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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
M\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
A Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the control
panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF
button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

I\ Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol &

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
f} Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop
2. Control panel
1
Whijrigool ; . 2
CONTROL PANEL
2 4 e 5 o 9

PWhN=

g

: B 8 35ec
g - O+
7 10
1 3 ............... 8
On/Off button 5. Timer indicators active for the selected zone 9. Indicator light - function active
Cooking level selected 6. Cooking time indicator 10. Key lock button - 3 seconds
Zone selection indicator 7. Timer activation button
Cooking zone selection button 8. Power and cooking time adjustment buttons

Whj;lﬁool



ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended | Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

\ enamelled steel, cast iron. heat evenly.

Suitable Base not fully ferromagnetic | Only the ferromagnetic area

cookware (magnet sticks only on part of | heats up. As a result, may heat
the cookware base). up less quickly and heat may

% be distributed less evenly.

Suitable Ferromagnetic base contains | The  ferromagnetic  area

cookware areas with aluminium, or has [is smaller than the actual
arecessed area in the centre. | cookware base area. As a

ko result, less power may be
s delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

2 : COOKWARE USAGE BY ZONE
1
|7 \ | _ 4: Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
-3 | shape base (cm)
l 1 Round 10
2 Round 15
° 3 3 Round 12
4 Round 10

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the "+" button for at least 3 seconds. The display shows “PL".

Press == button to confirm.

Use the "+" and "—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 kW.

Confirm by pressing .

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the "EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

« Within 60 seconds, press the buttons "+” and k== simultaneously for at
least 5 seconds.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on "Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence.

« Within 60 seconds, press the cooking zone selection buttons in the top
left and top right simultaneously for at least 3 seconds (as shown below);

«  "DE" will show on the display.

\
_

3 sec.

d o+
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DAILY USE
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|
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level "0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the "+"/"-" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter “P".

] — | Power indicator display
|—l o —| Selected cooking zone indicator

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the power level
indicator's bottom right). Press the “—" to set the level to “0".

INDICATORS

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator "H”
appears on the display.

&
CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light above
the symbol indicate that this function has been activated. The control panel
is locked except for the switching off function ([©]). To unlock the controls,
repeat the activation procedure.

- & + TIMER
The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the “+”
and "—" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon ( @ ) for 3 seconds. Alternatively, press
the button with the clock icon and then press and hold the "—" button until the
display shows "0:0".

(M|
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed on it.
When the cooking zone has cooled down, the "H” disappears.

Y POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

Whj;lfa?ool



COOKING TABLE

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.

POWER LEVEL

TYPE OF COOKING

LEVEL USE
(indicating cooking experience and habits)

Ideal for rapidly increasing food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly

P Fast heating/Booster - AT
Maximum power 9 heating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - " — - - - — - -
6—7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . . . . . Ideal for !ong-cook]ng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
)_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
122 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low bower Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
= 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

an “H").

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

- Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and

that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

« Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the

glass.

«  After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and

stains from food residue.

« A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of

control panel buttons.
«  Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.
«  Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.
+  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.
- Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).
«  Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
+  After cleaning the hob, dry thoroughly.

If the iXelium™ logo appears on the glass, the hob has been treated with
iXelium™ technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect
cleaning results, as well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:

+  Useasoft cloth (microfibre is best) dampened with water or with everyday
glass cleaning detergent.

« For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few
minutes.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan

These noises may vary according to the type of cookware used and the amount
of food it contains and not the symptom of something wrong.

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from
different layers of material or are irregular).

Whj;lﬁool
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TROUBLESHOOTING

«  Check that the electricity supply has not been shut off. Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
«  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power  resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
supply. control panel lock function.

- Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

DISPLAY CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
Cookware is detected but it is not The cookware is not well positioned on | Press On/Off button twice to remove the
compatible with requested operation. | the cooking zone, or it is not compatible [ FOET code and restore the functionality
FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the

cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in "ELECTRICAL |according to "ELECTRICAL CONNECTION”
CONNECTION" paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off
FOE9 . . - - :

temperatures are too high. parts is too high. before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOE8, | Disconnect the hob from the power supply.
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1, | Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.

F6E3, F7E5, F7E6 If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the "DEMO MODE"
[when the hob is off] The functions do not come on. paragraph.
eq. b0 qg The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management”.

power level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum

[Power level lower than level
zone can be used. value set for the hob.

requested]

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: « the serial number (number after the word SN on the rating plate
1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the located under the appliance). The serial number is also indicated in the
TROUBLESHOOTING suggestions. documentation;

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists. Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:
+  abrief description of the fault; . yourfull address;
+ thetype and exact model of the appliance; - your telephone number.

TR Moa 0 7o T
1060000000060000000X ez
s

z
=9
oF
¥
80{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

- Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produced under license.
Whiripool
400020027092




SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden miissen. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fir
unsachgemafe Verwendung des Gerats oder falsche
Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

M WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

MA\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

M WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
OlaufeinemKochfeldkanngefahrlichsein-Brandgefahr.
NIEMALS versuchen, das Feuer mit Wasser zu I6schen:
Stattdessen das Gerat ausschalten und dann die
Flamme zum Beispiel mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

M\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekiihlt sind - Brandgefahr.

M\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil3 werden kdnnen.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom Gerét
fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
miissen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf von
Kindernab 8 Jahren sowie Personen mit herabgesetzten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

MNWARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heil. Berlihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

M\ Das Gargut darf nicht linger als eine Stunde vor oder
nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt bleiben.
ZULASSIGE NUTZUNG

MVORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; fiir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

M Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen von
Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fir die Benutzung im Freien
geeignet.

MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION
M Zum Transport und zur Installation des Gerites sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -

Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Die Installation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation muissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) aullerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
Geratvorlnstallationsarbeitenvonder Stromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

MDen Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

&\ Wenn das Gerat nicht (iber einem Ofen installiert ist,
muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem Fach
unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es mit
einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den nationalen  elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
MVerwenden Sie keine  Verlidngerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation




diirfen Strom fihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zugdnglich sein. Das Gerat nicht in nassem
Zustand oder barful verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei funktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer ahnlich qualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden -

Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

AWARNUNG: Vor der Durchfiihrung  von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt
ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das Recycling-

Symbol&.
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal3 den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgeraten erhalten Sie bei lhrer értlichen
Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.
Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der Européischen Richtlinie 2012/19/
EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den Verordnungen zur
Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten 2013 (in der jeweils giiltigen
Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgeméafen Entsorgung des
Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol g auf dem Geréat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogerdten noch
weitreichender.
Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben
werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
EIektromk -Altgeréte im Handel vor:
Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerdtes bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.
RUckgzabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens
400m
Rickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflaiche von mindestens
800m? wenn diese regelmaBig Elektrogerdte zum Kauf anbieten.
Riicknahmen (iber den Versandhandel.

Fur Haushaltsgrogerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine 1:1
Riicknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurtickgeben.
Fur Kleingerdte mit einer Kantenldnge bis 25cm besteht auch eine 0:1
Riicknahmepflicht - die Riickgabe von Gerdten ist nicht an einen Neukauf
gebunden.

Bitte 16schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern,
bevor sie das Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und
Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstorungsfrei aus dem
Gerat entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heien Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heilRe Kochplatte vollstandig
abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die hei3e Platte ist, fiihrt zu Energieverlust.
Decken Sie wdhrend dem Garen Ihre Topfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie mdglich. Garen ohne Deckel erhdht
den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerdt entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europadischen Norm EN 60350-2.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerats gemal3 der Verordnung
(EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem dhnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein ahnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
lhren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines dhnlichen
medizinischen Gerdts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.

I




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Giber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Fiir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr Produkt BITTE SCANNEN SIE DE..N QR-
bitte unter www.register10.eu. CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU
f} Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise ERHALTEN

aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Kochfeld
2. Bedienfeld
1
Whjrlgool i L 2
BEDIENFELD

2 4 — 5 o 9

3 .3

3

8 =8

7 10

-I 3 R 8
1. Ein/Aus-Taste 5. Timer-Anzeigen fiir die gewdhlte Zone aktiv. 9. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv
2. Ausgewdhlte Garstufe 6. Garzeitanzeige 10. Tastensperre — 3 Sekunden
3. Anzeige Kochzonenauswahl 7. Timer-Aktivierungstaste
4. Kochzonen Auswahltaste 8. Leistungs- und Garzeit-Einstelltasten
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ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktionskochfelder geeignet ist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu Uberpriifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetisch ist.

KOCHGESCHIRR MATERIAL EIGENSCHAFTEN
Empfohlenes Der Boden ist aus rostfreiem | Dies sorgt fur optimale Effizienz,
Kochgeschirr Stahl in Sandwichbauweise, | heizt schnell auf und verteilt die
emaillietem  Stahl  oder | Warme gleichmafig.
Gusseisen.
Geeignetes Der Boden ist nicht volistandig |Nur  der ferromagnetische
Kochgeschirr ferromagnetisch (der Magnet | Bereich heizt sich auf. Dies
haftet nur an einem Teil des|kann dazu fiihren, dass sich
Kochgeschirrbodens). das Kochgeschirr  weniger
schnell aufheizt und die
Warme weniger gleichmalig
verteilt wird.
Geeignetes Der ferromagnetische Boden | Der ferromagnetische
Kochgeschirr enthalt Bereiche mit Aluminium [ Bereich ist kleiner als die
oder hat einen vertieften |eigentliche Bodenflache des
fo Bereich in der Mitte. Kochgeschirrs. Dies  kann
e dazu fuhren, dass weniger
Leistung abgegeben  wird
und das Kochgeschirr nicht
ausreichend  erhitzt  wird.
Das  Kochgeschir  wird
maglicherweise nicht erkannt.
Nicht geeignet Normaler diinner Stahl, Glas, |Das Kochgeschirr wird nicht
Ton, Kupfer, Aluminium und |erkannt und wird nicht erhitzt.
andere nicht ferromagnetische
Materialien oder Kochgeschirr
mit Gummifuen

HINWEIS: Sémtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmaBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

Die Verwendung von Kochgeschirr, das nicht die empfohlenen Abmessungen
und Eigenschaften aufweist, kann die Kochleistung erheblich beeintrachtigen
und zu unbefriedigenden Ergebnissen fiihren.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad und
verlangert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen benétigt

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

wird. Normaler dlinner Stahl, Glas, Ton, Kupfer, Aluminium und andere nicht
ferromagnetische Materialien, Kochgeschirr mit GummifiiBen. Wenn diese
MaBe nicht tibereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
reduzieren. Werden diese Leitlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau
kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne libertragen
wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfelds fihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das die
+Abschaltautomatik’-Funktion aktiviert, wenn eine (berhéhte Temperatur
festgestellt wird. Von der Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit
dlinnem Boden wird abgeraten, aber wenn sie verwendet werden, kann die
Temperatur schneller ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Ausldsen der
"Abschaltautomatik" erforderlichist, und es besteht die Gefahr, dass der Topfoder
die Kochfldche beschadigt wird. Beriihren Sie in diesem Fall weder die Pfanne
noch die Kochfeldoberflache. Warten Sie ab, bis alle Komponenten abgekdihlt
sind. Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone,
um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehende
Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die
GroBe des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den
Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld wie erwartetet arbeitet, verwenden
Sie immer ein Kochfeld, dessen GroRe der ferromagnetischen GroB3e des
Kochgeschirrbodens entspricht.

Zentrieren Sie die Pfanne/den Topf richtig auf dem verwendeten Kochfeld. Es
wird empfohlen, keine Tépfe zu verwenden, die groer als die Kochzone sind

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

2 4; : Geeigneter
Co0 ]2 | odgehimomn | feromagneticher
EI 1 Rund 10
o 3 2 Rund 15
L 3 3 Rund 12

4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen der
Stromversorgung in lhrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz beschrieben.

HINWEIS: Abhangig von der flr das Kochfeld gewadhlten Leistung kdnnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewahlte Grenzwert tberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die Leistungsstufe
innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Taste "+” mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten. Auf dem Display
erscheint "PL".

Die Taste lss=d zur Bestatigung driicken.
Die Tasten"+" und "—"fiir die Auswahl der gewiinschten Leistungsstufe verwenden.
Die verﬁjren Leistungsstufen sind: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Die Taste b zur Bestatigung driicken.

Die ausgewdhlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerét fiir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetz trennen, anschlieend das Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol
"EE” und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fur die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  DrilickenSieinnerhalb von 60 Sekunden die Tasten "+” undzs=« mindestens
5 Sekunden lang gleichzeitig.

DEMO-MODUS (Aufwarmen deaktiviert, siehe Abschnitt “Losen von Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Driicken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Kochzonen-Auswahltasten
oben links und oben rechts mindestens 3 Sekunden lang gleichzeitig (wie
unten gezeigt);

«  "DE"wird auf dem Display angezeigt.

‘ 3 sek. ‘
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Bedienungsanleitung

TAGLICHER GEBRAUCH

' DE

|
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde driicken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

POSITIONIERUNG

Gewlinschte Kochzone mit Hilfe der Positionssymbole ausfindig machen.
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten:In den Kochzonen in der Nahe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berlcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine Ubermélige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

- —

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND
EINSTELLEN DER LEISTUNGSSTUFEN

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die vorgewahlte Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste. Auf dem Display erscheint Stufe "0”.

Jede Kochzone hat verschiedene Leistungsstufen, die tiber die "+"/"—" Tasten von
einem Minimalwert 1 bis auf einen Maximalwert 9 eingestellt werden kdnnen.
Einige Kochzonen haben eine schnelle Aufwarmfunktion (Booster), die mit

. I | ——| Leistungsanzeige
|_l . Anzeige der gewdhlten Kochzone

Zur Deaktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die auszuschaltende Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste aus (ein Punkt leuchtet auf dem Display auf, unten rechts
von der Leistungsstufenanzeige). Driicken Sie ", bis die Stufe "0” erscheint.

ANZEIGEN

Um sofort auszuschalten, driicken und halten Sie die Taste fir die
Kochzonenauswahl 3 Sekunden lang. Die Kochzone schaltet ab und die
Restwdrmeanzeige "H" erscheint auf dem Display.

&
BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten
zu vermeiden, die Tastensperre 3 Sekunden lang driicken und halten. Ein
Signalton und eine Kontrollleuchte iber dem Symbol zeigen an, dass diese
Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschalt-
Funktion gesperrt ([©]). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen
Sie die beschriebene Vorgehensweise.

- & + TIMER
Mit dem Timer kann fiir alle Zonen eine Garzeit eingestellt werden.

Zur Aktivierung des Timers:

Wahlen und aktivieren Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen
maochten.

Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und stellen Sie die gewlinschte Zeit mit
den "+"und "—"Tasten ein. Die Timer LED fiir die verwendete Zone leuchtet auf.
Einige Sekunden nach der letzten Berlihrung beginnt der Timer das
Riickzahlen. Der Punkt auf dem Display, der das Verstreichen der Sekunden
anzeigt, beginnt zu blinken.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal und die
Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

Nach Auswahl der Zone und des Uhrsymbols, kann die Zeit jederzeit gedndert
werden und es kdnnen mehrere Timer gleichzeitig aktiviert werden.

Der Timer zeigt stets die flr die ausgewahlte Zone eingestellte Zeit oder die
kiirzeste Restzeit.

Wenn mehr als ein Timer aktiv ist, zeigt die blinkende LED die Zone an, fiir die
Garzeit auf dem Display angezeigt wird.

Wiederholen Sie die oben genannten Schritte, um den Timer fiir eine andere
Zone einzustellen.

Zur Deaktivierung des Timers:

Wahlen Sie die Kochzone, fir die Sie den Timer ausschalten mdchten.
Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol ( (J ) 3 Sekunden lang. Alternativ
driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und halten Sie die "—" Taste gedr{ickt,
bis "0:0” am Display erscheint.

(N
I | RESTWARME

Wird "H” am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet auf,
selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze aufgrund der
Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw. weil ein hei3er Topf
darauf abgestellt wurde.

Wenn die Kochzone abgekihlt ist, erlischt das "H".

=y FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht geeignet ist,
nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene Grof3e fiir die ausgewdhlte
Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach der Auswahl kein Topf
erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus.

Whj;lfa?ool



GARTABELLE

Der Kochtisch liefert ein Beispiel fiir den Kochtyp fiir jede Leistungsstufe. Die tatsdchlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der GréBe des

Kochfelds ab.
EMPFOHLENE VERWENDUNG
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (Die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
. p Schnelles Erwérmen/Booster Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder
Maximale schnellen Erhitzen von Garflussigkeiten.
Leistungsstufe
g 8-9 Braten — Sieden Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
Hohe 7 -8 | Schmoren — Anbraten — Sieden — Grillen | Ideal zum Anddnsten, Sieden, Garen und Grillen (fr kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Leistungsstufe | Schmoren — Garen — Kécheln — Ideal zum Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
Anbraten — Grillen Vorwarmen von Zubehor.
4-5 | Garen —Kocheln — Anbraten — Grillen | Ideal zum Kocheln, leicht am Kocheln halten, Garen (fir lange Zeit). Teigwaren ziehen lassen.
Mittlere 3_4 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Flissigkeit (z. B. Wasser, Wein,
Leistungsstufe Garen — leichtes Kécheln — Eindicken | Briihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
2-3 — Ziehen lassen Ideal fiir lange Kochzeiten (weniger als ein Liter Volumen: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in
FlUssigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen geringer Mengen
o 1-2 an Lebensmitteln sowie zum Warmhalten von zuvor gekochten Speisen (z B. Saucen, Suppen,
Niedrige Schmelzen — Auftauen — Warmhalten Minestrone)
Leistungsstufe — Ziehen lassen -
9 1 Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, zum Ziehenlassen von Risotto
und zum Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehor).
Leistungsstufe w Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwédrme
0 Abstellflache i e )
Null vorhanden sein, wird durch "H” angezeigt).

REINIGUNG UND WARTUNG

Wichtig:

- Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet
sind und dass die Restwarmeanzeige ("H") nicht angezeigt wird.

«  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kénnen.

- Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

+  Eine Oberfldche, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die
Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

. Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstande am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kdnnen das Kochfeld beschadigen
und missen sofort entfernt werden.

«  Salz, Zucker und Sand konnen die Glasoberflache zerkratzen.

«  Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fiir
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

GERAUSCHE

«  Verschiittete Flussigkeiten konnen dazu fiihren, dass sich die Tépfe
bewegen oder dass diese vibrieren.
«  Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

Wenn das iXelium™-Logo auf dem Glas erscheint, wurde das Kochfeld mit der
iXelium™ Technologie behandelt, eine exklusive Whirlpool-Ausfiihrung, die
sowohl perfekte Reinigungsergebnisse gewahrleistet als auch die Oberflache
des Kochfelds langer glanzend erhlt.

Fiir die Reinigung von iXelium™ Kochfeldern, die folgenden Empfehlungen

befolgen:

+  Einweiches, mit Wasser oder herkdmmlichem Glasreinigerangefeuchtetes
Tuch (am besten Mikrofasern) verwenden.

«  Fur optimale Ergebnisse, das feuchte Tuch fiir einige Minuten auf dem
Glas-Kochfeld lassen.

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen pfeifende
oder knarrende Gerdusche auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in
Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren Materialschichten
besteht oder uneben ist).

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine
Stérung hin.
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Bedienungsanleitung

LOSEN VON PROBLEMEN

' DE

«  Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.
« Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten Iasst,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Flussigkeit oder
Gegenstande irgendwelcher Art kdnnen die versehentliche Aktivierung
oder Deaktivierung der Bedienfeldsperre verursachen.

+  Erscheinenam Display nachdemEinschaltendesKochfeldsalphanumerische
Codes, priifen Sie diese und die entsprechenden Anweisungen in der unten

aufgefiihrten Tabelle.

ANZEIGECODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFEMASSNAHME

Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit
gewlinschter Operation kompatibel.

Kochtopf wurde nicht korrekt auf der
Kochzone positioniert oder ist nicht
mit einer oder mehreren Kochzonen

Taste Ein/Aus zweimal driicken, um den Code
FOET zu l6schen und den Betrieb der Kochzone
wieder herzustellen. Dann versuchen, den

Temperaturen zu hoch sind.

FOET kompatibel. Kochtopf mit einer anderen Kochzone zu
verwenden, oder einen anderen Kochtopf
verwenden.

Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau, wie er [Den  Stromanschluss gemdf3  Abschnitt

FOE7 im Abschnitt "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” [ "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” abandern.

beschrieben wurde.

FOEA Das Bedienfeld schaltet ~wegen | Dieinterne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das

Uberhitzung ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekihlt hat.
FOE9 Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn die | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie, bis der Kochbereich abgekuhlt ist,

Komponenten ist zu hoch.

bevor Sie es wieder verwenden.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1,
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.

Einige Minuten warten, anschlieBend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlie3en.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

eine Mindestleistungsstufe ein, um
sicherzustellen, dass die Kochzone
verwendet werden kann.

[Leistungsstufe niedriger
als die geforderte Stufe]

dE Das Kochfeld schaltet nicht auf| DEMO-MODUS ein. Folgen Sie den Anweisungen im Absatz
[wenn das Kochfeld Aufheizen. "DEMO-MODUS".
ausgeschaltet ist] Die Funktionen schalten sich nicht ein.
Beispiel: Das Kochfeld stellt automatisch |Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz "Einstellen der Leistung”.

Leistungsstufen entsprechend dem fiir
das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

KUNDENDIENST

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Siezuerst, die Stérunganhand derin LOSEN VON PROBLEMEN
beschriebenen Ratschlage selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerédt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben machen:
«  Eine kurze Beschreibung der Stérung,
«  Gerédtetyp und Modellnummer;

+  die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild unter
dem Gerét). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen angegeben;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

z
=9
OFE
as
g!
Q.E

=

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  lhre vollstandige Anschrift;
«  Ihre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Bei Unterputz-Installation kontaktieren Sie den Kundendienst, um die Montage
des Schraubensatzes anzufordern (sofern nicht vorhanden).

Erfolgt die Installation nicht Uber einem Einbaubackofen kdnnen Sie den
Kundendienst anrufen, um den Trennsatz C00628720 (Kochfeld mit 60 und 65
cm) oder C00628721 (Kochfeld 77 cm) zu erwerben.

Wenn Sie es vorziehen, den Trennsatz nicht zu erwerben, bitte sicherstellen, dass
eine Trennung entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut wird.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusitzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs;

-  Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.
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CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

&\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

M\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

ANMISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne
tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez l'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu'a ce
que toutes les composantes soient completement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

M\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a l'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué ['utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

M\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

N\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre

tenusal'écartdel'appareil, amoinsd'étresoussurveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil nest pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

A\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modeéle), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur 'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apreés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probléme,
contactez le détaillant ou le service Aprés-vente le plus
proche. Unefoisinstallé, gardez le matériel d’emballage
(sacs en plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
laportéedesenfants-ils pourraients'étouffer.L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de l'installation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par l'appareil -
risque d’incendie ou de choc électrique. Allumez
l'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

M\ Découpez le contour du meuble avant dy insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil n'est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre installé
dans le compartiment sous l'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

A\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de l'alimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou l'entretien; n’utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le

symbole de recyclage ﬁ

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté 'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme ala Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que I'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d’éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

Le symbole Z{ sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

A DEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

. REPRISE
Cet appareil A LA LIVRAISON
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Manuel du propriétaire

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance plus complete, veuillez
= enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser 'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE _

SUR VOTRE APPAREIL POUR RE “:_
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS "3.‘_ i

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

Whriglool 5 2
irlgool .8,
PANNEAU DE COMMANDE
2 4 ............ 5 9
B
: 8 8 35ec
s - O + :
7 10
1 3 ............... 8 ...............
1. Touche Marche/Arrét sélectionnée 9. Témoin indicateur - fonction active
2. Niveau de cuisson choisie 6. Indicateur de temps de cuisson 10. Bouton Verrouillage des touches — 3 secondes
3. Indicateur de sélection de zone 7. Bouton d'activation de la minuterie
4. Bouton de sélection du foyer 8. Boutons de réglage de la puissance et du
5. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone

temps de cuisson

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base n'est pas entierement
ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
I'aluminium ou présente une

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de [l'ustensile

ZOone creuse au centre. de cuisine. Par conséquent,
la puissance délivrée peut
étre moindre et les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas
chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent
ne pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine
ne sont pas détectés et ne
chauffent pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POURL'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de ['ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latablede cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diameétre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutét que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
dela base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

2 D . 4; z Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
| (.‘\ - /l i | one de cuisine adaptée adaptée (cm)
! 2 Ronde 15
1 - E i 3 3 Ronde 12
.............. 2 Ronde 10

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche "+" pendant au moins 3 secondes. L'écran affichera "PL".
Appuyez sur s pour confirmer.
Utilisez les boutons "+" et "-"
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7.2 kW.

)
Confirmer avec la touche .

pour sélectionner le niveau de puissance

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole "EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter 'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

«  Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons "+” et L= simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le “Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

«  Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons de sélection du foyer
dans les parties supérieure gauche et supérieure droite simultanément
pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-dessous);

«  L'afficheurindiquera "DE".

‘ 3 sec. ‘
) Fl
\5
- O +
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Manuel du propriétaire

USAGE QUOTIDIEN

' FR

| .
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:

Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau "0".
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
"+"/"=", qui vont d'un minimum de 1 & un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide
(Booster), indiquée sur l'afficheur par la lettre "P”.

Indicateur de puissance
Indication du foyer sélectionné

P

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur I'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de l'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche "—" pour régler la puissance a "0".

INDICATEURS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone
et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et
l'indicateur "H” de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

&
VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton Verrouillage des touches pendant 3 secondes. Un bip
et un témoin d’avertissement au-dessus du symbole indiquent que cette
fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a I'exception
de la fonction d'arrét ([O]). Pour déverrouiller les commandes, répétez ces
opérations.

- & + MINUTERIE
La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons "+" et "-". Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes apreés la derniere pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Aprés avoir sélectionné le foyer et l'icone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:

Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec I'icone de I'horloge ( @Y ) pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et appuyez ensuite

n_n

sur le bouton "—" et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche "0:0".

(M
I | CHALEUR RESIDUELLE

Siun "H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude
a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le "H” disparait.

Y CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n’est pas positionnée correctement ou si elle n‘est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n’est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de
cuisson s'éteint.
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TABLEAU DE CUISSON

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
. Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour faire
Puissance P Chauffer rapidement/Booster bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir ;
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
) L période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — p . ; - - PN ZI - - -
67 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition Iégere, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_s Cuire — cuire a |'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3_4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume: riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les ;
. . . A soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle 0 Surface d'appui A P
possible, indiquée parun”H").

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Important :

+ Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle ("H”) n'est allumé.

»  Nutilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

- Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-
la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

« Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

«  Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.

«  Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

«  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

«  Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

«  Desdéversementsdeliquide dansles zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.
«  Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Sile logo iXelium™ apparait sur le verre, la table de cuisson a été traitée avec la
technologie iXelium™, une finition exclusive Whirlpool qui assure des résultats
de nettoyage parfaits, ainsi qu'un maintien de la surface de la table de cuisson
brillante, plus longtemps.

Pour nettoyer les tables de cuisson iXelium™, suivezles recommandations

suivantes:

«  Utilisez un chiffon doux (en microfibre de préférence), avec de I'eau ou un
détergent a utilisation quotidienne pour le verre.

« Pourde meilleurs résultats, laisser un chiffon humide sur la table de cuisson
en verre pendant quelques minutes.

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d‘aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.
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GUIDE DE DEPANNAGE

' FR

«  Contrélez que 'alimentation électrique na pas été coupée.

-+ Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec l'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou n'est

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir la

températures sont trop élevées.

FOE1 requise. pas compatible avec une ou plusieurs | fonctionnalité de lazone de cuisson. Puis essayez
zones de cuisson. d'utiliser 'ustensile avec une zone de cuisson
différente, ou utilisez un ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable électrique. |Le branchement de [alimentation [ Ajustez le branchement de I'alimentation
FOE7 électrique n'est pas exactement | électrique selon le paragraphe
comme indiqué dans le paragraphe | "BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
"BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
FOEA Le panneau de commande s'éteint enraison | La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
de températures excessivement élevées. électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les|La température interne des piéces | Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.
Si le probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

inférieur au niveau requis]

le foyer peut étre utilisé.

dE La table de cuisson ne s'allume pas et ne | MODE DEMO activé. Respectez les instructions au paragraphe
[quand la table de cuisson | chauffe pas. "MODE DEMO” .
est éteinte] Les fonctions ne s'activent pas.
par ex. p—-gq La plaque de cuisson regle automatiquement un | Le régulateur de puissance limite les niveaux | Voir le paragraphe "Régler la puissance”.
[Niveau de puissance niveau de puissance minimum pour sassurer que | de puissance conformément a la valeur

maximale réglée pour la plaque de cuisson.

SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des

suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.

2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS I-\PRES LES VERIFICA]'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

»  votre adresse compleéte;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

z
=9
okF
23
80{
2

=

XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  votre numéro de téléphone.

Lorsque vous contactez notre Service Aprées-vente, toujours préciser:
« une bréve description du probléme;
+  letype etle modéle exact de I'appareil;

TP R Mod X
XOOUOOXNXIANKK

————
o

le numéro de série (numéro apres le mot SN sur la plaque signalétique située sous
I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la documentation;

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

D)

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produit sous licence.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

' NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Xparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MAWAARSCHUWING:  Brandgevaar:  leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces
moet onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
AN WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlijk zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
M\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Kparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het oppervlak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik
en de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A&\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met
deknopenvertrouw nietalleen op de pannendetector.
M\ WAARSCHUWING: Hetapparaaten detoegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
A\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.

geen

TOEGESTAAN GEBRUIK
M\VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
A\Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkomgevingen; landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
MANEk ander gebruik is verboden (bijv.
kamerverwarming).
M\Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.
AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.
INSTALLATIE
M Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - risico voor
verwondingen. Gebruik beschermende handschoenen
omuitte pakkenenteinstalleren-risicovoorsnijwonden.
M Laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderenbuitenbereikvandeinstallatieplek.Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neemin geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatie  buiten  bereik van  kinderen -
verstikkingsgevaar. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor te
zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie. Het
Kparaat alleen activeren als de installatie is voltooid.
Voer eerstallezaagwerkzaamheden uit en verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.
A\ Alshetapparaatnietboveneenovenwordtgeinstalleerd,
moet een (niet bijgeleverd) scheidingspaneel worden
geinstalleerd in het compartiment onder het apparaat.
ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN
M Het moet mogelijk zijn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact
is geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en

als




het apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.

M Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid
is, mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevallenis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

A\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

M WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

M\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden,

recyclingssymbool ﬁ wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR

Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meer informatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met
uw plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit
apparaat hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met
de Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool Z{ op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een viakke bodem.

zoals door het

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met
Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de volgende link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvioeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.

I




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderzijde van het apparaat wordt aangeduid, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht: gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN

@ WHIRLPOOL PRODUCT
= Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR-CODE OP UW

www.register10.eu. APPARAAT VOOR MEER
f} Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE
gebruikt.
PRODUCTBESCHRIJVING

1. Kookplaat
2. Bedieningspaneel

. - & 5
Whjrlgool 0 2
BEDIENINGSPANEEL

2 4 — 5 o 9

3 .3

:

8 =8

-I 3 R 8
1. Aan/Uit-knop geselecteerde zone 9. Indicatielampje - actieve functie
2. Geselecteerd bereidingsniveau 6. Indicatie bereidingsduur 10. Toetsenvergrendelingsknop - 3 seconden
3. Indicator van de zoneselectie 7. Toets voor activering kookwekker
4. Toets voor selectie kookzone 8. Toetsen voor instelling vermogen en
5. Indicatoren van kookwekker voor de bereidingstijd
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ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool
(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basisis gemaakt van roestvrij | Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei staal met sandwichontwerp, | warmt snel op en verdeelt de

\ geémailleerd staal of gietiizer. | warmte gelijkmatig.

Geschikt De bodem is niet volledig | Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de magneet | gedeelte warmt op. Hierdoor
kleeft slechts op een deel van | kan het zijn dat de pan
de bodem van het kookgerei). | minder snel opwarmt en dat

de warmte minder gelijkmatig
wordt verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis | Het ferromagnetische

kookgerei bevat gebieden met aluminium | opperviak is kleiner dan het
of heeft een verzonken gebied | eigenlijke opperviak van de

. R, | in het midden. bodem van het kookgerei.

\ i Hierdoor ~ wordt  mogelijk
minder vermogen geleverd
en wordt kookgerei mogelijk
niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, | Kookgerei wordt niet
klei, koper, aluminium en|gedetecteerd en warmt niet
andere niet-ferromagnetische | op.
materialen en kookgerei met
rubberen voeties

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

Het gebruik van kookgerei dat niet overeenkomt met de aanbevolen
maten en eigenschappen kan de kookprestaties aanzienlijk beinvioeden en
onbevredigende resultaten veroorzaken.

EERSTE GEBRUIK

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvioedt de efficiéntie en verlengt daardoor de tijd
die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de ferromagnetische
diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de diameter van de adapterplaat
als de diameter van de kookzone. Als deze metingen niet overeenkomen, kan dit de
efficiéntie en prestaties aanzienlijk verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er
warmte worden opgebouwd die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot,
waardoor de plaat en de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem wordt
niet aanbevolen, maar als ze worden gebruikt, kan de temperatuur sneller stijgen
dan de tijd die nodig is om de "Automatisch uitschakelen" onmiddellijk te activeren,
met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat wordt beschadigd. Raak
de pan of het kookopperviak niet aan als dit gebeurt. Wacht tot alle onderdelen zijn
afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat zoals verwacht werkt, moet u altijd een kookzone
gebruiken met een grootte die overeenkomt met de ferromagnetische grootte van de pan.
Plaats de pan correct op de kookzone die u gebruikt. Het wordt aanbevolen
om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

i o
- 4 ; Zone Kookgerei met ferrc?ne\:?rllgisch
; geschikte vorm bodem (cm)
1 Rond 10
. E ~ 2 Rond 15
1 3 3 Rond 12
' 4 Rond 10

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen. Regel de instelling op basis van de limieten van de elektrische
huisinstallatie zoals beschreven wordt in de volgende paragraaf.
OPMERKING: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen kunnen
sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken of
snel opwarmen) automatisch beperkt worden, om te voorkomen dat de
geselecteerde limiet overschreden wordt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Zodra hetapparaat op het elektriciteitsnetis aangesloten, kunt u het vermogen
binnen 60 seconden instellen.

De toets "+” minstens 3 seconden ingedrukt houden. Op het display
verschijnt "PL".

Druk op lss=<l om te bevestigen.

Gebruik de toetsen "+” en "—" om het gewenste vermogen in te stellen.

De beschikbare vermons zijn: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bevestig met de toets ol

Het geselecteerde vermogen blijft ook bij stroomuitval in het geheugen.
Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de
stekker weer in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om het
vermogen te wijzigen.

Als er zich tijdens het instellen een fout voordoet, verschijnt het symbool “EE”
en hoort u een pieptoon. Herhaal de handeling als dit gebeurt.
Als dit ook niet helpt, adviseren wij u contact op te nemen met de klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal inschakelen/uitschakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

« Wacht op de inschakelsequentie;

«  Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen "+" en sz gedurende
tenminste 5 seconden.

DEMO-MODUS (opwarmen uitgeschakeld, zie deel “Probleemoplossing”)

Om de demo-modus in en uit te schakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;

+  Drukbinnen60secondengelijktijdigop detoetsenvandekookzoneselectie
links boven en rechts boven gedurende tenminste 3 seconden (zoals
hieronder getoond);

«  "DE"verschijnt op het display.

_

3 sec.

3sec]

£ &5
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Gebruikershandleiding

DAGELIJKS GEBRUIK

. NL

|
DE KOOKPLAAT IN-UITSCHAKELEN (AAN/UIT)

Druk ongeveer 1 seconden op de aan-toets om de kookplaat in te schakelen.
Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle kookzones
worden uitgeschakeld.

PLAATSING

Vind de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen.
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het raadzaam
om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel voor de
bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.

Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS
REGELEN

De kookzones inschakelen:

Selecteer de voorgeselecteerde kookzone door op de betreffende toets
voor zoneselectie te drukken. Op het display verschijnt niveau "0".

Elke kookzone heeft verschillende vermogensniveaus, die ingesteld kunnen
worden met de toetsen "+"/"—". De niveaus lopen van het minimum 1 tot het
maximum 9.

Sommige kookzones hebben een snelopwarmfunctie (Booster), dit wordt
op het display aangegeven met de letter "P".

I —| Display indicator vermogen
'-' o+ —| Indicatie geselecteerde kookzone

De kookzones uitschakelen:

Selecteer de uit te schakelen kookzone door op de betreffende toets
voor zoneselectie te drukken (het punt rechts onder de indicator van het
vermogensniveau op het display wordt opgelicht). Druk op "—" tot het niveau "0” is.

INDICATOREN

Om de zone onmiddellijk uit te schakelen houdt u de knop voor zoneselectie
3 seconden ingedrukt. De kookzone wordt uitgeschakeld en de restwarmte-
indicator "H” verschijnt op het display.

&
TOETSENBLOKKERING

Omdeinstellingentevergrendelenentevoorkomendatdekookplaatonbedoeld
wordt ingeschakeld, druk 3 seconden op de Toetsenvergrendelingsknop.
Een geluidssignaal en een waarschuwingslampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Het bedieningspaneel is vergrendeld,
met uitzondering van de uitschakelfunctie ([©]). Om de blokkering van de
bedieningen te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

- & + KOOKWEKKER
Met de kookwekker kan een bereidingstijd voor alle zones ingesteld worden.

De kookwekker inschakelen:

Selecteer en inschakelen de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst in
te stellen.

Druk op de knop met het klokpictogram en stel de gewenste tijd in met de
toetsen "+” en "—". De kookwekkerled voor de gebruikte zone gaat branden.
Enkele seconden na de laatste druk begint de kookwekker af te tellen en het
punt op het display dat het verstrijken van de seconden aangeeft knippert.
Als de tijd verstreken is, klinkt een geluidssignaal en wordt de kookzone
automatisch uitgeschakeld.

Na de selectie van de zone en het klokpictogram kan de tijd op elk
willekeurig ogenblik gewijzigd worden, en verschillende kookwekkers
kunnen gelijktijdig ingeschakeld worden.

De kookwekker toont altijd de ingestelde tijd voor de geselecteerde zone of
de kortste overige tijd.

Wanneer meer dan een kookwekker actief is, geeft de knipperende led de
zone aan waarvoor de bereidingstijd weergegeven wordt op het display.
Herhaal de bovenstaande stappen om de kookwekker voor een andere zone
in te stellen.

De kookwekker uitschakelen:

Selecteer de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst uit te schakelen.
Houd de toets met het klokpictogram ( (J ) 3 seconden ingedrukt. U kunt
ook op de knop met het klokpictogram drukken en vervolgens de knop "—"
ingedrukt houden totdat op het display "0:0” wordt weergegeven.

[
I | RESTWARMTE

Als "H"” wordt weergegeven op het display, is de bereidingszone heet. Het
indicatielampje licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar is
opgewarmd als gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat
er een hete pot op werd gezet.

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de "H".

Yy DE PAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Dit symbool verschijnt als de pan niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pan
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

Whj;lfa?ool



BEREIDINGSTABEL

De bereidingstabel geeft een voorbeeld van het type bereiding voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau
hangt af van de afmeting van de bereidingszone.

VERMOGENSNIVEAU BEREIDINGSTYPE N GEBRUIK VAN HETNIVEAU
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)

. p Snel verwarmen/Booster Ideaal voor het snel verhogen van de voedseltemperatuur tot het snel aan de kook
Maximaal brengen in het geval van water of het snel verwarmen van kookvloeistoffen.
vermogen

9 8-9 Bakken — koken Ideaal voor braden, aan de kook brengen, bakken van diepvriesproducten, snel koken.
7_8 Braden — sauteren — koken— | Ideaal voor sauteren, actief aan de kook houden, koken en grillen (voor een korte
grillen periode, 5-10 minuten).
Hoog vermogen — - -
6_7 Braden — koken — stomen — Ideaal voor sauteren, lichtjes aan de kook houden, koken en grillen (voor een middellange
sauteren — grillen periode, 10-20 minuten).
4_5 Koken — stomen — sauteren — | Ideaal voor stomen, zachtjes aan de kook houden, koken (voor een lange periode).
grillen Roomsaus maken voor pasta.
Middelhoog 3_4 Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met
vermogen Koken — sudderen — verdikken — | Vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), roomsaus voor pasta.
2_3 roomsaus maken Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (minder dan een 1 liter: rijst, saus,
braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
Ideaal voor het zacht maken van boter, langzaam smelten van chocolade, ontdooien van
1-2 . kleine producten en het warmhouden van zojuist bereide gerechten (bijv. saus, soep,
Smelten — ontdooien — inest
Laag vermogen minestrone).
warmhouden — roomsaus maken — -
1 Ideaal voor het warmhouden van zojuist bereide gerechten, het maken van roomsaus
voor risotto en het warmhouden van serveerschotels (met inductiegeschikte accessoire).
Geen vermogen 0 Ondersteuningsviak Kookplaat in §tand-by of qltgeschakellld? modus (mogelijke restwarmte na afloop
van de bereiding, aangeduid met een “H").

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Belangrijk: +  Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de
- Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en pannen bewegen of trillen. o
dat de restwarmte-indicatie ("H") niet wordt weergegeven. »  Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.
«  Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas
wordt beschadigd. Als het iXelium™ -logo op het glas verschijnt, dan is de kookplaat behandeld
. Reinig de kookp|aat na elkgebruik(wanneer deze isafgekoe|d) om aan5|ag met de iXelium™ —technologie, een exclusieve afwerking van Whirlpool die
en vlekken door voedselresten te verwijderen. perfecte reinigingsresultaten garandeert en het oppervlak van de kookplaat
. Eenoppervlakdat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid  langer glanzend houdt.
van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen. Volg onderstaande tips om iXelium™ -kookplaten te reinigen:
+ Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de . Gebruik een zachte doek (microvezel is het beste) die is bevochtigd met
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen. water of met dagelijks schoonmaakmiddel voor glas.
+ Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadigingvande . Laat voor de beste resultaten een paar minuten een natte doek op het
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden. glazen oppervlak van de kookplaat liggen.

«  Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.
«  Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.  Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met de  en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een
kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit verschillende  gebrek.

lagen bestaat of onregelmatig is).
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Gebruikershandleiding

PROBLEEMOPLOSSING

. NL

- Controleer of er geen stroomuitval is.

«  Als uer niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker
uit het stopcontact trekken.

+  Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes
worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of
eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het per
abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

DISPLAYCODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
Er is kookgerei gedetecteerd dat niet | Het kookgereistaat niet op de juiste plaats | Druk twee keer op de Aan-/Uit-knop om de
compatibel is met de gevraagde werking. | op de kookzone of is niet compatibel met | FOE1-code te wissen en neem de kookzone
FOE1 een of meerdere kookzones. weer in gebruik. Probeer het kookgerei
vervolgens met een andere kookzone of
gebruik ander kookgerei.
Verkeerde aansluiting van het De aansluiting van de voeding is niet|Stel de aansluiting van de voeding af
FOE7 stroomsnoer. exact zoals aangegeven in de paragraaf | overeenkomstig de paragraaf "ELEKTRISCHE
"ELEKTRISCHE AANSLUITING". AANSLUITING".
Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld | De interne  temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u
FOEA . . .
door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 De kookzone schakelt uit als de De interne temperatuur van Wacht totdat de kookzone afgekoeld is
temperaturen te hoog worden. elektronische delen is te hoog. voordat u die opnieuw gebruikt.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

F7E5, F7E6
dE De kookplaat wordt niet warm. DEMO-MODUS aan. Volg de instructies in de paragraaf "DEMO-
[wanneer de kookplaat | De functies gaan niet aan. MODUS".
uitstaat]
bv. P — § De kookplaat stelt automatisch een|De  vermogenregelaar beperkt  de | Zie de paragraaf "Vermogensregeling”.
[Vermogenniveau lager minimaal vermogenniveau in om het | vermogenniveaus op basis van de maximale
dan gewenst niveau] gebruik van de kookzone te garanderen. | waarde ingesteld voor de kookplaat.

CONSUMENTENSERVICE

VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de aanwijzingen
in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.
2. Zethetapparaataan en uitom te controleren of het probleem is opgelost.

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDSAANWEZIGIS,NEEMTUCONTACTOPMETDEDICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:
- een korte beschrijving van de storing;
+ hettype en het exacte model van het apparaat;

I TR0 I

Type 00 Mod 00 I 0D
KOO0 =

+  het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
F
8“
£2

Z

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« uwvolledige adres;
« uw telefoonnummer

Wend u tot een erkende Consumenten Service indien reparatie noodzakelijk
is (alleen dan heeft u zekerheid dat originele vervangingsonderdelen worden
gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

Bel bij een verzonken inbouwinstrument de Klantenservice en vraag om een
set montageschroeven (indien niet aanwezig).

Als de kookplaat niet boven een ingebouwde oven wordt geinstalleerd, kunt
u contact opnemen met de Klantenservice voor de aankoop van de kit voor
scheiding C00628720 (kookplaat van 60 en 65 cm) of C00628721 (kookplaat
van 77 cm).

Als u de scheiding liever niet koopt, zorg er dan voor dat een scheiding wordt
geinstalleerd volgens de instructies voor de installatie.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

«  Met de QR-code van uw apparaat;
«  Oponze website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. |l fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrate impostazioni dei comandi.
&\ AWERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

M\ AWERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVWERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
flamme con acqua: piuttosto, spegnere l'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

M\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali infliammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M\ Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di
etasuperioreagli8anni, le persone conridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali e le persone che non
abbiano esperienza o conoscenza dell'apparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell’apparecchio
e siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con l'apparecchio. | bambini non
devono eseguire operazioni di pulizia e manutenzione
dell'apparecchio senza la sorveglianza di un adulto.
M Dopo l'uso, spegnere l'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per piu di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO

M\ ATTENZIONE: l'apparecchio non é destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazioneesterno,adesempiountemporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza
separato.

M\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

M\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare 'apparecchio all'aperto.
&\ AWERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone.Perleoperazionididisimballaggioeinstallazione
utilizzare i guanti protettivi per non procurarsi tagli.

M L'installazione,comprendenteancheeventualiraccordi
per l'alimentazione idrica e i collegamenti elettrici, e gli
interventi di riparazione devono essere eseguiti da
personale qualificato. Non riparare o sostituire qualsiasi
parte dell'apparecchio se non specificatamente richiesto
nel manuale d'uso. Tenere i bambini a distanza dal luogo
dellinstallazione. Dopo aver disimballato I'apparecchio,
controllare che l'apparecchio non sia stato danneggiato
durante il trasporto. In caso di problemi, contattare il
rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale diimballaggio (partiin
plastica, polistirolo, ecc)) fuori della portata dei bambini
per evitare il rischio di soffocamento. Per evitare rischi di
scosse elettriche, prima di procedere allinstallazione
scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Durante
linstallazione, accertarsi che l'apparecchio non possa
danneggiare il cavo di alimentazione e causare cosi rischi
discosse elettriche. Attivare 'apparecchio solo dopo avere
completato la procedura di installazione.

M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se I'apparecchio non & installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.

AVVERTENZE ELETTRICHE

M Deve essere possibile scollegare 'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa € accessibile,
o tramite un interruttore multipolare installato a monte
della presa nel rispetto dei regolamenti elettrici vigenti;




inoltre, la messa a terra dell'apparecchio deve essere
conforme alle norme di sicurezza elettrica nazionali.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettrici non devono pil essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere 'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio é caduto o & stato danneggiato.

M\ L'installazione tramite spinadel cavodialimentazione
non & consentita @ meno che il prodotto non sia gia
dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N\ AVWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che I'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

A\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio é riciclabile al 100% ed e contrassegnato dal simbolo

delrriciclaggio &
Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite responsabilmente
ein stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto & stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
oil negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo );i sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLIPERIL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base pil piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente
link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre € acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.

I




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigentiin materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, I'installazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL
Per ricevere un’assistenza piu completa, registrare il SIPREGA DI SCANSIONARE
prodotto su www.register10.eu. IL CODICE QR SUL PROPRIO
APPARECCHIO PER OTTENERE
Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI
/ ﬂ \ leistruzioni disicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pianodi cottura
2. Pannello di controllo

Whijrigool . 2

PANNELLO DI CONTROLLO

2 4 — oy 9

i
8 3sec
7 10
1 3 ............... 8
1. Tasto di Accensione/Spegnimento 5. Indicatori contaminuti attivi in relazione alla 8. Tasti regolazione potenza e tempo di cottura
2. Livello di cottura selezionato zona selezionata 9. Spia luminosa funzione attiva
3. Indicatore zona selezionata 6. Indicatore tempo di cottura 10. Blocco tasti - 3 secondi
4. Tasto diselezione zona cottura 7. Tasto attivazione contaminuti
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ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare
anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI A
COTTURA MATERIALE PROPRIETA
Pentola La base & in acciaio inox con | Assicura un'efficienza ottimale,
consigliate design a sandwich, acciaio |si riscalda rapidamente e
smaltato, ghisa. distribuisce il calore in modo
uniforme.
Pentola adatta La base non € completamente | Solo 'area ferromagnetica

ferromagnetica (il magnete si
attacca solo su una parte della
base della pentola).

si riscalda. Di conseguenza,
potrebbe riscaldarsi meno
rapidamente e il calore
potrebbe essere distribuito in
modo meno uniforme.

L'area ferromagnetica € piu
piccola dell'area della base
della pentola. Di conseguenza,
la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe  non  riscaldarsi
a sufficienza. La pentola
potrebbe non essere rilevata.

La pentola non viene rilevata e
non si riscalda.

-

Pentola adatta La base ferromagnetica

contiene aree con alluminio o

fo presenta un'area incassata al
&) | centro.

Non adatta Acciaio sottile normale, vetro,
argilla, rame, alluminio e altri
materiali non ferromagnetici o

pentola con piedini in gomma.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare periodicamente
che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune pentole possono
subire deformazioni a causa del calore elevato.

L'utilizzo di pentole che non corrispondono alle dimensioni e alle proprieta
consigliate pud influire significativamente sulle prestazioni di cottura e causare
risultati insoddisfacenti.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare I'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro

PRIMO UTILIZZO

ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente ['efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione
"Automatic off" (Spegnimento automatico) quando viene rilevata una temperatura
troppo elevata. L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non e
raccomandato ma, in caso di utilizzo, la temperatura potrebbe aumentare piu
rapidamente del tempo necessario per |'attivazione tempestiva dello "Spegnimento
automatico", con il rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano cottura.
In tal caso, non toccare la pentola o la superficie del piano di cottura. Attendere
che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio di errore,
chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA
PER LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantireil corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni come previsto, utilizzare sempre una
zonadli cotturaconunadimensione corrispondente alladimensioneferromagnetica
del fondo della pentola.

Centrare correttamente la pentola sulla zona di cottura in uso. Si consiglia di
non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

2/’ ™ i 4 Zona Formadellapentola | Base ferromagnetica
-3 - adatta adatta (cm)
1 1 Rotonda 10
! 2 Rotonda 15
- - ol
1 3 | 3 Rotonda 12
’ 4 Rotonda 10

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell’acquisto il piano di cottura e impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare limpostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e
funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi € possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 3 secondi il tasto "+”. Sul display viene visualizzato "PL".
Premere il tasto ls==:| per confermare.

Utilizzare i tasti "+" e "—" per selezionare la potenza desiderata.

I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.
Confermare con il tasto .

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata alimentazione.
Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica per
almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo "EE” e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere l'operazione.
Se I'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 5 secondi

itasti"+" e .

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vediil paragrafo "Risoluzione
dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

+  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 3 secondi
i tasti di selezione della zona di cottura in alto a sinistra e in alto a destra
(comeillustrato di seguito);

«  Suldisplay viene visualizzato "DE".

‘ 3 sek.
[52]
—

3sec|

[ (35

& +
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USO QUOTIDIANO

T

|
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E
REGOLAZIONE DELLA POTENZA

Per attivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura prescelta premendo il tasto di selezione zona
corrispondente. Sul display viene visualizzato il livello "0".

Ogni zona di cottura ha diversi livelli di potenza, regolabili con i tasti
"+"/"-", che vanno da un minimo di 1 a un massimo di 9.

Alcune zone di cottura hanno la funzione riscaldamento rapido (Booster),

l I —| Display dell'indicatore di potenza
|_l . Indicazione zona di cottura selezionata

Per disattivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura da spegnere premendo il tasto di selezione
zona corrispondente (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene
visualizzato sul display). Premere il tasto "—" fino a portare il livello a "0".

INDICATORI

Per un spegnimento immediato tenere premuto per 3 secondi il tasto di
selezione zona. La zona di cottura si disattiva e sul display compare l'indicatore
"H" del calore residuo.

&
BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere
per 3 secondi il tasto Blocco tasti. Un segnale acustico e una spia luminosa
sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei comandi
& bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ([©]). Per disattivare
il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

- & + CONTAMINUTI

Il contaminuti offre la possibilita di impostare una durata di cottura associabile
a tuttele zone.

Per attivare il contaminuti:

Selezionare e attivare lazona di cottura a cui siintende associare il contaminuti.
Premere il pulsante con l'icona dell‘orologio e impostare il tempo desiderato
coni tasti "+” e "-". Si accende il led del contaminuti relativo alla zona in uso.

Dopo alcuni secondi dall'ultimo tocco il contaminuti comincia il conto alla
rovescia e il puntino sul display che segna lo scorrere dei secondi lampeggia.
Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la
zona di cottura si spegne automaticamente.

Dopo aver selezionato la zona e I'icona dell'orologio €’ possibile modificare
il tempo in qualsiasi momento e attivare pit timer contemporaneamente.
Il contaminuti mostra sempre il tempo impostato per la zona selezionata o il
tempo residuo piu breve.

Quando sono attivi pil contaminuti il led che lampeggia indica la zona il cui
tempo di cottura ¢ visualizzato sul display.

Perimpostare il timer per un’altra zona, ripetere la procedura descritta sopra.

Per disattivare il contaminuti:

Selezionare la zona di cottura a cui si intende disattivare il contaminuti.
Premere per 3 secondi il pulsante con I'icona dell'orologio ( (Y ). In alternativa,
premere il pulsante con l'icona dell'orologio e tenere premuto il pulsante "—"
fino a quando sul display non viene visualizzato "0:0".

(N
I | CALORERESIDUO

Se sul display compare "H” significa che la zona di cottura € calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non e stata mai attivata ma si e
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona é stata
collocata la pentola calda.

Quando la zona di cottura si raffredda l'indicatore "H” scompare.

[N}

- PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE
Il simbolo appare se la pentola non é adatta per la cottura a induzione, non
€ posizionata correttamente o non é delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

Whj;lfa?ool



TABELLA DI COTTURA

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA o UTILIZZOLIVELLO
(I'indicazione affianca l'esperienza e le abitudini di cottura)
. . Ideale per aumentare rapidamente la temperatura degli alimenti al punto di bollitura,
PR R P Riscaldamento rapido/Booster nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
8-9 Friggere — bollire Ideale perrosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — —
6_7 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_5 Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
Potenza media 3-4 . Ideale per cotture prolungate .(rlso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2-3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
122 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenza bassa Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo — mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero 0 Superficie di appoggio Piano di cottura in modalita sta"ncibyo spento (possibile presenza di calore residuo
da fine cottura, segnalato con "H").

PULIZIA E CURA

Importante:

«  Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico

+  Primadiprocedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che l'indicatore di calore residuo (“H”) non sia visualizzato.

« Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il
vetro.

« Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.

« Una superficie non adeguatamente pulita pud ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

«  Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di
graffiare il vetro.

+  Lozucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

«  Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

SUONI FUNZIONALI

detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

«  Lefuoriuscite diliquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.
Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

Se sul vetro é presente il logo iXelium™, il piano di cottura é stato trattato con
la tecnologia iXelium™, una finitura esclusiva di Whirlpool che garantisce una
perfetta pulizia e preserva a lungo la brillantezza della superficie.

Per la pulizia dei piani cottura iXelium™ attenersi alle seguenti

raccomandazioni:
Usare un panno morbido (meglio se in microfibra) inumidito con acqua o
con un detergente per vetri di uso quotidiano.

«  Per un risultato migliore, lasciare il vetro a contatto con un panno umido
per un paio di minuti.

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

T

«  Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
+  Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,
staccare il piano dalla rete elettrica.

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

« Se, quando il piano di cottura & acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

CODICE DISPLAY

DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Le pentole vengono rilevate ma non
sono compatibili con ['operazione
richiesta.

La pentola non e ben posizionata sulla
zona di cottura, o non & compatibile con
una o piu zone di cottura.

Premere due volte il tasto Accensione/
Spegnimento per rimuovere il codice FOE1 e
ripristinare la funzionalita della zona di cottura.

temperature eccessivamente elevate.

FOET Quindi, provare ad utilizzare le pentole con una
zona di cottura diversa o utilizzare le pentole
diverse.

Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non & | Sistemare il collegamento dell'alimentazione

FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo

"COLLEGAMENTO ELETTRICO". "COLLEGAMENTO ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi

FOEA causa di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.

elevate.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

elettronici & troppo elevata.

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOEG, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.
Attendere qualche secondo e ricollegare il piano alla rete elettrica.

Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

[Livello di potenza inferiore

un livello di potenza minimo per
garantire |'utilizzo della zona cottura.

dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di cottura | Le funzioni non si attivano. "MODALITA DEMO".
é spento]
es. P — G Il piano imposta automaticamente | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo "Regolatore di potenza”.

di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

rispetto a quello richiesto]

SERVIZIO ASSISTENZA

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
“RISOLUZIONE DEI PROBLEMI".

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per assicurarsi che I'inconveniente
sia stato eliminato.

SEDOPO | SUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
« una breve descrizione del guasto;
« iltipo e il modello esatti del prodotto;

{ ——

=

« ilnumerodiserie (¢ il numero che sitrova dopo la parola SN sulla targhetta
matricola posta sotto I'apparecchio); Il numero di serie € indicato anche
nella documentazione;

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
33
89:
Q.E

F4

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Nel caso di installazione a incasso, contattare il Servizio Assistenza per
richiedere il kit di viti (se non presente).

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, € possibile chiamare il
Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano cottura 60
e65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).
Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato un
divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

« Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
- Visitando il nostro sito web docs.whirlpool.eu/docs;

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Prodotto su licenza.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania urzadzenia lub
niewtasciwego ustawienia elementow sterujacych.
M\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia
pragdem.

AN OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotéw.

M OSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caly czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materialy powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna - ryzyko pozaru.

M\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia
wylacznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz pod warunkiem, ze
rozumiejg zagrozenia zwigzane z obstugg urzadzenia.
Nie pozwalac, by dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci
nie mogq czysci¢ ani konserwowac urzadzenia bez
nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewacd sie podczas pracy. Nalezy

uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A Zywno$é niemoze by¢ pozostawionaw urzadzeniu
lub nanim dtuzejnizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach oraz innych obiektach
mieszkalnych.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

A\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewczg za
pomoca przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

A&\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M lnstalacja, podtaczenia do zrodta wody i zasilania
orazwszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgcji obstugi. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom zblizac¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W
przypadku probleméw nalezy skontaktowacd sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po instalacji
zbedne opakowanie (elementy z plastiku, styropianu,
itd.) nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odlaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu
zasilajgcego - ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomic dopiero po zakoriczeniu instalacji.
A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przyciaé
i dokfadnie usung¢ trociny i widry.

A\ Jesli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢ uziemienie zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M\ Podiaczenie za pomocg wtyczki przewodu
zasilajacego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowiproducenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

&\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odfgczone od zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia
pradem.

M Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 . (w brzmieniu zmienionym).

Wihasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

X

Symbol = na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekazac¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebnga utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywa¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwiazanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynaé na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.

I




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajagcego) o odpowiednim rozmiarze.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~

)
ol@;

B R
@ faniE
@5 N

7l
22

e
@@

@
@
@[]
@

@\ @1
}7 25

25 e—

black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac
urzadzenie na stronie www.register10.eu.

A\

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU

=

OPIS PRODUKTU
1. Phyta
2. Panel sterowania
Whitiool 2]
PANEL STEROWANIA
2 4 ....................... 9
- 8
8 . =8
10
’I 3 ..............................
1. Przycisk Wiacz/Wytacz 5. Wskazniki minutnika aktywne dla danego 8. Przyciski regulacji mocy i czasu przyrzadzania
2. Wybrany poziom mocy pola grzejnego 9. Kontrolka - funkcja aktywna
3. Wskaznik wyboru strefy 6. Wskaznik czasu gotowania 10. Przycisk Blokada przyciskéw — 3 sekundy
4. Przycisk wyboru danego pola grzejnego 7. Przycisk wiaczenia minutnika
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow
ferromagnetycznych odpowiednich do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WLASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane Podstawa wykonana Zapewnia optymalng wydajnosc,
naczynia ze stali nierdzewnej o szybko  sig  nagrzewa i
kuchenne strukturze warstwowej, stali | réwnomiemie rozprowadza ciepto.
3 emaliowanej, zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac si¢ wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rGwnomiemie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchniaferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia.
wgtebienie w srodku. W rezultacie dostarczana moc
w5 moze by¢ mnigjsza, a naczynie
R moze nie nagrzewaC sie
wystarczajgco. Naczynie moze
nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie |Zwykla cienka stal, szkio, | Naczynie nie jest wykrywane i
glina, miedz, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.
materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia z gumowymi
nézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdza¢ podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanie z naczyn, ktdre nie odpowiadaja zalecanym rozmiarom i wiasciwosciom,
moze znaczaco wptynac¢ na wydajnos¢ gotowania i spowodowaé niezadowalajace
wyniki.

PIERWSZE UZYCIE

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI
Zastosowanie plyt adaptacyjnych wplywa na wydajnos¢, a tym samym wydtuza czas
potrzebnydo podgrzaniawody lubzywnosci.Nalezy upewnic sie, zeferromagnetyczna
Srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze $rednicg plyty adaptacyjnej,
jak i srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te nie sa zgodne, moze to znacznie
obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie tych wytycznych moze prowadzi¢
do nagromadzenia sie ciepfa, ktére nie jest skutecznie przekazywane do garnka lub
patelni, co moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i plyty grzewczej.

PUSTE GARNKI I PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenistwa, ktdry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych gamkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jedli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosna¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wylaczanie”, co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni plyty. Jedli tak sie stanie,
nie dotykac¢ patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNIROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywaé garnkéw o
odpowiedniej $rednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podaja rozmiar
$rednicy gornej czesci naczynia, a nie $rednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidtowe dziatanie plyty, nalezy zawsze uzywac pola
grzewczego o rozmiarze odpowiadajgcym rozmiarowi podstawy ferromagnetycznej
naczynia.

Prawidtowo wysrodkowa¢ patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

i trefa [powiedni powiednia podstawa
2 ' | Stref: Odpowiedniksztatt | Odpowiednia pod
€ - 3! - 5 naczyn kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
~ ! ; 1 Okragfa 10
i 2 Okragta 15
1 E - 3 3 Okragta 12
4 Okragfa 10

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc plyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla plyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkgcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie
lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby
zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci graniczne;j.

Aby ustawic poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+" przez co najmniej 3 sekundy. Na ekranie wyswietli sie
symbol “PL".

Nacisnac . aby potwierdzic.
Za pomoca przyciskow “+" i “—" wybrac zadany poziom mocy.
Dostepne sg nastepujace pOZ|om mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzic naciskajac przycisk s

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli zostanie
ono odtaczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podtaczy¢ i
powtdrzyé powyzsze kroki.

Jesli podczas sekwendji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby whaczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:
Podtaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

+  Poczekac¢ na sekwencje wiaczania,

+ Wciggu 60 sekund nacisnac i przytrzymac jednoczesnie przyciski “+" i
przez przynajmniej 5 sekund.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat “Usuwanie usterek”)
Aby wiaczy¢/wytaczy¢ tryb demo:
Podtaczy¢ plyte indukcyjng do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

» Wciggu 60 sekund nacisnac¢ jednoczesdnie i przytrzymac przez co najmniej
3 sekundy przyciski wyboru strefy grzewczej w lewym gdérnym rogu i
prawym gérnym rogu (jak pokazano ponizej);

« Nawyswietlaczu pojawi sie “DE".
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

. PL

|
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okofo 1 sekunde. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.

Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie gamkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gérna krawed?, ktéra moze by¢ szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.

WEACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | REGULACJA
POZIOMU MOCY

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wybrac¢ pole grzewcze, naciskajac odpowiedni przycisk wyboru pola. Na
wyswietlaczu pojawi sie poziom “0”.

Kazde pole grzewcze ma rézne poziomy mocy, ktére mozna regulowac za
pomoca przyciskéw “+“/“—", w zakresie od minimum 1 do maksimum 9.
Niektore pola grzewcze posiadajg funkcje szybkiego podgrzewania (Booster),
ktérej symbolem na wyswietlaczu jest litera “P*.

— | Wyswietlacz wskaznika poziomu mocy
o ——| Wskaznik wybranego pola grzewczego

Aby wytqczyc pole grzewcze:

Wybrac pole grzewcze, ktdre ma zosta¢ wytaczone, naciskajac odpowiedni przycisk
wyboru pola (na wyswietlaczu zaswieci sie kropka, na dole po prawej stronie

u_u

wskaznika poziomu mocy). Nacisna¢ przycisk “—*, aby ustawi¢ poziom na “0”.

WSKAZNIKI

W celu natychmiastowego wyfaczenia przycisk wyboru pola nalezy przytrzymac
przez 3 sekundy. Pole grzewcze wylacza sie i na wyswietlaczu pojawia sie wskaznik
ciepta resztkowego “H".

&
BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac ustawienia i uniemozliwic¢ przypadkowe wiaczenie panelu
sterowania, nalezy nacisnac¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk Blokada
przyciskdw. Sygnat dzwiekowy i wigczenie sie kontrolki nad symbolem
wskazujg, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania jest zablokowany
z wyjatkiem funkgji wytaczania (LO]). Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykonac
te sama procedure, co przy wiaczaniu.

- & + MINUTNIK
Minutnik umozliwia ustawienie czasu przyrzadzania dla wszystkich pdl grzewczych.

Aby wilqczy¢ minutnik:

Wybrac¢ i wtaczy¢ pole grzewcze, dla ktérego ma by¢ ustawiony minutnik.
Nacisna¢ przycisk zikona zegara i ustawi¢ zadany czas za pomoca przyciskow
“+"j“~". Dioda LED minutnika dla uzywanego pola bedzie podswietlona.
Kilka sekund po ostatnim dotknieciu minutnik rozpocznie odliczanie, a kropka
na wyswietlaczu, ktéra wskazuje, ze mijaja sekundy, bedzie migac.

Gdy ustawiony czas uptynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole grzejne wytaczy sie
automatycznie.

Po wybraniu strefy i ikony zegara czas mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie oraz jednocze$nie moze by¢ wiaczonych kilka minutnikéw.
Minutnik zawsze wyswietla czas ustawiony dla wybranego pola albo najkrétszy
czas pozostaty do korica gotowania.

Gdy aktywny jest wiecej niz jeden minutnik, migajaca dioda LED wskazuje
strefe, dla ktérej czas przyrzadzania jest widoczny na wyswietlaczu.

Aby ustawi¢ minutnik dla kolejnej strefy, powtdrzy¢ powyzsze kroki.

Aby wylqczy¢ minutnik:

Wybrac strefe grzewcza, dla ktdrej ma byc wytaczony minutnik.

Nacisna¢ przycisk z ikona zegara ( @ ) i przytrzymac przez 3 sekundy. Mozna
tez nacisng¢ przycisk z ikong zegara, a nastepnie nacisnac i przytrzymac
przycisk “—*, do czasu az wyswietlacz pokaze “0:0".

(M|
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pdl
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H” zniknie.

Yy NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie
wykryte, pole grzewcze wylaczy sie.

Whj;lfa?ool



TABELA GOTOWANIA

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiaréw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
p Szvbkie podgrzewanie/Booster Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc zy podg zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
grzewcza _ o . Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
8-9 Smazenie — gotowanie produktow, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6-7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4_5 Gotowanie — duszenie — podsmazanie |ldealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc _ . . . |Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie — utrzymywanie na ogniu | (5 \vody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - — - ——
Idealne do ditugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
2-3 al dente . ) ) ) : .
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 . . matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie —rozmrazanie — | gotowanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie - - P -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple swiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero 0 Powierzchnia podparcia ciepta resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wazne:

+  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sa wylaczone
oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik ciepta resztkowego (“H").

+  Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklana
powierzchnie.

«  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

+  Powierzchnia, ktora nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.

+  Skrobaczki nalezy uzywa¢ wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do plyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

«  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza pltyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

+  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

« Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcjg producenta).

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

«  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.
«  Powyczyszczeniu plyty nalezy ja doktadnie osuszy¢.

Jesli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykornczenie

Whirlpool w technologii iXelium™, ktore zapewnia idealne efekty czyszczenia

oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje dtuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu plyt z powloka iXelium™ nalezy przestrzegac ponizszych

wskazowek:

« Uzywac miekkiej sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub
ptynem do czyszczenia.

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra $ciereczke na
powierzchni ptyty na kilka minut.

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkow i s zwigzane z cechami dna
(przykfadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

Whj;lﬁool



Instrukcja uzytkownika

USUWANIE USTEREK

. PL

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

«Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odtaczy¢ jg od

zasilania elektrycznego.

«  Jedli plyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody
alfanumeryczne, sprawdzic¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje dziatania.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotéw

jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskdw plyty, moze

sterowania.

spowodowa¢ przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

~ KOD
WYSWIETLACZA

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Naczynie jest wykryte, ale nie jest
kompatybilne z Zadang operacja.

Naczynie nie jest wiasciwie ustawione
na strefie gotowania lub nie jest

Wecisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wytacz, aby
usung¢ kod FOE1 i przywrdci¢ dziatanie strefy

FOE1 . . - . . A A .
kompatybilne z jedng lub wieksza | gotowania. Nastepnie, sprébowac uzy¢ naczynia na
liczbg stref gotowania. innej strefie gotowania lub uzy¢ innego naczynia.

Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podtaczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowa¢ podtaczenie zasilania zgodnie z

FOE7 zasilania. dokfadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem “PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".

Panel sterowania wytacza sie z powodu | Temperatura  wewnetrzna  czesci | Poczeka¢, az plyta ostygnie przed ponownym

FOEA . . . S

zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Strefa grzewcza wylacza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczeka¢, az

FOE9 - . . - - . .

temperatury s zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podfaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.

Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac¢ kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wiaczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkgje sie nie wigczaja. w dziale “TRYB DEMO".
wylqczona]
Np.: P — g Plyta grzewcza automatycznie ustawia |Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
[ Poziom mocy nizszy niz minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscig maksymalng
wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiona dla plyty grzewcze;j.

SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie z

zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

JESLI PO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

+  numerseryjny (numer po literach ,SN" na tabliczce znamionowej znajdujacej

doktadny adres;
«  numer telefonu

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:

«  krotki opis usterki;

«  doktadny typ i model urzadzenia;

T

o
T

sie pod urzagdzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany w dokumentacji;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
33
gz
£Q

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na réwni z blatem, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu $rub montazowych (jesli nie jest dostepny).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwonic¢
do obstugi posprzedaznej, aby zakupic¢ zestaw rozdzielacza C00628720 (ptyta
grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac zestawu rozdzielacza nalezy upewnic sie, ze
separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
« Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjne;j).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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OHUTUSJUHISED

. ET

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT

Enne seadme kasutamist lugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta
selle eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet
kasutatakse valesti voi madratakse sellele sobimatu
seadistus.

A\NHOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektriloogioht.
ANHOIATUS! Suttimisoht: arge
toiduvalmistamise pindadel esemeid.

AN TAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jalgida. Lihidat
kipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

ANHOIATUS! Rasva véi 6liga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta voib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI puldke kustutada tuld veega, selle
asemel lulitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
naiteks kaane voi tuletekiga.

M\ Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida tuleoht.
A\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid,
nagu noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need
voivad kuumeneda.

M\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
fldsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi
ilma kogemuste vOi teadmisteta, vOivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi
neid on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
nad moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A\ Liilitage plaadielement peale kasutamist vilja ja
arge lootke ainult panniandurile.

ANHOIATUS! Seade ja selle ligipddsetavad osad
muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toitu ei tohi enne véi parast valmistamist jatta toote
peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

A TAHELEPANU! Seade ei ole méeldud kasutamiseks
vdlise lUlitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga.

A\ Seadeonettenahtudkasutamisekskodumajapidamises
ja teistes sarnastes kohtades, nagu: kaupluste, kontorite ja
teiste toOkeskkondade tootajate  koddgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides, motellides,
hommikusdogiga  majutusasutustes  ja  teistes
majutusettevotetes.

hoidke

M Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

@ Seade eiole moeldud professionaalseks kasutuseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

ANHOIATUS! Induktsioonpliit véib teha heli, kui midagi
on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat valja
nupust SISSE/VALJA.

PAIGALDAMINE

M Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste oht.
Lahtipakkimisel ja paigaldamisel kandke kaitsekindaid,
sest tekib I6ikeoht.

M Paigaldustood, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektrihenduse loomine ning parandustéod, peab
tegema vastava valjadppega tehnik. Arge parandage ega
asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis otseselt ei
soovitata. Hoidke lapsed paigalduspiirkonnast eemal.
Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide korral
votke uhendust edasimiitja VOi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse I6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
ldambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb seade
vooluvorgust lahti Gihendada, sest tekib elektrilédgioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks toitejuhet,
vastasel juhul tekib tule- voi elektrildogioht. Aktiveerige
seade alles siis, kui paigaldamine on [6petatud.

M\ Kapi méétuldikamine peab toimuma enne seadme
paikapanekut, eemaldada tuleb ka puidutikid ja
saepuru.

A\ Kui seadet ei paigaldata ahju kohale, peab selle alla
vastavasse ruumi panema eraldusplaadi (ei ole
komplektis).

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M Seadet peab olema véimalik vooluvérgust lahti
uhendada kas pistikut pesast valja tommates, kui pistik
on juurdepaasetav, voi ligipaasetava mitmepooluselise
lGliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast tlesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipaasetavad. Arge
kasutage seadet madrjana ega paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on vigane, kui see
ei toota korralikult voi kui see on kahjustatud voi maha
kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabli pistiku abil ei ole lubatud,
valja arvatud juhul, kui toode on juba varustatud tootja
poolt pakutava pistikuga.

A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, volitatud
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle samavaarse
juhtmega asendama, et valtida elektrilodgiohtu.




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

A\NHOIATUS! Enne hooldustédde tegemist veenduge,
et seade on valja lulitatud ja toitevorgust lahti
uhendatud;argekunagikasutageaurpuhastusseadmeid,
sest nendega tekib elektrilé6gioht.

A Arge kasutage abrasiivseid véi sodvitavaid tooteid,
klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskaideldav ja margistatud taaskaitlemise simboliga

Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jaatmekaitlusnduetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage seade
vastavalt kohalikele jadtmekaitluseeskirjadele. Elektriliste majapidamisseadmete
majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme ostsite. Seade
on tahistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja néukogu direktiiviga 2012/19/
EL elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud jagtmete kohta (WEEE) ja elektri- ja
elektroonikaseadmetest tekkinud jadtmete 2013. aasta maarustega (uuendatud
sonastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Simbol :E seadmel voi seadmega kaasapandud dokumentatsioonis nditab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada ldhimasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt dra pliidiplaadi jadksoojust - lilitage pliit vélja moni
minut enne toiduvalmistamise I6ppu.

Poti vdi panni pdhi peaks pliidirdnga taielikult katma; pliidirdngast vdiksem
nodu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voimalikult vdhe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
margatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses komisjoni méaruse (EL) 66/2014 6kodisaininduetega,
energiamodjuga toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
vdljaastumine) maarustega 2019, mis on kooskélas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

Teave seadme vdhese energiatarbega reziimi kohta maaruse (EL) 2023/826
kohaselt on saadaval jargmisel veebisaidil: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

MARKUS

Stidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad to6tava induktsioonplaadi
Iahedal. Elektromagnetvali voib mdjutada stidamestimulaatorit voi sarnast
seadet. Lisainformatsiooni saamiseks selle méju kohta koos induktsiooniplaadi
elektromagnetviljadega konsulteerige oma arsti voi stidamestimulaatori voi
muu sarnase meditsiiniseadme tootjaga.

I




ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevérku ihendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku elektriettevotte
eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pdhjal olevale andmeplaadile margitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis néuavad seadme maandamist: Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (k.a maandusjuht).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Kasutusjuhend

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
= aadressil www.register10.eu.
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3. Tsooni valiku ndidik 6. Toiduvalmistamise aja ndidik 10. Klahvilukk nupp - 3 sekundit
4. Kipsetustsooni valikunupp 7. Taimeri aktiveerimisnupp
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TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust nditab stimbol (tavaliselt pohja all).
Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude pohi on magnetiline.

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad Pohi on valmistatud | Tagab optimaalse tShususe,
toidundud kokkupressitud konstruktsiooniga | soojeneb  kiiresti ja jaotab

roostevabast terasest, emailitud | soojust Uhtlaselt.
b terasest, malmist.

Sobivad Pahi ei ole taielikult Kuumeneb ainult ferromagnetiline

toidundud ferromagnetiline (magnet kinnitub | ala. ~ Selle  tulemusel  voib
ainult osal s66gindu pohjast). kuumutada aeglasemalt ja soojus

% vGib jaotuda ebatihtiasemalt.
Sobivad Ferromagnetiline pohi sisaldab | Ferromagnetiine  ala  on
toidundud alumiiniumist kohti voi on selle | toidundu  pdhjast  vaiksem.

keskel stivend. Selle tulemusel voib energia
ko halvemini edasi kanduda ja
an toidundud ei pruugi piisavalt
kuumeneda. Nousid ei pruugita

tuvastada.

Ei sobi Tavaline ohuke teras, klaas, | Nousid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja muud [ kuumene.
mitteferromagnetiised materjalid
voi kummist jalgadega kdogindud.

MARKUS: Koik toidunéud peavad olema lameda pdhjaga. Kontrollige
regulaarselt, kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa kddginéusid voib kdrge
kuumuse t6ttu deformeeruda.

Kui kasutate toidundud, mis ei vasta soovitatud suurustele ja omadustele, véib
see oluliselt méjutada toiduvalmistamist ja pohjustada soovimatuid tulemusi.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER
Adapterplaatide kasutamine méjutab téhusust ja suurendab seega vee voi toidu

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et kddgindu pdhja ferromagnetiline
|abimd6t oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka kipsetusala labimddduga.
Kui need moddud pole vastavuses, voib see markimisvaarselt vahendada
tohusust ja joudlust. Kui neid suuniseid eiratakse, voib see kaasa tuua kuumuse
kogunemise, mis ei kandu téhusalt potti voi pannija voib pohjustada plaadi ning
pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutussiisteemiga, mis aktiveerib automaatse
valjaltlituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga korge temperatuur. Tiihjade,
Ohukese pdhjaga pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav, kuid kui neid
kasutatakse, voib temperatuur téusta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjalilitamise digeaegseks kdivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, drge puudutage panni ega pliidipinda. Oodake,
kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni torketeade, helistage
teeninduskeskusesse.

ERI KUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi néuetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pohja
labimddduga potte (vt allolevat tabelit). Arvestage, et ndude valmistajad
madrgivad tootele sageli pigem ndude Ullemise labimdodu, mitte pdhja
labimoodu.

Et pliit tootaks ootuspdraselt, kasutage alati kiipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdogindu ferromagnetilise suurusega.

Asetage pann/pott digesti kasutatava keeduala keskele. Soovitatav on mitte
kasutada keedualast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

i
E/ = \\/) ; .4 Tsoon Sobivandukuju | SOPV f;'gzi"(‘:'g;‘““i“e
. ’ 1 Ummargune 10
’ 2 Ummargune 15
1 ' 3; 3 Ummargune 12
4 Ummargune 10

VOIMSUSE REGULEERIMINE

Vaikimisi on pliit maksimaalsel véimaliku véimsustasemel. Reguleerige seadet
oma koduse elektrisiisteemi piiranguid arvestades, nagu on kirjeldatud
jargmises jaotises.

NB: Olenevalt pliidile valitud véimsusest voivad osad kipsetustsooni
véimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine vai kiire tilessoojendus) olla
automaatselt piiratud, et véltida valitud piirangu tletamist.

Pliidi voimsuse mddramiseks:

Kui olete seadme vooluvérku Gihendanud, saate 60 sekundi jooksul maarata
voimsustaseme.

Hoidke nuppu “+" véhemalt 3 sekundit all. Ekraanil kuvatakse “PL".
Kinnitamiseks vajutage .

Soovitud voimsuse valimiseks kasutage nuppe “+" ja
Valida saab jargmiste vdimsustasemete seast: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Vajutage kinnituseks nuppu 8]

u_u

Valitud véimsustase jaab mallu alles ka elektrikatkestuse korral.
Véimsustaseme muutmiseks Uhendage pliit elektrivorgust vahemalt
60 sekundiks vdlja, llilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise térgete esinemisel kuvatakse simbol “EE” a kostub helisignaal ja
kuulete piiksu. Sellisel juhul korrake toimingut.
Kui probleem pisib, votke tihendust teenindusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS

Helisignaali sisse ja vdlja Glitamiseks:

« Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselilitussekventsi;

«  Vajutage 60 sekundi jooksul korraga vahemalt 5 sekundiks alla nupud “—*ja L&l

DEMO REZIIM (iilessoojendus inaktiveeritud, vt jaotist “Veaotsing")

Demoreziimi sisse ja vélja ltlitamiseks:

. Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselllitussekventsi;

«  Vajutage 60 sekundi jooksul korraga vahemalt 3 sekundiks alla kiipsetustsooni
valikunupud Uleval vasakul ja tileval paremal (nagu all on ndidatud);

+  Ekraanil kuvatakse “DE".

\
_

3 sek.

3sec|

[ (35

& o+
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Kasutusjuhend

IGAPAEVANE KASUTAMINE

ET

I . "
PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sissellilitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu. Pliidiplaadi
valjalllitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning koik keedualad
desaktiveeritakse.

ASENDID

Leidke asukoha siimbolite jérgi vajalik kiipsetustsoon.
Arge varjake poti voi panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

Pange tahele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtoddtlemisaladel on soovitatav
hoida potte ja panne tahistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pdhja
kui ka Ulemist serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab é&ra puuteplaadi Ulekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtodtlemisala.

KEEDUALADE SISSE-VALJALULITAMINE JA VOIMSUSTASEME
REGULEERIMINE

Keeduala sisseliilitamine:

Valige eelvalitud kipsetustsoon, vajutades vastava tsooni valikunuppu.
Ekraanil kuvatakse tase “0".

Igal kiipsetustsoonil on erinevad vdimsustasemed, mida saab reguleerida
nuppudega “+“/“-" vahemikus 1 kuni 9.

Osadel kiipsetustsoonidel on kiire tlessoojenduse funktsioon (véimendi/

U | veimsusnsidik
|_l + —| Valitud kiipsetustsooni indikaator

Keeduala viiljaliilitamine:

Valige valjallilitatav kiipsetustsoon, vajutades vastavat tsooni valikunuppu
(ekraanil stittib véimsustaseme indikaatorist paremal tapp). Vajutage nuppu
“—" et seada taseme vdartuseks “0".

MARGUTULED

Kohe viljaltlitamiseks hoidke tsooni valikunuppu 3 sekundit all. Kiipsetustsoon
inaktiveeritakse ja ekraanil kuvatakse jadkkuumuse indikaator “H".

&
JUHTPANEELI LUKK

Seadete lukustamiseks ja kogemata sissellilitamise ennetamiseks vajutage ja
hoidke all Klahvilukk nupp 3 sekundit. Helisignaal ja hoiatustule stittimine simboli
kohal kinnitavad funktsiooni kaivitamist. Juhtpaneel on lukustatud; ainsana
toimib véljalilitamise funktsioon ( ). Juhtnuppude lukust vabastamiseks
korrake sama toimingut.

- & + TAIMER
Taimer voimaldab seada kdigi kiipsetustsoonide kiipsetusaega.

Taimeri sisseliilitamiseks:
Valige ja aktiveerige kiipsetustsoon, mille taimerit soovite seadistada.

Vajutage kella ikooniga nuppu ja valige nuppudega “+" ja "—" soovitud aeg.
Sittib kasutatava tsooni taimeri LED.

Méned sekundid pérast viimast puudutust algab taimeril loendamine ja
ekraanil olev sekundite méodumist tahistav tapp hakkab vilkuma.

Kui maaratud aeg saab tdis, kélab helisignaal ning keeduala lilitub
automaatselt valja.

Parast tsooni ja kella ikooni valimist saab aega igal ajal muuta, samuti saab
aktiveerida samaaegselt mitu taimerit.

Taimer nditab alati aega, mis on alale valitud voi lihimat jarelejadnud aega.
Kui aktiivsed on mitu taimerit, nditab vilkuv LED tsooni, mille kiipsetusaeg on
ekraanil nahtav.

Taimeri seadmiseks monele teisele keedualale korrake ulaltoodud samme.

Taimeri vdiljaliilitamiseks:

Valige kiipsetustsoon, mille taimerit soovite inaktiveerida.

Vajutage 3 sekundit kella ikooniga ( 8 ) nuppu. Alternatiivselt véite vajutada
alla kella ikooniga nupu ja seejérel hoida all nuppu "-", kuni ekraanil kuvatakse
"0:0".

[l
I | JAAKKUUMUS

Kui naidikul kuvatakse “H*, tdhendab see, et kiipsetusala on kuum. Indikaator
slittib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud korval
olevad kiipsetusalad véi sellele on pandud kuum pott.

Kui kiipsetusala on jahtunud, kaob kuva “H".

Y NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See slimbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks, on
valesti paigutatud vai kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui 30 sekundi
jooksul potti ei tuvastata, ltlitub pliidiplaat vélja.

Whj;lfa?ool



KUPSETUSTABEL

Kupsetustabelis on toodud ndited iga véimsustaseme kipsetustilibi kohta. Tegelik véimsustaseme véimsus oleneb kilipsetustsooni méétmetest.

A TASEME KASUTAMINE
VOIMSUSTASE VALMISTAMISVIIS (tahistab toiduvalmistamise kogemust ja harjumusi)
p Kiire sooiendamine/Booster Sobib toidu temperatuuri kiireks tostmiseks keemiseni vee puhul voi
Maksimaalne ) toiduvedelike kiireks soojendamiseks.
voimsus - . Sobib pruunistamiseks, toidu valmistamise alustamiseks, kiilmutatud toodete
8-9 Praadimine - keetmine S - L
praadimiseks, kiireks keemaajamiseks.
7_8 Pruunistamine - aeglane praadimine — | Sobib aeglaseks praadimiseks, korgel temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
. . keemaajamine - grillimine grillimiseks (lihiajaliselt, 5-10 minutit).
Kérge voimsus - - - - - — - - —
Pruunistamine — keetmine — hautamine - | Sobib aeglaseks praadimiseks, madalal temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
6-7 S I e - Lo - .
aeglane praadimine - grillimine grillimiseks (keskmiselt 10-20 minutit), eelsoojendamiseks.
4_4 Keetmine — hautamine — aeglane Suurepdrane hautamiseks, tasaseks keetmiseks, keetmiseks ja grillimiseks
praadimine — grillimine (pikaajaliselt).
Keskmine Sobib pika valmistamisajaga toitudele (riis, kastmed, praed, kala), mille
véimsus 3-4 . . . valmistamiseks kasutatakse vedelikku (nt vesi, vein, puljong, piim), ja
Keetmine —hautamine - paksendamine | ,5ctar00gade kreemja kastme valmistamiseks.
- pastakastme valmistamine — - - —
2-3 Sobib pikaajaliseks keetmiseks (toidu maht alla liitri: riis, kastmed, praed, kala)
vedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim).
122 N . ) Sobib v6i pehmendamiseks, 3okolaadi sulatamiseks, viikeste toodete
. Sulatamine — Ulessulatamine —toidu | ¢j|atamiseks, toidu soojana hoidmiseks (nt kastmed, supid, minestrone).
Véike véimsus soojas hoidmine - kreemja risotto - - - — - - -
1 hautamine Sobib toidu soojana hoidmiseks, kreemjate risottode hautamiseks,
serveerimisndude kuumana hoidmiseks (induktsiooniga sobiva tarvikuga).
. . Pliidiplaat on oote- v6i valjalllitatud reziimis (toiduvalmistamise 16pus on
Nullvéimsus 0 Aluspind voimalik jadkkuumus, millest annab marku téht “H).

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Tdhtis:

«  Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja
jaakkuumuse naidik (“H”) ei ole kuvatud.

«  Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiitirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

» Puhastage pliidiplaat pérast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada kéik toidujddgid ja -plekid.

« Kui pind ei ole piisavalt puhas, voib see vdhendada juhtpaneeli nuppude
tundlikkust.

«  Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi klilge kinni jadnud. Klaasi
kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja juhiseid.

+  Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

« Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaaspinda.

«  Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jargige tootja juhiseid).

TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

«  Keedualale vedeliku sattumisel voivad keedundéud liilkuma voi vibreerima
hakata.
«  Pérast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

Kui klaasil on iXelium™-i logo, siis tdhendab see, et pliidiplaati on té6deldud

iXelium™-tehnoloogiaga: see on Whirpooli eksklusiivne viimistlus, mis tagab

tdiusliku puhastamise ning hoiab pliidi kauem saravana.

iXelium™-pliitide puhastamisel jargige neid soovitusi:

« Kasutage pehmet lappi (parim on mikrokiud) koos vee voéi tavalise
klaasipuhastusvahendiga.

«  Parima tulemuse saavutamiseks jatke niiske lapp méneks minutiks klaasist
plaadi pinnale.

Pliidiplaadid voivad tavaparasel tootamisel miira tekitada.

Poti tuvastamise etapis teeb pliidiplaat klépsuva heli, toiduvalmistamise ajal
voib aga kuulda kahisevat voi krébisevat heli. Kahinad ja krébinad périnevad
pottidest ning seda tekitavad pottide teatud omadused (nditeks kui pohi on
valmistatud mitmest materjalikihist voi on ebatavaline).

Miira voib erineda olenevalt tarvikutest ja nendes oleva toidu kogusest ning
see ei tdhenda viga.

Whj;lﬁool




Kasutusjuhend

VEAOTSING

ET

- Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja lilitatud.
+  Kui pliidiplaati ei ole pérast kasutamist véimalik vélja lulitada, lahutage

seade vooluvdrgust.

Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik véi nupule

«  Kui pliidiplaadi sisselulitamisel kuvatakse ndidikul tdhtarvkoodid, siis

vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

toetuvad esemed voivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse voi valja lulitada.

KUVATUD KOOD KIRJELDUS VOIMALIKUD POHJUSED LAHENDUS
Tuvastatud on kdogindu, mis ei sobi [ Kbogindu ei ole korralikult kiipsetustsooni | Vajutage kaks korda toitenuppu, et kood
valitud toiminguks. paigutatud voi pole see Uhe voi mitme [FOE1 eemaldada ja taastada kiipsetustsooni
FOE1 kiipsetustsooni jaoks sobiv. funktsionaalsus. Seejarel proovige kasutada
kodginbud muu  kiipsetustsooniga  voi
kasutage muud koogindud.
FOE7 Toitejuhtme vale Ghendus. Elektritihendus ei ole loodud tapselt nii, nagu | Kohandage elektriihendust jaotises
on kirjeldatud jaotises “ELEKTRIUHENDUS". | “ELEKTRIUHENDUS" toodud kirjelduse jérgi.
Juhtpaneel lulitub liiga kérge Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui seda
FOEA - o :
temperatuuri tottu valja. liiga korge. uuesti kasutada asuda.
FOE9 Kui temperatuur on liiga kérge, ltlitub | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Oodake, kuni kuumutusala on jahtunud, enne
kuumutusala valja. liiga korge. kui seda uuesti kasutate.

FOE2, FOE4, FOE6, Toémmake pistik seinakontaktist valja.

[kui pliidiplaat ei té6ta] | Funktsioonid ei aktiveeru.

FOES, FOEC, F1E1, Oodata natuke ja siis ihendada seade uuesti elektrivérku.
F2E1, F6E1, F6E3, Probleemi pisimisel votta hendust teeninduskeskusega ja teatada naidikul kuvatav veakood.
F7E5, F7E6
dE Pliidiplaat ei liilitu soojendamiseks sisse. | DEMOREZIIM on sisse liilitatud. Jargige olevaid juhiseid “DEMOREZIIM”

peatuikis .

Pliit madrab automaatselt minimaalse | Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Véimsuse reguleerimine”.

Nt P — 5 li . > [V laa :
[Véimsustase néutust vOimsustaseme, et klpsetustsooni | lahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
madalam] kasutamine oleks voimalik. vaartusest.

MUUGIJARGNE TEENINDUS

ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemi ise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate napundidete
abil lahendada.
2. Lilitage seade vdlja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on kérvaldatud.

KUIVIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Kui votate Ghendust meie klientidele méeldud miitgijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lUhike kirjeldus;

«  seadme tllp ja tdpne mudel;

seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tahisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
ﬂ.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- teie tdielik aadress;
teie telefoninumber

Kui seadet on vaja Uikskdik millisel viisil remontida, poorduge volitatud teenindusse
(see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse remondi).

Slivispaigalduse korral podrduge garantiiremonditeeninduse ja kisige
koostekruvide omplekti (kui pole olemas).

Kui seadet ei paigaldata integreeritud ahju kohale, voite helistada
jarelmudgiteenindusse, et osta eralduskomplekt C00628720 (pliidiplaat suurusega
60 v6i 65 cm) voi C00628721 (pliidiplaat suurusega 77 cm).

Kui te ei soovi eralduskomplekti osta, paigaldage kindlasti eraldaja, jargides
paigaldusjuhtndore.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

«  kasutage oma seadme QR-koodi;
- kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs;

«  teise vdimalusena votke lihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Gihendust milgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.

Whj;lﬁool
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

Prie$ naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspé&jimai, kuriuos butina perskaityti ir visada laikytis.
Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei nesilaikoma
Sioje saugos instrukcijoje pateikty nurodymuy, prietaisas
naudojamas netinkamai arba neteisingai nustatomi
valdymo jtaisai.

M\ |SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirdius subraizytas,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio pavojus.
A\ |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
gaminimo pavirsiaus.

MDEMESIO.  Stebékite vis3 gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieZiros net trumpo gaminimo
proceso.

M\ |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga — kyla gaisro
pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsna uzdenkite,
pavyzdziui,dangciu arba liepsnai gesinti skirtu audiniu.
M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatvés, stenkités
neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba kitomis
lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis - kyla
gaisro pavojus.

M\ Ant kaitlentés pavirsiaus nedékite metaliniy daikty,
pvz., peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes jie gali jkaisti.
M\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laikg
yra priziurimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems traksta patirties
arba ziniy, jeigu jie yra prizitrimi ir instruktuojami apie
saugy prietaiso naudojima ir supranta su tuo susijusius
pavojus. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.
NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir prizitréti prietaiso.
M\ Baige prietaisa naudoti, jungikliu i$§junkite kaitlentés
elementg; pasikliaukite prikaistuvio jutikliu.

A\ |SPEJIMAS. Prietaisasir pasiekiamosjodalys naudojant
jkaista. Bukite atsargus ir nepirisilieskite prie kaitinimo
elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo jaunesniy nei
8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat prizitrimi.

M\ Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo ilgiau
kaip vieng valandg prie$ gaminima arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

M DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jrenginj, pvz., laikmat;j
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy dkyje ir panasiose
patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir kity jstaigy
darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-
ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose,
kur patiekiami pusryciai (angl. “Bed and Breakfast”), bei
kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).
MSis prietaisas néra skirtas  profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.
M SPEJIMAS: indukciné kaitlenté gali skleisti garsinj
signaly, jei kas nors palikta ant valdymo skydelio.
Spausdami jjungimo/isjungimo mygtuka iSjunkite virykle.
MONTAVIMAS
A\ Prietais perkeltiir jrengti turi du ar daugiau Zmoniu.
PrieSingu atveju galite susizeisti. MOvékite apsaugines
pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate prietaisa.
PrieSingu atveju galite jsipjauti.
MJrengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti kvalifikuotas
technikas. Prietaisa remontuoti ar jo dalis keisti galima tik
tuoatveju,jeitainurodytanaudotojovadove.Pasirtpinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa,
patikrinkite, ar jis nebuvo paZeistas transportuojant. Jei
kyla problemy, kreipkités | prekybos atstovg arba
artimiausia techninés prieziuros po pardavimo tarnyba.
Jrengus prietaisg, pakuotés medziagas (plastika, polistireno
dalis ir pan.) laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad
nekilty uzdusimo pavojus. PrieS vykdant bet kokius
jrengimo darbus, prietaisg butina iSjungti i$ elektros tinklo,
kad nekilty elektros smugio pavojus. Pasirtpinkite, kad
montuojant, prietaisas nepazeisty maitinimo laido.
PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar elektros smugio pavojus.
Prietaisg jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.
Spintelés  pjovimo  darbus atlikite pries
montuodami prietaisg j baldus ir nuvalykite visas
medienos droZles bei pjuvenas.
A\ Jei prietaisas néra montuojamas vir orkaités, po
prietaisu  reikia  statyti  skiriamaja  plokste
(nepridedama).
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj bity galima
iSjungti S elektros tinklo iStraukus maitinimo laido
kiStukg arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi bati
jzemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.
&\ Nenaudokiteilginamyjy laidy, tinklo lizdo skirstytuvy
ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros komponentai
turibatinepasiekiaminaudotojui. Prietaisonenaudokite,
jei jusy kanas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis yra
pazeistas ar buvo numestas.
MJrengti naudojant maitinimo  laido  kistuka
draudziama, isskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
gaminj su kistuku.
N\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés prieZitros
darbuotojasarkitas kvalifikuotasasmuo - taip iSvengsite
elektros smugio pavojaus.




VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziiros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus;
jokiu budu nenaudokite valymo garais jrenginiy - kyla
elektros smugio pavojus.

M\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistuky.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo

simboliu ﬁ
Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieztai
laikantis vietos institucijy reglamentuy, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél iSsamesnés informacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbimg kreipkités j jgaliotg vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote
prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél
elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir
elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikatg nuo galimo
neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis E nurodo, kad su
Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti j
atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad isSnaudotuméte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms iki
gaminimosi pabaigos, kaitlente iSjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.
Puodo ar keptuvés dugnas turi visiskai uzdengti kaitviete; jei indas yra mazesnis
nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu ir
naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai padidés
energijos sagnaudos.

Naudokite tik ploksc¢iadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACIJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (i$&jimas is
ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.
Informacija, susijusig su prietaiso mazos galios rezimu pagal Reglamenta (ES)
2023/826, rasite paspaude Sig nuoroda: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

PASTABA

Zmonés su Sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais prietaisais,
turéty bati atsargls ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés jai veikiant.
Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba kitus
panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés kaitlentés
elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies stimuliatoriaus
ar kity panasiy prietaisy gamintojais.

I




ELEKTROS PRJUNGIMAS

Pries jjungiant prietaisa j elektros tinkla reikia sujungti visas elektros jungtis.

Jrengti gali tik kvalifikuoti darbuotojai, kurie Zino galiojancias saugos ir jrengimo taisykles. Jrengiant bitina vadovautis galiojanciais vietinés elektros tiekimo
bendrovés reglamentais.

Jsitikinkite, kad ant prietaiso dugno esancioje duomeny lenteléje nurodyta jtampa bty tokia pat kaip namuy.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas baty jzemintas. Naudokite tik tinkamus konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE ,, WHIRLPOOL"” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.register10.eu.

A\

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

LT

I

=

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLIOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
PRIETAISU

GAMINIO APRASYMAS
( ) 1. Kaitlente
2. Valdymo skydelis
1
Whijrigool e j‘ 2

VALDYMO SKYDELIS
2 4 ....................... 9
O
'
B
1 3
1. Jjungimo/I$jungimo mygtukas 5. Aktyvis pasirinktos zonos laikmacioindikatoriai 9. Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi
2. Pasirinktas ruosimo lygis 6. Ruosimo laiko indikatorius 10. Klaviso uzrakinimo mygtukas — 3 sekundes
3. Zonos pasirinkimo indikatorius 7. Laikmacio jjungimo mygtukas
4. Kaitvietés pasirinkimo mygtukas 8. Galiosirgaminimo laiko reguliavimo mygtukai

Whj;lﬁool



PRIEDAI

Naudokite tikindukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves, pagamintus
i$ feromagnetinés medziagos. Norédami nustatyti puodo tinkamuma patikrinkite,
ar ant jo yra simbolis (jprastai jis bina jspaustas dugne). Magnetu taip pat
galite patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

S

emaliuoto plieno, ketaus.

INDAI MEDZIAGA YPATYBES
Rekomenduojami | Pagrindas pagamintas Uztikrina optimaly efektyvuma,
indai i$ nertdijancio plieno su greitai jkaista ir tolygiai paskirsto

daugiasluoksniu dizainu, Siluma.

Tinkami virimo
indai

-

Dugnas néra visiskai
feromagnetinis (magnetas
prilimpa tik prie konkrecios
indo pagrindo dalies).

|kaista tik feromagnetiné sritis.
Dél to indas gali jkaisti ne taip
greitai ir Siluma gali pasiskirstyti
ne taip tolygiai.

Tinkami virimo
indai

Feromagnetiniame pagrinde
yra aliuminio arba ties viduriu
yra jdubimas.

Feromagnetinis plotas yra
mazesnis uz faktinj indo
pagrindo plotg. Dél to gali bati

perduodama maziau energijos
ir indas gali nepakankamai
jkaisti. Kaitlenté tokio indo gali
neaptikti.

Indai neaptinkami ir nejkaista.

B

(5

Netinka |prastas plonas plienas, stiklas,
molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos
arba indai su guminémis
kojelemis

PASTABA: Visi indai turi bati ploks¢iu pagrindu. Reguliariai pasizitrékite, ar indo
pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio karscio gali deformuotis.
Naudojant rekomenduojamy dydziy ir savybiy neatitinkancius indus, gali labai
nukentéti maisto gaminimo nasumas ir rezultatai gali biti nepatenkinami.

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODY/KEPTUVIY ADAPTERIAI

Indukcinés kaitlentés adapterio naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél
vanduo ir maistas jSyla ilgiau. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy pagrindo

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

skersmuo sutampa su adapterio skersmeniu ir kaitvietés skersmeniu. Jei Sie
iSmatavimai nesutampa, kaitlentés bus ne tokia veiksminga. Nesilaikant Siy
nurodymuy, gali susikaupti Siluma, kuri nebus perduodama j puoda ar keptuve,
todél adapteris ir kaitlenté gali pajuoduoti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, nustacius per auksta temperatira,
automatiskai iSjungia kaitlente. Nerekomenduojama naudoti tusc¢iy puody ir
keptuviy su plonu dugnu, taciau jei jie naudojami, temperatura gali pakilti greiciau,
nei reikia laiko, kad greitai jsijungty automatinio isjungimo funkcija, todél kyla
pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip atsitikty, nelieskite keptuvés
ar kaitlentés pavirsiaus. Palaukite, kol visi Sie komponentai atvés. Jei rodomas bet
koks klaidos pranesimas, skambinkite j techninés prieZitros centra.

TINKAMO DYDZIO KEPTUVES/PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KAITVIETEMS

Kad kaitlenté veikty pagal paskirtj, kiekvienoje zonoje naudokite reikiamo
pagrindo skersmens inda (Zr. toliau pateikiama lentele). Atkreipkite démesj,
kad indy gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virsutinés dalies
skersmens ilgj.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, indus statykite ant tos kaitvietés, kurios
dydis atitinka feromagnetinio indo pagrindo matmenis.

Tinkamai  pastatykite  keptuve/puoda ant  pasirinktos
Nerekomenduojama naudoti uz pacia kaitviete didesniy indy.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

kaitvietés.

5 N 4 Zona Tinkamivirimo | Tinkamasferomagnetinis
i indai pagrindas (cm)
' ) 1 Apskritas 10
B ; 2 Apskritas 15
1 3 3 Apskritas 12
- 4 Apskritas 10

GALIOS LYGIO NUSTATYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didziausia. Sureguliuokite
nustatymus pagal elektros sistemos apribojimus jasy namuose, kaip tai
aprasoma tolimesniame skyriuje.

DEMESIO: Atsizvelgiant j kaitlentei pasirinkta galia, kaitvietés galios lygiai
ir funkcijos (pvz., uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai
apribojamos, kad nebaty virSytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytuméte kaitlentés galiq:

Jiunge kaitlente j elektros tinkla, galios lygj galite nustatyti per 60 sekundziy.
Nuspauskite mygtuka “+" ir palaikykite bent 3 sekundes. Ekrane bus rodoma
“PL".

Paspauskite sz ir patvirtinkite.

Mygtukais “+" ir “—" pasirinkite norima galios lygj.

Galimi galios lygiai: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Patvirtinkite paspaude L&)

Pasirinktas galios lygis atmintyje iSlieka net ir nutrikus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo maziausiai
60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite aprasytus veiksmus.

Jei nustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo “EE” simbolis ir pasigirsta
pypteléjimas. Jei taip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezitros skyriu.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signala jjungtuméte/isjungtuméte:

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

+  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per 60 sekundziy vienu metu paspauskite ir palaikykite maziausiai
5 sekundes mygtukus “+" i [&]

11 [3sec).

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas iSjungtas, zr. skyriy “Trikéiy

salinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir i$jungimas:

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

+  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per 60 sekundziy vienu metu paspauskite ir palaikykite maziausiai
3 sekundes kaitvietés pasirinkimo mygtukus virduje kairéje ir virSuje
desinéje (kaip parodyta toliau);

«  Ekrane bus rodoma “DE“ (lietuviy kalba).

[ 3 sek. l
F )
5
- 0 +
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KASDIENIS NAUDOJIMAS
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| . .
KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka. Kad kaitlente iSjungtuméte, paspauskite ta patj mygtuka dar
karta ir visos kaitvietés bus isjungtos.

PADETIES NUSTATYMAS

Raskite pageidaujama kaitviete pagal padéties simbolius.

Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu.

Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymeétose vietose (atkreipiant
démesjj apatine ir virSutine indo dalj, kuri paprastai blna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybeé,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

< —

KAITVIETES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY
SUREGULIAVIMAS

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Pasirinkite i$ anksto pasirinktg kaitviete paspausdami atitinkama zonos
pasirinkimo mygtuka. Ekrane bus rodomas lygis “0".

Kiekvienos kaitvietés galios lygius galima reguliuoti mygtukais “+“/“—*,
pradedant nuo maziausio 1 lygo ir baigiant didziausiu 9 lygiu.

Kai kurios kaitvietés turi spartaus pasildymo funkcija (maksimalus
galingumas/Booster), kuri ekrane nurodoma raide “P*.

] — | Galingumo indikatoriaus rodinys
'-l o —| Pasirinktos kaitvietés indikatorius

Kad isjungtumeéte kaitvietes:
Pasirinkite norima isjungti kaitviete paspausdami atitinkama zonos pasirinkimo
mygtuka (ekrane ims 3viest taskas, apatiniame desiniajame kampe nuo galios

u_u

lygio indikatoriaus). Paspauskite mygtuka “—*, kad nustatytuméte “0 lyg;.

INDIKATORIAI

Norédami iSjungti i karto, paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspausta kaitvietés
parinkimo mygtuka. Kaitvieté bus isjungta ir ekrane pasirodys likutinés Silumos
indikatorius “H".

& .
VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jeinorite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo, paspauskite
ir 3 sek. palaikykite nuspausta mygtuka “Klaviso uzrakinimo”. Pypteléjimas ir virs
simbolio uzsidegusi jspéjamoji lemputé reiskia, kad funkcija jjungta. Valdymo
skydelis uzrakintas, i$skyrus i§jungimo funkcija ((©]). Norédami atrakinti valdymo
skydelj, pakartokite jjungimo proceddira.

- O + LAIKMATIS
Laikmatis jjungia gaminimo laika, kurj galima nustatyti visoms zonoms.

Kad jjungtuméte laikmatj:

Pasirinkite ir jjunkite kaitviete, kurios laikmatj norite nustatyti.

Paspauskite mygtuka su laikrodZio piktograma ir nustatykite pageidaujama
laika naudodami mygtukus “+" ir “—*. Naudojamos zonos laikmacio LED
indikatorius Svies.

Praéjus kelioms sekundéms po paskutinio palietimo, laikmatis pradés atgalinj
laiko skaiciavima ir ekrane ims mirkséti praeinancias sekundes nurodantis taskas.
Praéjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas ir kaitvieté issijungia
automatiskai.

Po to, kai pasirenkama zona ir laikrodzio piktograma, laika galima bet kada
pakeisti ir vienu metu galima naudoti kelis laikmacius.

Laikmatis visada rodo nustatyta pasirinktos vietos laika arba trumpiausia likusj
laika.

Jeiyra aktyvus daugiau nei vienas laikmatis, mirksintis LED indikatorius nurodo
zong, kurios gaminimo laikas yra rodomas ekrane.

Norédami nustatyti laikmatj kitai kaitvietei pakartokite aprasytus veiksmus.

Kad laikmatj isSjungtumeéte:

Pasirinkite kaitviete, kurios laikmatj norite iSjungti.

Paspauskite ir 3 sek. palaikykite mygtuka su laikrodzio piktograma ( (D ). Arba,
paspauskite mygtuka su laikrodZio piktograma, tada paspauskite ir palaikykite
mygtuka “—*, kol ekrane ims Sviesti “0:0“.

(M
I | LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé “H", kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia, net jei
kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas kaitvietes arba
dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.

Kaitvietei atvésus “H” raidé uzgesta.

()

— 4 PUODAS NETINKAMAIPASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei per
30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté issijungia.
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KEPIMO SALYGU LENTELE

Gaminimo lenteléje pateikiami gaminimo tipo pavyzdziai kiekvienam galios lygiui. Tikroji tiekiama galia kiekvienam galios lygiui priklauso nuo kaitvietés

iSmatavimy.
GALIOS LYGIS GAMINIMO RUSIS LYGIY NAUDOJIMAS
(nurodo gaminimo patirti ir jprocius)
. e Idealiai tinka norint padidinti maisto temperatdrg iki greito uzvirinimo, jei
e . ) P Greftas pakaftinimas/Booster verdamas vanduo arba greitai jkaistantys gaminti skirti skysciai.
Didziausia galia — - — " — —
. . Ideali tinka norint apskrudinti, pradéti gaminti, kepinti uzsaldytus produktus,
8-9 Kepimas — uzvirinimas L
greitai uzvirinti.
7_8 Skrudinimas - létas kepimas — Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, islaikyti skyscius verdancius, virti ir
uzvirinimas — kepimas ant groteliy kepti ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy).
Didelé galia Skrudinimas — virimas — troskinimas — | Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, iélaikyti skyscius verdancius ant
6-7 kepinimas ant létos ugnies — kepimas ant | [étos ugnies, virti ir kepti ant groteliy (vidutini laiko tarpa, 10-20 minuciy),
groteliy pirminiam pakaitinimui.
4-5 Virimas - troskinimas — kepinimas ant | Idealiai tinka norint troskinti, virinti ant nestiprios ugnies, virti ir kepti ant groteliy
Iétos ugnies — kepimas ant groteliy (ilga laiko tarpa).
Vidutiné galia 3.4 B o . . Idea[lgl tinka |Igesn|am. virimui (r)./2|a_ms,. padazams, kepsniams, .zuwal)
Virimas - kaitinimas ant létos ugnies — | skys€iuose (pvz, vandenyje, vyne, sultinyje, piene), makaronams apkepti.
5_3 tirStinimas — makarony apkepimas | |dealiai tinka ilgesniam virimui (kai kiekis mazesnis uz litra: ryziams, padazams,
kepsniams, Zuviai) skys¢iuose (pvz., vandenyje, vyne, sultinyje, piene)
Idealiai tinka norint suminkstinti sviesta, Svelniai istirpdyti Sokolada, atSildyti
1-2 Tirpinimas - atitirpinimas — maisto nedidelius produktus ir islaikyti ka tik pagaminta maista (pvz., padazus, sriubas,
Nedidelé galia Silumos islaikymas — daugiaryziy darZoviy sriubas) karsta.
1 apkepinimas Idealiai tinka norint iSlaikyti ka tik pagaminta maistg karsta, apkepinti
daugiaryzius ir islaikyti patiekaly Siluma (indukcijai tinkamas priedas).
Nuliné galia 0 Atraminis pavirsius Kaltlgntg. budéjimo rezime ”arba iSjungta (galimas gaminimo uzbaigimas
likutine Siluma, nurodoma “H"))

VALYMAS IR PRIEZIURA

Svarbu:

«  Prie$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nerodomas
likutinés Silumos indikatorius (“H”).

+ Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali pazeisti stikla.

«  Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintuméte
maisto likucius ir démes.

« Jei pavirSius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo skydelio
mygtuky jautrumas.

«  Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie kaitvietés. Kad
nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo instrukcijomis.

»  Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali
pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

+  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

- Naudokite minkstg sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

«  Antkaitvietés iSsiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.

+  Nuvalyta kaitlente kruopsciai nusausinkite.

Jei ant stiklo yra "iXelium™” logotipas, vadinasi, kaitlenté yra apdorota taikant

"iXelium™” technologija. Tai i$skirtiné "Whirlpool” danga, uztikrinanti puikius

valymo rezultatus ir ilgesnj kaitlentés pavirsiaus spindes;.

Valydami "iXelium™” kaitlentes, laikykités Siy rekomendacijy:

« Naudokite minksta Sluoste (geriausia mikropluosto), sudrékinta vandeniu
ar stiklui valyti skirtu valikliu.

«  Geriausiems rezultatams uztikrinti, drégna Sluoste kelioms minutéms
palikite ant stiklinio kaitlentés pavirsiaus.

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti $nypstimo ar traskéjimo
garsus. Siuos garsus i$ tiesy skleidzia maisto ruosimo indai ir jie yra susije
su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas i3
skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruosimo indo tipa ir jame esancio maisto
kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.
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- Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas.

- Jei pasinaudoje kaitlente jos negalite isjungti, iSjunkite jos maitinimo laida.

« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidziy, patikrinkite
toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky
esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo skydelio uzrakinimo
funkcija.

RODOMAS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
Aptiktas gaminimo indas, bet jis Gaminimo indas netinkamai uzdétas|Du kartus paspauskite mygtukg On/Off
nesuderinamas su pageidaujama ant gaminimo zonos arba jis yra| (Jjungti/ISjungti), kad pasalintuméte FOE1 koda
FOE1 operacdija. nesuderinamas su viena arba keliomis | ir atkurtuméte gaminimo zonos funkcijas. Tada
gaminimo zonomis. pabandykite naudoti gaminimo indg kitoje
gaminimo zonoje arba bandykite naudoti kitg
gaminimo inda.
Netinkamai prijungtas maitinimo laidas. | Maitinimo tiekimo jungtis neatitinka | Pakoreguokite maitinimo tiekimo jungtj, kad
FOE7 nurodymy, kurie pateikiami skyriuje | ji atitikty nurodymus, kurie pateikiami skyriuje
“ELEKTROS PRIJUNGIMAS". “ELEKTROS PRIJUNGIMAS".
FOEA Valdymo skydelis iSsijungia dél pernelyg | Per auksta vidiné elektroniniy daliy | PrieS vél naudodami palaukite, kol kaitlenté
aukstos temperataros. temperatura. atvés.
FOE9 Gaminimo  zona  iSsijungia,  kai|Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Palaukite, kol gaminimo zona atvés, ir tik tada vél
temperatlra yra per auksta. temperatdra. ja naudokite.

FOE2, FOE4, FOE6,

ISjunkite kaitlente is elektros tinklo.

FOE8, FOEC, F1E1, Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.
F2E1, F6E1, F6E3, Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezitros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.
F7E5, F7E6
dE Kaitvieté nejsijungia ir nekaista. DEMONSTRACINIS REZIMAS jjungtas. | Vadovaukite instrukcijomis, kurios pateikiamos
[kai kaitlenté ijungta] | Funkcijos nesuaktyvinamos. skyriuje “DEMONSTRACINIS REZIMAS" .
pvz: p— g Kaitlenté automatiskai nustato | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
[Galios lygis emesns nei maziausig galios lygj ir taip uZztikrina | atsizvelgiant j didZiausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] galimybe naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.

TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite
problema pasalinti patys.
2. PrietaisgiSjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama.

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Kreipdamiesi j techninés priezitros centra visada nurodykite:

«  trumpa gedimo aprasyma;

«  prietaiso tipg ir tiksly modelj;

a0 T
(00000000 eZ

\‘fmﬂ'éﬂ“““““”

«  serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny
ploksteléje). Serijos numeris taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
33
grx
EQ

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savotiksly adresg;
+  savo telefono numerj.

Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliota techninés priezitros centra (tada
turésite garantija, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

Jei prietaisas integruojamas, paskambinkite aptarnavimo po pardavimo
tarnybai uzsakyti arzty rinkinj (jei jo néra).

Jei kaitlenté montuojama ne vir$ integruotos orkaités, skambinkite j klienty
aptarnavimo centrg ir jsigykite paskirstymo rinkinj C00628720 (60 ir 65 cm
kaitlenté) arba C00628721 (77 cm kaitlenté).

Jei paskirstymo rinkinio neperkate, uztikrinkite, kad skyriklis baty sumontuotas
vadovaujantis montavimo instrukcijomis.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

«  Naudodami QR koda ant jlsy prietaiso;
«  Apsilanke musy svetainéje docs.whirlpool.eu/docs;

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j
techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.
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DROSIBAS NORADIJUMI

|
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NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

PirmsiericeslietoSanasizlasietSosdrosibas noradijumus.
Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam uzzinam.
Sirokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas
bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér jaievero.
Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas
raduSies nepiemérotas lietoSanas vai nepareizu
vadibas elementu iestatiSanas dé|.
A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma ir
saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.
ANBRIDINAJUMS! Aizdegsanas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmas.
M UZMANIBU! Gatavoanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKAD neméginiet dzest
ugunsgréku ar Gdeni: ta vieta izslédziet ierici un apsedziet
liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns slapésanas materialu.
&\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kameér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.
&\ Metaliskus priek$metus, pieméram, nazus, daksas,
karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits virsmas, jo
tie var uzkarst.
Mloti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas dro$a
attalumanoierices.Maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
fiziskiem, juSanas vai garigiem traucéjumiem vai bez
pieredzes un zinasanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek
uzraudzitas vai instruétas par ierices drosu lietosanu un
izprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni bez
pieauguso uzraudzibas.
A\ Péc lietosanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.
A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas atklatas
dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem. Bérniem
lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas dro3a attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.
M\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak
par vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.
ATLAUTA LIETOSANA
A\ UZMANIBU! lericinav paredzéts darbinat ar aréju slédza
ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.
A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzive un tamlidzigi,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos un
citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientuistabas
viesnicas, motelos un citas lidziga tipa apmesanas
vietas.
A\ Neizmantojiet to citiem nolkiem (pieméram, telpu
apsildei).

Si ierice nav paredzéta profesionalai lietosanai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\ BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir atstats.
Izsledziet gatavoSanas virsmu ar pogu IESL./IZSL.
MONTAZA

M\ lerices parvietodana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un
uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.

M Montazu, taja skaitd Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst veikt
tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet ierices
detalas, javientas nav tieSi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties, vai
parvadasanas laika ta nav bojata. Problému gadijuma
sazinietiesarizplatitaju vai tuvako pécpardosanasapkopes
centru. Péc ierices montazas novietojiet iepakojuma
materialus (plastmasas un polistirola dalas u.c) bérmiem
nepieejama vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices
uzstadisanas tai jabut atvienotai no elektrotikla — pastav
elektriska trieciena risks. Uzstadisanas laika sekojiet, lai
ierice nesabojatu barosanas kabeli — pastav aizdegsanas
un stravas trieciena risks. lesledziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

M\ Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas vieta un rapigi noslaukiet visas
koka skaidas un putek|us.

A Ja ierici neuzstada virs krasns, atdalo$o paneli (nav
ieklauts) jauzstada nodalijuma zem ierices.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A\ Janodrosinaiespéjaatvienotieficinostravas padeves,
to vienkarsi atslédzot, ja pieejama kontaktdaksa, vai ar
divpolu slédzi, kas uzstadits pirms kontaktligzdas péc
elektroinstalacijas noteikumiem, uniericeijabut zemétai
atbilstosi valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Pec ierices uzstadisanas
tas elektriskas sistemas detalas nedrikst but pieejamas.
Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai basam kajam.
Nelietojiet So ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai
kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata
vai tikusi nomesta.

M\ Uzstadisana, izmantojot elektrokabela spraudni, ir
aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar RaZotaja
piegadato kabeli.

M Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta apkalposanas
dienesta agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai,
lai izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.
TIRISANA UN APKOPE

M\BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslégta un atvienota no stravas
padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad nelietojiet
tvaika tiriSanas iekartu — pastav stravas trieciena risks.




M\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzeklus.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apziméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu &,
Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem
atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi,
atjaunosanu un parstradi varat ieglt vietéjas varas iestades, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kuriericiiegadajaties. Stierice
ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).
Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

g simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka %o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuso karstumu, izslédzot to dazas minates pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits virsmas;
tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis energijas
iz8kérdésanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar ciesi piegulosiem vakiem un izmantojiet
péc iespéjas mazak tdens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek patéréts daudz
vairak energijas.

Izmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.
PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACIJU

Si ierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un enerdijas informaciju (grozijums) (ES izvesana) saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

Informaciju par ierices mazjaudas rezimu saskana ar Regulu (ES) 2023/826 var
atrast $aja saité: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

PIEZIME

Cilvékiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie $is indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu ierici.
Konsulté&jieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas mediciniskas
ierices razotaju, lai iegttu papildinformaciju par indukcijas plits virsmas
elektromagnétiska lauka iedarbibu uz to.

I




ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisanu drikst veikt kvalificéts specialists, kas parzina pasreizéjos drosibas un uzstadisanas normativus. Uzstadisana it ipasi javeic saskana ar valsts
energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parbaudiet, vai datu plaksnité, kas atrodas ierices apakspusé, noradita sprieguma parametri atbilst majas elektrotikla sprieguma parametriem.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé: izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).
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Ipasnieka rokasgramata

PALDIES,KAIEGADAJATIESWHIRLPOOLIZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu

produktu vietné www.register10.eu. LAI |EGU:|'U VAIRAK )
INFORMACIJAS, SKENEJIET
f”i Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet drosibas KVADRATKODU UZ IERICES
noradijumus.
IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Plits virsma
2. Vadibas panelis
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VADIBAS PANELIS
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-I 3 ................ 8 ...............
1. leslégsanas/lzslégsanas poga 5. Atlasitaja zona aktivie taimera indikatori pogas
2. Gatavosanas limenis atlasits 6. Gatavosanas laika indikators 9. Indikatora gaismina - funkcija aktiva
3. Zonas atlases indikators 7. Taimera aktivizésanas poga 10. Taustinu blokésanas poga - 3 sekundes
4. Gatavos$anaszonas atlases poga 8. Jaudas un gatavosanas laika regulésanas
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PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala, kas
piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet

simbolu (parasti marké&jums atrodas apakSpusé). Var izmantot ari magnétu,
lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES p —

TRAUKI MATERIALS IPASIBAS
Rekomendétie | Pamatne ir izgatavota no | NodroSina optimalu efektivitati,
virtuves trauki nerUséjosa terauda ar sendvica | atri uzsilst un vienmérigi sadala

dizainu, emaligta térauda, | siltumu.

b cuguna.

Piemérotie Pamatne nav pilniba | Uzsilst  tikai  feromagnétiska
virtuves trauki feromagnétiska (magnéts piellp | zona. Rezultata ta var uzkarst
tikai dalai trauka pamatnes). mazak atri un siltums var tikt
% sadalits mazak vienmerigi.
Piemérotie Feromagnétiskaja pamatné ir | Feromagnétiskais laukums ir
virtuves trauki laukumi, kas satur aluminiju, vai | mazaks neka faktiskais virtuves
centra ir padzilingjums. trauka pamatnes laukums. Ta
koo rezultdta var tkt nodroSinata
L mazaka jauda, un virtuves
trauki var nesakarst pietiekami.
Virtuves trauki var netikt noteikti.
Nav piemérots | Parasts plans terauds, stikls, | Virtuves trauki netiek noteikti
mals, var$, aluminijs un citi [ un neuzkarst.
neferomagnétiski materiali,
vituves trauki ar gumijas
pamatni

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabat ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dél.

Edienu gatavodanas trauku, kas neatbilst ieteiktajiem izmériem un
ipasibam, izmantosana var batiski ietekmét gatavosanas veiktspéju un radit
neapmierinosus rezultatus.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

ADAPTERI KATLIEM/PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS PLITL
Adaptera plaksnu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina laiku,
kas nepiecieSams Gdens vai partikas uzsildisanai. Parliecinieties, ka trauka
pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes diametram,
gan gatavosanas zonas diametram. Ja sie mérijumi nesakrit, efektivitate un
veiktspéja var ievérojami samazinaties. So noradijumu neievérosana var izraisit
siltuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz katlu vai pannu, kas var
izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

Plits ir aprikota ar ieks&jo drosibas sistému, kas aktivizé “Automatic of’ (Automatiska
izslégsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augsta temperatdra. Nav ieteicams
izmantot tukSus katlus un pannas ar planu pamatni, tacu, ja tie tiek izmantoti,
temperatdra var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepieciesams, lai nekavéjoties
tiktu iedarbinata “Automatiska izslégsanas”, radot risku sabojat pannu vai plits
virsma. Ja ta notiek, nepieskarieties pannai vai plits virsmai. Pagaidiet, lidz visi
elementi atdziest. Ja tiek paradits k|udas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMEROTA IZMERA PANNAS/KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareizi, katrai zonai izmantojiet katlus ar
piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet véra, ka virtuves
piederumu razotaji biezi norada trauka augséja diametra izméru, nevis pamatnes
diametru.

Lainodrosinatu, ka plits virsma darbojas ar paredzéto veiktspéju, vienmeérizmantojiet
gatavosanas zonu, kuras izmérs atbilst trauka pamatnes feromagnétiskajam
izméram.

Pareizi centréjiet pannu/katlu uz izmantotas gatavo3anas zonas. Nav ieteicams
izmantot katlus, kas ir lielaki par gatavosanas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

2 ! P Piemérota
g - ; - 4 Zona Pletr:\ael:;:aﬂ\)nrr':‘uaves feromagnétiska
| pamatne (cm)
............. —y 1 Apala 10
- o 2 Apala 15
1 .......... 3: 3 Apala 12
4 Apala 10

JAUDAS KONTROLE

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iespé&jamais jaudas limenis.
Noregulgjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jasu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

LEVEROJIET: Atkariba no plauktam izvélétas jaudas dazus gatavo3anas zonas
jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varidanu vai atro uzsildisanu) var
automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobezojuma parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatisana

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat iestatit
jaudas intensitates limeni.

Nospiediet un vismaz 3 sekundes turiet “+“ pogu. Ekrana tiks paradits “PL".
Nospiediet , lai apstiprinatu.

lzmantojiet “+" un “—" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati.

Pieejamie jaudas intensitates limeni ir $adi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.
Apstipriniet, nospiezot .

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve tiks
partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot secigas iestatisanas darbibas, rodas kluda, tiks paradits “EE” simbols
un bas dzirdams skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja kluda netiek novérsta, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslégsana/izslégsana:

+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslegsanas secibu;

« 60 sekunzu laika vienlaicigi nospiediet pogas “+" un |z=. pieturiet vismaz
5 sekundes.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatiet nodalu
“Problému risinasana”“)

Lai ieslégtu un izslégtu demonstrésanas rezZimu:

- Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

»  Gaidiet ieslégSanas secibu;

+ 60 sekunzu laikd vienlaicigi nospiediet gatavosanas zonas atlases
pogas augséja kreisaja pusé un augséja labaja pusé un pieturiet vismaz
3 sekundes (ka paradits talak);

«  Displeja tiks paradits “DE” (Vacu).

3 sek.

Whj;lﬁool
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IKDIENAS IZMANTOSANA

LV

I - - I
PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

NOVIETOSANA

Atrodiet vélamo gatavo$anas zonu, ievérojot poziciju simbolus.
Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir
ieteicams uzglabat katlus un pannas mark&jumos (nemot véra pannas pamatni
un augséjo malu, jo ta méedz bat lielaka).

Tas novers skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Griléjot vai cepot, ladzu,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iesp&jams.

GATAVOSANAS ZONU AKTIVIZESANA/DEAKTIVIZESANA UN
JAUDAS INTENSITATES LIMENU REGULESANA

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Aktivizéjiet ieprieks atlasito gatavosanas zonu, nospiezot attiecigo zonas
atlases pogu. Ekrana tiks paradits limenis “0".

Katrai gatavosanas zonai ir at3kirigi jaudas limeni, kurus var pielagot,
izmantojot pogas “+/“—", no vismaz 1 lidz maksimali 9.

Dazam gatavoSanas zonam ir atras uzsildisanas funkcija (paatrinatajs/
Booster), kas displeja attélota ar burtu “P”.

] __| Jaudas indikatora displejs
'-l o+ —| Izvélétas gatavosanas zonas indikators

Gatavosanas zonu deaktivizésana:

Izvélieties gatavosanas zonu, kas jaizslédz, nospiezot atbilstoso zonas atlases
pogu (displeja iedegas punkts, kas atrodas jaudas limena indikatora apak3éja
labaja pusé). Nospiediet taustinu “—*, lai iestatitu “0” limeni.

INDIKATORI

Lai izslégtu nekavéjoties, turiet nospiestu zonu atlases pogu 3 sekundes.
Gatavosanas zona ir izslégta, un displeja bas redzams atlikusa karstuma
indikators “H".

& . .
VADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejausu ieslégsanu, nospiediet
un 3 sekundes pieturiet Taustinu blokésanas poga. Skanas signals un
bridinajuma gaismina virs simbola noradis, ka $i funkcija ir aktivizéta. Tiek
blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégsanas funkciju ([©]). Atkartojiet
aktivizésanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

- & + TAIMERIS
Taimeris |auj iestatit édienu gatavosanas laiku visam zonam.

Taimera aktivizésana:

Izvélieties un aktivizéjiet gatavosanas zonu, kurai vélaties iestatit taimeri.
Nospiediet pogu ar pulkstena ikonu un iestatiet vajadzigo laiku, izmantojot
pogas “+" un “—". ledegsies zonas taimera LED indikators.

Dazas sekundes péc pédéja pieskariena taimeris sak laika atskaiti, un displeja
paradas mirgojoss punkts, kas norada uz aizritosajam sekundém.

Kad iestatitais laiks bus pagajis, atskanés signals un gatavosanas zona
automatiski izslégsies.

Péc zonas un pulkstena ikonas atlasisanas laiku var mainit jebkura bridi un
vienlaicigi aktivizét vairakus taimerus.

Taimeris vienmér parada atlasitajai zonai iestatito laiku vai isako atlikuso laiku.
Ja ir aktivs vairak neka viens taimeris, mirgojosais LED indikators norada zonu,
kurai displeja ir redzams gatavosanas laiks.

Lai iestatitu taimeri citai zonai, atkartojiet minétas darbibas.

Taimera deaktivizeésana:

Izvélieties gatavosanas zonu, kurai vélaties izslégt taimeri.

Nospiediet un 3 sekundes pieturiet pogu ar pulkstenaikonu ( (Y ). Vai nospiediet
pogu ar pulkstena ikonu un péc tam nospiediet un pieturiet pogu “—*, lidz
displeja ir redzams “0:0".

(M
I | ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “H”, tas nozZimé, ka gatavosanas zona ir karsta. Indikators
iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoso zonu
lietosanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.

Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “H"” nodziest.

Yy KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls
netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona izslédzas.

Whj;lfa?ool



GATAVOSANAS TABULA

Edienu gatavosanas tabula katram jaudas limenim piedava gatavo3anas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no gatavosanas

zZonas izmeriem.

JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS -\ . LIMENALIETOJUMS
(norada édiena gatavosanas pieredzi un paradumus)
p Atra uzkarséiana/Booster Ideéli piemérots straujai édiena temperaturas paaugstinasanai, lai atri uzvaritu
Maksimala Gdeni vai atri uzkarsétu édiena gatavosanai paredzétos skidrumus.
‘auda ; . - . - v . v -1V . - v . = .
J 8-9 Cepiana - variZana Idea_ll_glem.erots apcepsanai, gatavosanas saksanai, saldétu produktu cepsanai, atrai
uzvarisanai.
7_8 Apcepsana - Iéna cepsana - varisana - | Ideali piemérots Iénai cepsanai, augstas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
Liela iauda grilésana intensitates uzturésanai (islaicigi, 5-10 minutes).
’ 6-7 Apcepsana - varisana - sautésana— | Ideali piemérots |énai cepsanai, zemas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
|éna cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (vidéji ilgi, 10-20 minates), iepriekséjai uzsildisanai.
4-5 Edienu gatavosana - sautésana - 1éna | Ideali piemérots sautésanai, lénas varisanas, édiena gatavo$anas un griléanas
cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (ilgstosi).
. . o ; ) . Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (risi, mérces, cepesi, zivis) ar skidrumiem
Riieiajatida 3-4 Edienu gatavosana - [éna varisana | (,ieméram, adeni, vinu, buljonu, pienu), krémigas pastas gatavozanai.
- sabiezinasana - krémigas pastas ———— - " .. - . - ——
)3 gatavogana Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (ja tilpums ir mazaks par litru: risi, mérces,
cepesi, zivis) ar skidrumiem (pieméram, tideni, vinu, buljonu, pienu).
Ideali piemérots sviesta mikstinasanai, |énai Sokolades kausésanai, nelielu produktu
1-2 . . atkausésanai un nupat pagatavota édiena (pieméram, mérces, zupas, minestrone)
KauséSana - atkausésana — karsta ; 2o
. 0 2 e R siltuma saglabasanai.
Zema jauda édiena uzturésana - krémigu risoto ——— — - I
gatavoiana Idedli piemérots nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai, krémveida risoto
1 gatavo$anai un pasniedzama édiena porciju siltuma saglabasanai (ar indukcijas
plits virsmai piemérotiem piederumiem).
Nulles jauda 0 Paligvirsma P!ItS virsma ir galdlalka! vai |z_sle_gta rezima (iespéjams, gatavosanas beigas
virsma vél ir karsta, kas tiek noradits ar “H").

TIRISANA UN APKOPE

Svarigi!

- Pirms tiriSanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un

atlikusa karstuma indikators (“H”) nav iedegts.
+  Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus suklus.

«  Péc katras lietosanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai

nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

«  Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas paneja pogu jutibu.
- Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas. Izpildiet

skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

+ Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits

virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.
«  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

«  lzlijudi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.
«  Pécplits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet.

Ja uz stikla redzams iXelium™ logo, plits virsma apstradata ar iXelium™
tehnologiju, ekskluzivu Whirlpool apdari, kas nodrosina perfektu tirisanas
rezultatu, ka ari ilgak saglaba virsmas spidumu.

Tirot iXelium™ plits virsmas, ievérojiet turpmak minétos noradijumus.

+ Izmantojiet ar Gdeni vai ikdienas stikla tirisanas lidzekli samitrinatu mikstu
dranu (vislabak mikroskiedru).

+  Lai rezultati batu labaki, uz dazam minatém atstajiet mitru dranu uz plits
stikla virsmas.

+ lzmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju

(ievérojiet razotaja noradijumus).

SKANAS DARBIBAS LAIKA

Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjosas vai
kraksko3as skanas. Sos troksnus isteniba rada gatavosanas piederumi un tie

Sie troksni var at3kirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
ievietota partikas daudzuma un nav kadas klimes indikators.

saistiti ar pannu pamatnu ipasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas

no dazadu materialu kartam vai ari tas ir deformétas).
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Ipasnieka rokasgramata

PROBLEMU RISINASANA

LV

«  Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve.

« Japlits virsmu péc lietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.
«  Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus

talak noraditaja tabula.

Ladzu, nemiet veral Udens, izslakstijies $kidrums no katliem un prieksmeti

blokésanas funkciju.

uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela

DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavosanas trauks, bet tas | GatavoSanas  trauks  nav  pareizi | Nospiediet pogu “leslégt/Izslegt” divas
neatbilst pieprasitajai darbibai. novietots uz gatavo$anas zonas vai ari | reizes, lai nonemtu FOE1 kodu un atjaunotu
FOE1 tas nav saderigs ar vienu vai vairakam [ gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam
gatavosanas zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavoSanas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. Elektrotikla savienojums nav izveidots | Pielagojiet elektrotikla savienojumu atbilstosi
FOE7 ta, ka noradits punkta “ELEKTRISKAIS | noradijumiem punkta “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS". PIESLEGUMS".
FOEA Vadibas panelis izsledzas parlieku | Elektronisko dalu iek3éja temperatara ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
augstas temperataras dé. parak augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas  zona  izsledzas, ja |Elektronisko dalu iek$éja temperatira ir | Pirms atkartotas lietoSanas pagaidiet, lidz
temperatdra ir parak augsta. parak augsta. édiena gatavo$anas zona ir atdzisusi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.

Pagaidiet daZas sekundes, péc tam vélreiz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kl|Gdas kodu.

jaudas  limeni, lai  nodrosinatu
gatavo$anas zonas izmantosanu.

[Jaudas limenis zemaks par
pieprasito limeni]

dE Plits virsma neieslédzas sildianas rezima. | DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts. Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
[kad plits virsmalir izslégta] | Funkcijas neieslédzas. “DEMONSTRESANAS REZIMS”.
pieméram, Plaukts automatiski iestata minimalo |Jaudas regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.

[imenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
iestatita plauktam.

PECPARDOSANAS SERVISS

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot 3eit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzsledziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noversta.

JA PEC IEPRIEKSMINETAJAM PARBAUDEM PROBLEMA NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU.
Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmér noradiet:
«  Tsukldmes aprakstu;

«  precizu ierices veidu un modeli;

TR0 Mod X
000X

«  sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zemierices).

Sérijas numurs ir noradits ari dokumentacija;
Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

F
=9
OFE
¥
8\!
D.E

£

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savu pilno adresi;
«  savutalruna numuru.

Ja nepiecieSams remonts, I0dzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardosanas
apkopes centru (lai batu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Ja ierices tiks uzstadrtas lidzas, zvaniet uz pécpardosanas servisu, lai sanemtu
skravju komplktu, kas nepiecieSams uzstadisanai (ja tas nav ieklauts).

Ja uzstadisana netiek veikta virs iebUvétas cepeskrasns, jis varat zvanit
pécpardosanas dienestam (After Sales Service), lai iegadatos dalitaju komplektu
00628720 (plits virsma 60 un 65 cm) vai 00628721 (plits virsma 77 cm).

Ja nevélaties iegadaties dalitaju komplektu ludzu, parliecinieties, vai atdalitajs
ir uzstadits saskana uzstadisanas instrukcijam.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

«  Izmantojot QR kodu jasu iekarts;
«  Apmekléjot musu timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar mlsu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. RaZots saskana ar licenci.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pred pouzitim spotfebice si prectéte tyto bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si je po ruce pro dalsi pouziti.

V tomto navodu a na samotném spotrebici jsou uvedena
dulezita bezpecnostni upozornéni, kterd je nutné si precist
afiditsejimi.Vyrobce odmita néstjakoukolizodpovédnost
za nedodrzeni téchto bezpecnostnich pokynd, za
nevhodné pouzivani spotrebi¢e nebo za nespravné
nastaveni ovladac. o

M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch varné
desky popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického soku! o

MNVYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozaru:
Neskladujte polozky na varném povrchu.
MNUPOZORNENE: Proces vafeni musi probihat pod
kontrolou. Kratké vareni musi byt neustale monitorovano.
M\VYSTRAZNE UPOZORNENI: Vareni pokrmti s obsahem
tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce mlze byt
nebezpelné. Riziko pozaru! NIKDY se nepokousejte pozar
uhasit vodou: Namisto toho spotiebi¢ vypnéte a plamen
prikryjte, napf. poklici nebo Zaruvzdornou dekou.

M Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti spotrebice nepokladejte
odévy nebo jiné hoflavé materidly, dokud veskeré
soucasti zcela nevychladnou. Riziko pozaru!

M\ Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se
mohou zahfat na vysokou teplotu.

M\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke spotiebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke spotrebici
priblizovat, pokud nejsou pod dozorem. Déti starsi 8 let
a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotiebic¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy,
pokud obdrzely informace o bezpecném pouziti
spottebice a pokud rozuméjirizik(im, ktera s pouzivanim
spotiebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se
spotrebicem hraly. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadély Cisténi a béZnou udrzbu spotiebice.

M\ Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
MVYSTRAZNE UPOZORNENI: Spottebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pii pouziti zahfivaji. Je treba dbat
opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles. Déti
mladsi 8 let se nesméji ke spotrebici pfiblizovat, pokud
nejsou pod dohledem dospélé osoby.

A Jidlo nesmi zlstat uvnitf vyrobku nebo byt na
vyrobku polozeno déle nez jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou ¢i po jejim dokonéeni.

POVOLENE POUZITI

M\ UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni urcen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napf. Casovac, nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

M\ Tento spotfebi¢ je uréen k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchynské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych

pracovistich; farmy; klienty hoteld, moteld, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem (napf.
k vytapéni mistnosti).
M Tento spotiebi¢ neni uréen pro profesiondlni
pouziti. Nepouzivejte spotrebic venku.
M VAROVANI: Pokud nechéte na ovladacim panelu
leZet néjaky predmét, indukéni deska muze vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT".
INSTALACE
MK premistovani a instalaci spottebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pri
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice -
nebezpedi pofezani.
M Instalaci, véetné pripojeni pfivodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
Zzadnou C&ast spotrebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby se
priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni spotiebice
se presvédcte, ze nebyl pfi dopravé poskozen.
V pripadé problému se obratte se na svého prodejce
nebo na nejblizsi servisni stredisko. Po instalaci musi
byt obalovy material (plasty, polystyrenova péna atd.)
ulozen mimo dosah déti — nebezpeci uduseni. Pred
zahdjenim instalace je nutné spotiebi¢ odpojit od
elektrické sité —nebezpecidrazu elektrickym proudem.
Béhem instalace se ujistéte, ze zafizeni neposkozuje
napadjeci kabel — nebezpeti pozaru a urazu elektrickym
proudem. Zafizeni nezapinejte, dokud nebyla radné
ukoncena instalace.
A Je-li nutné skiinku pfifiznout, provedte tyto prace
jesté pred zasunutim spotiebie na misto a peclivé
odstrante vdechny dfevéné tfisky a piliny.
A\ Pokud neni spotfebi¢ nainstalovan nad troubou, do
umisténi pod spotiebicem je tfeba nainstalovat
i oddélovaci panel (neni soucasti).

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICI SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotiebic od elektrické sité vytazenim zastrcky,
pokud je zastrcka pfistupna, nebo, v souladu s pravidly
pro zapojovani, prostfednictvim vicepdlového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotiebi¢ musi
byt uzemnén.

M Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze nesmi
byt elektrické prvky spotfebice pro uzivatele pfistupné.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud jste mokii nebo bosi.
Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je poskozeny
napajeci sitovy kabel ¢i zastrcka, pokud nefunguje
spravné nebo byl poskozen ¢i doslo k jeho padu.




M\ Instalace pomoci zastre¢ky napéjeciho kabelu neni
povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou, kterou
poskytuje vyrobce.

A Jestlize je poskozeny privodni kabel, za identicky ho
smi vymeénit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k Urazu - riziko elektrického Soku!
CISTENi A UDRZBA

MANVYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahdjite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, ze je spotrebic vypnuty
a odpojeny od zdroje napdjeni; nikdy nepouzivejte
parni ¢isti¢ - riziko elektrického Soku!

M\ Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostredky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recykla¢nim znakem

Jédnotlivé Casti obalového materidlu proto Zzlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpist.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spotrebic byl vyroben zrecyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych
materidlG. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci odpadu. Dalsi
informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebicl ziskate na
mistnim Gradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde
jste spotiebic¢ zakoupili. Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ) a natizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zatizenich 2013
(v¢etné dodatkad).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim
vlivim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udavd, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovan spole¢né s domacim odpadem, nybrz je nutné
jej odevzdat do prislusného sbérného strediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Viytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, ze ploténku vypnete nékolik
minut pred dokoncenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pii pouziti
nadoby, jejiz dno je mensi nez ploténka, dochazi k plytvéni energii.

Bé&hem vareni pfikryvejte hrnce a panve dobre tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Vafenim bez poklicky se citelné zvysi spotfeba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotrebi¢ splfuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobk spojenych se spotiebou energie a
informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou normou
EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotieby spotrebice v souladu s nafizenim
(EU) 2023/826 naleznete na nésledujicim odkazu: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimulatorem nebo podobnym IékaFskym pfistrojem by méli byt
opatrni, pokudstojivblizkostizapnutéinduk¢nivarné desky. Elektromagnetické
pole muZe kardiostimulator nebo jemu podobné pfistroje poskodit. Obratte se
na svého lékare nebo vyrobce kardiostimulétoru ¢i jiného takového lékai'ského
pfistroje pro daldi informace o plsobeni elektromagnetického pole indukéni
varné desky na tyto pfistroje.

I




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pfipojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pfed pfipojenim spotfebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obezndmeny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpist lokdlniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda Udaj o napéti uvedeny na typovém stitku na spodni strané spottebice odpovida napéti v domaci siti.

Predpisy vyzaduji, aby byl spotiebi¢ uzemnén: pouZzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte sv(j vyrobek na ABYSTE ZiSKALI VIiCE INFORM ACi,

L2

www.register10.eu. NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
Pfed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI
bezpecnostni pokyny.
POPIS PRODUKTU
1. Varna deska
2. Ovladacipanel
Whirjgool © &)
. J
OVLADACI PANEL
2 4 e Y 9
&
B[ Bl
7 10
1 3 S 8
1. Tlacitko Zapnuti/Vypnuti 5. Ukazatele minutky aktivni pro vybranou zénu 9. Kontrolka - aktivni funkce
2. Zvolend Urover tepelné tpravy 6. Indikator doby tepelné tpravy 10. Tlacitko Zamek klaves - 3 sekundy
3. Indikétor vybéru zony 7. Tlacitko aktivace minutky
4. Tlacitko volby varné zény 8. Tlacitka na nastaveni vykonu a doby vafeni
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PRISLUSENSTVI

PouZivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materidlu vhodné pro

induk¢ni varné desky. Abyste urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nadobi magnetické, lze pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z|ZajiStuje optimaini Gcinnost,
nadobi nerezoveé oceli se sendviCovou | rychle se zahfiva a rovhomémé

konstrukci, smaltované oceli a | rozvadi teplo.

b liiny.

Vhodné nadobi | Zakladna neni piné Zahfiva se pouze
feromagneticka (magnetdrzi | feromagnetickd ~ oblast.  V
pouze na &asti dna nadobi). disledku toho se m(ize zahfivat

meéné rychle a teplo mize byt
rozlozeno méné rovnomeéme.

Vhodné nadobi | Feromagneticka zakladna | Feromagnetickd  plocha je
obsahuje plochy s hlinikem | mensi nez vlastni plocha dna

o nebo ma uprostied | nadobi. Vysledkem mize byt
&) | prohloubenou plochu. nizsi vykon a nadobi se nemusi
dostatecné zahrat. Kuchyriské

nadobi nemusi byt rozpoznano.

Nevhodné Norméaini tenka ocel, skio, Nadobi neni detekovano a
hlina, méd, hlinik a jiné neohfiva se.
neferomagnetické materialy
nebo nadobi s gumovymi
noZickami.

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontrolujte, zda se dno
nedeformuje, protoze nékteré nadobi se mize viivem vysokého tepla deformovat.
PouZiti nadobi, které neodpovida doporu¢enym rozmérlim a vlastnostem, mlze
vyrazné ovlivnit vykon vareni a zpUsobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu potiebnou k
ohtevu vody nebo potravin. Ujistéte se, Ze feromagneticky prdmeér zakladny nadobi

PRED PRVNIM POUZITIM

odpovida priiméru adaptérové desky i prdméru varmné zény. Pokud se tato méfeni
neshoduji, miize dojit k vyraznému snizeni cinnosti a vykonu. Nedodrzeni téchto
pokynli miize vést k nahromadéni tepla, které by nebylo tcinné preneseno do
hrnce nebo péanve, coz by mohlo zplsobit zéernani desky a varmné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpecnostnim systémem, ktery pii zjisténi
piilis vysoké teploty aktivuje funkci , Automatické vypnuti“. Pouzivani prazdnych
hrct a panvi s tenkym dnem se nedoporucuije, ale v pfipadé jejich pouziti by se
teplota mohla zvysit rychleji, nez je doba potiebnd k rychlému spusténi funkce
LAutomatické vypnuti“, coz by mohlo vést k poskozeni panve nebo povrchu
varné desky. Pokud se tak stane, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky.
Pockejte, az véechny soucésti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hlaSeni, zavolejte servisni stiedisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym prlimérem
pro kazdou zdnu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, Ze vyrobci nddobi
Casto uvadéji velikost horniho priiméru nadobi, nikoli primér dna.

Aby varnd deska fungovala tak, jak se ocekavad, pouzivejte vzdy varnou zénu o
velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Panev/hrnec spravné vycentrujte na pouzivanou varnou zénu. Doporucujeme
nepouzivat hrnce vétsi, nez je velikost varné zény.

POUZITi NADOBI PODLE ZON

[2;-\,] ) 4 Oblast | Vhodny tvar nadobi VhOdné(:f,r:(T:,s)’nemké
N e . p Kulaté 10

: 2 Kulaté 15
1 3! 3 Kulaté 12

i 4 Kulaté 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVENI VYKONU)

V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon. Upravte
nastaveni podle meznich hodnot elektrické sité ve vasi domacnosti, jak je
popséano v nasledujicim odstavci.

POZNAMKA: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku méze dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén
(napf. vareni ¢i rychly ohfev), aby se predeslo pirekroceni zvoleného limitu.

Nastaveni vykonu varné desky:

Po pripojeni zafizeni do elektrické sité mlzete nastavit Uroven vykonu béhem
60 sekund.

Podrzte stisknuté tlacitko "+ po dobu nejméné 3 sekund. Na displeji se objevi "PL".

K potvrzeni stisknéte &N

Pouzijte tlacitka "+" a "—" ke zvoleni poZzadované urovné vykonu.

K dispozici jsou nasledujici irovné vykonu: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.
Potvrdte stisknutim k.

Zvolena uroven vykonu zlstane v paméti, i kdyz dojde k preruseni napajeni.
Pokud chcete zménit uroven vykonu, odpojte spotiebic ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pfipojte a opakujte vyse uvedené kroky.

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, objevi se symbol “EE”
a uslysite pipnuti. Pokud k tomu dojde, opakujte operaci.
Jestlize chyba pretrvava, volejte stfedisko poprodejnich sluzeb.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

«  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

+ Vyckejte na spoustéci sekvenci;

« Béhem 60 sekund stisknéte soucasné tlacitka "+" a a podrzte je
stla¢end po dobu alespon 5 sekund.

REZIM DEMO (ohfev deaktivovany, viz kapitola "Odstrarovani zavad”)

Zapnuti a vypnuti demo rezimu:

«  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

+  Vyckejte na spousteéci sekvenci;

« Béhem 60 sekund stisknéte soucasné tlacitka vybéru varné zény v levém
a pravém hornim rohu a podrzte je stlacena po dobu alespor 3 sekund
(viz nize);

- Nadispleji se zobrazi "DE".

3 sec.
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KAZDODENNI POUZIVANI
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| . . .
ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napéjeni po dobu
priblizné 1 sekundy. Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko a véechny varné zény se deaktivuji.

UMISTENI
Podle symbolti pozic najdéte umisténi pozadované varné zony.
Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Upozornént: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti oviddaciho panely,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva Sirs).

Tim se vyhnete nadmérnému prehfati dotykové ¢asti. Pfi grilovani nebo
smazeni pouzivejte, kdykoli to bude mozné, zadni varné zony.

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENI UROVNI
VYKONU

Aktivace varnych zén:

Stisknutim tlacitka vybéru pfislusné zény zvolte pfedvolenou varnou zénu.
Na displeji se zobrazi Uroven "0".

Kazda varnd zéna ma nékolik rlznych stupnl vykonu, které Ize nastavit
pomoci tlacitek "+"/"-", pficemz minimum je 1 a maximum 9.

Nékteré varné zény maji funkci rychlého ohrevu (Booster), signalizovanou

l I ' — | Ukazatel teplotniho stupné
|_l + ——| Ukazatel zvolené varné zony

Deaktivace varnych zon:

Stisknutim pfislusného tlacitka vybéru zény vyberte varnou zénu, ktera se
ma vypnout (na displeji se rozsviti tecka vpravo dole u ukazatele Urovné
vykonu). Tlacitkem "-" nastavte stupen "0".

INDIKATORY

Chcete-li z6nu okamzité vypnout, stisknéte tlacitko vybéru varné zény
a podrzte jej stisknuté po dobu 3 sekund. Varna zéna se vypne a na displeji
se zobrazi ukazatel zbytkového tepla "H".

& . L
UZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pro uzamknuti nastaveni a ochranu proti nechténému zapnuti stisknéte
a po dobu 3 sekund pridrzte tlacitko “Zamek klaves”.Pipnuti a varovna
kontrolka nad symbolem indikuji, Ze funkce byla aktivovéna. Ovladaci panel
je zablokovany s vyjimkou funkce "vypnuti” ([©]). Zablokovani ovladaciho
panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

- & + CASOVAC
Minutka umozniuje nastaveni doby vareni pro viechny zény.

Aktivace casovace:

Vlyberte a aktivujte varnou zénu, pro kterou chcete minutku nastavit.
Stisknéte tlacitko s ikonou hodin a nastavte pozadovanou dobu pomoci
tlacitek "+” a "—". Rozsviti se kontrolka minutky pro danou zénu.

Nékolik sekund po poslednim dotyku spusti minutka odpocitavani a tecka na
displeji indikujici ubihajici ¢as bude blikat.

Na konci nastavené doby zazni zvukovy signal a varna deska se automaticky
vypne.

Po vybéru zény a stisknuti tlacitka s ikonou hodin Ize nastaveny ¢as kdykoli
zménit a rovnéz je mozné nastavit nékolik minutek najednou.

Casova¢ vzdy ukazuje dobu zadanou pro zvolenou oblast nebo nejkratsi
zbyvajici dobu.

Je-li aktivni vice nez jedna minutka, blikajici kontrolka LED ukazuje, které varné
zény se doba vareni zobrazuje na displeji.

Chcete-li nastavit ¢asovac pro jinou zénu, opakujte vyse uvedené kroky.

Deaktivace casovace:

Vlyberte varnou zénu, pro kterou chcete minutku deaktivovat.
Na dobu 3 sekund stisknéte tlacitko s ikonou hodin ( & ). Nebo stisknéte tlacitko

u_u

s ikonou hodin a tisknéte tlacitko “—*, dokud se na displeji nezobrazi "0:0".

(M
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno "H”, znamend to, Ze varnd zéna je horka.
Indikator se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen zahrata v
dusledku poutziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla postavena horka
nadoba.

Po zchladnuti varné zény pismeno "H" zmizi.

-4 NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICI HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vareni, neni
spravné umistén nebo nemd spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna
zéna se vypne.

Whj;lfa?ool



TABULKA PECENI

Varnd deska je pfikladem druhu vareni pro kazdou uroven vykonu. Aktudlni pfikon kazdé urovné vykonu zavisi na rozméru varné zény.

POUZITi VARNEHO STUPNE

STUPEN VYKONU ZPUSOB VARENI (poutziti zavisi na zkusenostech a kuchafrskych névycich)
p Rychlé zaht4ti/Booster Toto naftzavenl se hodi pro pfipady, kdy je tfeba rychle zahfat jidlo ¢&i tekuté suroviny
s nebo privést vodu k varu.
Maximalni vykon - - -~ s . - PR
VI Toto nastaveni se hodi k restovani, smazeni zmrazenych potravin, rychlé vafeni i pro
8-9 Smazeni - vafeni . . .
zakladni tepelnou Upravu.
7_8 Osmahnuti dor@izova - opeceni - | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu pfi vysoké teploté, vareni
_ udrzeni varu — grilovani a opékani (rychlé, 5-10 minut).
Vysoky vykon — — p - - o —
67 Osmahnuti dorGizova — vafeni— | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu, vareni, opékani (stredné
duseni - opeceni — grilovani rychlé, 10-20 minut) a predehfivani.
4-5 Vafeni - duseni - opeceni - Toto nastaveni se hodi k duseni, udrzovani mirného varu, vareni a opékani (pomalé).

grilovani

Toto nastaveni se hodi k pomalému vareni (ryze, omacky, maso, ryby) s tekutinami

Stredni vykon 3-4 Vaieni — zatatek varu — zahugténi | (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem) &i k zavére¢né tipravé téstovinovych pokrmd.
y-3 - konecnd tprava téstovin | Toto nastaveni se hodi k pomalému vafeni (objem nizi nez litr: ryze, omacky, maso,
ryby) s tekutinami (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem).
1-2 v . Toto nastaveni se hodi k taveni masla, pomalému rozpousténi ¢okolady, rozmrazovani
L Rozpousteni —rozmrazovani - | malych porci a udrzovani teploty hotovych jidel (napf. omacek, polévek).
Nizky vykon udrzovani teploty jidla — kone¢nd . - — — —— —
1 Gprava rizota Toto nastaveni se hodi k udrzovani teploty hotovych jidel, k zavérecné Upraveé rizota
a udrzovani teploty servirovacich nadob (s pfislusenstvim pro indukcni varné desky).
Nulovy vykon 0 Odkladové plocha Varna deska v poloze klidového stavu nebo vypnuto (m(ize byt zbytkové teplo z vafeni

signalizované ukazatelem “H").

CISTENi A UDRZBA

Upozornéni:

. Pred cisténim vidy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény
vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla ("H").

« K disténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

»  Pokazdém pouziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se odstranily
usazeniny a skvrny od zbytk( pokrm.

« Pokud neni povrch udrZovén v cistoté, mlize dojit ke snizeni citlivosti
tlacitek na ovlddacim panelu.

«  Skrabku pouZivejte pouze v pfipadé, Ze k varné desce z(istanou pfichycené
zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu, dodrzujte pokyny
vyrobce skrabky.

+  Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

+SUl, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

ZVUKY BEHEM PROVOZU

«  Kdisténidesky pouzivejte jemny hadfik, absorpéni kuchyriské utérky nebo
specialni cistici pomdcky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).

+  Rozlitd tekutina ve varnych zénach muze byt pficinou pohybu nebo
vibraci hrnc(.

+  Povycisténi varnou desku dikladné vysuste.

Pokud se na skle objevi logo iXelium™, varna deska je oSetfena technologii

iXelium™, coz je exkluzivni povrch Whirlpool, ktery zarucuje dokonalé

vysledky ¢isténi, stejné jako zachovava leskly povrch varné desky po delsi

dobu.

PFi ciSténi varnych desek iXelium™ dodrzujte tato doporuceni:

«  Pouzivejte mékky hadr (nejlépe z mikrovlakna) navlhéeny vodou nebo
béznym prostfedkem na c¢isténi skla.

«  Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz nechate mokry hadr na sklenéném
povrchu varné desky po dobu nékolika minut.

Indukéni varné desky mohou béhem normalniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichdzeji z nddobi na vafeni a souvisi s
charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi r(izné vrstvy materidlu
nebo jsou nerovna).

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vareni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsaZzenych potravin. Nejsou pfiznakem zédné
poruchy.
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ODSTRANOVANI ZAVAD
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+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

« Pokud se po pouziti varné desky nepodafii desku vypnout, ihned ji odpojte
od elektrické sité.

«  Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupujte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Funkce uzamknuti oviddaciho panelu se mlize ndhodné aktivovat
¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i jind
tekutina z hrncd nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

KOD DISPLEJE VYZNAM MOZNE PRICINY RESENI
Nédoba je detekovana, neni vsak|Nadoba nestoji dobfe na varné zoné, |Dvakrat stisknéte tlacitko "On/Off” (Zapnuti/
kompatibilni s pozadovanou funkci. popfipadé neni kompatibilni s jednou ¢&i [ Vypnuti), aby se vymazal kéd "FOE1” a
FOE1 vice varnymi zénami. obnovila funkce varné zony. Nasledné
zkuste nadobu pouzit na jiné varné zéné
nebo vyzkousejte jinou nddobu.
Chybné zapojeni napajeciho kabelu. Pfipojeni k napajeni neni provedeno pfesné | Nastavte pfipojenik napajeni podle odstavce
FOE7 podle pokynd v odstavci "PRIPOJENI K| "PRIPOJENIK ELEKTRICKE SITI".
ELEKTRICKE SITI".
FOEA Ovladaci panel se vypnul z ddvodu pfilis | Vnitini teplota elektronickych ¢asti je pfilis | Pockejte s dalSim vafenim, nez se varna deska
vysoké teploty. vysoka. ochladi.
FOE9 Varna zéna se vypne, kdyz jsou teploty [ Vnitini teplota elektronickych soucdsti je |Nez budete varnou oblast znovu vyuzivat,
piilis vysoké. prilis vysoka. vyckejte, dokud nezchladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Pockejte nékolik sekund a poté opét pripojte varnou desku do elektrické sité.
Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varna deska se neza¢ne zahtivat. REZIM DEMO je zapnuty. Ridte se pokyny v odstavci "REZIM DEMO”.
[pokud jevarnd deska | Funkce se neobjevuiji.
vypnutd]
Napf. 0. g Varnd deska automaticky nastavuje [ Reguldtor vykonu omezuje stupen vykonu | Viz kapitola "Nastaveni vykonu”.
[Stuper’ vykonu je nizi minvim,élni stupgh vykgpu, aby bylo|dle maximdlni nastavené hodnoty pro
nezje pozadovdno] | MOZN€ varmou zénu pouzivat. varnou desku.

SERVISNi STREDISKO

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:

1. Ovéite si, zda nemlzete problém vyfesdit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. \lypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale
trva.

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH

KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.
Pokud se obracite na nas zakaznicky poprodejni servis, vzdy upresnéte:
«  stru¢ny popis poruchy;

- presny typ a model spotfebice;

T7Pe R0 Mod X
XHOXRAXKK

+  sériové dislo (Cislo za slovem SN na typovém Stitku pod spotiebicem).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
oFE
83
8&
D.E

£

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svou Uplnou adresu;
«  svételefonni ¢islo.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko,
abyste méli jistotu, Ze budou pouzity originalni nahradni dily a oprava bude
provedena spravné).

V pfipadé provadéni instalace do zdi kontaktujte servisni stfedisko poprodejnich
sluzeb za Gcelem vyzadani soupravy Sroubl (pokud neni piitomen).

V pripadé instalace jiné nez instalace nad vestavnou troubu se mlzete obrétit
na oddéleni poprodejnich sluzeb a zakoupit soupravu oddélovaciho prvku,
¢islo C00628720 (varna deska 60 nebo 65 cm) nebo cislo C00628721 (varna
deska 77 cm).

Jestlize soupravu oddélovaciho prvku radéji zakoupit nechcete, zajistéte, aby
byla instalovéna vlozka podle pokynt k instalaci.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Nactenim QR kédu ve vasem spotrebici;
«  Prinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). P¥i kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim stitku produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.

Whj;lﬁool
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BEZPECNOSTNE POKYNY

| SK

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli k dispozicii
pre buduce poutZitie.
Vtychto pokynoch a na samotnom spotrebici su uvedené
dolezité upozornenia tykajuce sa bezpecnosti, ktoré treba
vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta zodpovednost
v pripade nedodrzania tychto bezpecnostnych pokynov,
nenalezitého pouzivania spotrebica alebo nespravneho
nastavenia ovladania.
A\POZOR!Akjevamypanel puknuty,spotrebi¢nepouzivajte
— nebezpelenstvo zasahu elektrickym pridom.
A POZOR! Nebezpetenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.
A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrzitym dohladom.
M\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpecenstvo a moze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit oheri vodou!
Namiesto toho spotrebiC vypnite a potom plamen
zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym raskom.
MNepouzivajte vamni dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu. ObleCenie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
L’glne nevychladnu-hrozinebezpecenstvo vzniku poziaru.
Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by
sa mohli zahriat na vysoku teplotu.
M\Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial' nie si pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokova osoby soznizenymifyzickymi,
zmyslovymi a mentdlnymi  schopnostami  alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti mozu pouZivat tento
spotrebic len v pripade, ak su pod dozorom alebo dostali
pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica bezpeCnym
spbsobom a chapu hroziace nebezpelenstva. Deti sa so
spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
MA\Po pouziti vypnite varny panel ovlddacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
ANPOZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢ldnkov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako 8
rokov pribliZili k rdre, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
MA\Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu
ponechat vo vyrobku alebo na nom dlhsie ako jednu
hodinu.
POVOLENE POUZiVANIE
&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie
externym vypina¢om, ako je Casovac alebo samostatny
systém dialkového ovladania.
Tento spotrebic je urceny na pouzitie v domacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.: v oblastiach kuchyniek
pre personal v dielfiach, kancelariach a inych pracovnych

prostrediach; na farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch
alebo inych ubytovacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
Kkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouZivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
A UPOZORNENIE: Indukénd varna doska méze vydavat
zvukovysignal, ked'nejaky predmetzostanenaovldadacom
paneli. Varu dosku vypnite pomocou tlacidla ON/OFF
(ZAPNYP.).
INSTALACIA
M\ So spotrebicom musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.
M Instalaciu, vratane privodu vody (ak je) a elektrického
zapojenia a taktiez opravy musi vykonavat kvalifikovany
technik. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na
pouzivanie. Nepustajte deti k miestu instalacie. Po vybaleni
spotrebica sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad z balenia
(plastové a polystyrénové Casti a pod.) mimo dosahu deti -
nebezpecenstvoudusenia.Pred vykonavaniminstalacnych
prac musite spotrebi¢ odpojit od elektrického napajania —
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom. Pocas
inStalacie davajte pozor, aby ste spotrebicom neposkodili
napdjaci kabel - nebezpelenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym prddom. Spotrebi¢ zapnite az po Uplnom
dokonceniinstalacie.
M\ Instalacia pouzitim zastrcky napéjacieho kabla nie
je povolend, pokial vyrobok nema uz takuto vybavu
dodanu vyrobcom.
A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky a piliny.
M\ Ak spotrebi¢ nie je instalovany nad rdrou, je
potrebné do priehradky pod spotrebi¢om nainstalovat
oddelovaci panel (nie je priloZzeny).
VAROVANIA PRI POUZ[VANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA
M\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna, alebo
prostrednictvom pristupného viacpélového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s narodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.
M Nepouzivajte predizovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry.Poinstalaciispotrebicanesmubytjehoelektrické
Casti pristupné pouzivatelom. NepouZivajte spotrebic, ak
ste mokri alebo bosi. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma
poskodeny napdjaci kabel alebo zastr¢ku, ak nefunguje
spravne, ¢i ak bol poskodeny alebo spadol.

Ak je poskodeny napadjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne




kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpecenstvu
zasahu elektrickym prudom.

CISTENIE A UDRZBA

A\ POZOR! Pred vykonavanim Gdrzby dbajte, aby bol
spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napdjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
&\ Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne prostriedky,
CistiCe s obsahom chléru alebo drétenky na panvice.
LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa m6zu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie ﬁ
Rozne Casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sutlade s platnymi
predpismi miestnych organov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich
spotrebicov dostanete na prislusShom miestnom Urade, v zbernych strediskach
alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili. Tento spotrebi¢ je oznaceny v
stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomozete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Symbol }i na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domécim odpadom, ale je
potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Hortcu platriu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platriu celkom zakryvat; pri pouzivani
nadoby mensej, nez je horuca platna, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spifia poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sdlade s
eurdpskou normou EN 60350-2.

Informacie tykajlce sa reZimu nizkej spotreby spotrebica v sulade s nariadenim
(EU) 2023/826 najdete na nasledujucom odkaze: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimuldtorom alebo podobnou zdravotnou pomockou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto induk¢nej varnej dosky, ked je zapnuta.
Elektromagnetické pole modze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomacky, ktori vam poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvnuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napéjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktualne bezpec¢nostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v sullade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napatie Specifikované na Udajovom Stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napatie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte
= svoj spotrebi¢ na www.register10.eu.

f} Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si

precitajte Bezpe¢nostné pokyny.

VIAC INFORMACII ZISKATE,
AK OSKENUJETE QR KOD NA
VASOM SPOTREBICI

OPIS SPOTREBICA

1. Varnadoska
2. Ovlddaci panel

Whjrlgool i ) . 2
OVLADACI PANEL
2 4 — [p— 9
_ gt g .
. . 3‘5%0
7 10
1 3 ............... 8 ...............
Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 5. Ukazovatele ¢asovaca aktivne pre vybranu

PWiN=

Zvolend Uroven varenia
Ukazovatel vybranej zony
Tlacidlo vyberu varnej zény

zoénu
6. Ukazovatel ¢asu varenia
7. Aktivujte tlacidlo ¢asovaca

8. Tlacidld nastavenia vykonu a casu pripravy

jedla

9. Kontrolka - funkcia aktivna
10. Tlacidlo Uzamknutie tlacidiel - 3 sekundy

Whj;lﬁool



PRISLUSENSTVO

PouzZivajte len hmce a panvice z feromagnetického materialu vhodné pre indukéné

vamé dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol
(zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontroly, ¢i je dno riadu magnetické, mozno
pouzit aj magnet.

POUZITY ;
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odporucany Dno vyrobené z | Zabezpetuje optimalnu
kuchynsky riad nehrdzavejucej ocele so | ucinnost, rychlo sa zahrieva a
sendviCovym dizajnom, | rovnomeme rozvadza teplo.
t smaltovanej ocele, liatiny.
Vhodny Dno nie je Uplne | Zahrieva sa len
kuchynsky riad [ feromagnetické (magnet | feromagneticka oblast. V
drzi len na Casti dna vamej | désledku toho sa mbéze
nadoby). ohrievat menej rychlo a teplo
mbze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagneticka  plocha je
kuchynsky riad | plochy s hlinikom alebo ma v | menSia ako skutocna plocha
strede vyhlbenu plochu. dna riadu. V dosledku toho
ks moze byt dodany nizSi vykon
i a kuchynsky riad sa nemusi
dostatocne zohriat. Kuchynsky
riad sa nemusi rozpoznat.
Nevhodné Bezna tenka ocel, sklo, | Kuchynsky riad sa nerozpozna
hlina, med, hlinik a iné |anezahrieva sa.
neferomagnetické  materialy
alebo kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Vietok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontroluite,
¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom vysokého tepla
deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpoveda odporicanym rozmerom a vlastnostiam,
moze vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jedél a sposobit neuspokojivé vysledky.

PRVE POUZITIE

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyvriuje Ucinnost, a preto predizuje cas potrebny
na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer dna riadu je v
sullade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej zony. Ak sa tieto miery
nezhoduju, méZe to vyrazne zniZit Gicinnost a vykon. Nedodrzanie tychto pokynov
by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré by nebolo Ucinne prenasané do hrmca
alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavend vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie
prazdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouzijd,
teplota méze stUpnut rychlejsie, ako je Cas potrebny na rychle spustenie funkcie
"Automatické vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu
varnej dosky. Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky.
Pockajte, kym vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové
hlasenie, zavolajte servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie vamej dosky pouzivajte hrce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozoriiujeme, ze
vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer dna.
Aby varna doska fungovala s ocakdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnt zénu
s velkostou zodpovedajuicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.

Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouzivanej varnej zéne. Odporuca sa

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

2 ; - 4 Zéna Vhodn')"tva'r Vhodnéferomagnetické
€ - /] ; kuchynského riadu dno (cm)
) 1 Okrahle 10
o 2 Okrihle 15
1 3 3 Okruhle 12
4 Okriihle 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavena na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti, ako je
opisané v nasledujicom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varni dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mézete do 60 sekiind nastavit Urover
vykonu.

Stlacte a podrzte tlacidlo “+" aspor na 3 sekundy. Na displeji sa zobrazi “PL".
Stlacenim lssed potvrdte.

Pomocou tlacidiel “+“ a “—" zvolte Zelanu Uroveri vykonu.

Dostupné urovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdte stlacenim .

u_u

Zvolena Uroven vykonu zostane v paméti aj po preruseni napdjania.
Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol “EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvava, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signélu:
+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;
«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

« Do 60 sekind stlacte tlacidla “+" a lss=/ zaroven aspon na 5 sekind.

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, pozri ¢ast “Riesenie problémov*”)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

» Do 60 sekund stlacte tlacidla vyberu varnej zény vlavo hore a vpravo hore
zaroven aspon na 3 sekundy (ako je zndzornené nizsie);

- Nadispleji sa zobrazi “DE".

3 sek.
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Ndvod na obsluhu

KAZDODENNE POUZiVANIE

. SK

|
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stla¢enim tlacidla napdjania na cca 1 sekundu. Varnu
dosku vypnete opétovnym stlacenim toho istého tlacidla a vSetky varné zény
sa deaktivuju.

UMIESTNENIE

Najdite Zelanu varnu zénu podla symbolov polohy.
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporuca
umiestnovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do
Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmézan{ pouzivajte zadné varné zony.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE
VYKONU

Zapnutie varnej zony:

Vlyberte predvolent varnu zénu stlacenim prislusného tlacidla vyberu
varnej zony. Na displeji sa zobrazi Groven “0".

Kazda varna zéna ma iné urovne vykonu, ktoré mozno upravit pomocou
tlacidiel “+“/“=" od minimalneho 1 po maximalny 9.

Niektoré varné zény su vybavené funkciou rychleho ohrievania (Booster),
ktord sa zobrazuje na displeji pismenom “P”.

] — | Displej indikétora vykonu
'-l + ——| Indikécia zvolenej varnej zény

Vypnutie varnych zon:

Vyberte varnu zénu, ktord sa ma vypnut, stlacenim prislusného tlacidla
vyberu zény (na displeji sa rozsvieti bodka vpravo dolu od ukazovatela
urovne vykonu). Stlacte tlacidlo “-*, aby ste nastavili Groven “0".

UKAZOVATELE

Na okamzité vypnutie stlacte a podrzte tlacidlo volby zény 3 sekundy. Varna
zdna sa vypne a na displeji sa zobrazi kontrolka zvyskového tepla “H".

ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k ndhodnému zapnutiu, na
3 sekundy stlacte a podrzte tlacidlo Uzamknutie tlacidiel. Pipnutie a varovné
svetielko nad symbolom ukazuju, Ze tato funkcia bola aktivovana. Ovladdaci
panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ([O]). Aby ste ovladacie
prvky odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

- & + CASOVAC
Casova¢ umoziuje nastavenie ¢asu pripravy jedla pre vietky zény.

Aktivovanie ¢asovaca:

Vlyberte a aktivujte varnt zénu, pre ktord chcete nastavit ¢asovac.

Stlacte tlacidlo s ikonkou hodin a pomocou tlacidiel “+" a “-" nastavte zelany
Cas. Pre pouzivanu zonu sa rozsvieti LED ¢asovaca.

Niekolko sekind po poslednom dotyku ¢asovac zacne odpocitavanie a bodka
na displeji, ktord ukazuje, Ze sekundy plynu, bude blikat.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signél a varna zéna sa vypne automaticky.
Po vybere zény a ikonky hodin mozno ¢as kedykolvek zmenit a zarovenr
moze byt aktivovanych niekolko ¢asovacov.

Casova¢ vzdy zobrazuje ¢as nastaveny pre zvolenu plochu alebo najkratsi
zostévajuci Cas.

Ked je aktivnych viac ¢asovacov, blikajuca LED ukazuje zénu, pre ktort na
displeji vidiet ¢as.

Ak chcete casovac nastavit pre inti zdnu, zopakujte vyssie uvedené kroky.
Deaktivovanie casovaca:

Viyberte varnu zénu, pre ktoru chcete vypnut casovac.

Na 3 sekundy stlacte tlacidlo s ikonkou hodin ( & ). Pripadne stlacte tlacidlo
s ikonkou hodin a potom stlacte a podrzte tlacidlo “—*, kym sa na displeji
nezobrazi “0:0".

I
I' | ZvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H", znamena to, ze varna zéna je este hortca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked' zéna nebola aktivovana, ale zohriala sa od
okolitych zén alebo preto, lebo ste na riu polozili horuci hrniec.

Po vychladnuti varnej zény pismeno “H" zmizne.

“U HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked hrniec nie je vhodny na induk¢né varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolend varni zénu. Ak
varna zéna do 30 sekuiind po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna

savypne.
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TABULKA NA VARENIE

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu Groven vykonu. Skuto¢ny dodévany vykon kazdej irovne vykonu zavisi od rozmerov varnej

zony.
UROVEN VYKONU DRUH VARENIA oo POUZITAUROVEN = N
(indikdcia je iba orienta¢nd, pomdzu vam aj skusenosti a zvyky pri vareni)
AR P Rychly ohrev/Booster Ideélny na ohrev jedla v kratkej dobe az do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin.
vykon B s . Idedlne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazZenie
8-9 Smazenie - varenie mrazenych jedal, rychle zovretie vody.
7_8 Osmazenie - pomalé prazenie - | ldedlne na pomalé prazenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie (kratka
_ varenie — grilovanie doba trvania, 5-10 minut).
Vysoky vykon - - - " P — ; - - - ;
6-7 Osmazenie - varenie - dusenie — | Idedlne na pomalé prazenie, udrziavanie slabého varu, varenie a grilovanie (stredna
pomalé prazenie - grilovanie doba trvania, 10-20 minut), predhrievanie.
Varenie — dusenie - pomalé . . " _ . . . . .
4-5 prazenie - grilovanie Idedlne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (dlhé trvanie).
Stredny vykon 3-4 . , . Id,ealne na dihé varenie (ryza, or:nacky, dusené maso, ryby) v stave (napr. voda, vino,
Varenie - pomaly var — zahustenie | vyvar, mlieko), dovarenie cestovin.
2-3 - dovarenie cestovin s omackou | |dealne na predizené varenie (objemy menej ako liter: ryza, omacky, dusené méso,
ryby) v $tave (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
1-2 L, . IdeédIny nazmédkceenie masla, pomalé rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie malych kusov
i . Roztdpanie — rozmrazovanie potravin a udrzanie tepla prave uvarenych jedal (napr. omécky, polievky, minestrone).
Nizky vykon - udrziavanie teploty pokrmu — - — - . —
1 dovéranie rizota Idedlne na udrzanie teploty préave uvarenych pokrmov, dovaranie rizota a
zachovavanie teploty podavanych jedal (s vhodnym indukénym prislusenstvom).
Nulovy vykon 0 Odkladacia plocha Varna dpska v ‘pok_)he §tand—b}/ a'lebo vypn”ut? (mozna pritomnost zvyskového tepla
na konci varenia, signalizované pismenom “H").

CISTENIE A UDRZBA

Dolezité:

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

+ Wiliate tekutiny mézu na varnych zénach spésobit pohyby alebo vibrovanie
hrmcov.

Pred cistenim skontrolujte, ¢i st varné zény vypnuté a ¢i sa vypol
indikator zvyskového tepla (“H").

Nepouzivajte abrazivne cistiace Spongie ani drotenky, lebo by mohli
poskodit sklo.

Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste
odstranili vietky usadeniny a skvrny sposobené zvyskami jedla.

Ak povrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel
ovladacieho panela.

Skrabku poutzite, iba ak sa zvysky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny
vyrobcu Skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varny panel
poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecialne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

Po ¢isteni povrch varného panela dokladne osuste.

Ak je na skle logo iXelium™, varny panel bol upraveny technolégiou
iXelium™, exkluzivnou povrchovou Upravou Whirlpool, ktora zabezpecuje
dokonalé vysledky ¢istenia a udrzuje povrch varného panela dlhsie leskly.

Pri Cisteni varnych panelov s tpravou iXelium™ dodrzuijte tieto odportcania:

Pouzite makku utierku (najlepsie z mikrovlakien) navih¢ent vo vode alebo
v beznom ¢istiacom prostriedku uréenom na sklo.

Najlepsi vysledok dosiahnete, ak niekolko minut nechdte na povrchu
varnej dosky navlh¢enu handricku.

Indukéné varné dosky moézu pocas normélnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov alebo je
nepravidelné).

Tieto zvuky méZu byt rézne podla typu varnej nddoby a mnozstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, ze nieco nie je v poriadku.
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Ndvod na obsluhu I S K
RIESENIE PROBLEMOV

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypena z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovladacoch mozu sposobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Ak varnu dosku po pouziti nedokdzete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

+ Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

KOD NA DISPLEJI OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE
Je zistend varnd néadoba, ale nie je|Varna nddoba nie je dobre postavend na [ Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/
kompatibilna s poZzadovanou operéciou. | varnej zéne alebo nie je kompatibilna s | Vypnuté), ¢&im odstranite kéd FOET a obnovite
FOE1 jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | funkénost varnej zény. Potom skuste pouzit
varnu nadobu na inej varnej zoéne alebo pouzite
ini nadobu.
Nespravne pripojeny napajaci kabel. Pripojenie zdroja napatia nie je presne [ Upravte pripojenie k zdroju podla odseku
FOE7 také, ako je uvedenév odseku “ZAPOJENIE | “ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE”
DO ELEKTRICKEJ SIETE".
FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne [ Vnutornd teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varna doska vychladne, az potom
nasledkom prili$ vysokej teploty. prili$ vysoka. juznovu pouZzite.
FOE9 Ked' su teploty prilis vysoké, dana varna | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pred dalsim pouzivanim pockajte, kym varna
zdna sa vypne. prilis vysoka. zbéna nevychladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odpoijte varnu dosku od elektrického napdjania.
Niekolko sekuind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.
Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varné doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku “REZIM
[kedjevarnddoska | Funkcie sa nezapnu. DEMO".
vypnutd]
napr. o g Varnd doska automaticky nastavi | Reguldtor vykonu obmedzuje urovne | Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.
[Uroveri vykonu je nizsia minimalnu droven V)"/konu, aby sa varna | vykonu podla maximélnej hodnoty
ako pozadovand] zéna mohla pouzivat. nastavenej pre varnu dosku.

POPREDAJNY SERVIS

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:

1. Zistite, Ci nedokazete problém vyriesit sami s pomocou navrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.
2. Spotrebic vypnite a opdt zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

F
=9
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83
81
18

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX
AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYSSIE PORUCHA NADALEJ

PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Pri kontaktovani ndsho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
«  presny typ a model spotrebica;

« vasu Uplnu adresu;
- vase telefénne islo.

Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych ndhradnych dielov a spravny
postup pri oprave).

™ o XK
KOOI

V pripade vnorenej instalacie zavolajte do popredajného servisu a vyziadajte si
stpravu montaznych skrutiek (ak nie je vybavena).

V pripade instaldcie bez presahu zabudovanej riry mate moznost kontaktovat
predajcu alebo servisné stredisko a zakupit rozdelovaciu stpravu C00628720
(varna doska 60 a 65 cm) alebo C00628721 (varna doska 77 cm).

Ak neméte zaujem o kupu rozdelovacej stpravy, uistite sa, Ze je nainstalovany

+ vyrobné ¢&islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom titku pod  oddefova¢ podia ndvodu na indtalaciu.

spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

« Pomocou QR kédu vo vasom spotrebici

«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani ndsho
servisu uvedte, prosim, kédy, ktoré najdete na identifika¢nom stitku vasho vyrobku.

¢/TM/ © 2025 Whirlpool. Vyrobené na zdklade licencie.
Whiripool
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

2

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depoxzitati
articole pe suprafetele de gatit.

/N ATENTIE: Procesul de preparare trebuie si fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un
capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau suport. Nu
amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri
si capace nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanentd. Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitatifizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fdra experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea siintretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
A\ Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementele de incalzire. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A Alimentele nu trebuie lasate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui comutator extern, precum un

temporizator, sau al unui sistem de comanda la
distanta separat.

I\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

&\ Nu este permisa nicio alt utilizare (de ex., incélzirea
incaperilor).

M\ Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

AN AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand

butonul de pornire/oprire.
INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de tdiere.

M\ Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru
este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va cd acestanu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje
(bucati de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate la
indemana copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice
operatie de instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica - risc de electrocutare. In timpul instalarii,
aveti grija ca aparatul sa nu deterioreze cablul de
alimentare - risc de incendiu sau de electrocutare.
Activati aparatul numai atunci cand instalarea a fost
finalizata.

M\ Efectuati toate operatiile de tdiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

In cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou despartitor
(neinclus in dotarea aparatului) in compartimentul de
sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M\ Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin




intermediul unui intrerupator multipolar situat in
amonte de priza, in conformitate cu normele privind
cablurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind
siguranta electrica.

ANu tilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu punetiin
functiune acest aparat daca are cablul de alimentare
sau stecherul deteriorat, dacd nu functioneaza
corespunzator sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe
jos.

A\ Instalarea folosind o fisa de cablu de alimentare nu
este permisa, cu exceptia cazuluiin care produsul este
deja dotat cu una furnizata de producator.

MNn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita orice pericol sau risc de
electrocutare.

CURATAREA SIiINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va c& aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambealajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclériiﬁ.

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare,
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-l
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementarile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul j_i de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea aparatului cu
cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi cat mai
putina apd. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul european nr.66/2014, precum si Regulamentele din 2019 (lesire
UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabila produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-2.

Informatiile referitoare la modul de consum redus de energie al aparatului
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2023/826 pot fi consultate accesand
urmatorul link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Persoanele care poartd un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afld in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornitd. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producdtorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot apdrea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.

I




CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuatd inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuatd de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va cd tensiunea indicatd pe placuta cu date tehnice, situatd la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentru impamantare) de dimensiuni corespunzatoare.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATIACHIZITIONAT UNPRODUS WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam SCANATI CODUL QR DE PE

sa va inregistrati produsul pe www.register10.eu. APARATUL DUMNEAVOASTRA
inainte deautilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile PENTRU A OBTINE MAI MULTE
privind siguranta. ’ ’ INFORMAT"

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
2. Panoude comanda

Whijrigool . . 2
PANOUL DE COMANDA
2 4 ............ oy 9

uRwN=

: 8 8 35ec
2] - O + :
7 10
1 3 ............... 8 ...............
Buton de Pornire/Oprire selectata 9. Indicator luminos - functie activa
Nivel de gatit selectat 6. Indicatorul duratei de preparare 10. Buton Blocare taste - 3 secunde
Indicator de selectare a zonei 7. Buton de activare temporizatorului
Buton de selectare a zonei de gatit 8. Butoane de reglare a duratei de gatire si de

Indicatori de temporizare activi pentru zona functionare
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ACCESORII

Utilizati numai oale si tigdi din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul (de
obicei, acesta se afla pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica dacd baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI
Vase de gatit Baza este realizatd din | Asigura o eficienta optima, se
recomandate otel inoxidabil cu design tip | incalzeste rapid si distribuie

|\ sandwich, otel emailat, fonta. | uniform caldura.
Vase de gatit Baza nu este complet| Numai zona feromagnetica se
adecvate feromagnetica (magnetul se [ incalzeste. De aceea, aceasta
fixeazd doar intr-o parte a [se poate incalzi mai putin rapid,
bazei vasului de gatit). iar caldura ar putea fi distribuita

mai putin uniform.
Vase de gatit Baza feromagnetica contine|Zona feromagnetica este
adecvate zone cu aluminiu sau are o|mai mica decat suprafata

zona adancita n centru. reald a bazei vasului de gatit.
9 ko De aceea, este posibil sa fie
\ ok distribuita o putere mai mica,
iar vasul de gatit ar putea sa nu
se incalzeasca suficient. Este
posibil ca vasul de gétit sa nu
fie detectat.

Vasul de gatit nu este detectat
si nu se incalzeste.

Nu este adecvat | Otel subtire normal, sticla, Iut,
cupru, aluminiu gi alte materiale
neferomagnetice, vase de gatit

cu picioruse de cauciuc.

bazei vasului de gatit se aliniaza atat cu diametrul placii adaptoare, cat si cu diametrul
zonei de gétit. Daca aceste dimensiuni nu corespund, eficienta si performanta pot fi
semnificativ reduse. Nerespectarea acestor indicatii ar putea duce la o acumulare de
caldura care nu va fi transferatd eficient catre oala sau tigaie, ceea ce ar putea cauza
innegrirea placii si plitei.

OALE SI TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de sigurantd care activeaza functia ,Oprire
automata” atunci cand este detectatd o temperatura prea ridicatd. Nu este
recomandata utilizarea oalelor si cratitelor goale cu o baza subtire dar, in cazul in
care acestea sunt utilizate, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automatd” sa fie declansata prompt, existand
riscul de a deteriora cratita sau suprafata plitei. in cazul in care se intampla acest
lucry, nu atingeti cratita sau suprafata plitei. Asteptati ca toate componentele sa se
raceasca. Dacd apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESPyNZATOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a plitei, utilizati oale cu baze cu un
diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos). Retineti ca
producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al vasului de gatit,
nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zond de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala corect in mijlocul zonei de gatit utilizate. Este recomandat sa nu
utilizati oale mai mari decat dimensiunea zonei de gatit.

NOTA: Toate vasele de gétit trebuie sa aibd baza plata. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

Utilizarea unor accesorii pentru gdtit care nu corespund dimensiunilor si
proprietdtilor recomandate poate afecta considerabil performanta de preparare
si poate duce la obtinerea unor rezultate nesatisfacatoare.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea placilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul necesar
pentru incalzirea apei sau alimentelor. Asigurati-va ca diametrul feromagnetic al

PRIMA UTILIZARE

UTILIZAREA VASELOR DE GATIT IN FUNCTIE DE ZONA

4 i Zona Dimensiune Diametru feromagnetic
- adecvata a vaselor adecvat baza (cm)
i de gatit
..... " 1 Rotunde 10
- E R 2 Rotunde 15
t

1 5 3 3 Rotunde 12
4 Rotunde 10

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitiondrii, plita este setata la puterea maxima posibila. Reglati
setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra
conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: In functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincalzire rapidad) ar
putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea limitei selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electrica, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Apasati si mentineti apasat butonul "+" timp de cel putin 3 secunde. Pe afisaj
apare "PL".

Apasati k== pentru a confirma.

Folositi butoanele "+" si "—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmdtoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 KW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Confirmati apasand pe F

Nivelul de putere selectat va ramane stocat in memorie chiar daca alimentarea
cu energie electricd este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-l si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Dacd pe parcursul efectudrii setdrii survine o eroare, va fi afisat simbolul "EE” si
se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Dacd apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

»  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

+  Asteptati secventa de pornire;

+ Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele "+" silssd simultan timp de
cel putin 5 secunde.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea "Remedierea defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;

« Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele de selectare a zonei de gatit
din stanga sus si din dreapta sus, simultan, timp de cel putin 3 secunde
(conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisajva aparea "DE".

\
_

3 sec.

d o+
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Manual de utilizare

UTILIZAREA ZILNICA

' RO

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ 1
secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate zonele de
gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Localizati zona de gdtit dorita urmdrind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand 1n considerare atat baza, cat si marginea superioard a
cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedicad incdlzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sa utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gaitit:

Selectati zona de gadtit preselectata apasand butonul de selectare a zonei
corespunzator. Afisajul va indica nivelul "0".

Fiecare zona de gatit are niveluri de putere diferite care pot fi reglate cu
ajutorul butoanelor "+"/"-", de la minim 1 la maxim 9.

Unele zone de gatit au o functie de reincalzire rapida (Booster), indicatd pe
afisaj cu litera "P".

I —| Afisajul indicatorului de putere
'-' ¢ —| Indicator pentru zona de gdtit selectata

Pentru a dezactiva zonele de gaitit:

Selectati zona de gdtit care urmeaza sa fie opritd apasand butonul de selectare
azonei corespunzator (un punct se va aprinde pe afisaj, in partea dreapta jos a
indicatorului nivelului de putere). Apdsati "—" pentru a seta nivelul la "0".

INDICATORI

Pentru a dezactiva imediat, apasati si tineti apasat butonul de selectare a zonei
timp de 3 secunde Zona de gdtit este dezactivata si pe afisaj apare indicatorul
de caldura reziduala "H".

BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentald a acestora, apasati
si mentineti apasat timp de 3 secunde butonul Blocare taste. Emiterea unui
semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul ca
functia a fost activatd. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([©_). Pentru a debloca comentzile, repetati procedura de activare.

- & + TEMPORIZATOR
Temporizatorul permite setarea unei durate de preparare pentru toate zonele.

Pentru a activa temporizator:

Selectati si activati zona de gatit pentru care doriti sa setati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas si setati timpul dorit, folosind butoanele
"+"si"—" . LED-ul temporizatorului pentru zona utilizata va fi aprins.

La cateva secunde dupd ultima atingere, cronometrul vaincepe numaratoarea
inversd, iar punctul de pe afisaj care indica trecerea secundelor, va clipi.

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit se
va dezactiva automat.

Dupa selectarea zonei si a pictogramei ceas, durata poate fi modificatd in
orice moment si mai multe temporizatoare pot fi activate simultan.
Temporizatorul indica intotdeauna timpul setat pentru zona selectata sau cea
mai scurtd durata de timp ramasa.

Atunci cand mai mult de un temporizator este activ, LED-ul intermitent indica
zona pentru care durata de preparare este vizibild pe afisaj.

Pentru a seta temporizatorul pentru o alta zona, repetati etapele precizate
mai sus.

Pentru a dezactiva temporizator:

Selectati zona de gatit pentru care doriti sa dezactivati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas ( @ ) timp de 3 secunde. Ca alternativa,
apdsati butonul cu pictograma ceas si apoi apasati si mentineti apasat butonul
"—" pana cand "0:0" este afisat pe ecran.

(M|
I | CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare "H”, aceasta inseamnd ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar dacd zona nu a fost activatd, dar a
fostincalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru cd o oald fierbinte
a fost asezatd pe aceasta.

Atunci cand zona de gadtit s-a racit, litera "H” dispare.

[N} < ~
- VASDE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare daca vasul de gatit nu este adecvat pentru plita cu inductie,
daca nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune adecvatd pentru
zona de gdtit selectatd. Dacd in interval de 30 de secunde nu este detectata
niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.
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TABELUL DE GATIRE

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livratd reald a fiecdrui nivel de putere
depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
p incalzire rapid/Booster Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapidd, in
P ETEE P cazul apei, sau pentru incdlzirea rapida a lichidelor de la gdtit.
8-9 Prdjire — fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a prdji produse congelate, a fierbe rapid.
7_8 Rumenire — prdjire — fierbere — | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a géti si a frige la gratar (pentru un interval
frigere la gratar scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putereridicata ire — -
67 inéi%rgfgl_re r;:::gafrﬁrire la Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lent3, a gati si a frige la grétar (pentru o
> gréjtar 9 durata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
4-5 Preparare —indbusire — prdjire — | Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati si a frige la grdtar
frigere la gratar (duratd lunga).
. . Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu
AL 3-4 o Prrc?sf)aar:earec:)ﬁljoiircw):;‘ia_rea lichide (de ex. ap3, vin, supa, lapte), condimentarea pastelor fainoase.
2-3 g bastelor fAinoase Ideala pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez,
sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. ap3, vin, sup4, lapte).
Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 Topire — d | produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea gatitului
Putere scazuta —Or’al(;(re\tine?g(l): gaelj r_e (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe)
condimentarea pilafului Ideald pentru a mentine la cald mancarea dupd terminarea gatitului, pentru a
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
Putere zero 0 Subrafats de spriiin Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sa existe caldura reziduala la
pratat pry terminarea gatitului, semnalata cu "H").

CURATAREA SI INTRETINEREA

Important:

«  Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau

. [nainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de
gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala ("H”) a disparut.

+ Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

+  Dupéd fiecare utilizare, curatati plita (dupd ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

« O suprafatd care nu este mentinuta curata poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

«  Utilizati o razuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de
plita. Respectati instructiunile producatorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

«  Zaharul sialimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si
trebuie sa fie indepartate imediat.

+  Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

+  Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectati instructiunile producatorului).

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

vibrarea vaselor de gatit.
+  Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

Daca pe suprafata din sticld apare sigla iXelium™, inseamnad ca plita a fost
tratatd cu tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool care asigura
rezultate de curatare perfecte si mentine suprafata plitei stralucitoare pentru
mai mult timp.

Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:

+  Folositi o laveta moale (preferabil din microfibre), umezita cu apd sau cu
detergent universal pentru suprafete din sticla.

- Pentru rezultate optime, l3sati o laveta umeda pe suprafata din sticla a
plitei timp de cateva minute.

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite de
material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gdtit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv de ingrijorare.

Whj;lﬁool



Manual de utilizare

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

' RO

«  Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.
+  Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

- Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

COD AFISAJ DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gdtit nu sunt|Apdsati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)de
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit sau | doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a restabili
solicitata. nu sunt compatibile cu una sau mai | functionarea zonei de gatit. Apoi, incercati sa
FOE1 <y L - o 2
multe zone de gatit. folositi accesoriile pentru gdtit cu o zona de
gdtit diferita sau utilizati alte accesorii pentru
gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuatd [cu energie electrica conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | "CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
"CONECTARE LA  RETEAUA  DE|CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza|Temperatura internda a  partilor | Asteptati ca plita sa se raceascd inainte de a o
FOEA - o~ : o ; AV
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
Zona de gatit se opreste atunci cand | Temperatura internd a  partilor | Asteptati pana cand zona de gatit s-a rdcit
FOE9 - 5 . e e I
temperaturile sunt prea ridicate. electronice este foarte ridicata. inainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Daca problema persista, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

de putere pentru ca zona de gatit sa

[Nivel de putere mai mic . =
p poata fi utilizata.

decat nivelul solicitat]

dE Plita nu creste temperatura de incalzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful "MOD
[atuncicand plitaeste | Functiile nu se activeaza. DEMO".
opritd]
deex: P — § Plita stabileste automat un nivel minim | Regulatorul de putere limiteazd | Consultati paragraful “Setarea nivelului de

nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

putere”.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POSTVANZARE:

1. Incercati s& rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persisté.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR Sl DUPA CONTROALELE MENTIONATE,
CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA POST-
VANZARE.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

«+  oscurtd descriere a defectiunii;

+  tipul simodelul exact al aparatului;

/“mmnunmm

« numadrul de serie (numarul de dupa cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este indicat
in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
-9
oF
3=
EI
£2

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra complets;
« numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sa contactati un serviciu de
asistentd tehnicd post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se folosesc
piese de schimb originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

In cazul instalrii incastrate, apelati serviciul de asistents tehnica postvanzare
pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi (daca nu in dotare).

In cazul ne instaldrii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta
serviciul de asistentd tehnica post-vanzare pentru a achizitiona kitul separator
C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plita de 77 cm).

Daca preferati sa nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati ca
este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu/docs;

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon
din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produs sub licenta.
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IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU
BE3MEKU

| UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY CJ1IA NPOYUTATU TA

AKOI g AOTPUMYBATUCA

[Nepen BUKOPUCTaHHAMNPUNALY NPOYUTaATE Ll IHCTPYKLT
3 TexHikM Ge3nekn. 36epexiTb X 4nA BUKOPUCTAHHA Y
MavbyTHbOMY.

Y umx HCTPYKUIAX Ta Ha camomy npwnagi MIiCTATbCA
BaXKIMBI MonepemkeHHA NPo Hebe3neky, AKi aif, 3aBam
BMKOHYBaTW. BUpOOHIMKHe Hece »KoaHOI BifNOBiAanbHOCTI
33 HeOTPVMAHHA LIX IHCTPYKLIN 3 TexHiKK 6e3neky, 3a
HeHaneXHe BUKOPUCTaHHA npuiagy abo HemnpaBwibHe
HaaLwTyBaHHA eNeMeHTIB YrpaB/liHHA.
MANOMEPEMKEHHS:  AKkwo BapwibHa  noBepxHA
TPIiCHYNa, He KOPUCTYMUTeCA MPWIALOM - iCHYE pU3MK
YParKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: o6 yHMKHYTM NOXeXi, He
36epiraiTe »XOOHWX MpPeaMETIB Ha MOBEPXHAX 1A
KI/IFOTyBaHHFI.

OBEPEXKHO: cnigHarnAagaTti3anpoLecoMroTyBaHHS.

3a KOpPOTKOYACHMM MpOLEeCcOM FOTyBaHHA g
HarnAaaT! NOCTIVHO.
ANNONEPEIPKEHHA: HeobepexHe NpurotyBaHHA ixi
i3 BMICTOM >upy abo onii Ha BapWIbHI NaHeni Moxe
6yt Hebe3neyHMM - Ue MOXe npu3BecTn [o
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIMN He HamaranTecA
3aracuT BOroHb BOAO: HaTOMICTb, BUMKHITb npunag
Ta HaKpuiTe Monym's, HampuKag, Kpuwkow abo
NPOTUMNOXEKHNM MOKPUBASIOM.

He BMKOpuUCTOBYINTE BapuibHY NaHenb AK pobouy
noBepxHto abo AK nigcTaBky. He kKnagitb ogar abo iHLi
Nerko3anmMmncTi Matepianu nobnusy npunagy, [OKM
MOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOrO KOMIMOHEHTU - iCHY€E
PU3MK BUHUKHEHHS MOXKEXI.

MHe knagitb MeTanesi npeameTty, 30KpemMa HOXi,
BUAENKY, NOXKN ab0 KPWLIKM Ha BapWibHY MaHesNb,
OCKISIbK BOHV MOXYTb HarpiBaTuca.

/N He po3Bonsiite maneHbkum aitam (Big 0 7o 3 POKiB)
nigxoauTn o npwnagy. He go3sonAnTe ManeHbKym
Aitam (Big 3 Ao 8 PoKiB) NiAxoanT HAATO GNN3bKO A0
Npwnagy 6e3 nocTinHoro HarnAgy. [Jo KOpyCTyBaHHA
Npwnagom AOMyCKalTbCA AiTY BIKOM Bif 8 poKiB, 0cobm
3 Gi3UYHMMM, CEHCOPHMMM Y PO3YMOBVIMI Balamy, a
TaKOX 0CobW, AKI He MatoTb JOCBIAY UM 3HAHb LLOAO
BUKOPUCTaHHA LIbOro Npwnagy, TiNlbKn 3a YMOBWY, LLO
Taki 0COOM OTpMManK IHCTPYKUii Woao 6Ge3neyHoro
BUKOPWCTaHHA Npunagy, po3yMmitoTb MOXITUBUIA PU3MK
abo BMKOPUCTOBYKOTb Npwnag nig Harnagom. He
[A03BONIANTE QiTAM rpaTnCA 3 Npunagom. He nossonanre
LiTAM YNCTUTY Ta 0OCNyroByBaT Npunag 6e3 Harnagy.
MA\Micna  BUKOpPUCTaHHA BUMMKaliTEe KOHPOPKY 3a
[OMOMOrol0 i eneMeHTa KepyBaHHS, He NMOKIagaloyncb
Ha AieTeKTop nocyay.

M\ NONEPEYKEHHSA: Min yac BUKOPWUCTaHHA npunag, i
MOro [OCTYMHi YacTvHWM HarpiBatotbca. Cnig 6yTm
obepexHUMK, WoO He TOPKHYTUCA HarpiBasbHUX
enemeHTiB. [liten 4o 8 pOKiB HE MOXHa 3anu1LLATV MOPYY
i3 Nprnagom 6e3 NOCTIHOro HarnAgy.

M\ He 3anuwaiite npoayktn abo roTosi cTpaBu y
BUPOGI UM Ha HbOMY Oinblue HiPK MPOTArOM OZHi€l
roAnHW fo abo nicna NpuroTyBaHHA.
[AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
/M OBEPEXXHO: Llen npunag He npusHayeHoO OiA
yNpaBniHHA 30BHILLHIM NPUCTPOEM /1A MePeMUKaHHS,
HanNpuVKnag, TaiMepom abo OKpemol CUCTEMOID
NCTAHLHOrO KepyBaHHSA.
iuelh npwnag npusHayeHo 1A BUKOPUCTAHHA B
noOyToBMX i NOAIOHMX YMOBaX, HaMPUKNag Takux: Yy
KYXOHHVX 30HaX Mara3uHiB, 0QiciB Ta iHLWNX poboumnx
cepenoBuLL Y epMepCbKMXroCcrofapcTBax; KIieEHTamum
B rovenax, MOTeNnAx, XOcTeniax i iHWMX MXUTIOBUX
NPUMILLIEHHAX.
A\ 3a6opoHAETbca  BUKOPWCTOBYBaTV Npuwnag  Ans
iHLWWX Uinen (HanpwvKnag, oA onaneHHA NPUMILLEHD).
M\ Lein npucTpiit He NpuU3HaueHuni gia NPodeciiiHoro
BUKOPWCTaHHA. He BuKopucToByWTe npwunag nosa
NPUMILLEHHSAM.

MOMNEPEOKEHHA: IHAyKuinHa BapwnbHa naHenb
MOXe BWAABATN 3BYKOBMWI CUTHas, AKLLIO Ha naHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKMN nNpeamer.
BUMKHITb BapunibHY naHesnb 3a JOMOMOrol KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

M\YcraHoBneHHa i 06CyroByBaHHA Npunagy MatoTb
BUKOHYBAT/ MPVHaMMHI B 0COOM - iCHYE puU3MK
TpaBMmyBaHHs. [1ig Yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBNEHHA
npwnagy BMKOPWUCTOBYMTE 3aXUCHI pyKaBuui - iCHYe
PU3KK Mopisis.

M\ YcraHosnenHs, BK/KOYaoum MigKMOYeHHA
BOAOMOCTaYaHH (32 HAABHOCTI), BUKOHAHHSA €NEeKTPUYHIIX
3'€QHaHb, i PEMOHT Ma€ BMKOHYBaTV KBanidikoBaHWi
nepcoHan. He pemMoOHTyTe Ta He 3aMiHAWTE >KOAHY
YaCTMHY Npunagy, AKLLO B IHCTPYKLII 3 eKcrutyaTaLli npamMo
He BKa3aHo, LLIO Lie HeobxigHO 3pobuTti. He no3Bonante
AiTAM  HabnvkaTMcb OO MiCUA  YCTAHOBMEHHS.
Po3nakyBaBLuv npunag, nepesipTe, Y/ HEMAE Ha HbOMY
MOWKOMKEHb NiCIA  TPaHCMOPTYBaHHA. Y BUMagKy
BVHUKHEHHA Npobnem 3BepHITbcA A0 NpoAaBuA abo
HaONKYOro LieHTpYy NiCNANPOAAXHOro
0b6cnyroByBaHHA.  [licnA  yCTaHOBNEHHS,  3a/MLLKK
YnakoBKy (N1acTvk, MiHOMONICTUPOSOBI enemMeHTH i T.n.)
NOBVHHI 36epiraTnca B HEQOCTYMHOMY AfA AiTel MicL -
icHye Hebe3neka yaylweHHs. [Nepen npoBeaeHHAM Oyab-
AKMX POOIT 3 YCTAaHOBNEHHA Npunag Clif BigKIIOUMTYA Bif
erleKTpoMepeXi - iICHYE PU3UK YPaXKEHHA eNeKTPUYHIM
crpymom.[ligyacycraHoBneHHA Npuagy nepekoHamTecs,
LLIO BiH He NepeTrCKaE Kaberb »KMBMEHHS - iCHYE pU3NK
BVHMKHEHHA MOXEXi ab0 YpaKeHHA eNeKTPOCTPYMOM.
BMmukawTe npunag nuviwe niciA 3aBepLueHHA npoueaypu
I0rO BCTAHOBJIEHHS.

&I‘Iepe,u, BOyAOBYBaHHAM Mpwiagy Clif, BUKOHATW BCi
CTONAPHI pobOTK, NPUOPATUN AEPEB'AHY CTPYKKY Ta TUPCY.




M Akuwo npunag He BCTaHOB/IEHUW Hag Mivylo, TO
HeoOXilHO BCTAHOBWTK PO3AiNOBaNbHY MNaHenb (He
BXOAWTb B KOMIMJIEKT) Y BigZiNeHHi nig npyunagom.

MNOMNEPEAMEHHA NPO HEBE3MEKY YPAMEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

N\ Cnip 3a6e3neunTvi MOXIMBICTb Bif €qHAHHS npwnagy
Bif [PKepena XMBNeHHA 3@ PaxyHOK BUTArAHHA BUSIKK,
AKWO BOHA € [JOCTYrMHOW, abo 3a [OMOMOrow
6araTonostoCHOrO Mnepemmnkaya, AKUA BCTAaHOBEHO
nepen pPO3ETKOK 3rigHO 3 HOPMaMW MPOKIAAEHHS
€NeKTPONPOBOAKK, KpiM TOro, npunag Mae Oytu
3a3eM/1eHUI BiANOBIAHO A0 HaLiOHANbHMX CTaHOAPTIB
eneKTPUYHOI 6e3neKn.
MHe BuKopucTOBYiiTe MOJOBXKYBaYi, PO3rany»ysaui
abo apantepu. [licnA  nigKNlOYeHHA  eneKTPUYHI
KOMMOHEHTV MatoTb OyTW HEe#oCsHKHI KOpUCTYBayeBi.
lNepen BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO, AKLLO B MOKPI abo
60COHiI. 3300POHAETHCA KOPUCTYBATUCA LIMM NPUIAA0M
y pasi MOLUKOMPKEHHA NMPOBOAA MMBNEHHA abo BUIKM,
HeHaneXXHol Po60TY abO NMOLLKOIKEHHA UM MafiHHSA.
M\ YctaHoBneHHa BUPOOY 3i LTENCeNbHOI0 BUKOK Ha
KiHLi Kabento »MBNEHHA JOMYCKAETbCA, TiNbKN AKLLO
BUPIO Y>Ke OCHALLEHO BUIKOIO Bif BUPOOHKKA.
MNAKWOo Kabenb eneKTPOXKMBIEHHA MOLLKOMKEHNI,
anif 3BepHYTUCA [0 BUPOOHUMKA, MOro CepBIiCHOTO
areHtTa abo ocobu 3 nopibHow KBanidikauiero oA
3aMiHM NOLLKOPKEHOr O Kabesto Ha ifeHTUYHWN Kabenb,
WO6 YHVKHYTU MOXMBOI HeOe3MNeKn -iCHye pu3nK
YPaXKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.
YALWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
M\ NOMNEPEIMEHHSA: lNepen BUKOHaHHAM TEXHIYHOroO
006cnyroByBaHHA Npwiagy NepekoHanTeca B TOMY, WO
BiH BUMKHEHWW i BIGKITIOUEHWI Bif [pKepena XMBEHHS;
HIKOMM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YNLLEHHA MapoIo -
ICHYE PU3MK YParKeHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

He BmKopuctoByiTe abpasuBHi um igKi Matepiany,
OUMCHUKI Ha OCHOBI XJTOpY ab0 MeTanesi LWTKM.
YTUNI3ALIA NAKYBAJIbHUAX MATEPIAJIB

MakyBanbHu MaTepian Ha 100% nignArae BTOPUHHIl nepepobLi Ta o3HaueHuni

cumBonom te.
Tomy pi3Hi YaCTHW YNAaKkoBKM CITig YTUAI3yBaTy BiANOBIAANbHO Ta BiANOBIAHO A0
MicLieBMX NpaBwi WOAO YTuni3aLii Bigxogis.

YTUNISALUIA NOBYTOBUX MPUJTIAAIB

Llein npvnag BMroToBNIEHO 3 MaTepianis, AKi MignaraloTb BTOPUHHIN nepepodui
260 NpuaaTHi 4na NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHSA. YTUAI3yITe 0o BignoBiaHO Ao
MicueBVX NpaBun yTunizauii Bigxogis. [nsa oTpruMaHHA fofaTkoBol iHbopmaLlil
MPO MOBOIKEHHA 3 MOGYTOBUMM ENEKTPUYHUMMK MpuUiagamu, iX yTuniadiio
Ta BTOPWHHY NepepobKy 3BEPHITLCA [0 MICLIEBVX OpraHiB, Cny»kou yTunisavji
no6yToBKX BiaxoAiB abo B Mara3vH, fe Bv npugbanv npunag. Llen npunag
MapKOBaHO BiAMOBIAHO J0 €BponencbKol anpekTman 2012/19/€C, OupeKkTran
OO BiANPaLbOBAHOrO ENIEKTPUYHOTO 11 eNeKTPOHHOro obnaaHaHHsA (WEEE)
Ta po Pernamenty 2013 poKy Npo BiAXOAW eneKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro
06naaHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neuvBWN NpaBUNbHY YTWMI3aLito LbOro Npunagy, BM AOMOMOXeETe
3ano6irTy HeraTVBHM HacTiAKaM AnsA JOBKINA Ta 3H0POB'A Nofeil.

CumBon g Ha npopyKTi abo B CyMpoBigHi AOKYMeHTaLji BKa3ye Ha Te, Lo
npwiag He MOXHa yTuMi3yBaTW fAK MOOYTOBI BiAXOAW, i WO Oro noTpibHO
30aTU Ha yTunizauio O BiAnoBigHOro LeHTpy 360py Ta BTOPUHHOI NepepobKu
€NEKTPUYHOIO 1 €N1EKTPOHHOIO 06NafHaHHA.

NOPAAU LLOAO EHEPTO3BEPEMEHHA

CKopucTarTeca 3aNULLKOBUM TEMIOM BaLlOi MANTK, BUMKHYBLUM MpWIag 3a
KinibKa XBUNH [0 KiHLA NPUroTyBaHHA PKi.

OcHoBa BalLOi KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKpyBaTX NAWTY MOBHICTIO; NMOCYA,
MEHLUWIA 33 MAUTY, CNpUATUME BATPATI eHepril.

HakpviBaiiTe KacTpyni Ta naTenbHi LWiNbHUMW KPWLIKaMKX Mif Yac roTyBaHHA
Ta B/KOPWCTOBYITE AKOMOra MeHLLe BoAu. MpurotyBaHHA CTpaB 6e3 KpULLKK
3HAYHO 36iNbLUNTb CMOXKVBAHHA EHeprii.

BurKopucToByTe TiNbKM KacTpyi Ta CKOBOPOAM 3 MAOCKMM JHOM.

AEKNTIAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npvnag signosigae BMmoram oo ekoam3saiHy PernameHty €C 66/2014,
B/MOraM LLIOAO eKoAu3aliHy [/ BMPOOGIB, LIO CMOXVBAOTb eHeprito, Ta
MonoxeHHAM Npo eHepreTnyHy iHpopmauito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BiANOBIAHO A0 eBponercbkoro ctaHgapTy EN 60350-2.

IHbopMaLlilo WOAO BMKOPUCTAHHA MpWiagy B PEXUMi  HU3bKOTO
€HeprocnoXmnsaHHA BignosigHo Ao PernameHTy (€C) 2023/826 MOXHa 3HaNTK
3a HacTynHUM nocunanHam: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NMPUMITKA

Tioay 3 KappaiocTUMynATOPOM abo aHaNoriYHIM MeAVNYHVM NPUIaAoM NMOBUHHI
6yTV fy»Ke 06epeXxXHMU NOPYY 3 IHAYKLIIHOK BapUIbHOIO NMOBEPXHEID, KON
BOHa yBiIMKHeHa. EnektpomarHiTHe nomne moxe BnavBaTi Ha KapAioCTVMynaTop
abo nogibHuin nprnag,. NMPOKOHCYNbTYATECs 3i CBOIM JlikapeM abo BUPOOHUKOM
KaphioCTMMyNIATOPA UM aHaNoriyHOro MefuyHoro Mpuiagy A OTPUMaHHSA
[OAATKOBOI  iHGOpMaLi MPO BRAMB Ha HLOFO ENeKTPOMArHiTHUX nonis
BapWIIbHOI MOBEPXHi.

I




NIAKIIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnexTpuryHi NigKnoYeHHA MaloTb BUKOHYBATVCA JO NIAKIIOYEHHA Npunagy [0 eneKTpoMepesi.

YcTaHoBREHHA Npunagy Mae 34iNcHIoBaTH KBanidikoBaHWii cnewianicT, AK1IA 03HaMOMIEHWI i3 MOTOYHMMI HOPMaMi 6e3MeKn Ta MOHTaXy. 30Kpema, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOAUTIACA 3riHO 3 HOPMAMM MiCLIEBOI KOMMaHIT e1eKTPOonocTayaHHs.

MepekoHalTecs, WO Hanpyra, BKasaHa Ha TabnuLi OCHOBHYMX NapaMeTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Npwiagy, Bignosigae Hanpysi 6yaisni.

BignoBigHO A0 HOpPMATVBHUX BUMOT NpUag Ma€e 6yTI 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYITE MPOBIAHMKY (BKMOYHO 3 MPOBIAHNKOM 3a3eMIeHHS) 1LLE BiAnoBiAHOro

po3mipy.

380-415V 2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIN-KOPUYHEBMI-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cMHbo (cnBO)-nNnaea (cvea)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblin)-CuHii (Cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaoivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbln-KOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Moci6Huk Kopucmyeaya

AnAa oTprMaHHsA 6inbLL NOBHOT AOMOMOT 3apEECTPYNTE CBIl BIACKAKVMTE QR- KOJJ, HA
npwnag Ha caiiTi www.register10.eu. CBOEMY NPUNALI WOBb
OTPUMATU OOAATKOBY
A Mepep BUKOPNCTaHHAM MPUCTPOIO YBaXKHO NpoyunTanTe IHQ)OPMALI"O

iHCTPYKUIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

onnc BUPObY

1. BapwnbHa nosepxHa
2. [laHenb KepyBaHHA
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1 3 ............... 8
1. KHonka YBiMKHeHO/BUMKHEHO KOHbOpPKU 9. (CgiTnoBui iHAMKATOP — QYHKLI0 aKTUBOBAHO
2. BvibpaHuii piBeHb rOTyBaHHA 6. IHaMKaTop Yacy rotyBaHHsA 10. KHonka bnokyBaHHA KHOMOK — 3 cekyHAn
3. IHavKaTop BUGOPY 30HU 7. KHonka akTuBaLii Tanmepa
4. KHorka BM6opy KOHHOPKM 8. KHOMKM peryntoBaHHA NOTY>KHOCTI | Yacy
5. IHAWKaTopwu TalmMepa aKTMBHI Ana obpaHol

NpYroTyBaHHA
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NPUNALAA

BukopucToByiTe nuLle KacTpyni Ta CKOBOPIAKY 3 depomarHiTHoro mMatepiany,
AKi MigXoAATb [0 BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHYMW MOBEPXHAMM.

o6 Br3HauMTVX, Ui MiXOAMTb KacTpyrs, NepeBipTe HasABHICTb CMBOSTY
(3a3BMyali BULLTaMMyBaHUI Ha AHI). TaKOX MOXKHa BUKOPWCTOBYBATV MarHiT, o6

nepeBipUTY, Yn € [HO MOCYAY MarHiTHUM.

KYXOHHUN
nocya MATEPIAN BJIACTUBOCTI
Pexomenposanui | [iHO BUrOTOBIEHE 3 | 3abesneuye onTMarnsHy
[0 BUKOPWCTaHHSA | HEPXKaBito4oi CTani 3 ceHaBid- | epeKTUBHICTb, LUBMAKO
nocyn, KOHCTPYKL€EIO,  eMarnboBaHoI | HarpiBaeTbCA Ta PIBHOMIPHO
cTani, YaByHy. po3noginsie Tenno.
MpuaaTHwin oo OHo He noBHicCTIO | HarpiBaeTbes Tinbku
BUKOPUCTaHHS depomarHiTHe (MmarHiT | dhepomartitHa 30Ha. Ak
nocya npunvnae nve A0 NEBHOI | Hacmidok, nocya MOXe
[iNsHKW OHa nocyay). HarpiBaTMCA  MOBIMbHilLE, A
TENMO  PO3MOMINSAETECA  MEHLL
PIBHOMIpHO.
Mpupathni go PepomarHiTHa ocHoBa MicTUTb | Mrowa hepomarHiTHoro
BVKOPUCTaHHS OiNSHKW 3 arntomiHito abo Mae | MOKPUTTSA MeHLLAa 3a haKTUYHY
nocya 3arnuBreHHs B LEHTPI. nnowy gHa nocygy. Sk
HaCrigoK, MOTYXHICTb  MOXe
GyT1 MeHLLOIO, @ Mocys MOxXe
‘ HarpiBaTMCst  HEOOCTaTHLOK
mipoto. [locyn Moxe He
pOo3ni3HaBaTUCS.
He nigxoguTb £o | 3BMYaliHa ToHka cTarnb, ckio, | Mocyn He BUSIBMEHO i BiH He
BVKOPUCTaHHS IMUHA, Midb, anoMiHIi Ta iHLWI | HarpiBaeTLCS.
HedbepomarHiTHi -~ Matepianm,
abo rnocyf, Ha ryMOBUX HXKKaX.

MPUMITKA: Becb nocyp, noBrHeH mMaTti piBHY OCHOBY. [lepiogunyHo nepesipaAnTte
[HOHaHaABHICTb 03HaK fedopMaLlil, OCKINbKY AesKMIA ocy Moxe edopmyBaTmcs
Nif BMAVIBOM BVCOKVX TemMrepaTyp.

BukopuctaHHA nocyfy, AKWM He BIAMOBiJAaE PEKOMEHAOBaHUM PO3MipaM i
BNIACTVIBOCTAM, MOXe CyTTEBO BUIMHYTV Ha epeKTUBHICTb MPUroTyBaHHA i
NPY3BECTY A0 HE33[OBINbHIIX Pe3ynbTaTis.

NEPLWIE BUKOPUCTAHHA

ADANTEPU ANA KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXOAATb ANA
IHAYKLIT

BriKopucTaHHA NepexigHMX NNacTviH BIIMBAE Ha ePeKTVBHICTb, a OTxe, 30inbluye
yac, HeoOXigHUIN AniA HarpiBaHHsA Boay abo i. MepekoHaliTecs, WO AiameTp
bepomarHiTHoro Ha nocy iy BiAnoBifa€ fiameTpy afantepa Ta AiameTpy KOHPOPKNL.
AKLIO Li po3mipu He criBnagatoTb, ePeKTVBHICTb | NPOAYKTVBHICTb MOXYTb 3HAUHO
3HM3MTUCA. AKLIO He AOTPMMYBATVCA LX PekoMeHpaLil, Lie MoXe Mpu3BecTu
[0 HaKOMMYeHHA Terna, Ake He Oyae edeKTVBHO NepepaBaTvcA KacTpyni abo
CKOBOPIAL, LLIO MOXe CMPUYMHTA MOYOPHIHHA MINTY Ta BapUIbHOI MOBEPXHI.

MOPOXHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKIU

BapunbHa noBepxHsA obnagHaHa BHYTPILLHBOIO CVICTEMOIO 3aXVCTY, Aka aKTVBYeE
OYHKLjIO «ABTOMATMUYHE BUMKHEHHS» Y pa3i BUABMEHHS 3aHAATO BUCOKOI
Temnepatypu. He pekomeHayeTbcA CTaBUTI MOPOXKHI KacTpysi Ta CKOBOPIAKM 3
TOHKMM IHOM, TOMY LLIO TeMriepaTypa MOXe NiABMLLMTACA LUBMZLLE, HK CNpaLitoe
ObYHKLUiA «ABTOMATUUHE BUMKHEHHS, O MOXe MPK3BECT A0 MOLIKOMKEHHS
KacTpyni abo BapunbHOT MOBEPXHI. AKLLO Lie CTanocs, He TopKaiTeca Kactpyni abo
BapWIbHOI MOBEPXHI. 3aueKaliTe, MOKM BCi KOMMOHEHTY OXONTOHYTb. Y pasi nossu
6yAb-AKVIX MOBIAOMIIEHD MPO MOMUIKW 3BEPHITHCA A0 CEPBICHOO LIEHTPY.

BIAMOBIAHUI PO3MIP IHA KACTPY/I/CKOBOPOAM ANA PI3HUX
KOH®OPOK

[Onsa 3abe3neyeHHs HaneXxHoi PoOOTU BapUNbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIAHVM AiaMeTPOM [iHa 1A KOMHOI 30HM (AVB. TabnmLto HIBKYE).
3BepHITb yBary, WO BUPOOHVKM MOCYMdy YacTO BKa3yloTb PO3MIP BEPXHbOTO
[JiameTpa nocyzy, a He AjameTp OCHOBU.

LLlo6 BapwnibHa NOBEPXHA MpaLitoBaia HaNEXHIM YMHOM, 3aB>KAM BUKOPUCTOBYITE
KOHbOPKY, po3mip AKOI Bignosifae po3mipy GpepomarHiTHOro iHa nocyy.
lMpaBWnbHO BiALIEHTPYITE KaCTPyo/CKOBOPOZY Ha BUKOPUCTOBYBaHIl KOHGOPLY.
He pekomeHayeTbCA BUKOPVICTOBYBATY KacTpyTi, PO3MIP AKX GinlbLLni 33 po3mip
KOHOPKM.

BUKOPUCTAHHA NOoCyAay no s0HAM

2 . 5 3oHa Migxoaawa popma BianosigHuii
| | P!
i - T nocyay depomarHiTHU
AN ! Mmarepian ocHoBa (cm)
' X ' 1 Kpyrna 10
_ E . 2 Kpyrna 15
1 E 3 3 Kpyrna 12
4 Kpyrna 10

PErYJIIOBAHHA NOTYXHOCTI

Y HOBOMY LLOVHO MpuaGaHOMy NMpWiadi 4iA BapWIbHOI MaHesi BCTaHOBEHO
MaKCMasbHO MOXKIMBY MOTY>KHICTb. Bigperyriolite HanalwTyBaHHA BigrnosigHO A0
MeX eneKTpoMepeXxi y BaLLOMy OyAVIHKY, K ONCaHO B HACTYMHOMY rnaparpadi.

3BEPHITb YBATY: 3anexHo Big NOTY>XHOCTi, 06paHoi Ana BapusibHOI naHerni,
[eAKi piBHI MOTYXXHOCTI i GYHKLT KOHPOPKM (HanpuKnap, KMM'ATIHHA abo
LIBMAKE HarpiBaHHsA) MOXyTb OyTV aBTOMATUUHO OOMeXeHi, o6 3anobirtu
nepeBULLEHHIO 06PAHOI MeXi.

YcmaHoeneHHA nomyxHocmi eapuneHoi naHeni:

MpoTtarom nepLumx 60 ceKyHA NiCAA NiAKNOYEHHA Npuaagy A0 enekTPUYHoOT
Mepexi MOXXHa BCTAHOBUTU GaXkaHWI piBeHb MOTYXHOCTI.

HaTucHiTb Ta yTpumyiiTe KHOMKY “+“ WoHaMeHLwe 3 cekyHan. Ha gncnnei
Bigo6pasmnTbea “PL".

. ) .
HaTWCHITb KHOMKY las= AnA NigTBepAMXKEHHA.
BcTaHOBITb 6aXkaHWI1 piBeHb MOTYKHOCT 32 AOMOMOr0i0 KHOMOK “+" i “—".
Mo»<Ha BCTaHOBUWTY HAaCTyMHi PiBHI NOTYXHOCTI: 2,5 KBT — 4,0 KBT - 6,0 kBT - 7,2 KBT.

[na nigTBepAXeHHA HaTUCHITb KHOMKY lssec,

BnbpaHunii piBeHb NOTY>XHOCTI 36epiraTMeTbCA B Nam'ATi Npunagy HaBsiTb y
pasi BUMKHEHHSA eNeKTPOXKMNBNEHHS.

o6 3miHUTK piBeHb MOTYXHOCTI, Bif'€QHaTe Npunag Bif enekrpomMepexi
WoHanMeHLe Ha 60 cekyHA, MOTIM 3HOBY MiAKMOYITb MOro i MOBTOPHO
BMKOHaITe HaBeAeHi BULLE KPOKW.

Y pasi BUHMKHEHHA NOMWIKW Mif YaC BUKOHAaHHA MOCNILOBHOCTI HaNaLUTyBaHHA
Ha eKpaHi 3'aButbca cumson “EE” i nponyHae 3BykoBui curHan. AKWo ue
CTasnocs, MOBTOPITb orepaLito.

AKLLIO NOMUNKa He 3HVKaE, 3BepHITbCA Ao LieHTpy nicnAnpopakHOro o6cyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBiMKHYTW/BUMKHYTI 3BYKOBUIA CUTHAI:

«  [igknioyiTb BapunbHy NaHenb JO eneKTpoMepexi;

«  [louekanteca NOCNiAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

«  [potarom 60 ceKyHA HaTUCHITb Ta OAHOYACHO YTPUMYMNTE HE MeHLue

5 CeKyHR KHOMKN “+” i s,
KyH[,

DEMOHCTPALIAHUA PEXXUM (HarpisaHHA AeaKTUBOBaHO, AVB. PO3AIN
“lMoCi6HMK 3 yCYHeHHs HecrnpaBHOCTel")

[InA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA AEMOHCTPALLINHOIO peXumy:

«  [igkntouiTb BapubHy NaHenb A0 eneKTpomepexi;

»  JloyeKkanTeca NOCNIBOBHOCTI YBIMKHEHHS;

+  Mpotarom 60 ceKkyHA OAHOYACHO HATMCKaNTe KHOMKM BUOOPY KOHGOPKM
y BEPXHbOMY NiBOMY | BEPXHbOMY MPaBOMy KyTi He MeHLUe 3 ceKyHf (AK
NMoKasaHo HUXKue);

«  Ha gucnnei BinobpasnTbea “DE”.

[
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Moci6Huk Kopucmyeaya

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

UK

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJbHOI MAHENI

LLlo6 yBiIMKHYTY BapubHY NaHerb, HAaTUCHITb i NPOTAroM 1 CeKyHAW yTpumyiiTe
KHOMKY YBIMKHEHHS. LL|06 BUMKHYTW BapuiibHY MaHenb, HAaTUCHITb Ty X camy
KHOTKY LLe pa3, BCi KOHPOPKM OyayTb AeaKTNBOBAHI.

PO3MILLEHHA

Bunb6epitb NoTpibHY KOHGOPKY 3a JOMOMOrOI0 CUMBOSIB MOMOXKEHHS.
He 3aKkpuBaliTe cMBONV NaHeNi KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHITb yBary: bins KOHPOPOK, PO3TaloBaHWX NOONM3Y MaHeNi KepyBaHHS,
[oLinbHO 36epiraTvi KacTPyi Ta CKOBOPIAKM 33 0OMEXyBaNbHUMY MO3HaYKaMK
(BPaxXOBYOUM HUXKHIO YaCTVHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKINIbKIA BOHM
MatoTb TeHAEHLI0 36iMbLUYyBaTNCA).

Lle 3anobirae neperpisaHHio ceHcopHoi naneni. Mig yac NpuroTysaHHa Ha rpuni
abo CMaXKeHHA 3a MOXMBOCTI BUKOPUCTOBYMTE 3afHi KOHPOPKH.

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOHOOPOKI
HACTPOIOBAHHA PIBHIB MOTYXKHOCTI

Lljo6 yeimkHymu KoH¢popku:

Bnbepitb nonepeaHbo 06paHy KOHPOPKY, HATUCHYBLUW BifNOBIAHY KHOMKY
B1OOPY KOHPOPKM . Ha ancnnei BinobpasnTbea piseHb “0”.

KoxHa KoHbOpKa Mae pi3Hi piBHI MOTYXXHOCTI, AKI MOXKHA HanawTyBaTh
KHonkamu “+“/"=", Big, 1 po 9.

Jeski KoHpopKM niaTpUMYIOTb YHKLO LIBMAKOrO HarpiBaHHA (3a
HaABHOCTI nigcunoBaya/Booster), ska No3HayaeTbcA nitepoto “P*.

S—
I — | IHOuKaTOp PiBHA HarpiBaHHA KOHGOPKM
'-' +. ——| IHAMKaTOp 06pPaHOi KOHPOPKI

Ll}o6 sumkHYmu KoH¢hopKu:

Bnbepitb KOHOOPKY, AKy MOTPIOHO BMMKHYTU, HATUCHYBLUW BignoBigHY
KHOMKY BUOopY KOHGOPKM (Ha AMcnAel B NpaBoMy HUMHbOMY KyTi iHAMKaTopa
PiBHA MOTY>KHOCTI 3aCBITUTbCA TOYKA). HaTUCHITH “—*, 06 BCTaHOBUTY piBeHb
noTy»KHoCTi “0”.

IHAUKATOPU

LLlo6 HeraHO BUMKHYTV KOHGOPKY, HaTUCHITb i yTPUMYIATe KHOMKY BUGOPY
KOHdOpKM npoTarom 3 cekyHd. KoHdopka feakTBoBaHa, i Ha Aamcnnel
BifOOpaXKa€eTbCA iHAMKATOP 3anMLLKoBOro Tenna “H”.

BJIOKYBAHHA JOCTYNY A0 NAHEJI KEPYBAHHA

LLlo6 3abnokyBaTV HanalTyBaHHA i 3amobirTM BUMAaAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapWIbHOI MaHeni, HaTUCHITb i YyTPUMyNTe KHOMKY “BiIOKyBaHHA KHOMOK”
NPOTArom 3 CeKyHf. 3BYyKOBUI CUFHan i CUrHalbHa namna Haj CMMBOJIOM
BKaXKyTb Ha Te, Wo LA PpyHKLiA byna akTBoBaHa. [aHenb KepyBaHHA Tenep
3a6/10KOBaHa, 3a BUHATKOM OYHKLi BUMKHEHHS ( ). LLlo6 po36nokysatn
KHOMKW, NOBTOPITb MpoLeaypy akTvsaLlii.

- & + TAUMEP
Taimep LO3BONAE HANALITYBATI YacC NPUrOTYBaHHS /1A BCIX KOHPOPOK.

Lljo6 akmusyeamu matimep:

BunbepiTb Ta akTUBYBaTV KOHPOPKY, ANA AKOI NOTPIGHO BCTAHOBUTM TaliMep.
HaTWcHiTb KHOMKY 3i 3HaUKOM rOAMHHMKA | BCTAHOBITb GaxaHWin yac
KHomKamu “+" i “—". CBiTnopioa Taimepa A/1A BUKOPUCTOBYBaHOI KOHPOPKM
nifcBivyyBaTUMETbCA.

Yepes Kinbka cekyHA Mic/1iA OCTaHHbOrO TOPKaHHA TaiMep MOYHE 3BOPOTHUN
BiANIK, i TOUKa Ha AMCNNei, iKa BKa3ye BifNiK CEKYHL, MOYHe 6nmaTu.

Konu BcTaHOBREHMIN Yac MUHe, NPOJTYHAE CUrHan i KOHGOPKa aBTOMaTUUHO
BUMKHETbCA.

Micna Brbopy KOHPOPKM Ta 3HAUKa rOAMHHMKA Yac MOXHa 3MiHUTU B Oyab-
AKNIN MOMEHT, a TaKOX MOXHa OAHOYACHO aKTVBYBaTM KiflbKa TalmepiB.
Talimep 3aBXau Bigobpakae yac, BCTAHOBNEHWIA AN BUOPaHOI KOHOPKY,
ab0 HallKopOoTLUNIA 3aNMLLIOK Yacy.

AKLLO aKTVBHI KinbKa TaliMepiB, CBITNOLIOAHWI iHAWKATOP, Lo 6/MMAE, BKa3ye
KOHbOPKY, 1A AKOT Ha AMCIE] Bifo6paxa€eTbCaA Yac NPUroTyBaHHS.

LLlo6 ycraHOBWTM TaliMep A1 iHLLIOT KOHDOPKM, MOBTOPITb ONMCaHi BULLIE KPOKM.

Lljo6 deakmusysamu matimep:

Bunbepitb KOHDOPKY, [1A AKOT NOTPIOGHO AeaKTUBYBaTH TaliMep.

HaTuCHiTb | yTpuMyiiTe KHOMKy 3i 3Haukom roguHHuka ( D ) npotarom
3 cekyH[l. ABO HATUCHITb KHOMKY 3i 3HAUKOM FOAVHHIKA, @ MOTIM HaTUCHITb i

u_u

YTPUMYWTE KHOMKY “—" O NOABM Ha Avcnnei nosigomieHHs “0:0”.

(N
I | 3ANMWIKOBE TENNO

Alkwo Ha paucnnel BifoOpaxaeTbca cumBon  “HY, Ue o03Hauag, wWo
KOHOpKa rapsaya. [HAMKATOp BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHPOPKA He
BUKOPWCTOBYBaaca, aje Harpinaca BHadIfOK BUKOPWUCTaHHA CyCiAHIX
KoHdopoK abo Bif MOCTaBNEHOro Ha Hel rapAYoi nocygy.

Konu koHpopKa oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

il
- Y KACTPYJA HENPABWI1bHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpynA He MigXoauTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTaHHAM iHIYKLii, AKWO BOHa BCTAHOBMEHA HenpaBuibHO abo AKLLO
BOHa M€ PO3Mip, O He BiAnoBifae BUOpaHii koHdopui. AKWo npunag

npoTarom 30 ceKyHA He BUABMUTb KacTPYIio, KOHbOPKa BUMKHETbCS.

Whj;lfa?ool



TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

Tabnuua NpyroTyBaHHA NPOMOHYE NPUKIaZ TUMY NPUrOTYBaHHA 1A KOXKHOTO PiBHA NOTYxHOCTI. DaKkTyHa 3afaHa NOTY>KHICTb KOXHOIO PIBHA MOTYXKHOCTI
3aNeXuTb Bif PO3MIpY KOHHOPKN.

BUKOPUCTAHHA PIBHA MOTY>KHOCTI
PIBEHb MOTYXXHOCTI TUN FTOTYBAHHA . - -
(i3 3a3HaYEeHHAM 3BUYHUX KyNiHAPHUX METOAIB)
. lpeanbHO nigxoanTb AN Pi3KOro NiABULLEHHA TemmnepaTypu CTPaBWy, Lo NPU3BOANUTb
P LUBnzKe HarpisaHHs/Booster AcasnbHO MIAXOANTD ANA PIS| ABMLL paTypu CTPaBM, WO NP13BOA
MakcumanbHa [0 KUM'ATIHHA (AKLLO MOBa e Npo BoAy) abo LWBMAKOrO HarpiBaHHA PiguH.
NOTYXKHiCTb B lneanbHO MigxoauTb AN OOCMAXKEHHS, MOYaTKy MPUrOTYBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMaXKeHHA — KUM'ATIHHA A > MIAXON p,n, - ! Ky npuroty P P
NPOAYKTIB, LUBUAKOTO KM ATIHHA.
lpeanbHoO nigxoanTb ANA TYLWKYBaHHSA, MiATPUMAHHA NPoLecy KN'ATIHHA HA BENVKOM
O6CMaxKeHHA — TYLLIKYBaHHA — Acan IAXOANTE ANA TYLLKY  NIATP A npoecy M . Y
7-8 o BOTHi, BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha Fpuo (3aiMae He3HAYHUI MPOMIXKOK uacy,
KUN'ATIHHA — NPUrOTyBaHHA Ha rpumno
Bucoka Hanpuknag, 5-10 XBUnuH).
MOTYXHiCTb O6CMaXKeHHs — BapiHHA — lfeanbHO nigxoAWTb ANA TYWKYBaHHA, MIATPMMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLKYBaHHA — MPUrOTyBaHHA Ha He3HaYHOMY BOTHi, BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rPWITIO (3aiMa€e cepeaHin MPOMIMKOK
rpunio yacy, Hanpuknag, 10-20 XBWVH), HarpiBaHHA NEBHVX KOMIMOHEHTIB CTPaBM.
. lpeanbHO nigxoanTb ANA TyLWKyBaHHA, NIATPYMaHHA NpoLecy KAM'ATIHHA Ha Masiom
4-5 BapiHHA — TYLUKYBaHHA — éqorHi Ba iHﬂﬂ (gaﬂm;fl:sHZHm)l/h ne| i(;n Lflacp) Mpwuro pBaLrlm;)l/co Cy ANA MaKa OHHI/Ii
NPUroTyBaHHA Ha rpuso » Bap P Y)-ipuroty ey P
CTpas.
Cepenn lneanbHo nigxoamnTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKMX 3aliMa€ YMMano vacy (pwc, coycu,
no P HicTh 3-4 neyeHs, prba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHVX PiAuH (BOAa, BUHO, Oy/bAOH, MOJOKO),
) BapiHHA — KMn'ATiHHA (Ha manomy | MPUrOTYBAHHA COYCY ANIA MAKAPOHHWX CTPaB.
BOTHI) — 3ryLLEeHHA — yTBOPEHHA NiHN | [neanbHoO NigXoAnTb ANA CTpaB, NPUroTyBaHHA AKKX 3aliMa€e Ymmano yacy (06'em Lyx
2-3 CTpaB, 3a3BWYali, MEHLLE OHOTO JIiITPpa: PUC, COYCH, NeyeHs, prba), 3 BUKOPUCTAHHAM
piavH (Boga, BUHO, 6ynbIAOH, MOJIOKO).
laeanbHO MigxoauTb ANA PO3TOM/IEHHA Mada, LWOKOMaAy, PO3MOPOMKEHHA HE3HAUYHMX
1-2 3a PO3MipOM NPOAYKTIB i po3irpiBaHHA ki (COyCiB, CyniB, CyMiB i3 BEIMKOIO KiNbKiCTiO
Husbka PO3TOMNEHHS — PO3MOPOXKYBaHHA — | IHTPEIEHTIB).
MOTYXHICTb NIQIrpIBaHHA — yTBOPEHHA MIHA lneanbHO MigxoauTb ANA  MIATPUMAHHA  LOMHO MNPWUrOTOBaHWX CTPaB rapAavuviMu,
1 NPUroTyBaHHA PY30TO (3 BUKOPUCTaHHAM KyXOHHOTO Npunafis, CyMiCHOTO 3 iHAYKLiHO0
BapWIIbHOIO MaHEeNIo).
Hynbosa BapunbHa naHenb BMMKHeHa abo B nepebyBae pexumi OuikyBaHHA (nicna
noy HicTb OFF MNigTpumKa NnoBepxHi HeLLOoAABHbOro 3aBepLUEHHA NPUroTyBaHHA CTPaB MOXKe BUAINATW Tenso, Npo Lo
TyH CBIUNTL iHgMKaTop “H").

OYNLWEHHA 1 OBCJIYTOBYBAHHA

Baxnueo:

+  [Mponuta Ha KOHGOPKM piArHa MOXe CNPUUMHUTY BibpaLlito Ta 3CyBaHHSA

Mepep ouniLieHHAM NpyNazy NepeKoHalTecs, o KOH(POPKN BUMKHYTO,
aipeHTndikarop ocrarouHoro TerosumAineHHA (“H") He cBiTUTbLCA.

He BukopucToByiiTe MeTanesi cKpebky abo abpasuBHi rybKm, OcKinbKu
BOHW MOXYTb MOLUKOAWTM CKITO.

MMicnA KOXHOro BUKOPUCTAHHA OYMLLYINTE BapWibHY NaHesnb (Konu BoHa
OXOJIOHE) Bif NMIAM Ta 3aMLLIKIB i,

YyTnmBiCTb KHOMOK MaHeni YnpaBiHHA MOXe MOripwmTuca yepes
HEeAO0CTaTHbO YMCTY NOBEPXHIO.

BukopucToByiiTe CKPeBOK, TINBKU AKLLO 3aULLKA i PRI 0 KOHOPKN.
[loTpumyiiTeca iHCTPYKLiN BUPOBHYKa CKpebKa, o6 He NoapAnaTy CKo.
Llykop abo npogyKTy 3 BUCOKMM BMICTOM LIYKPY MOXYTb MOLUKOAKYBATM
NOBEPXHIO BapUIbHOI NaHeni, ToMy ix cnif HeranHo BUAANATU.

Cinb, LyKop i MICOK MOXyTb NOAPANATY CKIAHY NOBEPXHIO.
BuKkopuCcTOBYiTE M'IKY FaHuipKy, KyXOHHY CEpPBETKY, LLIO BOUpa€E BOMOry,
abo cneujanbHWi 3acib unLLeHHA ANA BapWiIbHOI NaHeni (AoTpumMyiTech
iHCTPYKLi BUPOGHYIKa).

nocygy.

«  [icna unLweHHA peTenbHO BUCYLLYITe BapuibHY NaHenb.

flkwo Ha cknie norotvn iXelium ™, BapwunbHy naHenb 06pobneHo 3
BMKOPWCTaHHAM TexHosorii iXelium ™, Wo € eKCKNo3MBHOW TEXHOJIOTIED
06pobky Big komnaHii Whirlpool, sika 3abe3neuye ineanbHe ounlLeHHS i
[03BOJIAE OBLLUE 36epiraTvi MOBEPXHIO GNINCKYUOIO.

LLlo6 ounctuTi BapwibHi naHeni iXelium ™, goTpumyiitecb HacTynHUX

peKkomeHpawin:

+  BukopucroByiite M'AKY TKaHWHY (HalKpalle — Mikpodibpy), 3Bon0KeHy
BOZ010 260 3BMYANHUM 3aCO60M [J1A MUTTA CKNa.

+  [lnAa pocArHeHHA HaMKpaLmx pe3ynbTaTiB Ha AeKinbKa XBUIMH 3anuiianTte
3BOJSIOXEHY TKaHVHY Ha CKNAHIN MOBEPXHi BapWbHOI NaHeni.

3BYKU, AKI NPUNIAA BUPOBIAE NIA YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro QyHKUiOHYBaHHA IHAYKLIHOT BapunbHOI MaHeni
MOXHa 4yTW CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymn BuHMKaloTb B
KyXOHHOMY nocCyfli i BOHW MNOB'A3aHi 3 XapakTepHMMMU O3HaKamu AHa
CKOBOPIZOK (HanpvKknag, LHO Moxe 6yTy 6araTollapoBMm abo HEPIBHUM).

Lli wymm MoXKyTb 3MiHIOBATUCA B 3aN1€XKHOCTI Bifj TUNY BUKOPUCTOBYBAHOMO
KYXOHHOrO MOCYAY, @ TaKoXK KiNbKOCTi iXi, AKY BOHU MICTATb. TaKi 3ByKu He
€ 03HaKOI0 HecnpaBHOi PobOTH.

Whj;lﬁool



Moci6Huk Kopucmyeaya

UK

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

« [lepeBipTe, UM He NEPEKPUTO NOCTAYaHHA KUBMEHHS.

+  fIKWO He BAAETbCA BUMKHYTN BapwibHY MaHenb MNiciA BUKOPUCTAHHSA,
Bif'eqHaniTe ii Bif [PKepena X1BNeHHA.

«  fAKwo Ha aucnnei BigobpaxkaoTbca Ldpy Ta 6yKBY MicNA BBIMKHEHHA
BapWNbHOT NaHeni, NepernaHbTe IHCTPYKLT B TaGNML HUXYe.

3BepHiTb yBary: HasABHICTb 3anu1LwKiB BOAW, NPONNUTOI 3 KacTPy/b PignHM um
iHWMX 06'EKTIB HAa KHOMKAxX BapUibHOI MaHENi MOXe CMPUUYMHNTI BUNAZKOBe
YBIMKHEHHA ab60 BUMKHEHHA OYHKUiT 6NOKyBaHHA [OCTYMy [0 MaHeni
KepyBaHHsA.

Koa ANCnneA onuc MOXNUBI NIPNYNHN PILLEHHA
lMocyn po3ni3HaeTbesA, ane BiH € HeCymicHMM | [locys  moraHO  po3MmilleHo B 30Hi | HaTuCHITh ABiYi KHOMKY “YBiMKHEHO/BUMKHEHO",
3 3aNMUTaHOO onepaLlieto. roTyBaHHs abo BiH € HeCyMiCHMM 3 ofHieto | Wo6  Buganutn  kop FOET Ta  BigHOBUTM
FOE1 abo KinbKoma 30Hamu roTyBaHHs. OYHKLIOHYBaHHA ~ 30HM  roTyBaHHA.  [loTim
CnpobyiiTe BUKOPUCTATV MOCYR B iHLWINA 30Hi
roTyBaHHA abo BUKOPUCTATM iHLUUI NOCYA,
HenpaBunbHe NigkntoYeHHA LWHYp MigKNIoUYEeHHA XXMBNEHHA He BignoBigae | HanawTyiite NigKmMoOueHHA MXMBMEHHA 3rigHO 3
FOE7 YKUBEHHS. TOMy, LLIO 3a3HaYeHo B po3aini po3ainom “TIAKMFOYEHHA 4O ENEKTPOMEPEXK”.
“MAKFOYEHHA NO ENIEKTPOMEPEX”.
lMaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepe3 BHYTpilHA TemnepaTypa enekTPOoHHKX | MepLu HiXk 3HOBY BMKOPWCTOBYBATW BapUibHY
FOEA HaA3BMYaHO BNCOKY BHYTPILLHIO YaCTVH NaHeni 3aBrcoKa. naHersb, 3a4eKaliTe, MoKy BOHa OXOMNOHE.
Temneparypy.
FOE9 KoH)OPKM BUMMKAIOTBCA, AKLLO BHyTPpiLLHA TeMnepaTypa eNeKTPOHHNX | 3ayeKaiiTe, MOKM KOHGOpPKa OXOMOHe, mepLu
Temnepartypa 3aHafTo BMCOKa. YaCTUH NaHesi 3aBMCOKa. Hi>K BUKOPUCTOBYBATW il 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Bin'eqHanTe BapunbHy NaHenb Bif [PKepena X1BNeHHs.

3auekaiTe Kinbka CeKyHp, NMOTIM 3HOBY NiAKMIOYITb BapWibHY MaHesNb [0 efleKTpoMepesKi.
AKLo Npobnema 3anuimnnacs, 3atenedoHyiTe A0 CepBICHOro LiIeHTPY i NOBILOMTe KOA MOMIUSIKY, AKNIA BiSOGPaXKaeTbCA Ha Ancnnel.

F7E5, F7E6
dE BapunbHa naHenb He BMUKae HarpisaHHs. | IEMOHCTPALIVHUN PEXKM ysivkHermit. | loTpumyiitech  iHCTPyKUili B po3gini

[konu eapunbHa naxene | QYHKLT He BMMKAIOTbCA. “OEMOHCTPALINHAI PEXXUM”.

BUMKHeHa]

HanpwvKnag: BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO Perynsatop notyxHocTi 0bmexxye piBHi | [viB. po3gain “PeryntoBaHHs NOTY»KHOCTI".
— BCTAHOBJIOE MiHIMaNbHWUI PiBEHb MOTY>KHOCTi BiAMOBIAHO fOMaKCVIMANbHOro
[PigeHb nomyxHocmi | NOTYXHOCTI ANA BUKOPUCTaHHA 3HAYeHHS, BCTAHOBINEHOIO Af1A BapUibHOI

HUKue HeobxioHozo pigHs] | KOHOPKM. naHerni.

NICNANPOAAXKHE ObCJZIYTOBYBAHHA

MEPW HPK 3BEPTATUCA A0 UEHTPY NICIANPOAAXHOIO
OBC/IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. TlepeBipTe, UM MOXHa BUPILLIMTI MPOGIEMY CAMOCTIHO 3a JOMOMOrOH0 MOPag,
HaBegeHx y po3aini MOCIBHUK I3 YCYHEHHSA HECMPABHOCTEN.

2. BvMKHITb Mpvnag i 3HOBY YBIMKHITb 110ro, W06 mnepesiputh, un
HeCrnpaBHICTb 3a/NLWAETbCA.

AKLWo nicna BI/II.I.I,EBKI-\U3AHO'I'I1EPEBIPKVI HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBIVMKYOIrO LEHTPY MNICNANMPOAAMKHOIO
OBC/TYTOBYBAHHA.

Mig, yac 38'A3Ky 3 Hawwwm CepBicoM MiCNANPOAAXKHOrO 0OCYroBYBaHHA 3aBXaV
YTOUHIOMTE:

+  KOPOTKMI ONMC HECMPaBHOCTI;

+ TN i TOUHY MOAeNb Npunagy;

TIPe R0 Mod X
00K

[
 mm

«  CepiHuin Homep (Homep micna cnoBa SN Ha MACMOPTHIN Tabnmywj,
po3TawoBaHiii nig npunagom). CepiliHUA HOMep BKa3aHWA TakoX Yy
[OKyMeHTaLlii;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX
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Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  MOBHa afpeca BaLLOro MiCLIA MPOXMBAHHS;
«  BaL Homep TenedoHy.

AKLWoNoTpi6eH PEMOHT, 3BePHITbCABABTOPV30BAHNILIEHTP NICAANPOAAKHOTO
o6cnyroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTy, WO OyAyTb BMKOPUCTaHi OpuriHanbHi
3anyacTViH1 Ta PEMOHT By/ie BUKOHAHO NPaBSibHO).

Y BuNagKy BCTAHOBNEHHA MPOAYKTY BPiBEHb 3BEPHITbCA A0 LEHTPY
nicnANPofaxHoro ob6CyroByBaHHeA, LWOO OTPUMATU MOHTaXHWA  Habip
FBUHTIB (AKLLO HEQOCTYMHUIA).

Y pasi BCTaHOBNEHHA He Haj BOY[OBAHOW AyXOBOW LWAQOI BM MOXeETe
3atenedoHyBaTM [0 LEHTPY NiCAANPOLAXHOro 0OCYyroByBaHHS, LIO6
npuadaT KomnnekT po3ainbHuKie C00628720 (BapvnbHa noepxHaA 60 i 65 cm)
abo C00628721 (BapunbHa NoBepxHs 77 cm).

AKLLO BM He Gaxa€eTe KyryBaTV KOMMNEKT PO3AINbHIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
po34intoBay BCTAHOBNEHWI BiAMOBIAHO JO iIHCTPYKLIi 3i BCTAHOBJIEHHSA.

3npaBunammu, CTaHAapTHOIO JIOKYMEeHTaLli€lo Ta 404aTKOBOIO iH(popMaLii€lo Npo BUpi6 MOXKHa 03HAMOMNTNCA HACTYNMHUM

YMHOM:
. BinckaHyBaBwu QR-kof Ha BUPOG;
- BigBigaswwn Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu/docs;

+  A6O 3BepHiTbCA A0 CIYK6U NiCNANPOAANKHOTO 06C/IYyroByBaHHA KNI€HTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaueHo y
rapaHTiiHOMy TanoHi). 3BepTalounChb O HALIOrO LeHTPY NiCNANPOAaKHOro 06C/yroByBaHHSA, BKaXiTb KOAM, 3a3HaueHi

Ha NacnopTHii Tabnuuui BUPoOLy.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. BupobnseTtbca 3a niyeHsieto.
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