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BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET BAUKNECHT

PRODUKT
Med henblik pa at modtage en omfattende

service og support, bedes du registrere dit
produkt pd www.bauknecht.eu/register

Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen ved at ga ind
|iWWW pa vores website docs.bauknecht.eu og
L@Igfe anvisningerne pa bagsiden af dette
efte.

! For man anvender apparatet, skal man lzese sikkerhedsanvisningerne grundigt
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1. VAELGEKNAP 3.STOP 6. BEKRAFT

Bruges til at teende og slukke for
ovnen, ved at vaelge en funktion.
Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa °.

2. TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til den
forrige indstillingsmenu.

Til afbrydelse af en aktiv funktion
nar som helst. Tryk to gange, for
at stoppe funktionen og bringe
ovnen i standby.

4. DISPLAY

5. START

Bruges til at starte funktioner
og bekraefte indstillinger. Nar
ovnen slukkes, aktiverer den

n

mikrobglgefunktionen “Jet Start”.

Bruges til at bekraefte et
funktionsvalg eller indstille en
veerdi.

7. JUSTERINGSKNAP

Bruges til at gennemse menuerne
og til at anvende eller aendre
indstillingerne.

Bemaerk: Knapperne er
drejetrykknapper. De kommer ud, ndr
der trykkes midt pa dem.
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TILBEHOR

GLASDREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges

med alle

tilberedningsmetoder, nar

den placeres pa den

tilhgrende stotte.
Drejetallerkenen skal altid anvendes som base for
andre beholdere eller tilbehgr.

DREJEKRYDS

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen. Andet tilbehar
I==0 m3 ikke hvile pa drejekrydset. Brug
kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen. Andet tilbehgr
ma ikke hvile pa drejekrydset

CRISPPANDE
Ma kun anvendes med den

@ forudsete funktion.

DS Crisp-panden skal altid placeres
pa midten af glasdrejetallerkenen,
og kan forvarmes, nar den er tom ved brug af den
dertil beregnede specialfunktion. Anbring maden
direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

Man far herved mulighed for at

anbringe maden teettere pa
grillen og brune retten perfekt.

U Anbring risten pa
drejetallerkenen.

Denne tillader en god
cirkulation af varm luft, for at
opna en optimal tilberedning
af retten.

Anbring risten pa
drejetallerkenen.

LAG (OM MEDF@LGENDE)
maden fugtig, og kan ogsa bruges

‘ Velegnet til at deekke beholdere
til at skabe to

under tilberedning og
tilberedningsniveauer.

opvarmning med mikrobglger.
Laget reducerer steenk, holder

Ikke velegnet sammen med grillfunktionerne

(“Crisp” inkluderet).

Antallet af tilbeharsdele kan variere afhaengigt af den kabte model.
Yderligere, ikke medfglgende, tilbehar kan kebes separat hos Kundeservice.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

Sorg altid for, at mad og tilbehgar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Veer opmaerksom
pa ikke at veelte drejetallerkenen, nar du indsaetter
eller fjerner andet tilbehor.
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FUNKTIONER

y&|MIKROB¢LGE

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.

% TURBO GRILL + MW

Til hurtig tilberedning og bruning af din
mad ved at kombinere mikrobglge-, grill- og
varmluftsfunktioner.

Anbefalet tilbehgr: hgj rist

<
(g_? VARMLUFT

Bruges til at tilberede retter pa en made,

der sikrer lignende resultater som ved brug af

en konventionel ovn. Bradepanden eller andet
kokkengrej, som egner sig til at bruges i ovnen, kan
anvendes til at tilberede visse retter.

Anbefalet tilbehor: lav rist

S

| VARMLUFT + MIKRO.
—!IBruges til hurtigt at tilberede ovnretter.

Anbefalet tilbehor: lav rist

EFFEKT ANBEFALET TIL
Hurtig genopvarmning af drikkevarer
900W  qjler madvarer med et hgjt vandindhold.
750 W Tilberedning af grentsager.
650 W Tilberedning af fisk og ked.
Tilberedning af kedsovs eller sovse med
500 W ost eller aeg. Feerdiggarelse af kedpostej
eller indbagt pasta.
Langtidsstegning. Perfekt til at smelte
350w smor eller chokolade.
Optening af frosne madvarer eller
160 W bledgering af smer og ost.
90 W Bledgering af is.
Eﬂ, CRISP
Bruges til at brune en ret pa perfekt made,

bade rettens top og bund. Denne funktion ma kun
bruges med den specielle Crisp-pande.

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande

W|GRILL
Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi

anbefaler at vende maden under tilberedningen.
Forvarm grillen i 3-5 minutter for de bedste
resultater

Anbefalet tilbehgr: hgj rist

X |GRILL + MB

7S

7% Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere
retter ved at kombinere mikrobgalge- og
grillfunktionerne.

Anbefalet tilbeher: hgj rist

¥ A| AUTO OPT@NING

Til hurtig optening af forskellige typer af
mad ved blot at angive deres veegt. Maden skal
anbringes direkte pa glasdrejetallerkenen.
Vend maden nar dette foresparges

GRUPPE ANBEFALEDE F@DEVARER VAGT
K@D
p57
(hakkekod, koteletter, 100g-2 kg
Pk bofkad, stege)
@ FJERKRA
(hel kylling, parteret eller 100g-2,5kg
2% fileter)
@ FISK
3% (hel, boffer, fileter) 100g-1,5kg
GRONSAGER
(ﬁgf (blandede grentsager, eerter, 100g-1,5kg
b broccoli, osv.)
) BR@D
B (brad, boller, rundstykker) 1009-1kg
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2| AUTO - GENOPVARMNING / TILBEREDNING A | AUTO-CRISP/VARMLUFT + MIKRO

Med denne automatiske funktion vaelger man blot Hvor dette er anfart, kan funktionen kun anvendes
type, veegt eller maengden af mad, for at opna de i kombination med den medfglgende Crisp-pande.
bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne de Vend eller rgr rundt i maden nar dette foresparges.

optimale indstillinger og fortsat aandre dem mens
tilberedningen skrider frem. Vend maden nar dette

forespgrges.
GRUPPE MADVARER VAGT
GRUPPE MADVARER VAGT - POMMES FRITES
(leg dem i ét lag og drysdem  200-500g
== MIDDAGSRET 250-500¢ *o med salt for tilberedningen)
1
= FROSSEN PORTION 250-500 g e PIZZA, TYND BUND 200-500g
2%
3% FROSSEN LASAGNE 250-500g 3?© PIZZA, TYK BUND 300-8009

I KYLLINGEVINGER, PARTERET
= SUPPER 200-800g KYLLING 200-500 g
(Smor pladen en smule)

<> FISKEPINDE
U DRIKKEVARER 100-500 g &z (Crisp-panden skal 200-5009
5 = forvarmes)

BAGTE KARTOFLER T

(Drej pa opfordring) 200g-1kg o STEGT KYLLING 800g-1,5kg
FRISKE GRONTSAGER o
@9 (Skeer i ensartede stykker og 200-800g SMAKAGER 3009
/ tilseet 2 til 4 spsk. vand. Dk til)
et FROSNE GRONTSAGER o o HEL FISK 600g-1.2kg
8% (Drej pa opfordring. Dk til) 9
@ L ; KARTOFFELGRATIN 800g-2kg
5 GRONTSAGER PA DASE 200-600g 9
&, S ROASTBEEF 800g-1,5kg
. POPCORN 100 g 10
« INDSTIL KLOKKESLATTET Bemaerk: Tryk og hold O trykket i mindst 3 sekunder, mens:
Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet forste ovnen er slukket, og gentag de ovenstdende handlinger, hvis
gang, man teender for apparatet: De to timetal pa du vil 2ndre klokkeslzettet pa et senere tidspunkt.

Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter

displayet vil blinke. lzengerevarende strgmafbrydelser.

i
J LA

Drej pa justeringsknappen, for at indstille det korrekte
timetal, og tryk pa "o, for at bekraefte. Minutternes
to cifre begynder at blinke. Drej pa justeringsknappen,
for at indstille det korrekte timetal, og tryk pa "o, for
at bekraefte.

’ (B:auknecht



DAGLIG BRUG
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1. VAELG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslaettet pa
displayet. Drej vaelgeknappen, for at vaelge en af de
disponible funktioner.

\\___’/\/\i
W

2. INDSTILLING AF EN FUNKTION

. MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan andres, i
reekkefalge.

MIKROB@LGEEFFEKT / TEMPERATUR
TOrrTw

Nar ikonet W blinker pa displayet,

Drej pa justeringsknappen, for at justere effekten, og
tryk herefter pa ¢, for at bekraefte og fortseette med
at eendre de efterfelgende indstillinger (hvis dette er
muligt).

Pa samme made blinker °( ikonet pa displayet,

Drej pa justeringsknappen, for at justere temperaturen,
og tryk herefter pa o« , for at bekraefte og fortseette
med at sendre de efterfelgende indstillinger.

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten
aendres ved at trykke to gange pd '« , for at tage
adgang til effektindstillingsmenuen, og herefter dreje pa
justeringsknappen, for at endre indstillingen.

VARIGHED
T

Sz
G |
| Co P | N

e

Nar ikonet & blinker p& displayet, drejes
justeringsknappen, for at indstille den gnskede
varighed .

Tryk pa >, for at bekraefte og starte funktionen, nar
den gnskede tilberedningstid visualiseres.

Bemaerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje p& knappen; hver gang
man trykker pd >, forgges varigheden med 30 sekunder.

. AUTOMATISKE FUNKTIONER / AUTO DEFROST
(AUTO OPTONING)

KATEGORIER

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner,
skal du veelger en kategori til madvaren, der skal
tilberedes.

N

2

x4

M
Nar ikonet flblinker pa displayet, drejer man pa
justeringsknappen, for at markere det ciffer, som svarer

til den @nskede kategori. Tryk herefter pd o , for at
bekreefte.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater,
kraever de automatiske funktioner, at man indtaster
vaegten pa fedevaren, der skal veelges blandt
standardindstillingerne: Ovnen vil beregne den
ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fodevarekategorier.

acr

aC

N\ L7
C iy
7 SY

Nar defaultindstillingen vises pa displayet og ikonet
g blinker, drejer man pa justeringsknappen, for at
indstille vaegten. Tryk herefter pa >, for at bekreaefte
og starte funktionen. ﬁ

3. AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa "> for at aktivere funktionen.

Hver gang der igen trykkes pa knappen >, @ges
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder (angar
kun de manuelle funktioner).

Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke p& 'O, for at stille den
aktive funktion i pausetilstand.

JET START

Nar ovnen er slukket, trykker du pa > for at aktivere
tilberedning med mikrobglgefunktionen, indstillet pa
hgjeste niveau (900 W) i 30 sekunder.

.SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre,
at ovnen slukkes ved et uheld.

Ell__ll:ll-

Abn og luk l1&gen, og tryk s& pd >, for at starte
funktionen.

(B}mknecht ’



4. PAUSE

Du skal blot abne lagen, for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rgre i eller vende maden.

For at starte den igen, skal du lukke deren og trykke pa

. TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som
minutur. Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne.

Drej pa justeringsknappen, for at aktivere funktionen

> og indstille den gnskede tilberedningstid.

Man kan ogsa afbryde tilberedningen midlertidigt, 3
ved at trykke pa O .Lukldgenogtrykpa > ,forat o T l

genoptage tllberednlngsprocessen JCol ,,l I |
AUTOMATISK PAUSE

ROR | ELLER VEND MADEN —

( ) Tryk pad 2 , for at aktivere minuturet. Der lyder et

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan vende
eller rore i maden.

Eur

Abn lagen, for at vende eller rgre i maden, nar ovnen
standser tilberedningen og “Turn food” eller “Stir Food”
visualiseres pa displayet, og luk herefter Idagen igen og
tryk pa >, for at genoptage tilberedningen.

Bemaerk: Efter 2 minutter vil funktionen automatisk starte
igen, 0gsa selvom man ikke har vendt eller rgrt i maden.

5.ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og pa displayet vises "End", for
at angive at tilberedningsfunktionen er fuldfert.

El-ll:l

Visse funktioner giver mulighed for, at udszette
tilberedningen og opretholde de tidligere fatsatte
indstillinger: Drej pa justeringsknappen, for at indstille en
ny tilberedningstid, og tryk herefter -

TILBEREDNINGSTABEL

herbart signal og displayet vil angive at minuturet er
feerdig med nedtellingen af det valgte tidsrum. Drej
pa justeringsknappen, for at foretage en sendring pa
minuturet efter dettes aktivering, og tryk herefter pa
o, for at bekraefte

Vend tilbage til visualiseringen af det aktuelle
klokkeslaet, ved at dreje pa justeringsknappen til 0:00
vises pa dlsplayet og tryk pa o

Bemaerk: Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa aktivere
en funktion: Minuturet vil automatisk fortsaette nedtaellingen
af det valgte tidsrum, uden at dette har nogen virkning

pa funktionen. Vent indtil funktionen er feerdig, eller stop
ovnfunktionen ved at trykke to gange pa O, for at vende til
visualiseringen af minuturet.

MAD FUNKTION FORVWERV™ ' TemPp.cc) | EFFEKT(W) VARIGHED  TILBEH@R

@ . 160 - 180 . 30-60
Kager med haevemiddel ®

) - 160 - 180 90 25-50 D
.(I;)a?{:’fagrte, strudel og aebletaerte) Ja 160-190 ) 35-70 ﬁﬁ =¥
Smakager & Ja 170-180 : 10-20 5
Marengs & Ja 100-120 i 40-50
Rundstykker & Ja 210-220 . 10-12 ain &
Brod Ja 180-200 . 30-35 dDER
Pizza/taerte S Ja 190-220 . 20-40 T
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Pizza (0,4-0,5 Kg) oy - - - 14-16 =
Smaretter (grensagsteerter, quiche N ) ) ) 2
Lorraine) & Ja 180-190 40-55 D ED
Quiche lorraine (1-1,2 Kg) oty - - - 18-20 L
Lasagne/pasta i ovn P - - 350-500  15-40 m
)
- - - - * =
Lamme- / Kalvesteg /Roastbeef S 170-180 70-80 (e
(313K = . 160-180 160 5070  (InER
Roastbeef - medium (1,3-1,5 Kg) E - 170-180 - 40-60* @?D 8
~ ®
( - 210-22 - -70* z
Stegt kylling/Kanin/And ® 0-220 >0-70 (hse
hel 1-1,2 K ;
(he 9 - 210220 350 | 45-60*  ([DE®
54 )
N - - - ~40% )
Kylling/kanin/and 350-500 | 20-40 (D
(filetter/udskaret 0,4-1 Kg) = i i i 12-18 =
Ovnstegt fisk (hel) K - - 160-350  20-40 Mee
Fiskefiletter/skiver ] Ja - - 15-30*% m@
Fyldte grgnsager 4 ) ) ) ) T =
(tomater, courgetter, auberginer...) 500-650 25-50 m =¥
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Medisterpglse / grillspyd / ) ) ) ) T (=
spareribs / hamburgere EI 20-40% m =¥
Polser / Burgere (0,2-1 kg) o Ja** - - 6-16 =
Bagte kartofler - - 350-500 = 20-40* @
Kartoffelbade (0,3-0,8 Kg) oty - - - 10-20 =
Bagt frugt 5% - - 160-350  15-25 Mer
Grgnsagsgratin 3K - - 160-350  15-25 Mee
Stegte grentsager (0,3-0,8 Kg) ot Ja** - - 8-18 (=

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet

** Forvarm Crisp-panden i 3-5 minutter

@www Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra docs.bauknecht.eu med tabellen over afprovede
opskrifter, der er blevet udarbejdet til certificeringsmyndighederne i henhold til standarden IEC 60350.

Crisp Varmluft Varmluft + mikro Grill Grill + MB Turbogrill + Mikro
FUNKTIONER 5d
i
Ildfast plade/beholder, der egner . . .
sig til brug i mikrobelgeovne Hoj rist Lav rist Crisp-pande
TILBEH@R ™ Doy )

g N3
oy ) @
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RENGORING

Sarg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Anvend ikke damprensere.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

« Rengor overfladerne med en fugtig klud
af mikrofibre. Tilfgj et par drdber neutralt
rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tar
efter med en ter klud.
Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengegring af ruden i ovnens lage.
Fjern drejetallerkenen og dens stgtte jeevnligt eller i
tilfeelde af spild for at fjerne alle madrester.
Det er ikke ngdvendigt at rengare grillen, da intens
varme braender eventuelt snavs vaek. Brug denne
funktion jeevnligt.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller
slibende/aetsende renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med

et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbraendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle, inden
den renggores.

FEJLFINDING

Problem Mulig arsag

Lesning

Ovnen fungerer ikke. - Ingen strgm.

Afbrydelse fra lysnettet.

stikket sidder i stikkontakten.
¢ Sluk og teend igen for ovnen, for at
i kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Ovnen udsender stgj, selv ndr den
er slukket. :

Displayet viser bogstavet “F”, . Softwarefejl.

efterfulgt af et bogstav eller tal.

- 0g angiv nummeret, der stér efter bogstavet
IIFII‘

OPLYSNINGSSKEMA

(@www Produktets oplysningsskema med energidata
kan downloades fra websitet docs.bauknecht.eu
SADAN FAR DU FAT PA BRUGS-0G  _
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA
> @wwwDownload Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra vores
website docs.bauknecht.eu (du kan bruge
denne QR-kode), ved at angive produktets
kommercielle kode.

EE
R4

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores kontaktoplysninger i
garantihaeftet. Nar |
du kontakter vores
kundeserviceafdeling,
bedes du angive
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

‘ XXX ‘

400011333874

Trykt i Italien

° Bauknecht



