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Ghid privind sanatatea si siguranta

INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

' RO

IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le laindemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu isi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8ani)decatdacasuntsupravegheatiin permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat
doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intrefinerea nu trebuie sa fie efectuate de
catre copii fara a fi supravegheati.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea rezistentelor. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este cripata,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

N\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie s fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
A\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu
incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind
apa: opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ignifuga.

M\ Nu utilizati plita ca suprafatd de lucru sau suport.
Nu amplasatiarticole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

M\ Obiectele metalice precum cutite, furculite,
linguri si capace nu trebuie asezate pe suprafata
plitei, deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Dupé utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
UTILIZAREA PERMISA

/N ATENTIE: aparatul nu trebuie s fie pus in

functiune prin intermediul unui comutator extern,
precum un temporizator, sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.

I\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and breakfast”
si alte spatii rezidentiale.

MNNu este permisa nicio altd utilizare (de ex.,
incalzirea incaperilor).

O\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

INSTALARE

&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s3 fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de taiere.

M nstalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesarad) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare. Nu
lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
deplastic, polistiren etc.) nutrebuie lasate laindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpulinstalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de
incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul numai
atunci cand instalarea a fost finalizata.

A\ Efectuati toate operatiile de taiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

M\ 1n cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou
despartitor (neinclus in dotarea aparatului) in
compartimentul de sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

A\ Aparatul trebuie si poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (dacastecherul esteaccesibil), fie prinintermediul
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unui intrerupator multipolar situat in amonte de
priza, in conformitate cu normele privind cablurile
electrice, si trebuie sa fie impamantat in conformitate
cu standardele nationale privind siguranta electrica.
M Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu puneti
in functiune acest aparat daca are cablul de
alimentare sau stecherul deteriorat, daca nu
functioneaza corespunzator sau daca a fost
deteriorat sau a cazut pe jos.

MNin cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul
identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

CURATAREA SIiNTRETINEREA

M\ AVERTISMENT: Asigurati-vé c& aparatul este oprit
si deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A Nu utilizati produse abrazive sau corozive,
produse pe baza de clor sau bureti de sarma pentru
vase.

Ghid privind sanatatea si siguranta

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii ¢ .

Prin urmare, diferitele pdrti ale ambalajului nu trebuie aruncate la
intamplare, ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de
autoritdtile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor. Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea,
valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile
locale competente, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat
in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si
sanatatii persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie
predat la un centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura rezidualda a placii fierbinti prin oprirea
aparatului cu cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sd acopere placa fierbinte in intregime;
un recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea
energiei.

Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi
cat mai putina apa. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul
de energie.

Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat respecta cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul european nr. 66/2014, in conformitate cu standardul
european EN 60350-2.
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Ghid de utilizare si intretinere

DESCRIEREA PRODUSULUI

e N
1. Plita
2. Panoude comanda
ot 1
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PANOUL DE COMANDA
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Buton de pornire/oprire
Indicator luminos - plita pornita
Buton 6" Sense (functii speciale)

Now

Indicator luminos - optiunea de blocare a | 8. Ecran tactil cu glisare
tastelor activa 9. Buton pentru incalzire rapida
Blocarea tastelor 10. Afisajul ,Gestionare functii”
Afisaj de selectare a zonei de gatit

Buton de oprire a zonei de gatit
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ACCESORII

Ghid de utilizare si intretinere

OALE SI TIGAI
Folositi numai oale si tigai din mg"cerialferomagnetic
care sunt adecvate pentru utilizarea pe plite cu
Wy >< inductie. Pentru a stabili daca o oala este adecvatd,

@ @ verificati simbolul (de obicei, acesta se afla pe
partea inferioara). Puteti utiliza un magnet pentru a

verifica daca oalele sunt magnetice.

Calitatea si structura bazei oalei poate modifica rezultatele de preparare.

Anumite indicatii pentru diametrul bazei nu corespund cu diametrul

efectiv al suprafetei feromagnetice.

OALELE GOALE SAU OALELE CU BAZA SUBTIRE

Nu amplasati oale si tigdi goale pe plita pornita.

Plita este dotata cu un sistem de siguranta intern care monitorizeaza
in mod constant temperatura, activand functia de ,oprire automatd”
la detectarea unor temperaturi inalte. Atunci cand este utilizata cu
recipiente goale sau cu recipiente care au baze subtiri, temperatura
poate creste foarte rapid, iar functia de ,oprire automata” poate fi

UTILIZAREA APARATULUI

declansatd cu o usoard intarziere, determina astfel deteriorarea tigdii
sau suprafetei plitei. Dacd se intampla acest lucru, nu atingeti nimic si
asteptati pana cand se racesc toate componentele.

Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIAMETRU MINIM AL BAZEI OALEI/TIGAIl PENTRU DIFERITELE
ZONE DE GATIT

Pentru a va asigura ca plita functioneaza in mod corespunzator, oala
trebuie sd acopere unul sau mai multe puncte de referinta indicate pe
suprafata plitei, si trebuie sa aiba un diametru minim adecvat.

Pozitionarea accesoriulu Diametru minim

centrat pe 1 punct 10cm

2 puncte acoperite 19cm

3 puncte acoperite tava pentru gatit peste/gratar de sarm

4 puncte acoperite (orizontald) tava pentru gatit peste/gratar de sarm

26 cm

4 puncte (2 + 2) acoperite (verticald)

PRIMA UTILIZARE

Setarile plitei pot fi modificate in orice moment. Pentru a modifica setarile,
faceti clic pe simbolul & care apare pe afisajul de gestionare a functiilor.

Din meniul de setari, puteti:

«  selectalimba;

«  reglaluminozitatea;

«  regla volumul avertizarilor sonore;

+  reglatonalitdtile butoanelor;

«  regla nivelul de putere a plitej;

- restabili setarile din fabrica ale plitei;

«  verifica versiunea software-ului instalat.

Daca are loc intreruperea alimentarii cu curent electric, setarile sunt pastrate.

UTILIZAREA ZILNICA

REGLAREA NIVELULUI DE PUTERE A PLITEI

Nivelul maxim de putere a plitei poate fi setat din meniul de setari, in
conformitate cu cerintele sau cu durata setatd a temporizatorului.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2.5kW - 4.0kW - 6.0kW
- 7.4kW.

|
O ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a porni plita, apdsati pe butonul de pornire timp de aprox.
1 secunda pana cand se aprind afisajele.

Plita va fi dezactivata automat dupd 10 secunde daca nu selectati o
functie in acest interval de timp.

Plita se opreste daca {ineti apdasat orice buton timp de mai mult de 10
secunde.

Pentru a o opri, apdsati pe acelasi buton pana cand afisajele se sting.
Toate zonele de gatit sunt dezactivate.

Daca plita a fost utilizatd, in momentul opririi acesteia, toate zonele
de gatit vor fi dezactivate, iar indicatorul de caldura reziduald ,H” va
ramane aprins pana la racirea zonelor de gatit.

SELECTAREA ZONEI DE GATIT

Zona de gatit dorita poate fi selectata de pe afisajul din stanga, apasand
pe panoul corespunzator. Va apdrea o banda luminoasa pe toate zonele
de gatit neselectate.

SELECTAREA ZONEI FLEXIBILE

Zona flexibila este zona in care se suprapun mai multe zone de gatit si
poate fi utilizata ca zona de gatit simpla.

Pentru a crea o zonad flexibila:
Selectati mai multe panouri sau culisati cu degetul pe suprafatd,
grupand treptat panourile.

Pentru aimpdrti o zond flexibild:

Apasati si mentineti apasati timp de 3 secunde panoul corespunzator
zonei pe care doriti sa o separati. Ca alternativa, apasati butonul de
Lmpadrtire a zonei” (M care apare pe afisajul de gestionare a functiilor.
Atunci cand zona de gdtit este impartitd, acelasi nivel de putere este
setat pentru fiecare zona in parte.

Daca nu sunt acoperite toate zonele de gatit selectate cu o oald in decurs
de 30 de secunde, va apdrea o banda groasa pe afisajul din stanga.

Puteti reactiva zona respectiva folosind comanda ,Puneti o oala
afisajul din dreapta.

de pe
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Ghid de utilizare si intretinere

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT S| REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gadtit:

1. Activati plita. Daca este amplasat deja un recipient, plita il
detecteaza automat. Selectati zona recomandata pentru a alege
nivelul de putere

2. Amplasati oalain zona de gatit selectatd, asigurandu-va ca acopera
unul sau mai multe puncte de referinta de pe suprafata plitei.

* Folosirea aceste pozitii va va permite sa beneficiati de nivelul maxim de
putere.

Va rugam sa retineti: Nu trebuie sa acoperiti afisajul sau ecranul tactil cu
glisare cu accesorii. In cazul in care o ustensild acoperd unul dintre afisaje,
este posibil ca plita sa nu functioneze corespunzator. Pe afisajul din dreapta,
va aparea mesajul VERIFICATI ZONATACTILA, indepdrtati obiectul in decurs
de un minut” Indepdrtati obiectul si asteptati pana cand dispare mesajul.
Daca problema persista, deconectati si reconectati plita de la alimentarea
electrica.

In cazul zonelor de gatit localizate In apropierea panoului de comandd,
se recomanda sa tineti oalele si cratitele in interiorul marcajelor (luand in
considerare atat baza, cat si marginea superioard a cratitei, aceasta din urmd
avand tendinta sd fie mai mare).

Acest lucru Tmpiedica incalzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand
frigeti sau prdjiti alimente, va rugadm sa utilizati onele de gatit din partea
posterioara, oricand acest lucru este posibil.

3. Selectati zona de gatit sau zona flexibila de pe afisajul din stanga.
4. Setatinivelul de putere doritapasand sau miscand degetul orizontal
pe ecranul tactil cu glisare.

OFF tvrtrtrrrrrrrnndpurrnnrnnninmmunnni8 P

Nivelul de putere setat va aparea pe panoul zonei de gatit selectate.

Fiecare zona de gatit ofera o varietate de setdri pentru nivelul de putere,
dela 1" (putere minima) la 18" (putere maxima).

Folosind ecranul tactil cu glisare, puteti selecta, de asemenea, functia de
incdlzire rapida, care va fi indicatd pe afisaj prin litera ,P".

Varugam sa retineti: Dacd oala nu este adecvata pentru plita cu inductie, daca
nu este pozitionatd corect sau daca nu are o dimensiune corespunzatoare,
panoul aferent zonei de gatit va clipi. Dacd in interval de 30 de secunde nu
este detectatd niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveazd.

Pentru a dezactiva zonele de gadtit:
Selectati zona de gatit de pe afisajul din stanga si apasati butonul de
+OPRIRE" din partea superioard a ecranului tactil cu glisare. Dacd zona de

' RO

gatit inca mai este fierbinte, indicatorul de caldura reziduald ,H” apare
pe panoul aferent.

1—+ COMANDA ,,PUNETI O OALA”

Atunci cand utilizati o suprafata de gatit alcatuitd din mai multe zone,
oala poate fi asezata oriunde pe zona activa. Plita va recunoaste automat
pozitia efectiva a oalei.

Daca doriti sa mai addugati o oala pe zona de gatit activa, utilizati
comanda ,Puneti o oald” I+ pentru a-i permite plitei s detecteze oala
noua.

BLOCAREA TASTELOR

Pentru a preveni activarea accidentald a plitei in timpul curatarii sau
pentru a preveni schimbarea accidentala a butoanelor de comanda in
timpul procesului de preparare, apasati butonul ,Blocare taste” timp
de 3 secunde: emiterea unui semnal sonor si aprinderea unei lumini de
avertizare indica faptul ca functia a fost activata.

Panoul de comanda va fi blocat, cu exceptia butonului de oprire.
Pentru a reactiva butoanele de comandd, apdsati din nou butonul
,Blocare taste” [ & | timp de 3 secunde. Lumina de avertizare se stinge,
iar plita este din nou activa.

X TEMPORIZATORUL

Atunci cand plita este oprita, puteti utiliza afisajul din dreapta ca si
temporizator.

Pentru a activa temporizatorul:

1. Activati plita.

2. Apasatipe pictograma clepsidra X care apare pe afisajul de gestionare
a functiilor.

3. Utilizati butoanele +/- pentru a seta ora.

4. (and atrecutintervalul de timp stabilit, se aude un semnal acustic.

Pentru a modifica sau dezactiva temporizatorul:

1. Apasatipe pictograma cIepsidréX(care apare pe afisajul de gestionare
a functiilor.

2. Utilizati butoanele + si - pentru a reseta durata de timp dorita sau
apasati butonul ,STOP” pentru a opri temporizatorul.

@ SETAREA DURATEI DE PREPARARE
Zonele de gatit pot fi programate sa se opreasca automat.

Pentru a seta durata de preparare:
1. Selectati zona de gatit si setati nivelul de putere necesar.

2. Apasati pe pictograma cronometru care apare pe afisajul de
gestionare a functiilor.

3. Utilizati butoanele +/- pentru a seta ora.

4. La finalizarea duratei programate, se activeaza un semnal acustic,
iar zona de gatit se opreste automat.

Pentru a modifica sau anula durata de preparare:
1. Selectati zona de gatit activa

2. Apasati pe pictograma cronometru O] care apare pe afisajul de
gestionare a functiilor.

3. Utilizati butoanele + si - pentru a reseta durata de timp doritd sau
apasati butonul ,STOP” pentru a anula durata de preparare setata.

O durata de preparare poate fi setata pentru fiecare zond in parte sau
pentru zona flexibila urmand aceeasi pasi.
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Ghid de utilizare si intretinere

FUNCTII SPECIALE

6" SENSE

Butonul «6'" Sense» permite utilizatorilor sa acceseze mai multe functii

speciale:

«  Preparare Asistata

- Chef Control

. Complet Flexi

Pe afisajul de gestionare a functiilor din dreapta, puteti naviga prin

functiile speciale si puteti selecta optiunea dorita.

Folosind sagetile /\ \/, puteti derula prin optiunile disponibile.

Utilizati butonul « pentru a confirma alegerea ficuti si sdgeata dubl
pentru a reveni la meniul anterior.

PREPARARE ASISTATA

Aceasta functie va permite sa selectati una din functiile presetate care
va ajuta sa preparati diferite tipuri de alimente in mod optim.

Plita asista utilizatorul oferindu-i conditiile ideale pentru incalzirea
si prepararea ingredientelor din oald. De asemenea, furnizeaza
instructiunile care trebuie respectate in diferite etape ale procesului de
preparare, pentru a se obtine rezultate optime.

Pentru a activa functia Preparare asistata:

1. Apasati butonul 6™ Sense”.

2. Selectati,Preparare asistata” de pe afisajul de gestionare a functiilor
si confirmati.

FEMIU&TH SEMSE
St
K Fremarare asistatd ‘/

3. Selectati categoria de alimente pe care doriti sa le preparati si
confirmati.

SELECTARE AL IMEMTE
N\ :g V

Lo v

<K

4. Selectati metoda de preparare si confirmati.

SELECTARE HOD

N\ V
| Fréjire intigais

K Fierbers v

5. Selectati conditiile de preparare si confirmati.

\

SELECTATI GROS IMEA
/\ 3

Subot ire

<K v

6. Acum, vor fi disponibile patru zone de gdtit. Asezati oala in pozitie,
asigurandu-vd ca acopera cel putin doud din punctele de referinta
de pe suprafata plitei.

Modul de preparare ,Moca” este singurul care permite acoperirea unui

singur punct de referinta.

In continuare, este prezentat un exemplu de pozitionare a mai multor
accesorii.

NG

7. Selectati zona de gdtit dorita de pe afisajul din stanga. Va aparea
litera ,A” pe zona selectata.

8. Pe afisajul din dreapta, vor aparea instructiunile care trebuie
respectate (de exemplu, ,Addugati ulei” sau ,Addugati alimente”).
La finalul fiecarei etape, utilizatorul trebuie s confirme pentru a
continua procesul de preparare.

9. Daca este necesar, nivelul de putere presetat poate fi modificat in
orice moment, folosind butoanele + si -.

10. La finalizarea procesului de preparare, apasati butonul ,STOP”
pentru a opri zona de gatit. Daca au fost utilizate mai multe zone in
timpul procesului de preparare, mai intai trebuie sd selectati zona
de gatit pe care doriti sa o opriti.

Faste

@ é STOP

T Fisrbere +

Vd rugdm sd retineti: Functia ,Preparare asistatd” poate fi activata chiar si
atunci cand una sau mai multe zone de gatit sunt deja active.

Pentru a activa functia Preparare asistatd pentru mai multe zone de
gatit:

Dupa activarea functiei ,Preparare asistata” pentru prima zona de gatit,
apasati din nou butonul ,6TH Sense” si repetati procesul de activare
pentru o zona de gdtit noud. Zonele care sunt deja active nu pot fi
selectate.

Va rugam sa retineti: Puteti folosi pana la 4 zone cu functia ,Preparare

asistatd’, cu conditia ca nivelul de putere selectat sa permita acest lucru.
Zonele nu pot fi combinate pentru a forma o zona mai mare.

Pentru a prepara alimente in mod traditional atunci cdnd functia
Preparare asistata este activa:

Atunci cand functia ,Preparare asistata” este activd, puteti selecta zona
de gatit pe care doriti sa o activati de pe afisajul din stanga si puteti
seta nivel de putere pentru aceasta zona, inainte de a trece la utilizarea
acesteia in mod obisnuit.

Optiuni selectabile
CLASA DE ALIMENTE METODA DE PREPARARE
Q Carne Frigere la gratar, prajire in tigaie, fierbere
@ Peste Frigere la gratar, prajire in tigaie, fierbere
%‘ Legume Frigere la gratar, prdjire in tigaie, fierbere
% S . Sosuri (Rosii, supe creme, bechamel)
osuri, supe s -
Supe (uscare, fara pre-incalzire)
@ Deserturi Sarlotd, panna cotta, ciocolata topita, clatite
@ ous Oua prajite, omletd, fierbere (oud fierte, oua fierte moi),
frittata, oua jumari
@ Branzeturi Frigere la gratar, prdjire in tigaie, fondue
é Paste si orez Fierbere, préjire in tigaie, rizoto, budincd de orez
s Bauturi Fierbgre la foc mic (lapte), apa (fierbere, fierbere la
\_P foc mic), moca
(@) Personalizat Fierbere., frigere la gratar, préjire in tigaie, fierbere
[ la foc mic, topire

METODE DE PREPARARE PRINCIPALE
(Fiecare metoda poate include optiuni suplimentare)

1o TOPIRE

Pentru a aduce alimentele la temperatura ideald de topire si pentru a
mentine starea acestora fara riscul de a le arde.
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Ghid de utilizare si intretinere

Aceasta metoda nu deterioreaza alimentele delicate precum ciocolata si
impiedica aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

Viteza de preparare poate fi setatd oricand folosind butoanele + si - de
pe afisajul din dreapta.

=T FIERBERE LA FOC MIC

Pentru prepararea lentda a alimentelor si pentru evaporarea lentd a
lichidelor, mentinand starea acestora fara riscul de a le arde. Aceasta
metodd nu deterioreaza alimentele si impiedica aderarea acestora la
suprafata vasului de gatit.

Calitatea si tipul de oald pot afecta rezultatele sau duratele de preparare.
Viteza de preparare poate fi setata oricand folosind butoanele + si - de
pe afisajul din dreapta.

FIERBERE*

Pentru a incalzi apa in mod eficient si pentru a avertiza utilizatorul atunci
cand aceasta incepe sa fiarba, prin intermediul unui semnal sonor si vizual.
In timpul in care astepta confirmarea din partea utilizatorului, sistemul
mentine apa in stare de fierbere la foc mic controlat, prevenind vérsarea
si consumul de energie. Cand aceasta functie este activa, o alarma
acustica avertizeaza utilizatorul in cazul in care oala este goald (nu
contine apa) sau daca apa s-a evaporat prin fierbere.

Viteza de preparare poate fi setatd oricand folosind butoanele + si - de
pe afisajul din dreapta.

Adaugati sare numai dupa ce a fost emisa avertizarea sonora privind
fierberea.

\—— PRAJIREA IN TIGAIE*

Pentru a preincalzi sau pentru a introduce ingrediente intr-o oala sau
o cratita goald. Un semnal sonor si vizual indica faptul ca a fost atinsa
temperatura ideald pentru alimentele care trebuie adaugate in oala sau
cratita. In timpul in care asteptd confirmarea din partea utilizatorului,
sistemul mentine accesoriul la o temperatura controlatd, prevenind ca
acesta sa atingd temperaturi ddunatoare si evitand consumul de energie.
Pentru a beneficia de conditii optime de preparare, utilizati aceasta
functie cu oale si ingrediente la temperatura camerei.

Viteza de preparare poate fi setata oricand folosind butoanele + si - de
pe afisajul din dreapta.

Pentru aceasta functie trebuie sa se utilizeze accesorii corespunzatoare.
Nu utilizati capacul - pentru a asigura protectie impotriva stropirii, se
recomanda utilizarea unei protectii antistropire.

Se recomandd sa utilizati uleiuri adecvate pentru prajire atunci cand
gatiti cu aceasta functie, de exemplu, uleiuri vegetale de diverse tipuri.
Atunci cand utilizati uleiuri diferite, supravegheati intotdeauna procesul
de preparare la prima utilizare a acestora.

'M' GRATAR*

Aceasta functie permite frigerea optima la gratar a unei game variate de
alimente, in functie de grosimea acestora. La atingerea temperaturiiideale
pentru alimentele care trebuie adaugate, plita emite un semnal sonor.
Apoi, plita stabilizeaza temperatura pe parcursul desfasurarii procesului
de preparare, mentinand-o constanta. Odata ce utilizatorul a confirmat
faptul ca alimentele au fost addugate, incepe procesul de preparare.

Se recomanda sa preparati alimentele in timpul etapei de incalzire,
adaugandu-le imediat ce auziti semnalul sonor.

Pentru a beneficia de conditii optime de preparare, utilizati aceasta
functie cu oale si ingrediente la temperatura camerei.

Viteza de preparare poate fi setata oricand folosind butoanele + si - de
pe afisajul din dreapta.

Daca nu utilizati gratarul de sarma conceput in acest scop, acordati
atentie deosebita atunci cand utilizati pentru prima data functia Gratar,
deoarece calitatea bazei vasului de gatit poate afecta durata de incalzire.
Accesoriile cu baza foarte subtire pot atinge temperaturi foarte inalte
intr-un timp scurt.

QD MOKA*

Aceastd functie permite incalzirea automata a espressorului ,moca”.
Ciclul de incalzire poate fi activat prin selectarea functiei din meniu;
se va emite un semnal sonor atunci cand prepararea cafelei este
finalizata. Functia este programatd sa se opreasca automat, prevenind
astfel varsarea. La prima utilizare a acestei functii, verificati intotdeauna

I
' RO
daca sunt indeplinite conditiile descrise. Pentru a beneficia de conditii

optime de preparare, utilizati aceastd functie cu espressorul si apa la
temperatura camerei.

* Pentru aceste functii, se recomandd folosirea accesoriilor
corespunzatoare:
«  pentru fierbere: WMF SKU: 07.7524.6380
pentru prajire in tigaie: WMF SKU: 05.7528.4021
. frigere la gratar: WMF SKU: 05.7650.4291
«  pentru Moca, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Va rugam sa retineti: Incercati sa nu miscati oala sau cratita in primul minut
de incélzire, pentru a permite plitei sa functioneze in mod optim.

CHEF CONTROL

Aceastd functie imparte plita in patru zone de gatit, activandu-le
simultan la un nivel de putere presetat. Functia va permite sa mutati
oalele de pe 0 zona pe alta, astfel incat sd puteti continua prepararea la
temperaturi diferite.

Pentru a activa functia Chef Control:

1. Asezati oala in pozitie.

2. Apasati butonul 6" Sense”.

3. Selectati ,Chef Control” de pe afisajul de gestionare a functiilor si
confirmati.

MEMIU &TH SEMSE
N\ V
El
LI

K Chef Cordiol v

4. Cele patru panouri ale zonei de gatit apar pe afisajul din stanga,
insotite de nivelul de putere corespunzator (redus, mediu, ridicat).

5. Daca doriti sa addugati mai multe oale, utilizati comanda ,Puneti o
oald” L+,

6. Pentru a parasi aceastd functie, apasati ,STOP”.

CHEF COMTROL =
L+

Pumeti ooala

@° STOF

Pentru a modifica nivelul de putere a zonei de gatit:

1. Selectati zona de gatit.

2. Selectati nivelul de putere dorit culisand cu degetul pe ecranul
tactil cu glisare; acesta va rdmane vizibil timp de 30 de secunde.

3. Cuvantul corespunzator nivelului de putere selectat (redus, mediu,
ridicat) reapare.

Va rugam sa retineti: Setdrile modificate sunt salvate pana cand le modificati
din nou sau pand cand le resetati.

COMPLET FLEXI

Aceasta functie va permite sa utilizati intreaga plita ca o zona de gatit
simpla.

Pentru a activa functia Complet Flexi:

1. Asezatioalain pozitie.

2. Apasati butonul 6% Sense”.

3. Selectati ,Complet Flexil” de pe afisajul de gestionare a functiilor
si confirmati.

MEM I &t SEMSE
N\ =.. V
<K n

Compelet Flexi ‘/

4. Setati nivelul de putere dorit de pe ecranul tactil cu glisare. Nivelul
de putere setat apare pe afisajul din stanga.

5. Daca doriti sa adaugati mai multe oale, utilizati comanda ,Puneti o
oald” L+,

6. Pentru a parasi aceastd functie, apasati ,STOP”.

COFFLET FLEST ——
O] T+

Purmsti ooals
& ;
© S TOP

I
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INDICATORI

INDICATORUL DE CALDURA REZIDUALA

Atunci cand litera ,H” apare pe unul din panourile de pe afisajul
de selectare a zonei de gatit, acest lucru inseamna ca zona de gadtit
corespunzatoare incad mai este fierbinte. Atunci cand zona de gatit s-a
racit, litera ,H" dispare.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

INTRETINEREA S| CURATAREA

NIVEL DE PUTERE TIP DE PREPARARE UTILIZARE RECOMANDATA
Indicatiile completeaza experienta si obiceiurile dumneavoastrd culinare
Nivel de putere P el 45 Ideala pentru cresterea rapida a temperaturii alimentelor in scopul fierberii
p Incalzire rapidd P 3 P P P
max. rapide (a apei) sau pentru incdlzirea rapidd a lichidelor pentru gatit.
Prdjire, fierbere Ideald pentru a rumeni, a cdli, a prdji produse congelate, a fierbe rapid lichidele.
= 14-18
= Rumenire, prajire usoara, Ideala pentru a praji usor, a mentine fierberea, a coace si a frige la grétar.
= fierbere, frigere la gratar
= Rumenlrfz,uprepavrare,w Ideald pentru a praji usor, a mentine fierberea lentd, a coace si a frige la gratar,
= fierbere indbusitd, prdjire - s ..
- < e < si a preincalzi accesoriile.
- usoard, frigere la gratar
- 10-14 | Ppreparare, inabusire, prajire
- usoara, frigere la gratar, Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea lenta, a coace si a frige la gratar
- preparare pana la obtinerea (pentru perioade indelungate de timp).
- unei texturi cremoase
E Ideala pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste)
- . cu lichide (de ex. apd, vin, bulion, lapte) si obtinerea unei texturi cremoase
- Preparare, fierbere la foc mic, lor fi
- 5.9 . . ) a pastelor fainoase.
- ingrosare, obtinerea unei
. texturi cremoase lldeald pentru preparate cu duratd lungd de coacere (volume mai mici de
- 1 litru: orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apd, vin, bulion, lapte).
- Tobi Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata,
- opire, decongelare o -
- pentru a decongela produse de mici dimensiuni.
- 1-4 Mentinerea la cald a alimentelor, | |deald pentru a mentine la cald portii mici de mancare, a céror preparare abia
- obtinerea unei texturi cremoase | s-a terminat, pentru mentinerea la temperatura adecvaté a felurilor
pentru rizoto de mancare gata pentru a fi servite si pentru a condimenta rizoto
Putere off } Plita in modul Standby sau Oprit (este posibil sa existe caldura reziduala
zero la finalizarea etapei de preparare, semnalatd prin afisarea literei ,H").

Ghid de utilizare si intretinere

AVERTISMENT
+  Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.
- Inainte de a incepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura

reziduala (,H”) a disparut.

Important:

« Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarmd deoarece acestia pot
deteriora suprafata din sticla.

- Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a rdcit) pentru a
elimina depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

+  Zaharul sialimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza
plita si trebuie sa fie indepartate imediat.

- Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

- Folositi o laveta moale, hartie absorbantd pentru bucatarie sau
produse speciale pentru curdtarea plitei (respectati instructiunile
producatorului).

«  Patrunderea lichidului in zonele de gdtit poate provoca deplasarea
sau vibrarea vaselor de gatit.

« Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

Daca apare sigla iXelium™ pe sticla, inseamna ca plita a fost tratata cu
tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool, care asigura
rezultate de curatare perfecte si mentine suprafata plitei stralucitoare
pentru mai mult timp.

Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:
Folositi o laveta moale (preferabil din microfibre), umezita cu apa
sau cu detergent universal pentru suprafete din sticla.

Pentru rezultate optime, ldsati o laveta umeda pe suprafata din sticla
a plitei timp de cateva minute.
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Ghid de utilizare si intretinere

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

RO

«  Controlati sa nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate.

«  Dacad, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o

de la reteaua de alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de

functia de blocare a panoului de comanda.

«  Dacad, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,

consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

Cod de eroare Descriere

Posibile cauze Solutie

orice tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental

| Temperatura interna a partilor Asteptati ca plita sa se raceasca

nainte de a o folosi din nou.

81, C82 Zona comenzilor se stinge din cauza
; i temperaturii prea ridicate. . electronice este foarte ridicata.
F02, FO4 - Conexiunea plitei nu are © Senzorul detecteaza o tensiune

¢ voltajul corect.

Deconectati plita de la retea si

i diferita de cea de conexiune. controlati conexiunea.

. FO1,F06, F12, F13,F25,
- F34,F35,F36,F37,F41,
 F47,F58, F61, F76

i Deconectati plita de la reteaua electrica. Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare
¢ cuenergie electrica. Daca problema persista, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse
sunete, precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin
de la accesoriile pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor

deingrijorare.

inferioare ale cratitelor (de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt

realizate din straturi diferite de material sau sunt neregulate).

PREPARARE VERIFICATA

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit
folosite si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv

Tabelul de mai jos a fost creat special pentru a permite organismelor de

control sa foloseasca produsele noastre.

Proces de preparare verificat

Pozitii de preparare verificate

Distributia caldurii, testata pentru preparare ,Clatite”
conform EN 60350-2 §7.3

Performanta caldurii, testata pentru preparare ,Cartofi prdjiti”
conform EN 60350-2 §7.4

Topire si mentinere la cald, testare pentru preparare ,ciocolata”

Fierbere la foc mic, testata pentru preparare ,budinca de orez”

PROIECTARE ECOLOGICA: Testul a fost efectuat in conformitate cu normele, selectand toate zonele de gétit ale plitei pentru a forma o zona unics,

sau utilizand functia Complet Flexi.

Whj;lﬁool
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Ghid de utilizare si intretinere

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-

VANZARE:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR SI DUPA CONTROALELE
MENTIONATE, CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE.

Pentru asistentd, sunatila numarul de telefon specificat pe certificatul de
garantie sau urmati instructiunile de pe site-ul web www.whirlpool.eu.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnicd post-vanzare,
specificati intotdeauna:

«  oscurta descriere a defectiunii;

«  tipul si modelul exact al aparatului;

I Type 0o

o300 ez @
X000 2

«  numarul de service (numarul care se gaseste dupa cuvantul
LService” de pe placuta cu date tehnice). Numarul de service este
indicat, de asemenea, in certificatul de garantie;

S AYAEs S 0000 000 00000

« adresa dumneavoastra completa;
«  numarul dumneavoastra de telefon.

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, vd rugam sa contactati un
serviciu de asistenta tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea
garantia ca se folosesc piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi
executate corect).

In cazul instalarii incastrate, apelati serviciul de asistentd tehnic post-
vanzare pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi 4801 211 00112.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-YepHbli-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-bragzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-KopuU4HeBbIN-KOpU4HEBUIN-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-ptAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
mélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbO (cMBO)-nnaea (cvBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblil)-CuHii (cipuin)
Kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3ENEHO-XyTOo/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eneHbii-gul/grenn
XOBTwWI/3eneHnii-xacein/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zold-keltainen/vihreé
gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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