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1. Ovladaci panel
@ 1.1. Ovladaci gombik pre vyber funkcie

1.2. Ovladaci gombik termostatu
1.3. Ovladacie gombiky varnej dosky
1.4. Cervena kontrolka termostatu
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PRISLUSENSTVO RURY
Rost - Plech na pecenie zakuskov

AKO ZAPNUT RURU

Otocte ovladaci gombik pre volbu funkcii na Zzelanu funkciu. Rozsvieti sa osvetlenie rury.
Otocte ovladaci gombik termostatu smerom vpravo, na zelanu teplotu. Rozsvieti sa ¢ervena
kontrolka termostatu, ktora zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty. Po ukon&eni pripravy jedla
otocte ovlddacie gombiky do polohy “0”.

AKO ZAPNUT VARNU DOSKU

Ovladaci panel rary je vybaveny 4 nastavitelnymi ovladacimi gombikmi (od 0 po 6),

ktorymi sa ovlada ¢innost' varnej dosky.

Zapnutie elektrickych platniCiek:

* Otocte ovladaci gombik Zelanej varnej zony smerom vpravo do zelanej polohy
(pozrite navod na pouzitie varnej dosky).

Rozsvieti sa ZIta kontrolka ¢innosti varnej dosky.

Dolezité upozornenie:

* Pri prvom pouziti platni¢iek otoéte ovladacie gombiky do polohy 6 a nechajte ich zapnuté priblizne
3 minuty, aby sa odstranili pachy, pri€om na kazdu polozte hrniec s vhodnym priemerom, ktory
naplrite do polovice vodou.

* Platnicky nenechavajte zapnuté, ak na nich nie su polozené varné nadoby.

¢ Odporu¢ame Vam pouzivat' pomocky s plochym a hrubym dnom, $pecialne odporu¢ané pre
elektrické platnicky.

¢ Priemer dna hrnca musi byt' rovnaky alebo o trochu vaési ako je priemer elektrickej platnicky.

501931001051

(PL)CZ)(SKHUXBGROXSLXHR)GB)

Tabulka funkcii rary

Funkcia

Popis funkcie

VYPNUTA RURA

OSVETLENIE

Zapnutie vnutorného osvetlenia rury.

STATICKA

0o fo-

Na pripravu mésa, ryb a hydiny na jednej trovni.

Ruru predohrejte na zelanu teplotu varenia a vlozte potraviny do vnitra hned po
zhasnuti ¢ervenej kontrolky termostatu.

Odporucéame Vam pouzivat' druht alebo tretiu troven listy v rure.

S VENTILATOROM

B

Na pripravu jedal na max. 2 drovniach.

Ak je to potrebné, odporic¢ame zmenit' polohu jedal, aby boli jedla uvarené
rovnomernejsie.

Nie je nutné ruru predohriat' (s vynimkou pizze a postcha).

GRIL

0

Na grilovanie rebierok, $pizov, klobasok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba.
Ruru predohrejte pocas 3 - 5 min.

Pocas varenia musia ostat' dvierka rury zatvorené.

V pripade grilovania mésa nalejte do nadoby na odkvapkavanie, umiestnenej v prvej
polohe, trochu vody, znizi sa tym mnozstvo dymu a tuk nebude vystrekovat'.
Odporucame otocit' potraviny pocas pripravy.

TURBOGRIL

1

Na grilovanie velkych kusov mésa (roast beef, pecené mésa).

Pocas varenia musia ostat' dvierka rury zatvorené.

V pripade grilovania mésa nalejte do nadoby na odkvapkavanie, umiestnenej v prvej
polohe, trochu vody, znizi sa tym mnozstvo dymu a tuk nebude vystrekovat'.

Pocas pripravy méso obracajte.

ROZMRAZOVANIE |,

&)

Na rozmrazovanie potravin na izbovu teplotu.
Potraviny nechajte v pévodnom obale, aby sa nevysusili.

POTRAVINY Funkcia Ogrgg’ggu Te(Eé‘;ta Cas pripravy jedla
Jahnacie/telacie/hovadzie/bravéové O 2 190-210 90-110
Kuréa/kralik/kacica 8 2 190-200 65-85
Moriak/hus ] 2 190-200 140-180
Ryby (] 2 180-200 50-60
Plnené parad:;u;akryr/1 iz; IEyapriky/pec':ené O 2 180-200 50-60
Kysnuté kolace 8 2 170-180 45-55
PInené kolace 8 2 180-200 60-90
Susienky ] 2 170-180 35-45
Lasagne O 2 190-200 45-55
Chlieb/pizza O 2 200-225 40-50/15-18
Toasty ] 3/4 250 1,5-2,5
Kotlety/klobasky/Spizy | 3/4 250 35-45
Gratinovana zelenina 0 3 250 5-8
1/2 kur¢at'a 0 3 250 40-50
Kuréa vcelku 2/3 200-225 55-65
Roast beef 2 200-250 35-45
Pe¢ené mésa 2/3 200-225 60-70
Ryby (vcelku) 3 190-200 40-50

Poznamka: teploty a doby pripravy jedla su iba priblizné a platia pre 4 porcie.
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