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1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the 0 position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
F to turn the oven compartment
lamp on or off.

3.SETTING THE TIME

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.
For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you

1r:equ;'re when activating manual
unctions.

For Turn & Go function use @ .

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the

knob to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

T

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

* Availble only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by holding
it tilted slightly upwards and resting the raised rear side
(pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

Other accessories, like the baking tray, are to be inserted
horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a]
and then remove the protective foil [b] from the sliding
runners.

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the
lower hooks (1) and pull the the sliding runners upwards,
removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press
the lower part of the sliding runners against the shelf
guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1.To remove the shelf guides, firmly grip the external part
of the guide, and pull it towards you to extract the support
and the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the
cavity and initially insert the two pins into their lodgings.
Next, position the external part near its lodging, insert the
support, and firmly press towards the wall of the cavity to
make sure the shelf guide is properly secured.
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FIRST TIME USE

1. SET THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press & until the @ icon
and the two digits for the hour start flashing on the
display.

HEEE
)

Use + or — to set the hour and press ¢ to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
+ 0 — to set the minutes and press @ to confirm.
Please note: When the @ icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset
the time.

FUNCTIONS

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it. Heat the oven to 250 °C for about one hour.
The oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

[=] CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

% | CONVECTION BAKE

— To cook on a maximum of two shelves at the
same time. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halway though cooking.

Ii’ GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

l ”jr“’ TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

% | ECO CONVECTION BAKE*

For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing -

x| FREASY COOK

' All the heating elements and the fan come on,
guaranteeing the distribution of heat consistently
and uniformly throughout the oven. Preheating is
not necessary for this cooking mode. This mode is
especially recommended for cooking pre-packed
food quickly (frozen or pre-cooked). The best results
are obtained if you use one cooking rack only.

@] ECOCLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. To
activate the “EcoClean” function pour 100-120ml of
drinking water into the bottom of the oven then turn
the selection knob and the thermostat knob to the
icon. It is best to use the function for 35 minutes.
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning.

TURN & GO

This function automatically selects an ideal
temperature and time for baking a wide range of recipes
including meat, fish, pasta, sweets and vegetables.
Activate the function when the oven is cold.

* Function used as reference for the energy efficiency

declaration in accordance with Regulation (EU) No.
65/2014
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

Ln

2. ACTIVATE A FUNCTION
MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

mIHHD

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on 0 °C.

You can set the cooking time, cooking end time (only if you
set a cooking time) and a timer.

TURN & GO @

To start the “Turn & Go” function, select the function
turning the selection knob on the relevant icon,
keeping the thermostat knob on the 0 /@ icon.

To end the cooking, turn the selection knob on“0".

Please note: To obtain the best cooking results using the
“Turn & Go" function, follow the suggested weights for
each kind of food in the following table.

Food Recipe Weight (kg)
Roast veal, Roast Beef rare 06-07
Meat Chicken / Leg of lamb in 10-12

pieces ’ ‘
Salmon fillet / Baked fish )

Fish (whole) 09-10
Fish en papillote 08-10
Stuffed vegetables 18-25
vegetables Vegetable pie 15-25
Salty cakes Quiche lorraine / Flan 1.0-15
Pasta Lasagne /T|rrr1ikC)g|e of pasta or 15-20
Pastr Leavened cake / Plum cake 09-12
4 Baked apples 10-15
Bread Bread loaf 05-06
Baguettes 05-08

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon #f on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

When the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound

to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final
cooking result.

After cooking and with the function deactivated, the
icon ?J may continue to remain visible on the display
even after the cooling fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off
varies because it depends on a series of factors such as
ambient temperature and function used. In any case, the
product should be considered to be off when the pointer
on the selection knobis at“ 0",

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing @ until the (B icon and “00:00” start
flashing on the display.

mrnarn
RN N[N}

JC4
2

Use + or — to set the cooking time you require, then
press () to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing () until the (B icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.
PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press &) until the ¥ icon and the current time
start flashing on the display.

I'I:a "
LIPJLI,
N
A
Use + or — to set the time you want cooking to end
and press (D to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Notes: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the Q position.
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Delay to start functionality is not available for Grill NOTES

and Turbo Grill functions.

END OF COOKING
An audible signal will sound and the display will .
indicate that the function has finished.

End -
3

Turn the selection knob to select a different function
or to position“ 0 " to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show
"END” alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing @) until the (J icon and “00:00” start
flashing on the display.

o
ML

JOX
Use + or — to set the time you require and press ) to

confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing () until the Q
icon starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

Never drag pots or pans across the bottom

of the oven as this could damage the enamel
coating.

Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPTBCATURE DU:m\:ON LEVEL AND ACCESSORIES
— 2/3
— Yes 160 - 180 30-90 —r
Leavened cakes — 2 "
L3 Yes 160 - 180 30-90 e A
— 2
— Yes 160 - 200 35-90
Filled cake C’ —J
cheese cake, strudel, fruit pie —
( pie) X Yes 160 - 200 40-90 _— 2
— Yes 160 - 180 20- 45 3
Biscuits/tartlets — 2 3
* Yes 150 - 170 20-45 — L
— Yes 180-210 30-40 3 u
Choux buns — 2 5
L3 Yes 180 - 200 35-45 A |
— Yes 90 150 - 200 3
Meringues —— 2 >
L3 Yes 90 140 - 200 a— :
— Yes 190 - 250 15-50 I 2 u
Bread / Pizza / Focaccia — 2 2
> Yes 190 - 250 20-50 JNELEN u
= Yes 250 10-20 I 3 u
Frozen pizza — 2 >
L3 Yes 230-250 10-25 I :
— 3
— Yes 180 - 200 40-55
Salty cakes N
vegetable pie,quiche <=
(veg pieiche) ¥ Yes 180 - 200 45-60 —_— 2
— 3
— - i 190 - 200 20-30 L J
Vols-au-vents / puff pastry crackers — 2 2
> - ; 180-190 20-40 . :
. — 2
Lasagne / baked pasta / canneloni/ flans — Yes 190 - 200 45 - 65 l u
Lamb / veal / beef /pork 1 kg — Yes 190 - 200 80-110 I 3 u
Chicken/rabbit/duck 1 kg — Yes 200-230 50-100 I 2 u
Turkey / goose 3 kg — - 190 - 200 100 - 160 I 2 |
. pu— 2
Baked fish/en papillote (fillets, whole) —_ Yes 170-190 30-50 \ |
FUNCTIONS E’ D E] > @
Conventional Grill Turbo grill Convection bake Eco convection bake
Aeveonn ~ ARr I .\_r .1"‘_’\"’{
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish on the Baking tray/Drip tray or baking Drip tray / Drip tray / Baking tray
€she wire shelf dish on the wire shelf Baking tray with 200 ml of water
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPE(PCATURE DU?I\‘/?I-II-\IION LEVEL AND ACCESSORIES
(Stg;nﬁaetge\f?gzz:;eltetses, aubergines) * ves 180-200 >0-70 "‘é"'
Toasted bread E] - 250 2-6 _\_'.5“_'.
Fish fillets/slices [j - 230-250 20-30* '\..f..r' \;N[
zzlgsgfgsél:sbabs/spare ribs/ [j ) 250 15 - 30% -\.”5“.’ \viwf
Roast chicken 1-1,3 kg @ Yes 200- 220 55-70%* _\“.2“_’_ \V\;N[
Roast beef rare 1 kg @ Yes 200-210 35 - 50** _\_”3|:_,._,.
Leg of lamb/knuckle @ Yes 200-210 60 - 90** ;j
Roast potatoes @ Yes 200-210 35 - 55%* ;;
Vegetable gratin @ - 200-210 25-55 ;l
Meat and potatoes * Yes 190 - 200 45 - 100*** .\,;“. ;l
Fish and vegetables * Yes 180 30-50%** .\_”i_n_,. ;j
Lasagne and meat * Yes 200 50 - 100*** _\_”i__._,. ;x
Roast meat/stuffed roasting joints :ez - 170-180 100 - 150 ;x

*Turn food halfway through cooking

**Turn food two thirds of the way through cooking (if
necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from
the oven at different times depending on personal
preference.

The time indicated does not include the preheating phase:
we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been
reached.

— ——~ - — 5%
FUNCTIONS E] D E] * E
Conventional Grill Turbo grill Convection bake Eco convection bake
[ Vol abr _J l ‘ .\‘L’Vf
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish on the Baking tray/Drip tray or baking Drip tray / Drip tray / Baking tray
wire shelf dish on the wire shelf Baking tray with 200 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. ¢
appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with
a cloth or sponge.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.
The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

—

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do
not hold it by the handle. Simply remove the door by
continuing to close it while pulling it upwards (a) at
the same time until it is released from its seating (b).
Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.

Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

LOWER THE UPPER HEATING ELEMENT

1. Extract the heating element from its seating, then
lower it.

2. To return the heating element to its position, lift it
up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.
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CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously

press the two retaining clips and remove the upper [\ 4
e

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew the cover from the light, replace the bulb and screw the
cover back on the light.

Reconnect the oven to the power supply. Do not use the oven until the light cover has been refitted.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for domestic appliances and is not suitable for general room lighting
within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not handle bulbs with your bare hands as your fingerprints
could damage them. Do not use the oven until the light cover has been refitted.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

i Check for the presence of mains

: . electrical power and whether

i Power cut. Disconnection from i the oven is connected to the

: the mains. i electricity supply.

: . Turn off the oven and restart it to
. see if the fault persists.

. Contact you nearest After-sales

. Service Centre and state the letter
: or number that follows the letter
IIF”.

The oven does not work.

The display shows the letter “F”
followed by a number.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.indesit.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

(i) inpesiT (I
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Manual del usuario I ES
GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO INDESIT
Para recibir una asistencia mas completa, registre su ESCANEE EL CéDlGO QR DE SU

producto en www.register10.eu

APARATO PARA OBTENER MAS
iﬂf Antes de usar el aparato, lea atentamente las INFORMACION
Instrucciones de seguridad.
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1. Panel de control
2. Ventilador (no visible)
3. Lampara
4. Guias para los estantes

(el nivel estd indicado en la

o6 pared del compartimento de
coccion)
7 5. Puerta
6. Resistencia superior / grill

7. Resistencia circular
.8 (no visible)
8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
-9 9. Resistencia inferior
(no visible)

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

F
0
® - =
E ...... Q F
. ® | T
& & : :
1 2 3 4 5 6
1. SELECTOR 3. AJUSTE DE LA HORA 5. BOTONES DE REGULACION
Para encender el horno Para acceder a las configuraciones  Para cambiar la configuracion del
seleccionando una funcion. del tiempo de coccion, inicio tiempo de coccién.
Péngalo en la 0 posicién para diferido y temporizador. 6. SELECTOR DEL TERMOSTATO
apagar el horno. Para ver la hora cuando el horno Gire para seleccionar la temperatura
2.LUz esta apagado. deseada cuando active las funciones
Con el horno encendido, pulse 4. PANTALLA manuales. @
Q¥ para apagar o encender la Para la funcion Turn & Go utilice .
bombilla del compartimento del

horno.

Nota: El tipo de selector puede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en
el centro del selector para liberarlo de su alojamiento.
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ACCESORIOS

REJILLA

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccion aptos

GRASERA *

T

Para utilizar como bandeja
de horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia,
etc. o para recoger los jugos

BANDEJA PASTELERA *

Se utiliza para la coccion de
pan y pasteles, pero también
para asados, pescado en
papillote, etc.

GUIAS DESLIZANTES *

=

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

de la coccion debajo de la
rejilla.

para horno.

* Disponible en determinados modelos solamente

El nimero y el tipo de accesorio puede variar dependiendo del modelo comprado.
Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA PARRILLA Y OTROS
ACCESORIOS

Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la
parte trasera elevada (orientada hacia arriba).

Luego desplacela horizontalmente por las guias hasta el
tope.

Otros accesorios, como la bandeja pastelera, se deben
introducir horizontalmente, dejando que se deslicen por
las guias.

ESTANTES DESLIZANTES Y GUIAS PARA ESTANTES

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a]
y luego extraiga la ldmina protectora [b] de las guias
deslizantes.

EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para
desacoplar los ganchos inferiores (1) y tire de las guias
deslizantes hacia arriba para extraerlas de los ganchos
superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]
Enganche los ganchos superiores en las guias de los
estantes (1) y, a continuacion, presione la parte inferior de
las guias deslizantes contra las guias de los estantes hasta
que los ganchos inferiores (2) se enganchen.

[d]
COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS PARA
ESTANTES

1. Para extraer las guias para estantes, sujete firmemente
la parte externa de la guia y tire hacia usted para extraer el
soporte y las dos clavijas internas del alojamiento.

2. Para volver a colocar las guias para estantes, coléquelas
cerca de la cavidad e introduzca primero las dos clavijas
en sus alojamientos. Luego, coloque la parte externa
cerca de su alojamiento, introduzca el soporte y presione
firmemente hacia la pared de la cavidad para asegurarse
de que la guia para estantes quede bien sujeta.
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PRIMER USO

1. COMO CONFIGURAR LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora: Pulse ® hasta que el ® icono y los
dos digitos de la hora empezaran a parpadear en la
pantalla.

HEEE
)

Utilice + o— para ajustar la horay pulse ® para
confirmar.

Los dos digitos de los minutos empezaran a
parpadear. Utilice + o — para ajustar los minutos y
pulse ® para confirmar.

Nota: Cuando el icono @ parpadee, por ejemplo, después
de un corte de suministro prolongado, tendra que volver a
configurar la hora.

FUNCIONES

2. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricaciéon: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar,
le recomendamos calentar el horno en vacio para
eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios
de su interior. Caliente el horno a 250 °C durante
una hora aproximadamente. Durante este tiempo, el
horno debe permanecer vacio.

Siga las instrucciones para configurar la funcién
correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar
el aparato por primera vez.

@ CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.

% | HORNO DE CONVECCION

— Para cocinar en dos estantes como maximo al
mismo tiempo. Es recomendable cambiar la posicién
de las bandejas pasteleras a medio proceso de
coccion.

E GRILL

* Para asar al grill filetes, pinchos morunos y
salchichas, cocinar verduras gratinadas o tostar

pan. Cuando ase carne, le recomendamos colocar la
bandeja pastelera debajo para recoger los jugos de
la coccion: Coloque el recipiente en cualquiera de los
niveles debajo de la rejilla y ahada 200 ml de agua
potable.

l ”jr“’ TURBO GRILL

Para asar piezas de carne grandes (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar

la bandeja pastelera para recoger los jugos de la
coccién: Coloque el recipiente en cualquiera de los
niveles debajo de la rejilla y ahada 200 ml de agua
potable.

&% | HORNO DE CONVECCION ECO*

Para cocinar asados y carne rellena en un solo
estante. Para evitar que los alimentos se resequen, el
aire circula de manera suave e intermitente.

Cuando se utiliza esta funcién ECO, la luz permanece
apagada durante la coccidn, pero se puede volver a
encender pulsando -

x| FREASY COOK

(4] . . .

Todas las resistencias y el ventilador se
encienden para garantizar que el calor se distribuya
por el horno de manera consistente y uniforme. Este
modo de coccidn no requiere precalentamiento. Este
modo esta especialmente recomendado para cocinar
alimentos preenvasados rapidamente (congelados o
precocinados). Los mejores resultados se obtienen si
se utiliza solo una rejilla.

@ ECOCLEAN

La accion del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite
eliminar la suciedad y los residuos de alimentos con
facilidad. Para activar la funcion «EcoClean», vierta
100-120 ml de agua potable en el fondo del horno
y, a continuacion, gire el mando de selecciény el
mando del termostato hacia el icono. Se recomienda
utilizar esta funcién durante 35 minutos. La posicion
del icono no se corresponde con la temperatura
alcanzada durante la limpieza.

TURN & GO

Esta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y tiempo ideales para hornear una gran
variedad de recetas, incluyendo carne, pescado, pasta,
dulces y verduras. Active la funcién con el horno frio.

* Funcion utilizada como referencia para la declaracién
de eficiencia energética de conformidad con la
normativa (EU) N.°c 65/2014
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USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcién, gire el selector hasta
el simbolo de la funcién deseada: la pantalla se
iluminara y sonara una sefal acustica.

Ln

2. ACTIVAR UNA FUNCION
MANUAL

Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

Nota: Durante la coccion puede cambiar la funcion girando
el selector o regulando la temperatura con el selector del
termostato.

La funcién solo se iniciara si el selector del termostato esta
a0°C

Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de
finalizacion de la coccion (solo si selecciona un tiempo de
coccion) y un temporizador.

TURN & GO @

Para iniciar la funcién «Turn & Go», seleccione

la funcién girando el selector hasta el icono
correspondiente manteniendo el selector del
termostato en el icono 0/@.

Para finalizar la coccién, gire el selector hasta « O ».
Nota: Para obtener los mejores resultados de coccion con la
funcion «Turn & Goy, siga el peso sugerido para cada tipo
de alimento en la siguiente tabla.

Alimentos Receta Peso
Ternera asada, Rosbif poco )
Carne hecho B
Pollo / Pierna de cordero a 10-12
trozos ! !
Filete de salmén / Pescado al 09-10
Pescado horno (entero) 2ol
Pescado 08-10
Verduras Verduras rellenas 1,8-25
Tarta de verdura 1,5-25
Tartas saladas Quiche lorraine / Tarta 1,0-15
Lasaha / Timbal de pasta o
Pasta arroz 1,5-20
Pasteles Bizcocho / Pastel de ciruela 09-1.2
Manzanas asadas 1,0-15
Barra de pan 05-06
Pan
Baguettes 05-08

3. PRECALENTAMIENTO Y CALOR RESIDUAL

Una vez iniciada la funcién, una sefial acustica y un
icono parpadeando %/ en la pantalla le indicaran que
la fase de precalentamiento se ha activado.

Cuando se alcance la temperatura ajustada, el icono
se vuelve fijo y sonara una nueva senal acustica para
indicar que es posible introducir los alimentos e
iniciar la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en
el resultado final de la coccion.

Después de la coccién y con la funcion desactivada,
el icono *J puede permanecer visible en la pantalla
incluso después de que se apague el ventilador de
refrigeracion para indicar que hay calor residual en el
compartimento.

Nota: El tiempo necesario para que se apague el icono varia
porque depende de una serie de factores, como la
temperatura ambiente o la funcion utilizada. En cualquier
caso, el producto debe considerarse apagado cuando el
puntero del selector se encuentra en « 0 ».

4. COCCION PROGRAMADA

Antes de comenzar la coccidén, debera seleccionar
una funcion.

DURACION

Mantenga pulsado (Dhasta que el icono (3'y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.

inlnlnlst
RN N[N}
:\(%/

NS
Utilice + o — para configurar el tiempo de coccion
deseado y después pulse () para confirmar.
Active la funcién girando el selector del termostato a
la temperatura que desee: Sonard una senal acustica
y la pantalla indicara que la coccién ha terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccion programado,
mantenga pulsado @) hasta que el icono (& empiece a
parpadear en la pantalla y después use — para reconfigurar
el tiempo de coccion a «00:00». Este tiempo de coccidon
incluye una fase de precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION / INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccioén, se puede
retrasar el inicio de la funcién programando su hora
de finalizacion: pulse J)hasta que el icono ¥y la hora
actual empiecen a parpadear en la pantalla.

2030
]

N

D

Utilice + o — para ajustar el tiempo deseado de
finalizacién de coccién y pulse @para confirmar.

Active la funcién girando el selector del termostato
a la temperatura que desee: la funcién se iniciara
automaticamente cuando haya transcurrido el
periodo de tiempo calculado para que la coccién
termine a la hora programada.

Notas: Para cancelar la programacion, apague el horno
girando el selector a la posiciéon “0 ",

(D inpesit



La funcién de inicio retardado no estd disponible
para las funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION
Sonara una sefial acustica y la pantalla indicard que la
funcién ha terminado.

End
8

Gire el selector para seleccionar una funcién diferente
o pongalo en la posicién « 0 » para apagar el horno.
Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrara
alternativamente «END» y el tiempo restante.
5. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR
Esta opcidn no interrumpe ni programa la
coccién, pero le permite utilizar la pantalla como
temporizador, tanto si la funcién esta activada como
si el horno esta apagado.

Mantenga pulsado () hasta que el icono (J y “00:00”
empiecen a parpadear en la pantalla.

o
ML

NV

Q
2R

Utilice +o — para configurar la hora y pulse (Dpara
confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara
una sefal acustica.

Notas: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado
hasta que el icono () empiece a parpadear y después use
— para reconfigurar el tiempo a «00:00».

NOTAS

No recubra el interior del horno con papel de
aluminio.

No arrastre ollas ni sartenes sobre la base del
horno, ya que podrian dafiar el revestimiento
esmaltado.

No coloque pesos pesados sobre la puerta ni se
agarre a ella.
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TABLA DE COCCION

RECETA FUNCION RAPIDO TEMPE(§?TURA DU:‘,::I(':\:ON NIVEL Y ACCESORIOS

— . 2/3
— Si 160 - 180 30-90 —r

Tartas esponjosas
s , 4 1
L3 Si 160 - 180 30-90 s e
— 2
— Si 160 - 200 35-90

Bizcocho relleno C’ —J

(tarta de queso, strudel, tarta de fruta) — . 4 2
X Si 160 - 200 40-90 L
— ) 3
— Si 160 - 180 20-45 I ﬂ

Galletas, tartaletas — 2 2
* Si 150 - 170 20-45 —
— ) 3
— Si 180-210 30-40 | u

Lionesas — 2 2
L3 Si 180 - 200 35-45 A :
— Si 90 150-200 3

Merengues — 1 2
L3 Si 920 140 - 200 a— :
— ) 2
— Si 190 - 250 15-50 L J

Pan, pizza, focaccia — 4 5
> Si 190 - 250 20-50 JNELEN u
= Si 250 10-20 I 3 :

Pizza congelada — 4 5
L3 Si 230-250 10-25 I :
— 3
— Si 180 - 200 40-55 —

Tartas saladas CI Ve

tarta de verduras, quiche -

( quiche) 3 5i 180 - 200 45-60 —_— 2
— 3

. — - 190 - 200 20-30 L J

Volovanes/hojaldres — 2 2
> - 180-190 20-40 JNELENE u

Lasaiia / pasta al horno / canelones / — . 2

budines — Si 190 - 200 45 -65 L J

Cordero, ternera, buey, cerdo 1 kg — Si 190 - 200 80-110 I 3 u

Pollo / Conejo / Pato 1 kg — Si 200-230 50-100 I 2 u
— 2

Pavo /oca 3 kg — - 190 - 200 100 - 160 : |

Pescado al horno / en papillote (filetes, p— . 2

entero) —_ Si 170-190 30-50 L j

FUNCIONES EI D E] i :GE
Convencional Grill Turbo Grill Horno de conveccion Horno de conveccion Eco
Aeeeenn ~ A=~ - J 1T 7 T
ACCESORIOS ) Bandeja pastelera / Grasera o .
Rejilla Bandeja para hornear bandeja para hornear sobrela Grasera / bandeja pastelera Grasera/bandeja pastelera

sobre rejilla

rejilla

con 200 ml de agua
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TABLA DE COCCION

RECETA FUNCION RAPIDO TEMPE(E‘CATURA DU?“IITIC“IION NIVEL Y ACCESORIOS
Verduras rellenas & . : 2
(tomates, calabacines, berenjenas) — S ‘ 180-200 >0-70 aaaans
Pan tostado wv - 250 2-6 >
MNesenne al
Fish flllets/sllces (Filetes de pescado/ I vw I ) 230- 250 20 - 30% 4 3
porciones) Arreees r TS
Salchichas/brochetas/costillas/ ~ " 5 4
hamburguesas 250 15-30 e r toond
o . 2 1
Pollo asado 1-1,3 kg & Si 200-220 55-70%* ~— - 1 r
Rosbif poco hecho 1 kg % Si 200-210 35 - 50%* _\_”3|:_,._,.
. . o~ , 3
Pierna o jarrete de cordero & Si 200-210 60 - 90** u j
o~ , 3
Patatas asadas & Si 200-210 35-55%* \ )
. o 3
Verduras gratinadas $ - 200-210 25-55 u !
Carnes y patatas > Si 190 - 200 45 - 100*** .\,;“. u ! !
Pescados y verduras > Si 180 30-50%** .\_”i_n_,. u ! l
Lasafas y carnes * Si 200 50 - 100*** _\_”i__._,. | ! |
-~ 2
Carne asada/ carne rellena asada ey - 170-180 100 - 150 \ |
*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion
** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la
coccién (si fuera necesario).
*** Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden
extraer del horno antes o después segun los gustos
personales.
El tiempo indicado no incluye la fase de precalentado: le
recomendamos poner la comida en el horno y programar el
tiempo de coccion después de que haya alcanzado la
temperatura necesaria.
— —~ -~ — =
FUNCIONES E] D @ i E
Convencional Grill Turbo Grill Horno de conveccién Horno de conveccion Eco
Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS

ACCESORIOS Bandeja para hornear Bandeja pastelera / Grasera o

Rejilla sobre rejilla

rejilla

bandeja para hornear sobrela Grasera / bandeja pastelera

Grasera/bandeja pastelera
con 200 ml de agua
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno

se haya enfriado antes de
llevar a cabo las tareas de
mantenimiento o limpieza.

No utilice productos de lavado
con vapor.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafio humedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafno seco.
No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno
de esos productos entra accidentalmente en contacto
con la superficie del aparato, limpielo de inmediato
con un pano humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso deje que el horno se enfrie y,
a continuacion, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causadas por los residuos de los alimentos. Para
secar la condensacion que se haya podido formar
debido a la coccién de alimentos con un alto
contenido en agua, deje que el horno se enfrie por
completo y limpielo con un pafio o esponja.

No utilice estropajos de
acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/ a cabo cualquier trabajo de
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

Utilice guantes de proteccién.

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

mantenimiento.

+ Si hay suciedad persistente en las superficies
interiores, se recomienda activar la funcién de
limpieza automatica para obtener los mejores
resultados. Evite activar el ciclo de limpieza
pirolitica en caso de que haya incrustaciones de
cal. Antes de activarlo, limpie las incrustaciones de
cal como se ha descrito anteriormente.

- La puerta se puede montar y desmontar para
facilitar la limpieza del cristal.

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una
solucién liquida con detergente, utilice guantes
si aun estan calientes. Los residuos de alimentos
pueden quitarse con un cepillo o esponja.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LA PUERTA

1. Para quitar la puerta, dbrala por completo y
baje los pestillos hasta que estén en posiciéon de
desbloqueo.

P \

2. Cierre la puerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos - no la sujete
por el asa. Simplemente extraiga la puerta cerrandola
mientras tira de ella hacia arriba (a) hasta que salga
de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una
superficie blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el
horno, alineando los ganchos de las bisagras con
sus alojamientos y fijando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y 4brala por completo.

Baje los pestillos hasta su posicion original:
Asegurese de haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esté
alineada con el panel de control. Si no lo esta, repita
los pasos de arriba.

BAJAR LA RESISTENCIA SUPERIOR

1. Extraiga la resistencia de su alojamiento y después
bijela.

2. Para volver a colocar la resistencia en su posicion,
levantela y tire con cuidado hacia usted para
asegurarse de que el soporte de la lenglieta esté en
su alojamiento.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

1. Después de quitar la puerta y apoyarla sobre una
superficie blanda con el tirador hacia abajo, presione
simultdneamente los dos clips de sujecidn y retire el
borde superior de la puerta tirando de él hacia usted.

4.Vuelva a colocar la parte superior: un clic le indicara
gue se ha colocado correctamente. Asegurese de que
el precinto esté asegurado antes de volver a montar
la puerta.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las
dos manos, extraigalos y coléquelos sobre una
superficie blanda antes de limpiarlos.

3.Vuelva a colocar la hoja intermedia (marcada con
“1R") antes de montar la hoja interna: Para colocar
las hojas de cristal correctamente, asegurese de que
la marca «R» se vea en la esquina de la izquierda.
Primero introduzca el lado largo del cristal marcado
con una“R”en los soportes y después bajelo hasta su
posicion. Repita este procedimiento en ambas hojas
de cristal.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

Desconecte el horno del suministro de energia, desenrosque la tapa de la luz, sustituya la bombilla y vuelva a
enroscar la tapa de la luz.

Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica. No utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de
la bombilla.

Nota: Utilice bombillas halégenas de 25W/230 V tipo G9, T 300 °C.

La bombilla que se usa en el aparato esta disefiada especificamente para electrodomésticos y no es adecuada para la
iluminacion general de estancias en una vivienda (Normativa CE 244/2009).

Las bombillas estdn disponibles en nuestro Servicio Postventa. - No manipule las bombillas con las manos desprotegidas,
ya que las huellas dactilares podrian danarlas. No utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de la bombilla.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSIBLE SOLUCION

: Compruebe que haya corriente

: eléctrica en lared y que el horno
. esté enchufado a la toma de

i electricidad.

: Apague el horno y vuelva a

: encenderlo para comprobar si se
: ha solucionado el problema.

: Pbngase en contacto con el

: Servicio Postventa mas cercano
. e indique la letra o nimero que
: aparece después de la letra «F».

. Corte de suministro. Desconexién

El horno no funciona. de la red eléctrica.

En la pantalla aparecerd la letra

«F» seguida de un namero. Problema de software.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante
alguna de las siguientes formas:

Utilizando el cédigo QR en tu aplicacion
Visitando nuestra pagina web docs.indesit.eu

También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nUmero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, debera indicar los cédigos que figuran en la

placa de caracteristicas de su producto.
( | ) INDESIT
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Hap'quuK Ha co6cmeeHuKa

BJIATOAAPUM BW, YE 3AKYTUXTE NPOAYKT HA

INDESIT

Bawwa ypen Ha www.register10.eu

A npenln Aa n3nonsBaTte ypeaa, npoyerete BHNMaTe/IHO

VHCTPYKLUUNTe 3a 6e30nacHoCT.

3apa nony4yuTe no-nbJIHO cbaencTeue, peI'VICTpVIpaVITe

MO, CKAHUPAUTE QR KOO A HA
BALUMA YPE[, 3A AA NMONYHYUTE
NOBEYE MHOOPMALINA

OMMUCAHUE HA YPELA

Tabno 3a ynpaBneHue

BeHTunaTop (He ce BMXAa)

Jlamna

Bopmauun Ha padToBeTe

(HMBOTO € YKa3aHO Ha CTeHaTa

Ha oTAeneHneTo 3a roteeHe)

BpaTtunuka

lopeH HarpeBaTenieH enemeHT/

rpun

7. Kpbrbn HarpeBaTeneH eneMeHT
(He ce BMKaa)

8. WpeHTndumnkaunoHHa Tabenka
(na He ce cBanqa)

9. [loneH HarpeBaTesieH efeMeHT

(He ce BuKaa)

Ll o

o un

KOHTPOJIEH NMAHEJN1 ONMMUCAHUE

1. BbPTALL CE BYTOH 3A
N3BUPAHE

3a BKNtouBaHe Ha dypHaTa c
n3bupaHe Ha GyHKLMA.
3aBbpTeTe Ha 0 No3numA 3a
N3KMoYBaHe Ha ¢ypHaTa.

2. OCBETJIEHUE

Mpw BKNtoyeHa dypHa HaTUCHeTe
2%, 3a pa BKNoUnTE UK
N3KMoUMTe OTAENIeHMETO Ha
dypHarTa.

.
weseetoscsscse

2 3 4 5

3. HACTPOMKA HA YACOBHUKA
3a JoCTbN A0 HACTPOMKMTE Ha
BPEeMe 3a FoTBEHE, OT/IOXKEH CTapT
n Tanmep.

3a n3BeX/aHe Ha yaca, Korato
dypHaTa e usKknyeHa.

4. QUCNNEN

5. BYTOHU 3A PETYNUPAHE

3a NpoMAHa Ha HaCTPOWMKNTE Ha
Bpeme 3a roTBeHe.

6. TEPMOCTATEH KJ1lO4
3aBbpTeTe, 3a Aa ulbepete
HeobxoAnmaTa TemnepaTtypa npu
aKTUBMPAHE HA PBYHU QYHKLMN.
3a "Turn & Go" pyHKUMATa
n3nosnsganTe @ :

Mong, nmante noeasna: TUMBT KOM4Ye MoXe Aa BapKnpa B 3aBMCMMOCT OT MOfes1a. AKO Kon4yeTara ce AKTVBMPAT 4pe3

HATNCKaHE, HaTNCHETE HaAOJTy LLEHTbPA Ha KOMYETO, 3a Aa Mo OCBO60,D,I/IT€ OT MACTO.
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NMPUHAONEXKHOCTHU

PELLETDBYEH PAOT TABA 3A OTUEMXOAHE *

T

I3nonsBaiiTe KaTto TaBa 3a
dypHa 3a NpuroTeAHe Ha
Meco, puba, 3eneHuyum,
bokauum v ap., nnn
pa3rionoxeTe noj
peLlleTbyHNA padT 3a
OTLEX[aHe Ha CoCoBeTe Mpu
roTBeHe.

13anon3eanTe 3a NPUroTBAHe
Ha XpaHa 1M KaTo onopa 3a
TaBW, GOpMK 3a KeKCcoBe U
APy OrHeYynopHW
rOTBapCKM CbAOBE.

* HannuHo camo npu onpeaeneHn moaenmn

TABA 3A MNEYEHE *

/3non3eaite 3a NpUroTesaHe
Ha BCUYKM BUAOBE XNA0 U
CNaAKULWK, @ CbLLO Taka M Ha

MABb3rALWN CE BOAAUYN
*

==

3a ynecHeHve Ha
NOCTABAHETO W M3BaXAAHETO
Ha NPVHAANEXHOCTM.

nevyeHn meca, pnba B
neprameHT v ap.

BpoAT 1 BMABT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXe [1a € Pa3fiNieH B 3aBMCUMOCT OT 3aKyrneHus Moaern.
[pyr npuHagnexxHoCT MmoraT Aa ObaaT 3aKyrneHu OTAeNHO OT ClefnpoaaxbeHoTo 00CNyKBaHe.

NOCTABAHE HA PELLETbYHUA PAOT U OAPYTUTE
NMPUHAONIEXXHOCTU

MNMocTaBeTe peleTbyHUA padT Ha HEOOXOANMOTO HUBO,
KaTo ro XBaHEeTe NOJ, SIeK HaKMOH Harope 1 mbpBo
nognpeTe NOBAVIHATUA 3a4eH Kpal (HaCoUeH Harope).

Cnep ToBa ro NiTb3HeTE XOPU3OHTASTHO MO BOAAuuUTe A0
Bb3MOXHO Hal-KpanHO MOSIOXeHe.

OcTaHanuTe NpUHaNeXXHOCTI, KaTo TaBaTa 3a NeyeHe,
TpAbBa fja ce NOCTAaBAT XOPM3OHTASHO, KaTo Ce MTb3HaT Nno
HocauuTe.

NMAB3rAWU CE PAOTOBE U BOOAYN

Mpeaw ga nsnonseare gpypHaTa, OTCTPaAHETe NpeanasHaTa
neHTa [a] n cnep ToBa npeanasHoTo ponuo [b] ot

CBAJTAHE HA MTB3rAYUTE [c]

M3Ternete gonHaTa yacT Ha MTb3raya 3a paskayaHe Ha
JonHuTe Kyku (1) n n3rernerte niab3raynTte Harope, KaTo rm
CBanMTe OT FOPHUTE KYKU (2).

MOBTOPEH MOHTAK HA MNTBb3rA4YUTE [d]

3aKaueTe ropHuTe KyKun Bbpxy Bogauute (1), cneg koeTto
HaTMCHeTe foNHaTa YacT Ha NTb3raunTe KbM BOJAunTe,
[OKaTo JOSTHUTE KYKM NpULLpaKkar (2).

[d]

M3BAXAAHE U NMOCTABAHE HA BOAAYUTE

1. 3a pa n3BaauTe BoJaya, XBaHeTe 34paBo BbHLUHATa YacT
Ha Bofjaya v ro nsabpnarite Kbm cebe cu, 3a Aa OTKaunTe
onoparta v ABaTta BbTpeLlHM WndTa OT rHE3[0TO UM.

2. 3a la NOCTaBUTE OTHOBO BOAAUUTE, PA3MOSIOXKETE M
61130 [0 BbTPELUHATa YacT Ha pypHaTa 1 MbpPBO BKapalTe
ABaTa wudTa B rHesgata um. Cnef ToBa pa3nonioxKeTe
BbHLUHATA YacT 61130 [0 rHE3A0TO W, MOCTaBeTE ornopata
M A HATVCHETE KbM BbTPELLHATa CTEHA, 33 Aa CTe CUFYPHM,
ye BofaumTe ca 4obpe 3aKpeneHu.
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N3MOJI3BAHE 3A MbPBU NMNbT

1. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

KoraTo BKNntounTe ypefa 3a nbpBu NbT, TpsAbBa ga
CBepUTe YacoBHUKa: HaTrckanTe @), JOKATO MKOHaTa
® n aBeTe uMdpM 3a Yyaca 3anoyHaT ga MuUraT Ha
aucnnes.

HEEE
)

Ypes + mnu — ceBepeTe Yaca 1 noTBbpaeTte ¢ 0.
[BeTe undpyn 3a MUHYTUTE Lie 3aN0OYHaT Aa MuUrar.
CnomowTa Ha + O — 33 HAaCTPOMKA Ha MUHYTUTE U
HaTuUCHeTe @ 3a NOTBbPXKAAaBaHe.

Mons, nmanTte npensu; Korato MkoHata @ Mura,
HampyMep cnef AbAro NPeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETo, Lie
TpAbBa fa HynMpaTe BpemeTo.

OYHKLUUN

2. 3ATPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTa ¢pypHa moxe fa n3nycka MMpusmm, CBbp3aHu
C Npoueca Ha HeMHOTO NPOV3BOACTBO: TOBA €
HanbAHO HOpManHo. lNpean fa 3anoyHeTe Aa roTeuTe
XpaHa BbB pypHaTa, npenopbyBame Aa A Harpeete
npasHa, 3a Ja NpemMaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3MMU.
CBanete npeanasHMA KapToOH MY NPO3PAYHOTO
donuno ot dypHaTa n n3BageTe HammpaLmTe ce B

HeA NpuHagnexxHocTu. 3arpenTte ¢pypHaTa go 250°C
3a oKoJo vac. B ToBa Bpeme dypHata TpabBa aa e
npasHa.

Cna3BanTe yKa3aHWATa 3a NPaBUIHO HAaCTPOMBaHe Ha
byHKumATa.

Monsg, nmanTte npensma: Cnea MbpBOTO M3MOM3BaHE Ha
ypeaa ce NnpenopbyBa Aa NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.

(=] KOHBEHLUMOHAJIHO FOTBEHE

3a roTBeHe Ha BCAKaAKBM ACTUA CaMO Ha egHOo
HWBO.

& | NEYEHE C KOHBEKUMA

3a rotBeHe Ha MakCcUMyMm ABa padTa
efiHoBpemeHHo. [lobpe e fa ce CMeHU No3numMATa Ha
TaBWTE 3a NeYeHe, cfieq KaTo NoJsIoBMHATA OT BPEMETO
3a roTBeHe n3Teye.

E’ rPUN

' 3a neyeHe Ha rpun Ha ctekoBe, Keban,
HafeHMLW, NPUrOTBAHE Ha 3e/IeHYYKOB OrpeTeH

N npennyaHe Ha xna6. Korato neyeTte meco,
npenopbyBame Aja N3Non3BaTe TaBaTa 3a NeyeHe, 3a
Aa cbbupaTte oThenAHMUTE COKOBE: NOCTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBATa Noj pewweTbyHnA padT 1 Hanente
B Hest 200 ml nuTerHa Boaa.

l ¥ TYPBO IrPUn

3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (gXKonaH,
roBexao neyeHo, nune). lMpenopbyuBame aa
n3non3Barte TaBaTa 3a NeyeHe, 3a Aa cbbupaTte
OTAeNAHNTE NPY rOTBEHETO COKOBE: MOCTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBATa Mo peLleTbuyHMs padT 1 HanenTe
B Hest 200 ml nuTerHa Boaa.

e¥ | ECO NEYEHE C KOHBEKLNA*

3a neyeHe Ha e4HO HNBO Ha NapyeTa Meco
C NbHKa nnu 6e3. NpekomMepHOTO M3CbXBaHe
Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTABa nopaau cnabara,
npekbcBalla OT BpeMe Ha BpemMe LMpKynaumnsa Ha
Bb3Ayxa.
Mpwn n3nonssaHe Ha Ta3n ¢pyHKuma EKO namnnukara
He CBeTW No Bpeme Ha roTBEHETO, HO MOXe fia ce
BKJIIOUM OTHOBO Upe3 HaTUCKaHe Ha ByToHa *OF.

x| FREASY COOK

) BCuuKmM HarpeBaTeNHU efeMeHTH 1
BEHTMNATOPDBT Ce BKJIOUBAT, OCUTYPABANKM
MOCTOSIHHO 1 PaBHOMEPHO pasnpepensHe Ha
ToNAnHaTa BbB pypHaTa. 3a TO3U pPeXXMM Ha rOTBEHE
He e HeobXOANMO NpefBapPUTENTHO 3arpsiBaHe.

To3u pexnm ce npenopbyBa 0CO6EHO 3a 6bP30
NPUroTBAHE Ha MaKeTMPAHUN XpaHu (3aMpaseHun unu
nonyrotosu). Haii-go6pu pe3yntatu ce NocTurart, ako
roTBUTE CaMo Ha efuH padT.

@ ECOCLEAN

HencTeBreTo Ha NapaTta, KOATO ce NycKa no
BpeMe Ha TO3M cneumnaneH UMKba Ha NOYNCTBaHE,
NO3BOMIABA JIECHOTO NMOYNCTBAHE HA 3aMbpCABaHNA
N OCTaTbUM OT XpaHa. 3a Aa akTuBmpate GyHKUMATa
“EcoClean”, HanenTte 100-120 ml nuTenHa Boaa Ha
ABHOTO Ha dypHaTa, cep KoeTo 3aBbpTeTe OyTOHa
3a n36op 1 6yTOHa Ha TepMocCTaTa O MKOHaTa .
Han-pobpe octaBeTe pyHKLMATA aKTMBMPAHA 3a
35 MmuHyTW. lTo3MuKMATa Ha NKOHaTa He CbOTBETCTBA Ha
[OCTUTHaTaTa TeMnepaTtypa No BpeMe Ha UMKb/a Ha
noYmncTBaHe.

TURN & GO

Ta3n dyHKLMA aBTOMATUYHO 136Mpa naeanHara
TemnepaTtypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha WrpoK n3bop
OT ACTUA, BK/OYBALLMN Meco, puba, nacTa, Cnagkn u
3eneHuyyn. AKTmBmpanTe PyHKLMATa, KoraTto pypHaTa e
cTyAeHa.
* QyHKUMATA Ce M3MON3Ba KaTo eTasloHHa B
AeknapauvATa 3a eHepruinHaTa eGekTMBHOCT CbrIacHO
pernameHT (EC) 65/2014
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BCEKWAHEBHA YIMOTPEBA

1. U3SBBUPAHE HA OYHKUUA

3a na nsbepete GyHKUMATA, 3aBbpTETE OYMOHA 30
usbupaHe o cuMBONa 3a Heobxoanmata GyHKLUA:
4yBa Ce 3BYKOB CUIHan 1 AUCNNeAT CBeTBa.

Lin

2. AKTUBUPAHE HA ®YHKLMNA
PBYEH PEXUM

3a pa ctaptuparte n3bpaHata ¢yHKUMA, 3aBbpTETE
6ymoHa Ha mepMocmama 3a 3afiaBaHe Ha
HeobxoAnmaTa Temnepartypa.

Mons, nmaiTe npengna;: Mo Bpeme Ha rotBeHe MOXeTe [a
NPOMEHNTE GYHKLIMATA, KaTO 3aBbPTUTE OYTOHA 32
n3bmpaHe, MK fa perynvpare TemnepaTypata, kato
3aBbpTUTE OyTOHA Ha TepMocCTaTa.

DyHKUMATA Le Cce CTapTMPa CaMo ako OYTOHBT Ha
TepmMocTaTa e Ha 0°C.

MoxeTe fa 3afjaieTe BpemMeTo 3a roTBeHe, KpalHWs Yac 3a
roTBeHe (Camo ako 3afjafleTe Bpeme 3a roTBeHe) v Taimep.
TURN & GO @

3a fa ctaptupate ¢yHkumaTa “Turn & Go’, n3bepete
dYHKUWATA, KaTo 3aBbpTUTe OyTOHA 3a 136MpPaHe Ha
CbOTBETHaTa MKOHA, KaTo B CbLLOTO Bpeme Oy TOHBT Ha
TepmocTara TpsbBa fia e Bbpxy O /@ ukoHara.

3a Kpali Ha rOTBEHETO 3aBbpTeTe OyToHa 3a M3bupaHe Ha“ 0 ”.

Mons, nmaiTe npensna;: 3a Aa nosyumTe Han-nodpu
pe3y/TaTy OT roTBeHeTo C GyHKUMATa “Turn & Go,
Cna3BaiTe NPenopbYaHOTO TerO 3a BCEKM BMA XPaHa,
AafeHo B CnefBalliata Tabnuua.

XpaHa PelenTa Terno (kr)
[NleyeHo Tenelwko, [eveHo 06-07
Meco FOBEXJ0 CYPOBO o
Mune / ArHeluko 6yTue Ha napyeta| 1,0-1,2
®une ot cbomra / lNeveHa prba 09-10
Prba (uAna) —
Prnba, obsuTa B xapTus 3a neyeHe | 0,8-1,0
Stuffed vegetables (MbnHeHw 18-25
3eneHuyLy 3en1eHYyL) o
3eneHYyKoB naw 15-25
Salty cakes
(ConeHn Kuw JlopeH / Nnoposa nuta 10-15
cnagkmwn)
Pasta (MacTa) JlazaHa / Tumban ot nacta unm 15-20
opu3
KelK C IncTi oT TecTo / Kenk ot 09-12
Cnagknwm Cnveu T
[NeyeHun A6BIKM 1,0-15
CamyH xna6 05-06
Kns BareTu 05-08

3. NPEABAPUTENIHO 3AIrPABAHE N OCTATBbYHA
TOMJIMHA

Cnep ctapTvipaHe Ha GyHKLMATa Ce UyBa 3BYKOB
CUTHAN 1 Ha AnCnen ce NoKasBa Muraila nkoHa <f/,
nokasgalla, ye $pasaTa Ha NpeaBapPUTESTHO 3arpsBaHe
€ aKTUBMUpaHa.

KoraTo 3apgageHaTa TemnepaTypa 6bae 4OCTUTHATA],
MKOHaTa OCTaBa Ha Aucnes 3a NOCTOAHHO 1 HOB
CUTHAN NPO3BYYaBa, 3a Aa yKaXke, e XpaHaTa MoXe Ja
6bae cnoXeHa BbB GypHaTa U rOTBEHETO Lie 3anoyHe.

Monsg, nmanTte npensua: AKO NOCTaBUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa, Npeav NpeABapUTENHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLuK,
pe3yNTaTbT OT FOTBEHETO MOXe [a He e 3a0BONUTENEH.
Cnep Kpas Ha roTBeHeTO 1 Npu feakTUBMpaHa
GyHKLMA nKOHaTa %] MOXKe fia NPOABIIKM Aa ce
noKasBa Ha gucnnesa Jopu cnef KaTo BEHTUNATOPbT
33 OXJ1aXKAaHe ce e U3KMUWI, 3a la YKaXe, ye BbB
dypHaTa nma ocTaTbyHa TOMMHA.

Mons, nmanTte npensua: BpemeTo, cnef KOeTo MKoHaTa
M3racea, e pPa3MYHo, 3aLl0TO 3aBMCK OT peavLa GakTopu,
KaTo OKOJHaTa Temnepatypa 1 13non3eaHata GyHKUmA. Bbs
BCUUKM Cllydyan ypefbT TpAbBa Aa ce CMATa 3a U3KITH0YeH,
KOraTo MokasaewsT Ha OyToHa 3a 13brpaHe coumr kbm” 0 ",

4. MPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobXx0aMMO fla n3bepeTe GyHKUMA, Npean ga
CTapTupaTe NPOrpammpaHeTo Ha roTBEHETO.
NPOOBITAKUTETHOCT

HaTuckaiite &), pokaTto nkonata (2 1,00:00" 3anoyHaTt
Ja MUTaT Ha anucnnes.

mran
RNy E{N}

JG4
2R

Ypes + unm — nsbepete Heo6XoANMOTO BpeMe 3a
roTBeHe u cnep ToBa HaTUCHeTe (J) 3a NOTBbPXKAEHNE.

3a pa akTmBMpate GyHKUMATA, 3aBbpTeTe bymoHa

Ha mepmocmama f[o HeobxoamMmaTta TemnepaTypa:
yyBa Ce 3BYKOB CUTHaN 1 Ha gucnnen ce n3Bexpaa
nHGopmaumsA, Yye roTBEHETO € 3aBbpPLLEHO.

3abenexku: 3a fla OTMEHNTe 3a1aAeHOTO Bpeme 3a roTBeHe,
HaTuCKanTe (), foKaTo MKoHaTa (B 3anoyHe a M1ra Ha
OMCnen, cnef KOeTo C MOMOLLITa Ha — Hy/IMpanTe BPeMETO
3a roteeHe 0o ,00:00". BpemeTo 3a roTBeHe He BK/UBA
daza Ha noarpssaHe.

MPOTPAMUPAHE HA KPAVHWA YAC HA TOTBEHE/
OTNOXEH CTAPT

Cnep KaTo 3aJlafleTe BpeMe 3a FOTBEHE MOXKETe 1
OTNOXNTe CTapTa Ha PyHKLMATA, KaTo NporpamupaTte
KpamHWA yac: HaTucKanTe ), AoKaTo nkoHata & un
TeKYLWMAT Yac 3anoyvHaT Aa muraT Ha gucnnes.

A HI‘I”
,E LrL,
N

P e

Ypes + unun — 3agaiTe yaca, B KOWTO UcKaTe aa

3aBbpLlWn roTBEHETO, N NOTBbPAETE C @

3a pa akTMBUpaTe GyHKLUMATA, 3aBbpTETE BYMOHA
Ha mepmocmama po Heobxofumata TemnepaTypa:
dyHKUMATa Lie OCTaHe Ha nay3a, AoKaTo cTapTupa
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dBTOMaTU4YHO CJied nepmnopfa OT Bpeme, KOWNTO e
N34nNCJIeH, 3a Aa 3aBbpLlWN rOTBEHETO B 3aaj€HNA
Yac.

3abenexku: 3a fla OTMEHNUTE HAaCTPOWKaTa, U3KYeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE BYMOHA 3a U3bUpaHe Ha NO3MUA
0.

DOyHKLMATa 3a 3ab6aBAHE Ha CTapTUPAHETO He e
HanunyHa 3a ¢pyHKuumte Mpun n Typbo rpun.

KPA HA TOTBEHETO
YyBa ce 3BYKOB CUIHan 1 Ha AUcnnes ce n3Bexna
nHbopmauums, ye PyHKUMATA € 3aBbpLLEHa.

End
®

3aBbpTeTe 6ymoHa 3a uszbupaHe, 3a fa n3bepete
Apyra nos3unuusa, unm Ha no3muyma “ 0, 3a ga
n3KknounTe pypHara.

Mons, umaiTe npeasna: AKO TalMepsT paboTu, Ha Ancnnen
e ce penysa END v ocTaBawoTto Bpeme.

5. HACTPOMKA HA TAUMEPA

Ta3n onumA He NpeKbCcBa UM Nporpammpa
rOTBEHETO, HO BU NO3BOJIABA Aa N3MoON3BaTe gucnnes
KaTo Tarmep no Bpeme Ha paboTewa GyHKUNA Uin
npw n3knyeHa epypHa.

HatuckanTe 0), gokato nkorata (3 u,00:00” 3anouHat
[a Murat Ha gucnnes.

inin'nlné
UL

N

Q
2N
Ypes + unun — 3apaiite HEO6GXOAUMOTO BpeME 1
notebpaete ¢ ).
Korato 3agafeHOTO Bpeme m3Teue, Le ce uye 3BYKOB
curHan.
3abenexku: 3a [a,0TMEHUTe TaliMepa, HaTuckanTe (&,
JOKaTO MKoHaTa () 3anouHe ga Mura, cnef KoeTo ¢
NOMOLLTa Ha — HynmnpaiTe Bpemeto 1o ,00:00"

3ABENEXKN

He nokpurBariTe BbTpeLwwHOCTTa Ha ypHaTa C
anymunHmeso ¢onuno.

Hukora He nnb3ranTe TeHAXePW UIN TUTaHN

Nno AbHOTO Ha GypHaTa, TbIl KaTO TOBA MOXe A3
noBpean NOKpPUTNETO OT eMans.

He noctaBAanTe TeXxKn NnpeameTn Bbpxy BpaTtaTta
N He ce ApDbKTe 3a HesA.
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FTOTBAPCKA TABJIULIA

: | MPEBAPUTENHO | TEMMEPATYPA  MPOABLKUTENHOCT
PELIEMTA OYHKUMA 3ATPABAHE C (MIN HWBO N NPUHAJIEXKHOCTU
—_ Ja 160- 180 30-90 _\ih_
KeiikoBe c masA —
£ fla 160- 180 30-90 —_
— 2
— a 160-200 35-90
Filled cake (MbnHeHa TopTa) D A —J
UN3KEVIK, en, N10A0B Naw —
( LipyAEn, NMOA0B Na/) ¥ i 160-200 40-90 _— 2
—_ Ja 160- 180 20-45 3
Bucksutn/Taptanetm — 4 5
* [la 150170 20-45 — L
= Ja 180-210 30-40 3
ByxTunuku wy — P 3
> [a 180- 200 35-45 A :
=] fla 90 150- 200 2
LienyBku — 2 5
L3 [a 90 140-200 a— :
—_ Ja 190-250 15-50 I 2 u
Xna6/nuua/dpokaua —
& 4 2
> Jla 190-250 20-50 e, :
— Ja 250 10-20 I 3 u
3ampaseHa nuua — 4 3
> [a 230-250 10-25 I :
— 3
— a 180-200 40-55 =
Salty cakes (Conenu cnagkuwim) D A e
vegetable pie,quiche) (3eneHuykos nai, K Y
Wvegetable piequiche) enery ) * fa 180-200 45-60 —
— - 190-200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry crackers (Vols-au- —J
vents / Kpekepu ot byTep TecTo Y
pekepu or byTep Tecro) ¥ - 180-190 20-40 —
Lasagne / baked pasta / canneloni/flans (Jlasana: |— 2
/ nacta Ha pypHa / KaHenoHu / gnaH) E] fa 190-200 45-65 I
ArHeluKo / roBexao / Tenelko / CBUHCKO 1 kg — Ha 190-200 80-110 | 3 u
MuneluKo/3aeluKo/natewko 1 kg — Ja 200-230 50-100 I 2 u
. — 2
Turkey / goose 3 kg (Myiika / rbcka 3 kg) — - 190-200 100-160 I u
Baked fish / en papillote(fillets, whole) (MeueHa — ) ) 2
pv6a / eH nanunoT(duneta, UAna)) E] fa 170-190 30-50 —J
QYHKL N E] D E] i :GE
TpaanuMoHHO lpvn Typ6o PV [TeyeHe ¢ KoHBeEKUMA Eco neueHe ¢ KoHBeKUMA
S sl — - |SSSS

NMPUHAONEXHOCTU

PewetbueH padt

CbpA 3a neyeHe Ha

peLueTbyHUA padT

TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a oTueXAaHe NN
CbJ 3a NeyeHe Ha peLleTbyHNnA padT

TaBa 3a oTUeXaHe
TaBa 3a neveHe

/ TaBa 3a oTuexgaHe / TaBa 3a
neuveHe ¢ 200 mn Boga
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FTOTBAPCKA TABJIULIA

: NPEABAPUTEJTHO © TEMMEPATYPA MPOOBITKUTENHOCT
PELIEMTA OYHKUMA 3ATPABAHE cc (MIN HWBO N NPUHAJIEXKHOCTU
Stuffed vegetables (MbnHeHn 3eneHuyLN) — )
(tomatoes (nomarw), courgettes (TVksryKm), > Ja 180-200 50-70 A=
aubergines (MatnagkaHm)
Toasted bread (MpeneyueH xns6) s - 250 2-6 - 5 -
P16 / “” 230-250 20-30* 4 ; 3 ‘
n6HN PpuneTta/mBnLm - - - .~ "
HapeHunukun/kebanu/pe6bpua/ I ~~ I " 5 4
Xam6yprepy| 250 15-30 [ VP o T
Roast chicken 1-1,3 kg (MeueHo nune 1-1,3 kg) “J;-V Ja 200-220 55 -70** _\_'.2“_'. 1 ! r
Eé))ast beefrare 1 kg (foBexpo neueHo anaHrne 1 3; Ia 200-210 3550w - 3 .
ArHeLuKu 6yT/mxKonaH VJF la 200-210 60-90%* u 3 l
MeueHun KapTodu VJ}V JIE] 200-210 35-55%* " 3 )
——~ 3
3eneH4yKoB orpeteH & - 200-210 25-55 ! )
Meat and potatoes (Meco 1 kapTodu) > Ja 190-200 45 - 100*** .\,;l,. \ ! )
Fish and vegetables (Pn6a n 3enenuyum) > Ja 180 30-50%** -u;u- u ! !
Lasagne and meat (JlasaHs 1 meco) > Ja 200 50 - 100*** -u;u- u ! !
~ 2
MeueHo Meco/ MbIHEHO MeCo 3a neyeHe e - 170-180 100- 150 | j
* ObbpHeTe xpaHaTta Nno cpefaTa Ha roTBeHeTo
** O0bpHeTe xpaHaTa Npu U3T1MYaHe Ha ABe TPeTH OT
BPEeMEeTO 3a roteeHe.
*¥** OuakBaHa NPOOBIIKUTENTHCOT: ACTUATA MOraT Aa ce
M3BaX4aT OT d)ypHaTa Mo Pas3iMyHO Bpeme B 3aBNCUMOCT OT
MYHNTE NPeanovYnTaHnA.
[MocoueHOTO Bpeme He BKIIIoUBa $a3aTa Ha NPeaBapuTeIHO
3arpABaHe; H1e NpernopbyBame [1a MOCTaBUTE XPaHaTa BbB
dypHaTa v fa 3afafeTe BpeMeTo 3a roTBeHe eflga Cflef] KaTo e
[OCTMrHaTa HeobxoaymaTa TemnepaTypa
— WA VWA —_— e_
QYHKL N E] D E] i E
TpanuMoHHO lpun Typ6o PN [leyeHe ¢ KoHBeKUMA Eco neveHe ¢ KoHseKUWA
Aeeeenn ~ a1~ L J T T T

MPUHALNEXHOCTU
PewetbueH padt

CbpA 3a NeyeHe Ha
pelueTbyHuA padT

TaBa 3a neveHe/TaBa 3a oTuexdaHe nnn  TaBa 3a oTuexaaHe / TaBa 3a oTuexaaHe / TaBa 3a

Cb/A 3a NeYeHe Ha peLleTbyHnA pad)T TaBa 3a neyeHe

neuyeHe ¢ 200 mn Boga
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

YBepere ce, ue pypHaTa e
CTyAeHa, Npeaun fa n3BbpluBare
KaKBaTo 1 Aja € NoAAPbKKa unu
noumncTBaHe.

He nsnonseante napoymcTauku.

BbHLUHW MOBBPXHOCTU

Mounctete NOBbPXHOCTUTE Ha PpypHaTa C BakHa
MUKPOdMOBbPHaA Kbpna. AKO Ca MHOTO 3aMbpCeHN,
pobaBeTe HAKONKO KamnKy NOYMCTBaLY npenapar ¢
HeyTpanHo pH. Hakpas 3abbpliete cbc cyxa Kbpna.
[a He ce n3non3BaT KOPO3MBHM UNN abPa3nBHM
noumcTeawm npenapatu. AKo nogobeH NpoayKT
CNy4YarHoO nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypenaa,
noymncTeTe He3abaBHO C BNaXHa MUKpodnbbpHa
Kbpna.

BbTPELLUH MOBBPXHOCTU

- Cnep BCAKO M3Mon3BaHe M3vakante dypHaTa aa ce
oXnagmn 1 A nouncTeTe, 3a NpeanoYnTaHe JOKaTo
e olle ToMnna, 3a fja OTCTpaHUTe oTnaraHuATa u
neTHaTa, NPUYMHEHN OT OCTaTbLMTe OT XpaHa. 3a
[a N3CylIMTe KOHEeH3a, KOWTO ce e obpa3yBan
B pe3y/NiTaT Ha FOTBEHE HA XPaHu C BUCOKO
CbAbpPXKaHMe Ha BoJa, ocTaBeTe ¢pypHaTa Aa
M3CTUHE HaMbJIHO U Cnep ToBa A N3bbpLueTe ¢
Kbpna nnu roba.

He nsnonsBanTe TeneHa BaTa,
abpa3vBHM NOYNCTBALLM NpenapaT OypHaTa TpA6Ba fa 6bae
1 abpasnBHN/KOPO3UBHM
noYncTBaLy NnpenapaTtu, Tbin
KaTo Te MoraT fa noBpeaAr
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepa.

Hocete pbKaBuun.

M3KJl0OYeHa OT eNleKTpuyeckaTta
MpeXka, npeaun aa ce U3BbpLiBaT
KaKBUTO U fa 6uno neHoCcTu no
noaapbkKKa.

« AKO Mo BbTpeLHNTE CTEHN Ha PpypHaTa nma
3aCbXxHaNla MpbCoTUA, NpenopbyBame Bu aa
BKNOUNTE GYHKUMATA 32 aBTOMATMUYHO MOYNCTBAHE
C Uen onTUMasHU pe3ynTaT OT MOYMCTBAHETO.
MpY HaNMUMeTo Ha OCTAaTbLUM OT KOT/IEH KaMbK
n36areanTe fa akTMBMpaTe NoYncTBaLmA
UMKbBA C nuponusa. NMpean aa akTuBmMpare
CaMOMOYNCTBAHETO, OTCTPAHETE KOTIEHNA KaMbK
MO ONMCaHWA NO-Harope HauyuH.

. BpaTI/I‘-IKaTa MOXe C 1IeKOTa fAa Ce CBajin 1 NoCTaBu
O6paTHO 3a NOo-J1IeCHO NOYNCTBaHE Ha CTbKJIOTO .

« [louncreTte CTHKNOTO Ha BpaTnykKaTa C noaxonALy
TeYyeH npenapart.

NPUHAONEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakumcHeTe
NnpVHaaneXHoOCTMTe BbB BoJa C JO0OABEH TeUeH mumely
npenapart, KaTo M3non3BaTe pbKaBuun 3a GypHa, ako
NpUHaanNeXXHoOCTUTe BCe olle ca ropelym. OcTatbum
OT XpaHa MorarT [la ce npemaxHaT C MOMOLITa Ha YeTKa
nnu roba.

CBAJIAHE U NMOCTABAHE HA BPATUYKATA

1 . 3a ga ceannte BpaTun4KaTa, OoTBOopeTe A HalNbJIHO
N CNyCcHeTe KNKYanknTe, 4OKATO HE Ce€ OKa»aT B
NoJIOXKeHMe 3a OTKJII0UYBaAHE.

‘
S UN
2- 3aTBOpeTe BpaTVlLlKaTa, OOKOJIKOTO € Bb3MOXHO.

XBaHeTe 34paBo BpaTnuKaTta C ABe pble (He

A XBallanTe 3a ApbXKKaTa). [[pocTo oTKaueTe
BpaTUUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLEe MAJIKO U
CbLEBPEMEHHO A U3TernATe Harope (a), 3a Aa nusnese
oT rHe3pgara (b).

OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NOAXOASALLO MACTO BbPXY
MeKa MOBBbPXHOCT.

3. 3a pa noctasuTe BpaTUUKaTa, MbpBO A
npubnmxete fo GypHaTa, cnep KoeTo BKapanTe naHTute
B rHe3/aTa Taka, ye fa ce dpuKcmMpar B ropHaTa C1 YacT.
4. CnycHeTte BpaTaTa 11 Cflefl TOBa i OTBOPETE HaMbIHO.
CnycHeTe durKcaTOpUTe HaZONY [0 NbPBOHAYANIHOTO
UM nonoxeHwue: MposepeTe ganu ¢rukcatopute ca
CnycHaTu gOKpaw.

5. Npo6salite ga 3aTBOpPUTE BpaTMUKaTa 1
npoBepeTe Aanu TA 3acTaBa ycnopeaHo Ha TabnoTo
3a ynpaBneHuve. AKO TOBa He ce C/lyun, NoBTopeTe
NocoyeHuTe No-rope CTbMKK.

CMBbKHETE TOPHNA HATPEBATEN

1. UsBageTe HarpesaTens oT MACTOTO My 1 FO
CMbKHeTe Hagony.

2. 3a na BbpHeTe HarpeBaTesNa Ha MACTOTO My, FO
noBaurHeTe, APbHETE ro ieko KbM cebe cu, KaTo ce
yBEpUTE, e CTONKATa Ha KnemaTa € Ha MACTOTO CL.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - MOYNCTBAHE HA CTBHKJIOTO

1. Cnep KaTo MaxHeTe BpaTaTta 1 A NOCTaBUTE BbpXY
MeKa NMOBbPXHOCT C ApbXKKaTa Hafosly, HaTUCHeTe
eJHOBPeMEeHHO AiBeTe puKcmpaLm ckobm n nssagete
ropHUsA Kpal Ha BpaTaTa, KaTo sl u3gbpnaTe Kbm cebe cu.

4, MOHTMpanTe OTHOBO ropHUA Kpan: LLipakBaHe
e yKake NpaBuUIHO NO3ULMOHMpPaHe. YBepeTe ce,
ye yNNbTHEHMETO e 34paBo, NpeAmn Aa MOHTUpaTe
OTHOBO Bparara.

2. NoBaunrHeTe 1 xBaHeTe 34pPaBO BbTPELWHOTO CTbKIO
caBe pbue, N3BageTe ro v ro NoCTaBeTe BbpPXY MeKa
NMOBDBbPXHOCT, Npean Aa ro no4YncTBarTe.

3. MocTaBeTe 06pPATHO MEXANHHOTO CTBHKIO
(MapkupaHo c "R"), npean ga noctaBUTE OTHOBO
BbTPELWHOTO CTbKNO: 3a fa No3munoHmnpaTte
NpPaBUHO CTbKNaTa, yBepeTe Ce, Ue B IeBMA brbi ce
BUXAa 3HaKbT "R". NMbpBO BKapanTe gbnraTta CTpaHa
Ha CTbKOTO, MapKkupaHa c "R", B onopHuTe rHe3aa,
crnef KOeTo ro cnycHeTte Ha MACTo. [ToBTopeTe Taswm
npoueaypa u 3a gBeTe CTbKia.

CMAHA HA TAMIATA

N3knioueTe dypHaTa OT 3axpaHBaAHETO, Pa3BUNTE KarnaykaTa Ha OCBETUTENTHOTO TANIO, CMEHeTe KpyLuKaTa u
3aBUINTE OTHOBO KarnaykarTa.

CBbprkeTe OTHOBO dPypHaTa KbM efleKTpuyeckaTta Mpexa. He nsnonssainte ¢pypHaTta, npean ga noctaBuTe Ha
MSACTO KamauykaTta Ha namnaTa.

Mons, nmanTte npensua: snon3eante xanoreHHy namni 25 W/230 V tin G9, T300 °C.

Jlamnara, n3non3BaHa B ypefa, € cneuyanHo NpefaHa3HaueHa 3a JOMaKMHCKN YPean 1 He e MoAXOAALLa 3a OCBETABAHE Ha
nomeLlleHra B gomMa (PernameHT Ha EO 244/2009).

KpyLLKnTe MOraT Aa ce 3aKynAT OT Hallma OTAen 3a ceanpofakbeHo obcnyxBare. - He bopaseTe C KpyLUKKUTE C ronu
pblie, Tl KaTo OTMedYaTbLMTe OT NPbCTUTE B MOTaT Aa M NOBPeAAT. He n3non3eaite GypHaTa, Npean Aa nocTaBuTe Ha
MACTO KarnaykaTta Ha famnara.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

MPOBJIEM Bb3MOXHA MPUYNHA PELWWEHUWE

: MposepeTe panu nma
: HaNpeXeHune B MpeaTa 1

i Hama 3axpaHBaHe C . panu dypHaTa e BK/oUYeHa KbM
DOypHaTa He paboTn. i eneKkTpoeHeprua. Ypeabt e i Mpexara.
{ M3KJTIOYEH OT MpeXaTa. i 3knioyeTe n BKNtOYeETE ypeaa

OTHOBO, 3a a BUAgnUTE Aanun
: I'IpO6)'IeM'bT He € OTCTPaHEH.

: CBbpKeTe ce c Hal-6nm3Kna

. LLeHTbp 3a cnegnpopaxkbeHo

: obcnyKBaHe 1 cboblyeTe bykBaTa
: unu ymopata cneg "F"

Ha nucnnen ce nsnucea 6ykeara F

N YNCAO. Mpobnem cbc codpTyepa.

MpaBunara, cTaHpapTHaTa JOKYMEHTaUuA 1 JOoNbIHNTeNHa UHGOpMaL A 3a NpoAyKTa MoXKeTe la HamepuTe, KaTo:
- lM3non3saHe Ha QR Koga Ha BaleTo yCTpPONCTBO
«  Nocetute HawwA yebcainT docs.indesit.eu

«  Wnu kaTo ce cBbpKeTe c oTAENa 3a cegnpoaax6eHo o6cnyKBaHe (BUxXTE TenedOHHNA HOMEp B rapaHLMoHHaTa
KHUXKa). [TpU KOHTaKT C 0TAena 3a cneanpogaxxbeHo 06chy»KBaHe CbobLyaBaiiTe KOAOBETE, MOCOUYEHN HaA

naeHTndrKaLMoHHaTa Tabenka Ha Bawms ypen.
( | ) INDESIT

400020013336




Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

@ INDESIT

Z ) Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomog, registrirajte
svoj proizvod na adresi www.register10.eu

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe INFORMACLA

uredaja.

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
A O D O 2. \v/enti!ator (ne vidi se)
3. Zarulja
¢ 4. Vodilice reSetke
Pofeeszzeee (razina je oznacena na stijenci
| d f( = 6 odjeljka za pecenje)
e 5. Vrata
L g 6. Gornji grija¢/grill
a4l 7. Kruzni grijac
=lne (ne vidi se)
P -8 8. Identifikacijska plocica
i3] (ne skidati)
' - 9. Doniji grijac
g[ 2 (ne vidi se)
o
- TOPTN | ©
- [ ]
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
F
0
® - =
E ...... Q -
20 . .= P .
] (F : :
1 2 3 4 5 6

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj 0 za
isklju¢ivanje pecnice.

2. SVJETLO

Kada je pec¢nica ukljucena,

.....

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama
vremena pecenja, odgodenog
pokretanja i mjerac¢a vremena.

Za prikaz vremena kada je pecnica
iskljucena.

4. ZASLON

iskljucili svjetlo u pecnici.

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

6. GUMB TERMOSTATA
Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
ru¢no upravlja.

Za funkciju Turn & Go (Ukljuci i
kreni) upotrijebite @ .

Napomena: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz lezista.

(D inpesit



DODATNI PRIBOR

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE
SOKOVA*

T

Upotrebljava se kao plitica za
pecnicu za pecenje mesa,
ribe, povrca, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane
reSetke za prikupljanje
sokova pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatnog pribora.

LIM ZA PECENJE*

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA
ResSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite malo
nagnutu prema gore i tako da najprije postavite podignuti
straznji dio (okrenut prema gore).

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica koliko
god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao to je plitica za pecenje, trebaju
se umetnuti vodoravno tako da klize na vodilicama
reSetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite doniji dio klizne vodilice da biste odvojili donje
kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s
gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice reSetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice reSetki sve
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice redetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio
vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva
interna zatika izvukli iz leZista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i Cvrsto ga pritisnete prema stijenci
unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica resetke dobro
ucvrscena.

(D inpesit



PRVA UPOTREBA

1. POSTAVITE VRIJEME

Morat ¢ete postaviti vrijeme kada prvi put uklju¢ujete
uredaj: pritisnite ® sve dok ikona @ i dvije znamenke
sata ne zapocnu treperiti na zaslonu.

HEEE
)

Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite ®
za potvrdu.

Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.
Upotrijebite + ili — za postavljanje minuta i pritisnite

® za potvrdu.

Napomena: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

FUNKCIJE

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pe¢nice
i izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C.
Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

[=] KONVENKCISKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
¥ | KONVEKCIJSKO PECENJE

— Istovremeno pecenje na najvise dvije razine.
Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje
na polovici pecenja.

E’ ROSTIL)J

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje
za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom pecenja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

l ”jr“’ TURBO GRILL

Rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za
pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
pecenja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

5% | ECO CONVECTION BAKE*
=) (KONVEKCIJSKO PECENJE ECO*)

Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na
jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeceno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na Q%

| FREASY COOK

) Uklju¢uju se svi grija¢i i ventilator koji jam¢ce
stalnu i ravnomjernu raspodjelu topline u pe¢nici.
Zagrijavanje nije potrebno za ovaj nacin pripreme
hrane. Ovaj se nacin tada posebice preporucuje za
brzu pripremu polugotovih proizvoda (zamrznutih ili
unaprijed pripremljenih). Najbolji se rezultati postizu
pecenjem na samo jednoj razini.

@] ECOCLEAN (EKO CISCENJE)

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Ako zelite ukljuciti funkciju pametnog cis¢enja
,EcoClean” (Eko cis¢enje), ulijte 100 - 120 ml pitke
vode na dno pecnice i zatim okrenite gumb za odabir
i gumb termostata u polozaj ikone . Najbolje bi bilo
da funkciju ukljucite na 35 minuta. Polozaj ikone
ne odgovara temperaturi koja se doseze tijekom
Cisc¢enja.

TURN & GO (UKLJUCI | KRENI)

Ova funkcija automatski odabire idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za cijeli niz recepata
ukljucujuci meso, ribu, tjesteninu, kolace i povrée. Funkciju
ukljucite dok je pecnica hladna.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu
o energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br.
65/2014
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCUJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvu¢ni signal.

Ln

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata.

Funkcija ¢e zapoceti samo ako je gumb termostata na 0 °C.

MozZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.
UKLJUCI I KRENI @

Funkciju “Turn & Go” ukljucite okretanjem gumba

u polozaj odgovarajuce ikone, a gumb termostata
ostavite u poloZaju ikone 0/@.

Pripremu zavrsite okretanjem gumba za odabir u
polozaj“ 0"

Napomena: Za ostvarivanje najboljih rezultata pripremanja
hrane pomocu funkcije “Turn & Go” pridrzavajte se
predlozenih tezina za sve vrste namirnica u sljedecoj tablici.

Jelo Recept TeZina (kg)
Pecena teleia shble | g5-07
Piletina/Komadi janjeceg buta 10-12
. Fileti Iosc?sc?j/eﬁ’ae)cena riba 09-10
Riba u ovitku 08-10
Povice Punjeno povrce 1,8-25
Povrtna pita 1,5-25
Slani kolaci Quiche Iorr%iirtwg/otvorena 10-15
Testenna | Legne/serscod |15
Kolaci od dizanog tijesta/ 09-12
Koladi kolaci sa Sljivama !
Pecene jabuke 10-15
Struca kruha 05-06
Kruh :
Bageti 05-08

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona *J
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljucena
faza zagrijavanja pecnice.

Kad se dostigne postavljena temperatura, ikona
pocne stalno svijetliti i oglasava se novi zvu¢ni signal
koji oznacava da se namirnice mogu staviti u pecnicu
i priprema hrane moze poceti.

Napomena: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije,
ikona %/ moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i
nakon Sto se ventilator iskljuci, Sto znaci da u pecnici
jo$ ima zaostale topline.

Napomena: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje,
razli¢ito je jer ovisi 0 nizu ¢Cimbenika, kao $to su temperatura
okoline i funkciji koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju,
proizvod se smatra iskljuc¢enim kad je strelica na gumbu za
odabir okrenuta na“ 0 "

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no Sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim (Dsve dok ikona (3 i“00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

mrnarn
RN N[N}

JC4
2

Upotrijebite + ili — za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite ¢) za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ce se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napomene: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritiscite @ sve dok ikona (B zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00”". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme

hrane, pokretanje funkcije moze se odgoditi
programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite ) sve
dok ikona [# i trenutac¢no vrijeme zapoc¢nu treperiti
na zaslonu.

2030

N

Upotrijebite + ili — za postavljanje zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite @za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata

na potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izra¢unatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

(D inpesit



Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pec¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

KRAJ KUHANJA
Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavrsena.

End
&

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju ili u polozaj“ 0 " kako biste iskljucili pe¢nicu.
Napomena: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ce
se naizmjenicno prikazivati “END” i preostalo vrijeme.
5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija ukljucena ili kada je pecnica
isklju¢ena.
Drzite pritisnutim () sve dok ikona (J i “00:00”
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

noart
LILFLIL,
Jol
Upotrijebite + ili — za postavljanje vremena i
pritisnite J) za potvrdu.
Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene; Mjerac vrer&ena ponistite tako da drzite
pritisnuto & dok ikona O ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena na “00:00".

NAPOMENE

Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom

folijom.

Nemojte po dnu pecnice vuci posude i kalupe,
to moze dovesti do oStec¢enja emajla.

Nemojte postavljati teske predmeta na vrata i

nemojte se drzati za vrata.
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TABLICA PECENJA

RECEPT FUNKCIJA | ZAGRIJAVANJE | TEMPE(E‘CATURA : TR’(L\“;’:\'\"\UE RAZINA | DODATNI PRIBOR
— 2/3
E] Da 160 - 180 30-90 —r
Kolaci od dizanog tijesta
* Da 160 - 180 30-90 4 !
— AaFr AabFr
— 2
— Da 160 - 200 35-90
Punjeni kola¢ D —J
(torta od sira, Strudl, vo¢ni kolac) — 4 2
5 Da 160 - 200 40-90 A, A
— 3
— Da 160 - 180 20-45 \ |
Keksi / voéne tortice — 4 5
* Da 150 - 170 20-45 T 7
— Da 180 -210 30-40 3
Peciva za princes krafne — 4 3
> Da 180 - 200 35-45 o :
— Da 90 . 150-200 3
Poljupci — : 4 5
> Da 90 140-200  emo, :
— Da 190 - 250 15-50 2 u
Kruh / pizza / pogaca — 2 2
> Da 190 - 250 20-50 e u
— Da 250 10-20 3 :
Zamrznuta pizza — 2 5
* Da 230-250 10-25 I :
— 3
— Da 180 - 200 40-55 =
Slani kolac¢i D == r
ita od povrca, quiche S
(pita od povrca, quiche) * Da 180 - 200 45-60 oo e
— 3
— — 190 - 200 20-30 I u
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog tijesta — 2 2
> — 180 - 190 20-40 e u
Lazanje / zapecena tjestenina / kaneloni / — _ B 2
kola¢i s vocem — Da 190 -200 45-65 —J
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg — Da 190 - 200 80-110 | u
Pile / zec / patka 1 kg — Da 200-230 50-100 | 2 u
Puran/guska 3 kg — — 190 - 200 100-160 | 2 |
Pecena riba/en papillote (file, cijela) _ Da 170 - 190 30-50 I 2 |
FUNKCIJE EI D @ * %
Konvencionalno Grill Turbo grill (Turbo rostil) ~ Convection Bake (Konvekcijsko pec¢enje)  Konvekcijsko pecenje Eko
Aeeeenn ~ A=~ - J 1T 7 T
DODATNI . L Plitica za pecenje/plitica za Plitica za sakupljanje viska  Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR .. « Lim za pecenje na . . PR, I ,. . P
Zicana resetka T skupljanje suvisne tekucine ili lim tekucine/ tekucine/plitica za pecenje
zi¢anoj resetki .. vy . - L
za pecenje na zi¢anoj resetki plitica za pecenje 5200 ml vode

(D inpesit




TABLICA PECENJA

RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE TEMPE(fCATURA TRC;?'\TJE RAZINA | DODATNI PRIBOR

Punjeno povrée — .

(tomatoes (rajcica), courgettes > Da i 180-200 | 50-70 _\,é“_

(tikvice), aubergines (patlidzani)) : :

Prepeceni kruh E] — 250 2-6 _\___5___’_

Fish fillets/slices (Riblji fileti/komadi) E] — 230-250 20-30* '\..f..r' \;N[
5(;I:ijifl.eézl'eibab/rebarca/ E] . 250 15- 30% '\“.5“’ \viw[
Peceno pile 1 - 1,3 kg @ Da 200 - 220 55 - 70** _\_”2“_’_ \;Nr
Slabije peceno govede pecenje 1 kg @ Da 200 -210 35-50%* .\_”i_n_,.

Janjeci but/koljenica @ Da 200-210 60 - 90** ;j

Peceni krumpir @ Da 200 -210 35— 55%* ;;
Zapeceno povrée @ — 200-210 25-55 ;’

Meso i krumpiri > Da 190-200  45-t000+ 4 1
Riba i povrée x Da 180 o500 A T
Lasagne i meso x Da 200 50 - 100*** .\_”i_n_,. ;l
Peceno meso/punjeno peceno meso :GE — 170 - 180 100 - 150 ;x

* Okrenite hranu na polovici pecenja

Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).
*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pecnice
u razlic¢ita vremena, ovisno o zeljama.
Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice:
preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme
pecenja postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

— “~ v — 5

FUNKCLE E] D @ > ¥
Konvencionalno Grill Turbo grill (Turbo rostilj) Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)  Konvekcijsko pecenje Eko

Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS
DODATNI . _ Plitica za pecenje/plitica za Plitica za sakupljanje viska  Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR 5y . Lim za pecenje na o . PR, . o e Y
Zicana reSetka T skupljanje suvisne tekucine ili lim tekucine/ tekucine/plitica za pecenje
zi¢anoj resetki M . . L
za pecenje na zi¢anoj resetki plitica za pecenje 5200 ml vode

(D inpesit



CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio

prije obavljanja zahvata

odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne Cistace. (
uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se
ohladi i zatim je ocistite, po mogu¢nosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat pecenja
s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne zZice ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Peénicu morate iskopcdati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

« Ako na unutarnjim povrsinama ima tvrdokorne
prljavitine, za optimalne rezultate ¢iS¢enja
preporu¢ujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja. Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus
¢is¢enja dok ima ostataka kamenca. Prije ¢is¢enja
provedite ¢is¢enje kamenca na gore opisani nacin.

+ Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo cis¢enje stakla.

« Staklo vrata cistite odgovarajucim teku¢im
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

—

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za
rucku. Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajudi ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i
ucvrscujudi gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste liih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

SPUSTANJE GORNJEG GRIJACA
1. Izvucite grija¢ iz njegovog sjedista pa ga spustite.
i

2. Grija¢ vratite u njegov polozaj tako da ga
podignete, lagano povucete prema sebi i provjerite je
li nosac jezi¢ca u odgovarajuc¢em sjedistu.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
Cisc¢enja.

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznaceni slovom “1R”) prije postavljanja unutarnje
staklene plohe: Kako biste pravilno postavili staklene
plohe provjerite moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom
kutu. Najprije umetnite dugu stranu stakla oznacenu
slovom “R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u
polozaj. Ponovite postupak za obje staklene plohe.

ZAMJENA ZARULJE

Iskljucite napajanje pecnice, odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno navijte pokrov na svjetlo.
Ponovno ukopcajte pecnicu u struju. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite pokrov svjetla.
Napomena: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25 W/230 V, tip G9, T300 °C.

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za kuc¢anske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u ku¢anstvu
(Uredba EZ 244/20009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. — Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti.
Ne upotrebljavajte pec¢nicu prije nego $to ponovno postavite pokrov svjetla.

RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM | MOGUCI UZROK RJESENJE

i Provjerite ima li struje u mrezii je

. li pecnica ukopcana u struju.

i Iskljucite i ponovno ukljucite

. pecnicu kako biste provjerili javlja
. li se kvar i dalje.

. Obratite se najblizem

. postprodajnom servisnom centru

. i navedite broj koji se nalazi iza

i slova “F”.

Nestalo je struje. Doslo je do

Pecnica ne radi. : iskljucenja iz mreze.

Ako zaslon pokazuje slovo ,F“ iza

kojeg slijedi broj. Softverski problem.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako da:
Koristeci QR kod na Vasem uredaju
posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva).
Kada se obracate nasem postprodajnom servisu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

(i) inpesiT (o
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Prirucka majitele
DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY
INDESIT

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte
prosim svij vyrobek na strance www.register10.com

ABYSTE ZiSKALI VICE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI
bezpecnostni pokyny.
POPIS PRODUKTU
1. Ovladaci panel
T, @ D @ 2. Ven'EiIéto,r (neni vidét)
3. Osvétleni
; ¢ 4. Vodici mrizky
N [ (Uroven je vyznacena na sténé
L f( = 6 vnitfniho prostoru trouby)
' 5. Dvifka
FILL g 6. Horni topné téleso / gril
Pl 7. Kruhové topné téleso
gl T (nenf vidét)
P -8 8. Identifika¢ni titek
i3] (neodstranujte)
' - 9. Spodni topny ¢lanek
g[ 9 (nenf vidét)
il
Seeee e ... B
)J [ ]
POPIS OVLADACIHO PANELU
F
0
® - =
......;Q; -
£0) . .= - - ::t
1 2 3 4 5 6

1. VOLICi KNOFLIK

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Prejete-li si troubu vypnout,
otocte do polohy 0.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka Q se zapina nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

3. NASTAVENI DENNIHO CASU
Pro pristup k nastaveni doby
pfipravy, odloZzeného startu

a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4, DISPLEJ

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

6.Knoflik TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Pro funkci,Turn & Go” pouzijte @ .

Upozornént: Typ knofliku se mtze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed

je z polohy usazenf uvolnite.

(D inpesit




PRISLUSENSTVi

Pouziti: k peceni pokrmU
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

HLUBOKY PLECH*

T

Pouziti: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
J[focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* K dispozici pouze u ur¢itych modell
Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mize v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dal3i pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte rost do pozadované Urovné. Pfitom jej drzte tak,
aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz nejprve
polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici nahoru).

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co

nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou

pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatadhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo
k vyhaknuti ze spodnich hackd (1) a nasledné zatdhnéte
smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni z hornich hacka (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni

hacky nezacvaknou (2).

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK
1. Pro demontdz bocnich vodicich mfizek pevné uchopte

vnejsi ¢ast mfizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se
uvolni podpéry a dva vnitini hacky z pfislusnych otvoru.
2. Pri vraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasurite

hacky do pfislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi ¢ast
k pfislusSnému otvoru, zasunte podpéru a pevné zatlacte
smérem ke sténé trouby, aby se vodici mfizky zajistily na

misté.

[d]

(D inpesit



PRED PRVNIM POUZITIM

1. NASTAVENI CASU

Pfi prvnim zapnuti spotifebi¢e budete muset nastavit
cas: stisknéte @, dokud ikona @ a dvé ¢islice udaje
hodin neza¢nou na displeji blikat.

HEEE
)

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - a pro
potvrzeni stisknéte ¢ .

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice pro minuty. Pro
nastaveni minut pouzijte + nebo — a pro potvrzeni
stisknéte O .

Upozornént: Kdyz blika ikona @, napf. v disledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

FUNKCE

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

se o zcela bézny jev. Pred zapocetim vareni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi. Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu
pfiblizné jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba
prazdna.

Dodrzujte instrukce pro sprdvné nastaveni funkce.
Upozornént: PFi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vétrat.

[=] TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

3 | TRADICNI PECENI

— Pro peceni na maximalné dvou urovnich
soucasné.V poloviné doby peceni doporucujeme
prohodit polohu plechu.

Il GRILL

~ Ke grilovani steakl, kebabt a uzenin,

k zapékani ¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani
topinek. K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani
masa doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

| ”j; TURBOGRILL

K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifu,
kurat). K zachyceni uvolniujicich se stav
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pfidejte
200 ml pitné vody.

&% | ECO TRADICNI PECENI*

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pred nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
z(istane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim %,

| FREASY COOK

) Viechny topné ¢lanky a ventilator se zapnou,
¢imz je zaruceno trvalé a rovhnomérné rozlozeni tepla
v celém prostoru trouby. Pro tuto pecici funkci neni
tfeba troubu predehfivat. Tuto funkci doporucujeme
pouzivat predevsim pro rychlou pfipravu balenych
polotovarl (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledkl dosdhnete, pokud pouZijete
pouze jeden rost.

@] ECOCLEAN

Diky pGsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Za ucelem
aktivace funkce ,EcoClean” nalijte na dno trouby
100-120 ml pitné vody a poté otocte volici knoflik
a knoflik termostatu na ikonu. Nejlepsi je pouzivat
funkci v délce 35 minut. Poloha symbolu neodpovida
teploté dosazené béhem cyklu &isténi.

TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedIni teplotu
a dobu peceni u Siroké skaly recept(, vcetné pfipravy
masa, ryb, téstovin, mou¢niku a zeleniny. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout.
* Funkce pouzitd jako referen¢ni pro Ucely prohlasent
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
€. 65/2014
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BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

Ln

2. AKTIVUJTE FUNKCI
S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

mIHHD

Upozornéni: BEhem peceni mlzete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace
termostatu.

Funkce se nespusti, pokud ovlada¢ termostatu je na 0 °C.
MUzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

TURN & GO @

Funkci,Turn & Go” spustite tak, Ze otocite vybérovym
knoflikem na pfislusnou ikonu a kolecko termostatu
ponechate v poloze 0/@.

Prejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym
knoflikem na, O“

Upozornént: Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd s funkci
Jurn & Go" dodrzujte doporucenf tykajici se hmotnosti
potravin, kterd naleznete v nasledujici tabulce.

. Hmotnost
Jidlo Recept (kg)
Vaso Teleci pecené / krvavy rostbif 0,6-0,7

Kufe / jehnédi kyta — kousky 1,0-1,2

Filet z lososa / pecend ryba
Ryby (veelku) 05-10
Ryba pecena v papiloté 0,8-1,0
Zelenina PInéna zelenina 1,8-2,5
Zeleninovy kolac 15-2,5
Slané kolace Lotrinsky kolac / peceny 10-15

puding (Flan) i

St Lasagne / téstovinovy nebo B

Téstoviny ry7ovy timbl 1,5-2,0

. Kynuty kolac / svestkovy kolac¢ 09-1,2
Cukiov Pecend jablka 1,0-1,5
Bochnik chleba 0,5-0,6

Chléb —
© Bagety 0,5-0,8

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona %/ na displeji indikuji, ze faze pfedehfivani byla
aktivovana.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona z(istane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, ze je
mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vareni.
Upozornént: Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mdze mit negativni vliv na konecny vysledek
piipravy pokrmu.

Po dokonceni vafeni a deaktivaci funkce mlize
zGstat ikona *{ viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventildtoru, na znameni toho, Ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
fade faktord, jako je teplota okolniho prostredi &i pouzita
funkce. V kazdém pripadé je vyrobek vypnuty, pokud je
ukazatel na ovladaci vybéru otoc¢en na , 0“

4. PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit
funkci.

DOBA TRVANI

Drzte tlac¢itko ) stisknuté, dokud na displeji neza¢ne
blikat ikona (% a,00:00".

InlnTnind
LI,

JGH
DA

K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte +
nebo —, poté potvrdte stisknutim Q).

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Pozndmky: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim (@,
dokud na displeji nezacne blikat ikona (B, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba peceni zahrnuje
fazi predehrevu.

NAPROGRAMOVAN| CASU UKONCENI / ODLOZENEHO
STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte (@,
dokud na displeji neza¢ne blikat ikona [# a aktualni cas.

20d0

7/
i

N

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni ph’pra\%
pouZijte + nebo — a potvrzeni provedte stiskem €.

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena
tak, aby pfiprava pokrmu byla dokon¢ena ve vami
nastaveném case.

Poznamky: Pokud chcete nastaveni zrusit, vypnéte troubu
otocenim ovladace vybéru do polohy 0.

Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.
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KONEC PECENI

; M . " - POZNAMKY
%ﬁé&\é:){:l&i\éﬁzggnnaél a na displeji se zobrazi, ze + Dno trouby nezakryvejte hlinikovou félii.
+ Nikdy neposunujte nadoby po dné trouby, mohli
E d byste poskrabat smaltovany povrch.
M « Nepokladejte na dvefe tézka zavazi a nedrzte se
(r jich.

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim, 0” vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni casovac, na displeji se stfidave
zobrazuje ,END" a zbyvajici cas.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte @), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (§
a,00:00"

inin'nlné
JR|N NN
Jol
K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte
potvrzeni stisknutim é
Po ukonceni odpocitavani zvoleného casu
samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky
signal.
Poznamky: Casovac z&éite tak, ze podrzite @, dokud
nezacne blikat ikona (Y, poté tlacitkem — vynulujte ¢as
na ,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT . FUNKCE | PREDOHREV | TEP(';STA DOB?NE;VAN' UROVEN A PRISLUSENSTVI

Ano . 160-180 . 30-90 2B

Kynuté kolace
Ano  160-180  30-90 —_

Kolaé s néplni Ano | 160-200 . 35-90 2

(tvarohovy kola¢ — cheesecake, zavin, ovocny 4 5

kolac) Ano 160-200 ©40-90 e——r a——n
Ano = 160-180 . 20-45 3

Cajové petivo / ovocné kolacky . 5
Ano | 150-170 = 20-45 — :
Ano  180-210 . 30-40 3

Odpalované pecivo 4 5
Ano . 180-200  35-45 A :
Ano 90 . 150-200 3

Pusinky %}4 .
Ano 90 . 140-200 a— U
Ano = 190-250 . 15-50 I 2 u

Chléb/pizza/focaccia 4 5
Ano 190250 . 20-50 JNELE u
Ano 250 1020

Mrazena pizza : :

4 2

Ano 230250 . 10-25

A 180200 | 40-55 —
Slané kolace e : =

(zeleninovy kold¢, quiche) : :
Ano 180-200 = 45-60 L

e - 190200 . 20-30
Vols-au-vent (pInéné pecivo z listového : :

tésta) / drobné pecivo z listového tésta : :
- : 180-190 | 20-40 i

Lasagne / zapecené téstoviny / pInéné
téstoviny ,canneloni”/ pe¢ené pudingy

Ano . 190200  45-65
typu ,flan” ; ;

Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg Ano 190-200 80-110

Kure/kralik/kachna 1 kg Ano 200-230 50-100

Krata/husa 3 kg - 190-200 100-160

000 ) (e () o) () o) Q) () o) ()] o ) Q) () ) (1) el (1)) ) (1)
{[w

Pecena ryba / v papiloté (filety, vcelku) Ano 170-190 30-50

— “~ - — 5%
FUNKCE = ] K * *
Konven¢ni Grilovani Turbo gril Konven¢ni pecenti Tradi¢ni peceni — Usporny rezim (eco)
Aeeeenn ~ A== - J 1T 7 T
PRISLUSENSTVI Roit Pecici nddoba pro Plech na peceni/odkapédvaci  Odkapévaci plech / plech Odkapavac;séee:]? /plech na
polozeni na rost plech narostu na peceni se 200 ml vody
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDOHREV TEP(!,-STA DOBGV-:;EVANI UROVEN A PRISLUSENSTVI
PInéna zelenina — ! 5
(tomatoes, courgettes, aubergines - rajcata, > Ano : 180-200 50-70 aE—r
cukety, lilky) ;
— . o 5
Opeceny chléb - 250 2-6 .~ -
PTYYRY ——~ 4 3
Rybi filé/platky - 230-250 20-30* — . r
Klobasy/kebaby/zebirka/ I ~ I " 5 4
Hamburgery - 250 15-30 N N SO
Pecené kure 1-1,3 kg VJ}V Ano 200-220 55-70%* _\_”2“_’_ \ ! r
Krvavy rostbif 1 kg Y Ano 200-210 35-50%* .\_”i_n_,.
N ~ 3
Jehnéci kyta/koleno & Ano 200-210 60-90** u j
v o~ 3
Pecené brambory & Ano 200-210 35-55%* \ )
. . . o 3
Zapékana zelenina & - 200-210 25-55 \ )
Maso a brambory > Ano 190-200 45-100%** .\é,. u ! !
Ryby a zelenina E Ano 180 30-50%** .\é,. u ! j
Lasagne a maso E Ano 200 50-100*** .\_”i_n_,. u ! j
P ; . < 2
Pecené maso / nadivané maso ey - 170-180 100-150 L ]
*V poloviné doby peceni jidlo obratte
** Ve dvou tfetindch peceni jidlo obratte (v pfipadé
potieby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli
vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.
Uvedena doba nezahrnuje fazi pfedehrevu: Doporucujeme
vloZit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po
dosazeni pozadované teploty.
Funce =] ] (%] 3 3
Konvenc¢ni Grilovéni Turbo gril Konven¢ni pecent Tradi¢ni peceni — Usporny rezim (eco)
Peeeenn - A==~ L J 1T 7 oS
PRISLUSENSTVI . Pecici nddoba pro Plech na peceni/ odkapavaci  Odkapavaci plech / plech Odkapavaci p!ecfl\ /plechna
Rost lozeni it lech it L peceni
polozeni na ros plech na rostu na peceni se 200 ml VOdy
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CISTENi A UDRZBA

Pred provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

Povrchy Cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycCistéte, a to idedlné v dobé, kdyz je jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dusledku pripravy jidla s vy$sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pred provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrické sité.

a poté kondenzat setfete hadfikem nebo houbou.

« Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna
$pina, pro dosazeni optimalnich vysledku cisténi
doporucujeme spustit funkci automatického
¢isténi. Nespoustéjte cyklus pyrolytického cisténi,
pokud je v troubé usazeny vodni kdmen. Pfed jeho
aktivaci odstrante vodni kdmen, jak je popsano
vyse.

+ Dvitka je mozné pro ulehceni ¢isténi skla snadno
vysadit a znovu nasadit.

+ Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfedkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dviitka dobte uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazenia do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dold a poté je naplno
otevfete.

Posunte zdpadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dold az na
doraz.

5. Zkuste dvitka zavtit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vyse uvedeny postup opakujte.

SPUSTENI HORNIHO TOPNEHO CLANKU
1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dol(.

2. Topny ¢&lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé
a ujistite se, ze drzak je fadné usazen.
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CLICK & CLEAN - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje
sprdvnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s CiSténim.

3. Pfed vracenim vnitiniho panelu na misto znovu
nasadte stiedni tabuli (oznacenou symbolem ,1R"):
PFi spravném usazeni skla je symbol ,R” v levém
rohu. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznac¢enou
pismenem ,R” do ramecku a poté sklo sklopte do
spravné polohy. Tento postup opakujte s obéma
tabulemi skla.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpoijte troubu ze sité, odSroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte kryt zpét.

Znovu pfipojte troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

Upozornéni: Pouzivejte halogenové zarovky 25 W / 230V, typ G9, T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodné pro vieobecné
osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku. - Zarovky nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstd mohou byt pficinou
zniceni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

: Zkontrolujte, zda je sit pod

: napétim a zda je trouba pfipojena
i k elektrickému napajeni.

. Vypnéte a opét zapnéte troubu.
. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

. Kontaktujte nejblizsi stfedisko
. poprodejnich sluzeb a uvedte
: pismeno nebo ¢islo, které

. nasleduje za pismenem ,F”.

Preruseni napajeni. Odpojeni od

Trouba nefunguje. elektrické site,

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
Pomoci QR kodu ve vasem spotiebici
navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni Cislo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikacnim stitku produktu.

(i) inpesiT (o
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5. ly... 5
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F
0
® - =
......;Qg "
5. ® | N
F 3 :
1 2 3 4 6

1. VALIKUNUPP

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjaltlitamiseks keerake

nupp asendisse 0.
2.VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lllitatud, saate

seda vajutades®Q lilitada sisse voi

valja ahju valgustuse.

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja

taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, naitab

see kellaaega.
4. EKRAAN

5. SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.
6. TERMOSTAADINUPP
Seda poorates saate

kasifunktsioone aktiveerides valida

soovitud temperatuuri.
P6oramise ja kiipsetamise
funktsiooni sisseltlitamiseks
hoidke sees @ .

Pange tahele: Nupu tldp voib mudeli tGubist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TRAATREST

TILKUMISALUS *

T

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, koogiviljade,
focaccia jms kipsetamisel
voi siis kiipsetusmahlade
kﬁgumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

KUPSETUSPLAAT*

Leiva ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka
praeliha, kala
kUpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tltbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga ules) esimesena siinidele.

LIUGRIIULID JA RIIULJUHIKUD

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust vadlja votmise
holbustamiseks.

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu.
Muud tarvikud, nt klipsetusplaat, tuleb rohtsalt

riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja

LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiiljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake
liugsiine Ules, et need tilemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage Glemised konksud riiulijuhikute (1) kilge ja
seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid,
kuni alumised konksud klépsuga paika kinnituvad (2).

[d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
vdlisosast ja tommake seda enda poole, et eemaldada tugi
ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause
lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel
viige valine osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage
tugevalt 66nsuse seinale, et veenduda, et riiulisiin on

kindlalt kinni.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu @, kuni tabloole ilmub
iklokon ® ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

HEEE
)

Tundide seadmiseks vajutage nuppe + voi — ja
kinnitamiseks vajutage nuppu & .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Minutite seadmiseks vajutage + voi — ja
kinnitamiseks vajutage @ .

Pange tahele: Kui ikoon @ vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

FUNKTSIOONID

2. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu:

see on tadiesti tavapadrane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tks tund
temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel ajal olema tiihi.
Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.
Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

@ TAVAPARANE

Mis tahes tllpi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasemel.

E CONVECTION BAKE,
— (KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Kuni kahel tasandil korraga klipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole
klipsetamise ajal omavahel vahetada.

| GRILLIMINE

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
kdogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks klipsetusplaadi:
paigutage nérgumispann resti alla Uikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

| ”3; TURBO GRILL

Suurte lihatlkkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada kupsetusmahlade
kogumiseks kiipsetusplaadi: paigutage
noérgumispann resti alla Ukskoik millisele tasandile ja
valage sinna 200 ml vett.

e% | OKOKONVEKTSIOONKUPSETUS*

Uhes tiikis praadide voi tiidisega lihaldikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO,
kuid selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu Q-

% | FREASY COOK

*~ Ventilaatori kiittelemendid liilituvad sisse, mis
tagab soojuse uhtlase jaotumise kogu ahjus. Selle
klipsetamisreziimi puhul ei ole ahju vaja eelnevalt
sooja panna. Seda reziimi soovitatakse kasutada
eelkoige pakendatud toidu kiireks kiipsetamiseks
(kilmutatud voi pooltooted). Parima tulemuse
saavutamiseks kasutada ainult Ghte kiipsetusresti.

@ ECOCLEAN

Spetsiaalne puhastustsuikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
holbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni,EcoClean”
aktiveerimiseks valage ahju pohja 100-120 ml
joogivett, seejarel keerake valikunupp ja
termostaadinupp ikoonile. Funktsiooni on koige
parem kasutada 35 minutit. Ikoonide asetus ei margi
puhase jooksul saavutatavat temperatuuri.

TURN & GO

Selle funktsiooni abil valitakse automaatselt ideaalne
kiipsetustemperatuur ja -aeg eri retseptide jaoks, muu
hulgas liha-, kala-, pastatoidud, magusad kiipsetised ja
koogiviljad. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu
energiatéhususe deklaratsiooni soovituste kohaselt
vastavalt maarusele (EL) nr 65/2014
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Funktsiooni valimiseks poo6rake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: suttib tabloo ja kolab
helisignaal.

Ln

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
KASITSI
Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake

termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

mIHHD

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
poorates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga.

Funktsioon ei kaivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 °C.

Saate maarata kipsetusaja, kiipsetamise I6puaja (ainult siis,
kui madrate kiipsetusaja) ja taimeri.

TURN& GO @

Funktsiooni,Turn & Go” kdivitamiseks suunake
valikunupp asjakohasele ikoonile, jattes
termostaadinupu ikoonile 0 /@.

Kipsetamise [dpetamiseks, pdorake valikunupp
asendisse, 0.

Pange tahele: Funktsiooniga ,Turn & Go" parima
kUpsetustulemuse saamiseks kasutage jargmises tabelis
toodud toitude soovitatud koguseid.

Toit Retsept Kaal (kg)
Vasikapraad, poolklps )
Liha veisepraad 06-07
TUkeldatud kana / 10-12
lambakoot o
Lohefilee / kipsetatud kala )
Kala (terve) 09-10
Kala klipsetuspaberis 08-10
Kedaivili Tdidetud koogiviljad 1,8-25
9 Koogiviljapirukas 15-25
Salty cakes o .
Soolased Lotringi p|irrtdlr<zz/ lahtine 10-15
pirukad) P
Lasanje / pasta- vOi .
Pasta risitimbal 1>-20
Parmitainast kook / 09-12
Kondiitritooted ploomitort T
KUpsetatud dunad 10-15
Leib Leiva- vOi saiapdts 05-06
Baguettes (Bagetid) 05-08

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kadivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga %J marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, |6petab ikoon
vilkumise ja kélab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.
Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
I6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mojuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon *f ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lllitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon valja IUlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja
kasutatav funktsioon. Toote véib igal juhul lugeda
valjaldlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis ,, 0“,

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida méni funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu @ all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (3
ikoon ja,00:00"

InlnTnint
JE|EyN{N}

JG4
2R

Maéarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning
vajutage kinnituseks nuppu Q).

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on |6ppenud.

Markused: Maaratud kipsetusaja tihistamiseks hoidke
nuppu Dall, kuni ikoon (B hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel
kasutage nuppu —, et maarata klpsetusajaks ,00:00". See
kUpsetusaeq sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/ VIITKAIVITUSE
PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi llikata, programmeerides selle
|6puaja: vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon ¥ ja praegune kellaaeg.

N I—l 3 |—|//
codi
N2
=
ZIN\]
Klpsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
voi — ja kinnitamiseks vajutage .
Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: funktsioon jadb ootele

ja hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja
moddumist, et kiipsetamine [opeks seatud ajal.

Markused: Selle satte tihistamiseks ltlitage ahi vélja,
poorates valikunupu asendisse O .

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP
Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on |6ppenud.

(D inpesit



End
&,

Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend, 0 " ahju valjalilitamiseks.
Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadanud aega.
5. TAIMERI SEADMINE
See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on vdlja
lGlitatud).

Hoidke nuppu @) all, kuni ekraanil hakkab vilkuma
ikoon ja,00:00"

rarT
LiLfu.
Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + véi —ja
kinnitamiseks vajutage ).

Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,
kolab helisignaal.

Mérkused: Taimeri tiihistamiseks hoidke nuppu @ all, kuni
ikoon (Y hakkab vilkuma. Seejarel ldhtestage nupuga — aeg
vaartusele ,00:00"

MARKUSED

Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!
Arge lohistage potte-panne médda ahju pohja,
sest ka see voib emaili kahjustada!

Arge asetage uksele raskeid esemeid ega
toetage uksele.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON EEELSOOJENDUSE TEMPE((F}CATUUR K(E,\SII-:-'E‘JS TASE JATARVIKUD
— Jah 160 - 180 30-90 -uiu-
Parmitainast koogid — 4 ]
> Jah 160 - 180 30-90
— 2
— Jah 160 - 200 35-90
Taidisega kook D —J
juustukook, struudel, puuviljapirukas —
( puuviljapirukas) x Jah 160-200 40-90 oo 2
— Jah 160-180 20-45 3
Kupsised / korvikesed — 4 5
* Jah 150-170 20-45 —
= Jah 180-210 30-40 3
Tuuletaskud — 4 3
> Jah 180 - 200 35-45 A :
— Jah 20 150-200 3
Besee — 1 2
L3 Jah 920 140-200 e, :
— Jah 190 - 250 15-50 I 2 u
Sai / pitsa / focaccia — 4 5
> Jah 190 - 250 20-50 RIS u
= Jah 250 10-20 I 3 :
Kiilmutatud pitsa — 4 5
> Jah 230-250 10-25 I :
— 3
— Jah 180 - 200 40-55 =
Salty cakes (Soolased pirukad) D N
(koogiviljapirukas, lahtine plaadipirukas) - 4 2
> Jah 180 - 200 45-60 L
— 3
— — 190 - 200 20-30 L J
Volovanid / lehttainast kiipsised — 2 B
> — 180 - 190 20 - 40 JNELEN u
Lasanje / kiipsetatud pasta / cannelloni / — 2
lahtine pirukas E] Jah 190 - 200 45 -65 L
. oo L . — 3
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha/sealiha 1 kg — Jah 190 - 200 80-110 I u
. — 2
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg — Jah 200 - 230 50-100 I u
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg — — 190 - 200 100-160 | 2 |
Kupsetatud kala / kala kiipsetuspaberis p— ) 2
(fileed. terve) —_ Jah 170 - 190 30-50 L j
FUNKTSIOONID EI D E] i :GE
Tavapdrane Grill Turbo grill Konvektsioon Okokonvektsioonkiipsetus
Aeeeenn ~ A=~ - J 1T 7 T
TARVIKUD . . Ahjunéud / nérgumispann voi Nérgumispann / Nérgumispann/
Traatrest Kipsetuspann restil kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat
200 ml veega
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON iEELSOOJENDUSi TEMPE(SCATUUR Kflams TASE JA TARVIKUD

Taidetud koogiviljad % 2
(tomatid, Suvikorvits, baklazaan) — Jah 180 -200 >0-70 AR
Réstitud saileib - — 250 2.6

. . - “~ " 4 3
Fish fillets/slices (Kalafilee/-16igud) — 230-250 20-30 ~— - 1 r
Vorstid / kebabid /ribid “~ " 5 4
hamburgerid o 250 15-30 Areenn r S
Grillkana 1-13 kg ¥ Jah 200 - 220 ss-700 2] :
Veisepraad pooltoores 1 kg % Jah 200-210 35-50%* _\_”3|:_,._,.
Lambakoot % Jah 200- 210 60-90%* | 3 |
Praekartulid % Jah 200- 210 35-55% | 3 :
Kobgiviljagrataan % — 200-210 25-55 . 3 ,

S . 3 - 4 1
Liha ja kartulid 8 Jah 190 - 200 45-100 AR, | l

o 3 ek 4 1
Kala ja kddgiviljad 28 Jah 180 30-50 B !
Lasanje ja liha x Jah 200 50-100%** _\_”i__._,. \ ! |
Praad / tdidisega praad ez — 170 - 180 100 - 150 \ 2 |
*Poorake toitu poole kipsetusaja moéddudes
**Vajadusel pdorake toit Umber parast 2/3 kiipsetusaja
moddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule
maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
Margitud klpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega:
soovitame panna toidu ahju ja maarata kiipsetusaja alles
pdrast vajaliku temperatuuri saavutamist.
FUNKTSIOONID E] D @ * @
Tavapdrane Grill Turbo grill Konvektsioon Okokonvektsioonkiipsetus
Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS
TARVIKUD S ~ : - - . Noérgumispann /
Traatrest Kipsetuspann restil Ahjun(?-ud / norgumlspa.nn vo! Nourgumlspann / klipsetusplaat
klipsetuspann restil kiipsetusplaat
200 ml veega
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiiGrimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPINNAD

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid voi sd6vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi
voi kdsnaga.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
thendada.

Kui seadme sisepindadel leidub
raskestieemaldatavat mustust, soovitame
parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni. Arge aktiveerige
purolilsiga puhastamist, kui ahjus on lubjakivi
jadke. Enne aktiveerimist, eemaldage lubjakivi,
nagu on ulalpool kirjeldatud.

Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.

Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks, tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

AN

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest mdlema kaega kdvasti kinni — darge
hoidke seda kdaepidemest. Ukse eemaldamiseks
Iikake seda kinni, tdommates samal ajal Glespoole (a),
kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale thele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

ULEMISE KUTTEKEHA LANGETAMINE

1. Eemaldage kiitteelement pesast ja viige see
madalamale.

2. Kiitteelemendi tagasi paigaldamiseks tdstke see
Ules, tbmmake enda suunas ja veenduge, et lapatsi
tugi on pesas.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse llemine serv,
tommates seda enda poole.

4. Paigaldage lilemine serv: Klamber nditab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Pange tagasi vaheklaas (margistusega “1R”)

ja seejarel siseklaas. Klaastahvlite 6ige asetuse
jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse nurka.
Koigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama molema klaastahvliga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Uhendage ahi vooluvérgust lahti, keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake kate tagasi.
Uhendage ahi uuesti elektrivérku. Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
Pange tahele: Kasutage 25 W / 230 V tGlpi G9, T300 °C halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks valgustamiseks
(EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste katega kinni, kuna sérmejéljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

RIKKEOTSING

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS LAHENDUS
Kontrollige, kas vool on olemas ja
Ahi ei té6ta : Voolukatkestus. Vooluvérgust i kas ahi on vooluvérku Ghendatud.
: . lahti thendatud. . Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et

: ndha, kas viga pusib.
: : Votke thendust Idhima
: Tarkvara viga. . hoolduskeskusega ja 6elge neile
: : tahele F jargnev taht voi number.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle
jarel number.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kilastage meie veebisaiti docs.indesit.eu

teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas).
Kui votate ihendust miitigijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

(i) inpesiT (o

400020013336




Lietotaja rokasgramata

ierici vietné www.register10.eu

Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas
noradijumus.

PALDIES, KA IEGADAJATIES INDESIT IZSTRADAJUMU!
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu

INFORMACIJAS

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAl SANEMTU VAIRAK

PRODUKTA APRAKSTS

L ry
v
O O

441"

r—
&) L}

r
()

Vadibas panelis
Ventilators (nav redzams)
Apgaismojuma spuldze

Plauktu stiprinajumi
(lmenis noradits uz gatavos$anas
nodalijuma sienas)

Durvis
. Augséjais sildelements/grils
7. Lokveida sildelements
(nav redzams)
8. Datu plaksnite
(nenonemiet)
9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

AN =

o »n

VADIBAS PANELA APRAKSTS

1. ATLASES SLEDZIS

Lai iesléegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet stavokli 0, lai izslegtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
5, lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

F
0
® - B
......;Qg -
£0] . NEY .
............. = = @ -
& :
1 2 3 4 5 6

3. LAIKA IESTATISANA

Lai pieklGtu gatavo3anas laika
iestatijumiem, aizkavéetajai
palaiSanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir
izslegta.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

6. TERMOSTATA POGA

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperatiru manualajam
funkcijam.

Izmantojot funkciju Turn & Go @ .

LOdzu, nemiet vera: Atkariba no modela tipa, pogas var bat dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai
poga izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *
.~ _f
Izmantojiet partikas To varat izmantot ka Maizes un konditorejas Vieglakai piederumu
gatavo$anai vai par atbalstu  cepeskrasns trauku tadu izstradajumu, bet ar cepedu, ieliksanai un iznemsanai.
katliem, kdku veidnem un édienu ka galas, zivju, papira ceptu zivju u.c. édienu
citiemn gatavosanas traukiem. darzenu, fokacas u.c. gatavosanai.
gatavosanai, ka ar
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.
* Tikai atseviskiem modeliem
Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski peécpardoSanas centra.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala
IEVIETOSANA virziena.
levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to paceltu  Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna, ir jaievieto
uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu horizontali, bidot tos pa sliecem.
uz augsu).

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecém nonemiet SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

. leakéjiet augsejos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet
slidoso sliecu apaksdalu pret plauktu vadotnem, lidz
apakséjie aki fikséjas (2).

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos . 3

akus (1), un velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA

no augsé&jiem akiem (2). IEVIETOSANA
1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes
aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un
abas iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet
tas pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas.
Péc tam novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet
balsta elementu un stingri paspiediet pret iedobes sienu,
stingri nofikséjot plaukta stiprinajumu.

[d]
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet @, lidz displeja sak mirgot ikona @& un divi
cipari, kas apzimés stundas.

HEEE
)

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu stundas, un
nospiediet @, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minates.
Izmantojiet + vai —, lai iestatitu minutes, un
nospiediet @, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc
ilgstosa energoapgades partraukuma, vajadzes atkartoti
iestatTt laiku.

FUNKCIJAS

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus. Karséjiet
cepeskrasni 250 °C temperatura apméram vienu
stundu. Saja laika krasnij jabut tuksai.

levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.
LOdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.

E] KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

3 | CONVECTION BAKE (CEPSANA AR
— KONVEKCIJU)

Lai vienlaikus gatavot uz ne vairak ka diviem
plauktiem. Ir ieteicams gatavo3anas laika vidu
samainit cepsanas traukus vietam.

E’ GRILL

~ Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, izmantojiet cepeSpannu, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stiep|u plaukta un ielejiet taja
200 ml udens.

| ¥ TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus,

rostbifu, vistu). Izmantojiet cepeSpannu, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml adens.

&% | ECO CONVECTION BAKE (EKO CEPSANA AR
— KONVEKCIJU)*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma nelauj
produktiem izzat.

Izmantojot So EKO funkciju, lampina bus izslégta
visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslegt,
nospiezot (%

“+ | FREASY COOK

' Tiek ieslégti visi sildelementi un ventilators,
nodrosinot pastavigu un vienmérigu siltuma
izplatisanos pa visu cepeskrasni. Sim gatavosanas
rezimam priek3sildisana nav nepieciesama. Sis rezims
ir ipasi ieteicams pusfabrikatu (saldetu vai ieprieks
gatavotu) atrai pagatavosanai. Labako rezultatu
iespéjams sasniegt, izmantojot tikai vienu no
plauktiem.

@ ECOCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperatuaras tirisanas cikla laika |auj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. Lai aktivizétu
,EcoClean” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama udens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu. Vislabak
ir izmantot funkciju 35 minates. Ikonas atrasanas
vieta neatbilst temperatdrai, kas sasniegta tirisanas
laika.

TURN & GO

Si funkcija automatiski atlasa piemérotako
temperaturu un laiku, lai pagatavotu dazadus édienus,
tostarp galu, zivis, makaronus, desertus un darzenus.
Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014
tiek izmantota par energoefektivitates paraugu
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases sledzi
uz attiecigas funkcijas simbolu: iedegsies displejs un
tiks atskanots skanas signals.

Ln

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA
MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi lai iestatitu vajadzigo temperataru.

mIHHD

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatlru, pagriezot
termostata sledzi.

Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata slédzis bds
pagriezts 0 °C.

Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku
(tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

TURN & GO @

Lai palaistu funkciju “Turn & Go”, atlasiet to, pagriezot
atlases slédzi lidz attiecigai ikonai, turot termostata
sledzi pie 0/@ ikonas.

Lai pabeigtu gatavo3anu, pagrieziet atlases slédzi
stavokli“ 0",

LOdzu, nemiet véra: Lai panaktu labakos gatavosanas
rezultatus, izmantojot funkciju “Turn & Go', ievérojiet
ieteiktas svara mérvienibas gatavos$anas tabula katram
édienam.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS
Tiklidz funkcija bas atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot </ ikona kas noradis
uz to, ka priekssildisana ir aktivizéeta.

Kad iestatita temperatlra sasniegta, ikona tiek fikséta
un atskanés cits skanas signals, lai noraditu, ka
produktus var ievietot cepeskrasni un sakt gatavosanu.
Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
Péc gatavos$anas un funkcijas izslégsanas ikona

£0 displeja joprojam var but redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslégsanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

LUdzu, nemiet vera: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir
atkarigs no dazadiem faktoriem, pieméram, vides
temperattras un izmantotas funkcijas. Jebkura gadijuma
cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad raditajs uz
atlases slédza ir stavokli“ 0"

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavo3anas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest (), lidz displeja sak mirgot ikona (2
un “00:00".

nrarn
LI,

JGH
DA

lzmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavosanas
laiku, bet péc tam nospiediet 0), lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi lidz vélamai temperatarai: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslegts skanas signals un displeja bus
redzams pazinojums.

Piezimes: Lai atceltu iestatito gatavosanas laikuy, turiet
nospiestu (3, idz displeja sak mirgot (B ikona, un péc tam
lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz “00:00". Kopéja
gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisana.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA/AIZKAVETAS

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavet programmas palaisanu, iestatot
gatavos$anas beigu laiku: nospiediet @), lidz displeja
sak mirgot ikona ¥ un pasreizéjais laiks.

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas
beigu laiku, un nospiediet @, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi lidz velamai temperatuarai: funkcija tiks
aptureéta, tacu tiklidz bus pagajis laiks, kas aprékinats,
lai gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija
saks automatiski darboties.

Piezimes: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot atlases slédzi stavokli O .

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

Ediens Recepte Svars (kg)
Cepta tela gala, nedaudz 06-07
Gala apcepta liellopu gala o
Vista/jéra kajas gabali 10-12 ,
o et g PALAISANAS IEPROGRAMMESANA
Zive Lasa fileja/cepta zivs (vesela) 09-10
Zivs pagatavota pergamenta 08-10
Darzeni Pilditi darzeni 1,8-25
’ Darzenu pirags 15-25
Salas kikas Lotringas pirags/auglu torte 10-15 ° |_|3 e
Makaroni Lazanja/makaronu vai risu 15-20 p LI |_|\\
timbale \]a//
n | | i 7 N\
Miklas Rauga m|k|le<aéll<auka/plumju 09-12 S
izstradajumi Cepti 3boli 10-15
. Maizes klaips 05-06
Maize Bagetes 05-08
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GATAVOSANAS BEIGAS
Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

Pagrieziet atlases slédzi, lai atlasitu citu funkciju, vai
iestatiet to stavokli“ Q" lai izslégtu krasni.

LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

Siiespéja nepartrauc un neietekmé gatavos$anu, bet
gan |auj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslégta.

Turpiniet spiest @), lidz displeja sak mirgot ikona O
un “00:00".

raArT
LI

N s

S
Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet (), lai apstiprinatu.
Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals.
Piezimes: La(l)atceltu taimeri, turpiniet spiest @, lidz displeja
sak mirgot (Y ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu
laiku uz “00:00".

PIEZIMES

Neparklajiet cepeskrasns iek$pusi ar aluminija
foliju.

Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas segumu.
Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE

FUNKCLJA EPRIEKSSILDI-f TEMPERATURA

DARBIBAS LAIKS

LIMENI UN APRIKOJUMS

¢ SANA (°Q) (Min.)
= i 160-180 30-90 2B
Kakas no raudzétas miklas — 2 .
LI 160-180 30-90 L
— : - : 2
— : Ja : 160 - 200 35-90
Kiika ar pildijumu C’ 2 : —J
(siera kuka, stridele, auglu pirags) Y 1 160 — 200 40-90 4 2
e - - al=r al=r
=] . 3
— @ a 160-180 20-45 , u
Cepumi/grozini — 4 2
% I R 150 - 170 20-45 — L
= i 180-210 30-40 3
Véja kikas — 4 2
> a0 180 - 200 35-45 A :
- i 90 150-200 I 3 U
Bezée — 4 2
N I R 90 140-200 A= :
- i 190-250 15-50 I 2 u
Maize/pica/fokaéa — 4 5
> a0 190-250 20-50 e, :
—_ 250 10-20 I 3 u
Saldéta pica — : 4 2
* 230-250 10-25 I :
= 3
— : Ja : 180 - 200 40-55 =
Sé!és kakas CI i : A= ~
(darzenu pirags, salais pirags) x> " 180 - 200 45-60 4 2
— H H - - Al al=is
=1 3
— : - : 190-200 20-30 L J
Volovani / kartainas miklas cepumi — 4 5
> - g 180-190 20-40 . :
Lazanja/cepta pasta/kaneloni/auglu — - . B 2
piragi Ja 190-200 45-65 L J
Jera/tela/liellopu/cukgala 1 kg — Ja 190-200 80-110 I 3 u
Vistas/trusa/piles gala 1 kg — Ja 200-230 50-100 I 2 u
Titara/zoss gala 3 kg — - 190-200 100-160 I 2 |
Cepta zivs/en papillote (pergamenta p— - ) 2
pagatavota zivs) (fileja, vesela) EI Ja 170-190 30-350 R —
FUNKCIJAS EI E] i @
Tradicionals Grils Turbo grils Konvekcijas cepsana Eko cepsana ar konvekciju
Aveennn ~ AFs - J 1 T T
BIEDERUMI Cepespanna/skidrumu
. Gatavosanas trauki uz savaksanas paplate vai - . Notekpaplate/cepespanna
Stieplu plaukts stieplu plaukta gatavosanas trauki uz stieplu Notekpaplate / cepespanna ar 200 ml Gdens
plaukta
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCUJA TR'Z';SI\IS}\LD'f TEMPTORC’)\TURA DARB(';’?:)LA'KS LIMENI UN APRIKOJUMS
Pilditi darzeni — 5
(tomati, courgettes (kabaci), aubergines > : Ja ‘ 180-200 50-70 a—r
(baklazani)) : :
Grauzdéta maize e - 250 2-6 >
Neseeen 'l
; el I — l 4 3
Zivs fileja/skéles - 230-250 20-30* .~ - \ ;
Desinas/kebabi/ribinas/ I —~ I ) anx 5 4
hamburgeri 250 15-30 L TIRTE B SSS |
. Dm - 2 1
Cepta vista 1-1,3 kg & Ja 200-220 55-70%* — L . \ r
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg VJ}V Ja 200-210 35-50** .\%,.
Jéra stilbs / kajina VJ}V Ja 200-210 60 - 90** ! 3 ]
Cepti kartupeli Y Ja 200-210 35 - 55%* 3
- “— 3
Darzenu sacepums & - 200-210 25-55 " )
Gala un kartupeli > Ja 190-200 45 - 100%** L
Zivs un darzeni > Ja 180 30-50%+* L
Lazanja un gala * Ja 200 50-100%** .\é,. u ! !
o o - 2
Cepesi/pilditi cepesi ey - 170 - 180 100-150 u !
* Gatavos$anas laika vida apgrieziet produktus uz otru pusi
** Ja nepiecieSams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad
pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot
produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams
tikai tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperataru.
FUNKCIJAS Q D @ L @

Tradicionals Grils Turbo grils Konvekcijas cepsana Eko cepsana ar konvekciju
Aeeenen ~ A= J | [ | )
Cepespanna/skidrumu
PIEDERUMI Gatavosanas trauki uz savaksanas paplate vai Notekpaplate/cepespanna

Stieplu plaukts B p ; .
'epiu plau stieplu plaukta gatavosanas trauki uz stieplu

plaukta

Notekpaplate / cepeSpanna

ar 200 ml Gdens

(D inpesit




TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekS§metus un
abrazivus/kodigus tiriSanas

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas, mikrovilnu krasns ir

lidzeklus, jo tie var sabojat ierices jaatvieno no elektrotikla.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek]us. Ja Sie lidzekli nokltst uz cepedkrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Peckatras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu
kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar lielu
udens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Jauz cepesdkrasns iekSpuses virsmam ir grati
notirami netirumi, lai panaktu optimalus tirisanas
rezultatus, més iesakam izmantot automatiskas
tiriSanas funkciju. Neieslédziet pirolizes tirisanas
ciklu, ja nav pilniba notirits kalkakmens. Pirms
ieslegsanas likvidéejiet kalkakmeni, ka aprakstits
ieprieks.

+ Lai notiritu stiklu, durvis ir iespéjams iznemt.

« Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu skidro
mazgasanas lidzekli.

PIEDERUMI

Péec lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

S

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura. Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért
un reizé velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no
savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamatinu akisus preti to
vietam un nostiprinot augsejo dalu istaja pozicija.
4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka
tas ir viena liment ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU

1. Atbrivojiet sildelementu no stiprinajuma un
nolaidiet to.

2. Lai novietotu sildelementu atpakal vieta, paceliet
to, nedaudz pavelciet uz savu pusi un parliecinieties,
ka atbalsts atrodas pareizaja vieta.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet

uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju [\ 4
augsSmalu, velkot to uz savu pusi.

4. Uzlieciet augsejo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

2. Paceliet un stingri turiet iekséjo stiklu ar abam
rokam, iznemiet stiklu un pirms tirisanas novietojiet
uz mikstas virsmas.

3. Pirms iek3éjas rats ievietosanas, ievietojiet atpakal
vidéjo ruti (apzimeta ar “1R"). Lai pareizi ievietotu
stikla ratis, parbaudiet, vai “R” zime atrodas kreisaja
stari. Vispirms ievietojiet balstos stikla garako pusi,
kas ir markéta ar “R” zimi, un nolaidiet to. Atkartojiet
ar abam stikla ratim.

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no baro3anas avota, atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldzi un uzskravéjiet
vacinu.

Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam. Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

LOdzu, nemiet véera: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldze ir speciali paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jasu pirkstu
nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA IESPEJAMAIS CELONIS RISINAJUMS

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir
: strava un vai cepeskrasns ir

)= . Elektroapgades traucéjumi. i pievienota elektribas padevei.
Cepeskrasns nedarbojas. . Atvienojiet no elektrotikla. . 1zsledziet cepeskrasni un vélreiz
: . iesledziet to, lai redzétu, vai klame
i ir novérsta.

: Sazinieties ar tuvako

. pécpardosanas servisu un

: nosauciet skaitli, kas noradits péc
. burta ,F"

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
Kvadratkoda izmantosana jasu iericé
Apmekléjiet masu vietni docs.indesit.eu

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar mlsu pécpardosanas centru, lGdzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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Naudotojo vadovas

Norédami gauti iSsamesne pagalba, uzregistruokite savo

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,INDESIT“ GAMIN]

gaminj svetainéje www.register10.eu

iﬂf Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite

saugos instrukcijas.

NOREDAMI GAUTI DAUGIAU
INFORMACLOS, NUSKAITYKITE

ANT PRIETAISO ESANT] QR KODA

GAMINIO APRASYMAS

L ry
v
O O

441"

r—
&) L}

r
()

Valdymo skydelis

Ventiliatorius (hematomas)

Lempa

Skersinés grotelés

(lygis nurodytas orkaites

priekyje)

Durelés

. Virdutinis kaitinimo elementas

/ keptuvas

7. Ziedinis kaitinimo elementas
(nematomas)

8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

9. Apatinis kaitinimo elementas

(neparodyta)

AN =

o »n

VALDYMO SKYDELIO APRASYMAS

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija.

Pasukite j padétj O ir iSjunkite
orkaite.

2. LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite®Q:
ir jjunkite arba iSjunkite orkaités
lempute.

2 3 4 5

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité iSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatarg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.
Funkcijai ,Turn & Go” (Pasuk ir
gamink) naudokite @ .

Pastaba: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,

P
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PRIEDAI

GROTELES

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atramg
puodams, pyragy skardoms
ir kitiems gaminimo indams.

* Tik tam tikruose modeliuose

SKYSCIY SURINKIMO
PADEKLAS *

T

Naudojamos kaip orkaités
padéeklas kepant mésg, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

KEPIMO SKARDA *

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, Zuviai
folijoje ir kt.

Atsizvelgiant j jsigytag modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

PGROTELIY IR KITY PRIEDY |]STATYMAS
Laikydami Siek tiek pakreiptas j virSy jstatykite groteles
reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite pakeltg
galine groteliy dalj (nukreipta j virsy).

SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES GROTELES

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

==

Palengvina priedy jstatyma ir
isémima.

Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.
Kitus priedus, pvz., kepimo skardg, reikia jstatyti
horizontaliai j skersines groteles.

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine
plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite
apsaugine folija [b].

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]
Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad
atkabintumeéte apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo

virutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]

Uzkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy
(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link
skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS
1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad istrauktuméte

atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie
angos ir jstatykite du kais¢ius j jiems skirtas vietas. Pridékite
iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai
spustelékite prie sienelés, kad skersinés grotelés tinkamai

uzsifiksuoty.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir
du valandy skaitmenys.

HEEE
)

Naudodamiesi + arba - nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami .

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Naudodamiesi + arba — nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami @.

Pastaba: Kai mirksi piktograma @, pvz,, atsinaujinus elektros
tiekimui, jums reikes nustatyti laikg i$ naujo.

FUNKCIJOS

2. JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus. |kaitinkite orkaite
iki 250 °Cir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Vadovaukites instrukcijomis, kad tinkamai
nustatytumeéte funkcija.

Pastaba: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama iSvedinti kambarj.

— | TRADIC. GAMIN.

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

¥ | CONVECTION BAKE (KONVEKCINIS
— KEPIMAS)

Galima gaminti jvairaus tipo maistg ant maks.
dviejy lentynéliy vienu metu. Jpuséjus gaminima
rekomenduojame sukeisti kepimo skardas vietomis.

E’ GRILL

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei kepate mésg ant groteliy,
rekomenduojame naudoti kepimo padékla, kuriame
susirinkty kepsnio sultys: skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 200 ml geriamojo vandens.
| ”j; TURBO GRILL

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojame
naudoti kepimo padékla, kuriame susirinkty kepsnio
sultys: skysc€iy surinkimo skardg jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

e% | EKO KONVEKCINIS KEPIMAS*

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius
meésos gabalus su jdaru ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziati kintamas oro
srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus -

E FREASY COOK (,FREASY COOK*
¢ ) GAMINIMAS)

Veikia visi kaitinimo elementai ir ventiliatorius, kad
baty tolygiai paskirstomas karstas oras visoje orkaités
kameroje. Naudojant §j gaminimo rezima orkaités
jkaitinti nebdtina. Sj rezima rekomenduojama
naudoti gaminant pusgaminius arba Saldytg maista.
Geriausiy rezultaty pasiekiama naudojant tik kepimo
groteles.

@ ECOCLEAN

Valymo ciklo metu specialiai isleidziami zemos
temperataros garai, kad galétuméte be vargo
pasalinti neSvarumus ir maisto likuc¢ius. Norédami
suaktyvinti ,Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite
100-120 ml geriamojo vandens j orkaites apacia,
tada pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato
rankenéle ties piktograma. Funkcijg rekomenduojame
naudoti 35 minutes. Piktogramos padétis neatitinka
temperatuaros, pasiektos valymo metu.

TURN & GO

Si funkcija automatiskai parenka optimalius
temperaturos ir gaminimo laiko nustatymus, tinkamus
jvairiems mésos, Zuvies, makarony, saldésiy ir darzoviy
patiekalams gaminti. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité
atvésusi.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCLJA
Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite

pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio:

Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

Ln

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatara.

mIHHD

Pastaba: Sj nustatyma galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti
temperattrg pasukdami termostato rankenéle.

Funkdija nepasileis, jei termostato rankenélé bus padétyje ,0 °C".
JUs galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos
laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmat].

TURN & GO @

Norédami jjungti,,Turn & Go” funkcija, pasirinkite jg
pasukdami pasirinkimo rankenéle iki atitinkamos
piktogramos, o termostato rankenélé turi bati ties 0 /@
piktograma.

Baigiant gaminti, pasirinkimo rankenéle pasukite ties, 0"
Pastaba: Siekdami geriausiy gaminimo rezultaty naudojant
funkcija ,Turn & Go’, laikykités lenteléje sillomy maisto
produkty svoriy.

Maistas Receptas Svoris (kg)
Versienos, jautienos kepsnys, _
Mésa puskepis 06-07
Vistiena / ériuko koja gabalais 1,0-12
FUvis Lasisos filé / Kepta zuvis (visa) 09-10
Zuvis folijoje 0,8-1,0
Darsovés |darytos darzoves 1,8-2,5
Darzoviy apkepas 1,5-2,5
o ' Lotaringiskas apkepas / -
Sarus pyragai pyragas su vaisiais 10-1.5
. Lazanija / makarony ar ryZiy B
Makaronai oyragas 1,5-2,0
o Mieliniai pyragai / slyvy 09-12
Pyragaiciai pyragas
Kepti obuoliai 1,0-1,5
Duona Duonos kepalas 0,5-0,6
PrancUziski batonai 0,5-0,38

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA
Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma </ nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Kai pasiekiama nustatyta temperatira, piktograma
ima Sviesti nuolat ir pasigirsta garsinis signalas,
pranesantis, kad maistg galima déti j vidy ir gaminti.
Pastaba: Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.
Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir i$sijungus ausinimo ventiliatoriui gali
bati ir toliau matoma *J piktograma, kuri nurodo, kad
skyriuje dar yra likutinés Silumos.

Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir
priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario
temperatura ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys
laikomas iSjungtu, jei pasirinkimo rankenélés indikatorius
nustatytas j padétj , 0“

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija prie$ pradedant
gaminimo programavima.

TRUKME

Spauskite (D), kol ekrane ims mirkséti piktograma (3 ir
,00:00"

nrarn
LI,

JGH
DA

Naudodamiesi + arba — nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami @)
patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura: pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas baigtas.
Pastabos: Jei norite atSaukti nustatytag gaminimo laika,
spauskite (3, kol ekrane mirksés piktograma (2, tada
naudodamiesi — nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO / ATIDETO PALEIDIMO
PROGRAMAVIMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos
paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika:
spauskite ), kol ekrane ims mirkséti piktograma B ir
dabartinis laikas.

2odi
i

Naudodamiesi + arba — nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami () patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcijg, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatira: funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs praéjus tiek
:aito, kad gaminimas buty baigtas jusy nustatytu
aiku.

Pastabos: Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle | padeétj O .

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.
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GAMINIMO PABAIGA
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

End
&
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita
funkcija, arba nustatykite ja j padétj, 0” ir iSjunkite
orkaite.
Pastaba: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis rodomi
LEND" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra isjungta.

Spauskite (), kol ekrane ims mirkseéti piktograma (3 ir
,00:00".

raArT
LI

N s

S
Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o
paspausdami () patvirtinkite.

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.
Pastabos: Jei norite atSaukti Icajikmatj, spauskite &), kol

ekrane mirkseés piktograma (Y, tada naudodamiesi —
nustatykite ,00:00" laika.

PA

STABOS

Prietaiso viduje neklokite aliuminio folijos.
Puody ir prikaistuviy niekada nevilkite per
orkaités dugnga - galite pazeisti emalio danga.
Nedékite sunkiy svoriy ant dureliy ir
nesilaikykite uz dureliy.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCUA %lKAITINIMAS% TEMPEORATURA TRU.KME LYGIS IR PRIEDAI
(°Q) (Min.)
- Taip 160-180 30-90 -uiu-
Mieliniai pyragai !
) . : 4 1
3 Taip 160-180 30-90 R
— ; 2
— Tai ‘ 160 - 200 35-90
Pyragai su jdaru C’ P —J
sdrio pyragas, Strudelis, vaisi ragas — :
fsurio pyrag H Pyragas) X Taip . 160-200 40-90 e
— Taip 160-180 20-45 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai — 4 5
* Taip 150-170 20-45 — L
— Taip 180-210 30-40 3 u
Bandelés su jdaru — :
* o 4 2
28 Taip 180-200 35-45 A | J
— Taip | 90 150-200 I 3 U
Morengai — 4 5
> Taip ! 90 140-200 a— :
— Taip 190 - 250 15-50 I 2 u
Duona / pica/ itali$ka duonelé — 2 2
> Taip 190 - 250 20-50 JNELEN u
— Taip 250 10-20 I 3 u
Saldyta pica — :
* o 4 2
x> Taip 230-250 10-25 I :
— ! 3
— Tai : 180-200 40-55 —
Surus pyragai CI P : A ~
darZovi ragai, apkepai su jdaru <= :
( \ pyragal, apkepa su daru) ¥ Taip 180-200 45-60 —_— 2
— - 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / : —
sluoksniuoti pyragéliai iy :
pyrag 5 . 180-190 20-40 —
Lazanija / kepti makaronai / makaronai — . 2
su jdaru / apkepas su vaisiais ir sariu EI Taip 190-200 45-65 J
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena 1 — . 3
kg — Taip 190-200 80-110 L J
R - . — . 2
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg — Taip 200-230 50-100 | J
Kalakutiena / Zasiena 3 kg - . 190-200 100-160 L
Kepta zuvis / en papillote (zuvis folijoje) p— . 2
(filé, visa) —_ Taip 170-190 30-50 L j
FUNKCIJOS E’ D E] i @
|prastinis Kepimas ant groteliy  Turbo grill (Intensyvus kepinimas) Konvekcinis kepimas Eko. konvekcinis kepimas
SN nFn — I 5SS
PRIEDAI Grotelés Kepimo skarda ant Kepimo / skysciy skarda arba  Skysciy surinkimo padéklas Skyscmsursll?::(rjr;olkemmo
groteliy pyragy forma ant groteliy / kepimo skarda <u 200 ml vandens
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCUJA i[KAITINIMASE TEMPfDRC’)\TURA T'(‘“lnij LYGIS IR PRIEDAI
|darytos darzovés — ; 5
(pomidorai, courgettes (cukinijos), > Taip 180-200 50-70 -
aubergines (baklazanai)) :
Skrudinta duona e - 250 2-6 _\.”5“_,_
Zuvies filé / gabaléliai ~ . 230-250 20-30* A2
Desrelés / kebabai / kiaulienos ~ % 5 4
$onkauliukai/ mésainiai D i ‘ 250 15-30 S TITR R SN
Keptas visciukas 1-1,3 kg ‘3; Taip 200-220 55 - 70** _\___2___’_ \ ! r
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg VJF Taip 200-210 35-50** “,;l,.
Eriuko koja / karka X Taip 200-210 60 - 90** u 3 ,
Keptos bulvés & Taip 200-210 35 - 55%* . 3 :
Darzoviy apkepas VJ}V - 200-210 25-55 | 3 u
Mésa ir bulves > Taip 190-200 45-100%%* — !
Zuvis ir darzovés x Taip 180 30-50%** _\é,. : ! I
Lazanija ir mésa E Taip 200 50-100*** .\é,. u ! I
Kepta mésa / jdaryti dideli mésos gabalai GE - 170-180 100-150 u 2 !
* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Pragjus dviem trecdaliams ruosimo laiko, maistg
apverskite (jei reikia).
*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg is orkaités
galima isimti ir kitu metu.
rukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame
truk i jkait f; laikotarpis. Rek duoj
sudéti maistg | orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei
pasiekus reikiama temperatdrg.
FUNKCIJOS Q D @ ¥ @

|prastinis Kepimas ant groteliy ~ Turbo grill (Intensyvus kepinimas) Konvekcinis kepimas Eko. konvekcinis kepimas
Reeeeen " AF=r L \ )

PRIEDAI : . . . S . Skysciy surinkimo / kepimo
Grotelés Kepimo skarda ant Kepimo / skysciy skarda arba ~ Skysc¢iy surinkimo padéklas skarda

groteliy pyragy forma ant groteliy

/ kepimo skarda

su 200 ml vandens
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie$ vykdydami priezitros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto $luoste.

Jei pavirsiai labai neSvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas
i$ karto nuvalykite dréegna mikropluosto $luoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei
atvésti, tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir
démes, atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad
iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant drégna
maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy PrieS vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

prieziaros darbus, orkaite butina

Jei vidiniai pavirsiai yra labai neSvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija. Neaktyvinkite
pirolitinio ciklo valymo, jei yra like kalkiy nuoséedy.
Prie$ aktyvindami atlikite anksciau aprasyta kalkiy
nuosédy valymo procedura.

Kad stiklas buty valomas lengviau, orkaités dureles
galima iSimti.

Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mdavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS
1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

=P

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos. ISimkite dureles atlikdami jy
uzdarymo veiksma ir Siek tiek patraukdami j virsy (a),
kad islaisvintumeéte is tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virSutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

VIRSUTINIO KAITINIMO ELEMENTO NULEIDIMAS

1. Itraukite kaitinimo elementaq is tvirtinimo vietos,
tada nuleiskite jj.

2. Norédami grazinti kaitinimo elementa j pradine
padétj, pakelkite jj, Siek tiek patraukite j save ir
jsitikinkite, kad liezuvélio atrama yra tinkamoje
padétyje.

-
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CLICK & CLEAN - STIKLO VALYMAS

1. 1Simtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite

du fiksatorius ir iSimkite virsutinj dureliy krasta, [\ 4

4. |statykite virsutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

3. |dékite stikla, pazymeéta, 1R ir tik tada dékite vidinj
stikla: Kad tinkamai jstatytuméte stiklus, patikrinkite,
ar matote ,R” kairiajame kampe. Pirmiausia j vieta
jstatykite ,R” pazymeéta ilgajj stiklo krasta, tada

ji nuleiskite. Abu stiklus jdekite kartodami Sia
procedura.

LEMPUTES KEITIMAS

ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo, atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél prisukite gaubtel;.
Orkaite prijunkite prie elektros tinklo. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel;.

Pastaba: Naudokite tik 25 W/230 V G9 tipo, T300 °C halogenines lemputes.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apdvietimui namuose

(EB reglamentas 244/2009).

Lempudiy jsigysite musy technineés priezitros centre. — Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas
pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel;.

TRIKCIU SALINIMAS

PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS SPRENDIMAS

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros
: energijos ir ar orkaitei prijungtas
i elektros maitinimas.

. Krosnele iSjunkite, vél jjunkite ir

. patikrinkite, ar triktis nepasalinta.
; . Kreipkités j artimiausia techninés
: Programinés jrangos problema. i priezilros centra ir nurodykite

: . raide arba skaiciy po raides ,F”.

. Netiekiamas maitinimas. ISjunkite

Orkaite neveikia. i$ elektros tinklo.

Ekrane parodoma raidé ,F” su
skaiciais.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:
Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.indesit.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziliros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezilros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

(i) inpesiT (o
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Manual de utilizare | RO

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
INDESIT SCANATI CODUL QR DE PE

Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta, va

rugam sa va inregistrati produsul pe www.register10.eu APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie INFORMATII

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Panou de comanda
Ventilator (nu este vizibil)
Bec
Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)
Usa
Rezistenta superioard/grill
7. Rezistenta circulara
.8 (nu este vizibild)
8. Placuta cu date de identificare
(a nu se demonta)
9 9. Rezistenta inferioard
(nu este vizibila)
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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1 2 3 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 5. BUTOANE DE REGLARE
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru accesarea setarilor duratei Pentru modificarea setarilor
selectarea unei functii. de preparare, pornirii temporizate  duratei de preparare.
Rotiti in pozitia O. sla tempprlzatorulgl.A 6. BUTONUL TERMOSTATULUI
2. LUMINA Pentru afisarea orei cand cuptorul  Rotiti pentru a selecta temperatura
Cu Cuptoru| pornit, apésatif@f este oprit. dorita la activarea func';iilor
pentru a aprinde sau stinge becul 4. AFISAJ manuale. ®
din interiorul compartimentului Pentru functia Turn & Go, utilizati .

cuptorului.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Dacd selectoarele trebuie apdsate
pentru a f activate, apdsati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

T

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume,
focaccia etc. sau pozitionarea
sub gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma preparari.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibil numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE *

==

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT*

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru
fripturi, peste In papiota etc.

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-I
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din
spate care este ridicata (orientata in sus).

Apoi culisati-l pe orizontald de-a lungul sinelor, cat maiin
spate posibil.

Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe
orizontala, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.

GRATARE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a
decupla carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante
in sus, scotandu-le din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar
(1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe
ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se
cupleaza sonor (2).

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati

ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-
le in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini
in locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara
langa locasul sau, introduceti suportul si apdsati ferm spre
peretele cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati pe © pana cand
pictograma @ si cele doua cifre aferente orei incep sa
clipeasca pe afisaj.

HEEE
)

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe ®
pentru a confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Utilizati + sau — pentru a seta minutele si
apasati ® pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Cand pictograma @
clipeste, de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale
alimentdrii electrice, va fi necesar sa resetati ora.

FUNCTII

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa
preparati alimentele, va recomandam sa incalziti
cuptorul gol pentru a indeparta posibilele mirosuri
neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la
250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie sa
fie gol in acest interval de timp.

Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Se recomanda sd aerisiti
incdperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

[=] CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

|?| COACERE CONVECTIE

Pentru prepararea pe maxim doua niveluri
in acelasi timp. Este recomandat sa interschimbati
pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

E’ GRILL

" Pentru prepararea la grill a fripturilor, frigaruilor
si carnatilor, pentru gratinarea legumelor sau

prajirea feliilor de paine. Atunci cand frigeti carne,

va recomandam sa utilizati o tava de copt pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

| ¥ TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
friptura de vita, pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa
potabila.

c% | COACERE CONVECTIE ECO*

Pentru prepararea fripturilor simple si a
fripturilor umplute, pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsa pe parcursul procesului de preparare,
dar poate fi aprinsa din nou prin apdasarea pe Q-

| FREASY COOK

&~ Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate,
garantand distributia constanta si uniforma a
caldurii in intregul cuptor. Preincalzirea nu este
necesara pentru acest mod de preparare. Acest mod
se recomanda in special pentru prepararea rapida
a semipreparatelor (congelate sau preparate in
prealabil). Puteti obtine rezultate optime daca folositi
un singur nivel de preparare.

@] ECOCLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Pentru a activa
functia ,EcoClean’, turnati o cantitate de 100-120 ml
de apa potabila in partea inferioara a cuptorului, apoi
rotiti butonul de selectare si butonul termostatului la
pictograma. Se recomanda utilizarea functiei timp de
35 de minute. Pozitia pictogramei nu corespunde cu
temperatura atinsa in timpul ciclului de curatare.

TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o
temperatura si o durata ideale pentru prepararea unei
game largi de retete, inclusiv carne, peste, paste, prajituri si
legume. Activati functia cand cuptorul este rece.

* Functie utilizata ca referintd pentru declararea
eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul
(UE) nr. 65/2014

(D inpesit



UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

Ln

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII
MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

(4O

V& rugam sa retineti urmatoarele: In timpul procesului de
preparare, puteti modifica functia rotind butonul de
selectare sau puteti regla temperatura rotind butonul
termostatului.

Functia nu va porni daca butonul termostatului este
orientat spre 0 °C.

Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai daca setati o durata de
preparare) si un temporizator.

TURN & GO @

Pentru a porni functia,Turn & Go’, selectati functia
rotind butonul de selectare la pictograma aferenta,
mentinand butonul termostatului indreptat spre
pictograma 0/@.

Pentru a finaliza prepararea, rotiti butonul de
selectare pe, 0".

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Pentru a obtine rezultate
optime in timpul folosirii functiei ,Turn & Go”, respectati
greutatile recomandate pentru fiecare tip de aliment din
tabelul urmator.

Alimente Retetd Greutate (kg)
antura\/ictj; \T/rlwt?gr:ggxhl de 06-07
Carne . < .
Carne de pui/pulpd de miel 10-12
tdiata In bucati o
File de somon/peste la cuptor 09-10
Peste (intreg)
Peste in papiota 08-10
Lequme Legume umplute 1,8-25
Tartd cu legume 15-25
E{;?gttg” Quiche Lorraine/budinca 10-15
Paste I_asagna/t|mt§|eazde paste sau 15-20
Produse de Tort dospit/plumchec 09-12
patiserie Mere coapte 10-15
Paine Bread loaf (Franzeld) 05-06
Baghete 05-08

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincdlzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei %/ pe afisaj.

Cand temperatura setata este atinsa, pictograma
rdmane fixa si va fi emis un nou semnal sonor pentru
a indica faptul ca alimentele pot fi introduse in
interiorul aparatului si ca procesul de preparare poate
incepe.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Introducerea alimentelor
in cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un
efect negativ asupra rezultatului de preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma
20 ar putea ramane in continuare vizibila pe afisaj
chiar si dupa oprirea ventilatorului de racire, pentru a
indica faptul ca in interiorul aparatului inca mai exista
caldura reziduala.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Durata de timp dupa care
pictograma se dezactiveaza variaza deoarece depinde de o
serie de factori precum temperatura ambientald si functia
utilizatd. In orice caz, se poate considera c& aparatul este
dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de
selectare se afla in dreptul simbolului,, 0"

4, PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa

porniti programarea prepararii.

DURATA

apdsati in mod repetat pe & pana cand pictograma
si cifrele,,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

InlnTnint
JE|EyN{N}

&1
7

NS

Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apasati pe J) pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in
mod repetat pe () pana cand pictograma (8 incepe sd
clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata
de preparare la ,00:00". Durata de preparare cuprinde o
etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe 0) pana cand
pictograma ¥ si ora curenta incep sa clipeasca pe

afisaj.
nl n//

A

Utilizati + sau — pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe @
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
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temperatura dorita: functia va ramane intrerupta NOTE

pana la pornirea automata dupa o perioada de timp
care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia, 0"

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill. °

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea functiei.

End
&

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
sau pozitie diferita, O " pentru a opri cuptorul.
Va rugam sa retineti urmatoarele: Dacd temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp ramasa.
5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe () pana cand pictograma
5 si cifrele ,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

inin'nlné
UL

N

Q
2R

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe &)
pentru a confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul
a finalizat numadratoarea inversa a duratei de timp
selectate.

Note: Pentru a anula temporiz%orul, apasati iIn mod repetat
pe (D pana cand pictograma O incepe sa clipeasca, apoi
utilizati — pentru a reseta ora la ,00:00".

Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de
aluminiu.

Nu tarati niciodata oale sau tavi pe partea
inferioara a cuptorului, deoarece stratul de email
ar putea suferi deteriorari.

Nu puneti greutati mari pe usa si nu va tineti de
usa.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. 'PREINCALZI-:  TEMPERATURA DURATA
RETETA FUNCTIE RE : °C) (MIN) NIVEL SI ACCESORII
= Da 160 - 180 30-90 _\‘ﬁv
Leavened cakes (Prajituri cu aluat dospit):
E Da 160 - 180 30-90 4 !
— AaFr AabFr
— 2
Prajitura umpluta — Da 160 - 200 35-90
(prajiturd cu branza, strudel, placinta cu 2
fructe) ¥ Da 160 - 200 40-90 —_— 2
— 3
— Da 160 - 180 20-45 I ﬂ
Biscuiti/mini tarte —
* Da 150 - 170 20-45 0
= Da 180-210 30-40 3
Choux a la créeme
3 4 2
il Da 180 - 200 35-45 AR | u
— Da 90 150 - 200 3
Bezele
> 4 2
> Da 90 140 - 200 A :
— Da 190 - 250 15-50 I 2 u
Paine / pizza / focaccia —
> Da 190-250 20-50 — L0
— Da 250 10-20 Lo
Pizza congelata S 2
P 28 Da : 230-250 : 10-25
: : — —
— Da 180 - 200 40-55 —
Prajituri sarate CI { { N
lacinta cu legume, quiche ey ‘ :
e gume, quiche) 3 Da . 180-200 . 45-60 —_— 2
= - 190 - 200 20-30 U
Vols-au-vents/pateuri din aluat de foietaj: — >
K — 180-190 2 20-40
el : : Akl { ]
Lasagna / paste la cuptor / cannelloni / —
budinci — Da 190 - 200 45 -65 L J
Miel/vitel/vita/porc 1 kg — Da 190 - 200 80-110 I u
Pui/iepure/rata 1 kg — Da 200-230 50-100 I u
Curcan/gasca 3 kg — — 190 - 200 100 - 160 I |
Peste la cuptor/in papiota (fileuri, intreg) _ Da 170 - 190 30-50 I |
FUNCTII EI E] @ z :ez
Conventional Grill Turbo Grill Coacere convectie Coacere cu convectie Eco
Aeeeenn ~ A=~ - J 1T 7 T
ACCESORII Vas de copt pe Tava de copt/tava de colectare Tavd de colectare a Tava de colectare a
Gratar metalic “ P p. a picdturilor sau vas de copt pe picaturilor/ picaturilor/Tava de copt
gratarul metalic “ - < N
gratarul metalic tava de copt cu 200 ml de apa
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

" z 'PREINCALZI-.  TEMPERATURA DURATA
RETETA FUNCTIE RE C) (MIN) NIVEL SI ACCESORII
Legume umplute — ; ; 5
(rosii, courgettes (dovlecei), aubergines > Da 180 - 200 50-70 AE—r
(vinete)) : ‘
A R o 5
Paine prajita — 250 2-6 ~— -
Fileuri/medali de pest ‘"” 230-250 20-30* 4 \ 3 ‘
ileuri/medalioane de peste — - - o
Carnati/frigarui/coaste/ I ~ I % 5 4
hamburgeri 250 15-30 j TETTE B SSS |
. x . o 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg & Da 200-220 55 - 70** ~— - \ r
Muschi de vita, in sange 1 kg X Da 200-210 35 - 50%* —
Pulpa de miel/But VJ}V Da 200-210 60 - 90%* u 3 ,
Cartofi copti VJ}V Da 200-210 35 - 55%* \ 3 |
Legume gratinate Y — 200- 210 25-55 3 :
c . x s 4 1
arne si cartofi o 28 Da 190 - 200 45-100 AR, | )
Peste silegume > Da 180 30-50%** .\,;l,. \ ! )
L H ? X% 4 1
asagna si carne o Da 200 50-100 N - ]
. L. . . o 2
Fripturi simple/fripturi umplute ey — 170- 180 100 - 150 u !

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de
preferintele personale.

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire:
Este recomandat sd introduceti alimentele in cuptor si sa setati
durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii
dorite.

— ——~ vw — I
FUNCTII E] D E] * :ji
Conventional Grill Turbo Grill Coacere convectie Coacere cu convectie Eco
e s —J | T
ACCESORII Vas de copt pe Tava de copt/tava de colectare Tavd de colectare a Tavd de colectare a
Gratar metalic ratarul metalic a picaturilor sau vas de copt pe picaturilor/ picaturilor/Tava de copt
9 gratarul metalic tava de copt cu 200 ml de apa
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald,
pentru a indepadrta depunerile sau petele cauzate
de resturile de alimente. Pentru a indeparta
condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasafti
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-|
folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

« In cazul in care existd depuneri persistente
pe suprafetele interioare, va recomandam sa
rulati functia de curatare automata pentru a
obtine rezultate optime de curatare. Evitati
activarea ciclului de curatare Pyrolitic in prezenta
reziduurilor de calcar. Inainte de activare, realizati
curatarea calcarului conform descrierii de mai sus.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a
curata geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

4

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner. Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatda moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4., Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati s& inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

COBORAREA REZISTENTEI SUPERIOARE

1. Trageti in afara rezistenta din locasul sau, apoi
coborati-o.

2. Pentru a readuce rezistenta la pozitia sa, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra si asigurati-va ca
suportul clapetei este in locasul corespunzator.
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CLICK & CLEAN - CURATAREA GEAMULUI DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-l si amplasati-l pe o suprafata
moale Tnainte de a-l curata.

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu, 1R”")
inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticld, asigurati-va ca
marcajul ,R” poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a geamului
marcata cu litera,,R”in locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie. Repetati aceasta procedura
pentru ambele panouri de sticla.

INLOCUIREA BECULUI

Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie electricd, desfiletati capacul becului, inlocuiti
becul si infiletati la loc capacul becului.

Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie electrica. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Utilizati becuri cu halogen de 25 W/230 'V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incdperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTIE

_ . Asigurati-va ca nu este intrerupt
: Pana de curent. Deconectare curen’ctu[(elrlectrlc, 1ar clupttqrgl este

- de la reteaua electrica ; conectat la refeaua electrica.

: ) - Opriti si reporniti cuptorul, pentru a
- verifica daca defectiunea persista.

. Contactati cel mai apropiat centru

. de servicii de asistenta tehnica post-

i vanzare si precizati litera sau numarul
. care este prezentat(a) dupa litera ,F"

Cuptorul nu functioneaza.

Pe afisaj apare litera ,F” urmatd de
un numar.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Utilizand codul QR de la aparat y ¢
Vizitand site-ul nostru web docs.indesit.eu 2

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate
pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

(i) inpesiT (o
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Priruénik vlasnika

uredaj na adresi www.register10.eu

HVALA STO STE KUPILI INDESIT PROIZVOD
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDPAJU DA BISTE DOBILI VISE

iﬂf Pazljivo pro¢itajte bezbednosna uputstva pre upotrebe INFORMACIJA
uredaja.
OPIS PROIZVODA
1. Kontrolna tabla
S 2. Ventilator (ne vidi se)
3. Lampica
¢ 4. Precke
2 eeedeeftenessnes - (nivoi su prikazani na zidu
Zeeeedon f = o6 unutrasnjeg dela pecnice)
' 5. Vrata
UL " 6. Gornji grejac / rostilj
4l 7. Kruzni grejac
Sle (ne vidi se)
R -8 8. Plotica za identifikaciju
5 (ne uklanjajte je)
9. Donji grejac
QN 9 (ne vidi se)
o
Beeeed® ... °
)J [ ]
OPIS KONTROLNE TABLE
F
0
® - =
......;Qg -
£0] . .= - - ‘:t
& (¥ :
1 3 3 4 5 6

1. DUGME ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije.

Okrenite na polozaj 0 da biste
iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pec¢nica ukljucena,

.....

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podeSavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. EKRAN

5. TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu pode$avanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija.

Za funkciju Turn & Go koristite @ .

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju
pritiskom, pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.

(D inpesit



Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

T

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je moZete postaviti ispod
Zicane reSetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na zeljeni nivo tako sto Cete je lagano
iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu

(usmerenu nagore).

KLIZNE POLICE | VODICE

PLEH ZA PECENJE* KLIZNE VODICE*

==

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodataka.

Koristi se za pecenje svih
vrsta hleba i peciva, kao i
pecenja, ribe u sopstvenom
soku itd.

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama
do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao sto je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomeraju¢i duz
vodica.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]
Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje
kuke (1) i povucite klizne vodice nagore, skidajudiih sa

gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]

Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
donji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke
ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva
unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu
i prvo umetnite dva pina u leZiste. Zatim, postavite
spoljasnji deo blizu lezista, umetnite nosac i ¢vrsto
pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica pravilno
pricvrstila.

(D inpesit



PRVA UPOTREBA

1. PODESITE VREME

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritisnite i drzite ® dok ikona ®

i dve brojke koje oznacavaju sate ne pocnu da trepere
na displeju.

HEEE
)

Koristite + ili — da biste podesili sate i pritisnite ¢ za
potvrdu.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.
Koristite + ili — da biste podesili minute i pritisnite

® za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko @ ikona treperi, na
primer usled duzeg nestanka struje, morate ponovo
podesiti vreme.

FUNKCIJE

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego
sto zapocnete pripremu hrane, preporu¢ujemo vam
da zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite
sve dodatke iz unutrasnjosti pecnice. Zagrejte
pec¢nicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pecnica mora biti prazna.

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

E] KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
redetki.

¥ | KONVEKCIONO PECENJE

— Za pecenje na maksimalno dve resetke
istovremeno. Preporuujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

|:’ GRILL

~ Koristi se za pecenje odrezaka, raznjic¢a i
kobasica, gratiniranog povrca ili za tostiranje hleba na
rostilju. Kada pecete meso, koristite pleh za pecenje
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh
na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 200 ml vode
za pice.
| ”j; TURBO ROSTILJ

Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, pe€ena junetina, piletina). Predlazemo vam da
koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove od
pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke
i dodajte 200 ml vode za pice.

éi] ECO KONVEKCIONO PECENJE*

Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljuju¢i blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuditi pritiskom na Q=

v | BRZA PRIPREMA HRANE

) Uklju¢uju se svi grejaci kao i ventilator, ¢ime se
postize ravhomerno rasporedivanje toplote u pecnici.
Predzagrevanje nije potrebno za ovaj nacin pripreme
hrane. Ovaj nacin se narocito preporucuje kada je u
pitanju brza priprema unapred zapakovane hrane
(zamrznute ili ve¢ spremljene). Najbolji rezultati se
postizu ako se hrana stavi samo na jednu resetku.

@] ECOCLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci
kojoj se svi ostaci hrane unutar pec¢nice mogu
jednostavno otkloniti. Da biste aktivirali funkciju
,EcoClean”, sipajte 100-120 ml vode za pi¢e na dno
rerne, zatim okrenite dugme za biranje i dugme
termostata na ikonu. Najbolje je da se funkcija koristi
35 minuta. Pozicija ikone ne odgovara temperaturi
koja je dostignuta prilikom ¢is¢enja.

TURN & GO

Ova funkcija vrsi automatski odabir idealne
temperature i potrebnog vremena za pripremu velikog
broja recepata koji ukljucuju meso, ribu, pastu, slatkise i
povrée. Aktivirajte funkciju kada je pecnica hladna.

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o
energetskoj efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom
(EU) br.65/2014

(D inpesit



SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljuc¢ite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasic¢e se zvucni signal.

Ln

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE
PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako $to cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.
Funkcija se nece pokrenuti ako je dugme termostata na 0 °C.
MoZete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka
pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme pripreme) i
tajmer.

TURN & GO @

Da biste pokrenuli funkciju ,Turn & Go*, izaberite
funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme za biranje na
odgovarajucu ikonu i zadrzati dugme termostata na
ikoni 0/@.

Za privodenje pecenja kraju, okrenite dugme za
odabir na” d "

Obratite paznju na sledece: Za najbolje rezultate prilikom
pripreme hrane uz pomoc¢ funkcije ,Turn & Go", uvek imajte
na umu predloZenu teZinu, koja je navedena u tabeli, za
svaku vrstu hrane.

Hrana Recept TeZina (kg)
Pecena teleting, slabo pecena
govedina 06-07
Meso — e
Piletina/Jagnjedi but u 10-12
komadima T
Fileti lososa/Pecena riba (u
Riba komadu) 09-10
Riba u foliji 0,8-10
Vegetables Punjeno povrce 1,8-2,5
(Povrce) Pita od povrca 15-2,5
(Ssa;gr{ecf)l?tes Kis-loren/Karamel krem (flan) 1,0-1,5
: Lazanje/,Timbale” od ~
Testenina testenine ili pirinca 1520
Kola¢ sa kvascem/Pita sa
Pecivo Sljivama 0912
Pecene jabuke 1,0-1,5
Hieb Vekna hlgba 0,5-0,6
Bageti 0,5-0,8

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA
Nakon 5to se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona
koja treperi </ na displeju ozna¢avaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesena temperatura, ikona
postaje fiksna i oglasava se nov zvu¢ni signal koji
pokazuje da se hrana moze staviti unutra i da pecenje
moze da se nastavi.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat
na konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona #{
moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se
ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
iskljucuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao 5to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na” 0",

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate O sve dok (& ikona i,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.

mrnarn
RN N[N}

JC4
2

Pomocu + ili — podesite vreme pripreme hrane koje
zelite, potom pritisnite ¢) da biste potvrdili.
Pokrenite funkciju tako $to cete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: oglasic¢e se zvucni
signal i na ekranu e se prikazati kada je hrana gotova.

Napomene: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate (Dsve dok €& ikona ne
pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme
hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.
PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako $to cete
podesiti vreme zavrSetka pripreme hrane: pritisnite i
drzite () sve dok [® ikona i trenutno prikazano vreme
ne pocnu da trepere na displeju.

2030
]

N

D

Koristite + ili — da podesite vreme kada Zelite da se
pecenje zavrii i pritisnite () za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ¢e biti
pauzirana i pokrenuce se automatski nakon ,izracunatog
vremenskog perioda koji je potreban da bi hrana bila
gotova u vreme koje ste podesili.

(D inpesit



Napomene: Da biste ponistili podesavanje, iskljucite NAPOMENE

pecnicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati 5
kada je funkcija zavrsena.

End
&,
Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu
funkciju ili ga okrenite na poziciju, 0“ da iskljucite
pecnicu.
Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je
pecnica iskljucena.

Nastavite da pritiskate ) sve dok (3 ikona i,00:00" ne
poc¢nu da trepere na displeju.

o
LU

N o

§)
2R

Koristite + ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
() za potvrdu.

Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da b(s,ge otkazali tajmer, nastavite da pritiskate
@ sve dok ikona O ne pocne da treperi, a zatim pomocu
— resetujte vreme na ,00:00",

Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne
aluminijumskom folijom.

Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna
rerne posto to moze ostetiti emajl.

Nemojte opterecivati vrata velikim tezinama i
nemojte se drzati za vrata.

(D inpesit



TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCLA PREDZAGREVANJE TEMPE(SCATURA : TRC\#I\'\TJE NIVO | DODATNI PRIBOR
— Da 160-180 30-90 -uiu-
Kola¢i s praSkom za pecivo —
* Da 160-180 30-00 4 1
— 2
— Da 160-200 35-90
Torte i kolaéi sa filom D —J
Cizkejk, Strudla, vocna pita —
(cizke) pita) x Da 160-200 40-90 & 2
— 3
— Da 160 - 180 20-45 I ﬂ
Biskviti/kolacici —
& 4 2
> Da 150-170 20-45 — L
— Da 180-210 30-40 3
Princes krofne — 4 3
> Da 180-200 35-45 A :
— Da 90 150-200 3
Puslice — ) 2
> Da 90 140-200 o, :
— Da 190-250 15-50 I 2 u
Hleb / pica / fokaca —
& 4 2
> Da 190-250 20-50 e, :
— Da 250 10-20 I 3 :
Zamrznuta pica — 2 5
* Da 230-250 10-25 I :
— 3
— Da 180-200 40-55 =—
Salty cakes (Slane pite) D N
ite sa povréem, kis S
(pite sa p ) * Da 180-200 45-60  m 2
— 3
— - 190-200 20-30 L J
Volovani/pecivo od lisnatog testa — 2 2
> - 180-190 20-40 JNELEN u
Lazanje / zapecena testenina / kaneloni / — 2
zapeceni kolaci — Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/ teletina / govedina/ svinjetina 1 kg — Da 190-200 80-110 | u
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg — Da 200-230 50-100 I 2 u
Curetina/guséetina 3 kg = - 190-200 100-160 2
Pecena riba / u foliji (fileti, cela) _ Da 170-190 30-50 \ 2 |
FUNKCIJE EI D E] i :GE
Konvencionalno Grilovanje Turbo grill Konvekciono pecenje ECO Konvekciono pecenje
Aeeeenn ~ A=~ - J 1T 7 T
DODACI 5.y . Pecenje hrane na zi¢anoj PI'eh‘za pecenJ’e/!o'Ieh = Pleh za sakupljanje Plehza kapvanjt.e /plehza
Zicana resetka Y sakupljanje masnoce ili posuda za , L pecenje
redetki .. wiv e masnoce / pleh za pecenje
pecenje na Zicanoj resetki sa 200 ml vode

(D inpesit




TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE TEMPE(BCATURA TR?“lel\l\:\UE NIVO | DODATNI PRIBOR
Punjeno povrée ) ; . . 2
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) — Da ‘ 180-200 >0-70 asaans
Tostirani hleb wv - 250 2-6 >
MNesenne al
. . o . . A 4 3
Fish fillets/slices (Riblji fileti/komadi) - 230-250 20 - 30* ~— - 1 r
Kobasice/Cevapi Rebra/ “~ N 5 4
Hamburgeri - 250 15-30 Areenn r S
Y . —~ 2 1
Peceno pile 1-1,3 kg & Da 200-220 55 - 70** ~— - 1 r
Krvavi biftek 1 kg % Da 200-210 35 - 50%* _\__.3.:.,",.
. . —~ 3
Jagnjedi but/kolenica S Da 200-210 60 — 90** u j
P . o~ 3
Peceni krompir & Da 200-210 35-55%* \ )
p - o~ 3
Povrce gratinirano & - 200-210 25-55 ! ]
Meso i krompir * Da 190200 4s-to0% A T
Ribai povrée > Da 180 30 - 50%** -\...i—...,- L 1 j
Lazanje i meso * Da 200 50 — 100*** _\_”i__._,. | ! |
Peceno meso/punjeno peceno meso ez - 170-180 100 - 150 : 2 ,
* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko
je potrebno).
*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po
sopstvenoj zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja:
predlazemo vam da ubacite hranu u pec¢nicu i podesite
vreme trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do
zeljene temperature.
— —~ o~ — =
FUNKCIJE E] D @ i E
Konvencionalno Grilovanje Turbo grill Konvekciono pecenje ECO Konvekciono pecenje
Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS
DODACI . Petenje hrane na Ziganoj Pleh za pecenje/pleh za Pleh za sakupljanje Pleh za kapanje / pleh za
Zicana reSetka retetki sakupljanje masnoce ili posuda za masnoce / pleh za pecenie pecenje
pecenje na Zicanoj resetki P P ) sa 200 ml vode

(D inpesit




CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili Cis¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za
ciS¢enje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
pH-neutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suvom
krpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu
od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom
obrisite krpom ili sunderom.

uredaja.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

« Ako na unutradnjim povrSinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog c¢is¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata c¢is¢enja. Izbegavajte aktiviranje
pirolitickog ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca. Pre aktiviranja, obavite ¢is¢enje kamenca
kao $to je prethodno opisano.

« Za$to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih
ponovo postaviti .

+ Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZzentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jo$ uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, potpuno ih otvorite
i spustajte kvacice dok ne budu u otklju¢anom
polozaju.

— \/44\/’

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za driku.

Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih pomerati
prema rerni, poravnati kuke 3arki sa njihovim lezistem
i pricvrstiti gornji deo u leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

SPUSTANJE GORNJEG GREJACA
1. I1zvadite grejac¢ iz lezista, a potom ga spustite.
—— -

2. Da biste vratili greja¢ na svoju poziciju, podignite
ga, povucite lagano ka sebi i proverite da li je Zljeb na
svom lezistu.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego $to pocnete sa ¢is¢enjem.

3. Namestite srednje okno (oznaceno slovom,1R”) pre
nego $to vratite unutradnje okno: Da biste pravilno
postavili staklena okna, vodite racuna da oznaka
+R”moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu
stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista, a potom
ga spustite na polozaj. Ovu proceduru ponovite za
oba staklena okna.

ZAMENA LAMPICE
IskljuCite pecnicu sa napajanja, odsrafite poklopac svetla, zamenite lampicu i postavite poklopac nazad.

Ponovo prikljucite pecnicu na elektricnu mrezu. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac za
svetlo.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice od 25 W/230 V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u naSem postprodajnom servisu. - Sijalice ne drZite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju mogu
osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac za svetlo.

OTKLANJANJE PROBLEMA

PROBLEM MOGUC UZROK RESENJE

. Proverite da li postoji dovod

i elektri¢ne energijeidalije

. pecnica priklju¢ena na elektri¢nu
i mrezu.

. Iskljucite pecnicu i ponovo je

i ukljucite kako biste proverili da li

. je kvar i dalje prisutan.

_ : Kontaktirajte najblizi postprodajni
: Problem sa softverom. : servisni centar i navedite slovo ili

: . broj koji se javljaju uz slovo ,F".

. Nestanak struje. Iskljucenje iz

Pecnica ne radi. . elektricne mreze.

Na displeju se prikazuje slovo ,F*
uz broj.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:
Koris¢enjem QR koda na uredaju
sa nase internet stranice docs.indesit.eu

Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici).
Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

(i) inpesiT (o
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI SPOTREBIC INDESIT

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte,
prosim, svoj spotrebi¢ na www.register10.eu

VIAC INFORMACII ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

iﬂf Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si SPOTREBICI
preditajte Bezpecnostné pokyny.
OPIS SPOTREBICA
1. Ovladaci panel
I O D O 2. Ventiltor (nie je viditelny)
3. Ziarovka
C S > ¢ T ) 4. Vodiace ||§ty
2 ceeedefensosane - (Uroven je uvedena na stene vo
skl i o6 vnutri rdry)
'8 5. Dvierka
" 6. Horny ohrevny ¢lanok/gril
o ¥ ’ s vz
aqil] 7. Okruhly ohrevny ¢lanok
Pl P (nie je viditelny)
P -8 8. Vyrobny stitok
5 (neodstranujte)
9. Spodny ohrevny ¢lanok (nie je
\\T 9 viditeny)
il
Beeeed® ... °
)J [ |
OPIS OVLADACIEHO PANELA
F
0
® - =
......;Qg -
£0] . .= - - ‘:t
& 3 :
1 2 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Rdru vypnete otoCenim ovladaca
do polohy 0.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnuta, stlacenim:Q:
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie Casu pripravy jedla,
odlozeného startu a ¢asomera.
Na zobrazenie ¢asu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLE)J

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia casu
pripravy jedla.

6. OVLADACI GOMBIK

TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu

;c__ep:(ow pri aktivovani manualnych
unkcif.

Pre funkciu ,Turn & Go” pouzite @ .

Upozornenie: Typ gombika sa méze [isit od typu modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred
gombika, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

(D inpesit



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné
nadoby vhodné na pecenie
v rare.

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryby, zelenina,
focaccie a pod. alebo na
zachytdvanie Stiav pod
rostom.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

==

Na lahsie vlozenie
a vyberanie prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkoy,
ale tieZ peceného masa, ryby
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VloZte rost na pozadovanu uroven tak, Zze ho drzite mierne
nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu zadnu stranu
(smerujucu nahor).

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY

Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich listach az na
doraz.

Dalsie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie, musi
byt vloZzené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich list.

Pred pouzitim rary odstrante ochrannu pasku [a] a potom
stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych bezcov.

[a]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného beZca, ¢im odpojite
spodné haciky (1), a potiahnite posuvné bezce nahor

a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte
spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az
spodné haciky kliknu (2).

[d]

VYBRATIE A VKLADANIE VODIACICH LiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu
Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu

a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rary

a najprv zasurnite oba koliky do otvorov. Potom umiestnite
vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasurte podperu a pevne zatlacte
k stene priestoru rary tak, aby bola vodiaca lista pevne
osadena.

(D inpesit



PRVE POUZITIE

1. NASTAVTE CAS

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Stlacajte @, kym na displeji nezac¢ne blikat
ikonka @ a dve Cislice oznacujuce hodiny.

HEEE
)

Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stla¢te ® na
potvrdenie.

Zacnu blikat &islice oznacujuce minuty. Pomocou +
alebo - nastavite minuty a stla¢enim @ potvrdite.
Upozornenie: Ked blika ikonka @, napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

FUNKCIE

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mbézu vychdadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne. Preto prv nez v nej
zaCnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Sprévne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.
Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

E] KONVENCNE

Na pripravu [ubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

3 | KONVENCNE PECENIE

— Na pecenie na maximalne dvoch Urovniach
sucasne. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

E’ GRILL

" Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte plech na pecenie na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod dréteny rost

a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

l ”jr“’ TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng,
rozbif, kurca). Odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod dréteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

&% | EKO KONVENCNE PECENIE*

Na pecenie masa i plnenych kusov masa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusovaniu
jedla.

Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlacenim “Q~.

| FREASY COOK

*— Vietky ohrevné ¢lanky a ventilator sa zapnu,
¢im je zarucené stale rovnomerné rozptylenie
tepla v rare. Pri tomto rezime pripravy jedla nie je
nutny predohrev. Tento rezim sa zvlast odporuca
na rychlu pripravu balenych jedal (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak
pouzivate iba jednu uroven.

@ ECOCLEAN (EKO-CISTENIE)

Po6sobenie pary uvolnenej pocas tohto
Specidlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Na aktivovanie funkcie ,EcoClean” nalejte na dno
rdry 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte voliaci
gombik a gombik termostatu na ikonku. Najlepsie
je pouzit funkciu na 35 minut. Poloha ikonky
nezodpoveda teplote dosiahnutej pocas Cistiaceho
cyklu.

TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia pre celu $kélu receptov, vratane masa, ryb,
cestovin, zakuskov a zeleniny. Funkciu aktivujte, ked'je rura
studena.

* Funkcia pouzitd ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej uc¢innosti podfa Nariadenia (EU) ¢.
65/2014
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

Ln

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE
MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

mIHHD

Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu
otoc¢enim gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak je gombik termostatu na 0 °C.
MoZete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete ¢as pecenia) a Casomer.

TURN& GO @

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go* zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku

a gombik termostatu ponechajte na ikonke 0/@.
Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci
gombik na, 0"

Upozornenie: Ak chcete s pouZitim funkcie ,Turn & Go”
dosiahnut najlepsie vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle
odporucané hmotnosti podla nasledujucej tabulky.

Hmotnost
Jedlo Recept (kg)
Pecend telacina, krvavy

Miso roastbeef 06-07
Kurca / kusky jahnacieho 10-12

stehna ' '

Filety z lososa/ Pecené ryby _
Ryby (celd) 09-10
Ryby pecené v alobale 08-10
Zelenina Plnena zelenina 1,8-25
Zeleninovy kolac 1,5-25
Slané kolace Slana torta Lorraine/Nakyp 1,0-15
: Lasagne/Zapekané cestoviny
Cestoviny alebo ryza vo formicke 1>-20
1 .. | Kysnuté kolace/Slivkovy kolac 09-1.2
ladké kol

Sladke kolace Pecené jablka 10-15
Chiieh Bochnik chleba 05-06
Bagety 05-08

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka %/ na displeji informuju, ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka za¢ne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a zacne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, moze to mat nepriaznivy ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moéze ikonka ?f na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, o znamenj, ze
vnutri rary je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méze byt rozny

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzita funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke, 0“

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
(% a,00:00"

nrarn
LI,

JGH
DA

Pomocou + alebo — nastavte ¢as pecenia a potom
stlacte O) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signdl a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.
Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stldcajte (), az kym na displeji nezacne blikat ikonka (3,
potom pomocou — resetujte dobu pecenia na ,00:00",
V tomto Case pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim casu jej ukoncenia: Stlacajte @,
kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ® a aktualny cas.

20d0

7/
i

N

Pomocou + alebo — nastavte zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stla¢te Ona potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukon¢ila

v Case, ktory ste nastauvili.

Poznamky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika do polohy 0.

Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

(D inpesit



UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

End
&,
Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy, 0 ¢im rdru vypnete.
Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa
zobrazi ,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni

vam pouzit displej ako ¢asomer, bud v priebehu

funkcie, alebo ked'je rura vypnuta.

Stlacajte (), az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka

(3 a,00:00"
nan.nry
LILFLIL,

N o

Q
2R
Pomocou + alebo — nastavte pozadovany cas
a stla¢te () na potvrdenie.
Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal.
Poznamky: Casomer zrusite stlacanim €, az kym ikonka S
nezac¢ne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na ,00:00".

POZNAMKY

Vnutro rary nevykladajte alobalom.

Hrnce a panvice neposuvajte po dne rury, mohol
by sa tym poskodit smaltovany povrch.

Na dvierka neumiestnujte ni¢ tazké a
nepridrziavajte sa ich.

(D inpesit



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA EPREDOHREVE TETOLC?TA T'?“\:I?'\’BIE UROVEN A PRISLUSENSTVO
— Ano 160 - 180 30-90 -uiu-
Kysnuté kolace
¥ 5 4 1
il Ano 160 - 180 30-90 R
— ; 2
— Ano 160 - 200 35-90
Plneny kola¢ D —J
syrovy kold¢, zavin, ovocny kolac¢ — .
(Syrovy ykolad) x Ano 160 - 200 40-90 —_ 2
— Ano 160 - 180 20-45 3
Susienky/kosicky —
* i 4 2
* Ano 150 - 170 20-45 — L
— Ano 180 -210 30-40 I 3 u
Choux buns (Odpalované cesto) — 4 3
> Ano 180 - 200 35-45 A :
— Ano 90 150 - 200 3
Snehové pusinky —
* i 4 2
> Ano 90 140 - 200 A :
— Ano 190 - 250 15-50 I 2 u
Chlieb/pizza/posuch —
* i 4 2
> Ano 190 - 250 20-50 e, :
= Ano 250 10-20 I 3 :
Mrazend pizza — 2 5
> Ano 230 - 250 10-25 I :
p— ; 3
— Ano 180 - 200 40-55 =
Slané kola’ée D Mty 7~
zeleninovy kolag, kis - .
( / ) * Ano 180 - 200 45-60 —_— 2
— - 190 - 200 20-30 3 :
Listkové cesto/odpalované cesto — 2 B
> - 180-190 20 - 40 JNELER u
Lasagne/zapecené cestoviny/plnené cest. — 0 _ B 2
zévitky/nakypy Ano 190 - 200 45 - 65 L J
L. . oyl Y — < 3
Jahnacina/telacina/hovadzie/bravcéové 1 kg — Ano 190 - 200 80-110 I u
Kuré¢a/kralik/kacica 1 kg — Ano 200 - 230 50-100 I 2 U
Morka/hus 3 kg — - 190 - 200 100 - 160 I 2 |
Pecené ryby / Ryby pecené v alobale (filety, p— ‘ 2
celd) —_ Ano 170 - 190 30-50 L j
FUNKCIE EI D E] i :GE
Tradi¢ny ohrev Gril Turbo gril Konvekené pecenie Eko konvekené pecenie
Aeeeenn ~ A=~ - J 1T 7 T
PRISLUSENSTVO R . . . .. Plech na pecenie/odkvapkavacia Plech na odkvapkavanie/ Plech na odkvarika\{ame/
Droteny rost Pekac na drétenom roste i i, . .. plech na pecenie
nadoba alebo pekac na roste plech na pecenie 5 200 ml vody

(D inpesit




TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA fPREDOHREV% TE'()OLC(;TA le“\:l?'\l;l)lE UROVEN A PRISLUSENSTVO
PInena zelenina — 5
(paradajky, courgettes (cukety), aubergines > Ano 180 - 200 50-70 “e—r
(baklazany))
v ~~ 5
Opeceny chlieb - 250 2-6 .~ -
Rybie filé/platk e 230 -250 20 - 30* 4 3
ybiehie/platky - - - SV S SOV
Klobasy/kebaby/rebierka/ s " 5 4
hamburgery - 250 15-30 Aveeeeer Tt
Pe¢ené kuréa 1 - 13 kg % Ano 200-220 55 — 70%* _\_'.2“_’_ \ ! ;
Krvavy rozbif 1 kg s Ano 200 - 210 35 - 50%* .\_”i_n_,.
Jahnacie stehno/koleno Ky Ano 200-210 60 - 90** u 3 l
Pecené zemiaky % Ano 200-210 35 - 554+ 3 :
. . . v 3
Gratinovana zelenina & - 200 -210 25-55 ! )
M . 3 . xx 4 1
aso a zemiaky 8 Ano 190 - 200 45 -100 AR, | !
Ryby a zeleni > : o e L
yby a zelenina B Ano 180 30-50 .
L , 3 p xx 4 1
asagne a maso 2 Ano 200 50-100 AR, | j
Pecené méso / plnené kusy masa GE - 170 - 180 100 - 150 | 2 u

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla
potreby obratit.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z rury vybrat

v inom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania:
Odporucame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia a7
po dosiahnuti poZzadovanej teploty.

FUNKCIE = E] @ * &¥ |

Tradicny ohrev Gril Turbo gril Konvekené pecenie Eko konvekené pecenie

Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS
Plech na odkvapkavanie/
plech na pecenie
5200 ml vody

PRISLUSENSTVO Plech na pecenie/odkvapkavaci  Plech na odkvapkavanie/

Droéteny rost Pekac na drétenom roste (v N P
plech alebo pekéc na roste plech na pecenie

(D inpesit



CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

Nepouzivajte drotenku, drsné

Cistiace potreby alebo abrazivne/ Ppred vykonavanim udrzby musite
korozivne Cistiace prostriedky,

Pouzivajte ochranné rukavice.

ruru odpojit od elektrickej siete.

pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnuat
a potom ju odistite, najlepsie, ak je este tepla, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvySkov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktord
sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte ruru Uplne vychladnut a potom
utrite handrickou alebo Spongiou.

+ Ak sa nachadza na vnutornych plochach
odolna necistota, na dosiahnutie optimalnych
vysledkov Cistenia odporuc¢ame spustit funkciu
automatického cistenia. Nezapinajte cyklus
pyrolytického samocistenia, ak su v rdre zvysky
vodného kamena. Pred aktivovanim ocistite od
vodného kamena, ako je opisané vyssie.

« Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im
sa ulahdi Cistenie skla.

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYBRAT A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

—

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami - nedrzte ich

za rukovat. Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich
budete dalej zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym
sa neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu Cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

SPUSTENIE VRCHNEHO OHRIEVACIEHO TELESA

1. Vytiahnite ohrievacie teleso zo sedla, potom ho
spustite.

2. Ohrievacie teleso vrétite na miesto tak, ze ho
zdvihnete, trochu potiahnete k sebe a presveddite sa,
Ci je podpera spravne v sedle.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

4. Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve

sa kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky
povrch.

3. Nasadte strednu tabulku (oznacenu,1R”) a potom
vnutornu: Aby ste sklené tabulky umiestnili spravne,
znacku ,R” musi byt vidiet v lavom rohu. Najprv viloZte
do opornej podlozky dlhu stranu skla oznacenu R,
potom ju spustite na svoje miesto. Zopakujte tento
postup pri oboch tabulkach skla.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte ruru od napajania, odskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat.
Raru opat zapojte do elektrickej siete. Ruru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.
Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230 V typu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecialne ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie
miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. - Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky prstov by ich
mohli poskodit. Ruru nepouZivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM MOZNA PRIiCINA RIESENIE

: . Skontrolujte, ¢i je elektricka siet
- Vypadok pradu. Odpojenie od pod napatim a ci je rura pripojena
el)é%tricke?siete PoJ . k elektrickej sieti. .

: ' . Rdru vypnite a znova zapnite

. a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.

; . Obratte sa na najblizsi popredajny
: Softvérovy problém. . servis a uvedte pismeno alebo Cislo,
' . ktoré nasleduje po pismene ,F“.

Rara nefunguje.

Na displeji svieti pismeno ,F” a za
nim cislo.

Zasady, standardnu dokumentdciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Pouzitim QR kédu vo vasom spotrebici
Navstivte nasu webovu strdnku docs.indesit.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne ¢islo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku véasho spotrebica.

(i) inpesiT (o
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Proizvajal¢eva navodila za uporabo I S L
HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE INDESIT ]

Aparat registrirajte na spletni strani www.register10.eu, da & S—J
vam bomo lahko nudili celovit servis in podporo ZA PODROBNEJSE INFORMACLJE E% |
POSKENIRAJTE KODO QR NA = =
Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna APARATU —
/ i \ navodila.
OPIS IZDELKA
1. Upravljalna plos¢a
Tk, 2. Ventilator (ni viden)
3. Luc
¢ 4. Vodila za pekace
PR = - (visina je navedena na steni
skl i o6 notranjosti aparata)
b 5. Vrata
L " 6. Zgornji grelni.k/iar
441" 7. Okrogli grelnik
-l P (ni viden)
Iz -8 8. ldentifikacijska plo3¢ica
- (ostati mora namescena)
9. Spodniji grelnik
\\T 9 (ni viden)
il
Beeeed® ... ©
)J [ |
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
F
0
® - =
E ...... Q F
. ® | Y
&) (¥ :
1 2 3 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve Casa Za spreminjanje nastavitev casa
Za izklop pecice zavrtite gumb v priprave, zamika vklopa in priprave.
polozaj 0. casoymka.v . 5 6. GUMB TERMOSTATA
2.LUC Za prikaz Casa, ko je pecica Ko vklopite ro¢ne funkcije,
Ko je petica vklopljena, pritisnite  izklopljena. gumb zavrtite v polozaj Zelene
%, ¢e zelite vklopiti ali izklopiti 4.ZASLON temperature. ®
osvetlitev notranjosti pecice. Za funkcijo Turn & Go uporabite C .

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da
se sprosti.

(D inpesit



PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T

Univerzalni pekac uporabite
Za pripravo mesa, rib,
zelenjave in fokace oz. ga
namestite pod resetko za
prestrezanje sokov.

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih

UNIVERZALNI PEKAC*

DRSNA VODILA. *

=

Za lazje vstavljanje ali

Za peko kruha in peciva ter
odstranjevanje pribora.

tudi za pripravo pecenke, rib
v lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila najprej
naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v vodoravnem
polozaju, pri Cemer naj pribor zdrsne po vodilih.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak
[a] in nato Se zas¢itno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1)
in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z
zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodniji
del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodnji zatici
pritrdijo (2).

[d]
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL ZA
PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunaniji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz
lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite
blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva
zati¢a. Nato blizu ustrezne luknje postavite zunanji del,
vstavite nosilec in mocno pritisnite proti steni vdolbine
tako, da se prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

(D inpesit



PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: drzite
@, dokler ne za¢nejo utripati ikona @ in Stevki za ure
na zaslonu.

HEEE
)

Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite @ za
potrditev.

Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali -
za nastavitev minut in pritisnite © za potrditev.
Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti cas.

FUNKCIJE

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,
da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da
tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.

V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da
prezracite prostor namestitve.

—| KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

& | VENTILACIJSKA PEKA

—— Za pripravo na najvec¢ dveh nivojih hkrati. Po
preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj
pekaca.
| | ZAR

Za pripravo zrezkov, mesa za kebabe in klobas
na zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali
popekanje kruha. Kadar pripravljate meso na zaru,
priporoCamo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli viSino pod
reSetko in dodajte 200 ml pitne vode.

l ”jr“’ HITRI ZAR

Za pecenje velikih kosov mesa (krace, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

ed | ECO CONVECTION BAKE* (VENTILACIJSKA
— PEKA ECO¥)

Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.

Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno

pripravo skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.

Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo

hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s

pritiskom na Q-

x| FREASY COOK

*— Vklopijo se vsi grelni elementi in ventilator, kar
zagotovi konsistentno in enakomerno porazdelitev
toplote po celi pecici. Za ta nacin peke ni potrebno
predhodno segrevanje pecice. Nacin je Se zlasti
priporocljiv za hitro precenje predpripravljene
hrane (zamrznjene ali delno pripravljene). Najboljse
rezultate boste dosegli z uporabo le ene police za
pecenje.

@ ECOCLEAN

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Za vklop funkcije
,EcoClean” na dno pecice zlijte 100-120 ml pitne
vode in nato zavrtite izbirni gumb ter gumb za
nastavitev temperature v polozaj ikone. Priporo¢amo,
da funkcijo pustite delovati 35 minut. Polozaj simbola
ne sovpada s temperaturo, na katero se aparat
segreje med Cis¢enjem.

TURN & GO

Ta funkcija samodejno izbere idealno temperaturo
in Cas za pecenje Stevilnih receptoy, vklju¢no z mesom,
ribami, testeninami, pecivi in zelenjavo. Program vklopite
Sele, ko se pecica ohladi.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o
energetski u¢inkovitosti v skladu z evropsko uredbo
$t. 65/2014.
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VSAKODNEVNA UPORABA

1. IZBIRA FUNKCUE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
Zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni
signal.

Ln

2. VKLOP FUNKCIJE
ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

(40

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite
temperaturo zgumbom za nastavitev temperature.
Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za nastavitev
temperature v polozaju za 0 °C.

Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

TURN & GO @

Za vklop funkcije ,Turn & Go" izberite funkcijo tako,
da zavrtite izbirni gumb na ustrezno ikono in ohranite
vrtljiv gumb termostata na ikoni 0 /@.

Za koncanje pecenja zavrtite izbirni gumb na, 0“
Opomba: Za doseganje najboljsih moznih rezultatov
priprave jedi s funkcijo ,Turn & Go" upostevajte priporoc¢ene
teze za vsako vrsto zivil, ki so navedene v nasledniji
preglednici.

Jed Recept Teza (kg)
Tele¢ja pecenka, goveja 06-07
Vieso pecenka (malo pecena) g
PisCanec/jagnjecje stegno v 10-12
kosih o
Ribe File lososa/pecena riba (cela) 09-1,0
Riba, pecena v lastnem soku 0,8-1,0
Vegetables Polnjena zelenjava 1,8-2,5
(Zelenjava) Zelenjavna pita 15-2,5
Narastek s sunko in sirom/
Slane torte kolac 1,0
. Lazanja/narastek iz riza ali
Testenine testenin 1,5-2,0
Peciva Kvaseno pecivo/slivov kolac 09-1,2
Pecena jabolka 1,0-1,5
Struca kruha 0,5-0,6
Kruh
Bagete 05-08

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zaZene, zvocni signal in utripajoc
simbol f na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Ko je doseZena nastavljena temperatura, simbol
neprekinjeno sveti in zaslisi se nov zvo¢ni signal, ki
oznacuje, da je hrano mogoce postaviti v pecico in
nadaljevati s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem
predgretja, lahko to negativno vpliva na koncni rezultat
priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji

lahko simbol %/ ostane viden na zaslonu tudi po
izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v
notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj
je odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice
in uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je
izdelek izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v
polozaju, 0”

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE
Pritiskajte (1, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

simbol (B in prikaz,00:00"
nnan
LI,
Uporabite + ali —, da nastavite Zelen ¢&as priprave, in

nato pritisnite J), da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opombe: da prekinete nastavljeni Cas priprave, pritiskajte
(D, dokler simbol (% ne zacne utripati na zaslonu. Nato z
gumbom — ponastavite ¢as priprave na ,00:00". Cas
priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/ZAMIKA
VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite ), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
® in trenutni ¢as.

M.arv

Hi= iy
NP2
P

Za nastavitev casa konca priprave pritisnite +ali —in

za potrditev &.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se samodejno
ne zazene po preteku c¢asa, ki je bil izraCunan tako, da
bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opombe: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0"

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.
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KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze OPOMBE . . L
sporotilo, da je funkcija konéana. . ;\(I)claigganjostl pecice ne prekrivajte z aluminijasto
E d + Po dnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne
M poskodujete emajla v pecici.
« Na vrata ne postavljajte tezkih predmetov in se
(B jih ne drzite.

Izbirni gumb zvrtite, da izberete drugo funkcijo ali
izklopite pecico, za kar ga zavrtite v polozaj, 0"
Opomba: Ce je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmenic¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
casovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol (J in prikaz,00:00".

rArT
LU

NI
S
Za nastavitev Zelenega casa pritisnite + ali—in za
potrditev ().
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
%pombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte @, dokler simbol
6O%e(ﬁaéne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na

(D inpesit



PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT EFUNKCIJAE PREDGREVANJE TEMPE(chTURA TR’(L\“;’I\'\"\UE VISINA IN PRIBOR
= 2/3
— Da 2 160-180 30-90 —r
Kvaseno pecivo — : 4 1
> Da 160-180 30-90 e A
— : 2
— Da : 160-200 35-90
Polnjeno pecivo D : —J
skutino pecivo, zavitek, sadna pita — :
( P pita) x Da ; 160-200 40-90 o 2
— Da 160-180 20-45 3
Piskoti/kolacki — 4 5
* Da 150-170 20-45 — L
— Da 180-210 30-40 3
Princeske — 4 3
> Da 180-200 35-45 A :
— Da 90 150-200 | 3 U
Beljakovi poljub¢ki — 4 5
L3 Da 90 140-200 . :
— Da 190-250 15-50 I 2 u
Kruh/pica/fokaéa — 4 5
> Da 190-250 20-50 JNELER u
— Da 250 10-20 I 3 u
Zamrznjena pica — 4 5
> Da 230-250 10-25 o
— : 3
— Da : 180-200 40-55 =—
Sl torte = | NER,
zelenjavna pita, pita z nadevom by :
(zelenjavna pita, p ) * Da : 180-200 4560 o e
— 3
— - i 190-200 20-30 L J
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega testa — 2 2
> - ; 180-190 20-40 . :
Lazanja / pecene testenine / kaneloni / — 2
narastki — Da 190-200 45-65 L J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 1 kg — Da 190-200 80-110 I u
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg — Da 200-230 50-100 I 2 u
Puran/gos 3 kg — - 190-200 100-160 I 2 |
Pecena riba/v lastnem soku (fileji, cela) _ Da 170-190 30-50 I 2 |
FUNKCIJE EI D E] i :GE
Klasicno Zar Turbo grill (Hitri zar) Konvekcijska peka Ventilacijska peka Eco
SN AE=a — I 5SS
PRIBOR . Peka Originalni pekac/prestrezni pekac Prestrezni pekac¢/ Prestrezni pekac/pekac
Resetka Y . P - - N
na resetki ali posoda za peko na redetki originalni peka¢ 2200 ml vode
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGREVANJE TEMPE(fCATURA TR?&?I\TJE VISINA IN PRIBOR
Polnjena zelenjava % 2
(paradizniki, bucke, jajcevci) — Da 180-200 >0-70 aaaans
Popecen kruh s - 250 2-6 >
MNesenne al
. . e . w~ 4 3
Fish fillets/slices (Ribji fileji/kosi) - 230-250 20-30*% ~— - 1 r
Klobase/kebab/rebrca/ s " 5 4
Hamburgerji 250 15-30 Areennn ~ Ynd
Y vy o 2 1
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg & Da 200-220 55-70** ~— . - 1 r
Goveja pec¢enka, malo pecena 1 kg % Da 200-210 35-50** _\_”3|:_,._,.
- M v 3
Jagnjecje stegno/kraca & Da 200-210 60-90** ! ]
M . v 3
Pecen krompir & Da 200-210 35-55%* \ )
- . v 3
Gratinirana zelenjava & - 200-210 25-55 ! ]
Meso in krompir > Da 190-200 500 2
Ribe in zelenjava L3 Da 180 30-50%** .\_”i_n_,. u ! j
Lazanja in meso x Da 200 50-100%** _\é, | ! |
M . N < 2
Pecenke/polnjene pecenke ek - 170-180 100-150 \ |
* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano
** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa
priprave.
*** Ocena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar
koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.
Prikazan cas ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica
segreje na zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v
pecico ter nastavite ¢as priprave.
— ~ —~ — =
FUNKCIJE E] D @ i E
Klasi¢no Zar Turbo grill (Hitri zar) Konvekcijska peka Ventilacijska peka Eco
Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS
PRIBOR Retetka Peka Originalni pekac/prestrezni pekac Prestrezni pekac¢/ Prestrezni pekac/pekac
na resetki ali posoda za peko na redetki originalni peka¢ 2200 ml vode
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih Cistilcev.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko

Uporabljajte zascitne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine Cistite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih istilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

. Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi,
za optimalne rezultate ¢iS¢enja priporo¢amo
samodejno funkcijo Cis¢enja. Izogibajte se vklopu
Cistilnega piroliti¢nega cikla v prisotnosti ostankov
vodnega kamna. Pred vklopom izvedite Cis¢enje
vodnega kamna, kot je opisano zgoraj.

« Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in

vev v

znova namestiti, da si tako olajsate CiScenje stekla.

- Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekoc¢im
Cistilnim sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.

PN

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama — ne drzite

jih za rocaj. Vrata boste lahko povsem preprosto
demontirali, Ce jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno
nekoliko vlecete navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz
vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj:
prepricajte se, da ste ju spustili do konca.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

SPUSCANJE ZGORNJEGA GRELNIKA
1. Grelnik izvlecite iz vpetja in ga spustite.
—— -

2. Da grelnik znova namestite v prvotni polozaj, ga
dvignite in rahlo potegnite proti sebi, pri Cemer mora
biti jezicek v pravem vpetju.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, istocasno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

4. Ponovno namestite zgornji rob: ¢e zaslisite klik,
to pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte
se, da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

2. Z obema rokama dvignite in Cvrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga odistite.

3. Preden ponovno namestite notranje steklo,
namestite vmesno steklo (oznac¢eno z,1R"): Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R".

V drzali najprej vstavite dolgo stranico stekla,
oznaceno z,R" in steklo nato spustite v ustrezni
polozaj. Ta postopek ponovite za obe stekli.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

Izkljucite pecico iz elektricnega omrezja, odvijte pokrov luci, zamenjajte zarnico in pokrov znova privijte.
Pecico znova priklopite na elektri¢no napajanje. Pelice ne uporabljajte, dokler ne namestite pokrova Zarnice.
Opomba: uporabite halogenske Zarnice 25 W/230 V tipa G9, T300 °C.

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate in ni primerna za splo3no osvetlitev prostorov (Uredba

ES 244/2009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s koZo poskoduijejo.
Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite pokrova Zarnice.

ODPRAVLJANJE TEZAV

MOTNJA MOZEN VZROK RESITEV

: Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni
: : tok in ali je pecica priklopljena na
i Izpad elektri¢ne energije. i elektri¢cno napajanje.
: Prekinitev napajanja. i Zizklopom in ponovnim vklopom
: . pecice preverite, ali je napaka 3e

: vedno prisotna.

L . vy : Obrnite se na najbliZjo servisno
Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ki : . g v e .
ji sledi stevilka, . Motnja programske opreme. : sluzbo in navedite ¢rko ali

i stevilko, ki sledi ¢rki ,F”.

Pecica ne deluje.

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje nacine:
Uporaba QR-kode v vasi napravi
z obiskom nase spletne strani docs.indesit.eu

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske Stevilke so navedene v servisni knjizici).
Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici izdelka.

(i) inpesiT (o

400020013336




Moci6bHuk kopucmyesa4a

iﬂf Mepea BUKOPNCTAaHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO NpoOUNTaliTe

iHCTPYKLiT 3 TeXHiKn 6e3neKn.

AAKYEMO, WO NPUABAJIN BUPIB INDESIT

[lns oTprMaHHA GinbLU NOBHOT LONMOMOTM 3apeeCTpyiTe CBil
NPUCTPIl Ha canTi www.register10.eu

BIACKAHYWUTE QR-KOJ HA
NMPUCTPOI, LLLOB OTPUMATU
JOAATKOBY IHOOPMALIIO

onnuc BuPObY

1. MNaHenb KepyBaHHA
Tk, 2. BeHTunAaTop (He BMAHO)
3. Jlamnouka
¢ 4. HanpAamHi gna pewitku
D seeecfeeffocessens , | H K HO H TlH |
[ f : a6 (pige b BKa3aHO Ha CTiHL
Zeeeedor L & poboyoi Kamepn)
b 5. ,U,Bele,.F\llTa . )
6. BepxHin HarpiBanbHMM
Als Y/ /
a<i: 1AL eJ'IeMeHTquVIJ'Ib. )
-l 7. KpyroBun HarpiBanbHUM
B --8 enemeHT
L (He BMAHO)
: 8. MacnopTHa Tabnunuka
3 -9 (He 3HiImMaTW)
a 9. HWXKHiN HarpiBanbHUN enemMeHT
5ol : (He BrAHO)
| l
OMUC NAHEJNI KEPYBAHHA
F
0
® - =
-.--.-EQE F
#0) . NES =
............. H i > -
5 & : :
: P i :
1 2 3 4 5 6

1. PYYKA BUBOPY

LLlo6 yBiMKHYTU fyxoBy wady,
BMOepiTb 6yAb-AKy GyHKLilO.

LLlo6 BMMKHYTIK ByxoBYy Lwady,
MOBEPHITb KHOMKY Yy MONOXKeHHA 0.
2.CBITNO

Konu gyxoBy wady BBIMKHEHO,
HaTUCHITLY:, Wob yBIMKHYTU abo
BUMKHYTU namny B AyXOBIN wadi.

3. HANALWUTYBAHHA YACY

[nAa pocTyny Ao HanawTyBaHb
4acy roTyBaHHs, 3aTPMMKW 3anycKy
Ta Taimepa.

Ona BigobparkeHHA yacy, Konu
AyxoBy wady BUMKHEHO.

4. ANCNNEN

5. KHOIMKW PETYJNIIOBAHHA

[na 3miHW HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHA.

6. PYYKA TEPMOCTATA
MoBepHiTb, Wob BnbpaTn 6axaHy
TemnepaTypy, KONn akTUBOBaHO
bYHKUIT pyUYHOro pexunmy.

Ana BukopuctaHHA GyHKUIT «Turn
& Cook»(@p

3BEPHITb YBary: TUM PyYky MOXe BIAPISHATVCA B 3aN1€XKHOCTI Bif MoAeni. AKLO pyUKM € pyYKammn HAaTUCKHOTO TUMY,
HATUCHITb Ha LUEHTP PYyYKY, LWOoO BMBECTW 1T 3 rHi3Aa.

(D inpesit




nPUNAAASA

PELWIITKA

naaoH*

T

BukopuctoByeTbca ana
roTyBaHHA CTpaB abo AK
NiACTaBKa ANA KaCcTpyJib,

BMKOPUCTOBYETHCA Y AKOCTI
[leka 1A roTyBaHHA M'ACa,
prbK, 0BOUIB, HoKaui TOLLO

JINCT ANnAa BUNIKAHHA*

BrkopurcTOBYETHCA ANA
FOTYBaHHA XNi6OOYNOYHNX i
KOHAWTEPCHKMX

TENECKOMNIYHI
HAMPAMHI*

==

[na nonerweHHA
BCTaHOBJ/IEHHA ab0
BUTATYBaHHA Npunaaan.

GopM N4 BMUNiKaHHA TOPTIB

abo nincTaBKy Nif PeLLiTKO

Ta IHWOrO XapOCTiNKOro
KYXOHHOIO MOCYAY.

L5 COKY, WO BUTIKAE Mif vac
roTyBaHHA.

*HaaBHUM nuLwe B AeAKUX MOOENAX

OOPOLLHAHMX BMPOOIB, a
TakOX MeuyeHi, 3arne4yeHol B
neprameHTi prbu ToLLO.

KinbKicTb Ta TUN NPWNaAAs MOXe BiAPIZHATNCA 3aNexHo Bifg NpuadaHol mogeni.
IHLWI akcecyapm MOXKHa NPKUABGATN OKPEMO B LIEHTPI MICIANPOAAKHOrO 0O6CIYroByBaHHA.

BCTAHOBJIEHHA PELWWITKU TA IHLLOIo nPUnAaaA
CnoyvaTKy BCTaBTe peLliTKy Ha 6axkaHOMy piBHi,
YTPUMYIOUN i1 TPOXU HAaXMNEHOIO BFOPY, Ta HATUCHITb Ha
NiAHATY 3aHI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHY Bropy) AOHW3Y.

[Micna uboro NOCyHbTE 1 FOPU30HTASNIbHO B3[0BX
HanNpPAMHKX AKOMOra Aani.

[HWe npunagana, HanpyKnag, MUCT ANA BUMNIKAHHA,
Cnif BCTaBNATY FOPU3OHTasIbHO, NPOCYBA0UM 1Oro no
HaNpPAMHNM.

BUCYBHI NoJinul TA TPUMAMI NOJIULb

[Nepep BUKOPUCTaHHAM AYXOBKW 3HIMITb 3aXVUCHY CTPIUKY
[a], a noTim B1aaniTb 3axucHy onbry [b] 3 TeneckoniyHmx

3HATTA TENECKOMIYHUX HANMPAMHUX [c]

[OTArHITb HUXKHIO YAaCTUHY TENECKOMNiIYHOT HANPAMHOI,
LLLOG BiguenuTn HUHI radkm (1), i NOTArHITL TeneckoniyHi
HanPAMHi Bropy, 3HABLUN iX i3 BEPXHIX raukis (2).

MOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMNPAMHUX [d]

3ayeniTb BEPXHi rauKu1 Ha HaNPAMHUX A1A PeLUiTKM
(1), NOTiIM NPUTUCHITb HYMKHIO YACTUHY TENeCKOMIYHNX
HaNPAMHMX A0 HANPAMHUX BJ1A PELUITKN, MOKU HVKHI
rayuku YyTHO He 3adikcyroTbCA (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX AN PELLITKA
1. LLlo6 3HATK HanpAMHI ANA PeLwiTKN, MiLIHO TPUMAalOYKCh
3a 30BHILUHIO YaCTUHY HaNPAMHOI, NOTAHITH if Ha cebe,
Wo6 BUTArT ONOPY | ABa BHYTPILLHI LUTUHTM 3i CBOIX FHI3A,.

2. LLlo6 BCTaHOBUTM Ha MiCLie HANPAMHI ANA peLUiTKK,
po3TaLuywTe ix 6inda 3arnmbéneHb, nonepesHbLO
BCTAHOBMBLUM Ha MicuAa ABa WndTw. Micna voro,
PO3MICTiTb 30BHILLHIO YaCcTVHY 6inA ii rHi3ga, BCTaBTe
onopy, i MiLLHO NPUTUCHITB ii O CTIHKM 3 3arNnbneHHAMN,
Wo6 BNEBHUTUCA, LLO HANPAMHA HAaNEXHM YAHOM
3aKpinseHa.

(D inpesit



NEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. BCTAHOBJIEHHA YACY

Mpu nepwomy BBIMKHEHHI npunagy NnoTpibHO
BCTAaHOBUTW Yac: Hatuckanmte &, noku O Ha gucnnei
He NoYyHe 6nMaTK 3HAYOK i ABi UMbpPU roguH.

HEEE
)

3a JOMOMOro KHOMKK + abo — BCTAHOBITb 3HAYEHHA
rOAVIH i HATUCHITb @& ANA NigTBepOXKEeHHA.

MoyHyTb 6nmaT ABi LMD PY XBUAKH.
BukopuctoBynte + abo -, wWo6 BCTaHOBUTU XBUJINHU,
Ta HATUCHITbL & ANA NigTBEPOXKEHHA.

3BEPHITb yBary: AKLIO 3HaYOK & OAMMaE, HanpvKknaa, nicna
TpvBanux nepeboiB y NoAaui enekTpoeHeprii, HeoOxigHO
CKMHYTW HanawTyBaHHA yacy.

OYHKUII

2. MPOrPIBAHHA AYXOBOI LUA®U

HoBa ayxoBa wada moxke BMAINATY 3anaxu, Lo
3aNMWUANCA NicnaA 1l BATOTOBAEHHA: Le He €
HecnpasHICcTIo. TOMy, MepL Hi>K roTyBaTn ixy,
pPeKOMEHAYEMO MPOTrpiTM NOPOXKHIO AyxoBY wady,
Wwo6 ycyHy T 6yAb-AKi MOXKNMBI 3anaxu.

3HiMiTb i3 LyX0BOI Wadu 3aXMCHY KaPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKy Ta BUTATHITb 3 Hel BCe npunagasa.
Harpinte gyxoBy wady go 250 °C npotarom
nNpnbnn3HO oaHiei roanHu. Mpu ubomy gyxosa wada
Ma€ 6y T NOPOXKHbLOIO.

[oTpuMmyiTech iHCTPYKLUiN, Wob npaBUIbHO
HanawTyBaTh GyHKLUil0.

3BEPHITb yBary: pekoMeHYyETbCA MPOBITPUTY NPUMILLIEHHA
NiCNA NepLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

@ CTAHOAPTHUW PEXXUM

AnAa rotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBM NnLLE Ha OfHIN
nonuui.

% | CONVECTION BAKE (BUMIKAHHA 3
— KOHBEKL|IEIO)

Mo»Ha 0fHOYaCHO roTyBaTXM MaKCMMYM Ha ABOX
nonunukax. Y cepeanHi npouecy NnpurotTyBaHHA
6a*aHO NOMIHATN MiCUAMM NUCTU ANA BUMIKaHHA.

| | TPUJIb

NS cmaXkKeHHA cTelkKiB, KebabiB i KOBOHACOK,
3anikaHHA OBOYIB i rOTyBaHHA rpiHoK. ig
4yac CMaXkeHHA M'Aica Ha rpwsli peKoOMeHAYEMO
BMKOPWUCTOBYBATU INCT ANA BUNiIKaHHA, W06 36npatu
CiK, AKNI BUTIKA€ NpY roTyBaHHi: NOCTaBTe Nig40H Ha
6yab-AKOMY PiBHI Mif peLwWwiTKo Ta HaNMATe Y HbOTo
200 mn1 NUTHOI BOAM.

l ¥ TURBO GRILL (TYPBOI'PUJIb)

[Ina cMaXkeHHA BENMKUX LWMATKIB M'Aca (HIXKOK,
pocT6idis, KypuaT). PekoMmeHLYEMO BUKOPUCTOBYBATU
NINCT ANA BUNiIKaHHA, Wo6 36upaTtn Cik, AKNN BUTIKAE
NpW roTyBaHHi: NOCTaBTe NiAA0H Ha 6yab-AKOMY pPiBHi
nig pewiTko Ta HanunTe y Hboro 200 MAa NUTHOT
BOAMN.

e% | BUMNIKAHHA 3 KOHBEKLIEO ECO*

[nA roTyBaHHA neyeHi Ta apIMpoBaHmX
LWIMaTKIB M'Aca Ha oAHIN nonuui. Ky 3axmwae
Bil HAAMIPHOIro NepecnuxaHHA nepioanyHa nerka
LMpKynAuia nosiTpA.
Mpwn BukopuctaHHi yHKuii ECO iHgnkaTop
3a/INAETHCA BUMKHEHNM NPOTArOM roTyBaHHA, ane
NOro Mo>kHa 3HOBY BBIMKHYTM, HATUCHYBLUW KHOMKY %,

x| FREASY COOK

° 3anyuJeHi yci HarpiBanbHi enemeHTu Ta
BEHTUNATOP, 3aBAAKM YOMY 3abe3neuyeTbca
NOCTINHUI PIBHOMIPHW PO3MOAin Tennaa no BCin
AyXO0Bin wadi. nA uboro pexxnmy rotyBaHHs
nonepeaHe NigirpiBaHHA He € 060B'A3KOBUM.
Llei pexxum pekomeHay€eTbCA ocobnmBo ans
NPUroTyBaHHA po3dacoBaHMX XapuyoBUX NPOAYKTIB
(3amopoxeHunx abo nonepefHbO NPUTOTOBAHUX).
Bu moxeTe oTpumaTn HanKpalli pesynbraTtu,
BMKOPUCTOBYIOUYM NuLIe O4HY NOoNuLio AnA
NPUroTyBaHHA.

OYHKUIA @ ECOCLEAN

His napw, Wo BUBINbHAETbCA Nif yac
LbOro creyianbHOro HN3bKOTEMNEPATYPHOro LNKNIy
OUULLEHHA, AAE 3MOTY JIerKo BMAanaTn bpya Ta
3anuuwkm ixi. o6 aktneysatu ¢yHKuito «EcoClean»
Hanuinte 100-120 MA NMUTHOT BOAW B HUXKHIO YaCTUHY
AyXO0BOI Wwadwu, Nicna Yoro BCTaHOBITb PyYKy BU6OPY
M pyuKy TepMoOCTaTa B NOJIOXKEHHA 3i 3HaukoM. Kpalye
BMKOPUCTOBYBATU L0 QYHKLiO MPOTArom 35 XBUMH.
lNonoXxeHHA 3HaYKa He BignoBigae TemnepaTypi B
AYXOBil Wwadi nig yac UMKNy OYNLLEHHA.

@ TURN & GO

Lia dyHKUiA aBTOMATMYHO 0OMpaE ineanbHy
TemnepaTtypy Ta 4yac 1A BUMiKaHHA Pi3HOMaHITHUX CTPas,
BKJIKOUAIOUN M'ACO, puby, NacTy, CONOAOLLi Ta OBOUI.
YBIMKHITb yHKLi0, KONM Ayx0Ba LWwada XonoaHa.
*OYHKLIA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNIOHHA /1
Aeknapauii npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHO 3
PernameHtom (€C) N265/2014
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKLII

o6 o6patn dyHKLit0, BCTAHOBITb pyyYKy 8u6Opy Ha
CMMBON, WO BignoBigae 6axaHin GyHKLIT: 3aCBiTUTbCA
Ancnnen i NponyHae 3ByKOBUIN CUTHAn.

Ln

2. AKTUBYBAHHSA OYHKL|I
PYYHUN PEXKUM

[na noyaTtky BUKOHAaHHA 06paHoi GyHKLiTi NOBEPHITb
py4YKy mepmocmama, wo6 BCTaHOBUTY BarkaHy
TemnepaTtypy.

3BepPHITb yBary: g 4ac rotyBaHHA MOXHA 3MIHTK
GYHKLto, NOBEpTalour pyuKy B1OOPY, abo BiaperymnosaTm
TemnepaTtypy, NoBepTalyy pyuKy TepMmocTara.
BrkoHaHHA QyHKLIT NOYHETbCA, KONW PyUKy TepMOCTaTa
BCTaHOBNeHo Ha 0 °C.

Mo»Ha HanawTyBaTh 4acC roTyBaHHA, YaC 3aBEPLUEHHA
rOTYBaHHA (TiNbKM Y pa3i BCTAHOBAEHHA YaCy rOTYBaHHS) i
Tanmep.

TURN &GO @

LWo6 3anyctntn dyHKuito Turn & Go, 06epiTb PyHKLUilO,
NMOBEPHYBLUN perynaTop BM6opy Ao BiANOBiAHOI
NO3HauYKM Ta YTPUMYIOUMN PyUKy TepmocTaTta Ha
cumsoni 0/@.

[nA 3aBepLeHHA NPUroTyBaHHA MOBEPHITb
perynstop Bu6opy B nonoxeHHa“ 0"

3BEpPHITb yBary: [na oTprMaHHA HarKpallyx pe3ynsraTis 3
dyHKUieto «Turn & Go» AOTPUMYITECA 3aMPONOHOBAHO!
Barv INA KOXKHOMO BWAY CTPAB, MOAAHMX Y HaCTYMHIN
Tabnmui.

[NponyKT Peuent Maca (kr)
3aneyeHa TeNATUHa, pocThid 06-07

) 3 KPOB't0

M'aco :
Kypua / HixkKka ArHATY 10-12
WMATOYKaMM o
®ine nococAa / 3aneveHa prba )
Pn6a (uina) 09-10
Prnba B neprameHTi 08-10
Osoui (DapLumpOBiaHl ogow 1,8-25
OBoueBu NupIr 15-25
ConoHi . . . )
VPOV Kiw nopeH / Biokputum nupir 1,0-15
J1azaHbA / Timbanb 3 nacTu
lNacTa 360 pucy 1,5-20
HpixakoBun nNnpir / Kekc 3 09-12
Buniuka POA3VHKaMM '
3aneyveHi abnyka 1,0-15
XnibnHa 05-06

X i ' ’

nio barew 05-08

3. NOMNEPEAHE NMPOrPIBAHHA TA 3AJIULLKOBE TEIMJ10

Konu noyHeTbcA BUKOHaHHA QYHKLii, 3BYKOBUWIA CUTHaN
i 6rMmalounin 3Ha4YoK < Ha gucnneil BKaxKyTb Ha Te, WO
aKTMBOBaHO a3y nonepefHbOro NPOrpiBaHHA.

Micna pocArHeHHA 3ajaHol TeMnepaTypu 3HaYOK
bikcyeTbCA, a TAaKOXK NYHAE HOBUI 3BYKOBUI CUTHAN,
AKNIN BKA3yeE Ha Te, WO MOXHa CTaBUTN CTPaBy B
AyxoBy wady i NpoAoBKyBaTN roTyBaHHA.

3BEPHITb YBary: AKLLO NOCTaBUTA XKy B Lady A0 3aKiHUEHHA
nonepenHbLOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe MOripLWnTy
OCTaTOYHUI Pe3yNbTaT roTyBaHHA.

MicnAa 3aBepLleHHA roTyBaHHA i 38 BUMKHEHOIT GyHKUiT
3HAYOK *f MoOXe 3anMwaT1Cca BUANMUM Ha gucnnei
HaBiTb NiCNA TOro, AK OXONOAXKYBaNbHUN BEHTUNATOP
BUMKHYBCA, W06 BKa3aTy, WO Yy BiagineHHi
3aNMWAETHCA 3a/TULLKOBE Teno.

3BEPHITb yBary: Yac, MPOTATOM AKOTO 3HAYOK
BIAK/OYAETHCH, BAPIOETHCA, TOMY WO BiH 3aNeXK1Tb Bif
pAgy GakTopIB, TakMX AK TeMnepaTypa HaBKOMNLWHbOIO
cepenosMLLa i GyHKLIA, LLO BUKOPWCTOBYETLCA. Y Oyab-
AKOMY BMMAAKY BMPIO BBAXKAETHCA BUMKHEHNM, KON
NOKaXXUMK Ha PyuLli BUOOPY 3HAaXOAUTLCA B MonoxeHHi« O ».
4. NPOrPAMYBAHHA FOTYBAHHA

MNepen noyaTKoM NporpamyBaHHA roTyBaHHA
noTpibHOo BMGpaTn GyHKLit0.

TPUBANICTb

HaTucHiTb i yTpumyinTe kHonky &, nokn Ha gucnnei
He noyHe 6MmaTy 3Hauok (3 "00:00"

mran
RNy E{N}

JG1
s\
3a JONOMOro KHOMKK + abo — BCTaHOBITb

6aXaHW Yyac roTyBaHHA, NOTIM HAaTUCHITL O) anA
nigTBepaXKeHHA.

AKTMBYNTE GYHKLIIO, BCTAHOBUBLUW PYYKY
mepmocmama Ha 6axkaHy TemnepaTtypy: NpoyHae
3BYKOBUWW CMrHan i Ha gucnnel 3'ABUTbcA
NOBIAOMNEHHA NPO Te, WO roTyBaHHA Ki 3aBepLUEHO.
MPUMITKI: OO CKaCyBaT BCTAHOBIEHMIA YaC rOTYBaHHA,
HaTVCKaTe KHOMKY (), MoK Ha AUCMNET He MoYHe BnnmaTy
3HaYOK (B, NoTiM 33 AOMOMOTOI KHOMKM — CKMHbTE Yac
rOTyBaHHA Ha 3HauveHHsA "00:00". Llen yac rotyBaHHaA
BK/OYaE Ba3y nonepeaHbOro HarpiBaHHA.
MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKWM 3ATTYCKY

MicnAa BCTaHOBMIEHHA Yacy roTyBaHHA NOYaTOK
BUKOHAHHA GYHKLIT MOXe 6yTu BigKknageHo 3a
paxyHOK NporpamyBaHHA Yacy 3aBepLlueHHA 1i
BMKOHaHHA: HaTnckanTe KHOMKy (), NOKW Ha gncnnei
He MoyHe 6n1maTy 3HauOoK [# i 3HaUeHHA NOTOYHOro
yacy 3anycky.

2odi
o

KHonkoto + abo — BCTaHOBITb 6aXkaHWUI Yac
3aBepPLIEHHA rOTYBaHHA i HAaTUCHITL (D ans
NigTBEepPOXKEHHA.
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AKTMBYITE OYHKLitO, BCTAHOBUBLUY pyYKYy
mepmocmama Ha 6axkaHy Temnepatypy: OyHKUiO
6yne Npu3ynuHeHo A0 il aBTOMaTUYHOrO 3anycKy
nicna nepiogy vacy, AKUN po3paxoBaHO TakK, Wob
3aKiHUMTW rOTYBaHHA y BCTaHOBNEHMWI Yac.

MPUMITKI: ANA CKaCYBaHHSA LIbOrO HanalWTyBaHHA BUMKHITb

AyXOBY Wady, BCTAHOBUBLLN pyyKy 8ub6OpYy Y NONOKeHHA O .

DOyHKLiA 3aTPUMKM 3anyCcKy HegoCTynHa ana GyHKUin
«Mpunb» i «Typborpunb».

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

[MponyHae 3ByKOBUI CUTHanN i Ha gncnnei 3'aBnTbca
NOBIJOMMIEHHA NPO Te, WO BUKOHAHHA QYHKLT
3aBepLUeHo.

End
&,
MoBepHITb pyuky subopy, WwWob obpaTt iHWY PyHKLiO,
abo y nonoxeHHsA « 0 », wWob BUMKHYTK AyxoBY Liady.
3BEPHITb yBary: AKLIO TanMep YBIMKHEHO, Ha Anchnel
nonepemiHHO 3ABNATUMETLCA HanuC «END» i yac, Lo
3aMWKBCA.

5. HAJIALUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepuBae Ta He Nporpamye GyHKuUii
roTyBaHHA, ane Aa€ 3Mory BUKOPMCTOBYBATU ANCMNEN
AnAa BifgobparkeHHA TaliMepa nig Yac BUKOHAHHA
byHKUiT abo Konn ayxoBy Wady BUMKHEHO.

HaTuCHITb | yTpumynTe KHonKy ), NoKn Ha gucnnei
He noyHe 6amMmaTy 3Hauyok (3 i "00:00"

o
LI

NN

JON
3a ONOMOroto KHOMKK +abo —BCTaHOBITb BarkaHU
yac i HaTUCHITL aNAa nigTBepAKEHHSA.

MicnAa Toro AK TanMep 3aBepPLNTb 3BOPOTHUI BigNiK
06paHOoro yacy, NponyHa€e 3BYKOBUIA CUTHAT.
MpUMITKI: LLI,O%BI/H\/\KHyTI/I TaiMep, HAaTUCKaTe KHOMKY 0,

MoK 3HavoK (Y He mouHe 6rmaT, MoTiM 3a JOMOMOTO
KHOMKWM — CKMHBbTEe Yac A0 3HauveHHsA «00:00».

NMPUMITKW

He HaKpuBalTe BHYTPIiLLIHIO MOBEPXHIO Npuiagy
antoMmiHieBoto Gponbroto.

« Hikonun He nepecyBaliTe KacTpyni abo

CKOBOPIZAKM NO AHY AYXOBOI Wadu, OCKiNbKY Le
MO>e MOLKOANTN emasieBe NOKPUTTA.

+ He cTaBTe Ha ABepi BaxKi npegmeTu i He

TpYMmanTeca 3a ABepi.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

TEMMNEPATYPA TPUBANICTb

PELIENT OYHKLIA EI'IOI'IEPEJJ,HE I'IPOI'PIBAHHFIE PIBEHDb I MTPUNALAA

O (B

2/3

Tak 160-180 30-90 —r

Muporn 3 ppixAaXKoBoro TicTa

4 1

Tak 160-180 30-90

. Tak . 160-200 ©  35-90
Mupir i3 HauMHKOIO : :

(Yn3KelK, WTPyAenb, GpyKTOBMI NMpPIr)

JlazaHbAa/3anikaHKun 3 makapoHamn/

s . Tak 190 - 200 45-65
KaHenoHi/BigKpuTi nuporu

ArHAaTnHa / TenatuHa / AnoBnYnHa /

Tak 190 - 200 80-110
CBMHUMHA 1 Kr

KypAaTuHa / KponAaTtuHa / KayaTuHa 1 Kr Tak 200-230 50-100

IHanuKa/rycka 3 kr - 190 - 200 100 - 160

Tak 170-190 30-50

x|
x| Tak 160-200 40-90 g o
] Tak . 160-180  20-45 3

Meunso/TapTaneTku — 4 2
x| Tak . 150-170 0 20-45 T 7
. Tak . 180-210  30-40 3

3aBapHi TicTeuka — 4 5
> Tak . 180-200  35-45 o :
—_ Tak 90 . 150-200 3

bese —— 2 5
> Tak 90 L 140-200 e :
] Tak . 190-250  15-50 2 u

Xni6 / niua / pokaua — : : :
5 : : : 4 2
> Tak . 190-250 2050 . u
. Tak 250 1020 3 u

3amopoeHa niya — 4 >
> Tak ©230-250 1025 I :
= 3
—| Tak . 180-200  40-55 —

Conowi nuporu D : : ; aEln

OBOYEBWI MUPI, Kill = ‘ ‘

( PIr ki) ¥ Tax 180-200 45-60 o 2
- 3
— - ©190-200 20-30 U

BonoBaHW/neunBo 3 IMCTKOBOrO TicTa —— 4 5
> - . 180-190  20-40 o u

3aneueHa puba/y neprameHTi (dine, Lina)

. — A Aoad — e_
OYHKLI = D E] * 3
Tpaouu,. pexvim lpunb Typborpunb BrinikaHHA 3 KoHBeKLie BunikaHHA 3 KoHBeKuieto Eco
SN AE=a — ) 5SS
nPUIAALA Pewitka ®opma gns BunikaHHA  JIMCT gns BUNikaHHA / NOTOK abo MippoH / MipgoH / nucT anAa BunikaHHA
Ha pewiTui dopma AnA BUNIKaHHA Ha peLuiTui NINCT ANA BUNIKaHHA 3200 mn BOAU
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TABJINLUA TOTYBAHHA

PELLENT . OYHKLS MOMEPEAHE MPOTPIBAHHSA | TEMH(EZ’;\TVPA 5TPM?Q;'CT" PIBEHb I MPUIAAAA
QapLlumpoBaHi oBoui * : 2
(nomigopw, Kabaykw, baknaxaxu) == Tak 180-200 >0-70 e
MiacmakeHunn xni6 i - 250 2-6 H“f.m
) ~ . 4 3
Pu6He dine / ckmbku - 230-250 20-30 ~— - 1 r
KoB6acku / ke6abu / nopebpuHa/ —~ " 5 4
Fambyprepu 250 15-30 Aureeen r oS
CmaxeHe Kypua 1-1,3 kr EF Tak 200-220 55-70%* \“E.m 1 ! r
Poct6i¢ 3 KpoBs'io 1 kr Y Tak 200-210 35 - 50** _\_”3|:_,._,.
Hora aruaTn / rominka ¥ Tak 200-210 60 - 90%* ! 3 ]
CmaxxeHa KapTonns Y Tak 200-210 35 - 55%% u 3 I
OBoueBa 3anikaHka Y - 200-210 25-55 u 3 j
’ T % %% 4 1
M’aco Ta KapTonnsa o B Tak 190 - 200 45-100 N - ]
Pu6a it oBovi * Tak 180 30500 A
! ? ** K 4 1
JlazaHbAa Ta m'aco o Tak 200 50-100 e )
CmarkeHe m'aco/dpaplumpoBaHi WuMaTKum ~ 2
e - - -
w'aca 9 170 -180 100 - 150 " )
* [lepeBepHiTb CTPaBy MiCNA 3aBepLUEHHA NMOIOBUHN Yacy
roTyBaHHA
** [TepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TPETUHN Yacy
NpWroTyBaHHsa (y pasi notpebu).
*** MNepenbadyBaHa TPVBaNICTb: CTPABM MOXHa BUAMATU 3
JlyX0BOI Wadn Yepes pisHi MPOMIKKI Yacy, 3a1eXHO Bif
0COBUCTOrO CMaKYy.
BinobpaxaeTbca nepiof uacy 6e3 dpazu nonepenHbLoro
nporpiBaHHA: PeKOMeHAYEMO KNacTu Ky 0 AyXOBOI Wadu i
BCTAHOBJIIOBATY Yac rOTYBAHHA TiNbKM MICNA JOCATHEHHA
HeoObxigHoI TemMnepaTtypu.
. - ™~ ey x ey
ovmku = ] (%] * X3
Tpagunu. pexmm lonnb Typborpunb BuvinikaHHA 3 KoHBeEKLiED BuvinikaHHA 3 KoHBeKLUieto Eco
Peeeenn ~ A~ L J 1T 7 oS

nPUNALLA
PewiTka

Qopma ana BUMiKaHHA Ha JINCT AnA BUNiKaHHA/NOTOK abo
pewiTui dopma ANA BUNIKAHHA Ha peLuiTui

MipaoH / nuct gna

BUMiKaHHA

MigaoH / nncT pgna BUNikaHHA
3200 mn BOAN
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YALWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw HiX BUKOHYBaTK 3abopoHsAeTbcA
o6cnyrosyBaHHA abo ounLleHHs,
nepeKkoHamnTecs, Wo AyxoBa
wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBATH

napoouuulyBaui.

30BHILWHI MOBEPXHI

MpoTupanTe NOBepPXHi BONIOro0 TKaHNHOIO 3
MiKpodibpu. AKLWO BOHN gy»Ke 6pyaHi, fofanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro muiiHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOIO.

He KopucTtynteca KoposinHumMmn abo abpasnBHUM
3acobamu ana ynweHHA. Akwo 6yab-AKi 3 Lux 3acobis
BMMAAKOBO NOTPANNATb Ha NOBEPXHi Npunaay,
HeramHo 3iTpiTb iX BOJIOrol TKAaHMHOIO 3 MiKpodibpn.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

« [licna KOXXHOro BMKOPUCTAHHA AanTe fyxoBin wadi
OXONOHYTW, @ MOTIM OYUCTITb 1T Big 6yab-AKoro
ocajly uv nNasAMm Bif NpoayKTiB, Le 6axaHo 3pobuTuy,
NOKW BOHa LWe Tenna. LLo6 BncywnTn KoHaeHcar,
AKUI YTBOPUBCA BHACNIAOK rOTyBaHHA CTpaB
i3 BUCOKMM BMiCTOM BOAW, AaniTe AyXOBin wadi
NMOBHICTIO OXOJIOHYTK, @ NOTIM BUTPITb 1T TKAHUHOIO
abo ry6koto.

BUKOPUCTOBYBATU APOTAHI
Mou4aNnKku abo 3acobwm gna
UYMLEHHA 3 abpa3nBHOIO YK
KOPO3ilHOI0 Ai€l0, OCKiNIbKN BOHU
MOXXYTb MOLKOAUTN NOBEPXHi

BUpPOOY.

HapAarante 3aXUCHi pyKaBUUKN.
MNepepn BMKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepaduin 06cnyropyBaHHs
Heob6XiaHO Bif'eaHaTH AyXOBY
wady Big enekTpomepexi.

+  fKLWO Ha BHYTPIWHIX MOBEPXHAX MPUCYTHI CTiNKi
3a6pyAHEHHSA, M PEKOMEHAYEMO YBIMKHY T
bYHKUi0 aBTOMATUUYHOIO OUUNLLEHHA AnA
OTPVMIMAHHA ONTUMANbHUX Pe3ynbTaTiB NicnA
OUNLLYBaHHA. 32 HAABHOCTI 3a/INLIKIB BanMHAHMNX
BiAKMageHb, yHNKaNTe NPOBeAEeHHA OUMNLLEHHA
WNAXOM akTMBaLil nipounkny. Nepen akTueaui€to
BUAANiTb BAaNHAHUNA HANIT, AK Lie ONMCaHo BULLe.

« [1nA nonerweHHA OUYnLLEHHA CKNa ABepUATa
MO>KHa NIerko 3HATW i MOTIM BCTAaHOBUTU Ha MicLie.

«  CKno aBepuAT MUINTE BiAMNOBIAHUM PIAKUM MUAHUM
3acobom.

NPUNALAA

3amouynTe npunagaa y BOAHOMY PO34YMHi MUAHOTO
3aco0y Bigpa3y nicna BUKOPUCTAHHA, TPMMaKUYn NOro
3a JOMOMOrOK MPUXBATKK, AKLLO BOHO [OCi rapsave.
3anuwKM XKi MOXKHa BUAANUTK LWiTKOK abo rybkoto.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. LLlo6 3HATN ABepuATa, NOBHICTIO BIJUMHITb iX i
ONyCTiTb 3aCYBKW, NOKN BOHW He BYAYTb Y MONOXEHHI
p036710KyBaHHA.

2. 3aunHiTb ABepuAaTa Jo ynopy.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLUATa 06oMa pyKamu,

He TpuManTe ix 3a pyuky. o6 3HATK aBepuATa,
3aUMHANTe | BOAHOYAC TAMHITb iX yropy (a), MoK BOHM
He BUBIIbHATbLCA i3 OMOPHUX MiCLb.

MoknagiTb 3HATI ABepuUATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBUTY ABEpPLATa Ha MicLie, NiAHECITb iX
[0 fyxoBoi wadwu, BUPIBHANTE rayku neTenb 3 iXHiMu
na3amu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B Nasi.

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ NOTIM MNOBHICTIO BIQUMHITD IX.

OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOJIOXKEHHSA:
lNepekoHamTecs, WO BOHM MOBHICTIO OMNYLUEHI.
5. Cnpob6yiiTe 3aunHnTV ABepLATa Il NepesipTe,
yn nepebyBalOTb BOHU Ha OAHIN NiHiTl 3 naHenno
KepyBaHHA. AAKLWO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHaMTe
OMNUCaHi BULLE KPOKMU.

ONYLWEHHA BEPXHbOIO HATPIBAJIbHOIO EJIEMEHTA

1. Butaruits HarpiBanbHUI efleMeHT 3 NOro rHi3aa, a
NOTIiM ONYCTIiTb NOTO.

2. ll|o6 BCTaHOBUTY HarpiBanbHUI eNeMeHT Ha
Micue, NigHIMITb NOro yropy, TPOXU NOTATHITL A0
cebe i nepekoHanTecsA, WO ONOPHUIA BUCTYN HaZinHO
3adikcoBaHo.
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CLICK & CLEAN - OMYULEHHA CKNA

1. 3HABWM ABEpLUATA | MOKNABLIM IX HA M'AKY
NOBEPXHIO PYUYKOIO JOHN3Y, O4HOYACHO HAaTUCHITb
Ha AaBa dikcaTopu i 3HIMITb BEepXHill Kpai ABepUAT,
NOTATHYBLWWMW iX Ha cebe.

4. BCcTaHOBITb Ha MicLe BepXHI0O KPOMKY: KnauaHHA
CBiAYNTb NPO NMpaBuSibHE BCTAaHOBAEHHA. [epL Hix
BCTAaHOBUTY AiBEPLATA, NepeKoHanTeca y HafinHOCTI
yLiNbHEHHA.

2. MMigHIMIiTb | MiLHO YTPUMYINTE BHYTPILIHE CKNO
ob6oMa pyKamu, AnA OUMLLEHHA 3HIMITb | MOKNagiTb
MNOro Ha M'AAKY MOBEepPXHIO.

3. BcTaHOBITb NPOMIXKHY MaHenb (MO3HayYeHy

«TR») nepep BCTaHOBNEHHAM BHYTPILWHbOI NaHeni:
LLlo6 npaBWbHO BCTAHOBUTU CKISIHI NaHeni,
nepexkoHamTecs, WO B NiBOMY KYTKY BUAHO NO3HAUKy
R. CnouaTKy BCTaBTe [OBry CTOPOHY CKNa, MO3HayYeHy
nitepoto R, B onopHi rHi3ga, a noTim onycTiTh NOro Ha
micue. MNoBTOpITb Lo Npoueaypy Ana 060X CKNAHNX
naHenem.

3AMIHA TAMNA
BigkniouiTb ayxoBy wady Bi enekTpomepexi, BifKpyTiTb NnadoH iHANKaTopa, 3aMiHiTb namny i NPUKPYTITh
nnadoH Ha 1noro micue.

3HOBY nigKknouiTh AyxoBy wady Ao enekTpomepexi. He kopuctynteca gyxosoto wadoto, JOKM He BCTAaHOBUTE
nnadoH Ha micue.

3BEPHITb YBary: BUKOPUCTOBYMTE ranoreHosi namnu tuny G9, 25 B1/230 B, T300 °C.

Jlamna, Lo BUKOPUCTOBYETLCA Y BMPOBI, po3pobnera cneuianbHo AnA NOOYTOBMX ENEKTPUYHNX MPUAAAIB | He NiAXOANTD
Ana nobyTOBOro OCBITNEHHA NpuUMiLLeHb (PernamenT EC 244/2009).

Jlamnn MoXHa NprabaTv B LEHTPI NiCNANPOAaXKHOrO 00CNYroByBaHHA. - He TopkanTeca namnm ronvmm pykamu, OCKINbKM
BIOVTKM MasbLiB MOXYTb MOLUIKOAWTK Ti. He KopucTyiTeca fyX0oBOto Wadoto, JOKM He BCTaHOBMTE MAAQOH Ha MicLe.

NMOLWYK | YCYHEHHA HECMTPABHOCTEN

MPOBJIEMA MOXJTUBA MPUYUNHA PILLEHHA

: MNepeBipTe, un € Hanpyra B

: © eNeKTpoMepeXi, a TAKOX U NigKNIOYEeHO

i BigKntouYeHHA X1BNeHHA. . pyxoBy Wady A0 eneKkTpomepexi.

: Bin’epHaHHA Big enekTpomepexi. | BUMKHITb fyxoBy wady i 3HOBY

: : YBIMKHITb i, 06 NnepeBipnTK, UM 3HUKNA
. HECMPABHICTb.

: 3BEPHITbCA 4O HANONMXKUYOrO LLEeHTPY

: nicnANpoAakHOro o6cnyroByBaHHA

: i noBigomTe nitepy abo umcno, siKke

: BigobpakaeTbcs nicna nitepu «F».

HyxoBa Wwada He Npauioe.

Ha gucnnei Bigobparkaetbca
nitepa «F» i yncno nicna Hei.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMeHTali€lo Ta AofgaTKoBoOIO iHpopmaLi€io npo BMpi6 MoxKHa 03HalloMUTUCA
HaCTYNHUM YMHOM:

«  3aponomoroto QR-kofy Ha Balwomy BUpPOGI
- BigBigaiTe Haw Be6-cant docs.indesit.eu

+  A6O 3BepHiTbCA A0 HALIOro LIeHTPY NicnANpPoAa*KHOro 06cnyroByBaHHA KNi€HTIB (HoMep TenedoHy 3a3HaueHO
y rapaHTiiHOMY TafIoHi). 3BepTalouncb [0 LEeHTPY NicNANPOAaXHOro obCnyroByBaHHA, NOBIAOMTE KOAW, 3a3HaYeHi Ha

nacrnopTHin Tabnnyui BUpoo6y.
( | ) INDESIT
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