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Lees eerst deze handleiding!

Beste klant,

Hartelijk dank voor uw keuze van dit product.

Registreer uw producten op www.register10.eu

Wij willen dat u kunt genieten van een optimale efficiéntie van dit hoogwaardige product
dat is vervaardigd met de nieuwste technologische snufjes. Lees hiervoor deze handleiding
en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren. Bewaar de handleiding. U moet
deze handleiding meegeven met het product als u het aan iemand anders doorgeeft.

De volgende symbolen worden gebruikt in de handleiding en op het product:

[OFEHO]
- E N EHG * % De informatie over het model zoals opgeslagen in de productdata-

bank is beschikbaar op de volgende website waar u kunt zoeken op
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | de D van het model (*) die vermeld staat op het typeplaatje.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Lees de handleiding.
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1 Milieurichtlijnen

1.1 Verwijdering van het verpak- De verschillende onderdelen van de verpak-
kingmateriaal king moet dus op verantwoorde wijze wor-

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar en
is gemarkeerd met het recycling symbool

2 Uw koelkast

den verwijderd, volledig conform met de lo-
kale regelgeving met betrekking tot afval-

@ verwijdering.
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1 *Verstelbare deurvakken 2 *Eierplank
3 * Flessenplank 4 * Verstelbare voetjes
5 *Vriesvak 6 *IJscontainer
7 * Koude bewaarlade 8 * Crisper
9 *Verstelbare planken 10 * Flessen-/wijnplank
11 * Opvouwbare flessenplank 12 *Ventilator
13 *Lamp
*Optioneel: De afbeeldingen in deze ge- uw product. Als de betrokken vakken niet
bruikshandleiding zijn schematisch en aanwezig zijn in uw product verwijst de in-
stemmen mogelijk niet exact overeen met formatie naar andere modellen.
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3 Installatie

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

3.1 Correcte locatie voor de instal-
latie

Neem contact op met de geautoriseerde
service voor de installatie van het product.
Om de installatie van het product voor te
bereiden, verwijzen wij u naar de informatie
in de handleiding. Zorg ervoor dat de elek-
trische en watervoorzieningen correct zijn
uitgevoerd. Zo niet moet u een elektricien
en loodgieter aanspreken om de voorzienin-
gen correct uit te voeren.

+ Plaats het apparaat op een vlakke onder-
grond om trillingen te vermijden

* Plaats het product minimum 30 cm ver-
wijderd van de radiator, het fornuis en ge-
lijkaardige warmtebronnen en minimum
5 cm van elektrische ovens.

+ Als u twee koelers naast elkaar plaatst,
moet u minimum 4 cm afstand laten tus-
sen beide toestellen.

+ Stel het product niet bloot aan direct zon-
licht en bewaar het in een droge plaats.

+ Dit product vereist een goede luchtcircu-
latie om efficiént te kunnen werken. Als u
het product in een muurnis plaatst, moet
u ten minste 5 cm tussenruimte laten tus-
sen het product en het plafond, de achter-
wand en de muren.

+ Controleer of het tussenruimte beveili-
gingsonderdeel met de muur achteraan
aanwezig is (indien geleverd met het pro-
duct).

+ Als dit onderdeel niet beschikbaar is, of
als het verloren is gegaan of gevallen,
moet u het product zodanig positioneren
dat er ten minste 5 cm tussenruimte is
tussen het product en de muren van de
kamer. De tussenruimte achteraan is be-
langrijk voor de efficiénte werking van het
product.

4 De bediening van het product

3.2 De plastic spieén bevestigen

De condensator van de koelkast bevindt
zich achteraan. Om het energieverbruik te
beperken en de energie-efficiéntie te verho-
gen, moeten de boven- en onderzijde van
de condensator naar achter worden getrok-
ken en bevestigd zoals aangegeven in de
afbeelding. Wanneer de condensator naar
achter is getrokken, worden de beugels ver-
grendeld en wordt de positie van de con-
densator bevestigd.

=1~

3.3 De poten aanpassen

Als het product niet correct gebalanceerd
is, moet u de instelbare voeten vooraan
naar links of rechts draaien.

| i

N W

3.4 Waarschuwing voor heet opper-
viak

De zijwanden van uw product zijn uitgerust
met koelmiddelleidingen om het koelsys-
teem te verbeteren. Vloeistof onder hoge
druk kan door deze oppervlakken stromen
en hete oppervlakten veroorzaken op de zij-
wanden. Dit is normaal en vereist geen in-
terventie van het onderhoudspersoneel.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

+ Het product mag enkel worden gebruikt
om etenswaren en dranken op te slaan.
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+ Sluit de waterkraan af als u weg gaat van
huis (bijv. op vakantie vertrekt) en u de
Icematic of de waterdispenser gedurende
een lange periode niet zult gebruiken. Zo
niet kunnen er waterlekken optreden.

5 Voorbereiding

De stekker van het product uit het stop-
contact verwijderen
+ Verwijder de etenswaren om geurtjes te
voorkomen.
+ Wacht tot het ijs is gesmolten, reinig de
binnenzijde en laat deze drogen. Laat de
deuren open om schade aan het plastic
in het product ver voorkomen.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

5.1 Wat u kunt doen om energie te
besparen

+ Dit koelapparaat is niet bedoeld voor ge-
bruik als een ingebouwd apparaat;.

« Wanneer u etenswaren in de koelkast
plaatst, moet u voldoende ruimte laten
om een goede luchtcirculatie mogelijk te
maken in de koelkast.

+ Aangezien warme en vochtige lucht niet
rechtstreeks zullen doordringen in uw
product als de deuren niet worden geo-
pend zal uw product optimaal werken in
omstandigheden die voldoen om uw
etenswaren te beschermen. Onder deze
omstandigheden werken functies en on-
derdelen zoals de compressor, ventilator,
het verwarmingselement, ontdooien, ver-
lichten, weergave, etc. in overeenstem-
ming met de behoeften om zo weinig mo-
gelijk energie te verbruiken.

+ Als er meerdere opties zijn, moeten de
glazen platen zodanig worden geplaatst
dat ze de luchtuitlaten op de achterwand
niet zijn geblokkeerd. De luchtuitlaten
moeten bij voorkeur onder de glazen pla-
ten blijven. Deze combinatie kan bijdra-
gen tot de luchtcirculatie en energie-effi-
Ciéntie.

* Het is ten zeerste aangeraden de onder-
ste lade te gebruiken om etenswaren te
bewaren.

+ Voor optimale prestaties kan Snel invrie-
zen worden gebruikt (indien beschik-
baar), 24 uur voor het plaatsen van vers
voedsel in de vriezer.

+ In de meeste gevallen is 24 uur voldoen-
de voor de Snel invriezen-functie nadat
vers voedsel in de vriezer is geplaatst. Na
enige tijd wordt de Snel invriezen-functie
automatisch gedeactiveerd.

+ Bij het invriezen van een kleine hoeveel-
heid voedsel kan de Snel invriezen-func-
tie na enige tijd worden gedeactiveerd
om energiebesparing te garanderen.

+ Afhankelijk van de kenmerken van het
product; ingevroren etenswaren ontdooi-
en in het koelvak resulteert in energiebe-
sparing en bewaart de kwaliteit van de
etenswaren.

+ Om een maximale hoeveelheid etenswa-
ren op te slaan in het koelvak van uw
koelkast kunt u de bovenste laden verwij-
deren en de etenswaren op het rooster/
glazen rek plaatsen.

+ Plaats de etenswaren zoals hieronder
aangegeven, waarbij u afstand houdt van
de temperatuursensor van het koelvak.
Als ze in contact komen met de sensor
kan het energieverbruik van het apparaat
stijgen.

\_\/
L

+ Bewaar voedsel in het koel- of chillvak
volgens de juiste opslagcondities om
energie te besparen.
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+ Pakketten met etenswaren mogen niet in
direct contact staan met de temperatuur-
sensor in het vriesvak.

5.2 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, moet u
ervoor zorgen dat u de nodige voorbereidin-
gen treft in overeenstemming met de in-
structies vermeld in de “Veiligheidsinstruc-
ties” en “Installatie” secties.

« Wacht minimaal 2 uur voordat u het pro-
duct bedient, om de volledige efficiéntie
van koeling te garanderen.

+ Schakel het product in zonder etenswa-
ren en laat het werken gedurende 6 uur.
De deur van het product moet gesloten
blijven.

+ De temperatuurwijzigingen die worden
veroorzaakt door het openen en sluiten
van de deur tijdens het gebruik van het
product zullen in normale omstandighe-
den resulteren in de vorming van conden-
satie op de deur/laden en het glas dat in
het product wordt geplaatst.

+ Een geluidssignaal weerklinkt wanneer
de compressor wordt ingeschakeld. Het
is normaal dat het product lawaai maakt,
zelfs als de compressor is ingeschakeld,
aangezien vloeistof en gas kan worden
samengedrukt in het koelsysteem.

6 Het gebruik van uw apparaat

+ Het is normaal dat de voorzijden van het
product warm zijn. Deze zones zijn ont-
worpen om op te warmen en condensatie
te

+ In sommige modellen schakelt het indi-
catorpaneel automatisch uit 1 minuten
nadat de deur sluit. Ze wordt opnieuw in-
geschakeld wanneer de deur geopend
wordt of een toets ingedrukt wordt.

5.3 Klimaatklasse en definities

Raadpleeg de klimaatklasse op het type-
plaatje van uw apparaat. Eén van de onder-
staande situaties is van toepassing op uw
apparaat naargelang de klimaatklasse.”

+ SN: Lange termijn gematigd klimaat: Dit
koelapparaat is ontworpen voor gebruik
bij een omgevingstemperatuur tussen 10
°Cen 32 °C.

+ N: Gematigd klimaat: Dit koelapparaat is
ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 32 °C.

+ ST: Subtropisch klimaat: Dit koelapparaat
is ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 38°C.

+ Tel.: Tropisch klimaat: Dit koelapparaat
is ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 43°C.

6.1 Bedieningspaneel van het pro-
duct

De bedrijfstemperatuur wordt ingesteld via
de temperatuurbediening.
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Warm <«@—e—e—e—@» Cold
12 3 4 5

(On) Min. Max.
0=Systeem koelt af
1=Laagste koelinginstelling (warmste in-
stelling)
5=Hoogste koelinginstelling (koudste in-
stelling)

De gemiddelde temperatuur in het koelvak

is ca. +4°C.

Selecteer een instelling op basis van de ge-

wenste temperatuur.

Let er op dat er verschillende temperaturen

zullen zijn in de koelzone.

De koudste zone is net boven de crisper.

De interne temperatuur hangt ook af van de

omgevingstemperatuur, hoe vaak de deur

wordt geopend en de hoeveelheid etenswa-
ren die worden opgeslagen in de koelkast.

Het regelmatig openen van de deur zal de

interne temperatuur doen stijgen.

Het is dus raadzaam dat u de deur zo snel

mogelijk sluit na het openen voor welke re-

den dan ook.

De interne temperatuur van uw koelkast wij-

zigt vanwege de volgende redenen:

+ Seizoensgebonden temperaturen;

+ De deur regelmatig openen en lang open
laten;

+ Etenswaren in de koelkast plaatsen zon-
der te wachten tot ze de kamertempera-
tuur bereiken;

+ De locatie van de koelkast in de kamer
(bijv. blootstelling aan zonlicht).

U kunt de interne temperatuur die varieert

vanwege deze oorzaken aanpassen met de

thermostaat.

Temperatuurinstellingen kunnen worden in-
gesteld tussen 1-8 °C voor het koelcompar-
timent en tussen -24 en -18 °C voor het
vriescompartiment. Instelbare temperatuur-
waarden kunnen binnen deze bereiken vari-
éren, afhankelijk van de productspecifica-
ties.

6.2 Etenswaren opslaan in uw pro-
duct

Etenswaren bewaren in de koelvakken

+ De temperatuur in de vakken stijgt aan-
zienlijk als de deur van de vakken vaak
wordt geopend en gesloten of langdurig
wordt open gehouden. Dit kan de levens-
duur van de etenswaren verminderen en
deze doen bederven.

« Om onaangename geurtjes en verande-
ringen in de smaak te voorkomen, mogen
de etenswaren niet worden opgeslagen in
afgesloten containers.

+ Om een beter en homogeen koelresutaat
te bereiken, plaatst u de etenswaren zo-
danig dat koude lucht door de etenswa-
ren kan circuleren.

+ Zorg voor voldoende luchtcirculatie door
ruimte te laten tussen de etenswaren en
de interne wanden. Als u de etenswaren
tegen de achterwand plaatst, kunnen de-
ze bevriezen.

+ Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de koelkast
plaatst. Daarna kunt u de lauwe maaltijd
op de onderste laden van uw koelkast
plaatsen. Bewaar warm voedsel uit de
buurt van bederfelijk voedsel.

+ Let er vooral op om voedsel dat bevroren
wordt verkocht niet te mengen met vers
voedsel.

+ Ontdooi diepvriesproducten in het chill-

vak. Daardoor kunt u het chillvak koelen

door diepvriesproducten te gebruiken en
energie te besparen.

Onrijp tropisch fruit (mango, meloenvarié-

teiten, papaya, bananen, ananas) bewa-

ren in de koelkast kan het rijpingsproces
versnellen. Dit is niet aanbevolen omdat
het de bewaartijd kan verkorten.

+ Uien, look, gember en andere wortel-
groenten moeten worden bewaard in
donkere en koele kamercondities, niet in
de koelkast.

+ Als u opmerkt dat bepaalde etenswaren
zijn bedorven in de koelkast moet u deze
weggooien en de accessoires reinigen
die in contact zijn gekomen met die
etenswaren.
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+ Om maaltijden zoals soep en stoofpotjes,

die in grote potten worden bereid, snel af
te koelen, kunt u ze in de koelkast plaat-
sen door ze te verdelen in hun eigen on-
diepe accessoires.

+ Bewaar onverpakt voedsel uit de buurt
van eieren.

+ Houd fruit en groenten van elkaar ge-
scheiden en bewaar elke variéteit samen
(bijvoorbeeld: appelen met appelen, wor-
tels met wortels).

+ Verwijder groene groenten uit de plastic

zak en plaats ze in de koelkast nadat u ze
in papier of een theedoek hebt gewikkeld.

Als u dergelijke etenswaren wilt wassen
voor u ze in de koelkast plaatst, moet u
ze eerst drogen.

+ U kunt een vochtige omgeving creéren en
lucht doen circuleren door fruit en groen-
ten, die gemakkelijk uitdrogen, in door-
boorde of niet afgesloten plastic zakken
te bewaren.

+ Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het chillvak en het vriesvak.

+ Bewaar geen koudgevoelige groenten zo-
als groene bladgroenten, tomaten en
komkommers in het chillvak. Als u de la-
des van het chillvak moet gebruiken voor
het opslaan van groenten, zorg er dan
voor dat het bedieningspaneel van uw
koelkast is ingesteld op 5 °C of warmer.

Etenswaren bewaren in het koelvak

In het chillvak kan de temperatuur van het

voedsel dat in het product moet worden op-

geslagen variéren tussen +3 °C en -3 °C. De

temperatuur in het koelvak kan onder de 0

°C komen en dit is niet geschikt voor het

bewaren van verse groenten en fruit. Als u

vers voedsel in de koelladen moet bewaren,

zorg er dan voor dat u de koelkasttempera-
tuur instelt op 5 °C of warmer.

Etenswaren moeten worden bewaard op uiteenlopende plaatsen op basis van hun eigenschappen:

Etenswaren

Locatie

Eieren

Deurvak

Zuivelproducten (boter, kaas)

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Fruit, groenten en salade

Fruit-groentevak, crisper of

In het vers voedselcompartiment, in de groentelade of
de Everfresh+ lade (indien beschikbaar), op voorwaar-
de dat de koelkast is ingesteld op een temperatuur
boven 5 °C

Vers vlees, gevogelte, vis, worsten, etc. Bereide etenswaren

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

gepekelde producten

Kant en klare etenswaren, verpakte producten, conserven en

Bovenste vakken of deurvakken

Drank, flessen, kruiden en snacks

Deurvak

Etenswaren bewaren in het vriesvak

+ U kunt de Snel invriezen functie 4-6 uur
gebruiken voor het invriezen om sneller
af te koelen.

+ Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de vriesvak
plaatst.

+ De etenswaren die u wilt invriezen moe-
ten worden onderverdeeld in porties naar-
gelang de hoeveelheid die u zult gebrui-
ken en ze moeten worden ingevroren in
afzonderlijke verpakkingen.

+ Het is aanbevolen etenswaren te verpak-
ken voor u ze in het vriesvak plaatst.

+ Om te voorkomen dat de bewaartijden
verstrijken, moet u de invriesdatum, tijds-
limiet en de naam van de etenswaren no-
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teren op de verpakking in overeenstem-
ming met de bewaartijden van verschil-
lende etenswaren.

Wacht niet te lang om de etenswaren die
u hebt ontdooid te verbruiken. Ontdooide
etenswaren mogen niet opnieuw worden
ingevroren tenzij ze worden bereid. Het is
niet veilig opnieuw ingevroren verse
etenswaren te verbruiken zonder ze te
bereiden nadat ze zijn ontdooid.
Wanneer u verse etenswaren invriest,
moet u contact vermijden met al ingevro-
ren etenswaren. Zo niet zullen deze inge-
vroren etenswaren ontdooien.

Etenswaren bewaren die bevroren vorm
worden verkocht

+ U moet de tijdsperiodes volgen die wor-
den gespecificeerd in deze instructies
wanneer u etenswaren opbergt.

Om de kwaliteit van de etenswaren te be-
schermen, moet u de tijdsinterval tussen
de aankoop en de bewaring zo kort mo-
gelijk houden.

Koop ingevroren etenswaren die worden
bewaard bij -18°C of lagere temperatu-
ren.
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Koop geen etenswaren waarvan de ver-
pakking bedekt is met ijs, etc. Dit bete-
kent dat het product mogelijk gedeeltelijk
is ontdooid en daarna opnieuw ingevro-
ren. De temperatuur heeft een impact op
de kwaliteit van de etenswaren.

Bewaar voedsel voor de door de fabrikant
aanbevolen tijd. Verwijder enkel de etens-
waren die u onmiddellijk zult verbruiken
uit de diepvriezer.

Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het vak voor verse produc-
ten en het vriesvak.

Als het vak voor verse etenswaren is in-
gesteld op een lagere temperatuur kun-
nen vers fruit en groenten gedeeltelijk
worden ingevroren.

De vakken met twee sterren zijn geschikt
voor vooraf ingevroren voedingswaren.
Roomijs en ijsblokjes kunnen in deze vak-
ken worden bewaard.

Bevries voedsel alleen in een 4-sterren-
compartiment.



Langste be-

Vlees en vis Voorbereiding waartijd
(maand)
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 6-8
ken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 6-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Kalfs- Blokjes In kleine stukjes 6-8
viees Schnitzel, kote- |Door folie te plaatsen tussen de gesneden plakjes of
o 6-8
letten door ze individueel te verpakken
Koteletten !Z)oz_)r_folle te plaatsen tussen de stukjes vlees of door ze 28
individueel te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 4-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Schapen-
vlees . Door het gehakte vlees te verpakken in een koelkastzak
Blokjes X 4-8
of door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees ) 8-12
door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 8-12
ken
Rund- - - -
Vleesproduc- |viees Blokjes In kleine stukjes 8-12
ten i i i i :
Gekookt vlees ZD;)fr ze in kleine stukjes te verpakken in een koelkast: 8-12
Gehakt Zonder kruiden, in platte zakken 1-3
Orgaanvlees (stuk) In stukken 1-3
l(;z;_-:]?rmenteerde worst - Sa- Moet worden verpakt, zelfs als het al een vel heeft. 1-3
Ham Door folie te plaatsen tussen de schijfjes 2-3
Kip en kalkoen Door ze in folie te wikkelen 4-6
Gans Df)or ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 46
zijn dan 2,5 kg)
Eend ngr ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 26
Gevogelte en zijn dan 2,5 kg)
wild Door ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter
Hert, konijn, ree zijn dan 2,5 kg en hun beenderen moeten worden verwij- 6-8
derd)
Zoetwatervis (Forel, karper, 9
meerval)
Magere vis (zeebaars, tar- 16
) bot, tong) na een grondige reiniging van de binnenzijde en de
://rljcehrz:e— Vette vis (bonito, makreel, sDchubben m(()jetin ze worden ge;vassen en ged(;oogd.
blauwbaars, zeebarbeel, dg staa(r; en de kop moeten worden weggesneden in- 2.4
ansjovis) 1en nodig.
Schaaldieren Gereinigd en in zakken 4-6
Kaviaar In de verpakking, in een aluminium of plastic container 2-3

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van

-18°C."
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Langste be-
Fruit en groenten Voorbereiding waartijd
(maand)
" Door ze te wassen, in kleine stukjes te snijden en dan te blancheren
Snijbonen en groene bonen : 10-13
gedurende 3 minuten
Erwten Door ze te doppen en te wassen en daarna te blancheren geduren- 10-12
de 2 minuten
Kool Door ze te wassen en daarna te blancheren gedurende 1-2 minuten 6-8
Wortelen Door ze te wassen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge- 12
durende 3-4 minuten
Peper Door de stengel te verwijderen, ze in twee te snijden en de zaden te 8-10
P verwijderen en daarna te koken gedurende 2-3 minuten
- Door ze te wassen en te reinigen en daarna te blancheren geduren-
Spinazie X 6-9
de 2 minuten
Prei Door ze te hakken en daarna te blancheren gedurende 5 minuten 6-8
Door de bladeren te verwijderen, in stukken te snijden en daarna te
Bloemkool blancheren in water met een beetje citroensap gedurende 3-5 mi- 10-12
nuten
. Door ze te wassen, in stukjes van 2cm te snijden en dan te blan-
Aubergine . 10-12
cheren gedurende 4 minuten
Door ze te wassen, in stukjes van 2 cm te snijden en dan te blan-
Pompoen ) 8-10
cheren gedurende 2- 3 minuten
Paddenstoelen Door ze licht te stoven in olie en er citroensap op te sprenkelen 2-3
Mais Door ze te wassen en te verpakken op de kolf of in korrelvorm 12
Door ze te schillen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge-
Appelen en peren ) 8-10
durende 2-3 minuten
Abrikozen en perziken In twee snijden en de pitten verwijderen 4-6
Aardbeien en frambozen Wassen en reinigen 8-12
Gebakken fruit Door 10% suiker toe te voegen aan de container 12
Pruimen, kersen, krieken Door ze te wassen en de stengels te verwijderen 8-12

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”

Zuivelproducten Voorbereiding Langste bewaartijd Bewaarcondities
(maand)

Ze kan gedurende een korte peri-
ode in de originele verpakking

Kaas (behalve fetakaas) Door folie t"e _plaatsen tus- 68 vyorden ge!aten Voor een Ia_ngdu—

sen de schijfjes rige bewaring moet ze ook in Alu-

minium- of plasticfolie worden
verpakt.

Boter, margarine In de eigen verpakking 6 In de elgen verpakking of plastic
containers

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”

“De hoeveelheden verse etenswaren die
kunnen worden ingevroren gedurende een
bepaalde periode worden gespecificeerd
op het type etiket.”

Diepvriezer details

Conform de IEC 62552 normen moet de
diepvriezer 4,5 kg etenswaren kunnen in-
vriezen bij -18°C of lagere temperaturen bij
25°C kamertemperatuur in 24 uur voor iede-
re 100 liter vriesvak volume.
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Etenswaren kunnen enkel gedurende lange-
re perioden worden bewaard bij een tempe-
ratuur van -18°C of lager.

U kunt etenswaren maanden lang vers hou-
den (in de diepvriezer bij een temperatuur
van 18°C of lager).

De in te vriezen etenswaren mogen niet in
contact komen met reeds ingevroren etens-
waren om gedeeltelijk ontdooien te vermij-
den.

Kook de groenten en filter het water om de
ingevroren bewaartijd te verlengen. Plaats
de etenswaren in luchtdichte verpakkingen
na het filteren en plaats ze in het vriesvak.
Bananen, tomaten, sla, selderie, gekookte
eieren, aardappelen en gelijkaardige etens-
waren mogen nooit worden ingevroren. Als
deze etenswaren bevroren zijn, heeft dit al-
leen een negatieve impact op de voedings-
waarden en kwaliteit van de etenswaren.
Bederving die de gezondheid van de gebrui-
ker in gevaar brengt, is niet mogelijk.

De etenswaren plaatsen

Vriesvak vakken: andere bevroren etens-
waren zoals vlees, vis, roomijs, groenten,
etc.

Vakken in het koelvak:Etenswaren in pot-
ten, afgedekte platen en containers, eieren
(in een afgedekte container)

Koelvak deurvakken: kleine en verpakte
etenswaren of drank

Crisper: groenten en fruit

Vak voor verse etenswaren:delicatessen
(ontbijt etenswaren, vleesproducten die op
korte termijn worden verbruikt)

6.3 Crisper

Het groentecompartiment van het product
is speciaal ontworpen om groenten vers te
houden zonder vocht te verliezen. Hiervoor
wordt de koude luchtcirculatie door het he-
le groentecompartiment geconcentreerd.
Bewaar je groenten en fruit in dit comparti-
ment. Plaats groene bladgroenten niet
naast fruit om een langere bewaring te ga-
randeren.

6.4 Zuivelproducten koude bewaar-
zone

Koelcompartiment

Het koelcompartiment zorgt voor een lage-
re temperatuur in het product. Gebruik dit
compartiment om delicatessen (salami,
worstjes, zuivelproducten, enz.) of vlees-,
kip- en visproducten op te slaan die op een
lagere temperatuur moeten worden be-
waard voor onmiddellijke consumptie. Be-
waar geen groenten en fruit in dit comparti-
ment.

Koude bewaarlade

De koude bewaarlade kan lagere tempera-
turen bereiken in het koelvak. Gebruik deze
lade voor delicatessen (salami, worst, etc.)
en zuivelproducten die koudere koelvoor-
waarden vereisten, of voor vlees, kip of vis
die snel moeten worden verbruikt. Bewaar
geen fruit en groenten in dit vak.

6.5 De openingszijde van de deur
omdraaien

De openingszijde van de deur van uw koel-
kast kan worden omgedraaid in overeen-
stemming met de locatie waar u ze plaatst.
Als u de deur wilt omdraaien, moet u zeker
beroep doen op de dichtstbijzijnde geauto-
riseerde service.

6.6 Deur open alarm

Het deur open alarmsysteem van uw koel-
kast kan verschillen naargelang het model.
Versie 1:

Als de deur van het product open blijft ge-
durende een bepaalde periode (60 tot 120
seconden) weerklinkt een geluidssignaal;
afhankelijk van het model van het product
kan ook een visueel waarschuwingssignaal
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(knipperlicht) worden weergegeven. Als u
de deur van het apparaat sluit of drukt op
een knop op het scherm van het apparaat
kunt u het alarm stopzetten.

Versie 2:

Als de deur van het apparaat open blijft ge-
durende een bepaalde periode (60 tot 120
seconden) weerklinkt het deur open alarm.
Het deur open alarm weerklinkt geleidelijk
aan. Eerst wordt een hoorbaar alarm ge-
start. Na 4 minuten, als de deur nog steeds
niet is gesloten, wordt een visueel alarm
(knipperlicht) ingeschakeld. Het deur open
alarm wordt uitgesteld gedurende een be-
paalde periode (60 tot 120 seconden) wan-
neer een toets op het scherm van het pro-
duct wordt ingedrukt. Daarna begint het
proces opnieuw. Wanneer de deur van het
apparaat wordt gesloten, wordt het deur
open alarm geannuleerd.

6.7 Vouwbaar wijnrek

Dit biedt de gebruiker de mogelijkheid wijn-
flessen te bewaren indien nodig. Als u het
rek wenst te gebruiken, neemt u het plastic
deel vast en trekt u het zachtjes omlaag. U
kunt nu het vouwbaar wijnrek gebruiken.

Het is raadzaam maximaal van 2
wijnflessen te bewaren in het vouw-
bare wijnrek.

7 Onderhoud en reiniging

<mu

] <&

< S

Als u het wijnrek wilt groeperen, moet u
eerst de glazen lade verwijderen uit de koel-
kast. Plaats het op de glazen plaat door het
plastic deel door de groeven voor- en ach-
teraan te duwen zoals weergegeven in de
afbeelding. Het product is klaar voor ge-
bruik met het vouwbaar wijnrek.

Als u het vouwbare wijnrek wilt verwijderen
moet u eerst de glazen lade verwijderen uit
de koelkast. Houd het plastic onderdeel
vast en duw het in gelijk welke richting. U
kunt u het product gebruiken zonder vouw-
baar wijnrek indien nodig.

6.8 De lamp vervangen

Bel de geautoriseerde service als de lamp/
led in uw koelkast moet worden vervangen.
De lamp(en) in dit apparaat mogen niet
worden gebruikt voor de verlichting van uw
huis. Het beoogde gebruik van deze lamp is
de gebruiker te helpen etenswaren veilig en
comfortabel in de koelkast/diepvriezer te
plaatsen.

Lees eerst de "Veiligheidsinstructies"!

+ Haal de stekker uit het stopcontact voor-
dat u het apparaat schoonmaakt.

*+ Het stof op het ventilatierooster aan de
achterkant van het product moet min-
stens één keer per jaar worden verwijderd
(zonder het deksel te openen). Schoon-
maken moet worden gedaan met een
droge doek.

« Zorg ervoor dat er geen water in de lamp-
behuizing en andere elektrische onderde-
len komt.

+ Reinig de deur met een vochtige doek.
Verwijder alle inhoud om de deur- en
koetswerkplanken eruit te halen. Til de
deurplanken omhoog om ze te verwijde-
ren. Schuif ze na het reinigen en drogen
van boven naar beneden weer op hun
plaats.

+ Gebruik nooit chloorhoudend water of rei-
nigingsmiddelen voor het reinigen van
het buitenoppervlak van het product of
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verchroomde onderdelen. Chloor veroor-
zaakt roest op dit soort metalen opper-
vlakken.

+ Gebruik geen scherpe, schurende gereed-
schappen, zeep, huishoudelijke schoon-
maakmiddelen, reinigingsmiddelen, ben-
zine, polijstmiddel, enz. om te voorkomen
dat de afdrukken op het plastic onderdeel
afbladderen of vervormen. Gebruik voor
het reinigen een zachte doek met lauw
water en droog af.

+ In producten zonder No Frost-technolo-
gie vormen zich waterdruppels en tot een
vingerdikte van vorst op de achterwand
van het koelcompartiment. Maak het niet
schoon en breng absoluut geen olie of
soortgelijke stoffen aan.

+ Gebruik alleen een licht vochtige microve-
zeldoek voor het reinigen van het buiten-
oppervlak van het product. Sponzen en
andere soorten reinigingsdoeken kunnen
krassen veroorzaken.

+ Was alle verwijderbare onderdelen met
een milde oplossing van zeep, water en
zuiveringszout om de binnenoppervlak-
ken van het product te reinigen. Grondig
afspoelen en volledig afdrogen. Voorkom
dat er water in de verlichting en het be-
dieningspaneel komt.

+ Gebruik geen azijn, ontsmettingsalcohol
of andere reinigingsmiddelen op basis
van alcohol op binnenoppervlakken.

8 Probleemoplossing

Buitenopperviakken van roestvrij staal
Gebruik een niet-schurende roestvrijstalen
reiniger en breng deze aan met een pluis-
vrije, zachte doek. Om te polijsten, veegt u
het oppervlak voorzichtig af met een micro-
vezeldoek die met water is bevochtigd en
gebruikt u een droog polijstkussen. Volg al-
tijd de nerf van het RVS.

Voorkomen van slechte geuren

Bij de productie van uw product worden

geen stoffen gebruikt die geur kunnen ver-

oorzaken. Er kunnen echter geuren ont-
staan als gevolg van onjuiste opslag van
voedsel en het niet goed reinigen van het
binnenoppervlak van het product.

+ Reinig om de 15 dagen met zuiverings-
zout om dit probleem te voorkomen.

+ Bewaar voedsel in afgesloten containers,
omdat micro-organismen die vrijkomen
uit open voedsel vieze geuren kunnen
veroorzaken.

+ Bewaar nooit verlopen of bedorven voed-
sel in uw product.

Bescherming van plastic opperviakken

Als er olie op plastic oppervlakken morst,

maak ze dan onmiddellijk schoon met

warm water, omdat de olie het oppervlak
kan beschadigen.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

Controleer deze lijst voor u contact op-
neemt met de service. Zo kunt u tijd en geld
besparen. Deze lijst omvat vaak voorko-
mende klachten die niet zijn gerelateerd
aan slecht vakmanschap of defect materi-
aal. Sommige functies die hier worden ver-
meld, zijn mogelijk niet van toepassing op
uw product.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer het product nooit zelf te repareren.

De koelkast werkt niet.

+ De stekker is niet volledig correct inge-
bracht. >>> Steek de stekker volledig in
het stopcontact.

+ De zekering van de stekker van het pro-
duct of de hoofdzekering is gesprongen.
>>> Controleer de zekering.

Condensatie op de zijwanden van het

koelvak (MULTI ZONE, COOL CONTROL

en FLEXI ZONE).

+ De deur wordt te vaak geopend. >>> Zorg
ervoor de deur van het product niet te
vaak te openen.
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De omgeving is te vochtig. >>> U mag uw
product niet in een vochtige omgeving in-
stalleren.

Etenswaren die vloeistof bevatten wor-
den bewaard in niet-afgedekte contai-
ners. >>> Bewaar de etenswaren die
vloeistof bevatten in afgedekte contai-
ners.

De deur van het product wordt open gela-
ten. >>> Houd de deur van het product
niet te lang open.

De thermostaat is ingesteld op een zeer
koude temperatuur. >>> Stel de thermo-
staat in op een gepaste temperatuur.

De compressor werkt niet.

In het geval van een plotse stroomstoring
of wanneer u de stekker uit het stopcon-
tact verwijdert en opnieuw invoert, is de
gasdruk van het koelsysteem van het pro-
duct niet in evenwicht, wat de thermische
beveiliging van de compressor activeert.
Het product start opnieuw op na ca. 6 mi-
nuten. Als het product niet herstart na de-
ze periode moet u contact opnemen met
de service.

Ontdooien is actief. >>> Dit is normaal
voor een volledig automatisch ontdooi-
end product. Af en toe wordt het product
ontdooid.

De stekker van het product zit niet in het
stopcontact. >>> Zorg ervoor dat de stek-
ker correct is aangebracht.

De temperatuurinstelling is incorrect. >>>
Selecteer de gepaste temperatuurinstel-
ling.

De stroom is uitgeschakeld. >>> Het pro-
duct blijft normaal werken wanneer de
stroom opnieuw wordt ingeschakeld.

De koelkast maakt meer lawaai wanneer
de koelkast is ingeschakeld.

De prestatie van het product kan variéren
naargelang de schommelingen in de om-
gevingstemperatuur. Dit is normaal en is
geen defect.

De koelkast schakelt te vaak of te lang

in.

+ Het nieuwe product kan groter zijn dan
het vorige. Grotere producten werken ge-
durende langere perioden.

+ De kamertemperatuur kan hoog zijn. >>>
Het product werkt doorgaans gedurende
lange perioden bij een hoge kamertempe-
ratuur.

+ Het is mogelijk dat de stekker nog niet
lang in het stopcontact is gestoken of dat
een nieuw voedsel item in het product is
geplaatst. >>> Het duurt langer voor het
product om de ingestelde temperatuur te
bereiken of er is een nieuw voedsel item
in het product geplaatst. Dit is normaal.

+ Er zijn mogelijk grote hoeveelheden war-
me etenswaren in het product geplaatst.
>>> Plaats geen warme etenswaren in
het product.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>>
De warme lucht in het product zorgt er-
voor dat het langer moet inschakelen.
Open de deuren niet te vaak.

+ De deur van de diepvriezer of koeler staat
mogelijk op een kier. >>> Controleer of de
deuren volledig gesloten zijn.

+ Het product is mogelijk ingesteld op een
te lage temperatuur. >>> Stel de tempera-
tuur hoger in en wacht tot het product de
aangepaste temperatuur heeft bereikt.

+ De deurpakking van de koeler of diepvrie-
zer kan vuil, versleten, gebroken zijn of
niet correct aangebracht. >>> Reinig of
vervang de pakking. Als de deurpakking
beschadigd / gescheurd is, zal het pro-
duct langer inschakelen om de huidige
temperatuur te behouden.

De temperatuur van de diepvriezer is

zeer laag, maar de koelertemperatuur is

toereikend.

+ De temperatuur van het vriesvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het vriesvak hoger in en controleer
opnieuw.
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De temperatuur van de koeler is zeer
laag, maar de temperatuur van de diep-
vriezer is toereikend.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het koelvak hoger in en controleer
opnieuw.

De etenswaren in het koelvak zijn bevro-

ren.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het koelvak hoger in en controleer
opnieuw.

De temperatuur in de koeler of diepvrie-

zer is te hoog.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
hoog ingesteld. >>> De temperatuurin-
stelling van het koelvak heeft een effect
op de temperatuur in het vriesvak. Wacht
tot de temperatuur van de relevante on-
derdelen het toereikende niveau bereikt
door de temperatuur van het koel- of
vriesvak te wijzigen.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>>
Open de deuren niet te vaak.

+ De deur staat mogelijk op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

+ Het is mogelijk dat de stekker nog niet
lang in het stopcontact is gestoken of dat
een nieuw voedsel item in het product is
geplaatst. >>> Dit is normaal. Het duurt
langer voor het product om de ingestelde
temperatuur te bereiken of er is een
nieuw voedsel item in het product ge-
plaatst.

+ Er zijn mogelijk grote hoeveelheden war-
me etenswaren in het product geplaatst.
>>> Plaats geen warme etenswaren in
het product.

Schudden of lawaai.

+ Het oppervlak is niet vlak of stevig >>>
Als het product schudt wanneer het lang-
zaam wordt verplaatst, kunt u de voetjes
aanpassen om het product in evenwicht
te brengen. Zorg er ook voor dat de bo-
dem voldoende stevig is om het gewicht
van het product te dragen.

+ Alle voorwerpen die op het product wor-
den geplaatst kunnen lawaai veroorza-
ken. >>> Verwijder alle voorwerpen die op
het product zijn geplaatst.

+ Het product maakt lawaai van stromende
vloeistof, sprays, etc.

+ De werking van het product omvat de
stroom van vloeistoffen en gas. >>> Dit is
normaal en is geen defect.

Er komt lawaai als blazende wind uit het

product.

+ Het product gebruikt een ventilator voor
het koelproces. Dit is normaal en is geen
defect.

Er is condensatie op de interne wanden

van het product.

« Warm of vochtig weer verhoogt de vor-
ming van ijs en condensatie. Dit is nor-
maal en is geen defect.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>> U
mag de deuren niet te vaak openen; als
ze open is, moet u de deur sluiten.

+ De deur staat mogelijk op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

Er is condensatie op de buitenzijde of

tussen de deuren van het product.

+ De weersomstandigheden kunnen voch-
tig zijn. Dit is normaal bij vochtig weer.
>>> De condensatie verdwijnt wanneer de
vochtigheidsgraad afneemt.

De binnenzijde ruikt niet lekker.

+ Het product wordt niet regelmatig gerei-
nigd. >>> Reinig de binnenzijde regelma-
tig met een spons, warm water en kool-
zuurhoudend water.

+ Bepaalde containers en verpakkingen
kunnen geurtjes afgeven. >>> Gebruik
containers en verpakking dat geen geur-
tjes afgeeft.

+ De etenswaren zijn in niet-afgedekte con-
tainers verpakt. >>> Bewaar de etenswa-
ren in afgedekte containers. Micro-orga-
nismen kunnen zich verspreiden uit niet
afgedekte etenswaren en onaangename
geurtjes veroorzaken.

Verwijder alle verstreken of bedorven

etenswaren uit het product.
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De deur sluit niet.

+ Er zijn mogelijk etenswaren die de deur
blokkeren. >>> Verplaats eventuele etens-
waren die de deur blokkeren.

+ Het product staat niet loodrecht op de
grond. >>> Pas de voetjes aan om het
product in evenwicht te brengen.

+ Het oppervlak is niet vlak of stevig >>>
Zorg ervoor dat het oppervlak vlak is en
voldoende stevig om het product te dra-
gen.

De crisper is geblokkeerd.

+ De etenswaren kunnen in contact staan
met de bovenste sectie van de lade. >>>
Herorganiseer de etenswaren in de lade.

De temperatuur op het oppervlak van

het product.

+ De hoge temperatuur wordt mogelijk ge-
handhaafd tussen beide deuren, op de zij-
panelen en op het rooster achteraan ter-
wijl het product is ingeschakeld. Dit is
normaal en vereist geen interventie van
het onderhoudspersoneel.

De ventilator blijft ingeschakeld wan-
neer de deur is geopend.
+ De ventilator blijft ingeschakeld wanneer
de deur van de diepvriezer is geopend.
Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer het product nooit zelf te repareren. Dit
is normaal.
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BEWIJS VAN AFSTAND

Sommige (eenvoudige) defecten kunnen
correct worden behandeld door de eindge-
bruiker zonder dat dit aanleiding geeft tot
veiligheidsproblemen of een onveilig ge-
bruik, op voorwaarde dat ze worden uitge-
voerd binnen de limieten en in overeen-
stemming met de volgende instructies (zie
het hoofdstuk “Zelf-reparatie”).

Om die reden, tenzij anderzijds toegelaten
in het onderstaande hoofdstuk ‘Zelf-repara-
tie”, moeten reparaties worden uitgevoerd
door geregistreerde professionele mon-
teurs om veiligheidsproblemen te voorko-
men. Een geregistreerde professionele
monteur is een professionele monteur die
toegang heeft gekregen tot de instructies
en de lijst met reserveonderdelen van dit
product door de fabrikant, in overeenstem-
ming met de methoden beschreven in wets-
besluiten in overeenstemming met Richtlijn
2009/125/EC.

Hoewel, de onderhouds- en reparatiewer-
ken in het kader van de garantievoorwaar-
den mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door de gespecialiseerd vertegenwoordi-
ger (m.a.w. geautoriseerde professionele
monteurs) die u kunt bereiken via het tele-
foonnummer vermeld in de gebruikshand-
leiding/garantiekaart of via uw geautori-
seerde verdeler. Om die reden zullen repa-
raties die worden uitgevoerd door profes-
sionele monteurs (die niet zijn geautori-
seerd door) Whirlpool de garantie nietig
verklaren.

Zelf-reparatie

De eindgebruiker kan de volgende reserve-
onderdelen zelf repareren: deur handgre-
pen, scharnieren, schotels, manden en
deurpakkingen (een bijgewerkte lijst is ook
beschikbaar https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com vanaf 1 maart 2021).
Bovendien, om de veiligheid van het pro-
duct te garanderen en het risico van ernstig
letsel te voorkomen, moet de vermelde zelf-
reparatie worden uitgevoerd in overeen-
stemming met de instructies in de handlei-
ding voor zelf-reparatie of die beschikbaar
zijn in https://parts-selfservice.europeanap-

pliances.com . Uit veiligheidsoverwegingen
moet u de stekker van het product loskop-
pelen voor u zelf-reparatie probeert uit te
voeren.

Reparaties en pogingen tot reparaties door
eindgebruikers van onderdelen die niet zijn
omvat in deze lijst en/of waarbij de instruc-
ties in de handleiding voor zelf-reparatie of
die beschikbaar zijn in https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.comniet worden
nageleefd, kunnen resulteren in veiligheids-
problemen die niet kunnen worden toege-
wezen aan Whirlpoolen deze zullen de ga-
rantie van het product nietig verklaren.

Om die reden raden wij ten stelligste af dat
eindgebruikers op eigen houtje reparaties
proberen uit te voeren die buiten de vermel-
de lijst van reserveonderdelen vallen en in
dergelijke situaties beroep doen op een ge-
autoriseerde professionele monteur of ge-
registreerde professionele monteurs. Der-
gelijke pogingen van eindgebruikers kunnen
daarentegen veiligheidsproblemen en scha-
de aan het product veroorzaken en resulte-
ren in brand, overstromingen, elektrische
schokken en ernstig persoonlijk letsel.
Bijvoorbeeld, maar niet beperkt tot, moeten
de volgende reparaties worden uitgevoerd
door geautoriseerde of geregistreerde pro-
fessionele monteurs: compressoren koel-
circuit, moederbord, inverterbord, weerga-
vepaneel,, etc.

De fabrikant/verkoper kan niet aansprake-
lijk worden gesteld wanneer eindgebruikers
de bovenstaande instructies niet naleven.
De reserveonderdelen van uw koelkast die
u hebt gekocht, zullen 10 jaar lang beschik-
baar blijven. Tijdens deze periode zijn de
originele reserveonderdelen beschikbaar
voor de correcte werking van de koelkast.
De minimale duur van de garantie van de
koelkast die u hebt gekocht, is 24 maan-
den.

Dit product is uitgerust met een lichtbron
van de “G"-energieklasse.
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De lichtbron in dit product mag enkel wor-
den vervangen door een professionele re-
parateur..
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iLea primero este manual!

Nuestro valioso cliente,

Gracias por elegir el producto . Queremos que obtenga los mejores resultados con este
producto, fabricado con alta calidad y tecnologia. Para ello, lea atentamente este manual y
los demds documentos incluidos antes de utilizarlo.

Siga toda la informacion y las advertencias del manual de usuario. Esto le protegera a us-
ted y a su producto de posibles peligros. Conserve el manual de usuario. Si le entrega el
producto a otra persona, incluya el manual de usuario.

Los siguientes simbolos aparecen en el manual del usuario y en el producto:
Lea el manual del usuario.

[OFEHO]
- E N EHG ? % Se puede acceder a la informacion del modelo almacenada en la ba-
mEE%E

se de datos del aparato ingresando al siguiente sitio web y buscando

; e " !
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) el |den’t|'f|cador de sumodelo (*) que se encuentra en la etiqueta
energética.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Instrucciones medioambientales

1.1 Eliminacién del material de em- Por lo tanto, las distintas partes del envase m

balaje deben eliminarse de forma responsable y
respetando plenamente la normativa de las
autoridades locales en materia de elimina-
marcado con el simbolo de reciclaje @ cién de residuos.

El material de envasado es reciclable y esta

2 El Refrigerador

13 1777 I
12 I;I

11 < | |

10 < | : > 2
M I

8 «¢ I > 3
7 < i

6 <

O]
O Ou]

5 <«
&
4
1 * Estantes de puerta ajustables 2 *Huevera
3 *Botellero 4 * Patas delanteras ajustables
5 *Congelador 6 * Cubitera
7 * Cajoén de almacenamiento en frio 8 * Cajon de frutas y verduras
9 * Estantes ajustables 10 * Botellero/vinoteca
11 * Botellero plegable 12 * Ventilador
13 * Lampara de iluminacioén
*Opcional: Las imagenes de este manual ducto. Si el aparato no contiene las partes
de usuario son esquematicas; es posible pertinentes, entonces la informacion perte-
que no coincidan exactamente con su pro- nece a otros modelos.
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3 Instalacion

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

3.1 Lugar correcto para la instala-

cion

Contacte con el servicio técnico autorizado

para la instalacién del aparato. Para prepa-

rar el aparato para la instalacién, consulte

la informacién en el manual del usuario 'y

asegurese de que los servicios de electrici-

dad y agua sean los necesarios. De lo con-
trario, llame a un electricista y plomero pa-
ra organizar los servicios publicos segun
sea necesario.

+ Coloque el producto en una superficie
plana para evitar vibraciones

+ Coloque el aparato al menos a 30 cm de
distancia del calentador, estufa o fuentes
de calor y por lo menos a 5 cm de distan-
cia de hornos eléctricos.

+ Al colocar dos frigorificos en posicion
adyacente, deje al menos 4 cm de distan-
cia entre las dos unidades.

+ Mantenga el aparato lejos de la luz solar
directa y en un lugar seco.

+ Su aparato requiere una circulacion de ai-
re adecuada para funcionar eficiente-
mente. Si el aparato va a ser colocado en
un hueco, recuerde dejar al menos 5 cm
de espacio entre el aparato y el techo, la
pared traseray las paredes laterales.

« Compruebe si el componente de protec-
cién de la parte trasera se encuentra co-
locado en su lugar (en caso de ser sumi-
nistrado con el aparato).

+ Si el componente no esta disponible, o si
se pierde o se cae, coloque el aparato de
manera que quede un espacio libre, de al
menos 5 cm, entre la superficie trasera
del aparato y la pared de la habitacion. El
espacio libre en la parte trasera es impor-
tante para el funcionamiento eficiente del
aparato.

4 Funcionamiento del producto

3.2 Colocacion de las cuias de
plastico

El condensador del frigorifico estd situado
en la parte trasera. Para minimizar el con-
sumo de energia y aumentar la eficiencia
energética, la parte superior e inferior del
condensador deben tirarse hacia atrés y fi-
jarse como se muestra en la imagen. Cuan-
do se tira del condensador hacia atras, los
soportes se bloquean y la posicion del con-
densador queda asegurada.

=l

- -i“ ™ -
|

3.3 Ajuste de las patas

Si el aparato no esta en una posicion equili-
brada, ajuste las patas delanteras ajusta-
bles girandolas hacia la derecha o hacia la

izquierda.

3.4 Advertencia de superficie ca-

el
liente

En las paredes laterales de su aparato exis-
ten tubos de enfriamiento para mejorar el
sistema de refrigeracion. Es posible que el
fluido a alta presion fluya a través de estas
superficies y ocasione superficies calientes
en las paredes laterales. Esto es normal y
no requiere servicio.

iPrimero lea la seccion de "Instrucciones de
Seguridad"!

+ El aparato se utilizara solamente para al-
macenar alimentos.
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+ Cierre la vélvula de agua si estard fuera
de casa (por ejemplo, de vacaciones) y
no utilizara el Icematic o el dispensador
de agua durante un largo periodo de
tiempo. En caso contrario, pueden produ-
cirse fugas de agua.

5 Preparacion

Desenchufar el aparato

Retire la comida para evitar olores.
Espere a que se derrita el hielo, limpie el
interior y déjelo secar, deje las puertas
abiertas para no dafar los plasticos inter-
nos de la carroceria.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

5.1 Qué hacer para ahorrar energia

+ Este aparato de refrigeracion no esta di-
sefiado para ser utilizado como un apara-
to empotrado.

+ Al cargar los alimentos, deje suficiente
espacio en el interior del frigorifico para
permitir una circulacién de aire adecuada
para la refrigeracion.

+ Como el aire caliente y himedo no pene-
tra directamente en su aparato cuando
las puertas no estan abiertas, su aparato
se optimiza en condiciones suficientes
para proteger su comida. En estas cir-
cunstancias, las funciones y los compo-
nentes como el compresor, el ventilador,
la calefaccion, el desescarche, la ilumina-
cion, la pantalla, etc., funcionaran segun
las necesidades consumiendo el minimo
de energia.

+ En caso de que haya varias opciones, los
estantes de cristal deben colocarse de
forma que las salidas de aire en la pared
trasera no queden bloqueadas y, preferi-
blemente, de forma que las salidas de ai-
re queden por debajo del estante de cris-
tal. Esta combinacién podria ayudar a
mejorar la distribucién del aire y la efi-
ciencia energética.

+ Se recomienda enfaticamente usar el ca-
jén de abajo cuando se almacene.

+ Para un rendimiento 6ptimo, se puede
utilizar la Congelaciéon Répida (si esta
disponible), 24 horas antes de introducir
los alimentos frescos en el congelador.

+ En la mayoria de los casos, 24 horas son
suficientes para la funcién de Congela-
cion Rapida después de introducir ali-
mentos frescos en el congelador. Trans-
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currido un tiempo, la funcién de congela-
cion rapida se desactivara automatica-
mente.

Cuando se congela una pequeia canti-
dad de alimentos, la funcién de Congela-
cion Répida puede desactivarse pasado
un tiempo para garantizar el ahorro de
energia.

Dependiendo de las caracteristicas del
aparato, descongelar los alimentos con-
gelados en el frigorifico garantizara el
ahorro energético y preservara la calidad
de los alimentos.

Para cargar la maxima cantidad de ali-
mentos en el congelador de su frigorifico,
se deben sacar los cajones superiores y
colocar los alimentos en los estantes de
alambre/vidrio.

Coloque los alimentos como se muestra
a continuacién, manteniendo una distan-
cia con el sensor de temperatura del
compartimento del refrigerador. Si estan
en contacto con el sensor, el consumo de
energia del aparato puede aumentar

\_\/
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Almacene los alimentos en el refrigera-
dor o en el compartimento de frio segun
las condiciones de almacenamiento ade-
cuadas para ahorrar energia.



+ Los paquetes de alimentos no deben es-
tar en contacto directo con el sensor de
temperatura ubicado en el compartimen-
to del congelador.

5.2 Uso de primera vez

Antes de usar el frigorifico, asegurese de
que se hayan realizado los preparativos ne-
cesarios de acuerdo con las instrucciones
de las secciones "Informacién de seguri-
dad" e "Instalacion».

+ Espere al menos 2 horas antes de poner
en marcha el aparato, para garantizar la
total eficacia de la refrigeracion.

« Mantenga el aparato en funcionamiento
sin colocar nada de comida dentro du-
rante 6 horas y no abra la puerta en lo po-
sible.

+ El cambio de temperatura causado por
abrir y cerrar la puerta mientras se usa el
aparato normalmente puede provocar
condensacion en los estantes de la puer-
ta/cuerpoy la cristaleria colocada en el
producto.

+ Un sonido se escuchara cuando el com-
presor esté activado. Es normal que el
aparato haga ruido incluso si el compre-
sor no esta funcionando, ya que el liquido
y el gas pueden estar comprimidos en el
sistema de refrigeracion.

6 Uso de su electrodoméstico

+ Es normal que los bordes delanteros del
refrigerador se sientan célidos. Estas are-
as estan disefiadas para calentarse con
el fin de evitar la condensacion

+ Para algunos modelos, el panel indicador
se apaga automaticamente 1 minuto
después de que se cierra la puerta. Se re-
activara cuando se abra la puerta o se
presione cualquier botén.

5.3 Clase climatica y definiciones

Consulte la clase climatica en la placa de
caracteristicas de su dispositivo. Una de
las siguientes informaciones es aplicable a
su dispositivo segun la clase climatica.

+ Numero de serie: Clima templado a largo
plazo: Este dispositivo de refrigeracién
estd disefiado para su uso a temperatu-
ras ambiente entre 10 °Cy 32 °C.

+ NORTE: Clima templado: Este dispositivo
de refrigeracion esta disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y 32 °C.

+ S T: Clima subtropical: Este dispositivo
de refrigeracion esta disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y 38°C.

+ T: Clima tropical: Este dispositivo de re-
frigeracion esta disefiado para su uso a
temperaturas ambiente entre 16°C y
43°C.

6.1 Panel de Control del Producto

La temperatura de funcionamiento se pue-
de ajustar mediante el control de tempera-
tura.
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Warm <«@—e—e—e—@» Cold
1 2 3 4 5

(On) Min. Max.
0=Enfriamiento del sistema
1=Ajuste de refrigeracion mas bajo (Ajuste
mas caliente)
5=Configuracién de refrigeracion mas alta
(configuracion mas fria)

La temperatura media en el interior del

compartimento frigorifico debe rondar los

+4°C.

Seleccione un ajuste basado en la tempera-

tura deseada.

Tenga en cuenta que habra diferentes tem-

peraturas en el drea de enfriamiento.

La zona mas fria estd justo encima del ca-

jén para verduras.

La temperatura interior también depende

de la temperatura ambiente, la frecuencia

con la que se abre la puerta y la cantidad

de alimentos almacenados en el frigorifico.

La apertura frecuente de la puerta hace que

aumente la temperatura interna.

Por lo tanto, se recomienda cerrar la puerta

lo antes posible después de abrirla por

cualquier motivo.

La temperatura interna de su refrigerador

puede cambiar debido a las siguientes ra-

zones:

+ Temperaturas estacionales;

« Abrir la puerta con frecuencia y dejarla
abierta mucho tiempo;

+ Colocar los alimentos en el frigorifico sin
esperar a que alcancen la temperatura
ambiente;

+ La ubicacién del frigorifico en la habita-
cién (por ejemplo, exposicion a la luz so-
lar).

Puede ajustar la temperatura interna varia-

ble debido a tales razones usando el ter-

mostato.

La temperatura del compartimento del refri-
gerador se puede ajustarentre 1y 8 °C,y la
del congelador entre -24 y -18 °C. Los valo-
res de temperatura ajustables pueden va-
riar dentro de estos rangos segun las espe-
cificaciones del producto.

6.2 Conservacion de alimentos en
el frigorifico

Conservacion de alimentos en el frigori-
fico y en los compartimentos de refrige-
racion

+ Latemperatura del compartimento au-
menta considerablemente si la puerta del
compartimento se abre y se cierra con
frecuencia y se mantiene abierta durante
mucho tiempo, lo que puede reducir la vi-
da util de los alimentos y hacer que se
estropeen.

+ Para que no se produzcan cambios de
olory sabor, los alimentos deben almace-
narse en los recipientes cerrados.

+ Para conseguir un enfriamiento mejor y
homogéneo, coloque los alimentos por
separado de forma que el aire frio pueda
circular por ellos.

+ Proporcione un flujo de aire dejando un
espacio entre los alimentos y la pared in-
terna. Si apoya los alimentos contra la
pared posterior, éstos pueden congelar-
se.

+ Lleve los alimentos calientes cocinados
a la temperatura ambiente antes de colo-
carlos en el refrigerador. A continuacion,
puede colocar la comida tibia en los es-
tantes inferiores de su refrigerador. Colo-
que los alimentos calientes lejos de los
perecederos.
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+ Sobre todo, preste atencion a no mezclar
los alimentos que se venden como con-
gelados con los frescos.

+ Descongele los alimentos congelados en
el compartimento de refrigeracion. De es-
te modo, puede enfriar el compartimento
de refrigeracion utilizando alimentos con-
gelados y ahorrar energia.

« Almacenar las frutas tropicales no madu-
ras (mango, variedades de meldn, papa-
ya, platano, pifia) en el refrigerador puede
acelerar el proceso de maduracion. Esto
no es recomendable porque acortaria el
tiempo de almacenamiento.

+ Las cebollas, los ajos, los jengibres y
otras hortalizas de raiz deben almacenar-
se en condiciones de oscuridad y en ca-
maras frigorificas, no en el refrigerador.

+ Si observa que un alimento se ha estro-
peado en el refrigerador, tire ese alimen-
to y limpie los accesorios que hayan es-
tado en contacto con él.

+ Para enfriar rdpidamente las comidas co-
Mo sopas Y guisos, que se cocinan en las
ollas grandes, puedes ponerlas en la re-
frigerador separandolas en sus propios
recipientes poco profundos.

+ Coloque los alimentos sin empaquetar le-
jos de los huevos.

+ Guarda las frutas y verduras por separa-
do y almacena cada variedad junta (por
ejemplo; las manzanas con las manza-
nas, las zanahorias con las zanahorias)

+ Saca las verduras verdes de la bolsa de
plastico y colécalas en el refrigerador
después de envolverlas en una toalla de

papel o un pafio para secarlas. Si lava es-
te tipo de alimentos antes de meterlos en
la refrigerador, recuerde secarlos.

+ Puede crear un ambiente hiumedo y pro-
porcionar un flujo de aire guardando las
frutas y verduras, que son propensas a
secarse, en las bolsas de plastico perfo-
radas o sin cerrar.

+ Salvo en casos de circunstancias am-
bientales extremas, si el producto (segun
la tabla de valores de ajuste recomenda-
dos) se ajusta a los valores de ajuste es-
pecificados, los alimentos conservaran
su frescura durante mas tiempo tanto en
el compartimento de refrigeracion como
en el de congelacion.

+ No guarde verduras sensibles al frio, co-
mo verduras de hoja verde, tomates y pe-
pinos, en el compartimento de refrigera-
cion. Si necesita utilizar los cajones del
compartimento de refrigeracion para
guardar verduras, asegurese de que el
panel de control de su frigorifico esté
ajustado a 5 °C o mas.

Guardar alimentos en la nevera

En el compartimento de refrigeracion, la
temperatura de los alimentos que se van a
almacenar en el producto puede variar en-
tre +3 °C y -3 °C. La temperatura en el com-
partimento de refrigeracion puede bajar de
0 °C, y esto no es adecuado para almace-
nar frutas y verduras frescas. Si necesita al-
macenar alimentos frescos en los cajones
frios, asegurese de ajustar la temperatura
del frigorifico a 5 °C o mas.

Almacene los alimentos en los diferentes lugares segun sus propiedades:

Alimentos

Ubicacion

Huevo

Estante de puerta

Productos lacteos (mantequilla, queso)

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

Frutas, verduras y hortalizas

Compartimento de frutas y verduras, cajon para ver-
duras o;

En el compartimento de alimentos frescos, en el ca-
jon de verduras o en el cajon Everfresh+ (si esta dis-
ponible), siempre que el frigorifico esté ajustado a
una temperatura superior a 5 °C

ES/29




Almacene los alimentos en los diferentes lugares segln sus propiedades:

Alimentos

Ubicacion

nados

Carne fresca, aves, pescado, embutidos, etc. Alimentos coci-

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

enlatados y encurtidos

Alimentos listos para servir, aparatos envasados, alimentos

Estantes superiores o estante de la puerta

Bebidas, botellas, especias y aperitivos

Estante de puerta

Almacenamiento de alimentos en el com-

partimento del congelador

+ Puede activar la funcion de congelacion
rdpida 4-6 horas antes de la funcién de
congelacion y realizar un enfriamiento
mas rapido.

+ Lleve las comidas calientes a la tempera-

tura ambiente antes de colocarlas en el
compartimiento del congelador.

+ Los alimentos que se van a congelar de-
ben dividirse en porciones segun el tama-

fio que se va a consumir, y congelarse e
paquetes separados.

+ Se recomienda empaquetar los alimen-
tos antes de colocarlos en el congelado

n

r.

+ Para evitar la caducidad del tiempo de al-

macenamiento, escriba en el envase la

fecha de congelacion, la hora 'y el nombre

del aparato segun los tiempos de alma-

cenamiento de los diferentes alimentos.

« Consuma rapidamente los alimentos qu

e

haya descongelado. Los alimentos des-
congelados no pueden volver a congelar-
se si no se cocinan. No es seguro consu-

mir los alimentos frescos recongelados
sin cocinar una vez descongelados.
+ Al congelar alimentos frescos, no los

ponga en contacto con alimentos ya con-

gelados. De lo contrario, los alimentos
congelados se descongelaran.
Guardar comida ya congelada
+ Al almacenar alimentos, siga los perio-
dos de tiempo especificados en estas
instrucciones.

Para proteger la calidad de los alimentos,
mantenga el intervalo de tiempo entre la
transaccion de compray el almacena-
miento lo mas corto posible.

Compre los alimentos congelados que se
almacenan a-18 °C o a temperaturas in-
feriores.

Evite comprar alimentos cuyos envases
estén cubiertos de hielo, etc. Esto signifi-
ca que el aparato podria estar parcial-
mente descongelado y vuelto a congelar.
La temperatura influye en la calidad de
los alimentos.

Guarde la comida durante el tiempo reco-
mendado por el fabricante. Saque del
congelador sélo los alimentos que nece-
site.

Excepto en los casos en los que se den
circunstancias extremas en el entorno, si
su aparato (en la tabla de valores reco-
mendados) esta ajustado a los valores
de ajuste especificados, los alimentos
mantienen su frescura durante mas tiem-
po tanto en el compartimento de apara-
tos frescos como en el del congelador.

Si el compartimento de aparatos frescos
se ajusta a una temperatura mas baja,
las frutas y verduras frescas pueden con-
gelarse parcialmente.

Los compartimentos de dos estrellas son
adecuados para alimentos precongela-
dos. Se pueden almacenar helados y cu-
bitos de hielo.

+ Congele los alimentos solo en el compar-

timento de 4 estrellas.
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Tiempo maxi-
Carne y Pescado Preparacion mo d.e almace-
namiento
(mes)
Cortarlos en grosor de 2 cmy colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 6-8
estirable.
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 68
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Ternera Cubos En piezas pequefas 6-8
Milanesa, chule- |Colocar papel de aluminio entre rodajas cortadas o en- 68
ta volver cada una de ellas con pelicula estirable
Colocar papel de aluminio entre piezas de carne o en-
Chuletas volver cada una de ellas con pelicula estirable 48
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado - . - 4-8
Carne de envolverlos herméticamente con pelicula estirable
cordero Cubos Embalar carne machacada en una bolsa de congelador 28
o envolverla herméticamente con pelicula estirable
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 812
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Cortarlos en grosor de 2 cm y colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 8-12
estirable.
Carne de - —
Productos  |res Cubos En piezas pequefias 8-12
cérnicos fi i i-
Carne hervida Embalar como pequefias cantidades en bolsas de refri 8-12
gerado.
Carne picada Sin sazonar, en bolsas planas 1-3
Asadura (pieza) En piezas 1-3
Zar:ﬁhlcha fermentada - Sa- Debe estar envasado aunque tenga su propia cubierta. 1-3
Jamén Colocar papel de aluminio entre las rodajas cortadas 2-3
Pollo y Pavo Envolver en papel de aluminio 4-6
Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ganso superar los 2,5 kg) 46
Aves de co- |pato Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben 26
rral y anima- superar los 2,5 kg)
les de caza . X Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ciervo, Conejo, Corzo superar los 2,5 kg, y sus huesos deben estar apartados) 68
Pescado de agua dulce
(Trucha, Carpa, Grulla, Ba- 2
gre)
Pescado magro (Rdbalo, 16
Pescado y Rombo, Lenguado) Tras limpiar a fondo el interior y las escamas, se debe
Marisco Pescado graso (Bonito, lavar y secar, y cortar las partes de cola y cabeza cuan-
Mackerel, Pescado Azul, do sea necesario. 2-4
Salmonete, Anchoa)
Mariscos Limpiado y en bolsas 4-6
Caviar En su paquete, en contenedor de aluminio o de plastico 2-3

" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "
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Tiempo ma-
Frutas y Vegetales Preparacion ximo de al-
macena-
miento
(mes)
Judfa y Judia trepadora Hervir y pasar por agua con cubltosﬂde h!elo durante 3 minutos 10-13
después de lavar y cortar en pequefias piezas
Guisante Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 10-12
después de limpiar y lavar
Repollo Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 1-2 minutos 6-8
después de limpiar
Zanahoria Hervir y pasar por agua con cubl_tos de hielo durante 3-4 minutos 12
después de limpiar y cortar en piezas
Pimiento Herv_lr 2-3 minutos después de cortar, partir en dos y limpiar las las 8-10
semillas
Espinacas Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 6-9
después de lavar y limpiar
Puerro Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 5 minutos 6-8
después de cortar
coliflor ngwr y pasar por agua con cub!tos de hielo y limén durante 3-5 1012
minutos después de cortar en piezas
Berenjena Hervir y pasar por agua con cgbltos de hielo durante 4 minutos 1012
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Chayote Hervir y pasar por agua con CL!bItOS de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Seta Saltear levemente en aceite y exprimir limén 2-3
Maiz Limpiar y envasando en mazorca o granulado 12
Manzana y Pera Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de pelar y cortar
Albaricoque y Melocotén Partir por la mitad y quitar las semillas 4-6
Fresay Frambuesa Lavar y desgranar 8-12
Fruta cocida Afadir un 10% de azlcar en el recipiente 12
Ciruela, Cereza, Cereza Agria Lavar y desgranar los tallos 8-12
" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "
Productos Lacteos Preparacion Tiempo Minimo de Alma- | Condiciones de Almacenamiento

cenamiento (Mes)

Puede permanecer en su envase
original para almacenamiento a
Queso (excepto queso fe- |Colocar papel de aluminio corto plazo. Para almacenamien-
ta) entre las rodajas to a largo plazo se debe envolver
también en papel de aluminio o
plastico.

En su propio envase o en enva-

Mantequilla, margarina En su propio envase 6 ses de plastico

" Los tiempos de almacenamiento especifi-  «La cantidad de alimentos frescos que se
cados en la tabla se basan en la temperatu-  pueden congelar durante un determinado
ra de almacenamiento de -18°C. " periodo de tiempo se especifica en la eti-

queta de tipo.
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Detalles del congelador

Segun la norma IEC 62552, el congelador
debe tener capacidad para congelar 4,5 kg
de alimentos a -18°C o a temperaturas infe-
riores a 25°C de temperatura ambiente en
24 horas por cada 100 litros de volumen
del compartimento de congelacion.

Los alimentos solo se pueden conservar
durante periodos prolongados a una tem-
peratura inferior o igual a-18 °C.

Puede mantener los alimentos frescos du-
rante meses (en el congelador a temperatu-
ras inferiores a-18 °C).

Los alimentos a congelar no deben ponerse
en contacto con los alimentos ya congela-
dos en el interior para evitar la descongela-
cion parcial.

Hierva las vegetales y filtre el agua para
prolongar el tiempo de almacenamiento
congelado. Coloque los alimentos en enva-
ses herméticos después de la filtracion y
en el congelador. Los platanos, tomates, le-
chuga, apio, huevos, patatas y alimentos si-
milares no se deben congelar. En caso de
que estos alimentos se congelen, sélo se
veran afectados negativamente los valores
nutricionales y las cualidades alimentarias.
No se trata de una putrefaccién que ponga
en peligro la salud humana.

Colocacion de los alimentos

Estantes del congelador:diferentes alimen-
tos congelados como carne, pescado, hela-
dos, verduras, etc.

Estantes del frigorifico:alimentos dentro
de ollas, platos con tapa, huevos (en caja
con tapa)

Estantes de la puerta del frigorifico:alimen-
tos o bebidas pequefios y envasados

Cajon de verduras:verduras y frutas
Compartimento de alimentos frescos:ali-
mentos delicatessen (alimentos para el de-
sayuno, aparatos cérnicos para consumir
en poco tiempo)

6.3 Mas crujiente

El compartimento para verduras del pro-
ducto esta disefiado especificamente para
mantener las verduras frescas sin perder

humedad. Para ello, la circulacién de aire
frio se concentra en todo el compartimen-
to. Guarde sus verduras y frutas en este
compartimento. Para garantizar una mayor
conservacion, no coloque verduras de hoja
verde junto a las frutas.

6.4 Area de almacenamiento en frio
de productos lacteos

Compartimento de almacenamiento en frio
El compartimento frigorifico mantiene una
temperatura mas baja en el interior del pro-
ducto. Uselo para guardar productos de
charcuteria (salami, salchichas, lacteos,
etc.) o carne, pollo y pescado que deban
conservarse a baja temperatura para su
consumo inmediato. No guarde frutas ni
verduras en este compartimento.

Cajon de almacenamiento en frio

El cajon de almacenamiento en frio puede
alcanzar temperaturas mas bajas en el
compartimento frigorifico. Utilice este ca-
jon para productos delicatessen (salami,
salchichas, etc.) y productos lacteos que
requieran condiciones de conservacion
mas frias, o para carne, pollo o pescado de
consumo rapido. No es adecuado almace-
nar frutas y verduras en este cajon.

6.5 Inversion del lado de apertura
de la puerta

El lado de apertura de la puerta de su refri-
gerador se puede invertir segun el lugar
donde lo coloque. Cuando lo necesite, defi-
nitivamente debe llamar al Servicio Autori-
zado mas cercano.
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6.6 Alarma de puerta abierta

En funcién del modelo, la alarma de puerta
abierta del frigorifico puede variar.

Version 1;

Si la puerta del aparato permanece abierta
entre 60 y 120 segundos, sonara una sefal
acustica de advertencia; segun el modelo
del aparato, también puede aparecer una
sefial visual de advertencia (parpadeo de la
luz). Si cierra la puerta del aparato o pulsa
un botén de su pantalla, en su caso, el soni-
do de advertencia se detendra.

Version 2;

Si la puerta del aparato permanece abierta
entre 60 y 120 segundos, sonara la alarma
de puerta abierta. La alarma de puerta
abierta suena gradualmente. Primero, em-
pieza a sonar una alarma sonora. Al cabo
de 4 minutos, si la puerta sigue sin cerrar-
se, se activa una advertencia visual (parpa-
deo de la iluminacién). La alarma de puerta
abierta se retrasara durante un cierto perio-
do de tiempo (entre 60 s y 120 s) cuando
se pulse cualquier tecla de la pantalla del
aparato, si la hubiera. A continuacion, el
proceso se iniciara de nuevo. Cuando se
cierre la puerta del aparato, se cancelara la
alarma de puerta abierta.

6.7 Botellero plegable

Permite al usuario almacenar botellas de
vino si es necesario. Para utilizar la seccion
de rejilla, sujete la parte de plastico y tire
suavemente hacia abajo. Ahora puede utili-
zar el botellero plegable.

Se recomienda almacenar un maxi-
mo de 2 botellas de vino en el bote-
llero plegable.

7 Mantenimiento y limpieza

<mu

Il S

< S

Para agrupar el botellero, primero retire el
estante de vidrio del frigorifico. Coléquelo
en el estante de vidrio empujando la pieza
de plastico a través de las ranuras delante-
ray trasera como se muestra en la imagen.
El aparato estara listo para usar con el bo-
tellero plegable.

Para quitar el botellero plegable, primero
quite el estante de vidrio del frigorifico.
Luego tome la pieza de plastico y tire de
ella en cualquier direccion. Ahora puede uti-
lizar el aparato sin un botellero plegable
cuando sea necesario.

6.8 Sustitucion de la lampara de ilu-
minacion
Llame al Servicio Autorizado cuando la
Bombilla/LED utilizada para la iluminacion
de su frigorifico sea reemplazada.
La(s) lampara(s) utilizada(s) en este apara-
to no se puede(n) utilizar para la ilumina-
cion del hogar. Esta lampara estd pensada
para ayudar al usuario a colocar los alimen-
tos en el frigorifico/congelador de forma
segura y comoda.

iLea primero las “Instrucciones de seguri-
dad”!

+ Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

+ El polvo de la rejilla de ventilacion trasera
del producto debe eliminarse (sin abrir la
tapa) al menos una vez al afio. Limpiela
con un pafio seco.

+ Tenga cuidado de no dejar que entre
agua en la carcasa de la ldmpara ni en
otras piezas eléctricas.

+ Limpie la puerta con un pafio humedo.
Retire todo el contenido para extraer los
estantes de la puerta y del cuerpo. Levan-
te los estantes de la puerta para retirar-
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los. Después de limpiarlos y secarlos,
vuelva a colocarlos en su lugar de arriba
a abajo.

+ Nunca utilice agua con cloro ni produc-
tos de limpieza para limpiar la superficie
exterior del producto ni las piezas croma-
das. El cloro provoca oxidacion en estas
superficies metalicas.

+ Para evitar que las impresiones en la pie-
za pldstica se despeguen o deformen, no
utilice herramientas afiladas, abrasivas,
jabon, productos de limpieza domésti-
cos, detergentes, gasolina, pulimentos,
etc. Para la limpieza, utilice un pafio sua-
ve con agua tibia y seque.

+ En productos sin tecnologia No Frost, se
formardn gotas de agua y escarcha de
hasta un dedo de espesor en la pared tra-
sera del compartimento de refrigeracion.
No lo limpie ni aplique aceite ni sustan-
cias similares.

+ Utilice Unicamente un pafio de microfibra
ligeramente humedo para limpiar la su-
perficie exterior del producto. Las espon-
jasy otros tipos de pafios de limpieza
pueden rayarlo.

+ Para limpiar las superficies interiores del
producto, lave todas las piezas desmon-
tables con una solucién suave de agua,
jabon y bicarbonato de sodio. Enjuague-
las bien y séquelas completamente. Evite
que entre agua en las luces y el panel de
control.

8 Solucion de problemas

+ No utilice vinagre, alcohol isopropilico ni
otros limpiadores a base de alcohol en
ninguna superficie interior.

Superficies exteriores de acero inoxida-
ble

Utilice un limpiador de acero inoxidable no
abrasivo y apliquelo con un pafio suave y
sin pelusa. Para pulir, limpie suavemente la
superficie con un pafo de microfibra hume-
decido con aguay utilice una almohadilla
de pulido seca. Siga siempre la veta del
acero inoxidable.

Prevencion de malos olores

En la produccion de este producto no se

utilizan sustancias que puedan causar olor.

Sin embargo, estos pueden surgir debido al

almacenamiento inadecuado de los alimen-

tosy a la falta de limpieza adecuada de la
superficie interior del producto.

+ Para evitar este problema, limpie con
agua con bicarbonato de sodio cada 15
dias.

+ Guarde los alimentos en recipientes se-
llados, ya que los microorganismos libe-
rados por los alimentos abiertos pueden
provocar malos olores.

+ Nunca guarde alimentos caducados o en
mal estado en su producto.

Proteccion de superficies plasticas

Si se derrama aceite sobre superficies plas-
ticas, limpielas inmediatamente con agua
tibia, ya que el aceite puede dafiar la super-
ficie.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

Revise esta lista antes de contactar con el
servicio técnico. Si lo hace, le ahorrara
tiempo y dinero. Esta lista incluye quejas
frecuentes que no estan relacionados con
la mano de obra ni materiales defectuosos.
Algunas funciones mencionadas en este
documento pueden no ser aplicables a su
aparato.

Si el problema persiste después de seguir
las instrucciones de esta seccion, pongase
en contacto con su vendedor o un Servicio
Autorizado. No trate de reparar el aparato.

El frigorifico no esta funcionando.

+ El enchufe no esta totalmente en la to-
ma. >>> Conéctelo para asentarlo por
completo en la toma.

+ El fusible conectado a la toma de corrien-
te del aparato o el fusible principal esta
fundido. >>>Compruebe el fusible.
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Condensacion en la pared lateral del
compartimento frigorifico (MULTI ZONE,
COOL CONTROL y FLEXI ZONE).

+ La puerta se abre con demasiada fre-
cuencia. >>> Tenga cuidado de no abrir la
puerta del aparato con demasiada fre-
cuencia.

+ El medio ambiente es demasiado hime-
do. >>> No instale el aparato en ambien-
tes hiumedos.

+ Los alimentos que contienen liquidos se
mantienen en sus envases sin sellar. >>>
Mantenga los alimentos que contengan
liquidos en envases sellados.

+ La puerta del aparato se deja abierta. >>>
No mantenga la puerta del aparato abier-
ta durante largos periodos.

+ El termostato estd ajustado a una tempe-
ratura muy fria. >>>Ajuste el termostato a
un nivel apropiado.

El compresor no esta funcionando.

+ En caso de fallo de corriente repentino o
tirando del enchufe de corriente y ponién-
dolo de nuevo, la presién del gas en el
sistema de refrigeracion del aparato no
serd equilibrada, lo que desencadena la
salvaguardia térmica del compresor. El
aparato se reiniciara después de aproxi-
madamente 6 minutos. Si el aparato no
se reinicia después de este periodo, pén-
gase en contacto con el servicio.

+ La descongelacién esta activa. >>> Esto
es normal para un aparato de desconge-
lacion completamente automatico. La
descongelacién se realiza periédicamen-
te.

+ El aparato no esta enchufado. >>> Asegu-
rese de que el cable de corriente esté en-
chufado.

+ El ajuste de la temperatura es incorrecto.
>>> Seleccione el ajuste adecuado de la
temperatura.

+ No hay energia eléctrica. >>> El aparato
continuara funcionando con normalidad
una vez que se restablezca la corriente.

El ruido de funcionamiento del frigorifi-

co aumenta mientras esta en uso.

+ El desempefio operativo del aparato pue-
de variar en funcion de las variaciones de
la temperatura ambiente. Esto es normal
y no indica mal funcionamiento.

El frigorifico funciona demasiado a me-

nudo o por demasiado tiempo.

+ El nuevo aparato puede ser mas grande
que el anterior. Los aparatos de mayor
tamafo se ejecutaran por periodos mas
largos.

+ Latemperatura ambiente puede ser alta.
>>> E| aparato normalmente funciona du-
rante largos periodos a mayor temperatu-
ra de la habitacion.

+ El aparato puede haber sido conectado
recientemente o un nuevo alimento fue
colocado en su interior. >>> El aparato
tardara mas en alcanzar la temperatura
fijada cuando es enchufado recientemen-
te o si un nuevo alimento se coloca en el
interior. Esto es normal.

+ Grandes cantidades de alimentos calien-
tes pueden haber sido colocados recien-
temente en el aparato. >>> No coloque
alimentos calientes dentro del aparato.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> El aire caliente que se mueve
adentro hara que el aparato funcione
mas tiempo. No abra las puertas con de-
masiada frecuencia.

+ La puerta del congelador o del frigorifico
puede estar abierta. >>> Compruebe que
las puertas estén completamente cerra-
das.

+ Es posible que el aparato esté configura-
do a una temperatura demasiado baja.
>>> Ajuste la temperatura a un grado
mas alto y espere a que el aparato alcan-
ce la temperatura ajustada.

+ La arandela de la puerta del frigorifico o
el congelador puede estar sucia, desgas-
tada, rota o mal instalada. >>> Limpie o
cambie el sello. Una arandela de la puer-
ta dafiada / agrietada hara que el aparato
funcione durante periodos mas largos
para preservar la temperatura actual.
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La temperatura del congelador es muy
baja, pero la temperatura del frigorifico
es adecuada.

+ Latemperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento del congelador a un grado mas
alto y vuelva a intentarlo.

La temperatura del enfriador es muy ba-
ja, pero la temperatura del congelador
es adecuada.

+ La temperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento frigorifico a un grado mas alto y
verifique nuevamente.

Los alimentos guardados en los cajones
del compartimento de refrigeracion se
congelan.

+ La temperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento frigorifico a un grado mas alto y
verifique nuevamente.

La temperatura en el frigorifico o el con-

gelador es demasiado alta.

+ La temperatura del compartimento del
congelador se establece a un grado muy
bajo. >>> El valor de la temperatura del
compartimento de refrigeracion tiene un
efecto sobre la temperatura en el com-
partimento congelador. Espere hasta que
la temperatura de las partes pertinentes
alcancen el nivel suficiente cambiando la
temperatura del frigorifico o del congela-
dor.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> No abra las puertas con de-
masiada frecuencia.

+ La puerta puede estar abierta. >>> Cierre
la puerta por completo.

+ El aparato puede haber sido conectado
recientemente o un nuevo alimento fue
colocado en su interior. >>> Esto es nor-
mal. El aparato tardara mas en alcanzar
la temperatura fijada fue enchufado re-
cientemente o si un nuevo alimento se
coloca en el interior.

+ Grandes cantidades de alimentos calien-
tes pueden haber sido colocados recien-
temente en el aparato. >>> No coloque
alimentos calientes dentro del aparato.

Ruido o agitacion.

+ La superficie no es plana ni duradera >>>
Si el aparato tiembla cuando se mueve
lentamente, ajuste los soportes para
equilibrar el producto. También asegure-
se de que el suelo sea lo suficientemente
resistente para soportar el aparato.

+ Cualquier articulo colocado sobre el apa-
rato pueden causar ruido. >>> Retire to-
dos los objetos colocados sobre el apa-
rato.

+ El aparato estd haciendo ruido de flujo de
liquido, rociado, etc.

* Los principios de funcionamiento del
aparato implican flujos de liquido y gas.
>>> Esto es normal y no indica mal fun-
cionamiento.

Hay sonido del viento que sopla proce-

dente del aparato.

+ El aparato utiliza un ventilador para el
proceso de enfriamiento. Esto es normal
y no indica mal funcionamiento.

Hay condensacion en las paredes inter-

nas del aparato.

+ El clima caliente o himedo aumentaran
la formacién de hielo y de condensacion.
Esto es normal y no indica mal funciona-
miento.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> No abra las puertas con de-
masiada frecuencia, si estan abiertas,
ciérrelas.

+ La puerta puede estar abierta. >>> Cierre
la puerta por completo.

Hay condensacion en el exterior del

aparato o entre las puertas.

+ Puede ser por que el clima ambiental sea
himedo, esto es bastante normal en am-
bientes humedos. >>> La condensacion
se disipara cuando se reduzca la hume-
dad.
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El interior huele mal. + La superficie no es plana ni duradera >>>

- El aparato es limpiado regularmente. >>> Asegurese de que la superficie sea plana
Limpie el interior con regularidad utilizan- y lo suficientemente duradera para so-
do una esponja, agua caliente y agua car- portar el producto.
bonatada. El cajon de verduras esta atascado.

* Ciertos envases y materiales de embalaje . | o5 alimentos pueden estar en contacto
pueden causar olor. >>> Utilice envases y con la parte superior del cajén. >>> Reor-
materiales de embalaje que sean exentos ganice los alimentos en el cajon.
de olores.

Temperatura en la superficie del produc-

to.

+ Se pueden observar altas temperaturas
entre las dos puertas, en los paneles late-
rales y en la parrilla trasera mientras el
aparato esta en funcionamiento. Esto es
normal y no requiere servicio.

El ventilador sigue funcionando cuando

la puerta esta abierta.

+ El ventilador puede seguir funcionando
cuando la puerta del congelador esta
abierta.

Si el problema persiste después de seguir

las instrucciones de esta seccion, pongase

en contacto con su vendedor o un Servicio

Autorizado. No trate de reparar el aparato.

Esto es normal.

+ Los alimentos se colocan en envases no
sellado. >>> Mantenga los alimentos en
envases sellados. Los microorganismos
pueden propagarse fuera de los alimen-
tos no sellados y causar mal olor.

* Retire todos los alimentos caducados o
en mal estado del aparato.

La puerta no se cierra.

+ Los paquetes de alimentos pueden estar
bloqueando la puerta. >>> Cambie de lu-
gar los elementos que bloquean las puer-
tas.

+ El aparato no esta en posicion vertical
sobre la base. >>> Ajuste los soportes
para equilibrar el aparato.
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EXENCION DE RESPONSABILIDAD

Algunas averias (simples) pueden ser ma-
nejadas adecuadamente por el usuario fi-
nal sin que surja ningun problema de segu-
ridad o uso inseguro, siempre que se reali-
cen dentro de los limites y de acuerdo con
las siguientes instrucciones (véase la sec-
cién "Autorreparacion”).

Por lo tanto, a menos que se autorice lo
contrario en la seccion "Autorreparacion”,
las reparaciones deberan dirigirse a repara-
dores profesionales registrados para evitar
problemas de seguridad. Un reparador pro-
fesional registrado es aquel al que el fabri-
cante ha concedido acceso a las instruc-
ciones y la lista de piezas de repuesto de
este aparato de acuerdo con los métodos
descritos en los actos legislativos de con-
formidad con la Directiva 2009/125/CE.
Sin embargo, solo el agente de servicio (es
decir, reparadores profesionales autoriza-
dos) al que pueda comunicarse a través
del nimero de teléfono proporcionado en
el manual del usuario/tarjeta de garantia
oa través de su distribuidor autorizado
puede brindarle servicio bajo los términos
de la garantia. Por lo tanto, tenga en cuen-
ta que las reparaciones realizadas por re-
paradores profesionales (que no estan au-
torizados por Whirlpool) anularan la garan-
tia.

Auto-reparacion

El usuario final puede realizar la reparacién
por si mismo, exclusivamente con respecto
a las siguientes piezas de repuesto: mani-
jas de las puertas, bisagras de las puertas,
bandejas, cestas y juntas de las puertas
(también esta disponible una lista actuali-
zada https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com a partir del 1 de marzo de
2021).

Ademds, para garantizar la seguridad del
aparato y evitar el riesgo de lesiones gra-
ves, la autorreparacion mencionada debe
realizarse siguiendo las instrucciones del
manual de usuario para autorreparacion o
que estan disponibles en https://parts-self-

service.europeanappliances.com . Por su
seguridad, desenchufe el aparato antes de
intentar cualquier autoreparacion.

Los intentos de reparacion por parte de los
usuarios finales de piezas no incluidas en
dicha lista y/o que no sigan las instruccio-
nes de los manuales de usuario para la au-
to-reparacién o que estan disponibles en
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com, podrian dar lugar a problemas de
seguridad no imputables a Whirlpool, y anu-
laran la garantia del aparato.

Por lo tanto, se recomienda encarecida-
mente a los usuarios finales que se absten-
gan de intentar llevar a cabo reparaciones
que queden fuera de la mencionada lista de
piezas de repuesto, poniéndose en contac-
to en tales casos con reparadores profesio-
nales autorizados o con reparadores profe-
sionales registrados. Por el contrario, tales
intentos por parte de los usuarios finales
pueden causar problemas de seguridad y
dafar el aparato y, posteriormente, provo-
car un incendio, una inundacidn, una elec-
trocucion y lesiones personales graves.

A modo de ejemplo, pero no limitado a, las
siguientes reparaciones deben dirigirse a
reparadores profesionales autorizados o
reparadores profesionales registrados:
compresor, circuito de refrigeracion, placa
principal, placa inverter, placa de visualiza-
cion, etc.

El fabricante/vendedor no se hace respon-
sable en ninguin caso en el que los usuarios
finales no cumplan con lo anterior.

La disponibilidad de repuestos del frigorifi-
co que compro es de 10 afios. Durante este
periodo, los repuestos originales estaran
disponibles para operar el frigorifico co-
rrectamente.

La duracién minima de la garantia del refri-
gerador que ha comprado es de 24 meses.
Este aparato esta equipado con una fuente
de iluminacion de clase energética "G".

La fuente de iluminacién de este aparato
solo debe ser reemplazada por un repara-
dor profesional.
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Laes venligst denne brugervejledning forst!

Kzere kunder

Tak, fordi du har valgt dette produkt fra .

Registrer dine produkter pa www.register10.eu

Vi vil gerne have, at du opnar den optimale effektivitet med dette hgjkvalitetsprodukt, der er

fremstillet med avanceret teknologi. For at ggre dette skal du laese denne vejledning og en-
hver anden dokumentation, der felger med, omhyggeligt, fér du bruger produktet.

Folg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv
og dit produkt mod de farer, der kan opsta. Opbevar brugermanualen. Giv denne brugsan-
visning sammen med produktet, hvis du overdrager det til en anden.

De anvendte symboler i brugsanvisningen og pa produktet er:

@

FisE
- E N EHG * % Modeloplysningerne, som er lagret i produktdatabasen, kan fas pa

felgende website ved at sgge efter din modelidentifikator(*), der fin-
SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) | des pa energimaerkaten.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Laes brugermanualen.
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1 Miljginstruktioner

1.1 Bortskaffelse af emballage De forskellige dele af emballagen skal der-

for bortskaffes ansvarsfuldt og i fuld over-
ensstemmelse med de lokale myndighe-

keret med genbrugssymbolet @ ders regler for bortskaffelse af affald.

2 Dit keleskab

Emballagen er 100% genanvendelig og mar-

13 1 1
12 4 L W =T
11 <« | | I ]
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¥ i |
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1 * Justerbare dgrhylder 2 */ghylde
3 * Flaskehylde 4 * Justerbare forben
5 *Fryserum 6 *Isbeholder
7 * Kold opbevaringsskuffe 8 * Skuffer
9 * Justerbare hylder 10 * Flaske-/vinhylde
11 * Foldbar flaskehylde 12 *Fan
13 * Belysningslampe

*Valgfrit: Figurerne i denne brugervejled-
ning er skematiske og svarer muligvis ikke
preecist til dit produkt. Hvis dit produkt ikke
omfatter de relevante dele, gzelder op-
lysningerne for andre modeller.
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3 Installation

Laes forst afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-
ner”!

3.1 Korrekt monteringssted

Kontakt det autoriserede vaerksted vedrg-
rende udskiftning af lampen For klarggring
af produktet til montering, henvises til op-
lysningerne i brugervejledningen. Sgrg end-
videre for de forngdne vand- og strgmtil-
slutninger. Hvis ikke, skal du kontakte en
elektriker og en blikkenslager for at arran-
gere etablering af de forngdne tilslutninger.
+ Anbring produktet pa en plan overflade
for at undga vibrationer

+ Anbring produktet mindst 30 cm vaek fra
varmelegeme, komfur og lignende var-
mekilder og mindst 5 cm vaek fra elovne.

* Hvis du placerer to kgleskabe ved siden
af hinanden, skal der vaere mindst 4 cm
afstand mellem de to apparater.

+ Hold produktet veek fra direkte sollys og
pa et tgrt sted.

+ Produkter skal have en minimumsaf-
stand pa 5 cm mellem sidevaeggene og
bagvaeggen for at opna de deklarerede
ydelsesveaerdier. Hvis afstanden er mindre
end 5 cm, vil energi- og ydelsestabene
vaere pa et niveau, der ikke pavirker slut-
brugeren.

3.2 Montering af plastkiler

Koleskabets kondensator sidder pa bagsi-
den. For at begraense energiforbruget og
opna stgrre energieffektivitet, skal toppen

4 Betjening af produktet

og bunden af kondensatoren traekkes til-
bage og sikres, som vist pa billedet. Nar

kondensatoren traekkes tilbage, laser be-
slagene, og kondensatorens position sik-
res,

:‘
=1~

3.3 Justering af benene

Hvis produktet ikke star i en afbalanceret
position, skal du justere de forreste juster-
bare stativer ved at dreje til hgjre eller ven-
stre.

| i

N W

3.4 Advarsel om varme overflader

Sidevaeggene pa dit produkt er udstyret
med kolergr for at forbedre kglesystemet.
Hgjtryksvaeske kan stremme gennem disse
overflader og fordrsage varme overflader
pa sidevaeggene. Dette er normalt og kree-
ver ikke service

Laes forst afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-

ner”!

+ Dette produkt ma kun bruges til opbeva-
ring af fgdevarer.

+ Sluk for vandventilen, hvis du er vaek
hjemmefra (f.eks. pa ferie), og du ikke
bruger Ismaskinen eller vanddispenseren
i lang tid. Ellers kan der forekomme vand-
leekager.

Afbryd produktet
+ Fjern maden for at forhindre lugt,

+ Vent pa at isen smelter, rens det indven-
digt og lad det tgrre, efterlad dgrene abne
for at undga beskadigelse af den indven-
dige plast i skabet.
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5 Kilargering

Laes forst afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-
ner”!

5.1 Sadan opnas energibesparelser

+ Dette kgleudstyr er ikke beregnet til at bli-
ve brugt som et indbygget apparat'

+ Nar du lsegger maden ind, sa efterlad
plads nok inde i kgleskabet til at give til-
straekkelig luftcirkulation til kgling.

+ Da varm og fugtig luft ikke vil treenge di-
rekte ind i dit produkt, nar dgrene ikke ab-
nes, optimerer dit produkt sig selv under
tilstreekkelige forhold til at beskytte din
mad. Under disse betingelser fungerer
funktioner og komponenter sdsom kom-
pressor, ventilator, varmelegeme, afrim-
ning, belysning, display og sa videre i
overensstemmelse med behovene for at
forbruge et minimum af energi.

+ | tilfeelde af flere muligheder findes der
glashylder, sa luftudtagene pa bagveeg-
gen ikke blokeres, fortrinsvis forbliver
luftudtagene under glashylden. Denne
kombination kan hjeelpe med at forbedre
luftfordeling og energieffektivitet.

« Brug af nedenstaende skuffe til opbeva-
ring er staerkt anbefalet.

+ For optimal ydeevne kan Hurtigfrys
bruges (hvis det findes) 24 timer, fgr man
leegger frisk mad i fryseren.

+ | de fleste tilfeelde er 24 timer tilstraekke-
ligt for Hurtigfrysfunktionen efter at der
er lagt frisk mad i fryseren. Efter et stykke
tid vil hurtigfrysfunktionen automatisk bli-
ve deaktiveret.

+ Nar man fryser en lille smule mad, kan
Hurtigfrysfunktionen blive deaktiveret ef-
ter et stykke tid for at sikre energibespa-
relse.

+ Afhaengig af produktets egenskaber.
Afrimning af frosne fgdevarer i kglerum-
met sikrer energibesparelse og bevarer
madkvaliteten.

+ For at la=gge den maksimale masngde
mad i fryderummet i dit kgleskab, skal de
gverste skuffer tages ud, og maden skal
placeres pa trad-/glashylderne.

+ Placer maden som vist nedenfor, og hold
en afstand fra kglerummets temperatur-
sensor. Hvis de er i kontakt med sen-
soren kan enhedens energiforbrug stige

\_\/
L

+ Opbevar maden i kgle- eller chill-rummet i
henhold til korrekt opbevaring for at spa-
re energi.

+ Madpakker bgr ikke vaere i direkte kon-
takt med varmesensoren placeret i fryse-
rummet.

5.2 Forste brug

Fgr du bruger dit kgleskab, skal du sgrg for,
at de ngdvendige forberedelser er udfgrt i
overensstemmelse med instruktionerne i
afsnittene "Sikkerhedsoplysninger" og "In-
stallation".

+ Vent i mindst to timer fgr du bruger
produktet for at sikre fuld effekt af
kglingen.

+ Hold produktet teendt uden fgdevarer ind-
vendigt i 6 timer og undlad at abne dgren,
med mindre det er absolut ngdvendigt.

+ Temperaturaendringen forarsaget af ab-
ning og lukning af dgren, mens du bruger
produktet, kan normalt fgre til kondense-
ring pa der/keleskabshylder og glas pla-
ceret i produktet.

« Der hgres en lyd, nar kompressoren er i
gang. Det er normalt for produktet at lave
stgj, selv nar kompressoren ikke kgrer, da
vaeske og gas kan blive komprimeret i kg-
lesystemet.

+ Det er normalt, at keleskabets forkanter
er varme. Disse omrader er udviklet til at
blive varmet op for at undga dannelse af
kondens.
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+ P& nogle modeller slukkes indikatorpane-
let automatisk 1 minut efter at dgren luk-
kes. Det genaktiveres, nar dgren abnes,
eller der trykkes pa en vilkarlig knap.

5.3 Klimaklasse og definitioner

Vi henviser til klimaklassen pa din enheds
typeskilt. En af nedenstaende oplysninger
er gyldig for dit apparat i henhold til den
klassificerede klimaklasse.”

6 Brug af dit apparat

+ SN: Lang tid i tempereret klima: Denne
koleenhed er designet til brug ved stuet-
emperaturer pa mellem 10 og 32 °C.

* N: Tempereret klima: Denne kgleenhed er
designet til brug ved stuetemperaturer pa
mellem 16 og 32 °C.

+ ST: Subtropisk klima: Denne kgleenhed
er designet til brug ved stuetemperaturer
pa mellem 16 og 38°C.

+ T: Tropisk klima: Denne kgleenhed er de-
signet til brug ved stuetemperaturer pa
mellem 16 og 43°C.

6.1 Produktets kontrolpanel

Arbejdstemperaturen reguleres af tempera-
turkontrollen.

Warm <+@—e——e—@» Cold
1 2 3 4 5
(On) Min. Max.

0 = System kgling fra

1 = Laveste kgleindstilling (Varmeste
indstilling)

5 = Hgjeste kgleindstilling (koldeste indstil-
ling)

Gennemsnitstemperaturen i kglerummet
bgr veere omkring +4°C.

Veelg en indstilling, der passer til den gn-
skede temperatur.

Bemaerk at der vil veere forskellige tempera-
turer i kpleomradet.

Den koldeste zone er lige over skuffen.

Den indvendige temperatur afhaenger ogsa
af stuetemperaturen, den hyppighed, hvor-
pa dgren abnes, og maengden af mad, der
opbevares indeni.
At dbne doren ofte forer til, at den indvendi-
ge temperatur stiger.
Det anbefales derfor at du lukker dgren sa
snart som muligt efter at du har abnet den
af en eller anden grund.
Kgleskabets interne temperatur varierer af-
haenglgt af fglgende arsager:
- Arstidsbestemte temperaturer,
- Abner dgren ofte og lader den sté &ben i
lange perioder,
+ Placering af mad i kgleskabet uden at
vente p4, at de nar rumtemperaturen;
+ Placering af kgleskabet i rummet (f.eks.
udsat for solskin).
Du kan ogsa justere de interne temperatu-
rer, der varierer pa grund af dette med
termostaten.

Temperaturindstillingerne kan indstilles
mellem 1-8 °C for kglerummet og mellem
-24 0g -18 °C for fryserummet. Justerbare
temperaturvaerdier kan variere inden for
disse intervaller afhaengigt af produktspeci-
fikationer.
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6.2 Opbevaring af mad i dit produkt

Opbevaring af mad i keleskabet og chill-

rummet

+ Rumtemperaturerne stiger betydeligt,
hvis dgren til rummet dbnes og lukkes of-
te og holdes abne i lang tid. Dette kan
mindske lzengden af madens holdbarhed,
og forarsage, at maden bliver darlig.

+ For ikke at fremkalde lugt og bismag,
skal maden opbevares i lukkede behol-
dere.

- For at opna bedre og ensartet koling, skal
du placere maden separat pa en made sa
kold luft kan passere den.

+ Fremkald luftstrgm ved at efterlade plads
mellem maden og indervaeggen. Hvis du
leener maden mod bagvaeggen, kan
maden blive frossen.

- Bring tilberedt varm mad ned pa stuetem-
peratur, inden du laegger den i kgleska-
bet. Derefter kan du leegge den lunkne
mad pa de nederste hylder i kgleskabet.
Placer varm mad pa afstand af fordaerve-
lige fedevarer.

+ Veer saerlig opmaerksom pa ikke at blan-
de fgdevarer solgt som frosne med friske
fodevarer.

+ Optg din frosne mad i chill-rummet. Der-
ved kan du afkgle chill-rummet ved at
bruge frossen mad og spare energi

+ Opbevaring af umodne tropiske frugter
(mango, melon-arter, papaya, banan,
ananas) i kgleskabet kan fremme mod-
ningsprocessen. Dette anbefales ikke, da
det vil forarsage kortere opbevaringstid.

+ Lgg, hvidlgg, ingefeer og andre rodfrugter
skal opbevares under mgrke og kolige
rumforhold, ikke i kgleskabet.

+ Hvis du bemaerker, at noget mad er ble-
vet darligt i keleskabet, s& smid det ud og
renggr tilbehgret, der har vaeret i kontakt
med den mad.
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+ Placer uindpakket mad pa afstand af eeg. [}
+ Hold frugter og grentsager adskilt og op-

+ For at afkgle maltider som supper og stu-

vninger, der er kogt i store gryder hurtigt,
kan du lzegge dem i kgleskabet ved at ad-
skille dem i deres egne beholdere.

bevar dem med samme slags (for
eksempel aebler med aebler, gulergdder
med gulergdder).

+ Tag grenne grgntsager ud af plastikpo-

sen, og laeg dem i kgleskabet efter at ha-
ve pakket dem ind i et papirtgrklaede eller
en serviet. Hvis du vasker denne slags
mad, inden du placerer dem i kgleskabet,
sa husk at tgrre dem.

+ Du kan bade skabe et fugtigt miljg og la-

ve en luftstrgm ved at holde frugt og
grgntsager, der kan tgrre i perforerede el-
ler ikke tillukkede plastikposer.

+ Bortset fra tilfaelde, hvor ekstreme for-

hold ggr sig geeldende i miljget, hvis dit
produkt (pa den anbefalede veerditabel)
er indstillet til det angivne saet veerdier,
holder maden sig frisk i leengere tid i chill-
rummet og fryserummet.

+ Opbevar ikke kuldefglsomme grgntsager,

sa som bladgrgntsager, tomater og agur-
ker i chill-rummet. Hvis du skal bruge
chill-rumsskufferne til opbevaring af
grgntsager, sa sgrg for at betjeningspa-
nelet i dit keleskab er indstillet til 5 °C el-
ler derover.

Opbevaring af mad i chill-rummet
| chill-rummet kan temperaturen pa fgdeva-

rne variere mellem +3 og -3 °C. | kgle-
mstilstand har temperaturen det med at
Ide ned under nul grader Celsius i chill-
mmet, sa det er ikke egnet til at opbevare
sk frugt/grgntsager. Hvis du skal opbeva-
frisk mad i kgleskufferne, sa sgrg for at

indstille kgletemperaturen til 5 °C eller der-
over.



Opbevar mad forskellige steder alt efter dens egenskaber:

Mad

Placering

Ag

Dgrhylde

Mejeriprodukter (smer, ost)

Hvis tilgaengeligt, madrummet med nul grader (til
morgenmad) / chill-rummet

Frugt, grentsager og salat

Frugt-grgntsagsrummet, skuffen eller:

I rummet til friske fgdevarer, i grgntsagsskuffen eller
Everfresh+-skuffen (hvis tilgeengelig), safremt kole-
skabet er indstillet til en temperatur pa over 5 °C

Fersk kad, fjerkree, fisk, pglse osv. Kogt mad

Hvis tilgaengeligt, madrummet med nul grader (til
morgenmad) / chill-rummet

Spiseklar mad, emballerede produkter, konserves, syltede
produkter

@verste hylder eller dgrhylde

Drikkevarer, flasker, krydderier og snacks

Dgrhylde

Opbevaring af mad i fryserummet

+ Du kan aktivere Hurtigfrysfunktionen 4-6
timer inden frysefunktionen, og udfgre en
hurtigere kgling.

+ Bring varm mad ned pa stuetemperatur,
inden du laegger det i fryserummet.

+ Mad, der skal nedfryses, skal deles i por-
tioner i forhold til den stgrrelse, der skal
anvendes og fryses i adskilte pakker

+ Det er bedre at pakke maden, inden du
seetter den i fryseren.

« For at undga overskridelse af udlgbsdato-
en, skal du skrive frysedato, tid og navn
pa fgdevaren pa emballagen i henhold til
opbevaringsperioderne for forskellige
fodevarer.

+ Forbrug den mad, du har tget hurtigt op.
Optget mad kan ikke nedfryses igen,
medmindre den er kogt. Det er ikke sik-
kert at forbruge genfrossen frisk mad
uden kogning, efter at den er tget op.

+ Nar du fryser frisk mad, skal du undga at
bringe den i kontakt med allerede frosne
fodevarer. Ellers vil frosne madvarer blive
toet op.

Opbevaring af madvarer, der szlges fros-

sent

+ Nar du opbevarer mad, sa fglg tiderne
specificeret i disse instruktioner.

+ For at beskytte madens kvalitet, skal du
holde tidsintervallet mellem kgbet og op-
bevaringen sa kort som muligt.

+ Kgb den frosne mad, som er opbevaret
ved —18 °C eller lavere temperaturer.

+ Undga at kgbe mad, hvis pakning er deek-
ket med is og lignende. Dette betyder at
produktet kunne veere delvist optget og
genfrosset. Temperaturen pavirker fade-
varernes kvalitet.

+ Opbevar maden i den tid fabrikanten an-
befaler. Fjern kun de madvarer, som du
behgver fra fryseren.

+ Bortset fra tilfaelde, hvor ekstreme for-
hold gor sig geeldende i miljget, hvis dit
produkt (pa den anbefalede veerditabel)
er indstillet til det angivne saet veerdier,
holder maden sig frisk i leengere tid i rum-
met til friske fedevarer og fryserummet.

+ Hvis rummet til friske fgdevarer er indstil-
let til en lavere temperatur, kan frisk frugt
og grgntsager blive delvist frosne.

+ De to-stjernede rum svarer til forfrossen
mad. Is og isterninger kan opbevares.

+ Frys kun mad i det 4-stjernede rum.
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Laengste opbe-

Kgd og fisk Klarggring varingstid
(maneder)
Bof Skeer dem i 2 centimeters tykkelse og placer folie mel- 68
lem dem eller pak dem teet ind med plastfolie
Stegning Ved at pakkg kodstykker i fryseposer pakke dem teet ind 68
med plastfolie
Terninger | sma stykker 6-8
Kalveked [schnitzel, kod- | Ved at placere folie mellem skiverne eller pakke dem in- 8
klumper dividuelt i plastfolie
Klumper Ved gt p.la'cere fglle mellgm kodstykkerne eller pakke 48
dem individuelt i plastfolie
Stegning Ved at pakkg kodstykker i fryseposer pakke dem taet ind 28
med plastfolie
Férekod . Ved at pakke de udskarne kgdstykker i fryseposer pak-
Terninger 4-8
9 ke dem teet ind med plastfolie
Stegning Ved at pakkg kedstykker i fryseposer pakke dem taet ind 812
med plastfolie
Bof Skeer dem i 2 centimeters tykkelse og placer folie mel- 8-12
lem dem eller pak dem teet ind med plastfolie
Kod Okseked | Terninger | sma stykker 8-12
Q -
produkter Kogt ked Ved at pakke i sma stykker i en frysepose. 8-12
Fars Uden krydderier i flade poser 1-3
Indmad (stykker) | stykker 1-3
Eﬁrmenterede palser - Sala- | ccal pakkes ind, selv om den har emballage. 13
Skinke Ved at laege folie mellem skarne skiver 2-3
Kylling og kalkun Ved at pakke i folie 4-6
Gas \klg)d at pakke i folie (portioner bgr ikke overskride 2,5 26
Ved at pakke i folie (portioner bgr ikke overskride 2,5
Fjerkreog  |And kg) 46
vildt AP - - -
Hjort, kanin, radyr Ved at pakke i folie (portloner bar ikke overskride 2,5 kg 68
og deres ben skal adskilles)
Ferskvandsfisk (Forel, kar- 9
pe, crane, havkat)
Mager fisk (Sgtunge, pig- 26
Fisk og skal- hvar, redspeette) Efter grundig rensning af inderside og skeel, skal den va-
dyr Fed fisk (Bonit, makrel, bl&- stes og t?rres og hale og hoved skal om ngdvendigt s
bars, redmulte, ansjos) skeeres at.
Skaldyr Renset og i poser 4-6
Kaviar | dens pakning eller i en aluminiums- eller plastbeholder 2-3

"Opbevaringstiderne specificeret i tabellen
er baseret pa en opbevaringstemperatur pa

-18°C."
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Leengste
Frugt og grent Klarggring zﬁgz;z

(maneder)
Bonner Chokkoges i 3 min efter vask og skeeres i sma stykker 10-13
Grgnne zerter Ved chokkogning i 2 minutter efter pilning og vask 10-12
Kal Ved chokkogning i 1-2 minutter efter rensning 6-8
Gulerod Ved chokkogning i 3-4 minutter efter rensning og skaering i skiver 12
Peberfrugt Ved kogning i 2-3 minutter efter udskaering, deles i to og frg fjernes 8-10
Spinat Ved chokkogning i 2 minutter efter vask og rensning 6-9
Porre Ved chokkogning i 5 minutter efter hakning 6-8
e e gy e el [0
Aubergine Chokkoges i 4 min efter vask og skeeres i 2 cm stykker 10-12
Courgette Chokkoges i 2-3 min efter vask og skaeres i 2 cm stykker 8-10
Champignon Ved let stegning i olie og steenk citron over den 2-3
Majs Ved rensning og pakning i kolbe eller Igse 12
/Eble og pare \S/I?ic\j/;hokkogning i 2-3 minutter efter at de er skreellet og skaret i 8-10
Abrikos og paere Deles i halve og tag kernerne ud 4-6
Jordbeer og hindbaer Ved vask og renggring 8-12
Bagte frugter Ved at tilsaette 10 % sukker i beholderen 12
Blomme, kirsebaer, surkirsebaer  |Ved vask og afspilning af stilke 8-12

"Opbevaringstiderne specificeret i tabellen
er baseret pa en opbevaringstemperatur pa
-18°C."

Mejeriprodukter Klarggring Laengste opbevaringstid Opbevaringsbetingelser:
(maneder)
Den kan efterlades i original ind-
. 3 pakning i kort opbevaringstid.
Ost (undtagen fetaost) I\:g ?ts:i%?e folie mel 6-8 For langtidsopbevaring bgr den
! ogsa pakkes ind i stanniol eller
plastfolie.
. | dens egen emballage eller
Smgr, margarine | dens egen emballage 6 plastbeholdere

"Opbevaringstiderne specificeret i tabellen
er baseret pa en opbevaringstemperatur pa
-18°C."

"Maengden af friske fgdevarer, der kan
fryses i en given periode er specificeret pa
typeskiltet.”

Detaljer om fryseren

I henhold til IEC 62552-standarderne skal
fryseren have kapacitet til at fryse 4,5 kg
madvarer ved -18°C eller lavere temperatu-
rer pa 25°C i 24 timer for hver 100 liter fry-
serum.

Fgdevarer kan kun konserveres i laengere
perioder ved eller under en temperatur pa
-18 °C.

Du kan holde maden frisk i flere maneder (i
dybfryser ved eller ved temperaturer under
-18 °C).

De madvarer, der skal fryses, ma ikke kom-
me i kontakt med de allerede frosne mad-
varer inde for at undgéa delvis optgning.
Kog grentsagerne og filtrer vandet for at
forleenge den frosne opbevaringstid. An-
bring maden i lufttaet emballage efter filtre-
ring, og leeg den i fryseren. Bananer, toma-
ter, salat, selleri, kogte &g, kartofler og lig-
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nende madvarer ma ikke fryses. | tilfselde
af at denne mad er dybfrossen, vil kun nee-
ringsveerdien og spisekvaliteten blive pavir-
ket negativt. Der er ikke tale om forrad-
nelse, der truer menneskers sundhed.

Anbringelse af fgdevarer

Fryserumshylder: Forskellig frossen mad
som kgd, fisk, is, grentsager osv.
Kglerumshylder: Fgdevarer i glas, overdaek-
kede tallerkener og bokse, aeg (i lukket
boks)

Dgrhylder i kglerum: Smat eller indpakket
mad eller drikke

Skuffe:Grgntsager og frugt

Rum til friske fedevarer: Delikatesser (mor-
genmad, k@dprodukter, der skal indtages
med kort varsel)

6.3 Crisper

Produktets grgntsagsrum er specielt desig-
net til at holde grgntsager friske uden at mi-
ste fugt. Til dette formal er kold luftcirkula-
tion koncentreret i hele grgntsagsrummet.
Opbevar dine grgntsager og frugter i dette
rum. For at sikre leengere opbevaring méa du
ikke placere grgnne grgntsager ved siden af
frugter.

6.4 Koleopbevaringsomrade til
meelkeprodukter

Koldopbevaringsrum

Kglerummet giver en lavere temperatur in-
de i produktet. Brug dette rum til at opbeva-
re delikatesseprodukter (salami, pglser, me-
jeriprodukter osv.) eller kad, kylling og fi-
skeprodukter, der skal opbevares ved en la-
vere temperatur til gjeblikkelig indtagelse.
Opbevar ikke frugt og grgntsager i dette
rum.

Kold opbevaringsskuffe

Skuffen til kgleopbevaring kan na lavere
temperaturer i kglerummet. Brug denne
skuffe til delikatesseprodukter (salami, pgl-
ser osv.) og maelkeprodukter, der kraever
koldere opbevaringsbetingelser, eller til
ked, kylling eller fisk der skal forbruges hur-
tigt. Det er ikke hensigtsmaessigt at opbe-
vare frugt og grgntsager i dette rum.

6.5 Vending af derabningsside

Dgrabningssiden pa dit kgleskab kan ven-

des i forhold til det sted, du stikker det. Nar
du har brug for dette skal du bestemt ringe

til det naermeste autoriserede vaerksted.

6.6 Dgrabnings-advarsel

Dgrabnings-advarselssystemet i dit kgle-
skab kan veere forskelligt afhaengigt af mo-
dellen.

Version 1:

Hvis produktets dgr star dben i en vis tid
(fra 60 til 120 sekunder), lyder der en
alarmtone, afhaengigt af produktmodellen,
der kan ogsa vises et synligt advarselssig-
nal (hvidt blink). Hvis du lukker dgren til en-
heden eller trykker pa en knap pa enhedens
skaerm, hvis der findes en, vil advarselsly-
den stoppe.

Version 2:

Hvis dgren i enheden star dben i en vis tid
(mellem 60 og 120 sek.), lyder der en
dgrabningsadvarsel. Dgrabningsadvarslen
bliver gradvist kraftigere. Fgrst lyder der en
hgrbar advarsel. Hvis dgren stadig ikke bli-
ver lukket efter 4 minutter, aktiveres der en
visuel advarsel (hvidt blink). Dgrabningsad-
varslen vil blive forsinket i en vis tid (mel-
lem 60 og 120 sekunder), nar der trykkes pa
en tast pa produktets skaerm (hvis der fin-
des en). Derefter vil processen starte igen.
Nar enhedens der bliver lukket, vil dgrab-
ningsalarmen blive annulleret.
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6.7 Foldbar vinreol

Den ggr det muligt for brugeren at opbevare
vinflasker, hvis det bliver ngdvendigt. For at
bruge dette hyldeafsnit, sa tag fat i plastik-
delen og traek det langsomt ned. Du kan nu
bruge den foldbare vinreol.

Det anbefales at opbevare maksi-
malt 2 vinflasker pa den folbare vin-
reol.

T <&

< S

7 Vedligeholdelse og rengering

<4mmn

For at gruppere den foldbare vinreol, sa
fiern fgrst glashylden fra kgleskabet. Placer
den pa glashylden ved at skubbe plastikde-
len gennem front- og bagrillerne, som vist
pa billedet. Produktet vil veere klar til brug [
med den foldbare vinreol.

For at fjerne den foldbare vinreol, fjern fgrst
glashylden fra kgleskabet. Hold derefter i
plastdelen og treek den i enhver retning. Du
kan nu bruge produktet uden en foldbar vin-
reol, nar det er ngdvendigt.

6.8 Udskiftning af paererne

Ring til det autoriserede veerksted, nar pae-
ren/LED, der bruges til belysning i dit kgle-
skab skal udskiftes.

Lampe(r), der bruges i dette apparat, kan ik-
ke bruges til husbelysning. Formalet med
brugen af denne lampe er at hjaelpe bruge-
ren med at placere mad i kgleskabet/fryse-
ren sikkert og komfortabelt.

Laes "Sikkerhedsanvisningerne" fgrst!

+ Tag stikket ud af stikkontakten, fgr du
rengor det.

- Stgvet pa ventilationsgitteret pa bagsiden
af produktet skal fjernes (uden at laget
abnes) mindst en gang om aret. Rengg-
ring skal udfgres med en tgr klud.

+ Pas pa ikke at lade vand komme ind i
lampehuset og andre elektriske dele.

+ Renggr dgren med en fugtig klud. Fjern
alt indhold for at tage dgren og kropshyl-
derne ud. Lgft dgrhylderne opad for at
fijerne dem. Efter renggring og t@rring
skal du skubbe dem tilbage pa plads fra
top til bund.

+ Brug aldrig klorholdigt vand eller rengg-
ringsmidler til renggring af produktets yd-
re overflade eller forkromede dele. Klor
forarsager rust pa disse typer metalover-
flader.

« For at forhindre, at udskrifterne pa plast-
delen afskalles eller deformeres, ma du
ikke bruge skarpe, slibende veerktgjer,
saebe, renggringsmidler til husholdnings-

brug, renggringsmidler, benzin, polermid-
del osv. Til renggring skal du bruge en
blgd klud med lunkent vand og tgrre.

+ | produkter uden No Frost-teknologi vil
der dannes vanddraber og op til en fin-
gers frosttykkelse pa kglerummets bag-
vaeg. Renger den ikke, og pafer absolut
ikke olie eller lignende stoffer.

+ Brug kun en let fugtig mikrofiberklud til
renggring af produktets ydre overflade.
Svampe og andre typer renggringsklude
kan forarsage ridser.

+ For at renggre produktets indvendige
overflader skal du vaske alle aftagelige
dele med en mild oplgsning af saebe,
vand og bagepulver. Skyl grundigt og tgr
helt. Forhindre vand i at komme ind i lyse-
ne og kontrolpanelet.

+ Brug ikke eddike, sprit eller andre alkohol-
baserede renggringsmidler pa indvendige
overflader.

Udvendige overflader i rustfrit stal

Brug et ikke-slibende renggringsmiddel i

rustfrit stal, og pafer det med en fnugfri,

blgd klud. For at polere skal du forsigtigt
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torre overfladen af med en mikrofiberklud
fugtet med vand og bruge en tgr polerpude.
Folg altid kornet pa det rustfrie stal.

Forebyggelse af darlig lugt

Der anvendes ingen stoffer, der kan forar-
sage lugt, i produktionen af dit produkt. Der
kan dog opsta lugt pa grund af forkert op-
bevaring af fgdevarer og manglende kor-
rekt renggring af produktets indvendige
overflade.

8 Fejlfinding

+ For at forhindre dette problem skal du
renggre med natronvand hver 15. dag.

+ Opbevar mad i forseglede beholdere, da
mikroorganismer, der frigives fra aben
mad, kan forarsage darlig lugt.

+ Opbevar aldrig udlgbne eller gdelagte
fedevarer i dit produkt.

Beskyttelse af plastoverflader

Hvis der spildes olie pa plastoverflader,

skal du straks renggre dem med varmt

vand, da olien kan beskadige overfladen.

Laes forst afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-

ner”!

Tjek denne liste, for du kontakter tjenesten.

Hvis du ggr det, sparer du tid og penge.

Denne liste inkluderer hyppige klager, der

ikke er relateret til defekt udfgrelse eller

materiale. Visse funktioner, der er naevnt

her, geelder muligvis ikke for dit produkt.

Hvis problemet fortsaetter efter at have

fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du

kontakte din leverandgr eller et godkendt

veerksted. Forsgg ikke at reparere produktet

selv.

Koleskabet fungerer ikke.

« Stikket er ikke sat rigtigt i. >>> Sget det
helt ind i stikket.

« Sikringen, der er tilsluttet stikkontakten,
der teender for produktet eller hovedsik-
ringen, er gaet. >>> Kontroller sikringen.

Kondens pa koleskabets sidevaeg (MUL-

TIZONE, K@L, KONTROL OG FLEXI-ZO-

NE).

+ Dgren abnes for ofte. >>> Pas pa ikke at
abne produktets dgr for ofte.

+ Omgivelserne er for fugtige. >>> Installer
ikke produktet i fugtige miljger.

+ Mad, der indeholder vaesker, opbevares i
uforseglede beholdere. >>> Opbevar
f@devarer, der indeholder veesker i forseg-
lede beholdere.

+ Produktets dgr forlades aben. >>> Kgle-
skabsdgrene ma ikke holdes abne i lzen-
gere perioder.

« Termostaten er indstillet til for lav tempe-
ratur. >>> Indstil termostaten til en pas-
sende temperatur.

Kompressoren fungerer ikke.

« | tilfeelde af pludselig stremafbrydelse el-
ler udtraekning af stikket og isaettelse er
gastrykket i produktets kglesystem ikke
afbalanceret, hvilket udlgser den termi-
ske beskyttelse af kompressoren.
Produktet genstarter efter ca. 6 minutter.
Hvis produktet ikke genstarter efter den-
ne periode, skal du kontakte vaerkstedet.

+ Afrimning er aktiv. >>> Dette er normalt
for et fuldautomatisk afrimningsprodukt.
Afrimningen udfgres med jaevne mellem-
rum.

+ Netledningen er muligvis ikke tilsluttet.
>>> Sgrg for at ledningen er sat i.

« Temperaturindstillingen er forkert. >>>
Veaelg den korrekte temperaturindstilling.

+ Strgmmen er gaet. >>> Produktet fort-
saetter med at fungere normalt, nar
stremmen er kommet igen.

Koleskabets driftsstoj oges under brug.

+ Produktets driftsydelse kan variere af-
haengigt af variationerne i omgivelsernes
temperatur. Dette er normalt og ikke en
fejl.

Koleskabet karer for ofte eller for laenge.

+ Det nye produkt kan vaere stgrre end det
foregdende. Stgrre produkter korer i laen-
gere perioder.

+ Rumtemperaturen kan veere hgj. >>>
Produktet kgrer normalt i lange perioder
ved hgjere stuetemperatur.
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+ Produktet kan for nylig veere tilsluttet, el-
ler en ny fgdevare er placeret i det. >>>
Produktet kraever laengere tid for at na
den indstillede temperatur, nar det for ny-
lig er tilsluttet, eller en ny fedevarer an-
bringes i det. Dette er normalt.

+ Der er for nylig blevet anbragt store
mangder varm mad i produktet. >>> An-
bring ikke varm mad eller drikke i kgle-
skabet.

+ Dgrene blev abnet ofte eller holdt abne i
lange perioder. >>> Den varme luft, der
beveeger sig inden i, far produktet til at
kgre lzengere. Abn ikke dgrene for ofte.

* Fryserdgren eller kglerens dgr kan vaere
pa klem. >>> Kontroller, at dgrene er helt
lukket.

+ Produktet kan indstilles til for lav A tem-
peratur. >>> Indstil temperaturen til en
hgjere grad, og vent p3, at produktet nar
den justerede temperatur.

« Dgren til kgleren eller fryseren kan vaere
snavset, slidt, brudt eller ikke ordentligt
sat fast. Renggr eller udskift slutskiverne.
Beskadiget / revet dgr-slutskive vil fa

produktet til at kgre i laengere perioder for

at bevare den aktuelle temperatur.

Frysertemperaturen er meget lav, men

den kgligere temperatur er tilstraekkelig.

+ Fryseafsnitstemperaturen indstilles me-
get lavt. >>> Indstil fryserummets tempe-
ratur hgjere og kontroller igen.

Koleskabstemperaturen er meget lav,

men frysertemperaturen er tilstreekkelig.

+ Kgleskabstemperaturen er indstillet me-
get lavt. >>> Indstil kglerummets tempe-
ratur hgjere og kontroller igen.

Madvarer, der opbevares i skuffer til

koligere rum er frosne.

+ Kgleskabstemperaturen er indstillet me-
get lavt. >>> Indstil kglerummets tempe-
ratur hgjere og kontroller igen.

Temperaturen i keleren eller fryseren er

for hgj.

+ Kgleskabstemperaturen er indstillet me-
get hgjt. >>> Temperaturindstilling af kg-
lerummet pavirker temperaturen i fryse-
rummet. Vent indtil temperaturen pa rele-

vante dele nar det tilstreekkelige niveau
ved at aendre temperaturen i kglerum el-
ler fryserum.

+ Dgrene blev abnet ofte eller holdt abne i

lange perioder. >>> Abn ikke dgrene for

ofte.

+ Dgren er muligvis pa klem. >>> Luk dgren
helt i.

+ Produktet kan for nylig veere tilsluttet, el-
ler en ny fedevare er placeret i det. >>>
Dette er normalt. Produktet tager laenge-
re tid for at na den indstillede temperatur,
nar det for nylig er tilsluttet, eller en ny
fedevare anbringes i det.

« Der er for nylig blevet anbragt store
maengder varm mad i produktet. >>> An-
bring ikke varm mad eller drikke i kgle-
skabet.

Rystelse eller stg;j.

+ >>> Hvis produktet ryster, nar det flyttes
langsomt, skal du justere stativerne for at
afbalancere produktet. Sgrg ogsa for at
underlaget er tilstrackkelig holdbart til at
baere produktet.

+ Alle genstande, der placeres pa
produktet, kan forarsage stgj. >>> Fjern
eventuelle genstande, der er placeret pa
produktet.

+ Produktet giver lyd fra vaeskestrgm,
sprgjtning osv.

+ Produktets driftsprincipper involverer vee-
ske- og gasstrgmme. >>> Dette er nor-
malt og ikke en fejl.

Der er lyd som fra vinden, der kommer

fra produktet.

+ Produktet bruger en bleeser til kglepro-
cessen. Dette er normalt og ikke en fejl.

Der er kondens pa produktets indvendi-

ge vagge.

+ Varmt eller fugtigt vejr gger isdannelse
og kondens. Dette er normalt og ikke en
fejl.

+ Dgrene blev abnet ofte eller holdt abne i
lange perioder. >>> Abn ikke dgrene for
ofte. Luk dgren, hvis den er aben.

+ Dgren er muligvis pa klem. >>> Luk dgren
helt i.
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Der er kondens pa produktets yderside

eller mellem dgrene.

+ Det omgivende vejr kan veere fugtigt, det-
te er helt normalt i fugtigt vejr. >>> Kon-
densvandet spredes, nar fugtigheden re-
duceres.

Det lugter darligt indvendigt.

+ Produktet renggres ikke regelmaessigt.
>>> Renggr interigret regelmaessigt med
svamp, varmt vand og kulsyreholdigt
vand.

+ Visse beholdere og emballagematerialer
kan forarsage lugt. >>> Brug lugtfri behol-
dere og emballagematerialeri.

+ Fgdevarer blev anbragt i uforseglede be-
holdere. >>> Opbevar fgdevarer i forseg-
lede beholdere. Mikroorganismer kan
sprede sig fra uforseglede fgdevarer og
forarsage darlig lugt.

+ Fjern eventuel mad, der er udlgbet eller
fordeervet mad fra produktet.

Doren lukker ikke

+ Madpakninger blokerer muligvis for dg-
ren. >>> Flyt alle genstande, der blokerer
dgrene.

+ Produktet star ikke i fuldt lodret position
pa underlaget. >>> Juster skruerne for at
afbalancere produktet.

« Overfladen er ikke flad eller hard >>> Sgrg
for at overfladen er flad og tilstreekkelig ).\
hard til at beere produktet.

Hylden er skav.

+ Madvarer kan veere i kontakt med den
gverste del af skuffen. >>> Omorganiser
fedevarer i skuffen.

Temperaturen pa produktets overflade.

+ Der kan observeres hgje temperaturer
mellem de to dgre, pa sidepanelerne og
ved den bageste rist, mens produktet fun-
gerer. Dette er normalt og kraever ikke
service

Ventilatoren fortsaetter med at virke, nar

dgren abnes.

+ Ventilatoren kan fortsaetter med at virke,
nér fryserdgren dbnes.

Hvis problemet fortsaetter efter at have

fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du

kontakte din leverandgr eller et godkendt

veerksted. Forsgg ikke at reparere produktet

selv. Dette er normalt.
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ANSVARSFRASKRIVELSE

Nogle (enkle) fejl kan i tilstraekkelig grad
handteres af slutbrugeren uden sikkerheds-
problemer eller usikker anvendelse, forud-
sat at de udfgres inden for greenserne og i
overensstemmelse med fglgende in-
struktioner (se afsnittet "Selvreparation"”).
Derfor medmindre andet er tilladt i afsnittet
“Selvreparation” nedenfor, skal reparationer
rettes til registrerede professionelle repara-
tgrer for at undga sikkerhedsproblemer. En
registreret professionel reparatgr er en pro-
fessionel reparatgr, som producenten har
givet adgang til listen over instruktioner og
reservedele til dette produkt i henhold til
metoderne beskrevet i lovgivningsmaessige
retsakter i henhold til direktiv 2009/125/EF.
Imidlertid er det kun serviceagenten (dvs.
autoriserede professionelle reparatgrer),
som du kan na gennem det telefonnum-
mer, der er angivet i brugervejledningen/
garantikortet eller gennem din autorisere-
de forhandler, der kan levere service under
garantibetingelserne. Vaer derfor opmaerk-
som pa3, at reparationer udfgrt af profes-
sionelle reparatgrer (som ikke er godkendt
af Whirlpool , annullerer garantien.
Selvreparation

Selvreparation kan udfgres af slutbrugeren
med hensyn til felgende reservedele: dgr-
handtag, dgrhaengsler, bakker, kurve og der-
teetninger (en opdateret liste er ogsa til-
geengelig pa https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com pr. 1. marts 2021

For at sikre produktsikkerhed og for at for-
hindre risiko for alvorlig personskade skal
den naevnte selvreparation desuden ud-
fgres efter instruktionerne i brugervejlednin-
gen til selvreparation, eller som findes pa
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com Af hensyn til din sikkerhed skal du
treekke stikket ud af produktet, inden du
prgver selvreparation.

Slutbrugeres reparations- og reparations-
forsgg pa dele, der ikke er med pa en sadan
liste og/eller ikke fglger instruktionerne i
brugervejledningerne til selvreparation, eller
som findes pa https://parts-selfservice.eu-

ropeanappliances.com, kan give anledning
til sikkerhedsproblemer, der ikke kan hen-
fores til Whirlpoolog annullerer produktets
garanti.

Derfor anbefales det steerkt, at slutbrugere
afstar fra forsgget pa at udfgre reparatio-
ner, der falder uden for den naevnte liste
over reservedele, og i sadanne tilfeelde kon-
takter autoriserede professionelle reparatg-
rer eller registrerede professionelle repara-
tgrer. Tveertimod kan sadanne forseg fra
slutbrugere medfgre sikkerhedsproblemer
og beskadige produktet og derefter forar-
sage brand, oversvgmmelse, elektrisk stgd
og alvorlig personskade.

Som eksempel, men ikke begraenset til det-
te, skal fglgende reparationer rettes til auto-
riserede professionelle reparatgrer eller re-
gistrerede professionelle reparatgrer: mo-
tor, pumpesamling, hovedkort, motorkort,
displaykort, varmelegemer osv.
Producenten/salgeren kan ikke holdes an-
svarlig i tilfeelde, hvor slutbrugerne ikke
overholder ovenstaende.

Tilgaengeligheden af reservedele til det kg-
leskab, som du har kgbt er 10 ar. | denne
periode vil originale reservedele veere til-
gaengelige til at bruge kgleskabet korrekt.
Garantiens minimumsvarighed for kgleska-
bet, som du har kgbt, er 24 maneder.

Dette produkt indeholder en lyskilde med
energiklasse 'G'.

Lyskilden i dette produkt ma kun udskiftes
af en professionel reparatgr
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Las den har bruksanvisningen forst!

Basta kund!

Tack for att du valt denna -produkt.

Registrera dina produkter pa www.register10.eu

Vi vill att du ska uppna optimal effektivitet med denna hogkvalitativa produkt som har
tillverkats med toppmodern teknik. Las darfér noga igenom den hér bruksanvisningen och
all annan dokumentation som tillhandahalls innan produkten tas i bruk.

Folj all information och alla varningar i denna bruksanvisning. Pa sa sétt skyddar du dig
sjalv och produkten mot eventuella faror som kan uppkomma. Spara denna
bruksanvisning. Inkludera denna bruksanvisning tillsammans med produkten om du
overlater den till nagon annan person.

Foljande symboler anvédndas i bruksanvisningen och pa produkten:

Las bruksanvisningen.
{

FisE
- E N EHG * % Modellinformationen, som &r lagrad i produktdatabasen, kan nas fran

webbsidan och genom att soka for modellidentifikationen (*), som
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) | finns i energimarkningen.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Miljéanvisningar

1.1 Kassering av Forpackningens olika delar maste darfor
férpackningsmaterial kasseras pé ett ansvarsfullt sétt och i
.. . . e enlighet med de lokala myndigheternas
Forpackningsmaterialet ar atervinningsbart .. . .. 5
foreskrifter for avfallshantering.

och markt med &tervinningssymbolen @
2 Ditt kylskap

12 o ﬁm ! » 1
11 <« | ! I

10 ¢ | : > 2
¥ i I

7 < i

6 <

O]
O Ou]

5 <«
%
4
1 * Justerbara dérrhyllor 2 *Agghylla
3 * Flaskhylla 4 * Justerbara framre ben
5 * Frysfack 6 *Isbehallare
7 *Kallforvaringslada 8 *Sval
9 * Justerbara hyllor 10 * Flask-/vinhylla
11 * lhopvikbar flaskhylla 12 * Flakt
13 * Belysning
*Valfritt: Bilderna i den har Om din produkt inte innehaller de relevanta
bruksanvisningen ar schematiska och inte delarna galler informationen for andra
nodvandigtvis exakt sa som pa produkten. modeller.
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3 Installation

Las "Sakerhetsinstruktioner” forst!

3.1 Ratt installationsplats

Be auktoriserad service installera
produkten. Férbered produkten for
installation genom att ldsa informationen i
bruksanvisningen och se till att el- och
vattenledningarna fungerar som de ska.
Om sé inte &r fallet, kontakta elektriker och
rormokare for att installera dessa.

+ Placera produkten pa en plan yta for att
undvika vibrationer

+ Placera produkten pa minst 30 cm
avstand fran element, spis och liknande
varmekallor och pa minst 5 cm avstand
fran elektriska ugnar.

« Vid placering av tva kylar bredvid
varandra, lamna minst 4 cm avstand
mellan de tva enheterna.

« Hall produkten borta fran direkt solljus
och pa en torr plats.

+ Produkter maste ha minst 5 cm avstand
mellan sidovdggar och bakvégg for att
uppna de deklarerade prestandavéardena.
Om avstandet &r mindre &n 5 cm kommer
energi- och prestandaforlusterna att vara
pa en niva som inte paverkar
slutanvandaren.

3.2 Installation av plastkilar

Kylskapets kondensator &r placerad pa
baksidan. For att minimera
energiforbrukningen och oka
energieffektiviteten maste kondensorns

4 Anvandning av produkten

over- och underdel dras tillbaka och fastas
enligt bilden. N&r kondensatorn dras bakat
lases fastena och kondensatorns lage
sakras.

=l

- -i“ ™ -
|

3.3 Justera benen

Om produkten inte &r en balanserad
position, justera de justerbara benen fram,
genom om att rotera dem at hoger eller
vanster.

| i

N W

3.4 Varning for heta ytor

Sidorna pa kylskapet &r utrustade med
avkylningsror for att forbattra kylsystemet.
Vatska under hogt tryck kan stromma
genom dessa ytor och orsaka heta ytor pa
sidovaggarna. Detta ar normalt och &r inte
nagot fel som kraver service.

Las "Sakerhetsinstruktioner” forst!

+ Produkten ska endast anvandas for att
lagra livsmedel och drycker.

+ Stdng av vattenventil om du inte kommer
att vara hemma (t.ex. pa semestern) eller
om du inte ska anvanda ismaskinen eller
vattenbehallaren fér en langre tid. Annars
kanske vatten lacker ut.

5 Forberedelse

Koppla ur produkten.

+ Ta bort mat for att forebygga lukt.

+ Lat isen smdlta, rengor insidan och lat
det torka, Iamna dorren 6ppen for att
undvika skador pa plastdelarna inuti.

Las "Sakerhetsinstruktioner” forst!
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5.1 Energibesparande atgarder.

+ Detta kylskap é&r inte avsett att anvandas
som en inbyggd enhet

+ Naér du fyller pd med livsmedel, [dmna
tillrackligt med utrymme inuti kylskapet
for att tillata tillracklig luftcirkulation for
kylning.

+ Eftersom varm och fuktig luft inte direkt
kan trdnga igenom om inte dorrarna star
oppna, kommer férhallandena att
optimeras av sig sjalvt for att skydda
maten. | dessa férhallanden kommer
funktioner och -komponenter som
kompressor, flakt, uppvarmare,
avfrostare, belysning, kontrollpanel och
sd vidare att forbruka minimalt med
energi.

+ Vid olika alternativ ska dessa glashyllor
placeras sa att luftutslappen i bakvdggen
inte blockeras, sa placera dessa under
glashyllan. Denna kombination hjalper till
att forbattra luftcirkulationen och sparar
energi.

+ Anvandning av ladan nedan till férvaring
rekommenderas.

+ For optimal prestanda kan
snabbinfrysning anvandas (om
tillgangligt) 24 timmar innan farskvaror
placeras i frysen.

+ | de flesta fall racker det med 24 timmar
for snabbinfrysningsfunktionen efter att
farska livsmedel har placerats i frysen.
Efter en tid kommer
snabbinfrysningsfunktionen att
avaktiveras automatiskt.

+ Vid infrysning av en liten méngd mat kan
snabbinfrysningsfunktionen avaktiveras
efter en tid for att sdkerstélla
energibesparing.

- Beroende pa produktens funktioner; att
tina livsmedel i kylfacket kommer att

sakerstalla energibesparing och bibehalla

livsmedelskvalitén.

+ For att lasta in den maximala mangden
mat i kylutrymmet i ditt kylskap, bor de
Ovre ladorna tas ut och maten placeras
pa traden / glashyllorna.

+ Placera maten enligt bilden nedan och
hall ett avstand till kylfackets
temperatursensor. Vid kontakt med
sensorn kan enhetens energiforbrukning
Oka.

% -
I]|]|]

+ Forvara livsmedel i kyl- eller svalfacket
enligt korrekta forvaringsférhallanden for
att spara energi.

+ Matforpackningar bor inte vara i direkt
kontakt med varmesensorn som sitter i
kylutrymmet.

5.2 Férsta anvandning

Innan du anvander din kyl ska du
kontrollera och sakerstalla att nddvandiga
forberedelser har vidtagits i enlighet med
instruktionerna i "Sakerhetsinstruktioner"
samt avsnitten om "Installation”.

+ Vanta i minst 2 timmar innan du
anvander produkten, for att sékerstalla
fullsténdig effektivitet i kylningen.

« Lat produkten vara igang utan att placera
nagon mat i den i 6 timmar och hall
dorren till produkten sa stangd som
mojligt.

+ Temperaturférdandringen som orsakas av
att dorren 6ppnas och stangs vid
anvandning av produkten kan normalt
leda till kondens pa livsmedel som
placeras pa dorr-/karosshyllor och
glasbehallare som placeras i produkten.

+ Ett ljud kommer att héras nar
kompressorn startas. Ljud kan horas fran
produkten fast kompressorn inte ar
igdng, da vatska och gas kan
komprimeras i kylsystemet.
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+ Det ar normalt att produktens framkanter
ar varma. Dessa omraden &r utformade
for att varmas upp for att forhindra
kondens

+ FOr vissa modeller stangs
indikatorpanelen av automatiskt 1
minuter efter att dorren sténgts. Den
kommer att ater aktiveras nar dorren &r
oppen eller nagon knapp trycks in.

5.3 Klimatklass och definitioner

Se klimatklassen i produktens typskylt. En
av foljande information beror din apparat
enligt klimatklassen.

6 Anvandning av apparaten

+ SN: Langtids tempererad klimat: Denna
kylapparat ar amnad att anvandas i
omgivningens temperatur mellan 10 °C
och 32 °C.

+ N: Tempererad klimat: Denna kylapparat
ar amnad att anvandas i omgivningens
temperatur mellan 16°C och 32 °C.

+ ST: Subtropisk klimat: Denna kylapparat
ar amnad att anvandas i omgivningens
temperatur mellan 16°C och 38°C.

+ T: Tropisk klimat: Denna kylapparat ar
amnad att anvandas i omgivningens
temperatur mellan 16°C och 43°C.

6.1 Produktens kontrollpanel

Driftstemperaturen stélls in med
temperaturkontrollen.

Warm <+@—e——e—@» Cold
1 2 3 4 5
(On Min. Max.

0=Systemavkylning av

1 = Lagsta kylinstéllning (varmaste
instéllning)

5= Hogsta kylinstallning (kallaste
instéllning)

Medeltemperaturen i kylfacket ska vara
omkring +4°C.
Vilj instéllning enligt 6nskad temperatur.

Observera att det &r olika temperaturer i

kylomradet.

Kallaste zonen &r precis ovanfor svalen.

Den inre temperaturen beror ocksa pa

omgivningstemperaturen, hur ofta dorren

Oppnas och mangden mat som forvaras

inuti.

Om du 6ppnar dorren ofta kommer

innertemperaturen att stiga.

Darfor rekommenderar vi att dorren stangs

sa fort som mojligt.

Innertemperaturen i kylskapet kan &ndras

pga. foljande orsaker:

+ Sasongstemperaturer,

+ Oppning av ddrren ofta och lamna den
Oppen i langre tider.

+ Placering av mat i kylskapet utan att de
uppnatt rumstemperatur,

+ Kylskdpets placering i rummet (t. ex.
exponering till solljus).

Du kan justera varierande innertemperatur

pga. dessa orsaker med termostaten.

Temperaturinstallningarna kan stéllas in
mellan 1-8 °C for kylfacket och mellan -24
och -18 °C for frysfacket. Justerbara
temperaturvarden kan variera inom dessa
intervall beroende pa
produktspecifikationer.
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6.2 Forvaring av livsmedel i din

produkt

Forvaring av livsmedel i kyl- och
svalfacket

Temperaturen i facket stiger kraftigt om
fackdorren oppnas och stangs ofta och
halls 6ppen under lang tid, vilket kan
minska livsmedlens livslangd och leda till
att livsmedlen forstors.

For att inte orsaka lukter och
smakforandringar, ska maten forvaras i
slutna behallare.

For att erhdlla battre och jamnare kylning,
placera maten separat sa att kall luft kan
cirkulera runt dem.

For battre luftcirkulation, I1amna
mellanrum mellan maten och
innervaggarna. Om maten ror i
bakvaggen, kan den frysa.

Lat lagad varm mat uppna
rumstemperatur innan den placeras i
kylskapet. Darefter kan du placera
ljummen mat pa de nedre hyllorna i
kylskapet. Placera varm mat pa avstand
fran lattférdarvad mat.

Var sarskilt uppmarksam pa att inte
blanda livsmedel som séljs som frysta
med farska livsmedel.

Tina din frysta mat i kylfacket. Pa sa satt
kan du kyla kylfacket med hjélp av frysta
livsmedel och spara energi.

Forvaring av omogen tropisk frukt
(mango, melonvarianter, papaya, banan,
ananas) i kylskapet kan snabba pa
mogningsprocessen. Detta
rekommenderas inte, da det forkortar
forvaringstiden.

Forvara I0k, vitlok, ingefdra och andra
rotgronsaker pa mork och sval plats, inte
i kylskapet.

Om du marker att ett livsmedel har blivit
daligt i kylskapet ska du slédnga det och
rengora de tillbehdr som har kommit i
kontakt med det.

+ For att kyla ner mat som soppor och
stuvningar, som har tillagats i stora
kastruller, lagg dem i kylskapet genom
att separera dem i egna behallare.
Placera opaketerad mat pa avstand fran
agg.

« Hall frukter och gronsaker separerade
och forvara varje sort tillsammans (t. ex.
applen med applen, morotter med
morétter).

+ Ta gréna gronsaker ur plastpasen och
placera dem i kylskapet efter att ha virat
in dem i pappershandduk eller handduk.
Om du tvattar denna mattyp innan den
placeras i kylskapet, kom ihdg att torka
den.

+ Du kan skapa bade fuktig miljo och forse
luftstrom genom att forvara frukter och
gronsaker, som ar bendgna att torka, i
perforerade eller 6ppna plastpasar.

+ Forutom i fall dar extrema
miljoférhallanden, om produkten (i
tabellen med rekommenderade
instéllningsvarden) &r stalld till specifika
instéllningsvarden, kan maten behalla
farskheten langre i kyl- och frysfacket.

+ Forvara inte koldkansliga gronsaker som
grona bladgrénsaker, tomater och gurkor
i kylfacket. Om du behdver anvanda
ladorna i kylfacket for férvaring av
gronsaker, se till att kylskapets
kontrollpanel &r instélld pa 5 °C eller
varmare.

Forvaring av mat i kylfackete

| kylfacket kan temperaturen pa den mat
som ska forvaras i produkten variera
mellan +3 °C och -3 °C. Temperaturen i
kylfacket kan sjunka under 0 °C, vilket inte
ar lampligt for forvaring av farsk frukt och
farska gronsaker. Om du behover férvara
farskvaror i svalfacket ska du stélla in
kylskapstemperaturen pa 5 °C eller
varmare.
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Forvara mat pa olika platser enligt deras egenskaper:

Mat

Plats

Agg

Dérrhylla

Mjolkprodukter (smor, ost)

Om tillgéngligt, nollgradigt (for frukostmat) fack/
kylfack

Frukter, gronsaker och bladgronsaker

Frukt-gronsaksfacket, svalen eller

| farskvarufacket, i gronsaksladan eller i Everfresh+-
ladan (om sadan finns), forutsatt att kylskapet &r
installt pa en temperatur 6ver 5 °C

Farsk mat, fagel, fisk, korva etc. Tillagad mat

Om tillgangligt, nollgradigt (for frukostmat) fack/
kylfack

Fardig mat, forpackade produkter, burkmat och inlagd mat

Oversta hyllan eller dérrhyllan

Drycker, flaskor, kryddor och mellanmal

Dérrhylla

Forvaring av mat i frysfacket

+ Du kan aktivera
snabbfrysningsfunktionen 4-6 timmar
innan frysningen pabdrjas och frysa
maten snabbare.

« Lat varm mat uppna rumstemperatur
innan den placeras i frysfacket.

+ Mat som ska frysas ska delas in i
portioner enligt konsumerad mangd och
frysas i separata forpackningar.

+ Virekommenderar att maten forpackas
innan den laggs i frysen.

« For att forvaringstiden inte overskrids,
skriv datum, tid och namn pa maten pa
forpackningen enligt olika mats
forvaringstid.

+ Konsumera upptinad mat snabbt.
Upptinad mat kan inte frysas igen, om
den inte tillagas. Det ar inte sakert att
konsumera farsk mat som frysts igen
utan att tillaga den efter upptining.

+ Néar man fryser in farsk mat. 1at dem inte
komma i kontakt med redan fryst mat.
Annars kan den frysta maten tina upp.

Forvaring av livesmedel som siljs frysta

+ FOlj de tidsperioder som anges i dessa
anvisningar vid forvaring av livsmedel.

For att bevara matens kvalitet, hal
tidsperioden mellan kopet och
forvaringen av produkten sa kort som
mojligt.

Kop frysta livsmedel som forvaras vid -18
°C eller lagre temperaturer.

Undvik att kopa férpackningar som ar
tackta med is. Detta betyder att
produkten kan ha tinat delvis och fryst
igen. Temperaturen paverkar matens
kvalitet.

Forvara livsmedel under den tid som
tillverkaren rekommenderar. Ta bara
behdvd mangd mat ur frysen.

Forutom i fall dar extrema
miljoférhallanden, om produkten (i
tabellen med rekommenderade
instéllningsvarden) &r stalld till specifika
installningsvarden, kan maten behalla
farskheten langre i farskmatsfacket och
frysfacket.

Om farskmatsfackets temperatur ar lag,
kan farsk frukt och gronsaker frysa
delvis.

De tvastjarniga facken ar lampliga for
djupfrysta livsmedel. Glass och isbitar
kan forvaras.

Frys mat endast i 4-stjarnor facket.
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Langsta
forvaringstid

Kétt och fisk Forberedelse
(manader)
Stek Genom att stycka den i 2 cm tjocka stycken och placera 68
folie mellan dem eller vira in dem tatt utstrackta.
Rostbiff Qenom zit forpag_ka kottbitarna i kylskapspase eller vira 68
in dem téatt utstréckta
Bitar | sma stycken 6-8
Kalvkétt : .
Schnitzel, kotlett _Ger_]qm att pIace_ra folie mellan styckena eller vira in 68
individuellt utstréckta
Kotletter _(Sepqm att pIacefa folie mellan kottstyckena eller vira in 48
individuellt utstréckta
Rostbiff _Genom ant forpac;'l(a kottbitarna i kylskapspase eller vira 28
in dem tétt utstréckta
Farkott . Genom at forpacka kottstycken i kylskapspase eller vira
Bitar . " e 4-8
in dem tétt utstréckta
Rostbiff Qenom ant forpa(;!(a kottbitarna i kylskapspase eller vira 812
in dem tétt utstréckta
Stek Genom att stycka den i 2 cm tjocka stycken och placera 8-12
folie mellan dem eller vira in dem tatt utstréackta.
Ksttprodukte |O*XKOtt | Bitar I sm4 stycken 812
r Kokad kott Genom att placera i sma stycken i kylskapspase 8-12
Kottfars Utan kryddor, i platta pasar 1-3
Inkrém (stycke) | stycken 1-3
Fermenterad korv - Salami |Ska forpackas fast den har skinn. 1-3
Skinka Genom att placera folie mellan skivorna 2-3
Kyckling och kalkon Genom att vira in 4-6
Gas Genom att vira in i folie (portionerna ska vara hogst 2,5 26
kg)
Genom att vira in i folie (portionerna ska vara hogst 2,5
Fagel och Anka kg) 46
vilda djur PR - -
. - Genom att vira in i folie (portionerna ska vara hogst 2,5
Hjort, hare, radjur 6-8
kg och benen separerade)
Farskvatten fisk (Oring, 2
karp, kattfisk)
Mager fisk (Havsabborre, 16
Fisk och piggvar, bergtunga) Efter att noggrant tagits ur och fjallat, ska de tvittas
skaldjur Fet fisk (Bonito, makrill, och torkas och huvud och stjért skéras bort vid behov. 2.4
Blafisk, mulle, anjovis)
Musslor Rengjorda och i pasar 4-6
Kaviar | dess forpackning, i aluminium- eller plastlada 2-3

"De forvaringstider som anges i tabellen ar
baserade pa en forvaringstemperatur pa

-18°C."
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Langsta
Frukter och gronsaker Forberedelse Lorvarlngstl
(manader)
Stréingbénor och bénor Genﬂonj att snabbkoka i 3 minuter efter att tvattats och styckats i 1013
sma bitar
Grona bonor Genom att snabbkoka i 2 minuter efter skalning och tvéttning 10-12
Kal Genom att snabbkoka i 1-2 minuter efter rengoring 6-8
Genom att snabbkoka i 3-4 minuter efter att tvattats och styckats i
Morot o p 12
sma bitar
. Genom att koka i 2-3 minuter efter att stammen tagits bort, delats
Paprika ) . 8-10
itu och fron separerats
Spenat Genom att snabbkoka i 2 minuter efter rengéring och tvattning 6-9
Purjolok Genom att snabbkoka i 5 minuter efter styckning 6-8
2 Genom att snabbkoka i lite citronvatten i 3-5 minuter efter att [6ven
Blomkal . . 10-12
tagits bort och karnan styckats
M Genom att snabbkoka i 4 minuter efter att tvéttats och styckats i 2
Aggplanta X 10-12
cm bitar
Genom att snabbkoka i 2-3 minuter efter att tvéttats och styckats i
Squash . 8-10
2 cm bitar
Svamp Genom att sautera latt i olja och nér citron pressats pa dem 2-3
Majs Genom att tvatta och forpacka som kolvar eller separerade 12
M u Genom att snabbkoka i 2-3 minuter efter att ha skalats och
Applen och péron 8-10
styckats
Aprikos och persika Genom att dela itu och ta bort frén 4-6
Jordgubbar och hallon Genom att tvatta och skala 8-12
Bakad frukt Genom att lagga till 10 % socker i forpackningen 12
Plommon, korsbér, klarbar Genom att tvatta och ta bort stjdlkarna 8-12
"De forvaringstider som anges i tabellen ar
baserade pa en forvaringstemperatur pa
-18°C."
Mjélkprodukter Forberedelse Langsta forvaringstid Forvaringsforhallanden
(manader)
Kan lamnas i originalférpackning
Ost (férutom feta-ost) Genom at_t placera folie 68 u"nder kgrt forvarlng. Unde.r o
mellan skivorna langre forvaring ska den viras in i
aluminium- eller plastfolie.
Smdr, margarin | egen forpackning 6 1 egen forpackning eller plastlada

"De forvaringstider som anges i tabellen ar Frysens detaljer

baserade pa en forvaringstemperatur pa

-18°C."

"Méangden farska livsmedel som kan frysas
under en viss tidsperiod anges pa

typmarkningen."

Enligt IEC 62552 standard, ska frysen ha

kapacitet att frysa 4,5 kg matvaror vid -18

liter av frysfackets volym.

°C eller lagre temperatur vid 25 °C
rumstemperatur i 24 timmar for varje 100

Livsmedel kan endast bevaras under langre
perioder vid en temperatur pa-18 °C eller

lagre.
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Du kan behalla maten farsk i flera manader
(djupfryst eller under temperaturer pa -18
°C).

De livsmedel som ska frysas far inte
komma i kontakt med de redan frysta
livsmedlen pa insidan for att undvika
partiell avfrostning.

Koka gronsakerna och filtrera vattnet for
att forlanga lagringstiden. Placera maten i
vakuumforpackningar efter filtrering och
placera dem i frysen. Bananer, tomater,
sallad, selleri, kokade agg, potatisar, och
liknande livsmedel, ska inte frysas. Om
dessa livsmedel fryses in paverkas endast
naringsvardet och atbarheten negativt. Det
ar inte fraga om en rétning som skulle hota
manniskors halsa.

Placering av livsmedlen

Frysfackets hyllor:olika frysta livsmedel,
sasom kott, fisk, glass, gronsaker osv.
Kylfackets hyllor:Livsmedel som &r i grytor,
Overtdckta tallrikar, behallare, dgg i burk
Kylfackets dorrhyllor :Sma och forpackad
mat eller dryck

Sval:Gronsaker och frukt
Farskmatsfacket:Delikatesser (frukostmat,
kottprodukter som ska konsumeras under
kort tid)

6.3 Krispigare

Produktens gronsaksfack ar speciellt
utformat for att halla gronsaker farska utan
att forlora fukt. For detta &andamal
koncentreras kall luftcirkulationen i hela
gronsaksfacket. Forvara dina gronsaker
och frukter i detta fack. For att sdkerstalla
langre forvaring, placera inte bladgrénsaker
bredvid frukt.

6.4 Mjolkprodukter
kallforvaringsomrade

Kylforvaringsfack

Kylforvaringsfacket ger en lagre temperatur
inuti produkten. Anvand detta fack for att
forvara delikatessprodukter (salami, korv,
mejeriprodukter etc.) eller kétt-, kyckling-
och fiskprodukter som behdver férvaras vid

en lagre temperatur for omedelbar
konsumtion. Forvara inte frukt och
gronsaker i detta fack.

Kallforvaringslada

Kallférvaringsladans temperatur kan vara
lagre i kylfacket. Anvand denna lada for
delikatessprodukter (salami, korv osv) och
mjolkprodukter, som kréver kallare
forvaringsférhallanden, eller for kott,
kyckling eller fisk som ska konsumeras
fort. Den ar inte lamplig till forvaring av
frukt och gronsaker.

SV

6.5 Byte av dorrens
o6ppningsriktning

Kylskapsdorrens 6ppningsriktning kan
bytas enligt installationsplatsen. Kontakta
narmaste auktoriserade service for att gora
detta.

6.6 Varning for 6ppen dorr

Kylskapets varning for 6ppen dorr kan
variera beroende pa modell.

Version 1:

Om produktens dorr Ilamnas Oppen en viss
tid (mellan 60 s och 120 s), hors en
ljudsignal; beroende pa modell kan dven en
visuell varningssignal (blinkande lampa)
visas. Om produktens dorr stangs eller en
knapp pa enhetens skarm trycks in, om den
finns, avbryts ljudsignalen.

Version 2:

Om produktens dorr lamnas 6ppen en viss
tid (mellan 60 s och 120 s), hérs varning for
Oppen dorr. Varning for 6ppen dorr ges
gradvis. Forst hors en ljudvarning. Om
dorren inte stangs inom 4 minuter,
aktiveras visuell varning (blinkande
lampa).. Varning for 6ppen dorr fordrojs en
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viss tid (mellan 60 s och 120 s), nér en
knapp pa produktens skdarm, om den finns,
trycks in. Efter detta startar processen igen.
Nar produktens dorr stangs, avaktiveras
varning for 6ppen dorr.

6.7 lhopvikbar vinhylla

Du kan anvénda till att forvara vinflaskor
vid behov. For att anvéanda stéllningsdelen,
ta tag i plastdelen och dra den ner
forsiktigt. Nu kan du anvanda den
ihopvikbara vinhyllan.

Vi rekommenderar att minst 2
vinflaskor férvaras i vinhyllan.

Il ‘\.

< S

7 Underhall och rengoring

<4mmu

Ta bort den ihopvikbara vinhyllan genom
att forst ta bort glashyllan ur kylskapet.
Placera den pa glashyllan genom att trycka
plastdelen genom fram- och bakskaran,
sdsom visas i bilden. Produkten kan
anvandas med den ihopvikbara vinhyllan.
Ta bort den ihopvikbara vinhyllan genom
att forst ta bort glashyllan ur kylskapet. Hall
i plastdelen och dra den mot 6nskad
riktning. Nu kan du anvanda produkten utan
den ihopvikbara vinhyllan.

6.8 Byte av lampa

Kontakta auktoriserad service, nar lampan/
LED-lampan i kylskapet ska bytas.
Lamporna som anvénds i kylsképet kan
inte anvandas for att lysa upp huset.
Avsedd anvandning av denna lampa ér att
hjalpa anvandaren att placera mat i
kylskapet/frysskapet pa ett sakert och
bekvamt satt.

Las forst "Sakerhetsanvisningarna"!

Dra ur sladden till apparaten innan du
rengor den.

- Dammet pa ventilationsgallret pa
produktens baksida bor avlagsnas (utan
att oppna locket) minst en gang om aret.
Rengdring bor goras med en torr trasa.

- Var forsiktig sa att inte vatten kommer in
i lamphuset och andra elektriska delar.

+ Rengor dorren med en fuktig trasa. Ta ut
allt innehall for att ta ut dorren och
hyllorna. Lyft dérrhyllorna uppat for att ta
bort dem. Efter rengdring och torkning,
skjut tillbaka dem pa plats uppifran och
ner.

+ Anvand aldrig klorhaltigt vatten eller
rengoringsmedel for att rengora
produktens utsida eller férkromade delar.
Klor orsakar rost pa den har typen av
metallytor.

« For att forhindra att trycken pa plastdelen
lossnar eller deformeras, anvand inte
vassa, slipande verktyg, tval,
rengoringsprodukter, tvattmedel, bensin,
polermedel etc. For rengoring, anvand en
mjuk trasa med ljummet vatten och torka
torrt.

+ | produkter utan No Frost-teknik kommer
vattendroppar och frost upp till ett
fingertjocklek att bildas pa kylfackets
bakvagg. Rengor inte den och applicera
absolut inte olja eller liknande @mnen.

+ Anvand endast en latt fuktad
mikrofiberduk for att rengora produktens
utsida. Svampar och andra typer av
rengoringsdukar kan orsaka repor.

+ For att rengora produktens insida, tvatta
alla [6stagbara delar med en mild |6sning
av tval, vatten och bikarbonat. Skolj
noggrant och torka helt. Se till att vatten
inte kommer in i lamporna och
kontrollpanelen.
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« Anvand inte vinager, tvattsprit eller andra
alkoholbaserade rengéringsmedel pa
nagra invandiga ytor.

Utvandiga ytor i rostfritt stal

Anvand ett icke-slipande rengoringsmedel

for rostfritt stal och applicera det med en

luddfri, mjuk trasa. For att polera, torka
forsiktigt av ytan med en mikrofiberduk
fuktad med vatten och anvand en torr
polerdyna. Folj alltid det rostfria stalets
adring.

8 Felsokning

Forebygga dalig lukt

Inga @mnen som kan orsaka lukt anvands i

tillverkningen av din produkt. Lukter kan

dock uppsta pa grund av felaktig férvaring
av livsmedel och att produktens insida inte
rengors ordentligt.

« FOor att forhindra detta problem, rengor
med bikarbonatvatten var 15:e dag.

+ Forvara mat i slutna behallare, eftersom
mikroorganismer som frigors fran
oppnad mat kan orsaka dalig lukt.

« Forvara aldrig utgangna eller forstorda
livsmedel i din produkt.

Skydd av plastytor

Om olja spills pa plastytor, rengér dem

omedelbart med varmt vatten, eftersom

oljan kan skada ytan.

Las "Sakerhetsinstruktioner” forst!

Kolla den hér listan innan du kontaktar
servicestallet. Pa sa satt sparar du tid och
pengar. Denna lista innehaller vanliga
anmarkningar som inte ar relaterade till
felaktigt utférande eller material. Vissa
funktioner som anges har i kanske inte
géller din produkt.

Om problemet kvarstar efter att du har foljt
anvisningarna i detta avsnitt, kontakta din
leverantor eller en auktoriserad
serviceverkstad. Forsok inte reparera
produkten.

Kylen fungerar inte.

+ Strémkabeln &r inte isatt ordentligt. >>>
Fast den ordentligt i uttaget.

« Séakringen som ar ansluten till uttaget har
gatt sonder. >>> Kontrollera s&kringen.

Kondens pa sidovaggen i kylfacket
(MULTI ZONE, COOL CONTROL och
FLEXI ZONE).

« Dorren 6ppnas for ofta. >>> Se till att inte
Oppna produktens dorr for ofta.

+ Miljon ar for fuktig. >>> Installera inte
produkten i en fuktig miljo.

+ Livsmedel som innehaller vétskor star
forpackade i forpackningar som inte ar
forslutna. >>> Forvara livsmedel som
innehaller vatskor i burkar med lock.

+ Produktens dorr &r 6ppen. >>> Hall inte
produktens dorr 6ppen under langa
perioder.

+ Termostaten ar installd pa for lag
temperatur. >>> Stéll in termostaten pa
ratt temperatur.

Kompressorn fungerar inte.

+ Om det pl6tsligt sker ett stromavbrott
eller om du drar ur kontakten och satter i
den igen kan fastrycket i produktens
kylsystem komma i obalans och det
utloser kompressorns termiska
skyddsmekanism. Produkten kommer att
starta efter cirka 6 minuter. Om
produkten inte startar om efter denna
period, kontakta kundtjanst.

« Avfrostning &r aktiv. >>> Detta ar normalt
for en fullt automatiskt avfrostande
produkt. Avfrostningen utfors
regelbundet.

+ Produkten ér inte inkopplad. >>>
Kontrollera att stromkabeln &r inkopplad.

« Temperaturinstallningen ar inkorrekt. >>>
Vilj lamplig temperaturinstallning.

+ Strommen &r av. >>> Produkten kommer
fortsatta att fungera normalt nér
strommen aterkommer.
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Kylskapets driftbrus 6kar nar den
anvands.

Produktens driftsfunktion beror pa den
omgivande temperaturens variationer.
Detta ar normalt och &r inte ett fel.

Kylen kor for ofta eller for lange.

Den nya produkten kan vara storre @n den
foregaende. Storre produkter kommer
kora under langre perioder.
Rumstemperaturen kan vara hog. >>>
Produkten kommer normalt kéra under
langre perioder i hdgre rumstemperatur.
Produkten kan ha anslutits nyligen eller
ett nytt livsmedel kan ha placerats i
kylen. Produkten kommer ta langre tid att
na den angivna temperaturen nar den
nyligen har anslutits eller om nya
livsmedel har placerats i den. Det &r
normalt.

Stora kvantiteter med varm mat kan
nyligen har placerats i produkten. >>>
Placera inte varm mat i produkten.
Dorrarna kan nyligen har varit 6ppna ofta
eller lange. >>> Den varma luften ror sig
inne i produkten och orsakar att den kors
langre. Oppna inte dorrarna for ofta.
Frys- eller kyld6rrarna kan vara pa gléant.
>>> Kontrollera att dérrarna ar helt
stangda.

Produkten kan vara instélld pa en for lag
temperatur. >>> Stall in temperaturen pa
en hogre temperatur och vanta pa att
produkten ska na den justerade
temperaturen.

Kyl- eller frysdorrens list kan vara
smutsig, sliten, trasig eller inte ratt fast.
>>> Rengor eller byt ut listen. Skadad/
sliten dorrbricka gor att produkten maste
koras under langre perioder for att
bibehalla den aktuella temperaturen.

Frysens temperatur dr mycket lag, men
kyltemperaturen ar ok.

Temperaturen i frysfacket &r installd pa
en mycket lag niva. >>> Stall in
frysfackets temperatur till en hdgre
temperatur och kontrollera igen.

Kylens temperatur &r mycket lag, men

frystemperaturen ar ok.

+ Kylfackets temperatur ar installt pa en
mycket lag niva. >>> Stall in kylfackets
temperatur till en hogre temperatur och
kontrollera igen.

Livsmedlen som ar i kylfackets lador ar

fryst.

+ Kylfackets temperatur ar instéllt pa en
mycket lag niva. >>> Stall in kylfackets
temperatur till en hogre temperatur och
kontrollera igen.

Temperaturen i kylen eller frysen ar for

hog.

« Kylfackets temperatur ar instéllt pa en
mycket hog niva. >>>
Temperaturinstéllning av kylfacket
paverkar temperaturen i frysfacket. Vanta
tills temperaturen i relevanta delar nar
tillracklig niva genom att andra
temperaturen i kyl- eller frysutrymmen.

« Ddrrarna kan nyligen har varit dppna ofta
eller lange. >>> Oppna inte dérrarna for
ofta.

« Dorren kan vara pa gléant. >>> Sténg
dorren helt.

+ Produkten kan ha anslutits nyligen eller
ett nytt livsmedel kan ha placerats i
kylen. >>> Det ar normalt. Produkten
kommer ta langre tid att na den angivna
temperaturen nar den nyligen har
anslutits eller om nya livsmedel har
placerats i den.

+ Stora kvantiteter med varm mat kan
nyligen har placerats i produkten. >>>
Placera inte varm mat i produkten.

Skakningar eller ljud

+ Ytan ar inte plan eller stadig >>> Om
produkten skakar nér den rors langsamt,
justera stéllen for att balansera
produkten. Kontrollera ocksa att
underlaget &r tillrackligt starkt for att
béara produkten.

+ Allt som placeras pa produkten kan
orsaka ljud. >>> Ta bort allt som ar
placerat pa produkten.

+ Produkten ger ifran sig ljud av vatska
som rinner, sprutar etc.
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+ Produktens drift innehaller vatske- och
gasfloden. >>> Detta dr normalt och inte
ett fel.

Det later som vind blaser ifran

produkten.

+ Produkten anvander en flakt i
kylprocessen. Detta ar normalt och ar
inte ett fel.

Det finns kondens pa produktens

innervaggar.

+ Varmt eller fuktigt vdder kommer 6ka
isbildningen och kondensationen. Detta
ar normalt och &r inte ett fel.

+ Ddrrarna kan nyligen har varit dppna ofta
eller lange. >>> Oppna inte dérrarna for
ofta; om de &ar 6ppna, stdng dem.

« Dorren kan vara pa gléant. >>> Stang
dorren helt.

Det finns kondens pa produktens utsida

eller mellan dorrarna.

+ Det omgivande vadret kan vara fuktigt,
vilket ar helt normalt vid fuktigt vader.
>>> Kondensationen kommer att
forsvinna nar fuktigheten minskar.

Interidren luktar illa.

 Produkten rengors inte regelbundet. >>>
Rengor interioren pa produkten
regelbundet genom att anvdanda svamp,
varmvatten och kolsyrat vatten.

- Vissa behallare och forpackningsmaterial
kan ge upphov till lukt. >>> Anvand
behallare och férpackningsmaterial som
ar fria fran lukt.

- Livsmedlen placerades i behallare som
inte har forseglats. >>> Forvara
livsmedlen i forslutna behallare.

Mikroorganismer kan spridas fran de
livsmedel som inte &r tackta och
fororsaka lukt.

+ Avlégsna alla utgangna eller gamla
livsmedel ifran produkten.

Dorren stédngs inte.

+ Livsmedelsférpackningar kan blockera
dorren. >>> Placera om sakerna som
blockerar dorren.

 Produkten star inte helt rakt pa
underlaget. >>> Justera stéllen for att
balansera produkten.

* Ytan &r inte plan eller hallbar >>>
Kontrollera att ytan &r plan och tillréckligt
hallbar for att bara produkten.

Farskvaruladan har fastnat.

+ Livsmedlen kan ha kommit i kontakt med
ovre delen av ladan. >>> Omorganisera
livsmedlen i ladan.

Temperaturen pa produktens yta.

+ Hoga temperaturer kan observeras
mellan de tva dérrarna, pa sidopanelerna
och vid den bakre grillen medan
produkten &r i drift. Detta &r normalt och
ar inte nagot fel som kréaver service.

Flakten fortsatter att fungera nar dorren

oppnas.

+ Flakten kan fortsatta att fungera nar
frysddrren 6ppnas.

Om problemet kvarstar efter att du har foljt

anvisningarna i detta avsnitt, kontakta din

leverantor eller en auktoriserad

serviceverkstad. Forsok inte reparera

produkten. Det ar normalt.
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ANSVARSFRISKRIVNING

Slutanvandaren kan I6sa en del (enkla) fel
utan att det leder till sdkerhetsproblem eller
osaker anvandning, forutsatt att de utfors
inom begransningarna och enligt foljande
instruktioner (se sektion "Sjélvreparation”).
Darfor ska, om inte annat angetts,
reparationerna som i sektionen
"Sjélvreparation” dverlatas till registrerad
professionell reparatér, for att undvika
sdkerhetsproblem. En registrerad
professionell reparator &@r en person, som
tillverkaren har gett dtkomst till denna
produkts instruktioner och reservdelslista
enligt metoder som beskrivits i Direktivets
2009/125/EC laghandlingar.

Emellertid kan endast servicerepresentant
(auktoriserad professionell reparator),
som kan nas genom telefonnumret i
bruksanvisningen/garantikortet eller
auktoriserad aterforsiljare utfora service
under garantitiden. Mark darfor, att
reparationer utforda av professionell
reparator (som inte ar auktoriserad av )
Whirlpool kommer att upphava garantin.
Sjalvreparationer

Sjalvreparationer

Slutanvéandaren kan utféra
sjalvreparationer angaende enbart foljande
reservdelar: dérrhandtag, dorrgangjarn,
fack, korgar och dorrtatningar (en
uppdaterad lista finns ocksa tillganglig pa
adressen https://parts-
selfservice.europeanappliances.com frén
och med 1. mars 2021)..

For att forsakra produktens sé@kerhet och
forhindra allvarlig personskada, ska
namnda sjalvreparationer utforas enligt
instruktionerna for sjalvareparationer i
bruksanvisningen eller som finns
tillgangliga pa adressen https://parts-
selfservice.europeanappliances.com .

Koppla ur produkten innan sjélvreparationer

utfors.

Alla sjalvreparationer eller forsok till dessa
utforda av slutanvéndaren av delar som
inte inkluderats i namnda lista och/eller att
instruktionerna i bruksanvisningen eller

som finns tillgéngliga pd adressen https://
parts-
selfservice.europeanappliances.cominte
atfoljs, kan leda till sdkerhetsproblem
utanfér Whirlpoolkontroll och upphéva
garantin.

Darfér rekommenderar vi att
slutanvandaren avstar fran att utfora
reparationer, som inte ndmnts i
reservdelslistan, utan kontaktar istallet
auktoriserad professionell reparator eller
registrerad professionell reparator. A andra
sidan kan dessa reparationer utférda av
slutanvandare leda till sékerhetsproblem
och skador pa produkten och orsaka brand,
oversvamning, elchock och andra allvarliga
personskador.

T. ex., men inte begrédnsad till, maste
foljande reparationer utforas av
professionell auktoriserad eller registrerad
reparator: kompressor, kylkrets, moderkort,
inverterkort, displaykort etc.
Tillverkaren/séljaren kan inte hallas
ansvarig i fall, dar slutanvandaren inte foljer
ovan namnda regler.

Reservdelar till kylskapet finns tillgangliga i
10 ar. Under denna period kommer
reservdelar att finnas tillgéngliga, for att
kylskapet ska fungera pa korrekt satt.
Minimigarantitiden for kylskapet som du
kopt ar 24 manader.

Denna produkt innehaller ljuskélla med 'G'
energiklass.

Ljuskallan i produkten masta bytas av en
kvalificerad reparator.
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