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CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. LEFT-HAND DISPLAY 5. ROTARY KNOB / 6" SENSE 7. TIME
2. PAUSE BUTTON For setting the time as well as
To pause a cooking cycle. Turn this to navigate through the setting or adjusting the cooking

functions and adjust all of the time.
3. BACK .
cooking parameters. Press to select, 8. POWER

For returning to the previous screen. set, access or confirm functions or

To adjust the microwave power.

4. ON/OFF parameters and eventually start the

For switching the oven on and off cooking program. 9. RIGHT-HAND DISPLAY
and for stopping an active function 6. START

atany time. For starting functions and

confirming settings.
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ACCESSORIES

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used
as a base for other containers or accessories.

TURNTABLE SUPPORT
Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on the
support.

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
lb your dish.
\'J Place the wire rack on the turntable,

making sure that it does not come
into contact with other surfaces.

The number and the type of accessories may vary depending
on which model is purchased.

There are a number of accessories available on the
market. Before you buy, ensure they are suitable for
microwave use and resistant to oven temperatures.

Metallic containers for food or drink should never be
used during microwave cooking.

CRISP PLATE
Only for use with the designated
functions.

The Crisp plate must always be
placed in the centre of the glass

turntable and can be pre-heated

when empty, using the special function for this purpose
only. Place the food directly on the Crisp plate.
HANDLE FOR CRISP PLATE

Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.

Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn freely
before starting the oven. Take care not to unseat

the turntable whilst inserting or removing other
accessories.
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FUNCTIONS

' EN

6 6" SENSE

**7 These functions automatically select the best
cooking method for all types of food.

(s 6™ SENSE REHEAT

For reheating ready-made food that is either
frozen or at room temperature. The oven automatically
calculates the settings required to achieve the best
results in the shortest amount of time. Place food on a
microwave-safe and heatproof dinner plate or dish.

FOOD L WEIGHT(9)
} | DINNER PLATE 250 -

| 50 - 500
=@ FroZEN PORTION 250 - 500
-] FROZEN LASAGNA 250 - 500

I £, soups 200 - 800
5% BEVERAGES 100 - 500

I, 6" SENSE COOK

For cooking foods quickly and achieving
optimal results. Use a heatproof container suitable for
microwave use.

FOOD | WEIGHT (g)

| = BAKED POTATOES
200-1000

l (Turn when prompted)
_ FRESH VEGETABLES
= @ (Cutinto pieces of equal size and add 2 to 4 200 - 800

tablespoons of water. Cover)
T FROZEN VEGETABLES
- 200 - 800
- @‘ (Turn when prompted. Cover)
@ CANNED VEGETABLES 200 - 600
15, poPCORN 100

I, 6" SENSE CRISP

For quickly reheating and cooking frozen foods
and giving them a golden, crunchy top. Only use this
function with the crisp plate provided. Turn the food
when prompted.

FOOD e WEIGHT (g)
FRENCH FRIES
| %
| W (Spread out in a single layer and sprinkle with 200 - 500
salt before cooking)
=%
|:I@ P1ZzzA, THIN CRUST 200 - 500
=) %
:= P1ZZA, THICK CRUST 200 - 800
(S CHICKEN WINGS, CHICKEN PIECES
B 200 -500
l 6/% (Lightly oil the plate)
~ FISH FINGERS
-5 200 - 500
-) == (Crisp plate must be preheated)

Required accessories: Crisp plate, handle for crisp plate

MICROWAVE
For quickly cooking and reheating food or drinks.

POWER (W) RECOMMENDED FOR
Quickly reheating drinks or other foods with a high
1000
water content.
800 Cooking vegetables.
650 Cooking meat and fish.
Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese
500 A ;
or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes.
Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or
350
chocolate.
160 Defrosting frozen foods or softening butter and
cheese.
920 Softening ice cream.

ACTION .. FOOD ) JOWER (W) | DURATION (min.)
Reheat 2 cups 1000 1-2
Reheat Mashed potatoes 1000 9-11

(1kg)
Defrost Minced Meat (500 g) 160 13-14
Cook Sponge cake 800 6-7
Cook Egg custard 650 1-12
Cook Meat loaf 800 18- 20
GRILL

For browning, grilling and gratins. We recommend
turning the food during cooking.

FOOD DURATION (min.)
Toast 10-12
Prawns 18-22

Recommended accessories: Wire rack

GRILL+MW

For quickly cooking and gratinating dishes,
combining the microwave and grill functions.

FOOD POWER (W) DURATION (min.)
Potatoes gratin 650 20-22
Roast chicken 650 40-45
Recommended accessories: Wire rack
sss | CRISP

For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

FOOD DURATION (min.)
Leavened cake 7-10
Hamburger 8-10*

*Turn food halfway through cooking.
Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate
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JET DEFROST

For quickly defrosting various different types of food
simply by specifying their weight. Food should be

placed directly on the glass turntable. Turn the food
when prompted.

FOOD WEIGHT (g)

i%a ?r/:wlf:;:re cutlets, steaks, roasting joints) 100 - 2000

IE' b Fvs)huol\_glzzicken, pieces, fillets) 100 - 2500
:i @ ;:vlvshtl\e, steaks, fillets) 100 - 1500
l_i %@ E/WEESAVEIQ-E;U%, peas, broccoli etc) 100-1500
lElfS‘D (B|§aE\:L\eS, buns, rolls) 100 - 1000

FIRST TIME USE

. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

Y
A

A

s I o

The two digits for the hour will start flashing: Turn
the rotary knob to set the hour and then press & to
confirm.

DAILY USE

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the rotary knob to set the minutes and press @ to
confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold © for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above.

You may need to set the time again following lengthy
power outages.

1. SELECT A FUNCTION
When the oven is off, only the time is shown on the

display. Press and hold @ to switch the oven on.Turn the
rotary knob to view the main functions available on the
left-hand display. Select one and press @) .

2

A w

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press & to confirm and go to
the function menu.

§9

Turn the rotary knob to select from amongst the
subfunctions available on the right-hand display and
then press @ to confirm.

2. SET A FUNCTION

.6™ SENSE / DEFROST
FOOD CLASS

Once you have chosen one of the automatic functions,
you will need to select a category for the food you are
cooking.

§8
S—1

N

1

When the | icon flashes, turn the rotary knob to select
the category you require and then press (§) to confirm.

WEIGHT

To achieve the best results, the 6™ Sense (and Jet
Defrost) require you to enter the weight of the food,
selecting from amongst the default settings: the oven
will calculate the ideal length of time for the function to
run for each category of food.
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When the default setting appears on the display and the
g icon flashes, turn the rotary knob to set the weight
and then press & to confirm.

. MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you can
change its settings.

The display will show the settings that can be changed
in sequence.

MICROWAVE POWER

w,

4

N_7

e
(Il
]

When the W icon flashes on the display, turn the rotary
knob to adjust the power setting and then press @ to
confirm and continue to alter the settings that follow (if
possible).

Please note: Once the function has been activated, the power
can be changed by pressing w= to access the settings menu,
then turning the rotary knob to change the setting.

DURATION

——
U4

<

3\

When the ¢ icon flashes on the display, use the rotary
knob to set the cooking time you require and then
press (& to confirm or press [& to confirm and start the
function.

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the rotary knob; each time you press [ , the cooking
time increases by 30 seconds.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
@ to activate the function.

Every time the [5] button is pressed again, the cooking

time will be increased by a further 30 seconds.

Please note: You can press [@ at any time to stop the function

that is currently active.

.JET START

When the oven is switched off, it is possible to press ©
to activate cooking with the microwave function set at
full power (1000 W) for 30 seconds.

' EN
.SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being switched on accidentally.

Open and close the door, then press [ to start the
function.

4. PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press [©].
AUTOMATIC PAUSE
(TURN OR STIR FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or stir
the food.

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing & to
continue with cooking.

5. COOKING END

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the rotary knob to set a new cooking time
and press & .

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold ® for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress. For safety reasons, the oven can be switched off
at any time by pressing and holding [@ .
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CLEANING

Make sure that the appliance has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At reqular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a regular
basis.

TROUBLESHOOTING

Never use steam cleaning equipment.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and a
mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with a
cloth. Always leave the Crisp plate to cool down before
cleaning.

Problem

Power cut.
The oven is not working.

Possible cause

Disconnection from the mains.

Solutlon

Check for the presence of mains electrlcal power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The oven makes noises, even when it is

switched off. Cooling fan active.

Open the door or hold or wait until the cooling process has
finished.

The display shows the letter “F” followed

by a number, Software fault.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

The display shows unclear text and

appears to be broken. Another language set.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from Whirlpool website
docs.whirlpool.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @»w Download the Use and Care Guide

from our website docs.whirlpool.eu (you can

use this QR Code), specifying the product'’s
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service.

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE
You can find our contact ‘
details in the warranty
manual. When contacting I‘

our Client After-sales

Service, please state the
codes provided on your
product's identification

plate.

XXX/XXX
cez
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GUIDE

D'UTILISATION QUOTIDIENNE

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT

WHIRLPOOL
Afin de recevoir un service et un support
= complet, merci d'enregistrer votre appareil sur
www.whirlpool.eu/register

Vous pouvez télécharger les Consignes de
‘WWW sécurité et le Guide d'utilisation et d'entretien
— en visitant notre site Web docs.whirlpool.eu

et en suivant les consignes au dos de ce livret.

' Lire attentivement les Consignes de santé et de sécurité avant d'utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

\.

[l

3 oocoo\% ooooo

=d

A

—_

Panneau de commande

Plague signalétique

(ne pas enlever)

Porte

Elément chauffant supérieur/gril
Ampoule

Plaque tournante

N

ov kW

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE
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1. ECRAN AFFICHAGE GAUCHE
2. PAUSE

Pour interrompre un cycle de
cuisson.
3. RETOUR

Pour retourner au menu précédent.

4. ON/OFF

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

5. BOUTON ROTATIF / BOUTON
6t" SENSE

Tournez pour sélectionner les
fonctions et régler tous les
paramétres de cuisson. Appuyez
pour sélectionner, régler, accéder
et confirmer les fonctions ou les
parametres et lancer le programme
de cuisson.

6. DEMARRER

Pour lancer les fonctions et
confirmer les réglages.

7. HEURE

Pour régler le temps ainsi que
pour régler ou ajuster le temps de
cuisson.

8. PUISSANCE

Pour régler la puissance du micro-
ondes.

9. ECRAN AFFICHAGE DROIT
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ACCESSOIRES

PLAQUE TOURNANTE

Installée sur son support, la plaque
tournante en verre peut étre utilisée
avec toutes les méthodes de
cuisson.

La plaque tournante doit toujours étre utilisée comme
base pour les autres récipients ou accessoires.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT

Q Utilisez le support uniquement pour
la plaque tournante en verre.

Ne placez pas d’autres accessoires
sur le support.

GRILLE METALLIQUE

Elle vous permet de placer les
aliments plus prét de la grille pour
un dorage parfait de votre plat.

\'J Placez la grille métallique sur

la plaque tournante en vous
assurant qu’elle ne touche pas aux autres surfaces du
compartiment.

NS

Le nombre et type daccessoires peuvent varier selon le
modele acheté.

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'il est
adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et qu'il
est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au four a micro-ondes.

PLAT CRISP
Utiliser seulement avec les fonctions
désignées.
Le plat Crisp doit étre placé au
‘ centre de la plaque tournante

en verre, et peut étre préchauffé
lorsqu'il est vide en utilisant la fonction spéciale prévue
a cet effet. Disposez les aliments directement sur le plat
Crisp.
POIGNEE POUR LE PLAT CRISP
Utile pour retirer le plat Crisp chaud
du four.

Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de
les acheter séparément aupres du Service Apres-Vente.

Toujours s’assurer que les aliments et les accessoires
ne touchent pas aux parois internes du four.

Toujours vous assurer que la plaque tournante

peut tourner librement avant de mettre l'appareil

en marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la
plaque tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.
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FONCTIONS

" FR

6 6" SENSE

==~ Ces fonctions sélectionnent automatiquement
la meilleure méthode de cuisson pour tous les types
d'aliments.

s RECHAUFFAGE 6 SENSE
| —)

Pour réchauffer les repas préparés surgelés
ou a la température de la piéce. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour
les meilleurs résultats, le plus rapidement possible.
Disposez les aliments sur un plat résistant a la chaleur et
adapté au four a micro-ondes.

ALIMENTS o POIDs(9)
} @ GRANDE ASSIETTE 250 - 500
=@ PLAT SURGELE 250 - 500
-] LASAGNES SURGELEES 250 - 500
I_}é SOUPES 200 - 800
5% BOISSONS 100 - 500

s, CUISSON 6" SENSE

Pour cuire des aliments rapidement tout en
obtenant d'excellents résultats. Utilisez un plat résistant
a la chaleur allant au four a micro-ondes.

ALIMENTS ... POIDS(9)
\ =) POMMES DETERRE AU FOUR
200 - 1000
l (Tournez lorsque vous y étes invité)
. LEGUMES FRAIS
= (Coupez en morceaux de taille identique et 200 - 800
ajoutez 2 a 4 cuilleres a table d'eau. Couvrir)
- LEGUMES SURGELES
'i*@ A ) 200 - 800
- (Tournez lorsque vous y étes invité. Couvrir)
@ LEGUMES EN CONSERVE 200 - 600
(Z &
-5 POPCORN 100

I, 6" SENSE CRISP

Pour réchauffer et cuire rapidement les aliments
surgelés, pour un dessus doré et croustillant. Seulement
utiliser cette fonction avec le plat crisp fourni.
Retournez les aliments lorsque qu'indiqué.

AUIMENTS o POIDS ()
FRITES
| %
) W (étendre en une seule couche et saupoudrer 200 - 500
de sel avant de les faire cuire)
=% N
|:I@ PI1ZZA, PATE FINE 200 - 500
Sw o
- <= PIZZA, CROUTE EPAISSE 200 - 800
* AILES DE POULET, MORCEAUX DE POULET
e AR 200 - 500
(Huilez légeérement le plat)
(C*¢ BATONNETS DE POISSON
T 200-500
-) == (Le plat Crisp doit étre préchauffé)

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp

MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire ou réchauffer des aliments
ou des breuvages.

PUISSANCE (W) = RECOMMANDEE POUR
100 Rapidement réchauffez les boissons oules aliments
avec une forte teneur en eau.
800 Cuisson de légumes.
650 Cuisson de la viande et du poisson.

Cuisson de sauces a la viande, ou les sauces contenant
500 du fromage ou des ceufs. Terminer la cuisson des
patés a la viande et les pates cuites.

Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le

350 beurre ou le chocolat.

Décongélation des aliments surgelés ou ramollir le
160

beurre et le fromage.
90 Ramollir la creme glacée.
ACTION ALIMENTS PU'S(%‘)NCE DUREE (min)
Réchauffage 2 tasses 1000 1-2

. Purée
Réchauffage (1 kg) 1000 9-1
Décongéla-  Viande émincée (500 160 13-14
tion g)
Cuisson Génoise 800 6-7
Cuisson Créme aux ceufs 650 11-12
Cuisson Pain de viande 800 18-20
GRIL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous
conseillons de retourner les aliments durant la cuisson.

ALIMENTS DUREE (min)
Rotie 10-12
Crevettes 18-22

Accessoires recommandés : Grille métallique
GRIL+MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et gril.

ALIMENTS PUISSANCE " pyREE (min)
(W)
Gratin de pommes 650 20-22
de terre
Poulet roti 650 40-45
Accessoires recommandés : Grille métallique
555 )| CRISP

Pour dorer un plat a la perfection, autant au-
dessus qu'en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
avec le plat Crisp spécial.

ALIMENTS DUREE (min)
Gateau au levain 7-10
Hamburger 8-10*

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp
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JET DEFROST

Pour rapidement décongeler différents types d'aliments
en précisant leur poids. Placez les aliments directement
sur la plaque tournante en verre. Retournez les aliments
lorsque qu'indiqué.

ALIMENTS POIDS (9)
i%E X:W?n’\::zEcsc‘itelettes, biftecks, rotis) 100 - 2000
IEI b zlpit'lo(\eltl_le_rfﬂer, morceaus, filets) 100 - 2500
Ei @ Feilisesr,od’:mes, filets) 100 - 1500
l-i %@ tﬁaigxf:e de légumes, petits pois, brocolis, etc) 100-1500
lElf@ (PFQES, petits pains, brioches) 100 - 1000

PREMIERE UTILISATION

. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois.

S

Y
A

A

7

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez le
bouton pour régler I'heure et appuyez sur & pour
confirmer.

UTILISATION QUOTIDIENNE

Les deux chiffres des minutes clignotent. Tournez le
bouton pour régler I'heure et appuyez sur @ pour
confirmer.

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur

© et maintenez-le enfoncé pendant au moins une seconde
alors que le four est éteint, et répétez les étapes décrites plus
haut.

Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite d'une
panne de courant prolongée.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée a
I'écran. Appuyez sur [@ et maintenez-le enfoncé pour
allumer le four. Tournez le bouton pour afficher les
principales fonctions disponibles sur I'écran de gauche.
Sélectionnez une fonction et appuyez sur @ .

2

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le modeéle),
sélectionnez la fonction principale et appuyez ensuite sur
(@) pour confirmer et accéder au menu de la fonction.

§9

Tournez le bouton pour sélectionner les sous-fonctions
disponibles sur I'écran a droite puis appuyez sur &)
pour confirmer.

2. REGLAGE D'UNE FONCTION
.6™ SENSE / DECONGELATION
CATEGORIE D'ALIMENTS

Une fois que vous avez choisi une des fonctions
automatiques, vous devrez sélectionner une catégorie
pour les aliments que vous cuisez.

§8
S—1

N

Quand I' {| icéne clignote, tournez le bouton pour
sélectionner la catégorie que vous souhaitez, puis
appuyez sur (§) pour confirmer.

POIDS

Pour atteindre les meilleurs résultats, les fonctions 6t
Sense (et Jet Defrost) nécessitent que vous entriez le
poids de I'aliment, en choisissant parmi les parametres
par défaut : le four calculera la durée idéale de
fonctionnement de la fonction pour chaque catégorie
d'aliment.
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Quand le paramétre par défaut apparait sur |'écran et
que l'icone 9 clignote, tournez le bouton pour régler le
poids, puis appuyez sur & pour confirmer.

.FONCTIONS MANUELLES

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.

PUISSANCE DES MICRO-ONDES

w,

4

’

\

ol

Quand l'icone W clignote a I'écran, tournez le bouton
de réglage pour ajuster la puissance et appuyez ensuite
sur pour confirmer et continuer de modifier les
réglages qui suivent (si possible).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, la
puissance peut étre modifiée en appuyant sur w= pour
accéder au menu des réglages, puis en tournant le bouton
pour modifier le réglage.

DUREE

.

N

3

Lorsque l'icone ¢ clignote a I'écran, utilisez le

bouton de réglage pour régler le temps de cuisson
désiré, et appuyez ensuite sur (§ pour confirmer ou
appuyez sur [ pour confirmer et démarrer la fonction.
Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le temps
de cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que vous
appuyez sur [, le temps de cuisson augmente de 30
secondes.

3. ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur [ pour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez sur la touche 5]

, la durée de cuisson augmente de 30 secondes
supplémentaires.

Veuillez noter : Vous pouvez appuyer sur @ a tout moment
pour interrompre la fonction en cours.

.JET START

Lorsque le four est éteint, il est possible d'appuyer sur
] pour lancer la cuisson avec la fonction four a micro-
ondes a puissance maximale (1000 W) pendant 30
secondes.

|
, , . FR
. VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour
empécher d'allumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur [B] pour
lancer la fonction.

4. PAUSE

Pour interrompre une fonction, pour brasser ou
retourner les aliments par exemple, ouvrez simplement
la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et appuyez
sur [©.

PAUSE AUTOMATIQUE

(RETOURNER OU REMUER LES ALIMENTS)

Certaines fonctions vont s'interrompre pour vous
permettre de tourner ou de brasser les aliments.

Une fois que la cuisson est interrompue, ouvrez la porte
et effectuez I'action qu'il vous est demandé de réaliser
avant de fermer a nouveau la prote et en appuyant sur
[© pour poursuivre la cuisson.

5. FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau
temps de cuisson et appuyez sur [&.

. VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller le clavier, appuyez sur ¥ et maintenez-
le enfoncé pendant au moins cinq secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson. Pour des raisons de sécurité, le four peut étre arrété
a tout moment en appuyant sur la touche @ eten la
maintenant enfoncée.
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NETTOYAGE

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en
microfibres humide. Si elles sont tres sales, ajoutez
quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

- Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

- Aintervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez la plaque tournante et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

« Le gril n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur intense
brale la saleté. Utilisez cette fonction de fagon réguliere.

GUIDE DE DEPANNAGE

N’utilisez jamais un appareil de nettoyage a la vapeur.
N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle, sauf
pour le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement avec
un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp avant
de le nettoyer.

Probléme Cause possible

Le four ne fonctionne pas.

principale.

Coupure de courant.

Débranchez de l'alimentation

Solution
Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme
persiste.

Le four fait du bruit, méme lorsqu'il est
éteint.

Le ventilateur fonctionne.

Ouvrez la porte ou attendez que le processus de
refroidissement soit terminé.

L'écran affiche la lettre « F » suivi d'un

. Erreur de logiciel.
numéro.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et contactez
le Service Apres-vente le plus pres.

L'écran indique un texte difficile a lire
et semble cassé.

Une autre langue est paramétrée.

Contacter votre Centre de service aprés-vente le plus
proche.

FICHE TECHNIQUE

@www | 3 fiche technique, incluant les taux d'efficacité
énergétique du four, peut étre téléchargée sur notre site
Web docs.whirlpool.eu

COMMENT OBTENIR LE GUIDE D'UTILISATION ET
ENTRETIEN

> (Zjww Téléchargez le Guide d'utilisation et
d'entretien sur notre site Web

> Une autre facon est de contacter notre Service Apres-
vente.

ce code QR), en précisant le code
commercial du produit.

CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE

Vous pouvez trouver les ‘
informations pour nous I
contacter dans le livret = = =
de garantie. Lorsque
vous contactez notre
Service Aprées-vente,
veuillez indiquer les codes 2=

disponibles sur la plaque
signalétique de I'appareil.

XXX/XXX

cez

docs.whirlpool.eu (vous pouvez utiliser
@
&
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GUIDA RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN

PRODOTTO WHIRLPOOL
Per ricevere un‘assistenza piu

completa, registrare il prodotto su

www.whirlpool.eu/register

(Svww

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e

le istruzioni per I'uso collegandosi al sito
docs.whirlpool.eu e seguire la procedura
indicata sul retro.

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto.
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

3 .....\% ..... ﬁ &\

ooooooooooo

oooooooooooo

oooooooooooo

—_

. Pannello comandi

Targhetta matricola
(da non rimuovere)

Porta

Resistenza superiore / grill
Luce

Piatto rotante

N

ov kW

gy O

M @ &

i
: 1
Lo NIOICDS ¢

< Y, U,

Dot~

1 2

1. PARTE SINISTRA DEL DISPLAY 5. MANOPOLA GIREVOLE /

2. PAUSA

Per sospendere il processo di
cottura.
3. INDIETRO

Per tornare alla schermata
precedente.

4. ON / OFF

Per accendere e spegnere il forno o
terminare in qualunque momento
una funzione attiva.

5 6

TASTO 6 SENSE

Ruotando la manopola e possibile
spostarsi tra le funzioni e regolare
i parametri di cottura. Premere per
selezionare, impostare, visualizzare

e confermare le funzioni o i

parametri e per avviare i programmi

di cottura.
6. AVVIO

Per avviare le funzioni, confermando

i valori impostati.

7. TEMPO

Per impostare I'ora e per regolare il
tempo di cottura.

8. POTENZA

Per regolare la potenza delle
microonde.

9. PARTE DESTRA DEL DISPLAY
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ACCESSORI

PIATTO ROTANTE

Appoggiato sull’apposito supporto,
il piatto rotante in vetro pud essere
utilizzato in tutte le modalita di
cottura.
Il piatto rotante va sempre usato come base per altri
contenitori o accessori.

SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE

Q Utilizzare il supporto soltanto per il
piatto rotante in vetro.

Non appoggiare altri accessori sul
supporto.

GRIGLIA

Permette di avvicinare il cibo al grill,
assicurandone una piacevole
doratura.
\'J Appoggiare la griglia sul piatto
rotante, evitando che venga a
contatto con altre superfici.

NS

I numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del
modello acquistato.

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e alle temperature del forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le

PIATTO CRISP

Da utilizzare solo con le funzioni
designate.

Il piatto Crisp deve essere sempre
appoggiato al centro del piatto

rotante in vetro e puo essere

preriscaldato a vuoto, utilizzando solo la speciale
funzione dedicata. Disporre gli alimenti direttamente
sul piatto Crisp.

MANIGLIA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

E possibile acquistare separatamente altri accessori non in
dotazione presso il Servizio Assistenza Clienti.

pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla

sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.
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FUNZIONI

T

6 6" SENSE

===/ Queste funzioni selezionano automaticamente
la modalita di cottura ottimale per qualsiasi tipo di
alimento.

(s RISCALDAMENTO 6" SENSE
| —)

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati
che a temperatura ambiente. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i
migliori risultati possibili nel minor tempo. Disporre il
cibo su un piatto da portata resistente al calore e alle
microonde.

MICROONDE

Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti o
bevande.

ALIMENTO e PESOG)
I @ PiaTTI PRONTI 250 - 500
=] PORZIONI SURGELATE 250 - 500
-] LASAGNE SURGELATE 250 - 500
I} £ MINESTRE 200 - 800
5% BEVANDE 100 - 500

s COTTURA 6" SENSE
Per ottenere una rapida e ottimale cottura degli
alimenti. Utilizzare un contenitore resistente al calore e
adatto alla cottura a microonde.

POTENZA (W) CONSIGLIATA PER
Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti ad
1000 )
alto contenuto di acqua.
800 Cottura di vegetali.
650 Cottura di carne e pesce.
Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o uova.
500 . ) L
Finitura di sformati di carne o paste al forno.
350 Cotture lente e delicate. Per fondere burro o
cioccolato.
160 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
formaggi.
920 Per ammorbidire i gelati.
AZIONE ALIMENTO PO-(I-\I/EVI\)IZA DURATA (min.)
Riscalda- 2 tazze 1000 1-2
mento
Riscalda- Puré di patate 1000 9-11
mento (1 kg)
scongela- Carne macinata (500 g) 160 13-14
mento
Cuocere Pan di spagna 800 6-7
Cuocere Crema pasticcera 650 11-12
Cuocere Polpettone 800 18- 20
GRILL

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

ALIMENTO (PESO(9) .

| = PATATE AL FORNO
200 -1000

l (girare quando viene richiesto)
- VERDURE FRESCHE
= (tagliare a pezzi uniformi e aggiungere 2-4 200 - 800

cucchiai d'acqua. Coprire)
=\ % VERDURE SURGELATE
- 200 - 800
- @‘ (girare quando viene richiesto. Coprire)
- [@ VERDURE IN SCATOLA 200 - 600
15, poPCORN 100

I, CRISP 6t SENSE

Per riscaldare e cuocere rapidamente alimenti
surgelati, creando una superficie dorata e croccante.
Usare la funzione solo in combinazione con il piatto

Crisp in dotazione. Quando richiesto, girare gli alimenti.

ALIMENTO . PESO(9) .
PATATINE FRITTE
| %
) W (disposte in un unico strato e salate prima della 200 - 500
cottura)
=%
|:I@ P1ZZA, CROSTA SOTTILE 200-500
=) %
- <= PIZZA, CROSTA SPESSA 200 - 800
% ALETTE DI POLLO, PEZZI DI POLLO
e . 200 - 500
(Ungere leggermente il piatto)
(Z*¢xy BASTONCINI DI PESCE
TE 200 - 500
-) == (preriscaldare il piatto Crisp)

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

ALIMENTO DURATA (min.)
Pane tostato 10-12
Gamberi 18-22

Accessori consigliati: Griglia
GRILL+MICROONDE

Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze
combinando le microonde con il grill.

ALIMENTO (PV?/)TENZA DURATA (min.)
Patate gratinate 650 20-22
Pollo arrosto 650 40-45
Accessori consigliati: Griglia
ss5 )| CRISP

Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del cibo.
Questa funzione deve essere usata solo con lo speciale
piatto Crisp.

ALIMENTO DURATA (min.)
Torte lievitate 7-10
Hamburger 8-10*

*Ruotare il cibo a meta cottura.
Accessori richiesti: piatto crisp, maniglia per piatto crisp
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JET DEFROST

Per scongelare rapidamente diverse categorie di
alimenti specificandone solamente il peso. Si consiglia
di disporre gli alimenti direttamente sul piatto rotante
in vetro. Quando richiesto, girare gli alimenti.

ALIMENTO PESO (g)
i%a %\aRcli\anto, cotolette, bistecche, arrosti) 100 - 2000
IEI b Fp%h;/-i\r’::ro, a pezzi, filett)) 100 - 2500
Ei @ Z:tse(rf, tranci, filett) 100 - 1500
l-i %@ EQIZ?;LIAeLrlniste, piselli, broccoli..) 100 - 1500
lElfS‘D (P:‘igiotte, focaccine, panini) 100 - 1000

PRIMO UTILIZZO

. IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione & necessario impostare l'ora.

s I.]-
-

A

s 0

Sul display lampeggiano le due cifre relative alle ore:
ruotare la manopola per impostare l'ora, quindi premere
() per confermare.

USO QUOTIDIANO

Sul display lampeggiano le due cifre relative ai minuti:
ruotare la manopola per impostare i minuti e premere
(@ per confermare.

Nota: per modificare successivamente l'ora, premere @ per
almeno 1 secondo a forno spento e ripetere le operazioni
sopra descritte.

Dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Quando il forno & spento, & visualizzato solo l'orologio.
Premere a lungo @ per accendere il forno. Ruotare la
manopola per visualizzare sulla parte sinistra del display
le funzioni principali disponibili. e premere & per
confermare.

ZY

Per selezionare una sottofunzione (se disponibile), dopo
aver selezionato la funzione principale premere @ per
confermare e accedere al menu delle funzioni.

§9

Ruotare la manopola per scegliere tra le sottofunzioni
disponibili nella parte destra del display e premere
per confermare.

2. SELEZIONARE UNA FUNZIONE
.6™ SENSE / SCONGELAMENTO

CATEGORIA DI ALIMENTO

Dopo avere selezionato una funzione automatica,
occorre selezionare la categoria di alimenti appropriata.

§8
S—1

N

1

Quando l'icona {| lampeggia, ruotare la manopola per
selezionare la categoria desiderata e premere (§) per
confermare.

PESO

Per ottenere risultati ottimali con le funzioni 6" Sense (e
Jet Defrost), & necessario inserire il peso degli alimenti
scegliendo tra le impostazioni predefinite: il forno
calcolera la durata ideale della funzione per la categoria
di alimenti selezionata.
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Quando sul display compaiono le impostazioni
predefinite e l'icona 9 lampeggia, ruotare la manopola
per impostare il peso e premere (§ per confermare.

. FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione & possibile
modificarne le impostazioni.

[l display mostra in sequenza i valori che é possibile
modificare.

POTENZA MICROONDE

w,

4

’

\

ol

Quando l'icona W lampegagia sul display, ruotare la
manopola per regolare il livello di potenza, quindi
premere & per confermare e procedere con le
impostazioni seguenti (se possibile).

Nota: dopo avere attivato la funzione, la potenza puo essere
modificata premendo == per accedere al menu delle
impostazioni e ruotando la manopola per cambiare il valore
impostato.

DURATA

.

N

3

Quando l'icona ¢ lampeggia sul display, utilizzare la
manopola per impostare il tempo di cottura desiderato,
quindi premere @ per confermare o premere [ per
confermare e avviare la funzione.

Nota: dopo l'avvio del forno, il tempo di cottura puo essere
modificato ruotando la manopola; ad ogni pressione di & il
tempo di cottura aumenta di 30 secondi.

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Una volta che i valori corrispondono a quelli desiderati,
premere @] per avviare la funzione.

Ad ogni pressione del tasto [©], la durata di cottura
aumenta di 30 secondi.

Nota: Premendo [@ e possibile interrompere in qualsiasi
momento la funzione in corso.

.JET START

A forno spento, premendo [ & possibile avviare la
cottura con la funzione a microonde alla potenza
massima (1000 W) per 30 secondi.

. BLOCCO DI SICUREZZA

Questa funzione si attiva automaticamente per
prevenire un avvio involontario del forno.

Aprire e chiudere lo sportello, poi premere [®] per
avviare la funzione.

4. PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, & sufficiente aprire la
porta.

Per riprendere, chiudere lo sportello e premere [&.

PAUSA AUTOMATICA
(GIRARE O MESCOLARE GLI ALIMENTI)

Alcune funzioni prevedono una pausa per consentire di
girare o mescolare gli alimenti.

Quando il forno interrompe la cottura, aprire la porta
per eseguire le operazioni indicate, quindi chiuderla
nuovamente e premere [&] per riprendere la cottura.

5. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display avvisano che la cottura e terminata.

Per prolungare la cottura mantenendo i valori
impostati, ruotare la manopola per impostare una
nuova durata e quindi premere [ .

. BLOCCO DEI TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto ¥ per almeno
cinque secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Nota: il blocco a chiave pud essere attivato anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, il forno pud essere spento in
qualsiasi momento premendo a lungo [@ .
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PULIZIA

Assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato prima
di eseguire ogni operazione.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

« Pulire il vetro della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti, togliere
il piatto rotante e il suo supporto per pulire la base del
forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco: attivare la
funzione a intervalli regolari.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non usare in nessun caso pulitrici a getto di vapore.
Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi

e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

[l piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

Problema Possibile causa

Il forno non funziona.

principale.

Interruzione di corrente elettrica.

Disconnessione dalla rete

Soluzione
Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
collegato all'alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

Il forno fa rumore anche se spento.

Ventola di raffreddamento attiva.

Aprire la porta o attendere il completo raffreddamento del
forno.

Il display mostra la lettera “F” sequita da

Guasto software.
un numero.

Contattare il pili vicino Servizio Assistenza Clienti e
specificare il numero che segue la lettera “F".

Il display visualizza un testo poco chiaro
e sembra essere guasto.

Un'altra lingua impostata.

Contatta il Servizio Assistenza Tecnica piu vicino.

SCHEDA TECNICA

@www | 3 scheda tecnica del prodotto con i dati
energetici dell'apparecchio puo essere scaricata dal sito
Internet docs.whirlpool.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @ww Scaricare le Istruzioni per l'uso dal sitoE::E

web docs.whirlpool.eu (& possibile utilizzare
questo codice QR) specificando il codice
prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti.

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere ‘
trovati sul manuale ]
di garanzia. Quando =2 =~
si contatta il Servizio
Assistenza, prepararsi a
fornire i codici riportati
sulla targhetta matricola

del prodotto.

XXX/XXX
cez

6
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GUIA

DE CONSULTA DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM

PRODUTO WHIRLPOOL
Para receber mais informacoes e
=/ assisténcia, registe o seu produto em
www.whirlpool.eu/register

Pode transferir as Instrucdes de Seguranca e o
@WWW Guia de Utilizacdo e Manutencéao visitando o
—— nosso website docs.whirlpool.eu e seguindo
as instrucdes no verso do presente guia.

' Antes de utilizar o produto, leia atentamente o Guia de Saude e Seguranca.
[ J

DESCRICAO DO PRODUTO

\.

[l

3 oocoo\% ooooo

=d

A

—_

Painel de controlo

Placa de identificacao
(ndo remover)

Porta

Resisténcia superior/grill
Luz

Prato rotativo

N

ov kW

DESCRIGCAO DO PAINEL DE CONTROLO

.- Power.... ST TT SR 1!
i OTN : : — <y
@ 6 ). S
7Y () (K : ot NN s
Q (o~ !
1 2 4 5 6 7 9
1. VISOR ESQUERDO 5. BOTAO ROTATIVO/BOTAO 6" 7. TEMPO
2. PAUSA SENSE Para definir a hora, bem como

Para interromper um ciclo de
cozedura.
3. RETROCEDER

Para regressar ao ecra anterior.
4. LIGADO/DESLIGADO

Para ligar e desligar o forno e
parar uma funcao ativa a qualquer
momento.

Rode-o para navegar pelas funcdes
e ajustar todos os parametros de
cozedura. Prima para selecionar,
definir, aceder ou confirmar funcdes
ou parametros e, eventualmente,

para iniciar o programa de cozedura.

6. INICIAR

Para iniciar funcdes e confirmar
definicoes.

definir ou ajustar o tempo de
cozedura.

8. POTENCIA

Para ajustar a poténcia do micro-
ondas.

9. VISOR DIREITO
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ACESSORIOS

PRATO ROTATIVO

Colocado no respetivo suporte, o
prato rotativo de vidro pode ser
utilizado com todos os métodos de
cozedura.

Devera utilizar sempre o prato rotativo como base para
todos os recipientes ou acessérios.

SUPORTE DO PRATO ROTATIVO

Q Utilize o suporte apenas para o
prato rotativo de vidro.

Nao apoie outros acessoérios no
suporte.

GRELHA METALICA

Permite colocar os alimentos mais

proximos do grelhador para obter

um resultado final perfeitamente
u dourado.

Coloque a grelha metalica sobre o
prato rotativo, certificando-se de que esta nao entra em
contacto com outras superficies.

NS

O numero e o tipo de acessoérios pode variar de acordo com o
modelo adquirido.

Existem varios acessérios disponiveis no mercado.
Antes de os comprar, certifique-se de que estes sao
adequados para serem utilizados no micro-ondas e
que sao resistentes as temperaturas do forno.

Os recipientes metdlicos para alimentos ou bebidas
nunca devem ser utilizados na cozedura de alimentos
com micro-ondas.

PRATO CRISP

Apenas para utilizagdao com as
funcdes designadas.

O prato Crisp deve ser sempre
posicionado no centro do prato

rotativo de vidro e pode ser

preaquecido quando estiver vazio, utilizando a fungédo
especial para este efeito. Coloque os alimentos
diretamente no prato Crisp.

MANIPULO PARA O PRATO CRISP

Util para retirar o prato Crisp quente
do forno.

Pode adquirir separadamente no Servico de Assisténcia
Técnica quaisquer outros acessorios que nao venham
fornecidos.

Certifique-se sempre de que os alimentos e os
acessorios nao entram em contacto com as paredes
interiores do forno.

Antes de ligar o forno certifique-se sempre de que
o prato rotativo consegue rodar livremente. Tenha
cuidado para nao retirar o prato rotativo da posicao
correta ao introduzir ou retirar outros acessérios.
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FUNCOES

6 6" SENSE

“#2 Estas funcdes selecionam automaticamente o
melhor método de cozedura para todos os tipos de
alimentos.

s AQUECIMENTO 6t SENSE
| w—

Para aquecer refei¢cdes prontas congeladas
ou a temperatura ambiente. O forno calcula
automaticamente os valores necessarios para obter os
melhores resultados no menor tempo possivel. Coloque
os alimentos numa travessa ou num prato resistente ao
calor adequado para fornos micro-ondas.

AUMENTO PO
} @ PrATO RASO 250 - 500
=] PORCAO CONGELADA 250 - 500
-] LASANHA CONGELADA 250 - 500
I_i é SOPAS 200 - 800
5% BEBIDAS 100 - 500

s COZEDURA 6t SENSE
Para cozinhar alimentos rapidamente e obter os
melhores resultados. Utilize um prato resistente ao calor/
recipiente adequado para utilizagdo no micro-ondas.

ALIMENTO _PESO(@ .

| = BATATAS ASSADAS
200-1000

l (Vire quando tal Ihe for solicitado pelo forno)
- LEGUMES FRESCOS
= (Corte em pedagos de tamanhos iguais e 200 - 800

adicione 2 a 4 colheres de sopa de 4dgua. Tape.)
=\ % LEGUMES CONGELADOS
- 200 - 800
- @‘ (Vire quando tal Ihe for solicitado pelo forno. Tape.)
@ LEGUMES ENLATADOS 200 - 600
(Z &
-5 PIPOCAS 100

I, CRISP 6™ SENSE

Para aquecer rapidamente e cozinhar alimentos
congelados, obtendo um tom dourado e uma cobertura
estaladica. Utilize apenas esta funcdo com o prato Crisp
fornecido. Vire os alimentos quando lhe for solicitado.

ALIMENTO (PESO(9) .
| BATATAS FRITAS
) W (disponha as batatas numa Unica camada e 200-500
salpique-as com sal antes de iniciar a cozedura)
=%
|:I@ PIZZA, MASSA FINA 200-500
=) %
- <= PIZZA, MASSA NORMAL 200 - 800
# ASAS DE FRANGO, PEDACOS DE FRANGO
e - GO5 DE . 200-500
(Unte ligeiramente o tabuleiro com 6leo ou azeite)
(Z*¢xy DOURADINHOS DE PEIXE
T 200 - 500
-) == (O prato Crisp devera ser preaquecido)

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato
Crisp

MICRO-ONDAS

Para cozinhar rapidamente e aquecer alimentos
ou bebidas.

POTENCIA (W) RECOMENDADA PARA
1000 Aauecimento répido de bebidas ou outros alimentos
com elevado teor de dgua.
800 Cozinhar legumes.
650 Cozinhar carne e peixe.

Cozinhar molhos para carne ou molhos que
500 contenham queijo ou ovos. Terminar tartes de carne
ou gratinados de massa.

Cozedura lenta. Perfeito para derreter manteiga ou

350 chocolate.
160 Descongelar alimentos congelados ou amolecer
manteiga e queijo.
90 Amolecimento de gelados.
ACAO ALIMENTO POT(\EA'/\‘)C'A DURACAO (Min.)
Aquecer 2 copos 1000 1-2
Aquecer Z“I'r(z)de batata 1000 9-11
lDeiconge— Carne picada (500 g) 160 13-14
agao
Cozinhar Pao-de-16 800 6-7
Cozinhar Pudim 650 11-12
Cozinhar Carne assada 800 18-20
GRILL

Para alourar, grelhar e gratinar. Recomendamos
que vire os alimentos durante a cozedura.

ALIMENTO DURAGAO (Min.)
Pao tostado 10-12
Gambas 18-22

Acessorios recomendados: Grelha metdlica

GRILL + MO
Para cozinhar rapidamente e para gratinar pratos,

combinando as fun¢des de micro-ondas e de grelhador.

ALIMENTO (PV?/)TENC'A DURACAO (Min.)
Gratinado de 650 20-22
batatas
Frango assado 650 40 - 45
Acessorios recomendados: Grelha metélica

CRISP

Para dar um tom dourado perfeito a um prato,
tanto na parte superior como na parte inferior dos
alimentos. Esta funcao sé pode ser utilizada com o prato
especial Crisp.

Yy

ALIMENTO DURACAO (Min.)
Bolo levedado 7-10
Hamburgueres 8-10*

*Vire o alimento a meio da cozedura.

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato
Crisp
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Para a descongelacdo rapida de diferentes tipos de
alimentos, bastando para tal especificar o seu peso. Os
alimentos devem ser colocados diretamente no prato

rotativo de vidro. Vire os alimentos quando Ihe for solicitado.

ALIMENTO PESO (g)
1% CARNE
) E] (carne picada, costeletas, bifes, pecas de carne 100 - 2000
recheadas)
I AVES
N (frango inteiro, em pedagos ou em filetes) 100 - 2500
my PEIXE ]
QX (postas inteiras ou filetes) 100 - 1500
(MES LEGUMES ]
I @ (legumes variados, ervilhas, brécolos, etc) 100 - 1500
%  PAO _
S (paes, bolos) 100 - 1000

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

. ACERTAR A HORA

Ao ligar o forno pela primeira vez, tera de definir a hora.

s I.]-
-

A

s 0

Os dois digitos da hora comecam a piscar: Gire o botédo
rotativo para definir a hora e prima @ para confirmar.

UTILIZACAO DIARIA

Os dois digitos dos minutos comecam a piscar. Rode o
botdo rotativo para definir os minutos corretos e prima
(@) para confirmar.

Nota: Para alterar a hora posteriormente, prima e mantenha
premido @ durante, pelo menos, um segundo com o forno
desligado e repita os passos acima.

Podera ter de acertar novamente a hora ap6s um longo
corte de energia.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Quando o forno esta desligado, apenas a hora é
apresentada no

visor. Prima e mantenha premido [@ para ligar o forno.
Rode o botdo rotativo para ver as funcdes principais
disponiveis do lado esquerdo do visor. Selecione uma e
prima @ .

2

Para selecionar uma subfuncao (se disponivel),
selecione a funcéo principal e, em seguida, prima @&
para confirmar e aceder ao menu de funcoes.

§9

Rode o botdo rotativo para selecionar a funcao
pretendida de entre as subfuncdes no visor a direita e,
em seguida, prima & para confirmar.

2. DEFINIR UMA FUNCAO

.6™ SENSE / DEFROST
CATEGORIA DOS ALIMENTOS

Uma vez seleciona uma funcao automadtica é necessario
selecionar a categoria dos alimentos que ird cozinhar.

§8
S—1

N

1

Quando o icone || piscar, rode o botao rotativo para
selecionar a categoria pretendida e prima (§) para
confirmar.

PESO

Para obter os melhores resultados, a funcdo 6™ Sense
(e Jet Defrost) requerem que introduza o peso dos
alimentos, selecionando de entre as predefinicdes: o
forno calcula a duracédo de cozedura ideal para cada
categoria de alimentos.
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Quando as predefini¢des surgirem no visor e o icone 9
piscar, rode o botao rotativo para definir o peso e, em
sequida, prima & para confirmar.

. FUNCOES MANUAIS

Apds selecionar uma funcéao, é possivel alterar as suas
defini¢oes.

O visor ira apresentar as definicbes que podem ser
alteradas em sequéncia.

POTENCIA DO MICRO-ONDAS

w,

4

’

\

ol

Quando o icone W comecar a piscar no visor, rode o
botéo rotativo para ajustar as definicbes de poténcia e,
em seguida, prima & para confirmar a sua selecéo e
continuar a alterar as definicdes seguintes (se possivel).

Nota: Uma vez ativada a funcéo, a poténcia pode ser alterada
premindo = para aceder ao menu das definicoes e, em
seqguida, rodando o botdo rotativo para alterar a definicéo.

DURACAO

-

.

I l' .4
- Vi

N

3

Quando o icone ¢: piscar no visor, utilize o botao
rotativo para definir o tempo de cozedura que necessita
e, em seguida, prima § para confirmar ou [ para
confirmar e iniciar a funcao.

Nota: Durante a cozedura é possivel regular o tempo de
cozedura rodando o botdo rotativo; cada vez que premir o
botdo @ , o tempo de cozedura aumenta em 30 segundos.

3. ATIVAR A FUNCAO

Apos aplicar todas as definicdes pretendidas, prima &
para ativar a funcao.

Sempre que premir novamente o botdao [, o tempo de
cozedura aumenta mais 30 segundos.

Nota: Poderd premir [@ em qualquer altura para interromper a
funcao que estiver ativada nesse momento.

.JET START

Quando o forno estiver desligado, é possivel premir &
para ativar a cozedura com a funcdo de micro-ondas na
poténcia maxima (1000 W) durante 30 segundos.

|
- PT
. BLOQUEIO DE SEGURANGA

Esta funcéo é ativada automaticamente para evitar que
o forno seja ligado inadvertidamente.

Abra e feche a porta e, em seguida, prima [®] para iniciar
a funcao.

4. PAUSA

Para colocar em pausa uma funcao ativa, por exemplo,
para poder mexer os alimentos ou vira-los, basta abrir a
porta.

Para continuar, feche a porta e prima .

PAUSA AUTOMATICA
(VIRAR OU MEXER ALIMENTOS)

Algumas fung¢des sao interrompidas automaticamente
para permitir que mexa ou vire os alimentos durante a
cozedura.

Interrompida a cozedura, abra a porta do forno e
realize as a¢des que Ihe forem solicitadas antes de
fechar a porta novamente e premir [ para continuar a
cozedura.

5. FIM DA COZEDURA

Sera emitido um sinal sonoro e o visor indicara que a
cozedura esta concluida.

Para aumentar o tempo de cozedura sem alterar as
defini¢des, rode o botdo rotativo para definir um novo
tempo de cozedura e prima ©.

. PROTECAO

Para bloquear o teclado, prima e mantenha premido «
durante, pelo menos, cinco segundos.

Para desbloquear, repita o procedimento.

Nota: a protecdo pode também ser ativada durante a
cozedura. Por motivos de seguranga, o forno pode ser
desligado a qualquer momento, premindo continuamente
.
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LIMPEZA

Assegure-se de que o aparelho arrefece antes de
executar qualquer operacao de manutencao ou
limpeza.

SUPERFICIES INTERIOR E EXTERIOR

« Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente alguns
pingos de detergente com pH neutro. Termine a limpeza
COM um pano seco.

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« Periodicamente, ou quando houver derrames, retire o
prato rotativo e o respetivo suporte para limpar o fundo
do forno, retirando todos os restos de alimentos.

« O grelhador nao precisa de ser limpo, uma vez que

o calor intenso queima qualquer sujidade. Utilize esta
funcao regularmente.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Nunca use um aparelho de limpeza a vapor.

Nao utilize um acessério de palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza abrasivos/corrosivos,
pois estes podem danificar as superficies do aparelho.

ACESSORIOS

Todos os acessorios podem ser lavados na maquina de
lavar louca, exceto o prato Crisp.

O prato Crisp deve ser lavado com dgua e um
detergente suave. Para sujidade dificil, esfregue
suavemente com um pano. Deixe sempre que o prato
Crisp arrefeca antes de o limpar.

Problema

Corte de energia.
O forno néo esta a funcionar.

Causa possivel

Desativacao da rede elétrica.

Solucao
Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se
o forno esté ligado a tomada elétrica.

Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema
ficou resolvido.

O forno emite ruidos, mesmo quando esta

desligado. ativado.

O ventilador de refrigeracao esta

Abra a porta ou aguarde até que o processo de
arrefecimento esteja concluido.

O visor apresenta a letra apresenta a letra

npn h . Falha de software.
F', sequida de um numero.

Contacte o seu Servico Técnico de Pds-Venda mais proximo
e indique o numero que acompanha a letra “F".

O monitor mostra um texto pouco claro e

parece estar partido Definir outro idioma.

Contacte o Centro de Assisténcia Pés-venda ao Cliente
mais préximo.

FICHA DE PRODUTO

(@www A ficha do produto, incluindo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website docs.whirlpool.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E
MANUTENCAO

> @ Transfira o Guia de Utilizacao e
Manutencao a partir do nosso website
docs.whirlpool.eu (pode utilizar este cédigo
QR), especificando o cédigo comercial do
produto.

i

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda.

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA

Pode encontrar 0s nossos ‘
contactos no manual de
garantia. Ao contactar

0 nosso Servico Pos-
Venda, indique os cédigos
fornecidos na placa de
identificacao do seu
produto.

6
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PRZEWODNIK
UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU
WHIRLPOOL

Aby méc korzysta¢ z programu
kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie

(Evww

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje
obstugi i konserwacji urzadzenia mozna
pobra¢, odwiedzajac naszg strone
docs.whirlpool.eu i postepujac zgodnie ze
wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

www.whirlpool.eu/register

tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Wskazéwek
[

OPIS PRODUKTU

dotyczacych bezpieczenstwa.
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Panel sterowania

Tabliczka znamionowa
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Grzatka gorna / grill
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Talerz obrotowy
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1 2
1. LEWY WYSWIETLACZ
2. PAUZA
Do wstrzymania cyklu gotowania.
3. POWROT
Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu.

4, WLACZANIE/WYLACZANIE
(ON/OFF)

Do wiaczania i wytgczania kuchenki
oraz do wytaczania aktywnych
funkcji w dowolnym momencie.

5 6 7

5. POKRETLO/PRZYCISK
FUNKCJI 6* SENSE

Stuzy do wyboru funkgcji i regulacji
wszystkich parametréw gotowania.
Nacisng¢, aby wybra¢, dokonacd
ustawien, uzyskac dostep do funkgji
oraz parametréw, potwierdzi¢ je
oraz rozpocza¢ program gotowania.

6. START
Aby wybiera¢ funkcje i potwierdzac
ustawienia.

7. CZAS

Aby ustawi¢ godzine lub okresli¢
czas gotowania.

8. MOC

Do ustawienia mocy kuchenki
mikrofalowej.

9. PRAWY WYSWIETLACZ
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AKCESORIA

TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce szklany

talerz obrotowy moze by¢ uzywany

do wszystkich metod gotowania.

Pojemniki i naczynia musza by¢
stawiane na talerzu obrotowym.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

Q Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym.

Na podstawce nie nalezy umieszczac
innych naczyn.

PODSTAWKA DRUCIANA

Pozwala umiesci¢ potrawe blizej
grilla, utatwiajac jej doskonate
przypieczenie.

Umiescic¢ ruszt na talerzu
obrotowym, upewniajac sie, ze nie
styka sie z innymi powierzchniami.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.

Na rynku dostepnych jest wiele r6znych akcesoriéw.
Przed ich zakupem nalezy upewni¢ sie, czy nadaja sie
do uzycia w kuchence mikrofalowej i czy sa odporne
na dziatanie temperatur panujacych w jej komorze.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nigdy
nie powinno sie uzywa¢ metalowych pojemnikéw na
jedzenie lub napoje.

TALERZ CRISP

Moze by¢ uzywany tylko z

wybranymi funkcjami.

Talerz Crisp musi by¢ zawsze

‘ umieszczany na srodku szklanego
talerza obrotowego i, kiedy jest

pusty, moze by¢ wstepnie ogrzewany przy uzyciu

specjalnej funkcji przeznaczonej tylko do tego celu.

Umiesci¢ potrawe bezposrednio na talerzu Crisp.

UCHWYT DO TALERZA CRISP
Stuzy do wyjmowania goracego
talerza Crisp z kuchenki.

Akcesoria dodatkowe, ktdrych nie ma w zestawie, mozna
kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze potrawy i naczynia nie
stykaja sie z wewnetrznymi $ciankami kuchenki.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obracad. Przy wktadaniu i wyjmowaniu naczyn nalezy
uwazad, aby nie odtaczyc talerza obrotowego.
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FUNKCJE

6 6" SENSE

sense

Te funkcje automatycznie wybierajg najlepsza

metode przyrzadzania wszystkich rodzajow potraw.

¢y 6™ SENSE - PODGRZEWANIE

Do podgrzewania gotowych potraw -
zamrozonych lub w temperaturze pokojowe;j.
Urzadzenie automatycznie oblicza wartosci ustawien
potrzebne do osiggniecia najlepszych mozliwych
rezultatéw w jak najkrotszym czasie. Potrawe nalezy
umiesci¢ na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.

POTRAWA L WAGA(9)
} @ GoTOWE DANIE OBIADOWE 250 - 500
=@ MROZONE DANIE 250 - 500
-]<&» MROZ.LASAGNE 250 - 500
& zupy 200 - 800
IEI*E‘AP NAPOJE 100 - 500

5, 6" SENSE - GOTOWANIE
Do szybkiego gotowania potraw z uzyskaniem

optymalnych rezultatéw. Uzy¢ zaroodpornego naczynia

dostosowanego do kuchenek mikrofalowych.

MIKROFALE

Do szybkiego gotowania oraz odgrzewania

potraw i napojow.

ZASILANIE (W) ZALECENIA
1000 Szybkie podgrzewanie napojéw lub potraw o duzej
zawartosci wody.
800 Gotowanie warzyw.
650 Pieczenie miesa i ryb.
Gotowanie soséw miesnych lub soséw zawierajacych
500 ser lub jaja. Dogotowywanie tart miesnych lub
zapiekanych makarondw.
Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do
350 .
rozpuszczania masta lub czekolady.
160 Rozmrazanie mrozonych owocéw lub zmiekczanie
masta i sera.
90 Zmiekczanie lodow.
DZIALANIE POTRAWA ZASILANIE  CZAS TRWANIA
Odgrzewa- 5 Gklanki 1000 1-2
nie
Odgrzewa-  Ziemniaki tfuczone 1000 9. 11
nie (1 kg)
Rozmrazanie g/l)leso mielone (500 160 13-14
Gotowanie Biszkopt 800 6-7
Gotowanie Krem jajeczny 650 11-12
Gotowanie Pieczen rzymska 800 18-20
GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca
sie obraca¢ potrawy podczas gotowania.

POTRAWA WAGA(Q)
| = PIECZONE ZIEMNIAKI )
| (Obroci¢, gdy pojawi sie odpowiedni komunikat) 200-1000
- SWIEZE WARZYWA
= % (Pokroi¢ na réwne kawatki i dodac 2-4 tyzki 200 - 800
stotowe wody. Przykry¢)
- ZAMROZONE WARZYWA
) @; (Obroci¢, gdy pojawi sie odpowiedni 200 - 800
komunikat. Przykry¢)
@ WARZYWA KONSERWOWE 200 - 600
|-, & pOPCORN 100

11 6th SENSE - CRISP

Do szybkiego podgrzewania i zapiekania mrozonych

potraw, aby zapewni¢ ztocisty, chrupigcy wierzch potrawy.
Do tej funkgji nalezy uzywac wytacznie talerza Crisp

dostarczonego w zestawie. Po pojawieniu sie odpowiedniego

komunikatu obréci¢ potrawe na druga strone.

RS Lia o L WAGA(9) .
FRYTKI
£
) w (roztozone w jednej warstwie i posypane sola 200 - 500
przed smazeniem)
S )
|:|@ P1ZZA, NA CIENKIM CIESCIE 200 - 500
:= <= PIZZA, GRUBE CIASTO 200 - 800
1 SKRZYDELKA KURCZAKA, KAWALKI
I’&2 kurczaka 200 - 500
(posmarowac talerz niewielka iloscig oleju
(Z*(Ox PALUSZKI RYBNE
T 200 - 500
- == (talerz Crisp musi by¢ podgrzany)

Wymagane akcesoria: talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

POTRAWA CZAS TRWANIA (min.)
Tosty 10-12
Langustynki 18-22

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana
GRILL+MIKROFALE

Stuzy do szybkiego pieczenia i zapiekania potraw
dzieki potaczeniu funkcji mikrofal i grilla.

POTRAWA (ZV’\\/?'LAN'E CZAS TRWANIA (min.)
Zapiekanka 650 20-22
zlemniaczana

Pieczony kurczak 650 40-45

Zalecane akcesoria; Podstawka druciana

555 CRISP

Umozliwia idealnie przyrumienienie potrawy —
zarébwno z wierzchu, jak i od spodu. Tej funkcji mozna
uzywac tylko przy zastosowaniu specjalnego talerza Crisp.

POTRAWA CZAS TRWANIA (min.)
Ciasto drozdzowe 7-10
Hamburger 8-10*

* Obrdcic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.
Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

Whj;lﬁool



JET DE

Do szybkiego rozmrazania réznych rodzajéw zywnosci,

FROST

na podstawie okreslenia ich wagi. Potrawy powinny
by¢ umieszczone bezposrednio na szklanym talerzu
obrotowym. Po pojawieniu sie odpowiedniego

komunikatu obréci¢ potrawe na drugg strone.
POTRAWA WAGA (9)
:%E] Z\r/:iEei?ne, kotlety, steki, kawatki pieczeni) 100-2000
'EI b I(?jijak w catosci, w kawatkach, filety) 100-2500
Ei @ (F\{/j/(i;(’ros’ci, steki, filety) 1001500
l_i %@ Y\ngrRzitv\;Vﬁwieszane, groszek, brokuty itp.) 100-1500
IEI?SD FCIPEICGEYQ/L\J/E rogaliki) 100-1000

PIERWSZE UZYCIE

. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy wybra¢
jezyki czas.

Y
A

A

s I o

Zaczng migac dwie cyfry godzin: Obrdci¢ pokretto, aby
wybraé godziny i wcisng¢ @ , aby potwierdzic.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Zacznag migac dwie cyfry minut. Obréci¢ pokretto, aby
wybra¢ minuty i wcisng¢ & , aby potwierdzi¢.

Uwaga: Aby zmieni¢ ustawienie czasu pézniej, wcisngc i
przytrzymac © przez co najmniej jedng sekunde przy
wytgczonej kuchence i powtdrzyc kroki przedstawione
powyze).

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze
zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

1. WYBOR FUNKCJI

Jezeli kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu
pokazany jest tylko biezacy

czas. Nacisnac i przytrzymad [@, aby wtgczy¢ kuchenke.

Obréci¢ pokretto, aby wyswietli¢ gtéwne funkcje
dostepne na wyswietlaczu z lewej strony. Wybra¢
odpowiednig opcje i wcisngé @) .
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Aby wybra¢ funkcje podrzedne (jezeli s3 dostepne),
wybra¢ gtéwna funkcje, a nastepne nacisna¢ & , aby
zatwierdzic¢ i przejs¢ do menu funkgji.

§9

Obréci¢ pokretto, wybierajac jedng z funkgji
podrzednych, dostepnych na prawym wyswietlaczu, a
nastepnie potwierdzi¢, naciskajac & .

2. USTAWIC FUNKCJE

.6™ SENSE / ODMRAZANIE
KATEGORIA POTRAWY

Podczas uzywania niektérych funkcji automatycznych,
konieczne bedzie wybranie kategorii przygotowywanej
potrawy.

§8
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Gdy na ekranie miga ikona || , nalezy obracajac
pokretto wybra¢ zadang kategorie, a nastepnie
potwierdzi¢ naciskajac @ .

WAGA

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty, funkcja 6 Sense (i
funkcja szybkie rozmrazanie - Jet Defrost) wymaga
wprowadzenia wagi potrawy, ktérag nalezy wybra¢ w
ustawieniach domyslnych: kuchenka obliczy wtasciwy
czas trwania funkgcji dla potrawy danej kategorii.
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Gdy na wyswietlaczu pojawia sie ustawienie domysine
i miga ikona 9, nalezy obréci¢ pokretto, ustawiajac
wage potrawy a nastepnie potwierdzi¢, wciskajac @ .
. FUNKCJE USTAWIANE RECZNIE

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic¢ jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia,
ktore mozna zmieniac.

MOC MIKROFAL
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Kiedy na wys$wietlaczu miga ikona W , obrdcic
pokretto, aby ustawi¢ moc, a nastepnie nacisng¢ @

, aby potwierdzi¢. Powtarzad te czynnosci, aby zmienic
kolejne ustawienia (jesli to mozliwe).

Uwaga: Po wigczeniu funkcji mozna zmieni¢ moc poprzez
nacisniecie w=, aby uzyska¢ dostep do ustawier menu, a
nastepnie obrdéci¢ pokretto, aby zmieni¢ ustawienie.

CZAS TRWANIA
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Gdy na ekranie miga ikona ¢, uzy¢ pokretta, aby
ustawi¢ wiasciwy czas gotowania i nacisng¢ @ , aby
potwierdzi¢ lub nacisna¢ [, aby potwierdzi¢ i wiaczy¢
funkcje.

Uwaga: Obracajgc pokretto, mozna wyregulowac czas
gotowania rowniez wtedy, gdy proces gotowania juz sie
rozpoczat; Kazde kolejne nacisniecie przycisku © , wydtuza
czas gotowania o 30 sekund.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po zastosowaniu wymaganych ustawien nacisng¢ [© ,
aby witaczy¢ funkcje.

Za kazdym razem, gdy przycisk [ zostanie ponownie
wcisniety, czas gotowania zwiekszy sie o kolejne 30
sekund.

Uwaga: Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisnac [@ .

.JET START

Kiedy kuchenka jest wytagczona, nacisng¢ ®, aby na 30
sekund uruchomi¢ prace urzadzenia z funkcjg mikrofal z
petng moca (1000 W).

|
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. BLOKADA BEZPIECZENSTWA

Ta funkcja jest aktywowana automatycznie, by zapobiec
przypadkowemu wigczeniu sie kuchenki mikrofalowej.

Otworzy¢ i zamknga¢ drzwiczki, a nastepnie nacisng¢ 1,
aby wiaczy¢ wybrang funkcje.
4. PAUZA

Aby zatrzymac aktywna funkcje, na przyktad w celu
wymieszania lub obrécenia potrawy na druga strone,
nalezy po prostu otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

Aby witaczy¢ jg ponownie, zamkna¢ drzwiczki i nacisnac

AUTOMATYCZNE WSTRZYMANIE PRACY
(OBRACANIE LUB MIESZANIE PRODUKTU)

Wykonywanie niektorych funkcji automatycznych
zostanie wstrzymane, aby umozliwi¢ obrécenie lub
zamieszanie potrawy.

Gdy kuchenka wstrzymuje gotowanie, nalezy otworzy¢
drzwiczki i wykona¢ czynnosci zgodnie z komunikatem
na wyswietlaczu, a nastepnie ponownie zamknga¢
drzwiczki i nacisng¢ [, aby kontynuowac gotowanie.

5.ZAKONCZENIE GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze gotowanie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawi¢ nowy czas gotowania za pomoca pokretfa i
nacisna¢ ©.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac przyciski, nacisna¢ i przytrzymac <
przez co najmniej 5 sekund.

Powtérzenie tej procedury spowoduje zdjecie blokady
klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania. Ze wzgleddw bezpieczenstwa kuchenke
mozna w kazdym momencie wytaczy¢, naciskajac i
przytrzymujac przycisk [@.
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CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sie, ze
urzadzenie ostygto.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE
« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka

z mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Regularnie, a w szczegdlnosci po wylaniu sie ptynow,
nalezy wyjmowac talerz obrotowy oraz jego podstawke
i czysci¢ dno urzadzenia, usuwajac ewentualne resztki
potraw.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen.
Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgji.

USUWANIE USTEREK

Nigdy nie czyscic urzadzenia goraca para.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/ zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, moga
by¢ myte w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec Sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

Problem

Awaria zasilania.
Kuchenka nie dziata.

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie odtaczone od zasilania.

Rozwiazanie

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtgczone do sieci.

Wytaczy¢ kuchenke i wtaczy¢ je ponownie, aby sprawdzi¢,
czy usterka nie ustapita.

Kuchenka wydaje gtosne dzwieki, nawet
jesli jest wytgczona.

Wentylator chtodzacy jest
wiaczony.

Otworzy¢ czy przytrzymac drzwiczki lub odczeka¢, az
kuchenka mikrofalowa zakoriczy proces chtodzenia.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktérej

nastepuije liczba. Bfad oprogramowania.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
poda¢ numer nastepujacy po literze ,F"

Wyswietlacz pokazuje niewyrazny tekst i

wyglada na uszkodzony. Inny zestaw jezykowy.

Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi
Posprzedazowej Klienta.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zostac pobrana ze strony
docs.whirlpool.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @WWWInstrukcje obstugi i konserwacji
mozna pobrac z naszej strony
docs.whirlpool.eu (mozliwe jest uzycie tego
kodu QR), podajac kod produktu.

[=]; =]
i

> Mozna réwniez skontaktowac sie z Serwisem
technicznym.

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Dane kontaktowe znajduja ‘
sie w instrukcjach
gwarancji. Kontaktujac sie :|<

z Serwisem technicznym,
nalezy podac kody z
tabliczki znamionowej
swojego urzadzenia.

XXX/XXX

cez
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DAGLIG

BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET

WHIRLPOOL PRODUKT

Med henblik pa at modtage en omfattende
service og support, bedes du registrere dit
produkt pd www.whirlpool.eu/register

(vww

Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen ved at ga ind
pa vores website docs.whirlpool.eu og felge
anvisningerne pa bagsiden af dette haefte.

' Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, for apparatet tages i brug.

°
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Betjeningspanel
1 ceeeefececcncnnns 2. ldentifikationsskilt
(ma ikke fjernes)
I doroq | 3 Ovlige
- 4. Q@verste varmelegeme/grill
5. Lys
.......... 5 6. Drejetallerken
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BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET
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1. VENSTRE DISPLAY

2. PAUSE

Til midlertidig standsning af en
tilberedningscyklus.

3. TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skeermbillede.

4. ON/OFF

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og nar som helst stoppe en
aktiv funktion.

5. DREJEKNAP / KNAPPEN 6
SENSE

Drej herpa, for at browse gennem
funktionerne og justere alle
tilberedningsparametrene. Tryk
herpa, for at markere, indstille, tage
adgang til eller bekreefte funktioner
eller parametre, samt eventuelt
starte tilberedningsprogrammet.

6. START

Bruges til at starte funktioner og
bekreaefte indstillinger.

7. KLOKKESLAT

Bruges til at indstille klokkeslzettet
og til at eendre eller justere
tilberedningstiden.

8. EFFEKT

Til indstilling af mikrobglgeeffekten.
9. HAJRE DISPLAY
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TILBEH@R

DREJETALLERKEN
Drejetallerkenen kan bruges med
alle tilberedningsmetoder, nar den
placeres pa den tilhgrende stotte.
Drejetallerkenen skal altid anvendes
som base for andre beholdere eller tilbeher.

DREJEKRYDS

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.

Andet tilbehar ma ikke hvile pa
drejekrydset.

Man far herved mulighed for at
anbringe maden taettere pa grillen
og brune retten perfekt.

Anbring risten pa drejetallerkenen,
og serg for, at den ikke bergrer

andre overflader.

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kabt.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkab skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

CRISP-PANDE

M3 kun anvendes med de forudsete

funktioner.

Crisp-panden skal altid placeres pa

; midten af glasdrejetallerkenen, og
kan forvarmes, nar den er tom ved

brug af den dertil beregnede specialfunktion. Anbring

maden direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

\ Nyttig til at tage den varme Crisp-
\\\,’7\\

pande ud af ovnen.

Yderligere, ikke medfalgende, tilbeher kan kebes separat hos
Kundeservice.

Sorg altid for, at mad og tilbehar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Veer opmeerksom pa
ikke at veelte drejetallerkenen, ndr du indsaetter eller
fierner andet tilbehor.
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FUNKTIONER

' DA

6 6" SENSE

“*° Disse funktioner veaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode til alle typer af fedevarer.

¢y 6™ SENSE OPVARMNING

Bruges til at genvarme en ferdiglavet ret, som
er frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen beregner
automatisk de indstillinger, der kraeves for at opna
de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som muligt.
Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast tallerken
eller fad.

MAD VAGT (9)
G|

MIDDAGSRET 250-500

=@ FROSSEN PORTION 250 - 500
-] FROSSEN LASAGNE 250 - 500
I &, supper 200 - 800
|-, DRIKKEVARER 100 - 500

I, 6" SENSE TILBEREDNING

Til hurtig tilberedning af ovnretter og opnad
optimale resultater. Brug et ildfast fad/beholder, som
egner sig til mikrobglgeovne.

MAD VAGT (g)

BAGT KARTOFFEL
(Drej pa opfordring)

&)

200-1000

FRISKE GRONTSAGER

=z (Skeer i ensartede stykker og tilseet 2 til 4 spsk. 200 - 800
vand. Dzek til)
s FROSNE GR@ONTSAGER
- @ (Drej pa opfordring. Daek til) 200 - 800
@, GRONTSAGER PA DASE 200 - 600
(Z &
- POPCORN 100

I, 6t" SENSE CRISP
Bruges til hurtig opvarmning og tilberedning af

frosne madvarer og til at give dem gylden og spred top.

Brug kun denne funktion med den medfelgende Crisp-
pande. Vend maden nar dette foresparges.

MAD e YAGT ()
POMMES FRITES
| %
) W (leeg demi ét lag og drys dem med salt for 200 - 500
tilberedningen)
=%
|:I@ PIZZA, TYND BUND 200-500
=) %
:} <= PIZZA, TYK BUND 200 - 800
() KYLLINGEVINGER, PARTERET KYLLING
- 200-500
l 6/% (Smgr pladen en smule)
(C*X  FISKEPINDE
T 200 - 500
-) == (Crisp-panden skal forvarmes)

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande

MIKROB@LGE

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.

EFFEKT (W) ANBEFALET TIL
1000 Hurtig genopvarmning af drikkevarer eller madvarer

med et hgjt vandindhold.

800 Tilberedning af grentsager.

650 Tilberedning af ked og fisk.

500 Tilbe(edning af kedsovs ellgr sovse med ost eller a&g.
Feerdiggerelse af kedpostej eller indbagt pasta.

350 Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smor eller
chokolade.

160 Optening af frosne madvarer eller bladgering af smer
og ost.

920 Bledgering af is.

HANDLING \MAD .t EFFEKT (W) | VARIGHED (min.)
Opvarmning 2 kopper 1000 1-2
Opvarmning F]ark;o)ffelmos 1000 9-11
Optoning Hakket kad (500 g) 160 13-14
Tilbered Sandkage 800 6-7
Tilbered Aggesovs 650 1-12
Tilbered Farsbrod 800 18-20

GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi anbefaler
at vende maden under tilberedningen.

MAD VARIGHED (min.)
Toast 10-12
Rejer 18-22

Anbefalet tilbehar: Rist

GRILL + MB

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter
ved at kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

MAD EFFEKT (W)  VARIGHED (min.)
Kartoffelgratin 650 20-22
Stegt kylling 650 40 - 45
Anbefalet tilbehgr: Rist
55 )| CRISP

Bruges til at brune en ret pa perfekt made, bade
rettens top og bund. Denne funktion ma kun bruges
med den specielle Crisp-pande.

MAD VARIGHED (min.)
Surdejskage 7-10
Hamburger 8-10*

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande
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JET DE

FROST

Til hurtig optening af forskellige typer af mad ved
blot at angive deres vaegt. Maden skal anbringes
direkte pa glasdrejetallerkenen. Vend maden nar dette

forespearges.
MAD VAGT (9)
i%a z(hgakaek@d, koteletter, bafkad, stege) 1002000
'EI b Egﬁﬁlﬁg parteret eller fileter) 100-2500
:i @ Elﬁlzrbwﬁer, fileter) 100-1500
l_i %@ Z)Tfﬁglzsgrjwtsager, aerter, broccoli, osv.) 1001500
lElfS‘D ?f?a?sDkbr@d, rundstykker, boller) 100-1000

FORSTEGANGSBRUG

. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste
gang, man taender for apparatet.

Y
A

A

s I o

Timernes to cifre begynder at blinke: Drej pa knappen,
for at indstille timetallet, og tryk sd pd & , for at
bekraefte.

DAGLIG BRUG

Minutternes to cifre begynder at blinke. Drej pa
knappen, for at indstille minuttallet, og tryk s& pad @,
for at bekraefte.

Bemaerk: Tryk og hold @ trykket i mindst et sekund, mens
ovnen er slukket, og gentag de ovenstaende handlinger, hvis
du vil zendre klokkeslaettet pa et senere tidspunkt.

Du skal muligvis indstille klokkeslaettet igen efter
lengerevarende streamafbrydelser.

1. VALG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslzettet pa
displayet. Tryk og hold [@ trykket, for at teende for
ovning. Drej pa knappen, for at se de disponbile
hovedfunktioner pa det venstre display. Markér en og
tryk pd @ .

ZY

A w

Vaelg hovedfunktionen og tryk herefter p& @ fpr at
bekreefte og fortsaette til funktionens menu, for at
vaelge en underfunktion (om disponibel).

§9

Drej pa knappen, for at veelge underfunktionerne blandt

de disponible pa displayet til hgjre, og tryk herefter pa
@) , for at bekraefte.

2. INDSTILLING AF EN FUNKTION
.6™ SENSE / OPT@NING

MADKATEGORI

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner, skal
du vaelger en kategori til madvaren, der skal tilberedes.

§8
S—1

N

1

Nar ikonet {| blinker skal man dreje pa knappen, for at
veelge den gnskede kategori, og herefter trykke pa (@) ,
for at bekraefte.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater,
kraever 6™ Sense (og Jet Defrost), at man indtaster
vaegten pa fadevaren, der skal veelges blandt
standardindstillingerne: Ovnen vil beregne den
ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fedevarekategorier.
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Nar standardindstillingen visualiseres pa displayet
og ikonet 9 blinker, skal man dreje pa knappen, for
at indstille vaegten, og herefter trykke pa ¢ , for at
bekraefte.

.MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan aendres, i
reekkefglge.

MIKROB@LGEEFFEKT
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Drej, ndr ikonet W blinker pa displayet, pa kappen for at
justere effektindstillingen og tryk herefter pd @ , for at
bekrzefte og fortseette til den naeste indstilling, der skal
a&ndres (om muligt).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten aendres
ved at trykke pd ==, for at tage adgang til indstillingsmenuen,
og herefter dreje pa knappen, for at aendre indstillingen.

VARIGHED

——
N

<

Nar ikonet ¢: blinker pd displayet, anvendes
drejeknappen til at indstille tilberedningens varighed,
og tryk s pa @ for at bekraefte eller tryk péd ® for at
bekreefte og starte funktionen.

Bemazerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje pa knappen; hver gang
man trykker pd [© , forgges varigheden med 30 sekunder.

3. AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa © for at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa knappen [®] igen, @ges
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder.
Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke pd @, for at stoppe den
aktive funktion.

.JET START

Nar man slukker for ovning, kan man trykke pa (= for
at aktivere tilberedning med mikrobglgefunktionen
indstillet pa fuld effekt (1000 W) i 30 sekunder.

: ' DA
. SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre, at
ovnen slukkes ved et uheld.

Abn og luk l&gen, og tryk s& pa [, for at starte
funktionen.
4. PAUSE

Du skal blot abne lagen for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rore i eller vende
maden.

For at starte den igen, skal du lukke Idagen og trykke pa
.

AUTOMATISK PAUSE

(VEND ELLER R@R RUNDT | MADEN)

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan vende
eller rgre i maden.

Abn 1&gen, nar ovnen stiller tilberedningen i bero, og
udfer den forespurgte handling, inden du lukker Idgen
igen og trykker pd &, for at fortseette tilberedningen.

5.ENDT TILBEREDN

Der lyder et herbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tilberedningstiden kan forlaenges uden at &endre
indstillingerne, ved at dreje pa knappen, for at indstille
en ny tilberedningstid, og trykke pad @ .

.N@GLELAS

Tryk og hold ¥ trykket i mindst 5 sekunder, for at
blokere tastaturet.

Gentag proceduren for at oplds tastaturet.

Bemaerk: Tastblokeringen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen. Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til
enhver tid slas fra ved at trykke og holde knappen @ trykket.
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RENGORING

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER
- Rengeor overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.

Tilfgj et par draber neutralt renggringsmiddel, hvis de er

meget snavsede. Tor efter med en tor klud.

« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovndaren.

- Fjern drejetallerkenen og dens statte jeevnligt eller i
tilfaelde af spild for at fjerne alle madrester.

« Det er ikke ngdvendigt at rengare grillen, da den
intense varme braender eventuelt snavs vaek. Brug
denne funktion jeevnligt.

FEJLFINDING

Anvend aldrig damprensere.
Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/

atsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal rengeres ved brug af vand med

et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle, inden
den rengares.

Problem

Ingen strgm.
Ovnen fungerer ikke.

Mulig arsag

Afbrydelse fra lysnettet.

Lasning
Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder
i stikkontakten.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
afhjulpet.

Ovnen udsender stgj, selv ndr den er

slukket. Aktiv koleblaeser.

Abn 1agen eller vent til afkalingsprocessen er faerdig.

Displayet viser bogstavet "F", efterfulgt af

Softwarefejl.
et nummer.

Kontakt din neermeste kundeserviceafdeling og angiv
nummeret, der star efter bogstavet "F".

Displayets tekst er uklar og det ser ud til

at vaere i stykker. Andet indstillet sprog.

Kontakt det naermeste servicecenter.

OPLYSNINGSSKEMA

@www produktets oplysningsskema med energidata kan
downloades fra websitet docs.whirlpool.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS- 0G
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA
> @mww pownload Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra vores
website docs.whirlpool.eu (du kan bruge
denne QR-kode), ved at angive produktets
kommercielle kode.

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling.

;]
E

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores ‘
kontaktoplysninger
i garantihaeftet. Nar s|“

du kontakter vores
i(/ /; A AN

kundeserviceafdeling,
XXX/XXX

bedes du angive
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

cez
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PAIVITTAISKAYTON VIITE-

OPAS

KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

TUOTTEEN

Taydemman avun ja tuen saamiseksi
= rekisteroi tuotteesi sivustolla
www.whirlpool.eu/register

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja huolto-

"W: Www ©Ppaan verkkosivultamme docs.whirlpool.eu

ja noudattamalla tdman vihkosen takakannen

ohjeita.

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

ooooooooooo

oooooooooooo

\.

oooooooooooo

[l

3 oocoo\% ooooo

=d

A

—_

. Kayttopaneeli
Tunnistekilpi

(813 poista)

Luukku

Ylempi lampdévastus/grilli
Valo

Pyoriva lautanen

N

ov kW

KAYTTOPANEELIN KUVAUS

: < O, b,
@90 | e mEIEa .
: { g | L )
s : s INZNIC) s
s {E=airairversidy
B Ao B |
1 2 3 5 6 9
1. VASEN NAYTTO 5. PYORONUPPI / 6™ SENSE 7. AIKA
2. TAUKO ;/Pﬁthl’t(Ek" e Kélz/telicéén kellonajan asettamiseen
. alitsinta kaantamalla selaillaan seka kypsennysajan asettamiseen
aKjeaskIﬁyttaa kypsennysjakson tauon toimintoja seka saadetdan kaikki tai saatamiseen.
3. TAKAISIN kypsennysparametrit. Painamalla 8. TEHO

Palaa edelliseen nakymaan.

4. ON/OFF

Kytkee uunin paalle ja pois
paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon milloin tahansa.

valitaan, asetetaan, avataan
ja vahvistetaan toimintoja tai

parametreja seka kdaynnistetaan

kypsennysohjelma.

6. KAYNNISTYS
Kaytetaan toimintojen

kaynnistamiseen seka asetusten

vahvistamiseen.

Saataa mikroaaltotehon.
9. OIKEA NAYTTO

Whjr/lﬁool



VARUSTEET

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa
lautasta voidaan kayttaa kaikkien
kypsennysmenetelmien kanssa.
Pyorivaa lautasta on kaytettava aina
aluslautasena muille astioille ja lisavarusteille.

PYORIVAN LAUTASEN TUKI

Kayta tukea ainoastaan
lasilautaselle.

Al3 aseta tuen péaalle muita
varusteita.

RITILA

Taman ansiosta voit asettaa ruoan
lahemmaksi grillia, jolloin se
ruskistuu paremmin.
\'J Aseta ritila pyorivalle lautaselle ja
varmista, ettei se joudu kosketuksiin
muiden pintojen kanssa.

NS

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin
mukaan.

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia
varusteita. Ennen ostoa varmista, etta ne sopivat
mikroaaltouunissa kaytettavaksi ja kestavat uunin
lampdotiloja.

Ala koskaan kiyta metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

CRISP-ALUSTA
Saa kayttaa ainoastaan sille
tarkoitettujen toimintojen kanssa.

Crisp-alusta on laitettava aina
; pyorivan lautasen keskelle ja se
voidaan esilammittaa tyhjana
kayttamalla tahan tarkoitukseen tarkoitettua
erikoistoimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-alustalle.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

Muita lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen
huoltopalvelusta.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.
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TOIMINNOT

" FI

6 6" SENSE

*#27 Nama toiminnot valitsevat automaattisesti
kaikentyyppisille elintarvikkeille parhaiten sopivan
kypsennystavan.

¢y 6" SENSE KUUMENNUS
| —)

Lammittaa uudelleen valmisruokia, jotka ovat
joko pakastettuja tai huoneen lampatilassa. Uuni laskee
automaattisesti tarvittavat asetukset, joilla saavutetaan
parhaat tulokset lyhimmassa ajassa. Aseta ruoka
mikroaaltoja ja kuumuutta kestavalle lautaselle tai
astiaan.

RUOKA PANO(9) .
} @ ATERIALAUTANEN 250 - 500
=@ PAKASTEANNOS 250 - 500
-] PAKASTELASAGNE 250 - 500
<, kemor 200 - 800
5 & JuomaT 100 - 500

s 6" SENSE KYPSENNYS
Kypsentaa ruoat nopeasti siten, etta saavutetaan
parhaat mahdolliset tulokset. Kdayta kuumuutta kestavaa
astiaa, joka soveltuu kaytettavaksi mikroaaltojen kanssa.

RUOKA o PANO(g)
| = UUNIPERUNAT
200 -1000
l (Kdannd kehotettaessa)
- TUOREET VIHANNEKSET
= (Leikkaa samankokoisiksi paloiksi ja lisagd 2 -4 200 - 800
ruokalusikallista vetta. Peitd)
=\ % PAKASTEVIHANNEKSET
- 200 - 800
- @‘ (Kddnnd kehotettaessa. Peitd)
@ TOLKKIVIHANNEKSET 200 - 600
15, poPCORN 100

I, 6" SENSE CRISP

Lammittad nopeasti ja kypsentda pakasteruuat ja
antaa niille kullankeltaisen, rapean pinnan. Kayta tata
toimintoa ainoastaan toimitetun Crisp-alustan kanssa.
Kaanna ruokaa kehotettaessa.

MIKROAALTO
Lammittaa ja kypsentda ruoat tai juomat nopeasti.

EZAS

TEHO (W) SUOSITUKSET
Juomien tai erittdin vesipitoisten ruokien nopea
1000 N P
ldmmittdminen uudelleen.
800 Vihannesten kypsennys.
650 Lihan ja kalan kypsennys.
Lihaa, juustoa tai munaa sisaltavien kastikkeiden
500 o ) ) . S
kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan viimeistely.
Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai
350
suklaan sulatukseen.
160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston pehmennys.
920 Jaatelon pehmennys.

_TOIMENPIDE  RUOKA ... TEHOW)  KESTO(min)
Kuumennus 2 kuppia 1000 1-2
Kuumennus Perunasose 1000 9-11

(1kg)
Sulatus Jauheliha (500 g) 160 13-14
Kypsennys Sokerikakku 800 6-7
Kypsennys Munakastike 650 11-12
Kypsennys Lihamureke 800 18-20
GRILLI

Ruskistaa, grillaa ja gratinoi. Suosittelemme
kaantamaan ruokaa kypsennyksen aikana.

RUOKA KESTO (min.)
Paahtoleipa 10-12
Ravut 18-22

Suositeltavat varusteet: Ritila
GRILLI + MIKRO

Kypsenna ja gratinoi ruuat nopeasti yhdistamalla
mikroaalto- ja grillitoiminnot.

RUOKA TEHO (W) KESTO (min.)
Perunagratiini 650 20-22
Paistettu kana 650 40-45
Suositeltavat varusteet: Ritila
555 ] CRISP

Ruskista ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta. Tata
toimintoa saa kayttaa ainoastaan erityisen Crisp-alustan

RUOKA o PANOMG)
g, FANSKALAISET PERUNAT anssa.
) W (Levitd yhtend ainoana kerroksena ja ripottele 200 - 500 RUOKA KESTO (min.)
suolaa paalle ennen kypsennystd) Kohotettu kakku 7-10
- . e
\—'e=> PIZZA, OHUTPOHJAINEN 200 - 500 Hampurilaiset o 8-10
*K&anna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
:} PIZZA, PAKSUPOHJAINEN 200 - 800 Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva
(1% BROILERIN SHVET, BROILERIN PALAT
- .. 200-500
l 6/% (Oljya alusta kevyesti)
~ KALAPUIKOT
I_I L:’(:“t'f‘ ) e e 200 - 500
= (Crisp-alusta tulee esilammittad)

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

Whj;lﬁool ’



JET DEFROST

Monien erityyppisten ruokien pikaiseen sulattamiseen
yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden paino. Ruoka

on laitettava suoraan pyorivalle lasialustalle. Kdanna
ruokaa kehotettaessa.

RUOKA PAINO (g)
i’ka Zla:?e\iha, kotletit, pihvit, paistit) 100 - 2000
'El b I(_l!gkl\cl)lri;\:rlqlel:'lroileri, palat, fileet) 100-2500
Ei @ z(k’gtgnainen, viipaleet, fileet) 100-1500
l-i %@ Xlel-lig\i\ilk’:lai}:\ii:et, herneet, parsakaali, jne.) 100-1500
lElfﬁ‘D I(_Iipsut, sampylat, pullat) 100-1000

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

. KELLONAJAN ASETTAMINEN

Kun kytket uunin paalle ensimmaisen kerran, on tehtava
kelloasetukset.

s I.]-
-

A

s 0

Kaksi tunteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua: Aseta
tunnit kaantamalla pyoronuppia ja vahvista sitten
painamalla @) .

PAIVITTAINEN KAYTTO

Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua.
Aseta minuutit kdaantamalla pyoéronuppia ja vahvista
sitten painamalla ) .

Huomaa: Jos haluat vaihtaa kellonajan mydhemmin, paina
© ja pida sitd painettuna vahintdan sekunnin ajan uunin
ollessa sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet.

Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkan
sahkokatkon jalkeen.

1. VALITSE TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika nakyy
naytolla. Kdynnista uuni painamalla @ ja pitamalla sita
painettuna. Tarkeimmat kaytettavissa olevat toiminnot
saadaan nakyviin vasemmalle naytolle kadntamalla
pydrénuppia. Valitse niista yksi ja paina & .

ZY

A w

Jos haluat valita alitoiminnon (silloin kun niita on),
valitse ensin paatoiminto, vahvista sitten painamalla @)
ja mene toimintovalikkoon.

§9

Valitse oikealla olevasta naytosta jokin alitoiminnoista
pydrénuppia kaantien ja vahvista sitten painamalla @ .

2. ASETA TOIMINTO
.6™ SENSE / SULATUS

RUOKALAJIRYHMA

Kun olet valinnut yhden automaattisista toiminnoista,
on valittava ryhma, johon kypsennettava ruokalaji
kuuluu.

§8
S—1

N

Kun Y| -kuvake vilkkuu, valitse haluamasi kategoria
kaantamalla pyoronuppia ja vahvista sitten painamalla

PAINO

Parhaiden tulosten saamiseksi on 6 Sense -toimintoja
(ja Jet Defrost -toimintoa) varten annettava ruoan paino
valitsemalla se oletusasetuksista: uuni laskee kyseista
toimintoa ja ruokaryhmaa varten ihanteellisen ajan.

4 Whjr/lﬁool



§
—

o
~ 260«
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Kun oletusasetus tulee nakyviin ndytoélle ja 9 -kuvake
vilkkuu, aseta paino kdaantamalla pyordonuppia ja
vahvista sitten painamalla @ .

. MANUAALISET TOIMINNOT

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit muuttaa
sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

MIKROAALTOTEHO

’

W~

\

ol

Kun W -kuvake vilkkuu naytolla, saada tehon asetus
pyoréonuppia kadntden ja vahvista sitten painamalla
(@ , minké jalkeen voit jatkaa seuraavien asetusten
muokkaamista (jos mahdollista).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, tehoa voidaan muuttaa

painamalla #=w=, joka avaa asetusvalikon, ja kdantamalla sitten
pyoronuppia, mikd muuttaa asetuksen.
KESTO

l o

N

3

Kun ¢ -kuvake vilkkuu naytolla, aseta haluamasi
kypsennysaika pyoronupilla ja vahvista sitten
painamalla @ tai vahvista ja kidynnista toiminto
painamalla ™ .

Huomautus: Voit sdétaa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana
pyoronuppia kddntamalld; aina kun painat © , kypsennysaika
pitenee 30 sekunnilla.

3. AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla [ .

Joka kerta kun painiketta (o] painetaan uudelleen,
kypsennysaikaa lisataan 30 sekunnilla edelleen.
Huomaa: Voit pysdyttaa parhaillaan aktiivisena olevan
toiminnon milloin tahansa painamalla @ .

.JET START

Kun uuni on sammutettuna, painikkeen © painaminen
aktivoi kypsennyksen mikroaaltoiminnolla taydella
teholla (1000 W) 30 sekunniksi.

|

. FI
. TURVALUKITUS
Tama toiminto aktivoidaan automaattisesti, jotta
estetadn uunin vahingossa tapahtuva paalle
kytkeminen.

Avaa ja sulje luukku ja kdaynnista toiminto sitten
painamalla 1.

4. TAUKO

Aseta aktiivinen toiminto taukotilaan, jotta voit
sekoittaa tai kaantaa ruuan, yksinkertaisesti avaamalla
luukun.

Se kdynnistetdaan uudelleen sulkemalla luukku ja
painamalla & .

AUTOMAATTINEN TAUKO

(KAANNA TAI SEKOITA RUOKAA)

Erdisiin toimintoihin kuuluu tauko ruoan kdaantamista tai
sekoittamista varten.

Kun uuni on keskeyttanyt kypsentamisen, avaa
luukku ja suorita toimenpide, jonka uuni kehottaa
suorittamaan, ennen kuin suljet luukun uudestaan ja
jatkat kypsentamista painamalla .

5. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja naytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

Voit pidentdd kypsennysaikaa asetuksia muuttamatta
valitsemalla uuden kypsennysajan pydrénuppia
kddntden ja painamalla sitten ©.

. PAINIKELUKITUS

Painikkeet lukitaan painamalla <@ 5 ja pitamalla sita
painettuna vahintdan 5 sekunnin ajan.

Painikkeiden lukitus avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Painikelukitus voidaan kdynnistaa myos
kypsennyksen ollessa kdynnissa. Turvallisuussyista uuni
voidaan kytkea pois kaytdsta milloin tahansa painamalla
painiketta [@ ja pitamalla sitd painettuna.
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PUHDISTUS

Varmista, etta laite on jaahtynyt, ennen kuin aloitat
huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

SISA- JA ULKOPINNAT

- Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne
ovat erittdin likaisia, voit lisdtd muutaman pisaran
neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi kuivalla
liinalla.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella erikoispesuaineella.
- Saannollisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa uunin
pohjalta kaikki ruoan jaamat.

- Grillia ei tarvitse puhdistaa, silld voimakas kuumuus
polttaa kaiken lian. Kdyta tata toimintoa saanndllisin
valiajoin.

VIANETSINTA

Ala koskaan kdyta puhdistamiseen héyrypesuria.
Al3 kéyta terdsvillaa, hankaavia kaapimia tai
hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita, koska ne
voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jadhtya ennen puhdistusta.

Ongelma

Sahkokatkos.
Uuni ei toimi.

Mahdollinen syy

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Korjaus
Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
verkkoon.

Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja tarkista, onko
vika poistunut.

Uuni on meluisa myds pois paalta
kytkettyna.

Jadhdytyspuhallin on paalla.

Avaa luukku tai odota, ettd jadhdytys on paattynyt.

Naytolle ilmestyy “F”-kirjain ja numero. Ohjelmistovika.

Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita
“F"-kirjaimen perdssa oleva numero.

Nayton teksti on epdselvaa ja ndytto Toinen kieli asetettu.

vaikuttaa olevan rikki.

Ota yhteytta lahimpaan asiakkaiden
jalkimarkkinapalvelukeskukseen.

TUOTESELOSTE

@www |aitteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa Whirlpoolin
sivustolta docs.whirlpool.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS
> @ww | ataa kaytts- ja huolto-opas E::E

verkkosivultamme docs.whirlpool.eu (voit mdl‘%;

kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla
tuotteen kaupallisen koodin.
> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme ‘
takuuoppaasta. Kun otat
yhteytta asiakkaiden
myynnin jalkeiseen
palveluun, ilmoita
tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.

XXX/XXX
cez
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DAGLIG REFERANSE
VEILEDNING

TAKK FOR AT DU HAR KJOPTE ET Du kan laste ned sikkerhetsanvisninger og

WHIRLPOOL-PRODUKT . . . :

o PN bruks- og vedlikeholdsveiledningen ved 3

For d motta I_ettere fprstaellg hjelp og s e @WWW be[;(z)ke \?é;/hjelmmesid;/dlocs.vlvhgirlpgol.eu og
stotte, vennligst registrere produktet ditt pa folge anvisningene bakerst i dette heftet

www.whirlpool.eu/register ’

' For du tar apparatet i bruk, ma du lese helse- og sikkerhetsveiledningen ngye.
°
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kontrollpanel
1 cecocfececcnnnnns 2. ldentifikasjonsskilt
(ma ikke fjernes)
I@ P 4 3. Der
- 4. @vre varmeelement/grill
5. Lys
.......... 5 6. Roterende tallerken
2 cecee .-«D
0 b 1 S 6
ﬂ N N
3 .....\% ..... . . Y\

BESKRIVELSE AV BETJENINGSPANELET

< O, b,
6 £9 7 P
{ g | L )
- 1 T O e
. L e
=l "Dt 2B i
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. VENSTRE DISPLAY 5. ROTASJONSKNAPP/ 6t 7. TID
2. PAUSE SENSE-KNAPP For a stille inn klokken samt stille
For & ta en pause i stekesyklusen. Drei bryteren for a bla inn eller endre tilberedningstiden.

3. TILBAKE gjennpm fuqksjonene og endore 8. EFFEKT
stekeinnstillingene. Trykk for a

velge, stille inn, f4 tilgang til, og For a regulere mikrobglgeovnens

Far a ga tilbake til forrige meny.

4. ON/OFF bekrefte funksjoner og parametere effekt.

For & sl& ovnen av og p3, og for & og sa starte stekeprogrammet. 9. HOYRE DISPLAY
stoppe en aktiv funksjon til enhver 6. START

tid.

For a starte funksjoner og bekrefte
innstillingene.
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TILBEH@R

ROTERENDE TALLERKEN

Plassert pa sin stotte, kan den
roterende glasstallerkenen brukes
med alle metodene for tilberedning.

Den roterende tallerkenen ma alltid
brukes som base for andre beholdere eller tilbeher.

STOTTE TIL DEN ROTERENDE TALLERKENEN

Bruk kun stgtten til den roterende
glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehor pa
stotten.

Dette gjor at du kan plassere maten
nzermere grillen, for & oppna en
perfekt gyllen farge pa maten din.
Sett risten pa den roterende
tallerkenen, og pase at den ikke
kommer i kontakt med andre overflater.

Antall og type tilbehear kan variere avhengig av hvilken modell
som du kjapt.

Det er en rekke tilbehgr tilgjengelig pa markedet.
For du kjgper tilbehor, pase at det er egnet for bruk i
mikrobglgeovn og taler ovnstemperaturer.

Metalliske beholdere for mat eller drikke bar aldri
brukes under tilberedning i mikrobglgeovn.

CRISP-PANNE
Ma kun brukes med funksjonene
som er angitt.

Crisp-pannen ma alltid vaere plassert
midt pa glassplatetallerken og kan

forvarmes nar den er tom, ved hjelp

av spesielle funksjon for dette formal. Plasser maten
direkte pa crisp-pannen.
HANDTAK FOR CRISP-PANNEN

Nyttig for a fjerne den varme Crisp-
pannen fra ovnen.

Annet tilbehar som ikke medfalger kan kjgpes separat
gjennom kundeservice.

Pass alltid pa at mat og tilbehor ikke kommer i
kontakt med de innvendige veggene i ovnen.

Pass alltid pa at den roterende skiven kan dreie

fritt for du slar pa ovnen. Pass pa a ikke velte den
roterende skiven mens du setter inn eller tar ut annet
tilbehor.
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FUNKSJONER

' NO

6 6" SENSE

*#° Disse funksjonene velger automatisk den beste
tilberedningsmetoden for alle typer mat.

;s 6™ SENSE OPPVARMING
| —)

For & varme opp ferdiglaget mat som enten
er frossen eller har romtemperatur. Ovnen beregner
automatisk verdiene som er ngdvendige for & oppnad
de beste resultatene pa kortest tid. Plasser maten pa en
ildfast tallerken eller fat som téler mikrobglger.

MIKROB@LGER
For & tilberede raskt, og varme opp mat eller

EZAS

drikke.
EFFEKT (W) ANBEFALT FOR
Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer med
1000 ;
heyt vanninnhold.
800 Tilberede grannsaker.
650 Tilberede kjott og fisk.

Tilberedning av kjgttsauser eller sauser som
MAT o VEKT(9) 500 inneholder ost eller egg. Avsluttende tilberedning av
i @” MIDDAGSRETT 250 - 500 kjgttpaier eller pastaretter.
s 350 Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for a smelte
=@ FrOSSEN PORSION 250 - 500 smar eller sjokolade.
—% 160 Tining av frosne matvarer eller mykgjering av smer og
] @ FROSSEN LASAGNE 250-500 ost.
920 Mykgjare iskrem.
I &, supper 200 - 800 7
':|‘t‘~‘p DRIKKE 100 - 500 HANDLING IMAT e EEFEKT (W) | VARIGHET (min.)
- Oppvarming 2 kopper 1000 1-2
6" SENSE STEKING
5, . . . Oppvarming Potetmos 1000 9-1
For rask tilbereding av matvarer med optimale (1 kg)
resultat. Bruk en ildfast form egnet for bruk i Tining Kjottdeig (500 g) 160 13-14
mikrobglgeovner. Tilberede Sukkerbrad 800 6-7
MAT ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ VEKT(g) Tilberede Eggekrem 650 1M1-12
| BAKTE POTETER 200 - 1000 Tilbered Ki ddi )
&b (Snu nar du blir varslet) tiberede Jottpudding 800 18-20
FERSKE GRONNSAKER
g RSKE GRONNS o GRILL
- @ (Skjer opp i like store stykker og tilfer 2 til 4 200 - 800 . o . .
spiseskjeer vann. Lokk) For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler a
=% FROSNE GR@NNSAKER snu maten under tilberedningen.
- 200 - 800
- @ (Snu ndr du blir varslet. Lokk) MAT VARIGHET (min.)
@, HERMETISKE GRONNSAKER 200 - 600 Ristet brad 10-12
- o Dyphavsreker 18-22
5@ POPKORN 100 P
alw Anbefalt tilbehgr: Rist

I, 6" SENSE CRISP

For raskt oppvarming og tilberedning av frossen
mat, og for a gi de en gylden, spre overflate. Bruk denne
funksjonen kun med crisp-pannen som inngar. Snu
maten nar du blir minnet om det.

AT e VEKT(9)
POMMES FRITES
E
) W (fordel utover i ett enkelt lag og dryss p& salt 200 - 500
for steking)
=%
|:I@ PIZZA, TYNN BUNN 200-500
=) %
- <= PIZZA, TYKK BUNN 200 - 800
(5 KYLLINGVINGER, KYLLINGSTYKKER
- 200-500
l 6/% (Smar pannen med litt olje)
~ FISKEPINNER
T) €5 200 - 500
-) == (Crisp-pannen ma varmes pa forhand)

Nadvendig tilbehar: Crisp-panne, hdndtak til crisp-pannen

GRILL+MB

For a raskt tilberede og gratinere retter med en
kombinasjon av mikrobglgeovnen og grillfunksjonen.

MAT EFFEKT (W)  VARIGHET (min.)
Potetgrateng 650 20-22
Stekt kylling 650 40 -45
Anbefalt tilbehgr: Rist

491 CRISP

For & brune en rett perfekt, bade pa den over- og
undersiden av maten. Denne funksjonen ma kun brukes
med den spesielle Crisp-pannen.

MAT VARIGHET (min.)
Gjaerbakst 7-10
Hamburgere 8-10*

* Snu maten halvveis under stekingen.
Nadvendig tilbehar: Crisp-panne, handtak for Crisp-pannen
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JET DE

FROST

For rask opptining av forskjellig typer matvarer ganske
enkelt ved & spesifisere deres vekt. Mat ber plasseres
direkte pa den roterende glasstallerkenen. Snu maten
nar du blir minnet om det.

MAT VEKT (g)
i%a Eft—tr;ireig, koteletter, biff, kjgttstykker) 100 - 2000
IEI b ESE;I:EQ stykker eller fileter) 100 - 2500
:i @ ;:hlzll,(steker eller fileter) 100 - 1500
l-i %@ i?ﬁggjﬁgriinsaker, erter, brokkoli, osv.) 100-1500
lElfﬁ*) (BbF:(?cljDskiver, boller, rundstykker) 100 - 1000

FORSTE GANGS BRUK

.INNSTILLING AV TIDEN
Du ma stille inn klokken nar du slar pa ovnen for farste
gang.

De to sifrene for timen vil begynne a blinke: Vri pa
knotten for & stille inn timen og trykk deretter (g for &
bekrefte.

DAGLIG BRUK

De to sifrene minuttene vil begynne 3 blinke. Vri pa
knotten for & stille inn minuttene og trykk deretter @
for a bekrefte.

Merk: For & endre pa klokken ved et senere tidspunkt, trykk og
hold nede @ iminst ett sekund mens ovnen er av, og gjenta
trinnene ovenfor.

Du ma kanskje stille inn klokken pd nytt etter langvarige
strembrudd.

1. VELG EN FUNKSJON
Nar ovnen er av, vises kun klokken pa

display. Trykk og hold nede @ for a sld ovnen pa. Vri
pa knotten for & se de viktigste funksjonene som er
tilgjengelige pa venstre display. Velg én og trykk @ .

2

A w

For a velge en underfunksjon (hvor denne er
tilgjengelig), velg hovedfunksjonen og trykk deretter pa
(@) for & bekrefte og gé til menyen med funksjoner.

§9

Vri pa knotten for a velge blant de tilgjengelige
underfunksjonene pa hayre display, og trykk deretter
pa @ for & bekrefte.

2. STILL INN EN FUNKSJON
.6™ SENSE / DEFROST
MATKATEGORI

Nar du har valgt én av de automatiske funksjonene, ma
du velge hvilken matvarekategori du tilbereder.

§8
S—1

N

1

Nar {| ikonet blinker, vri pa bryteren for & velge hvilken
kategori du @nsker og trykk deretter pa (@) for a
bekrefte.

VEKT

For & oppna best resultat, krever 6™ Sense (og Jet
Defrost) at du legger inn hvor mye maten veier, ved a
velge blant standardinnstillingene: ovnen vil beregne
den ideelle tiden for funksjonen som gjelder for hver
matkategori.
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Nar default-innstillingene vises pa display og 9 ikonet
blinker, vri pa bryteren for a stille inn vekten og trykk
deretter pd @ for 3 bekrefte.

.MANUELLE FUNKSJONER

Etter at du har valgt funksjonen du @nsker, kan du endre
dens innstillinger.

Displayet vil vise innstillingene som kan endres i
sekvens.

MIKROB@LGEEFFEKT

W,

4

N_7

e
(Il
]

Nar W ikonet blinker pa displayet, vri bryteren for &
regulere innstilling av styrke, og trykk deretter (@) for
a bekrefte, og fortsett for a endre innstillingene som
felger (hvis mulig).

Merk: Nar funksjonen er aktivert, kan effekten endres ved &
trykke pd == for a fa tilgang til menyen med innstillinger, vri
deretter pd bryteren for & endre innstillingen.

VARIGHET

——
U4

<

3\

Nar ¢: ikonet blinker pa display, bruk knotten for
regulering for a stille inn steketiden du @nsker og trykk
deretter (§) for & bekrefte eller trykk © for & bekrefte
og starte funksjonen.

Merk: Du kan regulere steketiden, mens stekingen pagar, ved
a vri pa knotten; hver gang du trykker pd @ , gker du
steketiden med 30 sekund.

3. AKTIVERE FUNKSJONEN

Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger, trykk
pa [© for d aktivere funksjonen.

Hver gang [ knappen trykkes igjen, vil steketiden gkes
med ytterligere 30 sekunder.

Merk: Du kan trykke @ nar som helst for a stanse funksjonen
som for gyeblikket er aktiv.

.JET START

Nar ovnen er slatt av, er det mulig a trykke pa = for a
aktivere tilberedningen med mikrobglge-funksjon satt
pa full effekt (1000 W) i 30 sekunder.

. ' NO
.SIKKERHETSLAS

Denne funksjonen aktiveres automatisk for a hindre at
ovnen blir slatt pa utilsiktet.

Apne og lukk doren, og trykk deretter pd [ for & starte
funksjonen.
4. PAUSE

For a sette en aktiv funksjon pa pause, for eksempel
for a rere i eller snu maten, er det tilstrekkelig a apne
daren.

For a starte den opp igjen, lukk deren og trykk pa .
AUTOMATISK PAUSE
(SNU ELLER R@R | MATEN)

Visse funksjoner vil bli satt pa pause for at du skal kunne
snu eller rgre i maten.

Nar ovnen har satt stekingen pad pause, ma du dpne
dgren og utfere handlingen du blir minnet om 3 gjere
for du lukker deren igjen og trykker @ for & fortsette
stekingen.

5. AVSLUTTET STEKING

Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at
stekingen er avsluttet.

For a forlenge tilberedningstiden uten d endre
innstillingene, vri pa knotten for a stille inn en ny
tilberedningstid og trykk pad @ .

. TASTELAS

For a |ase tastaturet, trykk og hold nede i minst fem
sekund.

Gjor dette pa nytt for & 1ase opp tastaturet.

Merk: Tasteldsen kan ogsa aktiveres mens stekingen pagar. Av
sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av nar som helst
ved & trykke og holde nede [@ .
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RENGJORING

Pass pa at apparatet er avkjolt for du utforer
vedlikehold eller rengjoring.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

« Rengjor overflatene med en tarr mikrofiberklut. Hvis
de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper noytralt
rengjgringsmiddel. Tark med en torr klut.

- Rengjor derglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

+ Med jevne mellomrom, eller dersom det sgles, fjern
den roterende tallerkenen og dens stgtte for d gjore ren
bunnen i ovnen ved a fjerne alle matrestene.

- Grillen trenger ikke rengjering, fordi den intense
varmen brenner bort smusset. Bruk denne funksjonen
med jevne mellomrom.

PROBLEML@SNING

lkke bruk damprengjgringsutstyr.

Ikke bruk stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjgringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

TILBEH@R

Alt tilbehgr kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak av
Crisp-pannen.

Crisp-pannen bgr rengjgres med vann og et mildt
rengjoringsmiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid Crisp-pannen kjgle seg ned far
rengjering.

Problem

Strembrudd.
Ovnen virker ikke.
Den er koplet fra nettet.

Mulig arsak

Lasning

Kontroller at det ikke er strambrudd og pése at ovnen er
tilkoblet stremnettet.

Sla av og pad ovnen og se om problemet har lgst seg.

Ovnen gir fra seg lyder, selv nar den er

slatt av. Kjoleviften er i drift.

Apne daren eller hold eller vent til kjsleprosessen er
avsluttet.

Displayet viser bokstaven "F" etterfulgt av

Programvarefeil.
et nummer.

Kontakte naermeste kundeservice med tjenester pa
ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".

Displayet viser uklar tekst og ser ut til &
veere gdelagt.

Et annet sprak er stilt inn.

Ta kontakt med ditt naermeste Ettersalgsservicesenter.

PRODUKTKORT

@www produktkortet med informasjon om energiforhold
for apparatet kan lastes ned fra Whirlpool sin
hjemmeside docs.whirlpool.eu

SLIK SKAFFER DU DEG BRUKS- OG
VEDLIKEHOLDSVEILEDNINGEN

> @ww | 55t ned bruks- og

vedlikeholdsveiledningen fra var hjemmeside mdl‘%;

docs.whirlpool.eu (du kan bruke denne
QR-koden), for a spesifisere produktets E
kommersielle kode.

> Alternativt, ta kontakt med var kundeservice.

HENVEND DEG TIL KUNDESERVICE

Du vil finne informasjon ‘
om hvordan du

kan kontakte oss

i garantiheftet.

Nar du kontakter

var kundeservice

med tjenester pa
ettermarkedet, oppgi
kodene som er oppgitt pa
produktets typeskilt.

XXX/XXX
cez

6
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DAGLIG
INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT Du kan ladda ner handbdckerna
FRAN WHIRLPOOL Sakerhetsinstruktioner och Anvandning
For att fa tillgang till mer omfattande hjalp iWWW och skotsel genom att besoka var hemsida
= och support, registrera din produkt pa docs.whirlpool.eu och félja instruktionerna
www.whirlpool.eu/register pa baksidan av detta héfte.
' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
°

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel
T ceeeefececcnnnnns 2. ldentifieringsskylt
(ska inte tas bort)
|© ﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ . 4 3. Lucka
o 4. Ovre virmeelement/grillelement
5. Belysning
.......... 5 6. Roterande glasplatta
2 cececdef
0 b 1 SR 6
[ -
3 .....\(/% ..... . . Y\

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

S I {{ {1
G) PS | = g g
. CEEEE.
o I8
N 2 (¥ oo o oy e
ey PN P
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. VANSTER DISPLAY 5. RATT /6" SENSE-KNAPP 7. TID
2. PAUS Vrid pa reglaget for att rulla For att stalla tiden samt for att stalla
funktionerna och stalla in alla in och justera tillagningstiden.

For att pausa tillagningen. " - K FS
3. TILLBAKA tillagningsparametrar. Tryck for 8. EFFEKT

att valja, stalla in, fa atkomst till . . : o
For att justera mikrovagsugnens

For atergang till foregaende skarm. och bekrifta funktioner eller

4. PA/AV parametrar och for att starta effekf.

For att sitta pa och stinga av ugnen tillagningsprogrammet. 9. HOGER DISPLAY
eller stoppa en aktiv funktion nar 6. START

som helst.

For att starta funktioner och
bekrafta installningar.
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TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa dess stod kan den
roterande glasplattan anvandas
med alla tillagningsmetoder.

Den roterande glasplattan ska alltid
anvandas som bas for andra behallare eller tillbehor.
DEN ROTERANDE GLASPLATTANS STOD

Q Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.

Stall inte andra tillbehor pa stodet.
BAKGALLER

Anvands for att placera maten
narmare grillen, for perfekt bryning
lb av maten.

Placera gallret pa den roterande
glasplattan och se till att det inte
kommer i kontakt med andra ytor.

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa
modellen du kopt.

Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehoér.
Kontrollera att de ar lampliga for mikrovagsugnar
och tal ugnstemperaturer innan du képer dem.

Metallbehallare for mat eller dryck ska aldrig
anvandas vid tillagning i mikrovagsugn.

CRISPPANNA
Bara for anvdandning med den
avsedda funktionen.

Crisppannan maste alltid placeras
‘ mitt pd glastallriken och kan

forvarmas nar den ar tom, med hjalp
av specialfunktionen endast fér detta andamal. Lagg
maten direkt i crisppannan.

HANDTAG FOR CRISPPANNAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

Andra tillbehor som inte medfoljer kan kdpas separat. Vand
dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer i
kontakt med innervdaggarna i ugnen.

Kontrollera alltid att glasplattan kan snurra
obehindrat innan du startar ugnen. Se till att den
roterande glasplattan inte hamnar utanfoér avsedd
plats nar du satter i eller tar ut andra tillbehor.
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FUNKTIONER

SV

6 6" SENSE

“#2° Med den har funktionen viljs automatiskt den
optimala tillagningsmetoden for alla typer av mat.

iy 6" SENSE VARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen
ar fryst eller har rumstemperatur. Ugnen berdknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
badsta mojliga resultat pa kortast méjliga tid. Lagg
maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik eller
fat.

AT e SKTAQ)
} @ MIDDAGSRATT 250-500
=@ FRYST MATPORTION 250-500
-] FRYST LASAGNE 250-500
|_|é SOPPOR 200-800
5% DRYCKER 100-500

I, 6™ SENSE TILLAGNING

For snabb tillagning av mat och for optimala
resultat. Anvand ett varmetaligt karl lampligt for
anvandning i mikrovagsugn.

AT VKT ()
| = BAKAD POTATIS
200-1000
l (Vand ndr du uppmanas till det)
. FARSKA GRONSAKER
= (Skar i bitar av samma storlek och tillsatt 2 till 4 200-800
matskedar vatten. Tack med lock)
=1 % FRYSTA GRONSAKER
- 200-800
- @‘ (Vand nar du uppmanas till det. Tack med lock)
@ BURKGRONSAKER 200-600
(Z g
-5 POPCORN 100

I, 6" SENSE CRISP

For att snabbt varma upp och tillaga frysta
livsmedel s att de far en gyllenbrun och knaprig yta.
Anvand denna funktion endast med den medféljande
crisppannan. Vand maten nar ugnen uppmanar dig till
det.

AT VKT
POMMES FRITES
| %
) W (sprid ut dem i ett laget och salta dem fore 200-500
tillagningen)
=%
|:I@ PIZZA, TUNN BOTTEN 200-500
=) %
:: PIZZA, TJOCK BOTTEN 200-800
% KYCKLINGVINGAR, KYCKLINGBITAR
e T T 200-500
(smorj platen med lite olja)
[C* FISKPINNAR
T 200-
-) == (Crisppannan ska forvarmas) 00-500

Nodvandiga tillbehor: Crisppanna, handtag for crisppannan

MIKROVAGSUGN

EZAS

For att snabbt laga och varma mat eller dryck.

EFFEKT (W) REKOMMENDERAS FOR
Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel
1000 .
med hog vattenhalt.
800 Tillaga gronsaker.
650 Tillaga kott och fisk.
Tillaga kottsaser eller sdser som innehéller ost eller
500 dgg. Slutberedning av kottpajer eller ugnsbakad
pasta.
Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smélta
350 .
smor eller choklad.
160 Upptining av djupfrysta livsmedel eller uppmjukning
av smor och ost.
90 Mjukgora glass.
ATGARD MAT EFFEKT (W)  |'DSLANGD
Uppvarm- 2 koppar 1000 1-2
ning
U.ppvarm- Potatismos 1000 9-11
ning (1 kg)
Upptining Kottfars (500 g) 160 13-14
Tillagning Sockerkaka 800 6-7
Tillagning Vaniljkram 650 11-12
Tillagning Kottfarslimpa 800 18-20
GRILL

For att griljera, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under

tillagningen.

MAT TIDSLANGD (min.)

Rostat brod 10-12
Réakor 18-22

Rekommenderade tillbehor: Bakgaller
GRILL + MIKRO

For snabb matlagning och gratinering av ratter
dar man kombinerar mikrovags- och grillfunktionen.

MAT EFFEKT (W) TIDSLANGD (min.)
Potatisgratang 650 20-22
Grillad kyckling 650 40-45

Rekommenderade tillbehor: Bakgaller
CRISP

B

— For perfekt griljering och bryning, bade pé
matens ovan- och undersida. Denna funktion far endast
anvandas med den speciella crisppannan.

MAT TIDSLANGD (min.)
Bakverk med jasmedel 7-10
Hamburgare 8-10*

*Vand maten efter halva tiden.

Nodvandiga tilloehor: Crisppanna, handtag for crisppannan
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JET DEFROST

For snabb upptining av olika slags mat genom att
helt enkelt ange dess vikt. Maten ska placeras direkt
pa den roterande glasplattan. Vand maten nar ugnen
uppmanar dig till det.

MAT VIKT (g)
i’ka i?);l‘-érs, kotletter, biffar, stekar) 100-2000
Elb féfili:_ng hel, delar eller filéer) 100-2500
Ei@ fhlle| skivor eller filéer) 100-1500
l-i %@ Z)T;Zl:(?r:?énsaker, artor, broccoli osv.) 100-1500
lElfﬁ‘D (Blil:(nopl?)r, bullar, kuvertbrod) 100-1000

ANVANDNING FORSTA GANGEN

. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behova stélla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

Y
A

A

s I o

De tva siffrorna for timmen borjar blinka: Vrid ratten for
att stélla in timmen och tryck p& (@ for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

= uln
E
0N
De tva siffrorna for minuterna bérjar blinka. Vrid ratten
for att stélla in minuter och tryck pd @ for att bekrafta.
Observeral For att dndra tiden vid ett senare tillfalle, tryck

pd @ och hdll den intryckt i minst en sekund nar ugnen ar
avstangd och upprepa stegen ovan.

Du kan behova stalla in klockan igen efter langa
stromavbrott.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION
Nar ugnen ar avstangd visas bara tiden pa

displayen. Satt pa ugnen genom att trycka och

hallain [@. Vrid ratten for att visa de tillgdngliga
huvudfunktionerna pa vanster display. Valj en och tryck
pad @.

2

A w

For att valja en underfunktion (om tillganglig), valj en
huvudfunktion och tryck sedan p& @ for att bekrifta
och ga till funktionsmenyn.

§9

Vrid ratten for att vdlja bland tillgangliga
underfunktioner pa displayen till héger och tryck sedan
pa @ for att bekrafta.

2. STALLA IN EN FUNKTION
.6™ SENSE/DEFROST
MATKLASS

Nar du valt en av de automatiska funktionerna behover
du vélja en kategori for den mat du ska tillaga.

§8
S—1

N

1

Nar ikonen 1| blinkar, vrid pa ratten for att vilja 6nskad
kategori och tryck sedan pa (@ for att bekrafta.
VIKT

For att uppna basta resultat med °" Sense (och Jet
Defrost) maste du ange matens vikt genom att vélja
bland standardinstallningarna: ugnen raknar da ut den
idealiska tiden for tillagning av varje matkategori.

§
—

EA

¢l
A

9.
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Nar standardinstdllningarna visas pa displayen och
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ikonen 9 blinkar, vrid pa ratten for att stalla in vikten
och tryck sedan pd @ for att bekrifta.
.MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar.

Displayen visar installningarna som kan andras i
sekvens.

MIKROVAGSEFFEKT

\ l

I
N

Nar ikonen W blinkar pa displayen, vrid ratten for att
justera installd effekt och tryck sedan pd @ for att
bekrafta och dandra nasta installning (om majligt).
Observeral Nar val funktionen aktiverats kan effekten dndras
genom att trycka pd w= for att fa tillgang till
installningsmenyn och sedan trycka pa ratten for att andra
instdliningen.

TIDSLANGD

j—
o

\\ #

Nar ikonen ¢: blinkar pa displayen, anvand ratten for
att stilla in 6nskad tillagningstid och tryck sedan pd @
eller ® for att bekrafta.

Observeral Under tillagning kan du justera tillagningstiden
genom att vrida pa ratten. Varje gang du trycker pd ® , Okar
tillagningstiden med 30 sekunder.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar som behdvs, tryck
pa @ for att aktivera funktionen.

Varje gang [ trycks in igen 6kar tillagningstiden med
ytterligare 30 sekunder.

Observeral Du kan trycka pa nar som helst for att stoppa
funktionen som dr aktiv for tillfallet.

.JET START

Nar ugnen dr avstangd, kan du trycka pa [ for att
aktivera tillagning med mikrovagsugnen installd pa full
effekt (1 000 W) under 30 sekunder.

- SV
. KNAPPLAS

Den har funktionen aktiveras automatiskt for att
forhindra att ugnen slas pa av misstag.

Oppna och sting luckan och tryck sedan p&d & fér att
starta funktionen.

4. PAUS

Om du vill pausa en aktiv funktion, t.ex. for att réra om
eller vinda maten, behover du bara 6ppna luckan.

For att starta den igen, stang luckan och tryck pa . [
AUTOMATISK PAUS
(VAND PA ELLER ROR OM | MATEN)

Vissa funktioner kommer att pausa for att tillata att du
vander eller rér om i maten.

Oppna luckan nér ugnen har pausat tillagningen. Utfor
atgarden som ugnen uppmanar dig att gora innan du
stanger luckan igen och trycker pd © for att fortsatta
tillagningen.

5. TILLAGNING SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att dndra
installningarna, vrid ratten for att stdlla in en ny
tillagningstid och tryck pad ©.

. TANGENTLAS

Tryck pd ¥ och hdll den intryckt i minst fem sekunder
for att 1dsa knappsatsen.

Gor det igen for att 1asa upp knappsatsen.

Observeral Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar
som helst genom att halla knappen @ intryckt.
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RENGORING

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller reng6ring.

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Med jamna mellanrum eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och dess stod for att rengora
ugnens botten och avlagsna alla matrester.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den starka
hettan branner bort all smuts. Anvdand denna funktion
med jamna mellanrum.

FELSOKNING

Anvand aldrig angtvatt for att rengora den.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

TILLBEHOR

Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av
crisppannan.

Crisppannan ska rengdras med vatten och ett milt
diskmedel. Fér envist smuts, gnugga forsiktigt med en
trasa. Lat alltid crisppannan svalna innan du rengor den.

Problem

Strémavbrott.
Ugnen fungerar inte.
Inte ansluten till elnatet.

Méjlig orsak

Losning
Kontrollera att strom finns och att ugnen &r ansluten till
elnatet.

Stéang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Ugnen avger ljud, dven nér den ar

avstangd. Kylfldkten ar pd.

Oppna luckan eller vinta tills kylningsprocessen &r klar.

Displayen visar bokstaven "F” foljt av ett

Programvarufel.
nummer.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Displayen visar oklar text och verkar

. Stéll in ett annat sprak.
vara trasig.

Kontakta ditt narmsta kundtjdnstcenter

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen
for denna apparat kan laddas ner fran Whirlpools
webbplats docs.whirlpool.eu

HUR DU"FAR TAG PA HANDBOKEN ANVANDNING
OCH SKOTSEL

> @ww | adda ner handboken E::E
Anvandning och skotsel fran var webbplats mdl‘%;
docs.whirlpool.eu (du kan anvanda denna

QR-kod) och ange produktens handelskod. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vara ‘ ‘
kontaktuppgifter i
garantihaftet. Nar du - “

kontaktar var kundservice,

ange koderna som star pa 4]
produktens typskylt. )

XXX/XXX

Ces

6
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Cmucnuii noci6HuUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY ®OIPMIU

WHIRLPOOL

3apeecTpynTe CBiMl Npunag Ha canTi
www.whirlpool.eu/register

[lna oTpyMaHHsA 6inbL NOBHOT AOMOMOTK

UK

A Mepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO NpoYNTanTe

iHCTPYKLT 3 TeXHiKn 6e3neKkn.

onnc BUPObY
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1. NMaHenb KepyBaHHA

2. lpeHTudikauinHa Tabnuuka
(He 3HiIMaTN)

3. [OBepuAra

4. BepxHin HarpiBanbHWin enemeHT/
rpunb

5. Jlamna

6. O6epToBe 6MOO0

OMUC NAHENI KEPYBAHHA

. 1S I [ S
T T : : — 5
: : e W W
= o, IZNZNEZNE) 5
: 'l ¢
1 2 4 5 6 7 9
1. IBUN ANCTNEN 5. I'IOBOPO;I'HA KHOMKA / 7. YAC
2.MAY3A KHOIKA 6™ SENSE [lnA BCTaHOBMEHHA Yacy, a TakoX
lNoBepraliTe ii AnA Nepexoay mix HanawTyBaHHA abO PeryioBaHHA
Ana npr3ynuHeHHs Lnukny bYHKLiAMM Ta HanalTyBaHHA BCiX yacy I'Ip)I//IFOTyBaHHﬂ.p y
npnroTysanHA. napameTpiB NpUrotysaHHA. HaTuckaiite
3. HA3A[ AN BUOGOPY, BCTAHOBJIEHHS, OTPUMAHHS 8. MOTYXHICTb

[lnAa noBepHeHHA [0 NonepeaHbOro
eKpaHy.

4. YBIMKHEHHA / BAMKHEHHA
YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA [yXOBOT
wadun Ana 3ynnUHKN akTUBHOI QYHKUIT
B OyAb-AKNI MOMEHT.

poctyny ao dyHKLin abo napameTpis Ta
X NigTBEpAXKEHHSA, @ TAKOX AJ1A 3anycKy
nporpamm NpUroTyBaHHs.

6. MYCK

3anyck QyHKUIN | NigTBEpAXEHHA
HanawTyBaHb.

Ana perynioBaHHA piBHA NOTY>KHOCTI
MiKPOXBWUJb.

9. MPABU AUCTNEN
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nPUNAAASA

OBEPTOBE bJ1IO10

CknaHe obepToBe 6M110/0, WO
pPO3TallOBYETLCA HA NiANOPI, MOXKHa
BUKOPUCTOBYBATU 3i BCiMa
MeTOA4aMMN FOTYBaHHA.

ObepToBe 6M0A0 3aBXKAW CNil BUKOPUCTOBYBATM

Yy AKOCTi OCHOBM A1A ONMOPU iHWKX KOHTENHEPIB Ta

npunagas.

MAnOPA OBEPTOBOIO BJIIOAA

Q BukopucToByinTe nignopy nuwe ana
cknAaHoro obepTtoBoro 6noaa.

He knagitb Ha nignopy iHwWi
akcecyapu.

PELIITKA

[lo3Bonae po3miwyBaTn NPoOAYyKTH
6nunxK4ye oo rpunsa anA igeanbHoOro
niapyMm’AHIOBaHHA CTPaBu.
\!/ MomicTiTb pewwiTky Ha obepToBe
6100, CnigKyoun 3a TMM, Wob BOHO
He KOHTaKTyBaJsio 3 iHWMMWN NOBEPXHAMU.

<

KinbKiCTb Ta TUN NpUNagas MOXE BIAPISHATVCA 3aeXHO Bif
npvabaHoi moaeni.

Ha puHKy npepcraBneHa yina HU3Ka npunagas.
MNepep npuabaHHAM NepeKoHanTecs, WO BOHU
niaAXo[ATb ANA BUKOPUCTAaHHA B MiKPOXBU/IbOBIN neyi
Ta BATPUMYIOTb TemMmNepaTypy AyxoBoi wadwu.

Hikonun He BUKOPUCTOBYNTe MeTaneBi KOHTeNHepK
AnA i Ta HaNoIB Nig Yac roTyBaHHA B
MiKPpOXBWIbOBIN Nneui.

IOEKO CRISP

JInwe onA BUKOPUCTaHHA 3
BiAMOBIAHUM QYHKLiAMM.
Heko Crisp (anAa XpycTKOi CKOPUHKN)
\_ 3aBXAW CNif po3MillyBaTh Y LeHTpI
cKknAHoro obeprtoBoro 6nt0aa, Ta
MNOro MoXHa nonepefHbO HarpiTh, MOKN BOHO MOPOXKHE,
BUKOPWCTOBYIOUM crielianbHy GyHKLi0 MpU3HayYeHy
TiNbKKW Ana uiei metn. Knagite npoaykTtn 6e3nocepeHbo
Ha geko Crisp.

PYUYKA AN OEKA CRISP

3aCTOCOBYETHCA ANA BUTATYBaHHA
rapa4voro geka Crisp 3 AyxoBoi
wadwu.

IHWi BMAW NPUNaAan He BXOAATb O KOMMNEKTY NMoCTauaHHS,
npoTe iX MOXXHa NPUAGATI OKPEMO B LIEHTPI
NICNANPOAAXHOrO 0OCYrOBYBaHHS.

3aBXAn nepeBipANTe, YN He TOPKAETbCA XKa 1N
aKcecyapu BHYTPILIHiX CTIHOK AyxoBoi Wwadu.

Mepepn nyckom neuyi 3aBxau nepeBipAnTe, Wo6
obepToBe 6511040 BiNnbHO 0b6epTanocsa. bygbre
obGepexHi, Wob He 3cyHyTn 3 MicuA o6epToBe 6ntoa0,
yCTaBNAUYM Y/ 3HIMaloum iHWI akcecyapwu.
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OYHKUII

UK

6 6t SENSE
===/ | li dyHKUiT nepepbayatoTb aBTOMaTUYHMIA Nigbip

HaKpaLLoro cnocoby roTyBaHHA 41 BCiX BUAIB NPOAYKTIB.

s PO3ITPIB 6" SENSE

BukopuctoByeTbCA ANA po3irpiBaHHA roTOBUX
CTpaB, AKi MaloTb KiMHaTHY TemnepaTypy abo
3aMopoxeHi. [lyxosa wada aBTOMaTUUYHO BM3HAYaE
HeobOXigHi NapameTpn AnAa AOCATHEHHA HAaMKpPaLLnX
pe3ynbraTiB 3a HankopoTwmi Yac. lNoknagite cTpaBy
Ha TePMOCTINKY TapinKy abo MUCKY, Npu3HaveHy ans
BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBWIbOBIN Meuyi.

MIKPOXBWJ1I

[nAa wemaKoro NpUroTyBaHHA Ta po3irpiBaHHA TXi

MPOAYKTV XAPHYBAHHA .. L MACA®
| | osiaHA TAPINKA 250 - 500
=] 3AMOPOXEHA MoPLYIA 250 - 500
-] 3AMOPOXEHA JIA3AHbA 250 - 500
< cym 200 - 800
5% HAnoi 100 - 500

N, MPUTOTYBAHHA 6" SENSE
[nA WBMAKOro NpUroTyBaHHA Ta BOCATHEHHA

onTMManbHUX pe3yn bTaTiB. BI/IKOpI/ICTOByI7ITe

TEPMOCTIVKNIN KOHTENHEP, NpUgaTHUA Ana
MiKPOXBW/IbOBOI Meui.

TNPOAYKTW XAPYYBAHHA JMACAD

\ = TNEYEHA KAPTOMNA
200 - 1000

| (MeperopHyTH, KON 3'ABUTLCA 3aMKT)
- CBI>KI OBOUI
= % (Mopi3aTi Ha WmaToukn ogHakosoro posmipy 200 - 800

Ta AoAat 2-4 CTONoBi NOXKK BoauW. HakpwTh)
—)% 3AMOPOEHI OBOLfI 200 - 800
- (MeperopHyTH, KONW 3ABUTLCA 3aNWT. HakpuTK)
| @, koHcEPBOBAHI OBOUYI 200 - 600
|-, nonkopH 100

I8, 6" SENSE CRISP

[nAa wemagkoro posirpiBaHHA | NPUroTyBaHHA
3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB i HAAAHHA M 3010TUCTOI,
XPYCTKOT CKOPUHKU. BukopurcToByiTe wio dyHKUit0
nnwe 3 gekom Crisp, WO BXOANTb OO KOMMJIEKTY neui.
MepeBepHiTb NPOAYKTM, KON ByAe 3anponoHOBaHO.

TPOAYKTN XAPHYBAHHA LMACAG
KAPTOMNA OPI
| %
) w (nepen NpuroTyBaHHAM BUCTENNTM B oavH Wwap 200 - 500
i nocunaTy Cinno)
=%
cl@ MILA, TOHKA 31 CKOPUHKOIO 200 - 500
=%
:: <=> [MIUA, TOBCTA KIPKA 200 - 800
* KYPAYI KPUNbLA, LUMATOYKU KYPKIU
= bLA, | ) 200 - 500
(Tpoxw 3macTiTb Tapinky oni€ro)
(C*(x  PUBHI NANTYKA
") €& 200 - 500
- =& (Oeko Crisp noTpi6bHO Nigirpiti)

HeobxiaHi akcecyapu: feko Crisp, pyyka ans aeka Crisp

Ta HaNoIB.
('_'B?)T YHRHICTE  pEKOMEHAOBAHO 1A
1000 \Usnake posirpisatka Hanois a6o CTpas 3 ucokAmM
YMiCTOM BOAN.
800 [OTyBaHHA OBOUIB.
650 MpuroTyBaHHA MACa Ta pUoK.
MpuUroTyBaHHA MACHNX COYCiB abO COYCIB, WO MICTATb
500 cnp abo anus. loBefeHHs A0 rOTOBHOCTI MUPOTiB 3
M'ACOM ab0 3anikaHKK1 3 MakapoHaMW.
350 [MpuroTyBaHHA Ha NOBINbHOMY BOTHI. |a€anbHO
NiaXoaNTb AN PO3MNABAEHHA Macia abo WOoKonagy.
160 PO3MOPOXKYBaHHA 3aMOPOXEHMX MPOAYKTIB abo
PO3M'AKLLIEHHA Mac/a Ta C1py.
90 Po3M'AKLLIEHHA MOPO3MBaA.
MNPOAYKTU NOTYX- TPUBANICTb
OTEPALIR . XPWBAWHA  HICTb®Y o Ge)
MigirpiBaHHA = 2 yawkun 1000 1-2
MigirpiBaHHA Kaptonnsne niope 1000 9-1
(1 Kr)
POIMOPOXY- s i dbapu (500 1) 160 13- 14
BaHHA
[oTyBaHHA BickBiTHUNM TOPT 800 6-7
[oTyBaHHA Aleunmit 3aBapHiA 650 11-12
Kpem
[oTyBaHHA M’acHun pynet 800 18- 20
rPUNb

Ana nigpym’AHIOBaHHA, yTBOPEHHA CKOPUHKN
Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuni. Mn pekomeHayemo
nepesepTaTy Xy Mif Yac NPUTroOTyBaHHA.

MNPOAYKTU XAPYYBAHHA

TPUBANICTb (xB.)

TocTt

10-12

KpeBeTkn Benuki

18- 22

PexkomeHoBaHi akcecyapu: Pewitka

rPUJ1Ib+M/XBWUJ1b

[nAa wengkoro npuroTyBaHHA Ta 3anikaHHA CTPas i3
BUKOPUCTAHHAM MIKPOXBWIIb Y MOEAHAHHI 3 GYHKLUIAMY rpuns.

NMPOAYKTU NOTYX-
XAPYYBAHHSA HICTb (BT) TPUBANICTb (xB.)
Kap.TOI'IJ'IﬂHa 650 50-9
3anikaHka

CmaxeHe Kypya 650 40-45

PekomeHaoBaHi akcecyapw: PelwuiTka

Y5

KPICN

[na igeanbHOro Nigpym'AHIOBaHHA CTPaBu AK
3Bepxy, TaK i 3Hu3y. Lllo dyHKUilo cnig BUKOpMCTOBYBaTH
nnuwe i3 cneuianbHum geko Crisp.

MPOOYKTU XAPYYBAHHA

TPUBATICTb (xB.)

Opixpgxosun nupir

7-10

Fambyprep

8-10*

* [NepeBepHiTb CTPaBy Yepes NONOBUHY Yacy MPUroTyBaHHS.
HeobxinHi akcecyapw: geko Crisp, pyyka ana aeka Crisp
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JET DEFROST

BVIKOpVICTOByeTbCFI A71A WBMAKOro po3MoOpOKyBaHHA pi3HVIX

TUniB Xi. HeobxigHO nuwwe BKa3aTw Bary. Iy HeobxigHo
Knactu 6e3nocepenHbo Ha CKNsAAHe 0bepToBe 6/110A0.
MNepeBepHiTb NpoayKTK, Konn byae 3anponoHOBaHoO.

NMPOAYKTU XAPYYBAHHA MACA (r)
H%E ?d/;;ﬂpio,y\omem, CTeWKM, M'ACO ANA 3anikaHHs) 100-2000
'EI b (rll_L-i;V;Llija, WMaTKmM abo dine) 100-2500
:i @ Fulflﬂsa,ACTeMKM abo dine) 100-1500
I_i %@ gii?ujm 0BOUi, ropoX, 6poKoNi ToLLO.) 1001500
El*® z(pjllrsaﬂmm Ta Oynoukw) 1001000

NMEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

.HAJTAWUTYBAHHA YACY

Mpu nepliomy yBiMKHEHHI nevi HeobxigHO BCTAaHOBMUTH
yac.

MoyHyTb MmuroTiTy ABi undpm roguHn: O6epHiTL
NOBOPOTHY KHOMKY AN1A HanawTyBaHHA roguH i NOTiMm
HaTUCHITb (&) AnA NigTBepAXKEeHHSA.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

ABi undpun ona xBUNMH NOYHYTb 6numaTtn. O6epHiTbL
NOBOPOTHY KHOMKY ANA HanawTyBaHHA XBUIWH i NOTIM
HaTUCHITb & ana nigTeepaXeHHsA.

Ygaral LL|o6 3MiH1TY Yac ni3Hile, HATUCHITb | yTpumyiTe ©
NPUHANMHI OfIHY CEKYHY, MOKM AyXOBa Wada BUMKHEH3 i
MOBTOPITb KPOKM BHLLE.

Micna TpuBanoro nepiogy BiACYTHOCTI XUBMIEHHA MOXe
3Hapo6UTMCA BCTAHOBMUTM YacC MOBTOPHO.

1. BUBIP OYHKUII

Ha pgncnnei BUMKHEHOT nedi Bigo6paaeTbCa NnLLe Yyac
HaTucHitb i yTpumyiite @, W06 YBIMKHYTU AyXOBY
wady. ObepTaliTe NOBOPOTHY KHOMKY ANA nepernagy
OCHOBHMX OYHKLIN, BOCTYNHWX Ha NiBOMY Auncnnei.
O6epitb ogHY OYHKLIO Ta HATUCHITbL

Z\Y

A w

Ona Bubopy apyropagHoi GyHKLIT (AKLWO AOCTYMNHA),
06epiTb OCHOBHY ®YHKLi10, a NOTIM HaTUCHITL (& ans
NigTBEpAXEHHA | Nnepengitb 4O MeHo GYHKLUiI.

§9

loBepHiTb NOBOPOTHY KHOMKY, W06 obpaTn ofHY 3
ApyropagHux GYHKUIiN, BOCTYNHMX Ha NpaBoMy Aucnnel,
Ta NOTIM HAaTUCHITb (&) AnA NigTBepOXKEeHHA.

2. HANALWUTYBATU OYHKLIIO
.6™ SENSE / PO3MOPO3KA

KITAC MPOAYKTIB

AK TiNnbKn B obepeTe OAHY 3 aBTOMATUYHUX PYHKLIN,
Bam Oyne HeobXxigHO 06paTn KaTeropito AnA i, AKYy BU
roTyere.

1)
—]

N

s

Konu nouHe muroTith 3Hauok || , noBepHiTb NOBOPOTHY
KHOMKY, Wo6 obpaTtn noTpibHy BamM KaTeropito, Ta NOTim
HaTUCHITb (§) ANA NiATBEPAKEHHS.

BATA

N5 OCATHEeHHS HallKpalwux pe3ynbTaTis, ana 6

Sense (Ta Jet Defrost) Heob6xiaHoO, W06 BM BBENN Bary
NpoayKTiB, 06paBLUM O4UH 3i CTaHAAPTHMUX NapaMeTpiB:
ayxoBa Wwada po3paxye igeanbHun yac pobotn GyHKUii
ONA KOXKHOI KaTeropii cTpas.
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Konu Ha gucnnei 3'aBnATbCcA CTaHAAPTHI NapameTpu

Ta MOYHE MUTOTITM 3HaYOK 9 , MOBEPHiITb MOBOPOTHY
KHOMMKY, W06 BCTaHOBMWTU Bary, i Tof4i HATUCHITb ) pna
nigTBepaXeHHA.

. PYYHI OYHKLUIT

Bubpaslum HeobxigHy GyHKLi0, B MOXKETe 3MIHUTY Ti
HanawTyBaHHA.

Ha gmucnnei noyeproso 3'ABNATUMYTbCA HaNawWTyBaHHS,
AKi MOXKHa 3MiHUTW.

NOTYXHICTb MIKPOXBUIbOBOI EHEPTII

w,

4

p)

\

e =

Konu 3Hayok W MuroTiTume Ha gucnnei, NoBepHiTb
NOBOPOTHY KHOMKY, W06 BigperynioBaTy napameTp, Ta
noTim HaTUCHITL & ana nigTBepaXeHHs, nicna uboro
MO»Ha HanawTyBaTW HaCTYNMHUIN NapameTp (AKWO Le
MOXNMBO).

Yearal Ak Tinbku GyHKLiA Byae akTUBOBaHa, MOTYXHICTb MOXHA
3MIHUTK, HATUCHYBLUW 7w A1 NEPEXOMY B MEHIO HANALWTYBaHb,
a NOTIM HAaTUCHYBLUW MOBOPOTHY KHOMKY ANA 3MiHN
napameTpy.

TPUBAJICTb

—

.

I l' .4
- Vi

3§

N

Konwn Ha gucnnei 6nnMmae 3HauvoK ¢ , BUKOPUCTOBYNTE
NOBOPOTHY PYUKY ANA HanawTyBaHHA NOTPiGHOro

yacy NPUroTyBaHHA, a NOTIM HaTUCHITb (&) ans
niaTBepAXeHHA abo HaTUCHITL [ AnA 3anycky GyHKUT.
MpumiTKa: [ig Yac NpUroTyBaHHA ki BN MOXeTe J1erko
HanawTyBaTK Yac NPUroTyBaHHA, MOBEPHYBLUM MOBOPOTHY
KHOMKY; KOXHe HaTUCKaHHA [ 30inbliye Yac NpuUroTyBaHHs
Ha 30 cekyHa.

3. AKTUBYBAHHA OYHKUIT

3acTocyBaBLM NOTPIOHI HanawWTyBaHHSA, HATUCHITL [,
Wwo6 akTMBYBaTK PyHKLiO.

3 KOXHWM HAaCTYNMHUM HaTUCKAHHAM KHOMKN [&] Yac
NPUroTyBaHHA 36inbwyBaTUMETbCA Ha 30 CeKyHA.
Ygaral Bu moxeTe B Oyib-AKMUI YaC HATUCHYTH (@, 106
3YMUHWUTU aKTUBHY QYHKLIO.

.JET START

Konu gyxoBy wady BUMKHYTO, HaTUCHITb KHOMNKY [,
Wo6 3anyCcTUTV NPUTroTyBaHHA 3 GYHKLIEID MIKPOXBUb
3a NOBHOI NOTY>HOCTi (1000 BT) npotarom 30 cekyHA.

|
1 UK
. BIOKYBAHHsI BE3MEKM

Lia dyHKUia aBTOMaTUUYHO aKTUBYETbCA, Wob 3anobirtu
BMMaKOBOMY BMUKAHHIO AYXOBOI Wwadu.

BigkpuinTe Ta 3aKpuinTe gBepuUATa, a NOTIM HAaTUCHITb
KHOMKy [®] ana 3anycky QyHKLil.

4.TIAY3A

o6 npn3ynuHWUTK akTUBHY GyHKLil0, Hanpuknaga,
wo6 nomiwaTtn abo nepeBepHYTU NPOAYKTH, MPOCTO
BiAKpUITe ABepLUATa.

[nAa noBTOopHOro 3anycky GyHKUIi 3aKpunTe aABepuATa Ta
3HOBY HaTUCHITb KHONKY [BJ.

ABTOMATUYHA 3YTTUHKA

(MEPEBEPTAHHA ABO PO3MILWYBAHHA MNMPOOYKTY)
MeBHi GpyHKUIiT 6yayTb NpM3ynuHeHi, wWob Bu manu
MOXNMBICTb NepeBepHyTM abo Nnepemiliati cTpaBy.

Konu poboty gyxoBoi wadu 6yae npusynnuHeHo,
BiAKpUITE ABepLATa Ta BUKOHaNTE 3aNpONOHOBAHY Aito
nepeg TUM, K 3HOBY 3aKpUTW ABEPLUATA, | HATUCHITb
KHOMKY [, W06 NpOAOBXUTU FOTYBAHHS.

5. 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

[MponyHae 3ByKOBUI CUrHanN, a Ha gucnnei 3'ABUTbCA
CMNOBilLEHHA NPO 3aBepLUEHHA NPUTOTYBaHHA.

o6 NnpoaoBXnTK Yac NpUroTyBaHHA 6e3 3miHu
HanawTyBaHb, 06epTaiTe NOBOPOTHY PYUKy Afs
HanalwTyBaHHA HOBOIO Yacy NPUroTyBaHHA, i HATUCHITb
]

. BJIOKYBAHHA KHOINOK

LLlo6 3a6nokyBaTy KnaBiaTypy, HaTUCHITb | yTpuMyWTe
KHOMKY ¥ NpOoTArom WoHamMeHLwe N'ATn CEKYHA,.

MosTOpiTb Lo Aito, W06 Po3610OKyBaTU KHOMKN.

YBaral broKyBaHHS KHOMOK TAaKOXK MOXe aKT1BYBATLCA Mif Yac
roTyBaHHs. 3 MipKyBaHb 6e3meku ayxoBy Wady MOXKHA
BUMKHYTW OY/1b-KOMW, HATUCHYBLLV 1 YyTPUMYIOUM KHOMKY (@) .
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OYULLEHHA

Mepw HiXX BUKOHYBaTN 06C/1lyroByBaHHA ab0 OUNLLEHHS,
nepeKoHanTecs, LWo NpuIag OXONOoHYB.

BHYTPILWIHI TA 30BHIWHI MOBEPXHI

+ [IpOTPiTb NOBEPXHi BOSIOTrOI0 raH4YipKoto 3
MiKpOBOJOKHa. fIKLo BOHY AyXe 6pyAaHi, popanTe
Kinbka Kpanenb pH-HelTpanbHOro mmiiHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOI0 raHuipKolo.

» OumynTe CKNO ABEPUAT 3 BUKOPUCTAHHAM
BiANOBIAHOro PiAKOro MutoYoro 3acoby.

« MepiognuHo abo B pasi po3nuBy pianHU cnig 3HiMaTn
obepToBe 600 Ta Noro nignopy, wWob matu 3amory
OUNCTUTW AHO AyXOBOT Wadu, BUAANMBLLM 3 Hel YCi
3aNNLWKN TXKi.

« He noTpi6bHO ounwlyBaTy rpusb, OCKiNbKK

BHACNiJOK CUJIbHOTO HarpiBaHHA BeCb 6pyn BUropae.
BukopucTtoByinTe Lo ¢yHKLiO perynapHo.

Hikonn He 3acTocoByliTe MPUCTPOI YNLLEHHA NAapOIo.
3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU APOTAHI MOYaikun abo
3aco6u AnA YnLeHHA 3 abpasnBHOIO UM KOPO3ilHOIO Ai€lo,
OCKiNIbKN BOHWN MOXYTb NOLUKOAUTN NOBEPXHi Npunaay.

nPUNAAAOA

Y noCcyfoOMUIAHIN MalWWHI MOXHa 6e3neyHo MUTK yce
npunagga 3a BuknoveHHam geka Crisp.

Heko Crisp cnig MUTK PO3UYMHOM M'AAKOFO MUIOYOTO
3acoby y Bogi. [1nA BupganeHHsa 6pyay obepexHo
NPOTPITb NOro TKaHMHOH. MNepw Hixk MuTn geko Crisp,
3aBXAuW fante NOMy crnepluy OXONIOHYTU.

NOLWYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

MNpo6nema MoxnuBa npuynHa

JyxoBa wada He npauioe.

BinkntoueHHs XMUBNEHHA.

Bin'eqHaHHA Big enekTpomepexi.

PiweHHA

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPoOMepeXi, a TaKOX Yun
nigknoyeHo fyxosy wady A0 eneKTpoMepexi.
BUMKHIiTb fiyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb ii, w06
nepeBipuTK, YN 3aNULLNIACA HECMPABHICTb.

JyxoBa wada WwymMmnTb, HaBiTb KON BOHa

BUMKHEHa. BEHTUNATOP.

Mpautoe oxonopKyBanbHUN

BigkpuiiTe aBepuATa i nputpumaiiTe ix abo 3auekanTe, 4OKN
3aBePLIMTHCA NPOLEC OXONOAXKEHHS.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcs nitepa F i

YnCno nicna Hel. 3abe3neyeHHs.

Momwunka nporpamHoro

3BEPHITLCA A0 HAMGAMXKYOr0 LEeHTPY NiCNANPOAaXHOro
o6cnyroByBaHHA KNieHTIB i noBigomTe iM uncno, ake
Bifo6parkaeTbca nicna nitepm F.

- Bigsigaiite Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
. Bukopuncrante QR-kog

. = LLlo6 3aBaHTaXUTM iHCTPYKLiT 3 TeXHiKN 6e3nekn, iIHCTpYKLUilo 3 ekcnnyaTauii, JoBiAKOBUI NNCTOK
H|-- N TexXHIYHMX faHNX Ta faHi 3 eIeKTPOCNOXKNBaHHA:

+  A60, 3BepHiTbCA A0 HaLWOT CNYK6M NnicnAnpoAa)kHoro o6cnyroByBaHHA KnieHTiB (Homep
TenedoHy 3a3HaYeHO y rapaHTiHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEeHTPY NiCNANPOAaKHOro
o6cnyroByBaHHs, NOBIAOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3 nacnopTHUMU AaHUMKN BUPOOY.
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