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1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT) 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI

Pro zapnuti a vypnuti trouby.

2.DOMU
Rychly pfistup do hlavni nabidky.

Pro vyvolani seznamu oblibenych
funkci.

4. DISPLEJ

5. NASTROJE

Volba z nékolika moznosti a také
zména nastaveni a preferenci

k troubé.

Povoleni pouziti aplikace 6 Sense
Live Whirlpool.

7. ZRUSIT

ZruSeni vsech funkci trouby kromé
funkci Hodiny, Minutka a Zamek
ovladani.
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PRISLUSENSTVi

ROST ODKAPAVACI PLECH

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
7aruvzdorné nadobi

Pouzitf: jako plech pro Ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolniuijicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pourziti: k pecenf chleba

a peciva, jakozto i k priprave
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

SONDA DO POKRMU

B

i

K pfesnému méfeni teploty
uvnitf pokrmu béhem peceni.
Diky ¢tyfem snimacim bodlm
a pevnému podstavci je
mozné sondu pouzivat do
masa, ryb i chleba, kolacd

a peciva.

* Dostupné pouze u urcitych modell

Pocet kust a typ prislusenstvi se mdze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si mizete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostl, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym
zpUsobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

+ Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici m¥izky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
Cast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
miizky vyjmout.

« Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurnte smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni ¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

(JSOU-LI U MODELU)

Z trouby odstrarnte bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem dol(, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mrizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovné.
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FUNKCE PECENI

@ RUCNI FUNKCE

RYCHLE PREDHRATI
Pro rychly pfedehfev trouby.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

GRIL

Ke grilovani steak(, kebabt a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani
topinek. K zachyceni uvoliujicich se stav pfi
grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pfidejte 500 ml pitné vody.
TURBOGRIL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu rliznych pokrmu
vyzadujicich stejnou teplotu na riznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochéazi ke

vzdjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

FUNKCE COOK 4
Slouzi k soucasné pripravé nékolika rGznych jidel,
ktera vyzaduji odlidnou teplotu peceni, na Ctyfech
urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni susenek,
kolacu, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepsich
vysledku se fidte pokyny v tabulce peceni.
KONVENCNI PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i pIlnénych kolacu pouze na
jedné drovni.
SPECIALNI FUNKCE
» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni urovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby
se povrch pfili$ nevysusil.
» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.
»  KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» POLOTOVARY

Slouzi k pfipravé polotovara skladovanych pfi
pokojové teploté nebo v chladnicce (susenky,
praskova smés na kola¢, muffiny, téstoviny

a pecivo). Tato funkce vSechny pokrmy pfipravi
rychle a Setrné. Je mozné ji pouzit také k ohrati
jiz hotovych jidel. Troubu neni nutné predehfivat.
Dbejte pokyn( uvedenych na obalu.

» MAXI VARENI

Slouzi k pec¢eni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem peceni maso obracejte, aby rovhomérné
zhnédlo po obou stranach. Doporucujeme
maso obcas podlit, aby se moc nevysusilo.

» ECO HORKY VZDUCH

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chrdnéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li uspornd funkce ,ECO” aktivni,
osvétleni zUstdva béhem peceni vypnuté.

Pfi pouziti cyklu ,ECO” tedy pfi optimalizaci
spotieby energie, by se dvirka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

« PECENi MRAZENEHO

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 rlznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu nemusite predehfivat.

th

6 6" SENSE

Tato funkce umozniuje peceni vsech druh jidel pIné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi
v prislusné tabulce pfiprav.

Troubu nemusite pfedehfivat.
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POUZIVANIi DOTYKOVEHO DISPLEJE

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pfes displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

Pro volbu ¢i potvrzeni:
> Klepnutim na obrazovku si vyberte pozadovanou
hodnotu nebo polozku nabidky.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro névrat na predchozi zobrazeni:

Klepnétena < .

Pro potvrzeni nastaveni nebo pfistup na dalsi obrazovku:
Klepnéte na,NASTAVIT” nebo, DALSI"

Pfi prvnim zapnuti spotfebice bude nutné produkt nastavit.

Nastaveni je mozné pozdéji upravit stisknutim tlacitka & , které
zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1.VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce mlzete prochazet
seznamem dostupnych jazykd.

+ Klepnéte na pozadovany jazyk.

Klepnutim na tlacitko < se vrétite zpét na predchozi zobrazeni.

2. NASTAVENI WI-FI

Funkce 6™ Sense Live vdm umozniuje troubu obsluhovat

vzdalené pres mobilni zafizeni. Aby bylo mozné spotrebic

ovladat dalkové, musite nejdrive Uspésné dokoncit postup

nastaveni pfipojeni. Tento postup je nutny pro registraci

spotrebice a pfipojeni k vasi domdci siti.

- Klepnutim na,NASTAVIT NYNI” pokracujte na nastaveni
pfipojeni.

Chcete-li produkt piipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT".

NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete potrebovat:
chytry telefon nebo tablet a bezdratovy router pfipojeny

k internetu. Pomoci chytrého zafizeni zkontrolujte, zda je
signal vasi domaci bezdratové sité v blizkosti spotrebice
dostatecné silny.

Minimalni poZzadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo vyssim) ¢i
iOS.

V obchodé s aplikacemi naleznete informaci o kompatibilité
aplikace s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.

Bezdratovy router: 24 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6" Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotiebice je stazeni aplikace
na vase mobilni zafizeni. Aplikace 6" Sense Live vas
provede vsemi kroky, které jsou zde uvedeny. Aplikaci 6™
Sense Live si mUzete stdhnout z iTunes Store nebo Google
Play Store.

2.Vytvorte si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si ucet. Umozni vam
pripojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené ovladat.
3. Zaregistrujte svij spotiebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte svij spotiebic.
K dokonceni registrac¢niho procesu budete potrebovat
Cislo Smart Appliance IDentifier (SAID). Tento jedinecny
kéd najdete na identifikacnim Stitku pfipevnéném na
spotrebici.

4. Pfipojte se k Wi-Fi

Postupujte podle pokynU k nastaveni pfipojeni pomoci
skenu. Aplikace vas provede procesem pfipojeni vaseho
spotrebice k bezdratové siti u vas doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vyssi),

zvolte, ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS": Na
bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS, abyste
vytvorili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potieby miiZete produkt pfipojit i ru¢né pomoci
moznosti,Vyhledat sit”.

SAID kéd se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizeni se
spotfebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul Wi-Fi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. nazev sité
¢i heslo nebo poskytovatele sité).

3. NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domaci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pripadné budete
muset nastaveni provést rucné.

+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte aktualni ¢as.
+ Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum.

+ Klepnutim na pfislusné cislice nastavte datum.

+ Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

Po dlouhém vypadku sité musite ¢as a datum nastavit
Znovu.

4. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala takové
mnozstvi elektrické energie, kolik umoziuje domdci sit, kterd
ma hodnotu zatizeni vy33i nez 3 kW

(16 amper): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude
treba tuto hodnotu snizit (13 amper().

+ Klepnutim na hodnotu vpravo nastavte vykon.

+ Klepnutim na, OK" dokoncete prvotni nastaveni.
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5.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji
s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu.

KAZDODENNI POUZIVANI

Z trouby odstrarite viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjmeéte rovnéz i veSkeré uvnitt ulozené pfisludenstvi.
Zahfivejte troubu na 200 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny.

PFi prvnim poufiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

+ Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si mizete vybrat mezi manudlnimi funkcemi

nebo funkcemi 6™ Sense”.

+ Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do pfislusné
nabidky.

+ Posouvanim nahoru nebo dold mUlzete prochazet
seznamem.

+ Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mlizete ménit po provedeni vybéru pozadované
funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize ménit.
TEPLOTA / UROVEN VYKONU PRO GRIL
«  Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného seznamu.
Pokud to dana funkce umozniuje, mizete klepnutim na

»f} spustit pfedehrev.
DOBA TRVANI
Cas pe¢eni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni

fidit ru¢né. V rezimu ¢asovace trouba pece po nastavenou

dobu. Na konci doby peceni se vafeni automaticky vypne.

+ Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.

+ Klepnutim na pfislusné Cislice nastavte pozadovanou
dobu peceni.

- Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy
a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu pecenf
a poté zvolte ,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCI 6™ SENSE

Funkce 6™ Sense vam umoznuje pfipravovat Sirokou
Skalu pokrmU ze zobrazené nabidky. Vétsinu nastaveni
peceni provadi spotrebic automaticky, aby bylo dosazeno
nejlepsich vysledkd.

« Ze seznamu si vyberte recept.

Funkce se zobrazuji podle kategorif pokrmt v nabidce
JIDLO SE 6™ SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptd
v nabidce ,LIFESTYLE".

+ Povolbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery chcete
pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.), abyste dosahli
perfektniho vysledku.

Neékteré z funkci 6™ Sense” vyzaduji pouziti sondy do jidla.

Zapojte ji jesté pred vybérem funkce. Pro dosazeni nejlepsich

vysledk( pfi pouziti sondy se fidte pokyny v pfislusném oddile.

«+ Postupujte podle pokyn(i na obrazovce, které vas
provedou procesem peceni.

4. NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI

Pred spusténim funkce mUiZete odlozit ¢as peceni: Funkce

se spusti v Case, ktery pfedem nastavite.

«  Klepnutim na,ODLOZENI" nastavte pozadovany ¢as
spusteni.

- Po nastaveni pozadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.

+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvirka: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.

Naprogramovani ¢asu spusteni odlozeného peceni deaktivuje

fazi pfedehfivani trouby: Trouba dosahuje pozadované vyse

teploty postupné, coZz znamena, Ze doby pifpravy mohou byt

0 néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

« Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit
naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na tla¢itko

5. SPUSTENI FUNKCE

+ Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim na
+START".

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvIastni maximalni teplotuy,

na displeji se zobrazi zprava.

Béhem peceni mUzete kdykoli nastaveni zménit klepnutim na

hodnotu, kterou si pfejete upravit.

. Fleinutim na muzete kdykoli zastavit aktivovanou

unkci.

6. PREDHRATI

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim spusténi

se na displeji zobrazi, Ze faze predehrati byla aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej bude

indikovat dosazeni nastavené teploty.

+ Otevrete dvirka.

+ Vlozte jidlo do trouby.

+ Pro spusténi peceni zavrete dvitka a klepnéte na
,HOTOVO".

VloZenf jidla do trouby pfed dokoncenim predehiivani mize

nezadoucim zpdsobem ovlivnit konecny vysledek. Otevienim

dvitek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi

predehfati nezahrmuje.

MuUZete zménit vychozi nastaveni moznosti predehfivani

pro funkce vareni, které vam to umoznuji ru¢né.

Whjr/lﬁool 5



« Zvolte funkci, kterd umoznuje zvolit funkci predehrati
rucné.

+ Klepnutim naikonu »f) predehiati aktivujete nebo
deaktivujete.

To bude nastaveno jako vychozi moznost.

7.PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6" Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni. Zazni zvukovy signal a displej bude
indikovat, co je tfeba udélat.

+ Oteviete dvirka.

« Provedte Ukon uvedeny na displeji.

« Pro pokracovani v peceni zaviete dvirka a klepnéte na
,HOTOVO".

Pred skoncenim peceni vas miize trouba vyzvat ke
kontrole pokrmu stejnym zplsobem.

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat, co je tfeba
udélat.
« Zkontrolujte pokrm.

« Pro pokracovani v peceni zaviete dvirka a klepnéte na
,HOTOVO".

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je peceni
ukonceno.

U nékterych funkci je po dokonceni pec¢eni mozné dodat
pokrmu zlatavou barvu, prodlouzit dobu peceni nebo
ulozit funkci mezi oblibené.

«  Pro uloZeni funkce mezi oblibené klepnéte na (¥ .

+ Volbou,Extra zhnédnuti” se spusti pétiminutovy cyklus
zapékani.

« Klepnutim na ® prodlouzite dobu peceni.

9.OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umoznuje ukladat nastaveni trouby
pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky detekuje funkce, které pouzivate nejcastéji.
Poté, co danou funkci nékolikrat pouZijete, vas trouba vyzve,
abyste si ji pfidali mezi své oblibené.

ULOZENI FUNKCE

Po skonéeni funkce muizete klepnout na ¥ a uloZit si
jimezi oblibené. Budete ji tak v budoucnu moci rychle
pouzit a se stejnym nastavenim.

Displej vam umozni ulozit funkci az pro Ctyfi oblibené
pokrmy dne véetné snidané, obéda, svaciny a vecere.

« Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.

. Klepnéte na, OBLIBENY” a funkci ulozte.

PO ULOZENI

Po uloZeni funkci mezi oblibené se na hlavni obrazovce

zobrazi uloZzené funkce pro aktualni denni dobu.

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci, stisknéte

QD : funkce budou rozdéleny podle jednotlivych pokrma

dne a uvidite nékolik navrh.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni pfislusného
seznamu.

Klepnutina @ vam rovnéz umozni prohlizet historii vami

naposledy pouzitych funkdi.

+ Prochdzejte zobrazenym seznamem.

+ Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

+ Peceni aktivujete klepnutim na,START".

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi miizete

k jednotlivym polozkam pridavat obrazky nebo nazvy,
a upravit si je tak podle svych predstav.

« Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

+ Klepnéte na,UPRAVIT"

«+ Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,DALSI“: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

«  Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance,Oblibené” mUizete také vymazat funkce, které
jste ulozili:

«  Klepnéte naikonu @ na dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUZete téZ upravit cas, kdy se jednotlivé pokrmy zobrazuiji:
. Stisknéte & .

. Zvolte B ,Preference”.

. Zvolte,Casy a data”

+ Klepnéte na,Vase Casy jidel”.

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pfislusny cas.

+ Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.

Jeden ¢asovy Usek je mozné zkombinovat pouze s jednim
pokrmem.

10. NASTROJE

Klepnutim na & si kdykoli oteviete nabidku,Nastroje”

Tato nabidka vam umoznuje vybér z nékolika moznosti
a téz upravu nastaveni nebo preferenci pro vas produkt
nebo displej.

AKTIV. DALKOVE
Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense Live Whirlpool.

@MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pii pouziti funkce peceni
nebo samostatné pro méreni ¢asu.

Po spusténi bude minutka odpocitavat ¢as nezavisle, aniz
by néjakym zpUsobem narusovala funkci.

Minutka bude nadéle odpocitavat v pravém hornim rohu
obrazovky.

Minutka bude nadale odpocitavat v pravém hornim rohu
obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo Upravu minutky:

. Stisknéte & .

+ Klepnétena © .

Po ukon¢eni odpocitavani casu nastaveného na ¢asovém

spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

«  Klepnutim na,ODMITNOUT” minutku zruste nebo
nastavte novou dobu odpocditavani.

+ Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU" minutku
Znovu nastavite.
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SVETLO
Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@ SAMOCISTENI

Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrchi aktivujte funkci

samocisténi,Self-Clean”.

Béhem disticiho cyklu doporucujeme neotevirat dvitka, aby

nedochdzelo k Uniku vodni pary, coz by mohlo negativné ovlivnit

vysledky cisténi.

- Pred aktivaci funkce z trouby vyjméte veskeré
pfislusenstvi.

+ Do spodni ¢asti studené trouby nalijte 200 ml pitné
vody.

+ Funkci ¢isténi aktivujte klepnutim na,,START".

Po zvoleni cyklu je mozné odlozit zacatek automatického cistént.

Klepnutim na ,DELAY” (odlozeni) nastavte ¢as ukonceni uvedeny

v pfislusném odstavci.

@SONDA

Pouziti teplotni sondy do masa vam umoznuje méfit
teplotu uvnitf pokrmu béhem pripravy, abyste dosahli
optimalni hodnoty. Teplota v troubé se lisi v zavislosti na
zvolené funkdi, ale peceni je naprogramovano tak, aby
skoncilo v okamziku, kdy je dosaZzeno zadané teploty.

Potravinu vloZte do trouby a teplotni sondu zasunte do
zditky. Sondu umistéte co nejdale od zdroje tepla. Zaviete
dvitka trouby.

Klepnéte na @ . Pokud je pouziti sondo povoleno nebo
vyzadovano, muzete si zvolit mezi manudlni funkci (podle
metody pfipravy pokrmu) nebo funkci 6™ Sense (podle
typu pokrmu).

Je-li funkce jiz spusténa, bude v pifpadé vyjmuti sondy zrusena.
Pfi vyndavani jidla z trouby vzdy odpojte i sondu a vyndejte ji také.
POUZIiVANI PECICi SONDY

Jidlo vloZte do trouby a sondu zapojte do zdsuvky pomoci
pripojky, kterd se nachazi na pravé strané trouby.

Kabel je ohebny a Ize jej tvarovat podle potieby, aby

bylo mozné sondu do pokrmu vlozit nejefektivnéjsim
zpusobem. Ujistéte, Ze se sonda béhem peceni nedotyka
horniho topného télesa.

MASO: Zapichnéte sondu hluboko do masa, pficemz

se vyhnéte kostem a tu¢nym mistim. U driibeze sondu
zapichnéte podélné do stfedu prsni ¢asti a mimo dutinu.
RYBY (celd): Umistéte hrot do nejsilnéjsi ¢asti, nikoli do
patefe.

PECENI V TROUBE: Kabel vytvarujte tak, abyste dosahli
optimalniho Uhlu sondy a jeji hrot umistéte hluboko do
tésta. Pokud pouzivate sondu pfi peceni s funkci 6 Sense,
peceni se automaticky zastavi, jakmile je u zvolené receptu
dosazeno idedlni teploty ve stiedni ¢asti pokrmu bez
nutnosti nastavovat teplotu v troubé.

Velky chléb

e ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mazete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni viech zvuki a vystrah.

ZAMEK OVLADANI

+Zamek ovladani” vam umoznuje uzamknout vsechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit k jejich
nahodnému stisknuti.

Pro aktivaci zamku:

- Klepnéte naikonu @® .

Pro deaktivaci zamku:

+ Klepnéte na disple;j.

« Potahnéte prstem smérem nahoru pres zobrazenou
Zpravu.

VICE MODU

SlouzZi k volbé $abesového rezimu a pfistupu k fizeni
vykonu.

Sabesovy rezim (sabbath) udrzuje troubu v reZimu pecent, dokud
ji nevypnete. Sabesovy rezim (sabbath) vyuziva tradicni funkci.
Vsechny ostatni pecicf a Cistici cykly jsou deaktivovany. Neuslysite
7adné tény a displej nebude indikovat zmény teploty. Pfi
otevirdni nebo zavirani dvifek trouby se osvetleni trouby
nerozsviti ani nezhasne a topné prvky se ihned nezapnou i
nevypnou.

Pro deaktivaci a opusténi $dbesového reZzimu (sabbath) stisknéte
nebo & a poté po dobu 3 sekund jemné tlacte na disple;]
obrazovky.

E PREFERENCE
Slouzi k Upravé nékterych nastaveni trouby.

WIFI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové domaci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti ,Ulozit Demo rezim”, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (min) A PRI’ST.SZENSTVI'
=] Ano 170 30-50 i
L(g/sr;:te kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 -\éu-
Ano “60 30_50 '\...i_...l‘ '\%F
PInéné moucniky Ano 160-200 30-85 %’3
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) Ano 160-200 35_90 q%r -\‘1;1’.
=] Ano 150 20-40 3,
Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo
Ano 140 30-50 L]
A 135 40-60 > 3 1
no SN P
=] Ano 170 20-40 3
Ano 150 30-50 4
Kolacky / muffiny
Ano 150 30-50 4 1
Ano 150 40-60 AT IN
=] Ano 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 -\...i—...,- !
Ano 180-190 35-45* N
=] Ano 90 110-150 3
Pusinky Ano 9 130-150 — !
Ano 90 140-160% 2 o ]
=] Ano 190-250 15-50 ?
Pizza / chléb / chléb ,focaccia”
Ano 190-230 20-50 — ]
Pizza (tenka, silnd, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\___5|____,__'_ _\___3‘____,__’_ !
=] Ano 250 10-15 L3
MrazZend pizza Ano 250 10-20 -\...i—...,- !
Ano 220-240 15-30 L2 3,
Ano 180-190 45-55 .
et e R R T S
Ano 180-190 45-70 % e e L
lzl Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 L 4 J !
5 3 1
Ano 180-190 20-40* e
Lo Y ~ afr - J ~ s M %\
U . Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI . pie hluboky plech Odkapadvaci plech/  Odkapavaci plech
Rost nebo dortové forma " P Sonda do pokrmu
. nebo plech na peceni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu na rostu
8
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ROST

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (min) A PRISLUSENSTVI

testouiny / cannelont =] o 190-200 w50

Jehnéci / teleci / hovézi / veprové 1 kg Izl Ano 190-200 80-110 u;,

Vepiové pecené s kizi 2 kg oz - 170 110-150 u;x

Kute/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 Lo

Husa/krocan 3 kg = Ano 190-200 80-130 L2

(Pﬁelfei;avrcﬁlfu/)" papiloté = Ano 180-200 40-60 L3,

(rajeats, cukety, k) Ano 180-200 -6 | 2o,

Topinky/toasty El - 3 (vysoké) 3-6 o

Rybi filé / fizky EI - 2 (strednf) 20-30 ** _\“f._’_ \mi'vf

Egonlfgfj{g/:re;/baby / zebirka / EI ) 27?/>(/sstcr)ek;i)n|f 15-30 ** '\.‘.5“.’ \vivf

Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (stredni) 55-70 *** _\_”2“_'. \V\LN[

Jehné¢i kyta / kyty - 2 (stredni) 60-90 *** L3

Pecené brambory - 2 (stfedni) 35-55 *** u;x

Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 u;s

Susenky S%y Ano 135 50-70 N B
=

Ovocné kolace Ovocné Ano 170 50-70 _\%’_ _\%’_ -u%u- -\1];1,-
kolace

Kulata pizza %‘ Ano 210 40-60 P

K]or?vgs?)l} Igls(;&\:ao(cur:)é\ll(:r;a;)/ maso (Uroven 1) Ano 190 40-120% "--jj‘_—-"--" "--~3‘_—-"--F ;3

Koot Ovoce dor = Co s s 2

(uroven 4) / lasagne (Uroven 2) / porce . no 190 40-120 N P I AN ——— P

masa (uroven 1) Nabidka

Lasagne a maso Ano 200 50-100 * ,\%ﬁ ;,

Maso a brambory Ano 200 45-100 % _\%’_ ;,

Ryby a zelenina Ano 180 30-50* -\...i—...;- l;j

Nadivané maso . 200 80-120* 3 |

Naporcované maso ) 200 50-100 * u;x

(kralici, kufeci, jehnéci)

* Odhadovand doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich pozadavcich.

** Po uplynuti poloviny doby peceni jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udavé nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven, kterou je tfeba pouzit

pro pfipravu rlznych druhd jidel.

Doba peceni se pocita od okamziku vioZenf jidla do trouby bez doby

predehféti (které je u nékterych receptl nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijejf

od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostatecné
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste.
Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové
formy a plechy na peceni. Mlizete pouzit také nadoby a prislusenstvi
z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné

prodlouZi.
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o] TABULKA TEPELNE UPRAVY

Kategorie potravin Urovei a pfislusenstvi Mnozstvi Informace pro vareni/peceni
- ¥ E Cerstue Lasagne a—- 500-3 000 g V / ( (
5 zs: Cannelloni ;‘é’: S . 500-3000g* iPripravte podle sveho oblibeného receptu. Zalijte
.y O frmrr A ST it peSamelovou omackou a pro dosazenti idedini zlatavé
ey L Lasagne [ 500-30009  :barvy pokrmu posypejte syrem.
~ : Mrazené 5
B ...............,Ca;nelloni .. T N 20 0 G e
Rostbif 3 e 600-2 000 g * : Potfete olejem a popraste solf a pepfem. Dle vlastni chuti
o 3 dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncent pfipravy jesté
Teleci pecené 2 o~ 600-25009 ™ pred porcovanim nechejte alespori 15 minut odpocivat
: Potiete olejem s rozmarynem. Popraste solf a peprem.
Hovézi Steak q...S...F \mi,vr 2-4.cm Rovnomeérné rozlozte na miizku.
: Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
: Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
Hamburger 1,5-3 : . " ,
urg ; o2 i Po uplynuti 3/5 doby peceni obratte.
Pomalé priprava | . 600-2000g*
44444444444444444444444444444444444444444444 romaapriprava LT otfete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
Vepfova pecené 600-2 5009 * ochutte cesnekem a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jesté
o fed porcovanim nechejte alespor 15 minut odpocivat
Veprové koleno 500-2000g* ¢
Vepiové Vepfové zebra 5 4 500-2000 g Pfed pecenim potrete olejem a osolte.
: Teeeeeer i Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
‘ Rovnomérné rozlozte na miizku.
Slani 4 250 ;
aniha ] g Po uplynuti 3/4 doby peceni obratte
Jehnéei peceng 2 600-2 500 g *
g P ; T~ g : Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
= Jehnéci Jehnéci zebra 2 S 500-2000g* idochutte cesnekem a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jesté
L ) : i pfed porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat
Jehnéci Kyta S ¢ 500-20009g*
Pecené kure 2 S 600-3000g*  Potfete olejem a podle sve chuti dochutte bylinkami/
Pecené kuie E g kofenim. Popraste solf a pepfem. VloZte do trouby prsnim
s nadivkou e 600-30009*  :svalem nahoru
© Kufe Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/
: Kousky kurete 3 o 600-3000g* i kofenim.Rozlozte rovnomeérné na odkapdvaci plech
stranou s kizi doll
L Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
Kufeci filet >4 1-5
urecifilet /prsa - T. " boood cm Po uplynuti 2/3 doby pecent obratte
Pecena kachna 2w 600-3 000 g *
Pec¢end kachna | » B « i Potrete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni
o s nadivkou D — — 600-30009 : chuti dochutte cesnekem a bylinkami
; Pecena Kachnikousky . 3 S~ 600-3000g* |
i kachna e ;
L : Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
E?scahm platek / q...S...FW 4 : 1-5cm : dochutte ¢esnekem a bylinkami.
i Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
Lo Y r Aal=r I ~ r M eo\
N ] Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI . pie hluboky plech Odkapédvaci plech/  Odkapéavaci plech
Rost nebo dortové forma . .o Sonda do pokrmu
P nebo plech na peceni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu .
na rostu
10

Whjr/lﬁool



Kategorie potravin * Uroven a piisludenstvi : Mnozstvi i Informace pro vareni/peceni

Pecena husa 2 e 600-3 000 g *
Pecena husa 2 B + | Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni
: s nadivkou — = 600-30009 : chuti dochutte ¢esnekem a bylinkami
: Petena kriita  Kousky krity 3 e _ . 600-3000g*
P/ husa Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/
kofenim. Popraste solf a pepfem. Vlozte do trouby prsnim
2 Filet/ prsa 1-5cm i svalem nahgru PP e
= : : Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
Kebaby | mitzka Pred peéenlim potrete ol?jem a os}olte.
Po uplynuti 1/2 doby peceni obratte
Masovd jidla | Rovnomémé rozlozte na miizku. Aby nedoslo
Parky & wurstel 1,5-4 cm k popraskani parkd, propichejte je vidlickou.
“Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
Losos 0,2-1,5kg*
Hejk . 02-15kg*
Treska 0,2-1,5kg*
Pecena ryba Morsky okoun 0.2-15 kg Potrete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni
2 vcelku Prazma C02-15kg* chuti dochutte ¢esnekem a bylinkami
Parmice 02-15kg* A
Cela ryba 02-15kg*
Ryba v solné - .
S krusté T o
: Tunakovy steak 3 2 ; 1-3cm
Lososovy steak é-\~~~3~~ﬂ 2 ; 1-3cm
= Steak i3 2 :
o : : —
z 7z medouna —\ ...... ~ Y] 0,5-3cm |
Rybi filety/ Steak z tresky qSF \Vivf © 100-300g i pottete olejern a popraste soli a peprem. Podle vlastni
fizky Mofsky okoun file :‘3’: 2 50-150 chuti dochutte ¢esnekem a bylinkami
File prazma : 1 2 ; 50-150 g
g Jiné druhy filé o . 053cm
Rybi filé s . 053am
; Muile jeden plech ?osypte nadrobgnym chlek?em a ochutte olejem,
‘ ; i Cesnekem, paprikou a petrzelkou
: Gratinovani L4 P :
: oy ; ; lech
: Grilované hlemyzdi — Jeden plec :
: mofské plody  Garnaty A . 3 : . jedenplech : Pottete olejerm a popraste soli a pepfem. Podle viastnf
: : - chuti dochutte cesnekem a bylinkami
Krevety .\___Af__,. 1 3 f jeden plech :
.......................................................... P
L3 B - Nakréjejte na kousky a ped viozenim do trouby
: Petens Brambory — ; >00-15009 i pokapejte olejem, osolte a dochutte bylinkami
: Pecend : : :
: zelenina PInéna zelenina 100-500 g kazdy  Potiete olejem a poprate solf a pepiem. Podle viastni
©500-1500 9 chuti dochutte ¢esnekem a bylinkami
Nakrajejte na kousky a pfed vloZenim do trouby
; Brambory 1 plech i pokapejte olejem, osolte a dochutte bylinkami
= v i i
& Rajéata 1 plech % Eosypte nadrobgnym chlekV)em a ochutte olejem,
i i Cesnekem, paprikou a petrzelkou
N : : :
: Gratinovana Paorik i3 : 1 blech : Pripravte podle svého oblibeného receptu. Pro dosazent
: zelenina priky e P idedIni zlatavé barvy pokrmu posypejte syrem.
: Brokolice L ‘ 1 plech ‘
- P  Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
Kvétak Eqé,,: 1 plech i besamelovou omackou a pro dosazenf idealni zlatavé
3 barvy pokrmu posypejte syrem.
Jiné e 1 plech
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Kategorie potravin Uroven a pfisludenstvi Mnozstvi Informace pro vareni/peceni
: i Pripravte tésto na piskotovy kold¢ bez tuku v mnozstvi
Piskot ve formé qép B ¢ 500-1200g* 500-900 g. Nalijte na pecicim papirem vylozeny
: : i a vymastény pecici plech
; ; ‘ Pripravte tésto na kola¢ podle svého oblibeného receptu
qugny kynuty 2 e . 500-12009* za pouZziti js'trouhanevh(? nebo pasekanebo gerstvehg N
3 ) koldc¢ ve formé  inFir ; : ovoce. Nalijte na pecicim papirem vylozeny a vymastény
E Kyn'uvte ! ‘ i pecici plech
| kolace oo e o
: Cokolddovy Pripravte tésto na piskotovy kold¢ bez tuku v mnoZzstvi
kynuty kold¢ve 2 W~ 500-1200g* 500-900 g. Nalijte na pecicim papfrem vylozeny
formé a vymastény pecici plech
Pfipravte tésto na piskotovy kola¢ bez tuku v mnoZstvi
Piskot na plechu _‘éh_ B 500-1200g* :500-900 g. Nalejte na pecicim papirem vylozeny
............................................................................................................................................................................ avymastény peciciplech
; ; i Vypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
. i3 B 200 g cukru a 2 vajec. Pridejte ovocnou esenci. Nechejte
Susenky I — 200-6009 ‘vychladnout. Tésto rovnomérné roztéhnéte a vytvarujte
g ; i podle svych predstav. Susenky pokladte na pecici plech
Y Croissanty i3 ' :
L H
2 (Zerstvé) jeden plech :
k] (Cn':]?:;::g 3 jeden plech Rovnomérné rozlozte na pecici plech. Pfed podavanim
< : :
3 Zakusky nechte vychladnout
< z odpalovaného 3 jeden plech
tésta ‘ :
: ; “ Uslehejte 2 vaje¢né bilky, 80 g cukru a 100 g suseného
: Pedivo Pusink i3 10-30 q kazdy i kokosu. Ochutte vanilkou a mandlovym vytazkem.
: aplnéné Y I : 9 y “Vytvarujte 20-24 kouskd, které pokladejte na vymazany
: kolace i plech.
V %Vypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
Ovocny kolacve | 3 400-1 600 £200 g cukru a 2 vajec. Pfidejte ovocnou esenci. Nechejte
formé N 9 i vychladnout. Tésto rovnomérné roztahnéte a vioZte do
: i formy. Naplite marmelddou a upecte
; ; “ Pripravte si smés krajenych jablek, piniovych ofechd,
Yl i3 B i skofice a muskatového ofisku. Do panve vlioZte kousek
Jablecny zavin I 400-1600g ‘maésla, posypte cukrem a vaite 10-15 minut. Zarolujte
; i spolu s téstem a vnéjsi ¢ast prelozte
PIN&nY ovocny : Tésto vloZte do kolacové formy, jejiz dno vysypte
kolad y Y ;‘éh: i 500-2000g strouhankou, aby nasékla $tdvu z ovoce. Naplrite krajenym
: erstvym ovocem smichanym s cukrem a skoficf
: ésto vlozte do formy na kola¢ pro 8-10 porci
5 Slany kolac qéh: 800-1200¢g propichejte je vidlickou. Tésto naplite podle svého
S S S blibeného receptu
S fipravte si smés krajené zeleniny. Pokapejte olejem
2 : ‘a pfipravujte na panvi po dobu 15-20 minut. Nechejte
< : Zeleninovy zavin 2 i 500-1500g :vychladnout. Pfidejte cerstvy syra dochutte soli,
0o : i balzamikovym octem a kofenim. Zarolujte spolu s téstem
: ‘ favnejsi ¢ast prelozte
Aeeenn r Aal=r | O ~ r M qy\
o . Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI . pie hluboky plech Odkapédvaci plech/  Odkapéavaci plech
Rost nebo dortova forma . .o Sonda do pokrmu
nebo plech na peceni  plech na peceni s 500 ml vody

na rostu y
na rostu
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Kategorie potravin * Uroven a piisludenstvi : Mnozstvi i Informace pro vareni/peceni

: Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
¢ Zemle 3 e £ 60-150 g kazdy * : pSeni¢ny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru Zzemle. Na
s 5  troub@ nastavte pffslusnou funkcikynutl |
Stredni velikost chléb : Prlpravvte tésto podlg ;veho oblibeného receptu
S —— arozlozte jej napeciciplech = .
: Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
o : Sendvicovy bochnik ve formé pseni¢ny chléb. Pred kynutim umistéte do nddoby na
W chléb. Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf
- V|k ‘‘‘‘‘ h|b .................................................... e
S y chle : Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu
¢ Celozrnné :arozloZte jej na pecici plech
3 Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
: Bagety pseni¢ny chléb. Pred kynutim upravte do tvaru bagety.
T Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynuti
; Specialni chléb Pnpravvte tésto podvlg §veho oblibeného receptu
arozlozte jej na pecici plech
: Pizza slaba 2 kulaty plech Tésto na pizzu pripravte ze 150 ml vody, 15 g drozdi,
, ............................................................................................................................................................................. 200_225 g mOUky, Oleje a SO“‘ NeChte JeJ nakyhout
L o 5 ; ) i pomoci pfislusné funkce trouby. Tésto rozrolujte na lehce
: Pizzasilna . kulaty plech  : yymastény pecici plech. Ozdobte napf. rajcaty,
L mozzarellou a Sunkou
e
N
E f S
; 4 ! :
: Mrazena pizza "T’ 3 . 1-4 vrstvy Vyjméte z obalu. Rovhomérné rozlozte na miizku
; AFERs AR
5 4 2 1
........................................................... S A AT R
Aeeenn ~ ARr J s M m\
N ] Pecici blech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI p pie hluboky plech Odkapdvaci plech /  Odkapéavaci plech
Rost nebo dortové forma . - Sonda do pokrmu
nebo plech na pec¢eni  plech na peceni s 500 ml vody

na rostu y
na rostu
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CISTENIi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby
a cisténi se ujistéte, ze trouba
stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

VNEJSIi POVRCHY

Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky pfesto
nedopatfenim dostanou do styku s troubou,

ihned potfisnény povrch otfete vihkym hadfikem

z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale
jesté tepld, aby se dobfe odstranovaly veskeré

Nepouzivejte draténku, drsné
houbi¢ky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

usazeniny nebo zbytky jidla. Pro vysuseni
kondenzatu vytvoreného v dlisledku peceni jidel

s vysokym obsahem vody nechejte troubu zcela
vychladnout a poté ji vytfete pomoci hadfiku nebo
houbicky.

Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.
Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvifrka vymontovat

z pantQ.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vliozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1.

Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

. Dvitka dobfe uzaviete. Pevné je drzte obéma

Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

3. Dvitka posurite smérem dolu a poté je zcela
otevrete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
pUvodni polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli
doll az na doraz.

2
rukama — nedrzte je za rukojet. H
Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete ’
nepretrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvitka na Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na
stranu na mékky povrch. né lehce zatlacite.
‘CL!CK/{/
4. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou
v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vyse uvedeny postup opakujte: Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.
14
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

« Odpojte troubu od elektrické sité.

« Vyjméte bo¢ni vodici mrizky.

« Pomoci Sroubovéaku sejméte kryt zarovky.

«  Vymeénte zarovku.

« Kryt zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobre zapadl.

+ Instalujte zpét bocni vodici mrizky.

« Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

CASTO KLADENE OTAZKY K WI-FI

Vezméte prosim na védomi: PouZivejte pouze halogenové
zarovky T300 °C, 20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je
spotfebi¢ vybaven, je specialné navrzena pro domaci
spotfebice a neni vhodna pro vieobecné osvétleni mistnosti
v domécnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit
v servisnim stfedisku.

Se zarovkami nemanipulujte holyma rukama, nebot otisky
prstl je mohou poskodit. Nepouzivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?

Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP a NAT.

Kterd verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke smérovaci.

Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého
telefonu (nebo tabletu) s opera¢nim systémem
Android nebo iOS?

MUzete pouzit libovolny operacni systém, kterému
davate prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni
k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pripojeni?

Vasi sit mlGzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte
vsechna ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotiebic pfipojen

k moji domdaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci vaseho smérovace (viz
prirucka ke smérovaci) a zkontrolujte, zda je MAC
adresa spotrebice uvedena na strance pripojenych
bezdratovych zafizeni.

Kde najdu MAC adresu spotiebice?

Stisknéte & a poté klepnéte na & ,WiFi*, poptipadé
se podivejte na sv(j spotiebic: je na ném Stitek

s adresami SAID a MAC. Adresa MAC se sklada

z kombinace ¢islic a pismen zacinajici ,88:e7".

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zatizeni a aplikace 6™ Sense

Live zkontrolujte, zda je sit spotiebice viditelna

a pfipojena do cloudu.

Existuje néco, co mize zabranit tomu, aby se signal
dostal ke spotfebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, kterd jste pfipojili,
nevyuzivaji celou dostupnou Sifku pasma. Ujistéte se,
Ze vase zafizeni s povolenou siti Wi-Fi nepfekracuji
maximalni pocet povoleny smérovacem.

Jak daleko by mél byt smérova¢ od trouby?
Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl
nékolik mistnosti, ale velmi to zavisi na materialu
stén. Silu signdlu mlzete zkontrolovat umisténim
chytrého zafizeni vedle spotfebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu
bezdratového pripojeni?

K rozsiteni pokryti domaci sité Wi-Fi mlzete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body,
opakovace Wi-Fi a pfemosténi prostiednictvim
elektrické sité (nejsou dodavana se spotfebicem).
Jak zjistim jméno a heslo pro svou bezdratovou sit?
Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na
smérovaci je obvykle stitek s informacemi, které
potrebujete k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni
prostfednictvim pfipojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz m{j smérovac pouziva kanal
sousedni sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi
domadci sité Wi-Fi.

Whjr/lﬁool :



Co mam délat, pokud se na displeji objevi = nebo
spotiebi¢ nemuze vytvofit stabilni spojeni s mym
domécim smérovacem?

Spotfebi¢ muze byt uspésné pripojen k smérovacdi,
ale nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotiebic
pfipojit k internetu, musite zkontrolovat nastaveni
smeérovace a/nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany

firewall a DHCP. Podporovana Sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2.

Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim
do pfirucky k smérovaci.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipojit

k internetu, pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas
spotfebic do cloudu. Adresa MAC zafizeni je jeho jedine¢ny
identifikator. PoZadejte svého poskytovatele internetovych
sluZeb o pfipojent jinych zafizeni neZ pocitact k internetu.

Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?
Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte

20 sekund a zapnéte troubu: Zkontrolujte, zda
aplikace zobrazuje stav uzivatelského rozhrani
spotiebice. Zvolte cyklus nebo jinou moznost a poté
v aplikaci zkontrolujte jeji stav.

Neéktera nastaveni trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci
zobraz.

Jak mohu zménit sviij uc¢et Whirlpool, ale ponechat
své spotiebice pfipojené?

MdUzete si vytvofit novy Ucet, ale nezapomerite
odebrat spotfebice ze starého uctu pred jejich
presunutim na vas novy ucet.

Vyménil jsem smérovac — co musim udélat?
Mzete bud zachovat stejnd nastaveni (nazev sité
a heslo), nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze
spotfebice a znovu nakonfigurovat nastaveni.

16
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém  Mozna pficina

i Reseni

. Pferugeni napajeni.
Trouba nefunguje. Paj

'kaontrqujte, zda je sit podnapetlm a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét

.;OdeJenl od elektricke S'te"“;zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Na displeji je
pismeno ,F*

nasledované Cislem
nebo pismenem.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
:zdkazniky a uvedte Cislo nasledujici za pismenem ,F“.
‘Stisknéte & , klepnéte na [@ ,Info” a poté zvolte
,Factory Reset” (Obnovit tovéarni nastaveni). Veskera
-ulozena nastaveni budou vymazana.

Dojde k vypadku
elektrické energie
v dome.

iZkontroIUJte zda je zatizitelnost domaci sité aIespon
-3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 amperu. Pro tuto

o 1

" Upravu stisknéte ¢ , zvolte il ,Vice modu” a poté

Funkce se nespusti.
Tato funkce neni
v rezimu demo

,Rizeni vykonu”.

%Stisknéte & , klepnéte na @ ,Info” a poté zvolte ,UloZit
Demo rezim” a opustte nabidku.

EZkontrqujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny k internetu.
- Zkontrolujte, Ze je v blizkosti spotiebi¢e dostate¢né silny

k dispozici.
%Wl Fi routerJe vypnuty
‘Nastaveni routeru se
:zménilo. .
.Bezdratové pripojeni signal Wi-Fi.
Na displeji je ‘nedosahuje ke spotfebici.  Zkuste provést restart routeru.

‘Trouba nemUzZe navazat
‘stabilni pfipojeni k domaci
“siti.

- Konektivita neni

zobrazena ikona =

Viz oddil ,Casto kladené otéazky k Wi-Fi".

‘Pokud se zménilo nastaveni vasi bezdratové domaci sité,
 pfipojte se k siti: Stisknéte & , klepnéte na & ,Wi-Fi”

‘a poté zvolte ,Pfipojeni k siti".

Konektivita neni

podporovana. §va5| zemi povolene.

zdalene ovladanl neni ve

Pred nakupem ovérte, Ze je ve vasi zemi povoleno
-vzdalené ovladani elektronickych zafizeni.

-Delsi pouzivani.
 Pretizeni systému.

Dotykovy dlspIeJ
nefunguje spravné.

Stisknéte a podrzte (D] po dobu alespor 4 sekund.
 Zapnéte troubu a ovérte, zda problém pretrvava.

u
ﬁ

na nasi webové strance docs,whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

piipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku

s (MR IR
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