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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.

W instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze
uwzgledniac. Producent urzadzenia nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukgcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia lub  niewlasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotknac elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pragdem.

A\ OSTRZEZENIE:  Zagrozenie
Na powierzchniach grzejnych nie
przechowywac zadnych przedmiotéw.
A  UWAGA: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju lub innych tluszcz6w moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy
gasi¢ ognia wodg! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykryc ogien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

A\ Nie uzywac plyty kuchennej jako powierzchni
roboczej lub podparcia. Scierki kuchenne
i inne ftatwopalne materialy powinny by¢
przechowywane z dala od urzadzenia, dopdki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygna
—ryzyko pozaru.

A&\ Miodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

pozarem:
nalezy

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac¢ elementéw
grzejnych. Dzieci do lat 8, o ile nie znajduja sie
pod statym nadzorem, nie mogq znajdowac sie w
poblizu urzadzenia

A\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia Zywnosci. Jesli
urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj
tylko sondy temperaturowej zalecanej dla tego
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna — ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywac czujno$¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas
dodawania napojow alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzyc
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego
dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie goracego
powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie
zaktocad przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Aby uniknaé uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowad ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub
skierowane w dét.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzagdzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

A\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow
w sklepach, biurach i innych s$rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientow w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

A&\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) s zabronione.

A\ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku komercjalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac w miejscach niezadaszonych.

A\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych
ani substancji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
z aerozolem) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia
—ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczenie oraz montaz urzadzenia
wymaga obecnosci co najmniej dwdch oséb -
ryzyko obrazenh ciata. Podczas wypakowywania
i instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrodla wody i
zasilania oraz wszelkie naprawy musza byc




wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci
urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone
w instrukcji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw, nalezy skontaktowac
sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
zakonczeniu instalacji, niepotrzebne elementy
opakowania (plastik, elementy ze styropianu,
itd.) nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci
- ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Wystepuje ryzyko porazenia pragdem. Podczas
instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajacego.  Wystepuje
ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakonczeniu instalacji.
Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.
A\ Nie umieszczaé urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami — ryzyko pozaru.
& jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono
by¢ wypoziomowane i zamocowane
do $ciany za pomoca dostarczonego
tancuszka przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac
dostarczony taricuszek. W celu instalacji
zapoznac sie z instrukcja.
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).
A\ Musi istnie¢ mozliwo$¢ odtaczenia urzadzenia
od zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki
(jesli wtyczka jest dostepna) lub za pomoca
dostepnego przefacznika wielobiegunowego,
zainstalowanego w przewodzie do gniazda
zasilania zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.
Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i
zlaczy posrednich.  Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
podzespotéw elektrycznych urzadzenia.  Nie
korzysta¢ z urzadzenia na boso lub bedac
mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata
ono prawidtowo lub zostato uszkodzone badz
upuszczone.
A\ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna byc

przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lubinng podobnie wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia niebezpieczenistwa — wystepuje
ryzyko porazenia pragdem.

A\ Jesli kabel zasilajagcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

A\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wylaczone, aby
uniknad ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wytagczone i odlaczone od
zrédfa zasilania.  Wystepuje ryzyko porazenia
pradem; Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen
czyszczacych para. Wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw Sciernych ani metalowych skrobakow,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Nie nalezy uzywaé produktéw $ciernych lub
zracych ani srodkoéw czyszczacych na bazie chloru
lub drucianych zmywakow.

A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci  zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg upewnic sie, ze urzagdzenie ostygto. -
ryzyko poparzenia.

A\ OSTRZEZENIE: Wylaczyé urzadzenie przed
wymiang zarowki — ryzyko porazenia pradem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem ﬂ', Czesdci opakowania nie
nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac¢ zgodnie z przepisami okre$lonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu.
Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi przepisami
dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzenn AGD nalezy
skontaktowac¢ sie z lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub
sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wiasciwa
utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol g na
urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze
urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy oddac je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w
ktorych jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac
ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie
lepiej pochtaniaja ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okre$lone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-1.
To urzadzenie spelnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-2.




EE |
OHUTUSJUHISED

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

Enne seadme kasutamist lugege see ohutusjuhend
hoolikalt labi. Hoidke see hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.

Selles juhendis ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ HOIATUS: Kui pliidiplaat on pragunenud, ei
tohi seadet kasutada, sest tekib elektrilodgioht.
A\ HOIATUS: Sittimisoht: srge hoidke
toiduvalmistamispindadel esemeid.

A\ ETTEVAATUST! Kiipsetamist tuleb jilgida.
LUhidat kiipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

A\ HOIATUS: Pliidi 6li voi rasvaga kiipsetamise
ajal jarelevalveta jatmine voib olla ohtlik — tuleoht.
ARGE KUNAGI puiidke kustutada tuld veega, selle
asemel lilitage seade vdlja ja katke seejarel leegid
kinni, kasutades naiteks kaant voi tuletekki.

A\ Arge kasutage pliidiplaati t66- véi tugipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voéib tekkida
tuleoht.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-
8 aastat) tuleb seadmest eemal hoida, kui nende
jarele eivalvata. Lapsed alates 8 eluaastastjaisikud,
kes on piiratud fliusiliste, sensoorsete voi vaimsete
voimetega voi ilma kogemuste voi teadmisteta,
voivad seadet kasutada ainult siis, kui nende
tegevust jalgitakse voi neid on seadme ohutuks
kasutamiseks juhendatud ja nad moistavad sellega
seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kuumutuselementide puudutamist. Nooremad
kui 8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida,
kui nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi — tulekahju oht.

A\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kdik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu. Olge alati valvas, kui

valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke — tulekahju oht. Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal 6hul v6i aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht. Arge katke ahju esikiiljel olevaid
kuumadhuavasid — tulekahju oht.
A\ Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis,
olge ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.
LUBATUD KASUTUS
A\ ETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lulitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimisstisteem.
A\ See seade on nidhtud ette kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu : kaupluste, kontorite ja teiste
tookeskkondade tootajate koodgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides,
motellides, hommikusooki pakkuvates asutustes
ja teistes majutustuipi keskkondades.
A\ Muud kasutusviisid (nt ruumide soojendamine)
pole lubatud.
A\ See seade ei ole méeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet vilitingimustes.
A\ Arge hoidke plahvatus- vi tuleohtlikke aineid
(bt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes voi
selle laheduses - tulekahju oht.
PAIGALDAMINE
A\ Seadet tuleb kasitseda ja paigaldada kahe voi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks kasutage
kindaid, et valtida sisseldikamisohtu.
A\ Seadme paigalduse, sealjuures veevirgi
uhenduse (kui vajalik), elektritihenduse ja remondi
peab sooritama kvalifitseeritud tehnik.  Arge
parandage ega asendage monda seadme 0sa, kui
seda kasutusjuhendis otseselt ei soovitata! Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimiuja voi lahima
teenindusega. Padrast paigalduse 16ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule
lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul
tekib lambumisoht. Enne paigaldamistdid tuleb
seade vooluvorgust lahti Uhendada, sest tekib
elektriloogioht. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul tekib tule-
voi elektriloogioht. Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on |6petatud.
Arge eemaldage seadet polistiireenaluselt enne,
kui seda paigaldama hakkate.
A\ Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
—tuleoht.
& Kui pliit paigaldatakse alusele, tuleb

see loodi seada ja komplektis oleva
kinnitusketiga seina kulge kinnitada, et
seade aluselt maha ei libiseks.




@ HOIATUS! Seadme Gimbermineku
valtimiseks tuleb paigaldada
komplekti kuuluv kinnituskett. Lugege
paigaldusjuhiseid.
ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED
A\ Nimiplaat paikneb ahju esikiiljel (ndhtav, kui
uks on avatud).
A\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahti Uhendada kas pistikut pesast valja
tommates, kui pistik on juurdepaasetav,
voi ligipadsetava mitmepooluselise liliti abil,
mis on paigaldatud pistikupesast Glesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega.  Seade
peab olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.
VAN Arge kasutage pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega adaptereid. Elektriihendus
ei tohi padrast paigaldamist olla kasutajale
ligipaasetav. Arge kasutage seadet méarjana ega
paljajalu. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe
vOi pistik on vigane, kui see ei té6ta korralikult voi
kui see on kahjustatud v6i maha kukkunud.
A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohtude,
naditeks elektrilddgiohu valtimiseks asendama.
A\ Kui toitekaablit on vaja vahetada, péérduge
volitatud teeninduskeskusse.
A\ HOIATUS: Veenduge, et seade on enne pirni
vahetamist valja lUlitatud. Nii valdite voimalikku
elektrilooki.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS
A\ HOIATUS! Enne hooldustédde tegemist
veenduge, et seade on vadlja lllitatud ja
toitevorgust lahti Uhendatud; drge kunagi
kasutage aurpuhastusseadmeid, sest nendega
tekib elektriloogioht.
A\ Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need vdéivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel klaas voib puruneda.
A\ Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
tooteid, klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.
A\ Enne puhastamist véi hooldamist veenduge,
et seade oleks maha jahtunud. - péletuse oht.
A\ HOIATUS: Enne lambi asendamist liilitage
seade valja, et valtida elektrilooki.
PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja margistatud taaskaitlemise
s[]mboligaﬂ'-, . Pakendi osad tuleb &ra visata vastutustundlikult ja tdies
vastavuses kohalike jaatmekaitlusnéuetega.

KODUMASINATE JAATMEKAITLUS

See seade on toodetud taaskdideldatavatest voi taaskasutatavatest
materjalidest. Korvaldage seade vastavalt  kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste ~ majapidamisseadmete
jaatmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,

majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme
ostsite. Seade on madrgistatud vastavalt Euroopa Liidu elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) direktiivile 2012/19/EL. Tagades
seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida &ra potentsiaalseid
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele. Seadmel voi

seadmega kaasapandud dokumentatsioonil olev siimbol E naitab, et

seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada
lahimasse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette ndhtud kipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses Euroopa maaruse 66/2014 6kodisaini nduetega
kooskdlas Euroopa standardiga EN 60350-1.

Seade on vastavuses Euroopa maaruse 66/2014 6kodisaini nduetega
kooskélas Euroopa standardiga EN 60350-2.

LV I
DROSIBAS NORADIJUMI
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietosanas izlasiet Sos drosibas
noradijumus. Saglabajiet Sos noradijumus, lai
vélak varétu tos parlasit.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drosibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmeér
jaievéro.  Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisSanas del.
A\ BRIDINAJUMS. Lieto3anas laika ierice un
tas atklatas dalas sakarst. Nepieskarieties
sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie
netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS. Neizmantojiet ierici, ja plits

virsma ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas
risks.
A\ BRIDINAJUMS. Aizdeg$anas risks: neglabajiet

piederumus uz gatavosanas virsmam.

A\ UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga.

A\ BRIDINAJUMS. Gatavosana uz plits virsmas
bez uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu,
var bat bistama — aizdegsanas risks. NEKADA
GADIJUMA nedzésiet uguni ar adeni, bet izslédziet
ierici un noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzésibas segu.

A\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai balstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojosiem materialiem, kameér
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdegs3anas risks.

A\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas
dro3a attaluma no ierices. Maziem bérniem
(3-8 gadi) jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti. Bérni no
8 gadu vecuma un personas ar fiziskiem, jusanas
vai garigiem traucéjumiem vai bez pieredzes un
zinasanam var lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas
vai instruétas par ierices drosu lietoSanu un izprot
ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar




ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni
bez pieauguso uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS. Lieto3anas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. levérojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ Produktu Zavésanas laika nekad neatstajiet
ierici bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota
partikas termometra izmantoSanai, lietojiet
tikai Sai cepesSkrasnij ieteicamo temperatlras
termometru — pastav aizdegsanas risks.

A\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojosiem materialiem, kameér
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdegSanas risks. Gatavojot édienu ar lielu tauku
vai el|las daudzumu vai pievienojot alkoholiskus
dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi —
pastav aizdegSanas risks. Pannu un piederumu
iznems3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas
laika beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms
piekluves laujiet karstajam gaisam un tvaikam
pakapeniski izplist — pastav apdedzinasanas
risks. Nenosprostojiet ierices priekSpuse esosas
karsta gaisa atveres — pastav aizdegsanas risks.
A\ Esiet piesardzigi, lai nesadurtos ar cepeskrasns
durvim, kad tas ir atvértas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

A\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar
aréju sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vides; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

A\ Neizmantojiet to citiem noltkiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Siierice nav paredzéta profesionalai lieto3anai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A&\ Neuzglabajiet iericé spragstosas vielas
(pieméram, benzinu vai aerosola baloninus)

un nenovietojiet tas ierices tuvuma — pastav
aizdegs$anas risks.

MONTAZA

A\ lerices parvietosana un uzstadisana javeic

vismaz diviem cilvekiem — pastav savainojumu
risks. Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas
un uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.
A\ Montazu, taja skaitd Gdens sistémas (ja
tada ir) un elektrosavienojumu uzstadisanu, un
remontu drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis.
Nelabojiet un nemainiet ierices detalas, ja vien
tas nav tieSi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties,
vai parvadasanas laika ta nav bojata. Problemu
gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas

un polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama
vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices
uzstadiSanas tai jabut atvienotai no elektrotikla —
pastav elektriska trieciena risks. Uzstadisanas laika
raugiet, lai ierice nesabojatu baro3anas kabeli —
pastav aizdegSanas un stravas trieciena risks.
leslédziet ierici tikai tad, kad montaza ir pabeigta.
Nonemiet cepeskrasni no polistirola putu
pamatnes tikai uzstadisanas laika.

A\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativajam durvim —

pastav aizdegsanas risks.

A Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas

ar komplekta ieklauto fiksacijas kédi,

lai nepielautu ierices noslidésanu no

pamatnes.

@ BRIDINAJUMS. Lai nepielautu ierices
apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas
noradijumus.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI
AN Nominalo parametru plaksnite atrodas uz
cepeskrasns priekséjas malas (redzama, atverot
cepeskrasns durvis).
A\ Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.
O\ Neizmantojiet  pagarinatajus  vai  vairak
spraudnu kontaktligzdas, vai adapterus. Péc
ierices uzstadianas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst bat pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So
ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa,
ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai tikusi
nomesta.
A\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto
ar identisku, nomaina javeic razotajam, ta
apkalposanas dienesta agentam vai lidzigas
kvalifikacijas personai, lai izvairitos no bistamibas —
stravas trieciena riska.
A\ Barosanas kabela nomainas
sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru.
A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta, lai nepielautu
elektrotraumas risku.
TIRISANA UN APKOPE
A\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms
apkopes darbibu veiksanas ierice ir izslegta un
atvienota no stravas padeves — pastav stravas
trieciena risks; nekad nelietojiet tvaika tirisanas
iekartu — pastav stravas trieciena risks.
A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla

tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
var saplaisat stikls.

gadijuma




A\ Nelietojiet  abrazivus vai  kodigus
izstradajumus, tirisanas lidzeklus uz hlora bazes
vai pannu tirisanas piederumus.

A\ Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes

veikSanas ierice ir atdzisusi. - pastav
apdedzinasanas risks.

A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.
IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100% parstradajams un tiek apziméts ar
otrreizéjas parstrades simbolu ﬂ', Tadé| dazadas iepakojuma dalas
jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACLJA

ST ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem.  Plasaku informaciju par lietotu
majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegat
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. STierice ir markéta saskana
ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA). Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat novérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu. Simbols

g uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem norada,
ka $o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei
elektrisko un elektronisko ieri¢u savak3anas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai lldz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. Izmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepespannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJAS

Si ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-1.
St ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.
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SAUGOS INSTRUKCLJIOS

PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

Prie§ naudodami prietaisa, perskaitykite Sias
saugos instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbus
saugos perspéjimai, kuriuos batina perskaityti
ir visada laikytis. Gamintojas neprisiima
atsakomybés, jei néra laikomasi Siy saugos
instrukcijy, prietaisas naudojamas netinkamaiarba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisg
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky,
jeigu jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS Jei kaitlentés pavirsius subraiZytas,
prietaiso nenaudokite — kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS Ugnies pavojus: Nelaikykite daikty
ant gaminimo pavirsiaus.

A\ |SPEJIMAS Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieziros net trumpo
gaminimo proceso.

A\ |SPEJIMAS Jei ant kaitlentés nepriziarint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga -
kyla gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite
liepsnos gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite

ir liepsng uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba
liepsnai gesinti skirtu audiniu.
A\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo

ar atramos. Kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatves, stenkités neprisiliesti prie
prietaiso  drabuziais arba kitomis lengvai

uzsiliepsnojanciomis medziagomis — kyla gaisro
pavojus.

A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety)
turi bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent
visg laikg yra priziGrimi. Sj prietaisg gali naudoti
vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei asmenys, turintys
psichinj, jutiminj ar protinj nejgalumg arba tie,
kuriems troksta patirties arba zZiniy, jeigu jie yra
priziarimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. NepriziGrimi
vaikai neturéty valyti ir priziuréti prietaiso.

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. PrieziGra turi bati
atlikta stengiantis neliesti jkaitusiy daliy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu
jie néra nuolat prizitrimi

A\  Gaminimo metu nepalikite prietaiso be
prieziUros. Jei prietaise galima naudoti
zonda, naudokite tik Siai krosnelei rekomenduota
temperatlros zonda. PrieSingu atveju kyla gaisro
pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais
arba  kitomis lengvai  uZsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite
atsargus ruosdami riebius, aliejuotus patiekalus
arba pildami alkoholinius gérimus, nes gali kilti
gaisras. Keptuves ir kitus indus imkite uzsimove
apsaugines pirstines.  Baige gaminti maistg,
prietaiso dureles atidarykite atsargiai, kad karstas
oras arba garai pamazu iseity, nes galite nudegti.
Neuzdenkite karsto oro is€jimo angy krosnelés
priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Bukite atsargus, kad neuzkliGtuméte uz
atidaryty arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

O\ PERSPEJIMAS: Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

VAN Sis prietaisas skirtas naudoti
namuose ir panaSiose patalpose, pavyzdziui:
parduotuviy, biury ir kity jstaigy darbuotojy
virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-ukiuose;
vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose, kur
patiekiami pusryciai (angl. ,Bed and Breakfast”),
bei kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudZiamas
kambariams Sildyti).

A\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

A\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy

(pvz,




(pvz., benzino ar aerozoliy) prietaise ar $alia jo —
kyla gaisro pavojus.

IRENGIMAS

A\ Prietaisg perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Maveékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.

A\ Jrengima, taip pat prijungimo prie
vandentiekio (jei reikia), elektros tinklo ir remonto
darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas. Prietaisa
remontuoti ar jo dalis keisti galima tik tuo atveju,
jei tai nurodyta naudotojo vadove. Pasirtpinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. I3pakave
prietaisg, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu. Jei kyla problemy, kreipkités
j prekybos atstovg arba artimiausig techninés
priezilros centra. |rengus prietaisa, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.)
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad
nekilty uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg butina isjungti
iS5 elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus. Pasirapinkite, kad montuojant, prietaisas
nepazeisty maitinimo laido. PrieSingu atveju gali
kilti gaisro ar elektros smugio pavojus. Prietaisa
jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.

Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrind,
kol nebUsite pasirenge jo montuoti.
A\ Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy
dureliy — kyla gaisro pavojus.
A jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis
turi bati tinkamai iSlygiuotas ir pritvirtintas
prie sienos kartu pateikiama grandine, kad
prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.
@ PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi buti naudojama
kartu pateikiama grandiné. Zr. montavimo
instrukcijas.
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
A\ Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).
A\ Prietaisg reikia sumontuoti taip, kad jj
baty galima iSjungti i$ elektros tinklo istraukus
maitinimo laido kiStuka arba iki elektros lizdo pagal
sujungimy taisykles sumontuotu daugiapoliu
jungikliu ir prietaisas turi buati jzemintas pagal
nacionalinius elektros saugos standartus.
A\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy
kinas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.
A\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu
turi pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés
priezitros darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo
— taip iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A\ Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités j
jgaliotg techninés priezitros centra.

A\ |SPEJIMAS Prie$ keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas iSjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
priezitros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus; jokiu budu nenaudokite valymo garais
jrenginiy — kyla elektros smugio pavojus.

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrukti.

A\ Nenaudokite abrazyviy arba korozijg
sukelianc¢iy medziagy, chloro valikliy ir metaliniy
Sveistuky keptuvéms.

A\ Pries vykdydami prieZiGros arba valymo
darbus, jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. — galite
nusideginti.

A\ |SPEJIMAS Prie$ keisdami lempute prietaisa
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymetos perdirbimo
simboliu ﬂ', Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai
atsakingaiir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy
atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty.  Dél issamesnés informacijos apie buitiniy
elektriniy prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités
j jgaliota vietos institucijg, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba
parduotuve, kurioje pirkote prietaisg. Sis prietaisas pazenklintas pagal
Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky
(EEJA) reikalavimus. Tinkamai utilizuodami 3j gaminj apsaugosite aplinka
ir sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio. Ant prietaiso arba pridedamy
dokumenty esantis simbolis g nurodo, kad su Siuo prietaisu negalima
elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti | atitinkama
surinkimo punktg, kad elektros ir elektronikos jranga buty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACUJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-1.

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-2.
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INSTRUKCJA CODZIENNEJ
EKSPLOATACII

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie wskazéwek dotyczacych

° bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

’----=======--\\

T

1.Ceramiczna ptyta grzejna
2.Panel kontrolny
3.Pdtka ruszt
4.Potka brytfanna
5.N6zki regulowane
6.Prowadnice potek
7.pozycja 5
8.pozycja 4
9.pozycja 3
10.pozycja 2
11.pozycja 1

OPIS PANELU STEROWANIA

3

|
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]

1 2

1. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ

4. Pokretlo TERMOSTATU

5. Pokretto TIMERA
2. Pokretto kontrolne elektrycznej

PLYTY GRZEJNEJ 6. Pokretto FUNKCJI

3. Lampka kontrolna TERMOSTATU

N

@

—

l .

7. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ

8. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ

9. Lampka kontrolna ELEKTRYCZNEJ PLYTY
GRZEJNEJ
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Uruchomienie i uzytkowanie

PL

Podczas pierwszego uruchomienia nalezy uruchomic
piekarnik na pusto przez przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach,

jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania substancji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomi¢ piekarnik

1. Wybra¢ zgdany program pieczenia obracajgc
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu
lub inna zgdang obracajgc pokrettem TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

Podczas pieczenia mozna zawsze;

* zmieni¢ program pieczenia postugujgc sie pokrettem
PROGRAMY;

» zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT,

» planowac czas trwania pieczenia i godzine
zakonczenia (patrz ponizej);

* przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku pieczenia z
uzyciem rozna.

Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy wewnatrz osiggnieta zostaje
nastawiona temperatura. W tym momencie lampka
kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje statg temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie obracajgc pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rozne niz “0”, i pozostaje zone
tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po wybraniu przy
pomocy pokretta, swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego z elementéw grzewczych.

DANE TECHNICZNE

Napigcie i

czestotliwos$é patrz tabliczka danych
zasilania znamionowych
elektrycznego

Zuzycie energii konwencja
Naturalna
Program Tradycyjny

Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona — funkcja

Program Pieczenie

ETYKIETA EKTYWNOSCI ENERGE-

TYCZNEJ i ECODESIGN

Tabliczka znamionowa znajduje si¢ wewnatrz szuflady
lub po otwarciu szuflady na lewej $cianie wnetrza
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Programy pieczenia

Warto$¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
50 st C do MAX.dla wszystkich trybéw pieczenia

z wyjatkiem GRILLA, dla ktérego zaleca sie
ustawienie pokretta w pozycji MAX.

@ TRYB KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozycji zapala sie lampka i wiacza-
ja dwa elementy grzejne piekarnika — dolny i gorny. Ciepto
rozchodzi sie réwnomiernie od dotu i z gory. Jest to funkcja
zalecana do potraw z wotowiny i cieleciny wymagajgcych
powolnego przygotowani z cigglym uzupetnianiem plynow.
Jest to rowniez Swietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatnikow itp.. Przy wigczonym dolnym i gérnym grzejni-
ku nalezy uzywac tylko jednej blachy lub rusztu, gdyz na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie w niewtasci-
wy sposob. Jesli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od dotu lub z gory nalezy wybrac nizszy lub wyzszy poziom.

PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.
W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
goracego powietrza. Ruch powietrza wokaot potrawy wywo-
tywany jest przez wentylator znajdujgcy sie w dolnej czesci
piekarnika. To wtasnie dzieki gorgcemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia sie rownomiernie i doktadnie. Dzieki
utrzymywaniu statej temperatury przez caty czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwo$¢ rowno-
czesnego pieczenia roznych potraw, pod warunkiem, ze ich
czasy pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wyko-
rzystac trzy potki jednoczesnie, patrz rozdziat ,rownocze-
sne pieczenie na wielu potkach”.
Kilka uwag na temat potraw, ktorych przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie do-
skonatych rezultatow przy pieczeniu dan wymagajgcych za-
piekania i dosy¢ dfugiego czasu pieczenia, na przykfad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest sto-
sowanie nizszych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzieki nizszej temperaturze zmniejsza sie wysychanie
uzyskuje sie bardziej kruche mieso oraz zapobiega sie je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegolnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw —
pozwala to na zachowanie ich smaku i wygladu. Doskona-
te rezultaty uzyskuje sie rowniez przy duszeniu warzyw, na
przyktad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, bakfazanow,
papryki.
Desery: tryb ten gwarantuje rowniez osiggniecie wysmieni-
tych rezultatow przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przykiad biszkopt, buteczki do herbaty, croissanty. Tryb
nawiewem moze by¢ stosowany do rozmrazania miesa,
ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C — 100°C.
Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawic
pokretto termostatu na 50°C bgdz zastosowac obieg zim-
nego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

® GRILL

Pozycja pokretta wyboru temperatury: Max.

W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elektrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Wyjgtkowo wysoka tempera-

tura grilla, potgczona z jej bezposrednim dziataniem, umoz-
liwia natychmiastowe przyrumienianie powierzchni mies
pieczeni. Przysmazona powierzchnia pieczeni jest jedno-
czesnie barierg zapobiegajacg wysychaniu dania. Funkcja
ta pozwala, wiec na otrzymywanie soczystych i kruchych
dan miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktdre wymagajg wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyktad cielecina
lub befsztyki, zeberka, filety, hamburgery, itp. ...

GRILL Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i 200°C.

Tryb ten tgczy wielokierunkowe promieniowanie cieplne ele-
mentow grzejnych z cyrkulacjg gorgcego powietrza. Potg-
czenie takie zapobiega przypalaniu sie powierzchni potraw
oraz umozliwia dotarcie energii cieplnej do wnetrza dan.
Tryb ten nadaje sie doskonale do pieczenia mieszanych —
warzywno-miesnych kebabow, kietbas, zeberek, kotletow
Z jagniecia, kurczakow, przepiorek, itp. Ponadto doskonale
piecze tunczyka, steki z miecznika i nadziewang matwe, itp.
Z funkcji pieczenia: GORNA GRZALKA, GRILL i RUSZT
nalezy korzystac przy zamknietych drzwiczkach.
Korzystajgc z funkcji GORNA GRZALKA i GRILL kratke na-
lezy umiesci¢ na poziomie 5, a na poziomie 1 umiescic ta-
ce na kapigcy ttuszcz. W przypadku funkcji RUSZT, kratke
nalezy umiesci¢ na poziomie 2 lub 3 i na poziomie 1 umie-
$ci¢ tace na kapiagcy ttuszcz.

Program PIEKARNIK CUKIERNICZY

Wigcza sie tylny element grzejny oraz funkcja wentylatora,
zapewniajgc wewng trz piekarnika delikatne i jednorodne
ciepto . Ta funkcja jest przeznaczona do pieczenia
delikatnych potraw, (na przyktad ciast, ktére wymagaja
wyrastania) przygotowywania ,mignon” na trzech
poziomach jednoczesnie.

@ Program PIEKARNIK DLA PIZzY

W tej pozycji sg wtg czone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dot u. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng potke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

@ GORNA GRZALKA

ozycja pokretta wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max.
W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elekitrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Funkcija ta umozliwia przyru-
mienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec piecze-
nia.

Tryb SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika. Przed
umieszczeniem potrawy w piekarniku, zaczeka¢ na
zakonczenie nagrzewania, nastepnie wybraé
funkcje pieczenia.
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Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie,

umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku.
Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw
i ryb.

Tryb ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika
rozprowadza powietrze o temperaturze

pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane

do rozmrazania wszystkich rodzajéw jedzenia,

lecz w szczegolnosci delikatnych jego rodzajéw,
niewymagajycych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe.
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje
skrécony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa,
ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu,
korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia" z
temperatura ustawiona na 80° - 100°C.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia.

Podczas pieczenia z uzyciem funkcji GRILL
brytfanne nalezy ustawia¢ w potozeniu 1 w celu
zebrania pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub
ttuszcz).

GRILL

+ Umiesci¢ ruszt na pozycji 3 lub 4. Umiesci¢ zywnos¢
na srodku rusztu.

» Zaleca sie ustawienie maksymalnego poziomu
mocy. Gérny element grzejny jest regulowany przez
termostat i moze nie zawsze by¢ wtgczony.

PIZZA

» Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg na
ruszcie w wyposazeniu kuchenki.
W przypadku brytfanny wydtuza sie czas pieczenia, a
pizza rzadko kiedy jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle
doda¢ dopiero w potowie pieczenia.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika

W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unie$¢ w sposodb przedstawiony na rysunku, chwyta-
jac za przednig czes¢ i pociggna¢ do siebie (2).

Szuflada/schowek kuchni*
Pod piekarnikiem znajduje sie
szuflada lub schowek (w za-
leznosci od modelu) prze-
znaczone do przechowywa-
nia garnkow i akcesoriow ku-
chennych. Ponadto, w czasie

\ pieczenia mogg by¢ wykorzy-

stywane do trzymania potraw
w cieple. Drzwi schowka
otwiera sie przez lekkie unie-
sienie i obrécenie ku dotowi.

Uwaga: W szufladzie/schowku nie nalezy przechowywac

rzeczy tatwopalnych.
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Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne

POZIOM
FUNKCJA PIECZENIA | TEMPERATURA
PRZEPIS PIECZENIA (od dotu) (°C) CZAS (min)
Tryb
Biszkopt konwencjonalny 2 160 - 190 30-60
Konwekcja 2-4 160 - 180 30-55
Ciasta z wypetnieniem Tryb
(sernik, strudel, Giasto | konwencjonalny 3 180 - 200 50 - 100
Z owocami) .
Konwekcja 2-4 160 - 190 40-90
Tryb
Ciasteczka konwencjonalny 3 160 - 180 20-45
Konwekcja 1-3-5 140 - 150 30-45
Tryb
Mate ciasta konwencjonalny 3 160 - 180 20-45
Konwekcja 1-3-5 150 - 160 30-45
Pizza konW;%/j%nalny 3 230 - 250 10-25
Konwekcja 2-4 190 - 210 15-30
Kietbasy/
zeberka wieprzowe/
hamburger Grill 4 MAKS. 15-30
Kisz lotarynski konweané%namy 3 180 - 200 50 - 70
Kisz lotarynski Konwekcja 2-4 170-190 60 - 80
Tost _ Podgrzewanie 5 min
Grill 5 MAKS. Pieczenie 2,5 min
Lazania konw;%jtc))nalny 2 170 - 190 40 - 60
Tryb
Dréb konwencjonalny 2 200 - 230 50 -90
Turbo Grill 3 200 - 220 55-70
Tryb
Wolowina konwencjonalny 2 190 - 200 70-110
Konwekcja 2 180 - 190 80-120
Tryb
Cielecina konwencjonalny 2 190 - 200 70-110
Konwekcja 2 180 - 190 80-120
Tryb
Ryby konwencjonalny 2 170 - 190 30-50
Grill 4 200 20-30
Nadziewane warzywa Konwekcja 2 180 - 200 50-70

Uwaga: podane czasy pieczenia sg przyblizone i mogg by¢ rézne w zaleznosci od indywidualnych upodoban.

14




Funkcjonowanie zegara/minutnika

lkonka PROCESU
GOTOWANIA
| WYSWIETLACZ
D,
ka1, N4 e 0T
il |
L - Ikonka TIMERA
M
Przycisk SKRACANIA O Q Q __ Przycisk
WYDLUZANIA CZASU
Przycisk
TRYBU

Ustawianie zegara

Zegar moze zosta¢ ustawiony gdy piekarnik jest wigczony lub
wylaczony zaktadajac, ze jeszcze nie zaprogramowano czasu
zakonczenia pieczenia. Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania

lub po awarii zasilania, na ekranie
zaczng migac cyfry 00:00.

1. Nacisnij jednoczesnie przyciski ,+*i ,-*.
Dwukropek pomiedzy godzing i minutg zacznie migac.

2. Uzyj przyciskow ,+“ i ,-“ do ustawienia godziny; jesli nacisniesz i
przytrzymasz ktérykolwiek z przyciskéw, cyfry bedq sie zmienia¢
szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie zadanej wartosci.

Zmiana czestotliwosci brzeczyka

1.Mozna zmieni¢ czestotliwo$¢ sygnatu brzeczyka,
dotykajac kilkakrotnie ,-“.

Ustawianie minutnika
Funkcja ta nie przerywa pieczenia i nie ma wptywu na piekarnik; ona
tylko wiacza sygnat dzwigkowy po uptywie okre$lonego czasu.

1. Nacisnij raz przycisk :”:, az ikonka ﬂ i trzy cyfry na
wys$wietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+° i ,-“ do ustawienia zadanego czasu; jesli
naci$niesz i przytrzymasz ktorykolwiek z przyciskéw, cyfry beda sie
zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie wartosci.

3. Odczekaj 5 sekund; jesli nacisniesz przycisk jeszcze raz,
wyswietlacz pokaze uptywajacy czas. Gdy czas ten uptynie, ro-
Zlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Programowanie pieczenia
Przed rozpoczeciem programowania nalezy wybra¢ tryb pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia

1. Naciénij kilkakrotnie przycisk < , az ikonka AUTO i napis DUR
na wyswietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+* i ,-“ do ustawienia zadanego czasu trwania;
jesli naci$niesz i przytrzymasz ktdrykolwiek z przyciskdw, cyfry
bedg sie zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie
wartosci.

3. Odczekaj 5 sekund, po uptywie ktérych na wyswietlaczu pojawi sie
ikonka AUTO.

4. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytgczy sie i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytaczyc.
*  Przyktadowo: jest godzina 9 rano, zaprogramowano czas 1 godz-
iny i 15 minut. Program zakoriczy sie automatycznie o 10:15 rano.

Anulowanie programu

Aby anulowaé program:

* naciskaj przycisk s, az ikonka odpowiadajgca ustawieniu, ktore
chcesz anulowa¢ oraz cyfry na wy$wietlaczu przestang migac.
Nacisénij przycisk -, az na wy$wietlaczu pojawia sie cyfry 00:00.

* Naciénij i przytrzymaj przyciski ,+“ i ,-“; anuluje to wszystkie
wczesniejsze ustawienia, w tym timery.
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Uzytkowanie

ceramicznej ptyty grzejnej

Klej zastosowany do uszczelnien pozostawia na

szkle ttuste plamy. Przed eksploatacjg urzadzenia
zalecamy usungc te plamy wtasciwym, ale nie Sciernym
produktem. Podczas pierwszych godzin funkcjonowania
mozna odczu¢ oddr gumy, ktory jednak szybko zanika.

Wiaczanie i wylgczanie stref pieczenia

W celu wigczenia strefy pieczenia nalezy przekreci¢ w
kierunku wskazowek zegara odpowiednie pokretto.

W celu wytaczenia obroci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara az do “0”.
Zaswiecenie sie kontrolki PRACA PLYT sygnalizuje,
ze przynajmniej jedna z ptyt w ptycie grzewczej jest
wigczona.

Strefy pieczenia
Na ptycie grzewczej znajdujqg sie elektryczne elementy
grzewcze typu ,Hilight”. Podczas pracy nabierajg one

koloru czerwonego:
£
\\ J

A. strefa pieczenia z elementami
grzewczymi typu Radiant

B strefa pieczenia z elementami
grzewczymi typu ,Hilight

C strefa pieczenia z elementami
grzewczymi typu ,Hilight

D. Kontrolka ciepta: sygnalizuje, ze
temperatura odpowiedniej strefy pieczenia przekracza
60 st. C takze woéwczas, gdy element jest wytgczony,
lecz jest jeszcze rozgrzany.

/L/ 7 J

Strefy pieczenia z elementami typu Hilight:
Przekazujg ciepto poprzez promieniowanie
mieszczacych sie w nich elementéw grzewczych.
Charakteryzujg sie wtasnosciami, ktére przypominajg
typowe wtasnosci palnikdw gazowych: szybkg
odpowiedzig na sterowanie i natychmiastowg regulacjg
mocy.

Strefy pieczenia z elementami typu Radiant

Elementy grzewcze nabierajg koloru czerwonego

po 10-20 sek. od wigczenia. W poréwnaniu z polami
grzewczymi innych typdw, zapewniajg znacznie bardziej
réwnomierng dystrybucje ciepta. Elementy te szybko
rozgrzewajg sie do wysokich temperatur, dzieki czemu
uzyskujemy:

-szybsze (w poréwnaniu z palnikiem gazowym)
podgrzewanie

-szybsze chiodzenie pola po zakonczeniu gotowania
-réwny rozktad temperatury pod catg powierzchnig
garnka

Poz. | Ptyta normalna lub szybka

0 Wytgczona

1 Gotowanie jarzyn, ryb

2 Gotowanie ziemniakéw (na parze), zup, ciecierzycy,
fasoli

3 Kontynuacja gotowania duzych ilosci potraw, gestych
zup

4 Pieczenie ($rednie)

5 Pieczenie (mocne)

6 Przyrumienianie lub szybkie doprowadzanie do wrzenia

» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegajg do
obszaru nagrzewanego;

=T

» stosowac¢ garnki o Srednicy wystarczajgcej do
catkowitego pokrycia strefy ogrzewania, tak, aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

e K

* upewni¢ sie, ze dna garnkow sg zawsze doktadnie
oczyszczone i suche; przyleganie do obszaréw
ogrzewania dzieki temu bedzie optymalne i tak
garnki jak i ptyta grzewcza bedg miaty wiekszg
trwatos¢;

+ wystrzegac sie stosowania tych samych naczyn, co
stosowane na palnikach gazowych: skupienie ciepta
w przypadku palnikéw gazowych moze odksztaici¢
dno naczynia, i nie bedzie ono doktadnie przylegac;

* nie pozostawiac¢ nigdy strefy gotowania wigczonej
bez garnka gdyz mogtaby ulec uszkodzeniu.
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Zalecenia i srodki

ostroznosci

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska
* Przy programach GRILL i PODWOJNY GRILL zaleca sie
pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w ten sposob
mozna uzyska¢ zaréwno lepsze wyniki pieczenia, jak i
znaczng oszczednos¢ energii elektrycznej (okoto 10%).
Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania
piekarnika i zawsze probuj go zapetni¢. Otwieraj
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe,
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby
oszczedzi¢ znaczng ilo$¢ energii, wytgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed koncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktére piekarnik
nadal wydziela.
« Utrzymuj uszczelki w czystosci, aby zapobiec
jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.
» Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,
mozesz zaoszczedzi¢ energie uzywajgc opgji
“opdznione pieczenie”, ktéra uruchomi urzgdzenie w
godzinach taniej taryfy.
Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejna.
Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac
i jesli zawarto$¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudnag
do usuniecia skorupe.
Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo
zwiekszy zuzycie energii.
Uzywaj catkowicie ptaskich garnkéw i rondli.
« Jesli gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu,
warto uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy
i 0 jedng trzecig oszczedniejszy.

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazda czynnoscig odizolowac urzgdzenie od sieci
zasilania elektrycznego.

Nigdy nie stosowac oczyszczaczy parowych lub
ci$nieniowych do czyszczenia urzgdzenia.

Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtaczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjaé
szklang pokrywke obudowy
zarowki (patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zarowke i wymienic
na analogiczng : napiecie 230V,
moc 25 W, zigcze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o podtaczyc
piekarnik do sieci elektryczne;.

Nie uzywa¢ zaréwki piekarnika do oswietlania
pomieszczen.

Produkt ten wyposazony jest w o$wietlenie
klasy efektywnosci energetycznej E.

Produkty specjalne do
czyszczenia ceramiki szklanej

Gdzie je nabywac

topatka z ostrzem i ostrza Hobbystyczne

zapasowe i art. metalowe

Stahl-Fix Art. gospodarstwa domowego
SWISSCLEANER Zréb to sam

WK TOP Art. metalowe

Inne produktu do ceramiki szklanej | Supermarkety

Czyszczenie szklano-ceramicznej plyty
grzejnej

Unika¢ stosowania srodkéw czyszczgcych o
wiasciwosciach Sciernych lub korozyjnych, takich

jak produkty w sprayu do barbecue i piecykow,

odplamiacze i srodki przeciwrdzewne, detergenty w

proszku oraz gabki z powierzchnig $cierng. moga one

w sposéb nieodwracalny zarysowaé powierzchnie.

» Zazwyczaj wystarczy przemy¢ ptyte grzejng wilgotng
gabka i osuszy¢ jg recznikiem kuchennym.

» Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
wyczyscic jg przy pomocy odpowiedniego produktu
do czyszczenia powierzchni szklano-ceramicznych,
sptukac i osuszyc.

» W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczka (nie jest ona dostarczana w wyposazeniu).
Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak tylko jest to
mozliwe, nie czekajgc az urzadzenie sie ochtodzi, tak
aby resztki nie stwardniaty. Znakomite wyniki mozna
uzyskac stosujagc ggbke druciang ze stali nierdzewnej
— specjalng do szklano-ceramicznych ptyt grzejnych —
nasgczong wodg i mydtem.

+ Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo
cukier, nalezy je natychmiast usuwac przy pomocy
skrobaczki, dopoki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

» Po oczyszczeniu ptyta moze zostac pokryta
odpowiednim produktem do konserwaciji i ochrony:
natozona w ten sposob niewidoczna warstwa
chroni powierzchnie w przypadku wykipienia potraw
podczas gotowania. Zaleca sie wykonywanie tych
czynnosci konserwacyjnych, kiedy urzadzenie jest
ciepte (niegorgce) albo zimne.

* Nalezy pamietac, aby zawsze sptukac ptyte czystg
wodg i dokfadnie jg osuszyc: resztki produktow
mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej powierzchni

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwoni¢ pod numer

znajdujacy sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac

zgodnie z instrukcjami ze strony internetowe;j.
Przygotowac:
«  Krétki opis usterki
« Doktadny typ modelu produktu
«  Kod serwisowy (numer nastepujacy po
stowie SERVICE na tabliczce znamionowej
PRZYMOCOWANEJ do urzadzenia, widocznej przy
krawedzi po lewej stronie, po otwarciu drzwiczek
kuchenki)

« dokfadny adres

« Telefon kontaktowy

O

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrocic
sie do autoryzowanego serwisu technicznego (zapewni to
gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

Wiecej szczegdtdw mozna znalez¢ w zatgczonej karcie
gwarancyjnej.

@™ petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do
wgladu i moze by¢ pobrana z naszej strony www.indesit.com
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK
1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

— )

d

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac
ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac¢ drzwiczki, dociskajac

je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do géry (a), az
wysuna sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zakfadac drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérng cze$¢ na swoim miejscu.

4, Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyrdbwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
rownoczesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjac
gorng czes¢ drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna

szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wlozony wtasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrécony i moze byé z tatwoscig odczytany.

=)

4. Zamontowa¢ ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje.
Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sie,
Ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.

Czyszczenie piekarnika wspomagane parg

Metoda ta jest szczegolnie zalecana po pieczeniu bardzo
ttustych mies.

Ten proces czyszczenia pomaga usungc¢ brud ze Scianek
piekarnika poprzez wytworzenie pary wewnatrz komory dla
tatwiejszego jej czyszczenia.

Wa zne! Zanim rozpoczniesz czyszczenie parg:

- usun wszelkie resztki jedzenia i ttuszczu z dna piekarnika.
- usun wszelkie akcesoria (kratki i blachy).

Wykonaj powyzszg czynnos¢ zgodnie z nastepujgcymi
wskazowkami:

1. na blache do pieczenia ustawiong w piekarniku na dolnej
potce wlej 300 mlwody. W modelach bez gtebokiej blachy,
skorzystaj z blachy do pieczenia i umiesc jg na ruszcie na
dolnej poice;
2. Wybierz funkcje piekarnika Tryb DOLNY:

© iustaw temperature na 90°C;
3. odczekaj 35 minut;

4. wytacz piekarnik;

5. Gdy piekarnik ostygnie, mozesz otworzy¢ drzwi, aby
dokonczy¢ czyszczenie wodg i wilgotng Sciereczka;

6. po myciu wytrzyj komore piekarnika do sucha.

Po ukonczeniu czynnosci czyszczenia parg, po pieczeniu
szczegolnie ttustych potraw, lub gdy trudno jest usungc¢
ttuszcz, moze by¢ konieczne dokonczenie czyszczenia metodag
tradycyjng opisang w poprzednim akapicie.

Czysc¢ piekarnik tylko po jego wystygnieciu!

Serwis Techniczny

Prosimy podac:

* Rodzaj anomalii;

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.
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ET |

Seadme Kkirjeldus

Ahju kasutamine

Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimumtemperatuuril vahemalt
pool tundi.Enne ahju valja lulitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust v8ib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite pélemisest.

Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kulgedelt kaitsekile.

Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need véivad kahjustada ahju emailkihti.

1. Kpsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Kiipsetusreziimile sobiva v6i soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kupsetusreziimide loendi ja soovitatud
kUpsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kiipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0”.

Asetage kupsetusnéu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli pdleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui naidikutuli péleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisselulitamiseks keerake valikunupp Uksk6ik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti péleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

EQ\‘ja valgusti suttib, ilma et Gkski elektrielement oleks
sisse lllitatud.

KARAKTERISTIKUTE TABEL

ENERGIAMARGIS
JA ECO-DISAIN

Energiakulu loomuliku konvektsiooni
puhul — kuumutusreziim:
Konvektsioon; (=)

Deklareeritud energiakulu
sundkonvektsiooni puhul Klass —
kuumutusreziim: Kupsetamine
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Kipsetusreziimid

KUPSETUSreziim

Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C kuni
Max.

Tagumine kutteelement ja ventilaator ltlituvad sisse
ning tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu
ahjus.

See reziim on ideaalne tundlike toitude kipsetamiseks,
nt kerkimist vajavad koogid ja vaikeste tortide
kiipsetamiseks 3 riiulil korraga. Méned naited:
tuuletaskud, magusad ja soolased kipsised,

hérgud lehttainatooted, rullbiskviit ja vaikesed
koogiviljaportsjonid au gratin jne.

@ KONVEKTSIOONTreziim
Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C
kuni Max.
Selles reziimis lulituvad sisse lGlemised ja alumised
kitteelemendid. See on klassikalisele, traditsioonilist
tilpi ahjule omane reziim, mida on taiustatud ning
mida iseloomustavad erakordne soojuse jaotamine
ja vahendatud energiakulu. Konvektsioonreziim
on parim mitmest koostisosast koosnevate toitude
valmistamiseks, nt kapsas ribidega, hispaaniaparane
tursk, Ancona-stiilis vinnutatud kala, pehmed
vasikaliharibad riisiga jne. Oivalise tulemuse saab ka
vasika- ja veiselihast roogi valmistades (hautatud liha,
moorpraad, guljass, ulukiliha, sink jne), mis peavad
kipsema aeglaselt ning n6uavad rasva v6i vedelikuga
Ulevalamist v&i vedeliku lisamist. See on kahtlemata
parim reziim ka kookide ja puuviljade ning kaetud
vormiroogade kipsetamiseks. Toidu valmistamiseks
konvektsioonireziimil kasutage korraga ainult tht
praepanni véi kiipsetusresti, sest vastasel korral ei
jaotu soojus Uhtlaselt. Resti k6rguse muutmisega saate
tasakaalustada soojuse jaotumist ahju tlemises ja
alumises osas. Valige sobiv kérgus vastavalt sellele,
kas toitu on vaja Ulalt rohkem v&i vahem kuumutada.

Q PITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator lllituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb

ahi Kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kutteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage
poole kiipsetusaja mdéddumisel roogade asukohad.

GRATAANI REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
200 C.

Ulemine kiitteelement, réstimisfunktsioon (kui on olemas) ja
ventilaator lllituvad sisse.See funktsioonide kombinatsioon
téstab kutteelementide Ghesuunalise soojuskiirguse
efektiivsust tanu 6hu sundringlusele ahjus.See aitab

ara hoida toidu pealispinna kérbemise ja v6imaldab
kuumusel ,imbuda” otse toidu sisse.

GRILLI ja GRATAANI reziimide kasutamisel peab

ahjuuks olema suletud.

VENTILAATORI TEKITATUD

SUNDRINGLUSEGArezZiim

Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C
kuni Max.

Sisse lulituvad nii kitteelemendid kui ventilaator. Kuna
kuumus pusib muutumatu ja Uhtlane kogu ahjus,
kipsetab ja pruunistab 6hk toitu Uhtlaselt igalt poolt.
Selles reziimis saate valmistada korraga ka mitut rooga,
kui nende kupsetustemperatuurid on Uhesugused.
Korraga saate kasutada kuni 2 resti, jargides I6igus
»Toidu valmistamine rohkem kui Uhel tasandil korraga”
antud juhiseid.

See ventilaatori tekitatud sundringlusega reziim

sobib ideaalselt UlekUpsetatavate roogade ning
markimisvaarselt pikendatud kipsetusajaga

roogade valmistamiseks, nagu naiteks: lasanje,
pastakUpsetised, kanapraad ja kartulid jne. Pealegi
vBib tanu soojuse suureparasele jaotumisele
kipsetada praadi ka madalamatel temperatuuridel.
Madalamate temperatuuride korral on mahlade kadu
vaiksem, liha jadb pehmem ning prae kaal vaheneb
vahem. Ventilaatori tekitatud sundringlusega reziim

on eriti sobiv kala kipsetamiseks vahema koguse
maitseainetega. Nii séilib kala maitse ja valimus.
Magustoidud: see reziim sobib ideaalselt ka kergitatud
tainast kookide kiipsetamiseks.

Pealegi saab seda reziimi kasutada ka valge véi
punase liha ja leiva kiireks sulatamiseks. Selleks valige
temperatuur 80°C. Tundlikemate toitude sulatamiseks
valige temperatuuriks 60°C vé&i kasutage ainult

kilma 6hu sundringluse funktsiooni. Sel juhul seadke
termostaadinupp sattele 0°C.

(O)  GRILLIMISREZIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa liilitub sisse.Grilli
kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab mé&juma
kérge temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee,
antrekoot).Selles kipsetusreziimis tarbitakse piiratud

@ GRILLIMISREZIIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kitteelemendi keskmine osa litub sisse.

Grilli kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab méjuma kérge
temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee, antrekoot).
Selles kiipsetusreziimis tarbitakse piiratud koguses energiat
ja see on ideaalne vaikeste koguste grillimiseks. Asetage
toit resti keskele, sest nurkadesse paigutatud roog ei kiipse
Uhtlaselt.

EELKUUMUTUSREZIIM

Ahju kiire eelkuumutamine. Oodake enne toidu
sissepanemist, kuni eelkuumutamine on I6ppenud,
seejarel valige soovitud kiipsetusfunktsioon.
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SULATAMISE reziim

Ahju alaosas paiknev ventilaator paneb 6hu ahjus
tsirkuleerima Umber toidu toatemperatuuril. See on
soovitatav erinevate toitude sulatamiseks, aga ka érnade
toiduainete, mis ei vaja

kuumust, nagu naiteks: jaatisekoogid, koore vdi
vanillikaste, puuviljakoogid. Kasutades ventilaatorit
vaheneb sulatamise aeg umbes poole vorra. Liha kala
vOi leiva korral on protsessi kiirendada kasutades ,multi-
klipsetamise” reziimi ja seades

temperatuuri vahemikku 80° - 100°C.

Reziim VENTILEERITUD POHI

Aktiveeritud on alumine kutteelement ja ventilaator, mis
vbimaldavad soojuse jaotumist Ule kogu aju sisemuse.
Selline kombinatsioon on kasulik kergeks kala ja
juurviljade kiipsetamiseks.

Praktilised soovitused toidu valmistamiseks

Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis arge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus véib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
 Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Glemisele siinile.

GRILLIMINE

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks.GRATAANI reZiimis pange rest
2. v6i 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kitteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus
ei pruugi olla alati Ghtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite krébedat koorikut, siis dra kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles parast poole kiipsetusaja moéddumisel.

HOIATUS! Ahjul on stopp-
-slisteem, mistottu ei

tule rest veidi valjapoole
tdmmates taielikult ahjust
valja(1).

#= Resti taielikuks
valjatdmbamiseks tdstke
resti eestpoolt veidi Ules

ja tommake (2).

Ahju alumises osas asuv panipaik*

Ahju alumises osas on panipaik, mida véib
kasutadaahjutarvikute v&i stigavate néude hoidmiseks.
Ukse avamiseks témmake seda ettepoole(vt joonist).

!Arge hoidke ahju
alumises osas
asuvas panipaigas
kergestisuttivaid

\ materjale.

IPanipaiga (kui on)
sisepinnad véivad
muutuda vaga kuumaks.
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Soovitused ahjus klipsetamiseks

ET

. KUPSETAMISASTE | TEMPERATUUR
RETSEPT KUPSETUSFUNKTSIOON (pohjast) (°C) AEG (min)
Termiline 2 160 - 190 30-60
Biskviitkook
Konvektsioon 2-4 160 - 180 30-55
Taidisega kook
(juustukook, "
struudel, Termiline 3 180 - 200 50 - 100
puuviljapirukas) Konvektsioon 2.4 160 - 190 40-90
Termiline 3 160 - 180 2045
Kipsised
Konvektsioon 1-3-5 140 - 150 30-45
Viikesed Termiline 3 160 - 180 2045
koogid Konvektsioon 1-3-5 150 - 160 30-45
Pit Termiline 3 230-250 10 - 25
itsa
Konvektsioon 2-4 190-210 15-30
Vorstid/
sea ribid/
Hamburger Rostima 4 MAX 15-30
Lahtine
plaadipirukas Termiline 3 180 -200 50-70
Lahtine 0.4
plaadipirukas Konvektsioon B 170-190 60-80
Eelkuumutus
Rostleib 5
ja -sai Klpsetamine
Rostima 5 MAX 25
Lasanje Termiline 2 170- 190 40 - 60
Termiline 2 200 -230 50-90
Linnuliha
Turbogrill 3 200 - 220 55-70
Termiline 2 190 - 200 70-110
Loomaliha
Konvektsioon 2 180-190 80-120
L Termiline 2 190 - 200 70-110
Vasikaliha
Konvektsioon 2 180-190 80-120
Termiline 2 170-190 30-50
Kala
Rostima 4 200 20-30
Taidetud aedvili Konvektsioon 2 180 -200 50-70

! Antud kupsetusajad on ligikaudsed ning séltuvad isiklikest maitseeelistustest. Toidu grillimisel v&i kui kasutate reziimi Ventilaator + Grill, pange

alt 1. siinile tilgapann.
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ET
Kella ja minutilugeja
kasutamine

KUPSETAMISE
ikoon

! EKRAAN

N - TAIMERI ikoon
M

_ VAARTUST _ __ VAARTUST
VAHENDAV nupp SUURENDAV nupp

REZIIMI
nupp

Kella seadmine

Kella saab seadistada, kui ahi on vélja voi sisse llilitatud, tingimusel,
et eelnevalt ei ole kiipsetustsikli Idpuaega seadistatud. Pérast seadme
vooluvorku ihendamist

voi parast elektrikatkestust,
hakkab EKRAANIL vilkuma 00:00. .

“«n

1. Vajutage Uheaegselt nuppe “+” ja “-.
Tundide ja minutite vahel vilgub koolon.

2. Aja reguleerimiseks, kasutage nuppe “+” ja “-". Vajutades ja hoi-
des emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

Helisignaali sageduse muutmine

1. Siis saate summeri sageduse signaali muuta,

“n

vajutades korduvalt nuppu .

Minutilugeja seadistamine
See funktsioon ei hairi toiduvalmistamist ega mdjuta ahju. See on
mdeldud helisignaali aktiveerimiseks, kui etteantud ajalimiit on dletatud.

1. Vajutage mitu korda nuppu - , kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon ja kolm numbrit.

2. Soovitud aja seadmiseks, kasutage nuppe “+" ja “-". Vajutades ja
hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Kui vajutate veel iihe korra, siis naitab ekraan
jarelejaanud aega. Kui soovitud ajaperiood on méddunud, siis heli-
signaal aktiveerub.

2. Soovitud kestuse seadmiseks, kasutage nuppe “+" ja

Kiipsetamise programmeerimine
Enne programmeerimist, tuleb valida kiipsetusreziim.

Kiipsetamise kestuse progrrqmmeerimine

1. Vajutage mitu korda nupule «_, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

AUTO ikoon ja DUR numbrid.

“-", Vajutades
ja hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaar-
tusi kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks

ja mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Seejarel on ekraanil nahtav AUTO ikoon.
4. Kui seatud aeg on méddunud ja ahi I6petab téotamise, siis kostub

helisignaal. Helisignaali peatamiseks, vajutage suvalist nuppu.

+ Naiteks: kell on 9:00 ning kestuseks on seatud 1 tund ja 15 minutit.

Programm peatub automaatselt kell 10:15.

Programmi tiihistamine

Programmi tihistamiseks:

+  Vajutage nuppu :”:, kuni ikoon vastab seadele, mida soovite tlih-
istada, ja numbrid ekraanil enam ei vilgu. Vajutage nuppu “-”, kuni
ekraanile ilmuvad numbrid 00:00.

+  Vajutage ja hoidke nuppe “+" ja “". Nii tuhistate kdik eelnevalt vali-
tud seaded, kaasa arvatud taimeri seaded.
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Keeduplaadi kasutamine

ET

Tihenditel kasutatud liim jatab klaasile
rasvaseid jalgi. Enne seadme kasutamist
soovitame need spetsiaalse, mitteabrasiivse
vahendiga eemaldada. Esimeste
kasutustundide jooksul voite tunda kummi
Iohna, mis kaob lisna kiiresti.

Keedualade sisse ja valja lalitamine

Keeduala sisselulitamiseks, keerake vastavat nuppu
kellaosuti suunas.

Uuesti valja IUlitamiseks, keerake nuppu kellaosutile
vastupidises suunas, kuni olete joudnud asendini “0”.
Kui KEEDUALA SEES indikaator péleb, tdhendab see
seda, et vahemalt Uks pliidi keedualadest on sisse
lUlitatud.

Keedualad

Pliit on varustatud elektriliste kitteelementidega. Kui
need on kasutuses l&dhevad pliidi jargmises osad
punaseks.

A. Keeduala todtava
A (\ /\ a  kitteelemendiga.
‘ B. J&&ksoojuse indikaatortuli:
A va A See nditab, et vastava keeduala
\_ :;]:\J temperatuur on kdrgem kui
B 60°C, isegi keeduala on vélja

[Ulitatud, kuid on jatkuvalt soe.

Kiitteelementide kirjeldus
Ummagune kiirgav kitteelement muutub punaseks 10-
20 sekundit peale sisse lulitamist.
Ummagune kiirgav kitteelement tagab htlase soojuse
jaotumise lisaks tavalisele soojuse jaotumisele.
Kiirgavad kutteelemdid valjutavad suurt soojust kohe
kui nad on sisse IUlitatud, pakkudes jargmised eeliseid:
- kiirsoojendus (vastavalt gaasipdletile)

kiirjahutus

Uhtlen temperatuur kogu pinna ulatuses (tanu

tsrikulatsiooni kitteelementidele).

Seadistamine | Tavaline v6i kiirkeeduplaat

0 Valjas

1 Kddgiviljade, kala valmistamine

2 Kartulite (auruga), suppide, . .
kikerherneste ja ubade valmistamine

3 S__uure toidukoguse valmistamise
jatkamine, minestroone valmistamine.

4 Praadimine (keskmine).

5 Praadimine (Ule keskmise).

6 Lihiajaline pruunistamine ja keema

ajamine.

Pliidi kasutamise praktilisi n6uandeid
e Kasutage paksu, lameda pdhjaga panne, et need
sobiks ideaalselt keedualaga.

=T

e Kasutage alati panne mille diameeter on piisavalt
suur, et kata pliidiplaat taielikult ning kasutada &ra
kogu toodetav soojus.

e K

e \eenduge alati, et panni pohi oleks téiesti puhas
ja kuiv: see tagab panni ideaalse kontakti
keeduplaadiga ja plaat pusib pikemat aega
efektiivsena.

e Valtige samade ndude kasutamist, mida on
kasutatud gaasipdletitega: gaasipdletite poolt
tekitatud soojus on v8inud panni pdhja kahjustada
ning see ei pruugi ideaalselt keeduplaadiga kontakti
saavutada.

* Arge jatke keeduplaati sisse iima, et sellele oleks
asetatud keedundu, kuna see vGib plaati kahjustada.
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Hooldus

Keskkonnasaastmine

3

GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reZiimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat
(umbes 10%).

Kui vahegi voimalik, valtige ahju eelsoojendamist
ja puudke see alati eelnevalt téita. Avage ust nii
vahe kui vbimalik, sest iga avamisega kaasneb
soojuskadu. Energia markimisvaarseks sadastmiseks
[Ulitage ahi umbes 5 kuni 10 minutit enne planeeritud
kUpsetamise aja I0ppu ja kasutage toidu valmimiseks
ahju jaaksoojust.

Hoidke tihendid puhtad ja korras, et valtida soojuse
kadu ukse kaudu

Kui teil on kahetariifne elektrileping, aitab viitega
keetmine saé&sta elektrit, kaivitades pliidi t66
majanduslikult soodsamal ajaperioodil.

Poti voi panni pohi peab téielikult katma pliidiplaadi.
Kui see on vaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat
ning pottidest Ulekeevad toiduained jatavad pliidile
jaljed, mille eemaldamine voib osutuda raskeks.

Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja
pannides ja kasutage nii vahe vett, kui véimalik. Toidu
valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam
energiat
Kasutage taiesti lameda pdhjaga potte ja panne
Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on maistlik
kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja
séastab kolmandiku energiat.

Seadme valja lulitamine
Enne mis tahes hooldus- v8i puhastustodde tegemist
Uhendage seade vooluvérgust valja.

Ahju valgusti lambi valjavahetamine

1. Uhendage pliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Arge kasutage ahju lamp, mis / valisvalgustuse.

Tootes on kasutusel energiaklassi E valgusallikas.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda v&
raske pdorata. Sel juhul vahetage need valja.
Seda voib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Klaaskeraamilise pliidi

puhastajad Saadaval

Akna kaabits Ziletiteraga DIY kauplustes

DIY kauplustes,
supermarketites,

Asendusterad apteekides

www.indesit.com

Arge kasutage ahju valgustust ruumide
valgustamiseks.

Klaaskeraamilise pliidiplaadi
puhastamine

Il Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid (nt aerosooliga puhastusained grillide
ja ahjude jaoks), plekieemaldajaid, korrosioonivastased
tooteid, pulberpuhastusvahendeid ega abrasiivseid
kasnasid, kuna need vdivad pliidiplaadi pinda poérdumatult
kahjustada.

* Tavaliselt piisab pliidiplaadi puhastamiseks, kui pesete
seda niiske kasnaga ja kuivatate seejarel paberratikuga.

+ Kui pliidiplaat on vaga must, siis hdéruge seda
spetsiaalse klaaskeraamilise pliidi puhastusvahendiga ning
seejarel loputage ja kuivatage.

» Tdrksama mustuse eemaldamiseks, kasutage sobivat
kraabitsat (ei ole seadmega kaasas). Kuivatage lekked
voimalikult kiiresti ja arge oodake seadme jahtumist.

Nii valdite kinni kuivanud jaakide tekkimist. Haid
puhastustulemusi annab seebivette kastetud roostevaba
terasnuustiku (spetsiaalselt klaaskeraamiliste pindade
jaoks) kasutamine.

* Kui pliidiplaadile on juhuslikult sulanud plastik véi suhkur,
siis eemaldage need kraabitsaga koheselt, kuni pinnad on
veel kuumad.

 Kui seade on puhas, vdib seda té6delda spetsiaalse
kaitsva hooldusvahendiga. Selle toote poolt tekitatav
nahtamatu kile kaitseb seadme pinda toiduvalmistamise
kaigus tekkivate jaakide eest. Sellist hooldust tuleb
teostada, kui pliidiplaat on veel soe (mitte kuum) v&i kilm.
* Loputage seadet alati puhta veega ja kuivatage

seda korralikult, kuna muidu véivad jaagid jargnevate
toiduvalmistamiste kaigus sisse pdleda.

TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas
garantiibrosidris antud numbrile voi jargige juhiseid
meie veebisaidil. Olge valmis, et teilt kiisitakse
jargmist teavet:

«  Torke luhike kirjeldus

+ Teie seadme tapne tiilp ja mudel

+  Abikood (number, mis on kirjas seadme
andmeplaadil séna SERVICE jarel; seda saab vaadata
ahju ukse vasakpoolselt sisekiiljelt, kui uks on
avatud)

+ Teie tapset aadressi

«  Kontakttelefoni numbrit

O

ey .
I
Pange tahele! Kui seadet on tarvis remontida, votke

Uhendust volitatud teenindusega, kus on garanteeritud, et

remontimisel kasutatakse originaalvaruosi ja remont tehakse
vastavalt ettekirjutustele.

Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibrostrist.

www Toote taielikke tehnilisi naitajaid, sh ahju energiaklassi, saate vaadata ja alla laadida meie veebilehelt
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid aIIa kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda kinni, tommates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale (ihele kiljele maha.

3. Ukse tagasipai\galdamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,
et need liiguvad I16puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga uhel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine sery,
tdmmates seda enda poole.

-1_‘__‘;\__1 > |

2. Hoidke S|sem|st klaasi kindlalt mélema kadega ja

tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange

puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Ukse sisemise klaasi tagasi panemiseks
sisestage klaas korrektselt, selliselt et paneelile
kirjutatud tekst ei oleks pooratud ja oleks kergesti
loetav.

4, Paigaldage lilemine serv: klamber niitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Auru abil ahju puhastamine:
See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude
valmistamist (réstimine, liha)

See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tahtis! Enne aurupuhastuse alustamist:

- eemaldage koik toidujaagid/rasva jaagid ahju
pohjast.

- eemaldage koik lisatarvikud (restid ja pannid).

Peale eelmainitud tegevuste teostamist, soovitame jarg-
mist:

1 — Valage 300 ml vett sigavasse ahjupanni; asetage see
esimesele tasemele pdhjapoolt vaadatuna. Mudelitel ilma
stigava pannita, kasutage tavalist kiipsetuspanni ja pange
see restile alumisse asendisse.

2 —Valige Saia reziim @ funktsioon ja seadke
temperatuur 90°C;
3 — Hoidke ahi sees 35 minutit;

4 — Lilitage ahi valja;

5 — Kui ahi on jahtunud, avage uks ja Idpetage puhastami-
ne vee ja niiske lapiga.

6 — Peale puhstamise |6petamist eemaldage koik vee
jaégid ahju sisemusest.

Kui sama puhastust teostada parast rasvaste toitude valmi-
stamist vdi kui ahi on vaga maardunud, I16petage puhasta-
mine tavalisel moel nagu kirjeldatud eelmises peatikis.

Kodik puhastused tehke siis kui ahi on kilm!

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

» Seadme mudel (Mod.).

» Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/véi pakendilt.
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IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA

' Pirms ierices lietoSanas, ludzu, uzmanigi izlasiet veselibas un drosibas instrukciju.

)

1 /
1. Stikla keramikas virsma
2. Vadibas panelis

2 6 3. Slidos$s grila rezgis
4. TAUKU PILIENU SAVAKSANAS panna

3 5. Reguléjama kajina
6. VADOTNES slido$ajiem rezgiem

4 7. 5. plaukts
8. 4. plaukts
9. 3. plaukts
10. 2. plaukts
11. 1. plaukts

5
&
VADIBAS PANELA APRAKSTS
3 9

i |

a ri,: @D fT @ ¢

1 2

1. Elektriska SILDRINKA regulators
2. Elektriska SILDRINKA regulators
3.TERMOSTATA indikators

5

7. Elektriska SILDRINKA regulators
8. Elektriska SILDRINKA regulators
9. ELEKTRISKA SILDRINKA indikators

4. TERMOSTATA poga
5. TAIMERA poga

6. REGULATORA poga
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leslegsana un lietosana

LV

Cepeskrasns lietoSana

Pirmoreiz lietojot ierici, tukSa, aizverta cepeSkrasns

ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalauj

tai darboties $aja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepeSkrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina. Darbinot
cepeskrasni grila iesma rezima, uzstadiet plauktus tikai
1. pozicija.

1. Griezot SELEKTORA slédzi, atlasiet vélamo &diena
gatavoSanas rezimu.

2. |zvelieties eédiena gatavoSanas reZima ieteicamo
temperatQru vai iestatiet vélamo temperatiru, pagriezot
TERMOSTATA slédzi.

Detalizéts édiena gatavoSanas rezimu un ieteicamo
temperatlru parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavo$anas ieteikumi”).

Ediena gatavo$anas laika vienmér ir iesp&jams:

» maintt édiena gatavoSanas rezimu, pagriezot
SELEKTORA slédzi;.

* maintt temperattru, pagriezot TERMOSTATA slédzi.

* partraukt édiena gatavoSanu, pagriezot SELEKTORA
sledzi pozicija ,0”".

Cepamie trauki vienmér janovieto uz tiem
paredzétajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma

Ja deg termostata indikatora gaisma, cepedkrasns sakarst.
Kad gaiss cepedkrasni sasniedz noteikto temperatru,
termostata indikatora gaisma nodziest. Daja laika gaisma
parmainius iedegas un izdziest, t&4 noradot, ka termostats
darbojas un uztur noteiktu temperattras [imeni.

Cepedkrasns apgaismojums

Cepedkrasns apgaismojumu ieslgdz, pagriefot SELEKTORA
sl¢dzi jebkura pozicija, izfiemot “0”. Cepedkrasns
apgaismojums deg visu cepedkrasns lietodanas laiku.
Pagrietot sl¢cdzi pozicija O cepedkrasns apgaismojums tiek
ieslggts, neaktivizgjot nevienu sildelementu.

RAKSTURLIELUMU TABULA

Spriegums un Skatit datu plaksniti
frekvence

ENERGOUZLIME

un EKODIZAINS
Elektroenergijas patérin$ dabiskas
konvekcijas klasei — karsédanas rezTms:
Konvekcija.
Deklar étais elektroenergijas pat éring
intens Tvas konvekcijas klasei — kars €8anas

reZims: (=) cepSana
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Ediena gatavosanas rezimi

() PARASTS CEPESKRASNS rezims

leslegsies gan augséjais, gan apakséjais sildelements.
Izmantojot parasto gatavosSanas rezimu, ieteicams
izmantot tikai vienu plauktu cepeskrasni. Ja tiek
izmantots vairak neka viens plaukts, siltums
cepeskrasni neizplatisies vienmeérigi.

ATKAUSESANAS rezims

Cepeskrasns apak$a esoS$ais ventilators nodrosSina
istabas temperatiras gaisa cirkulaciju ap &dienu. Tas
ir ieteicams leteicams visa veida partikas produktu
atkausésanai, bet 1pasi viegliem édieniem, kuriem nav
nepiecieSams karstums, pieméram: saldéjuma tortém,
kréma vai olu kréma desertiem, aug|u kikam. Izmantojot
ventilatoru, atkauséSanas laiks samazinas apméram uz
pusi. Galas, zivju un maizes gadijuma iespéjams paatrinat
procesu, izmantojot ,multi-gatavo$anas” rezimu un
iestatot temperattru uz 80° - 100°C.

APAKSEJAIS VENTILEJAMAIS rezims

Tiek ieslégts apakséjais sildelements un ventilators,
kas nodroSina siltuma izplatiS8anos visa cepeskrasnr.
Sada kombinacija ir noderiga darzenu un zivju vieglai
gatavosanai.

@ GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

lesledzas augseja sildelementa vidusdala. Grila augsta
temperatura un koncentreta silta gaisa plusma ir
ieteicama edieniem, kam nepiecieSama augsta virsmas

) DIVKARSA GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

Nodrosina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodro$ina par 50% efektivaku
ediena gatavoSanu un pilnigu ediena malu izcepSanos.

Lai nodroSinatu vienmerigi brunu ediena virspusi, lietojiet

$o rezimu.

SACEPUMA rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.
Darbojas augsejais sildelements, iesms, ja cepesSkrasns
ar to ir aprikota, un ventilators. Saja reZima ventilators,
radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivi-
tati. Tas novers ediena virspuses apdedzinasanu un lauj
siltumam ieklut ediena iekSpuse.

GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepesSkrasns durvim jabut aizvertam.

ATRAS PRIEKSSILDISANAS reZims

Atrai cepeskrasns priek$sildisanai. Pirms ieliekat
édienu krasni, pagaidiet I1dz priekSsildisana ir
beigusies, tad izvélieties vélamo gatavoSanas
funkciju.

CEPDANAS retims

Temperatira: jebkada temperatira no 50°C lidz
maksimalajai temperatlrai.

Aizmugurgjais sildelements un ventilators tiek ieslcgts,

ta garantgjot vienmgrigu un paképenisku karstuma
izplatidanos visa cepedkrasni.

Dis retims ir lieliski piemcrots smalku ¢cdienu cepdanai

un gatavodanai — ipadi kilkdm, kuru miklai gatavodanas
laika ir japacedas — un noteiktu piradzifiu gatavodanai tris
plauktos vienlaicigi. Lk, dati piemcri: vgja kikas ar krgmu,
saldie cepumi un krekeri, pikantas vgja kiikas, ruletes,
mazas darzefiu sacepumu porcijas u. C.

& PICAS rezims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.
Darbojas apalais un apaksejais sildelements, ka
ari ventilators. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita
lidz augstai temperaturai (to nodrosina galvenokart
apaksejais sildelements). Ja vienlaikus lietojat vairak
neka vienu rezgi, cepSanas procesa vidu apmainiet
vietam uz rezgiem novietotos edienus.

VENTILGDANAS retims

Temperatira: jebkada temperatira no 50°C lidz
maksimalajai temperatdrai.

Tiek ieslcgti sildelementi, k& ari ventilators. Ta ka siltums ir
vienmgrigi un pakapeniski izplatits visa cepedkréasni, visa
cdiena virsma tiek vienmerigi apcepta un apbrininata.
[zmantojot do retimu, datddus gdienus var gatavot arf
vienlaicigi, ja vien to attiecigés gatavodanas temperatiiras
ir vienadas. Vienlaicigi var izmantot ne vairak par divam
pamatngm, rikojoties saskara ar instrukcijam, kas sniegtas
sadada “Cdiena gatavodana uz vairakam pamatngm”.
Ventilcdanas retims ir ipadi ieteicams ¢dieniem,

kam nepieciedama garozina, vai ¢dieniem, kuru
gatavodanas laiks ir ievgrojami ilgaks, piemgram:
lazanjai, makaronu sacepumiem, ceptai vistai ar
kartupediem un citiem ¢dieniem. Turklat, gatavojot
cepedus, lieliska karstuma sadalijuma d¢d varat
izmantot zeméakas temperatiras. Ba iemesla d¢d
cdiens saglaba savu suligumu, gada ir maigaka un
cepeda svars ipadi nesamazinas. Ventilgdanas retims
ir ipadi piemgrots zivju gatavodanai — tagad zivis var
gatavot, pievienojot mazak gardvielu, ta saglabjot to
gardu un izskatu.

Saldie cdieni ventilcdanas retims ir lieliska izvcle rauga
klicifiu cepdanai.

Turklat do retimu var ari izmantot, lai atri

atkausctu balto vai sarkano gadu un maizi, iestatot
80°C temperatlru. Lai atkausgtu smalkakus ¢dienus,
termostatam ir jaiestata 60°C temperatira vai jaizmanto
tikai auksta gaisa cirkulacijas funkcija, termostatam
iestatot 0°C temperatru.
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Gatavosana vairakos plaukta limenos vienlaicigi

Ja nepiecieSams izmantot divus rezgus, izmantojiet
CEPESKRASNS VENTILATORA reZimu #, jo Sisir
vienigais piemérotais rezims $ada veida gatavosanai.
Meés art iesakam:

* Neizmantot 1. un 5. plaukta Iimeni. Jo parmérigs
tieSs karstums var sadedzinat temperatarjutigus
édienus.

e 2. un 4. plaukta limenis tiek izmantots edieniem,
kuriem nepiecieSams lielaks karstums 2. plaukta
[TmenT.

+ Gatavojot édienus, kuriem nepiecieSams atskirigs
gatavoSanas laiks un temperatira, iestatiet
temperatlru, kas ir pa vidu starp abam ieteiktajam
temperatdram (skatit Padomu gatavosanai
cepeskrasni tabulu) un novietojiet jutigako édienu 4.
plaukta Iiment. Iznemiet édienu, kam nepiecieSams
Tsaks gatavo$anas laiks, pirmo.

» Gatavojot picas vairakos plaukta [imenos ar
temperatlru 220 °C, cepeSkrasns tiek ieprieks
uzsildita 15 minadtes. Visa visuma gatavoSana 4.
plaukta I[iment aiznem vairak laika: Més iesakam
zemakaja plaukta ITment cepto picu iznemt pirmo,
péc dazam minatém picu no 4. plaukta limena.

» Novietojiet tauku pilienu savak8anas pannu apaksa
un rezgi augSpuse.

Apakdgjais nodalijums

Zem cepedkrasns atrodas nodalijums, ko var izmantot,
lai glabatu cepedkrasns piederumus vai dzidos traukus.
Lai atvertu da nodalijuma durtifias, pavelciet tas uz leju
(skatit attglu).

Nodalijuma (ja cepedkrasns ar to

ir aprikota) iekdgjas virsmas lietodanas laika

var sakarst.

Cepedkrasns apakdgja nodalijuma

nedrikst novietot viegli uzliesmojodus materialus.

Praktiski gatavoSanas padomi

GRILA gatavo3anas rezimos, jo Tpasi, izmanto
jot rotéjoSo iesmu, cepeSpannu novietojiet 1. stavokli, lai savaktu
gatavo3anas atliekas (tauki un/vai taukvielas).

GRILS

+ Novietojiet plauktu 3. vai 4. stavokli. Novietojiet edienu plaukta
centra.

+ Més iesakdm jaudas Iimeni iestatit uz maksimalo. Aug$éjo
sildelementu regulé termostats, un tas ne vienmér var darboties
pastavigi.

PICA

+ |zmantojiet vieglu aluminija picas pannu. Novietojiet to uz plaukta.

+ Lai garoza batu kraukskiga, neizmantojiet cepeSpannu (novers garo-

zas veidoSanos, pagarinot gatavosanas laiku).

+ Ja picai ir daudz sastavdalu, més iesakam mozarellas sieru pievienot,

kad gatavoSanas process ir puscela.

Cepedkrasns apakdgjais nodalijums*

Zem cepedkrasns atrodas nodalijums, ko var izmantot,
lai glabatu cepedkrasns
piederumus vai dzidos
traukus. Lai atvgrtu da
nodalijuma durtifias,
pavelciet tas uz leju
(skatit attglu).

B Y

Cepedkrasns apakdcja nodalijuma nedrikst

novietot viegli uzliesmojodus materialus.

Nodalijuma (ja cepedkrasns ar to ir aprikota) iekdgjas
virsmas lietodanas laika var sakarst.

BRIDIN AJUMS!
Cepeskra sns ir aprikota
ar rezgu apturésanas
sistému, kas nelau;j

tos uzreiz iznemt no

2 cepeSkrasns (1).

Attéla ir redzams — lai rezgus iznemtu pilniba,
vienkarsi paceliet tos, turot aiz priekd&jas dalas, un
pavelciet (2).
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Cdiena gatavodnas ieteikumu tabula

] GATAVOSANAS j
KULINARIJAS GATAVOSANAS LIMENIS TEMPERATURA
RECEPTE FUNKCIJA (no apaksas) {*C) LAIKS (min.)
o Siltuma reZims 2 160—180 3060
Biskvimiain Gatavosana ar Al
konvekciju j 160-180 30-55
Kikas ar Ei_lciTjumu
e ks, Siltuma rezTms 3 180-200 50—100
strodele, auglu
torte) GatavoSana ar 5.4
konvekeiju B 160-180 40-80
Silturna reZims 3 160—180 2045
Cepumi =
GatavoSana ar 1-a-5
konvekeiju 140-150 3045
Siltuma reZTms 3 160—180 2045
Mazas kikas Gatavosana ar =
konvekciju 1-3-5 150-160 30-45
Siltuma reZims 3 230-250 10 - 25
Fica Gatavogana ar 5.4
konvekciju ) 180-210 18-30
Cesinas/
cikgalas ribinas/
Hamburgeri “Varisanas rezims 4 MAKS 16-30
Salais pirégs Siltuma reZims 3 180200 50-70
U F GatavoSana ar -
SHow phogs konvekoiju 2-4 170-190 60-80
Priekssildisana,
Grauzdini 5 min
“arisanas reZims 5 MAKS. Gatavosana, 2.5 min
L Siltuma rezTms 2 170-180 40-60
) Siltuma rezims 2 200-230 5080
Vista T ——
Ipasi spéciga
varisana 3 200-220 55-70
. Silturna rezims 2 180200 70—110
Lictiopu gala GatavoSana ar
konvekciju 2 180—180 B0—120
Silturna rezims 2 180200 T0—-110
Tela.gala GatavoSana ar
konvekciju 2 180—180 a0—120
Siltuma rezims 2 170-180 30-50
Zivs
“Varisanas reZims 4 200 20-30
I . GatavoSana ar
PR e konvekgiju 2 180-200 50-70

! Ediena gatavosanas laiki ir norad Tti aptuveni, un tie ir atkarTgi no €dé&ju personiskas gaumes. Ja gatavojat, izmantojot grilé$anu
vai griléSanu ar ventiléSanu, cepeskrasns 1. pamatnes pozicija no apakSas vienmeér ir janovieto cepestauku panna.




Pulkstena/minusu
skaititaja darbiba

EDIENA GATAVOSANAS
PROCESA ikona

! DISPLEJS

AUTOM. St Vet
DARBTBAs—ﬂ_ A ‘

ikona )
L N ) - TAIMERA ikona
— M +
_ LAKKA __ __ LAKA .
SAMAZINASANAS PALIELINASANAS
poga poga

REZIMA
poga

Pulkstena iestatiSana

Pulksteni var iestatit, kad cepeSkrasns ir izslégta vai kad ta ir
ieslegta, ar nosacijumu, ka gatavoSanas cikla beigu laiks nav ieprieks
ieprogramméts. P&c ierices pievienoSanas elektrotiklam

vai péc tas darbibas atteikuma
DISPLEJA saks mirgot cipari 00:00.

1. Vienlaicigi nospiediet pogas ,+" un ,-".

Saks mirgot kols, kas atdala stundas no minatém.

2. Izmantojiet pogas ,+" un ,-", lai noregulétu laiku; ja nospieZat un
turat nospiestu kadu no Sim pogam, displejs daudz atrak ritinas
vértibu sarakstu, laujot atrak un vienkarSak iestatit vajadzigo
vértibu.

Zummera (pikstula) frekvences maina

1. zummera signala frekvenci var maintt,
atkartoti pieskaroties pogai ,-".

Minasu skaititaja iestatiSana!

S funkcija nepartrauc gatavo$anu un neietekmé cepeskrasni; to
vienkarsi izmanto, lai atskanétu skanas signals, kad pagajis iestatitais
laika periods.

1. Nospiediet pogu ™ vairakas reizes, I1dz ikona ﬂ un tris cipari
displeja sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,*" un ,-’, lai iestatitu vélamo laiku; ja nospiezat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritin@s vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak iestatit vértibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes; ja vélreiz nospiedisiet $o pogu, displeja bis
redzama laika skaitiSana atpakal. Paejot Sim laikposmam, skanas
signals tiek aktivizéts.

Gatavosanas programmeésana
Gatavo$anas rezims jaizvélas pirms programmésanas.

Gatavosanas ilguma programmésana

1. Nospiediet pogu ) vairakas reizes, lidz ikona AUTO un DUR
cipari DISPLEJA sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,+" un -, lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritinas vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak iestatlt vertibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes, un péc tam displeja paradisies ikona
AUTO.

4. Kad iestatitais laiks bis beidzies un cepeskrasns apturés édiena
gatavoSanu, atskanés zummera skanas. Nospiediet jebkuru pogu,
lai apturétu zummeru.

*  Pieméram: ir ieprogramméts plkst. 09:00, un laiks 1 stunda un 15
mindtes. Programma apstasies automatiski plkst. 10:15.

Programmas atcelSana

Lai atceltu programmu:

+ Nospiediet pogu :”:, ldz ikona, kas atbilst atcelamajam
iestatfiumam, un attiecigie cipari displeja sak mirgot. Nospiediet
pogu ,-", lidz displeja ir redzami cipari 00:00.

* Nospiediet un turiet nospiestas pogas ,+" un ,-”; tadéjadi tiks atcelti
visi ieprieks atlasttie iestatijumi, tostarp taimera iestatijumi.
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LV |
Stikla keramikas virsmas
lietoSana

Paplaksngm uzklatd Iime uz stikla atstdj traipus. Pirms
ierices lietodanas ieteicams traipus notirit ar fpadu ne-
abrazivu tiridanas lidzekli. lerices lietodanas sakuma datas
stundas var bt jitama gumijas smaka.

Cdiena gatavodanas zonu ieslggdana un izslggdana

Lai iesl¢gtu ¢diena gatavodanas zonu, pagrieziet atbilstodo
rotgjodo sl¢dzi pulkstenraditaja kustibas virziena.

Lai ¢cdiena gatavodanas zonu izsl¢gtu, grieziet rotgjodo
slcdzi pulksteriraditaja kustibai pretcja virziena, lidz tas ir
iestatits “0” pozicija.

Ja deg gaismas indikators “CDIENA GATAVODANAS ZONA
IESLCGTA”, tas nozimg, ka vismaz viena plits virsmas cdie-
na gatavodanas zona ir ieslggta.

Cdiena gatavodanas zonas

Plits virsma ir aprikota ar elektri-
skajiem hilita sildelementiem. Ja
sildelementi ir ieslcgti, tie izgais-
N\ R mojas sarkana krasa. .
T A Cdiena gatavodanas

— "f'\/ zonas sildelementi

B B. Gaismas indikators, kas nora-
da, ka atbilstodas ¢diena gatavodanas zonas temperatira
ir augstaka par 60°C. Nemiet vcra, ka pat izslcgts sildele-
ments joprojam var bt karsts.

——a

Sildelementu apraksts

Apadie sildelementi izgaismojas sarkana krasa 10-20 se-
kundes pgc ieslggdanas.

Apadie hilita sildelementi nodrodina vienmgrigu siltuma sa-
dali un citas d& materiala sildelementu priekdrocibas.

Hilita sildelementi uzreiz pgc ieslggdanas sak izstarot lielu
siltuma daudzumu un izgaismojas sarkana krasa, nodrodi-
not vairékas priekdrocibas:

-atraku sildidanu (salidzingjuma ar gazes degdiem);
-atraku atdzidanu;

-vienmgrigu temperatiras sadali pa visu virsmu (to nodrodi-
na apadie sildelementi).

Praktiski padomi attieciba uz sildvirsmas izmantosanu

* Izmantojiet pannas un katlus ar biezu, l1dzenu pamatni,
kas ideali piegul sildrinkim.

=

« Vienmér izmantojiet pannas un katlus, kuru diametrs ir
pietiekosi liels, lai pilniba nosegtu sildrinki, lai izmantotu
visu sarazoto siltumu.

e KT

« Vienmer parliecinieties, ka pannas vai katla pamatne ir
pilnTgi tira un sausa: tadejadi panna/katls ideali piegulés
sildrinkim un gan panna/katls, gan sildvirsma kalpos
ilgak.

* lzvairieties no tadu pannu un katlu izmantoSanas, kas
tikusi izmantoti uz gazes degliem: radijis nosédumus
uz pannu un katlu pamatnes, tadéjadi tie vairs kartigi
nepiegulst sildrinkim.

* Nekad neatstajiet sildrinki ieslégtu, neuzliekot pannu
vai katlu uz ta, jo tas var sabojat sildrinki.

lestatijums|Parastais vai atrais sildrinkis
0 Izslegts
1 Darzenu, zivju gatavos$anai

Kartupelu (izmantojot tvaiku), zupu, zirpu,

2 \ .
pupu gatavosanai

Liela daudzuma édiena gatavoS$anas
turpinaSanai

4 Cepsanai (vidgjai)

Cepsanai (virs vidéja)

Apbrininasanai un arai uzvarisanai
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TiriSana un apkope

Apkartejas vides aizsardziba

+ Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA
rezimus, cepeskrasns durvim jabut aizvertam:

Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas paterin$ (aptuveni par 10%).

+ Kad vien iespéjams, izvairieties no cepeSkrasns
uzsildiSanas, un vienmeér centieties to piepildtt. Atveriet
cepeskrasns durvis péc iespéjas retak, jo katru reizi tas
atverot, zGd siltums. Lai ietaupttu nozimigu energijas
daudzumu, vienkarsi izslédziet cepeskrasni 5-10
mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigadm un
izmantojiet siltumu, ko cepeskrasns turpina razot.

» Uzturiet blivgumijas tiras, lai novérstu jebkadu siltuma
zudumu caur durvim.

< Ja jums ir noteikta laika elektroenergijas piegades
Ilgums, ,atliktas gatavoSanas” funkcija atvieglos
naudas ietaupiSanu, darbinot ierici Ietakos laika brizos.

» Katla vai pannas pamatnei pilntba janosedz sildrinkis.
Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi
iztéréta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu
kartu, ko ir grati notirit.

» Gatavojiet savu édienu pannas vai katlos ar vakiem un
izmantojiet péc iespéjas mazak tidens. GatavoSana bez
vaka ievérojami palielinas energijas patérinu.

* Izmantojiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.

« Ja gatavojat édienu, kura pagatavoSanai nepiecieSams
ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura édiens
sagatavojas divreiz atrak, ietaupot treSdaju energijas.

lerices izslggdana
Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice
ir jaatvieno no elektrotikla.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no elektrotikla, noremiet
spuldzes nidas stikla vacinu (skatit
attelu)..

2. Nonemiet spuldziti un nomainiet
to pret lidzigu: spriegums 230 V,
jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad véacifiu un

atkal pieslgdziet cepedkrasni elektrotiklam.

Neizmantojiet krasns lampu / uz apkarteja apgaismojuma

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates
klasi E.

Stikla keramikas virsmas

tinSanas Idzekli Pieejami

Stikla virsmas skrapis, Zile-

- Bavmaterialu veikalos
tes skrapis

Bavmaterialu veikalos;
lielveikalos,
Kimikaliju veikalos

Nomainas asmeni

Neizmantojiet cepeskrasns apgaismojumu ka istabas
apgaismojumu.

Stikla keramikas plits virsmas tiriSana

Neizmantojiet abrazivus vai kodigus mazgasanas
[Tdzeklus (pieméram, aerosola balonus barbekju un
cepeskradnu tiridanai), traipu tiriSanas I1dzeklus,
pretrisas [ldzeklus, puderveida mazgasanas ltdzeklus
vai stklus ar abrazivu virsmu: tie var neatgriezeniski

saskrapét virsmas.

* Parasti pietiek nomazgat plits virsmu ar mitru sakli un
nosusinat to ar absorbéjosu virtuves papira dvieli.

« Ja plits virsma ir ipas8i netira, noberziet to ar specialu
stikla keramikas virsmam paredzétu tiriSanas idzekli,
tad kartigi noskalojiet un rdpigi nosusiniet.

» Lai notiritu vairak ieéduSos netirumus, izmantojot
piemérotu skrapi (nav ieklauts ierices komplektacija).
Notiriet izSlakstijuSos édienu péc iespéjas atrak,
negaidot [1dz plits atdziest, lai izvairttos no piekaltusu
palieku izveidoSanas. Jus varat iegt izcilus rezultatus,
izmantojot ziepjainus nerisé&joSus térauda saru suklus,
kas Tpasi paredzéti stikla keramikas virsmam.

» Ja plastmasas lietas vai cukurotas vielas ir nejausi
izkusu$as uz plits virsmas, nekavéjoties notiriet tas,
kamér virsma joprojam ir karsta.

» Tikldz ta ir tira, virsmu var apstradat ar specialu
aizsargajosu [idzekli: 8T [idzekla izveidotais neredzamais
parklajums aizsarga virsmu no gatavosanas laika
radu$amies pilieniem. ST apstrade javeic, kamér plits ir
silta (nevis karsta) vai auksta.

» Vienmér atcerieties kartigi noskalot ierici ar tiru Gdeni
un rap1gi to noslauctt: atliekas var piekalst nako3aja
gatavoSanas reizé.

PECPARDOSANAS SERVISS

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam
pievienotaja garantijas gramatina noradito talruna
numuru vai sekojiet noradijumiem musu timekla
vietné. Jums bus janorada:

+ Isuklimes aprakstu

«  Precizu izstradajuma veidu un modeli

« Atbalsta kods (numurs, kas seko vardam ,SERVICE"
un atrodas uz identifikacijas plaksnes, kas
PIESTIPRINATA izstradajumam, to iesp&jams atrast
kreisaja pusé, kad cepeskrasns durtinas ir atvértas.)

+ jasu adrese

kontakttalrunis

O

i P s
(T A
LOdzu, nemiet véra: Ja nepiecieSams remonts, sazinieties ar

pilnvarotu pécpardosanas servisuy, lai nodrosinatu originalo
rezerves dalu izmantosanu un pareizu remontu.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam
pievienoto garantijas gramatinu.

@vww pijny izstradajuma specifikaciju, taja skaita energoefektivitates raditajus, varat lejupieladét timekla

vietné www.indesit.com




DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
Iamatinas Isz tas ir blokété pozicija.

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abagn rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Nolieciet durvis ma

watbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja-pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

NOSPIEDIET, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novietosanas uz mikstas

virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi.

— Y=
2. Pacellet un stlngrl turiet iek$éjo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.
3. Atpaka| ieliekot iekS€jo durvju stiklu, sti-
kla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridinajuma uzraksts
nebutu apvérsts un bitu viegli salasams.

4, Uzlieciet aug$ejo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Cepeskrasns tiriSana ar tvaiku:

STs tirianas reZims ir ieteicams péc treknu &dienu (ce-
peSa, galas) gatavosanas.

ST tiri8anas procedira var vienkarsot netirumu likvidé$anas
no cepesSkrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns
iekSpusé. Sadi bis vieglak iztirit cepeskrasni.

Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sak$anas:

- likvid€jiet jebkadas édiena / tauku paliekas
cepeskrasns apaksa;

- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas).
Péc iepriek§ minéto darbibu veik§8anas iesakam:

1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja [TmenTt no apaksas. Modeliem, kuriem nav
dzilas pannas, l0dzu, izmantojiet standarta cepeskrasns
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja lfment no
apaksas.

2 — |zvélieties Miklas rezims @ funkciju un iestatiet

temperataru uz 90°C; .
3 — Cepeskrasnij jabat IESLEGTAI 35 mindites;

4 — |zslédziet cepeskrasni;

5 — Kad cepeSkrasns ir atdzisusi, Itidzu, atveriet durvis un
pabeidziet tiriSanu ar Gdeni un mitru dranu.

6 — Likvidgjiet Gdens atliekas cepeskrasni péc tirisanas
procesa beigam.

Ja tvaika tiriS8anas proceddra tiek veikta péc treknu édienu
gatavoSanas vai kad cepeSkrasns ir |oti netira, IGdzu,

veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriek$éja
sadala.

Lidzu, veiciet visas tiriSanas procediiras, kad
cepeskrasns ir atdzisusi!

Palidziba

L{dzu, noradiet turpmék mingto informaciju:

+ ierices modelis (Mod.);

* scrijas numurs (S/N).

D1 informéacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.
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KASDIENIO NAUDOJIMO
VADOVAS

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ J

PRODUKTO APRASYMAS

1. Stiklo keramikos kaitlenté
2. Valdymo skydelis
7 3. Slankiojantis grilio ieSmas
8 4. Kepimo skarda
9 5. Reguliuojamos kojelés
1
1

6. KREIPIAMIEJI BEGELIAI slankiojanéioms groteléms
7.5 padétis
8. 4 padétis
5 / E— \ 5 9.3padélti§
S ///\ 10. 2 padétis
. ~ 11. 1 padstis

- O

VALDYMO PULTO APRASYMAS

3 9

1 ¢

MR TR ' Kf'.{'."? o ‘\I TR ?ﬂ"i\. ‘/".'r?;g .
@ O OE)D D D
=

1 2 5
4 6
1. Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé 4. TERMOSTATO rankenélé 7. Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé
2. Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé 5. LAIKMACIO rankenéle 8. Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé
3. TEMPERATUROS indikatorius 6. PASIRINKIMO ranken 9. Elektrinés kaitvietés indikatoriaus lemputeé
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Paleidimas ir naudojimas

CHARAKTERISTIKY LENTELE
[tampa ir daznis I zr. duomeny plokstele

Nat Gralios konvekcijos ir Sildymo
»ENERGY LABEL" rezimo energijos s ghaudos:

ir ,ECODESIGN“  konvekcija
Priverstiné s konvekcijos klas és
deklaruotosios energijos sgnaudos —
Sildymo rezimas: kepimas

Orkaités naudojimas

Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdcCiausia temperatiira pakaitinkite tudcif orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

Niekuomet nedékite daiktf tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna. Kepdami
su iedmu naudokite tik 1 orkaités padéta.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimi pasukdami
PARINKIMO rankenél¢.
2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf ar
norimf temperat(irf pasukdami TERMOSTATO rankenél¢.
Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperatira
pateikiami atitinkamoje lenteléje (fr. Orkaités naudojimo
patarimr lentelc).
Gamindami maistf visuomet galite:
» Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé¢.
* Pakeisti temperatiirf pasukdami TERMOSTATO
rankenél¢.
 Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ & nulin¢ padéta.
Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelir.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai temperatira
orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢. Tuo metu lemputé
vis idsijungia ir asijungia, parodydama, kad termostatas
veikia ir palaiko pastovif temperat(rf.

Orkaités lemputé
Ji djungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ a bet

kurif kitf padéta, idskyrus nulin¢._Ji degs tol, kol veiks

orkaité. Rankenéle parenkant O lemputé ajungiama,
taCiau neaktyvinamas né vienas kaitinimo elementas.
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Maisto gaminimo retimai

KEPIMO retimas

Temperatira: bet kuri temperatiira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
uttikrinantis tolygr kardcio pasiskirstymf visoje orkaitéje.
Nustadius da retimf, patartina kepti ir ruodti sudétingus
patiekalus, ypac pyragus, kurie turi idkilti, ir kepti tam
tikrus vaisinius pyragaicCius 3 lentynose idkart. Keli
pavyzdtiai: pyragaiciai su kremu, saldls ir kvapnis
sausainiai, kvapnieji pyragaiciai, dveicaridki suktinukai
ir nedidelés dartovif utkepélés, kt.

KONVEKCIJOS retimas
Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Esant diam nustatymui, asijungia virdutinis ir apatinis
kaitinimo elementai. Tai idtobulintas klasikinis,
aprastas orkaités kaitinimo tipas su idskirtiniu kardcio
pasiskirstymu ir sumatintomis energijos sfhaudomis.
Konvekciné orkaité nepralenkiama, kai reikia paruodti
patiekalus id kelif sudedamifjf, pvz., kopUstus su
donkauliukais, ispanidko stiliaus menkes, Ankonos
stiliaus dtiovintas menkes, verdienf su rytiais ir kt.
PuikUs rezultatai pasiekiami ruodiant verdienos ar
jautienos patiekalus bei mésos trodkinius, guliadf,
tvérienf, kumpa ir kt., kuriuos reikia kepti ilgai ir 1&tai
bei nuolat laistyti skys¢€iais. NustacCius da retimf,
patartina kepti pyragus bei vaisius ir trodkinant maistf
dengtuose induose. Ruoddami maistf konvekcijos
retimu, naudokite tik vienf nuladéjimo indf arba
kepimo groteles, kitaip diluma netolygiai pasiskirstys.
Naudodami skirtingo aukdcCio kepimo groteles, galite
subalansuoti dilumos kieka orkaités virduje ir apacioje.
Grotelif aukdté pasirinkite atsitvelgdami a tai, ar
patiekalui reikia daugiau kardcio id virdaus.

Q PICOS rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypa¢ apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

SPARCIOJO JKAITINIMO rezimas

Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Prie§ sudédami
maistg j krosnele palaukite, kol baigsis jkaitinimo
etapas, tada pasirinkite pageidaujamg gaminimo
funkcija.

APATINES VENTILIACIJOS rezimas

VENTILIATORIAUS PAGALBOS retimas
Temperatira: bet kuri temperat(ira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungs kaitinimo elementas ir ventiliatorius. Kadangi
kardtis visoje orkaitéje blina vienodas, maistas tolygiai
idkepa ir paruduoja. Esant diam retimui, galite vienu metu
kepti avairius patiekalus, jei tik ji kepimo temperatiiros
panadios. Vienu metu galite naudoti ne daugiau kaip dvi
groteles, be to, reikia laikytis nurodymf, pateikiamf skyriuje
-Kepimas ant daugiau nei vienf grotelir“.

Dis ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac
rekomenduojamas ruodiant patiekalus, kuriuos reikia
apskrudinti ir kuriuos reikia ilgiau kepti, pvz.: lazanijf,
makaronf patiekalus, vidCiukf su bulvémis ir kt. Be to,
dilumai puikiai pasiskirstant galima naudoti matesnc¢
temperat(rf. Taip maistas praranda matiau skyscif,
mésa blina dvelnesné, o kepsnio svoris nesumatéja.
Ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac tinka ruodiant
tuvis, nes jas galima pabarstyti tik trupuciu prieskonif,
taip tuvys nepraras tikrojo savo skonio ir idvaizdos.
Desertai: ventiliatoriaus pagalbos retimas puikiai tinka
kepant mielinius pyragus.

Be to, da retimf galima nustatyti, kai norima greitai

atdildyti raudonf ar baltf mésf ir duonf (nustatoma 80 °C
temperatira). Norint atdildyti dvelnesna maistf, termostate
palaikoma 60 °C temperatUra arba naudojama tik dalto oro
cirkuliavimo funkcija, termostate nustatant O °C temperat(rf

@ KEPSNINES retimas

Temperat(ira: MAX.

Asijungia viduriné virdutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé aukdta kepsninés temperatira rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirdiaus
temperat(iros (verdienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Biame kepimo retime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistf
dékite grotelif viduryje — jei padésite donuose, jis tinka-
mai neidkeps.

) KEPSNINES retimas

Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungia virdutinis kaitinimo elementas ir besisukantis
iedmas.

Kai tiesioginé temperat(ira yra itin aukdta, apskrunda
mésos ir kepsnif pavirdius, o jf viduje sulaikomas
skystis ir mésa suminkdtéja. Ruodiant patiekalus, kurif
pavirdif turi veikti aukdta temperatiira, rekomenduojama
nustatyti kepsninés retimf: pvz., jautienos kepsnius,
verdient, donkauliukus, filé, mésainius ir kt.

SKRUDINIMO rezimas

Temperatira: tarp 50 °C ir 200 °C.

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptes Siluminés spinduliuotes, kurig skleidzia ka-
itinimo elementai, efektyvumg, nes oras priver¢iamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
leidZiantis kar$giui pasiskirstyti po visg orkaite. Si
kombinacija tinka lengvai pagaminti darzovéms ir Zuviai.

pridegimo ir leidZia kar&Ciui prasiskverbti tiesiai | maista.

I KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINE
rezimai turi bati naudojami uZdarius orkaités dureles.




ATSILDYMO rezimas

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro
kambario temperataros org cirkuliuoti aplink maistg. Sis
rezimas rekomenduojamas atSildant visy rasiy maistg,
bet ypac tinka Svelniam maistui, kuriam nereikia karscio,
pvz.: ledams, kremams ar pudingams, vaisiy pyragams.
Naudojant ventiliatoriy, atitirpinimo laikas sutrumpinamas
perpus. Tuo atveju, kai atitirpinama mésa, Zzuvis ar duona,
galima pagreitinti procesg naudojant ,Keleto gaminiy®
rezimg ir nustatant 80—100 °C temperatira.

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

Kai maistg gaminate naudodami ventiliatoriy, groteliy
nedékite j 1 ar 5 padétj. Per didelis tiesioginis karstis
gali sudeginti temperatdrai jautry maista.

KELIY PATIEKALY KEPIMAS

« Naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karsc¢io, dékite 2 padétyje.

» Apacioje padékite riebaly surinkimo indg, o auksciau
— groteles.

KEPSNINE

+ Naudodami KEPSNINES ir DVIGUBOS KEPSNINES
rezimus groteles dékite 5 padétyje, o riebaly
indg — 1, kad surinktuméte kepant iSsiskiriancius
skyscius. Naudodami SKRUDINIMO rezimg groteles
padékite 2 arba 3 padeétyje, o riebaly indg — 1, kad
surinktumeéte kepant iSsiskirianCius skyscius.

* Rekomenduojame nustatyti didziausig kaitinimo lyg;.
VirSutinj kaitinimo elementg reguliuoja termostatas,
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAITES REZIMAS

» Naudokite lengva aliumininz picos skardg. Padékite
jg ant groteliy.
Jei norite traskios plutos, nenaudokite riebaly
surinkimo indo, nes jis neleidzia susiformuoti plutai
pailgindamas kepimo laika.

+ Jei pica turi daug priedy, rekomenduojame jpuséjus
kepimo procesg ant jos virSaus uzdéti mocarelos.

Vidiniai stalCif (kur yra) pavirdiai gali akaisti.

ISPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad iStraukti padéklai
= A neiskristy i$ orkaites(1).
= Norédami padéklg visiskai
/Q\//r/;; itraukti i$ orkaites, laiky-
‘ /o\?, dami jj priekyje kilstelékite
<= |ir patraukite, kaip parody-

ta paveikslélyje (2).

Gaminimas ant keliy lentynéliy vienu metu

Jei reikia vienu metu naudoti dvi lentynéles, naudokite

ORKAITES SU VENTILIATORIUMI gaminimo rezima s

nes tai vienintelis rezimas, kuris tinka tokiam

gaminimui. Rekomenduojame:

* nenaudoti 1 ir 5 padéciy. Taip yra dél to, kad per
didelis karstis gali apdeginti produktus, kurie yra
jautras karsciui.

* naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karscio, dékite ant lentynélés 2 padétyje.

« Jei gaminate patiekalus, kuriy gaminimo laikas
ir temperatura skiriasi, nustatykite temperatira,
kuri baty per vidurj tarp abiejy rekomenduojamy
temperatdry (Zr. Gaminimo orkaitéje patarimy
lentele) ir gleznesnj patiekalg dékite ant lentynélés
4 padétyje. 18 pradziy iStraukite patiekalg, kurio
gaminimo laikas yra trumpesnis.

» Jei kepate picas ant keliy lentynéliy su 220 °C
temperatdra, 15 minuciy pakaitinkite orkaite.
Paprastai gaminimas ant groteliy 4 padétyje uztrunka
ilgiau, rekomenduojame ant apatinés lentynélés
esancig picg iSimti pirmiausiai, o 4-oje padétyje
esancig picg iSimti dar po keliy minuciy.

» Apacioje jdékite laséjimo skardg ir jstatykite groteles
virSuje.

Apatinis orkaités skyrius*

Po orkaite yra skyrius,
kuriame galima laikyti
orkaités priedus ar gilias
|€kdtes. Norédami
atidaryti dureles,
stumtelékite jas temyn

\ (tr. pav.).

Nedékite degif medtiagF & apatina orkaités skyrif.
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Orkaités naudojimo patarimg lentelé

LT

GAMINIMO )
GAMINIMO LYGIS TEMPERATURA
RECEPTAS FUNKCIJA (nuo apacios) (°C) LAIKAS (min.)
Terminé 2 160-190 30-60
Biskvitinis pyragas
Konvekciné 2-4 160—-180 30-55
Pyragas su jdaru
(sUrio pyragas, o
strudelis, vaisiy Terminé 3 180-200 50-100
pyragas) Konvekciné 2-4 160-190 40-90
o Terminé 3 160—-180 2045
Sausainiai
Konvekciné 1-3-5 140-150 30-45
g Terminé 3 160-180 2045
Pyragéliai —
Konvekciné 1-3-5 150-160 3045
pi Terminé 3 230-250 10-25
ica
Konvekciné 2-4 190-210 15-30
DeSrelés /
kiaulienos
Sonkauliukai /
Mésainis Kepinimas 4 MAKS. 15-30
Trapios teslos
plokstainis su jdaru Terminé 3 180-200 50-70
Trapios teslos
plokstainis su jdaru Konvekcine 2-4 170-190 60-80
. Jkaitinimas &’
Skrebudiai Kepinimas 5 MAKS. Gaminimas 2,5’
Lazanija Terminé 2 170-190 40-60
Terminé 2 200-230 50-90
Vistiena
Turbokepinimas 3 200-220 55-70
Terminé 2 190-200 70-110
Jautiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
B Terminé 2 190-200 70-110
Versiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
. Terminé 2 170-190 30-50
Zuvis
Kepinimas 4 200 20-30
|darytos darzovés Konvekciné 2 180-200 50-70

! kepimo laikai yra apytiksliai ir gali skirtis priklausomai nuo skonio. Kepimo metu naudojant kepsnine ar kepsnine su
ventiliatoriumi, visada 1-je groteliy padétyje (skaiciuojant nuo apacios) reikia padéti riebaly surinkimo indg.
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Laikrodzio / minuciy
matuoklio naudojimas

GAMINIMO EIGOS
piktograma
! EKRANAS
D, D, -,
Piktograma -' '—‘uf'_u'-' '-'
AUTOMATINIS A it
L ﬂ . Piktograma
LAIKMATIS
M
SUTRUMPINTI LAIKA Q O PAILGINTI LAIKA
REZIMO
mygtukas

Laikrodzio nustatymas

Laikrodj galima nustatyti, kai orkaité yra jjungta arba iSjungta, jei prie$
tai nebuvo uzprogramuotas gaminimo ciklo pabaigos laikas. Po to, kai
prietaisas prijungiamas prie elektros tinklo

arba vél jjungiamas srovés tiekimas po to, kai jis buvo nutriikes, skaiciai
00:00
EKRANE pradés mirkséti.

1. Paspauskite mygtukus ,+* ir ,-“ kartu.

Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy rodinio.

2. Mygtukais ,+* ir ,-*" pakoreguokite laika; paspaudus ir laikant kurj
nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiciasi greiiau, kad greiciau
nustatytuméte reikalingg verte.

Zirzeklio signalo daznio keitimas

1. galésite pakeisti signalo daznj spausdami ,-“.

Minu€iy matuoklio nustatymas

Si funkcija nepertraukia gaminimo ir neturi jtakos orkaitei; ji tiesiog

naudojama tam, kad praéjus nustatytam laiko tarpui isijungty garsinis

signalas.

1. Kelis kartus paspauskite mygtukq - ,
grama ﬂ ir trys skaiciai ekrane.

2. Mygtukais ,+* ir - nustatykite norimg laikg; paspaudus ir laikant
kurj nors i§ mygtuku, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiCiau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei mygtukg paspausite dar karta, ekrane
bus rodomas laiko skaiciavimas.. Praéjus Siam laikotarpiui pasigirs
zirzeklio garsas.

kol pradés mirkséti pikto-

Kepimas naudojant programavima

Prie§ programuojant turi bati pasirinktas kepimo rezimas.

Gaminimo trumeés programawmas

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka ©_: , kol pradés mirkséti pikto-
grama AUTO ir trukms skaiCiai ekrane.

2. Mygtukais ,+*ir - nustatykite norima trukme; paspaudus ir laikant
kur nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiciasi greiciau, kad greiciau
nustatytuméte reikalinga verte.

3. Palaukite 5 sekundes, po to ekrane pamatysite piktogramag
AUTO.

4. Kai praeis nustatytas laikas ir orkaitéje gaminimas bus i§jungtas,
iSgirsite zirzeklio signalg. Norédami jj iSjungti, paspauskite bet kurj
mygtuka.

+  PavyzdZiui: yra 9:00 valanda, uzprogramuota kepimo trukmé 1 va-
landa ir 15 minuciy. Programa automatiskai sustos 10:15 val.

Programos atSaukimas

Norédami atSaukti programa:

+ Paspauskite mygtuka >, kol pamatysite piktograma, atitinkanCig
norimg, atSaukti nustatyma, ir nustos mirkséti skaiciai ekrane.
Spauskite mygtuka ,-*, kol ekrane pamatysite skaicius 00:00.

* Nuspauskite ir laikykite mygtukus ,+* ir - tai atSauks visus
anksciau pasirinktus nustatymus, jskaitant laikmacio nustatymus.
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Kaitlentés naudojimas

LT

Ant tarpikli y naudojami klijai palieka tepaly
pédsakus ant stiklo. PrieS naudojantis prietaisu
rekomenduojama juos pasalinti specialiais
neabrazyviniais valymo produktais. Per pirmasias
kelias valandas po naudojimo gali sklisti gumos
kvapas, kuris iSnyks labai greitai.

Kaitinimo sri€iy jjungimas ir iSjungimas

Norédami jjungti kaitinimo sritj, pasukite atitinkamg
rankenéle pagal laikrodzio rodykle.

Norédami vél iSjungti, pasukite rankenéle pries
laikrodZio rodykle iki padéties , 0.

Jei KAITINIMO SRITIES indikatoriaus lemputé dega, tai
rodo, kad bent viena kaitinimo sritis yra jjungta.

Viryklé yra su elektriniais

N/ kaitinimo elementais. Kai jie
" (\ f\/ . naudojami, iSvardinti elementai
B N\ paraudonuoja.
T T A Kaitinimo sritys su
i Ziediniais kaitinimo elementais.

B. Likutinés Silumos
indikatorius: jis SvieCia, kai atitinkamos kaitvietés
temperatlra yra didesné nei 60 °C, net tada, kai
Sildymo elementas i§jungtas, taciau vis dar karstas.

Praktiniai patarimai naudojant kaitviete
» Naudokite keptuves storu, plokS&iu dugnu ir
jsitikinkite, kad jos tiksliai atitinka kaitinimo sritj.

bz d

* Visuomet naudokite keptuves, kuriy skersmuo
pakankamai didelis, kad visiSkai uzdengty kaitviete,
taip panaudosite visg iSskiriamg karst;.

e K

* Visuomet patikrinkite, ar keptuvés pagrindas visiSkai
Svarus ir sausas: tai uztikrins, kad keptuvé gerai
priglusty prie kaitinimo srities ir kad tiek keptuveés,
tiek kaitlenté ilgiau tarnauty.

» Stenkités nenaudoti indy, kuriuos naudojate
ant duriniy degikliy: dél dujiniy degikliy karscio
koncentracijos keptuvés pagrindas gali deformuotis,
todél jis tinkamai nepriglus prie pavirSiaus.

* Niekuomet nepalikite jjungtos kaitinimo srities,
nepastate ant jos keptuves, taip galite sugadinti srit].

Kaitinimo elementy aprasymas

Apvalis ziedinio kaitinimo elementai paraudonuoja
praéjus 10—20 sekundziy nuo jjungimo.

Be jprasty ziediniy kaitinimo elementy privalumy
naudinga tai, kad apvalis ziedinio kaitinimo Sildymo
elementai garantuoja tolygy Silumos pasiskirstyma.
Ziedinio kaitinimo elementai pradeda skleisti daug
Silumos ir Sviesos vos juos jjungus, sidlo Siuos
praktinius privalumus:

- greitas kaitimas (lyginant su dujy degikliu);

- greitas atvésimas;

- vienoda viso pavirSiaus temperattra (dél Ziediniy
kaitinimo elementy).

Nuostata ||prasta arba sparcioji kaitvieté

0 ISjungta

1 Darzoviy, Zuvies kepimas

Bulviy virimas (garuose), sriubos,

2 avinzirniai, pupelés
3 Dideliol mai§to kiekio tolesnis gaminimas,
darzoviy sriuba
4 Kepimas (vidutinis intensyvumas)
Kepimas (didesnis nei vidutinis intensyvumas)
6 Skrudinimas ir greitas uzvirinimas
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Valymas ir technine prieziura

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

* Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng karta atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki jdsy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Silumag, kurig
orkaité dar sugeneruos.

* Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles

nebuty prarandama energija .

Jei pagal jusy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli

tarifai pagal laika, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti

pinigus nukeliant veikima | pigesnio tarifo laikotarp;.

* Puodo ar keptuvés apacia turi uzdengti kaitviete. Jei
apacia mazZesné, bus Svaistoma brangi energija, ir
prie puody krasty prisvils maisto liku€iy, kuriuos bus
sunku nuvalyti.

* Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése
su gerai uzdengtais dangc¢iais, naudodami kuo
maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

* Naudokite puodus ir keptuves plok&cia apacia

+ Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai
ilgo laiko, verta jsigyti garpuodj, jame makstas iSvirs
dvigubai daugiau ir sutaupys tre¢dalj energijos.

Prietaiso iSjungimas
Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(2r. pav.).

2. ldsukite lemput¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Nenaudokite orkaites lempa, kaip / aplinkos apsvietimo.

Siame gaminyje integruotas E klasés energijos naudojimo
efektyvumo Sviesos saltinis.

Stiklinés keraminés Parduodami

kaitlentés valikliai

Langy grandikliai Grandi-

kliai su skutimosi peiliukais Ukiniy prekiy parduotuvése

Ukiniy prekiy parduotuvése,
prekybos centruose,

Atsarginiai peiliukai vaistinése

Nenaudokite orkaités lemputés aplinkos
apsvietimui.

Stiklo keramikos kaitlentés valymas

INenaudokite abrazyviniy arba korozijg sukelianCiy
priemoniy (pavyzdziui, produkty purskikliy, skirty valyti
kepsnines ir orkaites), démiy valikliy, produkty nuo radziy,
milteliy ar kempiniy su SiurkSciais pavirSiais — jie gali
subraizyti pavirSiy nepataisomai.

» Dazniausiai pakanka tiesiog plauti virykle naudojant
drégnag kempine ir nusausinti jg su absorbuojanciu virtuvés
Sluoste.

« Jei kaitlenté yra itin purvina, patrinkite jg specialiu valikliu
stiklo keramikai, tada gerai iSskalaukite ir nusausinkite.

» Norédami pasSalinti sunkiai jveikiama purvg, naudokite
tinkamg grandiklj (néra pridedamas su prietaisu).
ISsipylusius produktus pasalinkite kuo grei€iau, nelaukiant,
kol prietaisas atvés, kad iSvengtumeéte likuciy, sudaranciy
apnasas. Pasieksite puikiy rezultaty naudodami
nerddijancio plieno vielos kempine specialiai sukurtg
stiklo keramikos pavirS§iams valyti jg mirkant muiluotame
vandenyje.

« Jei ant kaitlentés isilydé plastiko ar saldZiy medziagy,
skubiai jas nubraukite grandikliu, kol pavirSius yra jkaites.
» Nuvalius, kaitlente galima padengti specialia apsaugine
medziaga: nepastebima plévele, kuri apsaugos pavirsiy
nuo uztidkusio maisto. Si prieZitros priemoné turi biti
taikoma tada, kai prietaisas yra [iltas (ne kar(tas) arba
Caltas.

* Nepamirskite nuplauti prietaiso Svariu vandeniu ir
kruop$c€iai nusausinti: toliau naudojant kaitlente likuciai gali
sukieteti.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame
lankstinuke nurodytu numeriu arba vykdykite
nurodymus, pateikiamus musy svetaingje. Bukite
pasiruose nurodyti:

«  Trumpa gedimo aprasyma;

+  Tiksly gaminio modelj;

« Pagalbinis kodas (numeris, nurodytas po Zzodzio
SERVICE (TECHNINES PRIEZIURA) duomeny
ploksteléje, kuri yra PRITVIRTINTA prie gaminio ir
atidarius krosnelés dureles matoma kairéje puséje).

+ savo tiksly adresg;

« telefono numerj

e RRRIARK
1.C. SN B s
Fasiks wrewores

Atkreipkite démesj: Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités |
jgaliota techninés prieZilros centrg (originaliy atsarginiy daliy
naudojimui bei kokybiskam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos salygas pateikta
garantiniame lankstinuke.

@vww vjsas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti i$

musy svetainéswww.indesit.com
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS
1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintuméte i3
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant mink3to pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaiteés,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visisSkai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos

lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. 185imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

“‘-\_1 2
2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o pries valant padékite ant minksto
pavirsiaus.
3. Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stiklg, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebity apsuktas ir baty lengvai jskaitomas.

4. |statykite virdutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Orkaités valymas garais

Sis valymo reZimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Valymo procesas garais leidzia palengvinti purvo Salinimg
nuo orkaités sieneliy ir lengviau iSvalyti orkaités vidy.

Svarbu! Prie§ prad édami valymo garais procesa:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaitées
dugno;

-iSimkite visus orkaités priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikite aukSCiau nurodytas operacijas pagal tokig tvarka:
1. jpilkite 300 ml vandens | skardg j orkaite, jdéje jg |
apatine lentyng. Modeliuose, kuriuose kepimo skardos
néra, naudokite kepimo popieriy ir padékite jj ant apacioje
ant apatiniy groteliy;

2. pasirinkite orkaités funkcijg @ APATINIS rezimas: ir
nustatykite 90 °C temperat 0rg;

3. palikite taip 35 minuciy;

4. iSjunkite orkaite;

5. orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste;

6. baige valyti pasalinkite i$ ertmés vandens likucius.

Jei valymo garais procediirg atliekate po to, kai kepéte itin
rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite valymo
procesag jprastiniu bldu, aprasytu ankstesniame skyriuje.

Valykite tik Salt g orkaite!
Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

» Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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max. 15 mm

150mm Min | 850mm Min | 150mm Min | 500mm Min

420mm Min

Miﬁ. 420 mm

o

Z % % N

Min. 650 mm
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After installing the power cable, screw the metal cover with three screws.

Qidalandirma kabelini qurasdirdiqgdan sonra g vint ile metal 6rtliyu barkidin.

Cnen MoHTMpaHe Ha 3axpaHBalusa kaben 3aTBopeTe MeTanHUs Kanak, kaTto 3aBueTe TpueTe BUHTA.
Po instalaci napajeciho kabelu pfisSroubujte kovovy kryt pomoci tfi Sroubu.

Nach der Installation des Stromkabels, schrauben Sie die Metallabdeckung mit drei Schrauben fest.
Parast toitekaabli paigaldamist kruvige metallkate kolme kruviga kinni.

Apres avoir installé le cable d’alimentation, vissez le couvercle métallique a I'aide de trois vis.
Nakon postavljanja strujnog kabela, zavijte metalni poklopac s tri vijka.

A tapkabel beszerelése utan harom csavarral csavarozza 0ssze a fémfedelet.

Rnuwlph Jwinifup imbnwnntinig htwnn, dGinwnwywl swéslyu wdpwgptpe tpbp ywnnunwyutpny:
Dopo avere installato il cavo di alimentazione, fissare il coperchio metallico con tre viti.

9600 38390l e3MBEYgd0L 35893, mnmmBal MagLsbmMN gesdsgfMgo badn bEMsbboo.

KyaT Kkesi kabeniH opHaTkaHHaH KeniH, MeTann KaknakTbl yw 6ypaHgameH dypan 6ekiTiHi3.

Ky6at kabenuH OpHOTKOHAOH KUNUH, TeMup KabblH y4 Byparbly MeHeH BypaHpl3.

Kai sumontuojate maitinimo laida, prisukite metalinj gaubtg trimis varztais.

Péc baroSanas kabela pievienoSanas pieskrivéjiet metala vaku, izmantojot tris skraves.

Na het aansluiten van de voedingskabel, schroeft u de metalen afdekking vast met de drie schroeven.
Po podtgczeniu kabla zasilajgcego przymocowac¢ metalowg pokrywe trzema Srubami.

Apos instalar o cabo de tensao, aparafuse a cobertura de metal com trés parafusos.

Dupa instalarea cablului de alimentare, fixati capacul metalic cu trei suruburi.

Mocne npoknagku NpoBoAa 3NEKTPONUTaHNS 3aBUHTUTE METaNNMYECKYHO KPbILLKY TPEMS BUHTaMM.
Po instalacii napajacieho kabla priskrutkujte kovovy kryt pomocou troch skrutiek.

Nakon Sto montirate kabl za napajanje, zaSrafite metalni poklopac pomocu tri zavrtnja.

Gug¢ kablosunu taktiktan sonra, metal kapagi U¢ vida kullanarak vidalayin.

Micna npoknagaHHa NpoBoAY ENEKTPOXMBIEHHS 3arBMHTITb MeTaneBy KPULLKY TPbOMa rBUHTaAMM.
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