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Aby sme vam mohli lep3ie poskytovat pomoc, A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na Bezpecnostné pokyny.
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OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
1. 2. Ventilator
3. Ziarovka
2.. -6 4. Vodiace listy
9 (Uroven je uvedena na stene vo
3 e 7 vnutri rdry)
5. Dvierka
6. Horny ohrevny ¢lanok/ gril
ot .8
447, 7. Okruhly ohrevny ¢lanok (nie je
: viditelny)
8. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)
-9 9. Spodny ohrevny ¢lanok (nie je
A= viditelny)
] ]
OVLADACI PANEL
°C
’
1 2 3 4
1. VOLIACI GOMBIK 2. GOMBIK CASOVACA 4.LED KONTROLKA
Na zapnutie rdry volbou funkcie. Dé sa pouzit ako ¢asovac. TERMOSTATU / PREDOHREVU
Ruru vypnete otocenim ovladaca Neaktivuje ani neprerusuje Rozsvieti sa pocas prebiehajuceho
do polohy 0. pripravu jedla. predohrevu. Vypne sa po
_ . . dosiahnuti pozadovanej teploty.
3. OVLADACI GOMBIK

TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani zvolenej
funkcie.

Upozornenie: Typ gombika sa moze lisit v zavislosti od modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred
gombika, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rdry pred skoncenim predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok.
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PRISLUSENSTVO

Priru¢ku na pouZivanie a Udrzbu si stiahnite na

(Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii

ROST

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

T r

PouZiva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

PouZiva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

PouZziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrdrenskych vyrobkov,
ale tieZz peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunite po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST
Na ulahcenie Cistenia rary mozno vodiace listy vybrat:
Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

FUNKCIE*

Prirucku na pouzivanie a udrzbu si stiahnite na

0 Na vypnutie rury.
_:O:_ OSVETLENIE

= Na zapnutie osvetlenia rury.
STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu. Najlepsie je pouzit 2. Uroven.
@ SMART CLEAN

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$peciadlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Na aktivovanie cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rury 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku

. Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej
pocas Cistiaceho cyklu.

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie kolacov so stavnatou plnkou
na jednej Urovni. Tato funkcia sa moéze pouzit aj
pri peceni na dvoch urovniach. Po urc¢itom case
vymerite vzadjomne polohu jedal, aby ste dosiahli
rovhomernejSie upecenie jedal.

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nddobu na zachytévanie
tuku a stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.
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(Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii
VYPNUT ~~~|TURBO GRIL

a%e
e

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
rozbif, kur¢a). Odporicame pouzivat nddobu na
zachytéavanie Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

X% | ROZMRAZOVANIE

O™ Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.
SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Tuto funkciu
mozno pouzit aj na pomalé pecenie, na dopekanie
velmi tekutych jedal (sladkych i pikantnych) alebo na
zhustenie omacok a Stiav z masa.

VHANANY VZDUCH*

Na pripravu r6znych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

i |PIZZA
=

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu
plechov na pecenie.

/’\
ale
\od/

* Funkcia pouzita ako referen¢nd pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

KAZDODENNE POUZIVANIE

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu

s funkciou ,Konvekéné pecenie”. Rira musi byt pritom
prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Poznamky: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat,

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete zvolit funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol pozadovanej funkcie.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite ruru, oto¢-
te voliacim gombikom a gombikom termostatu na ()

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&].
Najlepsie je pouzit funkciu na 35 minut.

3. PREDHRIEVANIE

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu
rozsvieti, ¢im signalizuje, ze proces predhrievania sa
zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, 0 znameng, Ze rura dosiahla nastavenu
teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

4. NASTAVENIE CASOVACA

Gombik ¢asovaca umoznuje nastavenie ¢asu pripravy
od 1 do 120 minut. Aby ste nastavili dobu pecenia, po
vybere funkcie pecenia otocte ovladaci gombik uplne
vpravo a vratte ho do polohy zelanej doby pecenia
otocenim smerom vlavo. Po uplynuti nastaveného
¢asu pecenia sa rura vypne a voli¢ zostane v polohe

0 - Ak chcete pouzivat rdru v manualnom rezime, t. j.
bez nastavenia ¢asu pecenia, musite gombik ¢asovaca
otocit na symbol 9.

DOLEZITE: ak je gombik ¢asovaca v polohe (J, rura
sa nezapne. K chcete rudru zapnut, nastavte gombik na
symbol ¥ alebo nastavte ¢as pecenia.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT  FUNKCIA PREDOHREV; ) MIN) A PRISLUSENSTVO
=] Ano 150 - 170 30-90 2
Kysnuté kolace - 2 "
Ano 160 - 180 30-90 o
. 2
Pinenykolée o = Ano 160 - 200 35-90 %,
(tvarohovy kold¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 - 200 40 - 90 .\..;,. .‘;,.
= Ano 160 - 180 15-35 P,
Susienky / kosicky A 50— 170 2o 45 2 5
K no - - ~
Ano 150 - 170 20-45 (> 3T
Odpalované cesto El 5 180 - 200 20— 60 5
no - - Lo
Ano 170 - 190 35-50 1, 2
Snehové pusink
pHSITYY = Ano 90 150-200 %,
Ano 90 140-200 *, °
Pizza / chlieb — - s 3 ]
B Ano 90 140-200 -, > '
Sendvice 80 g =] Ano 220 - 250 10-25 /2
Pecen chleba (500 g) Ano 200 - 240 20-45 4 Z
Chlieb < Ano 180 - 200 30-45 %,
< Ano 180 50-70 /2
Mrazena pizza — - 4 5
Ano 180 - 200 30-80 4 %
] 2
Pikantné kolace E’ Ano 250 10-20 —
(zeleninovy kolag, kis) Ano 230 — 250 10 = 25 4 2
=] Ano 180 - 200 30-45 2
Listkové cesto / odpalované cesto - 2 5
Ano 180 - 200 35-50 .+ %
Lasagne / zapecené cestoviny / o X _ : 5 3 1
pInené cestovinové zavitky / nakypy Ano 180 - 200 35-50 AFr AERe ARR
Jahnacie / telacie / hovadzie / maso 1 kg E’ Ano 190 - 200 20-30 \ 2 |
Bravéové pecené s kozou 2 kg Ano 180 - 190 Mmo-150 -
Kuréa / kralik / kacica 1 kg Ano 200 - 230 50-100 >3
Morka/hus 3 kg =] Ano 180-200 = 150-200 2,
Pecené ryby / ryby pecené v alobale A : B 2
e by & = Ano 170 - 190 30-45 2,
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TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT  FUNKCIA . PREDOHREV Q) (MIN) APRISLUZENSTVO
PInena zelenina (paradajky, cukety, " B 3 2
pinena ze Ano 180 - 200 50-70 2
Opeceny chlieb El 5 250 2-6 -\...5...,-
Rybie filé / platky ] 5 250 15-30% 4 3
Klobasky / kebaby / rebierka / ‘ * 5 4
hamburgery Ifl 5 250 15-30 I SOV
Pecené kuréa 1 - 1,3 kg - 200-220  60-gox 3 1.
Krvavy rozbif 1 kg - 200 35-50% 3
Jahnacie stehno / koleno - 200 60-90** | 3 ﬂ
" . 3

Pecené zemiaky - 200 - 220 35-55%* u
Gratinovana zelenina - 200 - 220 25-55 : 3 ﬂ
Miso a zemiaky Ano 190-200 45-100%** _4 1

. . 4 1
Ryby a zelenina Ano 180 30 =507 _—,. | |

. " 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 %% — | |
Kompletné jedlo Ovocné kolaciky )
(Uroven 5) / Lasagne (Uroven 3) / Mdso 5 Ano 180 - 190 40 — 120 ***
(Uroven 1)

*V polovici pripravy jedlo obratte

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld moZete z riry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

PRISLUSENSTVO

Nadoba alebo plech
na pecenie na roste

Nadoba na odkvapkavanie /
Plech na zékusky / Forma na

—J

pecenie na roste

T

Nadoba na
odkvapkavanie

Nadoba na
odkvapkévanie PLECH NA PECENIE
s 200 ml vody

=

Staticky ohrev

FUNKCIE

]

Gril

Turbo Gril

PN
a%
\ods

Vhanany vzduch

§8§
=

Konvek¢né pecenie Chlieb

Whjr/lﬁool




UZITOCNE TIPY

Priru¢ku na pouZivanie a Udrzbu si stiahnite na

(Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii

AKO CiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rary, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné
a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo
a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.

CISTENIE A UDRZBA

Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Vhanany vzduch” mozete sucasne
piect rézne jedld, ktoré si vyZzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu), na réznych
urovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie,

a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

Priruc¢ku na pouzivanie a Udrzbu si stiahnite na
docs.whirlpool.eu, kde néjdete viac informacif

(Zvww

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych ¢innostiach
pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby

ste odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov
jedla. Pre odstranenie kondenzacie, ktora sa vytvorila
v dosledku pripravy jedla s vysokym obsahom vody,
nechajte rdru celkom vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

Pozadované operacie
vykonavajte, ked'je rura studena.

Odpojte spotrebic od napajania.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrchy spotrebica.

+ Pre optimalne vycistenie vnutornych povrchov
aktivujte funkciu Smart Clean.

« Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im sa
ulahéi &istenie skla. (Zvww

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

«Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

SPUSTENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU*

1. Vytiahnite ohrievacie teleso zo sedla, potom ho
spustite.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

2. Ohrievacie teleso vratite na miesto tak, ze ho
zdvihnete, trochu potiahnete k sebe a presveddite sa,
¢i je podpera spravne v sedle.




VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stahujte uchytky, kym nebudu v polohe
odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu Cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte ruru od napdjania, odskrutkujte kryt svetla,
vymente Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat. Ruru
opat zapojte do elektrickej siete. RUru nepouzivajte,
kym nenamontujete kryt ziarovky.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénove ziarovky 25 W/230V
typu G9, T300°C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica

je Specidlne ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti. Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

CISTENIE SKLA DVIEROK

Po vybrati dvierka polozte na makky povrch rukovatou
nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky (1) a vyberte
horny okraj dvierok potiahnutim k sebe (2).

Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky povrch (3).

4

3

Aby ste spravne vlozili vnutorné sklo na miesto,
dbajte, aby bolo v lavom rohu viditelné ,R” a Cisty
(nepotlaceny) povrch bol hore. Najprv vlozte do
opornej podlozky dlhu stranu skla ozna¢enu ,R”,
potom ju spustite na svoje miesto (4). Nasadte horny
okraj (5). Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie. Pred
opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, Ci je
tesnenie zaistené.
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¢ - Priru¢ku na pouZivanie a Udrzbu si stiahnite na
RI ES E N I E PRO B LEMOV Fyww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii

Riesenie
Rura nefunguje. Vypadok priudu Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim
: - Odpojenie od elektrickej  a i je rdra pripojena k elektrickej sieti.
- siete. - Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,

- Ci sa problém odstranil.

W Stiahnite si Navod na pouzivanie a Starostlivost o spotrebi¢ na docs.whirlpool.eu, kde ndjdete tabulku s vyskdsanymi
receptmi zostavenu pre certifikacné organy v sulade s normou IEC 60350-1

; - Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

mI:-':I- + Pomocou QR kédu

P :
[

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho
spotrebica.
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