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i”i Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

pokyny.
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1. VOLICI KNOFLIK 3. NASTAVENI DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem funkce. Piejete-li
si troubu vypnout, otocte do polohy 0.

2. OSVETLENI
I{%%je trouba zapnutd, stisknutim tlacitka

- se zapind nebo vypina svétlo vnitiniho
prostoru.

4. DISPLEJ

-

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.
Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5.TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Vezméte prosim na védomt: Typy knoflik( se
mohou lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li
knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazeni uvolnite.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou pasku [a]
a poté ochrannou folii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatadhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti ze
spodnich hacka (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde
k vysazeni z hornich hackd (2). ; .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahdaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné oproti ni zatlacte
spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM
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[d]
DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich miizek pevné uchopte vnéjsi ¢ast
miizky a vytdhnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva
vnitini hacky z prislusnych otvord.

2. Pii vraceni vodicich mtizek na misto nejprve zasurite hacky do
piislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k pfislusSnému otvoru,
zasurite podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit ¢as: Podrzte
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (%) a dvé ¢islice nastaveni
hodin.

Pra nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni stisknéte
() .Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni minut. Pro

nastaveni minut pouzijte 4+ nebo — apro potvrzeni stisknéte .

Upozornéni: Kdyz blika ikona ©, napt. v dusledku delstho vypadku

elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji s probéhlym
procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu prazdnou za
Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu. Z trouby odstrante
vsechny ochranné kartény nebo folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf
ulozené pfislusenstvi. Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné
jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.

Vezméte prosim na védomi: Po prvnim pouZitf spotfebice doporucujeme
vyvétrat mistnost.
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FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

=~ KYNUTI

Napomdha sladkému nebo slanému téstu Ucinné vykynout.
Funkce se zapina otocenim ovladace termostatu na pfislusny symbol.

<es | HORKY VZDUCH

¥ lpro piipravu rlznych druh jidel, které vyzaduji stejnou teplotu
na nékolika vyskovych urovnich sou¢asné (maximalné trech). U této
funkce nedochazi k vzéjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s | PIZZA

= peceni pizzy a chleba rliznych druht a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plech(l v poloviné doby peceni.

&, EKO HORKY VZDUCH

SA Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné urovni.

Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chrdnéno pred
nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka zlistane po celou
dobu pfipravy vypnutd. BEhem peceni je ale mozné ji opét zapnout
stisknutim (%

GRIL

Ke grilovani steakd, kebab a klobas, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékéni topinek.

K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli
uroven pod rostem a pridejte 200 ml pitné vody.

N2 24

_W‘ TURBO GRIL
*% |K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifd, kufat). K zachyceni

uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat odkapévaci (hluboky)
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod roStem a pfidejte
200 ml pitné vody.

| MAXI COOKING
XL — Slouzi k peceni velkych kusti masa (nad 2,5 kg). Béhem
pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo zajisténo dlikladné
a rovnomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz doporucujeme
maso casto podlévat, aby nedoslo k jeho pfilisSnému vysuseni.
VYHRIVANI SPODNI CASTI
Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrmi dozlatova. Pouziti
této funkce doporucujeme také pro pomalé peceni, k dokonceni
peceni pokrm, které maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi $tadv a omacek.
[—s| AUTOMATICKE PECENI CHLEBA
A_—Tato funkce automaticky zvoli ideaIni teplotu a dobu peceni
chleba. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se disledné fid'te receptem
. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik termostatu
musi zUstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v rdmci funkce
nastavuje automaticky.

|£ CUKROVIi A DORTY

A ITato funkce automaticky zvoli idedlni teplotu a dobu pe&eni pro
dorty a kolace. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik
termostatu musi zlstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v ramci
funkce nastavuje automaticky.

\S} FUNKCE PARA+

Funkce ,Para+” (Steam+) umoznuje dosahnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim cyklu. Tato funkce automaticky
ridi idealni teplotu pro pfipravu nejriiznéjsich receptl; doby vareni
hlavnich pokrmi jsou uvedeny v piislusné tabulce. Funkci pary
aktivujte vzdy, je-li trouba studend, a na dno trouby nalijete 200 ml
pitné vody.

Pro aktivaci funkce ,Para+" je tfreba otocit knoflik termostatu do polohy

na symbolu .

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol pozadované
funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu otocenim
ovladace termostatu.
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Upozornéni: Béhem peceni mizete zménit funkci oto¢enim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace termostatu. Funkce se

nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze 0 / AUTO. M{izete
nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy)
a Casovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik termostatu do polohy
pro kynuti (40 stupnd) a knoflik funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni
peceni.

Upozornéni: Mlzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

STEAM

Pro spusténi funkce péry nalijte na
dno trouby 200 ml pitné vody.
Funkci zvolte otd¢enim ovladace
vybéru ve sméru hodinovych
ruci¢ek na prislusnou ikonu

a ovladace termostatu do libovolné
polohy mezi 160 a 180 °C (podle
prislusné ikony). Funkce se spusti
a na displeji se zobrazi aktualni
denni ¢as. Pfedehfev neni nutny.
Piejete-li si peceni ukoncit, otocte
volici knoflik do polohy ,0”.
Béhem tepelné Upravy v pare
neotevirejte dvirka a nikdy
nedopliujte vodu.

Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle pfislusné tabulky tepelné tpravy
postupujte podle pokyntd v odstavci ,Programovani peceni”.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona :A@ na displeji
indikuji, ze faze predehfivani byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signdl a ikona _e£ na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby
a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomtf: VloZenf jidla do trouby pfed dokoncenim
predehrivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy
pokrmu.

Po dokonceni vafeni a deaktivaci funkce mdze zUstat ikona %]
viditelnd na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventildtoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stéle zbytkové teplo.
Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord,
jako je teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita funkce. V kazdém pripadé je
spotfebi¢ vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen do
polohy ,0".
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4. PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.
DOBA TRVANI
Tisknéte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (™ a,00:00".
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K nastaveni pozadované doby ptipravy pouzijte + nebo —

, poté potvrdte stisknutim . Aktivujte funkci oto¢enim ovladace
termostatu na pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na displeji
se zobrazi, ze je peceni ukoncéeno.

Vezméte prosim na veédomi: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

, dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona @, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi

predehfevu.

NAPROGRAMOVANi CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte (), dokud na displeji
nezac¢ne blikat ikona /@ a aktualni cas.

_II-I art
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P
K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte 4+ nebo

— a potvrzeni provedte stiskem @ .
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na pozadovanou

teplotu: Funkce zlstane pozastavena, dokud se automaticky nespusti
v ¢as, ktery byl vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonéeni peceni.
Vezméte prosim na védomi: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj.
otocenim voliciho knofliku do polohy

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a Turbo Gril.
KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze funkce je ukoncena.
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim 0
vypnéte troubu.

Vezméte prosim na védomi: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se
stfidavé zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.
5. NASTAVENIi CASOVACE

Touto volbou se peceni nepferusuje ani neprogramuje, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, a to bud' béhem doby, co je aktivni funkce,
popfipadé u vypnuté trouby.

Tisknéte . dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @ a ,00:00".
7
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K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni stisknutim
. Po ukon¢eni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze podrzite , dokud nezacne blikat
ikona (I, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

= = ° DOBA TRVANI UROVEN
=l Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
Ano 160 40-60 —
=] Ano 160 25-35 3
. . [y S 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35
Ano 150 35-45 4 2
1/2
=] Ano 190-250 15-50
Pizza/focaccia (typ chlebového peciva) 2 3
Ano 190-250 20-50 A
Lasagne / zapékané téstoviny / . B 2
masové cannelloni / ndkypy EI Ano 190-200 45-65 —J
Jehné¢i/teleci/hovézi/ 1 kg = Ano 190-200 80-110 33—
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 L2
Opeceny chléb =] 5 250 2-6 Lo
7 7 *¥ 3
Opékané brambory Ano 200-210 35-55
L . . . tani Plech na peceni/ odkapavaci Odkapévaci
PRISLUSENSTV] | meervewr Rost nfesl~ Nddobanapeceninebo: \ ;) i10ky) plech nebo pecici | - plech /

** Ve dvou tfetindch pecenf jidlo obratte (v pfipadé potieby).

dortova forma na rostu :

Urover je vyznacena na sténé vnitinitho prostoru trouby.

nadoba pro polozeni na rost :

Plech na peceni

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehrevu: Doporucujeme vlozit pokrm
do trouby a nastavit dobu pfipravu aZ po dosazenf pozadované teploty.

NS
\‘\‘-} TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCi PARA+
JIDLO RECEPT MNOZSTVi CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN  VODA
Malé pecivo 80-100g 30-45 | I
@ Sendvi¢ ve formé 300-500 g 40-60 —J
(PCE%LI\E/(B)) CHLEB (pe¢ivo) 500 g az 2 kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Zebirka 500 gaz 1,5 kg 50-75 E—
MASO Drlbez 1-1,5kg 55-80 —J
Kure/krita 3kg 100-140 7
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J
é)')(( Platek masa 2-4cm 20-35 —J 2 o\§
RYBA Celd ryba 300-600 g 20-30 —J
Cela ryba 600-1200 g 25-45 L 200 ml
Brambory v pare 0,5-1,5 kg 45-60 —J
égz PInéné papriky 1-2 kg 35-55 7
ZELENINA  Brokolice v pare 0,3-1kg 30-50 | I
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 I
Susenky plech 25-35 |
= Mufiny 30-60g 25-45 [
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 N
Kolac plech 35-55 Al

Funkci PARA+ pouzivejte pouze tehdy, kdyz je trouba studena.
Otevieni dvefi a pfidani vody béhem peceni mlize mit nepfiznivy vliv

na kone¢ny vysledek.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

‘Reseni

‘Mozna pfic¢ina

‘Pferudeni napajeni.

Trouba nefunguje. ‘0dpojeni od elektrické sité.

iZkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojend
'k elektrickému napéjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéale
trva,

Na displeji je pismeno ,F* ) s
nasledované ¢islem nebo pl'smenem.;rroUba je rozbita.

iKontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro zakazniky

Na displeji se zobrazi zprava ,Horké” I [
a zvolena funkce se nespusti. gTepIota Je pHis vysoka.

%Pfed aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte jinou
funkci.

Text na displeji se zobrazuje
nezietelné a zda se, ze je
poskozeny.

iNastavenijiného jazyka.

VNITRNi POVRCHY

iObrat’te se na nejblizsi zdkaznické stfedisko poprodejnich sluzeb.

Tato trouba je vybavena specidlnimi bo¢nimi katalytickymi viozkami,
které usnadnuji ¢isténi vnitini ¢asti trouby diky specidlnimu
samocisticimu povrchu, ktery je vysoce porézni a schopny pohlcovat
mastnotu a necistotu. Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobé, kdyz je jesté tepld, aby bylo
mozné odstranit skvrny a zbytky jidla. Za u¢elem vysuseni jakéhokoli
kondenzatu vytvoreného v dlsledku piipravy jidla s vy$sim obsahem
vody nechejte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat setiete
hadfikem nebo houbou.

W Pro vice informaci o vyrobku si z webovych stranek docs.whirlpool.eu stdhnéte pfirucku pro kazdodennf pouZiti.

na nasi webové strance docs,whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,

Melgl

Hj- .I Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi
O kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Rovid utmutato

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
kérjlk, regisztralja termékét honlapunkon:
www.whirlpool.eu/register

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

TERMEKET VALASZTOTTA
A KEZELOPANEL BEMUTATASA

F °C
0 0/ AUTO
v, - EE :
250 60
= e fone = 0 o
STEAM B = : .-':3
....... . : 200 . .1.(-)0
= Il e 0 S0y
=l | : 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1.VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

Funkcié kivalasztésa és a stit6 bekapcsolasa.
A siit6 kikapcsolasahoz forgassa a 0 allasba.

2.VILAGITAS .
Bekapcsolt siiténél nyomja meg a ',Q:
gombot a sutétér vildgitasdnak be- vagy
kikapcsolasahoz.

bedllitasara szolgal.

4. KUELZO

A sUtési id6, a késleltetett inditas és az id6zitd

Kikapcsolt stiténél a pontos id6t jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK

A slitési id6 beallitasara szolgal.

GOMB
Manualis funkciék hasznalatakor forgassa el a
kivant hémérséklet kivalasztasahoz.

Megjegyzés: A gombok modelltipustél figgéen
eltéréek lehetnek. Ha a gombok nyomassal
aktivalhatok, a gomb kiolddsahoz nyomja meg
annak kozepét.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a suitét haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a védoéfoliat
[b] a kihuzhat6 sinekrél.

[a]
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihtizhato sinek alsé részét, hogy kioldhassa az alsé
kampokat (1), majd hizza meg a kihtizhato sineket felfelé, hogy
tavolithassa 6ket a fels6 kampokbol (2). ;

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampokat a kihtizhato sinekre (1), majd nyomja a
kihuzhato sinek alsé részét a polcvezet6khoz, majd az alsé kampok a

helyiikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

)

0ol

=)

[c]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezetGsinek eltavolitdsdhoz fogja meg hatarozottan a vezetdsin
kilsé részét, majd hiizza maga felé, hogy kiakassza a tamasztot és a két
belsé rogzitépecket az illesztékbal.

2. A vezet6sin visszahelyezéséhez illessze a sint a mélyedéshez, és
el6szor a két régzitépecket pattintsa a helylikre. Ezutén illessze a

sin kiils6 részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztédt, majd
hatarozottan tolja a stt6tér fala felé, hogy a vezetésin megfeleléen
rogzitve legyen.

[d]

1. AZ IDO BEALLITASA

A készilék els6é bekapcsoldsakor be kell dllitani a pontos idét: Nyomja
meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az ® ikon és az 6rat
jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelzén.

N
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A + és — gombokkal llitsa be a kivant érat, majd nyomja meg a

gombot a jovahagyashoz. A kijelzén villogni kezd a percet jelzé
két szamjegy. A + vagy a — gombbal allitsa be a kivant percet, és
nyomja meg a gombot a jéovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha az @ ikon villog (pl. hosszabb dramkimaraddas utan), Ujra
be kell &llitani az id6t.

2. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj stit6 a gydrtasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki: ez teljesen
normalis.

Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére haszndlna, azt javasoljuk, hogy
melegitse fel iresen a lehetséges szagok eltavolitasa érdekében.
Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé filmréteget a stit6rél,
és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdél. Mlkodtesse a siit6t
250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a stitd legyen Ures.

Megjegyzés: A készUilék elsé haszndlatat kdvetden érdemes kiszell6ztetni a
helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALT / FUNKCIOK

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.

~~~.] KELESZTES

Sés vagy édes tésztak hatékony kelesztésének elésegitése. A
funkcié aktivalasahoz forgassa el a hdmérséklet-szabalyozé gombot a
megfelel6 ikonra.

<»s | HOLEGBEFUVAS
\

kbl Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld, de kiilonbozé
ételek tobb (legfeljebb hdrom) szinten torténd egyideju siitése. Ezzel
a funkcidval ugy készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik 4t egymas illatat.

s | PIZZA
=

Kilonbozé tipusu és méretl kenyerek és pizzak stitéséhez. A
sutés felénél ajanlott felcserélni a siit6tepsiket.

&, ECO HOLEGBEFUVAS

\
S Sultek és toltott siltek egyetlen szinten torténd siitéséhez. A
kiméletes, szakaszos hélégbefuvas megakadalyozza az étel tulzott
mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkci6 hasznalatakor a lampa kikapcsolva marad a siités ideje
alatt, de Ujra bekapcsolhaté a :Q:- gombbal.

~~| GRILLFOTOTEST
Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek siitése és
kenyérpiritas. o
Hus sutésekor javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznalatat a
kicsopog6 huslé és szaft 6sszegydjtéséhez: helyezze a talcéat a suitéracs
alatt [év6 barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

7 TURBO GRILL
b

Nagy egybesilt husok stitése (bardnycomb, marhahus, csirke).
Javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznalatat a kicsép6gé huslé és
szaft 6sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs alatt 1évé barmelyik
szintre, és Ontsdn bele 200 ml vizet.

| MAXI COOKING

XL Nagyobb darab hus (2,5 kg felett) stitése egyben. Javasoljuk
a hus forgatasat a stés ideje alatt, hogy mindkét fele egyenletesen
megbarnuljon. A hus tébbszéri meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkertlése érdekében.

ALSO MELEGITES

Az ételek aljanak piritasahoz. A funkcié javasolt lassu sttéshez,
nagyon folyékony allagu ételek stitésének befejezéséhez vagy szészok
és szaftok stiritéséhez is.

|® AUTOMATIKUS KENYER

A_—_lEzzel a funkciéval automatikusan beéllithaté a kenyér siitéséhez
optimalis hdmérséklet és siitési id6. A legjobb eredmény érdekében
kovesse a receptet . A funkciét akkor kapcsolja be, ha a stit6 kihdilt. A
hémérséklet-szabalyozd gombnak 0 / AUTO alldsban kell maradnia,
mivel a funkcié automatikusan bedllitja a hémérsékletet.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A lEzzel a funkciéval automatikusan beéllithaté a siitemények
stitéséhez optimalis hdmérséklet és stitési id6. A funkcidt akkor
kapcsolja be, ha a stité kihdlt. A hémérséklet-szabalyozé gombnak
0/ AUTO allasban kell maradnia, mivel a funkcié automatikusan bedllitja
ahdémérsékletet.

\\:}, GOZOLES +

A Steam+ funkcioval kivald teljesitmény érhetd el annak
kdszonhetben, hogy az ételkészitési ciklusban gézt is hasznal. Ez

a funkcié automatikusan kezeli az ideélis hémérsékletet sokféle
recept elkészitéséhez; a fébb ételek ételkészitési idejei a kapcsolodo
ételkészitési tadblazatban lathatdak. Mindig akkor kapcsolja be a g6z
funkciot, amikor a stit6 hideg, miutan beledntott 200 ml csapvizet az
aljara.

A Steam+ funkcio aktivalasdhoz a hémérséklet-szabalyozé gombot a

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasahoz forgassa a valasztégombot a kivant funkciét
jelzé szimboélumra: a kijelzé kigyullad, és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI

A kivalasztott funkci¢ inditdsahoz forgassa el a hémérséklet-szabalyozd
gombot, és dllitsa be a kivant hdmérsékletet.

N\

W4
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Megjegyzés: Sutés kdzben is médosithatd a funkcio a vdlasztégomb
elforgatasaval, illetve a hémérséklet a hémérséklet-szabdlyozé gomb
elforgatasaval. A funkcié nem kapcsol be, ha a h6mérséklet-szabdlyozé
gomb 0/ AUTO allasban van. Bedllithatd a sitési ido, a sutési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sttési id6t) és az idézitd.

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcié inditdsahoz dllitsa a hémérséklet-szabdlyozo
gombot Kelesztés pozicidba (40 fok) és a funkcidgombot a
Légkeveréses pozicidba.

Megjegyzés: Bedllithato a sutési idd, a sttési idé vége (csak akkor, ha
bedllitja a sttési id6t) és az idézitd.

A G6z funkci6 elinditdsahoz 6ntson
200 ml csapvizet a siit6 alsé
részére. Valassza ki a funkciot a
véalasztégombot az éramutaté
jardsaval megegyezd irdnyba
elforgatva a megfeleld ikonra, és a
termosztat gombjat barmely
helyzetbe 160 és 180°C kozé (ahogy
az ikon mutatja). A funkcio elindul,
és a kijelzé mutatni fogja az
aktualis idépontot. Elémelegitésre
nincs sziikség. A siités
befejezéséhez forgassa a
valasztégombot ,0” allasba.
GOzOlés soran soha ne nyissa ki az ajtot, vagy toltse fel az egységet
vizzel.

Specidlis idétartam bedllitdsdhoz, a kapcsolddo ételkészitési tablazatnak
medgfelelden, kdvesse az ,Etelkészités programozdsa” cimd fejezetben
megadott utasitdsokat.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcio induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathato —34] ikon
villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagité =Jf ikon jelzi, hogy
a siité elérte a megadott hdmérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és
kezdje el a sttést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elbtt teszi a
sUtébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcidval, az —é@ ikon tovébbra is
lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a h(ité ventildtor kikapcsol, igy
jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id&, ami utdn az ikon kikapcsol, eltér lehet, mivel szdmos
tényezotdl figg, mint példaul a kornyezeti hémeérséklet és a hasznalt funkcio.
Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a

valasztdgombon a ,0"-an all.
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4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott siités inditdsa el6tt ki kell valasztani egy funkciét.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az @ ikon és a
,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

Nulninint

LI
Allitsa be a kivant siitési idéta 4 és — gombokkal, majd nyomja meg
az gombot a jévahagyashoz. Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a
hémérséklet-szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott sutési idé torléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az &) gombot, amig az (B ikon villogni nem kezd a kijelzén,
majd a — gombbal tordlje a sttési idét (,00:00" érték). A sttési idébe
beleszémit az eldmelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES

BEALLITASA
A slitési id6 beallitasat kovetéen késleltethetd a funkcid bekapcsolasa
ugy, hogy megadjuk a befejezési id6t: nyomja meg és tartsa lenyomva

az gombot, amig a /@ ikon és az aktualis id6 villogni nem kezd a
kijelz6n.

VN, -
L. rt
[ |
4 >
Allitsa be a siitési id6 végét a + és — gombokkal, majd nyomja meg
az @ gombot a jévahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabalyozé gombot
a kivant hémérsékletre: a funkcié sziinetel, majd automatikusan elindul

a kivalasztott stités befejezési idépontja alapjan kiszamitott idében.
Megjegyzés: A bedllitds torléséhez kapcsolja ki a sitét: forgassa a
valasztégombota 0 &llasba.

A késleltetett inditas funkcio nem elérhet6 a Grillezés és Turbé Grillezés
funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié befejez6dott.
Forgassa el a valasztégombot egy masik funkcio kivalasztasahoz, vagy
forgassa 0 allasba a stté kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: Ha az id6zité aktiv, a kijelzdn felvéltva l&tszik az
,END" felirat és a hatralevé id6.

5.AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a stités megszakitasara vagy beprogramozasara
szolgal, hanem segitségével a kijelz6 idézitéként hasznalhaté (aktiv
funkcio vagy kikapcsolt stité mellett).

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az @ ikonésa
,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

Allitsa be azid6t a + és — gombokkal, majd nyomja meg az
gombot a jéovahagyashoz. Amikor az idézitén beallitott idétartam
letelik, hangjelzés lesz hallhaté.

Megjegyzés: Az id&zité kikapcsoldsahoz nyomja meg és tartsa lenyomva
az ‘ gombot, amig az ikon villogni nem kezd, majd a — gombbal
torolje az id6t (,00:00" érték).
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO  ELOMELEGITES HOME(ﬁé)EKLET 'D?Jé\gg)"m SZINT ES TARTOZEKOK
=] Igen 170 30-50 _\__.é,_
Kelt tésztak Igen 160 30-50 _\éﬁ
Igen 160 40-60 — e
=] Igen 160 25-35 3
Kekszek/aproésiitemények Igen 160 25-35 ;,
Igen 150 35-45 R
=] Igen 190-250 15-50 12
Pizza/Focaccia - 4 2
<L Igen 190-250 20-50 1 o
?;?Z?tgi {ﬂtéer?)sw tészta / cannelloni / EI Igen 190-200 45-65 ;l
Barany / borjd / marha / 1 kg =] Igen 190-200 80-110 L2
Csirke/nyul/kacsa 1 kg @ lgen 200-230 50-100 ;,
Piritott kenyér hd 5 250 26 L
Piritott burgonya Igen 200-210 35-55%% ;
TARTOZEKOK e ~ Siit6racs A= Sutéedény vagy Sutétepsi/cseppfelfogo talca - Cseppfelfogd

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha sziikséges).

A szint jelzése a sttétér oldalan lathato.

DY,

STEAM+ SUTESI TABLAZAT

sutéforma a sttéracson :

vagy sutéforma a stitéracson :

talca/ Sutétepsi

A jelzett idébe nem szémit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy

csak azt kdvetden helyezze az ételt a stitébe és dllitsa be a sttési iddt,
hogy a stté elérte a kivant hémérsékletet.

ETEL RECEPT MENNYISEG IDO (perc) TARTOZEKOK SZINT Viz
Kis kenyerek 80-100 g 30-45 | I
a Szendvicskenyérformaban 300-500 g 40-60 —J
KENYER  Kenyér 500 g-2 kg 50-100 -
Baguette 200-300 g 30-45 | I
Siilt 1kg 60-110 —
< Oldalas 5009-1,5 kg 50-75 —
HUS Csirke 1-1,5kg 55-80 —J
Csirke/Pulyka 3kg 100-140 |
Marhasult 0,5-2cm 15-25 —J

3 Marhasiilt 2-4cm 20-35 [ — 5 0\3
HAL Egész hal 300-600 g 20-30 —J

Egész hal 600-1200 g 25-45 L 200 ml

Parolt burgonya 0,5-1,5 kg 45-60 —J
égz Toltott paprika 1-2 kg 35-55 7
ZOLDSEGEK Parolt brokkoli 0,3-1kg 30-50 7
Parolt cukkini 0,5-1,5 kg 30-50 I
é Aprosiutemények tepsi 25-35 7
— Muffin 30-60 g 25-45 —
APROSUTE-  pigsta 500-700 30-50 JS—
MENYEK Torta egy forma 35-55 e

A STEAM+ funkciot csak akkor inditsa el, ha a siit6 hideg. Ha stités
kdzben kinyitja az ajtot, és utantolti a vizet, az kedvezétlendl
befolydsolhatja a stitési eredményt.
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HIBAELHARITAS

Probléma

%Megoldés

%Lehetséges ok

A késziilék nem miksdik. Aramkimaradds.

%Nincs csatlakoztatva a halézathoz.

‘Ellenérizze, hogy van-e hélézati fesziiltség, és hogy a siité
‘elektromos bekdtése megtortént-e.

‘Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa, fennall-e
‘még a probléma.

A kuelzon az,,F" betu maJd egy szém Sutohlba
vagy egy. betu Iathato

‘Hivja a legkdzelebbi tigyfélszolgalatot, és olvassa be az,F” bet(i
iutan Iathato szamot.

A kljelzon a,,Hot” (forro) fellrat :
latszik, és a kivalasztott funkcié nem TuI magas a hdmérséklet.
|ndu| eI

‘A funkcio aktivalasa el6tt varja meg, amig a siit6 lehdil. Valasszon
‘egy masik funkciot.

A klje|ZO torottnek tlnik és

homalyos rajta a szoveg. ;Ma5|k nyelv bedllitva.

BELSO BURKOLATOK

iFordquon a legkozelebbi vevészolgalathoz.

Ez a stit6 olyan specidlis katalitikus oldalpanelekkel rendelkezik,
amelyek megkdnnyitik a stitérész tisztitasat a specidlis Ontisztitd
bevonatnak kdszonhetéen. Ez a kiilondsen pordzus anyag felszivja

a zsirt és az egyéb szennyezddéseket. Minden hasznalat utan varja
meg, amig a stité leh(l, majd tisztitsa meg a belsejét, lehetéleg amig
még nem hdilt ki teljesen, mert akkor még kdnnyebb eltdvolitani az
ételfoltokat és lerak6dasokat. A magas viztartalmu ételek stitésekor
képz6do para felszaritasahoz hagyja teljesen lehlilni a stit6t, majd
torolje ki ruhaval vagy szivaccsal.

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informéaciokért toltse le a teljes Mindennapi hasznélati Utmutatot a
docs.whirlpool.eu weboldalrdél

] Fy E alabbi elérhetéségeken talalhatok:
ﬁjl. « adocs.whirlpool.eu honlapon
+  aQR-kdd segitségével

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék az

™ «  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjlik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kddokat.
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Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
=_/ prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

F °C
0 o/AUTO
250 60
= o
* : O R N 220 80
STEAM B =] : =
..... . : I 200 .. 4100
ettt [ _ s NN S S
: —] : : 180 120 e
: : : N :
= : : 160 140 :
i : : :
1 2 3 4 5 6

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje U , aby
wytaczyc¢ urzadzenie.

2. SWIATLO .

Nacisniecie tego przycisku :O: przy
wigczonym urzadzeniu powoduje wiaczenie
lub wytaczenie lampki w komorze piekarnika.

godzine.

3. USTAWIANIE ZEGARA

Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia,
opdznionego startu i czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla

4, WYSWIETLACZ
5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU
W przypadku funkgji ustawianych recznie,
obréci¢, aby wybrac¢ zadana temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie réznic¢ w
zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje
sie poprzez nacisniecie, nalezy nacisna¢ srodek
pokretta, aby je zwolnic.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usunac tasme ochronna [a], a nastepnie folie
ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[b]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagnac dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic dolne
haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do goéry, zdejmujac je z
gornych hakéw (2). X

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach poétek (1), a nastepnie docisngc
dolnga cze$¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy

dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE
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WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzng czes¢ drabinek
i pociagnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie
wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic je w poblizu
komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy umiescic¢
cze$c¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno
docisna¢ w strone scianki komory, aby upewnic sie, ze drabinki sa
odpowiednio zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA
Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i czas:

Naciska¢ (%) do czasu, az na wyswietlaczu bedzie migac ikona i
dwie cyfry godziny.

nln'uly
JHILELIL
O}
Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢
wciskajac . Zaczna miga¢ dwie cyfry minut. Za pomoca + lub
= ustawi¢ minuty i nacisna¢ , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona ® co moze sie zdarzy¢ na

przykfad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie
ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdja¢ przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

-~ | WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢ pokretto
termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

«s | WYMUSZONY NADMUCH
\ 7

** 1bo gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

s | PIZZA
=

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu
pieczenia.

«*s | TERMOOBIEG ECO

e\..I

Potrawy sg zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona przez
caty czas pieczenia, ale mozna jg na jakis czas wiaczy¢ z powrotem,
naciskajac ).

~~~| GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy na $ciekajacy
ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

<% | TURBOGRILL
** IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).

Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na
s$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nalac¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw migsa na jednym ruszcie.

| MAXI COOKING

XL —I Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg). Zaleca
sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rownomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem co jakis$ czas, zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

GRZALKA DOLNA

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja zalecana
réwniez do wolnego pieczenia, koricowego pieczenia potraw o bardzo
ptynnej konsystencji lub skoncentrowanych soséw.

[<| CHLEB AUTO

A_—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia chleba. Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, nalezy
przestrzegac zalecen przepisu. Funkcje te nalezy wigcza¢, gdy
piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu musi pozosta¢ w pozycji
0/ AUTO, poniewaz temperatura jest ustawiana automatycznie przez
funkcje.

|£ CIASTO AUTO

A——ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy wigcza¢, gdy piekarnik jest
zimny. Pokretto termostatu musi pozostac¢ w pozycji 0 / AUTO, poniewaz
temperatura jest ustawiana automatycznie przez funkgcje.

\\:}, STEAM+

Funkcja Steam+ pozwala uzyska¢ doskonate rezultaty, dzieki
obecnosci pary w cyklu gotowania. Ta funkcja automatycznie zarzadza
idealng temperatura pieczenia dla szerokiej gamy przepiséw; czasy
pieczenia dan gtéwnych przedstawiono w odnosnej tabeli czaséw
pieczenia. Zawsze wiaczad system pary przy zimnym piekarniku i po
wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika.

W celu wigczenia funkcji Steam+ pokretto termostatu musi by¢
obrécone do potozenia ikony .

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
zaznaczonej symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz zaswieci sie i
bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obroci¢ pokretto termostatu, by
ustawic zadang temperature.

U
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomoca pokretta
wyboru lub zmieni¢ ustawiona temperature za pomoca pokretta
termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu
bedzie ustawione w pozycji 0 / AUTO. Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas

zakoriczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczyc funkcje ,Wyrastanie”, obréci¢ pokretto termostatu do
pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji
konwencjonalne;j.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Aby wiaczy¢ funkcje Steam, nala¢
200 ml wody pitnej na dno
piekarnika. Wybra¢ funkcje,
obracajac w pokretto wyboru w
prawo i ustawiajac na odpowiednia
ikone, a pokretto termostatu na
jakakolwiek pozycje pomiedzy 160
a 180°C (zgodnie ze wskazaniem
ikony). Funkcja wtaczy sie i
wyswietlacz pokaze biezaca
godzine. Nie ma potrzeby
wstepnego nagrzewania. Aby
zakonczy¢ gotowanie, obrocic¢
pokretto wyboru do pozyciji 0.
Podczas gotowania na parze nie wolno otwiera¢ drzwiczek ani
dolewac wody.

Aby ustawi¢ okreslony czas, zgodnie z odpowiednig tabelg pieczenia,
postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie ,Programowanie pieczenia”.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat dzwigkowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona =/ , poinformuja, ze zostata wiaczona
faza nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca na
wyswietlaczu ikona =Jj| poinformuja, Ze zostata osiggnieta ustawiona
temperatura: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu
nagrzewania moze miec¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

2l Po zakoriczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona moze
pozostac¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wytaczeniu wentylatora
chtodzacego i sygnalizowag, ze w komorze znajduje sie resztkowe
ciepto.
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Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikéw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W
kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na pokretle

wyboru znajduje sie w pozycji "0".

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac funkcje.
CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac ,az zadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

N 7

Zapomoca =+ lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzic,
wciskajac (v). Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu

w pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
, azikona (® zacznie migac¢ na wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca
przycisku = zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wiaczenie funkgji,
programujac jej czas zakonczenja: naciskac , do czasuazna
wyswietlaczu pojawi sie ikona /@ i bedzie migac aktualny czas.

NS —
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Zapomoca + lub — ustawic czas i potwierdzi¢ przyciskiem @ .
Wiaczyc¢ te funkcje, ustawiajgc pokretto termostatu w pozycji wybranej
temperatury: funkcja bedzie wstrzymana do momentu az rozpocznie

sie automatycznie o godzinie obliczonej na podstawie wybranego
czasu koncowego pieczenia.

Uwaga: aby anulowa¢ ustawienie, wytaczy¢ piekarnik, obracajac pokretto
wyboru do pozycji

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Obréci¢ pokretto wyboru, by wybrac inna funkcje, lub do pozycji“ 0 7,
by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jedli czasomierz jest wtgczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END” lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa ani nie programuje pieczenia, ale pozwala
uzywac wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy wtgczona jest
jakas funkgcja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac i przytrzymac , az zadana ikona @/i migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

Gdy na ekranie miga ikona, uzy¢ 4 lub —, by ustawi¢ wtasciwy

czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (). Gdy tylko zakonczy sie
odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny
sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Al%anulovvac' ustawienie czasomierza, nacisnac i przytrzymac,
azikona zacznie migac¢, a nastepnie za pomocg przycisku —
zresetowac ustawienia czasu do “00:00".
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA - —CZAS IREANIA * bozi0m 1 AKCESORIA
=l Tak 170 30-50 .
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\éﬁ
Tak 160 40-60 —
=] Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=] Tak 190-250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
L Tak 190-250 20-50 e
Lasagne/zapiekany makaron/cannelloni/ 2
Zapickanki =] Tak 190-200 45-65 : :
Jagniecina/cielecina/wotowina 1 kg @ Tak 190-200 80-110 \ 3 j
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50-100 L2
Tosty hd 5 250 2-6 L
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55%% 3
. ) i Blacha do pieczenia / Blacha na: blacha na
Naczynie do pieczenia : Sciekai : P
_____ ; : jacy ttuszcz lub $ciekajacy
AKCESORIA o d Ruszt A lub torrlf;)z\/\c/inéca na — forma do pieczenia —  ttuszcz/ Blacha
umieszczone na ruszcie do pieczenia

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

Poziom jest zaznaczony na scianie komory piekarnika.

DY,

TABELA PIECZENIA STEAM+

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie

umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia dopiero
po osiggnieciu zadanej temperatury.

POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM | WODA
Mate chleby 80-100g 30-45 | I
a Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB  Chleb 5009-2 kg 50-100 s
Bagietki 200-300g 30-45 | I
Pieczen 1 kg 60-110 —J
< Zeberka 500g-1,5 kg 50-75 —
MIESO Dréb 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3kg 100-140 |
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
@x Poledwica 2-4cm 20-35 — \3
RYBY Ryba w catosci 300-600 g 20-30 J 2 °
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 —J 200 ml
Ziemniaki na parze 0,5-1,5 kg 45-60 —J
égz Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 7
WARZYWA Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 | I
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 I
Ciasteczka taca 25-35 7
= Babeczka 30-60g 25-45 [—
CIASTA FRAN-  Biszkopt 500-700 g 30-50 N
CUSKIE Tarta forma (:i)apiecze— 3555 N

Wiaczac funkcje STEAM+ tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.
Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia moze mie¢
negatywny wptyw na koncowy wynik pieczenia.

Whj;lﬁool




USUWANIE USTEREK

Problem ‘Mozliwa przyczyna 'Rozwiazanie
iSprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
{Awaria zasilania. ‘podfaczone do sieci.

Piekarnik nie dziafa. §Urzqdzenie odfaczone od zasilania. §Wy’chzyc piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy

fSkontaktowac sie z nanIizszym Biurem Obstugi Klienta i podac

Wyswietlacz pokazuje litere ,F’, po N .
Awaria piekarnika. gnumer nastepujacy po literze ,F".

ktOI’EJ nastepuje liczba lub Iltera :

Na wySW|etIaczu pOJaWIa SIQ :
komunikat "Hot" [Gorqcy] a wybrana' Zbyt wysoka temperatura.
funkcja nie chce si¢ uruchomi¢.

%Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie. Wybra¢
iinng funkcje.

iSkontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi Posprzedazowe;j
iKlienta.

Wyswietlacz pokazuje
niewyrazny tekst i wyglada na

ilnny zestaw jezykowy.
uszkodzony. :

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Piekarnik jest wyposazony w specjalne boczne panele katalityczne,
utatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktora jest bardzo porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az
piekarnik ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty),
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duza zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka
lub gabka.

W Wiecej informacji znajduje sie w Podreczniku referencyjnym, ktéry mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

= i E Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac nasza strone internetowq docs.whirlpool.eu
ﬁjl. «  Uzywajac kodu QR
«  Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Pentru a beneficia de servicii complete de

Ghid de referinta rapida
VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

privind siguranta.

PRODUS WHIRLPOOL
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

F °C
0 0/ AuTo
250 60
= ~ X
D §...... .....:Q: + .....' 220 80
= e T
....... . : T 200 .10
" —] a 180 N 120 "t
: =l : 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii. Rotiti in pozitia U pentru a opri

Pentru accesarea setdrilor duratei de preparare,
pornirii temporizate si a temporizatorului.

Rotiti pentru a selecta temperatura doritd la
activarea functiilor manuale.

cuptorul. Pen.tru afisarea orei cand cuptorul este Va rugam sd retineti: Tipul de selectoare poate
2.BEC - oprit. varia in functie de model. Dacs selectoarele
Cu cuptorul pornit, apasati 2O~ pentru 4. AFISA) trebuie‘ apfésate plehtru af aclti\/latt)e, apdésalti pe
i i in interi centrul selectorului pentru a-| elibera din locas.
a aprinde sau stinge becul din interiorul 5. BUTOANE DE REGLARE P $

compartimentului cuptorului.

preparare.

Pentru modificarea setarilor duratei de

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie a acestuia
[a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele culisante.

[a]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-le
din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi apasati
partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru gratar, pana
cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[c]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra pentru a scoate
suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa locasul sdu,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a va
asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:

Apadsati pe pana cand pictograma © si cele doud cifre aferente
orei incep sa clipeascd pe afisaj.

N
wininly

L
Q

Utilizati + sau — pentruasetaorasi apasati pe pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati pentrua
confirma.

Vd rugam sd retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemplu, dupa
intreruperi indelungate ale alimentdrii electrice, va fi necesar sd resetati ora.

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incdlziti cuptorul gol pentru a indepdrta posibilele
mirosuri neplacute. Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia. Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Vd rugdm sd retineti: Se recomandd sa aerisiti incdperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.
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FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

— | CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

-~~\| DOSPIRE

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci sau
picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma aferenta pentru
activarea acestei functii.

«t> | AER FORTAT

Rl Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

s | PIZZA
@Pentrua diferite tipuri si di iuni de pi i pai
prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine.
Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la jumatatea
duratei de preparare.

AER FORTAT ECO

e\“ Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute,
pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsd pe
parcursul procesulw de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin
apasarea pe -

haod GRILL

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne la grill, vd recomandam sa utilizati o TAVA DE
COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta zeama rezultatd in urma
prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub grdtarul
metalic si addugati 200 ml de apa potabila.
% | TURBO GRILL

*% |pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vit,
carne de pui). Va recomandam s utilizati o TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR pentru a colecta zeama rezultatd in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 200 ml de apa potabila.

| MAXI COOKING

XL Pentru prepararea bucadtilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepararii pentru a va
asigura cd se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va
recomandam sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca
excesiv.

REZISTENTA INFERIOARA

Utila pentru rumenirea partii inferioare a preparatelor. Functia
este recomandata si pentru preparare lenta, pentru finalizarea
prepardrii alimentelor cu o consistentd foarte lichida sau a sosurilor si
sucurilor proprii concentrate.

|® FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Aceasta functie selecteazd automat temperatura ideala si
durata de coacere corespunzatoare a painii. Pentru rezultate optime,
respectati cu atentie reteta . Activati functia cand cuptorul este rece.
Butonul termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0 / AUTO in timp ce
temperatura este setata automat de functie.

|£ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A—IPATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideald si durata de
coacere corespunzatoare a prajiturilor. Activati functia cand cuptorul
este rece. Butonul termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0 / AUTO
in timp ce temperatura este setatd automat de functie.

S} PREPARARE LA ABURI+

Functia Steam+ permite obtinerea unor performante excelente
datorita prezentei aburilor in ciclul de preparare. Aceasta functie
gestioneazd automat temperatura ideala pentru prepararea unei

game variate de retete; duratele de preparare ale felurilor de mancare
principale sunt indicate in tabelul cu informatii privind prepararea
aferent. Activati intotdeauna functia de preparare cu aburi atunci cand
cuptorul este rece si dupa ce ati turnat 200 ml de apa potabila in partea
inferioard a cavitatii.

Pentru a activa functia Steam+, butonul termostatului trebuie rotit in
pozitia pictogramei .

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare cétre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal
sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului va
fiin pozitia 0 / AUTO. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai dacd setati o durata de preparare) si un
temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul termostatului in pozitia
Dospire (40 de grade) si aduceti selectorul de functii in pozitia
Conventional.

Va rugdm sa retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai dacd setati o durata de preparare) si un
temporizator.

STEAM

Pentru a porni functia Preparare la
aburi, turnati 200 ml de apa
potabila in partea inferioara a
cuptorului. Selectati functia rotind
butonul de selectare in sens orar la
pictograma aferentad, si butonul
termostatului in orice pozitie intre
160 si 180 °C (conform
recomandadrii pictogramei). Functia
va porni si pe afisaj va aparea ora
actuald. Nu este necesard
preincalzirea. Pentru a finaliza
prepararea, rotiti butonul de
selectare in pozitia 0.

In timpul prepararii cu aburi, nu deschideti usa si nu completati
niciodata cu apa.

Pentru a seta o durata specifica, respectand tabelul cu informatii privind
prepararea, urmati instructiunile din paragraful ,Programarea prepararii’.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este .
anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei =
pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in interiorul
cuptorului este anuntatd prin emiterea unui semnal sonor si
prezentarea fixd a pictogramei =] pe afisaj: in acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Va rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.
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Dupad preparare si cu functia dezactivata, pictograma éﬁ ar

putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in interiorul aparatului
inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sa retineti: Durata de timp dupa care pictograma se dezactiveazd
variaza deoarece depinde de o serie de factori precum temperatura
ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera ca aparatul
este dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare se afld in

dreptul simbolului ,0".

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma @ si cifrele
,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

3 —
minteln
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Utilizati 4 sau — pentru a seta durata de preparare doritd, apoi
apasati pe pentru a confirma. Activati functia rotind butonul
termostatului la temperatura dorita: se va emite un semnal sonor, iar
pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de preparare.

Va rugdm sa retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd, apdsati in
mod repetat pe pana cand pictograma (® incepe sa clipeasca pe
afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de preparare la ,00:00".
Durata de preparare cuprinde o etapa de preincdlzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupad setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepardrii: Apdsati
pe pana cand pictograma /@ si ora curenta incep sd clipeasca pe
afisaj.

amart
LA

St
«!\

2

Utilizati 4 sau — pentru a seta ora dorita pentru finalizarea duratei
de preparare si apasati pe pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va rdmane intrerupta pana cand porneste automat la ora
calculata in functie de ora de finalizare selectata a prepararii.

Vd rugam sa retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia Q

Intarzierea de pornire a functionalititii nu este disponibild pentru
functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferitd sau 0
pentru a opri cuptorul.

Va rugam sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sd utilizati afisajul pe post de temporizator in timp ce o functie
este activa sau atunci cand cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma @ si cifrele
,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

Nalniulint

JILPLILL
Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentrua
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apdsati in mod repetat pe pana

cand pictograma incepe sa clipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta
orala,00:00".
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) | DURATA (MIN) : NIVEL SI ACCESORII
=] Da 170 30-50 _\__.é!,_
Torturi dospite Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40- 60 —
=] Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
=] Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
L Da 190 - 250 20-50 1
Lasagna / paste la cuptor / 2
cannelloni / budinci = Da 190-200 45-65 —J
Miel/vitel/vita/1 kg =] Da 190 - 200 80-110 L2
s < 2
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 - 230 50-100 : :
Paine préjita hd 5 250 2-6 o
Cartofi copti Da 200-210 35 - 55%* 3
5 < Vas de copt sau forma Tava de copt/tava de colectareg Tava de
ACCESORII Reeeeen r rgzg?irc A== pentru prajituri pe : a picaturilor sau P . grggﬁ?itizifse/

gratarul metalic vas de copt, pe gratarul metalic:

Tava de copt

**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de
preparare (dacd este necesar).

Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare.

Durata de timp indicatd nu cuprinde etapa de preincélzire: Este
recomandat sd introduceti alimentele in cuptor si sd setati durata de
preparare numai dupd atingerea temperaturii dorite.

DY,

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU FUNCTIA STEAM+

ALIMENTE RETETA CANTITATE DURATA (min) ACCESORII NIVEL APA
Paini mici 80-100g 30-45 | I
GHD) Chifla sandvis in tava de copt 300-500 g 40-60 —J
PAINE Péaine 500 g-2 kg 50-100 T
Baghete 200-300g 30-45 | I
Friptura 1 kg 60-110 —J
@“ Coaste 500 g-1,5 kg 50-75 —J
CARNE Pui 1-1,5 kg 55-80 —J
Pui/curcan 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J
CE)/‘(( Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 5\'3

PESTE Peste intreg 300-600g 20-30 —J 200
Peste intreg 600-1200 g 25-45 —J
Cartofi preparati la aburi 0,5-1,5 kg 45-60 —J
ég: Ardei umpluti 1-2 kg 35-55 |
LEGUME Broccoli preparati la aburi 0,3-1kg 30-50 _f
Dovlecei preparati la aburi 0,5-1,5 kg 30-50 )
é Fursecuri o tava 25-35 | I
Briosa 30-609g 25-45 —J
PRODUSEDE  pypgispan 500-700 g 30-50 s
PATISERIE Tarta o forma de copt 35-55 aFle

Porniti functia STEAM+ numai atunci cand cuptorul este rece.
Deschiderea usii si completarea cu apa in timpul prepararii pot avea un
efect negativ asupra rezultatului de preparare final.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema ‘Cauza posibila

%Solu;ie

Pana de curent.

:Deconectare de la reteaua
‘electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

‘Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
ieste conectat la reteaua electrica.

%Opri'gi si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de

; —Cn iDefectiune cuptor.
un numar sau o litera. : ;

Pe afisaj apare mesajul ,Hot", iar

functia selectatd nu porneste. gTemperatura prea ridicata.

iLasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia. Selectati
‘o functie diferita.

Pe afisaj apare un text neclar, pare

sa fie o defectiune. ;Alt set de limbi.

SUPRAFETELE INTERIOARE

EContactagi cel mai apropiat centru de servicii de asistenta tehnicd
ipost-vanzare pentru clienti.

Acest cuptor este dotat cu panouri catalitice laterale speciale care
faciliteazd curdtarea compartimentului pentru preparare, datoritd
stratului special cu autocuratare, deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murddria. Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se
raceasca si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepdrta depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente.
Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, ldsati cuptorul sa se raceasca
complet si apoi stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

W Descarcati ghidul complet de referinta pentru utilizare zilnicd de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii
suplimentare despre produs

Utilizand codul QR

il

- Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
W= I «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

Ca alternativd, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
] vanzare, vd rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
WHIRLPOOL

Aby sme vam mobhli lepsie poskytovat pomoc,
=/ zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na stranke

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

F °C
0 o/auto
& . .
250 60
= o
* : O R N 220 80
STEAM B =] : =
..... : : S 200 ..4100
PR N RN e AN S S
: —] : : 180 120 e
: : : N :
= : : 160 140 :
i : i :
1 2 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie rury volbou funkcie. Riru
vypnete otocenim ovlddaca do polohy 0.

2. SVETLO .
Ked je rdra zapnutd, stlacenim :Q: zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

Startu a casomeru.

4. DISPLEJ

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie casu pripravy jedla, odlozeného

Na zobrazenie ¢asu, ked je rdra vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu pri
aktivovani manudélnych funkcii.

Upozornenie: Typ gombikov sa méze Iisit podla
modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim,
zatlacte na stred gombika, aby ste ho uvolnili

z jeho polohy.

Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy jedla.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA ROSTY

Pred pouZzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a] a potom stiahnite
ochrannd féliu [b] z posuvnych bezcov.

[b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné haciky
(1), a potiahnite posuvné bezce nahor a vytiahnite ich z hornych
hacikov (2). B .

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte spodnu cCast
posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az kym spodné haciky kliknu

(2).
PRVE POUZITIE

[d]
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu cast listy,
potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva vnutorné koliky

z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rury a najprv
zasunte oba koliky do otvorov. Potom umiestnite vonkajsiu ¢ast

k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak,
aby bola vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk a ¢as: Stlacajte ,
kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a dve ¢islice oznacujuce hodiny.

Pomocou =+ alebo — nastavte hodinu a stlacte na potvrdenie.

Zaénu blikat &islice oznacujuce minaty. Pomocou + alebo —
nastavte minuty a stlacte na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka @ napriklad po dlhsom vypadku prudu,
bude potrebné resetovat cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rdry mozu vychadzat pachy, ktoré zostali z vyroby: Je to Uplne
normalne.

Preto prv nez v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili. Odstrante z rary
vsetky ochranné kartdny a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vetko
prislusenstvo. Zohrievajte riru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporica miestnost
vyvetrat.
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FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

STATICKY OHREV

Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni jedného rostu.

-~ KYSNUTIE

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta. Aby ste
tuto funkciu zapli, otocte ovlddaci gombik na ikonku.

2> | HORUCI VZDUCH

\od/ . ~ . . . ¥ .

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava vyZzaduje
rovnaku teplotu, na niekolkych Urovniach (maximalne troch) zarover.
Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprenasala na druhé.

s | PIZZA
=

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze a chleba. Je dobré
v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

&, VHANANY VZDUCH ECO
e Na pecenie masa i plnenych kusov masa na jedinej rovni.
Miernou prerusovanou cirkuldciou vzduchu sa zabrarfiuje nadmernému
vysusovaniu jedla.

Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko pocas pecenia
vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim :Q: .

~~7| GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobds, gratinovanie zeleniny
alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkévaciu nddobu na zachytévanie
tuku a $tavy z pecenia. Umiestnite nddobu na hociktoru turoven pod
dréteny rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

~5. | TURBO GRIL
o

Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu na zachytavanie stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru Uroven pod droteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

| MAXI COOKING

XL — Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odporucame pocas pecenia maso otacat, aby obe strany zhnedli
rovhomerne. Odpori¢ame maso pri peceni obcas oblievat, aby sa
zabranilo nadmernému vysychaniu.

SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia odporuc¢ana tiez na
pomalé varenie, na dovarenie jedal velmi tekutej konzistencie alebo
zhustenie $tiav a omacok.

[<>| CHLIEB AUTO

A_—_IT4to funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a ¢as pecenia
chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete dosledne postupovat
podla receptu. Funkciu aktivujte, ked'je rira studend. Gombik
termostatu musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky
nastavuje funkcia.

|£ MUCNIKY AUTO

A Téato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a ¢as pecenia
kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rdra studena. Gombik termostatu
musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky nastavuje

funkcia.
PARA+

o

Funkcia Para+ umoznuje dosiahnut vyborné vysledky vdaka
pare pri varnom cykle. Tato funkcia automaticky upravuje idedlnu
teplotu pre pripravu sirokej skaly receptov; Cas pripravy hlavnych jedal
je uvedeny v prislusnej tabulke pripravy jedal. Funkciu s parou vzdy
aktivujte, ked'je rura chladna a po naliati 200 ml pitnej vody na dno.
Pre aktivovanie funkcie Para+ musi byt gombik termostatu otoc¢eny do
polohy ikonky .

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom termostatu a nastavte
pozadovanu teplotu.

4

W
/S

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit otocenim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu otocenim gombika termostatu. Funkcia sa
nespusti, ak bude gombik termostatu na polohe 0 / AUTO. M&Zete nastavit
¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia)

a casomer.

KYSNUTIE

Na spustenie funkcie Kysnutie otoc¢te gombik termostatu do polohy
Kysnutie (40 stupnov) a gombik funkcie do polohy Staticky ohrev.
Upozornenie: Mdzete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete ¢as pecenia) a casomer.

STEAM

Pred spustenim funkcie Para
nalejte na dno rary 200 ml pitnej
vody. Otocenim voliaceho
gombika doprava na prislusnu
ikonku zvolte funkciu a gombik
termostatu otocte do ktorejkolvek
polohy medzi 160 a 180 °C (ako
naznacuje ikonka). Funkcia sa
spusti a na displeji sa zobrazi
aktualny cas. Predohrev nie je
potrebny. Ak chcete pripravu jedla
ukoncit, otocte voliaci gombik do
polohy 0.

Pocas pripravy jedla s parou
dvierka neotvdrajte a nikdy vodu nedoplnajte.

Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla prislusnej tabulky pripravy
jedal, postupujte podla pokynov v ¢asti Programovanie pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka :Aﬂ na displeji
informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. R

Po skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca ikonka =é/] na displeji
informuju, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte jedlo do rary

a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy ucinok na konecny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze ikonka :Aﬁ
na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho ventildtora, o
znamena, ze vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne, méze byt rézny, v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota a pouzita funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke ,0".
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4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a ,00:00".

Iy
LI
Pomocou + alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlacte
na potvrdenie. Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlédcajte , az

kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%, potom pomocou = resetuijte

dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je zahrnutd aj faza
predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit naprogramovanim
casu jej ukoncenia: Stlacajte , kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
a aktuadlny cas.

N — 7

i
|

P LB -\

i

Pomocou = alebo — nastavte zelany ¢as ukoncenia pecenia a stlaéte
na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na pozadovanu

teplotu: funkcia zostane pozastavend, kym sa nespusti automaticky

S

v Case vypocitanom na zéklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otocenim voliaceho
gombika do polohy ( .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Grill a Turbo
Grill.
UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze funkcia je ukon¢ena.
Otocte voliacim gombikom na int funkciu alebo do polohy U, ¢im
rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA
Tato moznost neprerusi ani nenaprogramuje pecenie, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je rara

vypnuta.
Stlacajte , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a ,00:00"
N 7
L
LI

Pomocou 4 alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte na
potvrdenie. Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu, ozve
sa zvukovy signal.

Poznamky: Casomer zrusite stlacanim , az kym ikonka @ nezacne
blikat, potom pomocou = resetujte ¢as na ,00:00".
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

nadoba na pecenie na

drétenom roste - .
drétenom roste

Plech na pecenie

° UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) A PRISLUSENSTVO
=l Ano 170 30-50 —
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
Ano 160 40-60 — e
=] Ano 160 25-35 3
Susienky / kosicky Ano 160 2535 3
Ano 150 35 - 45 4 2
=] Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza / focaccia - 2 3
L Ano 190 - 250 20-50 —
Lasagne / zapecené cestoviny / i B _ 2
cannelloni / nakypy EI Ano 190 -200 45-65 —J
Jahnacie / telacie / hovddzie / brav¢ové " 3
kg = Ano 190 - 200 80-110 \ |
Kurca / kralik / kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 L2
Opeceny chlieb ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
Pecené zemiaky Ano 200-210 35 - 55%* 3
. - Plech na pecenie/nadoba na <
3 . : : Nadoba na pecenie P : Nadoba na
PRISLUSENSTVO:  e----- ~  Droteny rost: ~F==l~ alebo tortovd formana: L—— odkvapkavanie alebo +_ ~ odkvapkavanie

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo obratte (ak je to potrebné).
Uroven je uvedend na stene vnutri rury.

Do casu pripravy jedla nie je zapoc¢itana faza predhrievania: Odporticame
vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po dosiahnuti pozadovanej

teploty.
TABULKA PRIPRAVY JEDAL PARA+
JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 | I
am Sendvic vo forme 300-5009g 40 - 60 —J
CHLIEB  Chlieb 500 g - 2 kg 50 - 100 7
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Rebierka 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MASO Kurca 1-1,5kg 55-80 —J
Kuréa / morka 3kg 100 - 140 | I
Filé 0,5-2cm 15-25 —J
3 Filé 2-4cm 20-35 [ 5 0\5
RYBY Cela ryba 300-600g 20-30 —J
Cela ryba 600 - 1200 g 25-45 [ 200 ml
Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 - 60 J
ég: Plnend paprika 1-2kg 35-55 |
ZELENINA Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 | I
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 )
Susienky plech 25-35 | S
= Muffin 30-60g 25-45 [—
PECIVO  Piskotovy kolae 500 - 700 g 30-50 A=
Kolaciky forma 35-55 aFeA

Funkciu PARA+ zapnite, iba ked je rura studena. Ak budete otvarat
dvierka a dolievat vodu pocas pecenia, moze to nepriaznivo ovplyvnit
konecny vysledok pecenia.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém ‘Mozna pricina

‘Riesenie

Vpadok prid,
Rura nefunguje. Vypadok pradu

%Odpojenie od elektrickej siete.

‘Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rira
‘pripojena k elektrickej sieti.

‘Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
‘odstranil.

Na displeji svieti pl'smeno,,F” aza

iPorucha rary.
nim CIS|O alebo plsmeno :

‘Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo, ktoré
inasledUJe po pismene F".

DISp|eJ zobraZUJe spravu ,,Hot
(horuca) a zvolena funkcia sa

gTepIota je prilis vysoka.
nespusta :

‘Pred aktivovanim funkcie nechajte ruru vychladnut. Zvolte int
‘funkciu.

Text na dISp|eJI sa zobraZUJe

nezretelne a zda sa, zZe je poskodeny Nastavenie iného jazyka.

VNUTORNE POVRCHY

iObratte sa na svoje najblizsie zdkaznicke stredisko popredajnych
isluzieb.

Tato rdra je vybavena Specidlnymi katalytickymi bo¢nymi panelmi
ulahcujucimi ¢istenie vnutra rary vdaka $pecidlnemu samocistiacemu
povlaku, ktory je velmi pdrovity a absorbuje mastnotu a necistoty.

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom ju ocistite,
najlepsie, ak je eSte tepld, aby ste odstranili usadeniny alebo skvrny od
zvyskov jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktord sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte rdru tplne
vychladnut a potom utrite handrickou alebo $pongiou.

W Ak potrebujete dalsie informdcie o vyrobku, stiahnite si kompletnu Priru¢ku na kazdodenné pouzivanie na stranke
docs.whirlpool.eu.

«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
ﬁj‘. « Pomocou QR kédu

d spotrebica.

= i =] I Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zarucnej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
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Cmucnuti noci6Huk I U K
@ DAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

WHIRLPOOL
OMNMUC NAHEJTI KEPYBAHHA

ihf Mepep BUKOPNCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoynTanTe
[0na oTprMaHHA GiNbL NOBHOT fOMNOMOTY 3apeeCTpyinTe IHCTPYKUi 3 TexHikmM Gesneku.

cBill BUpi6 Ha canti www.whirlpool.eu/register

F °C
0/AUTO
250 60
=] ~ .
A : O + e . 220 80
= s e
...... . : : 200 .. 4100
o (=] : B : 180 120 e
: : : o :
=l : : 160 140
: HE : : :
1 2 3 4 5 6

1. PYYKA BUBOPY

o6 yBiMKHY TV fyxoBY wady, BU6epitb 6yab-
AKy oyHKuito. LLlo6 BUMKHYTU fyxoBY wady,
MOBEPHITb PYUKY B MOSTOXKEHHSA

3. HAJIAWUTYBAHHA YACY

[ina pocTyny Ao HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKIN 3anyCKy Ta
Tanmepa.

[na BigobpaxkeHHs yacy, KOnu fyxoBy

6. PY4YKA TEPMOCTATA
MoBepHiTb, W06 BUGpaTn 6axkaHy
TemnepaTypy, Konm akTMBoBaHO GpyHKLT
PYYHOTO pexumy.

2.CBITNO

Konwu gyxoBy wady BBIMKHEHO, HAaTUCHITb

27, W06 yBiMKHY TV ab0O BUMKHY T\ namny B
AyXoBil wadi.

wady BUMKHEHO.
4. ANCINJIEN

3BEPHITb yBary: Tnn pyyok Moxe BiApIi3HATMCA
3aNeXHo Bi TMNy mogeni. AKLLO pyYKmM €
PYyYKamm HAaTUCKHOTO TUMY, HATUCHITb Ha LUEHTP
PYYKM, WO BMBECTM 1T 3 THi3da.

5. KHOMKW PErYNOBAHHA

[InA 3MiHM HanawTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHA.

TEJIECKOMIYHI HAMPAMHI TA HAMPAMHI ANA PEWITKU

MNepen BUKOPMCTaHHAM JyXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIiuKYy [a], a noTim
BMAANITb 3axmcHy donbry [b] 3 TeneckoniyHx HaNPAMHMX.

= [a]
3HATTA TENECKONMIYHUX HANPAMHUX [c]

MOTArHITL HYXKHIO YaCTUHY TENECKONIYHOT HAaNPAMHOI, Wob6 BigYenuTy
HWKHI rayku (1), i NOTATHITb TenecKonivHi HaNPAMHI Bropy, 3HABLUN iX i3
BEPXHiX raukKis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMNPAMHUX [d]

3ayeniTb BEPXHi rauykn Ha HaNPAMHUX AnA pewitky (1), noTim
NPUTUCHITb H/XHIO YaCTUHY TeNIeCKOMIYHMX HaNPAMHUX A0 HANPAMHUX
ONA PeLiTKY, MOKM HUXKHI Faukm YyTHO He 3adikcytoTbea (2).

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[b]

=)

=\
N

§
=
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[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHUX ANA
PELIITKA

1. LLlo6 3HATW HaNpPAMHI ANA PELWiTKN, MiLLHO TPUMAKUYMNCh 3a 30BHILLHIO
YaCTUHY HaNPAMHOI, MOTArHITb i1 Ha cebe, WoO6 BATATTU onopy i ABa
BHYTPILLHI WTUGTY 3i CBOIX THi3A.

2. lllo6 BCTaHOBMTY Ha MiCLie HANPSAMHI 4151 PELUiTKY, po3TaluyiTe ix
6inAa 3arnnbneHb, NnonepefHbO BCTAHOBMBLUM Ha MicLiA ABa WTUPTH.
MicnsA Yyoro Po3MmicTiTb 30BHILLHIO YaCTWHY 6inA i1 rHi3Aa, BCTaBTe onopy
i MiLLHO NPUTUCHITB 11 4O CTIHKK 3 3arNnbneHHAMY, Wo6 BNEBHUTNCA,
IO HaNPAMHa HaNIeXXHVM YNHOM 3aKpinneHa.

1. HANAWWTYBAHHA YACY

Mpwy nepLomy BBIMKHEHHI Npuiagy NoTpibHO BCTaHOBUTY Yac:
Hatuckante , MOKM 3HaYOoK @ Ta ABi undpr rognH He NOYHYTb
6nMmaT Ha gucnnel.

\nln'nly
UL
O}
3a 4ONoOMOrot KHoMk1 + a6o — BCTAHOBITb 3HAYEHHS FOAMH i
HaTUCHITb e Ans nigTBepaXeHHs. MouHyTb 6numati aBi undpu
XBWIMH. 3a LONOMOrot KHOMOK <+ a6o — BCTaHOBITb 3HAYEHHS

XBUAVHM i HATUCHITb KHOMKY e ONA NiATBEPAXKEHHS.

3BEPHITb yBary: AKLLO 3Ha4YOK ® 6n1Mae, Hanpuknag, nicna TpyBanmux
nepeboiB y noaadi enekTpoeHeprii, NoTPIGHO BCTaHOBWTY Yac.

2. MPOTPIBAHHA AYXOBOI LLA®U

HoBa pgyxoBa wada Moxke BUAINATY 3anaxu, WO 3anvwmnnmncs nicns i
BUrOTOBJIEHHA: Lie HE € HECMPABHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu Ky, peKOMEHAYEMO MPOrpiT! NOPOXKHIO
AyxoBy waody, Wob ycyHyTr 6yab-aKi MOXNMBI 3anaxu. 3HimiTb i3
JyX0BOT Wadu 3aXMCHY KapPTOHHY YMAaKOBKY abo Mpo3opy niiBky

1 BUTATHITb 3 Hel Bce npunaaaa. Harpiite gyxosy wady go 250 °C
npoTArom Npu6an3Ho oaHiel roanHu. Mpun ubomy AyxoBa Wwada Mae
6y TV MOPOXKHbBOIO.

3BEPHITb yBary: Micaa NepLIoro BUKOPUCTaHHA Npuiady pekoMeHAyEeTbCA
NPOBITPUTU MPUMILLEHHA.
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OYHKUII TA LWWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

CTAHOAPTHUN

[ina npurotyBaHHA Oyfb-AKOT CTPaBU NINLLE Ha OAHI NonnL;.

-~ [ NIAHIMAHHA TICTA

[na cnpuaHHA edbeKTMBHOMY MifHIMaHHIO conoakoro abo
nikaHTHOrO TicTa. TOBepPHITb PyuKy TEpMOCTaTa Ha NO3HauKy, o6
aKTMBYBATU Lo QYHKLitO.

w3 | MPUMYCOBA BEHTUJIALIA

b [na npuroTyBaHHA Pi3HUX MPOAYKTIB 3 OAHAKOBOIO
TemnepaTypoto NPUroTyBaHHA Ha AEKifIbKOX NOMYKaX (MaKCUMyM
TPbOX) ofHOYacHO. Lia PpyHKLiA aae 3mory ogHO4acHO rotTyBaTy pPisHi
CTPaBy i NPV LibOMY YHMKATK 3MilllyBaHHA apoOMariB.

s | MILA
== [ina BunikaHHA niuy Ta xniba pisHKX TMNIiB i po3mipis. Y

cepefviHi npouecy NpUroTyBaHHA 6a)aHo NOMIHATY MicUAMY JeKa Ans
BUMIKaHHA.

<> | ECO FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUAALIA
% leco)

[nsa npurotyBaHHA neyeHi Ta apLUMpoOBaHUX LUMATKIB M'ACa Ha OAHIN
nonmui.T)Ky 3axMULLAE Bi HAAMIPHOIO NepecmnxaHHA NepiognyHa nerka
LMpPKynALia nosiTpA.

Mpw BUuKopurcTaHHi yHKLiT ECO iHANKaTOP 3anm1IIaeTbcAa BUMKHEHNM
NPOTAroM roTyBaHH#, afie Moro MOXKHa 3HOBY BBIMKHYTU, HAaTUCHYBLUY
kHonky (<.

~~| 'PUJIb

[Ins cMaXkeHHsA CTeliKiB, Keb6abiB i KOBOACOK, 3amMikaHHA OBOYIB i
NPUroTyBaHHA rPiHOK.

Mig yac cmakeHHA M'Aca Ha rpui PeKOMEHIYEMO BUKOPUCTOBYBATU
nigaoH Ans 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPY FOTYBaHHI: MocTaBTe
niaAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif peLuiTKo Ta HanunTe y Hboro 200 mn
MATHOI BOOW.

77| TURBO GRILL (TYPEOTPUJIb)
*% | InA cMaxeHHA BENMKMX WMATKIB M'Aca (HixoK, pocT6idis,

Kypuar). PekomeHayeEMO BUKOPUCTOBYBaTY MifAOH ANsA 30MPaHHSA COKY,
L0 BMTiKaE NpU roTyBaHHi: NocTaBTe NiaAoH Ha 6yab-AKOMy piBHI Nif
peLiTKot Ta HanunTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAN.

| BEJIUKI LUMATKN M'ACA

XL [lnA roTyBaHHA BENMKKX WMATKIB M'Aca (MoHag 2,5 Kr).
PekomeHayemMo noBepTaTyt M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, Wob yci 6oku
niaCMaXkyBanmca piBHOMIpHO. TakoX peKoMeHAYEMO Yac Bif yacy
NnonMBaTyh LUMATOK M'sica COYCOM, o6 BiH He 6yB HAATO CyXUM.

HWXHE HATPIBAHHA

KopwcHa pyHKUiA Ana nigpyM'aHIOBaHHA CTPaByW 3HN3Y.
PekomeHAyeTbCA TaKoXK BUKOPUCTOBYBATU Lito GYHKLi0 Ana
NOBINbHOrO NPUroTyBaHHA, W06 HaMPUKIHLi NPUroTyBaHHA CTpPaB
YTBOPIOBABCA Ay»Ke PiaKunii abo KOHLIEHTPOBaHUIA CiK Ta NignvBKa.

|® ABTOMATUYHE BUMIKAHHA XJ1IBY

Lia dpyHKLUia aBTOMaTMYHO BUGUPAE ijeanbHy Temnepatypy

i yac BUNikaHHA xniba. [AnA [OCATHEHHA HaKpaLLMX pe3ynbTaTiB
YBa)KHO JOTPUMYyITeCh peLenTy. YBIMKHITb QyHKL 0, KOnu gyxoBa
wada xonoaHa. Pyyka TepmocTata NOBUHHA 3aNMLWIATACA B MOSTOXKEHHI
0/ AUTO, OCKinbKK TeMnepaTtypa 3a4a€TbCA aBTOMaTUYHO Camoio
dyHKUieto.

|£ ABTOMATWUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

A Lis dyHKUia aBTOMaTMYHO BUOGUPAE ifeanbHy TemnepaTypy i yac
BUMiKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb GyHKL 0, KON AyxoBa Lada XonofHa.
Pyuka TepmocTaTa NoBrHHa 3anuwatics B nonoxeHHi 0 / AUTO,
OCKIiNbKW TemnepaTypa 3aAaETbCA aBTOMATUYHO CaMoto GyHKLi€lo.
\\:} NMAPA+

OyHKuis «[Mapa+» gae 3mory JoCArTM BigMiHHMX pe3ynbTaTis
3aBAAKM BUKOPWCTaHHIO Napw Mif yac LMKy rotyBaHHA. Lia dyHKuia
ABTOMATWYHO NiATPUMYE ifeanbHy TeMnepaTypy ANA NPUroTyBaHHA
LUIMPOKOrO CNEeKTPY CTPaB; YaC NPUroTyBaHHA OCHOBHUX CTPaB
3a3HayeHo y BiANOBiAHIN TabnuLi NPUroTyBaHHA. 3aBXAN BMUKaNTe
obyHKUio napu, Konu gyxoBa wada XonoAaHa, i nicna gogaBaHHA 200 mn
NMUTHOT BOAW Ha JHO Wwadwm.

o6 akTmBYBaTV dyHKL0 «[lapa+», NOBEPHITb PyUKy TeEpMOCTaTa B
MOJIOXKEHHSA 3i 3HaYKOM .

1. BUBIP ®YHKLII

LLlo6 BnbpaTn GyHKL i, BCTAaHOBITb PyUYKy BMOOPY Ha CMMBOJI, LLO
BiinoBigae 6axaHii QyHKLii: 3acBiTUTLCA AnCnnen i NponyHae
3BYKOBMI CUTHan.

2. AKTUBYBAHHA OYHKULII

PYYHUW PEXUM

[lnAa noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLiT MOBEPHITbL PyuKy
TepMOCTaTa, Wo6 BCTAaHOBUTY BaxaHy TemnepaTtypy.

A

NI
&

3BEpPHITb yBary: N Yac NPUroTyBaHHA MOXHa 3MIHWUTW QYHKLIO,
nosepTalouu pyyKy subopy, abo sifperyniosaTi TemnepaTypy, noBepTaloum
pyyky mepmocmama.. DyHkLito He Gyze 3anyLLeHo, AKLLO pyyKka
mepmocmama nepebysae 8 nonoxeHHi 0 / AUTO. MoxHa HanawTyBat
4acC roTyBaHHH, Yac 3aBEPLUIEHHA rOTYBaHHA (TifTbKM B Pa3i BCTaHOBNEHHSA

yacy roTyBaHHsA) i Tanmep.

NIAHIMAHHA TICTA

o6 3anyctutn dyHKuito «[ligHiMaHHA TicTa», MOBEPHITb pyyKy
mepmocmama B nonoxkeHHaA «igHimaHHA TicTar (40 rpapycis) i
BCTaHOBITb PyUKy BMOOPY GpYHKLIT B NonoxeHHA «CTaHaapTHAN».
3BEPHITb yBary: MOXHa HanalwTyBaTh Yac roTyBaHHS, Yac 3aBepLIeHHA
FOTYBaHHA (TiNbKM B Pa3i BCTAHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA) i Taimep.

[ina 3anycky ¢yHKLUii napoBoi
06po6KU HanuTe 200 Mn NUTHOT
BOAM Ha iHO [yX0BOI Wadu.
Brbepitb PyHKLUilo, 0bepTatoum 3a
roAVHHVKOBOIO CTPISIKOIO PYUKY
BMOOPY Ha BiANOBIAHOMY 3HAUKY i
pYuKy TepMocTaTa B OyZib-AKOMy
MOJNIOXKeHHI B Aliana3oHi Big 160 oo
180 °C (K MOKa3aHO Ha 3HauKy).
OyHKLUiA 3anycTUTbCA, | Ha gncnnei
Bi06Pa3nNTbCA NOTOYHMI Yac.
[NonepenHe nporpisaHHA He
noTtpibHe. [1ns 3aBepLIeHHA
NPUroTyBaHHA NOBEPHITb PYUKY

BMOOPY B NnonoxeHHs 0.

Mig yac npuroTyBaHHA 3a AOMOMOrOI0 Napwy He BiYMHANTe ABepuATa
HiKONN He fonnBanTe BOAY.

o6 yCTaHOBWTM MEBHY TPVBANICTb 3rAHO 3 TabAMLEIO MPUrOTYBaHHSA,
LOTPUMYIMTECH IHCTPYKLIM y po3aini «[IporpamyBaHHA npouecy
NPUTOTYBaHHA.

3.MOMNEPEAHE NMPOIPIBAHHA | 3SAJIMLLKOBE
TEMNO

Komnu noyHeTbes BUKOHAaHHA GyHKLT, 3ByKOBWIA curHas i 6ammatoumi
3HayoK =J{ Ha gucnnei BKaxkyTb Ha Te, Lo akTMBOBaHO a3y
nonepeaHbOro NPorpiBaHHA. .
HanpukiHui Liei pa3m nponyHae 3ByKOBUI CUTHan i 3HAUOK :ﬁ Ha
aucnnei noyHe NocCTiMHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaT/Me Ha Te, WO AyXoBa
wada focaArna 3agaHoi TemnepaTypu: y el MOMEHT NOKNagiTb Ky
BCEpPeAUHyY i nepexofbTe A0 rOTyBaHHA.
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3BepHIiTb yBary: AKLLO NOCTaBUTK XKy B Wady [0 3aKiHUeHHA nonepeaHboro
NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOTPLKT OCTaTOYHMI Pe3ybTaT roTyBaHHA.
MicnA 3aBeplIeHHA NPUTOTYBAHHA i NPY BIAKMIOYEHIN GYHKUIT 3HaUOK
:@n MOXe 3aUWaTUCA BUANMUM Ha ANCMIEl HaBiTb NiCNA TOro, AK
OXONOAXKYBasIbHUI BEHTUIATOP BUMKHYBCS, W06 BKasaTw, Wo y
BiAJiNEHHI 3aNINLLAETbCA 3aNVLLIKOBE TernJio.

3BEPHITb yBary: 4ac, NPOTATOM AKOrO 3HAYOK BIAK/TIOYAETHCA, BAPIIOETHCH,
TOMY LLIO BiH 3aneXuTb Bifi pAdy GakToOpiB, Tak1X AK TemrnepaTypa
HaBKOMMLIHBOrO cepefoBMLLa | QYHKLA, L0 BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oyab-
AKOMY Pa3i BUPIO BBAKAETHCA BUMKHEHMM, KON MOKaXKUMK Ha PyuLli BUGOPY

3HAXOANTbCA B MONOMKEHHI «O».

4. MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepepn noyaTkoM NporpamyBaHHA roTyBaHHA NOTPiIGHO BUGpaTK
byHKUito.

TPUBANICTb

HaTucHiTb | yTpumynTe KHONKY , NOKW Ha Aucnnei He NoyHe
6numati 3Hauyok (B i «00:00».

Nulnlinint

JLILFLILL

S
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3a JONOMOrot KHONKM =+ abo — BCTaHOBITb GaxKaHMi1 yac
roTyBaHHA, NOTIM HAaTUCHITb ANA NiATBEPAXKEHHA. AKTUBYITE
byHKLilo, BCTaHOBMBLUY PYUKYy TepMOCTaTa Ha 6axkaHy TemnepaTypy:
NPONyHA€E 3ByKOBWI CUTHaN i Ha Ancnei 3'ABNTbCA NOBIAOMIEHHA NPO
Te, WO NPUroTyBaHHA i 3aBepLUeHO.

3BepHiTb yBary: LLlob ckacyBaTu BCTaHOBIEHUI Yac rOTyBaHHA, HaTUCKalTe
KHOMKY , MOKM Ha gucnnel He noyHe 6aMmaTy 3HaUOK @ noTIiM 3a
[OMOMOTI KHOMKM == CKMHBTE Yac roTyBaHHA Ha 3HaueHHA «00:00». Liei
Yac roTyBaHHA BK/OYaE Gasy nonepegHbOro HarpiBaHHA.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKW 3ANMYCKY
Micnsa BCTaHOBMIEHHA Yacy roTyBaHHA NMOYaTOK BUKOHAHHA GyHKLIT

MO>Ha BiAKNnacTu, 3anporpamyBaBLUV Yac 3aBepLueHHA: HaTnckante
KHOIMKY i

, MOKW Ha Aucnnel He moyHe 6MmaTi 3HaUYOoK i
3HaUYeHHA MOTOYHOrO Yacy 3anycky.
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3a JONomMoroto KHomnku =+ abo — BCTaHOBITb 6aXkaHWI Yac
3aBepLUEHHA rOTYBaHHA i HaTUCHITb ONA NigTBEPAMKEHHSA.
AKTMBYINTe OYHKL O, BCTAHOBYMBLUW PYYKY TepMOCTaTa Ha b6axaHy
TemnepaTypy: yHKLIA 3anMaeTbCA Ha Naysi, MOKN BOHa He
3anycTMTbCA aBTOMATMYHO B Yac, BUpaxyBaHUIi Ha OCHOBI BUOPAHOTO
yacy 3aKiHYeHHA NPUroTYBaHHSA.

3BEPHITb yBary: iNA CKaCyBaHHA LibOrO HaNalWTyBaHHA BUMKHITb AyXOBY
wady, NOBEPHYBLLM PYUKY BUOOPY B NMONOKEHHS

DyHKLiA 3aTPUMKH 3anycKy HeAoCTyMHa Ana GyHKLIN «Mpunb» i
«Typborpunb.

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBWIA CUrHa i Ha Ancniei 3'ABUTbCA MOBIAOMMNEHHA NPO
Te, L0 BYKOHaHHA GYHKLIT 3aBepLIeHoO.

MoBepHiTb pyuKy Br16OPY, 106 BMO6paTh iHWY dyHKLito, abo B
nonoxentHa 0, 106 BUMKHYTU flyxoBy wwady.

3BEPHITb yBary: AKLWO TanMep YBIMKHEHO, Ha aucnel
nonepemiHHO 3ABAATUMETbCA Hanmc END i vac, Wwo 3anvimscs.

Lis onuia He nepepurBac Ta He Nporpamye GyHKLiT roTyBaHHSA, ane
[03BOJISIE BUKOPUCTOBYBATU AWCNIEN A Bilo6paXkeHHs Talimepa nif
yac BUKOHaHHA GYHKLiT abo KONy gyxoBy Wwady BUMKHEHO.
HaTucHITb | yTpumynTe KHONKY , MOKW Ha gncnnei He noyHe
6/1MMaTV 3HAYOK i «00:00».
T
LI
3a J0NOMOroio KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb 6a)KaHWil Yac i HATUCHITb
() pna nigTBepaXeHHs. MicNA TOro AK TaliMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUI
BifINiK 06paHOro yacy, NponyHae 3ByKOBUIA CUTHaJI.
H@I/INHTKVII W06 BUMKHYTU TaiiMep, HaTWCKalnTe KHOMKY , MOKM 3HAYOK
He noyHe 6MMaTK, MOTIM 3a JONOMOrOI0 KHOMKW == CKUHBTE Yac [0
3Ha4eHHa «00:00».
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TABIMLUA NPUTOTYBAHHA

PELIENT OYHKUIA (O Al TEMMEPATYPA ) TPBRIICTE  pigenb I nPUNARAS
=l Tak 170 30—50 —
Muporn 3 gpixaxoBoro Ticta ) Tak 160 30—50 _\é’_
Tak 160 40—60 — e
=] Tak 160 25—35 3
MeunBo/TapTaneTku Tak 160 25—35 ;r
Tak 150 3545 R
=] Tak 190—250 15—50 12
Miua / dpokaua “ 2 3
< Tak 190—250 20—50 —
oo O N = N E R B
ArHaTuHa/TenaTnHa/anosuunHa (1 Kr) E Tak 190—200 80—110 ;l
KypAaTtnHa / KponaTtnHa / KayatuHa 1 Kr @ Tak 200—230 50—100 ;,
MiacmakeHnn xni6 ﬁ 5' 250 2—6 _\_”5“_'_
CmaxeHa KapTonna Tak 200—210 35—55%* ;
) dopma AnA BUNIKaHHA Aeko ans Bmang;aHHﬂ / notoK NigaoH/
nPUNAAAA Lo ~ PewiTka a1 abo ¢3§Mp2uﬁji1T’:_|iTopTlB —J bopMma AnA BANIKAHHA Ha s é[ll/lerﬁgaianﬂ

** [epeBepHiTb CTPaBy Yepes [Bi TPETUHM Yacy NPUroTyBaHHA (y pasi

notpebn).

PiBeHb BKa3aHO Ha CTiHLi pOoOOYOi Kamepwu.

DY,

pewwiTui

BigobparkaeTbca nepiof yacy 6e3 dasn nonepeaHbOro NporpisaHHA:

PEKOMEH[IYEMO KNaCTu XXy [0 AyXOBOi Wadu i BCTGHOBIOBATM YacC

FOTYBaHHA TiNbKM NICAA JOCATHEHHA NOTPIOHOT TemmnepaTypu.

TABNINUA NPUTOTYBAHHA 3 OYHKUIAMMU «MAPA+»

MPOAYKT PELLENT KINbKICTb YAC (xB.) nPUNALOA PIBEHb BOOA
Bynoukm 80—100T 30—45 | I
GHD) Xni6 ona ceHpgiviB B opmi 300—500r 40—60 —J
XNIb Xni6 500 r—2 Kkr 50—100 7
Baretn 200—300Tr 30—45 | I
MNeuyeHsa 1 Kr 60—110 —J
< Pe6epus 500 r—1,5 kr 50—75 —
M’S1CO Kypka 1—1,5kr 55—80 —J
Kypka/iHgnuka 3Kkr 100—140 | I
Bupiska 05—2cm 15—25 —J
3 Bupiska 2—4cm 20—35 — 5 0\5

PUBA Lina pnba 300—600r 20—30 —J

Llina pu6a 600—1 200 r 2545 — 200 mn
KapTonns, 3BapeHa Ha napi 0,5—1,5Kkr 45—60 —J
ég: MaplumnpoBaHi nepui 1—2kr 35—55 |
OBOUI Bpokoni Ha napi 0,3—1kr 30—50 | I
LlykiHi Ha napi 0,5—1,5 kr 30—50 )
MeunBo nigaoH 25—35 _f
= Kekc 30—60T 25—45 [—
BUMIYKA  bicksiTHMI TOpT 500—700r 30—50 ~==-
MicouHnn nupir dopma 35—55 aFle

3anyckante pexum «[APA-+», nuLie Konu JyxoBa Wwada OXoNnoHyna.
BigKkpuTTA ABEPUAT | JONMBAHHA BOAW Nif YacC rOTYBaHHA MOXe MaTu
HeraTMBHWIA BNIVB Ha OCTaTOYHUI pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA.
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NMOLWYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema ‘MoxnunBa npuumnHa ‘PiueHHA
; TlepesipTe, UM € HaNpyra B eNeKTPOMEPeXi, a TAKOX Ul
:BiaKNOYEeHHSA XNBNEHHA. ‘nigKno4YeHo XOBY Wa 0 efleKTpoMepexi.

LlyxoBa wada He npauyloe. oA A Ayxosy wady A P P

‘Bin'eqHaHHs Big enekTpomepexi. BuUMKHITL gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb i, W06 nepesipnTy,
; {3HVKJ/Ia HECMPABHICTb YK Hi.

:3BePHITLCA 10 HANBAMXKYOTO LIEHTPY MiCAANPOAaXHOro
‘HecnpaBgHicTtb fyxoBoi wadwu. :00CNyroByBaHHA KNIEHTIB | NOBigOMTe M UnCiO, AKe
Bifo6pakaeTbca nicna nitepu F.

Ha pucnnei BinobpaxaeTtbcs nitepa F
i YnCno ym iHWa niTepa nicnAa Hel.

Ha gucnnei Binobpaxaetbca i
nosigomneHHs «Hot» Ta o6paHa :3aBMCOKa Temneparypa.
dYHKLUiA He 3anyCcKaeTbCA.

3anuwTe ayxosy Wady OXONOHYTM, MICNA YOrO aKTUBYIiTE
:dyHKUit0. O6epiTb iHWY PyHKLilO.

Ha gucnnei BigobpakaeTbcs
HeuiTKUN TeKCT, 3JaeTbcA, ancnnen :BctaHoBITL iHWY MOBY.
3namaBcA.

3BepHiTbCA [0 HANBAMXKYOTO LieHTPa NiCAANPOAAXKHOIO
06CNyroByBaHHA KNi€HTIB.

BHYTPILWIHI MOBEPXHI

Lito gyxoBy niy ocHalleHo creuianbHUMN GiYHUMY NAHENSAMU 3
KaTaniTMYHUM MNOKPUTTAM, L0 MONErWY0Tb YMLLEHHA BIACIKY ANnA
npurotyBaHHs. Lle 3a6e3neyyeTbca 0co6IMBUM CAMOOUMCHIM
BMCOKOMOPUCTUM MOKPUTTAM, LLO BOMPAE XMpP Ta caxy. [licnsa KoXXHoro
BMKOPWCTaHHA AaniTe AyXOBili Wwadi OXONOHYTH, @ NOTIM OUNCTITb 11 Bifg
6yab-AKOro ocagy uv nasm Bifl NpoAyKTiB, Lie 6axaHo 3pobuTn, NoKN
BOHa LUe Tenna. [1na yCyHeHHA KOHAeHCaTy, WO YTBOPUBCA B pe3ynbTaTi
NPUroTyBaHHA i 3 BUCOKUM BMICTOM BOAU, AaiiTe AyxOBii wadi
MOBHICTIO OXONIOHYTW, @ NOTIM NPOTPITb i TKaHNHOI0 abo rybKoio.

W 3aBaHTaXKTe NOBHUIA «[JOBIAHWK i3 BUKOPUCTaHHA» 3 Beb-canTy docs.whirlpool.eu ans otprmManHs gogatkosoi
iHpopmaLii Npo BaL BUPIO

—_— 3 npaBunamwm, cTaHAapTHOIO JOKYMEeHTaLli€lo Ta AoAaTKOBOI iHpopMaLi€lo Npo BUPi6 MoxKHa
Hj=-= j 03HaMOMUNTUCA 3a afpecolo:
- BigBiganTe Haw Be6-caiT docs.whirlpool.eu
. Bukopuctante QR-koa
«  AGO 3BepHITbCA A0 HALIOT LLEHTPY NiCNANPOAaXKHOT0 06C/yroByBaHHA KNIEHTIB (HoMep
] TenedoHy 3a3HaueHO y rapaHTINHOMY TasloHi). 3BepTaluncb A0 LEeHTPY NiCAANPOAAXKHOIO

06CyroByBaHHS, NOBILOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha TabnuyLi 3 NaCNOPTHUMM JaHVMU BUPOGY.
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