DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VELMI DOLEZITA
V tomto navode a na samotnom spotrebici s uvedené doleZité spravy tykajlice sa bezpecnosti, ktoré si musite precitat'a vzdy presne dodrZiavat.

Toto je symbol nebezpecenstva, tykajtici sa bezpecnosti, ktory pouZivatelov upozoriiuje na mozné rizika hroziace ich osobe a inym.
A, V3etky bezpecnostné upozomenia sii oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujucimi terminmi:

C NEBEZPE CE NSTVO 0znacuje nebezpednu situdciu, ktora, ak sa jej nepredide, sposobi vazne poranenia.
C UPOZORNENIE 0Oznacuje nebezpedcnu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, moze spasobit vazne poranenia.

V3etky spravy tykajtice sa bezpecnosti Specifikujui potencialne nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju, a uvadzaju, ako zniZit riziko poraneni, poskodeni a irazov elektrickym

pridom a poucujd o spravnom pouzivani spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujice pokyny:

- Pred akymkolvek zasahom pri intaldcii musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- Indtaldciu alebo idrzbu smie vykonat'iba Specializovany technik, v stilade s pokynmi vyrobcu a za dodrZania platnych vnitrostatnych bezpecnostnych predpisov.
Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu ¢ast spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na pouzivanie.

- Vymenu napéjacieho kébla musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Zavolajte autorizované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby dosiahol aZ k napajacej elektrickej zasuvke.

- Priinstaldcii v silade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri intaldcii na dostupné miesto spinac so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky ani predlZovacie kable.

- Privytahovani zastrcky zo zasuvky elektrickej siete netahajte za elektricky kabel.

- Poinstaldcii spotrebica nesmi byt jeho elektrické casti pristupné pouzivatefom.

- Vyhybajte sa dotyku varnej dosky vihkymi castami tela a pouzivaniu rdry, ak ste naboso.

- Spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domdacnosti na pripravu jeddl. Nie je povolené Ziadne iné jeho pouZitie (napr.: vykurovanie miestnosti). Vyrobca nepreberd
Ziadnu zodpovednost za $kody sposobené neprimeranym pouzivanim alebo nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.

- Tento spotrebi¢ mdzu pouZivat deti od 8 rokov veku a osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom sktsenosti a
znalosti, pokial'sd pod dozorom alebo dostali pokyny tykajtice sa pouZivania spotrebica bezpecnym sposobom a chépu hroziace nebezpecenstva. Deti sa nesmd so
spotrebicom hrat. Cistenie a tidrzbu nesmd vykonavat deti bez dozoru.

- Pristupné casti spotrebica sa pocas jeho ¢innosti mdzu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte, aby sa s nim nehrali.

- Spotrebic a jeho jednotlivé Casti sa pocas pouzivania zahrievaju. Budte opatrni, aby nedoslo ku kontaktu s vyhrievacimi prvkami. Deti mladSie ako 8 rokov by ste
nemali pustat do blizkosti spotrebica, pokial na ne nedozerate.

- Pocas pouzivania a po fiom sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov spotrebica, pretoZe by ste sa mohli popalit. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do kontaktu
s tkaninami alebo inym horlavym materiélom, kym sa komponenty dostatocne neochladia.

- Poukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horticu paru nechajte pred pristupom do rdry postupne uniknit. Ked'st dvierka
spotrebica zatvorené, hordci vzduch unikd otvormi nad oviddacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Nazlozenie hrncov a prisluenstva pouZivajte rukavice alebo chiiapky a dévajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych clankov.

- Naspotrebic ani v jeho blizkosti nikdy nekladte horlavé materialy: Ak by ste spotrebi¢ ndhodne zapli, material by sa mohol vznietit.

- Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenej nddobe. Tlak vytvoreny teplom vnitri nadoby by mohol spdsobit jej prasknutie a poskodenie
spotrebica.

- NepouZivajte nddoby zo syntetickych materidlov.

- Prehriaty tuk a oleje sa mozu fahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja na ne vzdy dohliadajte.

- Nenechdvajte spotrebic bez dozoru pri smazeni potravin.

- Akpri priprave jedal pouZivate alkoholické ndpoje (napr. rum, koriak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MdZe tym vzniknt riziko,
Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym ¢lankom vznietia.

- Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuZivajtice paru.

- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rtiry. Pocas pyrolytického cyklu neptstajte deti do blizkosti riry (plati pre riry s pyrolitickou funkciou).

- PouZivajte len teplotnd sondu urcend pre tito rdru.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok riry, pretoze mozu poskriabat povrch, co méze sposobit
znicenie skla.

- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabranili moznému zésahu elektrickym pridom.

Likviddcia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v stilade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred
odovzdanim spotrebica do zberu odrezte privodny elektricky kébel, aby sa spotrebi¢ nedal pouZit.

- Podrobnejsie informécie 0 zaohchadzani, regenerdcii a recyklacii spotrebicov si vyZiadajte na vaom miestnom trade, v zbernych surovindch alebo v obchode, kde
ste vyrobok kupili.
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INSTALACIA

Po vybaleni riry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka spravne zatvdraju. V pripade problémov zavolajte predajcu alebo prevadzku
autorizovaného servisu. Aby ste predisli akémukolvek poSkodeniu, priinStaldcii iba vyberte rdru zo zékladne z polystyrénu.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE

Diely kuchynskej linky, ktoré st v kontakte s rirou, musia odolavat teplu (min. 90 °C).

Pred vsadenim riry urobte vetky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrérite odrezky a piliny.

Po in3talécii nesmie byt spodna cast riry pristupnd.

Na zarucenie spravnej cinnosti spotrebica zarute, aby nebola prikryta minimdlna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rry.
ELEKTRICKE ZAPOJENIE
Skontrolujte, i napétie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domécnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji riry (viditelny pri
otvorenych dvierkach).

+ Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F3x 1,5 mm?) smie vykonat'iba kvalifikovany elektrikar. Zavolajte autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrante v3etky ochranné diely z lepenky, ochranné folie a ndlepky z prislusenstva.

- Lrdry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izolacného materialu a konzervacného
tuku.

Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.

- Vndtro rry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do horticej riiry. Mohol by sa tak poskodit smaltovany povrch.

- Hrnce a panvice nepostivajte po dne riry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Skontrolujte, i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej horticimi castami, alebo ¢i sa nemozu zachytit do jej
dvierok.

- Rdru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA [%|

Likvidacia obalového materialu

Tento obalovy materiél je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbolom recyklacie (L’:'))- Rdzne Casti obalu likvidujte zodpovedne, v plnom stilade s platnymi

predpismi o likviddcii odpadov.

Likviddcia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v sdlade s eurdpskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).

- Zabezpecenim spravneho postupu pri jeho likvidacii pouZivatel prispieva k tomu, Ze likvidacia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol ﬁ na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom, ale je potrebné

odovzdat ho v zbernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Rady na tisporu energie

- Predohrev ridry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jeddl.

- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoZe ovela lepsie pohlcuju teplo.

- Rdruvypnite 10 - 15 mindt pred uplynutim nastavenej doby. Jedlo, ktoré si vyZaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rury.

VYHLASENIE O ZHODE C €

- Této rira je navrhnuté na styk s potravinami a spifia poZiadavky eurépskeho nariadenia (C €) ¢. 1935/2004 a bola navrhnuta, vyrobené a predand v silade s
bezpecnostnymi poZiadavkami smernice ,0 nizkom napati” 2006/95/ES (ktord nahradza smernicu 73/23/EHS a jej ndsledné zmeny), a s poZiadavkami na ochranu
smernice ,EMC" 2004/108/ES.
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ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Rira nefunguje:

«  Skontrolujte, i je elektricka siet pod napétim a i je rra pripojend k elektrickej sieti.
Rru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.

Dvierka sa neotvoria:
Rru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.

«  UPOZORNENIE: pocas automatického Cistenia sa dvierka rdry nedajui otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujd automaticky (pozrite odsek , Cyklus istenia riry
pyrolytickou funkciou®).

Elektronicky programator nefunguje:

Ak sa na displeji zobrazuje , F “ s Cislicou, zavolajte najblizsie servisné stredisko. V takom pripade uvedte islo, ktoré nasleduje po pismene , F .

AUTORIZOVANY SERVIS

Predtym, ako zavolate autorizovany servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokdzete problém vyrieit sami podla bodov popisanych v casti , Odstrafiovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvva.

Nahldste tieto Udaje:
« kratky popis poruchy;
typ a presny model rdry;
servisné Cislo (Cislo uvedené po slove ,Service” na typovom Stitku umiestnenom vpravo na vnitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach)). Servisné
@islo je uvedené aj na zaru¢nom liste;
vasu UpInu adresu;
« vase telefonne cislo.

AT
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obrétte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym pouZitie originalnych nahradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

CISTENIE

C UPOZORNENIE B Nt’epotllii\{ajtevéisti.ac‘e zariadeni'a vyuZivajuce paru.
- Rirudistite az po jej vychladeni.
- Pred vykonanim udrzby odpojte napdjanie.

Povrch riry
UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych prostriedkov dostane do kontaktu so

spotrebi¢om, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou.
Povrch (istite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na riad. Poutierajte suchou utierkou.
Vnutro riry
UPOZORNENIE: nepouzivajte drsné Spongie ani kovové skrabky alebo drtenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach rary.
Po kazdom pouZiti nechajte rdru vychladnut, a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny spdsobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte znackové Cistiace pripravky na rury a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok oistite vhodnymi tekutymi €istiacimi prostriedkami. Dvierka riry sa daju vybrat, &im sa ulahi Cistenie (pozrite si ¢ast UDRZBA).
« Horny ohrievaci élanok grilu (pozrite si cast UDRZBA) mézZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vycistit horn stena riry.
POZNAMKA: pocas dlhého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riiry a na tesneni
moZe tvorit skondenzovana voda. Po ochladeni riiry ju osuste utierkou alebo Spongiou.
Prislusenstvo rury:
Ihned'po pouZiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok a ak je prisluSenstvo hortice, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky jedal odstrarite vhodnou kefkou alebo 3pongiou.
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Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych panelov riry (ak st k dispozicii):
UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky, drsné kefy, drétenky na riad ani spreje na ¢istenie riry, pretoze by mohli

poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
Nechajte prazdnu riru v ¢innosti pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
Potom, pred odstranenim vietkych zvy3kov jedla Spongiou, nechajte spotrebi¢ ochladnut.

Cistiaci cyklus rir s pyrolytickou funkciou (ak je k dispozicii):

- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte riry.
A UPOZORNENIE @ Pocas pyrolytického cyklu nedovolte detom, aby sa pribliZili k riire.

Této funkcia spaluje odstrekujuci tuk vntri riry pocas pecenia pri teplote pribl. 500 °C. Pri takejto vysokej teplote sa usadeniny premenia na svetly popol, ktory sa da
[ahko utriet vihkou handrickou po vychladnuti rdry. Funkciu pyrolyzy neaktivujte po kazdom peceni, ale az po nahromadeni necistot alebo ak sa pri predohreve a peceni
tvoria dym a neprijemny pach.
« Vpripade, Ze je rura nain3talovand pod varnou doskou, sa uistite, Ze horéky alebo elektrické platnicky budd pocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.
Pred zapnutim pyrolyzy treba zo spotrebica vybrat v3etko prisluenstvo.
Spotrebi¢ ma k dispozicii 2 funkcie pyrolyzy:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRES/EKO): spotreba sa znii o priblizne 25 % v porovnani so $tandardnym pyrolytickym cyklom. Aktivujte ho v pravidelnjch intervaloch
(potom, Co ste piekli aspori 2-3-krat mdso po sebe).
2. Standardny cyklus (PYRO): zarucuje dokladné cistenie v pripade velmi $pinavej riry.
V kazdom pripade, po urcitom pocte peceni a v zdvislosti od zaSpinenia, vdm sprava na displeji odporudi vykonat cyklus samocistenia.
POZNAMKA: pocas funkcie pyroljzy ostanii dvierka riry zablokované a nebudii sa dat otvorit, az kjm teplota vniitri nedosiahne prislusni bezpeéni
hranicu.

UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
& UPOZORNENIE - Pred vykonanim nasledujticich iikonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.

- Pred vykonanim udrzby odpojte napdjanie.

VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka tplne otvorte.

2. Nadvihnite tichytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).

3. Zatvorte o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolhia (D) (obr. 2).
Montaz dvierok:

1. Vsurite zdvesy na miesto.

2. Dvierka dplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Zatvorte dvierka.

Obr. 1 0Obr.2
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PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny clanok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny cldnok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drziaky.
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Obr.3

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymeiite Ziarovku (pozrite si idaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spét (obr. 7).
3. Ruru opat zapojte ku elektrickému napdjaniu.

Vymena bocnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

Odpojte riru od elektrického napdjania.

Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva, ak sd vo vybave (obr. 3).

Plochym skrutkovacom vypécte kryt Ziarovky (obr. 7).

Vymedite Ziarovku (pozri pozndmku pre typ Ziarovky) (obr. 8).

Vrétte kryt Ziarovky na miesto a zatlacte ho proti stene, aby sa spréavne upevnil (obr. 9).
Opét namontujte mriezky na upevnenie prislusenstva.

Rru opdt zapojte ku elektrickému napdjaniu.
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Obr.6 Obr.7 Obr. 8 0Obr.9

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vjkonom 25-40W/230V typu E-14, T300 °C, alebo halogénové Ziarovky s vikonom 20-40W/230 V typu @9, T300 °C.

- Tiarovka poufitd v spotrebici je Specifickd pre elektrické spotrebice a nie je vhodnd na osvetlenie priestorov v domacnosti (Nariadenie (ES) 244/2009).
- Ziarovky dostanete v prevadzke autorizovaného servisu.

DOLEZITE UPOZORNENIE:

- Vpripade pouzitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Ruiru nezapinajte skor, ako ste opat namontovali kryt Ziarovky.
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII
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POZNAMKA: Vzhlad vjrobku sa moze od nakresu mieme odliSovat.
Ovlddaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)

Svetlo

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)

Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢clénok (nie je viditelny)

Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadnd stena

POZNAMKA:

- Chladiaci ventildtor mdZe ostat v cinnosti urcitd dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.

® NS AW =

hed
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je popisané v technickom popise spotrebica)

0 0
ﬂ [
0
0
Obr.3 Obr. 4
| — ca]

Obr.7 0Obr. 8

Obr.9

Nadoba na odkvapkavanie (obr. 1

Pouziva sa na zachytdvanie odkvapkdvajiceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod rost, alebo sa pouziva ako plech, napr. pri peceni mésa, hydiny, ryb, so zeleninou,
alebo bez zeleniny. Do nddoby na odkvapkavanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie zakuskov (obr. 2)

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Rost (obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedal alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v riire. MoZete ho vsunit na
[ubovolnd droveni v rdre. Rost méZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bocné katalytické panely (obr. 4)

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odportica vykonat
automaticky istiaci cyklus (pozrite €ast CISTENIE).

Otocny razeri (obr. 5)

Otocny razen pouZivajte podla pokynov (obr. 9). Odportcania ndjdete aj v Casti ,Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Suprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje drgteny rost (6a) a smaltovand nddobu (6b). Tdto sipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

PouZivajte iba priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnd stenu vnitra rdry, oproti ventilatoru. MéZe sa umyvat v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventilatorom.

Zasuvné rosty (obr. 8)

Umoziuju vytiahnut rodty a pekace pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat v umyvacke riadu.
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POPIS OVLADACIEHO PANELA
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POZNAMKA: Vzhlad vjrobku sa moze od nakresu mieme odliSovat.
1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie
2. Elektronicky programétor
3. Ovlddaci gombik termostatu
4. Cervend kontrolka termostatu.
AKO ZAPNUT RURU
«  Otocte ovlddaci gombik pre volbu funkcii na Zeland funkciu.

Rozsvieti sa osvetlenie riry.

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.

Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty.
Po ukonceni pripravy jedla otocte ovladacie gombiky do polohy “0”.
POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

1. Tladidlo -: na znizenie hodnoty zobrazenej na displeji

®

I 2. Thdidlo ©n®) (¥::navjber roznych nastaveni:
i I | : [l a. Casovat
I I P | b. Cas varenia
l @ ¢ Nastavenie ¢asu ukoncenia varenia
— Q ¢ 3. Tlacidlo +: na zvy3enie hodnoty zobrazenej na displeji

D G +
Q @ <J> A.  Symbol Q oznacuje, Ze funkcia ¢asovaca je zapnuta
| © | B.

Symbol AUTO potvrdzuje vykonanie nastavenia

Nastavenie pri prvom pouZiti

Nastavenie ¢asu a ténu zvukovych signdlov.

Po pripojeni riry k sietovému napéjaniu bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavte siicasnym stlacenim tlacidiel - a -+: blika stredna bodka. Cas nastavte pomocou
tlacidiel + a -. Po zvoleni Zelanej hodnoty stlatte stredné tlaidlo. Na displeji sa zobrazi hldsenie “ton 1”. Zelany t6n vyberte stla¢enim tlacidla —. Po zvoleni Zelaného
tonu stlacte stredné tlacidlo. Ak chcete zmenit Cast, pokracujte tak, ako je popisané hore.

Nastavenie ¢asovaéa [

Ak chcete nastavit casovac, diho stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonéeka. Casovac nastavte pomocou tlacidla + (maximélna
naprogramovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minit). Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekunddch. Na displeji sa zobrazi ¢as a zvoncek zostane svietit, ¢im
potvrdzuje nastavenie Casovaca. Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho zmenit, znovu stlacte stredné tlacidlo.

Naprogramovanie doby varenia

Po vybere rezimu varenia a teploty pomocou gombikov stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Znovu stlacte stredné tlacidlo:
na displeji sa postupne zobrazi , ,~ a0.00 a blikat bude AUTO. Cas varenia nastavte pomocou tlacidiel + a - (maximalna naprogramovatelna hodnota je 10 hodin).
Po niekolkych sekunddch sa na displeji zobrazi ¢as a napis AUTO zostane svietit, (im potvrdi nastavenie. Ak chcete zobrazit zostévajtici as varenia a v pripade potreby

ho zmenit, na 2 sekundy stlacte stredné tlacidlo a potom ho znova stlacte druhykrat. Na konci nastaveného ¢asu zhasne symbol &)' zaznie zvukovd signalizécia a na
displeji bude blikat ndpis AUTO. Zvukov signalizéciu vypnite stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Funkcie a gombik teploty vrétte na nulu a varenie ukonite stlacenim
stredného tlacidla na dve sekundy.
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Posunutie casu ukondenia varenia
Po zvoleni ¢asu varenia stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi F = of , as ukoncenia varenia a ndpis AUTO, ktoré postupne blikaju. Stlacenim tlacidla + zobrazte

Zelany Cas ukondenia varenia (varenie je mozné posuntit maximalne o 23 hodin a 59 mintit). Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi cas, symbol IB)I zhasnea

napis AUTO zostane svietit, cim potvrdzuje nastavenie. Ak chcete zobrazit ¢as ukoncenia varenia a v pripade potreby ho zmenit, stlacte stredné tlacidlo a potom ho

znovu stlacte dvakrat. Na konci odpocitavania sa rozsvieti symbol |m)| ardra sa prepne na zvoleny rezim varenia.

TABULKA S POPISOM FUNKCIi

OVLADACi GOMBIK FUNKCIi

O VYPNUTIE Na prerusenie pecenia a vypnutie rdry.
_ _ OSVETLENIE Na zapnutie/vypnutie Ziarovky rdry.

k4 P ~

-_— STATICKY OHREV Na pecenie fubovolného jedla iba na jednej trovni. PouZite 2. Groved. Ruru predhrejte na Zelanu teplotu. Vypnutie kontrolky
— termostatu indikuje, Ze rdra je pripravend na vloZenie potravin.
N/
g— - Na pecenie kolécov s vihkou pInkou (slanych alebo sladkych) na jednej Grovni. Této funkcia sa moZe pouZit aj pri peeni na dvoch
- KONVENCNE T ) e o R oo e

“‘ PECENIE Grovniach. Aby sa dosiahlo rovnomernejsie upecenie jedal, po urcitej dobe vymefite vzdjomne polohu jedél. Pouzivajte 2.
— Groven pri peceni na jednej Grovni a 2. a 4. irovefi pri peceni na dvoch drovniach. Pred pecenim riru predhrejte.
g— Na grilovanie rebierok, $pizov, klobasok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Odportca sa vloZit jedlo na 4. droven. Pri

GRIL grilovani masa odporicame pouzivat nadobu na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. VloZte ju na 3. roven a prilejte do nej

—___J priblizne pol litra vody. Radru predhrejte pocas 3 - 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka riry zatvorené.

Na pecenie velkych kusov mdsa (stehnd, roast beef, kurca). Jedlo vlozte do strednej polohy v rire. Odportica sa pouzivat nddobu
vov TURBOGRIL |™ odkvapkdvanie tuku na zachytenie $tavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. trovefi a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
“‘ Pocas pecenia sa odporti¢a mdso obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné opecenie na oboch stranéch. Ruru netreba predhriat.

— Pocas pecenia treba udrziavat dvierka riry zatvorené.
(] Na urychleni ia potravin. Odportca sa vloZit jedlo do strednej polohy v riire. Odpord¢ hat potravi bal
I || rozmrazovanie lj:uryc em(;a.r.:)z?r;zzmatpq ravm.h portca sa vloZit jedlo do strednej polohy v rire. Odporicame nechat potraviny v obale,
xo_/ aby sa zamedzilo dehydratécii povrchu.
(‘2 SRODNIUHE Y Na pecenie na jednej drovni, napr. ovocie, torty, zelenina, pizza, hydina
@ || TRADIENE PECENIE | P Jecne] trovhl, hapr. ovocie, forty + P2, fycina.
\—/
A o Aj na stcasné varenie roznych typov jeddl, ktoré vyZaduju rovnakd teplotu varenia (napr. ryby, zelenina, koldce) na maximélne
‘\ PRUDENIE - . . . S L S
( - dvoch drovniach. Této funkcia umoziiuje varenie bez prenosu pachov z jedného jedla na iné. Pri vareni na jednej Grovni vdm
g VZDUCHU L G o . I . P L P
\—— odporicame pouZit 2. Groven. Pri vareni na dvoch tirovniach vdm odporicame rdru najskor predhriat a pouZit 1. a 3. troven.
) Tuto funkciu pouZite po uvareni na zaistenie zhnednutia spodnej casti jedla. Jedlo vdm odporicame umiestit na 1./2. varnd
SPODNY OHREV | (rovefi. Tiito funkciu mozZete poufit aj na pomalé varenie, ako napriklad dusenie zeleniny a mésa, pricom v takomto pripade
\—— pouZite 2. varnui Urovefi. Riru netreba predhriat.
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TABULKA VARENIA

Recept Funkcia |Ohrievanie| Uroveiiv | Teplota |Priprava: | Prislusenstvo riry
rure (°C) (min.)
(od spodku)
@ fno 2 150-175 | 35-90 |Formana tortu na roite
Kysnuté kolace Urover 3: forma na tortu na roste
fno 1-3 150-170 | 30-90
Urover 1: forma na tortu na roste
Nédoba na odkvapkavanie / plech na
fno 2 150-190 | 30-85 |pecenie zdkuskov alebo forma na tortu na
Plnené kolace (tvarohovy kolac, Strudla, roste
jablkovy kolac) Urovefi 3: forma na tortu na roste
fino 13| 150190 | 35-90
Urover 1: forma na tortu na roste
fino ) 160-175 | 20-45 Nafiot?a nfi odkvapkdvanie / plech na
pecenie zdkuskov
Susienky/kolaciky Urovefi 3: rodt
(} A . - - .
Ano 13 10175 | 2045 Urovefi 1: nddoba na odkvapkdvanie/plech
na pecenie zakuskov
fno ) 175200 | 30-40 Naiiob.a n’a odkvapkdvanie / plech na
pecenie zdkuskov
Odpalované cesto Urovefi 3: peka¢ na roite
('} A - - - .
. Ano 13 170190 1 3545 jtoven 1:nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fino ) 100 110-150 Nafjot?a n’a odkvapkdvanie / plech na
pecenie zakuskov
Snehové susienky Urove 3: pekéc na roste
Ano 13 100 130150 [Groven 1: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fno ) 190250 | 12-50 Nafiopa n.:a odkvapkdvanie / plech na
pecenie zdkuskov
Chlieb / Pizza/ Postich Urovefi 1: peka¢ na roste
[P A . 5 - .
(//. Ano 13 190-250 | 25-50 Urovefi 3: nddoba na odkvapkdvanie/plech
na pecenie zakuskov
fno ) 250 10-15 Urovgn 1: Nadoba nfa odkvapkavanie/ plech
na zékusky alebo rost
Mrazené pizze Urovefi 3: peka¢ na roite
Ano 13 20 10-20 1 Groven 1: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fno 2 175-200 | 40-50 |Forma na tortu na roste
Slané pInené torty (zeleninové torty, -
slané plnené torty) Urovefi 3: forma na tortu na roste
Aino 13 175-190 | 55-65
Urover 1: forma na tortu na roste
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Recept Funkcia |Ohrievanie| Uroveiiv |Teplota |Priprava: | Prislusenstvo riry
rure (°0) (min.)
(od spodku)
fino ) 175200 | 20-30 Nafjot?a n,a odkvapkdvanie / plech na
pecenie zdkuskov
Slané a sladké odpalované cesto Urover 3: pekac na roste
< i . . - .
Ano 13 175-200 | 25-45 Urovefi 1: nddoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
Lasagne/zapecené fino 2 200 | 4555 |Pekacnaroste
cestoviny/cannelloni/nakypy
Jahnacie / Telacie / Hovadzie / Bravcové fno ) 200 80-110 Navdoba na odkvapkdvanie alebo peka¢ na
Tkg roste
Kuréa/ Kralik / Katica 1 kg @ fno 2 200 | 50-100 :‘;‘::ba na odkvapkdvanie alebo pekic na
Moriak / Hus 3 kg @ fno n 200 80-130 rozf:ba na odkvapkdvanie alebo pekdc na
Pecené ryby/ryby pecené v alobale (filé, fino ) 175200 | 40-60 Navdoba na odkvapkévanie alebo pekd¢ na
vcelku) roste
Pinena zelenina (paradajky, cukety, fino 2 175200 | 5060 |PekiCnaroite
baklazany)
Hrianka @ fino 4 200 2-5  |Rost
Urovefi 4: rodt (v polovici pecenia jedlo
Filé / platky ryb @ fino 4 200 20-30 | obratif)
Urovefi 3: nadoba na odkvapkavanie s vodou
Urovefi 4: rodt (v polovici pecenia jedlo
Klobésky/3pizy/rebierka/hamburgery @ fino 4 200 30-40 | obratif)
Urovefi 3: nadoba na odkvapkévanie s vodou
Urovefi 2: rost (po uplynuti dvoch tretin doby
Pecené kuréa 1-1,3 kg @ ) 5 200 5570 | Pecenia jedlo podla potreby obrétit)
Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie s vodou
Urover 2: otocny razen
Pecené kurca 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie s vodou
. Pekd¢ na roste (po uplynuti dvoch tretin
LU R @ 2 200 3545 doby pecenia jedlo podla potreby obratit)
Nédoba na odkvapkévanie alebo pekd¢ na
Jahnacie stehno/koleno @ - 2 200 60-90 | roste (po uplynuti dvoch tretin doby pecenia
jedlo podla potreby obrétit)
Nédoba na odkvapkdvanie / plech na
Petené zemiaky @ : 2 200 | 45-55 |zékusky (po uplynuti dvoch tretin doby
pecenia jedlo podla potreby obratit)
Gratinovana zelenina @ - 2 200 20-30  |Pekd¢ na rote
Urovefi 3: peka¢ na rodte
Lasagne a méso @ fino 13 200 50-100
9

Urovefi 1: nadoba na odkvapkévanie alebo
pekdc na roste
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Recept Funkcia |Ohrievanie| Uroveiiv |Teplota |Priprava: | Prislusenstvo riry
rire (°Q) (min.)
(od spodku)
Urovefi 3: pekac na roite
Méso a zemiaky Ano 13 200 | 45-100 |
Uroven 1: nddoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste
Urovefi 3: peka¢ na roite
Ryby a zelenina Ano 13 175 30-50 |
Uroven 1: nddoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste

Casy uvedené v tejto tabulke platia pre varenie vykonané pomocou reZimu oneskoreného spustenia (ak je k dispozicii). Casy varenia mozu byt v zavislosti od nadob
dlhsie.

POZNAMKA: symboly funkcii varenia sa mozu od nakresu mieme odliovat.

POZNAMKA: teploty a doby pecenia platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA A RADY
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejSiu funkciu na pouZitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych drovniach siicasne. Doba pecenia sa zacina vioZenim potravin

do rdry, bez zardtania doby predohrevu (ked'sa vyZaduje). Teploty pecenia a doby st iba priblizné a zavisia od mnozstva a druhu jedla, ako aj od pouzitého prislusenstva.

Na zaciatku pouZite najnizSie odportcani hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové

pekace alebo plechy. Okrem toho mdZete poufit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite vak, Ze pecenie sa trochu predfZi. Na dosiahnutie ¢o

najlepsich vysledkov prisne dodrZiavajte odporticania v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa ma vlozZit na rdzne trovne. Pri peceni jedal s vysokym

obsahom vody riru predhrejte.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouzitim funkcie , TRADICNE PECENIE” (ak je k dispozicii), mozZete piect rozne jed|d, ktoré si vyZaduju rovnakd teplotu pecenia sicasne (napriklad: ryby a zeleninu) pri

rovnakej teplote a na réznych drovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo, ktoré sa md piect dihsie, nechajte v rire.

Kolace

- Jemné zékusky pecte pri funkcii tradicného pecenia na jednej drovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vZdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viac ako
jednej drovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po case vymerite polohy pekacov, aby sa zabezpecila optimalna cirkuldcia hortceho vzduchu.

- Priskaske, ¢ije kysnuty kolac upeceny, vpichnite do stredu kolaca drevené Sparadlo. Ak bude Sparadlo po vybrati Cisté, kol je hotovy.

- Akpouzivate pekdce s teflonovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoZe kola¢ nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Akkoldc¢ pocas pecenia ,klesne’, nabuduce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo kvapalin v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Ukol4cov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouite funkciu , TRADICNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zdklad kolaca vlhky, pecte ho na niz3ej Grovni
a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekdc alebo pyrexovi nadobu vhodnej velkosti pre kus mdsa, ktory sa ma piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekca trochu vyvaru a pocas
pecenia maso podlievajte. Po upeceni nechajte maso odstat'v rire pocas dalsich 10 - 15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat méso, zvolte si kusy rovnakej hriibky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzadujud dihsiu dobu pecenia. Aby sa
zabranilo spaleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia méso obratte.

Na zachytdvanie Stavy z mdsa sa odpordca vsundt priamo pod rost s pecenym masom nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.

Otodny raZen (iba u niektorych modelov)

Tdto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite maso na razef, v pripade kurcata maso zviaZte a pred vsunutim raziha
na miesto v stene riiry a jeho opretim na drziak skontrolujte, ¢i mdso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajucej 3tavy, odportica sa vloZit na prvi
troven v rdre nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razer ma plastovd rukovit, ktor musite pred pecenim vybrat, a pouit ju na vybratie jedla z rdry po peceni,
aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavu kdrku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba u urcitych modelov

Pred vlozenim cesta do riry sa odporica prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani's kysnutim cesta priizbovej teplote (20 - 25 °C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu
tretinu. Doba na vykysnutie 1kg davky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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