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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Whirlpool toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi
ja tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik
teised kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega
ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja tdrkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Enne seadme kasutamist lugege ldbi need ohutusjuhised. Hoidke neid edaspidiseks
kasutamiseks lahedal.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 OHUTUSJUHISED

OLULINE LUGEDA JA JALGIDA
Enne seadme kasutamist lugege
neid ohutusjuhiseid. Hoidke neid
edaspidiseks kasutamiseks
laheduses.

Need juhised ja seade ise
annavad olulisi ohutushoiatusi,
mida tuleb alati jargida. Tootja ei
vastuta kaesolevate
ohutusjuhiste eiramise, seadme
ebadige kasutamise voi
juhtseadiste vale seadistamise
eest.

A\HOIATUS: Seade ja selle
ligipaasetavad osad
kuumenevad kasutamise ajal.
Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kiittekehade puudutamist. Alla
8-aastaseid lapsi tuleb hoida
eemal, vélja arvatud juhul, kui
nad on pideva jarelevalve all.

A\ HOIATUS: Kui pliidi pind on
pragunenud, arge kasutage
seadet — elektrilodgi oht.

A\ HOIATUS: Tuleoht : Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.

A ETTEVAATUST!
Klipsetamisprotsessi tuleb
jalgida. Luhikest
kiipsetusprotsessi tuleb pidevalt
jalgida.

A\ HOIATUS: Pliidiplaadi
jarelevalveta jatmine rasva voi
oliga kuipsetamisel voib olla
ohtlik — tuleoht. ARGE KUNAGI
putdke kustutada tuld veega,
vaid lilitage seade valja ja
seejarel katke leegid, nt kaane
vOi tuletdrjetekiga.

A\ Arge kasutage pliidi
téopinnana ega toena. Hoidke
riided voi muud tuleohtlikud
materjalid seadmest eemal, kdik
komponendid on taielikult maha
jahtunud - tuleoht.

A Piiidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna
need voivad kuumeneda.

A Véaga vaikesi lapsi (0-3-
aastased) tuleb seadmest eemal
hoida. Vaikesed lapsed (3-8-
aastased) tuleb seadmest eemal
hoida, valja arvatud juhul, kui
nad on pideva jarelevalve all.
Vahemalt 8-aastased lapsed ja
vahenenud flusiliste,
sensoorsete voi vaimsete
voimetega voi kogemuste ja
teadmisteta isikud tohivad seda
seadet kasutada ainult siis, kui
neid jalgitakse voi kui neile on
antud juhised seadme ohutu
kasutamise kohta ja nad
moistavad sellega seotud ohte.
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Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi ilma
jarelevalveta puhastada ega
hooldada seadet.

A\ Pirast kasutamist lllitage
pliidiplaadi element juhtnupu
abil valja ja arge tuginege
panoraamdetektorile.

A\ Arge jitke seadet toidu
kuivatamise ajal jarelevalveta.
Kui seade sobib sondi
kasutamiseks, kasutage ainult
selle ahju jaoks soovitatud
temperatuuriandurit - tuleoht.
A\ Hoidke riideid v6i muid
tuleohtlikke materjale seadmest
eemal, kuni kdik komponendid
on taielikult maha jahtunud -
tuleoht. Olge alati tahelepanelik,
kui valmistate rasva- voi
Olisisaldusega toite voi lisate
alkohoolseid jooke - tuleoht.
Pannide ja tarvikute
eemaldamiseks kasutage
ahjukindaid. Keetmise |16pus
avage uks ettevaatlikult, lastes
kuumal 6hul v&i aurul enne
odnsusesse sisenemist jark-
jargult vélja voolata - see vdib
pdhjustada pdletusi. Arge katke
ahju esikiljel olevaid kuuma
Ohuavasid - tuleoht.

A Olge ettevaatlik, kui ahjuuks
on avatud voi allasuunatud
asendis, et valtida ukse |60mist.

A1 1 LUBATUD
KASUTAMINE

A ETTEVAATUST! Seade ei ole
ette ndhtud kasutamiseks valise
[Ulitusseadme, naiteks taimeri

vOi eraldi kaugjuhitava stisteemi
abil.

A See seade on modeldud
kasutamiseks majapidamises ja
sarnastes rakendustes, naiteks:
personali koogi ruumid
kauplustes, kontorites ja
muudes tookeskkondades;
talumajad; klientide poolt
hotellides, motellides,
kodumajutustes ja muudes
elukeskkondades.

A Muud kasutusviisid ei ole
lubatud (nt ruumide kiitmine).

A\ See seade ei ole mdeldud
professionaalseks
kasutamiseks. Arge kasutage
seadet valitingimustes.

A\ Arge hoidke seadmes voi
selle I1dheduses
plahvatusohtlikke voi
tuleohtlikke aineid (nt bensiini
vOi aerosoolpurke) - tuleoht.

/\1.2 PAIGALDAMINE

A\ Seadet peab kasitsema ja
paigaldama kaks voi enam
inimest - vigastuste oht.
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Kasutage lahtipakkimiseks ja
paigaldamiseks kaitsekindaid -
sisseldigete oht.

A Paigaldamist, sealhulgas
veevarustust (kui see on
olemas), elektriiihendusi ja
remonti peab teostama
kvalifitseeritud tehnik. Arge
parandage ega asendage uhtki
seadme osa, vélja arvatud juhul,
kui see on kasutusjuhendis
eraldi valja toodud. Hoidke
lapsed paigalduskohast eemal.
Parast seadme lahtipakkimist
veenduge, et see ei ole
transportimise ajal kahjustatud.
Probleemide korral votke
Uhendust edasimiiiija voi lahima
mdudgijargse teenindusega.
Parast paigaldamist tuleb
pakendijaatmeid (plast,
vahtplastist osad jne) hoida
lastele kattesaamatus kohas -
lambumisoht. Seade tuleb enne
paigaldamist vooluvorgust lahti
Uihendada - elektriloogi oht.
Paigaldamise ajal veenduge, et
seade ei kahjustaks toitekaablit -
tulekahju voi elektril66gi ohtu.
Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on I&petatud.

A\ Arge eemaldage seadet
vahtpolUstireenist alusest enne
paigaldamist.

A\ Arge paigaldage seadet
dekoratiivukse taha - tuleoht.

/A kui vahemik asetatakse
alusele, tuleb see tasandada ja
kinnitada seinale kaasasoleva
kinnitusketi abil, et valtida
seadme libisemist alusest.

HOIATUS: seadme
kallutamise valtimiseks tuleb
paigaldada kaasasolev
kKinnituskett. Vaadake
paigaldusjuhendit.

1.3
A ELEKTRIHOIATUSED

A\ OLULINE: Andmesildil on
teave voolu- ja pingekulu kohta.

A\ Andmesilt on ahju esiservas
(ndhtav, kui uks on avatud).

A Seadet peab olema vdimalik
vooluvorgust lahti Gihendada, kui
pistik on ligipaasetav, voi
mitmepooluselise liliti abil, mis
on paigaldatud pistikupesast
ulesvoolu vastavalt juhtmestiku
reeglitele ja seade peab olema
maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

A\ Toitekaabel peab olema
piisavalt pikk, et ihendada
seade, kui see on oma
korpusesse paigaldatud,
peamise toiteallikaga. Arge
tdmmake toitekaablit.

A\ Arge kasutage
pikendusjuhtmeid, mitut
pistikupesa ega adapterit.
Elektrikomponendid ei tohi
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parast paigaldamist olla
kasutajale kattesaadavad. Arge
kasutage seadet, kui olete marg
vdi paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui sellel on kahjustatud
toitekaabel voi pistik, kui see ei
toota korralikult voi kui see on
kahjustatud vo6i maha kukkunud.

A Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb see asendada identsega
tootja, tema teenindaja voi
sarnase kvalifikatsiooniga
isikute poolt, et valtida
elektriloogi ohtu.

A\ Kui toitekaabel tuleb vdlja
vahetada, votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.

A Paigaldamine toitekaabli
pistiku abil ei ole lubatud, vélja
arvatud juhul, kui toode on juba
varustatud tootja poolt
pakutavaga.

1.4 PUHASTAMINE JA
HOOLDUS

A\ HOIATUS: Enne hooldustaid
veenduge, et seade on
toiteallikast valja ldlitatud ja lahti
Uhendatud; arge kunagi
kasutage
aurupuhastusseadmeid -

2 Keskkonnaalased juhised

elektrilodgi oht. Tootja poolt
volitamata
mitteprofessionaalsed
remonditood voivad ohustada
tervist ja ohutust, mille eest ei
saa tootjat vastutusele votta.
Mitteprofessionaalsest
remondist vdi hooldusest
tingitud defektid voi kahjustused
ei kuulu garantii alla, mille
tingimused on toodud
seadmega kaasasolevas
dokumendis.

A Arge kasutage ukseklaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need
voivad pinda kriimustada, mis
vOib pdhjustada klaasi
purunemist.

A Arge kasutage abrasiivseid
ega soovitavaid tooteid,
klooripdhiseid
puhastusvahendeid ega
pannipuhastusvahendeid.

A Veenduge, et seade on enne
puhastamist vdi hooldustoid
maha jahtunud. - pdletusoht.

A\ HOIATUS: Lilitage seade
enne lambi vahetamist valja -
elektrilodgi oht.

PAKKEMATERJALIDE UTILISEERIMINE
Pakendimaterjal on 100% taaskasutatav ja

tahistatud ringlussevétu simboliga Q:
Seetottu tuleb pakendi erinevad osad

korvaldada vastutustundlikult ja taielikus
kooskdlas kohalike omavalitsuste
jaatmekaitluseeskirjadega.
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KODUMASINATE UTILISEERIMINE
Seade on valmistatud taaskasutatavatest
vOi korduvkasutatavatest materjalidest.
Korvaldage see vastavalt kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Lisateabe
saamiseks kodumajapidamises
kasutatavate elektriseadmete t66tlemise,
taaskasutamise ja ringlussevotu kohta
votke thendust kohaliku omavalitsusega,
olmejaatmete kogumise teenusega voi
kauplusega, kust te seadme ostsite. See
seade on margistatud vastavalt Euroopa
direktiivile 2012/19/EL, elektri- ja
elektroonikaseadmete jagtmete (WEEE) ja
2013. aasta elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete maarustele
(muudetud kujul). Veendudes, et toode
korvaldatakse nouetekohaselt, aitate
valtida negatiivseid tagajargi keskkonnale

ja inimeste tervisele. Stimbol E tootel voi
kaasasolevatel dokumentidel néitab, et
seda ei tohi kdidelda olmejaatmetena, vaid
see tuleb viia elektri- ja
elektroonikaseadmete ringlussevotuks
sobivasse kogumiskeskusesse.
ENERGIASAASTU NOUANDED
Kuumutage ahju ainult siis, kui see on ette
nahtud toiduvalmistamislauas voi retseptis.
Kasutage tumedaid lakitud voi emailitud
kiipsetusplaate, kuna need neelavad
soojust paremini.

Kasuta kuumutusplaadi jagksoojust
maksimaalselt ara, liilitades selle méni
minut enne toiduvalmistamise |dpetamist
valja.

Poti voi panni pohi peaks katma
kuumutusplaadi taielikult;
kuumutusplaadist vaiksem mahuti
pdhjustab energia raiskamist.

Katke potid ja pannid toiduvalmistamisel
tihedalt istuvate kaantega ja kasutage
voimalikult vahe vett. Toiduvalmistamine
ilma kaaneta suurendab oluliselt
energiatarbimist.

Kasutage ainult lamedapdhjalisi potte ja
panne.

MARKUS: Siidamestimulaatori vdi sarnase
meditsiiniseadmega inimesed peavad
olema ettevaatlikud, kui nad seisavad selle
induktiivse pliidiplaadi lahedal, kui see on
sisse lUlitatud. Elektromagnetvali voib
mojutada siidamestimulaatorit voi sarnast
seadet. Kiisige oma arstilt voi
stidamestimulaatori vdi sarnase
meditsiiniseadme tootjalt lisateavet selle
mdju kohta induktsioonpliidi
elektromagnetvaljadele.

Pikaajalist kiipsetamist vajav toit jatkab
kiipsetamist ka parast ahju valjalilitamist.
Kui seade on sisse liilitatud, veenduge, et
ahjuuks on taielikult suletud, ja hoidke seda
kiipsetamise ajal voimalikult suletuna.
Loika toit vaikesteks, vordse suurusega
tukkideks, et vahendada kiipsetusaega ja
saasta energiat.

Kui kiipsetusaeg on pikk, tile 30 minuti,
vahendage ahju temperatuuri viimase etapi
jooksul madalaimale seadistusele (3-10
minutit), Iahtudes Uldisest kiipsetusajast.
Ahjus olev jadksoojus jatkab toidu
kiipsetamist.
VASTAVUSDEKLARATSIOONID
K&esolev seade vastab: Euroopa maaruse
66/2014 okodisaini nduetele;
energiamargistuse maarusele 65/2014;
2019. aasta energiamdjuga toodete ja
energiateabe 6kodisaini (muudatus) (EList
véljumise) eeskirjadele kooskdlas Euroopa
standardiga EN 60350-1.

Kaesolev seade vastab Euroopa méaaruses
66/2014 ja 2019. aasta energiamdjuga
toodete Okodisaini ja energiateabe
(muudatus) (EList véljumise) eeskirjades
satestatud 6kodisaini nduetele kooskdlas
Euroopa standardiga EN 60350-2.

See toode vdib sisaldada
halogeenvalgustust (energiatShususe klass
G) voi LED-valgusallikat(energiatGhususe
klass F).

e
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3 Teie toode

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli 2 Traadist riiulid
lilevaate ja pohilised kasutusvdimalused. 3 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja 4 Veebassein auruga toiduvalmistamiseks
moned funktsioonid erineda. 5  Riiulite positsioonid
6 L
3.1 Toote tutvustus amp-
7 Ventilatsiooniavad
1 * Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on
00 0000 - > 5 néitena toodud traatrestiga toode.

*x Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud lambiga voi lambi tiip ja
GEEEEEEEEsEEs—— —— 3 asukoht voivad erineda joonisel kujutatust.

**+%  See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

3.1.2 Hobuse osa

— »5 1 <« O » 4

\ 4
N

1 Hobuse osa
d »
2 Kontrollpaneel 2 € » 3
3 Kéepide
4 Uks
5 Alumine osa 1 Tagumine vasakpoolne - Induktsiooniga

. . . kuumutusala
3.1.1 Toiduvalmistamise seade . -
2 Eesmine vasakpoolne - Induktsiooniga

7*5* | | kuumutusala
<

3 Eesmine parempoolne - Induktsiooniga
> 1 kuumutusala

%k

6 < 4 Tagumine parempoolne - Induktsiooniga

kuumutusala

>3 3.2 Ahju juhtpaneeli tutvustamine

1 Ulemine kiitteseade
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1 Aurureziimiga kiipsetamise/
puhastamise lamp

3 Funktsiooni valimise nupp
5 Termostaadi lamp

Kui teie toodet reguleerivad nupud on

2 Aurureziimiga kiipsetamise/
puhastamise nupp

4 Taimer
6 Temperatuuri valiku nupp

Ahju sisetemperatuuri indikaator

olemas, siis mdnel mudelil véivad need olla  Temperatuurilambi jargi saate aru ahju
nii, et need tulevad vélja, kui neid vajutada sisetemperatuurist. Termostaadi lamp

(maetud nupud). Nende nuppude abil
tehtavate seadete tegemiseks liikake

asub juhtpaneelil. Termostaadi lamp liilitub
sisse, kui toode hakkab t60dle, ja

koigepealt vastav nupp sisse ja tdmmake termostaadi lamp kustub, kui see saavutab
nupp vélja. Pérast reguleerimist likake see  seatud temperatuuri. Kui temperatuur ahjus

uuesti sisse ja asetage nupp tagasi.
Funktsiooni valimise nupp

langeb alla seatud temperatuuri, lilitub
termostaadi lamp uuesti sisse.

Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju 3.3 Ahju tééfunktsioonid
toofunktsioone. Valimiseks keerake suletud

(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.
Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake péripaeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Funktsioonitabelil kuvatakse
t6ofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin nadidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.

F.un.lft S100 | £ nktsiooni kirjeldus Temp.e raotuurlv Kirjeldus ja kasutamine
ni siimbol ahemik (°C)
Ahju ei kdeta. To6tab ainult ventilaator (tagaseinas).
T66 ventilaatoriaa ) Graanulitega kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
o 9 toatemperatuuril, kiipsetatud toit jahutatakse. Terve lihatiki
sulatamiseks kuluv aeg on pikem kui teraviljaga toitude puhul.
_‘3’ ) Toitu soojendatakse korraga Ulevalt ja alt. Sobib kookidele,
Ulemine ja alumine . kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
kuumutus Kiipsetamine toimub (he kandikuga. Seda funktsiooni tuleks
kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.
el
— Ainult madalam kiite on sisse lillitatud. See sobib toitudele,
= Alumine kuumutus * mis vajavad pohja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks
R kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.
| S
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Ulemine/alumine
kuumutus ventilaatori

Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 8hk
jaotub koos ventilaatoriga tihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.

toel Kiipsetamine toimub lhe kandikuga.
Ventilaatori kuumutuselemendi poolt kuumutatud &hk jaotub
Kuumutus ventilaatori abil vordselt ja kiiresti lile kogu ahju. See sobib

ventilaatoriga

toiduvalmistamiseks mitmel ahjuplaadil erinevatel riiulitel.
Seda funktsiooni tuleks kasutada ka auruga
toiduvalmistamiseks.

3D-funktsioon

Tootavad llemise kiitte, alumise kitte ja ventilaatorkiitte
funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vérdselt ja

kiiresti. Kiipsetamine toimub the kandikuga.

SIS

Ahju laes olev suur grill téotab. Sobib suures koguses
grillimiseks.

Grillimine .
taisvoimsusel
w Grillimine madalal
% voimsusel ventilaatori *
toel

Viéikese grilliga soojendatud kuum 6hk jaotub ventilaatoriga
kiiresti ahju. Sobib vdiksemate koguste grillimiseks.

* Teie toode t60tab temperatuurinupul
maaratud temperatuurivahemikus.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse méjul
deformeeruda. See ei mojuta

funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :

4

llma traatriiuliteta mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

-
] 5
AN 4
sy
I 9

]
w) 1
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lima traatriiuliteta mudelitel :

5
4; =~ 2
N 1

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel liks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Kandiku asetamine
toiduvalmistamisriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada alused digesti
kiilgtraadist riiulitele. Asetage alus
traatriiulite vahele, nagu joonisel ndidatud.
Hea kiipsetusvdime tagamiseks tuleb alus
asetada traadiriiulile nii, et see sobitub
piduripessa. Seda ei tohi asetada vastu
ahju tagaseina, minnes méoda korgipesast.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist valja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti Gletama.

Traatriiuliga mudelitel :

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jouab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see taielikult eemaldada.
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Traatvore ja aluse dige paigutamine
teleskoopsiinidele -Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Tanu teleskoopsiinidele saab kandikuid voi
traatriiuleid lihtsalt paigaldada ja
eemaldada. Hoolikalt tuleb asetada
kandikud ja traatriiulid teleskoopsiinidele,
nagu on naidatud alloleval joonisel.
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused
Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm ) |850 /500 /600
Pinge/Sagedus 220-240 V 1N ~ 50/60 Hz

Juhtme tiiiip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

) vahemalt HO5VV-FG 3 x 6 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 9,8
Pliidiplaadi koguenergiatarve (kW) 72
Ahju titp Multifunktsionaalne ahi

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala

Modde 180 mm

Véimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W

Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala

Modde 145 mm

Voimsus 1600 W / Kiirendaja 1800 W

Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala

Modde 145 mm

Véimsus 1600 W / Kiirendaja 1800 W

Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala

Modde 180 mm

Véimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W

PGhitded: Elektriahjude energiamargistuse teave on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / [EC 60350-1. Need
vaartused maédratakse standardkoormusel Ulemine ja alumine kuumutus / Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori
toel

Energiat6hususe klass madratakse vastavalt jargmisele prioriteedile s6ltuvalt sellest, kas tootel on vastavad
funktsioonid olemas vi mitte: 1-Saastlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Ulemine/alumine
kuumutus ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi téapselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need véaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Paigaldamine

A Uldine teave

+ Poorduge toote paigaldamiseks lahima
volitatud teenindusagentuuri poole.
Veenduge, et elektri- ja
gaasiinstallatsioonid on paigas, enne kui
helistate volitatud teenindajale, et toode
oleks kasutusvalmis. Kui see ei ole sobiv,
kutsuge kvalifitseeritud elektrik ja
paigaldaja vajalike toode labiviimiseks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad mittevolitatud isikute teostatud
toimingutest, mis vdivad samuti garantii
kehtivust tiihistada.

Klient vastutab toote paigalduskoha
ettevalmistamise eest ning elektri- ja/voi
gaasivarustuse ettevalmistamise eest.
Toote paigaldamisel tuleb jargida
kohalikes elektri- ja/voi
gaasiinstallatsiooni kasitlevates
standardites satestatud eeskirju
(seaduslikud paigaldusreeglid)./Punkt
Kontrollige enne paigaldamist, kas seade
on kahjustatud.

4.1 Oige paigalduskoht

+ Asetage toode kovale pinnale, sest toote
all on 6hukanalid. Seda ei tohi asetada
alusele vdi pjedestaalile. Toote jalad ei
tohi vajuda pehmetele pindadele, nt
vaipadele jne.

+ Koogiporand peab olema vdimeline
kandma seadme raskust ja lisaks veel
koogitarvete, kiipsetusvahendite ja toidu
kaalu.

+ See toode kuulub klassi 1 vastavalt
standardile EN 30-1-1. Seda saab
paigutada kodgi seinte, kodgimoobli voi
mis tahes muu toote kiilge mis tahes
modtmes tagant ja lihest servast. Teisel
pool asuv kdogimoobel voi -seadmed
voivad olla ainult sama suured voi
vaiksemad.

+ Seda vdib kasutada mdlemal kiiljel
asuvate kappidega, kuid selleks, et
pliidiplaadi tasapinnast oleks vahemalt

400 mm kaugus, peab seadme ja mis
tahes seina, vaheseina voi kdrge kapi
vahel olema 65 mm vahemaa.

£
[ eo— ] E o
= :
£ rsd
E ~ 65 mm min
(=) [«
~y
— P00 OO

]

]|

+ Seda saab kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Lubage minimaalne kaugus 750
mm pliidipinnast kdrgemal.

+ Kui pliidi kohale tuleb paigaldada
pliidipuhasti, vaadake pliidipuhasti tootja
juhiseid paigalduskdrguse kohta (min.
650 mm).

+ Seadme korval olev kodgimddbel peab
olema kuumakindel (vahemalt 100 °C).

Seadme Gimbermineku valtimiseks tuleb
paigaldada see stabiliseerimisvahend.
Vaadake paigaldusjuhendit.

Turvakett

Seade tuleb kindlustada tilekaalu vastuy,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Kui teie tootel on 2 turvaketti;
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Kinnitage konks (1) sobiva tapiga kéogi
seina kiilge (6) ja Ghendage
lukustusmehhanismi (2) abil konksu kiilge
turvakett (3).

Stabiilsuskett peab olema
@ voimalikult lihike, et véltida ahju
kallutamist ettepoole ja diagonaal,
et véltida ahju kilgmist kallutamist.
Stabiilsuskett on m&eldud pliidile,

millel puudub klambrite
kinnitamisava.

4.2 Elektriline lihendus

Konks

Lukustusmehhanism

Ohutusahel

Kinnitage kett kindlalt toote tagaosa kiilge
Toote tagaosa

o g W N =

Koogi sein

Kui teie tootel on 1 turvaketti;

Seade tuleb kindlustada ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Jargige pildil olevaid samme, et kinnitada
turvakett toote kilge.

+ Enne elektriihendusega seotud t66de
alustamist lahutage seade elektrivorgust.
Voib tekkida elektrilodgi oht.

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa/liiniga, mis on kaitstud
sobiva véimsusega minikaitseliilitiga,

nagu on margitud tabelis "Tehnilised
andmed". Olenemata sellest, kas seade
on ihendatud trafoga voi ilma, laske
maandus paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul. Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis tekivad toote
kasutamisel ilma kohalikele eeskirjadele

vastava maanduspaigalduseta.

+ Toote vdib elektrivdrku Gihendada ainult
volitatud ja kvalifitseeritud isik ning toote
garantii algab alles parast nduetekohast
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paigaldamist. Tootja ei vastuta kahjude

eest, mis voivad ilmneda volitamata

isikute teostatud toimingute tagajarjel.

Elektrikaablit ei tohi purustada, voltida,

kinni suruda ega puudutada toote kuuma

osa. Kui toitejuhe on kahjustada saanud,
peab selle asendama selle tootja voi
tema teeninduspartner Vastasel juhul
vobi tulemuseks olla elektrilook, lihis voi
tulekahju!

Toiteallika andmed peavad vastama

toote tiilbisildil tapsustatud andmetele.

Margistusplaat on nahtav kas siis, kui

seadme uks voi alumine kate on avatud,

vOi asub see sodltuvalt seadme tiilibist
seadme tagaseinas.

+ ja peab kasutama ahju jaoks sobivat
pistikupesa/liini ja pistikut. Kui toote
voolupiirangud on pistiku ja pistikupesa
voolu kandevéimest véljas, tuleb toode
lihendada otse fikseeritud
elektripaigaldise kaudu, ilma et
kasutataks pistikut ja pistikupesa.

+ Kui toode iihendatakse otse
toiteallikaga: Kui kdiki toitevorgu poolusi
ei ole voimalik lahti ihendada, tuleb
ihendada lahtilihendusiiksus, mille
kontaktide vahemaa on vdahemalt 3 mm
(kaitsmed, liinikaitselilitid, kontaktorid) ja
selle lahtitihendusiiksuse kdik poolused
peavad olema IEE direktiivide kohaselt
toote korval (mitte selle kohal). Selle
juhise eiramine v6ib pdhjustada
probleeme kasitsemisel ja tiihistada
toote garantii.

+ Soovitatav on kasutada
rikkevoolukaitseliilitit tdiendavana
kaitsena.

Kui toode on valmistatud kaabliga ja ilma

pistikuta:

5 Esmakasutus

Uhendage toote juhe toiteallikaga, nagu
allpool naidatud:

SUPPLY CORD 266920006
Kui teie toitejuhtme tiitip on 3-juhtmeline,
siis 1-faasilise (ihenduse jaoks:
- Pruun/Must = L (Faas)
- Sinine = N (Neutraalne)

- Roheline/kollane juhe = (E) @ (Maandus)
4.3 Toote paigutamine

1. Likake toode koogi seina poole.

2. Kinnitage toote kiilge tihendatud
turvakett seina kiilge.

3. Reguleerige ahju jalad

Ahju jalgade reguleerimine

Kasutamise ajal tekkivad vibratsioonid

voivad pohjustada

toiduvalmistamisanumate liikkumist. Seda

ohtlikku olukorda saab valtida, kui toode on

tasane ja tasakaalustatud.

Teie enda ohutuse tagamiseks veenduge,

et toode on tasane, reguleerides neli jalga

allosas vasakule vdi paremale keerates ja

joondades need to0pinnaga tasandile.

Loppkontroll
1. Uhendage toode uuesti vooluvérku.
2. Kontrollige elektrilisi funktsioone.

Enne seadme kasutuselevottu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

5.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutamist maarake alati

@ kellaaeg. Kui te seda ei maara, ei
saa te mones ahjumudelis siilia
teha.
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Programmiklahv
Véahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Kuva slimbolid

A W N =

|—)| Kipsetusaja siimbol

9' Kiipsetamise I6puaja siimbol *
a Haire siimbol

AN Ajapiruka siimbol

eco Okoreziimi siimbol

) Helitugevuse taseme siimbol
@ Kellaaja siimbol

I.E.I Klahviluku siimbol

* See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Muudatuste tegemise ajal vilguvad
ekraanil vastavad tahised.

Parast ahju esmakordset sisseliilitamist
vajutage kellaaja sisestamiseks klahvi =4/

Puutejuhtimisega mudelite puhul
@ puudutage esmalt klahvi = ja

seejarel kasutage kellaaja

maaramiseks klahvi 4-/— .

6 Pliidiplaadi kasutamine

Véértuse kinnitamiseks puudutage téhist (© F33
ja oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma
Ghtki klahvi puudutamata.

Kui algusaega pole maaratud,
@ hakkab kell t66le 12:00 ning

kuvatakse tahis ®. Kui kell on

oigeks pandud, tahis kaob.

Voolukatkestuse korral kellaaja
@ satted kustuvad. Need tuleb uuesti

paika seada.

5.2 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid to6tada
saavad. Vt "Ahju to6funktsioonid.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Piihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kédsnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskadsnaga.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral v&ib

suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige

suitsu ja tekkivate Idhnade otsest

sissehingamist.

6.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta
« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti kalduvaid
potte/panne.

+ Valtige pottide/pannide ja tiihjade pottide
kuumutamist. Potid ja seade vdivad
kahjustuda.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.
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+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast iga kasutuskorda on kiipsetuspind
kuum, seega arge asetage plastpotte/
panne kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vdivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest
vdljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage pottide ja pannide katet
poletitele/tsoonidele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kdigepealt iiles ja
pange siis teise poleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi toopohimote

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline siisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

moningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse

keedupottides/pannides.

+ Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei kérbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab hélpsamalt puhastada.

» Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saastab see teiste
pliidiplaatide tiilipidega vorreldes aega ja
energiat.

+ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

+ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
vdimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

+ Valtige kdrge kuumutustaseme valimist,
kui kasutate vahese 0Oliga kaetud voi ilma
olita (teflontiitipi) mittenakkuvaid
keedupotte/panne.

+ Hoidke magnetilisi esemeid, nagu

krediitkaardid voi lindid, pliidiplaadi

tootamise ajal eemal.

Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on

sisse lllitatud, voivad pliidiplaadi andurid

kuumutustaset vahendada voi pliidiplaadi
vélja lilitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne

valjaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet

selle sisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks 6hukese pohjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt deldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide
pohi 1abim&ot peab vastama
induktsioonitsoonile. Soovitatud m&6tmed
on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:
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+ Malmist keedupotid/pannid
+ Emailitud terasest keedupotid/pannid
+ Terasest ja roostevabast terasest

keedupotid/pannid (sildi vi hoiatusega,
mis néitab, et nad sobivad induktsiooniga

toiduvalmistamiseks)
Sobimatud keedupotid/pannid:
+ Alumiiniumist keedupotid/pannid
+ Vasest keedupotid/pannid
+ Messingist keedupotid/pannid
+ Klaasist keedupotid/pannid
+ Keraamika
+ Keraamika ja portselan
Soovitusi:
+ Kasutage ainult lameda pdhjaga

keedupotte. Arge kasutage kumerate vdi

ndgusate alustega keedupotte/panne.

ir i1

+ Kasutage ainult paksude, to66deldud
pbhjadega keedupotte/panne. Kui

kasutate toiduvalmistamiseks Shukese
pdhjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse

vdljalllitussiisteemi aktiveerimist voib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad voivad pinda kriimustada.

v

X

@

seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uihtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvilja suurusele.

Monel keedupotil/pannil on pohi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tidpi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda véi ei pruugi
induktsioonpliidiplaat neid iildse
tuvastada. Ménel juhul v&ib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Keedundude vordne jaotus
paremale ja vasakule ning
keskmistele (kui on saadaval)
keedualade valimiseks mojutab
toiduvalmistamise joudlust
positiivselt, kui valmistate
induktsioonpliitidel mitu toitu.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

+ Mone keedupoti/panni pohi on vdiksema 1. See sobib, kui Teie poti péhjas on
ferromagnetviljaga, kui selle tegelik magnet.
1abimoot. Pliidiplaat kuumutab ainult

Soovitatavad keedupottide/pannide suurused

Keedutsooni labimdot - mm Poti [abimdot - mm

145 vahemalt 100 - kuni 145

180 vahemalt 100 - kuni 180

210 vahemalt 140 - kuni 210

240 vahemalt 140 - kuni 240

280 vahemalt 125 - kuni 280
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Keedutsooni l[abimd6t - mm

Poti [abim&6t - mm

320

vahemalt 125 - kuni 320

2% (92,7 x 200)

vahemalt 100 - kuni 180

Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala

laius 230 - pikkus 390

Keetmise kaditumine vdib varieeruda
sOltuvalt potti tlilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada iihe sammu

6.2 Juhtpaneel

Uldteave juhtpaneeli kohta

+ Skeemid ja joonised on liksnes
illustratiivsed. Tegelikud naidud ja
funktsioonid vdivad olenevalt pliidi
mudelist varieeruda.

+ Toodet juhitakse puutetundliku

juhtpaneeli abil. Kéik toimingud

puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse

helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.

Niiske ja maardunud pinna korral voivad

pliidi t60s tekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.
= Keeduala naidikule ilmub tahis “0”.

-yt -

O 8 83I0lI0Ie ©

@

. i. .n
oo TAlI=Too
Q esldse ©

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta

@ tihtki toimingut, lGlitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Pliidi valjalulitamine

1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.

= Pliit lilitub vélja ja podrdub tagasi
ootereziimile.

Keeduala naidikul olev tdhis “H” voi

@ “h" naitab, et keeduala on ikka veel
kuum. Arge puudutage
keedualasid.

suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei pohjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.

Jadksoojuse nait

Keeduala naidikul olev tahis “H” néitab, et
pliit on ikka veel kuum ja sellel saab soojas
hoida vaikest kogust toitu. Peagi asendub
see tahistega “h”, mis naitab vaiksemat
kuumust.

Voolukatkestuse korral jadksoojuse

tuli ei sitti ega hoiata kasutajat
tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

@

&_ﬁ 2] ce
o |

@ﬁ'o L/||_loo

@ es[]l]ss ©

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks liilitit

2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage
selle valikuklahvi.

= Keeduala néidikule ilmub tahis “0” ja
vastav nadidik muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ Uhtki toimingut, lilitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Temperatuuritaseme maaramine

Maarake klahviga @ véi ©
temperatuuritase vahemikus “1” kuni “9”
voi “9” kuni “1”.
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Tasemel 1-7 vdib potis olev vesi

@ vOi 0li keeda vGi keemine 16ppeda.
Seetdttu voib kasutaja arvata, et
toode lilitub hooti sisse ja vélja.
Sellisel juhul (eriti kui vett vi 6li on
vahe) pole tegu rikkega, vaid toode
lihtsalt to6tab nii.

280 mm induktsioonplaadiga

@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
Uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kdrgem kui
tase 8.

Keedualade viljalulitamine:

Keeduala valjaliilitamiseks on 3 vdimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine
nullini “0”: Keedula véljalllitamiseks
voib vahendada temperatuuritaseme
nullini “0”.

2. Selleks hoidke sorme monda aega
vastava keeduala tahisel: Liilitage
keeduala sisse, vajutades vastavat
tahist monda aega, kuni
temperatuurivaartus langeb nullini “0”.

3. Soovitud keeduala voib vilja liilitada
ka taimeri kaudu: Kui aeg on labi,
lilitab taimer vastava keeduala vélja.
Vastavale naidikutele ilmub tahis “0”
voi “00”. Kui aeg on labi, kdlab
helisignaal. Helisignaali vaigistamiseks
vajutage juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur véimsus (véimendus) See varieerub
soOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voimenduse funktsiooni “P”. Seda
funktsiooni ei ole soovitatav kasutada
pikaajalisel kuumutamisel. Voimenduse
funktsioon ei pruugi tootada kaigil
keedualadel.

Suure voimsuse (véimenduse)
sisseliilitamine:

1. Vajutage pliidi sissellilitamiseks lilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud

keeduala.

3. Puudutage klahvi @ v&i © ja valige

esmalt tase “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

© esllISe

©

é_

4. Kui keeduala on temperatuuritasemel

“9” puudutage korraks klahvi ®, et
maarata keeduala temperatuuriks “P”.

Suure voimsuse (voimenduse)
viljaliilitamine:

Voimenduse funktsiooni

véljallilitamiseks puudutage klahvi @ja
valige temperatuuritase “9”. Keeduala
voimendus lilitub vélja ja t66 jatkub
temperatuuritasemel “9”.
Temperatuuritaseme vahendamiseks
vBite puudutada klahvi © vai liilitada
keeduala iildse valja, maarates
temperatuuritasemeks “0".

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide
kogemata muutmise pliidi to6tamise ajal,
voite sisse lilitada klahviluku.

Klahviluku rakendamine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage

korraga klahve O ja 8.
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= Rakendub klahvilukk ja siittib tahise @
juurde kuuluv punkt.

Kui pliidi valjalllitamise ajal on
@ klahvid lukustatud, rakendub
klahvilukk ka siis, kui pliit uuesti

sisse lilitada. Pliidi kasutamiseks
tuleb klahvilukk valja lilitada.

Klahviluku véljaliilitamine

1. Kui klahvilukk on sisse liilitatud,
puudutage korraga klahve (O ja 8¢.

= Klahvilukk liilitub valja ja tahise (3]
juurde kuuluv punkt kustub.

Lapselukk See varieerub soltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel saadaval
olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lilitada, on vdimalik valistada pliidi
soovimatu kasutamine. Lapselukku saab
sisse ja vélja lulitada ainult ootereziimis.

Elektrikatkestuse korral lapselukk
@ tlhistatakse.

Lapseluku aktiveerimine
1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks lilitit

2. Puudutage korraga klahve @ ja @.
Parast helisignaali puudutage lapseluku

aktiveerimiseks klahvi @.

= Rakendub lapselukk ja kdigi
keedualade niidikule ilmub tahis “L".

Lapseluku viljaliilitamine

1. Kui klahvilukk t66tab, puudutage pliidi
sisseliilitamiseks klahvi (D.

2. Puudutage korraga klahve © ja ®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku
viljaliilitamiseks klahvi ©.

= Lapselukk lilitub vélja ja tahis “L”
kustub koigi keedualade naidikul.

Taimeri funktsioon

See funktsioon hélbustab teie jaoks
toiduvalmistamist. Kogu kiipsetusperioodi
jooksul ei ole vaja pliidiplaadil kéia. Teie
valitud aja moddudes liilitub kiipsetusala
automaatselt vélja.

Taimeri sisseliilitamine
1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks liilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.

©eee[se &
@ el ]es ©

3. Puudutage soovitud
temperatuuritaseme maaramiseks

klahvi @ v&i ©.
4. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks
klahvi €9.
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= Taimeri ndidikul siittib tdhis “00” ja
valitud keeduala naidikule ilmub
kiimnendpunkt.

§ o ssilies

3

o S ©

Taimeri to6tamise ajal tdidavad

@ selle ndidiku aset parem- ja
vasakpoolse tagumise keeduala
naidikud.

5. Puudutage soovitud aja maaramiseks

klahvi @ vi O©.

Taimerit saab maarata ainult
keedualadele, mida juba
kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud
toiminguid teiste keedualadega,

@ millele soovite maarata taimeri.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle
temperatuur.

Tootava taimeriga seotud keeduala
valimisel saate vaadata
jarelejaanud aega, puudutades

uuesti klahvi (©.

Taimeri viljaliilitamine

Kui méaaratud aeg on labi, kdlab helisignaal
ja pliit lGlitub automaatselt valja.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Taimerite varasem véljalilitamine

v' Kui lilitate taimeri vélja varem, t66tab
pliit maaratud temperatuuril edasi kuni
valjalllitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja
lilitada.

2. Puudutage taimeri sisselllitamiseks
klahvi €.

3. Kuni taimeri ekraanile ilmub “00”,

puudutage klahvi ©, et valida
vaartuseks“00”.

= Vastava keeduala punktikujuline tuli
|ilitub parast ménda aega vilkumist
Ioplikult vélja ning taimer tiihistatakse.

Toitehalduse funktsioon See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

Teie tootel on toitehaldusfunktsioon. Selle
funktsiooni abil saate muuta pliidi
koguvoimsuse seadistust.

Toitehaldust saab teha ainult siis,
@ kui toode on esmakordselt
paigaldatud ja esmakordselt sisse
ltlitatud. Seadistuse saate |16pule
viia, jargides alltoodud samme 30
sekundi jooksul parast toote
esmakordset sisselilitamist.

Toitehalduse funktsioon - reguleeritavad
koguvoimsuse tasemed

Toitehalduse naidikunéidik

Koguvoimsus

25 2.5kW
30 3kwW

36 3.6kW
44 4.4KkW
54  5.4kW
57 57kwW
67 6.7kW
72 7.2kW

Kui teie toote koguvdimsus on

@ soovitud voimsusest vaiksem,
tootab see tehnilises tabelis antud
koguvéimsusel.

Koguvoimsuse muutmiseks;
1. Toote esmakordsel sisseliilitamisel

puudutage klahve@®/O/@/©/@30

sekundi jooksul.

2. Taimeri ekraanil kuvatakse seadistatud
toitehalduse tase.

3. Puudutage nuppu @ klahvi, et liilituda
tasemete vahel ja méarata
koguvoimsuse vaartus, mida soovite
madrata.
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4. Kinnitage seade, puudutades (D ja
lilitage pliit vélja. Teie maaratud
koguvdimsuse vaartus aktiveeritakse

Pliidiplaatidele maaratavad

@ temperatuuritasemed voivad
erineda olenevalt seadistatud
koguvoimsustasemest. Pliidiplaadi
temperatuuritaset véhendatakse
automaatselt vastavalt pliidiplaadi
voimsuse seadistusele. See ei ole
viga.

Kui véimsuse taseme muutmisel
@ puudutatakse muud klahvi kui

madratud jarjestus, ei saa

seadistust teha. Satte

seadistamiseks peate samme
algusest peale kordama.

Induktsioonkeedualade turvaline ja
téhus kasutamine

Toopohimotted: oma toopohimottest
tulenevalt kuumutab induktsioonpliit otse
keedundud. Seeparast on sellel teist tiilipi
pliitidega vorreldes mitmeid eeliseid. Pliit
t66tab tohusamalt ja selle pind ei kuumene.

Induktsioonpliidil on suureparased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie pliidil

@ olla induktsioonkeedualad
labimddduga 145, 180 ja 210-280
mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus ndu on keedualaga
kontaktis, mistottu on elektrikulu
minimaalne.

Toobaja piirangud

Pliidi juhtimissiisteem kasutab t60aja
piirangut. Kui mdni keeduala ununeb todle,
ltlitub see teatud aja méodumisel
automaatselt vélja. Kui keedualale on
maaratud taimer, lilitub hiljem vélja ka
taimeri ndidik. To0aja piirang soltub valitud
temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse t60aja
piirangut. Parast automaatset
valjalllitumist, mida kirjeldatakse eespool,
voib kasutaja keeduala uuesti kaivitada.

Temperatuuritase T66aja piirang (tundides)
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1.5

9 20-30 minut
P (vGimendus) 5-10 minut*
(*) 5 minuti méodumisel lilitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Tabel 1: Té6aja piirangud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda lilekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral vdib tdheldada

jargmist:

+ Tootav keeduala voib valja lilituda.

+ Valitud temperatuur voib langeda.
Naidikul see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsestisteem. Kui
Ulekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab
suisteem kohe elektritoite ja lilitab pliidi
vdlja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus
“F".
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Voimsuse tdpne seadistamine

Oma t66pdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.
Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega
on voimalik toidu (vesi, piim vms)
voolamist lile &are isegi ennetada.

7 Ahju kasutamine

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, voib kogu
juhtimissiisteem valja lilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t66s esineda

torkeid.

7.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum ohk valjub
ahjuuksest. Valtige nende
ventilatsiooniavade kinnikatmist. Vastasel
juhul voib ahi tle kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tootamise
ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t00aega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lilitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus
jaab pélema kiipsetusajal, teistes
mudelites lulitub see teatud aja moddudes
vélja.

7.2 Ahju juhtseadme t66

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

Programmiklahv
Vahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Kuva siimbolid

AW N =

|—)| Kiipsetusaja siimbol

—)l Kiipsetamise I&puaja siimbol *
ﬂ Haire siimbol

AN Ajapiruka siimbol

eco Okoreziimi siimbol
Helitugevuse taseme siimbol
Kellaaja simbol

EI Klahviluku siimbol

* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil
vastavad tahised. Satete
rakendumiseks peate mdne hetke

ootama.

Kui kiipsetamissatteid pole valitud,
ei saa kellaaega maarata.
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Kui on méaaratud kiipsetusaeg, siis
@ ndidatakse kiipsetamise ajal
jarelejaanud aega.
Ahju sisseliilitamine
Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
to6funktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi toole.
Ahju valjaliilitamine
Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,véljas” (lles).
Temperatuuri ja ahju to6funktsiooni
valimine.
Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (véimaluste piires), valides
toidule vastava temperatuuri ja
to6funktsiooni.

P / C

o / [

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
to6funktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
siittib termostaadi margutuli. Kui
temperatuur ahjus jouab seatud
tasemeni, termostaadi margutuli
kustub. Ahju ei lllitu parast
kiipsetamist iseenesest vilja. Teie
peate kiipsetamist kontrollima ja
seejarel ahju vélja llilitama. Kui
kiipsetamine on I6ppenud, liilitage ahi
vélja, keerates funktsioonivaliku nupu
ja temperatuuri nupu asendisse
,valjas” (st Glemisse asendisse).

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

v Ahju saab seadistada nii, et see
I6petab etteantud aja moddumisel t60.
Selleks maératakse taimeri abil
kiipsetusaeg.

1. Valige kiipsetusfunktsioon.

2. Puudutage klahvi (9, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja téhis 9]

3. Maérake kiipsetusaeg klahviga =4/—.

= Kui kiipsetusaeg on méaaratud,
jaab tahis I3l koos aja siimboliga
ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke

temperatuurinupu abil temperatuur.
Kiipsetamise algab.

= Kiipsetamise alguses, kui koik aja
tahise osad on siittinud, algab
kiipsetusaja poordarvestus.
Maaratud kiipsetusaeg on jagatud
neljaks vordseks osaks. Iga osa
aja taitumisel lulitub selle osa tahis
vélja. Tanu sellele on teil hea
tlevaade kui palju aega on jaanud
kiipsetamise [6puni vorreldes kogu
kiipsetusajaga.

5. Kui kiipsetamine on 16ppenud, ilmub
ekraanile teade “End” (L6pp) ning kdlab
taimeri marguandesignaal.

= Marguandesignaal kestab 2
minutit. Marguandesignaali
vaigistamiseks vajutage suvalist
klahvi. Marguandesignaal
vaigistatakse ning ekraanile ilmub
jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali

@ I6ppedes suvalist klahvi, alustab ahi
uuesti t66d. Keerake
temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse “0”
(Valjaliilitatud), et ahi liilituks valja
ega hakkaks parast marguande
I6ppu uuesti toole.
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7.3 Auruga toiduvalmistamine

Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Auruga saavutatakse paremaid
kiipsetustulemusi. Auru kaasamine
toiduvalmistamisel tagab, et kiipsetiste
pind oleks heledam, nende koorik
krobedam ja nad oleksid mahulisemad.
Samuti véhendab auru abil
toiduvalmistamine toiduainete, néiteks liha,
niiskuskadu ja aitab neid seestpoolt
mahlakamalt ja maitsvamalt kiipsetada.

Uldine teave

Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
moeldud funktsioonide puhul.

Parast auruga toiduvalmistamist voib
ahjuuksele tekkinud kondensaat
ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui
avate ahjuukse, piihkige see
kondensaadist kuivaks.

Hoidke ahjuukse avamisel eemal, kuna
auruga toiduvalmistamisel ja parast seda
voib ahjust paiskuda auru ja kuumust.
Aur voib poletada kasi, ndgu ja/voi silmi.
Kui auruga toiduvalmistamisel jaab iga
kord ahju sisse vett, plihkige jarelejaanud
vesi parast ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib jadkvesi viia
lupjumiseni.

Kui teie tootel on lihasond, veenduge, et
lihasondi kaas oleks enne auruga
kiipsetamist suletud. Vastasel juhul vdib
lihasondi pesast lekkida auru.

Auruga toiduvalmistamiseks:

1. Parast auruga kiipsetamise nduannete

tabeli kontrollimist ja funktsiooni
valimist maarake temperatuur, aeg ja
lisatav veekogus vastavalt soovitud
roale. Tabelist vélja jadvate roogade
puhul saate maarata neid vaartusi ise.

Valage vastavalt roale kasutatav
veekogus ahju pdhjas olevasse
slivendisse.

Hoiduge destilleeritud voi
filtreeritud veest. Kasutage ainult

valmisvett.

3. Seadke funktsiooni valikunupp soovitud
auruga toiduvalmistamise tooreziimile.

4. Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

5. Pange valmistatav roog ahju soovitatud
riiuli positsioonile.
= Algab kiipsetamine.
6. Kui kiipsetamine on I6ppenud, liilitage

ahi vélja, keerates funktsiooni nupu ja
temperatuuri nupu asendisse ,véljas”.

Kui auruga toiduvalmistamisel jaab
@ iga kord ahju pdhjasse vett, plihkige
jarelejaanud vesi parast ahju

jahtumist kuiva lapiga. Vastasel
juhul v6ib ahju pdhja jaav vesi
pohjustada lupjumist.

7.4 Satted

Klahviluku sisseliilitamine

v Ahju kasutamist saab tokestada,
aktiveerides klahviluku funktsiooni.

1. Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
ilmub tahis &.
= Ekraanile ilmub t&his “OFF”
(valjalllitatud).
2. Klahviluku sisselllitamiseks vajutage
klahvi < .

3. Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis “On” (Sisselilitatud) ja
tahis & jaab polema.
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Kuni klahviluku funktsioon on sisse

@ lilitatud, ei saa ahju klahve
kasutada. Voolukatkestuse korral
klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage klahvi =, kuni ekraanile
ilmub tahis &.

= Ekraanile ilmub tdhis “On”
(Sisselilitatud).

2. Klahviluku valjaliilitamiseks vajutage
klahvi — .

= Kui klahvilukk on vélja lulitatud, ilmub
ekraanile tahis “OFF” (Viljaldlitatud).

Marguandekella seadmine

v Seadme kella saab kasutada
marguande vdi meeldetuletuse
funktsioonis kiipsetusprogrammist
sOltumatult. Marguandekella
funktsioon ei mdjuta ahju t60d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks
voib seda kasutada, kui soovite
kiipsetist teatud aja méddudes timber
podorata. Maaratud aja moddumisel
edastab taimer hoiatussignaali.

1. Puudutage klahvi (®, kuni ekraanile
ilmub tahis A.

Maksimaalne dratusaeg voib olla
@ 23 tundi 59 minutit.

2. Maarake marguande kestus klahviga =+/

Méarguandesignaali, kellaaja ja
@ ekraani heleduse funktsiooniklahvid
ning temperatuuri klahvid peavad

olema viljalilitatud asendis 0
(OFF).

= Pdrast marguande aja sisestamist
jaab téhis A pblema ja ekraanile
ilmub méarguande aeg.
3. Kui marguande aeg on moddas, hakkab

téhis A vilkuma ning kélab
marguandesignaal.

Marguandesignaali viljaliilitamine

1. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Marguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.

= Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Marguande tiihistamiseks puudutage
klahvi (®, kuni ekraanile ilmub tahis A.

2. Vajutage pikalt klahvi —, kuni ekraanile
ilmub “00:00".

Ekraanile ilmub méarguande aeg.
@ Kui korraga on seatud marguande

aeg ning kiipsetusaeg, ndidatakse

ekraanil [ihemat ajavahemikku.

Marguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi :Z, kuni ekraanile
ilmub tahis .

2. Seadistage klahviga 4-/— soovitud
marguandesignaal.

3. Maaratud signaal aktiveeritakse veidi
aja parast.

= Valitud marguandesignaali ndidatakse
ekraanil kujul “b-01", “b-02" voi
“b-03" .
Kellaaja muutmine
v' Varem sisestatud kellaaja muutmine
1. Puudutage klahvi = dutage klahvi ® .

2. Méarake kellaaeg klahviga 4+/— .

w

Madratud aeg aktiveeritakse veidi aja
parast.

Saastureziim

Sadstureziimi abil saate energiat kokku
hoida, méaarates ahju kiipsetusaja.

Sellel reziimil lilitatakse kiittekehad enne
kiipsetusaja |6ppu vélja ning kasutatakse
ahju jaaksoojust.

Saastureziimi maaramine

1. Puudutage tahist :=, kuni ekraanile
ilmub saastureziimi tahis eco.

= Ekraanile ilmub téhis “Off”
(valjaliilitatud).
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2. Saastureziimi sisseliilitamiseks
puudutage klahvi <4 .
= Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis “On” (Sisselilitatud) ja
sdastureziimi tahis jaab pdlemaeco.
Saastureziimi valjalilitamine
1. Puudutage tahist :=, kuni ekraanile
ilmub saastureziimi tahis eco.

= Ekraanile ilmub tdhis “On”
(Sisselilitatud).

2. Saastureziimi valjalulitamiseks
puudutage klahvi — .
= Kui klahvilukk on vélja lilitatud, ilmub
ekraanile tahis “Off” (Valjalllitatud).
Ekraani heleduse maaramine See

varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

1. Puudutage klahvi =, kuni ekraanile
ilmub selle heledust naitav “d-01",
“d-02" voi “d-03" .

2. Maéérake soovitud heledus klahviga=/

= Maaratud aeg aktiveeritakse veidi aja
pérast.

8 Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

8.1 Uldteave ahjus kiipsetamise
kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, nagu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli

Ulaosadele. See on normaalne ja fiiisiline

nahtus.
+ Olenevalt toidust vdib ahju siseklaasile
tekkida kondensaat voi veeaur

higistamise voi tilkumisena. See tavaline

nahtus voib juhtuda toiduvalmistamise
ajal. Kui toode on parast kiipsetamist
maha jahtunud, on soovitatav siseklaasi
puhtaks piihkida niiske lapiga.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist

eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad

ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt

oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.
+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab teile parima toiduvalmistamise.
Jargige alati tootja poolt kasutatavate
véliste koogindude kohta antud teavet.
+ Lodigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tiikkideks. Kodgianumast

ulatuv rasvakindel paber voib pohjustada

pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenahtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.
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8.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada viliseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek vdib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu htlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal taheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
vGib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on méaaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Nipuniiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja lihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v6i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi ilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
valjast on kleepuyv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja lihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 8li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

+ Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnoéuannete tabel kiipsetiste ja
ahjuroogade jaoks
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 170 30..45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus. 170-180 30..80
traatrestil ** ventilaatoriga
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 150 25..40
kuumutus
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 160 25..35
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune must |, . .
metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 55..65
cm labim6dduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
dunapirukas metaill\{or[ni 20 Kuur‘nutus‘ 180 55..65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Ulemine ja
Kiipsis Standardne salv * |alumine 3 160-170 20..30
kuumutus
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 2 200 35..45
kuumutus
kukkel Standardne saly * |KUUMutus. 2 180 20..40
ventilaatoriga
Ulemine ja
Juuretis Standardne salv * |alumine 3 200 25..40
kuumutus
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkilikukujuline [alumine 3 200 25..45
anum traatrestil **|kuumutus
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 2 220 15..25
kuumutus
Pitsa Standardne salv * Kuur.nutus' 220 10..15
ventilaatoriga

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
1-Standardne salv
*
Viikesed koogid |3-Standardne saly |KUUMUtus. 1-3 150 25..40
. ventilaatoriga
1-Standardne salv
*
Kiipsis Kuumutus 1-3 170 20..35
3-Standardne salv |Ventilaatoriga
*
1-Standardne salv
*
kukkel Kuumutus. 1-3 180 20...40
3-Standardne salv |ventilaatoriga
*

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

8.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tohususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on |abi, jatke

liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha

mabhlad jaotuvad paremini praetud liha

sees ja ei tule vélja liha I6ikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas

plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnoéuannete tabel liha-, kala- ja

linnuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine/alumine .
E:::g Etﬂ(vi)/ Standardne salv * |kuumutus 2 235.;:;?'1%%0/”1133' 80..110
9 ventilaatori toel P
Ulemine/alumine )
I(_1aggis)alare Standardne salv * |kuumutus 2 zgr?sl?é%w?gé' 70 ...100
! 9 ventilaatori toel P
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana g B E:Er::zteu/:lumme 9 15 min. 250/max, 75 85
(1,82 kg) Asetage Uks alus tlaatori toel parast 190
alumisele riiulile. |Veéntlaatoritoe
Traatgrill *
Praetud kana . 3D-funktsioon 9 15 min. 250/max, 70 . 80
(1,82 kg) Asetage ks alus pérast 190
alumisele riiulile.
Kalkun Ulemine/alumine )
Standardne salv * |kuumutus 2 22:3'?'1%%0/[?%' 70..120
(5-5,5kg) ventilaatori toel P
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
kalkun i
Standardne salv * |3D-funktsioon 2 2? min. 220/mayx, 60..110

(5-5,5 kg) pérast 150 ... 170
Ulemine/alumine

Kala Traatgrill * kuumutus 3 200 20..35
ventilaatori toel

Kala Traatgrill * 3D-funktsioon 3 200 20..35

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

8.1.3 Grill .

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased koogiviljad (tomatid, sibul jne).
Uldine teave

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.

Grillimise pohipunktid

« Grillimiseks voite véimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest véljapoole.

Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
vdivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Grillimise nduannete tabel

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) *  |Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 4 250/max 20..35

Kana tiikid Traatgrill 4 250/max 25..35

I{glzgilng\;asikaliha) " | Traatgrill 4 250/max 25..35

Lambakarbonaad Traatgrill 4 250/max 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4 250/max 25..30

Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4 250/max 25..30

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..3

Koigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

* Kui Teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, kasutab Teie grillimisfunktsioon suurimat temperatuuri.

8.1.4 Aurutamine

Uldteave

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
moeldud funktsioonide puhul.
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+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.
Veevarustuse ajal maaratud kestus
tahendab pérast eelsoojendamist
moddunud aega.

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Toiduvalmistamise nduannete tabel
sisaldab tootja poolt katsetatud
soovitusi. Tabelist vélja jaavate toitude
puhul saate ise maarata veekoguse,
temperatuuri, aurutamise funktsiooni ja
kestuse.

Aurutamisel kasutage (hte ahjuplaati.

Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio | Temperat |Kasutatav vee |Veetarbim |Kiipsetusaeg |u. toidu kaal
tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) ise aeg (min) (9)
(umbes)
Standardn Kuumutus enne
Leib e saly * 3 ventilaatorig |200 150 eelkuumut |25 ... 40 820
a amist
Ulemine ja enne
Leib gt:;‘lsa*’d“ 3 alumine 200 250 eelkuumut |25 ... 40 820
kuumutus amist
Traatgrill * Ulemine/
I;:;e Asetage alumine enne
..o |Uks alus |2 kuumutus 220 350 eelkuumut |65 ... 75 2000
kodgivilja . - . A
deaa alumisele ventilaatori amist
9 riiulile. toel
Terve Traatgrill *
kana Asetage Kuumutus enne
KS5aivili Uks alus |2 ventilaatorig {220 350 eelkuumut |65 ... 75 2000
60givilja ) )
deaa alumisele a amist
9 riiulile.
Ulemine/
. alumine enne
Ribi praad (Standardn |, kuumutus | 220 300 eelkuumut |65 ... 75 1000
(Uiks tukk) |e salv * . ) A
ventilaatori amist
toel
S Kuumutus enne
Ribi praad Sta”da*rd” 3 ventilaatorig |220 300 eelkuumut |65 ... 75 1000
(Uiks tikk) |e salv ’
a amist
Lohe Standardn Kuumutus enne
kodgivilja e saly * 2 ventilaatorig {220 300 eelkuumut |25 ... 35 500
dega a amist
Lohe Standardn Ulemine ja enne
kodgivilja e saly * 2 alumine 220 300 eelkuumut |25 ... 35 500
dega kuumutus amist
. Kuumutus enne
Ko.okosku Standardn 3 ventilaatorig {170 150 eelkuumut |25 ... 35 500
psised esalv* a amist
. Ulemine ja enne
Kookoskil |Standardn | 5 alumine  [170 200 eelkuumut |20 ... 30 500
psised esalv* K A
uumutus amist
I Kuumutus enne
Pdrmiga |Standardn 3 ventilaatorig [180 200 eelkuumut |25 ... 35 1200
kukkel esalv* A
a amist
I Ulemine ja enne
Parmiga |Standardn |5 alumine  |180 200 eelkuumut |20 ... 30 1200
kukkel esalv* K A
uumutus amist
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Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio | Temperat |Kasutatav vee |Veetarbim |Kiipsetusaeg |u. toidu kaal

tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) ise aeg (min) (9)

(umbes)

Ummargu

ne

koogivorm
Juustukoo 26 em Kuur.nutus. enne
K 1abimdddu|3 ventilaatorig {120 200 eelkuumut |45 ... 65 1450

ga a amist

traatresti

klambriga

*%

Ummargu

ne

koogivorm
Juustukoo ,26 cm Ulemine ja enne
K labim6ddu |3 alumine 120 200 eelkuumut |45 ... 65 1450

ga kuumutus amist

traatresti

klambriga

*%
Kiipsetiste
kuumuta Leib :250
mine (leib, .
r6nga(ssai Standardn Kuur‘nutus‘ enne kukkel :500
ad e saly * 3 ventilaatorig |120-180 |100-150 eeII_<uumut 15.. 40 Bazlama 250
- a amist
kiipsetise Réngassai
d, :300
bazlama)
Kiipsetiste .
kuumuta Leib :250
:glr?gea(slzg)i' Standardn Ulemjneja enne ukkel :500
ad e saly * alumine 120-180 |100-150 eelkuumut |15 ... 40 Bazlama :250
S kuumutus amist
kiipsetise Réngassai
d, :300
bazlama)

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

** Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

8.1.5 Katsetatud road

Toiduvalmistamise tabel katsetatud

. . . ~ roogadega
+ Selles toiduvalmistamise nduannete gadeg

tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
hdlbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | ooy 4 250/max 25..35

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..3

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Keerake toitu, kui méddunud on 2/3 kogu grillimisajast.
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9 Hooldus ja puhastus

9.1

Uldine teave

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdhenevad.

+ Modned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiiirimispulber,
kiidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiirimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Pdrast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult &ra ja
puhastage dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

+ Valtige seadme mis tahes osa pesemist
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

PI||d|pIaat|de kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja dli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele piisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
ilevoolanud vedelikud kohe pérast selle
jahtumist.

Uldteave puhastamise kohta

Roostevabast terasest pinnad

+ Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
plihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui teie tootel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplisiva mustuse auruga puhastada.
(Vtjaotist ,Lihtne aurupuhastus”.)

Kataliiutilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katallittilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliiditilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalditilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalidtilised pinnad imavad 6li tdnu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kdillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

ET /37



Klaaspinnad

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, pihkige see maha kiilma
veega ja piihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi voi kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes ihenduskohtades tekkida
korrosioon.

9.2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

9.3 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud toiminguid klaaspindade

puhastamiseks. Erijuhtudel voite

puhastamise |abi viia vastavalt allpool

toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jaadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida pisivad plekid.

9.4 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nupujuhtimisega paneele puhastades
puihkige paneeli ja nuppe niiske pehme
lapiga ning kuivatage kuiva lapiga.
Paneeli puhastamiseks drge eemaldage
all olevaid nuppe ja tihendeid. Juhtpaneel
ja nupud voivad olla kahjustatud.

+ Inox paneelide puhastamisel nupuga
juhtnupuga hoiduge inox-
puhastusvahendite kasutamisest nupu
imber. Nupu timber olevaid indikaatoreid
saab kustutada.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

9.5 Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiilpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katallitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas katalilitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Katalliditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
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"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tlipidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tdommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

Ahju pdhjas asuva veekausi
puhastamine

Soltuvalt aurutamise ja hdlpsa
aurupuhastuse sagedusest ning kasutatava
vee karedusest vbivad ahju pohjas asuvas
veekausis tekkida lubjaplekid.

Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide
eemaldamiseks parast iga 2-3
kasutamiskorda:

—

. Valage 350 cc valget dadikat (dadika
happesus ei tohi iiletada 6%) ahju
pbhjas asuvasse veekaussi.

2. Oodake vahemalt 30 minutit, et 4adikas
lahustaks lubijaagid toatemperatuuril.

3. Puhastage veekauss pehme marja lapi
ja siis kuiva lapiga.

Veekaussi tekkiva lubjakive eemaldamise
tohususe suurendamiseks lisaks eespool
kirjeldatud meetmetele tehke jargmist iga
10 kasutuskorra jarel:

Valige to6funktsioon, mis kasutab alumist
kuumutuselementi, ja lilitage ahi 2-3
minutiks sisse 100 °C juures. Seejérel
lllitage ahi vélja ja pihustage ahju pdhjas
olevasse veekaussi Teie seadme margi
puhul soovitatud ahju- ja
grillpuhastusvahendit ning jatke see 5
minutiks seisma. Viie minuti parast piihkige
ahju pohjas asuv veekauss niiske
mikrokiudlapiga ja siis plihkige see kuivaks.

9.6 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hélbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Taitke ahju pohjas olev veekauss 200 ml
veega.

Hoiduge destilleeritud voi
filtreeritud veest. Kasutage ainult
valmisvett.

3. Liilitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimile ja laske tal to6tada 20 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja piihkige ahju

sisepinnad mérja kdsna vdi lapiga. Ukse

avamisel ahjust véaljub aur. See voib
tekitada pdletusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.
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Pusivate plekkide puhul puhastage seadet
ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi
vOi kdsnaga ning plhkige see kuivaks kuiva
lapiga.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
vOib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, pihkige
see kondensaadist kuivaks.

Parast kondenseerumist ahju sees voib
ahju all olevasse siivendi kanalis tekkida
lomp v&i niiskus. Parast kasutamist
puhastage see siivendi kanal niiske lapiga
ja plihkige see kuivaks.

L

T

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
»+Ahjuukse eemaldamine” ja ,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
piihkige klaasi dddikaga ja loputage.
Ahjuukse eemaldamine

9.7 Ahjuukse puhastamine

1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel naidatud.

3. Hingetiilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tllpi hingeid.

4. A-tuupi hinge on saadaval tavaliste
uksettilipide puhul.

A
/

5. B-tiilipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiilipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt

avanevate/sulguvate uksetiilipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

"

8. Tommake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.
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9.8 Ahjuukse siseklaasi
eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel*
Vilimine klaaspaneel

* W N =

See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

w

. Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi tahise “A” suunas
ja tdmmake see tdhise “B” suunas vilja,
nagu joonisel ndidatud.

A

Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga, Tommake keskel
asuvaid klaasihoidiku ihenduselemente
nende vabastamiseks klaaspaneeli
kiiljest, nagu joonisel ndidatud.

Ilﬂ*-i

Sakk
Raam
3 Profiil

4 Klaasihoidiku ihenduselement*

* See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

5. Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese

2. Nagu on eespool toodud joonisel ?s)jana paigaldada sisemine klaaspaneel
: 2).

naidatud, vajutage eesukse iilemise osa

kiilge kinnitatud profiili eemaldamiseks 6. Nagu joonisel néidatud, asetage
korraga sakke (1) ja tdmmake profiili (3) klaaspaneel nii, et see siseneb
enda poole. plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga voi puruneda.
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7. Koige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke triikiga kiilg
sisemise klaaspaneeli suunas.

8. Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga vo6i puruneda.

9. Pange klaasihoidiku (ihendusosad
kindlasti nende pesadesse.

10.Lopuks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jalle pesades.

9.9 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vélja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti vdljavahetamine

Uldine teave

+ Elektriloogi ohu véltimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti valjavahetamist.
Kuumad pinnad véivad pohjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud hodglambiga
véimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja labimoddduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga voimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril ile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.
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+ Valgusti asukoht voib erineda joonisel

naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi

kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid

peavad vastu pidama ekstreemsetele
flisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,
1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda

vastupéaeva.

=,

. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A

ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. ihendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt

kirjeldusele.




3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga ules. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tupi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiip
on B, tdmmake see valja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

10 Veaotsing

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib péarast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke tihendust
miiiija v&i volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.
+ On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad

veepiisad

+ Kiipsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote viéliste kiilmade pindadega ja véib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad voivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud

(maandatud) pistikupessa. >>>

Kontrollige, kas seade on pistikupessa

Gihendatud.

(Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli

klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on

klahvilukk, vdib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate

sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti

ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui

Gihendate selle.

+ Sellel on tlekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp voib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Ahi ei kiita.

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on todkorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Pliiditsooni ekraanil siittib pidevalt |-

-stimbol.

+ Pliiditsoonis ei pruugi potti olla. >> >
Kontrollige, kas pliiditsoonis on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooniga
Ghilduv. >>> Kontrollige, kas teie pott
sobib induktsioonpliitidele.

+ Pott ei pruugi olla digesti pliiditsooni
keskel voi poti alumine pind ei pruugi olla
valitud pliiditsooni jaoks piisavalt lai. >> >
Pliidiplaadi tsooni tsentreerimiseks valige
pliidiplaadi tsooni jaoks piisavalt lai pott.

+ Pott voi pliiditsoon voib olla vaga kuum.
>>> Oodake, kuni need maha jahtuvad.
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Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal  Pliidiplaadist kostub toiduvalmistamise

jarsku valja. ajal miira

+ Valitud tsooni kiipsetusaeg voib olla + Kipsetamise ajal voib pliidiplaadist kosta
I6ppenud. >>> Saate maarata uue mira. Need helid sdltuvad koogindude
kiipsetusaja voi |dpetada koostisest. Need helid on normaalsed,
toiduvalmistamise. mitte talitlushaired ja on osa

+ On olemas llekuumenemiskaitse. >>> induktsioonitehnoloogiast.

Oodake, kuni pliit maha jahtub.
+ Puutetundlikku juhtpaneeli voib katta
moni ese. >> > Eemaldage objekt

Voimalikud helid ja pohjused:
+ Ventilaatori miira: Pliidiplaadil on
ventilaator, mis t66tab automaatselt

paneelilt. vastavalt toote temperatuurile.
Kuigi pliiditsoon on sisse liilitatud, ei Ventilaatoril on erinevad té6tasemed ja
soojene pott. see tootab erinevatel tasemetel vastavalt
+ Pott ei pruugi induktsioonpliidiga temperatuurile. Kui parast pliidi
thilduda. >>> Kontrollige, kas teie pott véljallilitamist on temperatuur vastavalt
sobib induktsioonpliidiplaadile. toote temperatuurile kdrge, voib
+ Pott ei pruugi olla digesti pliiditsooni ventilaator mdneks ajaks edasi to6tada.
keskel voi poti alumine pind ei pruugi olla + Madala huumusega trafo kasutamine:
valitud pliiditsooni jaoks piisavalt lai. >> > See on induktsioontehnoloogia olemus.
Pliidiplaadi tsooni tsentreerimiseks valige Kuna kuumus kantakse otse kdogindude
pliidiplaadi tsooni jaoks piisavalt lai pott. p&hja, voib sdltuvalt koogindude
Jahutusventilaator jatkab tootamist, materjalist tekkida selline imisemine.
kuigi pliit on vilja liilitatud. Seetdttu voib erinevate koogindudega
+ See ei ole viga. Jahutusventilaator jatkab kuulda erinevaid helisid.
t66d, kuni pliidiplaadis olev + Pragunemise heli: See on tingitud
elektroonikaseade jahtub sobiva kodgindude pohja materjalist ja
temperatuurini. struktuurist. Kui kodgindud on

valmistatud erinevatest materjalidest ja
kihtidest, voib tekkida pragunemismiira.

+ Vilistav heli: Pliidi samal kiiljel asuvates
kahes pliiditsoonis vdib erinevatel
toiduvalmistamistasanditel kdlada
vilistav heli.

Veakoodid/pdhjused ja voimalikud lahendused

Veakoodid Vea pohjused Véimalikud lahendused
Lilitage induktsioonpliit vélja ja to6tage uuesti 30
A1-A8 Induktsioonpliidi sideviga. sekundi péarast. Kui probleem jatkub, votke
ihendust volitatud edasimiitjaga.
B1-B5 Induktsioonkiitteks sobivat potti ei Viga lahendatakse induktsioonkiitteks sobiva potti
kasutata. kasutamisel.
Induktsioonpliit on dletanud LuI|tage_|ndukt§_|oonp.lut 30 s.ekund!.parast vélja ja
B6 . L uuesti sisse. Kéitage induktsioonpliiti vastavalt
maksimaalse té6aja. . T
kasutusjuhendis maaratud kestustele.
87 Induktsioonkiitteks sobivat potti ei Viga lahendatakse induktsioonkiitteks sobiva potti
kasutata. kasutamisel.
Kui teie toode on kapuutsiga Eemaldage ja kinnitage ventilatsioonifiltrid uuesti.
B8 p 9 Probleemi piisimisel vdtke ihendust volitatud

induktsioonpliit, on tekkinud filtriviga. ]
teenindusega.
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Veakoodid

Vea pdhjused

Véimalikud lahendused

Induktsioonpliidil on ilmnenud

Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi parast vilja ja
uuesti sisse. Kui viga pisib, eemaldage seade

c1-c2 temperatuurianduri térge. toiteallikast ja ihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel votke ihendust volitatud teenindusega.
Lilitage induktsioonpliit vélja ja tddtage uuesti 30
Cc3 Ventilaatori t66viga induktsioonpliidil.  |sekundi parast. Kui probleem jatkub, vtke
tihendust volitatud edasimiijaga.
. Taastage 0Oige elektritihendus, jargides toote
c4 limnes elektritihenduse torge. tehnilist tabelit ja paigaldusjuhendit.
Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi parast vélja ja
Induktsioonpliidi temperatuurianduri uuesti sisse. Kui viga piisib, eemaldage seade
C5-C7 . R X L - .
viga. toiteallikast ja ihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel vGtke tihendust volitatud teenindusega.
Elektroonilise plaadi riistvara viga LuI|tag§ |n_duktsmo_npl||t vilja Ja tootag~e uuesti 30
D1-D9 . X S sekundi parast. Kui probleem jatkub, votke
induktsioonpliidil. = N L
ihendust volitatud edasimiitjaga.
Induktsioonpliidiplaadil on kdrge Lilitage induktsioonpliit vélja ja oodake, kuni see
T1-T8 temperatuur voi temperatuurianduri jahtub. Viga kaob, kui pliidiplaadi temperatuur

viga.

langeb alla lubatud piiride.

Lisateave kasutusjuhendi jaoks:

Tehniline teave madala vdimsusega tootavate reziimide kohta vastavalt ELi

madarusele 2023/826
Reziim ENERGIATARBIMINE (VATT) PERIOOD(MINUTIT)*
Véljaspool - -
Ootereziim - -

Ootereziim koos teabe- voi
olekukuvariga

08

20

Vérgustatud ootereziim -

*:Ajavahemik, mille jarel seade jouab automaatselt ootereziimi, valjalilitatud reziimi vdi vorgu ootereziimi, minutites
ja Umardatuna Iahima minutini.
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