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BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT

!

Med henblik pa at modtage en omfattende
service og support, bedes du registrere dit
produkt pd www.whirlpool.eu/register

Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs-

og vedligeholdelsesvejledningen ved at ga

haefte.

PRODUKTBESKRIVELSE

|iWWW ind pa vores website docs.whirlpool.eu og
folge anvisningerne pa bagsiden af dette

Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, fer apparatet tages i brug.
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. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
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(ma ikke fjernes)
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4. Ovnlage

5. @verste varmelegeme/grill
6. Lys

7. Drejetallerken
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1. VENSTRE DISPLAY 5. DREJEKNAP / KNAPPEN 6" SENSE | 7. START

2. PAUSE
Til midlertidig standsning af en

tilberedningscyklus

3. ON/OFF

Bruges til at teende og slukke for ovnen og
nar som helst stoppe en aktiv funktion.

4. TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til det forrige
skaermbillede.

Drej herpa, for at browse gennem
funktionerne og justere alle
tilberedningsparametrene. Tryk

pa () for at markere, indstille, tage
adgang til eller bekraefte funktioner
eller parametre, samt eventuelt starte
tilberedningsprogrammet.

6. EFFEKT

Til justering af temperatur, grillstyrke eller
mikrobglgeeffekt.

Bruges til at starte funktioner og bekraefte
indstillinger

8. KLOKKESLAT

Bruges til at indstille klokkeslaettet og til at
aendre eller justere tilberedningstiden.

9. HAJRE DISPLAY
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TILBEHOR

DREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges med

alle tilberedningsmetoder, nar

den placeres pa den tilhgrende

stotte.

Drejetallerkenen skal altid

bruges som underdel for andre
beholdere eller tilbehgr, med undtagelse af den
rektangulzere bageplade.

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen. Andet
tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset.

RIST

Man far herved mulighed for
at anbringe maden teaettere
pa grillen og brune retten
perfekt. Anbring risten pa

\'J drejetallerkenen, og serg for,
at den ikke bergrer andre

=

overflader.

REKTANGULAR BAGEPLADE

Bagepladen ma kun bruges til

funktioner, der giver mulighed

for varmluftsbagning;

den ma aldrig anvendes i

kombination med mikrobglger.

Indsaet pladen i vandret stilling,
og lad den hvile pa hylden i ovhrummet.

Bemaerk: Du behgver ikke tage drejetallerkenen og dens
statter ud, nar du bruger den rektangulzere bageplade.

Antallet og typerne af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.
Yderligere, ikke medfelgende, tilbehar kan kabes separat hos Kundeservice.

Der er et stort udvalg af tilbehar pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

Sorg altid for, at mad og tilbehar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der taendes for ovnen, skal man altid

sikre sig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Vaer
opmarksom pa ikke at vaelte drejetallerkenen, nar
du indsaetter eller fjerner andet tilbehor.
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FUNKTIONER
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6 6" SENSE FUNKTIONER

Med 6" Sense funktionerne skal man blot vaelge
fadevarens type og vaegt eller maengde, for at opna
de bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne
de optimale indstillinger og fortsat eendre dem mens
tilberedningen skrider frem.

s 6™ SENSE OPVARMN.

Bruges til at genvarme en fzaerdiglavet ret,
som er frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen
beregner automatisk de indstillinger, der kraeves
for at opna de bedst mulige resultater, pa sa kort
tid som muligt. Anbring retten pa en ovn- og
mikrobglgefast tallerken eller fad.

MIKROB@LGE
Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme

mad- eller drikkevarer.

EFFEKT ANBEFALET TIL

200 W Hurtig genopvarmning af drikkevarer eller
madvarer med hgjt vandindhold

750 W  Tilberedning af grentsager
650W  Tilberedning af ked og fisk

Tilberedning af kadsovs eller sovse med
500w ost eller aeg. Faerdiggerelse af kadposte]
eller indbagt pasta

Langtidsstegning. Perfekt til at smelte

350W smar eller chokolade

Optening af frosne madvarer eller
bladgaring af smar og ost

90 W Bladgering af is

160 W

GRUPPE MADVARER VAGT

| @ MIDDAGSTALLERKEN 2

] 50-500g
2@ FrossEN PORTION 250-500g
-]&&>  FROSSEN LASAGNE 250-500g
<, supper 200-800g
5 DRIKKEVARER 1-5dl

44¢ _ 6™ SENSE TILBEREDNING
Til hurtig tilberedning af ovnretter og opna
optimale resultater. Brug et ildfast fad/beholder,
som egner sig til mikrobglgeovne.

{() VARMLUFT

Bruges til at tilberede retter pa en made,
der sikrer lignende resultater som ved brug af en
konventionel ovn.

Bagepladen eller andet kakkengrej, som egner sig
til at bruges i ovnen, kan anvendes til at tilberede
visse retter.

Anbefalet tilbehgr: Rektangulaer bageplade/rist

2y VARMLUFT + MIKRO.

—~

XY Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter.
Kraevede tilbehgr: Rist

GRUPPE MADVARER VAGT
| BAGTE KARTOFLER )
l (Drej pa opfordring) 2009-Tkg
_ FRISKE GRONSAGER
|:| @ (Skzer i ensartede stykker og tilsaet 200-800g

2 til 4 spsk. vand. Dk til)
Tl FROSNE GR@NSAGER (Vend pa )
- opfordring. Daek til) 200-800g
\ o s

@  GRONTSAGER PA DASE 200-6009

L& poPCORN 1009

. JET DEFROST

S JTil hurtig optening af forskellige typer af

mad ved blot at angive deres veegt. Maden skal
anbringes direkte pa glasdrejetallerkenen. Vend
maden nar dette foresparges.

GRUPPE MADVARER VAGT
K@D

1%35]  (hakkekod, koteletter, bafkad, 100g-2kg
stege)

-l *z FJERKRA _

- (hel kylling, parteret eller fileter) 100g-25kg

Tl FISK ]

11X (hel, baffer, fileter) 1009-2kg
GRONSAGER

l'i %%‘ (blandede grentsager, zerter, 100 g-2kg
broccoli, osv.)

(e BR@D _

i fa) (franskbrad, rundstykker, boller) 100g-1kg




@MANUELLE FUNKTIONER

@: LYNOPVARMNING

Bruges til hurtigt at opvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er faerdig,
for der saettes mad i ovnen.

GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi
anbefaler at vende maden under tilberedningen.
Forvarm grillen i 3-5 minutter for de bedste
resultater.

Kraevede tilbehar: Rist

GRILL + MIKROB@LGER

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere
retter ved at kombinere mikrobglge- og
grillfunktionerne.

Kraevede tilbehgar: Rist

vev 1 TURBO GRILL

Kombinering af grill- og
varmluftsbagningsfunktioner for de bedste
resultater. Vi anbefaler at vende maden under
tilberedningen.

Kraevede tilbehar: Rist

TURBO GRILL + MIKRO

Til hurtig tilberedning og bruning af din
mad ved at kombinere mikrobglge-, grill- og
varmluftsfunktioner.

Kraevede tilbehar: Rist

FORSTEGANGSBRUG

. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste
gang, man taender for apparatet.

< -
I_l
'

¢l-

e

Timernes to cifre begynder at blinke: Drej pa knappen,
for at indstille timetallet, og tryk herefter pa @), for at
bekraefte.

Minutternes to cifre begynder at blinke. Drej pa
knappen, for at indstille minuttallet, og tryk pa @), for
at bekraefte.

Bemaerk: Tryk og hold © trykket i mindst et sekund, mens
ovnen er slukket, og gentag de ovenstaende handlinger, hvis
du vil &ndre klokkeslzettet pa et senere tidspunkt.

Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter
leengerevarende stramafbrydelser.
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DAGLIG BRUG
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1. VALG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslzettet pa
displayet. Tryk og hold [@ trykket, for at teende for
ovnen. Drej pa knappen, for at se de disponible
funktioner pa displayet til venstre. Markér en og tryk

pa @.

Y

Man kan valge en underfunktion (om forudset), ved
at vaelge hovedfunktionen og herefter trykke pa @),
for at bekraefte og fortsaette til funktionsmenuen.

th 13
6 =
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Drej pa knappen, for at vaelge underfunktionerne
blandt de disponible pa displayet til hgjre, og tryk
herefter pa @), for at bekraefte.

2. INDSTILLING AF EN FUNKTION

. AUTOMATISKE FUNKTIONER / JET DEFROST
MADKATEGORI

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner,
skal du vaelger en kategori til madvaren, der skal
tilberedes.

i
—

AR

——
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Nar ikonet fl blinker skal man dreje pa knappen, for
at veelge den gnskede kategori, og herefter trykke pa
(), for at bekraefte.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater, kraever
de automatiske funktioner (og Jet Defrost), at man
indtaster veegten pa fadevaren, der skal vaelges
blandt standardindstillingerne: Ovnen vil beregne
den ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fedevarekategorier.

Nar standardindstillingen visualiseres pa displayet
og ikonet 9 blinker, skal man dreje pa knappen, for
at indstille vaegten, og herefter trykke pa &), for at

bekraefte.

.MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan aendres, i
reekkefglge.

MIKROB@LGEEFFEKT / TEMPERATUR

Vi
\
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7

Drej, nar ikonet the W blinker pa displayet, pa kappen
for at justere effektindstillingen og tryk herefter p&d @
, for at bekraefte og fortsaette til den naeste indstilling,
der skal &endres (om muligt).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten sendres
ved at trykke pd @w, for at tage adgang til indstillingsmenuen,
og herefter dreje pa knappen, for at zendre indstillingen.

GRILLEFFEKT

er der tre definerede effektniveauer til grillstegning:
1 (lav), 2 (mid), 3 (hgj,). Defaultvaerdien visualiseres
mellem to “- -” symboler.

Vs
Y
”
Y
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Drej pa knappen, for at indstille den gnskede
grillstyrke, tryk herefter pad @ , for at bekraefte.

VARIGHED

o

N

z
N

Nar ikonet ¢ blinker pa displayet, anvendes knappen
til at indstille den gnskede tilberedningsvarighed, og
tryk sa pa @ for at bekrzefte.

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen manuelt:
Tryk pa [}, for at bekraefte og starte funktionen.

Bemaerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje pa knappen; hver gang
man trykker pa [&], foreges varigheden med 30 sekunder.

LYNOPVARMNING

Velg funktionen, anvend herefter knappen til at
indstille den gnskede temperatur og tryk pa [}, for at
bekraefte og starte funktionen.

Der hgres en summetone, ndr ovnen nar op pa den
indstillede temperatur.

Bemeaerk: Det frarades at stille maden i ovnen for denne
funktion er afsluttet.

Whj;lﬁool 5



3. AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa [>] for at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa knappen [®]igen, ages
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder.

Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke pa [@], for at stoppe den
aktive funktion.

.JET START

Nar ovnen er slukket, kan man trykke pa [>], for at
aktivere tilberedning med mikrobglgefunktionen,
indstillet pd hgjeste niveau (900 W) i 30 sekunder.

. SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre,
at ovnen slukkes ved et uheld.

Abn og luk 1agen, og tryk s& pa [&], for at starte
funktionen.

4. PAUSE

Du skal blot abne Idgen for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rgre i eller vende
maden.

For at starte den igen, skal du lukke lagen og trykke
pa [l

AUTOMATISK PAUSE

(ROR I ELLER VEND MADEN)

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan
vende eller rgre i maden.

Abn lagen, nar ovnen stiller tilberedningen i bero,
og udfer den forespurgte handling, inden du
lukker 1dgen igen og trykker pa [®], for at fortseette
tilberedningen.

5. TILBEREDNINGENS SLUTTID

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tilberedningstiden kan forleenges uden at aendre
indstillingerne, ved at dreje pa knappen, for at indstille
en ny tilberedningstid, og trykke pa [=.

. AFK@LER

Nar en varmluftfunktion er faerdig, starter apparatet
muligvis en afkelingsprocedure.

“Cool On” vises pa displayet.

Herefter slukker ovnen automatisk.

Bemaerk: Afkglingsproceduren kan afbrydes ved at dbne
ovndaren og genoptages, om ngdvendigt, eventuelt igen
ved at lukke ovndgren igen.

.NOGLELAS

Tryk og hold < trykket i mindst 5 sekunder, for at
blokere tastaturet.

Gentag proceduren for at oplas tastaturet.

Bemaerk: Tastblokeringen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen.

Af sikkerhedsmaessige arsager kan ovnen til enhver tid slas fra
ved at trykke og holde knappen @ trykket.
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MAD FUNKTION A FORVARMNING TEMP.(°C) = EFFEKT(W)  VARIGHED TILBEH@R

2 - 160 - 180 - 30- 60
Kager med haevemiddel —

> - 160 - 180 90 25-50 ;
Oste- og &bleteerter, strudel Ja 160-190 - 35-70 ;
Smakager Ja 170-180 - 10-20 —
Marengs Ja 100-120 - 40 - 50 —
Rundstykker & Ja 210-220 - 10-12 —
Brod Ja 180-200 - 30-35 —
Pizza/taerte Ja 190-220 - 20 - 40 —
Smaretter (gronsagsteerter, quiche = _ ) ) —a
Corraing) Ja 180-190 40 - 55 ()
Lasagne/pasta i ovn % - 350-500  15-40 um;
Lam eller kalvesteg/oksesteg = ] 170-180 ) 70-807 R
(1.315kg) = . 160-180 160 50-70*  §I
Oksesteg - medium (1,3-1,5 kg) - 170-180 - 40 - 60*
Stegt kylling / kanin / and i 210-220 ) 50 - 70* an
(hel 11,2 kg) e i 210-220 350 45-60* (O}
Kylling / kanin / and e ) ) } . <
(041 fleter / stykken) 350-500  20-40% 1}
Ovnstegt fisk (hel) Ix - - 160-350  20-40
Fiskefiletter/skiver ™) Ja - - 15 - 30% a;
Fyldte grentsager bl ) ) ) ) ) =2
(tomater, courgetter, auberginer..) 500-650 25-50
Toast ™) - - - 3-6 an)
Medisterpglse/grillspyd/ ) ) ) )
spareribs/hakkebgf d 20 - 40* fny
Ovnstegte kartofler - - 350-500 20 - 40* )
Bagt frugt X - - 160-350  15-25 ()
Gronsagsgratin - - - 15- 25 an,
*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

Varmluft Varmluft + mikro Grill Grill + MB
FUNKTIONER
& e ) =
_— Ildfast plade/?;?flggglgzgsgger sig til brug Risten Rektanguler bageplade
.
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RENGORING

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Anvend ikke damprensere.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

- Rengor overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
renggringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor
efter med en ter klud.

- Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens lage.

« Fjern drejetallerkenen og dens statte jaevnligt eller i
tilfeelde af spild for at fjerne alle madrester.

- Det er ikke ngdvendigt at rengere grillen, da intens
varme braender eventuelt snavs veek. Brug denne
funktion jeevnligt.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
atsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEHOR
Alt tilbehgret kan vaskes i opvaskemaskinen.

FEJLFINDING

Problem

Ingen strgm.

Ovnen fungerer ikke.
Afbrydelse fra lysnettet.

Ovnen udsender stgj, selv nar
den er slukket.

Displayet viser bogstavet “F”,
efterfulgt af et bogstav eller tal.

Mulig arsag

Aktiv kgleblaeser.

Softwarefejl.

Lasning

Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket
sidder i stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen,
¢ for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet. 1

Abn ovnens lage eller hold @ trykket.

Kontakt det naermeste servicecenter og angiv det
bogstav eller nummer, der star efter bogstavet “F".

OPLYSNINGSSKEMA

@www produktets oplysningsskema med energidata
kan downloades fra websiden docs.whirlpool.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS-0G  _
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA

> @www Download Brugs- og |E|: _-IEl
vedligeholdelsesvejledningen fra vores ml'.j.'.l.
website docs.whirlpool.eu (du kan bruge .
denne QR-kode), ved at angive produktets |E| =
kommercielle kode. -
> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores
kontaktoplysninger

i garantihaeftet. Nar

du kontakter vores
kundeserviceafdeling,
bedes du angive
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

XXX/XXX

400011091764

Tryktiltalien
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