Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on
www.whirlpool.eu/register

A Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PRODUCT
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS

For switching the oven on by selecting
a function. Turn to the 0 position to
switch the oven off.

2. LIGHT _
With the oven switched on, press £x
to turn the oven compartment lamp on
or off.

is off.
4. DISPLAY

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

For accessing the cooking time settings,
delayed start and timer.

For displaying the time when the oven

For changing the cooking time settings.
6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you require
when activating manual functions.

Please note: The knobs are retractable.
Press the knobs in the middle and they
pop up.

Before using the oven remove the protective tape [a] and then
remove the protective foil [b] from the sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the lower
hooks (1) and pull the the sliding runners upwards, removing
them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press the
lower part of the sliding runners against the shelf guides, until

[b]

FIRST TIME USE

the lower hooks are clicking (2).
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[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external part of
the guide, and pull it towards you to extract the support and
the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the cavity
and initially insert the two pins into their lodgings. Next,
position the external part near its lodging, insert the support,
and firmly press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press until the ® icon and the
two digits for the hour start flashing on the display.
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Use + or — to set the hour and press to confirm. The
two digits for the minutes will start flashing. Use + or — to
set the minutes and press to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. SET THE POWER CONSUMPTION

By default the oven is programmed to work at a power
higher than 3 kW (Hi): To operate the oven at a power that is
compatible with a domestic power supply less than 2,9 kW
(Lo), you will need to change the settings.

To go to the change menu, turn the selection knob to @
then turn it back to
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Press and hold + and — for five seconds immediately
afterwards.
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Use + or — to change the setting, then press and hold &) for
at least two seconds to confirm.

FUNCTIONS & DAILY USE

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend heating
the oven with it empty in order to remove any possible
odours. Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be
empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum three) at
the same time. This function can be used to cook different
foods without odours being transferred from one food to
another.

PIZZA

For baking different types and sizes of pizza and bread.
Itis a good idea to swap the position of the baking trays
halfway through cooking.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any of the
levels below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

v TURBO GRILL

q

—’ For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a dripping pan to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below the
wire shelf and add 200 ml of drinking water.
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--~] RISING
For helping sweet or savoury dough to rise effectively.
Turn the thermostat knob to the icon to activate this function.
ECO FORCED AIR
VS

For cooking roasts and stuffed roasting joints on a
single shelf. Food is prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation.

When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on again by

pressing & .

7} AUTOMATIC CLEANING - PYRO
For eliminating cooking spatters using a cycle at very
high temperature.

STEAM

FISH 55 MEAT %5 BREAD %5

The functions provide excellent results thanks to
the addition of steam in cooking cycles. Only when the oven
is cold, pour drinking water on the bottom of the oven and
select the specific function for your preparation. The optimal
water quantities and temperatures for each food category are
listed in the relative cooking table. Do not preheat the oven
before inserting food.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol
for the function you require: the display will light up and an
audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the thermostat
knob to set the temperature you require.
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Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by turning the
thermostat knob. The function will not start if the thermostat knob
will be on @ . You can set the cooking time, cooking end time (only
if you set a cooking time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob to the
relevant symbol; if the oven is set to a different temperature,
the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time (only if
you set a cooking time) and a timer.

Only when the oven is cold, fill
the embossing of the cavity
with the quantity of drinking
water suggested in the relative
cooking table. Place the food
in the oven.

Set and activate the
function: At the end, carefully
open the door and let steam
escape slowly.

Please note: During steam
cooking, do not open the door
and never top up the water.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing icon
—54] on the display indicate that the preheating phase has
been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon
?ﬂ on the display will indicate that the oven has reached

the set temperature: at this point, place the food inside and
proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.
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After cooking and with the function deactivated, the icon é@
may continue to remain visible on the display even after the
cooling fan has switched off to indicate that there is residual
heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at
Q"

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing until the (® icon and “00:00" start flashing
on the display.
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Use 4+ or — to set the cooking time you require, then press
to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: an audible signal will sound and the
display will indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep pressing
until the (% icon starts flashing on the display, then use — to
reset the cooking time to “00:00". This cooking time includes a
preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/

DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the function can be
delayed by programming its end time: press until the ¥
icon and the current time start flashing on the display.
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Use 4+ or — to set the time you want cooking to end and
press to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused until
it starts automatically after the period of time that has been
calculated in order forcooking to finish at the time you have
set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill and
Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will indicate that
the function has finished.

Turn the selection knob to select a different function orto 0
to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END"
alternately with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking but
allows you to use the display as a timer, either during while a
function is active or when the oven is off.

Keep pressing until the @ icon and “00:00” start flashing
on the display.
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Use + or — to set the time you require and press & to
confirm. An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing until the & icon
starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

6. AUTOMATIC CLEANING FUNCTION - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven during
and after (until the room has finished airing) running
the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from the oven
before activating the function. If the oven is installed below

a hob, make sure that all the burners or electric hotplates are
switched off while running the selfcleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove excessive residuals
inside the cavity and clean the inner door glass before using
the pyrolytic function.

Avoid activating the pyro cycle cleaning in the presence of
limescale residues.

We recommend only running the Pyro function if the
appliance contains heavy soiling or gives off bad odours
during cooking.

To activate the automatic cleaning function, turn the selection
knob and the thermostat knob to the [X:3] icon. The function
will be activated automatically, the door locked and the light
inside the oven switched off: The display will show the time
remaining to the end, alternating with “Pyro”.
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Once the cycle has been completed, the door remains locked

until the temperature inside the oven has returned to a safe
level. Air the room during and after running the Pyro cycle.
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COOKING TABLE

o DURATION LEVEL AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) (MIN) ACCESSORIES
= Yes 170 30-50 .
Leavened cakes Yes 160 30-50 _\éﬁ
_ 4 1
& Yes 160 40 - 60 e e
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets @ Yes 160 25-35 3
Yes 150 35-45 4 2
= Yes 190 - 250 15-50 1/2
Pizza / Focaccia 4 2
Yes 190 - 250 20-50 e
Lasagne / baked pasta / 2
cannelloni / flans = ves 190-200 45-65 S
Lamb / veal / beef / pork 1 kg @ Yes 190 - 200 80-110 \ 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg = Yes 200 - 230 50- 100 L
Toasted bread @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
_____ ’ . .=, Bakingdish or cake tin Baking tray/Drip tray or ! Drip tray /
ACCESSORIES o a Wire shelf o d on the wire shelf | —— Baking dish on the wire shelf e Baking tray
STEAM
RECIPE FUNCTION | ~3WATER (ML)  PREHEAT B TEMPERATURE (°C) CDURATION (MIN ?CCLE;’SE&Q':?
Fish fillets / cutlets 0.5 - 2 cm SE s 250 - 190-210 15-25 3
Whole fish 300 - 600 g ) 250 - 190-210 15-30 L3
Whole fish 600 g - 1.2 kg S 250 - 180 - 200 25-45 L3
Roast Beef rare 1 kg 8@ 250 - 190-210 40-55 3
Lamb shank 500 g - 1.5 kg B3 250 - 170-190 60-75 2
Chicken / guinea fowl /duck s N IOV I 5
Whole 1-15kg. . e 20 2007220 A e
Chicken / guinea fowl / duck o) 3
250 - 200 - 220 40 - 60
Pleces 5009 15kg =R e R O B —
Chicken / turkey / duck _ S 2
Whole 3ka. ... gl I i 0 —
Lamb / Beef / Pork 1 kg D@ 250 - 170-190 60-100 3
Small bread 80 - 100 g D@ 200 - 200 - 220 30-45 3
Sandwich loaf in tin 300 - 500 g 23 250 - 170-190 45 - 60 3
Bread loaf 500 g - 2 kg S ) 250 - 160 - 170 50 - 100 2
Baguettes 200 - 300 g SE s ) 250 - 200 - 220 30-45 3

The time indicated includes the preheating phase: we recommend
placing the food in the oven and setting the cooking time when
starting the function.

To remove the remaining limescale from the bottom of the
cavity after the cooking, just pour 250 ml of white
vinegar onto the embossing of the cavity (alternatively, use a
specific descaling product. For availability please contact the
After Sales Service). Leave it to work at room temperature for
30 minutes, then clean the cavity with warm drinking water
and a soft cloth. Cleaning is recommended at least for every 5
to 10 cooking cycles.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The oven is not working.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

The display shows unclear text
- Another language set.

and appears to be broken.

: Power cut.

Disconnection from the mains.

: Oven failure.

Temperature too high.

Check for the presence of mains electrical power and
¢ whether the oven is connected to the electricity supply.

- Allow the oven to cool down before activating the function.
: Select a different function.

- Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

W Download the complete Use and Care Guide from docs.whirlpool.eu for more informations about your product

H - H Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Using QR Code
«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
™ contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
plate.
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Kpamko pvkoeodcmeo
BJIATOOAPUM BU, YE SBAKYIMUXTE

3a ga nonyuvaBaTe No-MbJIHO CbAENCTBME,
pernctpupanTe Bawma npogyKTt Ha
www.whirlpool.eu/register

A\

Mpean ga nsnonseate ypefa, npoyetete BHUMATENHO
MHCTPYKLuuTe 3a 6e30nacHocT.

MPOAYKT HA WHIRLPOOL
ONMNCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEJ
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1. BYTOH 3A U3BVPAHE 3. HACTPOVKA HA YACOBHUKA 5. YTOHM 3A PEMYJIVIPAHE
3a BKNIOUBaHe Ha PypHaTa C n3bupaHe Ha 3a 40CTbM A0 HACTPOVIKMTE Ha BPeMe 3a 3a NpoMsAHa Ha HaCTPOVIKITE Ha Bpeme 3a
dyHKUMA. 3aBbpTeTe Ha nosuuma 0 ,3apa FOTBEHE, OTNIOKEH CTaPT 1 Talmep. roTBeHe.

u3KnounTe dypHarTa.
2. OCBETJIEHUE _ U3K/OYeHa.
Mpw BrtoueHa dypHa HatucHete X ,3apa 4, AUCTIEN

BKIIOUMTE MU U3KNIOYUTE OTAENEHNETO Ha
dypHarTa.

MIb3rAlM CE PAOTOBE M BOAAYA

3a U3BeX/aHe Ha Yaca, Korato pypHata e

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMOCTATA
3aBbpTeTE, 33 Aa M3bepeTe HeobxoammaTa
Temnepartypa npu akT1BMpPaHe Ha PbyHY
byHKUMK. Mons nmariTe npeasma: Boprawure
ce 6yTOHW ca npubupawm ce. HatrcHeTe
6yTOHa B cpefaTa 11 TO LLe U3CKOUN.

Mpenu fa n3nonsearte ¢pypHaTa, OTCTPaHeTe NpeanasHata fieHTa [a] u
cnef ToBa npefnasHoTto donwo [b] oT nb3raumte.

[a]
CBAJIAHE HA MTB3rAYUTE [c]
W3Ternete OOJTHaTa YacCT Ha Nb3raya 3a paskaydyaHe Ha AONTHUTE KYyKN
(1) N n3terneTe niab3raynTe Harope, Kato rv CBaJsinTe OT ropHuUTe KYKu1
().

NMOBTOPEH MOHTA HA MNTB3rAYUTE [d]

3akayeTe FOPHNTE KYKN BbPXY BOAa4UTe (1 ), cnef Koeto HaTucHeTe
[OJNHaTa YacCT Ha NTb3ravymTe KbM BO4a4YUTE AOKATO JOJTHUTE KYKU HE

npuwpakar (2).

N3MNOJI3BAHE 3A IMbPBU MbT

[b]

[c] [d]

M3BAXAAHE N NMOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a 3 13BaamMTe BOAAUa, XBaHETE 3[PaBO BbHLLUIHATA YaCT HAa BOAaya
1 TO U3abpnainTe KbM cebe cv, 3a a OTKaumMTe ornopara 1 agarta
BbTPELUHN WKdTa OT FTHE3[0TO VM.

2.3a ia NoCTaBuUTe OTHOBO BOAAUNTE, Pa3nonoxeTe rv 61130 Ao
BbTPELUHATa YacT Ha GpypHaTa U MbPBO BKapaiiTe ABaTa WydTa B
rHe3garta um. Criefi ToBa pPasnosioXKeTe BbHLLIHATA YacT 61130 10
rHe3goTo X, noctaBeTe ornopara 1 i HaTVCHETE KbM BbTPELLHATa CTEHa,
3a [ja CTe CUrypHY, Ye BogauuTe ca fobpe 3aKpeneHmu.

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA

KoraTo BKnloumTe ypefa 3a MbpBY MbT, TPAGBa Aa CBEPHTE YaCOBHMKA:
HatuckanTte , Bokato ukorata ) u geete undpm 3a yaca
3aMoyHart 1a MUraT Ha gucnies.
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Ypes + unn — cBepeTe yaca 1 noTbpRETe C . iBeTe undpm
3a MVHYTWTe LLie 3aMnoyHaT Aa murat. Ypes + nim — ceepete
MVHYTUTE 1 NOTBbPAETE C .

Mons nvarte npeasna: KoraTo vkoHata ® MWra, HarpmmMep cneg av/ro
NPEKbCBAHE Ha 3aXPaHBaHETO, Wie Tpﬂ6Ba [a HyJiMpate BPEMETO.

2.3AJABAHE HA KOHCYMWUPAHATA MOLLHOCT

Mo noppasbupaHe dpypHaTa e nporpamrpaHa aa paboTi ¢ MOLLHOCT,
no-Bricoka ot 3 kW (Hi): 3a na pabotu PpypHaTa C MOLLHOCT,
CbBMeCTUMa C efleKTpo3axpaHBaHe B aoma Bu, no-masnko ot 2,9 kW
(Lo), e HEOOXOAUMO fia MPOMEHWTE HACTPOMKITE,

3a fja Bnesete B mmom@npomma Ha HaCTpOWiKaTa, 3aBbpTeTe
6yToHa 3a 136MpaHe Ha |—), cnes KoeTo ro BbpHeTe o6paTHo Ha (] .
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BegHara crief ToBa HaTCHETE EAHOBPEMEHHO U 3afpbXXTe 3a neT
cekyHan +un —.
N P2

4 3

W3non3sante <+ nnn —,3a [1a NPOMEHMTE HAaCTPOWKaTa, Clief} KOeTo
HaTUCHETe 1 3afipbXTe &) 3a Hall-Masnko [iBe cekyHau, 3a Aa
noTBbpAUTE.

OYHKUWN N BCEKWAHEBHA YINMOTPEBA

3.3ATrPABAHE HA OYPHATA

HoBaTa pypHa MoXxe Aa U3nycka MpK3mm, oCTaHam OT MpoLieca Ha
HENHOTO NPOV3BOACTBO: TOBA € HaMbJIHO HOPMaJTHO.

Mpeaw fa 3anoyHeTe fja roTBITe XpaHa BbB GypHaTa, penopbysame
[a A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa NpeMaxHeTe OCTaTbUHUTE MAPK3MM.
CBanete npegnasHNA KapToH UK MPO3PadYHOTO GONINO OT PpypHaTa 1
13BafleTe HaMMpPALLUTE Ce B Hes NMPUHALNEXHOCTU.

3arpeite dpypHata 1o 250°C 3a okono yac. B Toa Bpeme dypHaTa
TpA6Ba fa e npa3Ha.

Mona nmarTe npensna: Cnen MbPBOTO 13MNOMI3BaHE Ha ypeda ce
npenopbyBa Aa MPOBETPUTE NMOMELLEHNVETO.

KOHBEHLINOHAJIHO FOTBEHE
3a roTBeHe Ha BCAKaKBM ACTUA CaMO Ha e[JHO HUBO.

OOPCUPAH Bb3YX

3a eAHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJIKO ACTUA (Hali-MHOrO
TpW) NPV efjHa U Cbllja TEMMEPATYPA Ha Pa3NnYHY HYBA. Tasu
bYHKLMA MOXe [1a ce U3MO3Ba 3a FOTBEHE HA Pa3NYHM XpaHu 6e3
npemMuHaBaHe Ha MPK3MITE OT eiHaTa XpaHa KbM JpyrarTa.

MULIA

3a neyeHe Ha NrUa n xna6 ¢ pa3nnyHM BUOOBE 1 pPa3mMepu.
,El,06pe € la C€ CMeHN NOo3MLUNATa Ha TaBUTE 3a NeYeHe, Jie Kato
NoNIoBMHaATa OT BPEMETO 3a roTBeHe 13Teve.

rPvn

3a neyeHe Ha rpun Ha MbpXonu, Keban, HafeH1LY,
NPUroTBAHE Ha 3eNIEHUYYKOB OrpeTeH 1 npenmnyaHe Ha xnso.
KoraTo neyeTe meco, npenopbyBamMe Aa U3Mnos3BaTe TaBaTa 3a neyeHe,
3a Aa cbbrpaTe oThEeNAHUTE COKOBE: MOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKoe OT
HMBaTa NOA PELLETbYHMA padT 1 HaneliTe B Hest 200 ml nuTeliHa Boaa.

TYPBO IPUN

3a neyeHe Ha egpv NapyeTa Meco (O>konaH, roBeXkao

neyeHo, nune). NMpenopbyBamMe fa 1U3ros3BaTe TaBa 3a CbbMpaHe Ha
OTAENAHNTE NPU FOTBEHETO COKOBE: MOCTABETE TaBaTa Ha HAKoe OT
HVBaTa NoA peLLeTbyuHmA padT 1 HanenTe B HeA 200 ml nuTelHa Boga.

—) BTACBAHE
3a ﬂ,06p0 BTaCBaHe Ha C/1afjKO WU apOMaTM3PaHO TeCTo. 3a
[a aKTMBKpate Tasn d)yHKLlVIﬂ, 3aBbpPTETE K/ll0Ya Ha TEPMOCTaTa KbM

MNKOHaTa.

EKO ®OPCUPAH Bb3YX

3a neyeHe Ha ejHO HVBO Ha MapyeTa Meco C MiTbHKa 1nn 6e3.
MpekomepHOTO M3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce NpeaoTBpaTABa Nopaamn
cnabata, NpeKbCBallia OT BpeMe Ha BpeMe LiMPKy/aLumsa Ha Bb3ayxa.
Mpw n3non3saHe Ha Ta3u GyHKLUMA EKO namnmukata He cBeTM Mo
BpEeMe Ha roTBEHETO, HO MOXe fia Ce BKJII0UM OTHOBO Ype3 HaTUCKaHe
Ha 6yToHa {3 .
ABTOMATUYHO NOYUCTBAHE YPE3 MNPOJIU3A

3a npemaxBaHe Ha 3aMbPCABaHYA, NMPUUMHEHN OT rOTBEHE,
upe3 UMKb/ C MHOIO BYCOKa TeMmepartypa.

STEAM

PUBA I3 MECO 5 XNA6 %5

OyHKUMKTe OCUrypsBaT OTNINYHY PE3YNTaTH
6narogapeHue Ha 106aBAHETO Ha Napa KbM MPOrpamumTe 3a roTBEHE.
Korato pypHata e cTyfeHa, HaneliTe nuteliHa BoAa Ha AbHOTO Ha
dypHaTa 1 n3bepete HyHKLMATA, KOATO OTFOBAPA Ha MeToa Ha
MPUroTBAHE Ha xpaHata. ONTUMaNHKTE KONMYecTsa 1 TemnepaTypu
Ha BOAaTa 3a BCAKA KaTeropusa XpaHa ca MoCoYeHn B CbOTBETHATA
roTBapcka Tabnuua. He 3arpsBaiite npeasaputenHo ¢ypHara,
npeav Aa NocTaBuTe XpaHaTta.

1. ISBUPAHE HA OYHKLINA

3a fa n3bepete dyHKLMATA, 3aBbpTETE OyTOHA 33 U3bMpaHe 10
CVMBOJIa 32 HeobxoamMaTa GyHKLMA: YyBa Ce 3BYKOB CUrHan 1
OUCTNEeNT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLINA

PBYEH PEXKUM

3a fa cTapTuparte u3bpaHata GpyHKLKS, 3aBbpTeTE Kioua Ha
TepMoCTaTa 3a 3ailaBaHe Ha HeobxoavmMara Temneparypa.

Mons vmaiite npeasua;: Mo Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe fla NPOMEHUTE
GYHKLMATA, KaTo 3aBbPTITE BYMOHA 3a U3BUPAHe, W fia Perynmpare
TeMnepaTypaTa, KaTo 3aBbPTUTe BYMoHa Ha mepMocmama. Ta3u
dyHKLMA HAMa Aa CTapTVpa, ako 6ymoHsm Ha mepmocmama e Ha @
MoxeTe fa 3aAaeTe BPEMETO 3a roTBEHE, KpaliHKA Uac 3a roTBeHe (CaMo
aKo 33/iaieTe BpEMe 3a roTBeHe) 1 Talivep.

BTACBAHE

3a fa ctapTupate dyHKUMATa "BTacBaHe’, 3aBbpTeTe 6yTOHa Ha
TepmocTaTa Ha CbOTBETHMA CMMBOJT; ako QypHaTa e 3afjafieHa Ha pyra
Temnepatypa, PyHKUMATA HAMA Aa CTapTrpa.

Mors umaiite npeasua: MoxeTe Aa 3a4aeTe BPEMETO 3a roTBeHe,
KpaiHMs uac 3a roTBeHe (Camo ako 3aAafeTe Bpeme 3a roTBeHE) 1 Taimep.

Korato dypHaTa e cTyzeHa,
HanelTe NOCOYEHOTO B
CbOTBETHaTa roTBapCKa Tabnuua
KONMYecTBO BOfa B ONpPeAeneHoTo
3a ToBa MACTO. [locTaBeTe xpaHaTa
BbB dypHaTa.

3afaBaHe 1 akTMBMpPaHe Ha
¢dyHkumaTa I &1: Cneg
Kpas Ha nporpamaTa oTBopeTe
BHMMATE/HO BpaTuyKaTa u
oCTaBeTe napara fia usnese
MocTeneHHo.

Mona nvante npeasuna; Mo Bpeve
Ha roTBeHe Ha Mapa He OTBapANTe BPaTWUKaTa 1 HMKOra He Jon1BaiiTe
BOJA.

3.MPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N CTATBYHA
TOIMJIMHA

Cnep ctapTvipaHe Ha GyHKLMATa ce YyBa 3BYKOB CUrHan 1 Ha
AVCNen ce NOKa3Ba MIralLa MKoHa =J] , noka3Balua, ye pasaTa Ha
npeLBapUTESTHO 3arpsABaHe e akTVBMUpaHa.
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Korato Ta3u da3a npukntoum, ce yyBa 3ByKOB CUrHas 1 MKOHaTa
)] ceet HenpekbCHaTO Ha AvCTNesn, 3a Aa NoKaxe, Ye GypHata
e JoCTWrHana 3afjiafieHata TemMrepartypa: Ha To3u eTan rnocTaBeTe
npoayKTuTe BbB dypHaTa 1 NPOLbIKETE C FOTBEHETO.

Monsa nmarite npeaswz: AKO NOCTaBKTe XpaHaTta Bbe GypHaTa, npean
NPeABapUTENIHOTO 3arPABaHe fia 3aBbpLUM, PE3YNTATHT OT TOTBEHETO
MOXe [ia He € 3afj0BONUTENEH.

Criep Kpas Ha roTBEHETO 1 NP fAeaKkTVBIPaHa GYHKLNA NKOHaTa
=4/ moxe fa Npogb/KK Ja ce NoKasBa Ha Ancnnen, Jopu cnep Kato
BEHTWNATOPBT 3a OXNaXKJaHe Ce e U3KIUNI, 3a [ja YKaxe, e BbB
dypHaTa MMa ocTaTbyHa TOM/IMHA.

Mona nvanTe npeasuna; Bpemeto, cnef KoeTo MKoHaTa 13racea, e
Pa3MYHO, 3aLLl0TO 3aBKMCK OT peanLia GakTopw, KaTo OKOHaTa
TeMMepaTypa 1 13non3BaHata GyHKUMA. BbB BCUUKM Clydan ypemst
TpAbBa ia Ce CMATa 3a U3KITIOUEH, KOraTo MoKasaseL st Ha OyToHa 3a
n3bmpaHe coun kbvm ‘0",

4. NPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxoguMmo fia U3bepeTe GyHKLMA, Npeam fja cTapTmparte
NporpamMnpaHeTo Ha rOTBEHETO.

NPOABITKUTENTHOCT

Hatuckaiite &) , fokato ukoHata (® 1,00:00” 3anouHar ga murar Ha
aucnnes.

@
Ypes 4+ nnu — usbepete HEOOGXOAUMOTO BpEME 3a FOTBEHE 1 Crief
TOBa HaTUCHETe ) 3a MOTBbPXKAEHME.
3a fa akTMBMpaTe GYHKLMATA, 3aBbPTETE K/toua Ha TepMOCTaTa 10
HeobxofyMaTa TeMnepaTypa: YyBa Ce 3BYKOB CUrHas 1 Ha fucrnnen ce
13BeXaa MHPOPMaLIUA, Ye FOTBEHETO e 3aBbPLUEHO.

Mona umante npeasia;: 3a Aa OTMEHWTE 3aAaAeHOTO BPEME 3a FOTBEHE,
HaTuckanTe &) , nokato nkoHata (B 3amouHe fa mura Ha avcnnes, cneq
KOeTO C MOMOLLTa Ha — HynMpalTe BpemeTo 3a roteeHe o ,00:00"
BpemeTo 3a rotBeHe He BKToUBa Gasa Ha NoArpsBaHe.

NPOrPAMUPAHE HA KPAVHNA YAC HA TOTBEHE/
OTJIOXKEH CTAPT

Cnep kaTo 3aiaieTe Bpeme 3a roTBeHe MOXeTe Aa OT/IoXKITe CTapTa
Ha QYHKLMATa, KaTo MporpamMmpaTte KpaiHUA yac: Hatuckainte © ,
[0KaTO MKOHaTa /¥ 1 TeKyLMA Yac 3aroYHaT fa MvraT Ha Aucnies.

N\

arart
JOLFTIL
Ypes 4+ unu — 3apaiTe yaca, B KOMTO MCKaTe fa 3aBbPLUN FOTBEHETO,
1 noTBbpaeTe C .

3a pa akTmBMpaTe GyHKLUKMATA, 3aBbpTETE KIII0Ua Ha TepMoCTaTa Ao
HeobxoAMMaTa TeMnepaTypa: GyHKLMATA LLie OCTaHe Ha Nay3a, JoKaTo
CTapTupa aBTOMATMYHO Cief neprofa OT BpeMe, KOWTO e N3YMCTIEH, 33
[1a 3aBbPLUM FOTBEHETO B 3aafeHNA Yac.

Mona nvanTe NpeaBna;: 3a 1a OTMEHUTE HAaCTPOWKaTa, M3KITovueTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTITE ByTOHA 33 M3UpaHe Ao no3nuwma 0 .

CrapTupaHeTo CbC 3aKbCHEHME He ce Npeanara 3a pyHKuumTe
Grill n Turbo Grill.

KPAA HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUrHa 1 Ha AMCNNen ce 13Bexaa MHdopmMaLys, ve
¢byHKUVATa € 3aBbplUeHa.

3aBbpTeTe OyTOHA 3a M3bUpaHe, 3a fla n3bepeTe apyra GYHKUWS, Un
Ha no3uuma U, 3a ga nsknouute dpypHarta.

Monsa vmaiiTe npenswa: AKO TaimepsT paboT, Ha AVCTed Lie ce
peayBa END v ocTaBalLoTo Bpeme.

5.HACTPOMKA HA TAUMEPA

Ta3u onuws He NpeKbCBa UKW NPOrpammpa roTBEHETO, HO BU
Mo3BONABa [ M3MOJI3BaTe AMCIIEA KaTo TaliMep Mo Bpeme Ha
paborteLla GyHKLUA UV NPU N3KITloueHa GpypHa.

Hatuckante © , pokaTto nkoHata 1,00:00” 3anoyHat ga muraT Ha

avcnnes.
N
L
LI

Upes 4+ vnu — 3apaiite HeO6XOAMMOTO BpeMe 1 noTebpaete c &) .
KoraTo 3afiafieHOTO Bpeme 13Teue, LLie Ce Uye 3BYKOB CUrHal.

3abenexku: 3a a OTMEHUTE Tamepa, HaTucKalTe &, A0KaTo MKoHaTa
3an0YHe fa Mura, Cnef KOeTo C MOMOLLUTa Ha — HyNMpaiTe BpemeTo
10 ,00:00".

6. OYHKLIAA PYRO 3A ABTOMATUYHO NOYUCTBAHE

He pokocBante ¢pypHaTa no Bpeme Ha NMUPONUTUYHUA
LMKDBI.

He ponyckaiite geua v >kMBOTHU Ao ¢pypHaTa no Bpe-
Me Ha NUPOJINTUYHMA LIKDBN U CNief TOBa, A0 Mb/IHOTO
npoBeTpABaHe Ha MOMELLEHUNETO.

/13BapeTe BCMUKM NPUHAANEXHOCTY - BKIOUNTENTHO M HOCAunTe

- o1 dypHaTa, Npeam fa akTuempate GyHKUUATa. AKo dypHaTa e
WHCTanmpaHa nog, nioT 3a FOTBEHE, BCUYKY FOPESKMN 1 eNEKTPUYECKM
KOT/IOHW TPA6Ba fja Ca U3K/IOUEHM MO BPEME Ha LMKbia Ha
CaMOTIOUMCTBAHE.

3a ONTVMAsHKW Pe3yNTaTh NPU NOYNCTBAHETO OTCTPAHETE OCTaTbLKTe
B KyXMHaTa 11 3a0bpLueTe BBTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTUyKaTa npeau
3MON3BaHETO Ha NMUPOMTNYHATA QYHKLMA.

Mpwy HaNMUYMETO Ha OCTATBbLW OT KOT/IEH KaMbK 136ArealiTe fja
aKTMBYMPATE NOUNCTBALLMA LIMKBI C Nponu3a Pyro.

/13non3Baiite GpyHKUMATa Pyro camo korato dypHara e cunHo
3aMbpCEHA UK OTAENS HEMPUATHA MVPW3Ma MO BPEME Ha FOTBEHE.

3a fja aKTUBMpaTe aBTOMaTMYHaTa NoumncTBaLla GyHKLUSA, 3aBbpTeTe
GyToHa 3a 13bypaHe 1 GyToHa Ha TepPMOCTaTa 10 UKoHaTa (%
DyHKLWATa LLe ce akTVBMPa aBTOMATUYHO, BpaTMUKaTa LLe ce 3aK/ioun
1 OCBeTNeHNeTo BbB PypHaTa Lue nu3racHe: Ha gucnnes ce usnucsaa
0CTaBaLLOTO Bpeme [0 Kpas, KoeTo ce peaysa C “Pyro’”.

®& Mncrc LIt
L1 S R

@
Cnep 3aBbplUBaHE Ha LUMKbB/A BpaTyYKaTa OCTaBa 3aK/oueHa, JoKaTo
TemnepaTypata BbTpe BbB QypHaTa ce BbpHe [0 6e30MacHO HMBO.
lMpoBeTpsBaliTe MOMELLEHNETO MO BPEME Ha 1 C1ef MUPOAUTUAYHISA
LMKDBI.
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FTOTBAPCKA TABJINLIA

PELIENTA

OYHKLUMA

NPEABAPUTENIHO
3ATPABAHE

TEMIMEPATYPA

(°Q)

NMPOABIIKUTENHOCT

(MUH)

HUBO U
NMPUHAONEXHOCTU

KenkoBe ¢ mas

Oa

170

30-50

2

Ha

160

30-50

Oa

160

40 - 60

al=r al==r
Da 160 25-35 3
BbucksuTtn / Taptanetu [a 160 25-35 3
fla 150 35 - 45 4 2
Oa 190 - 250 15-50 1/2
Muua / dokaua 2 5
Da 190 - 250 20-50 —r

dnaH

NazaHa/nacta Ha dypHa/KaHenoHwn/

Ha

190 - 200

45 -65

CBuHcKo 1 kg

ArHewko / Tenewko / foBexao /

Ha

190 - 200

80-110

Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg

Ha

200-230

50-100

MNpeneyeH xna6

OG0 E &0 ® &0

5

250

2-6

MPUHAONEXXHOCTU e

PELIENTA

Pn6HU dpuneta / cTekose
Lana puba 300 - 600 g
Lana puba (600 g - 1,2 kg)
ToBeXo NeyeHo anaHrne
ArHewkn KpaveTta 500 g -
Mune / Tokauka / natuua
Uana l-15Ka o
Mnne / Tokauka / natuya
Mapyera 5009-1,5kg. ...
Mune / nynka / natnua
ArHewko / lfoBexpao /
CBAHCKO 1KY

Xnebue 80-100g
‘Canasny pyno B Tasa 300
CamyH xns6 500 g - 2 kg
baretn 200 - 300 g

MocoyeHOTo BpeMe BKTioUBa (a3ata Ha NpeBapuUTesHO 3arpaBaHe:
NPENOPBUMTENHO € [1a MOCTaBWTE XPaHaTa BbB QypHaTa 1 Aa 3aiafeTe

PeweTbyeH :

~ i al=r

pat

OYHKUMA  +SBOAA

STEAM 8@

STEAM 8@

sren B

BEE) )

STEAM E}@

STEAM B@

B3 250

STEAM E}@

STEAM E}@ 250

STEAM 8’@

STEAM E}@ 250

=)

STEAM 8}@

BPEMETO Ha roTBeHe, KOraTo CTapTnpate GyHKUMATA.

3a fja OTCTpaHWTe OCTaHaNWsA Mo SbHOTO Ha GypHaTa HaKWN cneq
rotBeHeTo ¢ BIEEM &, NpocTo Hanente 250 ml 6551 OLET B MACTOTO
3a Bofa (KaTo anTepHaT/iBa MOXeTe Aia M3Mo/3BaTe npenapar 3a
npemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK. 3a HalIMYHOCT Ha TaKbB NpernapaT
Ce CBbpKeTe C oThena 3a cregnpopax6eHo obcnyxBaHe). OctaBeTe
[Ja paboTu Ha CTallHa TemnepaTypa 3a 30 MUHYTY, Cief, KOeTo
MOYMCTETE BBTPELLHOCTTA Ha GypHaTa C ToMjia BOAa U Meka Kbpra.

250
250

250

250

250
250

250

200

250
250

TaBa 3a neyeHe unu
dopma 3a Kelik Ha
peweTbyHMA padpT

NPEABAPUTEJIHO

(ML) 3ATPABAHE

TaBa 3a neueHe / TaBa 3a |

oTuexaaHe unm
Cbf 3a NeyeHe Ha
peweTbyHUA padT

TaBa 3a
oTuexagaHe /
TaBa 3a neyeHe

~:

_(MWH)

NPOABIIMKUTENIHOCT

EdHuBo n

15-25

15-30
25-45

40-55

60-75

55-75

40-60

100 - 140

60 -100

30-45

45-60

50-100

30-45

MpenopbunTenHo e ga noyncTeate GpypHaTa Hal-Masiko Ha BCEKU 5 Jo
10 UMKbNa Ha roTBeHe C GpyHKUMATA B =]
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OTKPUBAHE U OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTW

Mpo6nem

. Bb3morKHa npuumnHa

: PewneHune

QypHaTa He paboTu.

Ha ancnnes ce nssexpga “F’, 3
. HemsnpaBHOCT Ha dypHaTa.

nocneaBaHo ot uubpur nunm
6yKBW.

Ha aucnnes ce nosBsABa
cbobueHmneto “Hot” n nsbpaHata
dyHKUMA He cTapTupa.

Auncnneat nokassa HeACEH TEKCT |
: HactpoeH e pgpyr e3uk.

nnsrnexna € noBpeneH.

. Hama 3axpaHBaHe C

i efleKTpoeHeprus.

. YpeabT e U3KITIYEH OT
| MpeaTa.

TBbpAe BrCOKa TemnepaTypa.

: MpoBepeTe fanu Mma HanpexXeHne B MpexaTa 1 Janu

i pypHaTa e BK/IloUEHa KbM MpeKaTa.

¢ U3kntoveTe 1 BK/OYETE ypeaa OTHOBO, 3a Aa BUAWTE Aanu
{ NpOGNEMBT He e OTCTPaHEH.

. CBbpXeTe Ce C Hal-6N13KIA LeHTHP 3a cneanpoaax6eHo
. 06Cny»KBaHe Ha KNMeHTW 1 CbobLLeTe YACIOTO ceq
. bykBaTaF.

. OcTaBeTe dypHaTa fla Ce OXNaau, NPeau f1a akTUBMpaTe
- dyHKumaTa. Mi36epeTe paznuuHa GyHKUUA.

. CebpeTe ce C Hal-6NM3KNA LeHTbP 3a
. cnegnponaxbeHo 06CryKBaHe Ha KIMEHTM.

W V/I3Ternete Lenva HapbyHKK 3a ynotpeba 1 rpvxa ot docs.whirlpool.eu 3a noseue nHdopmauma 3a Bawms NpoayKT

- QDupmeHUTe NONUTUKK, CTaHAAPTHaTa fOKYMEHTaLuA 1 JoNbJIHNTeNHa uHGopmauus 3a ypeaa
| TEN MoOXKeTe fla HamepuTe, KaTo:
«  ToceTtute Hawwms yebcant docs.whirlpool.eu
. M3non3eate QR koga
. Kato anTepHaTiBa MOXeTe fia Ce CBbpXKeTe C OTAeNa 3a cneanpopaxK6eHo obcnyKBaHe (B/XKTe
[ | TenedoHHMA HOMEp B rapaHUOHHATa KHUKKA). [pu KOHTaKT ¢ oTaena 3a cnegnpogak6eHo

O6CJ'Iy)KBaHe cbobLyaBaliTe KOJOBETE, MOCOYEHN Ha VIAEHTI/I(I)I/IKaLl,I/IOHHaTa Tabenka Ha Bawwus ypea.
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Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju

Kratke upute
ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
pomo, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

PROIZVODA WHIRLPOOL
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

¢ 3
B . A i
@ § .-.- _
>a. = :
i i :
1 2 3 5 6

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije. Okrenite u polozaj 0 za
isklju¢ivanje pecnice.

2. SVIJETLO

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite

mjeraca vremena.
isklju¢ena.

Jgat 4.ZASLON
U pecnici.

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

3. POSTAVLJANJE VREMENA
Za pristupanje postavkama vremena
pecenja, odgodenog pokretanja i

Za prikaz vremena kada je pec¢nica

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena

pripreme jela.

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja funkcija
kojima se ru¢no upravlja.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini kako
bi iskodili.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim
skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke
(1) i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih
kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim pritisnite
donji dio kliznih vodilica na vodilice reSetki sve dok donje
kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[b]

@)

X
N

I
$4//\
7 /R

(L

=

[c]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski
dio vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva
interna zatika izvukli iz lezZista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i ¢vrsto ga pritisnete prema stijenci
unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica reSetke dobro
ucvriéena.

[d]

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj:
pritisnite sve dok ikona @ i dvije znamenke sata ne
zapocnu treperiti na zaslonu.

S

min'mlnl

LI

Q
Upotrijebite =+ ili — za postavljanje sata i pritisnite
za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.
Upotrijebite =+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite

za potvrdu.
Napominjemo: Kada ikona & treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pec¢nica je, prema zadanim postavkama, programirana tako da

radi pri snazi visoj od 3 kW (Hi): da bi pe¢nica mogla raditi s

elektricnom strujom koja odgovara napajanju kucanstva koje

je nize od 2,9 kW (Lo), morat ¢ete promijeniti postavke.

&]to idite na izbornik promjene, okrenite gumb za odabir na
, zatim ga vratite na
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Odmah nakon toga pritisnite i drzite 4+ i — pet sekundi.
s

Q
I
//l l_lx\

Upotrijebite + ili — za promjenu postavke, a zatim pritisnite i
drzite & najmanje dvije sekunde za potvrdu.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela peénicu
zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni mirisi. Uklonite
zastitne kartone ili prozirne folije iz pe¢nice i izvadite pribor
koji se nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to
vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
KRUZENJE ZRAKA

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija
moze se upotrebljavati za kuhanje razli¢itih vrsta hrane, a da
se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane na drugu.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo
bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici
pecenja.

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti pliticu za
sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja: posudu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml

vode.
TURBO GRILL

q

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska
tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte
200 ml vode.

¢

--~] DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta za
kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu kako
biste ukljucili ovu funkciju.

EKO TERMOVENTILACIJA

Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj
resetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim,
intervalnim kruzenjem zraka.

Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno ukljuciti
pritiskomna & .

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo visoke
temperature.

STEAM

RIBA 3 MESO S5 KRUH %5

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljujudi
dodavanju pare u cikluse kuhanja. Iskljucivo kada je pecnica
hladna dodajte pitku vodu na dno pecnice i odaberite funkciju
koja odgovara vasem nacinu pripreme. Optimalna koli¢ina
vode i temperature za svaku od kategorija namirnica navedeni
su u odgovarajucoj tablici kuhanja. Nemojte zagrijati pec¢nicu
prije stavljanja jela.

1. ODABERITE FUNKCUJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e
se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

(T
(I

w//

4

N

N,

Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju okretanjem
gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem gumba
termostata. Funkcija se ne moze pokrenuti ako je uklju¢en gumb
termostata 8 . MozZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavréetka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovarajucem simbolu; ako je pecnica
postavljena na drugu temperaturu, nece se pokrenuti funkcija.

Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjera¢ vremena.

STEAM

Tek kada je pe¢nica hladna,
napunite udubljenje u pe¢nici
kolicinom vode navedenom u
odgovarajucoj tablici pecenja.
Namirnice stavite u pecnicu.
Postavite i ukljucite funkciju
B =1: Na kraju pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
polako izade.

Napominjemo: Prilikom kuhanja
na pari nemojte otvarati vrata i
nikada nemojte nadolijevati vodu.

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona ?ﬁ koja
treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljuc¢ena faza zagrijavanja
pecnice. Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno uklju¢ena
ikona ?ﬂ na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla
postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u unutradnjosti i
nastavite s pecenjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrietka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrine rezultate pecenja.
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Nakon zavr3etka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije, ikona
:ﬁ moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon $to se
ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici jo$ ima zaostale
topline.

Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razlicito je
jer ovisi 0 nizu ¢imbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji
koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra
isklju¢enim kad je strelica na gumbu za odabir okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANIJE

Drzite pritisnutim & sve dok ikona (% i“00:00” zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

S
min'mln
LI
Upotrijebite 4 ili — za postavljanje potrebnog vremena
peclenja i pritisnite za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu

temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se
oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili,

pritiscite sve dok ikona (® zapoc¢ne treperiti na zaslonu, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena kuhanja na
“00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena zavrsetka:
pritisnite © sve dok ikona /¥ i trenuta¢no vrijeme zapoé¢nu
treperiti na zaslonu.

_II-I art
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Upotrijebite 4+ ili — za postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija se priviemeno prekida dok se
automatski ne ukljuci nakon isteka izracunatog vremena kako
bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Postavku ponistite tako da iskljucite pe¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

A késleltetett inditas funkcidé nem elérhetd a Grillezés és
Turbo Grillezés funkcidkhoz.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaditi da je
funkcija zavriena.

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili
u 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ce se
naizmjeni¢no prikazivati “END" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam
da zaslon upotrebljavate kao mjerac¢ vremena dok je funkcija
uklju¢ena ili kada je pecnica isklju¢ena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona @ i“00: 00" zapocnu
treperltl na zaslonu.

_—
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Upotrijebite 4+ ili — za postavljanje vremena i pritisnite
za potvrdu. Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvu¢ni signal.

Napomene; Mjerac vremena ponistite tako da drzite pritisnuto
dokikona (U ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite — za
ponovno postavljanje vremena na “00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA -
PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok se
prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, uklju¢ujuci i vodilice
polica, prije pokretanja funkcije. Ako je pecnica postavljena
ispod ploce za kuhanje, provjerite jesu li svi plamenici ili
elektri¢ne ploce iskljuceni tijekom ciklusa samociscenja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, prije pokretanja funkcije
pirolize uklonite $to je vise moguce ostataka iz unutrasnjosti i
ocistite unutarnje staklo na vratima.

Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus ¢iS¢enja dok ima
ostataka kamenca.

Preporucujemo da funkciju Pyro primjenjujte samo ako je
uredaj jako prljav ili stvara neugodne mirise prilikom kuhanja.
Da biste ukljucili funkciju automatskog cis¢enja, okrenite
gumb za odabir i gumb termostata na ikonu (X
¢e se automatski uk|JUCItI zakljucati vrata i ISk|JUCItI svjetlo
u pecnici: Na zaslonu ¢e se prikazivati vrijeme preostalo do
zavrsetka, naizmjeni¢no s “Pyro”

@ I'II-I
[y

&
Kada ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se temperatura
u pecnici ne spusti na prihvatljivu sigurnu razinu. prostoriju
prozracujte tijekom i nakon rada ciklusa Pyro.
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TABLICA KUHANJA

PRETHODNO o RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA 50 GRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) PRIBOR
= Da 170 30-50 _\__.é!,_
Koladi od dizanog tijesta Da 160 30-50 _\éﬁ
4 1
¢ Da 160 40 - 60 P a—n
3
= Da 160 25-35
Keksi / voc¢ne tortice @ Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
1/2
= Da 190 - 250 15-50
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanje/zapecena tjestenina/ 2
kaneloni/kola¢i s vo¢em @ Da 190 - 200 45-65 —J
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinjeting 1 kg () Da 190 - 200 80-110 Lo
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg = Da 200 - 230 50 - 100 L
. , 5
Prepeceni kruh @ 5 250 2-6 Aenennar
DODATNI : Plitica za pecenje / plitica za Pllgtic? za
. J— Posuda za pecenjeiili skupljanje viska tekucine ili prikupljanje
PRIBOR T " Resetka e " kalup za torte na regetki: lim za pecenje na zi¢anoj —  viska tekucine/
: reSetki Lim za pecenje
s PRETHODNO o | e E3JRAZINAI
RECEPT FUNKCIJA  s3VODA (ML) zaGrijavaANJE 8 TEMPERATURA (°C) CHTRAJANJE (MIN) | S~ miton & oo
Riblji fileti/odresci 0,5 -2cm STEAM IE] i}@ 250 - 190 - 21 0 15-25 \ 3 J
Cijela r|ba 300 -600 g S ) 250 - 190 210 15-30 L3
Cijela tiba 600 g-12 kg ) 250 - 180 200 25-45 L3
ilgabo peéeno govede pecenje 1 STEAM I3 g}@ 250 . 190-210 40 - 55 3
Janjeca koljenlca SOO g-15 kg STEAM IE] 8@ 250 - 170-190 60-75 2
bile 7 biceria T paka” -~ o SRR I . SO SOOI O ‘—fz ,,,,,,,,,,,,,
Ciela 1~ 15 kg L I 2002 S —
Pile /biserka/patka g; 3
STEAM B 2 - 2 - 22 40 -
Komadi500g - 15k, N I ] S — ..
Pile / pura / patka -5 . _ ) 2
Cijela 3 kg - STEA < | 250,“ S N— 160 180 ,,,,,,,,, ‘1,‘00 s R
Janjetina / teletina / govedina / gp@ 250 ) 170 - 190 60 - 100 3
svinjetina 1 kg . e e e B
Mali kru§é|C| 80 - WOO g 8}@ 200 - 200 - 220 30-45 3
SendV|c kruh u kalupu 300 - SOO g E}@ 250 - 170 190 45 -60 3
Kruh SOOg Zkg BEmE Uy 250 - 160— 170 50 - 100 2
Bageti 200 - 300 g — = | %0 - ?00 - 229 """""" 30-45 | NEI

Navedeno trajanje ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da
jelo stavite u pecnicu i postavite vrijeme kuhanja kada pokrecete

funkciju

Da biste uklonili preostali kamenac s dna unutradnjosti
nakon pecenja BEEX ~], samo ulijte 250 ml alkoholnog
octa u udubljenje (ili moZete upotrijebiti neki od proizvoda
za uklanjanje kamenca. Dostupne proizvode potraZite u
postprodajnom servisu). Pustite da djeluje 30 minuta, a
unutrasnjost zatim ocistite toplom vodom i mekom krpom.
Ciscenje se preporucuje barem nakon svakih 5 - 10

ciklusa kuhanja.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

RjesSenje

Pecnica ne radi.

Na zaslonu se prikazuje slovo,,F*
iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Na zaslonu se prikazuje poruka

Moguci uzrok

Nestalo je struje.

. Doslo je do isklju¢enja iz mreze. :
f - javija li se kvar i dalje.

¢ Kvar pecnice.

“Hot” (Vruce) i odabrana se Previsoka temperatura.

funkcija ne pokrece.

A kijelz6 torsttnek tinik és ‘

homadlyos rajta a széveg. Masik nyelv beallitva.

. Provjerite ima li struje u mreZi i je li pe¢nica ukopcana u
i struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
. Odaberite drugu funkciju.

. Hivja a legkézelebbi vevészolgalatot.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu sa stranice docs.whirlpool.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
«  upotrebom QR koda

«  Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

proizvoda.

Whj;lﬁool



Strucény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI
VYROBEK WHIRLPOOL

Z ) Prejete-lisiziskat plnou podporu, zaregistrujte
svUj spotiebi¢ na www.whirlpool.eu/register

. CS

pokyny.

j Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS OVLADACIHO PANELU

,:
O
(C) ETTTRTR ey + .
@ g X _
2
1 2 3 5 6
1. VOLICI KNOFLIK 3. NASTAVENI DENNIHO CASU 5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zapinéni trouby vybérem funkce.
Prejete-li si troubu vypnout, otoc¢te do
polohy 0.

2. OSVETLENI

KdyZ je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka £ se zapina nebo vypina
svétlo vnitfniho prostoru.

4. DISPLE)J

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

Pro pfistup k nastaveni doby ptipravy,
odloZeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

Pro zménu nastaveni doby pfipravy.

6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manualnich funkci.

Upozornéni: Ovladace jsou zamackavaci.
Stisknete-li je uprostred, vyskodi ven.

Pfred pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti
ze spodnich hackul (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru,
¢imz dojde k vysazeni z hornich hackt (2).

OPETOVNE NASAZENIi VYSUVNYCH LIST [d]

Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nésledné oproti
ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky

PRED PRVNIiM POUZITIM

[b]

nezacvaknou (2).

[c]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bocnich vodicich mrizek pevné uchopte
vnéjsi ¢ast mrizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni
podpéry a dva vnitini hacky z pfislusnych otvor(.

2. Pfi vraceni vodicich mfiZzek na misto nejprve zasurite hacky
do pfislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k prislusnému
otvoru, zasunte podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé
trouby, aby se vodici m¥izky zajistily na misté.

[d]

1. NASTAVENI DENNiIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit as:
Podrzte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona & a dvé
¢islice nastaveni hodin.

N e
alwinly
QLI
o}

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni
stisknéte . Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni
minut. Pro nastaveni minut pouzijte + nebo — apro
potvrzeni stisknéte .

Upozornéni: Kdyz blika ikona &, napf. v dasledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je z vyroby naprogramovana tak, aby pracovala pfi

vykonu vy3sim nez 3 kW (,Hi“): Aby bylo mozné troubu

provozovat pfi vykonu odpovidajicimu vykonu vasi domaci

sité, ktery je nizsi nez 2,9 kW (Lo), bude tfeba, abyste upravili

nastaveni.

6 vstup do nabidky nastaveni oto¢te ovlada¢em vybéru na
a poté jej vratte do polohy (J.
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Poté ihned na pét sekund podrzte stisknuta tla¢itka + a —.
s

Q
I
//l l_lx\

Pomoci tlacitek + a — upravte nastaveni a poté pro potvrzeni
podrzte alespon na dvé sekundy stisknuté tlacitko &).

FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jednd se o zcela bézny jev.
Pfed zapocetim vafeni tedy doporuc¢ujeme zahtat troubu
prazdnou za Uc¢elem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrarite vsechny ochranné kartény nebo
foélie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené pfislusenstvi.
Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Upozornénf: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

TRADICNI
Slouzi k pec¢eni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

HORKY VZDUCH

Pro ptipravu rznych druh jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych Urovnich sou¢asné (maximalné
trech). U této funkce nedochdzi k vzajemnému prenosu vini
mezi jednotlivymi jidly.

PIZZA

K peceni pizzy a chleba rdznych druhu a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plecht v poloviné doby
peceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabt a klobas, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

TURBO GRIL

=’ K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kufat).

K zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme pouzivat
odkapavaci plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

¢

~) KYNUTI

Napomdha sladkému nebo slanému téstu ucinné
vykynout. Funkce se zapina otocenim ovladace termostatu na
pfislusny symbol.

EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné drovni.
Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno
pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka zlstane po
celou dobu pfipravy vypnutd. BEhem peceni je ale mozné ji
opét zapnout stisknutim "% .

AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z pec¢eni pomoci cyklu
s velmi vysokou teplotou.

STEAM

RYBY T MASO 5 CHLEB %5

Funkce zajistuje vynikajici vysledky diky pfidani
pary béhem pecicich cykl. Do spodni ¢asti studené trouby
nalijte pitnou vodu a zvolte funkci odpovidajici zplisobu
pfipravy daného pokrmu. Optimalni mnozstvi vody a teploty
pro jednotlivé kategorie pokrm0 jsou uvedeny v pfislusné
tabulce peceni. Troubu pred vlozenim jidla pfedehrejte.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

N ||>//
N
1

U

Upozornéni: Béhem peceni mizete zménit funkci oto¢enim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu
v poloze @ .MdzZete nastavit dobu piipravy, ¢as ukoncenf (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce ,Kynuti” otocte ovladac termostatu na
pfislusny symbol; je-li trouba nastavena na jinou teplotu,
funkce se nespusti.

Upozornéni: Mlzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukoncenf (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

Pouze pokud je trouba
studend, do prohlubné nalijte
vodu v mnozstvi doporu¢eném
v pfislusné tabulce peceni.
Vlozte jidlo do trouby.
Nastavte a aktivujte funkce
B =1: Na konci peceni
opatrné oteviete dvere

a nechte paru pomalu vyjit
ven.

Upozornénf: Behem tepelné
Upravy v pafe neotevirejte dvirka
a nikdy nedoplfujte vodu.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona —eﬁ
na displeji indikuji, Ze fadze predehfivani byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signél a ikona £} na displeji
indikuje dosaZeni nastavené teploty: V tomto okamziku viozte
jidlo do trouby a pokracujte v peceni.

Upozornént: VloZeni jidla do trouby pfed dokonéenim predehfivani
muUZze mit negativni vliv na kone¢ny vysledek pfipravy pokrmu.
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Po dokonceni vafeni a deaktivaci funkce maze zdstat
ikona =J viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho
ventilatoru, na znameni toho, Ze je v prostoru trouby stéle
zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé
faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita funkce.

V kazdém pfipadé je spotfebi¢ vypnuty, pokud je ukazatel na
volicim knofliku otocen do polohy ,0".

4. PROGRAMOVANI PECENI
Pfed zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte © , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (%
a,00:00"

l__l\\

4

S
2

K nastaveni pozadované doby piipravy pouzijte 4+ nebo —,
poté potvrdte stisknutim &) .

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signél a na displeji se
zobrazi, Ze je peceni ukonceno.

Upozornéni: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim ©
dokud na displeji nezacne blikat ikona (B, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba pecenf zahrnuje fazi
predehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /

ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby prlpravyje mozné odlozit spustenl funkce
naprogramovanlm ¢asu ukonceni: Stisknéte & , dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona ¥ a aktualni ¢as.

N

rud
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K nastaveni pozadovaneho ¢asu ukonceni pfipravy pouzijte +

nebo — a potvrzeni provedte stiskem ¢

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se
automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena tak, aby
pfiprava pokrmu byla dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Nastaveni se zrusi vypnutim trouby oto¢enim ovladace

vybéru do polohy 0.

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a
Turbo Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce je
ukoncena.

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim 0 vypnéte troubu.

Upozornénf: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave zobrazuje
,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENIi CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby.

Tisknéte © , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona Q)
a,00:00"
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K nastaveni ¢asu pouZijte + nebo — a provedte potvrzeni
stisknutim © . Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu
samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze podrzite , dokud nezacne

blikat ikona (U, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".
6. AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE
CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi se trouby nedoty-
kejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonéeni cyklu udr-
zujte déti a zvifata v bezpecné vzdéalenosti od trouby
(dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
pfislusenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.V ptipadé, ze
je trouba instalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda
jsou béhem samocisticiho cyklu vypnuté hofaky i elektrické
ploténky.

Pro optimalni vysledky cisténi pred pouzitim funkce pyrolyzy
odstranite z trouby vétsi ndnosy necistot a vycistéte vnitini
sklenénd dvitka.

Nespoustéjte cyklus pyrolytického ¢isténi, pokud je v troubé
usazeny vodni kdmen.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi peceni
uvolnuji nepfijemné pachy, doporucujeme pouzivat vyhradné
standardni funkci Pyrolytické ¢isténi.

Pro aktivaci funkce automatického ¢isténi otocte ovladacem
vybéru a ovlada¢em termostatu na ikonu |X:;

automaticky aktivujte, zamknou se dviika a svetlo v troubé
zhasne: Na displeji se stfidavé zobrazuje doba zbyvajici do
konce cyklu a,Pyro”.

@ Tl I_ I_ ®
L I~
@
Jakmile je cyklus dokon¢en, dvitka zlistanou zamknuta, dokud
se teplota uvnitf trouby nevrati na pfijatelnou bezpecnou
uroven. BEhem cyklu pyrolytického ¢isténi a po jejim skonceni
vyvétrejte mistnost.

a5
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

= = ° DOBA TRVANI UROVEN
= Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
4 1
¢ Ano 160 40-60 L a—n
= Ano 160 25-35 3
L . . o 3
Cajové petivo / ovocné kolacky @ Ano 160 25-35
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva)
4 2
Ano 190-250 20-50 e
Lasagne / zapékané téstoviny / . B 2
masové cannelloni / ndkypy @ Ano 190-200 45-65 —J
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg = Ano 190-200 80-110 L2
Kufe/krlik/kachna 1 kg (- Ano 200-230 50-100 L2
Opeceny chléb ™) 5 250 2-6 o
U i . P~ ; Plech na peceni / odkapavaci Odkapavaci
PRISLUSENSTV[ ; =------ ,-. Rost A I:i?fo?/%?grrrf;igl r?)i?ﬁ L J  (hluboky) plech nebo petici | ~— - plech/
: nadoba pro poloZeni na rost : Plech na peceni
STEAM
3 5 5 . ¢ DOBA TRVANI E3 UROVEN
RECEPT FUNKCE  s3VODA (ML) PREDEHREV 8 TePLOTA (*0) (MIN) A PRISLUSENSTVI
Rybi filé / steaky 0,5-2 cm ) 250 190-210 15-25 L3
Cela ryba (300 g — 600 kg) B 250 190-210 15-30 L3
Cela ryba (600 g - 1,2 kg) B 250 180-200 25-45 L3
Krvavy rostbif 1 kg 8@ 250 190-210 40-55 3
Jehnégi kolinko 500 g - 1,5 kg s ) 250 170-190 60 - 75 2
Kiieipariickaliachna” — ] SN N S e ‘—fz ,,,,,,,,,,,,,
Celé1-15kq SE ) | 20 200220 AL o
Kufe/perlicka/kachna ) 3
STEAM B 250 200-220 40-60
Kousky S00 ~15kg.. = A A B e — .
Kure/kralik/kachna ) 2
Celé 3kg SN et S 1 O p A
Jehnéi/hovézi/veprové 1 kg steay B 250 170-190 60-100 3
Maly chléb 80-100 g S s ) 200 200-220 30-45 3
loonovchiebveforme 300 gmma By 250 170190 4560 N
Bochnik chleba (500 g - 2 kg) B3 250 160-170 50-100 2
Bagety 200-300 g B3 250 200-220 30-45 3

Uvedena doba zahrnuje i dobu pfedehfivani. Doporucujeme vlozit
jidlo do trouby a nastavit dobu peceni pfi spousténi funkce.

Pro odstranéni zbylého vodniho kamene ze dna trouby po
tepelné pfipravé pomoci nalijte do prohlubné dna
250 ml bilého octa (popfipadé pouzijte specidlni prostiedek
na odstranéni vapenatych usazenin). Jeho dostupnost
zjistéte v servisnim stredisku). Nechte jej pasobit 30 minut pfi
pokojové teploté, potom dno vycistéte teplou pitnou vodou
a mékkym hadrem. Doporucujeme provadét ¢isténi alespon
jednouza5az10 pecicich cykld.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

- Reseni

Trouba nefunguije.

Na displeji je pismeno ,F*

: Mozna pricina

i Preru$eni napajeni.

- Odpojeni od elektrické sité.

nasledované ¢islem nebo : Trouba je rozbita.

pismenem.

Na displeji se zobrazi zprava A

,Horké" a zvolena funkce se Teplota je pfilis vysoka.
nespusti. :

Text na displeji se zobrazuje

nezietelné azda se, Ze je : Nastaveni jiného jazyka.

poskoze

ny.

i Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

i pripojena k elektrickému napajeni.

© Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
i stale trva.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
. zakazniky a uvedete cislo nasledujici za pismenem,, F".

. Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
- jinou funkci.

Obratte se na své nejblizsi zdkaznické stfedisko
. poprodejnich sluzeb.

W Pro vice informaci o vyrobku si stdhnéte kompletniho prlvodce Pouziti a Udrzba z webovych stranek
docs.whirlpool.eu

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach:

«  znasiwebové stranky docs.whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi
kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Kiirjuhend

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
=/ toode aadressil www.whirlpool.eu/register

ohutusjuhend.

j Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

JUHTPANEELI KIRJELDUS

,:
¢ 9
(C) FRRIES ey + .
@ g o-oc _
1 2 3 5 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 5. SEADENUPUD

Ahju sisselilitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljalulitamiseks
keerake nupp asendisse 0
2.VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate seda
vajutades ) lilitada sisse voi vilja
ahju valgustuse.

kellaaega.
4. EKRAAN

LIUGRIIULID JA RIIULISIINID

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on vilja lulitatud, nditab see

Klpsetusaja muutmiseks.

6. TERMOSTAADINUPP

Seda pdorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.
Pange tahele: Nupud liiguvad
valjapoole. Vajutage keskel olevaid
nuppe ning need klépsavad valja.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja
seejarel kaitsefoolium [b].

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude
(1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine Ules, et
need ulemiste konksude (2) kiljest eemaldada.
LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejarel
vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni
alumised konksud kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

[b]

@)

X
N

I
$4//\
7 /R

(L

=

[c] [d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini valisosast
ja tdbmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks
sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide Gimber paigutamiseks hoidke neid avause
lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige
valine osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt
d0nsuse seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg:
Vajutage nuppu , kuni tabloole ilmub ikoon ® ja
kahekohaline tundide ndidik hakkab vilkuma.
N
l
)
A
Q
Tundide seadmiseks vajutage nuppe + véi — ja
kinnitamiseks vajutage nuppu . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite ndidik. Minutite seadmiseks vajutage

+ v6i — jakinnitamiseks vajutage ©) .
Pange tihele: Kui ikoon & vilgub (naiteks pdrast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on vaikimisi programmeeritud t66tama véimsusel

Ule 3 kW (korge voimsus: Ahju kasutamiseks kodusel
majapidamisvdéimsusel (alla 2,9 kW, madal véimsus) peate
satteid muutma.

Muutmismeniisse padsemiseks keerake valikunupp asendisse
@, seejarel tagasi asendisse ()
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Kohe parast seda vajutage ja hoidke viis sekundit all nuppe +
ja —.

N P

K4 3

Seade muutmiseks kasutage nuppe +voi —, seejarel vajutage
ja hoidke kinnitamiseks vahemalt kaks sekundit all nuppu &).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on tdiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada,
et eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt kdik
kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tks tund temperatuuril 250 °C. Ahi
peab sel ajal olema tiihi.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav
ruumi tuulutada.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tulipi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

SUNDOHK

= Samal ajal erinevate roogade kipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate
toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu 16hn
vOi maitse kanduks Ule teisele.

PITSA

Mitut tiilipi ja suuruses pizza ning saia kiipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole
kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: paigutage nérgumispann resti
alla Gikskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

TURBOGRILL

Suurte lihatuikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks ndérgumispanni: paigutage
nérgumispann resti alla Gikskdik millisele tasandile ja valage
sinna 200 ml vett.

~=) KERGITAMINE
—

Magusa voi soolase taigna téhus kergitamine.
Funktsiooni sisseliilitamiseks keerake termostaadinupp
vastavale ikoonile.

SAASTLIK SUNDOHK

Uhes tiikis praadide véi taidisega lihaldikude
kiipsetamine Gihel tasandil. Orn ja hootine &huringlus takistab
toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle

—_—

saab sisse lllitada, vajutades nuppu & .

AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Toidupritsmete eemaldamiseks vdga korge
temperatuuriga tstkli abil.

STEAM

KALA B LIHA %5 KUPSETISED %5

ReZiimi funktsioonid tagavad suureparased
tulemused tanu kiipsetuststklitele lisatud aurule. Valage
kiilma ahju pdhja joogivett ja valige soovitud kiipsetamiseks
sobiv funktsioon. Iga toidu jaoks optimaalsed veekogused
ja temperatuurid on toodud kiipsetustabelis. Arge
eelkuumutage ahju enne toidu sisestamist.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks podrake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake termostaadinuppu,
et madrata soovitud temperatuur.

W
/S

4

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, poorates
valikunuppu voi muutes temperatuuri termostaadinupuga.
Funktsioon ei kéivitu, kui termostaadinupp on asendis ¥ . Saate
madrata kipsetusaja, klipsetamise I6puaja (@inult siis, kui madrate
klpsetusaja) ja taimeri.

KERGITAMINE

Kergitamise funktsiooni kaivitamiseks pddrake
termostaadinupp vastava simboli juurde. Kui ahi on maaratud
muule temperatuurile, ei kaivitata funktsiooni.

Pange tahele: Saate maarata klpsetusaja, kiipsetamise |6puaja
(@inult siis, kui maarate klpsetusaja) ja taimeri.

STEAM

Taitke kiilma ahju stivend
vastavas kipsetustabelis
toodud joogivee kogusega.
Pange toit ahju.

Kinnitage ja aktiveerige
funktsioon Y = ]: Parast
avage ettevaatlikult uks ja
laske aurul aeglaselt hajuda.

Pange tahele: Arge avage auruga
klpsetammisel kunagi ust ega
lisage auru.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva
ikooniga —eﬁ marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.
Kui eelsoojendus on [6ppenud, kdlab helisignaal ja naidikul
pusivalt polev ikoon —34] annab teada, et ahi on jéudnud
seatud temperatuurini: nlilid asetage toit ahju ja alustage
klipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[dppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.
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Parast k(]pseitamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,

voib ikoon =¢f ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on viélja lilitunud, et viidata sektsioonis
esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jarel ikoon valja lUlitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon.
Toote voib igal juhul lugeda valjaldlitatuks, kui valikunupu osuti on
asendis ,0".

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida
moni funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (% ikoon
ja,00:00"

N 7
min'mln
LI
Maarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu & .
Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu vajalikule

temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele: Maaratud klpsetusaja thistamiseks hoidke nuppu
all, kuni ikoon (® hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel kasutage
nuppu —, et madrata kipsetusajaks ,00:00". See kiipsetusaeg
sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSI_E_TAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on madratud, saab funktsiooni kdivitamise
aega edasi likata, programmeerides selle |6puaja: vajutage
nuppu , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon @ ja
praegune kellaaeg.

_II-I art
Ijl

AR

Klpsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu + voi — ja
kinnitamiseks vajutage © .

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: funktsioon jaab ootele ja hakkab toole
automaatselt parast arvutatud aja moodumist, et kiipsetamine
I6peks seatud ajal.

Pange tahele: Selle satte tUhistamiseks lUlitage ahi vélja, pdorates
valikunupu asendisse “ 0 ",

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
I6ppenud.

Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, véi valige
asend, 0 ”ahju viljalilitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid
voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja lilitatud).

Hoidke nuppu & all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon
Ja,,OO 00".
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Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + voi — ja
kinnitamiseks vajutage & . Kui taimer on seatud aja lugemisel
joudnud nulli, kélab helisignaal.

Markused: Taimeri thistamiseks hoidke nuppu all, kuni ikoon
hakkab vilkuma. Seejarel ldhtestage nupuga — aeg vaartusele
,00:00".

6. AUTOMAATNE PUHASTUSFUNKTSIOON -
PUROLUUS

Arge puudutage ahju puroluu5|tsukll ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal ja
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on parast
tsukli Il6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kaivitamist eemaldada koik
tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on paigaldatud
pliidi alla, veenduge, et koik podletid ja elektrilised pliidiplaadid
oleksid isepuhastusreziimi ajal vélja lulitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks eemaldage
enne piroluutilise funktsiooni kasutamist 66nsuse sisemusest
Ulejadgid ja puhastage siseukse klaas.

Arge aktiveerige piiroliilisiga puhastamist, kui ahjus on
lubjakivi jadke.

Kasutage puroluusifunktsiooni ainult siis, kui seade on vdga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.
Automaatpuhastusfunktsiooni ka|V|tam|seks keerake
valikunupp ja termostaadinupp ikoonile |X::].
kdivitub automaatselt, uks lukustub ja tuli ahjus lilitub
valja: Naidikul kuvatakse puhastuse 16puni jaanud aeg, mis
vaheldub kirjaga “Pyro” (plrollds).

@ I'II-I
[y

@
Parast tstikli 16ppu jadb uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele. Parast Pyro
tsiikli kasutamist 6hutage ruumi.
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KUPSETUSTABELID

RETSEPT FUNKTSIOON ' EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) | KESTUS (MIN) | TASE JA TARVIKUD
= Jah 170 30-50 —
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 —
& Jah 160 40- 60 — e
= Jah 160 25-35 3
Kipsised/marjakorvikesed @ Jah 160 25-35 ;,
Jah 150 35-45 A2
= Jah 190 - 250 15-50 12
Pitsa/focaccia
Jah 190 - 250 20-50 —_— 2
et pste S m s w2
Is_:;?ilt)]aa“whig/ vasikaliha / veiseliha / @ Jah 190 - 200 80-110 ;p
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg @ Jah 200 -230 50-100 ;,
Réstitud sai/leib ™) 5 250 2-6 L
TARVIKUD meeeeem Traatrest AR p“sgjt‘;';g:gn"?eist” _ Kup::::r::\gi?:::::ann N&?;TJZET:;/

RETSEPT FUNKTSIOON = s3VESI (ML) | EELKUUMUTUS | § TEMPERATUUR (°C)| (KESTUS (MIN) TE:;C?KEJS
Kalafil'ée/—léigHL'J‘d 0,5 - Jem 8@ 20— 190-210 | 15-25 1T L3,
Terve kala 300 - 600 g H | EEme 5?@ 20— 190-210 | 15-30 L3,
Terve kala 600ﬂﬂg -1,2 kg o E?@ 20— 180-200 | 25-45 L3,
Veiseb‘raad pomc‘>ltoores“1 kg 8@ 20 0 — 190-210 40-55 | 3
Lambakoot 500 g- 1,5Hkg o 8@ 20 0 — 170-190 60-75 | 2
e g |ty | o | = | weemo | e S
Todrtud 00 15 ety B T e e | S
e mmmfy om0 | = et | 0 L
Lambaliha/veiseliha/sealiha 1 kg B3 250 — 170 - 190 60 - 100 <3,
Vike leib/sai 80-100 gﬂ o 8@ 200 0 - 200-220 | 30-45 3
Vormileib/sai300-500 Q . EEme 5}@ w0 — 170-190 . 45-60 3
Leib/séi 500 gu—"z kg H . EEms 53’@—] . s0 0 — 160-170 | 50-100 | 2
Baguéite'id 200-300 gﬂ | EEme 5@ 20— 200-220 | 30-45 3

Viidatud aeg sisaldab eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu
ahju ja maarata kipsetusaja funktsiooni kdivitamise ajal.

Ahjuddnsuse pdhjast katlakivi eemaldamiseks parast
programmi kasutamist valage 66nsusse 250 ml
valget dddikat (voi kasutage spetsiaalset katlakivieemaldajat,
saadavuse osas votke Ghendust teenindusega). Laske
toatemperatuuril 30 minutit toimida ning puhastage 66nsus
seejdrel sooja joogivee ja pehme lapiga. Soovitatav on ahju
puhastada vahemalt iga 5-10 reziimi kipsetustsikli

Whj;lﬁool



RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus Lahendus
: Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Voolukatkestus. P !
C . ihendatud.
Ahi i tta. Vooluvorgust lahti ihendatud. unendatt
Ekraanil on kuvatud taht F ja : Ahju rikked.

selle jarel number voi taht.

Ekraanil on kiri,Hot" ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

Ekraanil on ebaselge tekst ja
see ndib olevat katki.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige veebisaidilt docs.whirlpool.eu alla taielik kasutus- ja hooldusjuhend

Temperatuur on liiga kérge.

. Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige
. teine funktsioon.

Teine keelekomplek. Vétke Ghendust Idhima teenindusega.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kulastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine
Teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

andmeplaadil olevad koodid.
[ ]
Whirlgool




Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NMOY ArOPAZATE

ENA NMPOION WHIRLPOOL

MNa va Aafete mANpn TeXVIKNA UTTOOTAPIEN,
TIAPAKOANOUE VO KATAXWPIOETE TN CUCKEUN GAG

otnv lotooeAiba www.whirlpool.eu/register

. EL

A AlaBacTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV
XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEUN.

MEPIFPA®H TOY NMINAKA EAETXOY

1. KOYMII EMIAOTHZ

la v evepyomoinon Tou poupvou
eMAEyoVTacC a Asrtoupyia. MepIoTPEYPTE OTN
8¢on 0 yia amevepyomoinon Tou @oUpvou.
2.00x i

Me to poUpvo avappévo, méote £x yiava

3.PYOMIZH XPONOY

MNa mpoofaocng oTic puBHIoEIC Xpovou
Ynoiuaroc, kabBuoTtépnon évapéng kat
XPOovoSIloKamTN.

MNa eppdavion TG wpag 6Tav o eouPVoG ival
ofnotoc.

¢ 3
© L .5 +
. - -
: - ~
1 3 4 5 6

5. KOYMMIA PYOMIZHX
Ma aAayn Twv pubpicewv Ynaoipatoc,

6. AIAKOMNTHX OEPMOXTATH
MePIOTPEPTE TOV YIa VA EMAEEETE TN
Bepuokpaaia mou embupeite 6Tav
EVEPYOTTOIEITE TIC N AUTOHATEC AEITOVPYIEC.

avaeTe fj va oPNoeTe TN AAuma oto @oupvo. 4. OOONH

2YPOMENA PAQ®IA KAl OAHI'OI PAOIQN

2nueiwon: Ot dlakomteg eivat Bubildpevol.
MatrioTte Toug SIOKOTITEG OTO KEVTPO Yia va
Byouv é€w.

P XPNOOTOINCETE TO POUPVO, APALPECTE TNV TTPOOTATEUTIKN
Tawia [a] kat 0T CUVEXEID APAPEDCTE TO TTIPOOTATEUTIKO GUANO [b] amd
Ta auhdkia oAicBnong.

[b]

AQAIPEZH TQN AYAAKIQN OAIZOHZHE [c]

TpafriéTe To KATW PEPOC TOU AUAAKIOU OAIGBNONG yia val
amoouVOEDETE Ta KATW AyKioTpd (1) kat TpaBréTe Ta auldkia
oANeBNoNG TPOC TA TTAVW, APAPWVTAE TA ATTO T AVW AYKIOTPA (2).
EMANATOMOGETHZH TQN AYAAKIQN OAIZOHZHX [d]
AYKIOTPWOTE TA AVw AYKIOTPA 0TOUG 0dnyouc paglwv (1) Katotn
OUVEXELD TIIEOTE TO KATW HEPOC TWV AUAAKIWV OAICONoNG KOVTpa 0Toug
08nyouC paPIWV, £WC OTOU OKOUOTEI TO KAIK OTTO TA KATW AYKIOTPA (2).

NMPQTH XPHZH

@)

X
N

I
[

y i

12

ol

[c] [d]

AQAIPEZH KAI ENANATOMOGETHXH OAHIQN PA®IOY

1. T va a@aipéoete Toug 08nyoug paglwy, mdote oTabepd To
€EWTEPIKO T A TOU 08NyoL Kal TPAPAETE TO TTPOC TO UEPOC Oag Yia
V0 AQAIPECETE TO OTHPLYMA KAl TOUG SU0 ECWTEPIKOUE TIEIPOUG ATTO TNV
umodoxn.

2.Tia va emavaTomoBeTAOETE TOUG 08NYoUC PaPIWY, TOTTOBETHOTE TOUG
KOVTA 0TV KOINOTNTA KAl apxIKd eloaydyeTe Toug SU0 TIEIPOUG OTIG
UTTOS0XEG TOUG. X TN OUVEXELD, TOTTOBETAOTE TO EEWTEPIKO PEPOG KOVTA
otnv urtodoxr), TOTIOBETHOTE TO GTHPLYMA KAl TIECTE OTABEPA TTPOG TO
ToiYWHA TNG KONOTNTAC Yia va BeBaiwbeite 6Ti 0 0dnyog Tou pagiol
gival oTaBepomoinuéVoc KaAd.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpe100TE va pUBHIcETE TN YAWGCO Kal TNV WPA 6TAV AVAYPETE T
OUOKEUN yla TTpWTN Qopd: Matiote To £W¢ OTOU TO €lKkovidlo 2‘3
Kal Ta 600 Yneia Tng wpag apxicouv va avaBoofrivouv otnv 0Bovn.

3 b

aluily
QLI
ol

Xpnaluorolote 1o + 1§10 — yia va puBUIcETE TV WPA KAl TTECTE
T0 yia empBePaiwon. Ta duo Pneia Twv Aemtwv Ba apyicouv va

avaBooprvouv. Xpnotuomoote 1o + 110 = yia va puBUIcETe Ta
AETTTA KA TIEOTE TO yla empBeBaiwon.

Tnueiwon: Otav 1o ekovidio & avaBooBrivel, yia mapadeypa nera
amé PEYANEC OIOKOTIEC PEVLIATOC, B YPEIOOTEl va pUBIcETE Eava TNV
wpa.

2.PYOMIXZTE THN KATANAAQZXH ENEPTEIAX

Q¢ TIPOEMAOY), 0 POUPVOC EVAL TIPOYPAUUATIOUEVOG VA AEITOUPVEI e
LloxL peyalutepn amd 3 kW (Hi): Na va xpnotpomoljoete 1o polpvo o€
LoxL TToU gival cupBath e TomKN TPoPoS0sia IoXUOC UIKPOTEPN TWV
2,9 kW (Lo), Ba xpelaoTei va alaete Tig pubpioelc.

Whj;lfz?ool



MNava petafej 0 HEVOU aNNayNG, TIEPIOTPEYTE TOV SIOKOTTTN
€MAOYNC OTO |—), META TTEPIOTPEPTE TOV TIAAL THiow oTo ) .

Kpatrjote matnuéva to + Kai o — yia mévte SeutepONemTa apéowg
META.
N »

T

//l I_l\\

Xpnotponorjote 1o =1 10 — yia va aMAEeTe T pUBLION, PETA
TIATIOTE KAl KPOTAOTE TATNEVO To &) yila TouAdyioTov SUo
Seutepoerta yia empBeBaiwon,.

AEITOYPIIEZ KAl KAOHMEPINH XPHZH

3. OEPMANXZH O®OYPNOY

"Evag Kavoupylog poUpvog UTOPEL val EKAUEL OOHEG TIOU £XOUV
mapayeivel amo tnv Siadikacia kataokeunc: Autd eival amdAuta
PUOCLONOYIKO. MNPV EEKIVAOETE TO PRIOILO PAYNTOU, CUVICTATAL VA
(eoTaivete TO POUPVO ASEIO £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV TUXOV
OOUEG. AQaIPEDTE TA XAPTOVIA 1) TUXOV TIAACTIKO QAU ard TO poUpvo
Kal aQalpéaTe amd Péoa Ta e€aPTrUaTA.

Zeotdvete 10 @oupvo otoug 250 °C yia epimou pia wpa. O poupvog
Katd tn Sidpkela autig TG Aeltoupyiag mpémet va givat adelog.

2 NUEioN: XUVIOTATAL VO AEPIOETE TO XWPO META TN XProN TNG OUCKEUNG
VIO TTOWTN POPA.

WHXZIMO NANQ KATQ

la 1o Yoo omoloudrmote idoug @ayntol o€ éva UOVO
pAaPL
(x) E=ANATK.AEPAX

£ Ma Yotuo S1agopETIKWY TPOPIUWY TTOU armattouy thy idla
Beppokpacia og Slapopetikd emineda (U€yloTo Tpia) Tautdxpova.
Auth n Aertoupyia pmopei va XpnotpomnoinBei yia to Yrolpo
SIPOPETIKWV QAYNTWV XWPIC VA LETAPEPOVTAL OOMEC aTTd TO €va
@aynTto oto dAho.

NiTzZA

Ma va Yroete SlapopeTIKoUg TUTTOUG Kal LEyEDN TTiToag
Kat Pwpiov. Mia kaAn 16éa eivat va aAdlete Tn Béon Twv TaPiwv
Ynoipatog otn peéon Tou Ynoipatog.

FKPIA

Ma va Ynoete oto YKPIA urptldAeg, couBAAKIQ, AOUKAVIKA,
Aaxavika oyKpaTéy, KaBwe Kal yla va (PUYAVIOETE YW
‘OTav PriveTe KPEAG 0TO YKPIA, CUVIOTATAL VA XPNOIOTIOIELTE TO
AITOGUAAEKTN Yia TN SUANOYH TwV XUHWV Ynoipatog TormoBetriote
1o Tayi og omolodrimote eminedo KATwW amd TN oXApPa KAl TPOcOEoTE
200 ml méoo vepo.

FPHIOPO IKPIA

Ma va YProete peyaha KOPUATIA KpEATOG (MmouTIa, pooT
prtip, KOTOTMOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTTOLEITE TO MTTOCUANEKTN
yla T cUANOoYR TwV XUPwVY Pnoipgatoc: TomoBeTroTe To Tayi o
orolodnmoTte emimedo kATw amnd Tn oxdpa kal mpooBéate 200 ml
TIOOIO VEPO.

v
=

) OOYIKQMA
—

l'0 va OUOKWOEL ATTOTEAECATIKA N YAUKIA KAl OAMUPN
QUuN. Na va evepyoTToINoETe auTr TN AelToupyia, OTPEPTE TO KOUUTTI
Tou BeppooTdrn.

ECO ME EZANATKAXZMENO AEPA

S l0 TO YOO YEUOTWY KOUUATIWV KAl QINETWV KPEATOC
0€ €va POVOo pdgl. To OTEYVWLIA TOU (paynToU OTTOTPETIETAL JIE
SloKEKOMEVN, ATTAAr KUKAOOpia aépa.
‘Otav xpnotporoleital auth n Aertoupyia ECO, To gw¢ mapapével
of3noTo katd ™ Sidpkela TOU PAYEIPEUATOC OA\Q pmopeite va To
avayete Eavd melovtagto .
AYTOMATOX KAGAPIZMOXZ - MYPOA. KAOAPIZMA
~=" [0 Tov KaBapPIoUO TwV aKaBapoIwWV TTOU TTaPAyovTal armd
payeipepa e Evav KUkAo uPnAri¢ Bepuokpaaiac.

STEAM

WAPI 25 KPEAZ %3 YoMI B3

O1 \ertoupyieg Sivouv e€alpeTikd amoteAéopata xapn
oTNV MPocBnKN ATHOU 0ToUG KUKAOUG Pnoipatog. Mévo étav o
POoLPVOC gival KpLOG, Pi&Te TTOCIUO VEPO OTNV KATW EMPAVELD TOU
POUPVOU Kal MAEETE TN AELTOUPYIa TTOU AVTIOTOIXEL OTOV TPOTTO
TipogTolpaoiag. Ot BENTIOTEC TOOOTNTEC KAl DEPLOKPATIES VEPOU
yla kaBe katnyopia Tpo@ipwy mapatiBevtal 6Tov avTioTolKo Tivaka
payelpéuatoc. Mnv mpoBeppaivete To @oUpvo TIpIv TpocBéoete
TO PaynTo.

1. ENIAOT'H AEITOYPTIAX

Ma va emAéEeTe pia Aertoupyia, TTEPIOTPEYTE TOV SIAKOTITN EMAOYNG
oTo oUPPBOoAO yia T A&ltoupyia TTou amarteitat:  08évn Ba avayel
Kat Ba akouoTEl éva NXNTIKO ORa.

2.ENEPTOMNOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EekivioeTe pia Asitoupyia mou emAEEaTe, TEPIOTPEYTE
Tov emAoyéa BepUOOTATN YIa va pUBUICETE TNV eMBUUNTNA
Bepuokpaoia.
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> nueiwon: Katd tn Sidpkela Pnoiuatog Urmopeite va ardceTe
Aerroupyia yupilovTag To Kourti emAoyrig 1y va pUBUIcETE TN
Beppokpacia yupilovtag Tov emoyéa Bepuootarn. H Aeitoupyia dev
Eekvael av To Kouurti Bspuootdtn eivat evepyd 8 . Mmopeite va
PUBUICETE TO XPOVO PNCIUATOC, TO XPOVO TEANOUS PNOIATOC (UOVO €4V
PUBUICETE TO XPOVO PNCIUATOC) Kal TO XPOVOSIAKOTTTN.

OOYZIKQOMA

MNa va Eekivrioel n Aerroupyia “OoloKwd’, TEPIOTPEYTE TOV
emAoyéa OepUOOTATN OTO OXETIKO CUMPBONO. AV 0 POUPVOC EXEL
puBpuioTei og dlagopetikn Bepokpacia, N Asrtoupyia dev Oa
&ekivnoeL

Y nueiwon: Mnopeite va puBpioceTe To ¥pdvo Pnaiuatog, To xpdvo
TENOUG PNOiaToq (LOVO GV pUBUICETE TO XPAVO PNCIATOC) Kal TO
XPOvVOSIaKAOTTTN.

Movo étav o oupvog gival
KPUOG, YEMIOTE TNV E00XI TOU
BalApov LE TNV TIPOTEIVOUEVN
TOOOTNTA VEPOU GTOV AVTIOTOIKO
miivaka. TomoBeTroTe TO PaynTtd
OTO POUPVO.

PuBuiote kal evepyomolote Tn
Aertoupyia : 210 TENOC,
aVoi&Te TPOOEKTIKA TNV MOPTA
Kal agproTe va SLla@UyEL 0 aTuog
apyad.

> nuelwon: Kata 1o payeipepa pe
QTUO, PNV avolyeTe TNV TOETA Kal




TIOTE [N OUUMANPWVETE VEPO.

3.MMPOOGEPMANZH KAI YITOAEINMOMENH
OEPMOTHTA

MO Eekvrioel n 7\£lTOUle(1 €va NXNTIKO orjua Kal éva IKovidlo
miou avaBooPrivel =J otnv 08évn unodeikviouv 8Tt n edon
TPOBEPAvVONG evepyoTTOINONKE.

270 TEAOGC QUTAG TNG PAONG, £Va NXNTIKO csr] Hat Kol pia omeepr]
glkéva =) otnv 086vn Ba umodeikvuouv AT 0 oUPVOG ecpraos otn
Beppokpacia Tou: 1o ONPEIO AUTO, TOTTOBETHOTE TO PAYNTO péca
Kal TIPOXWPROTE OTO HAYEIPEUQL.

> nueiwon: H TomoBétnon Tou gpayntol 6To pouEVo TPV OAOKANPWOE!
N MPOBEPLIAVON eVOEKETAL VA EXEL QVETTIBULINTA QITOTEAECLIATA YIA TO
TENKO PriCIUO.

MeTd to Yrotuo Kal HETN }\slToupyla anavspyonomuevn, TO
elkovidlo = umopei va mapapeivel opaTo oTnv 086vn akopa Kal
UETA TNV ATIEVEPYOTTOINGCN TOU AvEUIOTHPA YPUENC yia va uTToEi€el
OTL UTIAPXEL UTIOAELTTOpEVN BeppdTnTa oto BaAapo.

2 nueiwaon: O xpdvog LETA TOV OTToIo TO EIKOVISIO aTevVEQYOTTOLETAl
TIOKIMNeL emeldn| e€apTdTal amod [ia Gelpd TIapayovVTwy ONwg N
Beppokpacia mepIBANOVTOC Kal N AEToupYia TTou XPNOoILOTOIETalL. X &
K&Be mepimTwon, To mpoidv Ba mpémel va Bewpeital 4Tl eival
QTEVEQPYOTTOINUEVO GTAV 0 OelKTNG GTOV SIaKATTTN EMAOYNC BplokeTal
010 “0".

4. NMPOrPAMMATIZMOZ WHXIMATOX

Oa xpelaoTtei va emAEEETE ia AetToupyia TTpLV EEKIVAOETE ToV
TIPOYPOAMMATIONO YNOipaToq.

AIAPKEIA

Juveyxiote va miélete 10 £W¢ OTOL TO €1KoVidlo @ Kat 1o “00:00”
apxioouv va avchooBr']vouv otnv oBovn.

T
JHLL
Xpnotgomojote 1o + 1 T0 — yla va puBUIoETE TO XpOVo
YNoipaToq Kal TTATAOTE TO yla empePaiwon.

EvepyormolnoTe Tn A&ltoupyia oTpépovTag Tov eMAoYEA
Beppootatn otnv emOuUNTH BepoKpacia: EKEUmeTal éva NXNTIKO
onua kai otnv 00ovn epgaviletat n évoeién 4Tt To payeipepa
ONOKANPWONKE.

anawon ylava CIKUpU.)OETE T0 xpovo PnoipaTog Tou eMAEEATE,
ouveyiote vamElete To &) £we 6Tou To elkovidlo (B apyioelva
avaBoofrivel oTnv 0Bovn, 0T CUVEXELD XPNOIOTTOINOTE TO — YIa VAl
EMAVAPEPETE TO ¥XPOVO 0T0 “00:00". O Xpdvoc Pnoiuatog mepMapBAavel
i pdon mpoBépuavonc.

MPOrPAMMATIZMOX XPONOY TEAOYX MATEIPEMATOZX/
KAOYZXITEPHXH ENAP=HX

Meta ™ pLUBUION ToL XPOvou Pnoiuatog, n Evapén me Aertoupyiag
pmopei va KQGUOTepnosl mpoypapartifovtag Tov xpovo TENOUG
Miéote To © wg 6TOL TO ElKOVIBIO ¥ Kal N TPEXOLOA WPA
avapoofrivouv otnv 0Bdvn.

1W7W
L L

it
Xpnotgonolote 1o 4 1 10 — yla va pubuicete TV wpa
TTOU BENETE VA TENEIWOEL TO LAYEIPEUA KAL TIECTE TO &) YIa
empBePaiwon.
EvepyomoloTe T Asitoupyia oTpéPovTag Tov EmAoyEa
Beppootatn otnv embupntr Bepuokpacia: H Asrtoupyia Oa
TIapapEivel o€ avapovr £éwg 6Tou EEKIVATEL QUTOUATA ETA arTd TO
XPOVIKO S1A0TN A TTOU UTTOAOYIOTNKE TTPOKEIUEVOU VA TEPUATIOTEL

TO HayeipEUa OTO XPOVO TToU eMAEEQTE.

Y nueiwon: MNa va akupwoeTe TN pUBHIoN, OB OTE TO PoVPEVO
TIEQIOTREPOVTAC TO KoL emAoyn¢ otn Béon ‘0

H Aerroupyia kaBuotépnong évapéng Sev eival SIaBEoiun yia Tig
Aerroupyiec Grill kau Turbo Grill.

TEAOXZ WHZIMATOX

Exmépmetat éva nxnTikd onpa kat otnv 08évn eppaviletat n évdeién
OTI n Aettoupyia OAOKANPWONKE.

MePIOTPEYTE TO KOUUTTE EMAOYNG YIa VA EMAEEETE A SIAPOPETIKR
Aerroupyia rj oto () yia va o3HoETE TO YoupVvo.

Y nUeiwon: Av 0 xpovodlakoTTNG ival evepydc, otnv 08ovn
epaviCetal to "END” eVaANACOOUEVO LE TOV ATTOUEVOVTA XOOVO.
5.PYOMIZH XPONOAIAKOINTH

Aut n emoyn Sev Sakomtel ) TpoypaupatiCel To YPrioipo aANd
EMTPETEL TN XPHON TNG 006VNG WG XPOVOUETPNTH, EITE OTAV N
Aertoupyia sival evepyn gite dtav o Youpvoc gival oNoToc.

Juveyxiote va mélete TO £w¢ 6Tou TO £1KoVidlo Kat 1o “00:00”
apxioouv va avaBooBr']vouv otnv oBovn.

I
l
Xpnotuomoote To 4+ 1 To — yia va pUBUICETE TNV amartoupevn
WPA KAl TIIECTE TO yla emPeBaiwon. Oa mapayOei éva nxntiko
oA POAG 0 XPOVOOSIAKOTTTNG OAOKANPWOEL TNV AVTIOCTPO®N
UETPNON TOU ETMAEYUEVOU XPOVOU.

2 NHEWOELG; Na VA aKUPWOETE TO XPOVOSIAKOTTN, cuveX(oTe va TiECeTal
TO €w¢ oTtou To elkovidlo U apyioel va avaBoorivel, GTn CLVEXEID
XPNOWOTTOIOTE TO — VYIa VA EMAVAPEPETE TO XPOVo 010 “00:00".

6. A\EITOYPI'IA AYTOMATOY KAGAPIZMOY - MYPOA.
KAGAPIZMA

Mnv ayyilete To oUpVo KaTd ToV KUKAO mupOAuong.
Alatnpeite Ta maidid kat ta {Wa pakpid and to eovp-
VO KaTd Tn S1dpKela Kat META TOV KUKAO mTupoAuong
(éwg 6Tou OAOKANPWOEi 0 E€aEPIOUOC TOU XWPOU).

ApaipéoTte OAa Ta apTHATA ATTO TO POUPVO TIPLV EVEPYOTTOLOETE
N A&ttoupyia UPOA. KaBapIoHoU (Kat Toug 08nyous pagiwv).

Edv o poupvoc gival TormoBeTnuévog KAtw amod Yovada 0TIWVY,
BePaiwdeite 6TL OAOL OL KAUCTAPES 1] Ol NAEKTPIKEG EOTIEG EXOUV
amevepyorolnOei Katd Tn Artoupyia autopatou KaBapIGHoU.

MNa BéAtioTta anoteréopata KaBaplopov, apaipEoTe Ta UTTEPBOAIKA
UTTOAEIMATA UECA GTOV POUPVO Kal KABAPIoTe To E0WTEPIKS TLALL
NG TOPTAG TTPLV XPNOIUOTIOINOETE TN AelToupyia mupdAUoNC.
ATTOQEVYETE TNV EVEPYOTTOINGN TOU KUKAOU TTUPOA. KaBapIopoU €AV
UTTAPXOUV UTTOAEIUUATA OAATWV.

JUVIOTOUE TNV EVEPYOTTOINON TNG AEITOUPYIag TTUPOA. KABAPIoHOU
€dv n ouokeur TIEPIEXEL OUOKOAEG BPOIE I avadUovTal KOKEG
OOWEG KOTA TO YA OLUO.

lMNava evspyorromoere m Aertoupyia autdépatou kabapiopov,
TIEPIOTPEYTE TO KOUWTT EMAOYIG Kal TOV SL1aKOTTTN eepuoowrr] oTo
gikovidio (%3 . H Aerroupyia Ba svspyonomesl aurouara n noépta
Ba KAEISWOEL Kt TO (PWC OTO ECWTEPIKO TOU (poupvou Ba ofroet:
>NV 086vn ep@aviletatl o UTTOAETOUEVOG XPOVOG HEXPL TO TENOG KAl
evaldooetal pe tnv évoelén “Pyro”.

® MCC ® L

&
MOAIG oOAoKANPWOEL 0 KUKAOC, N TOPTA TTAPAUEVEL KAEISWHEVN EWG
OTOU N OEPHOKPATIA OTO ECWTEPIKO TOU POVPVOU ETIIOTPEPEL OE
€va amodekTd ao@alég emimedo. Agpilete To Xwpo katd T Sidpkela
Kall LETA TNV OAOKARPWON TOU KUKAOU TTUPOAUGNG.

Whj;lﬁool



NMINAKAZ YHZIMATOZ

o AIAPKEIA EMIMNEAO KAI
SYNTATH AEITOYPTIA ' MPOGEPMANZH | OEPMOKPAXZIA (°C) (AEMTA) EZAPTHMATA
= Nau 170 30-50 .
K&k Tou pouokwvouv Nat 160 30-50 _\éﬁ
& Nat 160 40 - 60 —
= Nau 160 25-35 3
MmiokoTa/TapTEG @ Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
= Nat 190 - 250 15-50 /2
MNitoa/®okdtola
4 2
Nat 190 - 250 20-50 e
Nalavia/Zupapikd oto poupvo/ _ ) 2
Kavelovia/Ohav @ Nau 190-200 45-65 —J
Apvi/Mooxdapl/BoSivo/Xolptvo 1 KNG @ Nat 190 - 200 80-110 \ 3 j
Kotémouho/KouvéyMama 1 kixé (- Nau 200 - 230 50-100 2,
Ynuévo Ywui @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
AZESOYAP I ~ Svaoa A=~ laviyncipartogn tayi L j /T\?#goqi,?&[é‘fgwq AmoouANékTNG/
= Xapa o nE yla KEIK mTAvw oTn oxdpag Tawi Ynoiparoc 0:1; gxdpa —_ Taypi Wnoipatog
B . C: AIAPKEIA E3EMINEAO KAI
ZYNTATH AEITOYPTIA | s3NEPO (ML) [MTPO®EPMANZH 8 OEPMOKPAZIA (°C) (AEMTA) EZAPTHMATA
OAéTa Paptot / KOToAETeC 0,5 - 2 O . . ) P e 3
M il I N 2 [ - —
OA6KANPO Yapt 300 - 600 g 8@ 250 — 190-210 15-30 L3
ONOKANPO Yapt 600 g - 1,2 kg 555@ 250 — 180 - 200 25-45 w3
Ynto Podivé 1 kg 5}@ 250 — 190-210 40-55 3
Apvrotlo kéto1 500 g - 1,5 kg 8@ 250 — 170-190 60-75 2
Kotdémouho / ppaykokota / mama S ooen oon - on [ 2
Orodnen1-15ka. | Bene e 20 202 S —
Kotémoulo / gpaykdkota / mamia g; 3
STEAM B 250 — 200 - 220 40 - 60 1 )
Koupatt 500 vp. - 1,5 kg S = R B . N E N R
Kotémoulo / yahomouha / mama ) . ) 2
ONOMPO3KT. o DB T 10 o p B
Apvakt / Bodvo / Xoipvé 1 kg E}@ 250 — 170-190 60-100 3
WYwpdki 80 - 100 g STEAM ] E}@_] 200 — 200 -220 30-45 3
PWHAKL YIa GAVTOUITC O€ KOUTAKL O . . U 3
300-5009 . STEA s 7o-10 A el SN
Youi 500 g - 2 kg BEmE Uy 250 — 160 - 170 50 - 100 2
Mmaykétec 200 - 300 g 5@ 250 — 200 - 220 30-45 3

O UTOOEIKVUOEVOC XPOVOC TIEPINAUBAVEL TN (PAON TTPOBEPUAVONG:
OUVIOTOUE VA TOTTOBETEITE TO payNTd OTO POUEVO Kal vVa puBICeTe TO
XPOVO Pnaiuatog étav EeKIVAEL N AsrToupyia.
Ma va aQaIpECETE T UTTOAEIMATA AAATWY Ao TO KATW HEPOC TOU
poUpvou petd To BRI ]uayeipepa, amwg pi&te 250 ml Aeukd
€061 0NV g00XN TOU BaAdOU (EVOANAKTIKA, XPNOIUOTTOOTE

€Va OUYKEKPIUEVO TIPOIOV agaldtwong. Na t SdiabeoipdtnTa
EMKOWVWVAOTE E TO TUHMA EEUTTNPETNONG TTEAATWVY). AQHOTE TO
va Aettoupynoel og Beppokpacia dwpatiou yia 30 Aemtd Kal PeTd

kaBapiote Tov BAapo pe (oTo MOoIU0 VEPO Kal éva Pahakd mavi. O
KaBaplopog cuvioTdTal TOVAAXIoToV KABE 5 €éw¢ 10 KUKAOUC

Pnoipotoc. Whjﬁoo I




ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MNpofAnua MOavn artia Nuon
. BePaiwbeite 611 0 polpvoC TpopodoTeital pe peVUA Kal OTL
, , AIGKOT"] peuuapc. . gival owotd ouvdedepévog otnv mpida.
O @oUpvo¢ dev Aertoupyei. ¢ Amoouvdeon amé tnv mapoxn

>Tnv 086vn epgaviletal To
ypauua “F” akohouvBoupevo amd | BAARN polpvou.
évav aptBuo 1 éva ypdupa. §

>Tnv 006vn gugavietal n
évdelén “Hot” kain emAeypévn i MoAU uPnAn Beppokpaaoia.
)\EIToupyla Sev Ba &_Klvr]osl

H oeovn sucpaw{sl aoacpec :
KE(UEVO Kal QaiveTal va gival - AN\ ogT YADoOoOc,

OTIAOWEVN.

| pEOpaTOC 2Prote kat avayte ava To ovpVo yia va S1amoTwWoETe

. EMKOIVWVAGCTE P To MANGIEGTEPO KévTpo EEunnpétnonc
i Mehatwv kat avagépete Tov aplBuod Petd To ypdpua “F.

A@PNOTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV EVEPYOTIOINOETE TN
- Aerroupyia. EmAECTE wia SiagopeTikn Aertoupyia.

EmkowvwvoTe pe To TANoEotepo Kévtpo
. E€urpétnong Mehatwv.

W Katef3aoTe tov mArjpn O8nyo xpriong kat epovtidag amd tTnv 1otocehiba docs.whirlpool.eu yia meplocdtepeg

TTANPOPOPIEC OXETIKA UE TO TTPOIOY

Mnoperra va BPEiTe MOMTIKEG, TUTIKN TEKUNPIWON KAl TPOCOETEC MANPOPOPiEC MPOIOGVTOG:
Tnv 1otooeliba pag docs.whirlpool.eu
Xpnotpomowwvtag Tov Kwdiko QR
EVOANOKTIKE, UTTOPEITE VA EMKOIVWVHOETE HE TNV YTINpecia e§unmnpétnong meAatwv (BA.
TNAEPWVIKO aptBuo oto BiBAlapdkt eyyunong). Otav emKkovwveite pe To Kévtpo e§unnpétnong
TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWOIKOUE TTOU AvaypA@OVTAL 0TNV ETIKETA AvVAyvVWPELoNG TTPOIOVTOC.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
kérjlk, regisztralja termékét honlapunkon:
www.whirlpool.eu/register

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi itmutatot.

A\

TERMEKET VALASZTOTTA
A KEZELOPANEL BEMUTATASA

,:
O
& — -5 +.
: _@ g .... _
1 2 3 4 5 6
1.VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 5. BEALLITOGOMBOK

Funkcié kivalasztasa és a stté
bekapcsoldsa. A suité kikapcsolasahoz
forgassaa (0 allasba.

2. VILAGITAS _
Bekapcsolt stiténél nyomja meg a €{x
gombot a sutétér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

id6zité beallitasara

4. KIJELZO

KIHUZHATO POLCOK ES POLCVEZETOK

A siitési id6, a késleltetett inditas és az

Kikapcsolt siiténél a pontos id6t jelzi.

A sUtési id6 bedllitasara szolgal.

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manualis funkcidk hasznalatakor forgassa
el a kivant hémérséklet kivalasztdsadhoz.

Megjegyzés: A gombok sullyesztett

kivitelGek. A helytkrél valé kiemeléshez
kozépen kell megnyomni 6ket.

szolgal.

Miel6tt a stitét haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a
védofoliat [b] a kihtzhato sinekrdl.

[a]
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihuzhaté sinek alsé részét, hogy kioldhassa az
alsé kampokat (1), majd hizza meg a kihtizhaté sineket felfelé,
hogy tévolithassa 6ket a felsé kampodkbdl (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampokat a kihuzhaté sinekre (1), majd
nyomja a kihtizhato sinek alsé részét a polcvezetékhoz, majd

az alsé kampodk a helylikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

[b]

[c]

A POLCVEZETC"),SI'NEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltavolitdsdhoz fogja meg hatérozottan a
vezetdsin kilsé részét, majd hizza maga felé, hogy kiakassza a
tadmasztoét és a két belsé rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetdsin visszahelyezéséhez illessze a sint a
mélyedéshez, és el6szor a két rogzitépecket pattintsa a
helytikre. Ezutan illessze a sin kiils6 részét az illesztékéhez,
tegye helyére a tdmasztét, majd hatérozottan tolja a stit6étér
fala felé, hogy a vezetésin megfelel6en rogzitve legyen.

[d]

1. AZ IDO BEALLITASA

A késziilék els6 bekapcsolasakor be kell éllitani a pontos idét:
Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az
ikon és az 6rét jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelz6n.

N
alwinly

JILELIL
ol

A + és — gombokkal éllitsa be a kivant 6rat, majd nyomja
meg a gombot a jovahagyashoz. A kijelzén villogni
kezd a percet jelz6 két szamjegy. A + vagy a — gombbal

allitsa be a kivant percet, majd nyomja meg a gombot a
jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha az & ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas
utan), djra be kell allitani az idét.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

Alapértelmezés szerint a stit6é 3 kW-nal (Hi) magasabb
teljesitményre van beprogramozva: Ha a stutét 2,9 kW-nal
alacsonyabb (,Lo” - alacsony) haztartasi energiahalézatra
csatlakoztatva kivanja Gzemeltetni, meg kell valtoztatnia a
késziilék alapbedllitasait.

A médasité meniibe ugy Iéphet be, hogy a valasztégombot
elészor—) allasba forgatja, majd visszaforgatja () allasba.
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Kozvetlenll ezutan tartsa nyomva egyszerre a + és —
gombot 6t masodpercig.

N P

K4 3

A + vagy — gombbal véltoztassa meg a beallitast, majd tartsa
nyomva a &) gombot legalabb két masodpercig a mentéshez.

MINDENNAPI HASZNALT / FUNKCIOK

3. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sut6 a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki:
ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére
hasznalna, azt javasoljuk, hogy melegitse fel Giresen a
lehetséges szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el
minden védékartont vagy atlatszé filmréteget a stitérél, és
tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.

Mdkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a stité
legyen Ures.

Megjegyzés: A készulék elsé hasznélatat kovetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

ALSO ES FELSO SUTES

Tetszéleges étel egyetlen szinten torténd sitése.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési h6mérsékletet igényld, de
kiilonboz6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd
egyidejl sttése. Ezzel a funkcioval elkeriilhets, hogy

kiilonboz6 ételek egyszerre torténd siitésekor azok atvegyék
egymas szagat.

PIZZA

Kilonb6z6 tipusu és méretli kenyerek és pizzak
sttéséhez. A sutés felénél ajanlott felcserélni a stitétepsiket.

GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek
sutése és kenyérpiritas.
Husok grillezésekor cseppfelfogé talca haszndlatat ajanljuk
a sUtés kozben lecsopogo szaft 6sszegyljtésére: helyezze a
talcat a sttéracs alatt 1évé barmelyik szintre, és 6ntson bele
200 ml vizet.

TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok stitése (bardnycomb, marhahus,
csirke). Cseppfelfogd talca hasznalatat ajanljuk a stités kbzben
lecsOp6g6 szaft 6sszegyljtéséhez: helyezze a talcat a stitéracs
alatt 1évé barmelyik szintre, és dntson bele 200 ml vizet.

¢

ov
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~-.) KELESZTES
= 56 vagy édes tésztdk hatékony kelesztésének
eldsegitése. A funkcid aktivalasdhoz forgassa el a hdmérséklet-
szabalyozé gombot a megfeleld ikonra.
ECO HOLEGBEFUVAS

Siltek és toltott siiltek egyetlen szinten torténd

sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbeflvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.

Az ECO funkcio hasznélatakor a lampa kikapcsolva marad a
sutés ideje alatt, de ujra bekapcsolhaté a § gombbal.
AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT
A suités kozbeni kifroccsenések eltdvolitasa nagyon
magas hémérsékletd ciklus hasznalataval.

STEAM

HUSSS KENYER %5
A (parold) funkciok a sttési ciklust parolassal
kiegészitve kivalé eredményt adnak. Hideg stiténél

Ontson ivovizet a sUto aljan levé télcaba, majd vélassza

ki a kivant elkészitési mdédnak megfelel6 funkciét. Az
egyes ételkategoridkhoz legmegfelel6bb vizmennyiség és
hémérséklet a vonatkozo sitési tablazatban talalhato. Ne
melegitse el6 a siité6t, miel6tt betenné az ételt.

HALS:

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasahoz forgassa a valasztdgombot a kivant
funkciot jelz6 szimbolumra: a kijelz6 kigyullad, és hangjelzés
hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

KEZI

A kivalasztott funkcié inditasdhoz forgassa el a hémérséklet-
szabalyozé gombot, és éllitsa be a kivant hémérsékletet.

({11
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Megjegyzés: Sttés kdzben is mdédosithatd a funkcio a
vdlasztégomb elforgatdsaval, illetve a hémérséklet a hémérséklet-
szabdlyozé gomb elforgatasaval. A funkcié nem kapcsol be, ha a
hémeérséklet-szabdlyozé gomb W &llasban van. Bedllithatd a stitési
id6, a sutési idé vége (csak akkor, ha bedllitja a sttési idét) és az
id6zite.

KELESZTES

A, Kelesztés” funkcié inditasahoz allitsa a hémérséklet-
szabdalyozé gombot a megfeleld szimbdlumra. Ha mas
hémérséklet van beallitva, a funkcid nem indul el.

Megjegyzés: Bedllithato a sttési idd, a sutési id6 vége (csak akkor, ha
bedllitja a sttési id&t) és az id6zito.

Vérja meg, amig a suté teljesen
kih(l, majd toltson a
vonatkozo siitési tablazatban
megadott mennyiségU ivovizet
a suté aljaba. Helyezze be az
ételt.

Allitsa be és inditsa el a
funkciot: A funkcio
végén dvatosan nyissa ki a
suté ajtajat, és hagyja a g6zt
lassan eltavozni.

Megjegyzés: G6z6lés sordn soha
ne nyissa ki az ajtot, vagy toltse
fel az egységet vizzel.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utdn hangjelzés és a kijelz6n lathaté —34]
ikon villogdsa jelzi, hogy az elé6melegités szakasz bekapcsolt.
A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagito :Aﬁ ikon jelzi,
hogy a suit6 elérte a megadott hédmérsékletet: ekkor helyezze
be az ételt, és kezdje el a siitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt teszi
a sUtébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.
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Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcioval, az :Aﬁ ikon
tovabbra is lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a h(ité
ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben maradék hé
van.

Megjegyzés: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltérd lehet,
mivel szamos tényezétél fligg, mint példaul a kornyezeti
hémérséklet és a hasznalt funkcio. Mindenesetre a terméket akkor
kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a valasztégombon a
"0"-an all.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sUtés inditasa el6tt ki kell vélasztani egy
funkciot.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az (®
ikon és a,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

NV, ey e, ?
minteln
LI

Allitsa be a kivant siitési idét a 4+ és — gombokkal, majd
nyomja meg az gombot a jovdhagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hdmérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hdmérsékletre: hangjelzés hallatszik, és a
kijelz6 jelzi, hogy a siités befejez6d6tt.

Megjegyzés: A bedllitott sttési idé torléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az gombot, amig az (& ikon villogni nem kezd a
kijelzén, majd a — gombbal torolje a sttési idét (,00:00” érték). A
sitési idébe beleszamit az elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES

BEALLITASA

A sutési id6 beallitasat kovetden késleltethetd a funkcid
bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a befejezési id6t: nyomja
meg és tartsa lenyomva az gombot, amig a ikon és az
aktuadlis idé villogni nem kezd a kijelzén.

N, o —
bty
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Allitsa be a siitési id6 végét a 4 és — gombokkal, majd
nyomja meg az gombot a jéovahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hdmérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hdmérsékletre: A funkcio sziinetel, majd
automatikusan bekapcsol, amikor letelik a sités megadott
befejezési idépontja alapjan kiszamitott id6tartam.
Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sitét ugy, hogy a
vélasztogombot 0 allasba forgatja.

A késleltetett inditds funkcié nem elérhetd a Grillezés és Turbd
Grillezés funkciokhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcid
befejez6dott.

Forgassa el a valasztégombot e%y masik funkcio
kivalasztasahoz, vagy forgassa U allasba a siité
kikapcsolasdhoz.

Megjegyzés: Ha az id6zité aktiv, a kijelzén felvéltva latszik az
,END" felirat és a hatralevé id6.

5.AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a slités megszakitasara vagy
beprogramozésara szolgdl, hanem segitségével a kijelz6é
id6ézitéként hasznalhatdé (aktiv funkcié vagy kikapcsolt stité
mellett).

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az Q)
ikon és a,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

N e e —?
mintnln
LI

Allitsa be az idét a + és — gombokkal, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz. Amikor az idézitén beallitott
idétartam letelik, hangjelzés lesz hallhaté.

Megjegyzés: Az id6zit6 kikapcsoldsdhoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az gombot, amig az @ ikon villogni nem kezd, majd
a — gombbal tordlje az idét (,00:00" érték).

6. AUTOMATIKUS PIROLITIKUS TISZTITAS

Ne érintse meg a suit6t a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének idétartama alatt és
utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa tavol a
gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Vegyen ki a sit6ébél minden tartozékot — beleértve a
polcvezet6 sineket is — a funkcio aktivalasa el6tt. Ha a

sttt féz6lap ald szerelték be, gy6z6djon meg réla, hogy a
f6z6lap 6sszes gazrozsaja vagy elektromos f6z6z6naja ki van
kapcsolva a siité Ontisztitasi ciklusa kdzben.

Az optimalis tisztitasi eredményhez a pirolitikus funkcio
hasznalata el6tt tavolitsa el a stitétérben maradt
ételmaradékokat, és tisztitsa meg a belsé ajtdliveget.
Lehetéleg ne aktivalja a pirolitikus tisztitas funkciot, amig
vizkblerakéddasok vannak a stitétérben.

Kizarélag akkor javasolt a pirolitikus tisztitas, amikor a
készilék er6sen szennyezett, vagy, ha kellemetlen szagokat
bocsat ki sttés kdzben.

Az automatikus tisztitasi funkcioé aktivalasahoz forgassa a
valasztégombot és a hémérséklet-szabélyzo gombot is az (%
ikonra. A funkcié automatikusan elindul, az ajté bezarédik,

és a slitétér vilagitasa kikapcsol: A kijelzén a tisztitasbol
hatralevé id6 és a,Pyro” felirat felvaltva lathato.

® MCr m[
I | I o

&
A ciklus végeztével az ajté mindaddig zérva marad, amig a
sttén beliili hdmérséklet visszatér a biztonsagos szintre. A
pirolitikus ciklus mUkoddtetése alatt és utan szelléztesse ki a
helyiséget.
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ~ ELOMELEGITES HOMERSEKLET ) 'PQTARTAM  sZINT s TARTOZEKOK
= Igen 170 30-50 .
Kelt tésztak Igen 160 30-50 —
& Igen 160 40-60 —
= Igen 160 25-35 3
Kekszek/aprosiitemények @ Igen 160 25-35 3
Igen 150 35-45 4 2
= Igen 190-250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
Igen 190-250 20-50 e
Lasagne / tepsis tészta / cannelloni / ) ) 2
felfatak (150 = Igen 190 - 200 45-65 Lo
Barany/borju/marha/sertés 1 kg (= Igen 190 - 200 80-110 L2
Csirke/nyul/kacsa 1 kg = Igen 200 - 230 50 - 100 L
Piritott kenyér ™) 5' 250 2-6 -\...5...,-
i e SutStepsi/cseppfelfogé télca | Cseppfelfogo
< i i Sutéedény vagy H H :
TARTOZEKOK | ~-eeee. ~ Sutéracs ==V I Y oS { vagy N talca/
: sitéforma a stitdracson stitéforma a stitéracson Sitétepsi
- S . iTE i . C: IDOTARTAM EdszINTES
RECEPT FUNKCIO SSviz (ML) | ELOMELEGITES 8 HOMERSEKLET (°C) (PERC) TARTOZEKOK
Halfilék / szeletek 0,5-2 cm ) 250 — 190-210 15-25 C3
Egész hal 300-600 g S ) 250 — 190-210 15-30 L3
Egész hal 600 g - 1,2 kg ) 250 — 180-200 25-45 L3
Marhasilt angolosan 1 kg 8@ 250 — 190-210 40-55 3
Baranycomb 500 g - 1,5 kg B3 250 — 170-190 60-75 2
Csirkeﬂ/ gyongytyuk/ kacsa _ _ I ) ~ R e 5
eqész ']*1,5 kq . STEA @ Ao 250 _ 200 220 """""" 275 .
Csirke / gyongytyuk / kacsa g;, 3
250 — 200-220 40-60
darabok 5009 - 1,5 kg = e B B NG —
Csirke / pulyka / kacsa _ S 2
egész 3 kg ) L e 20 T 160-180 0190l —
Barany / marha / sertéshus 1 kg 8@ 250 — 170-190 60-100 3
Kis kenyér 80-100 g 23 200 — 200-220 30-45 3
SzendVicsvekhui sutéforméban B . —_ I R ) P 3
300-500 g R e 20 T b e —
Kenyér 500 g - 2 kg 23 250 — 160-170 50 - 100 2
Bagett 200-300 g B3 250 — 200-220 30-45 3

Az itt megadott idébe beleszamit az elémelegitési fazis is: javasoljuk,
hogy a funkci¢ inditasakor helyezze be az ételt a stitdbe, és dllitsa be

a sutési idot.

A maradék vizké eltavolitasdhoz az lireqg aljardl a
g6z06lést kdvetben Ontson 250 ml fehér ecetet

az lreg kidomboritott részére (vagy hasznaljon specialis
vizkémentesit6é terméket. Vegye fel a kapcsolatot a
vev@szolgalattal). Hagyja szobahémérsékleten miikddni 30
percen at, majd tisztitsa meg belll meleg ivévizzel és puha
ronggyal. Javasoljuk, hogy a tisztitast minden 5-10
(parolasos) sutési ciklus utan végezze el.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziilék nem mikodik.

A kijelzén az ,F” betd, majd egy

szam vagy egy bet( lathaté.

A kijelzén a ,Hot” (forro) felirat

latszik, és a kivalasztott funkcio
nem indul el.

A kijelzé torottnek tinik és

homalyos rajta a széveg.

Aramkimaradas.
© Nincs csatlakoztatva a
. halézathoz.

. Siitéhiba.

Tual magas a hémérséklet.

Masik nyelv beallitva.

. Ellendrizze, hogy van-e halozati feszlltség, és hogy a siité
i elektromos bekotése megtortént-e.

© Kapcsolja ki a stit6t, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,

¢ fennall-e még a probléma.

Hivja a legkdzelebbi Gigyfélszolgélatot, és olvassa be az,,F”

A funkcio aktivalasa el6tt varja meg, amig a stit6 lehdil.
- Vélasszon egy masik funkciot.

. Hivja a legkézelebbi vevészolgalatot.

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informaciokért toltse le a teljes Hasznalati és kezelési Utmutatot a
docs.whirlpool.eu weboldalrél

] - ] A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék az
alabbi elérhetoségeken talalhatok:
m;:'. « adocs.whirlpool.eu honlapon
+ aQR-kdd segitségével
™ - Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjlik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kddokat.
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Isa pamaciba
PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

Lai sanemtu pilnvertigu palidzibu, ladzu,
registréjiet savu ierici vietné
www.whirlpool.eu/register

LV

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

IZSTRADAJUMU
VADIBAS PANELA APRAKSTS

,:
¢ 3
® 5 .
@ g RNy _
1 2 3 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 5. PIELAGOSANAS POGAS
Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties Lai pieklutu gatavo3anas laika Lai mainitu gatavosanas laika iestatijumus.

funkciju. Pagrieziet stavokli 0 , lai izslégtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS _

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet £X , lai
ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns nodalijjuma
apgaismojumu.

taimerim.

4. DISPLEJS

iestatijumiem, aizkavétajai palaisanai un

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

6. TERMOSTATA SLEDZIS

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperataru
manualajam funkcijam.

Ladzu, nemiet véra! Sledzi ir izvelkami.
Nospiediet slédzus to vidusdala, un tie
izbidisies uz aru.

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecem nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apaksejos akus (1),
un velciet slidosas slieces uz augsu, nonemot tas no augséjiem
akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augsejos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slidoso
slieCu apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apaksgjie aki

fiksgjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[b]

@)

47
i

—

[c]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes aréjo
dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un abas iek$gjas
tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet tas

pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam
novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

[d]

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks: Nospiediet ,

lidz displeja sak mirgot @ ikona un divi skaitli, kas apzimé stundas.

N
alwialy

QLI
o

Izmantojiet <+ vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet
, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés mindtes.

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu minGtes, un nospiediet ,lai
apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véral Ja mirgo ) ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bls nepieciesams atkartoti iestatit laiku.

2. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Péc nokluséjuma cepeskrasns ir ieprogramméta darbibai ar jaudu,
kas parsniedz 3 kW (“Hi" reZzims): Lai darbinatu cepeskrasni ar jaudu,
kas ir saderiga ar majas elektrotikla jaudu un neparsniedz 2,9 kW
(“Lo"rezims), jamaina iestatijumi.

Lai atvértu izvélni, pagrieziet atlases slédzi uz @ péc tam
pagrieziet to atpakal uz () .
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Uzreiz péc tam nospiediet un piecas sekundes turiet + un —.

S 7

y N

Lai mainitu iestatljumu, izmantojiet + vai — untad, laito
apstiprinatu, nospiediet un vismaz divas sekundes pieturiet &).

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

3. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika:
ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus
kartona aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no
cepeskrasns visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatira apméram vienu stundu.
Saja laika krasnij jabut tuksai.

Ladzu, nemiet véral Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvédinat telpu.

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai uz
viena plaukta.

«~) PIESPIEDU GAISA PLUSMA
o

Lai viena temperatlra uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties
édienu aromatiem.

PICA

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi. Ir ieteicams
gatavosanas laika vida samainit cepeSpannas vietam.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura uztvert
gatavosanas laika iztecéjuso skidrumu: novietojiet pannu jebkura
[imeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml Gdens.

TURBO GRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams noietot vienu limeni zemak, lai taja savaktu
cepsanas laika radusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml Gdens.

vow
=

5 RAUDZESANA
Lai vel efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai aktivizetu

o funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.
EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

4 . o M . . .

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.

Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj produktiem izzGt.
Izmantojot S0 EKO funkciju, lampina bus izslégta visa gatavosanas
laika, tacu to varislaicigi ieslegt, nospiezot £ .
AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE
Lai augsta temperatdra iznicinatu édiena paliekas.

STEAM

-
!

ZIVS 55 GALA %3 MAIZE 55

funkcijas nodrosina izcilu rezultatu, nodrosinot
gatavosanas cikliem tvaika padevi. Kad cepeskrasns ir atdzisusi,
ielejiet cepeskrasns apaksdala dzeramo tdeni un izvélieties
gatavosanas metodei atbilsto3o funkciju. Optimalais Gdens
daudzums un temperatara katrai partikas kategorijai ir noradita
attiecigaja gatavosanas tabula. Pirms produktu ievietosanas
neiesildiet cepeskrasni.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas
signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai iestatitu
vajadzigo temperaturu.

Y
Y
1

4

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju, pagriezot
atlases sledzi, vai pielagot temperatUru, pagriezot termostata sléedzi.
Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata slédzis bis pagriezts @ .
Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja
iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai palaistu funkciju “Raudzésana’, pagrieziet termostata slédzi uz
attiecigo simbolu; funkcija neieslégsies, ja krasnij bis iestatita cita
temperatura.

Ladzu, nemiet véra! Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas
beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

Tikai tad, kad cepeskrasns
atdzisusi, piepildiet iedobi ar
attiecigaja gatavosanas tabula
noradito tdens daudzumu.
lelieciet partiku cepeskrasni.
lestatiet un aktivizéjiet
funkciju: Péc gatavosanas beigam
uzmanigi atveriet durvis un
laujiet tvaikam Iéni izplust.

Ladzu, nemiet véral Gatavojot ar
tvaiku, neatveriet cepeskrasns
durvis un nekad nepapildiniet
adeni.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bus atlasita, tiks atskanots skanas signals un displeja
saks mirgot §£ ikona kas noradis uz to, ka priekssildisana ir
aktivizéta.

Tiklidz i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja
iedegsies :z/] ikona, kas noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi

lidz noteiktajai temperatdrai: ievietojiet produktus un saciet
gatavosanu.

Ladzu, nemiet véral levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
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Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona —eﬁ displeja
joprojam var bat redzama — pat péc dzesésanas ventilatora
izslégsanas, lai noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais
siltums.

L0dzu, nemiet véra! Laiks, péc kada ikona izsledzas, ir atkarigs no
dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatQras un izmantotas
funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad
raditajs uz atlases slédza ir stavokli “0".

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa vélama
funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest &) , lidz displeja sak mirgot ikona (% un“00:00"

Nalninini
LI

4 >

Izmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavosanas laiku, bet péc
tam nospiediet & , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz vélamo
temperatdru: kad gatavosana pabeigta, tiks ieslégts skanas signals
un displeja bas redzams pazinojums.

Ladzu, nemiet véral Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet
spiest & , lidz displeja sak mirgot (¥ ikona, bet péc tam lietojiet —, lai
iestatitu gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav
ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/

AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat aizkavét
programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku: nospiediet
, ldz displeja sak mirgot ikona un pasreizéjais laiks.

Tt
LA

Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu laiku,
un nospiediet © , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz vélamo
temperataru: funkcija tiks apturéta, tacu tiklidz bas pagajis laiks, kas
aprékinats, lai gatavosana beigtos jasu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

Ladzu, nemiet véra! Lai atceltu iestatijumu, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot atlases slédzi stavokli 0 .

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsak3anas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bis beigusies, tiks atskanots skanas signals
un displeja bas redzams pazinojums.

Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai 0 izslégtu
cepeskrasni.

Ladzu, nemiet véra! Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam
paradisies uzraksts “END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja nepartrauc un neietekmeé gatavosanu, bet gan lauj
displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizéta kada funkcija,
vai tad, kad cepeskrasns ir izslegta.

Turpiniet spiest © , lidz displeja sak mirgot ikona @ un“00:00"

A

—
aln"nly
LI

O

Izmantojiet 4+ vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet

, lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots

skanas signals.

Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest & , lidz displeja sak mirgot
ikona, bet pec tam lietojiet =, lai iestatitu laiku uz “00:00".

6. AUTOMATISKAS TIRISANAS FUNKCIJA — PIROLIZE

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet berniem un dzivniekiem but tuvuma piro-
lizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir pilniba
izvédinata).
Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus). Ja cepeskrasns ir
uzstadita zem plits virsmas, parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas
laika ir izslegti visi tas degli vai elektriskie sildrinki.
Lai iegGtu optimalus tiriSanas rezultatus, nonemiet parak lielus
atlikumus cepeskrasni un pirms pirolitiskas funkcijas izmantosanas
notiriet iek$&jo durvju stiklu.
Neieslédziet pirolizes tirisanas ciklu, ja nav pilniba notirits
kalkakmens.
Més iesakam izmantot Pyro funkciju tikai tad, ja iekarta ir |oti netira
vai gatavosanas laika slikti smako.
Lai aktivizétu automatiskas tirisanas funkciju, pagrieziet atlases
sledzi un termostata slédzi uz ikonu |X::]. Funkcija aktivizésies
automatiski, durvis blokésies un apgaismojums izslégsies: Displejs
pamidus radis laiku lidz tirisanas beigam un uzrakstu “Pyro”.

8 MnCC
I |
@

Tiklidz cikls bus beidzies, durvis paliks blokétas lidz bridim, kad

iekSpusé esosa temperatira bus nokritusies lidz drosam limenim.
Pirolizes cikla laika un péc ta izvediniet telpu.
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE

FUNKCIJA

PRIEKSSILDISANA

TEMPERATURA

(°Q)

LIMENI UN

ILGUMS (MIN) APRIKOJUMS

Kukas no raudzétas miklas

170

2

30-50

& 1)

160

30-50

%

160

40-60

Cepumi / grozini

160

25-35

160

25-35

) 150 3545 4 2

Pica/fokaca

190-250

15-50

190-250

20-50

Lazanja/cepti makaroni/
pilditi makaroni/kikas

190-200

45-65

Jéra/tela/liellopa/cukgala 1 kg

190-200

80-110

Vistas/trusa/piles gala 1 kg

200-230

50-100

Grauzdéta maize

D00 ®0® & 0

5

250

2-6

PIEDERUMI e

Stieplu
plaukts

Cepespanna vai kikas

veidne uz stieplu

plaukta

RECEPTE

FUNKCUA

»3 UDENS (ML)

Zivs fileja/kotletes 0,5-2 cm

BEN)

300-600 g

sTEAM B E}@

250

600 g-1,2 kg

BE)

Nedaudz apcepta liellopu ga!éw h

1 kg

sTEAM & 8@

250

Jéra gala 500 g-1,5 kg

B

Calis/peérlu vistina/pile,
1-1,5 kg

BN )

Calis / pérlu vistina / pile
Gabalinos, 500 g-1,5 kg

BEE

250

Vista/titars/pile
Vesela 3 kg

sTEAM & 8@

Jérs / liellops / cikgala 1 kg

BENE) )

Nelielas maizites 80-100 g

N
BEmE Vg

200

Maizes kukulis veidné 300-500 g

T
B Vs

Maizes kukulis 500 g-2 kg

sTEAM B E}@

250

Bagetes 200-300 g

sTEAM & @

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus
cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai palaizot funkciju.

250

250

250

PRIEKSSILDISANA

250
250
250

250

250

Lai notiritu atlikusas kalkakmens atliekas cepeskrasns apaksa péc
gatavosanas, iepildiet cepeskrasni 250 ml balta etika

(vai arTizmantojiet ipasu atkalko3anas lidzekli. Lai uzzinatu par ta

pieejamibu, lGdzu, sazinieties ar Pécpardosanas servisu). Laujiet tam
30 minates iedarboties istabas temperatira, péc tam iztiriet iedobi
ar siltu dzeramo tdeni un mikstu dranu. Tirisanu ieteicams veikt ne
retak ka ik péc 5-10 gatavosanas cikliem.

J

Cepes$panna/notekpaplate vai
cepsanas trauks uz stieplu
plaukta

Notekpaplate:/
Cepespanna

8 TEMPERATURA (°C)

C:ILGUMS E3 LIMENI UN
(MIN){ APRIKOJUMS

190-210

15-25 L3

190-210
180-200

15-30 w3

25-45 L3

190-210

40-55 3

170-190

200-220

60-75 2

55-75 2

200-220

40-60 3

160-180

100-140 2

170-190

60-100 3

200-220

30-45 3

170-190

45-60 3

160-170

50-100 2

200-220

30-45 3
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

. lespéjamais célonis

Risinajums

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts,,F” un

skaitlis vai burts.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izveléta funkcija !

nedarbojas.

Displejs uzrada neskaidru tekstu
- Cits valodu kopums.

un Skiet bojats.

Stravas parravums.
. Atvienojiet no elektrotikla.

Cepeskrasns nedarbojas.

Parak augsta temperatura.

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir

i pievienota elektribas padevei.

. Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
. klame ir noveérsta.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un nosauciet

. Pirms funkcijas aktivizé$anas laujiet cepeskrasnij atdzist.
- Atlasiet citu funkciju.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
. centru.

W Lejupieladégjiet lietosanas un apkopes pamacibu no vietnes docs.whirlpool.eu, lai uzzinatu vairak par savu

izstradajumu
] - ] Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
m;:'. «  QRkodaizmanto3ana
«  Vaiarl sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
™ gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL“

Kad galétumete tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje
www.whirlpool.eu/register

A\

LT

Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
instrukcijas.

GAMIN]
VALDYMO PULTO APRASYMAS

,:
¢ 3
(C) ey ey + .
.@ g RNy _
1 2 3 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMAS 5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai Jjungiami gaminimo laiko nustatymai, Naudojami keisti gaminimo laiko

pasirinkti. Norédami iSjungti orkaite,
pasukite j padeétj 0 .

2.LEMPUTE _

Kai orkaité jjungta, paspauskite {: ir
jjunkite arba iSjunkite orkaités lempute.

4.EKRANAS

atidétas paleidimas ir laikmatis.
Kai orkaité iSjungta, rodomas laikas.

nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama temperatura,
kai naudojate neautomatines funkcijas.
Atkreipkite démesj. Valdymo rankenélés yra
istraukiamos. Paspauskite rankenélés vidurj
ir ji iSSoks.

SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele [a]
ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folijg [b].

[b]

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintuméte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles aukstyn
ir nuimkite jas nuo virsutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]

Uzkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), tada
spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy groteliy,

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR [STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad istrauktuméte atrama ir
du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos ir
jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj prie
jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuotuy.

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite ,
kol ekrane ims mirkséti piktograma () ir du valandy skaitmenys.

N e
alwinly
QLI
o}

Naudodamiesi + arba — nustatykite valandas ir patvirtinkite
paspausdami . Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Naudodamiesi + arba — nustatykite minutes ir patvirtinkite
paspausdami .

Atkreipkite demes;. Kai mirksi piktograma (), pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Pagal numatytuosius nustatymus orkaité yra uZzprogramuota veikti
naudojant didesne nei 3 kW galig (,Hi): Jei norite, kad orkaité veikty
galia suderinama su tiekiamu maitinimu, kuris mazesnis nei 2,9 kW
(,L0"), turésite pakeisti nustatymus.

Kad patektumeéte j pakeitimy meniu, pasukite pasirinkimo
rankenéle ikil—), tada pasukite ja atgal iki ()
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Paskui i$ karto paspauskite bei palaikykite 4 ir — penkias
sekundes.

N P

K4 3

Naudodamiesi + arba — pakeiskite nustatyma, tada paspauskite ir
palaikykite &) bent dvi sekundes.

FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

3. ]KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai visiskai
normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti
maista, rekomenduojama jkaitinti tusc¢ig orkaite. Tik pries tai is
orkaités isSimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir
priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvedinti kambarj.

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati gaminimo
temperatura, ant keliy (daugiausia trijy) lentyny gaminimas tuo
paciu metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

PICA

Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus gaminimui
galima pakeisti kepimo skardos padét;.

KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.
Jei mésa kepate ant groteliy, naudokite skysciy surinkimo skarda,
kurioje susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml
geriamojo vandens.

INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo skarda,
kurioje susirinkty patiekalo sultys: skys¢iy surinkimo skardg
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml
geriamojo vandens.

¢
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~-<) TESLOS KILDINIMAS

Puikiai tinka saldZiai arba pikantiskai teslai kildinti. Norédami
jjungti Sig funkcija, sukite termostato rankenéle iki atitinkamos
piktogramos.

+ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus su
jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzZia isdziati
kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka iSjungta viso gaminimo
metu, taciau jg galima laikinai jjungti paspaudus & .

) AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT
PIROLIZE

Naudojama siekiant auksta temperatira pasalinant gaminant
atsiradusius neSvarumus.

STEAM

ZUVIS B3 MESA %5 DUONA 5

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes
gaminimo cikluose yra naudojami garai. Tik kol orkaite dar $alta,
orkaités apacioje jpilkite geriamo vandens ir pasirinkite jasy
gaminimo buda atitinkancia funkcija. Optimalus vandens kiekio
ir temperataros santykis kiekvienai maisto kategorijai nurodomas
atitinkamoje gaminimo lenteléje. PrieS jdédami maistq i$ anksto
nekaitinkite orkaités.

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle
iki reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir pasigirs garso
signalas.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiamg temperattra.

({11
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Atkreipkite demesj. 5j nustatymg galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatlrg
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato
rankenélé bus nustatyta j padetj 8 .Jas galite nustatyti gaminimo laika,
gaminimo pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

TESLOS KILDINIMAS

Norédami jjungti kildinimo funkcija, sukite termostato rankenéle
iki atitinkamo simbolio; Jei orkaitei bus nustatyta kita temperatara,
funkcija tiesiog nejsijungs.

Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo

pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

STEAM

Tik kai orkaité dar salta, j geriamo
vandens jduba jpilkite
atitinkamoje gaminimo lenteléje
nurodyta vandens kiekj. | orkaite
sudékite produktus.

Junkite funkcija:
Pasibaigus procesui atsargiai
atidarykite dureles ir létai
iSleiskite garus.

Atkreipkite démesj. Jei gamindami
naudojate garus, neatidarykite
dureliy ir nebandykite jpilti daugiau
vandens.

3.1SANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA
Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane mirksinti
piktograma :Aﬁ nurodo, kad vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus siai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma —eﬁ
ekrane nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatura: tuo
metu sudékite maistg j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démes). Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.
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Pasibaigus gaminimo procesui ir i§jungus funkcija, ekrane net ir
iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma =
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso
nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperattra ir naudota
funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei pasirinkimo
rankenelés indikatorius nustatytas j padétj 0"

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija pries pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME

Spauskite © , kol ekrane ims mirkséti piktograma (™ ir,00:00"

N
M
g

Naudodamiesi 4+ arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko
trukme, tada paspausdami patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir

nustatykite reikiama temperatdira: pasigirs garso signalas, o ekrane
bus rodoma, kad gaminimas baigtas.

Atkreipkite demesj. Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo laikg,
spauskite & , kol ekrane mirksés piktograma (%, tada naudodamiesi
— nustatykite ,00:00" gaminimo laika. | bendrajj gaminimo laikg néra
jtraukta jkaitinimo faze.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO /

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima

uzprogramavus gaminimo pabaigos laika: spauskite & , kol ekrane
ims mirkséti piktograma /¥ ir dabartinis laikas.

3>
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Naudodamiesi 4 arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika, o
paspausdami patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatira: funkcija bus pristabdyta, kol
automatiskai jsijungs praéjus tiek laiko, kad gaminimas buty baigtas
jusy nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj. Jei norite at3aukti nustatyma, iSjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle j padetj 0 .

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant
groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo
pabaiga.

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita funkcija, arba
nustatykite jg j padétj 0 irisjunkite orkaite.

Atkreipkite démes;. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai
veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra isjungta.

Spauskite © , kol ekrane ims mirkséti piktograma Q) ir,00:00"

— o

N
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)
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Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o paspausdami
patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Pastabos. Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite & , kol ekrane mirksés
piktograma (U, tada naudodamiesi — nustatykite ,00:00" laika.

6. AUTOMATINIO VALYMO FUNKCLJA - PYRO

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasiripinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol iSveé-
dinsite patalpg), prie orkaités nebuty vaiky ir gyvunuy.

Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite visus priedus,
jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité jrengiama po kaitlente,
pasirpinkite, kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés bty isjungtos.

Kad valymo rezultatai baty optimalUs, prie$ jjungdami pirolizés
funkcija pasalinkite viduje likuciy pertekliy ir nuvalykite vidinj
dureliy stikla.

Neaktyvinkite,Piro” ciklo valymo, jei yra like kalkiy nuoséduy.
Pirolizés funkcijg jjunkite, kai prietaisas yra labai nesvarus arba
gaminimo metu i$ jo sklinda nemalonus kvapas.

Kad aktyvintuméte valymo funkcija, pasukite pasirinkimo rankenéle
ir termostato rankenéle ties (%3] piktograma. Funkcija bus jjungta
automatiskai, durelés uzsirakins ir Sviesa orkaitéje uzges: Ekrane bus
rodomas iki pabaigos likes laikas pakaitomis su,Pyro”

@

1
ED
=

@
Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol temperatira orkaités
viduje nepasieks saugaus lygio. Pasibaigus pirolizés ciklui,
isvédinkite patalpa.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA JKAITINIMAS = TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
= Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 —
. 4 1
¢ Taip 160 40 - 60 N a—n
. 3
= Taip 160 25-35
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai @ Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
. 1/2
e fokac = Taip 190 - 250 15-50
ica / fokacija
. 4 2
Taip 190 - 250 20-50 e
Lazanija / kepti makaronai / 2
makaronai su jdaru / apkepas su vaisiais @ Taip 190-200 45-65 \ j
ir suriu
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3
kg = Taip 190-200 80-110 Lo
Vistiena / triuSiena / antiena 1 kg @ Taip 200 -230 50-100 \ 2 j
Skrudinta duona @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
; ; Kepimo skarda arba Kepimo / skysciy surinkimo Surinkimo
PRIEDAI TR ~ Grotelés | aFe=ir pyragy formaant ; L—J skarda arba N — padéklas /
: H groteliy pyragy forma ant groteliy Kepimo déklas
STEAM
RECEPTAS FUNKCIJA ‘é\'(’:n'\tl))uo IKAITINIMAS B TEMPERATORA (°C)| C:TRUKME (MIN.) EPF:'IYE(E)'Z'R
Zuvis (file / kotletai 0,5-2 cm B 250 — 190 - 210 15-25 3
Visa zuvis 300-600 g E}@ 250 — 190 -210 15-30 1 3 j
Visa zuvis 600 g-1,2 kg 8@ 250 — 180 - 200 25-45 w3
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg 8@ 250 — 190-210 40-55 3
Eriuko koja 500 g - 1,5 kg 5}@ 250 — 170-190 60 - 75 2
Vistiena / perliné viéta / antiena B N ) U 2
Visa1-lskg oo | EERE ) 20 R SN —
Vistiena / perliné vista / antiena ) 3
STEAM B 2 — 2 -22 40 -
2009-1,5kg. . S el 50 S N . % 0 ,,,,,,,,,,,, 08 —
Vistiena / kalakutiena / antiena _ 2
Visa3ka e B0 T e - —
Aviena / jautiena / kiauliena 1 kg E}@ 250 — 170-190 60-100 3
Duonelé 80-100 g STEAM ] 8}@_] 200 — 200 - 220 30-45 3
Sumustiniy kepalas skardoje o ) P T 3
300-500 ¢ . S STEA s A A el S
Duonos kepalas 500 g — 2 kg 8@ 250 — 160-170 50-100 2
PranciziSkas batonas 200-300 g 8’@ 250 — 200 - 220 30-45 3

| trukme jeina jkaitinimo fazés laikotarpis: rekomenduojame sudéti
maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pasiekus reikiama
temperatdra.

Jei baige gaminti norite pasalinti ant dugno likusias
nuoviras, jpilkite j griovelj 250 ml balto acto (galite naudoti ir

kitus nuoviras $alinancius produktus. Norédami jsigyti, kreipkités

j techninés priezitros po pardavimo tarnyba). Esant kambario
temperatarai palaukite 30 min., tada iSvalykite Siltu geriamu
vandeniu ir minksta Sluoste. Valyti rekomenduojame bent kas 5-10

gaminimo cikly.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma ,F" raidé su

skaiciais ar raidémis.

Ekrane rodomas pranesimas

LHot” (karsta) ir pasirinkta
funkcija neveikia.

Ekrane rodomas neaiskus

tekstas ir atrodo, kad
jrenginys yra sugedes.

Netiekiamas maitinimas.
. I3junkite i$ elektros tinklo.

Orkaités gedimas.

Per auksta temperatdra.

Nustatyta kita kalba.

. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
i prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

: nepasalinta.

Kreipkités j artimiausia techninés priezidros centrg ir

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
. Pasirinkite kita funkcija.

Kreipkités j artimiausiag techninés prieziuros centra.

W Jeireikia daugiau informacijos apie gaminj, naudojimo ir prieziGros vadova atsisiyskite i$ docs.whirlpool.eu

] - ] Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Naudodami QR koda
«  Arba kreipdamiesi j techninés priezitros centrg (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezilros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wtaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje 0
, aby wytaczy¢ urzadzenie.

2. SWIATLO _
Nacisniecie tego przycisku Q: przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje
wtaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

3. USTAWIANIE ZEGARA

Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opdznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla
godzine.

4. WYSWIETLACZ

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

-
1L ey +
a 220.
(= J— J—
‘ 200-
. X _
. d 180° .
1 3 4 5 6

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkgji ustawianych recznie,
obréci¢, aby wybrac¢ zadang temperature.
Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[a]

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociagna¢ dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory,

zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach poétek (1), a nastepnie
docisna¢ dolna czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic

potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

@)

I

X

i
J;. [

=

-

[c] [d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK
[b] 1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzng czes¢
drabinek i pociggnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.
2. Aby ponownie zamontowa¢ drabinki, nalezy umiescic¢ je w

poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie

nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisna¢ w strone $cianki komory, aby
upewnic sie, ze drabinki s odpowiednio zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk
i czas: Naciskac do czasu, az na wyswietlaczu bedzie

migac ikona ) i dwie cyfry godziny.

hnlnialy
LI
Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzing, a nastepnie zatwierdzi¢

wciskajac . Zaczna migac¢ dwie cyfry minut. Za pomoca

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona (), co moze sie zdarzy¢

na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany do pracy przy mocy powyzej
3 kW (,Hi"): W celu korzystania z piekarnika przy mocy
odpowiadajacej domowemu zasilaniu elektrycznemu o mocy
nizszej niz 2,9 kW (,Lo") nalezy zmieni¢ ustawienia.

+ lub — ustawi¢ minuty i nacisng¢ , aby potwierdzic.

Aby przejs¢ do menu ustawien, obrécic¢ pokretto wyboru do
pozycji @, nastepnie obréci¢ je z powrotem do pozycji () .
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Nastepnie natychmiast nacisnac i przytrzymac¢ +oraz — przez
pie¢ sekund.

N P

K4 3

Za pomoca + lub — zmieni¢ ustawienie, nastepnie nacisna¢ i
przytrzymac &) przez przynajmniej 2 sekundy, aby
potwierdzic.

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktory jest
pozostatoscig po produkcji: jest to zjawisko catkowicie
normalne. Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi
pozbycie sie niepozadanego zapachu. Nalezy wyjac z

komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac
przezroczysta folie, a takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w
niej akcesoria. Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine.
W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA 1 CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

) WYMUSZONY NADMUCH

£ Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
na kilku potkach (maksymalnie trzech) rGwnoczesnie. Funkcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
czasu pieczenia.

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej
ok. 200 ml wody pitne;j.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz:
blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

Ao od
=

--~] WYRASTANIE
Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢

pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.
@ TERMOOBIEG ECO

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na
jednym ruszcie. Potrawy sa zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wytaczona przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis$ czas
wiaczy¢ z powrotem, naciskajac & .

AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PYRO

Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku
pieczenia, przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej temperaturze.

STEAM

RYBYZ MIESOYS) CHLEB %5

Korzystajac z funkcji MY =], mozna osiggna¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania. Tylko
wowczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy na jego
dno wla¢ wody pitnej i wybra¢ okreslong funkcje do
przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i wartosci
temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewa¢ piekarnika
przed wiozeniem jedzenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz
zaswieci sie i bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI
RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrdci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

N7
7N
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretto termostatu bedzie ustawione w pozycji 8. Mozna ustawic¢
czas pieczenia, czas zakornczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono
Czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE
Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie’, nalezy obrécic¢ pokretto
termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim symbolem;

jesli piekarnik ustawiono do pracy w innej temperaturze,
funkcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia
(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Tylko kiedy piekarnik jest
zimny, wypetni¢ wyttoczenie
komory odpowiednig iloscig
wody pitnej, sugerowang w
odpowiedniej tabeli
gotowania. Wtozy¢ danie.
Ustawic i aktywowac funkcje
B =): Na koniec ostroznie
otworzy¢ drzwiczki, aby para
mogta swobodnie wydobywac¢
sie z piekarnika.

Uwaga: Podczas gotowania na
parze nie wolno otwierac
drzwiczek piekarnika i nie nalezy dolewac¢ wody.
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3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwugkowy i migajaca na wyswietlaczu ikona @

, poinformuja, ze zostata wtaczona faza nagrzewania
wstepnego.

Pod koniec tej fazy odeW|edn| sygnat dzwiekowy i migajaca
na wyswietlaczu ikona =J] poinformuja, ze zostata 05|qgn|eta
ustawiona temperatura: w tym momencie nalezy umiescic
potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

3@ Po zakonczeniu pieczenia i przy wyfaczonej funkgji,
ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wyfaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w
komorze znajduje sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktorym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz
zalezy od szeregu czynnikow, takich jak temperatura otoczenia i
uzywana funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za
wytgczony, gdy wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w pozycji
"0".

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybra¢
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnag¢ i przytrzymac ,az zadana ikona (B i migajace
“00:00" pojawia sie na wyswietlaczu.

g
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Za pomocg + lub — ustawic¢ wtasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac & .

Wiaczyc¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzyma¢ & , az ikona (® zacznie migac na wyswietlaczu, a
nastepnie za pomocg przycisku — zresetowac czas pieczenia do
postaci “00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opéznic¢ wtaczenie
funkcji, programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ & , do
czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona ¥ i bedzie migac
aktualny czas.

_II_I _II_I
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Za pomocg 4 lub —ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem

.

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: funkcja pozostanie zatrzymana do
czasu jej automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu
obliczonego tak, by pieczenie zakonczyto sie o ustawionej
godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytacz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji“ 0 ",

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Obréci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub do
pozycji“ 0 ” by wylaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywaé wys$wietlacza jako czasomierza,
zarowno gdy wigczona jest jakas funkcja, jak i kiedy piekarnik
jest wytaczony.

Nacisnac i przytrzymac © , az zadana ikona 0] i migajace
“00:00" pojawia sie na wySW|etIaczu

Gdy na ekranie miga ikona, uzy¢ 4+ lub —, by ustawi¢
wiasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac € . Gdy tylko
zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzagdzenie wyda
charakterystyczny sygnat dZzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisngc i
przytrzymac, az ikona (U zacznie migac, a nastepnie za pomoca
przycisku — zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

6. FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA
- CZYSZCZENIE PIRO

Nie dotykac¢ piekarnika w trakcie cyklu czyszczenia
Pyro.

Dopilnowag, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala
od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu cyklu czysz-
czenia Pyro (az pomieszczenie zostanie wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia piro nalezy wyjac
wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice poziomu).
Jedli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejng, nalezy
sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkcji samoczyszczenia
(pirolizy) wszystkie palniki lub pola grzejne sa wytaczone.

Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia nalezy
usunac pozostatosci wewnatrz wneki i oczysci¢ wewnetrzng
szybe drzwiczek przed zastosowaniem funkcji pyrolitycznego
czyszczenia piekarnika.

Unika¢ uruchamiania funkcji czyszczenia piro, jesli wystepuja
pozostatosci kamienia.

Funkcje ,Piroliza" nalezy wtaczac tylko wtedy, jezeli urzadzenie
jest bardzo brudne lub wydziela nieprzyjemne zapachy
podczas pieczenia.

Aby aktywowac¢ funkcje automatycznego czyszczenia obrécic
pokretto wyboru oraz pokretto termostatu w pozycje ikony

X::]. Funkcja zostanie aktywowana automatycznie, drzwiczki
zostanq zablokowane a $wiatto wewnatrz wylaczy sie:
Wyswietlacz wskazuje czas pozostaty do konca, na zmiane z
4Pyro”.

@

1
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@
Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete do czasu,
az temperatura wewnatrz piekarnika powréci do
bezpiecznego poziomu. W trakcie i po zakonczeniu cyklu
czyszczenia piro nalezy przewietrzy¢ pomieszczenie.
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (-C) CZAS TRVIANIA poziom 1 AKcESORIA
= Tak 170 30-50 .
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\éﬁ
& Tak 160 40- 60 —
= Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki @ Tak 160 25-35 1;,
Tak 150 35-45 A2
= Tak 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia
Tak 190 - 250 20-50 —_ 2
Iz_gg?gl?aeﬁ?piekany makaron/cannelloni/ @ Tak 190 - 200 45 - 65 ;p
\J,\?igegirezcg:v?é(;iﬁli;ina/WoIowina/ @ Tak 190 - 200 80-110 ;l
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg (- Tak 200-230 50- 100 L
Tosty ™) 5 250 2-6 L
; . ) blacha na
MCESORA o rust e pmedopecens | TREGGaals  _ fee
e Sopiecene s o
e
PRZEPIS FUNKCJA  «SWODA (ML) NAGRZEWANIE = 8 TEMPERATURA (°C) (MIN) %‘E‘E’é‘)‘i{“.’;'
Filety rybne / kotlety 05 -2 cm B 20 0 — 190-210 15-25 L3,
Cata ryba 300 g - 600 g o B 20 0 — 190-210 15-30 L3,
Cata ryba 600 g - 1,2 kg B3 20 0 — 180-200 | 25.45 L3,
Befsztyk krwisty 1 kg STe B3 w0 — 190-210 40-55 R
Goler jagnieca500g-15kg 8’@ 20— 170-190 60-75 | 2
Westobcr o Ts g o Ty om0 - 200-220 s5-75 NI
Wionlanooa 13k | ST | 30— 20-20 | i S
I - R O 160-180 100 1A 2
1aEqniecina / cielecina / wotowina STEAM B g}@ 250 . 170 - 190 60 - 100 L
Maty chleb (80 g - 100 ko) B3 200 0 - 200-220 | 30-45 N
3Bg(;:rjcérg(e)quariéipkowy”w puszce | g g@ T 256" N 1 70 19”6 """""" as-60 | 3
Bochenek chleba (500 g - 2kg) 23 k0 — 160-170 | 50-100 | 2
Bagietki 200300 | EEme 23 20— 200-220 | 30-45 3

Podany czas obejmuje faze wstepnego nagrzewania: zalecamy
umieszczenie zywnosci w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia

podczas uruchamiania funkgji.

Aby usung¢ osady z kamienia z dna komory piekarnika
, wystarczy wla¢ 250 ml biatego octu do wgtebienia komory
piekarnika (ewentualnie mozna uzy¢ odpowiedniego produktu
do odkamieniania. Aby sprawdzi¢ dostepnos¢, skontaktuj

sie z serwisem technicznym. Pozostawi¢ srodek na 30 min w
temperaturze pokojowej, po czym wyczysci¢ komore szmatka

nasaczong w cieptej wodzie pitnej. Zaleca sie czyszczenie co
najmniej co 5 do 10 cykli pieczenia BEEXI=].
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USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

. Sprawdzi¢, czy dziafa zasilanie i czy urzadzenie jest

i prawidtowo podfaczone do sieci.

¢ Wylgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢,
i czy usterka nie ustapita.

Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata. : Urzadzenie odtgczone od
: zasilania.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F’,
po ktdrej nastepuje liczba lub i Awaria piekarnika.
litera. :

. Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
- poda¢ numer nastepujacy po literze ,F"

Na wyswietlaczu pojawia sie

komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Przed aktywacjg funkcji poczekad, az piekarnik ostygnie.

Zbyt wysoka temperatura. . Wybraé inna funkdje.

Wyswietlacz pokazuje
niewyrazny tekst i wyglada
na uszkodzony.

Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi

. Inny zestaw jezykowy. . Posprzedazowej Klienta.

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

] - ] Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Uzywajac kodu QR
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowg, prosimy poda¢
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Pentru a beneficia de servicii complete de

Ghid de referinta rapida
VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN

asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

de siguranta.

PRODUS WHIRLPOOL
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

I:
¢ 3
\B 5 ‘.
@ g RNy _
sz y
1 2 3 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 5.BUTOANE DE REGLARE
Pentru pornirea cuptorului prin selectarea Pentru accesarea setdrilor duratei de Pentru modificarea setarilor duratei de
unei functii. Rotiti in pozitia 0 pentruaopri  preparare, pornirii temporizate si a preparare.

cuptorul. temporizatorului.

2.BEC _
Cu cuptorul pornit, apasati £ pentru
a aprinde sau stinge becul din interiorul
compartimentului cuptorului.

4. AFISA)

Pentru afisarea orei cand cuptorul este oprit.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura doritd
la activarea functiilor manuale. Va rugam sa
retineti: Butoanele sunt la nivelul panoului.
Apasati pe mijlocul butoanelor pentru ale
face sd iasa din locasul lor.

GRATARE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie a
acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele
culisante.

[b]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-
le din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi
apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru
gratar, pana cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

@)
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[c]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru grdtar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti-I spre dumneavoastra pentru a
scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a
va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

[d]

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima
data: Apasati pe pana cand pictograma si cele doua cifre
aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

3 b

aluily
QLI
ol

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca

Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati pentrua
confirma.

Va rugam sa retineti: Cand pictograma ® dlipeste, de exemplu, dup
intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar sd resetati
ora.

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

In mod implicit, cuptorul este programat sa functioneze la o putere
mai mare de 3 kW (Hi - Ridicat): Pentru a utiliza cuptorul la o putere
care este compatibila cu o retea de alimentare cu energie a locuintei
mai mica de 2,9 kW (Lo - Redus), va trebui sa modificati setarile.
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Pentru cesa meniul de modificare, rotiti butonul de selectare in
pozitia Eﬁ, apoi rotiti-| inapoi in pozitia () .
Apasati si mentineti apasate + si — timp de cinci secunde imediat
dupa aceasta.
Q P
- _

//l I_l\\

Utilizati + sau — pentru a modifica setarea, apoi apasati si
mentineti apasat ¢ cel putin doua secunde pentru a confirma.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte
de aincepe sa preparati alimentele, va recomandam sa incalziti
cuptorul gol pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepértati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia. Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Vd rugam sa retineti: Se recomanda sd aerisiti incaperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.
) AERFORTAT
P>

Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si
paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la
jumatatea duratei de preparare.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a prdji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

v TURBO GRILL

q

==’ Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vitd,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de colectare a
grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 200 ml de apa potabila.

--~] DOSPIRE
Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci sau
picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma aferentd pentru

activarea acestei functii.

AER FORTAT ECO
e

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute,
pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita
circulatiei delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin
apasareape & .

CURATARE AUTOMATA - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul prepararii
prin intermediul unui ciclu de curatare la temperatura inalta.

STEAM

PESTE % CARNE %5 PAINEDS)

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente
datorita adaugarii aburilor la ciclurile de preparare. Numai cand
cuptorul este rece, turnati apa potabild in partea inferioara

a cuptorului si selectati functia specifica pentru preparatul
dumneavoastra. Cantitatile si temperaturile optime ale apei pentru
fiecare categorie de alimente sunt indicate in tabelul aferent cu
informatii privind prepararea. Nu preincalziti cuptorul inainte de a
adauga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal
Sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

W4
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Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului
vafipe O .Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (humai daca setati o durata de preparare) i un
temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia,Dospire’, rotiti butonul termostatului spre
simbolul corespunzator; in cazul in care cuptorul este setat la alta
temperatura, functia nu va porni.

Va rugam sé retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

STEAM

Numai cand cuptorul este rece,
umpleti locasul cavitatii cu
cantitatea de apa potabila
recomandata in tabelul aferent cu
informatii privind prepararea.
Introduceti alimentele.

Setati si activati functia
B o La final, deschideti
cu grija usa si lasati aburii sa iasa
usor.

Va rugam sa retineti: In timpul
prepararii cu aburi, nu deschideti
usa si nu completati niciodatd cu

apa.
3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei
2l pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in interiorul
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cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si
prezentarea fixa a pictogramei £J] pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugdm sé retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului
de preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma :Aﬁ ar
putea rdamane in continuare vizibild pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de rdcire, pentru a indica faptul ca in interiorul
aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sd retineti: Durata de timp dupd care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori precum
temperatura ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate
considera cd aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul de pe
butonul de selectare se afla in dreptul simbolului 0"

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sd selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe pand cand pictograma (® si cifrele
,00:00"incep sa clipeasca pe afisaj.

N 7
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Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare dorita, apoi
apasati pe pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
procesului de preparare.

Va rugam sa retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd, apdsati
in mod repetat pe pana cand pictograma (B incepe sa clipeasca
pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de preparare la ,00:00".
Durata de preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepararii: Apasati
pe pana cand pictograma si ora curenta incep sd clipeasca
pe afisaj.

N

Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei
de preparare si apasati pe pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioada de timp care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizatd la ora setata.

Vd rugam sa retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind
butonul de selectare in pozitia 0 .

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibil3 pentru
functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicatd finalizarea
functiei.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferits sau 0
pentru a opri cuptorul.

Va rugam sé retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END” alternativ cu durata de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati aﬁsajul pe post de temporizator, atat in timp ce o
functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este oprit.

apéasati in mod repetat pe © péana cand pictograma Q) si cifrele
,00:00"incep sa clipeasca pe afisaj.

7
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Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula tem(gorizatorul, apasati in mod repetat pe
pana cand pictograma U incepe sa clipeascd, apoi utilizati — pentru
a reseta orala,00:00".

6. FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea cup-
torului in timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro
(pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele pentru
gratar, inainte de a activa functia. In cazul in care cuptorul este
montat sub o plita, asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau
zonele de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, indepartati reziduurile
excesive din interiorul cavitatii si curatati geamul usii interioare
inainte de a utiliza functia de piroliza.

Evitati activarea ciclului de curatare Pyro in prezenta reziduurilor de
calcar.

Va recomandam sa activati functia Pyro numaiin cazul in care
aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Pentru a activa functia de curatare automata, rotiti butonul de
selectare si butonul termostatului la (%3] pictograma. Functia va fi
activatd automat, usa va fi blocata si becul din interiorul cuptorulw
se va stinge: Pe aﬁgaj este prezentatd durata de timp rdmasa pana la
finalizarea programului, alternativ cu,,Pyro”.

@ Tl I_ I_ B
L I~

@

Odatd cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana cand

temperatura din interiorul cuptorului revine la o valoare de

siguranta. Aerisiti incaperea in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro.

1O
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) | DURATA (MIN) | NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30-50 _\__.é!,_
Torturi dospite Da 160 30-50 _\éﬁ
& Da 160 40 - 60 —
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte @ Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
() Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 e
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
cannelloni / budinci @ Da 190-200 45-65 —J
Miel/vitel/vité/porc 1 kg (= Da 190 - 200 80-110 L2
Pui/iepure/rata 1 k (- Da 200 - 230 50- 100 L
Paine préjita ™) 5 250 2-6 o
5 Vas d forma Tavé d de colectare. Tavé de
; Gratar as de coptvs.gu orma : ava de copt/tava de colectare: colectare a
ACCESORII P ~ tali A pentru prajituri pe 1 a picaturilor sau : grasimii scurse/
; metalic gratarul metalic vas de copt, pe gratarul metallc Tava de copt
RETETA FUNCTIE | «3APA (ML) | PREINCALZIRE 8 TEMPERATURA (°C) :DURATA (MIN) AECE‘I'EZELR?:
_Fiz'ecur;i/meda”oa“e depeste 05 ommye B I 190-210 15-25 AT
Peste intreg 300 - 600 ¢ 9 8@ 250 — 190 210 15-30 L3
Peste mtreg 600 g- ,2 kg 8@ 250 — 180 200 25-45 1 3 ]
MUSChI de V|ta in sange kg 8’@ 250 — 190 21 0 40 - 55 3
Pulpa de miel 500 g - 15 kg steay B 250 — 170- 190 60 -75 2
PU|/b|b|I|ca/ra1;a ] ST OSSN NS NSO S ‘—fz ,,,,,,,,,,,,,
Intreg 1-1,5 kg STEA < 250 - 200-220 ) 35-75 —
PU|/b|b|I|ca/ra’;a g; 3
STEAM B 250 — 200 - 220 40 - 60
Bucti de 5009 - 1.5 kg B st R N S A — .
Pui/curcan/rata R . . } 2
Intreg 3Kg...... e B | B eo-s0 100 o
Miel/vita/porc 1 kg sreay B 250 — 170- 190 60 - 100 3
Paine mica 80 - 100 g srea S 200 — 200 220 30-45 3
_C?(')f(')aqpe“"” iandw? la tava 300 S B3 om0 - 170-190 45-60 ML
Franzeld 500 g - 2 kg B3 250 — 160- 170 50-100 2
Bagheta fran;uzeasca 2OO 3OO g E}é;] 250 — 200 220 30-45 3

Durata de timp indicata cuprinde etapa de preincalzire: va recomandam
sa asezati alimentele in cuptor si sa setati durata de preparare la pornirea

functiei.

Pentru a elimina calcarul ramas in partea inferioara a cavitatii dupa
preparare BRI =], pur si simplu turnati 250 ml de otet alb in locasul
cavitatii (ca alternativa, utilizati un produs de decalcifiere specific.
Pentru a verifica disponibilitatea acestuia, va rugam sa contactati
serviciul de asistenta tehnica post-vanzare). Lasati sa actioneze la
temperatura camerei timp de 30 de minute, apoi curatati cavitatea
cu apa potabild calda si o laveta moale. Curdtarea este recomandata
cel putin la fiecare 5- 10 cicluri de preparare.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema - Cauza posibila Solutie

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
i cuptorul este conectat la reteaua electrica.

© Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

¢ defectiunea persista.

¢ Pana de curent.

Cuptorul nu functioneaza. . Deconectare de la reteaua
. electrica.

: Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
. Defectiune cuptor. i tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
; ¢ este prezentat dupa litera ,F".

Pe afisaj apare litera,,F” urmata
de un numar sau o litera.

: Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot", iar :
- Selectati o functie diferita.

functia selectatd nu porneste. Temperaturd prea ridicata.

Pe afisaj apare un text neclar, Alt set de limbi Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
pare sa fie o defectiune. : ) . asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

" m Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi-=-|N «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
«  Utilizand codul QR
«  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ | vanzare, vd rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD

KOMPANIJE WHIRLPOOL

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte
svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register

. SR

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
A uredaja.

OPIS KONTROLNE TABLE
E
¢ 3
1 5 +
. - R
: - -
1 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 5.TASTERI ZA PODESAVANJE

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije. Okrenite na polozaj 0 da biste
iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje starta i
podesdavanje tajmera.

Prikazuje vreme kada je pecnica

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.
6. DUGME TERMOSTATA
Ukljucite ga da biste izabrali Zeljenu

ugasena.
4. DISPLEJ

Kada je pec¢nica ukljucena, pritisnite

0 da biste ukljucili ili iskljucili svetlo
odeljka pecnice.

KLIZNE POLICE | VODICE POLICA

temperaturu pri ru¢nom biranju funkcija.
Obratite paznju na slede¢e: Dugmad se
uvlaci. Pritisnite dugmad u sredini kako
bi iskocila.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke
(1) i povucite klizne vodice nagore, skidajuci ih sa gornjih kuka
(2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
donji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne
kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[b]
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[c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva
unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i
prvo umetnite dva pina u leZiste. Zatim, postavite spoljasnji
deo blizu lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu
Supljine da bi se vodica pravilno pricvrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte sve dok () i dve cifre koje oznac¢avaju
sat ne zatrepere na ekranu.

N\
1
Jay
Q
Koristite + ili — da biste podesili sat i pritisnite da
potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute. Pomoc¢u =+ ili — podesite minute i pritisnite da

—/—
-

7.
3

potvrdite.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ) ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je podrazumevano programirana da radi na snazi
vecoj od 3 kW (Hi): Da biste rukovali pe¢nicom na jacini

struje koja je kompatibilna sa ku¢nim dovodom elektri¢ne
energije manjim od 2,9 kW (Lo), potrebno je da promenite
podesavanja.

Da biste presli na meni za promenu, okrenite dugme za biranje
nal—)J, a zatim ga ponovo okrenite na
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Pritisnite i zadrzite + i — pet sekundi odmah nakon toga.
s

Q
I
//l l_lx\

Upotrebite + or — za promenu podesavanja, a zatim
pritisnite i drzite &) na najmanje dve sekunde da biste
potvrdili.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

3. ZAGREVANJE RERNE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporuc¢ujemo vam
da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve neprijatne
mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti rerne.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

KRUZ.VAZDUHA

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze
da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne
mesaju medusobno.

PIZZA

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i
hleba. Preporuc¢ujemo menjanje pozicija plehova za pecenje
na polovini pecenja.

GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica, povréa
au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

TURBO ROSTIL)J

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pec¢ena
govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

¢
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--~] NARASTANJE TESTA

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako
biste aktivirali ovu funkciju.

EKO KRUZENJE VAZDUHA

€ Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog

mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujudi blagom i
naizmeni¢nom kruzZenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno
tokom procesa pripreme ali se moze ponovo ukljuciti
pritiskomna { .

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu ciklusa na
veoma visokoj temperaturi.

STEAM
RIBA U5 MESO %5 HLEB %5

Funkcije obezbeduju izvanredne rezultate
zahvaljujuci dodatnoj pari u ciklusima pecenja. Kada je
pecnica hladna, sipajte vodu za pic¢e na dno pecnice i izaberite
odgovarajucu funkciju za svoj nacin pripreme. Optimalna
koli¢ina i temperatura vode za svaku kategoriju hrane je
navedena u odgovarajucoj tabeli za kuvanje. Peé¢nicu ne
zagrevajte pre stavljanja hrane.

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir simbola
koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasice se
zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

W4
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija nece
otpoceti ako je dugme termostata ukljuceno @ . MozZete podesiti
vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste
podesili vreme pripreme) i tajmer.

NARASTANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju,Narastanje testa“, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko je pecnica
podesena na drugaciju temperaturu od potrebne, funkcija se

nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vreme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

STEAM

Samo kada je pec¢nica hladna,
napunite prorez Supljine
koli¢cinom vode za pice koja je
navedena u odgovarajucoj
tabeli pecenja. Stavite hranu u
pecnicu.

Podesite i aktivirajte funkciju
B ©1: Na kraju, pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
lagano izade.

Obratite paZnju na sledece:
Tokom kuvanja na pari, ne
otvarajte vrata i nikad ne
dosipajte vodu..

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA
Nakon $to se funkcija pokrene, zvuc¢ni signal i ikona koja
treperi 13@ na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice.
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Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica ?ﬁ

na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paZnju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona :Aﬁ moze
i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se ventilator za
hladenje iskljuci da bi pokazala da ima preostale toplote u
odeljku.

Obratite paZnju na sledece: Vreme nakon kog se ikona iskljucuje
varira, jer to zavisi od niza faktora kao 5to su ambijentalna
temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod
treba smatrati isklju¢enim kada pokaziva¢ dugmeta za biranje bude
na,0"

4, PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok @ ikona i,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.
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Pomocu 4+ ili — podesite vreme pripreme hrane koje zelite,

potom pritisnite da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme termostata
na zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na ekranu
Ce se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme
trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate sve dok ikona
(® ne pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme
hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/
ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odloZzeno tako Sto ¢ete podesiti
vreme zavrsetka pripreme hrane: pritisnite i drzite sve dok
/¥ ikona i trenutno prikazano vreme ne po¢nu da trepere na
displeju.

\\:I |—|:| I_I//
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Koristite 4 ili — da podesite vreme kada Zelite da se pecenje

zavrsi i pritisnite za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme termostata
na Zeljenu temperaturu: funkcija ¢e biti pauzirana i pokrenuce
se automatski nakon izracunatog vremenskog perioda koji je
potreban da bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje, iskljucite
pecnicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj
i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada je
funkcija zavriena.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu funkciju ili
da 0 biste isklju¢ili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na podesavanje pripreme hrane ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je bilo koja
funkcija aktivna, kao i kada je pecnica iskljucena.

Nastavite da pritiskate © sve dok @ ikona i,00:00” ne
pocnu da trepere na dlspleju

N
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Koristite 4 ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene; Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate sve
dokikona U ne pocne da treperi, a zatim pomocu — resetujte
vreme na ,00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA - PYRO

Ne dodirujte pe¢nicu tokom ciklusa Pyro.
Decu i zivotinje drzite dalje od pecnice tokom i nakon
(dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro (pirolize).

Uklonite sav dodatni pribor — ukljucujuci vodice - iz pecnice
pre aktiviranja funkcije. Ako je peénica postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa samociséenja.

Za optimalne rezultate ¢iS¢enja, uklonite ostatke iz pe¢nice

i ocistite unutrasnje staklo na vratima pomocu piroliticke
funkcije.

Izbegavajte aktiviranje pyro ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca.

Preporucujemo pokretanje funkcije Pyro samo ako uredaj
sadrzi tvrde naslage ili ukoliko se tokom pecenja stvaraju
neprijatni mirisi.

Da biste aktivirali funkciju automatskog ¢is¢enja, okrenite
dugme za biranje i dugme termostata na ikonu [%::

se aktivira automatski, vrata se zakIJucavaJu a svetlo u pecnici
se iskljuCuje: Na displeju se naizmeni¢no prikazuju preostalo
vreme do kraja i oznaka ,Pyro”.
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Kada se ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se

temperatura u pecnici ne spusti na bezbedan nivo. Provetrite
prostoriju nakon ciklusa Pyro.
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TABELA PRIPREME HRANE

RECEPT FUNKCIUA  PREDZAGREVANJE TEMPERATURA 7o p ansE (Min)  NIVO I DODATNI
(°C) PRIBOR
= Da 170 30-50 .
Koladi sa kvascem Da 160 30-50 _\éﬁ
& Da 160 40-60 —
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice (&) Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
() Da 190 - 250 15-50 /2
Pica/Fokaca 4 2
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanje / zapecena testenina / 2
kaneloni / zapeeni kolaci @ Da 190 -200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjetina _ B 3
Ty = Da 190 - 200 80-110 Lo
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg = Da 200-230 50-100 L2
Tostirani hleb ™ 5' 250 2-6 Lo
Pleh za
y : Pleh za pecenje/pleh za P
DODATNI Coml - Zicana | Posuda za pecenjeili : sakupljanje masnoceili : S;';;ﬁg?gj/e
PRIBOR : resetka modla na Zi¢anoj resetki: posuda za pecenje na Z|can0J -
; resetki ; Plehjarep“i?enje
B 8 TEMPERATURA | EInvol
RECEPT FUNKCUA ~>VODA (ML) PREDZAGREVANJE (°C) C:TRAJANJE (MIN) DODATNI PRIBOR
Riblji fileti/kotleti0,5-2 cm srea B 250 - 190 210 15-25 L3y
Cela riba 300-600 g sreau B 5?@ 250 - 190 210 15-30 L3y
Cela r|ba 600 g-1,2 kg 3@ 250 - 180 200 25-45 L3
KrvaV| biftek 1 kg 8@ 250 - 190 210 40-55 3
Jagnjeca kolenlca SOO g-1,5kg 8@ 250 - 170 190 60-75 -
bilating / biserka / paceting " ] SO RN S S AN B ‘—fz ,,,,,,,,,,,,,
Cela 1-1,5 kg e .2 o D) 200220 SRS RS
Piletina / biserka / pacetina ) 3
250 - 200-220 40-60
KomadiS00g-1,5ka. o B B e N A —
(P:Ielle;?ig/ Curetina / pacetina STEAMV KD g}@ 250 _ 160180 100-140 2
Jaqunjetma / govedina / svinjetina STEAM I3 g}@ 250 B 170-190 60-100 3
Mali hleb 80— 100 g S 200 - 200 220 30-45 3
Sendwc vekna u kaIupuBOO 500 9 STEAV B E:@ 250 - 170 190 45-60 3
Vekna hleba 500 g-2 kg 23 250 - 160 170 50-100 2
Bageti 200-300 g B3 250 - 200 220 30-45 3

Navedeno vreme ukljuc¢uje fazu predzagrevanja: preporucujemo da
hranu stavite u pecnicu i da podesite vreme pecenja prilikom
pokretanja funkcije.

Da biste uklonili preostali kamenac sa dna odeljka nakon
pecenja, sipajte 250 ml belog siréeta u prorez Supljine
(ili koristite namensko sredstvo za uklanjanje kamenca. za
dostupnost kontaktirajte Postprodajni servis). Sacekajte da
odstoji na sobnoj temperaturi 30 minuta, potom ocistite
unutrasnjost toplom vodom i mekanom krpom. Cis¢enje

se preporucuje najmanje na svakih 5do 10 ciklusa
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok Resenje
. Proverite da i postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
eénica ne radi i Nestanak struje. i pecnica priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.
P ’ Isklju¢enje iz elektri¢ne mreze. Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili

da li kvar i dalje postoji.

Na displeju se prikazuje slovo,,F* - Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite

uz slovo ili broj. Kvar pecnice.

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija ;| Temperatura previsoka.
se nece pokrenuti. :

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
- Izaberite drugu funkciju.

Na displeju se prikazuje
nejasan tekst i cini se da je @ Pode3en je drugijezik.
pokvaren. :

Kontaktirajte najbliZi postprodajni servisni centar za
. klijente.

W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa docs.whirlpool.eu da biste dobili dodatne informacije o

proizvodu
] - ] Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nacdi:
«  sanaleinternet stranice docs.whirlpool.eu
m;:'. « ilipomocu QR koda
- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
™ kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
proizvoda.
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Rychly sprievodca pouzivanim
DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mobhli lepsie poskytovat pomoc,
=/ zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na stranke

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

=
. (C) ETTTRTR ey + .
- _
: e
1 2 3 5 6

1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie rury volbou funkcie. Raru
vapnete otocenim ovladaca do polohy

2.SVETLO _
Ked je rdra zapnuts, stlacenim £
zapnete alebo vypnete osvetlenie rury.

4. DISPLE)J

3. NASTAVENIE CASU
Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odloZeného sStartu a ¢asomeru.

Na zobrazenie casu, ked je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia doby pripravy
jedla.

6. OVLADACI GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu
pri aktivovani manudlnych funkcii.
Upozornenie: Gombiky su zatlacacie.
Stlacenim v strede sa gombiky vysunu.

POSUVNE POLICE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a] a potom
stiahnite ochrann féliu [b] z posuvnych bezcov.

[a]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite
spodné haciky (1), a potiahnite posuvné bezce nahor

a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte
spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti vodiacim listdm, az
spodné haciky kliknt (2).

PRVE POUZITIE

[b]

@)
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[c]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu
Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva
vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rary

a najprv zasurite oba koliky do otvorov. Potom umiestnite
vonkajsiu cast k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte

k stene priestoru rury tak, aby bola vodiaca lista pevne
osadena.

[d]

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a Cas:
Stlacajte , kym na displeji neza¢ne blikat ikonka & a dve
¢islice oznacujuce hodiny.
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Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te na
potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice oznacujuce minuty. Pomocou
+ alebo — nastavte minuty a stlac¢te na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka (&, napriklad po dlhsom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat cas.

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je Standardne naprogramovana na ¢innost pri vykone
menej ako 3 kW (Hi): Ak chcete pouzivat rdru pri vykone
kompatibilnom s dodavkou energie do domdécnosti, ktora je
nizsia ako 2,9 kW (Lo), budete musiet zmenit nastavenia.

Do panuky zmeny sa dostanete otocenim voliaceho gombika
nal—), potom naspat na ()

Whj;lfz?ool




Bezprostredne potom stla¢te a podrzte 4+ a — na 5 sekdnd.
s
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Pomocou + alebo — zmeiite nastavenie, potom na
potvrdenie aspon na 2 sekundy stlacte a podrzte &).

FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mdzu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je
to Uplne normdlne.

Preto prv, neZ v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca

sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vsetky ochranné kartdny a priesvitnu féliu

a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rara musi byt
pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom poufZitl spotrebica sa odporica miestnost
vyvetrat.

TRADICNE

Na pripravu fubovolného jedla iba na Urovni jedného
rostu.

(}} VHANANY VZDUCH

=’ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych drovniach
(maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
pri peceni réznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla
neprendsala na druhé.

PIZZA

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze a chleba. Je
dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu plechov na pecenie.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.
Pri grilovani mdsa pouzivajte odkvapkavaciu nadobu na
zachytévanie $tavy z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru
uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehnd, rozbif,

kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu na
zachytavanie Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru
uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.
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--~] KYSNUTIE

= Na G¢&inné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta.
Aby ste tuto funkciu zapli, otocte ovladaci gombik na ikonku.
VHANANY VZDUCH EKO

Na pecenie masa i plnenych kusov masa na jedinej
urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa
zabranuje nadmernému vysusovaniu jedla.

Pri pouZivani tejto EKO funkcie zostane svetielko po¢as

pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim & .
) AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla v cykle

s velmi vysokou teplotou.

STEAM

RYBY %5 MASO %5 CHLIEB B35

Funkcie zabezpecuju vynikajuce vysledky vdaka
tomu, Ze k cyklu pecenia sa prida para. Az ked je rdra studeng,
nalejte do dna rury pitnu vodu a zvolte funkciu podla vasej
pripravy. Optimalne mnozstvo vody a teploty pre kazdu
kategoriu jedla st uvedené v prislusnej tabulke pripravy jedla.
Pred vlozenim potraviny ruru nepredhrievajte.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol poZzadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa
zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom termostatu
a nastavte pozadovanu teplotu.

(1411
(1" 1

\D//
\

4

I
7

Upozornenie: Pocas pecenia mézete funkciu zmenit oto¢enim
voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim gombika
termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatuna § .
MéZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a casomer.

KYSNUTIE

Na spustenie funkcie ,Kysnutie” otocte gombik termostatu na
prislusny symbol; ak je rdra nastavend na inu teplotu, funkcia
sa nespusti.

Upozornenie: M&Zete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia
(iba ak nastavujete dobu pecenia) a ¢asomer.

STEAM

Az ked'je rura studena, nalejte
do otvoru mnozstvo pitnej
vody odporucané v prislusnej
tabulke pripravy jedla. Vlozte
jedlo do rary.

Nastavte a aktivujte funkciu
B =1 Na konci opatrne
otvorte dvierka a pomaly paru
vypustite.

Upozornenie: Pocas pripravy
jedla s parou dvierka neotvarajte
a nikdy vodu nedoplnajte.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka £ na
displeji informuju, ze bola aktivovana faza predhrievania.

Po skonéeni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca ikonka £f na
displeji informuju, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte
jedlo do rary a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méZe to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.
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Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze ikonka
:ﬁ na dISp|eJI nadalej svietit aj po vypnutl chladiaceho
ventilatora, ¢o znamenj, ze vnutri rury je este zvyskové teplo.
Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méze byt rézny v zavislosti
od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota a pouzita funkcia.

V kazdom pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je
ukazovatel voliaceho gombika na znacke ,0".

4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte © , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (B
a,00:00"
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Pomocou + alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlacte
na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa
zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.

Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlacajte
,az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®, potom pomocou
— resetujte dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je
zahrnuta aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenla mozno funkciu odlozit
naprogramovanlm ¢asu jej ukoncenia: Stlacajte , kym na
displeji neza¢ne blikat ikonka /¥ a aktualny ¢as.

jlljﬂ
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Pomocou + alebo — nastavte Zelany ¢as ukoncenia pecenia
a stla¢te © na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Funkcia zostane pozastavena, az kym sa
nespusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby
sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste nastavili.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otocenim
voliaceho gombika do polohy 0 .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie
Gril a Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze funkcia je
ukoncena.

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do polohy 0
, ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazf
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vam
pouiit’ displej ako casomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked
je rdra vypnuta.

Stlacajte © , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka Q)
a,00:00"

7

§§

\\
Pomocou + alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte ©
na potvrdenie. Ked ¢casomer dokonc¢i odpocitavanie zvoleného
¢asu, ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casovac zrusite stlacanim €, az kym ikonka @
nezacne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na ,00:00".

6. FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA - PYRO

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost vy-
vetrand), nepustajte deti a zvierata do blizkosti rury.

Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z riry vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, Ze je rira
nainstalovand pod varnou doskou sporaka, uistite sa, Ze vietky
horaky alebo elektrické platnicky budu pocas samocistenia
vypnuté.

Pre optimalne vysledky Cistenia pred pouzitim pyrolytickej
funkcie odstrante z vnutra riry nadmerné zvysky a vycistite
vnutorné sklo na dvierkach.

Nezapinajte cyklus pyrolytického samocistenia, ak su v rare
zvy$ky vodného kamena.

Odporucame pouzivat funkciu Pyro, iba ak je spotrebic silne
znecisteny alebo z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Na aktivovanie funkcie automatického Cistenia otocte voliaci
gombik a gombik termostatu na ikonu [%$5). Funkcia sa aktivuje
automaticky, dvierka sa zamknu a osvetleme rdry vypne:
Displej striedavo zobrazuje ¢as zostévajuci do konca a,Pyro”.

8 TI.C B L
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@
Po skonceni cyklu dvierka ostand uzamknuté do chvile, kym sa

vnutorna teplota rary nevrati na bezpecnu uroven. Pocas
cyklu pyrolytického cistenia a po hom miestnost vyvetrajte.

Whj;lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

° UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) A PRISLUSENSTVO
= Ano 170 30-50 .
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
] 4 1
¢ Ano 160 40 - 60 L a—n
. 3
= Ano 160 25-35
Sugienky/kogicky (&) Ano 160 2535 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 3 4 2
Ano 190 - 250 20-50 e
Lasagne / Zapecené cestoviny / i _ B 2
Cannelloni / Nakypy @ Ano 190 - 200 45-65 [ —
Jahnacina/telacina/hovédzie/bravcové ‘ 3
kg = Ano 190 - 200 80-110 Lo
Kuréa / Kralik / Kaica 1 kg = Ano 200 - 230 50 - 100 L2
Opeceny chlieb @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
. Nadoba na pecenie Plech na pecenie/ Nédoba na
PRISLUSENSTVO | =------ ~  Droteny rodt; ~F—=3~ alebo tortovd formana; L——J Odkvapkavacianidobaalebo: -~  odkvapkéavanie
; : roéte : nadoba na pecenie na roste Plech na pecenie
3 . v E3UROVEN
RECEPT FUNKCIA | ~3VODA (ML) PREDOHREV 8 TEPLOTA (°C) CZTRVANIE (MIN) A PRISLUSENSTVO
Rybie filety/rezne 0,5 - 2 cm ) 250 - 190 - 210 15 - 25 L3
Ryby vcelku (300 g - 600 g) sTEAV 8}@ 250 - 190 - 210 15-30 \ 3 J
Ryby vcelku (600 g - 1,2 kg) ) 250 - 180 - 200 25 - 45 L3
Krvavy roastbeef 1 kg 8@ 250 - 190 - 210 40 -55 3
Jahnacia nozi¢ka 500 g - 1,5 kg 8@ 250 - 170 - 190 60-75 2
Kuréa/periickal kacka B ] S . O S S “‘—fz ,,,,,,,,,,,,,
veelku 1 -15ka B = B F e A SRS N —
Kurca/perlicka/kacka ) 3
250 - 200 - 220 40 -60
Kisky 00,9 - 1,5 kg e L —
Kurca/kralik/kacica D 2
veelku 3 kg B ©) %) 250 - 160 -180 100 - 140
Jahnacina/tefacina/hovadzie/ s N ) I 3
bravtové 1kg o DS B0 e 0 —
Maly chlieb 80 - 100 g sreay S 200 - 200 - 220 30 - 45 3
5B(c;gr(\ynl’k sendvica vo forme 300 - SN g;@ 250 ) 170 — 190 45 _ 60 3
Pecen chleba 500 g - 2 kg B3 250 - 160 - 170 50-100 2
Bagety 200 - 300 g B3 250 - 200 - 220 30-45 3

Uvedeny cas je vratane fazy predhrievania: Odportcame vlozit jedlo
do rdry a nastavit ¢as pripravy jedla, ked spustate funkciu.

Na odstranenie vodného kamena zo dna rury po priprave
jedla nalejte 250 ml bieleho octu do priehlbiny
(pripadne pouzite Specidlny pripravok na odstranovanie
vodného kamena. Dostupnost si overte v popredajnom
servise). Nechajte posobit pri izbovej teplote 30 minut, potom
rdru vycistite teplou pitnou vodou a mékkou handrickou.
Odporucame ¢istit minimélne po kazdych 5 az 10 cykloch

pripravy jedla s BEEXT].
[ ]
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina RiesSenie
: Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
Rdra nefunquie i Vypadok pradu. i pripojena k elektrickej sieti.
guje. Odpojenie od elektrickej siete. i Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém

odstranll

. Obratte sana nanI|ZS|’ popredaJny servis a uvedte CIS|O

Na displeji svieti pismeno ,F* : .
- Poruchardry. . ktoré nasleduje po pismene, "

a za nim ¢islo alebo pismeno. :

u“

Displej zobrazuje spravu,,Hot :
(Horuca) a zvolena funkcia sa . Teplota je prili$ vysoka.
nespusta :

. Pred aktivovanim funkcie nechajte rtru vychladnit. Zvolte
- ind funkciu.

Text na dISp|EJI sa zobraZUJe §
nezretelne a zda sa, ze je ¢ Nastavenie iného jazyka.
poskodeny. f

. Obrétte sa na svoje najblizsie zékaznicke stredisko
. popredajnych sluzieb.

W Ak potrebujete dalsie informdcie o vyrobku, stiahnite si kompletny ndvod na pouZivanie a osetrovanie na stranke
docs.whirlpool.eu

] - ] Zasady, Standardnu dokumentdaciu a dalsSie informacie o vyrobku najdete:
Na nasdej webovej strdnke docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Pomocou QR kédu
«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne ¢islo najdete v zarucnej knizke).
™ Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku vasho
spotrebica.
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Kratka navodila
HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
WHIRLPOOL

Ce Zelite celovitej$o pomog, vas prosimo,

=_/ daizdelek registrirate na spletni strani
www.whirlpool.eu/.register

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

,:
¢ 3
(C) FRRIES ey + .
@ g RNy _
1 2 3 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za Za dostop do nastavitve ¢asa priprave, Za spreminjanje nastavitev ¢asa
izklop pecice zavrtite gumb v polozaj zamika vklopa in ¢asovnika. priprave.
0. B Za prikaz Casa, ko je pecica izklopljena. 6. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERA-
2.LUC 4.ZASLON TURE

Ko je pecica vklopljena, pritisnite ¥o!
, Ce zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev
notranjosti pecice.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite
v poloZaj Zelene temperature.

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite na
sredino gumba, da izskoci.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a]
in nato Se zascitno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zati¢e (1)

in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z
zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del
drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodnji zatici pritrdijo

(2).
PRVA UPORABA

[b]

@)

X
N

i
J;. [

/ | AT

(L

[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, €vrsto primite zunaniji
del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete
nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekac¢e ponovno vstaviti, jih postavite
blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica.
Nato blizu ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite
nosilec in moc¢no pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite ,
dokler ne za¢nejo utripati simbol in Stevki za ure na
zaslonu.

S
LI
Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za

potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali
— za nastavitev minut in pritisnite za potrditev.

Opomba: Ko simbol &) utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. NASTAVITE PORABO ELEKTRICNE ENERGIJE

Pecica je privzeto programirana za delovanje z mo¢jo vec
kot 3 kW (,Hi"): Za delovanje pecice pri moci, ki je zdruZljiva
z domacim elektri¢nim napajanjem pod 2,9 kW (,Lo"), boste
morali spremeniti nastavitve.
dostop do menija za spreminjanje, zavrtite izbirni gumbna
, nato pa ga zavrtite nazaj na

Whj;lfz?ool




Takoj zatem pritisnite in drzite pet sekund =+ in —.
s

Q
I
//l l_lx\

Za spremembo nastavitev uporabite =+ ali — in nato pritisnite
in drzite vsaj dve sekundi &)za potrditev.

FUNKCIJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo
aparata: to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico,
da tako odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite
ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti
odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V tem casu
mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in
na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko
uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi
prenasal z ene na drugo.

PIZZA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po
preteku polovice Casa priprave, spremenite polozaj pekaca.
ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjic¢ev in klobas na zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite

pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli
viSino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

HITRI ZAR

= Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
piscanec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod resetko in
dodajte 200 ml pitne vode.

¢

~) VZHAJANJE

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop
funkcije gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj

ikone.
TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

S za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.
Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo
skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lucka med pripravo hrane
i'z&opljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na

[t

SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITIENO

Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo cikla
pri zelo visoki temperaturi.

STEAM

RIBA 33 MESO S5 KRUH %5

Funkcije zagotavljajo odli¢ne rezultate zahvaljujo¢
dodajanju pare k ciklom priprave. Samo ko je pecica hladna,
na dno pecice vlijte pitno vodo in izberite posebno funkcijo
za vaso pripravo. Optimalne koli¢ine vode in temperature za
vsako kategorijo Zivil so navedene v ustrezni preglednici za
pripravo jedi. Pred dodajanjem zivil pecice ne segrejte.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

N ||>//
N
1

U

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da
zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za
nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za
nastavitev temperature v polozaju @ . Nastavite lahko ¢as priprave,
Cas konca priprave (samo, ¢e nastavite ¢as priprave) in casovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za nastavitev
temperature v polozaj ustreznega simbola; Ce je pecica
nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

Samo ko je pecica hladna,
napolnite niso s koli¢ino pitne
vode, ki je navedena v ustrezni
preglednici za pripravo jedi.
Zivila polozite v pe¢ico.
Nastavite in vklopite funkcijo
B =1: Na koncu pazljivo
odprite vrata in pocakajte, da
para pocasi uide.

Opomba: Med kuhanjem s paro
ne odpirajte vrat in nikoli ne
dolivajte vode.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zaZene, zvocni signal in utripajo¢ simbol éﬁ na
zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca ikona ?ﬁ
na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na nastavljeno
temperaturo: v tem trenutku polozite hrano v aparat in
nadaljujte s pripravo.

Opomba: e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko
to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
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Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol
:ﬁ ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za
ohlajanje, kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.
Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen,
ko je kazalec na izbirnem gumbu v poloZaju ,0".

4, NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.
TRAJANJE

Pritiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
@ in prikaz,00:00".

Uporabite 4 ali —, da nastavite Zelen cas priprave, in nato
pritisnite ¢ , da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj Zelene temperature: zaslisi se zvocni signal
in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane
koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte & , dokler
ikona (® ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato zgumbom —
ponastavite ¢as kuhanja na ,00:00". Cas priprave vklju¢uje
predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/

ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete

tako, da nastavite cas konca priprave: drzite , dokler na
zaslonu ne zac¢neta utripati simbol in trenutni cas.

N

@{Il_l_

X4

Za nastawtev ¢asa konca priprave pritisnite 4+ ali — in za
potrditev © .

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v poloZzaj Zelene temperature: funkcija ostane v nacinu
premora, dokler se samodejno ne zazene po preteku ¢asa, ki je
bil izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni
gumb zavrtite v polozaj , 0 “

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
funkcija koncana.

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: Ce je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pecici.
<Btlskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol

in prlkaz,,OO 00"

'E_

Za nastavitev Zzelenega ¢asa pritisnite 4 ali — in za potrditev
. Ko se nastavljen Cas izteCe, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , dokler simbol @ ne
zacne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na ,00:00".

6. FUNKCIJA SAMODEJNEGA CISCENJA -
PIROLITICNO

Med piroliticnim ciklom se pecice ne dotikajte.

Med delovanjem piroliti¢cnega ¢is¢enja in po njem ot-
rokom in Zivalim ne dovolite dostopa do pecice (dok-
ler se ne zakljuci prezracevanje v notranjosti pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite iz peCice ves pribor,
vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica namescena pod
kuhalno plosco, poskrbite, da so vsi gorilniki ali elektri¢ne
kuhalne plos¢e med delovanjem samocistilnega cikla
izklopljeni.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja odstranite odvecne ostanke
iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat, preden uporabite
piroliti¢no funkcijo.

Izogibajte se vklopu cistilnega piroliti¢cnega cikla v prisotnosti
ostankov vodnega kamna.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost aparata
mocno umazana ali kadar med pripravo hrane nastaja
neprijeten vonj.

Ce zelite vklopiti funkcijo samodejnega ¢ii¢enja, zavrtite
izbirni gumb in gumb za nastavitev temperature na ikono %S
. Funkcija se bo vklopila samodejno, vrata se bodo zaklenila in
lucka v pecici se bo izklopila: na zaslonu se bosta izmeni¢no
prikazovala preostali ¢as do konca in ,Pyro”.

@ I'II-I
[y

@
Ko se cikel zakljuci, ostanejo vrata zaprta, dokler se
temperatura v pecici ne vrne na varno raven. Med uporabo
piroliti¢cnega ¢is¢enja in po njem zracite prostor.
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PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN): VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 _\__.é!,_
Kvadeno pecivo Da 160 30-50 _\éﬁ
& Da 160 40-60 —
= Da 160 25-35 3
Piskoti/kolai (&) Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
() Da 190 - 250 15-50 /2
Pica/fokaca 4 2
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanja/peclene testenine/ 2
kaneloni/narastki @ Da 190 -200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina . _ 3
Ty = Da 190 - 200 80-110 Lo
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ 2 j
Popecen kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
; ; Posoda za peko ali Originalni pekaé/prestrezni Prestrezni
PRIBOR PR ~ Resetka | aF==r model za pecivona | L—J pekac ali [ pekac/
: : resetki posoda za peko na redetki Peka¢

RECEPT FUNKCUA  ~3VODA (ML) PREDGRETJE | B TEMPERATURA (°C) CTRAJANJE (MIN) 53'.4.;&'3'3 IN

Ribji fileti/kotleti 05-2cm 95 20 - 190-210 1525 L3,
Celariba300-600g C Emme%y o250 0 - 190-210 1530 L3,
Celariba 600 g-1,2 kg 95 220 - 180-200 2545 R
Egoveja pe(:en'k‘a, maloupeéena'mf' h STEA E‘}@ T 250 S _ ,I 90 - 210 """""" a0-s5 | _‘ir """""""""
Jagnjetina 500 915 kg B 220 - 1700190 60-75 | 2
Gl st e N O N.cocc O A W e
(o5 5000 1510, e oo | o
Eij'lfagnfg‘:/ puran/raca SE s ) 250 - 160-180 100-140 2

Jagnjetina/govedina/svinjina 1 kg ® 5 220 - 170190 60-100 3
Majhenkruh 80-100g) ~ EBEEE%g 200 0 - 2000220 3045 3
ko 3005009 e mEMaTy 0 - e weo | MLV
Struca kruha 500 g-2 kg B3 250 - 160-170 50-100 .

Francoske truce 200300 55 20 - 200-220 30-45 3

Navedeni ¢as vkljucuje fazo predgretja: priporocamo, da zivila
vstavite v pecico in ¢as priprave nastavite ob zagonu funkcije.

Za odstranjevanje kamna z dna vdolbine po pripravi hrane s
funkcijo v niso preprosto nalijte 250 ml belega kisa
(Uporabite lahko tudi poseben izdelek za odstranjevanja
vodnega kamna. Za razpoloZljivost se obrnite na servisno
sluzbo). Na sobni temperaturi pustite delovati 30 minut in
nato niso odistite s toplo pitno vodo in mehko krpo. Cis¢enje
priporocamo najmanj vsakih 5 do 10 B =Iciklov priprave

Whj;lﬁool



ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja

: Mozen vzrok

Resitev

Pecica ne deluje.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*,

ki ji sledi Stevilka ali ¢rka. :

Na zaslonu je prikazano
sporocilo,Vroce” in izbrana
funkcija se ne vklopi.

Zaslon prikazuje nejasno
- Nastavljen je drug jezik.

besedilo in je videti v
okvari.

Izpad elektri¢ne energije.
. Prekinitev napajanja.

Napaka pecice.

Temperatura je previsoka.

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica

i priklopljena na elektri¢no napajanje.

: Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
. napaka Se vedno prisotna.

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite tevilko,

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
- Izberite drugo funkcijo.

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom
. za poprodajne storitve.

W Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne strani docs.whirlpool.eu za dodatne informacije o izdelku

H e H Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
m;:'. «  zuporabo kode QR
«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske Stevilke so navedene v servisni knjizici).
™ Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
izdelka.

Whj;lﬁool



Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY
®IPMU WHIRLPOOL

[lns oTpumaHHA 6inbL NOBHOT JOMOMOTHU
3apeecTpyiTe CBill BUPIO Ha canTi

- UK

A Mepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTaniTe
iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

www.whirlpool.eu/register

OMUCNAHENI KEPYBAHHA
,:
¢ 3
&) P 5 +
: _@ g RNy _
1 2 3 4 5 6
1. PYYKA BUBOPY 3. HANNALUTYBAHHA YACY 5. KHOIMKW PETYJIIOBAHHA
LLo6 yBiMKHY T fyxoBy Lwady, 0bepiTb Oyab- [na goctyny 0O HanawTyBaHb Yacy [nA 3mMiHW HanawTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHS.
AKy dyHKLito. LLlob BUMKHY TV ayx0BY Wwady, MPUroTyBaHHS, 3aTPUMKMU 3aMycky i Tanvepa. 6, PYYKA TEPMOCTATA

noBepHiTb kKHonky y nonoxenHa 0 /F.

2.CBITJIO
Konn pyxoBa wady yBiMKHeHa, HaTUCHITb

[nAa BigobpaxeHHaA uacy, Konu ayxosy wady
BVIMKHEHO.

4. INCNNEN

MoBepHiTb, LWob 06paTn 6akaHy
TEMMepaTypy, KO aKTUBOBAHO GYHKLi
PYYHOTO peXxumy.

X, 106 YBIMKHYTI a60 BUMKHY TV namry y
JyxoBin wadi.

BUCYBHI NOJINLI TA TPUMANI NOJTULb

3BepHiTb yBary: Pyuku BncyBaroTbCA.
HaTWCHITb Ha LeHTP pyYKM, Wo6 BUCYHYTW T
Ha30BHi.

lNepen BUKOPUCTAHHAM ByXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIYKY [a], a noTim
BUAANITb 3aXuCHY Gponbry [b] 3 TeneckoniyHNX HaNPAMHYX.

[a]
SHATTA TENECKOMYHUX HANPAMHUX [c]

MMOTArHITb HKHIO YaCTUHY TeNnecKomniYHOI HaNPAMHOI, o0 BiguenuTy
HIVPKHI rauku (1), | NOTAMHITL TenecKoniuHi HaNPAMHI Bropy, 3HABLUK iX i3
BEPXHIX raukis (2).

MOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3aueniTb BepXHi raukin Ha HaNPAMHKX AN1A peLwiTky (1), noTim
MPUTUCHITb H/KHIO YaCTVHY TeNeCKOMIYHMNX HaNPAMHIMX JO HanPAMHIUX
[NA PeLUiTKI, MOKIN HUXHI FauKm YyTHO He 3adikcyroTbeA (2).

NEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[b]

@)

X
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[c] [d]
3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX A4 PELLITKIA

1. LLlo6 3HATU HANPAMHI AN PeLwiTKy, MiLHO TPMMatoUKCh 3a
30BHILLHIO YaCTUHY HaMPaBNAOYOl, NOTATHITH ii Ha cebe, W06 BUTArTY
ornopy i Ba BHYTPILUHi WTUTY 3i CBOIX FHI3A.

2. lllo6 BCTaHOBUTM Ha MiCLie HaNPAMHI AN1A PELLITKK, po3TallyiTe iX
6inq 3arnmbneHb, NonepefHbO BCTAHOBMBLLIM Ha MicuA wtndTu. Micna
4Oro PO3MICTiTb 30BHILLHIO YacTVHy 6inA ii rHi3ga, BCTasTe onopy i
MiLHO MPUTUCHITB i1 A0 CTIHKM 3 3arMnOIEHHAMY, LWO6 BNEBHUTUCS, LLO
HanpsAMHa HaneXHUM YNHOM 3aKpinneHa.

1. HANNALUTYBAHHA YACY

Mpu nepiomy yBIMKHEHHi Npunagy HeobxiaHO BCTaHOBUTY Yac:
Hatnckante , MoKV 3HauoK (&) Ta Agi umdpwy rogrH He NOYHYTb
6nMMaTK Ha gucnnel.

N
;
17|

N

7

@
~A

3a goriomoru KHomky + a6o — BCTaHOBITb 3HAYEHHS TOAVIH i
HATUCHITb ONA nigTBepaKeHHs. MoyHyTb 6nmmaTi ABi undpu

XBUAMH. 3a fONOMOT KHOMOK + abo — BCTaHOBITb 3HaUEHHA
XBUJIVIHW Ta HATUCHITb KHOMKY OnA NigTBEpaXKEHHSA.

3BEpPHITL yBary: AKLLO 3Ha4YOK ® 6nmae, HanpVKnag, nicisa Tpnsanmx
nepeboiB y Nofaui enekTpoeHeprii, He06XiAHO BCTAHOBITM Yac.

2.BCTAHOBITb CNOXMBAHHA NMOTY>KHOCTI
CraHfapTHO fyxoBa Wwada 3anporpamoBaHa Ha poboTY 3 MOTYXHICTIO
6inbLue 3 kBT («Hi» — Bcokuin piseHb): LLIob ayxoBa wada byna cymicHa
3 OMALLHIM NPUNagaAam NOTYXKHICTIO HUXKYe 2,9 KBT («Lo» — H13bKMiA
piBeHb), HeOOXiAHO 3MIHUTW HaNALLTYBAHHS.

LLlo6 nepewT O MEHIO 3MiHM HaNaLTyBaHb, MOBEPHITb NepemmKay y

Whj;lfz?ool



NONOXEHHA @, anoTim Ha3ag Y NOJTOMEHHA 0 .

HaTucHiTb Ta yTpumyiite + Ta — NpoTArom M'aTv cekyHa ogpasy nicns
LbOro.

N P
1 _
I

//_lx\

3a foMoMoroto KHomok+abo—3MiHiTb HanawTyBaHHS, NOTIM HAaTUCHITb
Ta yTPUMYWTE KHOMKY NPUHANMHIE) ABI ceKyHAW AnA NiATBEPAMKEHHS.

3.MPOTPIATE AYXOBY LLA®Y

HoBa ayxoBa wada Moxe BUAINATY 3anaxu, Lo 3anuwmnanca nicna i
BUIOTOBJ/IEHHA: Lie He € HeCMPaBHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTH XKy, PEKOMEHAYEMO NPOrPITV NOPOXKHIO
LyxoBy LWady, o6 ycyHy TV Oyab-AKi MOXMBI 3anaxu. 3HIMITb i3
BYXOBOI LWady 3aXMCHY KaPTOHHY YNakoBKy abo npo3opy NiiBKy Ta
BUTArHITb 3 Hel BCe Npunaaas.

Harpiite gyxoBy wady go 250 °C npoTArom NpU6M3HO OFHIET FOANHM.
Mpu ubomy fiyxoBa LWada Mae OyTv MOPOXKHbLOIO.

3BEPHITb yBary: PeKOMEeHAYETLCA MPOBITPUTY MPUMILLEHHA NICAA
MEePLIOTO BUKOPUCTaHHA MPUIALY.

OYHKLIT | LLOAEHHE BAKOPUCTAHHA

4. BCTAHOBUTb YKPATHCbKY MOBY
o6 3MiHUTV HanawTyBaHHA MOBM Aucnes:
« TMosepHiTb pyuky BU60pY B nonoxenHa 0
- [oBepHiTb pyuKy BMOOPY 3a rOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO,
o6 BMOpaTy nepLly AOCTYNHY GpYHKLiI0 MPUroTyBaHHA.
« MoBepHiTb pyuKy Bu6opy Hazag y nonoxerHa
* HatucHitb i yTpymynTe nikrorpamy B, NOKM He
noyyeTe 3BYKOBUWN CMTHaN, a NOTimM BigNycCTiTb Ti.
+ Tpuui HaTUCHITb NikTOrpamy ©

Micna 3ByKOBOro cUrHany BigobpaxaeTbcs i 6nmae
NoToYHa MOBa, aHMincbKa (A) abo ykpaiHcbKa (B).

L3 - * H
A B

BrKOpWCTOBYITE KHOMKM MiKTOrpam +., — 106 Bnépatm

6akaHy MOBY, a NOTIM YTPVMYITE HAaTUCHYTO &, W06

nigTBEPANUTA, LOKN HE NOYYETE 3BYKOBUI CUTHAN, AKNI BKa3ye
Ha Te, Lo MOBa BCTaHOBJIEHa.

3BepHiTb yBary: AKLIO BMKOHAHHA ONUCaHUX BULLe Jill 3aiMe
y Bac 3aHaaTo 6arato uacy i BM nepepBeTe HaNlalTyBaHHS
MOBM, MOX/NBO, MOTPIGHO OyAe 3anycTUTLK 1Oro 3HOBY.

CTAHOAPTHUIA
[ina npurotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaBM NILLE Ha OfHIl NONNL.
(}1 NMPUMYCOBA BEHTUJIALIA
_/

[InA npuroTyBaHHA Pi3HNX MPOAYKTIB i3 O4HAKOBOIO
TemnepaTypolo NPUroTyBaHHA Ha AEKINbKOX NoNMYKax (Makcumym
TpbOX) offHouacHo. Lis GpyHKLiA 103BONAE OHOUACHO FOTYBATH Pi3Hi
CTPaBV i NPV LibOMY YHMKaTV 3MiLLyBaHHA apoOMarTiB.

MiLA

[na BuniKaHHA nium Ta xi6a pisHUX TMNIB | po3mipis. Y
cepenvHi NpoLecy NpUroTyBaHHA 6aKaHO NOMIHATY MiCLAMI KO
ONA BUNIKAHHSA.

rPUI1b

[1na cmaxkeHHA Ha rpuni cTelikis, ke6abiB i KOBOACOK; Ans
MPUroTyBaHHA OBOYEBKIX 3aMiKaHOK i FPIHOK.
Mg yac cmaXkeHHA M'ACa Ha rpwai peKoMeHAYEMO KOPUCTYBaTHCA
MiaLOHOM Ansl 30MpaHHA COKY: NMOCTABTE NiAA0H Ha Oyfb-IKOMY PiBHi
nig peLwiTkoto Ta HanuiTe y Hboro 200 M MUTHOT BOAW.

TYPBOIPUJ1b

[1nA CMaXkeHHA BENIMKMX LLIMATKIB M'Aca (HIXKOK, pocToidiB,
KypOK). PekomeHAyeEMO BUKOPUCTOBYBATU NifA0H ANA 36paHHA COKy:
MocTaBTe NigfoH Ha 6yab-AKOMY PIBHI Nif PELUITKO Ta HanuiTe y
Hboro 200 mn NUTHOT BOAMW.

--~] MIAHIMAHHA TICTA

[na cnpuaHHA epeKTMBHOMY NigHIMaHHIO conogKkoro abo
nikaHTHOro TicTa. [MOBEPHITb PyUKy TepMOCTaTa Ha MO3HauYKY, o6
AKTUBYBATM L0 GYHKLO.

@ MPUMYCOBA BEHTUJIALLIA ECO

[ina npuroTyBaHHA NeyeHi Ta GapLunpPOBaHIX LIMATKIB

M'Aica Ha OfHiI nonuui. Ky 3axumLUac Big HaAMIPHOro NepecrxaHHA
nepiofnyHa nerka UMpKynaLisa nosiTpA.

Mpw BUKopucTaHHi GyHKLii «<ECO» iHAMKATOP 3a/NLLAETbCA
BYMKHEHWM MPOTArOM rOTyBaHHS, arne Noro MOXHa 3HOBY YBIMKHYTH,
HaTUCHYBLLI KHOMKY E .

ABTOMATWUYHE YALLIEHHA - MIPONI3

[na ycyHeHHs 6pU30K, O YTBOPWAMCA Nif Yac roTyBaHHsA 3
BMKOPMCTAHHAM LIKIY 3a Ay>Ke BUCOKOI TeMnepaTypu.

STEAM

PUBA I3 MACo B3 X716 75

Lli ObyHKLii 3a6e3neuyioTb Yy0Bi pe3ynbTaTy 3aBLsAKY
[0laBaHHIO Napy B LMKNax roTyBaHHs. Jlulle konm gyxosa Wwada
XONofHa, HaNMITe NUTHY BOAY Ha HO Ta BMOepiTb GyHKLiio, Lo
BiANOBIAA€E BaLOMy Crocoby NpuroTyBaHHsA. OnTMManbHa KifbKiCTb
BOAM Ta TemnepaTypa Ana KOXKHOI KaTeropii NpoayKTiB HaBegeHa y
BiZNOBIZHI TabnuLi rotysaHHs. Mepen BCTaHOBNEHHAM CTPaB He
posirpiBarite gyxoBy wady.

1. BUBIP OYHKLII

LLlo6 obpaTtv dyHKLito, BCTAaHOBITL PyUKy BUOOPY Ha CUMBOJI, LLO
BignoBigae 6axaHin GyHKLi: 3aCBITUTbCA fUcnnen i nponyHae
3BYKOBWI CUrHan.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUI PEXXUM

[na noyaTky BUKOHaHHA 00paHOi GYHKLi MOBEPHITb PyuKy
TEPMOCTaTa, o6 BCTaHOBUTY BaxaHy Temnepatypy.

(1T
(1 1
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3BepHiTb yBary: Mig Yac NPUroTyBaHHA MOXKHA 3MIHTL GYHKLO,
noBepTaloun pyyKy subopy, abo Bigperyniosaty Temneparypy,
nosepTaioun py4axy mepmocmama. GyHkuUiA He Oyae 3anyLueHa, AKLO
Dy4Kd mepmMocmama 3HaxoanTbCA B NonoxeHH @ . MoxHa
HanaLTyBaTV/ YacC roTyBaHHS, Yac 3aBepLUEHHA rOTyBaHHA (TiNbKM y pasi
BCTAHOB/IEHHA Yacy roTyBaHHs) i Tanmep.

NIAHIMAHHA TICTA

LLlo6 po3nouati BUKOHaHHsA GyHKLUIT «[ligHiMaHHA», BCTAHOBITb
PYYKy TepMOCTaTa Ha BiiNOBIAHMI CUMBOST; AKLLO Y AYXOBil Wadi
BCTaHOBMEHO iHLY TemnepaTypy, GyHKLito He Oyae 3anyLieHo.
3BepHiTb yBary: MoxHa HanalwTyBaTy Yac roTyBaHHs, YaC 3aBepLUeHHA
FOTYBaHHA (TiNbKM y pa3i BCTAHOBEHHA Yacy roTyBaHHs) i Tanmep.
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STEAM

Jnwe konm pyxoBa Lwada OXoroHe,
3aMOBHITb 3arIM6NEHHA NUTHOO
BO/010, HEOOXiAHa KiNbKiCTb
3a3HaueHa y BifinoBigHi Tabnuuj
roTyBaHHA. [loknagitTb NpoayKT B
JyxoBy wady.

HanawryiiTe Ta akTvBywTe
oyHKuio X < 1: B KiHui
00epexxHo BifKpWiiTe ABEpLUATa i
JanTe napi NOBiNbHO BUNTU.
3BepHiTb yBary: g yac
MPUrOTYBaHHA Ha Napy He
BiAKpWBalTe ABEPI Ta HIKOMN He

[ONMBaliTe BOLY.

3.MOMEPEAHE NPOrPIBAHHA | SAJIULLIKOBE TEMJ10

Konv noyHeTbcs BUKOHaHHSA GyHKLi, 3BYKOBUIA CMrHan | Gnrmaroumnia
3HaAYOK —54] Ha Jucnnei BKaxyTb Ha Te, L0 akTMBOBaHO dasy
nonepesHbOoro NPOrpiBaHHA.

Y KiHUj Ui€i da3u NposyHae 3ByKOBWIA CUTHAN | 3HAUOK §£ Ha gucnnel
MOYHe NOCTIMHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaT/Me Ha Te, Lo AyX0Ba

wada Jocarna 3afaHoi TemnepaTypu: Y Lieil MOMEHT NOKNAAiTh XKy
BCEpeAVHY i nepexoabTe A0 roTyBaHHS.

3BEPHITL yBary: AKLLO NOCTaBUTL XKy B Wady A0 3aKiHUeHHA
nonepeaHbOro NPOrPIBaHHA, Lie MOXe MOTPLUMTI OCTAaTOUHWIA Pe3ysTaT
FOTYBaHHS.

Micna 3aBepLUeHHsA NPUTOTYBaHHA i NP BIAKNIOYEHIR GYHKLT 3HaUOK
=4/ MoXe 3anMLLaTUCA BUAMMIM Ha UCNAel HaBITb MiCNA TOro, AK
OXOJIOXKYBaJIbHUI BEHTUNATOP BUMKHYBCS, L6 BKa3aTu, LLO Y
BiAAINEHHI 3aNMLIAETLCA 3a/INLLKOBE TeNnno.

3BEPHITb yBary: uac, MPOTATOM AKOrO 3HaUOK BIAK/IOUAETHCH, BAPIOETLCA,
TOMY LLO BiH 3aneXXUTb Bif pAAYy GakTopiB, TakMx AK TemnepaTypa
HaBKOMMLLIHBOIO CepefoByILLa | PYHKLA, LLO BUKOPUCTOBYETLCA. Y
Oy/b-AKOMY [Pa3i BUPIO BBAXKAETHCA BUMKHEHM, KONV MOKXKUMK Ha pyuLli
BMOOPY 3HAXOAWTLCA B NOMOMKEHHI «O».

4. MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTKom NporpamyBaHHA roTyBaHHA HeobXiHO B1OPaT/
byHKLUito.

TPUBANICTb

HaTucHiTb i yTprMyiiTe KHOMKY &) , NOKM Ha ANCMNET He MOoYHe
6numaty 3Hauok (B i «00:00».

N o
nintnly
LI

3a J0NOMOroi0 KHOMKN =+ abo — BCTaHOBITb 6aXkaHWIA Yac
rOTyBaHHS, MOTIM HATUCHITb ) LN1A NiATBEPLKEHHS.

AKTUBYVITE GYHKLIiIO, BCTAHOBUBLLIM PYUKY TEpMOCTaTa Ha 6axkaHy
Temnepatypy: [lponyHae 3ByKOBWIN CUrHan i Ha gucnnel 3'ABuTbcA
NOBIJOMMEHHA NPO Te, Lo NPUIroTyBaHHA ki 3aBepLUeHO.

3BepHiTh yBary: LL|ob ckacyBaTV BCTAHOBMEHMIA YacC rOTyBaHHS,
HaTVCKalTe KHOMKY & , MoK Ha gncnnel He nouHe 6ammati sHadok (B,
MOTIM 33 JONOMOTY KHOMKM — CKMHBTe YacC roTyBaHHA Ha 3HauYeHHA
"00:00". Liei yac rotyBaHHs BKNtouae dasy nonepeaHboro HarpisaHHA.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKW 3ANYCKY

Micna BCTaHOBNEHHSA Yacy roTyBaHHA MOYATOK BUKOHaHHA GyHKLT
Moxe 6y TV BiAKNaAeHO 3a paxyHOK NPOrpaMyBaHHA Yacy 3aBepLUeHHs
Ti BUKOHaHHA: HaTucKarTe KHOMKY , MOKW Ha ANCNnel He NoYHe

611MaT 3HAYOK i 3HaYEeHHA NOTOYHOro Yacy 3anycky.
N —
l 1. _:l I
v = l—\\
Pt

3a 10MOMOTOI0 KHOMKK 4 200 — BCTaHOBITb GaXaHuil Hac
3aBepLUEHHA rOTYBaHHA | HATUCHITb (&) ANA MiATBEPOMXKEHHSA.
AKTUBYWITE GYHKLi1O, BCTAaHOBHMBLUN PYYKY TepMOCTaTa Ha 6axaHy
Temnepatypy: OyHKLi0 6yae Npr3ynUHEHO A0 i aBTOMATUYHOTO
3anycKy nicns nepiogy yacy, AKVIN PO3paxoBaHo TakK, LWo6 3aKiHUNTK
MPUroTYBaHHA y BCTAHOB/EHMIA Yac.

3BepHITb yBary: [1nA cKacyBaHHA LibOro HanaluTyBaHHA BUMKHITb AyXOBY
Lwady, BCTAHOBYIBLUY PyUKy BUOOPY Y nonoxerHs 0

OyHKLiA 3aTPUMKM 3anycKy HeAoCTynHa Ana GyHKUIN «punb» Ta
«Typ6orpunby.

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

lNponyHae 3ByKOBWI CUrHa i Ha AuUcnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMIEHHSA
Mpo Te, WO BUKOHAHHA YHKLii 3aBepLLeHO.

MoBepHiITb pyuKy B1OOPY, o6 06paTu iHLWY PyHKLito, abo y
nonoxeHHa 0, o6 BUMKHYTU AyXOBY Liady.

3BepHITb yBary: AKLLO TarMep YBIMKHEHWI, Ha Aucrnel nonepemMiHHO
39BnATMMETbCA Hanuc «<END» Ta Yac, WO 3a/MLWMBCA.
5.HANNAWTYBAHHA TAMUMEPA

Lla onuis He nepepuBac Ta He Nporpamye GyHKLi FoTyBaHHs, ane
[03BOJIAE BUKOPVCTOBYBATY ANCTINEN ANA BijoOpaxeHHA TaliMepa nig
yac BUKOHaHHA QyHKLi abo Konu ayxoBy Lwady BUMKHEHO.
HaTtucHiTb i yTpI/IMéI)ZTe KHOMKY & , NOKM Ha AUCnnel He noyHe

6/11MaTN 3HAYOK i «00:00».
SN 7
I_II 1) II_I
JEINGRIEY

3a JONOMOrK KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb GaXkaHWIA Yac i HATUCHITb
ONA nigTBepaKeHHs. Micna Toro AK TaiMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN
BiANiK 06paHOro yacy, NponyHae 3ByKOBWI CUrHan.

|_<|8I/IMiTKIA: LLlob BUMKHYTM TaliMep, HaTUCKalTe KHOMKY &, MOKM 3HauoK
He NoyHe 6nmmaTy, MoTiM 33 AOMOMOTOI0 KHOMKK — CKMUHBTE Yac 4O
3HaueHHA «00:00.

6. OYHKLIA ABTOMATUYHOIO YMLLIEEHHA - MIPONI3

He TopkanTeca ayxoBoi wadw nig yac Lukny niponisy.
He nignyckarite gitei i TBapyH Ao ayxoBoi wadw nig
yac 4MKny niponisy Ta nicnA Hboro (MoOKW NPUMiLLeH-
HA He NPOBITPUTbLCA).

BunmiTb yci akcecyapm — BKSIIOYHO 3 HAaMPAMHUMM PELLITKA — 3 fyXOBOI
Wwadwu, NepLL HiX akTMByBaTV GYHKLt0. AKLLO AyXoBa Wwada
BCTaHOB/EHa MiJ BapWIbHOIO NOBEPXHEIO, NepeBipTe, UM BUMKHEHO
BCi ra30Bi NafIbHUKIM Y eneKTPUYHI KOHGOPKM Mig Yac LnKy
CaMOOYMLLEHHS.

[na onTMManbHOro OUNLLIEHHA BUAANITb 3aMLLKN XXi BCepeuHi
KamepWy Ta OUNCTITb BHYTPILLIHE CKNO ABEPLAT Nepes 3amyckom
NiPONITUYHOTO LIMKITY.

IMpun HaABHOCTI 3aN1LLKiB BanNHAHVX BiAKNageHb, yHUKanTe
NpoBefeHHA OUNLLEHHA LWAXOM akTVBaLil Nipo-LKY.

Mwu peKomeHayeMO BUKOPUCTOBYBATM GyHKLIiO Niponi3y, TiNbKu AKLO
npunag cunbHO 3abpyaHeHMin abo BULINAE HENPUEMHI 3amaxu nig vac
rOTYBaHHSA.

LLlo6 akTrByBaTH BYHKLIitO aBTOMATUUHOIO OUNLLEHHS, MOBEPHITH
perynatop BuOopy Ta pyyKy TepMOoCTaTa Ha no3Hauky |X::]. OyHkuisa
6yne akTMBOBaHa aBTOMATWYHO, ABEPLIATa 3a4MHeHi Ta CBITNO
BCEpeaVHi lyxoBoi Wadu BUMKHeHe: Ha aucnnei BigobparkaTmeTbes
yac 10 3aBepPLUEHHS BUKOHAHHSA GyHKLLT nonepemiHHO 3 Han1com
«Pyrov.

® I.C ®
56 Poro

@

MicnA 3aBepLUEHHA LMKy ABEPLATA 3a1MLWIa0TbCA 3a010K0BaHMMY,
MOKM TemMnepaTypa BcepeanHi AyxoBoi Wwadu He NOBepHETHCA A0
6e3neyHoro pisHA. MPOBITPIOMTE NPUMILLEHHSA NMPOTAFOM LKy
NiPONI3HOro YMLLEHHA Ta NiC/IA NOro 3aBepLUeHHS.
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TABJIMUA NMPUTOTYBAHHA

PELIENT OYHKUIA (RO Al TEMMEPATYPA () TPBRIICTE  pigenb I nPUNARAS
= Tak 170 30-50 .
Mnporn 3 apixkaxosoro TicTa Tak 160 30-50 _\é’_
¢ Tak 160 40 - 60 _\__%,_ _\__.L_m,
= Tak 160 25-35 3
MeunBo/TapTaneTku @ Tak 160 25-35 ;,
Tak 150 35-45 A2
. = Tak 190 - 250 15-50 12
e/ goras Tak 190 - 250 20 - 50 —_ 2
ot B -0 asees 7
?E:::Ll/::‘a]h::ﬂmHa/ﬂnom/lqmHa/ @ Tak 190 - 200 80-110 ;l
KypAaTtnHa / KponaTtnHa / KavatuHa 1 Kr @ Tak 200 - 230 50-100 ;,
MigcmaxkeHnn xni6 @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
®opma AnA BUNiKaHHA [leko AnA BUNiKaHHA / NOTOK NigaoH/
nPUNAAAQA P e ~ PewiTtka a3~  abo ¢opma Ans TOpTiB L__J ab6o dopma AHH'BVI.I'IiKaHHH Ha i Jeko ana
: Ha peLiTui pewiTui H BUMiKaHHA
peLENT OYHKUA | o3BORA (M) | iporeians § TEMMEPATYPA Q) TPMBATICTS | EdpiBEHs |
PuGHe dine / kotneTn 0,5 - 2 cm % 20 - 1%0-2100 | 15-25 L3
Lina bﬁGa 30('Jm— 600 r H o STEA B@ I 25(; N - %90 - 210 """""" 15-30 ‘;ﬂ """""""""
Lina bﬁ6a 60('er -1.2 |-':r 8}@ I 250'“ . - i80 - 200 """""" 25 _as K;ﬂ """""""""
PocT6idh 3 KpoB'io 1 K 95 250 - 190-210 s0-55 N
rOMiﬂI;a ﬂrHﬂTHIA 500 r — 1,5 Kkr o D@ I 250“' N - i70 - 190 """""" 60 ~75 L """""""""
AT Lo - - I mo-20 | s | ot
S P Lol = I I e e =T
L3 e [ w20 - 160180 .. 0-10 | e
?rKHrﬂTl/lHa/HHOBI/IHVIHa/CBVIHVIHa STEAM 250 _ 170 - 190 60 — 100 L
Xni6H$ 6ynoq;é 80 - 1HOO Kr STEA Bé_] I 200“' N - éOO - 220 """""" 30 _as ir """""""""
?);T;Opépo,qmﬁ xni6'y dopmi 300 STEA gs@ I 250,‘. N _ {70 B 190 """""" 45 _e0 | L """""""
ByxaHka xni6a'\m500 r— 2 Kr 8’@ I 250’“ N - i60 - 170 """"" 50 “100 L """""""""
Baren;i 200 - 300 r H D@ I 250“' N - éOO - 220 """""" 30 _as ,‘ir """""""""

BkaszaHui1 Yac BK/IOYAE €Tan NonepeHboro HarpiBaHHA: PEKOMEHLYEMO
KacTu Xy 40 AyXOBOI LWady | BCTAHOBMIOBATY YaC rOTYBaHHS MPK 3amycKy

byHKUIT.

LLlo6 B1aanuTy 3 AHa HaKMM, WO 3anNMLIMBCA NICA NPUrOTYBaHHSA
BZX =, npocTo BUnuiATe B 3arnunbneHHa 250 mn 6inoro ouTy (B
AKOCTI anbTepHaTMBY BUKOPUCTOBYIATE CrieLjianbHUIA NPOAYKT 1A
BUAANEHHs Hakuy. LLlo6 Ai3HaT1CA Npo JOCTYNHICTb, 3BEPHITbCA
Jo LleHTpy nicnanpogakHoro 06cyroByBaHHs). 3anuwTe Moro
npu KiIMHaTHIN Temnepatypi NpoTArom 30 XBUAWH, NOTIM OYUCTITb
3arnMbMIEHHA TEMJIO NUTHOK BOAOH | M'AKOIO TKaHNHO. OunLLeHHSA
peKoMeHAY€ETbCA MPUHANMHI KOXKHI 5 — 10 uuKnis

MPUroTyBaHHA.
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NOLUYK TA YCYHEHHA HECNTPABHOCTEN

Mpo6nema

MoxnuBa npuynHa

PiwweHHA

JyxoBa Wwada He npavLoe.

Ha gucnnei BinobpakaeTbca

nitepa F i uncno um iHwa nitepa
nicna Her.

Ha gucnnei Binobpaxaetbca

nosigomneHHa «Hot» Ta obpaHa
bYHKLiA He 3anycKaeTbes.

Ha gucnnei BinobpakaeTbcsa

HEUITKNI TEKCT, 3Aa€TbCA,
avcnsen 3namaBcs.

¢ BiKNtOUEeHHS XUBNEHHA.
. Big'epHaHHs Big
| eneKkTpomepei.

HecnpaBHicTb AyxoBoi wadu.

. 3aBuMCOKa TemnepaTypa.

. BcTaHoBITb iHLWY MOBY.

. MNepeBipTe, UM € HanNpyra B e/1eKTPOMEPEXKi, a TAKOXK Um
i nigKnoyeHo ayxoBy wady Jo eneKTpoMepexi.
: BUMKHITb gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITB i, 06

- 3BePHITbCA A0 HAMBAMKYOrO LIEHTPY MiCAANPOAAKHOTO

06cnyroByBaHHA KIEHTIB i MOBiAOMTe iM Uncno, AKe

© 3BepHITbCA 4O HAMBNMXKYOTOo LIeHTPY NICAANPOAAXKHOTO
i 0bcnyroByBaHHA KIieHTIB.

W 3aBaHTaKTe NOBHUI «[JOBIAHNK i3 BUKOPUCTaHHA Ta gornany» 3 se6-canty docs.whirlpool.eu ans otprmaHHs
AonaTtkosol iHdopMaLlii Npo Ball BMPIO

T

- 3 npaBuNamu, CTaHAAPTHOIO OKYMeHTaLi€lo Ta A0fAaTKOBOI iHpopmaLli€to npo Bupi6 moxKHa
=10 0O3HalloMNTNCA 3a aAPeCoio:

BinBipainTe Haw Be6-cainT docs.whirlpool.eu
BukopucTtante QR-koa

- A60 3BepHiTbCA A0 HaWOi CNyK6M nicnanpopa)KHOro o6¢cnyroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep
[ | TenedoHy 3a3HaUEHO Y rapaHTIHOMY TasnoHi). 3BepTalumnCh A0 LUEHTPY NiCNANPOAAKHOrO
o6cnyroByBaHHA, NOBIAOMTE KOAM, 3a3HayeHi Ha TabnmyLi 3 NacCnOPTHUMW JaHUMKU BUPOGY.
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