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OAHTIEX A THN AXOAAEIA

|
. EL
2HMANTIKO! AIABAXTE KAI THPEITE

Mpwv xpnoluomolnoeTe TN ouokeur, OlfACTE AUTEC TIC
od8nyiec yia Tnv aopaleia. QuAaéTe TI 0dnyieg o€ KOVTIVO
oneio yia peAovTIKA avagopd.
AuTtécolodnyieckalnouokeur EPIAABAVOUY CNUAVTIKEG
TIPOEIOOTIOINTEIC OXETIKA ME TNV AOQPAAELQ, TIC OTIOIEC
TIPETIEL VA TNPEiTE o€ KABE TepimTwaon. O KATAOKEVAOTAG
dev @épel Kapia uBlivn yia TN PN THENON AUTWV TWV
oSnylwv ac@aleiag, yia akatdAAnAn xpricn TG CUCKEUNG
X\aveaouévn PUBUION TWV XELPIOTNPIWV.

MPOEIAOMOIHXH: H ocuokeujy kat ta mpoofdoiua
egapTtuaTa TG umopei va (eotabolv katd tn Sidpkela
NG xprong. lMpémel va €i0Te MPOOEKTIKO, WOTE VA
amo@eVYETE TUXOV €MAPH ME TIC avTioTdoelg. Ta madid
KATW Twv 8 eTwv Oev mpémel va mANalaouv TN CUCKEUN,
EKTOC €AV EMTNPOVVTAL OIOPKWCE.

ANTIPOEIAOTOIHEH: Av n em@dvela e €otiac ival
PAYIOUEVN, UNV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN - KivOuvog
AektpomAnéiac.

MPOEIAOMOIHZH:  Kivduvo¢  mupkayldg:
amoBnKeVETE OTOIKEIQ OTIC EMPAVELEG PAYEIPEUATOC.
MNTIPOSOXH: H Slodikacia payelpépatoc mpémel va
napakoAouBeitat. Mia ouvtoun S1adikacia payeiPEUaTOS
Kéna Va TIAPAKOAOUBE(TAL CUVEXWC.

MPOEIAOMOIHZH: Eivat emikivouvo va payelpeleTe pe
it Aad1 o€ eoTia Ywpic emtripnon - Kivduvog mupKayIdc.
Mnv mpoonaBeite MOTE va ofiioete wa QwTid Ye vePO,
aA\d oBA0TE TN CUOKEUN Kal HETA KAOAUYTE TN GAGyQ, TI.Y.
HE €va Kamakl A Jia mupipayn kouBépta.

M\ Mn xpnoomoIeite TN HOVASA ECTIOV WC EMPAVELQ
gpyaoiac.

Alatnpeital Ta pouxa i AN UPAEKTA UAIKA pakpld amod
TN OUOKeLR, éw¢ O6Tou OAa Ta €€OPTAUATA va €XOUV
Xud)oa EVTEAWC - KivOuvoC TTUpKayIAC.

Kpatiote ta pikpd maudid (0-3 €twv) pakpld and n
ouokeun. Kpatriote 1a pikpd maidid (3-8 €1wv) pakpld
and n OUCKEUN €KTOC €dv emtnpolvtal Olapkwe. H
OUOKeUN Umopei va XpnotpomolnBei amd maidid nAikiog 8
ETWV Kal Avw 1 ATOPO HE MEIWMEVEC OWUATIKEC,
alednTnPlakég i SlavonTIKEG IKAvOTNTEG | ME ENNEWPN
EUMELPIOC KAl Yvwong NG OUOKEUNG, MOVO €QOOOV
Bpiokovtal umo emtApnon 1 €xouv AAPel 0dnyieg oxeTIKA
HE TNV A0@aAr Xprion TNG CUOKEUAC Kal KATAVOOUV TOUG
KivdUvoug ou cuvendyetal. Ta madid amayopeveTal va
naiCouv pe tn ouokeur]. O KaBaplopdg Kal n cuvthipnon
amnod Tov xpnotn dev mpémel va ekteholvtal and madid

wpI¢ emtrpnon.

MPOEIAOMOIHEZH: H ouokeun kai ta mpoofdoiua
egaptuatd TG umopsi va (eotabolv katd tn Sidpkela
NG Xxpnong. TMpémel va €i0Te MPOOEKTIKOI, WOTE VA
QMOQEVYETE TUXOV EMAPN HE Ta BEPUAVTIKA OTOIKEID OTO
EOWTEPIKO TOU PoUpvou. Ta maudid KATw Twv 8 TWV dev
npémnelvamAnoldlouv Tn GUCKEUN, EKTOG AV EMTNEOUVTAL
Sl0pKWC,

Mnv a@rivete TOTE AQUAAKTN Tn OUCKEUN KaTtd TNV

unv

amo€ripavon TPo®iUwyv. Av n cuokeur eival KaTAAANAN
yla xprion Tou aiobntripa, XENOIUOTOIETE POVO €vav
alobntipa Bepuokpacia¢ TOU  CUOTHAVETAL Yyld TO
OUYKEKPIUEVO POUPVO - Kivouvog mupKaylde.

Alatnpeital Ta pouxa i AAAa eUPAEKTA UAIKA HaKpLa
amd Tn OUOKeUR, £w¢ OTou OAa Ta EEAPTAKATA VA EXOLV
KPUWOEL eVTEAWC - Kivduvog mupkaytde. Na giote mavta og
ETOIMOTNTA OTAV PAVETE TPOPIUA TTAOUGIA O€ Aimog, AadL iy
oTavV MPOOBETETE AAKOOAOUYA TTOTA - KivOUVOC TTUPKAYIAG,
XPNOIOTOLEITE YAVTIO (OUPVOU YIa VA APAIPEITE Ta TAYIA
Kat Ta dMa e€aptipata. 210 TENOC TOU UAYEIPEUATOC,
avoiTe TNV MOPTA MPOCEKTIKA, aprivovTag To Bepud aépa
A ToV aTo va Byel oTadloKdA TPV va EXETE TPOOBAON 0TO
(QOUPVO - KivOuvoc eykauudtwy. Mnv @pdalete TOuC
OEPAYWYOUC OTN UMPOOTIVI TAEUPA TOU (QoUPVoU -
KivOuvog TTUpKayIAC,

M Na €iote TPOOEKTIKOI GTAV N TOPTA TOU POUPVOU
Bpioketal oe avoixt) Béon 1 katefacpévn, ya va
anmo@UyeTe Tn B€puavon Tng mépTaC.

ENITPENOMENH XPHZH

ANNPOXOXH: H cuokeur Sev mpoopileTat yia Xprion o€
ouvOUaoUS HE €EWTEPIKO XPOVOSIOKOTTN 1 EEXWPIOTO
oUOTNA OTTOPOKPUCEVOU EAEYXOU.

H ouokeury autr| €xel oxeOlAO0TEL Yl OIKIOKA XPron
KaBw¢ Kal ylo TOPOMOIEC XPNOEC OMwG  Kou(iveg
TIPOOWTIKOU O€  KATAOTAMATA, Ypa@eia Kai AAAoug
XWPOUG  €PYaciag, QaypOKTAUATA, omd TENATEC O€
Eevoldoyeia, HoTéN, bed & breakfast kar dANoug xwpoug
KATOIKIOC.

A\ Anayopevetatonoladimote AN xpron (my. 8¢ppavon
dwuaTtiwv).

AuTh n ouokeun Oev poopileTal yia EMAYYEAUATIKA
XPNon. Mnv XPnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH Ot EWTEPIKO

WpO.
k Mnv amoBnKeVeTE EKPNKTIKES 1} EVPAEKTEC OUTIEC (Y.
doxeia Pevlivng | agpolupdtwy) péoa i Kovtd otn
OUOKEUN - KivOUVOG TTUPKAYIAG.
EFKATAXTAZH
A\ O YeplopdE Kal N yKATAoTACH TG CUOKEURC TIPETE
va yivovtal ané duo ) meploodtepa Atopa - Kivduvog
TPAUMATIONOU. XPNOIUOTOLEITE YAvTia TpooTaciag yia va
QPAIPECETE T CUOKEVAOIA KO VO KAVETE TNV EYKATAOTAON
- Kivduvog KoyipaToc.
H eykatdotaon, ouumepilappavopévng tng mapoxig
vePOU (dv umdpxel), ol NAEKTPIKEC OUVOETEIC Kal Ol
ETIIOKEVEC TIPETEL VA YivovTal amd eCEISIKEUUEVO TEXVIKO.
Mnv emiokevaleTe Kal punv avTtikaBiotdte kavéva €apTnua
TNG OUOKEUNG, EKTOC EAV QVAPEPETAL PNTA OTO EYXEIPIdI0
xpnone. Kpatote ta madid pOKpld amd 1O XWEo
eykatdotaonG. Metd amdé Tnv OMOOUOKELACIa TG
ouokeunc, PeBaiwbeite 6Tt Gev €xel mPokAnBeil (nuia o€
auTrV Katd T peTagopd. X mepintwaon mEoPANUATwWY,
EMKOWVWVNOTE PE TOV QVTITPOOWTO I ME TO TURUA
TEXVIKAG UMOOTAPIENG TEAATWV. META TNV eykatdoTaon,




Ta UNIKG ouokeuaoiag (mMaoTikd, @eA(ON, KAL) Tpémel va
@UNdocovTal pakptd and ta madid - Kivéuvog acguéiac.
H ouokeur| mpémel va amoouvdEeTal amod TV NAEKTPIKA

Tpoodoaia mpv and kdbe epyacia eykataotaong -

Kivouvog nAekTpomAngiac.

Katdtnv eykatdotaon, Befaiwbeite dtidev ExelmpokAnOei

(nwud oto kahwdio tpoodooiac amd Tn CUOKEUR -

KivOuvog mupkayldg rj nAektpomAnéiac. Evepyomolnote tn

OUOKEUN HOVO £QO0OV OAOKANPwOEL n ykatdoTtaon.

Mnv agaipeite ™ ouokeun amd TN Bdon agpEou

TIOAUGTUPEVIOU HEXPL TN OTIYHA TNG EYKATACTAONG.

N\ Mnv TomoBeTeite TN GUOKEUR TTOW MY SIOKOOUNTIKN

noépta - Kivduvog mupkayldc.

Edv n ogipd sival TomoBetnuévn o€ Bdon, mpémel

KOTaoTel emimedn kal va otepewbel oTov ToixOo HE

TNV TapeXoueVn alucida ouykpdTtnong yia va
amotparei n oAioBnon Tng cuokeuic amo tn Baon.

@ MPOEIAOMOIHZH: Ta va amogeuxBei n avatpornn
TNG CUOKEUNC, IPETEL va TOToBeTNOEL N TapexOevn
ahuoida ouykpdtnonc. Avatpé€te oTic odnyieg

€YKOTAOTAONC.

HAEKTPIKEX MPOEIAOMOIHZEIX

AH mvakida Ttexvikv oTolyeiwv  Ppioketal  oTO

MITPOOTIVO EPOG TOU (POUPVOU (€ivat opatr| UE TNV TOPTa

avolyTn).

M\ Tpénet va gival Suvathy n amocOVSEon TG CUCKEUAC

amo TNV NAEKTPIKN TPOPOSOTia UE aPaipean Tou @IC EGvV

n mpiCa eival mpooPdaciun 1 Ue XPron Tou TTOAUTIOAIKOU

Olokontn mou €éxel eykataotabel mpwv and tnv mpila

OUUPWVA HE Ta €BVIKA TPATUTIA NAEKTPIKAC AOPANEIOG

KOl N ouokeun mpémel va Slabétel yeiwon pe Bdon Ta

€0VIKA pOTUTTA A0PAAEIQG.

A Mn Xpnoluomoleite KoAwSla  TIPOEKTAONC

(umahavtélec), moAumpila i MPooapuUoyeic. Metd Tnv

olMokAjpwon NG eykatdotaonc, Sev mpémel va Eival

duvat n mpdofaon ota nAekTpika eaptipata. Mnv

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH OTaV €i0TE BPEYUEVOC 1 UE

Yupva modia.

AMn XpnoWomoIEiTe QUTAY TN OUCKEUH €4V £Xel

@Bapuévo kahwdlo Tpoodoaiag r Puoua, v Oev

Aettoupyei owoTd 1 €dv €xel umooTel {nid ) €xeL TETEL

MNE4v 10 kahwSio Tpopodooiac éxel unootel {nuid,

TIPETIEL VA QVTIKATOOTAOEl ammd TOV KATOOKEVAOTH), TOV

QVTIMPOCWTTO TEXVIKNC UMOOTAPIENG i AANA KATAPTIOUEVA

Atopa, WoTe va amo@euxBouv Tuxov Kivéuvol - Kivouvog

X\smpon)\nﬁiac.

Av TIPETEL VO QVTIKATOOTHOETE TO KAAWSIO PELUATOC,
ameuBuvBeite o éva e€0UCI000TNUEVO KEVTPO GEPPIC.
ANTIPOEIAOMOIHEH: BeBaiwBeite 6Tt n ouokeur] eivat
QTEVEQYOTIOINUEVN  TIPIV - QVTIKATOOTACETE TO QW
TipokelEvVouvaamo@euyBeinmbavotnranhektpomAnéiag.

)i

KAGAPIZMOZXZ KAI XYNTHPHZH

A\ NPOEIAOMOIHEH: Mpwv and onoladrmote  epyacia

ouvtpnong, BefaiwBeite TL N cuokeun ival onoTH Kal

amoouvoedepévn amod to SikTuo Tpogodoaoiag Moté unv

XPNOIOTIOLEITE GUOKEVEC KABAPIOHOU HE aTHO - KivOuvog
AekTpomAnéiac.

Mn xpnotpomoleite okAnpd, amo&eoTikd kaBaploTiKA i
alXUNPEEC METOANKEG EUOTPEC yia va Kabapioete TO
KPUOTAANO 0TV MOPTA TOU PoUPVOU. KATl TETolo Umopei
va Xopdéel v em@Avela kal mMOAvVWE va TIPOKANEDEL
%abon TOU KPUOTAANOU.

Mnv xpnowporoteite amofeotikd 1 SlafpwTikd
TPoiovVTa, KaBaploTIkd pe Baon Tn YAwpivn i cupudtiva
0(OLYYapAKIO.

Mpwv kaBapioeTe ) kAvete ouvtrpnon, BefaiwBeite ot

OUOKEUN €XEL KPUWOEL - KIVOUVOC EYKAUUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Mptv avTIKATAOOTACETE TO AAUMTHPQ,
QTEVEPYOTIOINOTE T OUOKEU - KivOuvog nAekTpomAnéiac.
AMOPPIYH YAIKQN XYXKEYAZIAZ

Ta UANIkG TG cuokeuaoiag ivat 100% avaKuKAWGIUA Kal EPOuV To oUBoAO
NG avakUkhwong &g. Ta Sidpopa pépn TNG OUOKELAGIOG TPETEL CUVETWG
va amoppintovtal pe umeuBuvotNTa Kal O€ TMARPN OCUMUOPPWON HE TOUG
KOVOVIOUOUG TNG TOTTIKNG SNUOTIKAG apxn¢ 0cov a@opd t diabson amoAritwv.

AMOPPIYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN XYZKEYQN

H ouokeur auTr £X€lKATAOKEVAOTEL MO AVOKUKAWGIHA 1 ETAVaXPnalpomoliotua
UAIKA.

AnoppiPTe CUPPWVA HE TOUG KAVOVIOHOUG TWV TOTTIKWY APXWV.

Ma mepatépw mMANPoQopieg OXETIKA pe TNV emeéepyacia, TNV AvAKTNON Kal TV
AVAKUKAWON TWV NAEKTPIKWVY OIKIOKWV CUTKEVWY, EMKOIVWVAOTE HE TIC APUOSIES
TOTTIKEG OPXEC, TNV UTTNPEGIO CUANOYNG OLKIOKWY AmOBAATWY 1 TO KATAoTNHA anod
OOV AYOPACATE AUTO TO TTPOIOV. AUTH N CUOKEUN QEPEL GUAVON CUUPWVA UE
TNV eupwndikr odnyia 2012/19/EE oXeTIKA pe Ta amoPANTa 80V NAEKTPIKOU Kal
nAektpovikou e€omAiopol (AHHE).

E€aogpalifovtag T owoTh amopplpn autol Tou mpoidvtoc, Ba Bonbrioete
otnv amotporh Twv mBava BAaBepwv cuvemelwv yia To TePIBAMOV Kal Thv
avBpwrivn vyeia.

To ouppolo g TIAVW 0TO TIPOIOV 1 0TA £YYPAPA TTOU TO CUVOSEVOUV UTIOOEIKVUEL
OTLauTH n ouokeun dev pmopei va BewpnBei oikiako amdppiupa. Avtiyi' auto, Ba
npémnel va mapadobei 0To KaTaAANAo onueio TePIGUANOYAC YIa TNV AVOKUKAWGON
NAEKTPIKWV Kal NAEKTPOVIKWV E§0PTNUATWV.

ZYMBOYAEZ I'A EEOIKONOMHXZH ENEPTEIAX
MpoBeppdveTe TO POUPVO HOVO EAV AUTO AVAPEPETAL OTOV TTIVOKA AYEIPEUATOC
1 0TN ouVTayr 0ag. XpnolUOTOIOTE POPUEC E CKOUPOXPWHO BEPVIKI 1} EpayLé
emeldr amoppo@ouV oAU KaAUTEPA TN BeppdTnTa.

AHAQZEIZ ZYMMOPOQZXIHX

AuTth n ouokeur] mMAnpoi: AMAITHOELG olkohoylkoU oxedlaopol Tou Eupwmaikou
Kavoviopou 65/2014 o€ cuppopewon pe to Eupwmaiko Mpotumo EN 60350-1.

AUTA N OUCKEUN QVTAMOKPIVETAL OTIC OMAITHOELS OIKOAOYIKNG oxediaong Tou
Eupwmaiko0 Kavoviopol 66/2014 cOpgwva pe 1o Eupwraikd mpdtumo EN 60350-2.
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A TIPOEIAOMOIHZH: Auth n Aettoupyia mpémet va Sie€ayOei amd eEEISIKEVPIEVO TEXVIKO

EL |
ErKATAZTASH

[PV XPNOIUOTIOINCETE TN VEA GAC CUCKEUN, SIABACTE TTPOCEKTIKA
AUTO TO PUANASIO O8NYIWV. TTEPIEXEL CNUAVTIKEC TTANPOPOPIES
OXETIKA UE TNV AOQAAr £yKATAOTAON KAl AEITOUPYIa TNG CUOKEUNC.

OuAaETe auTEC TIC 08NYieC AelToupyiag yia LEANOVTIKT avapopd.
BeBaiwbeite ¢TI o1 06nyiec @uAdooovTal pad( e Tn CUCKeLT GV
TIWANBE(, xaploTel i} peTagepBel.

H cuokeur) mpémnel va eykataotabel amd eEeISIKELUEVO emayyeAUaTia
oUHPWVA LE TIC 08NnYIEC TTOL TTAPEXOVTAL.

Ormotadnmote anmapaitntn pUBUIoN ) CUVTHAPNON TTPETEL VA
TIPAYUATOTTOINBEL LETA TNV AmooUVEESH TNG GUCKEUNG Ao TNV
TIAPOXN PEVHATOG,

TomoBéTnon kai aA@adiaoua

H cuokeun pmopei va eykataotabel Simha o VIOUAATIA TwV OTToiwv
TO UYo¢ Gev umepPaivel auTo TNG EMPAVEID LOVAOAC ECTIWV.

AUTA n kKoudiva TTPEMEL va eykataoTabel ameuBeiag O0To MATWAL
Mnv TomoBeteite autrv TNV Kouliva ot TexvnTr) Bdon omoloudHToTE
sidouc.

BeBaiwbeite 0TI 0 TOIXOG TTOU EPXETAL GE EMAPT] UE TO THOW UEPOC TNG
OUOKEUNC Elval KATAOKEUAOHEVOG ATt N EVPAEKTO, AVOEKTIKO OTN
BepuoTnTa UAKO (T 90 °C).

InpavTtiko: Mnv eykabiotdare autr Tn cuoKeun dim\a otnv
mopTd | 6€ AANa péca mpocfacng yla va EAAXIGTOMOINCETE
v mOavotnta va épOouv oe ema@n ATod IOV
XPNGIHMOMOIOUV TNV MOPTA ME TNYAVIA OTNV EMPAVEIA TNG
goTiag

H ouokeun dev mpémel va tomoOeteitan micw
amod SlaKoopuNTIKN MOPTA yia va amo@euxOein
uniepBéppavon

AuTi n ouokeun S&v mpémel va TomoOeTeiTal mavw o€

mAat@opua.

H kouliva éxel oxedlaoTel yia va Xwpdel avapeoa o€ VIOUAATTIA

koulivag oe amdotaon 600 mm. O xWEog Kat amnd Ti¢ SO TAEUPES

xPeladeTal Yovo va ival EAPKAG yIa Va ETIITRETIEL TNV e€aywYN

NG koulivag yia oépPic. Mmopei va xpnolpomolnBel ue viouAdma

oTn pia meupd n kat otig Svo, kaBwg kal os ywviakr SlappuBuion.

Mrmopei va xpnotuornoinBel kal autdvoua.

Ta mapakeipeva MAEUPIKA TOIKWUATA TTOU TIPOEEEXOLV TIAVW ATTO

10 eninedo TG oTiag Sev TTPémel va gival 1o kovté oty kouliva

ar6 150 mm kat Ba TEETTEl va TPOCTATEVOVTAL ATd AVOEKTIKO

otn BeppdTNTa LAIKS. OmroladnIToTE TPOEEEXOUOA EMMPAVELA

amoppoentrpag koulivag Sev mpémel va ival 1o Kovtd amd 650 mm.

a. H eotia ymopei va Bploketal oe kouliva, cahotpamelapia ry
KABIOTIKO, aMA OXI O€ UIAvio 1y AouTpO.

b. Ol amoppo@NnTrPEC TTPETTEL VA TOTTOBETOUVTAL CUPPWVA LE TIG
QTIAITAOEIC TOU €YXEIPIOIOU TOU amoppo@nTHPal.

c. O Toix0C MoV épXETal O€ EMAP JE TO TTIoW UEPOC TNE Koulivag
TIPETEL VA Elval ammd TTUPIKAYXO UAIKO.

d. H kouliva eival e€omhiopévn Ue pia aAucida ac@aleiag mou
TIPETTEL VA OTEPEWOEL 08 €va AYKIOTPO, OTEPEWEVO OTOV TO(XO
milow anod

€. Tn CUOKEUN).

HAekTpIKN oUVdEON

Ot poUpvol pe TPIToAIkS kahwdlo Tpopodoaoiag ival oxedIaouévol
Va AEITOUPYOUV UE EVAANACOOUEVO PEVUA OTN CUXVOTNTA
Tpoodooiac Kal TNV TAon ToU avaypa@etal otnv mvakida
Sedopévwy (0TO KATW PEPOC TOU TAPTTAG TOU @oUpvou). O aywyog
YElwong Tou KaAwdiou gival o KITPIVOTIPACIVOS aywyod.

Baoikr) ovvéeon pevpatog
220-290V-
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*EVAANOKTIKEG ETTIAOYEC EVEPYEIQC

TUvdeon Tou Kakwdiou Tpoodoaciag oTo diktuo
nAeKktpodotnong

/N TPOEIAOMOIHEH: Auti n A&ertoupyia mpémel va
Oie€ayOei amod e€e1dIKEVPEVO TEXVIKO

Mplv PETaKIVAOETE TNV Kouliva oag BeBaiwbeite 6TI eival kpua

KQl QITEVEQYOTTOINOTE TNV 0TN HovAada eAéyxou Tng koulivac, H
Kivnon tng koulivag oag eMTLUYXAVETAL TIIO EUKOAQ ONKWVOVTAC TO
UITPOOTIVO UEPOC WG EEAC

MeTtakivnon tng koulivag

4

Eik. A

AvVOIETE TNV TOPTA TOU YKPIA ETTAPKWG YA VA ETITREPETE EVA AVETO
KPATNHA 0TNV KATW UIMEOOTIVH AKEN TG 0POPHC TOL (pOoUPVOU,
QATOPELYOVTAC TUXOV OTOolxElD Tou YKEIA. (EIK. A)

MpooéxeTe KATA TN HETAKIVNON TNE koulivag kabwe eival Bapld.
Opovtiote va BePaiwbeite OT1 Sev €xel umooTel (NI omoladrmote
emedavela damédou.

Ormapakdatw odnyieg Ba mpémnet va SlaBacTtoly amod eCISIKEUUEVO
TEXVIKO YIa VA SIACQANIOTEL OTI N OUOKEUT €XEL EYKATAOTADE,
PUBUIOTEL Kal cuvTnENBEl CWOTE, ad TEXVIKAC TTAEUPAC, CUUPWVA
ILE TOUG IOXVOVTEG KaVOVIOUOUG,




MPOEIAOMOIHZH: Autr n Asttoupyia mpénet va die€axBei and e€eldikeuuévo

TEXVIKO

MPOEIAOMNOIHZEIZ: AYTH H ZYZKEYH MPENEI NA EINAI
FEIQCMENH.

H kouliva mpémel va ouvdeBel oTo SikTuo NAeKTPOSATNONG HéoW
uiag mpidag koulivag pe SIakOTTN (SUTOAIKO) UE TNV KATAANAN
ACEANEIQ E 10XV aVANOYN LE QUTH TIOL GaiveTal oTnV TMvakida
XapAKTNEIOTIKWY TNG Koulivac. OAeC ol NAEKTPIKES KAAWSIWOELG
amnd T povada katavaAwtr) otnv kouliva, Héow TNE SITOAIKAG
nipiCac tne koulivag, mpémel va eival amnodekTou TUTIOU Kal
PEVUATOC OTTWG TTAPATTAVW. To KAAwSOI0 TPopodoaciag EETEL
Va ival TOTTOBETNUEVO €TOL WOTE VA PNV QTAVEL TIOTE OE Kavéva
onueio o€ Beppokpacia 50 °C uPnAdTEPN amod T Beppokpacia
Swpuatiou. To kKaAwdIo Tpémel va BpiokeTal pakpid amd Toug
mlow agpaywyoud.

la va amo@euyBei
n Tuxaia avatponn
TN OUOKEUNG,

| e yla mapdderyua
e otav éva aidi
' f OKAPPAADVEL
-~ =T~ oTnV MOPTA TOU

poupvou, MPETEI
| & Val YKATAOTABEL
i l# 1 N TTOPEXOHEVN
! aluoida
acpaheiac!

H kouliva eival epodlacpévn e pia ahuoida aopaleiag mou
TIPETEL VA OTEPEWDBEL e pia Bida (Sev mapéxetal pe TNV kouliva)
oTov Toixo mow amd Tn cuokeun, oTo Slo VYOG Pe TNV aAusida
TIOU Elval OTEPEWEVN OTr OUOKEUN).

EmAéCte T Bida kat To aykioTpo ¢ Ridag avdhoya ue Tov
TUTTO TOU UAIKOU TOU TOIXOU TTioW armd Tn GUOKEUN. EAv n
Ke@ahr TNG Bidag éxel SIGUETPO HIKPOTEPN artd 9 mm, TTRETTEL
va xpnotpormoinBei podéha. O Toixog and okupOdSeua amaitel
Bida Slapétpou TouldxioTov 8 mm Kal Prikoug 60 mm.

BeBaiwBeite 611 N ahucida eival otepewpévn OTo TTioWw
Tolxwua ¢ koudivag kal oTov TolXo, OTwG Paivetal aTnv
€IKOVQ, ETOL WOTE PETA TNV YKATAOTAON VA VAL TEVIWHEVN

Kal TapAAANAN e To emimedo To €0agoc.

EL
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XPHZH THZ YAANOKEPAMIKHZ EXTIAZ

H kOAAa TTou epapudleTal oTIC AAVTLEC APrivel
ixvn Aimoug oo t¢apL. MNptv XpNOIUOTIONOETE TN Tipég Jwvv payeipéparog
OUOKfC'Un’ oac OUVlIOTOUHE vatie (l(palpr_OF_TS “‘C', eva Epmrpog apiotepd | Epmrpog degid MNiow apioTepd Niow d&gia
€161KS UN AElaVTIKO TTPOIOV KaBaptopov. TiC TPWTEC (ATTAR emIoApavon)
WPEC XPHoNG Umopei va umdpyel pia pupwdid and
KaouTooUK Tmou Ba eagavioTei ToAL ypriyopa. Kepapikr Kepapikr Kepapikr Kepapikr
e 1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
180 mm d1dueTpog 140 mm di1duetrpog | 140 mm didpeTpog | 180 mm SIGUETPOG
ZONEZ MATEIPEMATOZ (8¢0n 0-6) (8éon 0-6) (8¢on 0-6) (8éon 0-12)
H eoTia gival e€omAiopévn He NAEKTPIKA BepuavTi-
KEG avTIOTAOELG akTivoBoAiag. Otav Xpnoipomolov-
VTal, T TTOPAKATW OTOIXEIQ OTNV €0TIA yivovTal
KOKKIVA. Kepapikn mhdka Bépuavong Kepapikn mhaka Bépuavong
©¢éon. | aktivoBoAiag aloydvou
/\\ /\ A.H Cu')vn MaYEIPEUATOC,. Kavovikn 1 ypriyopn €oTia payeipépatog | MAdka autopatng OEPMANIHE
A N +—A  B. H evekTiki Auxvia umoheumo- 0 AMEvEOvOOinG AEVEOVOTOING
HEVNC BEPUOTNTAC: UTTOSEIKVUEL pyorrotnon pyorotnon
A | N OTL N Bepuokpacia Tng avtioTtol- . . Ma va MiwoeTte BovTupo A
L, T A XNG {WVNG HayEIPEUATOC gival ! fava yrocete papta GoKOAATa
g peyaAUTEPN amd 60 °C, akoun Kat - ) .
|'3 otav n avtiotaon eival amevepyo- | 2 r‘gﬁ‘gglg”c’;;%mmm (aTko), covra,
moinNpévn alNd givat aképa (E0TH. e s , ,
NMa va ouvex(gsrs va uayslpgbers ) Fia va favadeotdvete vypd
ZWVEC HAYEIPEPATOC PE AVTICTACEIC AKTIVOBOAIAC 3 g?{,%ic TIOOOTATEC GaYNTOs, AaxaviKeY,
0éppavo
p!l T‘c i i , i 4 Na Yoo (pétplo)
AuTd ekmEUouV BeppoTNTA PéCW aKTIVOBoAiag amd Toug : . Mo 08ATOEG (Kot GANTOEC KPEpC)
AT TAPEC INITN TIOU TIEPIEXOLV. EXOUV TAPOUOLEG IB10TNTEC | ° Ma Yoo (kakoynpévo)
€ TOUG KAUOTAPEG agpiou: EAEyxovTal EUKOAA KAl PTAVOLV | 6 Ma va podicouv A va Bpdcoouv ypriyopa , ] ,
YPAYOopPa OTIC KABOPIoUEVEC BEPUOKPATIEC, EMITPEMOVTAC ; lia yricipo oo onpielo Bpactiod
oag va S&ite TpaypaTtikd TNV 1oV TTOU TTAPEXOUV.
8
ENEPFOMOIHZH KAI ANENEPTOMOIHZIH TQN ZQNQN | 9
MATEIPEMATOZX 10
Ma payeipevtd
Ma va evepyormolnoeTe Tn {wvn HAyEIPEUATOC, YupioteTo | 11
avtiotolyo kouuri de€l6oTPOPa, 0TN B€0N peTalU O KAl 6 | ¢, lia Tyéviopa

N 0 kat 12 (Aumhn emorjuavon kat oBAA emonuavon).

la va tnv anmevepyonotjoete avad, yupiote Tov Stakod-
TITN APLOTEPOOTPOPA HéEXPL Va Bpedel otn Béon «O».

Oepuaivovtal Povo ol onuadepéveg KUKAIKEC (WVEC HaYEL-

péuatoc. Ot {wveg BeppaivovTal Kal KpUWVOoULV TTo YPryopd,
mapéxovtag peyalutepn duvatdtnta eAéyxou yia euaicOnta

TPOQIpa. KaBe {wvn Bépuavonc eival eEomAiouévn pe évav
BepUIKO TTEPIOPLOTH, 0 omoio¢ gival pia Stakomr ac@aleiag
mou eumodilel TNV uTTEPBEPUAVON TOU KEPAUIKOU YUAALoU.

MeTd amo apketd Aemtd o€ MANPN 10XV XWPIG éva okeLOG 0TN
(wvn Béppavong, o BepuikdC MeEPLOPIOTNC Ba amevepyomoln-
o€l Kal Ba evepyomoljoel AUTOUATA TA OTolKEla Béppavong yla

va armo@evxOei omoladnmote {NUId 0TO KEPAUIKO YUAA|

Niow 8£&1d eotia S1MAOU KUKAWHATOG
Mpokettal yia pia otia Sumhng xpriong pe dvo otoixeia. Ot

puBpuioelg otov yudhvo mivaka eAéyyxou Ba degixvouv 1-6 dtav
To Kouumi meploTpépetal SelooTpoa yia va unodeiéel 6t o
KEVTPIKOC SAKTUAIOC eival evepyomolnuévoc. Otav To KouuTi

eAéyxou Ba Seiel 7-12 yia va Sei€el 6TL oOAOKANPN N €0Tia.
AuTé gival éva XapaKTnpPIloTIKO €€0IKOVOUNONG EVEPYELAG

Kal gival XpAOo1Uo yia payesipepa pe uikpotepa tTnydvia A ya

Bpaotpo. To xelplotrplo Ba givat OFF to koupmi eAéyxou gival

yuplopévo otn Béon 0.

MPAKTIKEZ XYMBOYAEZ INA TH XPHXH THZ EXTIAZ

XpnotgomolnoTe Tnydvia pe Xovipn, enimedn Bdon ya va Be-
Bawwbeite 0T epapuolouv TéNEI 0TN {WVN HAYEIPEUATOC.

=T

Xpnotuoroleite mavta Tnyavia He SIAUETPO apKETA peyAAn yia
va KOAUYETE MARPWCE TNV €0TIA, £TOL WOTE VA XPNOILOTIOINOETE
OAN TN BepudTNTA TTOU TTAPAYETAL.

e BT

Na BeBaiwveoTte mavta 6t n BAon Tou TNyavIou €ival EVIEAWG
kaBapn Kat oteyvh: auto Slaopalilel 6TL Ta TNYAVIA EQAPUO-
Couv TéAela 0TI (WVEC HAYELPEUATOC Kal OTI TOCO Ta ThyAvia
600 Kal ol €0Tieg S1apKOUV yla HEYAAUTEPO XPOVIKO SldoTnua.
ATO@UYETE Va XPNOIUOTIOIEITE Ta (Bla payELPIKA OKeLN TTOU
XPNOILOTIOIOVVTAL O KAUOTHPEC aEPiOV: N oUYKEVTPWON Bep-
MOTNTAG OTOUG KAUOTAPEG OEPIOU UTTOPE( VA TTOPAUOPPWOEL TN
aon tou Tnyaviov, epmodifovtag tn owWoTH EPAPUOYH.

MoTé punv a@AVeTE pia {Wvn HAYEIPEUOTOC EVEPYOTIOINKEVN
XWPIC TNYAVI TAvw TG, KABWC KATL TETOLO UTTOPEL VA TIPOKOAE-
oel {nuta otn (wvn.
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MNMPQTH XPHXZH TOY ®OOYPNOY XE KAOHMEPINH XPHXH

1Tnv mpwTn @opd Tou Ba XPNOIUOTIOICETE TN CUCKEUN 0AC,
Bepudvete Tov AS€10 POVPVO PE TNV TTOPTA TOU KAELOTH OTN
péylotn Beppuokpaaia Tou yia TouAdxloTov pioh wpa. BeBaiwdeite
OT1 0 Xwpog agpifeTal KAAA TPV OBACETE TOV GOUPVO Kal
avoiéete TNV mMoOPTA TOU YoUpPVoU. H cuoKeLN UmopEi va
EKTTEUYPEL YA ENAPPWCS SUCAPESTN OCUI) TTOU TTPOKAAEITAL ATTO
TIPOOTATEVTIKEG OUCIEC TTOU XpnolomolouvTal katd Tn dtadikaaia
KATOOKEUNG, Ol OTTOIEG KaiyovTal.
Xpnrion tov @oupvou
1. EmAé€te TNV emBuuntn Asttoupyia payeipépatog yupilovtag
Tov Slakomtn EMIAOTHL.
2. EmAé€Te Tn ouvioTwuevn Bepuokpaaia yia tn Asitoupyia
MaYEIPEUATOC 1) TNV EMOUUNTH BepoKpacia oTpéPovTag
Tov Stakomtn OEPMOZTATH. Mmopeite va Bpeite pia Aiota
ME AETTTOMEPELEC YIA TOUC TPOTTOUC UAYEIPEUATOC KAl TIG
TIPOTEIVOUEVEC BEPUOKPATIEG LAYEIPEUATOC OTOV GXETIKO TTiVAKA
(BA. MINAKAZ MATEIPEMATOY).
Katd tn SidpKela Tou HayelpéuaTog Umopeite mavia:
Na oMd€ete Tn Asitoupyid HOYEIPEUATOG TTEPIOTPEPOVTAG TOV
Slakomtn EMAOIMHE.
Na oMdaéete 1 Bepuokpacia  mepIoTpéPovTag Tov  SlAKOTTN
OEPMOXTATH.
Na puBuioete Tov GUVOAKO XPOVO HAYEIPEUATOC KAl TOV XPOVO ANENG
HAYEPEUATOC.
Na OTaUATACETE TO payeipepa oTpépovtag Tov dlakomtn EMAOTHE
otn 6éon 0"

! Moté punv Bddete avtikeipeva ameubeiag 0To KATW PEPOC TOU
@oUpvou. AuTd Ba aTOTPEYPEL TNV KATACTPOPH TNG EMKAAUYNC
TOU GUAATOU.

TomoBeteite mMAvTA TA HAYEIPIKA OKEUN OTIC OXAPEC TTOU
mapExovTal.

ENAEIKTIKH AYXNIA OEPMOXTATH

‘Otav avdBel, o poupvog mapayel OepudtnTa. ZBrvel 6Tav 10
E0WTEPIKO TOU POUPVOU QPTACEL OTNV EMAEYUEVN Beppokpaaoia.
Y€ auTO TO oNnuEio N evoelKTIKN Auxvia avdfel kat ofrivel eVOANAE,
uTToSEIKVUOVTAG 0TI 0 BEpOOTATNG AelToUpYEi Kal Slatnpei Tn
Bepuokpaoia og oTaBepod emimedo.

OQ> POYPNOY

Avdpet otpépovtag Tov dtakémtn EMNIAOTHX og omoladnmote
Béon ektoc and 1o "0" Mapapével avapupévo 600 AEITOUPYEL O
@oUpvoc. EmAéyovtag pe Tov S1akdTTh, TO WG avafel xwpic va
€xel evepyomolnBei kapia amd Tig OEpUAVTIKEC AVTIOTACELC.

ATpog +

Ot Aetrtoupyieg Sivouv e€alpeTikd amoteAéopata Xdpn otnv mpooOnkn
aTHOU O0TOUG KUKAOUG Ynoipatog. Mdévo otav o @oupvog gival Kpuog,
pifte MOOIHO VEPO OTNV KATW EMPAVEIN TOU GOUPVOU Kal EMAEETE TN
AeToupyia mou avTIoTOIKEl OToV TPOTO TPoeTOolHaciag. Ot BENTIOTEG
TOCOTNTEG Kal BepUoKpacie vepol yla KABe Kkatnyopia TPOQiUwv
TapaTiBevTtal 0Tov avTioTOIKO TTHVAKA HAYEIPEUATOG.

Mnv mpoBepuaiveTe To PoUpvo TPV MPooBETETE TO PaynTo.

1. ENIAOTH AEITOYPIIAZ

Ma va emAéCeTe pia Aettoupyla, OTPEYTE TO KOUMTI MmAOYIG 0TO OUMBONO
JE TN A&rToupyia Tou emBuUE(Te.

1P: EAA®PH/TPHIOPH NMPOGEPMANZH

p(ﬁi.,\ Ma va avawel 1o pwg Tou PoUpvou.
J Ma N ypriyopn TpoBépuavan Tou eoUpvou.

ZYMBATIKO

Ma 10 YACIMO OTTOIOUBATIOTE €idOUG @aynToU o€ €va POVO
pa@il.

ZYMBATIKO WHZIMO

% Fiot Wi iy . . -
N 10 YAoIPo o€ dUo pdgia To TTOAU TauToxpova. Mia KaAr 16¢éa
eival va aAMagete Tn B€on Twv TAWIWY YnoipaTog oTn péon
TOU Wnoiyatog. AuTr n Aeimoupyia odg divel T duvaToTnTa Va
HayeipeUeTE DIAPOPETIKA PaynTd (OTTWG WAPIA KAl AAXAVIKA)
o€ BIAQOPETIKA PAPIa TAUTOXPOVA.

<7 | | TKPIA
Ma va yAoete 010 YKPIA PTTPICOAEG, OOUBAGKIA, AOUKAVIKA,
AaYavIKA OYKpATEV, KABWG Kal yId VO QPUYOVIOETE WWwI.
‘Otav WrveTe KPEQG GTO YKPIA, OUVIOTATAI VA XPNOIKOTTOIEITE
TOV AITTOOUAAEKTN yIa TN GUAAOYH TwV XUPWYV Wnoiuarog:
ToTToBeTOTE TO TAWI OE OTTOIOONTIOTE ETTITTESO KATW aATTO TN
oxapa kal TpocBéote 200 ml TTéCIPO vePO.
<A~ FKPIA TOYPMIO
e Mo va WAoeTe peydAa KOPPATIO KPEATOG (UTTOUTIA, POOT UTTIQ,
LA KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAI VO XPNOIKOTIOIEITE TO ANITTOOUAAEKTN

yla TN GUAAOYRA TWV XUPWVY WnoiyaTog: ToTroBeTACTE TO TaWi
O€ OTTOIOOATTOTE ETTITTEDO KATW aTTO TN OXAPA Kal TTPOCBECTE
200 ml 1Té0IyOo VEPO.

MONO KATQ

AuTtl n Aertoupyia pTTopei va  xpnoiyotroinBei  yia  va
OAOKANPWOETE TO HOYEIPEPA YEUIOTWV TITAG ) OCOUTTEG.
XpnoigotroinoTe autrv Tn Asitoupyia yia Ta TeAeutaia 10/15
AETTTA HOYEIPEPOTOG.

AMNOWYY=H

Ma va emTayuvOei n améywugn TpoPipwv.

-

KATQ OEPMANXZH+ANEMIZTHPA

Ma va TEAEILOETE TO WAOIPO paynTou pe TTOAU uypr) cUcTaon
KOI YIO va £XETE TPAYAVEG, XpUoagEvieg Baoelg. Eriong, eival
XPNOIUO yIa va yivovTal 0l GAATOEG TTIO TTUKVEG. TOTTOBETAOTE
TO QaynTo OTN 2n oxdpa. Aev XpelddeTal va TTPoBepUAVETE
TO (OUpVO.

/'\
ale
\ed/

ATMOZ

O1 Aertoupyieg divouv e€aipeTikd atroteAéopata Xdpn oTnv
TPOCONKN atpol oToug KUKAOUG wnaoipatog. Mévo otav o
PoUPVOG gival KpUoG, PigTe TTOGINO vEPS OTNV KATW ETTIQAVEI
TOU QOUPVOU Kal ETTIAECTE TN AEITOUPYIQ TTOU QVTIOTOIXEI OTOV
TPOTTO TTPOETOINATIAG.

O1 BéATioTeG TTOOOTNTEG KAl  Bepuokpacies vepolu  yia
KABe KaTnyopia TPOYIMwWV TrapaTiBevial oTov QvTioTOIXO
Tivaka payeipéuatog. Mnv poBeppuaivete 10 @oUpPVO TTPIV
TTPoCBEoETe TO PAyYNTO.

E=ANAITKAZMENOZXZ AEPAX

Mo payeipepya  dIOQOPETIKWV — QayNTWY 0€  TTOAATTAG
emimeda Tautoxpova. AuTH n Asitoupyia  PTTopEi  va
XpnoiyotroinBei yia 1o payeipeda SIAQPOPETIKWY  QaynTwWV
XWPIG va petagépovTal armd 10 £€va eaynté 6To AAAo.

/’\
ale
\ody/




TOMOOETHZH NAEYPIKQN NMAErMATQN

MIZQ MAEYPATOY GOYPNOY EMANQ MEPOZ

A

SRR “mB/

Ek. 1 k Eik. 2 Eik.3

H véa oag kouliva cuvodeletal amd 2 oTNPIYHATA PAPIOV XPWIOU CUCKEUAOUEVA OTO POUPVO HIE TA PAPLa.

2NUEIWOTE OTL Ol EMAVW PARSOI gival HAKPUTEPES armd TIGC KATW KAl Ta AYKIOTPA BpiokovTtal 0To Tiow HEPOC TOU poUpvou. BA. €Ik. 1.
To mavw P€POC TOU OTNPIYMATOC pa@PloV CUVOEETAL O UTTOOOXEC OTO TTAEUPIKO TOIXWHA TOU pOoUPVOoU OTIWE @aivetal otny EiK. 2.
Aol cuvdeBoULV OTo MAVW UEPOC, OTTPWETE TIC KATW PAPBSoug oTIC KATW LUTTOSOXEC OTA TTAXIVA TOLXWHATA TOU Poupvou. Twpa
AQAOTE TA OTNPIYHATA PAPLWV VA XARMNAWOOLV EAAPPWGE KAl VA EUTTAAKOUV. BA. EIK. 3

TOMOOETHZIH TQN ZYPOMENQN PAOIQN (EOOZON MPOBAEMONTALI)

JUpPOUEVA PAPLA TTARPOUG KAl PEPIKNAG ETTEKTAONG
O1EUKOAUVOULV TO XEIPIOKO TWV OXAPWV Kal TWV
Talwv

1. Apalp€aoTe TI¢ TAAIVEG BonONnTIKEG OXAPES
otipng (Eik. 1)

2. A@alp£0oTe TO TAAOTIKO TTIPOCTATEVTIKO amd Ta
oupoueva paogla (Eik. 2).

3. KpePAOoTe TO Avw TUAUA TWV CUPOUEVWV
MNXAQVIOPWYV OTIG OXAPEG OLUYKPATNONG.
BePaiwBeite 611 01 TNAECKOTIIKEG PAYEG UTTOPOUV
va KivnBouv eAeUBepa 0T UMPOooTIVA TTAEUPA TOU
poupvovu.
3TN ouvéxela mMEoTE 0TaBEPA TO KATW TUAMA
TWV CUPOUEVWV PAPLWV TTAVW OTN oXapa
OUYKPATNONG £WG OTOU KOUPTIWOOUV 0Tn B€on
Touc (EIK. 3).

4. TonoBetoTE EAVA TIC TAAIVEC OXAPEC
OUYKPATNONC OTO E0WTEPIKO TOU Poupvou (EiK. 4). Ei.5 Eik.6

5. TomoBetriote ta fondnTikd e€apTrpaTa oTOV
odnyo (Eik. 5, 6).
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EZEAPTHMATA

ZXAPA BAGY TAVI TAYI WHZIMATOZ KIT ZOYBAAZ

O ap1BuoE kal 0 TUTTOC TWV ECAPTNUATWY UrTopel va Slapépel avdhoya
JIE TO HOVTENO TTOU ayopdoate. MIopE(Te va ayopdceTe EeXwPIOTA Kal
AMa agecoudp amd TNV LTTNEECIA EEUTTNEETNONG TIEACTWV.

TONOOGETHXZH XXAPQN KAI AAANQN AZEZOYAP XTO ®OOYPNO

1. TomoBetroTE TN OXdpa 0pt{OVTIA PE TO A
AVUYPWUEVO TUAUA «A» OTPAMMEVO TTIPOC TA TTAVW

(Eik. 1A, Eik. 1B

2. ANa a&eooudp, 61w To TaYi yia Aimn kai tn
Aapapiva, TomoBetovuvTal pe Tov id1o TpdTo OTIWE N
oxapa (k. 2).

1"



1oV TTivaKa ava@EépeTal N KaAUTepn AeItoupyia, eEapTAPATA KAl ETTITTEDO TTOU TTPETTEI VA XPNOIKOTTOINBOUV YIa TOUG BIaQOPETIKOUG TUTTOUG GaynToU.
H didpkeia wnaoipaTog Eekiva atd Tn GTIyPr TTOU TOTTOBETEITAI TO PaynTO GTO PoUPVO, XWPIG va TTEpIAapBAveTal N TTpoBépuavon (eav xpeladeTal).

Ol Beppokpaacieg Kal o1 XpOvol YnoipaTog eival VOEIKTIKG Kal EEQPTWVTAl AT TNV TTOGOTNTA TOU @aynToU Kal ToV TUTTO TOU £§0PTANATOG TTOU
XpnolpoTtroigital. XpnolPoTroINoTe apxIKA TIG EAGXIOTEG CUVIOTWHEVEG TIMEG Kal, EAV TO GaynTO OeV £XEl HOAYEIPEUTEI APKETE, TTPOXWPNOTE O€ PHEYAAUTEPES
TINEG. XPNOIPOTIOINOTE TO AEETOUAP TTOU TTAPEXOVTAI KOI KATA TTPOTINGN OKOUPOXPWHEG METAANIKEG POPUES YAUKOU Kal Tawid YeVIKAG Xpriong. MTropeite

€TTIONG VO XPNOIPOTIOINCETE OKEUN Kal agegoudp atd PEE A oTEATITN, WOTA0O TIPETTEl va AdBETE UTTOWN OTI 0 XPAVOG HayEIpépaTog Ba givarl Aiyo

MEYOAUTEPOG.
OEPMOKPAZIA. AIAPKEIA EMINEAO (apiBudg L) KAI
ZYNTArH AEITOYPTIA NMPOGEPM. C) (AerTd) AZEZOYAP
KéIK pe QUPN TTOU POUCKWVE/aQPATa KEIK SYMBATIKO NAI 170 30-50 L-2 L a3~
Kéik pe QN mou @OoUsKWVE/appata KEIK EZANATKAZMENOX AEPAZ NAI 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Kéik pe COpn Tou QOUOKWVEL/APPATa KEIK ESANATKAZMENOX AEPAY NAI 160 40-70 t_g L) ===
MepoTo KEIK
(tOITKEK, STPOGVTEN, ppouTémITa) SYMBATIKO NAI 160-180 40-60 L2 B N [ S—
FepIoTo KEIK - B ’ L-4
(TOIKEK, TTPOLVTEN, GPOUTONITA) EZANATKAZMENOS AEPAS NAI 150-170 40-70 L L—J sF=r
Mmokota / Kouhoupdkia ZYMBATIKO NAI 140 30-60 L3 l | S—
) , - L5
Mmiokéta / Kouhoupdkia EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 140 30-60 L3 1 [ —J
L-6
Mmokota / Kouhoupakia E=ANATKAZMENOX AEPAY NAI 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L-6
, , - L5
Mmiokota / Kouhoupakia E=ANATKAZMENOX AEPAY NAI 140 50-60 L4 l | |
L3
Mikpd KEIK / Magtv SYMBATIKO NAI 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
- . - L5
Mikpd kéik / Magv EZANATKAZMENOX AEPAL. NAI 150 - 160 30-40 o l | |
L-6
Mikpd KEIK / MA@V ESANATKAZMENOX AEPAS NAI 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Touddkia SYMBATIKO NAI 170 - 200 20-50 L3 '] r - J
L-4 \ [ —
Touddkia EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L-6
Soudkia ESANATKAZMENOX AEPAY NAI 170- 180 20-50 L4 [ S
L2
Mapéyka SYMBATIKO NAI 80-100 120-200 L3 '] r _J
La I —
Mapéyka E=ZANATKAZMENOX AEPAZ NAI 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Mapéyka EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 80-100 120-200 L3
SR SR RN
MNitoa / Ywpi / Ookdtola TYMBATIKO NAI 190 - 250 15-50 L2 l ‘ | E— |
L-4 1 [ —
Mitoa / Ywpi/ Ookdtola ZYMB. YHZIMO NAI 190-230 20-50
L1 1 [ —
L-6
Nitoa / Ywpi/ Gokatola EZANATKAZMENOX AEPAZ NAI 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Nitoa / Ywpi/ okdtola EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 190-230 20-50 E;‘ L ~F=3r
L2
ANUUPEC TTiTEC (XOPTOMITA, KIQ) SYMB. WHEIMO NAI 170-180 30-60 L3 L__J aF=
ANUUPEC TTTEC (XOPTOMITA, KIQ) EZANATKASMENOS. AEPAS NAI 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
BohoBdv / apupda Kpdkep pe UANO KpoUaTaG ZYMBATIKO NAI 170-190 15-40 L3 l _J
L-4 \ [\ ]
BohoBav / ahuupd Kpdkep pe GUANO KpoUoTaC EZANATKAXMENOX AEPAL NAI 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Aaldvia / ®Aav / Zupapika oTo @olpvo / Kavehévia TYMBATIKO NAI 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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LYNTATH AEITOYPTIA NPOGEPM. GEPMfZé)PAZ'A A(I/QEP#(T%I)A E”'”EAAQEEE“ZPC'&‘:;,‘ LY KAl
Apvi/Mooxapt/ Bodwé / Xoipwo 1kg TKPIA TOYPMIO — 190 - MET. 40-90 -3 J S— A=
Kotomouho / KouvéN / mamia 1 kg FKPIATOYPMIMNO — 230 - MET. 50-100 L3 .\_r alr
lahomovAa / Xrva 3 kg TKPIA TOYPMMO — 160 - MET. 130-170 13 b—J a2,
Wapt @INéTo / umpildAeg TKPIA — 230 - MET. 10-30 L4 [ VPP ~ M
FepoTd Aaxavikd (VIopdTeg, KohokuBakia, peENT{AveC) FKPIATOYPMIMNO — 230 - MET. 30-60 L3 .\—r aFr
Aaxaviké oyKpaTév TKPIA — 230 - MET. 10-30 L-4 .\—r aFr
Dpuyaviopévo Ywpi TKPIA 5 MET 1-2 L-5 [ VNP Tl
Noukdvika / 6ouPAdKia / TaiSAKia / XAUmoupyKep TKPIA — 230 - MET. 15-30 L-5 [ TP ~ M
Wnrég natdeg rKPIATOYPMO — 230 - MET. 30-60 L3 I Y=
MrouTt apvicto / KéTot KPIATOYPMMO — 200 - MET. 50-100 L3 J QY =———P]
L6 —
I'I)\rigsc yeLpa gCookS): L-4 L—J ~F= -
T°p;\‘;‘("gﬁg‘“"’ EZANATKAZMENOS AEPAT — 180-190 40-100 L 1 r N .
Ynto kpéag K | e
—J
MAR e yeupa (Cook4): t:i L J -/~
po;\a ?pOOva EZANATKASMENOS AEPAZ 180-190 40-100
agcavia = — - -
Koppdrtia kpéatog L3 .\—r aFr
Wnta Aaxavika L1 7
OEPMOKPAZIA | AIAPKEIA | ENINEAO (apiBuog L
SYNTATH AEITOYPTIA NEPO (g) c) (Min) KAl A=(EZ‘2)Yil‘\F;; )
KEIK ye QO TTOU POUCKWVEI/APPATA KEIK Steam (ATp6G) 100 170-180 30-60 L-2 | | "=~
Mikpd Kéik / Mégiv Steam (ATUOG) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Poxkdroia Steam (Atpdg) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Ywpudkia Steam (ATpOG) 100 210 25-40 L-3 1 [ j
Dpatfdra Steam (ATUOG) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Poot pmg Steam (ATpOG) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Wnto Bodivo 2 kg Steam (ATUOG) 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Apvi ynté Steam (ATpO6G) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Apvi/ Mooxdpi / Bodivé / Xoipivo 1 kg Steam (ATpdg) 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Kotétouho / kouvéN / mammia 1 kg Steam (ATp6G) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Wapi @IAETO / uTTPICOAEG Steam (ATpdg) 150 180 15-35 L-3 | e ===V
[epioTd Aayavika (viopdreg, KoAokuBakia, HENITAVEG) Steam (ATpO6G) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Wnrég Trardareg Steam (ATpOG) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
WnT16 kotéToUAO 1-1,3 KIANG Steam (ATp6G) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ VR ~ A=l 1 '\ ‘ kw_\/vj
EZAPTHMATA , , . .
. Tayi ynoipatog n Tayi yia Tagi lpn,m“m?c/ , AmooUANéKTNG / Tawi Amolcu)\)\axmc / Tagl
Ixdpa . . ) AITOGUANEKTNG 1 TaWi . Ynoipatog pe 200 ml
KEIK TTAvw oTn oxdpa . . ynoipatog .
ynoipgatog otn oxdpa VEPO
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POAOI / NEITOYPIIA XPONOMETPHTH

AIAAIKAZIA MATEIPEMATOZ

€IKOVIidIO
( [ OOONH
T T
avto_L LACA=CAC]
€IKOVidIO | || | ‘| ” |
Q - XPONOAIAKONTHEZ
€IKOVidIO
MEIQEH XPONOY — O O O
KouTTi AYZ=HXZH XPONOY
KOUUTTI
TPOMNOZ AEITOYPTIAZ

KOUWTTI

PYOMIZH POAOTIOY

To poAd1 umopei va puBuIoTEl 0Tav 0 PoUPVOC eival onoTog n oTav
gival avappévog, e tnv mpoimdBeon 6Ti o xpdvog AENG VO KUKAOU
HayelpERaTOC SeV £XEL TTPOYPAUMATIOTE TTPONYOUUEVWG.

MeTd tn 6UVOEDN TNG CUOKEUNC OTO PeLA 1 LETA amd StakoT
pevpatog, Ta Yneia 00:00 otnv OOONH Ba apyicouv va
avapoofrvouv.

non

1. I'Iarnors Ta Koupma "+ kat - mutoxpova
H avw kal Katw teAeia peTal wpwv Kat AemTwv avaBooPrvel.

nn

2. XpNOIMOTIOINOTE T KOUUMIA "+" Kat "-" yla va puBpuioceTe Tnv wpa. Edv
TIOTOETE TAPATETANEVA £va Ao Ta KOUPTId, n 086vn Ba petakivnOei
OTIG TIMEG TTLO YPHYOPQ, KOBIOTWVTAG TTIO YPHYOPO KAl EUKOAOTEPO TOV
OPIOMO TNG EMOUVUNTAG TIUAG.

ANAATH THZ ZYXNOTHTAXZ TOY BOMBHTH

H ouxvétnta Tou orjpatog Tou Boupnth prmopsi va aAldael ayyiovtag
eMaveilnuuéva to "-",

PYOMIZH TOY XPONOMETPHTH

Autn n Aettoupyia ev SlakdmTel To payeipepa kat Sev emnpeddlel To
@®oUpVo. ATAWG XPNOIUOTIOLEITAL YO TNV EVEPYOTTOINGN Tou BopuPNnTh
otav mapéNBel o kaboplopévog Xpovoc.

P

1. NatnoTe 1o Kouui O, TTOANEG POPEG HEXPL VA apXioouV va
avapoofrivouv To glkovidlo Kal Ta Tpia Yneia otnv 086vn.

nn

2. XpnOIMOTIOINOTE T Kouumd "+" kat "-" yia va pubpuiocete tnv
embuunth wpa. Edv matroete mapateTapéva éva amd Ta KOUumid,
n 084vn Ba peTaxivnOei OTIG TIUEG TTLO YPryOopPd, KABIoTWVTAG TTIO
YPAYOPO Kal EVKOAOTEPO TOV OPIOHO TNG TIKAG.

3. NepipéveTe 5 SeUTEPONETTA, AV TTATAOETE TO KOUMTTE AAAN Hia
@opd, n 086vn Ba epgpavioel TNV wpa kKaBWE peTpd avtiotpoga. Otav
mapéNOeL auTo To Xpovikd Sidotnua, o BopPntrc Ba evepyomoinOei.

MPOrPAMMATIZMOZ MATEIPEMATOX

Mpémnet va emAeyei pia AelToupyia HayeIPEUATOG Yia va TpaypatomolnOei
O TIPOYPAMMATIOUOG.

MPOrPAMMATIZMOZ THX AIAPKEIAZ MATEIPEMATOZX

P
1. MatroTe To Kouumi O TOAEG POPEC péXPL TO elkovidlo A Kal Ta
Yneia DUR otnv OOONH va apyioouv va avapoofrivouv.

u_n

2. XpNOIUOTOINOTE TA KOUMMTIA “+” Kal “-" yla va opioeTe TV emOuuntr
Sidpkela.Eqv matroete mapatetapéva éva amo Ta KOUUd, n 086vn
Ba peTakIvnOEl OTIC TIHEC TTIO YPYOPQ, KABIOTWVTAC TTIO YPyOPO Kal
EUKONOTEPO TOV OPIOHO TNG TIUAG.

3. MNepipévete 5 SeuTePONEMTA, OTN CUVEXELD TO €lkovidio A Ba gival
0patd otnv 00ovn.

4.'0tav mapéABel o KaBopIopEVOG XPOVOG Kal 0 oUPVOG OTAUATHOEL TO
Priolpo, Ba akovoete évav BouBNnTth. MNatrote omolodAmoTe KOV yia
va OTAUATACETE TO BopPnTh.

« Na mapddetypa: givat 9:00 .. Kal EXEL TPOYPAUMATIOTEL XpOvog 1
wpag Kat 15 Aentwv. To mpdypaupa Ba oTapaTACEl AUTOUATA OTIG
10:15 ..

PYOMIZH THZ QPAX AHZHZ I'A MIA AEITOYPTIA
MATEIPEMATOX

1. AkolouBriote Ta Bripata 1 £wcg 3 yia va opioceTe TN SidpKEela OTTWG
TEPLYPAPETAL TIAPATIAVW.

P
2. OUVEXELQ, TTOTHOTE TO KOUUTT O péxpL va apyioel va avaBoofrvel To

Keipevo END otnv 086vn.

3. Xpnotgomoirjote ta koupmid "+" kat "-" yia va puBuioete Tov Xpovo
MENC payelpéuatod. EAv maTroeTe TOPATETAUEVA £V ATTO TA KOUUTTIA,
n 006vn Ba petakivnOei oTIC TIMEC TTIO YPriyopPad, KABIOTWVTAC TTIO
YPYOPO Kal EUKOAOTEPO TOV OPIOUO TNG EMOUVUNTAC TIUAG.

P

4. Nepipévete 5 Seutepolenta fj matoTe EavA TO KOupTi Q otav
Eekiviioet n Sladikaoia payeipéuatoc, To oupBolo &y eppaviletal otnv
0Bovn.

5.'0tav mapéhBet o kaBoplopévog xpdvog, o @oupvog Ba oTapatioeL va

Privel kal Ba akouoTel évag Boufntric. Natriote omolodnmote Kouuri yia

Va TOV OTAPOTAOETE.

O mpoypappaTtiopog Exel pubuioTei dtav To eikovidlo A gival QwTIouEVO.

« Na mapddetypa: Eivatl 9:00 .. kal €xel mpoypappatioTel Sidpkela 1
wpac. Q¢ wpa AENG éxel mpoypappatioTei n 12:30. To mpoypappa Ba
Eekivoel autopata otig 11:30 ..

AKYPQXH NMPOrPAMMATOX
MNa va akupwoete éva nlgéypapua:

- matioTe To Koupri () 2w¢ TOU TO EIKOVISIO TTOL AVTICTOIEI
oTtn puBuLon ov BéNeTe va AKUPWOETE Kal Ta Yn@ia otnv 08ovn
avapoofrivouv. MAatAoTE TO KOV "-" HEXPL VA EUPAVIOTOUV Ta Ynoia
00:00 oTtnv 066VN.

« Matnote mapateTapéva ta Kouvpumad "+" kat "-". Auto Ba
AKUPWOEL ONEG TIC PUBUITELG TTOU ETTIAEXONKAV TIPONYOUHEVWG,
ouumepNapPavopévwy Twv puBUicEWY Tou XPovVoSIaKOTITN.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

LULITAGE PEALULITI VALJA JA VEENDUGE, ET SEADE OLEKS ENNE PUHASTAMIST KOLM.
ENNE SISSELULITAMIST VEENDUGE, ET KOIK NUPUD OLEKSID VALJALULITATUD ASENDIS.

Arge kasutage aurupuhastusseadmeid. Noutavad toimingud tuleb siis, kui ahi on Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivset

kiilm. nuustikut, abrasiivset/séovitavat
puhastusvahendit, kuna need véivad
kahjustada seadme pinda.

Kasutage koikide toimingute juures
kaitsekindaid. Lahutage seade toiteallikast.

Uhendage seade vooluvérgust lahti

KERAAMILISE PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE TARVIKUD
* Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiilirimispatju, kuna Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides neid
need véivad klaasi kahjustada. kinni pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad. Toidujaake
* Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist (kui pliidiplaat on saab kergesti eemaldada pesuharja véi svammiga.
jahe), et eemaldada koik toidujaagid ja -plekid. S, .
* Kui pind ei ole piisavalt puhas, voib see vdhendada juhtpaneeli LAMBIPIRNI VAHETAMINE
nuppude tundlikkust.
» Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jaggid on pliidi kiilge kinni 1.Eemaldage ahi vooluvorgust
jaanud.Klaasi kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja 2.Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake kate

e Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad
pliidiplaati ning need tuleb kohe eemaldada.

* Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaasipinda.

e Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset
pliidiplaadi puhastajat (jargige tootja juhiseid).

¢ Keedualale vedeliku sattumisel vdivad keedunéud lilkuma véi
vibreerima hakata.

e Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

juhiseid. tagasi.

VALISPIND 1. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

¢ Puhastage vélispinda ainult niiske mikrokiudlapiga. Markus: Kasutage 40W/230V tlup G9

Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga

puhastusvahendit. Kuivatage kuiva lapiga. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt

* Arge kasutage abrasiivseid vdi sOdvitavaid

puhastusvahendeid.Juhul kui moni selline aine peaks kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Oldiseks

kogemata méne seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks. Pirnid on saadaval teeninduses.

Arge kasutage alkoholipdhiseid tooteid, nagu denatureeritud - Arge vGtke pirnist paljaste katega kinni, kuna sdrmejaljed
alkohol. voivad pirni kahjustada. Arge kasutage ahju enne, kui olete

o B lambikatte tagasi pannud.
ULEMISE KUTTEKEHA LIIGUTAMINE e

1. Eemaldage tarvikute paigaldamiseks kasutatavad kiljevored. KATALUUTILINE PUHASTUS
2. Tommake kitteelement veidi valja (Joon. 1) ja alandage seda ) - ] ]
(joon. 2). Need on spetsiaalse emailiga kaetud paneelid, mis on
3. Kuittekeha asendi taastamiseks tGstke seda Ulespoole voimelised imama toidust kiipsedes vabanevat rasva.
ja tommake samal ajal natuke enda poole. Veenduge, et See email on lisna tugev, nii et erinevad tarvikud (riiulid,

kuttekeha jaab kulgmistele tugedele toetuma. tilkumisalused jne) saavad méoda neid kahjustamata

libiseda. Pindadele vdivad iimuda valged laigud; need ei
anna pdhjust muretsemiseks.

Sellest hoolimata tuleks valtida jargmist:

-emaili kraapimine teravate esemetega (naiteks noaga);
-pesuvahendite voi abrasiivsete materjalide kasutamine

y
(Z (@)

Joonis 1 Joonis 2

SISEPIND
e Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel puhastage
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning eemaldage
voimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure veesisaldusega toitude
kipsetamisel tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejérel kuivatage lapi voi kdsnaga.

* Puhastage ukseklaasi sobiva vedela puhastusvahendiga.
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AHJU UKSEKLAASI EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGALDAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske fiksaa-
torid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest mdlema kaega kdvasti kinni — arge hoidke seda
kéepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tdmmates samal ajal
Ulespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale Uhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joon-
dage hingede haagid pesadega ja kinnitage tlemine osa oma
pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage téielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge, et need
liguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga
Uhel joonel. Kui pole, korrake tlalkirjeldatud toiminguid.

LIHTNE PUHASTADA - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide all-
pool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit ja eemaldage ukse
Ulemine serv, tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mdlema k&ega ja tdstke see
Ules, eemaldage ukse kuljest ja pange puhastamiseks pehmele
pinnale.

3. Kui te sisemist ukseklaasi tagasi paigaldate, sisestage
klaaspaneel digesti nii, et paneelil olev tekst oleks diget pidi ja
kergesti loetav.

4. Paigaldage ulemine serv: klamber néaitab diget asendit. Enne
ukse ahju ette panemist kontrollige, kas tihend on korralikult
oma kohal.

RIKKEOTSING
Mida teha, kui... Voimalikud pohjused Lahendused
Ahi ei to6ta. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku Uihen-

Vooluvdrgust lahutatud

datud. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

MUUGIJARGNE TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas garantiibro$uu-

ris antud numbrile voi jargige juhiseid meie veebisaidil.

Olge valmis, et teilt kisitakse jargmist teavet:

e torke lUhike kirjeldus;

e teie seadme tapne tilp ja mudel;

¢ abikood (tootele paigaldatud andmesildil, mis on avatud ah-
juuksega néhtav sisekuljel, sbnale SERVICE jargnev kood);

o teie taielik aadress;

¢ kontakttelefoni number.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Pange téhele! Kui seadet on tarvis remontida, votke ihendust voli-
tatud teenindusega, kus on garanteeritud, et remontimisel kasuta-
takse originaalvaruosi ja remont tehakse vastavalt ettekirjutustele.
Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibroStdrist.

[zWWW Toote tdpsed spetsifikatsioonid, k.a ahju energiaklassi, leiate meie veebisaidilt www.whirlpool.com
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BIZTONSAGI UTASITASOK

OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készulék hasznalata el6tt olvassa el az alabbi
biztonsagi utmutatét. Orizze meg a késébbi fel-
hasznalas érdekében.

A kézikdnyvben és a készuléken talalhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el
és tartsa be. A gyarté nem vallal felel6sséget a
biztonsagi utasitasok figyelmen kiviil hagyasabdl,
a készilék nem rendeltetésszerl hasznalatabdl
vagy a készuilék kezel6szerveinek helytelen bealli-
tasaibol eredd karokért.

A\ FIGYELEM: A késziilék és annak hozzaférhetd
részei hasznalat kézben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a flit6elemekhez. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos fel-
ugyelet mellett tartozkodhatnak a késziilék koze-
lében.

A\ FIGYELEM: Ha a fézélap feliilete megrepedt, ne
haszndlja a késziiléket - fennall az aramités veszé-
lye.

A\ FIGYELEM: Tiizveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a féz6lapon.

M\ VIGYAZAT! A f6zési folyamat soran ne hagyja a
késziiléket hosszabb id6re felligyelet nélkil! Ro-
vid fézési folyamat soran a készilék folyamatos
fellgyelete sziikséges.

M\ FIGYELEM: Ne hagyja felligyelet nélkiil a t(iz-
helyt, amikor olajban vagy zsirban suti az ételt,
mert a kifroccsend zsiradék tlizet okozhat. SOHA
ne probalja a keletkezett tiizet vizzel eloltani! In-
kabb kapcsolja ki a tlizhelyt, és takarja le a lango-
kat egy fed&vel vagy takardval.

M Ne hasznalja a fézélapot munkafeliiletként
vagy tartéfeliiletként.

Tlzbiztonsagi okokbol ne hagyjon konyharuhat
vagy mas gyulékony targyat a készulék kozelében,
amig annak minden része teljesen ki nem hiil.
MKisgyermekeket (0-3 év kdzdtt) ne engedjen a
késziilék kdzelébe. A 3-8 év kozotti gyerekek kiza-
rélag felnétt felligyelete mellett tartézkodhatnak
a készulék kozelében. A készuléket 8 éves vagy
idésebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi
vagy szellemi fogyatékkal él6, illetve tapasztalat
vagy ismeretek hianyaban hozza nem ért6 szemé-
lyek is hasznalhatjak, de kizarélag felligyelet mel-
lett vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozé ta-
jékoztatast kovetdéen és a fenndlld kockazatok
megértése utan. Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a készulékkel! A késziilék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarélag fellgyelet
mellett végezhetik.

AN FIGYELEM: A késziilék és annak hozzéférhetd
részei hasznalat kézben felforrésodnak. Ugyeljen

arra, hogy ne érjen a fit6elemekhez. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos fel-
ugyelet mellett tartézkodhatnak a készilék koze-
|ében

A\ Aszalas kozben soha ne hagyja feliigyelet nél-
kal a készuléket! Ha a készulékben ételszonda is
hasznalhatd, csak az ehhez a slit6hoz ajanlott ti-
pusokat hasznalja, ellenkezd esetben tiz kelet-
kezhet.

M\ Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon konyharu-
hat vagy mas gyulékony targyat a készulék koze-
lében, amig annak minden része teljesen ki nem
hidl. Mindig kisérje figyelemmel a zsiros, olajos
ételek készitését, és legyen 6vatos az alkoholos
italok hozzaadasakor, mert azok tiizet okozhat-
nak. Az edények és tartozékok kivételéhez hasz-
naljon fogokeszty(it. A siités végén dvatosan nyis-
sa ki a suté ajtajat, és az égési sériilések elkeriilése
érdekében hagyja, hogy a forré levegé vagy a géz
fokozatosan tavozzon, mielétt a siitébe nyulna.
Ne torlaszolja el a sutd elején levé szell6zbket,
ahol a forré levegd tavozik, mert azzal tiizet okoz-
hat.

M\ Legyen 6vatos, amikor a siitd ajtaja nyitva van
vagy le van hajtva, nehogy megtisse magat.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

M\ VIGYAZAT! Kialakitasabol adédoéan a késziilék
mukodtetése nem lehetséges kiilsé id6zit6é szer-
kezettel vagy kilon taviranyitoval.

M\ Ezt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz ha-
sonlé célokra tervezték, mint példaul: Gzletekben,
irodakban és munkahelyeken |évé konyhakban;
tanyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat ki-
nalé és egyéb szallashelyek vendégei szamara.
M Minden més felhasznélasa tilos (pl. helyiségek
fltése).

M\ A késziilék nem nagyiizemi hasznélatra valé.
Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

M\ Ne tegyen a késziilékbe vagy annak kozelébe
robbandasveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tiizet
okozhatnak.

UZEMBE HELYEZES

M\ A késziilék mozgatasat és izembe helyezését a
sérulések elkertlése érdekében két vagy tobb sze-
mély végezze. Viseljen véddkesztylt a késziilék
kicscomagolasa és uzembe helyezése soran, ne-
hogy megvagja magat.

A beszerelést, - a vizbekotést is beleértve
(@amennyiben sziikséges) — az elektromos csatla-
koztatdst és a javitasi munkalatokat megfeleld ké-
pesitéssel rendelkezd szakembernek kell elvégez-
nie. Csak akkor javitsa meg vagy cserélje ki a
késziilék egyes alkatrészeit, ha az adott muivelet
szerepel a felhasznaloi kézikonyvben. Ne engedje
a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol az tizem-
be helyezést végzi. A kicsomagolas utan ellenériz-
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ze, hogy a késziilék nem sértilt-e meg a szallitas
soran. Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
kereskedbvel vagy a legkdzelebbi veviszolgalat-
tal. Uzembe helyezés utan a csomagoldéanyagokat
(mdanyag, habszivacs stb.) az esetleges fulladas-
veszély miatt olyan helyen tarolja, ahol gyerme-
kek nem férhetnek hozza. Az dramutés elkeriilése
érdekében az lizembe helyezési miiveletek el6tt
hlzza ki a késziilék halézati csatlakozojat.

Az daramutés és a tlizveszély elkerilése érdekében
az Uzembe helyezés soran gy6z8djon meg arrdl,
hogy a készulék miatt nem séril-e a halézati tap-
kabel. A késziiléket csak a megfelel§ Gzembe he-
lyezést kdvetden kapcsolja be.

A késziiléket csak az izembe helyezéskor vegye le
a hungarocell védéalapzatrél.

M\ Tiizbiztonsagi okokbdl ne helyezze iizembe a
késziiléket diszajtd mogott.

A ha a tlizhelyt megemelt aljzatra helyezik, a

késziiléket szintezni kell és a falhoz kell r6g-
ziteni a mellékelt lanc segitségével, nehogy
lecsuisszon az aljzatrol.

FIGYELMEZTETES: A késziilék elbillenésé-
nek megakadalyozasahoz be kell szerelni a
mellékelt rogzitélancot. Kdvesse a felszere-

|ési utasitasokat.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS FIGYEL-
MEZTETESEK

A\ Az adattabla a siit6 eliils6 szegélyén van (latha-
to, amikor az ajtd nyitva van).

A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen valasztani
az elektromos halézatrél a villasdugé kihuzasaval
vagy az aljzat és a készllék kozé szerelt, tobbpdlu-
su megszakitoval, illetve kotelezé a készuléket az
orszagos elektromos biztonsagi el8irasoknak
megfeleléen féldelni.

A Ne hasznaljon hosszabbitét, elosztét vagy
adaptert. Beszerelés utan az elektromos alkatré-
szeknek hozzéaférhetetlennek kell lennitk a fel-
hasznalé szamara. Ne hasznalja a késziiléket me-
zitldb, és ne nyuljon hozza nedves kézzel. Ne
hasznalja a készuléket, ha a tapkabel vagy a csatla-
kozédugo sérilt, illetve ha a késziilék nem muiko-
dik megfelel6en, megsériilt vagy leejtették.

A\ If the supply cord is damaged, it must be repla-
ced with an identical one by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard - risk of electric shock.

A\ Ha cserélni kell a tapkabelt, forduljon a hivata-
los vevdszolgalathoz.

M\ FIGYELEM: Mielétt kicseréiné a siitévilagitas iz-

hid

zojat, gy6z6djon meg arrél, hogy a késztilék ki van
kapcsolva, mert igy elkerilheti az aramUités veszé-
lyét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mivelet
el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a késziléket ki-
kapcsolta és kihuzta a konnektorbél. Az daramiités
elkertlése érdekében soha ne hasznéljon géznyo-
massal mikodd tisztitokésziiléket.

M\ Ne hasznaljon durva, korroziv tisztitdszereket
vagy éles fémkaparokat a stitdajto livegének tiszti-
tadsahoz, ugyanis azok 6sszekarcolhatjak a felile-
tét, ami az Uveg toréséhez vezethet.

M\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kloros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

M\ A tisztitasi vagy karbantartasi miveletek el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék kihdilt. Fenn-
all az égési sérulés veszélye.

M\ FIGYELEM: Az dramiités elkeriilése érdekében a
lampa cseréje el6tt kapcsolja ki a készuléket.

A CSOMAGOLOANYAGOK HULLADEKKEZELESE

A csomagoldanyagok 100%-ban Gjrahasznosithatok, és el vannak lat-
va az Ujrahasznositas jelével: €. Ezért a csomagolas kiilénbozo részeit
felel6sen és kornyezettudatosan, a helyi el6irasoknak megfeleléen kell
hulladékként elhelyezni.

A HAZTARTAS| GEPEK HULLADEKKENT TORTE-

NO ELHELYEZESE
Ez a készilék Ujrahasznosithato vagy Ujrafel-
hasznélhato anyagok felhasznalasaval késziilt.

Leselejtezéskor a helyi hulladékkezelési szabélyokkal 6sszhangban jarjon el.
Az elektromos haztartasi készllékek kezelésére, hasznositdsara és Uj-
rafeldolgozasédra vonatkozd tovébbi informaciokért forduljon az illeté-
kes helyi hatésdghoz, a haztartasi hulladékok begydjtését végzé val-
lalathoz vagy az Uzlethez, ahol a késziléket vasérolta. A késziilék az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szélé 2012/19/
EU irdnyely, illetve az elektromos és elektronikus berendezések hulladé-
kairol sz6l6 2013. évi (modositott) eldirasok szerinti jeldléssel rendelkezik.
A termék megfeleld hulladékkezelésével elkertilheték
a kdrnyezetet és az emberi egészséget érinté negativ kdvetkezmények.

A terméken vagy a kiséré dokumentacidban [évé E szimbolum azt jelzi,
hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, ha-
nem el kell széllitani az elektromos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasat végz6 megfelel6 gydjtépontra.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A suitét csak akkor melegitse el6, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt
irja elé. Haszndljon sotét szintre lakkozott vagy zomancozott siitéedé-
nyeket, mert ezek jobban felveszik a hét.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a késziilék megfelel: a kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozd
66/2014/EU rendelet iranyelveinek; az energiafogyasztas cimkézésére
vonatkozo6 65/2014/EU rendelet irdnyelveinek;

a kornyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozé (moédo-
sitott) (EU Exit) 2019-es rendelet iranyelveinek, az EN 60350-1 eurépai
szabvannyal 6sszhangban.

A kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozé 66/2014/EU rendelet
iranyelveinek, valamint a kdrnyezettudatos tervezésre és
energiacimkézésre vonatkoz6 (médositott) (EU Exit) 2019-es rendelet
iranyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai szabvannyal 6sszhangban.
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TERMEKLEIRAS

1. Uvegkeramia f6z68lap

2. Kezel6panel

3. Sitéracs

4.Talca

5. Ajto

6. Vezetbsin a csusztathaté racshoz
7.1. helyzet

8. 2. helyzet

9. 3. helyzet

10. 4. helyzet
11.5. helyzet
12.6. helyzet

= == |
KEZELOPANEL
ELEKTRONIKUS IDOZITO
VALASZTOGOMB HOMERSEKLET-SZABALYOZO JELZOFENYE
[ ] /
O o O 000 O o O
- } | 1 1 1 -

| | | | |
GAZROZSA HOMERSEKLET-SZABALYOZO GOMB GAZROZSA
KEZELOGOMBOK KEZELOGOMBOK

19



A\ VIGYAZAT! Ezt a mUveletet csak szakképzett szerel$ végezheti.

HU ,
UZEMBE HELYEZES

Uj készilléke hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt

a hasznalati utmutatot. Az utmutato fontos informécidkat
tartalmaz a készlilék biztonsagos lizembe helyezésével és
hasznalataval kapcsolatban.

Orizze meg az Utmutatét. Ha a késziiléket eladja, atadja vagy
elkdltdzteti, az utmutatét is mellékelje hozza.

A késziiléket szakképzett személynek kell beszerelnie, a
mellékelt utmutato alapjan.

A szlkséges modositasok és karbantartasi miveletek elétt a
késziléket le kell valasztani az elektromos haldzatrol.

Elhelyezés és vizszintbe allitas

A készliilék szekrénybe épithetd, amennyiben a szekrény nem
magasabb a tizhelynél.

A tizhelyet kdzvetlenil a padldra kell helyezni. Ne szerelje
emelvényre.

Ugyeljen, hogy a késziilék hatuljaval érintkezé fal anyaga
héallé (90 °C) és nem gyulékony legyen.

Fontos: Ne szerelje a késziiléket ablak vagy mas

bejarat mellé, igy elkeriilhetd, hogy az onnan érkez6k
hozzaérjenek az edényekhez vagy a tiizhely feliletéhez

A tulmelegedés elkeriilése érdekében a késziilék

nem szerelhetd diszajté moégé

A késziilék nem szerelhet6 emelvényre.

A tlzhelyet ugy tervezték, hogy elférjen a konyhaszekrényben

elékészitett 600 mm széles helyen. Mindkeét oldalon elegendé

helynek kell lennie a tlizhely kihizasahoz szervizeléskor.

Beszerelhetd ugy, hogy mindkét vagy csak az egyik oldalon

hatarolja szekrény, valamint sarokba. Szabadon allo

készulékként is hasznalhato.

A tlizhelynél magasabb szomszédos oldalfalaknak legalabb

150 mm tavolsagra kell lennilik, és azokat héallé anyaggal kell

védeni. A belégo fellileteknek és a paraelszivonak legalabb

650 mm tavolsagra kell lennie.

a. A tlzhely elhelyezhetd konyhaban, konyha-étkez8ben vagy
nappaliban, azonban nem helyezhetd flirdészobaba vagy
zuhanyzdba.

b. A paraelszivét az utmutatéjaban szerepl6 kévetelmények
szerint kell beszerelni.

c. A tlizhely hatuljaval érintkezé falnak tizallé anyagbol kell
készllnie.

d. A tlizhely biztonsagi lanccal rendelkezik, amelyet a készilék
mogo6tti falhoz régzitett kampdba kell akasztani

e..

Elektromos csatlakoztatas

A harompdlusu tapkabellel rendelkez6 sitéket valtakozd
arammal térténd mikddésre tervezték, az adattablan

jelzett frekvencia és feszliltség mellett (az adattabla a suté
kezel6paneljének aljan talalhato). A féldelékabel a z6ld-sarga
szinl vezeték.

Normal tapcsatlakozas
220-2390V-

L i 2

1 - It

HO5W2VI-F 3xd AHARM 60227 IEC 53
HOSVW.F Jxd  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

@ o @ E o+
&M

IJl. Ve Wa

HOSV2V2-F 5x1.5 AHARK 60227 EC 53
HOSWW-F 5x1.5 <HAR® 60227 EC 5T
*380-415 2N~

P_G ! 4 K
-l I'Io‘ an

HO5W2V2-F 424 4HARM G0227 IEC 53

HOSUV-F dxd  AHAR® 00237 IEC 57

* egyeéb tapellatasi lehetéségek

A tapkabel csatlakoztatasa a halozathoz

A\ VIGYAZAT! Ezt a miiveletet csak szakképzett szerel6
végezheti.

A tlizhely mozgatasa el6tt gy6z6djén meg arrol, hogy az
lehdilt, majd kapcsolja ki a tlizhely kezeldfellileténél. A tlizhely
legkdnnyebben ugy mozgathato, ha felemeli az elejét a
kdvetkezOk szerint:

A tlizhely mozgatasa

4

A abra

Nyissa ki a grillez ajtajat annyira, hogy kényelmesen meg
lehessen fogni alulrdl a stitétetd ellilsé élét. Ne érjen a grillezé
alkatrészeihez. (A ABRA)

A tlizhely mozgatasat évatosan végezze, mivel az nehéz.
Ugyeljen, hogy ne sériljon a padlo.

A kovetkez6 utasitasokat el kell olvasnia a szakképzett
személynek: igy biztosithatd, hogy a készulék beszerelése,
szabdlyozasa és mlszaki karbantartédsa a hatalyos
eldirasoknak megfeleléen torténik.
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A VIGYAZAT! Ezt a m(iveletet csak szakképzett szerel® végezheti.

FIGYELEM: A KESZULEKET FOLDELNI KELL.

A tlzhelyet kapcsolt (kétpdlusu) tlizhelycsatlakozo-
aljzattal kell csatlakoztatni, melyet megfelelé biztositékkal
kell ellatni a tlzhely adattablajan szereplé teljesitmény
szerint. A fogyaszt6 egységet a tlizhellyel kapcsolt
kétpdlusu tlizhelycsatlakozé-aljzattal 6sszekétd elektromos
vezetékeknek megfeleld tipusinak és aramerdsséglinek
kell lennitk (lasd fent). A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy
soha ne érjen a szobahémérsékletnél 50 °C-kal magasabb
hémérsékletl felllethez. A vezetéket a hatsé szell6zbket
kikerUlve kell elvezetni.

Biztonsagi lanc
Annak
erdekében,
ke U hogy a késziilék
d v | e ne déljon el
. i véletlentl (pl.
P P ha egy gyermek
- = - felmaszik a siité
ajtajara), be
E KELL szerelni
~ a mellékelt
: biztonséagi lancot!

A tlizhely biztonsagi lanccal rendelkezik, amelyet csavarral
(nem része a csomagnak) a készulék mégotti falhoz kell
régziteni, a lanc készlléken lévé csatlakozasi pontjaval
megegyez6 magassagba.

A csavart és a tiplit a készulék mogétti fal anyaga alapjan
valassza ki. Ha a csavarfej atmérdje kisebb, mint 9 mm,
hasznaljon alatétet. Betonfal esetén legalabb 8 mm
atméréju és 60 mm hosszusagu csavart hasznaljon.

Ugyelien, hogy a lanc az abra szerint legyen rogzitve a
tlizhely hatsé falahoz és a falhoz: igy beszerelés utan

megfeleléen feszul és parhuzamos a talajjal.

HU
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AZ UVEGKERAMIA FOZOLAP HASZNALATA

A tomitéshez hasznalt ragaszto zsirfoltokat hagy

az Uvegen. Javasoljuk, hogy a késziilék hasznalata F6z6z6nak teljesitménye

elétt tavolitsa el ezeket a foltokat specialis, nem
surold hatdsu tisztitdszerrel. El6fordulhat, hogy

Jobb hatsé

a hasznalat els6 drdiban gumiszag érezhetd, ez Bal els6 Jobb elso Bal hatso (Dual Highlight)
azonban gyorsan megszUnik.

e . | Keramia Keramia Keramia Keramia
FOZOZONAK 1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W

A f6z6lap elektromos sugarzo flitéelemmel (0-6. helyzet)

180 mm atmeérd

140 mm atmeéré 140 mm atmérd 180 mm atméré
(0—6. helyzet) (0-6. helyzet) (0—-12. helyzet)

rendelkezik. Hasznalatkor a f6z6lap kdvetkezé
elemei pirosak.

. A. F6z6z6na. Hely-
A (\ /\/ A B. A maradékhd jelz6fénye: azt Y

Keradmia halogén

Sugarzé keramia fézofelllet f8z6feliilet

jelzi, hogy az adott f6z6z6na hé- zet Normal vagy gyors fézéfeliilet Automata fézéfeliilet
A |, | A Mmérséklete nagyobb, mint 60 °C, ) .
. meég akkor is, ha mér kikapcsolta a 0 Ki Ki
+ fltoelemet. 1 Hal készitése Vaj/csokoladé olvasztasa
B

Highlight fiitéelemekkel rendelkez6 f6z6zonak

Burgonya (g6zzel), leves, csicseri-
borsé, bab készitése

Ezek a benniik [évé hi-lite lampak segitségével hét 3
sugaroznak. A gazégbékhoz hasonlé jellemzdkkel

Folyadék melegitése
Nagy mennyiség( étel, zoldség,

leves f6zésének folytatasa

rendelkeznek: egyszerlien szabalyozhatok, gyorsan 4 Suités (kdzepesen atsiilt) Sz6s70k készitése (tejszines
elérik a beallitott h6mérsékletet, és szemmel lathatoé a ités (6] Atsdl szészokat is beleértve)
nyujtott teljesitmény. > Sutés (jol atsaly

s | (6 Piritas vagy gyors atsutés )
A FOZOZONAK BE- ES KIKAPCSOLASA 7 Forralas
F6z6zéna bekapcsolasdhoz forgassa el a megfeleld 8
gombot az éramutatd jarasaval megegyez6 iranyba, a 0 Stltekhez
és 6 kozotti vagy 0 és 12 kdzotti (Dual Highlight és Oval 2
Highlight esetén) allasok egyikébe. 10

Porkoltekhez

A kikapcsolashoz forgassa el a gombot az ramutatoé n
jarasaval ellentétes irdnyba, a ,0” dllasba. 12 Siitéshez

A fltés a jelzett kor alaku f6z6z6ndn belul zajlik. A zonak
gyorsabban melegszenek fel és hilnek le, igy kdnnyebben
szabdlyozhatok a kényes ételek készitésekor. Mindegyik f(itési
zona hészabdlyozdval rendelkezik: ezzel a biztonsagi kikap-
csolas funkcidval elkeriilhetd a keramialap tulmelegedése. Ha
a készulék tobb percig mikddik maximalis teljesitménnyel,
de nincs edény a flitési zonan, a hészabdalyozé automatikusan
ki- és bekapcsolja a ftéelemeket a keramialap sérllésének
elkeriilése érdekében

Jobb hatsé kétkoros f6z6zéna

Ez egy kett6s funkcidju f6z6zdna, amely két részbdl all. Az
Uveg kezel6panelen az 1-6 bedllitas lathatd, ha a gombot
az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba forgatja: ez

azt jelzi, hogy a kozéps6 gyl aktiv. A vezérlégomb 7-12
bedllitdsanal a teljes f6z6lap aktiv. Ez egy energiatakarékos
funkcio, amely kisebb edényekkel torténé fézéskor és
gyongyoztetéskor hasznos. Forgassa a vezérlégombot a 0
allasba a kikapcsolashoz.

TANACS A FOZOLAP HASZNALATAHOZ

Haszndljon vastag és egyenes alju edényeket, igy biztosithato,
hogy azok tokéletesen illeszkednek a f6z6zdna feliiletére.

&b el d

Mindig megfelelé 4tméréji edényeket hasznéljon, amelyek
teljesen lefedik a f6z6z6na felliletét — igy az el8allitott hé teljes
mértékben felhasznalhaté.

e BT

Minden esetben tgyeljen, hogy az edény alja tiszta és szaraz
legyen: igy biztosithatd az edények tokéletes illeszkedése a f6-
z6zbnakra, valamint az edény és a fé6z6lap hosszu élettartama.
Ne hasznaljon gadzégékhoz is hasznalt edényeket: elé6fordul-
hat, hogy a gazégdék hékoncentracidja miatt deformalédott az
edény alja, igy az nem tapad megfeleléen a feliilethez.

Soha ne hagyja bekapcsolva a f6z6z6nat edény nélkil, mivel a
f6z6z6na kdrosodhat.

22




'HU

A SUTO ELSO HASZNALATA (NAPI HASZNALAT)

I A készulék elsé hasznalata el6tt legalabb fél 6ran at fltse

fel az Ures sUtét csukott stitdajtd és maximalis hémérséklet
mellett. A sité kikapcsolasa és a sitéajté kinyitasa elétt
gondoskodijon a helyiség megfeleld szellézésérél. A
készllékbdl kissé kellemetlen szag tavozhat, melyet a gyartasi
folyamat soran hasznalt védéanyagok elégése okoz.

A siit6 hasznalata

1. Vélassza ki a kivant siitési médot a FUNKCIOVALASZTO

gomb segitségével.

2.Valassza ki a sutési modhoz ajanlott vagy a kivant

hémérsékletet a HOMERSEKLET-VALASZTO gomb

segitségével. A sutési médok és az ajanlott sltési

hémeérsékletek listdja a vonatkozd téblazatban talélhato (lasd

a SUTESI TABLAZATOT).

A slités sordn minden esetben:

e modosithaté a siitési méd a FUNKCI”C)VALA§ZTO gombbal.

e modosithatd a hémérséklet a HOMERSEKLET-VALASZTO
gombbal.

e beadllithatd a teljes sttési idé é§ a’sUtési id§ vége.

e |edllithatd a sités a FUNKCIOVALASZTO gomb ,0” helyzetbe
allitasaval.

! Soha ne helyezzen targyakat kézvetlendll a sutd aljara; igy

elkertlhetd a zomancbevonat sérilése.

! Az edényt mindig a mellékelt racs(ok)ra helyezze.

HOMERSEKLET-SZABALYOZO JELZOFENYE

Ha vilagit, a sit6 éppen fut. Ha a sitd elérte a beallitott
hémeérsékletet, kialszik. Ekkor a jelz6fény villogni kezd, ami

azt jelzi, hogy a hdmérséklet-szabalyozé mukodik és allandé
szinten tartja a hémérsékletet.

SUTO VILAGITASA

Bekapcsolasahoz forgassa a FUNKCIOVALASZTO gombot
barmelyik helyzetbe a ,,0” allason kival. A siité mikddése alatt
végig vilagit. Ha a gombot a allasba forgatja, felkapcsol a
vilagitas, de a flitéelemek nem kapcsolnak be.

Gozolés +

A (parold) funkciok a sltési ciklust parolassal kiegészitve kivald
eredményt adnak. Hideg suténél 6ntson ivovizet a sité aljan levé
télcdba, majd valassza ki a kivant elkészitési médnak megfeleld
funkciét. Az egyes ételkategoriakhoz legmegfeleldbb vizmennyiség

és hdmérséklet a vonatkoz6 stitési tablazatban talalhaté.
Ne melegitse elé a siitét, mielStt betenné az ételt.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasahoz forgassa a valasztogombot a kivant funkciot
jelz6 szimbdlumra.

¥ VILAGITAS / GYORS ELOMELEGITES
h.ﬂﬂ A sutd vilagitasanak bekapcsolasa.
| Asiité gyors elémelegitése.

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
Tetszbleges étel egyetlen szinten torténd sutése.

- ALSO+FELSO SUTES
b Egyszerre legfeliebb két szinten térténd siitéshez.
A sutés felénél ajanlott felcserélni a sutdtepsiket.
Ezzel a funkcioval kilénbdzd ételek (példaul hal és
zo6ldseégek) sutheték egyszerre, tdbb szinten.
<< | | GRILLFUTOTEST
Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott z6ldségek
sutése és kenyérpiritds. Hus sutésekor javasoljuk a
cseppfelfogd talca hasznalatat a kicsépogd huslé és
szaft 0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sitéracs
alatt 1évé barmelyik szintre és 6ntson bele 200 mi
vizet.
<~~~ | | TURBO GRILL
e Nagy egybesilthusok stitése (baranycomb, marhahus,
4 csirke). Javasoljuk a cseppfelfogo talca hasznalatat a

kics6p6gb huslé és szaft 6sszegyljtéséhez: Helyezze
a talcat a sitéracs alatt [évé barmelyik szintre és
o6ntson bele 200 ml csapvizet.

ALSO

Ez a funkcié hasznalhatdé toltott piték sitésének
végéhez vagy levesek s(iritéséhez. A funkciét a siités
utolsé 10-15 percében haszndlja.

KIOLVASZTAS
Elelmiszer gyorsabb kiolvasztasahoz.

-

ALSO SUTES+VENTILATOR

Nagyon folyékony allagu ételek  sutésének
befejezéséhez és ropogds, aranybarna alsé héj
eléréséhez. Hasznalhaté martas slritéséhez is. Az
ételt a 2. szintre helyezze. A sitét nem szikséges
elémelegiteni.

/'\
ale
\eod/

PAROLAS

A (parold) funkciok a sutési ciklust parolassal kiegészitve
kivaldé eredményt adnak. Ha a suté kihdlt, ontson
csapvizet a sit6 aljara, majd allitsa be a kivant funkciot
a sutéshez.

Azegyes ételkategdriakhozlegmegfelelébb vizmennyiség
és hémérséklet a vonatkozé sutési tablazatban talalhato.
Ne melegitse el6 a sitét, miel6tt betenné az ételt.

P HOLEGBEFUVAS
) Kilonboz6 ételek tobb szinten torténd egyidejl

sutéséhez. Ezzel a funkcidval ugy készithetSk el
kiilébnb6zd ételek egyszerre, hogy azok nem veszik at
egymas illatat.
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OLDALSO RACSOK FELSZERELESE

SUTO HATULJA

|

= w ® & o

2. abra 3. abra

A stitéhoz 2 krém racstarté tartozik, amely a rdcsokkal egytt a siit6térben taldlhaté.
Ugyeljen, hogy a felsé rudak hosszabbak az alsoknal, és a kampoknak a siité hatuljanal kell lenniiik. Lasd az 1. dbrat.
A rdcstarté felsé részét a sité oldalan 1évé nyilasokba kell illeszteni, a 2. dbra szerint.

Ha beillesztette a felsd részt, nyomja az alsé rudakat a siité oldalan 1évé alsé nyilasokba. Enyhén engedje le a racstartokat, majd tolja
be. Lasd a 3. dbrat

A CSUSZTATHATO POLCOK BESZERELESE (HA VANNAK)

A részben vagy teljesen kihtizhaté rdcsokkal k6nnyebben
kezelhet6k a stitérdcsok és -tepsik

1. Vegye ki az oldalsé tartoracsokat (7. dbra)

2. Vegye le a mlanyag védo6folidt a csusztathato
polcokrél (2. dbra).

3. Akassza a csuszkdk felsd részét a tartoracsokra.
Ugyeljen arra, hogy a teleszkopos csuszosinek
akadalytalanul mozoghassanak a siité eleje felé.
Ezutan hatarozottan nyomja le a csusztathaté
polc alsé részét a tartoracs felé, amig az a helyére
nem pattan (3. dbra).

4. Szerelje vissza az oldalsé tartéracsokat a
sUut6térbe (4. dbra).

5. Helyezze a tartozékokat a csuszkara (5. és 6. dbra).

5. abra 6. abra
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TARTOZEKOK

RACS MELY TEPSI SUTOTEPSI FORGONYARS-KESZLET

A tartozékok szdma a megvésarolt modelltél figgden véltozhat. Azok a
tartozékok, amelyek nem részei a csomagnak, kilon vasarolhatok meg
a vevészolgalaton.

A RACSOK ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A SUTOBE

1. Tegye be a sutéracsot vizszintesen ugy, hogy az
,A”jeld, magasabb rész felfelé nézzen (1A abra, 1B
abra)

1A abra 1B abra

2. Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogé
talcat és a tepsit, ugyanugy kell behelyezni, mint a
racsot (2. dbra).

2. abra
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A tablazat a kiilonbozé ételtipusok siitéséhez legmegfelelébb funkciot, tartozékokat és siitési szintet tartalmazza. A sttési idé
az étel suitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hémérsékletek és idok
tajékoztato jelleglek, fliggnek az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozék tipusatél. Kezdetben hasznalja a legalacsonyabb
ajanlott bedllitasokat, és ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb beadllitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetdleg sotét szinl fém siiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és tartozékokat,

de ne feledje, hogy a sltési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

ELOMELEGi- HOMERSEKLET. IDOTARTAM SZINT (,L” és szam) ES
RECEPT FUNKCIO TES (°C) (perc) TARTOZEKOK
R s HAGYOMANYOS (ALSO ES fa—
Kelt siitemények / Piskota FELSG SUTES) IGEN 170 30-50 L2 L) ==
Kelt siitemények / Piskéta HOLEGBEFUVAS IGEN 150 - 160 40-60 L3 L) ~=3r
Kelt siitemények / Piskota HOLEGBEFUVAS IGEN 160 40-70 tg L] ~F==
Toltott torta HAGYOMANYOS (ALSO ES
(sajttorta, rétes, gylimélcstorta) FELSO SUTES) IGEN 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Toltott torta P — L-4
(sajttorta, rétes, gytmslcstorta) HOLEGBEFUVAS IGEN 150- 170 40-70 L b A
PP HAGYOMANYOS (ALSO ES
Aprosiitemények / Keksz FELSO SUTES) IGEN 140 30-60 L3 l [ _J
2 s < o |_,5
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140 30-60 L3 '\ r _J
Xz oz L-6
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140-150 40-50 L4 [ —J
L2
L-6
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140 50-60 '[ji \ ( —J
L3
) HAGYOMANYOS (ALSO ES
Kisebb torta / Muffin FELSO SUTES) IGEN 160-180 20-50 L-4 \ [ - J
) ' L5
Kisebb torta / Muffin HOLEGBEFUVAS IGEN 150- 160 30-40 L2 1 | S
L-6
Kisebb torta / Muffin HOLEGBEFUVAS IGEN 150- 160 30-50 L-4 '] r - J
L2
o aes HAGYOMANYOS (ALSO ES
Képvisel6fank FELSO SUTES) IGEN 170 - 200 20-50 L3 1 [ S
(B [ —
Képviseléfank HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 20-50
2 L—J ARer
o o L-6
Képviselsfank HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 20-50 L-4 1 [
L2
. HAGYOMANYOS (ALSO ES
Habcsok FELSG SUTES) IGEN 80-100 120- 200 30 [ —
e — I —
Habcsok HOLEGBEFUVAS IGEN 80-100 120-200 L2
| — VS
L5 | [ —
Habcsok HOLEGBEFUVAS IGEN 80-100 120-200 L3
SR SR BN
. . } HAGYOMANYOS (ALSO ES
Pizza / kenyér / focaccia FELSG SUTES) IGEN 190-250 15-50 L2 | —J
L4 [\ ]
Pizza / kenyér / focaccia LEGKEVERESES SUTES IGEN 190 - 230 20-50
L1 l | S—
L6
Pizza / kenyér / focaccia HOLEGBEFUVAS IGEN 190-230 20-50 L4 \ [ - J
L2
L5
Pizza / kenyér / focaccia HOLEGBEFUVAS IGEN 190-230 20-50 t;‘ L) ~F=3r
L2
Sos piték (zoldségtorta, quiche) LEGKEVERESES SUTES IGEN 170-180 30-60 L3 L—J aF=Ar
S6s piték (zoldségtorta, quiche) HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 50-60 tg L] ~aF==
et Al L ke e HAGYOMANYOS (ALSO ES
Vol-au-vent/ leveles tésztabol készilt sitemények FELSO SUTES) IGEN 170-190 15-40 L-3 l | |
L-4 | [
Vol-au-vent/ leveles tésztabol késziilt siitemények HOLEGBEFUVAS IGEN 180-210 15-40
L2 .\—r aFlr
—J
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ELOMELEGI- HOMERSEKLET. IDOTARTAM SZINT (,L” és szam) ES
RECEPT FUNKCIO TES (°C) (perc) TARTOZEWOK.
Lasagna/ felfajtak (flan) / tepsis tészta / cannelloni HAGY?Q@QE%STI(;;'SO Es IGEN 180 -200 30-65 L3 L) aFr
Bérany/borji/marha/sertés, 1 kg TURBO GRILL - 190 - MAX 40-90 L3 .\_r aF=lr
—J
Csirke/nydl/kacsa, 1 kg TURBO GRILL - 230 - MAX 50-100 L3  S— aFs
| — )
Pulyka/liba, 3 kg TURBO GRILL - 160 - MAX 130-170 3 L—J aF3r
Halfilék / Siilt szelet GRILLFUTOTEST - 230- MAX 10-30 L-4 Lo VR ~ '\W_W{
Toltott z6ldségek (paradicsom, cukkini, padlizsan) TURBO GRILL - 230 - MAX 30-60 L-3 .\—r a1
| — )
Cs6ben silt zoldség GRILLFUTOTEST - 230 - MAX 10-30 L-4 S aF=r
| — )
Piritos GRILLFUTOTEST 5 MAX 1-2 L5 Peeeees ~
Kolbasz / Kebabfélék / Oldalas / Hamburger GRILLFUTOTEST - 230 - MAX 15-30 L-5 Receoe al M
Siilt burgonya TURBO GRILL - 230 - MAX 30-60 L3 B a7
—J
Baranycomby/csiilok TURBO GRILL - 200 - MAX 50-100 L3 S aF=r
| — )
L6
Teljes menti (3 fogas): L4 L) aFr
Gylimslestorta HOLEGBEFUVAS - 180-190 40-100
Lasagne Y S V==
| — )
Teljes mendi (4 fogés): ti L) =~
Gytmaolcstorta o o
Lasagne HOLEGBEFUVAS - 180-190 40-100
Husszeletek L3 .\—r a1
Sult z6ldségek L1 L J
. : HOMERSEK- IDOTAR- | SZINT (,L” és szam)
RECEPT FUNKCIO Viz(g) LET(°C) | TAM (perc) | ES TARTOZEKOK
Kelt sitemények / Piskota Parolas 100 170-180 30-60 L-2 | V===V
Kisebb torta / Muffin Parolas 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Parolas 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Zsomle Parolas 100 210 25-40 L-3 1 [ j
Kenyér, vekni Parolas 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Marhasdlt Parolas 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Marhasdilt (2 kg) Parolas 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Baranycomb Parolas 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Barany/borji/marha/sertés, 1 kg Parolas 200 200 60-90 L-3 1 [ J
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg Parolas 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Halfilék / Sult szelet Parolas 150 180 15-35 L-3 | | AR
Toltott zoldségek (paradicsom, cukkini, padlizsan) Parolas 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Silt burgonya Parolas 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Silt csirke 1-1,3 kg Parolas 250 200 50-80 L-3 1 [ j
Lo VR ~ LY L J '\ r '\ i ;r
TARTOZEKOK
Siitéracs Sutéedény vagy Sutétepsi/cseppfelfogd talca  Cseppfelfogd talca / Cseppfelfogo talca /
sttéforma a stitéracson  vagy stitéforma a stitéracson sutétepsi Sutétepsi 200 ml vizzel
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AZ ORA/PERCSZAMLALO HASZNALATA

" HU

SUTESI FOLYAMAT
ikon

KIJELZO

IDOZITO ikon

— IDG NOVELESE
gomb

UZEMMOD gomb

Az éra beallitasa

Az 6ra beallithato kikapcsolt, valamint bekapcsolt stiténél,
amennyiben nincs bedllitva a sutési idé vége a programhoz.

A készulék haldzatra térténd csatlakoztatasa vagy aramszunet
utén a 00:00 szamok villognak a KIJELZON.

1. Nyomja meg egyszerre a ,+” €s ,-” gombot

Ekkor az éra és a perc kdz6tti kettéspont villog.

2. Allitsa be az idét a -+ €s,-” gombokkal; ha valamelyik gombot
lenyomva tartja, a kijelzett értékek gyorsabban valtoznak, igy
gyorsabban és egyszer(ibben beallithat6 a kivant érték.

A hangjelzés gyakorisaga a ,-” gomb tébbszéri megnyomasaval
maédosithaté.

A percszamlalé beallitasa

Ez a funkcié nem szakitja meg a sutést, és nincs hatassal a
sutére; minddssze arra szolgal, hogy a beallitott idd lejartakor
bekapcsoljon a hangjelzés.

1. Nyomja meg tébbszéra () gombot, amig az ﬂ ikon és a
harom bet villogni nem kezd a kijelzén.

2. Allitsa be a kivant idét a ,+” és ,-” gombokkal; ha valamelyik
gombot lenyomva tartja, a kijelzett értékek gyorsabban
valtoznak, igy gyorsabban és egyszerlbben beallithaté az érték.
3.Varjon 5 masodpercet. Ha ismét megnyomja a gombot, a
kijelzén megjelenik a visszaszamlalas.

Az id6 leteltekor megszdlal a hangjelzés.

A siités programozasa
A programozas el6tt be kell allitani a sttési modot.

A siités id6’tartaménakpbeélll'tésa

1. Nyomja meg tébbszoér a O gombot, amig az ,A” ikon és a

,DUR” szdveg villogni nem kezd a KIJELZON.

2. Allitsa be a kivant idétartamot a ,+” és ,-” gombokkal;

ha valamelyik gombot lenyomva tartja, a kijelzett értékek

gyorsabban valtoznak, igy gyorsabban és egyszeribben

beallithaté az érték.

3.Varjon 5 masodpercet: az ,,A” ikon megjelenik a kijelzén.

4. Ha lejart a beallitott id6 és a suté kikapcsolt, hangjelzés

hallatszik. A hangjelzés leallitdsahoz nyomjon meg egy

tetszéleges gombot.

¢ Példa: A pontos idd 9:00, és 1 6ra 15 perc id6étartamot allitunk
be. A program automatikusan leall 10:15-kor.

A sutési mod kikapcsolasi idejének beallitasa
1. Hajtsa végre az 1-3. Iépéseket az id6tartam fentiek szerinti
beallitasahoz. p

2. Ezutan nyomja meg a Q gombot, amig az ,END” széveg

villogni nem kezd a kijelzén.

3. Allitsa be a siités kikapcsolasi idejét a ,+” és ,-” gombokkal;

ha valamelyik gombot lenyomva tartja, a kijelzett értékek

gyorsabban valtoznak, igy gyorsabban és egyszerlibben

beallithaté a kivant érték. P

4.Varjon 5 masodpercet, vagy nyomja meg ismét a O gombot.

A sutés bekapcsolasakor az %, ikon lathato a kijelzdn.

5. A beallitott id6 leteltekor a sité kikapcsol, és hangjelzés

hallatszik. Nyomjon meg egy tetszéleges gombot a

kikapcsolashoz.

A programozas kész, ha az ,A” ikon vilagit.

e Példa: A pontos idd 9:00, és 1 dra idétartamot allitunk be. A
bedllitott kikapcsolasi id6 igy 12:30. A program automatikusan
bekapcsol 11:30-kor.

Program leallitasa

Program ledllitasahoz: P

* nyomja meg tdbbszor a O gombot, amig villogni nem kezd a
kijelzén a térlend6 beallitashoz tartozo ikon és széveg. Nyomja
meg a ,-” gombot, amig a 00:00 szam nem lathato a kijelzdn.

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,+” és ,-” gombokat; ekkor
torlédik minden korabbi beallitas, az id6zitét is beleértve.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

ALLITSA KIKAPCSOLT ALLASBA A FOKAPCSOLOT, ES UGYELJEN, HOGY TISZTIiTASKOR A TUZHELY HIDEG LEGYEN.
ISMETELT BEKAPCSOLAS ELOTT GYOZODJON MEG ARROL, HOGY AZ OSSZES VEZERLO KIKAPCSOLT ALLASBAN VAN.

Ne hasznaljon gé6znyomassal miikodé

tisztitokésziilékeket. slitonél végezze.

Viseljen védokesztyiit mindegyik

miivelethez. halézatrol.

Valassza le a késziiléket az aramforrasrol

A KERAMIA FOZOLAP TISZTITASA

* Ne hasznaljon dorzsszivacsot vagy suroléparnat, mivel ezek
megkarcolhatjak az tGiveget.

e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a f6z6lapot (miutan az
kihdlt), és tavolitsa el réla az ételmaradékok okozta lerakddasokat
és foltokat.

* A nem kellSen tiszta fellilet miatt csokkenhet a kezel6feliilet
gombjainak érzékenysége.

* Csak akkor hasznaljon kaparokést, ha a szennyez6dések
rdragadtak a féz6lapra. Kévesse a kaparokés gyartdjanak
utasitasait, és tgyeljen ra, hogy ne karcolja meg az livegfeliletet.

* A cukor és a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a
fézblapot, igy azokat azonnal el kell tavolitani.

* A s6, a cukor és a homok megkarcolhatja az tGivegfellletet.

* Haszndljon puha torlékendét, nedvszivé papirtorlét vagy fé6z6lap
tisztitasdra szolgdlo specialis tisztitdeszkodzt (kdvesse a gyartd
utasitasait).

°* A f6z6z6nakon lévé folyadék miatt az edények mozoghatnak
vagy rezeghetnek.

* A fé6z6lap tisztitdsa utdn alaposan széaritsa meg a feliletet.

KULSO BURKOLATOK

* A fellleteket nedves, mikroszalas térl6kenddvel tisztitsa.
Ha erdsen szennyezett a felllet, par csepp pH-semleges
tisztitoszert tegyen a kend6re. Szaraz ruhaval torélje
szarazra.

* Ne haszndljon maro vagy surold hatésu tisztitoszereket.
Ha ezek kdzul barmelyik termék véletlenul kapcsolatba
ker(l a készulék fellletével, azonnal tisztitsa meg a
késziléket egy nedves, mikroszalas torlékenddvel.

Ne hasznaljon alkoholt tartalmazo termékeket, példaul

denaturalt szeszt.

A FELSO FUTOELEM MOZGATASA

1. Tavolitsa el az oldalsé tartozéktart6 racsokat.

2. Enyhén huzza ki a fitéelemet (. 4Bra 1), majd hajtsa le (. 4BrA
2).

3. Afltéelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, kissé huzza
maga felé, kdzben pedig gyéz6djén meg arrdl, hogy az az
oldalso tartéelemre kerl.

V
7 / (@)

1.4bra 2.abra
BELSO BURKOLATOK

* Hasznalat utan hagyja kicsit kihtlni a sttét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy kénnyebben
eltavolithatja a lerakddasokat vagy az ételfoltokat. A magas
viztartalmu ételek sutésekor képz6dd para felszaritasahoz
hagyja teljesen leh(ini a sttét, majd térélje ki ruhaval vagy
szivaccsal.

* Az ajté Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel tisztitsa.

A sziikséges miiveleteket mindig hideg

Valassza le a késziiléket az elektromos

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy egyéb
suroldparnat vagy maré/strolé hatasu
tisztitoszereket, mert ezek karosithatjak
a késziilék feliileteit.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sitékeszty(it, ha még
forrék. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy szivaccsal
tavolithatok el.

1ZZOCSERE
1.Vélassza le a siitét az elektromos halozatrol
2.Csavarozza le a burat a lamparol, cserélje ki az izzot,
majd csavarozza vissza a burat a lampara.

1. Csatlakoztassa vissza a sitét az elektromos haldzatra.
Megjegyzés: Haszndlja a kdvetkezét tipust: 40W/230V, G9

A termékben lévé izz6t kifejezetten haztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izzélampak beszerezheték a vevdszolgalattol.

- Ne nyuljon az izz6khoz csupasz kézzel, mert az
ujjlenyomatok karosithatjak az izz6t. Ne mikddtesse a siit6t,
ha a lampabura nincs visszahelyezve.

KATALITIKUS TISZTITAS

Ezek a panelek specialis zomancbevonattal rendelkeznek,
amely sutés kdzben magaba szivja az ételbdl szarmazd
zsirt. Ez a zomanc igen tartés, igy a kilénb6zé tartozékok
(réacsok, cseppfelfogé talcak stb.) sérulés nélkal
végighuzhatok rajta. A fellleten fehér foltok jelenthetnek
meg; ez normalis jelenség.

Ennek ellenére tgyeljen a kbvetkezodkre:

- ne kaparja a zomancot éles targyakkal (példaul késsel);

- ne hasznadljon tisztitdszert vagy surold hatasu anyagokat

N
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A SUTOAJTO UVEGENEK KISZERELESE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja meg a
fogantyut. Egyszerlen vegye le az ajtot ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg felfelé hizza (a), amig ki nem
ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajt6t az egyik oldalara egy puha feluleten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a sitd felé mozgatja,
illessze a zsanérok kampoit a helyutkre, és rogzitse a felsé részt
a helyén.

4. Engedie le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.

Engedije le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z6djon
meg arrol, hogy teljes mértékben leengedte 6ket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze, hogy illeszke-
dik-e a kezeldpanelhez. Ha nem sikerul, ismételje meg a fenti
Iépéseket.

CLICK-TO-CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha feliiletre fogantyuval
lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két rdgzitékapcsot, majd
hiuzza maga felé és vegye le az ajt6 felsd élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé Gveget, majd
vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy puha felliletre.

3. A belsd ajtéliveg visszaszerelésekor tUgyeljen, hogy az
Gvegpanelt megfeleléen helyezze vissza: a panelen lévé szbveg
ne forditva alljon, és kénnyen olvashato legyen.

4. Szerelje vissza a felsé élet: a megfelelé helyzetet kattanas
jelzi. Az ajté visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy a tomités a
helyén van-e.

A PROBLEMAK MEGOLDASA
Mi a teendé, ha... Lehetséges okok

Megoldasok

A késziilék nem mikodik. Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a halézathoz

Ellendrizze, hogy van-e halézati feszlltség, és hogy a sitd
elektromos bekdtése megtértént-e. Kapcesolja ki a sitét, majd
kapcsolja be ujra, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.

VEVOSZOLGALAT

Ha segitségre van sziksége, hivja a termékhez mellékelt garan-

ciafuzetben talalhaté telefonszamot, vagy kévesse a webolda-

lon megadott utasitasokat.

Kérjlk, hogy készitse eld:

¢ ahiba rovid ismertetését;

e atermék pontos tipusat és modelljét;

* aszervizszamot (a terméken Iévd adattablan a SERVICE szé
utan allé szam; az adattabla nyitott sutdajtonal a belsé élnél
lathato)

e ateljes cimét;

¢ atelefonszamat.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Megjegyzés: Ha javitasra van sziikség, kizardlag hivatalos szervizt
hivjon, mert csak igy garantalhato, hogy a javitas megfeleléen, eredeti
alkatrészek felhasznalasaval torténik.

A garanciarol tovabbi informacidkat a mellékelt garanciafiizetben talal.

[zWWW A termék teljes leirdsa a stité energiahatékonysdagi besorolasaval egyiitt weboldalunkon taldlhaté: www.whirlpool.com
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VARNOSTNA NAVODILA

- SL

POMEMBNE INFORMACLIE, KI JIH MORATE PREBRATI IN

UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna navodila.
Navodila hranite na dosegu roke za prihodnjo uporabo.
V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti
v primeru neupostevanja varnostnih navodil, nepravilne
uporabe aparata ali napacne nastavitve upravljalnih
elementov.

M\ OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo zadrzevati v bliZini
Karata, Ce niso pod stalnim nadzorom.

OPOZORILO: Ce na povrsini kuhalne plosce opazite
razpoko, aparata ne uporabljajte, saj obstaja nevarnost
elektri¢nega udara.

/\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povriinah
ne shranjujte predmetov.

M\ POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati.
Postopek kratkotrajnega kuhanja je treba nenehno
nadzorovati.

M\ OPOZORILO: Kuhalne ploéce ne puscajte brez nadzora
med kuhanjem z mastjo ali oljem, saj lahko pride do
pozara. Ognja NIKOLI ne poskusajte pogasiti z vodo,
ampak izklopite aparat in nato pokrijte plamene npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

M Kuhalne plos¢e ne uporabljajte kot delovni pult ali
podlago.

Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali drugimi
vnetljivimi predmeti, dokler se vse komponente povsem
ne ohladijo, saj lahko pride do poZzara.

M Zelo majhni otroci (0-3 let) naj se ne priblizujejo
aparatu. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini
aparata brez stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali vec, in
osebe z omejenimi telesnimi, ¢utnimi ali razumskimi
sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo izkusenj in znanja,
lahko aparat uporabljajo le, ¢e so pod nadzorom oz. Ce so
bili pouceni o varni uporabi aparata in se zavedajo
morebitnih nevarnosti. Otroci se z aparatom ne smejo
igrati. Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrzevati
aparata.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo zadrzevati v blizini
Karata, ¢e niso pod stalnim nadzorom.

Aparata med susenjem hrane nikoli ne pusajte brez
nadzora. Ce je v pecici dovoljeno uporabljati temperaturno
sondo, uporabite le sondo, ki je priporocena za to pecico,
saj lahko pride do pozara.

A\ Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali drugimi
vnetljivimi predmeti, dokler se vse komponente povsem
ne ohladijo, saj lahko pride do pozara. Bodite previdni pri
pripravi zivil, bogatih z mascobo, oljem ali pri dodajanju
alkoholnih pija¢, saj lahko pride do pozara. Za

odstranjevanje posode in pribora uporabljajte zasCitne
rokavice. Po koncu priprave hrane previdno odprite vrata
in vro¢ zrak ali paro iz pecice izpustite postopoma, Sele
nato lahko sezete v pecico, saj se lahko opecete. Ne
prekrivajte zracnikov za vroC zrak na sprednji strani pecice,
saj lahko pride do pozara.

M\ Bodite previdni pri delno ali povsem odprtih vratih
pecice, da se ne udarite.

DOVOLJENA UPORABA

N\ POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga upravljali z
zunanjimi upravljalnimi napravami, kot sta casovnik ali
locen daljinski upravljalnik.

Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in temu
podobnim nacinom uporabe, na primer: v kuhinjah za
osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na
kmetijah, za goste v hotelih, motelih in prebivalce drugih
stanovanijskih okolij.

M\ Druga uporaba ni dovoljena (npr. za segrevanje
prostorov).

A\ Aparat ni namenjen profesionalni uporabi. Aparata ne
Korabljajte na prostem.

V aparatu ali v njegovi blizini ne shranjujte eksplozivnih
ali vnetljivih snovi (npr. bencina ali plocevink z razpr3ili), saj
lahko pride do pozara.

NAMESTITEV

MN7a premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb. Za
odstranjevanje embalaze in namestitev aparata uporabite
zascitne rokavice - nevarnost ureznin.

Namestitev, vklju¢no s priklopom na vodovodni sistem (Ce
je prisoten) in elektri¢nimi prikljucki ter popravili, mora
izvesti usposobljen tehnik. Ne popravljajte ali menjajte
katerega koli dela aparata, razen e to ni izrecno navedeno
v navodilih za uporabo. Otroci se mestu namestitve ne
smejo priblizevati. Ko aparat odstranite iz embalaze, se
prepricajte, da se med prevozom ni poskodoval. V primeru
teZav se obrnite na prodajalca ali na najblizjo servisno
sluzbo. Ko je aparat namescen, ostanke embalaze (plastika,
deli iz stiropora itd.) shranite izven dosega otrok, saj
obstaja nevarnost zadusitve. Pred katerim koli postopkom
namestitve aparat odklopite iz elektricnega omrezja, saj
obstaja nevarnost elektricnega udara.

Med namestitvijo pazite, da aparat ne poskoduje
napajalnega kabla, saj to lahko privede do pozara ali
povzroCi elektricni udar. Aparat vklopite Sele, ko je
namestitev koncana.

Ne odstranite aparata iz osnove iz polistirenske pene,
dokler ga ne boste namestili.
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A\ Ne nameicajte aparata za dekorativnimi vrati - tveganje

pozara.

Ce je Stedilnik namescéen na podstavek, ga morate izravnati

in pritrditi na steno s prilozeno zadrzevalno verigo, tako da

preprecite zdrs aparata s podstavka.

@ OPOZORILO: Da bi preprecili nagibanje ali
prevraanje aparata, morate namestiti prilozeno
zadrzevalno verigo. Za namestitev glejte navodila.

OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA
M Tablica s serijsko $tevilko je names¢ena na prednjem
robu pecice in je vidna, ko so vrata pecice odprta.
A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vtica, e je ta na dosegu roke, ali z ve¢polnim
stikalom, ki je v skladu s predpisi za oziCenje namesceno
na vodu med vti¢nico in aparatom. Aparat mora biti prav
tako ozemljen v skladu z drzavnimi standardi glede
elektri¢ne varnosti.

A\ Prepovedana je uporaba podaljékov, razdelilnih vti¢nic

in adapterjev. Elektricne komponente po namestitvi

aparata uporabnikom ne smejo biti dostopne. Aparata ne

Korabljajte, ko ste mokri ali bosi.

Aparata ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan napajalni
kabel ali vti¢, ¢e ne deluje pravilno oziroma ce je bil
poskodovan ali je padel.

MDa se izognemo nevarnosti, lahko poskodovan

napajalni kabelzenakim kablom nadomestile proizvajalec,

njegov serviser ali podobno usposobljena oseba, saj
obstaja moznost elektricnega udara.

A\ Ce morate napajalni kabel zamenjati, se obrnite na

pooblasceno servisno sluzbo.

N\ OPOZORILO: Prepricajte se, da je aparat pred menjavo

luci izklopljen, da tako preprecite nevarnost elektricnega

udara.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

M\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi deli

izklopiti in izkljuciti z elektricnega napajanja; ne

uporabljajte parnih Cistilcev, saj obstaja nevarnost
elektricnega udara.

M\ Ne uporabljajte grobih, abrazivnih cistil ali kovinskih

strgal za Ciscenje stekla vrat pecice, saj lahko opraskajo

povrsino, zaradi ¢esar lahko steklo poci.

A\ Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih izdelkov, istil

na osnovi klora ali Zi¢natih gobic.

A\ Pred ¢is¢enjem ali vzdrzevanjem se prepricajte, da se je

aparat ohladil. - nevarnost opeklin.

OPOZORILO: Pred menjavo luci aparat izklopite, saj
lahko pride do elektri¢cnega udara.

=i

ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

EmbalaZo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za recikliranje
¥¢. Dele embalaze zato zavrzite odgovorno in v skladu s predpisi pristojnih sluzb,
ki urejajo odlaganje odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV

Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno uporabiti.
Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi o odstranjevanju
odpadkov.

Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih gospodinjskih
aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu, pri komunalni sluzbi ali
v trgovini, kjer ste aparat kupili. Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo
2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO).

Aparat odlozite na predvidenih zbirnih mestih, saj lahko s tem preprecite skodljive
posledice za okolje in zdravje ljudi.

X

Simbol na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba v zbirnem
centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecico predgrejte samo, e je to navedeno v razpredelnici za pripravo hrane ali
v vasem receptu. Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace, saj se veliko
bolje segrevajo.

IZJAVE O SKLADNOSTI

Ta naprava je skladna z: zahtevami po ekolo3ki zasnovi evropske uredbe 65/2014
in evropskim standardom EN 60350-1.

Aparat izpolnjuje zahteve po ekoloski zasnovi evropske uredbe 66/2014 v skladu
z evropskim standardom EN 60350-2.
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OPIS IZDELKA

1. Steklokerami¢na kuhalna plos¢a
2. Upravljalna plos¢a
3. Mreza

4. Pekac

5.Vrata

6. Vodila za reSetke
7.polozaj 1

8. polozaj 2

9. polozaj 3

10. polozaj 4

11. polozaj 5

12. polozaj 6

UPRAVLJALNA PLOSCA

ELEKTRONSKI CASOVNIK

IZBIRNI GUMB INDIKATORSKA LUCKA ZA TERMOSTAT

000 - 000

| |
GORILNIK KUHALNE = VRTLJIVI GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERATURE  GORILNIK KUHALNE

PLOSCE PLOSCE
UPRAVLJALNI GUMBI UPRAVLJALNI GUMBI

(7
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& OPOZORILO: to delo mora izvesti usposobljen tehnik.

SL |
NAMESTITEV

Pred uporabo novega aparata natanéno preberite ta navodila.
Vsebujejo pomembne informacije o varni namestitvi in
delovanju aparata.

Ta navodila shranite za poznej$o uporabo. Poskrbite,

da navodila prilozite aparatu, ¢e ga prodate, podarite ali
premaknete.

Aparat mora namestiti usposobljen strokovnjak v skladu s
prilozenimi navodili.

Preden se lotite nastavitvenih ali vzdrzevalnih del, aparat
izkljuCite z elektricnega omrezja.

Postavitev in izravnava

Aparat lahko namestite ob pohistvene elemente, katerih viSina
ne presega visine

kuhalne povrsine.

Ta tedilnik je treba namestiti neposredno na tla. Stedilnika ne
names¢&ajte na kakrsno koli umetno podlago.

Poskrbite, da je stena, ki se dotika hrbtne strani aparata,
izdelana iz nevnetljivega, toplotno odpornega materiala

(T 90 °C).

Pomembno: Aparata ne namescajte v blizini vrat ali
drugih dostopnih poti, da zmanjSate moznost, da bi
osebe, ki uporabljajo vrata, prisle v stik s posodami na
kuhalni plos¢i.

Aparata ne smete namestiti za okrasna vrata, da

preprecite pregrevanje

Aparata ne namesc¢ajte na dvignjeno ploséad.

Aparat je zasnovan tako, da ga lahko namestite med kuhinjske

omarice, ki so med seboj oddaljene 600 mm. Razmik na obeh

straneh mora biti zadosten, da je mogoce Stedilnik umakniti

za potrebe servisiranja. Namestite ga lahko v kot ali tako, da

so kuhinjske omarice na eni ali obeh straneh. Omogo¢a tudi

prostostoje€o namestitev.

Sosednje stranske stene, ki segajo nad raven kuhalne plosce,

morajo biti od Stedilnika oddaljene vsaj 150 mm in morajo biti

zascitene s toplotno odpornim materialom. Previsna povrSina

ali kuhinjska napa ne sme biti blizje kot 650 mm.

a. Stedilnik je lahko name&&en v kuhinji, kuhinji z jedilnico ali v
dnevni sobi, vendar ne v kopalnici.

b. Napo je treba namestiti v skladu z zahtevami iz navodil za
namestitev nape.

c. Stena, ki se dotika hrbtne strani Stedilnika, mora biti iz
ognjevzdrznega materiala.

d. Stedilnik je opremljen z varnostno verigo, ki mora biti
pritrjena na kavelj, pritrjen na steno za

e. aparatom.

Prikljucitev na elektricno omrezje

Pecice s tripolnim napajalnim kablom so zasnovane za
delovanje z izmeni¢nim tokom s frekvenco in napetostjo
napajanja, ki sta navedeni na podatkovni plo&¢ici (na dnu
upravljalne plosée pecice). Ozemljitveni vodnik kabla je
rumeno-zeleni vodnik.

Osnovno napajanje
220-2390V-

L i 2

1 - It

HO5W2VI-F 3xd AHARM 60227 IEC 53
HOSVW.F Jxd  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

@ o @ E o+
&M

IJl. Ve Wa

HOSV2V2-F 5x1.5 AHARK 60227 EC 53
HOSWW-F 5x1.5 <HAR® 60227 EC 5T
*380-415 2N~

P_G ! 4 K
-l I'Io‘ an

HO5W2V2-F 424 4HARM G0227 IEC 53

HOSUV-F dxd  AHAR® 00237 IEC 57

*druge moznosti napajanja

Prikljucitev napajalnega kabla na elektricno omrezje

A\  OPOZORILO: to delo mora izvesti usposobljen
tehnik.

Preden Stedilnik premikate, preverite, ali je ohlajen, in ga

izklopite na upravljalni plo$gi $tedilnika. Stedilnik najlazje
premaknete tako, da dvignete spredniji del na naslednji nacin:

Premikanje stedilnika

4

SLLA

Vrata pecice odprite toliko, da lahko udobno primete aparat
za spodnji spredniji rob stropa pecice in se ne dotikate grelnih
elementov. (SL. A)

Pri premikanju Stedilnika bodite previdni, saj je tezak.
Pazite, da ne poSkodujete talnih oblog.

Naslednja navodila naj prebere usposobljen tehnik, da
bo zagotovil pravilno namestitev, nastavitev in tehni¢no
vzdrzevanje aparata v skladu z veljavnimi predpisi.
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A\ OPOZORILO: to delo mora izvesti usposobljen tehnik.

OPOZORILA: APARAT MORA BITI OZEMLJEN.

Stedilnik mora biti priklju&en na elektri¢no omreZje prek
vti¢nice s stikalom (dvopolno) z varovalko ustrezne
zmogljivosti, ki je navedena na tipski plos¢ici Stedilnika.
Vsa elektri¢na napeljava od elektricne omarice do
Stedilnika prek dvopolne vti¢nice mora biti ustreznega tipa
in tokovne vrednosti, kot je navedeno zgoraj. Napajalni
kabel mora biti name&¢en tako, da nikoli ne doseze
temperature, ki bi bila za 50 °C visja od sobne temperature.
Kabel mora biti speljan stran od zadnjih zra¢nikov.

Varnostna veriga

Da bi prepredili
nenamerno
iy d 1 prevrnitev
' | aparata, na
] primer, ¢e otrok
L A | 5 spleza na vrata
- 2 - pedice, MORA
biti nameS¢ena
1§ prilozena
o varnostna veriga!

Stedilnik je opremljen z varnostno verigo, ki jo z vijakom (ni
prilozen) pritrdite na steno za aparatom v isti visini, kot je
veriga pritrjena na aparat.

Vijak in sidro izberite glede na vrsto materiala stene za
aparatom. Ce je premer glave vijaka manjsi od 9 mm,
uporabite podlozko. Za betonske stene je potreben vijak s
premerom vsaj 8 mm in dolzino 60 mm.

PrepriCajte se, da je veriga pritrjena na zadnjo steno
Stedilnika in na steno, kot je prikazano na sliki, tako da je

po namestitvi napeta in vzporedna s tlemi.

SL
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UPORABA STEKLOKERAMICNE KUHALNE PLOSCE

Lepilo na tesnilih pusca sledi masti na steklu. Pred
uporabo aparata vam priporo¢amo, da te odstrani-

Nazivne vrednosti kuhalnih obmogij

te s posebnim, neabrazivnim cistilnim sredstvom. ] ) ) Zadaj desno
Med prvih nekaj ur uporabe lahko pride do nastan- | Spredaj levo Spredaj desno | Zadaj levo (Dvojno svetle&e
ka vonja po gumi, po nekaj ¢asa pa ta vonj izgine. polje)
KUHALNA POLJA Kerami¢no Kerami¢no Kerami¢no Kerami¢no
o . o B 1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
Kuhalna plos¢a je opremljena s sevalnimi elektric- 180 mm premera | 140 mm premera | 140 mm premera | 180 mm premera
nimi ogrevalnimi elementi. Ko jih uporabljate, (pol. 0-6) (pol. 0-6) (pol. 0-6) (pol. 0-12)
bodo naslednji elementi na plos¢i rdeci.
N Y A. Kuhalno polje. Pol Sevalna kerami¢na kuhalna plo3ca Ejgrlr::gna;ogzlaogenska
A—T‘ ~——A  B. Indikatorska lucka za preostalo ' Normalna ali hitra kuhalna plosca P oy
toploto: ta nakazuje, da je tem- Samodejna kuhalna plosca
P N peratura povezanega kuhalnega ) .

A_t/ J_A polja r)ad 60 OVC, éep_rayje bilo 0 Ugasnjen Ugasnjen

+ to polje izkljuceno, je 3e vedno . . Za taljenje masla ali ¢oko-

vroce. 1 Za pripravo ribe

B lade
Kuhalna polja s sevalnimi grelnimi elementi D) _Za priE[avF) kro[npirja (na pari),
Ti oddajajo toploto s sevanjem iz visokosvetlecih sijalk, ki Juhe, Cicerike, fizola Za pogrevanje tekocine
jih vsebujejo. Imajo podobne lastnosti kot plinski gorilniki: 3 Za nadaljevanje priprave vecje
preprosto se jih krmili in temperatura se doseze hitro, kar kolicine hrane, zelenjave, juhe
vam omogoca, da dejansko vidite zmogljivost, ki jo nudijo. .

g ) gJ o .J. - J B 4 Za peko mesa (srednje) Za omake (vklju¢no s krem-
VKLOP IN IZKLOP KUHALNIH POLJ 5 | Zapekomesa (dobropeceno) | nimiomakam
Za vklop obrnite ustrezen gumb v desno v polozaj med 0 6 Zaporjavitev ali hitro pecenje Za kuhanje do vretja
in 6 alimed 0 in 12 (dvojno in ovalno svetlece polje). 7
Da ga spet izklopite, obrnite gumb v levo, dokler ne bo v 8
polozaju 0" 9 Za peko mesa

10 -

Kuhalna plosca se segreva le znotraj oznacenih kroznih ku- » Za enoloncnice
halis¢. Kuhalisca se hitro segrevajo in ohlajajo, kar omogo-
¢a bolj$i nadzor pri pripravi obcutljivih Zivil. Vsako kuhalis¢e | 12 Zacvrtje

je opremljeno s toplotnim varnostim izklopom, ki prepre-

¢uje pregrevanje kerami¢nega stekla. Ce kuhalis¢e nekaj

minut deluje pri polni moci brez namesc¢ene posodo, toplotni
varnosti izklop samodejno izklopi in vklopi grelne elemente, da
se preprecijo morebitne poskodbe kerami¢nega stekla

Zadnja desna kuhalna plosca z dvojnim krogom

To je dvonamenska kuhalna plo$¢a z dvema elementoma.
Nastavitve na stekleni upravljalni plo3¢i bodo prikazale moznosti
1-6, ko vrtljivi gumb obrnete v smeri urinega kazalca, kar
pomeni, da je osrednji obro¢ vklopljen. Ko vrtljivi gumb kaze
moznosti 7-12, pomeni, da je vklopljeno celotno kuhalno

polje. To je funkcija za varcevanje z energijo in je uporabna za
kuhanje v manjsih posodah ali za poc¢asno vretje. Upravljanje bo
IZKLOPLJENO, vrtljivigumb je obrnjen v poloZzaj 0.

PRAKTICNI NASVETI ZA UPORABO KUHALNE PLOSCE

«  Uporabljajte posode z debelim, ravnim dnom, tako da se bodo
popolnoma prilegale kuhalnemu polju.

&b el d

«  Vedno uporabljajte posodo s premerom, ki je dovolj velik, da v
celoti pokrije kuhalno polje tako, da lahko izkoristite vso toplo-
to, ki nastane.

e BT

«  Vedno se prepricajte, da je dno posode popolnoma ¢isto
in suho: tako se boste prepricali, da se posode popolnoma
prilegajo kuhalnemu polju in da bo njihova Zivljenjska doba in
zivljenjska doba kuhalne plo3¢e dolga.

« lzogibajte se uporabi kuhinjske posode, ki jo uporabljate na
plinskih kuhalis¢ih: koncentracija toplote na plinskih kuhalis¢ih
lahko deformira dno posode, zaradi ¢esar se ne prilega pravil-
no.

«  Nikoli ne pustite kuhalno polje vklopljeno, ne da bi na njem bila
posoda, saj lahko to kuhalno polje poskoduje.
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PRED PRVO UPORABO PECICE, VSAKODNEVNA UPORABA

! Ko boste aparat uporabili prvi¢, segrejte prazno pecico z
pecico izklopite in odprete vrata, se prepri¢ajte, da je soba
dobro prezracena. Aparat lahko oddaja nekoliko neprijeten
smrad, ki ga povzrocajo zgorevajoce zasc¢itne snovi, ki smo jih
uporabili med izdelavo.

Uporaba pecice

1. Izberite Zelen nadin kuhanja tako, da obrnete IZBIRNI
gumb.

2. Izberite priporoeno temperaturo za nacin kuhanja ali
zeleno temperaturo tako, da obrnete gumb za TERMOSTAT.
Seznam s podrobnostmi o nacinih peke in priporo¢enih
temperatur za peko lahko najdete v povezani preglednici
(glejte PREGLEDNICO ZA PRIPRAVO JEDI).

Med peko je vedno mogoce:

e Spremenite nacin peke tako, da obrnete IZBIRNI gumb.

e Temperaturo spremenite tako, da obrnete gumb za TERMOSTAT.

¢ Nastavite skupni ¢as peke in ¢as konca peke (glejte spodaj).
e Prenehajte s peko tako, da obrnete IZBIRNI gumb v polozaj ,,0“.

I Nikoli ne postavljajte predmetov neposredno na dno pecice;
tako boste preprecili poskodbe zascitnega premaza.
! Posodo za peko vedno names¢&ajte na priloZzene mreze.

INDIKATORSKA LUCKA ZA TERMOSTAT

Ko ta lu¢ka sveti, pecica ustvarja toploto. Izklopi se, ko
notranjost pedice doseze zeleno temperaturo. V tem trenutku
se lu¢ka priziga in ugasSa, kar pomeni, da termostat deluje in
vzdrzuje temperaturo na stalni stopniji.

LUCKA V PECICI

Ta se vklopi tako, da obrnete IZBIRNI gumb v kateri koli
polozaj, razen ,,0“. Lu¢ka ostane prizgana, dokler pecica
deluje. Z izbiro gumba se lu¢ vklopi brez vklopa ogrevalnih
elementov.

Para +

Funkcije zagotavljajo odli¢éne rezultate zahvaljujo¢ dodajanju pare k
ciklom priprave. Samo ko je pecica hladna, na dno pecice vlijte pitno
vodo in izberite posebno funkcijo za svojo pripravo. Optimalne koli¢ine
vode in temperature za vsako kategorijo zivil so navedene v ustrezni
preglednici za pripravo jedi.

Pred dodajanjem Zivil pecice ne segrejte.

1.1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj simbola Zelene
funkcije.

LUCKA/HITRO PREDGRETJE
Za vklop lucke v pedici.
Za hitro predgretje pecice.

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni viSini.

OBICAJNA PEKA

‘,!: Za pripravo na najve¢ dveh nivojih hkrati. Po preteku
polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj pekaca. Ta
funkcija omogoca hkratno pripravo razliénih jedi (npr.
ribe in zelenjava) na razli¢nih viSinah.

<~~~ | | ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjiCev in klobas na Zaru ter
za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na Zzaru, priporoCamo, da
uporabite pekaC za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visSino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.
~~>| | HITRI ZAR
a%e Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
L piS¢anec). Priporoéamo, da uporabite peka¢ za

prestrezanje soka mesa: PekacC vstavite na katero koli
vi§ino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

DNO

To funkcijo lahko uporabite, da kon€ate peko polnjenih
pit ali za zgoSCevanje juh. Funkcijo uporabite za
zadnjih 10/15 minut peke.

ODMRZOVANJE
Za pospesevanje odmrzovanja hrane.

—h—

e
7Y

SPODNJI GRELNIK + VENTILATOR

Za dokoncanje peke jedi z zelo teko¢o konsistenco in
Ce Zelite dobiti hrustljavo, zlato rjavo skorjo. Uporabno
tudi za zgo$€evanje omak. Hrano postavite na drugo
viSino. Pecice ni treba predhodno segrevati.

PARA

Funkcije zagotavljajo odli¢ne rezultate zahvaljujo¢
dodajanju pare k ciklom priprave. Samo ko je pecica
hladna, na dno pecice vlijte pitno vodo in izberite
posebno funkcijo za svojo pripravo.

Optimalne koli¢ine vode in temperature za vsako
kategorijo zivil so navedene v ustrezni preglednici za
pripravo jedi. Pred dodajanjem Zivil pecice ne segrejte.

Za% TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
) Za pripravo razliénih jedi na razliénih viginah
hkrati. To funkcijo lahko uporabite za pripravo

razli¢nih vrst jedi, ne da bi se navzele vonjav ena od
druge.
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NAMESTITEV STRANSKIH MREZ

ZADNJI DEL PECICE ZGORAJ

= w ® & o

SI.1 ' SI.2

Vas novi stedilnik je opremljen z 2 kromiranima nosilcema polic v pecici.

Upostevajte, da so zgornje letvice daljse od spodnjih in da so kljuke na zadnji strani pecice. Glejte sliko 1.

Zgornji del nosilca police se zaskoci v reZi na stranski steni pecice, kot je prikazano na sliki 2.

Ko se nosilec zaskoci na vrhu, potisnite spodniji letvici v spodnji reZi na stranskih stenah pecice. Zdaj nekoliko spustite nosilec police,
da se zaskoci. Glejte sliko 3.

NAMESTITEV IZVLECNIH VODIL (CE SO PRILOZENA)

Izvle¢na vodila z delnim ali polnim izvlekom omogocajo
preprostejso uporabo resetk in pekacev.

o

1. Odstranite stranski nosilni resetki (sl. 7).

2. Zizvle¢nih vodil odstranite plasti¢no zascito (sl. 2).

3. Zgornji del vodil pritrdite na nosilni resetki.
Prepricajte se, da je mogoce teleskopska vodila
nemoteno premakniti do sprednjega dela pecice.
Nato spodniji del izvle¢nih vodil trdno pritisnite
ob nosilno resetko, da se zaskocijo (sl. 3).

4. Stranski nosilni reSetki ponovno namestite v
notranjost pecice (sl. 4).

5. Pribor namestite na drsno vodilo (s/. 5, 6).

SI.5 SI.6
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PRIBOR

MREZA GLOBOK PEKAC ORIGINALNI PEKAC KOMPLET ZA RAZEN)J

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Pribor, ki ni prilozen, je mogoce kupiti loceno pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA V PECICO

1. ReSetko vstavite v vodoravnem polozaju, z
izboklino A" navzgor (sl. 1A, sl. 1B)

2. Drug pribor, kot sta prestrezna ponev in originalni
pekac, vstavite na enak nacin kot resetko (sl. 2).
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V preglednici so navedene najprimernejse funkcije, pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi razliénih vrst Zivil. Cas

priprave se $teje od trenutka, ko Zivilo poloZite v pecico, brez predgretja (kadar je zahtevano). Temperatura in ¢as priprave

so okvirne vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje priporo¢ene
nastavitve. Ce Zivilo ni dovolj pe¢eno, uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozen pribor ter po moznosti temne kovinske tortne
modele in univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo ¢as
priprave nekoliko daljsi.

RECEPT FUNKCIJA PREDGRE-  1EMPERATURA (°C)  TRAJANJE  \yyo (L-stevilka) IN PRIBOR
VANJE (min)
Kva$eno pecivo/biskvitne torte OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 170 30-50 L2 L] -/
Kvaseno pecivo/biskvitne torte TERMOP\Q;:L\‘RTLIV:C”SKA DA 150 - 160 40-60 L3 L) ==
Kva$eno pecivo/biskvitne torte TERM%\QEL\‘RTR;/AAC”SKA DA 160 40-70 tg L J ~F==
Polnjeno pecivo _ — -
(skutino pecivo, zavitek, sadna pita) OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 160-180 40-60 L2 '\ r - J
Polnjeno pecivo TERMOVENTILACIJSKA L-4 ==
(skutino pecivo, zavitek, sadna pita) PRIPRAVA DA 150-170 40-70 L-2 —J -~ a
Piskoti/masleni piskoti OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 140 30-60 L3 '] r - J
Piskoti/masleni piskoti TERM%\&F’,“RT L';,’:\C'JSKA DA 140 30-60 tg 1 [ S
TERMOVENTILACIJSKA L6
Piskoti/masleni piskoti PRIPRAVA DA 140- 150 40-50 L-4 '\ r 1
L2
L-6
Piskoti/masleni piskoti TERMOVENTLACUSKA DA 140 50-60 o [
L3
Kolacki/Mafini OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 160 - 180 20-50 L4 1 [\ ]
Kolacki/Mafini TERMOVENTILACUSKA DA 150- 160 30-40 2o [
TERMOVENTILACIJSKA L6
Kola¢ki/Mafini PRIPRAVA DA 150 - 160 30-50 L4 '] r - J
L2
Princeske OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 170 - 200 20-50 L3 1 [ —
(B [\ ]
Princeske TERMOVENTILACLISKA DA 170-180 20-50
PRIPRAVA
L-2 L aF=r
TERMOVENTILACIJSKA L6
Princeske PRIPRAVA DA 170-180 20-50 L4 [ —
L2
Beljakovi poljubcki OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 80-100 120-200 L3 1 [ —
R TERMOVENTILACIJSKA L-4 - fr—
Beljakovi poljubcki PRIPRAVA DA 80-100 120-200 L2
L aF=r
R TERMOVENTILACIJSKA LR S—
Beljakovi poljubcki PRIPRAVA DA 80-100 120-200 L3
L1 L ] aF=r
Pica/kruh/fokaca OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 190-250 15-50 L2 '] r - J
L4 [\ ]
Pica/kruh/fokaca KONVEKCIJSKO PECENJE DA 190-230 20-50
L1 l | S—
TERMOVENTILACLSKA L6
Pica/kruh/fokaca PRIPRAVA DA 190-230 20-50 L4 l ‘ _J
L2
L5
Pica/kruh/fokaca TERM%\({EL“RT lm\cusu DA 190-230 20-50 tg L—J "=
L2
Slane pite (zelenjavna pita, pita z nadevom) KONVEKCIJSKO PECENJE DA 170-180 30-60 3 L—J aF=r
Slane pite (zelenjavna pita, pita z nadevom) TERM%\QEL\‘RTRVAACUSKA DA 170-180 50-60 tg L] ~F==
Maslene pastetke/krekerji iz listnatega testa OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 170-190 15-40 L3 I —_J
L-4 1 [
. L TERMOVENTILACIJSKA
Maslene pastetke/krekerji iz listnatega testa DA 180-210 15-40
PRIPRAVA \ [ —
L2 A
—J
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RECEPT FUNKCIJA PREDGRE:  TEMPERATURA (°C) TRﬁ;"{}")“E NIVO (L-$tevilka) IN PRIBOR
Lazanja / narastki / pecene testenine / kaneloni OBICAJNA PRIPRAVA HRANE DA 180-200 30-65 13 L—J aF=r
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina, 1 kg HITRI ZAR 190 - MAKS 40-90 L3 .\_r Al
Pis¢anec/zajec/raca, 1 kg HITRI ZAR 230 - MAKS 50-100 -3 - alr
—J
Puran/gos, 3 kg HITRI ZAR 160 - MAKS 130- 170 3 L_—J aFr
Ribji fileji/zrezki ZAR 230 - MAKS 10-30 [ ~
Polnjena zelenjava (paradizniki, bucke, jaj¢evci) HITRI ZAR 230 - MAKS 30-60 L-3 .\—r aFr
—J
Gratinirana zelenjava ZAR 230- MAKS 10-30 L4 .\—[ LY e
—J
Toast ZAR 5 MAKS. 1-2 L5 Lo YRR ~
Klobase/raznji¢i/rebrca/hamburgerji ZAR 230 - MAKS 15-30 L-5 [ YR ~ M
Pecen krompir HITRI ZAR 230 - MAKS 30-60 L3 B QY =———P]
—J
Jagnjegje stegno/kraca HITRIZAR 200 - MAKS 50-100 L3 .\—r aFr
L6 —
Celoten obrok (Kuhanje3): L-4 L ~== d
Sadni kola¢ TERMOVENTILACIJSKA
° 180-190 40-100
L PRIPRAVA
Pecenke w —d e
Celoten obrok (Kuhanjed): A S RN
Sadni kola¢
> TERMOVENTILACIJSKA
Laza 180-190 40-100
Meso kosih PRIPRAVA N S
Pecena zelenjava L1 1 J
TEMPERATURA | TRAJANJE | NIVO (L-Stevilka) IN
RECEPT FUNKCIJA VODA (9) C) (min) PRIBOR
Kvaseno pecivo/biskvitne torte Para 100 170-180 30-60 L-2 | ¢ | "E=m
Kolac¢ki/Mafini Para 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Fokaca Para 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Zemljice Para 100 210 25-40 L-3 1 [ )
Struca kruha Para 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Goveja pecenka Para 200 200 35-60 L-3 1 [ U )
Goveja pecenka 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Jagnjecje stegno Para 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina, 1 kg Para 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Pis¢anec/zajec/raca, 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Ribji fileji/zrezki Para 150 180 15-35 L-3 | ===V
Polnjena zelenjava (paradizniki, bucke, jaj¢evci) Para 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Pecen krompir Para 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ P ~ al—ls | | '\ { kw_\/vj
PRIEOR Univerzalni pekac/prestrezni
. Posoda za peko ali model tverzaini P P Zn Prestrezni pekac/ Prestrezni pekac¢/pekac z
Resetka pekac ali posoda za peko na

za pecivo na resetki

resetki

univerzalni pekac

200 ml vode
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UPORABA URE/MINUTNEGA OPOMNIKA

POSTOPEK PRIPRAVE
HRANE (ikona)

( ZASLON
- - &J - -
auto L L IL AL
(ikona) AL S,
AN CASOVNIK (ikona)
- p +
PODALJsézéi_ O O O "~ SKRAJSANJE
(qumb) CASA (gumb)
NACIN
(gumb)
NASTAVITEV URE

Uro lahko nastavite, ko je pecica izklopljena ali vklopljena, pod
pogojem, da kon¢ni ¢as cikla priprave hrane ni bil predhodno
programiran.

Po priklopu naprave v elektricno omrezje ali po izpadu elektri¢cnega
toka za¢nejo na ZASLONU utripati stevke 00:00.

1.Istocasno pritisnite guma +in —.
Dvopicje med urami in minutami pri¢ne utripati.

2.Z gumboma + in — nastavite cas; Ce pritisnete in zadrZite enega od
gumbov, se bodo vrednosti na zaslonu izmenjavale hitreje, kar bo
omogocilo hitrejso in preprostejso nastavitev zelene vrednosti.

SPREMINJANJE FREKVENCE ZVOCNEGA SIGNALA

Frekvenco zvo¢nega signala lahko nastavite z ve¢kratnim zaporednim
pritiskom na gumb -.

NASTAVITEV MINUTNEGA OPOMNIKA

Ta funkcija ne prekine postopka priprave hrane in ne vpliva na
delovanje pecice; uporablja se samo za vklop zvo¢nega signala po
preteku nastavljenega casa.

~ veckrat pritisnite, dokler ne za¢nejo na zaslonu utripati
in tri Stevke.

1.Gum
ikona

2.Z gumboma + in — nastavite Zeleni cas; Ce pritisnete in zadrzite enega
od gumbov, se bodo vrednosti na zaslonu izmenjavale hitreje, kar bo
omogodilo hitrejso in preprostejSo nastavitev vrednosti.

3. Pocakajte 5 sekund. Ce gumb pritisnete $e enkrat, se na zaslonu
prikaze odstevanje ¢asa. Po izteku ¢asa se vklopi zvo¢ni opozorilnik.

PROGRAMIRANJE PRIPRAVE HRANE

Pred programiranjem priprave hrane mora biti izbran nacin priprave
hrane.

PROGRAMIRANJE TRAJANJA PRIPRAVE HRANE

1.Gumb 6 veckrat pritisnite, dokler na ZASLONU ne pri¢nejo utripati
ikona A in stevke, ki pomenijo za ¢as trajanja (DUR).

2.Z gumboma + in — nastavite Zeleni ¢as trajanja; Ce pritisnete in
zadrzite enega od gumboyv, se bodo vrednosti na zaslonu izmenjavale
hitreje, kar bo omogocilo hitrejso in preprostejso nastavitev vrednosti.

3. Pocakajte 5 sekund; ikona A bo zopet prikazana na zaslonu.

4. Po izteku nastavljenega ¢asa bo pecica prekinila postopek priprave
hrane, poleg tega pa se bo zaslisal zvo¢ni signal. Pritisnite enega od
gumboy, da zvocni signal prekinete.

» Na primer: ura je 9.00, programiran ¢as pa je 1 ura in 15 minut.
Program se bo samodejno prekinil, ko bo ura 10.15.

NASTAVITEV KONCNEGA CASA ZA NACIN PRIPRAVE HRANE
1. Sledite korakom od 1 do 3, da nastavite Cas trajanja, kot je opisano
zgoraj.

2. Nato pritiskajte gumk 6 .dokler na zaslonu ne za¢ne utripati napis
END.

3.Z gumboma + in — nastavite koncni ¢as priprave hrane; ce pritisnete
in zadrzite enega od gumbov, se bodo vrednosti na zaslonu izmenjavale
hitreje, kar bo omogocilo hitrejso in preprostejso nastavitev zelene
vrednosti.

4. Pocakajte 5 sekund ali znova pritisnite gumb 5 Ko se postopek
priprave hrane za¢ne, je na zaslonu prikazan simbol *,.

5. Po izteku nastavljenega ¢asa bo pecica prekinila postopek priprave

hrane, poleg tega pa se bo zaslisal zvocni signal. Pritisnite enega od

gumbov, da zvocni signal utisate.

Programiranje je nastavljeno, ko ikona A sveti.

« Na primer: ura je 9.00, programiran cas pa je 1 ura. Kot konc¢ni ¢as je
nastavljena ura 12.30. Program se bo samodejno zacel ob 11.30.

PREKLIC PROGAMA

Postopek preklica broaama:

« Pritiskajte gumb O dokler na zaslonu ne pri¢nejo utripati ikona in
Stevke, povezane z'nastavitvijo, ki jo Zelite preklicati. Pritiskajte gumb
-, dokler se na zaslonu ne pojavijo Stevke 00:00.

« Pritisnite in zadrzite gumba + in —; s tem boste preklicali vse
predhodno izbrane nastavitve, vklju¢no z nastavitvami ¢asovnika.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

IZKLOPITE GLAVNO STIKALO IN SE PREPRICAJTE, DA JE APARAT PRED CISCENJEM HLADEN.
PRED VNOVICNIM VKLOPOM SE PREPRICAJTE, DA SO VSI KRMILNI ELEMENTI V POLOZAJU ZA IZKLOP.

Ne uporabljajte parnih cistilnikov.

Pri vseh posegih uporabljajte zas¢itne mrzla.

rokavice.
napajanja.

Aparat odklopite od elektri¢cnega napajanja

CISCENJE KERAMICNE KUHALNE PLOSCE

* Ne uporabljajte abrazivnih ali zi¢natih gobic, ker lahko
poskodujejo steklo.

* Po vsaki uporabi ocistite kuhalno plosco (ko je ohlajena), da
odstranite ostanke hrane in madeze.

» Ce povrsina ni ustrezno ¢ista, se lahko obéutljivost tipk
upravljalne plosce zmanjsa.

e Strgalo uporabite samo, ¢e so na kuhalni plos¢i sprijeti ostanki
hrane. Sledite navodilom proizvajalca strgala, da se izognete
praskam na steklu.

e Sladkor ali hrana z visoko vsebnostjo sladkorja lahko poskodujeta
kuhalno plosc¢o, zato ju morate takoj odstraniti.

¢ Sol, sladkor in pesek lahko spraskajo stekleno povrsino.

» Cistite z mehko krpo, papirnatimi brisa¢ami ali ¢istilnikom za
kuhalne plosc¢e (glejte navodila proizvajalca).

* Razlite tekocine na kuhalnih poljih lahko povzrocijo premikanje
ali tresenje posod.

e Kuhalno plosc¢o po ¢is¢enju temeljito posusite.

ZUNANJE POVRSINE

* PovrSine ocistite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Odistite jih s
suho krpo.

* Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Eistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride

v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z viazno krpo iz
mikrovlaken.

Ne uporabite izdelkov na osnovi alkohola, kot je denaturiran

alkohol.

PREMIKANJE ZGORNJEGA GRELNIKA

1. Odstranite stranska vodila za pribor.

2. Nekoliko izvlecite grelnik (s/. 1) in ga spustite (s/. 2).

3.  Grelnik ponovno namestite na njegovo mesto tako, da
ga dvignete, rahlo povlecete k sebi in se prepricate, da je
naslonjen na stranske nosilce.

B

N
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NOTRANJE POVRSINE
* Po vsaki uporabi naj se pecdica najprej ohladi, Sele nato jo
ocistite. To po moznosti storite, ko je Se nekoliko topla, da
odstranite obloge in madeze ostankov hrane. Ce Zelite posusiti
morebitni kondenzat, ki nastane kot posledica priprave Zzivil z
visoko vsebnostjo vode, poc¢akajte, da se pecica popolnoma
ohladi, in jo nato obridite s krpo ali gobico.

» Steklo na vratih odistite z ustreznim tekoc€im Gistilnim
sredstvom.

Zelene posege opravite, ko je pe¢ica

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic, abrazivnih
cistilnih gobic ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo.
Ko prijemate vroCe kose pribora, uporabite zas¢itne rokavice.
Ostanke hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobico.

MENJAVA ZARNICE

1.Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte Zarnico in pokrov
ponovno privijte.

1. Pecico znova priklopite na elektri¢no napajanje.
Opomba: Uporabite napajanje 40 W/230 V tipa G9

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske
aparate in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov
(Uredba ES 244/20009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.

- Zarnic se ne dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob
stiku s koZzo poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne
namestite pokrova zarnice.

KATALITICNO CISCENJE

Te plosce so premazane s posebnim premazom, ki lahko
posrka mascobo, ki jo oddaja hrana med pripravo. Ta
premaz je precej vzdrzljiv, tako da lahko brez posledic s
priborom (mreze, posode za zbiranje itd.) podrsate po
njemu, ne da bi ga poSkodovali. Na povrsini se lahko pojavijo
bela znamenja; te niso razlog za preplah.

Kljub vsemu pa je treba preprediti naslednje:

- praskanje po premazu z ostrimi predmeti (noz, na primer);
- uporaba Cistilnih sredstev ali abrazivnih materialov.

i:N

w



| SL

ODSTRANJEVANJE IN MONTAZA STEKLA NA VRATIH PECICE

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in zaporna
vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama — ne drzite jih za ro¢aj.
Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e jih $e nap-
rej zapirate in jih isto€asno nekoliko vle¢ete navzgor (a), dokler
se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete proti pecici,
poravnajte kljuki teCajev z vpetjem in pri€vrstite zgornji del v
vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj: prepriCajte se, da
ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana z uprav-
ljalno plog&o. Ce vrata niso poravnana, ponovite zgoraj opisane
korake.

S KLIKOM DO CISTOCE - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko povrsino z ro¢a-
jem navzdol, isto¢asno pritisnite na pritrdilni sponki in odstranite
zgornji rob vrat tako, da ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje steklo, ga
odstranite in polozite na mehko povrsino, preden ga odistite.

3. Ko znova names$¢ate notranje steklo v vrata pecice, vstavite
plosc¢o pravilno, tako da besedilo na njej ne bo obrnjeno in ga
boste lahko preprosto prebrali.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zasliSite klik, to pomeni,
da se je rob pravilno zasko¢il. PrepriCajte se, da je tesnilo na
pravem mestu, preden namestite vrata.

ODPRAVLJANJE TEZAV
Kaj storiti v primeru ... Mozni vzroki

Resitve

Izpad elektri¢ne energije.
Prekinitev napajanja

Pecica ne deluje.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica priklopljena
na elektriéno napajanje. Z izklopom in ponovnim vklopom peci-
ce preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.

SERVISNA SLUZBA

Za pomoc¢ poklicite Stevilko, ki je navedena v garancijski knjizici,

ali upoStevajte navodila na spletni strani.

Tam boste morali podati naslednje navedbe:

e Kratek opis napake.

e Tocen tip modela vasSega izdelka.

e Kodo za pomo¢ (Stevilka, ki sledi besedi SERVICE na iden-
tifikacijski ploggici izdelka, ki je NAMESCENA na notranjem
robu pecice, ko so vrata odprta).

¢ tocen naslov;

¢ Kontaktno telefonsko Stevilko.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Opomba: Ce so zahtevana popravila, stopite v stik s pooblag&enim
servisnim centrom, kjer vam lahko zagotovijo, da bodo pri popravilu
uporabili originalne nadomestne dele in izvedli vsa dela brezhibno
in pravilno. Dodatne informacije o garanciji si lahko preberete na
prilozenem garancijskem listu.

[zWWW Vse tehni¢ne podatke o izdelku, vklju¢no z oceno energijske ucinkovitosti, lahko preberete in prenesete z nase spletne strani

www.whirlpool.com.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.

Ninigjsze instrukcje i samo urzadzenie zawieraja wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktorych nalezy
bezwzglednie przestrzega¢. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukgcji
bezpieczenstwa, niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia
lub nieprawidtowe ustawienie elementdéw sterujacych.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywal urzadzenia - ryzyko porazenia
pradem.

ANOSTRZEZENIE:  Niebezpieczeristwo pozaru:  Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

A\ OSTROZNIE:Procesgotowaniamusiby¢nadzorowany.
Proces krotkiego gotowania musi by¢ nadzorowany
przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju
lub innych tluszczéw moze spowodowac zagrozenie -
ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy gasi¢ ognia woda!
Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie przykryc ogien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni

robocze).
Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru.

Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie
do urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem. Dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciachfizycznych, sensorycznychlub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwadji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.. Dzieci
do lat 8, o ile nie znajduijg sie pod statym nadzorem, nie
mogq znajdowac sie w poblizu urzadzenia
M\Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia

podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierkikuchenneiinnetatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac czujnos¢
podczas pieczenia pokarmdéw bogatych w ttuszcze, olej
lub podczas dodawania napojow alkoholowych -
ryzyko pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na
koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi
piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego dostepu
umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego powietrza lub
pary-ryzyko oparzen. Nie zaktdcaé przeptywu gorgcego
powietrza z przodu piekarnika - ryzyko pozaru

A\ Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowa¢
ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub skierowane w dot.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przytaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy; gospodarstwa
wiejskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujacych nocleg ze sniadaniemi
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
MA\Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substangji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwoch oséb - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

MInstalacja, podfaczenia do zrédla wody (jesli
wystepuja) i zasilania oraz wszelkie naprawy musza by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawiac ani nie wymieniac¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze wyraznie zaznaczono to w instrukgji obstugi.
Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu. W przypadku
problemow nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub
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najblizszym serwisem technicznym. Po zainstalowaniu
odpady  opakowaniowe (plastikowe, elementy
styropianowe itp.) musza by¢ przechowywane poza
zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania przed kazdg operacjg montazowa
- ryzyko porazenia pradem.

Podczas instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego. Wystepuje ryzyko
porazenia pradem. Urzadzenie mozna uruchomic
dopiero po zakonczeniu instalacji.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalagji

MA\Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiami - ryzyko pozaru.

& jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono byc¢
wypoziomowane i zamocowane do $ciany
za pomocy dostarczonego tancuszka
przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac tancuszek
podtrzymujacy. W celu instalacji zapoznac sie

zinstrukgja.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

A Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny powinna by¢ przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

hid

A\ Jedli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

MNOSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby uniknac
ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ANOSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem  do
jakichkolwiek czynnodci  konserwacyjnych nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtagczone
od zasilania; nigdy nie uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego - ryzyko porazenia pragdem.

Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw sSciernych ani metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie nalezy uzywac $rodkéw Sciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.

OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed
wymiana lampy - ryzyko porazenia pragdem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolem €. Cze$ci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz
zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania odpadéw, okreslonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie  zostato  wykonane z  materiatdbw  nadajacych
sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie  nalezy  utylizowa¢ zgodnie z  miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie zlokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
Niniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejska dyrektywa
2012/19/UEw sprawie zuzytegosprzetu elektrycznegoielektronicznego
(WEEE). oraz z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (z pdzniejszymi zmianami).
Wtasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

i

- Symbol = na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej
oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego
odpadu domowego. Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie

utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochtaniajg
ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: Wymagania dotyczace ekoprojektu
zgodnie z

Rozporzadzeniem Komisji Europejskiej 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie
etykietowania energetycznego nr 65/2014;

Ekoprojekt dla produktéw zwiazanych z energia i informacja energetyczna
(zmiany) (wyjscie z UE) Rozporzadzenia 2019, zgodnie z

norma europejskg EN 60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
Europejskiej (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia oraz informacji na temat
energii (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.
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OPIS PRODUKTU

. Ptyta grzejna ze szkta ceramicznego
. Panel sterowania
Ruszt

. Blacha

Drzwi

. Prowadnice rusztow
. Pozycja 1

. Pozycja 2

9. Pozycja 3

10. Pozycja 4

11. Pozycja 5

12. Pozycja 6

O NOUAWN =

PULPIT STERUJACY

ZEGAR ELEKTRONICZNY

POKRETLO WYBORU KONTROLKA TERMOSTATU

000 - 000

| |
PALNIK PLYTY POKRETLO TERMOSTATU PALNIK PLYTY
POKRETLA REGULACJI MOCY POKRETLA REGULACJI MOCY

1
Wi
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/N OSTRZEZENIE: Ta operacja ﬁowinna byc¢ przeprowadzona

| przez wykwalifikowanego technika

PL |
INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy
dokfadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi.
Zawiera ona wazne informacje dotyczace bezpiecznej
instalacji i obstugi urzadzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do
wykorzystania w przysztosci. Nalezy sie upewni¢,

ze instrukcja towarzyszy urzadzeniu, gdy jest ono
sprzedawane, oddawane lub przenoszone.

Urzadzenie musi zostac zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjaliste, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtgczeniu urzadzenia od zasilania
elektrycznego.

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwos¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajacej powierzchni ptyty.
Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawiac¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze $ciana stykajaca sie z tylng czescia
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w poblizu drzwi
lub przejs¢, aby zminimalizowaé prawdopodobierstwo
kontaktu os6b korzystajacych z przejscia z naczyniami
kuchennymi stojgcymi na ptycie grzewczej.

Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposéb, aby
zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi
w odlegtosci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢
wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysuniecie kuchenki w celu
serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z
jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu
naroznym. Moze réwniez stuzyc jako sprzet wolnostojacy.
Sasiadujace Sciany boczne, wystajace ponad poziom ptyty,
nie moga znajdowac sie blizej niz 150 mm od kuchenki

i powinny by¢ zabezpieczone materiatem

odpornym na ciepto. Zadna powierzchnia podwieszana ani

okap nie powinny znajdowac sie blizej niz 650 mm.

a. Kuchenka moze by¢ umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie
mozna jej ustawiac w fazience.

b. Okapy nalezy montowa¢ zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukgji okapu.

c. Sciana stykajaca sie z tytem kuchenki musi by¢ wykonana
z materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w taficuszek zabezpieczajacy,
ktory nalezy przymocowac do haka przymocowanego do
Sciany za urzadzeniem.

Podtaczenie do zasilania

Piekarniki z tréjzylowym przewodem zasilajgcym sa
zaprojektowane do zasilania prgdem przemiennym

o czestotliwosci i napieciu wskazanych na tabliczce
znamionowej (na dole panelu sterowania piekarnikiem).
Przewéd uziemiajacy ma kolor zétto-zielony.

Podtaczenie standardowego zasilania
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*alternatywne opcje zasilania

Podtaczanie przewodu zasilajacego do sieci

/\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢
przeprowadzona przez wykwalifilkowanego technika

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzi¢, czy
jest nie jest goraca i wytaczy¢ jg przyciskiem na panelu
sterowania. Kuchenke mozna fatwo przenosi¢, podnoszac
przednia czes¢ w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki

)
—

Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednia krawedz piekarnika, nie dotykajac elementéw
grilla. (RYS. A)

Zachowac ostroznos¢ przy przenoszeniu kuchenki,
poniewaz jest ciezka.
Uwazac¢, aby nie uszkodzi¢ wyktadziny podtogowe;j.

W celu zapewnienia, ze urzadzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, wykwalifikowany
technik powinien zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami.
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OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do sieci elektrycznej za
pomocg przetgczanego (dwubiegunowego) gniazda
kuchenki, zabezpieczonego wtasciwym bezpiecznikiem

i charakteryzujacego sie parametrami odpowiednimi do
wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej kuchenki.
Wszystkie przewody elektryczne prowadzace od przytacza
klienta do kuchenki, poprzez przetagczane dwubiegunowe
gniazdo kuchenki, musza by¢ odpowiedniego typu i
charakteryzowac sie okreslonymi powyzej parametrami
pradu znamionowego.

przewdd zasilajgcy musi by¢ utozony w taki sposéb, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajacej
0 50°C temperature w pomieszczeniu. Nalezy go

poprowadzi¢ z dala od tylnych otworéw wentylacyjnych.

tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec
przypadkowemu
N przewréceniu

b SR R urzadzenia, na

i F I przyktad przez

. dziecko wchodzace
na drzwi .
piekarnika, NALEZY
BEZWZGLEDNIE
zamontowac
dostarczony
tancuszek
zabezpieczajacy!

Kuchenka jest wyposazona w taricuszek zabezpieczajacy,
ktoéry nalezy przymocowac wkretem (niedostarczany
razem z kuchenka) do sciany za urzadzeniem, na tej samej
wysokosci, na jakiej tancuszek jest przymocowany do
urzadzenia.

Wkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest sciana za urzadzeniem.

Jedliteb wkretu ma Srednice mniejsza niz 9 mm, nalezy
zastosowac podktadke. Sciana betonowa wymaga wkretu o
$rednicy co najmniej 8 mm i dtugosci 60 mm.

Upewnic sig, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
$ciany kuchenki i do sciany pomieszczenia, jak pokazano
na rysunku, tak aby po zamontowaniu byt napiety i
réwnolegty do poziomu podtoza.

PL
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KORZYSTANIE Z CERAMICZNEJ PLYTY GRZEWCZEJ

Klej natozony na uszczelki pozostawia $lady ttusz-

czu na szkle. Przed uzyciem urzadzenia zalecamy Parametry znamionowe pél grzewczych

usuniecie ich za pomoca specjalnego, niesciernego
srodka czyszczacego. Podczas pierwszych kilku go-
dzin uzytkowania moze pojawic sie zapach gumy,
ktéry bardzo szybko zniknie.

Przednie lewe | Przednie prawe| Tylne lewe Tylne prawe
(podwéjne
podswietlenie)

e Ceramiczne Ceramiczne Ceramiczne Ceramiczne
1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
STREFY GOTOWANIA Srednica 180 mm | Srednica 140 mm | Srednica 140 mm | Srednica 180 mm
Plyta wyposazona jest w elektryczne promienniko- | (Poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-12)
we elementy grzejne. Gdy sa uzywane, nastepujace : —
elementy na ptycie zmieniaja kolor na czerwony. gg:g?:gzcvecgerom'enn'kowe Ceramiczne halogenowe pole
Y A. Strefa gotowania. 7% Normalne lub szybkie pole %thivr\:f;teyczne pole grzewcze
A N +—A  B. Kontrolka ciepta resztkowego: grzewcze
~ wskazuje, ze temperatura danej
A | | pa strefy gotowania przekracza 60°C, 0 Wyt Wyt
Y, takze jesli element grzejny zostat ) Roztapianie masta lub
1 wytaczony, ale nadal jest goracy. 1 Gotowanie ryb czekolady
B
5 Gotowanie ziemniakéw (na
Strefy gotowania z podswietlang grzatka parze), 2UpY. c.|eC|erzycy,' fasol Podgrzewanie ptynow
Emituja one ciepto poprzez promieniowanie zawartych | 3 Kontynuowanie gotowania du-
w nich lamp. Maja podobne wtasciwosci do palnikow Zychilosci jedzenia, warzyw, zup
gazowych: fatwo je regulowac i dzieki duzej moc Pieczenie (poziom wypiecze-
y 4

szybko osiagaja zadang temperature. nia: $redni) Przygotowywanie soséw (w
R tym na bazie $mietany)

Pieczenie (poziom wypiecze-

WYLACZANIE | WYLACZANIE STREF GOTOWANIA > nia: dobrze wypieczony)
Aby wiaczy¢ strefe gotowania, nalezy przekreci¢ odpo- | ¢ Zarumienianie lub szybkie
wiednie pokretto w prawo, na pozycje miedzy 0 a 6 lub 0 zagotowanie do wrzenia Gotowanie do wrzenia
a 12 (podwojne lub owalne podswietlenie). 7
Aby wytaczy¢ strefe gotowania, nalezy przekreci¢ po- 8 . .
kretto w lewo, az znajdzie sie w pozycji ,0". 9 Do pieczeni
10
Grzanie dotyczy tylko oznaczonych okragtych stref Do gulaszu
gotowania. Strefy szybciej sie nagrzewaja i schtadzaja, M
zapewniajac wieksza kontrole nad potrawami o okre- 12 Do smazenia
Slonych wymaganiach temperaturowych. Kazda strefa
grzewcza wyposazona jest w ogranicznik termiczny, PRAKTYCZNE PORADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA PLYTY
bedacy jednoczesnie wytacznikiem bezpieczenstwa, ktéry za-
pobiega przegrzaniu szkta ceramicznego. Po kilku minutach » Uzywac garnkéw z grubym, ptaskim dnem, aby mie¢ pewnosc,
na petnej mocy bez naczynia na strefie grzewczej ogranicznik ze idealnie przylegaja do strefy gotowania.
termiczny bedzie automatycznie wytaczat i wtgczat elementy
grzejne, aby zapobiec uszkodzeniu ptyty ceramicznej
Prawe tylne pole dwuobwodowe «  Zawsze nalezy uzywac garnkow o wystarczajgco duzej srednicy, aby
Jest to pole grzewcze z dwoma elementami grzewczymi. catkowicie zakry¢ pole grzewcze i wykorzystac cate wytworzone ciepto.

Ustawienia na szklanym panelu sterujagcym pokaza wartos¢
od 1 do 6 w momencie przekrecenia pokretta w kierunku i
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, informujac tym

samym o wigczeniu pierscienia centralnego. Gdy pokretto

sterujgce pokaze wartosc¢ od 7 do 12, bedzie to oznaczato, «  Zawsze nalezy sie upewnic, ze dno garnka jest catkowicie czy-

ze aktywne jest cate pole. Jest to funkcja oszczedzania ste i suche: zapewnia to idealne przyleganie garnkow do stref

energii i stuzy do gotowania z uzyciem mniejszych garnkéw gotowania i wydtuza okres uzytkowania garnkow i ptyty.

lub do gotowania na wolnym ogniu. Przelaczenie pokretta «  Nalezy unikac korzystania z tych samych naczyn, ktére sg uzywane
sterujacego na 0 spowoduje wyltaczenie sterowania. na palnikach gazowych: koncentracja ciepta w palnikach gazowych

mogta spowodowac znieksztatcenie podstawy naczynia, powodu-
jac, ze nie bedzie ona prawidtowo przylegata do powierzchni.

« W zadnym przypadku nie wolno pozostawia¢ wtaczonego pola
grzejnego bez postawionego na nim naczynia, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie pola.
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PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA - UZYTKOWANIE CODZIENNE

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy wygrzewac pusty

piekarnik przy zamknigtych drzwiczkach i maksymalnej

temperaturze przez co najmniejp6tgodziny. Przed wytgczeniem

piekarnikaiotwarciem drzwiczek piekarnika nalezy sie upewnic

sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Urzgdzenie

moze wydziela¢ lekko nieprzyjemny zapach spowodowany

wypalaniemsiesubstancjiochronnychuzytychpodczasprocesu

produkcyjnego.

Uzywanie piekarnika

1. Wybra¢ zadany tryb pieczenia, obracajgc POKRETLO

WYBORU.

2. Wybra¢ temperature zalecang dla trybu pieczenia lub

temperature zgdang przez uzytkownika, obracajgc pokretto

TERMOSTAT. Listazawierajgcaszczegbtoweinformacjenatemat

trybdw przygotowywania potraw i sugerowanych temperatur

gotowania znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz TABELA

PRZYGOTOWYWANIA POTRAW).

Podczas pieczenia zawsze mozna:

e Zmienic tryb pieczenia, obracajgc POKRETEO WYBORU.

e Zmienic¢ temperature obracajgc pokretto TERMOSTAT.

e Ustawi¢ catkowity czas przygotowywania potraw i
zakonczenia przygotowywania potraw.

e  Zakonczy¢ pieczenie, obracajgc POKRETEO WYBORU na
pozycje ,0”.

czas

! Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow bezposrednio na dnie
piekarnika, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki emalii.
INaczynianalezyzawszeumieszcza¢nadostarczonychrusztach.

KONTROLKA TERMOSTATU

Gdy jest zatgczona, piekarnik wytwarza ciepto. Wytgcza sie,
gdy wnetrze piekarnika osiggnie zadang temperature. W tym
momencielampkanaprzemienniezatgczasieigasnie, wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje temperature na statym
poziomie.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
ZatgczasiewmomencieprzekreceniaPOKRETLAWYBORUNa
dowolngpozycjeinngniz,0”.Pozostajezatgczone przezcatyczas
pracy piekarnika. Po ustawieniu pokrettem wyboru, oswietlenie
zatgcza sie bez aktywowania ktéregokolwiek elementu
grzejnego.

Steam +

Korzystajac z funkcji , mozna osiggna¢ wspaniate rezultaty, co dzigki
uzyciu pary podczas gotowania. Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest
nierozgrzany, nalezy na jego dno wla¢ wody pitnej i wybrac okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i
wartosci temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania.

Nie rozgrzewa¢ piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

1.WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zgdanej funkciji.

LEKKIE/SZYBKIE PODGRZEWANIE
Do wtgczania oswietlenia piekarnika.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwoch
potkach. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uptywie potowy czasu pieczenia. Funkcja ta umozliwia
jednoczesne gotowanie réznych potraw (np. ryb i
warzyw) na réznych poziomach.

GRILL

Do grillowania stekow, kebabdéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na $ciekajgcy ttluszcz: Blache na $ciekajgcy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml
wody pitnej.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkow miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajgcy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu
i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

SPOD

Ta funkcja stuzy do wykanczania nadziewanych
plackéw lub zageszczania zup. Gotuj z jej uzyciem
przez ostatnie 10—15 minut.

%
v

ROZMRAZANIE
Do przyspieszenia rozmrazania zywnosci.

—5—

/'\
L YN
\eod/

OGRZEWANIE DOLNE+WENTYLATOR

Do zakonczenia gotowania potraw o bardzo ptynnej
konsystencji i uzyskania chrupigcych, ztocistych
spodow. Przydatny rowniez do zageszczania soséw.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac¢ piekarnika.

GOTOWANIE NA PARZE

Korzystajgc z funkcji , mozna osiggng¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko woéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany,
nalezy na jego dno wla¢ wode pitng i wybrac¢ okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy.

Optymalne ilosci wody i wartosci temperatury
dla kazdego rodzaju potrawy zostaly podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewac
piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

<> WYMUSZONY NADMUCH

oo Do gotowania réznych potraw na kilku potkach
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie

réznych dan bez wzajemnego przenikania sie
zapachow pieczonych potraw.
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MONTAZ RUSZTOW BOCZNYCH
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Rys. 1 Rys.2 ' Rys.3

Twoja nowa kuchenka dostarczana jest z 2 chromowanymi wspornikami poétek zapakowanymi w piekarniku wraz z pétkami.

Nalezy pamieta¢, ze gérne prety sa dtuzsze niz dolne, a zaczepy znajduja sie z tytu piekarnika. Patrz rys. 1.

Gorna czes¢ wspornika potki wechodzi w szczeliny w Scianie bocznej piekarnika, jak na Rys. 2.

Po zablokowaniu u géry, nastepnie wcisng¢ dolne prety w dolne szczeliny w bocznych $cianach piekarnika. Teraz nalezy pozwoli¢, aby
wsporniki potek lekko sie obnizyty i zatrzasnety. Patrz rys. 3.

MONTAZ WYSUWANYCH POLEK (JEZELI SA W WYPOSAZENIU)

Czesciowo lub catkowicie wysuwane potki utatwiajq
obstuge rusztu i tacek

1. Wyja¢ prowadnice boczne (Rys. 1)

2. Zdja¢ plastikowe zabezpieczenie z wysuwanych
potek (Rys. 2).

3. Zawiesi¢ gorng czes¢ szyny na prowadnicy
bocznej. Upewnic sig, ze teleskopowe prowadnice
Wysuwaja sie swobodnie w kierunku przodu
piekarnika.

Nastepnie mocno dociska¢ dolng czesc
wysuwanej potki do prowadnicy bocznej, az
znajdzie sie w odpowiednim potozeniu (Rys. 3).

4. Zamocowac ponownie prowadnice boczne w
piekarniku (Rys. 4).

5. Umiesci¢ akcesoria na szynach (Rys. 5, 6).

Rys. 5 Rys. 6
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wihozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig A"
skierowana ku goérze (rys. 1A, rys. 1B)

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposob co ruszt
(Rys. 2).
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Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjgtkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezag od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

TEMPERATURA. CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) I
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. (°C) (Min.) AKCESORIA
Ciasta drozdzowe / biszkopty PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 30-50 L2 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 160 40-70 t_g L) ===
Ciasto z nadzieniem
(sernik, strudel, ciasto owocowe) PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160-180 40-60 2 [ S
Ciasto z nadzieniem L-4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 170 40-70 L2 L J aF=r
Ciasteczka / Kruche ciasteczka PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 140 30-60 L3 l - J
X ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 30-60 L3 1 [ —J
L6
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L6
. ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 50-60 La '] r - J
L3
Ciastka / Muffiny PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160- 180 20-50 L4 [ —
. L5
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150- 160 30-40 o 1 | S
L6
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Ptysie PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 - 200 20-50 300 [ ——J
L4 [\ J
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L6
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 20-50 L4 [ S
L2
Bezy PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 80-100 120- 200 3 [ S
e LI —
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120 -200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120- 200 L3
SR SR RN -
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 190-230 20-50
L1 1 [ —
L6
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190- 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Tarta warzywa + mieso (tarty warzywne, quiche) PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 170-180 30-60 13 L—J aF==
Tarta warzywa + migso (tarty warzywne, quiche) WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170-190 15-40 L3 l | |
L4 1 [
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego WYMUSZONY NADMUCH TAK 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ Cannelloni PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 180-200 30-65 L3 L) aF3r
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tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia

umieszczone na ruszcie

pieczenia

TEMPERATURA.  CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) |
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. 0) (Min.) AKCESORIA
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / Wieprzowina 1 kg TURBOGRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL 230 - MAX 50-100 -3  S— Aab==ir
—J
Indyk / Ge$ 3 kg TURBOGRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filety / kawatki ryb GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeeea.. ~
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, baktazany) TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
| — )
Zapiekane warzywa GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Tost GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeeeen ~
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ hamburgery GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Udziec jagniecy/ golonka TURBOGRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Petne danie (Cook3): L4 L J /== ~
Tart, i
e WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100 1 r
Pieczen L2 aFr
—J
Petne danie (Cook4): ti L] "~
Tarta zowocami
Lazania WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100
KawaIZki n|1iesa L3 .\—r PN e PN
Pieczone warzywa L1 1 ]
PRZEPIS FUNKCJA WODA (g) | 'EMPERATURA T;vﬁgm POZIOM (L-liczba) |
9 (°c) - AKCESORIA
(min)
Ciasta drozdzowe / biszkopty Para 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Ciastka / Muffiny Para 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Para 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Butki Para 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Bochenek chleba Para 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pieczen wotowa Para 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Befsztyk 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Udziec jagniecy Para 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagniecina / Clelecma1/ K\éolowma / Wieprzowina Para 200 200 60-90 L3 |1 r
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Filety / kawatki ryb Para 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, Para 150 180-200 25.40 L-3
baktazany) I
Pieczone ziemniaki Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Kurczak pieczony 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 |1 [ —J
[ Ve ~ =~ J '\ r mj
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ P Blacha na Sciekajacy
Naczynie do pieczenialub  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt ttuszcz/ blacha do

pieczenia napetniona
200 ml wody
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OBStLUGA ZEGARA / MINUTNIKA

ikona PROCESU PIE-
ZENIA

WYSWIETLACZ

O

przycisk — O O — przycisk WYDLU-
SKRACANIA ZANIA CZASU
CZASU
przycisk
TRYB
USTAWIANIE ZEGARA

Zegar mozna ustawic przy wytaczonym lub wigczonym piekarniku, pod
warunkiem, ze nie zostat wczesniej zaprogramowany czas zakoriczenia

cyklu pieczenia.

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po zaniku zasilania, cyfry 00:00

na WYSWIETLACZU zaczna miga¢.

1. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-"
Dwukropek rozdzielajacy godziny i minuty zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskéw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

ZMIANA CZESTOTLIWOSCI SYGNALU DZWIEKOWEGO

Czestotliwos¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢, naciskajac
kilkakrotnie ,-".

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta funkgja nie przerywa gotowania i nie wptywa na dziatanie
piekarnika; stuzy po prostu do zataczenia sygnatu dzwiekowego po
uptywie ustawionego czasu. p
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk ,azikona ﬂ itrzy cyfry na
wyswietlaczu zaczna migac.

A

2. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskdw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zgdanego czasu bedzie szybsze i
tatwiejsze.

3. Odczekac 5 sekund. Przy ponownym nacisnieciu przycisku, na
wyswietlaczu pokaze sie odliczany czas. Po jego uptywie zafaczy sie
sygnat dzwiekowy.

PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed zaprogramowaniem nalezy wybrac tryb pieczenia.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

P
1. Nacisnac kilkakrotnie przycisk :__, azikona A i cyfry DUR na
WYSWIETLACZU zaczna migac.

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomocg przyciskdéw,+"i,-"; po nacisnieciu
i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zagdanego czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

3.0dczekac 5 sekund. Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu widoczna
bedzie ikona A.

4. Po uptywie ustawionego czasu i wytaczeniu piekarnika zataczy sie sygnat
dzwiekowy. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

« Na przykfad: jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine i 15 minut. Program wylaczy sie automatycznie o
godzinie 10:15.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA TRYBU PIECZENIA

1.Wykonac¢ kroki od 1 do 3, aby ustawic czas pieczenia zgodnie z powyzszym
opisem.
P

2. Nastepnie naciskac przycisk *_ ', az napis END na wyswietlaczu zacznie
migac.
3. Ustawi¢ godzine zakorczenia pieczenia za pomocg przyciskéw,+"i
1 PO nacisnieciu i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz
szybciej przewinie wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i
fatwiejsze.

P
4. 0dczekac 5 sekund lub ponownie nacisna¢ przycisk “. .. Po rozpoczeciu
procesu pieczenia na wyswietlaczu widoczny jest symbol

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wylaczy sie, a wigczy sie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Podswietlona ikona A oznacza, ze pieczenie zostato zaprogramowane.

+ Na przykfad: Jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine. Jako godzine zakoriczenia procesu ustawiono 12:30.
Program wiaczy sie automatycznie o godzinie 11:30.

ANULOWANIE PROGRAMU
Aby anulowac progr?:m:

« naciskac przycisk . .|, az ikona odpowiadajaca ustawieniu, ktére chcesz
anulowac i cyfry na wyswietlaczu zaczng migac. Naciskac przycisk,,-; az na
wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Nacisnac i przytrzymac przyciski,+"i,-"; spowoduje to anulowanie
wszystkich weczedniejszych ustawien, w tym ustawien zegara.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA WYLACZYC GEOWNY WYEACZNIK | UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA NIE JEST

GORACA.

PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE ZNAJDUJA SIE

W POZYCJI WYELACZONEJ.
Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich
czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania

CZYSZCZENIE PLYTY CERAMICZNE)J

*Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

*Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte kuchenki (gdy jest
zimna), aby usuna¢ osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

*Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej
czystosci, moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci
przyciskéw panelu sterowania.

eSkrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty kuchenki. Aby unikna¢ zarysowania szkfa,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

*Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte
kuchenki i nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

S0l cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.

*Uzywac miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty kuchenki
(postepowac zgodnie z instrukcjg producenta).

*Ptyny rozlane na polach grzewczych moga powodowac
przesuwanie sie lub drganie naczyn.

*Po wyczyszczeniu ptyty kuchenki, nalezy jg dokfadnie osuszy¢.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

* Powierzchnie nalezy czy$cic¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.
* Nie stosowac zrgcych ani $ciernych detergentow.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomocag wilgotnej Sciereczki z
mikrofibry.

Nie uzywac produktéw na bazie alkoholu, takich jak
denaturat.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice potek.

2. Wyciagna¢ nieco element grzewczy (Rys. 1) i obnizy¢ go(Rys. 2).

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podniesé, lekko pociggna¢ do siebie i oprze¢ na
obsadach bocznych.

V7
Rys. 1

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

* Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty,
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia
spowodowane przez resztki potraw. Aby usungc¢ wszelkie
skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia potraw z
duza zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym piekarniku.

Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac¢ welny szklanej, szorstkich
gabek lub sciernych/ zracych srodkow
do czyszczenia, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrzeé¢ go szmatka
lub gabka.

e Wyczyscié szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozyc¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usuna¢ za pomocg szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1.0dtgczyé piekarnik od zasilania

2.0dkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykrecié¢ ostone z powrotem do lampki.

1. Ponownie poditgczy¢ piekarnik do zasilania.
Uwaga: Zastosowac zarowke 40 W/230 V typu G9

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzgdzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
os$wietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupié¢ w autoryzowanym serwisie.

- Nie dotykac zaroéwek gotymi rekami - Slady palcow
pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki

ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE KATALITYCZNE

Panele urzgdzenia sg pokryte specjalng emalig,
pochtaniajaca ttuszcz z gotowanych potraw. Emalia ta jest
do$¢ wytrzymata, aby akcesoria (kratki, tacki ociekowe itp.)
mogty sie po niej przesuwac, nie uszkadzajgc powierzchni.
Na powierzchniach paneli moga sie pojawia¢ biate Slady —
nie stanowig one powoddéw do obaw.

Mimo to, powinno sie unika¢ nastepujgcych sytuacii:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (np. nozem);

- stosowania detergentéw i materiatéw Sciernych

~
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjaé drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
odblokowad, opuszczajgc zaczepy. 1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na migkkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Przymknac¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjgé drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczes$nie wyciggajac do gory (a), az wy-
sung sie z miejsc zamocowania (b).

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrdcony i byt tatwy do odczytania.

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyrownujgc haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc¢.
Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewni¢ sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprobowaé zamkna¢ drzwiczki i sprawdzic, czy ich poto-
zenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny Rozwiazania

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
Urzadzenie odtgczone od zasilania ~ Prawidtowo podtgczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzgdzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuije.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié¢ pod numer znajdujacy sie

na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami S 2

ze strony internetowe;. Q

Przygotowac:

e krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-

oy keaweciz po ovareu rwiczeepiokaria | - P | 1 {1 AANANAN T AR
e doktadny adres; p
* telefon kontaktowy. F,fé’ G
Prod. M. XXX ’ SN XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sie do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiegcej szczegdtow mozna znalez¢ w zatgczonej karcie gwarancyjne;.

[zWWW Petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z
naszej strony www.whirlpool.com
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