Quick guide
THANK YOU FOR BUYING A HOTPOINT-

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on
www.hotpoint.eu/register

A

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

ARISTON PRODUCT
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB
For switching the oven on by selecting For accessing the cooking time settings, ~ Turn to select the temperature you
a function. delayed start and timer. For displaying require when activating manual
Turn to the 0 position to switch the the time when the oven is off. functions. For automatic functions use
oven off. 4. DISPLAY O/A
2. LIGHT , 5. ADJUSTMENT BUTTONS
With the oven switched on, press to For changing the cooking time settings.
turn the oven compartment lamp on or
off.
FIRST TIME USE
1. SETTING THE TIME 2. HEAT THE OVEN

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: press é until the & icon and
the two digits for the hour start flashing on the display.

4.

Use + or —. to set the hour and press ® to confirm. The two
digits for the minutes will start flashing. Use "+ or "= to set
the minutes and press (%) to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

A new oven may release odours that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film from
the oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 ° C for about one hour. The oven must
be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

FUNCTIONS & DAILY USE
— | CONVENTIONAL @\a ECO CONVECTION BAKE*
— | For cooking any kind of dish on one shelf only. € For cooking roasts and stuffed roasting joints on a
single shelf. Food is prevented from drying out excessively
T 'Ic'c?cgglfgr-\r;?n’: B:Kri of two shelves at the same time by gentle, intermittent air circulation. When this ECO MODE
ximu w v ime.

It is a good idea to swap the position of the baking trays
halfway through cooking.

<~ | GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling meat,
we recommend using a drip tray to collect the cooking juices:
Position the tray on any of the levels below the wire shelf and
add 200 ml of drinking water.

| TURBO GRILL
&

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below
the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

function is in use, the light will remain switched off during

cooking but can be switched on again by pressing &
M BREAD AUTO

Q’ This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best results,
carefully follow the recipe. Activate the function when the
oven is cold.

A DESSERTS AUTO

4| This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the function
when the oven is cold.
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@ DIAMOND CLEAN

The action of the steam released during this special
low-temperature cleaning cycle allows dirt and food residues
to be removed with ease. Pour 200 ml of drinking water on
the bottom of the oven and only activate the function when
the oven is cold.

* Function used as reference for the energy efficiency declaration in
accordance with Regulation (EU) No. 65/2014

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol
for the function you require: the display will light up and an
audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL
To start the function you have selected, turn the thermostat knob
to set the temperature you require.
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Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by turning the
thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on 0 °C. You can
set the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

AUTOMATIC

To start the automatic function you have selected (“Bread”
or “Dessert”), keep the thermostat knob at the position for
automatic functions (@ ).

To finish cooking, turn the selection knob to position 0.

Please note: You can set the cooking end time and timer.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing
icon § on the display indicate that the preheating phase has
been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon
§2 on the display will indicate that the oven has reached

the set temperature: at this point, place the food inside and
proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.

After cooking and with the function deactivated, the icon f§
may continue to remain visible on the display even after the
cooling fan has switched off to indicate that there is residual
heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at
‘0",

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION .

Keep pressing ® until the ¢ icon and “00:00” start flashing
on the display.
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Use . or .= to set the cooking time you require, then press

® to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: an audible signal will sound and the
display will indicate that cooking is complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep pressing ®
until the (¥ icon starts flashing on the display, then use = to reset
the cooking time to “00:00".

This cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the function can
be delayed by programming its end time: press ™ until the
& icon and the current time start flashing on the display.
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Use .*. or .~ to set the time you want cooking to end and
press () to confirm.
Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused
until it starts automatically after the period of time that has
been calculated in order for cooking to finish at the time you
have set.
ar.art
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Please note: To cancel the settm(ch switch the oven off by turning
the selection knob to position

Please note: Delay to start functionality is not available for Grill and
Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will indicate
that the function has finished.

Turn the selection knob to select a different function or to
position “ " to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking but
allows you to use the display as a timer, either during while a
function is active or when the oven is off.

Keep pressing ) until the &) icon and “00:00” start flashing
on the display.

E—

Q.

>

—_—

Use £ or — to set the time you require and press Mto
confirm.

An audible signal will sound once the timer has finished
counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing @ until the &9 icon starts
flashing, then use = to reset the time to "00:00".
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6. DIAMOND CLEAN FUNCTION

To activate the “Diamond Clean” cleaning function, pour 200
ml of drinking water into the bottom of the oven, then turn the
selection knob and the thermostat knob to the [:f) icon.

Please note: The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning cycle.
The function will activate automatically: the display shows

the time remaining to the end, alternating with “DC".

e dc

¢

Please note: It is only possible to programme the end time of this
function. The duration is automatically set to 35 minutes.

COOKING TABLE
TEMPERATURE DURATION LEVEL AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT 0) (MIN) ACCESSORIES
= Yes 170 30- 50 =
Leavened cakes % Yes 160 30-50 _\‘_i_,’_
T Y 160 40 - 60*** 4 !
é €s [V LY==
= Yes 160 25-35 N
Biscuits/tartlets Yes 160 25-35 ir
Yes 160 20 - 35%x% —_ 2
L2
| ' = Yes 190 - 250 15 - 50 o
Pizza / Focaccia : 4 >
Yes 190 - 250 25 - 50%%* N
Lasagne / baked pasta / cannelloni / )
P = Yes 190 - 200 45 - 65 U
3
Lamb / veal / beef /pork 1 kg @ Yes 190 - 200 80-110 Y y
. . — 2
Chicken/rabbit/duck 1 kg D Yes 200 - 230 50-100 : ,
Baked fish/en papillote 0,5 kg . ) 2
o oo = Yes 170 - 190 30-45 2
Toasted bread F‘ 5 250 2-6 _‘_”5“_’_
Roast potatoes Yes 200 - 210 35 - 55 ** 1 3 r
CC SSO S [ VI vl A= J l ‘ M “ r
ACCE RIE Wire shelf Baking dish or baking Drip tray/baking tray Drip t Drip tray with 200 ml Baking t
re she tray on the wire shelf on the wire shelf riptray of water axing tray

**Turn food two-thirds of the way through cooking (if necessary).
*** Switch levels half way through cooking.
The level is indicated on the wall of the cooking compartment.

The time indicated does not include the preheating phase:
we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been
reached.

W Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for the table of tested recipes, compiled
for the certification authorities in accordance with the
standards IEC and IEC 60350-1.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has cooled
down before carrying out any
maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

To remove the door, open it fully and lower the catches until
they are in the unlock position (1). Close the door as much as you
can (2). Take a firm hold of the door with both hands - do not
hold it by the handle. Simply remove the door (3) by continuing
to close it while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface. Refit the
door by moving it towards the oven, aligning the hooks of the
hinges with their seating and securing the upper part onto its
seating. Lower the door and then open it fully. Lower the catches
into their original position: make sure that you lower them down
completely. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat the steps
above.

CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS

After removing the door and resting it on a soft surface with the
handle downwards, simultaneously press the two retaining clips
(1) and remove the upper edge of the door by pulling it towards
you (2).

TROUBLESHOOTING

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the appliance.

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected from
the mains before carrying out any kind
of maintenance work.

Lift and firmly hold the inner glass with both hands, remove it
and place it on a soft surface before cleaning it.

To correctly reposition the inner glass, make sure that the “R” is
visible in the left-hand corner and the clear surface (not printed)
is facing up.

First insert the long side of the glass indicated by “R” into the
support seats, then lower it into position.

Refit the upper edge: a click will indicate correct positioning.
Make sure the seal is secure before refitting the door.

Problem
" The oven does not work . Power cut

mains.

The display shows the letter “F”

. Possible cause

Disconnection from the

Software problem
followed by a number

Solution

i Check for the presence of mains electrical power
and whether the oven is connected to the
electricity supply.

. Turn off the oven and restart it to see if the fault
i persists.

Contact you nearest After-sales Service Centre and
state the letter or number that follows the letter “F”.

W Download the complete Use and Care Guide from docs.hotpoint.eu for more informations about your product

E By E Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Visiting our website docs.hotpoint.eu
Using QR Code

plate.

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
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Guide rapide

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT

HOTPOINT-ARISTON
Afin de profiter d'une assistance complete,
=/ veuillez enregistrer votre appareil sur

www.hotpoint.eu/register

d’utiliser 'appareil.

ihi Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

F °C
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1.BOUTON DE SELECTION 3. REGLAGE DE L'HEURE 6. BOUTON THERMOSTAT

Pour allumer le four en sélectionnant
une fonction.

Tournez a la position 0 pour éteindre
le four.

Pour accéder les réglages pour le temps
de cuisson, le départ différé, et la
minuterie. Pour afficher I'heure lorsque
le four est éteint.

Tournez pour sélectionner la
température désirée lorsque vous
utilisez les fonctions manuelles. Utilisez
0/A pour les fonctions automatiques.

2. LAMPE 4. ECRAN

Avec le four aII.umé, appuyez pour 5. BOUTONS DE REGLAGES

allumer ou éteindre 'ampoule du Pour changer les réglages du temps de
compartiment du four. cuisson.

PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE 2. CHAUFFER LE FOUR

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez I'appareil
pour la premiere fois : Appuyez sur jusqu'a ce que le

voyant et les deux chiffres indiquant I'heure
clignotent a I'écran.
7.
T
l Il N

Utilisez +.ou —pour régler I'heure et appuyez sur © pour
confirmer. Les deux chiffres des minutes clignotent. Utilisez
"+ ou = pour régler les minutes et appuyez sur pour
confirmer.

Veuillez noter: Lorsque le voyant O clignote (par exemple aprés
des pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure de
nouveau.

FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normale.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.

Enlevez le carton de protection ou le film transparent du four
et enlevez les accessoires de l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le four
doit étre vide durant cette opération.

Veuillez noter: Il est conseillé d'aérer la piéce aprées avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.

CONVENTIONNELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CONVECTION FORCEE

Pour cuire sur un maximum de deux niveaux en méme
temps. Nous vous conseillons d'échanger la position des
plaques de cuisson a la mi-cuisson.

<~ | GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain. Pour la cuisson de
la viande, nous vous conseillons d'utiliser une leéchefrite pour
recueillir les jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 200
ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille métallique.

S~ TURBOGRIL
(% Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti de

<~
e

beeuf, poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une léchefrite
pour recueillir les jus de cuisson : placez la lechefrite,
contenant 200 ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la
grille métallique.

> | ECO CONVECTION FORCEE*
SR

Pour cuire les rétis farcis et les rotis sur une seule
grille. Les aliments ne s'assechent pas trop grace a une
Iégere circulation d'air intermittente. Lorsque vous utilisez la
fonction Mode ECO, le voyant reste éteint durant la cuisson,
mais peut étre rallumé temporairement en appuyant sur £ .

— _APAIN AUTO

- Cette fonction sélectionne automatiquement la
meilleure température et le meilleur temps de cuisson pour
le pain. Pour les meilleurs résultats, suivez minutieusement la
recette. Activez la fonction lorsque le four est froid.

Hotpoint
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—A
DESSERT AUTO
=3 S

Cette fonction sélectionne automatiquwement la
meilleure température et le meilleur temps de cuisson pour
les gateaux. Activez la fonction lorsque le four est froid.
<><® DIAMOND CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle de

nettoyage a basse température spécial permet d'enlever la
saleté et les résidus d'aliments plus facilement. Placez 200
ml d'eau potable au fond de la cavité et lancez la fonction
lorsque le four est froid.

* Fonction utilisée comme référence pour la déclaration d'efficacité
énergétique conformément au Reglement (UE) n° 65/2014

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection
sur le symbole de la fonction désirée : I'écran s'illumine et un
signal sonore retentit.

2. ACTIVER UNE FONCTION

MANUEL
Pour lancer la fonction que vous avez sélectionnée, tournez le
bouton du thermostat pour régler la température requise.

(LT
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Remarque : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la fonction
en tournant le bouton de sélection ou ajuster la température en
tournant le bouton du thermostat.

La fonction ne démarre pas tant que le bouton du thermostat est
sur 0°C. Vous pouvez régler le temps de cuisson, le temps de fin
de cuisson (seulement si vous réglez le temps de cuisson) et la
minuterie.

AUTOMATIQUE

Pour lancer la fonction automatique que vous avez
sélectionnée (« Pain » ou « Dessert »), gardez le bouton du
thermostat a la position pour les fonctions automatiques ( @ ).
Pour terminer la cuisson, tournez le bouton de sélection a la
position 0.

Veuillez noter: Vous pouvez régler le temps de fin de cuisson et la
minuterie.

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est lancée, un signal sonore et un
voyant B qui clignote a I'écran confirmant que la phase de
préchauffage est activée.

A la fin de cette phase, un signal sonore et un voyant stable
@2 indique que le four a atteint la température désirée : vous
pouvez alors placer les aliments a I'intérieur et commencer la
cuisson.

Veuillez noter: Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Apreés la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant f2
peut rester visible sur I'écran méme aprés que le ventilateur
de refroidissement s'est éteint pour indiquer qu'il y a de la
chaleur résiduelle dans le compartiment.

Veuillez noter: Le temps nécessaire pour que l'icbne s'éteigne varie
car cela dépend d'une série de facteurs tels que la température
ambiante et la fonction utilisée. Dans tous les cas, le produit doit
étre considéré comme éteint lorsque le curseur sur le bouton de
sélection est sur « 0 »,

4. PROGRAMMER LA CUISSON
Vous devez sélectionner une fonction avant de pouvoir lancer
un programme de cuisson.

DUREE
Appuyez sur la touche & jusqu'a ce que le voyant (¥ et

«00:00 » clignotent a I'écran.

nln'nlnt
JLL

(v
Ao

Utilisez *. ou —. pour régler la durée de cuisson et appuyez
sur (&) pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostata la
température désirée: un signal sonore et I'écran indiquent la
fin de la cuisson.

Remarque Pour annuler le temps de cuisson, appuyez sur@
jusqu'a ce le voyant (% cllgnote dur I'écran, utilisez ensuite - pour
remettre le temps de cuisson a « 00:00 ».

Ce temps de cuisson inclut la phase de préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/ DEPART
DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez retarder
le début de la fonction en programmant le temps de fin de
cuisson : appuyez sur ) jusqu'a ce que l'icone &g et I'heure
actuelle clignotent a I'écran.

S
200
Y l—\\
END
Utilisez *. ou .—. —. pour régler la durée de cuisson et appuyez

sur (%) pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostata la
température désirée: la fonction reste en veille et démarre
automatiquement apres la période d'attente calculée pour
que la cuisson se termine a I’heure désirée.

D |I
—_

END
Veuillez noter : Pour annuler le réglage, éteindre le four en
tournant le bouton de sélection a la position « 0 ».

Veuillez noter : Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Grill et Turbo-grill.

FIN DE CUISSON

Un signal sonore se fait entendre et I'écran s'illumine pour
indiquer que la fonction est terminée.

Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou le placer a la position « 0 » pour
éteindre le four.

Veuillez noter: Si la minuterie est activée, I'écran affiche « END » en
alternance avec le temps restant.

5. REGLER LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme pas la
cuisson, mais permet d'utiliser I'écran comme minuterie,
durant le fonctionnement d'une fonction ou quand le four est
éteint.

Appuyez sur la touche @jusqu'é ce que le voyant ) et
«00:00 » clignotent a I'écran.
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Utilisez . ou — pour régler I'heure désirée et appuyez sur

pour confirmer.

Un signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie a

terminé le compte a rebours.

Remarque: Pour annuler la minuterie, appuyez sur@jusqu'é ce
que le voyant & clignote, utilisez ensuite — pour remettre le

temps a « 00:00 ».

6. FONCTION DIAMOND CLEAN
Pour activer la fonction de nettoyage « Diamond Clean »,
versez 200 ml d'eau au fond du four, tournez ensuite le bouton
de sélection et le bouton du thermostat sur l'icbne @

Veuillez noter: La position de I'icéne ne correspond pas a la
température atteinte lors du cycle de nettoyage.

La fonction s'active automatiquement : I'écran affiche le

temps restant avant la fin, en alternance avec « DC ».

P
=
¢

[
L

TABLEAU DE CUISSON

Veuillez noter: Il est seulement possible de programmer la fin de
cette fonction. La durée est automatiquement réglée a 35 minutes.

de cuisson sur la grille

métallique

200 ml d'eau

P . TEMPERATURE DUREE NIVEAU ET
RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE ©C) (MIN) ACCESSOIRES
= Oui 170 30- 50 2
Gateaux a pate levée g Oui 160 30-50 _‘;’_
oui 160 40 - 60%** —_
= Oui 160 25 -35 N
Biscuits/tartelettes Z Oui 160 25-35 L
= . L4 2
kN Oui 160 20 - 35%** e ——
. L2
| | = oui 190 - 250 15-50 2
Pizza/Focaccia : 4 >
Z Oui 190 - 250 25-50m 0 4 2
Lasagnes/pates au four/cannellonis/ — : ) ) 2
-asag = oui 190 - 200 45-65 2
Agneau/veau/boeuf/porc 1 kg @ Oui 190 - 200 80-110 F 3 ,
Poulet / lapin / canard, 1 kg = oui 200 - 230 50 - 100 2
Poisson au four/en papillote 0,5 kg . 2
oo = oui 170 - 190 30 - 45 L2
Pain grillé ] 5 250 2-6 Ny
Pom. terre roties Oui 200 - 210 35 - 55 ** 1 3 r
Aueennn ~ AF—=lr —J | | | ) ~ -
ACCESSOIRES c | | Léchefrite/plaque Lachefrit ; )
Grille métallique asseroleouplaque 4, Lisson sur grille Lechefrite echetrite contenan Plaque de cuisson

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

*** Changez les niveaux a mi-cuisson.

Le niveau est indiqué sur la paroi du compartiment de cuisson.

W Téléchargez le Guide d'utilisation et d'entretien sur

docs.hotpoint.eu pour obtenir le tableau de recettes

Le temps indiqué n‘inclut pas la phase de préchauffage :
nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et
de régler le temps de cuisson seulement apres avoir atteint la

température requise.

testées, compilé pour les autorités de certification,
conformément aux normes CEl et notamment CEl 60350-1.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a refroidi
avant d'effectuer tout entretien ou
nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et abaissez les
loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés (1). Fermez la porte le
plus possible (2). Tenez la porte fermement avec les deux mains :
ne la tenez pas par la poignée. Enlevez simplement la porte (3)
en continuant a la fermer tout en la tirant vers le haut (a) jusqu’a
ce qu'elle soit dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, 'appuyant sur une surface souple.
Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour aligner les
crochets des charniéres avec leurs appuis, et insérez la partie
supérieure sur son appui. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir
completement. Abaissez les loquets dans leur position originale :
assurez-vous de les abaisser complétement. Essayez de fermer

la porte et assurez-vous qu'elle est alignée avec le panneau de
commande. Sinon, répétez les étapes précédentes.

CLICK & CLEAN - NETTOYER LA VITRE

Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une surface
matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur les deux
fermetures (1) en méme temps et enlevez le bord supérieur de la
porte en le tirant vers vous (2).

GUIDE DE DEPANNAGE

N'utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces
de I'appareil. Utilisez des gants de

protection.

L'appareil doit étre débranché de
I'alimentation principale avant
d’effectuer des travaux d’entretien.

1 \ N

Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les deux
mains, enlevez-la et placez-la sur une surface matelassée avant
de la nettoyer.

Pour bien replacer la vitre intérieure, assurez-vous que le « R

» est visible dans le coin gauche et que la surface claire (pas
d'imprimée) est placée vers le haut.

En premier, insérez la longue partie de la vitre marquée d'un « R
» dans les appuis des guides, abaissez-la ensuite en place.

Replacez le bord supérieur : un déclic indique le positionnement
correct. Assurez-vous que le joint est bien placé avant de
replacer la porte.

Probléeme
Le four ne fonctionne pas
. principale.

- L'écran affiche la lettre « F » suivi
: d'un numéro

Cause possible
Coupure de courant
: Débranchez de I'alimentation

Probléme de logiciel

Solution

i Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et
. que le four est bien branché.

i Eteignez puis rallumez le four pour voir si le

. probleme persiste.

Contactez le Service aprés-vente le plus proche et
: mentionnez la lettre ou le numéro suivant la lettre
P« F o,

W Téléchargez le guide d'utilisation et d'entretien complet docs.hotpoint.eu pour plus d'informations sur votre produit

E E supplémentaires sur le produit :
+  Envisitant notre site Internet docs.hotpoint.eu

. En utilisant le code QR

= +  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes

[=]

figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations
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Guida rapida
Per ricevere un'assistenza piu completa,
registrare il prodotto su

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN
www.hotpoint.eu/register

A

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

PRODOTTO HOTPOINT-ARISTON
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

F °C
0 0'/A
£ = o - 250,
I%T. z ....& i‘.
) tiad (©) = :
:
1 2 3 5 6
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 3.IMPOSTARE L'ORA 6. MANOPOLA TERMOSTATO

Per accendere il forno selezionando una

funzione.

Per spegnere il forno, ruotare sulla

posizione 0. visualizzare l'ora.
2.LUCE 4. DISPLAY

A forno acceso, premere per accendere
o spegnere la luce interna del forno.

di cottura.

PRIMO UTILIZZO

Per accedere alle impostazioni della
durata di cottura, dell’avvio ritardato
e del timer. A forno spento, per

Ruotare per selezionare la temperatura
desiderata attivando le funzioni
manuali. Per le funzioni automatiche
utilizzare O/A.

5. TASTI DI REGOLAZIONE
Per cambiare le impostazioni del tempo

1. IMPOSTARE L'ORA

Alla prima accensione, & necessario impostare I'ora: premere
fino a che sul display non lampeggiano I'icona ele

due cifre relative all'ora.

N e
nlninly
QLI
ol

Utilizzare +. o = per impostare I'ora e premere @ per
confermare. Le due cifre dei minuti iniziano a lampeggiare.
utilizzare + o0 "= per impostare i minuti e premere (% per
confermare.

Note: quando licona (&) lampeggia, ad esempio dopo una
prolungata interruzione di corrente, & necessario impostare l'ora.

FUNZIONI E USO QUOTIDIANO

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo & normale.

Prima di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250°C per circa un'ora. Durante questa
procedura il forno deve essere vuoto.

Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

= |STATICO

= | Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano

——| COTTURA VENTILATA

IS | Per cuocere fino ad un massimo di due ripiani
contemporaneamente. Si consiglia di invertire la
posizione delle teglie a meta cottura.

<=7 | GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni, si
consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il liquido di

cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere 200
ml di acqua potabile.

TURBO GRILL

<<~

I\
(% Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast beef,
polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere

i liquidi di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 200 ml di acqua potabile.

\> | ECO VENTILATO*
S

Per cuocere arrosti e arrosti ripieni su uno stesso
ripiano. La circolazione intermittente dell'aria impedisce
un'eccessiva asciugatura degli alimenti. In modalita ECO, la
luce rimane spenta durante la cottura e puo essere riaccesa

premendo & .
[ <'PANE AUTO

= Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura del pane. Per
ottenere i migliori risultati seguire attentamente la ricetta.
Attivare la funzione a forno freddo.

—A
DOLCI AUTO
=

Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura dei dolci. Attivare la
funzione a forno freddo.

Hotpoint

ARISTON



t@ DIAMOND CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale
ciclo di pulizia a bassa temperatura permette di rimuovere
facilmente sporco e residui di cibo. Versare 200 ml di acqua
potabile sul fondo del forno, attivando la funzione a forno
freddo.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di selezione
in corrispondenza del simbolo per la funzione desiderata: il
display si accende e il forno emette un segnale acustico.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE
MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

Nota: durante la cottura sara possibile modificare la funzione
ruotando la manopola di selezione o regolare la temperatura
ruotando la manopola termostato.

La funzione non si avvia se la manopola del termostato e impostata
su 0°C. Sara possibile impostare la durata, I'ora di fine cottura (solo
se e impostata una durata) e il timer.

AUTOMATICO

Per avviare la funzione automatica selezionata (“Pane”

o “Dolci”), mantenere la manopola del termostato sulla
posizione dedicata alle funzioni automatiche ( @ ).

Per terminare la cottura, ruotare la manopola di selezione in
corrispondenza della posizione 0.

Note: sara possibile impostare ora di fine cottura e timer.

3. PRERISCALDAMENTO E CALORE RESIDUO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e I'icona @3
lampeggiante sul display segnalano che si € attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e I'icona f§2
fissa sul display indicheranno che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata: a questo punto, inserire gli alimenti e
procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

Al termine della cottura e con la funzione disattivata, &
possibile che l'icona @# rimanga visibile sul display per
indicare la presenza di calore residuo.

Note: il tempo di spegnimento dell'icona pud variare perché
dipende da una serie di fattori, come la temperatura ambiente e la
funzione utilizzata. In ogni caso, il prodotto pud essere considerato
spento quando il puntatore della manopola di selezione si trova su
‘0"

4. PROGRAMMAZIONE DELLA COTTURA

Per programmare la cottura & necessario aver selezionato
precedentemente una funzione.

DURATA
Premere.@ tante volte fino a che sul display lampeggiano
I'icona (¥ e “00:00".

iy |||‘||‘|
LI
&

Utilizzare . 0 — per impostare la durata desiderata, quindi
premere () per confermare.

Attivare la funzione ruotando la manopola termostato in
corrispondenza della temperatura desiderata o necessaria:
un segnale acustico e il display avviseranno del termine della
cottura.

Note: Per annullare la durata impostata, premere @tante volte
fino a che sul display lampeggia l'icona (%} quindi utilizzare = per
riportare la durata a“00:00".

La durata impostata include la fase di preriscaldamento.

PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA/AVVIO
RITARDATO

Una volta impostata una durata sara possibile posticipare
I'avvio della funzione, programmandone l'ora di fine: premere
(™ fino a che sul display non lampeggiano I'icona & elora
corrente.

N o ?

:lll:_il_l

//l-l_l-l—l\\
END\

—

Utilizzare .*. o —. per impostare I'ora di fine cottura
desiderata e premere () per confermare.

Attivare la funzione ruotando la manopola termostato in
corrispondenza della temperatura desiderata o necessaria: la
funzione restera in pausa fino ad avviarsi automaticamente
dopo un periodo di tempo calcolato per terminare la cottura
all’orario impostato.

D Eu:
—_

END
Note: per annullare I'impostazione, spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione sulla posizione”

Note: Il ritardo di avvio della funzionalita non & disponibile per
le funzioni Grill e Turbo Grill.

FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avvisano del termine della
funzione.

Ruotare la manopola di selezione per selezionare una funzione
differente o sulla posizione “ () ” per spegnere il forno.

Note: se attivo il timer, il display mostrera la scritta“END"in
alternanza al tempo rimanente.

5.IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la cottura ma
permette di utilizzare il display come contaminuti, sia durante
una funzione attiva che quando il forno ¢ spento.

Premere (™ tante volte fino a che sul display lampeggiano
I'icona &) e “00:00".

Utilizzare . o —. per impostare la durata desiderata e
premere () per confermare. Un segnale acustico avvisera del
termine del conto alla rovescia.

Note: per disattivare il timer, premere @ tante volte fino a che
licona & lampeggia, quindi utilizzare — per riportare la durata a
"00:00"
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6. FUNZIONE DIAMOND CLEAN tempo rimanente al termine, alternato alla scritta “DC".
Per attivare la funzione di pulizia “Diamond Clean”, dopo
aver versato 200 ml di acqua potabile sul fondo della cavita 1. (
del forno, ruotare la manopola di selezione e la manopola ' o
termostato in corrispondenza dell'icona . ..

Note: la posizione dellicona non corrisponde alla temperatura ¢
raggiunta durante il ciclo di pulizia. Note: sara possibile programmare solo 'ora di fine della funzione. La
La funzione si attiva automaticamente: il display mostra il durata € automaticamente impostata a 35 minuti.
TABELLA DI COTTURA
. TEMPERATURA : DURATA @  LIVELLOE
RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO °C) (MIN) ACCESSORI
= Si 170 o 30-50 2
. = . 2
Torte lievitate s Si 160 30-50 —
= . 4 1
N Si 160 40-60*** ¢
= i 160 o25-35 3
Biscotti/Tortine Si 160 o25-35 3
Si 160 C20e3s A2
. -2
| | = Si 190-250  15-50 %
Pizza / Focaccia : : 4 2
% Si 190 - 250 ©25-50% 0 T
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni / . ) ) 2
Sformati : @ Si 190 - 200 45-65 |, ,
. . . 3
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg @ Si 190 - 200 80-110 ,
Pollo/Coniglio/Anatra (1 kg) = Si  200-230  s0-100 %
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg N ) ) 2
(filetti, intero) @ 3 170 -190 30-45 —J
Pane tostato @ 5’ 250 2-6 _\_”5“_’_
— . 3
Patate arrosto Si 200-210 i 35-55** 1 r
Aveeenn ~ A= L J | f S -
ACCESSORI _ ) .
- Tortiera o teglia su Leccarda / Teglia su Leccarda con 200ml .
Griglia - - Leccarda . Teglia
griglia griglia diacqua
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario. W Scaricare le Istruzioni per I'uso collegandosi al sito
*% | nvertire i livelli a metd cottura. docs.hotpoint.eu per consultare la tabella delle ricette

testate, compilata per gli istituti di valutazione secondo le

Il livello e indicato sulla parete del comparto di cottura. norme IEC e IEC 60350-1.

La durata indicata non comprende la fase di
preriscaldamento: si consiglia di inserire gli alimenti nel forno
e di impostare la durata della cottura solo al raggiungimento
della temperatura desiderata.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

Per rimuovere la porta, aprirla completamente e abbassare

i fermi fino alla posizione di sblocco (1). Chiudere la porta

fino a quando e possibile (2). Prendere saldamente la porta

con entrambe le mani, evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarre facilmente la porta (3), continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché non esce dalle
sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido. Per
rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i ganci delle
cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte superiore agli
alloggiamenti. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare attenzione che
siano completamente abbassati. Provare a chiudere la porta,
verificando che sia allineata al pannello di controllo. Se non lo
fosse, ripetere tutte le operazioni.

CLICK & CLEAN - PULIZIA DEL VETRO

Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata su un

piano morbido con la maniglia verso il basso, premere
contemporaneamente le due clip di fissaggio (1) ed estrarre il
profilo superiore della porta tirandolo verso di sé (2).

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

Non usare pagliette metalliche,

panni abrasivi e detergenti abrasivi o
corrosivi che possano danneggiare le
superfici. Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso dalla
rete elettrica prima di effettuare
operazioni di manutenzione.

Sollevare e prendere saldamente il vetro interno con due
mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano morbido prima di
eseguire la pulizia.

Per riposizionare correttamente il vetro interno, assicurarsi che la
"R" sia visibile nell'angolo sinistro e che la superficie trasparente
(non stampata) sia rivolta verso l'alto.

Inserire dapprima il lato lungo del vetro indicato dalla “R” nelle
sedi di sostegno, quindi abbassarlo in posizione.

Rimontare il profilo superiore: un clic indica il corretto
posizionamento. Verificare che la tenuta sia salda prima di
rimontare la porta.

. Problema . Possibile causa
i Il forno non funziona ;
: . elettrica

. Disconnessione dalla rete

- principale.

Il display mostra la lettera “F”
i seguita da un numero

. Interruzione di corrente

Problema software

. Soluzione

i Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia :
. collegato all'alimentazione elettrica. f
i Spegnere e riaccendere il forno per verificare se il

. problema persiste.

. Contattare il Servizio Assistenza Tecnica di zona
e comunicare la lettera o il numero che segue la
. lettera "F".

W Scarica le istruzioni per l'uso e la manutenzione complete da docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni sul prodotto

[=] % =]

[=]

- Visitare il nostro sito web docs.hotpoint.eu
«  Usareil codice QR

targhetta matricola del prodotto.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di
garanzia). Prima di contattare il servizio assistenza clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla
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Guia rdpida

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO

HOTPOINT-ARISTON
Para recibir una asistencia mas

ihi Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

completa, registre su producto en de seguridad.
www.hotpoint.eu/register
DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL
F °C
0 0'/A
£ = o - 250,
=) = o) = :
i :
1 2 3 4 5 6
1. SELECTOR 3. AJUSTE DELA HORA 6. SELECTOR DEL TERMOSTATO /

Para encender el horno seleccionando
una funcion.

Péngalo en la posicion 0 para apagar
el horno.

2.LUz

Con el horno encendido, pulselo

para encender o apagar la luz del

Para acceder a las configuraciones del
tiempo de coccidn, inicio diferido y
temporizador. Para ver la hora cuando
el horno estd apagado.

4. PANTALLA

5.BOTONES DE REGULACION
Para cambiar la configuracion del

PRECALENTAMIENTO

Gire para seleccionar la temperatura
deseada cuando active las funciones
manuales. Para las funciones
automaticas utilice O/A.

compartimento del horno.

PRIMER USO

tiempo de coccién.

1. AJUSTE DE LA HORA
La primera vez que encienda el aparato, tendra que ajustar la

hora: pulse (¥) hasta que el icono y los dos digitos de la
hora empiecen a parpadear en la pantalla.
SN
mininln
JILELIL
Q

Utilice +_ o = para ajustar la hora y pulse ©) para confirmar.
Los dos digitos de los minutos empezardn a parpadear. Utilice

+ 0 = para ajustar los minutos y pulse (~) para confirmar.

Nota: Cuando el icono @parpadee, por ejemplo, después de un
corte de suministro prolongado, tendra que volver a configurar la
hora.

FUNCIONES Y USO DIARIO

2. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacion: es completamente
normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos calentar el
horno en vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film transparente
del horno y saque todos los accesorios de su interior.
Caliente el horno a 250 °C durante una hora
aproximadamente. Durante este tiempo, el horno debe
permanecer vacio.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

— |CONVENCIONAL
= | Para cocinar cualquier tipo de plato en un solo estante.
—| HORNO DE CONVECCION

I | Para cocinar en dos estantes como maximo al mismo

tiempo. Es recomendable cambiar la posicién de las
bandejas pasteleras a medio proceso de coccién.

<~ |GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando ase carne,
le recomendamos colocar la grasera debajo para recoger los
jugos de la coccién: Coloque la bandeja en cualquiera de los
niveles debajo de la rejilla y afada 200 ml de agua potable.

TURBO GRILL

<~
& | . .

ara asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,
roast beef, pollo). Le recomendamos utilizar la grasera para
recoger los jugos de la cocciéon: Coloque el recipiente en

cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y aftiada 200 ml
de agua potable.

(% HORNO DE CONVECCION ECO*
e

Para cocinar asados y carne rellena en un solo estante.
Para evitar que los alimentos se resequen, el aire circula de
manera suave e intermitente. Cuando se utiliza esta funcién
ECO, la luz permanece apagada durante la coccion, pero se

puede volver a encender pulsando & .
 JAPANAUTO

= Esta funcién selecciona automéaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para el pan. Para
obtener los mejores resultados, siga atentamente la receta.
Active la funcién con el horno frio.

—A
POSTRES AUTO
=

Esta funcién selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para tartas. Active
la funcién con el horno frio.
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@ DIAMOND CLEAN

La accién del vapor liberado durante este ciclo especial
de limpieza a baja temperatura permite eliminar la suciedad y
los residuos de alimentos con facilidad. Vierta 200 ml de agua
potable en el fondo del horno y active la funciéon Unicamente
cuando el horno esté frio.

* Funcion utilizada como referencia para la declaracion de
eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU)
No. 65/2014

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selectorhasta el simbolo
de la funcidn deseada: la pantalla se iluminarad y sonara una
sefal acustica.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL
Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del termostato
hasta la temperatura deseada.

II-IIII
[

»\\

§

NG
7

Nota: Durante la coccion puede cambiar la funcion girando el
selector o requlando la temperatura con el selector del termostato.

La funcion sélo se iniciara si el selector del termostato estd a 0 °C.
Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de finalizacion
de la coccion (solo si selecciona un tiempo de coccion) y un
temporizador.

AUTOMATICA

Para iniciar el funcionamiento automatico debe seleccionar
(“Pan” o “Postres”), dejar el selector del termostato en la
posicion de las funciones automaticas ( @ ).

Para finalizar la coccion, gire el selector hasta la posicién 0.

Nota: Puede programar el tiempo de finalizacion de la coccién y un
temporizador.

3. PRECALENTAMIENTO Y CALOR RESIDUAL

Una vez iniciada la funciéon, una sefial acustica y un icono
parpadeando 2 en la pantalla le indicaran que la fase de
precalentamiento se ha activado .

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonard una
sefal acustica y el icono fijo §2 en la pantalla le indicara que
el horno ha alcanzado la temperatura programada: en ese
momento, coloque los alimentos dentro y proceda con la
coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccion.

Después de la coccidn y con la funcién desactivada, el icono

2 puede permanecer visible en la pantalla incluso después
de que se apague el ventilador de refrigeracion para indicar
que hay calor residual en el compartimento.

Nota: El tiempo necesario para que se apague el icono varia porque
depende de una serie de factores, como la temperatura ambiente
o la funcién utilizada. En cualquier caso, el producto debe
considerarse apagado cuando el puntero del selector se encuentra
en «O».

4, COCCION PROGRAMADA

Antes de comenzar la coccién, debera seleccionar una
funcion.

DURACION .

Mantenga pulsado ™ hasta que el icono %}y «00:00»

empiecen a parpadear en la pantalla.

N o 7

ninfuln

LI
&t

Utilice *. o .= para configurar el tiempo de coccién deseado
y después pulse () para confirmar.

Active la funcion girando el selector del termostato hasta la
temperatura deseada: Sonara una sefal acustica y la pantalla
indicard que la coccion ha terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccién programado, mantenga
pulsado (O(¥: hasta que el icono empiece a parpadear en la
pantallay despues use =, para reconfigurar el tiempo de coccién
a «00:00».

Este tiempo de coccion incluye una fase de precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION / INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccién, se puede retrasar
el inicio de la funcién programando su hora de finalizacion:

pulse Mhasta que el icono &Ry la hora actual empiecen a
parpadear en la pantalla.
mart
JoLFL
JEND_
Utilice *.0 .—. —. para ajustar el tiempo deseado de finalizacion

de la coccién y pulse (%) para confirmar.

Active la funcion girando el selector del termostato hasta la
temperatura deseada: Esta funcién permanecera en pausa
hasta que inicie automaticamente cuando haya transcurrido
el periodo de tiempo calculado para que la coccién termine a
la hora programada.

END
Nota: Para cancelar la configuracién, apague el horno girando el
selector hasta la posicion « 0 ».

Nota: La funcién de inicio retardado no esté disponible para las
funciones Grill y Turbo Grill

FINAL DE COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la funcién
ha terminado.

Gire el selector para seleccionar una funciéon diferente o
péngalo en la posicién « 0 » para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrard
alternativamente "END"y el tiempo restante.

5. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcién no interrumpe ni programa la coccion, pero le
permite utilizar la pantalla como temporizador, tanto si la
funcion esta activada como si el horno esta apagado.
Mantenga pulsado ™ hasta que el icono &) y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.
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Utilice .0 — ~. para establecer el tiempo que desee y pulse )

para confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara una sefal

acustica.

Notas: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado ™ hasta
que el icono &) empiece a parpadear y después use — para

reconfigurar el tiempo a «00:00».

6. FUNCION DIAMOND CLEAN

Para activar la funcién de limpieza «<Diamond Clean», vierta

selector y el selector del termostato hasta el icono

200 ml de agua potable en la base del horno, desgés gire el
D

Nota: La posicién del icono no se corresponde con la temperatura

alcanzada durante el ciclo de limpieza.

La funcion se activara automaticamente: la pantalla mostrara

el tiempo restante alternado con el mensaje «DC».

1
[ II—I
G4

[
L

Nota: Solo se puede programar la hora de finalizacién de esta
funcién. La duracién se programa automdticamente en 35 minutos.

TABLA DE COCCION
o . TEMPERATURA DURACION NIVEL Y
RECETA FUNCION EPRECALENTARE ) (MIN) ACCESORIOS
= i 170 30- 50 =
Tartas esponjosas g Si 160 30-50 _\;F
si 160 sw-e0 A L
= i 160 25-35 N
Galletas / tartaletas Z Si 160 25-35 L
= ) L4 2
N Si 160 20 - 35%** e ——
= i 190 - 250 15- 50 2
Pizza/Focaccia 2 5
Z i 190 - 250 25 - 50%% _ 2
Lasafa/pasta al horno/canelones/ — ; ) ) 2
pasana/ = i 190 - 200 45-65 L
Cordero, ternera, buey, cerdo 1 kg @ Si 190 - 200 80-110 Y 3 |
. . 2
Pollo/conejo/pato 1kg = i 200-230 50-100
Pescado al horno / en papillote 0,5 kg . ) ) 2
(filetes, entero) @ S 170-190 30-45 —J
Pan tostado @ 5 250 2-6 _\_”5“_5_
o . 3
Patatas al horno Si 200 - 210 35-55 ** 1 r
Aueenns ~ A=~ —J | | o ~_ -
ACCESORIOS Fuente para horno Grasera/bandeja
. . . Grasera con 200 ml .
Rejilla o bandeja pastelera para hornearsobrela  Bandeja de goteo de aqua Bandeja pastelera
sobre la rejilla rejilla 9

** Gire el alimento cuando hayan transcurrido dos tercios del

tiempo de coccidn (si es necesario).

*** Cambiar de nivel a mitad de la coccién.

W Descargue la Guia de uso y cuidado en nuestra pagina

web docs.hotpoint.eu para consultar la tabla de recetas
probadas, cumplimentada por los 6rganos de certificacién de
conformidad con las normas IEC e IEC 60350-1.

El nivel estd indicado en la pared del compartimento de coccién.

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento:
le recomendamos poner la comida en el horno y programar
el tiempo de coccién después de que haya alcanzado la

temperatura necesaria.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya No utilice estropajos de acero,

enfriado antes de llevar a cabo las estropajos abrasivos ni productos El horno debe desconectarse dela
tareas de mantenimiento o limpieza.  de limpieza abrasivos/corrosivos, ya red eléctrica antes de llevar a cabo
No utilice productos de lavado con que podrian daiar las superficies del cualquier trabajo de mantenimiento.
vapor. aparato. Utilice guantes de proteccion.

EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA

Para quitar la puerta, dbrala por completo y baje los pestillos
hasta que estén en posicion desbloqueada (1). Cierre la puerta
tanto como pueda (2). Sujete bien la puerta con las dos manos
—no la sujete por el asa. Simplemente extraiga la puerta (3)

cerrandola mientras tira de ella hacia arriba (a) hasta que salga /
de su alojamiento (b).
J 1 Y

Sujete los cristales interiores firmemente con las dos manos,
extraigalos y coléquelos sobre una superficie blanda antes de
limpiarlos.

Para volver a colocar los cristales interiores correctamente,
asegurese de que «R» se pueda leer en la esquina izquierda y la
superficie lisa (no impresa) esté cara arriba.

Primero introduzca el lado largo del cristal marcado con una «R»
en los soportes y después bajelos hasta su posicién.

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una superficie
blanda. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el horno,
alineando los ganchos de las bisagras con sus alojamientos

y fijando la parte superior en su alojamiento. Baje la puerta 'y
abrala por completo. Baje los pestillos a su posicién original:
asegurese de haberlos bajado por completo. Intente cerrar la
puerta y compruebe que estd alineada con el panel de control.
Si no lo esta, repita los pasos de arriba.

CLICK & CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

Después de desmontar la puerta y colocarla sobre una superficie
blanda con las asas hacia abajo, pulse simultdneamente los dos Vuelva a colocar la parte superior: un clic le indicara que se ha
enganches de retencion (1) y extraiga la parte superior de la colocado correctamente. Asegurese de que el precinto esté
puerta tirando hacia usted (2). asegurado antes de volver a montar la puerta.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

. Problema - Posible causa - Solucién
: El horno no funciona : Corte de suministro i Compruebe que haya corriente eléctrica en la
' : Desconexion de la red . red y que el horno esté enchufado a la toma de

: eléctrica. . electricidad.
: . Apague el horno y vuelva a encenderlo para
: comprobar si se ha solucionado el problema.

. Enla pantalla apareceré la letra «F» | Problema de software - Péngase en contacto con el Servicio Postventa mas
¢ seguida de un nimero ; ¢ cercano e indique la letra o nimero que aparece
: : : después de la letra «F».

W Descargue la Guia de uso y cuidado completa en docs.hotpoint.eu para mas informacion sobre su producto

[, Puede consultar los reglamentos, la documentacién estandar y informacién adicional

E E sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:

- Visitando nuestra pagina web docs.hotpoint.eu

«  Usando el cédigo QR

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nUmero de

E teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa,
deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su producto.
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Guia rdpido

PRODUTO HOTPOINT-ARISTON

OBRIGADO POR TER ADQUIRIDO UM
Para beneficiar de uma assisténcia mais

A

Leia as instrugdes de seguranca com atencao antes de usar

completa, registe o seu produto em o aparelho.
www.hotpoint.eu/register
DESCRI(;AO DO PAINEL DE CONTROLO
F °C
0 0'/A
£ = o - 250,
I%T. I & i‘.
e = (©) = :
:
1 2 3 5 6
1. BOTAO SELETOR 3. ACERTAR A HORA 6. BOTAO DO TERMOSTATO
Para ligar o forno selecionando uma Para aceder as defini¢bes do tempo Rode o botao para selecionar a
funcao. de cozedura, de inicio diferido e do temperatura pretendida ao ativar
Para desligar o forno, rode o botdo para  temporizador. Para apresentar o tempo  as fungdes manuais. Para as fungdes
aposicao 0 em que o forno esta desligado. automaticas, utilize O/A.
2.LUz 4.VISOR
Com o forno ligado, prima o botéo para 5, BOTOES DE AJUSTE

desligar a lampada do compartimento
do forno.

PRIMEIRA UTILIZACAO

cozedura.

Para alterar as definicées do tempo de

1. ACERTAR A HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a hora:
prima até que o icone e os dois digitos da hora
comecem a piscar no visor.

S—

@
P

Utilize = ou — para acertar a hora e prima & para confirmar.
Os dois digitos dos minutos comecam a piscar. Utilize + ou =
para definir os minutos e prima @ para confirmar.

Lembre-se: Quando o fcone @ estd a piscar, por exemplo, durante
cortes de energia prolongados, é necessario acertar a hora.

FUNCOES E UTILIZACAO DIARIA

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais, resultantes do
processo de fabrico: isto é perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para eliminar
eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecdo em cartao
ou pelicula transparente e retire quaisquer acessérios do
respetivo interior.

Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora,
aproximadamente. Durante este periodo de tempo, o forno
deverd estar vazio.

Lembre-se: £ aconselhavel arejar a cozinha apos a primeira
utilizacdo do aparelho.

— |CONVENCIONAL

= | Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando apenas
um nivel.

——| COZEDURA POR CONVECGAO

I | Para cozinhar num maximo de dois niveis em
simultaneo. Recomendamos que troque a posi¢ao dos
tabuleiros de assar a meio do processo de cozedura.

<~ |GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar legqumes
ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a utilizagcao

de um tabuleiro coletor, para recolher os sucos da cozedura:
posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis que se
encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de agua potavel.

TURBO GRILL

<<~
% p I
ara assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizacdao de um tabuleiro coletor,
para recolher os sucos da cozedura: posicione o tabuleiro em

qualquer um dos niveis que se encontram abaixo da grelha e
adicione 200 ml de 4gua potavel.

> [ COZEDURA CONVECCAO ECO*
&R ¢

Para assar pecas de carne/pecas de carne recheadas
num Unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem
excessivamente, através de uma circulagdo de ar suave e
intermitente. Quando esta funcdo estd a ser utilizada, a
luz mantém-se apagada ao longo da cozedura, mas pode

acender-se temporariamente, premindo & .

@A PAO AUTO

| Esta funcao seleciona automaticamente a temperatura
ideal e o tempo de cozedura para paes. Para obter os
melhores resultados possiveis, siga cuidadosamente a receita.
Ative esta funcdo apenas quando o forno estiver frio.

—A
SOBREMESAS AUTO
=

Esta funcao seleciona automaticamente a temperatura
ideal e o tempo de cozedura para bolos. Ative esta funcao
apenas quando o forno estiver frio.
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t@ DIAMOND CLEAN

A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil remocéo
de sujidade e residuos de alimentos. Verta 200 ml de 4gua na
parte inferior da cavidade e ative a funcao quando o forno
estiver frio.

* Funcao utilizada como referéncia para a declaracéo de eficiéncia
energética, de acordo com o Regulamento (UE) n° 65/2014

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para o
simbolo da funcdo que pretende selecionar: O visor acende-
se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNCAO

MANUAL
Para iniciar a funcéo selecionada, rode o botdo do termdstato
para definir a temperatura requerida.

Nota: Durante a cozedura € possivel e alterar a funcao rodando
0 botdo seletor ou regular a temperatura rodando o botdo do
termdstato.

A funcéo sé é iniciada se o botdo do termdstato estiver na
posicao 0 °C. Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim
da cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e um
temporizador.

AUTOMATICA

Para iniciar a funcdo automatica selecionada ("Pao" ou
"Sobremesas"), mantenha o botdo do termdéstato na posicao
correspondente as fungdes automaticas ( @ ). Para terminar a
cozedura, rode o botdo seletor para a posicao 0.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura e o temporizador.

3. PREAQUECIMENTO E CALOR RESIDUAL

Uma vez iniciada a funcao, é emitido um sinal sonoro e o icone
82 a piscar no visor indica que a faze de preaquecimento foi
ativada. Terminada a fase de preaquecimento, é emitido um
sinal sonoro e o icone §# fixo no visor indicam que o forno
atingiu a temperatura definida: nessa altura, coloque os
alimentos no interior do forno e dé inicio a cozedura.

Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes de o
preaquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso no
resultado final da cozedura.

Terminada a cozedura e desativada a funcao, o icone

[il’ podera permanecer visivel no visor e a ventoinha de
arrefecimento desliga-se, indicando a existéncia de calor
residual no compartimento.

Lembre-se: O tempo apds o qual o icone é desativado varia, pois
depende de uma série de fatores, como a temperatura ambiente

e a funcéo utilizada. Em qualquer caso, devera considerar que o
aparelho esté desligado sempre que o ponteiro do botao seletor se
encontre em”0".

4. PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcéo antes de programar a
cozedura.

DURACAO .
Mantenha o icone @ premido até que o icone (" ea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

Utilize = ou — para definir o tempo de cozedura pretendido

e, em seguida, prima ) para confirmar.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o visor
indica que a cozedura esta concluida.

Notas: Para cancelar o tempo de cozedura definido, mantenha
premido o botdo @_a‘té que o icone (v comece a piscar no visor e,
em seguida, prima _— para repor o tempo de cozedura para "00:00"
Este tempo de cozedura inclui uma fase de preaquecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO DA
COZEDURA

Apds definir um tempo de cozedura, o inicio da funcdo pode
ser diferido, programando o tempo de fim: prima é até que
o icone & e a hora atual comecem a piscar no visor.

—7

N, —
r,

LLAL

N

END,

Utilize .. ou .= para definir o tempo de fim da cozedura
pretendido e, em seguida, prima (~) para confirmar.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: a funcédo ird permanecer em pausa
até ser iniciada automaticamente apés o periodo de tempo
calculado para concluir a cozedura a hora programada.

END
Lembre-se: para cancelar a definicdo, desligue o forno rodando o
botdo seletor para a posicao " 0"
Lembre-se: A funcionalidade de atraso de arranque nao esta
disponivel para as funcées Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a funcéo esta
concluida.

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao ou
para a posicdo " ( " para desligar o forno.

Lembre-se: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica a
mensagem "END" alternada com o tempo restante.

5. PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcdo nao interrompe, nem programa a cozedura

mas permite-lhe utilizar o visor como temporizador, quer
enquanto uma funcdo esta ativada, quer quando o forno esta
desligado.

Mantenha o icone @ premido até que o icone ea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

N 7
ML
LU

o

Utilize . ou .—. para definir o tempo pretendido e prima )
para confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente do
tempo programado, ouvir-se-4 um sinal sonoro.

Notas: Para cancelar ¢ temporizador, mantenha premido o botéo
até que o icone comece a piscar e, em seguida, utilize —
para repor o tempo para "00:00"
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6. FUNCAO DIAMOND CLEAN
Para ativar a funcdo "Diamond Clean", verta 200 ml de agua

potavel no fundo do forno e, em seida, rode o botdo seletor e

o botdo do terméstato para o icone [;f).

Lembre-se: A posicao do fcone ndo corresponde a temperatura
atingida durante o ciclo de limpeza.

A funcéo é ativada automaticamente: o visor apresenta o
tempo restante até ao final da cozedura alternado com a

mensagem "DC".

P
L
¢

Lembre-se: £ possivel programar o tempo de fim desta funcao. A
duracao estd predefinida automaticamente para 35 minutos.

O

L] C

TABELA DE COZEDURA
o . TEMPERATURA DURACAO NIVEL E
RECEITA FUNCAO PREAQUECIMENTO °C) (MIN) ACESSORIOS
= Sim 170 30- 50 2
< . 2
Bolos com levedura s Sim 160 30-50 —
F Sim 160 s0-600 4 1
= Sim 160 25 -35 N
Biscoitos/queques Sim 160 25-35 L
Sim 160 20350 42,
= Sim 190 - 250 15-50 4%,
Pizza/Focaccia 2 5
g Sim 190 - 250 25-50%* T T .
Lasanha/massa ao forno/canelones/ . 2
coa = Sim 190 - 200 45-65 %
Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg @ Sim 190 - 200 80-110 F 3 |
. 2
Frango / coelho / pato 1 kg @ Sim 200 - 230 50-100 q )
Peixe no forno/em papelote 0,5 kg . ) ) 2
(filetes, inteiro) @ Sim 170-190 30-45 L
Pao tostado @ 5 250 2-6 _\_”5“_’_
g . 3
Batatas assadas Sim 200 - 210 35-55** 1 r
Aueennn ~ AF—=lr —J | [ o ~ -
ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ . .
. . Tabuleiro coletor com Tabuleiro para
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor ) ‘
. 200 ml de 4gua pastelaria
metalica ou grelha

**Vire o alimento quando atingir dois tercos do tempo de
cozedura (se necessario).

*** Alterar niveis a meio da cozedura.
O nivel estd indicado na parede do compartimento de cozedura.

O tempo indicado néo inclui a fase de preaquecimento:
recomendamos que coloque os alimentos no forno e defina
o tempo de cozedura apenas apds o mesmo ter alcancado a
temperatura requerida.

W Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencdo em
docs.hotpoint.eu para consultar a tabela de receitas
testadas, compiladas para as autoridades de certificacdo de
acordo com as normas IEC e IEC 60350-1.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno arrefece Nao utilize palha de aco, esfregoes

antes de executar qualquer operagdo  abrasivos ou produtos de limpeza O forno tem de ser desligado da

rede elétrica antes da realizacao

de manutencao ou limpeza. abrasivos/corrosivos, uma vez que de qualauer tibo de trabalho de
Nao utilize produtos de limpeza a estes podem danificar as superficies ma?wtecnl 30 P
vapor. do aparelho. Use luvas de protecao. sao.

REMOVER E REPOR A PORTA AN

Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as linguetas até
que estas figuem na posicao de desbloqueio (1). Feche a porta
tanto quanto possivel (2). Segure firmemente a porta com ambas
as maos — ndo a segure pela pega. Remova, simplesmente, a
porta (3) continuando a fecha-la enquanto, em simultaneo, a
puxa para cima (a) até que esta se liberte do respetivo suporte
(b).

Levante e segure firmemente o vidro interior com ambas as
maos, removendo-o e colocando-o sobre uma superficie suave
antes de proceder a sua limpeza.

Para voltar a instalar o vidro interior, certifique-se de que a letra
"R" esta visivel no canto esquerdo e que a superficie limpida
(ndo impressa) estd voltada para cima.

Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a indicagao "R"
nos suportes e, em seguida, baixe-a até a posicdo correta.

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma superficie
suave. Reponha a porta, deslocando-a na direcéo do forno

e alinhando os ganchos das dobradigas com os respetivos
suportes, fixando a parte superior aos suportes. Baixe a porta
e, em seguida, abra-a totalmente. Baixe as linguetas para

a respetiva posicao original: assegure-se de que as baixa
totalmente. Tente fechar a porta e assegure-se de que estd
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver, repita os
procedimentos acima.

CLICK & CLEAN - LIMPAR O VIDRO Instale novamente a extremidade superior: ird ouvir um clique,
Apos remover a porta e pousa-la sobre superficie suave com indicando que est4d bem posicionado. Certifique-se de que a
a pega voltada para baixo, prima simultaneamente os dois vedacao estd segura antes de montar novamente a porta.

grampos de retencao (1) e remova a extremidade superior da
porta, puxando-a na sua direcdo (2).

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

. Problema . Causa possivel . Solugao

i Oforno néo funciona ¢ Corte de energia i Verifique se existe energia elétrica proveniente da
: : Desconexdo da rede elétrica. : rede e se o forno estd ligado a tomada elétrica.
; i Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o
. problema ficou resolvido.

O visor apresenta a letra apresenta a Problema de software Contacte o Servico Pés-Venda mais préximo e
i letra "F", seguida de um nimero ; i indique a letra ou 0 numero que acompanha a letra

"E"

W Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencdo completo a partir do website docs.hotpoint.eu para obter mais
informacdes sobre o seu produto

[, As politicas, a documentacao padrao e as informagées de produto adicionais poderdao
E E ser consultadas:
+  Visitando o nosso website docs.hotpoint.eu
«  Utilizando o cédigo QR
- - Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no
E livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa
de identificacdo do seu produto.
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Kbicka HycKaynbirbl

HOTPOINT-ARISTON ©HIMIH CATbIMN

ANFAHbIHbI3FA PAXMET

TipKeHi3

Tonblfblpak KeMeK any YLWiH KypbIfbIHbI3Abl
www.hotpoint.eu/register Be6-canTbiHOa

KypbinfbiHbl nanganaH6ac 6ypbiH Kayincisaik
HYCKaynbIfbIH MYKUSAT OKbIHbI3.

BACKAPY NAHEJNIHIH CUNATTAMACHI

F °C
0 o/
) = N o 250,
I%T_ ¥ ....&I i‘.
NG -© - .
: : : :
1 2 3 4 5 6

1. TAHOAY TETITI

DyHKUNSAHBI TaH4ay apKbifbl NELWT
Kocyfa apHanfaH. [lewTi ewipy yLiH
0 6arbiTbiHa BypaHbI3.

2. lLAM

3. YAKbITTbl OPHATY

Micipy yakbITbl MTapamMeTpriepiH aluyra,
KeLiKTIpin iCke Kocyfa xeHe Tanmepre
apHanfaH. lNew ewipyni 6onfaH ke3ge
yaKbITTbl KEPCETYre apHanfaH.

6. TEPMOCTAT TETITI

KonmeH 6ackapbinarbiH
yHKUMANapabl icke KOCbIN aTkaH
Kes[e ci3re KaxeT TemnepartypaHbl
Tangay ywiH 6ypaHbi3. ABTOMaTThI

Mew kKocynbl GonfaH kesae, neLu 4. AUCNNEN
Beniri WwamblH KOCY He eLipy YLUiH

6acblHbI3.

dyHkunsanap ywid 0/A nanganaHbls.

5. PETTEY TYUMENEPI
Micipy yakbITbl napameTpriepiH

e3repTyre apHanfaH.

ANFALLKbI PET NANOATAHY

1. YAKbITTbI OPHATY

KypbInfblHbI anfall peT KOCKaH Ke3ae yaKblTTbl OpHaTy
KaxeT: benriweci MEH cafaTTbl KOpCETETIH eKi
CaH XblNblNblIKTaraHLWa GaCbIH,bI3.
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CaraTThbl OpHaTY YLiH +. HeMece —. nanaanaHblHbl3 XoHe
pacray ywiH (~) TyimeciH 6acbiHbl3. MUHYTTapabl KOPCETETiH exi

CaH XbInblbIKTan 6actangbl. MUHYTTbI OpHATY YLWiH + Hemece
"~ MepHecCiH naiganaHbiHbi3 xaHe pactay ywiH (%) bacbiHpbI3.

Hasap ayaapbiHbi3: (&) Genrileci )binbinbIKTan xaTkaH
ke3ge (Mbicanbl, y3aK yakblT 60Mbl 31ekTp KyaTbl bonmaraH
COH) YaKbITTbl KarTa opHaTy KaxxeT 6onaabl.

—_N

2. MEWTI KbI3ObIPY

XKaHa newTeH eHAaipic 6apbiCbIHAH KanfaH Mic WhIFybl
MYMKiH: Oyn @064eH KanbiNTbl Xargan.

Tamak nicipmec 6ypbliH, K3 KeNreH nictepai )Xok yLiH,
newTi anabliH ana Kbl3gblpy KaxeT.

MewTeH Ke3 KenreH KopFaHbIC KapTOHA4AapAbl HeEMece
MenAip TacnanapAbl anblHbi3 XXoHe iliHEeH Ke3 KenreH
Kepek-xapakTapabl LWblFapblHbI3.

MewTi 250 °C TemnepaTypana 6ip caraTTamn
KbI3ablpbiHbI3. Ocbl yakblT 6apbicbiHAa new 60c 6onybl
Kepek.

Hasap aygapbiHbi3: KypbinfbiHbl anfail pet
nanganaHfaHHaH keniH 6enmMeHi xxengeTin anfaH gypbic.

OYHKUUANAP & KYHAOENIKTI KONOAHbBIC

ASCTYPHI

Kes kenreH Tamak TypiH Tek 6ip cepene nicipyre
apHanfaH.

KOHBEKLUUANDbIK MNELL

Bip yakbITTa eki cepefe nicipyre apHanfaH. Tamak
nicipy 6apbicbiHAa Micipy HayacblHbIH OPHbIHAH
XapTbinan ayblCTbIPbIN OTbIPFaH XeH.

<*|I'PUIb

Crelnk, kayan xeHe LWYXbIKTapAbl KybIpy, YHFA ayHaTbIIFaH
KeKeHicTepai nicipy Hemece HaHAbl KaTblpyFa apHanfaH. ETTi
rpunbre Kyblpy Ke3iHAe TaFram CeniH XXuHay YLWiH TamLlbl HayacblH
nanganaHy yCbiHbinaabl: HayaHbl CbiM CeOpeHiH acTblHAaFb! Ke3
KenreH feHrenre opHaTtbin, 200 Mn aybl3 CY KYMbIHbI3.

<~ | TYPEO IPUTb
&

YrnkeH eT KeceKkTepiH (KinikTep, KyblpblfifaH CUbIp
eTi, TayblK) KyblpyFa apHanfaH. TaFam CerliH XXunHay YLiH
TaMLbl HayacblH NanganaHy yCbiHbiNaabl: HayaHbl TOPIb
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COpEeHiH acTblHAafbl Ke3 KenreH gexHrenre opHatbin, 200
MJ1 aybl3 CY KYMbIHbI3.

\> [ ECO KOHBEKUUANDBIK MICIPY*
&ae U K

OTka nicipineTiH eTTi XaHe XinikTepai 6ip cepene
nicipyre apHanfaH. Taramgap eHifn aya afblHbIHbIH
KemerimeH Kypfan ketyaeH caktanagbl. Ocel ECO
MODE dyHKuMACH NnanganaHbifnfaH kesae, Tamak nicipy
BapbicbiHAa Wam ewipyni kynae kanagbl, 6ipak oHbl
TynMeciH 6acy apkbinbl KanTa icke Kocyfa bonagbl.

S HAHObI ABTOMATTbI TYPAE MNICIPY

= byn dyHKUMS HaH nicipyre konannsl TemnepaTtypa
MEH Nicipy yakbITblH aBTOMaTTbl TypAe TaHdanabl. EH
Xakcbl HOTUXeNnepre KON XeTKi3y YLWiH, peLenTiciHe
CYMeHiHi3. MNew cybiFaH ke3ae pyHKUNAHbI 6enceHaipiHis.

[ QECEPTTI ABTOMATTbI TYPAE MNICIPY

é Byn dyHKUMA ToKawTapabl nicipyre Konamnsl
Temnepartypa MeH Nicipy yakbITblH aBTOMaTTbl TYpAe
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Tangangbl. MNew cybiFaH ke3ne MyHKUMSAHbI 6enceHaipiHis.

<><® DIAMOND CLEAN (TAYhAPTACTAW TA3A)

Ocbl apHaibl TeMeHri TemnepaTypaga Taszanay umkni
Kip MEH Tamak KanablKTapblH OHaWn KeTipyre MyMKIHAIK

Oepegi. MewTiH Ty6iHe 200 Mn aybI3 cyabl KyWbir, Oyn
PYHKUUSAHbBI TEK NeL CybIfaH ke3ae FaHa icke KOCbIHbI3.

* Ne. 65/2014 epexeciHe (EO) cavikec KyaTTbl yHEMAEY
JekrnapaumnsacbiHa can KongaHbinaTbiH yHKuuanap

1. ®YHKUUAHbI TAHOAY

dyHKUMAHBI TaHJay YWiH maHday memieiH ci3re KaxeT
dyHKUMAFa Kapan OypaHbi3: AUCnnen xaHanbl XaHe
ObIObICTbI CUrHan LWheiFagbl.

2. ®YHKLIUSHbI ICKE KOCY
KOn

TaHaanfFaH yHKLMSAHbI iCke KOCY MakcaTblHAA, KaXeTTi
TemnepaTypaHbl OpHaTY YLWiH mepmocmam memiziH ypaHpi3.
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Hasap aygapbiHpbI3: Tamak nicipy KkesiHge maHday memiziH
Oypay apkbinbl OCbl PYHKUUSAHBI ©3repTe anacbi3 Hemece
mepmocmam memiziH Gypay apkblnbl TeMnepaTypaHbl
peTTen anachbis.

Byn dyHkuns Tepmoctart Tetiri 0°C MaHiHAe TypraH ke3ae
faHa icke Kocbinagbl. Ci3 Tamak nicipy yakbITbiH, Nicipyadin,
asiKTany yakbITblH (TEK TaMak Micipy yakblTbIH OpHaTCaHbI3
faHa) XXeHe Tanmmepai opHaTa anacbls.

ABTOMATTHI

TaHganfaH aBToMaTTbl PYHKUMSAHbI iCKe KOocy YLwiH (“Han”
Hemece “[lecepT”), mepmocmam memiziH aBToMaTThbl
dyHKUMANapFa apHanfaH Kaneinta yctaHbiad § . Tamak
nicipygi askray yLwiH, maH0ay memieiH O KyiHe bypaHbI3.
Hasap aygapblHbI3: Tamak nicipyaiH askrany yakbITbiH XXaHe
TariMeppai opHaTa anachbi3.

3. AlNAblH AJTA KbI3AbIPY XXOHE KAJAbIK
KbI3Y

Ocbl yHKUMSA icke KOCbINFaH COH 6onaTbiH AbIOLICTbI
CUrHangblH WbIFybl XX8He aucnnenaeri @2 6enricinin
XbINbIMbIKTaybl anablH ana Kbl3ablpy Ke3eHiHiH, icke
KocblnFaHblH kepceTeai. Ocbl Ke3eHHIH COHbIHAA
OblObICTBI CUTHAnN WhIFybl MEH gucnnenne @2 6enricinin
TypakTbl XaHybl MNEWTiH OpHaTbINfaH TeMnepaTypara
KETKEeHiH KepceTefi: ocbl ke3ae TaFaMmabl iWiHe canbin,
nicipyAi »kanfacTbIpblHbI3.

Hasap aygapbiHbI3: [icipy yakblTbiHa angbiH ana Kbl3aoblpy
yakbITbl Kipmengi.

Ac a3ipnen 6onfaH CoH xaHe yHKLMA eLipyni
GonfaHAa, & Oenrici cybITy XXenaeTKilli ewipinreH cox
aa, gucnnen 6eTiHOe KepiHin Typaabl, 0N nNew iwiHge ani
Oe KangblK Kbl3y kanfaHablfblH Bingipeai.

Hasap aygapbIHbI3: BenriHiH, CeHin Kany yakblTbl e3repin
oTblpaabl, cebebi 6yn KopLuaraH opTa TeMnepaTypachl XaHe
KonpaHblFaH yHKUMS cekingi GipHelue chakTopra 6annaHbICTbI.
Kanaw 6onraHga ga, TaHgay TeTiriHiH kepceTkiwi “0” kyniiHae
TypraHaa faHa KypblnfFbiHbl COHAI Aen ecenTeyre bonaabl.

4. NICIPYOI BAFOAPNAMATAY
Micipyni 6bargapnamanay angbiHga QYHKUUAHbI
TaH4ayblHbI3 KEPEK.
¥3AKTbIFbl

TYWMECiH gucnnenge &: Genriweci mex “00:00” caHbl
XbINbINbIKTan 6actaraHwwa 6ackbin TYPbIHbI3.

==

NI
[
2N

Se.z
~:
PATIRN

MicipyaiH KaXeT yakbITbiH TaHA4ay YLiH + Hemece —

TYWMeCiH narganaHblHbI3 xaHe (%) TyMeciH 6acbiHbI3.
DYHKUMAHBI mepMocmam memizgiH KaxeTTi Temnepartypara
Oypay apkblifbl iCKe KOCbIHbI3: AblObICTbIK curHan 6epinin,
aucnnenae nicipydin agkTanfaHbl kepceTineni.

Eckeprnenep: OpHarbinFaH nicipy yakbiTbiHaH 6ac TapTy
ywiH, &) Tyimecin (¥: Genrieci avcnnenae XbinbinblKTai
GacTaraHwa 6ackin TypbIHpI3 Aa, nicipy yakelTbiH “00:00”
yaKblTblHa OpHATY YLWiH — TYMMECIH nanganaHbiHbI3.

Byn nicipy yakblTblHOa andblH ana Kpl3gblpy Keseri 6ap.

niciPyal AAKTAY YAKbITbIH BAFOAPITAMATNAY/
KELWIKTIPIN BACTAY

Tamak nicipy yakblTbl OpHaTbINIfaH COH, adkTany
yakbITblH Dargapnamanay apkbinbl 6actay dyHKUUACHIH
KeLWIKTipin icke KoCblny pexnmiHe opHaTyfa bonaabl:
TyMMeciH aucnnenae &n 6enriweci MeH arbiMaarsl yakbT
XbINbINblKTan 6acTaraHLwa 6achin TYPbIHbI3.
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Oicipy asikTanybl TWIiC yakblTTbl OpHAaTY yWiH *. Hemece
_—. TYMMenepiH nanganaHblHbl3 XXoHe pacTay YLUiH @
TyrmMeciH 6acbiHbI3. PYHKUUAHBI mepmocmam memiaiH
KaxeTTi TemnepaTypara bypay apKbifibl iCKE KOCbIHbI3:
Oyn yHKUMA opHaTbINFaH yakbliTTa Micipyai askray yLiH
ecenTenreH yakolTTaH KeniH aBToMaTTbl TypAe icke
KOCbINFaHLLa KigipreH kynge kanagbl.

arart
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END
Hasap aygapbliHpl3: OpHaTyaaH 6ac tapTy yLwiH, maHoay
memiziH “)” 6afbITbiHa Bypay apKbifbl OLLIPIHI3.
Hasap aygapbiHbI3: Icke Kocyabl KeLWiKTipy yHKUUSACHI
"Tpunb" xaHe "Typ6o rpunb"yHKUMsaNapbl yLwiH Kon
XeTiMai emec.

nicipyaiH COHbI

ObIObICTBI cUrHan WbiFabl XXaHe gucnnen yHKUMAHbIH
asikTanfaHbIH kepceTeqi.

backa pyHkuMa TaHgay ywiH maHday memiziH GypaHbi3
Hemece “ ()" KyniHe newTi ewipy ywiH bypaHbI3.

Hasap ayaapbiHpI3: Erep Tanmep 6enceHgi 6onca,
oucnnenge “END”(AAKTAITY) xabapbl kanfaH yakbITneH
Oipre kepceTineai.

5. TAMMEPOI OPHATY
Byn onuus nicipyre kegepri xacamangbl Hemece
OHbl bargapnamanamangbl, bipak dyHkums 6enceHgi
6onfaHga HeMece neLl elKeHae cisre gucnnenai
Tanmep peTiHOe KongaHyfFa MyMKiHAIK 6epeai.

TYMMeciH gucnnenge oenriweci meH “00:00” caHbl
XbINbINbIKTan 6actaraHwa 6acbin TypbIHbI3.

N o
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KaxeTTi yakbITTbl opHaTy ywiH +. Hemece —.
nanganasin, pactay ywiH &) TyiiMeciH 6acbiHbI3.
TaHOanfaH yakbIT caHaybl OiTKEHHEH KeWiH Tanmep
asikTanbin, AblObICTEIK CUrHaN 6epineai.

EckepTnenep: TanmepaeH 6ac TapTy YLUiH, Q) TYWMECIH
Genrileci XbInbinbikTayabl 6acTaraHwa 6acbin Typbirn,
"= TynmeciH yakbiTThl “00:00” KyiiHe KanTa opHaTy YLUiH
nanganaHbiHbI3.

6. DIAMOND CLEAN (TAYRAPTACTAU T@HAY)
PYHKUUACDI

“Diamond Clean” (FTayhaptactay Tasanay) qyHKUMSICbIH
icke kocy ywiH 200 Mn aybl3cyabl NewTiH Ty6iHe Kynbim,
maHday memieiH XaHe mepmMmocmam memieiH
OenriweciHe 6ypaHbI3.

Haszap aypapbiHbli3: benriweHiH opHanackaH xepi
Tasanay uukni 6apbicbiHga 6onaTtelH TeMnepaTypara
can emec. byn dyHKUMa aBTOMaTThl TYpAae icke
Kocbinagbl: Qucnnenge agkranyfa geuiHri yakbIT

“DC” (TypakTbl TOK)xabapbiMeH Ke3eKkTecin kepceTinegi.

¢

dc

Hasap aygapbiHbi3: Ocbl (YHKUMSHBIH, TEK asikTany yakbiTbiH
opHaTtyfa bonagpl. ¥3aKTblk aBTOMaTThl TypAe 35 MUHyTKa
OpHaTbiNnaabl.

MNICIPY KECTECI
: : : : : OEHTEN YKOHE
: ANObIH ANNA: TEMMEPATYPA ¥3AKTbIf bl :
PeET o AU TR SRR e
T w wm wew 2
AwblFaH KaMblpdaH xacanfaH ToTTi = ) 2
ToKalTap S e 160 30-50 e
o 0 40-e0r A 1
= Ve 160 25 - 35 3
BuckBuTTep / WwWafblH TOpPTTAp ZE) 160 25-35 3.
e Wa 160 - 20-35 42
= Wa 190 - 250 15 - 50 .2
Muuua/dokayyo 4 5
Z Ve 190 - 250 25 - 50*** _ iz
JlazaHbd / nacta / KaHHENMOHHK / 2
alblk baniwTtep @ ve 190 - 200 45-65 P
y . 3
Ko / 6ysay / cublp / wotuka eTi 1 kr @ ZE) 190 - 200 80-110 L |
Taybik / KosiH / Yiipek 1 kr = We 200 - 230 50 - 100 L2
TyMwanewke nicipinreH 6anbik / 2
Karasfa opanfaH Taram 0,5 kr @ Na 170 - 190 30-45
(kOH eT, GYTiH) —
KyblpbinfaH HaH @ 5 250 2-6 -\..é..,-
<~ *% 3
KyblpblnfaH kapTonTtap ZE) 200 - 210 35-55 1 r
Aeeennn P~ A | S| ‘ ‘ .\ﬂr “ s
AKCECCYAPIJIAP Rlicipy biabicel Tamubl Hayachl / .
Top cepe Hemece nicipy nicipy Hayacbl cbiMm  TaMLbl Hayacbl 200 mn cy CblsTbIH Han nicipy
p cep py Hay y
Hayachbl CbIM Tekwere KOVIbIJ’Ia,ElbI TaMLubl Hayachbl Hayachl
Tekuwere Konblnagbl

** TaraMmabl NiCipy YakbITbIH YLWTEH €KiCi eTKeHae
aygapbICThIpbIHBI3 (KaXeT 6onca).

*** Ticipy kesiHae OeHrennepai »xapTbinan ayblCTbIPbIHbI3.
[OeHren nicipy GeniriHiH, kabblpFacbiHOa KOPCETINreH.
KepceTinreH yakbIT angblH ana Kbi3gblpy Ke3eHiH
KaMTbiManbl: TamakTbl TyMLWaneLlke canbin, nicipy

yaKbITblH TEK KaXXeTTi TemnepaTtypara Ko XeTKi3inrex
Ke3ae opHaTKaH XeH.

W |EC xaHe IEC 60350 -1cTaHgapTTapbiHa calikec
cepTudurkaTTay opraHgapbl YLWiH KypacTblpblifaH
CblHamnfaH peLenTTep KECTECIH any YLiH
docs.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH ManganaHy xaHe
KyTin ycTtay HyckaynbIfbIH XYKTEMN anbiHbl3.
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TASAJIAY XOHE TEXHUKAIJIbIK KbISMET KOPCETY

Ke3 kenreH TexHukanbIK KbiameT Topnbl bICKbIWITap, abpa3nBTi .

KepceTy Hemece Ta3anayaaH TasapTKbIW Kypanpap Hemece KonfantapblH KAIHI3.

6ypb_||-|_ n_el.u'riu CyblfaHblHa KO3 abpasuBTi/Koppo3uANbl Ta3apTKbIl TexXHUKanNbIK KbI3MeT KepceTyaeH
XKeTKi3iHi3. Kypangap nampanaH6aHbI3, OypbIH New KyaT Ko3iHeH

BymeH TaszapTKbIWTapabl cebebi onap KypbInfbiHbIH 6eTiH aXblpaTbinybl THIC.
nampganaH6aHbI3. 3aKbiMaaybl MyMKiH. KopFaFbiw

ECIKTI AIY )KOHE KAUTA OPHATY

EcikTi any yLiH OHbl TOMbIFbIMEH aLLbIHbI3 XX8HE INMEKTepI
KynbinTanMaraH KyniHge 6onmanibiHla TOEMEHAETIHI3

(1). EcikTi MyMKiHAIriHWeE MbIKTan xxabblHbI3 (2). ECikTi

€Ki KonbIHbI30EeH MbIKTan YCTaHbI3 - OHbl TYTKACbIHaH
ycTayfa 6onmangbl. Ecik (3) opHbiHaH (b) bocamaraHwa
OHbl >XXOFapbl Kapaw (a) TapTyMeH KaTap *abyabl
anfacTblpbIHbI3.

ILLKi ©MHEKTI eKi KoNnbIHbI3OEH KeTepin, MblKTan yCTaHbI3,
OHbI LWbIFapbIn anbiHbI3 Aa, Tazanamac bypbiH XXyMcak
6eTke KOMbIHbI3.

ILIKi ©@MHEKTI AypbicTan KanTa Kot YLliH, “R” kasybl COJ akK
OypbllTa KepiHETIHIHE XaHe TazanaHaTbiH 6eT (bacbinbin

Y 4 LWblFapblfiMaraH) Xofapbl kapan TypFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.
EcikTi )xymcak 6eTke canbin, 6ip xakka opHaTbiHbI3. Ecikti  ©Yeni WhbiHbIHbIH “R” apniMeH kepCeTinreH y3biH xafbiH
neLuke Kapam XbIKbIThIM, iNrekTepai yawblkTapbiHa TIpeyIW ysnapfa eHrisin, CoAaH KeniH oOpHbiHa Kapau
COWMKeCTeHAipin, xxofapfbl 6eniriH orbikTapbiHa GekiTin TOMEHOETIHI3.

KanTa opHaTbIHbI3. ECiKTi TOMEHAETIHI3 )XaHe TonbIfFbIMEH
alwbiHbI3. KbicKblWTapabl 6acTankbl OpHbIHA TYMEHOETIH3:
onapAblH TONbIFbIMEH TOMEHAETIMTEHIHE KO3 XKETKI3iHi3.
EcikTi x)aybIn KepiHi3 XeHe OHbIH 6ackapy TaKkTacbiMeH
TypnaHaTblHbIHA K83 XeTKi3iHi3. Erep Typa 6onmaca,
XOfapblgafbl kKagamaapabl kanTanan LWbIFbIHbI3.

CLICK & CLEAN - WWbIHbIHbI TA3SAJTAY

EcikTi anbin, TYTKaCblH TOMEH KapaTy apKblJibl XXYMCaK . . .
xepre Kof/'HraH COH, eKi KaTaﬂTy KbICKbILLbIH (1) 6|p yakbITTa )'KOFaprl XKUEKTI KaMT{:l _66K|'_I'IH,_I3: valpT eTlfeH ,U,b|6b|C aypbiC
OacblIHbI3 XXoHe eCiKTiH XOofapFbl XXMETiH e3iHi3re kapan opHanackaHHbIH Genrici. EcikTi kaiita 6ekitnec 6ypbiH
TapTy apKbibl anblHbI3 (2) MepAlH KopfanifaHblHaA K63 XXEeTKI3IHI3.

AKAYIAPObIH CEBEBIH I3AEY XXOHE TY3ETY

. Akay MymKiH ce6ebi . Wewimi
Mew xymbIC icTemenai Kyart ipkinici PoseTkaga Tok 6ap-XOfblH XXaHe TyMLuaneL :
' . Kyar KkesiHeH | 3NEeKTP Ke3iHe XanfaHfaHbIH He XanfaHbaraHbIH |
i axblpaTtbinasl. . TEKCepiHis. :
: ¢ MewTi ewWipiHi3 »xaHe KanTa KOCbIHbI3, COCbIH
{ akayOblH KETKEHIH He KeTnereHiH TeKcepiHis.
¢ Oucnnenge “F” apniHeH KeniH . barpapnamansik Kypan - EH xaKbiH Keningi kbI3MeT kepceTy opTanbifbiHa

. akaysbl . xabapnacbin, “F” epniHeH KeiH keneTiH apinTi

. caH kepcerTineai A
: . Hemece caH/bl alTbIHbI3.

W KocbiMLWa aknapat any yuwiH MNManganaHy aHe KyTin yctay HyckaynblfblH docs.hotpoint.eu canTbiHaH
XYKTen anbliHbl3

- HopmaTtuBTik Ky>XaTTapAabl, CTaHAapT 60MbIHLLA X9HE OHIM Typanbl TOMNbIK
EHI E aKnapaTTbl MblHa XepAeH Taba anacbis:
» bisgiH Be6-canTbiMbI3abl KapaHbl3 docs.hotpoint.eu
*  KypbinfbiHbiH QR KoAbIH KONAaHbIHbI3
- * Hewmece, 6i3giH Keningik 6oMbIHIIA KbI3MET KepceTy opTanbifbiMbi3fa XxabapnacbiHbI3
(TenedoH HeMIpIH keningeMe wWapTTapbiHaH kapaHrbi3d). Keningik 60oMbiHLWA KbI3MET KepceTy
E opTanblfbiHa xabapnackaHaa, eHiMHiH TeXHUKarnblK KecTeciHae kepceTinreH kogTapabl
xabapnaHbi3.
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Ghid de referinta rapida
Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentad, va rugam sa va inregistrati produsul

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
pe www.hotpoint.eu/register

A

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
de siguranta.

PRODUS HOTPOINT-ARISTON
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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1 2 3 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.
Rotiti in pozitia 0 pentru a opri

Pentru accesarea setdrilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului. Pentru afisarea orei

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor manuale.
Pentru functiile automate utilizati O/A.

cuptorul. cand cuptorul este oprit.
2.BEC 4. AFISA)
Cu cuptorul pornit, apdsati pentru a 5. BUTOANE DE REGLARE

aprinde sau stinge lampa din interiorul
compartimentului cuptorului.

PRIMA UTILIZARE

preparare.

Pentru modificarea setarilor duratei de

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima datd: Apésati pe () pani cand pictograma si cele
doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

N e
nlniuly
S
ol

Utilizati +. sau = pentru a seta ora si apasati pe @ pentru
a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Utilizati '+ sau = pentru a seta minutele si apasati
() pentru a confirma.

VA rugam sa retineti: Cand pictograma (&) clipeste, de exemplu,
dupa intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar
sa resetati ora.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute.

Indepértati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Vd rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.
COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru prepararea pe maxim doua niveluri in acelasi
timp. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor
de copt la jumatatea duratei de preparare.

<~ |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru

a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand

frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de colectare a
picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si addugati o cantitate de 200 ml de apa potabila.

TURBO GRILL

S~

& | o .
entru a frige bucdti mari de carne (pulpe, muschi

de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de

colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in

1=d] | |

urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

> | COACERE CU CONVECTIE ECO*
&R T

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv
datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului. Atunci
cand se utilizeaza functia MOD ECO, lumina va ramane stinsa
pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din
nou prin apdsarea pe £ .

SSA FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE
4| Aceasta functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii. Pentru

rezultate optime, respectati cu atentie reteta . Activati functia
cand cuptorul este rece.

[ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU DESERTURI

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala
si durata de coacere corespunzatoare a prajiturilor. Activati
functia cand cuptorul este rece.
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@ DIAMOND CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu
special de curatare la temperatura scazuta permite eliminarea
cu usurintd a reziduurilor de murdarie si a resturilor de
alimente. Turnati 200 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului si activati functia atunci cand cuptorul este rece.

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi
emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL
Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

II-IIII
[

»\\

§

NG
7

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului.

Functia nu va porni daca butonul termostatului este orientat spre
0 °C. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului
de preparare (humai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

AUTOMAT

Pentru a porni functia automata pe care ati selectat-o (,Paine”
sau ,Prajituri”), mentineti butonul termostatului in pozitia
aferenta functiilor automate ( @ ).

Pentru a finaliza procesul de preparare, rotiti butonul de
selectare in pozitia 0.

Vd rugdm sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepararii si
temporizatorul.

3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntatd prin emiterea unui semnal sonor si clipirea
pictogramei 2 pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si prezentarea fixa a pictogramei §2 pe afisaj: in acest
moment, introduceti alimentele si incepeti procesul de
preparare.

Vd rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma @2 ar
putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa
oprirea ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in
interiorul aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugam sa retineti: Durata de timp dupd care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori
precum temperatura ambientald si functia utilizata. In orice caz, se
poate considera ca aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul
de pe butonul de selectare se afla in dreptul simbolului,0"

4, PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe @ pana cand pictograma (" Si
cifrele ,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

N o
nrar
LI
Gt
Utilizati . sau — pentru a seta durata de preparare dorita,
apoi apasati pe ) pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura

dorita: Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea procesului de preparare.

Note: Pentru a anula durata de preparare setata, apasati in mod
repetat pe () pand cand pictograma (Viincepe sd clipeascd pe
afisaj, apoi utilizati_— pentru a reseta durata de preparare la,00:00"
Durata de preparare cuprmde 0 etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizatd prin programarea orei de finalizare a
prepararii: Apasati pe pana cand pictograma &g si ora
curentd incep sa clipeasca pe afisaj.

N o — =
ety
UL

P
END,

2

Utilizati .*. sau .—. pentru a seta ora dorita pentru finalizarea
duratei de preparare si apasati pe (~) pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
doritd: Functia va ramane in pauza pana la pornirea automata
dupa o perioada de timp care a fost calculata astfel incat
prepararea sa fie finalizata la ora setata.

Dl:l:

END
Va rugdm sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul
rotind butonul de selectare in pozitia Q"

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a functionalitatii nu
este disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.
FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie sau
pozitie diferitd , (0" pentru a opri cuptorul.

Va rugam sd retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END” alternativ cu durata de timp ramasa.

5.SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea,
dar va permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator,
atatin timp ce o functie este activa, cat si atunci cand
cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe @ pana cand pictograma (2 si
cifrele ,00:00"” incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati = sau .= pentru a seta ora si apasati pe @ pentru a

confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numadratoarea inversa a duratei de timp selectate.

6. FUNCTIA DIAMOND CLEAN

\\|—| 1.1 |—|/' Pentru a activa functia de curatare ,Diamond Clean”, turnati
| ||_|:| [l o cantitate de 200 ml de apa potabila in partea inferioara
77— = N a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
8 termostatului la pictograma [:f)).

Va rugam sa retineti: Pozitia pictogramei nu corespunde cu
temperatura atinsa in timpul ciclului de curatare.

Functia sa va activa automat: Pe afisaj este prezentata durata de
timp ramasa pana la finalizarea programului, alternativ cu ,DC".

Note: Pentru a anula temporizatorul, apasatiin mod repetat pe _ _

pana cand pictograma &) incepe sd clipeascd, apoi utilizati_— I r':l I [
pentru a reseta ora la,00:00" i |:| |:
........................................................................................ (v

Vd rugam sa retineti: Este posibild numai programarea orei de
finalizare a acestei functii. Durata este setatd automat la 35 de
minute.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

; o TEMPERATURA DURATA NIVEL S|
RETETA FUNCTIE EPREINCALZIREE ) (MIN) ACCESORII
: : 5
= Da 170 30-50 -
. . < P2
Torturi dospite s Da 160 30-50 S
< P4 1
N Da 160 40 - 60*** .
= Da 160 25-35 3.
Biscuiti/Tarte mici Da 160 25-35 '\ir
Da 160 20 - 35%** IS
L2
| | = Da 190 - 250 15- 50 o
Pizza/Focaccia Coq 2
S~ % B
N Da 190 - 250 25 - 50%** — ——
Lasagne/paste la cuptor/cannelloni/ B B )
pasaon: = Da 190 - 200 45 - 65 U
Miel/vitel/vita/porc 1 kg = Da 190 - 200 80- 110 2
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200- 230 50 - 100 2
Peste la cuptor/in papiota 0,5 kg ) ) 2
(fileuri, intreq) @ Da 170-190 30-45 —J
Paine prajita @ 5 250 2-6 o
. . - 3
Cartofi copti Da 200 - 210 35- 55 ** L
Aueennn ~ A==~ —J | [ j ) ~
ACCESORIILE Vas de copt sau tava Tava de colectare a . Tava de colectare a
N . . e . Tava de colectare a L .
Gratarul metalic de copt, pe gratar picaturilor/tava de copt, icaturilor picaturilor, cu 200 ml Tava de copt
metalic pe gratar metalic P de apa

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevazut pentru autoritatile de certificare in conformitate cu
standardele IEC si IEC 60350-1.

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de
preparare (daca este necesar).

*** Schimbati nivelurile la jumatatea procesului de coacere.
Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare.

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire:
Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sa setati
durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.
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CURATAREA SIiNTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.
Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de deblocare
(1). Inchideti usa cat de mult posibil (2). Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o tineti de maner. Demontati pur si simplu
usa (3), continuand sa o inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi
timp, pana cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale. Remontati
usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele balamalelor cu
locasurile si fixand partea superioara in locas. Coborati usa si
apoi deschideti-o complet. Coborati dispozitivele de oprire in
pozitia initiala: Asigurati-va ca le-ati coborat complet. Incercati sa
inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu panoul de comanda.
In caz contrar, repetati etapele de mai sus.

CLICK & CLEAN - CURATAREA GEAMULUI DIN STICLA

Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul orientat
in jos, pe o suprafata moale, apdsati simultan cele doud cleme de
fixare (1) si demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra (2).

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea ar
putea deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-l pe o suprafatda moale inainte de a-I
curata.

Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-va ca litera
,R" este lizibila in coltul din partea stanga si ca suprafata complet
transparenta (neimprimatad) este orientata in sus.

Mai intai, introduceti latura lunga a geamului, marcata cu litera
,R”, in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura este
fixata sigur inainte de a remonta usa.

Problema
Cuptorul nu functioneaza . Pani de curent

. electrica.

Pe afisaj este prezentatd litera ,F”
¢ urmata de un numar

Cauza posibila

. Deconectare de la reteaua

Problema de software

Solutie

i Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
¢ iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

i Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
. defectiunea persista.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
¢ asistenta tehnica post-vanzare si precizati litera sau
 numarul care este prezentat(a) dupa litera ,F".

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.hotpoint.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

E [ = E Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu
«  Utilizdnd codul QR

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
- de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

[=]
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Kpamkoe pykoeodcmeo

BJIATOOAPUM BAC 3A NPUOBPETEHUE
N3AENNA MAPKU HOTPOINT-ARISTON
Ona nonyyeHna 6o51ee NOAHON TEXHUYECKOWN
=/ nopJep>XKn 3aperncTpupyrnte cBo npnbop Ha
Beb6-caniTe www.hotpoint.eu/register

A

Hepen Ha4yasiom ncnosibsoBaHuA npln60pa BHMUMaTeJNIbHO
npoYTUTE MHCTPYKLUUIO No 6e30nacHOCTU.

OMMUCAHUE NAHEJIN YNPABNEHUA

F °C
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1. PYYKY BbIBOPA 3. YCTAHOBKA BPEMEHUA 6. PYYKA TEPMOCTATA

[ns BKNoueHna fyxoBoro wkada nytem
BblOOpa pexuma. Ytobbl BbIKMOUNTD
LYyXOBOM LIJKaS), NMOBEPHUTE PYUKY B
nonoxeHue

2. NMOACBETKA

Mpwv BKNOYEHHOM AYXOBOM LUKady
Ha)MuTe, UTOObl BKNIOUNTD UK
BbIK/OYNTb TAaMMOYKY B AYXOBOM LUKady.

[locTyn K HaCcTpoKam BpemMeHM
NPUroTOBNIEHNA, 3a€PXKKM CTapTa 1
K Tanmepy. OTo6pakeHMe BpeMEHM,
Korfa AyXOBKa BblK/lOUeHa.

4. AUCNNEN
5. KHOMKU PETY/IMPOBKMU

M3meHeHne HacTpoeK BpemeHun
NPUroToBMEHNUA.

MoBepHUTE, UTOOLI BLIOPATL
Heob6XxofVMYyto TeMNepaTypy B PyYHOM
pexume. [Ina aBTOMaTUYECKUX
pexunmoB ncnonbsyetca 0/A.

NEPBOE NCMOJIb3OBAHUE

1. YCTAHOBKA BPEMEHU

Mpwn nepBom BKOUYEHMY NPMbBOPa HEOHXOANMO YCTaHOBUTb
Bpema: HaxunmanTte @ O Tex Nop, NOKa Ha auncnnee He
HAUYHYT MUraTb 3HAYOK (‘ﬁl 1 fBe Undpbl Yacos.

\nlniy
)
‘@
)@aHOBMTe 3HaueHNe BPEMEHN KHOMKaMU +. 1 = I HaXMUTe
ANA noATBepXAeHUA. HauHyT muraTtb Ase Lwlcl)pbl MUHYT.

YCTaHOBUTE 3HaYEHME MUHYT KHOMKaMI + 1 — 1 HaXKMuTe
(™ mns noaTeepXKaeHuA.
MpumMeyaHme: ecn muraet 3rHauok (&) (Hanprimep, nocne

ONTNTENTbHOIO OTKITIOYEHNA TEKTPO3HEPTN n), HeO6XO)J,I/H\/lO 3aHOBO
YCTaHOBWTb BPEeMA.

2.MPOIPENTE AYXOBKY

HoBasA neub MoOXeT ABNATLCA UCTOYHMKOM 3aMaxos.,
CBA3aHHbIX C MPOLEeCCOM NPOM3BOACTBA: DTO HOPMaJlbHOe
ABNEHMe.

Mepepn Hauanom NpuUrotToBneHua 6504 pekomeHyeTca
nporpeTb NYCTON JyXOBOW WKad AnA yaaneHnsa BO3MOXHbIX
OCTaTOYHbIX 3aMaxos.

CHyMUTE € Ayx0BOTO WKada 3aWUTHBIN KapTOH 1
NpOo3payHyto NAEHKY, U3BNEKUTE BCE NPUHALNEXHOCTH.
MporpenTte gyxoBKy npu TemnepaType 250 °C B TeueHune
NPUMepPHO 0fHOro yaca. [lyxosoi wkad fomkeH bbiTb
nycTbIM.

[Npumedanume: [Tocne NepBoro NCNob30BaHMA Neym
peKoMeHAyeTCA NPOBETPUTL MOMELLEHNE.

PEXXUMbI N EXXEAHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

— |KOHBEKUMWA

= | Pe>xum LA NpUroToBAEHNA NIOOLIX 6/I0f TONBKO Ha
OfJHOM YpPOBHe.

< BbINMEKAHWUE C KOHBEKLIMEN

J“ Pexxum gna npuUroToBieHNA 6J'IIO,D, Ha He 6ornee yem aByX
YPOBHAX OOAHOBPEMEHHO. Mone3Hbi COBET: B cepegunHe
MPUroToBJIEHNA MOXXHO NMOMEHATb MPOTUBHN MeCTaMW.

<~ |TPUNb

PeXum ona NpUroToBieHns Ha rpune 6uLITeKcos,
LUALLSIbIKA, KOSIGACOK, OBOLLHbIX 3aneKaHOoK 1 Xfe6HbIX TOCToB. Mpu
MPUrOTOBJIEHNN MSACA Ha FPUSie PEKOMEHAYETCA NCMOb30BaTh
NoaAoH Ans cbopa coKa: YCTaHOBWTE NPOTUBEHDb Ha 06O
YPOBEHb MOA PELLETKO, HanvB B Hero 200 M NMUTbEBOI BOAbI.

S~ TYPBO-TPUJIb

(90
~_| PeXxum Ana »KapKu KPYMNHbIX KYCKOB MAca (pocTtond,
6apaHby HOXKW, LiblNATa). PeKoMeHAYeTCA MCMNOb30BaTh NOAAOH

ANs cOopa CTeKaloLWero CoKa: MocTaBbTe CKOBOPOAY Ha No6oii
YpOBEHb MoA peLueTKoi 1 fobasbTe 200 M NUTLEBOV BOABDI.

\> | MTOOPYMAHUBAHUME ECO*
G |MOA

Ona npyrotoBneHna }apKoro 1 papiMpoBaHHOro
MAcCa Ha OfHOM ypoBHe. [lenrkaTHaA npepbiBUCTanA
LMpPKynAauMa Bo3ayxa npefoTBpallaeT nepecywinBaHne
npoaykToB. Bo Bpems npurotosnexus B pexvme KO namna

He FOpI/IT Ee MOXHO BKNIOUNTb HaxkaTnem 3 .

AXNEB ABTO
4| OTOT peXXuMm aBTOMaTUYeCK BbiIbUpaeT TemnepaTtypy
1 Bpems, nfeanbHo noaxogsalimne Ansa sbineykn xneba. na
BOCTVKEHMSA Haunyullero pesynbraTta CTPOro ciegynte
peuenTy BkntovaiTe pexunm, Koraa fyxoBKka XonogHas.

ﬂECEPTbI ABTO

3TOT peXK1MM aBTOMaTMYeCcKn BblbupaeT TemnepaTtypy
1 BpeMms, ngeanbHo nogxoasaiwme anaa Bbineykn 6UCKBUTOB U
NUPOXHbIX. BKNouanTe pexunm, korga gyxoBKa xonogHas.
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@ DIAMOND CLEAN

Map, 06pa3yLnincs BO BpeMs HU3KOTEMMNEPaTYPHOW
OUYMCTKM, NO3BONAET NErKO YAANUTb IrPA3b U OCTAaTKU MULLN.
HanenTe 200 Mn BOAbI B HUXKHIOK YacTb fyXOBKW. BKntovanTe
peXnm, TONIbKO Korga AyXOBKa XON04Has.

* Ba3oBbIN PeXMM 414 3aaBneHna 06 3HeproadGeKTMBHOCTM B
cooTBeTcTBMK C PernameHtom EC N2 65/2014

1. BbIBOP PEXKMMA

[ina Bblbopa pexrima NnoBepHUTE pyyKy 86160pa Ha CMMBON
Heo6X04MMOr0 pexnma: 3aropuTca ANChen, n pasgactca
3BYKOBOW CcurHan.

2. BKJTIOYEHUE PEXXUMA
PYYHOW PEXKMM

[na BKNoYeHVA BbIGPAHHOIO peXxrmMa YCTaHOBUTE HYXKHYHO
Temrepatypy, NOBEPHYB py4YKy mepmocmama.

[MpriMeyaHme: BO BPeMA NPUrOTOBAEHNA MOXKHO U3MEHUTD PEXIM
pyyKoU 8b160pa vnv OTPerynnpoBaTh Temnepatypy pyykoul
mepmocmama.

Pexkrm He BKIIOUUTCA, eCNN PyYKa TepMocTaTa HaxoamuTcs Ha 0 °C.
MOXHO 33[1aTb BpemsA NpUroToBeHNs, BPEMA OKOHUYaHNA (TONbKO
ecsv 3aAaHo Bpemsa NPUroTOBNEHNA) U HAaCTPOUTb Talimep.

ABTOMATWYECKWI PEXXM

[ina BKNoUeHUA BbIGPAHHOrO aBTOMATUYECKOrO peXxrma
(«Xneb» unu «ecepTbl») pyyuka mepmocmama JOMKHa
HaxXOAMTbCA B MONOXEHUN aBToOMaTnyeckoro pexunma ( @ ).
[lnA 3aBepLlUeHNs NPUTOTOBIEHUS MOBEPHUTE pyyKy 8b160pa B
nonoxeHue 0.

[MprMeyaHmne: MOXHO 3a4aTb BDEMA OKOHYaHWA U HAaCTPOUTh
Tanmep.

3.3HAYOK NMPOIPEBA U OCTATOYHOI'O TEMJIA

Mpwn BKNOUEHNN peXkrnma pas3faeTca 3ByKOBOW CMrHan, a
MUTalOLWNA Ha AUCNee 3HaYOK P§* yKasbiBaeT Ha BKJIlOUEHMe
nporpesa.

Mo 3aBepLleHUn Nporpesa 3ByKOBOW CUTHaN Y MOCTOAHHO
ropAwWmnn Ha Jrcnnee 3Ha4YoK §* yKasblBaloT, UTO JyXOBKa
pa3sorpenacb o HeobxoaumMon TemnepaTypbl: lomecTuTe B
LYXOBKY 6J1040 1 HAUHUTE MPUTOTOBJIEHNE.,

[MprmeyaHme: NomeLleHrie NPOIYKTOB B 1yXOBOW WiKad
[0 3aBEPLIEHVA MPOrpeBa MOXET YXYALNTL pe3ynbTaT
NPUrOTOBNEHNA.

Mocne 3aBepLIeHNA NPUTOTOBIEHUA 1 MPW OTKIIIOUYEHHOM
YHKLMM 3HAUOK 2 MOXKeT 0cTaBaTbCA BUAMMbBIM Ha
Jaucnnee fgaxe nocsie TOro, Kak oxnaXKaaloLwmin BEHTUAATOP
BbIKJTOUWCSA, UTOObI yKa3aTb, UTO B OTAENEHMM OCTAETCA
oCTaTouyHoe Tenso.

MprMeyaHme: Bpems, B TeYeHNEe KOTOPOro 3HaUYOK OTKIIOUaeTCs,
BapbMPYeTCs, NOTOMY YTO OHO 3aBUCUT OT psfla GaKTOPOB, TaKMX
Kak TemnepaTypa oKpyskatoLien cpefbl v Ucnonblyemas GyHKuUms. B
NoOOM Crlyyae n3fenme CUUTaeTcs BbIKIIIOUEHHbBIM, KOMAa yKa3aTenb
Ha py4Ke BblbOpa HaXoAMTCA B MONOXKeHWN «O».

4. NMPOrPAMMUPOBAHUE NMPUTOTOBJIEHUA
Mepepn nporpaMmmmnpoBaHneM NPUroTOBNIEHNA HEOOXOANMO
BbIOpaTb pexum.

AOJNTUTEJNTBHOCTb
Haxumaiite ), noka Ha gucrinee He HauHyT MUraTb 3Ha4OK

(" 1 «00:00».
I—I I 1. I—I I—I

‘(C)';’
YcTaHOBUTE BpeMaA NPUroToBeHNA KHonKamu £ unn —. n
HaxkmuTe () AnA NOATBEPKAEHUS.
BkniounTe pexxmm, MOBEPHYB pyyKy mepMocmama Ha

Heob6xoAVMylo TemnepaTtypy: Pa3gacTtca 3ByKOBOW CUrHa, 1
Ha aucnnee 6yneT yKazaHo, UTO MPUroTOB/IEHME 3aKOHUYEHO.

[NprmeyanHna: [Ina oTMeHbl 3agaHHON ANUTENbHOCTH .
NPWrOTOB/EHNA HAaXMMaliTe é MOKa He HauHeT MuraTb 3Hayok (V2.
3aTem C MOMOLLbIO _— "= copockTe Bpema Ao «00:00.

7O Bpems NPUroTOBIEHNWs BKIIOYaeT B ceba Nporpes.

3AAAHUE BPEMEHN OKOHYAHUA/OTNOXEHHbI
CTAPT

Mocne 3agaHnsA BPeMEHMW MPUroTOBNEHWSA BKOYEHNE
peXnuma MOXHO OT/IOXKNTb, 3aNPOrpPamMmMnPOBaAB BpeMS
OKOHYaHuA: HaxkmmaiTe (), NOKa Ha gucnniee He HauHy T
MUraTb 3HAUYOK & U TeKylLee Bpems.

—illlrl
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YcTaHOBUTE Bpemsl OKOHUYaHMA KHonkamu . vnmn .~ n
HaxmuTe (Mans NoaTBePXKAEHUSA.

BkntounTe pexum, NoBEPHYB pyyKy mepMocmama Ha
HeobxofuMyto TeMnepaTypy: Pexxrm byaeT npnoctaHoBNEH
1 NPOAOSIKEH aBTOMATUYECKUN MO NCTEYEHNN BPEMEHNU,
paccynMTaHHOro C yYeToM 3aJaHHOrO BaMy BPEMEHM.

_I art
_l—ll_l

a\
END
MpumedaHue: [na cOpoca HaCTPOWKM BbIKIHOYMTE AYXOBKY,
MoBepHys pyuKy 8bi6opa B nonoxenue « 0 »
MNpvimedarne: DyHKUMA OTIOKEHHOTO CTapTa HeoCTyNHa Ans
PEXMMOB rPUIb ¥ TYPOOrpUsb.

3ABEPLUEHUE NMPUITOTOBJIEHNA

Paspactca 3ByKOBOW CurHan, 1 Ha gucnnee 6yaeT ykasaHo,
yTo paboTa pexrma 3aBeplueHa.

MoBepHUTE pyyKy 8bibopa, UTOObI BbIOPaTb APYron pexum,
Unu nosepHuTe ee B nonoxenune « 0», uTo6bl BbIKNIOUNTD
Ly XOBKY.

MpumMeyaHue: e Taimep akTVBEH, Ha Aucnnee OyayT
noovepenHo NOABNATLCA Haanncb «END» 1 ocTaBlieecs Bpems.

5. YCTAHOBKA TAUMEPA

OT1a dyHKUMA He NpepblBaeT U He 3anycKaeT npovecc
NPUroTOBMIEHNA: OHA TONbKO NO3BONAET NCNONb30BaTb
OVICMNEeN B KauecTBe TaliMepa, Koraa BKJIOUYEH KaKon-nmbo
peXrM UNn Korga fyxoBow WKad BbIKIOYEH.

H_axmmalhTe @, NOKa Ha gncnjiee He HaYHYT MUTaTb 3HA4YOK

1 «00:00.
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YcTaHOBUTE HeO6XOANMOe Bpema KHonkamu . n .~ u
Haxxmute () ansA NoaTBEPKAEHUS.

B MOMeHT OKOHUYaHKA 06paTHOro oTCcUeTa NPO3BYUYNT
3BYKOBOW CUTHar.

le/lMeanl/lﬂi OnAa OTKIK4YeHnA TaMMepa HaXKManTe @, NMOKa He

HaYHET MMraThb 3HaUOK &), 3aTem ¢ nomolLbio _— cOpockTe Bpems
00 «00:00».

TABJINUA NPUTOTOBJIEHUA BNIOJ,

6. PEXKMM DIAMOND CLEAN

[na sknoyeHuna pexuma «<Diamond Clean» HanenTe Ha gHO
Ayxosoro wkadpa 200 Mn NMTbeBON BOAbI M MOBEPHUTE PYyYKy
86160pa VI pyyKy mepMocmama [o 3Hauka @

MNprMeYaHne: BO BPEMA OUNCTKM MONOKEHNE 3HAUKA HE
COOTBETCTBYET haKTMUECKOW TemnepaType.

Pexxum BkntounTca aBTomatuyeckn: Ha aucnnee
NoKa3blBaeTCA BpeMs, OCTaBLleecA [0 KOHLa, CMeHALeecsa
Haanucbto «DC».

.-
Iy
¢

[NprmeydaHne: MOXXHO 3anporpaMM1pOBaTh TONTbKO BpeMs
OKOHYaHWA pexmma. NpoaoIKUTENBHOCTL aBTOMAaTUYECKN
YCTaHaBMBAETCA Ha 35 MUHYT.

O

=

TEMMNEPATYPA :  IJIATEJIBHOCTb YPOBEHb U
PELIENT PEXVM : MPOTPEB C) (MUH) . MPUHALJIEXHOCTY
L2
= fla 170 30-50 =
= 2
Mnporu n3 opoXx<eBoro Tecta N Na 160 § 30-50 J—
~ 4 1
é D'a 160 40 - 607** Al Al
= [la 160 25-35 3
MeueHbe/TapTaneTkun Z Ja 160 25-35 '\ir
T Nl 160 . 20-35% — 2
2
= fla 190 - 250 15 - 50 L
Muuua/®okavya 2 >
Aod *
T fla 190 - 250 25 - 5O* —_ 2
2
JTazaHbs/nacta/KaHHennoHu/gpnaHbl @ Ja 190 - 200 45 - 65 \ l
bapaHuHa/TenaTnHa/roaanHa/ ) ) 3
baparira/te = na 190 - 200 80- 110 2
2
Kypuua/kponuk/yTka 1 Kr = [la 200- 230 50- 100 2
3aneueHHas pbiba/s ponbre 0,5 Kr . ) 2
ot e = [la 170 - 190 30- 45 2
Xne6Hble TOCTbI @ 5 250 2-6 -\...5...,-
. == o 3
MNeueHbln KapTodenb Oa 200 - 210 35-55 1 r
[ VR ~ A=~ —J l ‘ M “
|_|P|/|HA,E|,J'| EXHOCTU Gopma an Boineuku NMoppoH/NpoTUBEHb MopaoH c 200 mn MNpoTtuBeHb Ana
PeweTka WA NPOTUBEHDb Ha MoppoH
peweTke Ha pelleTke BOAbI BblMe4vykun

** [NepeBepHuWTe 61100 MO UCTEYEHNM ABYX TPETEN OT 0bLLero
BPEMEHW MPUTroTOBNEHNA (eCIM HEOOXOAMMO).

¥ [omeHANTe Mectamv YpOBHYM B CepejnHe NpoLecca NpUroToeneHna.

YpOBEHb YKa3aH Ha BHYTpeHHel CTeHke WKada.

YKa3aHHOe BpeMsaA He BKJloUaeT B cebsa nporpes fyxXoBOro
wkada: NMomewante NpoayKTbl B AyXoBoW WKad 1 3afaBanTe
ONUTENBbHOCTb MPUTrOTOBEHUS TOMBKO NOCE AOCTUXKEHUSA
HeobxoaMMol TemnepaTypbl.

W CkauallTe pyKOBOLCTBO «Mcnonb3oBaHme 1 yxXoa»,
JocTynHoe Ha canTe docs.hotpoint.eu, c Tabnuuen
peLenToB, MPOTECTUPOBAHHDIX A1 CEPTUPUKALNOHHDBIX
opraHoB cornacHo ctaHgapTam IEC n IEC 60350-1.
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OYNCTKA N yxoa

Mepen Hayanom n6bIX 4eNCTBUN
Mo OYMNCTKE U yXoAy AaiiTe JyXOBOMY
wKady ocTbITb.

He ncnonbsyinte napoouncrurenm.

CTaJ/ibHble MOYaJiku,

CHATUE U YCTAHOBKA ABEPLbl

[inA cHATUA ABepLbl MOMHOCTBIO OTKPOITE e U OTKMHbTE
durKcaTopbl B NosioxKeHne pa3dnokuposku (1). MNpukporite
[BepLy, HACKONbKO 3TO BO3MOXHO (2). HapeXxHo 3axBaTute
ZBepuy obenmu pykamm (He 3a pyuky). [pocTo cHUMUTE aBepLy
(3): anA 3TOrO NPOAOMKaNTe ee NPUKPbLIBATb U O4HOBPEMEHHO
NoTAHWTE BBEPX (a), MOKa OHa He BblAeT 13 na3os (b).

MNonoxuTe aBepLy Ha MArKYt NOBEPXHOCTb. [1nA yCTaHOBKM
ABepLbl NogHeCUTe ee K JyXOBKe, COBMECTUTE KPIOKM NeTeNb

C rHe3Jamu 1 BCTaBbTe BEPXHME YacTu NeTesb B rHe3fa.
OnycTuTe ABepLy, a 3aTem NOMIHOCTbIO OTKpOUTe ee. [loBepHUTE
durKcaTopbl B UCXOJHOE MONIOXEHWE: BHU3 [10 YNopa. 3akponTe
ZBepLy 1 y6eamTech, YTO OHa HaXOAMTCA B OJHOW NIOCKOCTU

C naHenbto ynpasneHusa. Ecnn HeT, noBTopute NprBeaeHHbIe
BblILLE LWaru.

CLICK & CLEAN - OYNCTKA CTEKJIA

Korga aBepua CcHATa 1 IEXKUT Ha MATKO MOBEPXHOCTU PYYKOM
BHV3, OQHOBPEMEHHO HaxkmuTe ABa pukcatopa (1) n cHumuTe
BEPXHUI Kpali iBepLbl, NOTAHYB ero Ha cebs (2).

NOUCK N YCTPAHEHVE HEMCNPABHOCTEN

He ncnonb3yiite abpasmnBHbie ry6ku,

1 abpasmBHble MoloLME CPeACTBa,
TaK KaK OHU MOTYT NOBpPeAnTb
noBepxHocTu npn6opa. HageHbte

3alMTHbIe NepyaTKM.

OTKnounNTEe AYX0BOW WKad oT
3NneKTpoceTH nepes BbiNoJIHEHNEM
n6bIX geliicTBUI N0 06CNYKNBaHMIO.

arpeccmBHble

MogHUMKTE BHYTPEHHEE CTEKI10, KPEMKO YAEP»KMBasi €ro
06enmu pykamu, 3aTemM CHUMUTE 1 MONIOXKNTE Ha MAFKYH0
NOBEPXHOCTb.

BHyTpeHHee CTEKNO yCTaHOBNEHO NPaBWIbHO, €C/IN B JIEBOM
yrny BujHa 6yksa “R", a npo3payHas noBepxHOCTb (6e3 npuHTa)
CMOTPUT BBEPX.

CHayvana BcTaBbTe B Na3bl A/INHHYO CTOPOHY CTeKna ¢ 6yKBol
“R", 3aTem onycTuTe ero B npegyCMOTPEHHOE NOJIoXKEeHMe.

3adpukcnpynte BepxHui Kpaii: LLlenyok o3HayaeT npaBusibHy0
yCTaHOBKY. [lepeq ycTaHOBKOW AiBepLbl MPOBepbTe LeNOCTHOCTb
YNOTHEHUA.

: HencnpagHoctb . BozmoxHasA npuunHa

. MNeub He paboTaeT ¢ OTKNoYeHne
; ¢ 2NEKTPONUTaHUA
i NMpunbop oTcoeanHeH oT
: BNeKTpoceTw.
. Ha gncnnee otobpaxaetca byksa : OwnbKa NPOrpamMmmHOro
: «F» muncno . obecneyeHus

Cnoco6 ycTpaHeHus

i MpoBepbTe Hannure HanpAXeHna B CeTU.

: Y6epuTech, UTO fyXOBOW WKad BKIIOYEH B CETb.
i BblknounTe 1 CHOBa BKOUMTE AYXOBOW WKad 1
. MpoBepbTe, He 1cyesna N HeMcrnpPaBHOCTb.

- O6paTuTech B LEHTP NOCNENPOAaXKHOTO
i obcnyxuBaHma n coobwmTe M ByKBY MK YMCIO,
: KoTopoe cTouT nocne 6yksbl “F”.

W CkauaiiTe NofHoe pykoBoACTBO «/cnonb3oBaHve 1 yxon» Ha caite docs.hotpoint.eu, utobbl nonyunTs 6onee
noapobHyio MHGopMaLmio 06 13nennu

HI. - C HOPMaTUBHbIMN AOKYMEHTaMU, CTaHAapTaMn n AONONHNTENbHON I/IHd)OpMaI.WIeI‘I'I o
E E NpoAYyKTe MO>KHO O3HAKOMUTbCA NO ciefaylnum cCbiJikam:

+  TMocetute Haw Beb-cainT docs.hotpoint.eu
. Ncnonb3ynte QR-kof
- «  Wnn o6patutech B Haw CepBUCHbII LleHTP (Hom

E Mpwy obpalyeHun B Haw CepBUCHBIN LLEHTP COO6LUTE KOABI, YKa3aHHble Ha NacnopTHON Tabnnyke

nsgenna.

ep TenedoHa yKasaH B rapaHTUNHOM TasloHe).
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Cmucnuii nocibHUK

DAKYEMO, WO NPUABAJIN BUPIB HOTPOINT-
ARISTON
[ns oTprMaHHA 6inbl NOBHOI JONOMOT M

3apeecTpyiTe CBill BUPIi6 Ha canTi
www.hotpoint.eu/register

A

Mepep BUKOPMCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoumnTaiTe
iHCTPYKUIT 3 TeXHiKn 6e3neKkn.

ONMUC NAHEJI KEPYBAHHA

F °C
0 0'/A
£ = - - 250,
I%T. z ....& i‘.
= ] © = :
;
1 2 3 5 6

1. PYYKY BUBOPY

LLlo6 yBimkHYTU fiyxoBy wady, obepitb
6yab-aky ¢yHkuito. LLlo6 BUMKHYTH
LyXOBY wWady, MOBEPHITb PYUKY B
nonoxeHHsA 0/F.

2.CBIT/IO

Konu pyxoBa wada yBiMKHeHa,
HaTUCHITb ctoau, Wob yBIMKHYTM abo
BUMKHYTUW flamny BifACiKy.

NEPLUE BUKOPUCTAHHA

4. AUCNNEN

NPUroTyBaHHA.

3. HAJIALUTYBAHHA YACY

[ina poctyny [0 HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKM 3aMyCKY i
Tanmepa. [1na Bigobpa)keHHA yacy, Konu
LyX0BY Wady BUMKHEHO.

6. PYYKA TEPMOCTATA

MoBepHiTb, W06 0bpaTn 6axaHy
TemnepaTypy, Ko akTUBOBaHO PyHKLiT
py4YHOro pexxmumy. [1ns aBTOMAaTUUYHUX
dyHKuUin BukopucTosyiite O/A.

5. KHOMKW PETYJIIOBAHHA

[na 3miHM HanawTyBaHb Yacy

1. HAJIALUTYBAHHA YACY

Mpwn nepwomy yBiMKHEHHI npunagy HeobxifHO BCTAaHOBUTU
yac: Hatuckante , MOKM Ha aucnnei He NoYyHe
6n1MMaTy 3HAYOK i ABI UMbpPY roauH.

N Ve

4 A
O
3a JONOMOrY KHOMKY -+ abo —. BCTAHOBITb 3HaYEHHS
rOAVH i HATUCHITb ana nipgTeeppkeHHA. [MoyHyTb
6numaTy ABi LMGPU XBUSIMH. 3a LOMOMOTY KHOMOK + abo "=
BCTAHOBITb 3HAYEHHA XBUJIMHM Ta HATUCHITb KHOMKY @ ansa
NigTBepOXKEHHA.

3BEPHITb yBary: AKLIO 3Ha4YOK @ 6nmMag, Hanpyknag, nicns
TpuBanux NnepeboiB y nofavi enekTpoeHeprii, HeobXiaHO
BCTAHOBWTM Yac.

OYHKL|T | LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

2. NPOrPINTE AYXOBY LWA®Y

HoBa fyxoBa wada moke BUAINATY 3anaxu, Wo 3anumumnmncsa
nicnA 1T BUroTOBNEHHA: Lie He € HECNPABHICTIO.

Tomy, nepLu Hi>K rOTyBaTh XKy, pEKOMEHAYEMO NPOrpiTn
NMOPOKHIO AyXoBYy Wwady, Wob ycyHyTn Byab-AKi MOXKNMBI
3anaxwu.

3HiMiTb i3 4yX0BOI Wadm 3aXMCHY KapPTOHHY YNaKoBKY abo
Npo30opy NAiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel BCe npunagan.

Harpiinte gyxoBy wady go 250 °C npoTArom npnbnm3Ho ofHiel
roguHu. Mpu ubomy gyxoBa Wwada Mae 6yTr NOPOXKHLOI.

3BEPHITb yBary: PekomeHayETbCA NPOBITPUT MPUMILLEHHA NiCNA
NepLIOro BUKOPUCTAHHA MPpUnagy.

CTAHOAPTHUI

OnAa npurotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBM NMLIE Ha OfHIN
nonuui.

BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEO

<~

S | MoxHa OAHOYACHO roTyBaTN MaKCMMYM Ha ABOX
nonuukax. Y cepeauHi npouecy NpurotyBaHHA 6axaHo
MOMIHATY MiCLAMM AEKO ANA BUMNIKAHHA.

<<= |TPUNb

[nAa cMakeHHs Ha rpuni cTelikis, ke6abiB i KOBOACOK;
ANA NPUroTyBaHHA OBOYEBUX 3aMiKaHOK i rpiHOK. [Mig vac
CMa>KkeHHsA M'AICa Ha rpui peKoOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
NigAaoH Ans 36MpPaHHA COKY, Lo BUTIKAE NPU FOTYBaHHi:
MocTaBTe NiafoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif peLwiTKo Ta
HanuinTe y Hboro 200 Mn NMNTHOI BOAM.

TYPBOIPWUJ1b

<~
o o
NA CMaXeHHA BENNKNX WIMATKIB M'Aca (HiXKOK,
pocTb6idis, KypuaT). PekKomeHQYEMO BUKOPUCTOBYBATM Mif40OH
AnA 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE Npu roTyBaHHi: MocTaBTe
nigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI NiJ peLwiTKo Ta HanunTe y
Hboro 200 mn NUTHOT BOAW.

\> | BUNTIKAHHA 3 KOHBEKLUIEK ECO*
& n

Ona npuroTtyBaHHA neveHi Ta GaplUIMpPOBaHUX LWMATKIB
m’Aca Ha ofHin nonuui. ‘I‘>Ky 3axu1Lae Big HagMipHoOro
nepecmxaHHA nepiognyHa nerka umpkynayia nositpa. Mpwu
BUKOpUCTaHHI GyHKLiT «EKO» iHgMKaTop 3anuwaeTbea
BUMKHEHWM NPOTArOM roTyBaHH#, ane Noro MoXHa 3HOBY
YBIMKHYTU, HATUCHYBLUN KHOMKY 43 .

A ABTOMATUYHE BUMNIKAHHA XJIBY*

_,5 Lis dyHKUiA aBTOMaTUYHO BUOMpPAE ifeanbHy
TemnepaTtypy i Yac BUnNikaHHA xniba. [nsa fjocarHeHHA
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HalKpalyMx pe3ynbTaTiB yBa>KHO JOTPUMYNTECh peLenTy.
YBIMKHITb OyHKLUiO, KON AyxoBa wada xonoHa.

é"\ ABTOMATUYHE BUNMIKAHHA OECEPTIB

Lia dyHKUia aBTOMaTUYHO BUOMpPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUNiKaHHA NUPOriB. YBIMKHITb QyHKLiO,
Konu gyxoBa wada XonoaHa.

t@ DIAMOND CLEAN (F1APOOYULLEEHHA)

[ia napw, WO BUBINbHIOETbCA Y LbOMY CreliaibHOMY
HV3bKOTEMNEepPaTyPHOMY LMK YMLLEHHSA, [O3BOJAE NIerko
BUAANATU 6pyx i 3anuwkm ixi. Hanunte 200 mn nMTHOT BoAn
Ha IHO AyxoBOi Wwadu, Lo GyHKLio CNif akTUBYBaTH TiNbKn
TOoAi, KON Niy XonogHa.

* QYHKLiA BUKOPUCTOBYETHCA AK €TaNloHHa AN Aeknapalii npo
eHeproedeKTMBHICTL 3rigHo 3 MNocTtaHosoto (EC) N2 65/2014

1. BUBIP ®YHKLIT

o6 obpaTn dyHKLi, BCTAHOBITb pyyKy 8UGOPY Ha CUMBOJ,
Wwo Biagnosigae 6axaHin yHKLUii: 3acBiTUTbCA AnCNNen i
NPoNyHa€e 3BYKOBMWI CUTHa.

2. AKTUBYBAHHA OYHKUIT

PYYHUW PEXIM
[lnAa noyaTKy BMKOHaHHA 0OpaHOi GYHKLiT NOBEPHITb pyyKy
mepmocmama, o6 BCTaHOBUTY BaxkaHy TemnepaTypy.

3BepHiITb yBary: [ig yac NPUroTyBaHHA MOXHa 3MIHUTU QYHKLIitO,
nosepTatloun pyyky subopy, abo BigperynosaTy Temnepatypy,
noBepTalyn pyyky mepmocmama.

BrKOHaHHA GyHKLiT NOUHETbCA, KON PYUKY TepMOCTaTa
BCTaHoBMEHO Ha 0° C. MOXHa HanalTyBaTh Yac roTyBaHHs,
4acC 3aBepLEeHHA roTyBaHHA (TiNbKK Y pasi BCTAHOBNEHHA Yacy
roTyBaHHA) i Tanmep.

ABTOMATUYHNI PEXXM

[lnAa novyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GYyHKLiT B aBTOMaTUYHOMY
pexumi («Xni6» abo «Buniuka»), BCTaHOBITb pyyKy
mepmMocmama y NoNoXeHHA BUKOHaHHA GYHKLUIl B
aBTOMaTUYHOMY pexumi( § ).

LLlo6 3aBepluMTU FOTYBaHHSA, MOBEPHITb pyyKy 8uUGOpY y
nonoeHHsa 0.

3BepHIiTb yBary: MoxHa BCTaHOBMTI YacC 3aBepPLUIEHHA FOTYBaHHA i
Tanmep.

3.3HAYOK NONEPEAHbLOIO NMPOrPIBAHHA |
3AJINWLKOBOIO TEMNA

Konu nouHeTbcA BUKOHaHHA QYHKLiT, 3BYKOBUWIA CUTHATN

i 6nMmatounin 3HauoK ﬂﬁ Ha gucnnel BKaXyTb Ha Te, Wo
aKTMBoBaHO a3y nonepeaHbLOro NPOrpiBaHHs.

Y KiHUi Uiel da3m nponyHae 3BYKOBUI CUTHaN i 3Ha4YOK [ﬂ’ Ha
ancnnei NoYHe NOCTINHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaTMMe Ha Te, Wo
ZLyxoBa wada focsrna 3agaHoi Temnepatypu: Y ueil MOMeHT
NOKNagiTh Ky BcepefmnHy i nepexoabre A0 roTyBaHHA.
3BEpHITb yBary: AKWIO NOCTaBUTY XKy B LIAdy A0 3aKiHUEHHA
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOTiPLUMTM OCTaTOUYHNIA
pe3ynbraTt roTyBaHHA.

MicnA 3aBeplieHHA MPUroTYBaHHA | NpY BifKOUYEHIN GyHKLT
3HAUOK §* MOXe 3anuwaTruca BUGUMIUM Ha AMUChel HaBiTb
nicNA TOro, AK OXONOLKYBallbHUN BEHTUNATOP BUMKHYBCA,
o6 BKa3aTu, WO Yy BiAAINEHHI 3aN/LWAETbCA 3aMILKOBE
Tenno.

3BEpHITb yBary: Yac, NPOTArOM AKOrO 3HAUOK BiAKMIOUAETbCA,
BapIlOETHCA, TOMY LLIO BiH 3aNeXnTb Bif pAaay GakTopis, Takmx

AK TemnepaTypa HaBKOAMWHBLOrO cepeaoBmLIa i QyHKLA,

IO BUKOPUCTOBYETLCS. Y Oyab-AKOMY pa3i BUPIO BBAXKAETHCH

BUMKHEHUM, KOV MOKaXUMK Ha PyuLli BMOOPY 3HaXOAWTLCA B
NONOXeHHI «0».

4, MPOrPAMYBAHHA rOTYBAHHA
Mepen noyaTkoM NpoOrpamMyBaHHA FOTyBaHHA HEOOXiAHO
BMGpaTn dyHKUitO.

TPUBAJICTb
HaTnCHITb | yTpUMyTE KHOMKY @, NOKWN Ha Agucnel He NoYHe
6numatin 3Hauok (i i «00:00.

hnln'nlni
LI
@
3a gonomorot KHonkn .. abo .~ BCTaHOBITb HaxkaHWI yac
roTyBaHHA, NOTIM HATUCHITb () ANA NiATBEPANKEHHS.
AKTMBYINTe GYHKLiI0, BCTAHOBUBLLYW pyYKy mepmocmama
Ha 6axxaHy Temnepatypy: [ponyHae 3ByKOBWIA CUrHanN i Ha
ancnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMMEHHA NPO Te, WO NPUroTyBaHHA
’Ki 3aBepLueHo.

Mpumitkn: o6 ckacyBaTv BCTAHOBNEHWI Yac roTyBaHHS,
HaTucKanTe KHonky (), NoKM Ha aucrnel He noyHe 6mmaTi 3Ha4oK
(¥, NoTiIM 33 JONOMOT0I0 KHOTKM E CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha
3HayeHHs “00:00".

Lle yac roTyBaHHA BKMlouae Gasly nonepeaHbOro HarpisaHHs.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA FOTYBAHHA/
3ATPUMKMU 3ANYCKY

Micna BCTaHOBMEHHA YacCy roTyBaHHA NOYaTOK BUKOHAHHA
bYHKUIT MmoXxe 6yTuM BigKnageHo 3a paxyHOK MporpamyBaHHA
Yyacy 3aBepLleHHA T BUKOHaHHA: HaTuckanTe KHOMKyY

, MOKW Ha gucnnei He NoyHe 6nmMmaTu 3Haq0K% i 3HaueHHA
NOTOYHOTrO Yacy 3anycky.

N ) -
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g I |
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3a gonomMorot KHonku .. abo .~ BCTaHOBITb BaXkaHW yac
3aBepLUEHHA roTyBaHHA | HaTUCHITL (%) AnsA NiATBEPAXEHHA.
AKTUBYNTE GYHKUil0, BCTAaHOBUBLLW py4YKy mepmocmama

Ha 6axxaHy TemnepaTtypy: OyHKLUio 6yae Npu3ynmHeHO

[0 i1 aBTOMaTMYHOro 3anycKy nicna nepiogy vacy, AK1n
pO3paxoBaHo TaK, Wob 3aKiHUNTK NPUrOTYBaHHA Y
BCTAaHOBNEHUN Yac.

L
C3J
D LI
3l

END
3BepHiTb yBary: [ina ckacyBaHHS LIbOro HanalTyBaHHA BUMKHITL
[yxoBy Wady, BCTaHOBVBLI pyyKy 8u6opy y nonosxeHHs « 0.
3BepHiITb yBary: OyHKLiA 3aTPUMKIM 3aMyCKy HEAOCTYMHa /19
GYHKUIT «pynb» Ta «Typborpunb.

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUI CUTHaN i Ha gucnnei 3'ABUTbCA
NOBiAOMJIEHHA MPO Te, WO BMKOHaHHA GYHKLIT 3aBepLUEHO.
MoBepHiTb pyuky subopy, Wob obpaTtu iHWy byHKUi, abo y
nonoxeHHs « 0 », o6 BUMKHYTN ayxoBy wady.

3BEPHITb yBary: AKLIO Tarmep YBIMKHEHWI, Ha Aucinel
nonepemiHHO 3'ABNATMMETbCA Hanmnc «<END» Ta vac, Lo 3anmLmnBCA.
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5. HAJIALUTYBAHHA TANMEPA

Lla onuis He nepepuBac Ta He Nporpamye GpyHKLiT FroTyBaHHs,
ane [O3BOJIAE BUKOPUCTOBYBATY AUCTNEN ANA BifoOpaXKeHHsA
TaliMepa nif yac BUKOHaHHA GyHKLiT abo konu fyxoBy wady
BUMKHEHO.

HaTuCHITb | yTpMyITe KHOMKY @ MOKW Ha Aucnnei He no4yHe
6aMmaTh 3HauYoK &) i «00:00».

N - =7
nin'uly
LI

o}

3a ponomoroto KHonkn .. abo .~ BcTaHOBITb HarkaHWI Yac i
HaTUCHITL () ANA NigTBEPAKEHHA.

Micna Toro AK Tamep 3aBepLWwnTb 3BOPOTHUI BiANiK
06paHOro yacy, NposyHa€e 3ByKOBUI CMTHAI.

MpumiTky: LLIo6 BUMKHY T TaiMep, HaTUCKalTe KHOMKY @ MOKM
3HauoK &9 He nouHe 651MMaTV, NOTIM 33 AOMOMOTOI KHOMKM =
CKMHbTE Yac Ao 3HadeHH:A «00:00».

TABJINUA NPUTOTYBAHHA

6. DYHKLIA «DIAMOND CLEAN»

LWo6 akTrByBaTn dyHKUito «Diamond Clean», HanuiTe 200

MJ1 IUTHOT BOAM Y HUXKHIO YaCTUHY AyXOBOI Wadu, NoTim
BCTaHOBITb pyYKy 8UOOPY Ta py4KYy mepmMocmamy Ha 3HauoK .

3BEpHITb yBary: [onoxeHHA 3HauKa He Bignosifae Temnepatypiy
AyxOBiV Wadi Nifg vac UMKNY YMLLEHHS.

OyHKUito 6yne akTMBOBAaHO aBTOMaTMYHO: Ha ancnnei
BifoOpaKaTUMeTbCA Yac [0 3aBepLIeHHA BUKOHaHHA GYyHKLiT
nonepemiHHO 3 Hannucom «DC».

.-
Iy
¢

3BepHITb yBary: MoxHa 3anporpamyBaTi vile Yac 3aBepLUeHHs
BMKOHAHHA L€l QyHKLii. ABTOMATNUYHO BCTAHOBIIIOETLCA TPUBANICTL
35 XBUSIVIH.

O

=

MOMNEPEAHE TEMTEPATYPA TPUBANICTb PIBEHb
PELIENT OYHKUA  nporpiBAHHS: ) (XB) | MPUNALAS
: : 2
= Tak 170 30-50 —
Muporn 3 opiXAXKOBOTO TicTa g Tak 160 30-50 _\;’_
Tak 160 40 - 60%** —_
= Tak 160 25-35 3
MNeunBo/TapTaneTkn Tak 160 25-35 L
Tak 160 20 - 35%*% —_ 2
)
. = Tak 190 - 250 15- 50 T,
Miua / dokaua — 5
] Tak 190 - 250 25 - 50%% _ 2
JlazaHbAa / 3anikaHKK 3 MakapoHamm / ) ) 2
KaHenoHi / BigkpuTi nuporu @ Tax 190-200 45-65 P
ArHATMHA / TenATMHa / AnoBUYnHa / 3
arHATRa /T = Tak 190 - 200 80- 110 o
KypsaTuHa/kKponaTnHa/KayaTuHa (1 Kr) @ Tak 200 - 230 50-100 : 2 ,
3aneueHa puba /y neprameHTi 0,5 Kr ) _ 2
PN = Tak 170 - 190 30 - 45 L
MliacmaxeHuii xni6 = 5 250 2-6 ey
CmaxkeHa KapTonns Tak 200 - 210 35 - 55 ** 1 3 r
nPMﬂAﬂﬂ'ﬂ [ VI vl A=~ J l ‘ M ~
PewiTtka Bru(.),u,o abo pexo 'ufnﬂ, HFAAOH/AEKO ,qn.ﬂ . MiaAoH AnA 36upakkA MipooH 3200 mn Boan [eko Ana BUNiKaHHA
BUNIKAHHA Ha pewWwliTyl BUMIKaHHA Ha pewiTul KUpy

**[NepeBepHiTb CTpaBy Yepes ABi TPETVHN Yacy NPUroTyBaHHA (3a
HeobxigHOCTI).

*** TTomiHAMTe MiCLAMM PIBHI MICNA NOMOBNHM Yacy NPUroTyBaHHA.
PiBeHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboYoi Kamepu.

BigobparkaeTbca yac, AKNIA He BpaxoBye Gpa3y nonepegHboro
nigirpiBaHHA: PekoMeHAYEMO KnacTu Ky A0 AyXOBOI

wadw i BCTAaHOBNOBATN Yac rOTyBaHHA TiNbKKW nicna
LOCArHEHHA HeobXiAHOT TemnepaTypu.

W 3aBaHTaxTe «[JOBiAHMK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta AOrnsaay» 3
Be6-cTopiHku docs.hotpoint.eu, wo6 oTpumaTtn Tabnuyio
nepeBipeHnX peuenTiB, CKNajeHy Ana opraHiB ceptudikauii
3rigHo 3i ctaHgaptamum IEC i [EC 60350-1.

Hotpoint

ARISTON




YNLWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw HiXXK BUKOHYBaTH
o6cnyroByBaHHA a60 ounLeHHs,
nepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada
oxornona.

3a60pOHAETHCA 3aCTOCOBYBaTH
napoouuiyBaui.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

o6 3HATK ABEpLATA, MOBHICTIO BIAUMHITB iX | onyckanTte
3aCyBKW, NMOKU BOHU He ByfyTb y NOMOXeHHi po36iokyBaHHA (1).
3aunHiTb ABepuATa fo ynopy (2). MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABepuATa
oboma pykamu, He TprMalTe ix 3a pyuky. LLlo6 3HATK ABepuATa
(3), 3aumHANTe | BOAHOYAC TATHITb iX yropy (a), NOKX BOHW He
BVBINIbHATBLCA i3 OMOPHUX MiCLib.

MoknapgiTb 3HATI ABepUATa Ha M'AKY NoBepxHIo. LLlob BcTaHOBUTYK
[ABepuATa Ha Micue, NigHeCiTb ixX 4o AyX0BOI Wadw, BUPIBHANTE
raykuv netesb 3 IXHIMU Na3amm Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY

y nasi. OnycTiTb ABepLATa, a NOTiM MOBHICTIO BiAYMHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYaTKOBe NONoXeHHsA: [lepekoHarnTecs,

L0 BOHU MOBHICTI0 onyLeHi. CnpobyiiTe 3auMHUTY ABEPLATA

1 nepesipTe, un NepebyBaTb BOHW Ha OAHIl NiHil 3 NaHeno
KepyBaHHA. AKLLO Lie He TaK, 3HOBY BMKOHaWNTe ONM1CaHi BuLLe
KPOKM.

CLICK & CLEAN - OMULLUEHHA CKJIA

Konu 3HimeTe aBepuATa i NOKNageTe iX Ha M'AKY MOBEPXHIO
PYUKOIO JOHK3Y, OQHOYACHO HAaTUCHITb ABa ¢ikcaTopa (1) i
3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT, NOTATHYBLUN iX Ha cebe (2).

NMOLWYK TA YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

3a60pOoHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTU
APOTAHI MoYanku a6o 3aco6u

ANA YMLLEHHA 3 abpa3nBHOIO UM
KOpPO3illHOI0 [3i€10, OCKINbKN BOHU
MOXYTb MOLWKOANTU NOBEPXHi
npunaay. Haparamre saxucHi

pyKaBuuKu.

Mepepn BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepadiii o6cnyroByBaHHs Heo6XigHO
Big'egHaTu ayxoBy wady Big
eneKkTpomepexi.

MigHIMiTb | MiLHO YTPUMYIATe BHYTPILWHE CKNIO 060Ma pyKamu,
[NA OUVLLIEHHA 3HIMITb | TOKNAAITh NOro Ha M'AKY MOBEPXHIO.
LLlo6 npaBuibHO BCTaHOBUTY BHYTPILLHE CKI10 Ha Miclle,
nepekoHamnTecs, Wwo cumeon «R» BUAHO y NiBOMY KyTi, a npo3opa
noBepxHs (6e3 300pakeHb) 3HAXOANTLCA 3BEPXY.

CnouaTKy BCTaBTe JOBrY CTOPOHY CKJ1a, MO3HaYeHy CUMBOJIOM
«R» B OMOpHi rHi3ga, NoTiM onycTiTh NOro y NoTpibHe
NOSTIOXKEHHSA.

BcTaHOBITb Ha MicLie BepXHI0 KpOMKY: KnauaHHaA CBig4mTb Npo
npasusibHe YCTaHOBNEHHA. NepLu HiX BCTaHOBUTU ABEPLAT],
nepeKoHanTeca y HafinHoOCTI yLifibHEeHHA.

Mpo6nema
JyxoBa wada He npautoe

. Big'’egHaHHA BIiA
. enekTpomepexi.

: Ha pucnnei Bigobpakaetbca
. nitepa «F» i yncno nicna Hei

 MoxnuBa npnumHa

{ BigkntoueHHA XXnMBNEHHA

- 36i1 nporpamu

PiweHHAa

¢ [epeBipTe, UM € Hanpyra B efleKTpoMepeXi, a TakoX
¢ ym nigknloyeHo fyxoBy wady Ao enekTpomepexi.

{ BUMKHITb yxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb i, 06

. MepeBipUTK, 3HMKA HECMPABHICTb YL Hi.

¢ 3BepHiTbCA O HABNNKYOTO LEeHTPY

‘ micnAanpopaxHoro obcnyroByBaHHA i moBigomTe
. nitepy abo uncno, Ake BigobpaxkaeTbca nicns

f nitepu «F».

W 3aBaHTaXKTe NOBHMI «[IOBIAHMK i3 BUKOPUCTaHHA Ta fornaay» 3 eb-canty docs.hotpoint.eu 1na oTprymaHHsa
A0AaTKOBOT iHGOpPMaLii Npo Ball BUPIO

- BigsigaiiTe Haw Be6-canT docs.hotpoint.eu
. Bukopucrante QR-kog

- «  AG0 3BepHiTbCA [0 HALWOI CNYXK6M NicnANpoAaKHOro 06cnyroByBaHHA KnieHTiB (Homep
TenedoHy 3a3HaYeHO y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEeHTPY NiCNANPOAAKHOrO
06cnyroByBaHHs, NOBIAOMTe KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3 nacnopTHUMU AaHUMKN BUPOOY.

[=]

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO JOKYMeHTaL i€l Ta AOAATKOBOIO iHpopMmaLi€io npo
NPOAYKT MOXKHa O3HallOMUTUCA 3a afipecolo:
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