KURZ-
ANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Die Sicherheitshinweise und

Gebrauchsanleitung kdnnen auf unserer
Fir eine umfassende Hilfe und Unterstitzung, |iWWW Internetseite docs.bauknecht.eu

registrieren Sie bitte lhr Gerat unter
www.bauknecht.eu/register

runtergeladen werden, bitte die Anweisungen

auf der Rickseite des Heftes befolgen.

! Vor Gebrauch des Gerats die Anweisungen aufmerksam durchlesen

PRODUKTBESCHREIBUNG
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1. AUSWAHLKNOPF 3.STOP 6. BESTATIGEN
Zum Einschalten des Ofens durch Um eine aktive Funktion jederzeit zu Zum Bestatigen einer Funktionsauswahl

Funktionsauswahl.
Auf 0 drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2.ZURUCK

Fir die Ruckkehr zum vorherigen
Einstellungsmenti.

unterbrechen. Zweimal driicken, um die
Funktion zu stoppen und den Ofen auf
Standby zu schalten.

4.DISPLAY

5.START

Fir den Start von Funktionen und die
Bestatigung von Einstellungen. Bei
ausgeschaltetem Ofen aktiviert diese

Taste die Mikrowellenfunktion ,, Jet Start”.

oder der Einstellung eines Wertes.

7.EINSTELLKNOPF

Zum Blattern durch die Menus und zum
Einsetzen oder Andern der Einstellungen.

Bitte beachten: Die Bedienknépfe sind
versenkbar. Driicken Sie den Bedienknopf
mittig ein, um ihn aus der Versenkung zu
holen.
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ZUBEHORTEILE

GLASDREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert,

kann der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet

werden.

Der Drehteller muss stets als
Bodenplatte flir andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

HALTEGRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der heiRen
Crisp-Platte aus dem Ofen.

DREHTELLER AUFLAGE

Die Auflage nur fiir den
Glasdrehteller verwenden. Keine
==V anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen. Die Auflage nur fiir
den Glasdrehteller verwenden.
Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

HOHEN ROST

Dadurch kann die Speise, fur
eine perfekte Braunung des
Gerichts, ndher an den Grill
gestellt werden. Legen Sie den
Grillrost auf den Drehteller.

&

CRISP-PLATTE

Nur fir die Verwendung mit der
@ vorgesehenen Funktion.
S Die Crisp-Platte immer in die Mitte

des Glasdrehtellers stellen, sie
kann in leerem Zustand durch Verwendung der
Spezialfunktion, die ausschlie3lich diesem Zweck
dient, vorgeheizt werden. Die Speise direkt auf die
Crisp-Platte legen.

NIEDRIGEN ROST

Ermdglicht eine gute
Luftzirkulation fur das
l') optimale Garen lhrer Speisen.
\'J Legen Sie den Grillrost auf den
Drehteller.

iy

ABDECKHAUBE (FALLS VORHANDEN)

Nitzlich zum Abdecken von
@ Behéltern wahrend dem Garen
und Erhitzen in der Mikrowelle.
\&)) Durch die Abdeckung werden
Spritzer reduziert und die Speise
feucht gehalten; auBerdem kann
sie zur Erstellung zweier Garstufen verwendet
werden.

Sie eignet sich nicht fiir die Verwendung von
Grillfunktionen (einschlieBlich der ,Crisp-Funktion®).

Die Anzahl der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell unterschiedlich sein.
Nicht mitgelieferte Zubehdrteile sind separat Uber den Kundendienst erhaltlich.

Eine Reihe von Zubehdorteilen kann kauflich

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile

erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob sie die Innenseiten des Gerits nicht beriihren.

fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet und

ofenfest sind.
Metallbehilter fiir Speisen oder Getranke diirfen

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen

niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden. oder Entnehmen anderer Zubehdorteile nicht

abzunehmen.
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FUNKTIONEN

Z2)\\| MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

f}} TURBOGRILL + MW

Zum schnellen Garen und Braunen von
Speisen durch Kombination der Mikrowellen-, Grill-
und Umluftfunktionen.

Empfohlene Zubehorteile: Hohen Rost

LEISTUNGSSTUFE EMPFOHLEN FUR
Schnelles Aufwarmen von
200 W Getranken oder anderen Speisen
mit einem hohen Wassergehalt.
750 W Garen von Gemdse.
650 W Garen von Fleisch und Fisch

Garen von Fleischsof3en, kdse- oder

N
@5 HEISSLUFT

Zum Garen von Speisen mit dhnlichen
Ergebnissen eines herkdmmlichen Ofens. Das
Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr
kann zum Garen bestimmter Speisen verwendet
werden.

Empfohlene Zubehorteile: Niedrigen Rost

500 W eierhaltigen Sof3en. Fertiggaren von
Fleischpasteten oder Nudelauflauf.
Langsames, schonendes Garen.
350w Perfekt zum Schmelzen von Butter
oder Schokolade.
160 W Auftauen tiefgekiihlter Speisen oder
Zerlassen von Butter und Kase.
90 W Zerlassen von Eiskrem.
\:ﬂ: CRISP
Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl

auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

Erforderliche Zubehdrteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir
die Crisp-Platte

2 |HEISSLUFT + MW

Fur die schnelle Zubereitung von
Ofengerichten.

Empfohlene Zubehorteile: Niedrigen Rost

S~7| GRILL

Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Es
wird empfohlen, die Speise wahrend dem Garen zu
wenden. Fir optimale Ergebnisse, den Grill 3 bis 5
Minuten vorheizen.

Empfohlene Zubehorteile: Hohen Rost

GRILL + MW

<~
AN

Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
Grillfunktionen.

Empfohlene Zubehorteile: Hohen Rost

A
9‘6 AUTO DEFROST

Zum schnellen Auftauen verschiedener
Speisen, einfach durch Angabe ihres Gewichts. Die
Speise muss direkt auf den Glasdrehteller gestellt
werden.

Wenden Sie die Speise nach Aufforderung

EMPFOHLENE
LEBENSMITTEL

FLEISCH

(Gehacktes, Koteletts,
e Steaks, Bratenstlicke)

GEFLUGEL
(ganze Hahnchen,
Hahnchenstlicke,
Hahnchenfilets)

FISCH
(ganzer Fisch, Fischsteaks,

P
<>
3% Fischfilets)
&
@)

KATEGORIE GEWICHT

100 g -2kg

1009 -2,5kg

100g-1,5kg

GEMUSE
(Mischgemdise, Erbsen,
Brokkoli usw.)

100g - 1,5 kg

BROT
(Brotlaib, Teegeback,
Brotchen)

100g-1k
5 9 g

Bauknecht



A AUTO - CRISP / HEISSLUFT + MW

\%,| AUTO - REHEAT / COOK
Bei der Automatikfunktion einfach die Art und das
Gewicht oder die Menge der Lebensmittel auswahlen,
um beste Ergebnisse zu erhalten. Der Ofen berechnet
automatisch die optimalen Einstellungen und andert
diese wahrend den Garprozessen. Wenden Sie die
Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE SPEISE GEWICHT
@ SPEISETELLER 250g-500g
% GEFRORENE PORTIONEN 250-500g
% TIEFGEFR. LASAGNE 250-500g
? SUPPEN 200-800 g

2 .
EP GETRANKE 100-500 g
OFENKARTOFFELN
(Drehen, nach Aufforderung) 2009g-1kg
FRISCHES GEMUSE
(In gleich groBe Stiicke
@ schneiden und 2 bis 4 200-800¢g
7 Teeloffel Wasser hinzufligen.
Abdeckhaube)
@ TIEFGEKUHLTES GEMUSE
(Drehen, nach Aufforderung.  200-800g
B3 Abdeckhaube)
% DOSEN GEMUSE 200-600g
? POPCORN 100 g

ERSTER GEBRAUCH

Wo angegeben, kann die Funktion nur in
Verbindung mit der Crisp-Platte verbunden werden.
Wenden Sie die Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE SPEISE GEWICHT
@ POMMES FRITES
(gleichmaBig verteilen und )
e vor dem Garen mit Salz 200-500g
bestreuen)
= PIZZA, DUNNER BODEN 200-500g
MRS
PIZZA, DICKER BODEN 300-800¢g
xS
Gy HUHNERFLUGEL,
HAHNCHENSTUCKE 200-500¢g
= (Die Platte leicht einfetten)
< FISCHSTABCHEN
P (Crisp-Platte muss vorgeheizt  200-500g
LE=— .
sein)
Q
BRATHAHNCHEN 800g-1,5kg
PLATZCHEN 3009
GANZER FISCH 600g-1,2kg
9 KARTOFFELGRATIN 800g-2kg
h?ﬂ ROASTBEEF 800g-1,5kg

« EINSTELLEN DER ZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Zeit eingestellt werden: Auf dem Display
blinken die beiden Stundenziffern.

i
J LA

Den Einstellknopf driicken, um die korrekte Uhrzeit
einzustellen und mit "o bestdtigen. Die beiden
Ziffern fur die Minuten beginnen zu blinken. Den
Einstellknopf driicken, um die korrekte Uhrzeit
einzustellen und mit "o bestatigen.

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem spdteren
Zeitpunkt, Ofur mindestens 3 Sekunde bei ausgeschaltetem
Ofen gedrickt halten und die oben stehenden Schritte
wiederholen.

Nach einem ldngeren Stromausfall muss die Zeit unter
Umstanden erneut eingestellt werden.

’ (B:auknecht




TAGLICHER GEBRAUCH

' DE

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Den Auswahlknopf drehen, um
eine dieser Funktionen auszuwahlen.

\\___’/\/\i
W

2. EINE FUNKTION EINSTELLEN

. MANUELLE FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen Sie
die Einstellungen andern.

Das Display zeigt die Einstellungen an, die
nacheinander geandert werden kénnen.

MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFE / TEMPERATUR
TOrrTw

Wenn das Symbol W auf dem Display blinkt,

den Einstellknopf drehen, um die Leistungsstufe zu
andern; dann mit o bestatigen und die folgenden
Einstellungen andern (wenn maoglich).

Wenn das Symbol °('1‘1 auf dem Display blinkt,

den Einstellknopf drehen, um die Temperatur zu andern;
dann mit o bestatigen und die folgenden
Elnstellungen andern (wenn moglich).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert wurde, kann die

Leistung geandert werden durch zweimaliges Drucken von
<« ,um das Meni der Leistungsstufen aufzurufen, dann

den Emstellknopfdrehen um die Einstellung zu dndern.

DAUER
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Wenn das Symbol ¢ auf dem Display blinkt, den
Einstellknopf drehen, um die gewiinschte Dauer
einzustellen.

Sobald die angezeigte Garzeit mit der gewiinschten
Ubereinstimmt, > zur Bestatigung drlicken und die
Funktion starten.

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kdnnen Sie die Garzeit
durch Drehen des Knopfes anpassen; Bei jedem Driicken von
> wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

«AUTOMATIKFUNKTIONEN / AUTOMATISCHE
AUFTAUFUNKTION

KATEGORIEN

Sobald Sie eine der Automatikfunktionen ausgewahlt
habe, missen Sie eine Kategorie fur die zu garenden
Lebensmittel auswahlen.

N

Bk
Wenn das Symbol T|auf dem Display blinkt, den
Einstellknopf drehen, um die Ziffer auszuwahlen, die

mit der gewlnschten Kategorie Gbereinstimmt, ‘dann
mit o bestatigen.

GEWICHT

Um beste Ergebnisse zu erreichen, miissen Sie fiir die
Automatikfunktionen das Gewicht des Lebensmittels
eingeben, das Sie unter den werkseitigen
Einstellungen auswahlen kdnnen: der Ofen berechnet
die ideale Zeitdauer fiir die zu verwendende Funktion
fur jede Lebensmittelkategorie.

T |//
1

[ | I
v N'K

Wenn die Standardeinstellung auf dem Display
erscheint und das g Symbol blinkt, den Einstellknopf
drehen, um das Gewicht einzugeben, dann mit »’
bestatlgen und die Funktion starten.

3. DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, > dricken, um die Funktion zu aktivieren.

>, wird
die Garzeit um weitere 30 Sekunden erhoht (nur far
die manuellen Funktionen).

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste >

Bitte beachten: Die aktive Funktion kann jederzeit durch
Dricken von O angehalten werden.

JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, > zur Aktivierung
des Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (900 W) fir 30 Sekunden
dricken.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um ein
versehentliches Einschalten des Ofens zu vermeiden.

Elljl:ll-

Die Tur 6ffnen und schlieBen und anschlieBend >’
zum Start der Funktion driicken.

(B}mknecht ’



4. PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z.B. zum
Urprﬂhren oder Wenden der Speise, einfach die Tir
offnen.

Zum Fortsetzen der Funktion, die Tir schlieBen und
> dricken

Das Garen kann auch zeitweise unterbrochen werden
durch Dricken von O .Um den Kochvorgang wieder
aufzunehmen, schlie3en Sie die Tir und drucken Sie

>

AUTOMATISCHE PAUSE
(RUHREN SIE DAS GARGUT UM ODER WENDEN SIE ES)

Gewisse Funktionen halten den Garvorgang an, damit
Sie die Speise wenden oder umriihren kénnen.

Eurm

Wenn der Ofen das Garen unterbricht und "Turn food"
(Gargut wenden) oder "Stir Food" (Gargut riihren) auf
dem Display erscheint, die Tiur 6ffnen, um die Speise
zu wenden oder umzuriihren, dann die Tir schlieBen
und > dricken, um das Garen wieder zu starten.

Bitte beachten: nach 2 Minuten, selbst wenn die
Speise nicht gewendet oder umgerihrt wurde, startet
die Funktion automatisch erneut.

5. ENDE DES GARVORGANGS

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display
zeigt "End" an, um anzugeben, dass der Garvorgang
beendet ist.

Ernd

GARTABELLE

Bei einigen Funktionen kann das Garen verzdgert
werden wahrend die zuvor eingestellten
Einstellungen erhalten bleiben: den Einstellknopf
drehen, um eine neue Garzeit einzustellen, dann
driicken. T

TIMER

Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als
Timer verwendet werden. Der Timer aktiviert keinen
Garzyklus.

Um die Funktion einzuschalten und die gewlinschte
Garzeit einzustellen, den Einstellknopf drehen.

N
LI

(GO NN NN

% zur Aktivierung des Timers driicken. Es ertdnt
ein akustisches Signal und eine Anzeige auf dem
Bildschirm erscheint, sobald der Timer das Ruickzahlen
der ausgewahlten Zeit beendet hat. Um Anderungen
an dem Timer vorzunehmen, nachdem er aktiviert
wurde, den Einstellknopf drehen, dann mit o«
bestatigen.

Um dies zu unterbrechen oder zu der aktuellen
Zeitanzeige zurlickzugelangen, den Einstellknopf
bis 0:00 auf dem Display erscheint drehen und "o’
driicken

Bitte beachten: Sobald der Timer aktiviert wurde, kénnen Sie
auch eine Funktion aktivieren: Der Timer zahlt automatisch
die ausgewdhlte Zeit weiter runter, ohne die Funktion zu
beeinflussen. Um zurlick zur Ansicht des Timers zu gehen,
abwarten, bis die Ofenfunktion beendet ist oder die Funktion
ausschalten durch zweimaliges Drlicken von . O,

SPEISE FUNKTION VORHEIZEN  TEMP.(°C) ":}SUTF”E":“,‘S DAUER  ZUBEHORTEILE

@ . 160 - 180 . 30-60
Hefekuchen ®

) - 160 - 180 90 25-50 DD
(c}i(ggguz?k‘\le(:,cshcﬁ?del, Apfelkuchen) Ja 160 - 190 - 35-70 ﬁﬁ =¥
Kekse > Ja 170-180 . 10-20 T
Meringen & Ja 100-120 i 40-50
Brétchen & Ja 210-220 . 10-12 ainEe
Brotlaib Ja 180-200 . 30-35 dDER
Pizza / Quiche S Ja 190-220 . 20-40 55

(B:auknecht



Pizza (0,4 - 0,5 kg) oty - - - 14-16 =
salzgebackenes & Ja 180 - 190 - 40 - 55 I
(Gemusetorte, Quiche Lorraine) (IDE
Quiche Lorraine (1 - 1,2 kg) oty - - - 18 - 20 L
Lasagne / Uberbackene = T =
Nudelgerichte 2% B B 350-5001 15-40 AhEp
)
Lammbraten/Kalbsbraten/ £ - 170 - 180 - 70 - 80* A ce
Roastbeef o
(13-15kg) ) - 160-180 160 50-70* DD
Roastbeef - Medium (1,3 - 1,5 kg) E - 170 - 180 - 40 - 60* @?D 8
- @
( - - - - * <
Brathahnchen/Kaninchen/Ente ® 210-220 >0-70 (Dse
(ganz1-1.2kg) - 210220 350 | 45-60*  ([DEP
oo _ _ _ _ % ) =2
Hahnchen / Kaninchen / Ente 330-500 | 20-40 (D&
(Filets/Stlcke 0,4 - 1 kg) = ~ ~ ~ 1218 =
Gebackener Fisch (ganz) K - - 160 - 350 20 - 40 Mee
Fischfilets/Scheiben If| Ja - - 15-30* Eﬁﬁ =@
Gefiilltes Gemiise 4 D=
(Tomaten, Zucchini, Auberginen...) - - 500-650  25-50 m =
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Bratwiirste / Kebab / Rippchen / ) ) ) } T (=
Hamburger EI 20-40% m =¥
Bratwurst/Hamburger (0,2 - 1 kg) o Ja** - - 6-16 (=
Ofenkartoffeln - - 350-500 = 20-40* ]
Kartoffelecken (0,3 - 0,8 kg) oty - - - 10 - 20 =
Backobst 5% - - 160-350  15-25 Mer
Gemiisegratin - - 160-350  15-25 Mee
Gebratenes Gemiise (0,3 g - 0,8 kg) & Ja** - - 8-18 =

* Die Speise nach halber Garzeit wenden

@www Die Gebrauchsanleitung mit der Tabelle der erprobten Rezepte, die fiir die Zertifizierungsstellen in

** Die Crisp-Platte fur 3—-5 Minuten vorheizen

Ubereinstimmung mit der [IEC-Norm 60350 zusammengestellt wurden, auf docs.bauknecht.eu herunterladen.

FUNKTIONEN

Crisp Heissluft

HeiBluft + MW

Grill

i

Grill + MW

Turbogrill + MW

ZUBEHORTEILE

Hitzebestéandige Platte/geeigneter Behalter
fur die Verwendung in Mikrowellen

Hohen Rost

R e

an

Niedrigen Rost

®

an

Crisp-Platte

L—
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REINIGUNG

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

+  Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
vervr\]/enden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

+ Das Glas der Backofentir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

+ InregelmaBigen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen, den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speiserlickstande entfernen.

«  Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese
die Flachen des Gerates beschddigen konnen.

ZUBEHORTEILE

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
spulmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Problem

Mogliche Ursache

AbhilfemaBnahme

Der Ofen funktioniert nicht. Stromausfall.

Trennung von der
Stromversorgung.

und der Backofen an das Netz angeschlossen
ist.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder
ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut
auftritt

Beim Ausschalten des Ofens
produziert dieser Gerdusche.

Abkuhlungsvorgang beendet ist.

Das Display zeigt ein ,F“ gefolgt | Softwarefehler.
von einem Buchstaben oder einer
Nummer an. :

: Den nachsten Kundendienst kontaktieren
- und die Nummer angeben, die auf den

. Buchstaben ,F folgt.

TECHNISCHE DATEN

@wwwDie technischen Daten mit Angabe der
Energiedaten fir dieses Gerat kdnnen auf der
Internetseite docs.bauknecht.eu runtergeladen
werden

WIE IST DIE GEBRAUCHSANLEITUNG
ERHALTLICH?

> (@www Dje Gebrauchsanleitung von der
Internetseite docs.bauknecht.eu runterladen
(es kann der QR-Code verwendet werden),
unter Angabe des Handelscode fiir das
Produkt.

EE
Rk

> Alternativ unseren Kundendienst kontaktieren

UNSEREN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

Unsere Kontaktdaten sind im Garantiehandbuch
zu finden. Wird der Kundendienst kontaktiert, bitte
die Codes auf dem |
Typenschild des Produkts
angeben.

‘ XXX ‘

400011256749

Gedruckt in Italien
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