Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL

perncTpupanTe Balwvs ypes Ha
www.whirlpool.eu/register

3apa noJjiydyaBaTte No-nbJsIHO CbaencTeue,

A I'Ipemn Aa usnojnisBaTte ypeaa, npovyertete BHNMaTe/IHO

WHCTPYKLUMMTe 3a 6e30nacHOCT.

ONMUCAHUE HA YPELOA

, 1. KoHTponeH naHen
L I ( 2. BeHTunatop n Kpbron
@ HarpeBaTesieH efleMeHT (He e
— = BUANM)
3. Jlamna
b2 O (R — a—— T 6 4. Hocauun
e /, \\ 9 (HNBOTO € MOCOYEHO Ha CTeHaTa Ha
ERN (K OTAENeHMeTOo 3a roTBeHe)
5. Bpatnuka
6. Han-ropeH HarpeBaTeneH
enemeHT/rpun
7. 3aBopcka Tabernka
.7 (He npemaxBaiTe)
43
5.0 ]
] =
OMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA NAHEN
F °C
0 El 0/ AUTO
B T\\E e o ; > 60
= : 220 80
:f‘li{ = s - 200 “5F1%0
= - 180 20
& = 160 140
1 23 4 5 6
1.BbPTALL, CEBYTOH 3A 3.HACTPOUKA HA YACOBHUKA 6.BbPTALL CEBYTOH HA
U3BUPAHE 3a gocTbn fo HacTponKknuTe Ha Bpeme 3a | TEPMOCTATA
3a BK/NIOUBaHe Ha pypHaTa C M36mpaHe rOTBEHE, OT/IOKEH CTapPT U Talmep. 3aBbpTeTe, 33 Aa u3bepete
Ha GyHKLW. 3a n3BeXxaaHe Ha Yaca, korato dypHaTa | HeobxopdvmaTta TeMnepatypa npu
3aBbprete Ha nosuums 0, 3afa € 13KIoYeHa. aKTUBMPAHE Ha PbYHU GYHKLMN.
u3KsounTe dypHara. 4. QUCIJIEN
2. OCBETJIEHUE 5. 5YTOHM 3A PET'Y/IMPAHE

Mpw BKNtOUeHa dpypHa HaTUCHeTe 0F
, 3@ [1a BKJIIOUUTE U U3KITIoUUTe
oTheneHneTo Ha dypHarta.

3a NPOMSIHA Ha HACTPOMKIMTE Ha Bpeme
3a roTBeHe.

Monsa, umante npensna: TUNBT KON4Ye MoXe Aa Bapnpa B 3aBNCMMOCT OT MmOofesia. AKO KonueTaTa ce aKTMBUPAT 4pe3

HaTNCKaHe, HaTUCHeTe HadoNy LUeHTbPa Ha KOMYeTo, 3a Aa ro OCBO60£|,I/IT€ OT MACTO.
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NMPUHAQNEXKHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

3non3sanTe 3a NpUroTBaHe
Ha XpaHa 1M KaTo ornopa 3a
TaBu, POPMU 3a KeNKoBe U
APYrA OrHeYNOPHM roTBapPCKM

TABA 3A OTUEXAHE*

T r

V13non3gaiiTe KaTo TaBa 3a dypHa
3a NPUroTBAHe Ha Meco, prba,
3eneHuyLu, bokaum 1 ap., Unm
pasnosioxeTe Mo PeLeTbyHmA

TABA 3A MNMEYEHE*

3non3gamTe 3a NpuUroTeaHe
Ha BCMYKM BUOOBE XN1a6 1
CNafKNLLK, a CbLLIO TaKa W

Ha neyeHu meca, prba B

MAb3rAYN *

3a yNnecHeHue Ha
MOCTaBAHETO U M3BaXKAAHETO
Ha NPUHAANEXHOCTY.

Cbaose. pach 3a OTUeXOaHe Ha COCoBeTe

npv roTeeHe.

*HanuuHo camo npu onpefeneHn moaenn

neprameHT 1 ap.

BpOAT M BUABT Ha MPUHAANEXHOCTUTE MOXe [a € Pa3finNyeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyrneHna Mofen.
OcTaHanute NpPUHaANEXHOCT MOraT Aa Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a ClefnpofaKoeHo obcnyKBaHe.

NMOCTABAHE HA PELUETbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHARJIEXKHOCTU

« NocTaBeTe peleTbyHMA padT Ha HEOOXOANUMOTO HMBO,
KaTo ro XBaHeTe Mo/ SIek HaK/oH Harope 1 MbpBo NoanpeTe
NOBAUIHATMS 3aleH Kpail (HacoUeH Harope).

Cnep ToBa ro NiTb3HETE XOPU3OHTASTHO MO HOCauuTe A0
Bb3MOXKHO Hal-KpPanHO NOIOXKEHNE.

« OcTtaHanute NPUHaANEXXHOCTU, KaTO TaBaTa 3a NnevyeHe,
TpAbGBa fja ce MOCTaBAT XOPM3OHTasHO, KaTo Ce MTb3HaT No
HocauuTe.

MNOb3rAwiiA CE BOAELW EJIEMEHTU U BOAAYNA

CBAJTAHE HA NN DB3rAYUTE [c]

V3Ternete gonHaTta YacT Ha Nib3raya 3a pa3kadyaHe Ha
JonHWTe KyKu (1) 1 u3Ternerte nib3raymte Harope, Kato rv
CBasNTE OT FOPHUTE KYKU (2).

MOBTOPEH MOHTA HA MTb3rAMUTE [d]

3aKaueTe ropHuUTe KyKun Bbpxy Bogauute (1), cnes koeto
HaTUCHEeTe AONTHATA YaCT Ha MNTb3raunTe KbM BoJauunTe,

[OKaTO JOMHWTE KYKM NpuLpakar (2).

U3MOJI3BAHE 3A MbPBU NMbT

[c]

N3BAXAAHE U MOCTABAHE HA BOAAYNTE

1. 3a pa v3BaguTe BOAaya, XBaHeTe 34paBOo BbHLUHATA YacT
Ha BOJaya 1 ro u3gbpranTte Kbm cebe cu, 3a ia OTKaunTe
onopara 1 iBaTta BbTPeLIHU WrdTa OT rHe3[0TO VM.

2. 3a ga nocTaBuUTe OTHOBO BOZAUUTE, Pa3nonoxeTe r
611130 [0 BBTPeLUHaTa YacT Ha dypHaTa 1 MbpBO BKapamnTe
ABaTa WwrdTa B rHesgata um. Crief ToBa pasnonoxete
BbHLLUHaTa YacT 651130 o rHe3J0TO W, MoCTaBeTe onopara u
A HATUCHeTe KbM BbTpeLLHaTa CTeHa, 3a 4a CTe CUrypPHY, Ye
BOAauMTE Ca fJoOpe 3aKpeneHu.

[d]

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA

Korato BKntounTe ypeaa 3a MbpBu MbT, TPsbBa Ja CcBepuTe
yacoBHMKa: HatuckariTe  , JoKaTo MKoHaTta © u aete
LmdpM 3a Yaca 3anoyHaT Aa MUraT Ha ANUCTes.

N
wininly

L
Q

V3non3gante + unu - ,3aAa 3agageTe yaca, U HaTucHeTe O,
3a fja notBbpauTe. [1geTe undpm 3a MUHYTHTE LLie 3arnoYHaT
[a murar. M3anonseaite + unm -, 3a Aa 3afagete MAHYTUTe,
N HaTWCHeTe ), 3a Ja NOTBbpANnTE.

Mons, nvariTe npeaeua;: Korato vkoHata & mura, Hanpumep

cnef Ob/ro NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, Le TpAbBa fa
HynMpaTe BpemeTo.

2.3ATPABAHE HA OYPHATA

Hogata ¢pypHa Morke Aa 13nycka MUpU3MK, OCTaHanM OT
npoLieca Ha HeMHOTO NPON3BOACTBO. TOBa € HaMbJIHO
HopmasnHo. [peaun fa 3anoyHeTe fa rotBMTe XpaHa BbB
¢dypHaTa, NpenopbyBaMe Aia sl HarpeeTe NnpasHa, 3a Aa
npemaxHeTe ocTaTbuHUTE Mrpu3mMmn. CBaneTe npegnasHma
KapTOH U1 Npo3padvHoTo Gonmo oT pypHaTa 1 13BadeTe
HaMypaLLMTe ce B HeA MPUHAANEXHOCTU.

3arpelite dypHaTa fo 250°C 3a oKono vac.

B ToBa Bpeme ¢ypHaTa TpAbBa fa e npa3Ha.

Mong, nmaiite npeasua: Cnea mbpBOTO 13MOM3BaHe Ha ypeaa ce
NpenopbYBa ia NPOBETPUTE NMOMELLEHNETO.
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OYHKUUA

— |KOHBEHLUWOHAJIHO
—13a roTBeHe Ha BCAKaKBY ACTUA CAMO Ha [JHO HIBO.
-~~~ |BTACBAHE

—_

3a 06O BTacBaHe Ha Clafko U1 apoMaTU3MPaHO
TecTo. 3a Aa aKTBMpaTe Ta3un (I)yHKLlVIﬂ, 3aBbpTeTE KJ1t04a Ha
TepMoCTaTa KbM MKOHaTa.

s |BEHTUIIATOP

¥ 133 eHOBPEMEHHO roTBeHe Ha HAKOJIKO ACTUA (Hai-
MHOrO TpY) NPU efiHa 1 Cblla TemnepaTypa Ha PasfvuyHm
HKBa. Ta3n GyHKLUMA MOXKe [a ce 13MOoN3Ba 3a roTBeHe Ha
pa3nnyHn XpaHn 6e3 NpemMrHaBaHe Ha MUPU3MKTE OT egHaTa
XpaHa KbM gpyrara.

s | MALA

<=>]33 neueHe Ha NNLA 1 XAG C Pa3INYHI BIAZOBE 1
pasmepu. lobpe e fa ce CMeHM No3nLsATa Ha TaBUTE 3a
neyeHe, Cfief KaTo MosioBMHATa OT BPEMETO 3a FOTBEHE U3Teue.

[ &, EKO BEHTUJIATOP

& 3a neyeHe Ha €HO HMBO Ha NapyeTa Meco C NiTbHKa
nnu 6e3. NpekoMepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npenoTBpaTsABa Nopaav cnabarta, NPeKbCBalla OT BPeME Ha
Bpeme LMPKy/auna Ha Bb3ayxa.

Mpw n3nonsBaHe Ha Ta3un pyHKUMA EKO namnmukaTa He cBeTU
Mo BpeMe Ha FOTBEHETO, HO MOXKe [1a Ce BKJIH0UM OTHOBO upe3
HaTuCKaHe Ha 6yToHa .

~~ | TPUN

3a neveHe Ha rpuws Ha MbPXKOJK, Keban, HaaeHMUN,
NPUroTBAHE Ha 3e/IeHUYYKOB OrpeTeH 1 NpenunyaHe Ha xnso.
Korato neyete meco, npenopbyBame Aa U3nos3BaTte TaBaTa
3a neyeHe, 3a fia CboMpaTe OTAENIAHUTE COKOBE: MOCTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HKBaTa Noj pewweTbyHmA padT 1 HanenTe
B Hes 200 ml nuTenHa BoAa.

~%7 | TURBO GRILL (TYPBO I'PW1N)

a%s
*%_13a neueHe Ha eApy NapyeTa Meco (AXKonaH, roBeX/0
neyeHo, |'||/U'|E). I'Iperlopquame Aa N3MnoN13BaTe TaBa 3a

BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

.’

CbOMpaHe Ha OTAENAHMTE NPU FOTBEHETO COKOBE: NMOCTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa Nof peLleTbUYHNA padT U HanelTe
B HesA 200 ml nuTeiHa Boaa.

MAXI COOKING (MAKCH NMEYEHE)

XL —13a roTBeHe Ha eapu napyeTa meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbuBame fa 06pbLLaTE MECOTO MO BpeME Ha
roTBEHETO, 3a Aa Ce orneye eiHaKBO OT ABeTe CTPaHW.
MpenopbuBame CbLLO OT BpeMe Ha BpeMe Aa nonvsarte
MeCOTO, 3a f1a He CTaHe NpeKaneHo Cyxo.

OOJIHO HATPABAHE

Yno6Ho 3a 3anunyaHe Ha AoSHAaTa YacT Ha ACTUATA.
DyHKUWSA, KOATO ce NpenopbyBa 1 3a 6aBHO roTBEHE, 33
NPUroTBsIHE Ha ACTUA C MHOTO TeUYHA KOHCUCTEHLNA U
KOHLIEHTPUPaH COCOBE.

[ <> |XNAB - ABTOMATUYHA

A—ITa3u PpyHKUMA aBTOMATMYHO 136MpPa naeanHaTa
TemnepaTypa 1 Bpeme 3a neveHe Ha xns6. 3a Hai-gobpu
pe3ynTaTy CnasBaiTe BHUMATENIHO peLenTaTta . AKTBMpaiTe
dYHKUMATA, KoraTo dypHaTa e cTyaeHa.

|£ CNAJQKULLN - ABTOMATUYHA

A—Ta3m PpyHKLMA aBTOMATNYHO M36Mpa ngeanHata
TemnepaTypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha Clagkulun. AKTUBMpaiiTe
dYHKUMATA, KoraTo dypHaTa e cTyaeHa.

@ SMARTCLEAN

[encTBmeTo Ha napara, KOATO Ce Nnycka no Bpeme

Ha TO3V CreumaneH LMKbI1 Ha MoYMCTBaHe, No3BOJIABA
NEeCHOTO MOYMCTBAHE Ha 3aMbPCABAHMA N OCTaTbLM OT
XpaHa. 3a fia akTmBMpaTe GyHKLMATa 32 noumcTBaHe “Smart
Clean”, HanewTe 100-120 ml nuTeliHa Boaa Ha AbHOTO Ha
¢bypHaTa, cnepf KoeTo 3aBbpTeTe OYTOHa 3a U360p 1 ByToHa
Ha TepmMocTaTa o KoHaTta [¢]. Han-nobpe e pyHKLMATa
Ja ce usnon3ea 3a 35'. [lo3mymATa Ha MKOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha JOCTUIHaTaTa TemnepaTypa No Bpeme Ha
LIMKbIa Ha MOYMCTBaHE.

1. ISBUPAHE HA OYHKLIMA

3a pa u3bepete GyHKUMAT], 3aBBPTETE OYMOHA 3a u3bupare
[0 CUMBONa 3a HeobxoauMaTa GyHKLMA: uyBa ce 3BYyKOB
CUrHan v QUCniesT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKL A

MANUAL (PbYEH PEXKUM)

3a fja cTapTupate 13bpaHaTa pyHKLYS, 3aBbpTeETE 6YMOHA HA
mepmocmama 3a 3afiaBaHe Ha HeOOXoAVMaTa Temnepartypa.

N
Y

Mons, nmariTe npeasua: o Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe Aa
NpomeHnTe GYHKLWATA, KaTo 3aBbpTUTE OyTOHa 3a 13bMpaHe
Unu fla perynnpate TemnepaTypaTa, Kato 3aBbpTuTe OyToHa Ha
TepmocTaTa. Ta3n GyHKUMA HAMA [a CTapTM1Pa, ako OYTOHBT Ha
TepmocTaTa e Ha nosvumna O /ABTOMATVIYEH (AUTO). MoxeTe
[ 33[jaf1eTe BPEMETO 3a rOTBEHE, KpanHMA Yac 3a roTBeHe (Camo
aKo 3ajajaeTe BpeMe 3a roTeeHe) 1 Tanmep.

BTACBAHE

3a pa ctaptupate ¢yHKUMATa ,BTacBaHe”, 3aBbpTeTe 6yTOHA
Ha TepmocTaTa Ha no3uuma ,BracsaHe” (40 rpagyca) n
nocTaBeTe GpyHKLMOHANHWA Oy TOH B KOHBEHLIVIOHANHA
nosuuus; MoctaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa cnef curHana

3a NpefBapuTesiHo 3arpasaHe. lNoKpuiiTe TeCTOTO C MOKpa
Kbpna 1y nocTaBeTe Cbf, C BOAA Ha AbHOTO Ha OTAENEHNETO,
3a la cb3JafeTe BnakHa cpepa.

SMART CLEAN (MHTEJIATEHTHO NOYUCTBAHE)

3a fa akTmBMpaTe GpyHKLMATa 3a nouncteaHe ,Smart Clean”,
HanenTe 100 - 120 ml nTeiHa Bofa Ha AbHOTO Ha dypHaTa,
cnep KoeTo 3aBbpTeTe 6ymoHa 3a u3bop 1 6ymoHa Ha
mepmocmama o ukoHata (8], QyHKkumaTa Ce akTVBMpPa
ABTOMATWYHO: Ha ANCTIIeN Ce U3NNUCBa OCTaBALLIOTO Bpeme A0
Kpas; ce pegysa c ,HYD".

|

re.ar
= e

¢

Mons, nmanTe npeasua; MNo3numAaTa Ha MKOHaTa He CbOTBETCTBA
Ha AOCTUrHaTaTa TemMneparypa no Bpeme Ha LMKba Ha
NOYNCTBAHE.

Mons, umarTe npeasma; 3a Tasn QyHKLUMA MOXKe fa ce
NporpaMmmpa Camo KPamHUAT Yac. [ToOabImKUTENHOCTTa e
3aaeHa aBTOMATNYHO Ha 35 MUHYTW.

\AVTEHﬂﬁii)()I 3



3. NMPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N OCTATBbYHA
TOMJIMHA

Cnep Kato QyHKUMATA CTAapTMPa, 3BYKOB CUrHAs 1

MUraLla nkoHa <J Ha gucnnes nokassar, ye ¢asarta no
npenBapuTesIHO NOArpABaHE € akTUBHA.

KoraTto 3agafieHaTa Temnepatypa 6bae 4OCTUrHaTa, MKOoHaTa
OCTaBa Ha Ancnnes 3a NOCTOAHHO M HOB CUrHa NPO3BYYaBa,
3a [1a YKaxe, Ye XxpaHata Moxe fia 6bie cnoXkeHa BbB PpypHaTa
1 FOTBEHETO LLie 3aroyHe.

Mons, nmanTe npensuA;: [NocTaBAHETO Ha XpaHa BbB

dypHaTa, Npean dazata No NpeaBapUTeNHO NOArpsaBaHe Aa

e NMPUKNIoYMNa, MoXe fla Mma HebnaronpuaTeH ecEeKT BbPXY
OKOHYATE/HNS Pe3ySTaT OT roTBEHETO.

Cnep Kpas Ha roTBEHETO U NpU AeakTUBMpaHa GyHKUMA
MKOHaTa *J MoXe Aa NpoabiKM fia ce MoKa3Ba Ha Aucnnes
[OpW CNief] KaTo BEHTUIATOPBT 3a OXJIaXKAaHe Ce € U3KMoUn,
3a [1a YKaxe, Ye BbB dypHaTa MMa OCTaTbyHa TOMIMHA.

Mona, nmarTe npeasua: BpemeTo, cnefl KOeTo MKOHAaTa U3racaa,
€ Pa3MUHO, 3al0TO 3aBMCK OT peavta GaKTopK, KaTo OKoHaTa
Temnepatypa 1 13non3eaHaTa GyHKLMA. BbB BCUUKM Crydan
ypeabT TpAOBa [1a Ce CMATA 3@ M3KITI0UEeH, KOraTo NoKasaneubT
Ha OyTOHa 3a 13bmpare coun kbm 0.

4. NPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeoGxoaMMO fa n3bepeTe GyHKLMA, Npean fa
CTapTUpPaTe NPOrPaMMPAHETO HA FOTBEHETO.
NMPOABJTKUTEJTHOCT

Hatuckante @ , pokato nkoxata @ 1,00:00” 3arnouHaT aa
MUraT Ha gucnnes.

9

N -

3

ram - _l\\

M3nonsgainte + nnn -, 3a ga nsbepete xenaHata
NPOADBIMKUTENHOCT Ha FOTBEHE, 1 CJlef TOBa HaTuCHeTe ), 3a
Ja noTebpauTe.

3a pa akTrBMpaTe GyHKLUMATA, 3aBbPTETE OYMOHA HA
mepmocmama [o HeobxoavmaTta TeMrepaTypa: vyyBa ce
3BYKOB CUFHas 11 Ha Aucnnen ce n3sexaa uHbopmauusa, ue
rOTBEHETO € 3aBbpPLUEHO.

Mons, marTe npeasua;: 3a Aa OTMEHWTE 3aafeHaTa
NPOABIKUTENHOCT Ha FOTBEHE, HAaTUCKaNTe ), OKATO MKOHaTa
(® 3an04He ia M1ra Ha ancnnen, cnef KOeTo C MOMOLLTa Ha —
HyIMpanTe NPOABLIKUATENHOCTTA Ha roTeeHe A0,00:00". Bpemeto
3a roTBeHe He BKIII0YBa $asa Ha NMoarpsBaHe.

NMPOrPAMUPAHE HA KPANHNA YAC HA TOTBEHE/
OTNOMEH CTAPT

Cnep KaTo 3afjaZieTe BPEME 3a rOTBEHE MOXETE i OTNIOKUTE
CTapTa Ha GYHKLMATA, KaTo Nporpammpare KpanHus yac:
HaTucKaiiTe (), 1oKaTo MKoHaTa ¥ 1 TeKYLMAT yac
3aroyYHaT Aa MUraT Ha Jucnes.

S —
cLa0
7 T TN

P
Ypes + wam - 3apanTe yaca, B KOWTO MCKaTe [a 3aBbpLun
roteeHeTo, 1 notebpaete ¢ (1.
3a fa akTuBmpare d)%/HKLl,I/IFITa, 3aBbpTeTe Kioya Ha
TepmocTaTa o HeobxoammaTa Temnepartypa: GyHKUMATa
LLie OCTaHe Ha May3a, [JOKAaTo He CTapTVPa aBTOMATUYHO BbB
BPEMETO, U3UIC/IEHO Bb3 OCHOBA Ha M36PaHOTO Bpeme 3a
Kpal1 Ha roTBeHeTo.

N

2
I

Mons, umaiiTte Npeasua;: 3a Aa OTMEHWTE HaCTPOMIKAT],
u3KIloueTe GypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE ByTOHa 3a 136op A0
NO3uLMA 0 / AUTO.

CrapTupaHeTOo CbC 3aKbCHEHMEe He ce Npeasiara 3a GyHKumnuTe
Grill v Turbo Grill.

KPAU HA TOTBEHETO

UyBa ce 3BYKOB C/rHan 1 Ha gUCnen ce n3sexaa
nHbopmMauumsa, ye GyHKLMATA e 3aBbpLUEHa.

—_
It
G

3aBbpTeTe bymoHa 3a u3bupate, 3a fa n3bepete apyra
’(\b?/HKLWIH, v Ha no3uuma O, 3a fa u3knounTe dypHaTa.

ond, MalTe npeasua;: AKO TalimepbT paboTn, Ha AUcnnes Lie
ce penysa END 11 0CTaBalLLOTO Bpeme.

5. HACTPOMKA HA TAUMEPA

Tasy onums He NpeKbCBa UM NPOrPaMMpa FOTBEHETO, HO BU
No3BOJIABa [ja U3ros3BaTe ANChien KaTo Talmep no Bpeme Ha
paboTelya GYyHKUMA An Npu U3KIItoYeHa dypHa.

Hatuckante © , gokato nkoHata (J 1 “00:00” 3ano4Hat fa
MuraT Ha gucnnes.

N 7
ninteln
LI

V3non3eante + unu -, 3a Aa 3agagete HeobxoanMmoTo
Bpeme, 1 noTBbpaeTe c .

KoraTto 3agajeHoTo Bpeme r3Teue, Le ce uye 3BYKOB CUrHai.
Mons, marTe Npeasva: 3a ia OTMEHMTE TaMepa, HaTUCKalTe

, AoKaTo nkoHaTta (U 3anoyYHe Aa M1ra, cnep KoeTo C MOMOLLTA
Ha — HynupanTte BpemeTo 10,00:00"

4 Whjr/lﬁool



FOTBAPCKA TABJIMLUA

= fa 170 30-50 3>
KeikoBe, 3ameceHu C Mas Ha 160 30-50 _\ép
Na 160 40 - 60 =
Kelk c nbHKa = Aa 160 - 200 35-90 ;‘
(Unmskelk, Wpyaen, NNOLOB Naw) fa 160 — 200 40 - 90 .\é,. .\é,.
= [la 160 25-35 E
Buckentn / Taptanetu Ha 160 25-35 L
[la 150 35 - 45 A2
= [la 180 - 210 30- 40 3
Cnagkuwm oT NapeHo TecTo Ha 180 - 200 35-45 \i, 11,
a 180 - 200 35 - 45 L2, .3 1
=] a 90 150-200 3 .
Lienyeki Na 90 140-200 | 4, 2
Ila 90 140-200 | >, .3 .V
= fa 190 - 250 15-50 /2
i/ porasa Na 190 - 250 20-50 22
= fla 250 10-20 3,
3ampaseHa nuua fa 530-250 10-25 .\é,. L
= Ia 180 - 200 40-55 S
gce)g(g:gyﬁgg'(ﬂc:fmm) Aa 180 - 200 45-60 "‘é“‘ "‘é"‘
[a 180 - 200 45-60 o o
= [la 190 - 200 20-30 3
gagE;STilnanem/xpynKaBm fa 180 - 190 20 - 40 -‘...4|;1.,- 1ir
Ia 180 - 190 20-40 2> 3, 1
oo mmogom T = fa 190 - 200 45-65 2,
g;ﬁtul(léo(;gneumo / rosexpo / El fla 190 - 200 80 - 110 @
MeueHO CBMHCKO C KopuuKa 2 kg =] Ha 180 - 190 110 - 150 @
?IﬁgeLUKO/3aEIJJKO/|_|aTeLIJKO EI fa 200 - 230 50 - 100 ;
Myiika/Tbcka 3 kg =] ; 190 - 200 100-160 |2,
Pn6a Ha ¢ypHa / Puba, o6BuTa B
XapTus 3a neyeHe =] Ha 170 - 190 30-45 Q
(buneta, uana)
UJZTAZ?S,MT;%%:%%THaumaH|/|) Aa 180 - 200 50-70 -\...i—...,-
MpeneyveH xna6 il 5' 250 2-6 ,\_”5.._,
PnbHn duneta / napyeta ] - 230 - 250 15-30*% _\_f._,. \Viwf
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PELIEMTA OYHKUUA npiﬁ?‘;;:::gm) TEMMEPATYPA (°C) nPOAbJ})I:'(I’I::I;EnHOCT NPUH : ; : :mMHOCTM
Xameyprepn o oo = : 250 15-30% L0 Ay
Mevero mane 1-1,3 kg Ila 200 - 220 55-70% 2 ),
foBex o neyeHo anaxrie 1 kg Ha 200- 210 35-50 ** éﬂ
ArHewkun 6yT / fxkonaH Ha 200 - 210 60 - 90 ** [;ﬂ
KapTodu Ha dypHa a 200-210 35 - 55 2
3eneHuyKoB orpeTeH - 200 - 210 25-55 ;g
Meco v kapTodu [la 190 - 200 45-100% 4 T
Punb6a v 3eneHuyun Ja 180 30 - 50 **¥ _\é,. ‘;,
JlazaHA u meco Ha 200 50 - 100 *** -\..i—...;- ;,
MbnHo meHio:

M008B TapT (HMBO 5) / NasaHA Ha 180 - 190 40 - 120 *** _\é“_ _\éﬁ ;,
(HMBO 3)/meco (HmBo 1)
gee:ee:g Meco / Mb/IHEHO MeCo 3a Iy ) 170 - 180 100 - 150 é

*ObbpHeTe xpaHaTa NPK N3TMYaHe Ha NOSIOBMHATA OT BPEMETO 3a roTBeHe
** O6bpHETE XpaHaTa NPV U3TYaHe Ha [BE TPETV OT BPEMETO 3a roTBeHe (ako e HeobXOoAMMO).
*** MprbnusnTenHa NPOABIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXKE [1a U3Baf1Te ACTVATa OT GypHaTa Mo PasvMyHO Bpeme B

3aBNCKMMOCT OT NNYHNTE Bn npeanoynTaHnA.

MocoyeHaTa NPOMBMKUTENHOCT He BKIIIOUBa BPEMETO 3a GasaTa Ha NPEeABAPUTENHO 3arpsaBaHE: MPenopbyYBame NPOAYKTUTe
Aa ce NocCTaBAT BbB GypHaTa 1 BPeMeTo 3a roTBeHe [la Ce 3afjajie efBa cfief AOCTUraHe Ha HeobxoamumaTa TemMnepaTypa.

LN s ey | \ f S
MPUHALSIEXHOCTU TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a
PeweTbueH padT CbpA 3a NevyeHe Ha oTueXxJaHe unu cbf 3a TaBa 3a oTuexpaaHe / TaBa TaBa 3a oTuexjaHe / TaBa
P peweTbyHMA padT neyeHe Ha peleTbYyHUA 3a neueHe 3a neyeHe ¢ 200 ml Boga
padt
OYHKUMN Conventional loTBEHE C Eko
(KOH?S:;LSS;anHo BeHTMNATOp Pizza (Mwuua) Makcu rotTBeHe Grill (Tpwn) Typ6o rPUN TepMoBeHTUNATOP

NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

Mpean pa npucrbnuTe KbM
noaapbKKa WM NoYNCTBaHe
Ha PpypHaTa, ce ybeneTe, ye He e
ropeuua.

He nsnonssanrte ypenu 3a

nouncrBaHe ¢ napa. ypeaa.

BBbHLUHU MOBBbPXHOCTU

MNouncTeTe NOBbPXHOCTUTE Ha PypHaTa C BNaXkHa
MUKPOGUOBbPHA Kbpra. AKO Ca MHOFO 3aMbpCeHy, fobaBeTe
HAKOKO Karkuy NOYMCTBaLL npenapar C HeyTpanHo pH.
Hakpas 3abbpLueTe cbc cyxa Kbpna.

[la He ce n3nonsear Ko6pos|/|BH|/| 1N abpasviBHY NOYMCTBALLN
npenapaTtn. AKO NOA00EH NPOAYKT C/lyYanHO NonagHe Bbpxy
NOBBPXHOCTTA Ha Ypeaa, nouncTeTe He3abaBHO C BNaXkHa
MUKPOGUOBPHA Kbpra.

BbTPELUHU NOBBHPXHOCTU
- Cnep BCAKO 13nos3BaHe v3vakanTe gpypHaTa Aa ce oxnaan
1 A NOYNCTETE, 3a NPeanoYnTaHe OKaTo e olLe TOMNNa,

3a [a OTCTPaHWUTE OTNaraHNATa 1 NeTHaTa, NPUYNHEHU OT
OCTaTbUUTE OT XPaHa.

He nsnonsBaiite cromaHeHa
BbJIHa, CTbprankv unv abpasmBHu/ OT eneKTpuyecKkaTa Mpea npeau
KOPO3UBHU NOYNCTBALLN
npenaparu, Tbi KaTo Te morat
Aa NOBpPeAAT NOBbPXHOCTUTE Ha

dypHaTta TpA6Ba fa ce U3KAOUN

M3BbpLUBaHE Ha KAKBUTO 1 Aa
61n0 AeNHOCTY NO NOAAPbXKKA.

Hocete npeanasHn ppKaBuyu.

3a fja OTCTpaHUTE KOHZEH3MParnaTa B/ara Npuy rotTeeHe

Ha NPOAYKTY C BUCOKO CbAbPKaHMe Ha BOA, M3YaKaliTe
dypHaTa Hamb/IHO fja ce OXJlaZm U1 cef, ToBa A NoACyLIeTe C
Kbpna nnv ro6a.

« BpaTnukata Moxe ¢ iekoTa Aia ce CBanu 1 NocTaBm 06paTHO
3a MO-NIeCHO MOYNCTBAHE Ha CTBHKIIOTO

« NouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTUUKaTa C MOAXOAAL TeUEH
npenapar.

MPUHARNEXHOCTA

BepHara cnep ynotpeba Hak1CHeTe NpUHaAIEXHOCTHTE BbB
BOJa C OOABEH TEUEeH MIeLL NPerapaT, KaTo 13non3sare
pPbKaBuLM 33 GYpPHA, aKo MPUHALJIEXHOCTUTE BCE OLLe

ca ropelum. OcTaTbLM OT XpaHa MOraT a ce MpemaxHaT C
MOMOLLTA Ha YeTKa 1nn rooa.

Whjr/lﬁool




CBAJNTAHE N NOCTABAHE HA BPATUHKATA

1. 3apa cBanuTe BpaTUuKaTta, OTBOPETE Al HAMBJIHO U
cBaseTe PprKcaTopuTe B OTBOPEHO MOJOXKEHME.

|

i ad

2. 3aTBOpETe BPATMNYKATa, JOKOSIKOTO € Bb3MOXKHO.

XBaHeTe 3paBo BpaThyKaTa C iBE pbLie (He A XBallanTe 3a
JpbrKKaTa).

lNpocTo OTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo A 3aTBOPMTE OLLE MAJTKO U
CbLUEBPEMEHHO 5l U3TEMNATE Harope (a), 3a Aa nu3nese ot
rHespgarta (b).

OcTaBeTe BpaTMuKaTa Ha NoaxoAALLO MACTO BbPXy MeKa
NMOBDBPXHOCT.

3. 3a pjanocTtaBuTe BpaTUYKaTa, MbPBO A NprbmKeTe A0
dypHaTa, cnepn KoeTo BKapaliTe MaHTUTE B rHe3/aTa Taka, ue
Aa ce GpUKCMpaT B ropHaTa Cvi YacT.

4. CnycHeTe BpaTWyKaTa Haosy U A OTBOPETE JOKPali.
CnycHeTe dUKcaTOpUTE HAZONY A0 MbPBOHAYANIHOTO MM
nonoxexue: NpoeepeTe aanv prKcaTopuTe Ca CrycHaTm
[OKpai.

5. Mpo6BaiiTe fa 3aTBOpPWTE BpaTMUKaTa 1 NpoBEpeTe Aani
TA 3aCTaBa YCNopeAHO Ha TabnoTo 3a ynpassnieHve. AKO TOBa
He Ce CJTyun, NOBTOPETE NOCOUEHMTE NO-TOPE CTHIKN.

CMAHA HA TAMIMATA

1. U3knioueTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

2. Pa3BuiiTe KanauykaTta Ha OCBETUTETHOTO TASO, CMEHEeTE
JlamrnaTta 1 3aBUIATe OTHOBO KanaukaTta.

3. CBbprkeTe OTHOBO dypHaTa KbM efekTpryeckaTa Mpesxa.
Mons, marTe npeasua: 3non3sante camo xanoreHHM namnm
25W/ 230V, tmn G9, T300 °C.

Jlamnata, 13non3eaHa B 130e1eTo, e NpeaHa3HaveHa
CneumanHo 3a IOMaKMHCKN Ypeam 1 He e NoAxXoaALLIa 33
ocBeTsABaHe Ha nomMelleHns B goma (PernameHT Ha EO 244/20009).
KpyLLK1Te MOraT Aa Ce 3aKynAT OT HalnA OTAen 3a
cneanpoaaxbeHo obcnyxBaHe. - He nnanTe 6anoHa Ha
NaMMaTa, TbiA KaTo OCTaBALMTE MO HEro OTNeYaTbLUM MOraT Aa

A noBpefAT. He 13non3gaiite dypHaTa npean a NoCTaBmTe Ha
MACTO KaraukaTta Ha flaMmnarta.

MOYNCTBAHE HA CTDBKJTATA HA BPATUYKATA

1. Cnep cBansAHe Ha BpaTUUKaTa 1 0651AraHeTO M Ha MeKa
MOBBPXHOCT C APbKKaTa HaJosy, eAHOBPEMEHHO HATVCHETE
[BeTe 3aabprKally WUMKK 1 OTCTPAHETE ropHKA pbb Ha
BpaTMUKaTa, KaTo ro ApbrHETe KbM cebe Cu.

2. MoBaWrHeTe 1 XBaHEeTe 34PaBO BLTPELLHOTO CTHKJIO C 1BE
pbLiE, 3BaZIETE IO 1 IO NOCTABETE BbPXY MEKa MOBbPXHOCT,
npeaw aa ro noyncTeare.

3. lMocTaBeTe MeXAVHHUA NaHen (MapkupaH ¢ “R”) npeaun
[a nocTaB/Te BbTPELUHMA NaHen: 3a Aa CTe CUrypHu, ye
CTe NOCTAaBWUV NPABUIHO CTbKNEHUTE NaHenNw, ygepeTe
ce, ye mapKupoBKaTta “R” ce Buxaa B neBus broi. [TbpBo
nocTaBeTe AbJirata CTPaHa Ha CTbKJ1I0TO, 0603HaueHa C
"R", B nogabpawmre rHe3fa, cnef ToBa ro criycHeTe Ha
msAcTo. [loBTOpeTe Npoueaypata v 3a ABaTa CTbK/eHN
naHena.

4. 3aKkpeneTe ropHuA pPbo: NO3MLIMIOHNPAHETO € MPAaBUIHO,
KOraTo uyeTe LpaKBaHe. YBepeTe ce, Ye yrIbTHEHNETO e
HaaeXaHo, Npeau Aa NocTaBuUTe BpaTHyKarTa.

Whj;lﬁool



OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTWU

Mpo6nem ~ Bb3MOXHa npu4nHa
: Hama 3axpaHBaHe ¢
| eNekTpoeHeprua.
®ypHata He pabotu. - YpenbT e u3KioyeH ot
| MpexaTa.

Pewenne

Ha gucnnes ce nssexnga “F’,

nocnenBaHo ot undpu unm  HemsnpasHOCT Ha dypHaTa.

6yKBWN.

Ha gucnnes ce nosasaga
cbobueHmneTo “Hot” n
n3bpaHata GyHKUUA He
cTapTupa.

TBbpe BMCOKa TeMneparypa.

OncnneaT nokassa HeAcCeH |
TEeKCT 1 n3rnexga e - HacTpoeH e apyr e3uk.
nospefeH.

- [poBepeTe Aanvi Ma HanpeXeHVe B MpexaTa v aanv

dypHaTa e BK/oueHa KbM MpexaTa.

- VI3knioyeTe v BKOYETE ypea OTHOBO, 3a fa BUAUTe
. [anu NPOBNeMbT He e OTCTPaHeH.

. CBbpXKETe Ce C Hal-6nM3K1A LIEHTbP 3a
. cneanpofaxbeHo obCnyxBaHe Ha KNMEHTV 1 CbobLleTe
- yucnoto cnep bykeata F.

- OcTaseTe dypHaTa fja Ce OxNaau, Npeam 4a akTBrpaTe
- dyHKLMATa. VI3b6epeTe pasinyHa GyHKUMA.

: CBbpKeTe Ce C Haln-6M3KNA LEHTBP 33 Ceanpoaak6eHo
i 00Cny»KBaHe Ha KIMeHTU.

YCTPOUCTBO 3A 3AKJTIOUBAHE HA BPATUUYKATA*

KoraTo 3akntouBaHeTo Ha BpaTaTa € MOHTMPaHO, BpaTaTa
TpsAbBa a Ce 3aTBOPY PbYHO. 3a 1a OTBOPUTE BpaTUYKaTa C

YCTPOWCTBOTO 3a 3aK/touBaHe (ex. Que. 1).

3a Aa CBanute npeanasHoTo yCTpOVICTBO Ha BpaTn4KaTa,

cnepBaiite NOCNeA0OBaTENHOCTTA, MOKa3aHa Ha
nnilocTpauumTe (8uxme gue. 2).

* HanuyHo camo npwu onpegeneHn mogenn

- ypena moxeTe ;a HamepuTe, KaTo:

ypen.

— el ¢ [loceTnTe Hawwma yeb6cant docs.whirlpool.eu
. M3non3eate QR kona
+  KaTo antepHaTvBa cBbpKeTe ce c oTAeNa 3a cnefanpoaak6eHo o6cnyKBaHe (BUXKTe

™ TenepoHHMs HOMep B rapaHUMOHHaTa KHUKKA). [pu KOHTaKT c oTaena 3a cneanponax6eHo
ob6cnyBaHe cbobLlaBaliTe KOLOBETE, MOCOUYEHN Ha naeHTNdMKaLMoHHaTa Tabesika Ha BalLmns

(Dlnpmeuwre NOJINTUKN, CTaHAAPTHATa AOKYMEHTaLuA U AOoNDbJIHUTE/THa vmd)opmaqvm 3a

oo
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte sv(j

pokyny.

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS PRODUKTU

, 1. Ovléollaci panel wruh
L I ( 2. Ventilatorové a kruhové topné
@ téleso (nenf videt)
= = 3. Osvétleni
4, Vodici mfizky
2l ez R (Uroven je vyznalena na sténé
o /' \\ 9 vnitintho prostoru trouby)
3. deapllf 5. Dvirka
6. Horni topné téleso/gril
7. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)
. .7
43
m ]
POPIS OVLADACIHO PANELU
F °C
° == 0/ AUTO
B T\\E e o " > 60
220 80
=l
- i© 3 200 0N 19(.).
= > <] 180 20
=l = 160 140
1 23 4 5 6
1. OVLADAC VYBERU 3. NASTAVENI DENNiHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte jej
do polohy O.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka :O: se zapina nebo vypina
svétlo vnitfniho prostoru.

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Upozornéni: Typy ovladacl se mohou lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li ovladace aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed

je z polohy usazeni uvolnite.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

T r

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

Pouzitl: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
zaruvzdorné nadobl.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENi*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakozZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stredisku si mdzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

« VloZte rost do pozadované Urovné. Pritom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici
nahoru).

VYSUVNE LISTY A VODICIi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi prislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pfed pouzitim trouby odstrafite z vysuvnych list
ochrannou pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hacku (1) a nasledné zatdhnéte
smeérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni z hornich

hackua (2). | o } .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahdaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

=)

Ml“l /-
; ;‘WM

@ V B [c]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bocnich vodicich mfizek pevné
uchopte vnéjsi ¢ast mfizky a vytahnéte ji smérem

k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitini hacky

z prislusnych otvord.

2. Pfivraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasurite
hacky do pfislusnych otvor(. Poté nastavte vnéjsi ¢ast

k pfislusnému otvoru, zasurite podpéru a pevne zatlacte
smérem ke sténé trouby, aby se vodici mfizky zajistily na
miste.

[d]

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotiebice budete muset nastavit
¢as: Podrzte &, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
© a dveé dislice nastaveni hodin.

N s
minteln
L
Q

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - a pro potvrzeni
stisknéte & . Na displeji za¢nou blikat dvé islice
nastaveni minut.

Pro nastaveni minut pouzijte + nebo - a pro potvrzeni &
stisknéte.

Upozornént: Kdyz bliké ikona ®, napf. v disledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliiovat pachy, které
souviseji s prob&hlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev. Pfed zapocetim vareni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za Ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu. Z trouby
odstrarite vSechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.

Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny.
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V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.
-~ | KYNUTI

Napomaha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Funkce se zapina otocenim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.

«s | HORKY VZDUCH

** Ipro pripravu réiznych druh jidel, které v%iaduji

stejnou teplotu na nékolika v&ékovych Urovnic

soucasné ﬁnaximélné tfech). U této funkce nedochazi

k vzajemnému pifenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
g | PIZZA

—

K peceni pizzy a chleba riiznych druhi a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plechl v poloviné doby
peceni. i

[ %, ECO S HORKYM VZDUCHEM

% bro Eeéem’ pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidave cirkulaci vzduchu je
jidlo chrdnéno pred nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce ECO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem peceni
je ale mozné ji opét zapnout stisknutim Cx.

>~ | GRIL

Ke grilovani steaku, kebabt a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolfujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

~~ | TURBO GRIL

e
** 1K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme pouzivat

KAZDODENNI POUZIVANI

odkapavaci plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
pod roStem a pridejte 200 ml pitné vody.
MAXI COOKING

XL —ISlouzi k peceni velkych kus masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo
zajisténo (f(]kladné a rovnomérné zhnédnuti na obou
stranach. Rovnéz doporucujeme maso ¢asto podlévat,
aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.

VYHRIVANI SPODNI CASTI

Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrma
dozlatova. Pouziti této funkce doporucujeme také pro
pomalé peceni, k dokonceni peceni pokrmd, které maji
velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro zahusténi stav
a omacek.

|® AUTOMATICKE PECENI CHLEBA

A—ITato funkce automaticky zvoli idealni teplotu

a dobu peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich vysledki
se dlsledné fidte receptem. Pfed spusténim cyklu musi
trouba vychladnout.

|£ CUKROVIi A DORTY

A——Tato funkce automaticky zvoli idedlIni teplotu
a dobu peceni pro dorty a kolace. Pfed spusténim cyklu
musi trouba vychladnout.
@ SMARTCLEAN

Plsobeni pary, kterd se uvoliiuje pii tomto cisticim
cyklu za nizké teploté/, umoznuje snadno odstranit
necistoty a zbytky jidla. Pro aktivaci ¢istici funkce ,Smart
Clean” nalijte na dno trouby 100-120 ml pitné vody
a poté otocte ovladac¢em volby funkci a ovlada¢em
termostatu na symbol [6]. Nejlepsi je pouzit funkci pro
35'.Poloha ikony neodpovida teploté dosahované
béhem cyklu ¢isténi.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otolenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy
signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

I
_

4

N\
VAR

Upozornéni: BEhem peceni mizete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude ovladac
termostatu v poloze O /AUTO. MdZete nastavit dobu
pfipravy, ¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy)

a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce ,Kynuti” otocte ovladacem
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupna)

a ovladacem funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni
peceni. Po zaznéni signdlu pfedehfevu vlozte jidlo do
trouby. Tésto prikryjte mokrou utérkou, popfipadé na
dno trouby umistéte panev s vodou, abyste vytvorili
vlihké prostredi.

SMART CLEAN

K aktivaci funkce ,Smart Clean” nalijte 100-120 ml
pitné vody na dno trouby, poté otocte ovladac vybéru
a ovladac termostatu na ikonu [&]. Funkce se aktivuje
automaticky: displej ukazuje zbyvajici ¢as; (stfidave se
zkratkou ,HYD").

¢

Upozornéni: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované
béhem cyklu cistent,

Upozorneni: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncent
této funkce. Doba trvani je automaticky nastavena na

35 minut.
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3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy siﬂnél a blikajici ikona
£ na displeji indikuji, Ze faze pfedehfivani je aktivni.
Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zlstane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, ze je mozné
do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vareni.

Upozorneént: VioZeni jidla do trouby pred uplynutim doby
pfe|d%hfkevu mUZe nezadoucim zpUsobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce mlze

zlstat ikona <J viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventildtoru, na znameni toho, Ze je v prostoru
trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
radé faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita
funkce.V kazdém pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je
ukazatel na ovladacem vybéru otocenna, 0™

4, PROGRAMOVANI PECENI

Pred zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
funkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &
a ,00:00"

K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo

- a potvrzeni provedte stiskem ©.

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji
se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim
, dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona (8, poté tlacitkem
- vynulujte dobu Eeéem’ na,00:00" Tato doba pecleni
zahrnuje fazi pfedenrevu.

NAPRQGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonéeni: Stisknéte &),

dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A¥ a aktualni ¢as.

S ——
mlghaln
g |
4 >
/¥
K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouzijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem (3.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce zlstane pozastavena,
dokud se automaticky nespusti v ¢as, ktery byl
vypocditany na zdkladé zvoleného ¢asu ukonceni peceni.
Upozornént: Nastaven( zrusite vypnutim trouby, tj. otocenim
ovladace vybéru do polohy 0/ AuTo.
Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze funkce je
ukoncena.

i
@

Otocenim oviladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim O vypnéte troubu.

Upozornent: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,END” a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte &, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &

a ,00:00"
N
M
JHILFLIL
@\\

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
potvrzeni stisknutim & .

Po ukonceni odpocitavani zvoleného casu
samqlstatného casového spinace bude znit akusticky
signal.

Upgjozoménf: Casovac zrusite tak, ze tisknete &, dokud
nezac¢ne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00"
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV  TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PR?ST.%EESTW

= Ano 170 30-50 =

Kynuté kolace Ano 160 30-50 =
Ano 160 40-60 | &

Kol4¢ s naplni = Ano 160-200 35-90 2

(tvarohovy kolac — cheesecake, 4 >

zavin, ovocny koldc) Ano 160-200 40-90 e
= Ano 160 25-35 3

Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 42
= Ano 180-210 30-40 3

Odpalované pecivo Ano 180-200 35-45 - 4 ;oA 2 .
Ano 180-200 35-45 ST
= Ano 90 150-200 3,

Snéhové pecivo Ano 90 140-200 L 4 ) - 2 ;
Ano 90 140200 >, 3 T

1/2

Piz&a/focaccia (typ chlebového =] Ano 1906250 15-50 R—

peciva) = Ano 1908250 20-50 A2
= Ano 250 10-20 =

Mrazena pizza
Ano 230-250 10-25 a2
= Ano 180-200 40-55 —

Slané kolace = B B 4 2

(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 AR aFeee
Ano 180-200 45-60 e
= Ano 190-200 20-30 3

Vols-au-vent (pInéné pecivo 4 5

z listového tésta) / drobné Ano 180X190 20-40 —1r

pecivo z listového tésta 5 3 1
Ano 180K190 20-40 —n L

Lasagne / zapelené téstoviny / 2

plnéné téstoviny ,canneloni”/ E Ano 190-200 45-65 L j

Dehéer)vé,puldin,qa/tvpg Jflan” 5

J]ekqnea/te eci/hovéezi/vepiové EI Ano 190-200 80-110

Vepiova pecené s kazi 2 kg =2 Ano 180X190 110-150 L 3 j

Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 L2

Kriita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2,

Pecena ryba / v papiloté _ _ 2

(filety, vcelku) =] Ano 170-190 30-45 il

PInéna zelenina P _ _ 3

(rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-70 N

Opeceny chiéb = 5 250 2-6 2

Rybi filé / plétky = _ 230-250 15-30% 4 3,
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UROVEN

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
Elaont:gz)%k:rk;aby/iebirka/ hd o 250 15-30 * -\“.5“.’ kivr
Pecend kufe 1-13 kg Ano 200-220 5570 2L
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** é
Jehné&éi kyta/koleno Ano 200-210 60-90* |, 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 L
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 [iﬂ
Maso a brambory Ano 190-200 45-100%+ 4 T
Ryby a zelenina Ano 180 30-50%+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** -\..i—...,- ;ﬂ
Kompletni jidlo:
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180X190 40-120 *** -\...i—...,- _\_”3;“_ ;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)

Pecené maso / nadivané maso L — 170-180 100-150 @

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**\le dvou tfetinach pecenfjidlo obratte

(v pfipadé potreby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zéleZi na vasich poZzadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehfevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

poZzadované teploty.

PRISLUSENSTVI

abklr

Pecici nddoba pro polozeni

Plech na peceni/

1 7 oS
Odkapévaci plech / plech  Odkapavaci plech / plech

na rost odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
e || & I &
Tradi¢ni Horky vzduch Maxi cooking Gril Turbo gril Eco s horkym
vzduchem
Pied provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné Pied grovédém’m jakékoliv udrzby
a Cisténi se ujistéte, Ze trouba houbicky ani abrazivni/ziravé musi byt trouba odpojena od

stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

VNEJSi POVRCHY

prostiedky, nebot by tim mohlo

elektricke sité.

dojit k poskozeni povrchu
spotrebice.
Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

Povrch cCistéte vihkym hadiikem z mikrovldkna. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-neutralniho

Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete suchym

hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.

Jestlize se tyto prostfedky pfesto nedopatienim

dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je stale jesté

tepla, aby bylo mozné odstranit usazeniny nebo

skvrny od zbytkd jidla.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu vytvoreného
v dusledku pfipravy jidla s vy$sim obsahem vody
nechejte troubu zceﬂa chhIadnout a poté kondenzat
setfete hadfikem nebo houbou.

+ Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
vysadit a znovu nasadit

« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

PRISLUSENSTVi

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
karta¢kem nebo houbickou na nadobi.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvifka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dolll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

—d

2. Dvitka dobfe uzavfiete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete nepretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubég,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posunte smérem doll a poté je zcela otevrete.
Posunte zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dold az na doraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovlddacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: PouZivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
G9, T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena
pro domaci spotrebice a neni vhodna pro vieobecné
osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).
Zarovky |ze zakoupit v servisnim stiedisku. Zarovky nechytejte
holyma rukama, protoze otisky prstd mohou byt pficinou
zniceni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu
zarovky.

CISTENI SKLA DVIREK
1. Po V)C?'mutl’ dvifek je polozte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte souc¢asné obé zajistovaci

gojistlgy a zatazenim smérem k sobé sejméte horni listu
vitrek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
pieneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s ¢isténim.

@

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (oznacenou pismenem
,R") pfed nasazenim vnitini tabule. Pfi spravném
usazeni tabule je symbol ,R” v levém rohu. Nejprve
zasadte delsi stranu skla ozna¢enou pismenem ,R”
do ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.
Tento postup opakujte s obéma tabulemi skla.

—~

o/

Wy

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje spravnou
montdaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte tésnéni.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Na displeji je pismeno ,F*

nasledované cislem nebo
p|smenem

Na dISp|ejI se zobra2| zprava

,Horke" a zvolena funkce se
nespustl

Text na dISp|eJI se ZObI’aZUJe 3
- Nastaveni jiného jazyka.

nezietelné a zda se, ze je
poskozeny.

. Prerudenf na éH'em’.
- Odpojeniod e

Mozna pficina

ektrické sité.

Trouba je rozbita.

Teplota je piilis vysoka.

ZAMEK DVIREK*

Resem

§ Zkontrolujte, zda je sit pod napetlm azdaje trouba

. pripojend k elektrickému napajeni.

. Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
- zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F".

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
¢ jinou funkci.

© sluzeb.

Pokud je nainstalovany zamek dvifek, dvifka musite
zaviit manudlné. Otevreni dvitek vybavenych zamkem

dvirek (viz obrdzek 1).

Bezpecnostni zafizeni dvefi Ize odinstalovat -
postupujte podle obrazku (viz obr. 2).

* Dostupné pouze u urcitych modeld

produktu.

Hi-=|H Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
mI:-':I- «  pomoci naskenovani QR kédu,
- piipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
; Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte koédy na identifikac¢nim Stitku
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Quick guide

THANK YOU FORBUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

, ; Eontro(ljpanelI N
L I O ( . Fan and circular heating
@ element (not visible)
= = 3. Lam
4, Shelf guides
2.0 /, \ 6 (tPehlevel isk.indicated on the \)/vall
° ° of the cooking compartment
L (I N 5. Door ? P
6. Top heating element/grill
7. ldentification plate
(do not remove)
: .7
43
ok[ J/o
= =
5. Lt l
m ]
CONTROL PANEL DESCRIPTION
°C
0/ AUTO
Lél ...... E o3 + >0 50
@ ) 220 80
Q seeen® - 200 VR
E 180 120
1 23 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
¢ to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.

For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

Turn to select the temperature you
require when activating manua
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware,

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES
« Insert the wire shelf onto the level you require by

holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

« Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the runners.

Before using the oven remove the protective tape

[a] and then remove the protective foil [b] from the

sliding runners.
;

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
ugwards, removing them from the upper hooks (2).
REFITTING THE SLIDING RUNNERS [di)

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the

shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

\ 1l
; 1‘”@

[

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
ichg support and the two internal pins from the
odging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its
lodging, insert the support, and firmly press towards
the wall of the cavity to make sure the shelf guide is
properly secured.

[d]

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on
the appliance for the first time: Press & until the ©®
icon and the two digits for the hour start flashing
on the display.

N s
minteln
L
Q

Use + or - to set the hour and press & to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing.

Use + or - to set the minutes and press & to confirm.
Please note: When the @ icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.
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Heat the oven to 250 °C for about one hour.

The oven must be empty during this time.
Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

FUNCTIONS

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
-~~\| RISING

—|For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

«s | FORCED AIR

*** IFor cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

s | PIZZA
—

For baking different types and sizes of pizza and
bread. Itis a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

ECO FORCED AIR

For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively kc)y gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing O:.

>~ | GRILL

For griIIin%steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

~~ | TURBO GRILL

a%s
large joints of meat (legs, roast

** _IFor roastin
beef, chicken). We recommend using a dripping pan

DAILY USE

PN
%
e

to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING

XL _—IFor cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes.
Function also recommended for slow cooking, to
finish cooking dishes with a very liquid consistency or
concentrate sauces and gravies.

[<>| BREAD AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold.

|£ PASTRY AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold.

@ SMARTCLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. To
activate the “Smart Clean” cIeaninE function pour
100-120ml of drinking water into the bottom of the
oven then turn the selection knob and the
thermostat knob to the [&] icon. It is best to use the
function for 35'. The position of the icon does not
correspond to the temperature reached during the
cleaning cycle.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

Limn

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

N
1

N\

4

Y
)

Please note: During cooking you can change the function

by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on QO /AUTO position. You can set
the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; Insert the food inside
to oven after preheat signal. Cover the dough with
wet cloth or put a pan of water on the bottom of the
cavity to create a humid environment.

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour
100 - 120 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [&licon. The function will activate
automaticaIIY: the display shows the time remaining
to the end; alternating with “HYD”.

¢

Pleas note: The position of the icon does not correspond to
the temperature reached during the cleaning cycle.

Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.
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3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon < on the display indicate that the
Weheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.
Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.
After cooking and with the function deactivated, the
icon % _may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.
Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat O.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

S 2
FArLrIr
LI
Use + or - to set the cooking time you require, then

press @ to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the (® icon starts flashing on the display,
then use - to reset the cooking time to “00:00". This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be delayed by programming its end

time: press & until the A& icon"and the current time
start flashing on the display.
— . — %
dmyl
Fual,
S

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press (j to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically in time
calculated based on selected cooking end time.
Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob 0/ auTo.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

END OF COOKING
An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

I
I
@
Turn the selection knob to select a different function

orto O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
dering while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressin?I until the & and “00:00” icon and

“00:00” start flashing on the display.
SN 7
NN
JHLILIL
O}

Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Please note: To cancel the timer, keep pressing & until the &
icon starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
3
= Yes 170 30-50 e
Leavened cakes Yes 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
4
Yes 160 40 - 60 S
2
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90 Ll
cheese cake, strudel, fruit pie P 4 2
(che rudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40-90 4 2
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 42
=] Yes 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Yes 180 - 200 35-45 °, 3 1
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140-200 4,2
Yes 90 140-200 (>, .3 1
= Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia 4 2
BN Yes 190 - 250 20-50 i
=] Yes 250 10 - 20 L3
Frozen pizza 4 2
Yes 230-250 10-25 —
3
=] Yes 180 - 200 40 - 55 .
Salty cakes P ) ) 4 2
(vegetable pie,quiche) Yes 180 - 200 45-60 AR aFe
Yes 180 - 200 45-60 2 3 1
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry P ] ) 4 2
crackars Yes 180 - 190 20 - 40 e
Yes 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / baked pasta / ) _ 2
canneloni/ flans EI Yes 190 - 200 45-65 —
Lamb / veal / beef / pork 1 kg =] Yes 190 - 200 80-110 L 3 j
Roast pork with crackling 2 kg =l Yes 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50-100 L 2 j
Turkey / goose 3 kg = ; 190 - 200 100-160 2|
Baked fish / en papillote ) ) 2
(fllets, whole) =] Yes 170 - 190 30-45 i
Stuffed vegetables P _ _ 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 50-70 =
Toasted bread = 5 250 2-6 2
Fish fillets / slices ] - 230 - 250 15-30% _\_f‘f._,_ \Vi,vf
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RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
azxggféérl;ebabs / spare ribs / =] ) 250 15-30 * -\..fj...,- Livr
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. \WVLVJ'
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* | 3
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 L
Vegetable gratin - 200 - 210 25-55 ;g
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Complete meal:
fruit tart (level 5) / lasagne Yes 180 - 190 40-120% > 3 1
(level 3) / meat (level 1)
J!Zc:ﬁ:: meat / stuffed roasting I3 ) 170 - 180 100 - 150 é

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking
(if necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

al=r

ACCESSORIES Baking dish on the wire

Wire shelf shelf

Baking tray/Drip tray or
baking dish on the wire

TS

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

Drip tray / Baking tray
shelf

§

Pizza

=

Conventional

PN
a%s
2]

Forced air

FUNCTIONS

Maxi cooking

e
XL

Grill

s
%27

Turbo grill Eco forced air

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. a pliance.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

ear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

X N

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the Iigiht, replace the bulb
and screw the cover back on thelight.

3. Reconnect the oven to the power su
Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °

ply.
ha?ggen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES
1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “R”)
before refitting the inside pane: To position the
panes of glass correctly, make sure that the “R” mark
can be seen in the left-hand corner. First insert the
long side of the glass marked “R” into the support
seats, then lower it into position. Repeat this
procedure for both panes of glass.

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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TROUBLESHOOTING

Problem =~ . ... Possiblecause Solution S :
- Power cut. . Check for the presence of mains electrical power and
The oven is not working.  Disconnection from the - whether the oven is connected to the electricity supply.
: mains. . Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the :
letter “F” followed by a - Oven failure.
number or letter. 2

.~ Contact you nearest Client After-sales Service Centre
- and state the number following the letter “F".

The display is showing the ;
message “Hot” and the : . Allow the oven to cool down before activating the
selected function will not Temperature too high. - function. Select a different function.

start.

The display shows unclear :
text and appears to be . Another language set. . Contact your nearest Client After-sales Service Center.
broken. z :

DOOR LOCK DEVICE*

When keeping door lock installed, door must be
manually closed. To open the door with the door lock
device (see Fig. 1).

The door safety device can be removed by following
the sequence of images (see Fig. 2).

* Available only on certain models

; ey Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

- Visiting our website docs.whirlpool.eu

mI:-':I- +  Using QR Code

P :
H

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet).
When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's

oo

identification plate.
Whiripool



Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
seade aadressil www.whirlpool.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

, 1. Juhtpianeel Uil
L I ( 2. Ventilaator ja ringikujuline
@ kiitteelement (pole ndhtaval)
< T 3. Lamp
4. Riiulisiinid
2.0 ez T 6 (tasandi number on margitud
3 /' \\ 9 kiipsetuskambri seinale)
3.deepllf 5. Uks
6. Ulemine kitteelement/grill
7. Andmeplaat
(@rge eemaldage)
.7
43
m ]
JUHTPANEELI KIRJELDUS
F °C
0 El 0/ AUTO
Lél ...... (:) + 250 60
220 80
=l
' = reens® - "\ A
H 120
=l = 160 140
1 23 4 5 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahlju sissellilitamiseks ja funktsiooni
valimiseks.

Ahju valjalilitamiseks keerake nupp
asendisse O

2. VALGUSTUS
Kui ahi on sisse lulitatud, vajutage

ahju valgustuse sisse- voi
valjallilitamiseks nuppu Oz,

See on kiipsetusaja, viitkaivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lUlitatud, naditab see
kellaaega.

4. DISPLEI

5. SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.

Seda p&orates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud
temperatuuri.

Pange tahele! Nupu tadp voib mudeli tGubist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TILKUMISALUS *

REST

T r

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kbégLiviljade,
foccaccia jms kupsetamisel
voi siis kipsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti

alla.

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusnoude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT#*

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja ttbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

- Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Ules) esimesena siinidele.

LIUGSIINID JA RIIULLJUHIKUD

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel [6ppu.
« Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb réhtsalt
riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a]
ja seejarel kaitsefoolium [b].

LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake
liugsiine Ules, et need llemiste konksude (2) kiiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage Gilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud kldpsuga paika

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

kinnituvad (2).

[d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
valisosast ja tommake seda enda poole, et eemaldada
tugi ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide tmber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse.
Seejarel viige vdline osa pesa juurde, sisestage tugi

ja vajutage tugevalt 60nsuse seinale, et veenduda, et
riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg:

VaLutage nuppu @, kuni tabloole ilmub ikoon @ ja
kahekohaline tundide nadidik hakkab vilkuma.

N s
minteln
L
Q.

Kasutage tundide valimiseks nuppe + ja - ning
vajutage kinnitamiseks nuppu ¢ . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite naidik. Kasutage minutite valimiseks
nuppe + ja — ning vajutage kinnitamiseks & nuppu.

Pange tahele! Kui ikoon & vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
tdiesti tavaparane. Soovitame enne esimest kiipsetamist
ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid véimalikud
I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes lks tund temperatuuril 250 °C.
Ahi peab sel ajal olema tihi.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

) Whjr/lﬁool



FUNKTSIOONID

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

— IMis tahes tllipi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasandil.

/~>:| RISING (KERGITAMINE)

P— ~e . ~ . .

Magusa voi soolase taigna tohus kergitamine.
Funktsiooni sisselllitamiseks keerake termostaadinupp
vastavale ikoonile.

s | OHU SUNDRINGLUS

“**” ISamal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab
kasutada erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks,
ilma et the toidu I6hn v6i maitse kanduks tle teisele.

s | PITSA

<= Mitut tudpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

| &3 | SAASTLIK SUNDOHK

% hes tukis praadide v@i taidisega lihaldikude
kiipsetamine Uhel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni
kasutamisel ei sutti tuli ECO, kuid selle saab sisse
lulitada, vajutades nuppu C:.

~~ | GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva réstimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: paigutage nérgumispann resti
alla Gkskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.
~~ | TURBOGRILL

e
**_ISuurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada
alla kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:

IGAPAEVANE KASUTAMINE

paigutage n()r?umispann resti alla Ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —Suurte lihattkkide (tle 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal Umber p6orata, et
molemad pooled thtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mone aja tagant leemega Ule valada, et
see dra ei kuivaks.

ALUMINE KUUMUTUS

Sobib roogade péhjade pruunistamiseks.
Funktsiooni soovitatakse kasutada ka aeglaseks
toiduvalmistamiseks, et saavutada vaga vedela
konsiséentsiga roog voi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

[<>|SAIA AUTOMAATKUPSETUS

A—ISee funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja klipsetusaja. Parimate tulemuste
saamiseks jargige hoolikalt retsepti. Kaivitage
funktsioon, kui ahi on ktlm.

|£ KONDIITRITOOTED AUTO

A—ISee funktsioon valib kookide jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Kdivitage
funktsioon, kui ahi on kilm.

@ SMARTCLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean”
aktiveerimiseks vaIaEe ahju pohja 100-120 ml joogivett,
seejdrel keerake valikunupp ja termostaadinupp ikoonile
[6]. Kdige parem on kasutada funktsiooni 35' jaoks.
Ikoonide asetus ei margi puhastuststikli jooksul
saavutatavat temperatuuri.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks poorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kolab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks pdorake
termostaadinuppu, et madarata soovitud temperatuur.

N\
7N

4

Pange téhele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni

muuta, pddrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis Q /AUTO. Saate maérata
kUpsetusaja, klpsetamise I6puaja (ainult siis, kui madrate
kUpsetusaja) ja taimeri.

RISING (KERGITAMINE)

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp loputusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. Pange toit ahju parast
eelkuumutussignaali kélamist. Katke tainas marja
lapiga voi asetage Onaruse alla veevann, et luua niiske
keskkond.

SMART CLEAN

Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean” aktiveerimiseks
valage ahju péhja 100-120 ml joogivett, seejarel keerake
valikunupp ja termostaadi nupp ikoonile [&]. Funktsioon
kaivitub automaatselt: ekraan naitab [6puni jadanud
aega; vaheldumisi ,HYD-ga".

.-
L
G4

Pange tahele: Ikoonide asetus ei margi puhastustsikli jooksul
saavutatavat temperatuuri.

Pange tahele! Selle funktsiooni puhul véimalik
programmeerida ainult [6puaega. Kestuseks on automaatselt
madratud 35 minutit.

1= [
Iy e
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3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kaivitub, annavad helisignaal ja ekraanil
vilkuv ikoon £ marku, et eelkuumutamise etapp on
aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, I6petab ikoon
vilkumise ja koélab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.
Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise

|6ppemist, vOib see kiipsetamise tulemusele halvasti mojuda.

Parast klipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon 2§ ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lllitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jérel ikoon vdlja ldlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur

ja kasutatav funktsioon. Toote voib igal juhul lugeda
valjalUlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis O .

4, KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Klipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida méni funktsioon.

KESTUS

Vajutag/e nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon @ ja ,00:00".

\\I_I |—|:— -

Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetusaeg ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © .

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele! Valitud kUpsetusaja tihistamiseks vajutage
nuppu © , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (®, seejdrel
lahtestage nupuga — kUpsetusaeg vaartusele,00:00" See
kUpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
I()Fuaja: vajutage nuppu 9, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon /¥ ja praegune kellaaeg.

.

2
[
% =

7
&

Kipsetamise |[6puaja seadmiseks kasutage nuppu + voi
- ja kinnitamiseks vajutage (7y.

Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: Funktsioon jaab pausir()e, kuni
see automaatselt kdivitatakse valitud klipsetusaja [6pu
jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele! Selle satte tUhistamiseks lUlitage ahi vélja,
milleks keerake valikunupp asendisse 0/ AuTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP
Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni
t006 on |6ppenud.

i
@

P6orake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , 0" ahju valjalilitamiseks.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejdanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni to6tamise ajal kui ka siis, kui ahi on vilja
[ulitatud).

Vajuta%e nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon @ ja ,00:00".
S
mintulnl
JLFLILT

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage

kinnitamiseks nuppu & .

Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kdlab
helisignaal.

Pange tahele! Taimeri tihistamiseks vajutage nuppu © , kuni
ikoon 5 hakkab vilkuma, seejdrel lahtestage nupuga - aeg
vaartusele,00:00"
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KUPSETUSTABELID

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
= Jah 170 30-50 3
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 2
Jah 160 40-60 —_
Tsidisega kook = Jah 160-200 35-90 L2
(juustukook, struudel, 4 )
puuviljapirukas) Jah 160-200 40-90 L
= Jah 160 25-35 3
Kupsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 4 2
= Jah 180-210 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 4 2
Jah 180 - 200 35-45 L3
=] Jah 90 150-200 .3
Besee Jah 90 140200 [ 4, 2.
Jah 90 140-200 >, 3
. . = Jah 190 - 250 15-50 /2
Pitsa/focaccia = Jah 190 - 250 20-50 .\é,. P
o . = Jah 250 10-20 3,
Stgavkilmutatud pitsa 4 )
Jah 230-250 10-25 A
. = Jah 180 - 200 40-55 —
Soolased pirukad - 4 B
(juurviljapirukas, lahtine Jah 180 - 200 45 -60 e, AE—r
plaadipirukas) 5 3
Jah 180 - 200 45 - 60 e
=] Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 A 2
Jah 180 - 190 20-40 2. 3,
Lasanje / kiipsetatud pasta / 2
cannelloni / lahtine pirukas = Jah 190 - 200 45-65 —J
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha EI 3
. Jah 190 - 200 80-110
/ sealiha 1 kg —J
Krébeda kamaraga seapraad 2 kg Jah 180 - 190 110-150 \ 3 )
Kanapraad / janesepraad / 2
bardioraad 1 kG =] Jah 200-230 50-100 Loy
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg =] - 190 - 200 100-160 1 2 )
Kiipsetatud kala / kala 2
kiipsetuspaberis =] Jah 170-190 30-45 1 )
(filee, terve)
Taidetud kddgiviljad 3
(tomatid, suvikdrvitsad, Jah 180 - 200 50-70 —
baklazaanid)
Rostitud sai/leib i 5 250 2-6 2
Kalafilee/-l6igud e - 230-250 15-30% 4 3,

Whj;lﬁool



RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS, TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Vorstid / kebab / ribi / kotletid =] - 250 15-30% 2 o4,
Grillkana 1-13 kg Jah 200-220 ss-70% 2 .1,
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200 - 210 35-50 ** é
Lambakoot Jah 200- 210 60-90 % | 3 |
Ahjukartulid Jah 200- 210 35-55 2
Kéogiviljagrataan - 200 - 210 25-55 L3
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 45-100% 4 T
Kala ja kodgiviljad Jah 180 30-50 % 4 2
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 % 4 1
Terve s66gikord:
puuviljakook (tase 5) / lasanje Jah 180 - 190 40 - 120 *** ,\éﬁ ,\éﬁ Q
(tase 3) / liha (tase 1)
Praad / téidisega praad L - 170-180 100 - 150 Q

* Poodrake toitu poole kiipsetusaja moddudes

**Vajadusel poorake toit Umber pdrast 2/3 klipsetusaja moodumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

Mérgitud kUpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klipsetusaja alles parast vajaliku

temperatuuri saavutamist.

al=r
TARVIKUD
Rest Klpsetuspann restil

Ahjunéud / nérgumispann
voi kiipsetuspann restil

TS
Nérgumispann /
kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega

I

Nérgumispann /

J

v §
=] [#] EN
FUNKTSIOONID
Tavapdrane Sundohk Pizza

e

Maksimaalne
kiipsetamine

P
e

Grill Turbo grill Eco sunddéhk

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid

Enne mis tahes hooldusto6d tuleb
ahi vooluvorgust lahti iihendada.

jahtunud. egi;l abrasiiv;ei%/ségivlitavaid ’

= puhastusvahendeid, kuna nee

Arge kasutage . voivad kahjustada seadme pinda.

aurpuhastusseadmeid. Kandke kaitsekindaid.
VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui
pinnad on vdga maardunud, lisage paar tilka neutraalse

H-ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
apiga.

Arge kasutage abrasiivseid voi sodvitavaid
uhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
ogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)é)uhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
tdielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kasnaga.

+ Ukse saab klaasi holpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pa'alap[(aidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
voi svammiga.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see [6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest moélema kaega kovasti kinni — drge hoidke
seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tbmmates samal
ajal Ules[:()oole (@), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.
Pange uks pehme pinna peale (ihele kiiljele maha.

3. Ukse tagasiﬁaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge, et
need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uhel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvorgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele! Kasutage 25 W / 230V tlUpi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sdrmejéljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

KLAASUSTE PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale,
kdepide allpool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit
ja eeimaldage ukse Gilemine serv, tdmmates seda enda
poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt moélema kdega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

@

3. Paigaldage uuesti vaheplaat (tahistatud R-tdhega)
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Kéigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama moélema klaastahvliga.

P

\ o/

ny

4., Paigaldage ulemine serv: Klamber nditab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Whj;lﬁool



RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei too6ta.

__Voimalik péhjus

Lahendus

: Voolukatkestus.
- Vooluvérgust lahti

Uhendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja o
selle jarel number véi taht. Ahju rikked.

Ekraanil on kiri ,Hot" ja
valitud funktsioon ei kdivitu. :

Ekraanil on ebasel%(e tekst ja
see ndib olevat kat

- Temperatuur on liiga korge.

i i Teine keelekomplekt.

UKSELUKU SEADE*

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
- Uhendatud.

- Votke Ghendust 13hima teenindusega ja delge neile F
© tahele jargnev number.

Laske ahjul enne funktsiooni kaivitamist jahtuda. Valige
© teine funktsioon.

Votke Uhendust Iahima mudgijargse teenindusega.

Kui ukselukk on paigaldatud, tuleb uks kasitsi sulgeda.
Ukse avamiseks ukselukuseadmega (vt joonis T).

Ukse ohutusseadme eemaldamiseks jargige kujutistel
toodud jarjekorda (vt joonis 2).

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

m|:=|m
Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine
Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt
= telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage
n neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
Whij I
8 rpoo



Rovid utmutaté I H U

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes kori szolgaltatasaink eléréséhez, A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
=) kérjik, regisztralja termékét honlapunkon: Biztonsagi utmutatot.

www.whirlpool.eu/register

TERMEKLEIRAS

1. Kezelblap

L I O a @ 2. Ventilator és kor alaku fltéelem
(nem Ila'tba,té)
= = ; 3. Vilagitas
4. Polctartd sinek
O ——————————— L ——— ] R (a szint jelzése a sutétér oldalan

6. Felsé fltdelem/grill
7. Azonosité tabla
(ne tavolitsa el)

co.éo ------- N - s o |,th t/
o N o

.7
45
m ]
A KEZELOPANEL BEMUTATASA
F -
° == 0/ AuTo
= cheeeni " = 60
@ 220 80
N _ T 200 TR0,
- = - 180 20
E El 160 140
1 23 4 5 6

1.VALASZTOGOMB 3.AZIDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
Funkcié kivalasztasa és a suté A sUtési id6, a késleltetett inditas és | GOMB
bekapcsolasa. az id6zit6 bedllitasara szolgal. Manualis funkcidk hasznalatakor
A suité kikapcsolasahoz forgassa O Kikapcsolt siténél a pontos id6ét forgassa el a kivant h6mérséklet
allasba. jelzi. kivalasztasahoz.
2. VILAGITAS 4. KJELZO
Bekapcsolt siiténél nyomja meg a 5. BEALLITOGOMBOK
0k -ot a sutdteér vilagitasanak be- A siitési id6 beallitasara szolgal.
vagy kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: A gomb modelltipustél fliggden eltéré lehet. Ha a gombok nyomassal aktivalhatdk, a gomb kioldasahoz nyomia

meg annak kdzepét.
WhWOOI 1



TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA*

SUTORACS

T r

Etel siitésére szolgdl, illetve
tepsi, sttéforma és egyéb
hoallo edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sutdtepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
sth. készitéséhez, vagy a
sUtéracs ald helyezve a
sttéskor lecsopogd szaft
Osszegyljtésére.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltdl figg.

KIHUZHATO TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI*

Hasznalhaté kilonféle
kenyerek és siitemények,
valamint sultek, sttépapirban
sUlt hal stb. készftéséhez.

A készulékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal killon is megvdasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE
« Helyezze a sutéracsot a megfeleld szinthez, enyhén
dontse felfelé, és elészor a (felfelé nézd) kiugrd hatsod
oldalt illessze a helyére.

« Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezetdsineken
Utkozésig.

+ Az egyéb tartozékokat, mint példaul a stutétepsit,
vizszintesen kell becsusztatni a vezetdsinek
segitségével.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a sutét haszndlja, vegye ki a védbszalagot [a],
majd a védofoliat [b] a kihuzhaté sinekrél.

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihtizhato sinek alsé részét, hogy
kioldhassa az alsé kampdkat (1), majd hizza meg a
kihuzhato sineket felfelé, hogy tavolithassa éket a felsé
kampokbol (2), i

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a fels6 kampokat a kihuzhato sinekre

(1), majd nyomja a kihuzhato sinek alsé részét a
polcvezetokhoz, majd az alsé kampok a helylikre nem

kertlnek (2).

ELSO HASZNALAT

; 1‘”@

@ V B [c]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezetésinek eltdvolitasahoz fogja meg hatdrozottan
a vezetdsin kiils6 részét, majd huzza maga felé, hogy
kiakassza a tdmasztot és a két belsd rogzitépecket az
illesztékbal.

2. A vezet6sin visszahelyezéséhez illessze a sint

a mélyedéshez, és el6szor a két rogzitdpecket
pattintsa a helylkre. Ezutan illessze a sin kiilsé részét
az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztédt, majd
hatdrozottan tolja a siité6tér fala felé, hogy a vezetésin
megfeleléen rogzitve legyen.

[d]

1.AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
idét: Nyomja meg és tartsa lenyomva az & gombot,
amig az @ ikon és az érat jelzd két szamjegy villogni
nem kezd a kijelzén.

N
nln'nly

JILELIL
©

A + vagy - gomb segitségével allitsa be az érat, majd
nyomja meg a &) gombot a mentéshez. A kijelzén villogni
kezd a percet jelzd két szamjegy.

A +vagy - gomb segitségével dllitsa be a percet, majd
nyomja meg a & gombot a mentéshez.

Megjegyzés: Ha az @ ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas
uténé, Ujra be kell dllitani az id6t.

2. ASUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a sutét étel
készitésere hasznalna, azt javasoljuk, hogy melegitse fel
Uresen a lehetséges szagok eltavolitasa érdekében.
Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszé
filmréteget a siitérdl, és tavolitson el minden tartozékot
a belsejébdl.
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Mikodtesse a sttét 250 °C-on kb. egy 6ran at.

Ezalatt a suté legyen Ures.
Megjegyzés: A készulék els6 hasznélatat kovetéen érdemes
kiszell@ztetni a helyiséget.

FUNKCIOK

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sltése.
-~ |KELESZTES

=—156s vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
el6segitése. A funkcié aktivaldsahoz forgassa el a
hémérséklet-szabalyoz6 gombot a megfelel6 ikonra.
«s | HOLEGBEFUVAS
Al Ugganazt az elkészitési hdmérsékletet igénylg,
de kiilonbo6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl sutése. Ezzel a funkcidval ugy készithet
el kiilonboz6 ételeket egyszerre, hogy azok nem veszik
at egymas illatat.

w |PIZZA
<IKiilonb6z6 tipusu és méretd kenyerek és pizzak
sutéséhez. A sités felénél ajanlott felcserélni a
sut6tepsiket.

| ECO HOLEGBEFUVAS

U
¥ Isiiltek és toltott stltek egyetlen szinten torténd
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéki kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznalatakor a IémEa kikapcsolva
marad a sutés ideje alatt, de Gjra bekapcsolhat6 a
ombbal:C:.
~~ |GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbdaszok grillezése, rakott
z0ldségek sutése és kenyérpiritas. Husok grillezésekor
cseppfelfogé talca haszndlatat ajanljuk a stités kozben
lecsop6gd szaft OsszegyUjtésére: helyezze a talcat a
sultérécs alatt 1évé bérmeﬁyik szintre, és 6ntsdn bele 200
ml vizet.

~~| TURBO GRILL

23 Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogo talca hasznalatat

NAPI HASZNALAT

.

ajanljuk a sttés kozben Iecsépé?é szaft
0sszegyljtéséhez: helyezze a talcat a sttdéracs alatt [évo
barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

MAXI COOKING

Na?(yobb darab hus (2,5 kg felett) siitése egyben.
Javasoljuk a hus forgatasat a sutés ideje alatt, hogy
mindkét fele e?yen etesen megbarnuljon. A hus
tobbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott kiszaradasa
elkeriilése érdekében.

ALSO MELEGITES

Az ételek aljanak piritdsahoz. A funkcio Lavasolt
lassu stitéshez, nagyon folyékony allagu étele
sttésének befejezéséhez vagy szdszok és szaftok
sUritéséhez is. i

|® AUTOMATIKUS KENYER

A—Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté a
kenyér sitéséhez optimalis h6mérséklet és sttési idd.
A legjobb eredmény érdekében kdvesse a receptet . A
funkciot akkor kapcsolja be, ha a sité kihdilt.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A——Ezzel a funkcioval automatikusan beallithaté a
sitemények siitéséhez optimalis hdmérséklet és siitési
id6. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a stité kihdilt.

@ SMARTCLEAN

A specialis, alacsony hdmérséklet( tisztitasi ciklus
soran kibocsatott g6z megkonnyiti a szennyezédeés

és az ételmaradékok eltavolitasat. A ,Smart Clean”
tisztitasi funkcio bekapcsolasahoz 6ntsén 100-120 ml
csapvizet a siité aljara, majd allitsa a vélasztégombot és
a hémérséklet-szabalyozd gombot a [¢] ikonra.
Hasznalja a funkciot 35 percig. Az ikon helyzete nem a
tisztitasi ciklus soran elért h6mérsékletet jelzi.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasahoz forgassa a vdlasztégombot a
kivant funkciét jelzé szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és
hangjelzés hallatszik.

Limn

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkcid inditasahoz forgassa ela

hémérséklet-szabdlyozd gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

I
_

4

N\
VAR

Ne feledje: SUtés kdzben is mddosithatd a funkcio a
valasztégomb elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a
hémérséklet-szabalyozd gomb elforgatédsaval. A funkcid nem
kapcsol be, ha a hdmérséklet-szabalyozd gomb O /AUTO
allasban van. Bedllithato a sttési id6, a sttési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sUtési idét) és az idézité.

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcio inditdsahoz éllitsa a hémérséklet-
szabalyozé gombot Kelesztés pozicidba (40 fok)

és a funkciogombot a Légkeveréses pozicidba; Az
elémelegitési fazis végét jelzé hangjelzést kbvetéen
helyezze az ételt a siit6be. Takarja e a tésztat nedves
konyharuhaval, vaiy helyezzen egy vizzel teli edényt a

sUto aljara a pards kornyezet |étrehozasa érdekében.

SMART CLEAN

A ,Smart Clean” tisztitasi funkcié bekapcsolasahoz
Ontson 100-120 ml csapvizet a siité aljara, majd allitsa a
vdlasztégombot és a hémérséklet-szabdlyozégombot az
[6likonra. A funkcié automatikusan bekapcsol: a kijelzén
a nétralévé id6 lathat; a ,HYD” lizenettel felvaltva
villog.

¢

Megjegyzés: Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran
elért hdmérsékletet jelzi.

Megjegyzés: Ennél a funkcional csak a befejezési idé allithatod
be. Az automatikusan bedllitott idétartam 35 perc.
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3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié indulasa utan hangjelzés és a kijelzén lathaté
Jf]( ikon villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz
aktiv.
Ha elérte a bedllitott h6mérsékletet, az ikon allandéra
valt, és Uj hangjelzés hallhato, ami jelzi, hogy az étel
betehetd, az ételkészités pedig megkezdhetd.
Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt
teszi a sUtébe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.
Az ételkészités utdan, kikapcsolt funkcidval, az =4 ikon
tovéabbra is lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a hité
\éeﬂntilétor kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben maradék
6 van.
Megjegyzés: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltérd
lehet, mivel szamos tényez6tdl figg, mint peldaul a
kdrnyezeti hdmérséklet és a hasznalt funkcio. Mindenesetre a
terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
vélasztogombon a, 0 "-n &ll.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott stités inditasa elétt ki kell valasztani egy
funkciot.

IDOTARTAM

Tartsa nyomva a & gombot, amig a kijelz6n meg nem
jelenik az ® ikon, és villogni nem kezd a ,00:00” felirat.

N —
ML
JLILFLIL

A + vagy - gomb segitségével dllitsa be a kivant sitési
idét, majd nyomja meg a © gombot a jovahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a stités befejezodott.
Megjegyzés: A korabban beallitott sUtési idé torléséhez

tartsa nyomva a & gombot, amig a kijelzén villogni nem
kezd az (® ikon, majd nyomja mega - gombot a sUtési

id8 visszaadllitdsahoz,00:00"-ra. A sttési idébe beleszamit az
elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES
BEALLITASA
A sUtési id6tartam beallitasat kovetéen késleltethetd a
funkcié bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a befejezési
id6ét: nyomja meg és tartsa lenyomva az ) gombot,
amig a ikon és az aktudlis id6 villogni nem kezd a
kijelzén.

S I
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Allitsa be a stitési id6 végéta + és - gombokkal, majd
nyomja meg az () gombot a jovahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-
szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre: a funkcid
szlinetel, majd automatikusan elindul a kivalasztott
sttés befejezési idépontja alapjan kiszamitott idében.
Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sitdt:
forgassa a vélasztégombot a allasba 07 AuTo.

A késleltetett inditas funkcié nem elérhet6 a Grillezés és
Turbé Grillezés funkciékhoz.

A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a funkcio
befejez6dott.

i
@

Forgassa el a vdlasztégombot e
kivalasztasahoz, vagy forgassa
kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: Ha az id6zitd aktiv, a kijelzén felvéltva latszik az
,END"felirat és a hatralevd idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a sltés megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgél, hanem segitségével a kijelzé
idozitGként hasznalhato (aktiv funkcio vagy kikapcsolt
suté mellett).

Tartsa nyomva a & gombot, amig a kijelz6n meg nem
jelenik az @ ikon és a ,00:00” felirat, és a ,00:00” el nem
kezd villogni.

masik funkcio
allasba a stté

>

A + vagy - gombbal allitsa be a kivant id6t, majd
nyomja meg a & gombot a jévdhagydashoz.

Amikor az idézitén beallitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhato.

Megjegyzés: Az id&zitét ugy kikapcsolhatja ki, hogy addig
tartja nyomva a © gombot, amig az (J ikon villogni nem
kezd. Ezutdn a - gombbal visszadllithatja az id&t,00:00"-ra.
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FOZESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT ES TARTOZEKOK
= Igen 170 30-50 =
Kelt tésztak Igen 160 30-50 2
Igen 160 40-60 —
Tolttt torta = Igen 160-200 35-90 L2
(sajttorta, rétes, gylimolcstorta) Igen 160-200 40-90 .\é,. .\é,.
= Igen 160 25-35 3
Kekszek/apréstitemények lgen 160 25-35 i,
Igen 150 35-45 A2
= Igen 180-210 30-40 3
Képvisel&fank Igen 180-200 35-45 A2
Igen 180-200 35-45 oy 3
= Igen 90 150-200 3 .
Habcsok Igen 90 140-200 4, 2,
Igen 90 140200 ,°, 3 1
= Igen 190-250 15-50 172
Pizza/Focaccia . 4 p)
R Igen 190-250 20-50 —= 2
Fagyasztott pizza EI 'gen 20 1020 %, 2
lgen 230-250 10-25 —_—e
= Igen 180-200 40-55 —
e S emenyek che Igen 180-200 45-60 —_ 2
Igen 180-200 45-60 R
= Igen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta Igen 180-190 20-40 4 2
Igen 180-190 20-40 R AL
Logect a5 g w0 | s 2
Barany/borju/marha/sertés 1 kg =] Igen 190-200 80-110 é
Siilt, b6rds sertéshds 2 kg =3 Igen 180-190 110-150 3,
Csirke/nyul/kacsa 1 kg = Igen 200-230 50-100 L2
Pulyka/liba 3 kg = — 190-200 100-160 |, 2,
(Sﬁl'ljg/esg(té(sjgapirban slt hal = Igen 170-190 30-45 ;ﬂ
(nggtgégczs.%lgs,ec%ﬁtini, padlizsan) lgen 180-200 50-70 -‘.,,31—;1.,.
Piritott kenyér i 5' 250 2-6 .‘_”5.._,.
Halfilé/szeletek = — 230-250 15-30% 4 3,
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) | SZINT ES TARTOZEKOK
Eg:rk:gzzrélérebab/oldalas/ =] _ 250 15-30 * -\..?...,- \mivr
Siilt csirke 1-1,3 kg Igen 200-220 ss7o* 2 .1,
Marhasiilt angolosan 1 kg Igen 200-210 35-50 % | 3 |
Baranycomb/labszar Igen 200-210 60-90 ** ;g
Piritott burgonya lgen 200-210 35-55 ji,
Rakott zldség - 200-210 25-55 L3
Husok és burgonya Igen 190-200 45-100 *** ,\é, ;,
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 % 4 2
Lasagne és husok Igen 200 50-100 *** ,\éﬁ ;,
Teljes fogas:
gyUumolcstorta (5. szint) / lasagne Igen 180-190 40-120 *** ,\%ﬁ _\é’ ;,
(3. szint) / hus (1. szint)
Siilt hus/toltott siiltek iy — 170-180 100-150 3,

*Forditsa meg az ételt a sttési id felénél

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha szUksé

*** Az idd becsUlt hossza: Az ételek kivehetdk a sUtébdl ettd!

es).
térd idépontokban is, személyes preferenciaktdl fliggéen.

AHeIzett idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy csak azt kdvetéen helyezze az ételt a stitébe és
al

ftsa be a sUtési iddt, hogy a sutd elérte a kivant hdmérsekletet.

Aeeenn ~ AR=lr J | f TS
TARTOZEKCK o 1o o ,SUtOtePS',/,ZS,,'rfo,go Cseppfelfogé télca / Cseppfelfogé talca /
Sutéracs Sutéedény a slitéracson talca vagy sitéedény a . . o . .
D sitétepsi Sutétepsi 200 ml vizzel
sttéracson
5 B OH2E P 3 & &
. e = owr
FUNKCIOK X
Also és felsd sutés Hélégbefuvas Pizza Maxi sutés Grill Turb grill Eco holégbefuvas

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagé/
tisztitasi munka el6tt gy6z6djoén
meg arrdl, hogy a siito teljesen

Ne hasznaljon fémbol késziilt vagy A siitot barmilyen karbantartasi
egyéb suroléparnat vagy maro/
surol6 hatasu tisztitoszereket,

munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

A magas viztartalmu ételek stitésébél fakaddan képz6dé

kihult. mert ezek karosithatjak a késziilék
Ne hasznaljon g6zzel tisztito {ﬁlsiill‘?;‘;ib sdékesztyiit
berendezéseket. ) yut.

KULSO BURKOLATOK

A felUleteket nedves, mikroszalas torl6kendével tisztitsa.

Ha erésen szennyezett a fellilet, par csepp pH-semleges
tisztitdszert tegyen a kendére. TOrdlje szarazra.

Ne hasznaljon mard vagy surolé hatasu tisztitdszereket.
Ha ezek kozul barmelyik termék véletlentl kapcsolatba
keril a késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
készliléket egy nedves, mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Haszndlat utan hagyja kicsit kihdlni a sitét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltavolithatja a lerakddasokat vagy az
ételfoltokat.

kondenzatumok megszaritdsdhoz hagyja teljesen
lehlni a stutét, majd tordlje le ruhaval vagy szivaccsal.
« Az liveg egyszerlbb tisztitdsa érdekében a siitéajtod
kdnnyen levehetd és visszahelyezhetd

« Az ajté Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan 4ztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon sitékeszty(t, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertlnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Fogja meg erésen az ajtét két kézzel - ne a fogantyunal
fogva tartsa.

Egyszerlien vegye le az ajtét ugy, hog?/ folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg felfelé hiuzza (a), amig
ki nem ugrik az illesztésbél (b).

Helyezze le az ajtot az egyik oldaldra egy puha fellleten.

3. lllessze vissza az ajtét ugy, hog&/ a suté elé emeli, a
akr

zsanérok kapcsait beilleszti a hely

_ ) e, majd rogziti az
ajto felsd részét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.

Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
ngzédjén meg arrol, hogy teljes mértékben leengedte
Oket.

5. Prébél&a meg becsukni az ajtoét, és ellenérizze, hogy
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdil, ismételje
meg a fenti |épéseket.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Valassza le a sut6t az elektromos halézatrol.
2. Csavarozza le a burat a lamparol, cserélje ki az izz6t,
majd csavarozza vissza a burat a [ampara.

3. Csatlakoztassa vissza a stit6t az elektromos halézatra.

Megjegyzés: Hasznaljon 25 W/230V tipusu G9, T300 °C
halogénizzot.

A termékben lévé izzot kifejezetten héztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izz6lampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol. - Ne

nyuljon az izzokhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
karosithatjak az izzot. Ne mUkodtesse a sttét, ha a lampabura
nincs visszahelyezve.

AZ AJTOUVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha felliletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
régzitdkapcsot, majd hiizza maga felé és vegye le az
ajto felso élét.

2, Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé
Uveget, majd vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy
puha feliletre.

@

3. Helyezze vissza a kozépsé keretet (,R"-rel jelolve) a
belsé keret visszahelyezése el6tt:A keretek helyes
elhelyezéséhez Ugyeﬁ'en arra, hogy az ,R” jelzés

a bal oldali sarokba kertljon. El6szor csusztassa
az Uveglap hosszanti, ,R” jelzésl oldalat az
illesztékekbe, majd engedje le a helyére. Ismételje
meg a muveletet mindkét Gveglappal.

—~

o/

Wy

4. Szerelje vissza a felsé élet: A megfelel6 poziciét
kattanas jelzi. Az ajtd visszaszerelése elbtt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma ~  Lehetségesok ‘Megoldas

- Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziltség, és hogy a

© sUt6 elektromos bekdtése megtortént-e.

- Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy 1assa,
- fennéll-e még a probléma.

- Aramkimaradss.
A késziilék nem mkodik. ¢ Nincs csatlakoztatva a
- hdlozathoz.

A kijelzén az ,F" betd, majd oy . R . .
, " o L L i Hivja a legkozelebbi tigyfélszolgélatot, és olvassa be az
%9[ astzgm vagy egy betd - Sttdhiba. F éet(j ugtén lathatd sggmot. J

é—\ Ikijelfén aIZHot” (forro)
elirat latszik, és a i v
kivalasztott funkciéo nem : Tulmagas a hémérseklet.

indul el.

- A funkcio aktivéalasa elétt varja meg, amig a sitd lehdil.
- Vélasszon egy masik funkciot.

A kijelz6 torottnek tinik és

homalyos rajta a széveg. Masik nyelv bedllitva. Forduljon a legkdzelebbi vevészolgélathoz.

AJTOZARO ESZKOZ*

Ha az ajtdzard eszkoz fel van szerelve, az ajtot
manualisan kell becsukni. Az ajtézar6 eszkozzel
felszerelt ajto kinyitasa (Idsd az 1. dbrdt).

Az ajtézard eszkozt a képek sorrendjének kovetésével
lehet eltavolitani (Idsd 2. dbra).

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén

= . = =] Aszabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
M |:= | W] informaciok azalabbi elérhetéségeken talalhatok:
+ adocs.whirlpool.eu honlapon
+  aQR-kéd segitségével
p— - Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszdmot lasd a garanciafiizetben).
[ ] Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett e dee TN
kédokat.
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Trumpasis vadovas | LT

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti

. . L L PrieS naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register LELTLG s
, 1. VaIdyImo pultas q
LI ( 2. Ventiliatorius ir Ziedinis
@ kaitinimo elementas (nesimato)
= = 3. Lempa
lll. Skersings groteklés )
T —— T e R (lygis nurodytas orkaités priekyje)
1= \\ o 5. Durelés
3 mle 6. Virsutinis kaitinimo elementas /
kepintuvas
7. Duomeny lentelé
(nenuimkite)
.7
43
5. Jtl= .
m =
VALDYMO PULTO APRASYMAS
F °C
° == 0/ AUTO
B T N\E e o N = 60
220 80
=
' = s - 200 "oH100
: 180 0
§ @ El 160 140
1 23 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3.LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE

Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija.

Norédami isjungti orkaite, pasukite j
padétj O.

2.LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite 0
ir jjunkite arba isjunkite orkaites
lempute.

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité isSjungta, rodomas laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatirg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj. Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,
paspauskite vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SKYSCIY SURINKIMO

PADEKLAS *

T r

Skirta maistui gaminti

arba naudoti kaip atramg

Euodams, pyragy skardoms ir
itiems gaminimo indams.

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, zuvj,
darzoves, italiska duonele

ir pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA * SLANKIQJANCIOS

GROTELES *

=

Palengvina priedy jstatyma ir
isSemima.

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, Zzuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai is aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS
- Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite

groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite

pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j virsy).

Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.
« Kitus priedus, pvz., kepimo skardg, reikia jstatyti
horizontaliai j skersines groteles.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Pries i:)radédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine
plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite

apsaugine folija [b].
3

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS I[c]

Patraukite apatine sIankiojanéiLE(grotequ dalj, kad
atkabintumete apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles auk$tyn ir nuimkite jas nuo
virdutiniy kabljuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS [d]

UZkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy
(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link

skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

[c] [d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir truktelékite j save, kad
iStrauktumete atramg ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas
prie angos ir istatci/kite du kaiscius j jiems skirtas vietas.
Pridékite iSorine dalj prie jos vietos,oistatykite atramz? ir
tvirtai spustelékite prie sienelés, kad skersinés grotelés
tinkamai uzsifiksuoty.

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Spauskite &, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir
du valandy skaitmenys.

7.

N
L

N

L
1l
,/!_Il_
Q
Naudodamiesi + arba - nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami & . Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys.

Naudodamiesi + arba - nustatykite minutes ir patvirtinkite
paspausdami © .

4
N

Atkreipkite demesj. Kai mirksi piktograma ®, pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikes nustatyti laikg i$ naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas.
Tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like
kvapai, pries pradedant gaminti maista,
rekomenduo&ama jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai is
orkaités isSimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine
plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda.
Tuo metu orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.
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FUNKCIJOS

TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

~~~+] RISING (TESLOS KILDINIMAS)

=—l|puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai
kildinti. Norédami Eungti Sig funkcijg, sukite termostato
rankenéle iki atitinkamos piktogramos.

<> | PRIV. ORO SR.

\ed/ . . . . . .
Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati

aminimo temperatara, ant keliy (daugiausia trijy)

entyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija galima

naudoti jvairiems patiekalams gaminti — maisto kvapai

nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

s | PICA

= Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus

gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.

| &, EKO PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

% Iinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia iSdziati kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus O:.

>~ | KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,

kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles

ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,

naudokite skysciy surinkimo skarda, kurioje susirinkty

Eatiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite bet
uriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml

geriamojo vandens.

~~~ | INTENSYVUS KEPINIMAS

23 Dideliy mésos ?(abalq (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) keEimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy
surinkimo skardg, kurioje susirinkty patiekalo sultys:

KASDIENIS NAUDOJIMAS

skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml geriamojo
vandens.

—=p| MAXI COOKING (DIDELIY GABAL
x KEPIMAS) U -

Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty,
jpuséjus gaminimui, mésa rekomenduojama apversti.
Taip pat rekomenduojama gaminimo metu mésg
subadyti, kad ji per daug neisdziuty.

APATINIS SILDYMAS

L Naudingas norint apskrudinti patiekalo apacia.
Sia funkcija galima naudoti létam gaminimui, baigiant
gaminti labai skystus patiekalus arba sutirstinant
padazus ir uzpilus.

|® AUTOMATINE DUONOS KEPIMO FUNKCIJA
A—_ISj funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatirg ir gaminimo bida duonai. Geriausiy
rezultaty pasieksite vadovaudamiesi receptu.
Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.

[—=| AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINI
A KEPIMAS v

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturafir aminimo buda konditerijos kepiniams.
Aktyvinkite funkcija, kai orkaite atvésusi.

@ SMARTCLEAN

Valymo ciklo metu specialiai iSleidZziami Zemos
temperatiros garai, kad galétuméte be vargo pasalinti
nesvarumus ir maisto likucius. Norédami suaktyvinti
»Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite 100-120 ml
geriamojo vandens j orkaités apacia, tada pasukite
sirinkimo rankenele ir termostato rankenéle ties
piktograma. Geriausia naudoti 35' funkcija.
PiktoEramos padétis neatitinka temperatdros,
pasiektos valymo ciklo metu.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami L)asirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo
rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio. |sijungs
ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatura.

N\
7N

4

Atkreipkite démes;j. Sj nustatyma galite keisti gaminimo
metu pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti
temperatlrg pasukdami termostato rankenéle. Funkcija
neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta j padét;
0 /AUTO. Jus galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo
pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija, sukite
termostato rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir
nustatykite funkcijos rankenéle j jprastg padét;;
Nuskambeéjus jkaitinimo signalui jdékite maista j orkaite.
UZdenkite teslg drégnu ranksluostéliu arba apacioje
paﬁéllzite inda su vandeniu, kad baty sukurta drégna
aplinka.

SMART CLEAN

Kad aktyvintuméte ,Smart Clean” valymo funkcija,
jpilkite 100-120 ml geriamojo vandens j orkaités apacia,
tada pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato
rankenéle ties piktograma. Funkcija bus aktyvinta
automatiskai: ekrane bus rodomas iki pabaigos likes
laikas; pakaitomis su ,HYD".

[
-

¢

Atkreipkite démesj: Piktogramos padétis neatitinka
temperatQros, pasiektos valymo ciklo metu.

Atkreipkite démesj. Galima uzprogramuoti tik Sios funkcijos
pabaigos laika. Trukmé automatiskai nustatoma 35 minutés.

Whjr/lﬁool



3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o
ekrane mirksinti piktograma “J nurodo, kad vykdomas
jkaitinimas.
Kai pasiekiama nustatyta temperatara, piktograma ima
Sviesti nuolat ir pasigirsta garsinis signalas, pranesantis,
kad maistg galima deéti j vidy ir gaminti.
Atkreipkite demes;j. Jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.
Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir
toliau matoma <J piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje
dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi
ir priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario
temperatUra ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys
laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankeneles indikatorius
nustatytas | padétj O.
4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS
Jums reikés pasirinkti funkcija prie$ pradedant
gaminimo programavima.
TRUKME
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma & ir
,00:00".

2

|
[

3>
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Naudodamiesi + arba - nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami
patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatira. pasigirs garso
siginalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas baigtas.
Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo
laika, spauskite ©, kol ekrane mirksés piktograma (®,
tada naudodamiesi - nustatykite,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos

paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

spauskite ), kol ekrane ims mirkséti piktograma ir
abartinis laikas.

m
0

N —
=

4
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<

Naudodamiesi + arba - nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami (% patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcijg, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura: funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs nustatytu laiku,
atsizvelgiant j pasirinkta gaminimo pabaigos laika.
Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyma, isjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj o / AuTo.
Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo
ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

i
@

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita
qukcijq, arba nustatykite ja j padetj O ir isjunkite
orkaite.

Atkreipkite démes]. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra
iSjungta.

Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir
,00:00"

N 7
minteln
LI

Naudodamiesi + arba - nustatykite laika, o
paspausdami © patvirtinkite.

Kai zi\igsis atgaline laikmacio atskaita, isgirsite garso
signala.

Atkreipkite démes]. Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite
, kol ekrane mirksés piktograma @, tada naudodamiesi -
nustatykite,00:00" laika.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS = TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
= Taip 170 30-50 =N
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 _\éﬁ
Taip 160 40-60 | 2
Pyragaisujdaru = Taip 160-200 35-90 2,
S;rgzggragas, strudelis, vaisiy Taip 160200 40-90 ,\é,,_ ,\éﬁ
= Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 L
Taip 150 35-45 A2
= Taip 180-210 30-40 3
Bandelés su jdaru Taip 180-200 35-45 L Wi,
Taip 180-200 35-45 2y 3
= Taip 90 150-200 3 .
Orinukai Taip 90 140-200 4,2,
Taip 90 140-200 >, 3 1
= Taip 190 - 250 15 - 50 172
Pica / fokacija . ) 4 5
<> Taip 190 - 250 20-50 AN—, .
N _ = Taip 250 1020 3,
Uzsaldyta pica Taip 230-250 10-25 — 2
Pikantiski pyragai = Tap 1897200 1075 “‘é"
(darZoviy pyragai, apkepai su Taip 180-200 45-60 _\é,_ _\é,_
e Taip 180-200 45-60 R
= Taip 190-200 20-30 3
Sucksniut prregealsu dou! wp w00 40 A2
Taip 180 - 190 20-40 2 /3,1
Lazanija / kepti makaronai /
makaronai su jdaru / apkepas su =l Taip 190-200 45-65 ;,
vaisiaisirstriu
/I;\i\zl;glri\:n/av]e%ena / jautiena / = Taip 190-200 80-110 é}
ggpe)'lrg léisgliena su paskrudusia [ Taip 180 - 190 110-150 é}
Vidtiena / triugiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 L2,
Kalakutiena / Zasiena 3 kg = - 190-200 100-160 ;,
E(ﬁelgt\jai;l;vis / Zuvis folijoje = Taip 170-190 30-45 ;’
l(ggrr%;cg;girczﬁyiﬁ;os, baklazanai) Taip 180-200 50-70 -uéu-
Skrudinta duona il 5' 250 2-6 ,\_f._,
Zuvies file / gabaléliai d - 230-250 15-30* 4 3,
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RECEPTAS FUNKCLJA JKAITINIMAS =~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Dot s | - w0 sar L3
Keptas viciukas 1-1,3 kg Taip 200-220 s5-70% 2 ),
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Taip 200-210 35-50 ** é
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60-90%* |3 |
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55 2
Darzoviy apkepas - 200-210 25-55 é
Mésa ir bulvés Taip 190-200 45-100% A4 T
Zuvis ir darzovés Taip 180 30 - 50 *** ,\é, ;g
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;ﬂ
Visas patiekalas:
vaisinis pyragas (5 lygis)/ lazanija (3 Taip 180 - 190 40 - 120 *** ,\éﬁ ,\éﬁ Q
lygis)/ mésa (1 lygis)
gggg?aTésa / jdaryti dideli mésos 5] B 170-180 100-150 Q

* Pragjus pusei gaminimo laiko, maistg a

Fverskite
** Praejus dviem trec¢daliams gaminimo

a

iko, maista apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.

] trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiama temperatdra.

Aueennn ~ AF=e —J | f | )
PRIEDAI Kepimo / skysciy skarda Y i . Y - .
. ) ) Skys¢iy surinkimo padéklas Skysciy surinkimo / kepimo
Groteliy lentyna Kepimo skarda ant groteliy  arba py(:z:g;{elfﬁlrma ant / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
o ) s
= = ad 5]
FUNKCLOS Conventional Forced Air . . . . Turbo grill Eco forced air (Eko
(Tradicinis (Priverstinis oro Pizza (Pica) (,\f/\l/laakxsl ck%OIi(rIrr:z?s) Grlllr(gteerl)itl)ant (Intensyvus priverstiné oro
gaminimas) srautas) -Kep 9 Y kepinimas) cirkuliacija)

VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
irenginiy.

ésdinanciy valymo

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste. Jei
pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus neutralaus
pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei tokiy
medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto
nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius nesvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /

Pries vykdant bet kokius prieziuros
darbus, orkaite batina atjungti nuo

priemoniy; jos elektros tinklo.

gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

Kad iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant

drégng maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Orkaités dureles lengvai nusiima ir uzsideda, kad
bty lengviau nuvalyti stikla

+ Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.
PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités
pirStines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu
arba kempine.
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DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir Siek
tiek patraukdami j virsy (a), kad islaisvintuméte is
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirSiaus.

3. Istatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos

lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite pries
tai aprasytus veiksmus.

LEMPUTES KEITIMAS

1. 13junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél
prisukite gaubtelf'(.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj. Naudokite tik 25 W/230V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui
namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempuciy jsigysite mUsy techninés priezitros centre. —
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
?ali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
emputés gaubtel.

DURELIY STIKLY VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto pavirsiaus.

@

3. Tarpinj stikla (pazyméta ,R") jstatykite pries
jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytumeéte stiklus,
patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vietg jstatykite ,R” pazymeta ilgajj
stiklo krasta, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdekite
kartodami Sig procedura.

P

\ o/

4

4. |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Whj;lﬁool



TRIKCIY SALINIMAS

Problema ~~ Galimapriezastis Sprendimas
§ Patikrinkite, ar tmkle yra elektros energijos ir ar orkaltel
i ‘L . Netiekiamas maitinimas. . prijungtas elektros maitinimas.
Orkaite neveikia. - ISjunkite i$ elektros tinklo. -0 ﬁalte isjunkite, vel jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
5 i nepasalinta.

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros centrg ir

Ekrane rodoma ,F” raidé su ,
. nurodykite skaiciy po,F" raidés.

skaiciais ar raidémis. Orkaités gedimas.

Ekrane rodomas pranesimas
,Hot” (karsta) ir pasirinkta = Per aukSta temperatara. Eg|sa|rlfrl§i<t|?ekﬂ§1£5?1ﬁgiqtves Irtik tada jjunkite funkcija.

funkcua nevelkla

Ekrane rodomas nealskus . 3
tekstas ir atrodo, kad - Nustatyta kita kalba. - Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centra.

jrenginys yra sugedes.

DURELIY UZRAKTO |TAISAS *

Jei paliekamas sumontuotas dureliy uzraktas, dureles
reikés uzdaryti rankiniu badu. Norédami atidaryti
dureles naudodami dureliy uzrakto jrenginj (Zr. T pav.).

Dureliy saugos jtaisg galima iSimti vadovaujantis
paveiksléliy seka (Zr. 2 pav.).

*Tik tam tikruose modeliuose

| ey | Polltlkq, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
mI:-':I- + Naudodami QR koda
- Arba kreipdamiesi j techninés priezitrros centra (Zr. telefono numerius garantijos
= lankstinuke). Kreipiantis j techninés prieziGros centra batina pateikti gaminio duomeny
n ploksteléje nurodytus kodus.
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Isa pamaciba

IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

noradijumus.

A Pirms ierices lieto$anas rupigi izlasiet drosibas

PRODUKTA APRAKSTS

, 1. Vadilcias panelis veid
L I ( 2. Ventilators un aplveida
@ sildelements (nav redzams)
= = 3. Alpgaismojuma spuldze
4, Plauktu stiprinajumi
2.0 ez T 6 (ITmenis noradits uz gatavosSanas
o /, \\ 9 nodalijuma sienas)
3 e e 5. Durvis
6. Virséjais sildelements/grils
7. Datu plaksnite
(nenonemt)
.7
43
5.0 1= ]
] =
VADIBAS PANELA APRAKSTS
F °C
=g 0/ AuTO
B T \\E e o " > 60
= ) 220 80
:f‘li{ = s - 200 “5F1%0
= = 180 20
=l = 160 140
1 23 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS
Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties Lai pieklGtu gatavo3anas laika Pagrieziet, lai atlasitu vélamo

funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslegtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslegta, nospiediet:0:
, lai ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns
nodalijuma apgaismojumu.

iestatijumiem, aizkavétajai palaisanai
un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir
izslegta.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

temperaturu manualajam funkcijam.

LOdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga

izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.
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PIEDERUMI

NOTEKPAPLATE *

STIEPLU PLAUKTS

| —

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka
arTgatavoéanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas

Eatavoéanai vai par atbalstu
atliem, kdku veidném un

citiem gatavosanas traukiem.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ielikSanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA *

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalposanas nodalu.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA
- levietojiet stieplu plauktu vajadzigaja limeni, turot

to ieslipi uz augsu un vispirms novietojot piepacelto
aizmuguréjo dalu (jabut vérstai uz augsu).

Péc tam bidiet to horizontala virziena gar sliecém, cik talu
vien iespéjams.

- Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecém.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lieto3anas no slido3ajam sliecém nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséejos
akus (1), un velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas no
augséjiem akiem (2). B

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augsejos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet
slidoso sliecu apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz
apakséjie aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE
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[d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, stingri satveriet
stiprinajuma éréf'o dalu un pavelciet to virziena uz sevi,
izvelkot balsta elementu un abas iek$éjas tapas no fiksatora.
2. Lai novietotu plauktu stiprinajumus cita stavokli,
novietojiet tos pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora
abas tapas. Péc tam novietojiet pie fiksatora aréjo dalu,
ievietojiet balsta elementu un stingri paspiediet pret
iedobes sienu, stingri nofikséjot plaukta stiprinajumu.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet @, lidz displeja sak mirgot ® ikona un divi
skaitli, kas apzimé stundas.

N
M
L
v 3
Q.

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu stundas, un nospiediet &,
lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimeés
mindtes. Izmantojiet + vai -, laiiestatitu vélamas mindtes,
un nospiediet @, lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Ja mirgo ® ikona, pieméram, péc ilgstosa

energoapgades partraukuma, bus nepieciesams atkartoti
iestatit laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: tas ir pilnigi normali. Pirms sakat gatavot, ieteicams
uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi atbrivotos no iesp&jamam
smakam. Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus

un caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatlra apméram vienu
stunqu.

Saja laika krasnij jabut tuksai.

L0dzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvédinat telpu.
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FUNKCIJAS

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

-~~.] RAUDZESANA

— || ai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai
aktivizétu 3o funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.

< | PIESPIEDU GAISA PLUSMA

"* I ai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

s |PICA

== 3 ceptu dazadu veidu un izmeéru picas un.
maizi. Ir ieteicams gatavos$anas laika vida samainit
cepespannas vietam.

| &, ECO FORCED AIR

S ai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena

plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma nelauj

Eroduktiem izzat. Izmantojot So EKO funkciju, lampina
Us izslégta visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi

ieslégt, nospiezot .

~~|GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu,
iesakam izmantot notekpaplati, kura uztvert gatavosanas laika
iztecéjuso Skidrumu: novietojiet pannu jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml O(jens.

~~ | TURBO GRILS

e

** 1L ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Cepespannu ieteicams noietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 200 ml Gdens.

IKDIENAS LIETOSANA

=»|MAXI COOKING (MAKSIMALA
XxL__GATAVOSANA)

Laicloagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 k%). Lai

nodrosinatu, ka gala ir vienmerigi briina no abam

pusém, gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat

ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem

parmeérigi izzat.

APAKSEJA KARSESANA

L Noderiga édienu apakspuses apbrininasanai.

St funkcija ir ieteicama Iénai édiena gatavosanai, lai
abeigtu édiena gatavosanu ar |oti skidru konsistenci vai
oncentrétu mércu un galas mércu pagatavosanai.

[ <<|AUTOMATISKAIS MAIZES CEPSANAS
=|REZIMS

St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un
metodi maizes pagatavosanai. Lai sasniegtu labaku
rezultatu, sekojiet lidzi receptei. Aktivizéjiet funkciju, kad
krasns ir auksta.

[—=| AUTOMATISKAIS MIKLAS IZSTRADAJUMU
AREZIMS

S1 funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un
metodi desertu pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju, kad
krasns ir auksta.

@ SMARTCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperaturas tirisanas cikla laika lauj bez piepdles notirit
netirumus un édienu paliekas. Lai aktivizétu ,Viedas
tirdanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml dzerama
Gdens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet atlases
slédzi un termostata slédzi uz ikonu 161, Vislabak ir
izmantot funkciju 35°. Ikonas atrasanas vieta neatbilst
temperatdrai, kas sasniegta gatavosanas cikla laika.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvélétos funkciju, pagrieziet atlases sledzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizetu izveléto funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu nepiecieSamo temperatdru.

4
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LGdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatUru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija nesaks darboties, ja termostata
sledzis bas pagriezts uz O /AUTOMATISKO poziciju. Varat
iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai
tad, ja iestatits gatavoSanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet
termostata slédzi uz raudzésanas poziciju (40 gradi)
un pagrieziet funkcijas slédzi uz Tradicionalo poziciju;
levietojiet édienu krasni péc uzsildisanas signala.
Parklajiet miklu ar mitru dranu vai krasns apaksa
ievietojiet cepeSpannu ar tdeni, lai raditu mitru vidi.

SMART CLEAN

Lai aktivizétu ,Viedas tirisanas funkciju”, ielejiet 100

- 120 ml dzerama udens cepeskrasns apakseja dala,
pagrieziet satlases slédzi un termostata sledzi uz ikonu
. Funkcija tiks aktivizéta automatiski: displejs radis laiku
lidz tiriSanas beigam; parmainus ar “HYD".

1= [
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LUdzu, nemiet véra: lkonas atrasanas vieta neatbilst
temperaturai, kas sasniegta gatavosanas cikla laika.

LGdzu, nemiet véra: lespéjams ieprogrammeét tikai $is
funkcijas beigu laiku. Darbibas laiks tiek automatiski iestatits
uz 35 minatéem.
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3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Kad funkcija tiek ieslégta, tiek atskanot dzirdams signals
un displeja mirgo ikona %, noradot, ka priekssildisana ir
aktivizéta.

Kad iestatita temperatira sasniegta, ikona tiek fikséta un
atskanés cits skanas signals, lai noraditu, ka produktus
var ievietot cepeskrasni un sakt gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms
priekssildisana ir pabeigta, gatavosanas rezultats var tiek
letekmét negativi.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona

“J displeja joprojam var but redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslégsanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

LUdzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izsledzas, ir atkarigs
no dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatdras un
izmantotas funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata
par izsleégtu, kad raditajs uz atlases slédza atrodas pie O

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turiet nospiestu © , lidz displeja sak mirgot & ikona un
“00:00".

N
.
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Izmantojiet + vai -, lai atlasitu vélamo gatavo3anas
laiku, bet péc tam nospiediet &, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi
uz vélamo temperatlru: kad gatavosana pabeigta,

tiks ieslégts skanas signals un displeja bas redzams
pazinojums.

LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turiet nospiestu @, lidz displeja sak mirgot % ikona, un

péc tam lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz “00:00".
Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Péc gatavosanas ilguma iestatisanas jus varat aizkavét
programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku:
nospiediet lidz displeja sak mirgot ikona /¥ un
pasreizéjais laiks.

S ——
mlghaln
g |
4 >
/¥
Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo gatavosSanas
beigu laiku, un nospiediet iy, lai apstiprinatu.
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz vélamo temperatiru: funkcija tiks iepauzéta
lidz bridim, kad ta automatiski uzsaks darboties laika,
kas aprékinats, balstoties uz atlasito gatavosanas beigu
laiku.
LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izsleédziet krasni,
pagfrieiot atlases slédzi uz pozicijuo / AuTO.
Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsak$anas aizkave.

—
aly
LILL

GATAVOSANAS BEIGAS
Tiklidz funkcijas darbiba bas beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

i
@

Pagrieziet atlases slédzi, |ai izvélétos citu funkciju vai O
izslegtu cepeskrasni.

LGdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts "END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

ST iespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet
gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslégta.

Turiet nospiestu @, lidz displeja sak mirgot ikona 5 un
“00:00”, ka ari “00:00".

SN 7
mintulnl
JLFLILT
lzmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo laiku, un

nospiediet @, lai apstiprinatu.

Kad 'g?imeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals.

LUdzu, nemiet véra: Lai atceltu taimeri, turiet nospiestu

, Iidz displeja sak mirgot (J ikona, un péc tam lietojiet -, lai
iestatitu laiku uz“00:00"
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILDISANA| TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS

= Ja 170 30-50 2,

Rauga kilkas Ja 160 30-50 2
Ja 160 40 - 60 —_

Kaka ar pildijumu = Ja 160 - 200 35-90 L2

(siera kuka, stradele, auglu 4 )

pirags) Ja 160 - 200 40-90 L
= Ja 160 25-35 3

Cepumi/ grozini Ja 160 25-35 3
J 150 35-45 4 2
= Ja 180 - 210 30-40 3

Véja kikas Ja 180-200 35-45 4.2
Ja 180-200 35-45 L3
= Ja 90 150200 3

El_ejigs()olas baltuma glazdras Ja 90 140-200 4 2
Ja 90 140200 >, 3
= Ja 190-250 15-50 J/2

Pica/fokaca 4 5
<> Ja 190-250 20-50 —n

o = Ja 250 10-20 2

Saldéta pica 4 )
Ja 230-250 10-25 i
= J 180-200 40 - 55 —

Salas kukas P - } ) 4 2

(darzenu pirags, sélais pirags) Ja 180-200 4>-60 Ae Ak
Ja 180-200 45-60 RN
= Ja 190-200 20-30 3

Volovani / kartainas miklas = - 4 2

cepumi Ja 180 - 190 20 - 40 —
Ja 180 - 190 20-40 2 . 3,

Lazanja / cepta pasta / kaneloni / = 2

vl siragi =] Ja 190-200 45-65 Loy

Jéra/tela/liellopa/cikgala 1 kg =] Ja 190-200 80-110 1 3 )

Cepta cukgala ar kraukskigu = ) _ 3

Gatosinu 210 Ied Ja 180 - 190 110 - 150 Lo

Vistas / trusa / piles gala 1 kg =] Ja 200 - 230 50-100 1 2 )

Titara/zoss gala 3 kg =] - 190-200 100-160 1 2 )

Cepta zivs / pergamenta D)

pagatavota zivs =] Ja 170-190 30-45 \ )

(fileja, vesela)

Pilditi darzeni P - ) 3

(tomati, cukini, baklazani) Ja 180-200 50-70 =

Grauzdéta maize il 5' 250 2-6 _\_E._,_

Zivs fileja / gabalini il - 230-250 15-30 * _\_”Af._,. \Viv;

Whj;lﬁool



RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA| TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LiMENI UN APRIKOJUMS
e 1 roinas/ ] - 250 15300 L2y
Cepta vista 1-13 kg Ja 200-220 55-70% 2 ),
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 35-50% 3
Jéra stilbs / kajina Ja 200-210 60-90%* |3 |
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55 2
Darzenu gratini (sacepums) - 200-210 25-55 é
Gala un kartupeli Ja 190-200 45-100% A T
Zivs un darzeni Ja 180 30-50% | 4 2
Lazanja un gala Ja 200 50-100 %% 4 1
Vesela maltite:
auglu pirags (5. imenis) / lazanja Ja 180 - 190 40-120 *** ,\%ﬁ ,\éﬁ ;l
(3. limenis) / gala (1. limenis)
Cepesi/pilditi cepesi L - 170-180 100-150 é

*Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus otradi
** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Darbibas laika nav ieklauta priekssildisanas faze: ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatdru.

A ~ AR=lr —J | f | )
PIEDERUMI . Gatavosanas trauki uz Cepespann?/notekpaplate - . Notekpaplate/cepespanna
Stieplu plaukts B vai gatavosanas trauki uz Notekpaplate/cepespanna _
stieplu plaukta . ar 200 ml adens
stieplu plaukta
03 5§ =23 s
= ad )

Konvekcionala Forc.cirkul. Pizza Maksmjala Grilésana Turbo grils Eko p|es}?|edu gaisa

gatavosana plasma

TIRISANA UN APKOPE

Pirms veicat cepeskrasns apkopi
vai tiriSanu, parliecinieties, ka ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas

lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

virsmas.
Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet idenim dazus pilienus mazgajama
lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas noslaukiet mitrumu
ar sausu lupatinu.

Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas

lidzeklus. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns

virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar mitru
mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS
- Péc katras lietosanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel

nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam.

Lai izzavetu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus
ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Lai notiritu stiklu, durvis iesp&jams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal

igmitl durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
idzekli.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas lidzekli

talit péc to lietosanas; bet, ja tie vél ir karsti, izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, ﬁilnibé tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. lespé&jami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un reizé
velkot uz augsu (a), Iidz tas ir iznemtas no savas vietas

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas uz cepeskrasni,
novietojot lamatinu akisus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Pamédiniet aizvert durvis un parliecinieties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepesdkrasni no elektrotikla.

2. Atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti un
vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/20009).

Spuldzites ir iespéjams iegadaties, sazinoties ar
pécpardosanas servisu. Neaiztieciet spuldzites ar kailam
rokam, jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems$anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augSmalu,
velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3ejo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

@

3. Pirms iekséjas rats ievietoSanas

ievietojiet atpakal vidéjo rati (markéta ar zimi “R”):
Lai pareizi ievietotu stikla ratis, parbaudiet, vai “R”
zime atrodas kreisaja starl. Vispirms ievietojiet
balstos stikla garako pusi, kas ir marketa ar “R” zimi,
un nolaidiet to. Atkartojiet ar abam stikla ratim.

—~

o/

Wy

4. Uzlieciet aug$éjo malu: klik3kis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durVJu ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.
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PROBLEMU RISINASANA

Probléema

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Displeja ir redzams

pazinojums “Hot” (Karsts) un
izvéleta funkcija nedarbojas.

Displejs uzrada neskaidru
tekstu un Skiet bojats.

DURVJU SLEDZ

_lespéjamais célonis

. Elektroapgades traucéjumi.
- Atvienojiet no elektrotikla.

Risinajums

Cepeskrasns nedarbojas.

Parak augsta temperatara.

Cits valodu kopumes.

ENES IERICE*

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
. pievienota elektrotiklam.

- |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzéty,
. vai klime ir novérsta.

- Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa
: centru un nosauciet numuru, kas noradits péc burta “F".

- Pirms funkcijas aktivizésanas |aujiet cepeskrasnij atdzist.
¢ Atlasiet citu funkciju.

| Sazinieties ar jusu tuvako pécpardo3anas klientu apkalpes
¢ centru.

Ja tiek saglabata uzstadita durvju slédzene, durvis
ir jaaizver manuali. Lai atvéertu durvis ar durvju
slédzenes ierici, (skatiet 1. attélu).

Durvju drosibas slédzenes ierici var nonemt, rikojoties

ka noradits secigajos attélos

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

(skat. 2.att.).

P P
| - | Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
- Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
mI:-':I- +  QRkodaizmantosana
Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
— gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami
n izstradajuma datu plaksnité.
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@\ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z= ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

, 1. Pulpit Isterujacy ika okracl
L I ( 2. Wentylator i grzatka okragta
@ (niewidoczne)
= = 3. Oswietlenie
4. Prowadnice potek
2.0 s e —— ——— g 6 (poziom jest zaznaczony na $ciance
e /, \\ ° komory piekarnika)
3 1emiet 5. Drzwiczki
6. Gérna grzatka/grill
7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)
.7
4;
m =
OPIS PANELU STEROWANIA
F °C
° == 0/ AUTO
Lél ------ (:) + 250 60
220 80
=l
- D 3 200 0N 19(.).
Q@ Eleg 180 20
e 160 140
1 23 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obrocic¢ do pozycji O, by wytgczyc
urzadzenie.

2. SWIATLO

Naciéniecie tego przycisku:0: przy
wigczonym urzadzeniu powoduje
wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, op6znionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytagczony,
wyswietla godzine.

4. WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybra¢ zadana
temperature.

Uwaga: Rodzaj pokretta moze sie roznic¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisngc¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

|

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajgcego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miegjsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

- Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy wkfadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem (skierowang
ku gorze).

Nastepnie przesung¢ ruszt poziomo wzdtuz szyny tak daleko,
jak to mozliwe.

« Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy wsuwac
poziomo w szyny.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

,

Pociqgnais dolnga czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic

dolne haki (1) i pociagna¢ [ﬁrowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gornych hakow (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie
docisna¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic

potek, az zaczepy dolne zatrzasng sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

Q10

®V [c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzna
czes¢ drabinek i pociggna ja do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiesci¢

je w poblizu komory i wlozy¢ dwie blokady w osadzenia.
Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu,
zamontowac wspornik i mocno docisngé w strong;i Scianki
komory, aby upewnic sie, ze drabinki s3 odpowiednio
zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac
jezyki czas: Naciska¢ & do czasu, az na wyswietlaczu bedzie
migac ikona ® i dwie cyfry godziny.

N_
nintnly

L
Q.

Uzy¢ + lub -, aby ustawic¢ godzine, a nastepnie potwierdzic,
wciskajac & . Zaczng migac dwie cyfry minut.

Uzy¢ + lub - , aby ustawi¢ minuty, a nastepnie potwierdzi¢,
wciskajac.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie zdarzy¢
na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy

ponownie ustawic czas.
2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzgdzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktory jest
pozostatoscig po produkgiji: jest to zjawisko normalne. Dlatego
przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usunac wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine.
W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

) Whjr/lﬁool



FUNKCJE

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

.

—_—

-~~| WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawic

pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.
«s |TERMOOBIEG
\od . & . .

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na kilku r)é’rkac (maksymalnie
trzech) jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez
wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

w |PIZZA

<Ipo pieczenia réznych rodzajoéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
Czasu pieczenia.
[ <s |TERMOOBIEG ECO

e\CO' . .. . ; .

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu ogiegowi powietrza. Gdy ta funkdja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytgczona przez caty czas
pieczenia, ale mozna ja na jaki$ czas wtaczy¢ z powrotem,
naciskajac .
>~ | GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykéw,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
Eieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie

lachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢
do niej ok. 200 ml wody pitnej.

CODZIENNA EKSPLOATACIJA

A~

=% | TURBOGRILL

** _1Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,

kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na Sciekajacy ttuszcz:

blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym

poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.
MAXI COOKING

XL —IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5

kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby

pieczen z kazdej strony przyrumienita sie rbwnomiernie.

Zalecamy réwniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,

zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

GRZALKA DOLNA

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja
zalecana réwniez do wolnego pieczenia, koricowego
pieczenia potraw o bardzo ptynnej konsystencji lu
skoncentrowanych soséw.

[<>| CHLEB AUTO

A—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia chleba. Aby uzyskaé
optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen przepisu.
Funkcje te nalezy wtaczad, gdy piekarnik jest zimny.

|£ CIASTO AUTO

A—Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy
wilacza¢, gdy piekarnik jest zimny.

@ SMARTCLEAN

Wramach tego specjalnego niskotemperaturowego
cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig
usunac za pomoca pary. Aby wigczyc¢ funkcje czyszczenia
LSmart Clean”, nalezy nala¢ 100 -120 ml wody pitnej na dno
piekarnika, nastepnie ustawic¢ kret’fo wyboru oraz
pokretto termostatu na ikone [¢]. Najlepiej uzywac funkgji
przez 35'. Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze

osiggnietej w trakcie cyklu czyszczenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obroci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz
zaswiedi sie i bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

2. WELACZANIE FUNKCIJI

RECZNE
Aby wiaczy¢ wybrang funkdje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawic¢ zadang temperature.

N

4

N\
7

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomocy
pokretfa termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretio termostatu bedzie ustawione w pozycji O AUTO.
Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby witaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, obrécic pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawic
pokretto funkgcji w pozycji konwencjonalnej; Wtozy¢ jedzenie
do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzewania. Przykry¢
ciasto wilgotna tkaning lub wstawi¢ miske z woda na dno
komory, aby stworzy¢ wilgotne srodowisko.

SMART CLEAN

Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nalezy

nala¢ 100 -120 ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie
ustawi¢ pokretfo wyboru i pokretto termostatu na ikone [&].
Funkcja wiaczy sie automatycznie: wyswietlacz pokazuje czas
pozostaty do korica; na zmiane z ,HYD".

I
-

66

Uwaga: Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiggniete]
w trakcie cyklu czyszczenia.

Uwaga: Mozna jedynie zaprogramowac czas zakornczenia
dziatania tej funkgji. Czas trwania jest automatycznie ustawiony
na 35 minut.

Whjr/lﬁool



3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odEowiedni sygnat
dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona <4, poinformuja,
Ze zostata wtgczona faza nagrzewania wstepnego.

Po osiggnieciu ustawiontcef temperatury ikona staje sie stata i
rozlega sie nowy sygnat dzwiekowy wskazujacy, ze potrawe
mozna umiescic w srodku i mozna kontynuowac pieczenie.
Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw.

=§ Po zakonhczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji,

ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wylaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowad, ze w
komorze znajduije sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rozny, poniewaz
zalezy od szeregu czynnikodw, takich jak temperatura otoczenia
i uzywana funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za
vvy’chzorg, gdy wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w
pozycji, 0"

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac
funkdje.
CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac O, az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona & i migajace ,00:00".

Zapomoca + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczeniai
potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokrettfo termostatu w pozycji
wyabranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakonczone.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzymac ©, az na wyswietlaczu zacznie migac ikona (®, a
nastepnie za pomoca przycisku — zresetowac czas pieczenia
do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op6znic wigczenie
funkdji, programuijac czas jej zakonczenia: naciska¢ (), do
czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona ¥ i bedzie miga¢
aktualny czas.

—7

S ML

JELFOL
Za pomoca + lub —ustawic czas i potwierdzi¢ przyciskiem
(. Wigczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja bedzie wstrzymana
do momentu az rozpocznie sie automatycznie o godzinie
obliczonej na podstawie wybranego czasu koricowego
pieczenia.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, vvy’ra_czyc’ piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji,0 / AUTO"

Funkcja olpéz’nienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i
Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

@
Obrécic pokretto wyboru, by wybrac inng funkgcje, lub do
pozycji “ 0 ", by wylgczyc piekarnik.
Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END"lub czas pozostaty do korca cyklu
pieczenia.
5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opdja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zarowno gdy witaczona jest jakas funkgja, jak i kiedy piekarnik
jest wytaczony.
Nacisnac i przytrzymac © , az na wyswietlaczu pojawi sie @,
ikona ,00:00" i migajace ,00:00",
D 2
V.

\—

I

L
4

:l
—
1

=N
0

Zapomoca + lub - ustawi¢ whasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisnac i
przytrzymac © , az ikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomMocg przycisku - zresetowac ustawienie czasu do,00:00"
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE, TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM I AKCESORIA
= Tak 170 30-50 3>
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\éﬁ
Tak 160 40 - 60 —_
Ciasto z nadzieniem = Tak 160 - 200 35-90 ;’
(sernik, strudel, ciasto owocowe) Tak 160 - 200 40 - 90 .\é,. .\é,.
= Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 i,
Tak 150 35-45 A2
= Tak 180 - 210 30- 40 3
Ptysie Tak 180 - 200 35-45 A2
Tak 180 - 200 35-45 ST
= Tak 90 150-200 3 .
Bezy Tak 90 140-200 4, 2.
Tak 90 140-200 . >, 3 1.
= Tak 190-250 15-50 172
Pizza/Focaccia . 4 5
=) Tak 190-250 20-50 — 2
= Tak 250 10 - 20 L3
Mrozona pizza
Tak 230-250 10-25 — 2
= Tak 180 - 200 40 - 55 —
(Stgc;?aevi;arszz/awna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 -\é’ -\é’.
Tak 180 - 200 45-60 2 e L
= Tak 190 - 200 20-30 |3
‘é‘a’fz‘ au-vent/ chrupiace Tak 180 - 190 20 - 40 22
Tak 180 - 190 20-40 2> 3, 1
Lagre gy aon/ [ | woexo | asees L2
\J/Vaigeglljgzcc:\r;vei\r/]caﬁligna/woiowma/ El Tak 190 - 200 80-110 é
Kop ety wieprzowe z chrupiacq Tak 180 - 190 110-150 3,
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg = Tak 200-230 50-100 L2
Indyk/ges 3 kg = . 190 - 200 100-160 2,
Ryba pieczona/ potrawy
pieczone w papierze =] Tak 170 - 190 30-45 ;,
(filet, w catosci)
ooy ok o 20) Tak 180 - 200 50-70 e
Tosty e 5 250 2-6 2
Filety rybne / kawatki = - 230 - 250 15-30% 4 L3,
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PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
Kietbaski/kebaby/zeberka/ 5 4
hamburgery EI - 250 15 - 30 * [ VNP 7al M
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200 - 220 55-70 ** .\._%._,. \WLVJ'
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200 - 210 35-50% |3
Udziec barani/golonka Tak 200 - 210 60 - 90 ** L3
Pieczone ziemniaki Tak 200- 210 35-55 2
Zapiekane warzywa - 200 - 210 25-55 L 3 j

S . 4 1
Miesa i ziemniaki Tak 190 - 200 45-100 *** | —. | i
Ryby i warzywa Tak 180 30 - 50 *** ,\é, \ 2 |

L = 4 1

Lazania i mieso Tak 200 50 - 100 *** n—r | |
Petne danie: 5 3 1
tarta owocowa (poziom 5)/lasagne Tak 180 - 190 40-120 %% | = ae—n | |
(poziom 3)/mieso (poziom 1)
Pieczenn/nadziewane kawatki = B _ 3
miesa = 170-180 100 - 150 Lo

* Obrocic potrawe w potowie czasu pieczenia

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

[ W ~ =~ J r_r T
Blacha do pieczenia/ s
AKCESORIA Ruszt Forma do pieczenia Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz BIa?g?arli;Céikafggzetmszcz
umieszczona na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia napeltniona 280 ml wod
umieszczone na ruszcie P Y
S - R =~ Y i R
Y] (=1 Sres/
FUNKCJE orcegai X W
- orced air ) . . . . ymuszony
Konwencjonalne (Termoobieq) Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill nadmuch eco

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

zracych srod

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej Sciereczki z
mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepig‘ gdy wcigzjest ciepty,
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia
powstate z resztek potraw.

Nie stosowac¢ wetny szklanej,
szorstkich gi(bek lub $ciernych/
6w do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.
Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duzg zawartosciag wody, nalezy
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrzec¢ go szmatka lub gabka.

« Aby utatwic czyszczenie szyb¥, mozna w prosty sposéb
zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie

« Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.
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ZDEJMOWANIE | ZAKEADANIE DRZWICZEK
1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.
—— )
\Q\i’(\//
|

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdja¢ drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednoczesnie wyciarO ajac do gory (a),
az wysunag sie z miejsc zamocowania ( %

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich
zamocowania i blokujac gérna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do korica.

5. Sprébowad zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykrecic¢ os’rong z powrotem do lampki.

3. Ponownie podfaczy¢ piekarnik do zasilania.

%/E/)%g% Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230V typu G9,

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona

do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogélnego
oswietlania pomieszczerh w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zarowek gotymi rekami - slady palcow pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE SZKLA DRZWICZEK

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
miekkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotfowi, nalezy réwnoczesnie nacisngc¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdja¢ gbrna czes¢ drzwiczek,
wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Ponownie zamontowac srodkowy panel (oznaczony
litera "R") przed przystapieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Aby witasciwie umiescic¢ szyby, nalezy
upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w lewym rogu.
W pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢
szyby oznaczona litera ,R” w odpowiednich uchwytach,
a nastepnie obnizy¢ ja do wtasciwej pozycji. Powtorzyc
te procedure dla obu szyb.

4, Zamontowac ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtow
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem ~~~  Mozliwaprzyczyna Rozwigzanie

: Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
. prawidtowo podtaczone do sieci.
- Wytaczyc piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby
i sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata. - Urzadzenie odtgczone od
- zasilania.

Wyswietlacz pokazuje litere
,F", po ktorej nastepuje - Awaria piekarnika.
liczba lub litera. :

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
: podac¢ numer nastepujacy po literze F"

Ea Wyévls(/ietlaczu pojawia sie

omunikat "Hot" [Goracy], a

wybrana funkcja nie chce sie ~ £0Yt Wysoka temperatura.
uruchomic.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
Wybrac inng funkcje.

Wysdwietlacz pokazuje ;
niewyrazny tekst i wyglada  Inny zestaw jezykowy.
na uszkodzony. ;

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
¢ Posprzedazowej Klienta.

BLOKADA DRZWICZEK*

Gdy blokada drzwi jest zainstalowana, drzwi nalezy
zamykac recznie. Aby otworzy¢ drzwiczki z blokada
(patrz Rys. 1).

Zabezpieczenie drzwi mozna zdja¢. W tym celu nalezy
posteEowaé zgodnie z instrukcjami przedstawionymi na
rysunku (patrz Rys. 2).

* Dostepne tylko w wybranych modelach

= . =] Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna EE—
Hi-=-|0 znalezé:
+  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu
«  Uzywajac kodu QR
— «  Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszq obstuga posprzedazowa (patrz
[ ] numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga
posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panolu de comanda fard
L I ' 2. Ventilator si rezistenta circulara (nu
@ sunt vizibile)
< < 3. Bec
4, Ghidaje pentru gratar
2. - 6 (nivelul este indicat pe peretele
o // @ compartimentului pentru preparare)
3 eeqeclbfefe T 5. U§é
6. Rezistenta superioara/grill
7. Placuta cu date de identificare
8 (@ nu se demonta)
.7
4 5
N
m,
I = ]
] ]
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
F °C
0 == 0/ AUTO
=700\ E o + = &0
= . 220 80
Q =] eens® - 200 100
> = 180 20
§ D \il 160 140
1 23 4 5 6
1.BUTONUL DE SELECTARE 3.SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in r)ozi’;ia O pentru a opri
cuptorul.

2.BEC

Cu cuptorul pornit, apasati:C: pentru a
aprinde sau stinge becul din interiorul
cuptorului.

Pentru accesarea setdrilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul este
oprit.

4. AFISA)J

5.BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor duratei de
preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor manuale.

Va rugam sa retineti: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apdsate pentru a fi activate,
apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

GRATAR METALIC TAVA DE COLECTARE A TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *
PICATURILOR*
[ VAP ~ \ , “~r
Utilizare pentru prepararea Pentru utilizare ca tava de Utilizare pentru coacerea Pentru a facilita introducerea
alimentelor sau ca suport cuptor pentru a prepara painii si produselor de sau scoaterea accesoriilor.
pentru tigdi, forme pentru carne, peste, legume, focaccia patiserie, dar si pentru fripturi,
prajituri si alte articole ale etc. sau pozitionarea sub peste In papiota etc.
accesoriilor pentru gatit gratarul metalic pentru a
adecvate pentru cuptor. colecta zeama rezultatd in
urma prepararii.
* Disponibile numai la anumite modele
Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.
INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul sinelor, cat mai in
ACCESORII spate posibil. o
« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-| « Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe

usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din spate  orizontala, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.
care este ridicata (orientata in sus).

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe
ghidajele culisante.

=
(1F

=
i

/yl
‘l

Dw— 3
DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU

GRATAR
1. Pentru a scoate ghidajele pentru grdtar, apucati ferm de

/l "‘7 1

[d]

[a]

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c] partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra
Trageti de partea inferioard a ghidajului culisant pentru a pentru a scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.
decupla carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisantein 2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru grétar, pozitionati-
sus, scotandu-le din carligele superioare (2). le in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi piniin
REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d] locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar locasul sdu, introduceti suportul si apdsati ferm spre peretele
(1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat
ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se corespunzator.

cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI Va rugam s retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemplu,
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru dupa intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi
prima data: Apdsati pe & pana cand pictograma © si cele necesar sa resetatl ora.
doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj. 2.INCALZITI CUPTORUL
N Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul
AL procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin
ALt urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
Yot o recomandam sa Tncélzi}i cuptorul gol pentru a inde\oérta
Q. posibilele mirosuri neplacute. Indepartati elementele de
I L protectie din carton sau foliile transparente ale cuptorului si
Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati & pentru a scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Utilizati + sau - pentru a seta minutele si apdsati
pentru a confirma.
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Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.

Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

FUNCTII

Vd rugdm sd retineti: Se recomandd sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur

nivel.
/~~+| DOSPIRE

L= . . . 9 . .

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci
sau picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma
aferentd pentru activarea acestei functii.

«s | AER FORTAT

a,

**” Ipentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita
pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca
de la un aliment la altul.

s |PIZZA
=

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza
si paine. Este recomandat sd interschimbati pozitia tavilor de
copt la jumatatea duratei de preparare.

[« |AER FORTAT ECO

as
% bentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv
datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa
pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din
nou prin apasarea pe .
>~ | GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a
gratina legume sau pentru a prdji painea.

Atunci cand frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultatd in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

~~ |TURBO GRILL

%e
“% Ipentrua frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de

UTILIZAREA ZILNICA

.’

colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultatd in

urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de

sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.
&»|MAXI COOKING

XL —lPentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5
kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepararii
pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe ambele parti.
De asemenea, va recomandam sa stropiti carnea din cand in
cand pentru a nu se usca excesiv.

REZISTENTA INFERIOARA

Utila pentru rumenirea partii inferioare a preparatelor.
Functia este recomandata si pentru preparare lenta, pentru
finalizarea prepararii alimentelor cu o consistenta foarte
lichida sau a sosurilor si sucurilor proprii concentrate.

|® FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE
A—Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala
si durata de coacere corespunzatoare a painii. Pentru rezultate
optime, respectati cu atentie reteta . Activati functia cand
cuptorul este rece. _

|£ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A—IPATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala si
durata de coacere corespunzatoare a prajiturilor. Activati
functia cand cuptorul este rece.

©> SMARTCLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu
special

de curatare la temperatura scazuta permite eliminarea cu
usurinta a reziduurilor de murdarie si a resturilor de
alimente. Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”,
turnati o cantitate de 100-120 ml de apa potabila in partea
inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si
butonul termostatului la pictograma [&]. Este recomandata
utilizarea functiei pentru 35'. Pozitia pictogramei nu
corespunde cu temperatura atinsa in timpul ciclului de
curatare.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi
emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

N

N\

4

7

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va porni
daca butonul termostatului va fi in pozitia O /AUTO. Puteti seta
durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare
(numai daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul termostatului
in pozitia Dospire (40 de grade) si aduceti selectorul de functii
in pozitia Conventional; Introduceti alimentele in cuptor dupa
emiterea semnalului aferent preincalzirii. Acoperiti aluatul cu
o laveta umeda sau introduceti un recipient cu apa in partea
inferioara a cuptorului pentru a crea un mediu umed.

SMART CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”, turnati o
cantitate de 100 - 120 ml de apa potabila in partea inferioara
a cuptorului, apoi rotiti butonul ae selectare si butonul
termostatului la pictograma[&]. Functia sa va activa automat:
pe afisaj este prezentata durata de timp rdmasa pana la
finalizarea programului, alternativ cu ,HYD".

mri.ac LI
= e
¢

Retineti: Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura
atinsa in timpul ciclului de curdtare.

Va rugam sa retineti: Este posibild numai programarea orei de
finalizare a acestei functii. Durata este setatd automat la 35 de
minute.
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3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si aprinderea
intermitenta a pictogramei <J pe afisaj.

Cand temperatura setata este atinsd, pictograma ramane
fixa si va fi emis un nou semnal sonor pentru a indica faptul
ca alimentele pot fi introduse in interiorul aparatului si ca
procesul de preparare poate incepe.

Vd rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului final al procesului de preparare.

Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma < ar
putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa
oprirea ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in
interiorul aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdam sd retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveaza variazd deoarece depinde de o serie de factori
precum temperatura ambientald si functia utilizata. In orice
caz, se poate considera ca aparatul este dezactivat atunci

cand indicatorul de pe butonul de selectare se afla in dreptul
simbolului O

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

Apasati in mod repetat pe @ pana cand pictograma® si
cifrele ,,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N 7
nin'nly
LI

Utilizati + sau - pentru a seta durata de preparare dorita,
apoi apasati pe © pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fiindicata
finalizarea procesului de preparare.

Vd rugdm sd retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd,
apdsati ’n mod repetat pe © pand cand pictograma ® incepe
sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de
preparare la,00:00" Durata de preparare cuprinde o etapa de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/

PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizata prin programarea orei de finalizare a
prepararii: Apasati pe (9 pana cand pictograma /¥ si ora
curenta incep sa clipeasca pe afisaj.
VY i e i?
| I
— Ty

~—
—I l'
.
N

4

4

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru finalizarea
duratei de preparare si apasati pe (1) pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: functia va rdmane intrerupta pana cand porneste
automat la ora calculata in functie de ora de finalizare
selectata a prepardrii.

Vd rugam sa retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind

butonul de selectare 0 7 AuTo.
Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibila
pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fiindicata
finalizarea functiei.

—1
@

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau O pentru a opri cuptorul.

Vd rugam sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea,
dar va permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator,
atat in timp ce o functie este activa, cat si atunci cand cuptorul
este oprit.

Apasati in mod repetat pe & pana cand pictograma &
,00:00" si cifrele ,,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

N 7
ninteln
LI

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati pe © pentru a
confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numardtoarea inversa a duratei de timp selectate.
Vd rugam sd retineti: Pentru a anula temporizatorul, apasati

in mod repetat pe & pana cand pictograma & incepe sa
clipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta ora la,00:00"
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30 - 50 —
Torturi dospite Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40 - 60 —_
Prajitur umpluts = Da 160 - 200 35-90 L2
(p[éj.ituuré cu branza, strudel, — 4 )
placinta cu fructe) Da 160 - 200 40-90 A A
= Da 160 25 - 35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 L
Da 150 35-45 A2
= Da 180 - 210 30-40 3
Choux a la creme Da 180 - 200 35-45 L Wi,
Da 180 - 200 35-45 L3
= Da 90 150-200 | .3
Bezele Da 90 140-200 4,2,
Da 90 140-200 >, . 3.
= Da 190 - 250 15 - 50 J72
Pizza/Focaccia . 4 P
= Da 190 - 250 20 - 50 —_ 2
Pizza congelata EI b 220 10-20 %’ P
Da 230-250 10-25 —_—e
= Da 180 - 200 40 - 55 —
Fp!?écclmé cu legume, quiche) Da 180 - 200 45-60 '\‘é" "‘é"‘
Da 180 - 200 45 - 60 e
= Da 190 - 200 20-30 3
\égl:(;?:t—:;}ents/pateuri din aluat Da 180 - 190 20 - 40 _\rim 1i;
Da 180 - 190 20-40 2> 3,
Lsagia paste s cupor = o0 w00 ases 2
Miel/vitel/vitd/porc 1 kg = Da 190 - 200 80-110 .3,
Friptura de porc cu sorici 2 kg = Da 180 - 190 110 - 150 é
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 - 230 50-100 2,
Curcan/gasca 3 kg = - 190 - 200 100 - 160 ;;
%ﬁgﬁ?if?nct;‘e%t)or/ in papiota = Da 170 - 190 30-45 L2
o e o et Da 180 - 200 50-70 e
Paine prajita e 5 250 2-6 2
Fileuri/medalioane de peste hd - 230-250 15-30* _\_”Af._,. \Vivr
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
ﬁgmg‘;t:{glz:?érul / Cotlete / =] ) 250 15-30 * -\...5...,- \mivf
Friptura de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 55-70% 2, W1y
Rosbif - putin ficut 1 kg Da 200 - 210 35-50% |3
Pulp de miel/but Da 200 - 210 60-90%* 3 |
Cartofi copti Da 200- 210 35-55 Wi,

Legume gratinate - 200- 210 25-55 é

Carne si cartofi Da 190 - 200 45 - 100 *** ,\é, %ﬂ

Peste si legume Da 180 30 - 50 *** ,\é, ;g
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;ﬂ

Masa completa:

tarta cu fructe (nivelul 5) / lasagna Da 180 - 190 40 - 120 *** ,\%ﬁ ,\éﬁ Q
(nivelul 3) / carne (nivelul 1)

Fripturi simple/fripturi umplute La ] - 170 - 180 100 - 150 Q

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sa setati

durata de preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

Aueeenn ~ AR—=lr —J | N b
Tava de copt/tava de “
ACCESORII Gratar metalic Vas de copt pe gratarul colectare a picaturilor sau Tavad de colectare a icé;rj:/i?ocr{i tc:\l/gcdtgrceoa tcu

metalic vas de copt pe gratarul picdturilor / tava de copt P 200 ml de apa P

metalic p

= : 7 & =

s, — (227

FoncT < el k4

Conventional Aer fortat Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Aer fortat Eco

CURATAREA S| INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora
suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daci

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
repararii alimentelor cu un continut de apa ridicat,
asati cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-I

folosind o lavetd sau un burete.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta

pentru a se facilita curé};area geamului din sticla

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta

geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spadlare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepdrtate cu o perie de curatare sau cu
un burete.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

—

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele
de mai sus.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu

energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare

cu energie electrica.

Va rugdm sa retineti: Utilizati becuri cu halogen de 25 W/230
V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra
le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.

CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-1 si amplasati-I pe o suprafata moale
inainte de a-l curata.

@\

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu ,R”)
inainte de a remonta panoul interior: Pentru a pozitiona
corect panourile de sticld, asigurati-va ca marcajul ,R”
poate fi observat in coltul din partea stangd. Mai intai,
introduceti latura lunga a geamului marcata cu litera
,R"” in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.
Repetati aceasta procedura pentru ambele panouri de

sticla.

\ o/

Wy

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-
va ca garnitura este fixatd sigur inainte de a remonta

Whj;lﬁool



REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cuptorul nu functioneaza.

Pe afisaj apare litera ,F”

urmata de un numar sau o
litera.

Pe afisaj apare mesajul

»Hot” iar functia selectata
nu porneste.

Pe afisaj apare un text

neclar, pare sa fie o

_Cauza posibila

- Pana de curent.
. Deconectare de la reteaua
- electricd.

- Defectiune cuptor.

- Temperaturd prea ridicata.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
© cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

- defectiunea persistd.

- Contactati cel mai apropiat centru de serviciide
| asistentd tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati
- numarul care este prezentat dupa litera,, "

Ldsati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.
: Selectati o functie diferita.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta

Alt set de limbi. : °3 A A
defectiune. : 5 tehnica post-vanzare pentru clienti.

DISPOZITIVUL DE INCUIERE A USII*

Atunci cand mentineti incuietoarea usii instalata, usa
trebuie sa fie inchisa manual. Pentru a deschide usa cu
dispozitivul de incuiere a usii (consultati Fig. ).

Dispozitivul pentru siguranta usii poate fi indepartat
prin parcurgerea secventei urmatoare de imagini
(consultati fig. 2).

* Disponibile numai la anumite modele

= . = =] Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi--|0 «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

m:_jf . Utilizand codul QR

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
— numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta
[ ] tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

LS AR
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

_ 1. Ovlécliaci panekl Hv o
L I ( 2, Ventilator a okrdhly ohrevny
@ ¢lanok (nie je viditel’nygl
= = 3. Ziarovka
4, Vodiace list
2.0 s - 6 (Uroven je uvedena na stene vo
° // @ vnutri rdry)
3ot > 5. Dvierka
6. Vrchny ohrevny ¢lanok/gril
7. Vyrobny Stitok
[ (neodstranujte)
.7
4
.
o
5.= i
[ [ ]
OPIS OVLADACIEHO PANELA
F °C
0 == 0/ AUTO
=77 T ONN\E e, o . = 60
) 220 80
=
eens® - 200 00
EI = ) 180 20 %
§ )D \il 160 140
1 23 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASU 6. OVLADACI GOMBIK
Na nastavenie ¢asu pripravy jedla, TERMOSTATU

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Rdru vypnete oto¢enim ovladaca do
polohy O.

2,.SVETLO

Ked'je rdra zapnuta, stlacenim :O:
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

odlozeného Startu a Casomera.
Na zobrazenie ¢asu, ked'je rara
vypnuta.

4.DISPLEJ

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy
jedla.

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manudlnych
funkcii.

Upozornenie: Typ gombikov sa méze lisit podfa modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika, aby

ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

DROTENY ROST

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

T r

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrdrenskych vyrobkov,
ale tieZ peceného masa, ryb

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prisluSenstva sa mbzu menit v zavislosti od zakipeného modelu,
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

- Vlozte ro$t na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor).

« Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich listach az
na doraz. ]

- Dalsie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie, musi
byt vloZzené vodorovne. Zasurite ho do vodiacich list.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA ROSTY

Pred pouzitim rury odstrante ochrannu pasku [a]
a potom stiahnite ochrannt féliu [b] z posuvnych
bezZcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]
Potiahnite spodnu cast Eosuvného beZca, ¢im odpojite

spodné haciky (1), potiahnite posuvné bezce nahor

a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte
spodnu Cast posuvnych beZcov proti vodiacim listam, az
spodné haciky kliknu (2).

PRVE POUZITIE

u-ll“

=)

) )

[d]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli
podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru
rdry a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu

a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca liSta pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a cas:
Stlacajte @, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ©®

a dve Cislice oznacujuce hodiny.

I

N 7
niml
LI
Q

Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stlacte © na
potvrdenie. Za¢nu blikat islice oznacujuce minuty.
Pomocou + alebo - nastavte minuty a stlacte & na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka &, napriklad po dihsom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychdadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili. Odstrarite
z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu féliu

a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrievajte ruru na 250 °C zhruba jednu hodinu.
Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE

STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

-=~.] KYSNUTIE

=—INa u¢inné vykysnutie sladkého alebo pikantného
cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte ovlddaci gombik
na ikonku.

«s |PRUDENIE VZDUCHU

**” INa pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprenasala na druhé.

y | PIZZA
=

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu
plechov na pecenie.

éT.;, VHANANY VZDUCH ECO

“" INa pecenie mésa i plnenych kusov méasa na jedinej
urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa
zabranuje nadmernému vysusovaniu jedla.
Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko pocas
ecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stla¢enim Cx.
>~ | GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobds, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nadobu

na zachytavanie Stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

~~ | TURBO GRIL

e
** _INa pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporuc¢ame pouzivat odkvapkavaciu nadobu

KAZDODENNE POUZIVANIE

na zachytdvanie Stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na
hogiktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej
vody.

MAXI COOKING
XL —INa pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako
2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat, aby
obe strany zhnedli rovhomerne. Odporu¢ame maso pri
peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo nadmernému
vysychaniu.
SPODNY OHREV

. Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia odporucana
tieZ na pomalé varenie, na dovarenie jedal velmi tekutej
konzistencie alebo zhustenie 3tiav a omacok.

|® CHLIEB AUTO
A—Tato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu

a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak
budete dosledne postupovat podla receptu . Funkciu
aktivujte, ked'je rura studena.

|£ MUCNIKY AUTO

A—T4to funkcia automaticky zvoli idedInu teplotu
a éz:js pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rura
studena.

@ SMARTCLEAN

Pbsobenie pary uvolnenej pocas tohto
$pecidlneho cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie $piny a zvyskov jedla. Na
aktivovanie cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte na
dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&].
Najlepsie je pouzivat funkciu pre 35'.

Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej
pocas Cistiaceho cyklu.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti a ozve
sa zvukovy signal.

Lin

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

NI
7N

4

Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit
otoc¢enim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe 0 /AUTO . MbZete nastavit ¢as
pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as
pecenia) a asomer.

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie oto¢te gombik
termostatu na polohu Kysnutie (40 stupriov) a gombik
funkcie na Staticky ohrev. Po sigi(néli predohrevu vlozte
jedlo do rary. Prikryte cesto vlhkou utierkou alebo vlozte
na dno rary nddobu s vodou, aby sa vytvorilo vlhké
prostredie.

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte

na dno rury 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [¢]. Funkcia
sa aktivuje automaticky: na displeji sa zobrazi ¢as
zostavajuci do konca; strieda sa s ,HYD".

¢

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote
dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

Upozornenie: Tato operadcia umoznuje iba naprogramovanie
¢asu ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky
nastavi na 35 minut.
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3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka
%0 na displeji informuju, Ze bola aktivovana faza
predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zacne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a zac¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moze ikonka % na displeji nadalej svietit aj po vypnuti
chladiaceho ventilatora, Co znamen4, Ze vnutri rury je
este zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne moze byt rozny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzitd funkcia. vV kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
naznacke O.

4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @
a ,00:00"

N -

9

i

-
Pomocou + alebo - nastavte poZzadovanu dobu
pecenia a potom stlacte © na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze pecenie je ukonéené.

Upozornenie: Ak chcete zrusit nastaveny ¢as pecenia,
stlacajte @, az kym na displeji nezacne blikat ikonka (®,
potom pomocou — resetujte Cas pecenia na,00:00" V tomto
Case pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukonéenia. Stlacajte &, kym
na displeji neza¢ne blikat ikonka ¥ a aktualny &as.
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Pomocou + alebo - nastavte zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stlacte () na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: funkcia zostane pozastavena, kym
sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na zaklade
zvoleného casu ukonéenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika o 7 AuTo.

Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

—1
@

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy O, ¢im ruru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouZzit displej ako casomer, bud'v priebehu funkcie,
alebo ked‘e rdra vypnuta.

O,

Stlacajte az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @
»,00:00” a ,00:00".
N _
T
JHLFLILL
/@\\

Pomocou + alebo - nastavte pozadovany Cas a stlacte
na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac zrusite stld¢anim © , az kym nezacne
blikat ikonka ), potom pomocou - resetujte cas na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRigfl?;IEEl\?STVO
= Ano 170 30 - 50 A
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 _\é“_
Ano 160 40-60 | 2
Plnen kolaé = Ano 160 - 200 35-90 2,
(Syrovy kolac, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 40 - 90 -\...i—...,- -\...i—...,-
= Ano 160 25-35 3
Susienky / kogicky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 A ;
= Ano 180 - 210 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 200 35-45 1;, ;
Ano 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Ano 90 150-200 . .
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 é L
Ano 90 140-200 | °,. 3 1.
= Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza / focaccia - 4 5
& Ano 190 - 250 20 - 50 —_— Lo
Mrazena pizza E’ /-,\no 250 10-20 %’ >
Ano 230 - 250 10-25 —_—
=] Ano 180 - 200 40 - 55 —
?zlg|2ii|;%|vé§io|éé, Kid) Ano 180 - 200 45-60 2 2
Ano 180 - 200 45-60 2 > 1,
= Ano 190 - 200 20-30 3
Ic_gc’l(gvé cesto / odpalované Ano 180 — 190 20 - 40 -\é’. L
Ano 180 - 190 20-40 2 3, 1
e oy | Ano  190-200  4s-es 2,
i)arg\r)?é\l/%a/ktglacma / hovadzie / El Ano 190 - 200 80— 110 ;;
Brav¢ové pecené s kozou 2 kg & Ano 180 - 190 110 - 150 ;,
Kurca / kralik / kaica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 L2
Morka / hus 3 kg = - 190 - 200 100-160 2,
Pecené ryby / ryby pecené i 5
v alobale =] Ano 170 - 190 30 - 45 il
(filety, celé)
Fp!gre;;ﬁeyl,ir&ll?:ty, baklazany) Ano 180 - 200 50-70 -u%u-
Opeceny chlieb i 5' 250 2-6 ,\_”5.._,
Rybie filé / platky =] - 230 - 250 15-30% 4 U3,
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RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRI.g':Sg’EE,?STVO
Egonl:gﬂ%érl;ebaby/ rebierka / | } 250 15 - 30 * -\.‘.5“.’ piNr
Pecené kur¢a 1 - 1,3 kg Ano 200 - 220 55 -70 ** .\__%,_,. Q
Krvavy roastbeef 1 kg Ano 200 - 210 35 -50** é
Jahnacie stehno / koleno Ano 200 - 210 60 — 90 ** é
Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 L
Gratinovana zelenina - 200 - 210 25-55 [iﬂ
Méso a zemiaky Ano 190 - 200 45-100% 4 T
Ryby a zelenina Ano 180 30-50% 4 2
Lasagne a miso Ano 200 50 - 100 *** -\..i—...,- ;ﬂ
Uplné jedlo: _ ) 5 3 1
ovocna torta (Uroven 5) / lasagne Ano 180 - 190 40 -120%%*  — o L
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)

Pe¢ené miso / plnené kusy misa L - 170 - 180 100 - 150 éﬂ

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obrétit.
*** Odhadovany Cas trvania: Jedld moZete z riry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravgedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporticame vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po

dosiahnuti poZadovanej teploty.

abklr

PRISLUSENSTVO Nadoba na pecenie na

Droteny rost roéte

odkvapkavacia nddoba
alebo nddoba na pecenie

Tonnd

Nadoba na odkvapkavanie/|
plech na pecenie s 200 ml
vody

T

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie

J
Plech na pecenie /

na roste

P
()
vess

=

Konvenény

§

Pizza

FUNKCIE

Vhénany vzduch

=

Maxi cooking

]

Gril

Turbo gril

Eco vhanany
vzduch

CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.
spotrebica.

Nepouzivajte drotenku, drsné
cistiace potreby alebo abrazivne
/ korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak je
povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutralneho cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,
okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili
usadeniny alebo skvrny od zvyskov jedla.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte
rdru Uplne vychladnut a potom utrite handri¢kou alebo
Spongiou.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie ¢isti

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstréanit kefkou
alebo $pongiou.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

a stiahnite Uchytky, az st v polohe odomknutia.
/]
-\\<(

|

2, Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami - nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo
sedla (b).

Dvierka odloZte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
iovklédacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
roky.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrického napajania.

2, Odskrutkujte kryt svetla, vymente ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky
25W/230V typu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne
ur¢ena pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v naSom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drZte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky
povrch.

@

3. Nasadte strednu tabulku (ozna¢enu ,R”) Potom
nasadte vnutornu tabulku: Aby ste sklené tabulky
umiestnili spravne, znacku ,R” musi byt vidiet v [avom
rohu. Najprv vloZzte do opornej podlozky dlhu stranu
skla oznacenu ,R”, potom ju spustite na svoje miesto.
Zopakujte tento postup pri oboch tabulkach skla.

o

\ o/

4

4. Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, ¢i je tesnenie zaistené.

Whj;lﬁool



RIESENIE PROBLEMOV

Problém ... Moznapricina Riesenie —
- y - Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napéatim a ¢ije rura
- Vypadok prudu. P ORI CIERUICH
. . ; o A . pripojend k elektrickej sieti.
Rura nefunguje. - Odpojenie od elektricke] - Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

| siete. . problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno :
,F" a za nim &islo alebo - Porucha rury.
pismeno. i

- Obrétte sana najblizsi popredajny servis a uvedte &islo,
: ktoré nasleduje po pismene,F".

Displej zobrazuje spravu :
,Hot” (horuca) a zvolend - Teplota je prilis vysoka.
funkcia sa nespusta. i

- Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
¢ Zvolte ind funkciu.

Text na displeji sa zobrazuje
nezretelne a zda sa, ze je - Nastavenie iného jazyka.
poskodeny. :

Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
¢ popredajnych sluzieb.

ZARIADENIE NA UZAMKNUTIE DVIEROK*

Ak nechate zamku dveri nainstalovanu, dvierka sa musia
zatvarat manudlne. Otvorenie dvierok vybavenych
zamkom dvierok (pozri obrdzok 1).

Bezpecnostné zariadenie dvierok sa da vybrat podla
nasledujuceho postupu na obrazkoch (pozrite obr. 2).

*K dispozicii len na niektorych modeloch

P P
| ey | Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
mI:-':I- + Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
= Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
n spotrebica.
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Guia rdapida

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO

WHIRLPOOL

=D

Para recibir una asistencia mas completa, registre su
producto en www.whirlpool.eu/register

de seguridad.

. ES

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

, 1. PanelI dde mandos I
L I ( 2. Ventilador y resistencia circular
@ (no visible)
< < 3. Luz
4. Guias para estantes
2.0t ez T © (el nivel esta indicado en la pared
e /, \\ @ del compartimento de coccion)
3. el 5. Puerta
6. Resistencia superior/grill
7. ldentification plate
(do not remove)
.7
43
5.0 1= ]
] =
DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL
F °C
° == 0/ AUTO
B T\\E e o " > 60
220 80
=
' = reens® - "\ A
H 120
=l = 160 140
1 23 4 5 6

1. SELECTOR

Para encender el horno
seleccionando una funcion.
Péngalo en la posicion O para
apagar el horno.

2.Luz

Con el horno encendido, pulse
para apagar o encender la bombilla
del compartimento del horno.

3. AJUSTE DELA HORA

Para acceder a la configuracion del
tiempo de coccidn, el inicio diferido
y el temporizador.

Para mostrar la hora cuando el
horno estd apagado.

4. PANTALLA
5.BOTONES DE REGULACION

Para cambiar la configuracion del
tiempo de coccioén.

6. SELECTOR DEL TERMOSTATO
Gire para seleccionar la temperatura
deseada cuando active las funciones
manuales.

Nota: El tipo de selector ,ouede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en el

centro del selector para

iberarlo de su alojamiento.
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ACCESORIOS

REJILLA

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccion aptos

GRASERA *

T r

Para utilizar como bandeja
de horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia,

BANDEJA PASTELERA *

Se utiliza para pan y pasteles,
pero también para asados,
pescado en papillote, etc.

GUIAS DESLIZANTES *

=

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

etc. o para recoger on‘u?os
de la cocciéon debajo de la

para horno. :
rejilla.

* Disponible en determinados modelos solamente

El ndmero y el tipo de accesorios pueden variar dependiendo del modelo comprado.
Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA REJILLA Y OTROS ACCESORIOS

« Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la
parte trasera elevada (orientada hacia arriba).

Luego desplacela horizontalmente por las guias hasta el tope.
- Otros accesorios, como la bandeja pastelera, se deben
introducir horizontalmente, dejando que se deslicen por las
guias.

GUIAS DESLIZANTES Y GUIAS PARA ESTANTES

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a] y luego
extraiga la ldmina protectora [b] de las guias deslizantes.

EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para desacoplar

los ganchos inferiores (1) ?/ tire de las guias deslizantes hacia
o

arriba para extraerlas de los ganchos superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]
Enganche los ganchos superiores en las fguias de los estantes
(1) y, a continuacion, presione la parte inferior de las guias
deslizantes contra las guias de los estantes hasta que los

ganchos inferiores (2) se enganchen.

PRIMER USO

u-ll“

=)

I'i:iu]l

[c] [d]

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS PARA
ESTANTES

1. Para extraer las guias para estantes, sujete firmemente

la parte externa de la guia y tire hacia usted para extraer el
soporte y las dos clavijas internas del alojamiento.

2. Para volver a colocar las guias para estantes, coléquelas
cerca de la cavidad e introduzca primero las dos clavijas en
sus alojamientos. Luego, coloque la parte externa cerca de
su alojamiento, introduzca el soporte y presione firmemente
hacia la pared de la cavidad para asegurarse de que la guia
para estantes quede bien sujeta.

1. AJUSTE DE LA HORA
La primera vez que encienda el aparato, tendra que ajustar la

hora: Pulse & hasta que el icono © y los dos digitos de la
hora empezaran a parpadear en la pantalla.
1

N
i
S

Q.

Utilice + o - paraajustarla horay pulse & para confirmar.
Los dos digitos de los minutos empezaran a parpadear.
Utilice + 0 - para ajustar los minutos y pulse & para
confirmar.

Nota: Si el icono @ parpadea, por ejemplo después de un corte
de corriente muy largo, serd necesario volver a ajustar la hora.

3 7.
y

2.CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacion: es completamente
normal. Antes de empezar a cocinar, le recomendamos
calentar el horno en vacio para eliminar cualquier olor. Quite
todos los cartones de proteccién o el film transparente del
horno y saque todos los accesorios de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora
aproximadamente.

Durante este tiempo, el horno debe permanecer vacio.
Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.
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FUNCIONES

CONVENCIONAL
Para cocinar cualquier tipo de plato en un solo estante.
-~~.| FERMENTAR MASA

]

=~ IPara hacer que las masas dulces o saladas fermenten
bien. Gire el selector del termostato hasta el icono para activar
esta funcion.

«s | AIREFORZADO

**” Ipara hacer diferentes alimentos que requieren la misma
temperatura de coccién en varios niveles (maximo tres) al
mismo tiempo. Esta funcion puede utilizarse |oara cocinar
diferentes alimentos sin que se mezclen los olores.

s | PIZZA

@‘ Para cocinar distintos tipos y formatosde pany
pizza. Es recomendable cambiar la posicion de las bandejas
pasteleras a medio proceso de coccion.

[ s |AIRE FORZADO ECO

ae
€% Ipara cocinar asados y carne rellena en un solo estante.
Para evitar que los alimentos se resequen, el aire circula de
manera suave e intermitente. Cuando se utiliza esta funcién
ECO, la luz permanece apagada durante la coccioén, pero se
uede volver a encender pulsando Cx.

~~ | PARRILLA

Para asar al grill bistecs, kebabs y salchichas, cocinar
verduras gratinadas o tostar pan.

Cuando ase carne, le recomendamos colocar la grasera
debajo para recoger los jugos de coccién: Coloque el
recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la rejillay
anada 200 ml de agua potable.

~~ | TURBO GRILL

a’s .
=2 _IPara asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,
rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la grasera para
recoger los jugos de coccién: coloque el recipiente en

USO DIARIO

.’

cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y ahada 200 ml de
agua potable.

MAXI COOKING

XL —lPara cocinar piezas de carne de gran tamano (mas de
2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a la carne durante
la coccién para que los dos lados se doren uniformemente.

También le recomendamos rociar las piezas de carne de vez
en cuando para que no se seque demasiado.

CALENTAMIENTO INFERIOR

Util para gratinar el fondo de las comidas. Funcion
también recomendada para la coccién lenta, para terminar de
cocinar platos con una consistencia muy liquida o concentrar
salsas y salsas.

[<>|PAN AUTO

A—JEsta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para el pan. Para
obtener los mejores resultados, siga atentamente la receta.
Active la funcién con el horno frio.

|£ PASTELERIA AUTO

A—lEsta funcion selecciona automaticamente la ‘
temperatura y el tiempo de coccion ideales para tartas. Active
la funcion con el horno frio.

@ SMARTCLEAN

La accién del vapor liberado durante este ciclo especial
de limpieza a baja temperatura permite eliminar la suciedad
y los residuos de alimentos con E\cilidad. Para activar la
funcién de limpieza «Smart Cleany, vierta 100-120ml de agua
potable en la base del horno y, a continuacion, gire el
selector y el selector del termostato hasta el []icono. Es
mejor utilizar la funcién durante 35'. La posicién del icono no
se corresponde con la temperatura alcanzada durante el
ciclo de limpieza.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcién, gire el selector hasta el simbolo
de la funcién deseada: la pantalla se iluminara y sonard una
sefnal acustica.

Lin

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Para iniciar la funcion seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

4

NI
7N

Nota: Durante la coccidon puede cambiar la funcién girando

el selector o requlando la temperatura con el selector del
termostato. La funcion no se iniciara si el selector del termostato
esta en la posicion O /AUTO. Puede programar el tiempo

de coccién, el tiempo de finalizacion de Ta coccién (solo si
selecciona un tiempo de coccidn) y un temporizador.

FERMENTAR MASA

Para poner en marcha la funcién “Rising”, gire el selector

del termostato a posicién de subida (40 grados) y

ponga el selector de funcién en Posicion convencional;
Introduzca los alimentos en el horno después de la sefal de
precalentamiento. Cubra la masa con un pafno hiumedo o
ponga un recipiente con agua en el fondo de la cavidad para
crear un ambiente himedo.

SMART CLEAN

Para activar la funcion de limpieza «Smart Clean», vierta 100
- 120 ml de agua potable en la base del horno, después gire
el selector y €l selector del termostato hasta el icono[¢]. La
funcion se activara automaticamente: la pantalla muestra el
tiempo restante hasta el final; alternando con "HYD".

1. l
l_ll_l'l_l_l I—II_Il:I

Por favor, tenga en cuenta: La posicion del icono no se
corresponde con la temperatura alcanzada durante el ciclo de
limpieza.

Nota: Solo se puede programar la hora de finalizacién de esta
funcion. La duracién se programa automaticamente en 35
minutos.
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3. PRECALENTAMIENTO Y CALOR RESIDUAL

Una vez iniciada la funcién, una sefal acustica y un icono
parpadeando “J en la pantalla le indicaran que la fase de
precalentamiento estd activa.

Cuando se alcance la temperatura ajustada, el icono se vuelve
fijo y sonard una nueva sefal acustica para indicar que es
posible introducir los alimentos e iniciar la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado la fase de precalentamiento puede tener efectos
adversos en el resultado final de la coccion.

Después de la coccidn y con la funcién desactivada, el icono
=0 puede permanecer visible en la pantalla incluso después
de que se apague el ventilador de refrigeracién para indicar
que haP/ calor residual en el compartimento.

Nota: El tiempo necesario para que se apague el icono varfa
porque depende de una serie de factores, como la temperatura
ambiente o la funcién utilizada. En cualquier caso, el producto
debe considerarse apagado cuando el puntero del selector se
encuentraen O

4, COCCION PROGRAMADA

Antes de proceder con la coccidon programada deberd
seleccionar una funcién.
DURACION

Mantenga pulsado @ hasta que el icono @ y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.

C3

N — —

7
[
-lx\

L4
L

z
,C\\'\\

Utilice + o - para configurar el tiempo de coccién deseado y
después pulse & para confirmar.

Active la funcién girando el selector del termostato hasta la
temperatura deseada: Sonard una sefal acustica y la pantalla
indicara que la coccion ha terminado.

Nota: Para cancelar el tiempo de coccion programado,
mantenga pulsado © hasta que el icono (& empiece a
parpadear en la pantalla y después use — para reconfigurar el
tiempo de coccion a «00:00». Este tiempo de coccidn incluye
una fase de precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION/INICIO DIFERIDO

Una vez programada la duracién de coccidn, se puede
retrasar el inicio de la funcién programando su hora de
finalizacion: pulse ) hasta que e?icono ¥y la hora actual
empiecen a parpadear en la pantalla.

Vi o
=l
a L N
Utilice + o - para ajustar el tiempo deseado de finalizacion

de cocciény pulse () para confirmar.

Active la funcién girando el selector del termostato hasta la
temperatura deseada: la funcion permanecera en pausa hasta
gue se inicie automaticamente en el tiempo calculado en
funcién de la hora de finalizacién de la coccion seleccionada.
Nota: Para cancelar la programacion, apague el horno girando el
selectoro/ AuTo. ) )

La funcion de inicio retardado no esta disponible para las
funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION
Sonard una sefal acustica y la pantalla indicara que la funcién
ha terminado.

—1
@

Gire el selector para seleccionar una funcion diferente o
poéngalo en O para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrara
alternativamente “END"y el tiempo restante.

5. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcidon no interrumpe ni programa la coccion, pero le
Eermite utilizar la pantalla como un temporizador, ya sea que

aya una funcién activa o que el horno esté apagado.
Mantenga pulsado ¢ hasta que el icono ¢ “00:00” y “00:00”
empiecen a parpadear en la pantalla.

ST

JILEL

—I\\
Utilice + o — para configurar la horay pulse © para
confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara una sefal
acustica.

Nota: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado & hasta
que el icono J empiece a parpadear y después use — para
reconfigurar el tiempo a «00:00».
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TABLA DE COCCION

RECETA FUNCION PRECALENTAR | TEMPERATURA (°C) DURACION (Min) NIVEL Y ACCESORIOS
=] Si 170 30-50 -\.ITi_Tlr
Tartas esponjosas Si 160 30-50 _\éﬁ
Si 160 40 - 60 —_
Bizcocho relleno = Si 160 - 200 35-90 ;p
(Tarta de queso, strudel, tarta de
fruta) Si 160 - 200 40-90 4 2
= i 160 25 - 35 3
Biscuits / tartaletas Si 160 25-35 L
Si 150 3545 A2
= Si 180 - 210 30- 40 3
Lionesas i 180 - 200 35-45 42
Si 180 - 200 35-45 2y 3
= Si 90 150200 .3
Merengues Si 90 140-200 4, 2.
i 90 140-200 ,°, 3 1
= i 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia . ; 4 P
< Si 190 - 250 20-50 AN—r, o,
. = S 250 10-20 3,
Pizza congelada . 530 250 10- 25 .\,é,,. ;
= Si 180 - 200 40 - 55 —
-(l;aarr:ctgsd?l/aecﬂgaas, quiche) Si 180 - 200 45 - 60 -uéu— -uéu-
i 180 - 200 45-60 o o
= Si 190 - 200 20-30 3
Volovanes/hojaldres Si 180 - 190 20-40 A4 2
i 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasana / pasta al horno / = Si 190 - 200 45 - 65 ;}
canelones / budines
/Cg;crlcejgo]/ggrnera / Carne de res = Si 190 - 200 80- 110 é
Cerdo asado con torreznos 2 kg =] Si 180 - 190 110 - 150 é
Pollo/conejo/pato 1 kg = Si 200 - 230 50-100 2,
Pavo / Oca 3 kg = - 190 - 200 100-160 | 2,
Eﬁ?;tc:s(,ke)natlerr]c(;mo / en papillote E Si 170 - 190 30 - 45 ;}
Hortalizas rellenas ' Si 180 - 200 50 - 70 ;
(tomates, calabacines, berenjenas) = ~
Pan tostado i 5 250 2-6 2
Filetes/rodajas de pescado ] - 230- 250 15-30* _\_”Af._,_ \Vivr
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RECETA FUNCION PRECALENTAR = TEMPERATURA (°C) DURACION (Min) NIVEL Y ACCESORIOS
S o | [ - s ser L3
Pollo asado 1-1,3 kg i 200 - 220 55-70% 2, Wy
Rosbif poco hecho 1 kg Si 200 - 210 35-50% | 3
Pierna de cordero / codillo i 200 - 210 60-90% 3
Patatas al horno Si 200-210 35-55 Wi,
Verduras gratinadas - 200- 210 25-55 é
Carnes y patatas Si 190 - 200 45 - 100 *** ,\é, %ﬂ
Pescados y verduras *, Si 180 30 - 50 *** ,\é, ;g
Lasafnas y carnes Si 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;ﬂ
Menu completp: ) _ ) 5 3 1
Tarta de fruta (nivel 5) / lasana Si 180 - 190 40 - 120 *** n—r A=, L
(nivel 3) / carne (nivel 1)
aC:\;gg asada / carne rellena 5&] B 170 - 180 100 - 150 Q

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccién

** Darle la vuelta al alimento en el sequndo tercio de la coccién (si fuera necesario).
***Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después seguin los gustos personales.

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: recomendamos colocar los alimentos en el horno y ajustar el

tiempo de coccidn una vez alcanzada la temperatura deseada.

Aveenen ~ A= _J 1T oS
ACCESORIOS . Bandeja para hornear sobre Bandeja péstelera / Grasera . Grasera / Bandeja pastelera

Rejilla . o bandeja para hornear Grasera / Bandeja pastelera

rejilla . con 200 ml de agua
sobre la rejilla
= = B OO = &
e = v
FUNCIONES X
Convencional Aire impulsado Pizza Maxi Coccion Grill Turbo Grill Aire Forzado Eco

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya
enfriado antes de llevar a cabo
las tareas de mantenimiento o

No utilice estropajos de acero,
estropajos abrasivos ni productos
de limpieza abrasivos/corrosivos,

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

a cabo cualquier trabajo de
mantenimiento.

limpieza. ya qu%pod:jl'aii daiar las
- superficies del aparato.
y:p%t;llce productos de lavado con Utﬁice guantes de proteccion.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafio humedo de microfibra. Si
estan muy sucias, ahada unas gotas de detergente neutro al
agua. Seque con un pano seco.

No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con la
superficie del aparato, limpielo de inmediato con un pafo
humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso, deje que el horno se enfriey, a
continuacion, limpielo, preferiblemente cuando aun esté tibio,
Ioara quitar los restos 0 manchas causados por los residuos de
os alimentos.

Para secar la condensacién que se haya podido formar debido
ala cocciéon de alimentos con un alto contenido en agua, deje
que el horno se enfrie por completo y limpielo con un pafo o
esponja.

« La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente para
facilitar la limpieza del cristal

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucién
liquida con detergente, utilice guantes si aiin estan calientes.
Los residuos de alimentos pueden quitarse con un cepillo o
esponja.
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COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LA PUERTA
1. Para quitar la puerta, dbrala por completo y baje los
pestillos hasta que estén en posicion desbloqueada.
-\\<(
|

2, Cierrela f)uerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos —no la sujete por el

asa.

Simﬁlemente extraiga la puerta cerrdndola mientras tira de

ella hacia arriba (a) hasta que salga de su alojamiento (b).

E?n%a la puerta en un lado, apoyada sobre una superficie
anda.

uerta llevandola hacia el horno,

3. Vuelvaainstalarla ] | hol
alineando los ganchos de las bisagras con sus alojamientos y
fijando la parte superior en su alojamiento.

4, Baje la puertay abrala por completo.
Baje los pestillos a su posicion original: Asegurese de haberlos
bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esté alineada
con el panel de control. Si no lo est3, repita los pasos de arriba.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2, Desenrosque la tapa de la ldmpara, sustituya la bombilla y
vuelva a enroscar la tapa de la lampara.

3. Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

Nota:CUtilice bombillas haldgenas de 25W/230V tipo G9, T
300°C.

La bombilla que se usa en el aparato esta disenada
especificamente para electrodomésticos y no es adecuada para
la iluminacion general de estancias en una vivienda (Normativa
CE 244/20009).

Las bombillas estan disponibles en nuestro Servicio Postventa. -
No manipule las bombillas con las manos desprotegidas, ya que
las huellas dactilares podrfan dafarlas. No utilice el horno hasta
que no haya vuelto a colocar la tapa de la bombilla.

LIMPIEZA DE LOS CRISTALES DE LAS PUERTAS

1. Después de desmontar la puerta y colocarla sobre

una superficie blanda con las asas hacia abajo, pulse
simultaneamente los dos enganches de retencién y extraiga
la parte superior de la puerta tirando hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las dos
manos, extraigalos y coléquelos sobre una superficie blanda
antes de limpiarlos.

@\

3. Vuelva a colocar la hoja intermedia (marcada con “R”)
antes de volver a colocar la hoja interna: Para colocar las hojas
de cristal correctamente, asegurese de que la marca “R” se vea
en la esquina de la izquierda. Primero introduzca el lado largo
del cristal marcado con una “R” en los soportes y después
bajelo hasta su posicién. Repita este procedimiento en ambas

hojas de cristal.

Wy oV,

4, Vuelva a colocar la parte superior: un clic le indicara que se
ha colocado correctamente. Asegurese de que el precinto
esté asegurado antes de volver a montar la puerta.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema ~~  Posible causa Solucién

- Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que

- Corte de suministro. . el horno esté enchufado a la toma de electricidad.

El horno no funciona. E)leéscct:(r)igaemon delared - Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar
' . sise ha solucionado el problema.

En la pantalla aparecerd - Pongase en contacto con el Servicio Postventa mas

la letra “F” seguida de un ¢ Fallo del horno. ¢ cercano e indique el nimero que aparece detras de la

numero o letra. letraF"

La pantalla muestra el : . . . L,
mensaje “Hot” y la funcién  Temperatura demasiado alta. DeHe que el horno se enfrie antes de activar la funcion.

seleccionada no se inicia. Seleccione otra funcion.

La pantalla muestra un texto :
poco claro y parece estar i Otro idioma configurado. i Pongase en contacto con el Servicio Postventa mas cercano.
rota. : :

DISPOSITIVO DE BLOQUEO DE LA PUERTA*

Si se mantiene el bloqueo de la puerta instalado, esta
debe cerrarse manualmente. Para abrir la puerta con el
dispositivo de bloqueo (consulte la Fig. 1).

El bloqueo de seguridad de la puerta se puede quitar
siguiendo los pasos indicados en la Figura 2

* Disponible en determinados modelos solamente

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar y informacién adicional
sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:

— i u 1 «  Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu

+  Usando el cédigo QR

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el
numero de teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro

u Servicio Postventa, deberd indicar los cédigos que figuran en la placa de caracteristicas de su

oo

producto.
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Guida rapida I IT

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL q A R . .
. L . . . Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
Zs ) Perricevere un'assistenza piu completa, registrare il

istruzioni di sicurezza.
prodotto su www.whirlpool.eu/register

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi

2 [ @ 2. Ventola e resistenza circolare
(non visibile)
= = 5 3. Luce
4. Griglie laterali
O e —— M—— T 6 (il livello e indicato sulla parete della

6. Resistenza superiore/grill
7. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

...é. .7‘«7..._ YL \ o cavité)
3 eefeefithf = = \ 5. Porta

.7
43
5.0 1= ]
] =
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
F °C
13 El 0/ AUTO
B/ T\\E e 2 N > &
@ 220 80
ot : - ) _ ".-" .g 200 ~£100
= = <] 180 20
E El 160 140
1 23 4 5 6
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 3.IMPOSTARE LORA 6. MANOPOLA TERMOSTATO
Per accendere il forno selezionando | Per accedere alle impostazioni della | Ruotare per selezionare la
una funzione. durata di cottura, dell’avvio ritardato | temperatura desiderata attivando le
spegnere il forno. A forno spento, per visualizzare l'ora.
2. LUCE 4.DISPLAY
A forno acceso, premere ¢ per 5. TASTI DI REGOLAZIONE
32??2%9(;9 o spegnere la luce interna Zer modificare le impostazioni di
: urata.

Note: Il tipo di manopola pud variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il basso
il centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.
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ACCESSORI

GRIGLIA

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili

LECCARDA*

T r

Da posizionare sotto la griglia
per raccogliere i succhidi
cottura o come piastra per

TEGLIA*

Da usare per cuocere prodotti
di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al

GUIDE SCORREVOLI *

=

Per facilitare l'inserimento o la
rimozione degli accessori.

da cucina. cuocere carni, pesci, verdure,

focacce, ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli

cartoccio, ecc.

[l numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza.

INSERIMENTO DELLA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

« Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.

GUIDE SCORREVOLI E GRIGLIE LATERALI

In sequito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
fino a fine corsa.

« Gli altri accessori, per esempio la teglia, vanno inseriti
orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide.

Prima di utilizzare il forno rimuovere il nastro di

protezione [a] e successivamente rimuovere la pellicola

protettiva [b] dalle guide di scorrimento.
!

[a]
RIMOZIONE DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [c]

Tirare la parte inferiore della guida di scorrimento per
sganciare i ganci inferiori (1) e tirare le guide di scorrimento
verso l'alto, togliendole dai ganci superiori (2).
RIMONTAGGIO DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [d]
Agganciare i ganci superiori alle guide laterali (1) e premere
la parte inferiore delle guide di scorrimento contro le guide

laterali, fino a far scattare i ganci inferiori (2).

PRIMO UTILIZZO

Y

5

(]

e

o

[c]

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE
LATERALI

1. Perrimuovere le griglie laterali, impugnare la
parte esterna della griglia e tirarla verso di sé per
estrarre il supporto e i due perni interni dai rispettivi
alloggiamenti.

2. Perriapplicare le griglie laterali, posizionarle vicino
alla parete interna del forno e inserire dapprima i due
perni nei rispettivi alloggiamenti. Posizionare quindi la
parte esterna vicino alla sua sede, inserire il supporto
e spingere con decisione verso la parete del forno per
fissare saldamente la griglia.

[d]

1. IMPOSTARE L'ORA

Alla prima accensione, & necessario impostare l'ora:
remere O finché sul display lampeggiano l'icona © e
e due cifre relative all'ora.

N
nlniuly

QLI
o

Utilizzare + o — perimpostare I'ora e premere & per
confermare. Le due cifre dei minuti iniziano a
lampeggiare.

Utilizzare + o - perimpostare i minuti e premere & per
confermare.

Note: quando l'icona ®@ lampeggia, ad esempio dopo una
prolungata interruzione di corrente, & necessario impostare lora.

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fagbrica: questo € normale. Prima di
cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250°C per circa un'ora.
Durante questa procedura il forno deve essere vuoto.

Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.
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FUNZIONI

STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.
/| LIEVITAZIONE

=—Iper ottenere una lievitazione ottimale di impasti
dolci o salati. Ruotare la manopola termostato sull’icona
per attivare la funzione.

<> | TERMOVENTILATO

s . e g . . L

Per cuocere insieme cibi diversi che richiedono la
stessa temperatura di cottura su ripiani diversi (massimo
tre). Questa funzione permette di eseguire la cottura
senza trasmissione di odori da un alimento all'altro.

s | PIZZA
=

Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e
focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle teglie
a meta cottura.

| &, ECO TERMOVENTILATO

e\ . Coe

Per cuocere arrosti e arrosti ripieni su uno stesso
ripiano. La circolazione intermittente dell'aria impedisce
un'eccessiva asciugatura degli alimenti.
In questa funzione ECO la luce rimane spenta durante la
cottura e puo essere riaccesa premendo O:.

~~| GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane.

Quando si cuoce la carne alla griglia, si consiglia

di utilizzare una leccarda per raccogliere il liquido

di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 200 ml di acqua potabile.

~~ |TURBO GRILL

< X . - o
=*_IPer arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast
beef, polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda per

USO QUOTIDIANO

.

raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua potabile.

MAXI COOKING

XL —IPer cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori a 2,5 kg). Si raccomanda di girare la carne
durante la cottura per farla rosolare su tutti i lati. Si
consiglia inoltre di irrorare la carne di tanto in tanto per
evitare che asciughi eccessivamente.

RESISTENZA INFERIORE

Utile per dorare le pietanze alla base. Funzione
consigliata anche per le cotture lente, per terminare

la cottura di piatti di consistenza molto liquida o per
concentrare salse e sughi.

[<>|PANE AUTO

A—JQuesta funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura del pane.
Per ottenere i migliori risultati sequire attentamente la
ricetta. Attivare la funzione a forno freddo.

|£ TORTE DOLCI AUTO

A—lQuesta funzione_ sele_ziona automaticar_nente
temperatura e tempo ideali Per la cottura dei dolci.
Attivare la funzione a forno freddo.

@ SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura permette
dFi)rimuovere facilmente sporco e residui di cibo. Per
attivare la funzione di pulizia “Smart clean”, dopo aver
versato 100 -120 ml di acqua potabile sul fondo della
cavita del forno, ruotare la manopola di selezione e la
manopola termostato in corrispondenza dell'icona [&].
E meglio utilizzare la funzione per 35'. la posizione
dell'icona non corrisponde alla temperatura raggiunta
durante il ciclo di pulizia.

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza del simbolo della funzione
desiderata: il display si accende e il forno emette un
segnale acustico.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

4

N4
7N

Nota: durante la cottura sara possibile modificare la funzione
ruotando la manopola di selezione o regolare la temperatura
ruotando la manopola termostato. La funzione non si avvia
se la manopola del termostato si trova sulla posizione 0/
AUTO. Sara possibile impostare la durata, 'ora di fine cottura
(solo se & impostata una durata) e il timer.

LIEVITAZIONE

Per avviare la funzione "Lievitazione", ruotare la
manopola del termostato in posizione di lievitazione (40
gradi) e portare la manopola di funzione in posizione
statica; Inserire gli alimenti nel forno dopo il segnale

di preriscaldamento. Coprire I'impasto con un panno
bagnato o mettere una pentola d'acqua sul fondo della
cavita per creare un ambiente umido.

SMART CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia “Smart Clean”, dopo
aver versato 100 - 120 ml di acqua potabile sul fondo
della cavita del forno, ruotare la manopola di selezione e
la manopola termostato in corrispondenza dell'icona [&].
La funzione si attiva automaticamente: il display mostra
il tempo rimanente alla fine; alternandosi con “HYD".

€6

Nota bene: la posizione dell'icona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

Note: sara possi%ile programmare solo l'ora di fine della
funzione. La durata e automaticamente impostata a 35
minuti.
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3. PRERISCALDAMENTO E CALORE RESIDUO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e il
lampeggio dell'icona #§ sul display segnalano che &
attiva la fase di preriscaldamento.

Al raggiungimento della temperatura impostata, l'icona
smette di lampeggiare e viene emesso un nuovo
segnale acustico per indicare che & possibile introdurre
gli alimenti e procedere alla cottura.

Note: Introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento puo avere effetti negativi sui risultati della
cottura.

Al termine della cottura e con la funzione disattivata, &
possibile che l'icona #§ rimanga visibile sul display per
indicare la presenza di calore residuo.

Note: il tempo di spegnimento dell'icona puo variare
perché dipende da una serie di fattori, come la temperatura
ambiente e la funzione utilizzata. In ogni caso, il prodotto
puo essere considerato spento quando il puntatore della
manopola di selezione si trova su” 0"

4. PROGRAMMAZIONE DELLA COTTURA
Per programmare la cottura € necessario aver
selezionato precedentemente una funzione.
DURATA

Premere © tante volte fino a che sul display
lampeggiano l'icona & e “00:00".

N — —

C3

_

[

Il

v N
L

Z
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P

Utilizzare + o - perimpostare la durata desiderata,
quindi premere © per confermare.

Avviare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata: un
segnale acustico e il display avviseranno del termine
della cottura.

Note: Per annullare la durata impostata, premere @ tante
volte fino a che sul display lampeggia licona , quindi
utilizzare - per riportare la durata a “00:00” La durata
impostata include la fase di preriscaldamento.

PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA/
AVVIO RITARDATO

Una volta impostata una durata sara possibile
osticipare I'avvio della funzione, programmandone

Pora di fine: premere () fino a che sul display non

lampeggiano I'icona /¥ e |'ora corrente.

S

S i ey
S,
[y |
v S
Utilizzare + o - perimpostare l'ora di fine cottura
desiderata e premere (1) per confermare.

Avviare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata: la
funzione rimarra in pausa fino all'avvio automatico,
calcolato in base all'ora di fine cottura selezionata.
Note: per annullare l'impostazione, spegnere il forno
ruotando la manopola di selezione 0/ AuTo.

Il ritardo di avvio della funzionalita non é disponibile per

le funzioni Grill e Turbo Grill.

FINE COTTURA
Un segnale acustico e il display avvisano del termine
della funzione.

—1
@

Ruotare la manopola di selezione per selezionare una
Funzione differente o portarla su O per spegnere il
orno.

Note: se attivo il timer, il display mostrera la scritta "END”in
alternanza al tempo rimanente.

5. IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la
cottura ma permette di utilizzare il display come
contaminuti, sia durante una funzione attiva che quando
il forno é spento.

Mantenere la pressione & fino a quando & e l'icona
"00:00" e "00:00" iniziano a lampeggiare sul display.

N\
V.

\—

I
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4
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Utilizzare + o - perimpostare la durata desiderata e
premere © per confermare.

Un segnale acustico avvisera del termine del conto alla
rovescia.

Note: Per annullare il timer, mantenere premuto & fino a
quando l'icona J inizia a lampeggiare, quindi utilizzare -
per reimpostare I'ora su "00:00".
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TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE | PRERISCALDAMENTO TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) LIVELLO E ACCESSORI
=] Si 170 30-50 -\.ITi_T‘!r
Torte lievitate Si 160 30-50 2
Si 160 40 - 60 —_
Torte ripiene = Si 160 - 200 35-90 2
(cheese cake, strudel, torta di
frutta) Si 160 - 200 40-90 4 2
= Si 160 25 - 35 3
Biscotti / Tortine Si 160 25-35 L
Si 150 35-45 A2
= Si 180 - 210 30- 40 3
Bigne Si 180 - 200 35-45 A2
Si 180 - 200 35-45 2y 3
= Si 90 150-200 .3
Meringhe Si 90 140-200 4, 2.
Si 90 140-200 >, 3
= Si 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia - 4 P
< Si 190 - 250 20-50 AN—, o,
Pizza surgelata EI ! 220 10-20 %’ P
Si 230-250 10 - 25 e
= Si 180 - 200 40 - 55 —
'(I;grr’ig Sc‘j?l\f‘(;cfdura,quiche) Si 180 - 200 45 - 60 -uéu— -uéu-
Si 180 - 200 45-60 2y o
= Si 190 - 200 20-30 3,
;/%lgﬁ;/ant/Salatini di pasta Si 180 - 190 20 - 40 _\é’ '\ir
Si 180 - 190 20-40 2> 3, 1
Lo Posiliono/ | [ s 90-200  4sees L2
?igello/vnello/ Manzo/Maiale = S 190 - 200 80-110 é
ér;gsto di maiale con cotenna [ S 180 - 190 110 - 150 é
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg =] Si 200 - 230 50-100 é
Tacchino /Oca 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 ;;
Eﬁ?;tct?, il\g‘;g;o / al cartoccio = Si 170 - 190 30 - 45 ;}
Verdure ripiene S 180 - 200 50 - 70 |_i_'
(pomodori, zucchine, melanzane) = ~
Pane tostato ] 5' 250 2-6 _\_E._,_
Filetti / tranci di pesce | - 230-250 15-30* _\_ﬁ._,. \Vivr
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RICETTA FUNZIONE  PRERISCALDAMENTO TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) LIVELLO E ACCESSORI
Salsicce/Spiedini/Costine/ 5 4
Hamburger EI B 250 15-30~ Aveeeen hooef
Pollo arrosto 113 kg Si 200 - 220 s5-70% 2 1y
Roast beef al sangue 1 kg Si 200 - 210 35-50 ** e
Cosciotto di agnello / Stinchi Si 200 - 210 60 - 90 ** L3
Patate arrosto Si 200 - 210 35-55 2
Verdure gratinate - 200 - 210 25-55 1 3 j

s Y 4 1
Carne & Patate &, Si 190 - 200 45-100 *** | —. | j
Pesce & Verdure Si 180 30 - 50 *** ,\é, L 2 j
= . 4 1
Lasagna & Carne Si 200 50 - 100 *** aA—r | |
Pasto completo: 5 3 1
Crostata (Liv. 5) / Lasagne (Liv. 3) / Si 180 - 190 40 - 120 *** ne—ir A= | |
Carne (Liv. 1)
Arrosti / Arrosti ripieni La - 170 - 180 100 - 150 0 3 ,

*Ruotare il cibo a meta cottura
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura (se necessario).

*** La durata e approssimata: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento: si consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di impostare la
durata della cottura solo al raggiungimento della temperatura desiderata.

Aueeenn ~ AR J | f TS
ACCESSORI o - . Teglia / Leccarda o teglia su . Leccarda / Teglia con 200 ml
Griglia Recipiente su griglia L Leccarda / Teglia ,
griglia d'acqua
= - R =~ i D )
Vs = Sk4d
FUNZIONI X
Statico Ventilato Pizza Maxi cooking Grill Turbo Grill Eco termoventilato

PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

SUPERFICI ESTERNE

Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se uno di
questi prodotti entra inavvertitamente in contatto con
le superfici dell'apparecchio, pulire immediatamente
con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando e ancora tiepido per rimuovere
incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.
Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di
manutenzione.

per asciugare la condensa dovuta alla cottura di alimenti
ad alto contenuto di acqua, usare a forno freddo un
panno o una spugna.

- Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere e
smontare facilmente la porta

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi specifici.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi con
una spazzola per piatti o con una spugna.
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RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA
1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.
-\\<(
|

2. Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché non
esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

orta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

3. Perrimontare la

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.
2, Svitare la copertura della lampada, sostituire la

lampada e avvitare di nuovo il coperchio della lampada.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.
Note: usare lampadine alogene da 25 W/230V tipo G9,
T300°C.

La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per
elettrodomestici e non & adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici (Regolamento (CE) 244/2009).

Le lampadine sono disponibili presso il Servizio Assistenza.
- Non maneggiare le lampade a mani nude, per evitare
che vengano danneggiate dalle impronte digitali. Non

far funzionare il forno senza prima aver riposizionato il
coperchio.

PULIZIA DEI VETRI DELLA PORTA
1. Dopo aver smontato la porta e averla appo%giata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il basso,

premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di sé.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno con
due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

@

3. Riapplicare il vetro intermedio (contrassegnato con
“R") prima di rimontare il vetro interno: Per posizionare
correttamente i vetri, verificare che la marcatura “R”
sia visibile nell'angolo sinistro. Inserire dapprima il lato
lungo del vetro contrassegnato con “R” nelle sedi di
sostegno, quindi abbassarlo in posizione. Ripetere la
procedura per entrambi i vetri.

o~

Wy oV,

4. Rimontare il profilo superiore: un clicindicail
corretto posizionamento. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.

Whj;lﬁool



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Il forno non funziona.

Il display mostra la lettera

“F" seguita da un numero o
una lettera.

Sul display compare il |

messaggio “Hot” (caldo) e la
funzione selezionata non si
avvia.

Il display visualizza un testo
poco chiaro e sembra essere

guasto.

_Possibile causa

¢ Interruzione della corrente
¢ elettrica.

. Disconnessione dalla rete
. elettrica.

Il forno & guasto.

Temperatura troppo alta.

Un'altra lingua impostata.

Soluzione

- Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
. collegato all'alimentazione elettrica.

. Spegnere e riaccendere il forno per verificare se il

. problema persiste.

¢ Contattare il piu vicino Servizio Assistenza Clienti e
- specificare il numero che segue la lettera “F".

- Lasciar raffreddare il forno prima di attivare la funzione.
- Selezionare una funzione differente.

Contatta il Servizio Assistenza Tecnica piu vicino.

DISPOSITIVO DI BLOCCO PORTA*

Se la serratura della porta € installata, la porta deve
essere chiusa manualmente. Per aprire la porta con il
dispositivo di blocco porta (vedere la Fig. 1).

Il dispositivo di sicurezza della porta puo essere rimosso
seguendo la sequenza di immagini (vedere Fig. 2).

* Disponibile solo su alcuni modelli

P P
| - | Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
«  Usareil codice QR
- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul
— libretto di garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i
n codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
Whij I
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OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO

WHIRLPOOL

=D

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,

o aparelho.

registe o seu produto em www.whirlpool.eu/register

- PT

A Leia as instru¢oes de seguranga com atencao antes de usar

DESCRICAO DO PRODUTO

, 1. Painell <(3Ije controlo
L I ( 2. Ventilador e resisténcia
@ circular(ndo visiveis)
= = 3. Lampada
4. Guias de nivel
2.0t ez T © (0 nivel estd indicado na parede do
e /, \\ @ compartimento de cozedura)
3. el 5. Porta
6. Resisténcia superior /grill
7. Placa de identificacao
(ndo remover)
.7
43
5.0 1= ]
] =
DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO
F °C
° == 0/ AUTO
B T\\E e o " > 60
= ) 220 80
e = reens® - 200 “o£100
= = 180 20
=l = 160 140
1 23 4 5 6
1. BOTAO SELETOR 3. ACERTAR AHORA 6. BOTAO DO TERMOSTATO
Para ligar o forno selecionando uma | Para aceder as defini¢des do tempo | Rode o botao para selecionar a

funcao.

Para desligar o forno, rode o botao
para a posicao O

2.Luz

Com o forno ligado, prima o botao
10: para ligar ou desligar a lampada
do compartimento do forno.

de cozedura, de inicio diferido e do
temporizador.

Para apresentar o tempo em que o
forno esta desligado.

4.VISOR
5.BOTOES DE AJUSTE

Para aceder as definicbes do tempo
de cozedura.

temperatura pretendida ao ativar as
funcdes manuais.

Lembre-se: O tipo de botéo rotativo pode variar de acordo com o tipo de modelo. Se os botdes rotativos forem retrateis,
pressione o centro do botao para liberta-lo.
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ACESSORIOS

GRELHA

TABULEIRO COLETOR *

T r

Para utilizacdo como tabuleiro

ara cozinhar carne, peixe,
egumes, focaccia, etc,, ou
para recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metalica.

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como
suporte de recipientes de
cozedura, formas para assar e
quaisquer outros adequados
para fornos.

* Disponivel apenas em determinados modelos

TABULEIRO PARA ASSAR * CALHAS DESLIZANTES*

=

Para facilitar a insercdo ou a
remocao de acessorios.

Para a cozedura de todos

os produtos de padaria e
pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

O numero e o tipo de acessérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessorios no Servico Pés-venda.

COMO INTRODUZIR A GRELHA E OUTROS ACESSORIOS

- Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para cima; em
seguida, pouse a parte traseira levantada (apontando
para cima) primeiro.

« Faca-a deslizar na horizontal pelos corredores tanto

quanto possivel.

« Os restantes acessoérios, como o tabuleiro para assar,
devem ser inseridos na horizontal, fazendo-os deslizar
pelas calhas deslizantes do forno.

CALHAS DESLIZANTES E GUIAS DE NIVEL

Antes de utilizar o forno, remova a fita adesiva de
protecao [a] e, em seguida, remova a pelicula de
protecao [b] das corredicas.

[a]
REMOCAO DAS CORREDICAS [c]

Puxe a parte inferior da corredica para desacoplar os
ganchos inferiores (1) e puxe as corredicas para cima,
removendo-as dos ganchos superiores (2).
REINSTALACAO DAS CORREDICAS [d]

Fixe os ganchos superiores as guias de nivel (1) e, em
seguida, pressione a parte inferior das corredicas contra
as guias de nivel até que os ganchos inferiores estejam

engatados e ouvir um clique (2).

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

@ V B [c]

RETIRAR E REPOR AS GUIAS DE NIVEL

1. Para retirar as guias de nivel, segure a parte externa
da guia e puxe-a na sua direcao de forma a extrair o
suporte e os dois pinos internos do alojamento.

2. Para reposicionar as guias de nivel, posicione-as
junto a cavidade e comece por inserir os dois pinos nos
seus alojamentos. De seguida, posicione a parte externa
junto do seu alojamento, insira o suporte e pressione
firmemente em direcdo a parede da cavidade de forma
a garantir que a guia de nivel se encontra devidamente
presa.

[d]

1. ACERTAR A HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a
hora: Prima © até que o icone © e os dois digitos da
hora comecem a piscar no visor.

N
nininly
JR[E RN
o

Utilize + ou - para acertar a hora e prima & para
confirmar. Os dois digitos dos minutos comecam a piscar.
Utilize + ou - para acertar os minutos e prima © para
confirmar.

Lembre-se: Quando o icone ® estd a piscar, por exemplo,
durante cortes de energia prolongados, é necessario acertar a
hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é perfeitamente
normal. Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para eliminar
eventuais odores. Remova do forno qualquer elemento
de protecao em cartao ou pelicula transparente e retire
quaisquer acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora,
aproximadamente.

O forno deve estar vazio durante o aquecimento.
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Lembre-se: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacao do aparelho.

FUNCOES
— |CONVENCIONAL

Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando
apenas um nivel.

-~~| LEVEDURA

P ~ .

Para uma levedacao eficaz de massas doces
ou salgadas. Para ativar esta funcdo rode o botao do
termdstato para o respetivo icone.
«s | AR FORCADO
X277 . . .

Para cozinhar alimentos diferentes que requerem
a mesma temperatura de cozedura em diferentes
prateleiras (maximo trés) ao mesmo tempo. Esta funcao
permite cozmhar_ alimentos diferentes sem transmitir
odores de uns alimentos para os outros.

s | PIZZA

@. Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao
e Elzza. Recomendamos que troque a posicao dos
tabuleiros de assar a meio do processo de cozedura.

[ <3 | AR FORCADO ECO

L
% bara assar pecas de carne/pecas de carne
recheadas num unico nivel. Evita-se que os alimentos
sequem excessivamente, através de uma circulacao
de ar suave e intermitente. Quando esta fun?é\o esta
a ser utilizada, a luz mantém-se apagada ao longo da
cozedura, mas pode acender-se temporariamente,
remindo XC:.
>~~~ |GRELHADOR

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos
a utilizacdao de um tabuleiro coletor, para recolher os
sucos da cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer
um dos niveis que se encontram abaixo da grelha e
adicione 200 ml de agua potavel.

~7| TURBO GRILL

a%s
** lPara assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizagdo de um tabuleiro

UTILIZACAO DIARIA

coletor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o
tabuleiro em qualquer um dos niveis que se encontram
abaixo da grelha e adicione 200 ml de dgua potavel.

MAXI COOKING

XL —lPara cozinhar pedacgos grandes de carne (acima
de 2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante
a cozedura, para assegurar que fica uniformemente
dourada de ambos os lados. Também recomendamos
gue regue a carne esporadicamente, para evitar que
figue excessivamente seca.

AQUECIMENTO INFERIOR

Util para gratinar a parte inferior dos alimentos.
Funcao também recomendada para cozedura lenta,
terminar a cozedura de alimentos com uma consisténcia
muito liquida ou molhos e caldos concentrados.

|® PAO AUTO
A_—lEsta funcao seleciona automaticamente a

temperatura ideal e o tempo de cozedura para paes.
Para obter os melhores resultados possiveis, siga
cuidadosamente a receita. Ative esta funcao apenas
quando o forno estiver frio.

PASTELARIA AUTO
=]

Esta funcédo seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para bolos.
Ative esta funcdo apenas quando o forno estiver frio.

@ SMART CLEAN

A acdo do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil
remocdo de sujidade e residuos de alimentos. Para
ativar a funcao "Smart Clean", verta 100-120 ml de
agua potavel no fundo do forno e, em seguida, rode o
botdo seletor e o0 botdo do termdstato para o icone[&].
Recomenda-se que utilize a funcao durante 35
minutos. A posicao do icone nao corresponde a
temperatura atingida durante o ciclo de limpeza.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO
Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar: o visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNGCAO

MANUAL

Para iniciar a fun ao s.elecionada, rode o botdp do
termdstato para definir a temperatura requerida.

I
7|

N\
7N

Lembre-se: Durante a cozedura é possivel e alterar a funcéo
rodando o botao seletor ou regular a temperatura rodando
0 botdo do termdstato. A funcao sé é iniciada se o botdo

do termostato estiver na posicao Q /AUTO. Pode definir o
tempo de cozedura, o tempo de fim da cozedura (apenas se
selecionar um tempo de cozedura) e um temporizador.

LEVEDURA

Para iniciar a funcao “Levedura”, rode o botdo do termostato
para a posicao de Levedura (40°) e coloque o botao da
funcdo na posicao Convencional; Coloque os alimentos

no interior do forno apés o sinal de preaquecimento ser
emitido. Cubra a massa com um pano humido ou coloque
um recipiente com dgua na parte inferior da cavidade, de
modo a criar um ambiente humido.

SMART CLEAN

Para ativar a funcao “Smart Clean”, verta 100 - 120 ml de
agua potavel no fundo do forno e, em segquida, rode o
botdo seletor e o botdo do terméstato para o icone [&]. A
funcao é ativada automaticamente: o visor apresenta o
:(’eHr\T(]BS’) restante até ao final; alternado com a mensagem

T
—
_
-

¢

Nota: A posicdo do icone ndo corresponde a temperatura
atingida durante o ciclo de limpeza.

Lembre-se: E possivel programar o tempo de fim desta
funcao. A duracdo esta predefinida automaticamente para 35
minutos.
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3. PREAQUECIMENTO E CALOR RESIDUAL

Uma vez iniciada a funcao, é emitido um sinal sonoro

e o icone #J a piscar no visor indica que a fase de
preaquecimento estd ativada.

Uma vez alcancada a temperatura definida, o icone

fica fixo no visor e é emitido um novo sinal sonoro,
indicando que os alimentos podem ser introduzidos no
interior do aparelho e que a cozedura pode ser iniciada.
Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes da fase

de preaquecimento estar concluida podera ter um efeito
adverso no resultado final da cozedura.

Terminada a cozedura e desativada a funcéo, o icone

20 podera permanecer visivel no visor e a ventoinha de
arrefecimento desliga-se, indicando a existéncia de calor
residual no compartimento.

Lembre-se: O tempo apds o qual o icone é desativado varia,
pois depende de uma série de fatores, como a temperatura
ambiente e a funcdo utilizada. Em qualquer caso, dever3
considerar que o aparelho estd desligado sempre que o
ponteiro do botdo seletor se encontre em O

4. PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcédo antes de programar
a cozedura.

DURACAO

Mantenha o botao @ premido até que oicone ® e a
indicacao "00:00" comecem a piscar no visor.

N
win'nln
LI

Utilize + ou - para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima & para confirmar.
Ative a funcdo rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o
visor indica que a cozedura esta concluida.

Lembre-se: Para cancelar o tempo de cozedura definido,
mantenha premido o botao & até que o icone (& comece a
piscar no visor e, em seguida, prima - para repor o tempo
de cozedura para "00:00" Este tempo de cozedura inclui uma
fase de preaquecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO
DA COZEDURA

Apés definir um tempo de cozedura, o inicio da funcéo
pode ser diferido, programando o tempo de fim: prima
() até que o icone A¥ e a hora atual comecem a piscar

no visor.
St
[y

>

ot
Utilize + ou - para definir o tempo de fim da cozedura
pretendido e, em seguida, prima (Iy para confirmar.
Ative a funcdo rodando o botao do termostato para
a temperatura requerida: a funcao ird permanecer
em pausa até se iniciar automaticamente no tempo
calculado com base no tempo de fim de cozedura
selecionado.
Lembre-se: Para cancelar a definicdo, desligue o forno
rodando o botéo seletor 0/ AuTo.
A funcionalidade de atraso de arranque nao esta
disponivel para as funcdes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA
E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a funcao
estd concluida.

—1
@

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao
ou para O para desligar o forno.

Lembre-se: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica
a mensagem "END" alternada com o tempo restante.

5. PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcao ndo interrompe, nem programa a cozedura
mas permite-lhe utilizar o visor como temporizador,
quer enquanto uma funcdo esta ativada, quer quando o
forno esta desligado.

Mantenha premido o icone © até que os icones () e
"00:00" e "00:00" comecem a piscar no visor.

N 7
ninteln
LI

Utilize + ou - para definir o tempo pretendido e prima
para confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um sinal
sonoro.

Lembre-se: Para cancelar o temporizador, mantenha premido
o botdo © até que o icone & comece a piscar e, em seguida,
utilize — para repor o tempo para "00:00"
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TABELA DE COZEDURA

RECEITA FUNCAO PREAQUECIMENTO  TEMPERATURA (°C) DURACAO (Min.) NiVEL E ACESSORIOS
= Sim 170 30-50 3>
Bolos com levedura Sim 160 30-50 _\éﬁ
Sim 160 40 - 60 —_
Bolo recheado = Sim 160 - 200 35-90 L2
(cheesecake, strudel, tarte de
frutas) Sim 160 - 200 40-90 A 2
= Sim 160 25 - 35 3
Biscoitos/queques Sim 160 25-35 i,
Sim 150 35-45 2
= Sim 180 - 210 30- 40 3
Massa choux Sim 180 - 200 35-45 L 1i,
Sim 180 - 200 35-45 Loy 3
=] Sim 90 150-200 .3
Merengues Sim 90 140-200 4, 2.
Sim 90 140-200 . >, 3
= Sim 190 - 250 15 - 50 172
Pizza/Focaccia ) 4 5
= Sim 190 - 250 20 - 50 —_ 2
=] Sim 250 10- 20 L3
Pizza congelada
Sim 230-250 10-25 —= 2
= Sim 180 - 200 40 - 55 —
I(%grlgesgglgagﬂcrﬁes, quiche) Sim 180 - 200 45-60 -uéu— -\éu-
Sim 180 - 200 45 - 60 R
= Sim 190 - 200 20-30 3
vol-au-vents/salgadinhos de Sim 180 - 190 20-40 A 2
Sim 180 - 190 20-40 2> 3, 1
e msaotone/ 5 smo w0-a0 | asess 2,
Borrego / vitela / vaca / porco 1 kg =] Sim 190 - 200 80-110 é
Lombo assado estaladico 2 kg =] Sim 180 - 190 110 - 150 Q
Frango / coelho / pato 1 kg =] Sim 200 - 230 50-100 ;,
Peru / ganso 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 ;,
feixe no forno / em papelote =] Sim 170 - 190 30- 45 .
I(_tg?#arpees,scrﬁrcgheetaecsj,ogeringelas) Sim 180 - 200 50-70 .\_,,3|;1_,.
Pao tostado ] 5' 250 2-6 _\_‘jr’n_,_
Filetes/postas de peixe | - 230-250 15-30* _\_f._,. \Vivf
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RECEITA FUNGAO PREAQUECIMENTO| TEMPERATURA (°C) DURACAO (Min.) NiVEL E ACESSORIOS
aglr?:cbfaar;/szrr);tadas/costeIetas/ ] ) 250 15-30 * “5 p \miNf
Frango assado 1 - 13 kg Sim 200 - 220 ss-70% 2 .1,
Rosbife mal passado 1 kg Sim 200 - 210 35-50 ** ;,

Perna de borrego/pernis Sim 200 - 210 60-90* 3 |

Batatas assadas Sim 200-210 35-55 ji,

Gratinado legumes - 200- 210 25-55 é

Carne e batatas Sim 190 - 200 45 - 100 *** ,\é, ;,

Peixe e legumes Sim 180 30 - 50 *** ,\é, ;,
Lasanha e carne Sim 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;,
Refeicdo completa:

Tarte de frutas (nivel 5) / lasanha Sim 180 - 190 40 - 120 *** ,\éﬁ ,\éﬁ ;,
(nivel 3) / carne (nivel 1)

I’Ceacrrr;n:a:;:js;ada/carne assada 5] _ 170 - 180 100 - 150 ;j

*Vire o alimento a meio da cozedura

**Vire 0 alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessario).
***Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar, dependendo da preferéncia de

cada um.

O tempo indicado ndo inclui a fase de pré-aquecimento: recomendamos que coloque os alimentos no forno e defina o
tempo de cozedura apenas apds 0 mesmo ter alcancado a temperatura requerida.

Aueennn ~ AR=lr —J | f TS
ACESSORIOS Tabglelro para assar / Tabuleiro coletor / tabuleiroTabulelro coletor / tabuleiro
Grelha Forma para assar na grelha tabuleiro coletor ou forma ara assar para assar com 200 ml de
para assar na grelha P 4dgua
= @ “ I R
- ‘s = (=3 2Y]
o =] -z = e
Convencional Ar forcado Pizza MAXI cozedura Grill Turbo grill Ar forcado Eco

LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno
arrefece antes de executar
qualquer operacao de manutencao

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, uma vez

O forno tem de ser desligado da
rede elétrica antes da realizacao
de qualquer tipo de trabalho de
manutencao.

ou limpeza. que esfge.s pgdem darlmli‘ﬁcar as
“ o1 . superficies do aparelho.
y::ot;tlhze produtosdelimpezaa  jga|uvas de protecao.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra

humido. Se estiverem muito sujas, acrescente algumas
otas de detergente com um pH neutro. Termine a
impeza com um pano seco.

Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se

algum destes produtos entrar, inadvertidamente,

em contacto com as superficies do aparelho, limpe

imediatamente com um pano de microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

- Apds cada utilizacao, deixe que o forno arrefeca e
limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno, para
remover eventuais depdsitos ou manchas causados por
residuos de alimentos.

Para secar qualquer condensacao que se tenha formado
devido a cozedura de alimentos com elevado teor de
agua, deixe o forno arrefecer completamente e limpe-o
COM um pano ou uma esponja.

« A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

ACESSORIOS

Apés a utilizacao, coloque os acessérios numa solugao
Iiguida de limpeza, manuseando-os com luvas
adequadas para forno, caso ainda estejam quentes. Os
residuos de alimentos podem ser retirados com uma
esponja ou escova de limpeza.
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RETIRAR E VOLTAR A COLOCAR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as

linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.
=

—
0

PN

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as méos — nao a
segure pela pega.

Retire, simplesmente, a porta, continuando a fecha-la
enquanto a puxa (a), simultaneamente, para cima, até se
libertar do respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma
superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcao do
forno e alinhando os ganchos das dobradicas com
os respetivos suportes, fixando a parte superior aos
suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original:
Assegure-se de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver, repita
os procedimentos acima indicados.

SUBSTITUIR A LAMPADA

1. Desligue o forno da corrente elétrica.

2. Desaperte a cobertura da lampada, substitua a
lampada e aperte novamente a cobertura da mesma.
3. Ligue o forno novamente a corrente elétrica.
Lembre-se: Utilize lampadas de halogéneo 25 W/230V tipo
G9,T300 °C.

A lampada utilizada no produto foi especificamente
concebida para eletrodomésticos e ndo é adequada para

a iluminacao geral de divisdes da casa (Regulamento CE
244/2009%.

As lampadas estao disponiveis no nosso Servico Pés-Venda. -
Ndo manuseie as lampadas com as méos desprotegidas, uma
vez que as suas impressdes digitais podem danifica-las. Ndo
utilize o forno até que a cobertura da lampada tenha sido
reposta.

LIMPEZA DO VIDRO DA PORTA

1. Apds remover a porta e pousa-la sobre superficie
suave, prima simultaneamente os dois grampos de
retencao e remova a extremidade superior da porta,
puxando-a na sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre uma
superficie suave antes de proceder a sua limpeza.

@

3. Reinstale o painel intermédio (marcado com um "R")
antes de instalar o painel interior: Para posicionar os
painéis de vidro corretamente, certifique-se de que é
possivel visualizar a marca "R" no canto esquerdo. Insira
primeiro a parte mais longa do vidro com a indicacao
"R" nos suportes e, em seguida, baixe-a até a posicdo
correta. Repita esta procedimento para ambos os

painéis de vidro.

\ o/

Wy

4. Instale novamente a extremidade superior: ird ouvir
um clique, indicando que esta bem posicionado.
Certifique-se de que a vedacgdo estd segura antes de
montar novamente a porta.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema  ~  Causapossivel Solugdgo —
: - Verifigue se existe energia elétrica proveniente da rede e
O forno ndo estd a . Corte de energia. : se o forno estd ligado a tomada eletrica.
funcionar. - Desativacao da rede elétrica.  Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o

- problema ficou resolvido.

O visor apresenta a letra "F",
seguida de um ndmero ou  Falha do forno.
uma letra. :

¢ Contacte o seu Servico Técnico de Pos-Venda mais
¢ proximo e indique o nimero que acompanha a letra "F".

O visor apresenta a
mensagem "Hot" (Quente) e
a funcao selecionada nao é
iniciada.

- Deixe o forno arrefecer antes de ativar a funcéo.

Temperatura demasiado alta. - Selecione uma outra fungao.

O monitor mostra um texto
pouco claro e parece estar  : Definir outro idioma.
partido. :

Contacte o Centro de Assisténcia Pos-venda ao Cliente mais
¢ préximo.

DISPOSITIVO DE BLOQUEIO DA PORTA*

Quando o bloqueio da porta estiver instalado, a porta
tem de ser fechada manualmente. Para abrir a porta
com o dispositivo de bloqueio da porta (ver Fig. 1).

O dispositivo de seguranca da porta pode ser retirado
seguindo a sequéncia de imagens (consulte a Fig. 2).

* Disponivel apenas em determinados modelos

= . = =] Aspoliticas,adocumentacao padrao e as informacoes de produto adicionais poderao ser
Hi-=-|0 consultadas:
- visitando o nosso website docs.whirlpool.eu
«  Utilizando o c6digo QR
— - Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone
[ ] contido no livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos
fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.
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Kurzanleitung

PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Flr eine umfassendere Unterstlitzung melden Sie lhr
Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL

A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

, 1. Be%ilenfeld g heizel
I ( 2. Geblase und Ringheizelement
@ (nicht sichtbar)
= = 3. Lampe
4, Seitengitter
2.0t ez tei- 6 (die Einschubebene wird auf der Wand
° /, \\ ° des Garraums angezeigt)
31l 5. Tir
6. Oberes Heizelement/Grill
7. Typenschild
(nicht entfernen)
.7
43
I | = l
] =
BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
F °C
° == 0/ AUTO
Lél ...... (:) —+ 20 60
220 80
=
- i© 3 200 0N 19(.).
- = - 180 20 %
§ E El 160 140
1 23 4 5 6
1. AUSWAHLKNOPF 3.EINSTELLEN DER UHRZEIT 6. THERMOSTATREGLER
Zum Einschalten des Ofens durch Fur den Zugang zu Drehen, um die gewtiinschte

Funktionsauswahl.
Auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2.LAMPEN
Bei eingeschaltetem Ofen:Q: driicken,

um die Lampe im Garraum ein- oder
auszuschalten.

Garzeiteinstellungen, Startverzdgerung
und Timer.

Zur Anzeige der Zeit, wenn der Ofen
ausgeschaltet ist.

4.DISPLAY

5.EINSTELLTASTEN
Zum Andern der Garzeiteinstellungen.

Temperatur bei Aktivierung der
manuellen Funktionen auszuwahlen.

Bitte beachten: Die Art des Reglers kann je nach Modell unterschiedlich sein. Wenn die Regler Druckkndpfe sind, den Knopf in
der Mitte runter dricken, um ihn aus seinem Sitz zu 16sen.

Whjr/lﬁool



ZUBEHOR

ROST

FETTPFANNE *

T r

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

Fur die Verwendung als

Brater zum Garen von Fleisch,
Fisch, GemUse, Fladenbrot
oder zum Aufsammeln

von Garflissigkeiten bei
Positionierung unter dem Rost.

*nur flUr bestimmte Modelle erhaltlich

BACKBLECH *

Zum Backen von Backerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fur die Zubereitung

BACKAUSZUGE *

=

Um das Einsetzen und
Entfernen von Zubehorteilen
zu erleichtern.

von Braten, Fisch in der Folie
USW.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE EINSETZEN

« Den Rost auf die gewlinschte Ebene einschieben, ihn dabei
leicht nach oben gekippt halten und die angehobene hintere
Seite (nach oben zeigend) zuerst nach unten legen.

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

« Diesen anschlieBend horizontal entlang der Schienen so weit
wie moglich einschieben.

« Weitere Zubehorteile, wie das Backblech, sind horizontal
einz(ljjsetzen, indem sie auf den Schienen eingeschoben
werden.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a] entfernen

ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um die unteren
Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die Backausztige nach oben
und entfernen Sie sie aus den oberen Haken (2).
ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]

Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein.
Driicken Sie dann den unteren Teil der Backauszlige gegen

die Seitengitter, bis die untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH

u-ll“

=)

I'i:iu]l

[c]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den duBeren
Teil des Gitters fest und ziehen Sie es zu sich hin, um die
Halterung und die zwei inneren Stifte aus dem Gehause
herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubrinﬁen, positionieren
Sie sie in der Nahe des Garraums und fuihren Sie zunachst die
beiden Stifte in ihre Aufnahme ein. Als nachstes positionieren
Sie den duB3eren Teil in die Ndhe seiner Aufnahme, setzen

Sie die Halterung ein und driicken Sie fest auf die Wand

des Garraums, um sicherzustellen, dass die Seitengitter
ordnungsgemal? befestigt ist.

[d]

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die
Zeit eingestellt werden: & driicken, bis das Symbol ®
erscheint und die beiden Ziffern fiir die Stunden auf dem
Display zu blinken beginnen.

N

7. >
Q
Mit + oder - die Stunde einstellen und & zur Bestatigung

driicken. Die beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen zu
blinken.

Mit + oder - die Minuten einstellen und & zur Bestatigung
driicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol @ blinkt, zum Beispiel nach
langerem Stromausfall, missen Sie die Zeit zurlickstellen.

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor
dem Garen von Speisen wird daher empfohlen, den Ofen in
leerem Zustand aufzuheizen, um mogliche Gerliche zu
entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen.
Der Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein.

) VVhEﬁﬁxﬂ



Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten
Gebrauch des Gerats zu IUften.

FUNKTIONEN

OBER- & UNTERHITZE

‘ Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

~~.|AUFGEHEN LASSEN

Fir ein effektives Garen von siiBen und salzigen Teigen.
Den Thermostatregler auf das Symbol drehen, um diese
Funktion zu aktivieren.

HEISSLUFT

Fur gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen

auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmackstibertragung von einer Speise auf die anderen.

s |PIZZA

<=>| 7um Backen verschiedener Sorten und Formen
von Brot und Pizza. Es wird empfohlen, die Position des
Backblechs nach der Halfte der Garzeit zu wechseln.

[ <3 |ECO HEISSLUFT

€% |7m Garen von Braten und gefiillten Bratenstlicken
auf einer Einschubebene. Durch eine sanfte, zeitweilige
Luftzirkulation wird ein Uberma'Bié;es Austrocknen der Speise
vermieden. Bei der Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt
die Beleuchtung wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet,
aber sie kann durch Driicken der Taste O wieder

eingeschaltet werden.
>~ | GRILL

- Zum Grillen von Steaks, Grillspie3en und Bratwiirsten,
zum Uberbacken von Gemuise oder Rosten von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten empfohlen:
Die Fettpfanne unter eine beliebige Einschubebene unter den
Rost stellen und 200 ml Trinkwasser zufiigen.

~7 | GRILL + HEIBLUFT

e
*% 1 7Zum Garen groRer Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne zum

TAGLICHER GEBRAUCH

g
e
\ed/

Aufsammeln der GarﬂUssiﬁkeiten empfohlen: Die Fettpfanne
unter eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen
und 200 ml Trinkwasser zufligen.

MAXI COOKING

XL —IZum Garen von grof3en Fleischstiicken (Uber 2,5 kg).
Es wird empfohlen, das Fleisch wahrend dem Garvorgang zu
wenden, um sicherzustellen, dass beide Seiten gleichmallig
gebraunt werden. Es wird auBerdem empfohlen, das
Fleischstlick gelegentlich zu begie3en, um ein libermafiges
Austrocknen zu vermeiden.

UNTERHITZE

Zum Anbrdunen der Unterseite der Speise. Die
Funktion wird auch zum langsamen Garen, zum Fertigkochen
von sehr fllissigen Speisen oder zum Eindicken von Saucen
und Bratensaft empfohlen.

[<>|BROT AUTO

A——Diese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fiir Brot aus. Fiir optimale
Ergebnisse, das Rezept sorgfaltig befolgen. Aktivieren Sie die
Funktion, wenn der Backofen kalt ist.

|£ GEBACK AUTO

A—IDiese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fiir Kuchen. Aktivieren Sie die
Funktion, wenn der Backofen kalt ist.

@ SMARTCLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur entsteht,
ermoglicht das einfache Entfernen von Schmutz und
Speiseresten. Zur Aktivierung der ,Smart Clean”-
Reinigungsfunktion 100 -120ml Trinkwasser auf den
Ofenboden geben, dann den Auswahlknopf und den
Thermostatregler auf das Symbol [¢] drehen. Verwenden Sie
die Funktion am besten 35 Minuten lang. Die Position des
Symbols entspricht nicht der erreichten Temperatur
wahrend des Reinigungszyklus.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das
Symbol fiir die gewtlinschte Funktion drehen: die Anzeige
leuchtet auf und ein Signalton ertont.

2.EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Um die Funktion zu aktivieren, mussen Sie den
Thermostatregler auf die gewlinschte Temperatur drehen.

I
7|

N4
7N

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Funktion
andern, indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die
Temperatur durch Drehen des Thermostatreglers anpassen. Die
Funktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf Q /AUTO
steht. Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine
Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.

AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der Funktion “Aufgehen lassen” drehen Sie den
Thermostatregler auf Aufgehen lassen (40 Grad) und stellen
den Funktionsknopf auf Ober- & Unterhitze; Geben Sie das
Lebensmittel nach dem Vorheizsignal in den Backofen.
Decken Sie den Teig mit einem feuchten Tuch ab oder stellen
Sie einen Topf mit Wasser auf den Boden des Garraums, um
eine feuchte Umgebung zu schaffen.

SMART CLEAN

Fir die Aktivierung der Reinigungsfunktion ,Smart Clean”,
100 - 120 ml Trinkwasser auf den Boden des Ofens giel3en,
anschlieBend den Auswahlknopf und den Thermostatregler
auf das Symbol [¢ldrehen. Die Funktion wird automatisch
aktiviert: Das Display zeigt die bis zum Ende verbleibende
Zeit; im Wechsel mit “HYD".

P
o
o
7

o

¢

Bitte beachten: Die Position des Symbols entspricht nicht der
erreichten Temperatur wahrend des Reinigungszyklus.

Bitte beachten: Es kann ausschlieSlich die Abschaltzeit dieser
Funktion programmiert werden. Die Dauer wird automatisch auf
35 Minuten eingestellt.

WhWOOl 3



3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton und ein
bIEnkendes Symbol #§ auf der Anzeige an, dass das Vorheizen
aktiv ist.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht wurde, leuchtet
das Symbol dauernd und ein neuer Signalton zeigt an,

dass die Speise hineingestellt und mit dem Garvorgang
fortgefahren werden kann.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor die
Vorheizphase beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf
das endgliltige Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter Funktion,
kann das Symbol 4, selbst nachdem sich das Kiihlgebldse
ausgeschaltet hat, weiter auf dem Display sichtbar bleiben,
um die Restwarme im Garraum anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol
ausschaltet, variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie
Raumtemperatur und verwendeter Funktion abhangt. Auf jeden
Fall sollte das Gerét als ausgeschaltet betrachtet werden, wenn
der Zeiger am Auswahlknopf auf O steht.

4, PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens muissen Sie eine
Funktion auswahlen.
DAUER

solange driicken, bis das Symbol ¢ und ,00:00” auf der
Anzeige blinkt.

N
win'nln
LI

oder + zum - Einstellen der gewlinschten Garzeit
verwenden, anschlieBend © zur Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die
gewlinschte Temperatur aktivieren: Es ertont ein akustisches
Signal und das Display zeigt an, dass der Garvorgang beendet
ist.

Bitte beachten: Um die eingestellte Garzeit zu andern,
gedrUckt halten, bis das Symbol (& auf der Anzeige blinkt, dann
mit - die Garzeit auf,00.00" zurlickstellen. Diese Garzeit enthélt
eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/
STARTVERZOGERUNG

Nachdem die Gardauer eingestellt wurde, kann die
Aktivierung der Funktion durch die Programmierung der
Abschaltzeit verzogert werden: ) driicken, bis das Symbol
A¥ und die aktuelle Zeit auf der Anzeige blinken.

S ——
art.art
g |
4 >
b
Zum Einstellen der Abschaltzeit + oder - verwenden und
(M zur Bestatigung driicken.
Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf
die gewlinschte Temperatur aktivieren: Die Funktion
ist angehalten, bis sie basierend auf dem ausgewahlten
Garzeitende automatisch rechtzeitig startet.
Bitte beachten: Um die Einstellung abzubrechen, den
Auswahlknopf auf 0/ Aautadrehen, um den Ofen auszuschalten.
Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fiir Grill- und
Turbo Grill-Funktionen nicht verfiigbar.

ENDE DES GARVORGANGS
Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an, dass
die Funktion beendet ist.

—1
@

Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwdhlen, oder auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd,END" und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das
Garen, aber ermoglicht es Ihnen die Anzeige als Timer zu
verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert ist als auch
bei ausgeschaltetem Ofen.

solange driicken, bis das Symbol 5 und ,00:00” auf der
Anzeige blinken.

My

>

Ny
O

+ oder - zum Einstellen der gewlinschten Zeit verwenden
und © zur Bestatigung driicken.

Es ertont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Ruickzahlen der ausgewahlten Zeit beendet hat.

Bitte beachten: Um den Timer abzubrechen, © gedrtickt halten,
bis das Symbol (5 zu blinken beginnt, dann mit — die Zeit auf
,00:00"zurlickstellen.
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GARTABELLE

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) EIN:S:‘EJ:giﬁ_'EIELlEJND
=] Ja 170 30-50 e
Hefekuchen Ja 160 30-50 2
Ja 160 40-60 | 2,
Gefiillter Kuchen = Ja 160 - 200 35-90 ‘i’
(Késekuchen, Strudel, Obstkuchen) Ja 160 — 200 40 - 90 -\...i—...,- -\...i—...,-
=] Ja 160 25-35 3
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 L
Ja 150 35 - 45 A2
= Ja 180 - 210 30-40 3
Beignets Ja 180 - 200 35-45 A2
Ja 180 - 200 35-45 >, 3 1
=] Ja 90 150-200 3,
Meringen Ja 90 140-200 [ 4, .2
Ja 90 140-200 .2, 3 1V
= Ja 190 - 250 15 - 50 172
Pizza / Fladenbrot 4 5
N Ja 190 - 250 20-50 =2
Tiefkiihlpizza E’ 2 220 10220 %I >
Ja 230 - 250 10-25 —_—
= Ja 180 - 200 40 - 55 —
(Sgézr:qguié(t%ﬂ]e?guiche) Ja 180 - 200 45 - 60 aéﬁ aéﬁ
Ja 180 - 200 45-60 2 o
= Ja 190 - 200 20-30 3
g b mwo  ww T
Ja 180-190 20-40 > 3, 1
et | ho w00 asees 2
Lamm/Kalb/Rind/Schwein 1 kg E Ja 190 - 200 80-110 é,
Schweinebraten mit Kruste 2 kg & Ja 180-190 110-150 ;,
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg = Ja 200 - 230 50-100 | 2,
Truthahn / Gans 3 kg = - 190 - 200 100-160 2,
FFiﬁg?SF;;abnazc)ken/in Folie = Ja 170 - 190 30 - 45 ;;
(GT(e)frlrnggga,GZir?clﬁwsigi, Auberginen) Ja 180 - 200 50-70 "‘%"‘
Getoastetes Brot ] 5' 250 2-6 ,\_”5.._,
Fischfilets/Scheiben ] - 230 - 250 15-30*% ~—m \Vi,vf
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REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) EIN;S:lEJ:('Eji'ErI:ngND
torhon s = s s LS
Brathihnchen 1-1,3 kg Ja 200 - 220 s5-70% 2,
Roastbeef englisch 1 kg Ja 200 - 210 35-50 ** é
Lammbkeule, Haxe Ja 200 - 210 60-90* | 3 |
Bratkartoffeln Ja 200 - 210 35 - 55 2
Gemusegratin - 200 - 210 25-55 [iﬂ
Fleisch und Kartoffeln Ja 190 - 200 45-100%+ A4 T
Fisch und Gemiise Ja 180 30-50%* 4 2
Lasagne und Fleisch % Ja 200 50-100%* 4 1
Komplette Mahlzeit:

Creagee Gnschubebene 3 Ja 180-190 s0-120% 2 3 1
Fleisch (Einschubebene 1)
Braten/gefiillte Bratenstilicke & - 170 - 180 100 - 150 éﬂ

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden

** Das Gargut nach zwei Drittel der Garzeit wenden (bei Bedarf).

***\oraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben kénnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem
Ofen genommen werden.

Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird empfohlen die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit
einzustellen, wenn die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

RY=—==P] [ 1 F o
Backblech / Fettpfanne Fettpfanne / Backblech mit
oder Backform auf Rost 200 ml Wasser

ZUBEHORTEILE

Rost Backform auf Rost Fettpfanne / Backblech

ST B O 5

O/Unterhitze Heissluft Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Eco HeiBluft

FUNKTIONEN

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Vor dem Ausfiihren Keine Stahlwolle, Scheuermittel Vor dem Ausfiihren beliebiger
beliebiger Wartungs- oder oder aggressive/atzende Wartungsarbeiten muss der Ofen
Reinigungsarbeiten sicherstellen, Reinigungsmittel verwenden, von der Stromversorgung getrennt
dass der Ofen abgekiihlt ist. da diese die Flachen des Gerdtes sein.

beschiddigen konnen.

Keine Dampfreiniger verwenden. ¢ hutzhandschuhe tragen.

AUSSENFLACHEN Zum Trocknen von Kondensation, die sich beim Garen
Reinigen Sle d|e Fléchen m|t einem feuchten von Spe|5en m|t einem hOhen Wassel’geha|t b||det, den
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein, Ofen vollstandig abkihlen lassen und anschlieend mit
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel einem Tuch oder Schwamm trockenwischen.
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.  * Die Tur kann einfach entfernt und wieder angebracht
Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel werden fUr eine einfache Reinigung des Glas
verwenden. Falls ein solches Mittel versehentlich mit - Das Glas der Backofentir mit einem geeigneten

den Flichen des Gerits in Kontakt kommt, dieses sofort ~ FlUssigreiniger reinigen.

mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen. ZUBEHORTEILE

INNENFLACHEN Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in

- Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen Geschirrspllmittellauge einweichenund

und anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn dieser ~ Backofenhandschuhe verwenden, solange die
noch warm ist, um durch Speiseriickstinde verursachte ~ Zubehérteile noch heiB sind. Speiseriickstdnde kdnnen
Ablagerungen oder Flecken zu entfernen. dann mit einer Spulbirste oder einem Schwamm

entfernt werden.
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AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen und
die Haken senken, bis sie sich in entriegelter Position
befinden.

2. Die Tur so weit wie moglich schlieBen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten — diese nicht am
Griff festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter geschlossen
und Eleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis sie sich
aus ihrem Sitz |6st (b).

Die Tur seitlich abstellen und auf eine weiche
Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
cs;eschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre

itze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem
Sitz sichern.

4. Die Tur senken und anschlieBend vollstandig 6ffnen.
Die Haken in ihre AusganEsposition senken:
Sicherstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt
werden.

5. Versuchen, die Tur zu schlieBen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht
der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte wiederholen.

AUSWECHSELN DER LAMPE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,

die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der

Beleuchtung festschrauben.

3. SchlieBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.
Bitte beachten: Halogenlampen des Typs 25W/230, G9 und

T300°C verwenden.

Die im Gerédt verwendete Lampe ist speziell fur Elektrogerate
konzipiert und ist nicht fur die Beleuchtung von Rdumen
geeignet (EU-Verordnung 244/2009).

Die Glthlampen sind Gber unseren Kundendienst erhdltlich.
- Glahbirnen nicht mit blofSen Handen berlhren, da sie
durch die Fingerabdrlicke beschadigt werden kénnten.

Den Backofen erst benutzen, nachdem die Abdeckung der
Beleuchtung wieder aufgesetzt wurde.

REINIGEN DER GLASSCHEIBEN DER TUR

1. Nach dem Ausbau der Tur diese auf einer weichen
Flache mit dem Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig
die zwei Halteklammern driicken und die obere Kante
der Tir zu sich ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Handen anheben und fest
halten, es entfernen und auf eine weiche Flache legen,
um es daraufhin zu reinigen.

3. Bringen Sie die Zwischenscheibe wieder an
(gekennzeichnet mit “R") bevor Sie die Innenscheibe
wieder einbauen: Um das Glasscheiben richtig
einzusetzen, sicherstellen, dass das Zeichen ,R” in der
linken Ecke sichtbar ist. Zuerst die lange Seite des Glas,
die mit einem ,R” gekennzeichnet ist in die Halterungen
einsetzen, dann in die Position absenken. Wiederholen
Sie diesen Vorgang bei beiden Glasscheiben.

4. Die obere Ecke wieder anbringen: ein Klick bestatigt
die richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die
Dichtung vor Wiedereinbau der Tur befestigt wird.
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LOSEN VON PROBLEMEN

Problem ... MéoglicheUrsache AbhilfemaBnahme S
Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der
- Stromausfall. : ' .
- ; : . Backofen an das Netz angeschlossen ist.
Der Ofen funktioniert nicht. gfg&%g%g%nuﬂg . Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um

Das Display zeigt ein ,F” :
gefolgt von einer Nummer : Storung.
oder einem Buchstaben an.

Auf der Anzeige erscheint
die Meldung ,HeiR" und
die ausgewahlte Funktion

Temperatur zu hoch.
startet nicht. 3

Das Display zeigt einen :
unscharfen Text und scheint : Andere Sprache eingestellt.
kaputt zu sein. :

- festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Den nachsten Kundendienst kontaktieren und die
- Nummer angeben, die dem Buchstaben F* folgt.

Den Ofen abkUhlen lassen bevor Sie die Funktion
- aktivieren. Eine andere Funktion auswahlen.

Wenden Sie sich an das nachste Kundendienstzentrum.

TURVERRIEGELUNGSVORRICHTUNG*

Wenn die Turverriegelung installiert bleibt, muss die Tur
von Hand geschlossen werden. Zum Offnen der Tir mit
Tlrverriegelung (siehe Abb. 1).

Das Tursicherheitselement kann durch Befolgen der
Bildsequenzen abgebaut werden (siehe Abb. 2).

*nur far bestimmte Modelle erhdltlich

P —
Hi-=- N unter:

ml;;l- +  Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu
P

[

Verwenden Sie den QR-Code

Produkts angeben.

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des

=== Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie -

oo
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, , |
Guide rapide | FR
MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

@\ Afin de profiter d'une assistance compléte, Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
Z= ) veuillez enregistrer votre appareil sur d'utiliser I'appareil

www.whirlpool.eu/register

DESCRIPTION DU PRODUIT

, 1. Pannfau de cor;nmandes
L I ( 2. Ventilateur et élément

@ chauffant rond (non visible)
= ¢ ; 3. Ampoule

4, Supports de grille
2. eattsssssssssesies tq- 6 (le niveau est indiqué sur la paroi du

e Il 7= = = @ compartiment de cuisson

5. Porte

6..IEIément chauffant supérieur/
gri

7. Plaque signalétique

(ne pas enlever)

.7
43
m ]
DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
F °C
13 El 0/ AUTO
B T\ o + = -
’§| 220 80
ot : _ ) _ ".-" .g 200 ~£100
= = 180 20
@ El 160 140
1 23 4 5 6
1.BOUTON DE SELECTION 3. REGLAGE DE L'HEURE 6. BOUTON THERMOSTAT
Pour allumer le four en sélectionnant | Pour accéder les réglages pour le Tournez pour sélectionner la
une fonction. temps de cuisson, le départ différé, | température désirée lorsque vous
Tournez a la position O pour et la minuterie. utilisez les fonctions manuelles.
&teindre le four. Pour afficher I'heure lorsque le four
est éteint.
2. LAMPE 4. ECRAN

Avec le four allumé, appuyez surQ: }
pour allumer ou éteindre I'ampoule | 5.BOUTONS DE REGLAGES

du compartiment du four. Pour changer les réglages du temps
de cuisson.

Remarque : Le type de boutons peut varier en fonction du modele. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez au

centre du bouton pour le sortir de son logement.
[
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules

a gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur.

LECHEFRITE*

T r

Utiliser comme plat de cuisson
our la viande, le poisson,

es légumes, la focaccia, etc,

ou pour recueillir les jus de

cuisson en la placant sous la

PLAQUE A PATISSERIE *

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

RAILS TELESCOPIQUES *

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

grille métallique.

* Disponible sur certains modeéles seulement

Le nombre et gpe d'accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.

Il est possible

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

« Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant
Iégérement inclinée vers le haut et en déposant la partie
surélevée arriére (pointant vers le haut) en premier.

‘acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service aprés-vente.

Glissez-la ensuite horizontalement sur les guides aussi loin
que possible.

« Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont
insérés horizontalement en les laissant glisser sur les guides.

PATINS COULISSANTES ET SUPPORTS DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection

[a] puis enlevez la feuille de protection [b] des rails

télescopiques.
h

[a]
ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour détacher
les crochets inférieurs (1) et tirez les patins coulissants vers le
haut, en les détachant des crochets supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de grille (1),
puis appuyez sur la partie inférieure des patins coulissants
contre les supports de grille, jusqu'a ce que les crochets
inférieurs s'enclenchent (2).

PREMIERE UTILISATION

u-ll“

=)

I'i:iu]l

[c] [d]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez fermement
la partie externe du support et tirez-le vers vous pour sortir
le support et les deux goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les pres de

la cavité et insérez en premier les deux goupilles dans leur
appui. Ensuite, placez la partie externe pres de son appui,
insérez le support, et appuyez fermement vers la paroi pour
s'assurer que le support est bien inséré.

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez l'appareil
pour la premiere fois : Appuyez sur usqu'a ce que le

voyant ©® et les deux chiffres indiquant I'heure
clignotent a I'écran.
N
minfmlnl
L
Q

Utilisez + ou - pour régler I'heure et appuyez sur & pour
confirmer. Les deux chiffres des minutes clignotent.

Utilisez + ou - pour régler les minutes et appuyez sur
pour confirmer.

Remarque : Lorsque le voyant ® clignote (par exemple apres
des pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure
de nouveau.

2. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la

fabrication : Ceci est parfaitement normal. Avant de cuire

des aliments, nous vous conseillons de chauffer le four a

vide pour éliminer les odeurs. Enlevez les cartons de
rotection ou les pellicules transparentes du four, et enlevez

es accessoires qui se trouvent a l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pour environ une heure.

Le four doit étre vide durant cette opération.

Remarque : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé

I'appareil pour la premiere fois.
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FONCTIONS

CONVENTIONNELLE

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

/| LEVEE

L= . A e e N .
Pour aider les pates sucrées ou salées a mieux

lever. Tournez le bouton du thermostat sur I'icbne pour
activer cette fonction.

< | CHALEUR PULSEE

** Ipour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que les
odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

s | PIZZA
=

Pour cuire différents types et tailles de pain et de
pizza. Nous vous conseillons d'échanger la position des
plagues de cuisson a la mi-cuisson.
e| a3 ECO AIR PULSE
"> IPour cuire les rotis farcis et les rotis sur une seule

rille. Les aliments ne s'asséchent pas trop grace a une
égere circulation d'air intermittente.
Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant sur:C:.
>~ | GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons

.’

d’utiliser une lechefrite pour recueillir les jus de cuisson :

placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur un
quelconque niveau sous la grille.

~7|TURBO GRIL (GRIL TURBO)

a%s
** _1Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
réti de beoeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser
une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson : placez
la lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur un quelconque
niveau sous la grille.

UTILISATION QUOTIDIENNE

| CUISSON MAXI

XL —IPour cuire de gros morceaux de viande (supérieurs
a 2,5 kg). Nous vous conseillons de retourner la viande
durant la cuisson pour s'assurer que les deux cotés
brunissent de facon égale. Nous vous conseillons
d‘arroser le roti ée temps en temps pour éviter qu'il ne
s'asseche.

CHAUFFAGE INFERIEUR

Utile pour dorer le fond des plats. Fonction
également recommandée pour la cuisson lente, pour
terminer de cuire les plats avec une consistance tres
liquide ou des sauces concentrées.

|® PAIN AUTO
A—ICette fonction sélectionne automatiquement

la meilleure température et le meilleur temps de

cuisson pour le pain. Pour les meilleurs résultats, suivez
minutieusement la recette. Activez la fonction lorsque le
four est froid.

|£ PATISSERIES AUTO

A—Cette fonction sélectionne automatiquement la
meilleure température et le meilleur temps de cuisson

our les gateaux. Activez la fonction lorsque le four est
roid.

@ SMART CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle de
nettoyage a basse température spécial permet d'enlever
la saleté et les résidus d'aliments plus facilement.

Pour lancer la fonction de nettoyage « Smart Clean »,
versez 100 -120 ml d'eau potable dans le fond du four,
tournez ensuite le bouton de sélection et le bouton du
thermostat sur l'icone . Il vaut mieux utiliser la
fonction pendant 35 minutes. La position de I'icone ne
correspond pas a la température atteinte lors du cycle
de nettoyage.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le symbole de la fonction désirée : I'écran
s'illumine et un signal sonore se fait entendre.

2. ACTIVER UNE FONCTION

MANUEL

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le bouton
du thermostat pour régler la température requise.

W4
7N

4

Veuillez noter : Lors de la cuisson, vous pouvez changer

la fonction en tournant le bouton de sélection ou ajuster

la température en tournant le bouton du thermostat. La
fonction ne démarre pas tant que le bouton de thermostat
est sur la position O /AUTO. Vous pouvez régler le temps de
cuisson, le temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez
le temps de cuisson) et la minuterie.

LEVEE

Pour lancer la fonction « Levée », tournez le bouton du
thermostat dans la position Levée (40 deg) et placer

le bouton de fonction dans la position Convection
naturelle ; Insérez les aliments dans le four aprés le
signal de préchauffage. Couvrez la pate avec un chiffon
humide ou placez une casserole d'eau sur le fond de la
cavité pour créer un environnement humide.

SMART CLEAN

Pour activer la fonction de nettoyage « Smart Clean »,
versez 100 - 120 ml d'eau potable au fond du four, puis
tournez le bouton de sélection et le bouton de thermostat
sur l'icone [&]. La fonction s'active automatiquement :
I'écran affiche le temps restant jusqu'a la fin; en
alternance avec « HYD ».

Veuillez noter : La position de l'icdne ne correspond pas a la
température atteinte lors du cycle de nettoyage.

Remarque : Il est seulement possible de programmer la fin
de cette fonction. La durée est automatiquement réglée a 35
minutes.
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3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore

et un voyant #J qui clignote a I'’écran confirment que la
phase de préchauffage est activée..

Lorsque la température réglée a été atteinte, le voyant
devient fixe et un nouveau signal sonore retentit pour
indiquer que l'aliment peut étre placé a l'intérieur et que
la cuisson peut se poursuivre.

Remarque : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Apreés la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant
?fpeut rester visible sur I'écran méme aprés que le
ventilateur de refroidissement s'est éteint pour indiquer
qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le compartiment.
Remarque : Le temps nécessaire pour que l'icone s'éteigne
varie car cela dépend d'une série de facteurs tels que la
température ambiante et la fonction utilisée. Dans tous les
cas, le produit doit étre considéré comme éteint lorsque le
curseur sur le bouton de sélection est sur O .

4. PROGRAMMER LA CUISSON

Vous devez sélectionner une fonction avant de pouvoir
lancer un programme de cuisson.

DUREE

Maintenez la touche © enfoncée jusqu'a ce que l'icone
@ et « 00:00 » commencent a clignoter a I'écran.

C3

A\ 4
iy
-l\\

L4
L

Z
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P

Utilisez + ou - pour régler le temps de cuisson
souhaité, puis appuyez sur & pour confirmer.

Activez la fonction en tournant le bouton du thermostat
a la température désirée : un signal sonore retentit et
I'écran indique que la cuisson est terminée.

Remarque : Pour annuler le temps de cuisson que vous avez
réglé, appuyez sur © jusqu’a ce que l'icobne B commence a
clignoter a ['écran, puis utilisez — pour remettre le temps de
cuisson a « 00:00 ». Ce temps de cuisson inclut la phase de
préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/
DEPART DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez

retarder le début de la fonction en programmant I'heure

de fin de cuisson : appuyez sur ) jusqu'a ce que l'icone
et I'neure actuelle clignotent a I'écran.

S

Vi o
200
a L N

Utilisez + ou - pour régler la durée de cuisson et
appuyez sur 'y pour confirmer,

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat
a la température désirée : la fonction restera en pause
jusqu'a ce qu'elle démarre automatiquement dans le
temps calculé sur la base de I'heure de fin sélectionnée.
Remarque : Pour annuler le réglage, coupez le four en
tournant le bouton de sélection 0/ AuTo.

Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est i)as
disponible pour les fonctions Grill et Turbo-grill.

FIN DE CUISSON
Un signal sonore se fait entendre et I'écran s'illumine
pour indiquer que la fonction est terminée.

—1
@

Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou placez-le dans la position O pour
éteindre le four.

Remarque : Sila minuterie est activée, I'écran affiche « END »
en alternance avec le temps restant.

5. REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme pas la
cuisson, mais permet d'utiliser I'écran comme minuterie,
durant le fonctionnement d'une fonction ou quand le
four est éteint.

Maintenez la touche @ enfoncée jusqu'a ce que l'icone
@ et « 00:00 » commencent a clignoter a I'écran.

A

\—

I

L
4

l\\

_
C3

=N
0

Utilisez + ou - pour régler I'heure désirée, puis
appuyez sur O pour confirmer.

Un signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie a
terminé le compte a rebours.

Remarc‘ue :Pour annuler la minuterie, appuyez sur & jusqu'a
ce que l'icbne & commence a clignoter, puis utilisez = pour
remettre le temps a « 00:00 ».

V.
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE  TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
= Oui 170 30 - 50 =
Gateaux a pate levée Oui 160 30-50 _\éﬁ
Ooui 160 40 - 60 —_
Gateau fourré = oui 160 - 200 35-90 2
(gateau au fromage, strudel, tarte
aux fruits) oui 160 - 200 40-90 a2
= Oui 160 25 - 35 3
Biscuits/Tartelettes Oui 160 25-35 i,
Oui 150 35-45 A2
= Oui 180 - 210 30 - 40 3
Chouquettes Oui 180 - 200 35-45 L 1i,
oui 180 - 200 35 - 45 LTI
= oui 90 150-200 3,
Meringues Ooui 90 140-200 4, 2.
Oui 90 140-200 ,° . 3. V.
= oui 190 - 250 15 - 50 172
Pizza/Focaccia . ) 4 P
EN Oui 190 - 250 20 - 50 —_
Pizza surgelée E] oul 250 10220 é
Oui 230-250 10-25 — 2
= Oui 180 - 200 40- 55 —
et i w00 asee0 LA L2
oui 180 - 200 45 - 60 I
= Oui 190 - 200 20-30 3
}/eolj;ﬁggggnt/biscuitsé pate Oui 180 - 190 20 - 40 -\..év.,- '\ir
Oui 180 - 190 20-40 ,‘é.,, 2 o
Lossgestes vt = ow  wome | ases 2,
Agneau/Veau/ Beeuf/Porc 1 kg =] Oui 190 - 200 80-110 é
5(‘;2 de porc avec grattons @ Oui 180 - 190 110 - 150 é
Poulet/lapin/canard 1kg =] Oui 200 - 230 50-100 ;,
Dinde / Oie 3 kg = : 190 - 200 100-160 2|
Eﬁcl);s{?ce)gt?eli)four/en papillote E] Oui 170 - 190 30 - 45 ;ﬂ
L(f(?r?wg'::ss, fcagﬁlrsgettes, aubergines) Oui 180 - 200 50-70 "---3‘;’-"
Pain grillé hd 5' 250 2-6 _\_‘jr’n_,.
Filets/tranches de poisson | - 230 - 250 15-30*% _\_f._,. \Vivf
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RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
ey B - se0r L
Poulet réti 1 - 1,3 kg Oui 200 - 220 55-70% L2 uly
Roti de boeuf saignant 1 kg Oui 200 - 210 35-50% 3
Gigot d’agneau/jarret Oui 200 - 210 60-90%* 3 |
Pommes de terre roties Oui 200 - 210 35-55 ji,

Gratin de légumes - 200- 210 25-55 é

Viandes et pommes de terre Oui 190 - 200 45 - 100 *** ,\é, ;,
Poisson et légumes Oui 180 30 - 50 *** ,\é, ;,
Lasagnes & viande Oui 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;,

Repas complet :

tarte aux fruits (niveau 5)/ lasagne Oui 180 - 190 40 - 120 *** ,\éﬁ ,\éﬁ ;,
(niveau 3)/ viande (niveau 1)

Rétis/rétis farcis La - 170 - 180 100 - 150 é

*Tourner les aliments a mi-cuisson

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

Le temps indiqué n'inclut pas la phase de préchauffage : Nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et régler le
temps de cuisson seulement aprées avoir atteint la température désirée.

Aveennn ~ N r J | ] | )

ACCESSOIRES . TR Plat de cuisson sur la grille Plaque de culéson/lechef.rlte Léchefrite / Plaque de L.echefrlte /Plague de

Grille métallique i ou plat de cuisson sur grille ) cuisson contenant 200 ml

métallique i cuisson \
métallique d'eau
¥ 27 = (SR

I = B Z = Ee e

onvection AIR pulsé Pizzas Maxi Cooking Gril Turbo gril ECO air pulsé

naturelle

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N’utilisez pas de laine d’acier, de

L'appareil doit étre débranché de
tampons a récurer abrasifs, ou des

Assurez-vous que le four a refroidi
I'alimentation principale avant

avant d'effectuer tout entretien ou

nettoyage. 1étergents abraﬂfs ou corrolsifs, d’effectuer des travaux d’entretien.
N ils pourraient endommager les
ya‘;’te'll:srez pas de nettoyeurs surfaces de I'appareil.

Utilisez des gants de protection.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon en microfibres
humide. Si elles sont trés sales, ajoutez quelques gouttes
de détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.
N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si I'un
de cesfproduits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de l'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu'’il est encore tiéde,
pour enlever les dépots ou taches laissés par les résidus
de nourriture.

Pour enlever la condensation qui se serait formée lors
de la cuisson d'aliments avec une forte teneur en eau,
laissez le four refroidir complétement et essuyez-le avec
un chiffon ou une éponge.

- La porte peut facilement étre enlevée et replacée pour
faciliter le nettoyage de la vitre

« Nettoyez le verre de la porte avec un détergent liquide
approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage aprés l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la completement et
abaissez les loquets jusqu’a qu’ils soient déverrouillés.

—
0

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface
souple.

3. Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis et
attacher la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir complétement.
Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez
les étapes précedentes.

REMPLACEMENT DE L'AMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.

2. Dévissez le capot de I'ampoule, remplacez I'ampoule
et revissez le capot.

3. Rebranchez le four a l'alimentation électrique.
Remarque : Utilisez des ampoules halogenes de 25 W/230V
type G9, T300 °C.

'ampoule utilisée dans I'appareil est spécialement concue
pour les appareils électroménagers et ne convient pas
pour I'éclairage d'une piece de la maison (Reéglement CE
244/2009).

Ces ampoules sont disponibles auprés de notre Service
apres-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains
nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de la lampe a bien été remis en place.

NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES

1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez
sur les deux fermetures en méme temps et enlevez le
bord supérieur de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec
les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une surface
matelassée avant de la nettoyer.

@\

3. Remontez le panneau intermédiaire (marqué d'un

« R») Avant de remonter le panneau intérieur : Pour
placer correctement les parois de verre, assurez-vous
que la marque « R » se trouve dans le coin gauche. En
premier, insérez la longue partie de la vitre marquée
d’'un « R » dans les appuis esguides, abaissez-la ensuite
en place. Répétez cette procédure pour les deux parois

de verre.

Wy oV,

4. Remontez le bord supérieur : un déclic indique qu'il
est bien placé. Assurez-vous que le joint est bien placé
avant de remonter la porte.
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DEPANNAGE

Probléeme ~~ Cause possible Solution

. Coupure de courant. o @S?gaize_s\,/togiséﬂ%lga?wgﬁépas de panne de courant et que
Le four ne fonctionne pas. | Débranchez de I'alimentation . Freignez puis rallumez le four pour voir si le probléme

principale. persiste.

L'écran affiche la lettre « F» . .

i ; , L N&fai ¢ Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
fg,g,;’r'ec-j un numéro ou d'une Défaillance du four. © contactez le Service Apres-vente le plus pres.
L'écran affiche le message - - . .

« Hot » et la fonction ne - Température trop élevée. Eg'ésceﬁo'ﬁrﬁ%ﬁrurﬁg%ﬂ'&?gﬁnéigﬂfétr!vtg la fonction.

démarre pas.

Lécran indique un texte
difficile a lire et semble
cassé.

¢ Une autre langue est

| paramétrée : Contactez votre Centre de service aprés-vente le plus proche.

DISPOSITIF DE VERROUILLAGE DE PORTE*

Lorsque le verrouillage de porte reste installé, la porte
doit étre fermée manuellement. Pour ouvrir la porte
avec le dispositif de verrouillage de porte (voir Fig. ).

Le dispositif de sécurité de porte peut étre retiré via la
procédure illustrée ci-apres (voir Fig. 2).

* Disponible sur certains modeéles seulement

=« = ™) Voustrouverezles politiques, la documentation standard et des informations
Hj-- supplémentaires sur le produit :
+  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu
«  Enutilisant le code QR
p— «  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone
[ ] dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez s S TR G
indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.
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Snelgids

WHIRLPOOL PRODUCT

op www.whirlpool.eu/register

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN

gebruikt.

A Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

PRODUCTBESCHRUJVING

, 1. BedielningspaneelI
L I ( 2. Ventilator en circulair
@ verwarmingselement (niet zichtbaar))
< T 3. Lamp
4. Roostergeleiders
2l ez R (het niveau staat aangegeven op de
° /, \\ @ wand van de bereidingsruimte)
3. el 5. Deur
6. Verwarmingselement
bovenwarmte/grill
7. ldentificatieplaatje
(niet verwijderen)
.7
43
5.0 1= ]
] =
BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL
F °C
0 El 0/ AUTO
B T \\E e o " > 60
220 80
=
- i© 3 200 0N 19(.).
= > <] 180 20
=l = 160 140
1 23 4 5 6
1. SELECTIEKNOP 3.DETIJD INSTELLEN 6. THERMOSTAATKNOP

Om de oven in te schakelen door het
selecteren van een functie.
Zetop O om de oven uit te schakelen.

2.LAMPJES
Druk op:C: als de oven is ingeschakeld

om het lampje in de oven in of uit te
schakelen.

Voor toegang tot de instellingen van
de bereidingstijd, uitgestelde start en
kookwekker.

Om de tijd weer te geven wanneer de
oven is uitgeschakeld.

4.DISPLAY

5.REGELKNOPPEN
Om de bereidingstijd te veranderen.

Draai om de gewenste temperatuur
te selecteren wanneer handmatige
functies ingesteld worden.

Let op: Het soort knoppen kan van model tot model verschillen. Indien de knoppen met een drukknop worden bediend,
drukt u op het midden van de knop om deze vrij te schakelen..
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ACCESSOIRES

ROOSTER

Om voedsel te bereiden of
als draagrooster voor pannen,
cakevormen en ander
ovenvast kookgerei.

DRUIPPLAAT *

 —

Voor gebruik als ovenschaal
voor de bereiding van vlees,
vis, groenten, focaccia, enz. of
om het bakjus op te vangen

BAKPLAAT *

Kan gebruikt worden voor het
bereiden van brood of gebak,
maar ook voor gegrild vlees,
vis in folie, etc.

SCHUIFRAILS *

=

Om het plaatsen of
verwijderen van accessoires te
vergemakkelijken.

wanneer geplaatst onder het
rooster.

* Alleen bij bepaalde modellen

Het aantal en type van accessoires is afhankelijk van het model dat u aangekocht hebt.
Bij de Consumentenservice kunt u apart andere accessoires aanschaffen.

HET ROOSTER EN ANDERE ACCESSOIRES PLAATSEN

« Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem iets naar
boven te kantelen en de geheven achterzijde (naar boven
gericht) eerst neer te leggen.

SCHUIFRAILS EN ROOSTERGELEIDERS

Schuif hem vervolgens horizontaal over de roostergeleiders,
zo ver mogelijk.

« Andere accessoires, zoals de bakplaat, moeten horizontaal
ingebracht worden door ze over de geleiders te schuiven.

Verwijder voor het gebruik van de oven de beschermtape [a]
en de beschermende folie [b] van de schuifrails.

[a]
DE SCHUIFRAILS VERWIJDEREN [c]

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de onderste
haakjes (1) los te halen en trek de schuifrail naar boven, zodat
ook de bovenste haakjes (2) loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]

Haak de bovenste haakjes vast aan de roostergeleiders (1) en
druk vervolgens het onderste deel van de schuifrail tegen de

roostergeleiders, totdat de onderste haakjes vastklikken (2).

EERSTE GEBRUIK

u-ll“

=)

I'i:iu]l

[c]

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN EN
TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste deel van
de geleider stevig vast te pakken en naar u toe te trekken,
zodat de steun en de twee interne pinnen uit hun behuizing
komen.

2. Plaats de geleiders in de buurt van de opening en schuif
de twee pinnen in hun behuizing, om de roostergeleiders
weer terug te zetten. Plaats vervolgens het buitenste deel

in de buurt van de behuizing, plaats de steun en druk stevig
richting de wand van de opening om te zorgen dat de
geleider goed vastzit.

[d]

1.DETIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet:
Druk op @ tot het ® pictogram en de twee cijfers van de
uren beginnen knipperen op de display.

N
nlniuly

QLI
o

Gebruik + of — om de urenin te stellen en druk op & om te
bevestigen. Op het display gaan de twee cijfers die de
minuten aangeven knipperen.

Gebruik + ofq— om de minuten in te stellen en druk op
om te bevestigen.

Let op: Wanneer het pictogram @ knippert, bijvoorbeeld na een
langdurige stroomuitval, moet de tijd gereset worden.

2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van voedsel,
raden we daarom aan om de lege oven te verwarmen, om alle
mogelijke geuren te verwijderen. Verwijder alle
beschermende karton of transparante film uit de oven en
verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.

Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur.

De oven moet leeg zijn gedurende deze tijd.
Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik van
het apparaat te luchten.
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FUNCTIES

STATISCH
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.
-~>v| RUZEN

= |0m zoet of hartig deeg goed te laten rijzen. Om de
functie in te schakelen draait u de thermostaatknop op het
pictogram.

«s |HETE LUCHT

=*" |0m verschillende soorten voedsel te bereiden met
dezelfde bereidingstemperatuur op verschillende niveaus
(maximaal drie) tegelijk. Met deze functie worden er geen
geuren van het ene naar het andere gerecht overgebracht.

s |PIZZA

<=lVioor het bakken van verschillende soorten en formaten
pizza en brood. Verwissel halverwege de bereiding de positie
van de ovenplaten.

[ ¢rs [ECO HETE LUCHT

€% Gevulde braadstukken en stukken viees op één
steunhoogte bereiden. Door zachte, intermitterende
luchtcirculatie wordt voorkomen dat het voedsel teveel
uitdroogt.

Wanneer de ECO-functie in gebruik is zal de verlichting tijdens
de bereiding uitgeschakeld blijven, maar deze kan weer
tijdelijk worden ingeschakeld door te drukken op Cx.

~~ |GRILLEN

Voor het grillen van karbonades, spiesen en worstjes,
gratineren van groenten of om brood te roosteren.

Voor het grillen van vlees wordt geadviseerd de druippan
te gebruiken om het braadvet op te vangen: Plaats de pan
op één van de niveaus onder de rooster en voeg 200 ml
drinkwater toe.

~7| TURBO GRILL

a%s
**_1Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten,
rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd de druippan te

DAGELLKS GEBRUIK

gebruiken om het braadvet op te vangen: Plaats de pan
op één van de niveaus onder de rooster en voeg 200 ml
drinkwater toe.

MAXI COOKING

XL —lVoor het bereiden van grote stukken vlees (meer dan
2,5 kg). Het is raadzaam om het vlees tijdens de bereiding te
draaien, zodat beide kanten gelijkmatig bruin worden. Het
is ook raadzaam om het stuk vlees zo vochtig mogelijk te
houden, om te voorkomen dat het teveel uitdroogt.

ONDERWARMTE

Nuttig om de onderzijde van de gerechten mooi bruin
te bakken. Functie ook aanbevolen voor trage bereiding,
voor het bereiden van gerechten met een heel vloeibare
consistentie of het concentreren van sauzen en jus.

[—<>|BROOD AUTO

A—IDeze functie selecteert automatisch de ideale
temperatuur en bereidingsth voor het bakken van brood.
Voor de beste resultaten, volg het recept nauwgezet. Activeer
de functie wanneer de oven ﬁoud is.

|£ GEBAK AUTO

A—Deze functie selecteert automatisch de ideale
temperatuur en bereidingstijd voor het bakken van taarten.
Activeer de functie wanneer de oven koud is.

@ SNELREINIGEN

Door de werking van de stoom die tijdens deze
speciale reinigingscyclus op lage temperatuur vrijkomt,
kunnen vuil en voedselresten gemakkelijk worden verwijderd.
Om de functie "Smart Clean" te starten, giet 100-120 ml
drinkwater op de bodem van de oven en draai vervolgens

de keuzeknop en de thermostaatknop op het pictogram

. U kunt de functie het beste voor 35" gebruiken. De positie
van het pictogram komt niet overeen met de temperatuur
die bereikt wordt tijdens de reinigingscyclus.

1. EEN FUNCTIE SELECTEREN

Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op het
symbool van de gewenste functie: de display licht op en er is
een geluidssignaal hoorbaar.

2.EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

HANDMATIG

Om de geselecteerde functie te starten, draai de
thermostaatknop op de gewenste temperatuur.

N4
7N

4

Let op: Tijdens de bereiding kan de functie gewijzigd worden
door de keuzeknop te draaien of de temperatuur te regelen
met de thermostaatknop. De functie zal niet starten als de
thermostaatknop op O /AUTO staat. U kunt het einde van de
bereiding (alleen wanneer een bereidingstijd ingesteld wordt)
en een kookwekker selecteren.

RIJZEN

Om de rijsfunctie te starten, draai de thermostaatknop naar
de rijsstand (40 graden) en zet de functieknop in de gewone
stand; Zet het eten in de oven wanneer het signaal aangeeft
dat hij voorverwarmd is. Bedek het deeg met een natte doek
of zet een pan met water op de bodem van de oven om een
vochtige omgeving te creéren.

SMART CLEAN

Om de reinigingsfunctie “Smart Clean” te starten, giet 100

- 120 ml drinkwater op de bodem van de oven, draai de
keuzeknop en de thermostaatknop op het pictogram [&]. De
functie wordt automatisch ingeschakeld: het display toont de
resterende tijd; afgewisseld met “HYD".

Let op: De positie van het pictogram komt niet overeen met de
temperatuur die bereikt wordt tijdens de reinigingscyclus.

Let op: Alleen de eindtijd van de functie kan geprogrammeerd
worden. De maximale duur is automatisch ingesteld en
bedraagt 35 minuten.
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3. VOORVERWARMEN EN RESTWARMTE

Zodra de functie start, klinkt er een geluidssignaal en knippert
het pictogram =J op de display om aan te geven dat het
voorverwarmen actief is.

Zodra de ingestelde temperatuur is bereikt, brandt het
pictogram continu en klinkt er opnieuw een geluidssignaal
om aan te geven dat de etenswaren in de oven kunnen
worden geplaatst.

Let op: Het plaatsen van etenswaren in de oven voordat de
voorverwarmingsfase is beéindigd, kan een negatief effect
hebben op het eindresultaat van de bereiding.

Na het koken en met de functie gedeactiveerd, kan het
pictogram < zichtbaar blijven op het display, zelfs nadat

de koelventilator is uitgeschakeld om aan te geven dat er
restwarmte in het compartiment is.

Let op: Hoe lang het pictogram blijft branden hangt af van
meerdere factoren, zoals de omgevingstemperatuur en de
gebruikte functie. Het apparaat is hoe dan ook uitgeschakeld als
de keuzeknop op " 0 " staat.

4, PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING
Selecteer een functie om de bereiding te programmeren.
DUUR

Blijf op © drukken tot het pictogram ® en "00:00" op het
display beginnen te knipperen.

9

N -

3

v N
Gebruik + of - om de gewenste bereidingstijd in te stellen
en druk dan op © om te bevestigen.

Activeer de functie door de thermostaatknop te draaien op de
gewenste temperatuur: er klinkt een geluidssignaal en op de
display wordt aangegeven dat de bereiding klaar is.

Let op: Om de ingestelde bereidingstijd te annuleren, blijf
drukken op © tot het pictogram (® begint te knipperen op de
display. Gebruik vervolgens - om de bereidingstijd te resetten
op“00:00" Deze bereidingstijd omvat een voorverwarmingsfase.

PROGRAMMEREN VAN EINDE BEREIDING/
UITGESTELDE START

Nadat een duur ingesteld is, kan de start uitgesteld worden

door de eindtijd te programmeren: druk op ¢ tot het

gictcl)gram en de huidige tijd beginnen knipperen op de
isplay.

S ——
mlghaln
g |
4 >
/¥
Gebruik + of - om de gewenste eindtijd van de bereiding
te regelen en druk op (75 om te bevestigen.
Activeer de functie door de thermostaatknop te draaien
op de gewenste temperatuur: de functie blijft gepauzeerd
tot deze automatisch wordt gestart, met een tijd die wordt
berekend op basis van de gekozen eindtijd voor de bereiding.
Let op: Om de instelling te wissen, zet de oven uit door aan de
keuzeknop te draaieno / AUTO.

Stalrltuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill en Turbo
Grill.

EINDE BEREIDINGSTIJD
Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de functie klaar is.

—1
@

Draai de keuzeknop om een andere functie te selecteren of op
O om de oven uit te zetten.

Let op: Als de kookwekker actief is, toont de display "END”
afgewisseld met de resterende tijd.

5. DE KOOKWEKKER INSTELLEN

Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft u de
mogelijkheid om de display te gebruiken als kookwekker
(timer), zowel wanneer een functie actief is als wanneer de
oven uit staat.

Blijf op © drukken tot het pictogram ( en "00:00" op het
display beginnen te knipperen.

N 7
ninteln
LI

Gebruik + of - om de gewenste tijd in te stellen en druk op
om te bevestigen.

U hoort een geluidssignaal eens de kookwekker afgeteld
heeft tot aan de geselecteerde bereidingsti'd.

Let op: Om de kookwekker te annuleren, Iijé uop @ drukken

tot het pictogram & begint te knipperen. Gebruik vervolgens
- om de tijd terug te zetten op "00:00"
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BEREIDINGSTABEL

RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN TEMPERATUUR (°C) DUUR (Min) NIVEAU EN ACCESSOIRES
= Ja 170 30-50 >
Luchtig gebak Ja 160 30-50 2
Ja 160 40 - 60 —_
Gevulde taart = Ja 160 - 200 35-90 ;’
(cheesecake, strudel, fruittaart) Ja 160 - 200 40 - 90 .\é,. .\é,.
= Ja 160 25 - 35 3
Koekjes / taartjes Ja 160 25-35 i,
Ja 150 35-45 A2
= Ja 180 - 210 30- 40 3
Soesjes Ja 180 - 200 35-45 A2
Ja 180 - 200 35-45 ST
= Ja 90 150-200 .3
Meringues Ja 90 140 - 200 é ji,
Ja 90 140-200 . >, 3 1.
Pizza's/focaccia's EI 2 190250 15-°0 % p)
N Ja 190 - 250 20-50 —_ 2
= Ja 250 10 - 20 L3
Diepvriespizza's
Ja 230 - 250 10-25 — 2
=] Ja 180 - 200 40 - 55 —
agesnen b wemo a0 A2,
Ja 180 - 200 45 - 60 R
= Ja 190 - 200 20-30 3
Pasteitjes / bladerdeeghapjes Ja 180 - 190 20-40 _\__éb_ ji,
Ja 180 - 190 20-40 2> 3, 1
Coge ey | B vao | asees (2
\I;:mznlsevel(se/eléa%fi\élees/rundvlees/ = Ja 190 - 200 80 - 110 Q
Egrbs;azdlfqn varkensvlees met [&] Ja 180 - 190 110 - 150 Qs
Kip/konijn/eend 1 kg =] Ja 200 - 230 50-100 2,
Kalkoen/gans 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 ;,
(eakken vis /in folie = Ja 170 - 190 30-45 L2
ggr\ggltdeen?crgfr?gt:t?es, aubergines) Ja 180 - 200 50-70 "---3‘;’-"
Geroosterd brood ] 5' 250 2-6 _\_”5.._,_
Visfilets/moten = . 230 - 250 15-30% 4 L3,
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RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN TEMPERATUUR (°C) DUUR (Min) NIVEAU EN ACCESSOIRES
Worstjes/spiezen/spareribs/ _ B 5 4
hamburgers EI 250 15 30 * [ VNP 7al M
Gegrilde kip 1-1,3 kg Ja 200 - 220 ss5-70% 2 .1,
Rosbief rosé 1 kg Ja 200 - 210 35-50% |3
Lamsbout/schenkel Ja 200 - 210 60-90** 3
Gebakken aardappeltjes Ja 200 - 210 35-55 2
Groentegratin - 200 - 210 25-55 L 3 j

4 1
Vlees en aardappelen Ja 190 - 200 45-100 *** | —. | i

. 4 2

Vis en groente Ja 180 30 - 50 *** LI i

= 4 1
Lasagne en Vlees Ja 200 50 - 100 *** n—r | |
Complete maaltijd: 5 3 1
vruchtentaart (niveau 5) / lasagne Ja 180 - 190 40 - 120 *** A A= | |
(niveau 3) / vlees(niveau 1)
Braadvlees/gevulde ™ . . - 3
braadstukken &) 170 - 180 100-150 —

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om

** Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstiH'd om (indien nodig).
*** Geschatte tijdsduur: Gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven

worden verwijderd.

De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase: het is aangeraden het voedsel in de oven te doen en de bereidingstijd

pas in te stellen nadat de gewenste temperatuur bereikt is.

al=r
ACCESSOIRES

Rooster Braadpan op rooster

Ovenschaal/Druipplaat of
ovenschaal op rooster

TS

Druipplaat / Ovenschaal
met 200 ml water

I

Druipplaat / Ovenschaal

J

g “
=

R

FUNCTIES
Conventioneel Turbohetelucht Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Eco hetelucht
REINIGEN EN ONDERHOUD
Zorg ervoor dat de oven afgekoeld Gebruik geen staalwol, handschoenen.

is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.
Gebruik geen stoomreinigers. omdat deze hetio

apparaat kunnen

EXTERNE OPPERVLAKKEN

Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmidde{ toe aan het water.
Droog af met een droge doek.

Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen.
Als een dergelijk product per ongeluk in contact komt
met de o‘:)pervlakken het apparaat, verwijder het dan
onmiddellijk met een vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

« Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan
gereinigd worden, bij voorkeur wanneer die nog
warm is, om afzettingen of vlekken veroorzaakt door
voedselresten te verwijderen.

schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
pervlak van het
eschadigen.
Draag beschermende

De oven moet worden
losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

Laat voor het drogen van condens die zich heeft

Eevormd vanwege het breiden van voedsel met een
oog vochtgehalte de oven volledig afkoelen en veeg

het af met een doek of spons .

« De deur kan makkelijk verwijderd en teruggeplaatst

worden om de ruit te reinigen

» Maak het glas van de deur schoon met een geschikt

vloeibaar reinigingsmiddel.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als ze nog
heet zijn. Voedselresten kunnen met een afwasborstel
of met een sponsje worden verwijderd.
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DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig
en brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat ze
ontgrendeld zijn.

0

e

2. Sluit de deur zo ver mogelciﬂ

jk.
Houd de deur stevig met beide handen beet - niet
vasthouden aan de handgreep.
Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken (a) totdat hij uit zijn
zitting (b) loskomt.
Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

3. Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen
in de richting van de oven, de haken van de scharnieren
uit te lijnen met de zitting en het bovenste deel op de
zitting vast te zetten.

4. Laat de deur zakken en doe deze vervolgens volledig
open.

Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: Zorg ervoor dat ze volledig naar
beneden staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in lijn
met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval is
herhaalt u de bovenstaande stappen.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE

1. Koppel de oven los van de netvoeding.

2. Schroef het beschermkapje van de lamp, vervang de

lamp en schroef het beschermkapje weer op de lamp.

3. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Iéet $p: Gerruik alleen halogeenlampen van 25 W/230V, type
9,T300°C.

De lamp die in het product wordt gebruikt is specifiek
ontworpen voor huishoudapparaten en is niet geschikt voor
ruimteverlichting (EC-Richtlijn Nr. 244/2009).

De lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice.

- Raak de lampen niet met blote handen aan omdat
vingerafdrukken ze kunnen beschadigen. Gebruik de oven
niet voordat het beschermkapje is teruggeplaatst.

DE RUIT VAN DE DEUR SCHOONMAKEN

1. Verwijder de deur en leg die neer op een zacht

oppervlak met de handgreep naar onder toe. Druk

glegdelijk op de twee clips en verwijder de bovenrand van
e deur

oor het naar u toe te trekken.

2. Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide
handen, verwijder het en leg het op een zacht
oppervlak vooraleer het te reinigen.

3. Herplaats het middenpaneel (gemarkeerd met "R")
voordat u het binnenpaneel terugplaatst: Om de ruiten
correct terug te plaatsen, zorg ervoor dat het merk "R"
zichtbaar is in de linkerhoek. Breng eerst de lange zijde
van de ruit met het merk "R" in de zittingen, en breng

de ruit omlaag tot die o[) zijn plek komt. Herhaal deze
asruiten.

procedure voor beide g

4. Plaats de bovenrand terug: een klik geeft aan dat hij
goed zit. Zorg ervoor dat de afdichting goed zit
vooraleer de deur terug te plaatsen.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem ~ Mogelijke oorzaak Oplossing

- Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of
. de oven is aangesloten.

. Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het
. probleem opgelost is.

Stroomonderbreking.
De oven werkt niet. ¢ Loskoppeling van het
- elektriciteitsnet.

Op de display verschijnt de Neem contact op met de dichtstbijzijnde
letter "F" gevolgd door een = Ovenstoring. - Consumentenservice en vermeld het nummer dat volgt
nummer of letter. - op de letterF".

Op het display verschijnt
de melding "Heet" en de
geselecteerde functie start
niet.

* Laat de oven afkoelen voordat u de functie activeert.

Temperatuur te hoog. - Selecteer een andere functie.

De tekst op het display is
onduidelijk, het display lijkt : Eris een andere taal ingesteld.
kapot te zijn. §

Neem contact op met het dichtstbijzijnde centrum voor
i klantenservice.

VERGRENDELING DEUR*

Wanneer de deurbeveiliging is geinstalleerd, dient de
deur handmatig te worden gesloten. Om de deur met
de vergrendeling te openen (zie afb. 1).

De deurbeveiliging kan worden verwijderd door de
volgorde van de afbeeldingen te volgen (zie afb. 2)

* Alleen bij bepaalde modellen

Hi-=|H Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:
«  Op onze website docs.whirlpool.eu
mI:-':I- «  Gebruik makend van de QR-code
- Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje).
— Wanneer u contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden dieop ~~ —————— e
n het identificatieplaatje van het apparaat staan. e TN
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ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL

Kratke upute
registrirajte svoj uredaj na adresi

www.whirlpool.eu/register

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢,

uredaja.

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

OPIS PROIZVODA

. 1. Upra\I/Ijaékakaoéa
L 2. Ventilator i kruzni grijac
@ (ne vidi se)
— < < ) — 3. Zarulja
4, Vodilice resetke
2. -1 6 (razina je oznacena na stijenci
° 9 odjeljka za pecenje)
3o 5. Vrata
6. Gornji grijac/rostilj
7. ldentifikacijska plocica
(ne skidati)
.7
4 4
5 * o o
] ]
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
F °C
0 e 0/ AUTO
=P BN N SO o + = 60
= : 220 80
PR e - 200 100
= = - 180 o
§ D El 160 140
1 23 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 6. GUMB TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj O za isklju¢ivanje
pecnice.

2.SVJETLO

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite

0: da biste ukljucili ili iskljucili
svjetlo u pednici.

Za pristupanje postavkama vremena
pecenja, odgodenog pokretanja i
mjeraca vremena.

Za prikaz vremena kada je pecnica
isklju¢ena.

4.ZASLON
5.GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se ru¢no
upravlja.

Napominjemo: Vrsta gumba moZe se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz [eZista.
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DODATNI PRIBOR

POSUDA ZA PRIKUPLJANJE
SOKOVA*

ZICANA RESETKA

T r

Upotrebljava se kao posuda

za pednicu za pecenje mesa,
ribe, povréa, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zi¢ane resetke
za prikupljanje sokova pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

*Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanije ili vadenje
dodatne opreme.

LIM ZA PECENJE*

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moZe varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA

« ReSetku umetnite na zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica
koliko god je moguce.

- Ostali dodatni pribor, kao Sto je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na
vodilicama resetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje
kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih
s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice resetki sve

dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

=
(1F

=
i

/yl
‘l

@ V N [c] [d]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI
1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski
dio vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i
dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i ¢vrsto ga pritisnete prema
stijenci unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica
resetke dobro ucvricéena.

! "‘7

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite & sve dok ikona © i dvije znamenke
sata ne zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

N_
min'nln
L

Y N

Q.
Upotrgebite + ili - za postavljanje sata i pritisnite & za
potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.
Upotrijebite +ili - za postavljanje minuta i pritisnite © za
potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat cete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga
preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pecnicu
za?rijete kako bi se uklonili moguci neugodni mirisi.
Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C.
Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
-~~.| DIZANJE TIJESTA

— . - y. . . R

Kako bi se omogucilo uc¢inkovito dizanje tijesta za
kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu
kako biste ukljucili ovu funkciju.

<t | FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

=¥ 17a istovremeno pecenije razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane
na drugu.

w |PIZZA

<2|7a, pecenje razli¢itih vrsta i velicina pizza i kruha.
Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na
polovici pecenja.
[ s | ECO TERMOVENTILACIJA
e\vt/ v R v .. . .

Za pecen&e pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj reSetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprije¢eno je bla?im, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na Cr.
~~~| GRILL (ROSTILJ)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.

Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti pliticu
za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

~7| TURBO GRILL

a%s
**_17a rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji

SVAKODNEVNA UPORABA

.’

nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo koju
razinu ispod redetke i dodajte 200 ml vode.

MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)

XL _—1Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako
biste osigurali da se obje strane ravhomjerno zapeku.
Preporucujemo i da meso Cesto premazujete kako bi se
izbjeglo da se pretjerano isusi.

GRIJANJE S DNA

Korisno za stvaranje korice na dnu jela.

Funkcija se takoder preporucuje za sporo kuhanje, za
dovrsavanje kuhanja jela iznimno tekuce konzistencije ili
koncentriranih sosova i umaka.

|® AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

A—JOva funkcija automatski bira idealnu temperaturu
i vrijeme pecenja za kruh. Pazljivo slijedite recept kako
biste ostvarili najbolje rezultate . Funkciju ukljucite dok
je pecnica hladna.

[ PASTRY AUTO (AUTOMATSKO PECENJE
ASLASTICA)

Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i
vrijeme pecenja za kolace. Funkciju ukljucite dok je
ecnica hladna. o

@ SMARTCLEAN (PAMETNO CISCENJE)

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka hrane.
Ako Zelite ukljuciti funkciju pametnog ¢is¢enja ,Smart
Clean” (Pametno cis¢enje), ulijte 100 — 120 ml pitke
vode na dno pecnice i zatim okrenite gumb za odabir i
gumb termostata u polozaj ikone [&] . Najbolje bi bilo
da funkciju ukljucite na 35". Polozaj ikone ne odgovara
temperaturi koja se doseze tijekom ciklusa Cis¢enja.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

NI
7N

4

Napominjemo: Tijekom pecenja moZete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako je gumb termostata u polozaju O /AUTO. Mozete
postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrietka kuhanja (samo
ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (ispiranje) okrenite gumb
termostata u polozaj za ispiranje (40 stupnjeva) i stavite
gumb u klasi¢ni poloZaj; Ubacite hranu u pecnicu nakon
signala predgrijanja. Prekrijte tijesto mokrom krpom

ili stavite posudu s vodom na dno otvora za stvaranje
vlaznog okruzenja.

SMART CLEAN

Funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean” (Pametno ¢is¢enje)
ukljucite tako da ulijete 100 — 120 ml pitke vode na
dno pecnice, zatim okrenete gumb za odabir i gumb
termostata na ikonu [&]. Funkcija ¢e se automatski
ukljuciti: na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme do
kraja; naizmjence s "HYD".

¢

Napomena: Polozaj ikone ne odgovara temperaturi koja se
doseZe tijekom cikeusa ¢iscenja.

Napominjemo: moze se programirati samo vrijeme zavrsetka
ove funkcije. Trajanje se automatski postavlja na 35 minuta.
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3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvuc¢ni signal i ikona % koja
treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljucena faza
zagrijavanja pecnice.

Kad se dostiPne postavljena temperatura, ikona poc¢ne
stalno svijetliti i oglasava se novi zvu¢ni signal koji
oznacava da se namirnice mogu staviti u pecnicu i
priprema hrane moze poceti.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.

Nakon zavrsetka pripreme hrane i iskljucenja funkcije,
ikona “J moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon
$to se ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici jo$ ima
zaostale topline.

Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje,
razli¢ito je jer ovisi 0 nizu ¢cimbenika, kao $to su temperatura
okoline i funkciji koja i’e bila u upotrebi. U svakom slucaju,
proizvod se smatra isklju¢enim kad je strelica na gumbu za
odabir okrenuta u polozaj O .

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim © sve dok ikona & i “00:00” zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

S — 2
nininln
,/l_l 1 l_l\\
Upotrijebite + ili - za postavljanje potrebnog vremena

pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme kuhanja koja ste
postavili, pritis¢ite © sve dok ikona (8 zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na“00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu
predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranje vremena

zavretka: pritisnite ©) sve dok ikona i trenutacno
vrijeme zapo¢nu treperiti na zaslonu.

S _—

art.art

g |

4 >

s

Upotrijebite + ili - za postavljanje zeljenog vremena

zavrsetka i pritisnite (7J za potvrdu.

Funkciju uklju¢ite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija ostaje pauzirana sve
dok se ne pokrene automatski u vrijeme izracunato na
temelju vremena zavrsetka pripreme hrane.
Napominjemo: Ako Zelite ponistiti postavku, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za odabir u polozaj 0/ AuTo.
Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti da
je funkcija zavrsena.

G
Okrenite fyumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju iliu O kako biste iskljucili pe¢nicu.
Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu
Ce se naizmjenicno prikazivati “"END"i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija ukljucena ili kada je pecnica
iskljucena.

Drzite pritisnutim & sve dok J ikona “00:00” i “00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

-

N e
ninteln
LI

otrijebite + ili - za postavljanje vremena i pritisnite
& za potvrdu.

Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
Napominjemo: Mjera¢ vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto & dok ikona @ ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite - za ponovno postavljanje vremena na “00:00".
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TABLICA PECENJA

RECEPT FUNKCLJA Z:RGEF;I-IIJ-'I?V[;\T\SE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) RAZ'NP‘:R:::RDATN'
= Da 170 30 - 50 i
Kolaci od dizanog tijesta Da 160 30-50 _\ép
Da 160 40-60 | 2
Punjeni kola = Da 160 - 200 35-90 2
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) Da 160 — 200 40 - 90 .\é,. -\...i—...,-
= Da 160 25-35 3
Keksi / vo¢ne tortice Da 160 25-35 \ir
Da 150 35-45 4 2
= Da 180 - 210 30-40 3
Peciva za princes krafne Da 180 - 200 35-45 1;, ;
Da 180 - 200 35-45 2, 3 1,
= Da 90 150-200 .3,
Poljupci Da 90 140-200 | 4, .2
Da 90 140-200 | >, 3 1V
= Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
EN Da 190 - 250 20- 50 —_— S
= Da 250 0-20 3,
Smrznuta pizza
Da 230-250 10-25 A4 2
= Da 180 - 200 40-55 | 3.
(Spl)iatglé(glpa)g/rc'a, quiche) Da 180 - 200 45 - 60 =\IT-4-_-.--—1F aéﬁ
Da 180 - 200 45-60 2 o
= Da 190 - 200 20-30 3
}[/Upelz:(gu-vent/krekeri od lisnatog Da 180 — 190 20 — 40 -‘é’. L
Da 180 - 190 20-40 2> . 3, 1
Lozl ropetens estenina/ | [ ba  0-200 | 4ses 2.
ia?rjl?et’ldnnaa/]t%etlna/govedma/ = Da 190 - 200 80 - 110 @
Eggigz:;iﬂéetina s hrskavom = Da 180 - 190 110 - 150 @
Pile / zec / patka 1 kg E Da 200 - 230 50-100 ;,
Puran/guska 3 kg = - 190 - 200 100 - 160 ;,
(F%elgegjaelgfa/e” papillote = Da 170 - 190 30 - 45 L2
Nadjeveno povrce =~ Da 180 - 200 50 - 70 3
(rajcice, tikvice, patlidZzani) AR
Prepeceni kruh hd 5' 250 2-6 ,\_”5.._,
Riblji fileti/komadi e . 230 - 250 15-30% 4 .3,
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PRETHODNO

RAZINA I DODATNI

RECEPT FUNKCIJA ZAGRUAVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) PRIBOR
Kobasice / raznjici / rebarca / 5 4
pljeskavice ] B 250 15-30~ I R e
Peceno pile 1 - 13 kg Da 200 - 220 s5-70% 2 1y
Slabij ¢ d éenj
] Eq ije pe¢eno govede pecenje Da 200 - 210 35 _ 50 ** 3
Janjeci but/koljenica Da 200 - 210 60 -90 ** L 3 j
Peceni krumpir Da 200 - 210 35-55 2
Zapeceno povrée - 200 - 210 25-55 L 3 j
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45-100%x A4 T
Riba i povrée Da 180 30-50%* 4 2
Lasagne i meso Da 200 50 - 100 *** -\...i—...,- \ 1 |
Kompletnojelp: — e 5 3 1
Vocna torta (razina 5)/lasagne Da 180 - 190 40-120 A, A= | !
(razina 3)/meso (razina 1) e
Peceno meso/punjeno peceno Py _ _ 3
meso %] 170 - 180 100-150 >

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama.
Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite

tek kada se dosegne potrebna temperatura.

DODATNI Tt e - —_ I b
redetki s 200 ml vode
EI X (=) EI éZ’
O (?(grr]\\\//:ﬁii})srl]g) Termoventilacija Pizza (Pizza) (I\D\A:lz(siicl?uohkaig?e) Roktilj Turborggitlillj()Turbo tef;glvge%?gjia)

CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne cistace. uredaja.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne Zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Pecénicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih zahvata
odrzavanja.

Nosite zastitne rukavice.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.

Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzZenta. Na kraju obrisite suhom krpom.
Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
¢is¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode

u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom krpom od
mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

- Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi

i zatimde ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako

Eiste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima
rane.

Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao
rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom
ili spuzvom.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢is¢enje stakla

« Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekuc¢im
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda
odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pecnicu
ako su jos vruci. Ostatke hrane lako mozete ukloniti
Cetkicom ili spuzvom.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.
-\\<(
|

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati
dok ih istovremeno vucete prema gore (a) dok se ne
otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema pecnici,
poravnavajuci kuke 3arki s lezistima i uCvrscujuci gornji
dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata
iuprkavljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane
orake.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struH'u.
Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25
W/230V, tip G9, T300 °C.

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu
(Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne ruku{jte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego 5to ponovno
postavite pokrov svjetla.

CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku
povrsinu s ru¢ckom okrenutom prema dolje, istovremeno
pritisnite dvije pri¢vrsne kopcei izvadite gornji rub vrata
tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢iscenja.

@

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu (oznaceni
slovom “R") prije postavljanja unutarnje staklene plohe:
Kako biste pravilno postavili staklene plohe provjerite
moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom kutu. Najprije
umetnite dugu stranu stakla oznacenu slovom “R" u
potporna lezista, pa je zatim sEustite u polozaj. Ponovite
postupak za obje staklene plohe.

P

\ o/

4

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem ... Mogudiuzrok Rjesenje
Nestalo je struje - Provjerite ima li struje u mreZii je li pe¢nica ukopcana u
. . ; o s ¢ struju.
Pecnica ne radi. r[%?é;?e doiskljucenja iz - Iskljucite i ponovno ukljuc¢ite pe¢nicu kako biste
: . provjerili javlja li se kvar i dalje.
Na zaslonu se prikazuje 5 ; e ; ;
w ' T : - . Obratite se najblizem postprodajnom servisu za
f)lfo\goiliﬂlélol\zlg kojeg slijedi . Kvar pecnice. - korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi slovo,F"

Na zaslonu se prikazuje

poruka “Hot” (Vruce) i Previsoka temperatura. Pustite da se pec¢nica ohladi prije uklju¢ivanja funkcije.

odabrana se funkcija ne A - Odaberite drugu funkciju.
pokrece.
Tekst na zaslonu nije jasan i Postavljen je neki drugi jezik. Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru.

¢ini se da je u kvaru.

MEHANIZAM ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Ako je instalirano zaklju¢avanje vrata, vrata se moraju
ru¢no zatvoriti. Otvaranje vrata mehanizmom za
zakljucavanje (pogledajte na sl. 1).

Sigurnosni uredaj za vrata moze se ukloniti na nacin
prikazan na slikama (pogledaijte sl. 2).

*Dostupno samo na odredenim modelima

[ | ey [ | Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
. posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
mI:-':I- «  upotrebom QR koda
Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici
— jamstva). Kada se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na —
. |dent|ﬁkac|JskoJ p|o(‘f|c| proizvoda. TR
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
WHIRLPOOL

Ce Zelite celovitejso pomog, vas prosimo,

da izdelek registrirate na spletni strani
www.whirlpool.eu/.register

YA

Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS IZDELKA

....................

k(

[¢)

m,

0g

M

1. Nadzorna plosca

2. Ventilator in okrogli grelnik (ni
viden)

3. Lu¢

4, Vodila za pekace

(visina je navedena na steni
notranjosti aparata)

5. Vrata

6. Zgornji grelnik/zar

7. Identifikacijska plos¢ica
(ostati mora namescena)

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

°C
=) 0/ AUTO
=P NN N SO b = &0
,:l 220 80
BRI _ ® 200 on 19?
- = b 180 20
D El 160 140
1 23 4 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV
Za dostop do nastavitve casa TEMPERATURE

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v

lozai O. ¢asovnika.
gol_%zcéj Za prikaz Casa, ko je pecica
*= . . L izklopljena.
I:(q_Jev pecica vklopljena, pritisnite 4.ZASLON
x, Ce zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice. 5. NASTAVITVENA GUMBA

priprave.

priprave, zamika vklopa in

Za spreminjanje nastavitev Casa

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v polozaj Zelene
temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se

Sprosti.
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PRIBOR

RESETKA

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna

PRESTREZNI PEKAC*

T r

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace oz. ga namestite
pod resetko za prestrezanje

Zaoloeko kruha in peciva ter
tu

na toploto. sokov.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

UNIVERZALNI PEKAC* DRSNA VODILA.*

=

Za laZje vstavljanje ali
i za pripravo pecenke, rib v odstranjevanje pribora.

lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

- Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila najprej
naslonite dvignjeno zadnjo stran.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.
« Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v

vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
vodilih.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zas¢itni
trak [a] in nato $e zascitno folijo [b].

DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodniji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih
odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se

spodnji zatici pritrdijo (2).

PRVA UPORABA

u-ll“

=)

I'i:iu]l

[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz
lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji
vstavite dva zati¢a. Nato blizu ustrezne luknje postavite
zunanji del, vstavite nosilec in mo¢no pritisnite proti
steni vdolbine tako, da se prepricate, da je vodilo
pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite
, dokler ne za¢nejo utripati simbol ® in stevki za ure
na zaslonu.

N e

E2

A
Q.
Za nastavitev ure uporabite + ali - in pritisnite & za
potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.
Za nastavitev minut uporabite + ali - in pritisnite © za
potrditev.
Opomba: Ko simbol ® utripa, na primer po daljsem izpadu
elektri¢nega toka, boste morali znova nastaviti cas.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,
da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da tako
odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite
ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene
notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.
V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.
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FUNKCIJE

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
-~>] RISING (VZHAJANJE)

)

=—17a boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za
vklop funkcije gumb za nastavitev temperature zavrtite
v polozaj ikone.

«rs |TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

'* 17a pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in
na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko
uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se
vonj jedi prena3al z ene na drugo.

s | PIZZA

<l7a peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.

Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj
pekaca.

| a3 TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

il /78 pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni
visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno
pripravo skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.

Ko uporabljate funkcijo ECO, je lucka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
pritiskovm na Ot

~~| ZAR

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru ter
za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 200
ml pitne vode.

57| TURBO GRILL (HITRI ZAR)

e
** 17a peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporocamo, da uporabite pekac za

VSAKODNEVNA UPORABA

.’

prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli viSino
pod resSetko in dodajte 200 ml pitne vode.

MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV
XxL__IHRANE)

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate, da
zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh straneh.
Priporocamo tudi, da meso med pripravo obc¢asno
polivate, s Cimer preprecite izsuSevanje.

SPODNJI GRELNIK

Za porjavitev jedi s spodnje strani. Funkcija je
priporocljiva tudi za poc¢asno kuhanje, za zakljucni

del priprave zelo tekocih jedi ali zgos¢evanje omak in
prelivov.

[—<>| SAMODEJNA PEKA KRUHA

A—ITa funkcija samodejno izbere idealno temperaturo
in trajanje peke kruha. Za najboljse rezultate dosledno
uEloéc;c_evajte recept. Program vklopite Sele, ko se pecica
ohladi.

|£ SAMODEJNA PEKA PECIVA

A—Ta funkcija samodejno izbere idealno temperaturo
in trajanje peke peciva. Program vklopite Sele, ko se
ecica ohladi.

@ FUNKCIJA ,SMARTCLEAN“

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omoaoc”:a preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Za vklop funkcije
¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice zlijte 100-120
ml pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb ter gumb
za nastavitev temperature v polozaj ikone (€] .
Priporo¢amo, da funkcijo pustite delovati 35 minut.
Polozaj simbola ne sovpada s temperaturo, na katero
se aparat segreje med cis¢enjem.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2. VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

N\
7N

4

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izgimi gumb ali da spremenite temperaturo
Z gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo
zagnala, Ce je gumb za nastavitev temperature v polozaju
07/AUTO. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite as priprave) in ¢asovnik.

RISING (VZHAJANJE)

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb termostata
v polozaj ,Vzhajanje” (40 stopinj) in postavite gumb
funkcije v polozaj ,Klasi¢no”; Po signalu za predgretje
vstavite hrano v pecico. Testo pokrijte z vlazno krpo ali
na dno pecice postavite posodo z vodo, da ustvarite
vlazno okolje.

SMART CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice
zlijte 100-120 ml pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb
ter gumb za nastavitev temperature v polozaj ikone

. Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se preostali
¢as, prikazuje izmenic¢no z napisom ,HYD".

¢

Prosimo, upostevajte: polozaj simbola ne sovpada s
temperaturo, na katero se aparat segreje med cisc¢enjem.
Opomba: mozZno je nastaviti samo ¢as konca priprave za to
funkcijo. Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.
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3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvoc¢ni signal in utripajo¢ simbol
%0 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Ko je dosezena nastavljena temperatura, simbol
neprekinjeno sveti in zaslisi se nov zvocni signal, ki
oznacuje, da je hrano mogoce postaviti v pecico in
nadaljevati s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.
Po zaklju¢ku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko
simbol < ostane viden na zaslonu tudi po izL opu
ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v notranjosti
preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek
izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju, O “

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.
TRAJANJE

Pritisk%te , dokler na zaslonu ne zaéneta utripati

ikona & in prikaz ,00:00".
S
L
LI

Za nastavitev zahtevanega ¢asa priprave uporabite + ali
- in nato pritisnite © za potrditev.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature: zaslisi
se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
priprava hrane konc¢ana.

Opomba: ¢e Zelite preklicati nastavljeni ¢as priprave,
pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢ne utripati ikona (%
,.nato uporabite - za ponastavitev ¢asa priprave na,00:00",
Cas priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave: drzite
), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol &¥ in
trenutni Cas.

.
JELFTL
Pad
Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite + ali - in

za potrditev (1.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozZaj Zelene temperature:
funkcija ostane prekinjena, dokler se ne zazene
samodejno v c¢asu, izracunanem glede na izbrani cas
konca kuhanja.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj,0 7 AUTO" _

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE
zaslidi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo,
da je funkcija koncana.

—1
@

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj O, da pecico izklopite.

Opomba: Ce je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika,
in sicer bodisi med trajanjem funkcije bodisi ob
izklopljeni pecici.
Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢nejo utripati @&
in ikona ,00:00" ter prikaz ,00:00".
S 2
AL
JALPLILL

Za nastavitev Zelenega uporabite + ali - in nato
pritisnite © za potrditev .

Ko se nastavljen cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
Opomba: za preklic ¢asovnika pritiskajte ©, dokler ikona &
ne zacne utripati, nato uporabite - za ponastavitev ¢asa na
,00:00"
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 =
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 _‘é'_
Da 160 40-60 —_
Polnjeno pecivo = Da 160-200 35-90 L2
(skutino pecivo, zavitek, sadna
pita) Da 160-200 40-90 a2
= Da 160 25-35 3
Pigkoti/kolai Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 A2
= Da 180-210 30-40 3
Princeske Da 180-200 35-45 A2
Da 180-200 35-45 AL
= Da 90 150-200 . >
Beljakovi poljubki Da 90 140200 4, 2.
Da 90 140200 . >, 3. . 1.
N = Da 190 - 250 15-50 % 2
=) Da 190 - 250 20-50 —= 2
Zamrznjena pica EI b 220 10-20 é
Da 230-250 10-25 —_ 2
= Da 180-200 40-55 —
(Szlglgﬁjgc\)/ﬁ: pita, pita z nadevom) Da 180-200 45-60 -uéu- -\éu-
Da 180-200 45-60 = e
= Da 190-200 20-30 L3
ok e e oo om0 a0 2
Da 180-190 20-40 R AL
R il = oo om0 | ases 2,
i\a/?nr}{ﬁgqalgeletma/govedma/ = Da 190-200 80-110 é
i\éiirgs;iqpeéenka s hrustljavo = Da 180-190 110-150 é
Pigcanec/kunec/raca 1 kg =] Da 200-230 50-100 L2
Puran/gos 3 kg =] - 190-200 100-160 ;,
Eﬁ?eéj?,r::aelg)ba/v lastnem soku = Da 170-190 30-45 ;;
(oo e idevc) Da 180-200 50-70 e
Popecen kruh il 5' 250 2-6 .‘_E._,
Ribji fileji/kosi | - 230-250 15-30 * A2
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RECEPT FUNKCLJA PREDGRETJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Egorggﬁg:rij?pél/rebrca/ il ) 250 15-30 * “.‘.5“.’- \miNr
Pecen piscanec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70% 2, Wy
?(l:(;/eja pecenka, malo pecena Da 200-210 35_50 ** ;ﬂ
Jagnjedje stegno/kraca Da 200-210 60-90** |, 3 |
Pecen krompir Da 200-210 35-55 11,
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55 é
Meso in krompir Da 190-200 45-100 *** ,\é, ;,
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 *** ,\é, ;,
Lazanja in meso Da 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;l
Celoten obrok:
sadni kolac (5. visina)/lazanja Da 180-190 40 - 120 *** ,\;ﬁ _\éﬁ ;,
(3. visina)/meso (1. visina)

Pecenke/polnjene pecenke &a - 170-180 100-150 é

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano
** Hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave (po potrebi).
*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v
pecico ter nastavite ¢as priprave.

L ~ A - J | f TS
FRIBOR . I OrlglvnaI.m pekac/prestrezni Prestrezni peka¢/univerzalni Prestrezni peka¢/pekac z
Resetka Peka na resetki pekac ali posoda za peko na .
Lo pekac 200 ml vode
resetki
o i s
= B =] 5]
FUNKCIJE i i
Conventional Forced Air . MaVXI C.OOklhg . 5 . s Eco forced air
Ly X Pizza (Pecenje velikih Crisp (Zar) Turbo grill (Hitri zar) K
(Klasi¢no) (Termoventilac.) (Termoventilac. Eko)
kosov hrane)
Pred vzdrzevanjem ali ¢iScenjem Ne uporabljajte jeklenih gobic, Pred vzdrzevalnimi deli pecico
se prepricajte, da se je pecica abrazivnih cistilnih gobic ali vedno odklopite iz elektricnega
ohladila. abrazivnih/korozivnih cistilnih omrezja.

sredstev, saj bi ti lahko poskodovali
povrsine aparata.
Uporabljajte zascitne rokavice.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica
Povrsine Cistite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi,
povriine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH ~ Pocakajte, da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na koncu obrisite s krpo ali gobico. .. .
povréine Obriéite S Suho rp0. L Vrata JemOgOCG na prevprOS'E[]vaCIn OdStranItI IN ZNova
Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih cistilnih namestiti, da si tako olajsate CiSCenje stekla

sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride - Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekoc¢im cistilnim
v stik s povriino aparata, jo takoj ocistite z vlazno krpo iz~ sredstvom.

mikrovlaken. PRIBOR

NOTRANJE POVRSINE Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
- Po vsaki uporabi naj se petica najprej ohladi, $ele nato  Posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
jo ocistite. To po moznosti storite, ko je $e nekoliko zaslitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
topla, da odstranite obloge in madeze ostankov hrane. ustrezno krtaco ali gobico.
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DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT
1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.
-\\<(
|

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e jih
$e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).
Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in Eh popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana

z upravljalno plosco. Ce vrata niso poravnana, ponovite
zgoraj opisane korake.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

1. Pecico izkljucite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte zarnico in pokrov

ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

?pomga: uporabite halogenske Zarnice 25 W/230V tipa G9,
300 °C.

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate
in ni primerna za splo3no osvetlitev prostorov (Uredba ES
244/2009). 5

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova Zarnice.

CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko povrsino z

rocajem navzdol, istocasno pritisnite na pritrdilni sponki
in gdstranite zgornji rob vrat tako, da ga povlecete proti
sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in poloZite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

@

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznaceno z ,R”)
pred ponovnim names¢anjem notranjega stekla: Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R". V drzali
najprej vstavite dolgo stranico stekla, oznac¢eno z ,R”,
in steklo nato spustite v ustrezni polozaj. Ta postopek

ponovite za obe stekli.

\ o/

Wy

4. Ponovno namestite zgornji rob: Ce zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. PrepriCajte se, da
je tesnilo na pravem mestu, preden namestite vrata.

Whj;lﬁool



ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja ... Mozenvzrok _Resitev R ‘
- Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
v . . Izpad elektri¢ne energije. . priklopljena na elektri¢cno napajanje.
Pecica ne deluje. - Prekinitev napajanja. . Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je

- napaka Se vedno prisotna.

¢ Obrnite se na najbliZjo servisno sluzbo in navedite

Na zaslonu je prikazana ¢rka
- Stevilko, ki sledi crki, F"

JF" ki ji sledi étevilka ali érka, | 'Napaka pecice.

Na zaslonu je prikazano : ) . . .
sporocilo Vroc¢e” in izbrana | Temperatura je previsoka. Eﬁgﬁ%éﬁ'gp&%}cﬁ?g%o' pustite, da se pecica ohladi
funkcija se ne vklopi. § 9 Jo.

| Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za

Zaslon prikazuje nejasno : . - :
Nastavljen je drug jezik. . poprodajne storitve.

besedilo in je videti v okvari.

NAPRAVA ZA ZAKLEPANJE VRAT*

Ko je zaklepanje vrat aktivno, je treba vrata zapreti
ro¢no. Za odpiranje vrat z napravo za zaklepanje vrat
(glejte sliko T).

Varnostno napravo vrat lahko odstranite tako, da sledite
zaporedju slik (glejte sliko 2).

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih

; = =m =] Pravilauporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo
- na:
+  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
- zuporabo kode QR
p— - Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v
[ | servisni knjizici). Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na s i i
identifikacijski ploscici izdelka.

oo
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Brzi vodié¢ | SR
HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE
xtéRi:ils)tgodlc;bili kompletniju podréku, registrujte svoj A Pailji\{o procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
= uredaj na www.whirlpool.eu/register uredaja.
, 1. Kontrlolna tzla(bla (
L I ( 2. Ventilator i kruzni grejac (nije
@ vidljiv)
= = 3. Lampica
4. Precke ) g
R O e —— —— R (nivoi su prikazani na zidu
° : @ unutrasnjeg dela pecnice)
3oy /, \\ 5. Vrata
6. Gornji grejac/grill
7. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)
.7
43
5.0 1= ]
] =
OPIS KONTROLNE TABLE
F °C
0 El 0/ AUTO
27 T \\B e o . = 60
lj ) 220 80
e = reens® - 200 “o£100
: 180 20
=l = 160 140
1 23 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA
Za ukljucivanje peénice biranjem Koristi se za podesavanje vremena Ukljucite ga da biste izabrali Zeljenu

funkcije.

Okrenite prekida¢ u O polozaj kako
biste iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite

......

0= da biste ukljuciliili iskljucili
svetlo odeljka pecnice.

trajanja prgaremejela, odlaganje
starta i podeSavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. DISPLEJ

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

temperaturu pri ru¢nom biranju
funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da varira od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom, pritisnite
srediSnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.

Whjr/lﬁool



DODATNI PRIBOR

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

T r

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je moZete postaviti ispod
ZiCane resetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olak3ale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako 5to cete je lagano
iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu
(usmerenu nagore).

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po

vodicama do kraja, koliko god je moguce.

« Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umdqtnuti horizontalno, klizanjem ih pomeraju¢i duz
vodica.

Pre koriéc’enﬂ'a pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim
i zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje
kuke (1) i povucite klizne vodice nagore, skidajudi ih sa
gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim
pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police, dok

donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

=)

Ml“l /-
; ;‘WM

@ V B [c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac¢ i dva
unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu lezista, umetnite nosac

i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pric¢vrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte & sve dok ® i dve cifre
koje oznacavaju sat ne zatrepere na ekranu.

S
mintmln
,/!_l M
Koristite + ili — da biste podesili sate i pritisnite & za
potvrdu. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute. Koristite + ili - da biste podesili minute i pritisnite
za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vieme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego $to
zapocnete pripremu hrane, preporuc¢ujemo vam da
zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz
rerne i uklonite sav dodatan pribor iz unutrasnjosti
pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, peénica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

) Whjr/lﬁool



FUNKCIJE

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.
-~~] RISING (NARASTANJE TESTA)

]

—IKoristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu
kako biste aktivirali ovu funkciju.

< | FORCED AIR (KRUZENJE VAZDUHA)

** 17a istovremenu pripremu razli¢itih jela na isto{(
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija
moze da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da
se mirisi ne mes$aju medusobno.

w |PIZZA
<IKoristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza
i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija plehova za
pecenje na polovini pecenja. ;
| a3 ECO FORCED AIR (ECO KRUZENJE VAZDUHA)
e Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze ponovo
ukljuciti pritiskom na .
>~ | GRILL
Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
povréa au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude
za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite
pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml
vode za pice.

~7| TURBO GRILL

X
<% IKoristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje

SVAKODNEVNA UPOTREBA

.’

posude za kaﬁanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte
200 ml vode za pice.

MAXI COOKING

XL _—1Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete
kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode
preporucujemo cesto prelivanje mesa te¢nos¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

DONJI GREJAC

Korisno da bi se donja strana jela zapekla. Funkcija
se takode preporucuje za sporo pecenje, za zavrietak
pecenja jela koja su veoma tec¢na ili koncentrovanih
soseva i preliva.

[<>|HLEB (AUTOMATSKI)

A—Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna.

|£ KOLACI (AUTOMATSKI)

A—JOvom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju
kada je pec¢nica hladna.

@ SMARTCLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na

niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci kojoj
se svi ostaci hrane unutar pecnice mogu jednostavno
otkloniti. Da biste aktivirali funkciju ¢is¢enja ,Smart
Clean”, sipajte 100-120 ml vode za pi¢e na dno rerne,
zatim okrenite dugme za biranje i dugme termostata na
ikonu [¢].Najbolje je da se koristi funkcija trajanja od 35

minuta. Pozicija ikone ne odgovara temperaturi koja je
dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasice se zvu¢ni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

W4
7N\

4

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir
ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.
Funkcija nece poceti ako je dugme termostata na poloZaju
0 /AUTO (Automatski). Mozete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

RISING (NARASTANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Rising” (Narastanje),
okrenite dugme termostata na polozaj Rising
(Narastanje) (40 stepeni) i stavite dugme na polozaj
Conventional (Konvencionalno); Stavite hranu u rernu
nakon signala za predzagrevanje. Prekrijte testo
vlaznom krpom ili stavite posudu sa vodom na dno
Supljine da bi se stvorilo vlazno okruzenje.

SMART CLEAN

Da biste aktivirali funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean”, sipajte
100-120 ml vode za piée na dno rerne zatim okrenite
dugme za biranje i dugme termostata na [&likonu.
Funkcija ¢e se odmah aktivirati: na ekranu se prikazuje
preostalo vreme do kraja; naizmeni¢no sa ,HYD".

¢

Imajte u vidu: Pozicija ikone ne odgovara temperaturi koja je
dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

Obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije jedino mozete
podesiti vieme njenog zavrdetka. Trajanje je automatski
podeseno na 35 minuta.
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3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon sto se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona koja
treperi % na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesena temperatura, ikona postaje
fiksna i oglasava se nov zvucni signal koji pokazuje da
se hrana moze staviti unutra i da pecenje moze da se
nastavi.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona </
moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se
ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
iskljucuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao $to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na O

4, PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego $to
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.
TRAJANJE

Pritiskajte @ dok ikona @ i,00:00” ne po¢nu da trepere
na displeju.

S — 2
nininln
LI
Koristite + ili - da biste podesili Zeljeno vreme

pecenja, a zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako $to ¢ete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
si%nal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali pode$eno
vreme pecenja, pritiskajte © dok ikona ® ne poc¢ne da
treperi na displeju, a zatim koristite - da biste resetovali
vreme pecenja na,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane
ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Kada se podesi trajanje pecenja, pocetak funkcije
moze da se odlozi programiranjem vremena zavrietka:
pritisnite i drzite & sve dok A¥ ikona i trenutno
prikazano vreme ne pocnu da trepere na displeju.

N _
.
g |
4 3
b
Koristite + ili - da podesite vreme kada zelite da se
pecenje zavrsi i pritisnite (1) za potvrdu.
Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ostaje
pauzirana dok se ne pokrene automatski u vreme koje
se izraCunava na osnovu izabranog vremena zavrsetka
pecenja.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podeSavanje,
iskljucite rernu okretanjem dugmeta za biranje 07 AuTo.
Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostil).

END OF COOKING (ZAVRSETAK PRIPREME HRANE)
Oglasice se zvu¢ni signal i na ekranu ¢e se prikazati kada
je funkcija zavrsena.

—1
@

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ilida O biste iskljucili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na pode$avanje pripreme hrane

ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je pecnica
iskljucena.

Pritiskajte © dok J i ikona ,00:00” i ,,00:00” ne poc¢nu da
trepere na displeju.

SN 7
mintulnl
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Korisite + ili — da biste podesili Zeljeno vreme i

pritisnite © za potvrdu.

Oglasic’e se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa

odbrojavanjem izabranog vremena.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali tajmer,

Eritiskajte dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim
oristite — da biste restovali vreme na,00:00"
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TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO I DODATNI PRIBOR
= Da 170 30-50 =
Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40-60 —_
Torte i kola¢i sa filom = Da 160-200 35-90 ;’
(¢izkejk, strudla, voc¢na pita) Da 160-200 40-90 .\é,. .\é,.
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 A2
= Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 A2
Da 180-200 35-45 Loy 3
= Da 90 150-200 . >
Puslice Da 90 140-200 4,2,
Da 90 140200 . >, 3. 1.
e ot = Da 190-250 15-50 % 2
EN Da 190-250 20-50 —= 2
Smrznuta pica EI b 220 10-20 é
Da 230-250 10-25 —= 2
=] Da 180-200 40-55 —
B 02 0200 4560 o e
Da 180-200 45-60 R
= Da 190-200 20-30 3
}(/eoslgvani/pecivo od lisnatog Da 180-190 20-40 _\“i‘;’ '\ir
Da 180-190 20-40 ,‘é.,, 3 o
e e el | b0 w0 | ases 2
i\a/?nr}éet’ic;‘naa{tﬁclletlna/goved|na/ = Da 190-200 80-110 Q
vinjsko pecenje sa hrskavom & Da 180-190 110-150 |3,
Piletina/zeetina/pacetina 1 kg =] Da 200-230 50-100 L2
Curetina/guscetina 3 kg =] - 190-200 100-160 ;,
focena fiba/u folll = Da 170-190 30-45 a
(P;ar:{aedg?z,pt?k\(/rigg, plavi patlidzan) Da 180-200 50-70 -\...?";1:-
Tostirani hleb =] 5 250 2-6 2
Riblji fileti / komadi = - 230-250 15-30% 4 3,
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RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE = TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) | NIVO I DODATNI PRIBOR
Eﬁlgsks;f/?c/ec’evapl / rebarca / il _ 250 15-30 * -\..?...,- \miNr
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 5570 2 ),

Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 % | 3 |
Jagnjeci but / kolenica Da 200-210 60-90** |, 3

Peceni krompir Da 200-210 35-55 ji,
Gratinirano povrce - 200-210 25-55 é

Meso i krompir Da 190-200 45-100 *** ,\é, ;,
Riba i povrée Da 180 30-50 %+ 4 2
Lazanje i meso Da 200 50-100 %+ 4 1
Kompletan obrok:

vocni kolac (nivo 5) / lazanje Da 180-190 40-120 *** ,\éﬁ ,\éﬁ ;,
(nivo 3) / meso (nivo 1)

i;egzsego meso / punjeno peceno 5] _ 170-180 100-150 é

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u pe¢nicu i podesite vreme
trajanja pripreme tek nakon sto se pecnica zagreje do Zeljene temperature.

Aeeenn ~ A= J 17 SN
DODATNI Pleh za pecenje/pleh za oni
i . = L o — Pleh za sakupljanje
PRIBOR ¢ Pecenje hrane na zicanoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje . P
Zi¢ana reletka resetki posuda za pecenje na masnoce/pleh za pecenje masnc;gez/oglre:} cgé):cen)e
zi¢anoj redetki
s ) oS
=] & ] &e ]
FUNKCIJE . I Maxi cooking : :
Konvencionalno FOee S0EIEENE pizza (intenzivno Gril TUPOSR T kratene vasduns
spremanje hrane) ) .

CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj ohladio
pre nego 3to zapocnete odrZavanje
ili ¢iS¢enje.

Nemojte da koristite uredaje za
ciS¢enje parom.

Ne koristite vunene zice, abrazivne Uredaj mora da bude iskljucen iz
sundere ili abrazivna/korozivna struje pre izvodenja bilo kakvih
sredstva za CiScenje, jer onimogu  radova na odrzavanju.

da ostete povrsinu uredaja.

Koristite zastitne rukavice.

SPOLJASNJE POVRSINE Da biste osusili pe¢nicu od isparenja nastalih tokom

Povréine ¢istite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. prif)rqme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH- ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

neutralnog deterdZenta. Obrisite suvom krpom.
Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom krpom
sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE
- Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a

zatim je ocistite, ukoliko je moguce dokjeHoé uvek
topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od
ostataka hrane.

« Za §to jednostavnije CiS¢enje stakla na vratima, mozete
lako skinuti vrata i nakon ciScenja ih ponovo postaviti

« Staklo na vratima cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jos uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

6 Whjr/lﬁool



SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.
\({(
|

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za dr3ku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da ih
zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podidi ka
rerni, poravnajte kuke sa 3arki sa leziStem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: Proverite
da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj
ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore
opisane korake.

ZAMENA LAMPICE

1. Diskonektujte pecnicu iz elektricne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite pecnicu na elektri¢cnu mrezu.
Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana
za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetlienje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon 3to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata povlaceci
je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre nego
$to poclnete sa Cis¢enjem.

@

3. Ponovo postavite srednje okno (obelezeno slovom
,R") pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste pravilno
postavili staklena okna, vodite ra¢una da oznaka ,R"
moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu stranu
stakla obelezenu slovom ,R” u lezista, a potom ga
spustite na polozaj. Ovu proceduru ponovite za oba

staklena okna.

\ o/

Wy

4. Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrsé¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok _Resenje - - -
: - Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da i je
. pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste

- proverili da li kvar i dalje postoji.

- Nestanak struje.
Pecnica ne radi. ¢ Iskljucenje iz elektri¢ne
© mreze.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i

Na displeju se prikazuje
: recite im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F"

slovo ,F“ uz slovo ili broj. Kvar pecnice.

Na displeju se prikazuje
poruka ,Hot” (Vrelo) i
izabrana funkcija se nece
pokrenuti.

Na displeju se prikazuje : 3
nejasan tekst i ¢ini se daje i Podesen je drugijezik. i Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za klijente.
pokvaren. : :

Pustite da se pec¢nica ohladi pre aktiviranja funkcije.

Temperatura previsoka. . Izaberite drugu funkdiju.

UREDAJ ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Kada je instaliran uredaj za zaklju¢avanje vrata, ona
moraju ru¢no da se zatvore. Da biste otvorili vrata kada
je postavljen uredaj za zakljucavanje vrata(vidite sl. 1).

Bezbednosni uredaj za vrata moze da se ukloni pratedi
redosled slika (vidite sl. 2).

* Dostupno samo na odredenim modelima

| - | Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadéi: ]
- sanaseinternet stranice docs.whirlpool.eu
mI:-':I- « ilipomocu QR koda
- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici).
= Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za
n identifikaciju proizvoda.
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