
JQ 280SE

STOPPKNAPP   
Produkt PÅ: Tryck för att 
stoppa eller återställa någon 
av ugnens funktioner.
Produkt AV: Håll den intryckt 
för att ändra klockan.

SNABBREFERENSGUIDE

KONTROLLPANEL

DIGITAL DISPLAY  
Displayen har en 24-timmars 
klocka och indikatorsymboler.

KNAPP FORCERAD LUFT   
Använd för att välja funktio-
nerna manuell/automatiska 
forcerad luft. 

KOMBIKNAPP

Använd för att välja 
funktionerna Kombifläkt/
Kombigrill functions. 

CRISPKNAPP 
Använd för att välja manu-
ell/6th sense crisp.

GRILLKNAPP  
Använd för att välja 
manuell/automatiska grill-
funktioner.

UPPTININGSKNAPP 
Använd för att välja 
manuell/6th sense 
upptiningsfunktioner.

MW BUTTON (MIKROVÅGSKNAPP) 
Använd för att välja manuell/
automatiska Mikrovågsfunk-
tioner.
JUSTERINGSRATT  
I enlighet med de olika 
funktionerna, vrid för att 
välja:
Energinivå mikrovågor
Tillagningstid
Vikt
Temperatur
Matklass

RATTKNAPP  
Produkt AV: aktiverar 
snabbstartfunktionen. 
Produkt PÅ: bekräfta 
tillagningsparametrar 
och startar sedan 
tillagningsprocessen.

STEAM BUTTON (ÅNGKNAPP) 
 Använd för att välja 6th sense 
ångfunktionerSTOPPKNAPP GLASPLATTA  

Använd för att stoppa glasplattan. Denna 
funktion kan endast användas vid tillag-
nings med mikrovågor och kombifunktio-
ner. Knappen fungera inte med andra funk-
tioner.

MIKROVÅGOR

SNABBSTARTKNAPP   
Produkt AV: aktiverar 
snabbstartfunktionen. 
Produkt PÅ: bekräfta 
tillagningsparametrar 
och startar sedan 
tillagningsprocessen.

PAUSA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

AVBRYT TILLAGNINGEN SÅ HÄR:  
Öppna ugnsluckan när du vill 
avbryta tillagningen för att 
kontrollera, vända eller röra om 
i maten. Inställda funktioner bi-
behålls i 10 minuter.

GÖR SÅ HÄR OM DU VILL FORTSÄTTA TILLAGNINGEN  : 
Stäng luckan och tryck på rattknappen eller 
snabbstartknappen EN GÅNG. Tillagningen 
fortsätter då från den punkt där programmet 
avbröts.
Tryckning på rattknappen eller Jet startknappen 
TVÅ GÅNGER kommer att öka tiden med 30 
sekunder.

OM DU INTE VILL FORTSÄTTA TILLAGNINGEN :  
Ta ut maten, stäng luckan och tryck på 
stoppknappen.
NOTERA: När tillagningen avslutats förblir ugnslam-
pan, fläkten och glasplattan aktiv innan 
STOPP-knappen trycks in.

NÄR TIDEN GÅTT UT HÖRS EN LJUDSIGNAL. DEN UPPREPAS 
 en gång i minuten i 10 minuter. Tryck på stoppk-
nappen eller öppna luckan för att stänga av ljud-
signalen.

MANUELLT LÄGE

ENDAST MIKROVÅGOR

STRÖM ANVÄNDNING:

JET 
(950 W)

UPPVÄRMNING av drycker,  vatten, klara 
soppor, ka' e, te och annan mat med 
hög vattenhalt. Om rätten innehåller 
ägg eller grädde bör ett lägre e' ektläge 
väljas.

750 W TILLAGNING av  * sk, kött, grönsaker etc.

650 W
TILLAGNING AV rätter som det inte går att 
röra i.

500 W
FÖRSIKTIG TILLAGNING  av t.ex. såser med 
hög proteinhalt, ost- och äggrätter samt 
för att avsluta tillagningen av gryträtter.

350 W SJUDA stuvningar,  smälta smör.

160 W UPPTINING.

  90 W MJUKGÖRING  av smör, ost och glass.

MATKLASS MÄNGD

q1 BAKAD POTATIS 200G - 1KG

2 DRYCKER 150G - 600G

3 KÖTT, FRYST 200G - 500G

4 PASTA, FRYST 250G - 550G

5 POPCORN 100G

6 RIS, FRYST 300G - 650G

7 SOPPA, FRYST 250G - 1KG

8
GRÖNSAKER, 
KONSERVERADE

200G - 600G

9 GRÖNSAKER, FÄRSKA 200G - 800G

10 GRÖNSAKER, FRYSTA 150G - 600G

AUTOMATISKT LÄGE



JQ 280SE

ANVÄND DENNA FUNKTION  för manuell upptining av 
mat såsom kött, kyckling, * sk.

UPPTINING

GRILL

CRISP

MATKLASS MÄNGD

 1 FISK 100G - 1,5KG

2 KÖTT 100G - 2KG

3 FÅGEL 100G - 2,5KG

4 GRÖNSAKER 100G - 1,5KG

MATKLASS MÄNGD

q1 CROQUE MONSIEUR 60 - 120G

2 KORVAR   100 - 400G

3 ROSTAT BRÖD   40 - 80G

AUTOMATISKT LÄGE

6TH SENSE LÄGE

MATKLASS MÄNGD

q1 KYCKLINGVINGBITAR 250 - 500G

2 CORDON BLEU 1 - 4 DELAR

3 FISKPINNAR 250 - 500G

4 POMMES FRITES 250 - 500G

5 PANPIZZA 300 - 750G

6 TUNN PIZZA 250 - 750G

7 QUICHE 250 - 600G

8
BRÖDUPPTINING (SMÅFRANSKA, 
BAGUETTER) 

50 - 650G

MATKLASS MÄNGD

q1 KAKMIX 400 - 800G

2 KAKOR   600G

3 MUFFINS   600G

4 FRYSTA SMÅFRANSKOR 300G

5
FÖRBAKADE 
SMÅFRANSKA

300G

ANVÄND DENNA FUNKTION FÖR ATT  tillaga olika typer av 
fryst mat.
UGNEN KOMMER AUTOMATISKT ATT  välja tillagningsme-
tod, tid och den e' ekt som behövs.

ANVÄND DENNA FUNKTION FÖR ATT  tillaga rostat bröd, 
Croque monsieur och korvar.

ÅNGA

MATKLASS MÄNGD

q1 FISKFILÉER   150 - 500G

2 GRÖNSAKER 150 - 500G

3 FRYSTA GRÖNSAKER  150 - 500G

4 POTATIS/ROTSAKER  150 - 500G

NÄTSPÄNNING 230 V/50 HZ

EFFEKTFÖRBRUKNING 2100 W

SÄKRING 10 A (UK 13 A)

MIKROVÅGSEFFEKT 950 W

GRILL 1050 W

FORCERAD LUFT 1350 W

UTVÄNDIGA MÅTT (HXBXD) 333 X 548 X 525

INVÄNDIGA MÅTT (HXBXD) 225 X 353 X 340

ÅNGA  är en 6th Sense funktion.
ANVÄND DENNA FUNKTION FÖR  mat såsom grönsaker 
och * sk. Använd alltid den medföljande ångkoka-
ren  när denna funktion används.

ANVÄND DENNA FUNKTION FÖR ATT  tillaga mat som har 
en tjockare dimension, som kräver bryning såsom 
gratänger, lasagne, kyckling och bakad potatis.

MANUELLT LÄGE MANUELLT LÄGE

KOMBI

TRYCK PÅ KOMBIKNAPPEN  för att välja mellan funk-
tionerna kombigrill eller kombi+ äkt.

ANVÄND DENNA FUNKTION  för automatisk upptining 
av kött, kyckling, * sk. 

6TH SENSE LÄGE

ANVÄND DENNA FUNKTION vid tillagning av:
 Ostsmörgåsar och varma smörgåsar
 Korvar
 Grillspett
 Pommes duchesse
 Gratinerad frukt

MANUELLT LÄGE

KOMBI-GRILL

SNABBREFERENSGUIDE 

KOMBIFLÄKT

ANVÄND DENNA FUNKTION FÖR ATT tillaga laddningar 
med mat som är tjockare i dimension, som kräver 
bryning av ytan, såsom stekt kött, bakad potatis, 
höns, fryst färdiglagad mat, bakverk, fisk och 
puddingar. 

FORCERAD LUFT

ANVÄND DENNA FUNKTION vid tillagning av:
 Maränger
 Bakverk
 Kakor
 Su<  éer
 Fågel 
 Stekt kött   

MANUELLT LÄGE
ANVÄND DENNA FUNKTION FÖR ATT  värma och tillaga 
pizza och annan degbaserad mat. Crispfunktio-
nen kan också användas för att steka bacon, ägg, 
korv, hamburgare, etc.
ANVÄND GRYTLAPPAR ELLER det SÄRSKILDA CRISPHANDTA-
GET som medföljer för att ta bort crisppannan.

TEKNISKA DATA

ANVÄND DENNA FUNKTION  för bakning med tårtmix, 
kakor, mu>  ns och småfranska.
PLACERA ALLTID MATEN  på det lägre gallret.

AUTOMATISKT LÄGEVAL AV EFFEKTNIVÅ

STRÖM ANVÄNDNING:

650 W
TILLAGNING  av grönsaker och 
gratänger

350 - 500 W TILLAGNING  av kyckling och lasagne

160 - 350 W
TILLAGNING AV  * sk och frysta 
gratänger

160 W TILLAGNING  av kött
  90 W GRATINERAD  frukt
   0 W BRYNING,  enbart under tillagningen

VAL AV EFFEKTNIVÅ

STRÖM ANVÄNDNING:

350 W
TILLAGNING  av fågel, bakad potatis, 
lasagne och * sk

160 W TILLAGNING  av stekar och fruktkakor
90 W TILLAGNING  av kakor och bakverk


