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INSTALAREA
-INAINTE DE CONECTARE

Pozitionati cuptorul la distanta fata de alte surse de incalzire. Pentru ventilatie
suficientd, trebuie sa existe un spatiu de cel putin 30 cm deasupra cuptorului.

Cuptorul cu microunde nu trebuie asezat intr-un dulap. Acest cuptor nu este
destinat pentru a fi pozitionat sau utilizat pe o suprafata de lucru mai joasa de
850 mm deasupra podelei.

Verificati daca tensiunea de pe placuta de identificare corespunde cu tensiunea din locuinta dumneavoastra.

Nu scoateti plécile de protectie de admisie a microundelor situate pe partea laterala a peretelui cavitatii cuptoru-
lui. Acestea previn intrarea particulelor de alimente si a grasimii in canalele de admisie a microundelor.
Pozitionati cuptorul pe o suprafata stabila, uniforma, care este suficient de puternica pentru a sustine cuptorul si
ustensilele de bucatarie pe care le introduceti in cuptor. Manipulati cu grija.

Asigurati-va ca spatiul de dedesubt, de deasupra si din jurul cuptorului este gol, pentru a permite fluxul de aer
adecvat.

Asigurati-va ca aparatul nu este deteriorat. Verificati ca usa cuptorului sa se inchida bine pe suportul usii si ca
garnitura interioara a usii s nu fie deteriorata. Goliti cuptorul si curatati interiorul acestuia cu o carpa moale,
umeda.

Nu folositi acest aparat daca are un cablu de alimentare sau stecher deteriorat, daca nu functioneaza corect sau
dacd a fost deteriorat sau a cazut. Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in apa. Péstrati cablul la dis-
tanta de suprafete fierbinti. Ar putea rezulta socuri electrice, incendiu sau alte pericole.

Nu utilizati cablul prelungitor:
In cazul in care cablul de alimentare este prea scurt, apelati la un electrician sau la un tehnician calificat pentru a
instala o priza aproape de aparat.

AVERTIZARE: Utilizarea necorespunzatoare a stecherului de impamantare poate duce la risc de electrocutare.
Consultati un electrician calificat sau un tehnician in cazul in care nu ati inteles in totalitate instructiunile de m-
pamantare sau dacé exista neclaritati cu privire la realizarea corectd a impamantarii cuptorului cu microunde.

-DUPA CONECTARE

Cuptorul poate fi utilizat numai daca usa cuptorului este bine inchisa.

Pot rezulta receptii TV necorespunzatoare si interferente radio, in cazul in care cuptorul se afla aproape de un
televizor, de un aparat radio sau de o antena.

Imp&mantarea acestui aparat este obligatorie. Producatorul nu isi va asuma nicio responsabilitate pentru rénirea
persoanelor, a animalelor sau daune materiale care decurg din nerespectarea acestei cerinte.

Producatorii nu sunt responsabili pentru problemele cauzate de nerespectarea de catre utilizator a acestor in-
structiuni.



INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU CONSULTARI VIITOARE

Daca materialul din interiorul/exteriorul cuptorului se aprinde si iese fum, tineti in-
chisa usa cuptorului si opriti cuptorul. Deconectati cablul de alimentare sau inchi-
deti alimentarea electrica de la siguranta sau panoul intrerupatorului de circuit.

Nu lasati cuptorul nesupravegheat, mai ales atunci cand se utilizeaza hértie,
plastic sau alte materiale combustibile in procesul de gatire. Hartia se poate car-
boniza sau arde si unele obiecte din plastic se pot topi daca sunt utilizate la in-
calzirea alimentelor.

AVERTIZARE: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in timpul functio-
narii. Aveti grija sa evitati atingerea elementelor de incalzire din cuptor.

Copiii mai mici de opt ani trebuie tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati in
permanenta.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii de alimente si bauturi. Uscarea ali-
mentelor sau a rufelor si chiar incélzirea pernelor cu gel, a papucilor de casa, a
buretilor, a hainelor umede si altele poate produce vatamari, aprinderea produse-
lor respective sau un incendiu.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8 ani, de persoane-
le cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara cu-
nostinte sau experienta, doar sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care
sa le ofere informatiile necesare pentru utilizarea sigura a aparatului si care sa le
permita sa inteleaga riscurile la care se expun. Curatarea si intretinerea efectua-
ta de utilizator nu va fi realizata de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia
au varsta mai mare de opt ani si sunt supravegheati.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul. Nu [asati aparatul si
cablul acestuia la indeména copiilor mai mici de opt ani.

AVERTIZARE: Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a incalzi alimente in con-
tainere sigilate ermetic. Presiunea creste si poate provoca daune la deschidere
sau acestea pot exploda.

AVERTIZARE: Garniturile usii si suprafetele pentru garniturile usii trebuie s&

fie inspectate periodic pentru daune. Daca aceste suprafete sunt deteriorate,
aparatul nu trebuie sa functioneze, pana cand nu este reparat de un tehnici-

an calificat.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru gatitul sau incalzirea oualor intregi,

cu sau fara coaja, deoarece acestea pot exploda chiar si dupa terminarea in-
calzirii cu microunde.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Aparatul nu se pune in functiune cu ajutorul unui cronometru extern sau al
unui sistem separat de telecomanda.

Nu lasati cuptorul nesupravegheat daca utilizati multa grasime sau mult ulei, deoarece acestea se pot suprain-
célzi si provoca un incendiul

Nu incélziti sau folositi materiale inflamabile in sau langa cuptor. Vaporii pot crea pericol de incendiu sau explozie.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru uscarea textilelor, a hartiei, a mirodeniilor, a ierburilor, a lemnului, a flori-
lor sau a altor materiale combustibile. Pericol de incendiu.

Nu folositi substante chimice corozive sau vapori in acest aparat. Acest tip de cuptor este destinat in mod speci-
fic incalzirii sau prepararii alimentelor. Acesta nu este conceput pentru utilizarea industriala sau in laboratoare.

Nu suspendati sau puneti obiecte grele pe usa, deoarece acest lucru poate deteriora deschiderea cuptorului si
balamalele. Manerul usii nu trebuie s fie utilizat pentru a suspenda obiecte.

GHID DE DEPANARE

Tn cazul in care cuptorul nu functioneaza, nu efectuati un apel de service pana cand nu efectuati urmatoarele ve-
rificari:

* Placa rotativa si suportul placii rotative sunt montate.

+ Stecherul este introdus corect in priza de perete.

* Usa este inchisa corect.

* Verificati sigurantele fuzibile si asigurati-va ca puterea este disponibila.

+ Verificati daca cuptorul are ventilatie puternica.

+ Asteptati 10 minute, apoi incercati sa folositi cuptorul incé o data.

+ Deschideti si inchideti usa, inainte de a incerca din nou.

* Modul demonstratie este dezactivat (consultati capitolul ,Setari”).

+ In timpul utilizarii anumitor functji, un simbol , CZ 273 poate fi afisat. Acest lucru este normal si indica faptul ca

cuptorul efectueaza unele calcule pentru a obtine un rezultat final de calitate.

Acest lucru pentru a evita apelurile inutile pentru care veti fi taxat.

Atunci cand sunati la Service, furnizati numarul de serie si numarul tipului de cuptor (consultati eticheta de Servi-
ce). Consultati brosura de garantie pentru alte informatii.

In cazul in care cablul de alimentare electrica trebuie inlocuit, acesta trebu-
ie inlocuit cu un cablu de alimentare electrica original, care este disponibil

in centrele noastre de service. Cablul de alimentare electrica trebuie inlocuit
doar de catre un tehnician de service instruit.

AVERTIZARE: Service-ul va fi efectuat de catre un tehnician de service in-
struit. Executarea de operatii de service si reparatii care implica indepartarea
unui capac ce asigura protectia impotriva expunerii la microunde de catre o
persoana care nu are instruirea necesara este periculoasa.

Nu inlaturati niciun capac.
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PRECAUTII
- GENERAL
Acest aparat este proiectat numai pentru uz casnic!

Aparatul nu trebuie utilizat fara alimente in cuptor, atunci cand se utilizeazé microundele. Functionarea in acest
mod poate deteriora aparatul.

Orificiile de ventilare de pe cuptor nu trebuie sa fie acoperite. Blocarea orificiilor de admisie sau de evacuare a
aerului poate cauza deteriorarea cuptorului si rezultate slabe de gatit.

Daca testati utilizarea cuptorului, puneti un pahar de apa in interiorul acestuia. Apa va absorbi energia microun-
delor si cuptorul nu va fi deteriorat.

Nu depozitati sau folositi aparatul in aer liber.

Nu utilizati acest produs 1&nga o chiuveta de bucatarie, intr-un subsol umed sau langa un bazin de inot sau alte-
le similare.

Nu utilizati cavitatea pentru depozitare.

Scoateti sarmele plastifiate pentru legat din pungile de hartie sau plastic inainte de a le introduce in cuptor.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prdjirea in baie de ulei, intrucét temperatura uleiului nu poate fi controlata.
Dupa gétire, utilizati plansete pentru vase fierbinti sau manusi pentru cuptor pentru a preveni arsurile, cand atin-
geti recipiente, parti ale cuptorului si vasul.

=LICHIDE

De exemplu, bauturi sau apa. Supraincalzirea lichidului peste punctul de fier-
bere poate avea loc fara formarea de bule. Din acest motiv, se poate produce

o revarsare brusca a lichidului fierbinte.

Pentru a preveni aceasta eventualitate, trebuie luate urmatoarele masuri:
1. Evitati folosirea recipientelor cu laturi rectilinii si cu gat ingust.
2. Amestecati lichidul inainte de a introduce recipientul in cuptor si l&sati lingurita in recipient.
3. Dupa incélzire, lasati sa stea pentru o perioadd scurtd de timp, amestecati din nou inainte de a scoate cu
grija recipientul din cuptor.

= ATENTIE

Dupa ce incalziti alimente pentru copii sau lichide intr-un biberon sau intr-un
borcan cu alimente pentru copii, amestecati intotdeauna si verificati tempera-
tura Tnainte de servire. Acest lucru va asigura distribuirea uniforma a caldurii
si evitarea riscului de opariri sau arsuri.

Pentru detalii, consultati intotdeauna o carte de gatit cu microunde. Mai ales daca gétiti sau reincalziti alimente

ce contin alcool.
Tetina si capacul trebuie scoase inainte de incalzire!



ACCESORII

GENERAL
Exista o serie de accesorii disponibile pe piata. Inainte de a cumpara, asigu-
rati-va ca acestea sunt adecvate pentru utilizare cu microunde.

Asigurati-va ca ustensilele pe care le utilizati sunt adecvate pentru cuptor si permit trecerea microundelor prin
ele, inainte de gatire.

Cénd introduceti mancare si accesorii in cuptorul cu microunde, asigurati-va ca acestea nu intra in contact cu
partea interioara a cuptorului.
Acest lucru este deosebit de important pentru accesorii din metal sau piese metalice.

Daca accesoriile care contin metale intra in contact cu interiorul cuptorului, in timp ce cuptorul este in functiune,
se pot produce scantei si cuptorul se poate deteriora.

Asigurati-va intotdeauna ca placa rotativa se roteste in mod liber inainte de a porni cuptorul. Dac? placa rotati-
va nu se poate roti in mod liber, ar trebui s& utilizati un vas mai mic sau functia de Oprire a placii rotative (consul-
tati Vase mari).

Suportul placii rotative

Utilizati suportul placii rotative sub placa rotativa de sticla. Nu puneti niciodata orice alte ustensile
pe suportul placii rotative.

+ Fixati suportul placii rotative in cuptor.

Placa rotativa

Utilizati placa rotativa de sticla cu toate metodele de gatit. Aceasta colecteaza sucurile care curg si particulele de
alimente care, altfel, ar pata si ar murdari interiorul cuptorului.

* Asezati placa rotativa de sticld pe suportul placii rotative.

GENERATOR DE ABURI L
Pentru a gati alimente la aburi cu ajutorul functiilor dedicate (Aburi). Puneti alimentele pe grata- § widdle Grid

rul din mijloc atunci cand gatiti alimente precum peste si legume. Nu utilizati gratarul din mijloc
atunci cand gétiti alimente precum paste, orez sau fasole. Puneti intotdeauna generatorul de
aburi pe placa rotativa de sticla.

SUPORT METALIC
Utilizati suportul metalic de sus atunci cand gatiti cu Gratar sau Gratar + microunde.
Utilizati suportul metalic de jos atunci cand gatiti cu Gratar sau Gratar + microunde.

PLATOU PENTRU FUNCTIA CROCANT

Puneti alimentele direct pe platoul pentru functia Crocant. Platoul pentru functia Crocant poate fi @
preincélzit inainte de utilizare (max. 3 min.). Folositi intotdeauna platoul rotativ de sticla ca suport

cand utilizati platoul pentru functia Crocant.

Nu pozitionati ustensile pe platoul pentru functia Crocant, deoarece va deveni foarte fierbinte si poate cau-

za deteriorarea ustensilei.

MANER PENTRU FUNCTIA CROCANT %
Utilizati ménerul pentru functia Crocant pentru a scoate platoul pentru functia Crocant din cuptor.

Bottom

CAPAC PLACA (accesoriu comercializat separat)

Capacul este utilizat pentru a acoperi alimentele doar in timpul gatitului si reincélzirii cu microunde i
ajuta la reducerea stropilor, pastrarea umiditatii alimentelor, precum si reducerea duratei necesare. &_//
UTiLizaTi capacul pentru reincalzirea pe doua niveluri.

[

TAVA DE COPT (accesoriu comercializat separat)
Utilizati tava de copt atunci cand gatiti doar cu Aer fortat. Nu utilizati in combinatie cu microunde.
* Pozitionati tava de copt pe ghidajul pentru tava de copt din cavitate.
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INTRETINERE S| CURATARE

Daca cuptorul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se poate deteriora,
ceea ce afecteaza negativ durata de functionare a aparatului si poate provo-
ca o situatie periculoasa.

Nu utilizati bureti care zgarie metalul, solutii de curatare abrazive, bureti din
otel-lemn, lavete aspre etc., deoarece acestea pot deteriora panoul de control
si suprafetele interioara si exterioara ale cuptorului. Utilizati o laveta cu un de-
tergent slab sau un prosop din hértie cu spray pentru curatarea sticlei. Aplicati
spray pentru curatarea sticlei pe un prosop din hértie.

La intervale regulate, mai ales daca s-au varsat lichide, scoateti placa rotati-
va, suportul sau si stergeti baza cuptorului.

Utilizati o laveta moale si umeda cu detergent slab pentru a curata suprafete-
le interioara, partea frontala si posterioara a usii si deschiderea usi.

Nu utilizati aparate de curatat cu aburi atunci cand curatati cuptorul cu mi-
crounde.

Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie indepéartate depunerile de alimente.

Curatarea este singura intretinere necesara in mod obisnuit. Aceasta trebuie efectuata atunci cand cuptorul cu
microunde este deconectat.

Nu pulverizati lichid pe cuptor.
Acest cuptor este proiectat s& functioneze cu placa rotativd montata.

Nu utilizati cuptorul cu microunde cand placa rotativa a fost eliminaté pentru curatare.

Nu lasati grasimea sau resturile de alimente sa se acumuleze in jurul usii.Pentru petele persistente, fierbeti o cana
de apa in cuptor timp 2 sau 3 minute. Aburul va inmuia petele.

Adaugati putina zeama de laméie la o cana de apa, asezati-o pe placa rotativa si fierbeti timp de cateva minute
pentru a elimina mirosurile din interiorul cuptorului.

Elementul gratarului nu trebuie curatat, deoarece caldura intensa va arde toate lichidele varsate, dar planseul de
sub acesta poate necesita curatare periodica. Aceasta trebuie efectuata cu o laveta moale si umeda cu deter-
gent slab.

Daca gratarul nu este utilizat periodic, acesta trebuie folosit 10 minute pe luna pentru a arde orice lichide varsa-
te, pentru a reduce riscul de incendiu.

CURATARE CU ATENTIE:

Platoul pentru functia Crocant trebuie curatat in apa cu detergent slab. Suprafetele foarte murdare pot fi curatate
cu o lavetd abraziva si o substanta de curatare usoara.

Lasati intotdeauna platoul pentru functia Crocant sa se raceasca inainte de curatare.

Nu scufundati sau clatiti cu apa in timp ce platoul pentru functia Crocant este fierbinte. Récirea rapida il poate deteriora.

Nu utilizati bureti din otel-lemn. Acestia vor zgéria suprafata.

LAVABIL IN MASINA DE SPALAT VASE:

+ Suport placa rotativa + Suport metalic * Méner pentru functia Crocant

+ Suport placa rotativa + Generator de aburi « Tava de copt (accesoriu vandut separat)
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PRIMA UTILIZARE - SELECTAREA LIMBII

Atunci cand cuptorul este alimentat cu energie pentru prima data, prin afisaj vi se va solicita setarea limbii (lim-
ba engleza este afisata implicit). Pentru a modifica limba, rotiti butonul rotativ si selectati limba prin apasarea bu-
tonului de confirmare.

Nota: este posibil s& modificati limba in orice moment prin accesarea meniului Settings (Setari) (consultati capi-
tolul Setari).

MOD STAND-BY

Dupa apasarea butonului Stop (Oprire), sau daca utilizatorul nu interactioneaza cu produsul pentru un anumit
timp, cuptorul intra in Modul Stand-By si afisajul se inchide. Rotiti butonul rotativ sau apasati orice buton pentru
aiesi.

PROTECTIE PORNIRE/BLOCARE ACCES COPI|

Aceasta functie automatd de siguranta este activata Atunci cand functia de siguranta este activa usa tre-
la un minut dupa ce cuptorul a revenit in ,modul stand  buie s fie deschisa si inchisé pentru a incepe gati-
by”. (Cuptorul este in modul ,stand by” atunci cand rea, altfel pe afisaj va aparea:
afail este oprl. DESCHIDETI USA.

’ ]

MOD DEMONSTRATIE

Modul demonstratie este conceput pentru a demonstra in magazin modul de utilizare a produsului. Atunci cand
modul Demonstratie este activ, textul ,DEMO” apare pe afisaj.

Atunci cand modul Demonstratie este activ, nu vor fi generate energie prin microunde si céldura.

Pentru ca cuptorul sa functioneze corect, modul Demonstratie trebuie dezactivat (consultati capitolul ,SETARI").

@ SUSPENDAREA SAU OPRIREA GATITULUI

Pentru a intrerupe gétitul: Dacé nu doriti sa continuati gétitul, puteti:
Gatitul poate fi intrerupt pentru a verifica, a intoarce Scoate méncarea, inchide usa si apasa butonul
sau a amesteca produsul alimentar prin deschiderea STOP (Oprire).

usii. Setarea va fi pastrata timp de 10 minute. Dupa terminarea gatitului:

Un bip va semnala o data pe minut, timp de 10 mi-
nute, cand se termina gatitul. Apasati butonul STOP
(Oprire) sau deschideti usa pentru a anula semnalul.
Nota: Cuptorul va mentine setarile doar pentru 60 de
secunde, daca usa este deschisa si apoi inchisa dupa
terminarea gatitului.
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Pentru a continua gatitul:

Inchideti usa si apasati butonul Jet Start (Pomire jet)
sau de confirmare O DATA. Gititul este reluat de
unde a fost intrerupt.



ADAUGARE/INTOARCERE/AMESTECARE ALIMENTE

Depinzand de functia selectata, poate fi necesar sa adaugati/amestecati/intoarceti alimentele fn timpul gatitului.
In aceste cazuri, cuptorul se va opri si vé va solicita sa efectuati actiunea necesara.

Atunci cand este necesar, trebuie sa:

@ Deschideti usa.

@ Adaugati, amestecati sau intoarceti alimentele (in functie de actiunea necesara).

© nchideti usa si reporniti prin apasarea butonului de confirmare/Jet Start (Pornire jet).

Note:

- Daca usa nu este deschisa in mai putin de 2 minute de la solicitarea de addugare a alimentelor, cuptorul va in-
tra in modul Stand-by.

- Dacé usa nu este deschisa in 2 minute de la solicitarea de a amesteca sau intoarce alimentele, cuptorul va
continua procesul de gatit (in acest caz, rezultatele finale s-ar putea sa nu fie cele optime).

OPRIRE PLACA ROTATIVA

Pentru a obtine cele mai bune rezultate cu putinta, placa rotativa din sticla trebuie sa se roteasca in timpul gati-
tului.

Oricum, daca trebuie sa utilizati vase foarte mari care nu se pot roti liber in cuptor, este posibil sa opriti rotatia
plécii rotative utilizand functia Oprire placa rotativa.

Aceasta functie este activa doar cu urmatoarele functii de gatit:

- aer fortat;

- gratar + microunde;

- aer fortat + microunde;

CRONOMETRU

Utilizati aceasta functie atunci cand aveti nevoie de un cronometru de bucéatarie pentru a calcula timpul exact
pentru diverse scopuri, precum a lasa aluatul sa creasca inainte de coacere etc.
Retineti ca cronometrul de bucatarie NU activeaza niciun ciclu de gatit.

> QoW
[ Ble ¥ @
Stop o » B

@ Cand produsul este in modul Stand-by (consultati capitolul Modul Stand-by), apasati butonul Timer (Cronometru).
0 Rotiti butonul rotativ pentru a seta minutele pentru a masura.
(3] Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

Jet Start

UN semnal sonor se va auzi atunci cand cronometrul a terminat numaratoarea inversa.

Nota: dupa pornirea cronometrului, este posibil s& incepeti o functie de gatit. Tn acest caz, la ap&sarea butonului
Timer (Cronometru) afisajul va prezenta pentru cateva secunde timpul rémas din functia Cronometru.
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SETARI

Aici puteti vedea si modifica usor setarile produsului (sunet, limba, setari predefinite din fabrica).

Comutati produsul in modul Stand-By (consultati capitolul Modul Stand-By) si apasati butonul Settings (Setari)
pentru a deschide meniul Settings (Setari), apoi utilizati butonul rotativ si butonul de confirmare pentru a modifi-
ca urmatoarele setari:

* SET SOUND (SETARE SUNET)

@ Rotiti butonul rotativ pentru a selecta valorile activare/dezactivare.
@ Apasati butonul de confirmare.
* LANGUAGE (LIMBA)

@ Rotiti butonul rotativ pentru a selecta limbile disponibile (consultati tabelul).
@ Apasati butonul confirmare.

ARTICOLE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1

Limbi Engleza |Franceza |ltaliana |Germana [Suedeza |Spaniola |Olandeza |[Maghiara |Slovaca Poloneza |Ceha

* RESET TO FACTORY DEFAULT (RESTARE LA VALOAREA PREDEFINITA DIN FABRICA)

@ Rotiti butonul rotativ pentru a selecta valorile Yes (Da)/No (Nu). (Daca alegeti Yes (Da), setrile originale
ale produsului vor fi restabilite).
@ Apésati butonul confirmare.

* DEMO MODE (MOD DEMONSTRATIE)

@ Rotiti butonul rotativ pentru a activa/dezactiva modul Demonstratie. Selectati ,ENABLED” (Activat) pen-
tru a activa modul Demonstratie sau ,DISABLED” (DEZACTIVAT) pentru a-l dezactiva. (consultati capitolul
,MOD DEMONSTRATIE” pentru mai multe informatii).

@ Apasati butonul confirmare.

* EXIT (IESIRE)

@ Rotiti butonul rotativ pentru a selecta Exit (lesire).
@ Apasati butonul confirmare pentru a iesi din meniu.
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JET START (PORNIRE JET)

Aceast functie este utilizata pentru reincalzirea rapida a produselor alimentare cu un continut ridicat de apa,
cum ar fi supe, cafea sau ceai.

O Olel*lole|s
Stop

@ Apasati butonul Jet Start (Pornire jet).

Jet Start

Apasand butonul Jet Start (Pornire jet), (] functia Microunde va incepe la putere maxima timp de 30 de secunde,
iar fiecare presiune suplimentara a butonului Jet Start (Pornire jet) va creste timpul de gatit cu 30 de secunde.
Dupa pornirea functiei, puteti utiliza, de asemenea, butonul rotativ pentru a prelungi sau a reduce timpul de gatit.

O Sfaturi si sugestii:
+ Atunci cand cuptorul se afld in modul Stand-By, este posibil sa utilizati functia Jet Start (Pornire jet), de
asemenea, prin rotirea butonului rotativ pentru a seta durata Jet Start (Pornire jet) si apasarea butonului
de confirmare pentru a incepe functia.
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MICROWAVE (MICROUNDE)

Functia Microunde va permite s& gétiti rapid sau sa reincalziti alimentele si bauturile.

Accesoriu su-  £LS2)  Capac platou
gerat: (comercializat separat)

. @ |
=1 Ble|*|@|x|*
Stop

Apésati butonul Manual Functions (Functii manuale) E]

Jet Start

Pe afisaj va aparea textul: ,MICROWAVE (MICROUNDE)", apasati butonul de confirmare pentru a confirma.
Rotiti butonul rotativ pentru a seta puterea microundelor (consultati tabelul de mai jos).
Apasati butonul de confirmare.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta ora.

Q00000

Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

ODATA CE PROCESUL DE GATIT AINCEPUT:

Pentru a regla puterea: Apasati butonul Manual Functions (Functii manuale) & si rotiti butonul rotativ pentru a
regla valoarea.

Pentru a mari/micsora timpul: Rotiti butonul rotativ sau apasati butonul Jet Start (Pornire jet)/Butonul de confir-
mare pentru a creste timpul de gatit cu 30 de secunde.

PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA:

Reincalzirea bauturilor, a apei, a supelor, a cafelei, a ceaiului sau a oricarui alt aliment cu continut ri-

UL dicat de apa. Daca alimentele contin oua sau smantana, alegeti o putere mai mica.

750 W | Gétire peste, carne, legume etc.

650 W | Gatire mancaruri, imposibil de amestecat.

Gétitul care necesita atentie speciald. de exemplu, sosuri bogate in proteine, preparate cu branza si

500 W o e Cp o
oud si finalizarea gatitului la caserola.

350 W | Tocnite la foc mic, topire unt.

160 W | Decongelare.

9w fnmuierea untului, a branzeturilor si a inghetatei.
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@ GRILL (GRATAR)

Aceasta functie utilizeaza un gratar puternic cu cuart pentru a rumeni alimentele, creand un efect de gratar sau
de graten.

Functia Gratar permite rumenirea alimentelor precum: péine préjita cu branza, sandvisuri calde, crochete din
cartofi, carnati, legume.

Accesoriu de- @
dicat: Suportul superior
GERILL
¥ Q@ % |HEDIUM-U
O Bleiso« ]
Stop @ (0] Jet Start

Apasati butonul Manual Functions (Functii manuale) E]

Rotiti butonul rotativ pentru a vedea ,GRILL (GRATARY)” si apasati butonul de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta nivelul de putere a Gratarului (consultati tabelul de mai jos) si apasati
butonul de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta ora.

0 ©00

Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

NIVEL DE PUTERE
! Mica
,_:' Medie
3 Mare

O Sfaturi si sugestii:

+ Pentru alimente precum branza, paine prajita, fripturi si carnati, puneti alimentele pe suportul metalic inalt.

* Asigurati-vé ca ustensilele folosite sunt rezistente la caldura atunci cand utilizati aceasta functie.

+ Nu folositi ustensile din plastic pentru prdjirea alimentelor. Acestea se vor topi. Nici produsele din lemn
sau din héartie nu sunt potrivite.

+ Aveti grija sa nu atingeti plafonul sub elementul gratarului.



COMBI GRILL + MICROWAVE (GRATAR + MICROUNDE)

Aceasta functie combina incalzirea cu Microunde si Gratar, ceea ce va permite sd gétiti la gratar intr-un timp mai scurt.

Accesoriu de-
dicat:

Suportul superior

¥ C W |COMED GE
=1 Ble|x ||| 250 (O]
Stop & w O Jau Jet Start

4 @b

Apésati butonul Manual Functions (Functii manuale) @

Rotiti butonul rotativ pentru a vedea ,COMBI GRILL + MICROWAVE (GRATAR + MICROUNDE)” si ap&-
sati butonul de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta nivelul de putere a microundelor (consultati tabelul de mai jos) si apasati
butonul de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta ora.

Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

ODATA CE PROCESUL DE GATIT AINCEPUT:

Pentru a regla puterea: Apasati butonul Manual Functions (Functii manuale) & si rotiti butonul rotativ pentru a
regla valoarea.

Pentru a mari/micsora timpul: Rotiti butonul rotativ sau apasati butonul Jet Start (Pornire jet)/Butonul de confir-
mare pentru a creste timpul de gatit cu 30 de secunde.

0 © OO

NIVEL DE <
PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA:
650 W Legume
500 W Carne de pasdre si lasagne
350 W Peste
160 W Carne
90w Fructe gratinate

6 Sfaturi si sugestii:

* Nu lasati usa cuptorului deschisé pentru perioade lungi de timp atunci cand grétarul functioneaza, deoare-
ce acest fapt va cauza scaderea temperaturii.

+ Daca gatiti preparate gratinate mari, care necesité oprirea rotirii placii rotative, rotiti vasul dupa aproxima-
tiv jumatate din timpul de gatit. Acest lucru este necesar pentru obtinerea culorii pe intreaga suprafata su-
perioara.

* Asigurati-vé c& ustensilele folosite sunt adecvate pentru cuptorul cu microunde atunci cand utilizati aceas-
ta functie.

* Nu folositi ustensile din plastic pentru prajirea alimentelor. Acestea se vor topi. Nici produsele din lemn
sau din hartie nu sunt potrivite.

* Aveti grija sa nu atingeti plafonul sub elementul gratarului.
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COMBI FORCED AIR + MICROWAVE (AER FORTAT + MICROUNDE)

Aceasta functie combing gatitul cu Microunde si Aer fortat, ceea ce va permite sa preparati la cuptor intr-un timp
mai scurt.

Aer fortat + Microunde va permite sa gétiti preparate precum friptura, carne de pasare, cartofi copti in coaja, se-
mipreparate congelate, peste, prajituri si pateuri.

Accesoriu de-
dicat:

J Suport inferior

= O T
(O] Ble|¥ @
Stop @ @

Apasati butonul Manual Functions (Functii manuale) B

Rotiti butonul rotativ pentru a vedea ,COMBI FORCED AIR + MICROWAVE-USE LOW RACK (AER FOR-
TAT + MICROUNDE, UTILIZATI SUPORTUL DE JOS)’ si apasati butonul de confirmare pentru a confirma.
Rotiti butonul rotativ pentru a seta temperatura (alegeti o temperaturé adecvata intre 50 °C si 200 °C) si

O]

Jet Start

apasati butonul de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta puterea microundelor (consultati tabelul de mai jos) si apasati butonul
de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a seta ora.

©@® © © 00

Apasati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

ODATA CE PROCESUL DE GATIT AINCEPUT:

Pentru a regla puterea: Apésati butonul Manual Functions (Functii manuale) =) si rotiti butonul rotativ pentru a
regla.

Pentru a mari/micsora timpul: Rotiti butonul rotativ sau apasati butonul Jet Start (Pornire jet)/Butonul de confir-
mare pentru a creste timpul de gatit cu 30 de secunde.

Pentru a regla temperatura: apasati butonul Forced air (Aer fortat) r 0y si rotiti butonul rotativ pentru a regla va-
loarea.

NIVEL DE <
PUTERE VUTILIZARIAE REC?S)MANDATP.\.
350 W Pasére, cartofi in coaja, lasagne si pes-

te
160 W Friptura si prajituri cu fructe
90w Préjituri si pateuri

0 Sfaturi si sugestii:

+ Utilizati suportul metalic de jos pentru a pune alimentele si a I&sa aerul sa circule corect in jurul alimente-
lor.

+ Asigurati-va ca ustensilele utilizate sunt adecvate pentru cuptorul cu microunde cand utilizati aceasta
functie.
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QUICK HEAT (CALDURA RAPIDA)

Utilizati aceasta functie pentru a preincalzi cuptorul gol intr-un timp scurt. Puteti seta temperatura dorita si cupto-
rul va informa imediat ce temperatura este atinsa.

Accesorii dedi-
cate:

c>>.) Capac platou

U g Suport inferior (comercializat separat)

o O %
G B+ lolx
Stop o o o

Apasati butonul Manual Functions (Functii manuale) E]
Rotiti butonul rotativ pentru a vedea ,QUICK HEAT (CALDURA RAPIDA)’ si apasati butonul de confirmare
pentru a confirma.

Jet Start

Rotiti butonul rotativ pentru a seta temperatura.
Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

o® ©0

pdaté ce procesul de incdlzire a inceput, temperatura poate fi reglata usor prin rotirea butonului rotativ.
In timpul procesului de reincélzire, se afiseazé ,PREHEATING (Preincalzire)” si bara de progres este afisata
pana cand temperatura setata este atinsa.

Atunci cand temperatura este atinsa, se afiseaza ,END (Sfarsit)”. Niciun alt parametru de gatit nu poate fi setat
in aceasta stare.

o Sfaturi si sugestii:

* Nu puneti alimente inainte de sau in timpul preincalzirii in cuptor. Acestea pot fi arse de caldura intensa.

18



DEFROST ]
(DECONGELARE (DECONGELARE MANUALA S| AL 6 SIMT))

Aceasta functie va permite s& decongelati rapid alimentele in mod manual sau automat.
Utilizati aceasta functie pentru a decongela carne, pasare, peste, legume sau péine.

> Qi
@ @ eleHole|
Stop @@' @

= 1: DECONGELARE MANUALA
Apasati butonul Defrost (Decongelare) .

(1]
0 Rotiti butonul rotativ pentru a vedea ,MANUAL,DEFROST (DECONGELARE MANUALA)” si apasati
butonul de confirmare pentru a confirma.
© Ruotiti butonul rotativ pentru a seta ora.
(4] Apasati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.
m 2-6: DECONGELARE AL 6#ASIMT
o Apésati butonul Defrost (Decongelare) X
0 Rotiti butonul rotativ pentru a selecta tipul de alimente (consultati tabelul de mai jos) si apasati butonul
(3]

Jet Start

de confirmare pentru a confirma.
Rotiti butonul rotativ pentru a seta greutatea si apasati butonul de confirmare pentru a confirma.
@) Apasati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pomire jet). Functia va fi activata.

TIP DE DECONGELARE CATEGORIE ALIMENT | GREUTATE
! | Manuala - -

Z | Al6* simt Carne 100g - 2kg
=1 | Al6*simt Pasére 100g - 2kg
Y| A6 simt Peste 100g - 2kg
5 A6 simt Legume 100g - 2kg
5 A6 simt Paine 100g - 2kg

0 Sfaturi si sugestii:

+ Pentru cel mai bun rezultat, va recomandam sa decongelati direct pe placa rotativa de sticla. Daca este nece-
sar, puteti folosi un recipient din plastic usor, adecvat pentru microunde.

+ Pentru produsele alimentare care nu sunt mentionate in acest tabel si in cazul in care greutatea este mai
mica sau mai mare decét greutatea recomandata, trebuie sa alegeti functia manuala.

+ In cazul in care alimentul este mai cald decét temperatura de congelare (-18 °C), alegeti o greutate mai mica
a produsului alimentar.

* In cazul in care alimentul este mai rece decét temperatura de congelare (-18 °C), alegeti o greutate mai mare
a produsului alimentar.

+ Alimentele fierte, tocanele si sosurile cu carne se decongeleazé mai bine daca sunt amestecate in timpul de-
congelarii.

+ Separati bucatile in timp ce se dezgheata. Feliile individuale se decongeleaza mai usor.

+ Pentru detaliile solicitate la adaugarea/amestecarea/intoarcerea alimentelor, consultati tabelul de la pagina 11.
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=] CRISP (CROCANT)

Aceasta functie exclusiva Whirlpool permite rumenirea perfectd, atat pe suprafata superioara, cét si pe cea infe-
rioara a alimentelor. Alegand gatitul cu microunde si gratar, placa pentru functia Crocant va ajunge rapid la tem-
peratura potrivitd si va incepe s& rumeneasca si sa incalzeasca alimentele pana cand devin crocante.

Urmatoarele accesorii trebuie utilizate cu functia Crocant:
- platoul pentru functia Crocant;
- ménerul pentru functia Crocant pentru a manipula platoul pentru functia Crocant.

Utilizati aceasta functie pentru a reincalzi si a gati pizza, gustari si alte produse alimentare cu aluat. De aseme-
nea, aceasta este potrivitd pentru prajirea costitei si a oualor, a carnatilor, a cartofilor, a cartofilor prajiti, a ham-
burgerilor si a altor carnuri etc. fard adaugare de ulei (sau prin addugarea unei cantitati foarte mici de ulei).

Accesorii dedi- @ Platou pentru \ Méner pentru
cate: functia Crocant *functia Crocant

= QW |CRISP-US
=1 Blelx|o|&El * an (O]
stop © o ] L e

U= ¢ =

@ Apasati butonul Crisp (Crocant) 222,
(2] Rotiti butonul rotativ pentru a seta timpul de gatit.
(3] Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

Utilizati platoul pentru functia Crocant numai cu aceasta functie. Alte platouri disponibile pe piata pentru functia
Crocant nu vor oferi rezultatul corect cand utilizati aceasta functie.

O Sfaturi si sugestii:
+ Asigurati-va ca platoul pentru functia Crocant este plasat corect in mijlocul placii rotative de sticla.
+ Cuptorul si platoul pentru functia Crocant devin foarte fierbinti atunci cand utilizati aceasta functie.
* Nu puneti platoul pentru functia Crocant pe orice suprafaté susceptibila la caldura.
* Aveti grija sa nu atingeti plafonul sub elementul Grétarului.

+ Utilizati manusi pentru cuptor sau manerul pentru functia Crocant atunci cand scoateti platoul fierbinte pen-
tru functia Crocant.

+ Inainte de a gati alimente care nu necesita un timp indelungat de gétit (pizza, prajituri...), v recomandam
s& preincalziti platoul pentru functia Crocant cu 2 - 3 minute inainte.

20



6TH SENSE BREAD DEFROST (DECONGELARE PAINE AL 6 SIMT)

Aceasta functie Whirlpool exclusiva va permite sa decongelati péine congelata. Combinand tehnologiile Decongelare
si Crocant, painea va avea gust si aspect de péine proaspat coapta.

Utilizati aceasta functie pentru a decongela si a incalzi rapid chifle, baghete si croasanti.

Decongelare péine al 6™ simt poate fi folositd numai in cazul in care greutatea netd este cuprinsa intre 50g si 400g.

Urmétoarele accesorii trebuie utilizate cu aceasta functie:
- platoul pentru functia Crocant;
- ménerul pentru functia Crocant pentru a manipula platoul pentru functia Crocant.

Accesorii dedi- @ Platou pentru Méner pentru functia
cate: functia Crocant Crocant
> QW
(O] Ble|x|@|x|%
Stop @‘ @

Pozitionati platoul gol pentru functia Crocant pe placa rotativa de sticla din cuptor.

Jet Start

(1) Apasati butonul Defrost Bread (Decongelare péine) al 6 simt X,

(2] Rotiti butonul rotativ pentru a selecta greutatea.

(3] Apésati butonul de confirmare. Exista o etapa de preincélzire inainte de a incepe gatitul. Cand temperatu-
ra a fost atinsa, un mesaj va informeaza s& addugati alimentul (paine). In timpul procesului de preincélzire,
este afisat ,PREHEATING” (Preincalzire).

(4] Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

Cuptorul utilizeazé automat Microunde si Gratar pentru a preincélzi platoul pentru functia Crocant. Astfel plato-

ul pentru functia Crocant va ajunge rapid la temperatura de functionare. Atunci cand preincélzirea este realizata,
cuptorul va va solicitati s& adaugati alimente.

6 Sfaturi si sugestii:
+ Asigurati-va c& platoul pentru functia Crocant este plasat corect in mijlocul placii rotative de sticla.
+ Cuptorul si platoul pentru functia Crocant devin foarte fierbinti atunci cand utilizati aceasta functie.
* Nu puneti platoul pentru functia Crocant pe orice suprafatd susceptibila la céldura.

+ Utilizati manusi pentru cuptor sau manerul pentru functia Crocant atunci cand scoateti platoul fierbinte pen-
tru functia Crocant.

+ Utilizati numai platoul pentru functia Crocant furnizat. Alte platouri disponibile pe piata pentru functia
Crocant nu vor oferi rezultatul corect cand utilizati aceasta functie.

* Pentru detaliile solicitate la ad&ugarea/amestecarea/intoarcerea alimentelor, consultati tabelul de la pagi-
na 11.



FORCED AIR (AER FORTAT)

Aceasta functie va permite s& obtineti preparate la cuptor. Utilizand un element de incalzire puternic si un venti-
lator, ciclul de gétit este similar ciclului unui cuptor traditional. Utilizati aceasta functie pentru a gati bezele, aluat
frantuzesc, prajituri, sufleuri, carne de pasare si fripturi.

Este posibil sa utilizati functia Aer fortat cu sau faré o faza de Preincalzire. Faza de Preincalzire utilizeaza atat

ventilatorul, cat si Gratarul pentru a preincalzi rapid cuptorul inainte de a incepe gatitul, pentru a obtine cele mai
bune rezultate de gatit posibile.

Accesoriu de-
dicat:

(O] Ble|¥|@| %
Stop

= 1: WITH PREHEAT (CU PREINCALZIRE)

> Suport inferior

Jet Start

Apésati butonul Forced Air (Aer fortat)'c!? .
Pe afisaj va aparea: ,WITH PREHEAT FORCED AIR-USE LOW RACK (CU PREINCALZIRE AER
FORTAT, UTILIZATI SUPORTUL INFERIORY)’, apasati butonul de confirmare pentru a confirma.
Rotiti butonul rotativ pentru a seta temperatura si apasati butonul de confirmare pentru a confirma.
Rotiti butonul rotativ pentru a seta ora.
Apasati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.
Nota: Exista o etapa de preincalzire inainte de a incepe gatitul. Cand temperatura a fost atinsa, un mesaj va
informeaza sa adaugati alimentul.
= 2: WITHOUT PREHEAT (FARA PREINCALZIRE)
Apasati butonul Forced Air (Aer for;at)‘;t .
Rotiti butonul rotativ pentru a vedea ,WITHOUT PREHEAT FORCED AIR-USE LOW RACK (FARA

PREINCALZIRE AER FORTAT-UTILIZATI SUPORTUL INFERIOR)” apésati butonul de confirmare
pentru a confirma.

© Rotiti butonul rotativ pentru a seta temperatura si apasati butonul de confirmare pentru a confirma.
@ Rotiti butonul rotativ pentru a seta ora.
(5] Apasati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.
ODATA CE PROCESUL DE GATIT AINCEPUT:
Pentru a regla temperatura: Apasati butonul Forced air (Aer fortat) si rotiti butonul rotativ, pentru a ajusta valoarea.

Pentru a mari/micsora timpul: Rotiti butonul rotativ sau apasati butonul Jet Start (Pornire jet)/Butonul de confir-
mare pentru a creste timpul de gatit cu 30 de secunde.

0 Sfaturi si sugestii:
+ Utilizati suportul metalic de jos pentru a pune alimentele si a 1&sa aerul sa circule corect in jurul alimentelor.
* Asigurati-va ca ustensilele utilizate sunt adecvate pentru cuptor, atunci cand utilizati aceasta functie.

+ Utilizati platoul pentru functia Crocant ca tava de copt, atunci cand coaceti preparate mici, precum furse-
curi si briose. Asezati platoul pe suportul metalic de jos.
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Y 6TH SENSE STEAM (ABURI ALG*=* SIMT)

Aceasta functie va permite s& obtineti preparate sénatoase si cu gust natural prin gatirea lor cu aburi. Utilizati
aceasta functie pentru a gati la aburi alimente precum legumele si pestele.

Accesoriul generator de aburi furnizat trebuie sé fie utilizat intotdeauna cu aceasta functie.

Aceasta functie este efectuatd in doua faze.

* Prima faza aduce rapid apa la temperatura de fierbere.
+ A doua faza regleaza la temperatura cu foc mic pentru a evita fierberea excesiva. Afisajul va indica timpul de

gatit cu aburi si va efectua numaratoarea inversa in acest pas.

Accesoriu de-
dicat: wen Generator de aburi

=] Ble|¥ (@
Stop

@ Apasati butonul Steam (Aburi) al 6% simt 2

0 Rotiti butonul rotativ pentru a seta timpul de gatit (Daca timpul nu este setat, functia se va termina imediat
dupa ce apa atinge temperatura de fierbere).

© Apasati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pomire jet). Functia va fi activata.

Jet Start

= Prepararea legumelor:
Puneti legumele pe gratarul din mijloc. Turnati 50 - 100 ml de apa in partea inferioard. Acoperiti cu capacul si

setati ora.
Legumele moi, precum broccoli si prazul, necesitd un timp de gatire de 2 - 3 minute.
Legumele mai tari, precum morcovii si cartofii, necesita un timp de gatire de 4 - 5 minute.

= Gtirea pestelui:
Turnati apa pana la nivelul ,Steam” (Aburi) din partea inferioara (baza) generatorului de aburi (aproximativ

100 ml).
Puneti pestele pe gratarul de la mijloc, acoperiti cu capacul si setati timpul de gatit.

O Sfaturi si sugestii:
+ Dispozitivul pentru aburi este proiectat pentru a fi utilizat numai cu microunde!
* Nu utilizati niciodata generatorul de aburi cu orice alta functie. Utilizarea dispozitivului pentru aburi cu orice

alta functie poate provoca daune.
+ Puneti intotdeauna dispozitivul pentru aburi pe placa rotativé de sticla.
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6TH SENSE REHEAT (AL 64 SIMT REINCALZIRE)

Aceasta functie va permite sa reincalziti automat preparatele. Cuptorul cu microunde va calcula automat nivelul
necesar de putere a microundelor si timpul de atingere a celui mai bun rezultat posibil, in cel mai scurt timp.
Utilizati aceasta functie pentru a reincélzi alimentele semipreparate congelate, racite sau la temperatura camerei.
Puneti alimentele pe farfurie sau pe un vas rezistent la microunde si termorezistent.

Accesoriu su- (LD Capac platou
gerat: (comercializat separat)

o O %
O o *ielx
Stop o o o

@ Apasati butonul Reheat (Reincalzire) al 6% simt <.

Jet Start

(2] Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

0 Sfaturi si sugestii:
* Greutatea neta va fi mentinuta intre 250g si 600g atunci cand utilizati aceasta functie.

+ Asigurati-va ca cuptorul este la temperatura camerei inainte de a utiliza aceasta functie pentru a obtine cel
mai bun rezultat.

+ Aranjati alimentele mai groase si mai dense spre exteriorul farfuriei si alimentele mai subtiri sau mai putin
dense in mijloc.

* Puneti feliile subtiri de carne una peste alta sau amestecati-le.
* Feliile mai groase, precum drobul si carnatii, trebuie puse mai aproape unele de celelalte.

* Asteptati 1 - 2 minute nainte de a servi alimentele reincalzite pentru a imbunatati rezultatele, in special
pentru preparatele congelate.

+ Folia de plastic trebuie zgériata sau intepatd cu furculita pentru a elibera presiunea si pentru a preveni ex-
plozia, deoarece aburii se acumuleaza in timpul gatitului.
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FAVORITES (PREFERINTE)

Functia Preferinte va ofera un mod usor de a stoca si reapela usor pané la 10 retete personalizate.
Fiecare Favorita poate contine un singur ciclu sau o secventa de cicluri (pana la 6).
Un ciclu consta dintr-o functie de gatit si parametrii aferenti, de exemplu puterea si timpul.

O 3
B @ Blel¥|@|e|*
Stop @ @

FUNCTII DE GATIT COMPATIBILE:

Este posibil sa salvati oricare dintre urméatoarele functji:

Microunde / Gratar / Aer fortat / Decongelare manuala / Caldura rapida / Crocant / Gratar + microunde / Aer for-
tat + microunde

Jet Start

Notd: nu este posibil s& salvati o preferinta, daca:
- a fost utilizatd o functie al 6™ simt
- a fost utilizata functia Oprire placa rotativa
- orice parametri ai ciclului (de exemplu timp, putere) au fost modificati dupa inceperea ciclului
- produsul a intrat in Standby (automat sau dupa apasarea butonului STOP (Oprire))

= MODUL DE SALVARE A UNUI SINGUR CICLU:

@ Porniti un ciclu dintre cele compatibile cu functia Preferinte (a se vedea mai sus).

@ Asteptati pana la sfarsitul ciclului, apoi apasati si mentineti apasat cateva secunde butonul Preferinte 7.

© Afisajul va va prezenta prima pozitie liber, daca exists, unde s salvati Preferinta noua. Apasati pe buto-
nul de confirmare pentru a stoca Preferinta Tn pozitia propusa sau rotiti butonul rotativ pentru a selectata
alta pozitie, apoi apasati butonul de confirmare.

Nota: este posibil s inlocuiti o Preferinta existenta cu una noud: vi se va solicita s& confirmati aceasta actiune
prin apasarea din nou a butonului de confirmare.

= MODUL DE SALVARE A UNEI SECVENTE DE CICLURI:

Porniti un ciclu dintre cele compatibile cu functia Preferinte .

Asteptati pana la sfarsitul ciclului, apoi selectati ciclul urmator pe care doriti s&-1 salvati in secventa.
Repetati pasul 2, daca doriti sa adaugati alt ciclu la secventa apoi treceti la pasul nr. 4.

Apasati si mentineti apasat cateva secunde butonul Preferint v¥.

Rotiti butonul rotativ si selectati ,SAVE CYCLE SEQUENCE (SALVARE SECVENTA CICLU)” apasand bu-
tonul de confirmare.

Afisajul va va prezenta prima pozitie liberd, daca existd, unde sa salvati Preferinta noua. Apasati pe buto-
nul de confirmare pentru a stoca Preferinta in pozitia propusa sau rotiti butonul rotativ pentru a selectata
alta pozitie, apoi apasati butonul de confirmare.

Nota: este posibil s inlocuiti o Preferinta existenta cu una noué: vi se va solicita s& confirmati aceasta actiune
prin apasarea din nou a butonului de confirmare.

= MODUL DE REAPELARE A UNEI PREFERINTE:
@ Apasati butonul Preferinta v¥.
@ Rotiti butonul rotativ si apasati butonul de confirmare pentru a selecta si a incepe Preferinta dorita din lista.
Notd: daca Preferinta consta dintr-o secventa de cicluri, apasati butonul Jet Start (Pornire jet) pentru a incepe fi-
ecare dintre fazele din secventd. Daca nu este efectuata nicio actiune dupa sfarsitul fiecarei faze, urmatoarea
faza va incepe automat dupa 2 minute.
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 6 SIMT)

Meniul bucatar profesionist al 6% simt este un ghid simplu si intuitiv, oferind retete automate care garanteaza re-
zultate perfecte de fiecare data.
Utilizati acest meniu pentru a gati preparate listate in tabelele urmatoare. Selectati o reteta si urmati instructiuni-
le de pe afisaj: Meniul bucatar profesionist al 6" simt va regla automat parametrii de gatit pentru a obtine cele

mai bune rezultate.

© 9000 0C0Q

O Sfaturi si sugestii:

Apasati butonul meniu bucatar profesionist al 62 simt Q.
Rotiti butonul rotativ pentru a selecta categoria de alimente.
Apésati butonul de confirmare pentru a confirma.

Rotiti butonul rotativ pentru a selecta greutatea.

Apésati butonul de confirmare pentru a confirma.

Apésati butonul de confirmare/butonul Jet Start (Pornire jet). Functia va fi activata.

Tn functie de reteta selectata, se poate afisa sa setati ora/cantitatea/greutatea/nivelul de gatit. Utilizati buto-
nul rotativ si butonul de confirmare pentru a seta valorile solicitate.

+ Pentru cantitati/bucati mari de alimente, precum friptura si pestele la cuptor, este recomandat un timp de

asteptare de 8 - 10 minute.

* Pentru alimente precum legume, hot dog si peste la aburi, timpul de asteptare recomandat este de 2 - 3 minu-

te.

+ Pentru detaliile solicitate la addugarea/amestecarealintoarcerea alimentelor, consultati tabelul de la pagi-

na 11.

~
~
~

Vas rezistent la mi-

Vas rezistent la mi-
crounde si termore-

_—

Platou pentru functia

59
J

Generator de aburi
(parte inferioara si

crounde zistent Crocant Generator de aburi capac)
SR I“‘l' = J— =
Suport inferior Suportul superior Tava de copt Fara capac Vas cu margini inalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 6EA SIMT)

O LCORIE | ACCESORI RETETA CANTITATE PREGATIRE
Adecvat pentru cartofi: 200 - 300 g fiecare. Spa-
~a 1. Potatoes [Baked] 200g - o otrk 1 : Y %
B 9 lati si strapungeti. Intoarceti atunci cand cuptorul va
(Cartofi [Cuptor]) 1000g -y
2. Potatoes gratin [Ba- Feliati cartofii cruzi si asezati alternativ cu felii de
~pa ked] . |ceapa. Condimentati cu sare, piper si usturoi si tur-
(Cartofi gratinati 4 -8 pori nati sméantana deasupra. Presésati branza deasu-
[Cuptor]) pra.
I} | 3. Potatoes [Steam] 300g -  |Punetiin partea de jos a generatorului de abur si
—J (Cartofi [Aburi]) 1000g  |adaugati 100 ml de apa. Puneti capacul.
4. Potato wedges [Crisp] Curatati si taiati cartofii. Condimentati si ungeti usor
@ (Cartofi wedges [Cro-| 300g - 800g |platoul pentru functia Crocant, stropiti cu ulei. Ames-
cant]) tecati atunci cand cuptorul va avertizeaza.
5. Frozen vegetables
T [Steam] ) Puneti in gratarul pentru aburi. Addugati 100 ml de
I\ied] (Legum;congelate 300g - 800g apa in partea de jos si acoperiti cu un capac.
[Aburi])
6. Frozen vegetables
=7 | 9mtin [Baked] 400g - 800g |Scoatefi folia de aluminiu
= (Legume congelate g - oUlg , '
gratinate [Cuptor])
an =& . -I(-%rggitio[%suﬁgrﬁ()ed] 300g - 800g 'Zl'glgg a|rs1 dgp;z.atatl, condimentati si presarati bran-
%‘ Ungeti platoul pentru functia Crocant cu putin ulei.
: Adaugati alimente taiate in bucéti, atunci cand pla-
1.VEGETA- | & 8 Tf\’r)f;r[ggiglnq) 200g - 500g |toul pentru functia Crocant este preincalzit. Con-
BLES dimentati si stropiti cu ulei. Amestecati alimentele
(LEGUME) atunci cand solicita cuptorul.
Taiati in jumatati, presarati cu sare si lasati un timp
: ca umiditatea sa se scurga. Ungeti usor platoul pen-
= g I%S%g{:n[tc[gggﬁ]ﬂ) 300g - 800g | tru functia Crocant si adaugati alimente, atunci cand
platoul pentru functia Crocant este preincalzita. In-
toarceti atunci cand cuptorul va avertizeaza.
x| 10. Carrots [Steam] ) Puneti in gratarul pentru aburi. Addugati 100 ml de
[ (Morcovi [Aburi)) | 2009-5009 |254%n partea de jos si acoperit cu un capac.
11. Green beans
g ) [Steam] Puneti in partea de jos a generatorului de abur si
55 i ! -
J (Fasole verde [Abu- 200g - 5009 adaugati 100 ml de apa. Puneti capacul.
ri])
£y | 12, Broccoli [Steam] Puneti in gratarul pentru aburi. Adaugati 100 ml de
g (Broccoli [Aburi]) 200g - 500g apa in partea de jos si acoperiti cu un capac.
x| 13, Cauliflower [Steam] ) Puneti in gratarul pentru aburi. Addugati 100 ml de
(\ied] (Conopida [Aburi]) 2009 - 5009 apa in partea de jos si acoperiti cu un capac.
£y | 14. Pepper [Steam] ) Puneti in gratarul pentru aburi. Addugati 100 ml de
T (Ardei [Aburi]) 200g - 500g apa in partea de jos si acoperiti cu un capac.
oy | 15. Squash [Steam] ) Puneti in gratarul pentru aburi. Addugati 100 ml de
I\ (Dovlecel [Aburi]) 200g - 500g ap4 in partea de jos si acoperiti cu un capac.
16. Corn on cob [Steam] I e
L) (Stiuleti de porumb | 300g - 800g Punetiin grat%rullpent'ru aburll.tlAdaugatl 100 ml de
|\ [Steam)) apa in partea de jos si acoperiti cu un capac.
= =5 =} . iy a = = i
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde siter-  functia Cro- ~ Generator de (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tavadecopt  Férd capac Tnalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 6 SIMT)

CATEGORIE

ALIMENT ACCESORII RETETA CANTITATE PREGATIRE
~ na) | 1. Roasted Condimentati si introduceti in cuptorul rece cu piep-
(Friptura) 800g - 15009 tul in sus.

2. Pieces [Crisp]
(Bucati [Crocant])

—

400g - 1200g

Condimentati bucétile si puneti pe platoul pentru
functia Crocant cu pielita in sus.

3. Legs [Crisp]
(Pulpe [Crocant])

=

400g - 1000g

Condimentati pulpele de pui. Ungeti platoul pentru
functia Crocant. Adaugati pulpe atunci cand plato-
ul pentru functia Crocant este preincalzit, intoarceti
atunci cand cuptorul solicita acest lucru.

4. Wings [Crisp]
(Aripioare [Cro-
cant])

=

400g - 1000g

Condimentati pulpele de pui. Ungeti platoul pen-

tru functia Crocant. Addugati aripi atunci cand plato-
ul pentru functia Crocant este preincalzit, intoarceti
atunci cand cuptorul solicita acest lucru.

<

Ungeti usor platoul pentru functia Crocant. Condi-

6. Fillets [Steam]
(Fileuri [Aburi])

Lass N
]\...J‘r

300g - 800g

5. Fillets [Crisp] mentati si adaugati fileuri atunci cand platoul pentru
CHI (%KEN @ (Fileuri [Crocant]) 3009 - 1000g functia Crocant este preincalzit. Intoarceti alimentele
(PUI) atunci cand cuptorul va avertizeaza.

Condimentati si puneti in gratarul pentru aburi. Ada-
ugati 100 ml de apa in partea de jos si acoperiti cu
un capac.

7. Fillets with bacon

Taiati fileul de pui proaspat in fasii. Utilizati felia de

@ [Crisp] | 2009 - 500 costita pentru a fnveli fileul. Adaugati carne atunci
(Fileuri cu costita 9 9 |cand platoul pentru functia Crocant este preincélzit,
[Crocant]) intoarceti atunci cand cuptorul solicita acest lucru.

Pentru 6 portii: 400 g fileu de pui: 2 ardei, 2 cepe
si condimente. Taiati fileul de pui in bucéti si condi-

Clll’ 8. Kebab [Grilled] 26 porti mentati. Taiati arderii si ceapa in bucati. Utilizati be-
Il (Kebab [Gratar]) | “~° PO lisoarele de lemn pentru a prinde fileul de pui, arderii
si ceapa impreund. Apoi puneti suportul superior in
cuptor. Intoarceti atunci cand solicita cuptorul
Condimentati friptura si puneti-o fn cuptor atunci
1. Beef [Roasted)] 8004 - 1500 cand este preincalzita. Intoarceti friptura atunci cand
(Vita [Friptura]) 9- 9 cuptorul va avertizeaza. Pentru friptura de vita fran-
tuzeasca setati functia minus gatit.
2. Pork [Roasted] 800q - 1500 Condimentati friptura si puneti-o in cuptorul rece. In-
(Porc [Friptura]) 9 9 toarceti friptura atunci cand cuptorul va avertizeaza.
@ 3. Lamb [Roasted] 1000g- |Condimentati friptura si puneti-o in cuptorul rece. n-
3. MEAT (Miel [Friptura]) 1500g  |toarceti friptura atunci cand cuptorul va avertizeaza.
(CARNE) 4. Lamb cutlet [Gri- .
‘llll’ lled] 2buc.-6 |Ungeti cu ulei si puneti in cuptorul rece. Intoarceti
Il (Cotlet de miel buc. atunci cand cuptorul va avertizeaza. Condimentati.
[Gratar])
~ Condimentati friptura si puneti-o in cuptor atunci
3 Y@ﬁg?@;‘;}sg]) 800g - 15009 |cand este preincélzita. Intoarceti friptura atunci cand
' cuptorul va avertizeaza.
= 0 = 5 o ) = = uni
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde si ter-  functia Cro-  Generator de  (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tavadecopt  Férd capac Tnalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 6£4 SIMT)

CATEGORIE X v
ALIMENT ACCESORII RETETA CANTITATE PREGATIRE
) 6. Ribs [Crisp] 700g-  |Condimentati si pozitionati pe platoul pentru func-
(Coaste [Crocant]) 1200g |tia Crocant.
7. Meat loaf traditional
E%?ggﬂaditional 4 -8 portii |Faceti reteta de drob preferata si dati-i o forma.
[Cuptor])
~ n2) | 8. Meatballs [Baked] Faceti reteta preferata de chiftelute si formati bile
(Chiftelute [Cuptor]) 200g - 400g cu greutatea aprox. de 20 g.
Qll], 9. Entrecote [Grilled] | 2buc.-4 |Ungeticu ulei si puneti in cuptorul rece. intoarceti
Il (Antricot [Gratar]) buc. atunci cand cuptorul va avertizeaza. Condimentati.
@ s FrozenCh'ambur- Ungeti usor platoul pentru functia Crocant. Adau-
gers [Crisp] X P
3. MEAT © (Hamburgeri con- 100g - 500g |gati carne, atunci cand platoul este preincalzit. In-
(C ARNE) gelati [Crocant]) % toarceti atunci cand cuptorul va avertizeaza.
Strapungeti carnatii cu o furculita pentru ca acestia
: sa nu se desfaca. Ungeti usor platoul pentru functia
© . B(ggxgtsit[gggg]m]) 200g - 800g |Crocant. Addugati carnati atunci cand platoul este
' preincalzit si intoarceti atunci cand cuptorul solici-
ta acest lucru.
Turnati un litru de apa n partea de jos a genera-
T 12. Hot dogs [Steam] 4-8buc torului de abur si acoperiti cu capacul. Atunci cand
—J (Hot dogs [Abur]) " |cuptorul solicitd, addugati camatii si acoperiti cu
capacul.
: Adaugati carne atunci cand platoul pentru func-
@ 13kggsct(i)tg [[C(:Jrrlgglnt]) 50g - 150g |tia Crocant este preincalzit si intoarceti atunci cand
' cuptorul solicita acest lucru.
— 1. Fish fillets [Steam] Condimentati si puneti in gratarul pentru aburi.
W (Fileuri de peste | 300g - 800g |Adaugati 100 ml de apa in partea de jos si acope-
[Aburi]) riti cu un capac.
2. Whole fish [Baked] . - .
~n2 . g 600g- |Condimentati si ungeti cu unt pe deasupra. Eventu-
E'l.l'% & gg)e}te intreg [Cup 1200g  |al presarati pesmet.
= 3. Whole fish [Boiled] 600g - |Condimentati si addugati 100 ml de supa de peste.
O = (Peste intreg [Fiert])|  1200g |Gt cu capac.
4. FISH & SEA- — Condimentati si puneti in gratarul pentru aburi.
FOOD Wiy 4. %’gﬁgﬁ;&m% 300g - 800g |Adaugati 100 ml de apa in partea de jos si acope-
(PESTE S| riti cu un capac.
FRUCTE DE . . .
MARE) ) Ungeti usor platoul pentru functia Crocant. Condi-
@ 5. Cutlets [Crisp] 3004 - 800 mentati si adaugati alimentele, atunci cand plato-
(Cotlete [Crocant]) 9 9 |yl pentru functia Crocant este preincalzit. Intoarceti
alimentele atunci cand cuptorul va avertizeaza.
6. Frozen gratin [Ba-
~n2 ked] 600g - e .
& (Graten congelat 1200g Scoateti folia de aluminiu.
[Cuptor]) 3
= =5 =} . iy ay = é i
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde siter-  functia Cro- ~ Generator de (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tavadecopt  Férd capac Tnalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 64 SIMT)

CATEGORIE

ALIMENT ACCESORII RETETA CANTITATE PREGATIRE
7. Frozen coated fillets Ungeti usor platoul pentru functia Crocant. Ada-
© [Crisp] 2004 - 600 ugati alimente, atunci cand platoul pentru func-
(Fileuri pane congelate 9 9 tia Crocant este preincalzit. Intoarceti alimentele
[Crocant]) atunci cand cuptorul va avertizeaza.
£\ | 8. Mussels [Steam] Puneti 100 - 400 g de alimente si 400 ml de apa
55 . ! ;
—J (Midii [Aburi]) 100g - 400g in partea de jos, acoperiti cu capacul.
@ 9. Precooked mussels Ungeti usor platoul pentru functia Crocant. Ada-
4. FISH & SEA- [Crisp] ugati alimente, atunci cand platoul pentru func-
FOOD = (Midii semipreparate gl tia Crocant este preincalzit. Intoarceti alimentele
(PESTE S [Crocant]) atunci cand cuptorul va avertizeaza.
FRUCTE DE . ; 5 .
— : Puneti 100 - 400 g de alimente in partea de jos,
MARE) 1l 10. ?g:gg: [[iéﬁg;] 100g - 400g |addugati 400 - 700 ml de apa in partea de jos,

acoperiti cu capacul.

Utilizati creveti mari. Ungeti usor platoul pen-
: : tru functia Crocant. Adaugati alimente, atunci
it ?gmgﬁ %CC;?cfggnt]) 100g - 400g |cand platoul pentru functia Crocant este prein-
' calzit. Intoarceti alimentele atunci cand cuptorul
va avertizeaza.

0

1. French fries [Crisp]
(Cartofi préjiti [Cro- 3009 - 600g |Presarati sare inainte de gatit.

cant]) 3 .
2 I[=cr;cr>izser]1 05T Adaugati alimentele cand cuptorul este preincal-
@ (Croghete de peste con- 200g - 500g |it. Intoarceti alimentele atunci cand cuptorul va
gelate [Crocant]) 3% avertizeaza.
5 HEALTHY 3. Sliced chorizo [Grilled] .
FRY "ll" (Carnati chorizo feliati | 200g - 800g |Intoarceti alimentele atunci cand solicita cuptorul
Il ,
(PRAJIT SA- [Gratar])
NATOS) 4. Frozen buffalo wings
Cris| . .
@ E Aripﬂare de pui conge- 3009 - 600g |Scoateti ambalajul.
late [Crocant]) >
5. Frozen nuggets [Crisp] Adaugati buletele atunci cand platoul pentru
@ (Bulete congelate [Cro- | 250g - 600g |functia Crocant este preincalzit. Intoarceti atunci
cant]) % cand cuptorul va avertizeaza.
1. Féo_ze? pan pizza
ris : :
@ [(Pizzpa congelats cu blat 3009 - 800g |Scoateti ambalajul.
gros [Crocant])
2. Frozen thin pizza [Crisp]
= (Pizza congelata cu blat| 250g - 500g |Scoateti ambalajul.
6. PIZZA & subtire [Crocant]) %
QUICHE f Pregatiti un aluat cu 150 ml de apa, 15 g de droj-
(PIZZA S| TAR- SoLRIEIERD (222 die proaspata, 200 - 225 g de fain, sare si ulei.

TE) = [((;lesng de casa [Cro- O serie  |Lasati la dospit. Intindeti pe un platou pentru
cant]) functia Crocant uns si intepati. Asezonati cu ro-
sii, brinza mozzarella si sunca.

4. Chilled pizza [Crisp]

. b Adaugati pizza, atunci cand platoul pentru func-
= (Pizza proaspata [Cro- | 200g - 500g | ;- Crgcérft este preincalzit, peeie

cant])
~ ~ n2) ' e
= =0 = ; o ) = é 1
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde siter-  functia Cro-  Generator de  (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tavadecopt  Fara capac Tnalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 6£4 SIMT)

CATEGORIE P <
ALIMENT ACCESORII RETETA CANTITATE PREGATIRE
Preparati aluatul de pizza cu 10 g de drojdie, 1 dl apa,
5. Thin vege- sare: 1 ml, faina de grau: 145 g 1 lingura de ulei. In-
tarian pizza tindeti aluatul cu ruloul pentru copt, puneti- pe platoul
=S [Crisp] Oserie  |Pentru functia Crocant uns usor si intepati cu furculita.
(Pizza vege- Ungeti partea de deasupra a aluatului cu 1dl suc de ro-
tariana subtire sii. Addugati 50 g morcovi rasi fin, 50 g ardei, 50 g cea-
[Crisp]) pé si 50 g ciuperci deasupra sosului. La sfarsit, addu-
gati 150 g de branza si oregano.
Pregatiti aluatul (250 g de faina, 150 g de unt + 2% lin-
6. Quiche Lorrai- guri de apa) sau folositi aluat gata preparat (400-450
6. PIZZA & e (Crisp] g). Acoperiti platoul pentru functia Crocant cu aluatul.
QUICHE © (Quiche 0 serie Intepati-l. Coaceti aluatul. Atunci cand cuptorul va so-
(PIZZA SI TAR- Lorraine [Cro- licitd sa adaugati umplutura, addugati 200 g de sun-
TE) cant]) cé si 175 g de brénza, peste care turnati 3 oua batute
si 300 ml de smanténa. Introduceti inapoi in cuptor si
continuati gatitul.
7. Prebaked fro-
zen quiche
[Crisp]
= (Quiche con- | 200g - 800g |Scoateti ambalajul.
gelata se-
mipreparata
[Crocant]) %
Puneti 1 pana la 4 portii de orez pe partea inferioara
(baza) generatorului de aburi, avand in considerare ca
fiecare portie reprezinta 100 g. Adaugati apa cu sare
pana la nivelul adecvat indicat pe interiorul generatoru-
i 1. Rice [Steam] 1 -4 porti lui de aburi, sub textul ,Rice + Water” (Orez + apa) (1
J (Orez [Aburi]) portit -4 portie, 2 = 2 portii etc.). Acoperiti cu capacul pentru
/ generatorul de aburi. Nu utilizati gratarul din mijloc al
oo, generatorului de aburi.
— Conform textului afisat, selectati numarul de portii care
7. RICE & CE- vor fi gatite (L1 = 1 portie, L2 = 2 portii etc.).
REALS : L . .
(OREZ SI CE- ) i Puneti orezul si apa In partea de jos a generatorului de
REALE) 2. Rice porridge aburi. Puneti capacul. Adaugati lapte, atunci cand cup-
T [Steam] 1 -2 portii torul solicita si continuati gatitul. Pentru 2 portii luati
J (Terci de orez PO 175 mI de orez, 200 ml de apa si 300 ml de lapte. Pen-
[Aburi]) tru 4 portii luati 150ml de orez, 300ml de apa si 500
ml de lapte.
S (= > ?'?etch)iocrjrelzdge 1 -2 portii Amestecati fulgii de ovaz, sare si apa conform reco-
T = oviz) PO andrilor pentru microunde de pe ambalaj.
= & > 5 & an = = juy
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde siter-  functia Cro- ~ Generator de (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tavadecopt  Férd capac Tnalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 64 SIMT)

CAIECORE | ACCESORII | RETETA | CANTITATE PREGATIRE
Puneti 1 pana la 3 portii de paste pe partea inferioa-
ra (baza) generatorului de aburi, avand in considera-
re ca fiecare portie reprezinta 70 g. Adaugati apa cu
sare pana la nivelul adecvat indicat pe interiorul gene-
G 1. Pasta [Steam] 1 -3 porti ratorului de aburi, sub textul ,Paste + Water” (Paste +
J (Paste [Aburi]) port apa) (1 =1 portie, 2 = 2 portii etc.). Acoperiti cu capa-
cul pentru generatorul de aburi. Nu utilizati gratarul din
mijloc al generatorului de aburi.
Conform textului afisat, selectati numarul de portii care
vor fi gatite (L1 = 1 portie, L2 = 2 portii etc.).
— Pregatiti sosul de legume cu 1 ceapd, 6 catei de us-
8. PASTA & LA turoi,1 morcov,1 vanata, 400 g ciuperci amestecate
' SAGNA 3 proaspete, 600 g de rosii tocate, 4 cesti de suc de ro-
PASTE SI LA 2. Vegetarian la- sii, 1 crenguta de rozmarin, 2 foi de dafin, 3 crengute
( SAGNA : am (e sagna 8 porii de cimbru, 1 1/2 linguri de miere, sare. Sos de branza
) o= & (Lasagna vege- POr ey 6 cesti de lapte, 2 cesti de smantana, 50 g de unt,
tariene) 1/2 ceasca de faind, 2 cesti de branza rasa, sare si pi-
per negru macinat. Intindeti alternativ straturi de sos
de branza cu amestec de legume si foile de lasagne in
forma. Acoperiti cu un strat de sos si branza rasa.
~ na)| 3. Meat lasagna . |Pregatiti reteta preferata sau respectati reteta de pe
(Carne lasagna) 4 -8 porti pachetul de lasagna.
4. Frozen lasagna
(Lasagna con- |500g - 1200g |Scoateti folia de aluminiu.
gelata)
Pregatiti aluatul conform retetei preferate pentru o péai-
1. Rolls : ne usoard. Formati rulouri si puneti pe tava de copt
= (Chifle) O serie pentru a creste. Adaugati cand cuptorul este prein-
calzit.
&) 2. Bread loaf 1buc. - 2 Pregatiti aluatul conform retetei preferate pentru o pai-
9. BREAD == (Paine) buc ne usoara. Puneti pe tava de copt pentru a creste.
(PAINE) ' Adaugati cand cuptorul este preincélzit.
3. Prebaked rolls . . s s
; e : Pentru cornuri ambalate in vid. Addugati cand cupto-
= E)(;gftlz)semmre O serie rul este preincalzit.
4. Frozen rolls
= g())hie congela- | Oserie |Adaugati cand cuptorul este preincélzit.
e
= 5 = o3 o5 ) = = ju
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde si ter-  functia Cro-  Generator de  (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tava decopt  Fara capac inalte
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6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 64 SIMT)

CATEGORIE v ~
ALIMENT ACCESORII RETETA CANTITATE PREGATIRE
Preparati o reteta cu greutatea totala de 700 - 800
~ na) | 1. Sponge cake ' o A .
(Pandispan) O serie géé?taugau prajitura atunci cand cuptorul este prein-
Topiti 150 g de unt in cuptorul cu microunde. Ames-
2 e cae teca ou unt topit 4,5 dl zahér, 255 dl faina de gréu, 3
@ (Prajitura cu cio- Oserie |oud, 4,5 linguri de cacao, 2,5 lingurite de zahar vani-
cola{é [Crocant]) It?z:(l;:gggﬁttl aluatul in mod egal pe platoul pentru func-
Radeti 600 ml de morcov si 450 ml de faina alba, 3 lin-
& C[:gir:;]cake gurite de bicarbonat, 1,5 lingurite de zahar vanilat, 300
© (Prajitura cu Qe ml de zahar candel, 2 lingurite de scortisoara macina-
moréov [Cro- ta, 0,5 lingurite de ghimbir mécinat, 3 oua si 150 ml de
cant)) ulei de rapité (sau alt ulei de gatit). Turnati compozitia
intr-un platou uns pentru functia Crocant.
@ 4 S(é%rlism[%lrsopz] 0 serie Formati o bucata mare sau bucati mai mici pe platoul
cant]) uns pentru functia Crocant.
. Preparati o serie pentru 16 - 18 buc. si umpleti in for-
@ = 2 '\(ABUIZZZ) Oserie  |me de hartie. Adaugati alimentele atunci cand cupto-
10 g rul este preincalzit.
y 6. Cookies ; Puneti pe foaie de copt si adaugati atunci cand cupto-
F(’,:AAslﬁ'IIE??E% @ (Fursecuri) O serie rul este preincalzit.
(PRAJITURI S Amestecati aluatul cu 120 g de ciocolata,
PATEURI) ; 120 g unt,3 oud, 200 g zahdr, 100 g faina, 5 g praf de
) © £ ?I(I%V\g’;r:;se) O serie |copt, 50 g nuci. Turnati aluatul intr-un platou uns pen-
tru functia Crocant. Puneti pe suportul inferior, atunci
cand cuptorul este preincalzit.
8. Swiss roll Bateti 3 oua si 135 g de zahar cu un mixer electric.
' p . . |Adaugati 135 g de faind alba, 7,5 g de praf de copt si
= Eﬁ;)lada cucre O serie 45 ml de apa rece. Turnati intr-o tava de copt unsa. In-
troduceti in cuptor atunci cand acesta solicita.
Preparatie o serie din 2 albusuri, 80 g de zahar si 100
9. Meringues g de nuca de cocos deshidratata. Condimentati cu
= ’ (Bezele) O serie  |esenta de migdale si de vanilie. Formati 20-24 de bu-
cati pe tava de copt unsa sau foaie de copt. Adaugati
alimente atunci cand cuptorul este preincalzit.
10. Home made fru- Faceti un aluat din 180 g de faind, 125 g de unt si 1
' it pie ou (sau utilizati aluat semipreparat) Puneti aluatul pe
© (Tarta de casé O serie |platoul pentru functia Crocant, intepati-l si umpleti cu
700 - 800g felii de mere amestecate cu zahar si scor-
cu fructe) fisoars ;
= =5 =} . iy a = = i
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde siter-  functia Cro- ~ Generator de (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
la microunde morezistent cant aburi si capac) Suport inferior perior Tavadecopt  Férd capac Tnalte

33




6TH SENSE CHEN MENU (MENIU BUCATAR PROFESIONIST AL 64 SIMT)

CATECORE | Accesoi RETETA CANTITATE PREGATIRE
@ 11. Prebaked frozen fruit
10. CAKES & ple| Csl
PASTRIES = (Placinta de fructe | 400g - 800g |Scoateti ambalajul.
(PRAJITURI SI congelata semipre-
PATEURI) parata [Crocant]) 3
g 1. Baked apples 4buc.-8 |Scoateti cotoarele si umpleti cu martipan sau
=~ (Mere coapte) buc. scortisoara, zahar si unt.
: Decojiti si scoateti cotorul/samburele fructului si
2. Fruit compote [Steam] R CIR A it .7
Ly ) taiati in bucati. Puneti in gratarul pentru aburi.
(] E/(\:SS:I]))M de fructe | 300g - 800g Adéugati 100 ml de ap in partea de jos si aco-
periti cu capac.
Pentru 4 portii, incélziti 100 ml de smanta-
na si 200 ml de lapte. Bateti 2 oua si 2 galbe-
nusuri, impreuna cu 3 linguri de zahar si 1 lingu-
ré de vanilie. Amestecati lichidul fierbinte si ou&-
— 2 3. Créme brillée . |le. Turnati amestecul in 4 vase (rezistente la mi-
@ (Crema de zahar ars) 2-6portii |crounde si termorezistente) si pozitionati-le in
platoul pentru functia Crocant. Fierbeti ¥ litri
o de apa si turnati langa vasele din platoul pentru
2 functia Crocant. Gatiti si lasati amestecul sa se
raceasca. Presarati zahar brun sau utilizati za-
1 har alb si arzator pentru a rumeni zaharul.
DESSERT & — Preparati un amestec de sufleu cu laméie, cio-
~ na) | 4. Soufflé . |colata sau fructe si turnati intr-un vas termore-
(DSENS'?E%%'SSI (Sufleu) 2-6 porti zistent cu margine inalta. Adaugati alimentele
GUSTARI) cand cuptorul solicita.
Topiti 50g de unt in cuptorul cu microunde.
Amestecati cu unt topit intr-un vas rezistent la
~ microunde; Adaugati celelalte ingrediente (0,1 dI
1 B8 > e e 4porfi  |zahar, 0,5 dl smantans, 0,5 di sirop slab, 1 Iin-
gura de cacao strecurata, 1 lingurita de zahar
vanilat) atunci cand cuptorul solicita. Serviti cu
inghetata, fructe proaspete sau alune.
6. Pop corn 100 Puneti punga pe placa rotativa. Preparati o sin-
(Floricele de porumb) 9 gura punga o data.
7. Nuts roasted [Crisp] Adaugati alunele atunci cand platoul pentru
- (Alune prajite [Cro- | 50g-200g |functia Crocant este preincilzit. Amestecai
cant]) _ atunci cand cuptorul va avertizeaza.
8 T:? [;():I?ir;ps]eeds foas- Adaugati alimentele, atunci cand platoul pen-
@ (Seminte de dovieac 50g - 200g |tru functia Crocant este preincalzit. Amestecati
prijite [Crocant]) atunci cand cuptorul va avertizeaza.
= &5 = o o5 (I = = ]
Vas rezistentla  Platou pentru Generator de aburi
Vas rezistent  microunde siter-  functia Cro-  Generator de  (parte inferioara Suportul su- Vas cu margini
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Acest aparat este marcat conform Directivei europene 2002/96/CE privind deseurile de echipamente electrice

SUGESTII PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Ambalajul poate fi reciclat complet, dupa cum este confirmat de simbolul de reciclare. Urmati reglementérile de
eliminare locale. Nu lasati ambalajele potential periculoase (pungi, polistiren etc.) la indemana copiilor.

si electronice (DEEE). Prin asigurarea evacuarii corecte la deseuri a acestui produs, veti contribui la prevenirea
consecintelor potential negative pentru mediu si sénatatea umana, care ar putea deriva din tratarea inadecvata
la deseuri a acestui produs.

Simbolul de pe produs sau de pe documentele care insotesc produsul indica faptul ca acest aparat nu poate fi
eliminat impreuna cu deseurile menajere. In schimb, trebuie dus la punctele de colectare destina- te reciclarii

echipamentelor electrice si electronice.
Eliminarea trebuie efectuata in conformitate cu reglementarile de mediu locale pentru eliminarea

deseurilo

r.

Pentru informatii mai detaliate despre tratarea, recuperarea si reciclarea acestui produs, contactati
primaria locald, serviciul de evacuare a deseurilor menajere sau unitatea de la care ati achizitionat

produsul.

Inainte de eliminare, taiati cablul de alimentare electrica, astfel incat aparatul s& nu poata fi conec- _

tat la reteaua electrica.

in conformitate cu IEC 60705 editia 4. 2010-04

Comisia electrotehnica internationala a dezvoltat un standard pentru testarea comparativa a performantei incal-
zirii pentru diferite cuptoare cu microunde. Recomandam urmatoarele pentru acest cuptor:

TEST |CANTITATE| TIMP APROX. NIVEL DE PUTERE RECIPIENT
12.3.1 | 10009 14 min 750 W Pyrex 3,227
1232 | 4759 6,5 min 750 W Pyrex 3,827
1233 | 900¢g 13 min 750 W Pyrex 3,838
1234 | 11009 28 - 30 min Aer fortat 200 °C + 350 W Pyrex 3,827
1235 | 700g 25 min Aer fortat 200 °C + 90 W Pyrex 3,827
1236 | 10009 30 - 35 min Aer fortat 200 °C + 350 W Pyrex 3,827
13}3 500 g 2min12s DECONGELARE CU JET

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiunea de alimentare

230 V/50 Hz

Putere nominala consumata 2200 W

Puterea de iesire a microun- (1000 W

delor

Gratar 1200 W
Aer fortat 1500 W
Puterea in asteptare <20W
Energie in modul oprit <05W

Dimensiuni exterioare (ixLxA)

Dimensiuni interioare (IxLxA)

379 x 491 x 540
210 x 395 x 370 @

&

W10724279

Whirlpool este 0 marcd inregistrata a Whirlpool, SUA




