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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES %7

CEs consIGNES sont aussi disponibles sur le site Web :

www.whirlpool.eu

VOTRE SECURITE ET CELLE
D'AUTRUI EST TRES IMPOR-
TANTE

Le présent manuel contient des
consignes de sécurité impor-
tantes, qui figurent également
sur l'appareil ; elles doivent étre

lues et observées a tout moment.

Ce symbole indique un danger
relatif a la sécurité. Il meten
garde |'utilisateur contre des
A fisques potentiels pour lui
A ctlesautres dérivant de
~|'utilisation de cet appareil.

Tous les messages relatifs
ala sécurité sont précédés
du symbole de danger et
des termes suivants:

Indique une situation dange-
reuse qui, si elle n'est pas
évitée, occasionnera de graves
lésions.

&AVERTISSEMENT

Indique une situation dange-
reuse qui, si elle n'est pas
évitée, est susceptibled'en-
trainer des blessures graves.
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Tous les messages relatifs ala
sécurité précisent le danger
potentiel, etindiquent comment
réduire le risque de blessure, de
dommage, et de décharge élec-
trique résultant d'une mauvaise
utilisation de I'appareil. Veuillez
observer scrupuleusement les
instructions suivantes:

- Conservez ces directives a
portée de main pour toute
consultation ultérieure.

- Utilisez des gants de protec-
tion pour le déballage et
I'installation de I'appareil.

- L'appareil doit étre manipulé
etinstallé par au moins deux
personnes.

- Débranchezl'appareil de
I'alimentation électrique
avant de procéder a l'installa-
tion.

- Linstallation et I'entretien
doivent étre effectués parun
technicien qualifié, conformé-
ment aux directives du fabri-
cant etde laréglementation de
sécurité locale en vigueur. Ne
procédez a aucune réparation
niaaucun remplacement de
piece sur l'appareil autre que
ceux spécifiquement indiqués
dans le guide d'utilisation.



Le remplacement du cable
d'alimentation doit impérati-
vement étre réalisé par un
électricien qualifié. Contactez
un service apres-vente agréé.
La mise a la terre de I'appareil
est obligatoire.

Le cable d'alimentation doit
étre suffisamment long pour
permettre le branchement de
I'appareil a la prise d'alimenta-
tion principale, aprés I'avoir
installé dans son logement.
Pour que l'installation soit
conforme alaréglementation
envigueur en matiére de
sécurité, un interrupteur
omnipolaire avec unintervalle
de contact minimum de 3 mm
est requis.

N'utilisez pas de rallonges ou
de prises multiples.

Ne branchez pas I'appareil a une
prise qui peut étre actionnée
par une commande a distance
ou une minuterie.

Ne tirez pas sur le cable d'ali-
mentation.

Une fois l'installation termi-
née, 'utilisateur ne devra plus
pouvoir accéder aux compo-
santes électriques.

Evitez de toucher l'appareil si
vous étes mouillé, et ne |'utili-
sez pas si vous étes pieds nus.

Ce four a été concu unique-
ment comme appareil ména-
ger destiné a la cuisson des
aliments. Toute autre utilisa-
tion est considérée comme
impropre : p. ex. chauffage de
piéces ou utilisation a I'exté-
rieur.

Le Fabricant décline toute
responsabilité en cas de Iésion
aux personnes ou aux ani-
maux ou de dommages aux
biens si ces conseils et précau-
tions ne sont pas respectés.
Cet appareil est concu pour
étre encastré. Ne l'utilisez pas
sans support.

L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre
une température élevée lors
de l'utilisation. Evitez tout
contact avec les éléments
chauffants.

Les enfants en bas age (0-3
ans) et les jeunes enfants (3-8
ans) doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance
constante.



- Lesenfants agésde 8ans et

plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne
possédant ni l'expérience ni
les connaissances requises,
peuvent utiliser cet appareil
seulement s'ils sont supervi-
sés, ouU si une personne res-
ponsable leur a expliqué
I'utilisation sécuritaire et les
dangers potentiels de I'appa-
reil. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne
doivent pas étre exécutés par
des enfants sans surveillance.
Ne touchez pas les éléments
chauffants de I'appareil ainsi
que les surfaces internes
pendant et apres son utilisa-
tion :risque de bralures.

Ne touchez pas I'appareil avec
des chiffons ou autres maté-
riaux inflammables avant que
toutes les composantes ne
soient entierement refroidies.
Alafin dela cuisson, prenez
garde en ouvrant la porte.
Laissez I'air chaud ou la vapeur
s'‘évacuer progressivement de
I'appareil avant d'y accéder.
Evitez d'obstruer les ouver-
tures d’aération.

Munissez-vous de gants pour
retirer les plats et les acces-
soires du four. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauf-
fants.

Ne placez jamais de produits
inflammables a I'intérieur ou
prés de l'appareil : ces pro-
duits risqueraient de s'enflam-
mer si I'appareil était allumé
paraccident.

N'utilisez pas le four a mi-
cro-ondes pour chauffer des
aliments ou des liquides dans
des récipients hermétiques.
La pression qui se développe a
I'intérieur du récipient pour-
rait le faire exploser et endom-
mager l'appareil.

N'utilisez jamais votre four a
micro-ondes pour sécher des
textiles, du papier, des épices,
des herbes, du bois, des fleurs,
des fruits ou d’'autres maté-
riaux combustibles. lls risque-
raient de s'enflammer.

Ne laissez pas le four sans
surveillance, notamment en
cas d'utilisation de matériaux
combustibles (papier, plas-
tique ou autres) lors de la
cuisson. Le papier peut carbo-
niser ou braler et certains
plastiques peuvent fondre
lorsqu'ils sont utilisés pour
réchauffer des aliments.



Utilisez exclusivement des
ustensiles adaptés pour la

cuisson au four a micro-ondes.

Dans un four a micro-ondes,
les liquides peuvent bouillir
sans produire de bulles. Dans
ce cas, ils peuvent déborder
brusquement.

N'utilisez pas le four a mi-
cro-ondes pour la friture, caril
estimpossible de contréler la
température de I'huile.

Apreés avoir réchauffé des
aliments pour bébé (biberons,
petits pots), remuez toujours
et vérifiez la température
avant de servir. Assurez-vous
d’enlever la tétine et le cou-
vercle avant de réchauffer les
aliments.

Sides liquides contenant de
I'alcool (par exemple, rhum,
cognacg, vin) sont utilisés pour
cuisiner des plats, rappe-
lez-vous que I'alcool s'évapore
a températures élevées. Par
conséquent, les vapeurs
dégagées par l'alcool risquent
de s'enflammer en entrant en
contact avec I'élément chauf-
fant électrique.

Lorsqu'elles atteignent une
température trop élevée, les
huiles et les matiéres grasses
peuvent s'enflammer facile-
ment. Surveillez réguliere-
ment la cuisson si vous utilisez
des aliments riches en gras,
huile, ou alcool (p. ex. rhum,
cognag, vin).

N'utilisez pas votre four a
micro-ondes pour cuire ou
réchauffer des ceufs avec ou
sans coquille, carils peuvent
exploser méme si la cuisson
est terminée.

Siles produits a l'intérieur/a
I'extérieur du four prenaient
feu, ou si vous observez de la
fumée, maintenezla porte du
four fermée et arrétezle four.
Débranchezle cable d'alimen-
tation ou coupez le courant au
fusible ou au disjoncteur.

Ne cuisez pas les aliments de
facon excessive. lls risque-
raient de s'enflammer.
L'entretien de cet appareil se
limite a son nettoyage. Sile
four n'est pas maintenu
propre, cela peut entrainer la
détérioration de la surface,
affecter la durée de vie de
I'appareil et provoquer des
situations dangereuses.
N’utilisez jamais un appareil
de nettoyage a la vapeur.



N'utilisez en aucun cas des
produits abrasifs ou des grat-
toirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre du four,
carils peuvent rayer la surface
et,alalongue, briser le verre.
N'utilisez pas de produits
chimiques ou de vapeurs
corrosives dans cet appareil.
Ce type de four a été spéciale-
ment congu pour réchauffer
ou cuire des aliments. Il n'est
pas prévu pour un usage
industriel ou en laboratoire.
Ne démontez aucun panneau.
L'état des joints étanches et de
I'encadrement de la porte doit
étre régulierement controlé. Si
ces zones sont endomma-
gées, n'utilisez plus I'appareil
et faites-le réparer par un
technicien spécialisé.
L'entretien ne doit étre effec-
tué que par des techniciens
spécialisés. |l est dangereux
pour une personne autre
qu’un technicien agréé d'ef-
fectuer I'entretien ou des
réparations quiimpliquent le
démontage de panneaux qui
fournissent une protection
contre I'exposition a I'énergie
des micro-ondes.



CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMEN

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Le matériel d'emballage est entierement

recyclable et est marqué du symbole de

7\
recyclage (& ).
Par conséquent, jetez-les de maniére
responsable et respectez les réglementations
locales en vigueur en matiére d'élimination des
déchets.

CONSEILS POUR ECONOMISER L'ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si le tableau
de cuisson ou votre recette le demande.

Utilisez des moules a patisserie foncés,
laqués ou émaillés, car ils absorbent mieux
la chaleur.

Eteignez I'appareil 102 15 minutes avantla
fin du temps de cuisson prévu. Les aliments
nécessitant un temps de cuisson
relativement long continueront a cuire
grace a la chaleur résiduelle du four.

MISE AU REBUT DE L'APPAREIL

Cet appareil est certifié conforme a la
Directive européenne 2012/19/UE relative
aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE).

En procédant correctement a la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez a
prévenir des effets nuisibles a
I'environnement et a la santé, qui pourraient
autrement étre causé par une mise au rebut
inadéquate de ce produit.

"o .
Le symbole > apposé sur le produit et sur
la documentation quil'accompagne
indique que cet appareil ne doit pas étre
jeté avecles ordures ménageres, mais remis
a un centre de collecte spécialisé dans le
recyclage des appareils électriques et
électroniques.

MISE AU REBUT DES APPAREILS MENAGERS

Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux entierement recyclables ou pouvant étre
réutilisés. Mettez I'appareil au rebut en respectant les réglementations locales en matiére
d'élimination des déchets. Avant de vous débarrasser de votre appareil, coupez le cable
d'alimentation pour que ce dernier ne puisse plus étre branché a la prise d'alimentation.

Pour obtenir de plus amples informations sur le traitement, la récupération, et le recyclage des
appareils électroménagers, contactez le service local compétent, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté l'appareil.



INSTALLATION DU FOUR

APRES AVOIR DEBALLE LE FOUR, Vérifiez qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport et que la porte
ferme parfaitement.

EN cAs DE PROBLEME, contactez votre détaillant ou le
service aprés-vente.

INSTALLATION DE LAPPAREIL

Lors de l'installation de l'appareil, REsPECTEZ LES
INSTRUCTIONS DISPONIBLES POUR L'INSTALLATION.

AVANT DE BRANCHER LAPPAREIL

AssUREZ-VoUs QUE LA TENSION, indiquée sur la
plaque signalétique, correspond bien a celle de
votre habitation.

N'enLEVEZ PAs les plaques de protection des
prises d'entrée a micro-ondes situées sur les
cotés de la cavité du four a micro-ondes. Elles
empéchent la graisse et les particules
alimentaires de pénétrer dans les canaux
d'entrée du four a micro-ondes.

Avant de commencer l'installation, Assurez-vous
QUE LA CAVITE DU FOUR EST VIDE.

ASSUREZ-VOUS QUE L'APPAREIL N'EST PAS ENDOMMAGE.
Assurez-vous que la porte ferme correctement
etquelejoint de I'encadrement intérieur de la
porte n'est pas endommagé. Enlevez les
accessoires du four et essuyez l'intérieur avec
un chiffon doux et humide.

APRES LE BRANCHEMENT DE L'APPAREIL

L'appAREIL Ne peut étre utilisé que sila porte est
correctement fermée.

LA MISE A LA TERRE DE L'APPAREIL EST OBLIGATOIRE. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas de
blessures a des personnes ou des animaux, ou
de dommages matériels qui découleraient du
non-respect de cette obligation.

AFIN D'EMPECHER TOUT RISQUE D'ENDOMMAGEMENT il est
recommandé de ne retirer le four de sa base en
polystyréne qu'au moment de son installation.

LES ENFANTS NE DOIVENT PAS ETRE RESPONSABLE DE
L'nsTALLATION. Gardez les enfants éloignés pendant
l'installation de I'appareil. Ne laissez pas les
matériaux d'emballage (sacs en plastique, piéces en
polystyréne, etc.) ala portée des enfants pendant et
apreés l'installation de I'appareil.

N'utiuisez pas et appareil sile cable
d'alimentation estendommagé, s'il ne
fonctionne pas correctement, ou s'il a été
endommagé ou est tombé. Ne mettez pas les
cables d'alimentation dans I'eau. Eloignez le
cable des surfaces chaudes. Sous peine
d'électrocution, d'incendie ou de risques du
méme type.

SI LE CABLE D'ALIMENTATION est trop court, demandez
aun électricien qualifié d'installer une prise pres
del'appareil.

Le cABLE D'ALIMENTATION doit étre suffisamment
long pour permettre le branchement de
I'appareil a la prise d'alimentation principale,
aprés l'avoir installé dans son logement.

AFIN QUE L'INSTALLATION SOit conforme aux normes
locales de sécurité, utilisez un interrupteur
omnipolaire avec une distance d'ouverture des
contacts d'au moins 3 mm.

Les FaBRICANTs déclinent toute responsabilité en
cas de probleme résultant du non-respect de
cesinstructions par |'utilisateur.

UNE FoIs L'INSTALLATION TERMINEE, |a base du four ne
doit plus étre accessible. Pour un bon
fonctionnement de I'appareil, n'obstruez pas
I'espace minimal requis entre le plan de travail
etle dessus du four.



CQONSEILS D'UTILISATION ET SUGGESTIONS

COMMENT LIRE LETABLEAU DE CUISSON

LE TABLEAU INDIQUE  LES MEILLEURES FONCTIONS

a utiliser selon le type d'aliment. Les temps de
cuisson, simentionnés, démarrent a partir du
moment ou le plat est placé dans le four, sans
tenir compte du préchauffage (si requis).

LES TEMPERATURES ET LES TEMPS DE CUISSON  NE SONT
FOURNIS QU'A TITRE INDICATIF ET DEPENDRONT DE LA QUANTITE
D'ALIMENTS ET DU TYPE D'ACCESSOIRES UTILISES. Faites
toujours cuire les aliments pendant le temps de
cuisson minimum indiqué et contrélez sila
cuisson est suffisante.

POUR OBTENIR DE MEILLEURS RESULTATS,

suivez attentivement les conseils fournis dans le
tableau de cuisson concernant les accessoires
(si fournis) a utiliser (s'ils sont disponibles).

FILM ALIMENTAIRE ET SACHETS

ENLEVEZ LES LIENS TORSADES METALLIQUES des sachets
en papier ou en plastique avant de les placer
dans le four a micro-ondes.

PERFOREZ LE FILM ALIMENTAIRE avec une fourchette
pour permettre a la pression de s'échapper et
éviter les risques d'éclatement car de la vapeur
se forme a l'intérieur pendant la cuisson.

CUISSON DES ALIMENTS

ETANT DONNE QUE LES MICRO-ONDES pénétrent les
aliments a une profondeur limitée, pour cuire
plusieurs morceaux a la fois, placez les aliments
en cercle afin d'avoir plus de morceaux a
I'extérieur.

Les PETITS MORCEAUX cuisent plus rapidement que
les gros morceaux.

COUPEZ LES ALIMENTS en morceaux de méme
dimension pour permettre une cuisson
uniforme.

DE L'HuMIDITE s"EvaPORE durant |a cuisson dans un
four a micro-ondes.

Afin de réduire la perte d'humidité, couvrez les
aliments avec un couvercle allant au four a
micro-ondes.

LA PLUPART DES ALIMENTS continuent a cuire
pendant quelques minutes aprés l'arrét du four
a micro-ondes. Attendez donc toujours
quelques minutes en laissant reposer les
aliments pour compléter la cuisson.

IL EST GENERALEMENT NECESSAIRE DE REMUER |es
aliments pendant la cuisson au four a micro-
ondes. Lorsque vous remuez, déplacez les
morceaux cuits en surface vers le centre du plat
et les morceaux moins cuits vers I'extérieur.

PLACEZ LES TRANCHES FINES DE VIANDE les unes sur les
autres ou entrelacez-les. Les tranches plus
épaisses, comme le pain de viande et les
saucisses, doivent étre placées cote a cote.



LEs LIQUIDES PEUVENT SURCHAUFFER au-dela du point
d'ébullition sans bouillonnement apparent. Les
liquides chauds pourraient soudainement
bouillir et déborder.

AFIN D'EMPECHER CELA :
o Evitez d'utiliser des récipients a paroi
droite et a goulot étroit.

0 Agitez le liquide avant de placer le
récipient dans le four a micro-ondes et
laissez la petite cuillere dans le récipient.

© Lorsqueleliquide est chaud, remuez-le
une nouvelle fois avant de retirer avec soin
le récipient du four a micro-ondes.

ALIMENTS POUR BEBE

APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR BEBE
(biberons, petits pots), remuez toujours et
vérifiez la température avant de servir.

CeLA PERMET de répartir uniformément la chaleur
et d'éviter ainsi des risques de brilure.

Encevez latétine et le couvercle avant de
réchauffer le biberon ou le petit pot.
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ALIMENTS CONGELES

POUR DE MEILLEURS RESULTATS, NOUS recommandons
de décongeler les aliments directement sur la
plaque tournante en verre. Si nécessaire, il est
possible d'utiliser un récipient en plastique
Iéger, adapté au four a micro-ondes.

Les ALIMENTS BoulLLIs, les rago(its et les sauces a la
viande se décongéleront mieux si vous les
remuez durant la décongélation.

SEPAREZ LES MORCEAUX lorsqu'ils commencent a
décongeler. Les tranches individuelles se
décongelent plus facilement.

BOUTONS POUSSOIRS

A LA LIVRAISON DU FOUR, LES BOUTONS Sont__—
encastrés au raz du panneau de
commande.

Il suffit d'appuyer sur ces boutons

pour les faire sortir et accéder a leurs @
fonctions. Il n'est pas nécessaire que
ces boutons ressortent au cours du
fonctionnement du four.

Une fois les réglages terminés, appuyez sur les

boutons pour les encastrer dans le panneau, et
continuez a utiliser le four.
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ACCESSOIRES/

GENERALITES

DEe NnomBREUX accessoires sont disponibles sur
le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
qu'ils conviennent bien au four a micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES SONT RESISTANTS A LA

CHALEUR ET PERMEABLES AUX MI- — N —
AL
CRO-ONDES AVANT DE LES UTI- \(3 Y
AN
LISER. L gind —

LORSQUE VOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCES-
solres dans le four micro-ondes, assurez-vous
que ceux-ci ne sont pas en contact direct avec
I'interieur du four.

Ceci est particulierement important pour
les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

UN CONTACT ENTRE DES USTENSILES METALLIQUES et les
parois du four en cours de cuisson peut étre a
I'origine d'étincelles susceptibles d'endomma-
ger le four.

AssuRrez-vous Tousoursque la plaque tournante
peut tourner librement avant de mettre le four
en marche.

SUPPORT DU PLATEAU TOUR-
NANT
UTiLisez LE suppoRT du plateau tour-
nant sous la plateau tournant en
verre. Ne placez jamais d'autres ustensiles que
la plateau tournant directement sur le support.
=~ Installez le support de la plaque tournante
dans le four.

=0

PLATEAU TOURNANT EN VERRE
UTILISEZ LA PLATEAU TOURNANT EN
VERRE pour tous les types de cuis-

son. Elle permet de récupérer les

jus de cuisson et les particules d'aliments qui

pourraient salir l'intérieur du four.

. Placezla plateau tournant en verre sur son
support.

CUIT-VAPEUR

UTILISEZ LE CUIT-VAPEUR AVEC LE PA-
NIER pour cuire des aliments
tels que du poisson, des 1é-
gumes et des pommes de
terre.

UTILISEZ LE CUIT-VAPEUR SANS LE PA-

NIER pour les aliments comme le riz, les pates et
les haricots blancs.

PLACEZ TousOURS le cuit-vapeur sur le plateau
tournant en verre.

COUVERCLE

LE couvercLE sert a couvrir les ali- : 4 .
ments a cro-ondes seulement; il per-
met d'éviter les éclaboussures, re- (
tient I'humidité et réduit le temps de \\!_‘J
cuisson nécessaire.

UTILISEZ LE COUVERCLER pour le réchauf-
fage sur deux niveaux.

PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHE A

“~——___ VIDE/FONCTION DE VERROUILLAG —O

CETTE FONCTION DE SECURITE AUTOMATIQUE EST ACTI-

VEE UNE MINUTE APREsle retour du four en «<mode
veille». (Le four est en mode «veille » si I'heure
est affichée ou si I'horloge n'a pas été
programmée lorsque I'écran est vide).

CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER |a
porte poury introduire un plat, afin d'annuler
le sécurité enfants. Sinon I'afficheur indiquera
«DOOR » (porte).

_
==
=
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EGRE DE CUISSON (FONCTIONS AUWW>

.
>
N
??y

LE DEGRE DE CUISSON EST DISPONIBLE avec la plupart
des fonctions automatiques. Vous avez la pos-
sibilité de controler le résultat final au moyen
de la fonction de réglage du degré de cuisson.
Cette fonction permet d'augmenter ou de ré-
duire la température finale par rapport au ré-
glage standard par défaut.

Sivous utiLisez I'une de ces fonctions, le four
détermine automatiquement le réglage stan-
dard par défaut. Ce réglage donne normale-
ment le meilleur résultat. Mais si les aliments
que vous venez de réchauffer sont trop chauds
pour étre consommés immédiatement, vous
pouvez facilement résoudre ce probleme
avant de réutiliser cette fonction.

DEGRE DE CUISSON

NiveAu EFFeT

HAuT +2 | POUR UNE TEMPERATURE FINALE MAXIMALE
PERMET D'ATTEINDRE UNE TEMPERATURE FI-

Haut +1 o
NALE ELEVEE

Mov. 0 VALEUR STANDARD PAR DEFAUT

Bas -1 PERMET D'ATTEINDRE UNE TEMPERATURE FI-
NALE BASSE

Bas -2 POUR UNE TEMPERATURE FINALE MINIMALE

REMARQUE :

LE DEGRE DE cuIssoN ne peut étre réglé ou modi-
fié que pendant les 20 premiéres secondes du
fonctionnement.

HI

POUR CE FAIRE, SELECTIONNEZ LE DEGRE DE CUISSON
en utilisant le bouton de réglage juste aprés
avoir appuyé sur la touche Start.

X
L\; /{)?

REMUEZ OU RETOURNEZ LES ALIMENTS

FONCTIONS AUTOMATIQUES UNIQUEMENT,

- 2 |
[:li-{-i- AUTO

LoRs DE L'UTILISATION DE CERTAINES FONCTIONS AUTO,
le four peut s'arréter (selon le programme et la
classe d'aliments) et vous inviter a STIR FOOD
(REMUER LES ALIMENTS) ou TURN FOOD (RE-
TOURNER LES ALIMENTS).

POUR POURSUIVRE LA CUISSON :

2 Ouvrez la porte.

! Remuez ou retournez les aliments.

! Fermez la porte et redémarrez le four en
appuyant sur la touche Start.

12

REMARQUE : EN MODE AuTo DEFROST(DECONGELATION
AUTOMATIQUE), LE FOUR REDEMARRE AUTOMATIQUEMENT
APRES 2 MINUTES Si VOUS n‘avez pas retourné / re-
mué les aliments. Le temps de décongélation
sera plus long dans ce cas.
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CLASSES D'ALIMENTS (roncrions AUTW :/fg

LORS DE L'UTILISATION DES FONCTIONS AUTOMATIQUES,
le four doit connaitre la classe d'aliments pour
atteindre les résultats prévus. Le mot FOOD
(ALIMENTS) et le chiffre de la

classe d'aliments s'affichent lorsque vous choi-
sissez une classe d'aliments avec le bouton de
réglage.

LEs CATEGORIES D'ALIMENTS sont énumérées dans
les tableaux correspondant a chaque fonction
automatique.

7@?

REFROIDISSEMENT//

FOOD
5K K
ﬁﬂ Meat (100g - 2.0Kg)
Ea e
BP Pouttry (1009 -
)
%/jé e

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LES TABLEAUX
ou de poids inférieur ou supérieur au poids
conseillés, procédez comme indiqué au pa-
ragraphe «Cuisson et réchauffage aux mi-

cro-ondes».
)Lﬂ?}

A

LORSQUE LE FOUR A TERMINE DE FUNCTIONNER, il
exécute une procédure de refroidisse-
ment. Ceci est normal.

Apreés cette procédure, le four s'arréte
automatiquement.

SI LA TEMPERATURE EST SUPERIEURE A 100 °C,
«HOT » et la température actuelle de la
cavité sont affichés. Ne touchez pas la
cavité du four lorsque vous retirez des
aliments. Utilisez des gants de cuisine.
SI LA TEMPERATURE EST INFERIEURE A 50 °C,
I'horloge est affichée.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE BAck (PRECEDENT)
pour afficher I'horloge de maniére
temporaire lorsque « HOT »est affi-
ché.

LA PROCEDURE DE REFROIDISSEMENT peut
étre interrompue, sans aucun dom-
mage pour le four, via I'ouverture de la
porte.




MODIFIER DES REGLAGES ‘wl

LORSQUE VOUS BRANCHEZ L'APPAREIL
POUR LA PREMIERE FOIS, VOUS étes in-
vité a régler I'horloge.

APRES UNE PANNE DE COURANT, |'hor-

@ Tournez LE BouTON MuLTIFONCTIONS pour afficher Réglage.

@ Uruisez Le BouToN DE REGLAGE pour choisir un des réglages

loge clignote indiquant qu'il est
nécessaire de la régler a nouveau.
LE Four st boTEd'Un certain
nombre de fonctions qui peuvent

~
~
.

.

~

suivants.

Horloge
Sonnerie
Eco
Luminosité

étre réglées en fonction de vos
préférences personnelles.

®

O

©

APPUYEZ SUR LA TOUCHE ARRET POUR QUITTER la fonction de
réglage et sauvegardez toutes les modifications lorsque
vous avez terminé.

©

@ REGLAGE DE L'HORLOGE

o Arpuyez sur LA ToucHE OK. (Les chiffres de gauche (heures) clignotent).

(2]

© Arruvez surLa TouckE OK. [Les deux chiffres de droite (minutes) clignotent].

o
(5]

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler les heures.

APPUYEZ SUR LE BOUTON DE REGLAGE pour régler les minutes.

APPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

L'HORLOGE EST REGLEE ET FONCTIONNE.

SI VOUS SOUHAITEZ SUPPRIMER L'AFFICHAGE DE L'HEURE  aprés le réglage de
I'norloge, sélectionnez de nouveau le mode de réglage de I'horloge
puis appuyez sur la touche Stop (Arrét) tandis que clignotent les
chiffres.

N\
|
I

/

—
L ]
[}
)
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o= MODIFIER DES REGLAGES e

REGLAGE DE LA SONNERIE @

S !

S
D o

0 ® «
@ O O SOUND

APPUYEZ sUR LA ToucHE OK.

©Q

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour activer ou désactiver la
sonnerie.

®

APPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

(O tco ()
0 ® «
@ O O O

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.
@ Tournez LE BoUTON REGLAGE poUr activer ou désactiver le réglage ECO.
© Arpuvez bE NouVEAU sUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

Lorsque ECO st acTiv, I'affichage s’éteint automatiquement au
bout d'un moment pour économiser I'énergie. Il se rallume automa-
tiquement lors de la sélection d'une touche ou de l'ouverture de la
porte.

Lorsque OFF EsT SELECTIONNE, I'affichage ne s'éteint pas et I'horloge
reste affichée.

15



(Y LUMINOSITE %

: ® <« v ®
@ O O BRIGH ° O O

0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK. % @

Q TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir le niveau de luminosité que vous préférez.

0 APrPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

LANGUE
@ 88 rmal 63

@ @

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK |
@ Tournez LE BouToN ReGLAGE pour choisir I'une des langues disponibles.

© Arruvez DE NOUVEAU sUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

- a

MINUTERIE /

0

()83

@ Tournez LE BouToN ReGLAGE pour spécifier la durée de cuisson.

vez mesurer un temps avec préci-

sion, par exemple pour la cuisson

des oeufs ou pour faire lever une
@ pate avant de la cuire, etc.

v ® .
Q O UTILISEZ CETTE FONCTION Si vous de-

@ ArpuvEz suR LA TouCHE OK.

UN SIGNAL SONORE vous avertit lorsque la minuterie a terminé le
compte a rebours.

Si vous APPUYEZ SUR LA TOUCHE Stop avant la fin du compte a rebours, le
minuteur se réinitialise.

16



” CUISSON ET RECHAUFFAGE AU MICRO-ONDES \\\

UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuis-

)
e ~ - . le ou le réchauff
O O IW %ID 0 O O sc'm‘norma eoule relc auttage ‘
€ 650 d'aliments comme légumes, pois-
0 ©) o % son, pommes de terre et viande.
TouRNEZ LE BOUTON MULTIFONCTION pour afficher la fonction micro-ondes.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler la puissance des micro-ondes.

ArpuYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automatiquement au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner le temps de cuisson.

®©0 ©00

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START.

LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE :

LLe temps de cuisson peut étre facilement augmenté par
incréments de 30 secondes via l'activation de la touche de
démarrage. Chaque nouvelle pression augmente le temps «
de cuisson de 30 secondes. Vous pouvez également aug-
menter ou diminuer le temps de cuisson en tournant le
bouton de réglage.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE << pour revenir a I'endroit ou vous
pouvez modifier le temps de cuisson et la puissance. Ces
deux réglages peuvent étre modifiés pendant la cuisson a
l'aide du bouton de réglage.

NIVEAU DE PUISSANCE

MICRO-ONDES UNIQUEMENT

PUISSANCE UTILISATION SUGGEREE $

RECHAUFFAGE DE BOISSONS, eau, bouillons, café, thé et autres aliments a haute teneur en
900 W | eau. Pour les plats préparés avec des oeufs ou de la creme, choisir une puissance infé-
rieure.

750 W | CuissoN DES LEGUMES, Viande, etc.

650 W | CuissoN DE poisson.

CuISSON DE PLATS PLUS DELICATS, par ex. sauces riches en protéines, plats préparés avec du

S00W fromage et des oeufs, ainsi que fin de cuisson de ragoUts.

350 W | CuissoN LENTE DE RAGOUTS, ramollissement de beurre et chocolat.

160 W | DEcongELATION. Ramollissement de beurre, de fromages.

90 W | RamoLLir de cremes glacée

O0W | UNIQUEMENT EN CAS D’UTILISATION DU minuteur.

17



DEMARRAGE RAPL/ @

UTILISEZ CETTE FONCTION poOUr ré-

chauffer rapidement des aliments
+ aforte teneur en eau, tels que des

bouillons, du café ou du thé.

0 TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS jusqu'a ce que Microwave (micro-ondes) s'affiche.

@ ArpuYEZ SUR LA TOUCHE STOP (ARRET).

© ArpuYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRER) POUR DEMARRER AUTOMATIQUEMENT le four & puissance
maximale pendant 30 secondes. Chaque nouvelle pression augmente le temps de 30 secondes.

Vous POUVEZ EGALEMENT AUGMENTER OU DIMINUER LE TEMPS DE CUISSON EN TOUR-
NANT LE BOUTON DE REGLAGE aprées le démarrage de la fonction.

CETTE FONCTION EST UNIQUEMENT DISPONIBLE lorsque le four est éteint ou en
mode veille, avec le bouton multifonctions sur la position micro-ondes.

'>‘<' DECONGELATION MANUELLE

X

POUR UNE DECONGELATION MANUELLE, PROCEDEZ
comMmE, indiqué au paragraphe “Cuisson et ré-
chauffage aux microondes” et choisissez une
puissance de 160 W.

EXAMINEZ LES ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER
LEUR ETAT. La pratique vous enseignera combien
de temps il faut pour décongeler ou ramollir
différentes quantités.

LES ALIMENTS CONGELES, CONTENUS DANS DES SACHETS
EN PLASTIQUE, de la pellicule plastique ou des
emballages en carton, pourront étre pla-

cés directement dans le four, a condition)
que I'emballage n‘ait aucune partie en

métal (par exemple, des fermetures

métalliques). 7

LE TEMPS DE DECONGELATION dépend de la forme
de I'emballage. Les paquets plats se décon-
gelent plus rapidement qu'un gros bloc.

SEPAREZ LES MORCEAUXdes qu'ils commencent a
décongeler. Les tranches individuelles se dé-
congeélent plus facilement.

ENVELOPPEZ CERTAINES ZONES DES ALI-
MENTs dans de petits morceaux
de papier aluminium quand
elles commencent a roussir
(par exemple, les ailes et les
cuisses de poulet).

18
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RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX a la milieu du pro-
cessus de décongélation.

LES ALIMENTS BOUILLIS, LES RAGOUTS ET LES

< SAUCES DE VIANDE se décongélent mieux
s'ils sont brassés durant la décongéla-

v tion.

LoRrsQUE vous DECONGELEZ, il est conseillé de
ne pas décongeler completement les ali-
ments et de laisser le processus se terminer
avec un temps de repos.

QUELQUES MINUTES DE REPOS APRES LA DECONGELATION
AMELIORENT TOUJOURS le résultat, permettant une
répartition uniforme de la tem-
pérature dans les aliments.
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@

00 © © ©0

) JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) > \

® - UTILISEZ CETTE FONCTION pour dé-
O Q congeler de la viande, de la vo-
@ + laille, du poisson, des légumes et

du pain.

La fonction Jet Defrost (Décongél.
rapide) ne doit étre utilisée que si
le poids net des aliments se situe
entre 100 g et 3 kg.

PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le
plateau tournant en verre.

S

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction Jet Defrost (Décongél. rapide.

ArpuYEZ sUR LA TOucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automatiquement au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d'aliments. (Le mot «FOOD» (aliments) et la
classe d'aliments s'affichent.).

ArpuYEZ sUR LA TOUcHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automatiquement au
réglage suivant.

TourNEz LE BouTON REGLAGE pour régler le poids.
ArpuYEZ SUR LA TOUCHE OK pour confirmer votre sélection.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).
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) DECONGELATIONRAPIDE > \

POIDS : -

LORS DE L'UTILISATION DE CETTE FONCTION, VOUS DEVEZ CONNAITRE / &
le poids net des aliments. Le four calcule automatique-

ment le temps nécessaire a la décongélation.

SI LE POIDS DES ALIMENTS EST INFERIEUR OU SUPERIEUR AU POIDS CONSEILLE :

pour la décongélation, procédez comme indiqué au paragraphe «
Cuisson et réchauffage avec la fonction micro-ondes » et sélection-

nez 160 W.
ALIMENTS SURGELES : ﬁ
POUR LES ALIMENTS DONT LA TEMPERATURE EST SUPERIEURE é ?

a la température de surgélation (-18 °C), sélectionnez un

poids inférieur. ( s
POUR LES ALIMENTS DONT LA TEMPERATURE EST INFERIEURE }
a la température de surgélation (-18 °C), sélectionnez un “

poids supérieur.

ALIMENTS CONSEILS
* KK
ﬁ O vianoe (100 g-2,0kg) VIANDE HACHEE, cOtelettes, biftecks, ou rétis.
KKK
@ OvoLane (100 g - 3,0 Kg) PoULET ENTIER, filets ou morceaux.
C
Ko
G\//& Oroisson (100 g - 2,0 kg) Poissons EnTIERs, darnes ou filets.
KK
Q O Lccumes (100 g-2,0 kg) MAcEDOINE DE LEGUMES petits pois, brocolis, etc.
B
@ Oran (100 g - 2,0 kg) Pain, petits pains longs ou ronds.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU de poids inférieur ou supérieur au poids conseillé,
procédez comme indiqué au paragraphe «Cuisson et réchauffage aux micro-ondes» et réglez la
puissance sur 160 W pour la décongélation.




6™ SENSE REHEAT/

v ® - UTILISEZ CETTE FONCTION pour ré-
o Q O chauffer des plats cuisinés surge-

. |és, réfrigérés ou a température
ambiante.
DispPosEz LES ALIMENTS sur un plat
résistant a la chaleur et adapté
aux micro-ondes.

TouRrNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS  pour afficher la fonction 6th Sense Reheat (Réchauffage 6e
sens).

ArpuYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

-~

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

Le PROGRAMME NE DOIT PAS étre interrompu avant l'affichage du temps
de réchauffage restant.

LE PROGRAMME PEUT ETRE interrompu lorsque le temps de réchauffage
est affiché.

Le poips NET doit se situer entre 250 - 600 g lorsque vous utilisez
cette fonction. A défaut, privilégiez I'utilisation de la fonction ma-
nuelle pour I'obtention d’un résultat optimal.

VEILLEZ a ce que le four soit a température ambiante avant d'utiliser
cette fonction, pour un résultat optimal.

LORSQUE VOUS CONSERVEZ UN repas au réfrigéra- UTILISEZ TOUJOURS UN COUVERCLE avec cette fonc-
teur ou que vous le disposez sur un plat pour tion sauf lorsque vous réchauffez des soupes !
le réchauffer, placez les aliments les plus

— épais et les plus \/ SI LES ALIMENTS SONT EMBALLES et que leur
7o N _ denses a I'extérieur ) (taille ne vous permet pas d'utiliser le
'@ g et les aliments couvercle, faites 2 ou 3 entailles dans
~ les moins épais et I'emballage pour que I'excédent de
& 7 moins denses au 7 v pression s'échappe pendant le réchauf-
milieu. = fage.
PLACEZ LEs TRANCHES FINES de viande les unes sur

les autres ou entrelacez-les.

PERFOREZ LE FILM PLASTIQUE avec
une fourchette (un cure-dent)

LES TRANCHES PLUS EPAISSES, comme le pain de pour permettre a la pres-
viande et les saucisses, doivent étre placées les ~ sion de
unes a coté des autres. s'échapper et éviter les

risques d'éclatement lorsque
la vapeur saccumule a I'inté-
rieur du récipient pendant la cuisson.

POUR UN RESULTAT OPTIMAL, il
est conseillé

de toujours laisser reposer
les aliments

pendant 1 a 2 minutes, no-
tamment dans le cas d’aliments surgelés.
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6™ SENSE STEAM/

Jo\

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la
fonction 6th Sense Steam (Vapeur 6e sens).

lection.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner le

temps de cuisson a la vapeur.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

e é (®)
@ ®

@ Arruvez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sé-

- UTILISEZ CETTE FONCTION pour cuire
@ des aliments tels que des |é-
+ gumes, du poisson, du riz et des
@ pates.
CETTE FONCION COMPORTE 2 ETAPES.
! La premiére porte rapide-
ment les aliments a tempéra-
ture d'ébullition
! Ladeuxiéme regle automa-
tiquement la tempéra-
ture juste en-dessous de
I'ébullition (frémissement).

LE cuIT-vAPEUR EST cONcU pour étre utilisé avec les micro-ondes seu-

lement.

NE L'UTILISEZ JAMAIS AVEC UNE AUTRE FONCTION.

Vous RisQUERIEZ de 'endommager.

AssUREZ-voUs TOUJOURS que le plateau tournant peut tourner librement

avant de mettre le four en marche.

PLACEZ TousOURS le cuit-vapeur sur le plateau tournant en verre.

COUVERCLE

COUVREZ TOUJOURS LES ALIMENTS D'UN COUVERCLE. AS-
surez-vous que le récipient et le couvercle sont
adaptés aux micro-ondes avant de les utiliser.
Sivous ne disposez pas d'un couvercle adapté
au récipient, vous pouvez utiliser une assiette.
Placez le dessous de |'assiette vers I'intérieur du
récipient.

N’uTiuisez pas d’emballages en plastique ou en
aluminium pour couvrir les aliments.

RECIPIENTS

NE REMPLISSEZ LES RECIPIENTS qu’a moitié. Si vous
souhaitez cuire de grandes quantités, choisis-
sez un récipient suffisamment grand pour qu'il
ne soit pas rempli a plus de la moitié. Vous évi-
terez ainsi tout risque de débordement.

22

CUISSON DE LEGUMES

PLACEZ LES LEGUMES dans le panier.

Versez 100 ml d’eau sur le fond.

Couvrez avec un couvercle et réglez le temps
de cuisson.

LEes LEGuMES TENDREs tels que les brocolis et les
poireaux cuisent en 2-3 minutes.

LEes LEGUMES DURSs tels que les carottes et les
pommes de terre cuisent en 4-5 minutes.

CUISSON DU RIZ

RESPECTEZ LES RECOMMANDATIONS INDIQUEES SUR L'EM-
BALLAGE concernant le temps de cuisson, la
quantité d'eau et deriz.

PLACEZ LES INGREDIENTS SUR LE FOND DU RECIPIENT,
couvrez avec un couvercle et réglez le temps
de cuisson.
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CUISSON AUTOMATIQUE \\\

® - Umuisez cette FoncTioNn UNIQUE-
O @ MENT pour la cuisson. La fonction
@ # Auto Cook (Cuisson automatique)

ne peut étre utilisée qu'avec les
catégories d'aliments indiquées
dans le tableau ci-aprés.
DisPosEz LES ALIMENTS sur un plat
résistant a la chaleur et adapté
aux micro-ondes.

3

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour sélectionner la fonction Auto Cook (Cuisson automa-
tique).

ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automatiquement au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d’aliments. (Le mot «FOOD» (aliments) et la
classe d'aliments s'affichent.)

ArpuyEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automatiquement au
réglage suivant.

TourNEz LE BoUuTON REGLAGE pour régler le poids.
ArpuYEZ SUR LA TOUcHE OK pour confirmer votre sélection.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

23



Y

CUISSON AUTOMATIQUE \‘

LEGumEs EN conserve: Ouvrez toujours la boite PERFOREZ LE FILM PLASTIQUE avec

et videz le contenu dans un plat adapté
aux micro-ondes. Ne jamais cuire les |é-
gumes dans une boite de conserve.
Cuisez les |égumes frais, surgelés ou en
conserve avec un couvercle.

une fourchette (un

) cure-dent) pour per-

mettre a la pression

de s'échapper et évi-

7 v ter les risques d'écla-
~

tement
lorsque la vapeur s'accu-
mule a l'intérieur du
récipient pendant la cuisson.

POIDS CONSEILLES

&

@ Lecumes Frais (200 g - 800 g)

CoUPEZ LES LEGUMES en morceaux uniformes. Ajou-
tez 2-4 cuilleres a soupe d'eau et recouvrez. Re-
muez lorsque le four sonne.

REMUEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

S
e
*

COUVREZ DURANT LA cUIssON. Remuez lorsque le

@ Lecumes suraeLEs (200 g - 800 g) four sonne.

ReEMuUEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

%’

>

OLEGUMES EN CONSERVE (200 g - 800 g)

SUIVEZ LES INDICATIONS FIGURANT SUR L'EMBALLAGE
au sujet de la ventilation, les perforations, etc.

"

PLACEZ UN SEUL SACHET a la fois dans le four a mi-
croondes. Si la quantité de popcorn ne suffit

oPOPCORN (mals ECLATE) (200 g - 800 g) pas, placez un autre sachet lorsque le premier

est prét.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAUX OU de poids inférieur ou supérieur au poids conseil-
|é, procédez comme indiqué au paragraphe «Cuisson et réchauffage aux micro-ondes».




ENTRETIEN ET NETTOYAGE

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite au nettoyage.

SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU propre, cela peut
entrainer la détérioration de la surface, affecter
la durée de vie de lI'appareil et provoquer des
situations de danger.

@ N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAM-
PONS A RECURER EN METAL,
NETTOYANTS ABRASIFS, tam-
pons en laine de verre,
chiffons rugueux etc., car
ils peuvent abimer le bandeau de com-
mandes, ainsi que les surfaces intérieures
et extérieures du four. Utilisez une éponge
avec un détergent doux ou une serviette
en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporisez le produit sur la serviette en

papier

NE LE vAPORISEZ PAs directe-
ment sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, Notamment en cas de
débordements, enlevez la plaque tournante et
le support de la plaque et essuyez la base du
four.

CE FOUR EST coNGuU pour fonctionner avec la pla-
teau tournant en place.

teau tournant a été enlevée pour net-

@ NEe mMeTTEZ PAS le four en marche si la pla-
toyage.

UTILISEZ UN DETERGENT DOUX,  dde |'eau et un
chiffon doux pour nettoyer l'intérieur du four,
les deux faces de la porte et I'encadrement de
la porte.

VEILLEZ A CE QUE DE LA GRAISSE OU DES PARTI-
CULES ALIMENTAIRES NE S’ACCUMULENT PAS

autour de la porte.

EN CAs DE SALISSURES TENACES, faites bouillir une
tasse d'eau dans le four pendant 2 ou 3 mi-
nutes. La vapeur facilitera I'élimination des sa-
lissures.

ELIMINEZ LES ODEURS EVENTUELLES EN FAISANT BOUILLIR
UNE TASSE D’EAU AVEC DEUX RONDELLES DE CITRON, pIa—
cée sur le plateau tournant.

NE LAISSEZ PAS LA GRAISSE OU les particules
d'aliments s'accumuler autour de la
porte.

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE:

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE.

CuIT-VAPEUR

COUVERCLE



DIAGNOSTIC DES PANNES

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAs, effectuez les vérifi-
cations suivantes avant de contacter le Service
Aprés-vente :

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

La plateau tournant et son support sont en
place.

La prise de courant est bien branchée.

La porte est correctement fermée.

Les fusibles sont en bon état et la puis-
sance de l'installation est adaptée.

Le four est bien ventilé.

Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.
Ouvrez et refermez la porte avant d'essayer
anouveau.

CELA VOUs EVITERA PEUT-ETRE des interventions
inutiles qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service Apres-vente,
veuillez préciser le modéle et le numéro de sé-
rie du four (voir I'étiquette Service). Consultez
le livret de garantie pour de plus amples infor-
mations a ce sujet.
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SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REM-
PLACE utilisez un cordon d’ori-
gine disponible auprés du
Service aprésvente.

Le cordon d’alimentation

doit étre remplacé par un

technicien spécialisé du Ser-
vice apres-vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT ETRE
EFFECTUE QUE PAR DES TECHNICIENS
SPEcIALISES. Il est dangereux pour )
quiconque ne possédant pas
les connaissances requises
d‘assurer le service aprés-vente ou d effec—
tuer des opérations impliquant le démon-
tage des panneaux de protection contre
'exposition a I'énergie des micro-ondes.
NE DEMONTEZ AUCUN PANNEAU.



LA CommissION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essais de perfor-

DONNEES POUR LES ESSAIS DE PERFORMANCE

SeLon LA NorME CEI 60705.

mance comparatifs effectués sur différents fours a micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit
pour ce fourt pour ce four :

Test | QuanTITE | DUREE APPROX. NIVEAU DE PUISSANCE REcIPIENT
12.3.1| 1000G 12-13 miN 650 W Pyrex 3.227
12.3.2| 475¢ 51/2miN 650 W Pvyrex 3.827
12.3.3| 900G 13-14 miN 750 W Pyrex 3.838

13.3 500a 10 mMINUTES 160 W

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

TENSION D'ALIMENTATION 230V /50Hz
PUISSANCE NOMINALE 2800 W

FusiBLE 16 A

Puissance MO 200 W
Dimensions ExTERNES (HXLxP) | 455 x 595 x 560
Dimensions INTERNES (HXLxP) | 210 x 450 x 420
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