Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

' EN

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

—_—

. Control panel
2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4. Shelf guides
(the level is indicated on the
front of the oven)

Door

Water drawer

Upper heating element/grill
Lamp

Identification plate
(do not remove)

10. Lower heating element

0N W,

(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1.0N / OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and
off and for stopping an active
function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decreasing the settings or values
of a function.

For returning to the previous
screen.

During cooking, allows settings to
be changed.

5. DISPLAY

For immediately starting a
function.

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of
a function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START
For starting a function using the

specified or basic settings.
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ACCESSORIES

DRIP TRAY

WIRE SHELF

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

SLIDING RUNNERS*

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

* Available only on certain models

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way
as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.

To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seating. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide.
Make sure that the runners can move freely. Repeat
these steps on the other shelf guide on the same

level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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FUNCTIONS

' EN

y 6™ SENSE

e hese allow a fully automatic cooking for all
types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes
& Pastries, Salty cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the
indications on the relative cooking table.

E}@ FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those
of the forced air, this function allows you to cook
dishes pleasantly crispy and browned outside, but
at the same time tender and succulent inside. To
achieve the best cooking results, we recommend to
select a HIGH steam level for fish cooking, MEDIUM
for meat and LOW for bread and desserts.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

TRADITIONALS FUNCTIONS

- CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

« COOK4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
cakes, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

e SPECIAL FUNCTIONS

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both
sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and
fillets of meat on a single shelf. Food is
prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation. When
this ECO function is in use, the light will
remain switched off during cooking. To use
the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

_éé/] FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

TIMERS
@

For editing function time values.
MINUTEMINDER
VRS

S~

For keeping time without activating a function.
CLEANING

« AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle at
very high temperature. Two selfcleaning cycles are
available: A complete cycle (Pyro) and a shorter
cycle (Pyro Eco). We recommend using the quicker
cycle at regular intervals and the complete cycle
only when the oven is heavily soiled.

- DRAIN

For draining the boiler automatically to prevent
residual water remaining in there when the
appliance will not be used for a certain period of
time.

« DESCALE
For removing limescale deposits from the boiler.
We recommend using this function at regular

intervals. If yuo do not, a message will appear on
the display reminding you to clean the oven.
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@Q SETTINGS
For adjusting the oven settings.

When “ECO" mode is active the brightness of the display
will be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute. It will be reactivated automatically whenever any
of the buttons are pressed.

When "“DEMO" is “On" all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "DEMO” from “SETTINGS” menu and select
"Off".

By selecting “FACTORY RESET”, the product switches off and
then it returns to first switch on. All settings will be deleted.

FIRST TIME USE

FAVORITES
For retrieving the list of 10 favorite functions.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time
when you switch on the appliance for the first time:
“English” will show on the display.

Press + or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed
by selecting “LANGUAGE" in “SETTINGS” menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16): If
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13).

Press 4+ or — to select 16 “High” or 13 “Low” and press
v to confirm.

DAILY USE

3. SET THE TIME

After selecting the power, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

Press 4+ or — to set the current hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.
Press + or — to set the minutes and press v to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK” in “SETTINGS”
menu, available by pressing & .

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it. Heat
the oven to 200 °C for around one hour, ideally using
a function with air circulation (e.g. “Forced Air” or
“Convection Bake”).

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press [@] to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.
The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press 4+ or — to select
the desired one, then press v to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence. Pressing
« allows you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL

g - cim -

When the value flashes on the display, press + or — to
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change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level:
There are three defined power levels for grilling: 3
(high), 2 (mid), 1 (low).

In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: 1 (Low), 2
(Mid), 3 (High).

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.

DURATION

When the & icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v/
to confirm. You do not have to set the cooking time
if you want to manage cooking manually (untimed):
Press v or [>]to confirm and start the function. By
selecting this mode, you cannot program a delayed
start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing & : press 4 or — to amend
it and then press v/ to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time. The display shows the end time while
the @ icon flashes.

Press 4+ or — to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function.
Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated in order for cooking to
finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press <« to change
other settings. By pressing & , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or
bake all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

|
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WEIGHT / HEIGHT / PIZZA (ROUND-TRAY-LAYERS)
6

sssss

To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and press + or — to set
the required value then press v to confirm.

DONENESS / BROWNING

In some 6th Sense functions it is possible to adjust
the doneness level.

N\ 7
4 N

When prompted, press 4+ or — to select the desired
level between rare (-1) and well done (+1). Press v or
[>]to confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6th Sense
functions, it’s possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (1).

. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” or one of the
several 6 Sense dedicated recipes it is possible cook
any kind of food thanks to the use of the steam.
Steam spreads more quickly and more evenly
through food compared to just the hot air typical of
Conventional Functions: this reduce cooking times,
locking in food'’s precious nutrients and ensuring you
obtain excellent, truly delicious results with all your
recipes.

Through the complete duration of the steam cooking
the door must be kept closed.

For proceed with steam cooking, it will be necessary
fill the tank located inside the oven using the drawer
on the control panel.

When requested on the display with "ADD WATER”
or "FILL DRAWER” indications, open the drawer by
pressing it lightly.

Pour in slowly some drinking water until the display
shows "TANK FULL". Maximum tank capacity is
approximately 1.5 litre.

Close the drawer by pushing it carefully towards

the panel until completely closed. The drawer must
always remain closed, except for water filling.

It will be necessary to add water only when the tank
won't be filled enough to complete the cooking.
Avoid to fill the tank when the oven is switched off or
up to it will requested from the display.
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3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

During the delay phase, by pressing [>]the oven
will ask if you want to skip this phase, starting
immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.
At any time you can stop the function that has been
activated by pressing [@].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on

the display. Press < to return to previous screen

and select a different function or wait for a complete
cooling.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once

the function has started, the display indicates that
the preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven

has reached the set temperature, requiring to “ADD
FOOD".

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door and start cooking by pressing v/
or[>].

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final
cooking result. Opening the door during the preheating
phase will stop pause it.

The cooking time does not include a preheating
phase. You can always change the temperature you
want the oven to reach using + or —.

5. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6th Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Open the door, do the action
prompted by the display and close the door, then
press [>]to continue cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Check the food, close the door
and press [>]or v to continue cooking.

Please note: Press [>]to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue
the cooking.

6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press [=] to continue cooking in manual mode
(untimed) or press + to extend the cooking time by
setting a new duration. In both cases, the cooking
parameters will be retained.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown
the surface of the food by activating the grill once
cooking is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press v to start a five-minute browning
cycle. You can stop the function at any time by
pressing [@] to switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10
on your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press <« .

Once v has been pressed, press the + or — to select
the number position, then press v to confirm.
Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later
time, press QO : The display will show your list of
favorite functions.
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Press 4+ or — to select the function, confirm by
pressing v’ , and then press [>] to activate.

. CLEANING
«  AUTOMATIC CLEANING - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the selfcleaning cycle. For optimum cleaning results,
remove excessive residuals inside the cavity and
clean the inner door glass before using the pyrolytic
function. We recommend only running the Pyro
function if the appliance contains heavy soiling or
gives off bad odours during cooking.

Press ## to show “Pyro” on the display.

Press 4+ or — to select the desired cycle, then press

v to confirm. Once a cycle has been selected, if
desired, press 4 or — to set end time (start delay),
then press v to confirm. Clean the door and remove
all accessories as prompted, then close the door and
press [>]when done: the oven will begin the self-
cleaning cycle, while the door locks automatically:

a warning message appears on the display, along
with a countdown indicating the status of the cycle
in progress. Once the cycle has been completed, the
door remains locked until the temperature inside the
oven has returned to a safe level.

Please note: Pyrolytic cycle can also be activated when the
tank is filled with water.

*DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal use
of the appliance, it is advisable to always carry out
draining everytime the oven has been used with a
steam cycle.

Once selected the “Drain”
function, press [>] and follow
the actions indicated: Open

the door and place a large jug
under the drain nozzle located
at the bottom right of the panel.
Once started the draining, keep
the jug in position until the
operation is completed.

|
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The average duration for full load drainage is about
three minutes.

If needed, it is possible to pause the draining process by
pressing BACK or STOP button (for example in case the
jug would be already full of water in the middle of the
draining process).

The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
“WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in
the best condition.

The message <PLEASE DESCALE> will be shown on
display, to remind you to execute this operation
regularly.

Descale requirement is triggered by the number of
steam cooking cycles performed or steam boiler
working hours since the last descale cycle (see the
table below).

i 22 hours of steam cooking duration :

........ 20 cycles of steam cooking & Itis not possible to run a

i Steam cycle until a Descale :
cycle will be carried out

The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the tank and the internal
steam circuit.

The average duration of the full function is around
180 minutes. Once the function is started, follow all
the steps indicated on the display.

Please note: The function can be paused but, if it is canceled
at any time, the entire descaling cycle must be repeated from
the beginning.

» PHASE 1: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining
task as described in the dedicated Drain paragraph.
Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS HOT - PLEASE WAIT",
The jug must be at least 2 liters large.
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» PHASE 2: DESCALING (~120 min.)

When display will show <ADD 1.7 L OF SOLUTION>,
please pour the descaling solution in the drawer. We
recommend to prepare the descaling solution adding
3 sachets (corresponding to 75g) of the specific Oven
WPRO* descaler in 1,7 liters of drinking water at
ambient temperature.

=759

( ’ 4

++

Once the descaling solution is poured inside the drawer,
press [>] to start the main descaling process. The
descaling phases do not need you to stay in front of the
appliance. After each phase is completed, an acoustical
feedback will be played and the display will show
instructions to proceed with the next phase.

» PHASE 3: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining task
as described in the dedicated Drain paragraph.

» PHASE 4: RINSING (~20 min.)
To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle
has to be done.

When the display shows <ADD WATER TO RINSE>,
please pour drinking water in the drawer, until the
display shows “TANK FULL", then press [>] to start the
first rinsing.

» PHASE 5: DRAINING (up to 3 min.)
» PHASE 6: RINSING (~20 min.)
» PHASE 7: DRAINING (up to 3 min.)
» PHASE 8: RINSING (~20 min.)

» PHASE 9: DRAINING (up to 3 min.)

After the last draining operation press OK to
complete the descale.

When Descale procedure is completed, it will be
possible to use all the steam functions.

*WPRO descaler is the suggested professional product for
the maintenance of the best performance of your steam
function in the oven. Please follow the instructions for use
on the packaging. For orders and information contact the
after sales service or www.whirlpool.eu

Whirlpool will not be held responsible for any damage
caused by the use of other cleaning products available on
the market.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate this function, make sure

that the oven is switched off and press 4+ or —: The
@ icon will flash on the display.

Press 4+ or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished
counting down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press 4+ or — to change the time set on the
timer.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue
to count down independently without interfering
with the function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the @& icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <« for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [@].
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. ' EN
O COOKING TABLE

TURN LEVEL AND
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, . FO,‘OD CATFGORIES . . . SUGGESTEDQUANTITY 1. lof cook time) ACCESSORIES
LASAGNA - 05-3kg - .\é.,.
Roast (doneness 0) 06-2kg - 3
Beef roasted 5 4
Hamburgers (doneness 0) 1.5-3cm 3/5 ~— et
Roast 0.6-25kg - 3
Pork-roasted
MEAT Sausages & wurstel 1.5-4cm 2/3 _\_”5.._, \\,\i,vf
Whole 06-3kg - L
Chicken-roasted
Fillet & breast 1-5cm 2/3 ,\_”5“_,_ \\,i,vr
Kebabs one grid 1/2 - \vimr
Fillets 0.5-3(cm) - - ; - \V\i'vf
T et Ao AN ) . SOV
Fillets-frozen 0.5-3 (cm) - -\...3...:- \viwf
Potatoes 05-15kg - '\;r
Vegetables-roasted Vegetables-stuffed 0.1-0.5 kg cad - ;
Vegetables-roasted 0.5-15kg - \ir
Potatoes one tray - -\...i—...n
VEGETABLES Tomatoes one tray - -u%u-
Peppers one tray ) -\1-:13 -
Vegetables-gratin 3
Broccoli one tray - AFTr
Cauliflowers one tray - ,\%ﬁ
Others one tray - _\_”3.—__—,._,.
Rising cakes in tin Sponge Cake 0.5-12kg - .\%,.
Cookies 0.2-0.6kg - \i,
CAKES & Choux pastry one tray - \i,
PASTRIES Pastries & filled pies Tart 04-1.6kg - ,\%p
Strudel 04-1.6kg - ‘ir
Fruit filled pie 0.5-2kg - .\_”i—_,_,.
QUICHE - 0.8-1.2kg - -\élr'
Rolls & 60 - 150 g each - ’
Sandwich Loaf in tin & 400 -600 g each - -\1;12 ~
BREAD
Big bread & 0.5-20kg - L2
Baguettes & 200 - 300 g each - Wir
Thin round - tray - ‘ir
PIZZA Thick round - tray - \L
Frozen 1-4layers - \ir
[ V. - Y ==———P] L L — TS
ACCESSORIES i Drip tray / i i
Wire shelf Oven tray or cake tin Baking tray or oven tray Drip tray / Baking tray Drip tray with

on wire shelf 500 ml of water

on wire shelf
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“®| FORCED AIR + STEAM COOKING TABLE

RECIPE STEAM LEVEL PREHEAT TEMPERATURE (°C) DU(:\‘AAIIII)ON AS:::EI;;Q:II:S
Shortbread / Cookies Low Yes 140 - 150 35-55 2
Small cake / Muffin Low Yes 160 - 170 30-40 3
Leavened cakes LOW Yes 170-180 40-60 _\“.2|__._,._'_
Sponge cakes LOW Yes 160 - 170 30-40 _\“.2|__._,._'_
Focaccia Low Yes 200- 220 20-40 3
Bread loaf Low Yes 170 -180 70-100 L3
Small bread Low Yes 200- 220 30- 50 3
Baguette Low Yes 200- 220 30- 50 L3
Roast potatoes MID Yes 200-220 50-70 1;,
Veal / Beef / Pork 1 kg MID Yes 180 - 200 60- 100 2
Veal / Beef / Pork (pieces) MID Yes 160 - 180 60-80 1;
Roast Beef rare 1 kg MID Yes 200- 220 40-50 3
Roast Beef rare 2 kg MID Yes 200 55-65 1;,
Leg of lamb MID Yes 180 - 200 65- 75 3
Stew pork knuckles MID Yes 160 - 180 85-100 L
Chicken / guinea fowl / duck 1 - 1.5 kg MID Yes 200- 220 50- 70 3
Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID Yes 200-220 55-65 1;,
(Sttc:jriwf:?o\gz?s;i?;sttes, aubergines) MID ves 180-200 2540 —
Fish fillet HIGH Yes 180 - 200 15-30 3
Aeneeer N S — o]
ACCESSORIES Wire shelf Oven tray or caketinon  Drip tray / Baking tray or Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml of
wire shelf oven tray on wire shelf water

0 Whjr/lﬁool



COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION = PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) ASCEIEEI;ZQI':II:S
=] Yes 170 30- 50 o
2
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 —-
4 1
Yes 160 30-50 abfFs AR
_ B 3
lled cakes Yes 160 - 200 30-85 L2
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 — 200 35-90 . 4 . 1 i
=] Yes 150 20-40 3
Yes 140 30-50 4
Cookies / Shortbread
Yes 140 30-50 4 1
Yes 135 40-60 R ° - -..I:l..g...n w;r
=] Yes 170 20 - 40 3
Yes 150 30-50 4
Small cakes / Muffin
Yes 150 30-50 4 1
—_
Yes 150 w-e > 2L 1
=] Yes 180 - 200 30- 40 3
4 1
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 —
* 5 3 1
Yes 180 - 190 35-45 e e
=] Yes 90 110- 150 }
. 4 1
Meringues Yes 90 130 - 150 —r
* 5 3 1
Yes 90 140-160 AlPFRs A A
=] Yes 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bread / Focaccia
Yes 190 - 230 20-50 ]
. . . . * 5 3 1
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220 - 240 25-50 e, A=
=] Yes 250 10-15 L2
. 4 1
Frozen pizza Yes 250 10-20 N S
Yes 220- 240 15-30 T
Yes 180 - 190 45 -55 s
Savoury pies ; ) 4 1
(vegetable pie,quiche) ves 180-190 45-60 N P ——V
Yes 180 - 190 45-70% N
3
EI Yes 190 - 200 20-30
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 4 1
Yes 180- 190 0-40% P e
FUNCTIONS =] 1 - 2 = «
Conventional Forced air ~ Convection bake Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air

Whj;lﬁool
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RECIPE FUNCTION  PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ASC'—éEELSFSg,;I[E)S

Eaa;ar?enlﬁ)g:zlans / Baked pasta / Izl Ves 190 - 200 45-65 ;ﬂ

Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg lzl Yes 190 - 200 80-110 1;1

Roast pork with crackling 2 kg =34 — 170 110 - 150 l;]

Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50- 100 L3

Turkey / Goose 3 kg =] Yes 190 - 200 80- 130 L

ﬁﬂllft(:,fxﬂ ; o papillote =] Yes 180 - 200 40-60 3

(Sttc:Jr;fZSo\éi?ce;?J?geeites, aubergines) ves 180 - 200 >0-60 -\én

Toast EI — 3 (High) 3-6 o

Fish fillets / Steaks ] — 2 (Mid) 20-30% 4 3

et U NS TVl IS

Roast chicken 1-1.3 kg . — 2 (Mid) ss-zom 2 1.

Leg of lamb / Shanks . — 2 (Mid) 60 - 90 *** ;‘}

Roast potatoes [“:'l — 2 (Mid) 35- 55 %% 1;1

Vegetable gratin T — 3 (High) 10-25 1;1

Cookies @ Yes 135 50-70 RS B

Cookies

Tarts EY Yes 170 50-70 S N
Tarts

Round pizzas @ Yes 210 40-60 _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\éﬁ _\%,J
Pizza

Complete ekt el o S

Ec;)ar?tzlst\?e?eetzlgrgs I(TJ\?S 2)6}/ Ta:ssgg/na @ Yes 190 40-120% -u%u- L -\éu- ;

(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu

Lasagna & Meat Yes 200 50-100* _\é’_ %ﬂ

Meat & Potatoes Yes 200 45-100*% -\...i—...,- &;ﬂ

Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* L

Stuffed roasting joints R — 200 80-120*% ;‘}

(b, chicken, lamb) * - 200 s0-100% (2

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.

Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.

Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher settings.

Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

[ VP ~ L s P J 5 M
ACCESSORIES Oven tray or cake tinon  Drip tray / Baking tray or Drip tray with 500 ml of

Wire shelf wire shelf oven tray on wire shelf Drip tray / Baking tray water
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CLEANING AND MAINTENANCE

' EN

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. é
appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

+ If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using
the “Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is highly suggested to activate a
cooking cycle with the empty oven by filling completely
the tank.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply.
Remove the shelf guides.

Remove the lamp cover.

Replace the lamp.

Reposition the lamp cover, pushing it on firmly
until it snaps into place.

Refit the shelf guides.
Reconnect the oven to the power supply.

AWM=

No

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your
bare hands as your fingerprints could cause damage. Do
not use the oven until the light cover has been refitted.

Whjr/lﬁool °



REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

hold of the door with both hands — do not hold it

by the handle.
Simply remove the door by continuing to close it

while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,

resting it on a soft surface.

TROUBLESHOOTING

3. Refit the door by moving it towards the oven,

aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

. Lower the door and then open it fully. Lower the

catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

1%

Apply gentle pressure to check that the catches
are in the correct position.

\

5. Try closing the door and check to make sure that it

lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Power cut.
The oven is not working.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F” followed

by a number or letter. Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

The oven does not heat up.
The function does not start.

“DEMO” mode is running.

Acceess “DEMO” from “SETTINGS” and select “Off”".

The light switches off. “ECO” mode is “On".

Acceess “ECO" from “SETTINGS” and select “Off".,

The door will not open.

Cleaning cycle in progress.

Wait for the function to finish and for the oven to cool

down.
[r— - = [re— . e . oae . .
Hi-=|H Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

- Visiting our website docs.whirlpool.eu
mI:-':I- + Using QR Code

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
; contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

plate.
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GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO
WHIRLPOOL

Para recibir una asistencia mas completa, registre su
producto en www.whirlpool.eu/register

=D

de seguridad.

. ES

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

—_—

Panel de control

2. Ventilador
3. Resistencia circular
(no visible)

4. Guias para estantes
(el nivel estd indicado en la parte
frontal del horno)

5. Puerta
6. Cajon de agua
7. Resistencia superior/grill
8. Lampara
9. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
10. Resistencia inferior
(no visible)
- % ...... ...... @
: 4 v O &
1 2 3 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. ATRAS 7.BOTON DE NAVEGACION MAS

Sirve para encender o apagar el
horno, y para detener una funcién
activa.

2. ACCESO DIRECTO A LAS
FUNCIONES

Sirve para obtener acceso rapido a
las funciones y al menu.

3.BOTON DE NAVEGACION
MENOS

Sirve para desplazarse por un

menu y reducir los ajustes o
valores de una funcion.

Sirve para volver a la pantalla
anterior.

Durante la coccion, permite
cambiar los ajustes.

5. PANTALLA

Para iniciar inmediatamente una
funcién.

6. CONFIRMAR

Sirve para confirmar una funcién o
un valor seleccionados.

Sirve para desplazarse por un
menu e incrementar los ajustes o
valores de una funcion.

8. ACCESO DIRECTO A LAS
OPCIONES/FUNCIONES

Sirve para obtener acceso rapido
a las funciones, a la duracioén, a los
ajustesy a los favoritos.

9.INICIO

Sirve para iniciar una funcién
utilizando la configuracién

especifica o basica.
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ACCESORIOS

REJILLA

GRASERA

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccion aptos
para horno.

Para utilizar como bandeja
de horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia,
etc. o para recoger los jugos
de la coccion debajo de la
rejilla.

GUIAS DESLIZANTES*

—

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

BANDEJA PASTELERA

Se utiliza para pan y pasteles,
pero también para asados,
pescado en papillote, etc.

* Disponible en determinados modelos solamente
El numero y el tipo de accesorio puede variar dependiendo del modelo comprado.
Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA REJILLA Y OTROS

ACCESORIOS

Introduzca la rejilla horizontalmente deslizandola a
través de las guias y asegurese de que el lado con el
borde en relieve queda mirando hacia arriba.

Otros accesorios, como la grasera y la bandeja
pastelera, se introducen horizontalmente igual que la

rejilla.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS

GUIAS PARA ESTANTES

- Para extraer las guias para estantes, levantelas
y saque la parte inferior con cuidado de su
alojamiento: Ahora puede extraer las guias.

- Para volver a colocar las guias para estantes,
primero coléquelas en su alojamiento superior.
Manteniéndolas en alto, deslicelas en el
compartimento de coccion, y luego bajelas hasta
colocarlas en el alojamiento inferior.

MONTAJE DE LAS GUIAS DESLIZANTES

(SI PROCEDE)

Extraiga las guias para los estantes del horno y quite
el plastico de proteccién de las guias deslizantes.

Fije el cierre superior de la corredera a la guia para los
estantes y deslicela hasta el tope. Baje el otro clip a su
posicién. Para fijar la guia, empuje la parte inferior del
cierre contra la guia para estantes. Asegurese de que
las guias se pueden mover libremente. Repita estos
pasos en la otra guia para estantes del mismo nivel.

=]

Nota: Las guias deslizantes se pueden montar en cualquier
nivel.
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FUNCIONES

' ES

y 6™ SENSE

sense  Permiten una coccion completamente
automatica para todo tipo de platos (lasafa, carne,
pescado, verduras, tartas y pasteles, tartas saladas,
pan o pizza).

Para sacar el maximo rendimiento a esta funcion,
siga las indicaciones de la tabla de coccién
correspondiente.

E}@ AIRE FORZADO + VAPOR

Gracias a la combinacién de las propiedades
del vapor con las del aire forzado, esta funcion le
permite cocinar platos crujientes y dorados por fuera
pero tiernos y suculentos por dentro. Para conseguir
los mejores resultados de coccién, recomendamos
escoger un nivel de vapor ALTO al cocinar pescado,
MEDIO para la carne y BAJO para el pany los postres.

AIRE FORZADO

Para hacer diferentes alimentos que requieren
la misma temperatura de coccién en varios niveles
(maximo tres) al mismo tiempo. Esta funcién puede
utilizarse para cocinar diferentes alimentos sin que se
mezclen los olores.

FUNCIONES TRADICIONALES

- HORNO CONVECC.

Para cocinar carne y hornear tartas con relleno en
un unico estante.

« FUNCIONES DE COOK 4

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién en
cuatro estantes distintos al mismo tiempo. Esta
funcion puede utilizarse para hornear galletas,
tartas, pizzas redondas (también congeladas) y
para preparar un menu completo. Siga la tabla de
coccién para obtener los mejores resultados.

« TURBO GRILL
Para asar piezas de carne grandes (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar

la grasera para recoger los jugos de la coccién:
Coloque el recipiente en cualquiera de los niveles

debajo de la rejilla y afada 500 ml de agua potable.

- HORNEAR CONGELADO

Esta funcion selecciona automdaticamente la
temperatura y el modo de coccién ideal para

5 tipos diferentes de alimentos congelados
preparados. No es necesario precalentar el horno.

« FUNCIONES ESPECIALES

»  MAXI COOKING

Para cocinar piezas de carne de gran tamano
(mas de 2,5 kg). Se recomienda dar la vuelta

a la carne durante la coccién para obtener un
gratinado homogéneo por ambos lados. Se
recomienda untar la carne periédicamente con

SU Propio jugo para que no se seque en exceso.

» FERMENTAR MASA

Para optimizar la fermentacién de masas
dulces o saladas. Para garantizar la calidad del
leudado, no active la funcidn si el horno esta
caliente después de un ciclo de coccién.

» DESCONGELANDO

Para acelerar la descongelacién de los
alimentos. Se recomienda colocar los
alimentos en el estante central. Ademas, se
recomienda dejar los alimentos en su envase
para evitar que se sequen por fuera.

»  MANTENER CALIENTE

Para mantener calientes y crujientes los
alimentos recién cocinados.

» ECO AIRE FORZADO

Para cocinar piezas de carne asadas con
relleno y filetes de carne en un solo estante.
Para evitar que los alimentos se resequen, el
aire circula de manera suave e intermitente.
Cuando se utiliza esta funcién ECO, la luz
permanece apagada durante la coccion. Para
utilizar el ciclo ECO y optimizar el consumo de
energia, la puerta del horno no se debe abrir
hasta que termine la coccién.

CONVENCIONAL
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.
GRILL
Para asar al grill bistecs, kebabs y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando ase
carne, le recomendamos colocar la grasera debajo
para recoger los jugos de la coccion: Coloque la
bandeja en cualquiera de los niveles debajo de la
rejilla y ahada 500 ml de agua potable.
_££ PRECALEN. RAPIDO

Para precalentar el horno rapidamente.
TEMPORIZADORES

Para editar los valores de tiempo de la funcion.
VRS

TEMPORIZADOR
<+

W

Para controlar el tiempo sin activar una funcion.
LIMPIEZA

« LIMPIEZA AUTOMATICA DEL HORNO - LIMP. PIRO

Para eliminar salpicaduras de coccién con un ciclo
a muy alta temperatura. Es posible elegir entre dos
ciclos de limpieza automatica: Un ciclo completo
(Limp. Piro) y un ciclo reducido (Limp. Piro Eco).

Le recomendamos utilizar el ciclo mas rapido

de forma periddica y utilizar el ciclo completo
solamente cuando el horno esté muy sucio.
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- DRENAR
Sirve para vaciar el hervidor automaticamente a
fin de evitar que puedan quedar restos de agua
cuando no se vaya a utilizar el aparato durante un
cierto periodo de tiempo.

« DESINCRUSTAR
Sirve para eliminar las incrustaciones de cal del
hervidor. Le recomendamos que utilice esta
funcion a intervalos regulares. Si no lo hace,
aparecerd un mensaje en la pantalla recordandole
que limpie el horno.

@Q AJUSTES
Para establecer los ajustes del horno.

Cuando el modo «ECO» estd activado, se reduce el brillo de
la pantalla para ahorrar energia y la luz se apaga al cabo de

PRIMER USO

1 minuto. Se volvera a activar automaticamente al pulsar
cualquier botén.

Cuando «DEMO» estd establecido en «Activado», todos los
mandos estan activos y los menus disponibles, pero el
horno no se calienta. Para desactivar este modo, acceda a
«DEMO» desde el menu de «AJUSTES» y seleccione
«Apagado».

Si selecciona «RES. AJUSTE FAB.», el producto se apagard y
después volvera a su puesta en marcha por primera vez. Se
borrardn todos los ajustes.

FAVORITOS

Para recuperar la lista de las 10 funciones
favoritas.

1. SELECCIONE EL IDIOMA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
seleccionar el idioma y ajustar la hora: La pantalla
mostrara «English».

Pulse + o — para desplazarse por la lista de idiomas
disponibles y seleccione el idioma que desee.
Pulse v para confirmar su seleccion.

Nota: El idioma puede cambiarse posteriormente
seleccionando «IDIOMA» en el menu de «AJUSTES», que estd
disponible al pulsar & .

2. CONFIGURACION DEL CONSUMO DE POTENCIA

El horno esta programado para consumir un nivel

de potencia eléctrica compatible con el de una red
domeéstica que tenga una potencia superior a 3 kW (16): Si
su hogar tiene menos potencia, debera reducir este valor
(13).

Pulse + o — para seleccionar 16 «Alto» 0 13 «Bajo» y pulse
v’ para confirmar.

USO DIARIO

3.COMO CONFIGURAR LA HORA

Después de seleccionar la potencia, tendra que configurar
la hora actual: En la pantalla parpadean las dos cifras de la
hora.

Pulse + o — para establecer la hora actual y pulse v : En
la pantalla parpadean las dos cifras de los minutos.
Pulse + o — para ajustar los minutos y pulse v para
confirmar.

Nota: Después de un corte de suministro prolongado, es
posible gue tenga que volver configurar la hora. Seleccione
«RELOJ» en el menu de «AJUSTES», que esta disponible al
pulsar & .

4. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacién: es completamente
normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos calentar el
horno en vacio para eliminar cualquier olor. Quite todos
los cartones de proteccién o el film transparente del
horno y saque todos los accesorios de su interior. Caliente
el horno a 200 °C aproximadamente durante una hora,
preferiblemente utilizando la funcién con circulacion del
aire (p. ej. «Aire forzado» u «<Horno Convecc.»).

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Pulse [@] para encender el horno: la pantalla mostrard la
ultima funcién principal en curso o el menu principal.
Puede seleccionar las funciones pulsando el icono de

una de las funciones principales o desplazéandose por el
menu: Para seleccionar un elemento del menu (la pantalla

mostrara el primer elemento disponible), pulse + o —
para seleccionar el elemento deseado y después pulse v/
para confirmar.

2. AJUSTAR LA FUNCION

Cuando haya seleccionado la funcién que desee, puede
cambiar la configuracién correspondiente. En la pantalla
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aparecera la configuraciéon que se puede cambiar por
orden. Pulsando « puede volver a cambiar el ajuste
anterior.

TEMPERATURA / NIVEL DEL GRILL / NIVEL DE VAPOR

Cuando el valor parpadee en la pantalla, pulse + o0 —
para cambiarlo, después pulse v/ para confirmary siga
con los ajustes siguientes (si es posible).

Del mismo modo puede ajustar el nivel del grill: Existen
tres niveles de potencia para el grill: 3 (alta), 2 (media), 1
(baja).

En la funcién «Aire forzado + Vapor», puede seleccionar
los siguientes valores de cantidad de vapor: 1 (Bajo), 2
(Medio), 3 (Alto).

Nota: Una vez activada la funcion, se puede cambiar la
temperatura o el nivel del grill con +0 —.

DURACION

7 N

Cuando el icono ( parpadee en la pantalla, pulse + o0 —
para ajustar el tiempo de coccion necesario y luego pulse
v’ para confirmar. Si quiere cocinar de forma manual no
es necesario configurar el tiempo de coccién (sin tiempo
programado): Pulse v o [>] para confirmar e iniciar la
funcion. Si selecciona este modo no puede programar un
inicio diferido.

Nota: Pulse & para ajustar el tiempo de coccion establecido:
pulse + 0 — para cambiarlo y pulse v/ para confirmar.

TIEMPO FINAL (APLAZAMIENTO)

En muchas funciones, una vez configurado el tiempo
de coccidn, podra retrasar el inicio de la funcién
programando el tiempo final. La pantalla muestra el
tiempo final mientras el icono @ parpadea.

N ~7
f®§

CLZ MY o
W e T =1

Pulse 4+ o — para configurar la hora a la que quiere que
termine la cocciony pulse v para confirmary activar

la funcién. Coloque los alimentos en el horno y cierre la
puerta: Esta funcion se iniciarad automaticamente cuando
haya transcurrido el periodo de tiempo calculado para
que la coccién termine a la hora programada.

Nota: Programar una coccion con inicio diferido deshabilitard
la fase de precalentamiento del horno: el horno alcanzara la
temperatura deseada de forma gradual, con lo que los
tiempos de coccion serdn ligeramente mayores que los de la
tabla de coccion. Durante el tiempo de espera, puede pulsar
+ 0 — para cambiar el tiempo final programado o pulsar <«
para cambiar otros ajustes. Si pulsa @ para ver la
informacion, puede cambiar entre el tiempo final y la
duracion.

' ES
.6t SENSE

Estas funciones seleccionan de forma automatica el
mejor modo de coccién y la mejor la temperatura'y
duracion para cocinar, asar u hornear todos los platos
disponibles. Cuando sea necesario, indique simplemente
la caracteristica del alimento para obtener un resultado
Optimo.

PESO / ALTURA / PIZZA (CAPAS DE BANDEJAS
REDONDAS)

o]

sssss

Para configurar la funcién correctamente, siga las
indicaciones en la pantalla cuando se muestreny pulse
+ o — para establecer el valor deseado, después pulse v
para confirmar.

NIVEL COCCION / GRATINAR

En algunas funciones 6th Sense se puede ajustar el grado
de coccion.

;;;;;

N _7
[
7N

Cuando se indique, pulse + o — para seleccionar el nivel
deseado entre poco hecho (-1) y muy hecho (+1). Pulse v/
o [>] para confirmar e iniciar la funcion.

Del mismo modo, cuando sea posible, en algunas
funciones 6th Sense puede ajustarse el nivel de gratinado
entre bajo (-1) y alto (1).

.COCCION CON VAPOR

Si selecciona la funcién de «Aire forzado + Vapor» o una
de las distintas recetas especiales de 6" Sense puede
cocinar cualquier tipo de alimento con vapor.

El vapor se extiende por la comida de forma mas rapida
y uniforme que el aire caliente tipico de las funciones
convencionales: esto reduce los tiempos de coccidn,
mantiene los valiosos nutrientes de los alimentos y
asegura unos resultados excelentes y verdaderamente
deliciosos en todas sus recetas.

Durante todo el ciclo de coccién con vapor, la puerta
debe mantenerse cerrada.

Para continuar con la coccién con vapor, es necesario
rellenar el depdsito situado en el interior del horno
utilizando el cajén del panel de control.

Cuando se solicite en la pantalla con las indicaciones
«ANADA AGUA» o «LLENAR CAJOND», abra el cajon
presionandolo ligeramente.
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Vierta agua potable lentamente hasta que la pantalla
muestre «kDEPOSITO LLENO». La capacidad maxima del
depésito es de 1,5 litro aproximadamente.

Cierre el cajén presionandolo ligeramente hacia el panel
hasta que esté completamente cerrado. El cajéon debe
permanecer siempre cerrado, excepto para llenarlo de
agua.

Solo serd necesario anadir agua cuando el depdsito no
esté lo suficientemente lleno para completar la coccion.
Evite rellenar el depésito cuando el horno esté apagado o
antes de que se solicite en la pantalla.

3. INICIO DE LA FUNCION

En cualquier momento, si los valores predeterminados
son los deseados o una vez aplicados los ajustes que
desea, pulse [>] para activar la funcion.

Durante la fase de inicio diferido, si pulsa [>] el horno le
preguntara si desea omitir esta fase e iniciar la funcién
inmediatamente.

Nota: Una vez seleccionada una funcion, la pantalla
recomendara el nivel mas adecuado para cada funcion.

En cualquier momento puede detener una funcion activa
pulsando [@].

Si el horno esta caliente y la funcién requiere una
temperatura maxima especifica, se mostrara un mensaje
en la pantalla. Pulse <« para volver a la pantalla anterior y
seleccionar una funcion distinta o espere a que se enfrie
por completo.

4. PRECALENTANDO

Algunas funciones incluyen una fase de precalentamiento
de horno: Una vez iniciada la funcién, la pantalla indica
gue se ha activado la fase de precalentamiento.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara

una sefal acUstica y la pantalla indicara que el horno ha
alcanzado la temperatura establecida y le pedira <xANADIR
ALIMENTO».

En ese momento, abra la puerta, introduzca los alimentos
en el horno y cierre para iniciar la cocciéon pulsando v’ o
™].

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccién. Abrir la puerta durante la fase de
precalentamiento pausara el proceso.

El tiempo de coccidn no incluye la fase de
precalentamiento. La temperatura deseada se puede
cambiar en cualquier momento utilizando + o —.

5. INTERRUPCION DE LA COCCION / DAR LA VUELTA
O COMPROBAR EL ESTADO DE LA COMIDA

Al abrir la puerta, la coccién se interrumpira
temporalmente y las resistencias se desactivaran.
Para reanudar la coccidn, cierre la puerta.

Algunas funciones 6th Sense requeriran que dé la vuelta a
la comida durante la coccion.

Se emitird una sefal acustica y la pantalla indicard las
acciones que deberd realizar. Abra la puerta, realice la
accion indicada por la pantalla y cierre la puerta, después
pulse [>] para seguir cocinando.

Del mismo modo, cuando haya pasado el 10 % del tiempo
de la coccién el horno le solicitard que compruebe el
estado de la comida.

Se emitird una senal acustica y la pantalla indicara las
acciones que debera realizar. Compruebe la comida,
cierre la puertay pulse [>] 0 v para seguir cocinando.
Nota: Pulse [>] para omitir estas acciones. Por otro lado, si no
se realiza ninguna accién pasado un tiempo, el horno
continuara con la coccion.

6. FINAL DE COCCION

Sonard una sefal acustica y la pantalla indicara que la
coccidén ha terminado.

Pulse =] para seguir cocinando en modo manual (sin
tiempo programado) o pulse + para alargar el tiempo
de coccién configurando una nueva duracién. En ambos
casos, los pardmetros de coccién se mantendran.

GRATINAR

Algunas funciones del honro le permiten gratinar la
superficie de los alimentos activando el grill una vez
finalizada la coccion.

Cuando la pantalla lo indique, si lo desea pulse v para
iniciar un ciclo de gratinado de cinco minutos. Puede
detener la funcién en cualquier momento pulsando
para apagar el horno.
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. FAVORITOS

Una vez completada la coccién, la pantalla le indicara que
guarde la funcién asignandole un nimero del 1 al 10 en
su lista de favoritos.

Si desea guardar una funcién como favorita y memorizar
los ajustes actuales para el futuro, mantenga pulsado v,
si desea ignorar la solicitud, pulse « .

Una vez pulsado v, pulse 4+ o — para seleccionar el
numero, después pulse v para confirmar.

Nota: Si la memoria esta llena o si él nimero seleccionado ya
estd ocupado, el horno le solicitard la confirmacion para
sobrescribir la funcion anterior.

Para activar las ultimas funciones guardadas, pulse QO :La
pantalla mostrara una lista de sus funciones favoritas.

Pulse + o — para seleccionar la funcién, confirme
pulsando v, y después pulse [>] para activarla.

.LIMPIEZA
«  LIMP. AUTOMATICA - LIMP. PIRO

No toque el horno durante el ciclo de limpieza
pirolitica.

Mantenga a los niflos y a los animales alejados del
horno durante y después (hasta que la habitacién
haya terminado de ventilarse) del ciclo de
limpieza pirolitica.

Retire todos los accesorios del horno antes de activar
esta funcion (incluidas las guias de los estantes). Si va

a instalar el horno debajo de una encimera, asegurese
de que todos los quemadores o placas eléctricas estén
apagados durante el ciclo de autolimpieza. Para obtener
los mejores resultados de limpieza, antes de utilizar la
funcion Limp. Para obtener unos resultados de limpieza
Optimos, elimine el exceso de residuos del interior del
aparato y limpie el cristal interior de la puerta antes de
usar la funcién Limpieza pirolitica.

Active la funcién Limp. Piro solamente si el horno esta
muy sucio o desprende mal olor durante la coccion.

Pulse [ para mostrar «Limp. Piro» en la pantalla.

Pulse 4+ o — para seleccionar el ciclo deseado y después
pulse v para confirmar. Una vez seleccionado un ciclo, si
lo desea pulse 4 o — para ajustar el tiempo final (inicio
diferido) y después pulse v para confirmar.

Limpie la puerta y retire todos los accesorios segun se
indique, después cierre la puerta y pulse [>] cuando
termine: el horno iniciard el ciclo de autolimpiezay la

|
- ES
puerta se bloquea automaticamente: en la pantalla

aparece un mensaje de advertencia junto con una cuenta
atras que indica el estado del ciclo en curso.

Una vez terminado el ciclo, la puerta permanece
bloqueada hasta que la temperatura en el interior del
horno haya vuelto a un nivel seguro.

Nota: El ciclo de pirdlisis también se puede activar cuando el
deposito esta lleno de agua.

+DRENAR

La funcién de drenaje permite eliminar el agua para evitar
que se estanque en el depdsito. Para un uso 6ptimo del
producto, es aconsejable realizar el drenaje cada vez que se
usa el horno con un ciclo de vapor.

Una vez seleccionada la funcion
«Drenar», pulse [>] y siga las
acciones indicadas: Abra la puerta
y coloque una jarra grande bajo
la boquilla de drenaje situada

en la parte inferior derecha del
panel. Una vez iniciado el drenaje,
mantenga la jarra en esta posicién
hasta que la operacién se haya
completado. La duracién media del drenaje de carga
completa es de unos tres minutos.

En caso necesario, es posible pausar el proceso de drenaje
pulsando el botén ATRAS o PARAR (por ejemplo, si la jarra se
ha llenado de agua en mitad del proceso de drenaje).

La jarra debe ser de al menos 2 litros.

Nota: para asegurar que el agua esté fria, no es posible realizar
esta actividad hasta 4 horas después del Ultimo ciclo (o de la
Ultima vez que el producto estuvo conectado). Durante el
tiempo de espera, la pantalla mostrara la siguiente informacion
«AGUA CALIENTE - ESPERE».

« DESINCRUSTAR

Esta funcidn especial, activada a intervalos regulares, le
permite mantener el depdsito y el circuito de vapor en
condiciones 6ptimas.

Se mostrara el mensaje <DESINCRUSTAR> en la pantalla
para recordarle que ejecute esta operaciéon de forma
regular.

La solicitud de descalcificacién se activa en funcion del
numero de ciclos de coccién al vapor ejecutados u horas
de funcionamiento del hervidor de vapor desde el dltimo
ciclo de descalcificacion (ver tabla inferior).

: EL MENSAJE «DESINCRUSTAR» APARECE :
. AL CABO DE .

¢ 22 horas de duracion de coccion al
: vapor :

20 ciclos de coccién al vapor

Se recomienda la
descalcificaciéon

No es posible ejecutar un
ciclo de vapor hasta que se
haya realizado un ciclo de
descalcificacion

El procedimiento de descalcificacion puede ejecutarse en
cualquier otro momento si el usuario desea una limpieza mas a
fondo del depdsito y del circuito interno de vapor.

La duracién promedio de la funcion completa es de
alrededor de 180 minutos. Una vez iniciada la funcién,
siga todos los pasos indicados en la pantalla.
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Nota: La funcion se puede pausar, pero si se cancela en algun
momento, se debera repetir todo el ciclo de descalcificacion
desde el principio.

»  FASE 1: VACIANDO (hasta 3 min)

Cuando la pantalla muestre <COLOQUE UN RECIPIENTE
BAJO EL INYECTOR>, contintie con la tarea de drenaje
segun se describe en el parrafo correspondiente al
Drenaje.

Nota: para asegurar que el agua esté fria, no es posible realizar
esta actividad hasta 4 horas después del ultimo ciclo (o de la
Ultima vez que el producto estuvo conectado). Durante el
tiempo de espera, la pantalla mostrara la siguiente informacién
«AGUA CALIENTE - ESPERE».

La jarra debe ser de al menos 2 litros.

»  FASE 2: DESINCRUSTANDO (~120 min)

Cuando la pantalla muestre <ANADIR 1,7 L DE
SOLUCION>, afada la solucién descalcificante al cajon.
Recomendamos preparar la solucién de descalcificacion
diluyendo 3 sobrecitos (correspondientes a 75 g) del
descalcificador especializado Oven WPRO* en 1,7 litros
de agua potable a temperatura ambiente.

=759

(

++

1,7 Liters

Una vez ainadida la solucion descalcificante al cajon, pulse
[>] para iniciar el proceso de descalcificacion principal.
Durante las distintas fases de la descalcificacién, no es
necesario que preste atencion al aparato. Una vez finalizada
cada una de las fases, sonard un aviso acustico y apareceran
en la pantalla instrucciones para pasar a la siguiente fase.

» FASE 3: VACIANDO (hasta 3 min)

Cuando la pantalla muestre <COLOQUE UN RECIPIENTE
BAJO EL INYECTOR>, continle con la tarea de drenaje segun
se describe en el parrafo correspondiente al Drenaje.

» FASE 4: ACLARADO (~20 min)

Para limpiar el deposito y el circuito del vapor, debe
realizar un ciclo de aclarado.

Cuando la pantalla muestre <ANADIR AGUA PARA
ACLARAR>, ahada agua potable al cajon hasta que Ia
pantalla muestre «kDEPOSITO LLENO» y pulse [>] para
iniciar el primer aclarado.

» FASE 5: VACIANDO (hasta 3 min)
FASE 6: ACLARADO (~20 MIN)
FASE 7: VACIANDO (hasta 3 min)
FASE 8: ACLARADO (~20 MIN)

FASE 9: VACIANDO (hasta 3 min)

Después de la ultima operacion de drenaje, pulse OK para
completar la descalcificacién.

X

X

X

¥

Cuando el procedimiento de Descalcificaciéon haya
finalizado, podra usar todas las funciones de vapor.

*El descalcificador WPRO es un producto profesional
recomendado para mantener un rendimiento éptimo de la
funcion de vapor del horno. Siga las instrucciones de uso del
envase del producto. Si desea hacer un pedido o solicitar
informacion, péngase en contacto con el servicio postventa
o entre en el sitio web www.whirlpool.eu

Whirlpool declina cualquier responsabilidad por dafos
provocados por el uso de otros productos de limpieza
disponibles en el mercado.

. TEMPORIZADOR

Cuando el horno esté apagado, la pantalla puede
utilizarse como temporizador. Para activar esta funcion,
asegurese de que el horno esté apagado y pulse 4+ o0 —:
Elicono & parpadeara en la pantalla.

Pulse 4+ 0 — para seleccionar el tiempo que necesita 'y
pulse v para activar el temporizador.

Una vez que el temporizador haya finalizado la cuenta
atras del tiempo seleccionado sonard una sefal acustica y
la pantalla lo indicara.

Nota: El temporizador no activa ninguno de los ciclos de
coccion. Pulse + o — para cambiar el tiempo ajustado en el
temporizador.

Cuando se haya activado el temporizador, también podra
seleccionar y activar una funcion.

Pulse [@] para encender el horno y después seleccione

la funcion que desee. Una vez iniciada la funcién,

el temporizador seqguira la cuenta atras de forma
independiente sin interferir en la funcién.

Nota: Durante esta fase no podra ver el temporizador
(solamente se mostrard el icono @ ), que continuara con la
cuenta atras en seqgundo plano. Si desea recuperar la pantalla
del cuentaminutos, pulse [@] para detener la funcion que
esté activa.

.BLOQ. DE TECLAS

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado << durante al
menos cinco segundos. Para desbloquearlo, siga el mismo
proceso.

Nota: Esta funcién también puede activarse durante la
coccion. Por motivos de seguridad, puede apagar el horno
en cualquier momento pulsando el botén .
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O TABLA DE COCCION

DAR LA VUELTA
. CANTIDAD K NIVELY
CATEGORIAS DE ALIMENTOS RECOMENDADA (deltlemlpo de ACCESORIOS
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ) . coccion)
LASANA - 0,53 kg - e
Asado (grado de coccién 0) 0,6-2 Kg - 3
Buey asado
Hamburguesas (grado de coccién 0) 1,5-3¢cm 3/5 _\_”5“_'. ] 4 r
Asado 06-25kg - 1;
Cerdo asado S 7
CARNE Salchichas y wurstel 1,5-4 cm 2/3 .~ . e
Entero 0,6-3 kg - 2
Pollo asado
Filete y pechuga 1-5¢cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 f
Pinchos morunos una rejilla 1/2 _\_”5“_’_ 1 4 f
Filetes 0,5-3(cm) - 3 2
PESCADO Aeeenn A S |
Filetes congelados 0,5-3(cm) - _\_”3“_'. 1 2 r
Patatas 0,5-1,5 kg - 1ir
Verduras asadas Verduras rellenas 01-0,5 kg cad - ;
Verduras asadas 0,5-1,5 kg - 3
Patatas una bandeja - -\...i—...;-
VERDURAS Tomates una bandeja - -\...i—...,-
Pimientos una bandeja - -\%u-
Verduras gratinadas
Brocoli una bandeja - ,\%’
Coliflor una bandeja - ,\%’
Otros una bandeja - ,\%’
Pasteles en molde Bizcocho 0,5-1,2 kg - _\___3|____,__'_
Galletas 0,2-0,6 kg - 3
TARTAS Y Pasta choux una bandeja - 3
PASTELES
Tartas dulces y tartas ) ) 3
DULCES rellenas Tarta 04-1,6 kg al—=r
Strudel 0,4-1,6 kg - 1;
Tarta rellena de frutas 0,52 kg - _\%’_
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ LT . ~ . . 2
COSAUADAS T 0812k B bl
Bollos & 60-150 g cada uno - 1;
Barra de pan de molde & 400-600 g cada uno - -\éu-
PAN
Pan grande & 0,5-20kg - 2
Baguettes & 200-300 g cada uno - 3
Fina bandeja redonda - #
PIZZA Gruesa bandeja redonda - 2
Congelada 1 -4 capas - 2
[ V. - Y ==———P] L L — T
Grasera/
ACCESORIOS Reiilla Bandeja de horno o Bandeja pastelera o Grasera / bandeja Grasera con
) molde sobre rejilla bandeja de horno sobre pastelera 500 ml de agua
rejilla
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%] TABLA DE COCCION DE AIRE FORZADO + VAPOR

RECETA NIVEL DEVAPOR PRECALENTAR TEMPERATURA (°C) DU(':AI}E‘I)ON AcRgéISLOLQII)S
Gelletas de pastaflora / Galletas BAJO Si 140 - 150 35-55 1;,
Pastelitos / Magdalenas BAJO sf 160 - 170 30-40 2
Tartas esponjosas BAJO Si 170-180 40-60 _‘“.2|__._,._’_
Bizcochos BAJO i 160 - 170 30-40 e
Focaccia BAJO i 200- 220 20- 40 o
Barra de pan BAJO sf 170180 70-100 o
Panecillo BAJO sf 200- 220 30- 50 o
Baguette BAJO sf 200- 220 30- 50 o
Patatas asadas MEDIO i 200- 220 50- 70 3
Ternera, buey, cerdo de 1 kg MEDIO S 180 - 200 60-100 L
Ternera, buey, cerdo (piezas) MEDIO S 160 - 180 60-80 L
Roast Beef poco hecho 1 kg MEDIO sf 200- 220 40-50 3
Roast Beef poco hecho 2 kg MEDIO S 200 55-65 Wi,
Pierna de cordero MEDIO sf 180 - 200 65-75 3
Codillos de cerdo estofados MEDIO sf 160 - 180 85-100 2
Pollo, pintada, pato de 1-1,5 kg MEDIO i 200- 220 50- 70 3
Pollo, pintada, pato (piezas) MEDIO Sf 200 - 220 55-65 \i;
E/tirr?\gzzz,rglligzi:ines, berenjenas) MEDIO o 180200 20 \i’
Filete de pescado ALTO Si 180 - 200 15-30 L3
Aerenn N S — oS
ACCESORIOS Rejilla Bandeja de horrp 0 paftrealzzao/bbaannddeejjaade Grasera / bandeja Bandeja con 500 ml de
molde sobre rejilla pastelera agua

horno sobre rejilla
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TABLA DE COCCION

S ° DURACION REJILLAY
RECETA FUNCION PRECALENTAR TEMPERATURA (°C) (MIN.) ACCESORIOS
. 2
= Si 170 30-50 2
Bizcochos esponjosos St 160 30-50 -\...é_...r
, 4 1
Si 160 30-50 A A
Tartas rellenas Si 160 — 200 30-85 L 3 j
(tarta de queso, strudel, tarta de :
manzana) 5i 160 - 200 300 A L
=] i 150 20-40 3 |
si 140 30- 50 4
Galletas / Galletas de pastaflora
. 4 1
S 140 30- 50
. 5 3 1
S 135 40-60 e
=] i 170 20 - 40 3
i 150 30-50 4
Pastelitos / Magdalenas
. 4 1
S 150 30- 50
. 5 3 1
Si 150 40-60 s
= Si 180 - 200 30-40 ?
jp W
Lionesas 5i 180 - 190 35-45 4]
. * 5 3 1
i 180 - 190 35-45 N
=] Si 90 110- 150 ?
-
Merengues S 90 130-150 -‘...i—.—'..:- '\:r1
. * 5 3 1
Si 90 140-160 /s a1 -
=] Si 190 - 250 15-50 ?
Pizza / Pan / Focaccia
. 4 1
Si 190 - 230 20-50
Pizza (Fina, gruesa, focaccia) Si 220-240 25-50% '\%ﬁ '\%ﬁ ]
. 3
=] Si 250 0-15 3
Pizza congelada Sf 250 10-20 .\;l,- - ] -
i 220 - 240 15-30 2,03 1
. 3
Si 180- 190 45-55
Tartas saladas . B _ 4 1
(tarta de verdura, quiche) o 180-190 45-60 AFr AR
. 5 3 1
Si 180 - 190 as-700 > 3V
3
EI St 190 - 200 20-30
Volovanes / Canapés de hojaldre Si 180 - 190 20-40 N 1
‘ * 5 3 1
S 180 - 190 0-40% 2 3T
S i I -
Convencional  Aire forzado  Horneado por convecciéon Grill Turbo Grill Maxi Cooking ~ Cook4  Aire forzado Eco

Whj;lﬁool
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, : REJILLA Y
RECETA FUNCION  PRECALENTAR  TEMPERATURA () DURACION

(Min.)) ACCESORIOS
Lasafa/ flanes / pasta al horno / EI 5 190 - 200 45 - 65 3
canelones —J
3
Cordero / ternera / buey / cerdo (1 kg) EI Si 190 - 200 80-110
2
Cerdo asado con piel 2 kg B - 170 110-150
Pollo / Conejo / Pato 1 kg =] Si 200230 50-100 3
Pavo / Oca (3 kg) =] Si 190 - 200 80-130 2 |
Pescado al horno/en papillote . 3
S 180 - 200 40-60
(filetes, entero) Izl l —J
Verduras rellenas p 2
(tomates, calabacines, berenjenas) 8 180 -200 2060 AFn
Tostada EI - 3 (Alta) 3-6 _\_”5“_'.
Filetes pescado / Filete Ifl - 2 (Media) 20-30%* _\_‘f"n_’_ 1 3 r
Salchichas / Pinchos morunos / Costillas ) ) . o s 5 4
7 Hamburauesas ] 2-3(Medio-Alo)  15-30% 0 4.
Pollo asado 1-1,3 kg l . I - 2 (Media) 55-70*** _\_”2“_’_ 1 ! [
Pierna de cordero, jarretes ": - 2 (Media) 60-90** 3 J
Patatas asadas T - 2 (Media) 35-55" 3 J
Verduras gratinadas T - 3 (Alta) 10-25 L 3 j
=y . 5 4 3 1
Galletas G%as Si 135 50-70 e, A=
= , s 3 27
Tartas E S 170 50-70 N R T —— TN ——
Tartas
. rz=y) ,
Pizza redonda — Si 210 40 - 60 _\_”i_m’_ _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\%,J
Menu completo: tarta de frutas (nivel 5) . ) . g 3 1
/ lasafa (nivel 3) / carne (nivel 1) o 190 40-120% | s m
Menu completo: Tarta de frutas (nivel 5) N
/ verduras asadas (nivel 4) / lasafia (nivel @' Si 190 40-120% > 4 - 1

[y VA S Y = Vo W

2) / trozos de carne (nivel 1) Menu

Lasafias y carnes St 200 50-100% -\...i—...n l;J
Carnes y patatas Sf 200 45-100* ,\éﬁ 1;1
Pescado y verduras S 180 30-50% _\éﬁ l;J
Piezas de carne rellenas asadas & - 200 80-120% 1;1

Trozos de carne « i 200 50-100 * 1;1

(conejo, pollo, cordero)

* Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después seguin los gustos personales.
** Dé la vuelta al alimento a mitad de la coccion.
*** Dé la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion (si fuera necesario).

COMO UTILIZAR LA TABLA DE COCCION

La tabla indica la mejor funcion, accesorios y nivel para cocinar los diferentes tipos de alimentos.

Los tiempos de coccién inician en el momento en que se coloca el alimento en el horno, excluyendo el precalentamiento (cuando sea necesario).
Las temperaturas y los tiempos de coccidn son orientativos y dependen de la cantidad de alimentos y del tipo de accesorio utilizado.

En principio, aplique los valores de ajuste recomendados més bajos y, si la coccion no es suficiente, auméntelos.

Utilice los accesorios suministrados y, si es posible, moldes y bandejas pasteleras metélicas de color oscuro. También puede utilizar recipientes y
accesorios tipo pirex o de cerdmica, aunque deberd tener en cuenta que los tiempos de coccion serdn ligeramente mayores.

L A= S ~ - )
ACCESORIOS . Bandeja de horno o Grasera / bandqa Grasera / bandeja Bandeja con 500 ml de
Rejilla - pastelera o bandeja de
molde sobre rejilla pastelera agua

horno sobre rejilla
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LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

' ES

Asegurese de que el horno

se haya enfriado antes de
llevar a cabo las tareas de
mantenimiento o limpieza.

No utilice aparatos de limpieza
con vapor.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpie las superficies con un pafno humedo de
microfibra.
Si estdn muy sucias, afada unas gotas de detergente
neutro al agua. Seque con un pafio seco.

+ No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno
de esos productos entra accidentalmente en contacto
con la superficie del aparato, limpielo de inmediato
con un paio humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

+ Después de cada uso, deje que el horno se enfrie y,
a continuacién, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causados por los residuos de los alimentos. Para secar
la condensacion que se haya podido formar debido
a la coccion de alimentos con un alto contenido en
agua, deje que el horno se enfrie por completo y
limpielo con un pano o esponja.

« Sihay suciedad persistente en las superficies

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

Utilice guantes de proteccion.

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

a cabo cualquier trabajo de
mantenimiento.

interiores, se recomienda activar la funcion de limpieza
automatica para obtener los mejores resultados.

+ Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

« Paralimpiar el horno con facilidad, quite la puerta.

ACCESORIOS

Después del uso, sumerja los accesorios en una solucién
liquida con detergente, utilizando guantes si aln estan
calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con
un cepillo o esponja.

HERVIDOR

Para garantizar el funcionamiento éptimo del horno

y ayudar a prevenir las incrustaciones de cal, le
recomendamos que utilice las funciones «Drenar» y
«Desincrustar» con regularidad.

Tras un largo periodo sin utilizar la funcién «Aire forzado +
Vapor», se recomienda activar un ciclo de coccién con el
horno vacio y el depésito completamente lleno.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA
Desconecte el horno de la red eléctrica.
Extraiga las guias para estantes.

Retire la tapa de la bombilla.

Sustituya la bombilla.

Vuelva a poner la tapa y empuje contra la pared para
encajarla bien.

Vuelva a colocar las guias de estantes.
. Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

vk wN =

N o

Nota: Utilice s6lo bombillas halégenas de 20-40W/230 ~ V
tipo GY, T300 °C. La bombilla que se usa en el aparato esta
disefada especificamente para electrodomésticos y no es
adecuada para la iluminacion general de estancias de una
vivienda (Normativa CE 244/2009). Las bombillas estan
disponibles en nuestro Servicio Postventa.

- Si utiliza ldmparas haldégenas, no las toque con las manos
desnudas ya que las huellas dactilares podrian dafarlas. No
utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de
la bombilla.
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EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA

1. Para quitar la puerta, abrala por completo y baje los 3.
pestillos hasta que estén en posicién desbloqueada.

Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el
horno, alineando los ganchos de las bisagras con
sus alojamientos y fijando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y abrala por completo. Baje los pestillos
a su posicion original: Asegurese de haberlos bajado
por completo.

2.
puerta con las dos manos —no la sujete por el asa.
Simplemente extraiga la puerta continuando
cerrandola y a la vez levantandola hasta que se salga
de su alojamiento. Ponga la puerta en un lado,
apoyada sobre una superficie blanda.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esté alineada
con el panel de control. Si no lo est4, repita los pasos
de arriba: La puerta podria dafarse si no funciona
correctamente.

RESOLUCION DE PROBLEMAS
PROBLEMA POSIBLE CAUSA SOLUCION
Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el
. Corte de suministro. horno esté enchufado a la toma de electricidad.
El horno no funciona. . o .
Desconexion de la red eléctrica. Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si

se ha solucionado el problema.

En la pantalla aparecera la letra «F»
seguida de un numero o letra.

Fallo del horno.

Pdngase en contacto con el Servicio Postventa mas
cercano e indique el nUmero que aparece detras de la
letra «F».

El horno no se calienta.
La funcién no se inicia.

El modo «<DEMO» estd activado. Acceda a «<DEMO» desde «AJUSTES» y seleccione «Off».

La luz se apaga.

El modo «ECO» esta activado.

Acceda a «<ECO» desde «AJUSTES» y seleccione «Off».

La puerta no se abre.

Ciclo de limpieza en curso.

Espere a que termine la funcién y a que se enfrie el horno.

= . = =] Puede consultarlosreglamentos, la documentacién estandar y informacién adicional sobre
Hi--|0 productos mediante alguna de las siguientes formas:

+  Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu
+  Usando el cédigo QR

P

H

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de
teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa,
deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su producto.
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Guide rapide
MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

@ Afin de profiter d'une assistance compléte,
Z ) veuillez enregistrer votre appareil sur

www.whirlpool.eu/register

A

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODVIT

Bandeau de commande

—_—

2. Ventilateur
3. Elément chauffant rond
(invisible)

4. Supports de grille
(le niveau est indiqué a l'avant

du four)
5. Porte
6. Tiroir d’'eau

7. Elément chauffant supérieur/
grill
Ampoule
9. Plaque signalétique
(ne pas enlever)
10. Elément chauffant inférieur

®

(invisible)
DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE
6 ...... B - % ...... ...... @
(D] : P

T == b « : v i B O

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON/OFF 4. RETOUR 7.BOUTON DE NAVIGATION
Pour allumer ou éteindre le four, et | Pour retourner au menu PLUS
pour interrompre une fonction. précédent. Pour naviguer a travers un menu

2. ACCES DIRECT AUX
FONCTIONS

Pour accéder rapidement aux
fonctions et au menu.

3. BOUTON DE NAVIGATION
MOINS

Pour naviguer a travers un menu
et diminuer les réglages ou valeurs
d'une fonction.

Pendant la cuisson, permet de
modifier les réglages.

5. ECRAN

Pour immédiatement lancer une
fonction.

6. CONFIRMER

Pour confirmer la sélection d'une
fonction ou le choix d'une valeur.

et augmenter les réglages ou
valeurs d'une fonction.

8. ACCES DIRECT AUX OPTIONS /
FONCTIONS

Pour un acceés rapide aux
fonctions, a la durée, aux réglages
et aux favoris.

9. DEPART

Pour lancer une fonction en
utilisant des réglages de base ou
spécifique.
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ACCESSOIRES

LECHEFRITE

GRILLE METALLIQUE

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande, le
poisson, les légumes, la
focaccia, etc,, ou pour
recueillir les jus de cuisson en
la placant sous la grille
métallique.

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la
chaleur.

GRILLES COULISSANTES *

—

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

Pour la cuisson du pain et
des patisseries, mais aussi
pour cuire des rotis, du

poisson en papillotes, etc.

* Disponible sur certains modeles seulement

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.
Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service Apres-Vente.

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES

ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique horizontalement en la

glissant sur les supports de grille, assurez-vous que le

cOté avec le bord relevé est placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la lechefrite et la

plaque de cuisson, sont insérés a I'horizontal, de la

méme maniére que la grille métallique.

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

« Pour enlever les supports de grille, soulevez les
supports et sortez délicatement la partie inférieure
de leur appui : Les supports de grille peuvent
maintenant étre enlevés.

« Pour replacer les supports de grille, vous devez
en premier les replacer dans leur appui supérieur.
En les maintenant soulevés, glissez-les dans le
compartiment de cuisson, abaissez-les ensuite
dans leur appui inférieur.

INSTALLER LES GRILLES COULISSANTES (SELON
LE MODELE)

Enlevez les supports de grille du four et enlevez la
protection de plastique des grilles coulissantes.
Attachez I'agrafe supérieure de la grille coulissante au
support de grille et glissez-la aussi loin que possible.
Abaisser I'autre agrafe en place. Pour fixer le guide,
pressez la partie inférieure de I'agrafe fermement
sur le support de grille. Assurez-vous que les grilles
peuvent se déplacer librement. Répétez ces étapes
pour l'autre support de grille du méme niveau.

=]

Veuillez noter: Les grilles coulissantes peuvent étre installées
au niveau de votre choix.

’ Whjr/lﬁool



FONCTIONS

y 6™ SENSE

seise Elles permettent une cuisson totalement
automatique de tous les types d'aliments (Lasagnes,
Viande, Poisson, Légumes, Gateaux & Patisseries,
Quiche/Cake salé, Pain, Pizza).

Pour obtenir le meilleur de cette fonction, suivez les
indications sur la table de cuisson correspondante.

Sa| CHALEUR PULSEE + VAPEUR

= En combinant les propriétés de la vapeur avec
celles de I'air pulsé, cette fonction vous permet de
cuire des plats agréablement croustillants et dorés
a l'extérieur, tout en restant tendres et succulents a
I'intérieur. Pour atteindre les meilleurs résultats de
cuisson, nous recommandons de choisir un niveau de
vapeur ELEVE pour la cuisson des poissons, MOYEN
pour la viande et FAIBLE pour le pain et les desserts.
CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que
les odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

FONCTIONS TRADITIONNELLES

« AIR BRASSE

Pour cuire de la viande, des gateaux avec
garnitures sur une grille uniquement.

« COOK4 FONCTIONS

Pour cuire différents aliments qui nécessitent la
méme température de cuisson sur quatre niveaux
en méme temps. Cette fonction peut étre utilisée
pour cuire des cookies, des gateaux, des pizzas
rondes (méme congelées) et pour préparer un
repas complet. Suivez le tableau de cuisson pour
obtenir les meilleurs résultats.

« TURBO GRILL

Pour rotir de grosses pieces de viande (cuisses,

rosbif, poulet). Nous vous conseillons d’utiliser

une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson :
Placez la lechefrite, contenant 500 ml d’eau, sur
n‘importe quel niveau sous la grille.

« SURGELES

La fonction sélectionne automatiquement la
température et le mode de cuisson appropriés
pour 5 types de plats préparés surgelés différents.
Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.

« FONCTIONS SPECIALES

»  MAXI COOKING

Pour cuire de gros morceaux de viande
(supérieurs a 2,5 kg). Il est conseillé de
retourner la viande pendant la cuisson pour
obtenir un dorage homogéne des deux cotés.
Arrosez de temps a autre la viande avec son
jus de cuisson pour éviter son dessechement.

» LEVAGE DE PATE

Pour un levage parfait des pates sucrées

ou salées. Pour assurer la qualité de levage,
n'activez pas la fonction si le four est encore
chaud apres un cycle de cuisson.

» DECONGELER

Pour accélérer la décongélation des aliments.
Placez les aliments sur la grille du milieu.
Laissez la nourriture dans son emballage pour
empécher qu'elle se desséche.

» GARDER AU CHAUD

Pour conserver les aliments cuits chauds et
croustillants.

» ECO CHALEUR PULSEE

Pour cuire les roétis farcis et les filets de

viande sur une seule grille. Les aliments

ne s'assechent pas trop grace a une légere
circulation d'air intermittente. Lorsque cette
fonction ECO est utilisée, le voyant reste éteint
pendant la cuisson. Pour utiliser le cycle ECO
et ainsi optimiser la consommation d'énergie,
la porte du four ne devrait pas étre ouverte
avant la fin de la cuisson.

CONVECTION NATURELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et

des saucisses, faire gratiner des légumes et griller

du pain. Pour la cuisson de la viande, nous vous
conseillons d'utiliser une léchefrite pour recueillir les
jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml
d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille.

_££ PRECHAUF. RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement.
MINUTERIES

Pour éditer les valeurs de temps de la fonction.
@ MINUTEUR
RS

A\ "4

Pour garder du temps sans activer de fonction.
NETTOYAGE

« NETTOYAGE AUTOMATIQUE DU FOUR - PYRO

Pour éliminer les éclaboussures produites

lors de la cuisson en utilisant un cycle a trés

haute température. Deux cycles de nettoyage
automatique sont disponibles : Un cycle complet
(Pyro) et un cycle plus court (Pyro Eco). Nous vous
recommandons d'utiliser le cycle plus court a
intervalles réguliers et le cycle complet seulement
lorsque le four est tres sale.

- VIDANGE
Pour vidanger le chauffe-eau automatiquement
et ainsi prévenir I'accumulation d’eau résiduelle

lorsque I'appareil ne sera utilisé pour une certaine
période de temps.
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. DETARTRER
Pour enlever les dépots de calcaire dans le
chauffe-eau. Nous vous conseillons d'utiliser cette
fonction de facons régulieres. Sinon, un message
s'affiche a I'écran vous invitant a nettoyer le four.

@Q REGLAGES
Pour ajuster les réglages du four.

Lorsque le mode " ECO " est actif, la luminosité de I'écran
sera réduite pour économiser de |'énergie et la lampe
s‘éteint apres 1 minute. Il sera réactivé automatiqguement
lorsque I'un quelconque des boutons est enfoncé.

PREMIERE UTILISATION

Lorsque le mode "DEMO " est activé, toutes les commandes
sont actives et les menus disponibles mais le four ne
chauffe pas. Pour désactiver ce mode, accédez a “ DEMO " a
partir du menu « REGLAGES » et sélectionnez "Off".

En sélectionnant " REINITIALISER ", le produit séteint et
revient ensuite aux parametres de son premier allumage.
Tous les réglages seront effacés.

FAVORI
Pour récupérer la liste de 10 fonctions favorites.

1. SELECTIONNER LA LANGUE

Vous devez régler la langue et I'heure lorsque vous
allumez I'appareil pour la premiére fois : Lafficheur
indiquera " English .

Appuyez sur + ou — pour faire défiler la liste de langues
disponibles et sélectionnez celle que vous souhaitez.
Appuyez sur v pour confirmer votre sélection.

Veuillez noter : La langue peut ensuite étre changée en
sélectionnant "LANGUE " dans le menu " REGLAGES ",
disponible en appuyant sur & .

2. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé pour consommer un niveau
d'énergie électrique compatible avec un réseau
domestique supérieur a 3 kW (16) : Si votre résidence
utilise un niveau d'énergie plus faible, vous devrez
diminuer la valeur (13).

Appuyez sur + ou — sélectionnez 16 « Haut » ou 13 « Bas
» et appuyez sur v pour confirmer.

UTILISATION QUOTIDIENNE

3. REGLER L'HEURE

Apres avoir sélectionné I'alimentation, vous devez régler
I'heure : Les deux chiffres indiquant I'heure clignotent a
I'écran.

Ny ey Dy g
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Appuyez sur 4+ ou — pour régler I'heure et appuyez sur

v : Les deux chiffres indiquant les minutes clignotent a
I'écran.

Appuyez sur + ou — pour régler les minutes et appuyez
sury/ pour confirmer.

Veuillez noter : Vous pourriez avoir a régler 'heure a la suite
d'une panne de courant prolongée. Sélectionnez " HORLOGE
" dans le menu " REGLAGES ", disponible en appuyant sur & .

4. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez

le carton de protection ou le film transparent du four et
enlevez les accessoires de l'intérieur. Chauffer le four a 200
°C pour environ une heure, de préférence utilisant une
fonction avec circulation d'air (p. ex. « Chaleur pulsée » ou
« Air Brassé »).

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé
lappareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Appuyez sur pour allumer le four : I'écran affichera la
derniére fonction principale utilisée ou le menu principal.

Les fonctions peuvent étre sélectionnées en appuyant sur
I'icone pour une des principales fonctions ou en faisant
défiler un menu : Pour sélectionner un élément dans un
menu (I'écran affichera le premier élément disponible),
appuyez sur 4+ ou — pour sélectionner 'élément
souhaité, puis appuyez sur v/ pour confirmer.

2. REGLER UNE FONCTION

Apreés avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages. L'écran affiche en séquence les
réglages qui peuvent étre changés. En appuyant sur <« ,
vous pouvez changer a nouveau les réglages précédents.
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TEMPERATURE / NIVEAU DU GRILL / NIVEAU DE
VAPEUR

J8---- 200

Lorsque la valeur clignote sur I'écran, appuyez sur + ou
— pour la changer, puis appuyez sur v pour confirmer et
continuez avec les réglages qui suivent (si possible).

De la méme facon, il est possible de régler le niveau du
grill : Il existe trois niveaux de puissance prédéfinis pour le
grill : 3 (élevé), 2 (moyen), 1 (faible).

En fonction "Chaleur pulsée + Vapeur', vous pouvez
sélectionner la quantité de valeur a partir des valeurs
suivantes : 1 (faible), 2 (moyenne), 3 (elevé).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, le niveau
de la température/du gril peut étre modifié en utilisant 4+ ou

Lorsque l'icone (& clignote sur I'écran, appuyez sur +

ou — pour régler le temps de cuisson que vous souhaitez
puis appuyez sur v/ pour confirmer. Vous ne devez pas
régler le temps de cuisson si vous voulez gérer la cuisson
manuellement (sans minuterie) : Appuyez sur v ou [>]
pour confirmer et démarrer la fonction. En sélectionnant
ce mode, vous ne pouvez pas programmer un départ
différé.

Veuillez noter : Vous pouvez ajuster le temps de cuisson qui a
été réglé pendant la cuisson en appuyant sur @ : appuyez sur
4+ ou — pour le modifier, puis appuyez sur v’ pour
confirmer.

HEURE DE FIN (DEPART RETARD)

Pour plusieurs fonctions, une fois que vous avez réglé le
temps de cuisson, vous pouvez retarder le démarrage de la
fonction en programmant I'heure de fin de cuisson. L'écran
affiche I'neure de fin tandis que l'icbne @ clignote.

Appuyez sur + ou — pour régler I'heure a laquelle vous
souhaitez que la cuisson se termine, puis appuyez sur v/
pour confirmer et activer la fonction. Placez les aliments
dans le four et fermer la porte : La fonction démarre
automatique aprés une période de temps déterminée
pour que la cuisson se termine au moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai pour le début de
la cuisson désactive la phase de préchauffage : Le four va
atteindre la température désirée graduellement, ce qui signifie
que les temps de cuisson vont étre légerement plus longs que
ceux indiqués dans le tableau de cuisson. Pendant le temps
dattente, vous pouvez appuyer sur + ou — pour modifier
I'heure de fin programmée ou appuyer sur < pour changer
d'autres réglages. En appuyant sur @ , afin de visualiser

|
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linformation, il est possible de passer de I'neure de fin a la
durée et inversement.

.6™" SENSE

Ces fonctions sélectionnent automatiquement le meilleur
mode de cuisson, la température et la durée de cuisson de
tous les plats disponibles.

Lorsque cela est requis, indiquez simplement la
caractéristique de l'aliment pour obtenir un résultat
optimal.

POIDS / HAUTEUR / PIZZA (COUCHES A PLATEAU
ROND)

Pour régler la fonction correctement, suivez les indications
al'écran, lorsque cela vous est demandé, et appuyez sur
4+ ou — pour régler la valeur requise puis appuyez sur v
pour confirmer.

CUISSON DESIREE / BRUNISSAGE

Dans certaines fonctions 6th Sense, il est possible d'ajuster
le niveau de cuisson.

Lorsque cela est demandé, appuyez sur 4+ ou — pour
sélectionner le niveau souhaité entre saignant (-1) et
bien cuit (+1). Appuyez sur v ou[>] pour confirmer et
démarrer la fonction.

De la méme facon, lorsque cela est autorisé, dans certaines
fonctions 6th Sense, il est possible d'ajuster le niveau de
brunissage entre bas (-1) et élevé (1).

. CUISSON VAPEUR

En choisissant " Chaleur pulsée + Vapeur " ou l'une des
recettes spécifiques 6 Sense, il est possible de cuire toute
sorte d'aliments grace a l'utilisation de la vapeur.

La vapeur se répand plus rapidement et plus
uniformément a travers les aliments par rapport au simple
air chaud typique des Fonctions de convection : cela réduit
les temps de cuisson, gardant les précieux nutriments

des aliments et vous garantissant des résultats excellents,
vraiment délicieux avec toutes vos recettes.

Pendant toute la durée de la cuisson vapeur, la porte doit
rester fermée.

Pour poursuivre la cuisson vapeur, il sera nécessaire de
remplir le réservoir situé a l'intérieur du four en utilisant le
tiroir sur le panneau de commande.

Lorsque cela vous est demandé sur l'affichage par les
indications "AJOUTER DE LEAU" ou "REMPLIR TIROIR",
ouvrir le tiroir en appuyant [égerement dessus.

Verser lentement de |'eau potable jusqu'a ce que I'écran
affiche "RESERVOIR PLEIN" La capacité maximale du
réservoir est d'environ 1,5 litre.

Fermez le tiroir en le poussant minutieusement vers le
panneau jusqu'a ce qu'il soit totalement fermé. Le tiroir
doit toujours rester fermé, sauf pour le remplissage d'eau.
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Il sera nécessaire d'ajouter de I'eau uniquement lorsque le
réservoir n'est pas suffisamment rempli pour terminer la
cuisson.

Eviter de remplir le réservoir quand le four est éteint ou
tant que cela ne vous est pas demandé sur l'affichage.

3. DEMARRER LA FONCTION

A tout moment, si les valeurs par défaut sont celles
souhaitées ou une fois que vous avez appliqué les réglages
que vous demandez, appuyez sur [>] pour activer la
fonction.

Pendant la phase de retard, en appuyant sur [>]le four
vous demandera si vous voulez sauter cette phase, en
démarrant immédiatement la fonction.

Veuillez noter : Une fois qu'une fonction a été sélectionnée,
l'écran recommandera le niveau le plus adapté pour chacune
deelles.

A tout moment, vous pouvez arréter la fonction qui a été
activée en appuyant sur [@].

Si le four est chaud et que la fonction nécessite une
température maximale spécifique, un message apparaitra
sur I'écran. Appuyez sur < pour revenir a I'écran
précédent et sélectionner une fonction différente ou
attendre un refroidissement complet.

4. PRECHAUFFAGE

Certaines fonctions ont une phase de préchauffage : Une
fois la fonction lancée, I'écran confirme que la phase de
préchauffage est aussi activée.

Une fois que cette phase est terminée, un signal sonore
retentira et I'écran indiquera que le four a atteint la
température réglée, nécessitant d' « AJOUTER ALIMENTS ».
A ce moment, ouvrez la porte, placez les aliments dans
le four, refermez la porte et commencez la cuisson en
appuyant sur v ou[>].

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson. La phase
de préchauffage sera interrompue si vous ouvrez la porte
durant le processus.

Le temps de cuisson ne comprend pas la phase

de préchauffage. Vous pouvez toujours changer la
température désirée en utilisant le bouton + ou —.

5. PAUSE DE CUISSON / RETOURNEMENT OU
VERIFICATION DES ALIMENTS

En ouvrant la porte, la cuisson sera temporairement
interrompue en désactivant les éléments chauffants.
Pour reprendre la cuisson, fermez la porte.

Dans certaines fonctions 6th Sense, il est nécessaire de
retourner les aliments pendant la cuisson.

i

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action a
effectuer. Ouvrez la porte, effectuez I'action demandée
par I'écran et fermez la porte, puis appuyez sur [>] pour
poursuivre la cuisson.

De la méme facon, a 10% du temps avant la fin de la
cuisson, le four vous demande de vérifier les aliments.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action a
effectuer. Vérifiez les aliments, fermez la porte et appuyez
sur [>]ouy/ pour poursuivre la cuisson.

Veuillez noter : Appuyez sur [>] pour sauter ces actions.
Autrement, si aucune action n'est entreprise apres un certain
temps, le four poursuivra la cuisson.

6. FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Appuyez sur =] pour poursuivre la cuisson en mode
manuel (sans minuterie) ou appuyez sur -+ pour
prolonger le temps de cuisson en réglant une nouvelle
durée. Dans les deux cas, les parameétres de cuisson seront
conserveés.

BRUNISSAGE

Certaines fonctions du four vous permettent de dorer la
surface des aliments en allumant le gril une fois la cuisson
terminée.

Lorsque I'écran montre le message pertinent, si nécessaire,
appuyez sur v pour démarrer un cycle de brunissage

de cing minutes. Vous pouvez arréter la fonction a tout
moment en appuyant sur pour éteindre le four.

. FAVORI

Une fois la cuisson terminée, I'écran vous demandera
d'enregistrer la fonction avec un numéro entre 1 et 10
dans votre liste de fonctions préférées.

Si vous souhaitez enregistrer une fonction et mémoriser
les parameétres actuels pour une utilisation ultérieure,
appuyez sur v autrement, pour ignorer la demande,
appuyez sur < .
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Une fois que vous avez appuyé sur v/, appuyez sur le
+ ou — pour sélectionner la position du numéro, puis
appuyez sur v pour confirmer.

Veuillez noter : Si la mémoire est pleine ou si le numéro choisi
a déja été pris, le four vous demandera de confirmer
lécrasement de la fonction précédente.

Pour accéder aux fonctions que vous avez sauvegardées,
appuyez sur Q : L'écran indiquera votre liste de fonctions
préférées.

Appuyez sur + ou — pour sélectionner la fonction,
confirmez en appuyant sur v, puis appuyez sur [>] pour
activer.

.NETTOYAGE
NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de
nettoyage Pyro.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et aprés (le temps que la piece soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incluant les supports
de grille - avant d'activer la fonction. Si le four est installé
sous une table de cuisson, assurez-vous que les braleurs
ou les plaques électriques sont éteints pendant le cycle
d'auto-nettoyage. Pour des résultats de nettoyage
optimum, enlevez les résidus excessifs a l'intérieur de

la cavité et nettoyez la porte intérieure avant d'utiliser

la fonction pyrolyse. Nous vous conseillons d'utiliser la
fonction Nettoyage Pyro seulement si le four est trés sale
ou s'il dégage de mauvaises odeurs lors de la cuisson.

Appuyez sur [ pour afficher « Pyro » sur I'écran.

Appuyez sur + ou — pour sélectionner le cycle souhaité,
puis appuyez sur v pour confirmer. Une fois qu'un cycle
a été sélectionné, si vous le souhaitez, appuyez sur + ou
— pour régler I'heure de fin (départ différé), puis appuyez
sur v/ pour confirmer. Nettoyez la porte et enlevez tous
les accessoires comme demandé, puis fermez la porte

et appuyez sur [>] : le four commence un cycle d'auto-
nettoyage et la porte se verrouille automatiquement

: un message d’'avertissement et le compte a rebours
apparaissent a l'écran, indiquant le progres du cycle.

Une fois le cycle terminé, la porte reste verrouillée jusqu’a
ce que la température a l'intérieur du four atteigne un
niveau sécuritaire.

Veuillez noter : Le cycle de pyrolyse peut également étre
activé lorsque le réservoir est rempli d'eau.

" FR
- VIDANGE

La fonction de vidange permet de vidanger l'eau afin de
prévenir toute stagnation dans le réservoir. Pour une
utilisation optimale de l'appareil, il est conseillé de toujours
effectuer une vidange chaque fois que le four a été utilisé
avec un cycle vapeur.

Une fois la fonction « Vidange »
sélectionnée, appuyez sur [

et suivez les actions indiquées :
Ouvrez la porte et placez un grand
récipient sous la buse de vidange
située dans la partie inférieure
droite du panneau. Une fois le
vidange commencé, maintenez
le récipient en position jusqu'a la
fin de l'opération. La durée moyenne de la vidange a pleine
charge est d'environ trois minutes.

Si nécessaire, il est possible de mettre en pause le processus
de vidange en appuyant sur le bouton BACK ou STOP

(par exemple si le pichet est déja plein d’eau au milieu du
processus de vidange).

La carafe doit avoir une contenance minimale de 2 litres.

Veuillez noter : pour sassurer que l'eau est froide, il n'est pas
possible de vidanger le réservoir avant que 4 heures ne se soient
écoulées depuis le dernier cycle (ou la derniére fois que le produit
a été alimenté). Pendant ce temps d'attente, Iécran affiche la
mention suivante « LEAU EST CHAUDE - PATIENTER SVP ».

- DETARTRER

Cette fonction spéciale, activée a intervalles réguliers, vous
permet de maintenir le réservoir et le circuit de vapeur
dans les meilleures conditions.

Le message <DETARTRER SVP > sera affiché a I'écran, pour
vous rappeler d'exécuter cette opération régulierement.
La nécessité de détartrer est provoquée par le nombre de
cycles de cuisson a la vapeur effectués ou les heures de
travail de la chaudiére a vapeur depuis le dernier cycle de
détartrage (voir le tableau ci-dessous).

LE MESSAGE « DETARTRER SVP »
APPARAIT

i 22 heures de durée de cuissonala :
vapeur :

20 cycles de cuisson a la vapeur

i 30 heures de durée de cuissonala : cycle Détartrage n'aura pas
: vapeur : été réalisé

La procédure de détartrage peut également étre effectuée
quand l'utilisateur souhaite un nettoyage plus approfondi du
réservoir et du circuit de vapeur interne.

La durée moyenne de la fonction totale est d'environ 180
minutes. Une fois que la fonction a démarré, suivez toutes
les étapes indiquées sur I'écran.

Veuillez noter : La fonction peut étre mise en pause mais, si elle
est annulée a quelgue moment que ce soit, tout le cycle de
détartrage doit étre répété depuis le début.

Un détartrage est
recommandé

i Il n'est pas possible de lancer :
un cycle Vapeur tant qu'un
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» PHASE 1: VIDANGE (jusqu’a 3 min.)

Lorsque l'écran affiche <PLACER UN RECIPIENT SOUS LA
BUSE>, procédez a la vidange comme décrit dans le
paragraphe Vidange dédié.

Veuillez noter : pour sassurer que l'eau est froide, il n'est pas
possible de vidanger le réservoir avant que 4 heures ne se soient
écoulées depuis le dernier cycle (ou la derniére fois que le produit
a été alimenté). Pendant ce temps d'attente, écran affiche la
mention suivante « LEAU EST CHAUDE - PATIENTER SVP ».

la carafe doit avoir une contenance minimale de 2 litres.

» PHASE 2 : DETARTRAGE (~120 min.)

Lorsque I'écran affiche <AJOUTER 1.7 L DE SOLUTION>,
versez la solution de détartrage dans le tiroir. Nous vous
recommandons de préparer la solution de détartrage en
ajoutant 3 sachets (correspondant a 75g) du détartrant
spécial Four WPRO * dans 1,7 litre d’eau potable a
température ambiante.

0l

1,7 Liters

Une fois la solution de détartrage a été versée dans le tiroir,
appuyez sur [>] pour lancer la procédure principale de
détartrage. Vous n'avez pas besoin de rester face a l'appareil
pendant les phases de détartrage. Une fois que chaque
phase est terminée, un signal sonore retentit et I'écran affiche
des instructions pour passer a la phase suivante.

» PHASE 3: VIDANGE (jusqu’a 3 min.)

Lorsque I'écran affiche < PLACER UN RECIPIENT SOUS
LA BUSE>, procédez a la vidange comme décrit dans le
paragraphe Vidange dédié.

» PHASE 4: RINCAGE (~20 min.)

Pour nettoyer le réservoir et le circuit de vapeur, il faut
effectuer un cycle de ringage.

Lorsque I'écran affiche <AJOUTER EAU POUR RINCER>,
versez de I'eau potable dans le tiroir, jusqu’a ce que I'écran
affiche « RESERVOIR PLEIN » et appuyez sur [>] pour
lancer le premier rincage.

» PHASE 5 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
»  PHASE 6 : RINCAGE (~20 min.)
» PHASE 7 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
» PHASE 8 : RINCAGE (~20 min.)

» PHASE 9:VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
Suite a la derniere vidange, appuyez sur OK pour
compléter le détartrage.
Au terme du détartrage, il sera possible dutiliser toutes les
fonctions vapeur.

*Le détartrant WPRO est le produit professionnel suggéré
pour le maintien des meilleures performances de votre
fonction vapeur dans le four. Suivez les instructions sur
l'emballage du produit. Pour toute commande et information,
contactez le service apres-vente ou

www.whirlpool.eu

Whirlpool ne saurait étre tenue pour responsable des
éventuels dommages causés par l'utilisation d'autres produits
détergents disponibles sur le marché.

. MINUTEUR

Lorsque le four est éteint, I'‘écran peut étre utilisé comme
minuterie. Pour activer cette fonction, assurez-vous que
le four est éteint et appuyez sur + ou — : Licéne @&
clignotera sur I'écran.

Appuyez sur + ou — pour régler la durée que vous
souhaitez puis appuyez sur v pour activer la minuterie.

Un signal sonore retentit et I'écran s'allumera une fois que
la minuterie a terminé le compte a rebours.

Veuillez noter : Le minuteur nactive aucun de cycles de
cuisson. Appuyez sur + ou — pour changer I'heure réglée sur
la minuterie.

Une fois que la minuterie a été activée, vous pouvez
également sélectionner et activer une fonction.

Appuyez sur pour allumer le four, puis sélectionnez la
fonction dont vous avez besoin.

Une fois que la fonction est activée, la minuterie continu
son compte a rebours sans interférence avec la fonction.
Veuillez noter : Pendant cette phase, il n'est pas possible de
voir la minuterie (seule l'icéne @& sera affichée), qui
continuera le compte a rebours en arriere-plan. Pour récupérer
I'écran de la minuterie, appuyez sur pour arréter la
fonction actuellement active.

. VERROUILLAGE

Pour verrouiller le clavier, appuyez sur << et maintenez-le
enfoncé pendant au moins cing secondes. Répétez pour
déverrouiller le clavier.

Veuillez noter: Il est également possible d'activer cette
fonction pendant la cuisson. Pour des raisons de sécurité, la
fonction peut étre éteinte en tout temps en appuyant sur
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O TABLEAU DE CUISSON

" FR

) ) o RETOURNEMENT NIVEAU ET
CATEGORIES D'ALIMENTS QUANTITE SUGGEREE (dtésiesnsw(?:)de ACCESSOIRES
.................................................................................. ! . —
e OAGNES - S N 057359 . j AR,
Roti (cuisson 0) 0,6-2kg - 3
Roti de boeuf : “Tr 4
Hamburgers (cuisson 0) 1,5-3cm 3/5 .~ PR r
Rt 06-25 kg - 3
Réti de porc : ‘T’ y)
VIANDES Saucisses 1,5-4cm 2/3 ~—— ~ r
Entier 06-3kg - N 2_r
Poulet roti ) o - 7
Filet & poitrine T-5cm 2/3 — PR r
» 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Brochettes o tnegrile 2 I STTTA S
Filets 0,5-3(cm) - 3 2
POlSSON : : ‘\...3...]' %
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Filets surgelés . o 22738 ) TR e
3
Pommes de terre 05-15kg -
Légumes rotis Légumes étouffés 0,1-0,5 kg chacun - 3
Légumes rotis 05-15kg - 3
Pommes de terre un léchefrite - _\_”i_m’_
, . . 3
LEGUMES Tomates un lechefrite - —r
Poivrons un lechefrite - ,\%ﬁ
Légumes en gratin i X ' 3
Broccolis un lechefrite - —n
. : 3
Chou-fleur un léchefrite - —r
I N x-S S nlechefiie - e,
A . , . 3
Gateaux au levain en moule Génoise 0,5-12kg - aA—1r
Biscuits 0,2-06kg - 3
GATEAUX & Pate a choux un lechefrite - 3
PATISSERIES A . 3
Gateaux & tartes garnies Tarte 04-16kg - —r
Strudel 04-16kg - 3
. 3
o Tarte AUXFIUIES e 052K . j e,
QUICHEET i ) 2
. TARTE R R ke "
Petits pains & 60 - 150 g chacun - 3
Pain carré & 400 - 600 g chacun - -\éu-
PAIN
o 2
Gros pain & 0,5-2,0kg -
N 3
o DG eeS O e 200-300g chacun ‘ S
Fine ronde - plateau - 2
PIZZA Epaisse ronde - plateau - 2
Produits surgelés 1-4 couches - 2
[ ~ Y ==———P] L L — TS
ACCESSOIRES Plaque de cuisson ou Lechefrite /
plaque de cuisson ou plat  Lechefrite / Plaque de Lechefrite contenant

Grille métallique

moule a gateau
sur la grille métallique

de cuisson sur la grille

métallique

cuisson

500 ml d'eau
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“%| TABLEAU DE CUISSON CHALEUR PULSEE + VAPEUR

RECETTE Ny DF  PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (C) DUREE (MIN.) :éé:::;ﬁ‘iz
Petit pain / Biscuits FAIBLE Oui 140 - 150 35-55 2
Petit gateau / Muffins FAIBLE Oui 160 - 170 30-40 2
Gateaux a pate levée FAIBLE Oui 170-180 40-60 _\““_i._,._’_
Génoise FAIBLE Oui 160 - 170 30-40 —
Fougasse FAIBLE Oui 200- 220 20- 40 2
Pain (miche) FAIBLE Oui 170 -180 70-100 o
Petit pain FAIBLE Oui 200 - 220 30- 50 o
Baguettes FAIBLE Oui 200- 220 30- 50 o
Pommes de terre réties MOYEN Oui 200- 220 50 - 70 o
Veau / Beeuf / Porc 1 kg MOYEN Oui 180 - 200 60 - 100 o
Veau / Beeuf / Porc (morceaux) MOYEN Oui 160 - 180 60-80 1;
Rosbif saignant 1 kg MOYEN Oui 200- 220 40-50 o
Rosbif saignant 2 kg MOYEN Oui 200 55- 65 o
Gigot d'agneau MOVYEN Oui 180 - 200 65-75 o
Jarrets de porc en ragoGt MOYEN Oui 160 - 180 85-100 L
Poulet / pintade / canard 1 - 1,5 kg MOYEN Oui 200- 220 50 - 70 o
Morceaux de poulet / pintade / canard MOYEN Oui 200 - 220 55-65 ,‘i,
I(_t?:)grrleerl?gz,fcac:ﬁi:gettes, aubergines) MOYEN oul 180-200 2540 L
Filet de poisson ELEVE Oui 180 - 200 15-30 3
e N J ~ - SN
ACCESSOIRES Grille métallique ELZ%?:SS;:?ZC;E?IE cu%sés%hnegff%\/a?ggtéiigseon Lechefrite / Plaque de  Léchefrite contenant 500

X 1 . s cuisson ml d'eau
grille métallique sur la grille métallique
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TABLEAU DE CUISSON

) ) . ) CLAYETTE ET
RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C)  DUREE (MIN.) ACCESSOIRES
. 2
= Oui 170 30-50 2
Gateaux a pate levée / Génoise Oui 160 30-50 —r
ou 160 0-50 A e
Gateaux fourrés Oui 160 - 200 30-85 L3
(gateau au fromage, strudel, tarte aux
pommes) Oui 160 - 200 3590 A
=] oui 150 20-40 3
Oui 140 30-50 4
Biscuits / Petit pain
Oui 140 30-50 4o
. 5 3 1
Oui 135 40-60 e
=] Oui 170 20- 40 3
Oui 150 30-50 4
Petits gateaux / Muffins
Oui 150 30-50 4o
. 5 3 1
Oui 150 40-60 s
= Oui 180 - 200 30-40 >
—r
. 4 1
Chouquettes Oui 180 - 190 35-45 —
. . 5 3 1
Oui 180 - 190 35-45 N
=] Oui 90 110- 150 }
j W
. : 4 1
Meringues Oui 90 130-150 A=, -
. . 5 3 1
Oui 90 140-160 s 1 -
=] Oui 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pain / Fougasse
Oui 190 - 230 20-50 4
. o . A 5 3 1
Pizza (Mince, épaisse, focaccia) Oui 220-240 25-50% A, A—r
. 3
=] Oui 250 10-15 3
Pizza surgelée Oui 250 10-20 -\;u- - ] -
Oui 220 - 240 15-30 T
4 3
Oui 180 - 190 45-55 o
Tourtes ' B B 4 1
(Tourtes aux légumes, quiches) Ou 180~ 190 45-60 ~e=e AR
oui 180 - 190 as-70% > 3 T
3
E Oui 190 - 200 20-30
Vol-au-vent/Feuilletés Oui 180 - 190 20-40 4 1
%’ —_—
- . 5 3 1
Oui 180 - 190 20- 40 e e
FONCTIONS =] il [~ = E oo
Convection  Chaleur pulsée Convection forcé Grill Turbo Grill Grosses Pieces Cook 4 Eco Air pulsé

Whj;lﬁool
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CLAYETTEET

RECETTE FONCTION  PRECHAUFFAGE  TEMPERATURE (°C) DUREE (Min.) ACCESSOIRES
Lasagnes / pates cuites / cannellonis / EI oui 190 - 200 45 - 65 3
tartes —J

3
Agneau / Veau / Boeuf / Porc 1 kg EI Oui 190 - 200 80-110

2
Ro6ti de porc avec grattons 2 kg R - 170 110-150
Poulet/lapin/canard 1 kg =] Oui 200-230 50-100 3,
Dinde / oie, 3 kg =] ou 190 - 200 80-130 2 |
Poisson au four/en papillote ) 3

O 180 - 200 40-60

(en filet, entier) Izl o —
Légumes farcis ) B B 2
(tomates, courgettes, aubergines) oul 180 - 200 2060 AF=r
Rotie [] . 3 (Elevée) 3-6 L3
Filet de poisson / Entrecotes Ifl - 2 (Moy) 20-30%** _\_‘f"n_’_ 1 3 r
Saucisses / brochettes / cotes levées / . ) e 5 4
hamburgers Ifl 2 -3 (Moy — Haute) 15-30 ~— e
Poulet roti 1-1,3 kg [wl - 2 (Moy) ss-70% 2 aly
Cuisse d'agneau / Jarrets ": - 2 (Moy) 60 - 90 *** L 3 J
Pommes de terre roties . - 2 (Moy) 35 - 55 *** L 3 J
Légumes gratinés T - 3 (Elevée) 10-25 L 3 J

Biscuits @ Oui 135 50-70 5 4 3 !

Biscuits
= A 5 3 2 1

Tartes gs Oui 170 50-70 N T TN T

, = .

izz

Repas complet : tarte aux fruits (niveau . . N 5 3 1
5)/ lasagne (niveau 3)/ viande (niveau 1) Oui 190 40-120 AFs A, L
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau
5) / 1égumes grillés (niveau 4) / lasagnes Iy ) N 5 4 2 1

; ) . ) Oui 190 40-120 = =
(niveau 2) / découpes de viande (niveau Menu A= PR PN ——— P R
1)
Lasagnes & Viandes Oui 200 50-100* qéF \ ! j
Viandes & pommes de terre Oui 200 45-100*% _\‘é“_ \ ] j
Poisson & légumes Oui 180 30-50* _\_”4|__._,._,_ \ ! ]
Rétis farcis ¢ - 200 80-120% 3 |
Coupes de viande +« ) 200 50-100 * 3

(lapin, poulet, agneau)

* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.
**Tourner les aliments a mi-cuisson.
*** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments.

Les temps de cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire).
Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.

Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les.

Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules a gateau et des plats de cuisson en métal foncé. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et
accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

Aceeenn ~ L s P J - M
ACCESSOIRES ) 1 Plaque ple;usson ou LeChefme / plaque'de Lechefrite / Plaque de  Lechefrite contenant 500
Grille métallique moule a gateau surla  cuisson ou plat de cuisson : :
X 1 . i cuisson ml d'eau
grille métallique sur la grille métallique
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

" FR

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.
N'utilisez pas de nettoyeur a

vapeur. !
I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

+ Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibre
humide.
Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes de
détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

« N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si 'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de l'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Apres chaque utilisation, laissez le four refroidir et
ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore
tiede, pour enlever les dépots ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour essuyer la condensation qui
s'est formée a la suite de la cuisson d'aliments a haute
teneur en eau, laissez le four refroidir completement, et
essuyez-le ensuite avec un linge ou une éponge.

. S'ily a des taches tenaces dans le four, nous vous
conseillons d'utiliser la fonction de nettoyage
automatique pour de meilleurs résultats.

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Utilisez des gants de protection.
L'appareil doit étre débranché
de lI'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

+ Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

+ La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de
lavage apres I'utilisation, en les manipulant avec des
maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus alimentaires
peuvent étre enlevés en utilisant une brosse ou une
éponge.

MAINTENANCE DU RESERVOIR

Pour que le four fonctionne toujours de fagcon optimale et
pour prévenir I'accumulation de dépots de calcaire avec
le temps, nous vous conseillons d'utiliser les fonctions
«Vidange » et « Détartrer » régulierement.

Aprés une longue période d'inutilisation de la fonction "
Chaleur Pulsée + vapeur " il est fortement suggéré d'activer
un cycle de cuisson a vide en remplissant totalement le
réservoir.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

Débranchez le four de I'alimentation électrique.
Enlevez les supports de grille.

Dégagez le capot de I'ampoule.

Remplacez I'ampoule.

Replacez le couvercle de la lampe en poussant
fermement jusqu’a ce qu'il soit bien en place.

Replacez les supports de grille.
Rebranchez le four a I'alimentation électrique.

vk wN =

N o

Veuillez noter : Utilisez uniquement des ampoules halogenes
de 20-40 W/230 V~, type G9, T300 °C. Lampoule utilisée dans
le produit est spécifiquement congue pour des appareils
domestiques et n'est pas adaptée pour un éclairage général
de la piece dans la maison (Réglementation CE 244/2009). Ces
ampoules sont disponibles aupres de notre Service apres-
vente.

- Ne manipulez pas les ampoules a halogéne a mains nues, les
traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE
1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et

abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés.

I

2. Fermezle plus possible la porte. Tenez la porte

fermement avec les deux mains, ne la tenez pas par la

poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant de la fermer
tout en la tirant vers le haut en méme temps jusqu'a ce
gu'elle soit libérée de son logement. Placez la porte de

c6té, I'appuyant sur une surface souple.

GUIDE DE DEPANNAGE

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour

aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis et
attacher la partie supérieure sur son appui.

. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

Appliquez une légére pression pour vous assurer que
les loquets sont bien placés.

\

. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est

alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez
les étapes précédentes : La porte pourrait
sendommager si elle ne fonctionne pas correctement.

PROBLEME CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne fonctionne pas.
principale.

Coupure de courant.
Débranchez de l'alimentation

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléeme
persiste.

L'écran affiche la lettre « F » suivi d'un
numéro ou d'une lettre.

Défaillance du four.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
contactez le Service Aprés-vente le plus pres.

Le four ne chauffe pas.
La fonction ne démarre pas. pas.

Le mode « DEMO » ne fonctionne = Accédez au mode « DEMO » & partir des « REGLAGES » et

sélectionnez « Off ».

L'ampoule s'éteint.

Le mode « ECO » s'active.

Accédez au mode « ECO » & partir des « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

La porte ne s'ouvre pas.

Cycle de nettoyage en cours.

Attendez la fin de la fonction et laissez le four refroidir.

=2« = ™ Voustrouverezles politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires
Hi--|0 sur le produit:
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu
«  Enutilisant le code QR
p— +  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
[ ] livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes
figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.
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Guida rapida

@ WHIRLPOOL

=D

Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

prodotto su www.whirlpool.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

—_—

Pannello comandi

2. Ventola
3. Resistenza circolare
(non visibile)

4. Griglie laterali
(il livello e indicato sulla parte
frontale del forno)

Porta

Cassetto per lI'acqua
Resistenza superiore / grill
Luce

Targhetta matricola

(da non rimuovere)

10. Resistenza inferiore

(non visibile)

0N W,

1.ON / OFF

Per accendere e spegnere il forno
o arrestare un funzione attiva.

2. TASTI DI ACCESSO DIRETTO
ALLE FUNZIONI

Per accedere rapidamente alle
funzioni e al menu.

3. TASTO DI NAVIGAZIONE MENO

Per scorrere i menu e ridurre
le impostazioni o i valori delle
funzioni.

4. INDIETRO

Per tornare alla schermata
precedente.

Durante la cottura, permette di
modificare le impostazioni.

5. DISPLAY

Per avviare immediatamente una
funzione.

6. CONFERMA

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

6 7 8 9

7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIU
Per scorrere i menu e aumentare
le impostazioni o i valori delle
funzioni.

8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
OPZIONI E FUNZIONI

Per impostare rapidamente le
funzioni, la durata, le impostazioni
e i preferiti.

9. AVVIO

Per avviare una funzione
utilizzando i valori impostati o di

base.
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GLI ACCESSORI

GRIGLIA LECCARDA TEGLIA GUIDE SCORREVOLI*
Da usare per la cottura degli | Da posizionare sotto la Da usare per cuocere Per facilitare I'inserimento o
alimenti o come supporto | griglia per raccogliere i prodotti di panetteria e la rimozione degli accessori.
per pentole, tortiere e altri succhi di cottura o come pasticceria, ma anche carne
utensili da cucina. piastra per cuocere carni, arrosto, pesce al cartoccio,

pesci, verdure, focacce, ecc. | ecc.
* Disponibile solo su alcuni modelli
Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza.
INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI MONTARE LE GUIDE SCORREVOLI (SE PRESENTI)

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare  Togliere dal forno le griglie laterali e rimuovere la
sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato  protezione in plastica dalle guide scorrevoli.

orientato verso l'alto. Ancorare alla griglia laterale la clip superiore della
Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si guida e farla scivolare fino a fine corsa. abbassare
inseriscono orizzontalmente come la griglia. in posizione l'altra clip. Per fissare la guida,
TOGLIERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI premere la parte inferiore della C|ip contro la griglia

laterale. Assicurarsi che le guide possano scorrere
liberamente. Ripetere questa operazione sull’altra
griglia laterale, allo stesso livello.

Nota: le guide scorrevoli possono essere montate a qualsiasi
livello.

« Pertogliere le griglie, sollevarle e sganciare la
parte inferiore dalla sede tirandola leggermente: a
questo punto & possibile rimuovere le griglie.

« Perrimontare le griglie, inserirle dapprima nelle
sedi superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo
sollevato, quindi abbassarle in posizione nelle sedi
inferiori.

’ Whjr/lﬁool



FUNZIONI

T

y 6™ SENSE

sese Questa funzione permette la cottura
completamente automatica di tutte le pietanze
(lasagne, carne, pesce, verdure, torte dolci e salate,
pane, pizza).

Per utilizzare al meglio questa funzione si
raccomanda di seguire le indicazioni della tabella di
cottura.

E}@ TERMOVENTILATO + VAPORE

Combinando le proprieta del vapore con
quelle della cottura termoventilata, questa funzione
permette di ottenere una cottura piacevolmente
croccante e dorata all'esterno mantenendo l'interno
tenero e succoso. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di scegliere un livello di vapore ALTO per il
pesce, MEDIO per la carne e BASSO per pane e dolci.
TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu
ripiani (massimo tre) alimenti diversi che richiedono
la medesima temperatura di cottura. Questa funzione
permette di eseguire la cottura senza trasmissione di
odori da un alimento all'altro.

FUNZIONI TRADIZIONALI

«  VENTILATO

Per cuocere carni o torte ripiene su un solo
ripiano.

- FUNZIONI COOK 4

Per cuocere contemporaneamente su quattro
ripiani alimenti diversi che richiedono la
medesima temperatura di cottura. Questa
funzione puo essere utilizzata per cuocere
biscotti, torte, pizze (anche surgelate) e per
preparare un pasto completo. Per ottenere
risultati ottimali si raccomanda di seguire la
tabella di cottura.

« TURBO GRILL

Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast
beef, polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda
per raccogliere i liquidi di cottura: posizionarla
un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di
acqua potabile.

- CIBI SURGELATI

Questa funzione seleziona automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per 5
diverse categorie di alimenti pronti surgelati. Non
€ necessario preriscaldare il forno.

«  FUNZIONI SPECIALI

»  MAXI COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare

la carne durante la cottura per ottenere

una doratura omogenea su entrambi i lati.

E preferibile irrorarla di tanto in tanto con il

fondo di cottura per evitare che si asciughi
eccessivamente.

» LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di

impasti dolci o salati. Per preservare la qualita
della lievitazione, non attivare la funzione se il
forno é ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

» SCONGELARE

Per velocizzare lo scongelamento degli
alimenti. Disporre gli alimenti sul ripiano
intermedio. Si suggerisce di lasciare I'alimento
nella sua confezione per impedire che si
asciughi eccessivamente all'esterno.

» TIENI'IN CALDO

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena
cotti.

» ECO TERMOVENTILATO

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne

su uno stesso ripiano. La circolazione
intermittente dell'aria impedisce un'eccessiva
asciugatura degli alimenti. In questa funzione
ECO la luce rimane spenta durante la cottura.
Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare quindi
i consumi energetici, la porta forno non deve
essere aperta fino a completamento della
cottura del cibo.

STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce,
gratinare verdure o dorare il pane. Per la grigliatura

Ao ve

delle carni, si consiglia di utilizzare una leccarda
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.
_94] PRERISC RAPIDO
Per riscaldare rapidamente il forno.
TIMER
Per modificare i tempi di cottura delle funzioni.
@ CONTA MINUTI
Per impostare il timer senza attivare una
funzione.
PULIZIA
« PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI
Per eliminare gli schizzi dovuti alla cottura
attraverso un ciclo di funzionamento a
temperatura molto elevata. E' possibile
selezionare due cicli di autopulizia: un ciclo
completo (Pirolisi) e un ciclo piu breve (Pirolisi
Eco). Si suggerisce di utilizzare il ciclo rapido a
intervalli regolari e quello completo solo in caso
di forno molto sporco.
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« SCARICO ACQUA
Per svuotare automaticamente la caldaia,
evitando che rimangano residui d'acqua quando
I'apparecchio deve restare inutilizzato per un
certo periodo.

« DECALCIFICAZIONE

Per rimuovere i depositi di calcare dalla caldaia.
Si consiglia di attivare la funzione a intervalli
regolari. In caso contrario, sul display comparira
un messaggio per ricordare che € necessario
pulire il forno.

@Q IMPOSTAZIONI
Per regolare le impostazioni del forno.

Attivando la modalita “ECO’, la luminosita del display si
riduce e la luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare

PRIMO UTILIZZO

energia. Il display si riattiva automaticamente premendo un
tasto qualsiasi.

Se la modalita “DEMO” e impostata su “On’, tutti i comandi
sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno non
viene riscaldato. Per disattivare questa modalita, accedere a
"DEMO” dal menu “IMPOSTAZIONI" e scegliere “Off".
Selezionando “RESET", 'apparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le
impostazioni successive vengono cancellate.

PREFERITI
Per richiamare la lista delle 10 funzioni preferite.

1. SELEZIONARE LA LINGUA

Alla prima accensione, & necessario impostare lingua e ora:
Sul display compare “English”.

Premere + o — per scorrere tra le lingue disponibili e
selezionare quella desiderata.

Premere v per confermare la selezione.

Nota: la lingua potra essere cambiata successivamente
selezionando "LINGUA" nel menu “IMPOSTAZIONI" accessibile
premendo & .

2.IMPOSTARE LASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza elettrica
compatibile con una rete domestica di capacita superiore
a 3 kW (16): nel caso si disponga di una potenza inferiore, &
necessario diminuire questo valore (13).

Premere 4+ o — per selezionare 16 “Alto” 0 13 “Basso” e
premere v/ per confermare.

USO QUOTIDIANO

3.IMPOSTARE LORA

Dopo avere selezionato la potenza, & necessario impostare
I'ora: sul display lampeggiano le due cifre relative all'ora.

Premere + o — per impostare I'ora corrente e premere v :
sul display lampeggiano le due cifre relative ai minuti.
Premere + o — per impostare i minuti e premere v per
confermare.

Nota: dopo un'interruzione prolungata della corrente potrebbe

essere necessario impostare nuovamente l'ora. Selezionare

"“OROLOGIO" nel menu “IMPOSTAZIONI", accessibile premendo
&

4. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puod rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato
di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno. Riscaldare il forno a 200°C
per circa 1 ora utilizzando preferibilmente una funzione
ventilata (“Termoventilato” o “Ventilato”).

Nota: si raccomanda di ventilare la stanza dopo il primo
utilizzo.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere [@] per accendere il forno: il display mostrera
['ultima funzione utilizzata o il menu principale.

Per selezionare una funzione & possibile premere l'icona
corrispondente (per le funzioni principali) oppure
scegliere la voce desiderata da un menu: Per selezionare
una funzione da un menu (il display mostrera la prima
voce disponibile), premere 4 o0 — per selezionare la voce
desiderata, quindi premere v per confermare.

2.IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo avere selezionato la funzione desiderata e possibile
modificarne le impostazioni. Il display mostra in sequenza i
valori che e possibile modificare. Premendo <« ¢ possibile
modificare nuovamente l'impostazione precedente.
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TEMPERATURA / LIVELLO GRILL / LIVELLO VAPORE

-@__.__ |

Quando il valore lampegagia sul display, premere + o — per
regolarlo, quindi premere v per confermare e procedere
con le impostazioni seguenti (per i valori che & possibile
modificare).

Usare la stessa procedura per impostare la potenza del grill:
Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill: 3 (alto), 2
(medio), 1 (basso).

Nella funzione “Termoventilato + Vapore’, & possibile
scegliere la quantita di vapore tra i sequenti valori: 1
(Basso), 2 (Medio), 3 (Alto).

Nota: una volta attivata la funzione, sara possibile modificare la
temperatura o la potenza del grill usando 4+ o0 — .

DURATA

Quando l'icona & lampeggia sul display, premere + o
— per impostare il tempo di cottura desiderato, quindi
premere v/ per confermare. E possibile non impostare
la durata se si preferisce gestire manualmente il tempo
di cottura: Premere v o [>] per confermare e avviare la
funzione. Selezionando questa modalita non & possibile
programmare un avvio ritardato.

Nota: durante la cottura, premendo @& é possibile regolare |l
tempo impostato: premere + o — per modificare il valore,
quindi premere v/ per confermare.

FINE COTTURA (AVVIO RITARDATO)

In molte funzioni, una volta impostato un tempo di
cottura é possibile posticipare I'avvio della funzione
programmando l'ora di fine. Il display mostra l'ora di fine
mentre l'icona @ lampeggia.

Premere + o — per impostare l'ora di fine cottura
desiderata, quindi premere v per confermare e attivare la
funzione. Inserire gli alimenti nel forno e chiudere la porta:
la funzione si avviera automaticamente dopo un periodo
di tempo calcolato per terminare la cottura all'orario
impostato.

Nota: programmare l'avvio ritardato di una cottura, disattiva in
ogni caso la fase di preriscaldamento del forno: la temperatura
desiderata viene raggiunta gradualmente, quindi i tempi di
cottura si allungheranno leggermente rispetto a quanto
indicato nella tabella di cottura. Durante il tempo di attesa, &
possibile premere + o — per regolare l'ora di fine
programmata oppure premere << per modificare altre
impostazioni. Premendo @ , e possibile alternare la
visualizzazione tra l'ora di fine cottura e la durata.

T
.6 SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la modalita,
la temperatura e la durata di cottura piu adatte per
ottenere risultati ottimali. Alla richiesta, sara sufficiente
indicare le caratteristiche degli alimenti per ottenere un
risultato ottimale.

PESO /ALTEZZA /PIZZA (LIVELLI TEGLIA ROTONDA)
6

sssss

Perimpostare questa funzione correttamente, seguire le
indicazioni che compaiono sul display, impostare i valori
desiderati premendo + o —, quindi premere v per
confermare.

GRADO DI COTTURA / DORATURA

In alcune funzioni 6th Sense & possibile regolare il grado di
cottura.

desiderato tra la cottura al sangue (-1) e un risultato ben
cotto (+1). Premere v o [>] per confermare e avviare la
funzione. Allo stesso modo, in alcune funzioni 6th Sense &
possibile regolare il grado di doratura tra un valore minimo
(-1) e un valore massimo (1).

.COTTURA A VAPORE

Selezionando la funzione “Termoventilato + Vapore” o

una delle altre funzioni 6™ Sense preimpostate, & possibile
cuocere qualsiasi tipo di pietanza con I'uso del vapore.

Il vapore penetra negli alimenti in modo piu veloce

e uniforme rispetto alla sola aria calda utilizzata nelle
funzioni tradizionali: questa azione riduce i tempi di
cottura, preservando le preziose sostanze nutritive degli
alimenti e assicurando risultati eccellenti e saporiti in
tutte le preparazioni. E importante che la porta del forno
rimanga chiusa per l'intera durata della cottura a vapore.

Per procedere alla cottura a vapore, sara necessario
riempire il serbatoio interno del forno usando il cassetto
posto sul pannello comandi.

Quando il display mostra i messaggi "AGGIUNGI ACQUA”
0 "RIEMPI CASSETTO’, aprire il cassetto premendolo
leggermente. Versare acqua potabile finché compare

il messaggio "SERBATOIO PIENO”. Il serbatoio ha una
capienza massima di circa 1,5 litri.

Chiudere il cassetto spingendolo con attenzione verso il
pannello finché non e completamente chiuso. Il cassetto
deve restare sempre chiuso, tranne quando € necessario
rabboccare l'acqua.

=
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Sara necessario aggiungere acqua solo se il livello del
serbatoio non é sufficiente per completare la cottura.

Si raccomanda di non riempire il serbatoio a forno spento
o prima che compaia il messaggio corrispondente sul
display.

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere
applicato le impostazioni preferite, premere [>] per
attivare la funzione prescelta.

Se & stato impostato un ritardo, premendo [>] sara
possibile saltare questa fase per avviare subito la funzione
programmata.

Nota: dopo avere selezionato una funzione, il display consiglia il
livello piti adatto per quella funzione.

La funzione avviata pud essere interrotta in qualsiasi momento
premendo [D].

Se il forno € caldo e la funzione prevede una determinata
temperatura massima, sul display compare un messaggio
corrispondente. Premere < per tornare alla schermata
precedente e scegliere un'altra funzione, oppure attendere
il completo raffreddamento del forno.

4. PRERISCALDAMENTO
In alcune funzioni, & prevista una fase di preriscaldamento

del forno: una volta avviata la funzione, il display segnala
che si é attivata la fase di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il display
indicheranno che il forno ha raggiunto la temperatura
impostata e comparira la richiesta “AGG. ALIMENTO".

A questo punto aprire la porta, infornare gli alimenti,
chiudere la porta e avviare la cottura premendo v o [>].

Nota: introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud avere effetti negativi sui risultati della
cottura. Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento,
guesta si interrompe temporaneamente.

Il tempo di cottura non comprende la fase di
preriscaldamento. La temperatura finale del forno puo
essere modificata usando + o —.

5. METTERE IN PAUSA LA COTTURA / GIRARE O
CONTROLLARE GLI ALIMENTI

Aprendo la porta, le resistenze vengono disattivate e la
cottura viene temporaneamente interrotta.

Per riprendere la cottura, chiudere la porta.

Alcune funzioni 6th Sense prevedono che gli alimenti
vengano girati durante la cottura.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e da
un messaggio corrispondente sul display. Aprire la porta,
eseguire |'operazione indicata sul display, chiudere la porta
e premere [>] per continuare la cottura.

Allo stesso modo, quando manca il 10% del tempo di
cottura impostato, il forno richiede di controllare gli
alimenti.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e

da un messaggio corrispondente sul display. Controllare

gli alimenti, chiudere la porta e premere [>]0 v per
continuare la cottura.

Nota: premendo [>] & possibile ignorare le operazioni richieste.
In ogni caso, una volta trascorso un certo tempo senza che
l'operazione venga esequita, il forno riprende
automaticamente la cottura.

6. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale acustico
e il display indicheranno che la cottura & terminata.

Premere [=] per continuare la cottura in modalita manuale
(senza timer) o premere + per prolungare il tempo di
cottura impostando una nuova durata. In entrambi i casi, i
parametri di cottura saranno mantenuti.

DORATURA

Con alcune funzioni, alla fine della cottura il forno consente
di dorare la superficie del cibo grazie all'utilizzo del grill.

Quando il display mostra il messaggio corrispondente,
premendo v’ viene avviato un ciclo di doratura di cinque
minuti. Questa funzione puo essere interrotta in qualsiasi
momento premendo [@] per spegnere il forno.

. PREFERITI

Al termine della cottura, sul display compare un messaggio
che propone di salvare la funzione nella lista dei preferiti
conunnumeroda 1a10.

Se si desidera salvare la funzione tra i preferiti e
memorizzare le impostazioni correnti per usi successivi
premere v/, oppure premere < per ignorare la richiesta.
Dopo avere premuto v, premere + 0 — per selezionare il
numero di posizione, quindi premere v per confermare.
Nota: se la memoria & piena o la posizione ¢ gia occupata,
viene chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione
precedente.

Per richiamare successivamente le funzioni salvate premere
Q :il display mostrera la lista delle funzioni preferite.
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Premere + o — per selezionare la funzione, confermarla
premendo v e attivarla premendo [>].

.PULIZIA
« PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI

Non toccare il forno durante il ciclo di pirolisi.
Tenere i bambini e gli animali lontani dal forno
durante e dopo(fino a una completa areazione
della stanza) il ciclo di pirolisi.

Prima di attivare la funzione rimuovere tutti gli accessori
dal forno, comprese le guide laterali. Se il forno & installato
sotto un piano di cottura, accertarsi che durante il ciclo di
pulizia automatica i bruciatori o le piastre elettriche siano
spente. Per ottenere risultati ottimali, prima di usare la
funzione di pirolisi si consiglia di eliminare i residui dalla
cavita e di pulire il vetro interno della porta.

Si consiglia di attivare la funzione di pirolisi soltanto se
I'apparecchio & molto sporco o emana cattivi odori durante
la cottura.

Premere F2 per visualizzare “Pirolisi” sul display.

Premere + o — per selezionare il ciclo desiderato, quindi
premere v/ per confermare. Dopo avere selezionato un
ciclo, & possibile premere 4 0 — per impostare |'ora di fine
cottura (o di avvio ritardato) e premere v per confermare.

Alla richiesta, pulire la porta e rimuovere tutti gli accessori,
quindi chiudere la porta e premere [>]: il forno avvialil
ciclo di autopulizia e la porta si blocca automaticamente:
sul display compare un messaggio di avviso mentre un
conto alla rovescia indica lo stato di avanzamento del ciclo
in corso.

A ciclo ultimato, la porta rimane bloccata fino a quando
non viene raggiunta una temperatura sicura.

Nota: Il ciclo pirolitico pud essere attivato anche quando il
serbatoio e pieno dacqua.

+SCARICO

Questa funzione permette di scaricare I'acqua per impedire
che ristagni nel serbatoio. Per un utilizzo ottimale
dell'apparecchio, si consiglia di effettuare sempre lo scarico
ogni volta che si utilizza il forno con un ciclo a vapore.

Una volta selezionata la funzione
“Scarico acqua’; premere [>] e
seguire le azioni indicate: aprire
la porta e appoggiare una caraffa
capiente sotto |'ugello di scarico,
situato nella parte in basso a
destra del pannello. Una volta
iniziato lo scarico, tenere la caraffa
in posizione fino al termine del

T
processo. La durata media dello scarico a pieno carico e di
circa tre minuti.

Se necessario, & possibile mettere in pausa il processo di
scarico premendo il pulsante INDIETRO o STOP (per esempio
nel caso in cui la caraffa fosse gia piena d'acqua a meta del
processo di scarico).

La caraffa deve avere una capienza minima di 2 litri.

Nota: per garantire che l'acqua sia fredda, non & possibile eseguire
questa attivita prima che siano trascorse 4 ore dall'ultimo ciclo (o
dall'ultima volta che il prodotto e stato alimentato). Durante
questo tempo di attesa il display mostrera il seguente feedback
“’ACQUA E CALDA - ATTENDERE"

« DECALCIFICAZIONE

Questa funzione speciale, che viene attivata
periodicamente, ha lo scopo di mantenere il serbatoio e il
circuito del vapore in condizioni ottimali.

[l messaggio <DECALCIFICARE> verra visualizzato sul
display, per ricordare di eseguire questa operazione
regolarmente.

Il fabbisogno di decalcificazione viene attivato dal numero
di cicli di cottura a vapore eseguiti o dalle ore di lavoro

del bollitore a vapore dall’'ultimo ciclo di decalcificazione
(vedere la tabella sottostante).

Si consiglia la
decalcificazione

22 ore di cottura a vapore

20 cicli di cottura a vapore ¢ Non é possibile eseguire un

: ciclo a vapore fino a quando :
: non viene eseguito un ciclo :
: di decalcificazione

La procedura di decalcificazione puo essere eseguita
ogniqualvolta I'utente desideri una pulizia pit profonda del
serbatoio e del circuito del vapore interno.

La durata media della funzione & di circa 180 minuti. Dopo
avere avviato la funzione, eseguire le operazioni indicate
sul display.

Nota: & possibile mettere in pausa la funzione; se tuttavia si
sceglie di annullarla, sara necessario ripetere I'intero ciclo di
decalcificazione dall'inizio.

» FASE 1: SCARICO IN CORSO (fino a 3 min.)

Quando il display visualizza <POSIZIONARE UN
CONTENITORE SOTTO LUGELLO>, procedere con lo scarico
come descritto nel paragrafo dedicato allo Scarico.

Nota: per garantire che 'acqua sia fredda, non e possibile eseguire
questa attivita prima che siano trascorse 4 ore dall'ultimo ciclo (o
dall'ultima volta che il prodotto e stato alimentato). Durante
questo tempo di attesa il display mostrera il seguente feedback
“’/ACQUA E CALDA - ATTENDERE",

La caraffa deve avere una capienza minima di 2 litri.
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» FASE 2: DECALCIFICAZIONE IN CORSO (~120 min.)
Quando il display visualizza <AGG. 1,7 L DI SOLUZIONE>,
versare la soluzione decalcificante nel cassetto. Si consiglia
di preparare la soluzione decalcificante versando 3 bustine
(corrispondenti a 75g) di anticalcare specifico Oven WPRO *
in 1,7 litri d'acqua potabile a temperatura ambiente.

=75¢

Una volta versata la soluzione decalcificante allinterno

del cassetto, premere [>] per avviare il processo di
decalcificazione principale. Le fasi di decalcificazione non
richiedono la presenza dell’'utente davanti all'apparecchio. Al
termine di ogni fase, verra riprodotto un feedback acustico

e il display mostrera le istruzioni per procedere con la fase
successiva.

»  FASE 3: SCARICO IN CORSO (fino a 3 min.)
Quando il display visualizza<POSIZIONARE UN
CONTENITORE SOTTO LUGELLO>, procedere con lo scarico
come descritto nel paragrafo dedicato allo Scarico.

» FASE 4: RISCIACQUO (~20 min.)

Il ciclo di risciacquo ha la funzione di pulire il serbatoio e il
circuito del vapore.

Quando il display visualizza <AGGIUNGERE ACQUA PER
RISCIACQUARE>, versare l'acqua potabile nel cassetto,
fino a quando il display mostra“SERBATOIO PIENO’, quindi
premere [>] per avviare il primo risciacquo.

FASE 5: SCARICO (fino a 3 min.)
»  FASE 6: RISCIACQUO (~20 min.)
FASE 7: SCARICO (fino a 3 min.)
> FASE 8: RISCIACQUO (~20 min.)

FASE 9: SCARICO (fino a 3 min.)

Dopo l'ultima operazione di scarico premere OK per
completare la decalcificazione.

Quando la procedura di decalcificazione & completata, sara
possibile utilizzare tutte le funzioni del vapore.

*|I decalcificante WPRO e il prodotto professionale consigliato
per il mantenimento delle migliori prestazioni della funzione
vapore nel forno. Sequire le istruzioni riportate sulla confezione
del prodotto. Per ordini e informazioni, contattare il Servizio
Assistenza o www.whirlpool.eu

Whirlpool non sara responsabile per i danni causati
dall'impiego di altri prodotti di pulizia reperibili in commercio.

v

™

M

N

X

. CONTA MINUTI

Quando il forno € spento, il display puo essere utilizzato
come conta minuti. Per attivare questa funzione, assicurarsi
che il forno sia spento e premere + o — : sul display
lampeggera l'icona @& .

Premere + o — per impostare il tempo desiderato, quindi
premere v per attivare il timer.

Un segnale acustico e il display avviseranno che il conto
alla rovescia é terminato.

Nota: il conta minuti non attiva nessun ciclo di cottura.
Premere + o — per modificare il tempo impostato sul timer.
Dopo avere attivato il conta minuti, & anche possibile
selezionare e attivare una funzione.

Premere per accendere il forno, quindi selezionare la
funzione desiderata.

Una volta avviata la funzione, il timer continuera
autonomamente il conto alla rovescia senza interferire sulla
funzione stessa.

Nota: Durante questa fase non sara possibile vedere il conta
minuti (sara visualizzata solo l'icona @ ), ma il conto alla
rovescia continuera. Per tornare a visualizzare il contaminuti,
premere per interrompere la funzione correntemente
attiva.

.BLOCCO TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto < per almeno cinque
secondi. Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Nota: questa funzione puo essere attivata anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, € possibile spegnere il forno in
qualsiasi momento premendo [@].
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|
AT
6 TABELLA DI COTTURA

A GIRARE . LIVELLO E
CATEGORIE DI ALIMENTI QUANTITA CONSIGLIATA (del tempo di ACCESSORI
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, cottura)
LASAGNA - 05-3kg - e
Arrosto (imp. cottura 0) 06-2kg - 3
Manzo arrosto
Hamburger (imp. cottura 0) 1,5-3cm 3/5 _\_'.5“_’ 1 4 r
Arrosto 06-25kg - 3
Maiale-arrosto 5 4
CARNE Salsicce & wurstel 1,5-4cm 2/3 ~— .1 r
Intero 0,6-3kg - 2
Pollo-arrosto
Filetto & petto 1-5cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 r
Spiedini una griglia 1/2 _\_”5“_’_ 1 4 r
Filetti 05-3cm - 3 2
PESCE Areeenn r bef
Filetti-surgelati 0,5-3cm - _\_”3“_'. 1 2 r
Patate 05-15kg - 3
Verdure-arrostite Verdure-ripiene 0,1-0,5 kg cad - 3
Verdure-arrostite 05-15kg - 3
Patate una teglia - _\_”i_m’_
VERDURE Pomodori una teglia - _\_”i_m’_
Peperoni una teglia - _\%’_
Verdure-gratinate
Broccoli una teglia - qéﬁ
Cavolfiori una teglia - -\%lﬁ
Altro una teglia - ,\:_‘_i“__lﬁ
Torte lievitate Pan di spagna 0,5-12kg - _\_Ti_,__’_
Biscotti 02-06 kg - 3
Bigné una teglia - 3
TORTE & DOLCI 3
Pasticceria & torte ripiene | Crostata 04-1,6kg - —r
Strudel 04-16kg - 3
Torta ripiena alla frutta 05-2kg - _\é’_
TORTA SALATA - 08-12kg - i
Panini & 60-150 g l'uno - 3
Pane in cassetta & 400-600g l'uno - .
PANE 5
Pane grande & 0,5-2,0kg -
Baguette & 200-300 g 'uno - 3
Sottile Teglia rotonda - 2
PIZZA Alta Teglia rotonda - 2
Surgelati Livelli 1-4 - 2
[ V. - Y ==———P] L L — TS
ACCESSORI . Pirofila o tortiera : Leccqrda / . ) Leccarda con
Griglia o Piastra dolci o teglia su Leccarda/ teglia :
su griglia griglia 500 ml diacqua
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“%| TABELLA DI COTTURA TERMOVENTILATO + VAPORE

RICETTA LIVELLO VAPORE PRERISCALDAMENTO TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) :ézlé\s'\;g:l
Pasta frolla / Biscotti BASSO Si 140 - 150 35-55 2
Tortine / Muffin BASSO Si 160 - 170 30-40 2
Torte lievitate BASSO S 170 - 180 40-60 —.
Pan di spagna BASSO S 160 - 170 30-40 —.
Focaccia BASSO Si 200 - 220 20-40 o
Pagnotta BASSO Si 170180 70-100 o
Panini BASSO Si 200 - 220 30- 50 o
Baguette BASSO Si 200 - 220 30- 50 L2
Patate arrosto MEDIO Si 200 - 220 50- 70 3
Agnello / Manzo / Maiale 1 Kg MEDIO Si 180 - 200 60- 100 3
Vitello / Manzo / Maiale (spezzatino) MEDIO Si 160 - 180 60-80 2
Roast beef al sangue 1 kg MEDIO Si 200-220 40-50 \i;
Roast beef al sangue 2 kg MEDIO Si 200 55-65 Wi,
Coscia d'agnello MEDIO Si 180 - 200 65- 75 3
Stinco di maiale stufato MEDIO S 160 - 180 85-100 3
Pollo / Faraona / Anatra (1-1,5 kg) MEDIO S 200 - 220 50 - 70 3
Pollo / Faraona / Anatra (in pezzi) MEDIO S 200 - 220 55 - 65 3
Ys;?nucl)s:rriii:ﬂ(?chine, melanzane) MEDIO o 180 - 200 25-40 ‘i’
Filetto di pesce ALTO Si 180 - 200 15-30 3
e N J ~ - SN
ACCESSORI Leccarda / piastra dolci o Leccarda con 500 ml di

Griglia Pirofila o tortiera su griglia Leccarda / teglia

teglia su griglia acqua
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TABELLA DI COTTURA

IT

TEMPERATURA  DURATA RIPIANO E
RICETTA FUNZIONE = PRERISCALDAMENTO e MINY ACCESSORI
= 5 170 30-50 2
o . \ 2
Torte lievitate / Pan di Spagna Si 160 30-50 N
Si 160 30-50
\ B ) 3
Torte ripiene 5 160 - 200 30-85 3
(cheesecake, strudel, torta di mele) S) 160 — 200 35-90 4 1
Y e Y =V
=] 5 150 20-40 3
5 140 30-50 4
Biscotti / Pasta frolla
S 140 30-50 N
—_—
5 135 40-60 UV
=] S 170 20-40 ’
S 150 30-50 4
Tortine / Muffin
S 150 30- 50 4 1
\ 5 3 1
S| 150 40-60 R Y e Tl S
= S 180 - 200 30-40 }
Bigné S 180 - 190 35-45 4]
\ . 5 3 1
Si 180 - 190 35-45% 2 O
=] 5 90 110- 150 3
Meringhe Si 90 130-150 4
\ . 5 3 1
S 90 140-160% > S
=] S 190 - 250 15-50 2
Pane / Pizza / Focaccia . 190230 050 _\;“_ 1
Pizza (sottile, alta, focaccia) S 220 - 240 25-50* _\__.i_.__,_ _\__.i_.__,_ 1
=] 5 250 10-15 3
Pizza surgelata S 250 10-20 -\;u- '\_r]
i 220- 240 15-30 2 00,
S 180- 190 45-55
Torte salate . 4 1
(torta di verdure, quiche) ol 180 -190 45-60 AFr ARe
5 180 - 190 as-70% 2 S 1
=] 5 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia Si 180 - 190 20-40 4 1
S 180190 20-40% 2o 2ol
FUNZIONI = ] =] =2 & «
Statico Termoventilato Ventilato Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco Termoventilato

Whj;lﬁool
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RICETTA FUNZIONE  PRERISCALDAMENTO TEMPI(:‘ORC?TURA DURATA (min.) ;é@é;%;l

Lasagne / Flan / Cannelloni / Sformati EI Si 190 - 200 45-65 l;]

Agnello / Vitello / Manzo / Maiale (1 kg) lil Si 190 - 200 80-110 l;l

Arrosto di maiale con cotenna 2 kg ©2] - 170 110-150 1;}

Pollo / Coniglio / Anatra (1 kg) lzl Si 200 - 230 50-100 1;1

Tacchino / Oca (3 kg) =] Si 190 - 200 80-130 2 |

zielsectfilza\ilnf;rrr;c)) / al cartoccio E S 180 - 200 40-60 1;1

E/pe(;(rjnuczgglr?,l(zegihine, melanzane) St 180 - 200 50-60 -\...2|——.—'..,-

Pane tostato EI - 3 (Alto) 3-6 -\...5...,-

Filetti / Tranci di pesce Ifl - 2 (media) 20-307% -\...4...,- \V\i'vf

Salsicce / Spiedini / Costine / Hamburger Ifl - 2-3(media-alto) 15-30%** _\_”5“_’_ \viwf

Pollo arrosto (1-1,3 kg) . - 2 (media) 55-707 -\...2...,- \m;r

Cosciotto d'agnello / Stinco . - 2 (media) 60 - 90 *** l;]

Patate arrosto l“:'l - 2 (media) 35- 55 ;ﬂ

Verdure gratinate . - 3 (Alto) 10-25 l;}

Biscotti = S 135 so-70 2 o4 2T
Biscotti

Crostate Clr%:te Si 170 50-70 -\n%u- “éﬁ _\é’ _\%ﬁ

Pizza tonda %’ Si 210 40-60 _\_”5|__._,._’_ -\!T?;..—'.;- _\!Tin_,_’_ _\_”1|__._,._’_

Lasagne (L. )/ Corne (v, )~ 5 190 0200 2o e L

Pasto completo: Crostata di frutta

(livello 5)/_Verdure arros.to.(livello 4)/ @ S 190 40-120 * 5 4 2 1

Le.asagne (livello 2) / Tagli di carne Menu Ar v AR s

(livello 1)

Lasagne e carne S 200 50-100* -uéu- ;ﬂ

Carne e patate S 200 45-100% -\...i—...,- &;j

Pesce e verdure S 180 30-50% -uéu- %ﬂ

Arrosti ripieni U - 200 80- 120 * 1;1

Carne in pezzi « } 200 50-100* I;J

(coniglio, pollo, agnello)

* |l tempo di cottura e indicativo: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

** Girare gli alimenti a meta cottura.

*** Girare gli alimenti a due terzi di cottura (se necessario).

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.

| tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto).
Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori.
Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati e, se il risultato della cottura non & quello desiderato, passare a quelli piu alti.

Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex
o in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente.

[ VP ~ L s P J 5 M
ACCESSORI Griglia Pirofila o tortiera su griglia Leccarda./ piastra dolo 0 Leccarda / teglia Leccarda con 500 ml di
teglia su griglia acqua
12

Whjr/lﬁool



PULIZIA E MANUTENZIONE

T

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire
oghi operazione.

Non utilizzare apparecchi a
vapore.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.

+ Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire
a contatto con le superfici, pulire subito con un panno
in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando € ancora tiepido per rimuovere
incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo; per
asciugare la condensa dovuta alla cottura di alimenti
con un elevato contenuto di acqua, usare a forno freddo
un panno o una spugna.

« Incaso di sporco tenace sulle superfici interne,
si raccomanda di utilizzare la funzione di pulizia
automatica.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di
manutenzione.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi specifici.
« Perfacilitare la pulizia della porta & possibile rimuoverla.

GLI ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo
I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi. |

residui di cibo possono essere rimossi con una spazzola per
piatti o con una spugna.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO

Per garantire prestazioni ottimali nel tempo, ed evitare
incrostazioni dovute al deposito di calcare, si consiglia

di attivare con regolarita le funzioni“Scarico acqua”e
“Decalcificazione”.

Se la funzione “Termoventilato + Vapore” € rimasta inutilizzata
per un lungo periodo, si consiglia di effettuare un ciclo

di cottura a forno vuoto riempiendo completamente il
serbatoio.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
Scollegare il forno dalla rete elettrica.
Rimuovere le griglie laterali.

Estrarre la protezione della lampadina.
Sostituire la lampadina.

Riposizionare il coprilampada e premerlo con fermezza
fino a quando scatta in posizione.

Riapplicare le griglie laterali.
Ricollegare il forno alla rete elettrica.

nnhwn =

N o

Nota: usare solo lampade alogene da 20-40 W/230 ~ V tipo G9,
T300 °C. La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per
elettrodomestici e non & adatta per l'illuminazione di ambienti
domestici (Regolamento (CE) 244/2009). Le lampadine sono
disponibili presso il Servizio Assistenza.

- In caso di impiego di lampade alogene, non maneggiarle a
mani nude, per evitare che vengano danneggiate dalle
impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima aver
riposizionato il coperchio.
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RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

;

2. Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile. Prendere
saldamente la porta con entrambe le mani, evitando di
tenerla per la maniglia.
Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso I'alto finché non
esce dalle sedi. Togliere la porta e appoggiarla su un
piano morbido.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i
ganci delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte
superiore agli alloggiamenti.

. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

\

. Provare a chiudere la porta, verificando che sia allineata

al pannello di controllo. Se non lo fosse, ripetere tutte
le operazioni: funzionando male, la porta potrebbe
danneggiarsi.

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

principale.

Interruzione di corrente elettrica.
Il forno non funziona. Disconnessione dalla rete

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
collegato all’alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

Il display mostra la lettera “F” seguita da

Il forno & guasto.
un numero o una lettera.

Contattare il pili vicino Servizio Assistenza Clienti e
specificare il numero che segue la lettera “F".

Il forno non si riscalda.
La funzione non si avvia.

E attiva la modalita “DEMO”.

Accedere a “DEMO” dal menu “IMPOSTAZIONI” e scegliere
“Off".

La luce si spegne.

La modalita “ECO” & impostata

Accedere a“ECO" dal menu “IMPOSTAZIONI" e scegliere

su”“On”. “Off".
L . . S Attendere il termine della funzione e lasciare raffreddare il
a porta non si apre. Ciclo di pulizia in corso. forno
[r— - = [re— . . . . . . . .
Hi-=|H Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
mI:-':I- «  Usareil codice QR
. Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di
— garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i codici riportati sulla
n targhetta matricola del prodotto.
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Guia rdpido

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO

WHIRLPOOL

=D

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,

A

registe o seu produto em www.whirlpool.eu/register

" PT

Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de usar
o aparelho.

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Painel de controlo
............ 6 2. Ventoinha
3. Resisténcia circular
(ndo visivel)
--------- 7 4. Guias de nivel
(o nivel estd indicado na parte
3 frontal do forno)
a 5. Porta
...... 8 6. Gaveta da agua
1 ° 7. Resisténcia superior/grill
211 8. Lampada
1] 9. Placa de identificacdo
g0 (ndo remover)
R . 10. Resisténcia inferior
\x (ndo visivel)
‘F ..... : _eﬂ @
v i iR O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. RETROCEDER 7. BOTAO DE NAVEGACAO MAIS

Para ligar e desligar o forno e parar
uma funcéao ativa.

2. ACESSO DIRETO AS FUNCOES
Para aceder rapidamente as
funcdes e ao menu.

3. BOTAO DE NAVEGACAO
MENOS

Para percorrer um menu e diminuir
as configuracdes, valores ou uma
funcao.

Para regressar ao ecra anterior.
Permite mudar as definicoes

durante a cozedura.
5. VISOR

Para iniciar imediatamente uma

funcao.
6. CONFIRMAR

Para confirmar a selecdo de uma

funcao ou de um valor

Para percorrer um menu e
aumentar as definicées ou valores
de uma funcao.

8. OPCOES / ACESSO DIRETO AS
FUNCOES

Para aceder rapidamente as
fungdes, duracao, definicbes e
favoritos.

9.INICIAR

Para iniciar uma fung¢ao usando

as definicdes especificadas ou
basicas.

definido.
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ACESSORIOS

GRELHA TABULEIRO COLETOR

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como
suporte para frigideiras,
formas para bolos e
guaisguer outros itens
adequados para fornos.

Para utilizacdo como
tabuleiro para cozinhar
carne, peixe, legumes,
focaccia, etc, ou para
recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metdlica.

TABULEIRO PARA
BOLOS

CALHAS DESLIZANTES*

—

Para facilitar a insercao ou a
remocao de acessorios.

Para a cozedura de todos 0s
produtos de padaria e
pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

* Disponivel apenas em determinados modelos

O numero e o tipo de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessorios no Servico Pés-venda.

COMO INTRODUZIR A GRELHA E OUTROS
ACESSORIOS

Introduza a grelha na horizontal, fazendo-a deslizar
pelas guias, e assegure-se de que a extremidade
elevada esta virada para cima.

Outros acessorios, como o tabuleiro coletor

e o tabuleiro para assar sao introduzidos
horizontalmente, da mesma forma que a grelha.

RETIRAR E REPOR AS GUIAS DE NIVEL

- Pararetirar as guias de nivel, levante as guias e,
suavemente, puxe a parte inferior e extraia-a do
respetivo suporte: Agora, as guias de nivel podem
ser retiradas.

- Pararepor as guias de nivel, comece por inseri-las
no suporte superior. Mantendo-as subidas, faga-
as deslizar para o interior do compartimento de
cozedura e, em seguida, posicione-as no suporte
inferior.

COMO INSTALAR AS CALHAS DESLIZANTES
(CASO EXISTAM)

Retire as guias de nivel do forno e remova o plastico
de protecao das corredicas.

Fixe o encaixe superior da corredica a guia de nivel e
faca-a deslizar até parar. Baixe o outro encaixe para o
posicionar. Para fixar a guia, pressione a parte inferior
do dispositivo de fixacao firmemente contra a guia
de nivel. Assegure-se de que as corredicas se movem
livremente. Repita estes procedimentos para a outra
guia de nivel, no mesmo nivel.

Lembre-se: As corredicas podem ser instaladas em
qualquer nivel.
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FUNCOES

- PT

y 6" SENSE

sense Estas fungdes permitem uma cozedura totalmente
automatica para todos os tipos de alimentos (lasanha, carne,
peixe, legumes, bolos e pastéis, bolos salgados, pao, pizza).
Para tirar o melhor partido desta funcao, siga as indicagdes
na respetiva tabela de cozedura.

{}@ AR FORCADO + VAPOR

Combinando as propriedades do vapor com as
propriedades do ar forcado, esta fungao permite-lhe
cozinhar pratos agradavelmente crocantes e dourados no
exterior mas, ao mesmo tempo, tenros e suculentos no
interior. Para obter os melhores resultados de cozedura,
recomendamos que selecione o nivel de vapor ALTO para
cozinhar peixe, o nivel MEDIO para cozinhar carne e o nivel
BAIXO para cozinhar pao e sobremesas.

AR FORCADO

Para cozinhar alimentos diferentes que requerem a
mesma temperatura de cozedura em diferentes prateleiras
(méximo trés) ao mesmo tempo. Esta fungao permite
cozinhar alimentos diferentes sem transmitir odores de uns
alimentos para os outros.

FUNGCOES TRADICIONAIS

« COZ.CONVECGAO

Para cozinhar carne, bolos com recheio apenas num
tabuleiro.

«  FUNCOES COOK 4

Para cozinhar diferentes alimentos que necessitem

da mesma temperatura de cozedura em quatro niveis

ao mesmo tempo. Esta funcao pode ser utilizada para
cozinhar biscoitos, bolos, pizzas redondas (também
congeladas) e para preparar uma refeicao completa. Siga
a tabela de cozedura para obter os melhores resultados.

+ TURBO GRILL

Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizacdo de um tabuleiro
coletor, para recolher os sucos da cozedura: Posicione o
tabuleiro em qualquer um dos niveis que se encontram
por baixo da grelha e adicione 500 ml de dgua potavel.

- COZEDURA CONG.

Esta funcdo seleciona automaticamente a temperatura
e 0 modo ideal para cozinhar 5 tipos diferentes de
alimentos congelados ja preparados. Nao é necessario
preaquecer o forno.

«  FUNGOES ESPECIAIS DE COZEDURA

»  MAXI COOKING

Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima de
2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante
a cozedura para que fique dourada de forma
homogénea de ambos os lados. Recomenda-se ir
regando a carne com molho para que nao seque
demasiado.

» FERMENTAR
Para obter a fermentacdo ideal de massas doces ou

salgadas. Para manter a qualidade da levedacao, nao
ativar a funcao se o forno ainda estiver quente apds
um ciclo de cozedura.

» DESCONGELAR

Para descongelar mais rapidamente os alimentos.
E aconselhavel posicionar os alimentos no nivel
intermédio. Sugerimos que deixe o alimento na
embalagem para nao secar.

»  MANTER QUENTE

Para manter os alimentos acabados de cozinhar
guentes e estaladicos.

»  ARFORCADO ECO

Para cozinhar pecas de carne recheadas e bifes

num Unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem
excessivamente, através de uma circulagao de ar
suave e intermitente. Quando esta funcao ECO estd a
ser utilizada, a luz mantém-se apagada ao longo da
cozedura. Para usar o ciclo ECO e, assim, otimizar o
consumo de energia, a porta do forno nao deve ser
aberta até que os alimentos estejam completamente
cozinhados.

CONVENCIONAL
Para confecionar qualquer tipo de prato utilizando
apenas um nivel.
GRILL
Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a
utilizagao de um tabuleiro coletor, para recolher os sucos da
cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
gue se encontram por baixo da grelha e adicione 500 ml de
agua potavel.
_2@ PREAQ. RAPIDO

Para efetuar o preaquecimento rapido do forno.
TEMPORIZADORES

Para editar os valores da funcao de tempo.
N

TEMPORIZADOR
<&

S~

Para manter o tempo sem ativar uma fungao.
LIMPEZA

« LIMPEZA AUTOMATICA DO FORNO - LIMPEZA
PIROLITICA
Para eliminar quaisquer salpicos resultantes da cozedura
através de um ciclo de temperatura muito elevada. Estao
disponiveis dois ciclos de limpeza automatica: um ciclo
de limpeza completo (Pirolitica) e um ciclo de limpeza
reduzido (Pirolitica Eco). Recomendamos a utilizagao
do ciclo mais rapido a intervalos regulares e do ciclo
completo apenas quando o forno estiver muito sujo.

-  DRENAR
Para escoar automaticamente o fervedor de forma a
evitar a permanéncia de agua residual no seu interior,
guando o aparelho nao for utilizado durante um longo
periodo de tempo.
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+ DESINSCRUSTAR

Para remover dep0sitos de calcario do fervedor.
Recomendamos a utilizagdo desta funcao a intervalos
regulares. Caso nao utilize a funcdo com intervalos
regulares sera apresentada uma mensagem no visor
alertando-o para a necessidade de limpar o forno.

@0 DEFINICAO
Para ajustar as definicées do forno.

Quando o modo "ECO" est4 ativo, a luminosidade do visor é
reduzida e as luzes desligam-se para poupar energia e a
lampada desliga-se apds 1 minuto. Sera novamente ativado
automaticamente quando algum dos bot&es for premido.

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Quando o modo "DEMO" estd "ON" (Ligado), todos os
comandos estdo ativos e os menus disponiveis, mas o forno nao
aquece. Para desativar este modo, procure “DEMO” no menu
“DEFINICAQ" e selecione "Off" (Desligado).

Ao selecionar “REP. DE FABRICA” (reposicdo das definicoes de
fabrica), o produto desliga-se e volta a ligar-se como na primeira
utilizagdo. Todas as configuragoes serao apagadas.

FAVORITO
Para aceder a lista das 10 func¢des favoritas.

1. SELECIONAR O IDIOMA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, terd de definir o idioma
e a hora:“English” surgira no visor.

Prima 4+ ou — para percorrer a lista dos idiomas disponiveis
e selecionar aquele que pretende.
Prima v/ para confirmar a sua selecao.

Lembre-se: O idioma pode ser subsequentemente mudado
selecionando “IDIOMA" no menu “DEFINICAQ’, disponivel ao
premir & .

2. DEFINIR O CONSUMO DE ENERGIA

O forno esta programado para consumir um nivel de energia
elétrica compativel com uma rede doméstica de poténcia
superior a 3 kW (16): Se a poténcia que utiliza em sua casa for
inferior, tera de reduzir este valor (13).

Prima + ou — para selecionar 16 “Alto” ou 13 “Baixo” e prima
v para confirmar.

UTILIZACAO DIARIA

3. ACERTAR AHORA

Apds selecionar o consumo de energia, terd de definir a hora
atual: No visor piscam os dois digitos relativos a hora.

Prima 4 ou — para definir a hora atual e prima v : No visor
piscam os dois digitos relativos aos minutos.

Prima + ou — para definir os minutos e prima y/ para
confirmar.

Lembre-se: podera ser necessario acertar novamente a hora
apds um longo corte de energia. Selecione a opgao "RELOGIO"
no menu "DEFINICAQ", disponivel ao premir & .

4. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais, resultantes do
processo de fabrico: isto é perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aquega o forno, vazio, para eliminar
eventuais odores. Remova do forno qualquer elemento

de protecdo em cartao ou pelicula transparente e retire
quaisquer acessorios do respetivo interior. Aqueca o forno a
200 °C durante uma hora, aproximadamente, de preferéncia
utilizando uma fungao com circulagao de ar (por exemplo "Ar
forcado" ou "Coz. conveccao").

Lembre-se: E aconselhavel arejar a cozinha apos a primeira
utilizacao do aparelho.

1. SELECIONAR UMA FUNGAO

Prima [@] para ligar o forno: o visor mostrara a tltima funcao
principal utilizada ou 0 menu principal.

As fungdes podem ser selecionadas utilizando o icone para
as funcgdes principais ou percorrendo o menu: Para selecionar
um item de um menu (o visor mostrara o primeiro item
disponivel), prima + ou — para selecionar o item desejado,
depois prima v para confirmar.

2. DEFINIR UMA FUNCAO

Ap0s selecionar uma funcao, é possivel alterar as suas
defini¢des. O visor ird apresentar as definicdes que podem
ser alteradas em sequéncia. Ao premir <« podera repor
novamente a definicao anterior.

TEMPERATURA / NiVEL DO GRILL / NiVEL DE VAPOR

Quando o valor pisca no visor, prima + ou — para altera-lo e
prima v/ para confirmar a sua selecao e continuar a alterar as
definicdes seguintes (se possivel).

Da mesma forma, é possivel configurar o nivel do grill:
Existem trés niveis de poténcia definidos para grelhar: 3
(alto), 2 (médio), 1 (baixo). Através da funcao "Ar Forcado +
Vapor " podera selecionar a quantidade de vapor necessaria
a partir dos seguintes niveis: 1 (baixo), 2 (médio), 3 (alto).
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Lembre-se: Uma vez que ativada a funcao, a temperatura/nivel
do grill podem ser mudados utilizando 4+ ou — .

DURACAO

Y 4
77N

Quando o icone (& pisca no visor, prima 4+ ou — para
definir o tempo de cozedura pretendido e, em seguida,
prima v/ para confirmar. Nao é necessario definir o tempo
de cozedura, caso pretenda fazer a gestdo da cozedura
manualmente (sem duracédo definida): Prima v ou [>] para
confirmar e iniciar a fungao. Ao selecionar este modo, néo
pode programar um inicio atrasado.

Lembre-se: Pode ajustar o tempo de cozedura definido durante
a cozedura, premindo © : prima 4+ ou — para corrigi-lo e, em
seguida, prima v/ para confirmar.

HORA DE FIM (INiCIO DIFERIDO)

Em muitas funcdes, uma vez definido um tempo de
cozedura, pode atrasar o inicio da funcao, programando
o seu tempo de fim. O visor apresenta o tempo de fim
enquanto o icone @ pisca.

X 7
]
¢Q§
CLECS yam
1 | A I [ w1

Prima + ou — para definir o tempo de fim da cozedura
pretendido, depois, prima v para confirmar e ativar a
funcdo. Coloque os alimentos no forno e feche a porta: A
funcdo inicia-se automaticamente apds o periodo de tempo
calculado para concluir a cozedura a hora programada.
Lembre-se: Programar um inicio diferido da cozedura ird
desativar a fase de preaquecimento do forno: O forno atinge a
temperatura pretendida gradualmente, o que significa que 0s
tempos de cozedura poderdo ser ligeiramente mais longos do
que os tempos indicados na tabela. Durante o tempo de espera,
pode premir 4+ ou — para corrigir o tempo de fim programado
ou prima < para mudar outras definicdes. Ao premir © , para
visualizar informacéo, é possivel alternar entre o tempo de fim e
a duracao.

.6" SENSE

Estas funcdes selecionam automaticamente o melhor modo,
temperatura e duragao da cozedura para cozinhar, assar ou
cozer todos os pratos disponiveis. Quanto for necessario,
basta indicar as caracteristicas dos alimentos para obter o
melhor resultado.

PESO /ALTURA / PIZZA (REDONDO-TABULEIRO-FATIAS)
o}

N, 7

e N

A I

7 N

Para configurar corretamente a funcao, siga as indicacoes
no visor, quando tal Ihe for solicitado, e prima + ou — para
configurar o valor necessario e prima v para confirmar.

NiVEL COZEDURA / DOURAR

Nas fungdes 6th Sense é possivel regular o nivel de
preparagao.

Quando tal lhe for solicitado, prima + ou — para selecionar
o nivel desejado entre mal passado (-1) e bem passado (+1).
Prima v/ ou [>] para confirmar e iniciar a funcao.

Da mesma forma, em algumas funcgées 6th Sense, se
permitido, é possivel ajustar o nivel para dourar os alimentos
entre baixo (-1) e alto (1).

. COZINHAR A VAPOR

Selecionando a fun¢ao "Ar Forcado + Vapor " ou uma das
varias receitas 6™ Sense dedicadas, é possivel cozinhar
qualquer tipo de alimentos, gragas ao uso do vapor.

O vapor propaga-se mais rapida e uniformemente pelos
alimentos comparativamente com o ar quente caracteristico
das fungdes convencionais: tal permite reduzir os tempos
de cozedura e conservar todos o0s preciosos nutrientes

dos alimentos, garantindo resultados verdadeiramente
excelentes e deliciosos em todas as suas receitas.

A porta deve permanecer fechada durante toda a duracdo da
cozedura a vapor.

Para cozinhar a vapor é necessario encher o deposito
localizado no interior do forno através da gaveta dedicada
existente no painel de controlo do aparelho.

Quando as mensagens "ADIC. AGUA" ou "ENCHER

GAVETA" surgirem no visor, abra a gaveta, pressionando-a
ligeiramente. Encha-a lentamente com dgua potavel até
gue o visor apresente a mensagem "DEPOSITO CHEIO" A
capacidade méxima do deposito é de aprox. 1,5 litros.
Feche a gaveta, empurrando-a cuidadosamente na direcao
do painel até que fique completamente fechada. A gaveta
deve permanecer sempre fechada, exceto quando for
necessario encher com agua.

AL

Apenas serd necessario adicionar dgua a gaveta se o depdsito
nao possuir dgua suficiente para concluir a cozedura.

Evite encher o depdsito quando o forno estiver desligado
pois, caso tal seja necessario, surgird uma mensagem no
visor.

3.INICIAR A FUNCAO

A qualquer momento, se os valores de predefinicao forem

os desejados ou quando tiver aplicado as configuragdes que
necessita, prima [>] para ativar a funcao.

Durante a fase de inicio diferido, ao premir [>] o forno ira
perguntar se deseja saltar esta fase, iniciando imediatamente
a funcao.
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Lembre-se: Depois de selecionada a funcao, o visor ird
recomendar o nivel mais apropriado para cada funcao.

Pode interromper a funcao ativada a qualquer altura, premindo
:

Se o forno estiver quente e a funcao necessitar de uma
temperatura maxima especifica, surgird uma mensagem
no visor. Prima < para voltar ao ecra anterior e selecione
uma funcao diferente ou espere que o forno arrefeca
completamente.

4. PREAQUECIME

Algumas fungdes dispdem de uma fase de preaquecimento
do forno: uma vez iniciada a funcao, o visor indica que a fase
de preaquecimento foi ativada.

Quando esta fase terminar, sera emitido um sinal sonoro e

o visor indicara que o forno atingiu a temperatura definida,
solicitando-lhe "ADIC. ALIMENTO".

Neste momento, abra a porta, coloque os alimentos no forno,
feche a porta e inicie a cozedura premindo v ou[>].
Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes do
preaquecimento estar concluido podera ter um efeito adverso
no resultado final da cozedura. Abrir a porta durante a fase de
preaquecimento fard com que esta seja interrompida.

O tempo de cozedura ndo inclui uma fase de
preaquecimento. Podera alterar sempre a temperatura que
deseja que o forno atinja, utilizando + ou — .

5. PAUSA NA COZEDURA / VIRAR OU VERIFICAR
ALIMENTOS

Ao abrir a porta, a cozedura para temporariamente,
desativando os elementos de aquecimento.

Para continuar a cozedura, feche a porta.

Algumas fungdes 6th Sense necessitam que os alimentos
sejam virados durante a cozedura.

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicara a acdo a
realizar. Abra a porta, realize a agao indicada no visor e feche
a porta, depois prima [>] para continuar a cozinhar.

Da mesma forma, a 10% do final da cozedura, o forno indica-
Ihe para verificar os alimentos.

: 1 HoL

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicara a acao a
realizar. Verifique os alimentos, feche a porta e prima [>]ou
v/ para continuar a cozinhar.

Lembre-se: Prima [>] para saltar estas acoes. Caso contrario, se
ndo for realizada qualquer agdo apds um determinado periodo
de tempo, o forno continuara a cozinhar.

6. FIM DA COZEDURA

Sera emitido um sinal sonoro e o visor indicara que a
cozedura estd concluida.

Prima =] para continuar a cozinhar no modo manual (sem
duracéo definida) ou prima -+ para prolongar o tempo de
cozedura, configurando uma nova duragcao. Em ambos os
casos, 0s parametros de cozedura serao mantidos.

DOURAR

Algumas fungées do forno permitem-lhe aloirar a superficie
dos alimentos, ativando o grelhador quando a cozedura esta
concluida.

Quando o visor apresentar a mensagem relevante, prima
v/, se necessario, para iniciar um ciclo para aloirar de cinco
minutos. Pode interromper a funcao a qualquer altura,
premindo [@] para desligar o forno.

.FAVORITO

Quando a cozedura estiver completa, o visor apresentara

uma mensagem solicitando-lhe que guarde a funcdo na sua
lista de favoritos com um nimero entre 1 e 10.

Se quiser guardar a fungao como favorita e guardar as
configuragdes atuais para uso futuro, prima v/, caso
contrério, prima <« para ignorar.

Assim que premir v, prima 4 ou — para selecionar a
posicdo do niimero, depois prima y' para confirmar.
Lembre-se: Se a memdria estiver cheia ou 0 nimero que
pretende ja tiver sido atribuido, o forno solicitar-lhe-a se deseja
substituir a funcao anterior.

Para posterior acesso as fungdes que gravou, prima < : O
visor apresentard a sua lista de funcdes favoritas.

Prima 4 ou — para selecionar a funcao, confirme premindo
v’ € em seguida, prima [>] para ativar.
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.LIMPEZA
« LIMPEZA AUTOMATICA - LIMPEZA PIROLITICA

Nao toque no forno durante o ciclo de limpeza
pirolitica. Mantenha criancas e os animais
afastados do forno durante e apés a execugao
do ciclo de limpeza pirolitica (até a divisao ter
arejado totalmente).

Retire os acessorios do forno, incluindo as guias de nivel,
antes de ativar esta funcao. Se o forno estiver instalado por
baixo de uma placa, assegure-se de que, durante a execugao
do ciclo de limpeza automatica, os queimadores ou as placas
elétricas estao desligados. Para obter os melhores resultados
de limpeza, remova os residuos em excesso do interior

da cavidade do aparelho e limpe a porta de vidro interior
utilizando a funcéo de limpeza pirolitica. Recomendamos

a utilizacao da funcédo de Limpeza pirolitica apenas se o
aparelho estiver muito sujo ou libertar maus odores durante
a cozedura. Prima 3 para apresentar a mensagem "Pirolitica"
no visor.

Prima 4- ou — para selecionar o ciclo desejado e, em
seguida, prima v para confirmar. Uma vez selecionado o
ciclo, prima 4+ ou — para definir a hora de fim (atraso) e, em
seguida, prima v para confirmar. Limpe a porta e remova
todos os acessérios conforme solicitado e, em seguida, feche
a porta e prima [>] no final: o forno inicia o ciclo de limpeza
automatica e a porta do mesmo fecha-se automaticamente:
é apresentada uma mensagem de aviso no visor, juntamente
com uma contagem decrescente que indica o estado do
ciclo em curso. Uma vez concluido o ciclo, a porta permanece
trancada até que a temperatura no interior do forno tenha
baixado para um nivel seguro.

Lembre-se: O ciclo pirolitico também pode ser ativado com o
depdsito cheio de agua.

+DRENAR

A funcdo de escoamento permite que a d4gua seja escoada de
forma a evitar que fique estagnada no depésito. Para uma
utilizagéo otimizada do aparelho, é recomendével efetuar a
drenagem sempre que o forno tenha sido utilizado com um
ciclo de vapor.

Uma vez selecionada a funcéo
“Drainga’, prima [>] e siga as
instrucoes indicadas: Abra a porta

e coloque um recipiente grande
por baixo do bico de escoamento
localizado na parte inferior direita
do painel. Uma vez iniciado o
escoamento, mantenha o recipiente
em posicao até que o escoamento
esteja concluido. A duragao média da drenagem de carga
completa é de cerca de trés minutos. Se necessario, é possivel
parar o processo de drenagem premindo o botao “BACK”
(Retroceder) ou “STOP” (Parar) (por exemplo, em caso de o jarro
ficar cheio a meio do processo de drenagem).

|
- PT
O jarro deve ter capacidade para, pelo menos, 2 litros.

Lembre-se: para garantir que a dgua esté fria, ndo é possivel efetuar
esta operacao até que tenham passado 4 horas desde o Ultimo
ciclo (ou desde a Ultima vez que o produto foi ligado). Durante este
tempo de espera, o visor ird apresentar o sequinte feedback "AGUA
ESTA QUENTE - AGUARDE",

+ DESINSCRUSTAR

Esta funcao especial, ativada em intervalos regulares,
permite-lhe manter o circuito do depdsito e do vapor nas
melhores condigoes.

Serd apresentada a mensagem <A DESINCRUSTAR> no visor,
alertando-o para a necessidade de efetuar esta operacao
regularmente.

A necessidade de descalcificacdo depende do nimero

de ciclos de cozedura a vapor efetuados ou das horas de
trabalho do fervedor decorridas desde o Gltimo ciclo de
descalcificacao (consulte a tabela abaixo).

A MENSAGEM “A DESINCRUSTAR”
SURGE APOS
Descalcificagcdo
recomendada

22 horas de cozedura a vapor

20 ciclos de cozedura a vapor : Na&o é possivel executar um :
................................................ ciclo de vapor até que um
¢ ciclo de descalcificacao seja :
: efetuado :

O procedimento de descalcificacdo também pode ser efetuado
sempre que o utilizador pretender obter uma limpeza mais
profunda do depdsito e do circuito interno de vapor.

A duracdo média da funcdo completa é de cerca de 180
minutos. Uma vez iniciada a funcao, siga todos os passos
indicados no visor.

Lembre-se: a funcédo pode ser interrompida a qualguer momento,
contudo, caso seja cancelada, sera necessario repetir todo o ciclo
de descalcificacédo desde o inicio.

»  FASE 1: AESCOAR (até 3 min.)

Quando o visor apresentar <COLOQUE UM RECIPIENTE SOB O
BOCAL>, prossiga com a operagao de drenagem conforme
descrito no paragrafo “Drenar” dedicado.

Lembre-se: para garantir que a agua esté fria, ndo é possivel efetuar
esta operacao até que tenham passado 4 horas desde o Ultimo
ciclo (ou desde a Ultima vez que o produto foi ligado). Durante este
tempo de espera, o visor ird apresentar o sequinte feedback "AGUA
ESTA QUENTE - AGUARDE".

O jarro deve ter capacidade para, pelo menos, 2 litros.

»  FASE 2: DESINCRUSTACAO (~120 min.)

Quando o visor apresentar <ADICIONE 1,7 L DE SOLUCAO>,
verta a solucao de descalcificacao na gaveta. Recomendamos
que prepare a solucao descalcificante adicionando 3
saquetas (correspondente a 75 g) do produto descalcificante
especifico para fornos WPRO* em 1,7 litros de dgua potavel a
temperatura ambiente.
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1,7 Liters

,C/” ) —
Uma vez despejada a solucao de descalcificacao dentro da
gaveta, prima [>] para iniciar o processo de descalcificacdo.
As fases descalcificacao nao requerem que o utilizador
supervisione o aparelho pessoalmente. Apos a conclusao

de cada fase, é emitido um sinal sonoro e o visor apresenta
instrucdes para prosseguir com a proxima fase.

»  FASE 3: AESCOAR (até 3 min.)

Quando o visor apresentar <COLOQUE UM RECIPIENTE SOB
O BOCAL>, prossiga com a operacdo de drenagem conforme
descrito no paragrafo “Drenagem” dedicado.

»  FASE 4: ENXAGUAR (~20 min.)
Para limpar o depésito e o circuito de vapor, é necessario
realizar um ciclo de enxaguamento.

Quando o visor apresentar <ADIC. AGUA PARA ENXAGUAR>,
deite 4gua potavel na gaveta, até o visor apresentar
“DEPOSITO CHEIO” e, de sequida, prima [ para inciar o
primeiro enxaguamento.

»  FASE 5: A ESCOAR (até 3 min.)
»  FASE 6: ENXAGUAR (~20 MIN.)
» FASE 7: AESCOAR (até 3 min.)
»  FASE 8: ENXAGUAR (~20 MIN.)

» FASE 9: A ESCOAR (até 3 min.)
Apos a ultima operagao de drenagem, prima OK para
concluir a descalcificacao.
Quando o procedimento de descalcificagao estiver
concluido, sera possivel utilizar todas as fungdes a vapor.

*Recomendamos a utilizagao do produto descalcificante WPRO
profissional para a manutencao do seu forno de forma a obter o
melhor desempenho da funcéo de vapor do seu forno. Siga as
instrucoes de utilizacao contidas na embalagem. Para
encomendas e informagdes, contacte 0 Nosso servico pos-venda
ou consulte www.whirlpool.eu

A Whirlpool ndo sera responsavel por quaisquer danos causados
pela utilizacao de outros produtos de limpeza disponiveis no
mercado.

. TEMPORIZADOR

Quando o forno é desligado, o visor pode ser utilizado como
um temporizador. Para ativar a funcdo, assegure-se de que o
forno esta desligado e prima + ou — : O icone & comecara
a piscar no visor.

Prima 4 ou — para definir o tempo pretendido e, de seguida,
prima v para ativar o temporizador.

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente
do tempo programado, ouvir-se-a um sinal sonoro e esta
informacao sera apresentada no visor.

Lembre-se: O temporizador ndo ativa quaisquer ciclos de
cozedura. Prima + ou — para alterar o tempo configurado no
temporizador.

Uma vez ativado o temporizador, podera também selecionar
e ativar uma funcao.

Prima para ligar o forno e, em seguida, selecione a funcdo
pretendida.

Depois de iniciada a funcao, o temporizador continuard a

sua contagem decrescente de forma independente, sem
interferir com a fungao em si.

Lembre-se: Durante esta fase, ndo é possivel ver o temporizador
(@apenas o fcone @ estard visivel), mas continuard a contagem
decrescente em segundo plano. Para voltar ao ecra do
temporizador prima [@] para parar a funcao que esta atualmente
ativa.

.BLOQ. TECLADO

Para bloquear o teclado, prima e mantenha premido <«
durante, pelo menos, cinco segundos. Para desbloquear,

repita o procedimento.

Lembre-se: Esta funcao também pode ser ativada durante a
cozedura. Por motivos de seguranca, o forno pode ser desligado
a qualquer altura premindo [@].
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6 TABELA DE COZEDURA

- PT

VIRAR NIVEL E
CATEGORIAS DE ALIMENTOS QUANTIDADE SUGERIDA (DO TEMPO DE ACESSORIOS
..................................................................................... COZEDURA)
2
e OANHA ) S N 05°3%9 . j AR,
gsrsaaljige preparacio 0) 06-2kg ) wir
Carne assada "
Hamburgueres 15-3cm 3/5 5 4
(grau de preparacéao 0) ' Aucene s S
Assado 06-25kg - 3
Porco assado —
CARNE . 5 4
Salsichas 1,5-4cm 2/3 ~— L ~ 1 r
Inteiro 0,6-3kg - 2
Frango assado - - c 4
Filetes & Peito T-5cm 2/3 —~— PR .
5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab o umagrelha 2 T S
Filetes 0,5-3 (cm) - 3 1 2 r
PEIXE : "\...3...1" 2
4444444444444444444444 Filetes cong. R S 22736 j SRR Seev
3
Batatas 05-15kg -
Legumes assados Legumes recheados 0,1-0,5kg cada - 3
Legumes assados 05-15kg - 3
; 3
Batatas um tabuleiro - —r
; 3
LEGUMES Tomates um tabuleiro - —r
Pimentos um tabuleiro - _\|_i_,’_
Legumes gratinados - . 3
Brécolos um tabuleiro - —n
; 3
Couve-flor um tabuleiro - —r
3
o R e O IROS : e
< = . 3
Bolos de fermentacao Pao-de-16 - —r
Cookies 02-06kg - 3
) Massa choux um tabuleiro - 3
BOLOS E PASTEIS . 3
Pastéis e tartes recheadas  Torta 04-16kg - —r
3
Strudel 04-16kg -
3
oo Tarte 18 fIUTA s 052K . : =,
BOLOS 2
. SALGADOS B N e ' Sl
Paezinhos & 60 - 150 g cada - 3
. Pao de forma & 400 - 600 g cada - e
Pio grande & 05-2,0kg - 2
N 3
e DGt O 200-300gcada : .
. ! 2
Fina redondo - tabuleiro -
PIZZA Grossa redondo - tabuleiro - 2
Congelados 1 -4 fatias - 2
[ ~ LY==V L J L — TS
ACESSORIOS Tabuleiro de assar ou Tabuleiro coletor/
tabuleiro para bolos ou Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor com
Grelha forma de bolos

tabuleiro para assar na
grelha

tabuleiro para assar
na grelha

500 ml de dgua
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%| TABELA COZEDURA AR FORCADO + VAPOR

RECEITA NIVEL DEVAPOR PREAQUECIMENTO  tMPERATURA - DORACHO AS:sE;g:uE)s
Biscoitos / Cookies BAIXO Sim 140 - 150 35-55 3
Bolos pequenos / queques BAIXO Sim 160 - 170 30-40 1;_
Bolos com levedura BAIXO Sim 170-180 40-60 -\.lri..—u-
Paes de 16 BAIXO Sim 160 - 170 30-40 .
Foccacia BAIXO Sim 200- 220 20-40 3
Pao de forma BAIXO Sim 170-180 70-100 3
P30 pequeno BAIXO Sim 200 - 220 30- 50 3
Baguetes BAIXO Sim 200 - 220 30- 50 3
Batatas assadas MEDIO Sim 200-220 50-70 3
Vitela / Vaca / Porco 1 kg MEDIO Sim 180 - 200 60- 100 3
Vitela / Vaca / Porco (pedacos) MEDIO Sim 160 - 180 60-80 1;,_
Rosbife mal passado 1 kg MEDIO Sim 200-220 40-50 1;_
Rosbife mal passado 2 kg MEDIO Sim 200 55-65 1;_
Perna de borrego MEDIO Sim 180 - 200 65 - 75 3
Chispe guisado MEDIO Sim 160 - 180 85-100 3
Frango / galinha-d“angola / pato 1 - 1,5 kg MEDIO Sim 200- 220 50- 70 3
Frango / galinha-d"angola / pato (pedacos) MEDIO Sim 200 - 220 55- 65 3
I(_tignl\jg?gz, rceucr';yeeé’lc(:S,Sberingelas) MEDIO oim 160200 240 ‘ir
Filete de peixe ALTO Sim 180 - 200 15-30 3
e N S AE— SN
ACESSORIOS Grelha Tabuleiro de assar ou Taburl)eairr; g;}lﬁég{itaasﬁleiro Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor com 500

forma de bolos na grelha

assadeira na grelha

tabuleiro para assar

ml de dgua

10
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TABELA DE COZEDURA

RECEITA FUNGAO  PREAQUECIMENTO  TEMPERATURA D‘(’&fﬁfm Ag::;gIQISS
= Sim 170 30-50 2
Bolos levedados / Paes-de-16 Sim 160 30-50 _\“é_m’_
Sim 160 30-50 &
Bolos recheados (cheesecake, strudel, Sim 160200 08 “;’
tarte de magé) Sim 160 - 200 35-90 A
=] Sim 150 20-40 3,
- Sim 140 30-50 4
Cookies / Biscoitos G 140 20-50 \i, ;
Sim 135 a0-60 > 3 1
= Sim 170 20-40 3
Sim 150 0-50 4
Bolos pequenos / queques G 150 30-50 \i, ;
Sim 150 060 > 3 1
= Sim 180 - 200 30-40 3
Massa "choux” Sim 180 - 190 35-45 41
Sim 180 - 190 35-45% 2 S 1
=] Sim 90 no-1s0 3
Merengues Sim 90 130- 150 -\...4|——.—'..:- ;
Sim ) 140-160% 2 31
o . =] Sim 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pao / Focaccia <m 190- 230 5050 qé’: er
?;zczaacéirz)assa fina, massa grossa, Sim 220 - 240 25-50% _\“.5|____,“’_ “m3|____,“’_ ;r
=] Sim 250 0-15 3,
Pizza congelada Sim 250 10-20 _ﬁ__._,._’_ 1;
Sim 220- 240 15-30 2,3, 1
Sim 180- 190 45-55 S
G ae egumes, auich O
Sim 180 - 190 as-70% > 3 T
=] Sim 190 - 200 20-30 ;
}/;Ihs:(];;—vent / Salgadinhos de massa Sim 180 - 190 20 - 40 u;y ;
Sim 180 - 190 20-40* 2 31
FUNGOES =] ] - = s *
Convencional Arforcado  Coz.conveccdo  Grelhador Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Ar Forcado Eco

Whj;lﬁool
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B A GRELHAE
RECEITA FUNGAO  PREAQUECIVENTO P ITURA Du(m%\o Pttt
I(_:zzanneh”a:)/nrlans / Massa cozida / EI Sim 190 - 200 45 - 65 ;
gce)rrr)ic_zé)o/:/:;cgela / Carne de vaca / Lombo ‘zl Sim 190 - 200 80-110 ;j
Porco assado estaladico 2 kg B - 170 110 - 150 ;j
Frango / Coelho / Pato 1 kg =] Sim 200-230 s0-100 3
Peru / ganso 3 kg =] Sim 190 - 200 80-130 % |
= e e we
I(_teognzjar:::, rcel.|crrcj;ee‘ig;),Sberingelas) Sim 180 -200 >0-60 -\éu-
Torrar EI — 3 (alto) 3-6 .\_”5_,_,.
Filetes / Steaks Ifl - 2 (médio) 20-30** _\_‘f"n_,_ \\,ivr
azlrsriﬂ:ﬁ;ﬁeKreek;ab / Costeletas / Ifl ) 2 -3 (médio-alto) 15-30 ** -\...5...:- \V\i'vf
Frango assado 1-1,3 kg [“:'l — 2 (médio) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ \\,;Nr
Perna de borrego / Perna de frango ": - 2 (médio) 60 - 90 *** ;,
Batatas assadas . - 2 (médio) 35 - 55 *** ;,
Gratinado de legumes . — 3 (alto) 10-25 ;,
Cookies @ Sim 135 so-70 > A= 1
Cookies
Tartes % Sim 170 50-70 e e e A
Pizza redonda % Sim 210 40-60 _\_”i_n_,_ -\...i—...,- -\...i—...,- q%,
5) asanha (el 2)/ carne (nvel 1) sim 190 -0 B 2o
E)e jel:egsgncmg;n ailfe}géTsa(rr:?vgﬁ{)n/JtIZZefzhvae =Y Sim 190 40-120¢ 24 2 T
(nivel 2) / fatias de carne (nivel 1) Menu
Lasanha e Carne Sim 200 50-100* -\...i—...:- l;J
Carne e Batatas Sim 200 45-100* ,\éﬁ 1;1
Peixe e legumes Sim 180 30-50* _\éﬁ l;J
Pecas de carne recheadas & - 200 80-120% ;,
?coore;cle;o(,j?rgfwrgns borrego) ks i 200 201007 ;j

* Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar, dependendo da preferéncia de cada um.

**\/ire 0 alimento a meio da cozedura.

***\/ire 0 alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessario).

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE COZEDURA
A tabela indica a funcéo, os acessorios e o nivel mais adequados para utilizar na confeccdo dos diferentes tipos de alimentos.
Os tempos de cozedura comegam a partir do momento em que o alimento é colocado no forno, excluindo o preaquecimento (sempre que necessario).
As temperaturas e 0s tempos de cozedura sao aproximados e dependem da quantidade de alimento e do tipo de acessério utilizado.

Comece por utilizar as definicdes mais baixas recomendadas e, se o alimento nao ficar bem cozinhado, mude para definicdes mais elevadas.

Utilize os acessérios fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos e tabuleiros para assar metéalicos e de cor escura. Também podera utilizar recipientes
e acessorios em ceramica ou pirex, mas tenha em conta que os tempos de cozedura serdo ligeiramente superiores.

[ Y vl [ e P} —J —r M
ACESSORIOS Tabuleiro de assar ou Tabuleiro coletor{tabulewo Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor com 500
Grelha para pastelaria ou . .
forma de bolos na grelha . tabuleiro para assar ml de dgua
assadeira na grelha
12
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LIMPEZA E MANUTENCAO

- PT

Assegure-se de que o forno
arrefece antes de executar
qualquer operacao de
manutencao ou limpeza.

Nao utilize aparelhos de limpeza

a vapor. do aparelho.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpe as superficies com um pano de microfibra hiumido.

Se estiverem muito sujas, acrescente algumas gotas de
detergente com um pH neutro. Termine a limpeza com
um pano seco.

+ Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se algum
destes produtos entrar inadvertidamente em contacto
com as superficies do aparelho, limpe-as imediatamente
com um pano de microfibra himido.

SUPERFICIES INTERIORES

« Depois de cada utilizacdo, deixe o forno arrefecer e,
depois, limpe-o, preferencialmente enquanto ainda esta
morno, para remover quaisquer depdsitos ou manchas
causadas por restos de alimentos. Para secar qualquer
condensacao que se tenha formado em resultado da
cozedura de alimentos com um elevado teor de agua,
deixe o forno arrefecer completamente e, depois, limpe-o
COM UM pano ou uma esponja.

« Em caso de sujidade persistente no interior do forno,
recomendamos a execucao da funcédo de limpeza

Nao utilize um acessério de
palha de aco, esfregdes abrasivos
ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, pois estes
podem danificar as superficies

Use luvas de protecao.

O forno tem de ser desligado da
rede elétrica antes da realizacao
de qualquer tipo de trabalho de
manutencao.

automatica para obter os melhores resultados de limpeza.

+ Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

A porta do forno pode ser removida para facilitar a
limpeza.

ACESSORIOS

Apos a utilizacdo, coloque os acessérios numa solucao
liguida de limpeza, pegando nos mesmos com luvas de
forno, caso ainda estejam quentes. Os restos de alimentos
podem ser retirados com uma esponja ou escova de limpeza.

FERVEDOR

Para garantir sempre o melhor desempenho do forno e
ajudar a evitar a acumulacao de depdsitos de calcario ao
longo do tempo, recomendamos a utilizacdo das fungdes
“Drenar” e “Desincrustar” regularmente.

Apds um longo periodo de inatividade da fungao "Ar Forcado
+ Vapor', é altamente recomendavel que ative um ciclo de
cozedura com o forno vazio (sem alimentos) e o depésito
totalmente cheio de dgua.

SUBSTITUIR A LAMPADA

Desligue o forno da corrente elétrica.
Remova as guias de nivel.

Remova a cobertura da lampada.
Substitua a lampada.

Volte a colocar a cobertura da lampada, empurrando-a
contra a parede para que encaixe corretamente.

Reponha as guias de nivel.
Ligue o forno novamente a corrente elétrica.

ik wnN =

N o

Lembre-se: Use apenas lampadas de halogéneo de 20-40 W/230
~V do tipo G9, T300 °C. A lampada utilizada no produto foi
especificamente concebida para eletrodomésticos e nao é
adequada para a iluminacdo geral de divisdes da casa
(Regulamento CE 244/2009). As lampadas estao disponiveis no
nosso Servico Pés-Venda.

- Se utilizar lampadas de halogéneo, nao as manuseie
diretamente com as maos, uma vez que as suas impressoes
digitais podem provocar danos. Nao utilize o forno até que a
cobertura da lampada tenha sido reposta.
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REMOVER E REPOR A PORTA

Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as 3. Reponha a porta, deslocando-a na direcéo do forno e

linguetas até ficarem na posi¢ao de desbloqueio. alinhando os ganchos das dobradigas com os respetivos
suportes, fixando a parte superior aos suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente. Baixe as
linguetas para a respetiva posicao original: Assegure-se
de que as baixa totalmente.

1.

I

Feche a porta tanto quanto possivel. Segure firmemente a
porta com ambas as maos — ndo a segure pela pega.
Remova, simplesmente, a porta, continuando a fecha-la
enguanto a puxa, simultaneamente, para cima, até se
libertar do respetivo suporte. Coloque a porta de parte,
apoiando-a sobre uma superficie suave.

\

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta alinhada
com o painel de controlo. Se nao estiver, repita os
procedimentos acima: A porta podera ficar danificada se
nao funcionar corretamente.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA PROVAVEL SOLUCAO
Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e
. , . Corte de energia. se o forno estd ligado a tomada elétrica.
O forno néo estd a funcionar. L . ) . .
Desativacao da rede elétrica. Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o

problema ficou resolvido.

O visor apresenta a letra "F", seqguida de
um numero ou uma letra.

Contacte o seu Servico Técnico de Pés-Venda mais
Falha do forno. o o . -
proximo e indique o nimero que acompanha a letra “F".

O forno nédo aquece.

0 Nao aquece 0 modo “DEMO” esté ativo. Aced'a a“DEMOQ" a partir de “DEFINICAQO” e selecione “Off
A funcgdo nao é iniciada. (Desligado).
A luz desliga-se. 0 modo “ECO” est4 "On" (Ligado). Acedg a“"ECO” a partir de “DEFINICAQ” e selecione “Off
(Desligado).
A porta ndo abre. Ciclo de limpeza em curso. Aguarde que a funcdo termine e que o forno arrefeca.
= . = =] Aspoliticas,adocumentacao padrao e as informacoes de produto adicionais poderao ser
Hi-=-|0 consultadas:
- visitando o nosso website docs.whirlpool.eu
«  Utilizando o c6digo QR
— - Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no
[ ] livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa
de identificacdo do seu produto.
14
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Oversigtsvejledning

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pa

komplet assistance

www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere

' DA

A Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, fgr apparatet
tagesibrug.

PRODUKTBESKRIVELSE

1 6 = &
1 Peo=

—_—

. Betjeningspanel
. Ventilator
3. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
4. Skinner
(niveauet vises pa ovnens
forside)

Ovnlage

Vandskuffe

@verste varmelegeme/grill
Lampe

Identifikationsskilt

(ma ikke fjernes)

10. Nederste varmelegeme
(ikke synligt)

N

0N W

BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

6 B - R 5
(D]
S =y g « : v o iR O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. ON / OFF 4. TILBAGE 7. NAVIGATIONSKNAPPEN PLUS

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og stoppe en aktiv funktion.

2. DIREKTE ADGANG TIL
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
funktioner og menu.

3. NAVIGATIONSKNAPPEN
MINUS

Anvendes til at gennemse en
menu og til at reducere en
funktions indstillinger eller
veerdier.

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skaermbillede.

Giver mulighed for at eendre

indstillinger under tilberedningen.

5. DISPLAY

Bruges til at starte en funktion
med det samme.

6. BEKRAFT

Bruges til at bekraefte en markeret
funktion eller indstille en vaerdi.

Anvendes til at gennemse en
menu og til at forgge en funktions
indstillinger eller veerdier.

8. DIREKTE ADGANG TIL
VALGMULIGHEDER /
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang
til funktioner, indstillinger og
favoritter.

9. START

Til start af en funktion med de
specificerede indstillinger eller
med basisindstillinger.
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TILBEH@R

DRYPPEBAKKE

RIST

Bruges som et ovnfast fad til
at tilberede kad, fisk,
grentsager, focaccia etc, eller
til at anbringe under risten
for at opsamle safter.

Bruges til at tilberede mad
eller som statte til pander,
teerteforme og andet ovnfast
kogegrej.

GLIDESKINNER *

—

Ger det lettere at indsaette
eller udtage tilbehar.

BRADEPANDE

Bruges til at tilberede brgd
0g teerter, men 0gsa
flaeskesteq, fisk i fad, etc.

* Kun disponibel pa visse modeller

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehar kan kgbes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede
kant vender opad.

Andet tilbehgr sdsom drypbakken og bagepladen
iseettes vandret pa samme made som risten.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE
« For at tage skinnerne ud, skal man lgfte dem op og
derefter forsigtigt traekke den nederste del ud af

lejet: Nu kan du tage skinnerne ud.

For at iseette skinnerne igen, skal man forst saette
dem i det gverste leje. Skub dem ind i ovnrummet,
mens du holder dem oppe, seenk dem, og skub
dem derefter pa plads i det nederste leje.

MONTERING AF GLIDESKINNER

(AFHANGIGT AF MODEL)

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende
plast fra glideskinnerne.

Fastger glideskinnens gverste klips til skinnen, og
skub den sa langt, den kan komme. Seenk den anden
klemme, og skub den pa plads. Tryk det nedre afsnit
af klipsen hardt mod skinnen, for at sikre den. Serg
for, at glideskinnerne kan bevages frit. Gentag disse
trin pa den anden skinne pa det samme niveau.

=]

Bemaerk: Glideskinnerne kan iszettes pa et hvilket som helst
niveau.
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FUNKTIONER

' DA

y 6™ SENSE

sense De tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fodevaretyper (Lasagne, Kad, Fisk, Grantsager, Kager &
Bagvaerk, Teerter, Brgd, Pizza).

Felg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel, for
at fa det bedste ud af denne funktion.

{}@ VARMLUFT+DAMP

Kombinerer dampens egenskaber med
varmluftens. Denne funktion giver dig mulighed for at
tilberede dejlige sprade og brunede, men samtidige
mere og saftige retter. Vi anbefaler, at man vaelger et
H@JT dampniveau til tilberedning af fisk, MIDDEL til

ked og LAVT til bred og desserter, for at opna de bedste
resultater.

VARMLUFT

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa flere
(maks. tre) niveauer. Denne funktion kan anvendes til
tilberedning af forskellige retter, uden at lugten overfares
fra den ene til den anden.

TRADITIONELLE FUNKTIONER

- OVER/UNDERV.

Til tilberedning af ked, bagning af kager med fyld pa
kun en ribbe.

« COOK4 FUNKTIONER

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa fire
niveauer. Denne funktion kan anvendes til at bage
smakager, kager, runde pizzaer (ogsa frosne) og til at
tilberede et fuldt maltid. Felg tilberedningstabellen,
for at fa de bedste resultater.

«  TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (kgller, oksesteg,
kylling). Vi anbefaler at anvende en dryppebakke til at
opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilsaet 500 ml drikkevand.

« FROSSENT BAG

Funktionen vaelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningstype for 5 forskellige
kategorier af frosne faerdigretter. Det er ikke
nedvendigt at forvarme ovnen.

« SPECIALFUNKTIONER

»  MAXI COOKING

Til tilberedning af store kadstykker (mere end
2,5 kg). Det anbefales at vende kadet under
tilberedningen, sa det bliver ensartet brunt pa
begge sider. Dryp stegen af og til, sa den ikke
bliver for tor.

»  HAVNING
Til optimal haevning af brgd- og kagedej. Undlad
at aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er

varm efter en tilberedningscyklus, for at bevare
haevningens kvalitet.

» OPTONING

Bruges til hurtig optening af madvarer. Anbring
maden pa midterste ribbe. Lad madvaren blive i
emballagen, sa overfladen ikke tgrrer ud.

» HOLD VARM
Til at holde netop tilberedt mad varm og sprad.

»  @KO-VARMLUFT

Til tilberedning af farserede stege og fileter af ked
pa én ribbe. Maden undgar at tgrre for meget ud
med skansom, intermitterende luftcirkulation. Ved
brug af denne @KO funktion vil lyset vaere slukket
under tilberedningen. Ved brug af @KO cyklussen,
og med henblik pa at optimere stremforbruget,
ber ovnens lage ikke dbnes for maden er feerdig.

OVER/UNDERV.
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpaglse, til
gratinering af grentsager og ristning af brgd. Nar du
griller kad, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kedet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

_éé/] HURTIG FORVARME
Til hurtig forvarmning af ovnen.

TIMERE
@

Til redigering af funktionernes tidsvaerdier.
TIMER
VRS

Til at overvage tiden, uden at aktivere en funktion.
RENG@RING
«  AUTOMATISK PYRO RENG@RING AF OVNEN
Til eliminering af steenk fra tilberedningen vha. en
cyklus med en meget hgj temperatur. Der star to
selvrensningscyklusser til rddighed: En komplet
funktion (Pyrolyse) og en reduceret funktion (Pyrolyse
@ko). Vi anbefaler at anvende den hurtigere cyklus

med jeevne mellemrum og kun den komplette cyklus,
ndr ovnen er meget snavset.

ToM
Bruges til at tamme kedlen automatisk for at

forebygge tilstedevzaerelsen af resterende vand, nar
apparatet ikke bruges i en vis periode.

« AFKALK
Bruges til at flerne kalkaflejringer fra kedlen. Vi
anbefaler, at bruge denne funktion jeevnligt. Ger

man ikke dette, visualiseres der en meddelelse pa
displayet, som minder dig om at ovnen skal renggres.

S~
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@Q INDSTILLINGER

Til justering af ovnens indstillinger.
Nar funktionen “@KO" er aktiv, reduceres displayets lysstyrke
for at spare energi og lyset slukkes efter 1T minut. Det
genaktiveres automatisk, nar der trykkes pa en af knapperne.
Nar “DEMQO" er “On” er alle betjeningsanordningerne aktive
0g alle menuerne tilgeengelige, men ovnen varmes ikke op.

Denne tilstand inaktiveres ved at tage adgang til “DEMO” fra
menuen “INDSTILLINGER" og veelge “Off".

FORSTEGANGSBRUG

Ved at markere "FABRIKSNULSTIL" slukkes produktet og
vender herefter tilbage til tilstanden ved farste taending. Alle
indstillinger vil blive slettede.

FAVORIT

Bruges til at fa adgang til listen over 10
favoritfunktioner.

1. VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslaettet farste gang, du
teender for apparatet: Pa displayet vises “English”.

Tryk pa@ + eller — for at gennemse listen over disponible
sprog, og veelg den gnskede.

Tryk pd v for at bekraefte dit valg.

Bemaerk: Sproget kan sendres pa et senere tidspunkt ved at
markere "SPROG" i menuen “INDSTILLINGER" hvortil man
tager adgang ved at trykke pa & .

2. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk
effektniveau, som er kompatibelt med en husstands
forsyningsnet pa over 3 kW (16): Hvis din husstand
bruger mindre effekt, skal du reducere denne vaerdi (13).

Tryk pa + eller —, for at vaelge 16 “Hgj" eller 13 “Lav” og
tryk pa v, for at bekraeft.

DAGLIG BRUG

3. INDSTIL KLOKKESLATTET

Nar du har valgt effekten, skal du indstille det nuvaerende
klokkeslaet: De to timetal pa displayet vil blinke.

Tryk pa@ + eller — for at indstille det nuvaerende timetal,
og tryk pa v : De to minuttal pa displayet vil blinke.
Tryk pa@ + eller — for at indstille minutterne og tryk pa
v for at bekreefte.
Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkeslaettet igen efter
laengerevarende stromafbrydelser. Veelg “UR" i menuen
“INDSTILLINGER”, hvortil man tager adgang ved at trykke pa
&

4.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra
ovnen, og tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til 200 °C
i cirka en time. Det er ideelt at anvende en funktion med
[uftcirkulation (f.eks. “Varmluft” eller “Over/Underv’).

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for ferste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Tryk pa [@] for at teende for ovnen: Displayet viser den
seneste korte hovedfunktion eller hovedmenuen.

Funktionerne kan vaelges ved at trykke pa en af
hovedfunktionernes ikon, eller ved at gennemse en
menu: For at veelge et emne i en menu (pa displayet vises
det forste disponible emne), skal man trykke pa + eller
— , for at veaelge det gnskede, og herefter trykke pa v/,
for at bekraefte.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan
aendres, i reekkefelge. Tryk pa <« giver dig mulighed for
at eendre den foregaende indstilling igen.
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TEMPERATUR / GRILLNIVEAU / DAMPNIVEAU

Nar veerdien blinker pa displayet anvendes + eller —
til at eendre den, hvorefter man trykker pa v, for at
bekreefte, og fortsaette med at aendre den efterfglgende
indstilling (hvis dette er muligt).

Pa samme made, er det muligt at indstille grillniveauet:
Der er tre definerede effektniveauer til grillstegning:

3 (hgj), 2 (mid), 1 (lav). | tilstanden “Varmluft + Damp”
kan du veelge maengden af damp blandt de felgende
veerdier: 1 (lav), 2 (mid), 3 (hgj,).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan temperaturen/
grillniveauet aendres vha. 4 eller — .

VARIGHED

Nar ikonet (& blinker pa displayet, anvendes + eller —
til at indstille den @nskede varighed af tilberedningen.
Tryk herefter pa v for at bekraefte. Det er ikke
ngdvendigt, at indstille tilberedningens varighed, hvis
du vil administrere tilberedningen manuelt (uden timer):
Tryk pa v eller ] for at bekraefte og starte funktionen.
Nar denne tilstand veelges, kan du ikke programmere en
forsinket start.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede
tilberedningsvarighed under tilberedningen, ved at trykke
pa @ :Tryk pa =+ eller — for at aendre, og tryk herefter pa
v for at bekraefte.

SLUTTID (FORSINKET START)

| mange funktioner kan funktionens start udskydes,
efter at have indstillet en tilberedningsvarighed, ved at
programmere dens sluttid. Pa displayet vises sluttiden
mens ikonet @ blinker.

Tryk pa + eller — for at indstille tidspunktet, som
tilberedningen gnsket afsluttet pa, tryk herefter pa v for
at bekreefte og aktivere funktionen. Seet retten i ovnen
og luk lagen: Funktionen starter automatisk efter den
beregnede periode for at tilberedningen slutter pa det
tidspunkt, du har indstillet.

Bemaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist
oparbejde den pakraevede temperatur, hvilket medferer, at
tilberedningens varighed vil vaere en smule lzengere, end
den anfarte i tilberedningstabellen. Under ventetiden kan
man trykke pad + eller — for at eendre den programmerede
sluttid, eller trykke pa <« for at @endre andre indstillinger. Ved
at trykke pd & , for at visualisere informationen, er det muligt
at skifte mellem sluttid og varighed.

|

. DA
. 6™ SENSE

Disse funktioner vaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode, effekt, temperatur og varighed til
tilberedning, stegning eller bagning af alle de disponible
retter.

Angiv blot fedevarens egenskaber, nar dette forespgrges,
for at opna et optimalt resultat.

VAGT /H@JDE / PIZZA (RUND-BAKKE-LAG)
6

N, 7 N\ o
Kg -
7N A
777X

Felg anvisningerne pa displayet, for at indstille
funktionen korrekt og tryk, pd anmodning, pa + eller —
for at indstille den pdkraevede veerdi, og tryk herefter pa
v for at bekraefte.

FARDIGHEDSGRAD / BRUNING

| visse 6th Sense funktioner kan faerdighedsgraden
justeres.

sssss

Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at veelge det
gnskede niveau mellem rgdstegt (-1) og gennemstegt
(+1). Tryk pa v eller =] for at bekraefte og starte
funktionen.

Pa samme made, i visse 6th Sense funktioner, kan man
justere bruningsgraden pa mellem lav (-1) og hgj (1).

. TILBEREDNING MED DAMP

Ved at vaelge “Varmluft + Damp” eller en af de adskillige
dedicerede 6" Sense opskrifter kan man tilberede alle
slags retter ved hjaelp af dampen.

Damp fordeles hurtigere og mere jeevnt i

madvaren i forhold til blot den typiske varme luft

ved over-/undervarmefunktioner: Dette afkorter
tilberedningstiden, veerner om fadevarens naeringsvaerdi
og sikrer dig et excellent og meget lzekkert resultat med
alle dine opskrifter.

Lagen skal holdes lukket under hele dampfunktionen.
Tilberedning med damp kraever, at man fylder
beholderen i ovnen vha. skuffen pa betjeningspanelet.
Abn skuffen ved at trykke let herpa, nar meddelelsen
"TILSAT VAND" eller "FYLD SKUFFEN” vises pa displayet.
Haeld langsomt drikkevand i, indtil "TANK FULD" vises pa
displayet. Beholderens rumfang er pa cirka 1,5 liter.

Luk skuffen ved forsigtigt at skubbe den i retning af
panelet, til den er helt lukket. Skuffen skal altid holdes
lukket, bortset fra nar man fylder vand heri.

AL
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Det vil kun veere ngdvendigt at tilseette vand hvis
beholderen ikke indeholder nok til at fuldfgre
tilberedningen. Undga at fylde beholderen for slukket
ovn eller fgr displayet anmoder herom.

3. START FUNKTIONEN

Hvis standardvaerdierne er som gnsket, eller ndr du har
udfert de gnskede indstillinger, kan du nar som helst
trykke pa [>] for at aktivere funktionen.

Under forsinkelsen vil ovnen sparge dig, om du vil
afbryde denne fase og straks starte funktionen, hvis man
trykker pa [>].

Bemaerk: Nar funktionen er blevet valgt vil displayet foresla
det bedst egnede niveau til hver enkelt funktion.

Du kan stoppe den aktiverede funktion ndr som helst ved at
trykke pa [@].

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik
maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse

pa displayet. Tryk pa << for at vende tilbage til det
foregdende skeermbillede og vaelge en anden funktion
eller vent, for at fuldfere afkglingen.

4. FORVARME

Visse funktioner har en forvarmningsfase: Nar funktionen
er startet angiver displayet den forvarmningsfase, som er
blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, hgres der et lydsignal, og
displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur og viser meddelelsen “SAT MAD IND".

Abn herefter lagen, stil retten i ovnen, luk lagen og start
tilberedningen ved at trykke pa v eller[>].

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pdvirket pd en
negativ made. Abning af ldgen under forvarmningsfasen vil
stoppe den.

Tilberedningens varighed inkluderer ikke en
forvarmningsfase. Man kan altid eendre temperaturen,
som gnskes oparbejdet, ved hjzaelp af 4+ eller —.

5. PAUSE | TILBEREDNING / VEND ELLER
KONTROLLER MADEN

Nar lagen dbnes vil tilberedningen blive afbrudt
midlertidigt ved, at varmeelementerne inaktiveres.

Luk Iagen, for at genoptage tilberedningen.

Visse 6th Sense funktioner kraever, at man maden vendes
under tilberedningen.

Der hores et lydsignal og pa displayet vises handlingen,
der skal udfgres. Abn lagen, udfer den handling som
display opfordrer til og luk lagen igen. Tryk herefter pa
[>] for at fortsaette tilberedningen.

Pa samme made vil ovnen, ved 10% for tilberedningens
afslutning, anmode dig om at tjekke tilberedningen.

Der hores et lydsignal og pa displayet vises handlingen,
der skal udfgres. Kontrollér maden, luk lagen og tryk pa
[>]eller v for at fortsaette tilberedningen.

Bemaerk: Tryk pa [>]for at springe disse handlinger over.
Ellers vil ovnen fortszette tilberedningen efter et stykke tid
uden nogen handling.

6. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tryk pa =] for at fortsaette tilberedningen i den manuelle
tilstand (uden timer) eller tryk pa -+ for at forleenge
tilberedningstiden ved at indstille en ny varighed. |
begge tilfeelde bibeholdes tilberedningens parametre.

BRUNING

Med visse ovnfunktioner kan du brune madens overflade
ved at aktivere grillen, nar tilberedningen er faerdig.

Nar displayet viser den relevante meddelelse, kan

man, om ngdvendigt, trykke pd v/, for at starte en
bruningscyklus pa fem minutter. Du kan stoppe
funktionen nadr som helst ved at trykke pa knappen [@],
for at slukke ovnen.

. FAVORITTER

Nar tilberedningen er fuldfgrt vil displayet anmode dig
om at gemme funktionen med et tal mellem 1 og 10 pa
din liste over favoritter.

Hvis du vil gemme en funktion som en favorit og gemme
de aktuelle indstillinger til fremtidig brug, skal du trykke
pa v , i modsat fald kan du afvise opfordringen ved at
trykke pd « .

Nar du har trykket pa v, skal du trykke pa + eller — for
at vaelge nummeret pa positionen, og tryk herefter pa v/
for at bekraefte.

Bemaerk: Hvis hukommelsen er fuld, eller det valgte tal
allerede er optaget, vil ovnen spgrge dig om at bekraefte, at
funktionen skal overskrives.

For at hente de funktioner, du har gemt, pa et senere

tidspunkt tryk pa < : Displayet viser listen over dine
favoritfunktioner.
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Tryk pa@ + eller — for at veelge funktionen, bekraeft ved
at trykke pa v/ og tryk herefter pa [>] for at aktivere.

.RENGORING
+  AUTOMATISK RENG@RING - PYROLYSE

Rar ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.

Hold bgrn og dyr veek fra ovnen under og efter
(indtil ovnrummet har afsluttet udluftningen)
udfarelsen af pyrolysecyklussen.

Fjern alt tiloeher - inklusiv skinnerne - fra ovnen, for du
aktiverer funktionen . Hvis ovnen er installeret under en
kogesektion, skal man kontrollere, at alle blussene eller
kogepladerne er slukkede under selvrensningscyklussen.
For at opnd optimale rengaringsresultater, bgr du
eliminere overdrevne rester i ovhrummet og rengere
lagens interne glasrude, for du bruger pyrolysecyklussen.

Det anbefales kun at kgre pyrolysefunktionen, vis
apparatet er meget snavset eller udsender ubehagelige
lugte under tilberedning.

Tryk pa = for at vise “Pyro” pa displayet.

Tryk pa + eller —, for at vaelge den @nskede cyklus og
tryk herefter pd v, for at bekraefte. Nar du har valgt en
cyklus, kan du indstille sluttiden, ved at trykke pa + eller
— , for at indstille den forsinkede start, og herefter trykke
pa v , for at bekraefte. enger ldgen og tag alt tilbehar ud
som forespurgt. Luk herefter lagen og tryk pa [>], nar
dette er gjort: Ovnen vil starte selvrensningscyklussen,
mens lagen blokeres automatisk: Der vises en advarsel
pa displayet samt en nedtalling, der viser statussen for
den igangvaerende cyklus. Nar cyklussen er fuldfert, kan
lagen ikke dbnes, far temperaturen i ovnrummet er ndet
ned pa et sikkert niveau.

Bemaerk: Pyrolyse-cyklussen kan ogsa aktiveres, ndr tanken
er fyldt med vand.

-UDT@OM

Draenfunktionen ger det muligt, at tamme vandet ud, for at
undga at det stagnerer i tanken. Det anbefales altid at
afvikle en udtemning hver gang ovnen er blevet brugt med
en dampcyklus, for at opna optimal brug af apparatet.

Velg funktionen “Udtem’, tryk
pa [>] og udfer de anviste
handlinger: Abn lagen og st en
stor kande under aflgbsdysen

i hgjre side af panelets bund.
Hold kanden i denne position
efter start af udtemningen og
indtil handlingen er fuldfert.
Udtgmning af en fuld fyldning
varer gennemsnitligt cirka tre minutter.

' DA
Om ngdvendigt kan udtemningsprocessen stilles i bero

ved at trykke pd knappen TILBAGE eller STOP (for eksempel
i tilfelde af, at kanden allerede skulle vaere fuld af vand
halvvejs igennem udtemningsprocessen).

Kanden skal have en stgrrelse pa mindst 2 liter.

Bemaerk: for at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at
udfare denne aktivitet far der er gdet 4 timer siden den seneste
cyklus (eller sidste gang produktet blev taendt). Under denne
ventetid vises det fglgende feedback “VANDET ER VARMT -
VENT" pa displayet.

« AFKALKNING

Denne specialfunktion, aktiveret med jeevne
mellemrum, giver dig mulighed for at holde tanken og
dampkredslgbet i den bedste tilstand.

Meddelelsen <AFKALK VENLIGST> vil blive vist pa
displayet, for at minde dig om at denne handling skal
udfgres regelmaessigt.

Afkalkning udlgses af antallet af udfgrte
damptilberedningscyklusser, eller anvendelsestimer af
dampkedlen siden den seneste afkalkningscyklus (se
nedenstdende tabel).

MEDDELELSEN “AFKALK VENLIGST”
KOMMER EFTER

22 timers damptilberedning
varighed

30 timers damptilberedning : dampcyklus, for der er udfert
varighed : en afkalkningscyklus

Afkalkningsproceduren kan ogsd udferes ndr brugeren gnsker
en dybere rengering af tanken og det interne dampkredslgb.

Den gennemsnitlige varighed er pa cirka 180 minutter.
Felg alle de anviste trin pa displayet, nar funktionen er
startet.

Bemaerk: Funktionen kan stilles pa pause, men hvis funktionen
annulleres pd et tidspunkt, skal hele afkalkningscyklussen
gentages fra begyndelsen.

» FASE 1: UDT@MNING (op til 3 min.)

Udfar venligst udtemningen som beskrevet i afsnittet om
udtemning nar <ANBRING EN BEHOLDER UNDER DYSEN>
vises pa displayet.

Bemaerk: for at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at
udfere denne aktivitet fgr der er gdet 4 timer siden den seneste
cyklus (eller sidste gang produktet blev taendt). Under denne
ventetid vises det falgende feedback “VANDET ER VARMT

- VENT" pa displayet.

Kanden skal have en starrelse pd mindst 2 liter.
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»  FASE 2: AFKALKNING (~120 min.)

Haeld venligst den afkalkende oplasning i skuffen
nar <TILSAT 1,7 L OPL@SNING> vises pa displayet.
For at opna de bedste resultater, anbefales det at
tilberede en oplasning af afkalkningsmiddel, ved at
blande 3 poser (svarende til 75g) af det specifikke
WPRO* afkalkningsmiddel i 1,7 liter drikkevand med
stuetemperatur.

=759
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Tryk pd [>] for at starte afkalkningsprocessen, nar den
afkalkende opl@sning er blevet haeldt i skuffen. Under
afkalkningen behgver du ikke vaere ved apparatet. Efter
hver fase er udfert, vil du kunne hgre et akustisk signal, og
displayet vil vise instruktioner om hvordan du fortsaetter til
den naeste fase.

» FASE 3: UDT@MNING (op til 3 min.)
Udfer venligst udtemningen som beskrevet i afsnittet om
udtgmning nar <ANBRING EN BEHOLDER UNDER DYSEN>
vises pa displayet.

»  FASE 4: SKYLNING (~20 min.)
Skyllecyklussen skal afvikles, for at rengere tanken og
dampkredslgbet.
Nar <TILSAT VAND FOR AT SKYLLE> vises pa displayet,
skal du heelde drikkevand i skuffen indtil “TANK FULD”
vises pa displayet og herefter trykke pa (=7, for at starte
den farste skylning.

» FASE 5: UDT@MNING (op til 3 min.)
»  FASE 6: SKYLNING (~20 MIN.)
» FASE 7: UDT@MNING (op til 3 min.)
»  FASE 8: SKYLNING (~20 MIN.)

» FASE 9: UDT@MNING (op til 3 min.)

Tryk pa OK for at afslutte afkalkningen efter den sidste
afkalkningshandling.

Nar afkalkningsproceduren er fuldfert, er det muligt at
bruge alle dampfunktionerne igen.

*WPRO-afkalkningsmidlet er det anbefalede professionelle
produkt til at bibeholde dampfunktions bedste ydeevne i
ovnen. Fglg venligst brugsanvisningerne pa emballagen.
Kontakt serviceafdelingen eller www.whirlpool.eu for at
bestille eller indhente oplysninger

Whirlpool kan ikke drages til ansvar for eventuel skade
fordrsaget af brug af andre rengeringsprodukter, som star til
radighed pa markedet.

. TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som minutur.
Sarg for, at ovnen er slukket for at aktivere funktionen, og
tryk sa pd 4+ eller —:lkonet & blinker pa displayet.

Tryk pd + eller — for at indstille den maengde tid, du har
brug for, og tryk sa pa v for at aktivere minuturet.

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er feerdig med nedtzllingen af det valgte
tidsrum.

Bemaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne. Tryk pad + eller — for at @endre den
indstillede varighed pa timeren.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og
aktivere en funktion.

Tryk pa [@] for at teende for ovnen, og vaelg herefter den
onskede funktion.

Nar funktionen er startet vil minuturet fortsaette
nedteallingen, uden at pavirke selve funktionen.

Bemaerk: Under denne fase kan man ikke se minuturet (kun
ikonet @ vil blive vist), men det fortsaetter nedtaellingen.
Vend tilbage til minuturets skeermbillede ved at trykke pd
nar du vil stoppe den igangvaerende funktion.
.TRYK'V BRUNE

Tryk og hold <« trykket i mindst fem sekunder, for at

blokere tastaturet. Gentag proceduren for at oplas
tastaturet.

Bemaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen. Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til
enhver tid slas fra ved at trykke pa knappen [@].

’ Whjr/lﬁool



. ' DA
6 TILBEREDNINGSTABEL

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ | MNSEALETMENGOE i yiperedningsie)  TIBEHOR
LASAGNE - 05-3kg - J——
. Steg (fardighedsgrad 0) 06-2kg 3
Oksekgd-stegt Hamburgere e 3em 25 c 4
(feerdighedsgrad 0) ' Aeeeer TS
Steg 06-25 kg - 3
Svinekgd-stegt —
K@D Palser & hotdogpealser 15-4cm 2/3 _\_”5“_'. \vivf
Hele 06-3kg - L2
Kylling-stegt
Filet & bryst T-5cm 2/3 _\_”5“_’_ \vivf
Kebab en rist 1/2 _\.”5“_’_ \v;r
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ F”ete; R 053<Cm) — .\3' \VLN[ .
oK Fileter-frosne 0,5-3(cm) - _\_”3“_’_ \viwf
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ) . k;rtoﬂe; 05 15kg : \ir .
Grgntsager-stegte Grentsager-fyldte 0,1-0,5 kg hver - \ir
Grgntsager-stegte 05-15kg - \ir
Kartofler en form - -u:-.-i.-.-—u-
GRONTSAGER Tomater en form - _\_”3|__._,._’_
Peberfrugter en form - -\...i—...p
Grgntsager-gratinerede
Broccoli en form - -\...i—...,-
Blomkal en form - _\%’_
Andet en form - -u%u—
. Hevning tilkageriform  Sandkage 05-12kg : NEN
Smakager 02-06kg - \ir
KAGER & /bleskiver en form - ‘ir
BAGVARK Bagveerk & fyldte teerter Teerte 04-16kg - _\“.3|__._,._’_
Strudel 04-16kg - .
Frugtteerte 0,5-2kg - -\...i—...,-
WWMADT/ERTE& ,,,,,, _ SOOI A 0842@ .................... : qélr
. Rundstykker & 60-150ghver 3
Sandwichbrgd i form & 400-600 g hver - -\élﬁ
BR@D
Stort brod & 0,5-2,0kg - \Lr
Flutes & 200 - 300 g hver - Lo
S e SOOI S ruﬂdform ................... s ;
PIZZA Tyk rund - form - 2
Frossen 1-4lag - \L
Aeeeer N — ~ - oo
OOl bcepaniedierontus  Cpepebie/  Dvppetatie ed

fad pa rist
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%] VARMLUFT + DAMP TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT DAMPNIVEAU FORVARME TEMPERATUR (°C) VARIGHED (MIN.) :IILBBBEEH%(;
Mordejskage / Smakager LAV Ja 140 - 150 35-55 2
Lille kage / Muffin LAV Ja 160 - 170 30-40 2
Kager med haevemiddel LAV Ja 170-180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Sandkage LAV Ja 160 170 30-40 e
Focaccia LAV Ja 200- 220 20-40 Lo
Brad LAV Ja 170180 70-100 2
Kuvertbrad LAV Ja 200 - 220 30- 50 L2
Flute LAV Ja 200- 220 30- 50 L2
Steg kartofler MID Ja 200- 220 50 - 70 2
Kalvekod / oksekad / svinekod 1 kg MID Ja 180 - 200 60 - 100 2
Kalvekod / oksekad / svinekad (udskaret) MID Ja 160 - 180 60-80 2
Roastbeef - rod 1 kg MID Ja 200- 220 40-50 o
Roastbeef - rod 2 kg MID Ja 200 55 - 65 Lo
Lammekolle MID Ja 180 - 200 65-75 Lo
Grydestegt svineskank MID Ja 160 - 180 85-100 \ir
Kylling / perlehone / and 1 - 1,5 kg MID Ja 200 - 220 50- 70 Lo
Kylling / perlehgne / and (udskaret) MID Ja 200-220 55-65 \ir
::t)g(riwtaetg:,gcrgzar‘gg:trter, auberginer) MID 2 180200 2540 N
Fiskefilet H@) Ja 180 - 200 15-30 L3
e N J ~ - SN
TILBEH@R Rist Bradepandecell‘er Dryppebakke / bagep\ade Dryppebakke / Dryppebakke med 500 ml
teerteform pa rist eller bradepande pa rist Bradepande vand

0 Whjr/lﬁool



TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT FUNKTION @ FORVARME TEMPERATUR (°C) VARIGHED (MIN.) ?III?:EEH(;?'\‘
2
=] Ja 170 30-50 =
Surdejskager / Sandkage Ja 160 30-50 qé':
4 1
Ja 160 30-50 e
3
Bagvaerk med fyid Ja 160 - 200 30-85 L2
(oste- og ebletzerter, strudel) I 160 - 200 35-90 é 1
A r s
=] Ja 150 20-40 3
Ja 140 30-50 4
Smakager / Mardejskage
Ja 140 30-50 A
5 3 1
Ja 135 40-60 A N
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Mindre kager / Muffin
Ja 150 30-50 4o
Ja 150 w0 0 2o
=] Ja 180 - 200 30-40 3
Vandbakkelser Ja 180 - 190 35-45 -‘...4|——.—'..,- !
Ja 180190 B4 e e
=] Ja 90 110- 150 >
Marengs Ja 90 130-150 -‘...i—...,- 1
Ja % Mo-te0r 2 2o
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bred / Focaccia
4 1
Ja 190 - 230 20-50 —_
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) Ja 220-240 25-50% -\...i—....- -\...i—...,- 1
3
=] Ja 250 10-15 L2
Frossen pizza Ja 250 10-20 -\...i—....- 1
Ja 220- 240 15-30 O
3
Ja 180- 190 45-55 —
Krydrede taerter ) ) 4 1
(grensagsteerter, quiche) Ja 180-190 45-60 A=A AR
Ja 180-190 45-70% -\...i_...r -\...i_...r ;ﬂ
EI Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent / butterdejssnitter Ja 180 - 190 20 - 40 4 1
Ja 180- 190 0-40" o amme
FUNKTIONER =] 1 N = = ®
Over/underv. Varmluft Over/Underv. Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 @KO-varmluft

Whj;lﬁool :



RIBBE OG

OPSKRIFT FUNKTION  FORVARME = TEMPERATUR (°C) VARIGHED (Min.) TILBEHZR
Lasagne / Flan / Pastaret i ovn / 3
Cannelloni Izl Ja 190 - 200 45-65
3
Lam/kalv/okse/svin 1 kg lzl Ja 190 - 200 80-110
2
Fleeskesteg med sprad svaer 2 kg =34 — 170 110 - 150
Kylling, kanin, and 1 kg =] Ja 200- 230 50- 100 L3
Kalkun / gas 3 kg IZI Ja 190 - 200 80-130 L 2 J
Ovnstegt fisk / en papillote 3
J 180 - 200 40-60
(fileter, hel) =] a —
Fyldte grgntsager B B 2
(tomater, courgetter, auberginer) Ja 180 -200 50-60 aFr
Toast EI — 3 (Haj) 3-6 N
Fiskekoteletter/-fileter EI — 2 (Mid) 20-30* _\_”4“_’ 1 3 [
Medisterpeolse / grillspyd / spareribs / ) . ) Cap e 5 4
hakkebgf EI - 2-3 (Mid - Hej) 15-30 R, SN
Stegt kylling 1-1,3 kg . — 2 (Mid) ss-zom 2 1.
Lammekoglle / skank . — 2 (Mid) 60 - 90 *** L 3 J
Steg kartofler [“:'l — 2 (Mid) 35 - 55 *¥** L 3 j
Grgnsagsgratin T — 3 (Hoj) 10-25 L 3 J
Smakager |2 Ja 135 50-70 SIS E
Smakager N -
Teerter @ Ja 170 50-70 -\%lr- -\%lr- '\élﬁ -\l];lr
Teerter
. =
Runde pizzaer — Ja 210 40-60 _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\éﬁ _\%,J
Komplet maltid: Frugttaerte (niveau 5)/ } . 5 3 1
lasagne (niveau 3)/ked (niveau 1) Ja 190 40-120 s AR L]
Komplet maltid: Frugttaerte (niveau 5) N
/ stegte grentsager (niveau 4) / lasagne @ Ja 190 40-120* -\%u- 4 -\éu- !
(niveau 2) / udskaret ked (niveau 1) Menu
Lasagne og ked Ja 200 50-100* _\é’_ \ ! J
Ked og kartofler Ja 200 45-100% A T
Fisk & Grgnsager Ja 180 30-50% ,\é’ ! ! J
Farserede stege R — 200 80-120*% l 3 u
Udskaret kad « . 200 50-100 * 3

(kanin, kylling, lam)

* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

**Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

***Vend maden, ndr to tredjedele af tilberedningstiden er gdet (om nedvendigt).

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbehar og niveau til tilberedningen af flere forskellige typer mad.

Tilberedningstiderne geelder fra det tidspunkt, retten seettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever forvarmning.

Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er vejledende og afhanger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbeher.
Start med de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.

Brug det medfglgende tilbeher, og anvend om muligt teerteforme og bageplader af merkt metal. Pyrex- eller stentgjs-gryder og -tilbeher kan ogsa
anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne lidt.

[ VP ~ L s P J 5 M
TILBEH@R Ri Bradepande eller Dryppebakke / bageplade Dryppebakke / Dryppebakke med 500 ml
ist o e
teerteform pa rist eller bradepande pa rist Bradepande vand
12
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

' DA

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse
eller renggaring.

Anvend ikke damprensere.
overflader.

UDVENDIGE OVERFLADER

Renger overfladerne med en fugtig klud af mikrofibre.

Tilfaj et par draber neutralt rengaringsmiddel, hvis de
er meget snavsede. Tor efter med en tor klud.

Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

Lad altid ovnen kgle af efter brug, og renggr den
herefter, helst mens den stadig er varm, for at
eliminere aflejringer eller pletter af faderester. Lad
ovnen kgle helt af, og ter herefter eventuel kondens
fra tilberedning af fadevarer med et hgjt vandindhold
vaek med en klud eller en svamp.

Hvis der er fastbraendt snavs pa ovnens

indvendige flader, bgr man kgre den automatiske
renggringsfunktion, for at opnad optimale

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
etsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets

Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens stremforsyning skal
afbrydes far enhver form for
vedligeholdelse.

renggringsresultater.

Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens lage.

Ovndgren kan tages af haengslerne, s renggringen
lettes.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplgsning efter
brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig er varmt.
Madrester flernes let med en opvaskebgrste eller en
svamp.

KEDEL

Vi anbefaler at bruge funktionerne "Tom" og "Afkalk"
jeevnligt for at sikre, at ovnen altid fungerer pa optimal
madde, og fremme forebyggelse af kalkaflejringer over tid.
Det anbefales varmt at aktivere tilberedningscyklussen med
tom ovn og fylde tanken helt op, efter en lang periode uden
brug af funktionen “Varmluft + damp”.

UDSKIFTNING AF PAREN

Tag stikket ud af stikkontakten.

Sddan udtages skinnerne.

Tag lampeglasset af.

Udskift paeren.

Seet lampeglasset pa igen, og tryk herpa indtil det
klikker pa plads.

Sadan genmonteres skinnerne.

. Seet stikket i stikkontakten igen.

‘a ;
U ‘\
[
=
g ; I.
; 3
1 \
\
1

ik wnN =

N o

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpaerer 20-40 W/230 ~ V
af typen G9, T300°C. Pzeren i produktet er specielt designet
til husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hiemmet (Radets forordning EF 244/2009).
Paererne kan kebes hos eftersalgs-serviceafdelingen.

- Rar ikke ved paererne med bare haender, hvis du bruger
halogenpaerer, da dine fingeraftryk kan medfare
beskadigelse. Ovnen ma ikke tages i brug, far lampeglasset
er blevet genmonteret.

Whjr/lﬁool °



AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

1. For at fjerne lagen skal du dbne den helt, og seenke
spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

med begge haender - hold den ikke i handtaget.
Fjern lagen ved ganske enkelt at fortsaette med at
lukke den, mens du samtidigt treekker den opad,

indtil, den friggres fra lejet. Leeg ldgen pa den ene side

pa en blad overflade.

FEJLFINDING

. Genmonter lagen ved at flytte den hen imod ovnen
og lade haengslernes kroge flugte med deres lejer og
fastgore den gverste del pa lejet.

. Saenk lagen, og abn den helt. Seenk spaerhagerne til
deres oprindelige position: Sgrg for, at du seenker dem
helt ned.

Udav et let tryk for at tjekke, at spaerhagerne eriden
rigtige position.

\

. Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den flugter

betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet, skal du
gentage ovenstaende trin: Lagen kan tage skade, hvis
den ikke fungerer rigtigt.

PROBLEM MULIG ARSAG AFHJALPNING
Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket
Ingen strom. sidder i stikkontakten.

Ovnen fungerer ikke.

Afbrydelse fra lysnettet.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen
er afhjulpet.

Displayet viser bogstavet "F", efterfulgt

af et tal eller bogstav. Fejl i ovn.

Kontakt din neermeste kundeserviceafdeling og angiv
nummeret, der star efter bogstavet "F"

Ovnen varmer ikke op.
Funktionen starter ikke.

Funktionen “DEMO” er aktiv.

Tag adgang til ‘'DEMO” gennem “INDSTILLINGER” og vaelg
“Off".

Lyset slukker.

“@KO" tilstanden er “On”".

Tag adgang til “@KO” gennem “INDSTILLINGER” og veelg
“Off",

Lagen er blokeret.

Rengearingscyklus i gang.

Vent p3, at funktionen er feerdig og p3a, at ovnen koler af.

+  Besgge vores website docs.whirlpool.eu
«  Ved hjeelp af QR-koden
P
[

P
Hi--|N Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

- Whjr/lﬁool
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Pikaopas

Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
=_) osoitteessa www.whirlpool.eu/register

" FI

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

—_—

. Kayttopaneeli

2. Puhallin

3. Pyorea lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

4. Hyllykkdohjaimet

(taso osoitetaan uunin edessd)

Luukku

Vesilaatikko

Ylempi [ampdvastus/grilli

Valo

Tunnistekilpi

(ald poista)

10. Alempi lampovastus

(ei ndkyvissa)

R B

T %
; v N
1 2 3 . Lo ! é
1. ON / OFF 4. TAKAISIN 7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE

Kytkee uunin paalle ja pois

paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon.

2. SUORA PAASY TOIMINTOIHIN
Nopea pdaasy toimintoihin ja
valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE,
MIINUSPAINIKE

Kaytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
laskemiseen.

Palaa edelliseen ndkymaan.

Mahdollistaa asetusten
muuttamisen kypsentamisen
aikana.

5.NAYTTO

Kdynnista toiminto valittdmasti.

6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

Kaytetdaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin,
kestoon, asetuksiin ja suosikkeihin.
9. KAYNNISTYS

Kaynnistaa toiminnon ilmoitettuja
tai perusasetuksia kayttaen.

Whjr/lﬁool



VARUSTEET

UUNIPANNU

RITILA

Kaytetaan uunipeltind lihan,
kalan, vihannesten, focaccian,
jne. paistoon tai ritilan alle
asetettuna valuvien
nesteiden kerdamiseen.

Kaytetddn ruoan
kypsentamiseen sekd tasona
pannuille, kakkuvuoille seka
muille uuninkestaville
keittoastioille.

LIUKUKISKOT *

—

Helpottaa lisavarusteiden
paikalleen laittamisessa tai
niiden poistamisessa.

LEIVINPELTI

Kaytetdan leivan ja
leivonnaisten, mutta myds
paistien, foliossa
kypsennettdvan kalan jne.
paistamiseen.

* Saatavana vain eraissa malleissa

Varusteiden madarad ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN

Aseta ritila vaakasuoraan tyontamalla se
hyllykkdohjaimiin ja varmista, etta kohotetulla
reunalla varustettu puoli osoittaa ylospain.

Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon samalla
tavalla kuin ritila.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN
ASETUS
Poista hyllykkdohjaimet nostamalla niita yl6s
ja vetamalla sitten varovaisesti alaosa pois
paikaltaan: Nyt hyllykkéohjaimet voidaan irrottaa.
Laita hyllykkdohjaimet takaisin asettamalla ne
ensin ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla
samalla liu“uttaen ne kypsennysosastoon ja laske
ne sitten alemmalle paikalleen.

LIUKUKISKOJEN KIINNITYS (MALLIKOHTAINEN)

Irrota hyllykkdohjaimet uunista ja poista suojamuovi
liukukiskoista.

Kiinnita liukukiskon ylempi pidike hyllykk6ohjaimeen
ja liu“uta sita niin pitkalle kuin se menee.

Laske toinen pidike paikalleen. Varmista ohjain
paikalleen painamalla pidikkeen alaosaa tiukasti
hyllykkéohjainta vasten. Varmista, etta liukukiskot
voivat liikkua vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle
hyllykkdohjaimelle samalla tasolla.

Huomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittaa mille tasolle
tahansa.

’ Whjr/lﬁool



TOIMINNOT

y 6™ SENSE

sense  Ndiden ansiosta voit valmistaa automaattisesti
kaikentyyppisia ruokia (lasagne, liha, kala,
vihannekset, kakut ja leivonnaiset, suolaiset
leivonnaiset, leipa, pizza).

Jotta saisit kaiken irti tasta toiminnosta, noudata
kyseisessa kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

{}@ KIERTOILMA + HOYRY

Yhdistamalla hoyryn ja kiertoilman ominaisuudet
talla toiminnolla saadaan ulkopuolelta miellyttavan
rapeita ja kauniin ruskeita ruokia, jotka kuitenkin

ovat pehmeita ja mehukkaita sisalta. Parhaiden
kypsennystulosten saamiseksi suosittelemme
asettamaan KORKEAN hdoyrytason kalalle, KESKITASON
lihalle ja MATALAN leivalle seka jalkiruoille.

KIERTOILMA

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampdtila on sama, kdyttamalla eri tasoja
(enintdan kolmea) samanaikaisesti. Talla toiminnolla
voit kypsentaa useampia ruokalajeja ilman, etta
tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

PERINTEISET TOIMINNOT

« KONVEKTIOUUNI

Lihan kypsentamiseen ja taytetta sisaltavien
kakkujen paistamiseen vain yhdella tasolla.

e COOK4-TOIMINNOT

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampdétila on sama, neljalla tasolla
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa
pikkuleipien, kakkujen, pyoreiden pizzojen (myds
pakastettujen) paistamiseen seka kokonaisen
aterian valmistamiseen. Saat parhaat tulokset
kypsennystaulukkoa noudattamalla.

« TURBO GRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,
broileri). Suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: Aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisda 500 ml
juomakelpoista vetta.

« PAISTETTAVA PAKASTE
Toiminto automaattisesti valitsee ihanteellisen
kypsennyslampaétilan ja tilan 5:ta erilaista
valmispakastetta varten. Uunia ei tarvitse
esikuumentaa.

«  ERIKOISTOIMINNOT

»  MAXI COOKING
Kypsentda suurikokoisia lihapaloja (yli 2,5 kg).
On suositeltavaa kaantaa lihaa kypsennyksen
aikana, jotta se ruskistuu tasaisesti molemmin
puolin. On hyva kostuttaa sita silloin talloin,
jotta se ei paase kuivumaan liikaa.

» KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden
optimaalinen kohotus. Kohotustuloksen

takaamiseksi toimintoa ei saa kdynnistaa,
jos uuni on viela kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

» SULATUS

Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen.
Laita ruoka uunin keskitasolle. Anna ruoan olla
pakkauksessaan, jotta sen pinta ei kuivu.

» LAMPIMANAPITO

Sailyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana ja
rapeana.

» ECO-KIERTOILMA
Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita
yhdella tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan
ja jaksollisen ilmankierron ansiosta. Taman
saastotoiminnon ollessa kaytdssa valo ei
pala kypsennyksen aikana. Kaytettaessa
energiankulutusta optimoivaa SAASTO-jaksoa
uunin luukkua ei pitaisi avata ennen kuin
ruoka on taysin kypsynyt.

PERINTEINEN
Kypsentda kaikenlaisia ruokia vain yhdella tasolla.
GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden keraamiseksi: Aseta pannu mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml
juomakelpoista vetta.

_éﬂ NOPEA ESIKUUMEN.

Uunin nopea esikuumennus.

AJASTIMET

Toimintojen aika-arvojen muuttamista varten.
@ AJASTIN
RS

Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitaan toimintoa.
PUHDISTUS

«  UUNIN AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -

PYROLYYSITOIMINTO
Poistaa paistoroiskeet erittdin korkeassa
lampdtilassa toimivalla jaksolla. On mahdollista
valita kaksi eri itsepuhdistusjaksoa: koko jakso
(Pyrolyysipuhd.) ja lyhyt jakso (Pyro/puhd./Eco).
Suosittelemme kayttaman nopeampaa jakso

saannollisin valiajoin ja taydellista jaksoa vain, kun
uuni on erittdin likainen.

« TYHJENNYS
Tyhjentaa boilerin automaattisesti, jotta estetaan
veden jaaminen sen sisdlle, kun laitetta ei kdyteta
pidempdan aikaan.

« KALKINPOISTO
Poistaa kalkkijaamat boilerista. Suosittelemme
kayttamaan tata toimintoa saannoéllisin

valiajoin. Jos ndin ei tehda, naytolle tulee uunin
puhdistamisesta muistuttava viesti.

S~
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@0 ASETUKSET

Saataa uunin asetukset.
Kun ECO-tila on aktiivinen, ndyton kirkkautta vahennetdan
energian saastamiseksi ja lamppu sammuu 1 minuutin
kuluttua. Se aktivoidaan uudelleen automaattisesti, kun
painetaan mita tahansa painiketta.
Kun “DEMQO"-tila on paalla, kaikki komennot ovat
kaytettdvissa ja valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene.
Tama tila laitetaan pois paalta menemalla “DEMO"-tilaan
"ASETUKSET"-valikosta ja valitsemalla "Pois paalta”.
Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmaisen kaynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset
pyyhkiytyvdt pois.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

SUOSIKKI
Siirtaa 10 suosikkitoiminnon luetteloon.

1. VALITSE KIELI

Kun laite kytketaan paalle ensimmaisen kerran, on
asetettava kieli ja kellonaika: Nayttoon tulee “English”.

Selaa kielivalintoja painamalla + - tai — -painiketta ja
valitse haluamasi.
Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kieltd voidaan mydhemmin muuttaa valitsemalla
"KIELI"™-valikkokohta "ASETUKSET"-valikosta painamalla & .

2. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdayttamaan sahkdvirtaa tasolla,
joka sopii kodin sahkoéverkkoon, jonka luokitus on
enemman kuin 3 kW (16): Jos kodin sahkoverkon teho
on alhaisempi, sinun on laskettava kyseista arvoa
(13).

Painamalla -+ tai — valitset 16 “korkea” tai 13 “matala”
ja vahvista sitten painamalla v .

PAIVITTAINEN KAYTTO

3. ASETA AIKA

Tehon valinnan jalkeen on asetettava tamanhetkinen
aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa
numeroa.

Aseta oikea aika painamalla + - tai — -painiketta ja
paina sitten v : Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja
tarkoittavaa numeroa.

Aseta minuutit painamalla + - tai — -painiketta ja
vahvista painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkan
sahkokatkon jalkeen. Valitse "KELLO™valikkokohta
"ASETUKSET"-valikosta painamalla & .

4. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on taysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut. Poista mahdollinen
suojapahvi tai kalvo uunista ja poista myos kaikki sen
sisalla olevat varusteet. Lammita uunia 200 °C:ssa
noin tunnin ajan ja kayta mieluiten ilmankierrolla
varustettua ohjelmaa (esim. "Kiertoilma" tai
"Perinteinen leivonta”).

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kayton jalkeen.

1. VALITSE TOIMINTO

Kaynnista uuni painamalla [@]: ndyttoon tulee
viimeinen kaytdssa ollut paatoiminto tai paavalikko.
Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta,
silloin kuin kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai
selaamalla valikon lapi: Haluttu valikkokohta valitaan
(naytolla nakyy ensimmainen valittavissa oleva kohta)
painamalla 4 tai — ja vahvistamalla sitten painamalla
V.

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen

voit muuttaa sen asetuksia. Naytolla nakyvat
jarjestyksessa asetukset, joita voit muuttaa. Jos haluat
muuttaa edellista asetusta uudelleen, paina « .
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LAMPOTILA / GRILLIN TASO / HOYRYTASO

Kun arvo vilkkuu nayt6lla, voit muuttaa sita
painamalla + tai —, minka jalkeen vahvista se
painamalla v ; jatka sitten seuraavien asetusten
muuttamista (jos mahdollista).

Samalla tavalla on mahdollista asettaa grillin taso:
Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
3 (korkea), 2 (keski), 1 (matala).

“Kiertoilma + hoyrytys” -toiminnossa voit valita
héyryn maaran seuraavien arvojen joukosta: 1
(Matala), 2 (Keskitaso), 3 (Korkea).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, lampétilaa/grillin tasoa
voidaan muuttaa kayttamalla + - tai — -painiketta.

KESTO

Kun naytolla vilkkuu kuvake (&, aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla + - tai — -painiketta

ja vahvista sitten painamalla painiketta v .
Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat
seurata kypsennysta manuaalisesti (ilman ajastinta):
Vahvista ja kdynnista toiminto painamalla v tai [>]

. Jos valitset taman toimintatilan, et voi ohjelmoida
viivastettya kaynnistysta.

Huomaa: Voit saataa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla @ : korjaa sita painamalla 4 tai
— ja vahvista sitten painamalla v .

PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYSVIIVE)

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan asettamisen
jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon kdynnistymista
ohjelmoimalla sen paattymisaika. Naytolla nakyy
padttymisaika samalla kun kuvake @ vilkkuu.

E— N

7

@

Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika
painamalla + - tai — -painiketta; vahvista ja aktivoi
toiminto sitten painamalla v . Laita ruoka uuniin ja
sulje luukku: Toiminto kdaynnistyy automaattisesti
sen jalkeen, kun on kulunut laskettu aika, joka
tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy asetettuna
ajankohtana.

Huomaa: Kypsennyksen viivastetyn kaynnistysajan
ohjelmoiminen sulkee pois kaytosta uunin
esikuumennusvaiheen: uuni saavuttaa haluamasi
lampdtilan vaiheittain, minka vuoksi kypsennysajat ovat
hieman kypsennystaulukossa lueteltuja pitempia.
Odotusaikana voit korjata ohjelmoitua padttymisaikaa
painamalla + tai — tai muuttaa muita asetuksia
painamalla <« . Jos haluat katsella tietoja, painamalla ®
voit vaihtaa ndyttdon paattymisajan tai keston.

. FI
. 6" SENSE
Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, [ampdtilan seka kypsennyksen ja
paistamisen keston kaikille tarjolla oleville ruokalajeille.
Nain halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

PAINO / KORKEUS / PIZZA (PYOREA-UUNIPELTI-
KERROKSET)

6

Toiminto asetetaan oikein seuraamalla ndyton ohjeita.
Kehotettaessa aseta tarvittava arvo painamalla + tai
— javahvista sitten painamalla v .

KYPSYYSTASO / RUSKISTUS

Eraissa 6th Sense -toiminnoissa on mahdollista saataa
kypsyystasoa.

6

sssss

Kun uuni kehottaa, valitse haluttu kypsyystaso
raa'asta (-1) erittdin kypsaan (+1) painamalla + tai —.
Vahvista ja kdynnista toiminto painamalla v tai [>].
Samalla tavoin on erdissa 6th Sense -toiminnoissa
mahdollista saataa ruskistustasoa matalasta (-1)
korkeaan (1).

. KYPSENTAMINEN HOYRYTYKSELLA

Valitsemalla “Kiertoilma + hoyrytys” tai jokin useista
6" Sense -resepteistda on mahdollista valmistaa
kaikentyyppisia ruokia hoyrytysta kayttaen.

Hoyry levidad nopeammin ja tasaisemmin ruoan
sisaan verrattuna ainoastaan kuumaan ilmaan, kuten
tapahtuu perinteisissa toiminnoissa: tama lyhentaa
kypsennysaikoja, sdilyttaa ruoan kallisarvoiset
ravintoaineet ja varmistaa, etta saat erinomaisia ja
todella herkullisia tuloksia kaikilla resepteillasi.
Luukku on pidettava suljettuna koko
hoyrytystoiminnon ajan.

Hoyrytyksen suorittamista varten on uunin sisalla oleva
sdilio taytettava ohjauspaneelin laatikkoa kayttaen.
Kun ndyttoon tulee teksti "LISAA VESI” tai "TAYTA
LAATIKKO” avaa laatikko painamalla sita kevyesti.
Kaada sisaan hitaasti hieman juomakelpoista vetta,
kunnes naytdssa lukee "TAYSI TANKKI”. Sailién
maksimitayttdmaara on noin 1,5 litraa.

Sulje laatikko tyontamalla sita varovasti paneelia
kohden, kunnes se on taysin suljettu. Laatikon on
aina pysyttava suljettuna, veden tayttamista lukuun
ottamatta.

=
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Vetta on lisattava vasta, kun sailio ei ole tarpeeksi
taynna kypsennyksen loppuun saattamista varten.
Valta sailion tayttamista silloin, kun uuni on
sammutettuna tai kunnes naytolla nakyy kehotus
suorittaa tayttaminen.

3. KAYNNISTA TOIMINTO

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt
haluamasi asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin
tahansa painamalla [>].

Jos painat viivevaiheen aikana painiketta [>]

, uuni kysyy, haluatko hypata taman vaiheen yli ja
kdynnistaa toiminnon valittémasti.

Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytolta nakyy sopivin
taso kutakin toimintoa varten.

Voit pysdyttaa aktivoidun toiminnon milloin tahansa
painamalla [@].

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain
erityista maksimilampdtilaa, ndyttdon tulee tasta
ilmoittava viesti. Edelliseen nakymaan palataan
painamalla << ; talléin voidaan joko valita jokin
toinen toiminto tai odottaa uunin jaahtymista.

4. ESIKUUMENNU

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin
esikuumennusvaihe: Kun toiminto on kdynnistynyt,
naytto ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on
kaynnistynyt.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
naytto osoittaa, ettd uuni on saavuttanut asetetun
[ampatilan; “LISAA RUOKA".

Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja
aloita kypsennys painamalla v tai [>].

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on paattynyt, se saattaa vaikuttaa
negatiivisesti lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun
avaaminen esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen
keskeytymisen.

Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.
Voit aina muuttaa [ampétilaa, jonka haluat uunin
saavuttavan, kayttamalla + - tai — -painikkeita.

5. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN / RUOAN
KAANTAMINEN TAI TARKASTAMINEN

Kun avaat luukun, kypsennys keskeytyy valiaikaisesti,
silla kuumennusvastukset kytkeytyvat pois paalta.

Kypsennys jatkuu, kun luukku suljetaan.

Eradissa 6th Sense -toiminnoissa ruokaa on
kadannettava kypsennyksen aikana.

Talloin kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide. Avaa luukku, suorita nayton
ilmoittama toimenpide ja sulje luukku; jatka sitten

kypsennysta painamalla[>].

Samalla tavoin, kun kypsennysajasta on jaljella 10 %,
uuni kehottaa tarkastamaan ruoan.

Tall6in kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide. Tarkasta ruoka, sulje luukku
ja jatka kypsentamista painamalla [>]taiy .
Huomaa: Hyppad ndiden toimintojen yli painamalla [>].
Jos mitaan toimenpidettd ei kuitenkaan suoriteta tietyn
ajan kuluessa, uuni jatkaa kypsentamista.

6. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu danimerkki ja naytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

painamalla ™ tai aseta uusi kestoaika painamalla
-+, jolloin kypsennysaika jatkuu. Kummassakin
tapauksessa kypsennysparametrit sailyvat.

RUSKISTUS

Joidenkin toimintojen avulla voit ruskistaa ruoan
pinnan aktivoimalla grillin kypsennyksen paattymisen
jalkeen.

Kun naytolla nakyy kyseinen viesti, voit tarvittaessa
kdaynnistaa viisi minuuttia kestavan ruskistusjakson
painamalla v . Voit pysdyttaa toiminnon milloin
tahansa painamalla [@], jolloin uuni menee pois
paalta.

. SUOSIKKI

Kun kypsennys on viety loppuun, ndyttd kehottaa
tallentamaan toiminnon numeroon valilla 1-10
suosikkiluettelossasi.

nykyiset asetukset tulevaa kdyttoa varten, paina
v , muussa tapauksessa jata viesti huomioimatta
painamalla « .

Painettuasi v valitse numeron sijoitus painamalla +
tai — ja vahvista sitten painamalla v .

Huomaa: Jos muisti on tdynnd, tai valittu numero on jo
kdytetty, uuni pyytaa vahvistusta edeltavan toiminnon
ylikirjoittamiseen.

Tallennettuja toimintoja haetaan my6hemmin
painamalla Q : Nayttoon ilmestyy
suosikkitoimintojen luettelo.
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Valitse toiminto painamalla + tai —, vahvista
painamalla v ja aktivoi sitten painamalla [>].

. PUHDISTUS

« AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -
PYROLYYSIPUHDISTUS

Al3 koske uuniin pyrolyysipuhdistusjakson aikana.
Pida lapset ja elaimet kaukana uunista
pyrolyysipuhdistusjakson aikana ja sen jalkeen
(kunnes huone on tuuletettu).

Poista kaikki varusteet — myos hyllykkdohjaimet -
uunista ennen toiminnon kdynnistamista. Jos uuni

on asennettu keittotason alle, on varmistettava,

etta kaikki polttimet tai sahkolevyt on sammutettu,
kun itsepuhdistusjakso on kaynnissa. Optimaalisten
puhdistustulosten saamiseksi on liiallinen lika
poistettava uunitilasta ja luukun sisalasi puhdistettava
ennen pyrolyysitoiminnon kayttamista. Suosittelemme
kayttamaan pyrolyysipuhdistustoimintoa ainoastaan,
jos laite on erittdin likainen tai siita tulee hajua
kypsennyksen aikana.

Kun painat 77, ndytolle tulee “Pyro”.
®

Valitse haluttu jakso painamalla 4 tai — ja
vahvista sitten painamalla v . Kun jakso on
vaittu, haluttaessasi voit asettaa paattymisajan
(viivastetty kdynnistys) painamalla 4 tai —;
vahvista sitten painamalla v . Puhdista luukku ja
ota pois kaikki varusteet kehotuksen mukaisesti;
kun olet valmis, sulje luukku ja paina [>]: uuni
aloittaa itsepuhdistusjakson ja luukku lukkiutuu
automaattisesti: naytolle tulee varoitusviesti seka
lahtolaskenta, joka ilmoittaa kdynnissa olevan
jakson tilasta. Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy
lukittuna, kunnes uunin sisdinen [ampatila on
palannut turvalliselle tasolle.

Huomaa: Pyrolyysijakso voidaan myos kaynnistda kun
sdilidssa on vetta.

+TYHJENNYS

Tyhjennystoiminto mahdollistaa veden tyhjentamisen
sailion puhtaana pitamiseksi. Laitteen optimaalisen
kayton takaamiseksi on suositeltavaa suorittaa
tyhjennys aina kun uunia on kaytetty hdyryjaksolla.
Kun “Tyhjennys”-toiminto on
valittu, paina [>] ja noudata
annettuja ohjeita: Avaa luukku
ja aseta suuri astia paneelin
oikeassa alakulmassa olevan
tyhjennyssuuttimen alle. Kun
tyhjennys alkaa, anna astian olla
paikoillaan, kunnes toimenpide

|
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on suoritettu. Taydelld kuormituksella suoritettavan
tyhjennyksen keskimaardinen kesto on noin kolme

minuuttia.

Tarvittaessa tyhjennysprosessi voidaan keskeyttaa
painamalla TAKAISIN- tai PYSAYTYS-painiketta (jos
esimerkiksi kannu on jo tdynna vetta tyhjennysprosessin
puolivalissa).

Kannun on oltava vahintaan 2 litran vetoinen.

Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole mahdollista
suorittaa tata toimenpidetta ennen kuin 4 tuntia on kulunut
viimeisesta jaksosta (tai siita kun tuote on viimeksi kytketty
virtaan). Tdman odotusajan aikana ndytolld lukee teksti "VESI
ON KUUMAA - ODOTA.

« KALKINPOISTO

Tama saanndllisin aikavalein aktivoitava
erikoistoiminto mahdollistaa sailion ja hoyrypiirin
pitamisen parhaassa mahdollisessa kunnossa.
Naytolla nakyy viesti <POISTA KALKKI>, joka
muistuttaa taman toiminnon saanndllisesta
suorittamisesta.

Kalkinpoisto tulee tarpeelliseksi kun on suoritettu
tietty maara hoyrykypsennysjaksoja tai hoyryboileri
on toiminut tietyn tuntimaaran viimeisen
kalkinpoistojakson jalkeen (ks. alla oleva taulukko).

] “POISTA KALKKI”VIESTI TULEE
NAKYVIIN KUN

22 tuntia hoyrykypsennysta

20 hoyrykypsennysjaksoa i Eiole mahdollista suorittaa :
................................................ hoyrytysjakso ennen :
kuin kalkinpoistojakso on

suoritettu

Kalkinpoistotoiminto voidaan suorittaa myos aina kun kadyttdja
haluaa puhdistaa sdilion ja sisdisen hoyrypiirin tarkemmin.

Koko toiminnon keskimaardinen kesto on noin 180
minuuttia. Kun toiminto on kdynnistetty, noudata
naytolla nakyvia ohjeita.

Huomaa: Toiminto voidaan keskeyttdd, mutta jos se
peruutetaan missa tahansa vaiheessa, koko kalkinpoistojakso
on toistettava alusta alkaen.

» VAIHE 1: TYHJENNYS (kork. 3 min.)

Kun nadytolla lukee <ASETA ASTIA NOKAN ALLE>,
suorita tyhjennys kyseisessa Tyhjennys-kappaleessa
kuvatulla tavalla.

Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole mahdollista
suorittaa tata toimenpidettd ennen kuin 4 tuntia on kulunut
viimeisestd jaksosta (tai siitd kun tuote on viimeksi kytketty
virtaan). Tdman odotusajan aikana ndytolld lukee teksti "VESI
ON KUUMAA - ODOTA".

Astian tilavuuden tulee olla vahintdan 2 litraa.
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» VAIHE 2: KALKINPOISTO (~120 min.)
Kun naytolla lukee <LISAA 1.7 L LIUOSTA>,
kaada kalkinpoistoliuos laatikkoon. Valmista
kalkinpoistoliuos lisdaamalla 3 pussia (vastaa 75
grammaa) erityista Oven WPRO* -kalkinpoistoainetta
1,7 litraan juomakelpoista, huoneenlampaista vetta.
=759
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Kun kalkinpoistoliuos on kaadettu laatikkoon, aloita
varsinainen kalkinpoistoprosessi painamalla [>] .
Kalkinpoistovaiheen aikana ei ole tarpeen oleskella
laitteen edessa. Jokaisen vaiheen loputtua kuuluu
aanimerkki ja ndyttoon tulee ohje seuraavan vaiheen
suorittamisesta.

» VAIHE 3: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
Kun naytolla lukee <ASETA ASTIA NOKAN ALLE>,
suorita tyhjennys kyseisessa Tyhjennys-kappaleessa
kuvatulla tavalla.

» VAIHE 4: HUUHTELU (~20 min.)
Jotta sailid ja hoyrypiiri voidaan puhdistaa, laitteelle
on suoritettava huuhtelujakso.

Kun naytolla nakyy <LISAA VESI HUUHTELUA
VARTEN>, kaada juomakelpoista vetta laatikkoon,
kunnes naytolla lukee “TAYSI TANKKI’, ja paina sitten
[>] ensimmaisen huuhtelun aloittamiseksi.

» VAIHE 5: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
» VAIHE 6: HUUHTELU (~20 MIN.)
» VAIHE 7: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
» VAIHE 8: HUUHTELU (~20 MIN.)

» VAIHE 9: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
Viimeisen tyhjennystoimenpiteen jalkeen vie
kalkinpoisto loppuun painamalla OK.

Kun kalkinpoistoprosessi on viety loppuun, on
mahdollista kayttaa kaikkia hoyrytoimintoja.

*Suosittelemme kayttdmaan kunnossapitoon
ammattimaista WPRO-kalkinpoistoainetta, jotta uunin
hoyrytoiminto toimisi parhaalla mahdollisella tavalla.
Noudata pakkauksen kayttoohjeita. Tilauksia ja lisatietoja
varten voit ottaa yhteytta huoltopalveluun tai katsoa
sivustolta www.whirlpool.eu

Whirlpool ei ole vastuussa mistaan mahdollisista vaurioista,
jotka johtuvat muiden markkinoilla olevien
puhdistustuotteiden kdyttamisesta.

. AJASTIN

Kun uuni kytketadn pois pdaalta, nayttoa voidaan
kayttaa ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista
on varmistettava, ettd uuni on sammutettu, minka

jalkeen painetaan + tai — : Naytolla vilkkuu kuvake
O

Aseta tarvittavan ajan pituus painamalla + - tai —
-painikkeita ja aktivoi sitten ajastin painamalla v .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen
laskennan, kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.

Huomaa: Ajastin ei kytke paalle mitadan kypsennysjaksoja.
Muuta ajastimeen asetettua aikaa painamalla 4 tai — .
Kun ajastin on aktivoitu, voit myds valita ja aktivoida
jonkin toiminnon.

Kaynnista uuni painamalla ja valitse sitten
haluamasi toiminto.

Kun toiminto on kdynnistynyt, ajastin jatkaa
lahtolaskentaa itsenaisesti, puuttumatta itse
toimintoon.

Huomaa: Téman vaiheen aikana ei ole mahdollista nahda
ajastinta (nakyy vain kuvake @ ), joka jatkaa jaljelle jadvan
ajan laskemista taustalla. Ajastimen ndyttd palautetaan
pysdyttamalla parhaillaan aktiivisena oleva toiminto
painamalla [@].

. LUKKO

Painikkeet lukitaan painamalla <« ja pitamalla sita
painettuna vahintaan viiden sekunnin ajan. Toimi
samoin nappadimistdélukon avaamiseksi.

CL\/

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myds kypsennyksen
aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois paalta
milloin tahansa painamalla [@].

’ Whjr/lﬁool
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== KYPSENNYSTAULUKKO
KAANTAMINEN
RUOKALUOKAT SUOSITELTU MAARA (suhteessa VARSOA
..................................................................................... kypsennysaikaan)
LASAGNE - 05-3kg - e
Paistit (kypsyystaso 0) 06-2kg - 3
Pihvi-paistettu T 4
Hampuirilaiset (kypsyystaso 0) 1,5-3cm 3/5 .~ P ;
Paistit 06-25 kg - 3
Paistettu porsas — y)
LIHA Makkarat & nakit 15-4cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 r
Kokonainen 0,6-3kg - 2
Paistettu kana - 7
Filee/rintapala T-5cm 2/3 .~ P ;
Kebabit yksi ritila 12 R
Fileet 0,5-3(cm) - 3 2
KALA RN .3. R ad %
Fileet-pakastetut 0,5-3(cm) - ~— PR .
Perunat 05-15kg - 3
Vihannekset-paistetut Vihannekset-tdytetyt 0.1-0.5 kg kukin - 3
Vihannekset-paistetut 05-15kg - 3
Perunat yksi pelti - _\_”i_m’_
VIHANNEKSET Tomaatit yksi pelti - s
Paprikat yksi pelti - m-%
Vihannekset-gratinoidut - 3 -
Parsakaali yksi pelti - —n
Kukkakaalit yksi pelti - _\%’_
Muut yksi pelti - -\.|='..3...:-
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kakdion iahote e B _ e
uunipellill Sokerikakku 0,5-12kg —-
Keksit 02-06kg - 3
KAKUT& Tuulihatut yksi pelti - 3
LEIVONNAISET Taytetyt kakut & piirakat Torttu 04-16kg - ,\%ﬁ
Struudeli 04-16kg - 3
Hedelmilla taytetty piirakka 0,5-2kg - _\_”i_m’_
PIRAAT - 08-12kg - s
Sampylat & 60 - 150 g kukin - 3
i Limppu uunipellilla & 400 - 600 g kukin - e
Iso leipa & 05-20kg - 2
Patongit & 200 - 300 g kukin - 3
Ohut pyored - vuoka - 2
PITSA Paksu pyored - vuoka - 2
Pakaste 1 -4 kerrosta - 2
[ V. - Y ==———P] L L — T
VARUSTEET et Uunipannu / ) )
- Uunipelti tai kakkuvuoka - A o . - ' Uunipannu ja
Ritila P leivinpelti tai uunipelti Uunipannu / leivinpelti 500 ml vetts

ritildn paalla
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“%®| KIERTOILMA + HOYRYTYS -KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI HOYRYTASO  ESIKUUMENNUS LAMPOTILA (°C) KESTO (MIN.) V::lSJ(S)'I'JEAET
Murokeksit / Keksit MATALA Kyl 140 - 150 35-55 3
Pieni kakku / Muffinit MATALA Kyl 160 - 170 30-40 2
Kohoavat kakut MATALA Kylla 170-180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Sokerikakku MATALA Kylla 160 - 170 30-40 _\“.2|__._,._’_
Focaccia MATALA Kyl 200- 220 20-40 2
Leipa, limppu MATALA Kylla 170 -180 70-100 L2
Pieni leipa MATALA Kylla 200- 220 30- 50 o
Patonki MATALA Kyl 200- 220 30- 50 2
Paistetut perunat KESKI Kylla 200-220 50-70 '\ir
Vasikka / Nauta / Sika 1 kg KESKI Kyl 180 - 200 60 - 100 o
Vasikka / Nauta/ Porsas (palat) KESKI Kyl 160 - 180 60-80 2
Raaka paahtopaisti 1 kg KESKI Kylla 200- 220 40-50 o
Raaka paahtopaisti 2 kg KESKI Kylla 200 55-65 Lo
Lampaankoipi KESKI Kyl 180 - 200 65-75 Lo
Porsaan potkapata KESKI Kyl 160 - 180 85-100 Lo
Broileri / helmikana / ankka 1-1,5 kg KESKI Kylla 200- 220 50 - 70 o
Broileri / helmikana / ankka (palat) KESKI Kylla 200- 220 55- 65 o
-(rt?oyrtweatg':italfgsl!;skitrpitsat, munakoisot) KESKI Kyla 180200 240 \ir
Kalafilee KORKEA Kylla 180 - 200 15-30 L3
e N J ~ - SN
VARUSTEET Ritil3 Uunipelti ﬁa‘i“ka“kkuvuoka Uunip{anng /_Ilei'\/inpAenlti“tai Uunipannu / leivinpelti Uunipannu,qusa 500 m!
ritilalla uunipelti ritilan paalla vettad
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KYPSENNYSTAULUKKO

I TASO JA
RESEPTI TOIMINTO ~ ESIKUUMENNUS ~ LAMPOTILA (°C)  KESTO (MIN.) VARUSTEET
=] Kyla 170 3050 2
. ) 2
Nostatetut kakut / Sokerikakut Kylla 160 30-50 a—1n
) 4 1
Kyl 160 30-50 e
) - ) 3
Taytetyt kakut Kyla 160 - 200 -8 2
(juustokakku, struudeli, omenapiirakka) Kyl 160 — 200 35.90 . 4 . ] i
=] Kylls 150 20-40 3
Kyla 140 30-50 4
Keksit / Murokeksit
Kylla 140 30- 50 4 1
Kyl 135 40-60 . ° ; n.|=1..3..., 1_r1
=] Kylla 170 20-40 3
Kyla 150 30-50 4
Pienet kakut / Muffinssit 4 1
Kyl 150 30-50
—_—
Kyl 150 a0-60 > 2o 1
=] Kylla 180 - 200 30-40 3
- ) 4 1
Tuulihatut Kyl 180 - 190 35-45 .
) . 5 3 1
Kylla 180 - 190 35-45 e
= Kylla 90 110- 150 3
. B} 4 1
Marengit Kylla 90 130-150 AR,
) . 5 3 1
KyHa 90 140-160 AlPFs A s -
=] Kylla 190 - 250 15-50 2
Pizza / Leipa / Focaccia
Kylla 190 - 230 20-50 4
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) Kylla 220 - 240 25-50* -\...i—....- -\...i—...:- '\_r1
=] Kylla 250 10-15 L2
. . 4 1
Pakastepizza Kylla 250 10-20 AR,
Kyl 220-240 15-30 0 2, 3T
Kylla 180 - 190 45-55 3
Suolaiset piiraat . i ) 4 1
(vihannespiiraat, juustokinkkupiirakka) Kylla 180 - 190 45-60 s il
Kyll3 180 - 190 as-70% 2> 3 1
3
E Kyl 190 - 200 20-30
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kyll3 180 - 190 20-40 N 1
Kyl 180 - 190 20-40% 2o e
TOIMINNOT = 1 - 2 = «
Perinteinen Kiertoilma Konvektiouuni Grilli Turbo grilli Maxi Cooking Cook 4 Eco-kiertoilma

Whj;lﬁool
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TASO JA

RESEPTI TOIMINTO  ESIKUUMENNUS — LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) VARUSTEET
Lasagne / Piirakat / Uunipasta / . ) ) 3
Ceagne /¢ =] Kyl 190 - 200 45-65

3
Lammas / vasikka / nauta / porsas 1 kg lzl Kylla 190 - 200 80-110

2
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg =34 — 170 110- 150
Broileri/kani/ankka 1 kg =] Kylla 200- 230 50-100 3,
Kalkkuna / hanhi 3 kg =] Kylla 190 - 200 80-130 2,
Uunissa/"paketissa" paistettu kala . 3

Kyll 180 - 200 40-60
(fileet, kokonainen) Izl Yl —J
Taytetyt kasvikset « B _ 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) Kylla 180 -200 50-60 aF=r
Paahtoleipa lfl 3 (korkea) 3-6 _\___5___'_
Kalafileet / viipaleet EI — 2 (keski) 20-30** _\_'f"n_r 1 3 [
Makkarat/lihavartaat/grillikylki/ . - o e 5 4
jauhelihapihvit EI 2 - 3 (keski — korkea) 15-30 .~ e
Broileri 1- 1,3 kg . 2 (keski) ss-zom 2 L1,
Lampaan reisi/potka T — 2 (keski) 60 - 90 *** L 3 J
Paistetut perunat [“:'l 2 (keski) 35-55%** L 3 J
Vihannesgratiini T 3 (korkea) 10- 25 L 3 J
Pikkuleivat ‘ D‘ ) Kylla 135 50-70 S BN
Pikkuleivat
- J=! )
Marjapiirakat E Kyll3 170 50-70 S N
Marjapiirakat
N J=! )

Pyoredt pizzat e Kylla 210 40-60 -\...i—...,- _\_”i_m'_ _\_”i_m'_ _\%,J_
Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka . . M g 3 1
(taso 5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 190 40-120 s AR L
Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka N
(taso 5) / paahdetut kasvikset (taso 4) / @ Kylla 190 40-120*% ,\%ﬁ 4 -\éu- !
lasagne (taso 2) / paloiteltu liha (taso 1) Valikko
Lasagne ja liha Kylla 200 50-100% A1
Liha ja perunat Kylla 200 45-100% A T
Kala & Vihannekset Kylla 180 0-50* A
Taytetyt paistit ¢ — 200 80-120% 3 |
Paloiteltu liha . 3
(janis, broileri, lammas) L o 200 >0-100 —J

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.

** Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.

*** Kaanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso, joita voidaan kdyttaa erityyppisille ruoille.
Paistoaika alkaa siitd hetkestd, jolloin ruoka laitetaan uuniin. Aika ei sisalld esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampétilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne riippuvat ruoan maardsta ja kdytettavien varusteiden tyypista.
Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry korkeampiin asetuksiin.

Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipeltejd. Voit kdyttdd myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta
muista, ettd talldin paistoajat ovat hieman pidempia.

[ VP ~ L s P J 5 M
VARUSTEET . Uunipelti tai kakkuvuoka Uunipannu/ leivinpelti tai . o . Uunipannu, jossa 500 ml
Ritild s S A Uunipannu / leivinpelti b
ritilalla uunipeltiritilan paalla vetta
12
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etta uuni on jadhtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.
Al3 kdyta héyrypesuria.

laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.

Jos ne ovat erittadin likaisia, lisad muutama pisara
pH-neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi
kuivalla liinalla.

. Ala kayta syovyttavia tai hankaavia
puhdistusaineita. Jos jotain tallaista ainetta paasee
vahingossa kosketukseen laitteen pintojen kanssa,
pyyhi se heti pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kadyttokerran jalkeen
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela
hieman lammin; ndin saat pois ruoasta jaaneet
tahrat ja roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien
ruokien kypsennyksesta syntynyt kosteus
antamalla uunin jadhtya kokonaan ja pyyhi se
sitten liinalla tai sienella.

+ Jos sisapinnoilla on pinttynytta likaa,
on suositeltavaa kadyttaa automaattista
puhdistustoimintoa parhaiden puhdistustulosten

Ala kayta terasvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti
sahkoverkosta ennen minkaan
tyyppisten huoltotoiden
aloittamista.

saamiseksi.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

BOILERI

Jotta varmistetaan uunin paras mahdollinen toiminta
ja valtetaan kalkkijaamien muodostuminen ajan
kanssa, suosittelemme kdyttamaan tyhjennys- ja
kalkinpoistotoimintoja saannollisesti.

Jos “Kiertoilma + HOyry” -toimintoa ei ole kdytetty
pitkaan aikaan, on kypsennysjakso suositeltavaa
kdaynnistaa uunin ollessa tyhja ja tayttamalla sailio
kokonaan.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Kytke uuni irti sahkoverkosta.

Irrota hyllykkdohjaimet.

Poista lampun suojus.

Vaihda lamppu.

Laita lampun suojus takaisin ja tydnna sita seindan
pdin, kunnes se napsahtaa paikalleen.

Laita hyllykkdohjaimet takaisin paikoilleen.

Kytke uuni sahkoverkkoon.

AWM=

No

Huomaa: Kdyta ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40
W/230 ~ V tyyppi G9, T300°C. Tuotteessa kdytetty lamppu
on suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu
yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009).
Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta.

- Jos kaytetdan halogeenilamppuja, dla kasittele niita paljain
kasin, koska sormenjaljet voivat vahingoittaa niita. Al kayta
uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin
paikalleen.

Whjr/lﬁool °



LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla

varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

D {
2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote
luukusta molemmilla kasilla - ala pida siita kiinni
vain yhdella kadella.
Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain,
kunnes se vapautuu paikaltaan. Laita luukku

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia

kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske

varmistimet takaisin niiden alkuperaiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

Paina hieman tarkistaaksesi, ettda varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

sivuun asettaen sen pehmealle pinnalle.

\

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei
ole oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet:
Luukku saattaa vahingoittua, jos se ei toimi

kunnolla.
VIKA MAHDOLLINEN SYY RATKAISU
Tarkista, etta verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
C Sahkokatkos. verkkoon.
Uuni ei toimi.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta. Kytke uuni pois péaltd ja uudelleen paalle ja tarkista, onko

vika poistunut.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin numero
tai kirjain.

Ota yhteys lahimpé&én huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita

Uunissa on vikaa. wen i N
F”-kirjaimen perdssa oleva numero.

Uuni ei kuumene.
Toiminto ei kdynnisty.

Mene “DEMO"-toimintoon kohdasta “ASETUKSET” ja

DEMOQ"-tila on kdynnissa. valitse “Pois paalta”

Mene “ECO”-toimintoon kohdasta “ASETUKSET” ja valitse

“ECO"-tila on “Paalla". P
Pois paalta”

Valo sammuu.

Luukku ei avaudu. Puhdistusjakso kdynnissa. Odota, ettd toiminto paattyy ja uuni jaahtyy.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa
osoitteesta:

mI:-':I- «  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
«  Kayttamalld QR-koodia

P

H

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytté asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat

yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit. =

1 i AR
Whirlpool

400011535011




Hurtigveiledning

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET

WHIRLPOOL-PRODUKT

www.whirlpool.eu/register

For @ motta en mer fullstendig assistanse,
vennligst registrer produktet ditt pa

noye.

' NO

A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

PRODUKTBESKRIVELSE

1 [l

@ ]
" EN== T

1. Kontrollpanel

2. Vifte

3. Sirkuleert varmeelement
(ikke synlig)

4. Ristenes spor
(nivaet er indikert framme pa
ovnen)

Dar

Vannskuff

@vre varmeelement/grill
Lyspaere
Identifikasjonsskilt

(ma ikke fjernes)

10. Nedre varmeelement

0N W

(ikke synlig)
BESKRIVELSE AV BETJENINGSPANELET
6 % ...... - % ...... ...... @
(D] : P
T = v v il O &
1 2 3 5 6 7 8 9
1.PA/ AV 4. TILBAKE 7. NAVIGERINGSKNAPP PLUSS

For a sld ovnen av og p4, og for a
stoppe en aktiv funksjon.

2. FUNKSJONER DIREKTE
TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjoner
0g meny.

3. NAVIGERINGSKNAPP MINUS
For & bla gjennom en meny og
redusere innstillingene eller
verdiene til en funksjon.

Far a ga tilbake til forrige meny.
Gjor det mulig & endre innstillinger
mens tilberedningen pagar.

5. DISPLAY

For a starte en funksjon
umiddelbart.

6. BEKREFT

For & bekrefte en valgt funksjon
eller en fastsatt verdi.

For & bla gjennom en meny og gke
innstillingene eller verdiene til en
funksjon.

8. OPSJONER / FUNKSJONER
DIREKTE TILGANG

For a fa rask tilgang til
funksjonene, varighet, innstillinger
og favoritter.

9. START

For & starte en funksjon ved
a benytte de spesifikke eller
grunnleggende innstillingene.
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TILBEH@R

LANGPANNE

RIST

Bruk for & tilberede mat og
som stotte til panner,
kakeformer og andre ildfaste
former.

tilberedning av kjott, fisk,
grennsaker, focaccia, etc.
eller for & plasseres under
risten for & samle opp
stekesjyen.

For bruk som ovnspanne ved

GLIDESKINNER*

—

For & gjore det enklere a
sette inn eller fierne tilbeher.

Bruk for a steke alle bred og
andre bakverk, men ogsa for
steker, fisk i pakke (en
papillote) osv.

* Kun tilgjengelig pd noen modeller

Antall og type tilbehgr kan variere avhengig av hvilken modell som du kjgpt.

Annet tilbehar kan kjgpes separat fra Ettersalgsservicen.

SETT INN RISTEN OG ANDRE TILBEH@R

Innfar risten horisontalt ved a skyve den over ristens
skinner, og pass pa at siden med den opphgyde
kanten er vendt oppover.

Annet tilbehgr, som langpannen og stekebrettet
settes inn horisontalt pa samme mate som risten.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV RISTENS
SKINNER
- For & fjerne ristenes spor, lgft sporene opp og trekk
forsiktig den nedre delen ut av festet: Ristenes
spor kan na fjernes.
For a installere ristenes spor igjen, sett de forst
tilbake i det gvre festet. Hold de oppe, skyv de
inn i ovnsrommet, senk de deretter pa plass i det
nedre
festet.

INSTALLASJON AV GLIDESKINNER

(HVIS DISSE FINNES)

Fjern ristenes spor fra ovnen og fjern plastvernet fra
de glidende sporene.

Fest den @vre klemmen pa skinnen til sporet og la
den gli sa langt det gar. Senk den andre klemmen
pa plass. For a feste sporene, trykk den nedre delen
av klemmen bestemt mot rillens spor. Sgrg for at
skinnene kan bevege seg fritt. Gjenta disse trinnene
pa det andre sporet til rillen pa samme niva.

=

)
Merk: Glideskinner kan monteres pa alle nivaer.
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FUNKSJONER

' NO

y 6™ SENSE

sense  Disse gjor det mulig med automatisk
tilberedning av alle typer mat (Lasagne, Kjatt, Fisk,
Grgnnsaker, Kaker & Bakst, Middagspaier, Brgd, Pizza).

For & fa det beste ut av denne funksjonen, folg
indikasjonene i tilberedningstabellen som medfglger.

{}@ VARMLUFT + DAMP

Ved & kombinerer egenskapene til dampen med
de til tvungen luft, kan du med denne funksjonen
lage retter som er sprg med fin brunfarge utvendig,
mens de samtidig er myke og saftige innvendig. For

a oppna det beste stekeresultatet, anbefaler vi at

du velger et HOYT niva for damp nar du steker fisk,
MIDDELS for kjott og LAV for brgd og desserter.

VARMLUFT

For a steke ulike mattyper som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa
samme tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes til a
tilberede forskjellige retter uten at rettene tar smak
av hverandre.

TRADISJONELLE FUNKSJONER

- OVER/UNDERV.

For steking av kjott, bake kaker med fyll pa én
enkel rist.

« COOK4 FUNKSJONER

For a steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa fire niva samtidig. Denne
funksjonen kan benyttes for a steke smakaker,
kaker, runde pizzaer (ogsa frosne) og for a
tilberede et helt maltid. Folg steketabellen for a
oppna best resultat.

« TURBO GRILL

For grilling av store kjattstykker (larstek, roastbiff,
kylling). Vi anbefaler a bruke en langpanne for a
samle inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av
nivdene under risten og tilsett 500 ml drikkevann.

«  FROSSEN BAKST

Funksjonen velger automatisk den ideelle
tilberedningstemperaturen og -modusen for 5
ulike typer frossen ferdigmat. Ovnen trenger ikke
a forvarmes.

+ SPESIALFUNKSJONER

»  MAXI COOKING

For steking av store steker (over 2,5 kg). Det
anbefales a snu kjottet under tilberedningen,
slik at du far jevn bruning pa begge sider. Det
lonner seg a fukte det litt en gang i blant, slik
at det ikke blir tort.

» HEVING

For @ oppna en optimal heving av deig. For a
oppna et godt resultat, ma ikke funksjonen
brukes dersom ovnen fortsatt er varm etter en
stekesyklus.

» TINING

For hurtig tining av matvarer. Vi anbefaler

a bruke den midterste rillen. La matvarene
ligge i emballasjen, slik at de ikke blir torre pa
utsiden.

» KEEP WARM

For & holde mat som nettopp er blitt tilberedt
varm og spre.

»  @KO VARMLUFT

For tilberedning av ovnsstekte steker og fileter
av kjott pa ett enkelt niva. Mat forhindres

fra a terke ut for mye ved hjelp av en mild,
forbigdende luftsirkulasjon. Nar @KO-
funksjonen er brukt, blir lyset vaere slukket
under tilberedningen. For & benytte @KO-vask
og dermed optimere energiforbruket, ma
ovnsdgren ikke dpnes for maten er helt stekt.

OVER-/UNDERV.

For a tilberede en hvilken som helst matrett pa
ett niva.

GRILL

For grilling av biff, kebab og pglser, tilberedning
av grgnnsaker au gratin eller ristet brad. Ved grilling
av kjott, anbefaler vi & bruke en langpannen for

a samle inn stekesjyen: Plasser langpannen pa et
hvilket som helst av nivdene under risten og tilsett
500 ml drikkevann.

_éé/] RASK FORVARMING

For & forvarme ovnen raskt.
TIMER

For endring av funksjonstidenes verdier.
TIMER
For & holde tiden uten a aktivere en funksjon.
VRS
+  AUTOMATISK OVNSRENS - PYRO

RENGJ@RING
For a eliminere flekker fra matlaging ved en syklus
med sveert hgy temperatur. To selvrensende
sykluser er tilgjengelige: En fullstendig syklus
(Pyro) og en kortere syklus (Pyro Eco). Vi anbefaler
a bruke en raskere syklus med jevne mellomrom,
og hele syklusen bare nar ovnen er sveert skittent.

+ TOMMING

For & drenere boileren automatisk for & hindre at
restvann blir igjen i det nar apparatet ikke skal
brukes pa en stund.

« AVKALKNING

For a fjerne kalkavleiringer fra kjelen. Vi anbefaler
at du bruker denne funksjonen med jevne
mellomrom. Dersom du ikke gjgr dette, vil det
komme til syne en melding pa display som minner
deg om & gjgre ovnen ren.

S~
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@0 INNSTILLINGER
For justering av ovnens innstillinger.

Nar “@KO"” modus er aktiv, vil lysstyrken pa skjermen
reduseres for d spare energi og lyset sldr seg av etter 1
minutt. Den aktiveres automatisk nar det trykkes pa en av
knappene.

Nar “DEMQO" er “On” er alle kommandoene aktive og
menyene er tilgjengelige, men ovnen varmes ikke opp. For
a deaktivere denne modusen, fa tilgang til “DEMO” fra
menyen “INNSTILLINGER" og velg “Off".

FORSTE GANGS BRUK

Ved a velge "FABRIKKINNST, slér produktet seg av og
deretter returnerer det til farste paslaing. Alle innstillingene
vil bli slettet.

FAVORITT

For & hente fram listen over de 10
favorittfunksjonene.

1. VELG SPRAKET

Du ma stille inn spraket og tiden nar du slar pa
apparatet for farste gang: “English” vil vises pa
display.

Trykk pd + eller — bla igjennom listen over
tilgjengelige sprak og velg spraket du ensker.

Trykk pd v for & bekrefte valget ditt.

Vennligst merk deg: Spraket kan senere endres ved 4 velge
"SPRAK” i menyen “INNSTILLINGER”, som er tilgjengelig ved
a trykke pa & .

2. STILL INN STROMFORBRUKET

Ovnen er programmert for @ konsumere et niva

av elektrisk energi som er kompatibel med et
hjemmenettverk som har en nominell verdi pa mer
enn 3 kW (16): Hvis din husstand bruker en lavere
effekt, ma du redusere denne verdien (13).

Trykk + eller — for a velge 16 “Hgy" eller 13 “Lav” og
trykk v for a bekrefte.

DAGLIG BRUK

3. STILLINN TIDEN

Nar du har valgt effekten, ma du stille inn den
aktuelle tiden: De to sifrene for timer vil blinke pa
displayet.

—/— —
N uln

hZoha
RN

Trykk péd + eller — for 3 stille inn ndvaerende time
og trykk v : De to sifrene for minutter vil blinke pa
displayet.

Trykk péd + eller — for 4 stille inn minuttene og trykk
v for a bekrefte.

Vennligst merk deg: Du ma kanskje stille inn klokken pa
nytt etter langvarige strembrudd. Velg "KLOKKE" i menyen
“INNSTILLINGER”, som er tilgjengelig ved a trykke & .

4. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at

du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt. Fjern eventuell beskyttende papp
eller gjennomsiktig film fra ovnen og fjern eventuelle
tilbehor i den. Varm ovnen til 200 °C i rundt en time,
helst ved hjelp av en funksjon med luftsirkulasjon (f.
eks "Varmluft" eller "Konveksjonssteking").

Vennligst merk deg: Det er lurt d lufte rommet etter bruker
apparatet for fgrste gang.

1. VELG EN FUNKSJON

Trykk pa for & sld pa ovnen: displayet vil vise den
siste hovedfunksjonen eller hovedmenyen.
Funksjonene kan velges ved a trykke pa ikonet til én
av hovedfunksjonene eller ved a bla igjennom en
meny: For a velge et element fra menyen (display vil
vise de farste tilgjengelige elementene), trykk + eller
— for d velge det som gnskes, trykk deretter v for a
bekrefte.

2. STILL INN FUNKSJONEN
Etter at du har valgt funksjonen du gnsker, kan
du endre dens innstillinger. Displayet vil vise

innstillingene som kan endres i sekvens. Ved a trykke
<« vil du kunne endre den tidligere innstillingen igjen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA / DAMPNIVA

Nar verdien blinker pa display, trykk pa + eller —
for & endre den, trykk deretter pa v for a bekrefte og
fortsett innstillingene som fglger (hvis dette er mulig).

P& samme mate er det mulig a stille inn nivaet for
grilling: Det finnes definerte effektniva for grilling: 3
(hay), 2 (middels), 1 (lav).

For funksjonen “Varmluft + Damp”, kan du velge
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mengden damp blant de fglgende verdiene: 1 (lav), 2
(mid), 3 (hoy).

Vennligst merk deg: Nar denne funksjonen har blitt aktivert,
kan temperaturen/grillnivd endres ved & benytte + eller —.

VARIGHET

Nar (& ikonet blinker pa display, trykk pa + eller

— for 3 stille inn steketiden du gnsker og trykk
deretter pd v for a bekrefte. Du trenger ikke stille
inn steketiden dersom du gnsker & styre stekingen
manuelt (uten tidsinnstilling): Trykk pd v eller [>]
for a bekrefte og start funksjonen. Ved a velge denne
modusen, kan du programmere en utsatt start.
Vennligst merk deg: Du kan regulere steketiden som er stilt
inn mens stekingen pdgar ved a trykke @ : trykk pa + eller
— for & endre det og trykk deretter pd v for a bekrefte.
SLUTTID (UTSATT START)

For mange funksjoner, nar du fgrst har stilt inn
steketiden kan du utsette start av funksjonen ved

a programmere tidspunktet for slutt. Display viser
sluttiden mens @ ikonet blinker.

Trykk pa + eller — for 3 stille inn tidspunktet du
gnsker at tilberedningen skal avslutte, trykk deretter
pa v for a bekrefte og aktivere denne funksjonen.
Sett maten inn i ovnen og lukk dgren: Funksjonen

vil starte automatisk etter den tidsperioden som er
beregnet for at tilberedningen skal vaere ferdig pa det
tidspunktet du har angitt.

Vennligst merk deg: Ved d programmere en utsatt start for
steking vil en alltid utelukke fasen for forvarming av ovnen:
Ovnen vil gradvis nd temperaturen du gnsker, dette betyr
at steketiden blir noe lenger enn det som vises i
tilberedningstabellen. Mens du venter, kan du trykke pd +
eller — for d endre programmets sluttid eller trykk pa <
for & endre innstillingene. Ved a trykke pa @ , for a vise
informasjonen, er det mulig & skifte fra sluttid til varighet.

. 6t SENSE

Disse funksjonene velger automatisk beste modus
for tilberedning, temperatur og varighet for

koking, steking eller baking av alle rettene som er
tilgjengelige.

Nar det kreves, skal du ganske enkelt indikere matens
egenskaper for & oppna et optimalt resultat.

VEKT / HOYDE / PIZZA (RUNDT-BRETT-LAG)
6

N, 7 N\ o F
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For a stille inn den riktige funksjonen, folg
indikasjonene pa display nar du blir minnet om det,

|

' NO
og trykk pa + eller — for a stille inn @nsket verdi og
trykk pa v for a bekrefte.

STEKEGRAD / BRUNING

Med noen 6th Sense funksjonene er det mulig a
justere stekegraden.

N\ 7
4 N

Nar du blir minnet om det, trykk pa + eller —

for & velge gnsket niva mellom ra (-1) til godt stekt
(+1).Trykk pd v eller [>]for a bekrefte og start
funksjonen.

Pa samme mate, der det tillates, for noen 6th Sense
funksjoner, er det mulig a regulere nivadet for bruning
mellom lav (-1) og hgy (1).

. TILBEREDNING MED DAMP

Ved a velge “Varmluft + Damp” eller en av de flere
oppskriftene til 6™ Sense funksjonen er det mulig

a tilberede enhver type mat takket vaere bruken av
damp.

Damp sprer seg raskere og mer jevnt igjennom
maten sammenlignet med bare den varme luften
som er typisk for de konvensjonelle funksjonene:
dette reduserer steketiden, hindrer at de dyrebare
naeringsstoffene forsvinner og sikrer at du oppnar
utmerkede og virkelig gode resultat med alle
oppskriftene dine.

Sa lenge dampkokingen pdgar ma dgren vaere lukket.
For a fortsette med dampkoking vil vaere ngdvendig
a fylle tanken inne i ovnen ved hjelp av skuffen pa
kontrollpanelet.

Nar du blir minnet om det pa display med
indikasjonene "TILSETT VANN" eller "FYLL SKUFF”, ma
du dpne skuffen ved a trykke forsiktig pa den.

Fyll skuffen langsomt med drikkevann helt til display
viser "TANK FULL". Den maksimale kapasiteten til
tanken er 1,5 liter.

Lukk skuffen ved a dytte den forsiktig mot panelet,
til den er helt lukket. Skuffen ma alltid veere lukket,
bortsett fra ved pafylling av vann.

Det vil veere ngdvendig a fylle pa vann kun nar
tanken ikke er full nok til a fullfgre tilberedningen.
Unnga a fylle pa tanken ndr ovnen er slatt av eller for
du blir bedt om det fra display.

3. START FUNKSJONEN

Til enhver tid, dersom default-verdiene er de som
gnskes, eller nar du har brukt innstillingene du
onsker, trykk pa [>]for & aktivere funksjonen.

| lopet av fasen for utsetting, vil ovnen, ved at du
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trykker pd [>]sp@rre om du gnsker & hoppe over
denne fasen, og starte funksjonen med det samme.

Vennligst merk deg: Nar funksjonen er valgt, vil display
anbefale det best egnede nivaet for hver funksjon.

Du kan stanse funksjonen som er aktivert nar som helst ved
a trykke pa [@].

Dersom ovnen er varm og funksjonen krever en gitt
maksimaltemperatur, vil det vises en melding pa
display. Trykk pad <« for a returnere til skjermbildet
framfor og velg en annen funksjon eller vent til ovhen
er helt nedkjolt.

4. FORVARMING

Noen funksjoner har en fase for forvarming av ovnen:
Nar funksjonen starter, indikerer display at fasen for
forvarming er aktivert.

Nar denne fasen er avsluttet, vil et lydsignal hares
og displayet vil indikere at ovnen har nddd innstilt
temperatur og “LEGG INN MAT".

Pa dette punktet ma du dpne dgren, sette maten inn
i ovnen, lukke dgren og start tilberedningen ved a
trykke pd v eller[>].

Vennligst merk deg: Plassere maten i ovnen far forvarming
er ferdig kan ha en negativ effekt pa det endelige
tilberedningsresultatet. Ved & dpne deren mens fasen for
forvarming pdgar, vil fasen settes pa pause.

Steketiden inkluderer ikke fasen for forvarming. Du
kan alltid endre temperaturen du gnsker at ovnen
skal na ved a benytte + eller —.

5. PAUSE | STEKINGEN / SNU ELLER KONTROLLER
MATEN

Ved & dpne daren, vil tilberedningen midlertidig
settes pa pause ved at varmeelementene deaktiveres.

Lukk degren for & gjenoppta tilberedningen.

Noen 6th Sense funksjoner vil kreve at maten skal
snus under stekingen.

Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen
som ma utfgres. Apne dgren, utfgr handlingen som
vises pa display og lukk deren, trykk deretter pa [>]
for a fortsette tilberedningen.

P3a samme mate, nar det gjenstar 10% av tiden

for tilberedning, minner ovnen deg om at du ma
kontrollere maten.

Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen
som ma utfgres. Kontroller maten, lukk dgren og
trykk pad [>]eller v for a fortsette stekingen.

Vennligst merk deg: Trykk pd [>]for d hoppe over disse
handlingene. Dersom det ikke gjgres noe etter en viss tid,
fortsetter ovnen tilberedningen.

6. ENDT STEKING

Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at
stekingen er avsluttet.

Trykk pa =] for a fortsette stekingen i manuell modus
(uten tidsinnstilling) eller trykk pa = for a utvide
steketiden ved a stille inn en ny varighet. | begge
tilfeller vil parametrene for steking opprettholdes.

BRUNING

Enkelte funksjoner av ovnen gjer det mulig a brune
overflaten av maten ved a aktivere grillen nar
matlagingen er avsluttet.

Nar display viser den aktuelle meldingen, dersom

det er ngdvendig, trykk v' for a starte en syklus for
bruning pa fem minutter. Du kan stanse funksjonen
nar som helst ved a trykke pa for a sld av ovnen.

. FAVORITT

Nar tilberedningen er avsluttet vil displayet be deg
om a lagre funksjonen pa et nummer mellom 1 og 10
i din favorittliste.

Hvis du ensker a lagre en funksjon som en favoritt
og lagre de gjeldende innstillingene for senere bruk,
trykk pa v ellers, for @ overse forespgrselen ma du
trykke pa « .

Nar v er trykket ned, trykk pa + eller — for a

velge nummerposisjonen, trykk deretter pa v for a
bekrefte.

Vennligst merk deg: Dersom minnet er fullt eller dersom
nummeret som er valgt allerede er opptatt, vil ovnen be
deg bekrefte ved a skrive over den forrige funksjonen.
Hvis du vil tilbakekalle de funksjonene du har lagret
pa et senere tidspunkt, trykk pd < : Displayet vil vise
listen over favorittfunksjonene dine.

Trykk pa + eller — for a velge funksjonen, bekreft
ved a trykke pd v, og trykk deretter pa [>]for a
aktivere.
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. RENGJ@RING

+  AUTOMATISK RENGJ@RING - PYROLYTISK
RENSING

Bergr ikke ovnen under Pyro-syklusen.

Hold barn og dyr borte fra ovnen under og etter
Pyro-syklusen (inntil rommet er helt luftet).

Fjern alt tilbehgr - inkludert glideskinnene - fra ovnen
for du aktiverer funksjonen. Hvis ovnen er installert
under en platetopp, ma du forsikre deg om at
brennerne eller de elektriske kokeplatene er slatt av
mens den selvrensende syklusen pagar. For optimale
resultat ved renhold, ber en fjerne rester fra innsiden
av ovnsrommet og deretter gjore ren dgrglasset

for en benytter den pyrolytiske funksjonen. Vi
anbefaler at du kun benytter Pyro-funksjonen hvis
apparatet har sveert skitten eller avgir vond lukt
under tilberedningen. Trykk pa & for a vise “Pyro” pa
display.

Trykk pa + eller — for a velge @nsket syklus, trykk
deretter pa v for @ bekrefte. Nar syklusen er valgt,
hvis en gnsker det, trykk pa + eller — for a still
inn sluttid (start utsettelse), trykk deretter v for a
bekrefte.

Gjor ren dgren og fjern alt tilbehar nar du blir
minnet om det, lukk deretter dgren og trykk [>]

nar du har gjort dette: ovnen vil begynne syklusen
for selv-rengjering, mens dgren lases automatisk: en
advarsel kommer til syne pa display, sammen med en
nedtelling som indikerer tilstanden til syklusen under
utfering.

Nar syklusen er avsluttet, vil dgren veere sperret inntil
temperaturen ikke utgjer noen fare.

Merk: Pyrolytisk syklus kan ogsd aktiveres nar tanken er fylt
med vann.

- TOMMING

Dreneringsfunksjonen gjer at vannet dreneres for a
unnga fortetning i tanken. For optimal bruk av
apparatet, anbefales det 8 temme det hver gang ovnen
har veert i bruk med en dampsyklus.

Nar funksjonen “Temming”

er valgt, trykk [>] og folg
handlingene som indikeres:
Apne dgren og plasser en stor
mugge under dreneringstuten
pa nedre hgyre side av
panelet. Nar dreneringen har
begynt, holdes muggen pa
plass til oppgaven er fullfort.
Dreneringen av full beholder varer i gjennomsnitt i
omtrent tre minutter.

Dersom det er ngdvendig, er det mulig & ta en pause i
dreneringsprosessen ved a trykk pa knappen TILBAKE
eller STOPP (for eksempel dersom muggen er full av
vann midt under dreneringsprosessen).

' NO
Kannen ma ha et volum som minst rommer 2 liter.

Merk: for & garantere at vannet er kaldt, er det ikke mulig d
utfgre denne aktiviteten far det har gatt 4 timer fra siste syklus
(eller siste gang produktet bl tilfgrt energi). | lgpet av denne
ventetiden, viser display falgende tilbakemelding “VANNET ER
VARMT - VENT LITT".

« AVKALKNING

Denne spesialfunksjonen, som aktiveres med jevne
mellomrom, lar deg holde tanken og dampkretsen i
best mulig stand. Meldingen <AVKALKE NA> vil vises
pa displayet ditt for @ minne deg pa a utfere denne
handlingen med jevne mellomrom.

Meldingen om at det bgr avkalkes Igses ut etter at
et visst antall dampkokingssykluser er utfarte eller
nar dampkokeren nar en gitt funksjonstid siden siste
avkalkingssyklus (se tabellen nedenfor).

22 timer med dampkoking

20 sykluser med dampkoking

Det er ikke mulig a
¢ kjore en dampsyklus for  :
¢ avkalkingssyklusen utfgres :

Avkalkingsprosedyren kan ogsa utferes nar brukeren gnsker d
gjennomfgre en grundigere rengjering av tanken og den
interne dampkretsen.

Full funksjon varer i gjennomsnitt omtrent 180
minutter. Nar funksjonen startes, folges alle stegene
vist pa displayet.

Merk: Funksjonen kan settes pa pause, men dersom den
slettes, md hele avkalkingssyklusen gjentas fra begynnelsen av.

»  FASE 1: TOMMING (inntil 3 min.)

Nar display viser meldingen <PLASSER EN BEHOLDER
UNDER DYSEN>, start dreneringen slik det beskrives i
avsnittet om Drenering.

Merk: for & garantere at vannet er kaldt, er det ikke mulig d
utfgre denne aktiviteten far det har gatt 4 timer fra siste syklus
(eller siste gang produktet bl tilfgrt energi). | lapet av denne
ventetiden, viser display falgende tilbakemelding “VANNET ER
VARMT - VENT LITT".

Muggen ma vaere minst 2 liter stor.

» FASE 2: AVKALKNING (~120 min.)

Nar display viser meldingen <TILSETT 1.7 L AV
LOSNINGEN>, ma du temme avkalkingslgsningen
over i skuffen. Vi anbefaler vi at du lager til
avkalkingslgsningen ved a benytte 3 poser (som
tilsvarer 75g) av det spesifikke avkalkingsmiddelet for
ovner WPRO* blandet i 1,7 liter lunkent drikkevann.

=759
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Nar lgsningen med avkalkingsmiddel er tamt over

i skuffen, trykk pa [>] for a starte avkalkingens
hovedprosess. Du trenger ikke std framfor apparatet
mens avkalkingsfasene pdgar. Etter at hver fase fullfgres,
vil du fa en akustisk tilbakemelding og display vil vise
instrukser for hvordan fortsette med den neste fasen.

» FASE 3: TOMMING (inntil 3 min.)

Nar display viser meldingen <<PLASSER EN BEHOLDER
UNDER DYSEN>, start dreneringen slik det beskrives i
det egne avsnittet om Drenering.

» FASE 4: SKYLLING (~20 min.)
For & rengjore tanken og dampkretsen, ma
skyllesyklusen utferes.

Na&r display viser <TILSETT VANN FOR A SKYLLE>,
vennligst team drikkevann over i beholderen, helt til
display viser “TANKEN ER FULL", trykk deretter [=] for
a starte den forste skyllingen.

» FASE 5: T@MMING (inntil 3 min.)
» FASE 6: SKYLLING (~20 MIN.)
» FASE 7: TOMMING (inntil 3 min.)
» FASE 8: SKYLLING (~20 MIN.)

» FASE 9: TOMMING (inntil 3 min.)
Etter siste drenering, trykk OK for & fullfare
avkalkingen.
Nar avkalkingsprosedyren er avsluttet, vil det vaere
mulig a bruke alle dampfunksjonene.

*Avkalkingsmiddelet WPRO er det profesjonelle produktet
som anbefales for d opprettholde optimal ytelse ved
ovnens dampfunksjon. Vennligst fglg instruksene for bruk
som star pa pakken. For bestilling og informasjon ta kontakt
med ettersalgsservicen eller www.whirlpool.eu

Whirlpool vil ikke st til ansvar for ev. skader som skyldes
bruk av andre produkt for rengjaring som er tilgjengelige
pa markedet.

. TIMER

Nar ovnen er slatt av, kan skjermen brukes som en
timer. For d aktivere denne funksjonen, pdse at ovnen
er slatt av og trykk pa + eller —: @& ikonet vil blinke
pa display.

Trykk pa + eller — for & angi @nsket tidslengde og
trykk deretter pa v for a aktivere timeren.

Du vil hgre et lydsignal og display vil indikere nar
minutturet har avsluttet nedtellingen av den valgte
tiden.

Vennligst merk deg: Minuttelleren aktiverer ikke noen av
syklusene for steking. Trykk pa + eller — for & endre tiden
du har stilt inn pa timeren.

Nar minutturet er aktivert, kan du ogsa velge og
aktivere en funksjon.

Trykk for & sla pa ovnen og still deretter inn
funksjonen du gnsker.

Nar funksjoner er startet, vil timeren fortsette
nedtellingen uavhengig uten a forstyrre selve
funksjonen.

Vennligst merk deg: | lgpet av denne fasen, er det ikke
mulig @ se minutturet (kun @& ikonet vil vises), som Vil
fortsette nedtellingen i bakgrunnen. For a returnere til
skjermen med minuttelleren, trykk pa for & stanse
funksjonen som for ayeblikket er aktiv.

.TASTELAS

For a lase tastaturet, trykk og hold nede <« i minst
fem sekund. Gjgr dette pa nytt for a lase opp
tastaturet.

Merk: Denne funksjonen kan ogsa velges under
tilberedning. Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds
av nar som helst ved a trykke pa [@].

’ Whjr/lﬁool



6 TABELL FORTILBEREDNING

' NO

SNU NIVA 0OG
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ MATVARERATECORIER. A N ..(avsteketid) | TILBEHOR
LASAGNE - 05-3kg - J——
Steik (stekegrad 0) 06-2kg - 3
Ovnsstekt biff Tr 4
Hamburgere (stekegrad 0) 1,5-3cm 3/5 .~ P ;
Steke 06-25kg - 3
Ovnsstekt svin ':‘5 7
KI@TT Palser og wienerpglser 1,5-4cm 2/3 ~— . ~ 1 r
Hel 06-3kg - 2
Stekt kylling
Filet og bryst 1-5cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 ;
Kebab ett gitter 1/2 _\_”5“_'. \ 4 ;
Fileter 0,5-3(cm) - 3 1 2 r
FISK Meeesn s~
Frosne fileter 0,5-3(cm) - _\_”3“_'. \ 2 ;
Poteter 0,5-15kg - 3
Ovnsstekte grennsaker Grgnnsaker-fylte 0.1-0.5 kg hver - 3
Ovnsstekte grennsaker 05-1,5kg - 3
Poteter et brett - _\%’_
GRONNSAKER Tomater etbrett - i
Paprika et brett - qéﬁ
Grgnnsaksgrateng
Brokkoli et brett - ,\%lﬁ
Blomkal etbrett - —
Annet et brett - —
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ D . S 3
form Sukkerbrgd 0,5-12kg - —r
Smakaker 02-06kg - 3
Vannbakkels et brett - 3
KAKER & BAKST
Sote kaker & fylte paier Terte 04-16kg - _\“.3|__._,._’_
Strudel 04-16kg - 3
Fruktfylt pai 0,5-2 kg - -\...i—...,-
SALTE KAKER - 08-12kg - e
Rundstykker & 60 - 150 g hver - 3
Formbakt bred & 400 - 600 g hver - -\élﬁ
BR@D 2
Stort brod & 0,5-2,0kg -
Baguettes & 200 - 300 g hver - 3
Tynn rundt - brett - 2
PIZZA Tykk rundt - brett - 2
Frossen 1-4lag - 2
[ ~ Y ==———P] L L — TS
TILBEHZR Ovnsfast panne eller Langpanne /
Rist kakeform bakebrett eller ovnsfast Langpanne/Bakebrett Langpanne med
o o 500 mlvann
pa rist panne pa rist

Whj;lﬁool



“%®| TABELL FOR VARMLUFT + DAMPTILBEREDNING

OPPSKRIFT DAMPNIVA FORVARM TEMPERATUR (°C) VARIGHET (MIN.) .I:ILL;EEH(;GR
Kjeks / Smakaker LAV Ja 140 - 150 35-55 2
Liten kake / Muffin LAV Ja 160 - 170 30-40 3
Kaker med hevemidler/gjeer LAV Ja 170 - 180 40-60 —.
Sukkerbrad LAY Ja 160- 170 30-40 —.
Focaccia LAV Ja 200 - 220 20-40 3
Bradskive LAV Ja 170 -180 70-100 3
Lite brad LAV Ja 200 - 220 30- 50 L3
Baguett LAV Ja 200 - 220 30- 50 3
Stekte poteter MID Ja 200- 220 50- 70 3
Kalv / Oksekjott / Svin 1 kg MID Ja 180 - 200 60- 100 2
Kalv / Oksekjatt / Svin (stykker) MID Ja 160 - 180 60-80 2
Roastbiff, rad 1 kg MID Ja 200 - 220 40-50 3
Roastbiff, rad 2 kg MID Ja 200 55-65 L3
Lammelar MID Ja 180 - 200 65- 75 3
Stuede svineknokler MID Ja 160 - 180 85-100 L
Kylling / perlehone / and 1 - 1,5 kg MID Ja 200 - 220 50- 70 3
Kylling / perlehane / and (stykker) MID Ja 200- 220 55-65 2
::t)g::a%:e?,ns::j:sel:, auberginer) MID Ja 180 -200 25-40 ‘if
Fiskefilet HoY Ja 180 - 200 15-30 2
e N J ~ - SN
TILBEHOR Rist OVESfaSt pannuel_eller éﬁgggvagsl}gs/t Ezt\enzr?ét Langpanne/Bakebrett Langpanne med 500 ml
akeform pa rist fist vann

0 Whjr/lﬁool



TILBEREDNINGSTABELL

OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM  TEMPERATUR (°C)  VARIGHET (MIN.) 'I:ILLI;-:HOQGR
=] Ja 170 30- 50 e
Kaker av gjeerdeig / Sukkerbrod Ja 160 30-50 qé':
Ja 160 30-50 e
Fyite Kaker Ja 160 - 200 30- 85 Lo
(ostekake, strudel, eplepai) I 160 — 200 35-90 .\é,. “!1;“-
=] Ja 150 20-40 2
Ja 140 30-50 4
Smakaker / Kjeks P 140 30- 50 ‘i, 1;
Ja 135 40-60 A
=] Ja 170 20-40 3
o . Ja 150 30-50 4
Sma kaker / Muffin P %0 30-50 1;, 1;
Ja 150 40-60 S
=] Ja 180 - 200 30-40 2
Vannbakkels Ja 180-190 35-45 -‘...4|——.—'..:- '\;r
Ja 180 190 3545 * R
=] Ja 90 no-1s0 3
Marengs Ja 90 130 - 150 _‘_”i_m’_ 1;
Ja 9% 140-160% > 3 1
| ' =] Ja 190 - 250 15-50 L2
Pizza / Brod / Focaccia P 190230 50-50 .‘_”i_n_,. 1;,
Pizza (Tynn, tykk, focaccia) Ja 220-240 25-50% .\,,,i—,,,,- -\.,,i—.,.,- 1;;
=] Ja 250 10-15 L2
Frossen pizza Ja 250 10-20 -\...i—...:- 1;;
Ja 220- 240 15-30 T
Ja 180 - 190 45-55 .
?giiii%;ﬁ?:gi, quiche) Ja 180-190 45-60 -\...i—...:- \%ﬁ
Ja 180 - 190 45-70% N
E Ja 190 - 200 20-30 ;r
Butterdeigsskall/smakaker av butterdeig Ja 180 - 190 20-40 u;x 1;
Ja 180 - 190 20-40* e e L
FUNKSJONER = ] - = = h
Over-/Underv. Varmluft Konveksjonssteking Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 @ko varmluft

Whj;lﬁool
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. ' : RILLE OG
OPPSKRIFT FUNKSJON  FORVARM TEMPERATUR (°C) Varighet (min.) TILBEHZR
3
Lasagne / Flans / Bakt pasta / Cannelloni Izl Ja 190 - 200 45-65
3
Lam /kalv /okse /svin 1 kg lzl Ja 190 - 200 80-110
2
Svinestek med svor 2 kg &7 — 170 110-150
Kylling /kanin /and 1 kg =] Ja 200 - 230 50- 100 L3
Kalkun/gas 3 kg IZI Ja 190 - 200 80-130 L 2 J
Ovnsstekt/foliebakt fisk 3
J 180 -200 40-60
(filleter, hele) = ° —
Fylte greannsaker } } 2
(tomater, squash, auberginer) Ja 180-200 >0-60 A=
Ristet brad ] — 3 (hoy) 3-6 Lo
Fiskefileter / Biffer ] — 2 (Mid) 20-30% 4 .3,
Palser / grillspyd / spareribs / ) . _ 30 %% 5 4
hamburgere EI T 2-3(Mid H@y) 15-30 Aveenen PR SEYY)
Stekt kylling 1-1,3 kg - — 2 (Mid) ss-70%x 2 o1,
Lammelar / skanker . — 2 (Mid) 60 - 90 *** L 3 |
Stekte poteter [“:'l — 2 (Mid) 35-55%*¥ L 3 J
Gratinerte grgnnsaker T — 3 (hay) 10-25 L 3 J
Kjeks |23 Ja 135 50-70 SIS E
Kjeks N -
Terter @ Ja 170 50-70 -\%lr- -\%lr- '\élﬁ -\l];lr
Terter
. =
Rund pizza ' Ja 210 40-60 _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\éﬁ _\%,J
Pizza
Komplett maltid: Fruktterte (niva 5) / } . 5 3 1
lasagne (niva 3) / kjatt (niva 1) Ja 190 40-120 s AR L]
Komplett maltid: Fruktterte (niva 5) / N
stekte grennsaker (niva 4) / lasagne @ Ja 190 40-120* -\%u- 4 -\éu- !
(niva 2) / kjottstykker (niva 1) Meny
Lasagne og kjott Ja 200 50-100* _\é’_ \ ! J
Kjott og poteter Ja 200 45-100* e
Fisk & Grgnnsaker Ja 180 30-50% ,\é’ \ ! J
Fylte steker ¢ — 200 80-120* Lo
Kjottstykker o } * 3
(kanin, kylling, lam) ks 200 20100 —J

* Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar den er stekt slik du vil ha den.
** Snu maten halvveis under stekingen.
*** Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).

SLIK'LESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene og nivaet som skal brukes for & lage forskjellige typer mat.

Tilberedningstidene gjelder fra maten settes i ovnen, unntatt forvarming (dersom det kreves).

Tilberedningstemperaturene og tidene er kun veiledende og avhenger av mengden mat og hvilken type tilbehgr som brukes.

Bruk til @ begynne med de laveste innstillingene som anbefales, og hvis resultatet ikke er slik du @nsker, velger du hayere innstillinger.

Bruk tilbehgret som medfalger, marke kakeformer og bakebrett i metall er & foretrekke. Det er ogsa mulig & benytte gryter og tilbeher i pyrex eller
keramikk, men da vil steketiden forlenges noe.

[ VP ~ L s P J 5 M
TILBEHOR . Ovnsfast pannel eller Langpanne / bakebrett Langpanne med 500 ml

kakeform pa rist eller ovnsfast panne pa rist Langpanne/Bakebrett vann

12 Whjr/lﬁool



RENGJ@ARING OG VEDLIKEHOLD

' NO

Pass pa at ovnen er avkjglt for
du utferer vedlikehold eller
rengjoring.

Ikke bruk
damprengjgringsutstyr.

UTVENDIGE OVERFLATER

« Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveaert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjgringsmiddel. Terk med en tarr klut.

« Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom
et slikt produkt ved en feiltakelse skulle
komme i kontakt med ovnens overflater, ma
man umiddelbart terke det av med en fuktig
mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hver bruk, la ovnen kjgle ned og gjer den
ren, helst mens den fortsatt er varm, for a fjerne
avsetninger eller flekker forarsaket av matrester.
For a tarke kondens som har dannet seg som foelge
av tilberedning av mat med hgyt vanninnhold, la
ovnen kjgles helt ned far du terker den med en
klut eller svamp.

« Dersom det er inngrodd skitt pa de innvendige
overflatene, anbefaler vi at du kjgrer den
automatiske rengjeringsfunksjonen for & oppna

Ikke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjoringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

Bruk vernehansker.

Ovnen ma alltid frakobles
stremnettet for du utfer noe
vedlikeholdsarbeid.

optimalt rengjaringsresultat.

« Rengjor dorglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

« Ovnsdgren kan fjernes for a forenkle rengjgringen.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel

hver gang det har veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis
det fortsatt er varmt. Matrester kan lett fjernes med
en egnet barste eller med en svamp.

KOKER

For a sikre at ovnen alltid fungerer med optimal
ytelse og for & hindre oppbygging av kalk over tid,
anbefaler vi at du bruker funksjonene "temme" og
"avkalking" regelmessig.

Etter en lengre periode hvor funksjonen “Varmluft +
Damp” har statt ubrukt, anbefaler vi pa det sterkeste a
aktivere en tilberedningssyklus med den tomme ovnen
ved a fylle tanken helt.

SKIFTE LYSPARE

Koble ovnen fra stremnettet.
Fjern rillenes skinner.

Fjern paerens deksel.

Skift ut lysepaeren.

Sett lampens deksel tilbake pa plass, dytt det
bestemt til det faller pa plass.

Montere rillenes spor tilbake pa plass.
Koble ovnen til stramnettet igjen.

AWM=

No

Vennligst merk deg: Bruk kun 20-40 W/230 ~ V type G9,
T300°C halogenpaerer. Paeren som er brukt i produktet er
spesielt fremstilt for bruk i husholdningsapparater, og skal
ikke brukes til vanlig innendars opplysning (Kommisjonens
forordning (EF) nr. 244/2009). Paerer kan fas fra
kundeservice.

- Hvis du bruker halogenpeaerer, skal du ikke handtere dem
med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan skade dem.
Bruk ikke ovnen far lysets deksel er satt tilbake pd plass.

Whjr/lﬁool °



DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN

1. For a&fjerne dgren, dpne den helt opp og senk
sperrene til de er i dpen stilling.

med begge hender - ikke hold den i handtaket.

Bare fjerne deren ved a fortsette d lukke den mens
du trekker den oppover samtidig til den er Igst fra
sin plass. Sette deren til den ene siden, la den hvile

pa et mykt underlag.

PROBLEML@SNING

3. Sett tilbake dgren ved a flytte den mot ovnen,
rette inn krokene pa hengslene med setene og
sikre den gvre delen pa sin plass.

. Senk deren og deretter dpne den helt. Senk

sperrene til sin opprinnelige stilling: Pass pad at du
senker dem helt ned.

Pafar lett trykk for & sjekke at sperrene er i riktig
posisjon.

\

. Prov a lukke dgren og sjekk for a veere sikker pa at

den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke
gjor det, gjenta trinnene ovenfor: Dgren kan bli
skadet hvis det ikke fungerer som den skal.

PROBLEM MULIG ARSAK

LASNING

Ovnen virker ikke. Strombrudd.

Den er koplet fra nettet.

Kontroller at det ikke er strambrudd og pase at ovnen er
tilkoblet stremnettet.

Sla av og pad ovnen og se om problemet har lgst seg.

Displayet viser bokstaven "F" etterfulgt

Feil ved ovnen.
av et nummer eller en bokstav.

Kontakte naermeste kundeservice med tjenester pa
ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".

Ovnen varmes ikke opp.
Funksjonen starter ikke.

“DEMO” modus pagar.

Ga til "'DEMO” fra “INNSTILLINGER” og velg “Off".

Lysene slukkes.

“@KO” modus er“On”".

Ga til “@KO” fra “INNSTILLINGER” og velg “Off".

Daren vil ikke kan dpnes.

Rengjeringssyklus pagar.

Vent til funksjonen er ferdig, og ovnen er avkjolt.

«  besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
- Ved a benytte QR-koden

P

H

P
Hi-=-|0 Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:

Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

- Whjr/lﬁool
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

@ WHIRLPOOL

=D

For att fa en mer omfattande support, vanligen
registrera din produkt pd www.whirlpool.eu/register

apparaten.

SV

A Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Kontrollpanel

Flakt

Runt varmeelement (dolt)
Ugnsstegar

(nivan anges pa

ugnens framsida)

Lucka

. Vattenlada

7. Ovre virmeelement/
grillelement

8. Lampa

9. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

10. Nedre varmeelement

Ealb e e

o w

(dolt)
- g o
: Vv 2 O &P
1 2 3 . Lo ! é
1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiverad
funktion.

2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb dtkomst till
funktionerna och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)

Anvand den har knappen for
att bladdra i menyn och minska
installningar eller varden for en
funktion.

For atergang till foregaende skarm.
Gor det mojligt att andra
installningarna under tillagning.

5. DISPLAY

For att omedelbart starta en
funktion.

6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

Anvand den har knappen for
att bladdra i menyn och oka
installningar eller varden for en
funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst

till funktioner, varaktighet,
installningar och favoriter.

9. START

For att starta en funktion med
angivna installningar eller

basinstallningarna.

Whjr/lﬁool



TILLBEHOR

GALLER

Anvands for att tillaga mat
eller som stod till
ugnsformar, bakformar och
andra ugnssakra karl.

DROPPBRICKA

Anvands som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter

BAKPLAT

Anvands for att baka brod
och bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

RORLIGA SKENOR *

—

Anvands for att underlatta
in- och uttagning av
tillbehor.

placerad under gallret.

* Endast pa vissa modeller

Antalet och typ av tilloehér kan variera beroende pd modellen du kopt.

Andra tilloehor kan képas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det 6ver
ugnsstegarna och sdkerstall att sidan med den
upphojda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehor, sdsom ldngpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pd samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

For att ta bort ugnsstegarna, lyft upp dem och dra
ut den undre delen av fastena: Ugnsstegarna kan
nu tas bort.

For att montera tillbaka ugnsstegarna, passa forst
in dem i deras ovre fasten. Hall kvar dem uppe,
skjut in den i ugnsutrymmet och sank dem sedan
pa plats i de undre fastena.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR

(FINNS PA VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rorliga skenorna.

Fast den rorliga skenans 6vre klamma pa ugnsstegen
och 1at den glida in sd langt som den gar. Sank

ner den andra klamman pa plats. For att sakra
ugnsstegen, tryck den nedre delen av klamman
stadigt mot ugnsstegen. Sakerstall att de rorliga
skenorna kan rora sig fritt. Upprepa dessa steg pa den
andra ugnsstegen pa samma niva.

=

bservera: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.

@)
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FUNKTIONER

SV

y 6™ SENSE

sise Dessa tillater en helt automatisk tillagning av
alla typer av mat (lasagne, kott, fisk, gronsaker, kakor
& bakverk, salta kakor, bréd, pizza).

Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att
anvanda funktionen pa basta satt.

Tgp| VARMLUFT + ANGA

Genom att kombinera egenskaperna hos anga
med dem hos varmluft tilldter denna funktion dig
att tillaga ratter som ar krispiga och brynade pa
utsidan, men pa samma gang moéra och saftiga pa
insidan. For att uppna de basta tillagningsresultaten
rekommenderar vi en HOG angniva for tillagning av
fisk, MEDIUM for kott och LAG for bréd och desserter.

VARMLUFT

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (h6gst
tre) pd samma gang. Denna funktion kan anvandas
for att tillaga olika sorters mat utan att de drar at sig
lukter fran varandra.

TRADITIONELLA TILLAGNINGSFUNKTIONER

«  OVER/UNDERV.

For att steka kott, baka tartor med fyllningar pa
endast en niva.

« TILLAGA COOK 4
For samtidig tillagning pa fyra nivaer av olika
ratter som kraver samma ugnstemperatur. Denna
funktion kan anvandas for att tillaga kakor, runda
pizzor (aven frusna) och tillaga en hel maltid. Folj
tillagningstabellen for att fa de basta resultaten.

- TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att du anvénder en
droppbricka for att samla upp steksky: Placera
[dangpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 500 ml kranvatten.

«  FRYSBAK

Funktionen anvands for att automatiskt stalla in
optimal tillagningstemperatur och lage for 5 typer
av infryst fardigmat. Ugnen behdver inte vara
forvarmd.

e SPECIALFUNKTIONER

»  MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Vand
garna kottet under tillagningen for att fa
jdmnare bryning pa bdda sidorna. Det ar bra
att 0sa kottet da och da for att forhindra att
det torkar ut.

» JASNING

For optimal jasning av sota bakverk och
matbrod. For att garantera ett bra resultat
ska funktionen inte aktiveras om ugnen
fortfarande ar varm efter en tillagningscykel.

» UPPTINING

For att paskynda upptining av livsmedel.
Placera livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen.
Lat livsmedlet ligga kvar i forpackningen. Det
forhindrar att ytan blir torr.

» VARMHALLNING
For att hdlla nylagade ratter varma och knapriga.
» ECO VARMLUFT

For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer
pa en enda fals. Med hjalp av en forsiktig,
intermittent luftcirkulation hindras maten
fran att torka ut alltfor mycket. Nar denna
ECO-funktion ar aktiv ar lampan slackt under
tillagning. For att anvanda ECO-funktionen
och sdledes minska elférbrukningen ska
man inte Oppna ugnsluckan férran maten ar
fardiglagad.

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.

GRILL

For grillning av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Nar du grillar kott
rekommenderar vi att du anvander en ldngpanna for
att samla upp steksky: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.
_éé/] SNABB FORVARMNING
For snabb forvarmning av ugnen.
Anvands for att redigera tidsvarden for funktioner.
TIMER
behdva aktivera ndgon funktion.
RENGORING

S~

KLOCKA
@ Anvands for att halla koll pa tiden utan att

« AUTOMATISK PYROLYSRENGORING

For att fa bort matlagningsstank med hjalp av

ett program med mycket hog temperatur. Tva
automatiska rengoringsprogram finns tillgangliga:
Ett komplett program (Pyro) och ett kortare
program (Pyro Eco). Vi rekommenderar att du
anvander den snabbare cykeln med jamna
mellanrum och den fullstandiga cykeln endast nar
ugnen ar mycket smutsig.

- TOMNING

For att tomma kokaren automatiskt och forhindra
att restvatten stannar kvar nar apparaten inte ska
anvandas pa ett tag.

« AVKALKNING

For att ta bort kalkavlagringar fran kokaren. Vi
rekommenderar att du anvander denna funktion
med jamna mellanrum. Om du inte gor det
kommer ett meddelande att visas pa displayen for
att paminna dig om att rengdra ugnen.
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@0 INSTALLNINGAR

Anvands for att justera ugnsinstallningarna.
Nar ECO-laget ar aktiverat dampas displayens
bakgrundsbelysning och lampan slacks efter en minut for
att spara energi. Den dteraktiveras automatiskt nar nagon
av knapparna trycks ned.
Nar DEMO-laget ar aktiverat dr alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgangliga, men ugnen varms inte upp.
Om du vill avaktivera det har laget gar du till DEMO i
menyn INSTALLNINGAR och viljer Av.
Om du véljer FABRIKSATERST. stangs produkten av och
atergar till instéliningarna fran forsta gangen du anvande
produkten. Alla valda instdliningar raderas.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

FAVORIT

For att komma at listan over tio
favoritfunktioner.

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du
slar pd apparaten for forsta gangen: Pa displayen
visas "English”.

Tryck pa + eller — for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj dnskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa v .

Observera: Du kan andra sprak senare genom att valja
SPRAK i menyn INSTALLNINGAR som du kommer &t genom
att trycka pd & .

2. STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att férbruka en
mangd elektrisk strom som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar 6ver 3 kW
(16): Om ditt hushall anvander en lagre effekt ska
detta varde sankas (13).

Tryck + eller — for att valja 16 “HOog" eller 13 “Lag” och
tryck v for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

3. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt effekten ska du stélla in aktuell tid: Pa
displayen blinkar de tva siffrorna for timma.

Tryck pd + eller — for att ange aktuell timma och
tryck sedan pa v : Pa displayen blinkar de tva
siffrorna for minuter.

Ange minuter med + eller — och tryck sedan pa v/
for att bekréafta.

Observera: Du kan behova stdlla in klockan igen efter langa
stromavbrott. Tryck pa & och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR.

4. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har [amnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du bdérjar laga mat rekommenderar vi att du
varmer ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
lukter. Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm
fran ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida. Varm ugnen till 200°C i cirka en timme, helst
med hjalp av en funktion med luftcirkulation (t.ex.
"Varmluft" eller "Over/underv.& flakt").

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter
att du anvant apparaten foérsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SIa pd ugnen genom att trycka pa [@]: Den senast
anvanda huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa
displayen.

Valj funktion genom att trycka pa ikonen fér nagon
av huvudfunktionerna eller bladdra i menyn: For att
vdlja ndgot fran en menu (displayen kommer att visa
forsta tillgangliga artikel), tryck + eller — for att valja
onskad artikel och tryck v sedan for att bekrafta.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen visar de instdllningarna som
kan dndras efter varandra. Genom att trycka pa «
kan du dndra foregdende installning igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA / ANGNIVA

Nar vardet blinkar pa displayen, anvand + eller — for
att andra det. Tryck sedan pa v for att bekrafta och
fortsatt for att andra ndsta instdllning (om majligt).
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Pa samma satt gar det att stalla in grillnivan: Det
finns tre definierade effektnivder for grill: 3 (h6g), 2
(medel), 1 (I3g).

For funktionen "Varmluft + dnga” kan du valja
mangden dnga mellan dessa varden: 1 (lag), 2
(mellan), 3 (h6g).

Observera: Nar funktionen har aktiverats kan du d@ndra
temperaturen/grilinivd med hjalp av + eller —.

TIDSLANGD

Nar ikonen (& blinkar pa displayen, anvand + eller
— for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck
sedan pa v for att bekrafta. Du behover inte stalla
in tillagningstiden om du vill hantera tillagningen
manuellt (tidsoberoende): Tryck pa v eller [>]for
att bekrafta och starta funktionen. Det gar inte att
programmera en fordrojd start i det har laget.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden
under tillagningen genom att trycka pd @ : Tryck pd +
eller — for att andra och sedan pa v for att bekrafta.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJNING START)

I manga av funktionerna kan du fordroja starten
efter att ha stallt in tillagningstiden genom

att programmera dess sluttid. Displayen visar
avslutningstiden och ikonen @ blinkar.

MLZ s 1
[ g ) I )

Tryck pa + eller — for att stdlla in avslutningstiden
och tryck sedan pa v for att bekrafta och aktivera
funktionen. Satt in maten i ugnen och stang luckan:
Funktionen startar automatiskt efter den tid som har
berdknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.

Observera: Nar en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna dénskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre an de som listas i tillagningstabellen. Det gar
att dndra den programmerade avslutningstiden genom att
trycka pad + eller —, samt andra 6vriga installningar
genom att trycka pd < under tiden. Tryck pd @ for att
visa informationen och @ndra avslutningstid och tidslangd
efter behov.

. 6" SENSE

Med dessa funktioner valjs optimalt tillagningslage,
effekt, temperatur och tidslangd for matratterna eller
bakningen automatiskt.

Ange vid behov typ av livsmedel for att uppnad basta
resultat.

.. |
VIKT /HOJD / PIZZA (RUND-BRICKA-LAGER)
6

sssss

F6lj anvisningarna pa displayen for att stalla in
funktionen pa ratt satt. Tryck pa + eller — for att
ange det varde som kravs, och tryck sedan pa v for
att bekrafta.

TILLAGNING / BROWNING

Det gar att justera tillagningsnivan med vissa 6th
Sense-funktioner.

Vid uppmaning trycker du pa + eller — for att vélja
onskad niva mellan réd (-1) till valstekt (+1). Tryck pa
v eller [>]for att bekrafta och starta funktionen.

Pa samma satt, dar det tillats, ar det mojligt att med
vissa 6th Sense-funktioner justera bryningsnivan
mellan lag (-1) and hog (1).

.TILLAGNING MED ANGA

Genom att valja “Varmluft + Anga”eller en av flera 6™
Sense-dedikerade recept dr det mojligt att tillaga vilken
sorts mat som helst tack vare anvandning av anga.
Anga sprids snabbare och jamnare genom

mat jamfort med bara het luft som typisk for
Conventional- (Over-/Undervarme) funktioner. detta
minskar tillagningstider och ldser in matens vardefulla
naringsamnen, vilket sakerstaller att du far utmarkta,
verkligt delikata resultat med alla dina recept.

Under hela tiden angtillagning varar maste luckan
hallas stangd.

For att halla igdng dngtillagning ar det nédvandigt
att fylla tanken inne i ugnen genom att anvanda
l[ddan pa kontrollpanelen.

Nar displayen uppmanar dig med meddelandena
"TILLSATT VATTEN”" eller "FYLL LADA", 6ppna ladan
genom att trycka pa den latt.

Hall i langsamt lite dricksvatten tills displayen visar
"TANKEN FULL". Maximal tankkapacitet ar cirka 1,5 liter.
Stang ladan genom att fora in den forsiktigt mot
panelen tills den stangts helt. Lddan maste hallas
stangd, forutom vid vattenpafylining.

Det ar endast nodvandigt att tillsatta vatten nar
tanken inte kommer vara tillrackligt full for att
slutfora tillagningen.
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Undvik att fylla tanken nar ugnen ar avstangd eller
fore du uppmanas gora det av displayen.

3. STARTA FUNKTIONEN

Om du vill anvanda standardvardena eller har valt
onskade installningar kan du aktivera funktionen
genom att trycka pa [>].

Om du trycker pa [>] under fordrojningsfasen visas
en frdga om du vill hoppa 6ver denna fas och starta
funktionen direkt.

Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest ldampliga nivan for varje funktion.
Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att trycka
pa knappen [@].

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur
kravs for funktionen visas ett meddelande pa
displayen. Tryck pa <« for att aterga till tidigare
skarm och valja en annan funktion, eller vanta pa att
ugnen svalnat av helt.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en forvarmningsfas:
Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och
displayen anger att ugnen har natt installd
temperatur och att maten ska tillsattas.

Oppna da luckan, stall in maten i ugnen, stang luckan
och starta tillagningen genom att trycka pa v eller
[>].

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan forvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet. Om luckan Gppnas under
forvarmningsfasen kommer den att avbrytas tillfalligt.
Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.
Du kan alltid @andra temperaturen som ska uppnas
med hjalp av + eller —.

5. PAUSA TILLAGNING/VAND PA ELLER
KONTROLLERA MATEN

Nar du 6ppnar luckan pausas tillagningen och
uppvarmningselementen avaktiveras.

For att ateruppta tillagningen, stang luckan.

Vissa 6th Sense-funktioner kraver att maten rors om
under tillagning.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen. Oppna luckan,
utfor dtgarden som visas pa displayen och sting
luckan igen. Tryck sedan pa [>] for att dteruppta
tillagningen.

P4 samma satt, nar 10% av tillagningstiden aterstar
ber ugnen dig att kontrollera maten.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal

och informationen visas pa displayen. Titta till
maten, stang luckan och tryck pa [>] eller v for att
ateruppta tillagningen.

Observera: Tryck pa [>]f6r att hoppa dver dessa atgarder.
Ugnen aterupptar tillagningen efter en stund dven om
ingen atgdrd utfors.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Tryck pa = for att fortsatta tillaga manuellt (utan
timer) eller tryck pa + for att ange ny tid och darmed
forlanga tillagningstiden. Tillagningsparametrarna
bibehalls i bada alternativen.

BROWNING

Vissa funktioner i ugnen gor att du kan bryna matens
yta genom att aktivera grillen nar tillagningen ar klar.

Nar displayen visar det avsedda meddelandet,

tryck pa v om du 6nskar starta en fem minuters
bryningscykel. Du kan stoppa funktionen nar som
helst genom att trycka pa ugnens off-knapp.

. FAVORIT

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara
funktionen med ett nummer mellan 1 och 10i din
lista 6ver favoriter pa displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de
aktuella installningarna for framtida bruk, trycker du
pa v nar tillagningen ar klar. Om du inte vill spara
installningarna trycker du pa « .

Nar du har tryckt pa v trycker du sedan pa + eller
— for att valja nummerplatsen. Bekrafta genom att
tryckapa v .

Observera: Om minnet dr fullt eller om numret redan ar
upptaget blir du uppmanad att skriva 6ver den tidigare
funktionen for att bekrafta.

For att hamta funktioner som sparats vid ett annat
tillfalle, tryck pa < : Pa displayen visas listan dver
dina favoritfunktioner.
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Tryck pa + eller — for att valja funktion, bekrafta
genom att trycka pa v och tryck sedan pd [>]for att
aktivera.

. RENGORING
« AUTOMATISK RENGORING - PYROLYS

Ror inte vid ugnen under pyrolysrengodringen.

Hall barn och djur borta fran ugnen under och
efter pyrolysrengoringen (tills rummet har
vadrats).

Ta bort alla 16sa delar (inklusive ugnsstegarna) fran
ugnen innan funktionen aktiveras. Om ugnen ar
installerad under en spishall maste du se sakerstalla
att alla gasbrannare eller elplattor ar avstangda
medan den automatiska rengoéringscykeln kors.

Ta bort alltfor stora rester inne i hdlrummet och
rengor det inre dorrglaset innan du anvander den
pyrolysfunktionen for ett optimalt rengéringsresultat.
Vi rekommenderar att bara kora pyrolysfunktionen
om apparaten ar kraftigt nedsmutsad eller avger
dalig lukt under tillagningen.

Tryck pd &4 for att visa "Pyro" pa displayen.

Tryck + eller — for att vdlja 6nskad cykel, tryck sedan
v for att bekrafta. Sa snart en cykel har valts tryck
+ eller — for att, om sa onskas, stélla in sluttid
(startfordrojning), tryck sedan v for att bekrafta.

Rengor luckan och avlagsna allt tillbehoér omedelbart,
stang sedan luckan och tryck [>] nar det ar klart:
Ugnen kommer att starta sjdlvrengdringscykeln, och
luckan lases automatiskt: Ett varningsmeddelande
visas pa displayen tillsammans med en nedrakning
som anger status for det pdgdende programmet.

Nar programmet har slutforts forblir luckan last tills
ugnens temperatur har sjunkit till en saker niva.
Observera: Pyrolytcykeln kan dven aktiveras nar tanken fylls
med vatten.

- TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i tanken med hjalp av
tomningsfunktionen. For optimal anvandning av
apparaten ar det lampligt att alltid tomma varje gang
ugnen har anvants med en dngcykel.

Nar du val har valt "Témning”-
funktionen, tryck pa [>] och
folj de angivna atgarderna:
Oppna luckan och placera

en stor kanna under
tdmningspipen som finns
nere till hdger pa panelen. Sa
snart som tdmningen startat,

|

1 SV
hall kannan pa plats tills tomningen har slutforts. Den
genomsnittliga varaktigheten for full tomning ar cirka

tre minuter.

Vid behov ar det mdéjligt att pausa tomningsprocessen
genom att trycka pa knappen BACK eller STOP (till
exempel om kannan redan skulle vara full av vatten mitt
under tdmningsprocessen).

Kannan mdste rymma minst 2 liter.

Observera: for att sakerstalla att vattnet ar kallt dr det inte
mojligt att utfora denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit
fran den sista cykeln (eller férra gdngen produkten anvandes).
Under denna vantetid visar displayen foljande meddelande
"VATTNET AR VARMT - VANLIGEN VANTA".

« AVKALKA

Med den har specialfunktionen som aktiveras
med regelbundna intervall haller du tanken och
angkretsloppet i optimalt skick.

Meddelandet <AVKALKNINGSDAGS> visas pa
displayen for att pdminna dig om att utfora
avkalkningsproceduren regelbundet.
Avkalkningskravet utloses av antalet utforda
angtillagningscykler eller angpannans driftstid sedan
den senaste avkalkningscykeln (se tabellen nedan).

MEDDELANDET "AVKALKNINGSDAGS”
: VISAS EFTER :

T T T T T Avkalkning rekommenderas
1 22 timmar angtillagning varaktighet : :

20 cykler for angtillagning

Det dr inte mojligt att
kora en angcykel forran
en avkalkningscykel har

genomforts

Avkalkningsproceduren kan ocksa utforas nar anvandaren
onskar en djupare rengdring av tanken och den inre
angkretsen.

Genomsnittlig varaktighet pa hela funktionen ar cirka
180 minuter. Da funktionen har startat, folj samtliga
steg som visas pa displayen.

Observera: Funktionen kan pausas men om den avbryts nar
som helst maste hela avkalkningscykeln upprepas fran borjan.

» FAS 1: TOMNING (upp till 3 min.)

Nar displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER
TAPPEN>, utfér tomningen sda som beskrivs i det
sarskilda avsnittet om tomning.

Observera: for att sakerstalla att vattnet ar kallt dr det inte
maojligt att utfora denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit
fran den sista cykeln (eller férra gdngen produkten anvandes).
Under denna vantetid visar displayen foljande meddelande
"VATTNET AR VARMT - VANLIGEN VANTA'.

Kannan madste rymma minst 2 liter.
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» FAS 2: AVKALKNING (~120 min.)

Nar displayen visar <TILLS. 1,7 L LOSNING>,
hall avkalkningslosningen i ladan. For basta
resultat rekommenderar vi att du férbereder
avkalkningslosningen och lagger till 3 pasar
(motsvarande 75 g) av den specifika WPRO-
avkalkningen for ugn i1,7 liter rumstempererat
dricksvatten.

=75¢g

1,7 Liters

Nar avkalkningslosningen hadlls in i ladan trycker

du pa [>] for att starta den huvudsakliga
avkalkningsprocessen. Vid avkalkningsfaserna behover
du inte sta framfor apparaten. Nar varje fas ar klar
kommer en akustisk aterkoppling att spelas upp och
displayen visar instruktioner for att ga vidare till nasta
fas.

» FAS 3: TOMNING (upp till 3 min.)
Nér displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER
TAPPEN>, utfor tomningen sa som beskrivs i det
sarskilda avsnittet om témning.

» FAS 4: SKOLJER (~20 min.)
For att rengdra tanken och angkretsen maste en
skoljningscykel utforas.

Nar displayen visar <TILLSATT VATTEN FOR
SKOLJNING>, hall dricksvatten i Iadan tills displayen
visar "TANKEN FULL" och tryck sedan pa [&] for att
starta den forsta skoljningen.

» FAS 5: TOMNING (upp till 3 min.)
» FAS 6: SKOLJER (~20 min.)
» FAS 7: TOMNING (upp till 3 min.)
» FAS 8: SKOLJER (~20 min.)

» FAS 9: TOMNING (upp till 3 min.)

Efter den senaste tomningsprocessen trycker du pa
OK for att slutfora avkalkningen.

Nar avkalkningsproceduren ar klar ar det mojligt att
anvanda alla angfunktioner.

*WPRO-avkalkningsmedel ar den rekommenderade
professionella produkten for att uppréatthalla basta
prestanda hos dngfunktionen i din ugn. Var god och folj
anvisningarna pa férpackningen. Foér ordrar och

information, kontakta kundtjansten eller www.whirlpool.eu

Whirlpool kommer inte att hallas ansvarigt for skador som

orsakats av anvandning av andra rengoéringsprodukter som

finns tillgangliga pa marknaden.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som
timer. FOr att aktivera funktionen, se till att ugnen ar
avstangd och tryck sedan pa + eller —:lkonen &
blinkar pa displayen.

Tryck pad + eller — for att stalla in hur 1ang tid du
behover och tryck sedan pa v for att aktivera timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner den valda tiden.

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av
tillagningscyklerna. Tryck pa + eller — for att andra den
instéllda tiden pa timern.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion.

Tryck pa for att satta pa ugnen och valj sedan
onskad funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rakna
ner tiden utan ndgon inverkan pa sjalva funktionen.
Observera: Timern visas inte under den har fasen (endast
ikonen @ visas), men den fortsatter att rakna ner i
bakgrunden. Tryck pa for att dterga till timerskdarmen
och avsluta den nuvarande funktionen.

.LAS

For att Iasa knappsatsen, tryck pa < och hall den
intryckt i minst fem sekunder. Gor det igen for att lasa
upp knappsatsen.

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar som
helst genom att trycka pa .
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6 TILLAGNINGSTABELL

SV

~ 4 VAND NIVA OCH
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, HYSMEDELSKATEGORIER | FORESLAGENMANGD | (avtillagningstiden)  TILLBEHOR
LASAGNE - 0,53 kg - J——
Stekar (tillagningsgrad 0) 0,6-2 kg - 3
Notkott - stek - 2
Hamburgare (tillagningsgrad 0) 1,5-3cm 3/5 .~ P ;
Stekar 0,6-2,5 kg - 3
B Flaskkott - stek S 7
KOTT Korv 1,5-4cm 2/3 —~— ~ r
Hel 06-3 kg - 2
Kyckling - hel
Filéer & brost 1-5cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 ;
Grillspett ett galler 1/2 _\_”5“_'. \ 4 ;
Filéer 0,5-3 (cm) - R
FISK Meeesn s~
Frysta filéer 0,5-3(cm) - _\_”3“_'. \ 2 ;
Potatis 0,5-1,5kg - 3
Ugnsstekta gronsaker Gronsaker - fyllda 01-05kg - 3
Ugnsstekta gronsaker 0,5-1,5 kg - 3
Potatis en bricka - _\%’_
GRONSAKER Tomater en bricka - _\%’_
Paprika en bricka - qéﬁ
Gronsaksgratdng
Broccoli en bricka - ,\%lﬁ
Blomkal en bricka - —
Ovrigt en bricka - _\___|_i__,__’_
Kaka som jaser i formen Sockerkaka 0,5-1,2 kg - -\...i—...:-
Kakor 0,2-0,6 kg - 3
KAKOR & Petit-choux en bricka - 3
BAKVERK Bakverk & pajer Mordegstarta 04-1,6kg - _\%’_
Appelstrudel 04 -1,6kg - 3
Fruktpaj 05-2kg - —
PAJER - 0812 kg - i
Bullar & 60 - 150 g vardera - 3
) Formbakad limpa & 400 -600 g vardera i .\“,2|—__—.,_,
BROD 5
Stora bréd & 05-20kg -
Baguetter & 200 - 300 g vardera - 3
Tunn rund - bricka - 2
PIZZA Pan rund - bricka - 2
Fryst 1-4lager - 2
[ V. - Y ==———P] L L — TS
TILLBEHOR Ugnsfast form eller . . .
Galler kakform Langp;annfa/bakpilat eHIIer Ladngpanna/Bakplat Lar(w)%palnna med
b3 galler ugnsfast form pa galler 500 ml vatten
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“®| VARMLUFT + ANGTILLAGNINGSTABELL

RECEPT ANG NIVA FORVARMNING TEMPERATUR (°C) TID(i,II_Ii?\:?l)GD T’\IIII.\ITQEOHC(:IR
Kakor / Mérdegskaka LAG Ja 140 - 150 35-55 2
Sma bakverk LAG Ja 160 - 170 30-40 2
Tartor LAG Ja 170 180 40-60 e
Sockerkakor LAG Ja 160- 170 30-40 e
Focaccia LAG Ja 200- 220 20-40 Lo
Brédlimpa LAG Ja 170 -180 70-100 2
Smabrad LAG Ja 200 - 220 30- 50 L2
Baguette LAG Ja 200- 220 30- 50 2
Ugnsstekt potatis MID Ja 200- 220 50 - 70 2
Kalv / N&t / Flask 1 kg MID Ja 180 - 200 60 - 100 2
Kalv / nét / flisk, stycken MID Ja 160 - 180 60-80 2
Rostbiff, blodig 1 kg MID Ja 200- 220 40-50 o
Rostbiff, blodig 2 kg MID Ja 200 55 - 65 Lo
Lammligg MID Ja 180 - 200 65-75 Lo
Stuvning med flasklagg MID Ja 160 - 180 85-100 Lo
Kyckling/parlhéna/anka 1-1,5 kg MID Ja 200 - 220 50 - 70 Lo
Kyckling / parlhona / anka, stycken MID Ja 200 - 220 55-65 o
::t)glr::tge:?;j?l(ﬁirni, aubergine) MiD Ja 180-200 2540 ‘if
Fiskfilé HOG Ja 180 - 200 15-30 L3
) S JS— S - (SN,
TILLBEHOR Galler Bakplat eller kakform pa Léngpanna/bakpo\ét eller Langpanna/Bakplat Langpanna med 500 ml
galler ugnsfast form pa galler vatten
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TILLAGNINGSTABELL

- . TIDSLANGD NIVA OCH
RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING TEMPERATUR (°C) (MIN.) TILLBEHOR
2
=] Ja 170 30-50 2
Jasta tartor/sockerkakor Ja 160 30-50 qéF
4 1
Ja 160 30-50  m
3
Fylida tartor Ja 160 - 200 -85 3
(cheesecake, strudel, dppelpaj) 13 160 — 200 35-90 .\é,. “!1;“-
=] Ja 150 20-40 3
Ja 140 30-50 4
Kakor / Mordegskaka
Ja 140 30-50 A
5 3 1
Ja 135 4060 > 3 T
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Smakakor / Muffins
4 1
Ja 150 30-50
Ja 150 w00 0 2o
=] Ja 180 - 200 30-40 3
—_
Petit-chouer & Ja 180 - 190 35-45 4 1
Al - r
* 5 3 1
Ja 180 - 190 35-45 e e
=] Ja 90 110- 150 >
—_
Maranger & Ja 90 130 - 150 4 !
Aals s
* 5 3 1
Ja 90 140 - 160 e R il T
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brod / Focaccia
4 1
Ja 190 - 230 20-50 4
Pizza (tunn, tjock, focaccia) Ja 220-240 25-50% -\...i—...,- -\...i—...,- 1
3
=] Ja 250 0-15 3
Fryst pizza & Ja 250 10-20 4 !
alr -
Ja 220- 240 1530 2, 3,0
Ja 180- 190 45-55 S
Matpajer ) _ 4 |
(gronsakspajer, quicher) Ja 180-190 45-60 e N
Ja 180-190 45-70% -\...i_...r -\...i_...r ;ﬂ
Izl Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/Mérdegsbakning Ja 180 - 190 20-40 4 !
Ja 180- 190 0-40" 2o e
FUNKTIONER = ) il - = ey w®
Over/undervarme  Varmluft  Over- och undervdarme & flakt  Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Eco Varmluft

Whj;lﬁool :



SRVA 0 TIDSLANGD NIVA OCH
RECEPT FUNKTIONER = FORVARMNING  TEMPERATUR (°C) (Min) TILLBEHOR
Lasagne/ Brylepuddlng / Baked pasta / Izl Ja 190 - 200 45 - 65 3
Cannelloni 1 J
3
Lamm / Kalv / N6t / Flask 1kg Izl Ja 190 - 200 80-110
Grillat flaskkott med knaprig sval 2 kg =77 — 170 110 - 150
Kyckling / kanin / anka 1 kg Izl Ja 200 -230 50-100 L 3 J
Kalkon / Gas 3 kg =] Ja 190 - 200 80-130 2 |
Fiskgratang / en papillote 3
J 180 - 200 40-60
(filéer, hela) =] d —
Fyllda gronsaker ) } 2
(tomater, zucchini, aubergine) Ja 180 -200 50-60 aF=r
Rostat brod ] - 3 (Hog) 3-6 LS
Fiskfiléer / kotletter EI — 2 (medel) 20-30** _\_”4“_’ 1 3 r
Korv/grillspett / revbensspjall / - ) s Cap e 5 4
hambargare ] 2-3(Medel-Hog)  15-30 NI
Grillad kyckling, 1- 1,3 kg 7] — 2 (medel) s5-zo% 2 1.
Lammldgg / Flasklagg le — 2 (medel) 60 - 90 *** L 3 J
Ugnsstekt potatis IT] — 2 (medel) 35-55%*¥ L 3 J
Gronsaksgratdang Iw,"] — 3 (Hog) 10-25 L 3 J
Kakor EY Ja 135 50-70 PSS B
Kakor
Tarteletter EX s 170 070 S S 2
Tarteletter
. J=Yi
Runda pizzor IP;za Ja 210 40-60 2 o e e
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) / ) N 5 3 1
lasagne (niva 3) / kott (niva 1) Ja 190 40-120 AFr als L]
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) 2
/ rostade gronsaker (niva 4) / lasagne @ Ja 190 40-120% -\%ﬁ 4 _\éﬁ !
(niva 2) / kottstycken (niva 1) Meny
Lasagne och kot Ja 200 50-100% A1
Kétt och potatis Ja 200 4s-100% AT
Fisk och grénsaker Ja 180 30-50% -\...i—...,- \ ! |
Fyllda ugnsstekta stekar “ — 200 80-120*% I 3 u
Kottbitar * 3
(kanin, kyckling, lamm) L o 200 20100 -

* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pd hur du vill ha maten tillagad.
**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***\Vand maten efter tva tredjedelar av tillagsningstiden (om nédvandigt).

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bésta funktionen, tillbehoren och nivan som ska anvéndas for att laga olika typer av mat.

Tillagningstiden startar fran nér du satter in maten i ugnen, men inkluderar inte uppvarmningen (dar sadan kravs).

Tillagningstemperaturer och tider &r ungefdrliga och beror pad mangden mat och pa vilka tillbeh6r som anvands.

Anvand i borjan de l&gsta installningarna som rekommenderas och om tillagningen inte blir som du tankt dig kan du 6verga till de hogre instéllningarna.
Anvand de medféljande tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta platar i moérk metall. Det gar dven att anvénda formar och tillbehor i pyrex-glas
eller stengods, men tillagningstiderna blir en aning langre.

- Aceennn ~ N— | S— ~ A
TILLBEHOR Bakplat eller kakform pa  Langpanna/bakplat eller Langpanna med 500 ml

galler ugnsfast form pa galler Langpanna/Bakplat vatten
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RENGORING OCH UNDERHALL

SV

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar
pH-neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr
duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna
typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengéra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och
rengor den sedan, helst medan den fortfarande ar
varm, for att ta bort eventuella avlagringar eller
flackar som orsakas av matrester. For att torka
eventuell kondens som bildas som ett resultat av
tillagning av mat med hog vattenhalt, 1at ugnen
svalna helt och torka sedan av den med en trasa
eller svamp.

«  Om det sitter envist smuts pa de inre vaggarna
rekommenderar vi att kora den automatiska

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.
Ugnen maste kopplas bort fran
elnatet innan du utfér nagon
form av underhallsarbete.

rengodringsfunktionen for basta rengéringsresultat.

+ Rengor luckans glas med ett [ampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengoring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.

KOKARE

For att sdakerstalla att ugnen alltid fungerar

med optimal prestanda och for att forhindra
kalkavlagringar med tiden, rekommenderar vi att du
anvander funktionerna "Avlopp" och "Avkalkning"
regelbundet.

DA funtionen “Varmluft + Anga” inte blivit anvind pa
en lang tid rekommenderar vi starkt att du aktiverar
en tillagningscykel med tom ugn genom att du fyller
tanken helt.

BYTE AV LAMPA

Skilj ugnen fran elnatet.
Ta bort ugnsstegarna.
Avlagsna lampskyddet.
Byt ut lampan.

Placera tillbaka lampskyddet och tryck pa det med
ett fast tryck anda tills det knapper fast pa plats.

Satt tillbaka ugnsstegarna.
Anslut ugnen till elnatet igen.

AWM=

No

Observera: Anvdand endast halogenlampor av typ 20-40
W/230 ~ V typ G9, T300°C. Glédlampan som anvands i
produkten ar sarskilt utformad for hushallsapparater och
lampar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-
forordning 244/2009). Glodlamporna finns att kdpa av var
kundservice.

- Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

Whjr/lﬁool °



TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank 3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
sparrarna tills de ar i olast lage. ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sakra den 6vre delen i fastet.

4. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank
hakarna till ursprungligt lage: Sakerstall att du
sanker dem helt.

i dorren med bada handerna-hall inte i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att =

stanga den samtidigt som du drar den uppat tills /

den lossnar fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan Tryck forsiktigt for att kontrollera att hakarna ar i
pa ett mjukt underlag. ratt lage.

\

5. Testa att stanga luckan och kontrollera att den ar i
linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Dorren kan skadas om den
inte fungerar som den ska.

FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK LOSNING
Kontrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
. Stromavbrott. elnétet.
Ugnen fungerar inte. . . . . s . .
Inte ansluten till elnatet. Stédng av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Displayen visar bokstaven "F" foljt av ett

Fel pa ugnen.
nummer eller en bokstav. pa ug

Ugnen varms inte upp.

. . Demoldge &r igadng. Fa dtkomst till “'DEMO” via “INSTALLNINGAR" och vilj “Av”.
Funktionen startar inte.
Ljuset stangs av. Ekoldaget ar aktivt. F& atkomst till “ECO” via “INSTALLNINGAR" och vélj “Av”.
Ugnsluckan 6ppnas inte. Rengoringscykel pagar. Vénta tills funktionen &r slut och [at ugnen svalna.
[r— - = [re— 2 o . . . . . .
Hi-=|H Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom

Anvanda QR-koden
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var

att: =
mI:-':I- «  BesoOka var webbsida docs.whirlpool.eu E
[

kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYTNUXTE NPOAYKT HA

Kpamko pvkosodcmeo
WHIRLPOOL
peructpupaiTe Balwna ypes Ha

www.whirlpool.eu/register

3apga nony4yasate NO-MbJIHO CcbaencTeue,

A MNpean aa n3nonseare ypena, npoyetere BHUMATENHO

MHCTPYyKUMNTE 3a 6e3onacHoCT.

OMMUCAHUE HA YPELA

6 [ &
1 o]
[El =

]

—_—

KoHTponeH naHen
. BeHTunatop

3. Kpbron HarpesaTen
(He ce BukAa)

4, Hocauu
(HMBOTO € MOCOoYEeHO Ha
npeaHata CTeHa Ha QypHaTa)

Bpatnuka
OTtoeneHue 3a Bofa
lopeH HarpeBaTen/rpun
Jlamna

3aBojcKa Tabenka

(He NnpemaxBanTe)

10. loneH HarpeBaTten

(He ce BMKaa)

N

0N W

EEE - B R 5
(D] : P :
S =y g « f Vo O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. BKJ./U3K. 4.HA3AJ 7. BYTOH 3A HABUTALIVA MJTIOC

3a BKJIIOUBAHE U N3KJII0UBaAHEe

Ha ¢ypHaTa u cnupaHe Ha
n3nbaHABaHaTa GyHKUMA.

2. AVPEKTEH AOCTbHN A0
OYHKLUUN

3a 6bp3 AoCTbN A0 PYyHKUUUTE 1
MEHIOTO.

3. BYTOH 3A HABUTALMUA
MWUHYC

3a NnpuaBuXXBaHe B MEHIO 1 3a
HamanaBaHe Ha HaCTPOMKUTE U
CTOMHOCTUTE Ha AafeHa QyHKLMA.

3a BpbllaHe KbM NpeaxoaHus
eKpaH.

lNo3BonABa NpomMAHa Ha
HaCTPOWMKMTE MO BpeMe Ha
rotBeHe.

5. ANCNNEN

3a He3abaBHO CTapTUpaHe Ha
byHKUmA.

6. MOTBBPAU

3a noTBbprKAaBaHe Ha n3bpaHa
byHKUMA nnn 3agageHa CTOMHOCT.

3a NpuaBMXBaHE B MEHIO U 3a
yBennyaBaHe Ha HaCTPONKNTE nUnu
CTOMHOCTMTE Ha AageHa GyHKumA.
8. AUPEKTEH AOCTbN A0
onunn / ®YHKUnn

3a 6bp3 gocTbn Ao PyHKUUUTE,
NPOABKUTENHOCTTA, HACTPONKNTE
N NpeanoYnTaHnUTe CTOMHOCTN.

9. CTAPT

3a cTapTupaHe Ha GyHKUMA
C nocoyeHnTe nnu 6a3oBu
HaCTPOWKMN.
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NMPUHAONEXKHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXAAHE

/13non3BaiTe KaTo TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTeaHe Ha
Meco, p1ba, 3eneHuyuu,
bokaun n ap., nnu
pasnonoxeTe Noj
peLleTbyHNA padT 3a
oTUEeX/AaHe Ha cocoBeTe Mnpu
roTBeHe.

3non3ganTe 3a NpUrotTBaHe
Ha XpaHa W1 KaTo onopa 3a
TaBW, OpMK 3a KeKCoBe U
LYV OrHeYNnopHW
rOTBapCKM CbAOBE.

NAB3rA4YnN*

—

3a ynecHeHve Ha
NOCTABAHETO U M3BaXAAHETO
Ha NPUHAANEXHOCTN.

TABA 3A MNMEYEHE

V13non3BanTe 3a NPUroTBAHE
Ha BCUYKM BUAOBE X186 1
CNAfIKMLLK, @ CbLIO Taka M Ha
neyeHn meca, prba B
neprameHT v ap.

* HannyHo camo npwu onpeaeneHit Moaeni

BpoAT 1 BUABT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXe [1a € Pa3fiNyeH B 3aBMCUMOCT OT 3aKyrneHus Moaern.
[pyr NnpyHagnexxHOCT MOraT ia Ce 3aKynAT OTAENHO OT OTAeNa 3a ClieAnpoaakbeHo obcnyKeaHe.

MOCTABAHE HA PELLETBYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAOQNEXHOCTU

BkapaliTe peweTbyHMa padT B BOgaUnTe, KaTo
BHMMaBaTe NOBAUIHATUAT CTPaHMUYeH pbb aa e
Harope, 1 ro Nib3HeTe HaBbTpe.

Opyrute npuHagnexHoCTn, HaNnpumMep TaBaTa

3a oTueXAaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT

XOPM30HTANHO MO CbLUNA HAUYMH KaTO pelleTbyHNA

padT.

U3BAXAOAHE N MOCTABAHE HA BOOAYUTE

« 3a pa cBanuTe BOgauuTe, rm NOBAUIHETE 1 TOraBa
BHUMATENTHO ' N3abpnanTe oT JOTHUTE UM
rHe3pa: Cnep ToBa MOXe Aia ©3BaguTe Bogava.

« 3a fja nocTtaBuTe BoJaunTe o6paTHO, MbpPBO '
nocTaBeTe B ropHUTE UM rHe3ga. [lpbxTe Bofaya
NoBAMIHAT, BKapanTe ro BbB pypHaTa 1 ro
CrnycHeTe BbpXy AOJIHUTE rHe3ja.

3AKPEMNAHE HA MADB3rAYUTE (AKO VIMA)

Ceanete BogaunTe oT ypHaTa; MaxHeTe
njacTMacoBuTe NpeanasnTenn ot Niab3rayunre.
3aKpeneTe ropHaTa cKoba Ha nab3raya Kbm BoAava u
A BKapanTe fgokpani HaBbTpe. CnycHeTe Ha MACTOTO U
BTOpaTa ckoba. 3a fa 3aKpenuTe Bogaya, HaTUCHeTe
[JONHATa YacT Ha WmMnKaTta 34paBo KbM BOofauva.
MpoBepeTe aanu Nab3rauynTe ce ABMXKAT CBOOOAHO.
lNoBTOpeTe onucaHUTe CTHNKM 3a APYrua BoJad Ha

CbLLOTO HMBO.
N i

Mona nmante npensud: [b3raumte morat fja ce MOHTMPAT
Ha KOe a e HKBO.
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' BG

OYHKUUN

‘' 6" SENSE
sense [103BOJIABAT HAMBJIHO ABTOMATUYHO rOTBEHE Ha
BCAKAKbB TVMN XpaHa (na3aHs, Meco, puba, 3eneHuyLy, TopTn 1
CINaJIKULLIVY, CONTEH KEeNKOBeE, X510, NLia).
3a pa n3non3gare Tasu GyHKLMA NO Ha-106pMA HauVH,
CnepBaliTe HAMKaLMKUTE B CbOTBETHATa roTBapCKa Tabnumua.

{3@ FORCED AIR + STEAM (DOPCUPAH Bb3YX +
| MAPA)

CbueTaBaliki CBOMCTBATA Ha Napata C Te3u Ha dopcupaHua
Bb3AyX, Ta3n GyHKLMA BM NO3BONABA Aa NPUrOTBATE ACTUA
MPUATHO XPYNKaBM 1 M3NeYeHn OTBbH, HO B CbLLOTO Bpeme
HEXHW 1 COYHN OTBBTpPE. 3a Aa NOCTUrHETe Han-[obpu
pe3ynTaTv Npy rotBeHe, NpenopbyBame Aa nbeperte BUCOKO
HMBO Ha Napa 3a NPUroTBAHe Ha puba, CpeaHo 3a Meco 1
HICKO 3a Xna0 1 neceptu.

FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3a4YX)
3a eAHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJTKO ACTWA (Hal-

MHOTO TpW) NPV efjHa 1 CblLia TeMnepaTypa Ha PasnuyHu H1Ba.

Ta3n yHKLMA MOXe [a Ce 13MOJ3Ba 3a FOTBEHE HA Pa3/INYHK
XpaHu 6e3 NpemMrHaBaHe Ha MMPU3MUTE OT efjHaTa XpaHa KbM

ppyrara.
TPAJULUMNOHHU OYHKLNWA

« TEYEHE C KOHB.
3a roTBeHe Ha Meco 1 U3NMnYaHe Ha TOPTY C MbJIHEX Ha
CaMo eaviH padr.

«  OYHKLUWMN COOK 4
3a eHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha YETVPITE HMBA Ha
Pa3/IMYHMN TUNOBE XPaHW, KOUTO M3UCKBAT efHa 1 CbLua
Temnepatypa. Ta3n GyHKLMA MOXe fa Ce 13MOs3Ba 3a
NPUrOTBAHETO Ha KypabUIKu, KENKOBe, KpbIN ML
(MOXe 1 3amMmpa3eHn) U MbJIHN MeHI0Ta. 3a MOCTHraHe Ha
Halt-pobpw pe3ynTaTy CleaBaliTe rotBapckata Tabnmua.

« TYPBOTPUN
3a neyeHe Ha eapy NapyeTa Meco (AMonaH, roBeXao
neyeHo, nune). MNpenopbyBame Aa 13noJ3BaTe TaBaTa 3a
oTueXxaaHe, 3a fia cCbbmpaTte oTAeNAHUTE NPV FOTBEHETO
cokoBe: [locTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa Nop
peLweTbyHMA PadT 1 HanewTe B HeA MOMOBUH IMTHP
nuTenHa Bofa.

« TEYEHE 3AMPA3.

Tasu yHKLMA aBTOMATMYHO 1361pa aeanHaTa
TemnepaTypa Ha rOTBEHE U PEXIM 3a 5 pasnnyHu
TWMa roTOBU 3aMpa3eHm xpaHu. He e HeobxoanMmo
npefBapuTeNHO 3arpsiBaHe Ha ¢pypHaTa.

+  CNELUMANHU OYHKLNNA

»  MAXI COOKING (MAKCU FTOTBEHE)
3a neyeHe Ha ronemu napyeTa meco (Hag 2,5 kg).
lNpenopbyBa ce No Bpeme Ha rOTBEHETO MECOTO fa Ce
00pbla, 3a la Ce NOCTUrHe PaBHOMEPHO 3anunyaHe ot
ABeTe cTpaHu. Hali-qobpe e MecoTo neproanyHo aa
Ce NosIMBa CbC COCa, 3a fia Ce U3BerHe K3CyLlaBaHe.

»  RISING (BTACBAHE)
3a oNTMasNHO BTacBaHe Ha CNafiko Win CONleHO

TECTO. 3a a OCUTypITe KaYeCTBEHO BTAaCBaHe, He
BK/OUBaliTe GYHKLMATA, ako GypHaTa e BCe oLe
ropeLua cnep NpeaxoaHOTO roTBEHE.,

»  PASMPA3ABAHE

3a no-6bp30 pa3mpassaBaHe Ha xpaHaTta. Cnoxerte
XpaHaTa Ha cpefHaTta ckapa. OcTaBeTe xpaHaTta B
OrnaKkoBKaTa I, 3a Aia ce 136erHe 13cyLlaBaHeTo
OTBbH.

»  TOAABPXKA TOMJIO

3a 3ana3BaHe Ha TOKy-LL|0 CroTBeHa XpaHa ropetua u
XpyrKaBa.

»  ECO FORCED AIR (EKO ®OPCUPAH Bb3YX)

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha MapyeTa Meco

C NTbHKa unn ¢une. NpekoMepHOTO N3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce NpeAoTBpaTABa Nopaam cnabarta,
npeKkbCBalla OT BPeMe Ha Bpeme LipKynauua

Ha Bb3ayxa. [py n3nonseaHe Ha gpyHKuumaTa ECO
namnarta oCTaBa M3KJIloYeHa No BpeMe Ha roTBEHETO.
3a pa usnonseare nporpamata ECO n cboTBETHO Aa
onTMmM3MpaTe NOTPebneHNeTo Ha eHeprus, TpA6Baa Aa
He OTBapATe BpaTUYKaTa Ha dpypHaTa, JOKATO ACTIETO
He CTaHe roToBo.

KOHBEHLIMOHAJTHO

3a rotBeHe Ha BCAKaKBU ACTUA CaMO Ha €4HO HUBO.
rPUN

S~

3a neyeHe Ha rpyn Ha MbpPXKonw, Keban, HageHnuK,
NPUroTBAHE Ha 3e/IEHYYKOB OTPETEH U NPenyaHe Ha xnsb.
KoraTto neuete meco, npernopbyBame Aa 13rnos3BaTe TaBaTa 3a
oTUeXaaHe, 3a la CbbupaTte oTaenaHuTe cokoBe: MocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa NOA PELLEeTbYHNA pPadT 1 HanelTe
B HEA NONOBVH NUTBHP NTEHa BoAa.

2 bbP30 MNPETOIMNAHE

3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpaBaHe Ha dypHaTa.
g TANMEPU

3a pefakTpaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO 3a [jafieHa
byHKUMA.

BPOAY MUHYTIU

3a nogabpkaHe Ha BpemeTo 6e3 akTMBMpaHe Ha
byHKUMA.

MOYNCTBAHE

ABTOMATWYHO NOYNCTBAHE HA ®YPHATA C
MNPONN3A - PYRO
3a npemaxBaHe Ha 3aMbpCABaHNA, MPUYNHEHN OT
roTBEeHe, Ype3 LMKb1 C MHOTO BMCOKa TeMnepaTypa.
B ypepna ca 3anoxeHu ca ABa LUMKba 32 aBTOMaTUYHO
nouncteaHe: [MbneH umkbn (MAPOJIA3A) n no-KpaTbk
umkbn (EKO MAPOJTU3A). MpenopbuBame neprognyHo
[a V3MbJIHABATE KPaTKMA UMK, @ MbJIHAA UKD Aa
13Mon3BaTe Camo Npu CUHO 3aMbpceHa GypHa.

+  W3TO4YBAHE

33 aBTOMaTUYHO 13TOUBAHE Ha OCTaBalllaTa B
NnaporeHepartopa BOAa, KOrato ypeabt HAMa fa ce
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13Mos3Ba 3BECTHO Bpeme.
« OTCTPAHABAHE HA BAPOBUK

3a OTCTpaHsABaHe Ha OT/araH1sATa OT BapOBYIK MO
naporeHepatopa. MpenopbyBame Ta3n GyHKUMA aa ce
V3MbSIHABA NEPUOANYHO. AKO He HanpaBwTe TOB, Ha
Avicnnes ce 13Bexaa CbobLieHne, Koeto Bi HanomMHs a
rnoumncTeate dpypHara.

@G HACTPOWKI
3a perynupaHe Ha HaCTPOMKMTe Ha PpypHaTa.

Korato e aktnempaH pexmm "EKO", ApkocTTa Ha aucnnes
HaMaABa, @ OCBETIIEHMETO Ce M3KMoYBa cfiefl 1 MHyTa C Lien
necTeHe Ha eHeprda. APKOCTTa Ce yBeMYaBa OTHOBO
ABTOMATVYHO, KOraTo HaTVICHETE HAKOW OT Oy TOHMTE.

YNMOTPEBA 3A MNPDHB MbT

Korato pexim “AEMO” e Ha “On’, ca akT1BHM BCUYKI KOMAHAN,
MeHtoTaTa ca JOCTbIHK, HO GypHaTa He 3arpssa. 3a Aa
AeaKTMBMpaTe To3u pexinm, Bneste B “IEMO” oT meHto
"HACTPOVIK" v n3bepere "Off"

Axo v3bepeTe "HYTINPAY 3ABOACKIN", ypemsT ce 3kmiousa v ce
BPbLLA Ha HACTPOWIKITE, KOraTo e O BKIIOUEH 3a MbPBM MbT.
BCuukm HacTpOWKM Lie ObaaT V3TPUTH.

NPEAMOYUTAHU

3a nokasBaHe Ha cnucbka ¢ 10 npegnoynTaHn
byHKUMN.

1. U3SBEPETE E3UK

Korato BKntounTe ypepa 3a mbpBay MbT, TpA6Ba Aa n3bepete
€3VIK 11 la CBepuTe YacoBHUKa: Ha ancnnes e ce nokaxe
“English’”.

HatncHeTe 4 vunmn — , 3a fia ce npuaBuxKTe No CNUCHKa C
HanMuHMTe e3uLm 1 n3bepete xenaHna ot Bac e3uk.
HatucHete v, 3a la noTBbpAMTE 1360pa CI.

3abenexka: E3vKsT Moxe fa 6bae NpomeHsH BNOCeACTBYE, KaTo
nbepete "LANGUAGE" 8 merio "HACTPOVIKIN", ocTbHO Ypes
HaTUCKaHe Ha & .

2.3AJABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLIHOCT

(DypHarta e nporpamrpaHa 3a CBbp3BaHe KbM JOMALLHA
enekTpryecKa NHCTanaLms, KOATo NO3BOJIABA BKNIOYBAHE Ha
ypeam ¢ mowwHocT Hag 3 kW (16 A): Ako BawwaTta enektpuryecka
MHCTanauwmA e npeaHa3HayeHa 3a no-Masika MOLHOCT, TpAbBa
J1a HaMmanuTe Ta3un ctonHocT (13 A).

o
MOILHOCT |

HatucHete + nnn — , 3a pa nsbepete 16 “Bucoka” unm 13
“Hucka’, m HaTncHeTe v, 3a fa NoTBbpAuTe.

BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

3. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep KaTo 136epeTe MOLLHOCT, TpA0Ba [1a CBEPUTE YaCOBHMKa:
[BeTe undpy 3a yaca e M1raT Ha aucnes.

1200
YACOBHMK

HaTucHete + nnn — , 3a aa 3agageTe TOYHKA Yac, M HaTUCHeTe
v :[BeTe undpu 33 MAHYTUTE Lie MIUraT Ha Anucnnes.
HatucHete + nnm — , 3a Aa 3agagete MUHYTUTE, N HATUCHETe
v ,3a Ja notebpauTe.

3abenexka: Cnea NPOABIPKMTENHO NPeKbCBaHe Ha
ef1eKTPO3axPaHBaHETO MOXe [ia Ce HaNoXN Aa CBepuTe
YacoBHMKa 0THOBO. M36epeTe "YACOBHIK" B MeHt0
"HACTPOVIKI", OCTBIMHO Ypes HaTcKaHe Ha & .

4.3ATPABAHE HA OYPHATA

HoBata dypHa Mmoxe Aa u3nycka Mpr3Mu, OCTaHanm ot
npoLeca Ha HeMHOTO NPOV3BOACTBO: TOBA € HAMb/HO
HOPMaJIHO.

lMpeau pa 3anoyHeTe Aa roTBUTE XpaHa BbB dypHaTa,
npenopbyYBaMe Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa NpemMaxHeTe
OCTaTbyHMTE MUpK3MK. CBaneTe NpeanasHis KApTOH Wi
npo3payHoTO GONMO OT PypHaTa 1 N3BaZETE HAMMPALLUTE
ce B HeA NpuHagnexHocTty. Harpente ¢pypHata go 200°C

1 A OCTaBETE TaKa 3a OKOJO Yac, KaTo 3a No-fob6bp edekT
BK/IIOUMTE LIMPKyNaLuaTa Ha Bb3ayxa (Hanpumep,PopcrpaH
Bb3ayx" nnu,leyeHe ¢ KOHBeKLKMA").

3abenexka: Cnefl MbpBOTO M3MNOM3BaHe Ha ypeaa ce Npenopbysa
1@ NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.

1. USBBUPAHE HA OYHKLIUA

HaTncHeTe [@], 3a fia BKMounTe QypHaTa: ANCNenT Lwe
MOKae NocneaHaTa akTBHa OCHOBHA QYHKLMA UNW FABHOTO
meHto. QyHKLMUTE MoraT Aa ce 136epar, KaTo Ce HaTUCHe
KOHATa 3a HAKOA OT OCHOBHITE GYHKLIMV TN KaTo Ce
NPVABMKBATE B MEHIO: 3a Aa M36epeTe eleMEHT OT MEHIO
(OMCNNenT Wie BY NOKaXke MbpBUA AOCTbIEH), HAaTUCHETE +
Unn — , 3a Aia 36epeTe XenaHusa oT Bac 1 HaTUCHeTe v/ , 3a Aa
noTBbpANTE.

2. HACTPOVBAHE HA GYHKLIMATA

Cnep kaTo 136epeTe HeobxoayMmaTa GyHKLUS, MOXKeTe

[ia NPOMEHMTE HACTPOWKUTE M. [INCnnesT nokasea
nocnefoBaTeNIHO HACTPOMKITE, KOUTO MOraT Aa ce
npomeHAT. HaTckaHeTo Ha << By no3BonsBa ga npomeHuTe
npeaxoAHaTa HaCTPOKa OTHOBO.

! Whjr/lﬁool



TEMIMEPATYPA /HABO HA TPUJIA / HNBO HA TTAPA

TEMMEPATYPA

Korato cToliHOCTTa MWra Ha Aucnnes, HatucHeTe + uin — , 3a
[ A NPOMEHUTe, CIef} KOETO HaTUCHETe v/ 3a MOTBbPXKAEHNE
1 NPOMBIIKETE, 3a ja NPOMEHMTE ClieABaLLMTe HACTPOVKK (ako
€ Bb3MOXHO).

Mo CbLMA HAUMH € Bb3MOXHO [la HACTPOWTE HUBOTO Ha
rpvna: ima Tpu onpeaeneHn HUBa Ha MOLLHOCT 3a NeyeHe: 3
(B1coko), 2 (cpeaHo), 1 (HMCKO).

BbB dyHKUmATa “©opcrpaH Bb3ayx + Mapa” moxeTe ga
n3bepeTe eaHa OT CJIeAHMTE CTOMHOCTY 3a KONMYECTBOTO
napa: 1 (H1CKo), 2 (CpeaHo), 3 (BUCOKO).

Monsa nmvaiite npeagwva: Cnef kato GyHKUMATa Gbe akTUBMPaHR,
MOXeTe [1a MPOMEHATE TemnepaTypaTa/H1BOTO Ha rpuna € + uin

MPOOBIIKUTENHOCT
§®f
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MPOOBLIKUTENHOCT

Korato nkoHata (& mura Ha gucnnes, HaTUCHeTe + Un —

, 32 fja n3bepeTe HEOOXOAMMOTO BPEME 3a FOTBEHE, U Ceq
TOBa HaTUCHETe v/ 3a NOTBbPXKAeHMe. He e Heobxoarmo aa
3a/jaBaTe BPEMETO Ha NPUroTBAHE, aKo UCKaTe Aa yrpaB/sBaTte
rOTBEHETO PbUHO (6e3 Talmep): HatucHete v unm [>1,3a fia
NOTBbPANTE 1 [la CTapTupaTe GyHKUMATA. AKO CTe U3bpany
TO3M PEXNM, HE MOXKETE [ja NPOrpammpaTe OTIOKEH CTapT.

3abenexka: [10 Bpeme Ha roTBEHETO MOXKE [1a MPOMEHSTE
33A3a)eHaTa B HauanoTo NPOAB/IKATENHOCT Ha FOTBEHE; 3a LieNTa
HaTUCHeTe @ : HaTVcHeTe + v — , 3a [1a A NPOMEHNTE, 1
HaTUCHeTe v/ 3a NOTBbPX/EHME.,

CNWPAHE HA TOTBEHE (OTJIO?KEH CTAPT)

Mpwn MHOTO GYHKLWK Cnep, KaTo 3afageTe Bpeme 3a
roTBEHe, MOXXeTe fa OT/IOXKUTE CTapTa Ha pYHKLMATA, KaTo
nporpamupare KpanHus yac. Ha arcnnes ce nssexaa
BPEMETO Ha CMMPaHEe Ha FOTBEHETO M KOHATa @ Mura.

KPA HA FOTBEHE

HatucHete 4 nnu —, 3a fa 3agagerte BPEMETO, B KOETO
»Kenaete fa Crpe rotBeHeTo, cfief, KOeTo HaTUCHETe v/

,3a la NOTBbpAUTE N aKTUBKUPATE (I)yHKLlI/IFlTa. NocTaBete
XpaHaTa BbB d)ypHaTa 1 3aTBOPETE BpaTn4KaTa: (DyHKLI,I/IFlTa
e CTapThpa aBTOMaTUYHO Cnej nepmnop ot Bpeme, KOWTO e
N34YNCNIEH TaKa, Y€ TOTBEHETO ia 3aBbPLUN B 3afjaeHNA YacC.

Mona nmarnte npeasuma;: [porpamMmmMpaHeTo Ha OTIOXKEH Yac 3a
CTapTVpaHe Ha rOTBEHETO Liie OTMEeHM (a3aTa 3a NpeaBapuTeNHO
3arpsaBaHe Ha dypHata: ypHaTta NOCTENEHHO Liie AOCTUTHE
HeobxoAMMaTa TemnepaTypa, KOeTO 03Ha4aBa, Ye BPeMETO 33
rOTBEHE LLe Ce Pa3nyaBa NEKO OT MOCOUYEHOTO B FOTBapCKaTa
Tabnwua. [lokato v34akBaTe, MOXe Aa HaTvcHeTe + 1n — , 3a f1a
NPOMEHITE MPOrPaMMPAHOTO BPEME Ha KPaW, Ui [1a HaTUCHeTe

|

. BG
<, 3a [la NPOMeHUTE OCTaHanTe HaCTpOMKI/I. CHatMCKaHe Ha ©
,3d [la BuanTe I/lHC])OpMaLI,I/IFITa, € Bb3MOXHO [la MPEBK/TIOYBATE

MeX[y BDEMETO Ha Kpall Vi MPOABIKUTENHOCTT.
.6 SENSE

Te3un GyHKLMM aBTOMATUYHO M30MpPaT Haln-[o0BpUA PeXM,
TemnepaTypa v NPOLb/KUTENHOCT 3a NPUrOTBAHE, NeYeHe
VNI 3aMNYaHe Ha HANMYHUTE ACTUS.

KoraTo e Heo6xoayMo, NPOCTO NOCOYETE XapaKTepUCTMKaTa
Ha XpaHaTa, 3a ja NOCTUrHeTe ONTUMANIEH Pe3yNTar.

TEINO / BACOYMHA / NULA (KPBIIA-TABA-CJIOEBE)

KUITOIrPAMA

3a pa 3apapeTe GyHKUMATA NPaBUIIHO, CriefBaiiTe
VHAVKALMUTE Ha Ancnnes, Korato 6baete NogKaHeHu, 1
HaTVCHeTe + U1 — , 3a Aa 3ajageTe HeobxogMMaTa CTOMHOCT,
N HaTUCHeTe v/ 3a NOTBbPXKAEHME.

CTENEH HA CTOTBAHE / 3ANNYAHE

Mpw HAakon GyHKLMK 6th Sense e Bb3MOXHO Aia perynvpare
CTEMNeHTa Ha NPUroTBSHE Ha XpaHarta.

sssss

CIOTBAHE

Korato 6bpeTte nogKaHeHw, HaTUCHeTe + unn — , 3a ga
n3bepete xenaHata cteneH ot "Cyposo” (-1) go "[Lobpe
n3nevyeHo" (+1). HatncHete v nnu [>1, 3a Aa NOTBbPANTE 1 Aa
cTapTuparte yHKUpmATa.

Mo CbLMA HAYMH, KbAETO € MO3BOSIEHO, NPY HAKOW GYHKLU
6th Sense e Bb3MOXXHO [1a perynmpare CTeneHTa Ha 3annyaHe
OTBbH Mexay ,Hucko" (-1) n,Bucoko” (1).

.TOTBEHE CIAPA

Ypes n3brpaHe Ha “DopcupaH Bb3ayx + napa” v egHa ot
HAKOJIKOTO peLienTy 3a 6™ Sense, € Bb3MOXHO [1a CroTBUTE
BCAKaKbB TWMN XpaHa, bnarogapeHmne Ha ynotpebata Ha napa.
MapaTa ce pa3npocTpaHaBa No-6bP30 1 NO-paBHOMEPHO
npe3 XxpaHarta, B CPaBHEHME CaMo C ropeLLus Bb3ayX, TUNUYeH
3a TpagULUMOHHUTE GYHKLMW: TOBA HaMansABa BPEMETO 3a
roTBeHe, 6510KMpa CKbNOLEHHNTE XpaHUTENHM BeLeCTBa

W FrapaHTMpa, Ye NonyyaBaTe OTAIMYHM U HAUCTHA BKYCHU
pe3ynTaTi C BCUYKUTE CU peLienTu.

Mpe3 uanarta NPOABMKATENHOCT Ha FOTBEHETO C Napa,
BpaTMuKaTa TpAbBa fa Obae 3aTBOpeHa.

3a la NpoAb/MKMTE C TOTBEHETO Ha Napa, Le TpsAbsa Aa
HaMb/HUTE pe3epBoapa BbB PpypHaTa, KaTo M3Mnon3gare
YeKMe[PKeTO Ha KOHTPOTHNA NaHer.

Mpwn nogkaHBaHe oT gucnnena ¢ uHankauun "OOBABETE BOOA”
nnn "HAITBbJTH/ TABA', oTBOpeTe OTAENEHMETO KaTo JIEKO o
HaTUCHETe.

baBHO HanelTe NTeNHa BoAa, AOKATO Ha AUCHea He ce
m3nuwe "TTbJIEH PE3EPBOAP". Makc1umanHaTa BMECTUMOCT Ha
pesepsoapa e okosno 1,5 nutpa.

3aTBOpETE YEKMEIPKETO, KaTo ro OyTHETE BHUMATENTHO KbM
naHena, 4oKaTo Ce 3aTBOPY HaMbHO. YekmemkeTo TpsbBa Aa
6bae BMHaru 3aTBOPEHO, OCBEH KOraTo Ce HanvBa BOAa.

Whjr/lﬁool ’



TpsbBa aa ce [O6aBY BOfa CAMO KOraTo pe3epBoapbT HAMa Aa
ObAie AOCTAaTbUHO MbJIEH, 32 4 3aBbPLUN FOTBEHETO.
365rBaiiTe fja MbiHWTE pe3epBoapa, Korato ¢pypHarta e
V3KJTIOYEHa I CKOPO LLE Ce M3KITI0UBA, KOETO LLie Ce NMOKaXe
Ha aucnnes.

3. CTAPTUPAHE HA ®YHKLMA

Mo BcAKO Bpeme, ako CTOMHOCTHTe No noapa3brpaHe ca
»enaHuTe oT Bac CTOMHOCTI unw cnep KaTo CTe 3ajanu
XKenaHuTe HaCTPOWKM, HaTUCHeTe [, 3a Aia aKTMBYMpaTe
dyHKUpmATA.

Mo Bpeme Ha pa3aTa Ha OTnaraHe ako HaTcHeTe [> ], dypHaTa
e Bu "nonuta" ganu xenaete fa nponycHeTe Tasu ¢asa u we
cTapTUpa PyHKUMATa He3abaBHO.

Mona nmvaiite npeaswa: Cnef kato Gbae 13bpaHa GyHKUMA,
AVICINEAT LLie NOKaXKe MPEenopbUnUTENHOTO HMBO 3a BCAKA
YHKLMA. MoxeTe fia CripeTe Mo BCAKO BPEME aKTUBYPaHaTa
QYHKLMA C HaTUCKaHe Ha [@].

Ako ¢ypHaTa e ropella 1 GyHKLMATA U3MCKBA CNeLyanHa
MaKcUMaHa TeMMepaTypa, Ha AMCTIen LLe Ce MoKaxe
cbobLyeHme. HaTucHeTe <<, 3a ja Ce BbpHeTe Ha NpeanLHNA
eKpaH, 1 n3bepete pasnnyHa GyHKLMA UK 13YaKanTe Ao
MbHOTO OXNaXXAaHe Ha dypHaTa.

4. 3ArPABAHE

Hakown GpyHKLmM BKNtouBaT dasa 3a npeaapuTesHo
3arpsBaHe Ha ¢pypHata: Cnep cTapTpaHe Ha GyHKLMATA Ha
AViCnies ce NoKasea MHAMKaLMA 3 aKTBUPaHe Ha $pasaTta Ha
npeABapuUTENHO 3arpsBaHe.

. Ja----
SATPSBAHE

KoraTto Ta3u ¢pasa npmknioum, ce YyBa 3ByKOB CUTHaN 1 Ha
Ancnnen ce nokasea MHdopmauwsa, Ye dypHaTa e JocTurHana
3afjajeHaTta Temnepartypa, namckealo “AOBABETE XPAHATA".
Ha 1031 eTan oTBOpeTe BpaTuyKaTa, NoCTaBeTe XpaHaTta BbB
dypHarTa, 3aTBOpETe BpaTUUKaTa 1 HaTUCHeTe v/ UK [>], 3a Aa
3aMoYHe roTBeHeTO.

3abenesxka: AKO MoCTaBuTe XpaHaTa BbB GypHaTa, npean
NpeaBapWTENHOTO 3arpsaBaHe Aa 3aBbpLLIM, KauecTBOTO Ha
MPUrOTBEHOTO ACTVE MOXKe fia ce BnoLun. OTBapsHETO Ha
BPaTMYKaTa Mo Bpeme Ha $ha3aTta 3a NPeABapuUTeNHO 3arpsBaHe A
NOCTaBA Ha May3a.

BpemeTo 3a rotBeHe He BK/oUBa dasa 3a noarpaBaHe. BuHaru
MOXe fia MPOMEHITe TeMnepaTypaTa, KOATo uckate fa 6bae
[OCTUrHaTa, KaTo M3non3Bate + uim — .

5.MOCTABAHE HA TOTBEHETO HA MAY3A / ObPbLLAHE
W NMPOBEPKA HA XPAHATA

OTBapFI HETO Ha BpaTMUYKaTa Llie NOCTaB/ BPEMEHHO FOTBEHETO
Ha nay3a, a HarpeBaTeJIHUTE €NeMEHTN L€ Ce U3K/IoYaT.

3aTBOp6Te BpPaTn4KaTa, 3a Aa Bb30OHOBWTE rOTBEHETO.

Hskown dyHKUMM 6th Sense n3ncKBaT xpaHaTa fia ce 06bPHI Mo
Bpeme Ha roTBeHe.
A T T

L ] [ 1 T 1
OBLPHETE XPAHATA

LLle uyeTe curHan 1 Ha gncnnen Lwe ce n3nuiie CbOTBETHOTO
pencreue. OTBOpeTe BpaTnyKaTta, N3BbplLueTe AeCTBUETO,
KOeTo Ce MoKas3Ba Ha Aucnnesn, 3aTBopeTe BpaTnyKarta u
HaTUCHeTe [, 3a fla NPOAbIKMTE FOTBEHETO.

Mo cbLumA HaumH, Npw ocTasaLLm 10% oT BpemeTo npeau
cnupaHe Ha rotBeHeTo, dypHarta Lwe Bu nogkaHm ga
npoBepuTe xpaHara.

Y I YT
L Fuo 180
MPOBEPKA XPAHA
LLle uyeTe cvrHan v Ha gucnnes Le ce n3nuile CboTBETHOTO
nenctame. [TpoBepeTe xpaHaTa, 3aTBOPETe BpaTUyKaTta 1
HaTUCHeTe [> | UKW v, 3a ia NPOABJIKNTE FOTBEHETO.

Mona nmainte npeagua; HatvcHeTe [, 3a [1a NPOMyCHeTe Te3u
AevicTauA. B npoTvBeH Ciyydalt, ako He Gbfie 3BbpLLIEHO AECTBIE,
Cnef 13BeCcTHO Bpeme dypHaTa Lie NPOLbIKI FTOTBEHETO.

6. CIMMPAHE HATOTBEHETO

I'Ipo3Byana CUTHan n gnCcryieAaT noka3ea, Ye roTBEHETO €
3aBbpLinio.

°C

KPA

HatncHeTe (2], 33 Aa NPOABKITE FOTBEHETO B PbUeH
pexum (63 Talmep) UK HaTVCHeTe -, 3a fa yBenuuuTe
MPOOBbIIKUTENIHOCTTA Ha FOTBEHE, KaTo 3afaJleTe HOBa
NPOABMKMTENHOCT. /1 B ABaTa CNyyasa napameTpuTe Ha
rOTBEHETO LLie Ce 3anas3AT.

3ANNYAHE

Hakou dyHKUMmM Ha GypHaTa NO3BONABAT Aa 3arneyeTe OTBbH
XpaHaTa upes BKJII0YBaHE Ha rpuna cnef KaTo OCHOBHOTO
roTBeHe NPUIKIIIOUN.

v 3A SAINIMHAHE
Korato Ha aucrines ce nokaxe CbOTBETHOTO CbOGLUEHIIE, aKO
Ce 31ICKBa HaTUCHETe v/, 3a fia CTapTVpaTe NEeTMU HYTEH

LIMKDBA Ha 3annyaHe. MoxeTe fja cnpeTe GyHKLMATA NO BCAKO
BPEME C HaTVCKaHe Ha [@], 3a fja U3KntoumTe PpypHarTa.

.JIIOBUMO

Cnep 3aBbpLUBaHe Ha FOTBEHETO ANCTNEAT Le By noakaHm aa
3anameTtnTe GyHKLMATa Ha HoMep Mexay 11 10 BbB Bawusa
CMNCBK C NPEANoYUTaHN GyHKLMN.
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JOBABETE JIOBUMO

AKO XenaeTe fia 3anameTiTe onpeaeneHa GyHKUMA KaTo
npegnoYMTaHa 1 a 3anuLleTe TeKyLLTe HaCTPONKM 3a
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13non3ssaHe 1 B 6beLle, HaTUCHETe v/ ; B MPOTVBEH Clyyal
HaTUCHeTe < , 3a Aa UrHopMpaTe TOBa NCKaHe.

Cnep KaTo v/ e HaTWCHATO, HaTUCHeTe + i — , 3a Aa
136epeTe HOMep Ha NO3MLMA U CNe TOBa HaTUCHeTe v/ |, 3a fia
NOTBbPANTE.

3abenexka: AKO B MameTTa HAMa CBOOOAHO MACTO UM HOMEPBT
Beue ce 113non3Ba, PypHata Lie Bu "nonvta" xenaete n1 aa
3anuweTe HoBaTta PYHKLMA Ha MACTOTO Ha CTapata.

KoraTo cnep Bpeme novckate Aa 13rosn3sarte 3anameTeHa
dyHKumA, HaTucHeTe Q : Ha ancnnen ce n3Bexaa CNNCbKBT C
npegnounTaHnTe GyHKLMUN.

2O mmee
1 0 1 0 O | )

1. KOHBEHLIMOHAITHO

HaTncHeTe 4 nnun — , 3a fa n3bepeTe yHKUMATA, NOTBBPAETE
C HAaTUCKaHe Ha v/ , CJief} KOeTO HaTucHeTe [, 3a Aa A
aKTMBMpare.

.NMOYNCTBAHE
«  ABTOMATMYHO NOYNUCTBAHE YPE3 NMNPOJIN3A

He pokocBainTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPOAUTUYHUA LUKDBI.

He ponyckaiTe geua v XXUBOTHU Ao pypHaTa no
Bpeme Ha NMMPOINTUYHNA LMKDBA 1 Cnep TOBa, 40
NbIHOTO NPOBEeTPABaHe Ha NOMeLEeHNeTO.

13BapeTe OT PpypHaTa BCUUKM NPUHAANEXHOCTA
(BKIOUMTENHO HOCAuUTE), NPeaV Aa akTBMpaTe GyHKUMATA
3a NMPONIUTUYHO NoYncTBaHe. AKo GypHaTa e MOHTMPaHa
Mog MJIOT 3@ FOTBEHE, BCUYKY TOPENTKM U eNTEKTPUYECKN
KOTNOHM TpA6Ba [1a ca N3K/IYEHN NO BpeMe Ha LUyKba

Ha camonoymcTBaHe. 3a ONTUMaNHK pe3ynTaTv npu
MOYNCTBAHETO OTCTPaHeTe OCTaTbLWTE B KyXMHaTa 1
3abbpLueTe BLTPELIHOTO CTHKI0 Ha BpaThyKaTta npeau
13MON3BAHETO Ha NpoNMTUYHaTa GyHKUWA. MpenopbyuBame
Bu pa n3nonsgare ¢pyHKumATa Pyro camo Korato dypHata e
CWJTHO 3aMbPCeHa NV OTAENA HEMPUATHA MUPKY3Ma MO Bpeme
Ha roTBeHe.

Press [ to show “BK/TIOYEHO" on the display.

[
MAPOINIA3A

HaTtucHeTe + unn — , 3a aa n3bepeTe XenaHnsa LUMKbI, 1
HaTUCHeTe v/ , 3a la noTebpauTe. Cnep Kato e 6un n3bpaH
HSIKOW LMK b1, aKO »KeslaeTe, HaTuCHeTe + uinm — , 3a aa
3afaleTe BPEMETO Ha 3aBbpPLUBAHE (OTNIOXKEH CTapT), 1
HaTUCHeTe v/ , 3a a NOTBbpAMTE.

MoumncTeTe BpaTyKaTa U N3BafeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH,
KaKTO e yKa3aHo, cfief} KOeTo 3aTBOpeTe BpaTuyKaTa U
HaTWCHeTe > ], KoraTo CTe rotoBu: GypHaTa CTapTupa LyKbia
Ha CamoMOoYMCTBAHE U BpaTMYKaTa Ce 3aK/10YBa aBTOMATUYHO:
Ha Aucnnen ce U3Bexna npefynpeamTenHo cbobLieHme
3aeHO C 06paTHO OTOPOABaAHE, MOKA3BaLLO CbCTOAHMETO Ha
TEKYLLUMA LKA

Cnep 3aBbplUBaHe Ha LiIKb/1a BpaT/yKaTa OCTaBa 3aK/I0UeHa,
[0KaTo TemrnepaTypaTa BbTpe BbB dypHaTa ce BbpHe o

' BG
6e30MacHO HMBO.

Mona umarnte npeasm; [NMponm3eH LKL MOXe Aa Ce akT/BMPa
W KOraTo Pe3epBOapLT € MbfieH C BOAa.

*3STOYBAHE

OyHKLMATa 33 M3TOYBaAHE NO3BOJIABA Ha BofaTa fia Ce M3Touu, 3a
[ia ce NpefoTBPaTH 3aCTOsABaHE B pe3epBoapa. 3a onTiMarHa
ynoTtpeba Ha ypefa e NpernopbUUTENHO Ad U3BbPLLBATE BUHAI
M3TOYBAHE Cneg ynotpeba Ha GpypHaTa C LMKBI € napa.

Cnep Kato n3bepete “M3TouBaHe”
byHKUMATa, HaTKCHeTe [>] 1
cnepBaliTe yKasaHuTe AeiHOCTI:
OTBOpeTE BpaTMyKaTa 1 MocTaBeTe
rofiAMa KaHa nog gynkara 3a
13TOYBaHe, HamMpaLLa ce B AoSIHaTa
[ACHa YacT Ha naHena. LLlom 3anouHe
M3TOYBAHETO, NPUIbPXKalTe KaHaTa
B NO3ULMA, AOKATO JeNCTBMETO He
npuknoun. CpeaHoTo BpemeTpaeHe
3a Mb/IHO M3TOUBAHE € OKOJIO TPU MUHYTU. AKO € HYXHO,
Bb3MOXHO € fla CripeTe Ha May3a npoLieca Ha 13To4YBaHe upe3
HaTuckaHe Ha BACK unn STOP 6yToHa (Hanp. B cnyyaii Ha Beue
MbfIHa C BOAA KaHa B cpefaTta Ha npoLeca Ha U3TouBaHe).

KaHaTa TpabBa aa Obe C BMECTUMOCT Hal-Masiko 2 vTpa.

Mond nmarTe NpefBva; 3a rapaHTVPaHe Ha TOBa, Ue BOAaTa €
CTyfeHa, He € Bb3MOXKHO [1a Ce U3BbPLUM Ta3u EMHOCT Npeav fia Ca
v3Ternn 4 yaca oT NOCAeAHMA LMKDBA (AW NOCNEAHWA MBT Ha
3axpaHBaHe Ha NpopykTa). [1o Bpeme Ha M34aKBaHETO ANCMNEAT Lie
v3Bee cnegHaTa obparHa Bpb3ka ,BOOATA E TOPELLA MONNA,
V3YAKATE".

« OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK

Tasm cneumanHa GpyHKLYS, akTUBUPaHA Ha PerynsapHm
VHTEPBany, BV NO3BONsABA fja NOAAbpKaTe pe3epBoapa 1
BepuraTa 3a napa B Hai-o6pO CbCTOsHYE.

CbobleHnero <OTCTP. BAPOBUKA> Liie ce noKake Ha
Avicnnes, 3a a BU HaNoMHU Aa U3BbpLLBATE PEAOBHO Ta3n
onepauus. /I3McKBaHETO 3a NPeMaxBaHe Ha KOTNIeH KaMbK
Ce aKTVBMPa OT 6POA Ha rOTBAPCKM LMKV C Napa, KOWTOo ca
3BbPLLEHN UK OT PAabOTHITE YaCcOBE Ha NapOreHepaTopa
OT NOCNeAHUA LMKBI Ha NPEMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK (BX.
Tabnuuarta no-gony).

“OTCTP. BAPOBUKA” CbOBLLUEHUETO
CE NOABABA CJIEQ TOBA

22 yaca Bpeme Ha roTeeHe ¢ napa Ha KOTNEH KaMbk

He e Bb3MOXHO fa ce
CTapTUpa UMKbA € napa
[OKaTo He Cce U3BbpLUK

LMKB/ Ha NpemaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK

MpoLienypata No NpemaxsaHe Ha KOTIeH KaMbK MOXe fa ce
VI3BBPLLIM 1 KOraTo MOTPEOUTENAT Kefae No-A006po NoYnCTBaHe Ha
pe3epBoapa 1 BLTPELLHIA Kb 3a Mapa.

20 uMKbNa Ha roTeBeHe C napa

30 yaca Bpeme Ha roteeHe ¢ napa

Cpep,HaTa NPOOABLITKUTENHOCT Ha MbJIHMA LMK/ Ha q)yHKLI,VIﬂTa

e okono 180 muHyTy. Cnep KaTo GyHKLMATa CTapTUPA,
CnefBariTe NOCOYEHUTE Ha AUCNea CTbIKN.

Whjr/lﬁool ’



Mons vmaiite npensua; OyHKUMATa MOXe Obfle CpsaHa Ha May3a, Ho
aKO Ce OTKaXe, LIENVAT VKb MO OTCTPaHABaHE Ha KOT/IEH KaMbK
TPAGOBa Aa Obae NOBTOPEH.

»  PHASE 1: USTOYBAHETO (go 3 MuH.)

Korato BVCNNEAT NoKaxe <MOCTABETE CbA 1MOA
HAKPAVHKA>, npopbiixeTe CbC 3aayvaTa no n3rousaHe
KaKTO € OMm1CaHo B OTAeNHMA naparpad 3a n3tousaHe.

Mona vMaiiTe Npeaswa; 3a rapaHTpaHe Ha TORa, Ue BofaTa e
CTyAeHa, He € Bb3MOXHO [1a Ce V3BbPLUM Ta3n AENHOCTY Npeay fa ca
V3TernM 4 yaca ot Noc1eHUA UMKBA (AW NOCeaHUA BT Ha
3axpaHBaHe Ha NpoaykTa). 1o Bpeme Ha 134aKBaHeTo ANCINeAT Lie
v3Befe cnenHaTa obpaTHa Bpb3ka ,BOMATA E TOPELLA - MOJTA,
V3YAKAMTE"

KaHaTa TpabBa Aa Obae C 06em Hall-Manko 2 nnTpa.

»  PHASE 2: OTCTP. BAPOBUK (~120 MuH.)

Korato aucnneat nokaxe <JOBABW 1.7 L PA3TBOP>, HaneliTe
B OTAENEHNETO PA3TBOP 3a NPEMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK.
lNpenopbyBame Aa NOAroTBMTE PA3TBOPA 3a NPEMaxBaHe Ha
KOT/NEH KaMbK KaTo aobaswTe 3 calleTa (0TroBapALm Ha 759)
OT cneundnYHMA Npenapar 3a NpemMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK
BbB dypH WPRO* B 1,7 nuTpa nuTeinHa BoAa CbC CTaiHa
Temneparypa.

=759
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Cnep KaTo pa3TBOPBT 3a NPEMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK ce
Hanee B OTAENEHUETO, HaTUCHETe [>] 3a CTapTUpaHe Ha
OCHOBHMA NPOLIEC MO MPeMaxBaHe Ha KOTNeH KambK. DasunTe
Ha NpeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK He 131CKBaT Aa CTe 0 ypesa.
Cnep 3aBbpLUBaHe Ha BCAKA Ppas3a akyCTMYHA 0OpaTHa Bpb3Ka Lue
ce fafie Vi QUCNNEAT Le MoKaxe MHCTPYKLMM 3a NPOLb/KaBaHe
KbM CriefBatlaTa ¢asa.

»  PHASE 3: U3TOUYBAHETO (go 3 muH.)

Korato BUCTNEAT MOKaxe <MOCTABETE CbA 10O
HAKPAVHWKA>, npogbmkeTe CbC 3adayaTa Mo U3TOYBAHE KaKTo
€ OMM1caHo B OTAENHMA Naparpad 3a M3TouBaHe.

»  PHASE 4: 3MJIAKBAHE (~20 muH.)

3a fja noumncTuTe pesepBoapa 1 BepiraTa 3a napa, Tpsibsa Aa
V3BbPLLMTE LMKbI HA U3MN/IaKBaHe.

Korato gucnneat nokaxke <ADD WATER TO RINSE>, mons,
HanenTe BOAa B OTAENIEHNETO AOKATO ANCIIEAT NOKa3Ba
“IMbJIEH PE3EPBOAP’, HaTuCHeTe [ 3a cTapTMpaHe Ha
MbPBOTO M3MIaKBaHe.

»  PHASE 5: U3STOYBAHETO (g0 3 muH.)
»  PHASE 6: USNJTAKBAHE (~20 MuH.)
»  PHASE 7: U3TOYBAHETO (go 3 muH.)
»  PHASE 8: U3MJIAKBAHE (~20 muiH.)
»  PHASE 9: U3TOYBAHETO (go 3 muH.)

Cnep nocnepHata onepaumna no N3To4YBaHE HaTUCHETE OK3a
3aBbpLUBaHe Ha NpemMaxBaHETO Ha KOTJIEH KaMbK.

KoraTo npoueaypata no npemaxsaHe Ha KOT/IeH KaMbK
3aBbPLUY, LLIE € Bb3MOXHO Aa CE U3MOJI3BaT BCUUKMN GYHKLIUM
c napa.

*WPRO npenapat 3a npemaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK e
npennaraHnAT NpodecroHaneH NPOAYKT 3a NOAAPKKaTa MO
Hal-0o6pVIA HauMH Ha QYHKLMATA C Napa BbB GypHaTta. Cnengaite
VHCTPYKLMWTE 33 ynoTpeba Ha OnakoBKaTta. 3a MOPBYKM 1
MHOOPMALINA Ce CBBbPXKETe C OTAENa 3a CNlennpPOAaKoeHo
06CnyKBaHe 1nu otraeTe Ha www.whirlpool.eu

Whirlpool He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLETH, MPUUUHEHN OT
M3MNON3BAHETO Ha APYr MOYMCTBALLM NPOAYKTM Ha Nasapa.

BPOAY MUHYTU

Korato dypHaTa e n3knioueHa, AUCNNeAT MoXe a ce U3Mnon3sa
KaTo Tamep. 3a Aa akTuBmMpaTte GyHKLMATa, NpoBepeTe fanu
dypHaTa e n3KnyeHa n HaticHete + U — : ikoHata &
MWra Ha gucnnes.
Ypes + nnn — nsbepeTe NPOSBIKUTENHOCTTA Ha
M34YaKBaHETO 1 Cfief TOBa HaTUCHETe v/ , 3a A aKTUBMpaTe
Tanmepa.

&

BPOAY MUHYTU

LLle ce uye 3ByKOB CUrHan v L€ ce U3Befe NHAVKALWA Ha
Avicnnes cnep KaTo TaiMepbT 3aBbpLUK 06PaTHOTO
0TOpOsABaHe Ha M36PaHOTO BpeMme.

3abenexka: TanmMepbT He aKTVBMPa HYKOSA OT MPOrpammTe 3a
rotBeHe. HatvcHeTe 4 unm — , 3a la NPOMEHWTe 331aAeHoTo Ha
Tanmepa Bpeme,

Cnep KaTo 6POAYBLT Ha MUHYTY € 61N aKTUBUPAH, MOXETE
CbLLo Aa u3bepeTe 1 akTBUPaTe GYHKLKA.

HatucHeTe [@], 3a Aa BKNlouuUTe GypHaTa, Clef KOeTo
n3bepete xenaHata ¢yHKUMA. Cnepn cTapTUpaHe Ha GyHKUMATA
TaliMepbT NPoAb/IKaBa Aa 0TOPOABa He3aBMCUMO, 6e3 aa ce
HamecBa B paboTaTa Ha QyHKLMATa.

Mons umaiite npeasua; 1o Bpeme Ha Tasn $pasa e HeBb3MOKHO 3
BMAMTE OPOAYa HA MHYTM (CaMO MKOHaTa () Lie Ce MOKa3Ba Ha
AVICINEs), KOWTO LLie NPOABMKM a OTOpOSBa Ha 3a4eH GpoH. 3a Aa
Bb3CTaHOBMTE eKpaHa Ha OpoAYa Ha MHYTW, HaTVICHeTe (@], 3a a
CnpeTe aKT1BHaTa B MOMEHTa GyHKLNA.

. 3AKJTIOMN BYTOHU

3a pa 3aKntoumTe ByTOHUTE, HAaTUCHETE 1 3afpbXKTe <K 33
MOHe neT cekyHawW. HanpageTe CbLUOTO, 3a la OTK/ouUTE
6yTOHUTE.

=0 1|0

SAKITHOHN BYTOHN

Monsa nmaiiTe npeasu; Tasn GyHKUMA MOXKe fia ce akTVBMPA W MO
Bpeme Ha roteeHe. OT CboOpaxeHwa, CBbp3aHn C 6e30MacHOCTTE,
GypHaTa MOXe fAa Ce M3K/UM MO BCAKO BPeme C HAaTUCKaHe Ha

.
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6 FTOTBAPCKA TABJIULA
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OBbPHETE

KATEFOPUAR XPAHN nKP(;I'_II SEEJCL{TAB%O (”?OBTF;?:;”E‘ ney H:}JMJ'?SMVII%OCTM
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o - I 053kg i | qéﬁ
TEE i =
fosexpo nevewo XAMBYPTEPY (cTeneH Ha R 25 5 4
crotesiHe 0) ' A oS
MeueHo 06-2,5 kg - 2
MECO Ceumcko neuero HapeHnuku & BypcT 15-4cm 2/3 _\_”5“_'. \vivf
Lano 0,6-3kg - 1;
MNeueHo nune
QOune & ropan 1-5cm 2/3 _\_‘.5.._’ \Vi\/f
Wnwyeta Ha equH padT 1/2 =\...5...4= \vivf
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ (Dvme%a I 05 3cm e “ e F\viwr
PUBA e e
Ouneta-3ampaseHu 05-3cm - _\_”3.._’_ \V\ivf
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . - képTod),A) I 0515kg | _\L
3eneHuyun-neyeHn [MbnHeHn 3eneHuyumn 01-05kg - 1;
MeyeHn 3eneHuyLyn 0,5-15kg - L
Kaptopu e[lHa TaBa -
SEJIEHYYLUN Homatn eflHa TaBa -
Yywkn e/lHa TaBa -
3eneH4YyKoB orpeTeH
bpokonu e[lHa TaBa -
Kapduon e[lHa TaBa -
Hpyrun e/lHa Tasa -
"""""""""""""" BTaCB;LU,I/I KeI%KOBe B THaBa |:|Haw:|,I/ILU'I"IaH 05-1.2kg -
Kypabuiku 02-06kg - 1;
EGRE YYKCU CAZIKWLL eqHa TaBa - 3
CNAAKRMLLIN Cnagkuwm & nanose TapT 04-16kg - -\...i—...,-
Wpynen 04-16kg - L
Mnogos naw ¢ NAbHKA 0,5-2kg - ,\%’
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Ecose [ T
Kubnnukn & 60- 150 g BcAka - 1;
CaHpasuy pyno B TaBa & 400 - 600 g BCAKO - -\éu-
X CamyH xna6 & 05-20kg - ir
Baretn & 200 - 300 g BCAKa - ;
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ TbHKa,‘ B — KpbmaTaBa | 1;
MUALA Neb6ena Kpbria TaBa - L
3ampaseHa 1-4cnos - L
Arvneeer e J ~ - T
MPHALTEXHOCTN Tasa 3a gypHa unu popma TangjagseiLuHe§£;;$;Ba TaBa 3a oTuyexkgaHe / TaBa 3a oTuexaaHe ¢

PeluetbueH padt

3a Kelk Ha peleTbyHUA

pagt

3a dypHa Ha pelleTbyHNA
padt

TaBa 3a neyeHe

MONOBWVH INTBP BOLa

Whj;lﬁool
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¥ TABJINLUA 3A TOTBEHE C ®OPCUPAH Bb34YX + NAPA
PELIENTA KONMYECTBO NMPEABAPUTEJIHO TEMHEPATVPA NPOABJIKUTENTHOCT PAOT U
HA MAPATA 3AIrPABAHE (°Q) (MUH.) NMPUHAQNEXHOCTU
Cnagkuw ot macnieHo TecTo / Kypabuiikn HWCKO Ha 140 - 150 35-55 1;,
Manka TopTa / Mb$uH HUCKO fla 160 - 170 30-40 2
TopTi ¢ Mas HUCKO [la 170 - 180 40- 60 e
[MaHanwWwNaHOBY KenkoBe HINCKO Ia 160 - 170 30-40 _\““_i._,._’_
®okava HICKO fla 200- 220 20- 40 2
CamyH xns6 HUCKO fla 170180 70-100 2
Xne6ue HUCKO [la 200 - 220 30- 50 2
Bareta HUCKO fla 200- 220 30- 50 2
KapTodu Ha dypHa CPEAIHO fla 200 - 220 50 - 70 2
Tenewko / ToBexpo / CBuHcko 1 kg CPEJHO fla 180 - 200 60 - 100 2
Tenewko / lfoexpo / CBMHCKO (MapyeTa) CPEAHO Ha 160 - 180 60-80 L
loBexpo neyeHo anaHrne 1 kg CPEOHO Ha 200-220 40-50 1;
loBexao neyeHo anaHrne 2 kg CPEOHO Ha 200 55-65 1;
Arewku 6yT CPEJHO fla 180 - 200 65-75 o
3afyLlWweHn CBUHCKI AXKo/laHyeTa CPEOHO Ha 160 - 180 85-100 L
Munewko / Tokauka / natuya 1- 1,5 kg CPEJHO Jla 200- 220 50 - 70 o
Munewko / Tokauka / natuua (napyeta) CPEAHO a 200-220 55-65 ,‘i,
I(LZT\AH;ZI:I::l?:::zvlimnama,qmaH|/|) CPEAHO Aa 180-200 25-40 ‘if
Pu6a pune BMCOKO [la 180 - 200 15-30 3
A ~ N —J e T

TaBa 3a dypHa nnm dopma

TaBa 3a oTuexaa

He / TaBa

MPUHALJTEXHOCTVI . 3a neyeHe WK TaBa 3a TaBa 3a oTuexgaHe / TaBa 3a oTuekgaHe C
PeweTbueH padt 33 KeWK Ha pelweTbyHmA
dypHa Ha pelweTbyHKA TaBa 3a neyeHe NOMOBUH NNTBP BOAA
padt
pagT
10
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FOTBAPCKA TABJIMLUA
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PELIENTA OVHKUMA e | oy oA o I'IPVIHAP,CII,\J?I;F)KMHOCTVI
= Jla 170 30-50 e
TopTn ¢ Mas / MaHAUWNAHOBN KeilkoBe la 160 30-50 .\%;,.
Na 160 30-50 e
Marose c nibHKa Ha 160200 . ;'
(Unnskeiik, wpyaen, A6BLAKOB nan) Na 160 — 200 35-90 .\é,. -\.‘T]—.T".r
= [la 150 20- 40 3
v na 140 30-50 4
Kypabuiikn / MacneHn 6uckBuTy " 140 2050 L ;
Na 135 40-60 e
= fa 170 20-40 3
na 150 30-50 4
Mankn Toptn / MbdurH I 150 20-50 ; ;
na 150 40-60 e
= fla 180 - 200 30-40 2
CnafKuLM OT NapeHo TecTo Ha 180 - 190 35-45 -\...i—...,- 1;,-
[la 180 - 190 35-45% o e
=] na 90 110- 150 2
LlenyBku Ha 90 130-150 -\!Ti..—'.r '\1=r
fla 9% 140 - 160 * e e
=] fa 190 - 250 15-50 2
Muua / Xns6 / ®okaua I 190230 2050 aéﬁ j;r
Muua (TbHKa, febena, dokaua) Ha 220-240 25-50% .\%,- -\%’- ;
= na 250 10-15 L2
3ampaseHa nuua Ha 250 10-20 -\;u- ;
fla 220 - 240 15-30 T
fa 180 - 190 45-55 .
(senereyhon naih, k) e 180120 B0 e e
na 180 - 190 45-70 % e e L
=] Nla 190 - 200 20-30 ;
TBeoch(z)BaH / CONeHKM OT MHOTONMCTHO s 180- 190 20- 40 ; ;
fla 180 - 190 20-40* N
= i B T = v

OYHKLMMN

KOHBeHLlI/IOHaJ'IHO G)opcmpaH Bb3ayXx [eueHe c KOHBEKLWNA

lown Typ6o rpun

MaxiCooking ~ Cook 4

Eco Forced air (Eko
dbopcnpaH Bb3ayx)

Whj;lﬁool
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MPEABAPUTENTHO  TEMMEPATYPA  MPOABIIKUTE/THOCT PAGT U

PELIEMTA YHKLWIA o
U OYHKL 3ATPABAHE 0 (MuH)) MPUHALTEXKHOCTU

Nazana / Nnogoswn nutk / MNeueHa nacra . . 3
/ KaHenoHwu EI Ha 190 -200 45-65 L j
ArHewko / Tenewko / foBexpo / i i 3
Cauricko 1 kg ‘zl JIE! 190 - 200 80-110

2
MeyeHo cBUHCKO € KopuuKa 2 kg @i - 170 110 - 150
Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg =] fla 200-230 50- 100 3
Myewko / Mbwe 3 kg =] Na 190 - 200 80-130 L2
Pnb6a Ha ¢ypHa / Puba, ob6BuTa B XapTna
3a neyeHe Izl a 180 - 200 40 -60 \ 3 j
(duneTa, usna)
MbnHeHn 3enerHyyun } . 2
(momaTu, TUKBUYKW, NaTIagKaHWn) fa 180-200 20-60 AFr
MpeneyeH xna6 Ifl - 3 (Bucoka) 3-6 _‘_”5“_’_
Pnba ¢pune / CrekoBe lfl - 2 (CpepnHa) 20-30** _\__f__’_ 1 3 [
HapeHwnuku / lWnwyveTa / Pebbpua / EI ) 2 -3 (CpenHa 15-30 ** 5 4
Xambyprepu - Brcoka) |
MeyueHo nune 1-1,3 kg T - 2 (CpegnHa) 55-70 *** =\...2...,= 1 ! [
ArHewkn 6yTueTta / KpaueTta l“," - 2 (CpegHa) 60 - 90 *** \ 3 j
KapTtodu Ha dpypHa [“:'l - 2 (CpenHa) 35 - 55 *** \ 3 j
3eneHyyKoB orpeTteH T - 3 (Bucoka) 10-25 \ 3 j

Kypabuikm @ [a 135 50-70 > 4 3 1

KYPABUIAKIA
@ 5 3 2 1
TapTOBe 1o4oBm Aa 170 50-70 AfFr A Rr AR e Al ir
AT
Kpbrau nuum @ a 210 40- 60 I e L
MALUA
MbnHo meHto: MNnogos TapT (HMBO 5) / ) M 5 3 1
nasaHsa (HuBo 3) / meco (HuBO 1) Aa 190 40-120 Al AR, L—J
MbnHo meHto: MNMnogos TapT (HMBO 5) / A
neyeHu 3eneHyyum (HMBO 4) / nasaHsa @ Ha 190 40-120* _\%ﬁ 4 ,\é". 1
(HMBO 2) / KbCcoBE Meco (H1BO 1) MeHio
JlazaHAa u meco [a 200 50-100* _‘é’_ \ 1 j
Meco v kapTodu [a 200 45-100* _\_”4;“_ \ 1 j
4 1
Prnba n 3eneHuyum [a 180 30-50* A—r | j
[MeueHo Meco c NIbHKa W - 200 80-120* \ 3 j
Mapyeta meco ) an ® 3
(3aelwKo, NUNeLlKo, arHeLkKo) L 200 >0~ 100 —J

* MprbnnantenHa NPOABMKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: ACTMATA MOTaT Aia ObaT 13BaZeHM OT dypHaTa Mo PasNnyHO BpemMe, B 3aBUCUMOCT OT INYHUTE
npeanoymTaHusa.

** OObpHETE XpaHaTa Npw M3TUUaHe Ha NMosoBMHAaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe (ako Ce Hanara).

*** ObbpHeTe xpaHaTa Npu 13T1YaHe Ha ABE TPeTW OT BPeMETO 3a roTBeHe (aKo ce Hanara).

KAK JA CE YETE FTOTBAPCKATA TAB/IMLIA

B tabnumuata ca nocoueHn Ha-noaxofaalmTe GyHKUMW, MPUHALNEXHOCTM 1 HMBA 3a NPUTOTBAHE Ha Pa3fnUUHM ACTUA.

BpemeHarta 3a rotBeHe 3anoysat OT MOMEHTR, B KOWTO XpaHaTa Ce MoCTaBy BbB QypHaTa 1 He BKNIOYBAT NpeBapuTeNHOTO 3arpaBaHe (Korato ce 13MCKBa TakoBsa).
TemnepaTypuTe 1 BpemeHaTa 3a rotBeHe ca NpUOAM3UTENHM 1 3aBUCAT OT KONMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT M3MOM3BaHMTE NPUHAANEXHOCTN.

B HayanoTo v3nosn3BaiTe Hal-HUCKMTE NPenopbYBaH/ CTOMHOCTY 1 ako XpaHaTa He ce CroTeM A0bpe, MPeMUHETE KbM MO-BUCOKW CTOMHOCTL.

13non3gaite [OCTaBeHNUTE C d)ypHaTa NPVHaAANEXHOCTUN U MeTaltHn d)OpMI/I 3a KekCcoBe 1 TaBW 3a d)ypHa (3a npeanoynTaHe TbMHO OLLBeTeHI/I). MoxeTe
CblO Taka Aa 13non3eare Pyre>< NN KaMeHHW TUraHu 1 NprHaanexxHocTu, HO nmanTte npeasun, 4e BPpeMeTO 3a rotTBeHe LWe e MaJiko Nno-Abro.

Aveernn r N L J ~ - TS

Taga 3a GypHa 1 Gpopma TaBa 3a oTuexaaHe / Taa

MPUHATEXKHOCTI 9 3aneyeHe UNMTaBa3a laBa3a oTuexaaHe / Taa  TaBa 3a oTuex/aaHe C
PelleTbueH padT  3a KelK Ha pelleTbuHmA
adT dypHa Ha pelueTbuHMA 3a neyexe MONOBUH NUTHP BOAA
P pa¢r
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDHKKA

' BG

Mpegn ga npucTbNUTE KbM
noaAapbKKa Unm NoYncTBaHe
Ha ¢ypHaTa, ce ybepete, ye He e
ropeua.

He nsnonssante ypeau,
noYmncTBalym C napa.

BbHLHW MOBBbPXHOCTU

« [Mouncrete NOBLPXHOCTUTE Ha PypHaTa C BNaxHa
MUKpodrbbPHa Kbpna.
AKO Ca CUSTHO 3aMbPCeHN, AOOABETE HAKOMKO KarKu
MUANEH Npenapar ¢ HeyTpanHo pH. Hakpasa n3bbpluete
CbC CyXa Kbpna.

+  [la He ce n3non3Bat KOPO3UBHY UK abpa3nBHU
NoYMCTBaLLM Npenapati. AKo NofobeH NpoayKT CllyyanHo
nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha Ypeaa, NouncTeTe
He3abaBHO C BNaxHa MMKpodubbPHa Kbpra.

BbTPELLHW NOBBbPXHOCTU

«  Cnep BCAKO roTBeHe M3yaKaiiTe dypHaTa fja ce oxnagu
1 A NoUnCTeTe (3a NPeAnoYMTaHe, AOKAaTO € OLLE TOMJA),
3a [1a OTCTPaHUTE OTNaraHVATa U NeTHaTa OT XpaHara. 3a
OTCTpaHsABaHE Ha KOHAEH3MpasiaTa Bflara Npy roTBeHE Ha
XpaHU C rofifIMO CbAbPKaHMe Ha BOfa, M34akaiTe ¢pypHaTta
Aa Ce OX/1aAn HaMbJHO 1 U36GbpLUETE BNaraTta C Kbpra uim
rboa.

+ Akono BbTPELHNTE CTEHN Ha cl)ypHaTa MMa 3aCbXHalla
MPBCOTUA, NpenOoPbYBame Bu ga Bkntoumte d)yHKLI,VIFlTa 3a
dBTOMATU4YHO NOYNCTBAHE C Len OoNnTManHu pesyntat Ot
NOYnNCTBaAHETO.

He nsnonsBaite ctromaHeHa
BbJIHA, CTbPraaku nam
abpasnBHU/pasaxpawn
noyncTBalLy Npenapartu, Tbin
KaTo Te morart fja noBpeaAaT
NOBbPXHOCTUTE Ha ypeAa.

Hocete npeanasHM pbkKaBnyu.

QOypHaTa TpabBa fa ce usknoun
OT eNleKTpuyeckata mpeka

npean n3BbpLuBaHe Ha KaKBUTO
M fa e AeHOCTU No NoAApPbXKKa.

« TlouncTeTe CTHKOTO Ha BpaTUyYKaTa C NOAXOAALL TeUeH
npenapar.

+  BpaTunukata Ha pypHaTa MOXe ce CBam 3a No-necHo
MOYMCTBAHE.

NMPUHALQNIEXKHOCTU

BepHara cnep ynotpe6a HakMcHeTe NPUHAANEXHOCTIATE BbB
BOZa C J00aBEH TeUeH MUeLL Mpenapar, KaTo 13ron3gare
pbKaBuULY 3a dypHa, ako NPUHAANEXHOCTITE BCe OLLe

ca ropewu. OcTaTbly OT XpaHa MoraT [ja ce npeMaxHarT ¢
MOMOLLTa Ha YeTKa 1nm rooa.

MAPOTEHEPATOP

3a fja CTe curypHu, ye dpypHata paboTi BUHar npu
ONTUMasHa NPOWN3BOANTENHOCT 1 3a Aa NPeAOoTBpaTUTe
HaTPYMNBAHETO Ha OCTaTbLM OT BAPOBUK BbB BPEMETO,
npenopbyBaMe PeAOBHO Aa M3Mon3BaTe GyHKLUMNTE
,M3TouBaHe” n,0TcTpaHABaHe Ha BapOBUK".

Cnep obnbr neprog Ha Heynotpeba Ha dpyHKumaATa, DopcrpaH
Bb34yX + Napa“ e CMIHO NPenopbUNTENHO Aa akTMBMpaTe
LIMKBJ1 Ha FOTBEHe C npa3Ha dypHa, KaTo Hamb/IHWTe forope
pe3epBoapa.

CMAHA HA TAMIATA

13kntoueTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.
Csanete HocauuTe.

CaneTte Kanaka Ha namnara.

CmeHeTe namnarta.

NocTaBeTe OTHOBO Karaka Ha jlamnata, KaTo ro HaTUCHeTe
CUJTHO, AOKATO WpPakHeE Ha MACTO.

PenosunumoHnpaiiTe Bogauute.
CBbpKeTe OTHOBO ypHaTa KbM eNleKTpuyeckaTa Mpexa.

ik wnN =

N o

Mond nmarte npenswa; V13non3gante Camo XanoreHHN namnm
20-40 W/230 ~ V 11n GY, T300°C. JlamnaTa, 13nosn3BaHa B
V30en1eTo, e NPeaHa3HaueHa CnelranHo 3a JOMaKMHCKM ypeau v
He e NoAXo4ALA 33 OCBETABAHE Ha MOMELLEHVA B JOMa
(PernameHT Ha EO 244/2009). KpyLKkiTe MOraT Aa ce 3aKkynart ot
HalWA OTAEN 3a CNeAnPOAAaKOEHO 0OCNYBaHE.

- He nunaiiTe ¢ pble XanoreHHaTa KpyLwKa, Tbi KaTo OCTaBalLuTe
MO HeA OTMeYaTbL MoraT Aa A NoBpeadT. He 13non3eaite
dypHaTa, Npean Aa NOCTaBMTe Ha MACTO Kanadkata Ha Jlamnarta.
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CBAJIAHE U NMOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3apa cBanuTe BpaTMyKaTa, OTBOPETE A HAMbIHO U 3. TMocTaBeTe 06paTHO BpaTMUKaTa, KaTo MbPBO A
cBanete GUKCaTopuTe B OTBOPEHO MONOXKEHME. npubnmxmTe Ao PypHaTa, Clef KOETo BKapaTe NaHTUTe B
rHe3paTa Taka, ue Aa ce GrKcMparT B ropHaTa CU YacT.

4. CnycHeTe BpaTu1yKaTa Hafony 1 f OTBOPETe AOKPaM.
CnycHeTe duKcaTopuTe HaAONMY LO MbPBOHAYANTHOTO UM
nonoxeHue: lNposepeTe ganu Pukcatopute ca CNycHaTH
[OKpail.

34paBo BpaTMUKaTa C iBe pbLie (He A XBalLaiTe 3a
OpbXKKaTa).

OTKayeTe BpaTM1yYKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MAJIKO U
CbLLEBPEMEHHO A U3TErNIATE HAarope, 3a Aa nsnese oT
rHe3gata. OctaBeTe BpaT/yKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO HaTncHeTe neko, 3a ia npoBepuTe fanu pukcatopuTe ca
BbPXY MeKa MOBbPXHOCT. Pa3nosioXeH NPaBUIHO.

n

5. TMpob6BaiiTe fa 3aTBOpPUTE BpaTYKaTa U NPOBEpeTe fanu Ta
3acTaBa yCropeaHO Ha KOHTPOSHWA NaHen. AKO TOBa He e
Taka, NOBTOPETE NOCOUEHNTe NO-Fope CTbMKY. BpaTnykata
MOXe Jia Ce NoBpeay, ako He GYHKLIMOHMPa NPaBUITHO.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTU

MPOBJIEM Bb3MOXHA NMPUYNHA PELWEHUE

MpoBepeTe fanv Ma HampeXXeHne B MpexaTa 1 fanu
dypHaTa e BK/lOYEHA KbM MpeXaTa.

M3knioueTe 1 BKItoueTe ypea OTHOBO, 3a la BUAWTE Janu
NpobNeMbT He e OTCTPAHEH.

Hama 3axpaHBaHe ¢
DOypHata He paboTu. efleKTpoeHeprus.
YpennT e U3K/4YeH OT Mpexara.

CebpxeTe ce ¢ Han-6An3KNA LLeHTbP 3a ceanpoaakbeHo
Ha gucnnes ce ussexpa “F’, nocnensaHo p u p AnpoAa

OT LMdPY NN BYKBM. lpewka BbB dypHaTa. c6)6cny>KBaHe Ha KNMEeHTU 1 cboblLyeTe YMCNOTO cneq
ykBaTa F.
MypHaTa He 3arpsBa. .
yp P AKTMBMpPaH e pexum “LJEMO". Bneste B “AIEMO” o1 “HACTPOWVKWN" n n3depete “Off".
DyHKUMATA He ce cTapTupa.
JlTamnnukata ce n3knyBa. Pexunm ,EKO" e ,On" BnesTe B “EKO” o1 “HACTPOMKWN" 1 nsbepete “Off”.
BpaTuuKaTa He ce OTBapA. M3nbnHABa ce UMKbA 3a M3uakante dyHKLMATa fa Nnpukoumn n ¢ypHaTa aa ce
rnouncTBaHe. oxnagu.

= . = ™ ®upmeHNTe NOAUTUNKN, CTAaHJAPTHaTa AOKYMEHTALUA U AONb/IHUTeNHa nHGopmaLua 3a ypeaa
Hi-=- N MoOXKeTe Ala HaMepuTe, KaTo:

+  MMocetute Hawws ye6cainT docs.whirlpool.eu
. M3non3Bate QR kona
P

- KaTo antepHaTvBa MOXeTe [ia Ce CBbpKeTe C 0TAeNa 3a cneanpoaax6eHo o6cnyKBaHe (BUXKTe
TenedoHHMA HOMep B rapaHUMOHHAaTa KHKKA). [pu KOHTaKT C oTaena 3a cnegnponaxbeHo
ob6cnyxBaHe cbobLaBaiTe KOgoOBETe, MOCOYEHN Ha naeHTdMKaLMoHHaTa Tabenka Ha Bawwa ypep.

; - IR
Wh!ﬁOOI 400011535012




Struény ndvod k obsluze I CS
DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@ ‘#H,IRLP,OQIT L .. APFed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
= r,eJete—Il si ziskat plngu podporu, zaregistrujte sv{j pokyny.
vyrobek na www.whirlpool.eu/register
POPIS PRODUKTU
\ 1. Ovladaci panel
LN ] oo fﬁ@C} ............ 6 2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)
2N e 2 7 4. Vodici mfizky
3. (Groven je vyznacena na predni
strané trouby)
a| | 5. Dvirka
al 6. Zasobnik na vodu
T3 T 7. Horni topné téleso / gril
2| 8. Zarovka
L 9. Identifikacni stitek
\S (neodstranujte)
5'_L f— 10. Spodni topné téleso
/ (nenf videét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
6 [ @ e - +n g O O
Y e « : v ook O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Zapnuti nebo vypnuti trouby

a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRIiSTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4. ZPET

Navrat na pfedchazejici obrazovku.
Umoznuje zménit nastaveni

v prubéhu vareni.

5. DISPLE)

Pro okamzitou aktivaci funkce.

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce
nebo nastavené hodnoty.

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zakladniho
nastaveni.
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PRISLUSENSTVi

ODKAPAVACI PLECH

ROST

Pouziti: k peceni pokrm(
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouziti: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

* Dostupné pouze u urcitych modelU

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mize v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocend nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym
zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

 Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfiizky vyjmout.

- Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni &asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

(JSOU-LI'U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posurite
smérem doll, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mrizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.
e ———— i

Upozornént: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovné.

’ Whjr/lﬁool



ARTISAN

. CS

y 6" SENSE

sense Umoznuje automatické peceni viech druhd jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi, slané
kolace, chléb, pizza).
Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné
tabulce pfiprav.
[3@ HORKY VZDUCH + PARA

¥4
Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosazeni kfupavych a zlatavych
pokrmu, které zGstavaji uvniti mékké a stavnaté. Pro
dosazeni nejlepsich vysledki peceni doporuc¢ujeme
uroven pary VYSOKOU pro peceni ryb, STREDNI pro
peceni masa a NIZKOU pro chléb a dezerty.
HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu rtiznych pokrmi
vyzadujicich stejnou teplotu na rdznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
TRADICNi PROGRAMY

«  TRADIC. PECENI
Slouzi k pe¢eni masa ¢i pInénych kolac¢l pouze na
jedné drovni.

«  FUNKCE COOK 4
Slouzi k sou¢asné pripravé nékolika raznych jidel,
ktera vyzaduji odliSnou teplotu peceni, na ¢tyfech
urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni susenek,
kolacu, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazZeni nejlepsich
vysledku se fidte pokyny v tabulce peceni.

« TURBO GRILL
K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kufat).
K zachyceni uvolnujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 rliznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu nemusite pfedehfivat.

«  SPECIALNIi FUNKCE

» MAXI PECENI
Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem peceni maso obracejte, aby rovhomérné
zhnédlo po obou stranach. Doporucujeme
maso obcas polit, aby se moc nevysusilo.

»  KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat
kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je
trouba stale horka po dokonceni cyklu peceni.

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.

Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni urovné
drazek. Jidlo ponechte v plvodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li usporna funkce ,EKO” aktivni,
osvétleni zlistava béhem peceni vypnuté.

Pfi pouziti cyklu ,EKO* tedy pfi optimalizaci
spotfeby energie, by se dvitka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu.
v v v e

GRILL

Ke grilovani steaku, kebabt a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se stav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli uroven dospod rostu a pfidejte
500 ml pitné vody.

é@ RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly pfedehfev trouby.
CASOVE SPINACE

Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
@ MINUTKA
VRS

Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.
CISTENI

« AUTOMATICKE CISTENIi TROUBY - PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. K dispozici jsou
dva automatické cykly ¢isténi: Uplny cyklus (Pyro)
a zkraceny cyklus (Pyro Eco). Doporucujeme vam
pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych intervalech
a kompletni cyklus pouze v pfipadeé silného
znecisténi trouby.

«  VYPOUSTENI

Slouzi k automatickému vyprazdnéni nadrzky,
aby v ni nezustala zbytkové voda v pfipadé, ze
spotiebi¢ nebude po urcitou dobu pouzivan.

- ODVAPNENI

Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné.
Pokud tak neucinite, na displeji se objevi zprava,
kterd vam pripomene, Ze je tieba troubu vydistit.
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@Q NASTAVENI

Pro pfizplsobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni Usporny rezim ,EKO" jas displeje se za ucelem
uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1 minuty
zhasne. Pfi kazdém stisku tlacitka se automaticky znovu
aktivuje.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO", aktivni jsou vsechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba vsak nehteje. Pro deaktivaci
tohoto rezimu vyberte v nabidce ,NASTAVEN[" polozku
,DEMQO" a zvolte ,Off" (vypnout).

PRED PRVNIM POUZITIM

Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV." se spotfebi¢ vypne
a vrati se do rezimu prvniho zapnuti. Veskera nastaventi
budou vymazana.

OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotfebi¢e budete muset nastavit
jazyk a Cas: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

K prochazeni seznamem dostupnych jazyk( stisknéte
4+ nebo — a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.
Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornént: Jazyk Ize ndsledné zménit vybérem polozky
LJAZYK" v nabidce ,NASTAVEN(" kterd je dostupna po
stisknuti &P .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude tfeba
tuto hodnotu snizit (13).

VYKON
Stisknéte 4 nebo — a zvolte 16 ,High” (vysoka

hodnota) nebo 13,Low” (nizka hodnota) a pro
potvrzeni stisknéte v .

KAZDODENNI POUZIVANI

3. NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktualni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé &islice pro hodinu.

M)
)
HODINY *

4

A

mmly
i
\»

Stisknéte + nebo — a nastavte aktualni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé cislice pro
minuty.

Stisknéte + nebo — a nastavte aktualni stav minut

a pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornént: Cas mGze byt nutné nastavit znovu po del3im
vypadku napéjenti. V nabidce ,NASTAVEN[" vyberte
polozku ,HODINY", kterd je dostupna po stisknuti & .

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu. Z trouby odstrante viechny
ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré
uvniti ulozené prislusenstvi. Priblizné na jednu hodinu
zahfejte troubu na 200 °C, idealni je funkce s cirkulaci
vzduchu (napf. funkce ,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni
peceni”).

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vetrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte : Na displeji se
zobrazi posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni
nabidka.

Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich
funkci nebo prochazenim nabidky: Pro vybér polozky
z nabidky (na displeji se zobrazi prvni dostupna
polozka) stisknéte + nebo — a zvolte poZzadovanou
polozku. Pro potvrzeni stisknéte v .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni muzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize postupné ménit. Predchozi nastaveni Ize
opétovné zménit stisknutim <« .

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK. / UROVEN PARY

TEPLOTA

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji,
stisknéte 4+ nebo — pro provedeni zmény a poté, pro

! Whjr/lﬁool



potvrzeni volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni
nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zplsobem Ize nastavit Uroven grilu: Pro
grilovani jsou definovany tfi irovné vykonu: 3 (vysoka),
2 (stfredni), 1 (nizka).

U funkce ,Horky vzduch + para“ mlzete volit mnozstvi
pary z nasledujicich moznosti: 1 (nizka), 2 (stfedni), 3
(vysoka).

Upozornénf: Po spusténi funkce Ize teplotu / Uroven grilu
zménit pomoci + nebo —.

DOBA TRVANI

X 3
D/

X
7 N
S oc

DOBATRVANI

Jakmile ikona & blika na displeji, stisknéte +

nebo — pro nastaveni pozadované doby pfipravy

a poté, pro potvrzeni, stisknéte v . Dobu peceni
nemusite nastavovat, pokud si pfejete peceni fidit
ru¢né (bez pouziti ¢asovace): Stisknéte v nebo ]
pro potvrzeni a aktivujte funkci. V tomto reZzimu nelze
naprogramovat odlozeny start.

Upozornént: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceny,
muzete nastavit stisknutim @ : stisknéte 4+ nebo — pro
opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .

CAS UKONCENIi (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim ¢asu jejiho
ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni a sou¢asné
blika ikona @ .

CAS UKONCENI
Stisknéte 4+ nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si
prejete pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v

a funkci spustte. Vlozte pokrm do trouby a zaviete
dvitka: Funkce se spusti automaticky po urcité dobé,
kterd byla vypoctena tak, aby priprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusteni odlozeného
peceni deaktivuje fazi pfedehfivani trouby: Trouba
dosahuje pozadované vyse teploty postupneé, coz
znamena, ze doby pfipravy mohou byt o néco delsi, nez
je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu. Po dobu
Cekani mazete stisknout + nebo — a upravit ¢as
ukonceni programu, popfipadé <« pro zmenu dalsiho
nastaveni. Stiskem @& je za Ucelem zobrazeni informaci
mozné prepinat mezi casem ukonceni a délkou trvani.

. 6™ SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
pfipravy, teplotu a dobu trvani vafeni nebo peceni pro
vsechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

|
— — CS
HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (KULATY PLECH)

6
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KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na
displeji. Po vyzvé stisknéte 4+ nebo — a nastavte
pozadovanou hodnotu. Pro potvrzeni nasledné
stisknéte v .

STUPEN PECENIi / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6th Sense” je mozné nastavit
Uroven propeceni.

N\ 7
4 N

STUPEN PECENI
Po vyzvani stisknéte + nebo — a zvolte si
pozadovanou uroven od rare (-1) po well done (+1).
Stisknéte v nebo [>]pro potvrzeni a aktivujte funkci.
Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6th Sense
mozné nastavit Uroven zapeceni od nizké (-1) po
vysokou (1).

. VARENI V PARE

Po vybéru funkce ,Horky vzduch + para” nebo jednoho
z receptl 6™ Sense je mozné diky vyuziti pary pfipravit
jakykoli pokrm.

Para se pokrmem Sifi rychleji a rovhomérnéji nez
horky vzduch typicky pro tradi¢ni funkce: diky tomu

se zkracuje doba pripravy, v jidle zistanou zachovany
vzacné ziviny, a vy dosahnete vynikajicich, chutnych
vysledki u viech receptd.

Po celou dobu trvani vafeni v pafe musi zUstat dvirka
zaviena.

Pred vafenim v pére je nutné naplnit nadrz uvnitf
trouby pomoci zasuvky na ovladacim panelu.

Kdyz se na displeji objevi vyzva ,PRILIJTE VODU" nebo
,NAPLNTE ZASUVKU* lehkym zatla¢enim na zasuvku ji
otevrete.

Pomalu ji plnite pitnou vodou, dokud se na displeji
nezobrazi,,PLNA NADRZ". Maximalni kapacita nadrze je
pfiblizné 1,5 litru.

Zaviete zasuvku tak, Ze ji budete opatrné tlacit smérem
k panelu, dokud se kompletné nezavie. Zasuvka musi
za vsech okolnosti zUstat uzaviena, pouze s vyjimkou
dopliiovani vody.

Vodu bude nutné pridat pouze tehdy, kdyz nebude
nadrz dostatecné plna na dokonceni vareni.
Nadrz nenapliujte, kdyz je spotfebi¢ vypnuty nebo
dokud se neobjevi vyzva k pInéni na displeji.
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3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete pozadovana nastaveni,
stisknéte [>]a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozeni se po stisku [>] trouba dotaze,
zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Upozornént: Po provedeni vybéru funkce se na displeji
zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi irovné kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mazete stisknutim [@].

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte < pro
navrat na predchozi obrazovku a zvolte jinou funkci,
popfipadé vyckejte az do Uplného vychladnuti.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, ze faze predehfati byla
aktivovana.

PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty

a zobrazovat pokyn ,VLOZTE JiDLO".

V tomto okamziku otevrete dvirka, vlozte jidlo do
trouby, zavrete dvifka a stiskem v nebo [>] zahajte
peceni.

Upozornént: Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mize nezddoucim zplsobem ovlivnit

konecny vysledek. Otevienim dvefi béhem faze predehfati

se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehiati nezahrnuje. Pomoci + nebo
— mUzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhtivacich prvk(.

Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, zaviete
dvirka.

Nékteré funkce 6th Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni.

OBRATTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonceni
akce. Otevrete dvirka, provedte krok poZzadovany
displejem, uzavrete dvitka a poté pokracujte v pfipravé
stiskem [>].

Stejnym zplisobem vés 10 % doby pfed koncem peceni

trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

ZKONTROLUJTE JiD

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat

1C1M1°C
Nz

ukonceni akce. Zkontrolujte jidlo, uzavrete dvitka a pro
pokracovani v pripraveé stisknéte [>] nebo v .
Upozornént: Pro preskoceni téchto krokd stisknéte [>].
Pokud nebude proveden zadny zdsah, trouba bude po
uplynuti urcité doby pokracovat v pecent.

6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Stisknutim =1 budete pokracovat ve vareni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim < prodlouzite
dobu vareni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.

ZAPEKANI
Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

STISKv ZAPEKANI

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte v pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu
mUzete kdykoliv stisknutim .

. OBLIBENE

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni funkce
na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

PRIDAT OBLIBENE'?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pfipadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim <« .

Poté, co stisknete v, stisknéte + nebo — a vyberte
Cislo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Upozornent: Je-li pamét plna, nebo pokud je zvolené ¢islo
jiz obsazeno, trouba se vas dotdze na potvrzeni prepsani
predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy,
stisknéte < : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo —, potvrdte
stiskem v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].
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. CISTENI
«  AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi se trouby
nedotykejte. BEhem pyrolytického ¢isSténi a po
skonceni cyklu udrzujte déti a zvirata v bezpecné
vzdalenosti od trouby (dokud neni dokoncen
cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
prislusenstvi, v€etné bocnich vodicich mrizek.V pfipadé,
Ze je trouba instalovana pod varnou deskou, zkontrolujte,
zda jsou béhem samodisticiho cyklu vypnuté horaky

Ci elektrické ploténky. Pro optimalni vysledky cisténi
pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrante z trouby
vétsi nanosy necistot a vycistéte vnitini sklenéna
dvitka.Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvoliuji nepfijemné pachy, doporucujeme pouzit
vyhradné standardni funkci Pyrolytické ¢isténi. Stisknéte
, aby se na displeji zobrazila polozka ,Pyro”.

Pyro
Stisknéte + nebo — pro vybér pozadovaného cyklu
a nasledné, pro potvrzeni, stisknéte v . Jakmile jste
vybrali cyklus, muzete stisknout + nebo — a nastavit
¢as ukonceni (odlozZeni startu). Poté potvrdte stiskem
v . Podle pokynu vycistéte dvifka a vyjméte veskeré
prislusenstvi. Po dokonceni dvirka uzaviete a stisknéte
[>]. Trouba spusti samocistici cyklus a dviika se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi vystrazné
upozornéni soucasné s odpocitavanim, které
upfesnuje stav pribéhu cyklu.

Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka z{istanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven.

Upozornéni: Pyrolyticky cyklus mizete aktivovat rovnéz

v pfipadé, kdy je nadrzka naplnéna vodoul.

« VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezUstavala v nddrZce. Za uc¢elem zachovani optimalnich
podminek pro provoz spotiebice doporucujeme
vypoustét vodu pokazdé, kdyz u trouby pouzijete parni
cyklus.

Po vybrani funkce ,Vypustit
vodu” stisknéte [>] a provedte
uvadéné kroky: Oteviete dvirka
a pod vypoustéci trysku na
spodni strané panelu vlozte
velkou nadobu. Jakmile se
spusti vypousténi, drzte nadobu
na misté, dokud neni proces
dokon¢en. Priimérna doba
odtoku vody pfi plném naplnéni je pfiblizné tfi minuty.
V ptipadé potieby je mozné proces vypousténi pozastavit
stisknutim tlac¢itka BACK nebo STOP (napfiklad pokud by
se nadoba naplnila jiz v pribéhu vypousténi).

Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

Upozornéni: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studend, tento
Ukon neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic¢ pfipojen
k napdjeni). Behem této vyckavaci doby se na displeji zobrazi
nasledujici hlaseni: VODA JE HORKA — POCKEJTE PROSIM”.

« ODVAPNENI

Tato specialni funkce, pokud se pouziva v pravidelnych
intervalech, umoznuje udrzovat nadrzku a parni okruh
v tom nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zprava <PLEASE DESCALE>, kterd
vam pfipomene, abyste tuto akci provadéli pravidelné.
Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se aktivuje
po urcitém poctu provedenych parnich cyklg,
popfipadé po uréitém poctu provoznich hodin parniho
kotle od provedeni posledniho odvapnovaciho cyklu
(viz tabulka nize).

POTE SE OBJEVI ZPRAVA ,ODVAPNIT :
PROSIM*“ :

Pecenfv pafe v délce trvanf
22 hodin

o 200Kl peceniypate Dokud neprovedete

Peceni v pafe v délce trvani 30 odvapnéni, parni cyklus
hodin nebude mozné zapnout

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli
jindy, pokud si uZivatel pfeje vycistit nadrzku a vnitfni parni
okruh ddkladnéji.

Priimérna doba trvani kompletni funkce je asi
180 minut. Po spusténi funkce postupujte podle
pokyn( zobrazenych na displeji.
Upozornéni: Funkci Ize pozastavit, ale pokud ji pferusite, je
nutné opakovat cely proces odvapnént.

» FAZE 1: VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU
POD TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano
v odstavci,Vypousténi vody”.
Upozornéni: Aby bylo zajisténo, ze voda bude studend, tento
Ukon neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic¢ pfipojen
k napdjeni). Behem této vyckavaci doby se na displeji zobrazi
nasledujici hlaseni: VODA JE HORKA — POCKEJTE PROSIM”.
Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

» FAZE 2: ODVAPNOVANI (~ 120 MIN)

Jakmile se na displeji objevi <PRIDEJTE 1,7 L
ROZTOKU>, do zasobniku nalejte odvapnovaci roztok.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd doporucujeme

pfi pfipravé odvapnovaciho roztoku rozpustit 3 sacky
(odpovidd hmotnosti 75 g) specialniho odvapnovaciho
prostfedku Oven WPRO* v 1,7 litru pitné vody

o pokojové teploté.

Odvéapnéni je doporuceno
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1,7 Liters

Po naliti odvapnovaciho prostfedku do zasobniku
stisknéte [>] pro spusténi odvapnovaciho procesu.
Odvapnovaci proces nevyzaduje vasi pfitomnost
u spotiebice. Po dokonceni jednotlivych fazi zazni
zvukovy signal coby zpétna informace a na displeji se
objevi pokyny pro pfechod na dalsi fazi.

» FAZE 3: VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU

POD TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano v
odstavci,Vypousténi vody”.

» FAZE 4: PROPLACHOVANI (~ 20 min)

Pro vycisténi nddrzky a parniho okruhu je nutné
provést proplach.

Jakmile se na displeji zobrazi vyzva <PRIDEJTE VODU
NA PROPLACH>, nalejte prosim vodu do zasobniku,
dokud se na displeji neobjevi hlaseni,PIna nadrz”

a nasledné stisknéte [>] pro zahajeni prvniho
proplachu.

» FAZE 5: VYPOUSTENI (az 3 min.)

» FAZE 6: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» FAZE 7: VYPOUSTENI (az 3 min)

» FAZE 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» FAZE 9: VYPOUSTENI (az 3 min)
Po poslednim proplachnuti stisknéte OK, ¢imz se
proces odvapnéni dokonci.

Po dokonceni procesu odvapnéni bude mozné
pouzivat vSechny parni funkce.

*Odvapnovaci prostfedek WPRO je ndmi doporucovany
profesionalni pfipravek pro zachovani maximalniho vykonu
parni funkce vasi trouby. Dbejte pokynt k pouZitf
uvedenych na obalu. S objedndvkami nebo zddostmi

o informace se obracejte na poprodejni servis nebo
www.whirlpool.eu.

Spole¢nost Whirlpool nenese zadnou odpovednost za
skody vzniklé pouzitim jiného cisticiho prostfedku
dostupného na trhu.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnuta, displej je mozné pouzivat
jako samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, Ze trouba je vypnutd, a poté
stisknéte 4+ nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona @

K nastaveni pozadované doby stisknéte + nebo —
a Casovy spinac aktivujte stiskem v .

Po ukonceni odpocitavani casu nastaveného

na minutce zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykld vareni/
peceni. Stisknéte 4+ nebo — pro zménu ¢asu nastaveného
na ¢asovém spinaci.

Poté, co byla minutka aktivovana, mlzete vybrat
a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.
Upozornéni: Béhem této faze neni mozné vidét minutku
(bude zobrazena pouze ikona @ ), kterd bude pokracovat
v odpocitadvani na pozadi. Pro opétovné zobrazent
minutky stisknéte , ¢imz zastavite prave probihajici
funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespor na pét
sekund podrzte <. Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.
Z bezpecnostnich ddvodU Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim [@].
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY

CS

R 5 . OTACENI UROVEN
"""""""""""""" KATEGORIE POTRAVIN. | DOPORUCENE MNOZSTVI |z doby peceni) | APRISLUSENSTVI
LASAGNE - 05-3 kg - .\é.,.
Pecené (stupen peceni 0) 0,6-2 kg - 3
Hovézi pecené 5 4
Hamburgery (stupen peceni 0) 1,5-3cm 3/5 ~— PR CNN
Pecené 0,6-2,5 kg - 3
Veprové pecené
MASO Parky a klobasy 1,5-4cm 2/3 ,\_”5“_,_ \\,\i,vf
Veelku 06-3kg - N
Kufeci pecené -
Rizek a prso 1-5¢cm 2/3 e g
Kebaby jedna mrizka 1/2 _\_”5“_’ \V\i'vf
Filety 05-3cm - 3 2
RYBA Aeanns r beenf
Zmrazené filety 05-3cm - -\...3...:- \viwf
Brambory 05-1,5kg - : 3 ,
Pecend zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - L
Pecend zelenina 0,5-1,5kg - ;
Brambory jeden plech - ,\%ﬁ
ZELENINA Rajcata jeden plech - —
Papriky jeden plech - ,\%ﬁ
Gratinovana zelenina
Brokolice jeden plech - -\...I-i.—'..,-
Kvétak jeden plech - N
Jiné jeden plech - N
Kynuté kolace ve formé Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - ,\%p
Susenky 0,2-0,6 kg - x_rs
KOLACE A Odpalované tésto jeden plech - A 3 .
CUKROVI - krovi & pinéné koldce  Kolae 04-16kg - =
Zavin 04-1,6 kg - N
PInény ovocny kola¢ 0,5-2kg - .\___l—i_—.__,.
SLANE KOLACE - 08-12kg - g
Zemle & 60-150 g kazdy - '\ir
) Sendvi¢ ve formé & 400-600 g kazdy - -\...é_...r
CHLEB 5
Velky chléb & 0,5-2,0 kg - o
Bagety & 200-300 g kazdy - 3
Tenké kulaty plech - A 2 -
PIZZA Silné kulaty plech - Wir
Mrazené 1-4 VrStVy - -\ir
[ V. - Y ==———P] L L — T
U ] Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI ) P pecici plech nebo plech  Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech
Rost nebo dortové forma na L .
do trouby pro peceni na na peceni s 500 ml vody

rostu

rostu
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®| TABULKA PECENi PRO HORKY VZDUCH + PARA

RECEPT UROVEN PARY PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOB(AM-II-E;,ANI PRI'ST.SEZI\?STVI'
Sugenky / linecké petivo NIZKA Ano 140-150 35-55 2
Maly mouénik / muffin NIZKA Ano 160-170 30-40 2
Kynuté kolace NIZKA Ano 170-180 40-60 .
Pigkotovy kola¢ NIZKA Ano 160-170 30-40 e
Focaccia NIZKA Ano 200-220 20-40 Lo
Bochnik chleba NIZKA Ano 170 -180 70-100 L2
Maly chléb NIZKA Ano 200-220 30-50 L2
Bageta NIZKA Ano 200-220 30-50 2
Pecené brambory STREDNI Ano 200-220 50-70 2
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STREDNI Ano 180-200 60-100 o
Teleci/hovézi/vepiové kousky STREDNI Ano 160180 60-80 2
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STREDN/ Ano 200-220 40-50 Wir
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STREDNI Ano 200 55-65 Lo
Jehnéei kyta STREDNI Ano 180-200 65-75 Lo
Dusené veprové koleno STREDN/ Ano 160-180 85-100 Lo
KuFe/perli¢ka/kachna 1-1,5 kg STREDNI Ano 200-220 50-70 Lo
KuFe/perlicka/kachna, kousky STREDNI Ano 200-220 55-65 o
Egigtaaz‘iek”;t”ya iky) STREDNI Ano 180-200 25-40 2
Rybi filé VYSOKY Ano 180-200 15-30 L3
L ’ ENT ~ N—" g — TS
PRISLUSENSTVI Rott Pecici plech nebovdortova' Hluboky{ plgch / pJech na Odkapéavaci plvech, / plech Odkapévaci plech
forma na rostu peceni na rostu na peceni s 500 ml vody
10
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV  TEPLOTA(°C)  DOBATRVANI (MIN) PRiST.ﬁzzl\?STVI'
= Ano 170 30-50
i(g/sr;:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50
Ano 160 30-50 .
PInéné moucniky Ano 160 - 200 30-85
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) ANo 160 — 200 35-90 -‘...11—_.7.,-
=] Ano 150 20-40
v o Ano 140 30-50
Susenky / linecké pecivo e 40 2050 ;
Ano 135 40-60 —
=] Ano 170 20-40
N _ Ano 150 30-50
Kol&cky / muffiny o 0 30-50 1;,
Ano 150 40-60 e
= Ano 180-200 30-40
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ;
Ano 180-190 35-45* e
=] Ano 90 110-150
Pusinky Ano 90 130-150 .
Ano 90 140-160 * —
. , , - =] Ano 190-250 15-50
Pizza / chléb / chléb ,focaccia e 190930 20-50 1;
Pizza (tenka, siln, focaccia) Ano 220-240 25-50* —
=] Ano 250 10-15
Mrazena pizza Ano 250 10-20 ;
Ano 220-240 15-30 T
Ano 180-190 45-55
(Szlglnei:(:é?/‘é?quiche) Ano 180-190 4560 "‘1;"‘
Ano 180-190 45-70 % N
E Ano 190-200 20-30
Petivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 1;
Ano 180-190 20-40 * N
= = (& *
PN Tradi¢nf Horky vzduch  Tradic. Peceni Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Etiguhcﬂgqm
11
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L L oo ROST A
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C DOBA TRVANI (mi U .
e (mir) PRISLUSENSTVI
Lasagne / flan (peceny puding) / B B 3
zapékané téstoviny / plnéné zavitky EI Ano 190-200 45-65 L
3
Jehn&ei / teleci / hovézi / vepiové 1 kg =] Ano 190-200 80-110
2
Veprova pecené s kiizi 2 kg =z - 170 110-150
Kufe/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 3
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 2
Ryba pecena v troubé&/alobalu 3
A 180-200 40-60
(filé, celd) = "o —
PInéna zelenina 2
(raj¢ata, cukety, lilky) Ano 180-200 >0-60 ~Er
Topinky EI - 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_’
Rybi filety / fizky ] : 2 (stredni) 030 4 3,
Klobasy / kebaby / Zebirka / } .o . . 5 4
hamburgery Ifl 2-3 (stfedni-vysoka) 15-30 . e
Pecené kufe 1-1,3 kg 7 . 2 (stredni) sspoe 2 L1,
Jehné¢i kyta / kyty . - 2 (stredni) 60-90 *** Lo
Pecené brambory . - 2 (stfednl) 35-55 *** L 3 J
Zapékana zelenina . - 3 (vysoké) 10-25 L 3 j
. = 5 4 3 1
Susenky E Ano 135 50-70 e, A—n
Susenky
E@‘l 5 3 2 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 .
kolace
Pizza (kulata) E Ano 210 40-60 P e
Pizza
Kompletni jidlo: ovocny dort
(droven 5) / lasagne (uroven 3) / maso Ano 190 40-120*% -u%u- -u%u- \ 1 j
(aroven 1)
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(droven 5) / pecena zelenina (Groven 4) / @4 ANo 190 40-120 * 5 4 2 1
lasagne (Uroven 2) / porce masa . B A Ve o W
! s Nabidka
(droven 1)
asagne a maso no - —_—
L & A 200 50-100 * —
aso a brambory no 45-1
Maso a bramb & A 200 00* L
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\éﬁ \ ! J
Nadivané maso ¢ - 200 80-120* Lo
Naporcované maso . 100 * 3
(kralici, kufeci, jehnéci) * 200 207100 —

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
** Po uplynuti poloviny doby pecenfjidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to treba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udéva nejlepsi funkci, prislusenstvi a Groven, kterou je tfeba pouZzit pro pripravu riznych druhd jidel.

Doba peceni se pocita od okamziku viozeni jidla do trouby bez doby predehrati (které je u nékterych recept nutné).
Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Pouzijte dodané prislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mizete pouzit také nadoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouZi.

» 3 ) Aveenen ~ Y =——==p] —J — [ ===
PRISLUSENSTVI Roit Pecicl plech nebo dortova Hluboky plech / plech na Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech
forma na rostu peceni na rostu na peceni s 500 ml vody
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CISTENIi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otiete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.

Jestlize se tyto prostifedky pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté
tepld, aby se dobfe odstrariovaly veskeré usazeniny
nebo zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu
vytvoreného v disledku peceni jidel s vysokym
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytrete pomoci hadfiku nebo houbicky.

+ Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna
$pina, pro dosazeni optimalnich vysledka cisténi

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

doporucujeme spustit funkci automatického cisténi.
« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.

+ Pro usnadnéni ¢isténi lze dvitka vymontovat
z pantd.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li je$té horké,
pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.
NADRZKA

Z dlivodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby
a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene

vam doporucujeme pravidelné pouzivat funkce
Nypousténi” a,Odvapnéni”.

Pokud jste del$i dobu nepouzivali funkci,Horky vzduch
+ Para“, dlrazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni
s prazdnou troubou Uplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpoijte troubu od elektrické sité.

Vyjméte bocni vodici mfizky.

Sejméte kryt Zarovky.

Vymeénite zarovku.

Kryt Zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobfe zapadl.

Nainstalujte zpét bo¢ni vodici mrizky.

Znovu pfipojte troubu k elektrickeé siti.

AN =

No

Upozornent: Pouzivejte pouze halogenoveé zarovky
T300 °C, 20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je
spotfebi¢ vybaven, je specidlné navrzena pro domaci
spotfebice a neni vhodna pro vieobecné osvétleni
mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).
Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

- Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

Whjr/lﬁool °



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete 3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je prilozite k troubé,
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud nedojde nasmérujete hacky pantu oproti jejich usazeni a do
k jejich odjisténi. pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunte smérem doll a poté je naplno
otevrete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolt
az na doraz.

2. Dvirka dobfe uzaviete. Pevné je drzte obéma
rukama — nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvifka na stranu na mékky Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, Ze na
povrch. né lehce zatlacite.

|

5. Zkuste dvifka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vyse uvedeny postup opakujte: Pokud dvirka
spravné nefunguji, mohou se poskodit.

ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI
Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
Preruseni napajeni. fipojena k elektrickému napajeni.
Trouba nefunguje. . P C s Prip J . . pal -
Odpojeni od elektrické sité. Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stéle trva.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zékazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F*

Na displeji je pismeno ,F” ndsledované

L. . Trouba je rozbita.
¢islem nebo pismenem.

Trouba se nezahfiva. o " o V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost,,DEMO*
, Rezim ,DEMO” je aktivni. A

Funkce se nespusti. a zvolte ,Vyp“.

Svétlo se zhasne. Usporny rezim ,EKO” je ,Zap”. VV;:?ldce,,NASTAVENI vyhledejte moznost,EKO" a zvolte

Dvefe nelze oteviit. Probiha ¢istici cyklus. Vyckejte, dokud funkce neskonci a trouba nevychladne.

P — P

Hj-- |1 Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach: N——/
«  znasi webové stranky docs.whirlpool.eu, E ﬂ
«  pomoci naskenovani QR kédu,

— . pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pri

[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
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Kratke upute

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL

registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomo¢,

uredaja.

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

OPIS PROIZVODA
— 1. Upravlja¢ka ploc¢a
LY T N D=1 [ Weveo: oo 6 2. Ventilator
c e 5% - 3. Kruzni grijac
(nije vidljiv)

4. Vodilice resetke
(razina je oznacena na prednjem
dijelu pecnice)
Vrata
Ladica za vodu
Gornji grija¢/grill
Zarulja
Identifikacijska plocica
(ne skidati)
10. Donji grijac

(ne vidi se)

0N W

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

.......

1. ON/ OFF

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili zaustavljanje ukljucene
funkcije.

2. 1ZRAVAN PRISTUP
FUNKCIJAMA

Za brz pristup funkcijama i
izborniku.

3. GUMB ZA KRETANJE MINUS

Za pregledavanje izbornika i
smanjenje postavki ili vrijednosti
funkcije.

4. NATRAG

Za povratak na prethodni zaslon.
Tijekom kuhanja omogucava
promjenu postavki.

5.ZASLON

Za trenutacno pokretanje funkcije.

6. POTVRDA

Za potvrdu odabrane funkcije ili
postavljene vrijednosti.

6 7 8 9

7. GUMB ZA KRETANJE PLUS

Za pregledavanje izbornika i
povecanje postavki ili vrijednosti
funkcije.

8.1ZRAVAN PRISTUP IZBORNIKU/
FUNKCIJAMA

Za brz pristup funkcijama,
trajanju, postavkama i omiljenim
programima.

9. START

Za pokretanje funkcije pomocu
odredenih ili osnovnih postavki.
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DODATNI PRIBOR

PLITICA ZA
PRIKUPLJANJE SOKOVA

RESETKA

Upotrebljava se kao posuda

Upotrebljavajte za pripremu
za pecnicu za pecenje mesa,

namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

postavlja ispod Zicane
resetke za prikupljanje
sokova pecenja.

PLITICA ZA PECENJE

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,

ribe, povrca, focaccia i sl. ili se | ribe u ovitku itd.

KLIZNE VODILICE*

—

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatne opreme.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

ReSetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz
vodilice reSetke pazedi da je strana s podignutim
rubom okrenuta prema gore.

Ostala dodatna oprema kao sto je posuda za
prikupljanje sokova i lima za pecenje, postavlja se
vodoravno, na isti nacin kao i reSetka.

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

Klizne reSetke uklonite tako da podignete vodilice

i zatim lagano izvucite donji dio iz sjedista: vodilice

resetki sada se mogu ukloniti.

Vodilice resSetki postavite tako da ih najprije
postavite u njihovo gornje sjediste. Drzedi ih,
klizno ih pomaknite u odjeljak za kuhanje, a zatim
spustite u polozaj donjeg sjedista.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA (AKO JE
UREDAJ OPREMLIJEN)

Uklonite vodilice resetki iz pe¢nice i uklonite zastitnu
plastiku s kliznih vodilica.

Pricvrstite gornju kopcu vodilice na vodilicu resetke

i do kraja je klizno pomaknite. Donju kopcu spustite
u polozaj. Vodilicu ucvrstite tako da ¢vrsto pritisnete
donji dio kop¢e na vodilicu reetke. Provjerite mogu
li se vodilice slobodno pomicati. Ove korake ponovite
na drugoj vodilici reSetke na istoj razini.

Napominjemo: Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo
kojoj razini.
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FUNKCIJE

" HR

y 6™ SENSE
seise . One omogucuju potpuno automatsko kuhanje
svih vrsta namirnica (lazanje, meso, riba, povrce,
kolaci i torte, slani kolaci, kruh, pizza).
Za najbolji nacin upotrebe funkcije pratite upute u
odgovarajucoj tablici kuhanja.
E}@ KRUZENJE ZRAKA + PARA

Ova vam funkcija omogucuje, kombinacijom
znacajki pare i kruzenja zraka, kuhanje hrskavih

jela zapecenih izvana koja su istovremeno mekana

i so¢na. Da biste dobili najbolje moguce rezultate
preporuc¢ujemo vam da odaberete VISOKU razinu pare
za ribu, SREDNJU za meso i NISKU za kruh i deserte.

KRUZENJE ZRAKA

Za istovremeno peclenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

TRADICIONALNE FUNKCIJE

« KONV. PECENJE

Za pecenje mesa i kolac¢a s punjenjem na samo
jednoj polici.

«  FUNKCIJE COOK 4
Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na Cetiri razine. Ova se funkcija moze
upotrebljavati za pecenje kolacica, torti, okruglih
pizza (i smrznutih) i za pripremu cijelih obroka.
Pratite tablicu pecenja da biste dobili najbolje
rezultate.

« TURBO GRILL (TURBO ROSTILJ)

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice
za sakupljanje viska tekucine kako bi prikupili
sokove koji nastaju tijekom pecenija: pliticu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 500 ml vode.

- PECENJE ZAMRZ.
Funkcija automatski odabire idealnu temperaturu
pecenja i nacin za 5 razlicitih vrsta gotovih
smrznutih jela. Pe¢nicu ne trebate unaprijed
zagrijati.

« POSEBNE FUNKCIJE

»  MAXI COOKING
Za pecenje velikih komada mesa (vecih
od 2,5 kg). Preporucuje se okretati meso
tijekom pecenja, da bi s obje strane jednako
potamnilo. Najbolje ¢ete rezultate postici
povremenim polijevanjem mesa kako biste
sprijecili da se osusi.

» DIZANJE TIJESTA
Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.
Za odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne

ukljucujte funkciju ako je pecnica vruc¢a nakon
ciklusa kuhanja.

» ODMRZAVANJE
Za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na
srednju reSetku. Ostavite hranu u njezinom
pakiranju kako biste sprijecili da se isusi izvana.

» ODRZ.TOPLINE

Za odrzavanje netom ispecene hrane toplom i
hrskavom.

» EKO KRUZENJE ZRAKA
Za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj resetki. Pretjerano isuSivanje
namirnica sprijeceno je blagim, intervalnim
kruZzenjem zraka. Kada se upotrebljava funkcija
EKO, svjetlo ostaje iskljuceno tijekom kuhanja.
Kako biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako
i optimizirali potros$nju energije, vrata ne
smijete otvarati sve dok jelo nije gotovo.
KONVENCIONALNO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
GRILL
Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha. Kod
rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju
tijekom pecenja: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod reSetke i dodajte 500 ml vode.
_2@ BRZO ZAGRIJAV.

Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.
PROGRAMATORI VREMENA

Za uredivanje funkcije vrijednosti vremena.
@ MJERAC VREMENA
RS

S~

Za pracenje vremena bez ukljucivanja funkcije.
CISCENJE
«  AUTOMATSKO CISCENJE PECNICE - PIROLITICKO

Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo
visoke temperature. Dostupna su dva ciklusa
samociscenja: puni ciklus (Piroliti¢ko) i kraci ciklus
(Pirol. eko). Preporucujemo redovitu primjenu
brzeg ciklusa, a cijeli ciklus primjenjujte samo
kada je pecnica jako prljava.

« ISPUSTANJE VODE
Za automatsko ispustanje vode iz kotla kako bi se

sprijecio da voda ostane u uredaju koji se neko
vrijeme nece upotrebljavati.

«  UKLANJANJE KAMENCA

Za uklanjanje naslaga kamenca iz kotla.
Preporucujemo da ovu funkciju upotrebljavate

u redovitim intervalima. Ako to ne napravite, na
zaslonu ce se pojaviti poruka koja vas podsjeca da
trebate odcistiti pecnicu.
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@0 POSTAVKE
Za podesavanje postavki pecnice.

Kada je ukljucen nacin rada ,EKO’, svjetlina zaslona smanijit
e se nakon nekoliko sekundi kako bi se ustedjela energija i
svjetlo ce se iskljuciti nakon 1 minute. On se ponovno
automatski ukljucuje kada god se pritisne neki od gumba.
Kada je ukljucen nacin rada ,DEMO", sve su komande
aktivne i izbornici su dostupni, no pecnica se ne zagrijava.
Taj nacin rada iskljucite tako da pristupite funkciji ,DEMO"
na izborniku ,POSTAVKE" i odaberete iskljucivanje ,Off".
Odabirom ,TVOR. POSTAVLJ." proizvod se iskljucuje i vraca
se na prvo ukljucivanje. Sve ce se postavke izbrisati.

PRVA UPOTREBA

OMILJENI
Za pronalazenja popisa 10 omiljenih funkcija.

1. ODABERITE JEZIK

Morat Cete postaviti jezik i vrijeme kada prvi put
ukljucujete uredaj: Na zaslonu ce se prikazati
+English”.

English

Pritisnite 4 ili — za pregled popisa dostupnih jezika i
odaberite zeljeni jezik.

Pritisnite v za potvrdu odabira.

Napominjemo: Jezik se zatim moze promijeniti tako da
odaberete ,JEZIK" u izborniku ,POSTAVKE" koji je dostupan
pritiskom na & .

2. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je programirana za potrosnju razine
elektri¢ne energije kompatibilne s mrezom u
domacinstvu snage vece od 3 kW (16): Ako je snaga
u vasem domacdinstvu manja, morat ¢ete smanijiti tu
vrijednost (13).

SNAGA

Pritisnite + ili — da biste odabrali 16 “Visoka”ili 13
“Niska” i pritisnite v za potvrdu.

SVAKODNEVNA UPORABA

3. POSTAVITE VRIJEME

Nakon odabira snage trebat cete postaviti trenutacno
vrijeme: Na zaslonu ¢e treptati dvije znamenke za
sate.

SAT

Pritisnite + ili — za postavljanje trenutacnog sata i
pritisnite v : Na zaslonu ce treptati dvije znamenke za
minute.

Pritisnite + ili — za postavljanje minuta i zatim
pritisnite v/ za potvrdu.

Napominjemo: Vrijeme ¢ete mozda trebati ponovno
namjestiti nakon duljih nestanaka struje. Odaberite ,SAT" u
izborniku ,POSTAVKE" koji je dostupan pritiskom na & .

4. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pec¢nica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci
neugodni mirisi. Uklonite zastitne kartone ili prozirne
folije iz pe¢nice i izvadite pribor koji se nalazi u
pecnici. Pec¢nicu zagrijavajte na 200 °C otprilike sat
vremena, po mogucnosti koristeci funkciju kruzenja
zraka (npr.,,Termo ventilacija” ili,Konvekcijsko
pecenje”).

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

1. ODABERITE FUNKCUJU

Pritisnite [@] za ukljucivanje pecnice: na zaslonu ¢e
se prikazati posljednja ukljucena funkcija ili glavni
izbornik.

Funkcije se mogu odabrati pritiskom na ikonu jedne
od glavnih funkcija ili kretanjem kroz izbornik: Za
odabir stavke iz izbornika (na zaslonu se prikazuje
prva dostupna stavka), pritisnite + ili — za odabir
Zeljene stavke, zatim pritisnite v za potvrdu.

2. POSTAVLJANJE FUNKCLJE

Nakon odabira zeljene funkcije mozete promijeniti
njezine postavke. Na zaslonu ce se prikazati postavke
koje mozete redom mijenjati. Pritiskom na «« mozete
ponovno promijeniti prethodnu postavku.

TEMPERATURA/GRILL RAZINA/NIVO PARE

_ §----
TEMPERATURA

Kada vrijednost treperi na zaslonu pritisnite + ili
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— kako biste je promijenili i zatim pritisnite v za
potvrdu te nastavite s ostalim postavkama (ako je
moguce).

Na isti se na¢in moze postaviti razina rostilja: Postoje
tri odredene razine snage za rostiljanje: 3 (visoka), 2
(srednja), 1 (niska).

U funkciji ,Kruzenje zraka + para” mozete odabrati
koli¢inu pare izmedu sljedecih vrijednosti: 1- (niska),
2- (srednja), 3 — (visoka).

Napominjemo: Kada je funkcija uklju¢ena, temperatura/
razina grilla moze se promijeniti pomocu 4+ ili —.
TRAJANJE

S oc

TRAJANJE

Kada ikona (& treperi na zaslonu, pritisnite + ili —
kako biste postavili potrebno vrijeme kuhanja i zatim
pritisnite v za potvrdu. Ne morate postavljati vrijeme
kuhanja ako zelite ru¢no upravljati kuhanjem (bez
vremenskog ogranicenja): Pritisnite v ili[>]za potvrdu
i pokrenite funkciju. Ako se odabere ovaj nacin rada
tada se ne moze programirati odgoda pokretanja.
Napominjemo: Vrijeme kuhanja koje je postavljeno mozete
prilagoditi za vrijeme kuhanja pritiskom na @ : pritisnite +
ili — za ispravak i zatim pritisnite v/ za potvrdu.

VRIJEME ZAVRSET. (ODGODA POKRETANJA)

U brojnim funkcijama nakon postavljanja vremena
kuhanja mozete odgoditi pokretanje funkcije tako
da programirate vrijeme zavrSetka. Na zaslonu se
prikazuje vrijeme zavrietka dok trepc¢e ikona @ .

N
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VRIJEME ZAVRSET.

Pritisnite + ili — kako biste postavili kada Zelite

da kuhanje zavrsi, zatim pritisnite v za potvrdu

i ukljucivanje funkcije. Stavite hranu u pecnicu i
zatvorite vrata: funkcija se automatski ukljucuje
nakon isteka izracunatog vremena kako bi kuhanje
zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Programiranje odgode pokretanja kuhanja
onemogucuje fazu zagrijavanja pecnice: Pe¢nica ¢e
postupno dosedi potrebnu temperaturu, sto znaci da ce
vrijeme kuhanja biti malo dulje od onog navedenog u
tablici kuhanja. Tijekom vremena ¢ekanja mozete pritisnuti
+ ili — kako biste ispravili programirano vrijeme zavrsetka
ili pritisnite <« kako biste promijenili ostale postavke.
Pritiskom na @ , a kako bi se prikazale informacije, moguce
je prebacivati izmedu vremena zavrsetka i trajanja.

. 6" SENSE

Te funkcije automatski odabiru najbolji nacin
kuhanja, snagu, temperaturu i trajanje kuhanja,
pecenja ili rostiljanja za sva dostupna jela.

Kada je to potrebno samo navedite karakteristike
namirnica kako biste dobili optimalne rezultate.

|
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TEZINA / VISINA / PIZZA (SLOJEVI U OKRUGLOJ PLITICI)
6

sssss

KILOGRAMI

Funkcija se ispravno postavlja tako da se prate
informacije na zaslonu. Kada se to zatrazi, pritisnite
+ ili — za postavljanje traZzene vrijednosti i zatim
pritisnite v za potvrdu.

STUPANJ PRIPREME / ZAPECENA KORICA
U nekim funkcijama 6th Sense moze se prilagoditi
stupanj pripreme.

6

Kada je gotovo, pritisnite + ili — da biste odabrali
zeljenu razinu u rasponu od slabije pec¢eno (-1) do
dobro peceno (+1). Pritisnite v ili[>] za potvrdu i
pokrenite funkciju.

Na isti nacin, kada je to dopusteno, u nekim
funkcijama 6th Sense moze se namjestiti jacina kojom
Ce se jelo zapeci izmedu Niska (-1) i Visoka (1).

. KUHANJE S PAROM

Odabirom funkcije ,Kruzenje zraka + Para” ili nekog
od posebnih recepata za 6" Sense mogu se kuhati sve
vrste namirnica zahvaljujudi upotrebi pare.

Para se brze o ravnomjernije Siri kroz namirnice u
usporedbi s vru¢im zrakom koji se upotrebljava

u uobicajenim ili konvencionalnim funkcijama:

time se smanjuje vrijeme kuhanja, u namirnicama

se zaklju¢avaju vazne hranjive tvari i osigurava
ostvarivanje izvrsnih, uistinu ukusnih rezultata sa
svim vasim receptima.

Za vrijeme cijelog trajanja kuhanja parom vrata
pecnice moraju biti zatvorena.

Da biste kuhali parom, spremnik u pe¢nici treba
napuniti s pomocu ladice na upravljackoj plodi.
Kada se na zaslonu zatrazi ,DODAJ VODU"ili ,NAPUNI
LADICU", ladicu otvorite lagano je pritis¢udi.

Polako ulijevate pitku vodu sve dok se na zaslonu ne
prikaze ,PUN TANK”. Maksimalni kapacitet spremnika
je oko 1,5 litre.

Ladicu zatvorite tako da je pazljivo gurate prema
ploci dok se ne zatvori do kraja. Ladica uvijek mora
biti zatvorena, osim prilikom punjenja vodom.

Vodu treba dodavati samo ako spremnik nije
dovoljno napunjen za cijeli postupak kuhanja.
Izbjegavajte puniti spremnik kada je pecnica
isklju¢ena ili dok se to ne prikaze na zaslonu.
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3. POKRETANJE FUNKCLJE

U bilo koje vrijeme, ako su zadane vrijednosti one
Zeljene ili kada se primijene sve postavke koje Zelite,
pritisnite [>] za ukljucivanje funkcije.

Tijekom faze odgode, ako pritisnete [>] pecnica ¢e
upitati zelite li preskociti tu fazu i odmah pokrenuti
funkciju.

Napominjemo: kada se funkcija odabere na zaslonu ce se
prikazati najprikladnija razina za svaku funkciju.

U bilo kojem trenutku uklju¢enu funkciju mozete iskljuciti
pritiskom na [@].

Ako je pecnica vruca i funkcija zahtijeva odredenu
maksimalnu temperaturu, na zaslonu ce se prikazati
poruka. Pritisnite <« za povratak na prethodni zaslon
i odabir druge funkcije ili pricekajte do potpunog
hladenja.

4. ZAGRIJAVANJA

Neke funkcije imaju fazu zagrijavanja pec¢nice: Nakon
pokretanja funkcije na zaslonu se prikazuje da
uklju¢ena faza zagrijavanja pecnice.

L Jg----
ZAGRIJAVANJ

Po zavrsetku te faze oglasit ¢e se zvucni signal i

na zaslonu ce se prikazati da je pecnica dosegla
postavljenu temperaturu trazeci da se ,DODAJ
NAMIRNICE".

Tada otvorite vrata, stavite namirnice u pecnicu,
zatvorite vrata i zapocnite kuhanje pritiskom na v/ ili
[>].

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavréne
rezultate pecenja. Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja
priviemeno ¢e pauzirati fazu.

Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.
Temperaturu koju zelite dosedi u pecnici uvijek
mozete promijeniti pomoc¢u gumba 4+ ili —.

5. PAUZIRANJE KUHANJA / OKRENI ILI PROVJERI
NAMIRNICE

Otvaranjem vrata kuhanje ¢e se privremeno prekinuti
isklju€ujuci grijace.

Za nastavak kuhanja zatvorite vrata.

Neke funkcije 6th Sense iziskuju okretanje namirnica
tijekom kuhanja.

2Here
2o

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se prikazati
radnje koje treba obaviti. Otvorite vrata, napravite sto
se trazi na zaslonu i zatvorite vrata te zatim pritisnite
[>]za nastavak kuhanja.

na isti nacin, kada do kraja pecenja ostane oko 10 %
vremena, pecnica trazi da provjerite namirnice.

e
L [
PROVJERITE HRANU

Oglasit ¢e se zvu¢ni signal i na zaslonu ce se prikazati
radnje koje treba obaviti. Provjerite hranu, zatvorite
vrata i pritisnite [>]ili v/ za nastavak kuhanja.
Napominjemo: pritisnite [>] kako biste preskocili te radnje.
U protivnom, ako se nista ne napravi, pec¢nica ¢e nakon
odredenog vremena nastaviti pecenje.

6. KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je pecenje zavrseno.

e
(A}

KRAJ

Pritisnite (> za nastavak pecenja u ru¢nom nacinu
rada (bez vremenskog ogranicenja) ili pritisnite +
da biste produljili vrijeme pecenja postavljajuci
novo trajanje. U oba slucaju zadrzat ¢e se postavke
kuhanja.

ZAPECENA KORICA

Neke funkcije pe¢nice omogucuju van da zapecete
povrsinu jela ukljuc¢ivanjem grilla kada pecenje zavrsi.

PRI.vDAZAPEC.

Kada se na zaslonu prikaze pripadajuca poruka,
prema potrebi pritisnite v’ za pokretanje
petominutnog ciklusa stvaranja korice. Funkciju
u bilo kojem trenutku mozete zaustaviti tako da
pritisnete [@] za iskljucivanje pecnice.

. OMILJENI

Kada kuhanje zavrsi na zaslonu ce se zatraziti da
spremite funkciju pod brojem od 1 do 10 na popisu
omiljenih funkcija.

°C

1 - =im -
DODAJ OMILJENO?

Ako funkciju zelite spremiti kao omiljenu i spremiti
trenutacne postavke za buducu upotrebu, pritisnite
v, u protivnom za njihovo zanemarivanje pritisnite
<« .

Nakon $to pritisnete v, pritisnite + ili — za odabir
polozaja broja te zatim pritisnite v za potvrdu.
Napominjemo: ako je memorija puna ili je odabrani broj
vec zauzet, pecnica ¢e od vas zatraziti da potvrditi
prepisivanje prethodne funkcije.

Spremljenu funkciju kasnije moZete pozvati tako
da pritisnete © : Na zaslonu ¢e se prikazati popis
omiljenih funkcija.
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1.KONVENCIONALNO

Nakon $to pritisnetepritisnite + ili — za odabir
funkcije, potvrdite pritiskom na v i zatim ukljucite
pritiskom na[>].

. CISCENJE

+  AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok
se prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, ukljucujuci

i vodilice polica, prije pokretanja funkcije. Ako

je pecnica postavljena ispod ploce za kuhanje,
provjerite jesu li svi plamenici ili elektri¢ne ploce
iskljuceni tijekom ciklusa samocis¢enja. Za optimalne
rezultate ¢is¢enja, prije pokretanja funkcije pirolize
uklonite $to je vise moguce ostataka iz unutrasnjosti
i oCistite unutarnje staklo na vratima. Preporuc¢ujemo
da funkciju Pyro primjenjujte samo ako je uredaj jako
prljav ili stvara neugodne mirise prilikom kuhanja.
Pritisnite 73 da bi se na zaslonu prikazalo ,Piroliticko”.

Piroliticko
Pritisnite + ili — za odabir Zeljenog ciklusa, zatim
pritisnite v za potvrdu. Kada se ciklus odabere,
prema zelji pritisnite 4 ili — za postavljanje vremena
zavrietka (pokretanje odgode), zatim pritisnite v/

za potvrdu. Ocistite vrta i uklonite sav pribor kao

$to je zatrazeno, zatim zatvorite vrata i pritisnite
[>1kada je gotovo: pecnica ¢e zapoceti ciklus
samocis¢enja, a vrata se automatski zaklju¢avaju: na
zaslonu se prikazuje poruka upozorenja zajedno s
odbrojavanjem koje oznacava stanje ciklusa u tijeku.
Kada ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se
temperatura u pecnici ne spusti na prihvatljivu
sigurnu razinu.

Napominjemo: Piroliticki se ciklus takoder moze ukljuciti
kada je spremnik pun vode.

«ISPUSTANJE

Funkcija ispustanja omogucuje da se voda ispusti kako
bi se sprijecilo nakupljanje u spremniku. Preporucuje se,
a za optimalnu upotrebu uredaja, da se ispustanje obavi
nakon svake upotrebe pecnice s ciklusom pare.

Kada odaberete funkciju
Lspustanje’, pritisnite [>]

i pratite navedene radnje:
Otvorite vrata i stavite Siroku
posudu ispod mlaznice za
ispustanje u donjem desnom
dijelu ploc¢e. Nakon pocetka
ispustanja posudu u tom
polozaju drzite sve dok zahvat

ne zavrsi. Potrebno je prosje¢no oko tri minute za
ispustanje cijelog punjenja.

Prema potrebi, postupak ispustanja moze se privremeno
prekinuti pritiskom na tipku BACK (Natrag) ili STOP

(u slu¢aju kada se, na primjer posuda napuni vodom
tijekom postupka ispustanja).

Zapremnina posude mora biti najmanje 2 litre.
Napominjemo: da biste bili sigurni da je voda hladna, ova se
radnja moze obaviti tek kada produ 4 sata od posljednjeg
ciklusa (ili posljednjeg ukljucivanja proizvoda). Tijekom
razdoblja ¢ekanja, na zaslonu se prikazuje sliedeca povratna
informacija ,VODA JE VRUCA - PRICEKAJTE".

« UKLANJANJE KAMENCA

Ta posebna funkcija koja se uklju€uje u redovitim
intervalima, omogucuje vam da odrzavate najbolje
uvjete rada za spremnik i sustav pare.

Na zaslonu ce se prikazati poruka UKLONITE
KAMENAC koja vas podsjeca da je ovaj postupak
potrebno redovito obavljati.

Redovito uklanjanje kamenca ukljucuje obavljeni broj
ciklusa kuhanja na pari ili broj radnih sati spremnika
pare od zadnjeg ciklusa uklanjanja kamenca
(pogledajte tablicu u nastavku).

PORUKA ,UKONITE KAMENAC” JAVLJA
: SE NAKON :

Uklanjanje kamenca
preporucuje se

22 sata kuhanja na pari trajanje

20 ciklusa kuhanja na pari ¢ Nije moguce pokrenuti ciklus :
................................................ kuhanja na pari ako nije
obavljen ciklus uklanjanja

kamenca

Postupak uklanjanja kamenca moze se obaviti i svaki put kada
korisnik Zeli dubinski ocistiti spremnik i unutarnji sustav pare.

Cijela funkcija u prosjeku traje oko 180 minuta. Nakon
pokretanja funkcije, pratite sve korake na zaslonu.
Napominjemo: Funkcija se moze priviemeno prekinuti, no ako
se ona u bilo kojem trenutku prekine, cijeli ciklus uklanjanja
kamenca mora se ponoviti.

» FAZA 1: ISPUSTANJE (najvise 3 min)

Kada se na zaslonu prikaze <STAVI SPREMNIK ISPOD
MLAZNICE>, nastavite s ispustanjem na nacin opisan
u ¢lanku Ispustanje.

Napominjemo: da biste bili sigurni da je voda hladna, ova se
radnja moze obaviti tek kada produ 4 sata od posliednjeg
ciklusa (ili posljednjeg ukljucivanja proizvoda). Tijekom
razdoblja cekanja, na zaslonu se prikazuje sliedeca povratna
informacija ,VODA JE VRUCA - PRICEKAJTE".

Zapremnina posude mora biti najmanje 2 litre.
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» FAZA 2: UKL. KAMENCA (~120 min)

Kada se ma zaslonu prikaze <DODAJ 1.7 L OTOPINE>,
ulijte otopinu za uklanjanje kamenca u ladicu.
Preporucujemo da otopinu za uklanjanje kamenca
pripremite tako da dodate 3 vredice (to odgovara
kolic¢ini od 75 g) posebnog sredstava za uklanjanje
kamenca Oven WPRO* u 1,7 litara pitke vode na
temperaturi okoline.

=75¢g

1,7 Liters

Kada otopinu za uklanjanja kamenca ulijete u ladicu,
pritisnite [>] da biste zapoceli glavni postupak
uklanjanja kamenca. Tijekom faze uklanjanja kamenca
ne morate stajati ispred uredaja. Po zavrsetku svake faze
uklju¢uje se zvuc¢na povratna informacija i na zaslonu se
prikazuju upute za nastavak sa sljede¢om fazom.

» FAZA 3: ISPUSTANJE (najvise 3 min.)

Kada se na zaslonu prikaze <STAVI SPREMNIK ISPOD
MLAZNICE>, nastavite s ispuStanjem na nacin opisan u
¢lanku(Ispustanje.

» FAZA 4: RINSING (ISPIRANJE) (~20 min)
Da biste ocistili spremnik i sustav pare, mora se
obaviti ciklus ispiranja.
Kada se na zaslonu prikaze <ADD WATER TO RINSE>
(DODAJTE VODU ZA ISPIRANJE), u ladicu ulijevajte
pitku vodu sve dok se na zaslonu na prikaze ,PUN
TANK”, a zatim pritisnite [>] da biste zapoceli prvo
ispiranje.

» FAZA 5: ISPUSTANJE (najvise 3 min.)

» FAZA 6:ISPIRANJE (~20 min)

» FAZA 7: ISPUSTANJE (najvise 3 min.)

» FAZA 8:I1SPIRANJE (~20 min)

» FAZA 9: ISPUSTANJE (najvide 3 min.)
Nakon posljednjeg ispustanje pritisnite OK (U redu)
da biste dovrsili uklanjanje kamenca.
Kada zavrsi postupak uklanjanja kamenca, sve se
funkcije s parom mogu ponovno upotrebljavati.
*Sredstvo za uklanjanje kamenca WPRO preporuceni je
profesionalni proizvod za odrzavanje najboljih performansi
funkcije pare u pecnici. Slijedite upute s pakiranja
proizvoda. Za narudzbe i informacije obratite se sluzbi
postprodaje ili www.whirlpool.eu
Whirlpool se ne smatra odgovornim ni za kakva ostec¢enja
prouzrocena upotrebom ostalih proizvoda za Cis¢enje
dostupnih na trzistu.

. MJERAC VREMENA

Kada je pecnica isklju¢ena zaslon se moze
upotrebljavati kao mjera¢ vremena. Za ukljucivanje
ove funkcije povjerite je li pe¢nica isklju¢ena i zatim
pritisnite + ili — : lkona @ treperit ¢e na zaslonu.
Pritisnite + ili — za postavljanje vremena koje trebate
i zatim pritisnite v za ukljucivanje mjeraca vremena.

O]
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MJERAC VREMENA

Kada mjera¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal i
prikazat ¢e se na zaslonu.

Napominjemo: Mjerac vremena ne ukljucuje niti jedan
ciklus kuhanja. Pritisnite 4 ili — da biste promijenili vrijeme
postavljeno na programatorul.

Nakon ukljuc¢ivanja mjeraca vremena mozete odabrati
i ukljuciti funkciju.

Pritisnite [@] za ukljucivanje pecnice i odaberite
zeljenu funkciju.

Kada se funkcija pokrene, mjera¢ ¢e samostalno
nastaviti s odbrojavanjem, a da ne ometa samu
funkciju.

Napominjemo: Tijekom te faze nije moguce prikazati
mjerac vremena (prikazuje se samo ikona @ ) koji ¢e u
pozadini nastaviti odbrojavati. Na zaslon mjeraca vremena
mozete se vratiti tako da pritisnete [@] za zaustavljanje
trenutacno ukljucene funkcije.

. TIPKA
Tipkovnicu zakljucajte tako da pritisnete i drzite

pritisnutim gumb < na najmanje pet sekundi. Isto
ponovite za otkljuc¢avanje tipki.

TIPKA

Napominjemo: Funkcija se moze aktivirati i tijekom
pripreme jela. Iz sigurnosnih razloga, pec¢nica se u bilo
kojem trenutku moze iskljuciti pritiskom na [@].
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6 TABLICA KUHANJA

KATEGORIJE HRANE PREPORUCENA KOLICINA (WegeK:aE'l\(‘LLinja) Do o
LAZANJE - 05-3kg - e
Pecenje (stupanj pripreme 0) 06-2kg — 3
Govedina-pecena Hamburgeri (stupanj 15-3cm 3/5 5 4
pripreme 0) ' Aveeen PN SNSS )
Pecenja 06-25kg - 3
Svinjetina-pecen
MESO Kobasice i hrenovke 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 r
Cijela 06 -3 kg - 2
Piletina-pecena 5 4
Filet i prsa T-5cm 2/3 ~— ot
Kebab jedna reSetka 1/2 _\.”5“_’_ \v;r
Fileti 0,5-3(cm) - - 3 . \V\i'vf
RBA T e -
Fileti-zamrznuti 0,5-3(cm) - _\_”3“_’_ 1 .
Krumpir 05-15kg - 3
Povrce-peceno Povrcée-punjeno 0,1 -0,5kg cad — 3
Povrée-peceno 05-15kg - 3
Krumpir jedna plitica - _\%’_
POVRCE Rajcice jedna plitica - _\_”3|__._,._’_
Paprike jedna plitica - _\é,’_
Povrée-gratinirano =
Brokula jedna plitica - -\...i—...,-
Cvjetaca jedna plitica - _\%’_
Ostalo jedna plitica - -u%u—
Dizani kolac¢i u kalupu Biskvitni kolac 0,5-12kg — ,\%ﬁ
Kolagici 02-06kg - 3
Princes krafne jedna plitica - 3
TORTE | KOLACI
Koladi i kremaste torte Pita 04-16kg - _\“.3|__._,._’_
Strudla 04-1,6kg - 3
Voéna pita 0,5-2kg — -\...i—...,-
SLANI KOLACI - 08-12kg - e
Krugcici & 60 - 150 g svaki - 3
Sendvi¢ kruh u kalupu & 400 - 600 g svaki - '\élﬁ
KRUH 5
Velika $truca & 0,5-20kg —
Bageti & 200 - 300 g svaki - 3
Tanka okrugla — plitica - 2
PIZZA Debela okrugla - plitica - 2
Smrznuto 1 -4sloja - 2
[ V. - Y ==———P] L L — T
DODATNI Plitica za pec¢nicu ili kalup Plitica Szglfg\lj:/pljame plitica za sakupljanje viska  Plitica za prikupljanje
PRIBOR Redetka za kolace litica pecenie ili plitica za tekucine/plitica za sokova s
na resetki P P Jemip pecenje 500 ml vode

pecnicu na resetki
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| TABLICA KUHANJA ZA KRUZENJE ZRAKA + PARA
POLICA |
RECEPT NIVO PARE ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TR(ANJHI?\I\;JE DODATNI
PRIBOR
Kolacici/keksi NISKA Da 140 - 150 35-55 3
Mali kolaci/Mufini NISKA Da 160-170 30-40 3
Kolaci od dizanog tijesta NISKA Da 170-180 40-60 _\é’_
Biskvit NISKA Da 160 - 170 30-40 .
Focaccia NISKA Da 200 - 220 20 - 40 3
Struca kruha NISKA Da 170-180 70-100 3
Mali kruh NISKA Da 200 - 220 30- 50 3
Baget NISKA Da 200- 220 30-50 3
Peceni krumpir SREDNJA Da 200 - 220 50- 70 3
Janjetina/govedina/svinjetina 1 kg SREDNJA Da 180 - 200 60 - 100 3
Teletina/govedina/svinjetina (komadi) SREDNJA Da 160 - 180 60-80 3
Govedina, slabo pecena 1 kg SREDNJA Da 200- 220 40-50 3
Govedina, slabo pecena 2 kg SREDNJA Da 200 55-65 3
Janjeci but SREDNJA Da 180 - 200 65-75 3
Pirjana svinjska koljenica SREDNJA Da 160 - 180 85-100 3
Pile/biserka/patka 1 - 1,5 kg SREDNJA Da 200- 220 50-70 3
Piletina/biserka/patka (komadi) SREDNJA Da 200-220 55-65 3
Nadjeveno povrce =~ SREDNJA Da 180 - 200 25 -40 3
(rajcice, tikvice, patlidzani) —_—
Riblji filet VISOKA Da 180 - 200 15-30 3
Aceeenn ~ abA J 5 M
Plitica za sakupljanje s o
DODATNI . Plitica za pecnicu ili kalup  sokova/plitica pecenje ili plitica zahsakup‘\Jz'ﬂnJe vitka Plitica za prikupljanje
PRIBOR Resetka P P " -~ tekucine/plitica za
za kolace na resetki plitica za pe¢nicu na N sokova s 500 ml vode
resetki pecenje
10
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TABLICA KUHANJA

RECEPT FUNKCIJA  ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN)

POLICA |
DODATNI PRIBOR

=] Da 170 30- 50 .
Kolac¢i od dizanog tijesta/Biskviti Da 160 30-50 aéﬁ
Da 160 30-50 e
Nadjevene pite Da 160 - 200 -8 3
(pita od sita, savijaca od jabuka, pita od
jabuka) Da 160 - 200 35-90 NI
=] Da 150 20-40 2
o Da 140 -0 4
Kolacici/keksi o 140 30-50 .‘i,_ ;r
Da 135 40-60 1;,_ .\r;_—g,- 1;
= Da 170 0-40 3
R Da 150 30-50 4
Mali kolaci/mufini o %0 30-50 1;_ 1]=,.
Da 150 s0-60 > 3 1
=] Da 180 - 200 30-40 3
Peciva za princes krafne Da 180 - 190 35-45 _\!Tin_,_’_ 1]=’_
Da 180 - 190 R B
= Da 9 no-1so 3
Poljupci Da 90 3o-10 4
Da 9% 40-160* > 31
| v =] Da 190 - 250 15-50 2
Kruh/pizza/pogaca o 190230 50- 50 .\%_,. 1;’_
F;zczaiéisat)ankim/debelim tijestom, Da 920 - 240 25 50 * .\%_,. _\%’_ ;
=] Da 250 10-15 L2
Smrznuta pizza Da 250 10-20 _\%_’_ 1;’_
Da 220- 240 15-30 T
Da 180- 190 45-55 .
fgl;tzn:?j)\r/)rizim, quiche) Da 180-1%0 o0 "%"' "“'1';!"
Da 180 - 190 w70 2 31
EI Da 190 - 200 20-30 ;’_
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta Da 180 - 190 20-40 ‘;‘ ;
Da 180 - 190 20-40* 2> 3 1
FUNKCIJE =] =] -] = = *
Konvencionalno KruZenje zraka Konvekcijsko pecenje Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Eko kruzenje zraka

Whj;lﬁool :



POLICA

RECEPT FUNKCIJA  ZAGRIJAVANJE  TEMPERATURA (°C) = TRAJANJE (min) DODATNI PRIBOR
Lazanje /kolaci s vo¢em /zapecena ) ) 3
tjestenina/kaneloni Izl Da 190200 45-65 L
Janjetina / teletina / govedina / . ) 3
svinjetina 1 kg El Da 190 -200 80-110 1 j
Pecena svinjetina s hrskavom kozicom 2
2kg R — 170 110- 150
Piletina / zeCetina / pacetina 1 kg Izl Da 200-230 50-100 \ 3 j
Puretina / guska 3 kg =] Da 190 - 200 80- 130 L2
Pecena riba/en papillote 3
D 180 - 200 40 - 60
(fileti, cijela) Izl d —J
Nadjeveno povrce B _ 2
(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180-200 >0-60 AR
Tost lfl — 3 (visoko) 3-6 _\___5___’_
File ribe/odresci EI — 2 (srednja) 20-30% IR
Kobasice/raznjic¢i/rebarca/pljeskavice EI — 2= ifsgidapa B 15-30 ** _\_”5“_'_ 1 4 r
Peceno pile 1-1,3 kg T — 2 (srednja) 55-70 *** _\_”2“_'_ 1 1 [
Janjedi but / koljenica T — 2 (srednja) 60 - 90 *** \ 3 j
Peceni krumpir [“:'l — 2 (srednja) 35 - 55 *** \ 3 j
Zapeceno povrce T — 3 (visoko) 10-25 \ 3 j
- =y 5 4 3 1
Kolacici I: Da 135 50-70 I
Kolacici

. Gy 5 3 2 i

Pite Pite Da 170 50-70 AlArs ARr ARHrs AR
. =
Okrugle pizze . Da 210 40-60 _‘_”5;!’_ _\_”3;!’_ _\_”i_m’_ q%ﬁ
izza

Kompletno jelo: Vo¢na torta (razina 5)/ . . 5 3 1
lasagne (razina 3)/meso (razina 1) Da 190 40-120 aFeAr A, L
Kompletno jelo: Vo¢na torta (razina N
5) / peteno povrce (razina 4) / lazanje @ Da 190 40-120* “%’_ 4 -\élﬁ 1
(razina 2) / mesni odresci (razina 1) Izbornik
Lazanje i meso Da 200 50-100* _‘é’_ t 1 j
Meso i krumpiri Da 200 45-100% &1
Riba i povrée Da 180 30-50% 41
Punjena pecenka g — 200 80-120*% | 3 |
Mesni odresci « - 200 50-100 * 3

(meso kunica, piletina, janjetina)
* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razlic¢ita vremena, ovisno o zeljama.
** Okrenite hranu na polovici pecenja.

*** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja se upotrebljava za kuhanje razli¢itih vrsta jela.

Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u pecnicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno).

Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji upotrebljavate.

Pocnite s najniZzim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite visu vrijednost.

Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne, metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili
kamene posude i pribor, ali imajte na umu da ¢e vrijeme pripreme biti nesto dulje.

[ o a1~ —J M
Plitica za sakupljanje i, o
DODATNI Plitica za pecnicu ili kalup  sokova/plitica pecenje ili plitica za sakupljanje viska Plitica za prikupljanje

PRIBOR Redetka tekucine/plitica za

za kolace na resetki plitica za pec¢nicu na o sokova s 500 ml vode
pecenje

resetki
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.
Nemojte koristite uredaje za

¢iséenje parim. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZzenta. Dovrsite suhom krpom.

« Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna
sredstva za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda
slu¢ajno dode u dodir s uredajem, odmah ocistite
vlaznom krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi
i zatim je ocistite po moguénosti dok je jos topla
kako biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene
ostacima hrane. Kako biste osusili kondenzaciju
do koje je doslo zbog kuhanja namirnica s visokim
udjelom vlage, pustite da se pec¢nica do kraja ohladi
i zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

+ Ako na unutarnjim povrSinama ima tvrdokorne
prljavstine, za optimalne rezultate ¢is¢enja
preporu¢ujemo pokretanje funkcije automatskog
Cisc¢enja.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

« Staklo vrata cistite odgovarajucim tekucim
deterdzentom.

- Radi lakseg cis¢enja, vrata pec¢nice mogu se
izvaditi.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sredstvom za pranje posuda
odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice za
pecnicu ako je jo$ vrué. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

KOTAO

Kako biste bili sigurni da pe¢nica uvijek radi najbolji
nacin i pomogli u sprje¢avanju stvaranja kamenca
tijekom vremena preporucujemo redovitu upotrebu
funkcija “Ispustanje vode” i “Otklanjanje kamenca”.
Nakon sto se dulje vrijeme nije upotrebljavala

funkcija ,KruZzenje zraka + para” preporuc¢ujemo da
pokrenete ciklus kuhanja s praznom peénicom i punim
spremnikom.

ZAMJENA ZARULJE

Iskopcajte pecnicu iz struje.

Skinite vodilice reSetke.

Skinite poklopac svjetla.

Zamijenite zarulju.

Ponovno postavite poklopac svjetla i jako ga
gurnite tako da sjedne na mjesto.

Ponovno postavite vodilice resetke.
Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

AWM=

No

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene zarulje od
20 -40 W/ 230V, tip GY, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u
uredaju posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije
prikladna za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/20009).
Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

— Ako upotrebljavate halogene Zarulje, Zaruljama ne rukujte
goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.

Whjr/lﬁool °



SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite

zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

r
-7

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete. Cvrsto
uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore

dok se ne otpuste iz leziSta. Stavite vrata sa strane,

oslanjajuci ih na meku povrsinu.

RJESAVANJE PROBLEMA

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i
ucvrscujudi gornji dio na njegovo leziste.

. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. Sarke
spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke
u ispravnom poloZaju.

\

. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu
ostetiti ako ispravno ne rade.

PROBLEM MOGUCI UZROK

RJESENJE

Nestalo je struje.
Pe¢nica ne radi. ) )

Doslo je do iskljucenja iz mreze.

Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukopc¢ana u
struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili
javlja li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F” iza

kojeg slijedi broj ili slovo. Kvar pecnice.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike
i navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F*.

Pecnica se ne zagrijava.
Funkcija se ne pokrece. (pokazni).

Pokrenut je nacin rada ,DEMO”

Pristupite nacinu rada ,DEMO” (pokazni) iz,POSTAVKE" i
odaberite , Off* (Isklj).

Svjetlo se iskljucuj. rada

Ukljucen je ekonomicni nacin

Pristupite nacinu rada,EKO”iz,,POSTAVKE" i odaberite
LOff” (Isklj).

Vrata se ne otvaraju.

Ciklus ¢is¢enja u tijeku.

Pricekajte da funkcija zavrsi i da se pecnica ohladi.

P P
| - | Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
mI:-':I- «  upotrebom QR koda
- Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjiZici jamstva). Kada
= se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici
n proizvoda.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA

www.whirlpool.eu/register

Teljes koru szolgéltatasaink eléréséhez,
kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

A TERMEK BEMUTATASA

—_—

. Vezérl6panel
. Ventilator

3. Kor alaku futéelem
(nem lathato)

4. Polcvezetd sinek
(a szintek a stté elején vannak
feltntetve)

Ajté

Vizbetoltd fidk
Felsé flitéelem/grill
Vilagitas

Adattabla

(ne tavolitsa el)

10. Also flitéelem
(nem lathato)

N

0N W

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

EE - B TG i
(D] : P
S =y g « f v i B O ¢
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.BE /KI 4.VISSZA 7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
funkciok leallitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkcidk és a men gyors
elérése.

3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a meniben, valamint a

funkcidkhoz tartozo beallitasok
vagy értékek csokkentése.

Visszatérés az el6z6 mentbe.
A bedllitdsok médositasa stités
kozben.

5. KIJELZO

Egy funkcié azonnali inditasa.
6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcié vagy érték
jovadhagyasa.

Léptetés a meniben, valamint a
funkciokhoz tartozo beallitasok
vagy értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkciok, idotartamok, beallitasok
és kedvencek gyors elérése.

9. START

Funkcio inditasara szolgal
a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.
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TARTOZEKOK

SUTORACS CSEPPFELFOGO TALCA

Ftel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sutéforma és egyéb
h&allo edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sutétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtdéracs ald helyezve a
sUtéskor lecsopodgd szaft
OsszegyUjtésére.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

—

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI

Hasznalhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sultek, sttépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

* Kizarélag bizonyos tipusok esetén

A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

A készUlékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sutdracsot vizszintesen a polcvezet6 sinek
mentén, és tgyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogd talcat
és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell
behelyezni, mint a sutéracsot.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

« A polcvezetd sinek eltavolitasahoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar
eltavolithatok.

+ A polcvezetd sinek visszahelyezéséhez el&szor
illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé
tartva csusztassa 6ket a sitétérbe, majd engedje le
Oket az also illesztésben 1évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

(HA VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a stitébdl,

és tavolitsa el a véd6é muanyagot a kihuzhaté
tartésinekrdl.

Rogzitse a tartdsin felsd kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén tkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezetd
sin rogzitéséhez erdteljesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezetd sinnek. Gyéz6djon meg arrél, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a Iépéseket az azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihizhaté tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.
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FUNKCIOK

y 6™ SENSE

sense Ezek lehetdvé teszik barmilyen tipusu étel
teljesen automatikus elkészitését (lasagna, hus, hal,
zoldségek, sitemények, sés sitemények, kenyér, pizza).
A funkcié optimalis hasznalatahoz kévesse a
vonatkozé sutési tablazat utasitasait.
D@ HOLEGBEFUVAS + GOZ
A g6z és a h6légbefuvas tulajdonsagainak
kombinalasaval ez a funkcié lehet6vé teszi, hogy
kellemesen ropogdsra piritsa az ételek kilsejét,
mikozben belil puhdk és szaftosak maradnak. A
legjobb siitési eredmény érdekében javasoljuk, hogy
MAGAS gdzszintet valasszon hal, KOZEPES szintet hus
és ALACSONY szintet kenyér és desszertek stitéséhez.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kilonb6zé ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyidejd sltése. Ezzel a funkcidval
elkeriilhetd, hogy kilénb6z6 ételek egyszerre torténd
sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

HAGYOMANYOS FUNKCIOK

« LEGKEV. SUTES

Hus vagy toltott tortdk stitéséhez egyszerre csak
egy szinten.

« COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kiilonbo6z6 ételeket siit, amelyek azonos héfokon
készulnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akar fagyasztottan) siitni, vagy akar egy
teljes menit elkésziteni egyszerre. Kbvesse a
sutési tablazat javaslatait a legjobb eredmény
elérése érdekében.

« TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahdus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogd
talca hasznalatat a kicsépogd huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a stitéracs alatt
[évé barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

« FAGY.TESZTA

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sttési hdmérsékletet és moddot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kiilonb6z6 kategodridjahoz. A stutét
nem szukséges elémelegiteni.

« SPECIALIS FUNKCIOK

» XXL HUSSUTES
Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni.
A tulzott kiszaradds megel&zése érdekében
érdemes néha meglocsolni a hust.

» KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne

aktivalja ezt a funkciét, ha az el6zd siitési
ciklus miatt a stité még mindig forré.

» KIOLVASZTAS

Fagyasztott élelmiszerek gyors kiengedéséhez.
Helyezze az ételt a kozépsé szintre. Hagyja az
ételt a csomagolasaban, hogy ne szaradjon ki
a kulseje.

» MELEGEN TARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogdsan tartasa.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott stltek és husfilék egy szinten
torténd sitéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel
tulzott mértékd kiszaradasat. Az ECO funkcié
hasznalatakor a lampa kikapcsolva marad
a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a sitéajtét nem szabad
kinyitni addig, amig az étel el nem késziilt.
ALSO+FELSO SUT
Tetszbéleges étel egyetlen szinten torténd
sutése.
GRILL
Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott
zoldségek slitése és kenyérpiritas. Hus sutésekor
javasoljuk a cseppfelfogé télca hasznalatat a
kicsopogé huslé és szaft 6sszegyljtéséhez: Helyezze
a talcat a sutéracs alatt [évé barmelyik szintre, és
Oontson bele 500 ml vizet.

g@ GYORS ELOMELEG.

A suté gyors el6melegitése.
IDOZITOK

A funkciohoz tartozo id6tartamok mddositasa.
RS

PERCSZAMLALO
<&

S~

Idémérés funkcié bekapcsolasa nélkdil.
TISZTITAS

« AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

A sités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hémérsékletl ciklus hasznalataval.
Kétféle ontisztitasi ciklus kozul lehet valasztani:
teljes ciklus (Pirol. tiszt) és egy rovidebb ciklus
(Eco pirol.t.). Azt javasoljuk, hogy rendszeres
idékézonként a gyorsabb ciklust hasznalja, mig

a teljes ciklust csak akkor, ha a stité nagyon
elszennyez6dott.

- LEERESZTES
A forraléban maradt viz automatikus leeresztése
arra az esetre, ha a késziiléket elérelathatéan egy
ideig nem fogjak hasznalni.

« ViZKOMENTESITES

A vizkélerakodasok eltavolitasa a forralobol.
Javasoljuk, hogy ezt a funkciot rendszeres
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id6kozonként haszndlja. Ha nem igy tesz, a

kijelz6n emlékeztetd jelzés jelenik meg.
@0 BEALLITASOK

A siit6 beallitadsainak médositasa.

Ha az ,ECO" Gzemmod aktiv, energiatakarékossagi okokbol
a kijelz6 fényereje csokken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb
megnyomasakor.
Ha a ,DEMO" Gzemmadd aktiv, minden parancs és
menUpont hasznalhatd, de a sttd nem melegszik fel. Az
Uzemmad kikapcsoldsahoz Iépjen a ,DEMO" menipontra a
,BEALLITASOK” meniiben, és valassza a ,Ki” lehetéséget.
A ,GYARI ERTEKEK" lehetdséq kivélasztasakor a készilék

ELSO HASZNALAT

kikapcsol, és visszatér az elsé hasznalatkor érvényes
bedllitasokhoz. Minden bedllitas torlédik.

KEDVENC
Itt tarolhatd a 10 kedvenc funkcid.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
kivant nyelvet és a pontos id6t: a kijelzén az,,English”
bedllitas lathato.

English

A 4 és — gombokkal Iépkedhet a valaszthaté
nyelvek listajaban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja meg a v gombot a jévahagyashoz.
Megjegyzés: A nyelv barmikor médosithato a
,BEALLITASOK" mentiben lévé ,NYELV” lehetéségnél. Ehhez
nyomja mega ¢ gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A siit6é ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos daramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal (16) nagyobb besorolasu lakossagi
aramhalézattal: Ha az On haztartdsdban kisebb a
teljesitmény, az értéket csdkkenteni kell (13).

TELJESITMENY

Nyomja mega + vagya — gombot a 16-0s
,High” (Magas) vagy 13-as,Low” (Alacsony) érték
beallitdsdhoz, majd nyomja meg a v gombot a
mentéshez.

NAPI HASZNALAT

3.AZIDO BEALLITASA

A teljesitmény kivalasztasa utan be kell allitania
a pontos idét: A kijelzén villog az 6rat jelz6 két
szamjegy.

—/— —
N ulE
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ORA
Allitsa be az 6rat a + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot: A kijelzén villog a perceket jelzé
két szamjegy.

Allitsa be a perceta + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot a jévahagyashoz.

Megjegyzés: Hosszabb dramkimaradas utan Ujra be kell
allitani a pontos idot. Vélassza az ,ORA” lehetdséget a
,BEALLITASOK" mentiben. Ehhez nyomja mega & gombot.

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbdl visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stt6t étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Uresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el minden
véddkartont vagy atlatszo filmréteget a stitérél,

és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a sit6t nagyjabdl egy 6ran keresztiil
200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcio

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Megjegyzés: A készilék elsd hasznalatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a sitét a gombbal: a kijelzén az
utoljara hasznalt elsédleges funkcié vagy a fémenu
l[athato.

A funkcidk kivalasztasahoz nyomja meg az egyik
elsédleges funkcidhoz tartozé szimbolumot, vagy
I[éptessen a menliben: A meniibdl ugy valaszthat ki
egy elemet (a kijelzén az els6 elérhetd elem latszik),
hogy megnyomja a + vagy a — gombot a kivant

opcio kivalasztasahoz, majd nyomjamega v
gombot a megerdsitéshez.
2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utan megvaltoztathatja
annak beallitasait. A kijelz6n egymas utan
megjelennek a moédosithatod beallitdsok. A «
gombbal médosithatd az el6z6 beallitas.
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HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI
SZINT

HOMERSEKLET

Ha az érték villog a kijelzén, médositasahoz hasznalja
a + és — gombokat, majd nyomjamega v
gombot a jévahagydshoz. Ezutan tovabbléphet a
kovetkezd bedllitasokra (ha vannak).

A grillfokozat is beallithato: A grillezéshez
meghatdrozott dramerdsségi szintek tartoznak: 3
(magas), 2 (kozepes), 1 (alacsony).

A ,Hélégbefuvas + g6éz” funkcid esetén a kovetkezd
g6zmennyiségek kozil valaszthat: 1 (alacsony),

2 (kozepes), 3 (magas).

Megjegyzés: A funkcié bekapcsoldsa utdn a hémérséklet/
grillfokozat a 4+ és — gombokkal médosithato.

IDOTARTAM

7
N7
7 N

S

IDOTARTAM
Haa & szimbolum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
sutésiidét a + és — gombokkal, majd nyomja meg
a v gombot a jévahagyashoz. Ha végig feliigyelni
kivdnja a stitést (idézités hasznalata nélkil), nem kell
beallitania a stitési id6t: Nyomja meg a v vagy [>]
gombot a jévahagydashoz és a funkcio inditdsahoz.
Ennél az izemmodnal nem allithatd be késleltetett
inditas.

Megjegyzés: A bedllitott sutési idé moédosithatd a sités
kdzben a @ gombbal: a médositashoz haszndljaa + és
— gombokat, majd nyomja mega v gombota
jovahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETES)

Miutan beallitotta a sttési idét, szamos funkciénal
hasznalhaté a késleltetett inditds ugy, hogy megadja
a befejezési id6t. A kijelzén lathato a befejezési id6,
ésaz @ szimbolum villog.

(e
-

A + és — gombokkal allitsa be, mikor érjen

véget a slités, majd nyomja meg a v gombot

a jovahagyashoz és a funkcié bekapcsolasahoz.
Helyezze az ételt a sitébe, és csukja be az ajtét: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik

a sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id6tartam.

Megjegyzés: Ha a sutéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd: A sutd a szikséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési iddk kissé
hosszabbak lesznek a sttési tabldzatban megadott
idétartamoknal. A varakozasi id6 alatta 4+ és —
gombokkal médosithatd a bedllitott befejezési idg, illetve a

|
. HU
<« gombbal moédosithatok az egyéb bedllitdsok. Az ©

gomb megnyomasakor megtekinthetd a befejezési id6 és
az idétartam.

. 6" SENSE

Ezekkel a funkciéval automatikusan bedllithaté
az elérhet6 ételek stitéséhez optimalis izemmaod,
hémérséklet és idétartam.

Szikség esetén az optimalis eredmény érdekében
adja meg az étel jellemzéit.

SULY / MAGASSAG / PIZZA (KEREK-TALCA-
RETEGEK)

6
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KILOGRAMM

A funkcié megfeleld beallitdsahoz kdvesse a kijelzé6n
megjelend utasitasokat. Ha a késziilék jelez, a +

és — gombokkal allitsa be a kivant értéket, majd
nyomja meg a v gombot a jévahagydshoz.

ALLAPOT / PIRITAS

Bizonyos 6th Sense funkcidk hasznalatakor
beallithatd az étel készliltségi allapota.

sssss
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ALLAPOT

Ha a készilék jelez, a + és — gombokkal allitsa

be a kivant fokozatot a véres (-1) és az atsitott (+1)
szintek kozott. Nyomja meg a v vagy [>] gombota
jovahagyashoz és a funkcié inditasahoz.

Hasonlé moédon, ahol lehetséges, bizonyos 6th Sense
funkciok hasznalatakor bedllithaté a piritasi fokozat
alacsony (-1) és magas (1) kozott.

.FOZES GOZZEL

A ,Hélégbefuvas + G6z” funkcié vagy a szamos
specialis 6™ Sense recept egyikének kivalasztasaval

a g6z hasznalatanak koszonhetéen barmilyen tipusu
étel elkészithet®.

A g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt
az alsé+felsé sttésre jellemzé forrd levegéhoz képest:
ez csOkkenti a sutési idét, meg6rzi az étel értékes
tapanyagait, és biztositja, hogy minden receptjével
kivalo, igazan izletes eredményt érhessen el.

A g6zparolas teljes id6tartama alatt zarva kell tartani
az ajtot.

Ha g6zpdroldssal folytatnd a sttést, toltse fel a siité
belsejében taldlhaté tartalyt a vezérlépanelen 1évé
fiék hasznalataval.

Amikor a kijelzén megjelenik a,ViZ HOZZAADASA”
vagy a,TARTALY FELTOLT” jelzés, enyhén benyomva
nyissa ki a fiokot.

Lassan toltson bele csapvizet, amig a kijelz6n meg
nem jelenik a,MEGTELT” felirat. A tartaly maximalis
Grtartalma kb. 1,5 liter.

Ovatosan a panel felé nyomva zarja be teljesen a
fiokot. A fioknak a vizbetoltés kivételével mindig
zarva kell lennie.
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Viz hozzaaddasa csak akkor sziikséges, ha a tartaly
feltoltése nem elég a pérolds befejezéséig.

Kerilje a tartaly feltoltését, mikozben a sitéd
kikapcsolt allapotban van, illetve amig a kijelzén ilyen
Uzenet meg nem jelenik.

3. AFUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett bedllitasok megfelel6ek, vagy
megadta a kivant beallitdsokat, nyomja meg a [>]
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomja a [>] gombot,
a sutd rakérdez, hogy torli-e a késleltetést, és helyette
azonnal elinditja-e a funkciot.

Megjegyzés: A funkcio kivalasztasa utan a kijelzén
megjelenik az ahhoz javasolt optimalis szint.

A bekapcsolt funkcid barmikor ledllithato a gombbal.

Ha a suté forro, és a funkciénak egy adott maximum
hémérsékletre van sziiksége, a kijelzén értesités
jelenik meg. A <<« gombbal Iépjen vissza az el6z6
képernydre, és valasszon masik funkciét, vagy varja
meg, amig a suté teljesen lehdil.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a siit6 elémelegitheté:

A funkcié inditasakor a kijelzé jelzi, hogy az
elémelegités folyamatban van.

. 0-- - s
ELOMELEGITES
A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a
kijelz6n Uzenet jelzi, hogy a stté elérte a megadott,
,ETEL HOZZAADASA” h6mérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtét, tegye az ételt a stutébe,

csukja be az ajtot, és inditsa el a sitésta v vagy [>]
gombbal.

Megjegyzés: Ha az ételt az el6melegitési fazis befejezése
elétt teszi a sutébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.
Az ajté kinyitasakor az elémelegités ledll/sziinetel.

A siitési idébe nem szamit bele az elémelegitési
szakasz. A siitd kivant hémérséklete barmikor
modosithaté a + és — gombokkal.

5. SUTES SZUNETELTETESE / ETEL _
MEGFORDITASA VAGY ELLENORZESE

Az ajto nyitasakor a siités ideiglenesen ledll (ehhez a
késziilék kikapcsolja a flitéelemeket).

A siités folytatasahoz csukja be az ajtoét.

Egyes 6th Sense funkcioknal szlikség lehet az étel
megforditasara sttés kdzben.

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
szikséges muvelet. Nyissa ki az ajtot, hajtsa végre a
kijelzén lathaté mUiveletet, majd csukja be az ajtot, és
nyomja meg a [>] gombot a siités folytatasdhoz.
Hasonlé mdédon, a sttési idé 10%-aval a sttés
befejezése elbtt a siité figyelmeztet az étel

ellenbrzésére.

Tl mie
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ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
szikséges muvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be

az ajtot, majd nyomja meg a [>] vagy v/ gombot a
sutés folytatasahoz.

Megjegyzés: A mUveletek kihagyasahoz nyomja meg a [>]
gombot. Ellenkezd esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt
végre muUveletet, a sutés folytatodik.

6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités
befejezddott.

VEGE
A sUtés manuadlis (id6zités nélkuli) Gzemmoddban
torténd folytatasahoz nyomja meg a = gombot.

Ha novelni kivanja a sttési id6t, nyomja meg a +
gombot az uj idétartam megadasahoz. A sitési
beallitdsok mindkét esetben valtozatlanok maradnak.

PIRITAS
A siit6 egyes funkcidi lehet6vé teszik az étel

fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sutés befejezését kovetben.

Jg----" |0
PIRITAS: v
Ha a kijelz6n megjelenik a vonatkozé lizenet, szlikség
esetén nyomja mega v gombot az 5 perces piritasi
ciklus elinditasahoz. A funkcié barmikor leallithaté a
gombbal, amely kikapcsolja a sttét.

. KEDVENC

A siités végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés,
hogy kivanja-e menteni a funkciét a kedvencek
listadjara (1-10. pozicidba).

°C

KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és
tarolni szeretné az aktualis beallitdsokat késébbi
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hasznalatra, nyomja meg a v gombot; ha nem kivan
élni a lehet6éséggel, nyomja mega <« gombot.

A v gomb megnyomasa utan valassza ki a poziciét a
+ és — gombokkal, majd nyomja mega v gombot
a jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha a memoria megtelt, vagy a valasztott
pozicié mar foglalt, a stté rakérdez, hogy felllirja-e a
kordbban mentett funkciot.

A mentett funkciok késébbi el6hivasahoz nyomja
meg a O gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc
funkciok listaja.

CL IAD
1. ALSO+FELSO SUT
Vdlassza ki a funkciét a + és — gombokkal, hagyja
jova a bedllitast a v gombbal, majd nyomja meg a
[>] gombot a bekapcsolashoz.

.TISZTITAS

«  AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

°C

Ne érintse meg a siit6t a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6étartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6zo6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Vegyen ki a siit6b&l minden tartozékot — beleértve a
polcvezet6 sineket is — a funkcié aktivalasa el6tt. Ha
a sutét fé6zolap ald szerelték be, gy6z6djon meg roéla,
hogy a f6z6lap 6sszes gazrézsaja vagy elektromos
f6z6z6éndja ki van kapcsolva a slité ontisztitasi
ciklusa kozben. Az optimalis tisztitdsi eredményhez
a pirolitikus funkcié hasznalata el6tt tavolitsa el a
sut6térben maradt ételmaradékokat, és tisztitsa
meg a belsd ajtoliveget. Kizarélag akkor javasolt

a pirolitikus tisztitas, amikor a készulék erésen
szennyezett, vagy ha kellemetlen szagokat bocsat

ki stités kozben. Nyomja meg a gombot. Ekkor
megjelenik a,Pyro” felirat a kijelzén.

Pirol. tiszt

A + vagy a — gomb segitségével valassza ki a
kivant ciklust, majd mentse el a v gombbal. A ciklus
kivalasztdsa utan a + vagy a — gombbal dllitsa be
a befejezési idépontot (késleltetett inditas), majd
mentse el a v gombbal.

Tisztitsa meg az ajtoét, és tavolitson el minden
tartozékot az utasitasnak megfelel6en, majd zarja

be az ajtét, és nyomja meg a [>] gombot: A siité
elinditja az Ontisztitasi ciklust, és a siit6 ajtaja
automatikusan bezarodik. A kijelz6n megjelenik egy
figyelmeztet6 lizenet és egy visszaszamlalas, amely a
ciklus elérehaladasat mutatja.

A ciklus végeztével az ajté mindaddig zarva

marad, amig a sitén beluli hémérséklet visszatér a
biztonsagos szintre.

|

- HU
Ne feledje: A pirolitikus ciklus akkor is aktivalhato, ha a
tartalyt vizzel toltik fel.

« LEERESZTES

A leeresztés funkciéval leengedhetd a viz, igy
elkeriilhetd, hogy allott viz maradjon a tartdlyban. A
készllék optimalis haszndlata érdekében javasoljuk,
hogy minden esetben végezze el a leeresztést, miutadn a
suté gbzolési programjat hasznalta.

A, Leeresztés” funkcid
kivalasztasa utan nyomja meg a
[>] gombot, és hajtsa végre a
kovetkez6é muiveleteket: Nyissa
ki az ajtot, és helyezzen egy
nagy edényt a leereszté kifolyd
ald, a panel jobb alsé részénél.
Ha elkezdte a leeresztést,

tartsa az edényt a helyén

a mivelet befejezéséig. A teljes leeresztés atlagos
id6tartama korulbelll harom perc. Sziikség esetén a
leeresztési folyamat a VISSZA vagy STOP gombokkal
szuneteltethetd (példaul, ha a tartaly megtelik vizzel a
leeresztési folyamat kozben).

Az edény legaldbb 2 literes legyen.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolso
program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota legalabb 4
Ora eltelt. A vérakozasi idé alatt a kijelzén a kdvetkezd felirat
lathato: ,A VIZ FORRO — KIS TURELMET".

« VIZKOMENTESITES

E specialis funkcié rendszeres lefuttatasaval
biztosithato a tartaly és a g6z6lérendszer kivalo
allapota. A kijelzén megjelené <ViZKOMENTESITSEN>
Uzenet figyelmeztet arra, hogy rendszeresen végezze
el a muiveletet. A vizkbmentesitési figyelmeztetés

az utolso vizkdmentesitési program 6ta lefuttatott
g6zparolasi programok szama vagy a gézforralé
Uzemoradi fuggvényében kapcsol be (lasd a lenti
tablazatot).

:  ,VIZKOMENTESITSEN”UZENET @ TEENDO
LATHATO :

22 érényi gézparolas

: 20 gbzparolasi ciklus i Gézolési program csak a
................ e el e entesitési ciklus
30 oranyi gbzparolas : lefuttatdsa utén indithaté

Emellett a vizkbmentesités tetszés szerint barmikor elindithato,
ha a felhasznalé alaposabban ki kivanja tisztitani a tartalyt és a
belsé gézdlérendszert.

A funkcié atlagos id6étartama kb. 180 perc. A
funkcié inditasa utan kovesse a kijelz6n megjelené
utasitasokat.
Ne feledje: A funkcié szlneteltethetd, de ha barmikor ledllitja
azt, a teljes vizkébmentesitési ciklust az elejétdl kell
megismételni.

» 1.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>

Whjr/lﬁool ’



Uzenet lathato, végezze el a leeresztési mlveletet a
vonatkozo Leeresztés részben jelzettek szerint.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhet6 el, ha az utolso
program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota legalabb 4
Ora eltelt. A vérakozasi idé alatt a kijelzén a kovetkezd felirat
lathato: ,A VIZ FORRO — KIS TURELMET”.

Az edény legalabb 2 literes legyen.

» 2.SZAKASZ: VIZKOMENTESITES (kb. 120 perc)

Ha a kijelzén az <ADJON HOZZA 1,7 L OLDATOT>
Uzenet lathatd, ontse a vizkémentesit6 oldatot a
rekeszbe. Javasoljuk, hogy a vizkémentesité oldatot
a kovetkezdk szerint készitse el: 3 tasak (azaz 75 g)
specialis WPRO* vizkémentesit6 sitéhoz, 1,7 liter
szobahémérsékletl ivoviz.

++

1,7 Liters

=

Miutdn bedntodtte a vizkémentesitd oldatot a rekeszbe,
nyomja meg a [>] gombot a f6 vizkdmentesitési
folyamat inditasahoz. A vizkdmentesitési szakaszok
elvégzése alatt nem kell a késziiléknél varnia. Az

egyes szakaszok végét hangjelzés jelzi, és a kijelzén
megjelennek a kovetkezé szakaszra vonatkozé
utasitasok.

» 3.SZAKASZ:LEERESZTES (max. 3 perc)
Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>
Uzenet lathato, végezze el a leeresztési mlveletet a
vonatkozo Leeresztés részben jelzettek szerint.

» 4,SZAKASZ: OBLITES (kb. 20 perc)
A tartaly és a g6zolérendszer tisztitasahoz oblitési
ciklust kell végrehajtani.

Ha a kijelz6n az <ADJON HOZZA VIZET AZ
OBLITESHEZ> UZENET LATHATO, 6ntson ivovizet

a rekeszbe, amig a kijelz6n meg nem jelenik a
+MEGTELT” Gizenet, majd nyomja meg a [>] gombot
az elsé oblités inditasahoz.

» 5.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
» 6.SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)
7.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
» 8.SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)

» 9.,SZAKASZ:LEERESZTES (max. 3 perc)
Az utolsé leeresztési mlvelet utan nyomja meg az OK
gombot a vizkémentesités befejezéséhez.
A vizkdmentesitési folyamat elvégzése utan ismét
hasznalhatd az 6sszes g6zolési funkcid.
* A sutd gbzold funkcidjanak kivald hatékonysagu
karbantartdsahoz a professzionalis WPRO vizkémentesitd
javasolt. Kdvesse a termék csomagolasan talalhato

M

hasznalati utasitasokat. Rendelés vagy informaciokérés a
vevészolgalaton vagy a www.whirlpool.eu webhelyen
keresztll lehetséges

A Whirlpool nem vallal felelésséget a piacon elérhetd mas
tisztitdszerek altal okozott barmilyen karokért.

.PERCSZAMLALO

Ha a sit6 ki van kapcsolva, a kijelz6t idézitéként

is hasznalhatja. A funkcié bekapcsoldsa el6tt
ellendrizze, hogy a sité ki van-e kapcsolva, majd
nyomja meg a + vagy — gombot. A kijelzén az &
szimboélum villog.

Allitsa be a kivant id6tartamot a 4+ és — gombokkal,
majd nyomja meg a v gombot az id6zité
bekapcsolasahoz.

O]

PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalén beallitott id6 letelt, hangjelzés
hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a vonatkozé jelzés.
Megjegyzés: A percszamlald nem aktival sttési funkciot. Az
idézitén bedllitott idé a + és — gombokkal médosithato.

A percszamldlé bekapcsolasa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsolasahoz,
majd valassza ki a kivant funkciét.

A funkci6 inditdsa utan az idézité a funkciétol
fuggetlendl folytatja a visszaszamlalast.

Megjegyzés: Ebben a szakaszban a percszamlald nem
lathato (csaka @ szimbolum lathato a kijelzén), a
visszaszamlalas a hattérben zajlik. A percszamlalo
megjelenitéséhez, azaz az aktiv funkcio ledllitdasahoz nyomija
meg a gombot.

. GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva legalabb 6t masodperciga << gombot. A
gombzar ugyanilyen médon feloldhaté.

C)
(L.
[y

GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbdl a suté barmikor kikapcsolhato a
gombbal.
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6
== SUTESITABLAZAT
MEGFORDITAS SZINT ES
ELELMISZER-KATEGORIAK AJANLOTT MENNYISEG (a sutési id6 ekkora TARTOZEKOK
..................................................................................... részének elteltekor)
LASAGNA - 0,53 kg - s
Siilt (0 4llapot) 0,62 kg - 3
Marha-roston T 4
Hamburger (0 allapot) 1,5-3cm 3/5 .~ P ;
Siilt 0625 kg - 3
) Sertés-roston = y)
HUS Kolbdsz és virsli 1,5-4 cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 r
Egész 0,6-3 kg - 2
Csirke-siilt 5 4
Filé és mell 1-5¢cm 2/3 .~ PR r
Kebabfélék egy racs 1/2 _\_”5“_'. 1 4 r
Filé 0,5-3 (cm) - L3002
HAL e e, | S
Filé-fagyasztott 0,5-3 (cm) - _\_”3“_’_ \V\i'vf
Burgonya 0,5-1,5 kg - 3
Z6ldség-siilt Z6ldség-toltstt 0,1-0,5 kg/db - 3
Z61dség-siilt 0,5-1,5 kg - 3
Burgonya egy télca - _\_”i_m’_
ZOLDSEGEK Paradicsom egy télca - _\_”3|__._,._’_
Paprika egy télca - m-%
Z0ldség-csében silt - 3 -
Brokkoli egy télca - —n
Karfiol egy talca - _\%’_
Egyebek egy talca - -\...i—...;-
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ et sdteményﬂ e T s AU _ e
formaban Piskota 0,5-1,2 kg —r
Aprésiitemények 0,2-0,6 kg - 3
. 3 Hajtog. tészta egy talca - 3
SUTEMENYEK 109 P _
Sutemény, toltott pite Torta 0,4-1,6 kg - ,\%ﬁ
Rétes 04-1,6 kg - 3
Gyumolcsos pite 0,5-2 kg - _\_”i_m’_
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ cge ) - e e
. SUTEMENYEK S S— e ‘ A
Tekercsek & 60-150 g/db - 3
§ Szendvicskenyérformaban & 400-600 g/db - -\éu-
KENYER 2
Nagy kenyér & 0,5-2,0 kg - A -
Baguette & 200-300 g/db - 3
Vékony kerek télca - 2
PIZZA Vastag kerek talca - 2
Fagyasztott 1-4 réteg - 2
[ V. - Y ==———P] L L — T
TARTOZEKOK g Sutétepsi vagy sttéforma "Cseppfelfogo tallca / Cseppfelfogo talca / Cseppfelfogo télca
Sutéracs o stteményes tepsi vagy NG ?
a sutéracson sutétepsi 500 ml vizzel

sUtétepsi a sttéracson

Whj;lﬁool
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®| HOLEGBEFUVAS + GOZPAROLASI TABLAZAT

RECEPT PAROLASI SZINT ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) ID?;?:J)AM TAT??I'I(’)\‘;EE(SOK
Keksz / Aprésiitemények ALACSONY Igen 140-150 35-55 3
Kis méret( torta / Muffin ALACSONY Igen 160-170 30-40 2
Kelt tésztak ALACSONY Igen 170-180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Piskéta ALACSONY Igen 160-170 30-40 —
Focaccia ALACSONY Igen 200-220 20-40 Lo
Kenyér, vekni ALACSONY Igen 170-180 70-100 Lo
Zsemle ALACSONY Igen 200-220 30-50 L2
Bagett ALACSONY Igen 200-220 30-50 2
Siilt burgonya KOZEPES Igen 200-220 50-70 Wir
Borjti / Marha / Sertés 1 kg KOZEPES Igen 180-200 60-100 o
Borjti / Marha / Sertés (darabok) KOZEPES Igen 160-180 60-80 2
Marhasiilt angolosan 1 kg KOZEPES Igen 200-220 40-50 2
Marhasiilt angolosan 2 kg KOZEPES Igen 200 5565 Lo
Baranycomb KOZEPES Igen 180-200 65-75 Lo
Porkolt sertéscsiilok KOZEPES Igen 160-180 85-100 Lo
Csirke / Gyongytytk / Kacsa 1-1,5 kg KOZEPES Igen 200-220 50-70 o
Csirke / Gyongytytk / Kacsa (darabok) KOZEPES Igen 200-220 55-65 Lo
-(rpc))elltrztzltizgl;:;:egjll:kini, padlizsan) KOZEPES Igen 180-200 25740 ‘if
Halfilé MAGAS Igen 180-200 15-30 3
e N J ~ - oo
TARTOZEKOK SUitBracs SUtétepsi“va}/g}/ sut6forma st(]:tseergggeylggtsgséilf/aag/;y Cseppfglfogé Félca / Zsirfogod ltélca 500 ml
a sutoracson SUtétepsi a siitéracson sutotepsi vizzel
10
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SUTESI TABLAZAT

) i . P . IDOTARTAM SZINT ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET () 'POTART CANTOZEKOK
2
= Igen 170 3050 2
Kelt slitemények / Piskota Igen 160 30-50 _\“é_m’_
Igen 160 o050 4L
3
Toltatt pitek Igen 160-200 08 >
(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160-200 35.90 . 4 i “.'.1“.’
= Igen 150 20-40 ’
Igen 140 30-50 4
Aprdésttemények / Keksz
4 1
Igen 140 30-50
5 3 1
Igen 135 40-60 e
=] Igen 170 20-40 >
Igen 150 30-50 4
Kisebb torta / Muffin
4 1
Igen 150 30-50
5 3 1
Igen 150 40-60 s
=] Igen 180-200 30-40 >
—r
Képvisel&fank Igen 180-190 3545 4]
. 5 3 1
|geﬂ 180_]90 35_45 alFr aF s
=] Igen 90 no1so 3
j W
Habcsok Igen 90 130150 4]
. 5 3 1
lgeﬂ 90 140-160 alls a1 -~
] lgen 190250 15-50 2
Pizza / kenyér / focaccia
4 1
Igen 190230 2050 A
Pizza (vékony, vastag, focaccia) lgen 220-240 25-50* '\%ﬁ '\%ﬁ 1
=] Igen 250 0153
Fagyasztott pizza Igen 250 10-20 qéﬁ 1
Igen 220-240 1530 0,
3
Igen 180-190 4555 S
Sés pite B } 4 1
(zoldséges pite, quiche) Igen 180-190 460 AFHr AR
5 3 1
Igen 180-190 wsr0r o 3
3
E Igen 190-200 20-30
Vols-au-vent / leveles tésztabol készilt 4 1
sitemények Igen 180-190 20-40
. 5 3 1
Igen 180-190 2040% 2 3
=] d o = & *
FUNKCIOK
Alsé+felsé sit  HOlégbeflivas  Légkev. Sutés Grill Turbo grill XXL hussutés Cook 4 Fco

hélégbefuvas

Whj;lﬁool
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. “ . P IDOTARTAM SZINT ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES  HOMERSEKLET (°C .
(O (pero) TARTOZEKOK
Lasagna / felfdjtak (flan) / tepsis tészta Izl lgen 190-200 45-65 3
/ cannelloni L
- . . 3
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg EI Igen 190-200 80-110
2
B6ros sertéssiilt 2 kg R - 170 110-150
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg Izl lgen 200-230 50-100 3 J
Pulyka/liba, 3 kg = Igen 190-200 80130 | 2 |
Siilt hal/féliaban sdlt hal 3
| 180-200 40-60
(filék, egész) Izl gen —
Toltott zoldségek : : 2
(paradicsom, cukkini, padlizsan) Igen 180-200 >0-60 AF=r
Piritos lfl - 3 (magas) 3-6 _\_”5“_'.
Halfilék / Sult szelet Ifl - 2 (kdzepes) 20-30 ** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Kolbasz / Kebabfélék / Oldalas / ) 2-3 (kdzepes- o s 5 4
Hamburger Ifl magas) 1530 [ VPP PR SOSN |
Siilt csirke 1-1,3 kg 7] . 2 (kszepes) ss7oxer 2 L1
Baranycomb/csiilok I~ - 2 (kdzepes) 60-90% 3 |
Sult burgonya [ml - 2 (kozepes) 35-55% 3 J
Cs6ben siilt zoldség [wl - 3 (magas) 10-25 L 3 j
Aproésiitemények @ Igen 135 50-70 > ,\é’ -u%u- !
Aprosttemények
&)
Torta Tor‘[a ‘gen ’|7O 50_70 ‘\...i_...l' ‘\...i_...l' ‘\...i_...l' '\.‘%’J‘
, =Y
Kerek pizza Iplzjza Igen 210 40-60 2 s s A
Teljes fogds: gyimolcstorta (5. szint) / o % 5 3 1
lasagne (3. szint) / hus (1. szint) Igen 190 40-120 T A —
Teljes fogds: Gyuimolcsos pite (5. szint) =
A A . oo % 5 4 2 1
/s_ult zoldségek (4. szint) / lasagne (2. E lgen 190 40-120 —1r a—1r
szint) / husszeletek (1. szint) Menu
Lasagna és hus Igen 200 50-100 * ,\%’ L ! J
Husok és burgonya lgen 200 45-100 * -\...i—...;- L ! J
Hal és z6ldségek Igen 180 3050 41
Toltétt siltek ¢ - 200 80-120* [ 3 |
Husszeletek v 3
(nyul, csirke, barany) kS 200 >0-100 —J

* Becsult id6tartam: Az ételek kivehetdk a sutébdl ettél eltérd idépontokban is, személyes preferencidktél figgden.
** A sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha sziikséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tdbldzat a killonbozd tipusu ételekhez legjobban hasznélhatd funkcidt, tartozékokat és szintet tartalmazza.

A sttési idé az étel sutébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez szlikséges).

A sttési hémérsékletek és id6tartamok hozzavetélegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint a haszndlt tartozék tipusatél figgnek.
Kezdetben haszndlja a legalacsonyabb ajanlott bedllitdsokat, és ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon &t magasabb bedllitdsokra.

Haszndlja a mellékelt tartozékokat, valamint lehet6leg sétét szinl fém stiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és
tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

Aceeenn ~ L s P J - M
TARTOZEKOK Siit6ra SUtétepsi vagy sutéforma ?seppfelfogo t‘?'ca / Cseppfelfogd télca / Zsirfogo talca 500 ml
Utéracs sliteményes tepsi vagy

a sttéracson sutétepsi vizzel

sUtétepsi a sttéracson
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

' HU

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arroél, hogy a siit6 teljesen

Ne hasznaljon acélgyapotot,
surolokefét vagy dorzshatasu/
maroé hatasu tisztitdszereket,

A siit6t barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

kihalt. mivel ezek karosithatjak a
Ne hasznaljon gézzel tisztit6 késziilék feliileteit.
berendezéseket. Viseljen véddékesztydt.

KULSO BURKOLATOK

. A feluleteket nedves, mikroszéalas torl6kenddvel
tisztitsa.
Ha nagyon szennyezett a fellilet, tegyen a kendére
par csepp pH-semleges tisztitdszert. Tordlje le egy
szaraz ruhdval.

+ Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék feliiletével,
azonnal tisztitsa meg a készlléket egy nedves,
mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden haszndlat utdn hagyja kih(lni a stitét, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,
és tavolitsa el az ételfoltokat és lerakddéasokat.

A magas nedvességtartalmu ételek stitése soran
kicsapddott parat a teljesen kihlt stité6bdl egy
ronggyal vagy szivaccsal torolje ki.

« Ha makacs szennyez6édés van a belsé fellleteken,
a tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az

automatikus tisztitasi funkciét javasoljuk.

« Az ajto Gvegét megfelel6 folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

« A sit6 ajtajat a tisztitds megkonnyitése érdekében
le lehet venni.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon stitékesztylit, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a sitdé mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megel6zze

a vizkélerakddasok kialakulasat, javasoljuk,

hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és
Vizkémentesités” funkciokat.

Ha hosszabb ideje nem hasznalja a ,H6légbefivas

+ G6zo6lés” funkcidt, erésen ajanlott a sttési ciklus
elinditasa Ures sutdvel, a viztartaly teletoltése utan.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

Valassza le a sUt6t az elektromos hal6zatrol.
Vegye ki a polcvezetd sineket.

Vegye le a lampa burkolatat.

Cserélje ki az izz6t.

Helyezze vissza a lampaburat, és nyomja be
hatarozottan, amig a helyére nem kattan.
Tegye vissza a polcvezetd sineket.

Csatlakoztassa vissza a stitét az elektromos
halozatra.

uhwWN =

N o

Megjegyzés: Kizérolag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzokat hasznaljon. A termékben évé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagftasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izz6lampak beszerezhetdk a vevészolgalattol.

- Halogénizzo hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzét. Ne
mUkodtesse a sitét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

Whjr/lﬁool °



AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje 3. lllessze vissza az ajtot ugy, hogy a sitd elé
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem emeli, az ajton talalhatd mélyedéseket a zsanérok
kerllnek. kampaira illeszti, majd rogziti a felsé részt a
zsanérba.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrdl, hogy teljes mértékben
leengedte Oket.

erésen az ajtot két kézzel - ne a fogantyunal fogva
tartsa.

EgyszerUen tavolitsa el az ajtot ugy, hogy folytatja
a becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelg, N
amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az Ovatos nyomassal ellendérizze, hogy a kallantyuk
ajtot az egyik oldaldra egy puha fellileten. megfeleld helyzetben vannak-e.

\

5. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,

hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem,
akkor ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajtd
megsérilhet, ha nem megfeleléen mikodik.

HIBAELHARITAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS

Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siit
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,
fennéll-e még a probléma.

Aramkimaradas.
A készilék nem mukodik. Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

A kijelzén az ,F” bet(, majd egy szdm s Hivja a legkozelebbi ligyfélszolgalatot, és olvassa be az ,F”
s ; Sutéhiba. pER s
vagy egy betl lathato. betd utdn lathaté szamot.

A siité nem melegszik fel. Nyissa meg a,DEMO” meniipontot a,BEALLITASOK”

A BOLTI DEMO lizemméd fut.

A funkcié nem indul. meniiben, és valassza a,Ki” lehetéséget.

A fény kialszik. ,ECO" lizemméd, Be”. Nyissa meg az,ECO"menlpontot a,BEALLITASOK
meniiben, és valassza a ,Ki" lehetéséget.

Az ajtdé nem nyilik ki. Tisztitasi ciklus van folyamatban.  Varja meg, amig a funkcié befejezédik, és a siité lehfil.

P
| ey A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az
alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
mI:-':I- « adocs.whirlpool.eu honlapon
P
H

»  aQR-kod segitségével
«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.

400011535012

& Whjrigool I [



Ghid de referinta rapida
Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
www.whirlpool.eu/register

WHIRLPOOL
DESCRIEREA PRODUSULUI

A

de siguranta.

' RO

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

1. Panou de comanda
1 6 2. Ventilator
3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)
4. Ghidaje pentru gratar
2 7 . S <
(nivelul este indicat pe partea frontald
3. a cuptorului)
5. Usa
4l 7 PE 6. Sertar apd
.. . 8 . - . - .
a J)] mﬁy\% ®) [ 7. Rezistenta superioard/grill
™ \. I 8. Becul
== /) | @l [l}... 9 - -
2| H T | 2 9. Placuta cu datele de identificare
1 BT i~ L[ (a nu se demonta)
N J 10. Rezistenta inferioara
\\ ".................\\.7) codefedeccace 10 (nu este V|Z|b||é)
L 7 N
/ .......... N
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
6 ....... — e L 2] o
D g sl ¥ : voioil O @
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4.INAPOI 7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functii
active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapidd a functiilor si
meniului.

3. BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu si
reducerea setarilor sau valorilor unei
functii.

Pentru revenirea la ecranul anterior.
In timpul prepararii, permite
modificarea setarilor.

5. AFISAJ

Pentru activarea imediata a unei functii.

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Pentru derularea printr-un meniu si
cresterea setdrilor sau valorilor unei
functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI /
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a functiilor,
duratei, setarilor si favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind setarile
specificate sau de baza.

Whjr/lﬁool



ACCESORIILE

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport pentru
tigdi, forme pentru prdjituri si alte
articole ale accesoriilor pentru
gatit adecvate pentru cuptor.

pentru a prepara carne, peste,
legume, focaccia etc. sau
pozitionarea sub gratarul metalic
pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii.

Pentru utilizare ca tava de cuptor

GHIDAJE CULISANTE *

—

Pentru a facilita introducerea sau
scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT

Utilizare pentru coacerea painii si
produselor de patiserie, dar si
pentru fripturi, peste in papiotd
etc.

* Disponibile numai la anumite modele

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-l pe ghidaje
si asigurandu-va cd partea cu marginea ridicata este orientata
in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si tava
de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca gratarul
metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR

PENTRU GRATAR

« Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in
compartimentul pentru preparare, apoi coborati-le
in pozitia aferenta in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE
(DACA INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si indepartati
folia protectoare din plastic de pe sinele culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul pentru
gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si cealalta clema
in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apasati ferm portiunea
inferioara a clemei spre ghidajul pentru gratar. Asigurati-va
ca sinele se pot deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru
celdlalt ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

———

Va rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice nivel.
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FUNCTII

' RO

y 6" SENSE

Acestea permit prepararea automatd integrala pentru
toate tipurile de alimente (lasagna, carne, peste, legume,
prdjituri si produse de patiserie, placinte, paine, pizza).

Pentru a utiliza in mod optim aceasta functie, urmati indicatiile
din tabelul cu informatii privind prepararea.

E‘}@ AER FORTAT + ABURI

Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele ale
aerului fortat, aceasta functie va permite sa gatiti alimente
crocante si rumenite frumos la exterior, dar fragede si suculente
la interior. Pentru a obtine rezultate de preparare optime, va
recomandam sa selectati un nivel RIDICAT de aburi pentru
prepararea pestelui, MEDIU pentru carne si REDUS pentru paine
si deserturi.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maximum trei)
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la
altul.

FUNCTII CONVENTIONALE

sense

. CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

«  FUNCTII COOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe patru niveluri
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, prdjituri, pizza rotunda
(si congelata) si pentru a prepara o masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

« TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 500 ml de apa potabila.

 GAT CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala
si cel mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri
diferite de alimente congelate. Nu este necesar sa
preincdlziti cuptorul.

« FUNCTII SPECIALE

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg).

Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului
de preparare, pentru a obtine o rumenire uniforma pe
ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din cand in
cand pentru a nu se usca excesiv.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati functia
in cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
finalizarea unui ciclu de preparare.

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati
alimentele pe nivelul din mijloc. Lasati alimentele in
ambalaj pentru a se evita deshidratarea acestora la
suprafata.

» KEEP WARM
Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
gatite.

» ECO AER FORTAT
Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor
de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsd pe parcursul desfasurarii procesului de
preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

FUNCTIA GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carnea pe grill, vd recomandam sa utilizati o
tavd de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

_94] PREINC RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

TEMPORIZATOARE
Pentru editarea valorilor aferente duratelor functiilor.

TEMPORIZATOR

Pentru citi ora fara a fi necesara activarea unei functii.

CURATAREA

« CURATARE AUTOMATA A CUPTORULUI - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii prin intermediul unui ciclu de curatare
la temperatura inalta. Sunt disponibile doua cicluri
de autocuratare: Un ciclu complet (Pyro) si un ciclu
mai scurt (Pyro Eco). Va recomandam sa utilizati
ciclul mai rapid la intervale regulate si ciclul complet
numai atunci cand cuptorul este foarte murdar.

« EVACUARE

Pentru drenarea automata a boilerului in vederea
eliminarii resturilor de apa reziduala atunci cand
aparatul nu va fi utilizat o anumita perioada de timp.

- DECALCIFIERE

Pentru indepdrtarea depunerilor de calcar din
boiler. Va recomandam sa utilizati aceasta functie la
intervale regulate. In caz contrar, pe afisaj va aparea
un mesaj prin care vi se va reaminti sa curatati
cuptorul.

S~
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@Q SETARI
Pentru reglarea setdrilor cuptorului.

Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi redusa
pentru a economisi energie, iar becul se va stinge dupa 1 minut.
Acesta se va reaprinde automat atunci cand este apasat orice buton.

Cand modul ,DEMQO" este in starea ,On” (Pornire), toate comenzile sunt

active si meniurile sunt disponibile, insa cuptorul nu se incalzeste.
Pentru a dezactiva acest mod, accesati ,DEMO” din meniul ,SETARI" si
selectati ,Off” (Oprire).

Selectand ,SETARI FABRICA”, produsul se opreste si revine la setdrile de
la prima pornire. Toate setdrile vor fi sterse.

PRIMA UTILIZARE

FAVORITE

Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Pe afisaj va aparea ,English”.

English
Apdsati 4+ sau — pentru a derula prin lista cu limbile disponibile
si selectati-o pe cea dorita.

Apasati v/ pentru a confirma selectia.

Vd rugam sd retineti: Limba poate fi schimbata ulterior selectand

optiunea ,LIMBA” din meniul ,SETARI", disponibil prin apasare pe & .

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de energie
electrica compatibil cu reteaua internd, care are o capacitate de
peste 3 kW (16): Daca locuinta este alimentata cu putere mai
mica, va trebui sa reduceti aceasta valoare (13).

PUTERE

Apdsati 4+ sau — pentru a selecta 16 ,Ridicat” sau 13 ,,Redus”si
apasati v/ pentru confirmare.

UTILIZAREA ZILNICA

3. SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta: Cele doua
cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

CEAS

Apasati 4 sau — pentru a seta ora curentad si apdsati v : Cele
doua cifre care reprezintd minutele vor clipi pe afisaj.

Apdsati 4+ sau — pentru a seta minutele si apasati v’ pentru a
confirma.

Vd rugam sd retineti: Dupa intreruperi indelungate ale alimentdrii cu
energie electricd, ar putea fi necesar sé setati din nou ora. Selectati
L,CEAS" din meniul ,SETARI", disponibil prin apasare pe & .

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute. indepértati elementele de protectie
din carton sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia. incalziti cuptorul la 200 °C timp
de aproximativ o ord, folosind in mod ideal o functie de circulatie
a aerului (de exemplu ,Aer fortat” sau,,Coacere cu convectie”).

Vd rugam sd retineti: Se recomanda sd aerisiti iIncdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi prezentata
ultima functie principala care a rulat sau meniul principal.
Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia dintre
functiile principale sau deruldnd printr-un meniu: Pentru a
selecta un element din meniu (pe afisaj va apdrea primul element
disponibil), apdsati + sau — pentru a selecta elementul dorit,
apoi apasati v/ pentru a confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setdrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi modificate.

Prin apasarea pe < , aveti posibilitatea de a modifica din nou
setarea anterioara.

TEMPERATURA / NIVEL GRILL / NIVEL ABURI

J§---- 200
TEMPERATURA

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati + sau — pentrua o
modifica, apoi apasati v/ pentru a confirma si continuati cu
setarile care urmeaza (daca este posibil).

In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru grill: Exista
trei niveluri definite de putere pentru gril: 3 (ridicat), 2 (mediu), 1
(redus).

In cazul functiei,,Aer fortat + Aburi’, puteti selecta volumul de
aburi dintre urmatoarele valori: 1 (redus), 2 (mediu), 3 (ridicat).
Vd rugam sd retineti: Odatd ce functia a fost activata, temperatura/
nivelul grill poate fi modificatd folosind 4 sau — .
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DURATA

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau —

pentru a seta durata de preparare dorita, apoi apasati v/

pentru a confirma. Nu este necesar sa setati durata de preparare
daca doriti sa gestionati manual procesul de preparare
(necronometrat): Apasati v/ sau [>] pentru a confirma si porniti
functia. Prin selectarea acestui mod, nu puteti programa o pornire
temporizata.

Vd rugam sd retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost
setata in timpul desfasurdrii procesului de preparare apasand pe & :
apdsati pe 4+ sau — pentru a modifica durata, apoi apasati pe v
pentru a confirma.

ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durats de
preparare, puteti amana pornirea functiei prin programarea orei
de finalizare a acesteia. Pe afisaj este prezentatd ora de finalizare
in timp de pictograma @ clipeste.

ORA TERMINARE

Apasati 4+ sau — pentru a seta ora la care doriti sa se termine
procesul de preparare, apoi apasati v/ pentru a confirma si
activati functia. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa calcularea perioadei de timp
necesara pentru finalizarea prepararii la ora setata.

Va rugdm sd retineti: Programarea unei ore de incepere temporizatd
a procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a
cuptorului: Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adicd
duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele indicate in
tabelul cu informatii privind prepararea. In perioada de asteptare,
puteti apdsa pe 4 sau — pentru a modifica ora de finalizare
programatd sau apdsati < pentru a schimba alte setdri. Pentru a
vizualiza informatii, prin apdsare pe @ puteti comuta intre ora de
finalizare si durata.

. 6" SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare,
temperatura si durata optime pentru prepararea, frigerea sau
coacerea tuturor preparatelor disponibile.

Dacd este necesar, pur si simplu indicati caracteristica alimentului
pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE / INALTIME / PIZZA (STRATURI TAVI
ROTUNDE)

sssss

KILOGRAME

Pentru a seta functia corect, urmati indicatiile de pe afisaj; atunci
cand vi se solicita acest lucru, apasati 4 sau — pentru a seta
valoarea necesard, apoi apasati v/ pentru a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE

In cazul anumitor functii 6th Sense, puteti regla gradul de
preparare.

sssss

7
N

7

rd

GRAD PREPARARE

Atunci cand vi se solicita acest lucru, apdsati pe 4 sau — pentru
a selecta nivelul dorit, de la preparate in sange (-1) la preparate
bine facute (+1). Apasati v/ sau [>] pentru a confirma si porniti
functia.

n acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii 6th Sense,
este posibila reglarea nivelului de rumenire de la redus (-1) la
ridicat (1).

. PREPARARE CU ABURI

Prin selectarea functiei,Aer fortat + Aburi” sau a uneia dintre cele
cateva retete dedicate 6™ Sense este posibila gatirea oricaror
alimente datorita utilizarii aburului.

Aburul se raspandeste mai rapid si mai uniform prin alimente
decat in cazul tipic functiilor conventionale unde se utilizeaza
doar aer fierbinte: aceasta reduce duratele de preparare, blocand
in interiorul alimentelor nutrienti pretiosi si asigurand obtinerea
unor rezultate excelente, cu adevarat delicioase, pentru toate
retetele dumneavoastra.

Pe intreaga duratd a prepararii cu aburi, usa trebuie mentinuta
inchisa.

Pentru a continua procesul de preparare cu aburi, este necesar sa
umpleti rezervorul din interiorul cuptorului folosind sertarul de
pe panoul de comanda.

Atunci cand apare pe afisaj cu indicatiile , ADAUGATI APA” sau
+,UMPLETI SERTARUL", deschideti sertarul apasand usor.

Turnati usor apa de bdut pana cand pe afisaj apare mesajul
,RECIPIENT PLIN". Capacitatea maxima a rezervorului este de
aproximativ 1,5 litri.

Inchideti sertarul impingandu-| cu atentie spre panou pana cand
se inchide complet. Sertarul trebuie sa ramana intotdeauna
inchis, cu exceptia cazului cand se efectueaza umplerea cu apa.

Va fi necesar sa adaugati apa doar atunci cand rezervorul nu va fi
umplut suficient pentru a finaliza prepararea.

Evitati sa umpleti rezervorul cand cuptorul este oprit sau pana
cand afisajul nu indica astfel.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

In orice moment, dacé valorile implicite sunt cele dorite sau odata
ce ati aplicat setarile necesare, apasati [> ] pentru a activa functia.

In timpul etapei de amanare, prin apasare pe [, cuptorul v va
intreba dacad doriti ca treceti peste aceasta etapa, pornind functia
imediat.

Va rugam sa retineti: Odata ce a fost selectatd o functie, pe afisaj vi se
va recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare functie.

Puteti opri oricand functia activatd apasand pe .

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura
maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj. Apdsati << pentru
areveni la ecranul anterior si selectati o functie diferita sau
asteptati racirea completa.

4. PREINCALZIR

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului: Odata
functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de preincalzire
a fost activata.
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PREINCALZIR
Odata ce aceasta etapa este finalizatd, se va emite un semnal
sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins temperatura
setatd, fiind necesar s ,ADAUGA ALIMENTE”,

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea prin apdsare pe v sau [>].
Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de
preincdlzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire. Puteti
modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atinga cuptorul
utilizdnd 4- sau — .

5. INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /
INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR
Dacé se deschide usa, procesul de preparare va fi intrerupt
temporar prin dezactivarea rezistentelor. Pentru a relua procesul
de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6th Sense vor necesita intoarcerea alimentelor in
timpul procesului de preparare.

ALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea
care trebuie desfasuratd. Deschideti usa, executati actiunea
indicata pe afisaj si inchideti usa, apoi apdsati [>] pentru a
continua procesul de preparare. In acelasi mod, cand a rdmas
10% din timpul de preparare, cuptorul va solicita sa verificati
alimentele.

LA -i°C

1 Fo 180
VERIFICA]'I ALIME

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea
care trebuie desfasurata. Verificati alimentele, inchideti usa si
apasati pe [>]sau v’ pentru a continua prepararea.

Va rugam sa retineti: Apasati [ ] pentru a omite aceste actiuni. In caz
contrar, dupa o anumitd perioadd de timp in care nu este efectuatd
nicio actiune, cuptorul va continua procesul de preparare.

6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizata.

TERMINARE
Apdsati pe =] pentru a continua procesul de preparare in modul
manual (necronometrat) sau apasati pe + _pentru a prelungi
durata de preparare setand o durata noua. In ambele cazuri,
parametrii de preparare vor fi memorati.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a fost
finalizata.

APASAv RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este necesar,
apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de rumenire de cinci minute.
Puteti opri functia oricand apasand pentru a opri cuptorul.

. FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va apdrea un
mesaj prin care vi se va solicita sa memorati functia la un numar
cuprins intre 1 si 10 in lista dumneavoastra de functii favorite.

FAVORITE?

Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa salvati setarile
curente pentru utilizare ulterioard, apdsati v ; in caz contrar,
pentru a ignora solicitarea, apdsati <<

Odata ce ati apasat pe v , apasati + sau — pentru a selecta
pozitia numerotata, apoi apasati v pentru a confirma.

Vd rugam sd retineti: Daca memoria este plina sau dacd numarul ales
este deja utilizat, cuptorul vé va solicita s confirmati suprascrierea
functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o data ulterioara, apasati <O :
Pe afisaj apare lista cu functiile dumneavoastra favorite.

2O
o)

1. CONVENTIONAL

Apasati 4 sau — pentru a selecta functia, confirmati apasand v,
apoi apasati [> ] pentru a activa.

CURATARE
- CU RA]'ARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro
(pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

T lmie
N2l

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele pentru
gratar, inainte de a activa functia. In cazul in care cuptorul este
montat sub o plitd, asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau
zonele de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului

de autocuratare. Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepadrtati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati
geamul usii interioare inainte de a utiliza functia de piroliza.

Va recomanddm sa activati functia Pyro numaiin cazul in care
aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Apasati pe 4 pentru ca mesajul,Pyro”sa apara pe afisaj.

Pyro

Apasati 4+ sau — pentru a selecta ciclul dorit, apoi apdsati v/
pentru a confirma. Odata ce a fost selectat un ciclu, daca doritji,
apasati + sau — pentru a seta ora de finalizare (pornire cu
intarziere), apo apasati v pentru a confirma.

Curatati usa si scoateti toate accesoriile conform indicatiilor, apoi
inchideti usa si apasati [>] cand ati terminat: cuptorul porneste
ciclul de autocuratare, in timp ce usa se blocheaza automat: pe
afisaj apare un mesaj de avertisment, alaturi de numardatoarea
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inversd, indicand starea ciclului aflat in desfasurare.

Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana cand
temperatura din interiorul cuptorului revine la o valoare de
siguranta.

Va rugdm sd retineti: Ciclul pirolitic poate fi, de asemenea, activat
atunci cand rezervorul este umplut cu apa.

« EVACUARE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a preveni
stagnarea acesteia in rezervor. Pentru utilizarea in mod optim a
aparatului, se recomanda sa efectuati intotdeauna evacuarea de
fiecare daca cand cuptorul a fost utilizat cu un ciclu de preparare
cu aburi.

Odata selectata functia,Evacuare”,
apasati pe [>] si urmati actiunile
indicate: Deschideti usa si asezati o
carafd mare sub duza de evacuare
amplasata in partea inferioara, in
dreapta panoului. Odata inceputa
evacuarea, mentineti carafa in pozitie
pana cand se finalizeaza operatiunea.
Durata medie pentru evacuarea
completa este de aproximativ trei

minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de evacuare apasand
butonul INAPOI sau STOP (de exemplu, in cazul in care cana ar fi
deja plind cu apa la mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sa aiba o capacitate de cel puftin 2 litri.

Va rugam sd retineti: pentru a va asigura cd apa este rece, nu este
posibild efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp
de asteptare, pe afisaj va apdrea urmatorul feedback ,APA FIERBINTE
- ASTEPTATI".

- DECALCIFIERE

Aceasta functie speciald, activata la intervale regulate, va permite
sa pastrati starea optimad a rezervorului si circuitului de aburi.

Pe afisaj va aparea mesajul <DECALCIFIATI> pentru a va reaminti
sa efectuati aceasta operatie cu regularitate.

Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul de cicluri
de preparare cu aburi sau de numarul de ore de functionare a
boilerului cu aburi de la ultimul ciclu de decalcifiere (consultati
tabelul de mai jos).

Durata de 22 de ore de preparare i Serecomanda decalcifierea :
cu aburi :

i 20 de cicluri de preparare cu aburi

Duratd de 30 de ore 'de preparare nu a fost efectuat ciclul de
cu aburi decalcifiere

De asemenea, procedura de decalcifiere poate fi efectuata oricand
utilizatorul are nevoie de o curatare mai amanuntitd a rezervorului si
a circuitului intern de aburi.

Durata medie a functiei complete este de aproximativ 180 de
minute. De indatd ce este pornita aceasta functie, urmati toti pasii
indicati pe afisaj.

Vd rugam sd retineti: Functia poate fi intrerupta insd, dacd este
anulata in orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie
repetat de la Inceput.

»  FAZA 1: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
va rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

Nu puteti rula un ciclu de

|

. RO
Va rugam sd retineti: pentru a va asigura cd apa este rece, nu este
posibila efectuarea acestei activitati inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp
de asteptare, pe afisaj va aparea urmdtorul feedback ,APA FIERBINTE
- ASTEPTATI".

Cana trebuie sa aibd o capacitate de cel putin 2 litri.

FAZA 2: DECALCIFIERE (~120 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ADAUGATI 1.7 L DE SOLUTIE>, va
rugam sa turnati solutia de decalcifiere in sertar. Va recomandam
sa preparati solutia de decalcifiere adaugand 3 pachetele
(echivalent cu 75 g) de solutie de decalcifiere WPRO* adecvata
pentru cuptor in 1,7 litri de apa potabild la temperatura
ambientala.

=759

( )

Odata ce solutia de decalcifiere este turnata in sertar, apdsati

pe [>] pentru aincepe procesul principal de decalcifiere.
Pentru derularea fazelor de decalcifiere nu trebuie sa stati in fata
aparatului. Dupa finalizarea fiecarei faze, va fi redat un feedback
acustic si pe afisaj vor apdrea instructiuni aferente trecerii la faza
urmatoare.

»  FAZA 3: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
vd rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

»  FAZA 4: CLATIRE (~20 min.)

Pentru a curata rezervorul si circuitul de aburi, trebuie efectuat
ciclul de clatire.

Cand pe afisaj apare mesajul <ADAUGATI APA PENTRU A CLATI>,
va rugam sa turnati apa potabila in sertar, pana cand pe afisaj
apare mesajul ,RECIPIENT PLIN’", apoi apasati pe [>] pentrua
incepe prima clatire.

»  FAZA 5: EVACUARE (pana la 3 min.)

»  FAZA 6: CLATIRE (~20 min.)

»  FAZA 7: EVACUARE (pana la 3 min.)

»  FAZA 8: CLATIRE (~20 min.)

»  FAZA 9: EVACUARE (pana la 3 min.)

Dupa ultima operatie de evacuare, apasati OK pentru a finaliza
decalcifierea.

Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti putea utiliza
toate functiile de preparare cu aburi.

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional
recomandat pentru mentinerea celei mai bune performante a
functiei de preparare cu aburi in cuptor. Va rugdm sa urmati
instructiunile de utilizare de pe ambalaj. Pentru comenzi si informatii,
contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare sau
www.whirlpool.eu

Whirlpool nu isi asumd raspunderea pentru daunele cauzate de
utilizarea altor produse de curdtare disponibile pe piata.
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. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca temporizator.
Pentru a activa aceasta functie, asigurati-va ca este oprit cuptorul
si apasati pe + sau — :Pictograma (& se va aprinde intermitent
pe afisaj.

Apasati pe + sau — pentru a seta durata de timp necesara, apoi
apasati pe v pentru a activa temporizatorul.

0

TEMPORIZATOR

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a
duratei de timp selectate, se va emite un semnal sonor, iar pe
afisaj va fiindicat acest lucru.

Vd rugam sd retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare. Apasati 4+ sau — pentru a modifica durata de
timp setata la temporizator.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de asemenea,
selecta si activa o functie.

Apasati pentru a porni cuptorul si apoi selectati functia
necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a influenta
functia in sine.

Va rugam sa retineti: In aceasta etapa, nu este posibild vizualizarea
temporizatorului (va fi afisata numai pictograma @ ), care va
continua numdratoarea inversa in plan secund. Pentru a invoca
ecranul temporizatorului, apdsati pentru a opri functia activa in
mod curent.

.BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apdsati si mentineti apdsat < timp
de cel putin cinci secunde. Pentru a debloca tastatura, efectuati
aceeasi procedura.

@

CLICY e
N S N o | 8 I = 1
BLOCARE TASTE

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd,
cuptorul poate fi oprit in orice moment apasand butonul .
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

INTOARCETI NIVEL SI
CATEGORII DE ALIMENTE CANTITATE RECOMANDATA (din timpul de ACCESORII
................................................................................ preparare)
2
e OACNA L SRR 053K . : e,
Frlptur_a (nivelul de 06-2kg . 3
s e rumenire 0) s
Vita-fripta A
Hamburgeri (nivelul de 15-3cm 3/5 g 4
rumenire 0) ' Aucene s S
Friptura 06-2,5 kg - 3
Porc-fript —
CARNE A i ; 5 4
Carnati si crenvursti 15-4cm 2/3 ~— ~ r
Intreg 0,6 -3kg - 2
Pui-fript T 5 4
File si piept 1-5cm 2/3 —~ . ;
s s 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Frigarul e O L Aeen bt
Fileuri 0,5-3 (cm) - 3 2
PESTE R -\...3...,- \wwa
44444444444444444444 Fileuri-congelate Jo 22230 ' SRR SN
: 3
Cartofi 0,5-1,5kg —
Legume-fripte Legume-umplute 0,1-0,5 kg cad — 3
Legume-fripte 05-15kg - 3
; , 3
Cartofi otava - —r
n . 3
LEGUME Rosii O tava - —r
Ardei grasi o tava — _\|_i_,’_
Legume-gratinate ' - 3
Broccoli otava - —n
P , 3
Conopida o tava - —r
I o AUEIE e oA - e,
co . 3
Prajituri in forma Pandispan 0,5-12kg — A=
Fursecuri 02-06kg - 3
PRAJITURI Sl Profiterol o tava - 3
PATISERIE i i 5 . 3
Patiserie si placinte Tarta 04-16kg — —r
3
Strudel 04-16kg —
I Placintd umpluta cu fructe | .. 052K - "
i 2
vt S R S 08 12K9 . : A
Chifle & 60 - 150 g fiecare - 3
PAINE Chifla sandvis in tava de copt & 400 - 600 g fiecare — -\...é—...;-
Paine mare & 05-20kg — 2
Baghete & 200 - 300 g fiecare - 3
Subtire tava rotunda - 2
} . } 2
PI1ZZA Pufoasa tava rotundd -
Congelate 1 -4 straturi - 2
[ V. - Y ==———P] L L — TS
ACCESORII Tava de cuptor sau forma Tavd de colectare a Tava de colectare a

Gratar metalic

pe gratar metalic

pentru prajituri,

picaturilor/
tava de copt sau tava de
cuptor, pe gratar metalic

Tava de colectare a
picaturilor / tavd de copt

picaturilor
cu 500 ml de apa
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“®)| TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AER FORTAT +

ABURI

RETETA NIVEL ABURI PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) :é(lf:.Er:(l)-Rslll
Biscuiti fragezi / Fursecuri REDUS Da 140 - 150 35-55 3
Prajitura mica / Briosa REDUS Da 160 - 170 30-40 2
Torturi dospite REDUS Da 170-180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Pandispan REDUS Da 160 - 170 30-40 e
Focaccia REDUS Da 200- 220 20-40 L2
Franzels REDUS Da 170 -180 70-100 L2
Paine mics REDUS Da 200 - 220 30- 50 2
Bagheta REDUS Da 200- 220 30- 50 L2
Cartofi copti MEDIU Da 200 - 220 50- 70 2
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU Da 180 - 200 60 - 100 o
Carne de vitel / vita / porc (taiata in bucati) MEDIU Da 160 - 180 60-80 Wir
Friptura de vit3, in sange, 1 kg MEDIU Da 200 - 220 40-50 o
Friptura de vit3, in sange, 2 kg MEDIU Da 200 55-65 Lo
Friptura de miel MEDIU Da 180 - 200 65-75 Lo
But de porc pentru tocaniti MEDIU Da 160 - 180 85- 100 Lo
Carne de pui/bibilici/rata 1 - 1,5 kg MEDIU Da 200 - 220 50- 70 o
Carne de pui /bibilica / rat3 (tdiata in bucati) MEDIU Da 200 - 220 55 - 65 o
(Lﬁ)%ﬁ’”c‘;\‘l‘lr:gi‘ftveinete) MEDIU Da 180 - 200 25-40 3
File de peste RIDICAT Da 180 - 200 15-30 L3
Areeenn - = | N TS
ACCESORII Tavé de cuptor sau forma .T?Vé gle co\evctare a < Tava de colectare a
Gratar metalic pentru prdjituri, pe gratar picaturilor/tava de copt Tava de colectare a grasimii scurse cu 500 ml

sau tava de cuptor, pe  picdturilor / tava de copt

metalic « :
gratar metalic

de apa
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RO

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE  TEMPERATURA (°C) D(%Q.T)A :QCF:;JC';;'I
=] Da 170 30-50 2
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 -\...i—...;-
Da 160 30-50 &
Prajituri umplute o Da 160 - 200 -8 3
S\):Jel;cura cu branza, strudel, placinta cu os 160 200 . .\%,. “‘1;[’
=] Da 150 20-40 3
o . Da 140 30-50 4
Fursecuri / biscuiti fragezi - 140 30- 50 \i, 1;[
Da 135 sw0-60 > 3 T
=] Da 170 20-40 3
. Da 150 -50 4
Prajiturele / briose o5 150 30-50 L 1;{
Da 150 s0-60 > 31
=] Da 180 - 200 30-40 3
Choux a la creme Da 180 - 190 35-45 4T
Da 180 - 190 35-4sx o S 1
= Da 90 no-1s0 3
Bezele Da 90 130-150 41
Da 9 140-160% >3 1
S . =] Da 190 - 250 5-50 2
Pizza / paine / focaccia o5 190- 930 50-50 .‘_'fl.—__—,._, 1;,
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220 - 240 25-50% -\...i—...:- -\...i—...;- 1;{
=] Da 250 0-15 2
Pizza congelata Da 250 10-20 -\;u- ;
Da 220 - 240 15-30 2, 3,
Da 180 - 190 45-55 3
E;?gé?r:’?épcglcjalztgeume, quiche) Da 180190 5-60 "---i_---" "%’
Da 180 - 190 w700 2 S
El Da 190 - 200 20-30 ;
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20-40 ; ;
Da 180 - 190 20-40% 2 oo 1
= ad T = & ®
PN Conventional Aer fortat (:C%anf/eeraiceu Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco aer fortat

Whj;lﬁool

11



RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C)  DURATA (min.) RAFTUL 51

ACCESORII
tg;i%TI?):\ibUdlnCI / paste la cuptor / EI Da 190 - 200 45 - 65 1;;
3
Miel / vitel / vita / porc 1 kg lzl Da 190 - 200 80- 110 L
Friptura de porc cu sorici 2 kg &2 - 170 110-150 I;J
Carne de pui / iepure / rata, 1 kg Izl Da 200-230 50-100 ;‘}
Carne de curcan/gascd, 3 kg IZI Da 190 - 200 80- 130 ;‘}
(Pf‘i"litjr:iﬁ;’i;o)r/ " papiota =] Da 180 - 200 40-60 3,
l(_rigs::?:ii\ljlr:cpelilfﬁnete) Da 180 - 200 >0-60 -\...é—...,-
Paine préjits ] - 3 (Ridicats) 3-6 2.
Fileuri / medalioane de peste Ifl - 2 (Mediu) 20-30* _\_‘f"n_'_ \V\i,vf
Carnati / frigarui / coaste / hamburgeri Ifl - 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15-30** _\_”5“_’_ \v\i\,}-
Fripturd de pui 1-1,3 kg 7] - 2 (Mediu) ss-zoxe 2 o 1.
Pulpa de miel / but . - 2 (Mediu) 60-90% 3
Cartofi copti . - 2 (Mediu) 35 - 55 *** 1;1
Legume gratinate T - 3 (Ridicatad) 10 - 25 1;1
Fursecuri @ . Da 135 50-70 ; _\é’_ _\%’_ ;
Fursecuri
Tarte %" Da 170 50-70 o e aen e
Pizza rotunda %‘ Da 210 40-60 2 3 2 1
D oot ot o o I S S
g/;a/slaegcjﬂmglfati'ugtr;? (Cnuuvfgljflse/(lgls\gzlna EY Da 190 40-120% 2 4 2 T
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* ,\é’ ;,
Carne si cartofi Da 200 45-100* _\é’_ Q
Peste si legume Da 180 30-50*% _\_”i_m’ Q
Fripturi umplute ¢ - 200 80-120% 3 |
22;3%';;5?;10 T - 200 s50-100% 3 |

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
**Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
*** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

CITIREA TABELULUI CU INFORMATI PRIVIND PREPARAREA
Tabelul indicd functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente.

Duratele de coacere incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesarad).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate, apoi, dacd alimentele nu sunt gdtite suficient, treceti la setdri mai mari.

Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum si tdvi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

Anernnn ~ Y ——y —J — =)
Tava de cuptor sau forma Tava de colectare a Tava de colectare a
ACCESORII N ) Aptor < picaturilor/tava de copt Tava de colectare a .
Gratar metalic pentru prajituri, pe gratar 5 d csturil < d grasimii scurse cu 500 ml
metalic sau tava de cuptor, pe  picdturilor / tava de copt de ap?

gratar metalic
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre.
Dacad acestea sunt foarte murdare, addugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

«+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

+ Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Incazul in care existd depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

functia de curatare automata pentru a obtine
rezultate optime de curatare.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spdlare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
sunt inca fierbinti. Resturile de mancare pot fi indepartate cu o
perie de curatare sau cu un burete.

FIERBATOR

Pentru a asigura functionarea permanenta la performante
optime a cuptorului si pentru a contribui la prevenirea acumularii
depunerilor de calcar in timp, va recomandam sa folositi functiile
,Evacuare” si,Decalcifiere”in mod regulat.

Dupa o perioada lunga de neutilizare a functiei ,Aer fortat +
Aburi’, se recomanda sa activati ciclul de gatire cu cuptorul
gol, umpland complet rezervorul.

iNLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie
electrica.

Scoateti ghidajele pentru gratar.

Scoateti capacul becului.

Inlocuiti becul.

Puneti la loc capacul becului si impingeti-I cu putere pana
cand se fixeaza.

Remontati ghidajele pentru gratar.

Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

iAW

N o

Vd rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de 20-40
W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului este
proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este destinat
iluminatului unei incdperi dintr-o locuintad (Regulamentul CE nr.
244/2009). Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la loc.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati 3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de balamalelor cu locasurile si fixand partea superioara in locas.
deblocare. 4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati

dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va ca le-ati
coborat complet.

2. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu ambele
maini - nu o tineti de maner. S
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca dispozitivele
tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand se elibereaza din de oprire se afla in pozitia corecta.
locas. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatd moale.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniazé cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de mai sus:
Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTIE

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
defectiunea persista.

Pana de curent.

Cuptorul nu functioneaza. Deconectare de la reteaua
electrica.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
Defectiune cuptor. tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati numarul
care este prezentat dupa litera ,F".

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de un
numar sau o litera.

Cuptorul nu se incalzeste.

. . N Modul ,DEMO” este in functiune.  Accesati,DEMO” din “SETARI" si selectati,Off” (Oprire).
Functia nu se activeaza. ’

Lumina se stinge. Modul ,ECO” este ,,On” (activ). Accesati,ECO” din ,SETARI” si selectati,,Off” (Oprire).

Ciclul de curatare in curs de

Usa nu se deschide. "
> desfasurare.

Asteptati finalizarea functiei si rdcirea cuptorului.

. = =] Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi--|0 «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

” Whjriool WD

400011535012

«  Utilizdnd codul QR

. Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
P
[




Strucnd prirucka

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebi¢ na

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

¢ B @ 3C}

1 'Eﬁflfl |:| [;,V@Cl» ............ 6
C D C 5 C D)
\\

2.} \_—-m_i'/ e 7
3.yt :

4
4 [ 3| L

2| K

11T

N\

7\

s b

—_—

. Ovladaci panel

. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy

(Uroven je uvedenad v prednej

casti rury)

Dvere

Zasuvka na vodu

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Osvetlenie

Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

N

0N W

OPIS OVLADACIEHO PANELA

_}_. ...... _eﬂ @
va T O &

1. ZAP/VYP
Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkciam a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MINUS

Na rolovanie v menu a zniZzovanie
nastavenia alebo hodnoét funkcie.

4. SPAT

Na navrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoznuje
menit nastavenia.

5. DISPLEJ

Na okamzité spustenie funkcie.
6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

7 8 9
7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS
Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnot funkcie.
8. MO?NOSTI/PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a obliUbenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zakladnych
nastaveni.
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PRISLUSENSTVO

& NADOBA NA x £ nES
ROST ODKVAPKAVANIE PLECH NA PECENIE POSUVNE BEZCE *
PouZiva sa na pripravu jedal |Pouziva sa ako pekac na Pouziva sa na pecenie Na [ahsie vlozenie
alebo ako drziak na hrnce, pecenie masa, ryb, zeleniny, |akéhokolvek chleba a vyberanie prisludenstva.
formy na kolace a iné focaccie a pod. alebo na a cukrarenskych vyrobkov,
nadoby vhodné na pecenie | zachytdvanie $tiav pod ale tiez peCeného masa, ryb
v rdre. rostom. pecenych v alobale atd.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.

Dalsie prisludenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV
Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich (AK'SU VO VYBAVE)

listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.  Vyberte vodiace listy z riry a z posuvnych bezcov

Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie — odstrante ochranné plasty.
a plech na pecenie, sa vstiva vodorovne, rovnako ako  Pripevnite vrchnu svorku beZca na vodiacu listu

rost. a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH Li¢T miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu liStu. Presvedcte sa, ¢i sa

Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajnicky a potom opatrne vytiahnete spodnu
cast zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.
Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich

bezce m6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky
na druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté _———
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla. =

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktore;
drovni.
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FUNKCIE

. SK

y 6" SENSE
sense  Tieto funkcie umoznuju Uplne automaticku
pripravu vietkych typov jedla (lasagne, maso, ryby,
zelenina, kolace a zékusky, slané kolace, chlieb, pizza).
Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie,
dodrziavajte pokyny v prislusnej tabulke.
E}@ HORUCI VZDUCH + PARA

Kombindacia vlastnosti pary s vhananym
vzduchom vdm umoziuje pripravovat jedla
chrumkavé a zhnednuté zvonka, ale zaroven

makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporuc¢ame zvolit VYSOKU urover pary
na pripravu ryb, STREDNU na miso a NiZKU na chlieb
a zakusky.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximdlne troch) zaroven. Tato funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprenasala na druhé.
TRADICNE FUNKCIE

«  KONVEKCNE PECENIE

Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na
jednej Urovni.

« FUNKCIE COOK 4
Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na styroch urovniach
zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
susienok, koladcov, okruhlej pizze (aj mrazenej) a na
pripravu kompletného jedla. NajlepSie vysledky
ziskate, ked sa budete drzat tabulky.

- TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, rozbif,
kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie $tavy z pecenia. Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

« MRAZENE JEDLA
Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre 5 roéznych kategoérii mrazenych
hotovych jedal. Ruru netreba predhrievat.

« SPECIALNE FUNKCIE

» MAXI PECENIE
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idedlne je z ¢asu
nacas maso oblievat $tavou, aby nevyschlo.

»  KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rdra este horuca po
cykle pripravy jedla.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporu¢ame nechat potraviny vo svojom
obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» ECO HORUCIVZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a rezriov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Ked sa
pouziva tato EKO funkcia, pocas pecenia je
svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka
rary nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom
hotové.

TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.
GRILL
Na grilovanie reziiov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie Stavy z pecenia. Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.
_éé/] RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rury.
CASOVACE

Na funkciu Upravy ¢asovych hodn6ét.
@ CASOVAC
VRS

S~

Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.
CISTENIE

« PYROLYTICKE AUTOMATICKE CISTENIE RURY

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla
v cykle s velmi vysokou teplotou. Dostupné su
dva samocistiace cykly: kompletny cyklus (PYRO
CISTENIE) a skrateny cyklus (EKO). Odporuc¢ame
v pravidelnych cykloch pouzivat rychlejsi cyklus
a kompletny cyklus iba pri velmi znecistenej rure.
« VYPUSTANIE
Na automatické vypustanie vody z ohrievaca
na pripravu jedla, aby v spotrebici nezostavala
zvyskova voda, ked' sa nejaky ¢as nepouziva.
- ODVAPNOVANIE
Na odstranovanie usadenin vodného kamena
z ohrievaca. Odporucame pouzivat tato funkciu

pravidelne. Ak sa tak nestane, na displeji sa objavi
sprava s pripomienkou, aby ste rdru vycistili.
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@0 NASTAVENIA

Na upravu nastaveni rury.
Ked je aktivny ECO rezim, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa
po 1 minUte vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa
automaticky znovu aktivuje po stlacenf lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vietky prikazy su aktivne
a menu pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento
rezim dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO
a potom Vyp".
Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebi¢ vypne a potom
sa vrati k prvému zapnutiu. Vietky nastavenia budu
vymazane.

PRVE POUZITIE

OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 oblubenych funkcii.

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi ,English”.

English

Stlacenim + alebo — modzete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat pozadovany.

Vyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim
polozky JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné
stlacenim & .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW (16 A). Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon,
musite tuto hodnotu znizit (13 A).

VYKON
Stla¢enim + alebo — zvolte 16,Vysoky” alebo 13
,Nizky” a potvrdte stlac¢enim v .

KAZDODENNE POUZIVANIE

3. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit
aktualny cas. Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

Vi
S 2
hz

HODINY ~

Aktudlnu hodinu nastavite stlacenim 4 alebo — a potom
stlate v : Na displeji blikaju dve minutové Cislice.
Minuty nastavite stlaCenim + alebo — a potvrdite
stlacenim v .

Upozornenie: Po dlihych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo, odporuca
sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili. Odstrante z rdry vietky ochranné kartény

a priesvitnu foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.
Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie

s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.,Vhanany
vzduch” alebo ,Konvekcné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

Ap—
mln
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N
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1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte [@], ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajiuca hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo posuvanim sa v menu. Ak
chcete zvolit polozku menu (na displeji sa zobrazi
prva dostupna polozka), vyberte pozadovanu
stlacanim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni poZzadovanej funkcie mozete zmenit
jej nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia
nastavenia, ktoré sa daju zmenit. Ak stlac¢ite «,
mozZete znova zmenit predchddzajuce nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN GRILU/ UROVEN PARY

- §----
TEPLOTA

Ked' na displeji blikd hodnota, pomocou + alebo —
ju zmente, potom potvrdte stlacenim v a pokracujte

! Whjr/lﬁool



zmenou nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).
Rovnakym sp6sobom je mozné nastavit Uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované Urovne vykonu:
3 (vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Pri funkcii ,Vhanany vzduch + Para” si mozete vybrat
mnozstvo pary z nasledujucich hodnét: 1 (nizke), 2
(stredné), 3 (vysoké).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/Uroven
grilu zmenit pomocou + alebo —.

TRVANIE

N 7

G,
7N
s o

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou +

alebo — nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo
hotové, a potvrdte stlacenim v . Dobu pripravy
jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit pecenie
manualne (bez nastavenia ¢asu). Na potvrdenie
stlacte v alebo [>]a spustite funkciu. Po zvoleni
tohto programu nemézete naprogramovat odlozeny
Start.

Upozornenie: Nastaveny cas pripravy jedla mézete
v priebehu pecenia upravovat stlatenim & : zmente ju
stlacenim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v .

CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mézete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

7

] S0 1m0
CAS UKONCENIA

Zelany &as ukonéenia pripravy jedla nastavite
stlacenim + alebo —, potvrdte ho stlacenim v

a aktivujte funkciu. Vlozte jedlo do rury a zatvorte
dvierka: Funkcia sa spusti automaticky po uplynuti
¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastauvili.

Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne
zelanu teplotu postupne, o znameng, ze ¢asy pecenia
budu o trochu dlhsie ako tie, ¢o su uvedené v tabulke
pripravy jedal.

. Pocas ¢asu cakania moézZete stlacit 4+ alebo — na zmenu
naprogramovaného c¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na
zmenu dalsich nastaveni. Stlacenim @ sa zobrazia
informacie a je mozné prepinat medzi ¢asom ukoncenia
a trvanim.

. 6" SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim
pre pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo
pecenia pre vietky dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti
jedla, aby ste dosiahli optimalny vysledok.

- SK
. L. i I
HMOTNOST /VYSKA / PIZZA (OKRUHLA-PLECH-
VRSTVY)

sssss

KILOGRAMY

Na spravne nastavenie funkcie postupujte podla
udajov na displeji, po vyzve stlacte + alebo — na
nastavenie pozadovanej hodnoty a potom potvrdte
stlacenim v .

STUPEN VARENIA / ZAPEKANIE

Pri niektorych funkcidch 6th Sense je mozné upravit
Uroven prepecenia.

N\ 7
4 AN

STUPEN VARENIA

Po vyzve stlacte + alebo — na volbu Zelanej urovne
od polosurové (-1) po dobre prepecené (+1). Na
potvrdenie stla¢te v alebo [>]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked'je to mozné, pri niektorych
funkcidch 6th Sense sa da nastavit uroven zhnednutia
nizku (-1) a vysoku (1).

VARENIE POMOCOU PARY

Po zvoleni funkcie Vhanany vzduch + Para alebo
jedného z receptov priradenych k 6™ Sense je mozné
pripravovat akykolvek druh jedla vdaka pouzitiu pary.
Para sa Siri v jedle rychlejSie a rovnomernejsie

v porovnani s pripravou jedla iba pomocou horuceho
vzduchu typickou pre tradi¢né funkcie. Znizuje sa
tym cas pripravy, v jedle sa uchovavaju cenné vyzivné
latky a pri vSetkych receptoch dosiahnete vynikajuce,
naozaj chutné vysledky.

Pocas celej pripravy jedla pomocou pary musia
dvierka zostat zatvorené.

Pre pripravu jedla pomocou pary je potrebné naplnit
nadrz v rdre s pouzitim zasuvky na ovlddacom paneli.
Ked'sa na displeji zobrazi vyzva PRIDAJTE VODU
alebo NAPLNIT ZASUVKU, lahkym zatla¢enim na
zasuvku ju otvorte.

Pomaly nalejte pitnu vodu, kym sa na displeji
nezobrazi PLNA NADRZ. Maximalna kapacita nadrze
je cca 1,5 litra.

Zatvorte zasuvku tak, Ze ju opatrne potlacite

k panelu, az je celkom zatvorena. Zasuvka musi vzdy
byt zatvorené, ak do nej prave nenalievate vodu.

Vodu treba priliat iba vtedy, ked nadrz nie je
dostatocne plna na dokoncenie pripravy jedla.
Nenaplniajte nddrz, ked'je rdra vypnuta ale kym sa na
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displeji nezobrazi vyzva.
3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su standardné hodnoty podla vasich poziadaviek
alebo ste pouzili poZzadované nastavenia, funkciu
vzdy aktivujete stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu sa po stlac¢eni [>]ridra opyta, i
chcete preskocit tuto fazu a ihned' spustit funkciu.
Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvolend, na displeji sa
zobrazi odporucana najvhodnejsia Uroven pre kazdu
funkciu.

Stlacenim moZete kedykolvek zastavit funkciu, ktord
bola aktivovana.

Ak je rara hortca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stla¢enim < sa vratite na predchadzajucu obrazovku
a moézete zvolit inu funkciu alebo pockajte do
uplného vychladnutia.

4. PREDOHREV
Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked' sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

1g--- -
PREDOHREV

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signdl a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO.

V tejto chvili otvorte dvierka, vloZte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim v alebo
[>].

Upozornenie: Ak vioZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete
vzdy menit pomocou + alebo —.

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked' zatvorite dvierka.

Pri niektorych funkcidch 6th Sense bude potrebné
jedlo pocas pripravy obratit.

OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
sprava, o treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte
pozadovany ukon, zatvorte dvierka a po stlaceni [>]
bude priprava jedla pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukoncenia pripravy zostava
10% casu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

SKONTROLUJTE JED

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka
a po stlaceni [>]alebo v bude varenie pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [] tieto ¢innosti preskocite. Inak,
ak ni¢ neurobite, po urcitom ¢ase bude rura pokracovat

v priprave jedla.

6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skonc¢ena.

C

KONIEC

Po stla¢eni = bude rura pokracovat v priprave jedla
v manualnom rezime (bez zadania casu) alebo stlatte
-+ a cas pripravy sa predlzi nastavenim nového
trvania.V oboch pripadoch sa parametre pripravy
jedla zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

v NAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte v a za¢ne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda. Funkciu mozete kedykolvek
zastavit stlacenim [@], ¢im sa rdra vypne.

. OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

PRIDAT K OBLUB'?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblibenu a ulozit
aktudlne nastavenia pre pouzitie v buducnosti,

po skonceni pecenia stlacte v, inak poziadavku
ignorujte a stlacte « .

Hned po stlaceni v, stlacenim + alebo — zvolte
¢iselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamat pIn3, alebo je ¢islo uz obsadené,
rdra vas poziada o potvrdenie prepisania predchadzajucej
funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskoér, stlacte QO :
Na displeji sa zobrazi zoznam obltibenych funkcii.
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1. TRADICNE

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte
stlacenim v a potom aktivujte stlatenim [>].

. CISTENIE
« AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrand), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Pred spustenim funkcie vyberte z rdry vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, ze
je rura nainstalovana pod varnou doskou spordka,
uistite sa, ze vsetky hordky alebo elektrické platnicky
budu pocas samocistenia vypnuté. Pre optimalne
vysledky cistenia pred pouzitim pyrolytickej funkcie
odstrante z vnutra rdry nadmerné zvysky a vycistite
vnutorné sklo na dvierkach. Odporic¢ame pouzivat
funkciu Pyro, iba ak je spotrebi¢ silne znecisteny
alebo z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Stlacte 4 a na displeji sa zobrazi,Pyro”.

Stlac¢te + alebo — na volbu zelaného cyklu

a potvrdte stla¢enim v . Po zvoleni cyklu mozete
stlacit + alebo — na nastavenie ¢asu ukoncenia
(odloZenie startu) a potom potvrdit stlacenim v .

Vycistite dvierka a na vyzvu vyberte vietko
prislusenstvo, potom zatvorte dvierka a stlacte

[>]: rdra za¢ne samocistiaci cyklus a dvierka sa
automaticky zamknu. Na displeji za zobrazi varovanie
spolu s odpocitavanim, v akom $tadiu je prebiehajuci
cyklus.

Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté do
chvile, kym sa vnutorna teplota rary nevrati na
bezpecnu Groven.

Upozornenie: Pyrolyticky cyklus mozno aktivovat, aj ked je
v nadrzi voda.

- VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umozniuje vypustit vodu, aby
nezostdvala v nadrzi. Pre optimdlne pouzivanie
spotrebica sa odporuca vypustat vodu po kazdom
pouziti rary s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania
stla¢te [>] a postupujte podla
uvedenych pokynov: Otvorte
dvierka a pod vypustaciu dyzu
na spodnej pravej strane panelu
postavte velkd nddobu. Nadobu
musite nechat na mieste, az
kym sa vypustanie nedokondi.

. SK
Vypustanie plnej nadrze trva v priemere asi tri minuty.

V pripade potreby mozno proces vypustania zastavit
stlacenim tlacidiel BACK (spat) alebo STOP (napr. ak by
bola nadoba uz plna v priebehu vypustania).

Nadoba musi byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studen3, tuto
¢innost je mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy

zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
VODA JE HORUCA - PROSIM, POCKAJTE".

« ODVAPNOVANIE

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne
aktivovat, vam umoznuje udrziavat nadrz a parny
okruh v najlepsom stave.

Na displeji sa zobrazi sprava <PROSIM, ODVAPNIT>
aby vam pripomenula, Ze mate tuto operaciu
pravidelne vykonavat.

Poziadavku na odvapnenie vyvola pocet niekolkych
cyklov pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych
hodin vyrobnika pary od posledného cyklu
odvapnovania (pozri tabulku dalej).

SPRAVA ,PROSIM, ODVAPNIT” SA
ZOBRAZI PO

22 hodin trvania pripravy jedla
S parou

Odvépnenie sa odporuca

..... 20 cyklov pripravy jedla s parou  : parny cyklus nie je mozné |
* spustit, pokial neprebehne :
: cyklus odvépnenia

Odvéapnovanie mozno vykonat vzdy, ked' si pouZivatel Zela
dokladnejsie cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Celd funkcia trva v priemere okolo 180 minut. Po
spusteni funkcie postupujte podla krokov uvedenych
na displeji.

Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvapnovania sa musi zopakovat od zaciatku.

» FAZA 1: VYPUSTANIE (do 3 min.)

Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
DYZU>, za¢nite proces vypustania podla opisu

v odseku Vypustanie.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studend, tuto
¢innost je mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
VODA JE HORUCA - PROSIM, POCKAJTE".

Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

Whjr/lﬁool ’



» FAZA 2: ODVAPNOVANIE (~120 min.)
Ked sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE 1.7 L ROZTOKU>,
nalejte do zasuvky odvapriovaci roztok. Odporuc¢ame
pripravit si odvapriovaci roztok pridanim 3 vrecusok
(zodpoveda 75 g) Specidlneho odvapriovaca Oven

WPRO* v 1,7 litra pitnej vody, ktora ma teplotu okolia.

=75g

( y

++

Po naliati odvapriovacieho roztoku do zasuvky stlacte
[>] na spustenie hlavného procesu odvapnovania. Pri
faze odvapnovania nemusite stat pred spotrebicom.
Po dokonceni kazdej fazy zaznie zvukovy signdl a na
displeji sa zobrazia pokyny pre pokracovanie s dalSou
fazou.

» FAZA 3: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
DYZU>, zacnite proces vypustania podla opisu v odseku
Vypustanie.

» FAZA 4: OPLACHOVANIE (~20 min.)
Pre vycistenie nddrze a parného okruhu treba
vykonat aj cyklus oplachovania.

Ked'sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE VODU NA
VYPLACHNUTIE>, nalejte do zasuvky pitnu vodu,
kym sa na displeji nezobrazi,,PLNA NADRZ", potom
stlacenim [>] spustite prvé oplachovanie.

» FAZA 5: VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 6: OPLACHOVANIE (~20 min.)
» FAZA 7: VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)

» FAZA 9: VYPUSTANIE (do 3 min.)

Po poslednom vypustani stlacte OK pre dokoncenie
odvapriovania.

Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat
vsetky funkcie s parou.

*Odvapriovac WPRO je odporucany profesionalny produkt
na udrzbu, ktory pomaha udrziavat najlepsi vykon parnej
funkcie vasej rury. Postupujte podla pokynov na pouzivanie
na obale. MdZete si ho objednat a dalSie informdacie ziskate
v popredajnom servise alebo na www.whirlpool.eu
Whirlpool nebude zodpovedat za skody spdsobené
pouzivanim inych cistiacich produktov dostupnych na trhu.

.CASOVAC

Ked'je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, Ci je rdra vypnutd, a potom stlacte +
alebo —: Na displeji bude blikat ikonka @ .

Pomocou -+ alebo — nastavte pozadovanu dizku
casu a ¢casomer potom aktivujte stlacenim v .

Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signdl a zobrazi sa displej.
Upozornenie: Casovac neaktivuje Ziadne cykly pripravy
jedla. Stacanim 4+ alebo — menite ¢as nastaveny na
Casovadi.

Po aktivovani ¢asomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stlac¢enim rdru zapnete a potom zvolte
pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotne;j
funkcie.

Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac
(zobrazi sa iba ikonka @ ), ktory pokracuje v odpocitavani
v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na
zastavenie funkcie, ktorad je momentalne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA
Tlac¢idla zamknete stlacenim a podrzanim < aspon

na pat sekund. Zopakovanim tohto postupu klavesy
opat odomknete.

o G

) Al e
ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov riru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@].

C
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6 TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK

< i - . OBRATTE PO UROVEN A
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ RATECORIE POTRAY. NAVRHOVANE MNOZSTYO | (zcasupripravy) | PRISLUSENSTVO
2
e oAGNE I T S 053K * N,
Pecenie (stupen dovarenia 0) 06-2kg - 3
Hovadzie pecené Hamburgery (stupen s s S 4
dovarenia 0) ! Aureenn oS
Pecenie 06-25kg - 3
- Brav¢. prepecené s
MASO Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 r
Vcelku 06-3kg - 2
Prepecené kurca : : 2
Platky a prsia T-5cm 2/3 ~— PR r
, : 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab I ool S . Neer teoef
. 3 2
Fllety 05-3(cm) B Auvenes I e |
RYBY >
4444444444444444444444 Filety mrazené —— e ‘ NP G
Zemiaky 05-15kg - 3
Pecena zelenina Plnena zelenina 01-05kg - 3
Pecena zelenina 05-15kg - 3
- : 3
Zemiaky jeden plech - —n
ZELENINA Paradajky jeden plech - .
Papriky jeden plech - _\é,’_
Gratinovana zelenina - ——17Z2 29— —i —— - ————— "
Brokolica jeden plech - -\...i—...,-
) : 3
Karfiol jeden plech - —r
) : 3
I : : : g S Jedenplech ) e
Kysnuté kolace vo forme Piskotovy kolac 0,5-12kg - —n
Sugienky 02-06kg - 3
KOLACE A Odpalované cesto jeden plech - 3
ZAKUSKY Zakusky a plnené kolace Kolaciky 04-16kg - _\“.3|__._,._’_
Zavin 04-16kg - R 3 -
. , . 3
I Kolac plneny ovocim 05729 ) R
” £ v 2
e K O e 08712k § =
Rozky & 60 — 150 g kazdy - 3
Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - 2
CHLIEB "'”2““'
Velky chlieb & 0,5-2,0kg -
Bagety & 200 - 300 g kazda - 3
Tenka okrdhla - plech - 2
PIZZA Hruba okrthla - plech - 2
Mrazené 1 —4vrstvy - 2
[ VP vl alFr J ~ TS
o (s Nadoba na . )
PRISLUSENSTVO ) Pekac alebo forma na odkvapkévanie / plech na Na{dob.a na Nadobg na
Rost tortu . v odkvapkévanie/plech na odkvapkavanie
. pecenie alebo pekdc na L
na roste pecenie s 500 ml vody

roste
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®| TABULKA PRIPRAVY VHANANY VZDUCH + PARA

. . ROSTA
RECEPT UROVEN PARY PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) PRISLUSENSTVO
Linecké cesto/ Sugienky NIZKY Ano 140 - 150 35-55 3
Mala torta / Muffin NIZKY Ano 160 - 170 30-40 3
Kysnuté kolace NIZKY Ano 170 - 180 40 - 60 e
Pigkstovy kolae NIZKY Ano 160 - 170 30 - 40 e
Focaccia NIZKY Ano 200 - 220 20-40 3
Bochnik chleba NIZKY Ano 170 - 180 70 - 100 3
Maly chlieb NIZKY Ano 200 - 220 30-50 3
Bageta NIZKY Ano 200 -220 30-50 3
Pecené zemiaky STRED Ano 200 - 220 50-70 3
Telacie / Hovddzie / Brav¢ové 1 kg STRED Ano 180 - 200 60— 100 3
Telacie, hovadzie, brav¢ové (kusky) STRED Ano 160 — 180 60 - 80 3
Krvavy rozbif 1 kg STRED Ano 200 - 220 40 - 50 3
Krvavy rozbif 2 kg STRED Ano 200 55 - 65 3
Jahnacie pec¢ené STRED Ano 180 - 200 65-75 3
Dusené bravcové kolena STRED Ano 160 - 180 85-100 3
Kurca / perli¢ka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED Ano 200 - 220 50-70 3
Kurca / perlicka/ kacka (kusky) STRED Ano 200 - 220 55-65 3
PInena zelenina ; 3
(paradajky, cukety, baklazany) STRED Ano 180 =200 25-40 —
Rybie filety VYSOKA Ano 180 - 200 15-30 3
Aeees ~ iy J ~ - T
Nadoba na Nadoba na Nadoba na
PRISLUSENSTVO . Pekac alebo formana  odkvapkavanie/plech na A A
Rost ; .o . odkvapkévanie/plech na  odkvapkavanie s 500 ml
tortu na roste pecenie alebo pekac na o
. pecenie vody
roste
10
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. ROST A
RECEPT FUNKCIA ~ PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) DRISLUSENSTVO
, 2
=] Ano 170 30-50 e
Kysnuté kolace / Piskétové kolace Ano 160 30-50 —
, 4 1
Ano 160 30-50 AalFr a1,
Plnené kolace Ano 160 - 200 30-85 L2
(tvarohovy koldg, strudla, jablkovy - 1
koldc) Ano 160 - 200 35-90 e
=] Ano 150 20-40 :
Ano 140 3050 4
Susienky / Linecké cesto
, 4 1
Ano 140 30-50
/ 5 3
Ano 135 40-60 —
= Ano 170 20- 40 3
—r
Ano 150 3050 4
Malé torty /Muffin
, 4 1
Ano 150 30-50
. 5 3
Ano 150 40- 60 —
=] Ano 180 - 200 30-40 >
Odpalované cesto Ano 180 - 190 3545 _\_”i_._,._’_ 1
/ 5 3
Ano 180 - 190 35-45% N
=] Ano 90 110 - 150 3
—r
Snehové pusinky Ano ) 130 - 150 ]
, . 5 3
Ano 90 140 - 160 AlMD=rs a1, -
=] Ano 190 - 250 1550 2
Pizza / chlieb / focaccia
, 4 1
Ano 190 - 230 20-50 —
Pizza (tenka, hrub4, focaccia) Ano 220 - 240 25-50*% _\___5|____,__’_ _‘___3|____,__,_
, 3
=] Ano 250 10-15 L2
Mrazena pizza Ano 250 10-20 .\,,,i—,,,,- - 1 -
Ano 220 - 240 1530 0
, 3
Ano 180190 4555 =
Pikantné kolace ‘ 4 1
(zeleninové, slané) Aino 180 - 190 4560 el
, 5 3
Ano 180 - 190 -0 >3 T
, 3
E Ano 190 - 200 20 - 30
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 4 ]
Ano 180 - 190 20-40* e e
FUNKCIE =] 3 il - = =Y
Tradi¢né Horuci vzduch Konvekéné pecenie Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 ECO Hordci vzduch
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RECEPT

FUNKCIA

PREDOHREV

TEPLOTA (°C)

TRVANIE (min)

ROST A

PRISLUSENSTVO
. P . ) 3
Lasagne / N?kypy / Zapecené cestoviny lzl Ano 190 — 200 45— 65
/ Cannelloni L J
IJ(ahnaC|e/TeIaC|e/Hovad2|e/Bravcove 1 Izl Ano 190 - 200 80-110
9 _J
2
cové pecené s kozou 2 k - 171 110 -1
BravCové pecené s kozou 2 kg =z 0 0-150
Kuréa/Kralik/Katica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 Lo
Moriak/Hus 3 kg = Ano 190 - 200 80— 130 L
Pecené ryby/ryby pecené v alobale ] 3
A 180 -2 40 -
(filety, vcelku) Izl "o 80 - 200 0-60 —J
PInend zelenina i 2
(paradajky, cukety, baklazany) Ano 180 - 200 50-60 A=~
. . 5
Hrianka EI - 3 (vysoka) 3-6 Aeereer
Rybie filé / Filety [] - 2 (strednd) 0-30% 4 .3,
Klobasky / kebaby/ rebierka / B 2 -3 (strednd - ap 5 4
hamburgery Ifl \/ysoka’) 15-30 Avernen PR NV )
v z v hatad 4 XX 2 1
Pecené kurc¢a 1- 1,3 kg . - 2 (strednd) 55-70 .~ . e
Jahnacie stehno / Koleno [“:'l - 2 (strednd) 60 — 90 *** L 3 J
Pecené zemiaky l“," - 2 (strednd) 35 — 55 **¥ L 3 J
. ) . - , 3
Gratinovana zelenina . - 3 (vysoka) 10 - 25 L J
Susienky @' Ano 135 50 - 70 > ,\%’ ,\%’ !
Susienky — —
E@‘l A 5 3 2 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 A, A=~ A=~ AE—r
kolace
. =y ' s 3 2 i
Okruhla pizza E Ano 210 40 - 60 A, A=~ A=~ AE—r
Uplné jedlo: ovocna torta (Uroven 5)/ ‘ B N 5 3 1
lasagne (Uroven 3)/mdso (Uroven 1) Ano 190 40-120 ANe AR, L
Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Grover 5) N
/ pecena zelenina (Groven 4) / lasagne @’ Ano 190 40-120* _‘___5|____,__'_ 4 _\___2|____,__’_ !
(uroven 2) / kisky masa (droven 1) Menu
Lasagne s masom Ano 200 50-100*% _\%’_ L ! J
Maso a zemiaky Ano 200 45-100% A1
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50* qéF I ! )
PInené kusy mésa ¢ - 200 80-120* Lo
Kusy masa © - 200 50-100% 3

(kralik, kurca, jahna)

* Odhadovany cas trvania: Jedld mézete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.

**V polovici pecenia jedlo obrétte.

*** Po uplynutf dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov jedal.
Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do riry, bez zarétania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).

Teploty a Casy pripravy jeddl su iba priblizné a zévisia od mnoZstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.
Na zaciatku pouzite najnizsie odporicané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste.
PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmaveé kovove pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla
alebo kameniny, nezabudnite vsak, Ze pecenie sa trochu predizi.

Aeeinr ~Fn —J ~ | SV
e Nadoba na Nadoba na Nadoba na
PRISLUSENSTVO . Pekdc alebo formana  odkvapkévanie/plech na Y L
Rost . L L odkvapkavanie/plech na  odkvapkavanie s 500 ml
tortu na roste pecenie alebo pekac na Lo
. pecenie vody
roste
12
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CISTENIE A UDRZBA

. SK

Pred udrzbou alebo Cistenim
sa presvedcte, ¢i spotrebic

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne Cistiace prostriedky,

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
raru odpojit od elektrickej siete.

vychladol.
Nepouzivajte parné ¢istiace pretoze by mohli poskodit
zariadenia. povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepla,

a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny sp6sobené
zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzicia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handrickou alebo Spongiou.

Ak sa nachadza na vnutornych plochach

odolna necistota, na dosiahnutie optimalnych

vysledkov Cistenia odporuc¢ame spustit funkciu
automatického cistenia.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.
PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvy3ky jedal sa [ahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

BOJLER

Aby bol vykon rury vzdy optimalny a aby sa po Case
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporucame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapnovanie”.

Ked'ste dlhsi ¢as nepouzili funkciu Vhanany vzduch

+ Para, odporuca sa aktivovat cyklus pripravy jedla
s prazdnou rurou s Uplne naplnenou nadrzou.

VYMENA ZIAROVKY

AWM=

No

Odpojte ruru od elektrického napajania.
Vyberte vodiace listy.

Odstrante kryt ziarovky.

Vymernte ziarovku.

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

Znovu nasadte vodiace listy.
Raru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénove Ziarovky 20 — 40
W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie
je vhodna na beZné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v naSom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

Whjr/lﬁool °



VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte 3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia. zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do poévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa S
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky Opatrne potlacte aby ste skontrolovali, ¢i su
povrch. uchytky v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE
Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rara
Vypadok prudu. ripojena k elektrickej sieti.
Rura nefunguje. yP . .p S p' po) . ! . . .
Odpojenie od elektrickej siete. Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F” a za nim
¢islo alebo pismeno.

Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,

Porucha rdry. ktoré nasleduje po pismene ,F“

Rura sa nezohrieva.

. s Je spusteny demo rezim. DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.

Funkcia sa nespusta.

Svetlo zhasne. Je aktivovany Eco rezim. ECO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.”
Dvierka sa neotvaraju. Prebieha cyklus ¢istenia. Pockajte, kym sa funkcia ukonci a rura vychladne.
P — P

Hi-=|H Zasady, standardnt dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
+ Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
= Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho
n spotrebica.
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/.register

Ce zelite celovitejso pomog, vas prosimo,
da izdelek registrirate na spletni strani

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS IZDELKA

1 [l

@ ]
" EN== T

—_—

. Upravljalna plosca

. Ventilator

. Okrogli grelnik

(ni viden)

Vodila za pekace
(viSina je navedena na
sprednjem delu pecice)

5. Vrata

6. Predal za vodo

7. Zgorniji grelnik/zar
8

9

w N

&

. Lu¢
. Ildentifikacijska plos¢ica
(ostati mora namescena)
10. Spodniji grelnik

(ni viden)
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
- - oy T 5
(D] : P
N =y « 5 v i ik O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4.NAZA) 7. NAVIGACIJSKA TIPKA PLUS

Tipka za vklop in izklop pecice in
za prekinitev aktivne funkcije.

2. HITRI DOSTOP DO FUNKCIJ
Tipka za hitri dostop do funkcij in
menija.

3. NAVIGACIJSKA TIPKA MINUS
Za pomikanje po meniju in
zmanjsanje nastavitev ali vrednosti
funkcije.

Tipka za vrnitev na predhodni
prikaz.

Omogoca spreminjanje nastavitev
med pripravo.

5.ZASLON
Za takojsen zagon funkcije.
6. POTRDITEV

Za potrditev izbire funkcije ali
nastavljene vrednosti.

Za pomikanje po meniju in
povecanje nastavitev ali vrednosti
funkcije.

8. HITRI DOSTOP DO MOZNOSTI
/ FUNKCLJ

Tipka za hitri dostop do funkcij,
trajanja, nastavitev in priljubljenih
funkcij.

9. START

Tipa za zacetek funkcije z uporabo
posebnih ali osnovnih nastavitev.
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PRIBOR

RESETKA PRESTREZNI PEKAC UNIVERZALNI PEKAC DRSNA VODILA.*
Uporabljajte jo za pecenje Lahko ga uporabite za Za peko kruha in peciva ter | Za laZje vstavljanje ali
hrane ali kot podporo za pripravo mesa, rib, zelenjave | tudi za pripravo pecenke, rib | odstranjevanje pribora.
ponve, tortne modele in in fokace oz. ga namestite | v lastnem soku itd.

drugo posodo, ki je odporna | pod redetko za prestrezanje

na toploto. sokov.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih
Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORAV  NAMESCANJE DRSNIH VODIL (CE SO NA VOLJO)

PECICO |z pecice umaknite vodila za pekace in z drsnih vodil
Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete odstranite plasti¢no zas¢ito.

vzdolz vodil, pri cemer mora biti stran s Privijte zgornjo sponko drsnih vodil na vodila za
privzdignjenim robom usmerjena navzgor. pekace in jo pomaknite vzdolz vodil, kolikor gre.
Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni Pritisnite in namestite $e drugo sponko. Da vodila
pekag, vstavite vodoravno, in sicer na enak nacin kot zavarujete, spodnji del sponke ¢vrsto pritisnite na
resetko. vodila za pekace. Prepricajte se, da je mogoce drsna
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE vodila nemoteno premakniti. Postopek ponovite na
VODIL drugem vodilu za pekace, ki je na enaki visini.

Ce zelite odstraniti vodila za pekace, dvignite
vodila in spodnji del nezno povlecite iz vpetja: zdaj
lahko odstranite vodila za pekace.

« Zavnovi¢no namestitev vodil za pekace, vodila
najprej vstavite nazaj v zgornji del vpetja. VvV
pokoncnem polozaju jih pomaknite v notranjost
aparata, nato jih ustrezno namestite v spodnji del
vpetja.

pomba: drsna vodila lahko namestite na katero koli visino.

@)
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FUNKCIJE

- SL

y 6™ SENSE
seise Slednje omogocajo povsem samodejno
pripravo vseh vrst Zivil (lazanja, meso, ribe, zelenjava,
torte in peciva, slano pecivo, kruh, pica).
Za najboljse rezultate z uporabo te funkcije
upostevajte navodila v posameznih preglednicah za
pripravo jedi.
{}@ TERMOVENTILAC. + PARA

Z zdruzevanjem lastnosti pare in
termoventilacijske priprave vam ta funkcija omogoca,
da vase jedi od zunaj postanejo prijetno hrustljave

in porjavele, sredica pa ostane mehka in so¢na.

Za doseganje najboljsih rezultatov kuhanja vam
priporo¢amo, da izberete VISOKO stopnjo pare za
pripravo ribe, SREDNJO za meso in NIZKO za kruh in
sladice.

TERMOVENTILAC.

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi
in na vec viSinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

TRADICIONALNE FUNKCIJE

«  KONVEKCI. PEKA

Za pripravo mesa in peko peciva z nadevom samo
na eni visini.

« FUNKCIJE COOK 4
Za pripravo razli¢nih Zivil, ki zahtevajo enako
temperaturo, na Stirih visinah hkrati. Funkcijo
lahko uporabite za peko piskotov, tort, okrogle
pice (tudi zamrznjene) in za pripravo celotnega
obroka. Za doseganje najboljsih rezultatov
upostevajte preglednico za pripravo.

« TURBO GRILL

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite
na katero koli viSino pod resetko in dodajte 500
ml pitne vode.

« ZAMRZNJ. TESTO
Funkcija samodejno izbere idealno temperaturo
in nacin priprave za 5 razli¢nih vrst pripravljenih
zamrznjenih Zivil. Pecice ni treba vnaprej
segrevati.

« POSEBNE FUNKCIJE

»  MAXI COOKING

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da meso med pecenjem obrnete,
da se enakomerneje zapece. Priporo¢amo,
da meso na vsake toliko ¢asa polijete in tako
preprecite izsusitev.

» VZHAJANJE

Za ¢im boljse vzhajanje sladkega ali slanega
testa. Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po

zakljuceni pripravi hrane Se vedno vroca. Tako
boste zagotovili kakovostno vzhajanje testa.

» ODMRZOVANJE

Za hitrejse odmrzovanja hrane. Zivila polozite
na srednjo visino. Zivila pustite v embalazi, da
se ne posusijo na zunanji strani.

»  KEEP WARM

Da pravkar pripravljena zZivila ostanejo vroca in
hrustljava.

»  TERMO. ECO

Za pripravo polnjenih pecenk in zrezkov na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila,
saj za njeno pripravo skrbi nezno in obcasno
kroZenje zraka. Kadar je v uporabi funkcija
ECO, med pripravo hrane v pecici ne gori
lu¢. Za dobro izkoris¢anje funkcije ECO in
varCevanje z energijo vrat pecice ne odpirajte
pred koncem priprave hrane.

KLASICNO

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

GRILL

Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na zaru
ter za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
kruha. Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo,
da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
500 ml pitne vode.

_2@ HITRO PREDGRETJE
Za hitro predgretje pecice.
CASOVNIKI
Za urejanje ¢asovnih vrednosti funkcije.
@ MINUTNI OPOMNIK
RS

S~

Za ohranjanje ¢asa brez aktiviranja funkcije.
CISCENJE

« SAMODEJNO CISCENJE PECICE - PIROLIZA

Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo
cikla pri zelo visoki temperaturi. Na voljo sta dva
cikla za samodejno cis¢enje: celoten cikel (Piroliza)
in skrajsan cikel (Piroliza Eco). Priporo¢amo, da
skrajsan cikel uporabljate v rednih intervalih in
celoten cikel, kadar je pecica mo¢no umazana.

« 1ZCRPAVANIJE

Za samodejno iz¢rpavanje odvecne vode iz
rezervoarja. Na ta nacin preprecite, da bi voda
ostala v aparatu, ko ga dalj ¢asa ne boste
uporabljali.

« ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

Za odstranjevanje oblog vodnega kamna iz
rezervoarja. Priporo¢amo redno uporabo funkcije.
Ce tega ne boste storili, se bo na zaslonu prikazalo
sporocilo, ki vas bo opomnilo, da je treba pecico
ocistiti.
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@Q NASTAVITVE

Za prilagoditev nastavitev pecice.
Ko je vkljucen nacin ,ECO" se svetlost zaslona po nekaj
sekundah zmanjsa, da aparat varcuje z energijo, lucka pa
ugasne po 1 minuti. Samodejno se vklopi, ko pritisnete na
katero koli tipko.
Ko je vkljucen nacin ,DEMONSTRACIJA’, so vsi ukazi aktivni
in na voljo so vsi meniji, vendar se pecica ne segreva. Za
izklop tega nacina, izberite moznost ,DEMONSTRACIA" v
meniju ,NASTAVITVE" in pritisnite ,Off".

PRVA UPORABA

Z izbiro moznosti ,PONASTAVITEV” se bo aparat najprej
izklopil in nato ponovno vklopil, kakor ob prvem zagonu.
Vse nastavitve bodo izbrisane.

PRILJUBLJENO

Za dostop do seznama 10 priljubljenih funkcij.

1. IZBIRA JEZIKA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti jezik in uro:

na zaslonu se bo izpisala beseda ,English”.

English

Pritisnite + ali — za brskanje po seznamu
razpolozljivih jezikov in izberite zeleni jezik.
Pritisnite v za potrditev svoje izbire.

Opomba: jezik lahko naknadno spremenite z izbiro
moznosti ,JEZIK" v meniju ,NASTAVITVE", ki se pojavi, Ce
pritisnete & .

2. NASTAVITE PORABO ELEKTRICNE ENERGIJE

Pecica je nastavljena tako, da je stopnja porabljene
elektri¢ne energije zdruzljiva zdomacim elektri¢nim
omrezjem z mo¢jo nad 3 kW (16): ¢e v svojem
gospodinjstvu uporabljate nizjo mo¢, morate to
vrednost znizati (13).

MOC

Pritisnite 4 ali —, da izberete 16,Visoka” ali 13
»Nizka" in pritisnite v za potrditev.

VSAKODNEVNA UPORABA

3. NASTAVITEV CASA

Po izbiri zmogljivosti morate nastaviti Se trenutni Cas:
na prikazovalniku utripata Stevki za uro.

4
(i
1

N\

//h:
URA
Pritisnite + ali — za nastavitev to¢ne ure in pritisnite
v :na prikazovalniku utripata stevki za minute.
Pritisnite + ali — za nastavitev minut in pritisnite v za
potrditev.

Opomba: po daljsem izpadu elektricnega toka boste morali

¢as mogoce znova nastaviti. Izberite moznost ,URA" v
meniju ,NASTAVITVE", ki se pojavi, Ce pritisnete & .

4. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave. S pecice odstranite ves zascitni karton in
prozorno folijo ter iz njene notranjosti odstranite
ves pribor. Pecico priblizno eno uro pustite delovati
pri 200 °C, po moznosti z uporabo funkcije s
kroZzenjem zraka (npr. ,Termoventilacijska priprava” ali
+Konvekcijska peka“).

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da
prezracite prostor namestitve.

Vi

1. IZBIRA FUNKCIJE

Pritisnite za vklop pecice: na zaslonu se pojavi
zadnja delujoca glavna funkcija ali glavni meni.
Funkcije lahko izberete s pritiskom na ikono za eno
od glavnih funkcij ali s pomikanjem po meniju:

Ce Zelite izbrati funkcijo v meniju (na zaslonu je
prikazana prva razpolozljiva funkcija), pritisnite + ali
— , daizberete zeleno funkcijo, nato pritisnite v za
potrditev.

2. NASTAVITEV FUNKCLJE

Ko ste izbrali Zeleno funkcijo, jo lahko spremenite

v nastavitvah. Na prikazovalniku se bodo prikazale
nastavitve, ki jih lahko spremenite zaporedoma. S
pritiskom na <« lahko ponovno spremenite prejsnjo
nastavitev.

TEMPERATURA/STOPNJA GRILL/STOPNJA PARE

TEMPERATURA
Ko vrednost utripa na zaslonu, pritisnite 4 ali —

, da jo spremenite, nato pritisnite v za potrditev in
nadaljujte z naslednjimi nastavitvami (Ce je mogoce).

! Whjr/lﬁool



Na enak nacin je mogoce nastaviti stopnjo zara: za Zar
so doloceni trije nivoji moci: 3 (visoka), 2 (srednja), 1
(nizka).

Pri funkciji ,Termoventilac.+ para” lahko izberete
koli¢ino pare med naslednjimi vrednostmi: 1 (nizka),
2 (srednja), 3 (visoka).

Opomba: po vklopu funkcije lahko temperaturo/stopnjo
grill spremenite s tipkama + ali —.

TRAJANJE
_é_ §_ - S aec
i
TRAJANJE
Ko na zaslonu utripa ikona &, pritisnite + ali —, da

nastavite zahtevani Cas priprave, in nato pritisnite

v za potrditev. Casa priprave ni treba nastaviti, ¢e
zelite celoten postopek kuhanja opraviti ro¢no (brez
uporabe ¢asovnega stikala): pritisnite v ali[>] za
potrditev in zacetek funkcije. Ce je izbran ta nacin, ni
mogoce programirati zamika vklopa.

Opomba: ¢as priprave, ki je bil nastavljen med pripravo,
lahko spremenite s pritiskom na @ : pritisnite +ali —, da
ga spremenite, in pritisnite v za potrditev.

KONCNI CAS (ZAMIK VKLOPA)

Pri mnogih funkcijah lahko po nastavitvi ¢asa
priprave zamaknete vklop funkcije, tako da nastavite
¢as konca priprave. Zaslon prikazuje kon¢ni ¢as,
medtem ko ikona @ utripa.

I
KONCNI CAS
Pritisnite + ali — za nastavitev ¢asa konca priprave
jedi, nato pritisnite v za potrditev in vklop funkcije.
Vstavite hrano v pecico in zaprite vrata: funkcija
se bo samodejno vklopila po preteku ¢asa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opomba: programiranje zamika zacetka priprave bo
onemogocilo funkcijo predgretja: pecica se bo na izbrano
temperaturo ogrela postopoma, kar pomeni, da bodo casi
priprave malo daljsi od tistih, navedenih v preglednici za
pripravo. Med ¢asom ¢akanja lahko pritisnete + ali — , da
spremenite programirani koncni ¢as, ali <« za spreminjanje
drugih nastavitev. S pritiskom na & lahko za prikaz
informacij preklapljate med konénim ¢asom in trajanjem.

. 6" SENSE

Te funkcije samodejno izberejo najboljsi nacin
priprave, temperaturo in ¢as trajanja za pripravo,
pecenje ali peko vseh razpoloZljivih jedi.

Po potrebi le oznacite lastnosti jedi, da dosezete
optimalne rezultate.

|
—— - - SL
TEZA/VISINA (OKROGEL-PEKAC-PLASTI)

6

KILOGRAMI

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila
na zaslonu, in ko vas aparat k temu pozove, pritisnite
+ ali — za nastavitev potrebne vrednosti. Nato
pritisnite v za potrditev.

KUHANOST / PORJAVENJE

Nekatere funkcije 6th Sense omogocajo prilagoditev
ravni kuhanosti.

N\ 7
4 N

KUHANOST

Ko vas aparat pozove, pritisnite + ali — za izbiro
zelene ravni kuhanosti med malo peceno (-1) in
dobro peceno (+1). Pritisnite v ali [>] za potrditev in
zacetek funkcije.

Na enak nacin, ko je to dovoljeno, nekatere funkcije
6th Sense omogocajo prilagoditev ravni porjavenja
med nizko (-1) in visoko (1).

. PRIPRAVA S PARO

Z izbiro funkcije ,Termoventilac.+ para” ali enega
izmed mnogih namenskih receptov 6" Sense lahko
vse vrste Zivil pripravite z uporabo pare.

Para prodre skozi zivila hitreje in bolj enakomerno

v primerjavi z vro¢im zrakom, znacilnim za klasi¢ne
funkcije: to skrajsa ¢as priprave, pri c¢emer zivila
obdrzijo v sebi dragocena hranila, in zagotavlja
doseganje odli¢nih, resni¢no okusnih rezultatov z
vsemi vasimi recepti.

Vrata morajo ostati zaprta ves ¢as trajanja priprave s
paro.

Ce Zelite za pripravo uporabiti paro morate napolniti
rezervoar, ki se nahaja v notranjosti pecice, z uporabo
predala na upravljalni plosci.

Ko se na zaslonu prikaze napis,,DODAJTE VODO"
ali,NAPOLNITE PREDEL", z rahlim pritiskom odprite
predal.

Pocasi vlijte nekaj pitne vode, dokler se na zaslonu
ne prikaze napis,POPOLNOMA POLN". Najvecja
kapaciteta rezervoarja je priblizno 1,5 litra.

Zaprite predal, tako da ga previdno potisnete proti
plosci, dokler ni popolnoma zaprt. Predal mora biti
vedno zaprt, razen med polnjenjem vode.

Vodo je treba dodati le, ¢e v rezervoarju ni dovolj
vode za dokoncanje priprave.

Whjr/lﬁool ’



Izogibajte se polnitvi rezervoarja, medtem ko je
pecica izklopljena ali dokler to ni zahtevano na
zaslonu.

3. VKLOP FUNKCLJE

Kadar koli, ¢e so privzete vrednosti enake zelenim, ali
ko ste vnesli potrebne nastavitve, pritisnite [>], da
aktivirate funkcijo.

Med fazo zamika vas bo po pritisku na [>] pecica
vprasala, ali Zelite preskociti to fazo in takoj zagnati
funkcijo.

Opomba: ko je funkcija izbrana, bo zaslon priporocil
najprimernejso raven za vsako funkcijo.

Aktivirano funkcijo lahko kadar koli ustavite s pritiskom na
[(@].

Ce je petica vroca in funkcija zahteva dolo¢eno
najvisjo temperaturo, se bo na zaslonu prikazalo
sporocilo. Pritisnite << za vrnitev na prejsnji zaslonski
prikaz in izberite drugacno funkcijo ali pa pocakajte,
da se pecica popolnoma ohladi.

4. PREDGRETIE

Nekatere funkcije vklju¢ujejo predgretje pecice: po
vklopu funkcije se na zaslonu prikaze obvestilo o
vklopu faze predgretja.

S

PREDGRETJE

Po koncu te faze se zaslisi zvo¢ni signal, na zaslonu pa
se prikaze sporocilo, da je pecica dosegla nastavljeno
temperaturo, ki vas pozove k temu, da dodate zivilo.
Takrat odprite vrata, vstavite zZivilo v pecico, zaprite
vrata in zacnite pripravo s pritiskom na v ali[>].
Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem
predgretja, lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat
priprave hrane. Ce med predgretiem odprete vrata pecice,
se bo predgretje zacasno ustavilo.

Cas priprave ne vklju¢uje predgretja. Zeleno
temperaturo pecice lahko vedno spremenite z
uporabo tipke + ali —.

5. PREMOR MED PRIPRAVO/OBRACANJE ALI
PREVERJANJE ZIVIL

Ko odprete vrata, se bo priprava zacasno ustavila z
izklopom grelnikov.

Za nadaljevanje priprave zaprite vrata.

Nekatere izmed funkcij 6th Sense zahtevajo
obracanje zivil med pripravo.

L
d

OBRNITE JED

Oglasi se zvocni signal in na zaslonu se pokaze
dejanje, ki ga morate opraviti. Odprite vrata, opravite
dejanje, navedeno na zaslonu ter ponovno zaprite
vrata; nato pritisnite [>]za nadaljevanje priprave.

Na enak nacin, ko preostane 10 % ¢asa do konca
priprave, vas pecica pozove, da preverite zivila.

N
ra
PREVERITE HRANO

Oglasi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se pokaze
dejanje, ki ga morate opraviti. Preverite hrano, zaprite
vrata in pritisnite [>]ali v za nadaljevanje priprave.
Opomba: pritisnite [>], da preskocite ta dejanja. V
nasprotnem primeru, ¢e po dolo¢enem ¢asu ne opravite
nobenega dejanja, bo pecica nadaljevala s pripravo.

6. KONEC PRIPRAVE HRANE

Zaslisi se zvocni signal in na prikazovalniku se prikaze
sporocilo, da je priprava koncana.

Telmke
N2

Pritisnite (=] za nadaljevanje priprave v ro¢nem
nacinu (brez uporabe ¢asovnega stikala) ali pritisnite
-+, da nastavite nov cas in podaljsate cas priprave.
V obeh primerih se bodo parametri za pripravo
obdrzali.

PORJAVENJE

Nekatere izmed funkcij pecice vam omogocajo,
da po koncu priprave z vklopom zara nadaljujete s
porjavenjem povrsine Zivila.

PRIT. vZAPORJ.

Ko se na zaslonu prikaze ustrezno sporocilo, Ce je
zahtevano, pritisnite v’ za zagon petminutnega cikla
za porjavenje. Funkcijo lahko kadar koli prekinete s
pritiskom na [@]za izklop pecice.

. PRILJUBLJENO

Ko se priprava konca, vas bo zaslon pozval, da
funkcijo na seznam priljubljenih funkcij shranite pod
Stevilko od 1 do 10.

DODAJ PRILJUBL ?

Ce zelite funkcijo dodati med priljubljene in shraniti
trenutno nastavitev za prihodnjo uporabo, pritisnite
v,V nasprotnem primeru zanemarite zahtevo in
pritisnite « .

Enkrat ko pritisnete v, pritisnite Se + ali —

, da izberete polozaj Stevilke, nato pritisnite v za
potrditev.

Opomba: ¢e je pomnilnik Ze poln, ali je izbrana Stevilka ze
zasedena, vas bo pecica vprasala, ali Zelite prepisati prejsnjo
funkcijo.

Ce zelite pozneje priklicati shranjeno funkcijo,
pritisnite O : na zaslonu se prikaze seznam
priljubljenih funkcij.

° Whjr/lﬁool
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1. KLASICNO

Pritisnite 4 ali — za izbiro funkcije, potrdite s
pritiskom na v in nato pritisnite [>]za aktiviranje.

. CISCENJE
+  SAMODEJNO CISCENJE - PIROLIZA

Med piroliti¢cnim ciklom se pecice ne dotikajte.
Med delovanjem piroliti¢cnega ¢is¢enja in po njem
otrokom in zivalim ne dovolite dostopa do pecice
(dokler se ne zakljuci prezraevanje v notranjosti
pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite iz pecice
ves pribor, vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica
namescena pod kuhalno plos¢o, poskrbite, da

so vsi gorilniki ali elektri¢ne kuhalne plos¢e med
delovanjem samocistilnega cikla izklopljeni. Za
optimalne rezultate ¢is¢enja odstranite odvecne
ostanke iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat,
preden uporabite piroliti¢cno funkcijo. Funkcijo
pirolize uporabite le, kadar je notranjost aparata
mo¢no umazana ali kadar med pripravo hrane nastaja
neprijeten vonj.

Pritisnite za prikaz funkcije ,PIROLIZA" na zaslonu.

®
s mlm
o |:'LILI
Piroliza
Pritisnite + ali —, da izberete Zeleni cikel, nato
pritisnite v za potrditev. Ko izberete cikel, ¢e Zelite,
pritisnite 4 ali —, da nastavite kon¢ni ¢as (zamik

vklopa), nato pritisnite v za potrditev.

Ocistite vrata in odstranite ves pribor, kot je
zahtevano; ko koncate opravilo, zaprite vrata in
pritisnite [>]: pecica zazene cikel samodejnega
¢is¢enja, medtem ko se vrata samodejno zaklenejo:
na zaslonu se prikaze opozorilno sporocilo, skupaj z
odstevanjem, ki oznacuje stanje cikla, ki je v teku.
Ko se cikel zakljuci, ostanejo vrata zaprta, dokler se
temperatura v pecici ne vrne na varno raven.

Opomba: cikel pirolize lahko vklopite tudi takrat, ko je
posoda polna vode.

«1ZCRPAVANJE

Funkcija iz€rpavanja omogoca izCrpavanje vode, da
preprecite njeno zastajanje v rezervoarju. Za optimalno
uporabo aparata priporo¢amo, da po vsaki uporabi
pecice s parnim ciklom izvrsite iz¢rpavanje.

Ko izberete funkcijo
Jz€rpavanje’, pritisnite [>] in
sledite navedenim korakom:
odprite vrata in pod odto¢no
$obo, ki se nahaja v spodnjem
desnem delu plosce, postavite
veliko posodo. Ko za¢nete z
izérpavanjem, posodo drzite v
tem polozaju, dokler postopka

ne zakljucite. Postopek popolnega iz¢rpavanja traja
priblizno tri minute.

Po potrebi lahko postopek izrpavanja zacasno
prekinete s pritiskom na gumb ,BACK” (NAZAJ) ali
STOP” (USTAVI) (na primer, e bi se posoda sredi
postopka iz¢rpavanja Ze napolnila z vodo).

Posoda mora imeti prostornino najmanj 2 litra.

Opomba: da se zagotovi, da je voda hladna, tega ni treba
storiti prej kot 4 ure po zadnjem ciklu (ali od zadnjega
polnjenja izdelka). V tem ¢asu bo na zaslonu prikazan nasledniji
napis ,VROCA VODA — POCAKAJTE".

« ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

Ta posebna funkcija se vklopi v rednih ¢asovnih
intervalih in vam omogoca, da ohranite posodo in
parni tokokrog v najboljsem stanju.

Na zaslonu se prikaze sporocilo ODSTR. VOD. KAM., ki
vas opomni na redno izvajanje tega postopka.
Zahteva za odstranjevanje vodnega kamna se

sprozi, ko pretece dolo¢eno Stevilo parnih ciklov

ali ur delovanja parnega grelnika od zadnjega cikla
odstranjevanja vodnega kamna (glejte spodnjo
tabelo).

SPOROCILO,ODSTR. VOD. KAM PO
PRETEKU

22 ur trajanja parnih ciklov odstraniti

20 parnih ciklov Parnega cikla ni mogoce

¢ vklopiti, dokler se ne izvrsi
: cikel odstranjevanja vodnega :
: kamna :

Postopek odstranjevanja vodnega kamna lahko vklopite tudi
po zelji, Ce Zelite opraviti temeljito ¢isCenje posode in
notranjega parnega tokokroga.

Povprecno trajanje celotne funkcije je priblizno

180 minut. Ko vklopite funkcijo, sledite korakom,

navedenim na zaslonu.

Opomba: Funkcijo lahko zacasno ustavite. Ce jo preklicete, pa

morate celoten cikel odstranjevanje vodnega kamna ponoviti.
» 1. KORAK: IZCRPAVANJE (do 3 min.)

Ko se na zaslonu prikaze sporoc¢ilo <POLOZITE

POSODO POD SOBO>, nadaljujte postopek

izérpavanja, kot je opisano v odstavku Iz¢rpavanje.

Opomba: da se zagotovi, da je voda hladna, tega ni treba

storiti prej kot 4 ure po zadnjem ciklu (ali od zadnjega

polnjenja izdelka). V tem ¢asu bo na zaslonu prikazan nasledniji

napis ,VROCA VODA — POCAKAJTE".

Posoda mora imeti prostornino najman; 2 litra.
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» 2. KORAK: ODSTRANJEVANJE VODNEGA

KAMNA (~120 min.)
Ko se na zaslonu prikaze <DODAJTE 1.7 L
RAZTOPINE>, vlijte v predal raztopino za
odstranjevanje vodnega kamna. Za pripravo
raztopine za odstranjevanje vodnega kamna stresite
3 vrecke (75 g) namenskega odstranjevalca vodnega
kamna za pecice WPRO* v 1,7 litra pitne vode pri
sobni temperaturi.

=75¢g

++

1,7 Liters

Ko raztopino za odstranjevanje vodnega kamna vlijete v
predal, za¢nite glavni postopek odstranjevanja vodnega
kamna s pritiskom na [>]. Med posameznimi koraki
odstranjevanja vodnega kamna vasa prisotnost ob
aparatu ni potrebna. Po vsakem konc¢anem koraku se
oglasi zvoc¢ni signal, na zaslonu pa se prikazejo navodila
za prehod na naslednji korak.

» 3. KORAK: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
Ko se na zaslonu prikaze sporocilo POLOZITE
POSODO POD SOBO, nadaljujte postopek iz¢rpavanja,
kot je opisano v odstavku Iz¢rpavanje.

» 4, KORAK: IZPIRANJE (~20 min.)
Za CisCenje rezervoarja in parnega tokokroga morate
izvesti cikel izpiranja.
Ko se na zaslonu prikaze <DODAJTEVODO ZA
IZPIRANJE>, vlijte v predel toliko pitne vode, da
zaslon prikaze ,POLN REZERVOAR’, nato pa zacnite
prvo izpiranje s pritiskom na [>].

» 5. KORAK: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
» 6. KORAK: IZPIRANJE (~20 min.)
» 7. KORAK: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
» 8. KORAK: IZPIRANJE (~20 min.)

» 9. KORAK: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
Za zakljuc¢ek odstranjevanja vodnega kamna po
zadnjem iz¢rpavanju pritisnite OK (V redu).
Ko je postopek odstranjevanja vodnega kamna
koncan, lahko uporabljate vse parne funkcije.

*WPRO odstranjevalec vodnega kamna je priporocen
strokovni izdelek za vzdrzevanje najboljSe ucinkovitosti vase
funkcije pare v pecici. Prosimo, upostevajte navodila za
uporabo na embalazi. Za narocila in informacije se obrnite
na servisno sluzbo aliwww.whirlpool.eu

Whirlpool ne odgovarja za morebitno skodo, ki bi jo
povzrocila uporaba drugih Cistilnih sredstey, ki so na voljo
na trgu.

. MINUTNI OPOMNIK

Ko je pecica izklopljena, lahko prikazovalnik
uporabljate kot ¢asovnik. Za vklop te funkcije se
prepricajte, da je pecica izklju¢ena, in pritisnite + —:
Na prikazovalniku utripa ikona @ .

Pritisnite + ali — za nastavitev Zelenega Casa in nato
pritisnite v, da vkljucite ¢asovnik.

O]

mln
(I
MINUTNI OPOMNIK

Ko se nastavljeni ¢as na minutnem opomniku iztece,
se zaslisi zvocni signal, ustrezno opozorilo se prikaze
tudi na prikazovalniku.

Opomba: minutni opomnik ne vklopi postopkov priprave
hrane. Za spremembo nastavljenega ¢asa na ¢asovniku
pritisnite 4 ali —.

Ko ste vklopili minutni opomnik, lahko tudi izberete
in vklopite funkcijo.

Pritisnite [@] za vklop pecice in izberite Zeleno
funkcijo.

Ko se funkcija zacne, bo ¢asovnik odsteval neodvisno
in ne bo posegal v delovanje funkcije.

Opomba: med to fazo minutni opomnik ni viden (prikazuje
se le ikona @ ), vendar nadaljuje z odStevanjem v ozadju. Za
priklic zaslona z minutnim opomnikom pritisnite [@], da
zaustavite funkcijo, ki je trenutno aktivna.

.ZAPORA TIPK

Za zaporo tipk pritisnite in vsaj pet sekund zadrzite
<. Za vklop tipk postopek ponovite.

_— C
I (=T
ZAPORATIPK

Opomba: funkcijo lahko aktivirate tudi med pripravo hrane.
Pecico lahko iz varnostnih razlogov kadar koli izklopite, tako
da pritisnete [@].
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6 PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

KATEGORIJE ZIVIL PREDLAGANA KOLICINA OBRNITE VISINA IN PRIBOR
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . . (00 €52 PIipFaVE) .
2
e ZANIA L R S 053K : e,
Pecerjka (stgpnja 06-2 kg ) 3
. . zapecenosti 0) -
Pecena govedina i -
Hamburgerji (stopnja 15-3¢m 3/5 5 4
zapecenosti 0) ' Areeaen r hef
Pecenke 0,6-2,5 kg - 3
Pecena svinjina
MESO ; ; 5 4
Klobase in klobasice 1,5-4 cm 2/3 ~— . ~ 1 r
Cela 0,6-3 kg - 2
Pecen piscanec — c 4
File in prsa 1-5cm 2/3 ~— . P r
- . 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebabi Lo Lnaresetka L2 Vesn booed
Fileji 0,5-3 (cm) _ 3 2
RIBE ' o - "\...3...!" Mz
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Zmrznjent fileji S i AL ) TR R e
Krompir 0,5-1,5 kg - 3
Zelenjava - pecena Zelenjava - polnjena 0,1-0,5 kg vsaka - 3
Zelenjava - pecena 0,5-1,5kg - 3
; . 3
Krompir en pekac - —n
- v 3
ZELENJAVA Paradiznik en pekac - —r
Paprike en pekac - _\é,i_
Zelenjava - gratin ) - 3
Brokoli en pekac - aA—1r
p “ 3
Cvetaca en pekac - —n
I L R S enpelat - e,
Vzhajajoce pecivo v pekacu Biskvitna torta 0,5-1,2 kg - -\...i—...p
Pigkoti 02-0,6 kg - 3
Paljeno testo en pekac - 3
TORTE IN PECIVA 3
Peciva in polnjene pite Pite 0,4-1,6 kg - —r
Zavitek 0,4-1,6 kg - 3
N Sadnapita 05219 . - e
2
LANOPECNO - .. b OBT2K ’ )
Strucke & 60-150 g vsaka - 3
CRUH Struca za sendvi¢ na pekac¢u & 400-600 g vsaka - .\,,,i—,,,,.
Velik kruh & 0,5-2,0 kg - 2
Bagete ¥ 200-300 g vsaka - 3
Tanko okrogel - pekac - 2
PICA Debelo okrogel - pekac - 2
Zmrznjeno 1-4 plasti - 2
[ V. - Y ==———P] L L — TS
PRIBOR Originalni pekac ali model Prestrezni/ . . . .
Resetka za pecivo originalni/univerzalni Prgstrezm pekac{ Prestrezni pekac s
P . L univerzalni pekac 500 ml vode
na resetki pekac na resetki
9
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“%| PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO TERMOVENTILAC. + PARA

RECEPT STOPNJA PARE PREDGRETJE @ TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN.) RES:I-I-BIE)ARIN
Masleni pigkoti/piskoti NIZKA Da 140 - 150 35-55 3
Kola¢ki/mafini NIZKA Da 160 - 170 30-40 2
Kvaseno pecivo NIZKA Da 170 - 180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Biskvitne torte NIZKA Da 160 - 170 30-40 _\“.2|__._,._’_
Focaccia NIZKA Da 200- 220 20-40 Lo
Struca kruha NIZKA Da 170 -180 70-100 L2
Majhen kruh NIZKA Da 200 - 220 30- 50 L2
Bageta NIZKA Da 200- 220 30- 50 L2
Pecen krompir SREDNJA Da 200- 220 50 - 70 2
Jagnjetina/govedina/svinjina 1 kg SREDNJA Da 180 - 200 60-100 o
Jagnjetina/govedina/svinjina (kosi) SREDNJA Da 160 - 180 60-80 o
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg SREDNJA Da 200 - 220 40-50 1;
Goveja pecenka, malo pecena 2 kg SREDNJA Da 200 55-65 \ir
Jagnjecje stegno SREDNJA Da 180 - 200 65-75 Lo
Dugena svinjska kraca SREDNJA Da 160 - 180 85-100 o
Pi¢¢anec/pegatka/raca 1-1,5 kg SREDNJA Da 200- 220 50 - 70 Lo
Pis¢anec/pegatka/raca (kosi) SREDNJA Da 200- 220 55 - 65 o
F:e:gg?ian?fil,et?iaé\liz, jajéevci) SREDNJA Da 180-200 2540 N
Ribji file VISOKA Da 180 - 200 15-30 L3
e N J ~ - oo
PRIBOR Retetka Origmalni‘pekaé all quel EET}Q?;QK?SSLZ?'EZ Pre_strezni pekaé{ Prestrezni pekac s 500 ml
za pecivo na resetki univerzalni pekac vode

resetki
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

L

RECEPT FUNKCIJA  PREDGRETJE TEMPERATURA (°C)  TRAJANJE (MIN.) RE::I-::)ARIN
=] Da 170 30-50 2
Kvaseno pecivo / biskvitne torte Da 160 30-50 Réﬁ
Da 160 30-50 —
Nadevano pecivo Da 160 - 200 30-85 ‘ 3 |
(skutina torta, jabol¢ni zavitek, jabol¢na
pita) Da 160 - 200 33-90 A
=] Da 150 20-40 3
Da 140 30-50 4
Piskoti/masleni piskoti
i Da 140 30-50 4
Da 135 40- 60 e
=] Da 170 20-40 3
Da 150 30-50 4
Kola¢ki/Mafini
Da 150 30-50 4
5 3 1
Da 150 40-60 R Vs, T
=] Da 180 - 200 30-40 3
—_
rinceske a - -
Princesk & D 180- 190 35-45 ]
Da 180190 B4 o e
= Da 90 110 - 150 3
—_
Beljakovi poljubéki Da 90 13o-1s0 4]
Da % 0-160% 2 e
=] Da 190 - 250 15- 50 2
Pica / kruh / fokaca
Da 190 - 230 20-50 A
Pica (tanka, debela, fokaca) Da 220-240 25-50*% _\“.5;!’_ _\“.3;!’_ 1
=] Da 250 0-15 3
Zamrznjena pica Da 250 10-20 -\,|=v,i4,..4- 1_r1
Da 220- 240 15-30 A
Da 180- 190 45-55 S
Slane pite ) ) 4 1
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 180-190 45-60 s
Da 180 - 190 as-70% 2 S 1
3
EI Da 190 - 200 20-30
Maslene pastetke/krekerji iz listnatega 4 1
testa Da 180 - 190 20-40
Da 180- 190 20-40% 2o e
; = i 7] = *
FUNKCIJE - .
Klasi¢cno Termoyenulacuska Konvekdijska Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Termo. Eco
priprava peka

Whj;lﬁool
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RESETKA IN

RECEPT FUNKCIJA  PREDGRETJE ~ TEMPERATURA (°C)  TRAJANJE (Min.) PRIBOR
Lazanja / narastki / pecene testenine / Izl Da 190 - 200 4565 3
kaneloni L
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina, lzl Da 190 - 200 80-110 3
1 kg J
- . . ; 2
Svinjska pecenka s hrustljavo kozo 2 kg =34 — 170 110- 150
Pis¢anec/zajec/raca, 1 kg lzl Da 200 - 230 50-100 t 3 j
Puran/gos, 3 kg =] Da 190 - 200 80-130 2,
Pecena riba/zavita v papir za peko 3
D 180 - 200 40 - 60
(file, cela) Izl ° —
Polnjena zelenjava ) ) 2
(paradizniki, bucke, jajcevci) ba 180200 20-60 A1
Toast lfl — 3 (visoka) 3-6 _\___5___’_
Ribji fileji / zrezki @ — 2 (srednja) 20-30% 4 2y
o iy " o B o o 5 4
Klobase/raznji¢i/rebrca/hamburgerji Ifl 2-3 (srednja-visoka) 15-30 IR VOOV
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg . — 2 (srednja) 55-70* .\___2___,. \w]_w[
Jagnjecdje stegno/kraca T — 2 (srednja) 60 - 90 *** ! 3 j
Pecen krompir [“:'l — 2 (srednja) 35- 55 %% L 3 j
Gratinirana zelenjava T — 3 (visoka) 10-25 ! 3 j
Piskoti EY Da 135 50-70 > =]
Piskoti
Pite
Oivogla pic o, 00 i e e
Pica
Celoten obrok: sadna pita (5. stopnja)/ ) % 5 3 1
lazanja (3. visina)/meso (1. visina) Da 190 40-120 R —
Celoten obrok: sadna pita (5. visina)/ A
pecena zelenjava (4. visina)/lazanja(2. @ Da 190 40-120* ,\%ﬁ 4 ,\éﬁ 1
visina)/kosi mesa (1. visina) Meni
Lazanja in meso Da 200 s0-100% 2 1
Meso in krompir Da 200 45-100* ,\ép l ! j
Ribe in zelenjava Da 180 30-50*% -\...i—.—'..:- ﬂ=!1
Polnjena pecenka W — 200 80-120*% u 3 |
Kosi mesa “ — 200 50-100* 1 3 j

(zajec, pis€anec, jagnjetina)

* Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

** Obrnite hrano po polovici ¢asa priprave.

*** Po potrebi hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO JEDI

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije, pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi razli¢nih vrst Zivil.

Cas priprave se teje od trenutka, ko Zivilo vstavite v pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano).
Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega pribora.
Najprej uporabite najnizje priporocene nastavitve. Ce Zivilo ni dovolj pe¢eno, uporabite visje vrednosti.

Uporabite prilozen pribor in po moznosti temne kovinske modele za pecivo in univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno posodo in
pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo ¢as priprave nekoliko daljsi.

PRIBOR Resetka

AaF=r

Originalni pekac

ali model

za pecivo na resetki

—J
Prestrezni/originalni/
univerzalni pekac na

resetki

—r

Prestrezni pekac/
univerzalni pekac

TS

Prestrezni pekac s 500 ml
vode

12
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

- SL

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

Uporabljajte zasc¢itne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

ohladila. ali abrazivnih/korozivnih
Ne uporabljajte parnih Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
¢istilnikov. poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

+ Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken.
Ce so povrsine zelo umazane, dodajte v vodo neka;j
kapljic pH nevtralnega sredstva za pomivanje
posode. Na koncu povrsine obrisite s suho krpo.

« Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

. Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi,

vev v

za optimalne rezultate ¢iS¢enja priporo¢amo
samodejno funkcijo ¢is¢enja.

« Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekoc¢im
Cistilnim sredstvom.

« Zalazje CisCenje, lahko vrata snamete.
PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

REZERVOAR

Za zagotovitev optimalnega delovanja pecice

in preprecevanje nastajanja vodnega kamna
priporo¢amo, da redno uporabljate funkciji
Jzérpavanje” in,Ods. vod. ka.".

Po daljsem obdobju neuporabe funkcije ,Termoventilac.

+ para” priporo¢amo, da vklopite cikel priprave s prazno
pecico in popolnoma napolnjenim rezervoarjem.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

Pecico izkljucite iz elektri¢cnega napajanja.
Odstranite vodila za pekace.

Odstranite pokrov luci.

Zamenjajte luc.

Ponovno namestite pokrov luci in ga ¢vrsto
potisnite, dokler se ne zaskoci.

Ponovno namestite vodila za pekace.

Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

AWM=

No

Opomba: uporabite halogenske Zarnice 20-40 W /230 ~V,
tipa GY, T300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za
gospodinjske aparate in ni primerna za splo$no osvetlitev
prostorov (Uredba ES 244/2009). Zarnice so na voljo pri nasi
servisni sluzbi.

- Ce uporabljate halogenske Zarnice, se jih ne dotikajte z
golimi rokami, saj jih prstni odtisi lahko poskodujejo. Pecice
ne uporabljajte, dokler ne namestite pokrova zarnice.

Whjr/lﬁool °



DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.

I

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce. Cvrsto primite
vrata z obema rokama - ne drzite jih za rocaj.

Vrata boste

lahko povsem preprosto demontirali,

Ce jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko
vlecete navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja.
Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

ODPRAVLJANJE TEZAV

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete

proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

. Spustite vrata in jih popolnoma odprite. Zaporna

vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte se,
da ste ju spustili do konca.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna
vzvoda v pravilnem polozaju.

\

. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so

poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: ¢e
se vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko
poskodujejo.

MOTNJA

MOZEN VZROK

RESITEV

Pecica ne deluje.

Izpad elektri¢ne energije.
Prekinitev napajanja.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljena na elektri¢no napajanje.

Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
napaka Se vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ki ji
sledi Stevilka ali ¢rka.

Napaka pecice.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite
Stevilko, ki sledi ¢rki , F*".

Pecica se ne segreje. V teku je nacin
Funkcija se ne zazene. “DEMONSTRACUA".

V meniju ,NASTAVITVE” izberite moznost
+,DEMONSTRACIJA" in pritisnite ,Off".

Lucka se izklopi.

Vklopljen je nacin ,ECO".

V meniju ,NASTAVITVE” izberite moznost ,ECO” in

pritisnite ,Off".
Vrat ni mogoce odpreti. Cis¢enje je v teku. Pocakajte, da se funkcija zaklju¢i in da se pecica ohladi.
P — P
Hi-=|H Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
- Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
«  zuporabo kode QR
«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
— Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
u izdelka.
14 Il
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. - |
Brzivodié | S R
HVALA $TO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE
@ WHIRLPOOL

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
uredaj na www.whirlpool.eu/register

uredaja.

OPIS PROIZVODA

—_—

. Kontrolna tabla

N

. Ventilator
3. Kruzni grejac

(nije vidljiv)
4. Vodice
(nivo je naznacen sa prednje

strane rerne)

5. Vrata
6. Fioka za vodu
7. Gornji grejac¢/rostilj
8. Lampica
9. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)
10. Donji grejac
(nije vidljiv)
OPIS KONTROLNE TABLE
6 = ...... - % ...... ...... @
S = I v i B9
1 2 3 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. NAZAD 7. PLUS DUGME ZA KRETANJE

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili za pauziranje ili prekid
rada.

2. DIREKTAN PRISTUP
FUNKCIJAMA

Za brz pristup funkcijama i meniju.
3. MINUS DUGME ZA KRETANJE

Za kretanje kroz meni i
smanjivanje podesavanja ili
vrednosti funkcije.

Za povratak na prethodni ekran.
Omogucava promenu podesavanja
tokom pecenja.

5. DISPLEJ

Za trenutno pokretanje funkcije.

6. POTVRDA

Za potvrdu odabrane funkcije ili
postavljene vrednosti.

Za kretanje kroz meni i
povecavanje podesavanja ili
vrednosti funkcije.

8. DIREKTAN PRISTUP
OPCIJAMA/FUNKCIJAMA

Za brz pristup funkcijama, trajanju,
podesavanjima i omiljenim
funkcijama.

9. POCETAK

Za pokretanje funkcije koris¢enjem
navedenih ili osnovnih

podesavanja.

Whjr/lﬁool



DODATNI PRIBOR

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE

ZICANA RESETKA

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod
Zicane reSetke ako zelite da
prikupite saft od pecenja.

Koristi se za pripremu hrane
il kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA PECENJE U

RERNI KLIZNE VODICE*

—

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

Koristi se za pecenje svih
vrsta hleba i peciva, kao i
pecenja, ribe u sopstvenom
soku itd.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA
Horizontalno ubacite Zi¢anu reSetku tako $to cete je
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vodedi racuna
da strana sa podignutom ivicom bude okrenuta
nagore.

Dodatni pribor, kao 5to je posuda za kapanje i pleh za
pecenje, se postavlja horizontalno na isti nacin kao i
Zicana reSetka.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE

VODICA

- Da biste uklonili vodice, podignite ih i nezno
izvucite donji deo iz lezista: Vodice se sada mogu
izvaditi.

« Zanjihovo ponovno postavljanje, potrebno je da
ih prvo postavite u gornje leziste. Drzedi ih, pustite
ih da skliznu u unutradnji deo rerne, a potom ih
spustite u polozaj u donjem lezistu.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODBICA (AKO POSTOJE)
Uklonite vodice iz rerne i zastitnu plastiku sa kliznih
vodica.

Pricvrstite gornju zabicu klizaca za vodicu i pomerite
klizanjem do kraja. Donju Zabicu spustite na zZeljeni
polozaj. Da biste pric¢vrstili vodicu, donji deo

Zabice pricvrstite za nju. Vodite racuna da se klizaci
slobodno krec¢u. Ponovite ove korake na drugoj vodici

na istom nivou.

Obratite paznju na sledece: Klizne vodice se mogu postaviti
na bilo koji nivo.
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FUNKCIJE

. SR

y 6™ SENSE

s One omogucdavaju potpuno automatsko
kuvanje za sve vrste hrane (lazanje, meso, ribu,
povrée, torte i kolace, slane pite, hleb, picu).
Da biste dobili najbolje od ove funkcije, sledite
uputstva na odgovarajucoj tabeli za kuvanje.

{}@ KRUZ.VAZDUHA + PARA

Para u kombinaciji sa kruzenjem vazduha, ova
funkcija vam omogucava da pripremite jela koja

¢e imati lepu hrskavu i zapecenu koricu spolja, ali
istovremeno ¢e biti mekana i so¢na iznutra. Da biste
postigli najbolje rezultate kuvanja, preporuc¢ujemo
vam da izaberete VISOK nivo pare za spremanje ribe,
SREDNJI za meso i NISKI za hleb i dezerte.

KRUZENJE VAZDUHA

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicite
hrane, a da mirisi ne predu s jedne hrane na drugu.

TRADICIONALNE FUNKCIJE

. KONVENC. PEC.

Za kuvanje mesa, pecenje kola¢a sa punjenjem
samo na jednoj resetki.

- COOK4 FUNKCIJE

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na Cetiri nivoa. Ova funkcija moze

da se koristi za pripremanje keksa, torti, okruglih
pica (i zamrznutih), kao i za pripremu kompletnog
obroka. Da biste dobili najbolje rezultate, pratite
tabele za pripremu hrane.

« TURBO GRILL
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili
sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo
ispod resetke i dodajte 500 ml vode za pice.

« PECENJE ZAMRZ.
Funkcija automatski bira idealnu temperaturu
kuvanja i rezim za 5 razlicitih tipova gotove
smrznute hrane. Rerna ne mora da bude unapred
zagrejana.

« SPECIJALNE FUNKCLJE

»  MAXI COOKING

Za pripremu velikih komada mesa (preko
2,5 kg). Preporucujemo vam da meso tokom

pecenja okrenete kako bi se ravnomerno ispeklo.

Najbolje bi bilo da meso povremeno prelijete
sokom sa dna posude kako se ne bi isusilo.

» NARASTANJE TESTA

Koristi se za optimalno dizanje slatkog ili
pikantnog testa. Kako bi se ocuvao kvalitet
nadolazenja testa, nemojte aktivirati ovu
funkciju ukoliko je pecnica jo$ uvek topla
nakon ciklusa pripremanja hrane.

» ODMRZAVANIJE

Za ubrzavanje odmrzavanja hrane. Stavite
hranu na srednju policu. Ostavite hranu u
pakovanju da biste sprecili da se isusi na
spoljnoj strani.

» ODRZAVANJE TOPLOTE

Za odrzavanje tek pripremljene hrane toplomii
hrskavom.

» EKO KRUZENJE VAZDUHA

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
reSetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom
kruzenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja. Kada se koristi funkcija EKO,
svetlo je isklju¢eno tokom pecenja. Da bi se
koristio ciklus EKO i time smanjila potrodnja
energije, vrata rerne ne bi trebalo otvarati dok
se hrana ne skuva u potpunosti.

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
reSetki.

ROSTIL)J

Koristi se za pecCenje odreska, raznjica i
kobasica, povrca au gratin ili za tostiranje hleba

na rostilju. Kada pecete meso, preporucujemo da
koristite pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili
sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo
ispod resetke i dodajte 500 ml vode za pice.

_éé/] BRZO ZAGREVANJE
Za brzo predzagrevanje rerne.

TAJMERI
@

Za uredivanje vrednosti vremena funkcija.
MINUTE-MINDER
VRS

S~

Za odrzavanje vremena bez aktiviranja funkcije.
CISCENJE
« AUTOMATSKO CISCENJE RERNE - PYRO

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu ciklusa
na veoma visokoj temperaturi. Dostupna su dva
ciklusa samocis¢enja: Kompletni ciklus (PYRO) i
kraci ciklus (Pyro Eco). Preporucujemo koris¢enje
brzeg ciklusa u redovnim intervalima, a koris¢enje
kompletnog ciklusa samo kada je rerna jako
zaprljana.

- ODVOD VODE
Za automatsko odvodenje vode iz kotla kako bi se

sprecilo da preostala voda ostane unutra kada se
uredaj ne koristi neko vreme.

« UKLANJANJE KAMENCA
Za uklanjanje ostataka kamenca iz kotla.
Preporucujemo da ovu funkciju redovno koristite.

Ukoliko je ne koristite, na ekranu ¢e se pojaviti
poruka da vas podseti da ocistite rernu.
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@0 PODESAVANJA

Za prilagodavanje podesavanja rerne.
Kada je aktiviran rezim ,EKO’, osvetljenost displeja e se
smanijiti radi uStede energije i lampica e se iskljuciti nakon
1 minuta. Automatski ¢e se ponovo aktivirati ¢im se pritisne
bilo koje dugme.
Kada je ,DEMO" podeseno na ,On” (ukljuc¢eno), sve
komande su aktivne i meniji dostupni, ali se pe¢nica ne
zagreva. Za deaktiviranje ovog rezima pristupite postavci
,DEMO" iz menija ,PODESAVANJA" i izaberite ,Off"
(iskljuceno).

PRVA UPOTREBA

Izborom opcije ,FAB. PODESAVANJA" proizvod se iskljucuje i
zatim vraca na prvo ukljuc¢ivanje. Izbrisace se sva
podesavanja.

OMILJENO
Za pozivanje liste 10 omiljenih funkcija.

1. ODABIR JEZIKA

Treba da podesite jezik i vrieme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Na ekranu ce se prikazati,English”.

English
Pritisnite + ili — kako biste se kretali kroz listu
raspolozivih jezika i odaberite odgovarajudi.

Pritisnite v da potvrdite izbor.

Obratite paznju na sledece: Jezik je moguce kasnije
promeniti izborom stavke ,JEZIK” u meniju ,PODESAVANJA',
koji je dostupan pritiskom na & .

2. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Rerna je programirana tako da koristi nivo elektricnog
napajanja koji je kompatibilan sa napajanjem
domacinstva koje ima tarifu vise od 3 kW (16): Ako se u
vasem domacinstvu koristi manje napajanje, potrebno
je da smanjite ovu vrednost (13).

JACINA

Pritisnite + ili — da biste izabrali 16,Visoka” ili 13, Niska”
i pritisnite v/ da biste potvrdili.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

3. PODESITE VREME

Nakon biranja jacine, potrebno je da podesite trenutno
vreme: Na displeju ¢e poceti da trepere dve brojke koje
oznacavaju ¢asove.

SAT

Pritisnite + ili — da podesite trenutni sat i pritisnite

v :Nadispleju ¢e poceti da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute.

Pritisnite + ili — da podesite minute i pritisnite v da
potvrdite.

Obratite paznju na sledece: Moze biti potrebno da ponovo
podesite vreme nakon duzih prekida u napajanju
elektricnom energijom. Izaberite ,SAT" u meniju
,PODESAVANJA', koji je dostupan pritiskom na & .

4. ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego 5to zapocnete pripremu hrane, preporucujemo
vam da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali
sve neprijatne mirise. Uklonite zastitne kartone i folije
iz rerne i uklonite sav dodatan pribor iz unutrasnjosti
rerne. Zagrevajte rernu na 200 °C oko jedan sat, idealno
uz funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr.,Kruz. vazduha
ili, Konvekciono pecenje”).

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

"

1. IZABERITE FUNKCIJU

Pritisnite (@] da ukljucite peénicu: na displeju ¢e se
prikazati poslednje pokrenuta glavna funkcija ili glavni
meni. Funkcije je moguce izabrati pritiskom na ikonu
za neku od glavnih funkcija ili kretanjem kroz meni: Da
biste izabrali stavku sa menija (na displeju se prikazuje
prva dostupna stavka), pritisnite 4 ili — da izaberete
onu koju Zelite, a zatim pritisnite v da biste potvrdili.

2. PODESAVANJE FUNKCLJE

Nakon $to ste odabrali Zeljenu funkciju, moZete
izmeniti njena podesavanja. Na displeju ¢e se pojaviti

podesavanja koja se mogu pojedina¢no menjati.
Pritiskanje <« omogucéava vam da promenite prethodna
podesavanja.

TEMPERATURA / GRILL NIVO / NIVO PARE

_ §----
TEMPERATURA
Kada na displeju treperi vrednost, pritisnite + ili —

da biste je promenili, zatim pritisnite v da nastavite sa
slede¢im podesavanjima (ako je moguce).
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Na isti nacin, moguce je podesiti grill nivo: Postoje

tri definisana nivoa snage za grilovanje: 3 (visok), 2
(sredniji), 1 (nizak).

Kada koristite funkciju,,Kruz. vazduha + para“, mozete
odabrati koli¢inu pare izborom jedne od slede¢ih
vrednosti: 1 (Nisko), 2 (Srednje), 3 (Visoko).

Obratite paznju na sledece: Kada funkcija bude aktivirana,
temperatura/grill nivo se moze promeniti pomocu + ili — .
DURATION (TRAJANJE)

4
D/

N
7N
S

TRAJANJE

Kada na displeju treperi & ikona, pritisnite + ili — da
biste podesili Zeljeno vreme kuvanja i zatim pritisnite

v da potvrdite. Ne morate da podesite vreme kuvanja
ukoliko Zelite da ru¢no upravljate kuvanjem (bez
vremenskog ogranicenja): Pritisnite v ili [>] za potvrdu i
pokretanje funkcije. Biranjem ovog rezima ne mozete da
programirate odloZzeno pokretanje.

Obratite paznju na sledece: Vreme kuvanja koje je
postavljeno tokom kuvanja mozete da podesite pritiskom
na @ : pritisnite 4 ili — da biste ga izmenili i zatim pritisnite
v da potvrdite.

VREME ZAVRSETKA (ODLAGANJE POKRETANJA)

Kod mnogih funkcija, kada podesite vreme kuvanja
mozete da odlozite pocletak tako sto ¢ete podesiti
vreme zavrietka pripreme hrane. Displej prikazuje
vreme zavrsetka dok ikona @ treperi.

CLZ M S
LI";I LI
VREME ZAVRSETKA

Pritisnite + ili — da podesite Zeljeno vreme zavrsetka
kuvanja, zatim pritisnite v/ za potvrdu i aktiviranje
funkcije. Stavite hranu u pe¢nicu i zatvorite vrata:
Funkcija se pokrec¢e automatski nakon vremenskog
perioda koji je izra¢unat kako bi se kuvanje zavrsilo u
vreme koje ste vi podesili.
Obratite paznju na sledece: Programiranje odlozenog
pocetka kuvanja onemogucava fazu predzagrevanja rerne:
Rerna postepeno dostize Zeljenu temperaturu, 5to znaci da
je vreme pecenja nesto duze od onog koje je navedeno na
tabeli kuvanja. Za vreme Cekanja, moZete da pritisnete + ili
— da izmenite programirano vreme zavrsetka ili da
pritisnete <« da promenite druga podesavanja. Pritiskom na
® , radi vizualizovanja informacija, moguce je prebacivati
se sa vremena zavrsetka na trajanje.
. 6" SENSE
Ove funkcije automatski biraju najbolji rezim kuvanja,
temperaturu i trajanje za kuvanje, przenje ili pecenje
svih raspolozivih jela.
Kada je to potrebno, jednostavno naznacite
karakteristike hrane kako biste postigli optimalni
rezultat.
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TEZINA / VISINA / PIZZA (SLOJEVI OKRUGLOG
PLEHA)

sssss

KILOGRAMI

Da biste pravilno podesili funkciju, sledite indikacije
na displeju, kada je potrebno, i pritisnite + ili — da
biste podesili Zeljenu vrednost, a zatim pritisnite v za
potvrdu.

STEPEN KUVANJA / ZAPECENA KORICA

Kod neki 6th Sense funkcija moguce je podesiti stepen
kuvanja.

N\ 7
4 AN

STEPEN KUVANJA

Kada izade obavestenje, pritisnite 4 ili — da biste
izabrali zeljeni nivo izmedu slabo pecenog (-1) i dobro
pecenog (+1). Pritisnite v ili[>] za potvrdu i pokretanje
funkcije.

Na isti nacin, gde je to dozvoljeno, kod nekih 6th Sense
funkcija, moguce je podesiti nivo zapecene korice
izmedu niskog (-1) i visokog (1).

. KUVANJE PAROM

Izborom opcije ,Kruzenje vazduha + para“ ili jednog od
nekoliko recepata namenjenih za 6™ Sense, moguce je
pripremati bilo koju hranu zahvaljujuéi upotrebi pare.
Para se kroz hranu Siri brze i ravhomernije u poredenju
sa samo vrelim vazduhom tipi¢nim konvencionalnih
funkcija: to smanjuje vreme pripreme hrane,
zadrzavajuci dragocene hranljive materije u hrani

i osiguravajuci vam da postignete izvrsne, zaista
ukusne rezultate sa svim vasim receptima. Tokom
celokupnog trajanja pripremanja na pari, vrata moraju
ostati zatvorena. Za nastavak pripremanja na pari, bice
neophodno napuniti rezervoar koji se nalazi unutar
rerne koris¢enjem fioke na kontrolnoj tabli.

Kada na displeju bude navedeno ,SIPAJTE VODU" ili
+NAPUNITE FIOKU", otvorite fioku blagim pritiskom.
Polagano sipajte malo vode za pice sve dok se na
displeju ne prikaze ,REZERVOAR PUN", Maksimalni
kapacitet rezervoara je otprilike 1,5 litara.

Zatvorite fioku tako Sto Cete je polako gurnuti ka tabli
sve dok se potpuno ne zatvori. Fioka mora uvek ostati
zatvorena, osim prilikom punjenja vodom.

Bice potrebno dodati vodu samo kada rezervoar nije
dovoljno napunjen za dovrsetak kuvanja.

Izbegavajte da punite rezervoar kada je rerna iskljucena
ili dok to ne bude zatraZzeno na displeju.
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3. POKRETANJE FUNKCIJE

Ako u bilo kom trenutku podrazumevane vrednosti
odgovaraju Zeljenim ili kada primenite zeljena
podesavanija, pritisnite [>] za aktiviranje funkcije.
Tokom faze odlaganja, pritiskom na [>] pecnica c¢e
vas upitati da li zelite da preskocite ovu fazu i odmah
pokrenete funkciju.

Obratite paznju na sledece: Kada je funkcija izabrana, displej
¢e preporuciti najpogodniji nivo za svaku funkciju.
Aktiviranu funkciju moZete zaustaviti u bilo kom trenutku
pritiskom na [@].

Ako je rerna vrela, a funkcija zahteva odredenu
maksimalnu temperaturu, na displeju ce se prikazati
poruka. Pritisnite << da se vratite na prethodni ekran

i izaberete drugu funkciju ili sacekajte da se potpuno
ohladi.

4. PREDZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja rerne: Kada
se funkcija pokrene, na displeju se prikazuje da je
aktivirana faza predzagrevanja.

S

PREDZAGREVANJE

Kada se ova faza zavrsi, oglasi¢e se zvucni signal i na
displeju se prikazuje da je rerna dostigla podesenu
temperaturu, trazec¢i,DODAJTE HRANU".

Tada otvorite vrata, stavite hranu u pecnicu, zatvorite
vrata i pocnite kuvanje pritiskom na v ili[>].

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat
na konacan rezultat pecenja. Otvaranje vrata tokom faze
predzagrevanja je zaustavlja i pauzira.

Vreme kuvanja ne ukljucuje fazu predzagrevanja.
Pomocu + ili — uvek mozete da promenite temperaturu
koju zelite da dostignete.

5. PAUZIRAJTE KUVANJE/OKRENITE ILI PROVERITE
HRANU

Otvaranjem vrata Ce se priviemeno pauzirati kuvanje
deaktiviranjem grejaca.
Za nastavak kuvanja, zatvorite vrata.

Neke 6th Sense funkcije zahtevaju da se hrana okrece
tokom pripreme.

OKRENITE HRANU

Oglasice se zvucni signal i na displeju se prikazuje 3ta
je potrebno uraditi. Otvorite vrata, izvrsite zahtevanu
radnju koja je prikazana na displeju i zatvorite vrata,
zatim pritisnite [>] da nastavite sa kuvanjem.

Na isti nacin, na 10% vremena pre kraja kuvanja,
pojavice se zahtev da proverite hranu.

e
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PROVERITE HRANU

Oglasice se zvuc¢ni signal i na displeju se prikazuje $ta
je potrebno uraditi. Proverite hranu, zatvorite vrata i
pritisnite [>]ili v/ da nastavite sa kuvanjem.

Obratite paznju na sledece: Pritisnite [>] da preskocite ove
radnje. U suprotnom, ako se ne izvrsi nikakva radnja, nakon
odredenog vremena rerna ¢e nastaviti kuvanje.

6. ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada
je hrana gotova.

Telmke
N2

KRAJ

Pritisnite (=] da nastavite sa pripremom hrane u ru¢nom
rezimu (bez merenja vremena) ili pritisnite + da

produzite vreme pripreme hrane podesavanjem novog
trajanja. U oba slucaja ce se zadrzati parametri kuvanja.

ZAPECENA KORICA

Neke funkcije rerne vam omogucavaju da povrsina
hrane bude hrskava aktiviranjem rostilja nakon
dovrsetka kuvanja.

PRI.v DAZAPEC

Kada displej prikazuje relevantnu poruku, po potrebi
pritisnite v’ za pocetak petominutnog ciklusa da biste
zapekli hranu. Tajmer mozZete zaustaviti u bilo kom
trenutku pritiskom na [@] za iskljucivanje rerne.

.OMILJENO

Po zavrSetku kuvanja, displej ¢e vam ponuditi da
sacuvate funkciju pod brojem od 1 do 10 na listi vasih
omiljenih funkcija.

DODAJ OMILJENO'?

Ako Zelite da sacuvate funkciju kao omiljenu i sacuvate
aktuelna podesavanja za dalje koris¢enje, pritisnite v , a
u suprotnom pritisnite <« da ignoriSete zahtev.

Kada pritisnete v, pritisnite + ili — da biste izabrali
polozaj broja, a zatim pritisnite v da potvrdite.
Obratite paznju na sledece: Ako je memorija popunjena ili
je izabrani broj vec iskorid¢en, pe¢nica ¢e vas upitati da
potvrdite zamenu prethodne funkcije.

Da biste kasnije pozvali funkcije koje ste sacuvali,
pritisnite O : Displej ¢e prikazati listu vasih omiljenih
funkcija.
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1. KONVENCIONALNO

Pritisnite + ili — da izaberete funkciju, potvrdite
pritiskom na v, a zatim pritisnite [>] da aktivirate.

.CISCENJE
«  AUTOMATSKO CISCENJE - PYRO

Ne dodirujte rernu tokom ciklusa Pyro.

Decu i zZivotinje drzite dalje od rerni tokom i
nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro
(pirolize).

Uklonite sav dodatni pribor — uklju¢ujudi vodice -
rerne pre aktiviranja funkcije. Ako je rerna postavljena
ispod aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili
elektri¢ne ringle budu isklju¢ene tokom obavljanja
ciklusa samocis¢enja. Za optimalne rezultate cis¢enja,
uklonite ostatke iz pecnice i ocistite unutrasnje staklo na
vratima pomocu piroliticke funkcije.

Preporucujemo pokretanje funkcije Pyro samo ako
uredaj sadrzi tvrde naslage ili ukoliko se tokom pecenja
stvaraju neprijatni mirisi.

Pritisnite F2 da prikazete ,Piroliza” na displeju.

Piroliza

Pritisnite + ili — da izaberete Zeljeni ciklus, zatim
pritisnite v da potvrdite. Kada izaberete ciklus, ako
zelite pritisnite 4 ili — da podesite vreme zavrsetka
(odlaganje pocetka), a zatim pritisnite v da potvrdite.
Ocistite vrata i uklonite sav dodatni pribor kao 3to je
zatrazeno, zatim zatvorite vrata i pritisnite [>] kada
zavrsite: rerna ¢e poceti ciklus samocis¢enja, dok se
vrata automatski zaklju¢avaju: na displeju se pojavljuje
poruka upozorenja se, zajedno sa odbrojavanjem koje
oznacava status ciklusa koji je u toku. Kada se ciklus
zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se temperatura u
rerni ne spusti na bezbedan nivo.

Obratite paznju na sledece: Ciklus pirolize se moze aktivirati
i kada je rezervoar napunjen vodom.

+ODVOD VODE

Ova funkcija omogucava odvod vode da bi se sprecilo
njeno zadrzavanje u rezervoaru. Za optimalno koris¢enje
uredaja, preporucuje se da uvek nakon koris¢enja pecnice
izvrsite odvod vode ciklusom pare.

Po izboru funkcije ,Odvod vode®,
pritisnite [>] i sledite navedene
radnje: Otvorite vrata i postavite
veliki bokal ispod mlaznice za
odvod vode koja se nalazi na dnu
desno od table. Po zapocinjanju
odvoda vode, drzite bokal u
polozaju sve do zavrsetka radnje.
Proselno trajanje ispustanja sve

vode je oko tri minuta.

Po potrebi moguce je pauziranje postupka ispustanja vode
pritiskom na dugme BACK (NAZAD) ili STOP (na primer
ukoliko se bokal ve¢ napuni vodom u sred postupka
ispustanja vode).

Bokal treba da ima zapreminu od najmanje 2 litra.

Obratite paznju na sledece: kako bi voda bila hladna, ova
aktivnost ne moZe da se obavi pre nego $to istekne 4 sata od
poslednjeg ciklusa (ili od momenta kada je proizvod posledniji
put napunjen). Tokom ovog vremena ¢ekanja, na ekranu ¢e se
pojaviti sledece povratne informacije ,VODA JE VRUCA -
SACEKAJTE".

« UKLANJANJE KAMENCA

Ova specijalna funkcija, koja se aktivira u redovnim
intervalima, omogucava vam da rezervoar i celokupno
kolo za kruzenje pare odrzavate u najboljem stanju.

Na displeju e biti prikazana poruka <UKLONITE
KAMENAC> da vas podseti da redovno obavljate ovaj
postupak.

Zahtev za uklanjanjem kamenca se aktivira brojem
obavljenih ciklusa kuvanja na pari ili radnih sati parnog
kotla od poslednjeg ciklusa uklanjanja kamenca
(pogledajte tabelu u nastavku).

PORUKA ,UKLONITE KAMENAC" SE
POJAVLJUJE NAKON

Preporucuje se uklanjanje
kamenca

22 sata kuvanja na pari

Ciklus pare se ne moze

pokrenuti sve dok se ne

obavi ciklus uklanjanja
kamenca

Postupak uklanJanJa kamenca se takode moze obaviti kad god
korisnik Zeli dublje ciS¢enje rezervoara i unutrasnjeg kola za
kruzZenje pare.

20 ciklusa kuvanja na pari

Prosec¢no trajanje kompletne funkcije je oko 180 minuta.
Kada pokrenete funkciju, pratite sve korake prikazane
na displeju.

Obratite paznju na sledece: Funkcija se moze pauzirati, ali ako
se u bilo kom trenutku obustavi, potrebno je ponoviti
celokupan ciklus uklanjanja kamenca od pocetka.

» FAZA 1: ISPUSTANJE VODE (do 3 min)

Kada se na displeju prikaze <POSTAVITE POSUDU ISPOD
MLAZNICE>, nastavite sa ispustanjem vode kao sto je
opisano u odgovaraju¢em poglavlju Ispustanje vode.
Obratite paznju na sledece: kako bi voda bila hladna, ova
aktivnost ne moze da se obavi pre nego sto istekne 4 sata od
poslednjeg ciklusa (il od momenta kada je proizvod posledniji
put napunjen). Tokom ovog vremena ¢ekanja, na ekranu ¢e se
pojaviti sledece povratne informacije ,VODA JE VRUCA -
SACEKAJTE".

Bokal treba da ima zapreminu od najmanje 2 litra.
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» FAZA 2: UKLANJANJE KAMENCA (~120 min)

Kada se na displeju prikaze <DODAJTE 1.7 L
RASTVORA>, sipajte rastvor za uklanjanje kamenca u
fioku. Preporucujemo da pripremite 3 kesice (odgovara
tezini od 75 g) za dodavanje rastvora za uklanjanje
kamenca posebnog sredstva za uklanjanje kamenca
Oven WPRO* u 1,7 litara vode za pice na sobnoj
temperaturi.

=75¢g

1,7 Liters

Kada sipate rastvor za uklanjanje kamenca u fioku,
pritisnite [>] da biste pokrenuli glavni proces za
uklanjanje kamenca. Faze uklanjanja kamenca ne
zahtevaju da ostanete uz uredaj. Po zavrietku svake
faze, oglasice se zvucni signal i na displeju ¢e se prikazati
uputstva za prelazak na sledec¢u fazu.

» FAZA 3:1SPUSTANJE VODE (do 3 min)
Kada se na displeju prikaze <POSTAVITE POSUDU ISPOD
MLAZNICE>, nastavite sa ispustanjem vode kao 5to je
opisano u odgovaraju¢em poglavlju Ispustanje vode.

» FAZA 4:ISPIRANJE (~20 min)
Da biste ocistili rezervoar i kolo za kruzenje pare,
potrebno je obaviti ciklus ispiranja.
Kada displej prikaZze <SIPAJTE VODU ZA ISPIRANJE>,
sipajte vodu za pice u fioku, dok displej ne prikaze ,PUN
TANK", pa zatim pritisnite [>] da biste pokrenuli prvo
ispiranje.

» FAZA 5:1SPUSTANJE VODE (do 3 min)

» FAZA 6:ISPIRANJE (~20 min)

» FAZA 7:1ISPUSTANJE VODE (do 3 min)

» FAZA 8:ISPIRANJE (~20 min)

» FAZA 9:1SPUSTANJE VODE (do 3 min)
Nakon poslednje operacije ispustanja vode, pritisnite
taster OK (U REDU) da biste zavrsili sa uklanjanjem
kamenca.

Po zavrsetku postupka uklanjanja kamenca, moci ¢ete
da koristite sve funkcije pare.

*WPRO proizvod za uklanjanje kamenca je predlozeni
profesionalni proizvod za odrZavanje za najbolji u¢inak
funkcije kuvanja na pari u pecnici. Sledite uputstva za
upotrebu na pakovanju. Za porudzbine i informacije,
obratite se postprodajnom servisu ili na adresu
www.whirlpool.eu

Kompanija Whirlpool nece biti odgovorna u slucaju

ostecenja nastalog upotrebom drugih sredstava za cis¢enje

koja su dostupna na trzistu.

. MINUTE-MINDER

Kada je pecnica iskljucena, displej se moze koristiti kao
tajmer. Da biste aktivirali ovu funkciju, uverite se da je
pecnica isklju¢ena i zatim pritisnite + ili — : lkona @ ¢e
treperiti na ekranu.

Pritisnite + ili — da podesite zeljeno trajanje, a zatim
pritisnite v da aktivirate tajmer.

O]

g
(I
MINUTE-MINDER

Zvucni signal ce se oglasiti, a na ekranu ¢e se prikazati
kada minute-minder (tajmer za minute) zavrsi
odbrojavanje izabranog vremena.

Obratite paznju na sledece: Minute-minder ne aktivira
nijedan od ciklusa kuvanja. Pritisnite 4 ili — da biste
promenili podeseno vreme na tajmeru.

Kada se aktivira minute-minder, takode mozete da
izaberete i aktivirate funkciju.

Pritisnite [@] da ukljucite rernu i zatim izaberite Zeljenu
funkciju.

Kada se funkcija pokrene, tajmer ¢e nastaviti automatski
da odbrojava izabrano vreme nezavisno, bez ikakvog
uticaja na funkciju.

Obratite paznju na sledece: Tokom ove faze, nije moguce
videti minute-minder (bice prikazana samo ikona @ ), koji
¢e nastaviti da odbrojava u pozadini. Da povratite ekran za
minuteminder pritisnite [@] da zaustavite trenutno aktivnu
funkciju.

.BLOKADA TASTERA

Da biste zakljucali tastaturu, pritisnite i zadrzite <«

najmanje pet sekundi. Ovo ponovite da otkljucate
tastaturu.

CL\/

) DAl e
BLOKADATASTERA
Obratite paznju na sledece: Ova funkcija moze da se ukljuci
i tokom pecenja. Iz bezbednosnih razloga, pe¢nica se moze
iskljuciti u bilo kom trenutku pritiskom na[@].
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6 TABELA PRIPREME HRANE

OKRENITE
KATEGORIJE HRANE PREDLOZENA KOLICINA (od vremena NIVO | PRIBOR
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ pripremanja hrane)
LAZANJA - 05-3 kg ) -\éu-
Pe.cenje (.steper) 0,6-2 kg ) 3
. y pripremljenosti 0) s
Govedina - pecena -
Hamburgeri (stepen 153 cm 3/5 5 4
pripremljenosti 0) ' Aeeeer b
Pecenje 0,6-2,5 kg - 3
Svinjetina — pecena —
MESO Kobasice i nemacke kobasice 1,5-4 cm 2/3 _\_‘.5“_’ 1 4 r
Celo 0,6-3 kg - 2
Piletina — pecena 5 4
File i prsa 1-5¢cm 2/3 RPN SO
Raznjici jedna resetka 1/2 =\...5...F 1 4 r
Fileti 0,5-3 (cm) - S
RIBA "\...3...1" 2
Fileti — zamrznuti 0,5-3 (cm) - ~—— L PR r
Krompir 0.5-15kg - '\_ra
Povrée - peceno Povrée-punjeno 0,1-0,5 kg - 3
Povrée - peceno 0,5-1,5kg - 3
Krompir jedan pleh - _\%p
POVRCE Paradajz jedan pleh - .
Paprike jedan pleh - _\|_i_,’_
Povr¢e - gratin 00—
Brokoli jedan pleh - ,\%ﬁ
Karfiol jedan pleh - _\%’_
Drugo jedan pleh - _\_”i_m’_
PatiSpanji u kalupu PatiSpanj - _\_”3|__._,._’_
Keks 02-0,6 kg - 3
; Princes krofne jedan pleh - 3
TORTE | KOLACI 3
Peciva i punjene pite Pita 0,4-1,6 kg - =1~
Strudla 04-1,6 kg - - 3 ,
Punj. vo¢na pita 0,5-2 kg - -\%n
SLANE PITE |- 0,8-12kg - -\élr'
Zemicke & 60-150 g svaki - 3
LeB Sendvi¢ vekna u kalupu & 400-600 g svaki - -\...é—...:-
Velike & 0,5-2,0 kg - 2
Baget & 200-300 g svaki - 3
Tanka okrugli - pleh - 2
PIZZA Debela okrugli — pleh - 2
Zamrznuto 1-4 sloja - A 2 -
[ V. - Y ==———P] L L — T
DODATNI Pleh za rernu ili kalup za Sakuplja¢ masnoce / Pleh 7a sakuolianie Pleh za sakupljanje
PRIBOR Zicana resetka kolace pleh za pecenje ili pleh za , pharje masnoce sa
i P masnoce/pleh za pecenje
na zi¢anoj resetki rernu na resetki 500 ml vode

Whj;lﬁool



“%®| TABELA ZA PRIPREMU HRANE POMOCU FUNKCIJE KRUZ.

VAZDUHA + PARA

RECEPT NIVO PARE PREDZAGREVANJE TEMP(EORCI;TURA TR(?VJISI\;JE D('\;II;I,SI'II\II

PRIBOR
Keks sa maslacem / keks NISKO Da 140-150 35-55 \i,
Sitni kola¢ / mafin NISKO Da 160-170 30-40 3
Kolac¢i sa kvascem NISKO Da 170-180 40-60 -\éu-
Patiépanj NISKO Da 160-170 30-40 .
Fokaca NISKO Da 200-220 20-40 3
Vekna hleba NISKO Da 170-180 70-100 3
Manji hleb NISKO Da 200-220 30-50 L3
Baget NISKO Da 200-220 30-50 L3
Peceni krompir MID Da 200-220 50-70 L3
Teletina / Govedina / Svinjetina 1 kg MID Da 180-200 60-100 \i,
Teletina / Govedina / Svinjetina (komadi) MID Da 160-180 60-80 \i,
Krvavi biftek 1 kg MID Da 200-220 40-50 3
Krvavi biftek 2 kg MID Da 200 55-65 3
Jagnjeci but MID Da 180-200 65-75 3
Kuvane svinjske kolenice MID Da 160-180 85-100 \i,
Piletina / biserka / pacetina 1-1,5 kg MID Da 200-220 50-70 3
Piletina / biserka / pacetina (komadi) MID Da 200-220 55-65 \i,
F:aryae;a(;z?(t)i\ll(:/(:iie, plavi patlidzan) MID ba 180-200 25-40 N
Riblji filet VISOKO Da 180-200 15-30 3

e N J ~ - SN
D%%AOTQI i¢ana retetka Pleh za rernu ili kalup za zsalagzggiferniagpeohéia/rzlrirlj Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje

kolace na Zi¢anoj resetki masnoce/pleh za peCenje  masnoce sa 500 ml vode

na resetki
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TABELA PRIPREME HRANE

TEMPERATURA TRAJANJE NIVO |
RECEPT FUNKCUA PREDZAGREVANJE C) (MIN) DODATNI PRIBOR
2
=] Da 170 30-50 2
Kolaci sa kvascem/patispanji Da 160 30-50 qéﬁ
4 1
Da 160 3050
B B 3
Kola¢i sa nadevom Da 160-200 30-85 —J
(Cizkejk, Strudla, pita sa jabukama) 4 1
Da 160-200 300 A1
=] Da 150 20-40 :
Da 140 30-50 4
Keks / Keks sa maslacem
Da 140 30-50 4
5 3 1
Da 135 4060 > 3 T
= Da 170 20-40 :
Da 150 30-50 4
Sitni kolaci / mafin
4 1
Da 150 30-50
5 3 1
Da 150 40-60 R R L
=] Da 180-200 30-40 3
—_
rinces krofne a - -
Princes krof ® D 180-190 3545 2]
% 5 3 1
Da 180-190 B4 e
= Da 90 110-150 3
—_r
uslice a -
pusli @ g % 130-150 o
* 5 3 1
Da 90 140-160% 2 >
=] Da 190-250 15-50 2
Pizza / hleb / fokaca
Da 190-230 2050 4
Pizza (tanka, debela, fokaca) Da 220-240 25-50* -\...i—....- -\...i—....- 1
3
=] Da 250 -5 3
Zamrznuta pizza Da 250 10-20 -\...i—....- !
Da 220-240 1530 2 00,
3
Da 180-190 4555 3
Pikantne pite 4 1
(pita od povr¢a, kis) Da 180-190 45-60 SR ——
% 5 3 1
Da 180-190 45-70 e e 1 |
3
EI Da 190-200 20-30
Volovani / lisnato testo / krekeri Da 180-190 20-40 4 !
5 3 1
Da 180-190 20-40% Aal=rs a1, -
=] d T = & *
FUNKCIJE . . o
Konvencionalno Kruzenje Konvgkcpno Rostilj Turbo grill MaxiCooking Cook 4 Eko kruzenje
vazduha pecenje vazduha
11
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TEMPERATURA ! NIVO |
TRAJANJE
RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE €0) JANJE (min) DODATNI PRIBOR
Lazanja/flan/zapecena testenina/ 3
vazanja/ =] Da 190-200 45-65
Jagnjetina / Teletina / Govedina / B B 3
Svinjetina 1 kg El Da 190-200 80-110 t j
Pecena svinjetina sa hrskavom koricom 2
2 kg R — 170 110-150
Pile/zec/patka od 1kg =] Da 200-230 50-100 3
Curka/guska od 3 kg =] Da 190-200 80-130 2 |
Pecena riba/u sopstvenom soku 3
D 180-200 40-60

(fileti, cela) Izl d L J
Punjeno povrée B _ 2
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 2060 AF=r
Tost lfl — 3 (visoka) 3-6 _‘___5___'_
Filei/odresci ribe EI — 2 (Sredniji) 20-30 ** _\_'f"n_r 1 3 [
Kobasice / raznjici / svinjska rebra / 2-3 (Srednji - . 5 4
pljeskavice EI o Visoki) 15-30 L
Peceno pile 1-1,3 kg . — 2 (Srednj) sso0 2 1,
Jagnjedi but / Potkolenice T — 2 (Srednji) 60-90 *** L 3 j
Peceni krompir lw:'l — 2 (Sredniji) 35-55 *** L 3 j
Gratinirano povrce T — 3 (visoka) 10-25 L 3 j

, =] s 3 2 i
Pite Pite Da 170 50-70 Alr AaFr ARAr AR
Okrugla pizza I:Pc@d' Da 210 40-60 _\_”i_m’_ -\...i—...,- _\_”i_m’ q%ﬁ

izza

Kompletan obrok: Vo¢ni kola¢ (nivo 5)/ . 5 3 ]
lazanje (nivo 3)/meso(nivo 1) Da 190 40-120 A, AR, L)
Kompletan obrok: Vo¢ni kola¢ (nivo 5) / N
peceno povrce (nivo 4) / lazanje (nivo 2) @ Da 190 40-120* ,\%ﬁ 4 ,\é’ !
/ ise¢eni komadi mesa (nivo 1) Meni

azanja i meso a -
Lazanja i & D 200 s0-100% A 1

eso i krompir a _ i
Meso i krompi & D 200 45100 4T
Riba i povrce Da 180 30-50% A1
Punjeno meso R — 200 80-120 % l 3 |
Komadi mesa . 3
(zecetina, piletina, jagnjetina) L o 200 >0-100 —J

* Predvidena duZina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
** Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.
*** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta jela.
Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujuci predzagrevanje (ukoliko je potrebno).
Temperature i vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi.

Pocnite sa najnizim preporuc¢enim podesavanjima i, ako hrana nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dostavljen dodatni pribor i po mogudstvu metalne plehove za kolace i plehove za pecenje tamne boje. MoZete koristiti i posude i dodatke i
pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

DODATNI
PRIBOR Zi¢ana resetka

AaF=r

Pleh za rernu ili kalup za
kolace na Zicanoj resetki

—J

Sakuplja¢ masnoce / pleh
za pecenje ili pleh za rernu

na resetki

Pleh za sakupljanje
masnoce/pleh za pecenje  masnoce sa 500 ml vode

TS

Pleh za sakupljanje

12
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CISCENJE | ODRZAVANJE

. SR

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego $to zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za

¢is¢enje parom. uredaja.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzZenta. ObriSite suvom krpom.

« Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzZente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah je ocistite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se ohladi,
a zatim je odistite, pozeljno dok je jos uvek topla,
kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od
ostataka hrane. Da biste osusili rernu od isparenja
nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom je obrisite krpom: ili
sunderom.

+ Ako na unutrasnjim povrSinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog cis¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata ¢is¢enja.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.
Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

« Staklo na vratima cistite odgovarajucim te¢nim
deterdZzentom.

+ Vrata rerne mogu da se skinu da bi se olak3alo
Ciséenje.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa

deterdzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su jo3

uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti pomo¢u

Cetke za pranje ili sundera.

KOTAO

Kako biste obezbedili konstantni optimalni uc¢inak
rerne i da biste sprecili nagomilavanje naslaga kamenca
tokom vremena, preporucujemo redovno koriséenje
funkcija,Odvod vode” i ,Uklanjanje kamenca”.

Nakon duZeg perioda nekoris¢enja funkcije ,Kruzenje
vazduha + para“, savetujemo vam da aktivirate ciklus
kuvanja sa praznom rernom i sa potpuno napunjenim
rezervoarom.

ZAMENA LAMPICE
Iskljucite rernu iz struje.
Uklonite vodice.

Skinite poklopac lampice.
Zamenite lampicu.

Ponovo postavite poklopac lampice, ¢vrsto ga
gurnuvsi napred dok ne klikne Zabica koja oznacava
da je postavljen na odgovarajuée mesto.

6. Ponovo postavite vodice.
7. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢nu mrezu.

AW =

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
20-40 W/230 ~ V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u
ovom aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i
nije pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC
pravilnik 244/2009). Sijalice se mogu nabaviti u nasem
Postprodajnom servisu.

— Ako koristite halogene sijalice, ne drZite ih golim rukama,
jer ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite rernu dok
ponovo ne postavite poklopac za svetlo.

Whjr/lﬁool °



SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite 3.
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

r
-7

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce. Cvrsto drzite
vrata sa obe ruke — ne drzite ih za dr3ku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da ih
zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore i
oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata da leze
na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

OTKLANJANJE PROBLEMA

Ponovo postavite vrata tako Sto cete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke sa Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite. Spustite
kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: Proverite da li
ste ih spustili potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice
u dobrom poloZaju.

\

. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj

ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ukoliko
nisu namestena kako treba.

PROBLEM MOGUC UZROK

RESENJE

Nestanak struje.

Pecnica ne radi. S Y 5
Isklju¢enje iz elektricne mreze.

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i dali je
pecnica prikljucena na elektri¢nu mrezu.

Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili
da li kvar i dalje postoji.

Na displeju se prikazuje slovo ,F* uz

o : Kvar rerne.
slovo ili broj.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i
recite im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F“

Rerna se ne zagreva.

,DEMO” rezim je pokrenut.
Funkcija se ne pokrece. rezim je pokrenu

Pristupite opciji, DEMO” preko ,PODESAVANJA” i izaberite
,Off” (iskljuceno).

Pristupite opciji ,EKO” preko ,PODESAVANJA" i izaberite

Svetlo se iskljucuje. ,EKO” rezim je ,uklju¢en”. ,Off" (iskljuceno).
Vrata se ne otvaraju. Ciklus ¢is¢enja u toku. Sacekajte da se funkcija zavrsi i da se rerne ohladi.
[r— - = [re— . .s . . .e . e
Hi-=|H Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadéi:
- sanaseinternet stranice docs.whirlpool.eu
« ilipomocu QR koda
+  Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
= kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
n proizvoda.
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