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INSTALACE

ky poskozeni, napfiklad pokfivena nebo ohnuta dvirka,
poskozené tésnéni dvifek nebo tésnici povrch, zlomené
nebo uvolnéné panty a zapadky dvifek nebo dilky
uvnitf trouby nebo na dvirkach. Pokud najdete jakékoli
poskozeni, troubu nepouZivejte a obrat'te se na profe-
sionalni servis.

Nespravné pouzivani uzemnovaci zastrcky mize zplsobit
nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

Pokud nerozumite zcela pokynim pro uzemnéni nebo po-
kud méte pochybnosti, zda je mikrovinna trouba spravné
uzemnéna, poradte se s kvalifikovanym elektrikafem nebo

servisnim technikem.
Uzemnéni tohoto spotfebice je povinné. Pfi nedodrZeni to-

hoto poZadavku vyrobce nepfebira Zadnou odpovédnost za

zranéni osob, zvifat nebo za Skody na majetku.

Vlyrobce neodpovida za Zadné problémy zplisobené nedo-

drZzenim téchto pokyn( uzivatelem.

* Tato mikrovinna trouba musi byt umisténa na rovném, sta-
bilnim povrchu, ktery unese hmotnost trouby a jidla pfipra-
vovaného v troubg.

* Nevystavujte troubu zdrojim tepla a vihkosti a neumistuite ji
do blizkosti hoflavych materiald.

* NepouZivejte troubu, pokud otoény talif a podpora oto¢ného
talife nejsou na svém misté.

* Zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo v pfipadé nouze
mozné zafizeni snadno odpajit.

*

*

VAROVANI: Zkontrolujte, zda trouba nevykazuje znam- * Zkontrolujte, Ze napajeci kabel neni poskozeny a Ze neni

veden pod troubou ani pfes horké nebo ostré povrchy.
Nepouzivejte troubu venku.

Zkontrolujte, zda napéti na typovém §titku odpovida napéti
ve vasi doméacnosti.

Nesnimejte ochranné kryty vstupu mikrovin umisténé na
bocni strané vnitiku trouby. Chrani vstupni kanélky mikro-
vin pfed tukem a zbytky jidel.

Pfed instalaci se ujistéte, Ze je trouba prazdna.
Zkontrolujte, zda neni trouba poskozena. Zkontrolujte, zda
dvitka trouby tésné pfiléhaji k rému a zda neni poSkozeno
vnitfni tésnéni dvifek. Vyjméte z trouby vSechny pfedméty
a vymyjte ji mékkym vihkym hadfikem.

Troubu nepouzivejte, pokud je poSkozen napéjeci kabel
nebo zastrcka, pokud trouba nefunguje spravné nebo po-
kud doSlo k jejimu poSkozeni &i padu. Napajeci kabel ani
z&stréku neponofujte do vody. Chrarite kabel pred horkymi
povrchy, jinak by mohlo dojit k urazu elekfinou, poZaru
nebo jinému ohrozeni zdravi a majetku.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel: Pokud je napajeci kabel
piili§ kratky, poZadejte kvalifikovaného elektrikaie nebo
servisniho technika o nainstalovani elektrické zasuvky v

blizkosti zafizeni.
Neinstalujte toto zafizeni do kuchyriskych skfini bez 45

mm volného prostoru na zadni strané. Nedostate¢na venti-
lace mize mit negativni viiv na vykon a Zivotnost zafizeni.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PreCtéte si pozorné tento navod a uschovejte jej pro dalSi pouziti
* Dojde-li uvnitf nebo vné mikrovinné trouby ke vzniceni materialu nebo si vSimnete koufe,
neotevirejte dvirka a mikrovinnou troubu vypnéte. Odpojte napajeni nebo vypnéte jistic/vy-

jméte pojistku.

* Nenechavejte mikrovinnou troubu bez dozoru, zvlasté pokud pfi tepelné Upravé pouzivate
papir, umélé hmoty nebo jiné hoflavé materialy. Papir miZe zuhelnatét nebo shofet a nékteré
umélé hmoty pouzité pfi ohfivani jidel se mohou roztavit.

A\ VAROVAN:

* Vzhledem ke generovanym teplotdm smi

A\ VAROVANi:

* Pokud jsou poSkozena dvifka nebo tésnéni
dvirek, troubu nelze pouzivat, dokud kom-
petentni osoba neprovede jeji opravu.

A\ VAROVANi:

déti pouzivat tento spotfebi¢ v kombi-
novaném rezimu pouze pod dohledem
dospélé osoby.

* Provadéni oprav nebo uprav, u kterych je nutné sejmout kryty chranici pfed mikrovinnou
energii, je nebezpe€né a tyto Cinnosti smi provadét pouze kompetentni osoba.
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A VAROVANI: * Je zakazano ohfivat tekutiny a jiné potraviny v uzavfenjch nad-

obach, protoZze muze dojit k vybuchu.

* Spotebi¢ a jeho pfistupné ¢asti se b&éhem provozu zahfivaji. Nedotykejte se Zhavicich téles
uvniti mikrovinné trouby.

* Détem mlad$im 8 let by nemél byt dovolen pfistup ke spotiebici bez pfisného dohledu.

* Tato mikrovinna trouba je uréena k ohfivani jidel a napojd. Suseni jidla nebo odévi a ohfev
zahfivacich podloZzek, doméaci obuvi, mycich hub, hadri a podobnych véci mize zpUsobit
pozar, vzniceni a zranéni.

* Spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a vySe a osoby se snizenou fyzickou, sen-
zorickou nebo mentalni schopnosti nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, vzdy vSak pou-
ze pod dohledem nebo po zaskoleni v bezpeéném pouZzivani spotiebiCe a seznameni s riziky.

* Déti by nemély provadét ¢isténi a udrZzbu, pokud jim neni 8 a vice let a nejsou pod dohledem.
Je tfeba zajistit, aby si s timto spotfebiCem nehraly déti. Spotfebi¢ a jeho napajeci kabel
skladujte mimo dosah déti 8 mladSich let.

* Mikrovinnou troubu nepouzivejte na vafeni nebo ohfivani celych vajec se skofapkou nebo
bez ni, protoZe vejce by mohla puknout i po ukonceni tepelné upravy.

* Tento spotfebi€ neni urCen k provozu v nadmorské vySce nad 2000 m.

“Spotfebié neni urCen k tomu, aby byl ovladan pomoci externiho Casovace nebo zvlast-

niho systému dalkového ovlddani. Pouzivate pfi pe€eni vétsi mnozstvi tuku nebo ole-

je, uvédomte si, Ze se mohou pfehfat a zplsobit pozar. Nenechavejte mikrovinnou trou-

bu bez dozoru!

* Uvnitf mikrovinné trouby ani v jeji blizkosti neohfivejte ani nepouzivejte hoflavé mate-
rialy. Vypary mohou zpUsobit pozar nebo vybuch.

* V mikrovinné troubé nesuste odévy, papir, kofeni, byliny, dfevo, kvéty, ovoce ani jiné hoflavé
materialy. Mohl by vzniknout poZar.

* V tomto spotiebici nepouzivejte ziravé chemikalie nebo pary. Tento typ mikrovinné trouby
je uréen k ohfivani a tepelné Upravé pokrm. Neni uréen k primyslovym nebo laboratornim
aceltm.

* Na dvifka nestavte ani na né nezavésujte i tézké prfedméty. Mohly by poSkodit dvefni otvor
trouby a zavésy mikrovinné trouby. K zavéSovani pfedmétli neni uréeno ani drzadlo dvefi.

ODSTRANOVANI PORUCH

Pokud mikrovinna trouba nefunguje, pred kontaktovanim servisu provedte tyto kontroly:

* Zastreka je Fadné pfipojena k elektrické zasuvce.

* Dvitka jsou spravné zaviena. Predejdete tak zbyte€nym zasahlm servisu, které

* Zkontrolujte pojistky a jistéte se, Ze neni vypnuty elek-  pyste museli zaplatit.

. ricky proud. . . .. Piikontaktovani servisniho stfediska vzdy uvedte
Zkontrolujte, zda mé mikrovinna trouba dostatecné , . — ) . .
vetrani. vyrobni Cislo a typové Cislo mikrovinné trouby (jsou

* Potkejte asi 10 minut a potom mikrovinnou troubu opét  uvedeny na servisnim Stitku).
zapnéte. Dal3i pokyny najdete v z&rucnim listé.

* Pred zapnutim zkuste dvifka znovu otevfit a zavfit.

Poskozeny napajeci kabel je tfeba vyménit za originalni napajeci kabel, ktery je k dostani v ser-
visnim stfedisku. Vyménu napajeciho kabelu smi provadét pouze vyskoleny servisni technik.

AVAROVANi' * Servisni opravy smi provadét pouze odborné vyskoleny technik.
" Neotvirejte Zadné pevné uchycené kryty.
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BEZPECNOSTNI OPATRENI

VSEOBECNE

Tento spotebi¢ je uréen k pouzivani v doméacnosti a k podobnym ucellim, napfiklad:

* kuchynky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a dalSich pracovnich prostfedich;

* statky a usedlosti;

* pro klienty v hotelech, motelech a dalich obytnych prostfedich;

* v zafizenich penzionového typu.

Jakékoli jiné pouZiti neni dovoleno (napfiklad ohfivarny).

* Mikrovinou troubu nikdy nezapinejte prazdnou bez vloZzeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

* Vétraci priduchy mikrovinné trouby musi ztistat volné. Ucpani otvor( pffivodu nebo odvodu vzduchu mize vést
k poskozeni mikrovinné trouby a neuspokojivym vysledkim.

* 'V dovnitf sklenici s vodou. Voda pohlti mikrovinnou energii a mikrovinna trouba se neposkodi. Troubu nikdy
nezapinejte, kdyZ je prazdna.

* Tento spotrebi¢ neskladujte ani neprovozujte venku.

* Tento spotfebi¢ nepouzivejte v blizkosti kuchyriského diezu, ve vihkém suterénu, pobliz bazénu nebo na pod-
obnych mistech.

* Neskladujte v troubé predméty.

* Pred vlozenim do mikrovinné trouby odstrarite z papirovych nebo plastovych sacka draténé sponky.

* Mikrovinnou troubu nepouzivejte k fritovani v olejové lazni, protoZe nelze regulovat teplotu oleje.

* K vyjmuti hotového pokrmu vzdy pouZivejte kuchyriské chiiapky, abyste se nepopalili horkymi nadobami, ¢astmi
mikrovinné trouby nebo plechy.

TEKUTINY

napf. napoje nebo voda. MlZe dojit k pfehrati tekutiny nad bod varu, aniz by zacéal vfit. Vrouci
tekutiny pak mohou nahle vytéct z nadoby.

Abyste predesli této moznosti, uifite nasledujici kroky:

* Nepouzivejte nadoby s rovnymi stranami s Uzkym hrdlem.

* Pred vlozenim nadoby s tekutinou do mikrovinné trouby tekutinu vzdy promichejte.

* Po zahrati nechejte kratkou chvili odstat, pred vyjmutim nadoby z mikrovinné trouby opatrné promichejte.

POSTUPUJTE OPATRNE

Po ohfati pokrmu nebo napoju pro déti musite vzdy pokrm nebo tekutinu protfepat a pfed po-
davanim zkontrolovat teplotu. Tim se docili toho, Ze se teplo rovnomérné rozlozi a zabrani se
tim riziku opafeni nebo popaleni.

POKYNY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

* Jak doklada recyklacni symbol, krabici, v niz je vyrobek zabalen, Ize bezezbytku recyklovat. Postupuje podie mistnich
pokynd k likvidaci odpadd. Potencialné nebezpecné materidly (plastové sacky, polystyren atd.) ukladejte mimo dosah
deti.

* Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smémici 2012/19/EU o likvidaci elektrickych a elektronickych@
zafizeni (WEEE). Tim, Ze zajistite Fadnou likvidaci tohoto vyrobku, pomtiZete pfedejit moznym negativnim do-
padim na Zivotni prostedi a lidské zdravi, ke kterym by jinak v opacném pfipadé mohlo dojit.

* Symbol na vyrobku nebo na dokumentech pfilozenych k vyrobku udava, Ze tento spotfiebi¢ nepatii do doméaciho odpadu.
Viyrobek musi byt odevzdan na pfisludné sbérné misto k recyklaci elektrického a elektronického zafizeni.

* Likvidace musi byt provedena v souladu s mistnimi pfedpisy o ochrané Zivotniho prostfedi, které se tykaji likvidace
odpadu.

* Podrobnéjsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho ufadu,E
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodg, kde jste vyrobek zakoupili.

* Pred likvidaci odfiznéte napajeci kabel, aby spotiebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k elektrickeé siti.
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DRZBA A CISTENI

*

k ok ok ok

* ok

Nebudete-li mikrovinnou troubu udrZovat Eistou a suchou, miize dojit k poskozeni povrchu a tedy ke zkraceni
Zivotnosti spotfebice a pfipadné i vytvofeni nebezpecné situace a riziku poZaru.

NepouZzivejte drsné kovové houbicky, Cistici prostiedky s drsnymi ¢asticemi, kovové draténky, hadfiky s Cistici
drti apod., které mohou poskodit oviadaci panel, vnitfni i vnéji plochy mikrovinné trouby. PouZivejte hadfik
namoceny do neutralniho isticiho prostfedku nebo papirovy ubrousek s aerosolovym prostiedkem na isténi
skel. Aerosolovy Cistici prostiedek na okna stfikejte vzdy na papirovy ubrousek.

K &isténi vnitfnich ploch trouby, vnitini i vn&j8i Casti dvifek a jejich tésnéni pouZivejte mékky a vihky hadiik
namoceny do roztoku neutrélniho Cisticiho prostfedku.

Mikrovinnou troubu necistéte parnim Cisticim zafizenim.

Mikrovinnou troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstrafiovat veSkeré zaschlé zbytky jidel.

V pravidelnych intervalech, zviasté pokud doSlo k preteceni tekutin, vyjméte otogny talif, drzak otoéného talife
a vytfete doCista dno trouby.

Jedinou Udrzbou, kterou je tfeba pravidelné provadét, je Cisténi. Pfed &isténim troubu vZdy nejdfive
odpojte od elektrické zasuvky.

Nikdy jej nestfikejte pfimo na mikrovinnou troubu.

Tato mikrovinna trouba je uréena k pouzivani cykll pfipravy s vhodnou nadobou pfimo uvnitf trouby .
Zabrarite tvofeni mastnych usazenin nebo usazovani zbytku jidla kolem dvifek.

Tento produkt je vybaven funkci AUTOMATICKE CISTENI, ktera umoziiuje snadné &isténi vnitfnich ploch mik-
rovinné trouby. Dal3i podrobnosti najdete v &asti AUTOMATICKE CISTENI.

Topny €lanek grilu neni tfeba Cistit, protoZe intenzivni Zar spéli vSechny nastikané zbytky jidel.

Pokud funkci Gril nepouzivate pravidelné, jednou za mésic ji nejméné na 10 minut zapnéte, aby se spalily
vSechny usazeniny a snizilo se riziko vzniku pozaru.

RISLUSENSTVI

P

Na trhu je k dispozici fada riznych pfislusenstvi. Pfed zakoupenim si ovéite, zda jsou vhodna k pouziti v mik-
rovinné troubg.

* P pfipravé pokrmd v mikrovinné troubé nelze pouzivat kovové nadoby na jidlo a napoje.
* Pouzivané nadoby musi byt vhodné pro mikrovinné trouby a musi byt vyrobeny z materialu prostupného pro

mikroviny.

* Pfi vkladani pokrm( a prislusenstvi do mikrovinné trouby dbejte na to, aby se nedotykaly vnitini stény trouby .
* To je obzvlast dllezité v pripadé prislusenstvi vyrobeného z kovu nebo s kovovymi ¢astmi.
* Pokud se kovové nadobi béhem provozu dotkne vnitfnich stén mikrovinné trouby, vznikaji jiskry a mikrovinna

k k

trouba se miZe poskodit.
Pro dosazeni lepSich vysledku pfi vafeni doporuéujeme umistit pfisluSenstvi doprostfed trouby.
S vyrobkem je dodavano nasledujici pfisluSenstvi, které Ize pouZit pfi pouzivani mikrovin nebo grilu.

DRATENY STOJAN SKLENENY OTOCNY TALIR DRZAK OTOCNEHO TALIRE

@



Technické specifikace

Popis dat WMF200G/WMF201G/WMF200GNB
Napajeci napéti 230-240V ~ 50 Hz

Jmenovity pfikon 1200 W

Gril 1000 W

VnéjSi rozméry (V x S x H) 390 x 594 x 349

Vnitfni rozméry (V x S x H) 210 x 315 x 329

POPIS OVLADACIHO PANELU

@ Mikrovinna trouba
-4 o Gi
® O (3] © Kombinovany gril (gril s mikrovinami)
frprmenen o O Automatické rozmrazeni
L b4 © Automatické Gisteni
(6]
© s 7Y O Automaticky kuchaf
o et (8] @ Kuchyniska minutka / zapnuti/vypnuti ztlu-
o meni po 3 sekundach
Q o O Zmékeeni a rozteCeni
© Specialni funkce / nastaveni hodin po 3 se-
o kundach
‘ @ Otocny voli¢
= B ® esir
@ START/JET START
O © 6 0 6 @ lkona automatick’ého kuchare
@ lkona rozmrazeni
© lkona specialnich funkci
¢ oF S H oW O Ikona automatického Gisténi
l l .l l © lkona m!krovlnneho vykonu (watty)
l-' 0 l-' 0 lkona m|.krovIn
mmf owl owl Yom @ Ikona grilu
s ~ 0K 9 © Ikona hodin / zadani Gasu
© lkona vypnuti ztlumeni
0 © 0 0 O @ lkona hmotnosti (gramy)



()] POHOTOVOSTNI REZIM

Trouba se nachazi v pohotovostnim rezimu,
kdyZ jsou na displeji zobrazeny hodiny (nebo
kdyz je na displeji zobrazeno ,.“, pokud hodiny
nejsou nastaveny).

POHOTOVOSTNI REZIM EKO: Tato funkce
slouzi k ispofe energie. Stisknutim OTOCNEHO
VOLICE na 3 sekundy v pohotovostnim rezimu
aktivujete POHOTOVOSTNI REZIM EKO.

Po dokonéeni pfipravy se na displeji bude 10
sekund zobrazovat ¢as nebo ,:“ a potom trouba
prejde do POHOTOVOSTNIHO REZIMU EKO.
Dal$im stisknutim OTOCNEHO VOLICE na 3
sekundy tento rezim ukondite.

o) OCHRANA PRI ZAPNUTI / DETSKA
POJISTKA

TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNI FUNKCE S€ aktivuje
minutu po pfepnuti mikrovinné trouby do ,poho-
tovostniho rezimu®.

Je-li aktivni bezpe&nostni funkce, je tfeba otevit
a zaviit dvitka, aby se trouba mohla spustit, ji-
nak se na displeji objevi slovo ,door*(dvifka).

DOOR

POZASTAVENI NEBQ
UKONCENI TEPELNE UPRAVY

PozASTAVENI PRIPRAVY POKRMU:

Tepelnou Upravu Ize pozastavit otevienim
dvifek trouby a zkontrolovat, pfidat, otoCit nebo
zamichat pokrm. Nastaveni bude zachovano po
dobu 5 minut. Tato funkce bude zastavena, po-
kud b&hem pfipravy pokrmu stisknete tlacitko
STOP.

CHCETE-LI POKRACOVAT V PRIPRAVE POKRMU:

Zaviete dvitka a stisknéte tlaCitko JET START.
Proces tepelné Upravy se obnovi od okamziku,
kdy byl pferusen.

Pokud nechcete v pfipravé pokrmu pokraco-
vat:

Vlyjméte pokrm, zaviete dvifka a stisknéte tlacit-
ko Stop.

Po skonceni pripravy pokrmu:

Na displeji se zobrazi text ,Konec*. Po dobu 2
minut se kazdou minutu ozve akusticky signal.
Poznamka: zkraceni nebo pferuseni tohoto na-
programovaného cyklu pfipravy pokrmu neméa
Zadny negativni vliv na funkci trouby.

VLOZIT/PROMICHAT/
OTOCIT POKRM

V ZAVISLOSTI NA ZVOLENE FUNKCI mUZe byt potfeba

v pribéhu pfipravy jidla vioZit/promichat/otocit

pokrm. V téchto pfipadech se mikrovinna trou-

ba zastavi a vyzve vas, abyste provedli poZzado-

vany Ukon.

Dojde-li k vyzvé:

* QOteviete dvifka.

* VloZte, promichejte nebo otoCte pokrm (podle
potieby).

* Zaviete dvitka a znovu spustte troubu stisk-
nutim OTOCNEHO VOLICE / TLACITKA JET
START.

Poznamky: Pokud neoteviete dvifka do 2 mi-

nut od vyzvy k promichani nebo oto&eni pokr-

mu, bude mikrovinna trouba pokracovat v rezimu

nastavené funkce pfipravy (v tomto pfipadé ne-

museji byt koneéné vysledky pfipravy pokrmu op-

timalni). Pokud nedojde k otevfeni dvifek do 2 mi-

nut od vyzvy k pfidani pokrmu, mikrovinna trouba

pfejde do pohotovostniho rezimu.

@ JET START

Tato Funkce umozniuje rychle spustit mikrovinou
troubu.

© stisknutim tlacitka JET START zapnete
mikrovinnou funkci s maximalnim vykonem
(800 W) na dobu 30 sekund.

@) Rady a doporugeni:

+ Stupen vykonu a délku pfipravy Ize ménitiv
priibéhu pfipravy pokrmu. Chcete-li upravit
stupen vykonu, stisknéte opakované tlacitko
Mikrovinna trouba. Oto¢enim VOLICE m(iZze-
te zménit délku pfipravy. NejdelSi doba pfipra-
vy je 90 minut.




(® HODINY

PokyNY PRO NASTAVENI HODIN Spotfebice:

V/ pohotovostnim reZimu stisknéte na 3 se-
kundy tlacitko Kuchynska minutka.

Otacenim VOLICE nastavte hodinu.

Potvrdte nastaveni stisknutim VOLICE /
TLACITKA JET START.

Otacenim VOLICE nastavte minutu.

Potvrdte nastaveni stisknutim VOLICE /
TLACITKA JET START.

) Rady a doporuceni:

Po pfipojeni k elektrické zasuvce se na obra-
zovce zobrazi ,12:00” (,12° blika). Po 1 minuté
se obnovi pohotovostni reZim (pfed navratem
do pohotovostniho rezimu Ize pfimo nastavit
hodiny).

[] MIKROVLNNA TROUBA

KDYZ CHCETE POUZIT JEN MIKROVLNY.

© stisknéte tlagitko Mikrovinna trouba. Na
displeji se zobrazi vychozi vykon (800 W)
a ikona wattu zacne blikat.

(2] Opakovanym stisknutim tlaCitka Mikro-
vinna trouba nebo otofenim VOLICE vy-
berte vhodny vykon a potom stisknéte VO-
LIC / TLACITKO JET START.

© Otocenim volice nastavte délku pfipra-
vy a stisknutim VOLICE / TLACITKA JET
START zahajte pfipravu.

Dal§im stisknutim tla¢itka Mikrovinna trouba
mUzete nastavit poZzadovany vykon.

©0 00 ©

VYKON DOPORUCENE POUZITi
QW Mékéeni zmrzliny, masla a syrd.
160 W Rozmrazovani.
350 W Duseni masa se zeleninou, rozpousténi masla.
Setrn&jsi tepelna (prava napf. oméacek s
W vysokym obsahem bilkovin, syrovych a
500 vajecnych pokrmu a k dokoncovani zapékanych
jidel.
650 W Tepelna Uprava pokrmd, které nelze michat.
Ohfivani napojd, vody, fidkych polévek, kavy,
W Caje nebo jinych potravin s vysokym obsahem
800 vody. Pokud pokrm obsahuje vejce nebo
smetanu, zvolte nizsi vykon.

(77 GRIL

Taro FuNkce vyuziva vykonny gril k peceni
pokrm0, ktery vytvafi efekt grilovani nebo
zapékani.

Funkce grilu umoznuje pe€eni takovych jidel,
jako jsou syrové tousty, horké sendvite, brambo-
rové krokety, parky a zelenina.

© stisknéte tlaitko Gril.

© Otocenim VOLICE nastavte délku pfipra-
vy a stisknutim VOLICE / TLACITKA JET
START zahajte pfipravu.

6 Rady a doporuéeni:

+ Potraviny jako syr, toasty, steaky a parky um-
istéte na dratény stojan.

+ Pred pouZzitim nadobi ke grilovani si ovéfte, zda
je Zaruvzdorné.

« Pfi grilovani nepouZivejte plastové nacini.
RozteCe se. Vhodné nejsou ani pfedméty ze
dfeva nebo papiru.

+ Budte opatrni, nedotykejte se grilovaciho téle-
sa.

+ Délku pfipravy Ize ménit i v prib&hu pfipravy
pokrmu.

+ Chcete-li zménit délku pfipravy, otocte
VOLICEM. Pfipadné miZete kazdym stisknutim
tladitka START zvysit dobu pfipravy o 30 se-
kund.

@ roznAmKA:

Chcete-li zménit funkci pfipravy, dvéma stisknuti-
mi tlacitka STOP zastavte aktualni funkci a potom
postupuijte podle pokynu pro novou funkci.

4 VYPNUTI ZTLUMENI

Tato FUNKCE UMOZNUJE Zapnout/vypnout v3ech-
ny zvuky spotfebice, véetné zvuku tlagitek, varo-
vani, alarmu a dokonceni funkce.

Stisknutim tlaCitka SPECIALNI na 3 sekundy zt-
lumite zvuky, dalSim stisknutim stejného tlacitka
na 3 sekundy zvuky znovu aktivujete.

Tuto funkci Ize pouzit kdykoli.




KOMBINOVANY GRIL (GRIL S
— MIKROVLNAMI)

TATO FUNKCE KOMBINUJE ZAHRIVANi POMOCI GRI-

LU A MIKROVLN, COZ vam umoznuje zkratit dobu

zapékani.

© stisknéte tlaitko Kombinovany gril.

(2] Opakovanym stisknutim tla¢itka Kombinovany
gril nebo otocenim VOLICI? vybertg,typ pfipra-
vy a potom stisknéte VOLIC / TLACITKO JET
START.

® Otogenim VOLICE nastavte délku pfipravy a
stisknutim VOLICE / TLACITKA JET START
zahajte pfipravu.

DRUH “ e -
POKRMU DOPORUCENE POUZITI
Kombinace 1 pro morské plody a
Co 1 puding. Pro dosazeni lepSich vysledku
— | doporucujeme po dokonceni pfipravy
nechat pokrm alespor 5 minut odlezet.
Kombinace 2 pro maso, celé kure,
co 2 kousky nebo filety. Po dokon&eni Gpravy
—~ | doporucujeme nechat jidlo 5-10 minut
odlezet.

O Rady a doporuceni:

« Pred pouzitim nadobi si ovéfte, zda je uréeno
do mikrovinné trouby a je odolné v({i¢i vysokym
teplotdam, pokud pouzivate tuto funkci.

« Pfi grilovani nepouZivejte plastové nacini.
Roztece se. Vhodné nejsou ani pfedméty ze
dreva nebo papiru.

« Budte opatrni, nedotykejte se grilovaciho téle-
sa.

« Délku pfipravy Ize ménit i v pribéhu pfipravy
pokrmu.

+ Chcete-li zménit délku pfipravy, otocte
VOLICEM nebo kazdym stisknutim tlagitka
JET START prodluzte délku pfipravy 30 se-
kund.
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(%) AUTOMATICKE
0~ ROZMRAZENI

Tato FuNKcE sLouzi k automatickému rozmrazeni
masa, drlibeze, ryb a zeleniny.

@ Stisknéte tlacitko Automatické rozmrazeni.

@ Opakovanym stisknutim tlacitka Automatické
rozmrazeni nebo oto¢enim VOLICE vyberte
kategorii potravin v nasledujici tabulce a potv-
rdte vybér stisknutim VOLICE / TLACITKA JET
START.

© Otogenim VOLICE nastavte hmotnost a stisk-
nutim VOLICE / TLACITKA JET START zahaj-

te pfipravu.
DRUH P -
POKRMU HMOTNOST | DOPORUCENE POUZITI
Mieté maso, kotlety, stea-
ky qe,]bo'peﬁer]éi 5’&9 ((Jjosa-
e Zeni lepSich vysledk dopo-
oL Maso BTG rucujeme po dokonceni pfi-

pravy nechat pokrm 5-10 mi-
nut odlezet.

V&tsi, stfedni a malé
nakrajené kousky zeleniny.
Pro dosazeni lepSich

ool AP

| 10010009 | \yslecky nechte jdlo pred
Zelenina podavanim 3-5 minut
odleZet.
> Celé, fizky nebo rybi filet.
Pro dosazeni lepSich vysled-
P3 Ry | 100-20009 i nechie fdlo 5-10 minut
yoy 5
odleZet.
Celé kufe, kousky nebo
@ filety. Pro dosazeni lepSich
P4 100-2000g | vysledki doporucujeme po
Dribez dokonceni pfipravy nechat
pokrm 5-10 minut odleZet.
6 Rady a doporuceni:

+ Abyste dosahli lepsich vysledkl, doporucuje-
me pokrmy rozmrazovat pfimo na dné trouby.

« Ma-li pokrm vy38i teplotu, nez je teplota hlubo-
kozmrazenych potravin (-18 °C), zvolte niZsi
hmotnost pokrmu.

« Ma-li pokrm nizSi teplotu, neZ je teplota hlubo-
kozmrazenych potravin (-18 °C), zvolte vysSi
hmotnost pokrmu.

+ Jakmile pokrm povoli, oddélte jednotlivé kusy
od sebe. Jednotlivé platky se rozmrazi snad-
néji.

+ Nechate-li jidlo po rozmrazovani dojit, vzdy
dosahnete lepsSiho vysledku, protoze teplo se
rovnomerné rozptyli.

@
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<D AUTOMATICKE CISTENI
TENTO CYKLUS AUTOMATICKEHO CISTENi pomaha pfi
cisténi vnitfni plochy mikrovinné trouby a od-
strafiovani nepfijemnych zapachd.

Pred zahajenim cyklu:

(1] Pridejte do nadoby 300 ml vody (viz do-
poruceni v nasledujici ¢asti ,Rady a do-
poruceni®).

@ Unmistéte nadobu pfimo doprostred trouby.

Zahdjeni cyklu:
© stisknutim tacitka Automatické ¢isténi
na displeji zobrazite délku Eisticiho cyklu.

® Sstisknutim VOLICE / TLACITKA JET
START spustite funkci.

Po dokonéeni cyklu:
© stisknéte tlagitko Stop.
© Vyjméte nadobu.

© Vnitini casti trouby Cistéte suchym hadfikem
nebo papirovou utérkou navihéenou slabym
pfipravkem na myti nadobi.

Rady a doporuceni;

+ Pro dosazeni lepSiho tcinku ¢isténi doporucu-
jeme pouzit nadobu o priméru 17-20 cm a
niz8i nez 6,5 cm.

+ Je nutné pouZit nadobu z lehkého plastu,
ktera je vhodna do mikrovinné trouby.

+ Po dokonceni cyklu Cisténi je voda v nadobé
horka. Pfi vyjimani nadoby z mikrovinné trou-
by doporuéujeme pouzit zaruvzdorné ruka-
vice.

+ Pro zvy3eni ucinnosti Cisténi a odstranéni
nepfijemnych zapach( pridejte do vody trochu
citronové Stavy nebo octa.

+ Topny ¢lanek grilu neni tfeba Cistit, protoze in-
tenzivni zar spali vSechny nastfikané zbytky
jidel. Pravidelné vSak Cistéte prostor oko-
lo. Omyjte ji mékkym a vinkym hadfikem na-
mocenym do neutrélniho isticiho prostfedku.

KUCHYNSKA MINUTKA

TuTo FUNKci PouZIUTE, potfebuijte-li pouZit ku-
chyniskou minutku k pfesnému odméfeni ¢asu
pro rGizné Gcely, napf. pfi kynuti tésta pred
pecenim, apod.
Mgjte na paméti, ze kuchyisky ¢asovac neakti-
vuje zadny cyklus pfipravy jidla.
(1) Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, stis-
knéte tlacitko Kuchynska minutka.

Otag¢enim VOLICE nastavte minuty.
© stisknate VOLIC / TLACITKO JET START.
Funkce se spusti.
Po uplynuti nastavené doby zazni zvukovy
signal.

14+ ZMEKCENi A ROZTECENI

VYBER AUTOMATICKYCH RECEPTU S pfednastavenymi
hodnotami pro optimalni vysledky vareni.

@ Stisknéte tlaCitko Zmékéeni a rozteéeni.

@ Opakovanym stisknutim tlacitka Zmékéeni

a rozteéeni nebo otogenim VOLICE vyber-
Le ;)oiadovany recept (viz nasledujici tabul-
a).

@ Stisknutim VOLICE / TLACITKA JET
START potvrdte recept a otoéenim VO-

LICE vyberte hmotnost, kdyz je v tabulce
rozsah hmotnosti.

O Stisknéte VOLIC / TLACITKO JET START.
Funkce se spusti.

Recept na pfipravu bude potvrzen, pokud tlacitko
funkci 3 sekundy nestisknete. DalSim stisknutim
tlacitka funkci mazete typ receptu zménit.

DRUH POKRMU HMOTNOST
. Pokojova | 100~
P 1| Rozteceni E
Cokolada tepl. 5009/509
b2 |Rozteten | SSRY | 2 chacieky |
p 5009/50¢
Syr
b 3 Rozteteni | €T |z etvagrivky | 19
- 5009/50g
Maslo
P 4 | Rozteceni @ Pokojova 1100
tepl. 5009/50¢
Marshmallow

11



DRUH POKRMU HMOTNOST
p5 |zmeceni | 22 |z chlacnioy [
. 5009/50¢
Maslo
- 100~
P 6 | Zmékdeni @ Mrazena
Zmrzlina 100097509
=2
T |50~
P 7 | Zmékéeni Smetanovy Z chladnicky 500g/50g
syr

S SPECIALNI

P1 PRIHRIVANi
TATO FUNKCE AUTOMATICKY UDRZUJE pokrmy teplé.

© Sstisknéte tlagitko Specialni. Potvrdte stisk-
nutim tlacitka Push&Go.

O Stisknutim tlagitka +/- vyberte pozado-
vanou dobu a stisknutim tlaitka JET
START funkci spustte.

Pouzivejte nadobi vhodné k pouziti v mikrovinné
troubé

LepSiho vykonu dosahnete, kdyz pokrm pfikryje-
te napfiklad vikem

P2 KYNUTI TESTA

TATO FUNKCE POMAHA S kynutim tésta.

@ Opakovanym stisknutim tla¢itka Specialni
nebo stisknutim tlacitka +/- vyberte P2.

@ Nalijte do nadoby 200 ml vody.

© Umistéte nadobu pfimo doprostied trouby.

@ Stisknéte tlacitko JET START. Funkce se
spusti.

Kdyz odpocitavani na hodinach dosahne 30 mi-

nut, na displeji se zobrazi ,Pfidat” (v pfipadé

necinnosti se po 5 minutach automaticky obnovi

pohotovostni rezim).

© Oteviete dvitka, vyjméte nadobu a vlozte
tésto na otogny talif.

© 7Zavfete dvitka a spustte troubu stisknutim
tlacitka JET START.

@ POZNAMKA:

Béhem odpocitavani neotevirejte dvifka.
Objem nadoby musi byt alespon 3krat vétsi, nez
objem tésta.

P3 JOGURT

TATO FUNKCE UMOZNUJE vyrobit zdravy a pfirod-

ni jogurt.

(1) Opakovanym stisknutim tlacitka Specialni
nebo stisknutim tlacitka +/- vyberte P3.

(2] Nalijte do nadoby 1000 g miéka a 1 g star-
tovaciho jogurtu (tepelna odolnost) nebo
15 g jogurtu,potom pfidejte 50 g cukru a
dobfe promichejte. Umistéte nadobu do-
prostied trouby.

© Spustte troubu stisknutim tlacitka JET

START
Pfiprava podle tohoto receptu trva 5 hodin 20 mi-

nut. BEhem odpocitavani neotevirejte dvifka.
Jogurt bude chutnat Iépe, kdyZ jej po pfipravé
nechate 24 hodin v lednici.

@ POZNAMKA:

Recept na pfipravu bude potvrzen, pokud tlacitko
funkci 3 sekundy nestisknete. Dal§im stisknutim tlacit-
ka funkci mizete typ receptu zménit.

Cela nadoba by méla byt sterilizovana vafici vodou
nebo UV svétlem.

MENU AUTOMATICKEHO
< KUCHARE

VYBER AUTOMATICKYCH RECEPTU S prednastavenymi
algoritmy pro optimalni vysledky vafeni.

@ Stisknéte tladitko Automaticky kuchaf.

@ Opakovanym stisknutim tlacitka Auto-_
maticky kuchaf nebo oto&enim VOLICE
vyberte pozadovany recept (viz nasledujici
tabulka).

@ Stisknutim VOLICE / TLACITKA JET
START potvrdte recept a otocenim VO-
LICE vyberte hmotnost, kdyz je v tabulce
uvedena hmotnost.

O Stisknéte VOLIC / TLACITKO JET
START. Funkce se spusti.

@ roznANKA:

Podle vybraného receptu se mize po urcité
dobé na displeji zobrazit vyzva, abyste pokrm
vlozili, otoCili nebo promichali.

Recept na pfipravu bude potvrzen, kdyZ uvolnite
tladitko funkci na 3 sekundy. Dal8im stisknutim
tlaCitka Automaticky kuchai mizete typ recep-
tu zménit.
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HMOTNOST

DELKA

DRUH POKRMU | VYCHOZI STAV MNOZSTVI | PRIPRAVY PRIPRAVA
@ Pokojova 250~ a0 . | Pfipravte si lasagne podle svého oblibeného
i Domaci |teplota 1000g/50 g g receptu
lasagne
pd Teplota 300- . , e
P2 —= chlpa dnicky 12009/300 g 3-12min | Pokrm zakryjte tak, aby bylo zaji$téno vétrani
Polévka
py| & Pokojova 14/ 1 96 min Dukladné proslehejte vajicka s vodou, odmeérku
Michana |teplota zakryjte plastovou félii, 15 ml na 1 vejce
vajicka
X [Teplota 200- s . S
P4 R;@ . |chladnisky 5009/50g 4-7min | Nadobu zakryjte a ponechte odvétrani
ybi filé
Pokojova 400~ . | Smichejte 800 g mletého masa, 2 vejce a 1,5 g
P5 | OO 15-25 min | > e
Sekana teplota 900g/100¢g soli. Zakryjte folii
G Pokojova 100~ .| Vlozte hamburger (100 g/kus) na grilovaci stojan.
P | & 22-28 min | |, o LAY
Hamburger teplota 400g/100g Jidlo otocte, jakmile vas k tomu trouba vyzve
Do nadoby vlozte 125 g vajec a 170 g cukru a
potom 2-3 minuty michejte. Pridejte 170 g mouky,
] Pokojova 3009 . 110 g prasku na peceni, 100 g vody, 50 g masla.
P77 | Dortiky teplota (8 dortik) S-1tmin | popre promichejte. Premistéte tésto do formicek.
Rozmistéte dortiky podél okraje otoéného talife,
aby byl zajistén rovnomérny ohfev
- R@ Pokojova 200~ 3-6 min Nakrajejte zeleninu na kousky, pfidejte 2 1Zice
Zelenina | teplota 5009/50¢ vody. Jidlo zakryjte tak, aby bylo zajisténo vétrani
Lo SB |Pokojova e ».3min | Umistéte popoorn na otocny talif v mikrovinné
Popcorn teplota L
Pfisady: 750 g loupanych brambor, 100 g
nastrouhaného syra, 1 vejce, bilek a Zloutek
smichané s 200 g mléka plus smetana (obsah tuku
T 15-20 %), 5 g soli. Pfiprava: Nakrajejte brambory
s - na 4mm platky pomoci kuchyriského robota.
P10 %apelt()ane roll(oiova ] 20550/_50 20-30 min | Napliite nadobu pfiblizné polovinou nakrajenych
rambory | teplota 9/9vg brambor a posypte polovinou nastrouhaného
syra. Pfidejte zbyvajici brambory. V elektrickém
mixéru smichejte vejce, mléko se smetanou a sdl a
nalijte na brambory. Nakonec zapékané brambory
rovnomérné posypte zbytkem syra
St % Pokojova 200~ 37min | Pridejte 21Zice vody. Jidlo zakryjte tak, aby bylo
Zelené |teplota 5009/50g zajisténo vétrani
fazolky
12 eip Pokojova 1-2 sélky 1-5 min {\lalijge napoj do nadoby vhodné do mikrovinné
Napoje teplota rouby
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INSTALACIA

VYSTRAHA: Riiru skontrolujte, ¢i nie je poskodena,
napriklad nespravne nastavenie alebo ohnuté dvier-
ka, poskodené tesnenia na dvierka a povrch tesneni,
vylomené alebo uvolnené zavesy dvierok a zapadiek
a zarezy v dutine alebo na dvierkach. Ak je pritomné
akékolvek poskodenie, raru nepouzivajte a obratte sa
na kvalifikovany servisny personal.

Nespravne pouZivanie zastrcky s uzemnenim moze mat za
nésledok riziko zasiahnutia elektrickym pridom.

Poradte sa s kvalifikovanym elektrikérom alebo servisnym
technikom v pripade, ak Uplne nerozumiete pokynom pre
uzemnenie, alebo ak mate pochybnosti o tom, ¢i je mikro-
vInna rara spravne uzemnena.

Tento spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vyrobca nezodpoveda
za (razy 0s6b, zvierat, ani za poskodenie veci sposobené
nedodrzanim tejto poziadavky.

Vlyrobcovia nenest zodpovednost za problémy spdsobené
nedodrzanim tychto pokynovzo strany pouzivatela.

Tato mikrovinna rdra musi byt umiestnena na rovno, stabil-
nom povrchu, ktory unesie jej hmotnost a hmotnost jedal,
ktoré sa v nej maju varit.

Raru neumiestriujte na miesta, kde vznika teplo, vlhkost
alebo vysoka vihkost, ani do blizkosti horfavych materiélov.
Ruru neprevadzkujte, ked otoCny tanier ani otoéna podpera
nie st v spravnej polohe.

K elekirickej zasuvke musi byt volny pristup, aby sa v pripa-
de nlidze mohla fahko odpajit.

* Skontrolujte napajaci kabel, ¢i nie je poskodeny, ¢i nevedie

pod rdrou alebo ¢&i sa nedotyka ziadneho hortceho alebo
ostrého povrchu.

Tato rdru nepouZivajte vonku.

Skontrolujte, &i sa napatie uvedené na typovom 8titku zho-
duje s napétim vo vasom dome.

Zo vstupného otvoru mikrovin neodstrafiujte ochranné kry-
ty, ktoré sa nachadzaju na stene dutiny riry. Tieto kryty
brania tomu, aby sa tuk a zvySky jedal nedostali do privod-
nych kanalov mikrovin.

Dutina riry musi byt pred montazou prazdna.
Skontrolujte, &i spotrebi€ nie je poSkodeny. Skontrolujte, Ci
dvierka rury pevne priliehaju a ¢i nie je poSkodené vnatorné
tesnenie dvierok. Ruru vypréazdnite a vnutro vycistte mak-
kou vlhkou handrickou.

Tento spotrebi¢ nepouZivajte, ak mé poSkodeny napaja-
ci kabel alebo zastréku, ak spravne nefunguje alebo ak
je poskodeny alebo spadol na zem. Napéjaci kabel ani
z&strcku nepondrajte do vody. Napajaci kabel nesmie byt
v blizkosti horticeho povrchu, pretoze moze dojst k uderu
elektrickym prudom, poZiaru alebo inym nebezpecenst-
vam.

NepouZivajte predizovaci kabel: Ak je napajaci kabel velmi
krétky, poZiadajte kvalifikovaného elektrikara alebo ser-
visného pracovnika o nain3talovanie zasuvky v blizkosti
spotrebica.

Tento spotrebi¢ neindtalujte do kuchynskej linky, ak v zad-
nej Casti nie je namontovany 45 mm vetraci prieduch. Ne-
primerané vetranie by mohlo nepriaznivo vplyvat na vykon
a zivotnost tohto zariadenia.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A ODLOZTE NA BUDUCE POUZITIE

* Ak déjde k vzplanutiu materialu vo vnutri mikrovinnej rury alebo mimo nej, alebo ak z nej vys-
tupuje dym, nechajte na nej zatvorené dvierka a vypnite ju. Odpojte sietovy napajaci kabel
alebo vypnite napajanie na panele s poistkami alebo preruSovacom obvodu.

* Tato mikrovinnU rdru nenechavajte bez dozoru, obzvlast pri pouzivani papierovych, plasto-
vych alebo horfavych materialov v procese varenia. Papier sa méZe pri priprave jedal vznietit

a niektoré plasty sa mozu roztavit.

A\ VYSTRAHA:

* Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie
dvierok, rira sa nesmie pouzivat, kym to
opravneny servisny technik neopravi.

A\ VYSTRAHA:
* Deti moZu tuto rdru pouZivat v kombino-

vanom rezime iba pod dozorom dospelej
osoby z dovodu vytvarania tepla.

A\ VYSTRAHA:

* Ak sa pri oprave demontuje akykolvek ochranny kryt proti pdsobeniu mikrovinnej energie, je
nebezpeéné zverit opravu niekomu inému, nez vySkolenému servisnému technikovi.
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A\ VYSTRAHA; * V uzatvorenych nadobéch sa nesmu zohrievat tekutiny a iné potra-

viny, pretoze mdze dojst k vybuchu.

* Toto zariadenie a jeho pristupné Casti st pocas prevadzky horlce. Davajte pozor a nedoty-
kajte sa ohrievacich telies vnutri mikrovinnej rury.

* Zabranite pristupu detom do veku 8 rokov,aak su bez dozoru.

* Mikrovinna rdra je urCena na ohrev jedal a napojov. Susenie potravin alebo odevov a ohrev
vyhrevnych vloZiek, papu€, Spongii, vihkych tkanin a podobne méZe mat' za nasledok riziko
poranenia, vznietenia alebo poZiaru.

* Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od veku 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmys-
lovymi a duSevnymi schopnostami alebo s nedostatoénymi skisenostami a znalostami, ak
su pod dozorom alebo im boli vydané pokyny na bezpe¢né pouZivanie spotrebi¢a a chapu
nebezpecenstva s tym spojené.

* Cistenie a pouzivatelsku udrzbu mdzu vykonavat deti od veku 8 rokov a starSie a ak su pod
dozorom. Nenechavajte deti bez dozoru, aby ste sa ubezpedili, ze sa nebudl so spotrebicom
hrat. Detom do veku 8 rokov zabrarite pristupu k spotrebicu a k jeho kablu.

* NepouZivajte mikrovinnu riru na pripravu alebo ohrev celych vaji¢ok, so Skrupinou alebo bez
nej, pretoze mézu prasknut aj po ukon&eni mikrovinného ohrevu.

* Tento spotrebi€ nie je urCeny na pouZitie v nadmorskych vyskach nad 2 000 metrov.
Tieto spotrebi¢e nie su uréené na prevadzkovanie prostrednictvom vonkajSieho ¢aso-
vaca alebo samostatnym systémom na diafkové ovladanie.Neodchadzajte od mikrovin-
nej rary, ak pouzivate vela tuku alebo oleja, pretoZze sa mozu prehriat a spdsobit’ poziar!
* \/ mikrovinnej rure alebo vedla nej neohrievajte ani nepouzivajte horfavé materialy.

Spaliny mézu spdsobit nebezpetenstvo poziaru alebo vybuchu.

* Mikrovinnu riru nepouzivajte na suSenie textilii, papiera, korenia, bylin, dreva, kvetov alebo
inych horfavych materialov. Mohlo by dojst k poZiaru.

* V tejto rure nepouzivajte zieravé chemikalie alebo ich vypary. Tento typ rury bol osobitne
vyvinuty na zohrievanie alebo varenie jedal. Nebol skonstruovany na priemyselné ani labo-
ratérne pouZitie.

* Na dvierka neveSajte ani nekladte tazké predmety, pretoze by mohlo déjst k poskodeniu
otvoru rry a zavesov. Na rukovat dvierok nikdy ni¢ nevesSajte.

SPRIEVODCA RIESENIM PROBLEMOV

Ak rura nefunguje, skor ako zavolate servisnu sluzbu, najprv skontrolujte:
* & je zastrcka pevne zapojena do stenovej elektrickej

zasuvky; Tymto zabréanite zbyto&nym hovorom, za ktoré vam
* ¢i s dvierka spravne zatvorené; budu Gctované poplatky.
* poistky a uistite sa, Ze v sieti nie je Ziadne napétie; Servisnej sluzbe vZdy nahlaste sériové &islo a typ mi-
* skontrolujte, ¢i ma rira dostatocné vetranie. krovinnej riry (pozrite servisny titok).
*

Pockajte 10 mindt a znovu sa pokuste uviest riru do ¢in-  pydrobnosti najdete v zarugnom liste.
nosti.
* skor, nez to znova skusite, dvierka otvorte a potom ich
zatvorte.
Ak je potrebné vymenit napajaci kabel, musi byt vymeneny za originalny napéjaci kabel,
ktory je k dispozicii prostrednictvom naSej servisnej organizacie. Privodny kabel musi vymenit
vyhradne kvalifikovany servisny technik.
A VYSTRAHA: * Opravy spotrebica moze vykonavat iba vyskoleny servisny technik.
Nedemontuijte Ziadny kryt.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

VSEOBECNE

Toto zariadenie je uréené na pouZitie v domacnosti a v podobnych aplikaciach, ako napriklad:

* kuchynskeé priestory pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych priestoroch;

* polnohospodarske domy;

* klienti hotelov, motelov a inych ubytovacich zariadent;

* priprava ranajok v prostrediach typu penziénov.

KaZdé iné pouZitie je zakézané (napr. ohrievanie miestnosti)

* Mikrovinnd riru neuvadzajte do chodu bez viozeného jedla. Takéto pouzivanie spotrebica s vysokou pravdepo-
dobnostou spdsobi jeho poskodenie.

* Vetracie otvory na rdre sa nesmu zakryvat. Zablokovanie vetracich otvorov moZe spdsobit poSkodenie riry
a nedostato¢né vysledky pri priprave jedal.

* Do rry vlozte pohar s vodou. Voda pohlti mikrovinnt energiu a rura sa neposkodi. Ruru neprevadzkuite, ked
je prazdna.

* Nenechavajte a nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

* Nepouzivajte tto rdru v blizkosti kuchynského drezu, vo vihkej pivnici, v blizkosti bazénu a podobného miesta.

* Vn0tro rury nepouzivajte na Ucely skladovania.

* Z papierovych alebo plastovych vreciek odstranite stoéené drotené putka pred ich vioZenim do rary.

* Mikrovinnu rtru nepouZivaijte na fritovanie, pretoZze nemozno regulovat teplotu oleja.

* Pri dotykani sa nadob, Casti rlry a panvic po skonceni varenia pouzivajte podlozky alebo rukavice do rary, aby
ste predisli popaleninam.

TEKUTINY

napr. ndpoje alebo voda. Tekutiny sa m6zu prehriat nad bod varu aj bez pritomnosti bubliniek.
Horuca tekutina moze v désledku toho nahle vykypiet.

Nasledujucimi opatreniami predidete takémuto ohrozeniu:

* Nepouzivajte nadoby s rovnymi stenami a izkym hrdlom.

* Tekutinu pomieSajte pred poloZzenim nadoby na tanier v rure.

* Po zohriati nechajte tekutinu chvilu odstat a pred opatrnym vybratim nadoby z rary ju znovu premiesajte.

POZOR

Po zohriati jedla pre deti alebo tekutin v detskych ffasiach alebo nadob s detskou vyzivou ich
pred podavanim vzdy pomieSajte a skontrolujte teplotu. Zabezpecite tak rovnomerné rozloze-
nie teploty a predidete riziku obarenia, ¢i dokonca vzniku popalenin.

TIPY NA OCHRANU ZIVOTNEHO PROSTREDIA

* Obalovy material je mozné Uplne recyklovat, ¢o potvrdzuje symbol recyklacie. Obal likvidujte podfa platnych predpisov.
Obaly (plastové vrecia, polystyrén a pod.) predstavuju potencialne nebezpecenstvo, preto ich neodkladajte v dosahu
deti.

* Tento spotrebi¢ je 0znaceny podla eurépskej smemice &. 2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (WEEZ). Tym, Ze spravne zlikvidujete tento vyrobok, poméZete predist moznym negativnym nésled-é%
kom pre Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré v opacnom pripade mdzu byt zapri€inené prave nespravnou
likvidaciou tohto vyrobku.

* Tento symbol na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii k tomuto vyrobku znamena, Ze toto zariadenie nesmie byt
zlikvidované odhodenim do domového odpadu. Namiesto toho je potrebné ho odniest na prislusné zberné miesto na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

* Likvidacia musi byt vykonana v stlade s miestnymi predpismi na ochranu Zivotného prostredia pre Iikvidécqu
odpadov.

* Podrobnejsie informécie o zaobchadzani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku si vyZziadajte na vasom miestnom’___~
Urade, v organizacii vykonavajucej zber domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

* Na vyradenom spotrebi¢i odreZte napajaci kabel, aby ho nebolo mozné znovu pripojit do siete.
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UDRZBA A CISTENIE

*

k% ok %

*

*

Nedostatocné udrziavanie riry v Gistom stave mdze viest k poSkodeniu povrchu, ¢o mdze mat nepriaznivy
vplyv na Zivotnost spotrebi¢a a mozny vznik nebezpecnej situacie.

NepouZivajte kovové drotenky, drsné Cistiace prostriedky, podloZzky z ocelovej vaty, znecistené hubky na umy-
vanie riadu a podobne, ktoré by mohli poSkodit oviadaci panel a vnutorné a vonkajie povrchy riry. Pouzivajte
handri¢ku navihéent do slabého mydiového roztoku alebo papierovi utierku so sprejom na Gistenie skla. Cisti-
aci prostriedok rozpraSujte na papierovu utierku.

Na Cistenie vnatornych povrchov, prednej a zadnej strany dvierok a otvoru pre dvierka pouzivajte makku
handricku navihéent do slabého mydlového roztoku.

NepouZivajte spotrebiée vyuzivajlce prud pary, ak chcete raru vygistit.

Mikrovinnd rdru treba istit pravidelne a akékolvek zvySky potravin musia byt odstranené.

Pravidelne, hlavne ak sa nie¢o vylialo, vyberte aj otocny tanier a jeho drZiak a utrite dno rary.

Cistenie je zvy&ajne jedina pozadovana udrzba. Cistenie sa vykonava vtedy, ked je rira odpojena
od elektrickej siete.

Nerozpra$ujte prostriedok priamo na povrch mikrovinnej rary.

Tato mikrovinna rura je navrhnuta na pouzivanie v cykloch varenia vo vhodnej nadobe priamo v dutine rary.
Zabrante usadzovaniu zvySkov tuku a jedal okolo dvierok.

Tento vyrobok je vybaveny funkciou AUTOMATICKE CISTENIE, ktora umoziiuje fahké ¢istenie dutiny mikrovin-
nej rary. Viac podrobnosti si pozrite v ¢asti AUTOMATICKE CISTENIE.

Teleso grilu si nevyzaduje Cistenie, pretoze intenzivne teplo spali vSetky rozliate usadeniny-

Ak funkciu Gril nepouzivate pravidelne, musite zapnut funkciu Gril aspofl na 10 mindt raz za mesiac, aby sa
vypalili rozliate zvySky jedla a znizilo sa tak nebezpecenstvo poziaru.

PRISLUSENSTVO

* Na trhu je k dispozicii mnoZstvo roznych dopinkov. Pred nakupom sa presvedéte, ¢i je vhodny na pouZitie v
mikrovinnych rarach.

Na varenie jedal a napojov v mikrovinnej rire nie st povolené kovové nadoby.

Pred varenim sa uistite, ¢i sl pouZivané kuchynské riady vhodné do mikrovinnych rur a ¢i prepustaju mikroviny.

* Ked do mikrovinnej rary vloZite jedlo a prislusenstvo, zabezpecte, aby neprichadzali do kontaktu s vnatornymi

stenami dutiny rury.

Tyka sa to predovSetkym kovového riadu a riadu s kovovymi ¢astami.

Dotyk nadob s kovovymi ¢astami s vnitornymi stenami rlry pocas jej prevadzky sposobuije iskrenie, ktoré moze
rdru poskodit.

Na dosiahnutie lepSieho vykonu varenia sa odportca, aby ste prisluSenstvo vioZili Giplne rovno do stredu vnutor-
nej dutiny.

NizSie uvedené prisluSenstvo, ktoré sa dodava spolu s rdrou, je uréené na mikrovinné varenie alebo grilovanie.

DROTENY ROST  SKLENENY OTOCNY TANIER DRZIAK OTOCNEHO TANIERA
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Technické Specifikacie

Opis udajov WMF200G/WMF201G/WMF200GNB
Privadzané napétie 230 - 240 V pri 50 Hz

Menovity prikon 1200 W

Gril 1000 W

Vonkajsie rozmery (VxS xH)  |390 x 594 x 349

Vn(torné rozmery (V x S x H) 210 x 315 x 329
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POPIS OVLADACIEHO PANELA

@ Microvinny vykon

@ Gril

renim)

O Automatické rozmrazovanie
© Automatické Cistenie

0O Automatické varenie

za 3 sekundy
O Zmakgit a roztopit

=]

sToP

(]

JET START
+30"

kundach

@O Otocny gombik

@ ZASTAVIT

® START/RYCHLY START

©@ 06 ©6 0006000000

@ lkona Automatické varenie
® |kona Rozmrazovanie

© lkona Specialne funkcie

O Ikona Automatické Cistenie
© lkona Mikrovinny vykon (watt)
O Mikrovinny vykon

@ Ikona Giril

O Ikona Hodiny/Vlozit

O 6 © 0 0O
e ¥ S & ow
= ~ 04 9
0 0 6 00

© lkona Vypnut stimenie
@ lkona Hmotnost(gramy)

©® Combi Gril (Grilovanie s mikrovinnym va-

@ Kuchynsky ¢asovac/Stimenie zapnut/vypnut

© Specialne funkcie/Nastavenie hodin po 3 se-



(D] POHOTOVOSTNY REZIM

Ked su zobrazené hodiny (alebo ked je na disp-

leji zobrazeny znak ,.“, ked nie su nastavené ho-

diny), rdra je v pohotovostnom rezime.

POHOTOVOSTNY REZIM ECO: Této funkcia

je nastavena tak, aby sa dosiahla Uspora ener-

gie. Ak chcete vstlpit do POHOTOVOSTNEHO

REZIMU ECO, pocas pohotovostného rezimu na-

raz stladte OTOCNEHO GOMBIKA a podrite ho

stlaené na 3 sekundy.

Po skonceni varenia sa na 10 sekund zobrazi

na displeji ¢as alebo znak ,:* a potom prejdite do

POHOTOVOSTNEHO REZIMU ECO.

Ak chcete ukonit tento rezim, znova stlacte

OTOCNEHO GOMBIKA a podrzte ho stlagené

na 3 sekundy.

OCHRANA PRED SPUSTENIM/DETSKA
POISTKA

TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNA FUNKCIA bude ak-

tivovana jednu mindtu po prepnuti mikrovinnej

rary do ,pohotovostného rezimu®.

Ak je bezpeénostna funkcia zapnuta a chcete

spustit varenie, musite dvierka otvorit a zavriet,

v opacnom pripade sa zobrazi sprava ,DOOR"

(Dvierka). D O O R

PRERUSENIE ALEBO
UKONCENIE VARENIA

PRERUSENIE VARENIA:

Ak chcete jedlo skontrolovat, pridat, obra-

tit alebo premiesSat, varenie preruste otvorenim
dvierok. Nastavené hodnoty sa udrZia 5 mindt.
Tato funkcia sa zastavi, ak po€as varenia stlaci-
te tlaCidlo Zastavit.

POKRACOVANIE VO VAREN: )

Dvierka zatvorte a stlacte tlaCidlo RYCHLY
START. Vo vareni pokra¢uje dalej od okamihu
prerusenia.

Ak nechcete pokracovat' vo vareni, mozete:
vyberte jedlo, zatvorte dvierka a stlacte tlacid-
lo Zastavit'.

Ked' sa varenie skongilo:

Na displeji bude zobrazeny napis ,Koniec*. Po
dobu 2 minut zaznie kazd minutu zvukovy si-
gnal.

Upozoriiujeme, Ze skratenie alebo zastavenie
naprogramovaného cyklu varenia nebude mat
neziaduci vplyv na fungovanie tohto vyrobku.

PRIDANIE/PREMIESANIE/
OBRATENIE JEDLA

V zAvISLOSTI OD ZVOLENEJ FUNKCIE M0Zno bude
pocas varenia potrebné pridat/premieSat/obratit
jedlo. V tychto pripadoch rara prerusi varenie a
poziada vas o vykonanie potrebného patrenia.

V pripade potreby:
* Otvorte dvierka.
* Jedlo pridajte, premieSajte alebo obrat-
te (v zavislosti od potrebnej innosti).
* Zatvorte dvierka a rru znovu zapni-
te otacanim OTOCNEHO GOMBIKA/
stlaCenim tlacidla RYCHLY START.
Poznamky: Ak do 2 mindt neotvorite dvierka od
zobrazenia poziadavky na premieSanie alebo ob-
ratenie jedla, mikrovinna rura bude pokracovat vo
vareni (v tomto pripade nemusi byt konecny vys-
ledok optimalny). Ak dvierka neotvorite do 2 minut
od poziadavky na pridanie jedla, rira sa prepne
do pohotovostného rezimu.

O] RYCHLY START

TATo Funkcia umozNuge rychle spustit mikrovinna

rdra.

© Stlaenim RYCHLY START sa funkcia Mi-
krovinny vykon spusti na 30 sekund pri pl-
nom mikrovinnom vykone (800 W).

O Tipy a odporucania:

» Uroveri vykonu a dobu trvania mozno zmenit
aj vtedy, ked je uz spusteny proces varenia.
Ak chcete nastavit uroveri vykonu, jednodu-
cho opakovane stlacte tlaCidlo Mikrovinny vy-
kon alebo dobu trvania nastavte otacanim
OTOCNEHO GOMBIKA. Najdihsia doba vare-
nia trva 90 minut.
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(® HODINY

NASTAVENIE HODIN V zariadeni:

O stiacte tlacidlo Kuchynsky Casovaé a podrite ho
stlacené na dobu 3 sekund.

© Otacanim OTOENEHO GOMBIKA nastavte
hodiny.

©  Otacanim OTOENEHO GOMBIKA/stiagenim
tla¢idla RYCHLY START potvrdte.

O otacanim OTOENEHO GOMBIKA nastavte
minuty.

© Otacanim OTOENEHO GOMBIKA/stlagenim
tlacidla RYCHLY START potvrdte nastavenie.

@) Tipy a odporucania:

+ Po zapojeni do elektrickej zasuvky bude na ob-
razovke zobrazené ,12:00“ (blika ,12%), po 1
minute sa zariadenie vrati do pohotovostného
rezimu (hodiny sa mdzu priamo nastavit pred
navratom do pohotovostného rezimu).

[>] MIKROVLNNY VYKON

SAMOSTATNE VARENIE S MIKROVLNNYM VYKONOM.

© stlacte tlaidlo Mikrovinny vykon. Na disple-
ji bude zobrazeny maximalny vykon (800W) a
ikona Wattov zaéne blikat.

©  Opakovane stiacte tlacidlo Mikrovinny vy-
kon alebo otd¢anim OTOCNEHO GOMBIKA
vyberte vhodny vykon varenia a potom otoc-
te OTOCNY GOMBIK stlacte tlagidlo RYCHLY
START.

©  Stlagenim tlacidla +/- nastavte dobu varenia
a potom Ota¢anim OTOCNEHO GOMBIKA/
stladenim tla¢idla RYCHLY START spustite
varenie.

Znova stlacte tlacidlo Mikrovinny vykon a zvol-
te pozadovanu drover vykonu.

VYKON ODPORUCANE POUZITIE

QW Zmakcovanie zmrzliny, masla a syrov.

160 W Rozmrazovanie.

350 W Pomalé dusenie, roztapanie masla.
Setrnejgie varenie napr. omacky s vysokym

500 W obsahom bielkovin, jedla so syrom alebo s
vajitkami a ukon&enie pripravy dusenych jedal.

650 W Priprava jedal, ktoré sa nemézu mie$at.
Ohrievanie napojov, vody, vyvarov, kavy, ¢aju
alebo inych jedal s vysokym obsahom vody. Ak

8oow jedlo obsahuije vajce alebo smotanu, zvolte nizsi
vykon.
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(T GRIL

TATo Funkcia vyuziva vykonny gril na zhnednutie pot-

ravin vytvorenim efektu grilovania alebo zapekania.

Funkcia Gril umoZzriuje dosiahnut zhnednutie potravin,

ako je syrovy opekany chlieb, hortce sendvice, zemi-

akové krokety, ideniny a zelenina.

© Sstiacte tiacidlo Gril.

© otacanim OTOENEHO GOMBIKA nastavte
dobu varenia a potom ota&anim OTOCNEHO
GOMBIKA/stlagenim tla¢idla RYCHLY START
spustite varenie.

O Tipy a odporucania:

« Potraviny, ako, syr, hrianky, rezne a klobasy po-
loZte na droteny rost.

« Pred pouZitim tejto funkcie skontrolujte, €i
pouzivané pomdcky odolavaju teplu.

« Pri grilovani nepouzivajte plastovy riad. Roztavil
by sa. Takisto nie st vhodné drevené ani papie-
rové pomaocky.

+ Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacie-
ho telesa grilu.

+ Dobu trvania mozno zmenit aj vtedy, ked je uz
spusteny proces varenia.

+ Dobu trvania zmerite otaCanim OTOCNEHO
GOMBIKA. Alebo ak chcete zvysit dobu trvania
0 30 sekund, stlagte tlagidlo START .

@ roznANKA:

Ak chcete zmenit funkciu varenia, dvakrat stlacte
tlaCidlo ZASTAVIT na zastavenie aktualnej funk-
cie a potom postupujte podra pokynov pre novu
funkciu.

4 VYPNUT STLMENIE

TATo FuNKcIA uMoOzNUJE zapnu a vypnut vetky
zvuky, ktoré zariadenie vydava, ako napriklad
stlacenie tlacidla, vystrahy, alarm a ukoncit' tito
funkciu. 3 .

Stlacenim tlaCidla SPECIALNE a jeho po-
drzanim na 3 sekundy zvuk stimite, a ked toto
tlagidlo znova stladite a podrzite stlaéené na 3
sekundy, zapnete zvuk.

Tato funkcia mdZe byt zapnuta kedykolvek.




(Z) comBI GRIL (GRILOVANIE S
MIKROVLNNYM VYKONOM)

TATO FUNKCIA KOMBINUJE MIKROVLNNY OHREV S GRI-
LovaNim @ umoZziiuje rychlejSie varit a zapekat.

© Sstiacte tlacidlo Kombinovany Gril.

(2] Opakovanym stlacenim tlacidla Kombinovany
Gril alebo otacanim OTOCNEHO GOMBIKA
zvolte typ varenia a potom potvrdte otaanim
OTOCNEHO GOMBIKA/stlagenim tlagid-
[aRYCHLY START.

® otacanim OTOENEHO GOMBIKA nastavte
dobu varenia a potom ota&anim OTOCNEHO
GOMBIKA/stlacenim tlacidla RYCHLY START
spustite varenie.

(%) AUTOMATICKE
o~ ROZMRAZOVANIE

PouzivasTe TUTO FUNKCIU Na automatické rozmra-
zovanie méasa, hydiny, ryb a zeleniny.

© Stlacte tlaCidlo Automatické Rozmrazovanie.

® Ak chcete z tabulky nizSie vybrat kategériu va-
renia, opakovane stlacte tlaCidlo Automatické
Rozmrazovanie alebo otaéanim OTOCNEHO
GOM?IKA a potom potvrdte otacanim
OTOCNEHO GOMBIKA/stlacenim tlacidla
RYCHLY START.

© Otatanim OTOCNEHO GOMBIKA vyber-
te hmotnost a spustite otaéanim OTOGNEHO
GOMBIKA/stlagenim tlagidla RYCHLY START.

TYP - .
JEDLA ODPORUCANE POUZITIE
Combi 1 Morske jedla, puding. Ak chcete
cO 1 dosiahnut lepsie vysledky, maso sa
— | odporuca po skonceni pecenia ponechat
odpocitavat aspori 5 minut.
Combi 2 Maso, cela hydina, kisky alebo
CO_2 |filé. Jedlo nechaijte po skonceni varenia
odpocitavat 5 - 10 minat.

0 Tipy a odporucania:

« Skontrolujte, ¢i pomdcky, ktoré chcete pouzivat
s touto funkciou, odolavaju teplu.

+ Pri grilovani nepouzivajte plastovy riad.
Roztavil by sa. Takisto nie st vhodné drevené
ani papierové pomacky.

+ Davaite pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacie-
ho telesa grilu.

+ Dobu trvania mozno zmenit aj vtedy, ked je uz
spusteny proces varenia.

+ Ak chcete zmenit dobu trvania,

otadajte OTOCNEHO GOMBIKA alebo
stladenim tla¢idla RYCHLY START zvyste dobu
trvania o 30 sekund.

€3

| ODPORUCANE
TYP JEDLA | HMOTNOST POUZITIE
Mieté méso, kotlety, rezne
alebo pecené m%so. Ak
& cheete dosiahnut lepsie vy-
Pl Maso 100-20009 sledky, jedlo nechajte po

skonCeni varenia odpocita-
vat 5 - 10 mindt.

Vacsie, stredne velké a
malé kusky zeleniny. Ak
cheete dosiahnut lepSie
vysledky, jedlo nechajte
po skonceni varenia
odpocitavat 3 - 5 mindt.

ey

P2 Zelenina| 100-1000g

Veelku, kisky alebo filé.

/ Ak chcete dosiahnut lepsie
p3 % 100-2000g vysledky, jedlo nechajte od-
pocitavat 5 - 10 mint.
Cela hydina, kusky alebo
filé. Ak chcete dosiahnut
€ @3 ) lepsie vysledky, jedlo
P4 Hvdina 100-20009 | yechate po skonceni
y varenia odpogitavat 5 - 10
minit.
@) Tipy a odporicania:

+ Na dosiahnutie najlep$ich vysledkov od-
pori¢ame rozmrazovat priamo v rare.

+ Ak je jedlo teplejSie ako teplota zmrazovania
(-18 °C), zvolte nizSiu hmotnost jedla.

+ Ak je jedlo chladnejSie ako teplota zmrazova-
nia (-18 °C), zvolte vy33iu hmotnost jedla.

+ Kusy jedla oddelte, ked' sa zaénu rozmrazo-
vat. Jednotlivé platky sa rozmrazia lahSie.

+ Doba odlezania po rozmrazovani vzdy zlepSi
vysledok, pretoze teplota bude v celom jedle
rovnomerne rozlozena.
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<D AUTOMATICKE CISTENIE

TENTO AUTOMATICKY CYKLUS CISTENIA UMOZAU-

je vygistit mikrovinnd raru a odstranit neprijem-

né pachy.

Pred spustenim cyklu:

® oo nadoby nalejte 300ml vody (pozri od-
porucania v Casti , Tipy a odpori¢ania“
nizsie).

@ Nadobu viozte priamo do stredu dutiny mi-
krovinnej rary.

Spustenie cyklu:

© Sstliagenim tlacidla Automatické Cistenie
sa na displeji zobrazi doba trvania cyklu
Cistenia.

©  Funkciu spustite otacanim OTOENEHO
GOMBIKA/stlagenim tlacidla RYCHLY
START.

Po skonéeni cyklu:
© Sstiacte tlacidio Zastavit.
(2] Viyberte nadobu.

© Na cistenie vnutornych priestorov pouZite
makku handri¢ku alebo papierovd utierku
navlhéenu do slabého mydlového roztoku.

Tipy a odporucania:
Na dosiahnutie lepSich vysledkov Cistenia sa
odporUc¢a pouzit nadobu s priemerom 17 - 20
cm a vysoku maximaine 6,5 cm.
Musi sa pouzit nadobu z fahkého plastového
materialu, ktory je vhodny do mikrovinnej rary.
Pretoze nadoba je po skonceni Cistenia
horuca, pri jej vyberani z mikrovinnej rary sa
odporuca pouzit rukavice do rury.
Lepsi Uc¢inok Cistenia a odstranenie neprijem-
nych pachov dosiahnete pridanim malého
mnozstva citronovej Stavy alebo octu do vody.
Grilovaci rost nie je potrebné Eistit, pretoZe in-
tenzivne teplo spéli v3etky rozliate zvysky je-
dél, ale priestor nad nim si vyZaduje pravi-
delné Cistenie. Na Cistenie sa musi pouzivat
méakka handricka navihéena do slabého myd-
lového roztoku.
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KUCHYNSKE MINUTKY

POUZITE TUTO FUNKCIU, ked potrebujete pouzit
kuchynské minutky na odmeranie presného ¢asu

pri rdznom pouziti, ako napr. kysnutie cesta pred
pecenim a pod.

Upozoriiujeme, Ze kuchynskymi minutkami sa NEAK-
TIVUJE Ziadny cyklus varenia.

(1] Ked je rara v pohotovostnom reZime, stlacte
tlacidlo Kuchynsky ¢asovac .

© Ak cheete merat ¢as, otaganim OTOENYM GOM-
BIKOMnastavte minty.

(3] QtééajteVOTOCNYM GOMBIKOM/stlaéte tlagid-
lo RYCHLY START . Funkcia sa spusti.

Ked ¢asovac prestane odpocitavat ¢as, zaznie zvu-
kovy signal.

14+ Zmakcovanie/Topenie

VYBER AUTOMATICKYCH RECEPTOV S prednastavenymi hod-
notami ponuka optimalne vysledky varenia.

@ Stlacte tlacidloZmékéovanie/Topenie.

@  Akcheete vybrat pozadovany recept (pozri-
te si tabulku nizSie), opakovane stlacte tlacid-
lo Zmék¢ovanie/Topenie alebo otacajte
OTOCNEHO GOMBIKA . .

® otacanim OTOCNEHO GOMBIKA/
stlacenim tlacidla RYCHLY STARTa otacanim
OTOCNEHO GOMBIKA vyberte hmotnost v ta-
bulke rozsahov hmotnosti. L

©  Funkciu spustite ota¢anim OTOCNEHO GOM-
BIKA/stlacenim tlacidla RYCHLY START.

Ked nestlacite funkéné tlacidlo do 3 sekund, recept
na varenie bude potvrdeny, a ak chcete zmenit typ
receptu, znova stlacte toto tlacidlo.

TYP JEDLA HMOTNOST
p 1 | Topenie E Izbova teplota 100-
i
. 500 g/50
Gokolada B
) . 50 -
p 2 | Topenie @ Chladenie 500 /50 g
Syr
) 100 -
p 3 | Topenie @ Chladenie
500g/50g
Maslo
4 | Topeni @ Izbova teplota 100-
P Topene | cikriky PlO% 1500 g/50
Marshmallow




TYP JEDLA HMOTNOST
. 150-
p 5 | Zmakgovanie @ Chladenie
500 g/50 g
Maslo
6 | Zmakéovani @ Mrazens | 100"
P makcovanie . 1000 9/509
Zmrzlina

=2
. |50-
Smotanovy Chladenie 500 9/50 g

syr

S SPECIALNE
P1 OHRIEVANIE

TATO FUNKCIA UMOZNUJE automaticky ohrievat nad-

oby.

© stiacte tlacidlo Specialne. Stlacenim
tlaCidla Stlaéit a ist’ potvrdte

@ Stlacenim tlagidla +- nastavte vhodny Cas
a potom stlate tla¢idio RYCHLY START .

Pouzivanie misky bezpe¢nej pre mikrovinny oh-

rev ako nadobu

Vykon sa zvysi, ak misku zakryjete vrchnakom

alebo féliou

P2 KYSNUTIE CESTA

TATo FuNKkcIA umozNuJE Kysnutie chlebového cesta.

© Opakovanym stladenim tlaidia Specialne
alebo stlacenim tlacidla +/- vyberte funkciu P2.

@ Do nadoby nalejte 200 ml vody.

© Nadobu viozte priamo do stredu dutiny mikro-
vinne;j rdry.

@ Stlacte tlagidlo RYCHLY START a spusti sa
tato funkcia.

Po skonceni odpocitavania 30 mindt varenia sa

na displeji zobrazi napis ,Pridat* (ziadna operéa-

cia sa za 5 minut automaticky nevréati do poho-

tovostného rezimu).

© Otvorte dvierka a nadobu vyberte. Cesto
poloZte na otoCny tanier.

O Zzatvorte dvierka a na pokraCovanie stlacte
tlagidlo RYCHLY START.

@ POZNAMKA:

Pocas odpocitavania ¢asu neotvarajte dvierka.
Objem nadoby by mal byt aspori 3-krat vacsi
ako objem cesta.

p 7 | Zmékéovanie

P3 JOGURT

TATO FUNKCIA UMOZNUJE vyrobu zdravého jogurtu

na prirodnej baze.

[ 1] Opakovanym stlatenim tlagidla Specialne alebo
stlaenim tlacidla +/- vyberte funkciu P3.

O no nadoby vlozte 1 000 g mlieka a 1 g jogurto-
vej kultdry (odolna vodi teplu) alebo 15 g jogurtu
a potom pridajte 50 g cukru a dobre pomiesajte.
Nadobu potom vlozte do stredu rury.

© Stlagenim tlagidla RYCHLY START spustite va-
renie

Varenie podla tohto receptu trva 5 hodin a 20

minut. PoCas odpocitavania ¢asu neotvarajte

dvierka. Chut sa zlepsi, ak jogurt po vytvoreni ul-

ozite do chladnicky na dobu 24 hodin.

@ POZNAMKA:

Ked nestlacite funkéné tlacidlo na 3 sekundy, recept
na varenie bude potvrdeny, a ak chcete zmenit typ
receptu, znova stladte toto tlacidlo.

Cela nadoba sa musi sterilizovat' vriacou vodou alebo
ultrafialovym svetiom.

PONUKA AUTOMATICKE
@ VARENIE

VYBER AUTOMATICKYCH RECEPTOV S prednastavenymi
algoritmami ponuka optimaine vysledky varenia.

@ Stlacte tlacidlo Automatické Varenie.

@ Ak chcete vybrat pozadovany recept (pozrite si
tabulku nizSie), opakovane stlacte tlacidlo Au-
tomatické Varenie alebo ota¢ajte OTOCNEHO
GOMBIK. L )

© Otacanim OTOCNEHO GOMBIKA/stlacenim
tlacidla RYCHLY START a otacanim
OTOCNEHO GOMBIKA vyberte hmotnost v ta-
bulke nizSie. o

@ Funkciu spustite ot¢anim OTOCNEHO GOM-
BIKA/stlacenim tlacidla RYCHLY START.

@ PozNANKA:

Na displeji sa mdze podla vybraného receptu a
po uplynuti uréitej doby zobrazit poziadavka na
obrétenie alebo premieSanie jedla.

Ked stlacite funk&né tlacidlo a podrzite ho
stlatené na 3 sekundy, recept na varenie bude
potvrdeny, a ak chcete zmenit' typ receptu, zno-
va stlacte tlaCidlo Automatické Varenie.
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POCIATOCNY

DOBA

TYP JEDLA STAV HMOTNOST TRVANIA PRIPRAVA
@ . 250 - o . I
PL| porce Izbova teplota 1000 g/50 g 10 - 30 min | Pripravené pre recept na oblubené lazane
lazane
pd Teplota 300 - . . i
p2 vaka chladnigky 1200 9/300 g 3-12min | Misku zakryte tak, aby mohol unikat vzduch
Q‘ Vajcia s vodou dobre vySlahajte a na odmerku
p3 Mé Izbova teplota 1-4/1 2-6min | zaloZte plastovy obal. Na jedno vajce pridajte 15 ml
vajcia e
4 % Teplota 200 - 4-7min Nadobu zakryte a nechajte malt medzeru na
. Rybie filé chladnicky 500 9/50 g unikanie pary
. 400 - _or i | ZmieSajte 800 g mletého mata s 2 vajcamia 1,5 g
o gﬁ Izbova teplota | gq0'i100 g | 19725 ™M | . Zakryte foliou
G . 100 - .| Hamburger (100 g/kus) poloZte na grilovaci rost. Po
— -
6 Hager Izbova teplota 400 g/100 g 22 - 28 min vyzvani potravinu obratte
Do nadoby vlozte 125 g vajec a 170 g cukru,
D 300 mieSajte po dobu 2 - 3 mindt, pridajte 170 g muky, 10
p7 \LLL/ Izbova teplota ® éélgk) 5-11min | g prasku na pecenie, 100 g vody, 50 g masla a jedlo
Kosicky vlozte do koSickov. Kosicky polozte na otocny tanier,
aby sa rovnomerne ohrievali
%} Zeleninu nakrajajte na kusky, pridajte 2 polievkové
p8 \ . Izbova teplota 5050(/)5'0 3-6min | lyzice vody, nddobu zakryte a ponechajte medzeru
Zelenina 99 na unikanie pary
OO
po ©Q  izbova teplota 1009 2-3min | Vrecko s pukancami vloZte do mikrovinnej riry
Pukance
PRISADY: 750 g o8tpanych zemiakov, 100 g
strihaného syra, 1 vajce, bielok a Zltok vyslahajte s
200 g mlieka, pridajte smotanu (15 - 20 % tuku) 5 g
soli. Priprava: Zemiaky nakrajajte pomocou krajaca
G 750 na 4 mm hrubé plétky. Do nadoby vloZte priblizne
p 10 ) . |Izbova teplota . 20 - 30 min | polovicu nasekanych zemiakov a navrch pridajte
Grzagur?]%v;ne 12009/50g poloviéné mnozstvo nestrihaného syra. Pridajte
y zvy$né zemiaky. Vajcia vymieSajte s mliekom,
smotanou a solou pomocou elektrického mixéra a
vylejte na zemiaky. Povrch gratinovanych zemiakov
nakoniec rovnomerne posypte zvySnym syrom
% , 200 - .| Pridajte 2 polievkové lyzice vody, nadobu zakryte a
PLL| zelens |lZOVAteplota | 5o g/50g 3-7min ponechajte medzeru na unikanie pary
fazulka
5
p12 &b Izbové teplota | 1-2 8alky 1-5min | Napoj viozte do misky vhodnej do mikrovinnej rary
Népoje
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UZEMBE HELYEZES

*

FIGYELEM: Ellendrizze hogy a siitét nem érte barmily-
en sériilés, mint példaul nem igazodé vagy hajlott ajto,
kéarosodott ajtdszigetelés és szigeteld feliilet, torott
vagy meglazult ajtésarkak és reteszek és horpadasok
a belsében vagy az ajton. Amennyiben sériilést vesz
észre, ne hasznalja a siit6t és vegye fel a kapcsolatot
szakképzett szervizszemélyzettel.

A foldel6 dugo helytelen csatlakoztatésa elektromos é&ra-
miités kockazatat rejti magaban.

Kérie ki egy szakképzett villanyszereld vagy haztarta-
sigép-szereld véleményét, ha nem egyértelmiiek a foldelési
utasitasok, vagy ha kétségei vannak a mikrohullami siité
megfeleld foldeltségét illetden.

A jelen késziilék foldelését torveny irja eld. A gyartd sem-
milyen felelésséget nem vallal az ennek elmaradasa miatt
bekdvetkezd személyi sériilésért vagy anyagi karért.

A gyarté nem felelés semmilyen olyan problémaért, amelyet
az okozott, hogy a felhasznalé elmulasztotta betartani eze-
ket az utasitasokat.

Ezt a mikrohullamu siitét lapos, stabil fellletre kell helyezni,
ami elbirja a sulyat és a sitdbe elkészitésre betett éleimis-
zer sllyat.

Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol hd, nedvesség vagy
magas paratqartalom képzédik, vagy gyulékony anyagok
mellé.

Ne hasznélja a siitét anélkl hogy a forgotanyér és a for-
gotanyér tartd ne legyen a megfelel§ helyzetbe.

A csatlakozoaljzat teljesen elérhet6 kell legyen, hogy stir-
g6sség esetén kdnnyedén ki lehessen huzni.

*

*
*

Gy6z6djon meg, hogy a tapegység kabele nem sériilt és
nincs a s(itd alatt, vagy nincs forr¢ vagy éles feliileten.

Ne hasznalja a siitét kint.

Ellendrizze, hogy az adattablan jelzett feszliltség me-
gegyezik-e a lakas feszliltségével.

Ne tavolitsa el a mikrohullam-bevezetést védé lemezeket,
amelyek a siitétér oldals¢ falan vannak. Ezek megaka-
dalyozzak, hogy zsiradék vagy ételdarabok keriljenek a
mikrohullamok bevezetd csatorndiba.

Szerelés elétt gy6z8djon meg, hogy a siitd tirege res.
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készlilék nem sériilt.
Gy6zadjon meg arrdl, hogy a siitd ajtaja tokéletesen zar,
valamint hogy az ajtétomités nem sértilt meg. Vegyen ki
mindent a s(itébél, majd egy puha nedves ruhadarabbal
tisztitsa ki a belsejét.

Ne hasznélja a készliléket akkor, ha a halozati tapkabel
vagy a villasdugo sérlilt, tovabba ha a késziilék nem mi-
kodik megfeleléen, megsériilt vagy leesett. A héldzati tap-
kabelt, illetve a villdsdugt soha ne martsa vizbe. A halézati
tapkabelt ne helyezze forré fellletek kozelébe, ilyen eset-
ben aramiités, t{iz vagy egyéb veszély kdvetkezhet be.

Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt: ha a tpkabel tul révid,
akkor kérien meg egy szakképzett villanyszerel6t vagy
héztartasigép-szerel6t, hogy szereljen be egy megfeleld
aljzatot a készilékhez kdzeli helyre.

* Ne szerelje ezt a készlléket konyhai szekrénybe a hatulsd

45 mm szell6z6 nélkil. A nem megfeleld szelldzés rossz
iranyba befolyasolhatja a készlilék teljesitményét és élet-
tartamat.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Figyelmesen olvassa el, és Orizze meg, hiszen késébb még szliksége lehet ra.

* Ha az anyag meggyulladna a mikrohullamu stitében/mikrohullamu siitén kivil, vagy flstét
észlel, akkor tartsa zarva az ajtot, és kapcsolja ki a mikrohullamu sit6t. Hizza ki a villasdugot
a konnektorbdl, vagy kapcsolja le a lakas aramellatasat a biztositéktablan vagy a kapcsolds-

zekrényben.

* Ne hagyja a mikrohullamu s(t6t felligyelet nélkiil, kiilonosen akkor, amikor a s(ités folyamata
soran papirt, miianyagot vagy mas gyulékony anyagokat hasznal. H6 hatasara ugyanis a
papir elszenesedhet vagy eléghet, bizonyos mianyagok pedig elolvadhatnak.

A\ FIGYELEM:

A\ FIGYELEM:

* Ha az ajté vagy az ajto tdmitései megsértil-

tek, akkor a sitét nem szabad hasznalni
egészen addig, amig a sériilt részeket egy
kompetens személy meg nem javitja.

A\ FIGYELEM:

* Ha a sutét kombinalt tzemmodban sze-

retnék hasznalni, akkor a sutét gyerme-
kek kizarolag felnétt fellgyelete mellett
hasznalhatjak a sut6 altal generalt magas
hémérséklettel kapcsolatos kockazatok
miatt.

* Kompetens szakemberek kivételével barki mas szamara veszélyes barmilyen olyan szervi-
zelési vagy javitasi mivelet elvégzése, amely a mikrohulldmu energia hatasa ellen védelmet
nyujtd barmely burkolatelem eltavolitasaval jar.

@
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A FIGYELEM: * Folyadékokat és mas ételeket tilos zart edényben melegiteni, hiszen

azok a melegités hatasara felrobbanhatnak.

* Akészllék és annak hozzaférhetd alkatrészei miikodés kdzben felheviiinek. Vigyazzon, ne-
hogy megérintse a mikrohulldmu st belsejében 1évé flitdszalakat.

* A 8 évesnél fiatalabb gyermekek maradjanak tavol a kész(léktdl, kivéve ha folyamatos fe-
lugyelet alatt allnak. )

* A mikrohullamu s(it6t ételés ital melegitésére tervezték. Elelmiszer vagy ruhazat szaritasa,
illetve flt6parnak, papucsok, szivacs, nedves kendd és hasonldk melegitése baleset, gyul-
ladas és tliz kockazataval jar.

* A készliléket hasznalhatjak gyermekek, akik betoltdtték a 8 éves kort, valamint olyan
személyek is, akik korlatozott testi, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkeznek,
illetve nem rendelkeznek tapasztalattal vagy ismeretekkel a kezelésében, feltéve hogy a
biztonsagukért felelds személy felligyeletet gyakorol felettiik és kioktatta &ket a készlilek
biztonsagos kezelésével és a veszélyekkel kapcsolatban.

* Atisztitast és felhasznéloi karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve ha betéltotték a
8 éves kort és felligyelet alatt teszik. Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a kés-
zlilékkel. A késziléket és vezetékeét tartsa tavol 8 éven aluli kisgyermekektdl.

* Amikrohullamu sitében ne f6zzén vagy melegitsen egész tojast (sem héjjal, sem héj nélkdil),
mert az ,felrobbanhat” még azutén is, hogy a mikrohullamu siités befejezédott.

= Ez a készlilek nem javasolt 2000 méter folotti hasznalatra.

A készulékeket tilos kiilsé id6zité vagy tavvezérld eszkdzzel mikddtetni. Ne hagyja a mi-

krohullamu suitét felugyelet nélkil, ha nagy mennyiségU zsirt vagy olajat hasznal, mivel

az tulhevilhet és tlizet okozhat!

* Ne melegitsen vagy hasznaljon gyulékony anyagokat a mikrohullamu suté belsejében
vagy kozelében. Ezek gézei tliz- vagy robbanasveszélyt idézhetnek eld.

* A mikrohulldamu sutét ne hasznélja textilia, papir, fliszer, gyoégyndvény, fa, virag vagy mas
gyulékony anyag szaritasara. Ezzel tlizet okozhat.

* Ajelen készllékben ne hasznaljon korroziv vagy elgzdlgé vegyi anyagokat. Ezt a tipusu mi-
krohulldmu s(itét kifejezetten élelmiszerek melegitésére vagy elkészitésére tervezték. Ezért
soha ne hasznalja azt ipari vagy laboratériumi célokra.

* Ne akasszon vagy helyezzen nehéz targyakat az ajtéra, mivel ez karosithatja a mikrohullamu
stitd nyilasat és a pantokat. Az ajto fogantyUjat ne hasznalja arra, hogy targyakat akaszt ra.

HIBAELHARITASI UTMUTATO

Ha a mikrohullama siité nem miikddik, akkor kérjiik, hogy a segélyszolgalat kihivasa el6tt ellendrizze a kbvetkezdket:
*Avillasdugé helyesen illeszkedik-e a fali aljzatba.

* Megfeleléen zarodik-e az ajto. A fenti miiveletek célja az, hogy ne hivja ki foloslege-
* Ellenérizze a biztositékokat, és gy6z6djon meg arrol, hogy sen a segélyszolgalatot, ami ilyen esetben pénzbe ke-
van aramellatas. rilhet.
* Ellendrizze, hogy a mikrohullami sité szellézése meg- A segélyszolgélat értesitésekor mindig kozolje a mik-
felelé-e. rohullamu suté gyartasi szamat és modellszamat (lasd
* Tiz perc mllva probalia meg ismét beinditani a mikro-  a szerviz matricat).
hullamu stitét. Tovabbi tanacsokat a garanciafiizetben talal.

* Mielétt ujra probalkozna, nyissa ki és csukja be az ajtot.

Ha a halozati tapkabel szorul cserére, az csak eredeti kabellel cserélhetd, amely a segélys-
zolgalatnal szerezhetd be. A kabelt csak képzett szervizszakember cserélheti ki.

A FIGYELEM: * A késziilék szervizelését kizarolag képzett szervizszakember végez-
" heti. Ne tavolitsa el a burkolat semmilyen elemét.
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OVINTEZKEDESEK

ALTALANOS

A jelen késziléket haztartasi és ahhoz hasonld célu felhasznalasra tervezték, ideértve példaul a ko-

vetkezd felhaszndlasi teriileteket:

* (izletek, irodak vagy mas munkahelyek személyzeti konyhaiban térténé hasznalat;

* vendéghazakban torténd hasznélat;

* szallodakban, motelekben vagy mas lakokornyezetekben megszallé vendégek altali hasznalat;

* panzi6 jellegli szallashelyeken torténd hasznalat.

A késziiléket tilos a fentiektdl eltérd célra (példaul helyiségek fiitésére) hasznaini.

* Akész(iléket ne hasznalja ha nincs élelmiszer benne. Az ilyen eljaras karositana a készliléket.

* A mikrohulldmu siitén levd szell6znyilasokat nem szabad letakarni. A szelldzés vagy a szell6z6nyilasok aka-
dalyozasa kart okozhat a mikrohullamu sitében, és gyengitheti a stitési eredményeket is.

* Tegyen bele egy pohar vizet. A viz elnyeli a mikrohulldmu energiat, igy a mikrohullamu siité nem karosodik.
Soha ne hasznélja az ires egységgel.

* Akeész(iléket ne hagyja, illetve ne hasznélja a szabadban.

* Ne hasznalja a jelen terméket a konyhai mosogaté mellett, nedves pincében vagy alagsori helyiségben, Usz6-
medence kdzelében, vagy ezekhez hasonld helyen.

* A mikrohulldmu siit belsejét soha ne hasznalja tarolétérként.

* Mielétt miianyag- vagy papirzacskdkat helyez a mikrohulldmu siitébe, tavolitsa el azok zarézsinérjat (ha van
ilyen rajtuk).

* Ne hasznalja a mikrohullam sitét olajfirdében vald kisiitésekhez, mert a késziilékben nincs lehetdség az olaj
hémérsékletének a szabalyozasara.

* Az égési sérilések elkerllése érdekében a siités utan kizarélag edényfogd vagy mikrohullamu siitéhdz készilt
keszty(i segitségével érintse meg az edényeket, a serpenydket és/vagy a mikrohullamu st alkatrészeit.

FOLYADEKOK
pl. italok vagy viz. Eléfordulhat, hogy buborékképzdés nélkiil 1épi tul a folyadék forraspontjat.

Ez a forrasban levé folyadék hirtelen kicsordulasat eredményezheti.

Ennek elkerllése érdekében a kdvetkezOk szerint jarjon el:

* Kerlilje a sz(ik nyaku edények alkalmazasat.

* Keverje meg a folyadékot, miel6tt a folyadékot tartalmazé edényt a mikrohullama siitébe helyezné.

* A felmelegitést kdvetden hagyjon egy kis pihendiddt, majd keverje meg Ujra a folyadékot, miel6tt a folyadékot
tartalmazoé edényt dvatosan kivenné a mikrohullamu sutébdl.

VIGYAZAT

Gyerekeételek vagy cumistivegben levd folyadékok felmelegitését kdvetden elészor mindig raz-
za 0ssze az anyagot, és ellendrizze annak hémérsékletét. Ezaltal tudja biztositani az egyenle-
tes héeloszlast és elkerlini a szaj megégetésének kockazatat.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK

* A csomagolddoboz teljes mértékben Ujrahasznosithato, ahogyan azt a rajta lathato Gjrahasznositasi jel is jelzi. Kovesse
a helyi hulladékelhelyezési el6irasokat. A potencialis veszélyt hordozé csomagoléanyagokat (miianyag zacskok, polisz-
tirol elemek stb.) tartsa tavol a gyermekektdl.

* Akésziiléken talalhato jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szolo 2012/19/

EU eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelvben (WEEE-iranyelvben) foglalt eléirasoknak. A feleslegessé valt <9
termék helyes kezelésével segit megel6zni a kornyezet és az emberi egészség karosodasat, amely bekdvetke-
zhetne, ha nem koveti a hulladékkezelés helyes modjat.

* Aterméken vagy a termékhez mellékelt dokumentumokon feltiintetett jelzés arra utal, hogy ez a termék nem kezelhet6
haztartasi hulladékként. Kérjik, hogy az elektromos és elektronikai hulladék gy(jtésére kijeldlt gyijtéhelyen adja le.

* Selejtezéskor a hulladékartalmatlanitasra vonatkozod helyi kdrnyezetvédelmi eldirasok szerint kell eljamni.

* Kérjiik, hogy a termék kezelésével, hasznositasaval vagy Ujrahasznositasaval kapcsolatos bévebb tajé-
koztatasért forduljon a lakéhelye szerinti polgarmesteri hivatalhoz vagy a haztartasi hulladékok artalmatlanitasat s
végz6 helyi tarsaséghoz, vagy érdeklédjon abban az Uzletben, ahol a terméket vasérolta.

* Selejtezés el6tt a terméket a halozati kabel elvagasaval hasznalhatatlanna kel tenni.
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

*

*

A mikrohullamu siitd tisztantartasanak elmulasztasa a felllet karosodasahoz vezethet, ami kedvez6tientl be-
folyasolhatja a kész(ilék élettartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket eredményezhet.

Ne hasznaljon fémbél késziilt stroldszivacsot, erds (vagy dorzshatasu) tisztitoszereket, fém stroldparnakat,
érdes hatast rongyokat stb., amelyek karosithatjak a mikrohullamu sitd kezelGpaneljét és/vagy kiilsé és/vagy
belsd fellleteit. Az tivegfelliletek tisztitasahoz rongyot és enyhe tisztitdszert, vagy papirtdrolkdzét és valamilyen
Uivegtisztitd permetet hasznaljon. Az ablaktisztitasra szolgalé permetet fijja ra a papirtdrolkdzore.

Hasznéljon enyhe tisztitdszeres vizben megnedvesitett, puha kenddt a belsd felliletek, az ajto kiilsd és belsd

* Amikrohullamu sut6t nem szabad g6zzel tisztitd készllékek segitségével tisztitani.

A mikrohullamu siit6t rendszeresen kell tisztitani, és az esetleges étellerakodasokat rendszeresen el kell ta-
volitani.

Rendszeres idékdzonként, kiiléndsen folyadékok kicsordulasa esetén, vegye ki a forgotanyeért és tisztitsa meg
a sitd aljat.

Normal hasznélat mellett a készilék a tisztitason kivil nem igényel mas jellegl karbantartést. Eh-
hez a sutét le kell vélasztani az elektromos haldzatrdl.

* Semmilyen anyagot ne permetezzen kozvetlenil a mikrohulldmu siitére.

*

A mikrohullamu siité a tervezésénél fogva alkalmas olyan siitési programok végrehajtasara, amelyek soran egy
arra alkalmas edényt kozvetleniil a siitétérben helyeznek el.

* Ne hagyja, hogy zsir- vagy ételmaradékok gyiljenek fel az ajtonal.

*

*

A termék AUTOMATA TISZTITAS funkciéval rendelkezik, amely a mikrohullamd energiaval miikdds siitstér
egyszer( tisztitasat teszi lehetévé. A részletekért olvassa el az AUTOMATA TISZTITAS cim fejezetet.
A grillez6 fltészal nem igényel tisztitast, mert az intenziv hé minden szennyezédést leéget:

* Ha nem hasznalja rendszeresen a Grill funkciot, a tlizveszély csokkentése érdekében havonta 10 percig ml-

kodtetve le kell égetni a szennyezédéseket.

KIEGESZITOK

*

Akereskedelemben kiilonféle sitési tartozékok kaphatok. Vasarlas el6tt mindig gyézédjon meg arrdl, hogy ezek
alkalmasak mikrohullamu siitéshez.

* Mikrohullam(i f6zéshez ne hasznéljon fémbdl készlilt ital- vagy ételtarold edényeket.

*

*

A siités megkezdése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az alkalmazandd eszkozok ellenalinak a mikrohullamu
stt6ben keletkezd honek, és atengedik a mikrohullamokat.

Amikor az ételt és a tartozékokat beteszi a mikrohullamu sitébe, Ugyeljen ra, hogy azok ne érjenek hozza a
mikrohulldmu sité belsejének falahoz.

* Ez kildndsen a fémbdl készlilt vagy fém részeket tartalmazo tartozékok esetén fontos.
* Ha a fémet tartalmazo tartozékok a mikrohullami siité miikodése kozben hozzaémek a mikrohullamu siité

*

*
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belsejéhez, akkor szikra keletkezhet, és a mikrohullamu sitd karosodhat.
A jobb fézési teljesitmény eléréséhez javasoljuk, hogy a tartozékokat a siitétér kozepére helyezze el.
Az alabbi tartozékokat a termékkel szallitjak, hasznalhatok mikrohulldmu vagy grill tizemmodban.

@ i : | b
GRILLRACS UVEG FORGOTANYER FORGOTANYER TARTO
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Miszaki Adatok

Adatok Leirasa WMF200G/ WMF201G/ WMF200GNB
Tapfeszliltség 230-240V ~ 50 Hz

Névleges Teljesitményfelvétel 1200 W

Grill 1000 W

Kils6 méretek (Max Sz x Mé) 390 x 594 x 349

Bels6 méretek (Max Szx Mé) 210 x 315 x 329

A KEZELOPANEL LEIRASA

© Mikrohullam
-4 o Gril
® O (3] © Combi Grill (Grill mikrohullammal)
peramenens. o O Automata kiolvasztas
A b4 © Automata tisztitas
(6]
© s 7Y O Automata f6zés
o et (8] @ Konyhai id6zitd / Némitas be/ki 3 masodperc
o O Puhitas és olvasztas
Q o O Specilis funkciok / Ora beallitasa 3 masod-
percenként
o @ Forgd gomb
‘ @ STOP
@ o] ® @ STARTIET START
O © ©6 0 6 1] A.utomata’s('{tés ikon
@ Kiolvasztas ikon
© Specidlis funkciok ikon
@_ 9o‘_ S _?<> W O Automata tisztitas ikon
l I.l I e M!krohuIIgm-‘teljesnmenyszmt (watt) lkon
l-' 0 l-' 6] M|I.<rcl)hullam ikon
mml (oml Veml o @ Cirill ikon
= ~ 0«4 9 @ Ora/ldé megadasa ikon
© Némitas ki ikon
0 © 6 0 O @ Sdly (gramm) ikon



((D] KESZENLETIMOD

A sitd Készenléti modban van amikor az éra lat-
szik (vagy ha a kijelz6n ,;” jelenik meg, abban az
esetben ha az dra nem volt bedllitva.

OKO KESZENLET: A funkciot energia-megtaka-
ritas céljabdl lehet beallitani. Készenléti mddban
a KNOB gombot 3 masodpercig torténé meg-
nyomasaval lehet belépni az OKO KESZENLETI
maédba.

A sUtés végén a kijelz6n az idd vagy ,.” lathato
10 masodpercig, majd a késziilék OKO
KESZENLETI médba ép. Nyomja meg tjra 3
mésodpercig a KNOB gombot, hogy kilépjen az
uzemmadbdl.

ELINDITAS ELLENI VEDELEM /
GYERMEKZAR

Ez Az AUTOMATIKUS BIZTONSAGI FUNKCIO egy perccel
azutan kapcsol be, hogy a sUtd visszatért ,Ké-
szenléti modba”.

Ha a biztonsagi funkcio aktiv, az ajtét ki kell nyit-
ni, majd becsukni a f6zés inditasahoz, mert el-
lenkezé esetben a kijelz6n a kdvetkezd lathatd:

,door” (Ajtd). D O OR

A SUTES SZUNETELTETESE
VAGY LEALLITASA

A sUTES SZUNETELTETESE:

Ha szeretné ellendrizni, 6sszekeverni vagy meg-
forgatni az ételt, vagy szeretne még dsszete-
v6t adni az ételhez, akkor az ajto kinyitasaval a
stités sziineteltethetd. A beallitast a sité 5 per-
cig megorzi. A funkcié akkor all le, ha siités koz-
ben megnyomjék a STOP gombot.

A SUTES FOLYTATASA:

Zarja be az ajtot, és nyomja meg a Jet Start
gombot. A siités onnan folytatodik, ahol megs-
zakadt.

Ha nem szeretné folytatni a siitést:

Vegye ki az ételt, zarja be az ajtét, és nyomja
meg a Stop gombot.
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A siités végeztével:

Akijelz6n megjelenik az ,Vége” szoveg. Egy
jelzéhang hallhat6 percenként 2 percen at.
Megjegyzeés: a programozott hiitési ciklus
ledllitdsa vagy annak id6tartamanak a révidité-
se nem befolyésolja a termék megfelelé mu-

kodésé
AZ ETEL MEGKEVERESE VAGY
FORGATASA, ILLETVE TOVAB
Bl OSSZETEVOK HOZZAADASA

A KIVALASZTOTT FUNKCIOTOL FUGGOEN SUtés kdzben

szilkség lehet az étel megkeverésére vagy for-

gatasara, vagy tovabbi 6sszetevék hozzaadasa-
ra. llyen esetben a mikrohullama siitd sziinetel-

teti a sutést és figyelmezteti, hogy el kell végez-
nie a szilkséges feladatot.

Szikség esetén a kovetkezdket kell tennie:

* Nyissa ki az ajtot.

* Keverje meg vagy forditsa meg az ételt,
vagy adja hozza a szilkséges dsszetevéket
(a szlikséges miveletnek megfeleléen).

* Zarja be az ajtot, és a KNOB/JET START gom-
bot megnyomva inditsa Ujra a mikrohullamu
sutével korabban megkezdett miveletet.

Megjegyzés: ha az étel keverésére vagy forgatasa-

ra, vagy 0sszetevék hozzaadasara figyelmeztetd

lizenet megjelenése utan 2 percen belll nem nyit-
jak ki az ajtét, a mikrohulldmu siité folytatja a sttést

(ebben az esetben nem biztos, hogy az eredmé-

ny optimalis lesz). Ha az Etel hozzaadasa iizenet

megjelenése utan 2 percen bellll nem nyitjak ki az
ajtot, a stté készenléti modba lép.

@ JET START

Ez A TULAJDONSAG LEHETGVE TESZI @ mikrohullamu
stit6 gyors elinditasat.

(1] Nyomja meg a JET STARTgombot,a mik-
rohullam funkci6 legnagyobb teljesitmén-
nyel (800W) torténd elinditasahoz és 30
masodpercig tarté mikodtetéséhez.
0 Tanacsok és javaslatok:
+ Ateljesitményszintet és a siitési id6t még
a sutési folyamat elinditasa utén is lehet
maodositani. A teljesitmény beallitdsdhoz egys-
zer(ien nyomja meg a Mikrohullam gombot
és forgassa el a KNOB gombot a idétartam
megvaltoztatdsahoz. A leghosszabb f6zési id§
90 perc.




( ORA
A kesziLek OrAsANAK bedllitasahoz:
© Keszenléti modban nyomja meg és tartsa le-
nyomva a Konyhai Id6zité gombot 3 masod-
percig.
Forgassa el a KNOB gombot az 6rak
beéllitasahoz.

AKkivalasztott elem megerésitéséhez nyomja
meg a KNOB/JET START gombot.

Forgassa el a KNOB gombot a percek
beéllitasahoz.

©  Akivalasztott elem megerdsitéséhez nyomja

meg a KNOB/JET START gombot.

) Tanécsok és javaslatok:

+ Amikor csatlakoztatja, akkor a képernydn
a,12:00" (12" villog) felirat lathatd, 1 perc mual-
va visszaall készenléti médba (a visszaallas
el6tt a készenléti mad kozvetlendl be tudja allita-
ni az orat).

[>] MIKROHULLAM

© © ©

F6zEs MIKROHULLAM SEGITSEGEVEL egyedileg.

(1] Nyomja meg a Mikrohullam gombot. Megjele-
nik az alapértelmezett teljesitményszint (800W)
a kijelzbn, és a watt ikon elkezd villogni.

O A megfeleld f6zési teljesitmény kivalasztasahoz
nyomja meg tobbszor a Mikrohullam gombot
vagy forditsa el a KNOB gombot, majd nyomja
meg a KNOB/JET START gombot.

® rorditsaela forgatogombot, hogy beéllitsa a
f6zési idét, majd nyomja meg a KNOB/JET
STARTgombot a f6zés elinditasahoz.

Nyomja meg Ujra a Mikrohullam gombot, és ki-

valaszthato a kivant teljesitmény.

TELJESITMENY JAVASOLT HASZNALAT

90w Vaj, sajt és fagylalt felpuhitasahoz.

160W Kiolvasztashoz.

350W Parolt ételek készitéséhez, vaj olvasztasahoz.

Kényes elkészitési modozatu ételekhez,
példaul nagy fehérjetartalmi martasokhoz,

500w tojas- és sajtételekhez, valamint a parolt
ételek elkészitésének a befejezéséhez.
650W Nem keverheto ételek elkészitéséhez.
Ital, viz, hig leves, kavé, tea és egyéb, nagy
800 W viztartalmu étel felmelegitése. Ha az étel

tojast vagy tejfolt tartalmaz, valasszon kisebb
teljesitményt.

@

(T7) GRILL

Ez A Funkcio nagy teljesitménydi grillt hasznal az
ételek piritasahoz, grillezéshez vagy cs6ben-
siitéshez.

A Girill funkcié segitségével megpirithatja példaul
a sajtos piritosokat, a melegszendvicseket, a
burgonyakroketteket, a kolbészokat és a zdld-
ségeket.

(1) Nyomja meg a Grill gombot.

O Forditsaela KNOB , hogy bedllitsa a fézési
idét, majd nyomja meg a KNOB/JET START-
gombot a fozés elinditasahoz.

O Tanacsok és javaslatok:

+ Az olyan élelmiszereket, mint a sajt, piritds,
steak és kolbész, a grillrcsra helyezze.

Ezt a funkciét kizarélag hdallo eszkozokkel sza-
bad hasznalni.

Grillezéshez ne hasznaljon miianyaghdl kész(ilt
eszkdzoket. Ezek a keletkezd hd hataséra me-
golvadnak. A papirbdl vagy fabél készllt eszkd-
z0k szintén nem megfelel6ek.

Legyen dvatos, ne érintse meg a grillez6 f(ités-
zalat.

Az id6tartamot még a sltési folyamat elinditasa
utén is lehet modositani.

Az id6tartam megvaltoztatdsahoz kérjik fordit-
sa el a KNOB gombot. Nyomja meg a START
gombot egyszer, a sltési idé 30 masodperccel
valé meghosszabbitasahoz.

@ vEGJEGYZES:

Ha meg szeretné véltoztatni a fézési funkciot,
nyomja meg a STOP gombot kétszer, hogy leéllit-
sa a jelenlegi funkciot, majd az instrukcioknak
megfelelden jarjon el az Uj funkcio beallitasahoz.

4 NEMITAS KI

Ez A FuNKciO LEHETOVE TESzZI @ készillék altal ki-
adott 6sszes hang bekapcsolasat/kikapcsolasat,
mint példaul a gombok megnyomasakor kiadott
hang, figyelmeztetések, vészjelzés, és a befeje-
zést jelzd hang. )

Tartsa nyomva 3 masodpercig a SPECIALIS
gombot, hogy elnémitsa, nyomja meg Ujra a
gombot 3 masodpercig hogy ismét legyen

hangja.
Ez a funkci6 barmikor miikodtethetd.
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COMBI GRILL (GRILL
— MIKROHULLAMMAL)

Ez A FUNKCIO A MIKROHULLAMOS ES GRILLES
MELEGITEST KOMBINALJA, ami lehetévé teszi a cs6-
bensiiltek gyorsabb elkészitését.

(1] Nyomja meg a Combi Grill gombot.

(2] Nyomja meg ismételten a Combi Grill gom-
bot, vagy forditsa el a KNOB gombot, hogy ki-
valassza a f6zési tipust, majd a jovahagyashoz
nyomja meg a KNOB/JET START gombot.
Forditsa el a KNOB gombot, hogy bedllitsa

a fézési id6t, majd nyomja meg a KNOB/JET
STARTgombot a fézés elinditasahoz.

©

AZ ETEL

TIPUSA JAVASOLT HASZNALAT

Combi 1 Tengerigytimélcsok, pudding. A
jobb eredmények érdekében a siités utan
érdemes legalabb 5 percig allni hagyni az
ételt.

CO_1

Combi 2 Hus, egész csirke, csirkedarabok,
illetve -filek. A sités utan érdemes 5-10
percig allni hagyni az ételt.

CO_2

O Tanacsok és javaslatok:

« Ezt a funkciot kizarélag mikrohullamu sttében
hasznalhato, h6allé eszkdzokkel hasznalja.

+ Grillezéshez ne hasznéljon mianyagbdl készilt
eszkodzoket. Ezek a keletkez6 hé hatasara me-
golvadnak. A papirbol vagy fabol készlilt eszké-
z0k szintén nem megfeleléek.

« Legyen o6vatos, ne érintse meg a grillezé fiités-
zalat.

+ Az idétartamot még a siitési folyamat elinditasa
utén is lehet médositani.

+ Az idétartam modositasahoz forgassa el a
KNOB gombot, vagy nyomja meg a JET
START gombot, hogy 30 masodperccel ndvel-
je az id6tartamot.
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() AUTOMATA KIOLVASZTAS

EZT A FUNKCIOT hus, baromfi, hal és zoldségek
automatikus kiolvasztasahoz hasznélja.

@ Nyomja meg az Automata Kiolvasztas gom-

bot.
o

Nyomja meg tdbbszdr az Automata Kiol-
vasztas gombot vagy forgassa el a KNOB
gombot az ételkategoria kivalasztasahoz az
alabbi tablazatbdl, majd megerdsitésképpen
nyomja meg a KNOB/JET START gombot.
Forditsa el a KNOB gombot a suly

beallitdsédhoz és nyomja mega KNOB/JET
START gombot inditashoz.

o

AZETEL | .x ;
TIPUSA TOMEG| JAVASOLT HASZNALAT
Daralt hus, kotlett, steak vagy
_ | husszeletek. Sités utan hagy-
pl @ 21(%)0 ja az élelmiszert 5-10 per-
Hus 9 | ¢ig allni a jobb eredmény ér-
dekében.
Nagyobb, kbzepes és kis
K@ 100 - darabokra vagott zoldség.
p2 1000 Télalas el6tt hagyja az
4ldsi 9 | élelmiszert 3-5 percig 4lini a
Z0ldség ; IR A
jobb eredmény érdekében.
Egész husszeletek, illetve
_ | halfilek.
p3 & 21(%)0 Hagyja az élelmiszert 5-10
Hal 9 | percig allni a jobb eredmény
érdekében.
Egész csirke, csirkedarabok,
04 €| 100- | illetve -filék. Siités utan hagyja
; 2000g | az élelmiszert 5-10 percig allni
Szamyas ¢ a jobb eredmény érdekében.
6 Tanacsok és javaslatok:

A legjobb eredmény érdekében az étel kiol-
vasztasat mindig kozvetlendl a stitétér aljan
végezze.

Ha az élelmiszer melegebb a mélyhiitési
hémérsékletnél (-18 °C), vélasszon az élelmis-
zer tomegénél alacsonyabb tdmegértéket.

Ha az élelmiszer hidegebb a mélyhiitési
hémérsékletnél (-18 °C), vélasszon az élelmis-
zer tbmegénél magasabb tomegértéket.
Vélassza szét a darabokat, ahogy azok kezde-
nek felengedni. A klildnallo szeletek kdnnyeb-
ben engednek fel.

Akiolvasztas utani pihentetési idé mindig ja-
vitjia a minéséget, mivel azutan a hémérséklet
egyenletesebben oszlik el az ételben.



£ AUTOMATA TISZTITAS

Ez Az AuTomATA TISZTiTO program segit a mikro-
hullamu stitd sitdterének tisztitdsaban és a kel-
lemetlen szagok eltavolitasaban.

A program inditasa el6tt:

© Ontssn 300ml vizet egy edénybe (lasd ja-
vaslatainkat alabb a , Tippek és javaslatok”
cimi szakaszban).

(2] Helyezze az edényt kozvetlendl a sutétér
kozepére.

A Program Inditasahoz:

(1 Nyomja meg az Automata Tisztitds gom-
bot; a kijelz6n ekkor megjelenik a tisztitési
program id6tartama.

(2] Nyomja meg a KNOB/JET START gom-
bot a funkci6 inditdsahoz.

A Program Végeztével:

Nyomja meg a Stop gombot.

(2] Vegye ki az edényt.

(3 Egy enyhe tisztitoszerrel &titatott puha kendd
vagy papirtdrolkdz6 segitségével tisztitsa
meg a bels6 fellileteket.

Tanacsok és javaslatok:

+ A hatékonyabb tisztitas érdekében 17-20 cm
atmérdjl és 6,5 cm-nél alacsonyabb edény
hasznélata javasolt.

+ Kotelez8, hogy kdnnyl mianyagbdl készilt,
mikrohullamu stitdben hasznélhaté edényt
hasznaljon.

+ Mivel a tisztitasi program végeztével az edény
forré lesz, javasolt h6allé kesztylt hasznalni
az edénynek a mikrohulldmu stitébél torténd
eltavolitasa soran.

+ A hatékonyabb tisztités és a kellemetlen sza-
gok eltavolitasa érdekében tegyen egy kevés
citromlevet vagy ecetet a vizbe.

+ Agrillezé fitészal nem igényel tisztitast, mert
az intenziv hé a grillez6 flitészalra esetlege-
sen racseppent szennyezddést leégeti, de
a korulétte 1&v4 terilet esetében rendszeres
tisztitasra lehet szilkség. Ehhez puha és eny-
he mososzeres vizben megnedvesitett kend6t
hasznaljon.

KONYHAI IDOZITO

OLYANKOR HASZNALJA EZT A FUNKCIOT,amikor egy
konyhai 6réra van szlksége a pontos id6tartam
méréséhez kildnféle célokra, mint példaul tészta
kelesztése a siités el6tt stb.

Vegye figyelembe, hogy a Konyhai idézité NEM
aktival siitési programot.

© Amikor a termék készenléti modban van,

nyomja meg a Konyhai ldézité gombot.
Forgassa el a KNOB gombot a mérni kivant

percek beallitasahoz.

(3] Nyomja meg a KNOB/JET START gombot.

Ez aktivalja a funkcit.

Hangjelzés hallhato, amikor az idézit6 éra befe-

jezte a visszaszamlalast.

14+ PUHITAS ES OLVASZTAS

Az AUTOMATIKUS RECEPTEK VALASZTEKA el6re bedllitott
értékekkel kinal optimalis stitési eredményt.

@ Nyomja meg a Puhitas és Olvasztas gombot.

O Akivant recept kivalasztasahoz (lasd a lenti
tablazatot) nyomja meg tébbszor a Puhitas és
Olvasztas vagy forgassa el a KNOB gombot.

© Arecept megerdsitéséhez nyomja meg a
KNOB/JET START gombot, majd forgassa a
KNOB gombot a suly kivalasztasahoz amen-
nyiben van sulyskéla a tablazatban.

@ Nyomja meg a KNOB/JET START gombot. Ek-
kor a funkcid elindul.

Afézbéreceptet megerdsitheti azzal, hogy 3 maso-

dpercig nyomva tartja a funkcié gombot; a recept

tipusanak megvéltoztatdsahoz nyomja meg Ujra

a funkcié gombot.

AZ ETEL TIPUSA TOMEG

E o [ 100-
Szobahémérséklet 500g/50g

Csokoladé

p 1 | Olvasztas

50 -

3

p 2 | Olvasztas Hiités

500g/50
Sajt 9o
) ” 100 -
p 3 |Olvasztas @ = 5009/50g
Vaj
4 5 @ Szobahmérséklet 100-
p Olvasztas 500g/50g

Malyvacukor]
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AZ ETEL TIPUSA TOMEG
- - 50 -
p5 |Puhitas @ Hiités 5009550g
Vaj
100 -
p 6 | Puhitas @ Fagyasztott
Jeghrém 1000g/50g
Y 50 -
p 7 |Puhitas @ Hites 500g/50g
Krémsait

S SPECIALIS

P1 MELEGEN TARTAS

Ez A FUNKCIO LEHETGVE TESZI ONNEK, HOGY automati-

kusan melegen tartsa az ételt.

(1] Nyomja meg a Specialis gombot. A kivalasztott
elem megerdsitéshez nyomja meg a Push&Go
gombot.

(2] Nyomja meg a +/- gombot, valassza ki a meg-
feleld idét, majd inditdshoz nyomja meg a JET
START gombot.

A mikrohulldmu siit8k szdmara késziilt edény hasz-

nélata mint tartedény

Ahatasfok jobb lesz ha a tanyérra tesz egy fed6t vagy

foliat.

P2 TESZTAKELESZTES

Ez A FUNKCIO LEHETOVE TESzI kenyértészta keles-

ztését.

@ Nyomja meg ismételten a Specialis gom-
bot vagy nyomja meg a +/- gombot a P2 ki-
valasztasahoz.

@ Tegyen 200 ml vizet egy edénybe.

© Helyezze az edényt kozvetlenil a stitotér ko-
zepére.

© Nyomja meg a JET START gombot. Ekkor a
funkcio elindul.

Ha az o6ra visszaszamolt 30 percig, a kijelz6n

megjelenik az ,Hozzaadas” széveg (ha 5 percig

nem torténik semmi, akkor a sité automatikus-
an visszaall készenléti modba).

(1 Nyissa ki az ajtdt, vegye ki az edényt,
tegye a tésztat a forgotanyérra.

(2] Zarja be az ajtot, az inditashoz nyomja
meg a JET START gombot.

@ MEGJEGYZES:

Ne nyissa ki az a{tc’)t a visszaszamlalas alatt.
Az edény térfogata legalabb a tészta
haromszorosa legyen.
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P3 JOGHURT

EzzeL A FUNKCIOVAL egészséges és természetes jo-
ghurthoz juthat.

(1) Nyomja meg ismételten a Specialis gombot vagy
nyomja meg a +/- gombot a P3 kivalasztasahoz.
@ Tegyen 1000 g tejet és 1 g (hdallo) joghurt-oltot
vagy 15 g joghurtot az edénybe,majd adjon
hozza 50 g cukrot és keverje meg alaposan.
Helyezze a siitbtér kdzepére.
© Nyomjamega JET START gombot az inditashoz.
Ezen recept elkészitése 5 érat és 20 percet vesz
igénybe. Ne nyissa ki az ajtot a visszaszamlalas
alatt. Jobb ize lesz ha elkészités utan 24 6rat a
hiitében tartja a joghurtot.

@ VEGJEGYZES:

A f6zbreceptet megerdsitheti azzal, hogy 3 masod-
percig nyomva tartja a funkcié gombot; a recept tipus-
anak megvaltoztatdsdhoz nyomja meg ujra a funk-
ci6 gombot.

Minden edényt forrd vizzel vagy UV fénnyel sterilizal-
ni kell.

> AUTOMATA SUTES MENU

Az AUTOMATIKUS RECEPTEK VALASZTEKA elOre bealli-
tott értékekkel kinal optimalis stitési eredményt.

@ Nyomja meg az Automata Siités gombot.

@ Akivant recept kivalasztasahoz (lasd a len-
ti tablazatot) nyomja meg tébbszér az Au-
tomata Siitésgombot vagy forgassa el a
KNOB gombot.

© Arecept meger6sitéséhez nyomja meg a
KNOB/JET START gombot, vagy forgas-
sa a KNOB gombot a suly kivélasztasahoz
a +/- gombot, amennyiben van sulyskala a
tablazatban.

O Nyomja meg a KNOB/JET START gom-
bot. Ekkor a funkcié elindul.

@ vEGJEGYZES:

A kivalasztott recepttdl fliggéen bizonyos idé el-
teltével a kijelz6n megjelenhet az étel forgatasa-
ra vagy keveréseére, illetve tovabbi 6sszetevok
hozzéadaséara vonatkozé (izenet.
Af6zbreceptet megerbsitheti azzal, hogy 3 méa-
sodpercig nyomva tartja a funkcié gombot; a
recept tipusanak megvaltoztatasahoz nyomja
meg Ujra az Automata Siités gombot.



AZ ETELTIPUSA |KEZDETIALLAPOT suLy IDOTARTAM | ELOKESZITES
@ o 250- - y
P L | i keszitésii Szobah6mérséklet 1000/ 50g 10-30 perc | Készitse el kedvenc lasagne receptjét
lasagne
e H(it6szekrény 300-
5 312 . ot Lo o
p ﬁs hémérseklete 12009 / 300g perc | Fedje le a talat, kis nyilast hagyva a szellézéshez
A . Verje fel alaposan a tojasokat a vizzel, takarja le a
p3 tta Szobahomerseklet = 26 perc mérdpoharat haztartasi foliaval, 15 ml viz egy tojasnak
X Hitgszekrén
= y 200 47 perc | Fedje le az edényt, szellézonyilast h
p4 — h8merskleto 500g /50g perc | Fedje le az edényt, szell6zGnyilast hagyva
@7, P 400- y Keverjen dssze 800g daralt hst, 2 tojést és 1.5g sot.
PO | Vagdalthas | SZobahomerséklet | gyo0 1094 | 1529P91C | Feiele foliaval
G . 100- Rendezze el a hamburgereket (100 g/db) a grillracson.,
p6 | == Szobah6mérséklet 22-28 perc o s . .
Hamburger 4009/100g Asiit6 felszolitasara forditsa meg az ételt
Tegyen 125 g tojast és 170 g cukrot egy edénybe, és
S keverje 2-3 percig, majd adjon hozza 170 g lisztet, 10
\[TL/ P 300g | g stitéport, 100 g vizet, 50 g vajat, és Ontse a masszat
P Minitortak Szobahdmérseklet (8 csésze) > perc a papirformakba. Tegye a megtéltétt papirformakat
korben a forgotanyérra az egyenletes héhatas
érdekében
@ Darabolja fel a zoldséget és adjon hozza 2 evSkanal
p8 R Szobahémérséklet 50020%0 3-6perc | vizet, fedje le a talat, kis nyilast hagyva a s
Z6ldségfelék 91°% zellbzéshez
$a
o o : Tegye a popcornt a forgd tanyérra a mikrohullamu
p9 Patiogatott Szobahmérséklet 100g 2-3 perc ST
kukorica
Hozzévalok: 750g hamozott burgonya, 100g reszelt
sajt, tojas, fehérje és sargaja kikavarva, 200g tej és
tejszin (15-20% zsirtartalommal); 5g s0. El6készités:
> Egy konyhai robot segitségével vagja fel a buronyat
Csdbensillt 750 4 mm széles szeletekre. Toltse meg az edényt
p 10 bslj’r i’r‘f‘; Szobahmérsélet | qpoo sy, | 20-30perc | korilbelil a szeletelt burgonya felével és szorja meg
gony 9/5% a reszelt sajt felével. Tegye ra a maradék burgonyat.
Keverje dssze a tejet, tejszint és sot elektromos
keverd segitségével és ontse ra a burgonyéara. Végl
egyenletesen oszlassa el a maradék sajtot az étel
tetején
% . 200- ! Adjon hozza 2 evékanal vizet, fedje le a talat, kis
pil - Szobahtmérseet | gopq 505 | T PEC | vilast hagyva a szellszéshez
B
p12 Szobahdmérséklet | 1-2 csésze 1-5perc | Tegye az ételt egy mikrohullamu sitébe teheté talra
Ital
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INSTALAREA

x|

AVERTISMENT: Verificati cuptorul pentru orice deteriorare,
cum ar fi usi nealiniate sau strambe, garnituri de usi si sufra-
fete de etansare deteriorate, balamale sau zévoare de usa
slabite si lovituri in interiorul cavitétii sau pe usa. Dacd sunt
deteriorari nu folositi cuptorul si luati legétura cu personal
calificat de service.

Utilizarea necorespunzatoare a fisei de impamantare poate duce la
un risc de electrocutare.

Consultati un electrician calificat sau un tehnician in cazul in care nu
ati inteles in totalitate instructiunile de impamantare sau daca aveti
neclaritéti cu privire la realizarea corectd a impaméntarii cuptorului
cu microunde.

Imp&méntarea acestui aparat este obligatorie. Producétorul nu Tsi
va asuma nicio responsabilitate pentru ranirea persoanelor, a ani-
malelor sau daune materiale care decurg din nerespectarea acestei
cerinte.

Producatorii nu sunt responsabili pentru problemele cauzate de ne-
respectarea de catre utilizator a acestor instructiuni.

Acest cuptor cu micorunde trebuie plasat pe o suprafata stabild si
plan, care tine greutatea cuptorului si a alimentelor care urmeaza
a fi gatite in cuptor.

Nu asezati cuptorul in locuri unde caldura, umiditatea mare este
generata sau langa materiale combustibile.

Nu folositi cuptorul fard ca placa rotativa si suportul placii rotative sa
fie in pozitii corespunzatoare.

Priza trebuie sa fie foarte accesibila ca in caz de urgentd sa poate
fi decuplata cu usurinta.

*

¥ Asigurativa ca cablul de alimentare nu este deteriorat si nu trece
sub cuptor sau pe suprafete fierbinte sau ascufita.

Nu utilizati cuptorul afara.

Verificati ca tensiunea de pe placa pentru valori nominale cores-
punde tensiunii din resedinta dvs.

Nu scoateti plécile de protectie de admisie a microundelor, situate
pe partea laterala a peretelui cavitétii cuptorului. Acestea impie-
dica intrarea particulelor de alimente si a grasimii in canalele de
admisie a microundelor.

Asigurativa cé cavitatea cuptorului este goald inainte de montaj.
Asigurativa cd aparatul nu este deteriorat. Verificati ca usa cup-
torului s& se inchida bine pe suportul usii si ca garnitura interi-
oara a usii s nu fie deteriorata. Goliti cuptorul si curatati interiorul
acestuia cu o carpa moale, umeda.

Nu folositi acest aparat dacé are un cablu de alimentare sau
stecher deteriorat, dacé nu functioneaza corect ori daca este de-
teriorat sau a cdzut pe jos. Nu introduceti cablul de alimentare
sau stecherul in apa. Tinet cablul la distantd de suprafete fierbinti,
poate cauza socuri electrice, incendiu sau alte pericole.

Nu utilizati cabluri prelungitoare: in cazul in care cablul de alimen-
tare este prea scurt, apelati la un electrician sau la un tehnician
calificat pentru a instala o priza aproape de aparat.

Nu instalati acest aparat in dulapuri de bucatérie fara a avea loc
de aerisire de 45 mm in spate. Ventilatia neadecvata poate afecta
performantele si duraa de viata al aparatului.

*

*

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie si pastrati pentru consultari viitoare

* Daca materialul din interiorul/exteriorul cuptorului cu microunde se aprinde si iese fum, tineti inchisa usa cup-
torului cu microunde si opriti cuptorul cu microunde. Deconectati cablul de alimentare sau opriti alimentarea
electricé de la siguranta sau de la panoul intrerup&torului de circuit.

* Nu lasati cuptorul cu microunde nesupravegheat, mai ales atunci cand se utilizeaza hartie, plastic sau alte
materiale combustibile in procesul de gatire. Hartia se poate carboniza sau arde si unele obiecte din plastic se

pot topi daca sunt utilizate la incdlzirea alimentelor.

A\ AVERTISMENT:

* Daca usa sau garniturile usii sunt deteriorate,
cuptorul cu microunde nu trebuie utilizat decét
dupa ce este reparat de catre o persoana com-
petenta.

A\ AVERTISMENT:

A\ AVERTISMENT:

* Cand aparatul este utilizat in modul combinat,
copiii trebuie sa utilizeze cuptorul doar supra-
vegheati de adulti, deoarece sunt generate
temperaturi inalte.

* Executarea de operatii de service si reparatii care implica indepartarea unui capac ce asigura pro-
tectia impotriva expunerii la microunde de cétre o persoana care nu are competenta necesara este

periculoasa.
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n AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie incalzite in containere etansate, deoarece

o " exista riscul ca acestea sa explodeze. . i} .
* Aparatul si piesele accesibile ale acestuia devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie avutd grija pentru a se evita

atingerea elementelor de incalzire din interiorul cuptorului cu microunde.

* Copiii mai mici de 8 ani nu trebuie sd aiba acces la aparat dacé nu sunt supravegheati in permanenta.

* Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii de alimente si bauturi. Uscarea alimentelor sau a rufelor si chiar
incalzirea pernelor cu gel, a papucilor de casa, a buretilor, a hainelor umede si altele poate produce vétdmari,
aprinderea produselor respective sau un incendiu.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu vérsta mai mare de 8 ani, de persoanele cu capacitdti fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta, doar sub supraveghere sau dupa o
scurtd instruire care sa le ofere informatiile necesare pentru utilizarea sigura a aparatului si care sd le permita
sd inteleaga riscurile la care se expun.

* Curatarea si intretinerea efectuatd de utilizator nu va fi realizatd de catre copii, cu exceptia cazului in care
acestia au varsta mai mare de opt ani si sunt supravegheati. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul. Nu dsati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor mai mici de opt ani.

* Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru gatitul sau incalzirea oudlor intregi, cu sau fard coaja, deoarece acestea
pot exploda chiar si dupa terminarea incalzirii cu microunde.

* Acest aparat nu este destinat utilizarii la altitudini de peste 2000 m.

Aparatul nu se pune in functiune cu ajutorul unui cronometru extern sau al unui sistem separat de teleco-

manda.Nu lasai cuptorul cu microunde nesupravegheat daca utilizati multé grasime sau mult ulei, deoa-

rece acestea se pot supraincélzi si provoca un incendiul

* Nu incdlziti si nu utilizati materiale inflamabile in cuptorul cu microunde sau in apropierea acestuia.
Vaporii pot crea pericol de incendiu sau explozie.

* Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru uscarea hainelor, hartiei, mirodeniilor, ierburilor, lemnului, florilor sau
altor materiale inflamabile. Pericol de incendiu.

* Nu utilizati substante chimice sau vapori corozivi in acest aparat. Acest tip de cuptor cu microunde este destinat
in mod specific incélzirii sau prepararii alimentelor. Acesta nu este conceput pentru utilizarea industriala sau in
laboratoare.

* Nu atérnati si nu asezati obiecte grele pe usé deoarece acest lucru poate deteriora balamalele usi, iar cuptorul
cu microunde este posibil s& nu mai poata fi inchis si deschis. Manerul usii nu trebuie sa fie utilizat pentru a
suspenda obiecte.

GHID DE DEPANARE
in cazul in care cuptorul cu microunde nu functioneaza, nu efectuati un apel catre departamentul de service inainte de a efectua
urmatoarele verificari:
* Mufa este introdusa in mod corespunzétor in priza de perete. Acest lucru are drept scop evitarea apelurilor inutile pentru
* Usa este Inchisa corespunzator. care ati putea fi taxat.
* Verificati sigurantele si asigurativa ca alimentarea este corespun-  Atunci cand sunati la departamentul de service, furnizati
zatoare. numarul de serie si numarul tipului de cuptor cu microunde
* Verificati ca ventilarea cuptorului cu microunde sa nu fie obstructi- ~ (consultati eticheta de service).
onata. Consultati brosura de garantie pentru alte informatii.

Asteptati 10 minute, apoi incercati sa folositi cuptorul cu microun-

de inca o data.

™ Deschideti si inchideti usa inainte sa incercati din nou.

In cazul in care cablul de alimentare electrica trebuie inlocuit, acesta trebuie inlocuit cu un cablu de alimentare

electrica original, care este disponibil in centrele noastre de service. Cablul de alimentare electrica trebuie inlocuit

doar de catre un tehnician de service instruit.

A AVERTISMENT: * Sgrvice-ul va fi efectuat de catre un tehnician de service instruit. Nu inldturati
niciun capac.

*

37



PRECAUTII

GENERAL

Acest aparat este destinat utilizat in gospodarie si in situatii similare, de exemplu:

* zone de bucatarie din magazine, birouri si alte medii de lucru;

* gospodarii cu ferma;

* de cétre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;

* medii de tip bed and breakfast.

Nu este permis niciun alt tip de utilizare (de exemplu, camere termice).

* Aparatul nu trebuie folosit fara sa existe alimente in interior. Functionarea in acest mod poate deteriora aparatul.

* Orificiile de ventilare de pe cuptorul cu microunde nu trebuie sa fie acoperite. Blocarea orificiilor de admisie sau de evacuare
a aerului poate cauza deteriorarea cuptorului cu microunde si rezultate slabe de gatit.

* Puneti in interior un pahar cu apa. Apa va absorbi energia microundelor si cuptorul cu microunde nu va fi deteriorat. Nu folositi

niciodata aparatul cu cuptorul gol.

Nu depozitati si nu folositi aparatul in aer liber.

Nu utilizati acest produs langa o chiuveta de bucatarie, intr-un subsol umed sau langa un bazin de inot sau alte zone similare.

Nu utilizati cavitatea pentru depozitare.

Scoateti dispozitivele de etansare ale pungilor de hartie sau de plastic inainte de a introduce pungile in cuptorul cu microunde.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prajirea in baie de ulei, intrucat temperatura uleiului nu poate fi controlata.

Dupa gatire, utilizati plansete pentru vase fierbinti sau manusi pentru cuptorul cu microunde pentru a preveni arsurile, cand

atingeti recipiente, parti ale cuptorului cu microunde si vasul.

LICHIDE
de exemplu, bauturi sau apa. Supraincalzirea lichidului peste punctul de fierbere poate avea loc fara for-

marea de bule. Din acest motiv, se poate produce o revarsare brusca a lichidului fierbinte.

Pentru a preveni aceasta eventualitate, trebuie luate urmatoarele masuri:

* Evitati folosirea recipientelor cu laturi rectilinii si cu gat ingust.

* Amestecati lichidul inainte de a introduce recipientul in cuptorul cu microunde.

* Dupa incalzire, lasati sa stea pentru o perioada scurta de timp, amestecati din nou inainte de a scoate cu grij recipientul din
cuptorul cu microunde.

ATENTIE

Dupa ce incalziti mancare pentru copii sau lichide intr-un biberon sau intr-un borcan cu mancare pent-
ru bebelusi, amestecati intotdeauna si verificati temperatura inainte de a servi preparatul. Acest lucru va
asigura distribuirea uniforma a caldurii i evitarea riscului de opériri sau arsuri.

SUGESTII PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

* Ambalajul poate fi reciclat complet, dupa cum este confirmat de simbolul de reciclare. Urmati reglementarile de eliminare locale.
Nu lasati ambalajele potential periculoase (pungi, polistiren etc.) la indeména copiilor.

* Acest aparat este marcat conform Directivei europene 2012/19/EU privind deseurile de echipamente electrice si electronice
(WEEE). Prin scoaterea corecta din uz a acestui produs, veti contribui la prevenirea consecintelor potential negative pentru me-
diu si sanatatea umana, care ar putea deriva din gestionarea necorespunzatoare a deseurilor generate de acest produs. {3,

* Simbolul de pe produs sau de pe documentele care insotesc produsul indica faptul ca acest aparat nu poate fi eIiminat%
impreuna cu deseurile menajere. In schimb, trebuie dus la punctele de colectare destinate reciclérii echipamentelor
electrice si electronice.

* Eliminarea trebuie efectuata in conformitate cu reglementarile de mediu locale pentru eliminarea deseurilor.

* Pentru informatii mai detaliate despre tratarea, recuperarea si reciclarea acestui produs, contactati primaria locald, serviciul de
evacuare a deseurilor menajere sau unitatea de la care ati achizitionat produsul. E

k ok ok ok ok ok

* Tnainte de eliminare, taiati cablul de alimentare electrica, astfel incat aparatul sa nu poata fi conectat la reteaua electrica.
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INTRETINERE S| CURATARE

*

*

*

In cazul tn care cuptorul cu microunde nu este mentinut curat, suprafata acestuia se poate deteriora, ceea ce afecteaza
negativ durata de functionare a aparatului si poate provoca o situatie periculoasa.

Nu utilizati bureti care zgarie metalul, solutii de curdtare abrazive, bureti din otel-lemn, lavete aspre etc., deoarece acestea
pot deteriora panoul de control si suprafetele interioard si exterioara ale cuptorului cu microunde. Utilizati o laveta cu deter-
gent slab sau un prosop de hértie pe care pulverizati agent pentru curatarea sticlei. Aplicati spray pentru curdtarea sticlei
pe un prosop din hartie.

Utilizati o laveta moale si umeda cu detergent slab pentru a curdta suprafetele interioara, partea frontalé si posterioaré a
usii si deschiderea usii.

Nu utilizati aparate de curétat cu aburi cand curatati cuptorul cu microunde.

Cuptorul cu microunde trebuie curdtat regulat si trebuie indepartate depunerile de alimente.

La intervale regulate, mai ales daca s-au varsat lichide, scoateti placa rotativa, suportul sau si stergeti baza cuptorului.
Curatarea este singura masura de intretinere necesara in mod normal. Aceasta trebuie efectuatd atunci cand
cuptorul cu microunde este deconectat.

Nu pulverizati spray direct pe cuptorul cu microunde.

Acest cuptor cu microunde este conceput pentru cicluri de gatire cu un container adecvat amplasat direct in
cavitate.

* Nu permiteti acumularea grasimii sau particulelor de alimente in jurul usii.

*

Acest produs are functia de CURATARE AUTOMATA , care vé permite sa curatati cu usurinta interiorul cup-
torului cu microunde. Pentru detalii suplimentare, consultati sectiunea CURATARE AUTOMATA.

* Gratarul nu necesita curatare deoarece temperatura foarte ridicata va arde orice urma de grasime:

Daca gratarul nu este utilizat periodic, acesta trebuie folosit 10 minute pe luna pentru a arde orice lichide var-
sate, pentru a reduce riscul de incendiu.

ACCESORII

*

Exista mai multe accesorii disponibile pe piata. Tnainte de a cumpéra, asigurativa cé acestea sunt adecvate pentru utilizare
n cuptorul cu microunde.

* T timpul prepararii la microunde nu sunt permise containerele metalice pentru alimente si bauturi.

Asigurativa ca ustensilele pe care le utilizati sunt adecvate pentru cuptorul cu microunde si permit trecerea microundelor prin
ele, inainte de gatire.

Cénd introduceti mancare si accesorii in cuptorul cu microunde, asigurativa ca acestea nu intra in contact cu partea interioara
a cuptorului cu microunde.

*Acest lucru este deosebit de important pentru accesorii din metal sau piese metalice.
* Daca accesoriile care contin metale intra in contact cu interiorul cuptorului cu microunde, in timp ce cuptorul cu microunde

este in functiune, se pot produce scéntei si cuptorul cu microunde se poate deteriora.

* Pentru o performanta superioara de preparare, se recomanda amplasarea accesoriilor in mijlocul cavitati din interior.

Accesoriile de mai jos sunt livrate cu produsul, sunt disponibilie pentru utilizare cu microunde sau grill.

SUPORT METALIC PLACA ROTA]'IVA DE SUPORTUL PLACII
STICLA ROTATIVE
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Specificatii tehnice

Descrierea datelor WMF200G/ WMF201G/ WMF200GNB
Tensiunea de alimentare 230-240 V~50 Hz

Putere de intrare nominala 1200 W

Gratar 1000 W

Dimensiuni exterioare (x L x A) 390 x 594 x 349

Dimensiuni interioare (I x L x A) 210 x 315 x 329

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

© Microunde
8 @ Gratar
=5 O (3] © Gratar Combinat (Gratar cu microunde)
*@°Q® g O Decongelare Automata
° - 0 © Curatare Automata
© W s 7} O Gdtire Automata
or o o @ Cronometru De Bucatérie / Mut Oprit/Pornit la 3
o secunde
Q o © Fragezit si Topit
© Functii speciale / Setare ceas la 3 secunde
o @ Buton rotativ
‘ ® OPRIREA
@ o] ° ® PORNIRE / PORNIRE JET
O ©6 © 0 6 @ Pictograma Gétire automata
@ Pictograma Decongelare
© Pictograma functii speciale
% '5'_ S _?¢ w O Pictograma curatare automata
l l 0 I- © Putere microunde (wati) pictograma
l-l 0 l ' O Pictograma Microunde
mml Y= mml (= @ Pictograma Gratar
= -~ 0« 9 @ Pictograma Ceas/Introducere durata
O Pictograma mut oprit
0 © 06 0 O @ Pictograma Greutate (grame)



((D] MODUL STANDBY

Cuptorul este in modul standby atunci cand este afi-
sat ceasul (sau pe afisaj va apérea textul ,.” in cazul
in care ceasul nu a fost setat).
ECO STANDBY: Setati functia pentru a beneficia de
economii de energie. In modul Standby, puteti s3 apa-
sati BUTONUL pentru 3 secunde pentru a accesa
modul ECO STANDBY.
Dupa terminarea gatirii, pe afisaj va aparea ora sau
. timp de 10 secunde, dupa care se va activa modul
ECO STANDBY. Apasati BUTONUL ROTATIV pentru
3 secunde din nou pentru a iesi din acest mod.
PROTECTIA LA PORNIRE/BLOCAREA
ACCESULUI COPIILOR
ACEASTA FUNCTIE AUTOMATA DE SIGURANTA este activata la
un minut dupa ce cuptorul a revenit in ,modul de as-
teptare”.
Atunci cand functia de sigurantd este activa, usa tre-
buie sa fie deschisa si inchisa pentru a incepe gatitul,
altfel pe afisaj va aparea ,door” (usa).

DOOR

SUSPENDAREA SAU OPRIREA
GATITULUI

PENTRU A INTRERUPE GATITUL:

Gatitul poate fi intrerupt pentru a verifica, a adau-

ga sau a intoarce sau a amesteca produsul alimentar
prin deschiderea usii. Setarea va fi pastrata timp de 5
minute. Functia se va dezactiva dacé ap&sati butonul
OPRIREA in timpul gatirii.

PENTRU A CONTINUA GATITUL:

Inchideti usa si apasati butonul PORNIRE JET. Giti-
tul este reluat de unde a fost intrerupt.

Daca nu doriti sa continuati gatitul, puteti sa faceti
urmatoarele:

Scoateti mancarea, inchideti usa si apasati pe buto-
nul Oprirea.

Dupa terminarea gatitului:
Pe afisaj va apérea textul ,Terminat”. Se va auzi un
semnal acustic, o data pe minut, timp de 2 minute.
Retineti ca reducerea sau oprirea ciclului de racire
programat nu va avea un impact negativ asupra fun-
ctionarii produsului.
ADAUGARE/INTOARCERE/
AMESTECARE ALIMENTE

DEPINZAND DE FUNCTIA SELECTATA, poate fi necesar sa
adaugati/amestecati/intoarceti alimentele in timpul ga-
titului. Tn aceste cazuri, cuptorul se va opri si va va so-
licita s& efectuati actiunea necesara.

Atunci cand este necesar, trebuie sa:

* Deschideti usa.

* Adaugati, amestecati sau intoarceti alimentele (in
functie de actiunea necesara).

* Tnchideti usa si reporniti apasand butonul BUTON/
PORNIRE JET .

Note: daca usa nu este deschisa in 2 minute de la so-

licitarea Amestecare sau Intoarcere pentru alimente,

cuptorul cu microunde va continua procesul de gatit (in

acest caz,rezultatul final s-ar putea sa nu fie cel optim).

Daca usa nu este deschisa in mai putin de 2 minute de

la solicitarea de adaugare a alimentelor, cuptorul va int-

ra in modul de asteptare.

[>] PORNIRE JET

ACEASTA FUNCTIE VA PERMITE Sa porniti rapid cuptorul cu

microunde.

0 Apasati butonul PORNIRE JET. pentru a porni functia
Microunde la puterea maxima a microundelor (800W)
timp de 30 de secunde.

O Sfaturi si sugestii:

+ Se pot modifica nivelul de putere si durata chi-
ar dacd a inceput deja gatitul. Pentru a regla ni-
velul de putere, apasati in mod repetat pe butonul
Microunde sau rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a
schimba durata. Durata de preparare maxima este
de 90 de minute.
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@ CEAS

PENTRU A seTA Ceasul aparatului:

0 Tn modul standby, tineti apasat butonul Temporizator
Bucatdrie timp de 3 secunde.

0 Rotiti Butonul Rotativ pentru a seta ora.

0 Apasati BUTONUL ROTATIV / PORNIRE JET pentru
confirmare

0 Rotitt BUTONUL ROTATIV pentru a seta minutele.

(5]

Apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET pentru a
confirma setarea.

o Sfaturi si sugestii:

+ Cand conectati aparatul la o sursé de alimentare, pe
ecran apare ,12:00” (,12" se aprinde intermitent), iar
dupa 1 minute aparatul intré in modul standby (inain-
te de intrarea in modul standby puteti s setati cea-
sul in mod direct).

[>] MICROUNDE

PENTRU A GATICU MICROUNDE individual.

0 Apasati butonul Microunde. Se va afisa nivelul impli-
cit de putere (800W) si pictograma watilor devine in-
termitenta.

0 Apasati in mod repetat pe butonul Microunde sau
rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a selecta puterea
pentru gatire, dupa care apasati butonul ROTATIV /
PORNIRE JET.

9 Rotiti butonul pentru a seta durata de preparare,
dupa are apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET
pentru a porni gatitul.

Dacé doriti s& schimbati nivelul de putere, apasati din

nou butonul Microunde, puteti selecta nivelul de pu-

tere dorit.

PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA

QW Inmuierea nghetatei, a untului si a branzeturilor.

160W Decongelare.

350W Fierberea tocanelor la foc mic, topirea untului.
Gétitul care necesita atentie speciald, de exemplu,

500W sosuri bogate n proteine, preparate cu branza si oua
si finalizarea gatitului la caserola.

650W Gétire mancaruri, imposibil de amestecat.
Reincélzirea bauturilor, a apei, a supelor, a cafelei, a
ceaiului sau a oricarui alt aliment cu continut ridicat

800W « . N A n s
de apa. Daca alimentele contin oud sau smantana,
alegeti un nivel mai redus de putere.

@ GRATAR

ACEASTA FUNCTIE Utilizeaza un gratar puternic pentru a
rumeni alimentele, creand un efect de gratar sau de
graten.
Functia Gratar permite rumenirea alimentelor precum:
paine préjita cu branza, sandvisuri calde, crochete din
cartofi, carnati si legume.
Apasati butonul Gratar.
0 Rotiti butonul ROTATIV pentru a seta durata de pre-
parare, dupa are apasati butonul ROTATIV / PORNI-
RE JET pentru a porni gétitul.
0 Sfaturi si sugestii:
+ Pentru alimente precum branza, paine prajita, fripturi
si carnati, puneti alimentele pe suportul metalic.
+ Asigurativa ca ustensilele folosite sunt rezistente la
temperaturi mari atunci cand utilizati aceasta functie.
+ Nu utilizati ustensile din plastic atunci cand preparati
alimente la gratar. Acestea se vor topi. Nici produsele
din lemn sau din hartie nu sunt potrivite.
+ Aveti grija s& nu atingeti elementul gratarului.
+ Se poate modifica durata chiar daca a inceput deja
gatitul.
+ Pentru a modifica durata, rotiti BUTONUL ROTATIV.
Sau apasati pe butonul PORNIRE o data pentru a
creste cu 30 de secunde.

@ noTa:
Daca doriti s schimbati functia de gatire, apasati bu-
tonul OPRIREA de doua ori pentru a opri functia cu-

rentd, iar apoi urmati instructiunile pentru selectarea
functiei noi.

4 MUTE OPRIT

ACEASTA FUNCTIE VA PERMITE S& activati/dezactivati to-
ate sunetele redate de dispozitive, inclusiv sunetele
emise la apasarea butoanelor, sunetele de avertizari-
le, sunetele de alarma, chiar si feedbackul audio de
terminare a gatirii.

Apésati butonul Special pentru 3 secunde pentru
mut, apasati acelasi buton din nou pentru 3 secunde
pentru a activa sonorul din nou.

Puteti folosi aceasta functie in orice moment.
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GRATAR COMBINAT (GRATAR CU
MICROUNDE)

ACEASTA FUNCTIE COMBINA INCALZIREA cU MICROUNDE $I
GRATAR, Ceea ce va permite sa gatiti la gratar intr-un
timp mai scurt.

(1 Apésati butonul Gratar combinat:

(2 Apésati butonul Gratar combinat in mod repe-
tat sau rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a
selecta tipul de coacere, iar pentru confirmare
apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET.

(3 Rotiti butonul ROTATIV pentru a seta durata de
preparare, dupa are apasati butonul ROTATIV /
PORNIRE JET pentru a porni gatitul.

TIPUL ;
ALIMENTULUI UTILIZARE RECOMANDATA
Combi 1 Fructe de mare, budinca Dupa
gatire, se recomanda sa lasati alimentele
CO_1 y ) . N
sa stea timp de cel putin 5 minute, pentru
rezultate mai bune.
Combi 2 Carne, pui intreg, bucati sau
C0_2 filete. Dupa gatire, se recomanda s lasati
alimentele sa stea timp de 5-10 minute.

O Sfaturi si sugestii:

+ Asigurativa ca ustensilele folosite sunt adecvate pen-
tru cuptorul cu microunde atunci cand utilizati aceasta
functie.

Nu utilizati ustensile din plastic atunci cand preparati
alimente la gratar. Acestea se vor topi. Nici produse-
le din lemn sau din hartie nu sunt potrivite.

Aveti grija sa nu atingeti elementul gratarului.

Se poate modifica durata chiar daca a inceput deja
gatitul.

Pentru a modifica durata, rotiti butonul ROTATIV sau
apasati pe butonul PORNIRE JET pentru a creste
durata cu 30 de secunde.

() DECONGELARE AUTOMATA

FoLosITi ACEASTA FUNCTIE pentru a decongela carne, pa-
sare, peste si legume n mod automat.

o Apasati butonul Decongelare automata .

0 Apasati butonul Decongelare automata in mod repetat
sau rotiti butonul ROTATIV pentru a selecta categoria
de alimente conform tabelului de mai jos si apasati RO-
TATIV / PORNIRE JET pentru a confirma.

9 Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a seta greutatea
si apasati butonus BUTONUL ROTATIV / PORNIRE

JET pentru a porni.
TIPULALIMENTULUI| GREUTATE| UTILIZARE RECOMANDATA
Carne tocata, cotlete, fripturi sau gra-
il @ 100 - 2000g tare. F)upa gatire, Ia5§§| alimentele s&
Came stea timp de 5 - 10 minute, pentru re-
2ultate mai bune.
Legume taiate in bucati mari, medii
i mici. Tnainte de a le servi, l&satj
5 %&%B i si mici , lasat
o 100- 1000g alimentele s stea timp de 3 - §
Legume minute, pentru rezultate mai bune.
Fripturi intregi sau filete de peste.
p3 GXI 100 - 2000g | Lasati alimentele sa stea timp de 5-10)
Peste minute, pentru rezultate mai bune.
Pui intreg, bucati sau filete. Dupd
P4 @3 100 - 2000g gatire, lasati j:ihmentele sé stea timp|
M de 5 - 10 minute, pentru rezultate|
Pasére .
mai bune.

0 Sfaturi si sugestii:

+ Pentru un rezultat mai bun, va recomandam sa de-
congelati direct pe partea de jos a cavitatii.

Daca alimentele sunt mai calde decat temperatura
de congelare (-18 °C), alegeti o greutate mai mica
pentru alimente.

Daca alimentele sunt mai reci decat temperatura
de congelare (-18 °C), alegeti o greutate mai mare
pentru alimente.

Separati bucétile atunci cand acestea incep s& se
decongeleze. Feliile individuale se decongeleaza
mai usor.

Daca lasati alimentele s& stea o perioada dupa de-
zghetare, veti imbunatati intotdeauna rezultatul,
deoarece temperatura va fi apoi distribuita uniform
pentru intregul aliment.
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<D CURATARE AUTOMATA

ACEST CICLU DE CURATARE AUTOMATA V3 Va ajuta sa
curatati interiorul cuptorului cu microunde si sa
scapati de mirosurile neplacute.

Inainte de a porni ciclul:

(1] Puneti 300 ml de apa intr-un recipient (vedeti
recomandarile noastre din sectiunea ,Sfaturi si
sugesti”).

Asezati recipientul direct in mijlocul cavitatii.

(2]

Pentru a porni ciclul:

(1)
(2]

Apésati butonul Curatare automata ; pe afisaj
se va vedea durata ciclului de curatare.

Apasati butonul ROTATIV/IPORNIRE JET pent-
ru a porni functia.

Dupa terminarea ciclului:

Apasati butonul Oprirea.

Scoateti recipientul.

00

Folositi o lavetd moale sau un prosop de hértie cu un
detergent slab pentru a curata suprafetele interioare.

Sfaturi si sugestii:
Pentru a obtine cele mai bune rezultate la curatare,
va recomandam sa utilizati un recipient cu diamet-
rul de 17-20 cm si o inéltime de cel mult 6,5 cm.
Va recomandam sa folositi un recipient din material
plastic usor, adecvat pentru microunde.
Deoarece recipientul va fi fierbinte dupa terminarea
ciclului de curatare, va recomandam sé folositi o
manusa termoizolanta pentru a-l scoate din cuptor.
Pentru curatarea si indepartarea mai eficienta
a mirosurilor neplacute, adaugati in apa cateva
picéturi de laméie sau otet.
Elementul gratarului nu trebuie curatat, deoarece
caldura intensa va arde toate lichidele varsate, dar
spatiul din jurul acestuia poate necesita curatare
periodica. Aceasta trebuie facuta cu o laveta moale
si umeda, cu detergent slab.
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TEMPORIZATOR BUCATARIE

UriLizATI ACEASTA FUNCTIE atunci cand aveti nevoie de un cro-
nometru de bucéatarie pentru a calcula timpul exact pentru di-
verse scopuri, precum a lasa aluatul sa creasca inainte de
coacere etc.

Retineti ca cronometrul de bucatarie NU activeaza ni-
ciun ciclu de gatit.

(1]
(2]

©
o

Atunci cand produsul este in mod asteptare,
apasati butonul Temporizator Bucatarie .

Rotiti butonul ROTATIV pentru a seta minutele
pentru a masura.

Apésati butonul ROTATIV / PORNIRE JET Fun-
ctia va fi activata.

Un semnal sonor se va auzi atunci cand crono-
metrul a terminat numaratoarea inversa.

14+ FRAGEZIT SI TOPIT

O SERIE DE RETETE AUTOMATE CU valori presetate pentru a

obtine cele mai bune rezultate la gatit.

0 Apésati butonul inmuiere Si Topire.

O Apasati butonul inmuiere Si Topire in mod repetat
sau rofiti butonul ROTATIV pentru a selecta reteta
dorita (vedeti tabelul de mai jos).

Apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET pentru
confirmare reteta si rotiti BUTONUL ROTATIV pentru
a selecta greutatea daca exista un interval de greuta-
te Tn tabel.

0 Apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET Functia
va porni.

Reteta de gatit va fi confirmata daca nu apasati butonul

functional timp de 3 secunde; apésati din nou tasta fun-

ctionala pentru a schimba tipul de reteta.

©

TIPUL ALIMENTULUI GREUTATE
1| Topi E Temperatura | 455 _500g150
P opire - " camerei 9i>%
Ciocolata
p2 Topire @ Racit 50 - 500g/50g
Bréanza
p3| Topire @ Racit 100 - 500g/50g
Unt
) @ Temperatura
p4 Topire . 100 - 5009/50g
camerei
Bezele




TIPUL ALIMENTULUI GREUTATE
p5 | Tnmuiere @ Récit 50 - 500g/50g
Unt
p6 | inmuiere @ Congelat 100/;_)(1)0009
inghetaté 9
S
s - 50 - 500
p 7 | Tnmuiere =2 Récit 9
A x /50g
Smantana
S SPECIAL

P1 MENTINE CALD

ACEASTA FUNCTIE VA PERMITE S& mentineti preparatele cal-

de n mod automat.

0 Apasati butonul Special. Apasati butonul Apasa si
Porneste pentru confirmare.

0 Apésati butonul +/- pentru a selecta durata potrivita,
apoi apasati butonul PORNIRE JET pentru a porni.

Folosirea veselei pentru microunde ca si container

Performanta va fi mai buna daca acoperiti cu un ca-

pac sau o folie

P2 CRESTERE ALUAT

AceASTA FUNCTIE VA PERMITE S& cresteti aluatul de péine.

o Apasati butonul Special in mod repetat sau apasati
butonul +/- pentru a alege P2.

o Puneti 200 ml de apa intrun recipient.

o Asezati recipientul direct in mijlocul cavitatii.

o Apasati butonul PORNIRE JET. Functia va porni.

Dupa 30 de minute, pe afisaj apare ,Adaugare” (daca

nu exista nicio operatiune timp de 5 minute, se va re-

veni automat la modul standby).

0 Deschideti usa, scoateti recipientul si puneti aluatul pe
placa rotativa.

0 Tnchideti usa si apasati butonul PORNIRE JET pentru
aincepe.

@ noTi:

Nu deschideti usa in timpul numaratorii inverse.
Volumul recipientului trebuie sa fie de cel putin 3 ori
mai mare decét volumul aluatului.

P3 laurt

ACEASTA FUNCTIE VA PERMITE S8 obtineti iaurt sanatos si
natural.

0 Apésati butonul Special in mod repetat sau apasati bu-
tonul +/- pentru a alege P3.

0 Adaugati 1.000 g de lapte si 1 g de preparator de iaurt
(rezistent la temperaturi mari) sau 15 g de iaurt in re-
cipient,apoi addugati 50 g de zahar; amestecati bine.
Asezati in mijlocul cavitatii.

9 Apasati butonul PORNIRE JET pentru a incepe.

Prepararea acestei retete dureaza 5 ore si 20 de minu-

te. Nu deschideti usa in timpul numératorii inverse. Va

avea gust mai bun daca tineti iaurtul in frigider 24 de
ore dupa gatire.
© NoTA:

Reteta de gatit va fi confirmata daca nu apasati butonul fun-

ctional timp de 3 secunde; apasati din nou tasta functionald

pentru a schimba tipul de reteta.

Toate containerele trebuie sterilizate cu apa fiarta sau lu-

ming UV.

P MENIU GATIRE AUTOMATA

O SERIE DE RETETE AUTOMATE cu valori presetate pentru a
obtine cele mai bune rezultate la gatit.

0 Apasati butonul Gatire Automata.

0 Apasati butonul Gatire Automata in mod repetat sau
rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a selecta reteta do-

ritd (vedeti tabelul de mai jos).

9 Apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET pentru
confirmare reteta si rotiti BUTONUL ROTATIV pentru
a selecta greutatea daca exista un interval de greuta-
te in tabel.

0 Apasati butonul ROTATIV / PORNIRE JET.Functia va

Tn functie de reteta selectata, dupa un anumit timp
afisajul va va solicita sa adaugati, sa intoarceti sau sa
amestecati alimentele.

Reteta de gétit va fi confirmaté daca nu apésati buto-
nul functional timp de 3 secunde; apasati din nou tas-
ta Gatire Automata pentru a schimba tipul de reteta.
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TIPULALIMENTULUI | STARE INITIALA | GREUTATE DURATA PREGATIRE
p1l @ Temperatl'Jra ALY 10-30 min. | Preparati reteta de lasagna preferata
Lasagna prepa- camerei 150g T
rata in casa
p2 | — Tempgratura de 300 - 1200 3-12min. | Acoperiti vasul, lasand aerul sa circule
- refrigerare g/300 g ’
Supa
03 D Temperatl.Jra 1411 2.6 min Batet,ll bine oualg si apa |m;3reuna, acoperiti ceasca de masurare
— camerei cu folie de plastic 15 ml apa pentru 1 ou
Omleta
X 5 .
p4 = Tempgratura de 200-500g 4-7min. | Acoperiti vasul si lasati un orificiu pentru circularea aerului
o refrigerare 50 g ' ’ ’
Fileuri de peste
p5 @ Temperatgra 400-900g 15-25 min Amestecan 800 g carne tocata, 2 oud si 1,5 g sare. Acoperiti cu o
- camerei /100g folie
Chiftele
6 , Temperatgra 100-400g 29-28 min. f’unetl hgmburgerul (100 9 fle:*care) pe fuportul pentru gratar.
— camerei /100g Intoarceti alimentele atunci cand solicité cuptorul
Hamburger
Puneti 125 g oua si 170 g zahar intr-un recipient si apoi amestecati
D timp de 2-3 minute, addugati 170 g féina, 10 g praf de copt, 100 g
p7 \LLT/ Temperatgra 3099, 5-11min. | apa, 50 g unt; amestecati bine si puneti mancarea in cupe. Puneti
camerei (8 cani) A PR L . .
Prajiturele cupelele n jurul pl&cii rotative pentru a va asigura ca sunt incalzite
uniform
@ Temperatura 200-5009 . Téiati legumele Tn bucéti, adaugati 2 linguri de apa, acoperiti vasul
p8 ) 3-6 min. S o ’ ) !
camerei 50 g si lasati un orificiu pentru circularea aerului
Legume
ge
OO Temperatura . ) - .
p9 Floricele de camerei 100g 2-3min. | Asezati porumbul pe platoul rotativ in cuptorul cu microunde
porumb
Ingrediente: 750 g cartofi decajiti, 100 g branz& méaruntita, 1 ou,
albus si galbenus amestecate, 200 g lapte plus smantana (15-20%
continut de grasime); 5 g sare. . Pregatire: Folositi un procesator
" de alimente pentru a tdia cartofii in felii de 4 mm. Umpleti
Temperatura 750-1200g ) - I ) ) P
p 10 camerei 150 20-30 min. | recipientul cu aproximativ jumatate din cantitatea de cartofi taiati
Cartofi gratinati € 9 si acoperiti cu jumatate din branza maruntita. Adaugati cartofii
ramasi. Amestecati oudle, laptele si sarea folosind mixerul electric
si turnati amestecul peste cartofi. n cele din urma, impréstiati
restul branzei in mod uniform pe partea superioara a gratarului
Temperatura 200-500g . Adaugati 2 linguri de apa, acoperiti vasul si lasati un orificiu pentru
p1l ) 3-7 min. . ) ’ ’ ’
camerei 50 g circularea aerului
Fasole verde
By | Temporn
p12 \_P emperaiura 1-2 cani 1-5min. | Puneti bauturile in vasul rezistent la microunde
camerei
Bauturi
4



WHCTAIINPAHE

NPEOYNPEXAEHWE: NMposepete ypHata 3a noBpeau, kato
HepaBHa NN M3KPUBEHA BPaTUYKa, NOBPEAEHN YNTLTHEHMSA
1 NOBBPXHOCTH Ha YNITLTHEHUSA Ha BpaTUyKaTa, CuyneHu unu
xnabaBu naHTh U WwudToBe 1 3L6UM B OTBOpa MNKM BbPXY
BpaTMyKkaTa. Ako Mma noBpeda, He W3Non3gaiTe (hypHata
1 ce CBbLPXETE C KBanMUUMPaH NepcoHan 3a TeXHUYEeCKo
obcnyxBsaHe.

HenpaBunHoTo M3non3gaHe Ha 3a3eMeHust LUENcen Moxe fa
Mpenu3Bmka pUCK OT TOKOB yAap.

KoHcynTupaitte ce ¢ kBanuduLmpaH enekTpoTEXHMK Uni CepBI3eH
TEXHWK, ako He pasbupare [obpe ykasaHusiTa 3a 3a3emsiBaHe U
1MaTe CbMHeHMs, Ye (ypHaTa He e Aobpe 3asemena.

3asemsiBaHeTo Ha ype#a e 3ambmkuTenHo. [poussoputenst
He noema HuKkakBa OTTOBOPHOCT 3a HapaHsiBaHusi Ha Xxopa umn
KVBOTHM W MaTepuarny LeTV Nopaju HecriasBaHeTo Ha ToBa
131CKBaHe.

TpON3BOANTENUTE HE HOCST HUKakBa OTFOBOPHOCT 3a mpoGnemi,
MPOM3TUYALLM OTHECNA3BAHETO Ha Te3v ykasaHusi oT noTpedutens.

Tasn MukpoBbiHOBA (bypHa TpAbBa Aa Ce MOCTaBM Ha paBHa,
cTabunHa NOBbPXHOCT, KOSTO J1a U3bpa TEXECTTa Ha (ypHaTa 1
TEXeCTTa Ha XpaHata, KOSTO Ce roTBI BbB ypHaTa.

He nocrassitte dypHaTa Ha MeCTa, Ha KOWTO Ce reHepupa TOMnHa,
BNara Ui BUCOKa BMAXHOCT MW 6n30 40 3ananvmy MaTepuani.
He n3nonagaiite dypHata 6e3 BbpTALLa Ce YMHUS W MOfCTaBKa Ha
npaBuIHaTa MM NO3NLVS.

KoHTakTbT TpsbBa 4a € JOCTbMEH, Taka Ye [a MOxe ce M3Baau
NECHO B CMeLLEeH cryyail.

¥ VBepere ce, e 3axpaHBaLWAT kaben e AN v He MuHaBa nog
(hypHaTa v BbPXY ropeLLa i 0cTpa NOBLPXHOCT.

* He nsnonasaiite chypHara Ha OTKpUTO.

¥ TMposepeTe fanv HanPeXeHIETo, IOCOYEHO Ha MHhOPMALMOHHATA

Tabena, CbOTBETCTBA HA HANPEXEHNETO B Mpexata.

He cBansiiTe 3aLLUTHUTE NNACTUHI Ha BXOJA Ha MUKPOBBHOBATA

dypHa, HamupaLLy ce Ha BbTpellHaTa CTeHa Ha (ypHaTa. Te

npefnasear OT MonagaHe Ha YacTvLy MasHiHa M XpaHa BbB

BXOZHWTE KaHan Ha MUKPOBBHOBATA (hypHa.

Mpeau MOHTMpaHe Ce yBepeTe, Ye BbB (hypHaTa HAMa HILL.

[la ce nposepy Aanu ypeAbT He e nospefeH. MpoepeTe aanm

BpaTiYKaTa Nsira NbTHO B pamKata it BbTPELLHOTO YNIbTHEHE

Ha BpaTWyKaTa He e noBpefeHo. ManpasHeTe (ypHata M

MoYMCTETE BBTPELUHOCTTA C MeK BMaeH napuan.

YpeabT Aa He Ce M3Mon3Ba ako 3axpaHBalwmaT kaben wmu

LencensbT € MoBpeaeH, ako He paboT HOPManHo Wi ako

(hypHaTa € noBpeaeHa Ui uanycHata. 3axpaHealunaT kaben u

LencenbT fia He Ce MOKPAT € Boga. KabemsT fja He ce fonupa o

rOpeLLy NOBBPXHOCTH, Thil KaTO TOBA MOXE fia NPeAV3BMKa TOKOB

yaap, noxap Wnu Apyru onacHocTy.

[la He ce 13non3Ba yAbMKUTEN: ako 3axpaHBaLLMAT kaben e KkC,

113BIKaITE KBANM(ULMPaH ENEKTPOTEXHMK AN CEPBI3EH TEXHUK

[ia MOHTVPa KOHTaKT 67130 A0 ypepa.

*

[la He ce MOHTMPA ypeabT B KyXHEHCK LukadhoBe 6e3 nocoyeHus
3afieH oTAYLHYK OT 45 mm. HeapeksaTHaTa BeHTUNaLWA MOXe Aa
noenmsie HebnaronpusTHoO Bbpxy paboTata 1 ekcnnoaTaLMoHHNs
KUBOT Ha ypepa.

BAXHU YKA3AHUA 3A BE3OIMACHOCT

MpoyeTeTe BHAMATENHO 1 NaseTe 3a ObaeLuy cnpasku.

* AKO MaTepuasTbT B/M3BBH MUKPOBBITHOBATA (ypHa Ce 3ananu unu uaniusa v, ApbXTe BpaTuykaTa
Ha MUKPOBBMIHOBATA (hypHA 3aTBOPEHA 1 W3KMKOYETe MUKPOBBIHOBATA (hypHa. VI3Bagete
3axpaHBaLys kaben oT KOHTaKTa N NPEKbCHETE 3axpaHBaHETo 0T byLLOHa Nk MpekbeBava.

* He ocTaBsitTe MukpoBbNHOBaTa (hypHa Oe3 HabmopeHne 0cobeHo koraTo W3nonasaTte XapTus,
nnactmaca unu fipyri 3ananuMy Matepuani B npoLeca Ha rotBeHe. XapTusta Moxe Aa ce OBbrm
WNK 3anani, a HSKoM NnacTMacy MoraT Aa Ce CTONAT, ako Ce W3Non3eaT 3a 3aTonNsHe Ha XpaHa.

A\ NPEOYNPEXOEHME:

* B cnyyai Ha nospefa Ha BpaTWdKata Wnu
YNTbTHEHWETO, (bypHaTa He Tpsbea da ce
u3nonsga Aokato He 6bde pemMOHTMpaHa ot
KBanumMLMpaH TeXHUK.

A NPEAOYNPEXOEHUE:

A\ NPEOYNPEXOEHME:

* KoraTo ypeabT paboTin B KOMOUHMPaH pexum,
[lelia MoraT [ja 13nonaeat gypHata camo nog
Hafi30pa Ha Bb3pacTeH nopaau reHepupaHata
TeMnepatypa.

* [13BbpLUBAHETO Ha CEPBI3HN UMW PEMOHTHM AEHOCTY, HaMnarally npeMaxeaHe Ha kanaka, KouTo
3allyTaBa CpeLly 13naraHe Ha MUKPOBBLITHOBA EHEPIIAS, OT HEKOMMETEHTHI NLA € ONacHo.
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A MPEQYNPEXOEHUE: * TeyHocTM M [pyrM XpaHu He TpsGBa fa ce Harpsiear B

3aneyaraHu CboBe, 3aLl0TO e Bb3MOXHO Aia ekcnnoaupar.

* YpembT W [OCTBIHUTE My YaCTW Ce HaropeLysBaT no Bpeme Ha paboTa. [la ce BHMMaBa fia He ce [JOKoCcBaT
HarpeBaTenHuTe eneMeHTU BLTPE B MUKPOBLIHOBATA (hypHa.

* [lewa nog 8 roguHn TpsiOBa fja Ce Na3aT [aney oT ypeaa, 0CBEH ako He Ca MOZ MOCTOSIHHO HabniofeHue.

* MuKkpoBBLIHOBaTA (hypHa e NpefHasHavyeHa 3a 3arpsiBaHe Ha xpaHa U HanuTkv. OnuTiTe 3a CyLueHe Ha XpaHa
NV APpeXu 1 3arpsiBaHe Ha 3aTonmALLM MOANOXKM, NAHTOMH, MbOM, BNaXHN NOKPUBKI U APYTY NOJOBHM MOXe
[a NPUYUHST HapaHsIBaHKS, 3ananBaHe U noxap.

* PaspeluaBa ce 13M0N3BaHETO HA ypeaa OT fielia Ha 11 Hag 8 rOZNHM W LA C orpaHinieHn hmaniecki, CETUBHM
NW YMCTBEHI BL3MOXHOCTM Mnu 63 ONUT 1 3HAHKS camo ako Te 6baaT MocTosHHO HabntofaBaHyu unu ca
MoMnyyuny ykasaHms 3a b6eaonacHo 13nonasaHe Ha (hypHata 11 pasbupaT CBbp3aHUTE C TOBA PUCKOBE.

* TlouncTBaHeTo M JOMAWHOTO oOCnyxBaHe He TpsibBa [a Ce M3BbPLBAT OT Aeua Nnog 8 roguhu v nog
HabntopeHve. [la He ce fonycka Aelia Aa cv UrpasiT ¢ ypeda. ApbxTe ypeaa v 3axpaHeaLuys kabern, Taka ve fa
ObaaT HeaoCTbNHY 3a Aella nof 8 roauHu.

* MukpoBbnHoBaTa hypHa Aa He Ce 13non3ea 3a BapeHe UMM 3arpsiBaHe Ha Lenw siua ¢ unu 6e3 yepynka - Te
MoraT [ia eKCNMoAMpaT faxe Cref 3aBbpLUBaHE Ha 3arpsiBaHETO.

* YpeqbT He e npenHasHaueH 3a ynoTpeda Ha BucoumHa Hag 2000 m.

Ype[uTe He ca npeaHasHaueHu 3a paboTa ¢ BbHLLEH TailMep Unu OTAENHa CCTeMa 3a AMCTAHLMOHHO

ynpasnexue. MUkpoBbiHOBaTa (hypHa Aa He ce ocTaBs be3 HabmntoaeHue, ako ce M3nonasa MHoro

Ma3HUHa UK ONNO, ThiA KATO Te MoraT Aa NPerpesT 1 Aa NpeaussukaT noxap!

* He HarpsiBaiiTe 1 He 13n0N3BaiiTe 3ananvmu Matepuani B unu B Gnm30CT 4O MUKPOBBIHOBaTA (ypHa.
W3napernsTa morat 4a Npem3sMkaT OnacHoCT OT NoXap WUk ekcrnosns.

* MukpoBbiHOBaTa (hypHa fia He Ce M3non3ea 3a CyLUeHe Ha nnaT, XapTus, NoANpaBky, BUnku, AbpBo, LBETS
unu gpyrv 3ananumu matepuani. Toea Moxe Aa NpudinHu noxap.

* [la He Ce M3non3Bar KOPO3WBHW XVUMMKANW Wnu napy B ypena. MUKPOBBIHOBUTE (DYpHW OT TO3N Tvn Ca
npeaHasHayeHu CneLuanHo 3a 3arpsBaHe v roTBeHe Ha xpaHa. Te He Ca MOAXOAALM 3a NPOMULLNEHN U
nabopaTopHy Lenu.

* He 3akavaliTe 1 He NOCTaBANTE TEXKU MPEAMETY HA BpaTUYKaTa, Thil KaTo TOBA MOXE Aa NOBPEAN 0TBAPSHETO
W MaHTUTE Ha MUKPOBBNIHOBATa (hypHa. [lpbkkaTa Ha BpaTuykaTa 4a He Ce 3non3ea 3a okaysaHe Ha npeameTy.

HAPBYHUK 3A OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTH

Axo MUKPOBBIIHOBaTa d)ypHa He paﬁom, He ce obaxpaliTe, 3a Aa 3anBUTE PEMOHT, AOKAaTO He CTe NPOBEePUNK CreaHOTO:

¥ LLlencerbT € MPaBITHO BKITKOUEH B CTEHHYS KOHTAKT. Taka e n3berHeTe M3NULLHK 0baxaaHns, 3a KOUTO MOXe

* Bpatnuata e 3aTBOpeHa KakTo TpsbBa. pa Obpar TakcyBaHm.

* Mposepete BywOHMTE 1 Ce YBEPETE, Ye UMa ENIEKTPUYECTBO. Mpu obaxaaHe B cepBu3a NOCOYETE CEPUNHUS HOMEP

* Tposepete fanu MMKpOBbAHOBATa (hypHa MMa [OCTATBYHO W HOMEPA Ha TMNa Ha MMKPOBbIHOBATA (ypHa (BUKTE
BEHTUNALIS. CEPBU3HNS ETUKET).

W3vakaite 10 MUHYTH, CMied KOETO Ce onuTaitTe fa mycHeTe BuTe ykasaHusTa B rapaHLMOHHaTa KHKKA.
MUKPOBBAHOBATA (DYPHA OLLE BEAHBX.

* QrtBopeTe 1 3aTBOPETE BpaTUIKaTa , NPEay 1a ONUTaTe OTHOBO.

Axo Tps16Ba 1a Ce noaMeHY 3axpaHBaLyaT kaben, 4a ce M3Monasa camo opuriHaneH kaben, npeanarax
OT HalliaTa cepBu3Ha cnyx6a. 3axpaHBaLLuaT kaben aa ce NoaMEHs camo OT 0BY4EH CepBU3EH TEXHUK.

A MPEQYNPEXOEHVE: * CepBuU3HOTO 0BCNyXBaHe Aa Ce M3BbPLUBA CaMo OT 0By4eH

CEpBM3EH TEXHUK. He cBansiTe HUAKOM OT KanauuTe.
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NMPEONA3HU MEPKW
OBLLA UHOOPMALINA

Toaw ypeq e npeaHasHayeH 3a JOMaKUHCKM Lienn 1 nofobHU NPUNOXEHUS, KaTo HanpyMep:

* 30HM 3@ KyXHEHCKI NepcoHar B Marasutu, opucy 1 Apyri paboTHU Cpeaw;

* Oepmu;

* KnneHTn B XOTENM, MOTENN W APYIV XUNNLLHW CPeaMm;

* Cpepu OT TVNa XOTen ¢ BKIOYEHa 3akycka.

He ce paspeluasa apyra ynotpeba (Hanp. NOMELLEHUS C OTONNEHME).

* YpenbT fa He ce u3nonasa 6e3 xpaHa B Hero. BKMousaHeTo npy npasHa (ypHa MoXe [a NoBpeav ypeaa.

* [1a He Ce NOKpUBAT BEHTUNALMOHHIUTE OTBOPY Ha MUKPOBBITHOBATA (hypHa. BOKMpaHETO Ha BXOAHTE UMK U3XOLHM OTBOPU
3a BeHTUnauua moxe aa npuydnHU noBpea Ha MUKPOBBIIHOBATA d)ypHa W NOLUKN pe3ynTaTt Npu rotBeHe.

* Tocrasete yalua ¢ Boja BbTpe. Bogata abcopbipa eHeprusTa Ha MUKPOBBLAHITE 1 Npeanassa MIKPOBLIHOBATA (ypHa OT

noepepa. He n3nonagaiTe Hukora, korato (ypHaTa e npasHa.

YpenbT fa He ce CbxpaHsiBa UN U3NonaBa Nog oTKpUTO Hebe.

* TlponyKTbT Aa He ce nanonasa 6n13o [0 yMUBATHUK, BbB BaXHI IOMELLEHINs Ui 61130 10 GaceitHm, unu apyr nogo6HM.
BbTpeluHocTTa Ha (hypHaTa fia He Ce 13noM3Ba 3a CbXpaHeHue.

OTcTpaHeTe MeTanHUTe eneMeHTY 3a 3aTBapsiHE OT XapTUEHUTe UK NNAacTMacoBy ONAKOBKY NPeau Aa NocTaBuTe OnakoBka
MWKPOBBIHOBaTA (hypHa.

MwkpoBbnHOBaTa hypHa 1a He Ce 13MoMn3Ba 3a MbpKeHe, Thil kaTo TeMnepaTypa Ha MasHuHaTa He MOXe [ja Ce KOHTponupa.
/3non3BaiiTe NOANOXKKM 3a ropeLy CboBE U pbKaBuLY, 3a Aa NPesoTBpaTUTE U3rapsiHe, korato AOKOCBaTe ChAOBETE,
YacTUTE Ha MUKPOBBITHOBATA (DYpHA U TaBUTE CIIE[ TOTBEHE.

TEYHOCTU

Hanp. HanuTknu unu Boda. 3a|'pFIBaHeTO Ha TEYHOCTTa Haf TOYKaTa Ha KuMeHe MOXe Aa HacTbnm 6e3

nosBa Ha MexypyeTa. ToBa MOXe Ja A0Bee 40 BHE3AMNHO KMMEHE Ha ropetlaTa TE4YHOCT.

CrepBaliTe CriejHUTE CTHIKM 3@ NPEAOTBPATABAHE Ha Taau Bb3MOXHOCT:

* 3BarsaiiTe CbI0BE C NPaBit CTEHI U TACHO MbPIO.

* Pa3fbpkaiiTe TEYHOCTTa NPeaU fa NOCTaBUTE ChAia B MUKPOBBIHOBaTA (hypHa.

* Cnep sarpsBate, ocTaBeTe Cbjja Aa NMPECToU 3a KpaTko v pasbbpkaiTe OTHOBO Mpeau BHUMATENHO Aa ro U3BaguTe oT
MUKPOBBIIHOBATA (hypHa.

FPUXA

Cneg 3atonnaHe Ha 6ebeluka xpaHa unm Te4HocTH B 6ebeluka byTunka unu GypkaH, BUHarM pasbibpkeaitte
Y NpoBepsiBaliTe TEMNepaTypaTa Npeav cepaipaHe. Taka TonnnUHaTa ce pasnpeaens paBHOMEPHO 1 ce
n3bsirea pucK OT OnapBaHe Nk 13rapsHms.

EKONTOrnM4YHU CbBETHU

* OnakoskaTa Moxe fa Gbde HambiHO PELMKNMpaHa, KOeTo ce NOTBbpXAasa OT CMMBONA 3a peLyknupaHe. Crepgsaiite
MeCTHUTE HOpMaTUBM 3a OTMafbLy. MoTeHUManHo OnacHUTe ONakoBbYHW MaTepuanit (HainoHoBM Topbu, NONMCTUPEH U Ap.)
[a ce nassT Aaney ot Aeua.

* Toan ypen e MapkupaH cbriacHo Esponeiicka aupexTvsa 2012/19/EU 3a 0TnambLy OT eNeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO <9
obopynsare (WEEE). Kato cnassate npaBunata 3a U3XBbplisiHe Ha TO3M NMPOAYKT, Lie LONpUHeceTe 3a 13bsreaHe
Ha HeraTMBHM MOCMEQMLM 33 OKOMHAaTa Cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe. Teau mocneguuw morat aa 6baat npeaussukaHu Ot
HENpaBWITHO U3XBbPIsSHE Ha BpakyBaHUs NPOAYKT.

* CuMBONBT BLPXY MPOAYKTA MW NPUAPYXaBaLLaTa ro 0KyMEHTaLVs Mokassa, Ye NpoayKTbT He TpsbBa Aa ce TpeTvpa kato

Butos oTnaabk. Toit TpsbBa fa Obae NpefafeH B NOAXOAALL NYHKT 3a CbOMpaHe C Len peLyknupaHe Ha enexkTpuyeckuTe u

€MEKTPOHHN KOMMOHEHTY.

Mpv N3XBBLPNSHETO My [ia Ce Ca3BaT MECTHUTE eKOMOrVYHN pa3nopesbu 3a TpeTupaHe Ha oTnagbLyTe.

* 3a noseye MH(OPMALWS OTHOCHO TPETUPAHETO, CLOUPAHETO U PELMKNMPAHETO Ha MPOAYKTA C& OGBPHETE KbM

MecTHaTa obLyuHa, cnyxbata 3a cbbupaHe Ha JOMaKUHCKY 0TNaAbLM UMK MaraauHa, T KOWTO CTE ro 3aKynurmu.

Mpeau bpakyBaHe oTpexeTe 3axpaHBalLys kaber, Taka Ye ypedbT fia He MOxe Aa Obae CBbp3aH C Mpexara.
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OBCITYXBAHE U NOYUCTBAHE

k% ok ok k ok ok ok

*

* AKo MUKpOBBITHOBATA (hypHa He Ce MOAIbPXa YKCTa, TOBa e A0BEe A0 NOBPEXIAHE Ha MOBLPXHOCTUTE, BOAELIO [0 ChKpaLlaBaHe
KV1BOTA Ha ypefaa 1 pUcK 0T OMacH CUTyaLum.

[la He ce u3non3sat MeTanHy cTbpranku, abpasneHi Npenaparu, CToMaHeHa BbiHa, LWKypKa v Ap. NOA0BHN, KOUTO MoraT fa NoBpeasT
KOMaHAHIA NaHen 1 BLTPELUHITE U BbHLLUHM MOBBPXHOCTY Ha MUKPOBBIHOBATA (hypHa. V3nonaBaiite Meka Kbpnia C HeyTpaneH npenapat
1NV XapTueHa Kbpna ¢ npenapar 3a CTbkna. HanpbekaiiTe npenapar 3a CTbkna Ha XapTieHaTa Kbpna.

3nona3Baiite Meka BNaxHa kKbpra ¢ HeyTpaneH npenapar 3a NOYUCTBaHE Ha BbTPELUHNTE MOBBPXHOCTY, MPEAHATA U BLTPELLHA YacT Ha
BpaTi4KaTa 1 NernoTo Ha BpaTuykata.

[la He ce 13non3Ba napoyMcTayKa 3a NOYMCTBAHE Ha MUKPOBBHOBATA (ypHa.

MukpoebnHoBaTa dypHa Tpsibsa Aa ce nouncTBa peAoBHO ¥ BCAKAKBI OTNAraHUs Ha xpaHa Tpsibea Aa ce OTCTpaHsBaT.

MepuogmyHo, 0cobeHo cnep u3kMnABaHe, a Ce CBank YMHUATA M NOACTaBKATa i v a Ce NOYMCTI OCHOBATA Ha (hypHaTa.
MouncTBaHETO € eANHCTBEHOTO OBCRyXBaHe Mpu HopMamHa ekcnnoatauus. Mpeau W3BbLPLUBAHETO My Aa Ce M3KMouM
3axpaHBaHETO Ha MUKpOBBITHOBaTa (PypHa.

He npbckaiiTe npenapaT AMPEKTHO BbPXY MUKPOBBIIHOBATA (hypHa.

MukpoBBbAHOBaTa (hypHa € NPoeKTUpaHa 3a LMKNN Ha roTBeHe C NOAXOASLL, CbA AMPEKTHO BbB (hypHaTa.

He noseonsBaiiTe MasHiHa Uk 4acTuLy XpaHa Aa Ce HacnosiBaT Okomo BpaThyKaTa.

Toawn npogykT npeanara dyHkums ABTOMATYHO NMOYUCTBAHE, kosiTo no3BonsiBa NIECHO NOYMCTBAHE Ha BbTPELUHOCTTa
Ha MUKpOBBITHOBaTa (pypHa. 3a noseye nHopmauys Bikte pasgen ABTOMATUYHO MOYMCTBAHE.

HarpeBaTensT Ha rpuna He Ce Hyxpaae OT NMOYMCTBAHE, Thil kaTo 3aMbPCABAHNSATA U3rapsT OT BIUCOKaTa TemnepaTypas

AKO rpuTbT He Cce M3nonaga YecTo, TpsbBa Aa ce BkMoyBa 3a 10 MUHYTM BEOHBX MECEYHO 3a M3rapsiHe Ha oTnaraHusTa u
HamanseaHe pucka oT noxap.

NMPUHAAQNEXHOCTH

*

Ha nasapa ce npegnarat MHOXeCTBO npuHaanexHocTy. Mpean 3akynysaHe ce yBepeTe, Ye Te ca NOAXOASALY 3a M3non3BaHe
B MMKPOBBITHOBA (hypHa.

* B MuKpoBbIHOBATa hypHa He Ce pa3peLuaBa NoCTABAHETO Ha METaNHY Ch0BE 33 XpaHy 1 HaNUTKM N0 BPEME Ha rOTBEHE.

Mpeaw roTeeHe Ce yBepeTe, Ye M3NON3BaHUTE CbAOBE CA TEPMOYCTOMYMBU HA MUKPOBBIHM BbIHW W NO3BOMSBAT Ha
MUKPOBBITHUTE A MPOHUKBAT Npes TSX.

Mpu nocTaBsHe Ha XpaHa 1 NPUHAANEXHOCTM B MUKPOBBIHOBATA ypHa Te He TpsbBa ja ce AonupaT 0 BbTPELLHUTE CTEHN
of Ha MMKpOBBHOBaTA hypHa.

* Tosa e 0c0BEHO BaXHO 3a NPUHAANEKHOCTI OT METam UMK C MeTanHl YyacTu.
* AKO MeTanHu NPUHaANeXHOCTY Ce [ONPaT 10 CTEHUTE HA MMKPOBLITHOBATA (hypHa No Bpeme Ha paboTa, Morar fia ce NosiBaT

WCKPY 11 YpeabT Aa ce Nospeay.

* 3a I'IO-AOﬁpVI pesynTaTu npu roTBeHe ce npenopbyBa Aa NOCTaBUTE NPUHAANEXHOCTUTE B CpeAaTta Ha BbTPELLHaTa KyxuHa.
* [MpuHaanexHoCcTUTe, NOCOYEHN no-gony, ce npednarat ¢ NPOAYKTa 1 ca Halnu4Hu 3a U3non3BaHe B MMKPOBBITHOBATA (bypHa
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unu rpuna.

PELLETKA CTBbKNEHA YAHUA NOACTABKA



TexHUYeCKM XapaKTepUCTUKM

OnucaHwe Ha faHHUTe WMF200G/WMF201G/WMF200GNB
3axpaHBalLo HanpexeHue 230-240V~50 Hz

HomuHarnHa BxogHa MOLHOCT 1200 W

Mpun 1000 W

Fabaputn (B x LW x [) 390 x 594 x 349

BbTpewhu pasmepu (B x LW x ) | 210 x 315 x 329

ONMUCAHUE HA KOMAHOHWA NAHEN

@

STOP JET START
+30"

®© 6 6 00000060000

© MukpoBBbIHM

® [pun

© KombuHupaHa dyHKuMS ¢ rpun (rpun ¢
MVKPOBBbITHN)

O ABTOMATMYHO pasvpassBaHe

© ABTOMATMYHO MOYMCTBAHE

@ ABTOMATWYHO rOTBEHE

@ KyxHeHcku Taitmep/Bkn.//3kn. Ha 3Byka no 3
CeKyHam

© Pa3smekBaHe 1 pasTonsiBaHe

© Cneumantn dyHkunm/ CBepsiBaHe Ha YacoBHMKa

Ha 3 cekyHau

@ Bubprsw ce 6yToH

@ cTon

® CTAPT/EbP3 CTAPT

© VkoHa ABTOMATMYHO rOTBEHE

® VlkoHa PasvpassBaHe

© kora Cnevupantm dyHKLuM

O VIkoHa ABTOMATMYHO NOYMCTBAHE

© VIkoHa MOLLHOCT Ha MUKPOBBHUTE (Watt)
O VlkoHa MUKpOBBIHM

@ VkoHa pun

© VlkoHa YacoBHuk/BbBeXaaHe Ha Bpeme
© VlkoHa W3kn. Ha 3BYK

@ VikoHa Terno (rpamose)
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(()] PEXVM HA FOTOBHOCT

®OypHaTa e B PexuM Ha roTOBHOCT, KOraTo YacoBHU-
KbT Ce nokasea Ha aucnnest (Unv Korato aucnnesT
MnokasBa ,.., ako YaCOBHUKLT He e HAaCTPOEH).
PEXWM HA TOTOBHOCT ECO: ®yHkupsTa ce
HaCTpOViBa 3a necteHe Ha eHeprus. Mo Bpeme Ha
PesuM Ha roTOBHOCT MOXe Aa HaTucHeTe GyToHa
BBPTALUNA BYTOH 3a 3 cekyHau, 3a aa BreseTe B
PEXWM HA TOTOBHOCT ECO.

Cnepn npukniouBaHe Ha roTBEHETO Ha AUCINEN Ce U3-
BeXada yacwT unm ,.:“ 3a 10 cekyHau, cnep KoeTo ce
Bnu3a B ECO PEXXMM HA TOTOBHOCT. HatucHete
6yToHa KNOB 0THOBO 3a 3 cekyHau, 3a fja n3nese-
Te OT pexuma.

SALLUTA CPELLY BKIIOYBAHE/
~ ) 3ALUMTA OT AELIA

TA31 ABTOMATUYHA 3ALLMTHA GYHKUMS Ce aKTUBMPa eaHa
MUHYTa crej BpbliaHe Ha MUKPOBBIIHOBaTa (ypHa B
,PeXum Ha rotosHoCT".

Mpw akTBMpaHa 3awmTHa yHKLMS Tpsbea fa oTBO-
puTe 1 3aTBOpUTE BpaTMyKaTa 3a 3anoyBaHe Ha ro-
TBEHETO — B NPOTMBEH CNyyalt Ha AMCNNES Ce U3BEX-
pa ,door” (BpaTuyka).

door

NAY3A UK CNUPAHE HA
FTOTBEHETO

3A NMAY3A NPV FOTBEHE:

'0TBEHETO MOXE [1a ObLie BPEMEHHO Nay3upaHo 3a
npoBepka, obpbliaHe, aobaBsHe Unn pasbbpkBaHe
Ha xpaHaTa c 0TBapsiHe Ha BpaTuykaTta. Hactpoiikute
ce 3anasgat 5 MuHyTH. PyHKumaTa Le 6bae cnpsHa
ype3 HaTuckaHe Ha 6ytoHa CTOI no Bpeme Ha
TOTBEHE.

3A MPOBLMKABAHE HA FOTBEHETO:

3aTBopeTe BpaTuykata u HaTucHeTe byToHa Bbp3
cTapt. [0TBEHETO NPOABMKABA OT MOMEHTA Ha
npekbceaHe.

Axo He xenaeTe Aa NPOABLMKUTE FOTBEHETO,
MoXxeTe:

[la usBaguTe xpaHarta, Aa 3aTBOpUTE BpaTMyKaTa n
[Ja HaTucHeTe 6yToH CTon.
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Mpu 3aBbpLIBaHE Ha FOTBEHETO:

Ha oucnnes we ce nokaxe TekcT “Kpair”. 3BykoBa
CUrHan LLe Npo3ByYM BEAHBX Ha MUHYTa 3a 2
MUHYTH.

OBbpHeTe BHUMaHWe, Ye HaMansBaHeTo Unu
CMMPaHEeTO Ha NporpamMupaHus LKL Ha TOTBEHE
HAMa fja Ma oTpuLaTeneH edekT Bbpxy
(DYHKLMOHMPAHETO Ha NpofyKTa.

NOBABAHE/BbPKAHE/
OBPBLUIAHE HA XPAHATA

B 3ABUCUMOCT OT M3BPAHATA ®YHKLMS, MOXE Aa Ce
Hanara fobaBsHe/pa3bbpkBaHe/obpbLUaHe Ha
XpaHaTta no Bpeme Ha rotseHe. B Takusa cnyyan
MUKPOBBIIHOBATA (hypHaTa naysupa rotBeHeTo v Bu
nofKaHBa Aa U3BbpLLMTE HEODXOAMMOTO AeiCTBME.

Korato e Heobxopumo, TpsibBa Aa HanpasuTe
CMefHOTO:
* OTBOpeTe BpaTMyKaTa.
* [oGaBeTe, pasbbpkaiite nnm 06bpHETE
XpaHata (crnopes HeobxoanumoTo AeiCTBME).
* 3aTBOpETe BpaTMyKaTa M pecTapTupaiiTe kato
HaTucHeTe OyToHa BbpTaw 6yToH/BbpP3 CTapT.
3abenexku: ako BpaTuykaTta He Ob/ie 0TBOpeHa
2 MUHYTM cnep 3asiBkaTa 3a pa3dbpkBaHe 1nm
06pbllaHe, MUKPOBbIIHOBaTa (PypHa NpoabIiKaBa
npoveca Ha roteeHe (0baye KpanHUST pesyntaT Moxe
[a He 6bae ontumaneH). Ako BpaTuukata He 6bae
OTBOPEHA [0 2 MUHYTY Crej, HaNoMHSIHETO Aa ce
no6aBu XpaHa, MUKPOBBIHOBaTA (hypHa NPeMIUHABa B
pexum Pexum Ha roToBHOCT.

[] BbP3CTAPT

Taan oyHKUs By nossonsiea aa crapTipare M KpOBbLIHOBaTa

hypHa 6bp30.

0 HatucHete 6yToHa Bbp3 cTapT, dyHkumsTa
MWKpOBBIHNM Ce cTapTipa Ha MakcumarnHa
moLHocT (800W) 3a 30 cekyHau.

O CbBETU 1 NpeanoXerNs:

+ BBb3MOXHO € f1a Ce MPOMEHM MOLHOCTTA ¢
MPOLLIDKATENHOCTTA, [I0PY M MPOLIECHLT HA FOTBEHE
BeYe ia e 3anoyHar. 3a perynupaHe HUBOTO Ha
MOLLIHOCT MpOCTO HaTUCHETe ByToHa MUKPOBBLAHM
HSKOMKO MbTU UNK 3aBbpTeTe BbpTAwms 6yToH
, 32 ja NpOMeHTe NPOAbIKUTENHOCTTA. Hail-
ABbNTOTO BpeMe 3a roteeHe e 90 MUHYTH.



(® YACOBHHK

TPOWKA HA YACOBHUKA Ha Baluvs ypen:

B pexuM Ha roToBHOCT HaTucHeTe byToHa
KyxHeHcku Taiimep 3a 3 cekyHam.

Yaca.

Hac

0 3aBbpTeTe BbpTawms 6yToH , 3a Aa 3agagneTe

9 Hatuchete 6yToHa BbpTaw 6yTon/Bbp3 cTapT, 3a

[a noTBbpaANTE.

0 3aBbpTeTe 6yToHa BbpTAWmMA GyTOH, 3a Aa
3afafeTe MUHyTUTe.

9 HatucHeTe 6yToHa BbpTaw 6yToH/Bbp3 cTapT, 38

[ia NOTBbPAMTE HacTpomkaTa.

0 CbBeTH 1 NpeanoxeHns:

+ Korato e BKknioYeH, ekpaHbT nokasea,12:00° (12
npUmMmMrea ), 1 MUHyTa NO-KbCHO Ce BPbLUA B PEXUM
Ha rOTOBHOCT (MPeAu BPbLUAHE B PEXWM Ha FOTOBHOCT
MOXe [MPEKTHO [ja Ce HaCTPON YaCOBHUKBT).

[>] MUKPOBBITHU

3A FOTBEHE C MOLYHOCT HA MUKPOBBITHUTE OTAENHO.

0 HatucHete 6yToHa MukpoBBbRHM. Ha gucnnes
e 6bae nokasaHa MOLHOCTTA Mo nogpasbupaHe
(800W), a mkoHaTa C BaToBETE 3ano4Ba Aa Mura.

0 HatucHeTe 6yToHa MUKPOBBHM HAKOMKO MbTH
1nu 3aBbpTeTe BbpTawwmn 6yToH , 3a fa u3bepeTe
NoaXoasiLa MOLHOCT 3a roTBEHe, Cref KoeTo
HaTucHeTe 6yToHa BbpTaw 6yToH/Bbp3 cTapT .

9 3aBbpTeTe BupTawms 6yToH, 3a Aa 3afaneTe
BPEMeTO 3a roTBeHe, cref KoeTo HaTucHeTe byToHa
BbpTaw 6yToH/BbP3 cTapT 3a 3anoyBaHe Ha
TOTBEHETO.

HaTtucHete 6yToHa MUKPOBBNHM OTHOBO.
YKenaHoTo HMBO Ha MOLLHOCT MOXe f1a 6bae u3bpaHo.

MOLHOCT MPEMOPBYBAHA YINOTPEBA

90w Pa3meksaHe Ha cniajoneq, Macrno 1 cipeHe.

160W Pa3ampassiaHe.

350W 3apywasaHe Ha 6aBeH OrbH, pasTonaBaHe Ha Maco.
[lenvkaTHo roTeHe, HanpuMep Ha coCcoBe C MHOTO

500W NPOTEMHM, SICTUS CbC CUPEHe U fiALja, 3annyare Ha SCTUs
B rioeyeTa.

650W ['oTBEHe Ha ACTIS, KOUTO He ce pa3bbpkBar.
3a HarpsiBaHe Ha HanuTky, Boaa, 6ucTpu cynu, kade,

300 Yait 1 APy XpaH C BUCOKO CbAbPXaHue Ha Bofia. Ako
XpaHaTa CbabpXa siiiLja U cMeTaHa, usbepete no-
HHCKa CTOMHOCT.

(77 reun

TA3Y OYHKUMSA 13MION3Ba MOLLIEH rPUN 3a 3annyaHe Ha
XpaHuTe CbC 3MaTMCTa KOpUYKa W NaH1POBKa.
OyHKupaTa [pUn ocurypsiBa 3anuyaHe Ha xpaHu kato
TOCTOBE CbC CUPEHE, TOPELLM CaHABNYHN, KapTO(eHN
KPOKETM, HAZEHNYKM 1 3eneHYyLIM.

0 HatucHeTte 6yToHa Mpun.
3aBbpTeTe Buprawms 6yToH BupTaiwms byToH,
3a Jla 3afjafieTe BPEMETO 3a FOTBEHE, Cref KOETo
HaTucHeTe ByToHa BbpTaw 6yToH/BBp3 cTapT 3a
3anoyBaHe Ha roTBEHeTO.

6 CBBETI M NPeAnoXeHs:

* XpaHu KaTo CMpeHe, TOCTOBE, MbPXKOMN U HAZIEHNYKM
[a Ce NoCTaBAT BbPXY TeneHaTta cToika.

YBepeTe ce, Ye CbI0BETe, KOUTO W13N0N3BaTe, ca
YCTOIYMBM Ha TOMNMHA, KOraTo M3nonasate Tasu
yHKUMA

He v3non3gaiite nnacTMacoBy CbA0BE 3aeAHO C
rpuna. Te morat Aa ce pastonst. He ca noaxoasiim
CbLLO ObPBEHU UMK XapTUEHN eNEMEHTU.
BHumaBaliTe ja He JOKOCHETE HarpeBaTens Ha
rpuna.

Bb3MOXHO € 1a ce MPOMEHI NPOLbIKMTENHOCTTA,
J0pY 1 MPOLIECHLT Ha rOTBEHE Beye [a € 3anoyHan.
3a fa NpoMeHUTE NMPOABIKMTENHOCTTA, MONIS,
3aBbpTeTe BupTawma 6yToH . Mnu HatucHeTe
GyToHa CTapT BeaHbX, 3a Aa yBEnMuuTe
npoabmxuTenHoctTa ¢ 30 cekyHau.

@ 3ABENEXKA:

AKo XenaeTe Aa NpoMeHUTe yHKUMSTA 3@ FOTBEHE,
HaTucHeTe GyToHa CTonm ABa MbTW, 3a Aa crpeTe
TekyLaTa hyHKLMS, cred KoeTo npoLeanpanTe cnopes
WHCTPYKLMUTe 3a HoBaTa (DyHKLMS.

4 W3KNIOYBAHE HA 3BYKA

TA3u oYHKUMS BY NO3BONSBA [1a akTUBMpaTe/
[e3aKTBMpaTe BCUUKM 3BYLW Ha ypesa,
BKITIOYWTEIHO HaTUCKaHe Ha BYTOH, NpesynpexaeHus,
anapma u kpam Ha (yHKLmsTa.

Hatuchete 6yToHa CneuuanHm 3a 3 cekyHau, 3a fa
U3KMKOUMTE 3ByKa. HaTucHeTe 0THOBO Chblums OYTOH
3a 3 cekyHAau, 3a Aa ro BKIKYMTE OTHOBO.

Taan dyHKLMS MOXe Aa paboTu BuHarm.
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. KOMBUHWPAHA ®YHKLIUA C rPUN
(FPUJ1 C MUKPOBBJTHH)

TA3M OYHKLMS OCUIYPSIBA KOMBUHUPAHO 3ATPSIBAHE
yPe3 MukpoBbiHM 1 PN 3a NO-KpaTko Bpeme 3a
rpaTUHUPaHe.

0 HatucHete 6yToHa KomGuHMpaHa dyHKums ¢ rpun.

0 HatucHeTe 6yToHa KomGMHMpaHa dyHKLus ¢ rpun
HSKOMKO MbTW UMV 3aBbpTETE BbpTAWMA OYTOH
3a Aa n3bepete Tuna roTeexe, HatucHeTe byToHa
BbpTaw 6yToH/BbP3 cTapT, 3a 1a NOTBBLPANTE.

©

3aBbpTeTe Buprawmsa 6yToH , 3a Aa 3apaneTe
BPEMETO 3a rOTBEHe, Cnef KoeTo HaTucHeTe ByToHa
BbpTaw, 6yToH/Bbp3 cTapT 3a 3anousaHe Ha

@ ABTOMATUYHO
o~ PASMPA3ABAHE

M3non3BAATE TA3M OYHKLMS 3@ aBTOMATUYHO pa3mpass-
BaHe Ha MeCo, NTuLn, pl/l68 n 3eneHuyun.

o HatucHete 6yTOHa ABTOMaTM4HO pa3mpassiBaHe .

0 HatucHeTe 6yToHa ABTOMaTU4HO pa3mpassiBaHe
HSIKOMKO MbTW UNK 3aBbpTeTe BbpTAwMS GyTOH, 33
[na u3bepeTe kaTeropusita xpaHa oT Tabnuuara no-
pony 1 HatucHete ByToHa BbpTaw 6yToH/Bbp3
CTapT, 32 ja NOTBbPANTE.

o

3aBbpTeTe BbpTAwma 6yToH , 3a fa 3apagete
TErno u HatucHeTe 6yToHa BbpTAw, G6yToH/Bbp3

CbLLO AbPBEHN UMW XapTUEHN ENEMEHTH.
BHumaBaliTe 4a He JOKOCHETE HarpeBaTens Ha
rpuna.

Bb3mMoXHO € Aa ce NPOMEHM NPOABIKUTENHOCTTA,
A0pV 1 NPOLIECHT Ha roTBEHE BeYe fAa e 3anoyHarn.
3a 1a NpoMeHNTE NPOABIKUTENHOCTTA, 3aBbPTETE
BbpTaw 6yToH mnu HatucHete ByToHa Bbp3
CTapT, 3a Aa yBenuuuTe nNpogbmkuTenHocTTa ¢ 30
CeKyHaN.
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TOTBEHETO. cTaprT.
i MPEMOPBLYBAHA YNIOTPEBA TUNXPAHA |  TETNO IPEMOPBABAHA
XPAHA YMNOTPEBA
Combi 1 Mopcku gapoBe, nyauHr. Cneg roteeHe; Kaiima, KoTrieTw, cTexoBe, neveHo.
) 4 | ©NPenopuATento Aa oCTaBuTe Xpakata A p1 & 100- 2000g | SR fOT;%e ocTaeTe XPaHaga Aa
~ | npecToun Hait-Manko 5 MUHyTV 3a No-Ao6py Meco "ijs e
pesynTaTn peymaT.
EApo, cpenHo v CUTHO HapsidaHu
Combi 2 Meco, usino nune, napyeta uim t&@ senenyuy. Mpepu cepeuparie
CO_2 | duneta. Crief roTBeHe e NpenopbuMTento aa p2 100-1000¢ e panere 5::52?;’”;3“'
OCTaBuTe XpaHaTa Aa npectou 5-10 MuHy! Senexsyun peayraT i P
0 CbBETU U npeanoXeHus: @ Llenw mbpxonu unv pubm counera.
p3 100 - 2000g | OcraseTe xpaHata Aa npectoun 5-10
+ Korato nanonseate Tasn (yHKLUWS, yBepeTe Pu6a MUHYT 33 N0-A00pY pesyTaT.
Ce, Ye M3rorn3BaH1Te CboBE Ca NPUroLeHn 3a
MUKPOBBITHY 11 C& TEPMOYCTORYMBH. > e e o
« He u3nion3BaitTe nnacTMacoeu ChaoBe 3aefHO C p4 i 100-20009 | 1 rom 5-10 My 32 no-no6pm
rpuna. Te mMoraT Aa ce pa3Tonsat. He ca nogxogawm pesymat.

O CvBetn u npeanoxeHuns:

+ 3a no-gobpu pesynTaTi npenopbyBame
pa3MpassiBaHETO Aa Ce U3BbPLLBA ANPEKTHO BbPXY
CTbKNeHata YnHu4.

Axo xpaHaTa e ¢ no-Bucoka Temneparypa ot
Temnepartypata Ha Jbnboko 3ampasssate (-18 °C),
n3bepeTe No-Marnko Terno.

Ako xpaHaTa e C no-Hucka Temnepartypa ot
Temnepartypata Ha Abnboko 3ampasssate (-18 °C),
n3bepeTe No-ronsmo Terno.

Paspensiite napyeTara korato 3anoyHar a

ce pasmpasssat. OTAeNeHUTe pe3eHm ce
pa3mpassiBaT no-necHo.

BpemeTo 3a npectoii cnepn pasmpassiBaHe BUHarum
nogobpsiBa pesynTara, Tbil kKaTo TOraBa ToNMHaTa
Le 6bae paBHOMEPHO pasnpeaeneHa B XpaHara.



+« ABTOMATUYHO

£

> NMOYUCTBAHE

To3u ABTOMATUYEH LMKBA 3A MOYUCTBAHE Lie By
MOMOTHe Aa NOYMCTUTE MUKPOBBLITHOBATA GhypHa 1 Aa

OTCTPaHWUTE HENPUATHUTE MUPU3MU.

Mpepu cTapTUpaHe Ha UMKbLRA:

Haneite 300 ml Boga B cbaa (BUXTE HawwmUTe
npenopbky B pasgen ,CbBETH 1 NpeanokeHus” no-
o).

lMoctaBeTe cbaa AMPEKTHO B cpefaTa Ha ypHaTa.

3a cTapTupaHe Ha UMKbRa:

0 HatucHeTe GyToHa ABTOMaTU4HO NOYMUCTBaHE.
MpOABIKUTENHOCTTA Ha LMKbIIa 3@ MOYMCTBAHE Lue
ce BUXaa Ha aucnnes.

(2

HatucHete 6yToHa BbpTaw GyToH/Bbp3 cTapT, 3a
Aa cTapTupate yHKuusTa.

KoraTo uvkbnbT npukniouu:
HatucHete 6ytoHa Cton.

o

W3BapeTe cbaa.

13nonagaiiTe Meko napye nnar UM xapTueHa kbpna ¢
HeyTpaneH npenapar 3a NOYNCTBAHE Ha BbTPELUHUTE
NOBBPXHOCTU.

CoBetn u NpeanoXeHna:

+ 3a no-gobbp pesynTat npu NOYMCTBAHE Ce
npernopbyBa Cby ¢ Anametsbp 17-20cm 1 BUCOYMHA
rno-marnka ot 6,5 cm.

3agbMKMTENHO € U3NON3BAHETO Ha Cbf OT Nleka
nnacTMaca, npuroaeHa 3a MUKPOBBHOBM (DYPHM.
CbabT LU CTaHe MHOTO ropeLLy Mo Bpeme Ha
LMKBIa Ha NOYMCTBAHe, 3aTOBA Ce MpenopbyBa Aa
13non3saTe TEPMOYCTOAYMNBA pbKaBULA, KOraTo
n3BaxaTe Cbza OT MUKPOBBIHOBATA GhypHa.

3a no-no6bp edekT 1 oTCTpaHsBaHe Ha
HenpuATHUTE MApU3MK, AoOaBETE MasKO IMMOHOB
COK WNM OLIeT BbB BoaaTa.

HarpesatensT Ha rpuna He ce Hyxaae oT
MOYMCTBaHE, Thil KAaTo 3aMbPCABAHUATA U3rapsiT
OT BMCOKaTa TemnepaTtypa. TaBaHbT Ha pypHaTa
obaye TpsibBa Aa ce nouncTBa pefoBHoO. 3a
noyncTBaHe a Ce U3noJi3Ba Meka BraxHa kbpna ¢
HeyTparneH npenapar.

KYXHEHCKWU TAUMEP

W3non3BARTE TA3M ®YHKUMSA 32 OTMEPBaHe Ha TOYHM
MHTEPBanW € KyXHEeHCKIS TailMep 3a pasnuyHu Lienu, kato
HanpyMep BTacBaHe Ha TeCTOTO NPean NeyeHe 1 ap.
[ToMHeTe, Ye KyxHeHCkusT Taimep HE akTvBmpa Hukakem
LIIKNN Ha roTBEHe.

9 HatucHete 6yToHa BbpTaiw 6yToH/Bbp3 cTapTT.
®yHKUKsTa ce cTapThpa.
3BYKOB CUrHan Mapkupa kpas Ha obpaTHoTo BpoeHe Ha

Tanmepa.
PA3MEKBAHE
4 pA3TONSBAHE

CENEKUMS OT ABTOMATMYHM PELEENTU C FOTOBM
CTOMHOCTY npeanara onTuMaliHu pesyntat npu
roOTBEHE.

o HatucHete 6yTOHa Pa3mekBaHe u pastonsiBaHe .

0 HatucHeTe 6yToHa Pa3smekBaHe 1 pa3TonsiBaHe
HSIKOIKO MbTYW NN 3aBbpTeTe BbpTAwms GyToH 3a
1360p Ha xenaHara pelienta (Bx. Tabnuuara no-
£ony).

HatucHeTe 6yToHa BbpTaw 6yToH/Bbp3 cTapT, 3a
[Aa noTBbPAVTE peLientaTta 1 3aBbpTeTe BbpTawms
BYTOH , 3a fia n3bepeTe TErNOTO, KOraTo UMa
[A1ana3oH Ha Terno B Tabnuuata.

KoraTo npogyKTsT € B PeXuM Ha FOTOBHOCT,
HaTucHeTe DyToHa KyxHeHckm Taitmep .
3aBbpTeTe BbpTawma 6yToH 3a 3aaaBaHe Ha
13MEpBaHNTE MUHYTW.

©

0 HatucHeTe 6yToHa BbpTaw 6yToH/Bbp3 cTapT.
®yHKUMSATA Ce cTapThpa.

PeuentaTta 3a rotBeHe e 6bae notBbpAeHa, ako

OyTOHBT He ce HaTucka 3a 3 cekyHau. HaTucHete

(hyHKLMOHaNHMs 6YTOH OTHOBO, 3a fja NPOMEHUTE TUNa

Ha peuenTarta.

TUN XPAHA TErno

Craiiha

p 1 | Pasronssate e 100-500 g/50 g
Lokonan :

p 2 | Pastonseane @ OxnapeHo | 50-500 g/50 g

CupeHe, KalLkaBarn
p 3 | Pastonsisaxe @ Oxnapeto | 100-500 g/50 g
Macno

@ CraitHa

p 4 | Pastonssane o 100-500 g/50 g|
Mapiwmenoy )
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TN XPAHA TErNo

05 PaamexBate OxnageHo |  50-500 g/50 g

Macno
p6 Pa3wvekBaHe @ 3ampasenn | 100-1000 g/50 g

Cnaponen

~

p7 PaamexBaHe 9 OxnageHo |  50-500 /50 g
Kpema cvpeHe

S CREUUANHW

P1 NOAABPXAHE HA TOMNO

TA3M oYHKUMS NO3BONSIBA aBTOMATUYHO nogabvpxaHe
Ha XpaHu Tonnu.

0 HatucHete 6yToHa CneunanHu. HatucHete 6yToHa
Bbp3 cTapr, 3a ja noTBbpAUTE

0 Hatuchete 6yToHa +/- 1 n3bepeTe CLOTBETHO BpeMe,
cnep KOeTo HaTUCHeTe 6yTOHa E'bp3 CTapT 3a
crapTupaHe.

V3anon3gaiite Cba, NOAXOASILL 32 MUKPOBBIHOBA

dypHa

PaboTata e 6bae no-gobpa, ako NokpueTe chaa ¢

kanak unv onmo

P2 BTACBAHE HA TECTO

TA31 ®YHKUMS NO3BONSIBA BTaCBaHe Ha TeCTo.

0 HatucHeTe 6yToHa CnewuuanHin HAKONKO MbTi N
HaTucHeTe ByToHa +/- ,3a fja u3bepete P2.

0 Haneiire 200 ml Boga B cba.

9 MoctaseTe cbaa TOYHO B cpeaaTa Ha ypHaTa.

0 HatucHeTe 6yToHa Bbpa cTapT . OyHKumsiTa ce
cTapTupa.

Korato 4acoBHUKbT 0TOposiBa 06paTHO 30 MUHYTK,

avennesT nokassea ,JlobassHe" (ako HaMa aencTaie

5 MUHYTI, aBTOMATUYHO Ce BpbLLa B PEXUM Ha

FOTOBHOCT).

o OTBOpeTe BpaTu4kaTta, n3Bagete CbAa, NocTaBeTe
TECTOTO BbPXY BbpTALLATa CE YNHUA.

0 3aTBopeTe BpaTUYKaTa, HaTiCHeTe ByToHa Bbp3
CTapT 3a CTapTupaHe.

@) 3ABENEXKA:

He oTBapsiiTe BpaTMyKkaTa no Bpeme Ha 06paTHOTO
oTOposiBaHe.

06embT Ha cbaa TpsibBa fa 6bae noHe 3 mbTh 0bema Ha
TECTOTO.

P3 UOTYPT

TA3M OYHKLMA NO3BONSBA NPUroTBAHETO Ha 30paBOCIIOBEH
VIOprT C €CTeCTBEH BKYC.

0 HatucHete 6yToHa CneumanHu HSKOMKO MbTW UK
HaTucHeTe +/-, 3a fja n3bepete P3.

0 Haneitte 1000 g mnsiko 1 1 g 3akBacka
(TonnoycToiumea) nnu 15 g iorypT B cbaa, cnea
koeTo fobaBeTe 50 g 3axap 1 pasbbpkaiTe Lobpe.
MocTaBeTe B cpeaata Ha dypHata.

9 HatucHeTe 6yToHa Bbp3 cTapT 3a cTapTipaHe

3a Tasu peventa ca Heobxogumu 5 4 1 20 MUHYTY.
Monsi, He OTBapsiiTe BpaT4kaTa no Bpeme Ha
obpaTtHOTO 0TBpOsBaHe. BkychT Le 6bae no-aoobp,
aKo oCTaBuTe 1orypTa B XnaZunHuk 3a 24 yaca cneg
MPUroTBSIHE.

@ 3ABENEXKA:

PeuenTata 3a roTeeHe Le 6bae NOTBbpAEHA, ako BYTOHBT
He ce HaTucka 3a 3 cekyHan. HaTucHeTe hyHKLMOHanHWS
GyTOH OTHOBO, 3a Aia MIPOMEHUTE TUNa Ha peLienTara.

Bewuku cbose TpsibBa Aa ObaaT cTepunuanpani ¢ Bpsilla
Boga unu UV ceeTnuHa.

MEHIO 3A ABTOMATMYHO
< rOTBEHE

CENEKUMSA OT ABTOMATUYHM PELENTM C FOTOBM anroputmun
npeanara ontumarnHu pesyntat npn roteeHe.

o Hatucrete 6yToHa ABTOMaTU4HO FOTBEHe.

0 HatucHete 6yToHa ABTOMAaTM4HO rOTBEHE HAKOIKO
MbTV UnK 3aBbpTeTe BbpTAwma 6yToH , 3a Aa
n3bepete xenaHaTa pelenta (BX. cnegsallata
Tabnvua).

9 HatucHete 6yToHa BbpTaw 6yTon/Bbp3 cTapT, 3a
[ia NoTBbPANTE peLienTaTa v 3aBbpTeTe Bbprawus
GyTOH , 3a fla u3bepeTe TernoTo, korato UMa
CTOWHOCT 3a TernoTo B Tabnuuarta no-Lony.

o Hatuchete 6yToHa BbpTaw 6yToH/Bbp3 cTapT .
®yHKUMsATa Ce cTapTUpa.

@ 3ABENEXKA:

Cnopep n3bpaHarta peLienTa, cnef u3BeCTHO BpeMe
Ha aucnnes MOXe fa ce Nosieu CbobLLeHre, KoeTo Bu
noakaHea fia aobasute, 06bPHETE UNK pasbbpkaTe
XpaHara.

Peuentata 3a roteeHe Le 6bae NOTBbPAEHA,

crneg kato 6yTOHBT Ha PyHKLMATA He ce HaTucka 3
cekyHau. HatucHeTe 0THOBO 6yTOHa ABTOMaTM4HO
roTBeHe , 3a ja CMeHUTe TUna Ha pelenTara.
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MbPBOHAYANHO

TEMMO NPOOBMKUTENHOCT | MOArOTOBKA
TN XPAHA CbCTOSHVE i il
pl [JlomawHo CraitHa Temneparypa 250-1000 g/50 g 10-30 MuH MpuroteeTe Bawwara nasatxs no nioéuma peyenta
npurotBeHa
nasaHs
/ Temnepatypa Ha
p2 | — panyp 300-1200 g/300 g 3-12 MUH [MokpuiiTe cbaa, KAaToO OCTABUTE OTBOP
XnagunHuK
Cyna
@ Pas6uiite fobpe sifliata 3ae[Ho ¢ BOAATa, MOKpUiATE
p3 @ CraitHa Temneparypa 1-4/1 2-6 MuH MepuTenHarTa Kyna ¢ nnactmacosa onakoska. 15 ml soga
Bbpkahu silla 3a 1 sanue
Qx Temnepatypa Ha
p4 = panyp 200-500 g/50 g 4-7 MUH lMokpuitTe cbaa v ocTaBeTe OTBOP
XrapunHuK
PubHo dune
= CwmeceTe 800 g kaitma, 2 siia u 1,5 g con. MokpuitTe ¢
p5 | & CraiiHa Temneparypa | 400-900 00 g 15-25 wwi domo 4 WA J
Pyno Credann
<D Mocrasete xambyprepa (100 g/scekn) BbPXy pelueTkara
pe | = Craiina Temneparypa | 100400 g00 g 22.28 Mk yprepa (100 glaceiw) Bupxy p
Ha rpuna. OBbpHeTe Npu HaNOMHSIHETO.
Xambyprep
Croxete 125 g sia 1 170 g 3axap B Cbf, Cnef KoeTo
pa3bbpkarite 3a 2-3 MUH., AobaseTe 170 g GpaluHo,
10 g coma, 100 g Boaa, 50 g macno. Cmecete nobpe n
p7 CraitHa Temnepatypa 300 g (8 yatum) 5-11 MuH e gz ! A
Kekcueta nocTaseTe xpaHara B kynuuku. [octaseTe KynuukuTe
BbPXy BbPTALLATA Ce YWHUS B KDDI, 3a A Ce pasnpeneni
paBHOMEpHO TonnuHaTa
@ HapexeTe 3enenyyuute Ha napyeTa, jobaBeTe 2 cyneu
p8 K CraitHa Temnepatypa 200-500 g/50 g 3-6 MuH P yLlV P A y
TTbXWLM BOAA, MOKPHITE Cbja ¥ OCTaBETe OTBOP
3eneruyuy
ge
(4] . TMocTaseTe nykaHKUTe BbPXY CTbKMEHaTa YuHUS B
p9 < CraitHa TemnepaTypa 1009 2-3 MUH
MUKpOBBIHOBATA hypHa
[MykaHku
Cuerasku: 750 g o6enenn kaptodu, 100 g HacTbpraHo
cupeHe, 1 sile, 6enTbk v xbATbK pasbbpkati, 200 g
MAISIKO NNtoc cMeTaHa (15-20% CbabpkaHine Ha MasHuHM),
5 g con. MNogroToska: /3non3saitte kyxHeHcku poboT 3a
Hapsi3BaHe Ha kapTochuTe Ha fiebenn peeHyeTa ot 4 mm.
B HambnHeTe cbaa ¢ npubnu1suTenHo NonoBuHaTa HapsisaHy
p 10 CraitHa Temnepatypa 750-1200 g/50 g 20-30 MuH .
KaptodeH KapTo(K 1 NOKPUIATE C NONOBIMHATA OT HACTBPraHOTO
orpeTeH cupeHe. [lobaseTe octaHanuTe kaptou. Cmecete
slaTa, MiIeyHaTa cMeTaHa it ConTa C eneKTpuyeckm
MUKCEp 1 13neiiTe BbpXY kapToduTte. Hakpas
pa3npezieneTe 0CTaHarnoTo cMpeHe PaBHOMEPHO BbpXy
orpeTeHa.
% . [lobaBeTe 2 cyneHu MbXuLy Bofa, NOKpUIATE Cbaa 1
p11 CraitHa Temnepatypa 200-500 g/50 g 3-7 MuH
ocTaBeTe 0TBOP
3eneH dacyn
§5§ n
— ocTaBeTe HanuTkaTa B Cbji, MOAXOASLL 33 MAKPOBBITHOBY
p12 \_P CraitHa Temnepatypa 1-2 yawm 1-5 muH s TORXORALY P
GypH
Hanutku
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NAMESTITEV

* OPOZORILO: Prepricajte se, da petica ni poSkodo- * Prepricajte se, da je napajaini kabel neposkodovan in da ni
vana, kot so napacno naravnana ali ukrivljena vrata, napeljan pod pecico ali prek vrocih ali ostrih povrsin.
poskodovana tesnila na vratih in povrsina s tesnilom, * Pecice ne uporabljajte na prostem.
zlomljeni ali zrahljani teéaji vrat in zapahi ter vdolbine * Prepricajte se, da se napetost na ploscici s tehnicnimi na-
v pegici ali na vratih. Ce je pegica poskodovana, je ne  vedbami ujema z napetostjo v vaSem domu.
uporabljajte, temveé stopite v stik z usposobljenim ser- N odstranite mikrovalovni zaScitnih plos¢ ob straneh v
visnim osebjem. notranjosti pecice, saj preprecujejo dostop mascobe in del-

* Nepravilna uporaba ozemljitvenega viikaca lahko vodi do ;ev hrane v dovodne kanale mikrovalovne pecice.
lektitnega sunka. red namestitvijo se prepricajte, da je notranjost petice

* Ce vam navodila za ozemljtev niso popolnoma jasna ali e Prazna. o -
dvomite, da je mikrovalovna pecica ustrezno ozemijena, se  Trepricajte se, danaprava ni poskodovana. Prepricajte se,
posvetujte z usposobljenim elektridarjem ali serviserjem. da se vrata pecice pri opori za vrata tesno zaprejo in da

* Ozemljtev te naprave je obvezna. Proizvajalec ne prevze- notranje tesnilo vrat ni poskodovano. Izpraznite pecico in

ma nobene odgovomosti za poskodbe oseb, Zivali ali pred- notranjost ocistite 2 mehko, viazno krpo. .
metov, ki so nastale zaradi neupoitevanja te zahteve. Ce e prikjuni kabel ali viic naprave poskodovan, Ce

* Proizvajalci niso odgovomi za tezave, nastale zaradi ~ naPravane deluje pravino ali Ge je bila poskodovana ali
uporabnikovega neupoitevanja teh navodil. je paQIa, je ne uporabljajte. Pr'lkljucneg:ill kabla ah viica ne
* Mikrovalovno pegico morate postaviti na ravno, trdno povrgi-  POOPite v vodo. Kabel odstranite od vocih povrsin, da pre-

no, ki prenese njeno teZo in tezo hrane, ki jo boste pripravili precite elek'tr?éni sune}g, poivarlali df“ga ‘V,ega“ja-
v petici. Ne uporabljajte podaljSka: Ce je napajalni kabel prekratek,

* Pegice ne postaviajte blizu virov vrocine, viage ali visoke 14l Vam usposobljen elekiriar ali serviser namesti vticnico

viaznosti ter bizu vnetivih snov.  Vbldninaprave. .
* Pegice ne uporablajte brez vrtiive plodce in podstavka vrtji- ~ Naprave ne namescajte v kuhinjske omare brez predpisa-

ve plosce v ustreznem polozaju. ne 45-milimetrske dimne cevi. Neustrezno prezracevanje
* \tiénica mora biti lahko dosegliiva, da jo v najnujnejéih pri- ~ 1Ma lahko negativen u¢inek na delovanje in Zivijenjsko
merih lahko enostavno izklopite. dobo naprave.

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Skrbno Preberite In Shranite Za Prihodnjo Uporabo

* Ce se snov vizunaj mikrovalovne pecice vname ali se pojavi dim, pustite vrata mikrovalovne
pecice zaprta in jo izklopite. Izkljucite napajalni kabel ali izklopite napajanje na varovalki ali z
odklopnikom.

* Mikrovalovne pecice na pusCajte brez nadzora, ko pri kuhanju uporabljate papir, plastiko ali
druge vnetljive snovi. Papir lahko zogleni ali se vname, dolo¢ena plastika pa se lahko pri
pripravi hrane stopi.

A\ OPOZORILO: A\ OPOZORILO:

* Ce s vrata ali tesnila na vratih poskodova- Ce uporabljate napravo v kombiniranem
na, pecice ni dovoljeno uporabljati, dokler nacinu, jo lahko otroci zaradi ustvarjene
je ni popravila usposobljena oseba. temperature uporabljajo le pod nadzorom

A OPOZORILO: odrasle osebe.

* |zvajanje servisnih del ali popravil, ki vkljucujejo odstranjevanje pokrova, ki nudi zascito pred
izpostavljenostjo mikrovalovnemu sevanju, je za neusposobljeno osebo lahko nevarno.
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A\ OPOZORILO: * Tekotin in druge hrane ne smete segrevati v zaprtih posodah, saj ji

lahko raznese.

* Naprava in dostopni deli postanejo med uporabo vroi. Bodite previdni, da se v notranjosti peice ne
boste dotikali grelnih elementov.

* Otroci, mlaj8i od 8 let, se ne smejo zadrzevati v blizini naprave, razen ¢e so pod stalnim nadzorom.

* Mikrovalovna pecica je namenjena segrevanju hrane in pija¢. SuSenje hrane ali obladil ter segrevanije
grelnih blazinic, copat, gobic, viaznih krp in podobnih izdelkov lahko privede do poSkodb, vZiga ali
poZara.

* To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in veC, ter osebe z omejenimi fiziCnimi, senzori¢nimi
ali duSevnimi sposobnostmi ali pomanjkanjem izkuSenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so prejeli
navodila glede uporabe naprave na varen nacin in razumejo morebitne nevarnosti.

* CidCenje in vzdrzevanje uporabnika lahko izvajajo le otroci, starejsi od 8 let, ki so pod nadzorom.
Otroke morate nadzirati, da lahko preprecite igranje z napravo. Napravo in kabel hranite zunaj dosega
otrok, ki so mlajsi od 8 let.

* Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za kuhanje ali pogrevanje celih jajc z ali brez lupine, ker se lahko
razpoCijo tudi po zakljuéenem mikrovalovnem ogrevanju.

* Naprava ni namenjena uporabi na nadmorski visini, vi§ji od 2000 m.

Naprave niso namenjene uporabi z zunanjim ¢asovnikom ali loéenim upravijalnim sistemom na
daljavo.Mikrovalovne pecice ne pusCajte brez nadzora, Ce uporabljate veliko mascob ali olja, saj
se lahko pregrejejo in povzrocijo pozar.
* 'V mikrovalovni pecici ali njeni blizini ne segrevajte ali uporabljajte vnetljivih snovi. Dim lahko
povzroci nevarnost pozara ali eksplozije.
* Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za suSenje tekstila, papirja, zaCimb, zeliS¢, lesa, cvetlic ali drugih
vnetljivih snovi. To lahko privede do poZara.
* V tej napravi ne uporabljajte jedkih kemikalij ali plinov. Ta vrsta mikrovalovne pecice je izkljuéno na-
menjena segrevanju in kuhanju hrane. Ni namenjena industrijski ali laboratorijski uporabi.
* Na vrata ne obe3ajte ali postavjajte tezkih predmetov, saj s tem lahko poSkodujete odprtino mikrova-
lovne pecice in teCaje. Rocaja na vratih ne uporabljajte za obeSanje.

NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce mikrovalovna peéica ne deluje, ne stopite v stik s serviserjem, dokler niste pregledali slede¢ega:

* VItic je pravilno vstavjen v vticnico. Tako preprecCite nepotrebne klice serviserjev, ki ne
* Vrata so pravilno zaprta. bodo brezplacni.
* Preverite varovalke in se prepricaite, ali je na voljo elek- Ko stopite v stik s servisno sluzbo, zagotovite serijs-
tri€na energija. ko Stevilko in Stevilko vrste mikrovalovne pegice (glej-
* Prepricajte se, ali je prezracevanje mikrovalovne pecice  te servisno nalepko).
zadostno. Za ve¢ informacij si oglejte garancijsko knjizico.

Pocakajte 10 min in nato znova poskusite, ali mikrovalov-
na pecica deluje.
* Preden poskusite znova, odprite in nato zaprite vrata.

Ce morate zamenjati prikljuéni kabel, morate uporabiti originalni priklju¢ni kabel, ki vam je na voljo prek
nadega servisa. Prikljucni kabel lahko zamenja samo usposobljen serviser.

A OPOZORILQO: * Servisna opravila lahko izvaja samo usposobljen serviser. Ne odstranjujte
nobenih pokrovov.
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PREVIDNOSTNI UKREPI

SPLOSNO

Naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih okoli$&inah, kot so:

* kuhinje za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih,

* domadije,

* gostje v hotelih, motelih in drugih nastanitvenih okoljih,

* gostis&a, ki nudijo nocitev z zajtrkom.

Druga uporaba ni dovoljena (npr. za ogrevanje sob).

* Naprava ne sme delovati, e v njen ni hrane. Na napravi bo pri takem delovanju verjetno nastala Skoda.

* QOdprtin za prezraCevanje na mikrovalovni pecici ne smete prekriti. Ce prekrijete odprtine za dovod zraka ali
izpudne cevi, lahko povzrocite $kodo na mikrovalovni pecici in slab$e delovanje pecice.

* 'V pecico vstavite kozarec z vodo. Voda bo vsrkala mikrovalovno energijo in mikrovalovna pecica ne bo posko-

dovana. Enota ne sme nikoli delovati prazna.

Naprave ne shranjujte in uporabljajte na prostem.

Izdelka ne uporabljajte blizu pomivalnega korita, v mokri kletni etazi, blizu bazena ali v podobnih okolis¢inah.

Odprtine pecice ne uporabljajte za shranjevanje izdelkov.

Odstranite zi¢nat trak za zapiranje na papirnatih ali plasti¢nih vreckah, preden jih vstavite v mikrovalovno pecico.

* Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za cvrtje, ker temperature olja ne morete nadzorovati.

* Uporabite kuhinjske prijemalke ali rokavice, da preprecite opekline, ko po kuhanju odstranjujete posode, dele
mikrovalovne pe€ice in ponve.

TEKOCINE

npr. napitki ali voda. Lahko pride do pregrevanja tekoCine nad vrelis¢em brez vidnih mehurckov,

kar lahko privede do nenadnega polivanja vrele vroge tekocine.

To preprecite z naslednjimi koraki:

* Ne uporabljajte posod z ravnimi stranicami in ozkim vratom.

* TekoCino premesajte preden jo vstavite v mikrovalovno pecico.

* Po segrevanju pustite posodo nekaj ¢asa v pecici in vsebino znova previdno premesaite, preden jo vzamete iz
mikrovalovne pecice.

PREVIDNO

Ko segrevate hrano za dojencka ali tekoino v flaski ali kozarec z otro$ko hrano, vsebino vedno
najprej premesajte in preverite temperaturo preden jo postreZete. Tako zagotovite, da ima vse-
bina enakomerno temperaturo in preprecite oparine ali opekline.

OKOLJU PRIJAZNI NAMIGI

* Embalazno $katlo lahko v celoti reciklirate, kar oznacuje tudi oznaka za recikliranje. Upostevajte lokalne uredbe za odlag-
anje odpadkov. Potencialno nevarno embalaZo (plasti¢ne vrecke, polistiren itd.) hranite zunaj dosega otroka.

* Naprava je oznaCena skladno z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektricni in elektronski opremi
(WEEE). Z zagotavljanjem pravilnega odstranjevanja izdelka boste pripomogli k preprecevanju potencialno ne-é%
gativnih posledic na okolje in ¢lovesko zdravie, kar lahko povzrocite z neprimernim ravnanjem z odpadki tega
izdelka.

* Oznaka na izdelku ali na prilozenih dokumentih oznauje, da te naprave ne smete odloZiti skupaj z gospodinjskimi od-
padki. Namesto tega jo morate odloziti na ustreznem zbirali$¢u za recikliranje elektricne in elektronske opreme.

* Qdstranjevanje naprave morate izvesti skladno z lokalnimi okoljskimi predpisi za odlaganje odpadkov. E

E I

*

* Za ve¢ podatkov o ravnanju, ponovni uporabi in reciklazi tega izdelka se obrite na lokalni mestni urad, storitev
za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili.
* Preden napravo zavrzete, odstranite prikljucni kabel, da naprave ni ve¢ mozno prikljuciti na elektriko.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

*

Neuspesno vzdrzevanje mikrovalovne pecice v Cistem stanju lahko vodi do poslab3anja povrsin, kar lahko
negativno vpliva na zivljenjsko dobo naprave in morebiti privede do nevame situacie.

Ne uporabljajte kovinskih Zicnih gobic, abrazivnih Cistilnih sredstev, krpic iz jeklene volne, hrapavih brisack itd.,
saj lahko poSkodujete nadzormo plo¢o ter zunanje in notranje povrsine mikrovalovne pecice. Uporabite krpo in
nezno Gistilo ali papimato brisacko in Gistilo za steklo. Cistilo za steklo nanesite na papirnato brisacko.

Za CiSCenje notranjih povrsin, zunanjega in notranjega dela vrat ter odprtine uporabite mehko in viazno krpo z
neznim istilom.

Za CiSCenje mikrovalovne pecice ne uporabite parnih naprav za ¢isCenje.

Mikrovalovno pec€ico morate €istiti redno in odstraniti vse ostanke hrane.

Redno, zlasti pa ¢e je pridlo do politja, odstranite vrtljivo plo3¢o in podstavek ter oCistite spodnjo stran pedice.
Obicajno je CiSCenje edino vzdrzevalno delo. Opraviti ga morate, ko je mikrovalovna pecica izkl-
jucena.

Ne poSkropite neposredno na mikrovalovno pecico.

Mikrovalovna pecica je namenjena kuharskim postopkom z ustrezno posodo, ki je neposredno v notranjosti
pecice.

Preprecite kopicenje mascob ali delcev hrane ob vratih.

lzdelek vsebuje funkcijo SAMODEJINO CISCENJE, ki omogota enostavno ciséenje notranjosti pecice. Veé
podatkov najdete v poglavju SAMODEJNO CISCENJE.

Elementa za Zar ni treba Cistiti, saj se z mo¢no vrocino odzgejo vsi nastali madezi-

Ce 7ara ne uporabljate redno, ga morate vklopiti enkrat meseéno za 10 minut, da se odzgejo vsi nastali madeZi
in tako zmanj8a nevarnost pozara.

DODATNA OPREMA

*

Na trgu je na voljo veliko dodatne opreme. Pred nakupom se prepri¢ajte, da je oprema ustrezna za uporabo v
mikrovalovni pe€ici.

* Kovinskih posod za pijaco in hrano ne smete uporabljati med kuhanjem z mikrovalovno pegico.
* Pred kuhanjem se prepri¢ajte, da so pripomocki, ki jih uporabljate, varni za uporabo v mikrovalovni pegici in

*

omogocajo prehod mikrovalov.

Ko vstavite hrano in dodatno opremo v mikrovalovno pecico, zagotovite, da se ne dotikajo sten odprtine mik-
rovalovne pecice.

To je zlasti pomembno pri dodatni opremi iz kovine ali s kovinskimi deli.

Ce pripomogki s kovino pridejo v stik z notranjostjo mikrovalovne pecice, medtem ko pegica deluje, lahko pride
do iskrenja in poSkodbe mikrovalovne pecice.

Za doseganje optimalnih kuharskih rezultatov vam priporoamo, da vstavite pripomoc&ke na sredino notranjosti
pecice.

Spodnja dodatna oprema je prilozena izdelku, namenjena uporabi v mikrovalovni pecici in pri funkciji zar.

RAZENJ STEKLENA VRTLJIVA PODSTAVEK ZA
PLOSCA VRTLJIVO PLOSCO
) 61



Tehniéne specifikacije

Podatkovni opis

WMF200G/WMF201G/WMF200GNB

Napajalna Napetost

230-240V ~ 50 Hz

Nazivna Vhodna Moé

1200 W

Zar

1000 W

Zunanje dimenzije (VxSx G) 390 x 594 x 349

Notranje dimenzije (VxS x G) 210 x 315 x 329
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OPIS NADZORNE PLOSCE

@ Mikrovalovi

@ Zar

O Samodejno Odmrzovanje
© Samodejno Ciséenje
0@ Samodejno Kuhanje

drZite 3 sekunde
O Mehcanje In Topljenje

@

sToP JET START
+30"

©@ 06 ©6 0006000000

3 sekunde

© Vrtljiv gumb

@ ZAUSTAVITEV

® ZACETEK/HITRI ZACETEK

@ Ikona za samodejno kuhanje
® lkona za odmrzovanje
© lkona za posebne funkcije

O Ikona za samodejno Ciscenje

0@ lkona za mikrovalove
@ lkona za Zar
O Ikona za éas/vnos ¢asovnika

O lkona za izklop zvoka
@ Ikona za tezo (grami)

© Kombiniran Zar (Zar z mikrovalovi)

@ Kuhinjski Casovnik/Vklop/lzklop Zvoka,

© Posebne funkcije/Nastavitve ¢asa, drzite

© lkona za mo¢ mikrovalov (watt)



((D] NACIN MIROVANJA

Ko je na zaslonu prikazan ¢as (ali ,:“, ¢e ura Se
ni bila nastavljena), je pecica v naginu mirova-
nja.

EKOLOSKI NACIN MIROVANJA: Nastavite
funkcijo za var¢evanje z energijo. V Nacinu
Mirovanja lahko pritisnete VRTLJIV GUMB za
3 sekunde in tako vklopite nacin MIROVANJA
EKO.

Po zakljucku kuhanja se na zaslonu prikaze ¢as
ali,:* za 10 sekund, nato se vkljui nain

MIROVANJA EKO. Ce Zelite nagin izklopiti, zno-

va za 3 sekunde drzite VRTLJIV GUMB.

VKLOP ZASCITE/OTROSKEGA
VAROVALA

SAMODEJNA VARNOSTNA FUNKCIJA Se Vklopi eno mi-
nuto potem, ko je mikrovalovna pegica v ,naci-
nu mirovanja“.

Ko je varnostna funkcija aktivirana, morate pred

zaCetkom kuhanja vrata pecCice odpreti in zapre-

ti, v nasprotnem primeru boste na zaslonu videli

napis ,door” (vrata).
DOOR

ZAUSTAVITEV ALI
ZAKLJUCEK KUHANJA

ZA ZAUSTAVITEV KUHANJA:

Kuhanje lahko prekinete z odpiranjem vrat in
preverite, dodate, obrnete ali premeSate hrano.
Nastavitev se ohrani za 5 minut. Funkcijo lah-
ko med kuhanjem izklopite s pritiskom na gumb
ZAUSTAVITEV.

ZA NADALJEVANJE KUHANJA:

Zaprite vrata in pritisnite gumb HITRI ZACE-
TEK. Kuhanje se nadaljuje od trenutka zausta-
vitve.

Ce ne zelite nadaljevati s kuhanjem, lahko:
odstranite hrano, zaprete vrata in pritisnete
gumb Zaustavitev.

Ko koncate s kuhanjem:

Na zaslonu se pojavi besedilo ,Konec*. Na to
vas bo 2 minuti enkrat na minuto opozarjal zvo¢-
ni signal.

Skraj$anje ali zaustavitev kuharskega programa
na izdelek ne bo imelo negativnega ucinka.

DODAJANJE/MESANJE/
OBRACANJE HRANE

GLEDE NA IZBRANO FUNKCIO Se lahko zgodi, da
boste morali hrano med kuhanjem dodati/pre-
meSati/obrniti. V takem primeru vas bo mikrova-
lovna pedica opozorila, da kuhanje zaustavite in
opravite zahtevano dejanje.
Ko vas pecica na to opozori, morate:
* Qdpreti vrata.
* Dodati ali pomesati ali obrniti hrano (od-

visno od zahtevanega dejanja).
* Zapreti vrata in program znova vkl-

juiti s pritiskom na VRTLJIV GUMB/

gumb HITRI ZACETEK.
Opomba: Ce vrat po pozivu za mesanje ali ob-
racanje hrane ne odprete v 2 minutah, bo mikro-
valovna pecica nadaljevala s kuhanjem (v tem pri-
meru konéni rezultat mogode ne bo najboljsi). Ce
po pozivu za dodajanje hrane ne boste odprli vrat
v 2 minutah, se na mikrovalovni pecici
vklopi nagin mirovanja.

[>] HITRI ZACETEK

Ta FunKcA omoGo€A hiter zagon mikrovalovne

pecice.

O pritisnite gumb HITRI ZACETEK in mikro-
valovna pecica bo pricela delovati s polno
mocjo (800 W) za 30 sekund.

6 Namigi in predlogi:

+ Raven moi in &as trajanja lahko spremeni-
te tudi po pricetku kuhanja. Raven moci lahko
enostavno spremenite z veckratnim pritiskom
na gumb Mikrovalovi ali zavrtite VRTLJIV
GUMB , Ce Zelite spremeniti ¢as trajanja.
NajdaljSi mozni €as kuhanja je 90 minut.
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® URA

ASTAVITEV URE Na napravi:

V nacinu mirovanja za 3 sekunde pritisnite

gumb za Kuhinjski Casovnik.

Zavrtite VRTLJIV GUMB in nastavite uro.

Pritisnite VRTLJIV GUMB/gumb HITRI

ZACETEK za potrditev.

Zavrtite VRTLJIV GUMB in nastavite mi-

nute.

(5 ) Pritisnite VRTLJIV GUMB/gumb HITRI
ZACETEK za potrditev nastavitve.

@) Namigi in prediogi:

+ Koje naprava prikljucena, se na zaslonu prikaze

,12:00" (,12" utripa), 1 minuto zatem se vrne v

nacin mirovanja (pred nacinom mirovanja lah-

ko neposredno nastavite as).

[S] MIKROVALOVI

Za pOSamezno KUHANJE Z MIKROVALOVNO ENERGIJO.

=

© 00 ©

© pritisnite gumb za Mikrovalove. Na zaslo-
nu bo prikazana privzeta raven moci (800
W), ikona za vate pa priéne utripati.

O Veikrat pritisnite gumb za Mikrovalove
ali zavrtite VRTLJIV GUMB: da izberete
ustrezno mo€ kuhanja, nato pa pritisnite
VRTLJIV GUMB/gumb HITRI ZACETEK .

O vrtljivim gumbom nastavite ¢as kuhanja,
in za pricetek kuhanja pa pritisnite VRTL-
JIV GUMB/gumb HITRI ZACETEK .
Znova pritisnite gumb za Mikrovalove in izberi-
te zaZeleno raven moci.

MoC PRIPOROCENA UPORABA

QW Mehcanje sladoleda, masla in sirov.

160 W Odmrzovanije.

350 W Rahlo vrenje enolonénic, toplienje masla.
Bolj natan¢no kuhanje npr. omak z visoko

500 W vsebnostjo beljakovin, sirne in jajéne jedi ter za
zakljugek kuhanja enolon¢nic.

650 W Kuhanije jedi brez moznosti meSanja.
Pogrevanje napitkov, vode, redkih juh, kave,
C¢aja in druge hrane z vegjo vsebnostjo vode. Ce

800w hrana vsebuje jajca ali smetano, izberite nizjo
raven moci.
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) zar

Ta Funkcia uporablja mocen zar, s katerim hra-
no zapecete in ji dodate priokus Zara ali grati-
nirate jedi.

S funkcijo zara lahko zapecete toast s sirom, to-
ple sendvice, krompirjeve krokete, klobasice in
zelenjavo.

© Pritisnite gumb za Zar.

© ZVRTLIVIM GUMBOM nastavite Gas ku-
hanja in za pri¢etek kuhanja pritisnite VRT-
LJIV GUMBIgumb HITRI ZACETEK .

0 Namigi in predlogi:

« Jedi, kot so sir, toast, zrezki in klobasice, posta-
vite na razen;.

+ PrepriCajte se, da so pri uporabi te funkcije vasi
pripomocki odporni na vro€ino.

+ Pri Zaru ne uporabljajte plasti¢nih pripomockov,
saj se lahko stopijo. Tudi izdelki iz lesa in papir-
ja niso ustrezni.

+ Bodite previdni in se ne dotikajte elementa za
Zar.

« Cas trajanja lahko spremenite tudi po pricetku
kuhanja.

« Ce Zelite spremeniti ¢as trajanja, zavrtite
VRTLJIV GUMB. Ali enkrat pritisnite gumb
ZACETEK , da podalj$ate ¢as kuhanja za
30 sekund.

@ orovsa:

Ce Zelite spremeniti funkcijo kuhanja, dvakrat pri-
tisnite gumb ZAUSTAVITEV , da zaustavite tre-
nutno funkcijo in nato izberite ter upoStevajte na-
vodila na novo izbrane funkcije.

54 I1ZKLOP ZVOKA

Ta FunkclJA vam omoGoca vklop/izklop vseh zvo-
kov naprave, vkljuéno s pritiski na gumb, opo-
zorili, alarmi in signalom ob koncu funkcije.
Pritisnite gumb za POSEBNE FUNKCIJE za 3
sekunde, da zvok izklopite in znova pritisnite isti
gumb za 3 sekunde, Ce ga Zelite ponovno vklo-
piti.

To funkcijo lahko uporabite kadarkoli.




KOMBINIRAN ZAR (ZAR Z
=) MIKROVALOVI)

TA FUNKCIJA ZDRUZUJE MIKROVALOVE IN ZAR ter vam
tako omogoca peko gratiniranih jedi v krajSem
¢asu.

© Pritisnite gumb za Kombiniran Zar.

O veikrat pritisnite gumb za Kombiniran Zar
ali zavrtite VRTLJIV GUMB, da izberete
ustrezni nacin kuhanja, nato pa potrdite s
pritiskom na VRTLJIV GUMB/gumb HITRI
ZACETEK.

© ZVRTLIVIM GUMBOM nastavite Gas ku-
hanja in za priCetek kuhanja pritisnite VRT-
LJIV GUMBIgumb HITRI ZACETEK .

VRSTA
JEDI

PRIPOROCENA UPORABA

Kombinacija 1: Morska hrana, puding.

Za doseganije boljsih rezultatov vam
priporo¢amo, da po kuhanju pustite hrano
stati vsaj 5 minut.

CO_1

Kombinacija 2: Meso, cel pi¢anec, kosi
ali prsa. Priporo¢amo vam, da po kuhanju
pustite hrano stati vsaj 5-10 minut.

CO_2

0 Namigi in predlogi:

« Prepri¢ajte se, da so pri uporabi te funkcije vasi
pripomocki primerni za uporabo v mikrovalovni
pecici in odporni na vrogino.

« Pri zaru ne uporabljajte plastiénih pripomockov,
saj se lahko stopijo. Tudi izdelki iz lesa in papir-
ja niso ustrezni.

« Bodite previdni in se ne dotikajte elementa za
Zar.

« Cas trajanja lahko spremenite tudi po prigetku
kuhanja.

« Ce Zelite spremeniti ¢as trajanja, zavrti-
te VRTLJIV GUMB ali enkrat pritisnite gumb
HITRI ZACETEK, da podalj$ate ¢as kuhanja za
30 sekund.

@ SAMODEJNO
o~ ODMRZOVANJE

To FuNkclio UPORABITE za Samodejno odmrzova-
nje mesa, perutnine, rib in zelenjave.

@ Pritisnite gumb za Samodejno Odmrzo-
vanje.

@ \Veckrat pritisnite gumb za Samodejno Od-
mrzovanje ali zavrtite VRTLJIV GUMB, da
izberete vrsto hrane iz spodnje tabele in za
potrditev pritisnite VRTLJIV GUMB/gumb
HITRI ZACETEK.

© Zavrtite VRTLJIV GUMB in nastavite tezo,
nato za pricetek pritisnite VRTLJIV GUMB/
gumb HITRI ZACETEK.

: PRIPOROCENA
VRSTA JEDI TEZA UPORABA
Mleto meso, kotleti, zrezki ali
@ L pecenke. Za doseganje bolj-
P Veso | 190-20009) i vezultatov pustite hrano
po kuhanju stati 5-10 minut.
Vedji, srednji in manjsi kosi
R@ narezane zelenjave. Za
p2 Zel 100-1000 g| doseganie bolj$ih rezultatov
,e e pustite hrano stati 3-5 minut,
njava preden jo postreZete.
Cele ribe ali ribji fileti.
] Za doseganije bolj$ih rezulta-
p3 % 100-2000g) pustite hrano stati 5-10
minut.
Cel pis¢anec, kosi ali prsa. Za
C @3 g doseganije boljsih rezultatov
p4 Perutnina 100-2000g pustite hrano po kuhanju stati
5-10 minut.

6 Namigi in predlogi:

« Za doseganije boljSih rezultatov vam priporoCa-
mo, da hrano odmrzujete neposredno na dnu
pecice.

« Ce ima hrana visjo temperaturo od globoko
zamrznjene temperature (-18 °C), izberite niz-
jo tezo od hrane.

+ Ce ima hrana nizjo temperaturo od globoko
zamrznjene temperature (-18 °C), izberite vis$-
jo tezo od hrane.

+ LoCite kose, ko se pri¢nejo tajati. Posamezni
kosi se lazje odtajajo.

+ Po odmrzovanju pustite hrano stati, kar ved-
no izbolj3a rezultat, saj se temperatura hrane
tako izenadi.
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< SAMODEJINO CISCENJE

CIKEL SAMODEJNEGA CISCENJA vam pomaga odistiti
notranjost mikrovalovne pecice in odstraniti ne-
prijetne vonjave.

Pred zacetkom cikla:

L1 Y posodo dajte 300 ml vode (glejte nasa
priporo€ila v poglavju ,Namigi in predlogi‘).

® Posodo postavite neposredno na sredino
pecice.

Zacetek cikla:

© Fritisnite gumb za Samodejno Ciséenje in
na zaslonu se bo prikazal cikel ¢iS¢enja.

O 7azacetek funkcije pritisnite VRTLJIV
GUMB/gumb HITRI ZACETEK.

Ko se cikel zakljuci:
O pitisnite gumb Zaustavitev.
® Odstranite posodo.

(3] Notranje povrsine ogistite z mehko krpo ali
papirnato brisacko ter neznim detergentom.

Namigi in predlogi:
+ Za doseganje boljSih rezultatov vam priporo-
¢amo, da uporabite posodo s premerom 17—
20 cm, ki je nizja od 6,5 cm.
Uporabiti morate posodo iz lahkega plastiéne-
ga materiala, ki je primerna za uporabo v mik-
rovalovni pegici.
Posoda bo po zakljuéenem ciklu ¢isCenja
vro¢a, zato priporo€amo uporabo rokavic, ki
so odporne na toploto, ko jo boste odstrani-
li iz pedice.
Za boljSi rezultat in odstranjevanje neprijet-
nih vonjav lahko vodi dodate nekaj limoninega
soka ali kisa.
Elementa za zar ni treba Gistiti, saj vrocina
odZge vse nastale madeZe, prostor okoli ele-
menta pa potrebuje redno Cis¢enje. Ocistite
ga z mehko in vlazno krpo ter neznim deter-
gentom.
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KUHINJSKI CASOVNIK

To Funkco uporABITE, ko morate s kuhinjskim ¢asov-
nikom natanéno izmeriti Cas v razliéne namene, kot je
na primer vzhajanje testa pred peko itd.
S kuhinjskim &asovnikom NE vklopite nobenega kuh-
arskega programa.

Ko je izdelek v nacinu mirovanja, pritisnite gumb
za Kuhinjski Casovnik.

Zavrtite VRTLJIV GUMB in nastavite trajanje v
minutah.
© Fritisnite VRTLIIV GUMB/gumb HITRI ZACE-
TEKT. Funkcija se bo pricela.
Ob zakljucku odStevanja ¢asovnika boste zaslisa-
li zvocni signal.

e MEHCANJE IN TOPLJENJE

IzBOR SAMODEJNIH RECEPTOV Z Vnaprej nastavljenimi
vrednostmi za doseganje najboljsih rezultatov pri ku-
hanju.

o Pritisnite gumb za Meh¢anje In Topljenje.

@ Veckrat pritisnite gumb za Mehéanje In Topl-
jenje ali zavrtite VRTLJIV GUMB, da izberete
zazelen recept (glejte spodnjo tabelo).

© Pritisnite VRTLJIV GUMBIgumb HITRI ZACE-
TEK, da izberete recept in zavrtite VRTLIIV
GUMB, da dologite tezo, Ce je navedena v tabe-
.

© Fritisnite VRTLJIIV GUMBIgumb HITRI ZACE-
TEK. Funkcija se bo pricela.

Ce gumba funkcije ne pritisnete v naslednjih 3 sekundah,

se kuharski recept potrdi, Ce pa ga Zelite spremeniti, zno-

va pritisnite gumb funkcije.

VRSTA JEDI TEZA

DL | Toplenie E

Coko- lada

Sobna temp. | 100-500 g/50 g

3

p2 | Toplene Temp. hiadil. | 50-500 g/50 g
Sir
p3 Toplienje @ Temp. hladil. | 100-500 g/50 g
Maslo
p4 Toplienje @ Sobna temp. | 100-500 g/50 g

Penice




VRSTA JEDI TEZA
p5 Mehcanje @ Temp. hladil. | 50-500 g/50 g
Maslo

p6 Meh¢anje Zamrznjen | 100-1000 g/50 g
Sladoled
~—

p7 Mehcanje 9 Temp. hladil. | 50-500 g/50 g

Sirni namaz

S POSEBNE FUNKCIJE

P1 OHRANJANJE TOPLOTE

S70 FUNKCIJ0 LAHKO samodejno ohranite jedi tople.

© Fritisnite gumb za Posebne funkcije. Za
potrditev pritisnite gumb Pritisni In Zazeni

@ Ustrezen Gas izberete s Pritiskom na gumb
+/-, nato za pricetek pritisnite gumb HITRI
ZACETEK .

Uporabite posodo, ustrezno za mikrovalovno

pedico.
Rezultat bo bolj$i, ¢e uporabite pokrov ali poso-
do pokrijete s folijo.

P2 VZHAJANJE TESTA

S 70 Funkcwo lahko vzhajate testo.

@ Veckrat pritisnite gumb za Posebne funk-
cije ali pritisnite gumb +/- in izberite P2.

@ V posodo dajte 200 ml vode.

© Posodo postavite neposredno na sredino
pecice.

@ PFritisnite gumb HITRI ZACETEK. Funkcija
se bo pricela.

Ko na €asovniku ostane e 30 minut, se na zas-

lonu prikaZe napis ,Dodaj* (brez upravijanja v

naslednjih 5 minutah se naprava vrne v nagin

mirovanja).

(1) Odprite vrata, odstranite posodo in poloZite
testo na vrtljivo ploco.

(2] Zaprite vrata in za zaCetek pritisnite gumb
HITRI ZACETEK.

@ oromsa:

Vrrat med odStevanjem ne odpirajte.
Velikost posode mara biti vsaj 3-krat vecja od

testa.

P3 JOGURT

S 10 FUNKCIO LAHKO izdelate zdrav in naraven jo-
gurt.

eckrat pritisnite gumb za Posebne funkci-
© Veckrat pritisnite gumb za Posebne funkci
je ali pritisnite gumb +/- in izberite P3.
posodo dajte g mleka in 1 g jogur-
® v posodo dajte 1000 g mlekain 1g]
tove kulture (odporne na toploto) ali 15 g
jogurta in dodajte 50 g sladkorja ter dobro
premeSajte. Postavite na sredino pedice.
© Zazacetek pritisnite gumb HITRIZACETEK

Za ta recept potrebujete 5 ur in 20 minut. Med
odStevanjem ne odpirajte vrat. Jogurt bo okusne-
j8i, €e ga po kuhanju shranite v hladilnik za 24 ur.

@ OPOMBA:

Ce gumba funkcije ne pritisnete v naslednjih 3 se-
kundah, se kuharski recept potrdi, ¢e pa ga Zelite
spremeniti, znova pritisnite gumb funkcije.

Vse posode morate sterilizirati z vrelo vodo ali
UV-svetlobo.

MENI SAMODEJNEGA
< K

IzBOR SAMODEJNIH RECEPTOV Z Vnaprej nastavljeni-
mi algoritmi za doseganje najboljSih rezultatov
pri kuhanju.

@ Pritisnite gumb za Samodejno Kuhanje.

@ Veckrat pritisnite gumb za Samodejno Ku-
hanje ali zavrtite VRTLJIV GUMB, da iz-
berete zazelen recept (glejte spodnjo tabe-
o).

© Pritisnite VRTLJIV GUMBIgumb HITRI
ZACETEK , da izberete recept in zavrti-
te VRTLJIV GUMB, da dolocite tezo, Ce je
navedena v tabeli.

O Pritisnite VRTLJIV GUMBI/gumb HITRI
ZACETEK . Funkcija se bo pricela.

@ oroviea:

Glede na izbran recept vas bo naprava po do-
lo€enem Casu vprasala, da dodate, obrnete ali
pomeSate hrano.

Ce gumba funkcije ne pritisnete v naslednijih 3
sekundah, se kuharski recept potrdi, ée pa ga
Zelite spremeniti, znova pritisnite gumb za Sa-
modejno Kuhanje.
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ZACETNO

KOLICINA

VRSTA JEDI STANJE TEZE TRAJANJE | PRIPRAVA
@ Sobna | 250-1000 g . 3 . R .
P Domaca temperatura| /50 10-30 min | Priprava po vaSem najljubSem receptu za lazanjo.
Lazanja
p2 :/ Tempgrgtura 300-12009 | 3 13 min Pokrijte posodo in pustite dotok zraka
Juha hladilnika /300 g '
= & Sobna 141 96 min Dobro razzvrkljajte jajca in vodo ter pokrijte merilno
"7 Umesana temperatura posodico s plastiéno folijo (15 ml vode za 1 jajce).
jajcka
X _
p4 = Tempe;rgtura 200-500¢ 4-7min | Pokrijte posodo in pustite dotok zraka.
Ribji f hladilnika /509
ibji filet
b5 @= Sobna | 400-900 g 15-25 min Zmesajte 800 g mletega mesa, 2 jajci in 1,5 g soli.
Mesna |temperatura| /100g Pokrijte s folijo.
Struca
b6 %/ Sobna 1004009 | 99_g min Polozite hamburger (100 g na kos) na razenj. Hrano
Hamburger temperatura| /100 g obrnite, ko vas na to opozori pecica.
= V posodo dajte 125 g jajc in 170 g sladkorja ter
\LLL/ Sobna 300 mesSajte 2-3 minute. Dodajte 170 g moke, 10
p7 { wura (8 skodglici) 5-11min | g pecilnega praska, 100 g vode in 50 g masla.
Kolagki | ‘€mperatura Dobro premesaijte in zlijte v posodice. Posodice
enakomerno postavite na vrtljivo plos¢o.
g K@ Sobna | 200-500 g 3.6 min Zelenjavo nareZite na kose, dodajte 2 Zlici vode,
. Zelenjava temperatura| /50 g pokrijte posodo in pustite dotok zraka.
o 35 Sobna 100 23 min Postavite pokovko na stekleno vrtljivo plosco v
’ Pokovka | lemperatura g mikrovalovni pecici.
Sestavine: 750 g olupljenega krompirja, 100 g
naribanega sira, 1 jajce (zme$ana rumenjak in
beljak), 200 g mleka ter smetane (z 15-20 %
> mascobe) in 5 g soli. Priprava: Z multipraktikom
@ Sobna | 750-1200 narezite krompir na rezine, debeline 4 mm.
PI0| oobicican i i /30 91 20-30min | Posodo napolnite s polovico krompirja in ga
Krompir emperatura g prekrijte s polovico naribanega sira. Dodajte
P preostali krompir. Z elektricnim meSalnikom
zmeSajte jajca, mleko/smetano in sol ter polijte
po krompirju. Na koncu enakomerno posujte s
preostalim sirom.
” % Sobna | 200-500 g 37 min Dodajte 2 Zlici vode, pokrijte posodo in pustite dotok
’ Strogji fizol temperatura| /50 g zraka.
555 . . . )
012 Cp Sobna 1-2 skodelicil 1= min Napltek postaylte v §kode||co, primerno za uporabo
temperatura v mikrovalovni pegici.
Napitek
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UGRADNJA

* UPOZORENJE: Provjerite ima li pecnica ostecenja
ili nepravilnosti, kao $to su neporavnata ili savijena
vrata, ostecene brtve vrata i brtvena povrsina, slom-
liene ili olabavljene Sarke i zasuni vrata i udubljenja
unutar unutrasnjosti pecnice ili na vratima. U slucaju
ostecenja, nemojte koristiti pecnicu i obratite se kva-
lificiranom servisnom osoblju.

* Nepropisna upotreba utikaca za uzemljenje moZe dovesti
do opasnosti od elektricnog udara.

* Zatrazite savjet od kvalificiranog elektricara ili servisera
ako upute za uzemljenje nisu u potpunosti razumljive ili
ako niste sigurni je li mikrovalna pecnica propisno uzem-
liena.

* Uzemlienje ovog uredaja je obavezno. Proizvoda¢ ne
prihvaca nikakvu odgovornost za ozljede osoba, Zivotinja
ili oStecenja predmeta nastala zbog nepostivanja ovog
zahtjeva.

* Proizvodaci nisu odgovorni za probleme nastale zbog
toga $to korisnik ne postuje ove upute. *

* Ova mikrovalna pe¢nica mora biti postavliena na ravnu
i stabilnu povrSinu kako bi zadrzala svoju teZinu i teZinu
hrane koja se kuha u pecnici.

*Ne postavljajte pecnicu na mjesto gdje se stvara toplina,
vlaga ili gdje je visoka vlaznost ili u blizinu zapaljivih ma-
terijala.

* Ne koristite pecnicu ako okretna plo¢a i podupira¢ za
okretnu plo€u nisu u odgovaraju¢em poloZaju.

* Utiénica mora biti dostupna tako da se uredaj u slu¢aju
nuzde moZe lako iskopcati.

* Pobrinite se da je kabel napajanja neoste¢en, da ne pro-

lazi ispod pecénice i da se ne nalazi na vruéim ili oStrim
povrsinama.

Peénicu nemojte koristiti na otvorenom.

Provjerite odgovara li napon na nazivnoj plocici naponu
mreze u vaSem domu.

Ne uklanjajte zadtitne plo¢e mikrovalne pecnice smjes-
tene na bocnoj strani unutradnjosti pecnice. Spriecavaju
ulazak Cestica masti i hrane u ulazne kanale mikrovalne
pecnice.

Pobrinite se da je unutra3njost pecnice prazna prije post-
avljanja.

Provjerite da uredaj nije o3tecen. Provjerite zatvaraju
|i se vrata peénice ¢vrsto u nosac vrata i je li oStecena
unutarnja brtva vrata. Ispraznite pecnicu i unutradnjost
ocistite vlaznom, mekom krpom.

Ne ukljucujte uredaj ako je oStecen njegov mrezni kabel ili
utika¢, ako ne radi kako treba, ako je ispao ili se o3tetio.
Ne uranjajte mrezni kabel ili utika¢ u vodu. DrZite kabel
dalje od vruée povrdine, moze doéi do strujnog udara,
pozara ili drugih opasnosti.

Ne koristite produzni kabel: ako je kabel napajanja prekra-
tak, neka kvalificirani elektricar ili serviser postavi utiénicu
u blizini uredaja.

Ne postavjajte ovaj uredaj u kuhinjske ormare bez strazn-
jeg dimnjaka od 45 mm. Neadekvatna ventilacija moze
negativno utjecati na rad i vijek trajanja uredaja.

VAZNE UPUTE U VEZ| SIGURNOSTI

PaZljivo proCitajte i sacuvajte za buducu uporabu

* Ako se materijal unutar/izvan mikrovalne pecnice zapali ili iz nje izlazi dim, drZite vrata mik-
rovalne pecnice zatvorenim i iskljucite mikrovalnu peénicu. Odvojite ili iskljucite napajanje na

osiguracu ili ploCi prekidaca kruga.

* Ne ostavljajte mikrovalnu peénicu bez nadzora, posebno ako koristite papir, plastiku ili druge
zapaljive materijale u procesu kuhanja. Papir se moze pougljiti ili spaliti, a plastika se moze

rastopiti ako se koristi kod zagrijavanja hrane.

A\ UPOZORENJE:

* Ako su oStecena vrata ili brtve na vratima,
pecnica se ne smije koristiti dok je ne po-

pravi stru¢na osoba.

A\ UPOZORENJE:

A\ UPOZORENJE:
* Kad se uredaj koristi u kombiniranom

nacinu, djeca smiju koristiti pecnicu samo
pod nadzorom odraslih zbog stvorene tem-
perature.

* Opasno je da bilo tko osim struéne osobe izvodi bilo kakve popravke ili radnje koji ukljuCuju
uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od izlaganja mikrovainoj energiji.
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A UPOZORENJE: * Tekucina i druga hrana ne smiju se zagrijavati u zatvorenim posu-

dama jer mogu eksplodirati.

* Aparati i dostupni dijelovi za vrijeme koriStenja postat ¢e vruci. Pazite da ne dirate grijace
elemente unutar mikrovalne pecnice.

* Djeca mlada od 8 godina moraju se udaljiti ako nisu pod nadzorom.

* Mikrovaina pecnica je namijenjena za grijanje hranes i pica. Susenje hrane ili odjece i grija-
nje jastucica, papuca, spuzve, vlazne krpe i slicnih predmeta moze dovesti do opasnosti od
ozljeda, zapaljenja i pozara.

* Ovim se uredajem mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili s manjkom iskustva i znanja, uz nadzor ili upute o
sigurnoj upotrebi uredaja te ako razumiju ukljuéene opasnosti.

* Djeca ne smiju obavijati ¢iScenje i korisnicko odrZavanje osim ako su starosti 8 ili vise godina i
pod nadzorom. Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne bi igrala uredajem. Uredaj i kabel
drZite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

* Ne koristite mikrovalnu pe¢nicu za kuhanje ili zagrijavanje cijelih jaja sa ili bez ljuske jer mogu
eksplodirati, Cak i nakon zavrSetka mikrovalnog grijanja.

* Qvaj uredaj nije namijenjen za upotrebu na nadmorskoj visini vecoj od 2000 m.

aUredaji nisu namijenjeni upotrebi putem vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upra-

vljaca. Ne ostavljajte mikrovalnu pecnicu bez nadzora ako koristite puno masti li ulja, jer

se mogu pregrijati i uzrokovati pozar!
* Nemojte zagrijavati ni koristiti zapaljive materijale u mikrovalnoj pecnici ili blizu nje. Pare
mogu stvoriti opasnost od pozara ili eksplozije.

* Ne koristite mikrovalnu pecnicu za suenje tekstila, papira, zacina, ljekovitog bilja, drva, cvi-
jeca ili drugih zapaljivih materijala. MoZe doci do pozara.

* U ovom uredaju ne koristite nagrizajuce kemikalije ili pare. Ova vrsta mikrovalne peénice
posebno je predvidena za podgrijavanje ili kuhanje hrane. Nije predviden za industrijsku ili
laboratorijsku upotrebu.

* Nemojte vjeSati ili postavljati teSke predmete na vrata jer to moze oStetiti otvor i Sarke mikro-
valne pecnice. Rucka na vratima ne smije se koristiti za vjeSanje stvari.

VODIC ZA RJESAVANJE PROBLEMA

Ako mikrovalna pecnica ne radi, nemojte upucivati poziv za servis dok ne izvrsite sljedece provjere:
* Utikac je propisno ukopcan u zidnu uticnicu.

* Vrata su propisno zatvorena. Time se izbjegavaju nepotrebni pozivi koji e vam biti
* Provjerite osigurate i pobrinite se da je napajanje naplaceni.
dostupno. Kada pozivate servis, navedite serijski broj i broj vrste

* Provjerite ima li mikrovalna pe¢nica dovoljno ventilacije. mikrovalne pecnice (pogledajte servisnu naljepnicu).

* Pricekajte 10 min, a zatim pokusajte ponovno koristiti Za dalinje savjete potrazite jamstvenu knjizicu.
mikrovalnu pe¢nicu.
* Otvorite i zatim zatvorite vrata prije ponovno pokusaja.

Ako je mrezni kabel potrebno zamijeniti, zamijenite ga originalnim mreznim kabelom, koji je
dostupan putem naSe servisne organizacije. Kabel napajanja smije zamijeniti samo obuceni
servisni tehnicar.

* Servis smije izvoditi samo kvalificirani servisni tehnicar. Ne skida-
A UPOZORENJE: jte nijedan poklopac.
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MJERE OPREZA

OPCENITO

Ovaj uredaj namijenjen je uporabi u ku¢anstvu i za sliéne primjene, kao $to su:

* podrucja kuhinje za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima;

* kuce poljoprivrednih gospodarstava;

* Klijenti hotela, motela i drugih vrsti smjestajnih kapaciteta;

* prenocista s no¢enjem i doruckom.

Nije dopustena druga upotreba (primjerice grijanje prostorija).

* Uredaj ne smije raditi bez hrane unutar njega. Takvo koristenje moZze ostetiti uredaj.

* Ventilacijski otvori na mikrovalnoj pecnici ne smiju biti prekriveni. Blokiranje otvora za zrak ili ispuha moze
uzrokovati oStecenje mikrovalne peénice i loSe rezultate kuhanja.

* Stavite ¢asu vode u mikrovalnu pecnicu. Voda ¢e apsorbirati mikrovalnu energiju i mikrovalna pecnica se ne¢e
oStetiti. Nikad ne koristite praznu mikrovalnu pecnicu.

* Aparat nemojte skladistiti na otvorenom prostoru.

* Ne upotrebljavajte ovaj proizvod u blizini kuhinjskog sudopera, u viaznom podrumu ili u blizini bazena ili sli¢nom
prostoru.

* Ne koristite unutrasnjost pecnice ni za nikakvo skladistenje.

* Prije stavljanja u mikrovalnu pecnicu uklonite upletene Zice s papirnih ili plastiénih vrecica.

* Ne koristite mikrovalnu pecnicu za duboko przenje, jer se temperatura ulja ne moze kontrolirati.

* Upotrijebite vruce jastucice ili rukavice za mikrovalnu pecnicu kako biste sprijecili opekline, tijekom dodirivanja
posuda, dijelova mikrovalne peénice i tava nakon kuhanja.

TEKUCINE

primjerice naptici ili voda. Zagrijavanje tekucine preko tocke kljuCanja moZe se dogoditi bez

va$eg znanja. To bi moglo dovesti do naglog kipljenja vruce tekucine.

Kako bi se sprijecila ta moguénost, potrebno je poduzeti sliedece korake:

* |zbjegavajte uporabu ravnih posuda s uskim griom.

* PromijeSajte tekucinu prije stavljanja posude u mikrovalnu pecnicu.

* Nakon zagrijavanja ostavite da stoji kratko vrijeme, ponovo mije$ajuéi prije paZljivog vadenja posude iz mikro-
valne pecnice.

BUDITE OPREZNI

Nakon zagrijavanja djecje hrane ili tekucine u bocici za bebe ili u posudi za djecju hranu, uvijek
promijeSajte i provjerite temperaturu prije posluzivanja. Na taj cete nacin osigurati ravnomjernu
raspodjelu topline 1 izbjeci opasnost od opekotina.

SAVJETI ZA OKOLIS

Ambalaza pakiranja moZe se u potpunosti reciklirati, $to potvrduje simbol za recikliranje. DrZite se lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Potencijalno opasnu ambalaZu (plasticne vrecice, stiropor, itd.) drzite izvan dohvata djece.

* Ovaj uredaj je opremljen oznakom koja potvrduje njegovu sukladnost s europskom direktivom 2012/19/EZ o
otpadnoj elektri¢noj i elektronickoj opremi (OEEOQ). Propisnim zbrinjavanjem ovog uredaja pomoci cete u pre-(é%
venciji mogucih negativnih posljedica po okoli§ i ljudsko zdravlje, do kojih bi u protivnom moglo do¢i nepropisnim
zbrinjavanjem ovog proizvoda u otpad.

* Simbol na proizvodu il na dokumentima s proizvodom oznacava da se s ovim uredajem ne smije postupati kao s kuénim
otpadom. Umjesto toga, predat ¢e ga odgovarajuéem sabirnom mjestu za recikliranje elektriéne i elektronicke opreme.

* Qdlaganje mora biti provedeno u skladu s lokalnim propisima o okoli$u za odlaganje otpada. E

* Radi vie pojedinosti o tretmanu, oporavku i recikliranju ovog proizvoda, obratite se lokalnim vlastima, lokalnoj
organizaciji za raspolaganje otpadom ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
* Prije bacanja, odreZite kabel napajanja kako se uredaj ne bi mogao povezati s napajanjem. —
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ODRZAVANJE | CISCENJE

* Ako ne odrzavate mikrovalnu peénicu Cistom, moze do¢i do propadanja povrsine, $to moZze negativno utjecati
na vijek trajanja uredaja i dovesti do opasnosti.

* Ne koristite metalne ploCice za iS¢enje, abrazivna sredstva za CiS¢enje, jastucice od Celiéne vune, krupne krpe
itd. ¢ime moZete oStetiti upravljacku plo¢u, te unutarnju i vanjsku povrsinu mikrovalne pecnice. Koristite krpu s
blagim deterdzentom ili papirnati ru¢nik sa sredstvom za CiS¢enje stakla. Nanesite sredstvo za CiS¢enje stakla
u spreju na papirnati ruénik.

* Za CiScenje unutradnjih povrSina, prednje i straZnje strane vrata i otvora vrata Koristite meku, viaznu krpu s
blagim deterdZentom.

* Pri ¢iS¢enju mikrovalne pecnice ne koristite uredaje za Cis¢enje parom.

* Mikrovalnu pecnicu treba redovito Cistiti i uklanjati sve naslage hrane .

* U redovitim intervalima, posebno ako je do$lo do prelijevanja, uklonite okretnu plo¢u i podupira¢ za okretnu
plocu i obriSite bazu pecnice.

* Cigcenje je jedino potrebno odrzavanje. Ciscenje se mora izvrsiti kad je mikrovalna peénica odvo-
jena od napajanja.

* Nemojte prskati sprejem izravno na mikrovalnu pecnicu.

* Qva mikrovalna pecnica je dizajnirana za izravno pokretanje ciklusa kuhanja s odgovaraju¢om posudom u
unutranjosti pecnice.

* Ne dopustite da se oko vrata nakupljaju Cestice masti ili hrane.

* Qvaj proizvod pruza funkciju AUTOMATSKO CISCENJE, koja omoguéuje lako &idéenje unutradnjosti mikroval-
ne peénice. Pojedinosti potraite u odjeljku AUTOMATSKO CISCENJE.

* Element reSetke ne treba Cistiti jer ¢e intenzivna toplina otopiti sve mrije:

* Ako se resetka ne koristi redovito, mora se pokrenuti 10 min mjesecno kako bi se otopile mrlje i smanjila
opasnost od pozara.

PRIBOR

* Na trzistu je dostupan niz dodataka. Prije kupnje provijerite jesu li prikladni za upotrebu u mikrovalnoj pecnici.

* Metalne posude za hranu i pi¢a nisu dopustene tijekom kuhanja u mikrovalnoj pecnici.

* Prije kuhanja provjerite je li pribor koji koristite predviden za mikrovalnu peénicu i dopusta li prolazak mikrova-
lova.

* Kad stavite hranu i pribor u mikrovalnu peénicu, pazite da ne dodu u dodir sa unutrasnjosti mikrovaine pecénice.

* To je posebno vazno za dodatke izradene od metala ili metalnih dijelova.

*Ako pribor koji sadrzi metal dode u dodir s unutranjo$¢u mikrovalne peénice dok mikrovalna peénica radi, moze
doci do iskrenja i odtec¢enja mikrovalne peénice.

* Da biste postigli bolji u¢inak kuhanja, savjetuje se da dodatke stavite u sredinu unutradnjosti pecnice.

* Sliedeci dodaci dolaze s proizvodom, dostupni za mikrovalnu peénicu ili reSetku.

-

7IGANAPOLICA  STAKLENA OKRETNA PODUPIRAC ZA OKRETNU
PLOCA PLOCU
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Tehnicki Podaci

Opis Podataka WMF200G/ WMF201G/ WMF200GNB
Napon Napajanja 230-240V~ 50 Hz

Nazivna Ulazna Snaga 1200 W

Rostilj 1000 W

Vanjske mjere (VxSxD) 390 x 594 x 349

Unutarnje mjere (VxéxD) 210 x 315 x 329

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

@

STOP JET START
+30"

©® 6 6 00000060000

© Mikrovalovi

® Rostilj

© Kombinirana reSetka (ReSetka s mikrovalo-
vima)

O Automatsko odmrzavanje

© Automatsko ¢iScenje

O Automatsko kuhanje

@ Kuhinjski tajmer / UtiSavanje za 3 s

© OmekSavanje i otapanje

© Posebne funkcije / Postavljanje sata za 3 s
@ Okretni gumb

@ PREKID

® POKRETANJE/POKRETANJE MLAZNICE

@ lkona automatskog kuhanja

@ lkona odmrzavanja

© lkona posebnih funkcija

O lkona automatskog CiS¢enja

© |kona za snagu mikrovalne pecnice (W)
O lkona mikrovalne pecnice

@ lkona reSetke

O lkona za Sat/Unos vremena

© lkona za isklju¢ivanje utiSavanja

@ lkona za tezinu (g)



((D] STANJE MIROVANJA

Pecnica je u stanju mirovanja kad je prikazan
sat (il kad je na zaslonu prikazano ,;*, u slu¢aju
da sat nije postavljen).

ECO STANJE MIROVANJA: Ova funkcija je po-
stavljena za ustedu energije. U stanju mirovanja
mozete pritisnuti GUMB na 3 s za pristup nacinu
ECO STANJE MIROVANJA.

Nakon zavrSetka kuhanja, na zaslonu ¢e se
prikazati sat ili . na 10 s, a zatim se aktivira
ECO STANJE MIROVANJA. Ponovno pritisnite
GUMB na 3 s za zatvaranje nacina.

- ZASTITA OD POKRETANJA/
ZAKLJUCAVANJE ZA DJECU

OVA AUTOMATSKA SIGURNOSNA FUNKclJAaktivira se
jednu minutu nakon povratka mikrovalne peéni-
ce u ,Stanje mirovanja“.

Kad se aktivira sigurnosna funkcija, vrata se mo-
raju otvoriti i zatvoriti kako bi po¢elo kuhanje, u
protivnom na zaslonu ¢e se prikazati ,door" (vra-

° DOOR

ﬁl PAUZA ILI PREKID KUHANJA

PAUZIRANJE KUHANJA:

Kuhanje se moZe pauzirati kako biste otvori-

li vrata za provjeru, dodavanje, okretanije ili mi-
jeSanje hrane. Postavka ce biti aktivna 5 min.
Funkcija ¢e se zaustaviti pritiskom na gumb
PREKID tijekom kuhanja.

NASTAVAK KUHANJA:

Zatvorite vrata i pritisnite gumb JPOKRETANJE
MLAZNICE. Kuhanje se nastavlja od mjesta na
kojem je zaustavljeno.

Ako ne Zelite nastaviti kuhanje, mozete:
[zvaditi hranu, zatvoriti vrata i pritisnuti gumb
Prekid.
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Po dovrsetku kuhanja:

Na zaslonu ¢e se prikazati tekst ,Kraj“. Zvucni
signal ¢e se oglasiti jednom u minuti kroz 2 min.
Imajte na umu da smanjivanje ili zaustavljanje
ovog programiranog ciklusa kuhanja nece nega-
tivno utjecati na funkciju proizvoda.

DODAVANJE / MIJESANJE /
(@) OKRETANJE HRANE

OvISNO 0 ODABRANOJ FUNKCLJI, moZe biti potrebno
dodavanije / mijeSanje / okretanje hrane tijekom
kuhanja. U tim ée slu¢ajevima mikrovalna peéni-
ca pauzirati kuhanje i zatraziti da izvrSite potreb-
ne radnje.
Prema potrebi izvedite sljedece:
* Otvorite vrata$ca.
* Dodaijte, promijeSajte ili okrenite hra-
nu (ovisno o potrebnoj radnji).
* Zatvorite vrata i ponovno pokrenite pritiskan-
jem GUMB/POKRETANJE MLAZNICE.
Napomene: ako se vrata ne otvore u roku od 2
min od zahtjeva za mijeSanje ili okretanje hrane,
mikrovalna pecnica Ce nastaviti postupak kuhan-
ja (u ovom slucaju konacni rezultat mozda nece
biti optimalan). Ako se vrata ne otvore u roku od 2
min od zahtjeva za dodavanje hrane, mikrovalna
pecnica Ce aktivirati Stanje mirovanja.

@ POKRETANJE MLAZNICE

OvA zNACAJKA OMOGUCUJE brzo pokretanje mikro-
valna pecnice.

@ Pritisnite gumb POKRETANJE MLAZ-
NICE, funkcija mikrovalova ¢e se pokrenuti
s punom snagom (800 W) na 30 s.

0 Savijeti i preporuke:

+ Moguce je promijeniti razinu snage i vrijeme
trajanja, ¢ak i nakon pocetka postupka kuhan-
ja. Za prilagodavanje razine snage uzastopno
pritiS¢ite gumb Mikrovalovi ili okrecite GUMB
za promjenu vremena trajanja. Maksimalno
vrijeme kuhanja je 90 min.



@ SAT

ZA POSTAVLJANJE SATA Uredaja:

LUV stanju mirovanja pritisnite gumb Kuhin-
jski Tajmer na 3 s.

® Okrenite GUMB za postavljanje sata.

© Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZ-
NICE za potvrdivanje.

O Okrenite GUMB za postavljanje minute.

© Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZ-
NICE za potvrdivanje postavljanja.

) Savieti i preporuke:

+ Kad je uredaj ukopé&an, na zaslonu je prikaza-

no ,12:00“ ( ,12“ trepCe ), nakon 1 min vraéa

se stanje mirovanja (povratak ¢e izravno post-
aviti sat).

[] MIKROVALNA PECNICA

ZA INDIVIDUALNO KUHANJE SNAGOM MIKROVALOVA.

© Fritisnite gumb Mikrovalovi. Na zaslonu
¢e se prikazati zadana razina snage (800
W), a ikona Watt pocinje treptati.

(2] Uzastopno pritiS¢ite gumb Mikrovalovi ili
okrenite GUMB za odabir odgovarajuée
snage kuhanja, zatim pritisnite GUMB/PO-
KRETANJE MLAZNICE.

© Okrenite gumb za postavljanje vreme-
na za kuhanje, zatim pritisnite GUMB/PO-
KRETANJE MLAZNICE za pocetak kuh-
anja.

Ponovno pritisnite gumb Mikrovalovi., moze se

odabrati zeljena razina snage.

SNAGA PREPORUCENA UPORABA

QW Omeks$avanije sladoleda, maslaca i sireva.

160 W | Odmrzavanje.

350 W | Lagano vrenje gulasa, toplienje maslaca.

500 W PaZljivije kuhanje, primjerice visokoproteinskih
umaka, jela od sira i jaja te kasa.

650 W | Kuhanje jela, nije moguce mijesati.
Zagrijavanje pica, vode, juha, kave, ¢aja ili druge

800 W | hrane s visokim udjelom vode. Ako hrana sadrzi
jaje ili vrhnje, odaberite nizu snagu.

(7) ROSTILY

UVA FUNKCIA koristi snaznu reSetku za peCenje
hrane, stvarajuci efekt rostilja ili gratina.
Funkcija ReSetke omogucuje pecenje namirnice
poput sira za tost, toplih sendvi¢a, kroketa od
krumpira, kobasica i povréa.

© Pritisnite gumb Rotilj.
@ Okrenite GUMB za postavljanja vreme-
na za kuhanje, zatim pritisnite GUMB/PO-

KRETANJE MLAZNICE za pocetak kuh-
anja.

6 Savjeti i preporuke:

+ Hranu poput sira, tosta, odrezaka i kobasica
stavite na Zi¢ani nosac.

+ Pri koriStenju ove funkcije pobrinite se da koris-
tite pribor koji je otporan na toplinu

+ Tijekom pecenja nemojte koristiti plasticni pri-
bor. On ¢ée se otopiti. Drveni i papirnati predmeti
takoder nisu prikladni.

+ Pazite da ne dodimete element reSetke.

+ Moguce je promijeniti vrijeme trajanja, ak i na-
kon pocetka postupka kuhanja.

+ Za promjenu vremena trajanja okrenite GUMB.
Takoder mozete pritisnuti gumb POCETAK jed-
nom za povecanje vremena trajanja za 30 s.

@ NAPOMENA:

Ako Zelite promijeniti funkciju kuhanja pritisnite
gumb PREKID dvaput za prekid trenutne funkcije,
zatim postupite prema uputama za novu funkciju.

4 ISKLJUCI UTISAVANJE

Ova FUNKCIJA VAM OMOGUCUJE aktiviranje/deakti-
viranje svih zvukova koje reproducira uredaj, ukl-
juCujuci pritiskanje gumba, upozorenja, alarm i
dovrSetak funkcije.

Pritisnite gumb Specijalno na 3 s za utiSavanje,
ponovno pritisnite isti gumb na 3 s za omoguca-
vanje zvuka.

Ova funkcija moZe raditi u bilo koje vrijeme.
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RESETKA S MIKROVALOVIMA

OVA FUNKCIJA KOMBINIRA ZAGRIJAVANJE MIKROVALOVI-
MA I RESETKU, $to omogucuje kuhanje gratina u
kraem vremenu.

O pitisnite gumb Kombinirana reSetka.
() Uzastopno pritiS¢ite gum Kombinirana
resetka ili okrenite GUMB za odabir vrste

kuhanja, pritisnite GUMB/POKRETANJE
MLAZNICE za potvrdivanie.

® Okrenite GUMB za postavljanje vremena
za kuhanije, zatim pritisnite GUMB/JPO-
KRETANJE MLAZNICE za pocetak kuhan-
ja.

VRSTA x
HRANE PREPORUCENA UPORABA
Kombinirano 1 plodovi mora, puding.
Nakon kuhanja, preporuceno je da ostavite
hranu da odstoji najmanje 5 min za bolje
rezultate.

CO_1

Kombinirano 2 Meso, cijelo pile, komadici
ili fileti. Nakon kuhanja, preporuceno je da
ostavite hranu da odstoji 5-10 min

C0_2

O Savijeti i preporuke:

Pri kori$tenju ove funkcije pobrinite se da ko-
ristite pribor koji je predviden za mikrovalnu
peénicu i otporan na toplinu.

Tijekom peéenja nemojte koristiti plasticni pri-
bor. On ¢e se otopiti. Drveni i papirnati pred-
meti takoder nisu prikladni.

Pazite da ne dodirnete element reSetke.
Moguce je promijeniti vrijeme trajanja, ak i
nakon pocetka postupka kuhanja.

Za promjenu vremena trajanja okrenite GUMB
ili pritisnite gumb POKRETANJE MLAZNICE
jednom za povecanje vremena za 30 s.

(3] AUTOMATSKO ODMRZAVANJE

KoRisTITE ovu FuNkciu za automatsko odmrzava-

nje mesa, peradi, ribe ipovréa .

@ Fritisnite gumb Automatsko Odmrzavanje.

@ Uzastopno pritiscite gumb Automatsko
Odmrzavanje ili okrenite GUMB za odabir
kategorije hrane u tablici u nastavku i pritis-
nite gumb GUMB/POKRETANJE MLAZ-
NICE za potvrdivanje.

OkreniteGUMB za postavljanje tezine i pri-

tisnite GUMB/POKRETANJE MLAZNICE
za pokretanje.

VRSTAHRANE| TEZINA| PREPORUCENA UPORABA
Mljeveno meso, kotleti, odre-
_ | zakili peCenka. Nakon ku-
pl @ 2100(?0 hanja ostavite hranu da od-
Meso 9 | stoji 5-10 min za bolje re-
zultate.
Vece, srednje i sitno
R@ 100- |narezano povrée. Prije
p2 posluzivanja, ostavite hranu
Povr 1 10009 | 4 odstoji 3-5 min za bole
-ce rezultate.
_ | Cijeli odresci ili riblji fileti.
p3 m 2100(;)0 Ostavite hranu da odstoji
Riba 9 | 5-10 min za bolje rezultate.
Cijelo pile, komadici ili fileti.
pa (> 100 - | Nakon kuhanja ostavite
2000g | hranu da odstoji 5-10 min za
Perad ¢ bolje rezultate.

O Savijeti i preporuke:

« Za bolji rezultat preporu¢ujemo odmrzavanje
izravno na dnu unutradnjosti pecnice.

+ Ako je hrana toplija od temperature dubokog
zamrzavanja (-18 °C), odaberite manju teZinu
od hrane.

+ Ako je hrana hladnija od temperature dubokog
zamrzavanja (-18 °C), odaberite vecu teZinu
od hrane.

+ Odvojite komade kad se pocnu odmrzavati.
Pojedinacne kridke se lakSe odmrzavaju.

+ Vrrijeme Cekanja nakon odmrzavanja uvijek po-
boljSava rezultat jer Ce se tada temperatura ra-
vnomjerno rasporediti po hrani.
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£ AUTOMATSKO CISGENJE

OVAJ CIKLUS AUTOMATSKOG CISCENJA Ce vam pomodi
u Ciséenju unutradnjosti mikrovalne pecnice i
uklanjanju neugodnih mirisa.

Prije pokretanja ciklusa:

© stavite 300 vode u posudu (pogledaijte pre-
poruke u odjeljku u nastavku ,Savjeti i pri-
jedlozi®).

O stavite posudu izravno na sredinu unu-
traSnjosti pecnice.

Za Pokretanje Ciklusa:

© Fritisnite gumb Automatsko Ciséenje, tra-
janje ciklusa ¢iSCenja ¢e se prikazati na
zaslonu.

© pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZ-
NICE za pokretanje funkcije.

Po Dovrsetku Ciklusa:

© FPritisnite gumb Prekid.

O Ukionite posudu.

© Za ciscenje unutradnjin povrsina Koristite
meku krpu ili papirnati ruénik s blagim de-
terdZzentom.
Savijeti i preporuke:

« Za bolji rezultat ¢iS¢enja preporucuje se upot-

reba posude promjera 17-20 cm i visine nize

od 6,5 cm.

Obavezno je koristiti posudu od laganog plas-

tiénog materijala koji je predvidena za mikro-

valnu pecnicu.

Kako ¢e posuda biti vru¢a nakon zavrSetka

ciklusa ¢id¢enja, preporucuje se koristenje ru-

kavice otporne na toplinu prilikom uklanjanja

posude iz mikrovalne peénice.

Za bolji u¢inak CiS¢enja i uklanjanje neugodnih

mirisa, u vodu dodajte malo limunovog soka

ili octa.

Element reSetke nije potrebno Cistiti, jer ce

intenzivna vrucina otopiti sve mrlje, ali pro-

stor oko njega zahtijeva redovito ¢iS¢enje.

Cis¢enje se mora izvesti mekom i viaznom kr-

pom s blagim deterdzentom.

KUHINJSKI TAJMER

KorisTiTe ovu Funkcuu kad Zelite da kuhinjski tajmer
totno mjeri vrijeme za razlicite svrhe, kao $to je pustan-
je tijesta da se digne prije pecenja, itd.

Imajte na umu da kuhinjski tajmer NE aktivira bilo kak-
ve cikluse kuhanja.

O Kad je proizvod u Stanju mirovanja, pritisnite gumb
Kuhinjski Tajmer.

® Okrenite GUMB za postavijanje minuta za mje-
renje.

© Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZNICE.
Funkcija ¢e se pokrenuti.

Nakon zavrSetka odbrojavanja vremena oglasit ¢e se
zvuéni signal.

14+ OMEKSAVANJE | OTAPANJE

ODABIR AUTOMATSKIH RECEPATA S Unaprijed postavljenim
vrijednostima za pruZanje optimalnih rezultata kuhanja.
@ Pritisnite gumb Omeksavanje i otapanje.
@ Uzastopno pritiscite gumb Omeksavanje i ota-
panje ili okrenite GUMB da biste odabrali Zelje-
ni recept (pogeldaijte tablicu u nastavku).
Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZNICE za
potvrdivanje recepta i okrenite GUMB za odabir
teZine, ako u tablici postoji raspon tezine.
@) Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZNICE.
Funkcija ¢e se pokrenuti.
Recept za kuhanje ¢e se potvrditi ako se gumb
funkcije ne koristi 3 s, ponovno pritisnite gumb
funkcije za promjenu vrste recepta.

VRSTA HRANE TEZINA
. Temperatura | 100 -
p 1 |Otapanje g
Cokolada sobe i
02 | otapane @ Rashladivanje 280_9/509
Sir
03 |Otapanie @ Rashladivanje ;889_/509
Maslac
) @ Temperatura | 100 -
p 4 |Otapanje Sliezovi | sobe 500g/50g
koladici
7



VRSTA HRANE TEZINA

o . |50-
p5 |Ublazi @ Rashladivanje 500g/50g

Maslac

@ Smrznuto 100-
1000g/50g

p 6 |Ublazi
Sladoled
=
- . |50-
p 7 |Ublazi Kremasti Rashladivanje 500/50g

sir

S SPECIJALNO
P1 ODRZAVANJE TOPLINE

OvA FUNKCIJA oMOGUEUJE automatsko odrzavan-

je jela toplim .

© FPritisnite gumb Specijalno. Pritisnite gumb
Pritisak i pokretanje za potvrdivanje

O Pritisnite gumb +/- za odabir odgovara-
juceg vremena, zatim pritisnite gumb PO-
KRETANJE MLAZNICE za pokretanie.

Koristenje posude predvidene za mikrovalnu pecnicu

Performanse ¢e biti bolje ako pokrijete posudu poklop-

cem ili prevlakom

P2 DIZANJE TIJESTA

Ova FUNKclJA oMoGUCUJE dizanje tijesta za kruh.

@ Uzastopno pritiscite gumb Specijalno ili
pritisnite gumb +/-da biste odabrali P2.

@ Stavite 200 ml vode u posudu.

© Stavite posudu izravno na sredinu unu-
tradnjosti pecnice.

@ Pritisnite gumb POKRETANJE MLAZ-
NICE. Funkcija ¢e se pokrenuti.

Kad sat odbroji do 30 minuta, na zaslonu se pri-

kazuje ,Dodaj* (ne radi 5 min, automatski se

vra¢a u stanje mirovanja).

© oorite vrata, izvadite posudu, stavite
tijesto na okretnu plocu.

O Zatvorite vrata, pritisnite gumb POKRE-
TANJE MLAZNICE za pokretanije.

@ NAPOMENA:

Nemojte otvarati vrata tijekom odbrojavanja.
Volumen posude mora biti najmanje’3 puta veci

od tijesta.

P3 JOGURT

Ova Funkclua omMoGuCuJE dobivanje zdravog i pr-

irodnog jogurta.

Uzastopno pritis¢ite gumb Specijalno ili pri-
tisnite gumb +/-da biste odabrali P3.

O Stavite 1000 g mlijeka i 1 g startera jogurta
(otporno na toplinuy ili 15 g jogurta u posu-
du, zatim dodajte 50 g Secera, dobro pro-
mijeSajte. Postavite na sredinu unutradn-
josti pecnice.

© Pritisnite gumb POKRETANJE MLAZNICE

za pokretanje . oo
Za ovaj recept je potrebno 5 h i 20 min. Tijekom

odbrojavanja nemojte otvarati vrata. Jogurt ¢e biti
ukusniji ako ga drZite u hladnjaku 24 h nakon ku-
hanja.

@ NAPOMENA:

Recept za kuhanje ¢e se potvrditi ako se gumb funk-

cije ne koristi 3 s, ponovno pritisnite gumb funkcije za
promjenu vrste recepta.

Posuda se mora sterilizirati prokuhanom vodom ili UV
svjetlom.

IZBORNIK AUTOMATSKO
> KUHANJE

ODABIR AUTOMATSKIH RECEPATA S Unaprijed postavl-
jenim algoritmima za pruzanje optimalnih rezul-
tata kuhanja.

@ Pritisnite gumb Automatsko Kuhanje.

@ Uzastopno pritiscite gumb Automats-
ko Kuhanje ili okrenite GUMB da biste
odabrali zeljeni recept (pogeldajte tablicu u
nastavku).

© Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZ-
NICE za potvrdivanje recepta i okrenite
GUMB za odabir tezine, ako u sljedecoj ta-
blici postoji raspon teZine.

@ Pritisnite GUMB/POKRETANJE MLAZ-
NICE. Funkcija ¢e se pokrenuti.

@ NAPOMENA:

Prema odabranom receptu, nakon odredenog
vremena na zaslonu ce se traziti da dodate,
okrenete ili promijeSate hranu.

Recept kuhanja ¢e se potvrditi ako se gumb funk-
cije ne koristi 3 s, ponovno pritisnite gumb Auto-
matsko Kuhanje za promjenu vrste recepta.
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VRSTA HRANE POCETNO STANJE 'Il'égl(r)\lSE TRAJANJE | PRIPREMA
@ .. 1260-1000g | 44 ] ; - O Tt .
P Domace Temperatura u prostoriji 150g 10-30 min | Pripremili ste svoj omiljeni recept za lazanje
lazanje
p2 é Temperaturahladnjaka 30?3'3(2)809 3-12'min | Pokrijte jelo, ostavite otvor za hladenje
Juha
5 Q& Temperatura u prostoriii | 14/1 2.6 min | Dobro izmijesano jaje i voda, mjeru Salicu
o | ‘emperatura u prostoryi | - pokrijte plastiénim omotom, 15 ml vode za 1 jaje]
Kajgana jaja
pd | =22 Temperaturahladnjaka 20?5;3009 4-7min | Pokrijte jelo i ostavite otvor za hladenje
Riblj filet 9
—~ = | 400-900g | 4 - .| PomijeSajte 800 g mljevenog mesa, 2 jajai 1,5
pS Temperatura u prostoriji | 100, | 15-25min| o <01 "pokrite folijom
Mesna Struca
100400 Stavite hamburger (100 g po komadu) na
p6 %;z Temperatura u prostoriji /160 9 | 22-28 min| regetku. Okrenite hranu kad pecnica od vas to
Hamburger 9 zatrazi
U posudu stavite 125 g jaja i 170 g Secera,
zatim mijeSajte 2-3 min, dodajte 170 g bradna,
2 .| 300g .. | 10 g praska za pecivo, 100 g vode, 50 g
p7 ’ . |Temperatura u prostorii | gczjicay | 11N | o laca, dobro promijesate, stavite hranu u
olacict Salice. Stavite Salice oko okretne ploce kako bi
se toplina ravnomjerno rasporedila
@ .. | 200-500g | , . | Povrce narezite na komade, dodajte 2 Zlice
pe *%Owée Temperatura u prostori | 5™ | 36N |46 pokiopite jelo i ostavite otvor za hladenje
()4 .| Stavite kokice na staklo okretne ploce u
p9 ?(giice Temperatura u prostoriji |  100g 2-3 min e
Sastojci: 750 g oguljenog krumpira, 100 g
rezanog sira, 1 jaje, bjelanjak i zumanjak
pomijeSano s 200 g mlijeka plus vrhnje (15-20%
masti) 5 g soli.. Priprema: Pomocu sjeckalice
za hranu narezite krumpir na kriSke debljine 4
; . . |750-12009| 5 0 - | MM. Posudu napunite s priblizno pola koli¢ine
p 10 K | Temperatura u prostorij 50g 20-30 min harezanog krumpira i prekrite polovicom
rumpir gratin . . . : .
nasjeckanog sira. Dodajte preostali krumpir.
Elektri¢nim mikserom izmijeSajte jaja, mlijecno
vrhnje i sol i prelijte preko krumpira. Na kraju
ravnomjerno rasporedite preostali sir po vrhu
gratina.
.. | 200-500g .| Dodajte 2 Zlice vode, poklopite jelo i ostavite
p1l Temperatura u prostoriji 3-7 min .
Zeleni grasak /50g otvor za hladenje
Ui L .| Stavite napitak u posudu predvidenu za
p12 NLaj:itak Temperatura u prostorij | 1-28alice | 15min | L becnicy

79




INSTALACIJA

* UPOZORENJE: Proverite da li na remi postoje ostecen- ~ Proverite da li je kabl od napajanja neostecen i da nije
ja, kao $to su pogre$no postavljena ili savijena vrata, provucen ispod rerne niti preko bilo koje vruce ili oStre
ostecene zaptivke vrata i zaptivna povrsina, sloml- povrsine.
jene ili olabavljene Sarke i zasun vrata i udubljenjau * Ne koristite remu na otvorenom.
unutrasnjosti ili na vratima. Ako postoji ostecenje, ne * Proverite da li napon na ploCici sa oznakama odgovara
koristite rernu i obratite se kvalifikovanom servisnom  naponu koji imate u svom domu.
osoblju. Ne uklanjajte zastitne ulazne ploce koje se nalaze sa stra-

* Nepravilno koris¢enje prikljucka za uzemljenje moze daima ~ ne mikrotalasne reme na unutra$njem zidu reme. One
za posledicu rizik od elektricnog Soka. sprecavaju da masnoca i Cestice hrane prodru u ulazne

* Konsultujte se s kvalifikovanim elektricarem ili serviserom ~ kanale mikrotalasne reme.
ako ne razumete u potpunosti uputstva za uzemljenje iliako  * Uverite se da je unutrasnjost reme prazna pre montiranja.
sumnjate da mikrotalasna rema nije ispravno uzemljena. Uverite se da uredaj nije ostecen. Uverite se da se vra-

* Uzemljenje za ovaj uredaj je obavezno. Proizvodat nece ta rerne u potpunosti zatvaraju uz leZiste i da unutradnja
prihvatiti odgovornost za povredivanje osoba, Zivotinja ili guma za zaptivanje vrata nije oStecena. Ispraznite rernu i
o$tecenje predmeta do kojih dode usled nepostovanja ovog ~ ocistite unutrasnjost mekom, viaznom krpom.

*

*

*

*

*

zahteva. *Ne koristite ovaj uredaj ako su kabl za struju ili utikac o3-
* Proizvodai nisu odgovorni za bilo koje probleme do kojih ~ teceni, ako uredaj ne radi kako treba ili ako je oStecen ili
dode usled nepostovanja ovih uputstava od strane korisni-  je ispusten. Ne potapaijte kabl za struju ili utikaC u vodu.
ka. DrZite kabl dalje od vrele povrSine jer moZe doci do stru-

* Ova mikrotalasna rerna se mora postaviti na ravnu i stabilnu ~ jnog udara, poZara ili drugih opasnosti.
povr3inu koja moZe da izdrZi njenu teZinu i teZinu hrane koja  * Ne koristite produZni kabl: ako je kabl za struju prekratak,
se priprema u rerni. kvalifikovan elektriCar ili serviser treba da instalira elekt-
* Ne stavljajte rernu na mesto gde se stvaraju toplota, vlaga riénu utiénicu blizu uredaja.
ili visoka vlaznost vazduha il u blizini zapaljvih materijala. ~ * Ne postavjajte ovaj uredaj u kuhinjske ormarice bez zad-
* Ne koristite remu ako rotirajuéa ploca i njen nosaé nisu u  njeg dimnjaka od 45 mm. Neadekvatna ventilacja moze
pravilnom poloZaju. negativno uticati na performanse i radni vek uredaja.
* UtiCnica mora biti lako dostupna tako da se u hitnim sluca-
jevima utika¢ moze lako iskljuciti.
VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA BUDUCE KORISCENJE

* Ako se materijal u rerni ili izvan nje zapali ili dode do pojave dima, drZite vrata mikrotalasne
rerne zatvorena i iskljucite mikrotalasnu rernu. Izvucite kabl za struju ili iskljucite napajanje
kod osiguraca ili razvodne table.

* Ne ostavljajte mikrotalasnu rernu da radi bez nadzora, posebno kada u njoj koristite papir,
plastiku ili druge zapaljive materijale tokom procesa kuvanja. Papir moze da izgori ili da se
zapali, a neke vrste plastike mogu da se otope kada u njima podgrevate hranu.

A\ UPOZORENJE: A\ UPOZORENJE:

* Ako su ostecena vrata ili zaptivke na vrati-  * Kada se uredaj koristi u kombinovanom
ma, rermu ne smete koristiti dok je ne po- rezimu, deca mogu da koriste rernu samo
pravi strucna osoba. pod Padzorom odraslih usled nastale tem-

perature.

A\ UPOZORENJE:

* Rizicno je da bilo ko osim obucene osobe obavlja bilo kakvo servisiranje ili popravke koje
ukljucuju uklanjanje bilo kojih poklopaca koji Stite od izlaganja mikrotalasnoj energiji.
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A UPOZORENUJE:* Tecnostiidruga hrana ne smeju da se greju u zatvorenim posuda-
ma jer mogu eksplodirati.

* Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruéi tokom kori§¢enja. Treba da pazite da ne dodir-
nete elemente za zagrevanje u mikrotalasnoj rerni.

* Deca mlada od 8 godina treba da se drZe dalje od rerne, osim u slu¢aju da ih stalno nadzirete.

* Mikrotalasna rerna je namenjena za podgrevanje hrane i pi¢a. Suenje hrane ili odece i
zagrevanije termosa za telo, papuca, sundera, vlaznih krpa i slicnih stvari moze da dovede do
rizika od povrede, paljenja ili pozara.

* Qvaj uredaj mogu da koriste deca od 8 godina i starija i lica sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako ih nadzirete ili im date
uputstva o tome kako da koriste uredaj na bezbedan nacin i ako razumeju povezane rizike.

+ Cidcenje i korisnicko odrzavanje ne smeju da obavljaju deca mlada od 8 godina, a starija
deca moraju da budu nadzirana. Decu treba nadgledati da se ne biigrala sa uredajem. Drite
uredaj i njegov kabl dalje od dece koja su mlada od 8 godina.

* Ne koristite svoju mikrotalasnu remu za kuvanje ili podgrevanie celih jaja, sa ili bez ljuske, jer
mogu da eksplodiraju ¢ak i nakon Sto rerna zavrsi sa grejanjem.
* Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu na visinama iznad 2000 m.
0Uredaji nisu namenjeni za upotrebu pomocu spoljnog tajmera ili posebnog daljinskog upra-
vljaCa.Ne ostavljajte mikrotalasnu rernu bez nadzora ako koristite puno masti ili ulja jer se
mogu pregrejati i prouzrokovati pozar!
* Ne zagrevajte i ne koristite zapaljive materijale u rerni ili blizu nje. Para moZe da dovede
do opasnosti od poZara ili eksplozije.
* Nemojte da koristite mikrotalasnu rernu za susenje tekstila, papira, zacina, biljki, drveta,
cveca ili drugih zapaljivih materijala. To moZe da dovede do pozara.
* Nemojte da koristite korozivne hemikalije ili paru u ovom uredaju. Ova vrsta mikrotalasne rer-
ne je namenjena iskljucivo za podgrevanie ili kuvanje hrane. Nije dizajnirana za industrijsko
ili laboratorijsko koriScenje.
* Nemojte da kacite ili da postavljate teSke predmete na vrata rerne jer to moZe da oSteti mik-
rotalasnu rernu i Sarke. Na rucicu na vratima ne smete da bilo sta okacite.
VODIC ZA RESAVANJE PROBLEMA

Ako mikrotalasna rerna ne radi, nemojte da pozivate servis dok ne obavite sledece provere:
* Prikljucak je ispravno utaknut u utiénicu na zidu.

. ;
% Vrata su pravlllno ;awo[eng. . . ) Na ovaj nacin Cete izbeéi nepotrebne pozive koji ce
Proverite svoje osigurace i potvrdite da ima struje. vam biti nanlaceni
* Proverite da li mikrotalasna rerna ima dovoljnu ventilaciju. Kada zah teF\)/ate sérvisiranje navedite serijski broj i
* Sacekajte 10 minuta, a potom pokusajte ponovo da ko- '
ristite rému. polom pofisaie p broj tipa mikrotalasne rermne (pogledajte servisnu eti-
* Otvorite i potom zatvorite vrata pre nego $to pokusate ketu). 5 . )
ponovo . Dodatne savete potraZite u knjizici sa garancijom.

Ako kabl za struju treba da se zameni, treba ga zameniti originalnim kablom za struju koji
J'teth§tupan preko nadeg servisa. Kabl za struju mora da zameni iskljuéivo obuceni servisni
ehnicar.

. * Servisiranje treba da obavi iskljucivo obuceni servisni tehnicar. Ne
A UPOZORENJE: uklanjajte bilo koje poklopce.
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PREDOSTROZNOSTI

OPSTE

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvima i slicnim namenama kao $to su:

* Kuhinje osoblja u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;

* Farme;

* Klijenti u hotelima, motelima i drugim stambenim okruzenjima;

* Okruzenja kao $to su nocenja sa doruckom.

Nije dozvoljena druga upotreba (npr. grejanje prostorija).

* Uredaj ne treba koristiti bez hrane u uredaju. Rad na taj nacin ¢e verovatno dovesti do ostecenja uredaja.

* Ventilacioni otvori na rerni se ne smeju prekrivati. Blokiranje ulaznih ili izlaznih otvora za vazduh moZze da oteti
rernu i dovede do loSih rezultata kuvanja.

* Stavite unutra ¢asu vode. Voda ¢e apsorbovati mikrotalasnu energiju i mikrotalasna rerna se nece ostetiti.

Nikada ne radite sa praznom jedinicom.

Nemojte da skladistite ili koristite ovaj uredaj napolju.

Nemojte da Koristite ovaj proizvod u blizini sudopere, u vlaznom podrumu, blizu bazena i sliénim mestima.

* Nemojte da koristite prostor unutar rerne da u njemu bilo $ta skladistite.

* Uklonite vrpce sa papirnih ili plastiénih vre¢a pre nego $to ih stavite u mikrotalasnu rernu.

* Ne koristite svoju mikrotalasnu rernu za duboko przenje, jer temperatura ulja ne moze da se kontrolise.

* Koristite rukavice za mikrotalasnu rernu i sli¢no da sprecite opekotine kada dodirujete posude, delove mikro-
talasne rerne i ¢inije nakon kuvanja.

TECNOSTI

Npr. pice ili voda. Do pregrevanja te¢nosti preko tacke klju¢anja moZe da dode bez pojavijivan-

ja mehuri¢a. Ovo moze da dovede do iznenadnog kipljenja vruée tecnosti.

Pratite sledece korake da sprecite da do ovog dode:

* |zbegavaijte da koristite posude sa pravim stranama i uskim griom.

* PromeSajte teCnost pre nego $to stavite posudu u rernu.

* Nakon podgrevanja, pustite da hrana malo odstoji i promesajte ponovo pre nego $to paZzljivo uklonite posudu
iz mikrotalasne rerne.

* %

OPREZ

Nakon zagrevanja hrane za bebe ili te¢nosti u boCici za bebe ili u teglici za bebe, uvek promesa-
jte i proverite temperaturu hrane pre nego Sto je date detetu. Na ovaj nacin e toplota biti pod-
jednako rasporedena i rizik od opekotina moze da se izbegne.

EKOLOSKI SAVETI

* Kutija za pakovanje mozZe da se u potpunosti reciklira, $to potvrduje i simbol za recikliranje. Pratite lokalne propise za
otpad. Drzite potencijaino opasnu ambalaZzu (plasticne kese, stiropor itd) van doma3aja dece.

* QOvaj uredaj je oznacen u skladu sa evropskom direktivom 2012/19/EU o otpadnoj elektricnoj i elektronskoj opre- Vo
mi (WEEE). Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomoci ¢ete u spre€avanju eventualnih negativnih posledica‘{é <9
po okolinu i ljudsko zdravlje, do kojih moze doéi usled nepravilnog odlaganja ovog proizvoda.

* Simbol na proizvodu ili na dokumentaciji koja prati proizvod ukazuje da ovaj uredaj ne moZe da se tretira kao kucni otpad.
Umesto toga, treba da se preda na odgovarajuce mesto za reciklazu elekiriéne i elektronske opreme.

* Qdlaganje proizvoda mora da se obavi u skladu s lokalnim ekologkim propisima za odlaganje otpada.

* Za detaljnije informacije o tretiranju, odlaganju i recikliranju ovog proizvoda, obratite se lokalnoj gradskoj sluzbi,
sluzbi za kuéni otpad ili prodavnici u kojoj ste kupili proizvod.

* Pre odlaganja uredaja, odsecite kabl za struju tako da uredaj ne moze da se ukljuci u struju.

|34
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ODRZAVANJE | CISCENJE

NeodrZavanje mikrotalasne reme u Cistom stanju moze da dovede do oSte¢ivanja povrsina, $to moZe negativno
da utie na Zivotni vek uredaja i moZe da dovede do opasnih situacija.

* Ne koristite metalne mreZice za CiS¢enje, abrazivna sredstva za ¢iS¢enje, Zicu za sudove, abrazivne krpe itd.
To moZe da oteti kontrolnu tablu i unutra$nje i spoljadnje povrsine mikrotalasne reme. Koristite krpu s blagim
deterdzentom ili papimi ubrus s Cistatem stakla u spreju. Naprskajte Cistac stakla na papirni ubrus.

* Koristite meku i viaznu krpu s blagim deterdzentom da o€istite unutrasnje povrSine, spoljadnji i unutradnji deo
vrata i otvor za vrata.

* Nemojte da koristite paroCistace za CiS¢enje mikrotalasne rerne.

* Mikrotalasnu remu treba redovno Cistiti i bilo koje ostatke hrane treba ukloniti.

* U redovnim intervalima, posebno ako dode do prosipanja, izvadite rotirajuéu ploCu i nosa¢ ploce i obrisite
unutra$nje postolje reme tako da bude Cisto.

* (CiScenje je jedino odrzavanje koje je normalno potrebno. Mora da se obavi kada je mikrotalasna
rerna iskljucena iz struje.

* Ne prskajte direktno na rernu.

* QOva mikrotalasna rerna treba da radi s ciklusima kuvanja tako $to se odgovaraju¢a posuda postavija direktno
u unutradnjost.

* Ne dozvolite da se masnoca ili Cestice hrane nakupe oko vrata.

* Ovaj proizvod poseduje funkciju Automatsko ¢iSéenje, koja omogucava lako &iséenje unutradnjosti mikrotalas-
ne rere. Za viSe detalja pogledajte odeljak Automatsko CiS¢enje.

* Element za grilovanie nije potrebno gistiti zato $to ¢e eventualni ostaci izgoreti usled intenzivne toplote-

*Ako ne koristite gril Cesto, treba da ga ukljucite 10-ak minuta meseéno da bi izgorela bilo kakva prosuta hrana,
kako bi se smanjio rizik od poZara.

PRIBOR

* Na trZiStu je dostupna paleta pribora. Pre kupovine, proverite da je pribor podoban za kori§¢enje u mikrotalasnoj
remi.

* Metalne posude za hranu i pi¢a nisu dozvoljene za kuvanje u mikrotalasnoj rerni.

* Proverite pre kuvanja da li je posude koje koristite podobno za mikrotalasnu rermnu i da li dozvoljava mikrotalasi-
ma da produ kroz njega.

* Kada u mikrotalasnu rernu stavite hranu i pribor, uverite se da ne dolaze u kontakt sa $upljinom u zidu mikro-
talasne rerne.

* Ovo je posebno vazno kod pribora koji je napravljen od metala ili metalnih delova.

* Ako pribor koji sadrzi metal dode u kontakt sa unutrasnjo$¢u mikrotalasne rerne za vreme njenog rada, moze
da dode do varni¢enja, a mikrotalasna rerna moze da se oSteti.

* Za bolje rezultate kuvanja se predlaze da pribor stavite na sredinu unutra$nje Supljine.

* Pribor pomenut u nastavku se isporucuje s proizvodom i dostupan je za upotrebu u mikrotalasnoj rerni ili za
grilovanje.

a» ()
\ )
ZICANI STALAK ROTIRAJUCA NOSAC ZA

STAKLENA PLOCA ROTIRAJUCU PLOCU
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Tehnicke specifikacije
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Opis podataka WMF200G / WMF201G / WMF200GNB
Napon napajanja 230-240V ~ 50 Hz
Oznaka unutradnje snage 1200 W
Gril 1000 W
Spoljasnje dimenzije (VxSxD) 390 x 594 x 349
Unutrasnje dimenzije (VxSxD) 210 x 315 x 329
OPIS KONTROLNE TABLE
0 © Mikrotalasna
o @ Gril
E © © Kombinovni gril (gril s funkcijom mikrotalasa)
fuIRrIETIONS o O Automatsko odmrzavanje
¥ o 9D e N
0 © Automatsko ¢iScenje
© W s 7Y O Automatsko kuvanje
© ki (8] @ Kuhinjski tajmer / Uklju€en/iskljucen zvuk na
o 3 sekunde
Q o O Omeksavanje i odmrzavanje
© Posebne funkcije / podeSavanje sata za 3
o sekunde
‘ @® Dugme za okretanje
@ o] ® O ZAUSTAVI
@ POKRETANJE/DZET POKRETANJE
O © 6 0 6 © Ikona automatskog kuvanja

@ lkona odmrzavanja

© lkona posebnih funkcija

O lkona automatskog Cis¢enja

© lkona mikrotalasne snage (vati)
O lkona mikrotalasne rerne

@ lkona grila

O Ikona sata/unosa vremena

O lkona uklju¢ivanja zvuka

@ lIkona tezine (grami)



(()) REZIM PRIPRAVNOSTI

Rerna je u rezimu pripravnosti kada je prikazan
sat (ili kada je na ekranu prikazano ,:“, u slu¢aju
da sat nije podesen).
EKO PRIPRAVNOSTI: Ova funkcija je
postavljena radi uStede energije. U rezimu
pripravnosti mozete da pritisnete dugme
TOCKIC na 3 sekunde za prelazak u rezim EKO
rezim PRIPRAVNOSTI.
Po zavrSetku kuvanja, na ekranu ¢e se pokazati
vreme ili ,:“ na 10 sekundi, a zatim ¢e preci u
EKO rezim PRIPRAVNOSTI. Pritisnite ponovo
dugme TOCKIC na 3 sekunde za izlazak iz ovog
rezima.

ZASTITA PRI POKRETANJU / ZASTITA
ZA DECU
OvA AUTOMATSKA BEZBEDNOSNA FUNKCIJA se aktivira
jedan minut nakon §to se mikrotalasna rerna
vrati u ,reZim pripravnosti“.
Kada je bezbednosna funkcija aktivirana, vrata
moraju da se otvore i zatvore da bi se zapocelo
kuvanje, u suprotnom ¢e ekran prikazati ,door”

"~ VDOOR

PAUZIRAJTE ILI PREKINITE
E' KUVANJE

DA PAUZIRATE KUVANJE:

Kuvanje moZe da se pauzira da proverite, okre-
nete ili promeSate hranu tako Sto ¢ete otvoriti
vrata. Ovo podeSavanije ¢e vaziti 5 minuta. Ova
funkcija Ce se zaustaviti pritiskom na dugme
ZAUSTAVI tokom kuvanja.

DA NASTAVITE KUVANJE: 5

Zatvorite vrata i pritisnite dugme DZET POKRE-
TANJE. Kuvanje se nastavlja odakle je pauzirano.
Ako ne Zelite da nastavite kuvanje, mozete da:
Uklonite hranu, zatvorite vrata i pritisnite dugme
Zaustavi.

Kada se kuvanje zavrsi:

Na ekranu Ce se pojaviti tekst ,Kraj*. Zvucni sig-
nal ¢e se oglasiti na svaki minut u trajanju od 2
minuta.

Uzmite u obzir da smanjivanie ili zaustavljanje
ovog programiranog ciklusa kuvanja neée nega-
tivno uticati na funkciju proizvoda.

DODAJTE / PROMESAJTE /
(@) OKRENITE HRANU

U zAvISNOSTI OD ODABRANE FUNKCIJE, moZze biti pot-
rebno da dodate/promesSate/okrenete hranu to-
kom kuvanja. U tim slu¢ajevima, mikrotalasna
rerna ¢e pauzirati kuvanje i zatraZiti od vas da
obavite potrebnu radnju.
Kada je potrebno, treba da:
* QOtvorite vrata.
* Dodate, promeSate ili okrenete hranu

(u zavisnosti od potrebne radnje).
* Zatvorite vrata i ponovo pokrenite pritiskom

na dugme TOCKIC / DZET POKRETANJE.
Napomena: Ako se vrata ne otvore u roku od 2
minuta od zahteva za meSanije ili okretanje hrane,
mikrotalasna rerna ¢e nastaviti proces kuvanja (u
tom slucaju hrana mozda nece biti optimalno sku-
vana). Ako se vrata ne otvore u roku od 2 minuta
od zahteva za dodavanije hrane, mikrotalasna rer-
na ¢e preci u reZim pripravnosti.

[>] BRZI POCETAK

OVA FUNKCIJA VAM OMOGUCAVA brzo pokretanje mik-
rotalasne peénice.

O pritisnite dugme DZET POKRETANJE,
funkcija mikrotalasne rerne ¢e biti pokrenu-
ta s punom snagom mikrotalasa (800W) to-
kom 30 sekundi.

6 Saveti i sugestije:

« Moguce je promeniti nivo snage i vreme trajanja
¢ak i nakon $to je proces kuvanja ve¢ zapoceo.
Da biste podesili nivo napajanja, jednostavno
nekoliko puta pritisnite dugme Mikrotalasna
ili okrenite TOCKIC da biste promenili vreme
trajanja. Najduze vreme kuvanja je 90 minuta.
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@ SAT

DA BISTE PODESILI SAT svog uredaja;

U reZimu pripravnosti, pritisnite dugme Ku-

hinjski tajmer na 3 sekunde.

Okrenite TOCKIC da biste podesili sate.

Pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-

TANJE da biste potvrdili.

Okrenite TOCKIC da biste podesili minute.

Pritisnite TOCKIC / DZET POKRETANJE

da biste potvrdili podeSavanie.

@) Savetii sugestie:

« Prilikom uklju€ivanja, ekran prikazuje,12:00"
(trepéuce ,12° ), 1 minut kasnije se vrata u
rezim pripravnosti (pre vra¢anja u reZim pripra-
vnosti se moZe direktno podesiti sat).

0 00 ©

[>] MIKROTASALNA RERNA

ZA INDIVIDUALNO KUVANJE POMOCU MIKROTALASA.

© Fritisnite dugme Mikrotalasna rerna. Na
ekranu ¢e se prikazati podrazumevani
nivo snage (800 W), a ikona vata ¢e poCeti
da treperi.

O Pritisnite dugme Mikrotalasna viSe puta
ili okrenite TOCKIC da biste izabrali odgo-
varajucu snagu kuvanja, a zatim pritisnite
dugme TOCKIC / DZET POKRETANJE.

© Okrenite tocki¢ da biste podesili vreme ku-
vanja, a zatim pritisnite TOCKIC / DZET
POKRETANJE da biste zapoceli kuvanije.

Ponovo pritisnite dugme Mikrotalasna i moze se
izabrati zeljeni nivo snage.

SNAGA PREPORUCENA UPOTREBA

90w Omeksavanje sladoleda, maslaca ili sireva.

160W Odmrzavanije.

350W Krékanje paprikasa, topljienje maslaca.
Pazljivije kuvanje npr. sosova sa puno proteina,

500W jela od sira i jaja i za zavrSavanje kuvanja
duveca.

650W Kuvanie jela, nije moguce mesati.
Podgrevanije pica, vode, supa, kafe, ¢aja ili
druge hrane sa velikim sadrzajem vode. Ukoliko

8oow hrana sadrZi jaja ili krem, izaberite slabije
podeSavanije snage.
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(T GRIL

Ova Funkcia koristi snazni gril da zapece hranu,
napravi koricu ili gratinira.

Funkcija grila omoguc¢ava da zapecete hranu
poput tosta sa sirom, vrucih sendvica, kroketa
od krompira, kobasica i povréa.

O Pritisnite dugme Gril.

@ Okrenite TOCKIC da biste podesili vreme
kuvanja, a zatim pritisnite dugme TOCKIC
| DZET POKRETANJE da biste zapoceli
kuvanje.

O Saveti i sugestije:

« Za hranu poput sireva, tostova, stejkova i koba-
sica, postavite hranu na zi¢ani stalak.

« Uverite se da je posude koje koristite otporno na
toplotu kada koristite ovu funkciju.

+ Nemojte da koristite plastiéno posude kada hoce-
te da zapeCete hranu. Ono ¢e se otopiti. Predmeti
od drveta ili papira takode nisu pogodni.

+ Budite pazljivi, ne dodirujte element grila.

+ Moguce je promeniti vreme trajanja i nakon $to
je proces kuvanja ve¢ zapodet.

+ Da biste promenili vreme trajanja, okrenite
TOCKIC. lii pritisnite jednom dugme POKRENI
da povecate trajanje za 30 sekundi.

@ NAPOMENA:

Ako Zelite da promenite funkciju kuvanja, pritis-
nite dvaput dugme ZAUSTAVI da biste zaustavi-
li trenutnu funkciju, a zatim nastavite u skladu s
uputstvima za novu funkciju.

4 UKLJUCIVANJE ZVUKA

OVA FUNKCIJA VAM OMOGUCAVA da aktivirate/deakti-
virate sve zvukove koje reprodukuje uredaj, ukl-
juujuci pritiskanje dugmadi, upozorenja, alarm i
kraj funkcije.

Pritisnite dugme POSEBNO na 3 sekunde da is-
kljucite zvuk, a zatim ponovo pritisnite isto dug-
me na 3 sekunde da biste ukljucili zvuk.

Ova funkcija moze da radi u bilo kom trenutku.




__ KOMBINOVANI GRIL / GRIL $
FUNKCIJOM MIKROTALASA)

OVA FUNKCIJA KOMBINUJE MIKROTALASNO KUVANJE |
GRIL, omogucavajuci vam da spremite gratinira-
nu hranu brze.

O Fritisnite dugme Kombinovano Grilovanje.

O Pritisnite vise puta dugme Kombinovano
grilovanje ili okrenite TOCKIC da biste iz-
abralitip kuvanja, a pritisnite dugme TOCKIC
| DZET POKRETANJE da biste potvrdili.

©  Okrenite TOCKIC da biste podesili vreme ku-
vanja, a zatim pritisnite TOCKIC / DZET PO-
KRETANJE da biste zapoceli kuvanje.

VRSTA x
HRANE PREPORUCENA UPOTREBA
Combi 1 Morski plodovi, puding. Nakon
kuvanja, sacekajte da hrana odstoji
najmanje 5 minuta za bolje rezultate.

CO_1

Combi 2 meso, celo pile, komadi ili fileti.
Nakon kuvanja, saCekajte da hrana odstoji
5-10 minuta

CO_2

@) Savetii sugestie:

+ Uverite se da je posude koje koristite bezbedno
za mikrotalasnu rernu i otporno na toplotu kada
koristite ovu funkciju.

+ Nemojte da koristite plasti¢no posude kada hoce-
te da zapecete hranu. Ono ¢e se otopiti. Predmeti
od drveta ili papira takode nisu pogodni.

+ Budite paZljivi, ne dodirujte element grila.

+ Moguce je promeniti vreme trajanja i nakon $to
je proces kuvanja ve¢ zapocet.

+ Da biste promenili vreme trajanja, okreni-
te TOCKIC ili pritisnite jednom dugme DZET
POKRETANJE da biste povecali vreme trajan-
ja za 30 sekundi.

@ AUTOMATSKO ODMRZAVANJE

Ovom FUNKCIJOM AUTOMATSKI odmrzavate meso,
piletinu, ribu i povrée.

@ Pritisnite dugme Automatsko odmrzavan-
je.

@ Pritisnite viSe puta dugme Automatsko
odmrzavanije ili okrenite TOCKIC da bis-
te izabrali kategoriju hrane u tabeli ispod i
pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE da biste potvrdili.

@ Okrenite TOCKIC da biste podesili teZinu i

pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE da biste poceli.

VRSTAHRANE | TEZINA' PREPORUCENA UPOTREBA

Mieveno meso, kotleti, odresci
ili pecenje. Nakon kuvanja,
sacekajte da hrana odstoji 5-10
minuta za bolje rezultate.

100 -
2000g

p1| &

Meso

Vece, srednje i sitno ise¢eno

5 i&@ 100~ | povrce. Pre sluzenja,
P , 1000g | sacekajte da hrana odstoji 3-5
Povrce minuta za bolje rezultate.
_ | Celi odresci ili fileti ribe.
p3 ()3 21880 Sacekajte da hrana odstoji
Riba 9 | 5-10 minuta za bolje rezultate.
Celo pile, delovi ili fileti. Nakon
D4 @ 100 - | kuvanja, sacekajte da hrana
ot 2000g | odstoji 5-10 minuta za bolje
Piletina rezultate.

0 Saveti i sugestije:

+ Zabolji rezultat preporuCujemo odmrzavanje di-
rektno na dnu Supljine.

+ Ako je hrana toplija od temperature dubokog
zamrzavanja (-18 °C), odaberite tezinu man-
juod hrane.

+ Ako je hrana hladnija od temperature dubokog
zamrzavanja (-18°C), odaberite tezinu veéu
od hrane.

+ Odvaojite delove hrane kada po¢nu da se odmrza-
vaju. Pojedinacni delovi ¢e se lakSe odmrznuti.

+ Vreme stajanja nakon odmrzavanja uvek pobol-
jSava rezultat jer ¢e se temperatura tada ravno-
merno distribuirati u hrani.
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<) AUTOMATSKO CISCENJE

OvAJ AUTOMATSKI CIKLUS CISCENJA Ge vam pomodi
da ocistite Supljinu mikrotalasne rerne i uklonite
neprijatne mirise.

Pre pocetka ciklusa:

© stavite 300 ml vode i posudu (pogledajte
naSe preporuke u odeljku u nastavku ,Sa-
veti i preporuke®).

O stavite posudu direktno na sredinu Suplji-
ne.

Da biste zapoceli ciklus:

© Pritisnite dugme Automatsko CiS¢enje,
trajanje ciklusa Cis¢enja ¢e biti vidljivo na
ekranu.

© pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE da biste pokrenuli funkciju.

Kada ciklus zavrsi:

O Ppritisnite dugme Zaustavi.

® Uklonite posudu.

O za ¢iScenje unutradnjih povrsina koristi-
te meku krpu ili papirni ubrus s blagim de-
terdzentom.

Saveti i sugestije:

« Za bolji rezultat CiSCenja preporucuje se upot-

reba posude prec¢nika 17-20cm i visine nize

od 6,5¢cm.

Obavezno je koristiti posudu od laganog plas-

tiénog materijala koji je pogodan za mikro-

talasnu rernu.

Buduci da ¢e posuda biti vru¢a nakon zavrSet-

ka ciklusa ¢iS¢enja, preporucuje se upotreba

rukavica otpornih na toplotu prilikom uklanjan-
ja posude iz mikrotalasne rerne.

Za bolji efekat ¢iS¢enja i uklanjanje neprijatnih

mirisa, u vodu dodajte malo limunovog soka

ili sirceta.

Element za grilovanje nije potrebno Cistiti zato

Sto ¢e eventualni ostaci izgoreti usled intenzi-

vne toplote, ali prostoru oko njega ¢e mozda

biti potrebno redovno ¢is¢éenje. Ovo treba ko-
risteCi meku i vlaznu krpu i blagi deterdZent.
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KUHINJSKI TAJMER

KorisTite ovu Funkcluu kada vam je potrebno da kuhinjski
tajmer tagno izmeri vreme za razli¢ite svrhe, poput Ce-
kanja da se testo podigne pre pecenja itd.

Imajte na umu da kuhinjski tajmer NE aktivira nijedan
ciklus kuvanja.

O Kada je proizvod u stanju pripravnosti, pritisnite
dugme Kuhinjski tajmer.

 Okrenite TOCKIC da biste podesili minute za me-
renje.

© pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRETANJE.
Funkcija ¢e se pokrenuti.

Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi odbro-
javanje.

144 Omeksavanje i odmrzavanje

NEKOLIKO AUTOMATSKIH RECEPATA S Unapred podeSe-
nim vrednostima za optimalne rezultate kuvanja.
@ Pritisnite dugme Omeksavanje i odmrza-
vanje.
@ Pritisnite vide puta dugme Omeksavanje i
otapanije ili okrenite TOCKIC da biste izabrali
Zeljeni recept (pogledajte sledecu tabelu).
Pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE da biste potvrdili recept i okrenite
TOCKIC da biste izabrali teZinu kada postoji
raspon tezine u tabeli.
@ Pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE. Funkcija ¢e se pokrenuti.
Recept za kuvanje ¢e se potvrditi ako se dug-
me funkcije ne bude koristilo na 3 sekunde, po-
novo pritisnite dugme funkcije da biste promeni-
li vrstu recepta.

(3

VRSTA HRANE TEZINA
100 -
p 1 |Toplienje| # Sobna temp.
$Somda 5009 /509
2 | Toplienj Hiadenje |20~
P | foplene @ 1© | 5009 /509
p 3 | Toplienje @ Hladenje =
500g / 50g
Maslac
- 100 -
P4 [Toplenje Kc%%d Sobna temp- | 5304 / 509
sleza




VRSTA HRANE TEZINA

5 i . 50 -
p5 | Omeksavanje 2 |Hiadenie 500g / 50g

Maslac

o @ 100
p 6 | Omeksavanje Smrznuto 1000g / 50g

Sladoled
- 50—

p 7 | OmekSavanje 9 Hladenje 5009 / 50g
Krem sir

S POSEBNO

P1 ODRZAVANJE TOPLOTE

OVA FUNKCIJA VAM OMOGUCAVA DA automatski odrza-

vate toplotu jela .

© Fritisnite dugme Posebno. Pritisnite dug-
me Pritisni i kreni da biste potvrdili.

O Pritisnite dugme +/- i izaberite odgovara-
juce vreme, a zatim pritisnite dugme DZET
POKRETANJE da biste poceli.

Korid¢enje jela koja su bezbedna za mikrotalas-

nu rernu kao posude

Performanse ¢e biti bolje ako poklopite posudu

poklopcem ili filmom

P2 PODIZANJE TESTA

OvA FUNKCIJA VAM OMOGUCAVA da se podigne tes-

to za hleb.

@ Pritisnite dugme Posebno vise putaili pritis-
nite dugme +/- da biste izabrali P2.

@ Stavite 200 ml vode u posudu.

© Stavite posudu direktno na sredinu Supljine.

O Pritisnite dugme DZET POKRETANJE.
Funkcija ¢e se pokrenuti.

Kada sat odbroji 30 minuta, na ekranu se pri-

kazuje ,Dodaj* (ako se ne preduzme neka rad-

nja tokom 5 minuta, automatski se vra¢a u rezim

pripravnosti).

© oorite vrata, uklonite posudu, stavite tes-
to na rotirajucu plocu.

@ Zatvorite vrata, pritisnite dugme DZET PO-
KRETANJE da biste poceli.

@ NAPOMENA:

Ne otvarajte vrata tokom odbrojavanja.
Zapremina posude treba da bude najmanje 3
puta veca od testa.

P3 JOGURT

Ova FUNKCIJA vaM OMOGUCAVA da dobijete zdrav i pr-
irodan jogurt.

O Pritisnite dugme Posebno vide putaili pritis-
nite dugme +/- da biste izabrali P3.

® Sstavite 1000 g mleka i 1 g startera za jo-
gurt (otpornog na toplotu) ili 15 g jogurta u
posudu, a zatim dodajte 50 g Secera i dob-
ro izmeSajte. | stavi u sredinu Supljine.

@ Pritisnite dugme DZET POKRETANJE da
biste poceli

Za ovaj recept je potrebno 5 sati i 20 minuta. Ne

otvarajte vrata tokom odbrojavanja. Jogurt ¢e

imati bolji ukus ako ga drZite u frizideru 24 sata

nakon kuvanja.

@ NAPOMENA:

Recept za kuvanje ¢e se potvrditi ako se dugme funk-
cije ne bude koristilo na 3 sekunde, ponovo pritisnite
dugme funkcije da biste promenili vrstu recepta.

Sve posude treba sterilisati prokuvanom vodom ili UV
svetloscu.

MENI ZA AUTOMATSKO
> KUVANJE

IZBOR AUTOMATSKIH RECEPATA S postavljenim algorit-
mima koji nude optimalne rezultate kuvanja.

@ Pritisnite dugme Automatsko kuvanije.

© Pritisnite vie puta dugme Automatsko ku-
vanje ili okrenite TOCKIC da biste izabrali
Zeljeni recept (pogledajte sledecu tabelu).

@ Pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE da biste potvrdili recept i okrenite
TOCKIC da biste izabrali teZinu kada pos-
toji raspon teZine u tabeli ispod.

O Pritisnite dugme TOCKIC / DZET POKRE-
TANJE. Funkcija ¢e se pokrenuti.

0 NAPOMENA:

U skladu s izabranim receptom, nakon odredenog
vremena na ekranu ¢e se traziti da dodate ili okre-
nete ili promeSate hranu.

Recept za kuvanje Ce biti potvrden nakon $to 3
sekunde ne budete koristili dugme funkcije, po-
novo pritisnite dugme Automatsko kuvanje da
biste promenili vrstu recepta.
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POCETNO

VRSTA HRANE STANJE TEZINA | TRAJANJE | PRIPREMA
@ Sobna 250-1000g ] — A el .
p1 10-30 min. | Pripremili ste svoj omiljeni recept za lazanje
Domace lazanje temperatura 50g
P i
p2 — ;R.evrlr:jperatura 30?3(1)5009 3-12min. | Pokrijte posudu, ostavite otvor za vazduh
Supa rizidera g
Dobro ulupajte zajedno jaje i vodu, pokrijte Solju
p3 @‘Q tSobna " 1-4/1 2-6 min. | za merenje plasticnim omotacem, 15 ml vode za 1
Kajgana | {EmPeratura jaje
pa4 @:{ Tgvrlnperatura 200-500g 4-7 min. | Pokrijte posudu i ostavite otvor
il T frizidera 150g
ileti ribe
@7, Sobna 400-900g o= . | PomeSajte 800 g mlevenog mesa, 2 jajai 1,59
8 E temperatura /100g 15-25min- | g, Pokrijte folijom
Cufte
06 ) Sobna 100-4009 | 99 98 min. Stavitg hamburger (100 g / syaki) na stala!( grila.
Hamburger temperatura /1009 Okrenite hranu kada se to prikaze na remi
U posudu stavite 125 g jaja i 170 g Secera, a
zatim meSajte 2-3 min, dodajte 170 g brasna, 10
07 \i‘i‘, Sobna 3009 511 min. |9 praé!(a za pecivo, 1_00 g vode, 59 g maslaca,
. |temperatura (8 8olja) " | dobro izmeS3ajte, stavite smesu u Solje. Stavite
Koladi P : ady ’
Solje oko rotirajuce ploce da se podjednako
zagreju
08 K@ Sobna 200-500g 36 min Povrée nareZite na komade, dodajte 2 kaSike
Povrée  |teMperatura /50g " | vode, prekrijte posudu i ostavite otvor za vazduh
g& Sobna 23 mi Kokice stavite na rotirajuéu plocu u mikrotalasnoj
P9 temperatura 100g ™ remi
Kokice p
Sastojci: 750 g oguljenog krompira, 100 g
narendanog sira, 1 jaje, belance i Zumance
pomesano 200 g mleka plus pavlaka (15-20%
masti) 5 g soli. Priprema: Pomocu aparata za
G seckanje isecite krompir na kriske debljine 4 mm.
PIO| o tSobna t 75%102009 20-30 min. | Posudu napunite priblizno polovinom narezanog
ooy | Porare 9 krompira i prekrijte je polovinom narendanog sira.
P Dodajte preostali krompir. Pomocu elektriénog
miksera pomesSajte jaja, pavlaku i so i prelijte
preko krompira. Na kraju ravnomerno rasporedite
preostali sir po redetki.
011 % Sobna 200-500g 3.7 min Dodajte 2 supene kaSike vode, prekrijte posudu i
Boranija temperatura /509 " | ostavite otvor za vazduh
- tﬁp Sobna 1.2 Solie 1.5 min Stavite napitak u posudu koja je bezbedna za
. temperatura ) " | kori§¢enje u mikrotalasnoj remni
Pice
%




ErKATAZTAZH

MPOEIAQOMOIHZH: EAéySre Tov @olpvo yia TUXov
BAdBeg, omwg un eubuypappiapévn i Auyiopévn mopra,

Xehaopéva TapepRUopaTa TOPTAS Kl EMIQAVEIEG
oteydvwong, amagpévol N Xahapoi pevieaedeg ka
pavoaha mopTag kol BoBouAwpaTa ECWTEPIKA TOU
BaAdyou fi oTnv mopTa. Ee mEpiTTWON TUXOV BAGBNS,
N XPNOIUOTIOIEITE TOV POUPVO KAl ETIKOIVWVADTE PE
CeIdIKEUpEVO TTPOGWTTIKG O£pPIC.

H AavBaapévn xpAon tou BUouatog yeiwong pmopei va
odnynael aTnv TPOKANGN nAektpomAngiag.

Edv o1 0dnyieg yeiwong dev eival amoAlTwg Karavontég I
0€ TEPITITWOT aUQIBOAIaG OYETIKG PE TN OWOT YEiwan Tou
@oUPVOU HIKPOKUNATWY, GUUBOUAEUBEITE évav €IBIKEUPEVO
NAEKTPOAGYO 1} TEXVIKG GUVTAPNANG.

H yeiwon aQumg TG OUCKEUNRG €ival UTIOXPEWTIK.
O karaokevaotig dev @Epel kapia €uBivn yia Tuydv
TPaUaTIONS avBpwTTwy Kai {wwv 1 yia UAIKES {nuiég TTou
oQeihovtal aTn Un TPNoN AUTAG TG 0dnyiag.

O karaokeuaotig Oev avahapPdvel Kauia eubuvn yia
TPOBAAUATA TTOU TTPOKUTITOUV aTo T N THENAN QUTWY
TWV 03NYIWV.

AuTdc 0 QoUpVOS PIKPOKUPATWY TIPETEI va ToTToBemBei o€
€Tmimedn, oTaBePn EMQAVEIQ YIa va GUYKPATET TO BAPOG TOU
kabwg kar 10 Bapog Twv TPOQiMwWY ToU Ba payelipeutolv
0TOV GOUPVO.

Mnv ToroBereite Tov poUpvo o€ onpieia oTou dnpioupyeital
Beppomra, uypaaia f uPnAf uypaaia A kovta e eJEAEKT
UNIKA.

Mn xpna1UoTIoIEiTE TOV GOUPVO XWPIG TOV TIEPIOTPEPOHEVO
dioko Kkai T Baon Tou TEPIOTPEPOUEVOU DioKOU OTIG
kat@AMnAeg BEaeig Toug.

H mpica mpémer va eivar TpaypaTikG TpooPaaIun waote va
pmopei va amoouvdeBei eUKoAa O€ TIepITITWON EKTAKTNG
avaykng.

* BeBalweeiTs 0Tl 10 KoAwdIo TP0@odOTIa psﬂponog Oev

giva KaTachappevo Kail TTwg dev BploKaTal KGTW Qo TOV
(poUpvO 1 KAAUTITEI TUXOV BEPUEG 1) AIXUNPES EMIPAVEIE.
Mn XpnoipoTroieite Tov goUpvo O EGuTENIKOUG XWPOUS.
EMéygre av n nhektpikf TGon TOU QvagépETal OtV
TIVOKIGa  TEXVIKWV  OTOIXEIWY — QVTOTIOKPIvVETal  OTNV
NAEKTPIKI| TAON TG OIKiag 0ag.

Mnv a@aipeite TIg TTPOCTATEUTIKEG TTIVAKIOES TOU (OUPVOU
HIKpoKupdTwy Tou Ppiokovial oto TAAIVO pépOg TOu
ToIKWHaToG Tou BaAduou Tou @olpvou. EpmodiCouv Ta
NiTm kai Ta cwparidia Tou gaynrol va eIoYwpouv aTo
E0WTEPIKO TOU POUPVOU HIKPOKUMATWV.

Befaiwbeite 611 0 BAAapog Tou @olpvou eival GdEIOg
TpoToU yivel Tn ToToBEman.

BeBaiwBeite 611 n ouokeur dev @épel kamoia {npid.
BeBaiwbeite 611 n mopta Tou QoUpvou KAEivel kaAG aTO
mAaicio Tou goUpvou Kai eAEYETE av To AAaTIXO TG TTOPTAG
gxel maBer {nuid. AdeiaaTe Tov eoUpvo kai kaBapiaTe To
E0WTEPIKO TOU L€ €val MOAAKO, BPEYHEVO TTAVI.

Mn xpnoigotmoicite TN ouoKeu auth av T0 KaAWwdIO
pedparog | 10 QIC TG €ival KaTeoTpapuéva, av dev
Aerroupyei kavovika, Exel TaBel nuia A €xel Eael. Mn
BuBiCeTe 1o kaAwBI0 peupaTog f To Ig aTo vepd. Kpamiate
70 KOAWOIO MOKPIG aTd  KAUTEG EmIQAvelES, Kabuwg
evdéyeTal va mpokAnBei nAektpomAngia, Tupkayid A GAAol
Kivduvol.

Mn xpnoipotrolgite KaAwdio emékTaong: €av 10 KaAwdIo
Tpo@odoaiag eival wapa oAU Kkovtd, ameubuvBeite g€
€IBIKEUPEVO NAEKTPOAOYO 1 TEXVIKO CUVTAPNONG YIal TV
gykataaTaon mpiCag Kovid T GUTKEUN.

Mnv Tomrobereire autr T guokeur] o viouhdmia kouivag
Xwpic v kaBopiapévn omicBia kamvodoyo 45 mm. O
QVETTapKAG OEPICUOG UTTOPET va ETTNPEATEI BUTEVLIG TV
amédoan kai  SIGpKeIa (wAG TG GUCKEURG.

ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZQAAEIAZ

AiaBdaoTe TpoaekTIKA Kal QUAGETE yiat HEAAOVTIKY avapopd

* EGv 10 UAIKO 070 £0WTEPIKO/EEWTEPIKG TOU QOUPVOU MIKPOKUMATWY avaQAEyei A UTTapgel Kammvag,
kpamaTe KAEIGTA TNV TTOPTA TOU QOUPVOU WIKPOKUMATWY Kai oBAaTe Tov. AoouvdéaTe To pelpa
amevepyotoIaTe Ty Tpo@odoaia kateRAlovtag TNy acAAEIa iy aTtd TOV agAAEIODIOKOTTTN.

* Mnv a@rivete Tov goUpvo WIKPOKUPATWY QT TNV TIPOCOXI 0ag, EI0IKA 6Tav XPnGIHOTIOIETE XaPTi,
TAoTIKG 1} GMa ava@AEgIua UAIKG kaTd To payeipepa. To xapTi uopei va kawahioTer A va Kaei, evi
HEPIKG TTAAOTIKG pTTopei val Aiuaouv OTav XenaIHOTIoIoUVTal Yo T0 (EOTOWA TOU GaynTou.

A\ nPOEIAOMOIHSH:

* Y€ TIEPITITWON TTOU N ToPTA A Ta TTapERRUT AT
NG PTG €ival KATEGTPAWLEVD, O GOUPVOG
dev TpEmel va Tebei g€ Aemoupyia PExp! va
ETMIOKEVATTET ATTO APHODIO TEXVIKO.

A\ NPOEIAOMOIHEH:

* Orav

NMPOEIAOMOIHZH:

N OUCKEU  XpnaluoToiEiTal o€
Aertoupyia ouvduaopou, Ta TAIBIA TTPETE
va ¥pnoigotoioly Tov oUpvo HOvVo UTId
emiBAeyn evnhikou Aoyw Tng Bepuokpaciag
TIoU TTapdveTal.

* Eivar emkivouvo yia omolovdiTiore GMo ekTog amo €va apuodio AToHo, Va EKTEAEDEI
£pyaoieg o£pPIG N EMOKEUNG, 01 OTIOiEG AMQITOUV APaipean oToIoudATIOTE KAAUUKATOG TO
0T10i0 TTAPEXEI TIPOCTATIN OTT6 TNV EKBETT OTNV EVEPYEID TWV MIKPOKUPATWV.
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A\ NPOEIAOMNOIHEZH:* Yyt kar GMa Tpbgipa Bev Tpmel va Bepyaivovial ot

oQpayIopéva doyeia Kabuwg EVOEXETAI va eKpayoUV.

* H guokeun kai 0Aa Ta egaptipard mg Tou eival mpoapaaipa Bepuaivovtal kard m Sidpkela TG xpnong. Aev
TpETel va ayyidete Ta BeppavTikd aTolyeia 0T0 ECWTEPIKG TOU GOUPVOU.

* Maudid KaTw Twv 8 €10V TTPETTEN va TIAPAEVOUV MOKPIG OTTd TN GUCKEUN A va BpickovTal KATw ato ouvexn
emiBAewn.

* 0 oUpvOg pIKpoKUpdTwY TTpoopileTal yia {EaTapa @aynToU Kai TIOTWY. Z€ TIEPITITWAT TTOU TOV XPNGIUOTIOIEITE
yla va amognpdavere QaynTo, va aTeyvwaeTe poUya kal va Bepuavete embEpaTa, TavioeAeg, uypd pouxa Kai
GAa rapdpola evdgyetal va TpokAnBei Tpaupamiopdg, avagAesn f upkayid.

* AutA n ouokeun| pmopei va ypnatpotoinBei amd maudid nAikiag amo 8 eTwv Kai dvw Kai amé dToua pe PeIwpEVES
QUOIKEG, QIoBNTNPIOKES A dlavonTIKEG IKavOTNTEG ) EANEIYN euTrelpiag povo eav uTraipxel EmiBAewn f Toug Exouv
d0Bei 0dnyieg avagopikd pe v acaAn xpran TS GUCKEUNS Kal KATavooUV TOUG ENTTAEKOMEVOUC KIVOUVOUC,

* Epyaaies kabapiopol kai guvtpnang dev Tpémel va ekteAolvTaIl ammo Traidia ekTo¢ av eival nhikiag amé 8
€TV Kal vw kai BpiokovTal ud emiBAewn. Ta pikpd TaIdIG TPETEN va EMITPOUVTAI yia va DIOCPANIOTE 6TI
dev maifouv e T auokeun. Aiarnpeite T guokeur kai 10 KaAwdIO TG pakpid amd maidid nAikiag kaTw Twv
8 eTwv.

* Mn xpnoIpoTIOIEITE TOV POUPVO PIKPOKUMATWY YIa va aYEIPEWETE f} val EavaleaTavere 0OAOKANpa auyd pe 1 xwpig
TOOQAI, YIOTi UTTOPET VO OKATOUV AKOMA Kall ETA TO WAOIHO GTOV QOoUPVO IKPOKUUATWY.

* H ouakeur| autd dev TpoopileTal yia xpran o uwoperpo avw Twv 2000 péTpwy.

H guokeun Oev mpoopileTan yia AsiToupyia e EGwTepIKO XpovodIakaTTn A EExwpIaTd aUaTNUA

NAEXEIPITHOU.MNV aQrVETE TOV POUPVO MIKPOKUKATWY OTTd TV TIPOCOX! 0UG EGV XPNGIHOTIOIEITE TTOAAG

Aimmapd A AGd1, kabug evdéxetal va utrepBepuavBolv kai va TpokaAégouv rupkayid!

* Mn Ceotaivere 1y xpnoipotmolgite UQAekTa UNKG PESQ 1) Kovid aTov @oUpvo piKpokupdtwy. O
avaBupidoeig pmmopei va dnuioupyfoouv Kivduvo Trupkayidg iy ékpnéng.

* Mn XpnoIHOTIOIEITE TOV QOUPVO MIKPOKUMATWY YIO VO GTEYVWVETE UQACHATA, XOPTI, MTTaXaPIKA,
potava, guAo, AouhoUdia 1 GAa e0QAEKTA UNIKG. YTTAPXE! KivOUvOg TTUPKAYIAG.

* Mn xpnoiotolgite dlOBpWTIKA XNHIKA i atyols € authy T ouoKeur. Autg o TUTIoG Goupvou
HIKPOKUWATWV €ivall €101KG oXedIaauévog yia va (e0TaivETe 1) va payelpeUeTe @aynTo. Aev ipoopidetal
yia Biounyavikr fi epyaaTnpiakr xerion.

* Mnv kpepdre 1) TommoBeTeite Bapia avTikeiueva oy TopTa kabwg autd uTmope va KaTaoTpEWer T0
Gvolyua Tou QoUpvou HIKPOKUPATWY Kal Toug eveaédeg. Mn xonaipomoleite T AaBr e mopTag yia
va Kpepare Tpdyuara.

OAHI'OZ ANTIMETQMIZHZ MPOBAHMATQN

E)t‘iy 0 PoUpVOG HIKPOKUPATWY Bev AeiToupyei, unv TNAEQWVAGETE 010 GEPPIC OV BEV TTPOREITE TPWTA OTOUS TTAPAKATW
ehéyyoug:
* EMygre av 10 QIG £xel Umel KaAG oTnv TTpidal.
EMygre av n mopra eival kaha KAeiopévn.
EAéyCre i aogdheieg kar BePaiwbeite ot éxe- Te pedja.
EAéyCre 0TI 0 QOUPVOG HIKPOKUPATWY EEQEPITETAI ETTAPKWG. . ; - :
Mepipévere 10 AETTTd Ko TpoaTIaBraTe va xpnolpoTioroere $OUPVOU Hikpokupdarwv (BA. Mivakida avayvipiong).
TGN TOV GOUPVO HIKPOKUWATIV. l'a TepIc06TEPES AETITOPEPEIES, TUMPBOUAEUTEITE TO
* Avoigre kai Karomv kheioTe Tv iopTa ipotod Sokipdaere  PIBAIOPAKI TN eyyunang.

¢ava.
Av 10 nAekTPIKO KaAWDIO XPEIGZETal QVTIKATAOTAON TTPETTEl VOl QVTIKATAOTABE e yvAaI10
avtaAAaKTIKG, T0 0TT0i0 B0 TIpOUNBEUTE TE TTO TNV AVTITTPOCWTIEIN GEPRIG Mag. H avTikardaTaon

TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou TTPETTE! va YiveTal HOVO At EIDIKEUPEVO TEXVIKO.

A NMPOEIAOMOIHZH:* To atpPig pmopei va yiver Jovo ammo eIBIKEUPEVO TexVIKO. Mnv
AQAIPEITE KAVEVA ATTO T KAAUPMATA.

‘E1o1 Ba amo@UyeTe dokoTa TNAEQWVAUATA, Yia T
OTT0ia XPEWVETTE.

Orav TnAe@wvroeTe aTo ZEPPIG (Service), TPETEl
va dWaeTe Tov apIBud aelpds kai To JOVTEAO TOU

k ok ok ok
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MPODYAAZEIX

FENIKA

AuTA n CUCKEUN TIPOOPICETaI YO ETWTEPIKNA XPAON € OIKIaKO TIEPIBAANOV Kail TTAPOHOIES XPRTEIS OTTWG:

* Xe KataoTApaTa, ypageia rj GAAa epIBAMovTa epyaaiag pe XWwpoug e eEoTTAIoNO Kougivag,

* Y€ aypoIkieg,

* Amo6 meAateg o€ Cevodoyeia, TTavdoyeia kal aAAa TepiBaAAovTa oIKIoTIKOU TUTTOU,

* Y& mepiBarrovra T0TOU bed & breakfast (diavukTtépeuan pe Tpwivo).

Aev emirpémeTal GAAn xprion (.. aiBouceg BEppavong).

* H ouokeur| auth dev TTETTEI val AEITOUPYATEN XWPIG va UTIAPXE! GaynTo aTo E0WTEPIKO TNG. Mia TéTola evépyeia
eival mBavo va pokaréael {nuid OTN GUCKEUN.

* Taavoiypara e€aepiapol Tou OUPVOU IKPOKUHATWY dev TRETTEN va KahUTITovTal. H amroepagn Twv avolyuarwy
€10000uU 1 €§030U Tou aépa pTTopEi va TIPOKOAETE! {nuid GTOV GOUPVO WIKPOKUPATWY 1 va uTroBadpicel Tnv
T0IOTNTA TOU PAYEIPEPATOG.

* TomoBeTnoTE £va TOTAPI E VEPD VEPD OTO ECWTEPIKO. TO VPO Bal ATTOPPOPHTEI TNV EVEPYEID TWV WIKPOKUPATWY
Kail 0 poUpvog pIKpoKupdTwy 6ev Ba éBer nuid. Moté unv Aeiroupyeite Pe T povada adela.

* Mnv ammoBnkeUeTe 1) XpNOILOTIOIEITE TN GUOKEUN AUTH OE UTIAIBPIOUG XWPOUG.

* Mn XPNOIHOTIOIEITE TN CUTKEUR QUTH KOVTA 0€ vepoyUTN koudivag, uypd utrdyeld, Kovid o€ Taiva A TTapopoloug

WPOUG.

* )l\(/lr]pxpngmponomha TOV ECWTEPIKO XWPO TOU GOUPVOU YIa ATTOBNKEUTIKOUG OKOTTOUG.

* AQaipéaTe TO CUPUATAKIO TIOU KAEIVOUV TIG TTAQOTIKEG 1} XAIPTIVEG GOKOUAES TTPIV TIG TOTTOBETHOETE GTOV POUPVO
MIKPOKUMATWY.

* Mn xpno1UOTIOIETE TOV POUPVO PIKPOKUPATWY Yia TNyavioua o€ Babl okelog, yiati n Bepuokpaaia Tou Aadio’
Oev eAEyxeTal.

* XpnoipotoinoTe €101KA yavia A Tavid @oUpvwy JIKPOKULATWY yia va Unv uTroaTeiTe eykadpara, otav BEAeTe
va TAoETE OKEUN, EEAPTANOTA YOUPVOU HIKPOKUHATWY Kal ThyAvia, JETA TO Jayeipepal.

YIPA

Y. po@ruara A vepd. Ta uypd propei va utiepBepuavBolv avw amé 1o aneio Bpaauou, Xwpic evaeiteig

avaBpacpou. Auto uTropei va £xel oav amoTéAeaa T0 KAUTO Uypd va Bpdael kai va Xubei amotopa.

[ va amroTpéWeTe KATI TETOI0 OKOAOUBNOTE Tal TTAPAKATW BAUATAL:

* AmoUyeTe TN Xpron OOXEIWV e iT1EC TTAEUPES pE aTEVO Ao,

* Avakatéyte 10 uypd TpoToU TOTTOBETATETE TO JOXEI0 PETT OTOV POUPVO UIKPOKUMATWY.

* A@oU (eaTaBei 0 Uypd, a@ATTE TO aKivnTo Yia Aiyo Kal avakaTéWTe T0 TIAAI, TIPOTOU AQIPETETE TIPOTEKTIKG TO
doxeio aTTd TOV POUPVO HIKPOKUNATWY.

NPOXOXH

AgoU Ceatdvete uypd ot pmipTepd i TaIdIKA TpoQR o€ PALO, VA AVOAKATEUETE TTAVTQL KOl VA EAEYXETE TN
Beppokpaaia piv 1o dwaoete ato Taudi oag. Etal, Ba eEacahiaete 611 T0 uypo A n 1p0QH £xel (eoTaBei
OMOIGHOPQa Kal Oev UTTAPXE! KivOuvog va (epamiaTei i va TéBel eykalpara 1o Taidi.

YI'IOAEI EIZ ['|A THN MPOZTAZIA TOY MEPIBAAAONTOZ

* To kouti g 0UOK£UGGIG§ eivar TAfpWS avakukAwaTpo, onwg maToTolei 10 oUPBoAo TG avakUkAwang. Mpémer va
TNPOUVTAI 01 KATA TOTTOUG 10X U0UCES SIATALEIS yia TV amoppiyn Tou. PUAGETE TBavwg emmiKivouva UAIKG GUOKEUATiag
(TTAQOTIKEG TAKOUAEG, TTOAUGTUPEVIO K.ATT.) HOKPIG o TTadIA.

* H ouakeun gépel onuavon aUuewva pe Tnv Eupwraikr odnyia 2012/19/EE axeTikd pe Ta ATTORANTA nAeKTPIKOU
Kkai nAektpovikoU e¢omrAiouou (AHHE). E¢aoeahiCovtag 611 To TTpoidv autd amoppiteral owaTd, 6a Boner']om‘(é <9
otV TPAANYN mBava apvnTIKWy EMTITWOEWY yia To TepIBGANOV kai Tnv avBpwrrivn uyeia, ol oToieg Ba
umopouoav va TpokAnBolv amé Tov akatAAnAo XeIpIoud auTtol Tou TIPOIOVTOG KATA TNV aTTOPIYK TOU.

* To gUuBoA0 TGV GTO TTPOIGY, 1} OTA £yyPAPA TTOU GUVOBEUOUV TO TTPOIOV, UTIOBEIKVUEI OTI QUTA N CUCKEUN BeV UTTopEi
va BewpnBei oikiakd amoppippa. Avti yi' auto, Ba mpémel va rapadobei ato katdAAnAo anpeio TepIoUAOYAG yia TV
avaKUKAWGN Twv NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY EE0PTNHATWY.

* H am6Bean yiveral cUpewva pe Ty TomKr'] vopobeaia yia T di1GBean Twv amoppIPPATWY.

* Tia o AeTITopepEic TANPOYopiES (T)(ETIKG e v emegepyaaia, TV 1T€pIOU)\)\OYf] Kal v avakukAwan autou TOUE

1'rp0|ov10g, TapakaAoUpe smKowwvnoTs He 10 Gpp05I0 ypocpmo mg TomKr]g 0ag aum&omnong, TNV TOTTIKI) 00
utmpeaia on‘romplér]g OIKIOKWY aTTOPPIHATWY f} TO Kchmpa émou avopaome auTd TO TTPOIGV.
* Tpiv ™ 81GAuan, KOWTE T0 NAEKTPIKO KAAWBIO YIa VOl Un UTTOpPE n GUOKEUN va Umel aTnv Tpida.
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XYNTHPHXH KAl KAOAPIZMOZX

* Av dev diarnpeite Tov eoUpvo piKpokupdTwy kaBapd autd Ba pmopolae va Tpokahéatl BAGRES aTny EMIQAvEIa,
IOV WG amotéAeapa Ba Exouv T peiwaon TS (wig TNG GUKEUNG Kal TNIBAVOV va TTPOKUWOUV d1AQopol Kivouvol.

* Mn xpnaipotolgite guppdTiva agouyyapdkia, kaBapiaTikd ou xapdlouv, agouyyapakia amé atgaAdualo,
TeToETOTavVa e OKANPG uTroAEippaTa K.ATT. Trou pmmopei va pokaAéaouv BAGRN oTov Tivaka eAEyxou
KQl OTIG ETWTEPIKEG KOl EEWTEPIKEG ETTIQPAVEIES TOU QOUPVOU HIKPOKUPATWY. XpnaIUOTIOINGTE TTavi e ATmo
amopputravTikd f xapTi koulivag e uypd yia 1apia. Bate uypd yia 1¢auia o€ xapti koudivag.

* XpnoipotoiaTe éva Jahakd Kai Bpeypévo Travi pe ATTo amoppuTTavTIKG YIa Vo KaBapIoETe TIG EWTEPIKES
EM@AVEIES, TNV UTTPOCTIVA Kall THoW TTAEUPA TG TTIOPTAG KAl TO AVOIYHA TG TTIOPTAG.

* Mn xpnoipoToleite GUOKEUES KaBapiapoU pe aTud yia Tov KaBapiopd Tou GoUpvou HIKPOKUHATWY.

* 0 @oUpVOog MIKPOKUUATWY TTPETTEI va KaBapileTal TAKTIKA Kal VO OTTOUAKPUVOVTAI TUXOV UTTOAEIUUaTA
@aynrou.

* YeTakTIKG O1aoTAuaTa, €I8IKG GV EXOuV XUBET TPOPINA, AQaIPEDTE TOV TIEPITTPEPOHEVO BITKO Kl TO OTHPIYHA
TOU Kail gkouTTiaTe T Béan Tou goUpvou yia va KaBapicel.

* O koBapIopdg ival n Povn GUVTAPNOT TTOU KAvoVIKA Xpelaletal. MpETel va TTpaypaToTTolEiTal Je
TOV (OUPVO HIKPOKUPATWY ammoouvdedeuévo amé Ty Tipidal.

* Mnv wekddete ameubeiag TavwW GTOV GOUPVO HIKPOKUPATWY.

* AUTOG 0 POUPVOS MIKPOKUPATWY EXEI OXEDIOOTE YIA VOl TIPAYUATOTIOIE] KUKAOUG MaYEIPEPATOC e KATAAANAO
doxeio ameuBeiag aTov BaAayo.

* Mnv agnvete va auoowpebovTal Aitn A utroAeippara eayntol yipw amd Ty TopTa.

* To mpoiov autd mpoa@épel Acitoupyia AYTOMATOZ KAGAPIZMOZ, n omoia emiTpémel €0koAo
kaBapiopd Tou BOAAUOU MIKPOKUMATWY. Ma TepioodTepeg AeTmopépeles, avatpéfe oty evomra
AYTOMATOZ KAGAPIZMOX.

* H avriotaon Tou IkpIA dev xpeidletar kabapiopod, kabwg n éviovn Bepuokpaaia Ba kayer Tuxov
uTroA€ippara.

* Edv dev xpnaipooleite T Aeitoupyia Tou TkpIA TaKTIKG, TTPETTEN Vol AEITOUPYEiTE TO TKPIA pia @opd KkGBe
pAva ToulayioTov yia 10 AeTITd yia va KAWETE TUXOV UTTOAEIMPOTA TTPOKEIUEVOU VO EAATTWOETE TOV KivOuvo
TTUpKAYIAG.

AZEZOYAP

* Ymapyouv didgopa ateaoudp diabéaipa oty ayopd. Mpiv ayopdoete kamolo ateaoudip, BeBaiwbeiTe oTi ival
KOTGAANAO Yia XpAaN O€ OUPVO HIKPOKUHATWY.

* H xpron HeTaANIKwV Soxeiwy TPOQikwyY Kal TIOTWwY Jev ETTITPETIETAN KATA TO JAYEIPEH e JIKPOKUMATAL.

* Tpiv 10 payeipepa, Pefaiwbeite 0TI Ta OKeln TOU XENCIUOTIOIEITE €ival TTUpPiPaXa Kal EMMITPETIOUV OTa
HIKpoKUpaTa va Tepvoly amé péoa.

* Orav TomobeTeite TpO@IPA KOl ategoudp oTov QOUPVO HIKPOKUWATWY, Befaiwbeite o1 autd dev
£pxovTal o€ ETTAQN JE TOV TOIXO0 TOU BAAAUOU TOU QOUPVOU UIKPOKUHATWY.

* Autd givar 1d1aiTepa onuavTikG yia PetalAIKa ageooudp A eGaptipara.

* Av 1a afeooudip Tou TepiExouv WETAANO EABouv O€ €TTAQN WE TA EOWTEPIKA TOIXWUATA TOU (OUPVOU
MIKPOKUMATWY, €V( 0 POUPVOG IKPOKUUATWY BpiakeTal o€ AciToupyia, Umopei va TpokAnBei ammivenpiopog kai
va TIPOKANBET {NUIG GTOV POUPVO HIKPOKUMATWY.

* Ta kaAOTepn amddoon payeipéUaTog, TIPOTEIVETAl Va TOTIOBETAOETE Ta €EapTANATA OTN PECT TOU ECWTEPIKOU
BaAdapovu.

* Ta mapakdrw egaptpara Ba guvodelouy To PGV, SI0BETIUA YIa XPAOT OTA PIKPOKUMATA 1} GTO YKPIA.

&

. b
F'YAAINOZ BAZH NEPIZTPEOOMENOY
NEPIZTPEOOMENOZ AlZKOZ AIZKOY
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Texvika aToixeia

Mepiypan dedopuévwy WMF200G/ WMF201G/ WMF200GNB
Taon Tpogodoaiag 230-240V~50 Hz

OvopaaTikr 10%06 10600 1200 W

TKpIA 1000 W

E¢wrepikég diaataoeig (YxMxB) 1390 x 594 x 349

Eowrepikeg diaatdoeig (YxIMxB) 1210 x 315 x 329

NEPIFPA®H MNINAKA EAEIXOY

@

STOP JET START
+30"

®© 6 6 00000060000

@ MikpokUuara
0 TkpiA

© uvouaapog ykpiA (TkpIA e pikpokUuaTa)

O Autéparn améyuln

© Autduarog kabapiouog

O Autbparo payeipeua

@ Xpovopetpo koulivag / Evepyomoinan/

AtrevepyoTroinon ZIyAg katd 3 deutepOAeTIT

O Mahdkwya & Aiwaiyo

© EIdIkEC AeiToupyieg / PUBUIan pohoyiol kard

3 OeuTEPOAETTTO

@ TMepiaTpepduevog BIAKOTITNG
@ AIAKOINH

® ENAP=H/TAXEIA ENAP=H

@ Eikovidio autouaTou payeipéuarog

@ Eikovidio amoyuéng

© Eikovidio 101kwv AEIToupyIwv

O Eikovidio autouarou kabapiopou

© Eikovidlo 10X00¢ MIKPOKUUATWY (watt)
O Eikovidio pikpokupatwv

@ Eikovidio ykpiA

O Eikovidio pohoyiol/eioaywyng wpag
© Eikovidio aiyig

@ Eikovidio Bapoug (ypaupapia)
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[@ AEITOYPI'IA ANAMONHZ

O @oUpvog Bpioketal ae KATAGTATN AVAPOVAG
étav epggaviceral o poAdI (1) 61av atnv 086vn
eppavicetar n Evaeitn ", € TEPITITWAN TTOU TO
PoAdI dev Exel puBIOTEI).
ANAMONHZ ECO: H Aciroupyia éxer pubuioTei
yia egoikovounan evépyeiag. Kara n didipkeia
NG AVANOVAG, UTTOPEITE VO TIATATETE TO KOUWTTI
KOYMII yia 3 deutepOAeTTa yia va £10€EABETE
otnv Aeitoupyia ANAMONH ECO.
Meta To TEAOG TOU payelpéuaTog, n 086vn Ba
eppavioel v wpa A " yia 10 deutepoAeTTa
kai aTn auvéxela Ba petaBei atnv Asiroupyia
ANAMONHZ ECO. MamoTe 10 koupti KOYMII
yia 3 deutepOAeTITa ava WOTE va eEEABeTe amd
N A€imoupyia.

MPOZTAZIA AMO TO ANAMMA /
AztDAAEIA A NAIAIA
AYTH H AYTOMATH AEITOYPTIA AZOAAEIAZ EVEPYOTTOI-
eital éva AeTrtd WeTa TV £MIOTPOPK TOU QOUPVOU
MIKPOKUMATWY 0N “AgiToupyia avapovig”.
Orav n Aerroupyia ac@aleiag givar evepyoTrol-
NUévN TIPETTEN VO QVOIEETE KAl va KAEIOETE TV
TTOPTA YIQ VA UTTOPECETE VA EEKIVATETE TO PayEi-
pepa, aAiwg atnv 086vn Ba eygavidetal n év-

oeign “door” (TopTa).
door

AIAKOINH H TEPMATIZMOZ
TOY MATEIPEMATOX

[IA NA AIAKOWETE TO MATEIPEMA:

Mropeite va oTauATACETE TO Payeipepa yia va
eEyeTe, TPOOBETETE 1} yUPIOETE 1 avakaTEWETE
70 QaynTo avoiyovtag Tnv TopTa. H plBuion
Ba 1ox0oel yia 5 Aemtd. H Acitoupyia Ba
diakoTre] TratwvTag 1o kouptri AIAKOIMH karé o
payeipepa.

T'IA NA ZYNEXIZETE TO MAFEIPEMA:

KAgioTe Tnv TOPTO KA TIATAGTE TO KOUWTTI
TAXEIA ENAPZ=H. To payeipepa apyicer maAi
aTo eKel TTOU OTAPATNOE.

Av dev BéAeTe va guveyioeTe TO Jayeipepa:
A@aipéaTe TO QaynTO ATTO TOV POUPVO, KAEIOTE
TNV TTOETA KAl TIATAGCTE TO KOUNTTI AIGKOTTH.
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MeTtd To TéAOg TOU payelpépaTog:

Z1nv 084vn Ba eppaviaTei T0 keipevo “TEAaS”

. ©a nxei pia @opd 10 AeTTd yia 2 AeTrTa éva
OKOUOTIKG ORAa.

Aaete uToyn 6T N Weiwan A n diakoTT auTtou
TOU TIPOYPAUUATIOPEVOU KUKAOU HayEIpEUOTOS
Oev Ba Exel apvnTIKG aVTIKTUTIO OTN AEIToupyia
TOU TIPOIOVTOG.

NPOZOHKH/ ANAKATEMA/
[YPIEMA ®ATHTOY

ANANOTA ME THN EMIAETMENH AEITOYPTIA, {OWG XPEIOOTE

va TTpoaBeaeTe / avakaTteyere / yupioeTe To paynto

KOG T DIGPKEIT TOU MAYEIPELATOG, Z€ QUTEC TIC

TIEPITITWOEIS 0 POUPVOG HIKPOKUPATWY Bat dlakOyel

T0 payeipepa kai 6a oag {nTAaEr va ekTeNETETE TV

QTTAITOUREVN EVEPYEIQL.

Orav ¢ntnBei, mpéer:

* Na avoigete TV ToHpTA.

* Na TpogBETETE ) va AVAKATEWETE ) va YUPIOETE
10 Qayntd (av@Aoya pe TNV OTTQAITOUMEVN
AeiToupyia).

* KAeioTe TV TOPTA KOl §EKIVATTE aVA TTATWVTAS
70 koupTi KOYMMI/TAXEIA ENAP=H.

ZNMEIWCEIG: AV N TIOPTA OEV aVOitel pEoa a€ 2 AeTTTd

amo6 v uddeitn yia avakdteua fi yupioua Tou

@aynToU, 0 YoUPVOS UIKPOKUPATWY Ba GuvEXiTel T

dladikaoia payelpéuarog (o€ auTh Ty TEPITITWON

70 TEAIKO ATTOTEAEOUA PTTOPEI va pnv gival 1o

kaAUTEPO Buvaro). Av n TTOpTa OEV AVOIgEl HETD O€

2 AetrT@ amé T0 AiThua yia TPoaBAKn eaynTou, o

@oUpVOG MIKPOKUUATWY Ba peTaei ae AciToupyia

QVAMOVAG.

[>] TAXEIA ENAPZH

H AEITOYPTIA AYTH Az ENITPENEI VOl EEKIVI|OETE TOV

@oUpVO ypriyopa.

(1) Matwvtag 1o kouuti TAXEIA ENAP=H,
n Aeimoupyia pikpokupaTwy Ba Tebei o€
Aeitoupyia atn péyiotn 1ox0 (800W) yia 30
deutepOAeTITO

6 ZUMPOUAEG Kal TIPOTATEIG:
+ Mmopeite va aANGEeTe To eTTiedo |0xuog Kal
TN XPOVIKN SIGPKEIO AKOMA KAl apoU EXEI
Eexivhoel n diadikagia payeipépatog. MNa va
puBuicere 10 €TTiTEdO 10%0OG, ATTAG TTATAGTE
70 KoupTTi MikpokUpaTa eavaAaupavépeva
A mepioTpéyte 70 KOYMII yia va aAAGeTe
TV XpOvo didpkeiag. O peyaAlTepog xpovog
payeipéuarog ivar 90 AeTrTd.




® POAOI

IA NA PYOMIZETE TO PoAOi TN GUOKEUAS 0QG:

2TNV avapovr, TaTAOTE TO KOUMTT

XpovopeTpo Koulivag yia 3

OEUTEPOAETTTAL.

Z1ptwte 10 KOYMII yia va opioete Ty

wpa.

MarAoTe 10 KoupTri KOYMMI/TAXEIA

ENAP=H yia empefaiwaon.

21peyre o KOYMII yia va opioete Ta

AeTTTa.

(5 ) Mamote KOYMMITAXEIA ENAP=H yia
va empefaiwaeTe T pUBuIoN.

0 2ULPBOUAEG Kal TIPOTACEI:

+ Orav éxel ouvdebei, n 086vn deixver*12:00” ( 10 12"

avapoaprivel ), 1 AemTo apydtepa mMOTPEPEI OTN

AeIToupyia avapovig (Trpiv TV €MIATPOQR 0TV

avapovi utopei va pubuiaTei ameuBeiag 10 poAd).

[>] MIKPOKYMATA

A NA MATEIPEYETE ME THN IZXY MIKPOKYMATON

EexwplaoTd.

(1] MarAhaTe T0 KoupTri MikpokUpaTa. To
TrpoeTAgypévo eTTiTedo 10XU0G (800W)

Ba eyeaviaTei atnv 086vn Kai To €IKovidIo
watt 6a apyioel va avaBoafrivel.

(2] MatioTe 10 KoupTr MiIkpOoKUpOTA
emavahapBavopeva ) aTPEYTE TO
KOYMII yia va emIAECETE KatGAANAN 10U
payelpéparog. Eteita TaroTe 10 KOUTT
KOYMMI/TAXEIA ENAP=H.

[3) ZTPEWYTE TO TIEPIOTPOPIKO KOUTT yIa va
opioeTe Tov Xpdvo Payelpéuarog, ETEITa
mratioTe To koupTri KOYMIMITAXEIA
ENAPZ=H yia va EkivioeTe T0 payeipepa.

MathoTte 1o Koupti MikpokUpata ¢avd Kai

uTTOPEITE VO €TIAEEETE TO €MIOUNNTO €TTiTIEDO

1o%00G.

IZXYZ YYNIXTQMENH XPHZH
90W | Hmio (éoTapa TraywToU, Boutipou Kal TUPIWV.
160W

350W

°_I

-~ - I~

Na gemaywoere.

Mayeipepa @ayntwv KataapdAag ae XaunAr
QwTIA, Alwalpo Boutupou.

[M10 TTPOTEKTIKG payeipeua T1.X. CAATOEG TTAOUCIEG
0€ TPWTEIVES, PaynTo e Tupi Kal auyd, KaBwg
Kall y1a va OAOKANPWOETE TO PayeipeUa @aynTwy
karoapoAag.

Na payeipéwere gayntd, mou 6ev avakaredovial.
Na (earavere ot vepd, 0oUTIES, KAQE, TadI ) GMa
TPOQIKC TTOU TIEPIEKOUV TTOAU vePO. AV TO GaynTo
TEPIEXEI AUYO A KpEUQ, EMAEETE pIKpOTEPN BaBpida
1000,

500W

650W

800W

(77 rKPIA

AYTH H AEITOYPTIA XPNOIUOTIOIET €Val I0XUPO YKPIA yI
T0 POOOKOKKIVIGHA TOU GaynToU, dNUIOUPYWVTAS
€UOAVIaN WnToU 1 OYKPaTéV.
H Aerroupyia ykpIA oag emTpETEl Vol pOBOKOKKIVICETE
@ayntd OTwG TOOT e TUpi, (ETTA GAVTOUITG, KPOKETES
TTaTarag, AouKavika Kai Aayavikd.

MarioTe 10 KoupuTi TKpIA.

(2) 21péyte 1o KOYMNI yia va opicerte Tov ypdvo
HaYEIPEPATOC, ETTEITA TIATAGTE TO KOUTT
KOYMIITAXEIA ENAPZ=H yia va {ekivioete
T0 HOYEipEual.

6 ZUMBOUAEG Kall TIpOTACEIS:

+ 1o gaynté émwg Tupi, T00T, UTTPICOAES Kai AOUKAVIKA,
TOTOBETAOTE TO PayNTO 0T OXdPaL.

+ BeBaiwbeite 611 T0 OKEUN TTOU XPNOIMOTIOIEITE €ivall
avBexTik@ am Bepudmra dTav XPNGIMOTIOIETE QUTH
 Aerroupyia.

« Mn xpnoiygotoleite TAAOTIKA oKeUn 6TAV
Xpnaipotoleite 10 yKpIA. Oa Aiwgouv. AvTikeipeva
amd ¢uAo f) xapri eival emiong akarGAAnAa.

+ Tpoattre, va unv ayyitete Tv avtioTaon Tou yKIA.

+ Mmopeite va aAageTe ™ ypovikn Sidipkeia akoua kal
agoU £xel ekivaaer n dladikaaia payeipéparog.

* T1a va aMGEeTe Tov Xpovo dIGpkeIag, OTPEWTE TO
KOYMMI. 'H marAoTe 10 koupmi ‘Evapén pia gopd
yia va au¢hoete Tov Xpovo didpkeiag kata 30
deutepoAeTTTa

@ :HvEIQzH:

Eav emBupeite va alaete tn Aeitoupyia
payEIPEPATOC, TTATACTE TO KOUNTT AlakoTrA
000 QopEG yia va OTAYATACETE TV Tpéxouoa
Aeitoupyia. EmeiTa xpnoIoTIoIRCTE TO GUUQWVA
ME TIG 0dnyieg yia T véa Aitoupyia.

4 AMENEPIOMOIHZH ZIFHZ

AYTH H AEITOYPFIA $AZ ENITPENEI VOl
EVEQYOTTOINTETE/QTTIEVEPYOTTOIRTETE OAOUG TOUG
AXOUC TTOU avaTTapayovTal aTd Tn OUCKEUR,
OTIWG TTATAKOTA KOUNTTIWV, TIPOEIDOTIOIRTEIG,
OuUvVayEPHOS Kal TepUaTIONSS AsiToupyiag.
MarAoTe 10 KoupuTri E1BIKES yia 3 deuTepOAeTTTO
yia aiyaan, TarfoTe 1o id1o KouuTi Eavd yia 3
OEUTEPOAETTTA YIa VOl NXE.

AuTh n AeiToupyia ptropei va Asitoupynoel avd
A0 OTIYMA.
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__ ZYNAYAZMOZ FKPIA
(TKPIA ME MIKPOKYMATA)

Auth n Aeitoupyia ouvduadel Béppavan pe

MikpokUpaTa kai FKpIA Kal Gag ETTITPETEN VA
HayeIPEUETE OYKPATEV GE AIYOTEPO XPOVO.

MaThaTe T0 KoupTri ZUVBUaopog MKpIA.

(2] lMarhaTe T0 KoupTri Zuvduaouog MkpiA

©

emavahauBavépeva fy atpéwte To KOYMII
yia va emAEETE ToV TUTTO PayelpépaTog.
MatAaTe 10 KoupTri KOYMMITAXEIA
ENAPZH yia emBefaiwaon.

Z1péyte 1o KOYMII yia va opioete Tov
XPOVO HayeIpEUATog, ETTEITA TTATAOTE TO
kouptri KOYMMI/TAXEIA ENAP=H yia va
EEKIVAOETE TO payeipepa.

TPOPIMOY

1Yoz MPOTEINOMENH XPHzH

Yuvduaoudg 1 @alaaaivd, Moutiyka.
M6AIG oAokANpWaETE TO payeipepa,
TIPOTEIVETAI VO AQRTETE TO YaynTé va
gekoupaaTei yia TouhdyioTov 5 Aetd yia
KaAUTepa ammoteAéapaTa.

CO_1

Zuvduaopog 2 Kpéag, oAdkAnpo
KoTOTOUAO, TePdyIa A @IAETa. MOAIG
OAOKANPWOETE TO PAYEIPENQ, TTPOTEIVETAI
VO 0QNOETE TO PaynTo va EeKoupaoTei
yia 5-10 Aerrré.

CO_2

@) :uuBoulég kai mpordoeig:
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BeBaiwdeite 61 T oKEUN TTOU XPNOIMOTIOIEITE

€ivar aoQaAr yia MIKpOKUUATO Kal avBeKTIKG aT
Bepuomra, Tav XENOIOTIOIEITE aUTH T AgiToupyia.
Mn xpnoipomoigite TAAOTIKG akeUn 61OV
Xpnatiuotoleite 10 yKpIA. Oa Aiwaouv. AvTikeiyeva
amé ¢uho A xapri eival emiong akardAAnAa.
Mpoatgre, va pnv ayyicete v avTioTaon Tou yKpIA.
Mropeite va aAAGGeTe T xpovikn SIGipKEID aKOpa Kal
agou £xel Eekivhaer n diadikaaia payelpéuarog.

M0 va aANGEETE TV XPOVIKI BIGPKEID, TIEPITTPEWTE
0 KOYMMI fy marAaTe 1o kouptti TAXEIA ENAP=H
yla va augioete Tov Xpévo payelpéuarog Twv 30
DeuTepoAETTTV.

(%) AYTOMATH ANOWY=H

XPHZIMOMOIHETE AYTH TH AEITOYPIIA yid VO
ZemaywoeTe Kpéag, TouAepIkd, wdpia Kar Aayavika
auTéuara.

@ nNamote 10 KoupTi AuTépaTn aTrOYUEN.
@ TNamote 10 KoupTr AuTépaTn aTrOYUEN
emavahappavdpeva f atpéwte To KOYMII
yia va TIAEEETE TNV KATNyOpia TPOPilou
OTOV N0 KATW TTiVOKA Kal TTATACTE TO
kouptti KOYMII/TAXEIA ENAP=H yia
empeBaiwon.

Z1péwte To KOYMII yia va opigete T0
Bdpog kai marfaTe 10 Kouuti KOYMMI/
TAXEIA ENAP=H yia va ¢ekIvAoel.

©

TYNOZ TPOYIMOY| BAPOY| MPOTEINOMENH XPHZH
Kipdg, pmpifoAes, @IAéTa
wntd. MOAIG oAokAnpwae-

N ) 100 - | 1 To payeipepa, agnaTe T0

p Kpéag 2000g | 9aynTé va EekoupaaTei yial

5-10 Aemrtd yia kaAUTepa
amoteAéopara.

Aaxavika Koppéva o€
peyaha, peoaia kai
pIKpd koppdTia. Mpiv 1o

oy

100 - p ,
p2 oeppipioua, agnoTe 10
Naxa 10009 | paynté va &koupaotei yia
VIKA 3-5 AeTrtd yia KaAUTepal
amoteAéopaTa.
ONSKkAnpa A @iAéTa wapiou.
b3 a4 100 - | AgriaTe To Kpéag va geKou-
Wapi 2000g | pacTei yia 5-10 Agmq yia
kaAUTepa amoTeAéapara.
OAGKANPO KOTOTTIOUAO,
KoppaTia i @IAéTa. MoOAig
b 4 (> 100 - | oAoKANPWOETE TO PayEipEUa,
Mouhepikd 2000g | apAaTe 10 QaynTo va

gexoupaaTei yia 5-10 Aetrté
yia KaAUTEpa amroTeAéauaTal

O ZUMPOUAEG Kal TTPOTACEIG:

« Mo kaAOTEPQ amoTEAECUATA CUVIOTATAI VA
gemaywvete ameuBeiag aTo KaTw PEPOS Tou BaAdpou.

+ Av 1a Tp6oIPa Exouv Bepuokpaaia peyahitepn amd
aut ¢ karayugng (-18°C), emAEgTE HIKpOTEPO
Bapog yia Ta TpdQIpa.

+ Av 1a TpO@IMa £xouv Beppokpaaia pIKpGTEPN OTTo
auth g katayuéng (-18°C), emAETe eyaAUTepo
Bapog yia Ta TpdQIpa.

+ AlaywpioTe Ta Tepdyla kabwg apyitouv va
gemaywvouy. Ta dIaywPICHEVA TEUAYIO EETTAYWVOUV
10 £UKOAQ.

+ H mepiodog adpaveiag perd amod 10 EemAywua
BeATicuvel rdvTa To ammotéAeaa KaBwg N Beppiokpaaia
KQTQVELETAI TTI0 OMOIGUOPPQ GE 0AGKANPO TO GayNTO.



<§§> AYTOMATO KAGAPIZMA

AYTOE 0 KYKAOZ AYTOMATOY KA®APIEMOY B0 0O
Bonbroel va kabapioete Tov BAAa0 Tou
@OUPVOU HIKPOKUMATWY Kal VO aQaIpETETe
QveTTIBUUNTES OTEG.

Mpiv TRV évapén Tou KUKAoOu:

(1) MpooBéaTe 300ml vepd o€ éva doxeio
(BA. i ouoTAOEIG OTNV TTIO KATW EVOTNTA
“ZUMPOUAEG Kal TTpOTACEIS).

(2] TomoBethaTe T0 doyeio ameubeiag atn
péan Tou BaAduou.

Mo évapén Tou KUKAou:

(1] MarAhaTe 10 KouuTri AuTOpHATOG
kaBapiopog. H didpkeia Tou kUkAou
kaBapiopou Ba eivar oparr atnv 066vn.

(2] MarAate 10 KoupTri KOYMMITAXEIA
ENAP=H yia va gekivijoer n Aeiroupyia.

'Otav oAokAnpwOei o kUkAog:

MarAaTe T0 KouuTri AlGKOTTA.

(2] AgaipéaTe 10 HOXEIO.

(3] XpnotyotoioTe éva pahakd mavi f xapti
Koudivag Pe ATTIO OTTOPPUTIAVTIKG YId va
kaBapioETE TIG EOWTEPIKES ETTIPAVEIEG.
ZUWBOUAEG Kal TIPOTACEIG:

« Ta kaAUTEpO amoTéAeaa KabBapiauou,
ouvioTatal n xpAon doxeiou diapérpou 17-
20cm kair UYoug HIKPOTEPOU TwV 6,5¢m.

« Eivar utoxpewrtikd va XpnaipoToInaeTe éva
doxeio amd eAa@pU TTAAGTIKG KATAAANAO yia
@OUPVO PIKPOKUHATWV.

+ KaBuwg 10 doxeio Ba ivar kauto Peta v
oAokAfpwan Tou KUkAou kaBapiouou,
OUVIGTATAI N XPAON OVOEKTIKOU OTN
BeppoTnTa yavTiol Katd Ty agaipean Tou
doxeiou amd Tov POUPVO UIKPOKUUATWY.

+ [a kaAUTepo amotéAeapa KaBapiouou Kal
QTTOUAKPUVON TWV OUCAPETTWY OTHWY,
TpoaBEaTe Aiyo Xupo Aepoviol i €001 aTo
vepo.

+ H avrigraon Tou MkpiA dev xpeidleral
kaBdpiopa, yiari n €viovn BepudTNTa Kali€l
70 AT Kl Ta kaT@AoITra, aAAG n opo@n Tou
BaAdpou TTiow amé autd utopei va xpelddeTal
TOKTIKO KaBApIoUa. AUTO TTIPETTEI VAl ViVEl g
HaAaKS Kal Bpeypévo TTavi e ATTIO aTmop-
PUTTQVTIKO.

XPONOMETPO KOYZINAZ

XPHIIMONOIHETE AYTH TH AEITOYPrIA OTQV XPEIAOTEITE
XPOVOUETPO Koudivag yia va PETPRTETE Tov aKpIPN Xpdvo
yia 514Q0opoug OKOTTOUG OTIWG TI.Y. VIO VOl AQACTETE TN
(0N va QOUCKWOE! TTPIV aTT6 1o WAGIHO KATT.
ZNHEIWaTE 6Tl T0 XpovopETpo koudivag AEN evepyotrolei
Kavévav KUKAO payeIpépaTog.

O orav 10 P0GV €ival 0€ AeIToupyia avauovig,
TamaTe 1o koupTri XpovopeTpo Koudivag.

Q Z1péwte 10 KOYMII yia va opicete Ta AeTTd
HeTpNanNg.

3) Marfote 10 kouumi KOYMMITAXEIA ENAP=H. H
Aermoupyia Ba EekivAaer.

Oa aKouaTel éva NXNTIKG Orua ATV TO XPOVOUETPO
ohokAnpwael TV avtioTpoen PETPNON.

14+ MAAAKQMA & AIQZIMO

MiA ENIAOTH ANO AYTOMATEZ SYNTATEE [IE
TTpoKaBOPICPEVES TIUES YIa BEATIOTA HaYEIPIKA
aroteAégpara.
Mamote 10 KouuTri MaAdkwpa & Aiwaipo.
@ TNamore 10 KoupTi MaAdkwpa & Aiwoipo
emavahaupavépeva 1 otpéwte o KOYMII
yia va emAEEeTe TV emBupunT ouvtayn (BA.
akdAoubBo Tivaka).
MarAoTe 10 KouuTi KOYMMI/TAXEIA
ENAPZ=H yia va emBefaiwoete T guvtayn
kal gTpéwte 1o KOYMII yia va emAEgeTe
10 BGpog GTav uTtapxe! e0pog PApoug aTov
Trivaka.
@O TNamate 10 Kouuti KOYMII/TAXEIA
ENAPZ=H. H Acitoupyia Ba EekivAael.
H ouvrayn payeipikig Ba empBeaiwdei av 10 koupTi
AeiToupyiag dev AeiToupynoel yia 3 deuTePOAETITA,
mariaTe Eavd 1o TARKTPO Asitoupyiag yia va aMGEeTe
ToV TUTTO GUVTAYAG.

(3]

TYNOZ TPOGIMOY BAPOZ
) Ogpuokpaaia | 100 -
p 1| Ndoipo E i
e o | BwHaiov 500g/50g
’ ) 50 -
p 2 [ Mibowo | &Ry [Karayutng 500/50g
Tupi
, , 100 -
p 3| oo @ Kardwuing [ 5o0g150
BoUtupo
) @ Oeppokpacia | 100 -
p 4 | Niwoipo dpuyavioTé| dwuariou 500g/50g
AoukoUp!
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TYNOZ TPO®IMOY BAPOZ

’ ) 50-
b 5 [Makaxupa| P2 |Karawutng 500g/50g

BoUtupo

) , 100 -
p 6 | MaAdkwua @ Kareyuypévo 1000g/50g

Maywrd
=
’ , 50 -
p 7 | Makdkwual| oo o | KOTAYUENS | £osog
Tupi
S EIAIKA

P1 AIATHPHZH ©EPMOKPAZIAZ

H AEITOYPrIA AYTH zAZ EMITPENEI VO OIATNPEITE TO
maTa gag (eoTd autdpara.

MarAaTe 10 kouuTr Eidikég. MathoTe 10 Koupi
Push&Go yia empBepaiwan

0 MarAaTe T0 KOUPTH +/- yia va emAEEETE
kat@AAnAo xpévo, ETEITa TATAGTE TO KOUWTT
TAXEIA ENAPZ=H yia va Eekivioere.

XpnOILOTIOIWVTAS AOQAAEC TTIATO WIKPOKUMATWY WG

doyeio

H amddoan Ba eival kaAUTepn av KAAUTITETaI TO TTIGTO

HE KOk N Yepppdvn

P2 ®OYZKQMA ZYMHE

H AEITOYPFIA AYTH £AZ ENITPEMEI VO QOUCKWOETE TN

COpn ywyio0.

@ Narore 1o kouuTi EidIkéG emavalapBavopeva
A TIOTAGTE TO KOUMTTI +/- yial var €MIAEGETE P2,

© Mpoabiare 200ml vepd ae éva Soyeio.

© TomoBeroTe To Soxeio ameuBeiag am uéan Tou
Bahdpou.

@ Namote 1o koui TAXEIA ENAP=ZH. H
Aermoupyia Ba Eekivhael.

Orav 10 poAdI perpriael avtioTpoga Ta 30 AeTra, n

066vn Ba eypavioel To pAvupa “Tipoadikn” (kagia

Aermoupyia yia 5 Aetrté Kai emaTpégel autdpara oty

avapovi).

(1] Avoitte TNV TOPTA, AQPaIPEDTE TO DOXEID KOl
TPo0BETTE TV (UUN OTOV TIEPIOTPEPONEVO
dioko.

® Khciore TNV TTOPTA KAl TIATAOTE TO KOUWTTI
TAXEIA ENAPZ=H yia va &ekivioel.

@ HMEIQZH:
Mnv avoiyete TV TTOPTA KATA TN dIGPKEIA TNG
avtioTpoeng PETPNONG.

O 6ykog Tou doyeiou Ba TpéTel va eival
T1%L6Adx|0Tov TPITTAGO10G TNG CUUNG.

P3 FAOYPTI

H AEITOYPTIA AYTH 3AZ EMITPENEI VO ONPIOUPYNAOETE

€va uyIEIVO Kal GUOIKO yIaoUpTI.

MarAaTe 10 koupTi E1dIkég emavalauBavopeva
N TATAOTE TO +/- yia val emAECeTe P3.

0 Mpoa6éate 1000g yaAa kar 1g payid yiaoupTiou
(avBexTikiy oV BeppdnTa) A 159 yiooUpT GO
doyeio. Emeita mpoabéate 50g (axapn kai
avakaréwte kahd. TomoBeTAaTe T0 0T €GN TOU
BaAdpou.

(3] MarAote 10 koupti TAXEIA ENAPZH yia va
&ekivijoel.

Xpeiadetar 5 wpeg kan 20 A yr’ aut) m auviayi. Mnv

avoiyere v moPTA Katdl T SIGPKEID TG AVTIGTPOONS

pérpnang. Oa Exel kaAlTepn yelon €av aghoeTe TV
yl00UpTI 0TO YuYEio yia 24 wpeg PeTd To payeipeua.

@ ZHMEIQZH:

H ouvtayi payeipikng 6a emBePaiwdei av 1o kouyTi
Aermoupyiag dev Acitoupynael yia 3 SeutepdAETTA,
TratAaTe §ava 1o TTARKTPO AciToupyiag yia va aAGgeTe
TOV TUTTO OUVTAYAG.

‘Oha 1a doxeia Ba TTpETel val eival OTTOOTEIPWHEVA JE
BpaaTd vepd 1y pwg UV.

g MENOY AYTOMATOY
MATEIPEMATOZ

IMIA ENIAOTH AN AYTOMATEZ SYNTATEZ L€ TTPOKOIB0PIGLEVOUS
ahyopiBuoug yia BEATIOTO payEIpIKA aTTOTEAETATA.
@ Namote 10 KouTri AUTOMATO POYEIPEQ.

@ Natote 10 KouuTi AuTOpaTO PayEipEpa
emavaapBavépeva f atpéwte 1o KOYMMI yia va
emAEgeTe TV emBupnTr cuvtay (BA. akéAoubo
Tivaka).

© Namore 10 koupti KOYMMITAXEIA ENAP=H
yla va emBeBaltatTe T guvTayr Kal aTREYTE TO
KOYMMI yia va emAEEeTe To Bapog 61av uidpxel
moadTnTa Bépoug aTov akdAoBo Tivaka.

@ Namore 1o koupmi KOYMMITAXEIA ENAP=H.
H Aemoupyia Ba Eekivael.

@ :HMEIQzH:

Z0powva ye v emAeyuévn auvtayn, petd amd
kaBopiopévo xpévo, n 086vn Ba cag {ntAcel va
MPOCBETETE 1 va avakIVAGETE 1 va AVaKATEWETE TO
GaynTo.

H ouvtayi payeipikig Ba emBePaiwbei poAig ecEABeTe
amd 1o koupTri AeiToupyiag yia 3 deutepdAeTta,
maroTe {ava To KoupTTi AuTOpaTO pHayEipepa yia va
aMGEeTe Tov TUTIO GUVTAYAG.




APXIKH MOZOTHTA
TYNOZ TPOGIMOY KATASTASH | BAPOYS AIAPKEIA | MPOETOIMAZIA
@ Oepuokpaadia | 250-1000g | 4. : : : ; .
p 1 Searssalial [iTfoy 150g 10-30 Aetrra| ®iagTe TNV ayamnpévn aag auvtayr pe Aadavia
Aadavia
0 2 é Oeppokpaaia | 300-1200g 312 \erridt | ZKETMAOTE T0 MIATO KAt AQOTE Aiyo var pTropei va
Souma | WUYEioU 1300g CaepIoTei
) . XTUTaTe KAAG T Auyd Kai T0 vepo, KAAUYTE TV
p 3 & g)sppo[(pama 1-4/1 2-6 Aemrtar | koUTTOl PETPNONG WE Eva TTAACTIKO TrEPITUAIYUA, 15 ml
Ouehéra  [OWHOTIOU vepd yia 1 auyd
04 @: Oepuokpagia | 200-500g A7 e ZKETTAOTE TO TATO KAl aQrOTE Aiyo va pTTopei va
OikéTo  |yuyeiou /509 eCaepioTei
yapliou
Oepuokpacia | 400-900g .| Avayi¢re 8009 Kkiud, 2 auya kai 1,5g aAar. KaAoyre
p5| & ) 15-25 AeTrTa ;
Pk kg | OWHaTioU /100g He HepBpavn
; TomoBetAaTe 10 YapToUupykep (100g/ékaaTo) aTn
v &2 g)i)p%?:fgfo'a 10/(1)640%09 22-28 herrid| ayapa Tou ykpIA. TUpIoTE T0 aynTé 6Tav oag 10
Xaumoupykep W {nmoel 0 oUpvog.
Mpoabéate 1259 auya kai 170g {ayapn ot éva
doxeio, KaTOTIV avakaTéWTe yia 2-3 AETITd, TTPooBEDTE
. \i‘f, Oepuokpaaia 300g 511 herrtd 170g akeupl, 10g baking powder, 100g vepd, 50g
* Kekaki  |dwyariou (8 Brikeg) BouTupo, avakaréyrte kKaAd kai TpoaBeaTe Tn 0N
oTIg Brkeg. TomoBeTAaTE TIG Brikeg yUpw aTd TOV
TIEPIOTPEPOWEVO BIOKO Yia 0loIOHOPQN BepudTNTA.
) Koyrte Ta Aayavikd, mpoabéaTe 2 KOUTaMIES vepod,
p 8 R@ inpOP'(pCIOIG 20?5'8009 3-6 Aemrr@ | KAAOWTE TO TATO KaI AQriaTe Aiyo va propei va
Aaxavia |dwHaTiou g egoEpIOTE
b9 08 O¢ppokpaaic 100g 9-3 herrd ToTobETAOTE TO TTOTIKOPV OTOV TIEQIOTPEPDHEVO DITKO
Momkopv  |Swpatiou aToV POUPVO UIKPOKULATWY
zuoTarikd: 750g amopAoiwpéveg Tatdreg, 100g
TPIMPEVO TUPI, 1 auyo, aoTIPad! Kal KPOKog
avapepelypéva pe 200g kpépa yarakTog (15-20%
TEPIEKTIKOTNTA O€ AiTTog) 5g aAdTI. MpoeToipaaia:
XpNO1UOTIOINOTE évav ETTECEPYATTH TPOPIUWY YIa VOl
. KOWETE TIG TTATATEG O€ PETEC TIAXOUG 4mm. [epiaTe TO
p 10 @ ?59“0',(900'“ 750/'5102009 20-30 Aetrré| SOXEIO e TIEPITIOU WIOT) TTOOOTNTA KOPPEVES TIATATEG
Vo wuariou g Kal KAAOYTE e TO PIoO TpIppévo Tupl. Mpodéate
Ye TIG UTTOAOITTEG TTATATEG. AvakaTéyTe Ta Auyd, TV
Kpépa YAAakTog Kail T0 aAdTI XpNOIHOTIOILVTAG MigEp
Kai pite Ta Tavw aTIg TaTaTeg. TEAOG, AAWOTE
T0 UTTOAOITTO TUPI OLOIOGOPPA GTNY KOPUGK| WG
yapvitoupa.
" % Oepuokpagia | 200-500g 37 e MpocbéaTe 2 kKoutaMIEG vePD, KAAUWTE TO TTIATO Kl
iz Mpdova  |dwyartiou 150g agrioTe Aiyo va pmopei va egaepioTei
@acoAia
- ) , . L
b 12 = g):)ppogpqmq 1-2 kolmec | 1-6 Aemd Tonoee’mms 70 TTOTG O€ €IOIKO TTIATO YIa
Notd partiou MIKpOKUAT.
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YCTAHOBIJIEHHA

* YBATA:  Tepesipte  nmiv  woao  GyAb-AKMX
HECMpaBHOCTeN: ABepusATa 3MilleHi abo norHyTi,
NOWKOAKEHO repMeTM3alilo ABepuAT abo MOBEPXHIO
repmeTu3auii, 3namaHi abo XUTalOTLCA ABEpHi NeTni,
thikcaTopu i BACTYNM BCepeanHi neyi abo Ha aBepusATax.
MomiTMBLWYM ByAb-AKi NOWKOMKEHHS, He KOPUCTYMTECA
NiYyko Ta 3BEPHITLCA A0 KBanichikoBaHoOro nepcoHany 3
obcnyroByBaHHs.

* HenpaBunbHe KOPUCTYBaHHS BUNKOK i3 3a3eMIEHHSIM

MOXe MPU3BECTY [0 YAy NEKTPUYHM CTPYMOM.

* TIpoKoHCynbTyitTeCH 3 kBanicpikoBaHUM  MailcTpoM 3
TEXHIYHOrO  06CMyroByBaHHS, SKIO BM He [0 KiHUA
po3ymieTe IHCTPYKUii 00 3a3eMmeHHs, abo sKWo €

CYMHIBI Y NPABUNBHOCTi 3a3EMNEHHS MIKDOXBUNBOBOI Nevi.

* 3asemrneHHs Uboro npunagy Mae 6yt 0BOB'SI3KOBMM.
BupobHuk 3HiMae 3 cebe BianoBiaanbHiCTb 3a TpaBMyBaHHS
Ntofew, TBApUH, ab0 MOLIKOMKEHHS MPEAMETIB, LLO BURUKIK

B HACMifOK HEAOTPUMAHHS LiiEi BAMOTH.

* BupoOHuku He HecyTb BignoBiganbHocTi 3a  Oyab-siki
KOpUCTYBaYEM LnX

npobnemm
IHCTPYKLlA.

Yepes HeaoTpUMaHHA

* Lo MikpoxBunbOBY iy iy po3TallyBaTit Ha PiBHilt CTiikiil
MOBEPXHi, LLO BUTPMMAE Bary nevi 3 NpoaykTami BCepeauHi.
* He postaluoByiiTe iy Tam, i€ YTBOPHETLCS TENNO0, BOfora

abo napa, aGo nopyY i3 Nerko3aiMUCTUMK MaTepianamm.

* He kopuctyittecs niyyto 6e3 obepTosoro bnioga i nignopu

06epToBOro 6rtoaa Ha CBOIX MicLsX.

¥ Posetka MycuTb Oyt [obpe AocTymHOW, W06 Yy pasi
Hafi3BIYalHoI cuTyaLii MOXHa Byno nerko BUMHATHM 3 Hei

LiTencenbHy BUAENKY.

* TepexoHaiTecs, LU0 LWHYp [KEepena WBMEHHS He
MOLUKOMKEHO, | BiH He mponsrae nig nivuio abo Ha byap-
AKUX rapsiunx abo rocTpux NOBEPXHSIX.

*He kopucTyiiTecs nivyto npocTo Heba.

* TepekoHaifTecss, WO Hampyra, BkasaHa y Tabnuuui 3
NacropTHAMK [aHuMK, BIAMOBIAAE Hanpy3i B Mepexi B
BaLLomy GyauHKky.

* He sHimailTe 3axuCHi MNacTWHW BXOLY MIKPOXBUMb,
po3TalLoBaHi 360Ky BcepeawHi nevi. Bonu He faioTh xupy
i YacTouKam i NOTpanuTK O kaHanis BXOAY MIKPOXBMIb.

* Tepen MOHTaXeM NEPEKOHANTECs, WO MY MOPOXHS
BCEPEAVHI.

* TlepekoHaiTecsi, WO NPUCTPIA He Mae NOLKOMKEHD.
MepeBipTe, WO fBepUATa Mevi LWiMbHO 3aKpuBaKTbCS, i
BHYTPILUHS i30NALiS ABEPLAT He MOLIKOAKeHa. Buimits
BCE 3 Nevi | NOYUCTITb BHYTPILLHIO NOBEPXHIO 3BONOXEHOK
M'AKOI0 FaHYiPKOH0.

* 3abopoHseTbCA KOpUCTyBaTUCS LM MpunagoM y pasi
MOLUKOZKEHHS! LUHYPa XUBNEHHs abo BUMKY, HeHanexHo
pobOTH, MOWKOMKEHHS uM  MajiHHg  3abOpOHSETHCS
3aHYPIOBATM LUHYP XMBNEHHs abo Bunky B Bogy. Tpumaiite
LUHYP KMBMIEHHS MOfani Bif rapsiuux MoBEPXOHb: iHaKLLe
MOXe CTaTCs yaap enekTpUYHIM CTPYMOM, noxexa abo
iHLLi HeBeaneyri cuTyallii.

* FKWo LWHYp XWBNEHHS 3aKOPOTKWIA, 3BEPHITLCH [0
kBanichikoBaHOro enekTpuka, Wob BiH BCTAHOBIB PO3ETKY
nopsiA i3 NpUnagoM.

¥ He Bcrasnsitte e obnapHaHHs B KyXOHHi Me6ri 663
3a[iHbOi TPYOM 45 MM. HenpasunbHa BeHTURALiS MOXe
MoraHo BAMHYTM Ha pobodi xapakTepucTuky i pobounii
CTPOK Npunagy.

BAXINUBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKA BE3MNEKK

YBAXHO MPOYMTAWTE TA 3BEPIFTAVTE [1N1A 3BEPTAHHA B MAVBYTHEOMY
* Y pasi 3aiiMaHHs MaTepiany BcepeauHi abo 330BHi Nevi Y NOSBY UMY 3a4mHiTh ABepUsTa
nevi Ta BUMKHITS ii. Big'eaHaiTe WHyp XuBMEHHS ab0 BUMKHITb XUBMEHHS HA 3an0BDKHIKY

ab0 LLiTi aBTOMATUYHNX BUMMKAUYIB.

* He sanuwwarite niy 6e3 Harnsgy, 0cobnuBo B pasi BUKOPUCTAHHS nanepy, nnactmack abo
HLLIMX 3aiiMUCTMX MaTepianis B NpoLieci npurotysawHsa. Manip moxe obsyrmiosatucs abo
3aimatucs, a Aeski BUaM nnacTMack MOXyTb NAABUTACA NiA Yac po3irpiBaHHs Dxi.

A\ YBATA:

* AKWO YwWinbHIOBaYi ABepusaT abo Micus
X MpUNAraHHS MOLKOZKEHO, NpunagoMm
He MOXHa KOpuUCTyBaTuCs, LOKW He Oyae
MPOBEAEHO  PEMOHT  KBamipikoBaHUM
MaMCTPOM i3 TeXHIYHOro 0BCNYroByBaHHS.

A\ YBATA:

A\ YBATA:

* [Nigyac poboTn NpUCTPOI0 B KOMOIHOBAHOMY
PeXMMi [OpOCHI  MakTb  KOHTPOMKOBATH
MPUCYTHIX ~ AITeW,  OCKINbKM  MPUCTPIK
reHepye BUCOKI Temneparypu.

* BukoHaHHs Oy/ib-aKoi onepajii 3 peMoHTy abo TexHi4Horo 06CryroByBaHHs, o nepeadayae
3HIMaHHA By /Ib-AKOT KDULLIKK, sika 3axvLLae Bif Aii MIKpOXBIANLOBOT eHeprii, € HebeaneyH!m
Ana By/ab-KOro, OKpIM NiAroToBReHorodaxisLg.
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* He posirpiBaiTe piauHMA | NpOAYKTM Xap4yBaHHA B repMeTUYHIX
A YBATA:  3anakoBaHux KOHTe/AHepaXx, OCKIMbKM MiABMILEHUA TUCK MOXe 3aBaTh
TPaBMM i Yac BigKpUBaHHS abo CIpUYMHATI BUOYX.

* [lpucTpiit Ta WOro JOCTYMHI YaCTUHW MOXYTb PO3IrpITMCSA i Yac kopuctyBaHHs.ing. Crig By
0bepexHimu, WOoBHe TOPKHYTMCS HarpiBanbHIX eNEMEHTIB BCEPEAUHI MIKDOXBIMLOBOI Mevi.

* TpumaitTe giTen asikom 4o 8 pokiB nogani Big npunagy, SKWO BiACYTHIA NOCTIRHWAHArNSL,

* MikpoxBuMbOBa MY MPM3HAYEHa A1 POSIrpiBaHHA XapyoBIX MPOLYKTIB i HANOiB. CyLLIHHS XapuoBHX
npopykTiB abo 0asry Ta HarpiBaHHs rpinok, kanwis, rybok, BONOriX raHyipok i ToMy nogibHoro Moxe
MPM3BECTN 0 PU3NKY TPaBMYBaHHS, 3aiiMaHHs abo noxexi.

* He [003BONSETHCA KOPUCTYBATUCA NPUNAZOM ATAM BikoM Big 8 pokiB abo ocobam 3 disniHuMK,
CEHCOPHMMI YK PO3yMOBMMI Bagamu, abo ocobam, ki MaloTb HE3HaYHMA JOCBIA Y 3HaHHS LLOAO
BUKOPUCTaHHS LibOro npunagy, AKLO 3@ HUMW He 3MINCHIOETbCS Harnsia, abo AKLLO BOHW He OTpUMank
IHCTPYKLT LL0A0 Be3ne4HOro BUKOPMCTaHHS Npunagy, abo SKLO BOHM HE PO3YMit0Tb MOXITUBMIA PU3KK.

* Jlnwe pitam Big 8 pokiB Ta nif HArns4OM [O3BONSAETHCH BUKOPUCTOBYBATM, uMCTUTHM, abo
obcnyroyBaTh npunag. He o3sonsiiTe AITAM rpatuca 3 NpunagoM. Tpumaiite npunag i WHyp
KVBNEHHS Nodani Bia aiTer Bikom A0 8 pokiB.

* He BIKOPUCTOBYIATE MIKDOXBIMLOBY MY ANt NPUrOTYBaHHS ab0 PO3irpiBaHHS L{inX SELb 3i LKApanymnow
ab0o 6e3 Hei, OCKINbKI BOHM MOXYTb BUOYXHYTW HaBiTb MICNS 3aBEPLUEHHS PO3irpiBaHHs B nevi.

* |leit mpunag He Npu3HayeHo Ans KOPUCTYBaHHS Ha BUCOTI noHag 2000 M Hag piBHEM MOPS.

Lle/t npunag He npuaHayeHmit Ans Toro, Wob HUM KepyBamni 3a A0NOMOTO 30BHILUHBOTO

Talimepy abo OKPEMOI CUCTEMM AUCTAHLLIMHOTO KepyBaHHs.He nuwaiTe niy 6e3 Harnsay nig

Yac NPUroTyBaHHs CTpaB 3 MiABMLLEHMM BMICTOM Xupy abo onii; BOHM MOXYTb Neperpitnes i

3aropitucsi!

* He HarpisaliTe i He BUKOPUCTOBYiATE 3aiMuCTi MaTepiani B nevi abo 6ins Hei. BunaposyBaHHs
MOXYTb CIPUYUHITI MOXEXY abo BUOYX.

* He BUKOPUCTOBYITE MIKPOXBUMLOBY MiY ANS MPOCYLLYBAHHS TKaHWH, nanepy, CneLii, Tpas, 4ePEBUHM,
KBITiB 200 iHLLMX 3aAMUCTIIX MaTepianiB. ICHye PUanK NOXeXi.

* 3abOopoHSETHCS BUKOPUCTOBYBATY idKi XiMIYHI peyoBMHM abo mapu B Ubomy mpunagi. Llei Tun
nevi cnevianbHo po3pobneHo Ans posirpisaHHst abo npuroTyBaHHs ixi. My He mpucTocoBaHa AN
NpomMnCcnoBoro abo NabopaTopHOro BUKOPUCTAHHS.

* He BilwaiTe i He po3TalIOBYWTE BaxKi MpeaMeTW Ha ABepudTax, OCKinbkv Le npussege A0
NOLKOMKEHHS ABEPLAT Ta NeTeNb. He MOXHA HIYOro BiluaTh Ha pyyKy ABEPLST.

MOCIEHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

SKwo niy He npavtoe, He TenedoHyITe 4O CEPBICHOTO LEHTPY, AOKM He BUKOHAETE HaBeAeHi HUkYe nepeBipku:
* Bunky npaBunbHO BCTABEHO A0 CTIHHOT PO3ETKY.

* [1BepLATA 3aUMHEH] HANEXHIM YMHOM. Lle £03BONMTL YHUKHYTW HEOBIPYHTOBAHOIO BUKMKY
* TepesipTe 3anoGikHMKM i NepeKOHaNTeCs B HAsBHOCTI  MaiCTpa, 3a AKvi BaM [JOBEAETLCA 3annaTuTu.
KMBNEHHS. TenedoHytoun [0 CepBiCHOMO LiEHTPY, HagaiTe

* TepexoHaiiTecs, o B Newi HasBHa AOCTATHA BEHTANIALS.  BinoMOCTI NpO CEpiViHUIA HOMEP | HOMep TNy nevi
* Touexaitte 10 xBunuH, noTim cnpobyitTe BBIMKHYTU iy (8. TaBMNYKY CEpBICHOTO 0BCNYrOBYBAHHS).

. e pas. . , [lnst oTpuMaHHs 10aaTKoBOI iHdopMaLlii 03HaomMTecs
Biakpuitre i 3axpuiiTe ABepusTa, nepw bk nostoputn rapaHTIiHOI0 BpoLLYpOIo.
cnpoby.

3a noTpey B 3aMiHi LHYPa KIMBNEHHA BCTAHOBITIONTE JALIE OPUTIHAMBHMI LLUHYP, AKNA MOXHE
OTpUMATK Yepes Hallly CEpBICHY OpraHisaLito. 3amiHy LIHypa XVBMEHHS MOXE BMKOHYBaTH
NiALLIE KBanidhikoBaHNi MaicTep.

AVBAFA: * TexuiuHe 0BCMyroByBaHHs MOXe HajasaTit nuwe MaicTtep, akuit
NPOIALLIOB BANOBIAHY MiArOTOBKY. He 3HiMaiTe XOZHIX KPHLLIOK.
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BAXINNBI 3BACTEPEXHI 3AXOAU

3ATAJbHI NONOXEHHA

Llei npunaz npuaHayeHo Ans 3aCTOCyBaHHS Y AOMALLHIX Ta aHarnoriYHuX iM yMOBax, Hanpuknag:

* 'Y 30Hax cny00BuX iganeHb y MarasuHax, ogicax Ta iHLWMX pOBOUMX MPUMILLEHHSIX;

* Ha cepmax;

* [Ins KNieHTIB roTenis, MOTENIB, @ TAKOX B iHLIMX XUTNOBUX NPUMILLEHHAX;

* Y MiHI-roTensx TMNy NiXKKO i CHIZaHOK;

3abopOHEHO 3aCTOCYBaHHS B iHLLINX MPUMILLEHHSX (HaNpUKNag, Y KOTENbHUX).

* TpucTpoem He MOXHa KopucTyBaTiCs 6e3 NPOAYKTIB. Y NpoTUnexXHOMy pasi npuraz GyAe NoLWKOmKEHO.

* BeHTUNALIHI OTBOPU Ha Mevi He MOXHa 3akpuBaTh. BriokyBaHHS BEHTUNSALIAHUX OTBOPIB MOXe NOLUKOAUTM NiY
i 3incyBaTn CTpaBM, L0 rOTYHOTHCS.

* TlocTaBTe BcepeavHy cTakaH Boau. Boga nornuHe MikpoxBumboBY eHeprito, i niv He Byae nowwkomxeHo. Hikonu
He BMVKaITe NOPOXHIN NPUCTPIN.

* He 36epiraitTe i He 3aCTOCOBYMTE NPUCTPIl NPOCTO Heba.

He kopucTyitTecs LM BUpo6OM MopyY i3 KyXOHHOK MUIAKOK, Yy BOMOroMy migsani, nopyd i3 6aceitHom Ta y

noAibHMX MicLsX.

He BukopucToByiiTe kamepy Ans 30epiraHs byab-4oro.

Bupanitb nepekpyyeHi ApoT i3 nanepoBux abo nonieTUneHoBUX NakeTiB Nepes iX PO3MILLEHHSM Y nevi.

He BukopucTOBYITE MIKPOXBUMBLOBY MY ANS rMMBOKOro NPOCMaXEHHS, OCKINbKI TeMnepaTyp Onii HEMOXIMBO

KOHTpOItOBaTH.

* BukopucToBYiTE nogyLLeykv abo pykasuLyj, o6 3anobirtin onikam nig Yac TopkaHHs KOHTENHEPIB, YaCTUH Nevi
Ta nocygy nicnst NpUroTyBaHH.

PIOVUHN
Hanpuknag, Hanoi abo Boga. PiguHu MOXyTb NeperpiBaTucs BULLe TEMNEPATYpH kuMiHHS be3

yTBOPEHHS BynbbaLlok. Lie Moxe CpuiMHNTIA BUKUNAHHS rapsiyoi piavHM,

BukoHyiiTe HacTynHi onepaLyii, WWoB YHUKHYTY LibOro:

* He kopucTyiTeCS NOCYAOM 3 NMPSIMAMM CTiHKaMI Ta BY3bKOH LUMIAKOK).

* TMepepn TM, SiK PO3MICTUTI KOHTEHEp B Nevi, NepeMillaiTe pignHy.

* 3aBepLUMBLLM HarpiBaHHsl, falTe KOHTEHEPY TPOXM MOCTOSTM B Nevi, epeMiluaiiTe BMICT 3HOBY Ta JinLLE NOTIM
00epexHo BUIMITL MOCYA 3 Nevi.

OBEPEXHICTb

Micns posirpiBaHHA NPOAYKTIB Ans AUTAYOr0 XapyyBaHHS abo pianH y AUTAYIN nasLweYLi Yu
baHouLi HeobXigHO nepemilaTit TXHiA BMICT i nepeBipuTi TemnepaTtypy, nepL Hix AaBaTh
npoaykth auTuHi. Le 3abe3neynTb piBHOMIpHWA PO3NOAIN Tenna Ta YCyHEHHS pU3mKy
OLLNaPOBAHHS Yu OMiKiB.

PEKOMEHOALII 3 3AXUCTY OOBKINNA

MakyBanbHa kopobka nignsrae nosHiin nepepobuy, Lo MiATBEpKYETHCS BIAMOBIAHUM CUMBOMOM. [JOTpUMYIATECS MiCLieBMX
HOpM 3 yTunisayjii. TpUmariTe NOTEHLNHO HebeaneyHe makyBanbHi MaTepiany (MNacTUKOBI MakeTy, NOMICTMPON TOLO) noAan
Big AiTein.

* |le#t npunaa NpoMapKoBaHo BiAMOBIAHO A0 EBponeiickkoi AvpekTuan 2012/19/EU 1woao BiAXoAiB enekTpuyHoro Ta
enektponHoro obnapHanHs (WEEE). 3abesneumBlum HanexHy yTunisauito npopykTy, BM [AOMOMOXETE yHMKHyTM@
MOXITMBIX HEraTMBHUX Hacnifkis Ans AOBKINMS Ta 3740POB'S NMioAel, WO MOXYTb CTaTUCA B padi HeHanexHoro
MOBOMPKEHHS 3 LM NPUNAZOM.

* Cumeon Ha npunagi abo B CynpoBiaHii [OKyMeHTaLi Bkasye Ha Te, WO NpUnag He MOXHa nepepobnaTy sik noByToBI BiAXOAM.
HatomicTb 11oro HeobXiaHO HanpaBuUTK Y BiAMOBIAHWI MyHKT 360PY ANsi MOBTOPHOI NEPEPOBKI ENEKTPUYHOTO 11 ENEKTPOHHOTO
obnafHaHHs

*YTunisauis noBHHa 3MiMCHIOBATCS BIANOBIMHO 0 MICLIEBYX €KONOM4YHIX HOPM 3 YTUMi3aLlii Biaxopis. \E

*

*

k¥ k%

Lllo6 oTpumaTi foknagHily iHopmaLilo MPO MOBOMKEHHS 3 LM MpunafioM, WOro BIAHOBMEHHS Ta yTwMiaallito,
3BEPHITLCS 10 MICLIEBUX OpraHiB Bnaan, cryx6u B1Be3eHHs Ta yTunisadii Bigxonis abo B MarasuH, y skomy an,q6aHo_
Liei1 Bpib.

* Tlepen 30aBaHHAM Ha YTUMi3aLiio BIOPIKTE LWHYP KMBEHHS, OB Npunas He MoXHa 6ymo NiaKIouMTI [0 JXepena CTpymy.
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OBCITYrOBYBAHHA | YULEHHA

* AKWOo He TpUMATY NiY Y YKCTOTI, Lie MOXe NPU3BECTU A0 NOLUKOKEHHS NOBEPXHI, LLIO HEraTUBHO NO3HAYUTLCS
Ha TepMiHOBI cryOu npunagy | Moxe NPU3BECTY 40 BUHWKHEHHS HeDe3neyHoi cuTyaLji.

* He BWMKOPUCTOBYIATE MeTanesi Movanku, abpaavBHi 3acobM AN YMLLEHHS, MOYamnkv 3i cTani Ta BOBHM,
abpa3vBHi CepBeTKM TOLLO, SKi MOXYTb MOLLKOAWTY NaHeMb KepyBaHHS Ta BHYTPILLH | 30BHILLHi NOBEPXHi Nevi.
BukopucToBYiATe TKaHIHY 3 M'SKAM Mit04MM 3ac060M abo nanepoBui pyLUHNK 3 3aC000M ANs YMLLEHHS CKMa Y
thopmi aepo3onto. HaHeciTb 3acif 4ns YuLLeHHs ckna Y (opMi aepo30nto Ha NanepoBui PYLLHUK.

* BukopucToBYyTE M'AKY TKAHUHY 3 M'SKUM MUIOUYMM 3aCOB0M A5 YMLLEHHS BHYTPILLHIX NOBEPXOHb, NEPEAHbOi
Ta 334HbOT YaCTUHW ABEPLAT Ta iX Mpopiay.

* 3ab0opoHAETLCS BIKOPUCTOBYBATY NapOCTPYMIHHI MUIOMi MPUCTPOI AMst YULLEHHS MIKPOXBUIBOBOT NEYi.

* HeoOXiaHO perynspHo YnCTUTM MIKPOXBUNBOBY MY, Oy/Ib-sIKi 3aNMLLKV iXi MaroTb OyTU BiaaneHi.

* PerynsapHo, 0cobmnnBo, SKLO MPOAYKTY NPONMBANNCS, BUAMANTE CKNSHY Tapinb, ii NiaCTaBKy i BATUPANTE Ha-
YMCTO AHO Nevi.

* 3a3Buyar 06cnyroByBaHHs NONArae NnLLe B YALLEHHI. YnLieHHs Mae ByTu NPOBELEHO BUKITIOYHO 3a
YMOBY BiZIKIIOYEHHS! MIKPOXBUIBOBOI Nevi Bif XXUBMEHHS.

* He posnunioitte 6e3nocepeaHs0 Ha M.

* MikpoxunboBa niy pospaxoBaHa Ans poboTh 3 Luknamu 6e3nocepeaHboro MpUroTyBaHHS ki B MOCYA
BUKIMKOYHO B Kamepax MiKpOXBVIJ'IbOBVIX neven.

* He ponyckaliTe HaKOMUYEHHS XUPY Ta YacToK ki HAaBKOMO ABEPLIAT.

* Lei npuctpinn obnagHaHo dyHkuieto ABTOOYULLEHHA, sika [o3Bonsie NpoBECTH NErke OYNLLEHHS kamepu

nevi Big 6pyay. binbl AoknaaHy iHopMallieto pekomeHayemo 3HaiTu B po3aini ABTOOYULLEHHSA.

EnemeHT rpuns He NoTpebye YNLLEHHSI, OCKINbKI IHTEHCUBHE HarpiBaHHs cnanuTb Byab-aki peLITku, Lo Ocinm

Ha HbOMY:

[Mpy HeperynspHOMy KOPWUCTyBaHHi rpunem ioro Tpeba BMukaT Ha 10 XBUIMH Womicaus. WwWob cnanuty yci

peLTkn i TAKNM YUHOM 3MEHLLUTM NOXEXHY He6e3ne|<y.

AKCECYAPU

Ha puHKy npeacTaBneHa Lina HW3ka akcecyapiB. [lepekoHaliTech, WO BOHW NiAXOAATb AMS BUKOPUCTaHHS

MIKPOXBUIBOBOI NEYi, NEpLL HiX kynyBaTh 6yab-Lu0.

3abopoHsETLCA BUKOPUCTOBYBATH METAMNEBI KOHTEMHEpU ANs iXi Ta HanoiB nif Yac posirpiBaHHs Yu NpuroTy-

BaHHA DXi y nevi.

lMepen NpuUroTyBaHHAM iXi NepeKkoHamTecs, WO KyXOHHe HauMHHS 6e3nevHe NS BUKOPUCTaHHS y nevi Ta

nponyckae MikpoXBuni.

Iig Yac BuKNagaHHs NPOAYKTIB Ta akcecyapis B MiKpOXBUIbOBY MiY MEPEKOHANTECS, LU0 BOHW HE TOpKatoThbCs

CTIHOK Mevi.

* Lle ocobnuBo cTocyeTbCs akcecyapi, BUFOTOBMEHUX 3 MeTany, abo Takux, Lo MatoTb MeTanesi AeTani.

* FAKwo akcecyapy, L0 MiCTSTb MeTan, BCTYNaThb Y KOHTAKT i3 BHYTPILLHIMU AeTansamu nevi nig yac ii po6otu,
MOXYTb BUHUKHYTM iCKPW, LLO NpU3Beae 4O MOLKOMKEHHS npunagy.

* [Ins noKpalLLeHHs NpOLieCy NPUroTyBaHHs! PEKOMEHAYETbCS BCTAHOBMIOBATY akcecyapy B LIEHTPI kamepu.

* Hwxye HaBefeHO akcecyapy o BUpoOY, LOCTYMHI ANs NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB MiKpOXBUNsiMi abo Ha rpuni.

@ b i
%
\

» il
PELLITKA CKNAHE OBEPTOBE  MIAMNOPA OBEPTOBOIO
bntoao BIOOA
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TexHivHi xapakTepucTuKm

LOBXMHA X LUMPUHA)

Onuc gaHux WMF200G/ WMF201G/ WMF200GNB
Hanpyra enektponoctayaHHs 230-240 B~50 'y

HomiHanbHa Hanpyra Bxogy 1200 Bt

[punb 1000 Bt
oo as0xsu x

BHyTpiLHi rabaputy (BUCOTa X 210 x 315 x 329
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© Kombirpurnb - rpusib 3 MiKpOXBUNSMM

O ABTO PO3MOPOXEHHA
© ABTOOUYNLLEHHA
0 ABTO MPUTOTYBAHHA

@ KyxoHHuin Taitmep/ YBiMK. Be3s 3ByKy / Bumk.

3a 3 cek
© Po3M'AKLEHHS! | pO3TONNEHHS!

© Ocobnusi hyHKyii / HanawTysaHHs

roAMHHMKA 3a 3 cek

@ Pyuka obepTaHHs

@ CTONn

@ MYCK/LLBUAOKAIA 3ANYCK

@ 3nayok ABTOKYXap

@ 3Hayok Po3mopoxyBaHHS
© 3Hauok Ocobnumai dyHKLiT
O 3Hauok ABTOOUMLLEHHS

© 3Hayok IMoTyXHICTb MiKPOXBUIBOBOIO

BUMPOMiHeHHS, (BT)
O 3Hauok Mikpoxsuni
@ 3Havok Mpunb

O 3Hauok oanHHMK/BCTaHOBUTM TalMep

© 3nayok BumkHyTn Bes 3Byky
@ 3nayok Bara (rpamn)




[@ PEXWUM OYIKYBAHHA

iy 3Haxo4MUTLCS B PEXMMI OYiKYBaHHS, KOMW Mo-
ka3aHO rognHHUK (abo konu amcnnen nokasye
«:», SKLIO FOAMHHUK He HanaLITOBaHo).
EKOHOMHWUM PEXUM OYIKYBAHHS: flaHa
(DYHKLLiS JO3BONISIE EKOHOMUTU BUTPATY ENek-
TPUYHOI eHeprii. B pexumi ovikyBaHHS MOXHa 3
cekyHau HatuckaTi PYYKA, w06 ysiitTv B pe-
xum EKOHOMHOIO OYIKYBAHHA.

Mo 3aKiH4eHHIO MPUroTYBaHHS CTPaBM aucnnei
nokaxe yac abo «:» npotarom 10 cekyHa, nicns
yoro npunag nepenge B pexum EKOHOMHOIO
OMIKYBAHHA. Hatuckaiite kHonky PYYKA 3Ho-
BY 3 CeKyHau, Wob BUIATY 3 LibOTO PEXUMY.

BJIIOKYBAHHA / 3ANOBIXHE
~_~) BNOKYBAHHA

L5 ABTOMATUYHA ®YHKLIS| BE3MEKW aKTUBYETHCS Ye-
pe3 XBUMUHY NiCMsi NOBEPHEHHS NEYi B PeXnm
OiKyBaHHS.

Konwn chyHkLUist 6e3nekun akTuBHa, ABEpLATA Chif
BIAKPUTM i 3aKpUTW, OB NOYaTH NPUrOTYBaHHS,
iHaKLWe Ha aucnnei 3'aBuTbCca cnoeo «doory

(mBepugrTa). D O O R

MAY3A ABO MPUMUHEHHS
[O] rOTYBAHHS

LLios NOCTABMTM MPUrOTYBAHHSI HA MAY3Y:
MpuroTyBaHHs MOXHa NOCTaBUTY Ha nayay,
o6 nepesipuUTh, NeperopHyT1 abo nepemiliaTy
NpoAyKTW, Nicns Toro sk AsepusTa byayTs
BiguMHeHi. HanawTyBaHHs nigTpuMyeTbes 5
XBUNMH. POBOTY YHKLi MOXHA 3ynMUHUTY,
HaTUCHYBLLM kHonky CTOTT.

LLios MPOROBXKMUTI MPUTOTYBAHHS:

3aKpuiiTe JBepUATa | HATUCHITL KHOMKY
LUBUAKAWN 3ANYCK. MpurotysaHHs
BiAHOBMTLCA 3 TOTO eTary, Ha SKOMy
3yNUHUNOCS.

Ao B He baxaeTe npoaoBXyBaTH
NPUroTyBaHHs, MOXHa 3pOOUTM HaCTynHe:
Buiwmitb cTpasy, 3akpuinTe ABepusTa i HATUCHITL
kHonky Cron.

Konwu npurotyBaHHs 3akiHuunocs:

Ha guennei 3'aButbes cnoso «KiHewb».
[MpoTArom 2 XBUNUH KOXHY XBUMUHY Byae
fyHaTV 3BYKOBWI CUrHan.

MaitTe Ha yBa3i, L0 CKOpPOUYEHHS abo 3yrnuHka
3anporpaMoBaHOro LKy NPUroTyBaHHS
MaTume HeraTuBHUIA BNAMB Ha poboTy

MPUCTPOIO.
AOQATUTIOMILIATHS
(@) NEPErOPHYTU MPOMYKTH

3ANEXHO BIfl OBPAHOI ®YHKLi, MOXe 3HagobuTucs
poaat / nepemiwati / neperopHyTH CTpaBy
nig Yyac NpuroTyBaHHs. Y Takux BUnagkax niy
3pobuTh naysy B NPUroTyBaHHI | HAZACTb 3anuT

Ko 3'aButbes 3anuT, cnig;
* BiguuHuTY [BEpUSTa.
* [opatv abo nomitwarty, abo neperopHyTH
CTpaBy (3anexHo Big TOro, sika Aist noTpibHa).
* 3auuHiTb 4BEpLATA | NOBTOPHO 3aMYCTITb,
HaTuCHyBLM kHomky PYUKA/LLIBUOKUWA 3AMNYCK.
MpumiTka. SKLO ABEPLSATA He BiSYMHANK NPOTSArOM
2 XBANWH 3 MOMEHTY NOSIBI 3aniTa NepemilLaTy
abo neperopHyTi CTpaBy, Niy NPOLOBKUTb NPOLEC
MPUroTyBaHH (3a Li€i yMOBM pe3ynbTaT MpUroTyBaHHs
Moxe OyTu ripwmm). AKLWO [BEpLATa He BigKpUnK
MPOTArOM 2 XBUMWH Bif] NOSIBU MPOXaHHS AOAATH
MPOAYKTY, N4 Nepeitae Y PexiM odikyBaHHS.

D] LWBUOKWUKU 3ANYCK

[AHWiA PEXMM [O3BONSE LIBMAKO BMUKATK
MIKPOXBMBOBY Miy.

© Hatvcraroum kHonky LLIBUAKWIA 3ANYCK
» BI 3anyckaeTe QyHKLt0 MiKpOXBUIb Ha
MakcumManbHii notyxHocTi (800 BT) Ha 30
CeKyHA:

6 Migkaskm i nponosuLyii:

+ PiBeHb NOTY)XHOCTI 1 TpMBaniCTb MOXHa
3MiHUTW HaBITb MiCNSA NoYaTKy npotecy
npuroTyBaHHs cTpasu. LLo6 BigperynioBaty
NOTYXHICTb, MPOCTO MOBTOPHO HaTUCKaNTe
kHonky MikpoxBuni abo o6epHiTs PYYKA,
W06 3MiHUTK TpuBanicTb. MakcumanbHWin Yac
npUroTyBaHHs cTpasm - 90 XBUIUH.
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HANALLUTYBAHHS
® rOOUHHUKA

LLlos HANALITYBATY FOIMHHUK MPUTALY:

Y pexumi odikyBaHHs HaTuckainTe kHonky KyxoHHui
Tanmep npoTArom 3 CekyHA.

(1)

@ osepratoun PYUKA, BCTAHOBITH roAMHM.
©  Hawchits kHonky PYYKA/LIBUAKWIA
0

3ANYCK Ha niaTBepmKEHHS.
loBepTaroum pyyKy, BCTAHOBITb XBUIUHM.
HarucHiTs kHonky PYYKA/LUBUOKUA
3ANYCK, o6 niaTBepaUTI HanaLUTyBaHHSI.
O Migxasky i nponoaunuii:
« [ig Yac BMUKaHHs npunagy avenneit nokaxe«12:00»
(nosHauka «12» 6numatume), Yepes 1 XBUNMHY
npunag noBEPHETLCH B PEXMM QUiKyBaHHS (nepes
MOBEPHEHHSM B PEXXMM OYiKyBaHHS MOXHA oppasy
HanaLuTyBaTy FoAMHHKK).

[©] mikPOXBUNI

©

LLlos roTyBATH MIKPOXBUNSIMK iHAVBILYaNbHO.

O Hamucrim kHonky Mikpoxeuni. Ha gucnnei
Byzae nokasaHo MakcuManbHy MoTyXHICTb (800
BT), i nouHe brmmary sHavok Barr.

(2] MosTOpHO HaTuckaitTe kHonky Mikpoxsmni abo
obepraiite PYUKY, w106 Bubpatyn n0Tpi6Hy
MOTYXHICTb NPUTOTYBAHHS, @ NOTIM HATUCHITH
kronky PYYKA/LUBUIKWUMA 3AMYCK.

(3] OBepHiTb pyuKy, 1106 BCTaHOBUTK Yac
MPUrOTYBaHHS, & NOTIM HATUCHITH KHOMKY
PYYKA/LUBUOKUN 3ANYCK, wob novatu
MPUrOTYBaHHS.

3HOBY HaTUCHITL KHOMKY MikpoxBuai, i MOXHa

Byne BubpaTu HGaxaHy NOTYKHICTb.

MOTYXHICTb [TPOMOHYEMO 3ACTOCYBATH
908 Poam'sikLIeHHs MOpo3yBa, BEPLLKOBOTO
U macna i cupis.

160 Bt Po3amopoxeHHs
TyLKyBaHHS NeY€eHb, PO3TOMMEHHS

350 Br BEPLLKOBOIO Macna.
Binblw abaiinuBe NpuUroTyBaHHs, Hanpuknag

008 COyCiB i3 BUCOKMM BMicTOM 6inky, cTpas

500 Br i3 cupy Ta sielp i AN1S1 3aBEpLUEHHS
MPUroTyBaHHS 3anikaHok.
lpuroTyBaHHs CTpaB, siki HEMOXNMBO

650 Br nepemiaTi.
PogsirpiBaHHs Hanois, BoAW, pigkux cynis,
KaBW, Yato Ta iHLLMX CTPaB 3 BUCOKUM

800 Br BMICTOM BOAY. FAKLO NPOAYKTU MICTATb SiALS
abo BepLLK, BUDEPITb MEHLLY NOTYXKHICTb.
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(77) reunb

LIS ®YHKLIS BUKOPWUCTOBYE MOTY)XHWUA rpnnb, LWo6
nigpyM'sHIOBaTH CTPaBK, CTBOPIOKYM eqhekT
rpunto abo konepyBaHHs.

OyHkyia Mpunb HaZae MOXMMBICTL YTBOPIOBATH
KOPUYHEBY CKOPUHKY Ha Takux cTpaBax, sik
TOCTU 3 CUPOM, rapsidi byTepbpoam, kapTonnsHi
KPOKeTW, COCUCKY 11 0BOMI.

© Hawvchit kHonky Mpunb.

@ OGepHits PYYKY, 106 BCTaHOBUTY Yac
MPUrOTYBaHHS, a MQTIM HATUCHITb KHOMKY
PYYKA/LLBUOKNWX 3AMYCK, wo6 novyatu
MPUrOTYBaHHS.

@) Ninkaskm i nponosuyii

« CTpaBu 3 cupy, rpiHKW, CTENKM i COCUCKM
po3knaganTe Ha peLuiTL.

[MepekoHaiTecs, Lo KyXOHHUIA NOCYA, SKUiA
BMKOPWUCTOBYETLCS Mif Yac poboTy yHKuji
rpunsl, TePMOCTIAKMIA.

He kopucTyiTecs nnacTukoBuM NOCYAOM,
KOMu npawtoe rpusb. Takuii nocyn Moxe
po3nnasuTucs. [lepes'sHuin Ta nanepoBuii
nocyz TakoX He MiaxoasTb.

HoTtpumyiitech 6e3neku: He TopkanTecs
MOBEpPXHi i CTIHOK KaMepy HaBKOMO eNEeMEHTY
rpuns.

TpvBanicTb MOXMMBO 3MIHATW HaBITb Micns
noyaTky npoLecy NpUroTyBaHHs CTpasm.
LLlo6 3miHuTY TpMBanicTb, 0bepHiTL PYYKY.
HatucHiTb kHonky MYCK oauH pas, wob
30inbLLUMTY TpMBanicTb Ha 30 CekyHa.

@rrumiTka:

AKwo B BaxaeTe 3MIHUTA PEXUM NPUrOTYBaHHS
CTPaBM, ABiYi HaTUCHITL kHomky CTOIM, wob
NPUNMHATY POBOTY NOTOYHOTO PeXMMY, Aani AinTe
BiANOBIAHO O iHCTPYKLiM A0 HLLUMX PEXUMIB.

4 BUMKHEHHS «BE3 3BYKY»

List ®YHKLIS HAIAE MOXTIMBICTb aKTMBYBaTH/
BUMKHYTY BCi 3BYKM, SIKi NYHAKOTb 3 MPUCTPOIO,
BKITIOYA0UN HATUCKAHHS Ha KHOMKM,
nonepeKeHHs, CUrHaniaawjito Ta CroBiLLeHHs
npo 3aKiHYeHHs POBOTY PYHKL.

Hatuckaitte kHonky OCOBJIUBE 3 cekyHau,
o6 BUMKHYTW iil 3BYK, | HATWCKalTe Ti 3HOBY 3
CeKyHAM, LoD NoBEepHYTY 3BYK.

List cpyHKuis Moxe npautoBaTh 6yab-Komm.




—_ KOMBIrPUNb - FPUNb 3
MIKPOXBUNAMM

LLsi oYHKLIS NOERHYE HAPIBAHHS MIKPOXBUNSIMUA
i rpunem, Lo A03BONSE LBWALLE rOTYBaTH
CTPaBu 3i CKOPUHKOIO.

© Hawchit kHonky KomGirpunb:

@ TosTopHO HaTucKaltTe kHOMKY KomGirpunb
abo obepraitte PYYKY, w06 subpatu
MOTPIOHY NOTYXHICTb MPUTOTYBAHHS:

a noTiM HaTWCHITb kHonky PYYKA/
LUBUOKWWA 3AMYCK Ha ninTBepmKeHHs.

(3] O6epHitb PYYKY, 11406 BCTaHOBUTI Yac
MPUroTYBaHHS, @ NQTIM HATUCHITL KHOMKY
PYYKA/LLUBWOKUN 3ANYCK, w06 noyatn

() ABTO PO3MOPOXEHHS

3A [ONOMOroto LIET ®YHKLi PO3MOPOXYITE M'ACO,
nTuLo, puby Ta 0BOui aBTOMATUYHO.
@ HatucHiTb kHomKy ABTO PO3MOPOXEHHSI.

@ Hatuckaiite kHonky ABTO
Po3mopoxyBaHHSA HEOOXiAHY KinbKICTb
pasiB abo 0bepHiTb pyuky, o6 obpaTy
3 KaTeropii NpoayKTiB, SKi 3a3Ha4eHo
B TabnuLi HWxYe, i Aani HATUCHITL Ha
kHonky PYYKY/LUBUOKAW 3ANYCK, w06
NiATBEpPAUTY 3anyck.

© ObepHiTbpyuky, L1406 BCTAHOBUTY MGy,
i HaTUCHITL kHonky PYYKY/LLUBUOKUA
3ANYCK gns 3anycky.

MPUroTyBaHHS.
™n TN NPOMYKTIB| MACA NMOPAON
NMPOOYKTIB MOPAIV

Kombi 1 MopenpogyKTu, nyauHr.

LLlo6 oTpumaTy Kkpalyi pesynbraTy,
PEKOMEHIYETbCSA MULLINTY CTPaBy
BiACTOATICSA B MEMi MiCs NPUroTyBaHHA
LOHaNMEHLLE Ha 5 XBUMWH

Kom6i 2 M'sico, kypka: Lina,
wmatoykamu abo dine. Micns
MPUrOTYBaHHS PEKOMEHAYETLCS NNLLUTH
CTpaBy BIACTOATUCS B NeYi NpOTArom
5-10 xBUMAKH.

0 [igkaskw i npono3uii:

+ [NepekoHanTecs, LLO KyXOHHE NOCYA, AKUM
BM KOPUCTYeETECH Mg Yac poboTH PyHKLT,
npuaaTHWUA ANS MIKPOXBUIBOBUX Neveit Ta
TEPMOCTIVKNIA.

He kopucTyiTecs nnacTkoBAM NOCYZO0M,
Konu npawkoe rpunb. Takui nocyn Moxe
po3nnasuTucs. [lepes'sHuil Ta naneposuii
MNoCyA TaKoX He NigXoasThb.

[oTpumyiiteck 6e3neku: He TopkanTecs
MOBEPXHi | CTIHOK KaMepy HaBKOMO eneMeHTy
rpuns.

TpvBanicTb MOXMMBO 3MIHATK HaBITb MicNs
noyaTky npoLecy NpuUroTyBaHHs CTpaBM.
[ns 3MiHW TPUBaNOCTi NPUrOTYBaHHS
ctpasu obepraiite PYYKY abo HaTucHiTh
kHonky LUBMAKUWN 3ANYCK oauH pas, wob
30inbLUNTK Yac NpUroTyBaHHs cTpasu Ha 30
CEKyHT,

CO_1

CO_2

M'scHui dhapl, KoTneTw, cTen-
kv abo poctbicn. LLlo6 oTpu-
b1 & | 100- MaTV KpaLlj pesynbtati, in-
M'aco | 2000 r| WiTb CTPaBy BIACTOSTUCS B nevi
nicnsi NPUroTyBaHHS LLOHaA-
MeHLUe Ha 510 XBUIKH.

Benwuki, cepegHi i apibHo
nopisaHi osoui. LLo6
OTPUMATK KpaLi pesynbTaTy,

W{; 100-

p 2 . .
.| 2000 r| NMwiTb CTpaBy BiAcTOATUCA
Ogoi y nevi Ha 3-5 XBANWH nepes
nofaBaHHsIM.
Llina, cTeiiku abo dine.
b3 > 100- | LLjo6 oTpumary KpaLLi pesymns-
Pu6a | 2000 r| Tamu, nuwitb cTpasy Ha 5-10
XBUIUH.
Kypka: uina, wmatoukamv abo
ine. Wob oTpumaty kpaLwi
4 @ 100- | pesynbTaty, MUWITL CTpaBy
P Mg 2000 r| BincTosiTUCA B nevi nicns

NPUrOTYBaHHS LLOHaIMEHLUE Ha
5-10 XBUAKH.

6 [igkasku i npono3uLi:
+ o6 oTpumartm kpalLmii pe3ynbTaT, pagumo
PO3MOPOXXYBaTH NPSIMO Ha JHi kKamepw.

* AKLO NpoayKTK Tennili 3a TemMnepatypy
rmubokoro 3amopoxeHHs (-18 °C), 0bepitb
MEHLLY Bary npoayKTiB.
FAKLLO NPpOAYKTW XONOAHiLLi 3a TemnepaTtypy
rnnbokoro 3amopoxeHHs (-18 °C), 0bepitb
GinbLUy Bary npoayKTiB.

Po3ginuTb Wwmatku nicns Toro, Sk BOHW
NOYHYTb po3mep3aTucs. Okpemi cknbkm
PO3MOPOXYHOTLCS NETLLE.

BigcTotoBaHHS Micns po3MOPOXyBaHHS
3aBXaM NoKpaLLye pesynbTar, OCKiNbK
crpusie piBHOMIpPHOMY pO3MnoAiny Tenna B
ycbomy 06'eMi cTpaBum.
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<Y ABTOOUMLLEHHSA

TAKMI LVKN ABTOOUMLUEHHS JOMOMOXE NOYNCTUTH
MIKPOXBUIBOBY MY YCEPEAMHI il BUOANUTM
HenpueEMHI 3anax.

Mepen noyaTkoM LMKnNy:

© Hamwire s koHTenHep 300 Mn Boau (auB.
nopagw B HacTynHomy poagini «Mopaau 1
npono3auLji»).
lMocTaBTe KOHTEHEp 6e3nocepeaHb0
nocepeauHi Ha AHO Kamepw.

[na 3anycky uukny:

© Harvchits KHOMKY ABTOOUMLILEHHS; Ha
aucnnei 3'9BUTUCS TPUBANICTb LMKITY
OYULLEHHS].

® Harvchits PYUYKY/kHonky LUBUOKUIA
3ANYCK gns 3anycky dyHKLi.
Micna 3aBeplueHHs LuuKny:

© Hamuchits kHonky CTon.
® Buimims KOHTenHep-

® nouncrits BHYTPILUHI NOBEPXHI M'AKOI0
TKkaHUHOW abo nanepoBUM PYLUHUKOM 3i
cnabkum po34nHOM 3acoby ans MUTTS.
[igKkasku i nponoaunuy:
« [Ins kpaLLoro pesynbTaTy O4MLLEHHS PEKOMEHYEMO
BUKOPUCTOBYBATM KOHTEMHEP AiameTpom 17-20 cm i
BMCOTOH MeHLLe 6,5 cM.
O60B'73K0BO BMKOPUCTOBYBATU KOHTEMHEP 3
TOHKOI MnacTMack, NpUAAaTHOT ANS BUKOPUCTaHHS B
MiKPOXBITMbOBIM Nevi.
OckinbKku nicns 3aBepLUeHHs LNKNY OYULLEHHS
KOHTeiiHep By/ie rapsumid, pagumo BUKOPUCTOBYBATH
TEPMOCTIilKy pyKaBuLto, OB AicTaT KOHTEMHep 3
MIKPOXBHUIbOBOI Nevi.
[Ins KPaLLOro OUMLLIEHHS 11 BUGANEHHS HEMPUEMHIX
3anaxis 4ogaiTe B BOAY TPOXM JIMMOHHOTO COKY.
EnemeHT rpuns He noTpedYe YNLLEHHS, OCKINbKM
iHTEHCUBHE HarpiBaHHs CranuTb Byib-Aki peLLTKM, WO
0Cinu Ha HbOMy. BoHO4aC BHYTPILLIHIO MOBEPXHIO Haz
HarpiBanbHM enemeHToM Tpeba perynspHo MUTH.
Lle 3aBxan cnig pobuTi M'sKkoK0 BONOTOK TKAHNHOK
3 M'AKUM MUIOYMM 3aC060M.

10

KYXOHHUU TAUMEP

KopucTyitTeCS! it oyHKLiEHo, KOMW NOTPIOHO BUMIPSITH

TOMHUI YaC KyXOHHIM TaiiMepoM, HanpuKknag, CKinbku

NigiMaeTbes TICTO Neper; BUNIKaHHAM.

3BepHITB yBary, Lo KyXoHHUiA Tailmep HE akTueye

KOZEH LK MPUrOTYBaHHSI.

O Komm BIPI6 3HAX0AUTBLCS B PEXIUMI OUiKyBaHHS,

HaTUCHITb kHOMKY KyXOHHMI Talimep.

(2] O6epHiTb PYYKY, 106 BCTaHoBUTH
BUMIDIOBAHHS XBIAMNH-

©  Hawvctims kHonky PYYKA/LLBUOKWWA 3AMYCK
Ha niaTBepaKeHHs. OyHKLiA 3anpaLltoe.

3BYKOBWI CUTHAN MPONYHAE, KOMM TaliMep 3aBEPLLNTL

BIANIK.

149 Po3M'AKIWEHHS | PO3TONNEHHS

[lOBIPKA ABTOMATUYHVX PELIENTIB 3 NONEPESHB0
BCTAHOBMEHUMY NapameTpamin Ans ONTUMATbHOrO
MPUrOTYBaHHS CTPaB.
HatucHiTb kHomKy Po3m'siKweHHs | PozTonneHHs.
@ Hatvckaiite kHoMKy PO3M'SIKWEHHS i
Po3ronneHs kinbka pasis a6o 06epHiTb pyuKy,
o6 obpatv NOTPIGHMA peLenT (AKB. HACTYMHY
TabnuLo)
HatucHitb kHonky PYYKY/LLUBUOKUW 3AMYCK,
o6 niaTeepanTy BUGIp peenTty, i obepraitte
PYYKY, wo6 BcTaHOBMTY Bary BiANOBIAHO A0
Tabnuyj. .
@ Hamuckits kHonky PYUKY/LLBUOKUN
3AMYCK. Binbynetbcs 3anyck (yHKuii.
Bubip peuenTy npurotyBanHsa cTpasu byae
NiATBEPMKEHO, SKILO 3aMNLLINTE KHOMKY (DYHKLT
Ha 3 cekyHauW. HaTuCHITL Ha KHOMKY Lue pas, wob
obpaTy iHWwiA pelen.

3]

TUN NPOOYKTIB MACA
p 1| Posronniosarhs ﬁ Kim+atHa 100-
Wepgagremy || ST | (ERBE0T
p 2 | PostonniosanHs @ 3 XOnOIUTbHHKA 50-
500r/50r
Cup
3P 3 xonoaunbHIka 100-
p 03TONMNH0BaHHS Bﬁepmmae a o
macro
41|P @ KimHaTHa 100-
i Temnepatypa | 500r/50r
Maptumenoy|




TN NPOOYKTIB MACA
. 2 50-
p 5| Poaw'akwenHs Bepurkose 3 xonopunbHyKa 500r/50r

Macrno

@ samopoer | 100
P 1000r/50r
Moposneo

p 6| Po3w'akwenHs

-
=2 50-

) 7 (PR AT BepLukosui $xonopumeea 500r/50r

cvp

S OCOBIUBE

P1 NMNIATPUMAHHA TEMJA
Lis oyHKUIA fo3BONsE 30epiratv CTpaBy TENMMM
B aBTOMATUYHOMY PEXUMI.

© Hamcnits kHonky OcobnumBe. HaTucHiTb
Ans nigreepaxeHHs khonky HATUCHYTU |
nALWnNTH
HaTucHiTb KHONKy +/- , o6 Bnbpatu
NOTPIBHMIA Yac, NOTIM HATUCHITb KHOMKY
WBUOKWUK 3AMYCK , wob noyatn.
KopucTyBaHHs nocyaoM Ans MiKpOXBUITb SK
KOHTEHEepOM
Pobota byae KpaLwoto, SKLLO HAaKpUTK nocya
KpuLLKkoto abo nniBKoto

P2 NIOUOM TICTA

Lis oyHKWIA 30icHIOE NigioM TicTa Ans BUMIYKKM

xniba.

@ TosTopHO HaTUCKalTe KHOMKy OcobnuBe
abo kHonky +/-, o6 BnbpaTn P2.

@ Hanuitre 200 Mn BOAK B KOHTEMHEP.

© TocrasTe KoHTeiIHEp BeanocepenHsO Ha
cepesuHy kamepu.

@ Hatucritb kHonky LUBUOKUN 3AMYCK.
BinbyneTbcs 3anyck doyHKuji.

Konu Taitmep Bigpaxye 30 XBunuH, Ha gucnnei

3'ABUTBLCS CoBo «[loaaty (SKLLO NPOTSroM 5

XBANMH He Byze BUKOHaHO Byab-aKoi Aii, mpucTpiit

ABTOMATUYHO NOBEPHETBLCS B PEKMM OYiKyBaHHS).
BiguwHiTh ABEpLATA, AICTAHBTE KOHTEIHEP,
nocTaBTe TiCTO Ha cknsHe obepTose bnoao.
[ns nigTBEpMKEHHS 3anycKy HATUCHITb KHOMKY
LUBUOKWIA 3ANYCK

@ nPyMITKA:

He BinumHaITe BepLsTa, MoKV NpaLtoe 380POTHii
BiAMiK.

Ob6'em KkoHTeHepa Mage Oy B 3 pa3w GinbLue
Big TiCTA.

P3 Worypt
Lis oyHKUIs po3BONsie MpUroTyBaT 340POBUI
HaTypanbHuit orypr.

lMoBTOPHO HaTuckalTe kHonky Ocobnuee
abo KHomKy +/-, 1wob subpaTn P3.

® Hanwirre koHTeitHep 1000 Mn Monoka i
1 orypTOBOi 3aKBaCKM (TENMOCTINKOI),
abo 15 r orypty, notim gogarite 50 r
LyKpy i peTenbHo nepemiluaiite. MoctasTe
KOHTEHEP Ha AHO B LIHTPI Kamepu.

© [na 3anycky HaTUCHITL kHonky LUBUOKUNA

AMNYCK.
Yac npuroTyBaHHS 3a peLenTtom cknagae 5 rog,.
20 xB. He BigunHsiiTe ABEPLATA, NOKM NpaLioe
Tamep. Cmak orypty Byae Kpawmm, SKLLO nicns
MPUroTyBaHHs 36epiratit MOrypT Y XONOANBHUKY
npoTAroM 24 roguH.

@ NPUMITKA:

Bubip peuenTy npuroTyBaHHs cTpasu byae
NATBEPKEHO, AKLLO 3ANULLNTE KHOMKY peXuMy Ha 3
cekyHau. HaTuCHITb Ha KHOMKY Lie pa3, wob obpatu
iHLLWA peLienT.

Bci koHTeHepw crig cTepuniaysaTit okponoM abo
yNbTpadioneToBUM NPOMIHHAM.

> MEHIO ABTOKYXAP

HOBIPKA ABTOMATUYHUX PELEENTIB 3 NnonepeiHbo
BCTaHOBINEHUMI NapameTpaMi ns ONTUManbHOro
MpUroTyBaHHs CTPaB.

@ HatucHiTb kHOMKyABTOKYXap.

@ Hatuckaitte kHonky ABTOKyXap Kinbka
pasiB abo kHonKy +/-, o6 obpatu
noTpiGHWA peLenT (anB. HAaCTyNHy
Tabnuuo)

© HatucHitb KHOMKY PYYKY/LLUBUOKUNA
3ANYCK, o6 nigTeepantn BUOIP
peuenTy, i obepTaiiTe PYUKY, 106
BCTAHOBITY Bary BIAMOBIAHO A0 Tabnui.

@ Hatvcrits kHonky PYYKY/LIBUOKWA
3ANYCK. Binbynetbcs 3amyck qyHKLi.

@ nrPumiTka:

3anexHo Big 06paHoro peLenTy Yepes NeBHUA
yac Ha aucnnei Moxe 3'SBUTUCL NPONO3NLs
neperopHyT1 abo nomilaty cTpasy.

Bubip peuenTy npurotyeaHHs ctpasm byge
NATBEPAKEHO, SKLLO 3aNULLIKNTE KHOMKY PEXUMY
ABTOKyxap Ha 3 cekyHau. HaTUCHITb Ha KHOMKY
Lie pa3, wob obpaTu iHWKiA peLenT.
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MOYATKOBUN

TVIN MPOJYKTIB CTAH BAFA | TPUBANICTb | CMOCIB NPUrOTYBAHHA
@ KimHaTHa 250-500r . '
10-30 .
p 1 Howawnn [TeMnepatypa 1500 xgy | lMpuroTyiiTe nasaH'to 3a ynbneHum peLentom
nasaH's
b2 é Temnepatypa | 300-1200r 312 ey Hakpuiite cTpaBy, 3anuLMBLLK LLiNVHY 4118
C_yn 3aMopO3ky /300r BEHTURALI.
£\ . PeTenbHo 30uiTe SiLs 3 BOLOKD, HAKPUNTE MIpHY
p 3 ) KiMHarHa 1-4/1 2-6xBy | YaluKy NoMieTMIeHOBO NniBKoto. 15 Mn BoAK Ha
Owmner ~|TEMNEPATYPa 1 anye
04 = |Temnepatypa | 200-500r 47 xey HakpuinTe KOHTEMHEP KPULLKOH, 3amnLUMBLIK
Pmﬁiﬁ)in o |3aMopo3K /50r LWinNMHY Ans BeHTURAYi
= |KimHaTHa 400-900r ! 3wiwaiite 800 r m'cHoro dhapuy, 2 aiug i 1,51
0 M'ﬂl‘liﬁ Temnepartypa /100r L cori. Hakpuiite nnisKoto.
) Buknagaits rambyprep (100 r koxHMIZ) Ha peLuiTky
v & TK;“&T_IE;TH:T . 10/%%?& 22-28x8y | rpvns.. [eperopHiTb NPOAYKTY, KON MifKaxe
TamByprep patyp nivka
Moknagite125 r eup i 170 T LyKpy B KOHTENHEP,
nepewmiwante 2-3 xs., gogante 170 r 6opoLuHa,
) 10 r posnywysaya gns Ticta, 100 r oau, 50
p7 W KiMHarHa 300r 5-11xBy | I BEpLUKOBOrO Macna, peTenbHo nepebuiite
Temnepatypa |(8 cTakais) S N
Kankeikn patyp CyMiLL MiKCepoM, pO3KnagiTb TICTO MO YallKaX.
BucrapTe yaluku Ha 0bepToBe 6t0A0 Tak, Wob
TENNOo PO3NOAINSANOCh PIBHOMIPHO.
. HapixTe 0Boui LumMaToukamu, JofaiTe 2 CTOMOBi
p 8 R@ TK('E'\:'W"I'_IZTH:‘T a 20%&0& 3-6xBy | NIOXKM BOAW, HAKPUITE KOHTEAHED i NULLITh
Ogoui patyp LWiNWMHY ANS BEHTUNAL.
5 g2 |KimHatHa 100r 2.3 ey MocTaBTe NONKOpH Ha cknsiHe 6noao B
. |'|O<I'>IK?pH Temnepartypa MIKPOXBIBOBIN Nevi
[HrpegienTy: 750 r oumnweHoi kaptonni, 100 r
TepTOro cupy, 1 siLie, XoBTOK i Binok 36uTi,
200 r Monoka Ta pifikux BEPLLKIB (BMICT Xupy
15-20%); 5 r coni. Cnoci6 npuroTyBaHHs:
KyxoHHUM komBaiiHoM noapibHiTL kapTonntio Ha
e ' CKOKM TOBLLMHOIO 4 MM. 3aMOBHUTYW KOHTEHED
P 10| o Ha KimriatHa 750/;1)2r00r 20-30 xBy | NPMBNM3HO HANOMOBMHY CkBKaMM KapTonni,
3§ﬂiKaHKa Temneparypa 3BEpXY NPUCUNATIA TEPTVIM CUPOM - MIOSIOBUHOK
Bif 3aranbHoi Macu. [logaiite ckubkm kapTonni,
L0 3anuwmnuncs. Mepemillante anus, MOSOKO,
PifKi BEPLLKM i Ciflb eNEeKTPUYHAM MIKCEPOM i
BUMNUIATE CyMiLL B kapTonmio. Buknagits cup, wo
3aNWLLMBCS, Ha 3anikaHKy BEPXHIM LUapoM.
b 11 KimHaTHa 2005001 | 570 Hopaiite 2 CTONOBI NMOXKN BOAK, HAKPUITE
Chapxa |TEMnepartypa 150r KOHTEMHep i NULLITb LLINVHY 4718 BEHTUNALT
b 12 8 KiMmHaTHa 12 crakatm 15 xey lMoknagiTb cTpaBy B Tapinky, Npu3HayeHy ans
Temnepartypa BUKOPUCTaHHS B MIKPOXBUMbOBIM Mevi.
Hanin
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