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INSTALACIA
PRED ZAPOJENIM

Mikrovinnd rdru umiestnite dostatoéne daleko od inych zdro-
jov tepla. Aby bolo zabezpeCené spravne vetranie, nechajte
nad rurou volny priestor aspori 30 cm.

Tato mikrovinna rdra nesmie byt inStalovand do skrinky. Rura
nesmie byt umiestnena ani pouZivana na pracovnej ploche,
ktora je nizSie ako 850 mm nad podlahou.
NEUMIESTNUJTE mikrovinnd riru tak, aby jej fava strana
(pri pohlade spredu) bola pri stene!

*

Zo vstupného otvoru mikrovin neodstrariujte ochranné kryty, ktoré sa nachadzaju na strane dutej
steny rary. Tieto kryty brania tomu, Ze sa tuk a zvySky jedal zanesu do privodnych kanalov mikrovin.
Skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na typovom $titku zhoduje s napatim vo vaSom dome.

Ruru poloZte na stabilnt, rovnu plochu, ktora je dostatoCne silna na udrZanie riry aj kuchynskych
riadov, ktoré do nej budete vkladat. Pri manipulacii davajte pozor.

Skontroluijte, i priestor nad a okolo rury je volny, aby vzduch mohol volne pridit.

Skontrolujte, Ci spotrebi€ nie je poskodeny. Skontrolujte, ¢i dvierka riry pevne priliehaju a €i nie je
poSkodené vnutorné tesnenie dvierok. Riru vyprazdnite a vnitro vy€istte makkou vihkou handri¢-
kou.

Tento spotrebi€ nepouZivajte, ak ma poSkodeny napéjaci kdbel alebo zastr¢ku, ak spravne nefungu-
je alebo ak je poSkodeny alebo spadol na zem. Napajaci kabel, ani zastréku neponérajte do vody.
Nepriblizujte sa s napajacim kablom k hortcim povrchom. Zabranite tak moZnosti Urazu elektrickym
prudom, poziaru alebo vzniku inych nebezpecenstiev.

NepouZivajte predlzovaci kabel: Pokial je sietovy kabel velmi kratky, poZiadajte kvalifikovaného
elektrotechnika alebo servisného zamestnanca o nain3talovanie zasuvky v blizkosti spotrebica.

A\ VYSTRAHA:

* Nespravne pouzivanie zastréky s uzemnenim moze mat’ za nasledok riziko zasiahnutia
elektrickym pradom.

* Porad'te sa s kvalifikovanym elektrikarom alebo servisnym technikom v pripade, ak tplne
nerozumiete pokynom pre uzemnenie, alebo ak mate pochybnosti o tom, ¢i je mikrovinna
rura spravne uzemnena.

0 POZNAMKA:

Pred prvym pouZzitim mikrovinnej rdry sa odpordca odstranit z ovi&dacieho panela ochrannu féliu a
uvazovaciu pasku z napéjacieho kabla.

PO ZAPOJENI

* Mikrovinnd riru mozno pouzivat iba vtedy, ked sui dvierka tesne zatvorené.

* Zly televizny prijem a ruSenie radiovych vin méze byt vysledkom toho, Ze rdra je umiestnena v
blizkosti televizora, radia alebo antény.

* Tento spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vyrobca nezodpoveda za Urazy osob, zvierat, ani za poskode-
nie veci spdsobené nedodrzanim tejto poziadavky.

* Vyrobcovia nenest zodpovednost za problémy, ktoré pouZivatelia spdsobia nedodrzanim tychto
pokynov.

*

*
*

*

*
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BEZPECNOST
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE S| ICH PRECITAJTE A ODLOZTE NA BUDUCE POUZITIE

* Ak dojde k vzplanutiu materialu vnitri mikrovinnej rury alebo mimo nej, alebo ak z nej vystupuje dym,
nechajte na nej zatvorené dvierka a vypnite ju. Odpojte sietovy napajaci kabel alebo vypnite napajanie
na paneli s poistkami alebo preruovacom obvodu.

* Tuto mikrovinnd ruru nenechavajte bez dozoru, obzvIast pri pouzivani papierovych, plastovych alebo
horfavych materialov v procese varenia. Papier sa moze pri priprave jedal vznietit' a niektoré plasty sa
mdzu roztavit.

A\ VYSTRAHA:

* Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok, rura sa nesmie pouzivat, kym to vyskoleny
servisny technik neopravi.

A\ VYSTRAHA:

* Ak sa pri oprave demontuje akykol'vek ochranny kryt proti pésobeniu mikrovinnej energie, je
nebezpecné zverit opravu niekomu inému, len spdsobilému servisnému technikovi.

A\ VYSTRAHA:

* V uzatvorenych nadobéach sa nesmu zohrievat tekutiny a iné potraviny, pretoze méze dojst’
k vybuchu.

A\ VYSTRAHA:

* Deti mdZzu tuto rdru pouzivat v kombinovanom rezime iba pod dozorom dospelej osoby kvéli
generovaniu teplot.

A\ VYSTRAHA:

* Toto zariadenie a jeho pristupné Casti sii pocas prevadzky horuce. Davajte pozor a nedotykajte sa
ohrievacich telies vntri mikrovinnej rary.

Podas pouzivania rary sa pristupné ¢asti vefmi zohreji. Zabraiite pristupu detom do veku 8 rokov, ak
su bez dozoru.

Mikrovinna rura je uréena na ohrev jedal a napojov. Susenie potravin alebo odevov a ohrev vyhrevnych
vloziek, papué, Spongii, vihkych tkanin a podobne mdze mat za nésledok riziko poranenia, vznietenia
alebo poziaru.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat' deti od veku 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatocnymi skisenostami a znalostami, ak su pod dozorom
alebo st im davané pokyny na bezpeéné pouzivanie spotrebi¢a a chapu nebezpecéenstva s tym spoje-
né.

Cistenie a pouzivatel'sku Gidrzbu mozu vykonavat deti do veku 8 rokov a starsie a ak st pod dozorom.
Nenechévajte deti bez dozoru, aby ste sa ubezpe€ili, ze sa nebudu so spotrebi¢om hrat. Detom do
veku 8 rokov zabraiite pristupu k spotrebicu a k jeho kablu.

Nepouzivajte mikrovinndi riru na pripravu alebo ohrev celych vaji€ok, so Skrupinou alebo bez nej,
pretoze mozu prasknit’ aj po ukonéeni mikrovinného ohrevu.
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A\ VYSTRAHA:

* V mikrovinnej rire neohrievajte Ziadne jedla, ktoré su v hermeticky uzavretych nadobach.
Ohrevom sa zvysuje tlak a pri otvarani mdze spdsobit’ Skodu alebo vybuch.

A\ VYSTRAHA:

* Tesnenia dvierok a plochy okolo tesneni dvierok sa musia pravidelne kontrolovat', ¢i nie st
poskodené. Je zakazané uvadzat do ¢innosti spotrebi¢ s poskodenymi tesneniami a dosada-
cimi plochami tesnenia dvierok, kym nie je opraveny kvalifikovanym servisnym technikom.

@) POZNAMKA:

Spotrebice nie su uréené na ovladanie prostrednictvom vonkajSich éasomerov alebo neza-
vislého dialkového ovladania.

* Nenechavaijte raru bez dozoru, ak pripravujete jedla s velkym mnozstvom tukov alebo oleja, pretoze
tuk sa mdze prehriat a vznietit!

V mikrovinnej rire alebo vedla nej neohrievajte ani nepouzivajte horfavé materialy. Spaliny mozu
spdsobit nebezpetenstvo poziaru alebo vybuchu.

MikrovinnG ruru nepouZzivajte na su3enie textilii, papiera, korenia, bylin, dreva, kvetov alebo inych
horlavych materialov. Mohlo by ddjst k poZiaru.

V tejto rlre nepouzivajte Zieravé chemikalie alebo ich vypary. Tento typ riry bol osobitne vyvinuty
na zohrievanie alebo varenie jedal. Nebol skon$truovany na priemyselné ani laboratérne poutzitie.
Na dvierka neve3ajte ani nekladte tazké predmety, pretoze by mohlo djst k poskodeniu otvoru a
z&vesov mikrovinnej rury. Na rukovat dvierok nikdy ni¢ neveSajte.

SPRIEVODCA RIESENIM PROBLEMOV
0 POZNAMKA:

Ak rara nefunguje, skor ako zavolate servisnu sluzbu, najprv skontrolujte:
* Ci je otoény tanier a drziak taniera na mieste;

* Ci je zastrCka pevne zapojena do stenovej elektrickej zasuvky;

* €i s dvierka spravne zatvorené.

*

*

* Skontrolujte, ¢i ma rra dostato&né vetranie.

* Pockajte 10 mindt a znovu sa pokuste uviest riru do ¢innosti.

* skor, nez to znova skusite, dvierka otvorte a potom ich zatvorte.

Tymto sa ma zabranit, zbyto€nym telefonickym hovorom, za ktoré vam budu uctované poplatky.
Servisnej sluzbe vzdy nahlaste sériové &islo a typ mikrovinnej rlry (pozrite servisny Stitok).
Podrobnosti néjdete v zaru¢nom liste.

Poskodeny privodny kabel sa musi vymenit za kdbel pdvodného typu, ktory dodava nasa servisna or-
ganizacia. Privodny kabel musi vymenit vyhradne kvalifikovany servisny technik.

A\ VYSTRAHA:

* Nedemontujte Ziadny kryt.
* Opravy spotrebi¢a moze vykonavat iba vySkoleny servisny technik. Ak sa pri oprave
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demontuje akykolvek ochranny kryt proti pésobeniu mikrovinnej energie, je nebezpeéné
zverit’ opravu niekomu inému, len vySkolenému servisnému technikovi.

BEZPECNOSTNE POKYNY

VSEOBECNE

Toto zariadenie je uréené na pouzitie v domacnosti a v podobnych aplikaciach, ako napriklad:
* kuchynskeé priestory pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych priestoroch;
* polnohospodarske domy;

* Klienti hotelov, motelov a inych ubytovacich zariadenti;

* priprava ranajok v prostrediach typu penziénov.

KaZdé iné pouZitie je zakazané (napr. ohrievanie miestnosti).

@) POZNAMKA:

*

Mikrovinn rdru pri pouzivani neuvadzajte do chodu bez vioZeného jedla. Takéto pouzivanie spotre-
bi¢a s vysokou pravdepodobnostou spdsobi jeho poSkodenie.

Vetracie otvory na rlre sa nesmu zakryvat. Zablokovanie vetracich otvorov moZe spdsobit posko-
denie rry a nedostatoéné vysledky pri priprave jedal.

Ak chcete vyskusat funkénost rury, viozte do nej pohar s vodou. Voda pohlti mikrovinnd energiu a
rira sa neposkodi.

Nenechavajte a nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

NepouZivajte tento spotrebiC v blizkosti kuchynského drezu, vo vihkej pivnici, v blizkosti bazénu a
pod.

Vnutro rury nepouzivajte na ucely skladovania.

Z papierovych alebo plastovych vreciek odstrarite stotené drotené putka pred ich vioZzenim do rdry.
Mikrovinnd rdru nepouzivaijte na fritovanie, pretoze nemozno regulovat teplotu oleja.

Pri dotykani sa nadob, €asti rury a panvic po skonceni varenia pouzivajte podlozky alebo rukavice
do rdry, aby ste predisli popaleninam.

*

* ok ok F

TEKUTINY

+ napr. napoje alebo voda. Tekutiny sa mézu prehriat nad bod varu aj bez pritomnosti bubli-

niek. Hortica tekutina mdze v dosledku toho nahle vykypiet.

Nasledujucimi opatreniami predidete takémuto ohrozeniu:

* Nepouzivajte nadoby s rovnymi stenami a tzkym hrdlom.

* Tekutinu pomieSajte pred polozenim nadoby na tanier v rdre.

* Po zohriati nechajte tekutinu chvilu odstat a pred opatrnym vybratim nadoby z rlry ju znovu pre-
mieSajte.

POZOR

Detsku vyzivu alebo tekutiny v dojéenskej flasi alebo v pohari na detsku vyzivu po zohria-
ti vzdy pred podavanim pomiesajte alebo skontrolujte teplotu. Zabezpecite tak rovhomerné
rozlozenie teploty a predidete riziku obarenia, ¢i dokonca vzniku popalenin.

Pred ohrevom vzdy skontrolujte, ¢i su vybraté vie¢ko a cumlik!

6 €



PRISLUSENSTVO A UDRZBA
PRISLUSENSTVO

Na trhu je k dispozicii mnozstvo prisluenstva. Pred nakupom sa presved¢te, ¢i je vhodny na pouZitie v mikro-
vinnych rurach.

Pred varenim sa uistite, i su pouzivané kuchynské riady vhodné do mikrovinnych rdr a &i prepustaji mikroviny.
Ked do mikrovinnej rury vloZite jedlo a prisluSenstvo, zabezpecte, aby neprichadzali do kontaktu s vnitornymi
stenami rary.

Tyka sa to predovSetkym kovového riadu a riadu s kovovymi Eastami. Dotyk nadob s kovovymi ¢astami s vnU-
tornymi stenami mikrovinnej rary pocas jej prevadzky sposobuje iskrenie, ktoré mdze mikrovinnd raru poskodit.
Na varenie jedal a napojov v mikrovinnej rure nie su povolené kovové nadoby.

Pred zapnutim rury vzdy skontrolujte, ¢i sa oto¢ny tanier volne ota¢a. Ak sa oto¢ny tanier nemoze volne otacat,
pouZite mensiu nadobu alebo zastavte funkciu otoéného taniera (pozrite si éast Velké nadoby).

*

* ok

*

PrisluSenstvo na potraviny TIP

Pod sklenenym otoénym tanierom pouzivajte drziak otoného ta-
Drziak oto¢ného taniera | Niera. Na drziak otocného taniera nikdy nekladte iny riad. VioZte
drZiak otoéného taniera na jeho miesto v rure.

N

Pre vSetky spOsoby varenia pouZivajte skleneny oto¢ny tanier.
L Zbiera kvapkajlcu $tavu a kusky jedla, ktoré by sa inak usadzova-
@ Skleneny otocny tanier ||y rure a znegistovali ju. Polozte skleneny otocny tanier na drziak
oto¢ného taniera.

Priprava potravin v paraku s dvomi nadobami s regulaciou pomo-

o . | Parak s dvomi nadobami | cou snimaca. Parak vzdy poloZte na skieneny otocny tanier.
swnanseona| (K dliSpOZicii je iba pre mo-

Spodna Mriezka

s del MWSC 933 )

Vysoky rost pouzivajte pri priprave s funkciou Grill Combi (Mik-
Vysoky rost rovinné varenie + Gril). Nizky rost pouzivajte pri vareni s horu-
cim vzduchom Forced Air alebo Combi (Mikrovinné varenie + ho-
rdci vzduch).

Nizky rost

Potraviny sa ukladaju priamo na zapekaci Crisp tanier. Zapekaci
Crisp tanier sa pred pouzitim méze predhriat (max. 3 mindty). So
Zapekaci Crisp tanier zapekacim Crisp tanierom sa vzdy pouziva skleneny oto¢ny ta-
nier. Nekladte Ziadne pomacky na zapekaci Crisp tanier, pretoze
sa rychlo rozohrieva a moze spdsobit ich poskodenie.

Dodavanu Specialnu rukovét zapekacieho Crisp taniera pouzivajte

Drzadlo zapekacieho | na vybratie horticeho Crisp taniera z riry.
Crisp taniera




UDRZBA A CISTENIE

* Nedostatoéné udrZiavanie mikrovinnej riry v Cistom stave mdze viest k poSkodeniu povrchu, ¢o
mdze mat nepriaznivy vplyv na Zivotnost spotrebi¢a a mozny vznik nebezpeénej situacie.

* Nepouzivajte kovové drétenky, drsné Cistiace prostriedky, drotenky z ocelovej viny, znedistené hub-
ky na umyvanie riadu a podobne, ktoré by mohli poskodit ovladaci panel a vnitorné a vonkajSie po-
vrchy rury. PouZivajte tkaninu namocenu do teplej vody s pridanim jemného Cistiaceho prostriedku
alebo papierovi utierku a rozprasovaci &isti¢ na sklo. Cistiaci prostriedok rozprasujte na papierovi
utierku.

* Pravidelne, hlavne ak sa nie¢o vylialo, vyberte aj otoény tanier a jeho drziak a utrite dno rdry.

* Na Cistenie vnatornych povrchov, prednej a zadnej strany dvierok, ako aj na dosadacie plochy dvie-

rok sa musi pouzivat makka handricka navihéena slabym roztokom saponatu.

Nepouzivajte spotrebice vyuzivajlce prud pary, pokial chcete riru vycistit.

Ruru treba Gistit pravidelne a akékolvek zvySky potravin treba odstrafovat.

Jedinou $tandardne potrebnou (drzbou je Gistenie. Cistenie sa vykonava, ked je rira odpojena od

elektrickej siete.

Nerozpra$ujte prostriedok priamo na povrch mikrovinnej rury.

Této rdra bola navrhnuta tak, aby fungovala s viozenym oto&nym tanierom.

Mikrovinnu raru neprevadzkujte s vybratym oto¢nym tanierom pre Ucely Cistenia.

Zabrante usadzovaniu zvySkov tuku a jedal okolo dvierok. Pri silnom zne€isteni rury na 2 az 3 minuty

uvedte v rire do varu pohar vody. Para necistoty zmakdi.

* Neprijemny zapach v rlre odstranite, ak na otoénom tanieri niekolko minGt povarite vodu s citréno-

vou $tavou.

Grilovaci ro$t nie je potrebné Cistit, pretoZe intenzivne teplo spali vSetky rozstriekané zvysky jedal,

ale strop nad nim si vyZaduje pravidelné Gistenie. Na Cistenie sa musi pouzivat makka handri¢ka

navlhCena slabym roztokom saponatu.

* Ak funkciu Grill (Gril) nepouzivate pravidelne, musite zapnat' funkciu Grill (Gril) aspofi na 10 minut
raz za mesiac, aby ste zniZili nebezpeéenstvo poZiaru.

E

* Ok R *

*

POZNAMKA:
* Moze sa stat, Ze podas cyklov varenia dochadza k urcitému odparovaniu/kondenzacii. Nema to
vplyv na vysledky varenia, pretoze nezavisi od otazok kvality/odbornej zru¢nosti.

SETRNE CISTENIE SI VYZADUJU:

* Zapekaci Crisp tanier sa umyva vo vode s pridanim jemného Cistiaceho prostriedku. Velmi znegis-
tené Casti mdzete Cistit drsnou handrickou a jemnym Cistiacim prostriedkom.

* VZdy nechajte zapekaci Crisp tanier pred Cistenim vychladnut.

* Horuci zapekaci Crisp tanier neponarajte do vody ani ho neoplachujte. Rychle ochladenie by ho
mohlo poskodit.

* Nepouzivajte ocelové drotenky. PoSkriabali by povrch.

V UMYVACKE RIADU MOZNO UMY VAT:

- Drziak otoéného taniera - Dréteny rost - Drzadlo zapekacieho Crisp taniera
- Skleneny otocny tanier - Parék



“LIOUOYA WAUIBLUIXEW S BIUBJEA OUSUUIACIYIW SI9YUNy NGJOA NJyaA1 BU Bs enznog (91 "BIUBAOZEIWIZOJ OUYSHONEWOINE 8194UN} NQJOA BU BS BAIZNOd

(MeIg 3ar) 1ess Jor ojpigelL (e1uenozeswzos ajyoAuiadng) 3soayaq Jor o|pige|L
‘jsouul) o ajoewolul ninzeiqoz es Ifs|dsip eN @ "BIUSISIY OYDNDIIEWOINE B19YUN) NGJOA BU BS BAIZNOH
fodsia (a1uaysi9 ayo13RWOINY) UBS|) 03Ny O|pIde|L
“ulpoy elusAejseu ‘woydsoas wAyonewoine y dnysud eu es eAIznog
nwizal op dnisiud ajeysiz wi ‘ojpigep 0j0} 8izipod e 81geps Apunyas ¢ BN (VMYHONY43S YMNNOJ) huay Jay) ojpige|L

((yonpzA 190I0H + BlUBIEBA BUUIACIYIN) IQWOD) (I PAII0S + SABMOIIII) IGUIOD) «
(4yoanpzA 19nJ0H) 1y Pa2I0S
‘BlUBJBA Weoyun) IwAuAopajseu s us| alnBund “}egeio aujoA szowau

‘fioupoy naeidn/Aqjoa siuapiajod eu 1zn|s
(1quioB)
qouyj Aug030/(a1uapiajod) uoizewijuos eu ojpige|L

1 8101 A BS RIO} ‘NGOpBU MyJeA IWjaA Jiznod aysnw e ‘alfenznod nioyuny oy , (7))

_._NL (191ue) Kugojo Jiae)seZ) ajqejuiny dojg ojpigelL 'BHOY BHIOAQ BIoYuny NgJon BU ZNIS

< "Weloyun) wAujeioads wAxoneid ¥ dnjsiid eu es eaiznod (1) (ex10y enfoaq) dsug jeng ojpige|L

(a (nuaw mc_w_omnwv nuajy [e1oadg ojpige|L (woAsIyopaid S) YoNpzA 10NIOH BI2UN NQJOA BS BAjZNO

) "nOXIQY NOYOAP S BlUBZBWISAA B1oYUN ngjon U iZnig (Z)) (yonpza 19n10H) J1y paalo4 ojpige|L
(nox10y nojfop s aluezewsAp) 13 dsug eng ofpigelL “|LIE) B19jUNY NGJOA BU 1ZN|S

"3lUBASLIYQ 19YUN} NQJOA BU BS BAZNOd (1)) (1u9) 11u9 olpigelL
(eruenaLIyO) wiep doay ojpige|L “UJAOIYIW BI2%UN} NQJOA BU 1ZN|S
(4onpzA 190J0Y + BJUSIEA QUUIAOIYIA) (UOYAA AUUIAGIYII) SABMOIII O[pIZELL

(@) 9UBAOUIGIOY OG3[E (U + SIUAIEA JUUIAOININ) &
(YONPZA 1910Y + B1UBIEA SUUIAOIYIYY) ( JIY P32IOS + BABMOIDIY *AinJ fouujaosyiw ajoyuNy 8)oln)asaiz 0gale S)ABISEZ WIUSYE)S

@

) 1gWO2 (I + S1uaseA suuAIIA) (14D + aAemouny ) 1qwiog (0) (31aeysez) dojg ojpige|L
o @ @ @) @ ®
1¥v1s 13l 1L aoqu nuay [enads SE) uw:u leng wuep daay Iqwiod 3so452@ 38[ d0ol1S

—M— @ = u.a =5 .JE *

@

ues|) oIny nuap Jayd dsud |eng A1y padJod o BNEMODIN
— »
[ S oo N7

® O ® ® ® ® O

“lo]
\ 00 6606 6 6

(€8 OSMIN) 13NVd [OVAYIAO



‘WouodAA WAUjBWIXEW S BIUSIEA OYSUUIAOIYIW BI0YUNY NGJOA N|YDAI BU BS BAIZNOY
(11e3g 39r) 3B3S J9r O[PIRE.IL (5))
‘lIsouur) o aloeulIoul g._:Nm._QON es _._o_am_v EN
faidsia &)
"UIpoy elusAe)seu
nwizai op dnjsiid ayeysiz wig ‘ojpigey) 030} 8)zipod e 8)9eis Apunyas ¢ BN ,
((yonpza
I9NJOH + BIUBIBA QUUIAOIYI) QUBAOUIQUIOY) (1Y PB2I0 + SABMOIDIN) IQUIOYD)
(yonpza 190J0H) JIY Pa2J0- «
‘BIUBJBA IWeIoyUN) IWAUAOpa|SeU s ug| alnbund "1e9ej0 SUJOA 8ZQWaU I
A BS BIOYY ‘NGOpPBU NYJaA IwjaA Yiznod aysnw e ‘alfeaiznod nigyuny oing
(4a1uey Augo)o Jineisez) ajqejuin] doys ojpige|L @D
‘weoyuny wAuleoads whxyonyeld 3 dnispid eu es eajznod
(nuaw auje1dadg) nua|y |e1oadg ojpige|L @
‘lweqopeu IWOoAp s sv_m_ma A m>ma._._n_ 2I0junj NQJOA BuU 1ZN|S
(lweqopeu 1woAp s nye.ed A eaeadlig) wes)s jenq ojpige|L @
"(YonpzA 19010y + 8lualeA gUUACIYI) du
-BAOUIGWIOY 0G9[E (JLIS) + BIUBJEA BUUIAOIYIA) SUBAOUIGWIOY 8193UN) NQJOA BU IZN|S
(yanpza 1900y + d1uaieA guujroIyI) ( 11y PA210S + SABMOIDIN )
1quiod / (119 + luateA JUUIACININ) (11149 + SABMOIDIN ) IquI0] (1)
‘BIUBAOZEIWZOJ OYHOIJBWOINE BI9}UN} NQJOA BU BS BAIZNOY

“WOQBWIUS 0S 8IUBABLIYO 8|yoL1adng 81o)uN) NgJoA BU 1ZD|S
(a1uenaniyo ajyahusadng) Jeayay Jar olpige|L ()
"BIUSSIQ OUYOBWIOINE BI9{UN) NGJOA BU BS BAjZNOd
(a1ua)sig 9yanEWOINY) UBS|D 0INY O|PIYE|L ()
‘wojdaoal wAxyonewojne ¥ dnjsiid eu es eAjznod
(VYYHONY43S VINNOJ) huaiy Joy9 OlpRReIL())
‘Ayoupoy naeidn/Agjon siuspiajod eu 1zn|s
(g
-wob) qouy Auojo/(aiuapiajod) uoljewiyuos) eu ojpige| 1(®
"NOYJOY S BlUeZ
-BWSAA §yoleWolNY Sloyuny B exIeN eNfoAq B1oquny ngjoA eu 1S
(ex40% eyfoaq) dsig eng ojpiRelL o)
‘(wonalyopald s) yonpza 1oNJOH 8194UN} NQJOA BS BAIZNOd
(yonpza 19nI0H) A1y padiod ojpige|L ®
U9 B10qUN) NG JOA BU 1ZNIS
(149) 111D op1ge|L ®
“UJAOJYILU BI03UNJ NGJOA BU IZN|S
(uoxAA Kuujroani) anemodIly olpigelL (7)

*finJ [suujaoil 819¥UN} 8)olnjesa.z 0go|e SYABISEZ WIUBQENS

(aiuenozeiwzol ajyaf.iadng) ysosgaq jor ojpigelL (0D (3aejsez) doyg ojpigelL ()
235 € 553.d @
INVANED 11 dois nua |enads wea)s [eng 1quiod 1s0442@ 13[ 18349y 19[ d0l1S
uea|) oy nuay Jayd dsud leng Ay padJo4 o SABMOIIN

S

= Py
[ A Nz

(€€6 OSMIN) TINVd JOVAYIAO

10



3lUBAIYQ EIMuUN4 uinenod ealue|

euobaiey| 13g4A euOy| 0U3UR01Q 3lUaAR)SEZ BIDYUNY
nusw aujeads a1ua1s
IWeqOpEU IIOAD ) 11\ BUOY| ¥DIIewoINy eyuUNS
s nyesed A eaeidlud eyung @ NoXJ0 NONU[OAD S SlUBZRWISAA
welin) euoy| [9sAwz £3-9 eduUN4
9lueAOZelWZOol
alueAsuyo djydAuadng eyung (17) n1soJ oyupods euoy| —— a|upAuadns epyung
UanpzA 1PNIOY eIYUNS  (07) N1z0J oyguioy euoy| pUMISS RUOY| njub epyuNy
exi0y euforgedyuny (g1 ejuaien npjAd sjueal] AIYOpaid eyuN4 ujAos 1w eIdNUNg
6l 6l
~ [
— = 0”.
»
M@ 0 @
DO N7
N7 -
FaSaVaYaSaN *
€€6 OSMIN €€8 OSMNN

Vr31dsIa Sidod



[@ POHOTOVOSTNY REZIM

* Ak pouzivatel interaktivne nepouzije mikrovinnd raru 15 mindt, prepne sa do pohotovostného rezi-
mu. Cinnost skongite stlatenim ktoréhokolvek tladidla.

(2] OCHRANA PRED SPUSTENIM/DETSKA POISTKA

* Tato automaticka bezpec€nostna funkcia bude aktivovana jednu minatu po prepnuti mikrovinnej rlry
do ,pohotovostného rezimu®,
* Ak je bezpednostna funkcia zapnuté a chcete spustit varenie, musite dvierka otvorit' a zavriet; v

opaénom pripade sa zobrazi: _
o oo

(O] PRERUSENIE ALEBO UKONCENIE VARENIA

PreruSenie varenia:

« Ak chcete jedlo skontrolovat, pridat, obratit alebo premie$at, varenie preruste otvorenim dvierok. Na-
stavené hodnoty sa udrzia 5 min(t.

Pokradovanie vo vareni: 5

+ Dvierka zatvorte a stlaéte tlaCidlo Jet Start (Jet Start). Vo vareni pokracuje dalej od okamihu prerusenia.
Ak nechcete pokracovat’ vo vareni, mozete:

« vyberte jedlo, zatvorte dvierka a stlaéte tladidlo Stop (Zastavit).

Ked' sa varenie skongilo:

+ Po dokonceni varenia poCas 10 minut zaznie kazdi minttu zvukovy signl pipnutia, ¢o je norméalne
sprévanie pri chladeni rdry.

« V zavislosti od vyrobku moZe pocas cyklu chladenia fungovat jedna alebo v3etky z nasledujdcich funk-
cii: ventilator, interna lampa, ota¢anie oto¢ného taniera. Ak je to potrebné, signalizaciu zruste a dobu
varenia zastavte jednoducho stlaéenim tlacidla Stop (Zastavit) alebo otvorenim dvierok.

« Upozorfiujeme, ze skratenie alebo zastavenie naprogramovaného cyklu varenia nebude mat nezia-
duci vplyv na fungovanie tohto vyrobku.

@ PRIDANIE/PREMIESANIE/OBRATENIE JEDLA

+ V zavislosti od zvolenej funkcie mozno bude po€as varenia potrebné pridat / premie$at / obratit jedlo.
V tychto pripadoch rira prerusi varenie a poZiada vas o vykonanie potrebnej Cinnosti.

+ V pripade potreby:

* Otvorte dvierka.

* Jedlo pridajte, premiesajte alebo obratte (v zavislosti od potrebnej Cinnosti).

* Zatvorte dvierka a rdru znovu zapnite stlaéenim tladidla Jet Start (Jet Start).

12 @®



@ POZNAMKA:

« Poznamky: Ak do 2 min(t neotvorite dvierka od zobrazenia poziadavky na premieSanie alebo obra-
tenie jedla, mikrovinna rira bude pokraCovat vo vareni (v tomto pripade nemusi byt konec¢ny vysle-
dok optiméalny).

+ Ak dvierka neotvorite do 2 minUt od poZiadavky na pridanie potravin, rura sa prepne do pohotovost-
ného rezimu.

ZASTAVENIE OTOCNEHO TANIERA

+ Ak chcete dosiahnut najlepSie mozné vysledky, poCas varenia sa musi skleneny oto&ny tanier otacat.
+ V pripade, ak potrebujete pouzivat velmi velku nadobu, ktora sa v riire neméze volne ota¢at, otaca-
nie skleneného toéného taniera je mozné vypnut funkciou zastavenia otoéného taniera.

» Tato funkcia funguije len s nasledovnymi funkciami varenia:

* Forced Air (Horuci vzduch)

* Combi (Microwave + Forced Air) (Mikrovinné varenie + Horuci vzduch)




CLOCK (HODINY)

e g L <o @]
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
200
. ) Chdld
* & = k3 A g
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu | Stop T JET START
Opress3sec

Pri prvom zapojeni spotrebi¢a (alebo po vypadku napajania prudom) alebo po stlateni a podrzani tla-
¢idla Stop (Zastavit) TT na 3 sekundy sa vyrobok prepne do reZimu nastavenia hodin.

@ Otacanim otoéného gombika nastavte hodiny.

@ Stlaéte tlacidlo Jet Start (Jet Start). Zaénu blikat &islice mindt.
(3) Otacanim otoéného gombika nastavte minity.

@ Stlagte tlagidlo Jet Start (Jet Start). Hodiny sti nastavens.

0 Tipy a odporuéania:

« Ak pocas nastavovania hodin stlacite tlaCidlo Stop (Zastavit), alebo ak po dihej dobe nenastavi-
te hodiny, rira ukoni reZim nastavovania a vykonané nastavenie nebude platné. Na displeji bude
zobrazeny udaj ,12:00°".

14 GO



(>) JET START (JET START)

Této funkcia sa pouziva na rychly ohrev potravin s vysokym obsahom vody, ako su ¢ire polievky, kava alebo ¢aj.

e = owow e
Microwave Gril Forced AT Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
G ~ 029 @
D o ==l
x* P < &, A @
sTOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry SpecialMenu  Stop TT JET START
Orrseaec

(1) Stladte tiaidlo Jet Start (Jet Start).

* Stladenim tlacidla Jet Start (Jet Start) sa na 30 sekind spusti funkcia mikrovin na maximalnom
vykone a kazdym stlagenim tlagidla Jet Start (Jet Start) sa &as varenia prediZi o 30 sekdnd.

* Po spusteni funkcie moZete taktieZ otacanim otoéného gombika prediZit alebo skratit das varenia.

0 Tipy a odporuéania:
+ Ked je rira v pohotovostnom rezime, je mozné pouzivat funkciu Jet Start (Jet Start) a taktiez oté-
¢anim otoéného gombika nastavit trvanie reZzimu Jet Start (Jet Start); stla¢enim tlagidla na Confir-
mation (potvrdenie) funkciu spustite.



MICROWAVE (MIKROVLNNY VYKON)

Funkcia Microwave (Mikrovinny vykon) umoZiuje rychle varenie alebo ohrev jedla ¢i napojov.

= a, @ @)
Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
00|
g % -
& < &, Jay @
Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
©press 3sec

Stladte tladidlo
zacne blikat.

Microwave (Mikrovinny vykon). Na displeji bude zobrazeny vykon 750 W a ikona Wattov

(2) Otacanim otocného gombika nastavte hodnotu vykonu a potom stlacte tlacidio na Confirmation (po-

tvrdenie).

@ Na displeji bude zobrazena predvolena doba varenia (30 sekund). Ota¢anim otoného gombika nastav-

te Cas varenia.

(4) Cyklus varenia spustite stlacenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie) /Jet Start (Jet Start).

VYKON ODPORUCANE POUZITIE

900 W Ohrievanie napojov, vody, vyvarov, kavy, ¢aju alebo inych jedal s vysokym obsahom
vody. Ak jedlo obsahuije vajce alebo smotanu, zvolte nizsi vykon.

750 W Varenie ryb, mésa, zeleniny a podobne.

650 W Priprava jedal, ktoré sa nemézu miesat.
Setrnejsie varenie napr. omagky s vysokym obsahom bielkovin, jedla so syrom ale-

500 W ot R e
bo s vajickami a ukon&enie pripravy dusenych jedal.

350 W Pomalé dusenie, roztapanie masla.

160 W Rozmrazovanie.

90 W Zméakcovanie zmrzliny, masla a syrov.

o Tipy a odporuéania:

+ Na pouzivanie funkcie Microwave (Mikrovinny vykon) pri maximalnom vykone je tento vyrobok
vybaveny funkciou Jet Start (Jet Start). Funkciu Microwave (Mikrovinny vykon) pri maximalnom vy-
kone mozno spustit jednoducho stlacenim tlacidla Jet Start (Jet Start). Kazdym dal$im stlacenim
tlacidla Jet Start (Jet Start) sa doba trvania tejto funkcie zvysi o 30 sekund. Viac podrobnosti si po-
zrite v Casti funkcia Jet Start (Jet Start) na strane €. 15.

« Urover vykonu a dobu trvania je mozné zmenit aj po spusteni procesu varenia. Ak chcete nastavit

Urovefi vykonu,

jednoducho stlacte tlacidio Microwave (Mikrovinny vykon) a nastavte hodnotu

ot4€anim oto&ného gombika. Ak chcete zmenit dobu trvania, otacajte otoénym gombikom alebo
stlacenim tlacidla Jet Start (Rychly Start) zvyste dobu trvania na 30 sekund.

16



(=~} GRILL (GRIL)

Této funkcia vyuziva vykonnU kovovu rurku na zhnednutie potravin vytvorenim efektu grilovania alebo zapeka-
nia. Funkcia grilu umoZzriuje dosiahnut zhnednutie potravin, ako je syrovy toast, hortice sendvice, zemiakové
krokety, udeniny alebo zelenina.

Uréené Vlysoky rost
prislusenstvo:
EAS S| w =
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean —
O, o L s oy 3 B

STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Orress3see

(1) Stlacte tiagidlo Grill (Gril).

@ Otacanim oto&ného gombika nastavte vykon (pozrite si tabulku nizsie) a volbu potvrdte stladenim tlacidla
na Confirmation (potvrdenie).

@ Otacanim otoéného gombika nastav}e dobu varenia a cyklus varenia spustite stlacenim tlacidla na Confir-
mation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).
UROVEN VYKONU
Nizky
Stredny
Vysoky

(NN}

6 Tipy a odporuéania:

« Potraviny, ako syr, hrianky, rezne a klobasy polozte na vysoky rost.

« Pred pouzitim tejto funkcie skontrolujte, ¢i pouzivané pomdcky odolavaju teplu.

+ Pri grilovani nepouzivajte plastovy riad. Roztavil by sa. Takisto nie si vhodné drevené ani papie-
rové pomaocky.

« Dévajte pozor a nedotykajte sa hornej steny, ktora sa nachadza pod grilovacim ¢lankom.

« Dobu trvania mozno zmenit aj vtedy, ked je uz spusteny proces varenia.

+ Ak chcete zmenit dobu trvania, otacajte otocnym gombikom alebo stlacenim tlacidla Jet Start (Jet
Start) prediZte dobu trvania o 30 sekind.



FORCED AIR (HORUCI VZDUCH)

Této funkcia umozfuje pripravit v rire pecené jedla. Pouzivanim vykonného vyhrevného prvku a ventilatora je cyk-
lus varenia rovnaky ako v tradiénej rire. Pouzivajte tuto funkciu na pecenie snehovych pusiniek, peciva, suSienok,
suflé, hydiny alebo peceného masa.

Procesu varenia predchadza predhrievacia faza rury, aby sa dosiahli o najlepSie vysledky varenia.

Uréené Nizky rost
prislusenstvo:
EAS Aad & o,
Microwave S
1an.
@ e o % e
5 N = &, A @ m
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry

Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

(1) Stlacte tlacidlo Hordci vzduch.

@ Otacanim oto¢ného gombika nastavte teplotu predhriatia a potvrdte stlacenim tlacidla Potvrdenie.

Pred dosiahnutim teploty sa moZe teplota predhriatia nastavit medzi 40 az 200°C stlaéenim tlacidla Nutené

vetranie a otacanim otoného gombika. Po dosiahnuti teploty sa ozve pipnutie a poziada vas o pridanie
jedla na dalsi cyklus varenia.

@ Po pridani potraviny otocte oto¢nym gombikom a nastavte ¢as.
(4) CyKlus varenia spustite stlagenim tlagidla na Confirmation (potvrdenie) /Jet Start (Jet Start). .

@) POZNANKA:

Po spusteni procesu varenia;

* Predl’ienieva skratenie Casu varenia: Otacanim oto¢ného gombika alebo stlacenim tlacidla Jet
Start (Jet Start)/tlagidla na potvrdenie predl|Zite ¢as varenia o 30 sekund.

@) Tivy a odporucania:
+ Na uloZenie potravin pouZite nizky rost, aby tak bolo umoznené spravne pradenie vzduchu oko-
lo potravin.
« Pred pouzitim tejto funkcie skontrolujte, ¢i pouzivané pomécky mozno pouZivat v rure.

« Pri pedeni malych poloZiek, ako su kolaéiky alebo mafiny, mdzete namiesto plechu na pecenie po-
uzit zapekaci Crisp tanier. Tanier poloZte na nizky rost.

18 @®



DUAL CRISP (DVE KORKY) (PRE MODEL MWSC 833)

Této exkluzivna funkcia spoloénosti Whirlpool umoziuje dosiahnutie zlatohnedej farby na hornej aj spodnej strane
potraviny. Pri vareni mikrovinami a grilovanim zapekaci Crisp tanier rychlo dosiahne spravnu teplotu a zacne vy-
tvarat hnedu farbu a zapekat potravinu.

V spojeni s funkciou zapekania Dual Crisp (Dvojita kérka) sa musi pouZivat nasledovné prisluSenstvo:

* zapekaci Crisp tanier

* drzadlo zapekacieho Crisp taniera na manipulaciu so zapekacim Crisp tanierom.

Téato funkcia sa pouziva na ohrievanie a pecenie pizze, slanych tort a inych jedal z cesta. Je vhodna aj na vysma-
Zanie slaniny, vajec, udenin, zemiakov, zemiakovych hranolCekov, hamburgerov, inych mias a pod. bez pridania
oleja (alebo len s pridanim velmi obmedzeného mnoZstva oleja).

Urcené /. Zapekaci DrZadIozapekacieho Crisp
prislusenstvo: @ Crisp tanier taniera

P als
> = % it <@ (@}
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean

]
¥ i < & A @ EI I“ \EI

B & pay
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
©press 3sec

V pripade funkcie Dual Crisp (Dvojita korka):
(1) Stlacte tlacidio Dual Crisp (Dvojita kérka) a potvrdte stlacenim tlacidia na Confirmation (potvrdenie).
@ Otacanim otocného gombika nastavte dobu varenia.
(3) Cyklus varenia spustite stlacenim tlacidia na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).
Pre funkciu Dual Crisp Bread Defrost (Rozmrazovanie chleba s dvojitou kérkou):
@ Stlacte tlacidlo Dual Crisp (Dvojita korka).

@ Otacanim ototného gombika zvolte P2 pre funkciu Dual Crisp Bread Defrost (Rozmrazovanie chleba s dvo-
jitou kdrkou) a volbu potvrdte stlacenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie).

@ Otéa&anim otocného gombika nastavte hmotnost.
O Cyklus varenia spustite stlacenim tlaidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

@ Po dokonéeni predhrievania rira zobrazi vyzvu na vloZenie jedla, po vioZeni ruru zapnite.

@) POZNAMKA:

PouZivajte uréeny zapekaci Crisp tanier. S inymi Crisp taniermi na zapekanie, ktoré dostat na trhu, nemusite pri
pouziti tejto funkcie dosiahnut spravne vysledky.

Tipy a odporucania:

« Skontroluijte, i je zapekaci Crisp tanier v strede skleneného oto¢ného taniera.

+ Pri pouZivani tejto funkcie sa rura aj zapekaci Crisp tanier velmi zohreju.

+ Nekladte zapekaci Crisp tanier na povrch, ktory by sa mohol poskodit teplom.

« Dévajte pozor a nedotykajte sa hornej steny, ktora sa nachadza pod grilovacim ¢lankom.

« Na vybratie horGceho zapekacieho Crisp taniera pouzivajte chriapky alebo rukovat Crisp taniera.
« Pred varenim potraviny, ktora nevyzaduje dihy Cas varenia (pizza, kolace...), odpori¢ame na 2
az 3 minuty zapekaci Crisp tanier predhriat.

@® 19



DUAL CRISP (DVE KORKY) (PRE MODEL MWSC 933)

Tato exkluzivna funkcia spolognosti Whirlpool umozriuje dosiahnutie zlatohnedej farby na hornej aj spodnej strane
potraviny. Pri vareni mikrovinami a grilovanim zapekaci Crisp tanier rychlo dosiahne spravnu teplotu a zaéne vy-
tvarat hnedu farbu a zapekat' potravinu.

V spojeni s funkciou zapekania Dual Crisp (Dvojita kérka) sa musi pouZivat nasledovné prisluSenstvo:

* zapekaci Crisp tanier

* drzadlo zapekacieho Crisp taniera na manipulaciu so zapekacim Crisp tanierom.

* nizky rost (pri vareni s funkciou Vysmazanie s dvojitou korkou)

Tato funkcia sa pouziva na ohrievanie a pecenie pizze, slanych tort a inych jedal z cesta. Je vhodna aj na vysma-
Zanie slaniny, vajec, udenin, zemiakov, zemiakovych hranol¢ekov, hamburgerov, inych mias a pod. bez pridania
oleja (alebo len s pridanim velmi obmedzeného mnozstva oleja).

Ur’éenvé (:§ Za.pekacil - Drigdlo zape- V'y§.oky rost (k dispo-
prislusenstvo: N~ Crisp tanier &, kacieho Crisp zicii len pre recepty s
" taniera funkciou VysméZanie
s dvojitou kdrkou)
A = % o, @ &)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean |_| I
e’ 1
1 h . = ]

STOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START
Orressasee

V pripade funkcie Dual Crisp (Dvojita korka):
@ Stlacte tlaCidlo Dual Crisp (Dvojita korka) a potvrdte stlacenim tlacidla na potvrdenie.
(2) Otaganim otoéného gombika nastavte dobu varenia.
@ Cyklus varenia spustite stlagenim tlagidla na potvrdenie/Jet Start (Jet Start).

Pre funkciu Dual Crisp Bread Defrost (Rozmrazovanie chleba s dvojitou kérkou):
@ Stlacte tlacidlo Dual Crisp (Dvojita korka).

@ Otacanim oto&ného gombika zvolte P2 pre funkciu Dual Crisp Bread Defrost (Rozmrazovanie chleba s
dvojitou korkou) a volbu potvrdte stladenim tlagidla na Confirmation (potvrdenie).

@ Otacanim otoného gombika nastavte hmotnost.
(4) Cyklus varenia spustite stlacenim tiagidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).
@ Po dokonéeni predhrievania rira zobrazi vyzvu na vioZenie jedla, po vioZeni raru zapnite.
V pripade funkcie Dual Crisp Fry (Vysmazanie s dvojitou korkou):
() Stlatte tlacidlo Dual Crisp (Dvojita korka).

@ Otéacanim otocného gombika zvolte recepty pre funkciu Vysméazanie s dvojitou kdrkou (P3 az P9) a volbu
potvrdte stlacenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie).

@ Otacanim otoného gombika nastavte hmotnost.
(%) Cyklus varenia spustite stiagenim tiagidia na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

@ POZNAMKA:

Pouzivajte uréeny zapekaci Crisp tanier. S inymi Crisp taniermi na zapekanie, ktoré dostat na trhu, nemusite pri
pouziti tejto funkcie dosiahnut spravne vysledky.
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OTipy a odpordéania:

« Skontrolujte, &i je zapekaci Crisp tanier v strede skleneného otoéného taniera alebo vysoké-

ho rostu.

« Pri pouZivani tejto funkcie sa rura aj zapekaci Crisp tanier velmi zohreju.

+ Nekladte zapekaci Crisp tanier na povrch, ktory by sa mohol po3kodit teplom.

« Dévajte pozor a nedotykajte sa hornej steny, ktora sa nachadza pod grilovacim ¢lankom.

« Na vybratie horliceho zapekacieho Crisp taniera pouzivajte chriapky alebo rukovat Crisp taniera.
« Pred varenim potraviny, ktora nevyzaduje dihy Cas varenia (pizza, kolace...), odporiéame na 2
az 3 minuty zapekaci Crisp tanier predhriat.

Pokyny pre P1 az P9:

KATEGORIA
POTRAVIN

METODA VA-
RENIA

HMOTNOST
ALEBO CAS

TIP

N

Dvojita kérka

Dvojita kérka

Nastavte ¢as

Ohrev alebo priprava jedal, ako je pizza,
quiche a inych jedal z cesta.

manuaine
* . . :
~ ﬁ@. Rozmrazovanie a ohrev rozkov, bagiet a
c Rozmrazovan]e Dvojita korka 50az500g |croissantov. Rura automaticky zvoli spd-
chleba s dvoji- sob varenia, potrebny ¢as a vykon.
tou korkou
% o Zapekaci Crisp tanier slabo namastite.
3 Vysmazanie s o ) X _
3| Zemiakové hra-| dvoiitou kbrkou 300az600 g 'F]’:'Z% r[;rt!t%ravou posypte solou. Po vyzva
noléeky :
Iy & \lysméazanie s 200 a2 600 Zapekaci Crisp tanier slabo namastite. Po
Kuracie nu- | dvojitou kdrkou 9 vyzvani obratte.
getky
[
- ®&Z  |Vysmazanies . Zapekaci Crisp tanier slabo namastite. Po
5 N R 250 az600 g " : 2
Vlyprazana | dvojitou kérkou vyzvani potravinu obratte.
ryba
I g Vlysmazanie s 200 a2 600 Kuracie kridla okorefte. Zapekaci Crisp
~| Kuracie kri- | dvojitou kérkou 9 | tanier namastite. Po vyzvani obrétte.
delka
2. Zemiaky o3Upte, nakrajajte na hrabku asi
7 % )| Vysmézanie s 30022800 | 2 cm aochutte solou a olejom. Jemne
Americké ze- | dvojitou kdrkou g naolejujte zapekaci tanier Crisp a pridajte
miaky americké zemiaky. Po vyzvani pomie3ajte.
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DUAL CRISP (DVOJITA KORKA)

KATEGORIA
POTRAVIN

METODA VA-
RENIA

HMOTNOST
ALEBO CAS

TIP

)

Falafel

VlysméaZanie s
dvojitou kérkou

4 porcie

Rozmixujte cicer s petrzlenom, solou, Cier-
nym korenim, mletou rascou a semenami
koriandra, nechajte asi 30 minlt v chlad-
nicke. PrimieSajte muku a trochu pitnej
vody, aby ste vytvorili masu podobnu ces-
tu, tvarujte faSirky. Najprv ich ponorte do
mucneho cesticka, potom do strahanky a
polozte na zapekaci Crisp tanier, ktory ste
predtym potreli extra panenskym olivovym
olejom (2 polievkové lyZice).

~'| Korenena oba-

[ovana treska

Vlysméazanie s
dvojitou kdrkou

4 porcie

V miske zmieSajte struhanku, papriku, su-
Seny cesnak, kurkumu, sol a Gierne kore-
nie s vajenym bielkom, filety tresky obalte
v strihanke s korenim a pritlacte ich ruka-
mi. Filety poukladajte na zapekaci Crisp ta-
nier.

22



JET DEFROST (SUPERRYCHLE ROZMRAZOVANIE)

Tato funkcia umoziuje rychlo automaticky rozmrazit potraviny.
Pouzivajte tito funkciu na rozmrazovanie masa, hydiny, ryb, zeleniny a chleba.

se ww o g W o 0
e -
o) ~e |
harsd o
STOP Jet Reheat. Jet Defrost. Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START

@ Stlacte tlacidlo Jet Defrost (Superrychle rozmrazovanie).

@ Otacanim otocného gombika vyberte poZzadovanu kategoriu potraviny (pozrite si tabulku nizie).

(3) Potvrdte stlacenim tiagidla na Confirmation (potvrdenie) a otacanim otocného gombika nastavte hmot-
nost.

(4) Cyklus varenia spustite stlagenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

TRIEDY POTRAVIN | HMOTNOST TIP
@ Mleté méso, kotlety, rezne alebo maso na pecenie. Po
] 2 100 az 2000 g | skonceni varenia nechajte odpo€ivat aspofi 5 minit na
Maso dosiahnutie lepSieho vysledku.

@ ; Celé kur¢a, kusky alebo rezne. Po dokon&eni varenia ne-
* 100az2000g chajte odpogivat 5 az 10 min(t.

@ . Cela ryba, kusky alebo filety. Po dokonceni varenia ne-
R;/Xéby At chajte odpocivat 5 minit.

a
Ly

100 a2 1500 MieSana zelenina, karfiol, mrkva. Po dokoncéeni varenia
g nechajte odpocivat 5 minut.

g

PS5 50 az 550 g Zmrazeneé rozky, bagety a croissanty. Po dokonceni vare-
- Chlieb nia nechajte odpocivat 3 mindty.

@) Tipy a odporucania:
+ Na dosiahnutie najlepSich vysledkov odpori¢ame rozmrazovat priamo na sklenenom oto¢nom ta-
nieri. V pripade potreby je mozné pouzit nadobu z lahkého plastu, ktora je vhodna do mikrovinnej riry.
+ Varené jedlo, dusené jedlo a omacky je lepSie, ak ich poas rozmrazovania premieSavate.
+ Kusy jedla oddelte, ked sa zaénl rozmrazovat. Jednotlivé platky sa rozmrazia lahSie.
+ Pogas rozmrazovania v polovici cyklu otoCte/pomieSajte velké porcie.



6TH SENSE JET REHEAT (SUPERRYCHLE OHRIEVANIE)
(Dostupné len pre model MWSC 933)

Této funkcia umoziuje automaticky ohrievat jedla. Mikrovinna rara automaticky vypocita potrebnt droveri mikro-
vinného vykonu a ¢as na dosiahnutie najlepSich vysledkov v najkratSom Case.

Tuto funkciu pouzivajte na ohrev hotovych jedal, i uz mrazenych, chladenych alebo skladovanych pri izbovej tep-
lote.

PoloZte potraviny na tanier alebo do misky vhodnej do mikrovinnej riry a Standardnej rury.

28w i , @)
Microwave il ForcedAir  DualCrisp ChefMenu  Auto Clean
& ~ | @
— . —
sTop JetReheat | Jet Defrost Combi  DualSteam Specal Menu  Stop T JET START

@ Stlacte tlacidlo 6Th Sense Jet Reheat (Superrychle ohrievanie).
@ Cyklus varenia spustite stlagenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

@) Tivy a odporucania:
- Cista hmotnost potravin by sa mala pri pouziti tejto funkcie pohybovat v rozmedzi 250 - 600 g.
« Presvedcte sa, Ze rira ma pred pouzitim funkcie teplotu rovnu teplote okolia, aby ste dosiahli naj-
lepSie vysledky.
« Ukladajte tak, Ze hrubsie a hutnejSie Casti budu na vonkajSom okraji taniera a ten3ie alebo jem-
nejSie Casti v strede taniera.
« Tenké platky masa ukladajte na seba alebo vedla seba tak, aby sa ich okraje prekryvali.
« Hrubsie kusy, ako je faSirka a Udeniny, uloZte tesne k sebe.
« Pred podavanim zohriateho jedla pockajte 1 az 2 minaty; hlavne u zmrazenych potravin dosiah-
nete lepSie vysledky.
« Plastovti foliu pred viozenim do mikrovinnej riry nareZte alebo poprepichujte vidli¢kou, aby sa zni-
Zil tlak a aby ste predisli jej prasknutiu tlakom vytvorenej pary po¢as varenia.
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COMBI (MIKROVLNNE VARENIE + GRIL)

Této funkcia kombinuje mikrovinny ohrev s grilovanim a umoziuje rychlejSie varit a zapekat.

Uréené Vlysoky rost
prisluSenstvo:
AN v % o,
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
(o] e [>]
* 7 - & A %
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu eSlﬂp ™ JET START

1) Stlacte tlacidio Combi.

2 )Na displeji sa zobrazi: ,1*, stlacenim tlagidia na Confirmation (potvrdenie) prejdete do rezimu nastavenia
kombinovaného grilovania.

3 Otaganim otoéného gombika nastavte vkon (pozrite si tabulku nizsie) a volbu potvrdte stiadenim tiagidla na
Confirmation (potvrdenie).

4 Otaganim otoéného gombika nastavte dobu varenia.

5" Cyklus varenia spustite stiadenim tlagidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

0 POZNAMKA:

Po spusteni procesu varenia:
ak cheete prediZit alebo skratit Cas pripravy, otacajte otocnym gombikom alebo stlacenim tacidla Jet Start (Jet
Start) prediZte Cas pripravy o 30 sekund.

LA | ODPORUCANE POUZITIE
650 W Zelenina
500 W Lasagne
350 W Hydina a ryby
160 W Maso
oW Gratinované ovocie

6 Tipy a odporuéania:
« Ked sa pouZiva gril, nenechavajte dvierka riry diho otvorené, pretoze déjde k poklesu teploty.
+ Ak budete varit velké zapekané jedI4, ktoré vyzaduju zastavenie otdCania otoéného taniera, jedlo
po ubehnuti priblizne polovice ¢asu na pripravu obrétte. Je to potrebné na dosiahnutie farby na ce-
lom hornom povrchu.
« Skontrolujte, ¢i pomdcky, ktoré chcete pouZivat s touto funkciou, odolavaju teplu a st bezpecné na
pouzitie v mikrovinnej rure a Standardnej rure.
« Pri grilovani nepouZivajte plastovy riad. Roztavil by sa. Takisto nie su vhodné drevené ani papie-
rové pomaocky.
« Davaijte pozor a nedotykajte sa hornej steny, ktora sa nachadza pod grilovacim ¢lankom.

@ 25



COMBI (MICROWAVE + FORCED AIR) (COMBI (MIKROVLNNE
VARENIE + HORUCI VZDUCH))

Tato funkcia kombinuje varenie pomocou mikrovin a horticeho vzduchu a umozZiiuje vam rychlejie pripravit jedia
peené v rure.

Funkcia Kombinované (Mikrovinné varenie + Hortci vzduch) umoziiuje varit jedla, ako je pecené maso, hydina,
zemiaky v Supke, predvarené zmrazené jedla, ryby, pe€ivo a susienky.

Uréené Nizky rost
prisluSenstvo:
7\ Ad % <L
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
A u
v ’ a’s -
O, m L s o & [>]
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu esf?:l JET START
(1) Stlatte tlacidlo Combi.

@ Otacanim otoéného gombika nastavte Cislo ,2* a stlacenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie) vstipite do
rezimu nastavenia funkcie Kombinovany hordci vzduch.

@ Otacanim otoéného gombika nastavte teplotu a volbu potvrdte stlacenim tlacidla na Confirmation (potvrde-
nie).

@ Otacanim oto&ného gombika nastavte vykon (pozrite si tabulku nizSie) a volbu potvrdte stla¢enim tlacidla na
Confirmation (potvrdenie).

@ Otacanim oto¢ného gombika nastavte Cas.

@ Cyklus varenia spustite stlagenim tlacidla na Confirmation (potvrdenie) /Jet Start (Jet Start).

@ POZNAMKA:
Po spusteni procesu varenia:

ak chcete prediiit’ alebo skratit ¢as pripravy, otacajte otoénym gombikom alebo stlacenim tlacidla Jet Start (Jet
Start) prediZte ¢as pripravy o 30 sekind.

VYKON o .
HLADINA ODPORUCANE POUZITIE
350 W Hydina, zemiaky v Supke, lasagne,

ryby a pecené maso
160 W Ovocné kolage
90w Kolace a pecivo

@) Tipy a odporiéania:
+ Na uloZenie potravin pouZite nizky rost, aby tak bolo umoZnené spravne pridenie vzduchu oko-
lo potravin.
« Skontrolujte, ¢i pomdcky, ktoré chcete pouZivat s touto funkciou, mozno pouzivat v mikrovinnej
rdre a Standardnej rare.
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KEEP WARM (OHREV) (Vyhradené tlacidlo na modeli MWSC 833)

Této funkcia umoZriuje ohrievat prave uvarené jedlo.

AN g P o, @ @
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
e
\EI s - [ |-I \ZI
*x & - &, A <~
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm | Dual Crisp Fry Special Menu  Stop T JET START
@ Press 3sec

@Stlaéte tla¢idio Keep Warm (Ohrev) (v pripade modelu MWSC 933 stlacte tlacidlo Special Menuv(Speciél-
ne menu) a zvolte funkciu Keep Warm (Ohrev); podrobnosti najdete v kapitole ,Special Menu* (Specialne
menu)).

@ Otacanim otocného gombika nastavte teplotny rozsah od 60 C do 80 C a volbu potvrdte stlacenim tlacidla
na Confirmation (potvrdenie) (odportcané recepty najdete v tabulke nizSie).

@ Cyklus varenia sa za¢ne s odpoc¢itavanim od 30 minUt; cyklus varenia spustite stlacenim tla¢idla na Confir-
mation (potvrdenie) /Jet Start (Jet Start).

@ POZNAMKA:

Po spusteni procesu ohrevu;

* Otvorenim dvierok pozastavite cyklus ohrevu; zatvorenim dvierok bude cyklus ohrevu pokradovat
pogas zostavajlceho ¢asu.

* Cely cyklus ohrevu zastavite stlacenim tlacidla Stop (Zastavit).

KATEGORIA PO- + | TEPLO- i
TRAVIN HMOTNOST A DOBA NADOBA
Pizza 300az800g 80 C 30 min. Zapekaci Crisp tanier
Pecené méso 800az1500g | 80 C 30 min. Riady vhodné do rary
Chlieb 100 az 500 g 60 C 30 min. Zapekaci Crisp tanier
Mafiny 3369 (23808))( 12ku; 60 C 30 min. Zapekaci Crisp tanier
Taniere 22022620 ¢ 70 C 30 min. Riady vhodné do rary
Keramické riady 25022850 g 70 C 30 min. Riady vhodné do rary




6TH SENSEDUAL STEAM (PRIPRAVA V PARAKU S DVOMI
@3 NADOBAMI) (Dostupné len pre model MWSC 933)

Téato funkcia umozAuje pripravit zdravé jedla s prirodzenou chutou varenim v pare. Tuto funkciu pouzi-

vajte na varenie potravin, ako je zelenina alebo ryby, v pare.

Této funkcia funguje v 2 fazach.

*V prvej faze sa rychlo dosahuje teplota varu vody a ¢as pripravy vypocita snimac.

*V druhej faze sa automaticky nastavuje teplota varu, aby sa predi§lo prevareniu. Na displeji sa v
tomto kroku zobrazi &as pripravy v pare nastaveny pouzivatelom a odpocitavanie.

Parak s dvomi nadobami
(parak s dvomi vrstvami)

UrCené

cen =
prislugenstvo: %

e % an, ¢ O
Microwave Gl Forced At Dual Crisp ChefMeny  Auto Clean
(o] 7e 030 [>]
B m =) e
& % J¢ 2} yay @ @
sToP Jetheheat  JetDelrost Combi |DualSteam SpecalMenu  StopTT JET START
Opress 3sec

@ Stlacte tlacidlo 6Th Sense Dual Steam (Priprava v paraku s dvomi nadobami).

(2) Otaganim otoéného gombika nastavte dobu varenia.

@ Cyklus varenia spustite stlaéenim tlaidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

@) Tivy a odporucania:
« Paréak je uréeny iba na pouZitie s mikrovinamil
« V spojeni s touto funkciou sa musi vZzdy pouZivat uréeny parak.
« Parak s dvomi nadobami mozno pouzivat na funkciu automatického Cistenia, mikrovinného varenia a
pripravu v paraku s dvomi nadobami. Pouzitie paraka s inou funkciou mdze spdsobit jeho poskodenie.
« Paréak vzdy polozte na skleneny oto¢ny tanier.
« Pociato¢na teplota vody je v rozsahu 3 az 27 °C; pred podavanim vZdy nechajte aspori 5 min(t stat.
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DUAL CRISP FRY (VYSMAZANIE S DVOJITOU KORKOU)
(Vyhradené tlacidlo na modeli MWSC 833)

Této funkcia umoziuje dosiahnutie vynikajucej chrumkavosti na hornej aj spodnej strane potraviny a vnutro po-
traviny zostava makkeé.

Pri pouZivani mikrovinného varenia, grilu a FCC vzdy zapekaci Crisp tanier umiestnite na vysoky rost.

V spojeni s touto funkciou sa musi pouZivat nasledovné prisluSenstvo:

* zapekaci Crisp tanier

* drzadlo zapekacieho Crisp taniera na manipulaciu so zapekacim Crisp tanierom

* Vysoky rost

Urcené /(T\ Zapekaci \ DrZadlo zape- Vysoky rost
prisludenstvo: ‘\i,:j}’ Crisp tanier & kacieho Crisp
taniera
A = % <&, @ @]
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
oo
g | [
I P PR N
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  |Dual Crisp Fry Special Menu P JET START

4

Na vysoky rost v rire polozte prazdny zapekaci Crisp tanier.

@ Stlacte tlacidlo Dual Crisp Fry (VysméaZzanie s dvojitou kérkou).

@ Otacanim oto¢ného gombika nastavte kategériu potraviny a volbu potvrdte stlacenim tlacidla na Confirma-
tion (potvrdenie).

@ Otacanim otoéného gombika nastavte hmotnost.

@ Cyklus varenia spustite stlagenim tlaidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

eTipy a odpordéania:
« Skontrolujte, i je zapekaci Crisp tanier v rire na vysokom roste.
« Pri pouzivani tejto funkcie sa vysoky rost aj zapekaci Crisp tanier velmi zohreju.
« Nekladte zapekaci Crisp tanier na povrch, ktory by sa mohol poskodit teplom.
« Na vybratie hortceho zapekacieho Crisp taniera pouZivajte chiiapky alebo rukovét Crisp taniera.
« S touto funkciou pouZivajte iba uréeny zapekaci Crisp tanier. S inymi Crisp taniermi na zapekanie,
ktoré dostat na trhu, nemusite pri pouziti tejto funkcie dosiahnut spravne vysledky.
« Podrobnosti potrebné na pridavanie/premieSanie/obratenie jedla néjdete v tabulke na strane €. 12.
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DUAL CRISP FRY (VYSMAZANIE S DVOJITOU KORKOU)

Sprievodca kategdriami potravin:

KATEGORIA POTRAVIN

HMOTNOST

TIP

o

Zemiakové hranol-

v

300az600g

Zapekaci Crisp tanier slabo namastite. Pred pripravou
posypte solou. Po vyzvani obrétte.

Korenena obalova-
na treska

Ceky
. Cc { Crisp tani i i ob-
[=)=) &S 2004600 g rZée;’pt):kam Crisp tanier slabo namastite. Po vyzvani ob
Kuracie nugetky '
P3 &= . Zapekaci Crisp tanier slabo namastite. Po vyzvani po-
- ,, eIy travinu obratte.
Vlyprazana ryba
Ou % 5 Kuracie kridla okorefte. Zapekaci Crisp tanier namasti-
s Kuracie kil 200826009 | o p, vyzvani obratte.
uracie kridelka
. Zemiaky oSUpte, nakrajajte na hrdbku asi 1,5 cm a
o XD 30022800 g ochutte §olou a olgjom. ngr]e naneJUJte zapekac!
Americké zemiaky tanier Crisp a pridajte americké zemiaky. Po vyzvani
pomieSajte.
Rozmixujte cicer s petrzlenom, solou, Ciernym kore-
nim, mletou rascou a semenami koriandra, nechajte asi
= 30 minat v chladnicke. PrimieSajte muku a trochu pitnej
=T @ 4 vorcie vody, aby ste vytvorili masu podobnu cestu, tvarujte fa-
- Falafel P Sirky. Najprv ich ponorte do mucneho cesticka, potom
do strihanky a polozte na zapekaci Crisp tanier, ktory
ste predtym potreli extra panenskym olivovym olejom (2
polievkové lyZice).
V/ miske zmieSajte strihanku, papriku, sueny cesnak,
[=i ST 4 porcie kurkumu, sol a ¢ierne korenie s vajecnym bielkom, filety

tresky obalte v struhanke s korenim a pritlacte ich ruka-
mi. Filety poukladajte na zapekaci Crisp tanier.




CHEF MENU (PONUKA SEFKUCHARA)

Ponuka Séfkuchara predstavuje intuitivny navod a pontka automatické recepty, ktoré vzdy garantujd vynikaji-

ce vysledky.
Tuto ponuku pouZivajte na pripravu jedal, ktoré st uvedené v nasledovnych tabulkach. Jednoducho zvolte recept

a postupuijte podla pokynov na displeji: Ponuka automaticky upravi parametre varenia s cielom dosiahnut' najlep-
Sie vysledky.

ChefMenu.  Auto Clean )

9
(o] | [>]
s s

* P < &, A @
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dusl Crisp Fry JET START

Special Menu  Stop TT

Opress3sec

(1) Stlagte tlacidlo Chef Menu (Ponuka Séfkuchdra).

@ Otacanim otoného gombika vyberte pozadovanu kategoriu potraviny (pozrite si tabulku nizSie).
@ Volbu potvrdte stladenim tlacidla na potvrdenie/tlagidla Jet Start (Jet Start).

@ Otacanim otoéného gombika zvolte recept a volbu potvrdte stlacenim tlacidla na potvrdenie.

@ Otacanim otocného gombika nastavte hodnotu hmotnosti a cyklus varenia spustite stlacenim tlacidia na
Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

O Tipy a odporucania:
+ Kvoli premenlivosti potravin je doba varenia nastavena pre priemerny tvar. VZdy odpori¢ame skon-
trolovat, €i je jedlo vnutri hotové, a v pripade potreby prediZte dobu varenia, aby sa dosiahol spravny

stupef varenia.
« Podrobnosti potrebné na pridavanie/premieSanie/obratenie jedla najdete v tabulke na strane €. 12.

+ V pripade receptov pripravovanych v pare v ramci ponuky 6-ty zmysel pouZite jeden parak (kryt,
spodna mriezka a spodna nadoba). V pripade ryze, cestovin, Spaldy a quinoy (pouzite parak) len kryt
s0 spodnou nadobou).

POZNAMKA:

+ Méze sa stat, Ze po€as cyklov varenia doch&dza k ur¢itému odparovaniu/kondenzacii. Nema to vplyv
na vysledky varenia, pretoze nezavisi od otazok kvality/odbornej zruénosti.

PRISLUSENSTVO
= = @ﬁ @ ‘XSSS_,-‘ 558
= = \f \ [
; 5 Riady vhodné do Zapekaci Crisp Parny hrniec Parny hrniec
aﬁg{,\mggﬁa? mikrovinnej aj tanier a drzadlo (Spodok so spodnou (spodna nadoba a
Standardnej rary Crisp taniera mriezkou a vekom) veko)

Nizky rost Vysoky rost
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CHEF MENU (PONUKA SEFKUCHARA) (MWSC 833)

RECEPTY NAJEDLA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO PRIPRAVA
1-VEGETABLES (ZELENINA)
o Zemiaky po dih3ej strane rozrezte
f ] 200az1000g | 5,5 az21,5min ;0 na polovice. Po vyzvani rirou
Plnené poloZte na povrch zemiakov syr.
zemiaky
- @ ~ Vhodné na zemiaky: velkost
Pc ZEMIAKY 200 az 1000g 5,5 az 18,5min &15 zemiaka 200 az 300 g. Umyte a
(POTATOES) poprepichujte. Po vyzvani obratte.
03 @ N 5 . ~ Rozrezte na polovice, okorefite a
e Paradajky 300 az 800g 12 a2 16min ) povrch posypte syrom.
(Tomatoes)
2-CHICKEN (KURCA)
@ Zapekaci Crisp tanier slabo
namastite. Okorefite a po
Pl i 200 az 1000g 14,1 az 24,6min @ \ predhriati zapekacieho Crisp
Hydinové taniera uloZte nai rezne. Po
rezne vyzvani potravinu obrétte.
o Kuracie stehna okorexite.
- 4 Zapekaci Crisp tanier namastite.
| 400 az1000g 14,5 az 26,5min @ \‘ Po predhriati zapekacieho Crisp
Kuracie taniera pridajte stehna; po vyzvani
stehna obratte.
Pripravte si 4 kuracie prsia (100
‘ g kazdé), 100 g strihanky, 20 g
== muky, 1 vajce, 3 polievkové lyzice
=3 | Chrumkavé ’ . extra panenského olivového oleja,
m tenké 4 porcie 14min. © == sol a Cierne korenie. Kuracie maso
obalované obalte v muke, ponorte do vajicka,
kuréa obalte v strihanke a ulozte na
zapekaci Crisp tanier.
FAS Ospte vajcia, prepichnite vajecny
oy C> 1234 kus 1 a3 5min P Zltok pouZitim Spéradla a nalejte
Mie$ané Y = do misky vhodnej do mikrovinnej
vajcia rury.
3-MASO
30 mindt pred varenim vyberte
maso z chladnicky, dochutte
olejom, solou a korenim a viozte
@ do a nadoby vhodnej mikrovinne;
o1 5 5 . rry a rlry na pecenie a viozte do
" Hovadzie | 800@z1500g | 24,9 az41min studenej riry. Po vyzvani pecienku
méaso obratte. Po dokonCeni varenia
nechajte méso odpogivat v
hlinikovej folii aspori 15 minut pred
podavanim.
= F S T an
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hrniec Parny hmiec Nizky rodt Vysoky rost

mikrovinnej riry do mikrovls

Standardnej rary

nnej aj

tanier a drzadlo
Crisp taniera

(Spodok so spodnou
mriezkou a vekom)

€3

(spodna nadoba a veko)
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CHEF MENU (PONUKA SEFKUCHARA) (MWSC 833)

RECEPTY NAJEDLA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO | PRIPRAVA
3-MASO
30 mindt pred varenim vyberte maso z chladnicky,
dochutte olejom, sofou a korenim a viozte do a
- 1000 a3 nadoby vhodnej mikrovinnej riiry a riry na pecenie a
c 1500 32 aZ 40min vioZte do studenej riry.
Jahfacie ma 9 Po vyzvani pecienku obrétte. Po dokongeni varenia
annacie maso nechajte maso odpocivat v hiinikove] fli aspor 15
mindt pred podavanim.
m ] @ 5 s Hp Steak z roStenky okorerite a po vjizve mikrovinnou
T Rostenka 15022 600g 14,9 az 25min rlrou otocte.
(Entrecote)
[u]] %E = 5 S ot Po predhriati zapekacieho Crisp taniera pridajte
e Slanina 50 a2 150g 6 2 Gmin maso; po vyzvani obrétte.
Riady vhodné do mikrovinnej riry a do riry na
oc \ 5 5 1Qm: pecenie Pouzite guicky z Cerstvého mésa z
2 Masové 200 az 400g 13 az 19min obchodu alebo vyrobené podra oblibeného receptu.
gulocky Vytvarujte 15 g qui6cky. Po vyzvani obrétte.
4- RYB/PLODY MORA
A A ' .
g»‘ Zapekaci Crisp tanier slabo namastite. Po predhriati
Pl M 200 az 600 g 13 az 23min @ \ Crisp taniera uloZte naf potraviny. Po vyzvani
virazene potravinu obrétte.
obalované filety
LA T S
-- | G5 PouZite kralovské krevety. Zapekaci Crisp tanier
PZ SN 200276009 | 95 a7 18,5min & v | slabo namasiite. Po predhriatf Crisp taniera ulozte
Obalované nafi potraviny. Po vyzvani potravinu obrétte.
krevety
5- PIZZA & QUICHE (PIZZA A SLANA TORTA)
Pripravie si cesto - 150 ml vody, 15 g Cerstvého
drozdia, 200 - 225 g muky, 1 Cajova lyZicka soli a 10
ml oleja. Nechajte prikryté utierkou kysndt 2 hodiny
=} 850g 14min @ \ priizbove; teplote. Rozprestrite ho na naolgjovanom
Doméca pizza ' zapekacom tanieri Crispa poprepichujte ho.
Pripravte polevu so 150 g paradajkovej omécky,
10 ml olivového oleja a soli a rozotrite ju na cesto.
Pridajte 100 g nakréjaného syra mozzarella.
Rozvitite vopred pripravené listkové cesto na
@ zapekaci tanier Crisp spolu s papierom na pecenie
- a prepichnite ho. ZmieSajte 4 vajcia, 150 ml
P | Slnatorta 900g 16 min. &> S | smotany na varenie, 130 g strihaného syra (v &tjle
(Quiche ementalu). Pridajte 100 g nakrajanej slaniny na
lorraine) listkové cesto a prikryte krémom. Ochutte Ciemym
korenim a muskatovym orechom.
3 == 300 az 5 . Vyberte z obalu a poloZte na zapekaci tanier
F3 9 az 12,5min < 3 y P p
Vysoka pizza | 7009 == Crisp.
" = —
= 2y = S o
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hmiec Parny hrniec Nizky rost Vysoky rost
mikrovinnej riry do mikrovinnej aj tanier a drzadlo (Spodok so spodnou (spodna nadoba a veko)
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Crisp taniera

mriezkou a vekom)
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CHEF MENU (PONUKA SEFKUCHARA) (MWSC 833)

RECEFTXMA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO PRIPRAVA
5- PIZZA & QUICHE (PIZZAA SLANA TORTA)
- v > 1
ou - 5 54 Viyberte z obalu a poloZte na zapekaci
P4 Tenks | 250a2400g 9 az 11min OSw trierCrsp.
pizza
Pripravte si cesto - 150 ml vody, 15 g
Cerstvého drozdia, 200 - 225 g mky, 1
Cajova lyzicka soli a 10 ml oleja. Nechajte
prikryté utierkou kysnut 2 hodiny pri
izbovej teplote. Rozprestrite ho na
_ .‘8’ " | naolejovanom zapekacom tanieri Crisp a
FS Cerstva 900g 19min. S = poprepichujte ho. Pripravte polevu so 150
Pizza g paradajkovej omacky, 10 ml olivového
oleja a soli a rozotrite ju na cesto. Pridajte
100 g nakréjaného syra mozzarella. Ked
je predhrievanie riry dokoncené, viozte
zapekaci tanier Crisp na spodny rost
mikrovinnej riry.
6 - CESTOVINY/ LASAGNA
Pripravte podfa svojho oblibeného
receptu. Zacnite tym, Ze rozotriete
trochu beSamelovej omacky na dno
g misky, potom rozlozte vrstvu platkov
o gj 1200 28min lazani. Potrite beSamelovou oméckou a
Cerstvé 9 ' potom s mésovou omackou. Zopakujte
lasagne tento postup trikrat. Potrite posledni
vrstvu beSamelovou omackou a posypte
strihanym syrom, aby ste dosiahli
dokonalé zhnednutie.
P wrazene | 300a21000g | 22 az44min Odstrafite hinfkovi folu.
lasagne
7-MUCNIKY/ PECIVO
@ Oblozte kraje taniera Crisp jemnym
pecivom, prepichnite ho a posypte dno
Pi DOMACI 1200g 24min. © s strihankou, aby absorbovala Stavu z
OVOCNY ovocia. Naplite nakrajanymi jablkami
KOLAG zmieSanymi s cukrom a Skoricou.
=) Dobre zmieSajte 275 aZ 300 g hrubej
_ muky, 10 g prasku na pecenie, 4 g soli, 50
Pe Li?/ ai 560g 13,5min. oS g roztopeného margarinu, 200 m mlieka,
S Na vymasteny zapekaci Crisp tanier vytva-
(Scones) rujte jeden kus s priemerom 20 cm.
~ \ ST
S NS T
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hrniec Parny hmiec Nizky rost Vysoky rost
mikrovinnej rdry do mikrovinnej aj tanier a drzadlo (Spodok so spodnou (spodna nadoba a veko)
Standardnej rary Crisp taniera mriezkou a vekom)

€3
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CHEF MENU (PONUKA SEFKUCHARA) (MWSC 833)

RECEPTY NAJEDLA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO PRIPRAVA
7- MUCNIKY/ PECIVO
Do misy na mieSanie pridajte 170 g cukru
a2 velké vajcia a premieSajte vysokou
rychlostou, potom znizte rychlost a pridajte
03 & h 50 g predtym rozpusteného margarinu, 170
F3 — 600g 10min. S | bueimiky. 10 g rédk co potva 100
Kolad ml miieka. Naolejujte zapekaci tanier Crisp
a posypte strihankou. Na zapekaci tanier
Crisp nalejte roztopené maslo.
oy @@3 5 5 . Po predhriati zapekacieho Crisp taniera
P Pegené orechy 5022 2009 5.7 az1,5min @ = uloZte nari orechy. Po vyzvani pomieSajte.
Dobre vymieSajte 250 g mky, 15 g prasku
_ % na pecenie, 250 g cukru, 75 g roztopeného
PS5 R 900g 46min. margarinu, 150 ml studenej vody, 185 g
Piskotovy koldc vajcia bez Skrupinou, vylejte do vymastenej
(nizkokaloricky) a strihankou vysypanej nédoby.
VySfahajte 170 g margarinu so 170 g cukru,
az kym hmota nebude makka s bledou
farbou. P ostupne z asfahajte 3 v ajcia.
a;ai‘, Zlahka primieSajte 225 g preosiatej muky
g \[T [/ 350 23min zmieSanej so 7 g prasku do peciva a 0.25 g
Mafiny : soli. Do papierovych formiciek odvazte 28
(MAFINY) g zmesi a rovnomerne polozte na plech na
pecenie. Ked je mikrovinnd rira predhriata,
zapekaci Crisp tanier polozte na spodny
rost.
Zmiesajte 250 g muky, 100 g cukrua 1,59
soli. Zamie3ajte 125 g margarinu. Vy3lahajte
1 vajce a pridajte do zmesi. Vetky prisady
07 . zmieSajte, z 20 g cesta vytvarujte qulocky a
P v 2509 18,5min. vidikou na ich robte kfzowy vzor. Ked e
Susienky mikrovinna riira predhriata, misku vhodnd do
mikrovinnej riry a Standardnej riry polozte
na nizky rost.
VySfahajte bielka z 2 vajec s 80 g cukru.
W Pridajte vanilku a mandfova prichut. Na
og . zapekacom tanieri Crisp vytvarujte 10 az 12
"o Meringues 100g 39,5min. kiiskov. Ked je mikrovinné riira predhriata,
(PUSINKY) misku vhodndi do mikrovinnej riry a
Standardnej rury poloZte na nizky rost.
62 g jogurtu vylejte do 4 keramickych Salok
(15,5 g do kazdej 3alky), do kazdej Salky
— pridajte 125 ml mlieka (pouzivajte trvanlivé
Fg 6 12?)09 4 6 hod. @ = @A mlieko izbovej teploty s obsahom tuku 3,5
Jogurt (150g74) %), misku zakryte prilavou féliou vhodnou
g na pouZivanie v mikrovinnej rire a polozte
na kruh otoéného taniera.
" =~ ,—\
= 2 = Wy Dy
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hmiec Parny hrniec Nizky rost Vysoky rost

mikrovinnej riry
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Standardnej riry

tanier a drzadlo
Crisp taniera

(Spodok so spodnou
mriezkou a vekom)

€
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PONUKA PRE 6TY ZMYSEL (MWSC 933)

RECEPTY NAJEDLA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO | PRIPRAVA
1-VEGETABLES (ZELENINA)
o @ 200 az 6.5 a7 18 5min @ Vhodné na zemiaky: velkost zemiaka 200 az 300 g.
ZEMIAKY 1000g ' ’ = Umyte a poprepichujte. Po vyzvani obratte.
(POTATOES)
o3 @ 5 - ~ RozreZte na polovice, okorerite a povrch posypte
T paa daiky 300az800g | 12 az 16min X Sy1om,
(Tomatoes)
o & 5 I Umiestnite na mriezku paréka a do spodnej Casti
F3 Wi | 190225009 Senzor (N} pridajte 100 ml vody. Zakryte vekom.
(Carrots)
u @ 5 ) Umiestnite na mriezku paraka a do spodnej Casti
P4 Brokolica 15082500 g Senzor g pridajte 100 ml vody. Zakryte vekom.
(Broccoli)
6 m v K paréka a do spod
oc 5 5 miestnite na mriezku paréka a do spodnej Casti
" ZEMIAKY 15082500 Senzor N pridajte 100 ml vody. Zakryte vekom.
(POTATOES)
PE @ 150 a3 500 Senzor o U[niestnite na mriezku paraka a do spodnej Casti
: Mrazena 9 (=} pridajte 100 ml vody. Zakryte vekom.
zelenina
2-KURCA
Slabo namastite riad vhodnj do mikrovinnej aj
fu]] S 200 az 5 . Standardnej riry. Po predhriati riadu vhodného do
o Hydinové 1000g 14,1 az 24 fmin @ \ mikrovinne] aj $tandardnej riry okorefite rezne a
rezne umiestnite ich do riadu. Po vyzvani potravinu obratte.
o Kuracie stehnd okorerite. Namastite riad vhodny do
o3 BB 5 5 . mikrovinnej aj $tandardnej riry. Po predhriati riadu
Pe Kuracie 400221000 | 14,5 az26,5min @ % vhodného do mikrovinnej aj $tandardnej riry pridajte
stehnd stehng; po vyzvani obrétte.
03 g 5 i Okorefite a ulozte na mriezku paraka. Do spodnej Casti
F3 Hydinové 150225009 Senzor () pridajte 100 ml vody a zakryte vekom.
rezne
3-MASO
30 mindt pred varenim vyberte maso z chladnicky,
@9 dochutte olejom, sofou a korenim a viozte do a
) 800 az 24.9 33 Mmin nadoby vhodnej mikrovinnej riry a riry na pecenie a
Hovédzie 15009 ’ vlozte do studenej riry. Po vyzvani pecienku obratte.
méso Po dokonceni varenia nechajte méso odpocivat v
hlinikovej folii aspori 15 mindt pred podévanim.
= 8 ) ) ) S ==y
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hrniec Parny hrniec Nizky rost Vysoky rost

mikrovinnej riry

do mikrovinnej aj
Standardnej rury

tanier a drzadlo
Crisp taniera

(Spodok so spodnou
mriezkou a vekom)

€3

(spodna nadoba a veko)
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PONUKA PRE 6TY ZMYSEL (MWSC 933)

RECEPTY NA JEDLA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO | PRIPRAVA
3-MASO
30 mindt pred varenim vyberte méso z chladnicky,
ﬁ 1000 a3 dochutte olejom, solou a korenim a viozte do a
[ u ] az 5 : S = nadoby vhodnej mikrovinnej riry a riry na pecenie a
he Jahacie 1500g 52 a2 40min S vloZte do studenej riry. Po vyzvani pecienku obrétte.
. Po dokoneni varenia nechajte maso odpogivat v
maso hiinikovej félii aspofi 15 mindit pred podavanim.
P3 @ 150 az 149 a3 25min Steak z rodtenky okorefite a po vyzve mikrovinnou
~ | Rostenka 600g ’ rlrou otocte.
(Entrecote)
ou 5 S Ormi Po predhriati zapekacieho Crisp taniera pridajte
m % 50 az 1509 6 a2 9min S MAso; po vyzvani obratte.
4-RYB/PLODY MORA
o 150 az I Okorerite a ulozte na mriezku paraka. Do spodnej
n i 5009 Senzor (=} Casti pridajte 100 ml vody a zakryte vekom.
Rybie filé
2
_ &) 5 Zapekaci Crisp tanier slabo namastite. Po predhriati
P | Mrazené %%%az 13 aZ 23min © \ taniera Crisp nafi polozte jedlo. Po vyzvani potravinu
obalované g obratte.
filety
u @ 150 az I UloZte na mriezku paraka. Do spodnej Casti pridajte
A3 500 g Senzor () 100 ml vody a zakryte vekom.
Krevety
@7—"@ TR . "
S 5 PouZite kralovské krevety, v strihanke. Zapekac
] ah 2600%32 9,5 az 18,5min @ \ Crisp tanier slabo namastite. Po predhriati taniera
Obalované g Crisp naii polozte jedlo. Po vyzvani potravinu obratte.
krevety
oc % 150 aZ T Okorerite a ulozte na mriezku paréka. Do spodnej
t Rybacie 5009 Senzor g Casti pridajte 100 ml vody a zakryte vekom.
kotlety
PE % 150 a2 Senzor G Ulozte na mriezku paraka. Do spodnej Gasti pridajte
- ’ 500 g ) 100 ml vody a zakryte vekom.
Lastary
5- PIZZA & QUICHE (PIZZAA SLANA TORTA)
Pripravte si cesto - 150 ml vody, 15 g Cerstvého
drozdia, 200 - 225 g mky, 1 Cajova lyzicka soli a 10
= o o o, Rt ho ko
]} - . iizbove] . Rozprestri jov
Pi Domaca 8509 14min. © = zapekacom tanieri Crisp a poprepichujte ho. Pripravte
pizza polevu so 150 g paradajkovej omacky, 10 ml
olivového oleja a soli a rozotrite ju na cesto. Pridajte
100 g nakrajaného syra mozzarella.
= W S @ m
Riady vhodné do Riady vhodné do mik- Zapekaci Crisp Parny hmiec Parny hrniec Nizky rost Vysoky rost
mikrovinnej riry rovinnej aj Standard- tanier a drzadlo (Spodok so spodnou (spodna nadoba a veko)
nej rlry Crisp taniera mriezkou a vekom)
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PONUKA PRE 6TY ZMYSEL (MWSC 933)

RECEPTY NAJEDLA | MNOZSTVO | PRISLUSENSTVO | PRISLUSENSTVO |

PRIPRAVA

5- PIZZA & QUICHE (PIZZAA SLANA TORTA)

Rozvifite vopred pripravené listkové cesto
na zapekaci tanier Crisp spolu s papierom

@ na peCenie a prepichnite ho. ZmieSajte 4
07| Slana tort . vajcia, 150 ml smotany na varenie, 130
hE (gﬁcﬁea 900g 16min. @ \ g struhaného syra (v Style ementalu).

lorraine) Pridajte 100 g nakrajanej slaniny na

listkové cesto a prikryte krémom. Ochutte
Ciernym korenim a muskatovym orechom.
== N N . Vyberte z obalu a poloZte na zapekaci
P3 300 az 700 9 az 12,5min < 3 yoerte Z p p
' Vysoka pizza g ’ \ tanier Crisp.

Frozen Viyberte z obal lozt kac
ou | thin pizza 5 544 yberte z obalu a poloZte na zapekac
PY (MRAPZ za, | 25042 400g 9 az 11min [ I i Crsp

TENKA

PIZZA)

Pripravte si cesto - 150 mi vody, 15 g
Cerstvého drozdia, 200 - 225 g miky, 1
Cajova lyZicka soli a 10 ml oleja. Nechajte
prikryté utierkou kysnut 2 hodiny pri
izbovej teplote. Rozprestrite ho na
_ EG= naolejovanom zapekacom tanieri Crisp a
PSS, 900g 19min. poprepichuite ho. Pripravte polevu so 150
Cerstva Pizza g paradajkovej omacky, 10 ml olivového
oleja a soli a rozotrite ju na cesto. Pridajte
100 g nakrajaného syra mozzarella.
Ked je predhrievanie rury dokoncené,
vlozte misku vhodnu do mikrovinnej aj
Standardnej riry na spodny roét.
6 - CESTOVINY/ LASAGNA
Pripravte podfa svojho obltibeného
receptu. Zacnite tym, Ze rozotriete
trochu beSamelovej omacky na dno

o7 misky, potom rozloZte vrstvu platkov
=1 gf 1200 28min lazani. Potrite beSamelovou oméckou a

Cerstvé 9 ' potom s masovou omackou. Zopakuijte

lasagne tento postup trikrét. Potrite posledn

vrstvu beSamelovou omackou a posypte
strihanym syrom, aby ste dosiahli
dokonalé zhnednutie.

Pe 300 az 1000g 22 a7 44min Odstrarite hlinikovu foliu.

" =~ —
= =E = Wy o
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hrniec Parny hmiec Nizky rost Vysoky rost
mikrovinnej rdry do mikrovinnej aj tanier a drzadlo (Spodok so spodnou (spodna nadoba a veko)
Standardnej rary Crisp taniera mriezkou a vekom)

41




PONUKA PRE 6TY ZMYSEL (MWSC 933)

RECEPTY NA
JEDLA

MNOZSTVO

PRISLUSENSTVO

PRISLUSENSTVO

PRIPRAVA

6 - CESTOVINY/ LASAGNA

=

0
(AN}

Cestoviny

1 - 3 porcii

4 az 9 min + ¢as
na statie

-
J

1 az 3 porcie cestovin vsypte do spodnej
nadoby (zakladne) paraka; kazda porcia
predstavuje 70 g. Po patriéné oznacenie
vn(tri paraka nalejte osolend vodu; pod
textom ,Pasta + Water* (Cestoviny a voda) (1
=1 porcia, 2 = 2 porcie atd.).

Zakryte vekom paraka. NepouZivajte strednu
mriezku paraka.

Po vyzvani na displeji zvolte poCet varenych
porcii (L1 = 1 porcia, L2 = 2 porcie atd.). Cas
pripravy zvolte ruéne podra navodu na obalu.

7 - RYZA/ OBILNINY

Q

Ryza

1 -4 porcii

2,5 az 7Tmin + ¢as
na statie

-
J

1 az 4 porcie ryze vsypte do spodnej nadoby
(z&kladne) paraka; kazda porcia predstavuje
100 g. Po patriéné oznacenie vnltri paraka
nalejte vodu; pod textom ,Rice + Water*
(Ryza a voda) (1 = 1 porcia, 2 = 2 porcie
atd.). Zakryte vekom paraka. NepouZivajte
stredn( mriezku paraka.

Po vyzvani na displeji zvolte pocet varenjch
porcii (L1 =1 porcia, L2 = 2 porcie atd.). Cas
pripravy zvolte ruéne podfa navodu na obalu.

mny

100 az 400g

20,5 az 50,5min

§99

g

Umiestnite na zakladfiu parného hrnca od
100 g do 400 g Spaldy, na kazdych 100 g
pridajte 180 ml vody a Stipku soli, dobre
premieSajte a prikryte vekom parnika.
NepouZzivajte mriezku parného hrnca.

P3

1 -4 porcii

22,5 az 42min

I
J

Umiestnite na spodok (zakladriu) pamého
hrnca od 100 g do 400 g quinoa, na kazdych
100 g pridajte 200ml vody, Stipku soli a 20

g sudenych paradajok, dobre premieSajte a
prikryte vekom parného hrnca. Nepouzivajte
mriezku parného hrnca.

8 - MUCNIKY/ PECIVO

' | DOMACI
OVOCNY
KOLAC

1200g

24min.

S

ObloZte kraje taniera Crisp krehkym pecivom,
prepichnite ho a posypte dno strihankou,
aby absorbovala $tavu z ovocia. Napliite
nakrajanymi jablkami zmieSanymi s cukrom

a Skoricou

S
SIS
Lievance
(Scones)

5609

13,5min.

S

Dobre zmieSajte 275 az 300 g hrubej
maky, 10 g prasku na pecenie, 4 g soli, 50
g roztopeného margarinu, 200 m mlieka.
Na vymasteny riad vhodny do mikrovinnej
aj Standardnej rury vytvraujte jeden kus s
priemerom 20 cm.

Riady vhodné do
mikrovinnej riry

15

Riady vhodné
do mikrovinnej aj

Standardnej riry
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Crisp taniera
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(Spodok so spodnou
mriezkou a vekom)
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Pamny hriec
(spodna nédoba a veko)

Nizky rost Vysoky rost
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8 - MUCNIKY/ PECIVO

Do misy na mie3anie pridajte 170 g cukru a 2

& velké vajcia a premieSajte vysokou rychlostou,
potom znizte rychlost a pridajte 50 g predtym

P3 Pedenie 600g 10min. © \ rozpusteného margarinu, 170 g bielej miky, 10 g
kolaca praku do peciva a 100 ml mlieka. Zapekaci tanier
Crisp vymastite a posypte strihankou Na zapekaci tanier
Crisp nalejte roztopené maslo.
_ %@3 Po predhriati riadu vhodného do mikrovinnej
PH Petené | 50az200g | 57 az75min &S | 4 tandardne riry pridajte orechy. Po vyzvani
orechy pomieSajte.
s Ocistené a na hranolceky nakrajané polozte na
PS @ 1550%32 Senzor Vg mriezku paraka. Do spodnej Casti pridajte 100 ml
Ovocie g vody a zakryte vekom.
Dobre vymieSajte 250 g miky, 15 g praSku na
- % pecenie, 250 g cukru, 75 g roztopeného margarinu,
PG o, 900g 46min. 150 ml studenej vody, 185 g vajcia bez Skrupinou,
Piskotovy vylejte do vymastenej a strihankou vysypanej
mucnik nadoby.
Vyslahajte 170 g margarinu so 170 g cukru,
az kym hmota nebude makka s bledou farbou.
Postupne z adlahajte 3 v ajcia. Zlahka primie3ajte
@9'*’ 225 g preosiatej muky zmiesane] so 7 g prasku
07 \; 350, 23min do peciva a 0,25 g soli. Do papierovych formiciek
Mafiny 9 ’ odvazte 28 g zmesi a rovnomerne polozte na plech
na pecenie.

(MAFINY) Ked je mikrovinna rira predhriata, misku vhodnu
do mikrovinnej riry a tandardnej riry polozte na
nizky rodt.

Zmieajte 250 g muky, 100 g cukru a 1,5 g soli.
ZamieSajte 125 g margarinu. Vy3fahajte 1 vajce a
pridajte do zmesi. V3etky prisady zmie3ajte, z 20 g
] h cesta vytvarujte gulocky a vidlikou na nich robte
P8 ' 2509 18,5min. (o vz

Susienky Ked je mikrovinna rtra predhriata, misku vhodni
do mikrovinnej riry a Standardnej riry polozte na
nizky rodt.

VySlahajte bielka z 2 vajec s 80 g cukru. Pridajte
o W vanilku a mandfovd prichut. Na riade vhodnom
P9 ! 100g 39,5min. do mikrovinnej aj Standardnej rury vytvarute 10

Meringues az 12 kuskov. Ked je mikrovinnd riira predhriata,

(PUSINKY) zapekaci Crisp tanier polozte na spodny rost.

62 g jogurtu vylejte do 4 keramickych Salok (15,5
g do kazdej Salky), do kazdej Salky pridajte 125 ml

orn 600g miieka (pouzivaite trvanlivé miieko izbovej teploty

mu 6 (150g%4) 6 hod. T (B8 | osatom k35 %) misks 2y pihenou

Jogurt féliou vhodnou na pouzivanie v mikrovinnej rire a
polozte na kruh otoéného taniera.
" =~ —
= 2 =) Wy oy
Riady vhodné do Riady vhodné Zapekaci Crisp Parny hrniec Parny hmiec Nizky rost Vysoky rost
mikrovinnej riry do mikrovinnej aj tanier a drzadlo (Spodok so spodnou (spodna nadoba a veko)
Standardnej rary Crisp taniera mriezkou a vekom)

€3
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AUTO CLEAN (AUTOMATICKE CISTENIE)

Tento automaticky cyklus Cistenia umozriuje vyistit mikrovinnd raru a odstranit
neprijemné pachy.

2\ hiad % &L
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
2% 120N
@ 120 o \E’
* & - & A @
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu SoTr JET START
,
PRED SPUSTENIM CYKLU:

@ Do nadoby vhodnej na pouzivanie v mikrovinnej rire nalejte 250 ml vody izbovej teploty (pozri odporic¢ania
v Casti , Tipy a odportcania“ nizSie).
@ Nadobu vlozte priamo do stredu skleneného otoéného taniera.

SPUSTENIE CYKLU:
@ Stlacenim tla¢idla Auto Clean (Automatické Cistenie) sa na displeji zobrazi doba trvania cyklu Gistenia.

@ Funkciu spustite stlagenim tlagidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

PO SKONCENi CYKLU:
(1) Stlatte lacidlo Stop (Zastavit).
(2) Vyberte nadobu.

@ Na Cistenie vnutornych priestorov pouZite makku handri¢ku alebo papierovu utierku navihéenu slabym roz-
tokom saponétu.

o Tipy a odporucania:

« Na dosiahnutie lepSich vysledkov istenia sa odportiéa pouzit nadobu s priemerom 17 az 20 cm a
vysok(l maximalne 6,5 cm. Pre modely vybavené parakom vo forme prisluSenstva pouzite na spuste-
nie tejto funkcie len spodnu nadobu.

+ PretoZe n&doba je po skon&eni Eistenia hordca, pri jej vyberani z mikrovinnej rury sa odportca po-
uzit rukavice do rary.

« LepSi U¢inok Cistenia a odstranenie neprijemnych pachov dosiahnete pridanim malého mnozstva cit-
rénovej Stavy do vody.

« Grilovaci rost nie je potrebné Cistit, pretoze intenzivne teplo spali v3etky rozstriekané zvysky jedal,
ale strop nad nim si vyZaduije pravidelné Cistenie. Na Cistenie sa musi pouZivat makka handri¢ka navih-
¢ené slabym roztokom saponétu.
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SPECIAL MENU (SPECIALNE MENU)

Tlacidlo Special menu (Speciaine menu) je praktické tlacidlo, ktoré obsahuje rozne funkcie podporujlice proces
varenia. Pomaha vam pri kysnuti cesta, zmak&ovani a topeni masla, zmrzliny, smotanového syra atd'.

Y s
Miromwave il
X Py
PN

Jet Defrost Combi

KeepWarm  Dual Crisp Fry

ChefMenu  Auto Clean

oo
o
ay % a

Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

(1) Stlacte tlacidlo Special Menu (Specialne menu).

@ Otacanim otoného gombika nastavte kategériu potraviny (pozrite si tabulku nizSie) a volbu potvrdte stlace-
nim tlagidla na Confirmation (potvrdenie).

@ Otacanim oto&ného gombika nastavte hmotnost.

@ Cyklus varenia spustite stladenim tlagidla na Confirmation (potvrdenie)/Jet Start (Jet Start).

RECEPTY NA JEDLA ) .
METODA HMOTNOST TIPY
MWSC 833 | MWSC 933
Na pizzové cesto nalejte priamo do nadoby

o o vodu s teplotou 37 °C, rozpustte v nej drozdie,

I~ )

ST 2T pridajte 250 g muky, 2 polievkové lyzice rastlin-
= = Kysnutiecestal 250az500g |ného oleja, 2 éajové lyzicky soli a dobre vymie-

Kysnutie | Kysnutie Co v ;
i ‘ Sajte, az kym nevytvarujete cesto.

gesta gesta Je mozné pouzit aj iné oblbené recepty na

cesto. Nepouzivajte plastové nadoby.
- Tuto funkciu pouZivajte stlaCanim vyhradené-
Pl .. |ho tlaCidla na modeli MWSC 833 ; stia¢anim tla-
§ . . Pozrite si tabulku | . . s o .
/ — [Ohrievanie Ohrievanie ¢idla Special Menu (Specialne menu) na modeli
Ohrievanie MWSC 933 . Podrobnosti najdete v kapitole ,Keep
Warm (Ohrev)*.

P P35 Chladeny vyrobok vybalte a vioZte do nado-
ﬁ ﬁ Zméakcovanie 50az500g |by, ktora je bezpecna na pouzitie v mikrovin-
Maslo Maslo nej rare.

P3 Py

Zmiksovanie 100-1000g Naqot’)u sq zmrazenou zmrzlinou poloZte na
otocny tanier.
Zmrzlina | Zmrzlina

Py PS
N N Chladeny vyrobok vybalte a viozte do nado-
| S— L/ Zmakgovanie 50225009 | by, ktora je bezpetna na pouzitie v mikrovin-

Smotano- | Smotano- .

. . nej rare.

vy syr vy syr
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RECEPTY NA JEDLA , .
METODA HMOTNOST TIPY
MWSC 833 | MWSC 933
PS5 Phb
) G aie 250 g-1000g |Z nadoby so zmrazenym vyrobkom odstran-
B | [ pmconie (Imljetg |tevrchnak.
Zmrazena | Zmrazena
Stava Stava
orc 07 ;o , .
o P Chladeny vyrobok vybalte a vlozte do nadoby,
p Topenie 50az5009g | ktora je bezpe€nd na pouzitie v mikrovinnej rare.
Maslo Maslo Po zazneni signalu pomie3ajte.
Al P8
% @ Ked ma vyrobok izbovu teplotu, viozte ho nado-
Kiisky & ~ & [Topenie 100az500g |by, ktora je bezpeCna na pouzitie v mikrovinnej
isky co- KUSk}’ coko- rire. Po zazneni signalu pomiesaite.
kolady lady
FB Fe Chladeny vyrobok viozte do nadoby, ktora je
=\ N . v v R . —
Topenie 50az500¢g bezpe&na na pouZitie v mikrovinnej rare. Po za-
Syr Syr zneni signalu pomiesajte.
Pg =y Ked ma vyrobok izbov teplotu, viozte ho nado-
@ @ by, ktora je bezpecna na pouzitie v mikrovinnej
Topenie 100az500g | rare. Objem nadoby musi byt aspon dvojnasob-
Marshmal- | Marshmal- ne vacsi ako mnoZstvo cukrikov, pretoze pogas
low low varenia expanduju.
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TIPY NA OCHRANU ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Cela Skatula sa mdze recyklovat, ako to potvrdzuje symbol recyklacie. DodrZiavajte miestne
nariadenia tykajlce sa recyklovania. Obaly (plastové vrecia, polystyrén a pod.)
predstavuju potencialne nebezpecenstvo, preto ich neodkladajte v dosahu deti.
Tento spotrebic je oznaceny podla eurépskej smernice ¢. 2012/19/

EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE). Tym,

Ze spravne zlikvidujete tento vyrobok, pomdZzete predist moznym ne-

gativnym nasledkom pre Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré v opanom pri-
pade mdzu byt zapriCinené prave nespravnou likvidaciou tohto vyrobku.

Symbol na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamena, Ze s tymto vyrob-
kom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom. Namiesto toho je potrebné
ho odniest na prisludné zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni.

Likvidacia musi byt vykonana v stlade s miestnymi predpismi na ochranu Zivotného
prostredia pre likvidaciu odpadov.

| >4 2

PodrobnejSie informacie o zaobchadzani, regenerécii a recyklacii tohto vyrobku si vyziadajte na
vaSom miestnom Urade, v organizécii vykonavajucej zber domového odpadu alebo v obchode,
kde ste vyrobok kupili.

Na vyradenom spotrebi¢i odreZte napajaci kabel, aby ho nebolo mozné znovu pripojit do siete.



Vyhovuje smernici IEC ¢. 60705, 4. vydanie, 2010-04.

+ Medzinarodna elektrotechnicka komisia vypracovala technickd normu na porovnavacie testovanie te-
pelného vykonu roznych mikrovinnych rdr. Pre tlto ruru odpori&ame pouZit nasledujuci postup:

SKUSKA  MNOZSTVOL PRELENE | GROVER VYKONU NADOBA
(Vajeg'g'ﬂ«ém) 750g | 1516 min. 750 W Varné skio 3. 222-R
12.3.2
(piskotovy mug-|  475¢ Tmin30s 750 W Varné sklo 3.827
nik)
2.5.9 909 | 1344min 750 W Varné sklo 3.838
(fasirka) ‘ '
12.34
(Gratinované ze{ 1200 ¢ 23-26 min. Gril + 500W Varné sklo 3.827
miaky)
1258 1200g | 37-38min. |Horici vzduch 200°C +90W|  Nizky rodt
(Kuréa) '
12.3.6
(Citrénovy ko- 800 ¢ 34 min.  |Horlci vzduch 200 °C+ 90W| Skleneny riad Schott
ac)
(ManJ;}?e roz-| 500 15 min 160W bt DB EERIE [0 67
mrazovanie) 3 mm plastovy tanier.
TECHNICKE SPECIFIKACIE
Opis Udajov MWSC 833 MWSC 933
Privadzané napétie 220 - 230 V pri 50 Hz|220 - 230 V pri 50 Hz
Urovefi mikrovinného vykonu 1650 W 1650 W
Menovity energeticky prikon 2000 W 2000 W
Grill (Gril) 1150-1250 W 1150-1250 W
Forced Air (Hortci vzduch) 1650-1750 W 1650-1750 W
Vonkajsie rozmery (V x S x H) 373 x 490 x 540 373 x 490 x 540
Vndtorné rozmery (V x S x H) 225 x 395 x 370 225 x 395 x 370
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Whirlpool je registrovana ochranna znamka spolo¢nosti Whirlpool, USA





