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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Download the complete instruction manual on
http://docs.indesit.eu or call the phone number
shown on the warranty booklet.

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
A WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
A\ CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short cooking process has to be supervised continuously.
M WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
&\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
M Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
A\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm

houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

A WARNING: Induction hob may generate the acoustic
sound when something is left on the control panel.
Switch off the cooktop through the ON/OFF button.
INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

M\ Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a qualified
technician. Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically stated in the user manual.
Keep children away from the installation site. After
unpacking the appliance, make sure that it has not been
damaged during transport. In the event of problems,
contact the dealer or your nearest After-sales Service.
Once installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected from
the power supply before any installation operation - risk of
electric shock. Duringinstallation, make sure the appliance
does not damage the power cable - risk of fire or electric
shock. Only activate the appliance when the installation
has been completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

AN If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not operate
this appliance if it has a damaged power cable or plug, if
it is not working properly, or if it has been damaged or
dropped.

A\ Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE




M\ WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

N\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol .

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.
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ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.
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Instruction.

Before using the appliance carefully read the Safety

THANK YOU FOR BUYING A INDESIT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.indesit.com/register.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON 2
YOUR APPLIANCE INORDERTO ' mm
REACH MORE INFORMATION |

iy A

EN

PRODUCT DESCRIPTION

~

1. Cooktop
2. Control panel

2
(i) npesit
-
CONTROL PANEL
2 4 e 5 o 9
5 S?ec
7 10
1 3 ................ 8 ................
1. On/Off button 5. Timer indicators active for the selected zone 9. Indicator light - function active
2. Cooking level selected 6. Cooking time indicator 10. Child lock button - 3 seconds
3. Zone selection indicator 7. Timer activation button
4. Cooking zone selection button 8. Power and cooking time adjustment buttons
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ACCESSORIES

POTS AND PANS
Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base is made of stainless|Ensures optimum efficiency,
cookware steel with sandwich design, | heats up quickly, and distributes

\ enamelled steel, cast iron. heat evenly.

Suitable cookware | Base is not fully ferromagnetic [ Only the ferromagnetic area
(magnet sticks only in a portion | heats up. As a result, may heat
of the cookware base). up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

Suitable cookware | Ferromagnetic base contains | Theferromagneticareaissmaller
areas with aluminium or has a [ than the actual cookware base
recessed area in the centre. area. As a result, less power may

X % be delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware
may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic  materials,
cookware with rubber feet

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure that the ferromagnetic diameter
of the cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate

FIRST TIME USE

and the diameter of the cooking zone. If these measurements don't match,
it can significantly decrease efficiency and performance. Not following these
guidelines could lead to heat build up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when too high temperature is detected. The use of empty pots
and pans with a thin base is not recommended. However, when doing so, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this occurs, do not touch the pan nor the hob surface and wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works with the expected performance, always use a
cooking zone with a size matching the ferromagnetic size of the cookware base.
Place the pan/pot making sure it is well centred on the cooking zone in use. It is
recommended not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE
2 4 Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
A " 4 shape base (cm)
1 Round 10
2 Round 15
1 ‘ 3 3 Round 12
4 Round 10

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the "+" button for at least 3 seconds. The display shows "PL".

Confirm by pressing .
Use the "+" and "—" buttons to select the desired power level.
The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW — 7.2 kW.

Confirm by pressing .
The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

DAILY USE

If an error occurs during the setting sequence, the "EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

- Within 60 seconds, press the buttons "+” and 5 simultaneously for at
least 5 seconds.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on “Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

« Within 60 seconds, press the cooking zone selection buttons in the top
left and top right simultaneously for at least 3 seconds (as shown below);

«  "DE" will show on the display.

3 sec.

|

3sec

I
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

(D) inpesit
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This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:
Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level "0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the "+"/"=" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter “P".

Power indicator display
Selected cooking zone indicator

—

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the power level
indicator's bottom right). Press the “—" to set the level to “0".

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator "H”
appears on the display.

INDICATORS

|
. EN
CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the Child lock button for 3 seconds. A beep and a warning light above
the symbol indicate that this function has been activated. The control panel
is locked except for the switching off function ((®)). To unlock the controls,
repeat the activation procedure.

TIMER

The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the "+"
and "—" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon () for 3 seconds. Alternatively, press the
button with the clock icon and then press and hold the "-" button until the
display shows "0:0".

Ll

I'| RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed on it.

]

-2 POTINCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the

When the cooking zone has coole

COOKING TABLE

d down, the "H" disappears.

cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.
LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster I}::ieatll for rap:(dly :pcrgc?snng food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
Maximum power eating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - ” — - - - o~ - -
6—7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4-5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . . . ‘ . Ideal for !ong—cookjng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
122 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low power Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
5 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface aHr?bI_:rw) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by
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CLEANING AND MAINTENANCE
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WARNING
Do not use steam cleaning equipment.

Important:

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the
glass.

After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and
stains from food residue.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
control panel buttons.

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

«  Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

+  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

- Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

«  Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

+  After cleaning the hob, dry thoroughly.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the
characteristics of the pan bottoms (for example, when the bottoms are made
from different layers of material or are irregular).

TROUBLESHOOTING

These noises may vary according to the type of cookware used and the amount
of food it contains and are not the symptom of something wrong.

Check that the electricity supply has not been shut off.

If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power
supply.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
control panel lock function.

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOET code and restore the functionality

FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in "ELECTRICAL |according to "ELECTRICAL CONNECTION”

CONNECTION” paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

FOE9 The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off

temperatures are too high.

parts is too high.

before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power suppl

ly.

Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the “DEMO MODE"
[when the hob is off] The functions do not come on. paragraph.
eg. p—gqg The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management”.

[Power level lower than level

requested]

power level to ensure that the cooking
zone can be used.

levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
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AFTER-SALES SERVICE

' EN

To receive complete assistance, please
www.indesit.com/register.

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

Toreceive assistance, call the number shown on the warranty booklet or follow
the website's instructions on www.indesit.com.

register your product on

When contacting our Client After sales service, always specify:
«  abrief description of the fault;
+  the type and exact model of the appliance;

« the serial number (number after the word SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
okF
23
81
g2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« yourfull address;
«  your telephone number.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit 4801 211 00112.

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;
«  Visiting our website docs.indesit.eu;

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

(D) inpesit
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SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Laden Sie die vollstandige Bedienungsanleitung auf
http://docs.indesit.eu herunter oder rufen Sie die
Telefonnummer, die im Garantieheft angegeben ist, an.

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden missen. Der
Hersteller (bernimmt keine Haftung fir die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fiir
unsachgemale Verwendung des Gerats oder falsche
Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

M\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

MA\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

A WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
Ol auf einem Kochfeld kann gefihrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit
Wasser zu |6schen: Stattdessen das Gerat ausschalten
und dann die Flamme zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekuihlt sind - Brandgefahr.

M\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil3 werden kdnnen.

M\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
mussen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit
herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet werden.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Pflege des Gerats darf von Kindern
nicht ohne Aufsicht durchgeflihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

M WARNUNG: Das Gerit und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heil3. Beriihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

M\ Das Gargut darf nicht langer als eine Stunde vor
oder nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt
bleiben.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\NVORSICHT: Das Gerit ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerét ist fir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Biiros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthduser; fir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

M Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

A\ DiesesGeriteignetsichnichtfiirden professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fiir die Benutzung im Freien
geeignet.

/MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION

M\ Zum Transport und zur Installation des Gerates sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur Installation verwenden - Risiko
von Schnittverletzungen.

A\ Dielnstallation,einschlieBlichderWasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschliisse und
Reparaturen missen von einem qualifizierten
Techniker durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das
Geradt nicht selbst und tauschen Sie keine Teile aus,
wenn dies vom Bedienungshandbuch nicht
ausdriicklich ~ vorgesehen ist.  Kinder  vom
Installationsort fern halten. Priifen Sie das Gerat nach
dem Auspacken auf Transportschaden. Bei
auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation miissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
Gerat  vor Installationsarbeiten  von  der
Stromversorgung trennen - Stromschlaggefahr.
Wahrend der Installation sicherstellen, das Netzkabel
nicht mit dem Gerat selbst zu beschadigen - Brand-
oder Stromschlaggefahr. Das Gerat erst starten, wenn
die Installationsarbeiten abgeschlossen sind.

A\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

M\ Wenn das Gerét nicht iiber einem Ofen installiert
ist, muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem
Fach unter dem Gerat installiert werden.




HINWEISE ZUR ELEKTRIK

ANEs muss gemaR den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
MVerwenden Sie keine Verlingerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
durfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerat nicht in nassem
Zustand oder barful verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadlgt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreterodereinerahnlichqualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden

- Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

AWARNUNG: Vor der Durchfihrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt

ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.
M Verwenden Sie keine Scheuermittel oder

korrosiven Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis
oder Topfreiniger.
ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das
Recycling-Symbol ﬁ

Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal3 den geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer
ortlichen Behdrde, der Mllabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Dieses Gerdt ist in Ubereinstimmung mit der Europdischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den
Verordnungen zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten 2013 (in der
jeweils giiltigen Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmafige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgemafen Entsorgung des
Produktes entstehen konnen.

Das Symbol >_( auf dem Gerét bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle flir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogeraten
noch weitreichender.
Altgerate kdnnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben
werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
EIektronlk -Altgerate im Handel vor:
Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.
RUcngabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflaiche von mindestens
400m
Riickgabe in Lebensmittelmdrkten mit einer Verkaufsfliche von
mindestens 800m? wenn diese regelmaRig Elektrogerite zum Kauf
anbieten.
Riicknahmen tiber den Versandhandel.

Fur Haushaltsgrogerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine
1:1 Rucknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerdt der gleichen Art
zurlickgeben. Fiir Kleingerdte mit einer Kantenlange bis 25cm besteht auch
eine 0:1 Riicknahmepflicht - die Riickgabe von Geréten ist nicht an einen
Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf geréte-internen Datentrdgern,
bevor sie das Gerdt entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und
Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstorungsfrei aus dem
Gerat entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heif3en Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heie Kochplatte vollstandig
abdecken; Ein Behalter, derkleinerals die heiRe Platteist, flihrt zu Energieverlust.
Decken Sie wahrend dem Garen lhre Topfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie mdglich. Garen ohne Deckel
erhéht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerdt entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europaischen Norm EN 60350-2.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem ahnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
lhren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines dhnlichen
medizinischen Geréts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.

I




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Giber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN INDESIT PRODUKT
@ ENTSCHIEDEN HABEN
= Fur eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr

Produkt bitte unter www.indesit.com/register.

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-
CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU
ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

4 N

N 1. Kochfeld
2. Bedienfeld

2
(D npesit
- J
BEDIENFELD
2 4 e 5 o 9
8 3?ec
7 10
1 3 e 8
1. Ein/Aus-Taste 5. Timer-Anzeigen fiir die gewahlte Zone aktiv. 9. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv
2. Ausgewdhlte Garstufe 6. Garzeitanzeige 10. Kindersicherung Taste - 3 Sekunden
3. Anzeige Kochzonenauswahl 7. Timer-Aktivierungstaste
4. Kochzonen Auswahltaste 8. Leistungs- und Garzeit-Einstelltasten

(D) inpesit



ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktions-Kochfelder geeignet ist. Prijfen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu Uberprifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetischiist.

KOCHGESCHIRR

MATERIAL

EIGENSCHAFTEN

Empfohlenes

Der Boden ist aus rostfreiem

Dies sorgt fiir optimale Effizienz,

Kochgeschirr

enthalt Bereiche mit Aluminium
oder hat einen vertieften
Bereich in der Mitte.

Kochgeschirr Stahl in Sandwichbauweise, | heizt schnell auf und verteilt die
emaillietem  Stahl  oder [ Wérme gleichmaRig.
b Gusseisen.
Geeignetes Der Boden ist nicht vollstandig | Nur ~ der  ferromagnetische
Kochgeschirr ferromagnetisch (der Magnet | Bereich heizt sich auf. Dies
haftet nur an einem Teil des | kann dazu fiihren, dass sich das
Kochgeschirrbodens). Kochgeschirr weniger schnell
aufheizt und die Warme weniger
gleichmaBig verteilt wird.
Geeignetes Der ferromagnetische Boden | Der ferromagnetische Bereich

ist kleiner als die eigentliche
Bodenflache des Kochgeschirrs.
Dies kann dazu fiihren, dass

weniger Leistung abgegeben
wird und das Kochgeschirr
nicht  ausreichend  erhitzt
wird. Das Kochgeschirr wird
moglicherweise nicht erkannt.

Das Kochgeschirr wird nicht
erkannt und wird nicht erhitzt.

Normaler diinner Stahl, Glas,
Ton, Kupfer, Aluminium und
anderenichtferromagnetische
Materialien, Kochgeschirr mit
Gummifiien.

Nicht geeignet

HINWEIS: Samtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmaBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad
und verldngert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen
benétigt wird. Achten Sie darauf, dass der ferromagnetische Durchmesser

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

des Kochgeschirrbodens sowohl mit dem Durchmesser der Adapterplatte
als auch mit dem Durchmesser der Kochzone Ubereinstimmt. Wenn diese
MaBe nicht tibereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
beeintrachtigen. Werden diese Richtlinien nicht beachtet, kann es zu einem
Hitzestau kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne
Ubertragen wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfeldes
fiihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das
die ,Abschaltautomatik”-Funktion aktiviert, wenn eine zu hohe Temperatur
festgestellt wird. Die Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit diinnem
Boden wird nicht empfohlen. Dabei kdnnte die Temperatur schneller ansteigen
als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Auslosen der , Abschaltautomatik” erforderlich
ist, und es besteht die Gefahr, dass die Pfanne oder die Kochfeldoberfldche
beschadigt wird. In diesem Fall weder die Pfanne noch die Kochfeldoberflache
beriihren und warten, bis alle Teile abgekihlt sind. Erscheint eine Fehlermeldung,
wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone,
um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehende
Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die
GroRe des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den
Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld mit der erwarteten Leistung arbeitet,
verwenden Sie immer eine Kochzone, deren Grof3e der ferromagnetischen
GroRe des Kochgeschirrbodens entspricht.

Stellen Sie den Topf/die Pfanne auf und stellen Sie sicher, dass er/sie schon
mittig auf der verwendeten Kochzone steht. Es wird empfohlen, keine Topfe
zu verwenden, die gro3er als die Kochzone sind.

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

2 . Geeigneter
o, Zone | ochgeschiriorm | femomaghetischer
1 Rund 10
2 Rund 15
1 3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen der
Stromversorgung in Ihrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz beschrieben.

HINWEIS: Abhéngig von der fiir das Kochfeld gewdhlten Leistung kénnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwarmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewahlte Grenzwert liberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerét an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die Leistungsstufe
innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Taste "+" mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten. Auf dem Display
erscheint "PL".

. & - .

Die Taste . zur Bestatigung driicken.

Die Tasten"+" und "—"fiir die Auswahl der gewiinschten Leistungsstufe verwenden.
Die verfligbaren Leistungsstufen sind: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

) & . ..
Die Taste 3. zur Bestatigung driicken.

Die ausgewahlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gert fiir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetz trennen, anschlieBend das Gerdt wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol
"EE” und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fir die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

« Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Dricken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Tasten "+” und 5. mindestens
5 Sekunden lang gleichzeitig.

DEMO-MODUS (Aufwarmen deaktiviert, sieche Abschnitt "Losen von
Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Drlicken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Kochzonen-Auswahltasten
oben links und oben rechts mindestens 3 Sekunden lang gleichzeitig (wie
unten gezeigt);

«  "DE" wird auf dem Display angezeigt.

[ 3sek.
@

|

3sec
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Bedienungsanleitung

TAGLICHER GEBRAUCH

' DE

I
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde driicken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

POSITIONIERUNG

Gewlinschte Kochzone mit Hilfe der Positionssymbole ausfindig machen.
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten: In den Kochzonen in der Néhe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berlcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine UbermélSige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND
EINSTELLEN DER LEISTUNGSSTUFEN

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die vorgewahlte Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste. Auf dem Display erscheint Stufe "0”.

Jede Kochzone hat verschiedene Leistungsstufen, die tber die "+"/"-"
Tasten von einem Minimalwert 1 bis auf einen Maximalwert 9 eingestellt
werden kdnnen.

Einige Kochzonen haben eine schnelle Aufwarmfunktion (Booster), die mit
dem Buchstaben "P” angezeigt wird.

] I — | Leistungsanzeige
'-! . Anzeige der gewdhlten Kochzone

Zur Deaktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die auszuschaltende Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste aus (ein Punkt leuchtet auf dem Display auf, unten rechts

ANZEIGEN

von der Leistungsstufenanzeige). Driicken Sie "—", bis die Stufe "0" erscheint.
Um sofort auszuschalten, driicken und halten Sie die Taste fiir die
Kochzonenauswahl 3 Sekunden lang. Die Kochzone schaltet ab und die
Restwéarmeanzeige "H" erscheint auf dem Display.

BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden, die Kindersicherung Taste 3 Sekunden lang driicken und halten.
Ein Signalton und eine Kontrollleuchte lber dem Symbol zeigen an, dass
diese Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschalt-
Funktion gesperrt (()). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen
Sie die beschriebene Vorgehensweise.

CToT TIMER

Mit dem Timer kann flir alle Zonen eine Garzeit eingestellt werden.

Zur Aktivierung des Timers:

Wahlen und aktivieren Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen
maochten.

Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und stellen Sie die gewlinschte
Zeit mit den "+” und "—" Tasten ein. Die Timer LED fiir die verwendete Zone
leuchtet auf.

Einige Sekunden nach der letzten Beriihrung beginnt der Timer das
Riickzahlen. Der Punkt auf dem Display, der das Verstreichen der Sekunden
anzeigt, beginnt zu blinken.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein akustisches Signal und die
Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

Nach Auswahl der Zone und des Uhrsymbols, kann die Zeit jederzeit gedndert
werden und es kdnnen mehrere Timer gleichzeitig aktiviert werden.

Der Timer zeigt stets die fiir die ausgewahlte Zone eingestellte Zeit oder die
kurzeste Restzeit.

Wenn mehr als ein Timer aktiv ist, zeigt die blinkende LED die Zone an, fiir die
Garzeit auf dem Display angezeigt wird.

Wiederholen Sie die oben genannten Schritte, um den Timer fiir eine andere
Zone einzustellen.

Zur Deaktivierung des Timers:

Wahlen Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer ausschalten méchten.
Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol () 3 Sekunden lang. Alternativ
driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und halten Sie die "—" Taste
gedriickt, bis "0:0" am Display erscheint.

(N
I | RESTWARME

Wird "H” am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet auf,
selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze aufgrund
der Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw. weil ein
heil3er Topf darauf abgestellt wurde.

Wenn die Kochzone abgekiihlt ist, erlischt das "H".

— ' FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht geeignet
ist, nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene GroRe fiir die
ausgewdhlte Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach der
Auswahl kein Topf erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder
aus.
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GARTABELLE

Der Kochtisch liefert ein Beispiel fiir den Kochtyp fiir jede Leistungsstufe. Die tatsachlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der GréR3e des

Kochfelds ab.
EMPFOHLENE VERWENDUNG
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (Die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
. p Schnelles Erwérmen/Booster Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser
Maximale . oder schnellen Erhitzen von Garfliissigkeiten.
Leistungsstufe
9 8-9 Braten — Sieden Ideal zum Anduinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
7-8 Schmoren — Anbraten — Sieden — Ideal zum Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe Grillen
Leistungsstufe 6-7 Schmoren — Garen —Kécheln — | Ideal zum And(insten, Sieden, Garen und Grillen (fur mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
Anbraten — Grillen Vorwarmen von Zubehor.
4_s Garen — Kocheln — Anbraten — Ideal zum Kdcheln, leicht am Kdcheln halten, Garen (flir lange Zeit). Teigwaren
Grillen ziehen lassen.
Mittlere 3.4 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein,
Leistungsstufe Garen — leichtes Kdécheln — Briihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
2-3 Eindicken — Ziehen lassen Ideal fiir lange Kochzeiten (weniger als ein Liter Volumen: Reis, Saucen, Braten, Fisch)
in Flissigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen
. 1-2 geringer Mengen an Lebensmitteln sowie zum Warmhalten von zuvor gekochten
Niedrige Schmelzen — Auftauen — Speisen (z. B. Saucen, Suppen, Minestrone).
Leistungsstufe Warmhalten — Ziehen lassen - - - -
1 Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, zum Ziehenlassen von
Risotto und zum Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehor).
Leistungsstufe 0 Abstellfliche Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwdrme
Null vorhanden sein, wird durch “H" angezeigt).

REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG
+  Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
- Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet sind und dass die Restwarmeanzeige ("H") nicht angezeigt

wird.

Wichtig:

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen konnen das Kochfeld beschadigen
und mussen sofort entfernt werden.

«  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas

beschédigen kénnen.

Das (abgekihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die
Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Rickstainde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden

GERAUSCHE

Salz, Zucker und Sand konnen die Glasoberfldche zerkratzen.

Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fiir
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

Verschiittete Flussigkeiten kénnen dazu fiihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen pfeifende
oder knarrende Gerdusche auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in
Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren Materialschichten
besteht oder uneben ist).

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine
Storung hin.
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Bedienungsanleitung

LOSEN VON PROBLEMEN

' DE

«  Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.

« Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten Idsst,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

«  Erscheinen am Display nach dem Einschalten des Kochfelds
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden
Anweisungen in der unten aufgefihrten Tabelle.

HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Flussigkeit oder
Gegenstande irgendwelcher Art kdnnen die versehentliche Aktivierung
oder Deaktivierung der Bedienfeldsperre verursachen.

ANZEIGECODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFEMASSNAHME

Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit
gewlinschter Operation kompatibel.

Kochtopf wurde nicht korrekt auf der
Kochzone positioniert oder ist nicht

Taste Ein/Aus zweimal driicken, um den Code FOE1
zu léschen und den Betrieb der Kochzone wieder

Temperaturen zu hoch sind.

FOE1 mit einer oder mehreren Kochzonen | herzustellen. Dann versuchen, den Kochtopf mit
kompatibel. einer anderen Kochzone zu verwenden, oder
einen anderen Kochtopf verwenden.
Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau, wie er | Den  Stromanschluss gemall  Abschnitt
FOE7 im Abschnitt "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” | "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” abandern.
beschrieben wurde.
FOEA Das Bedienfeld schaltet wegen | Dieinterne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
Uberhitzung ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
FOE9 Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn die | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie, bis der Kochbereich abgekdihlt ist,

Komponenten ist zu hoch.

bevor Sie es wieder verwenden.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1,
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.

Einige Minuten warten, anschlieBend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlief3en.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

dE Das Kochfeld schaltet nicht auf Aufheizen. | DEMO-MODUS ein. Folgen Sie den Anweisungen im Absatz

[wenndas Kochfeld | Die Funktionen schalten sich nicht ein. "DEMO-MODUS".

ausgeschaltet ist]

- Das Kochfeld stellt automatisch [Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz "Einstellen der Leistung”.
Beispiel) — & ine Mindestleistungsstufe ~ ei Leistungsstufen entsprechend dem fii
[Leistungsstufe riedriger eine Mindestleistungsstufe ein, um | Leistungsstufen entsprechend dem fiir

Is die geforderte Stufel sicherzustellen, dass die Kochzone | das Kochfeld eingestellten Maximalwert.
ais diegeorderte SIUIET | arwendet werden kann.

KUNDENDIENST

Fur eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr Produkt bitte unter
www.indesit.com/register an.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Siezuerst, die Stérung anhand derin LOSEN VON PROBLEMEN
beschriebenen Ratschlage selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft an oder folgen Sie den
Anweisungen auf der Internetseite www.indesit.com.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

«  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

«  Geratetyp und Modellnummer;

+ die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild unter
dem Gerdt). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen angegeben;

XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

F
=9
OF
¥
8:{
lE

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  lhre vollstandige Anschrift;
Ihre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Bei Unterputz-Installation kontaktieren Sie den Kundendienst, um die Montage
des Schraubensatzes 4801 211 00112 anzufordern.

Erfolgt die Installation nicht Gber einem Einbaubackofen kénnen Sie den
Kundendienst anrufen, um den Trennsatz C00628720 (Kochfeld mit 60 und 65
cm) oder C00628721 (Kochfeld 77 cm) zu erwerben.

Wenn Sie es vorziehen, den Trennsatz nicht zu erwerben, bitte sicherstellen,
dass eine Trennung entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut
wird.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat;
. Besuchen Sie unsere Website docs.indesit.eu;

. Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.
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CONSIGNES DE SECURITE

|
. FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Télécharger le manuel d'instructions complet sur
http://docs.indesit.eu ou appeler le numéro de
téléphone indiqué sur le livret de garantie.

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
qui doivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

A\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

M MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie.
Ne tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient completement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni l'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué ['utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

N AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lors de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de 'appareil, a moins d’étre
sous surveillance constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou aprés la
cuisson.

USAGE AUTORISE

&\ MISE EN GARDE: Cet appareil n'est pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné a un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hotels, motels, et autres
résidences similaires.

M\ Aucune autre utilisation n'est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

A\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson a induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

&\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

A\ Uinstallation, incluant I'alimentation en eau (selon
le modele), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piece sur I'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Aprés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de
probléme, contactez le détaillant ou le service Apreés-
vente le plus proche. Une fois installé, gardez le
matériel d’'emballage (sacs en plastique, parties en
polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants - ils
pourraient s'étouffer. L'appareil ne doit pas étre
branchéal’alimentation électriquelors del'installation
- vous pourriez vous électrocuter. Au moment de
I'installation, assurez-vous que le cable d'alimentation
n'est pasendommagé parl'appareil -risque d'incendie
ou de choc électrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.




&\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil n'est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre installé
dans le compartiment sous I'appareil.
ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

A\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de l'alimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’'EMBALLAGE

Les matériaux d'emballage sont entierement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage ﬁ

Les différentes parties de I'emballage doivent donc étre jetées de maniere
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté |'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que 'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

Le symbole g sur le produit ou sur la documentation qui 'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

_ REPRISE
Cet appareil A LA LIVRAISON
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D’ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d'eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d'énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

A DEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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Manuel du propriétaire

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT INDESIT
Afin de profiter d'une assistance plus complete, veuillez

enregistrer votre produit sur www.indesit.com/register. VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE \M"

SUR VOTRE APPAREIL POUR ) EEE
f‘i Lisez attentivement les consignes de sécurité avant OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS ‘\\IE

d’utiliser 'appareil.

i
i

|
il 11
i T

DESCRIPTION DU PRODUIT

.
O mmoesir

PANNEAU DE COMMANDE

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

9

“g

7 10
1 3 ................ 8 ................
1. Touche Marche/Arrét 5. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone 8. Boutons de réglage de la puissance et du
2. Niveau de cuisson choisie sélectionnée temps de cuisson
3. Indicateur de sélection de zone 6. Indicateur de temps de cuisson 9. Témoin indicateur - fonction active
4. Bouton de sélection du foyer 7. Bouton d'activation de la minuterie 10. Bouton de Sécurité enfant - 3 secondes
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ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si
elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

sandwich, en acier émaillé et | chaleur uniformément.

fonte.

LS

Ustensiles de
cuisine adaptés

-

Ustensiles de La base ferromagnétique
cuisine adaptés contient des zones avec de

i I'aluminium ou présente une

Zone creuse au centre.
Non adapté

La base n'est pas entiere
ferromagnétique (l'aimant ne
collequ'a une partie delabase de
l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de base
effective de l'ustensile de cuisine.
Par conséquent, la puissance
délivrée peut étre moindre et les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent pas.

Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériauxnonferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds
en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous I'effet d'une chaleur élevée.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR
L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre
ferromagnétique de la base de l'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diameétre

PREMIERE UTILISATION

de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou ala
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latablede cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne quiactive lafonction
"Arrét automatique” lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et de poéles vides a fond fin n'est pas recommandée. Toutefois, ce
faisant, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager la
casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez ni la casserole,
nila surface de la table de cuisson et attendez que tous les composants refroidissent.
Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDELA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pour assurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des
casseroles ayant un diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous).
Veuillez noter que les fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la
taille du diametre supérieur de l'ustensile, plutét que le diametre de base.
Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
de la base de l'ustensile de cuisson.

Placer la casserole/la poéle en s'assurant qu'elle est bien centrée sur la zone
de cuisson utilisée. Il est recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus
grandes que la taille de la zone de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PARZONE

2 . 4 Zone Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
C ] de cuisine adaptée adaptée (cm)

1 Ronde 10

2 Ronde 15
1 3 3 Ronde 12

4 Ronde 10

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche "+" pendant au moins 3 secondes. Sur I'écran, le
symbole "PL" sera affiché.

Appuyez sur .. pour confirmer.

Utilisez les boutons "+" et "—" pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7.2 kW.

@
Confirmer avec la touche 5. .

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter 'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

«  Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons "+” et 5w simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le "Guide de

dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

. Attendezla séquence d'allumage;

«  Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons de sélection du foyer
dans les parties supérieure gauche et supérieure droite simultanément
pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-dessous);

- L'afficheurindiquera "DE".

| |

3 sec.

(D) inpesit



Manuel du propriétaire

USAGE QUOTIDIEN

" FR

I
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisez la zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:
Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau "0".
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
"+"/"=", qui vont d'un minimum de 1 a un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide
(Booster), indiquée sur l'afficheur par la lettre "P”.

I — | Indicateur de puissance
Indication du foyer sélectionné

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur I'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de I'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche "—" pour régler la puissance a "0".

INDICATEURS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone et
maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et l'indicateur
"H" de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de l'allumer accidentellement, appuyer
et maintenir le bouton de Sécurité enfant pendant 3 secondes. Un bip et un
témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que cette fonction a
étéactivée.Le panneau de commande est verrouillé, al'exception de lafonction
darrét (@). Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations.

MINUTERIE

La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons "+" et "—". Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes apres la derniére pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Aprés avoir sélectionné le foyer et l'icone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:

Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icéne de I'horloge (O )pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et appuyez ensuite sur

n_n

le bouton "-" et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche "0:0".

(N
I | CHALEURRESIDUELLE

Si un "H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude
a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le "H” disparait.

(W .
— f CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n’est pas de taille
appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n’est détectée
dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de cuisson s'éteint.

(D) inpesit



TABLEAU DE CUISSON

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

NIVEAU DE PUISSANCE

TYPE DE CUISSON

UTILISATION DU NIVEAU
(valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de |'expérience et des
habitudes de chacun)

Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour faire

P Chauffer rapidement/Booster o - ; :
Puissance P bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir :
rapidement.
- . Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
7-8 Dorer — sauter — bouillir — griller . .
) o période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — - - - —— — - - —
6—7 Dorer — cuire — cuire a |'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition légere, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4-5 Cuire — cuire a I'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3-4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rotis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume: riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les ;
. . : ) soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle 0 Surface d'appui (

possible, indiquée parun " H").

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT

- N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a vapeur.
« Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle ("H”) n'est allumé.

Important :

+  Ntilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent

endommager le verre.

«  Apres chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la  *

de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

« Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire ~ *

la sensibilité des boutons de panneau de commande.

« Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de  *

«  Lesucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

+  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere

pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer

le déplacement ou la vibration des casseroles.

Apreés le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le

verre.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des

craguements durant le fonctionnement normal.
Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

(D) inpesit
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GUIDE DE DEPANNAGE

" FR

«  Contrélez que 'alimentation électrique na pas été coupée.

- Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer I'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec l'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou n'est

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux fois pour
éliminer le code FOE1 et rétablir la fonctionnalité de

températures sont trop élevées.

FOE1 requise. pas compatible avec une ou plusieurs | la zone de cuisson. Puis essayez d'utiliser l'ustensile
zones de cuisson. avec une zone de cuisson différente, ou utilisez un
ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable Le branchement de l'alimentation électrique | Ajustez le branchement de ['alimentation
FOE7 électrique. n'est pas exactement comme indiqué dansle | électrique selon le paragraphe "BRANCHEMENT
paragraphe "BRANCHEMENT ELECTRIQUE". | ELECTRIQUE".
FOEA Le panneau de commande séteint en raison [ La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
de températures excessivement élevées. électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les | La température interne des piéces | Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOEG, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.
e Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

Sile probléme persiste, appelez le Servic

dE
[quand la table de cuisson
est éteinte]

Latable de cuisson ne s'allume pas et ne
chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe
"MODE DEMO".

par ex. P—5
[Niveau de puissance

La plaque de cuisson regle
automatiquement un niveau de
puissance minimum pour s'assurer que

Le régulateur de puissance limite les
niveaux de puissance conformément a la
valeur maximale réglée pour la plaque de

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

inférieur au niveau requis]

le foyer peut étre utilisé. cuisson.

SERVICE APRES-VENTE

Afin de profiter d’'une assistance compleéte, veuillez enregistrer votre appareil
sur www.indesit.com/register.

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.

2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRES LES VERIFICATIONS

PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Pour obtenir du support, appeler le numéro disponible dans le livret de
garantie ou suivez les consignes sur le site Web www.indesit.com.

Lorsque vous contactez notre Service Apres-vente, toujours préciser:
« une bréeve description du probléme;
+ letype etle modéle exact de I'appareil;

CCE 7 2omn o
e

Ty |

+  lenuméro de série (numéro apres le mot SN sur la plaque signalétique située sous

I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la documentation;
Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
33
grx
EQ

Z

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

votre adresse compléte ;
«  votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé (vous
aurezainsila garantie que les piéces défectueuses seront remplacées par des piéces
d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service apres-vente pour
obtenir le kit de vis de montage 4801 211 00112.

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

&l=-< 18

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.indesit.eu;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

(D) inpesit

400011724241



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

. NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Download de complete handleiding op
http://docs.indesit.eu of bel het telefoonnummer
dat in het garantieboekje staat.

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Kparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervliak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MNWAARSCHUWING:  Brandgevaar: leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M\ VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces
moet onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
AN WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlijk zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
A\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Kparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het oppervlak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik
en de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met
deknopenvertrouw nietalleen op de pannendetector.
A WAARSCHUWING: Hetapparaaten detoegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit

geen

de buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
A\ Hetvoedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.
TOEGESTAAN GEBRUIK
M\VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
A\Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkomgevingen; landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
ANEk ander gebruik is verboden (bijv. als
kamerverwarming).
A\Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.
AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.
INSTALLATIE
M Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - risico voor
verwondingen. Gebruik beschermende handschoenen
omuitte pakkenenteinstalleren-risicovoorsnijwonden.
M Laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderenbuitenbereikvandeinstallatieplek.Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neemin geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatie  buiten  bereik van  kinderen -
verstikkingsgevaar. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor te
zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie. Het
Kparaat alleen activeren als de installatie is voltooid.
Voereerstallezaagwerkzaamheden uiten verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.
A\ Alshetapparaatnietboveneenovenwordtgeinstalleerd,
moet een (niet bijgeleverd) scheidingspaneel worden
geinstalleerd in het compartiment onder het apparaat.




ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

M Het moet mogelijk zijn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact
is geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en
het apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.

A\ Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid
is, mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevalleniis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

&\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
worden door de fabrikant, een
servicevertegenwoordiger of gekwalificeerd personeel
om risico’s te voorkomen - risico voor elektrocutie.
REINIGEN EN ONDERHOUD

A WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

A\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden,

recyclingssymbool ®# wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR
Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meer informatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit apparaat
hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool Z{ op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

zoals door het

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een viakke bodem.

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvioeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.

I




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderzijde van het apparaat wordt aangeduid, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht: gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN INDESIT

PRODUCT
Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR'CODE OP UW
www.indesit.com/register. APPARAAT VOOR MEER

f} Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE

gebruikt.

PRODUCTBESCHRIJVING

4 h

1. Kookplaat
2. Bedieningspaneel

(D) inpesit
J
BEDIENINGSPANEEL
2 4 e [ Yp— 9
8 3?ec
7 10
-I 3 ............... 8 ................

1. Aan/Uit-knop 5. Indicatoren van kookwekker voor de 8. Toetsen voor instelling vermogen en
2. Geselecteerd bereidingsniveau geselecteerde zone bereidingstijd
3. Indicator van de zoneselectie 6. Indicatie bereidingsduur 9. Indicatielampje - actieve functie
4. Toets voor selectie kookzone 7. Toets voor activering kookwekker 10. Kinderslot toets — 3 seconden
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ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool

(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt van roestvrij | Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei staal met sandwichontwerp, | warmt snel op en verdeelt de

\ geémailleerd staal of gietijzer. [ warmte gelijkmatig.

Geschikt De basis is niet volledig Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de gedeelte warmt op. Hierdoor
magneet blijft slechts in een | kan het zijn dat de pan minder
deel van de pan vastzitten). | snel opwarmt en dat de warmte

minder  gelijkmatig ~ wordt
verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis bevat | Het ferromagnetische opperviak

kookgerei gebieden met aluminium of |is kleiner dan het eigenlijke
heeft een verzonken gebied in | opperviak van de bodem van
het midden. het kookgerei. Hierdoor wordt

. % mogelijk minder vermogen
geleverd en wordt kookgerei
mogelijk niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, Kookgerei wordt niet
klei, koper, aluminium en gedetecteerd en warmt niet op.
andere niet-ferromagnetische
materialen, kookgerei met
rubberen voetjes.

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR
INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvloedt de efficiéntie en verlengt daardoor
de tijd die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de

EERSTE GEBRUIK

ferromagnetische diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de
diameter van de adapterplaat als de diameter van de kookzone. Als deze
metingen niet overeenkomen, kan dit de efficiéntie en prestaties aanzienlijk
verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er warmte worden opgebouwd
die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot, waardoor de plaat en
de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem
wordt afgeraden. Als u dit doet, kan de temperatuur echter sneller stijgen dan
de tijd die nodig is om de functie "Automatisch uitschakelen" tijdig te activeren,
met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat beschadigd
raakt. Raak de pan of de kookplaat niet aan als dit gebeurt en wacht tot alle
onderdelen zijn afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u
het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat met de verwachte prestaties werkt, moet
u altijd een kookzone gebruiken met een grootte die overeenkomt met de
ferromagnetische grootte van de pan.

Zet de pan/pot zo neer dat hij goed in het midden van de gebruikte
bereidingszone staat. Het wordt aanbevolen om geen potten te gebruiken die
groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

[2 ) 4 Zone g:szh?:tf\ilg‘r?; ferroGnetsacghr:lgisch
bodem (cm)
1 Rond 10
. 2 Rond 15
1 3 3 Rond 12
4 Rond 10

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen. Regel de instelling op basis van de limieten van de elektrische
huisinstallatie zoals beschreven wordt in de volgende paragraaf.
OPMERKING: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen kunnen
sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken of
snel opwarmen) automatisch beperkt worden, om te voorkomen dat de
geselecteerde limiet overschreden wordt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Zodra hetapparaat op het elektriciteitsnetis aangesloten, kunt u het vermogen
binnen 60 seconden instellen.

De toets "+” minstens 3 seconden ingedrukt houden. Op het scherm wordt
het symbool "PL"” weergegeven.

&
Druk op == om te bevestigen.

Gebruik de toetsen “+"” en "—" om het gewenste vermogen in te stellen. De
beschikbare vermogens zijn: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

&
Bevestig met de toets .

Het geselecteerde vermogen blijft ook bij stroomuitval in het geheugen.
Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de
stekker weer in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om het
vermogen te wijzigen.

Als er zich tijdens het instellen een fout voordoet, verschijnt het symbool “EE”
en hoort u een pieptoon. Herhaal de handeling als dit gebeurt.
Als dit ook niet helpt, adviseren wij u contact op te nemen met de klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal inschakelen/uitschakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;

- Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen "+" en 5. gedurende
tenminste 5 seconden.

DEMO-MODUS (opwarmen uitgeschakeld, zie deel “Probleemoplossing”)

Om de demo-modus in en uit te schakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;

- Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen van de
kookzoneselectie links boven en rechts boven gedurende tenminste
3 seconden (zoals hieronder getoond);

« "DE"verschijnt op het display.

\

3 sec.

|

3sec
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Gebruikershandleiding
DAGELIJKS GEBRUIK

. NL

I
DE KOOKPLAAT IN-UITSCHAKELEN (AAN/UIT)

Druk ongeveer 1 seconden op de aan-toets om de kookplaat in te schakelen.
Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle kookzones
worden uitgeschakeld.

PLAATSING

Vind de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen.
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het raadzaam
om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel voor de
bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.

Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

- —

KOOKZONES INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN EN
KOOKVERMOGENS REGELEN

De kookzones inschakelen:

Selecteer de voorgeselecteerde kookzone door op de betreffende toets
voor zoneselectie te drukken. Op het display verschijnt niveau "0".

Elke kookzone heeft verschillende vermogensniveaus, die ingesteld
kunnen worden met de toetsen “+"/"-". De niveaus lopen van het
minimum 1 tot het maximum 9.

Sommige kookzones hebben een snelopwarmfunctie (Booster), dit wordt
op het display aangegeven met de letter "P".

1N —| Display indicator vermogen
'-l o ——| Indicatie geselecteerde kookzone

De kookzones uitschakelen:

Selecteer de uit te schakelen kookzone door op de betreffende toets
voor zoneselectie te drukken (het punt rechts onder de indicator van het
vermogensniveau op het display wordt opgelicht). Druk op "-" tot het
niveau "0 is.

INDICATOREN

Om de zone onmiddellijk uit te schakelen houdt u de knop voor zoneselectie
3 seconden ingedrukt. De kookzone wordt uitgeschakeld en de restwarmte-
indicator "H" verschijnt op het display.

TOETSENBLOKKERING

Om de instellingen te vergrendelen en te voorkomen dat de kookplaat
onbedoeld wordt ingeschakeld, druk 3 seconden op de Kinderslot toets.
Een geluidssignaal en een waarschuwingslampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Het bedieningspaneel is vergrendeld,
met uitzondering van de uitschakelfunctie ( (O ). Om de blokkering van de
bedieningen te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

KOOKWEKKER

Met de kookwekker kan een bereidingstijd voor alle zones ingesteld worden.

De kookwekker inschakelen:

Selecteer en inschakelen de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst in
te stellen.

Druk op de knop met het klokpictogram en stel de gewenste tijd in met de
toetsen "+" en "—". De kookwekkerled voor de gebruikte zone gaat branden.
Enkele seconden na de laatste druk begint de kookwekker af te tellen en het
punt op het display dat het verstrijken van de seconden aangeeft knippert.
Als de tijd verstreken is, klinkt een geluidssignaal en wordt de kookzone
automatisch uitgeschakeld.

Na de selectie van de zone en het klokpictogram kan de tijd op elk
willekeurig ogenblik gewijzigd worden, en verschillende kookwekkers
kunnen gelijktijdig ingeschakeld worden.

De kookwekker toont altijd de ingestelde tijd voor de geselecteerde zone of
de kortste overige tijd.

Wanneer meer dan een kookwekker actief is, geeft de knipperende led de
zone aan waarvoor de bereidingstijd weergegeven wordt op het display.
Herhaal de bovenstaande stappen om de kookwekker voor een andere zone
in te stellen.

De kookwekker uitschakelen:

Selecteer de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst uit te schakelen.
Houd de toets met het klokpictogram ( (J) 3 seconden ingedrukt. U kunt
ook op de toets met het klokpictogram drukken en vervolgens de toets "—"
ingedrukt houden totdat op het display "0:0” wordt weergegeven.

(M
I | RESTWARMTE

Als "H" wordt weergegeven op het display, is de bereidingszone heet. Het
indicatielampje licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar is
opgewarmd als gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat
er een hete pot op werd gezet.

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de "H".

=gy DE PAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Dit symbool verschijnt als de pan niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pan
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

(D) inpesit



BEREIDINGSTABEL

De bereidingstabel geeft een voorbeeld van het type bereiding voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau
hangt af van de afmeting van de bereidingszone.

VERMOGENSNIVEAU BEREIDINGSTYPE - GEBRUIK VAN HETNIVEAU
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)

. p Snel verwarmen/Booster Ideaal voor het snel verhogen van de voedseltemperatuur tot het snel aan de kook
Maximaal brengen in het geval van water of het snel verwarmen van kookvloeistoffen.
vermogen

9 8-9 Bakken — koken Ideaal voor braden, aan de kook brengen, bakken van diepvriesproducten, snel koken.
7_8 Braden — sauteren — koken — | Ideaal voor sauteren, actief aan de kook houden, koken en grillen (voor een korte
grillen periode, 5-10 minuten).
Hoog vermogen — - -
6_7 Braden — koken — stomen — Ideaal voor sauteren, lichtjes aan de kook houden, koken en grillen (voor een middellange
sauteren — grillen periode, 10-20 minuten).
4_5 Koken — stomen — sauteren — [ Ideaal voor stomen, zachtjes aan de kook houden, koken (voor een lange periode).
grillen Roomsaus maken voor pasta.
Middelhoog 3_4 Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met
vermogen Koken — sudderen — verdikken — | Vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), roomsaus voor pasta.
2_3 roomsaus maken Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (minder dan een 1 liter: rijst, saus,
braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
Ideaal voor het zacht maken van boter, langzaam smelten van chocolade, ontdooien van
1-2 . kleine producten en het warmhouden van zojuist bereide gerechten (bijv. saus, soep,
Smelten — ontdooien — inest
Laag vermogen minestrone).
warmhouden — roomsaus maken — -
1 Ideaal voor het warmhouden van zojuist bereide gerechten, het maken van roomsaus
voor risotto en het warmhouden van serveerschotels (met inductiegeschikte accessoire).
Geen vermogen 0 Ondersteuningsviak Kookplaat in §tand-by of qltgeschakellld? modus (mogelijke restwarmte na afloop
van de bereiding, aangeduid met een “H").

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING
«  Gebruik geen stoomreinigers.
- Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-indicatie ("H”) niet wordt weergegeven.

Belangrijk:

«  Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de

Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas
wordt beschadigd.

Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om aanslag
en vlekken door voedselresten te verwijderen.

Een oppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid
van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.

Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.

kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de
pannen bewegen of trillen.

Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met de
kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit verschillende
lagen bestaat of onregelmatig is).

Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een
gebrek.
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Gebruikershandleiding

PROBLEEMOPLOSSING

. NL

«  Controleer of er geen stroomuitval is.

«  Als u er niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker

uit het stopcontact trekken.
« Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke
codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te

handelen.

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of

eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het per

abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

DISPLAYCODE

BESCHRIJVING

MOGELIJKE OORZAKEN

OPLOSSING

Er is kookgerei gedetecteerd dat niet
compatibel is met de gevraagde werking.

Het kookgerei staat niet op de juiste plaats
op de kookzone of is niet compatibel met

Druk twee keer op de Aan-/Uit-knop om de
FOE1-code te wissen en neem de kookzone

temperaturen te hoog worden.

FOE1 een of meerdere kookzones. weer in gebruik. Probeer het kookgerei
vervolgens met een andere kookzone of
gebruik ander kookgerei.

Verkeerde aansluiting van het De aansluiting van de voeding is niet | Stel de aansluiting van de voeding af

FOE7 stroomsnoer. exact zoals aangegeven in de paragraaf | overeenkomstig de paragraaf "ELEKTRISCHE

"ELEKTRISCHE AANSLUITING". AANSLUITING".
Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld | De interne  temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u

FOEA - . .

door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 De kookzone schakelt uit als de De interne temperatuur van Wacht totdat de kookzone afgekoeld is

elektronische delen is te hoog.

voordat u die opnieuw gebruikt.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.

Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

[Vermogenniveau lager
dan gewenst niveau]

minimaal vermogenniveau in om het
gebruik van de kookzone te garanderen.

F7E5, F7E6
dE De kookplaat wordt niet warm. DEMO-MODUS aan. Volg de instructies in de paragraaf "DEMO-
[wanneer de kookplaat | De functies gaan niet aan. MODUS".
uitstaat]
by P —§ De kookplaat stelt automatisch een|De vermogenregelaar beperkt de | Zie de paragraaf "Vermogensregeling”.

vermogenniveaus op basis van de
maximale waarde ingesteld voor de
kookplaat.

CONSUMENTENSERVICE

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op
www.indesit.com/register.

VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de aanwijzingen
in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.
2. Zethetapparaataan en uitom te controleren of het probleemis opgelost.

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDSAANWEZIGIS,NEEMTUCONTACTOPMETDEDICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Om assistentie te vragen, bel het nummer aangegeven in het garantieboekje
of volg de instructies op de website www.indesit.com.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:
« een korte beschrijving van de storing;
+  hettype en het exacte model van het apparaat;

+  het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
30{
£Q

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« uw volledige adres;
«  uw telefoonnummer

Wend u tot een erkende Whirlpool Consumenten Service indien reparatie
noodzakelijkis (alleendan heeftuzekerheid dat originele vervangingsonderdelen
worden gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

Neem bij een flush installatie belt u de klantenservice voor het aanvragen van
de montage van de schroevenset 4801 211 00112.

Als de kookplaat niet boven een ingebouwde oven wordt geinstalleerd, kunt
u contact opnemen met de Klantenservice voor de aankoop van de kit voor
scheiding C00628720 (kookplaat van 60 en 65 cm) of C00628721 (kookplaat
van 77 cm).

Als u de scheiding liever niet koopt, zorg er dan voor dat een scheiding wordt
geinstalleerd volgens de instructies voor de installatie.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

+  Met de QR-code van uw apparaat;
«  Op onze website docs.indesit.eu;

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

(D) inpesit
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Scaricare il manuale d'uso completo dal sito
http://docs.indesit.eu oppure telefonare al numero
riportato sul libretto di garanzia.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrateimpostazioni dei comandi.
&\ AVWERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

N\ AWERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
fiamme con acqua: piuttosto, spegnere I'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

&\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali inflammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M Tenere i bambini di eta inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di eta
superiore agli 8 anni, le persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali e le persone che non abbiano
esperienza o conoscenza dellapparecchio potranno
utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando siano state
istruite sullutilizzo sicuro dell'apparecchio e siano
consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai bambini di
giocare con l'apparecchio. | bambini non devono eseguire
operazioni di pulizia e manutenzione dellapparecchio
senza la sorveglianza di un adulto.

M Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

/N ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per piu di un'ora prima o dopo la cottura.
USO CONSENTITO

AN ATTENZIONE: I'apparecchio non & destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazione esterno, ad esempio un temporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza separato.
A\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

A\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare 'apparecchio all'aperto.
N\ AVWERTENZA: 1l piano di cottura a induzione puo
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, I'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone.Perleoperazionididisimballaggioeinstallazione
utilizzare i guanti protettivi per non procurarsi tagli.

M\ Linstallazione, comprendente anche eventuali
raccordi per l'alimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio se non
specificatamente richiesto nel manuale d'uso. Tenere i
bambini a distanza dal luogo dell'installazione. Dopo
aver disimballato I'apparecchio, controllare che
I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il
trasporto. In caso di problemi, contattare il rivenditore o
il Servizio Assistenza Clienti. A installazione completata,
conservare il materiale di imballaggio (parti in plastica,
polistirolo, ecc.) fuori della portata dei bambini per
evitare il rischio di soffocamento. Per evitare rischi di
scosse elettriche, prima di procedere allinstallazione
scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Durante
l'installazione, accertarsi che I'apparecchio non possa
danneggiare il cavo di alimentazione e causare cosi
rischi di scosse elettriche. Attivare I'apparecchio solo
dopo avere completato la procedura di installazione.
M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se I'apparecchio non & installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.

AVVERTENZE ELETTRICHE

M\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica disinserendo la spina, se questa &
accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei




regolamenti elettrici vigenti; inoltre, la messa a terra
dell'apparecchio deve essere conforme alle norme
di sicurezza elettrica nazionali.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettrici non devono piu essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere l'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio e caduto o & stato danneggiato.

M\ Linstallazione tramite spina del cavo di
alimentazione non & consentitaa meno cheil prodotto
non sia gia dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

&N AVWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

N\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio ériciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio ®#.

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto & stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio diraccolta dei rifiuti domestici
ol negozio presso il quale il prodotto ¢ stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo g sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre € acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.

I




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigentiin materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, I'installazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Manuale d’uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

INDESIT
Per ricevere un’assistenza pit completa, registrare il SI PREGA DI SCANSIONARE
prodotto su www.indesit.com/register. IL CODICE QR SUL PROPRIO
APPARECCHIO PER OTTENERE
fﬁ Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI

le istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pianodi cottura
2. Pannello di controllo

() npesit 2
PANNELLO DI CONTROLLO

?

7 10
-I 3 ............... 8 ................
1. Tasto di Accensione/Spegnimento 5. Indicatori contaminuti attivi in relazione alla 8. Tasti regolazione potenza e tempo di cottura
2. Livello di cottura selezionato zona selezionata 9. Spia luminosa funzione attiva
3. Indicatore zona selezionata 6. Indicatore tempo di cottura 10. Tasto Sicurezza bambini - 3 secondi
4. Tasto diselezione zona cottura 7. Tasto attivazione contaminuti

(D) inpesit



ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare

anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI
COTTURA

MATERIALE

PROPRIETA

Pentola consigliate

Q

La base € in acciaio inox con
design a sandwich, acciaio
smaltato, ghisa.

Assicura un'efficienza ottimale,
si riscalda rapidamente e
distribuisce il calore in modo
uniforme.

Pentola adatta La base non & completamente | Solo  l'area  ferromagnetica
ferromagnetica (I magnete si|si riscalda. Di conseguenza,
attacca solo in una parte della [ potrebbe  riscaldarsi  meno
base della pentola). rapidamente e il calore potrebbe

essere distribuito in modo meno
uniforme.

Pentola adatta La base ferromagnetica contiene | L'area ferromagnetica & piu
aree con alluminio o presenta | piccola dellarea della base

B un'area incassata al centro. della pentola. Di conseguenza,
. N la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe non riscaldarsi a
sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.
Non adatta Acciaio sottile normale, vetro, | La pentola non viene rilevata e

argilla, rame, alluminio e altri [ non siriscalda.
materiali non ferromagnetici,

pentola con piediniin gomma

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare I'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro
ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra

PRIMO UTILIZZO

di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente I'efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione di
spegnimento automatico quando viene rilevata una temperatura troppo elevata.
L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non & consigliato. Tuttavia,
in tal caso, la temperatura potrebbe aumentare pil rapidamente del tempo
necessario per attivare tempestivamente la funzione di spegnimento automatico,
con il rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano di cottura. Qualora
cio si verificasse, non toccare né la pentola né la superficie del piano di cottura e
attendere che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio
di errore, chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA PER
LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni con le prestazioni previste, utilizzare
sempre una zona di cottura con una dimensione corrispondente a quella
ferromagnetica della base della pentola.

Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona di cottura
in uso. Si consiglia di non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della
zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

2 4 Zona Formadella pentola | Base ferromagnetica
[ | adatta adatta (cm)
1 Rotonda 10
2 Rotonda 15
1 3 3 Rotonda 12
4 Rotonda 10

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell'acquistoil piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare impostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e
funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi € possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 3 secondi il tasto "+”. Sul display viene visualizzato "PL".

.
Premere il tasto = per confermare.

Utilizzare i tasti "+” e "—" per selezionare la potenza desiderata.
I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

.
Confermare con il tasto ..

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata
alimentazione.

Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica per
almeno 60 secondi, quindiricollegarlo e ripetere le operazioni descritte sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo "EE" e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere l'operazione.
Se I'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegareil piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

- Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 5 secondi

P (6]
i tasti "+ e.

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vediil paragrafo "Risoluzione
dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

+  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 3 secondi
i tasti di selezione della zona di cottura in alto a sinistra e in alto a destra
(come illustrato di seguito);

+  Suldisplay viene visualizzato "DE".

\

3 sec.

|

3sec
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USO QUOTIDIANO

T

I
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E
REGOLAZIONE DELLA POTENZA

Per attivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura prescelta premendo il tasto di selezione zona
corrispondente. Sul display viene visualizzato il livello "0".

Ogni zona di cottura ha diversi livelli di potenza, regolabili con i tasti
"+"/"-", che vanno da un minimo di 1 a un massimo di 9.

Alcune zone di cottura hanno la funzione riscaldamento rapido (Booster),
visualizzata sul display con la lettera "P".

Display dell'indicatore di potenza
Indicazione zona di cottura selezionata

*

Per disattivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura da spegnere premendo il tasto di selezione
zona corrispondente (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene
visualizzato sul display). Premere il tasto “—" fino a portare il livello a "0".

INDICATORI

Per un spegnimento immediato tenere premuto per 3 secondi il tasto di
selezione zona. La zona di cottura si disattiva e sul display compare l'indicatore
"H" del calore residuo.

s BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere
per 3 secondi il tasto Sicurezza bambini. Un segnale acustico e una spia
luminosa sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei
comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ((@). Per
disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

CONTAMINUTI

Il contaminuti offre la possibilita di impostare una durata di cottura associabile
a tutte le zone.

Per attivare il contaminuti:

Selezionare e attivare lazona di cottura a cui siintende associare il contaminuti.
Premere il pulsante con l'icona dell‘orologio e impostare il tempo desiderato
conitasti "+" e "-". Si accende il led del contaminuti relativo alla zona in uso.

Dopo alcuni secondi dall'ultimo tocco il contaminuti comincia il conto alla
rovescia e il puntino sul display che segna lo scorrere dei secondi lampeggia.
Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la
zona di cottura si spegne automaticamente.

Dopo aver selezionato la zona e I'icona dell'orologio €’ possibile modificare
il tempo in qualsiasi momento e attivare pil timer contemporaneamente.

Il contaminuti mostra sempre il tempo impostato per la zona selezionata o il
tempo residuo piti breve.

Quando sono attivi pit contaminuti il led che lampeggia indica la zona il cui
tempo di cottura e visualizzato sul display.

Perimpostare il timer per un‘altra zona, ripetere la procedura descritta sopra.

Per disattivare il contaminuti:

Selezionare la zona di cottura a cui si intende disattivare il contaminuti.
Premere per 3 secondi il pulsante con l'icona dell'orologio (). In alternativa,
premere il pulsante con l'icona dell'orologio e tenere premuto il pulsante "—"
fino a quando sul display non viene visualizzato "0:0".

Ll
'l CALORERESIDUO

Se sul display compare "H” significa che la zona di cottura é calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non & stata mai attivata ma si e
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona é stata
collocata la pentola calda.

Quando la zona di cottura si raffredda l'indicatore "H” scompare.

[

— ' PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non & adatta per la cottura a induzione, non
€ posizionata correttamente o non é delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.
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TABELLA DI COTTURA

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA o UTILIZZOLIVELLO
(I'indicazione affianca l'esperienza e le abitudini di cottura)
. . Ideale per aumentare rapidamente la temperatura degli alimenti al punto di bollitura,
PR R P Riscaldamento rapido/Booster nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
8-9 Friggere — bollire Ideale perrosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — —
6_7 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_5 Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
. B Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Potenzamedia 3-4 Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2-3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
122 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenza bassa Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo — mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero 0 Superficie di appoggio Piano di cottura in modalita sta"ncibyo spento (possibile presenza di calore residuo
da fine cottura, segnalato con "H").

PULIZIA E CURA

AVVERTENZA
+ Non usare pulitrici a getto di vapore.

- Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che l'indicatore di calore residuo (“H"”) non sia

visualizzato.

Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il

vetro.

«  Lozucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

«  Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico

« Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)  *

per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.
Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di
graffiare il vetro.

SUONI FUNZIONALI

detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

Le fuoriuscite diliquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.

Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale

funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.

caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

T

«  Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
+  Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,
staccare il piano dalla rete elettrica.

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

« Se, quando il piano di cottura & acceso, sul display appaiono i codici

alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

temperature eccessivamente elevate.

CODICE DISPLAY DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE SOLUZIONE
Le pentole vengono rilevate ma non | La pentola non & ben posizionata sulla [ Premere due volte il tasto Accensione/
sono compatibili con l'operazione | zona di cottura, o non & compatibile con | Spegnimento per rimuovere il codice FOET e
FOE1 richiesta. una o piu zone di cottura. ripristinare la funzionalita della zona di cottura.
Quindi, provare ad utilizzare le pentole con una
zona di cottura diversa o utilizzare le pentole
diverse.
Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non & | Sistemare il collegamento dell'alimentazione
FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo
"COLLEGAMENTO ELETTRICO". "COLLEGAMENTO ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi
FOEA causa di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.
elevate.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

elettronici & troppo elevata.

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOEG, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.
Attendere qualche secondo e ricollegare il piano alla rete elettrica.
Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seqguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di cottura | Le funzioni non si attivano. "MODALITA DEMO”.
é spento]
es. P — § Il piano imposta automaticamente | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo "Regolatore di potenza”.
[Livello di potenza inferiore | UN livello di potenza minimo per|di potenza in base al valore massimo
rispetto a quello richiesto] | 9arantire I'utilizzo della zona cottura. |impostato per il piano.

SERVIZIO ASSISTENZA

Per ricevere un‘assistenza pil completa, prodotto su

www.indesit.com/register.

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
"RISOLUZIONE DEI PROBLEMI".

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per assicurarsi che I'inconveniente
sia stato eliminato.

registrare il

SEDOPO | SUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul libretto di garanzia o
seguire le istruzioni sul sito web www.indesit.com.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
+ una breve descrizione del guasto;
« iltipo e il modello esatti del prodotto;

T
| woooox  CER

+ ilnumerodiserie (€ il numero che sitrova dopo la parola SN sulla targhetta
matricola posta sotto l'apparecchio); Il numero di serie € indicato anche

nella documentazione;
Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
F
gn:
£Q

=

[sN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Nel caso di installazione a filo, contattare il Servizio Assistenza per richiedere il
kit di viti 4801 211 00112.

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, & possibile chiamare il
Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano cottura 60
e 65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).
Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato un
divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
- Visitando il nostro sito web docs.indesit.eu;

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

|

- PT

AVISOS IMPORTANTES QUE DEVERA
LER E CUMPRIR

Transfira o Manual de Instrucdes completo em
http://docs.indesit.eu ou contacte-nos através do
numero de telefone indicado no livrete da garantia.

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucbes de
seguranca com atencdo. Guarde-as por perto para
consulta futura.

Estas instrucbes e o proprio aparelho possuem
mensagens importantes relativas a seguranca que deve
ler e respeitar sempre. O fabricante declina qualquer
responsabilidade pela inobservancia das presentes
instrucoes de seguranca, pela utilizacao inadequada do
Karelho ou pela incorreta configuragao dos controlos.

ADVERTENCIA: Se a superficie da placa estiver
rachada, ndo utilize o aparelho- risco de choque elétrico.
A\ ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: Nao armazene

uaisquer produtos nas superficies de cozedura.
lCUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Os processos de cozedura de curta duracao
devem ser continuamente vigiados.
MANADVERTENCIA: A cozedura de alimentos com
gorduras ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser
perigosa - risco de incéndio. NUNCA tente apagar um
incéndio com agua: desligue o aparelho e depois cubra
a chama, por exemplo com uma tampa ou manta
antifogo.
M\ Nao utilize a placa como superficie ou suporte de
trabalho. Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho até
gue todos os componentes deste tenham arrefecido
completamente, pois existe risco de incéndio.
A\ Os objetos metélicos, tais comofacas, garfos, colheres
e tampas nao devem ser colocados na superficie da
placa, pois podem ficar quentes.

As criancas até aos 3 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho. As criancas entre os 3 e 0s 8 anos
devem ser mantidas afastadas do aparelho, exceto se
estiverem sob supervisao permanente. Este aparelho
pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que estejam sob supervisao ou tenham recebido
instrucbes quanto a utilizagao segura deste aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criangas sem supervisao.

M Apods a utilizacdo, desligue a placa através do
respetivo controlo e ndo confie no detetor de panelas e
tachos.

/N ADVERTENCIA: Este aparelho e as suas pecas
acessiveis aquecem durante o uso. Deve ter-se cuidado
para evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha as
criangas com idade inferior a 8 anos afastadas do

aparelhno a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

M\ Os alimentos ndo devem ser deixados dentro ou
sobre o produto durante mais de uma hora, antes ou
depois da cozedura.

UTILIZACAO PERMITIDA

&\ CUIDADO: 0 aparelho ndo deve ser ligado a partir de
um temporizador externo, como, por exemplo, um
temporizador, nem a partir de um sistema de controlo
remoto em separado.

A\ Este aparelho destina-se a ser usado em ambiente
domeéstico e em aplicacbes semelhantes tais como:
copas para utilizacdgo dos funciondrios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho; quintas de
exploracao agricola; clientes em hotéis, motéis, bed &
breakfast e outros tipos de ambientes residenciais.
M\Estao proibidos outros tipos de utilizacdo (por
exemplo, aquecimento de divisdes da casa).

MNEste aparelho ndo estd concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.

&\ AVISO: A placa de inducdo pode gerar som acUstico,
quando algo é deixado no painel de controlo. Desligue
a placa do fogao com o botao LIGAR/DESLIGAR.
INSTALACAO

MO aparelho deve ser transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para evitar o risco de lesdes. Use
luvas de protecao para desembalar e instalar o aparelho,
de forma a evitar o risco de cortes.

A\ A instalacio, incluindo a alimentacéo de 4gua (caso
seja necessario) e as ligacoes elétricas, bem como
quaisquer reparacoes devem ser realizadas por um
técnico devidamente qualificado. Nao repare nem
substitua nenhuma peca do aparelho a nao ser que tal
seja especificamente indicado no manual de utilizacao.
Mantenha as criancas afastadas do local da instalacao.
Desembale o aparelho e certifique-se de que este nao
foi danificado durante o transporte. Se tiverem ocorrido
problemas, contacte o revendedor ou o Servico Pos-
Venda mais préximo. Uma vez instalado o aparelho, os
elementos da embalagem (plastico, pecas de esferovite,
etc.) devem ser armazenados longe do alcance das
criangas, pois existe o risco de asfixia. Deve desligar o
aparelho da corrente elétrica antes de efetuar qualquer
operacao de instalacao, para evitar o risco de choques
elétricos. Durante a instalacao, certifique-se de que o
aparelho ndo danifica o cabo de alimentagao, pois
existe o risco de incéndio ou de choques elétricos. Ligue
oaparelho apenas apds concluirainstalacao domesmo.
A\ Execute todos os trabalhos de corte no mével antes
de instalar o forno e remova todas as lascas de madeira
e serradura.

A\ Caso o aparelho ndo seja instalado sobre um forno,
devera instalar um painel de separacao (nao incluido)
no compartimento localizado sob o aparelho.




AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE

M\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte de
alimentacao, desligando-o na ficha, caso esta esteja
acessivel, ou através de um interruptor multipolar
instalado na tomada de acordo com a regulamentacao
aplicavel a ligacoes elétricas; além disso, o aparelho
devedispor deligacao a terra, de acordo com as normas
de seguranca elétrica nacionais.

M Nao utilize extensdes, tomadas mdltiplas ou
adaptadores. Apds a instalacao do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis ao
utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés descalcos
ou molhados. Nao ligue este aparelho se o cabo ou a
fichaelétricaapresentardanos, se nao estiverafuncionar
corretamente, se estiver danificado ou se tiver caido.
A\ A instalacdo utilizando uma tomada do cabo de
alimentacao nao é permitida exceto se o roduto ja
estiver equipado com uma tomada fornecida pelo
Fabricante.

M\ Se o cabo de alimentacio estiver danificado devera
ser substituido por um idéntico do mesmo fabricante
ou por um técnico de assisténcia ou pessoas
similarmente qualificadas de modo a evitar a ocorréncia
de situagdes perigosas, pois existe o risco de choques
elétricos.

LIMPEZA E !VIANUTENCJ\O

N\ ADVERTENCIA: Assegure-se de que o aparelho esta
desligado da fonte de alimentagao antes de realizar
quaisquer operacoes de manutencao; nunca use uma
maquina de limpeza a vapor para limpar o aparelho -
risco de choques elétricos.

M Nzo utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes da
louca.

ELIMINACAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo simbolo

de reciclagem ﬁ
As varias partes da embalagem devem ser eliminadas de forma responsavel e
em total conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

ELIMINACAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis. Elimine-o em
conformidade com as normas de eliminagao de residuos locais. Para obter mais
informagdes sobre o tratamento, recuperacao e reciclagem de eletrodomésticos,
contacte as autoridades locais, o servico de recolha de residuos domésticos ou a
loja onde adquiriu o aparelho. Este aparelho esta classificado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletronicos (REEE) e com os regulamentos referentes a gestdo de
residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos de 2013 (conforme alteragao).
Ao assegurar a eliminagéo correta deste produto, estamos a proteger o ambiente
e a salde humana contra riscos negativos.

O simbolo )T_{ no produto, ou nos documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho ndo deve ser tratado como residuo doméstico e
deve ser transportado para um centro de recolha adequado para proceder a
reciclagem do equipamento elétrico e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Tire 0 méximo partido do calor residual libertado pela sua placa durante o
funcionamento da mesma, desligando-a durante alguns minutos antes de
terminar a cozedura.

A base das suas panelas ou dos seus tachos deve cobrir a placa na totalidade; a
utilizacdo de recipientes mais pequenos do que a placa levara a um desperdicio
de energia.

Tape as suas panelas e tachos com tampas adequadas as dimensées dos
mesmos durante a cozedura e utilize 0 minimo de agua possivel. A cozeduraem
recipientes sem tampa aumenta fortemente o consumo de energia.

Utilize apenas panelas e tachos com um fundo plano.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concecéo ecoldgica do regulamento
europeu n.° 66/2014, os requisitos de concepgao ecoldgica dos produtos
relacionados com o consumo de energia e o regulamento sobre as informagdes
energéticas (alteracdo) (saida UE) de 2019 em conformidade com a norma
europeia EN 60350-2.

NOTA

As pessoas com um pacemaker ou um dispositivo médico semelhante
devem ter cuidado quando estiverem perto da placa de inducdo durante
o seu funcionamento. O campo eletromagnético pode afetar o pacemaker
ou dispositivo médico semelhante. Consulte o seu médico, ou o fabricante
do pacemaker ou dispositivo médico semelhante, para obter informacoes
adicionais sobre os efeitos do campo eletromagnético da placa de indugéo no
seu dispositivo.

I




LIGACAO ELETRICA

A ligagao elétrica deve ser efetuada antes de ligar o aparelho a corrente doméstica.

O aparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas vigentes em matéria de instalacéo e seguranca. Mais especificamente,
ainstalacdo deverd ser realizada em conformidade com os regulamentos do fornecedor de eletricidade local.

Certifique-se de que a tensao elétrica indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho, corresponde a da habitagdo na qual vai ser instalado.
Aligacao a terra do aparelho é obrigatdria: utilize apenas condutores (incluindo o condutor de terra) com as dimensdes apropriadas.
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OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO INDESIT
Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o

seu produto em www.indesit.com/register. EFETUE A LEITURA DO CODIGO
QR NO SEU APARELHO PARA ) EeE B
f‘i Leia as instrucdes de seguranca com atencéo antes de OBTER MAIS INFORMACOES \ | =
usar o aparelho. N =

11

B
AN

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Placade cozedura

f \ 2. Painel de comandos

2
(i) npesit
-
PAINEL DE COMANDOS
2 4 — 5 9
g -
g 3§ec
7 10
1 3 e 8
1. Botéo Ligar/Desligar para a zona selecionada 9. Indicador luminoso - funcdo ativa
2. Nivel de cozedura selecionado 6. Indicador de tempo de cozedura 10. Botao Bloqueio de seguranca para criangas—
3. Indicador de selecéo de zona 7. Botéo de ativacdo do temporizador 3 segundos
4. Botdo de selecao da zona de cozedura 8. Botdes de regulacdo da poténcia e do tempo
5. Indicadores de ativacdo do temporizador de cozedura

(D) inpesit



ACESSORIOS

Utilize apenas tachos e panelas feitos de material ferromagnético adequado para

placas de indugéo. Verifique o simbolo (geralmente estampado no fundo)
para determinar se uma panela é adequada. Pode também utilizar-se um iman

para verificar se a base do utensilio de cozinha é magnética.

UTENSILIOS DE
COZINHA PROPRIEDADES MATERIAL

Utensilios A base é feita de aco inoxidavel | Garante uma eficiéncia ideal,

de cozinha com design tipo sanduiche, aco | aquece rapidamente e distribui o

recomendados esmaltado, ferro fundido. calor uniformemente.

Utensilios A base nao é totalmente | SO a zona ferromagnética é que

de cozinha ferromagnética (o iman adere | aquece.  Consequentemente,

adequados apenas a uma parte da base do | pode aquecer mais lentamente
recipiente). e o calor pode ser distribuido de
% forma menos uniforme.
Utensilios A base ferromagnética contém [ A drea ferromagnética é mais
de cozinha reas com aluminio ou tem uma | pequena do que a drea real da
adequados area rebaixada no centro. base do utensilio de cozinha.
Consequentemente, a poténcia
pode ser menor e os utensilios
< % de cozinha podem ndo aquecer
o suficiente. Os utensilios
de cozinha podem néo ser
detetados.

Nao adequado Aco fino normal, vidro, argila, | Os utensilios de cozinha néo sao
cobre, aluminio e outros | detetados e ndo aquecem.
materiais ndo ferromagnéticos,
utensilios de cozinha com pés
de borracha.

NOTA: Todos os utensilios de cozinha devem ter uma base plana. Verifique
periodicamente se a base apresenta sinais de deformacdo, uma vez que alguns
utensilios de cozinha podem sofrer deformagdes devido ao calor elevado.

ADAPTADORES PARA TACHOS/PANELAS QUE NAO SAO ADEQUADOS
PARA A COZEDURA DEINDUCAO

A utilizacdo de placas adaptadoras afeta a eficiéncia e, por conseguinte,
aumenta o tempo necessario para aquecer dgua ou alimentos. Certifique-
se de que o diametro ferromagnético da base do recipiente de cozinha esta

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

alinhado com o diametro da placa de adaptacéo e com o diametro da zona de
cozedura. Se as medidas ndo corresponderem, a eficiéncia e o desempenho
podem diminuir significativamente. A inobservancia destas indicacdes pode
provocar uma acumulagao de calor que nao é transferido eficazmente para a
panela ou tacho, podendo provocar o escurecimento da superficie e da placa.

TACHOS E PANELAS VAZIOS

A placa estd equipada com um sistema de seguranca interno que ativa a fungao
"Desligar automético" quando é detetada uma temperatura demasiado elevada.
Néo é recomendada a utilizacdo de tachos e panelas vazios com uma base
fina. No entanto, ao fazé-lo, a temperatura pode subir mais rapidamente do
que o tempo necessdrio para que a funcdo "Desligar automético" seja ativada
de imediato, com o risco de danificar a panela ou a superficie da placa. Se tal
acontecer, ndo toque na panela nem na superficie da placa e espere que todos os
componentes arrefecam. Se for apresentada uma mensagem de erro, contacte o
centro de assisténcia.

DIMENSOES DE BASE DE TACHO/PANELA ADEQUADAS AS
DIFERENTES ZONAS DE COZEDURA

Para garantir o bom funcionamento da placa, utilize recipientes com um
didmetro de base adequado para cada zona (ver tabela abaixo). Tenha em
atencdo que os fabricantes de utensilios de cozinha fornecem frequentemente
a dimensao do didametro superior do utensilio, em vez do diametro da base.
Para garantir que a placa de cozedura funciona com o desempenho esperado,
utilize sempre uma zona de cozedura com um tamanho correspondente ao
tamanho ferromagnético da base do utensilio de cozinha.

Coloque o tacho/panela, certificando-se de que estd bem centrado na zona de
cozedura utilizada. Recomenda-se que néo se utilizem recipientes maiores do
que a dimensao da zona de cozedura.

~ UTILIZAGAO DE UTENSILIOS DE COZINHA POR ZONA

2 Formato adequado -
A N o W
1 Redondo 10
. 2 Redondo 15
1 3 3 Redondo 12
4 Redondo 10

DEFINICAO DE POTENCIA

Na altura de aquisicéo, a placa esta definida para a poténcia maxima. Regule a
definicdo de acordo com os limites do sistema elétrico da sua casa, conforme
descrito no seguinte paragrafo.

NOTA: Dependendo da poténcia selecionada para a placa, alguns niveis
de poténcia e fungdes de cozedura (ex., fervura ou aquecimento rapido)
poderéo ser limitados automaticamente, de forma a evitar que os limites
selecionados sejam ultrapassados.

Para definir a poténcia da placa:

Depois de ligar o dispositivo a rede elétrica, pode definir o nivel de poténcia
num periodo de 60 segundos.

Prima e mantenha premido o botao “+” durante, pelo menos, 3 segundos. No
visor sera apresentada a mensagem “PL".

Prima . para confirmar.
Utilize os botdes "+" e "—" para selecionar o nivel de poténcia pretendido.
Os niveis de poténcia disponiveis sdo: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

. ]
Confirme premindo ...

O nivel de poténcia selecionado mantém-se na memadria mesmo que a
alimentacao elétrica seja interrompida.

Paraalterar o nivel de poténcia, desligue o aparelho da rede elétrica durante pelo
menos 60 segundos e, em seguida, volte a liga-lo e repita os passos anteriores.

Se ocorrer um erro durante a sequéncia de definicdo, aparece o simbolo "EE” e
ird ouvir um sinal sonoro. Se isso acontecer, repita a operacao.
Se o erro persistir, contacte o Servico Pés-Venda.

LIGAR/DESLIGAR O SINAL SONORO

Para ligar/desligar o sinal sonoro:

+ Ligue a placa a alimentacdo elétrica;

«  Aguarde pela sequéncia de ativacao;

« Apds 60 segundos prima os botdes "+ e 5. em simultaneo durante pelo
menos, 5 segundos.

MODO DE DEMONSTRACAO (aquecimento desativado, consulte os
procedimentos a efetuar na seccdo "Resolucédo de problemas”)

Para ligar e desligar o modo de demonstracéo:

+ Ligue a placa a alimentacdo elétrica;

« Aguarde pela sequéncia de ativacao;

« Apds 60 segundos prima os botdes de selecao da zona de cozedura nos
cantos superiores esquerdo e direito em simultaneo durante, pelo menos,
3 segundos (como ilustrado abaixo).

«  "DE” surgird no visor.

I 3 seq. —
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I
LIGAR/DESLIGAR A PLACA

Para ligar a placa, prima o botao de ligacdo durante cerca de 1 segundo. Para
desligar a placa, volte a premir o mesmo botéo, e todas as zonas de cozedura
serdo desativadas.

COLOCACAO

Consulte os simbolos de posicao para localizar a zona de cozedura desejada.
Néo tape os simbolos do painel de controlo com o tacho.

Lembre-se: Nas zonas de confecao perto do painel de controlo, é aconselhavel
manter as panelas e frigideiras dentro das marcagdes (tendo em consideragao
a parte de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta
tende a ser mais larga).

Tal evita 0 excesso de sobreaquecimento no ecré tétil. Quando grelhar ou
fritar, utilize as zonas de cozedura traseiras sempre que possivel.

ATIVAR/DESATIVAR ZONAS DE COZEDURA E AJUSTAR OS NIVEIS
DE POTENCIA

Para ativar as zonas de cozedura:
Selecione azona de cozedura pré-selecionada premindo o botao deselecao de
zona de cozedura correspondente. O visor ird apresentar o nivel "0”.

Cada zona de cozedura dispde de niveis de poténcia diferentes, que
podem ser regulados através dos botdes "+"/"—" , entre o nivel minimo 1
até ao nivel méximo 9.

Algumas zonas de cozedura possuem a funcdo de aquecimento rapido
(Booster), que aparece indicada no visor com a letra "P”.

I | Visor de indicagdo de poténcia

_l . Indicacao da zona de cozedura selecionada

Para desativar as zonas de cozedura:

Selecione a zona de cozedura que pretende desligar, premindo o botdo de
selecdo da zona de cozedura correspondente (ird acender-se um ponto no
visor, no canto inferior direito do indicador do nivel de poténcia). Prima a
tecla "—" para definir o nivel para "0".

INDICADORES

Para desligar de imediato, prima e mantenha premido o botao de selecéo da
zona de cozedura durante 3 segundos. A zona de cozedura é desativada e é
apresentado no visor o indicador "H” de calor residual.

BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLO

Para bloquear as definicdes e evitar que a placa seja ligada inadvertidamente,
prima e mantenha premido o botdo Bloqueio de seguranca para criancas
durante 3 segundos. Um sinal sonoro e um indicador luminoso de aviso
indicam que esta funcéo foi ativada. O painel de controlo fica bloqueado, a
excecao da fungédo de desligar ( (©) ). Para desbloquear os comandos, repita o
procedimento de ativacao.

TEMPORIZADOR

O temporizador permite definir um tempo de cozedura para todas as zonas
de cozedura.

Para ativar o temporizador:

Selecione e ative a zona de cozedura para a qual pretende definir o
temporizador.

Prima o botdo com o icone do relégio e defina o tempo pretendido,
utilizando os botdes "+" e "—". O LED referente ao temporizador para a zona
em utilizagdo ird acender-se.

Alguns segundos apds o ultimo toque, o temporizador ird iniciar a contagem
decrescente e o ponto apresentado no visor indicando a passagem dos
segundos ird piscar.

Quando terminar o tempo, ouve-se um sinal actstico e a zona de cozedura
desliga-se automaticamente.

Apos selecionar a zona de cozedura e o icone do relégio, podera alterar o
tempo de cozedura a qualquer altura, bem como ativar vérios temporizadores
em simultaneo.

O temporizador apresenta sempre o tempo definido para a area selecionada,
ou o tempo restante mais curto.

Quando mais do que um temporizador estd ativo, o LED a piscar indica a zona
de cozedura para a qual o tempo de cozedura é visivel no visor.

Para programar o temporizador para outra zona de cozedura, repita 0s passos
acima.

Para desativar o temporizador:

Selecione azona de cozedura para a qual pretende desativar o temporizador.
Prima o botdo com o icone do relégio ( @ ) durante 3 segundos. Em
alternativa, prima o botdo com o icone do relégio e, em seguida, prima e
mantenha premido o botdo "-" até que a mensagem "0:0” seja apresentada
No Visor.

(M
I | CALORRESIDUAL

Se aletra "H" for apresentada no visor, tal significa que a zona de cozedura esta
quente. O indicador acende-se mesmo que a zona de cozedura nao tenha sido
ativada mas tenha sido aquecida devido a utilizacdo das zonas adjacentes, ou a
colocagao de um recipiente de cozedura quente sobre a respetiva zona.
Quando a zona de cozedura tiver arrefecido, a letra "H" desaparece do visor.

Y TACHO POSICIONADO INCORRETAMENTE OU EM FALTA

Este simbolo aparece se o tacho nao for adequado para cozedura por inducéo,
néo estiver posicionado corretamente ou for de um tamanho inadequado
para a zona de cozedura selecionada. Se ndo for detetado qualquer tacho num
periodo de 30 segundos apds a selecdo, a zona de cozedura desliga-se.

(D) inpesit



TABELA DE COZEDURA

A tabela de cozedura fornece um exemplo do tipo de cozedura para cada nivel de poténcia. A poténcia real proporcionada por cada nivel de poténcia depende

da dimensao da zona de cozedura.

NiVEL DE POTENCIA TIPO DE COZEDURA . UTILIZACAO DO NIVEL
(a indicacdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
. - Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos para uma rapida ebulicao
Poténcia P Aquecimento rapido/Booster no caso de agua ou para aquecer rapidamente liquidos.
maxima . ) . .
8-9 Fritar — ferver Ideal para alourar, comecar a cozinhar, fritar produtos congelados, ferver rapidamente.
Ideal para saltear, manter uma fervura viva, cozinhar e asar (por um curto periodo de
7-8 Alourar — saltear — ferver — assar )
At tempo 5-10 minutos).
Alta poténcia - — -
67 Alourar — cozer — guisar — saltear |Ideal para saltear, manter uma fervura ligeira, cozer e assar (por um curto periodo de
— assar tempo 10-20 minutos), acessérios de pré-aquecimento.
4_5 Cozer — guisar — saltear — assar Ideal para guisar, mantendo uma fervura ligeira, cozer (durante um longo periodo de
tempo). Massa cremosa.
& At Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos
Média poténcia 3-4 ) . - :
Cozer — fervilhar — espessar — | (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite), pasta cremosa.
2_3 fazer creme Ideal para receitas de cozedura lenta (inferior a um litro em volume): arroz, molhos,
assados, peixe) com liquidos (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite).
Ideal para amolecer manteiga, derreter chocolate suavemente, descongelar pequenos
1-2 produtos e manter quentes os alimentos acabados de cozinhar (exemplo: molhos, sopas,
. N Derreter — descongelar — manter | . inect )
Baixa poténcia - minestrone).
alimentos quentes — fazer creme - - -
1 Ideal para manter quentes os alimentos acabados de cozinhar, para risotos cremosos e
para manter quentes os pratos de servir (com o acessorio adequado).
Poténcia zero 0 Superficie de suporte Plaga em modo de espera ou desligada (possivel calor residual de final de cozedura,
indicado por um "H").

LIMPEZA E MANUTENCAO

AVISO

« Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.
Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e que o indicador de calor residual ("H”) ndo esta aceso.

Importante:

+  Nao utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco, pois podem

danificar o vidro.

«  Aposcada utilizagao, limpe a placa (apos arrefecer) pararemover quaisquer ~ *

depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

+ Uma superficie que ndo esteja adequadamente limpa podera reduzira  *

sensibilidade dos botdes do painel de controlo.

«  Apenas utilize um raspador se existirem residuos colados na superficie ~ °

« Acucar ou alimentos com elevado contetdo de aguicar podem danificar a
placa e devem ser removidos de imediato.

«  Sal, acucar e areia riscam a superficie de vidro.

Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de

limpeza especifico para placas (siga as instrucdes do fabricante).

Os derrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com que os

tachos se desloquem ou vibrem.

Depois de limpar a placa, seque-a bem.

da placa. Siga as instrucdes do fabricante do raspador para evitar riscar o

vidro.

SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de inducdo podem emitir sons de assobio ou estalidos durante o
funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e tém a ver
com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo, quando as bases

Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a
guantidade de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer
problema.

sdo compostas por diversas camadas de materiais ou quando s&o irregulares).

(D) inpesit



Manual do proprietdrio

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PT

«  Verifique se o abastecimento de eletricidade néo foi desligado.

«  Se ndo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede
elétrica.
Se, quando a placa for ligada, aparecerem cddigos alfanuméricos no visor,
consulte as instrucdes na tabela abaixo.

Lembre-se: A presenca de dgua, liquido derramado de panelas ou quaisquer
objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar inadvertidamente a
funcao de bloqueio do painel de controlo.

CODIGO VISOR DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
Foi detetada a presenca de recipientes | O recipiente para cozedura em questdo [ Prima o botdo "On/Off” (Ligar/Desligar) duas
para cozedura mas 0s mesmos ndo sdo | ndo estd bem posicionado na zona de |vezes para remover o cédigo FOE1 e repor
FOE1 compativeis com a operagéo requerida. | cozedura ou ndo é compativel com uma|a funcionalidade da zona de cozedura. Em
ou mais zonas de cozedura. seguida, tente utilizar um recipiente para
cozedura numa zona de cozedura diferente
ou utilizar um outro recipiente para cozedura.
Cabo de alimentacdo ligado A ligacdo a fonte de alimentacdo né&o | Ajuste a ligacdo a fonte de alimentacdo em
FOE7 incorretamente. foi realizada exatamente conforme o | conformidade com as instrugées contidas na
estabelecido na seccdo "LIGACAO ELETRICA”. | seccdo "LIGACAO ELETRICA”".
FOEA A zona de comandos desliga-se devido A temperatura interna das pecas | Espere que a placa arrefeca antes de a usar de
a temperatura demasiado elevada. eletrénicas é demasiado elevada. novo.
FOE9 Azonadecozeduradesliga-sequandoas [A  temperatura interna das pecas | Aguarde até que a zona de cozedura arrefeca
temperaturas sdo demasiado elevadas. | eletrénicas é demasiado elevada. antes de voltar a utiliza-la.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Desligue a placa da corrente elétrica.

Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa a fonte de alimentacéo elétrica.
Caso o problema persista, contacte o centro de servicos e indique o cédigo de erro apresentado no visor do aparelho

F7E5, F7E6
dE A placa ndo aquece. MODO DE DEMONSTRACAO ligado. Siga as instrucdes contidas no paragrafo
[quando aplacaestd | Nao é possivel ativar as funcdes. "MODO DE DEMONSTRACAQ" .
desligada]
= A placa define automaticamente um | O regulador de poténcia limita os niveis de | Consulte a seccdo "Definicdo de poténcia”.
EX = |nivel de poténcia minimo para garantir | poténcia de acordo com o valor maximo
[Niveldepoténciainferior | que a zona de cozedura possa ser | definido paraa placa.
ao nivel requerido] utilizada.

SERVICO POS-VENDA

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o seu produto em
www.indesit.com/register.

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA:

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestoes
fornecidas na seccdo de RESOLUCAO DE PROBLEMAS.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou
resolvido.

SE O PROBLEMA PERSISTIR APOS ESSAS VERIFICACOES, CONTACTE O

SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Para receber assisténcia, contacte o nimero indicado no livrete da garantia ou
siga as instrugdes existentes no site www.indesit.com.

Quando contactar o nosso Servico de Pds-venda indique sempre:
« uma breve descricdo da anomalia;
«  otipo e omodelo exato do aparelho;

0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de
caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O nimero de série também
se encontra indicado na documentacao;

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
F
89:
Q.E

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« asuamorada completa;
«  0seunumero de telefone.

Se for necessario efetuar alguma reparacéo, contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (para garantir a utilizagdo de pecas sobressalentes originais
€ uma reparagao correta).

No caso de uma instalacdo de encastramento, contacte o Servico Pés-Venda
para solicitar o kit de parafusos de montagem 4801 211 00112.

No caso da instalacdo da placa nao ser efetuada sobre um forno encastrado,
pode contactar o Servico de Pés-Venda para adquirir o kit do separador
C00628720 (placas de 60 e 65 cm) ou C00628721 (placa de 77 cm).

Se preferir ndo adquirir o kit do separador, certifique-se de que instala um
separador de acordo com as instrugdes de instalagao.

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

«  Utilizar o cé6digo QR no seu aparelho;
- Visitando o nosso website docs.indesit.eu;

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no livrete da garantia).
Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.

(D) inpesit
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Pobierz pelng instrukcje obstugi ze strony
http://docs.indesit.eu lub zadzwor na lokalny number
telefonu podany w ksigzeczce gwarancyjne;j.

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukgji oraz na samym urzgdzeniu znajdujg
sie wazne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktére
nalezy zawsze uwzgledniaé. Producent urzadzenia nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikie
znieprzestrzegania niniejszych instrukcji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania  urzadzenia  lub
niewfasciwego ustawienia elementow sterujacych.

AN OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia plyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia pradem.
MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

MNOSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

MNOSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania potraw z uzyciem oleju
i thuszczu moze spowodowac zagrozenie i prowadzi¢
do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy probowac gasic¢
ognia woda: zamiast tego nalezy wylaczy¢ urzadzenie i
zakry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
MNie uzywa¢ ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoly catkowicie nie
ostygna — ryzyko pozaru.

&\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.

M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z urzadzenia wylgcznie pod nadzorem
lub po otrzymaniu odpowiednichinstrukgjidotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci bawity
urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscic¢ ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.

A\ Po zakoAczeniu uzywania plyty nalezy wytaczy¢ pole
grzewcze za pomocg przycisku, zamiast polega¢ na
ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.

AN OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotknac¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A\ 7ywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w urzadzeniu
lub na nim dtuzej niz godzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach orazinnych obiektach mieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sa zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

AN OSTRZEZENIE: Plyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy co$ zostanie pozostawione na
panelu sterowania. Wylgczy¢ ptyte grzewczg za pomoca
przycisku WL./WYL.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych -
szko skaleczenia.

Instalacja, podtaczenia do Zrodta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy muszg by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zblizac sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisemtechnicznym.Poinstalacjizbedneopakowanie
(elementy z plastiku, styropianu, itd.) nalezy umiesci¢ w
miejscu niedostepnym dla dzieci - ryzyko uduszenia.
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
montazowych urzadzenie nalezy odfgczy¢ od zasilania
elektrycznego — ryzyko porazenia pradem. Podczas
instalacji upewni¢ sie, ze urzadzenie nie moze uszkodzi¢
przewodu zasilajgcego - ryzyko porazenia pradem.
Urzadzenie mozna uruchomic dopiero po zakonczeniu
instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢ i
doktadnie usungc trociny i wiory.




M\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M Musi istnie¢ mozliwos¢ odfgczenia urzadzenia od
zrédia zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie do
gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiada¢ uziemienie
zgodnie z obowigzujacymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
M\Podtaczenie za pomocg wtyczki  przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

M Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka - ryzyko
porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

/N OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytaczone i odfgczone od Zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia pragdem.
M\Nie nalezy uzywa¢ érodkéw Sciernych, zracych,
srodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu i

jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucad, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu
AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol I_{ na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wylaczy¢ ja
kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac powierzchnie plyty
grzewczej; uzycie naczynia 0 mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta grzewcza
spowoduje niepotrzebng utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywac garnki lub patelnie $cisle dopasowanymi
pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki
znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkow i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji (UE) nr
66/2014 oraz rozporzadzerh z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana) (wyjscie z UE),
zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym powinny
zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej, gdy jest ona
wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wplyna¢ na dziafanie rozrusznika
serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji
na temat dziatania rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia w polu
elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem tych urzadzen.

I




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajagcego) o odpowiednim rozmiarze.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W-eluuzyskaniakompleksowejpomocy prosimyzarejestrowac W CELU UZYSKANIA \ﬁn
= urzadzenie na stronie www.indesit.com/register. $ZCZEGOLOWYCH INFORMACJI i >
Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NALEZY ZESKANOWAC KOD QR 2 Wig
instrukcje bezpieczenstwa. NAU RZADZENlU i
OPIS PRODUKTU
1. Plyta

2. Panel sterowania

2
(i) npesit
-
PANEL STEROWANIA
2 4 e 5 9
. 3 S?ec
10
1 3 ................................

1. Przycisk Wtacz/Wytacz 5. Wskazniki minutnika aktywne dla danego 8. Przyciski regulacji mocy i czasu przyrzadzania
2. Wybrany poziom mocy pola grzejnego 9. Kontrolka - funkcja aktywna
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow
ferromagnetycznych odpowiednich do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane naczynia | Podstawa wykonana ze stali | Zapewnia optymalna
kuchenne nierdzewnej o  strukturze | wydajnos¢, szybko sie
warstwowej, stali emaliowanej, [ nagrzewa i rownomiernie
E zeliwa. rozprowadza ciepto.
Odpowiednie Podstawa nie jest catkowicie | Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes | ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchnia ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia.
wgtebienie w srodku. W rezultacie dostarczana moc
- moze by¢ mniejsza, a naczynie
. e moze nie nagrzewac¢ sie
wystarczajagco. Naczynie moze
nie zostac wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykla cienka stal, szkio, | Naczynie nie jest wykrywane i
glina, miedZ, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.
materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia zgumowymi nézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO
INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub Zywnosci. Nalezy upewnic¢
sie, ze ferromagnetyczna srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze

PIERWSZE UZYCIE

srednica ptyty adaptacyjnej, jak i $rednica pola grzewczego. Jesli wymiary te
nie s3 zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie
tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktére nie
jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co moze potencjalnie
powodowac czernienie plyty i ptyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktory aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Nie zaleca sie uzywania pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem.
Jednakze w takim przypadku temperatura moze wzrasta¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatycznego wytgczania”,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty grzewczej.
Jedli tak sie stanie, nie nalezy dotykac patelni ani powierzchni ptyty i zaczekac,
az wszystkie elementy ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywaé garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podajg rozmiar
srednicy gérnej czesci naczynia, a nie $rednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidiowe dziatanie plyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajgcym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Ustawi¢ patelnie/garnek, upewniajac sie, ze s one dobrze wysrodkowane na
danym polu grzewczym. Zaleca sig, aby nie uzywac garnkéw wigkszych niz
rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

2. 4 e | Odpowiednitaztatt | OPGLLR
ferromagnetyczna (cm)
1 Okragta 10
. 2 Okragta 15
1 3 3 Okragfa 12
4 Okragta 10

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc plyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére poziomy
mocy i funkcje pdl grzewczych (np. gotowanie lub szybkie podgrzewanie)
moga by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec przekroczeniu wybranej
wartosci granicznej.

Aby ustawic poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk "+" przez co najmniej 3 sekundy. Na ekranie wyswietli sie

symbol “PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk .

Za pomoca przyaskow +in=" wybraé zadany poziom mocy.
Wyswietlane poziomy mocy to: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtgczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podtaczyc i
powtdrzyé powyzsze kroki.

Jesli podczas sekwencji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem
technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO
Aby wiaczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

Podtaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;
«  Poczekac na sekwencje wigczania,

» Wciagu 60 sekund nacisnac i przytrzymac jednoczesdnie przyciski "+" i 5=
przez przynajmniej 5 sekund.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat "Usuwanie usterek”)
Aby wiaczy¢/wytaczyé tryb demo:
Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

+  Poczekac na sekwencje wigczania,

« Wciagu 60 sekund nacisnac¢ jednoczesnie i przytrzymac przez co najmniej
3 sekundy przyciski wyboru pola grzewczego w lewym gérnym rogu i
prawym gérnym rogu (jak pokazano ponizej);

« Nawyswietlaczu pojawi sie "DE”".

\

3 sek.
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

. PL

I
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ plyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okofo 1 sekunde. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.
Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku pdl grzewczych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garmnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spod naczynia, jak i jego goérna krawedz, ktéra moze byc szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzysta¢ z tylnych pdl grzewczych,
gdy tylko to mozliwe.

WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | REGULACJA
POZIOMU MOCY

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wybra¢ pole grzewcze, naciskajac odpowiedni przycisk wyboru pola. Na
wyswietlaczu pojawi sie poziom “0".

Kazde pole grzewcze ma rézne poziomy mocy, ktére mozna regulowac za
pomoca przyciskéw "+"/"=", w zakresie od minimum 1 do maksimum 9.
Niektore pola grzewcze posiadaja funkcje szybkiego podgrzewania
(Booster), ktérej symbolem na wyswietlaczu jest litera "P".

I — | Wyswietlacz wskaznika poziomu mocy
Wskaznik wybranego pola grzewczego

Aby wytqczyc pole grzewcze:

Wybra¢ pole grzewcze, ktére ma zosta¢ wytaczone, naciskajac odpowiedni
przycisk wyboru pola (na wyswietlaczu zaswieci sie kropka, na dole po prawej
stronie wskaznika poziomu mocy). Nacisna¢ przycisk "—", aby ustawi¢ poziom
na"0”.

WSKAZNIKI

W celu natychmiastowego wytaczenia przycisk wyboru pola nalezy
przytrzymac przez 3 sekundy. Pole grzewcze wylacza sie i na wyswietlaczu
pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego "H".

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wtaczenie panelu
sterowania, nalezy nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk Blokady
zabezpieczajacej przed dzie¢mi. Sygnat dzwiekowy i wigczenie sie kontrolki
nad symbolem wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania
jest zablokowany z wyjatkiem funkgji wylaczania (©). Aby wytaczy¢ blokade,
nalezy wykonac te sama procedure, co przy wtaczaniu.

MINUTNIK

Minutnik umozliwia ustawienie czasu przyrzadzania dla wszystkich pol
grzewczych.

Aby wiqczy¢ minutnik:

Wybrac¢ i wtaczy¢ pole grzewcze, dla ktérego ma by¢ ustawiony minutnik.
Nacisnac przycisk zikong zegara i ustawi¢ zadany czas za pomoca przyciskdw
"+"i"-". Dioda LED minutnika dla uzywanego pola bedzie podswietlona.
Kilka sekund po ostatnim dotknieciu minutnik rozpocznie odliczanie, a kropka
na wyswietlaczu, ktéra wskazuje, ze mijaja sekundy, bedzie migac.

Gdy ustawiony czas uptynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole grzewcze
wytaczy sie automatycznie.

Po wybraniu strefy i ikony zegara czas mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie oraz jednoczesnie moze by¢ wtaczonych kilka minutnikow.
Minutnik zawsze wyswietla czas ustawiony dla wybranego pola albo najkrétszy
czas pozostaty do korica gotowania.

Gdy aktywny jest wiecej niz jeden minutnik, migajaca dioda LED wskazuje
strefe, dla ktérej czas przyrzadzania jest widoczny na wyswietlaczu.

Aby ustawi¢ minutnik dla kolejnej strefy, powtdrzy¢ powyzsze kroki.

Aby wylqczy¢ minutnik:

Wybrac pole grzewcze, dla ktérej ma by¢ wytaczony minutnik.

Nacisna¢ przycisk zikong zegara () i przytrzymac przez 3 sekundy. Mozna tez
nacisnac przycisk z ikong zegara, a nastepnie nacisnac i przytrzymac przycisk
"—", do czasu az wyswietlacz pokaze "0:0".

(M
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego "H”, pole
grzewcze jest gorgce. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pél
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera "H” zniknie.

'\ NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK

Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych, jest
nieprawidfowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada wybranemu
polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie wykryte, pole

grzewcze wylaczy sie.

(D) inpesit



TABELA GOTOWANIA

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiaréw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
p Szvbkie podgrzewanie/Booster Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc zy podg zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
grzewcza _ o . Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
8-9 Smazenie — gotowanie produktow, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6-7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4_5 Gotowanie — duszenie — podsmazanie |Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc _ . . . | Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie — utrzymywanie na ogniu | (5 \vody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - — - ——
Idealne do ditugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
2-3 al dente . ) ) ) : .
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 . . matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie —rozmrazanie — | gotowanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie - - P -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple swiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero 0 Powierzchnia podparcia ciepta resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIE
+ Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sq wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego ("H”).

Wazne:

+  Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklana
powierzchnie.

«  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

+  Powierzchnia, ktora nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.

+  Skrobaczki nalezy uzywa¢ wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do plyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

+  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza plyte i nalezy je
niezwlocznie usuwac z jej powierzchni.

«  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

+  Nalezy uzywac¢ miekkiej Sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie z
instrukcjg producenta).

«  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.

« Powyczyszczeniu plyty nalezy jg doktadnie osuszy¢.

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac Swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i sa zwigzane z cechami dna
(przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

(D) inpesit



Instrukcja uzytkownika I PL
USUWANIE USTEREK

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub przedmiotow
jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskdw plyty, moze
spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.
«Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odtaczy¢ jg od
zasilania elektrycznego.

« Jedli ptyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody

sterowania.

alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizszg tabele, by uzyskac¢ instrukcje

dziatania.
. .Kop OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYSWIETLACZA
Naczynie jest wykryte, ale nie jest|Naczynie nie jest whasciwie ustawione | Wcisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wytacz, aby
kompatybilne z zadana operacja. na strefie gotowania lub nie jest|usuna¢ kod FOE1 i przywrdci¢ dziatanie strefy
FOE1 kompatybilne z jedna Ilub wieksza | gotowania. Nastepnie, sprobowac uzy¢ naczynia
liczbg stref gotowania. na innej strefie gotowania lub uzy¢ innego
naczynia.
Nieprawidtowe podfaczenie przewodu | Podtaczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowa¢ podfaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. doktadnie z rozdziatem "PODLACZENIE | rozdziatem "PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".
Panel sterowania wyfacza sie z powodu | Temperatura ~ wewnetrzna  czesci | Poczeka¢, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . A
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Strefa grzewcza wylacza sie, gdy [ Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczeka¢, az
FOE9 - ; . - A . )
temperatury sg zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odfaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jedli problemwystepuje nadal, skontaktowac sie zlokalnym autoryzowanym serwisemi poda¢ kod btedu pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

F7E5, F7E6
dE Pyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wiaczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy piytajest wylgczona] | Funkcje sie nie wiaczaja. w dziale "TRYB DEMO".
Np. P —g Plyta grzewcza automatycznie ustawia |Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf "Ustawianie mocy”.
[ Poziom mocy nizszy minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscig maksymalna
niz wymagany] mozliwo$¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiong dla plyty grzewczej.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.indesit.com/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie z
zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustgpita.

JESLI PO PRZEPROWADZENIU POWYiSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowa¢ zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.indesit.com.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
« doktadny typ i model urzadzenia;

«  numerseryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej znajdujacej

sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany w dokumentacji;
Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
23
oK
Q.E

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ doktadny adres;
numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na réwni z blatem, nalezy skontaktowac sie z
serwisem w celu otrzymania zestawu $rub montazowych 4801 211 00112.

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwoni¢
do obstugi posprzedaznej, aby zakupic¢ zestaw rozdzielacza C00628720 (ptyta
grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac zestawu rozdzielacza nalezy upewnic sig, ze
separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

«  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.indesit.eu;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksiazeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

(D) inpesit
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OHUTUSJUHISED OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT
Laadige alla  taielik  juhend  veebisaidilt tootajate koodgipiirkondades; talumajapidamistes;

http://docs.indesit.eu voi helistage garantiivoldikus
toodud telefoninumbiril.

Enne seadme kasutamist lugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta
selle eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet
kasutatakse valesti voi madratakse sellele sobimatu
seadistus.

ANHOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektriloogioht.
A HOIATUS! Suttimisoht: arge
toiduvalmistamise pindadel esemeid.
ANTAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jalgida. Lihidat
kipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

A\ HOIATUS! Rasva véi 6liga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta voib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI puldke kustutada tuld veega, selle
asemel lUlitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
naiteks kaane voi tuletekiga.

M\ Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida tuleoht.
A\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid,
nagu noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need
voivad kuumeneda.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
fldsiliste, sensoorsete vOi vaimsete voimetega voi
ilma kogemuste vOi teadmisteta, vOivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi
neid on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
nad moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A\ Liilitage plaadielement peale kasutamist vilja ja
arge lootke ainult panniandurile.

MNHOIATUS! Seade ja selle ligipddsetavad osad
muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toitu ei tohi enne véi parast valmistamist jatta toote
peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

AN TAHELEPANU! Seade ei ole méeldud kasutamiseks
vdlise lUlitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga.

MNSeade on ette ndhtud  kasutamiseks
kodumajapidamises ja teistes sarnastes kohtades,
nagu: kaupluste, kontorite ja teiste tookeskkondade

hoidke

klientide poolt hotellides, motellides,
hommikus6dgiga majutusasutustes ja teistes
majutusettevotetes.

M Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

@ Seade ei ole méeldud professionaalseks kasutuseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

ANHOIATUS! Induktsioonpliit véib teha heli, kui midagi
on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat valja
nupust SISSE/VALJA.

PAIGALDAMINE

M\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste oht.
Lahtipakkimisel ja paigaldamisel kandke kaitsekindaid,
sest tekib |6ikeoht.

&Paigaldustébd, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektrilihenduse loomine ning parandust6dd, peab
tegema vastava valjadppega tehnik. Arge parandage
ega asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselteisoovitata.Hoidkelapsedpaigalduspiirkonnast
eemal. Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et see
ei ole transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimilja voi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse 16ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
lambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb seade
vooluvorgust lahti ihendada, sest tekib elektriloogioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks
toitejuhet, vastasel juhul tekib tule- voi elektrilodgioht.
Aktiveerige seade alles siis, kui paigaldamine on
|6petatud.

A\ Kapi mdétuldikamine peab toimuma enne seadme
paikapanekut, eemaldada tuleb ka puidutikid ja
saepuru.

A\ Kui seadet ei paigaldata ahju kohale, peab selle alla
vastavasse ruumi panema eraldusplaadi (ei ole
komplektis).

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust lahti
Uhendada kas pistikut pesast valja tdmmates, kui pistik
onjuurdepaasetav, voiligipadasetavamitmepooluselise
lGliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast Glesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M\ Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipaasetavad. Arge
kasutage seadet marjana ega paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on vigane, kui see
ei toota korralikult voi kui see on kahjustatud voi maha
kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabli pistiku abil ei ole lubatud,
valja arvatud juhul, kuitoode on juba varustatud tootja




poolt pakutava pistikuga.

M\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, volitatud
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle samavaarse
juhtmega asendama, et valtida elektrilodgiohtu.
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

ANHOIATUS! Enne hooldustédde tegemist veenduge, et
seade on valja lllitatud ja toitevorgust lahti Gihendatud;
arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid, sest
nendega tekib elektril66gioht.

M\ Arge kasutage abrasiivseid véi sodvitavaid tooteid,
klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskaideldav ja margistatud taaskaitlemise simboliga

Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jadtmekaitlusnéuetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
seade vastavalt kohalikele jaatmekaitluseeskirjadele.  Elektriliste
majapidamisseadmete jédtmekditluse kohta saate tdpsemat teavet
kohalikustomavalitsusest, majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest,
kust seadme ostsite. Seade on tdhistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja
ndukogu direktiiviga 2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jaatmete kohta (WEEE) ja elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jadtmete 2013. aasta madrustega (uuendatud sénastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Stimbol E seadmel voi seadmega kaasapandud dokumentatsioonis nditab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejaatmena, vaid et see tuleb toimetada lahimasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt &@ra pliidiplaadi jadksoojust - lllitage pliit vélja moni
minut enne toiduvalmistamise I6ppu.

Poti voi panni pdhi peaks pliidirdnga taielikult katma; pliidirdngast vdiksem
nodu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voimalikult véhe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
margatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses komisjoni maddruse (EL) 66/2014 6kodisaininduetega,
energiamoéjuga toodete okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
véljaastumine) maarustega 2019, mis on kooskélas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

MARKUS

Stidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad t6o6tava induktsioonplaadi
Iahedal. Elektromagnetvali voib mdjutada stidamestimulaatorit vdi sarnast
seadet. Lisainformatsiooni saamiseks selle moju kohta koos induktsiooniplaadi
elektromagnetvaljadega konsulteerige oma arsti voi sidamestimulaatori voi
muu sarnase meditsiiniseadme tootjaga.

I




ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevérku ihendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku elektriettevotte
eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pdhjal olevale andmeplaadile margitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis néuavad seadme maandamist: Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (k.a maandusjuht).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
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JUHTPANEEL

1. Sisse-vdljalilitusnupp 5. Valitud kiipsetustsooni taimeri indikaatorid 8. V&imsuse ja klipsetusaja reguleernupud
2. Kipsetustase valitud on aktiivsed 9. Indikaatortuli - funktsioon aktiivne

3. Tsooni valiku ndidik 6. Toiduvalmistamise aja ndidik 10. Lapselukk nupp - 3 sekundit

4. Kipsetustsooni valikunupp 7. Taimeri aktiveerimisnupp
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TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust nditab stimbol (tavaliselt pohja all).
Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude pohi on magnetiline.

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad P6hi on valmistatud Tagab optimaalse  t6hususe,
toidunéud kokkupressitud soojeneb kiiresti ja jaotab soojust

konstruktsiooniga Uhtlaselt.
roostevabast terasest,
emailitud terasest, malmist.
Sobivad Pohi ei ole taielikult Kuumeneb ainult
toidunéud ferromagnetiline (magnet ferromagnetiline ala. Selle
kinnitub ainult osal tulemusel véib kuumutada
560gindu pohjast). aeglasemalt ja soojus voib
jaotuda ebalihtlasemalt.
Sobivad Ferromagnetiline péhi sisaldab | Ferromagnetiline  ala  on
toidunéud alumiiniumist kohti voi on selle [ toidundu  pdhjast  véiksem.
keskel stivend. Selle tulemusel vo6ib energia
halvemini edasi kanduda ja
< e toidundud ei pruugi piisavalt
kuumeneda. Nousid ei pruugita
tuvastada.
Ei sobi Tavaline o6huke teras, klaas, | Nousid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja | kuumene.
muud  mitteferromagnetilised
materjalid, kummist jalgadega
kdogindud.

MARKUS Kéik toidunéud peavad olema lameda pdhjaga. Kontrollige
regulaarselt, kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa kddginéusid voib kdrge
kuumuse t6ttu deformeeruda.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER

Adapterplaatide kasutamine méjutab tohusust ja suurendab seega vee
voi toidu soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et kddgindu podhja

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

ferromagnetiline labima6t oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka kiipsetusala
labimé6duga. Kui need méddud pole vastavuses, voib see markimisvaarselt
vdhendada téhusust ja jéudlust. Nende suuniste eiramine voib kaasa tuua
kuumuse kogunemise, mis ei kandu tohusalt potti v6i panni, mis voib
pohjustada plaadija pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutussisteemiga, mis aktiveerib automaatse
valjalilituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga kérge temperatuur. Ohukese
podhjaga tlihjade pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav. Kui seda siiski
tehakse, voib temperatuur téusta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjalilitamise digeaegseks kaivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, ei tohi panni ega pliidipinda puudutada, selle
asemel tuleb oodata, kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni
torketeade, helistage teeninduskeskusesse.

ERI KUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi néuetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pohja
labimdoduga potte (vt allolevat tabelit). Arvestage, et néude valmistajad
margivad tootele sageli pigem ndude llemise labimdddu, mitte pdhja
labimoddu.

Et pliit to6taks oodatud joudlusega, kasutage alati kiipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdoginou ferromagnetilise suurusega.

Pange pott/pann kohale, veendudes, et see oleks kasutatava kiipsetusala
keskel. Soovitatav on mitte kasutada klipsetusalast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

[2 ) 4 Tsoon Sobiva néu kuju Sobiv f;lgz;‘?:g;‘netiline
1 Ummargune 10
2 Ummargune 15

1 3 3 Ummargune 12
4 Ummargune 10

VOIMSUSE REGULEERIMINE

Vaikimisi on pliit maksimaalsel véimaliku véimsustasemel. Reguleerige seadet
oma koduse elektrisiisteemi piiranguid arvestades, nagu on kirjeldatud
jargmises jaotises.

NB: Olenevalt pliidile valitud véimsusest voivad osad kipsetustsooni
véimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine vai kiire tilessoojendus) olla
automaatselt piiratud, et véltida valitud piirangu tletamist.

Pliidi véimsuse mdcdramiseks:

Kui olete seadme vooluvérku Gihendanud, saate 60 sekundi jooksul maarata
voimsustaseme.

Hoidke nuppu “+" véhemalt 3 sekundit all. Ekraanil kuvatakse “PL".

T . @
Kinnitamiseks vajutage ...

Soovitud véimsuse valimiseks kasutage nuppe “+“ja “—*.
Valida saab jargmiste voimsustasemete seast: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Vajutage kinnituseks nuppu .

Valitud véimsustase jaab mallu alles ka elektrikatkestuse korral.
Voimsustaseme muutmiseks Uhendage pliit elektrivorgust vahemalt
60 sekundiks vdlja, llilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise torgete esinemisel kuvatakse simbol “EE” a kostub helisignaal ja
kuulete piiksu. Sellisel juhul korrake toimingut.
Kui probleem piisib, votke Gihendust teenindusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS

Helisignaali sisse ja valja lilitamiseks:

- Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sissellilitussekventsi;

« Vajutage 60 sekundijooksul korraga véhemalt 5 sekundiks alla nupud “—*
ja

DEMO REZIIM (iilessoojendus inaktiveeritud, vt jaotist “Veaotsing*)

DemoreZiimi sisse ja valja lilitamiseks:

« Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sissellilitussekventsi;

. Vajutage 60 sekundi jooksul korraga vdhemalt 3 sekundiks alla
kupsetustsooni valikunupud tleval vasakul ja tleval paremal (nagu all on
ndidatud);

+  Ekraanil kuvatakse “DE".

—— 3 sek. —
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Kasutusjuhend

IGAPAEVANE KASUTAMINE

ET

[ , -
PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sisseliilitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu. Pliidiplaadi
valjalllitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning koik keedualad
desaktiveeritakse.

ASENDID

Leidke asukoha siimbolite jérgi vajalik kiipsetustsoon.
Arge varjake poti voi panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

Pange tahele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtodtlemisaladel on soovitatav
hoida potte ja panne tahistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pdhja
kui ka Glemist serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab dra puuteplaadi Ulekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtodtlemisala.

KEEDUALADE SISSE-VALJALULITAMINE JA VOIMSUSTASEME
REGULEERIMINE

Keedualassisseliilitamine:
Valige eelvalitud kiipsetustsoon, vajutades vastava tsooni valikunuppu.
Ekraanil kuvatakse tase “0".

Igal kiipsetustsoonil on erinevad véimsustasemed, mida saab reguleerida
nuppudega “+"/“=" vahemikus 1 kuni 9.

Osadel kiipsetustsoonidel on kiire tlessoojenduse funktsioon (véimendi/
Booster), mida tahistab ekraanil taht “P*.

VU | veimsusnéidik
'-l . Valitud kiipsetustsooni indikaator

Keeduala vdiljaliilitamine:

Valige véljallilitatav kiipsetustsoon, vajutades vastavat tsooni valikunuppu
(ekraanil stittib véimsustaseme indikaatorist paremal tdpp). Vajutage nuppu
“—", et seada taseme vdartuseks “0".

MARGUTULED

Kohe viljaltlitamiseks hoidke tsooni valikunuppu 3 sekundit all. Kiipsetustsoon
inaktiveeritakse ja ekraanil kuvatakse jadkkuumuse indikaator “H".

JUHTPANEELI LUKK

Seadete lukustamiseks ja kogemata sissellilitamise ennetamiseks vajutage ja
hoidke all PUSH&GO/Lapselukk nupp 3 sekundit. Helisignaal ja hoiatustule
stittimine stimboli kohal kinnitavad funktsiooni kdivitamist. Juhtpaneel on
lukustatud; ainsana toimib valjalllitamise funktsioon ( (© ). Juhtnuppude
lukust vabastamiseks korrake sama toimingut.

TAIMER

Taimer voimaldab seada kbigi kiipsetustsoonide kiipsetusaega.

Taimeri sisseliilitamiseks:

Valige ja aktiveerige kiipsetustsoon, mille taimerit soovite seadistada.
Vajutage kella ikooniga nuppu ja valige nuppudega “+" ja “—" soovitud aeg.
Suttib kasutatava tsooni taimeri LED.

Méned sekundid pdrast viimast puudutust algab taimeril loendamine ja
ekraanil olev sekundite méddumist tahistav tdpp hakkab vilkuma.

Kui madratud aeg saab tais, kélab helisignaal ning keeduala lilitub
automaatselt valja.

Pérast tsooni ja kella ikooni valimist saab aega igal ajal muuta, samuti saab
aktiveerida samaaegselt mitu taimerit.

Taimer naitab alati aega, mis on alale valitud véi llihimat jarelejadnud aega.
Kui aktiivsed on mitu taimerit, nditab vilkuv LED tsooni, mille kiipsetusaeg on
ekraanil nahtav.

Taimeri seadmiseks monele teisele keedualale korrake ilaltoodud samme.

Taimeri vdiljaliilitamiseks:

Valige kiipsetustsoon, mille taimerit soovite inaktiveerida.

Vajutage 3 sekundit kella ikooniga ( ' ) nuppu. Alternatiivselt vite vajutada
alla kella ikooniga nupu ja seejdrel hoida all nuppu “~*, kuni ekraanil kuvatakse
“0:0".

(M
I | JAAKKUUMUS

Kui ndidikul kuvatakse “H”, tdhendab see, et kiipsetusala on kuum. Indikaator
stttib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud kérval
olevad kiipsetusalad voi sellele on pandud kuum pott.

Kui kiipsetusala on jahtunud, kaob kuva “H".

-4 NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See simbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks, on
valesti paigutatud véi kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui 30 sekundi
jooksul potti ei tuvastata, lUlitub pliidiplaat valja.

(D) inpesit



KUPSETUSTABEL

Kupsetustabelis on toodud ndited iga véimsustaseme kipsetustilibi kohta. Tegelik véimsustaseme véimsus oleneb kilipsetustsooni méétmetest.

A TASEME KASUTAMINE
VOIMSUSTASE VALMISTAMISVIIS (tahistab toiduvalmistamise kogemust ja harjumusi)
p Kiire sooiendamine/Booster Sobib toidu temperatuuri kiireks tostmiseks keemiseni vee puhul voi
Maksimaalne ) toiduvedelike kiireks soojendamiseks.
voimsus - . Sobib pruunistamiseks, toidu valmistamise alustamiseks, kiilmutatud toodete
8-9 Praadimine - keetmine S - L
praadimiseks, kiireks keemaajamiseks.
7_8 Pruunistamine - aeglane praadimine — | Sobib aeglaseks praadimiseks, korgel temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
. . keemaajamine - grillimine grillimiseks (lihiajaliselt, 5-10 minutit).
Kérge voimsus - - - - - — - - —
Pruunistamine — keetmine — hautamine - | Sobib aeglaseks praadimiseks, madalal temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
6-7 S I e - Lo - .
aeglane praadimine - grillimine grillimiseks (keskmiselt 10-20 minutit), eelsoojendamiseks.
4_4 Keetmine — hautamine — aeglane Suurepdrane hautamiseks, tasaseks keetmiseks, keetmiseks ja grillimiseks
praadimine - grillimine (pikaajaliselt).
Keskmine Sobib pika valmistamisajaga toitudele (riis, kastmed, praed, kala), mille
véimsus 3-4 . . . valmistamiseks kasutatakse vedelikku (nt vesi, vein, puljong, piim), ja
Keetmine —hautamine — paksendamine | ,,¢tar00gade kreemja kastme valmistamiseks.
- pastakastme valmistamine — - - —
2-3 Sobib pikaajaliseks keetmiseks (toidu maht alla liitri: riis, kastmed, praed, kala)
vedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim).
122 N . ) Sobib v6i pehmendamiseks, 3okolaadi sulatamiseks, viikeste toodete
. Sulatamine — Ulessulatamine —toidu | ¢ j|atamiseks, toidu soojana hoidmiseks (nt kastmed, supid, minestrone).
Véike véimsus soojas hoidmine - kreemja risotto - - - — - - -
1 hautamine Sobib toidu soojana hoidmiseks, kreemjate risottode hautamiseks,
serveerimisndéude kuumana hoidmiseks (induktsiooniga sobiva tarvikuga).
. . Pliidiplaat on oote- v6i valjalllitatud reziimis (toiduvalmistamise 16pus on
Nullvéimsus 0 Aluspind voimalik jadkkuumus, millest annab marku téht “H).

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

HOIATUS!
. Argekasutage aurupuhastusseadmeid.
« Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja jadkkuumuse néidik (“H”) ei ole kuvatud.

Tdhtis:

«  Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiitirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

+ Puhastage pliidiplaat pdrast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada kéik toidujadgid ja -plekid.

«  Kui pind ei ole piisavalt puhas, voib see vahendada juhtpaneeli nuppude
tundlikkust.

«  Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi klilge kinni jadnud. Klaasi
kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja juhiseid.

TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

«  Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

« Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaaspinda.

- Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jargige tootja juhiseid).

«  Keedualale vedeliku sattumisel vdivad keedundud liikuma véi vibreerima
hakata.

«  Pérast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

Pliidiplaadid voivad tavaparasel todtamisel miira tekitada.

Poti tuvastamise etapis teeb pliidiplaat kldpsuva heli, toiduvalmistamise ajal
vOib aga kuulda kahisevat voi krobisevat heli. Kahinad ja krébinad parinevad
pottidest ning seda tekitavad pottide teatud omadused (naiteks kui pdhi on
valmistatud mitmest materjalikihist voi on ebatavaline).

Mdira voib erineda olenevalt tarvikutest ja nendes oleva toidu kogusest ning
see ei tdhenda viga.

(D) inpesit




Kasutusjuhend

VEAOTSING

ET

- Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja lilitatud.

+  Kui pliidiplaati ei ole pérast kasutamist véimalik vélja lulitada, lahutage

seade vooluvdrgust.
«  Kui pliidiplaadi sisselulitamisel kuvatakse ndidikul tdhtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik véi nupule

toetuvad esemed voivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse voi valja lulitada.

KUVATUD KOOD KIRJELDUS VOIMALIKUD POHJUSED LAHENDUS
Tuvastatud on kdogindu, mis ei sobi [ Kbogindu ei ole korralikult kiipsetustsooni | Vajutage kaks korda toitenuppu, et kood
valitud toiminguks. paigutatud voi pole see Uhe voi mitme [FOE1 eemaldada ja taastada kiipsetustsooni
FOE1 kiipsetustsooni jaoks sobiv. funktsionaalsus. Seejarel proovige kasutada
kodginbud muu  kiipsetustsooniga  voi
kasutage muud koogindud.
FOE7 Toitejuhtme vale Ghendus. Elektritihendus ei ole loodud tapselt nii, nagu | Kohandage elektriihendust jaotises
on kirjeldatud jaotises “ELEKTRIUHENDUS". | “ELEKTRIUHENDUS" toodud kirjelduse jérgi.
Juhtpaneel lulitub liiga kérge Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui seda
FOEA - o :
temperatuuri tottu valja. liiga korge. uuesti kasutada asuda.
FOE9 Kui temperatuur on liiga kérge, lulitub | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Oodake, kuni kuumutusala on jahtunud, enne
kuumutusala valja. liiga korge. kui seda uuesti kasutate.

FOE2, FOE4, FOE6, Toémmake pistik seinakontaktist valja.

FOES, FOEC, F1E1, Oodata natuke ja siis ihendada seade uuesti elektrivérku.
F2E1, F6E1, F6E3, Probleemi pisimisel votta hendust teeninduskeskusega ja teatada naidikul kuvatav veakood.
F7E5, F7E6
dE Pliidiplaat ei liilitu soojendamiseks sisse. | DEMOREZIIM on sisse liilitatud. Jargige olevaid juhiseid “DEMOREZIIM”
[kui pliidiplaat eitééta] | Funktsioonid ei aktiveeru. peatuikis .
Nt P —§ Pliit madrab automaatselt minimaalse | Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Véimsuse reguleerimine”.
[Véimsustase ndutust vOimsustaseme, et klpsetustsooni|lahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
madalam] kasutamine oleks voimalik. vaartusest.

MUUGIJARGNE TEENINDUS

Parema tugiteenuse saamiseks seade aadressil

www.indesit.com/register.
ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemi ise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete
abil lahendada.
2. Lilitage seade vdlja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on kérvaldatud.

registreerige oma

KUIVIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Abi saamiseks helistage garantiijuhendis toodud numbril véi jérgige juhiseid
veebilehelt www.indesit.com.

Kui vétate tihendust meie klientidele méeldud miitigijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lihike kirjeldus;

«  seadme tlp ja tdpne mudel;

seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tahisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
¥
80{
£Q

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- teietdielik aadress;
. teie telefoninumber

Kui seadet on vaja Ukskoik millisel viisil remontida, po6rduge volitatud
teenindusse (see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse
remondi).

Slivispaigalduse korral pédrduge garantiiremonditeeninduse poole ja kiisige
koostekruvide komplekti 4801 211 00112.

Kui seadet ei paigaldata integreeritud ahju kohale, voite helistada
jarelmudgiteenindusse, et osta eralduskomplekt C00628720 (pliidiplaat
suurusega 60 voi 65 cm) voi C00628721 (pliidiplaat suurusega 77 cm).

Kui te ei soovi eralduskomplekti osta, paigaldage kindlasti eraldaja, jargides
paigaldusjuhtndore.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

«  kasutage oma seadme QR-koodi;
«  kulastage meie veebisaiti docs.indesit.eu;

- teise véimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate hendust miigijérgse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
- LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

I$samias naudotojo instrukcijas galite atsisiysti i$
svetainés http://docs.indesit.eu arba skambinkite
telefonu, kuris nurodytas garantijos knygeléje.

PrieS naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbls saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada laikytis.
Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei nesilaikoma
Sioje saugos instrukcijoje pateikty nurodymy, prietaisas
naudojamas netinkamai arba neteisingai nustatomi
valdymo jtaisai.

AN|SPEJIMAS.  Jei  kaitlentés pavirsius  subraizytas,
prietaiso nenaudokite — kyla elektros smugio pavojus.
AN |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
gaminimo pavirsiaus.

MNDEMESIO.  Stebékite vis3 gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieZitros net trumpo gaminimo
proceso.

MN|SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga - kyla gaisro
pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng uzdenkite,
pavyzdziui, dangciu arba liepsnai gesinti skirtu audiniu.
M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatves, stenkités
neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba kitomis
lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis - kyla
Kisro pavojus.

Ant kaitlentés pavirsiaus nedékite metaliniy daikty,
pvz, peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes jie gali jkaisti.
A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi biti saugiu atstumu
nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso, nebent visg laikq yra prizidrimi. Sj
prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei
asmenys, turintys psichinj, jutiminj ar protinj nejgaluma
arba tie, kuriems truksta patirties arba ziniy, jeigu jie yra
prizirimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu. Neprizitrimi vaikai
neturéty valyti ir priziGréti prietaiso.

A\ Baige prietaisa naudoti, jungikliu i$junkite kaitlentés
elementa; pasikliaukite prikaistuvio jutikliu.

N |SPEJIMAS. Prietaisas i pasiekiamos jo dalys naudojant
jkaista. Bukite atsargus ir neprisilieskite prie kaitinimo
elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo jaunesniy nei
8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat priziGrimi.

M\ Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo ilgiau
kaip vieng valanda prie$ gaminima arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

MANDEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas  valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jrenginj, pvz, laikmatj
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkyje ir panasiose
patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir kity jstaigy
darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-

ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose,
kur patiekiami pusryciai (angl. “Bed and Breakfast”), bei
kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz, kambariams
Sildyti).

A\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam naudojimui.
Prietaiso nenaudokite lauke.

M SPEJIMAS: indukciné kaitlenté gali skleisti garsinj
signala, jei kas nors palikta ant valdymo skydelio.
Spausdami jjungimo/isjungimo mygtuka iSjunkite virykle.
MONTAVIMAS

A\ Prietaisa perkelti ir jrengti turi du ar daugiau Zmoniu.
PrieSingu atveju galite susizeisti. MUveékite apsaugines
pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate prietaisa.
PrieSingu atveju galite jsipjauti.

M\ rengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti kvalifikuotas
technikas. Prietaisg remontuoti ar jo dalis keisti galima
tik tuo atveju, jei tai nurodyta naudotojo vadove.
Pasirapinkite, kad montavimo vietoje nebuty vaiky.
ISpakave prietaisa, patikrinkite, ar jis nebuvo paZeistas
transportuojant. Jei kyla problemuy, kreipkités j prekybos
atstovg arba artimiausig techninés priezitros po
pardavimo tarnyba. |rengus prietaisy, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.) laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad nekilty uzdusimo
pavojus. Pries vykdant bet kokius jrengimo darbus,
prietaisg butina iSjungti i3 elektros tinklo, kad nekilty
elektros smugio pavojus. Pasirtpinkite, kad montuojant,
prietaisas nepazeisty maitinimo laido. PrieSingu atveju
gali kilti gaisro ar elektros smugio pavojus. Prietaisg
jjlungti galima tik baigus jrengimo darbus.

A\ Spintelés pjovimo darbus atlikite prie3 montuodami
prietaisg j baldus ir nuvalykite visas medienos drozles
bei pjuvenas.

M\ Jei prietaisas néra montuojamas virs orkaités, po
prietaisu reikia jstatyti skiriamaja plokste (nepridedama).
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj bty galima
iSjungti i elektros tinklo iStraukus maitinimo laido
kiStukg arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi bati
jzemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.

&\ Nenaudokiteilginamujy laidy, tinklo lizdo skirstytuvy
ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros komponentai
turibatinepasiekiaminaudotojui. Prietaisonenaudokite,
jei jusy kanas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis yra
pazeistas ar buvo numestas.

Mrengti  naudojant maitinimo  laido  kidtuka
draudziama, isskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
gaminj su kistuku.

A\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros




darbuotojasarkitas kvalifikuotasasmuo - taip iSvengsite
elektros smugio pavojaus.

VALYMAS IR PRIEZIORA

AN|SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
prieziuros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus;
jokiu budu nenaudokite valymo garais jrenginiy - kyla
elektros smugio pavojus.

M\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistukuy.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo simboliu

Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieZtai
laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai naudojamas
medziagas. Prietaisa iSmeskite paisydami vietos atlieky iSmetimo reglamenty.
Dél issamesnés informacijos apie buitiniy elektriniy prietaisy apdorojima,
utilizavima ir perdirbima kreipkités | jgaliotg vietos institucija, buitiniy atlieky
surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote prietaisa. Sis prietaisas
pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél elektros ir elektronikos
jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir elektronikos jrangos atlieky
2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami §j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikata nuo galimo
neigiamo poveikio.

hi¢

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis — nurodo, kad su
Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti j
atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad iSnaudotuméte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms iki
gaminimosi pabaigos, kaitlente idjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.

Puodo ar keptuvés dugnas turi visiskai uzdengti kaitviete; jei indas yra mazesnis
nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu ir
naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai padidés
energijos sagnaudos.

Naudokite tik ploksc¢iadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACIJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus Europos
reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su energija
susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (iSéjimas i$ ES) 2019 m.
reglamenta, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.

PASTABA

Zmonés su Sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais prietaisais,
turéty bati atsargls ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés jai veikiant.
Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba kitus
panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés kaitlentés
elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies stimuliatoriaus
ar kity panasiy prietaisy gamintojais.

I




ELEKTROS PRUJUNGIMAS

Pries jjungiant prietaisa j elektros tinkla reikia sujungti visas elektros jungtis.

Jrengti gali tik kvalifikuoti darbuotojai, kurie Zino galiojancias saugos ir jrengimo taisykles. Jrengiant bitina vadovautis galiojanciais vietinés elektros tiekimo
bendrovés reglamentais.

Jsitikinkite, kad ant prietaiso dugno esancioje duomeny lenteléje nurodyta jtampa bty tokia pat kaip namuy.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas baty jzemintas. Naudokite tik tinkamus konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).
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Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE ,,INDESIT” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.indesit.com/register.

A\

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

i

JEIGU REIKIA DAUGIAU @

INFORMACLJIOS, NUSKAITYKITE \_ <=,
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO | Rl -
PRIETAISU N Bk
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GAMINIO APRASYMAS

1. Kaitlenté
2. Valdymo skydelis

(i) inpesit

VALDYMO SKYDELIS

AAAAAAAAAAA 9

%5

w0

Aktyvas pasirinktos zonos laikmacio indikatoriai 9.

3sec

10

Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi
10. Uzraktas nuo vaiky mygtukas — 3 sekundes

1. Jjungimo/I$jungimo mygtukas 5.

2. Pasirinktas ruosimo lygis 6. Ruosimo laiko indikatorius

3. Zonos pasirinkimo indikatorius 7. Suaktyvinti laikmacio mygtuka
4. Kaitvietés pasirinkimo mygtukas 8.

Galios ir gaminimo laiko reguliavimo mygtukai

(D) inpesit



PRIEDAI

Naudokite tikindukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves, pagamintus
i$ feromagnetinés mediiiaQﬁQ(is. Norédami nustatyti, ar puodas tinkamas,

patikrinkite, ar ant jo yra

simbolis (jprastai jis yra jspaustas ant dugno).

Magnetu taip pat galima patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

INDAI

MEDZIAGA

YPATYBES

Rekomenduojami
indai

@

Pagrindas  pagamintas  i$
daugiasluoksnés  konstrukcijos
nertdijancio plieno, emaliuoto
plieno, ketaus.

Uztikrina optimaly efektyvuma,
greitai jkaista ir tolygiai paskirsto
Siluma.

Tinkami virimo
indai

Dugnas néra visiskai
feromagnetinis (magnetas
prilimpa tik prie dalies indy

Jkaista tik feromagnetiné sritis.
Dél to gali jkaisti ne taip greitai
ir Siluma gali pasiskirstyti ne taip

% pagrindo). tolygiai.

Tinkami virimo Feromagnetiniame pagrinde yra | Feromagnetinis  plotas  yra
indai sri¢iy su aliuminiu arba jo centre [ maZzesnis  uz  faktinj indy
yrajdubimas. pagrindo plota. Dél to gali bati
tiekiama maziau energijos ir
< % indai gali nepakankamai jkaisti.
Gali bati, kad indai nebus aptikti.

Netinka |prastas plonas plienas, stiklas, | Indai neaptinkami ir nejkaista.

molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos,
indai su guminémis kojelémis.

PASTABA: Visi virtuvés indai turi buti ploks¢iu pagrindu. Periodiskai tikrinkite,
ar pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio karsc¢io gali
deformuotis.

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODY/KEPTUVIY ADAPTERIAI

Adapteriy ploksteliy naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél pailgéja laikas,
reikalingas vandeniui ar maistui pasildyti. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy
pagrindo skersmuo sutampa su adapterio plokstés skersmeniu ir virimo zonos

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

skersmeniu. Jei Sie matmenys nesutampa, gali gerokai sumazéti efektyvumas
ir naSumas. Nesilaikant 3iy nurodymy, gali susikaupti karstis, kuris nebus
efektyviai perduodamas j puoda ar keptuve, todél plokstelé ir kaitlenté gali
patamséti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, aptikus per aukstg temperattirg,
jjungia ,Automatinio iSjungimo” funkcija. Nerekomenduojama naudoti tusciy
puody ir keptuviy su plonu dugnu. Taciau taip darant temperatara gali pakilti
greiciau, nei reikia laiko, kad greitai jsijungty ,Automatinis iSjungimas”, todél kyla
pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip nutikty, nieko nelieskite
ir palaukite, kol visos dalys atvés. Jei rodomas bet koks klaidos pranesimas,
skambinkite j techninés prieZitros centra.

TINKAMO DYDZIO KEPTUVES/PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KEPIMO ZONOMS

Norédami uztikrinti tinkamga kaitlentés darba, naudokite tinkamo maziausio
skersmens indus (zr. toliau pateikiama lentele). Atkreipkite démesj, kad indy
gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virsutinio skersmens dyd;.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, visada naudokite kepimo zong, kurios
dydis atitinka feromagnetinj indy pagrindo dyd;.

UZdéje keptuve/puody jsitikinkite, kad jis tinkamai padétas naudojamos
kaitvietes centre. Rekomenduojama nenaudoti didesniy puody, nei kepimo
zonos dydis.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

2 4 Zona Tinka.mi v_irimo Tinkamasferomagnetinis
c - ) indai pagrindas (cm)
1 Apskritas 10
2 Apskritas 15
1 ‘ 3 3 Apskritas 12
4 Apskritas 10

GALIOS LYGIO NUSTATYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didziausia. Sureguliuokite
nustatymus pagal elektros sistemos apribojimus jasy namuose, kaip tai
aprasoma tolimesniame skyriuje.

DEMESIO: Atsizvelgiant j kaitlentei pasirinkta galia, kaitvietés galios lygiai
ir funkcijos (pvz., uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai
apribojamos, kad nebaty virSytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytuméte kaitlentés galiq:

Jiunge kaitlente j elektros tinkla, galios lygj galite nustatyti per 60 sekundziy.
Nuspauskite mygtuka “+" ir palaikykite bent 3 sekundes. Ekrane bus rodoma

P

Paspauskite 5./ ir patvirtinkite.
Mygtukais “+" ir “—" pasirinkite norima galios lygj.
Galimi galios lygiai: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Patvirtinkite paspaude .

Pasirinktas galios lygis atmintyje islieka net ir nutrakus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo maZiausiai
60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite apradytus veiksmus.

Jei nustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo “EE” simbolis ir pasigirsta
pypteléjimas. Jei taip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezitros skyriy.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signala jjungtuméte/isjungtuméte:

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

« Per 60 sekundziy vienu metu paspauskite ir palaikykite maziausiai

o]
5 sekundes mygtukus “+" ir 5.

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas isjungtas, zr. skyriy “Trikéiy

salinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir isjungimas:

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per 60 sekundziy vienu metu paspauskite ir palaikykite maZiausiai
3 sekundes kaitvietés pasirinkimo mygtukus virsuje kairéje ir virsuje
desinéje (kaip parodyta toliau);

«  Ekrane bus rodoma “DE” (lietuviy kalba).

—— 3 sek. —
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Savininko vadovas

KASDIENIS NAUDOJIMAS

LT

I . =
KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka. Kad kaitlente iSjungtuméte, paspauskite ta patj mygtuka dar
karta ir visos kaitvietés bus isjungtos.

PADETIES NUSTATYMAS

Raskite pageidaujama kaitviete pagal padéties simbolius.
Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu.

Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymétose vietose (atkreipiant
démesjj apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai bdna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybe,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

KAITVIETES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY
SUREGULIAVIMAS

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Pasirinkite i$ anksto pasirinktg kaitviete paspausdami atitinkama zonos
pasirinkimo mygtuka. Ekrane bus rodomas lygis “0".

Kiekvienos kaitvietés galios lygius galima reguliuoti mygtukais “+“/“—",
pradedant nuo maziausio 1 lygo ir baigiant didziausiu 9 lygiu.

Kai kurios kaitvietés turi spartaus pasildymo funkcijg (maksimalus
galingumas/Booster), kuri ekrane nurodoma raide “P”.

o
.

Kad isjungtuméte kaitvietes:

Pasirinkite norima isjungti kaitviete paspausdami atitinkama zonos pasirinkimo

mygtuka (ekrane ims Sviest taskas, apatiniame desiniajame kampe nuo galios
lygio indikatoriaus). Paspauskite mygtuka “—*, kad nustatytuméte “0” lygj.

Galingumo indikatoriaus rodinys
Pasirinktos kaitvietés indikatorius

INDIKATORIAI

Norédami iSjungti i karto, paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspausta kaitvietés
parinkimo mygtuka. Kaitvieté bus isjungta ir ekrane pasirodys likutinés Silumos
indikatorius “H".

5= VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo,
paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspaustg mygtuka “PUSH&GO/Uzraktas nuo
vaiky”. Pypteléjimas ir virs simbolio uzsidegusi jspéjamoji lemputé reiskia, kad
funkcija jjungta. Valdymo skydelis uzrakintas, i$skyrus igjungimo funkcija (@)
Norédami atrakinti valdymao skydelj, pakartokite jjungimo proceddra.

LAIKMATIS

Laikmatis jjungia gaminimo laika, kurj galima nustatyti visoms zonomes.

Kad jjungtumeéte laikmatj:

Pasirinkite ir jjunkite kaitviete, kurios laikmatj norite nustatyti.

Paspauskite mygtuka su laikrodZio piktograma ir nustatykite pageidaujama
laika naudodami mygtukus “+" ir “—". Naudojamos zonos laikmacio LED
indikatorius svies.

Praéjus kelioms sekundéms po paskutinio palietimo, laikmatis pradés atgalinj
laiko skaiciavima ir ekrane ims mirkséti praeinancias sekundes nurodantis taskas.
Praéjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas ir kaitvieté issijungia
automatiskai.

Po to, kai pasirenkama zona ir laikrodzio piktograma, laika galima bet kada
pakeisti ir vienu metu galima naudoti kelis laikmacius.

Laikmatis visada rodo nustatytg pasirinktos vietos laika arba trumpiausig likusj
laika.

Jeiyra aktyvus daugiau nei vienas laikmatis, mirksintis LED indikatorius nurodo
zong, kurios gaminimo laikas yra rodomas ekrane.

Norédami nustatyti laikmatj kitai kaitvietei pakartokite aprasytus veiksmus.

Kad laikmatj isSjungtumeéte:

Pasirinkite kaitviete, kurios laikmatj norite iSjungti.

Paspauskite ir 3 sek. palaikykite mygtuka su laikrodzio piktograma ( (S ). Arba,
paspauskite mygtuka su laikrodZio piktograma, tada paspauskite ir palaikykite
mygtuka “—*, kol ekrane ims Sviesti “0:0".

(M
I | LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé “H", kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia, net jei
kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas kaitvietes arba
dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.

Kaitvietei atvésus “H” raidé uzgesta.

()

— 4 PUODAS NETINKAMAIPASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei per
30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté issijungia.

(D) inpesit



KEPIMO SALYGU LENTELE

Gaminimo lenteléje pateikiami gaminimo tipo pavyzdziai kiekvienam galios lygiui. Tikroji tiekiama galia kiekvienam galios lygiui priklauso nuo kaitvietés

iSmatavimy.
GALIOS LYGIS GAMINIMO RUSIS LYGIY NAUDOJIMAS
(nurodo gaminimo patirti ir jprocius)
. e Idealiai tinka norint padidinti maisto temperatdrg iki greito uzvirinimo, jei
e . ) P Greftas pakaftinimas/Booster verdamas vanduo arba greitai jkaistantys gaminti skirti skysciai.
Didziausia galia — - — " — —
. . Ideali tinka norint apskrudinti, pradéti gaminti, kepinti uzsaldytus produktus,
8-9 Kepimas — uzvirinimas L
greitai uzvirinti.
7_8 Skrudinimas - létas kepimas — Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, islaikyti skyscius verdancius, virti ir
uzvirinimas — kepimas ant groteliy kepti ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy).
Didelé galia Skrudinimas — virimas — troskinimas — | Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, iélaikyti skyscius verdancius ant
6-7 kepinimas ant létos ugnies — kepimas ant | [étos ugnies, virti ir kepti ant groteliy (vidutini laiko tarpa, 10-20 minuciy),
groteliy pirminiam pakaitinimui.
4-5 Virimas - troskinimas — kepinimas ant | Idealiai tinka norint troskinti, virinti ant nestiprios ugnies, virti ir kepti ant groteliy
Iétos ugnies — kepimas ant groteliy (ilga laiko tarpa).
Vidutiné galia 3.4 B o . . Idea[lgl tinka |Igesn|am. virimui (r)./2|a_ms,. padazams, kepsniams, .zuwal)
Virimas - kaitinimas ant létos ugnies — | skys€iuose (pvz, vandenyje, vyne, sultinyje, piene), makaronams apkepti.
5_3 tirStinimas — makarony apkepimas | |dealiai tinka ilgesniam virimui (kai kiekis mazesnis uz litra: ryziams, padazams,
kepsniams, Zuviai) skys¢iuose (pvz., vandenyje, vyne, sultinyje, piene)
Idealiai tinka norint suminkstinti sviesta, Svelniai istirpdyti Sokolada, atSildyti
1-2 Tirpinimas - atitirpinimas — maisto nedidelius produktus ir islaikyti ka tik pagaminta maista (pvz., padazus, sriubas,
Nedidelé galia Silumos islaikymas — daugiaryziy darZoviy sriubas) karsta.
1 apkepinimas Idealiai tinka norint iSlaikyti ka tik pagaminta maistg karsta, apkepinti
daugiaryzius ir islaikyti patiekaly Siluma (indukcijai tinkamas priedas).
Nuliné galia 0 Atraminis pavirsius Kaltlgntg. budéjimo rezime ”arba iSjungta (galimas gaminimo uzbaigimas
likutine Siluma, nurodoma “H"))

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO
+ Nenaudokite valymo garais jrangos.
Pries$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nerodomas likutinés silumos indikatorius (“H").

Svarbu:

+ Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali pazeisti stikla.

«  Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintuméte
maisto likucius ir démes.

« Jei pavirSius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo skydelio
mygtuky jautrumas.

- Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie kaitvietés. Kad
nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo instrukcijomis.

VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

+ Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali
pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

«  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

- Naudokite minkstg Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

«  Antkaitvietés issiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.

+  Nuvalyta kaitlente kruop3ciai nusausinkite.

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti Snypstimo ar traskéjimo
garsus. Siuos garsus i$ tiesy skleidzia maisto ruosimo indai ir jie yra susije
su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas i$
skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruogimo indo tipa ir jame esan¢io maisto
kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.

(D) inpesit
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TRIKCIY SALINIMAS

LT

- Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas.

- Jei pasinaudoje kaitlente jos negalite isjungti, iSjunkite jos maitinimo laida.

« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidziy, patikrinkite
toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky
esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo skydelio uzrakinimo
funkcija.

RODOMAS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
Aptiktas gaminimo indas, bet jis Gaminimo indas netinkamai uzdétas |Du kartus paspauskite mygtukg On/Off
nesuderinamas su pageidaujama ant gaminimo zonos arba jis yra|(Jjungti/ISjungti), kad pasalintuméte FOE1 koda
FOE1 operacdija. nesuderinamas su viena arba keliomis | ir atkurtuméte gaminimo zonos funkcijas. Tada
gaminimo zonomis. pabandykite naudoti gaminimo indg kitoje
gaminimo zonoje arba bandykite naudoti kitg
gaminimo inda.
Netinkamai prijungtas maitinimo laidas. | Maitinimo tiekimo jungtis neatitinka | Pakoreguokite maitinimo tiekimo jungtj, kad
FOE7 nurodymy, kurie pateikiami skyriuje | ji atitikty nurodymus, kurie pateikiami skyriuje
“ELEKTROS PRIJUNGIMAS". “ELEKTROS PRIJUNGIMAS".
FOEA Valdymo skydelis iSsijungia dél pernelyg | Per auksta vidiné elektroniniy daliy | PrieS vél naudodami palaukite, kol kaitlenté
aukstos temperataros. temperatura. atvés.
FOE9 Gaminimo  zona  iSsijungia,  kai|Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Palaukite, kol gaminimo zona atvés, ir tik tada vél
temperatlra yra per auksta. temperatdra. ja naudokite.

FOE2, FOE4, FOE6, ISjunkite kaitlente is elektros tinklo.

FOE8, FOEC, F1E1, Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.
F2E1, F6E1, F6E3, Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezitros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.
F7E5, F7E6
dE Kaitvieté nejsijungia ir nekaista. DEMONSTRACINIS REZIMAS jjungtas. | Vadovaukite instrukcijomis, kurios pateikiamos
[kai kaitlenté isjungta] | Funkcijos nesuaktyvinamos. skyriuje “DEMONSTRACINIS REZIMAS" .
pvz: p—q Kaitlenté automatiskai nustato | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
[Galios lygis emesns nei maziausig galios lygj ir taip uZztikrina | atsizvelgiant j didZiausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] galimybe naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.

TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uZregistruokite gaminj
svetainéje www.indesit.com/register.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite
problema pasalinti patys.
2. PrietaisaiSjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama.

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke nurodytu numeriu
arba vykdykite nurodymus, pateikiamus svetainéje www.indesit.com.

Kreipdamiesi j techninés priezilros centrg visada nurodykite:
«  trumpa gedimo aprasyma;
«  prietaiso tipg ir tiksly modelj;

7
X

«  serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny
ploksteléje). Serijos numeris taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
2
g\!
Q.E

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  savo tiksly adresga;
savo telefono numer;.

Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliota techninés prieZitros centrg (tada
turésite garantijg, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

Jei prietaisas integruojamas, paskambinkite aptarnavimo po pardavimo
tarnybai uzsakyti varzty rinkinj 4801 211 00112.

Jei kaitlenté montuojama ne vir$ integruotos orkaités, skambinkite j klienty
aptarnavimo centrg ir jsigykite paskirstymo rinkinj C00628720 (60 ir 65 cm
kaitlenté) arba C00628721 (77 cm kaitlenté).

Jei paskirstymo rinkinio neperkate, uztikrinkite, kad skyriklis baty sumontuotas
vadovaujantis montavimo instrukcijomis.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

« Naudodami QR koda ant jasy prietaiso;
«  Apsilanke musy svetainéje docs.indesit.eu;

Arba kreipdamiesi j techninés priezZiaros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j
techninés priezilros centra batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

(D) inpesit
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DROSIBAS NORADIJUMI

|
- LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Lejupieladgjiet pilno instrukciju rokasgramatu vietné
http://docs.indesit.eu vai piezvaniet uz talruna
numuru, kas noradits garantijas bukleta.

Pirms ierices lieto3anas izlasiet $os drosibas noradijumus.
Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas
bridinajumus, kasirjaizlasaunvienmeérjaievero.Razotajs
neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies
nepiemérotas lietoSanas vai nepareizu vadibas
elementu iestatiSanas de|.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma ir
saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.
A\BRIDINAJUMS!  Aizdeg$anas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavo3anas virsmas.

M\ UZMANIBU! Gatavo$anas process ir jauzrauga. Neilgs
gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKAD neméginiet dzest
ugunsgréku ar udeni: ta vieta izsledziet ierici un
apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns
slapéSanas materialu.

M\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.

A\ Metaliskus priekmetus, pieméram, nazus, daksas,
karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits virsmas, jo
tie var uzkarst.

M\ oti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attalumanoierices.Maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
fiziskiem, juanas vai garigiem traucé&jumiem vai bez
pieredzes un zinasanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek
uzraudzitas vai instruétas par ierices drosu lietosanu un
izprot ar to saistitos riskus. Berni nedrikst spéléties ar
ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni bez
pieauguso uzraudzibas.

M\Péc lietosanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.

A\BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas atklatas
dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem. Bérniem
lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas dro3a attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak par
vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.

ATLAUTA LIETOSANA

M UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
slédza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemul.

M\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un tamlidzigi,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos un
citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientu istabas

viesnicas, motelos un citas lidziga tipaapmesanas vietas.
&\ Neizmantojiet to citiem nollkiem (pieméram, telpu
apsildei).

ST ierfice nav paredzéta profesionalai lietosanai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.
A\BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir atstats.
Izslédziet gatavosanas virsmu ar pogu IESL./IZSL.
MONTAZA
M lerices parvietodana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvékiem — pastav savainojumurisks. lzmantojiet
aizsargcimdus visos izsainosanas un uzstadisanas
darbos - pastav risks sagriezties.
M\ Montazu, taja skaitad Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainosanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas apkopes centru. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c.) bérniem nepieejama vieta — pastav
nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas tai jabut
atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska trieciena
risks. Uzstadisanas laika sekojiet, lai ierice nesabojatu
barosanas kabeli - pastav aizdeg$anas un stravas
trieciena risks. leslédziet ierici tikai tad, kad montaza ir
pabeigta.
M Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadiSanas vieta un rapigi noslaukiet visas koka
skaidas un puteklus.
A Ja ierici neuzstada virs krasns, atdalo$o paneli (nav
ieklauts) jauzstada nodalijuma zem ierices.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI
A Janodrosinaiespéjaatvienotieficinostravas padeves,
to vienkarsi atslédzot, ja pieejama kontaktdaksa, vai ar
divpolu slédzi, kas uzstadits pirms kontaktligzdas péec
elektroinstalacijas noteikumiem, uniericeijabut zemétai
atbilstosi valsts elektribas drosibas standartiem.
M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices uzstadisanas
tas elektriskas sistémas detalas nedrikst bt pieejamas.
Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai basam kajam.
Nelietojiet 3o ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai
kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai
tikusi nomesta.
M\ Uzstadidana, izmantojot elektrokabela spraudni, ir
aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar Razotaja
piegadato kabeli.
A Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar identisku,
nomaina javeic razotajam, ta apkalposanas dienesta
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai izvairitos
no bistamibas - stravas trieciena riska.




TIRISANA UN APKOPE

A\BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslégta un atvienota no
stravas padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad
nelietojiet tvaika tirsanas iekartu — pastav stravas
trieciena risks.

M\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tinsanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzek|us.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACUJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apziméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu &,
Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar viet&jiem
atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu apsaimniekoSanas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi,
atjaunosanu un parstradi varat ieglt vietéjas varas iestades, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Si ierice
ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).

Nodrosinot $is ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iesp&jamo negativo vides
un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

):¢

— simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajem dokumentiem
norada, ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei
elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuSo karstumu, izslédzot to dazas mindtes pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits virsmas;
tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis energijas
iz8kérdesanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar ciesi piegulosiem vakiem un izmantojiet
péc iesp&jas mazak tdens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek patéréts daudz
vairak energijas.

[zmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.

PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACLJU

Si ierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019. gada
noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem razojumiem
un energijas informaciju (grozijums) (ES izvesana) saskana ar Eiropas standartu
EN 60350-2.

PIEZIME

Cilvekiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie Sis indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu ierici.
Konsultéjieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas mediciniskas
jerices razotaju, lai iegitu papildinformaciju par indukcijas plits virsmas
elektromagnétiska lauka iedarbibu uz to.

I




ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisanu drikst veikt kvalificéts specialists, kas parzina pasreizéjos drosibas un uzstadisanas normativus. Uzstadisana it ipasi javeic saskana ar valsts
energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parbaudiet, vai datu plaksnité, kas atrodas ierices apakspusé, noradita sprieguma parametri atbilst majas elektrotikla sprieguma parametriem.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé: izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = un X
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Ipasnieka rokasgramata I LV

PALDIES, KA IEGADAJATIES INDESIT IZSTRADAJUMU =
Lai sanemtu pi_InvértTgu pa!szibu, ID(flzu, registréjiet savu LAI IEGUTU VAIRAK \J\

produktu vietné www.indesit.com/register. |NFORN!AC|JAS, SKENE;”ET \ - =
A KVADRATKODU UZ IERICES

..y

Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas \
noradijumus. N

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Plits virsma

/ \ 2. Vadibas panelis

. i
(D noesit - 2

VADIBAS PANELIS

2 4 — [y 9

7 10
1. leslégsanas/lzslégsanas poga 6. Gatavosanas laika indikators 10. Taustinu Bérnu aizsardziba - 3 sekundes
2. Gatavosanas limenis atlasits 7. Taimera aktivizéSanas poga
3. Zonas atlases indikators 8. Jaudas un gatavosanas laika regulésanas
4. Gatavosanas zonas atlases poga pogas
5. Atlasitaja zona aktivie taimera indikatori 9. Indikatora gaismina - funkcija aktiva

(D) inpesit



PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala, kas
piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet

simbolu (parasti marké&jums atrodas apakSpusé). Var izmantot ari magnétu,
lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES = S
TRAUKI MATERIALS IPASIBAS
Rekomendétie Pamatne ir izgatavota no | Nodrosina optimalu efektivitati,
virtuves trauki nerGséjosa térauda ar sendvica | atri uzsilst un vienmérigi sadala
dizainu, emaljéta térauda, | sittumu.
b cuguna.
Piemérotie Pamatne nav pilniba | Uzsilst  tikai ~ feromagnétiska

virtuves trauki

-

Piemérotie
virtuves trauki

Nav piemérots

feromagnétiska (magnéts pielip | zona. Rezultata ta var uzkarst
tikai trauka pamatnes dala). mazak atri un siltums var tikt
sadalits mazak vienmeérigi.

Feromagnétiskaja pamatné i
laukumi, kas satur aluminiju, vai
centra ir padzilinajums.

Feromagnétiskais laukums ir
mazaks neka faktiskais virtuves
trauka pamatnes laukums. Ta
rezultata var tikt nodrosinata
mazaka jauda, un virtuves
trauki var nesakarst pietiekami.
Virtuves trauki var netikt noteikti.

Parasts plans térauds, stikls, | Virtuves trauki netiek noteikti un
mals, vars, aluminijs un citi ne | neuzkarst.

feromagnétiski materiali, virtuves
trauki ar gumijas pamatni.

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabat ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dél.

ADAPTERI KATLIEM/PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS PLITLJ

Adaptera plak$nu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina
laiku, kas nepiecieSams Udens vai partikas uzsildisanai. Parliecinieties, ka
trauka pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes

PIRMA LIETOSANAS REIZE

diametram, gan gatavosanas zonas diametram. Ja Sie mérijumi nesakrit, tas var
ievérojami samazinat efektivitati un veiktspéju. So noradijumu neievérosana
var izraisit siltuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz katlu vai pannu,
kas var izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

Plits ir aprikota ar iek$éjo drosibas sistému, kas aktivizé “Automatic off”
(Automatiska izslegsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augsta temperatdra.
Nav ieteicams izmantot tuksus katlus un pannas ar planu pamatni. Tomér,
to darot, temperatira var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepiecieSams,
lai nekavéjoties tiktu iedarbinata “Automatic off” (Automatiska izslégsanas),
tadéjadi radot risku sabojat pannu vai plits virsmu. Ja ta notiek, nepieskarieties
pannai vai plits virsmai un pagaidiet, lidz visi komponenti atdziest. Ja tiek paradits
kltdas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMERO:I'A IZMERA PANNAS/KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareizi, katrai zonai izmantojiet katlus
ar piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet véra, ka
virtuves piederumu razotaji bieZi norada trauka augséja diametra izméru, nevis
pamatnes diametru.

Lainodrosinatu, ka plitsvirsmadarbojasar paredzéto veiktspéju, vienmérizmantojiet
gatavosanas zonu, kuras izmérs atbilst trauka pamatnes feromagnétiskajam
izméram.

Novietojiet pannu/katlu, parliecinoties, ka tas ir novietots izmantotas
gatavosanas zonas centra. Nav ieteicams izmantot katlus, kas ir lielaki par
gatavo3anas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

JAUDAS KONTROLE

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iespé&jamais jaudas limenis.
Noregulgjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jasu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

LEVEROJIET: Atkariba no plauktam izvélétas jaudas dazus gatavo3anas zonas
jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varidanu vai atro uzsildisanu) var
automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobezojuma parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatisana

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat iestatit
jaudas intensitates limeni.

Nospiediet un vismaz 3 sekundes turiet “+“ pogu. Ekrana tiks paradits “PL".

Nospiediet , lai apstiprinatu.
[zmantojiet “+" un “—" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati.
Pieejamie jaudas intensitates limeni ir $adi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Lo L]
Apstipriniet, nospiezot .

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve tiks
partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot secigas iestatisanas darbibas, rodas kluda, tiks paradits “EE” simbols
un bus dzirdams skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja kluda netiek novérsta, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

2 4 Piemérota vi Piemérota
: Zona iemérota virtuves feromagnaétiska
C ] trauka forma pamat?\ el clm)
1 Apala 10
. 2 Apala 15
1 3 3 Apala 12
4 Apala 10
SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS
Skanas signala ieslégsana/izslégsana:
+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;
+  Gaidiet ieslegsanas secibu;
« 60 sekunzu laika vienlaicigi nospiediet pogas “+ un 5. pieturiet vismaz
5 sekundes.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatiet nodalu
“Problému risinasana”)

Lai ieslégtu un izslégtu demonstrésanas rezZimu:

«  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslégsanas secibu;

+ 60 sekunzu laika vienlaicigi nospiediet gatavosanas zonas atlases
pogas augséja kreisaja pusé un augséja labaja pusé un pieturiet vismaz
3 sekundes (ka paradits talak);

«  Displeja tiks paradits “DE” (Vacu).

—— 3 sek. —
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Ipasnieka rokasgramata

IKDIENAS IZMANTOSANA

LV

I
PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

NOVIETOSANA

Atrodiet vélamo gatavosanas zonu, ievérojot poziciju simbolus.
Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir
ieteicams uzglabat katlus un pannas mark&jumos (nemot véra pannas pamatni
un augséjo malu, jo ta médz bat lielaka).

Tas novers skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Griléjot vai cepot, ladzu,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iesp&jams.

X —_

8B GATAVOSANAS ZONU AKTIVIZESANA/DEAKTIVIZESANA UN
JAUDAS INTENSITATES LIMENU REGULESANA

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Aktivizéjiet ieprieks atlasito gatavosanas zonu, nospiezot attiecigo zonas
atlases pogu. Ekrana tiks paradits limenis “0".

Katrai gatavosanas zonai ir at3kirigi jaudas limeni, kurus var pielagot,
izmantojot pogas “+/“—", no vismaz 1 lidz maksimali 9.

Dazam gatavoSanas zonam ir atras uzsildisanas funkcija (paatrinatajs/
Booster), kas displeja attélota ar burtu “P”.

e
.,

Jaudas indikatora displejs
Izvélétas gatavosanas zonas indikators

Gatavosanas zonu deaktivizéesana:

Izvélieties gatavosanas zonu, kas jaizslédz, nospiezot atbilstoso zonas atlases
pogu (displeja iedegas punkts, kas atrodas jaudas limena indikatora apak3éja
labaja pusé). Nospiediet taustinu “—*, lai iestatitu “0” limeni.

INDIKATORI

Lai izslégtu nekavéjoties, turiet nospiestu zonu atlases pogu 3 sekundes.
GatavoSanas zona ir izslégta, un displeja bas redzams atlikusa karstuma
indikators “H".

VADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejausu ieslégsanu, nospiediet un
3 sekundes pieturiet PUSH&GO/Taustinu Bérnu aizsardziba. Skanas signals
un bridinajuma gaismina virs simbola noradis, ka 3 funkcija ir aktivizéta. Tiek
blokeéts viss vadibas panelis, iznemot izslegsanas funkciju ((©)). Atkartojiet
aktivizésanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

TAIMERIS

Taimeris |auj iestatit édienu gatavosanas laiku visam zonam.

Taimera aktivizéesana:

Izvélieties un aktivizéjiet gatavosanas zonu, kurai vélaties iestatit taimeri.
Nospiediet pogu ar pulkstena ikonu un iestatiet vajadzigo laiku, izmantojot
pogas “+“ un “—“. ledegsies zonas taimera LED indikators.

Dazas sekundes péc pédéja pieskariena taimeris sak laika atskaiti, un displeja
paradas mirgojoss punkts, kas norada uz aizritosajam sekundém.

Kad iestatitais laiks bls pagajis, atskanés signals un gatavosanas zona
automatiski izslégsies.

Péc zonas un pulkstena ikonas atlasisanas laiku var mainit jebkura bridi un
vienlaicigi aktivizét vairakus taimerus.

Taimeris vienmér parada atlasitajai zonai iestatito laiku vai isako atlikuso laiku.
Ja ir aktivs vairak neka viens taimeris, mirgojo3ais LED indikators norada zonu,
kurai displeja ir redzams gatavosanas laiks.

Lai iestatitu taimeri citai zonai, atkartojiet minétas darbibas.

Taimera deaktivizésana:

Izvélieties gatavosanas zonu, kurai vélaties izslegt taimeri.

Nospiediet un 3 sekundes pieturiet pogu ar pulkstena ikonu ( & ). Vai
nospiediet pogu ar pulkstena ikonu un péc tam nospiediet un pieturiet pogu
“—*, lidz displeja ir redzams “0:0".

(M
I | ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “H", tas nozimé, ka gatavosanas zona ir karsta. Indikators
iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoso zonu
lietosanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.

Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “H” nodziest.

Yy

KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls
netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona izslédzas.

(D) inpesit



GATAVOSANAS TABULA

Edienu gatavosanas tabula katram jaudas limenim piedava gatavo3anas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no gatavosanas
zonas izmériem.

JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS -\ . LIMENALIETOJUMS
(norada édiena gatavosanas pieredzi un paradumus)
p Atra uzkarséiana/Booster Ideéli piemérots straujai édiena temperaturas paaugstinasanai, lai atri uzvaritu
Maksimala Gdeni vai atri uzkarsétu édiena gatavosanai paredzétos skidrumus.
‘auda ; . - . - v . v -1V . - v . = .
J 8-9 Cepiana - variZana Idea_ll_glem.erots apcepsanai, gatavosanas saksanai, saldétu produktu cepsanai, atrai
uzvarisanai.
7_8 Apcepsana - Iéna cepsana - varisana - | Ideali piemérots Iénai cepsanai, augstas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
Liela iauda grilésana intensitates uzturésanai (islaicigi, 5-10 minutes).
’ 6-7 Apcepsana - varisana - sautésana— | Ideali piemérots |énai cepsanai, zemas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
|éna cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (vidéji ilgi, 10-20 minates), iepriekséjai uzsildisanai.
4-5 Edienu gatavosana - sautésana - 1éna | Ideali piemérots sautésanai, Iénas varisanas, édiena gatavo$anas un griléanas
cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (ilgstosi).
. . o ; ) . Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (risi, mérces, cepesi, zivis) ar skidrumiem
Riieiajatida 3-4 Edienu gatavosana - [éna varisana | (,ieméram, adeni, vinu, buljonu, pienu), krémigas pastas gatavozanai.
- sabiezinasana - krémigas pastas ——— - " .. - . - ——
)3 gatavogana Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (ja tilpums ir mazaks par litru: risi, mérces,
cepesi, zivis) ar skidrumiem (pieméram, tideni, vinu, buljonu, pienu).
Ideali piemérots sviesta mikstinasanai, |énai Sokolades kausésanai, nelielu produktu
1-2 . . atkausésanai un nupat pagatavota édiena (pieméram, mérces, zupas, minestrone)
KauséSana - atkausésana — karsta ; 2o
. 0 2 e R siltuma saglabasanai.
Zema jauda édiena uzturésana - krémigu risoto ———— — - T
gatavoiana Idedli piemérots nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai, krémveida risoto
1 gatavo$anai un pasniedzama édiena porciju siltuma saglabasanai (ar indukcijas
plits virsmai piemérotiem piederumiem).
Nulles jauda 0 Paligvirsma P!ItS virsma ir galdlalka! vai |z_sle_gta rezima (iespéjams, gatavosanas beigas
virsma vél ir karsta, kas tiek noradits ar “H").

TIRISANA UN APKOPE

BRIDINAJUMS!

Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.
Pirms tiriSanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un atlikusa karstuma indikators (“H") nav iedegts.

Svarigi!
Neizmantojiet abrazivus un skrapé&josus suk|us.

Péc katras lietosanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai

nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

«  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

+ lzmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju
(ievérojiet razotaja noradijumus).

«  lzlijudi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.

«  Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas paneja pogu jutibu.

«  Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas. Izpildiet ~ *
skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

« Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

SKANAS DARBIBAS LAIKA

Péc plits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet.

Sie troksni var atskirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
ievietota partikas daudzuma un nav kadas klumes indikators.

Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjosas vai
krakskosas skanas. Sos trok$nus isteniba rada gatavo3anas piederumi un tie
saistiti ar pannu pamatnu ipasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas
no dazadu materialu kartdm vai ari tas ir deformétas).
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PROBLEMU RISINASANA

LV

«  Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve.
« Japlits virsmu péc lietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.

«  Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus

talak noraditaja tabula.

Ladzu, nemiet veral Udens, izslakstijies $kidrums no katliem un prieksmeti
uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela
blokésanas funkciju.

DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavosanas trauks, bet tas | GatavoSanas  trauks  nav  pareizi | Nospiediet pogu “leslégt/Izslegt” divas
neatbilst pieprasitajai darbibai. novietots uz gatavo$anas zonas vai ari | reizes, lai nonemtu FOE1 kodu un atjaunotu
FOE1 tas nav saderigs ar vienu vai vairakam [ gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam
gatavosanas zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavoSanas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. Elektrotikla savienojums nav izveidots | Pielagojiet elektrotikla savienojumu atbilstosi
FOE7 ta, ka noradits punkta “ELEKTRISKAIS | noradijumiem punkta “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS". PIESLEGUMS".
FOEA Vadibas panelis izsledzas parlieku | Elektronisko dalu iek3éja temperatara ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
augstas temperataras dé. parak augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas  zona  izsledzas, ja | Elektronisko dalu iek$éja temperatira ir | Pirms atkartotas lietoSanas pagaidiet, lidz
temperatdra ir parak augsta. parak augsta. édiena gatavosanas zona ir atdzisusi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.

Pagaidiet daZas sekundes, péc tam vélreiz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kl|Gdas kodu.

dE Plits virsma neieslédzas sildisanas rezZima.
[kad plits virsmalir izslégta] | Funkcijas neieslédzas.

DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts.

Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
“"DEMONSTRESANAS REZIMS”.

pieméram, Plaukts automatiski iestata minimalo | Jaudas
— g jaudas  limeni, lai  nodrosinatu
[Jaudas limenis zemaks par | gatavo$anas zonas izmantosanu.
pieprasito limeni]

regulators
[imenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
iestatita plauktam.

ierobezo  jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.

PECPARDOSANAS SERVISS

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lidzu, registréjiet savu ierici vietné
www.indesit.com/register.

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot 3eit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzsledziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noversta.

JA PEC IEPRIEKSMINETAJAM PARBAUDEM PROBLEMA NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU.

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz garantijas gramatina noradito numuru
vai sekojiet noradijumiem timekla vietné www.indesit.com.

Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmér noradiet:
«  Tsuklimes aprakstu;
«  precizu ierices veidu un modeli;

CER 07 oo xxxyxxxxxxxl

«  sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zemierices).
Sérijas numurs ir noradits ari dokumentacija;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
ﬂ.E

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savu pilno adresi;
«  savutalruna numuru.

Ja nepiecieSams remonts, lldzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardosanas
apkopes centru (lai btu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Ja ierices tiks uzstaditas lidzas, piezvaniet pécpardosanas apkopes dienestam,
lai sanemtu skravju komplektu 4801 211 00112.

Ja uzstadidana netiek veikta virs ieblvétas cepeskrasns, jls varat zvanit
pécpardosanas dienestam (After Sales Service), lai iegadatos dalitaju
komplektu C00628720 (plits virsma 60 un 65 cm) vai C00628721 (plits virsma
77 cm).

Ja nevélaties iegadaties dalitaju komplektu lGdzu, parliecinieties, vai atdalitajs
ir uzstadits saskana uzstadisanas instrukcijam.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

« Izmantojot QR kodu jasu iekarts;
«  Apmekléjot masu timekla vietni docs.indesit.eu;

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

(D) inpesit
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

. CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Kompletni navod k obsluze si stahnéte na strance
http://docs.indesit.eu nebo zavolejte na telefonni islo
uvedené v zaru¢nim listé.

Pred pouzitim spotfebice si pfectéte tyto bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si je po ruce pro dalsi pouziti.
V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou
uvedena duleZitd bezpecnostni upozornéni, ktera je
nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita nést
jakoukoli  zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokynl, za nevhodné pouzivani
spotfebice nebo za nespravné nastaveni ovladacd.
VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch varné
desky popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického Sokul o
A VYSTRAZNE UPOZORNENIE: Nebezpeti
Neskladujte polozky na varném povrchu.
M UPOZORNENE: Proces vafeni musi probihat pod
kontrolou. Kratké vareni musi byt neustale monitorovano.
MNVYSTRAZNE  UPOZORNENE: ~ Vateni  pokrmi
s obsahem tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce
mize byt nebezpetné. Riziko poZiru!l NIKDY se
nepokousejte pozar uhasit vodou: Namisto toho
spotiebic vypnéte a plamen prikryjte, napf. poklici nebo
Zaruvzdornou dekou.
M\ Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti spotrebice nepokladejte
odévy nebo jiné horlavé materidly, dokud veskeré
soucasti zcela nevychladnou. Riziko pozaru!
A\ Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se mohou
zahfat na vysokou teplotu.
M\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke spottebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke spotrebici
priblizovat, pokud nejsou pod dozorem. Déti starsi 8 let
a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotiebic¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy,
pokud obdrzely informace o bezpecném pouziti
spotiebice a pokud rozuméjirizikiim, ktera s pouzivanim
spotiebie souviseji. Nedovolte détem, aby si se
spotfebicem hraly. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadély cisténi a béZznou udrzbu spotiebice.

Po pouZiti vypnéte pfislusnou &ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
MNVYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pii pouziti zahfivaji. Je tfeba dbat
opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi
8 let se nesméji ke spotiebici priblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

A Jidlo nesmi zGstat uvnitt vyrobku nebo byt na
vyrobku polozeno déle nez jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou ¢i po jejim dokonceni.

pozaru:

POVOLENE POUZITI
A\ UPOZORNENI: Tento spottebi¢ neni uréen k Fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napft. casovac, nebo
samostatného systému dalkového ovladani.
M Tento spotebi¢ je uréen k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchyriské kouty pro
zamestnance v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hotel(l, motelt, penzion(
K’in)’/ch ubytovaci zarizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem (napf.
k vytapéni mistnosti).
M\ Tento spottebi¢ neni uréen pro profesionalni pouziti.
Nepouzivejte spotiebic venku.
MVAROVANI: Pokud nechate na ovlddacim panelu
lezet néjaky predmét, indukéni deska mulze vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT".
INSTALACE
ANK premistovani a instalaci spotebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. P¥i
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice —
nebezpedi pofezani.
M Instalaci, véetné piipojeni privodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménuijte
zadnou cast spotrebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby se
priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni spotiebice se
presvédcte, ze nebyl pii dopravé poskozen. V pfipadé
problémU se obratte se na svého prodejce nebo na
nejblizsi servisni stfedisko. Po instalaci musi byt obalovy
materidl (plasty, polystyrenova péna atd.) ulozen mimo
dosah déti — nebezpeli uduseni. Pfed zahdjenim
instalace je nutné spotfebic odpojit od elektrické sité —
nebezpeciurazu elektrickym proudem.Béheminstalace
se ujistéte, ze zafizeni neposkozuje napdjeci kabel -
nebezpeli pozaru a Urazu elektrickym proudem.
Zatizeni nezapinejte, dokud nebyla fadné ukoncena
instalace.
A Jeli nutné skiinku piifiznout, provedte tyto préace
jesté pred zasunutim spotrebi¢e na misto a peclive
odstrarite viechny drevéné tisky a piliny.
M\ Pokud neni spotiebi¢ nainstalovan nad troubou, do
umisténi pod spotiebicem je tfeba nainstalovat
i oddélovaci panel (neni soucasti).

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICI SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim zastrcky,
pokud je zastrcka pristupnd, nebo, v souladu s pravidly
pro zapojovani, prostiednictvim vicepdlového vypinace
umisténého pred zasuvkou a spotfebi¢ musi byt
uzemnén.




&\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené zasuvky
nebo adaptéry. Po provedeni montaze nesmi byt
elektrické prvky spotfebice pro uzivatele pfistupné.
Nepouzivejte spotrebic, pokud jste mokfi nebo bosi.
Tento spotrebi¢ nezapinejte, pokud je poskozeny
napajeci sitovy kabel &i zastrcka, pokud nefunguje
spravné nebo byl poskozen ¢i doslo k jeho padu.
Instalace pomoci zastrcky napdjeciho kabelu neni
povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou, kterou

poskytuje vyrobce.

A Jestlize je poskozeny privodni kabel, za identicky ho
smi vymeénit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo
dojit k Urazu - riziko elektrického Soku!

CISTENi A UDRZBA

MNVYSTRAZNE UPOZORNENE: Nez zahéjite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, ze je spotiebi¢ vypnuty
a odpojeny od zdroje napdjeni; nikdy nepouzivejte
parni Cisti¢ — riziko elektrického Sokul

M\ Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty, Cistici
prostredky s obsahem chloru ani draténky.

LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materialu a je oznacen recyklacnim znakem

Jéd.notlivé Casti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpisu.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spottebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych
material(. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci odpadu. Dalsi
informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebici ziskate na
mistnim Uradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde jste
spotiebic zakoupili. Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ) a
nafizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich 2013 (véetné
dodatkd).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit negativnim
vliviim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovan spole¢né s domdacim odpadem, nybrz je nutné jej odevzdat
do pfislusného sbérného stiediska k recyklaci elektrickych a elektronickych
zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Viytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, Zze ploténku vypnete nékolik
minut pfed dokoncenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pii pouziti nddoby,
jejizdno je mensi nez ploténka, dochazi k plytvani energii.

Béhem vareni prikryvejte hrnce a panve dobie tésnici poklickou a pouzivejte co
nejméné vody. Varenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotrebic splruje poZadavky na ekodesign evropského nafizeni 66/2014
a nafizeni o ekodesignu vyrobku spojenych se spotiebou energie a informacich
o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou normou EN 60350-2.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimuldtorem nebo podobnym lékaiskym pfistrojem by méli byt
opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté indukéni varné desky. Elektromagnetické
pole mUize kardiostimuldtor nebo jemu podobné pfistroje poskodit. Obratte se
na svého lékafe nebo vyrobce kardiostimultoru ¢i jiného takového lékarského
pristroje pro dalsi informace o puUsobeni elektromagnetického pole indukéni
varné desky na tyto pfistroje.

I




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pfipojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pfed pfipojenim spotfebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obezndmeny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpist lokdlniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda Udaj o napéti uvedeny na typovém stitku na spodni strané spottebice odpovida napéti v domaci siti.

Predpisy vyzaduji, aby byl spotiebi¢ uzemnén: pouZzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@ ZNACKY INDESIT
= PFejeI;e;(Ii si ziskat plgou podporu, zaregistrujte svj ABYSTE ZiSKALI VIiCE |NFORMAC| \
vyrobek na www.indesit.com/register.
NASKENUJTE | PROSIM QR KOD NA
Pfed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI \
Z ‘ \ bezpecnostni pokyny.

POPIS PRODUKTU

1. Varna deska

/ \ 2. Ovladacipanel

(D moesit N

OVLADACI PANEL

Bg .
(&)

7 10
-I 3 ................ 8
1. Tlacitko Zapnuti/Vypnuti 5. Ukazatele minutky aktivni pro vybranou zénu 9. Kontrolka - aktivni funkce
2. Zvolend Urover tepelné tpravy 6. Indikator doby tepelné tpravy 10. Tlacitko Détska pojistka — 3 sekundy
3. Indikétor vybéru zony 7. Tlacitko aktivace minutky
4. Tlacitko volby varné zény 8. Tlacitka na nastaveni vykonu a doby vafeni
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PRISLUSENSTVI

PouZivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materidlu vhodné pro

induk¢ni varné desky. Abyste urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nadobi magnetické, lze pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z|Zajistuje optimalni  Ucinnost,
nadobi nerezové oceli se sendvicovou | rychle se zahfiva a rovnomémé

konstrukci, smaltované oceli a | rozvaditeplo.

b litiny.

Vhodné nadobi Dno neni piné feromagnetické | Zahfiva se pouze feromagnetickd
(magnet drzi pouze v Casti dna | oblast. V dusledku toho se mlize
nadobi). zahfivat méné rychle a teplo mize

byt rozlozeno méné rovnomémé.

VVhodné nadobi Feromagneticka zakladna obsahuje | Feromagneticka plocha je mensi
plochy s hlinikem nebo méa | nez vlastni plocha dna nadobi.

. uprostred prohloubenou plochu. | Viysledkem maze byt nizsi vykon
e a nadobi se nemusi dostate¢né
zahfdt.  Kuchyriské  néadobi

nemusi byt rozpoznano.

Nevhodné Norméini tenkd ocel, sklo, hlina, | Nadobi neni detekovano a
méd, hlinik a jiné neferomagnetické | neohtiva se.
materidly, nadobi s gumovymi
nozickami.

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontroluijte, zda
se dno nedeformuje, protoze nékteré nadobi se mize vlivem vysokého tepla
deformovat.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviiuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu
potiebnou k ohfevu vody nebo potravin. Dbejte na to, aby feromagneticky
prdmér dna nadobi odpovidal prdméru adaptérové desky i priméru varné

PRED PRVNIM POUZITIM

zény. Pokud se tato méfeni neshoduji, mlze to vyrazné snizit ucinnost a
vykon. Nedodrzeni téchto pokynd by mohlo vést k nahromadéni tepla, které
by nebylo ucinné preneseno do hrnce nebo panve, coz by mohlo zpUsobit
zCerndni desky a varné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpecnostnim systémem, ktery pii zjisténi
piilis vysoké teploty aktivuje funkci ,Automatické vypnuti”. Nedoporucuje se
pouzivat prazdné hrnce a panve s tenkym dnem. Pii tomto postupu vsak mdze
teplota stoupnout rychleji, nez je doba potiebna k rychlému spusténi funkce
+Automatické vypnuti”, coz mlze vést k poskozeni panve nebo povrchu varné
desky. Pokud k tomu dojde, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky a
pockejte, az viechny soucasti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hldSeni, zavolejte servisni stiedisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym
prdmérem pro kazdou zénu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, ze
vyrobci nadobi ¢asto uvadéji velikost horniho prdméru nadobi, nikoli primér
dna.

Aby varna deska fungovala s oc¢ekdvanym vykonem, pouzivejte vzdy varnou
z6énu o velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Postavte pénev/hrnec na spordk a dbejte na to, aby byla dobfe umisténa
uprostied pouzivané varné zény. Doporucujeme nepouzivat hrnce vétsi, nez
je velikost varné zény.

POUZITIi NADOBI PODLE ZON

[2 -3 - 4 Oblast Vhodny tvar nadobi Vhodne’;ﬁ?::‘?netické
1 Kulaté 10
2 Kulaté 15

1 3 3 Kulaté 12
4 Kulaté 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVENI VYKONU)

V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon. Upravte
nastaveni podle meznich hodnot elektrické sité ve vasi domacnosti, jak je
popséano v nasledujicim odstavci.

POZNAMKA: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku m(ize dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén
(napf. vareni ¢i rychly ohfev), aby se pfedeslo prekroceni zvoleného limitu.

Nastaveni vykonu varné desky:

Po pfipojeni zafizeni do elektrické sité muizete nastavit Uroven vykonu béhem
60 sekund.

Podrzte stisknuté tlacitko "+” po dobu nejméné 3 sekund. Na displeji se

objevi "PL".

K potvrzeni stisknéte 5.

PouZijte tlacitka "+" a "—" ke zvoleni pozadované Urovné vykonu.
K dispozici jsou nasledujici urovné vykonu: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

4]
Potvrdte stisknutim 5.

Zvolena Uroven vykonu zlstane v paméti, i kdyz dojde k pferuseni napajeni.
Pokud chcete zménit uroven vykonu, odpojte spotiebic¢ ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pripojte a opakujte vyse uvedené kroky.

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, objevi se symbol "EE”
a uslysite pipnuti. Pokud k tomu dojde, opakujte operaci.
Jestlize chyba pretrvava, volejte stfedisko poprodejnich sluzeb.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

+  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

« Vyckejte na spoustéci sekvenci;

«  Béhem 60 sekund stisknéte soucasné tlacitka "+” a 5. a podrzte je
stla¢end po dobu alespon 5 sekund.

REZIM DEMO (ohfev deaktivovany, viz kapitola "Odstrarovani zavad”)

Zapnuti a vypnuti demo rezimu:

«  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

+  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

« Béhem 60 sekund stisknéte soucasné tlacitka vybéru varné zény v levém
a pravém hornim rohu a podrzte je stla¢ena po dobu alespor 3 sekund
(viz nize);

- Nadispleji se zobrazi "DE".

| |

3sek.
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KAZDODENNI POUZiVANI

. CS

I . . .
ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napéjeni po dobu
priblizné 1 sekundy. Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko a véechny varné zény se deaktivuji.

UMISTENI
Podle symbolt pozic najdéte umisténi pozadované varné zony.
Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Upozornént: Ve varnych zonach, které jsou umisténé v blizkosti oviddaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva 3irs).

Tim se vyhnete nadmérmému prehfati dotykové césti. Pri grilovani nebo
smazeni pouZivejte, kdykoli to bude mozné, zadnf varné zény.

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENi UROVNi
VYKONU

Aktivace varnych zén:

Stisknutim tlacitka vybéru pfislusné zény zvolte pfedvolenou varnou zénu.
Na displeji se zobrazi Uroven "0".

Kazda varna zéna ma nékolik rlznych stupnl vykonu, které Ize nastavit
pomoci tlacitek "+"/"-", pficemz minimum je 1 a maximum 9.

Nékteré varné zény maji funkci rychlého ohfevu (Booster), signalizovanou
na displeji pismenem "P".

| ( —_| Ukazatel teplotniho stupné
|—l . Ukazatel zvolené varné zény

Deaktivace varnych zon:

Stisknutim pfislusného tlacitka vybéru zény vyberte varnou zénu, ktera se
ma vypnout (na displeji se rozsviti te¢ka vpravo dole u ukazatele urovné
vykonu). Tlac¢itkem "-" nastavte stupen "0".

INDIKATORY

Chcete-li z6nu okamzité vypnout, stisknéte tlacitko vybéru varné zény
a podrzte jej stisknuté po dobu 3 sekund. Varna zéna se vypne a na displeji
se zobrazi ukazatel zbytkového tepla "H".

UZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pro uzamknuti nastaveni a ochranu proti nechténému zapnuti stisknéte
a po dobu 3 sekund pridrzte tlacitko "Détskd pojistka”.Pipnuti a varovna
kontrolka nad symbolem indikuji, ze funkce byla aktivovana. Ovladaci panel
je zablokovany s vyjimkou funkce "vypnuti” ( (@) ). Zablokovani ovladaciho
panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

CASOVAC
Minutka umozruje nastaveni doby vareni pro vSechny zény.

Aktivace casovace:

Vlyberte a aktivujte varnou zénu, pro kterou chcete minutku nastavit.
Stisknéte tlacitko s ikonou hodin a nastavte pozadovanou dobu pomoci
tlacitek "+” a "—". Rozsviti se kontrolka minutky pro danou zénu.

Nékolik sekund po poslednim dotyku spusti minutka odpocitavani a tecka na
displeji indikujici ubihajici ¢as bude blikat.

Na konci nastavené doby zaznizvukovy signal a varna deska se automaticky
vypne.

Po vybéru zény a stisknuti tlacitka s ikonou hodin Ize nastaveny cas kdykoli
zménit a rovnéz je mozné nastavit nékolik minutek najednou.

Casova¢ vzdy ukazuje dobu zadanou pro zvolenou oblast nebo nejkratsi
zbyvajici dobu.

Je-li aktivni vice nez jedna minutka, blikajici kontrolka LED ukazuje, které varné
z6ny se doba vareni zobrazuje na displeji.

Chcete-li nastavit ¢asovac pro jinou zénu, opakujte vyse uvedené kroky.

Deaktivace ¢asovace:

Vyberte varnou zénu, pro kterou chcete minutku deaktivovat.

Na dobu 3 sekund stisknéte tlacitko s ikonou hodin (). Nebo stisknéte tlacitko
s ikonou hodin a tisknéte tlacitko “—*, dokud se na displeji nezobrazi "0:0".

(M
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno "H”, znamend to, Ze varnd zéna je horka.
Indikator se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen zahfata v
dusledku pouziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla postavena horka
nadoba.

Po zchladnuti varné zény pismeno "H" zmizi.

“U NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICi HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vateni, neni
spravné umistén nebo nema spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna

zdna se vypne.

(D) inpesit



TABULKA PECENI

Varnd deska je pfikladem druhu vareni pro kazdou uroven vykonu. Aktudlni pfikon kazdé urovné vykonu zavisi na rozméru varné zény.

POUZITi VARNEHO STUPNE

STUPEN VYKONU ZPUSOB VARENI (poutziti zavisi na zkusenostech a kuchafrskych névycich)
p Rychlé zaht4ti/Booster Toto naftzavenl se hodi pro pfipady, kdy je tfeba rychle zahfat jidlo ¢&i tekuté suroviny
s nebo privést vodu k varu.
Maximalni vykon - - -~ s . - PET
VI Toto nastaveni se hodi k restovani, smazeni zmrazenych potravin, rychlé vafeni i pro
8-9 Smazeni - vafeni . . .
zakladni tepelnou Upravu.
7_8 Osmahnuti dorizova - opeceni - | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu pfi vysoké teploté, vareni
_ udrzeni varu — grilovani a opékani (rychlé, 5-10 minut).
Vysoky vykon — — p - - e —
67 Osmahnuti dorGizova — vafeni— | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu, vareni, opékani (stredné
duseni - opeceni - grilovani rychlé, 10-20 minut) a predehfivani.
4-5 Vafeni - duseni - opeceni - Toto nastaveni se hodi k duseni, udrzovani mirného varu, vareni a opékani (pomalé).

grilovani

Toto nastaveni se hodi k pomalému vareni (ryze, omacky, maso, ryby) s tekutinami

Stredni vykon 3-4 Vaieni — zacatek varu — zahugténi | (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem) &i k zavére¢né tipravé téstovinovych pokrmd.
y-3 - konecn4 tprava téstovin | Toto nastaveni se hodi k pomalému vafeni (objem nizéi nez litr: ryze, omacky, maso,
ryby) s tekutinami (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem).
1-2 v . Toto nastaveni se hodi k taveni masla, pomalému rozpousténi ¢okolady, rozmrazovani
L Rozpousteni —rozmrazovani - | malych porci a udrzovani teploty hotovych jidel (napf. omacek, polévek).
Nizky vykon udrzovani teploty jidla — kone¢nd . . — — —— —
1 Gprava rizota Toto nastaveni se hodi k udrzovani teploty hotovych jidel, k zavérecné Upraveé rizota
a udrzovani teploty servirovacich nadob (s pfislusenstvim pro indukcni varné desky).
Nulovy vykon 0 Odkladové plocha Varna deska v poloze klidového stavu nebo vypnuto (m(ize byt zbytkové teplo z vafeni

signalizované ukazatelem “H").

~

CISTENi A UDRZBA

POZOR!
+ Nepouzivejte parni distic.
Pred cisténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla ("H").

Upozornéni:

«  Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou

- K isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou

poskodit sklo.

Po kazdém pouziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytkd pokrm0.

Pokud neni povrch udrzovan v cistoté, mize dojit ke snizeni citlivosti
tlacitek na ovladacim panelu.

Skrabku pouzivejte pouze v pfipadé, Ze k varné desce zdistanou pFichycené
zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu, dodrzujte pokyny
vyrobce Skrabky.

ZVUKY BEHEM PROVOZU

desku a je nutné je ihned odstranit.

Sul, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

K &isténi desky pouzivejte jemny hadiik, absorpcni kuchyriské utérky nebo
specidlni Cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).
Rozlitd tekutina ve varnych zénach muze byt pfic¢inou pohybu nebo
vibraci hrnc(.

Po vycisténi varnou desku diikladné vysuste.

Indukéni varné desky mohou béhem normdélniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichdzeji z nddobi na vareni a souvisi s
charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvoti r(izné vrstvy materidlu

nebo jsou nerovna).

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vareni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zédné
poruchy.
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Prirucka majitele

ODSTRANOVANI ZAVAD

. CS

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.
Pokud se po pouZziti varné desky nepodafii desku vypnout, ihned ji odpojte
od elektrické sité.

Upozornéni: Funkce uzamknuti oviddaciho panelu se mlize ndhodné aktivovat
¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i jind
tekutina z hrncd nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kédy,
postupujte podle nasledujici tabulky.

KOD DISPLEJE VYZNAM MOZNE PRICINY RESENI
Nédoba je detekovana, neni vsak|Nadoba nestoji dobfe na varné zoné,|Dvakrat stisknéte tlacitko "On/Off” (Zapnuti/
kompatibilni s pozadovanou funkci. popfipadé neni kompatibilni s jednou ¢i [ Vypnuti), aby se vymazal kéd "FOE1” a
FOE1 vice varnymi zénami. obnovila funkce varné zony. Nasledné
zkuste nadobu pouzit na jiné varné zéné
nebo vyzkousejte jinou nddobu.
Chybné zapojeni napajeciho kabelu. Pfipojeni k napajeni neni provedeno pfesné | Nastavte pfipojenik napajeni podle odstavce
FOE7 podle pokynd v odstavci "PRIPOJENI K| “PRIPOJENIK ELEKTRICKE SITI".
ELEKTRICKE SITI".
FOEA Ovladaci panel se vypnul z ddvodu pfilis | Vnitini teplota elektronickych ¢asti je pfilis | Pockejte s dalSim vafenim, nez se varna deska
vysoké teploty. vysoka. ochladi.
FOE9 Varna zéna se vypne, kdyz jsou teploty [ Vnitini teplota elektronickych soucdsti je | NeZ budete varnou oblast znovu vyuzivat,
piilis vysoké. prilis vysoka. vyckejte, dokud nezchladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odpojte varnou desku od elektrické sité.
Pockejte nékolik sekund a poté opét pripojte varnou desku do elektrické sité.
Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varna deska se neza¢ne zahtivat. REZIM DEMO je zapnuty. Ridte se pokyny v odstavci "REZIM DEMO”.
[pokud jevarnd deska | Funkce se neobjevuiji.
vypnutd]
Napf. 0. g Varnd deska automaticky nastavuje [ Reguldtor vykonu omezuje stupen vykonu | Viz kapitola "Nastaveni vykonu”.
[Stuper’ vykonu je nizi minvim,élni stupgh vykgpu, aby bylo|dle maximdlni nastavené hodnoty pro
nezje pozadovdno] | MOZN€ varmou zénu pouzivat. varnou desku.

SERVISNi STREDISKO

sériové ¢islo (¢islo za slovem SN na typovém Stitku pod spotiebicem).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

Prejete-li si ziskat plnou podpory, svdj vyrobek na

www.indesit.com/register.
NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:
1.

zaregistrujte

XXX XXX

Ovéfte si, zda nemUzete problém vyfesit sami pomoci doporuceni - XXXX XXXX XXXX
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.
2. Vypnéte spotfebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle

trva.

=
o
2
=]
o
[4
[

XXXX XXXX XXXX

INFORMATION

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH
KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.

Pro asistencni sluzby volejte na ¢islo uvedené v zaru¢ni knizce nebo postupuijte
podle pokynt na webovych strankach www.indesit.com.

svou Uplnou adresu;
«  svételefonni Cislo.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko,
abyste méli jistotu, ze budou pouzity origindlni nahradni dily a oprava bude
provedena spravné).

Pokud se obracite na nds zakaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte:
stru¢ny popis poruchy;

presny typ a model spotiebice;

V piipadé provadéni instalace formou zasazeni do pracovni desky kontaktujte
servisni stiedisko poprodejnich sluzeb za Ucelem vyzadani soupravy Sroubt
480121100112,

TIPe R Mod X0
XOOUHXKXINKINK

V pripadé instalace jiné nez instalace nad vestavnou troubu se miizete obratit
na oddéleni poprodejnich sluzeb a zakoupit soupravu oddélovaciho prvku,
Cislo C00628720 (varna deska 60 nebo 65 cm) nebo cislo C00628721 (varna
deska 77 cm).

Jestlize soupravu oddélovaciho prvku radéji zakoupit nechcete, zajistéte, aby
byla instalovéna vlozka podle pokynt k instalaci.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

Nactenim QR kédu ve vasem spotiebici;

Pfi navstiveni nasi webové stranky docs.indesit.eu;

Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni Cislo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim $titku produktu.

(D) inpesit
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BEZPECNOSTNE POKYNY

. SK

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Kompletny ndvod si mozete stiahnut na
http://docs.indesit.eu alebo zavolajte na telefénne
Cislo uvedené v zaruc¢nej knizke.

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny.Odloztesiich,aby bolik dispozicii
pre buduce pourzitie.
V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedené dolezité upozornenia tykajuce sa bezpecnosti,
ktoré treba vzdy dodrZiavat. Vyrobca odmieta
zodpovednost v pripade nedodrzania tychto
bezpecnostnych pokynov, nendlezitého pouzivania
spotrebica alebo nespravneho nastavenia ovladania.
POZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebic
nepouzivajte — nebezpeclenstvo zasahu elektrickym
pradom.
MNPOZOR! Nebezpecenstvo poziaru:
predmety na varnych povrchoch.
A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrzitym dohladom.
M\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpecenstvo a moze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit ohern vodou!
Namiesto toho spotrebi¢ vypnite a potom plamen
zakryte, napriklad pokrievkou alebo poZiarnym raskom.
M\ Nepouzivajte varni dosku ako pracovny alebo
odkladaciu plochu. Oblecenie a iné horlavé materialy
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
Uplne nevychladnd - hrozi nebezpecenstvo vzniku
poZziaru.
A\ Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky, lyzicky
a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by sa mohli
zahriat na vysoku teplotu.
M\ Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 - 8 roky) by sa nemali
zdrZiavat v okoli spotrebica, pokial nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mozu
pouzivat tento spotrebi¢ len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa pouZivania
spotrebica bezpecnym spdsobom a chapu hroziace
nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.
M\Po pouziti vypnite varny panel ovladacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
A\ POZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako
8 rokov pribliZili k rure, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
A\ Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu ponechat
vo vyrobku alebo na om dlhsie ako jednu hodinu.

neskladujte

POVOLENE POUZ{VANIE

&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie
externym vypinacom, ako je ¢asovac alebo samostatny
systém dialkového ovladania.

Tento spotrebic je urCeny na pouzitie v domacnosti
alebo na podobné ucely ako napr. v oblastiach
kuchyniek pre personal v dielfach, kancelaridch a inych
pracovnych prostrediach; na farmach; pre hosti
v hoteloch, moteloch alebo inych ubytovacich
zariadeniach.

M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Ucely (napr.
Kkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

& UPOZORNENIE: Indukéna varna doska moze vydavat
zvukovy signdl, ked' nejaky predmet zostane na
ovldadacom paneli. Varnu dosku vypnite pomocou
tlacidla ON/OFF (ZAP./VYP.).

INSTALACIA

M\ So spotrebi¢om musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.

M\ Instalaciu, vratane privodu vody (ak je) a elektrického
zapojenia a taktieZz opravy musi vykonavat kvalifikovany
technik. Nikdy neopravujte ani nevymienajte ziadnu
Cast spotrebica, ak to nie je vyslovne uvedené v navode
na pouzivanie. NepuUstajte deti k miestu instalacie. Po
vybaleni spotrebica sa uistite, ze sa pocas prepravy
neposkodil.V pripade problémov sa obratte na predajcu
alebo popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad
z balenia (plastové a polystyrénové casti a pod.) mimo
dosahu deti - nebezpelenstvo udusenia. Pred
vykondvanim intala¢nych prac musite spotrebic
odpojit od elektrického napajania — nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prddom. Pocas instalacie davajte
pozor, aby ste spotrebicom neposkodili napajaci kabel
— nebezpecenstvo poziaru alebo zasahu elektrickym
pradom. Spotrebi¢ zapnite az po Uplnom dokonéeni
intalacie.

M Indtalacia pouzitim zastreky napajacieho kabla nie je
povolend, pokial vyrobok nema uz takito vybavu
dodanu vyrobcom.

A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrarite odrezky a piliny.
A\ Ak spotrebic nie je indtalovany nad rdrou, je potrebné
do priehradky pod spotrebi¢om nainstalovatoddelovaci
panel (nie je prilozeny).

VAROVANIA PRI POUZIVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

M\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napéjania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupnd, alebo
prostrednictvom pristupného viacpoélového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt




uzemneny v sulade s ndrodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.

M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instaldcii spotrebica nesmu byt jeho
elektrické Casti pristupné pouzivatelom. Nepouzivajte
spotrebi¢, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci kabel alebo
zastreku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol poskodeny
alebo spadol.

&\ Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym priadom.
CISTENIE A UDRZBA

A\ POZOR! Pred vykonavanim udrzby dbajte, aby bol
spotrebiC vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napajania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
&\ Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne prostriedky,
CistiCe s obsahom chléru alebo drétenky na panvice.
LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a si oznac¢ené symbolom

recyklacie &
Rézne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Gplnom sulade s platnymi predpismi
miestnych orgénov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidlov.
Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidécii odpadov. Podrobnejsie
informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich spotrebic¢ov dostanete
na prisluSnom miestnom Urade, v zbernych strediskach alebo v obchode, kde ste
spotrebic kupili. Tento spotrebic je oznaceny v stlade so smernicou Eurépskeho
parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (OEEZ) a s predpismi o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
z1.2013 (v platnom zneni).

Zabezpecenim  spravnej likvidacie vyrobku pomdZete predchadzat
potencialnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a [udské zdravie.

Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamena, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchddzat ako s domécim odpadom, ale je
potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Horucu platriu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platiiu celkom zakryvat; pri pouzivani
nadoby mensej, nez je horuca platia, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouZivajte ¢o najmenej
vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.

Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ splfia poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na ekodizajn
a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych vyrobkov a
energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sulade s eurépskou
normou EN 60350-2.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimuldtorom alebo podobnou zdravotnou poméckou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukcnej varnej dosky, ked je zapnuta.
Elektromagnetické pole méze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomodcku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomdcky, ktori vam poskytnu dalsie informacie o tom, ako
ho ovplyvnuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.

I




ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napéjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktualne bezpec¢nostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v sullade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napatie Specifikované na Udajovom Stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napatie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Ndvod na obsluhu

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,

zaregistrujte svoj spotrebi¢ na www.indesit.com/register. VIAC INFORMACII zis KATE,
AK OSKENUJETE QR KOD NA
A Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si VASOM SPOTREBICI

preditajte Bezpecnostné pokyny.

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK INDESIT

OPIS SPOTREBICA

( 1. Varna doska
/ \ 2. Ovladacipanel
(i) npesit 2
&
OVLADACI PANEL
2 4 — [ yp— 9
8 3?ec
7 10
1 3 ............... 8
1. Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 5. Ukazovatele casovaca aktivne pre vybrani 8. Tlacidld nastavenia vykonu a casu pripravy
2. Zvolend urovern varenia z6nu jedla
3. Ukazovatel'vybranejzény 6. Ukazovatel ¢asu varenia 9. Kontrolka - funkcia aktivna
4. Tlacidlo vyberu varnej zény 7. Aktivujte tlacidlo ¢asovaca 10. Tlacidlo Detskd poistka — 3 sekundy

(D) inpesit



PRISLUSENSTVO

PouzZivajte len hmce a panvice z feromagnetického materialu vhodné pre indukéné

vamé dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol

(zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontroly, ¢i je dno riadu magnetické, mozno

dna riadu je v sulade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej
z6ny. Ak sa tieto miery nezhoduju, méze to vyrazne znizit Gc¢innost a vykon.
Nedodrzanie tychto pokynov by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré
by nebolo ucinne prenasané do hrnca alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit

pouzitaj magnet. s¢ernenie dosky a varnej dosky.
POUZITY "
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI PRAZDNE PANVICE A HRNCE
RIAD Varnd doska je vybavend vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri

Odporacany Dnojevyrobenéznehrdzavejticej | Zabezpecuje optimalnu Gcinnost, Zisteni prili$ vysokej teplot){ aktivu Je,funkau Automatické vypnutie. Pouznv/anle

kuchynskyriad | ocele so sendvicovym dizajnom, | ychlo sa zahrieva a rovnomeme | prazdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporica. Teplota viak v
smaltovanej ocele, liatiny. rozvédza teplo. takom pripade moze stupnut rychlejsie, ako je cas potrebny na okamzité

spustenie funkcie Automatické vypnutie, ¢o moze viest k poskodeniu panvice
alebo povrchu varnej dosky. V takom pripade sa ni¢oho nedotykajte a pockajte,
- — - - kym vsetky casti vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové hlasenie, zavolajte
Vhodny Dno nie je Uplne feromagnetické | Zahrieva sa len feromagnetickda servisné stredisko.
kuchynsky riad (magnet drzi len v casti dna | oblast.V dosledku toho sa moze
iadu). hrievat j rychl tepl < - ~ o<
flacl) mose byt rozdosend ‘mene;| VHODNAVELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY
rovnomerne. Na zabezpecenie spravnej funkcie varnej dosky pouzivajte hrnce s vhodnym
- — - — - minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozormujeme,

Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagneticka plocha je| 3o \yrobcovia riadu ¢asto uvadzaji velkost homého priemeru riadu, a nie

kuchynsky riad plochy s hlinlkom alebo mé v | mensia ako skuto¢nd plocha . d
strede vyhlbent plochu. dna riadu. V doésledku toho priemer dna. L , , . .. _

Y mbze byt dodany nizi vykon Aby varna doska fungovala s ocakdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnt zénu
. e a kuchynsky riad sa nemusi s velkostou zodpovedajicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.
dostatocne zohriat. Kuchynsky | Hrniec polozte tak, aby bol na pouzivanej varnej zéne dobre vycentrovany.
riad sa nemusi rozpoznat. Odporuca sa nepouzivat hrnce vacsie, ako je velkost varnej zény.

Nevhodné Beznétenka ocel, sklo, hlina, med, | Kuchynsky riad sa nerozpozna a - - . A
hlinik a iné neferomagnetické | nezahrieva sa. 2 POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON
materidly, kuchynsky riad s 4 Zéna Vhodny tvar Vhodné feromagnetické
gumovymi noZi¢kami. ¢ 12 kuchynského riadu dno (cm)

B i 1 Okruhle 10
POZNAMKA: Vietok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontrolujte, 3 Okrihle 15
¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom vysokého tepla : : p

, 1 3 3 Okruhle 12
deformovat.
4 Okruhle 10

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyviiuje ucinnost, a preto predlzuje cas
potrebny na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer

PRVE POUZITIE

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavend na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti, ako je
opisané v nasledujicom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varnd dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mdZete do 60 sekiind nastavit Uroven
vykonu.

Stlacte a podrzte tlacidlo "+" aspon na 3 sekundy. Na displeji sa zobrazi “PL".

&

Stlacenim %= potvrdte.

Pomocou tlacidiel "+ a "—" zvolte Zelanu Uroven vykonu.
Dostupné trovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Potvrdte stlacenim 5.

Zvolend Uroven vykonu zostane v pamati aj po preruseni napdjania.
Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol "EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvava, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU
Zapnutie/vypnutie zvukového signalu:

«  Pripojte varnu dosku k zdroju napdjania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

. . P &), N . .
« Do 60 sekiind stlacte tlacidla "+" a 5= zaroven aspori na 5 sekund.

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, pozri ¢ast "Riesenie problémov”)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

«  Pripojte varnu dosku k zdroju napdjania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

+ Do 60 sekund stlacte tlacidla vyberu varnej zény vliavo hore a vpravo hore
zaroven aspon na 3 sekundy (ako je zndzornené nizsie);

«  Nadispleji sa zobrazi "DE".

|

3sek.

|

3sec

(D) inpesit



Ndvod na obsluhu

KAZDODENNE POUZiVANIE

. SK

I

ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla napdjania na cca 1 sekundu. Varnu
dosku vypnete opatovnym stlacenim toho istého tlacidla a vietky varné zény
sa deaktivuju.

UMIESTNENIE
Najdite Zeland varnt zénu podla symbolov polohy.

Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporuca
umiestiovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom
do Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmazani pouzivajte zadné varné zény.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE
UROVNE VYKONU

Zapnutie varnej zony:

Vlyberte predvolent varnd zénu stlatenim prislusného tlacidla vyberu
varnej zony. Na displeji sa zobrazi Groveri "0".

Kazda varna zéna ma iné Urovne vykonu, ktoré mozno upravit pomocou
tlacidiel "+"/"-" od minimalneho 1 po maximalny 9.

Niektoré varné zony su vybavené funkciou rychleho ohrievania (Booster),
ktora sa zobrazuje na displeji pismenom "P".

1 — | Displej indikédtora vykonu
'-! . Indikécia zvolenej varnej zony
Vypnutie varnych zon:

Vlyberte varnu zénu, ktord sa mé vypnut, stlacenim prislusného tlacidla
vyberu zény (na displeji sa rozsvieti bodka vpravo dolu od ukazovatela
urovne vykonu). Stlacte tlacidlo "-", aby ste nastavili iroven "0".

UKAZOVATELE

Na okamzité vypnutie stlacte a podrzte tlacidlo volby zény 3 sekundy. Varna
zbna sa vypne a na displeji sa zobrazi kontrolka zvyskového tepla "H".

ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k ndhodnému zapnutiu, na
3 sekundy stlacte a podrzte tlacidlo "Detska poistka”. Pipnutie a varovné
svetielko nad symbolom ukazuju, ze tato funkcia bola aktivovana. Ovladaci
panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ((&)). Aby ste ovladacie
prvky odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

CASOVAC

Casova¢ umoziiuje nastavenie ¢asu pripravy jedla pre vietky zony.

Aktivovanie casovaca:

Vlyberte a aktivujte varnt zénu, pre ktord chcete nastavit ¢asovac.

Stlacte tlacidlo s ikonkou hodin a pomocou tlacidiel "+ a "-" nastavte Zelany
Cas. Pre pouzivanu zénu sa rozsvieti LED ¢asovaca.

Niekolko sekiind po poslednom dotyku ¢asovac zacne odpocitavanie a bodka
na displeji, ktora ukazuje, Ze sekundy plynu, bude blikat.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a varna zéna sa vypne automaticky.
Po vybere zény a ikonky hodin mozno cas kedykolvek zmenit a zarover
moze byt aktivovanych niekolko ¢asovacov.

Casova¢ vzdy zobrazuje &as nastaveny pre zvolent plochu alebo najkratsi
zostavajuci Cas.

Ked je aktivnych viac ¢asovacov, blikajuca LED ukazuje zénu, pre ktord na
displeji vidiet cas.

Ak chcete ¢asovac nastavit pre inl zonu, zopakujte vyssie uvedené kroky.

Deaktivovanie casovaca:

Viyberte varnt zénu, pre ktord chcete vypnut casovac.

Na 3 sekundly stlacte tlacidlo s ikonkou hodin ( & ). Pripadne stlacte tlacidlo
s ikonkou hodin a potom stlacte a podrzte tlacidlo "—*, kym sa na displeji
nezobrazi "0:0".

(M|
I | ZvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H", znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked' zéna nebola aktivovand, ale zohriala sa od
okolitych zén alebo preto, lebo ste na riu polozili horuci hrniec.

Po vychladnuti varnej zény pismeno “H" zmizne.

Y HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolend varnu zénu. Ak
varna zéna do 30 sektind po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
savypne.

(D) inpesit



TABULKA NA VARENIE

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu droven vykonu. Skuto¢ny dodévany vykon kazdej irovne vykonu zavisi od rozmerov varnej

zoény.
. N POUZITA UROVEN
UROVEN VYKONU DRUH VARENIA (indikdcia je iba orienta¢nd, pomdzu vam aj skusenosti a zvyky pri vareni)
Maximiny P Rychly ohrev/Booster Idedlny na ohrev jedla v kratkej dobe az do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin.
vykon 8-9 Smasenie — varenie Idedlne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smaZenie
mrazenych jedal, rychle zovretie vody.
7_8 Osmazenie - pomalé prazenie - | Idedlne na pomalé prazenie, udrziavanie siiného varu, varenie a grilovanie (kratka
_ varenie — grilovanie doba trvania, 5-10 mindt).
Vysoky vykon s - - p PN < - . - - - .
67 Osmazenie - varenie — dusenie - | Idedlne na pomalé prazenie, udrziavanie slabého varu, varenie a grilovanie (stredna
pomalé prazenie - grilovanie doba trvania, 10-20 minut), predhrievanie.
4-5 Varenlev - QUsen[e - po.male Idedlne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (dlhé trvanie).
prazenie - grilovanie
Stredny vykon 3.4 . ] . Idlealne na dihé varenie (ryza, or’nacky, dusené maso, ryby) v stave (napr. voda, vino,
Varenie - pomaly var — zahustenie | vyvar, mlieko), dovarenie cestovin.
)-3 —dovarenie cestovin s omackou | |dealne na predizené varenie (objemy menej ako liter: ryza, omacky, dusené méso,
ryby) v $tave (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
1-2 . ) IdeéIny nazmékcenie masla, pomalé rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie malych kusov
i i Roztapanie - rozmrazovanie potravin a udrzanie tepla prave uvarenych jedal (napr. oméacky, polievky, minestrone).
Nizky vykon - udrziavanie teploty pokrmu - - — - . ——
1 dovéranie rizota Idedlne na udrzanie teploty prave uvarenych pokrmov, dovaranie rizota a
zachovavanie teploty podavanych jedal (s vhodnym indukénym prislusenstvom).
- . Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla
Nulovy vykon 0 Odkladacia plocha na konci varenia, signalizované pismenom “H").

CISTENIE A UDRZBA

VAROVANIE
+ Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtce paru.

- Pred cistenim skontrolujte, ¢i st varné zény vypnuté a ¢i sa vypol indikator zvyskového tepla ("H").

Délezité:

+  Nepouzivajte abrazivne Cistiace $pongie ani drétenky, lebo by mohli

poskodit sklo.

+  Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste  °

odstranili vetky usadeniny a $kvrny sposobené zvyskami jedla.

« Ak povrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel

ovladacieho panela.

« Skrabku poutzite, iba ak sa zvyky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny

vyrobcu Skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

«  Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varny panel

poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo

$pecidlne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny

vyrobcu).

«  Wyliate tekutiny mo6zu na varnych zénach sposobit pohyby alebo
vibrovanie hrncov.

«  Po cisteni povrch varného panela dékladne osuste.

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Induk¢né varné dosky moézu pocas normalnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nddoby a suvisia s Upravou

Tieto zvuky mézu byt rozne podla typu varnej nddoby a mnozstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materialov alebo je

nepravidelné).

(D) inpesit
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RIESENIE PROBLEMOV

. SK

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Ak varnu dosku po pouziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypend z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovlddacoch mézu sposobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

KOD NA DISPLEJI

OPIS

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Je zistend varnd nadoba, ale nie je
kompatibilna s poZzadovanou operaciou.

Varna nadoba nie je dobre postavena na
varnej zone alebo nie je kompatibilna s

Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/
Vlypnuté), ¢im odstrénite kéd FOE1 a obnovite

zdna sa vypne.

FOE1 jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | funkénost varnej zény. Potom skuste pouzit
varnu nadobu na inej varnej zéne alebo pouzite
inu nddobu.

Nespravne pripojeny napajaci kabel. Pripojenie zdroja napatia nie je presne [ Upravte pripojenie k zdroju podla odseku

FOE7 také, akoje uvedené v odseku”ZAPOJENIE | "ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE”

DO ELEKTRICKEJ SIETE".

FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne | Vnutornd teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varnd doska vychladne, az potom

nasledkom prili$ vysokej teploty. prili$ vysoka. ju znovu pouZite.

FOE9 Ked' su teploty prili$ vysoké, dand varna | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pred dalSim pouZivanim pockajte, kym varna

prili$ vysoka.

zdna nevychladne.

FOE2, FOE4, FOE6,

Odpojte varnu dosku od elektrického napéjania.

FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Niekolko sekund pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.
Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varna doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku "REZIM
[kedjevarnd doska | Funkcie sa nezapnu. DEMO".
vypnutd]
napr. P — § Varnd doska automaticky nastavi | Reguldtor vykonu obmedzuje Urovne | Pozri odsek "Nastavenie vykonu”.
[Urover vjkonu e nizia minimalnu Uroven vykonu, aby sa varna | vykonu podla maximélnej hodnoty
ako pozadovand] zéna mohla pouzivat. nastavenej pre varnu dosku.

POPREDAJNY SERVIS

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.indesit.com/register.

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:

1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriesit sami s pomocou navrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.

2. Spotrebi¢ vypnite a opéat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba
pretrvava.

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYSSIE PORUCHA NADALE)
PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Ak potrebujete pomoc, volajte na ¢islo uvedené v zaru¢nej knizke alebo
postupujte podla pokynov na webovej stranke www.indesit.com.

Pri kontaktovani ndsho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
«  presny typ a model spotrebica;

+ vyrobné &islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom Stitku pod
spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;
Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oFE
33
o
D.E

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu;
vase telefonne cislo.

Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych nahradnych dielov a spravny
postup pri oprave).

V pripade vnorenej instaldcie zavolajte do popredajného servisu a vyZziadajte si
stpravu montaznych skrutiek 4801 211 00112.

V pripade instaldcie bez presahu zabudovanej riry mate moznost kontaktovat
predajcu alebo servisné stredisko a zakupit rozdelovaciu stpravu C00628720
(varnd doska 60 a 65 cm) alebo C00628721 (varnd doska 77 cm).

Ak nemate zaujem o kuipu rozdelovacej stpravy, uistite sa, Ze je nainstalovany
oddelovac podla navodu na instalaciu.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

«  Poutzitie QR kédu vo vasom spotrebici;
«  Na nasej webovej strdnke docs.indesit.eu;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho spotrebica.
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VARNOSTNA NAVODILA

. SL

POMEMBNE INFORMACILJE, Kl JIH MORATE

PREBRATI IN UPOSTEVATI

Prenesite celotna navodila za uporabo na
http://docs.indesit.eu ali poklicite telefonsko Stevilko,
navedeno v garancijski knjizici.

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna navodila.
Navodila hranite na dosegu roke za prihodnjo uporabo.
V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti v primeru neupostevanja varnostnih
navodil, nepravilne uporabe aparata ali napacne
nastavitve upravljalnih elementov.

M OPOZORILO: Ce na povrsini kuhalne plosce opazite
razpoko, aparata ne uporabljajte, saj obstaja nevarnost
elektri¢cnega udara.

M OPOZORILO:  Nevarnost
predmetov na kuhalni povrsini.
M POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati.
Postopek kratkotrajnega kuhanja je treba nenehno
nadzorovati.

M\ OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na kuhalni
plosci z mastjo ali oljem je lahko nevarno, saj obstaja
moznost pozara. NIKOLI ne skusajte pogasiti ognja z
vodo: aparat izkljucite in nato pokrijte plamen npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

M\ Kuhalne plos¢e ne uporabljajte kot delovni pult ali
podlago. Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali
drugimi vnetljivimi predmeti, dokler se vse komponente
povsem ne ohladijo, saj lahko pride do pozara.

M\ Kovinskih predmetov, na primer nozev, vilic, Zlic in
pokrovov, ne odlagajte na povrsino kuhalnika, saj se
lahko segrejejo.

M Zelo majhni otroci (0-3 let) naj se ne priblizujejo
aparatu. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini
aparata brez stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali ve,
in osebe z omejenimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo izkusenj in znanja,
lahko aparat uporabljajo le, e so pod nadzorom oz. e
so bili pouceni o varni uporabi aparata in se zavedajo
morebitnih nevarnosti. Otroci se z aparatom ne smejo
igrati. Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrzevati
aparata.

Kuhalis¢e na kuhalni plosCi po uporabi izklopite z

upravljalnim elementom in se ne zanasajte na detektor
posod.
&\ OPOZORILO: Aparatin dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnih elementov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo zadrzevati v bliZini
Kavrata, Ce niso pod stalnim nadzorom.

Zivila ne smejo ostati v ali na izdelku ve¢ kot eno uro

pred ali po kuhanju.

DOVOLJENA UPORABA

&\ POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga upravljali
zzunanjimi upravljalnimi napravami, kot sta casovnik ali
lo¢en daljinski upravljalnik.

pozara: ne hranite

A\ Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvuin temu
podobnim nacinom uporabe, na primer: v kuhinjah za
osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih,
na kmetijah, za goste v hotelih, motelih in prebivalce
drugih stanovanjskih okolij.

M\Druga uporaba ni dovoljena (npr. za segrevanje
prostorov).

A\ Aparat ni namenjen profesionalni uporabi. Aparata
ne uporabljajte na prostem.

A OPOZORILO: Indukcijska kuhalna plo$¢a lahko
proizvaja zvocni signal, ko nekaj pustite na upravljalni
plosci. Kuhalno plosco izklopite zgumbom za VKLOP/
[ZKLOP.

NAMESTITEV

M Za premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb. Za
odstranjevanje embalaze in namestitev aparata
uporabite zasCitne rokavice, saj obstaja nevarnost
ureznin.

M\ Namestitev, vklju¢no s priklopom vode (¢e je
prisotna) in elektrike, mora izvesti usposobljen tehnik.
Ne popravljajte ali zamenjujte delov aparata, razen ¢e to
ni izrecno navedeno v navodilih za uporabo. Otroci se
mestu namestitve ne smejo priblizevati. Ko aparat
odstranite iz embalaze, se prepricajte, da se med
prevozom ni poskodoval. V primeru tezav se obrnite na
prodajalca ali na najblizjo servisno sluzbo. Ko je aparat
namescen, embalazo (plastika, deli iz stiropora itd.)
shranite izven dosega otrok, saj obstaja nevarnost
zadusitve.Preden aparat namestite, gazaradi nevarnosti
elektricnega udara odklopite z elektricnega omrezja.
Med namestitvijo pazite, da aparat ne poskoduje
napajalnega kabla, saj to lahko privede do pozara ali
povzroCi elektricni udar. Aparat vkljucite Sele, ko je
namestitev koncana.

M\Vse potrebneizreze v elementizvedite pred vgradnjo
Kavrata in odstranite vse lesene trske in Zagovino.

Ce aparat ni vgrajen nad pecico, je treba v predelek
pod aparatom vgraditi loCevalno plosco (ni prilozena).
OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA
A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vtica, e je ta na dosegu roke, ali z dosegljivim
vecpolnim stikalom, ki je v skladu s predpisi za oZi¢enje
namesc¢en v bliZini vti¢nice. Aparat mora biti prav tako
ozemljen v skladu z nacionalnimi standardi glede
elektricne varnosti.

M\ Prepovedana je uporaba podaljskov, razdelilnih
vti¢nic in adapterjev. Elektricne komponente po
namestitvi aparata uporabnikom ne smejo biti
dostopne. Aparata ne uporabljajte, ko ste mokri ali bosi.
Aparata ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan napajalni
kabel ali vti¢, ¢e ne deluje pravilno oziroma ce je bil
poskodovan ali je padel.

&\ Namestitev z vti¢em napajalnega kabla ni dovoljena,
razen Ce je izdelek Ze opremljen z vticem proizvajalca.




MDa se izognemo nevarnosti, lahko poskodovan
napajalni kabel z enakim kablom nadomesti le
proizvajalec, njegov serviser ali podobno usposobljena
oseba, saj obstaja moznost elektricnega udara.
CISCENJE IN VZDRZEVANJE

M\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi deli
izklopiti in izkljuciti z elektricnega napajanja; ne
uporabljajte parnih (istilcev, saj obstaja nevarnost
elektri¢cnega udara.

M\ Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih izdelkov,
Cistil na osnovi klora ali Zi¢natih gobic.
ODSTRANJEVANJE EMBALAZNEGA MATERIALA

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za recikliranje

Delé embalaze zato zavrzite odgovorno in v skladu s predpisi pristojnih sluzb, ki
urejajo odlaganje odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV
Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno uporabiti.
Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi. Dodatne informacije o
odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih gospodinjskih aparatov lahko dobite na
pristojnem obcinskem uradu, pri komunalni sluzbi ali v trgovini, kjer ste aparat
kupili. Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQ) in uredbami o odpadni elektricni in
elektronski opremi (WEEE) iz leta 2013 (v veljavni razlicici).

Aparat odlozZite na predvidenih zbirnih mestih, saj lahko s tem preprecite
Skodljive posledice za okolje in zdravje ljudi.

Simbol >§ na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba na zbirnem
centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Cim bolj izkoristite preostanek toplote na kuhali¢u, tako da aparat izkljucite
nekaj minut, preden je jed kuhana.

Dno posode naj povsem prekriva kuhalidce: ¢e je dno posode manje od
povrsine kuhalisca, bo prislo do izgube energije.

Posodo med kuhanjem prekrijte s tesno prilegajocimi se pokrovi in porabite
kar najmanj vode. Ce posode med kuhanjem ne prekrijete s pokrovi, bo poraba
energije obcutno vedja.

Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

IZJAVA O SKLADNOSTI

Tanaprava je skladna z zahtevami za okoljsko primerno zasnovo uredbe Komisije
(EV) 8t. 66/2014 in uredbami iz leta 2019 za okoljsko primerno zasnovo izdelkov,
povezanih z energijo, in energetske informacije (sprememba) (izstop iz EU) v
skladu z evropskim standardom EN 60350-2.

OPOMBA

Osebe s srénim spodbujevalnikom ali podobnimi medicinskimi pripomocki,
morajo biti pazljive, ko so v blizini vklopljene indukcijske kuhalne plosce.
Elektromagnetno polje lahko vpliva na spodbujevalnik in podobne pripomocke.
Za dodatne informacije o ucinkih elektromagnetnih polj indukcijske kuhalne
plodce se posvetujte z zdravnikom ali proizvajalcem spodbujevalnika oziroma
podobnega medicinskega pripomocka.

I




ELEKTRICNA PRIKLJUCITEV

Elektri¢ni priklop mora biti izveden pred priklopom naprave na napajalno omreZzje.

Namestitev mora izvesti kvalificirano osebje, ki pozna trenutne predpise glede varnosti in namestitve. Elektri¢na instalacija mora biti izvedena v skladu s predpisi,
ki jih narekuje krajevni dobavitelj elektri¢ne energije.

Pazite, da je napetost, podana na tipski plos€ici na dnu naprave, ista kot v vasem domu.

S predpisi je doloc¢ena obvezna ozemljitev naprave: uporabljajte le vodnike (vklju¢no z ozemljitvenim vodnikom) primerne velikosti.
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POSKENIRAJTE KODO QR NA | mg
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OPIS IZDELKA

1. Kuhalna povrsina

/ \ 2. Nadzorna plos¢a
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UPRAVLJALNA PLOSCA
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-I 3 ................ 8

1. Tipka za Vklop/Izklop 5. Indikatorji ¢asovnika, vklopljeni za izbrano 8. Tipke za nastavitev mociin ¢asa priprave
2. Stopnja kuhanja je izbrana polje 9. Signalna lucka - funkcija je aktivna
3. Indikator izbranega obmocja 6. Prikaz casa priprave 10. Tipka Otrosko varovalo - 3 sekunde
4. Tipka za izbiro kuhalnega polja 7. Tipko za vklop ¢asovnika
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PRIBOR

Uporabljajte le lonce in ponve iz feromagnetnih materialov, ki so primerni za
indukcijske kuhalne plosce. Za ugotavljanje primernosti posode bodite pozorni

na simbol (obicajno je odtisnjen na dnu). Magnetnost dna posode lahko
preverite tudi z magnetom.
KUHINJSKA
POSODA LASTNOSTI MATERIALA
Priporocena Dno je izdelano iz stisnjenega | Zagotavlja optimalno ucinkovitost,
kuhinjska posoda | nerjavnega jekla, emajliranega | hitro segrevanje in enakomerno
\ jeklain litega Zeleza. porazdelitev toplote.
Primerna Dno ni v celoti narejeno iz | Segrevaselepredelizferomagnetnih
kuhinjska posoda | feromagnetnih materialov (magnet | materialov. Zaradi tega se lahko
se prilepile na del dna posode). pocasneje segreva, toplota pa ni
% porazdeljena enakomerno.
Primerna Dnoizferomagnetnih materialov | Feromagnetna  povrsina  je
kuhinjska posoda | je narejeno izaluminijastih delov, | manjsa od dejanske povrsine
v sredini pa ima vdolbino. dna posode. Posledic¢no je lahko
mo¢ manjsa in posoda se ne
< % segreje dovolj. Kuhinjska posoda
morda ne bo zaznana.
Neprimerno Obicajno tanko jeklo, steklo, | Kuhinjska posoda ni zaznana in
glina, baker, aluminij in drugi [ se ne segreje.
neferomagnetni materiali,
posoda zgumijastimi podstavki.

OPOMBA: Posoda mora imeti ravno dno. Obcasno preverite, ali je dno posode
2zvito, saj se nekatera posoda zaradi visoke temperature lahko deformira.

PRETVORNIKIZA LONCE IN PONVE, KI NISO PRIMERNI ZA INDUKCIJO

Uporaba pretvornikov vpliva na u¢inkovitost in zato podaljsuje cas, potreben
za segrevanje vode ali hrane. Prepricajte se, da je premer feromagnetnega

PRVA UPORABA

dna posode enako velik kot premer pretvornika in premer kuhalis¢a. Ce se
te meritve ne ujemajo, se lahko ucinkovitost in uspe$nost znatno zmanjsata.
Ce teh navodil ne upostevate, se lahko zgodi, da se toplota ne bo ucinkovito
prenesla na posodo ali ponev, kar lahko povzroci pocrnitev pretvornika in
kuhalne plosce.

PRAZNE POSODE IN PONVE

Kuhalna plos¢a je opremljena z notranjim varnostnim sistemom, ki ob zaznavi
previsoke temperature sprozi funkcijo samodejnega izklopa. Uporaba praznih
loncev in ponev s tankim dnom ni priporoéljiva. Ce uporabite tako posodo, se
lahko temperatura dvigne hitreje, kot je potrebno, in sprozi samodejni izklop, pri
gemer obstaja nevarnost, da se posoda ali povriina kuhalne ploice poskoduje. Ce
setozgodi, se ne dotikajte posode in povrsine kuhalne ploce, temvec pocakaijte,
da se vsi deli ohladijo. Ce se pojavi sporocilo o napaki, poklicite servisno sluzbo.

PRIMERNA VELIKOST PONVE/LONCA ZA RAZLICNA KUHALISCA

Zapravilnodelovanje kuhalne plo$ce uporabljajte lonce z ustreznim premerom
dna za posamezno kuhalis¢e (glejte spodnjo preglednico). Upostevajte, da
proizvajalci posode pogosto navajajo velikost zgornjega premera posode in
ne premera dna.

Da bi zagotovili pricakovano zmogljivost kuhalne plosce, vedno uporabljajte
kuhalisce, ki ustreza feromagnetni velikosti dna posode.

Ponev/lonec postavite tako, da je na sredini kuhalis¢a, ki ga uporabljate.
Priporocljivo je, da ne uporabljate loncev, ki so ve¢ji od velikosti kuhalisca.

UPORABA KUHINJSKE POSODE GLEDE NA

2 4 KUHALISCE
2 4 ‘ Kuhaliste Prim:;:::: tik feroma;:i::ﬁg‘gno (cm)
1 Okrogla 10
. 2 Okrogla 15
1 3 3 Okrogla 12
4 Okrogla 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVITEV MOCI)

Kuhalna plosca je ob nakupu nastavljena na najvisjo moc. Opravite nastavitve
v skladu z omejitvami elektricnega sistema v vasem gospodinjstvu, kot je
opisano Vv naslednjem odstavku.

OPOMBA: Glede na mog, ki jo izberete za kuhalno plosco, so lahko nekatere
ravni modi in funkcije kuhalnega polja omejene (npr. vrelis¢e ali hitro
pogrevanje), s ¢imer se prepreci preseganje izbrane omejitve.

Za nastavitev moci kuhalne plosce:

Po prikljucitvi naprave na elektricno omreZzje lahko v 60 sekundah nastavite
stopnjo moci.

Pritisnite in drzite gumb "+" vsaj 3 sekunde. Na prikazu se prikaze "PL".

&
Pritisnite 5. za potrditev.
Zeleno stopnjo moci izberite z uporabo tipk “+" in "-".
Na voljo so naslednje snje moci: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

&
Potrdite s pritiskom na

Izbrana stopnja moci bo ostala v spominu, tudi e se elektri¢cno napajanje
prekine.

Za spremembo stopnje modi izkljucite aparat iz elektricnega omrezja za vsaj
60 sekund, nato ga znova vkljucite in ponovite zgornje korake.

Ce se med nastavljanjem pojavi napaka, se pojavi simbol “EE” in oglasi se pisk.
V tem primeru ponovite postopek.
Ce se napaka ponavlja, se obrnite na servisno sluzbo.

VKLOP/IZKLOP ZVOCNEGA SIGNALA

Za vklop/izklop zvo¢nega signala:
+  Kuhalno plos¢o prikljucite na elektricno omrezje;
«  Pocakajte na zaporedje vklopa; ®

&
« V60 sekundah pritisnite hkrati tipki “+" in 5w za vsaj 5 sekund.

PREDSTAVITVENI NACIN (pogrevanje je izklopljeno, glejte razdelek

"Odpravljanje tezav”)

Za vklop in izklop predstavitvenega nacina:

«  Kuhalno plosco prikljucite na elektricno omreZje;

«  Pocakajte na zaporedje vklopa;

« V60 sekundah pritisnite hkrati tipki za izbiro kuhalnega polja zgoraj levo
in zgoraj desno za vsaj 3 sekunde (kot je prikazano spodaj);

«  Na prikazovalniku se prikaze "DE".

‘ 3 sek.
&

|

e
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Proizvajalceva navodila za uporabo

VSAKODNEVNA UPORABA

L SL

I
VKLOP/IZKLOP KUHALNE PLOSCE

Za vklop kuhalne plosce pritisnite tipko za vklop in jo drzite priblizno 1
sekundo. Za izklop kuhalne plosce spet pritisnite isto tipko in vsa kuhalna
polja se bodo izklopila.

POLOZAJI

S pomocjo simbolov poloZaja izberite zeleno kuhalisce.

Simbolov na nadzorni plo3¢i ne pokrijte s posodo.

Opomba: Pri uporabi kuhalis¢ v neposredni bliZzini upravljalnega polja
priporo¢amo, da rob posode ne sega ¢ez robno oznako kuhalisca, in sicer
tako zdnom posodo kot tudi zgornjim robom, ki je pogosto Sirsi.

Tako boste preprecili pregrevanje povrsine za upravljanje na dotik. Za cvrtje
ali prazenje po moznosti uporabite zadnja kuhalisca.

VKLOP/IZKLOP KUHALNIH POLJ IN PRILAGAJANJE STOPENJ MOCI

Za vklop kuhalnih polj:

Z dotikom ustrezne tipke za izbiro polja izberite predizbrano kuhalno polje.
Prikazovalnik bo pokazal raven "0".

Vsako kuhalno polje ima razli¢ne ravni moci, ki jih lahko nastavite s tipkami
"+"/"=", od najmanj 1 do najvec 9.

Nekatera kuhalna polja imajo funkcijo hitrega pogrevanja (Booster), ki je na
prikazovalniku prikazana s ¢rko “P”.

Prikazovalnik moci
Indikator izbranega kuhalisca

| —

Za izklop kuhalnih polj:

S pritiskom ustrezne tipke za izbiro polja izberite kuhalno polje, ki ga Zelite
izklopiti (na prikazovalniku, v spodnjem desnem kotu indikatorja nivoja moci
zasveti pika). Pritisnite "-", da nastavite raven "0".

INDIKATORJI

Za takojsnji izklop pritisnite in drzite 3 sekunde tipko za izbiro polja. Kuhalno
polje je izklju¢eno in na prikazovalniku se prikaze indikator preostale toplote

" H "

ZAKLEPANJE UPRAVLJALNE PLOSCE

Za zaklepanje nastavitev in preprecitev nenamernega vklopa pritisnite in
zadrzite za 3 sekunde tipko "Otrosko varovalo”. Pisk in opozorilna lu¢ka nad
simbolom sta znak, da je funkcija vklju¢ena. Upravljalna plosca je blokirana, z
iziemo funkcije "izklop” ([©)). Za odklepanje tipk ponovite postopek za vklop.

CASOVNIK

Casovnik omogoca nastavitev ¢asa priprave za vsa polja.

Za vklop ¢asovnika:

Izberite in vklopite kuhalno polje, za katero Zelite nastaviti ¢asovnik.
Pritisnite tipko z ikono ure in s tipkama “+” in "—" nastavite Zeleni ¢as. LED
lucka ¢asovnika polja, ki ga uporabljate, bo svetila.

Nekaj sekund po zadnjem dotiku bo ¢asovnik zacel odstevanje, pika na
prikazovalniku, ki kaZe odstevanje sekund, pa bo utripala.

Ko nastavljeni ¢as potece, se oglasi zvoc¢ni signal, kuhalno polje pa se
samodejno izklopi.

Ko izberete polje in ikono ure, lahko ¢as kadar koli spremenite, pri ¢emer
lahko vklopite hkrati vec ¢asovnikov.

Casovnik vedno prikazuje ¢as, ki je nastavljen za izbrano obmogje, ali najkrajsi
preostali ¢as.

Ko je vklopljenih ve¢ casovnikov, utripajoca LED lucka oznacuje polje, za
katerega je na prikazovalniku viden ¢as priprave.

Ce Zelite nastaviti casovnik za drugo kuhalno polje, ponovite zgornje korake.

Za izklop ¢asovnika:

Izberite kuhalno polje, za katero Zelite izklopiti casovnik.

Pritisnite tipko z ikono ure ( () za 3 sekunde. Druga moznost je, da pritisnite
tipkozikono urein nato pritisnete in drZite tipko "—*, dokler se na prikazovalniku
ne prikaze "0:0".

[N
I | PREOSTALA TOPLOTA

Ce je na prikazovalniku prikazana ¢rka "H, je kuhalno polje $e vedno vroce.
Indikatorska lucka zasveti, tudi ¢e polje ni bilo vklopljeno, vendar se je segrelo
zaradi uporabe sosednjih polj ali ker je nanj bil postavljen vro¢ lonec.

Ko se kuhalno polje ohladi, ¢rka "H" izgine.

- POSODA JEPOSTAVLJENA NAROBE ALI NI POSTAVLJENA

Ta simbol se pojavi, Ce posoda ni primerna za kuhanje z indukcijo, ni pravilno
postavljena ali ni primerne velikosti za izbrano kuhalno polje. Ce v 30 sekundah
po izbiri posoda ni zaznana, se kuhalno polje izklopi.
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RAZPREDELNICA PRIPRAVE JEDI

Preglednica za pripravo jedi sluZi kot primer za vrsto kuhanja pri posamezni stopnji moci. Dejanska oddana mo¢ posamezne stopnje moci je odvisna od dimenzij

kuhalnega polja.

STOPNJA MOCI VRSTA KUHANJA STOPNJAUPORABE =~
(glede na izkusnje in navade pri kuhanju)
. . Kot nalas¢ za hitro segrevanje hrane do vretja, ¢e uporabljate vodo ali tekocine za
P Hitro gretje/Booster TR i
Najve&ja moé grey kuhanje, ki se hitro grejejo.
8-9 Cvrtje - vrenje Kot nalas¢ za porjavitev, zacetek kuhanja, cvrtje zamrznjenih izdelkov, hitro vretje.
7_8 Porjavitev — pocasno cvrtje— | Kot nalas¢ za pocasno cvrtje, vzdrzevanje vrenja, kuhanje in pecenje (kratkotrajno, 5-10
: . vrenje - pecenje minut).
Visoka mo¢ — - T = v - . — - — -
6—7 Porjavitev — kuhanje — dusenje — | Kot nalas¢ za pocasno cvrtje, vzdrzevanje pocasnega vrenja, kuhanje in pecenje (srednje
pocasno cvrtje — pecenje dolgo, 10-20 minut), predgretje.

4-5 Kuhanje - dusenje - pocasno |y a1ace 72 dusenje, rahlo vretje, kuhanje in pecenje (dalj ¢asa).

cvrtje - pecenje

Kot nalas¢ za kuhanje, ki zahteva ve¢ ¢asa (riz, omake, pecenke, ribe) s tekocinami (npr.

SRR 3-4 Kuhanje - pocasno vretje — |43, vino, juhe, mleko), kombiniranje testenin z omako.
zgoscevanje — kombiniranje — = - = T p -
; Kot nalas¢ za daljse kuhanje (koli¢ina, manjsa od enega litra: riz, omake, pecenke, ribe) s
2-3 testenin zomako i -1af]
tekocino (npr. voda, vino, juha, mleko).
1-2 feni . Kot nalas¢ za mehcanje masla, nezno taljenje ¢okolade, odtajevanje majhnih izdelkov in
. . Topljenje - odmrzovanje - segrevanje ravnokar skuhane hrane (npr. omake, juhe, minestre).
Nizka moc¢ ohranjanje hane tople - priprava - - - - —
1 bolj kremnih rizot Kot nalas¢ za segrevanje ravnokar skuhane hrane, pripravo bolj kremnih rizot in
pogrevanje servirnega pribora (z dodatki, ki so primerni za indukcijo).
Brez moéi 0 Nosilna povrdina Kuhalnik v stanju pripravljenosti ali izklopljen (morda bo prisotna preostala toplota,

ki jo oznacuje znak “H").

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pomembno:

Ne uporabljajte abrazivnih ali zi¢natih gobic, ker lahko poskodujejo steklo.
Po vsaki uporabi ocistite kuhalno plo3c¢o (ko je ohlajena), da odstranite
ostanke hrane in madeze.

Ce povriina ni ustrezno ¢ista, se lahko obé¢utljivost tipk nadzorne plosce
zZmanjsa.

Strgalo uporabite samo, ¢e so na kuhalni plos¢i sprijeti ostanki hrane.
Sledite navodilom proizvajalca strgala, da se izognete praskam na steklu.

ZVOKI MED DELOVANJEM

OPOZORILO
« Ne uporabljajte parnih distilnikov.
«  Pred ¢is¢enjem pazite, da so kuhalna obmocja izklopljena in da kazalnik preostale toplote ("H”) ni prikazan.

Sladkor ali hrana z visoko vsebnostjo sladkorja lahko poskodujeta kuhalno
plosco, zato ju morate takoj odstraniti.

Sol, sladkor in pesek lahko spraskajo stekleno povrsino.

Cistite z mehko krpo, papirnatimi brisacami ali ¢istilnikom za kuhalne
plodce (glejte navodila proizvajalca).

Razlite tekocine na kuhalnih poljih lahko povzrocijo premikanje ali tresenje
posod.

Kuhalno plos¢o po cis¢enju temeljito posusite.

Indukcijske kuhalne plos¢e lahko med obicajnim delovanjem zvizgajo ali
Skripajo. Ti zvoki izvirajo pri posodi in so povezani z lastnostmi dna posode (na
primer, ¢e je dno izdelano iz razli¢nih plasti materiala ali ima nepravilno obliko).

Ti zvoki se lahko razlikujejo glede na uporabljeno posodo ter koli¢ino hrane v
njej in ne kazejo na okvaro.
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Proizvajalceva navodila za uporabo

ODPRAVLJANJE TEZAV

L SL

- Preverite, da dovod elektrike ni bil izklopljen.

« Ce kuhalne plos¢e po uporabi ne morete izklopiti, izklopite njeno

napajanje.

Opomba: Voda, tekocina iz posod ali predmeti na upravljalnih tipkah kuhalne

Ce se ob vklopu kuhalnika na zaslonu pojavijo alfanumeri¢ne kode, glejte
naslednjo preglednico za navodila.

plosce lahko nenamerno vklopijo ali izklopijo funkcijo zapore nadzorne plosce.

PRIKAZANA 3 &
KODA OPIS MOZNI VZROKI RESITEV
Kuhinjska posoda je zaznana, vendar ni | Kuhinjska posoda ni ustrezno postavljena | Dvakrat pritisnite tipko za Vklop/Izklop tako,
zdruZljiva z zahtevanim dejanjem. na kuhalis¢e ali ni zdruZljiva z enim ali ve¢ | da koda FOE1 izgine in obnovite delovanje
FOE1 kuhalisc. kuhali$c¢a. Nato poskusite uporabiti posodo
na drugem kuhalis¢u ali uporabite druga¢no
posodo.
Napacna prikljucitev napajalnega kabla. | Prikljucitev elektricnega napajanja ne [ Prikljucitev elektricnega napajanja izvedite v
FOE7 ustreza povsem prikljucitvi, opisani v [ skladu s poglavjem "ELEKTRICNA PRIKLJUCITEV”.
poglavju "ELEKTRICNA PRIKLJUCITEV”.
FOEA Upravljalna plosca se je izklopila zaradi | Notranja temperatura elektronskih delov | Pocakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi, preden
previsoke temperature. je previsoka. jo znova uporabite.
FOE9 Kuhalno polje se izklopi, ¢e so Notranja temperatura elektronskih delov |Pred vnovi¢no uporabo pocakajte, da se
temperature previsoke. je previsoka. kuhalno polje ohladi.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, F6E3,

Kuhalno plos¢o odklopite z elektricnega napajanja.

Pocakajte nekaj sekund in znova priklopite kuhalno plos¢o na elektricno omreZje.
Ce napake ne morete odpraviti, poklicite servisno sluzbo in sporocite kodo napake, ki se pojavi na zaslonu.

F7ES5, F7E6
dE Kuhalna plosca se ne segreje. Vklopljen je PREDSTAVITVENI NACIN. Sledite navodilom v poglavju “PREDSTAVITVENI
[koje kuhalna ploi¢a | Funkcije se ne vklopijo. NACIN".
izklopljena
npr. p—-gq Kuhalna plos¢a samodejno nastavi | Regulator moci omeji nivo moci v skladu | Glejte poglavje “Nastavitev moci”.
[Raven mocinigja od minimalno raven modi, s ¢imer zagotovi, | z najve¢jo vrednostjo, nastavljeno za
zahtevaneravnij | 92 se kuhalno polje lahko uporablja. kuhalno plosco.

SERVISNA SLUZBA

Izdelek registrirajte na spletni strani www.indesit.com/register, da vam
bomo lahko nudili vsestranski servis in podpor.

PREDEN POKLICETE SERVISNO SLUZBO:

1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami glede na predloge v poglavju
NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE TEZAV.

2. Zizklopomin ponovnim vklopom aparata preverite, ali je napaka $e vedno
prisotna.

CE VAM TUDI PO ZGORAJ NAVEDENIH UKREPIH NE USPE ODPRAVITI
NAPAKE, POKLICITE NAJBLIZJO SERVISNO SLUZBO.

navodila na spletni strani www.indesit.com.

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, vedno navedite:
«  kratek opis napake;
« tipinto¢en model aparata;

Wiod 000
G0N

[
)

+  Serijska Stevilka (Stevilka po besedi SN na napisni ploscici na spodnji strani
naprave). Serijska tevilka je navedena tudi v dokumentaciji.

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

z
=9
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-
gm
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XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  tocen naslov;
- svojo telefonsko stevilko.

Ce je potrebno popravilo, se obrnite na pooblai¢eno servisno sluzbo (za
zagotovljeno uporabo originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo
popravila).

Ce kuhalno plos¢o vgrajujete v isti ravni kot delovno povrsino, poklicite
servisno sluzbo in narocite komplet vijakov 4801 211 00112.

Ce naprava ni names¢ena nad vgradno pecico, se lahko obrnete na servisno
sluzbo in kupite komplet delilnikov C00628720 (kuhalna plos¢a 60 in 65 cm) ali
C00628721 (kuhalna plos¢a 77 cm).

Ce ne zelite kupiti kompleta delilnikov, preverite, ali je lo¢evalnik names¢en v
skladu z navodili za namestitev.

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje nacine:

«  Skenirajte QR-kodo na svojem aparatuy;
«  Obiscite naso spletno stran docs.indesit.eu;

«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjizici). Ko stopite v stik
z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski ploscici izdelka.
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SIGURNOSNE UPUTE

' HR

OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE SE

Cijeli  prirucnik s uputama preuzmite na
http://docs.indesit.eu ili nazovite telefonski broj koji se
nalazi u jamstvenoj knjiZici.

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne upute.
Sacuvaijte ih za buducu referencu.
Ovaj prirucnik i sam uredaj sadrze vazna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati. Proizvodac
otklanja svaku odgovornost u slucaju nepostivanja
sigurnosnih uputa, za neprikladno koristenje ili za
pogre$no podesavanje komandi.
A\ UPOZORENJE: Ako je povriina plo¢e za kuhanje
napukla, ne upotrebljavajte uredaj - opasnost od
strujnog udara.
&\ UPOZORENJE: Opashost od pozara: nemojte stavljati
stvari na povrsine za kuhanje.
A\ PAZNJA: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratki
postupak kuhanja mora se neprestano nadzirati.
&\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnodi ili ulju
bez nadziranja ugradne plo¢e moze biti opasno -
opasnost od pozara. Vatru NIKADA ne pokusavajte
ugasiti vodom: umjesto toga iskljucite uredaj i pokrijte
plamen, na primjer, poklopcem ili dekom za gasenje
pozara.
M\ Ne upotrebljavajte plo¢u za kuhanje kao radnu
povrsinu ili oslonac. Odjecuiili druge zapaljive materijale
ne priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno
ne ohlade - opasnost od pozara.
M\ Metalne predmete kao $to su nozevi, vilice, Zlice i
poklopci ne smijete stavljati na povrsinu ugradne ploce
jer se mogu zagrijati.
M\ Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte pristup
uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne dopustajte pristup
uredaju ako nisu pod nadzorom. Djeca starija od 8
godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i mentalnih
sposobnosti ili osobe bez dovoljnog iskustva i znanja
mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzorom ili su
dobili upute o sigurnom rukovanju uredajem te ako
razumiju potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Djeca ne smiju distiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.
&\ Nakon upotrebe, iskljucite plo¢u za kuhanju pomocu
njegove komande i ne oslanjajte se na senzor za
otkrivanje lonca.
&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi se
tijekom uporabe zagriju. Pazite da ne biste dodirnuli
grijace elemente. Djeca mlada od 8 godina trebaju se
drzati podalje od uredaja, osim ako su pod nadzorom.
Hrana ne smije biti u proizvodu ili na njemu dulje od
jednog sata prije ili nakon kuhanja.
DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE
MAPAZNJA: uredaj nije namijenjen radu pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mijerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.
A\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u kucanstvima i
na sliénim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje u

trgovinama, uredii druge objekti u kojima se radi; seoske
kuce; za goste u hotelima, motelima ili slicnim
smijestajnim jedinicama.

M\ Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr. grijanje
prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu. Nemoijte koristiti ovaj uredaj na otvorenom
prostoru.

A\ UPOZORENJE: Indukcijska plo¢a za kuhanje moze
generirati zvuk kada se nesto ostavi na upravljackoj
ploci. Plo¢u za kuhanje isklju¢ite pomocu gumba za
ukljucivanje/iskljucivanje.

INSTALIRANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje uredaja upotrijebite zastitne rukavice:
opasnost od porezotina.

A\ Postavljanje, ukljucujuci dovod vode (ako je uredaj
opremljen) i elektricne prikljucke te popravke smije
obavljati samo kvalificirani tehnicar. Nemojte popravljati
ni zamjenjivati bilo koji dio ku¢anskog uredaja osim ako
se to izri¢ito ne navodi u korisnickom prirucniku. Djeci
ne dozvoljavajte priblizavanje mjestu postavljanja.
Nakon uklanjanja ambalaZe s uredaja provijerite da nije
doSlo do ostecenja za vrijeme transporta. U slucaju
problema, kontaktirajte distributera ili najbliZi servis.
Nakon postavljanja otpadni materijal pakiranja (plastiku,
dijelove od stiropora itd.) odlozite van dohvata djece:
opasnost od gusenja. Uredaj se prije postavljanja mora
iskljuciti iz napajanja: opasnost od elektricnog udara.
Pazite da za vrijeme postavljanja uredaj ne ostetiti
elektricni kabel: opasnost od pozara ili elektricnog
udara. Uredaj ukljuCite tek kada zavrsi postupak
postavljanja.

M\ Obavite sve radove izrezivanja i pazljivo uklonite sve
strugotine i piljevinu prije postavljanja uredaja u element.
&\ Ako se uredaj ne postavlja iznad pec¢nice ploca za
razdvajanje (nije uklju¢enau pakiranje) mora se postaviti
u odjeljak ispod uredaja.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

M\ Mora postojati moguc¢nost iskljucivanja uredaja iz
struje uklanjanjem prikljucka ako je on dostupan ili to
uciniti pomoc¢u dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozZi¢enja i
uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

M Nemojte koristiti  produzne kabele, videstruke
uticnice ili adaptere. Nakon postavljanja elektricni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj ne
upotrebljavate ako su njegov dovodni kabel ili utikac
osteceni, ako ne radi ispravno ili ako je ostecen ili je pao
na tlo.

Mlnstalacija s utikatem kabela za napajanje nije
dopustena osim ako taj proizvod ve¢ nije opremljen s
onim kojeg isporucuje proizvodac.




M\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili osobe sli¢ne
kvalifikacije kako bisteizbjegliopasnesituacije:opasnost
od strujnog udara.

CISCENJE | ODRZAVANJE

MNUPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojeniznapajanja prije obavljanja bilo kojeg zahvata
odrzavanja; nikada ne upotrebljavajte uredaje za
Cis¢enje parom: opasnost od elektri¢cnog udara.
MNekoristite abrazivne li korozivne proizvode, sredstva
za Cis¢enje na bazi klora ili strugace za tave.
ODLAGANJE AMBALAZNIH MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je simbolom

recikliranja !‘i'{v‘
Razliciti dijelovi ambalaZze moraju se stoga odgovorno odlagati i u skladu s
propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREDAJA

Ovaj uredaj proizveden je od materijala koji se moze reciklirati ili ponovno
iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada.
Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju elektri¢nih
kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za skupljanje
komunalnog otpadaiili trgovini u kojoj ste uredaj kupili. Ovaj je uredaj oznacen u
skladu s europskom Direktivom 2012/19/EU o otpadnoj elektri¢noji elektronickoj
opremi (OEEQ) i uredbama o otpadnoj elektri¢noj i elektronickoj opremi iz 2013.
(sukladno izmjenama i dopunama).

Osigurate li ispravno odlaganje tog proizvoda, pomodi cete u sprjecavanju
mogucih negativnih posljedica za okolis i zdravlje ljudi.

Simbol g na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s njim ne
smije postupati kao s kuénim otpadom, nego ga treba odnijeti na odgovarajuce
sakupljaliste za recikliranje elektri¢nog i elektronickog otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Iskoristite na najbolji nacin preostalu toplinu svoje vruce ploce tako daje iskljucite
nekoliko minuta prije kraja kuhanja.

Dno posude treba u potpunosti prekrivati vruéu plocu; posuda koja je manja od
vruce ploce dovodi do rasipanja energije.

Lonceitave pokrijte prianjanjucim poklopcima tijekom kuhanja i upotrebljavajte
$to je moguce manije vode. Kuhanje bez poklopca znacajno povecava potro3nju
energije.

Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravnim dnom.

IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014 i
propise o eko-dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije o energiji
(Dopuna) (izlaz iz EU) iz 2019., u skladu s europskom normom EN 60350-2.

NAPOMENA

Osobe s elektrostimulatorom srca ili slicnim medicinskim uredajima trebaju
biti oprezne u blizini ove indukcijske ploce za kuhanje kada je ukljucena.
Elektromagnetsko polje moze utjecati na elektrostimulator srca ili slican uredaj.
Dodatne informacije o utjecajima elektromagnetskih polja indukcijske ploce za
kuhanje potrazite kod svog lije¢nika ili proizvodaca elektrostimulatora srca ili
slicnog medicinskog uredaja.

I




PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU

Elektri¢ni priklju¢ak mora se napraviti prije prikljucivanja uredaja na elektri¢cno napajanje.

Instalaciju mora provesti kvalificirano osoblje koje poznaje vazece sigurnosne i instalacijske propise. Posebice, instalacija se mora obaviti u skladu s pravilima
lokalne tvrtke za opskrbu elektricnom energijom.

Napon naveden na plocici s podacima na dnu aparata mora biti jednak naponu mreze u stambenom objektu.

Propisi zahtijevaju da uredaj bude uzemljen: upotrebljavajte samo vodice odgovarajuce veli¢ine (ukljucujuci uzemljeni vodic).
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Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA INDESIT

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢, registrirajte \
svoj uredaj na adresi www.indesit.com/register. SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE
Paigi\(o proditajte sigurnosne upute prije upotrebe INFORMACIJA
/ ﬂ \ uredaja.

OPIS PROIZVODA

1. Plocazakuhanje

/ \ 2. Upravljacka ploca

O moesr =

UPRAVLJACKA PLOCA

2 4 — [y 9

7 10
1. Tipka za Ukljucivanje/Iskljucivanje 5. Ukljuceni indikator mjeraca vremena za 8. Gumbizanamjestanje snageivremenakuhanja
2. Odabrana razina kuhanja odabrano podrucje 9. Kontrolno svjetlo - funkcija aktivna
3. Indikator odabira zone 6. Pokaziva¢ vremena kuhanja 10. Gumb "Roditeljska blokada” — 3 sekunde
4. Gumb za odabir zone za kuhanje 7. Gumb za ukljucivanje mjeraca vremena

(D) inpesit



DODATNI PRIBOR

Upotrebljavajte samo lonce i tave od feromagnetskog materijala prikladnog za
indukcijske ploce. Kako biste odredili je li neka posuda prikladna, provjerite ima

li simbol

provjerite jesu li posude magnetske.

(obic¢no je otisnut na dnu posude). Mozete upotrijebiti magnet da

KUHINJSKO
POSUDE MATERIJAL SVOJSTVA
Preporuceno Posude s dnom izradenim od | Osigurava optimalnu ucinkovitost,
posude nehrdajuceg celika u vise slojeva | brzo se zagrijava i ravnomjerno
emajliranog celika i lijevanog | rasporeduje toplinu.
b Zeljeza.
Prikladno posude | Posude s dnom koje nije u | Zagrijava se samo
potpunosti feromagnetsko | feromagnetsko podrucje. Zbog
(magnet se prima samo za dio | toga se posude moze sporije
dna posude). zagrijavati, a toplina manje
ravnomjerno raspodijeliti.
Prikladno posude | Posude s feromagnetskim dnom | Feromagnetsko  podrucje je

manje od stvarne povrsine
dna posuda. Zbog toga moze
biti isporu¢eno manje snage i
posude se mozda nece dovoljno
zagrijati. Posude mozda nece biti
detektirano.

s podrucjima od aluminija ili s
udubljenjem u sredini.

Neprikladno
posude

Posude nece biti detektirano i
nece se zagrijati.

Posude od obicajenog
tankog Celika, stakla, gline,

promjerdnaposudaipromjeradapterske plocete promjerzone zakuhanje.Akosene
podudaraju, to moze znacajno smanjiti ucinkovitost i performanse. Nepridrzavanje
ovih smjernica moze dovesti do nakupljanja topline koja se ne prenosi ucinkovito na
lonacili tavu, Sto moZze uzrokovati crnjenje ploce i ploce za kuhanje.

PRAZNILONCIITAVE

Ploca je opremljena unutarnjim sigurnosnim sustavom koji aktivira funkciju
Lautomatsko iskljucivanje” kada detektira previsoku temperaturu. Ne preporucuje
se upotreba praznih lonaca i tava s tankim dnom. U tom bi slucaju temperatura
mogla porasti brze od vremena potrebnog da se ,automatsko iskljucivanje” aktivira,
$to bi moglo uzrokovati oste¢enje posude ili povrsine ploc¢e za kuhanje. Ukoliko
dode do toga, nemojte nista dirati i cekajte da se svi dijelovi ohlade. Ako se pojavi
poruka o gresci, pozovite servis.

PRIMJEREN PROMJER DNA LONCA/TAVE ZA RAZLICITE ZONE
KUHANJA

Dabisteosiguraliispravanrad plo¢ezakuhanje, upotrebljavajtelonce odgovarajuceg
promijera (pogledajte tablicu u nastavku). Imajte na umu da proizvodaci posuda
cesto navode veli¢inu promjera gornje strane dna posuda, a ne donje.

Kako biste osigurali da ploca za kuhanje radi s ocekivanim ucinkom, uvijek
upotrebljavajte zonu za kuhanje velicine koja odgovara promjeru feromagnetskog
dna posuda.

Stavite lonac/tavu pazeci da je dobro centrirana nazonu za kuhanje u upotrebi.
Preporuca se da ne upotrebljavate posude vece od zone za kuhanje.

UPOTREBA POSUDA PO ZONAMA

bakra, aluminija i drugih 2
neferomagnetskih  materijala, 4 Zona Prikladan oblik Prikladno
posude s gumenim nozicama. -2 posuda feromagnetsko dno (cm)
1 Okruglo 10
NAPOMENA: Svo posude mora imati ravno dno. Povremeno provjeravajte ima 5 Okruglo 15
li na dnu bilo kakvih znakova savijanja jer se neko posude moZze deformirati .
- 1 3 3 Okruglo 12
zbog visoke temperature.
4 Okruglo 10
ADAPTERI ZA LONCE/POSUDE NEPRIKLADNE ZA INDUKCIJU
Upotreba adapterskih ploca utjeCe na ucinkovitost i stoga povecava vrijeme
potrebno za zagrijavanje vode ili hrane. Provjerite podudaraju li se feromagnetski
PRVA UPOTREBA
POWER MANAGEMENT (POSTAVLJANJE SNAGE) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA
U trenutku kupnje ploca za kuhanje je postavljena na maksimalnu mogucu  Za ukljucivanje/iskljucivanje zvucnog signala:
snagu. Postavke namjestite u skladu s ogranicenjima elektricnog sustavau  «  Stednjak prikljucite na elektri¢cno napajanje;
svom domu na nacin opisan u sljede¢em odlomku. +  Pricekajte slijed ukljucivanja;

NAPOMENA: Ovisno o odabranoj snazi plo¢e za kuhanje, odredene razine
snage zone za kuhanje i funkcije (npr. vrenje ili brzo zagrijavanje) mogu se
automatski ograniciti da bi se sprijecilo prekoracenje odabranog ogranicenja.

Postavljanje snage ploce za kuhanje:

Kada spojite uredaj na elektricnu mrezu, moZzete postaviti razinu snage u roku
od 60 sekundi.
Pritisnite i drzite gumb "+ najmanje 3 sekunde. Na zaslonu ce se prikazati "PL".

&
Pritisnite 5. za potvrdu.
Zeljenu razinu snage odaberite pomoc¢u gumba "+
Dostupne razine snage su: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

nwin
="

&
Potvrdite pritiskom na .

Odabrana razina snage ostaje u memoriji i u slucaju nestanka elektri¢ne struje.
Za promjenu razine snage, iskljucite uredaj iz elektricne mreze na najmanje
60 sekundi, a zatim ga ponovno spojite i ponovite gore navedene korake.

Ukoliko dode do pogreske tijekom postavljanja, pojavit ¢e se simbol "EE” i
oglasit ¢e se zvucni signal. Ako se to dogodi, ponovite radnju.
Ako se pogreska i dalje javlja, obratite se postprodajnom servisu.

« U roku od 60 sekundi istovremeno pritisnite gumbe "+ i 5. na najmanje
5 sekundi.

POKAZNI NACIN RADA (isklju¢eno zagrijavanje,. pogledajte odjeljak u

dijelu "RjeSavanje problema”)

Ukljucivanje i iskljucivanje pokaznog nacina rada:

. Stednjak prikljucite na elektri¢no napajanje;

«  Pricekajte slijed ukljucivanja;

» U roku od 60 sekundi istovremeno pritisnite gumbe za odabir zone za
kuhanje u gornjem lijevom i gornjem desnom dijelu na najmanje 3 sekunde
(kako je prikazano u nastavku);

«  Nazaslonu ¢e se prikazati "DE".

\

3 sek.

|

3sec
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Priruénik za viasnika

SVAKODNEVNA UPORABA

" HR

I
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE

Za ukljucivanje ploce, pritisnite gumb za ukljucivanje i drzite oko 1 sekundu.
Za iskljucivanje ploce, ponovno pritisnite isti gumb, i sve ¢e zone za kuhanje
biti deaktivirane.

NAMJESTANJE

Odredite Zeljenu zonu za kuhanje prema simbolima za polozaj.
Nemojte posudom prekriti simbole na upravljackoj ploci.

Napomena: Preporucuje se da se na podrucjima kuhanja u blizini upravljacke
ploce lonci i tave drZe unutar oznaka (uzimajuci u obzir dno i gornji rub tave
jer je potoniji Cesto vedi).

Time se sprjecava pregrijavanje dodirne plocice. Prilikom pecenja ili przenja
treba upotrebljavati straznja podru¢ja kuhanja kada god je to moguce.

AKTIVIRANJE/DEAKTIVIRANJE ZONA ZA KUHANJE TE
NAMJESTANJE RAZINE SNAGE

Aktiviranje zona za kuhanje:

Odaberite unaprijed odabranu zonu za kuhanje tako da dodirnete
odgovarajuci gumb za odabir zone. Na zaslonu ce se prikazati razina "0".
Svaka zona za kuhanje ima razli¢ite razine snage koje se mogu namjestiti
pomocu gumba "+"/"=", od najmanje 1 do najvise 9.

Neke zone za kuhanje imaju funkciju brzog zagrijavanja (Booster) koja je na
zaslonu oznacena slovom "P”".

. ( ___| Prikaz pokazatelja snage
'-l . Indikator odabrane zone za kuhanje

Deaktiviranje zona za kuhanje:

Odaberite zonu za kuhanje koju treba iskljuciti pritiskom na odgovarajuci
gumb za odabir zone (na zaslonu ce se ukljuditi tocka, desno dolje od
indikatora razine snage). Pritisnite tipku "—" da biste postavili razinu "0".

POKAZIVACI

Za trenutacno iskljucivanje pritisnite i zadrZite tipku za odabir zone na
3 sekunde. Iskljucuje se zona za kuhanje i na zaslonu se prikazuje se indikator
preostale topline "H".

ZAKLJUCAVANJE UPRAVLJACKE PLOCE

Zakljucajte postavke te tako sprijecite da se ploca slucajno uklju¢i tako
da pritisnete Gumb "Roditeljska blokada” i drzite 3 sekunde. Zvucni
signal i svjetlo upozorenja iznad simbola oznacavaju da je ta funkcija
aktivirana. Upravljacka plo¢a je zaklju¢ana, osim funkcije isklju¢eno (@). Za
otkljucavanje upravljackih tipki, ponovite postupak za aktiviranje.

MJERAC VREMENA

Mjera¢ vremena omogucuje postavljanje vremena kuhanja za sve zone.

Aktiviranje mjeraca vremena:

Odaberite i aktivirajte zonu za kuhanje za koju Zelite postaviti mjera¢ vremena.
Pritisnite gumb s ikonom sata u postavite Zeljeno vrijeme pomocu gumba
"+"i"=", Ukljucit ¢e se LED svjetlo zone koja se upotrebljava.

Nekoliko sekundi nakon posljednjeg dodira mjera¢ vremena zapocet ce
odbrojavanje i treperit ¢e tocka na zaslonu koja oznacava da sekunde prolaze.
Nakon isteka postavljenog vremena oglasit ¢e se zvucni signal i podrucje
kuhanja automatski e se iskljuciti.

Nakon odabira zone i ikone sata vrijeme se moze promijeniti u bilo kojem
trenutku i nekoliko mjeraca vremena moze se istovremeno ukljuciti.
Mjera¢ vremena uvijek pokazuje vrijeme postavljeno za odabrano podrucje ili
najkrace preostalo vrijeme.

Kada je ukljuceno vise mjeraca vremena treperece LED svjetlo koje oznacava
podru¢je na koje se odnosi vrijeme kuhanja vidljivo je na zaslonu.

Da biste postavili vrijeme za neku drugu zonu, ponovite prethodno opisane
tocke.

Deaktiviranje mjeraca vremena:

Odaberite zonu za kuhanije za koju Zelite iskljuciti mjerac vremena.

Gumb s ikonom sata (8\)) pritisnite na 3 sekunde. Alternativno, pritisnite
gumb s ikonom sata i zatim pritisnite i drzite gumb “—" sve dok se na
zaslonu ne prikaze “0:0".

(M
I | PREOSTALA TOPLINA

Ako se na zaslonu prikaze "H", to znaci da je zona kuhanja vruca. Indikator se
uklju¢uje ¢ak i ako zona nije aktivirana, ali se zagrijala upotrebom obliznjih
zona ili zato $to je na nju postavljen vruéi lonac.
Kada se zona kuhanja ohladi, slovo “H” nestaje.

U POSUDA NIJE PRAVILNO STAVLJENA ILI JE NEMA

Ovaj se simbol prikazuje ako posuda nije prikladna za kuhanje na indukcijskoj
plodi, nije dobro namjestena ili nije odgovarajuce veli¢ine za odabranu zonu
za kuhanje. Ako se u roku od 30 sekundi ne utvrdi prisutnost posude, zona za
kuhanje se iskljucuje.

(D) inpesit



TABLICA KUHANJA

Tablica kuhanja donosi primjer vrste kuhanja za svaku postavku razine. Stvarna snaga svake razine snage ovisi o dimenzijama zone kuhanja.

RAZINA UPOTREBE
RAZINA SNAGE VRSTA PRIPREME JELA (oznacava iskustvo u kuhanju i navike)
p Brzo zaqriiavanie/Booster Idealno za brzo povecanje temperature jela na brzo vrenje, predvideno za vodu ili
i EeE 9" ) tekucine koje se brzo zagrijavaju.
8_9 Przenje - vrenje Izciiillqgvzaa nJjaece zavrsno pecenje, pocetak kuhanja, przenje zamrznutih proizvoda, brzo
7_8 Jace zavr$no pecenje - pirjanje— | Idealno za prZenje, odrzavanje jakog kljucanja, kuhanje i pecenje na rostilju
kuhanje - pecenje na rostilju (kratkotrajno, 5 - 10 minuta).
Visoka snaga ¢ ¢ Cenje — i
9 Jace zavrsno pecenje kqhan;e Idealno za przenje, odrzavanije klju¢anja, kuhanje i pecenje na rostilju (srednje trajanje,
6-7 - kuhanje gulasa i ragu — pirjanje - 10 - 20 minuta), predgrijavanje
pecenje na rostilju ! )
4_s Kuhanje - priprema gulasa - pirjanje | Idealno za pripremu gulasa, odrzavanje laganog kljucanja, kuhanje i pecenje na
— pecenje na rostilju rostilju (dugotrajno).
. B L . Idealno za recepte s dugom pripremom (riza, umaci, pecenja, riba) s teku¢inom (npr.
srednjasnaga 3-4 , u§n}‘<:\?aanmee - tlrroré(rlfqlgcg'gjsienine voda, vino, temeljac, mlijeko), priprema tjestenine s umakom.
2-3 gusny Js ur?waﬁom / Idealno za dugo kuhanje (koli¢ina manjih od jedne litre: riza, umaci, pecenje, riba) s
tekucinama (npr. voda, vino, temeljac, mlijeko).
1-2 . . . .| Idealnozatopljenje maslaca, pazljivo topljenje ¢okolade, odmrzavanje malih proizvoda
N -I;?)plfii?ﬁr_aggledlxa?éfn;cl)(%ﬁ;zgf i odrzavanje topline pripremljenih jela (npr. umaka, juha, juha s tjesteninom).
2 1 P ripio'?a Idealno za odrzavanje pripremljenih jela toplim, zavrSavanje rizota i odrzavanje
pribora za posluzivanje toplim (pribor predviden za indukcijske ploce).
Nulta snaga 0 Povrsina za postavljanje posuda Eﬁc:nj: f)t;: ;geﬁgglf\\/lgr?\%ll—l!’l)l iskljucena ploca (moguca preostala toplina nakon

CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE

A + Ne upotrebljavajte pribor za parno ciSc¢enje.

Vazno:

»  Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili spuzve za ribanje jer one mogu

ostetiti staklo.

» Nakon svake upotrebe ocistite plo¢u (kada se ohladi) kako biste uklonili ~ *

ostatke i mrlje od ostataka hrane.

+Neodgovarajuce ocis¢ena povrsiina moze smanjiti osjetljivost gumba  *

upravljacke ploce.

«  Upotrijebite struga¢ samo ako ima ostataka zalijepljenih na Stednjak.  °
Pratite upute proizvodaca strugaca da biste izbjegli grebanje stakla.

ZVUKOVI TIJEKOM RADA

Prije ciS¢enja provijerite jesu li zone za kuhanje iskljucene i je li indikator preostale topline (H) iskljucen.

« Secerili hrana koja sadrzi puno $ecera moze ostetiti plo¢u i mora se odmah
ukloniti.

« Sol, Secer i pijesak mogli bi prouzrociti ogrebotine na staklenoj povrsini.

Koristite meku krpu, kuhinjske ru¢nike koji upijaju tekucinu ili posebna

sredstva za ¢is¢enje ploca (u skladu s uputama proizvodaca).

Posude bi se mogle micati ili vibrirati zbog prolivene tekucine u zonama

za kuhanje.

Dobro osusite plocu nakon ¢iscenja.

Indukcijske plo¢e mogu zvizdati ili pucketati tijekom rada. Te zvukove zapravo
proizvode posude, a povezani su s karakteristikama dna posude (na primjer,

Ti zvukovi mogu ovisiti o vrsti posuda koje koristite i koli¢ini namirnica koje one
sadrze te ne predstavljaju nikakav kvar.

ako je dno napravljeno od vise razlicitih slojeva materijala ili ako je nepravilno).
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Priruénik za viasnika

RJESAVANJE PROBLEMA

" HR

«  Uvjerite se da napajanje nije isklju¢eno.

«  Ako nakon uporabe ne mozete iskljuciti plocu, iskopcajte je iz struje.

+  Ako se na zaslonu nakon ukljuc¢ivanja ploce prikazu slovno-brojcani
znakovi, upute potrazite u sljedecoj tablici.

Napomena: Voda, tekucina prolivena iz posude ili bilo kakvi predmeti na
gumbima ploce mogu slucajno aktivirati ili deaktivirati funkciju zakljucavanja
upravljacke ploce.

KOD PRIKAZA OPIS MOGUCI UZROCI RJESENJE
Posude je otkriveno, ali nije kompatibilno | Posude nije dobro postavljeno na zonu|Dva puta pritisnite gumb  Uklju¢ivanje/
sa zatrazenim nacinom rada. kuhanja ili nije kompatibilno s jednom ili | Iskljucivanje (On/Off) da biste uklonili kod FOE1
FOE1 vise zona kuhanja. i obnovili rad zone kuhanja. Tada pokusajte
upotrijebiti posude na drugoj zoni kuhanja ili
upotrijebite drugo posude.
Nepravilno prikljucivanje kabela za Prikljucak napajanje nije tocno onakav | Prikljucak napajanja namjestite prema dijelu
FOE7 napajanje. kakav je naveden u dijelu "PRIKLJUCIVANJE | "PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU".
NA ELEKTRICNU MREZU".
FOEA Upravljacka ploc¢a se iskljuuje zbog |Unutarnja temperatura elektronickih | Pricekajte da se ploc¢a ohladi prije ponovne
pretjerano visokih temperatura. dijelova je previsoka. upotrebe.
FOE9 Zona kuhanja iskljutuje se kada je|Unutarnja temperatura elektronickih | Pricekajte da se zona kuhanja ohladi prije
temperatura previsoka. dijelova je previsoka. ponovne upotrebe.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Iskljucite napajanje ploce za kuhanje.

Pricekajte nekoliko sekundi, a zatim ponovno spojite plocu za kuhanje na elektri¢cnu mrezu.
Ako se problem i dalje pojavljuje, obratite se servisu i navedite kod pogreske koji se prikazuje na zaslonu.

F7E5, F7E6
dE Stednjak ne uklju¢uje zagrijavanje. Uklju¢en je POKAZNI NACIN RADA. Pratite upute u dijelu "POKAZNI NACIN RADA”.
[kada je Stednjak Funkcije se ne ukljucuju.

iskljucen]

P .G Ploca za kuhanje automatski postavlja [ Regulator snage ogranicava razine snage | Pogledajte odjeljak “Postavljanje snage”.
npr. ' minimalnu razinu snage da bi se|u skladu s maksimalnom vrijednosti koja
[Razinasnage niZajeod | osiguralo da se zona za kuhanje moze | je postavljena za plocu za kuhanje.

zatraZene] upotrebljavati.

POSTPRODAJNI SERVIS

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomoc, registrirajte svoj uredaj na
adresi www.indesit.com/register.

PRIJE NEGO STO KONTAKTIRATE POSTPRODAJNI SERVIS:

1. Pogledajte moZete li sami rijesiti problem uz pomo¢ prijedloga danih u
VODIC ZA RJESAVANJE PROBLEMA.
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste provijerili je li kvar uklonjen.

AKO SEINAKON NAVEDENIHPROVJERA KVARIDALJE JAVLJA, OBRATITE
SE NAJBLIZEM POSTPRODAJNOM SERVISU.

Za pomo¢ nazovite broj u knijizici jamstva ili slijedite upute na webmijestu
www.indesit.com.

Kada kontaktirate korisnicku sluzbu uvijek navedite:
+  kratki opis kvara,
+ vrstuitocan model uredaja;

«  serijski broj (broj iza rijeci SN na nazivnoj plocici na dnu uredaja). Serijski je
broj naveden i u dokumentaciji;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
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|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  svoju punu adresu;
+  svoj telefonski broj.

Ako je popravak potreban obratite se ovlastenom Postprodajnom servisu
(kako bi se jamcila uporaba originalnih rezervnih dijelova i ispravan popravak).

U slucaju upustene montaze (u ravnini) nazovite servis i nabavite komplet
vijaka 480121100112,

U slucaju instalacije koja nije preko ugradbene pecnice, obratite se
postprodajnoj sluzbi da biste kupili komplet za odvajanje C00628720
(plo¢a za kuhanje od 60 65 cm) ili C00628721 (ploca za kuhanje od 77 cm).
Ako ne Zelite kupiti komplet za odvajanje provjerite je li razdjelnik ugraden
prema uputama za instalaciju.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronadi tako da:

«  Upotrijebite QR kod na uredaju;
«  Posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu;

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada se obracate nasem
postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

(D) inpesit
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

|
. SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Preuzmite kompletno korisni¢cko uputstvo sa adrese
http://docs.indesit.eu ili pozovite broj telefona koji se
nalazi u garantnoj knijizici.

PaZljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buduc¢u upotrebu.
Ovaj prirucnik i sam uredaj pruzaju vazna bezbednosna
upozorenja koja morate procitati i kojih se morate uvek
pridrzavati. Proizvodac se odri¢e svake odgovornosti u
slucaju nepostovanja ovih bezbednosnih uputstava,
nepravilnog koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih
kontrola.
A\ UPOZORENJE: Ukoliko je povriina ploce za kuvanje
naprsla, nemojte koristiti uredaj - postoji rizik od
elektri¢cnog udara.
A\ UPOZORENJE: Opashost od pozara: ne skladistite
stvari na povrsinama za kuvanje.
&\ OPREZ: Proces kuvanja mora da se nadgleda. Kraci
proces kuvanja mora neprekidno da se nadgleda.
A\ UPOZORENJE: Kuvanje na ploci bez nadzora, kada se
koristi mast ili ulje, moze da bude opasno - postaji rizik
od pozara. NIKADA nemojte pokudavati da ugasite
pozar vodom: umesto toga, iskljucite uredaj, a zatim
pokrijte plamen poklopcem, na primer, ili vatrostalnim
prekrivacem.
&\ Nemojte da koristite plo¢u za kuvanje kao potporuili
radnu povrsinu. Krpe i druge zapaljive materijale drzite
dalje od uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od pozara.
&\ Metalni predmeti, kao $to su nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne bi trebalo da se stavljaju na plocu za kuvanje
posto mogu da postanu veoma vrudi.
M\ Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od uredaja.
Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje od uredaja,
osim ukoliko imaju konstantan nadzor. Deca starosti od
8 godina i vide i osobe sa umanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i
znanja, mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili ako su im data uputstva za bezbedno
koris¢enje uredaja i ukoliko razumeju moguce rizike.
Deca se ne smeju igrati sa uredajem. CisCenje i
odrzavanje ne smeju vrsiti deca bez nadzora.
M\ Posle upotrebe iskljucite plo¢u za kuvanje pomocu
njene kontrole i nemojte se oslanjati na detektor tiganja.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi jako
se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne dode
do kontakta sa grejnim elementima. Decu mladu od 8
godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu pod
stalnim nadzorom.
M\ Hrana ne sme da stoji u ili na proizvodu duze od
jednog sata pre ili posle kuvanja.
DOZVOLJENA UPOTREBA
M\ OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravlja
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao sto je tajmer, ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

&\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu
i takode se moze koristiti: u kuhinjama za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u seoskim gazdinstvima; od strane gostiju
hotela, motela, prenocista sa doru¢kom i drugih
objekata za smestaj gostiju.
M\Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanije prostorija).
M\ Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom.
&\ UPOZORENJE: Indukciona ploc¢a za kuvanje moze da
generise zvuk kada nesto ostane na kontrolnoj tabli.
Iskljucite plo¢u za kuvanje pomoc¢u dugmeta UKLJUCI/
ISKLJUCL.
UGRADNJA
A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga dve li
viSe osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom
raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne rukavice - rizik
od posekotina.
M\ Ugradnju, uklju¢ujuéi dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Ne popravljajte delove uredaja i
ne menjajte ih ukoliko to nije izri¢cito navedeno u
uputstvu za upotrebu. Drzite decu podalje od mesta
ugradnje. Nakon otpakivanja uredaja, uverite se da nije
doslo do ostecenja prilikom transporta. U slucaju da ima
nekih problema, obratite se svom prodavcu ili najblizoj
Postprodajnoj sluzbi. Nakon ugradnje, otpadna
ambalaza (plasti¢ni delovi, delovi od stiropora itd.) se
mora Cuvati van domasaja dece - rizik od gusenja. Pre
ugradnje, uredaj se mora iskljuciti sa strujnog napajanja
— postoiji rizik od strujnog udara. Pazite da uredaj ne
oSteti kabl za napajanje tokom ugradnje — postoji rizik
od pozaraili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon
$to je postupak ugradnje zavrsen.

Sva secenja na vitrini obavite pre postavljanja uredaja
u kuciste i uklonite sve opiljke i strugotinu.
A\ Ukoliko uredaj nije postavljen iznad rerne, pregradna
ploca (koja nije uklju¢ena) se mora postaviti u odeljak
ispod uredaja.
OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA
M Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlaCenjem utikaca iz uticnice, ukoliko joj se
moze pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog
prekidaca postavljenog iznad uti¢nice u skladu sa
pravilima oZi¢enja, a uredaj mora biti uzemljen, u skladu
sa nacionalnim bezbednosnim standardima.
&\ Ne koristite produzne kablove, videstruke uti¢nice ili
adaptere. Nakon ugradnje elektri¢ni delovi ne smeju da
budu dostupni korisniku. Ne koristite uredaj kada ste
mokri ili bosi. Ne rukujte ovim uredajem ako mu je
ostecen kabl za napajanje ili utika¢, ako ne radi kako
treba, ili ako je oStecen ili ste ga ispustili.




M lnstalacija pomocu utikaca strujnog kabla nije
dozvoljena, osim u slu¢aju da je proizvod vec opremljen
utikacem koji je obezbedio Proizvodac.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno je da
ga proizvoda¢, serviser ili druga kvalifikovana osoba
zameni istim takvim kako bi se izbegla opasnost -
postoji rizik od elektricnog udara.

CISCENJE | ODRZAVANJE

N\ UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢ié¢enja ili odrzavanja,
vodite racuna da uredaj bude isklju¢en i da ne bude
priklju¢en na strujno napajanje; nikada ne koristite
opremu za ¢iS¢enje parom — postoji rizik od elektricnog
udara.

M Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne
proizvode, sredstva za CiS¢enje na bazi hlora ili mrezice
za CiS¢enje posuda.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim

simbolom .
Razni delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u skladu i potpuno sa
lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju otpada.
Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i reciklazi ku¢nih
elektri¢nih uredaja obratite se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluzbi za
sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili uredaj. Ovaj
uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o elektri¢noj i
elektronskoj opremi (WEEE) i u skladu sa regulativama o elektri¢noj i elektronskoj
opremi 2013 (sa izmenama i dopunama).

Ako pravilno odloZite proizvod na otpad, pomoci cete u spreCavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Simbol E na proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da se
ovaj uredaj ne moze tretirati kao otpad iz domacinstva, vec treba da se dostavi
odgovaraju¢em centru za sakupljanje i recikliranje elektricne i elektronske
opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGLJE

Iskoristite maksimalno zaostalu toplotu koju proizvodi ringla, tako Sto cete
iskljuciti uredaj par minuta pre zavrsetka kuvanja.

Osnova tiganja ili Serpe treba u potpunosti da prekrije ringlu; posuda koja je
manje povrsine nego ringla ¢e bespotrebno trositi energiju.

Tiganje i Serpe prekrijte poklopcima prilikom kuvanja i koristite $to manje
vode. Priprema hrane u posudi bez poklopca ¢e dovesti do pojacane potrosnje
energije.

Koristite samo Serpe i tiganje sa ravnim dnom.

IZJAVA O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahteve za Evropsku odredbu 66/2014 i propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(amandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom
EN 60350-2.

NAPOMENA

Osobe sa pejsmejkeromiili slicnim medicinskim uredajem treba da budu obazrive
kada stoje u blizini ove indukcione ploce kada je uklju¢ena. Elektromagnetno
polie moze da uti¢e na pejsmejker ili slican uredaj. Konsultujte se sa lekarom
ili proizvodacem pejsmejkera ili slicnog medicinskog uredaja za dodatne
informacije o njegovoj interakciji sa elektromagnetnim poljima indukcione
ploce.

I




PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO NAPAJANJE

Povezivanje elektri¢nih prikljucaka se mora izvrsiti pre prikljucenja uredaja na elektri¢cnu mrezu.

Montiranje mora da obavi kvalifikovano osoblje koje je upoznato sa aktuelnim propisima u vezi sa bezbednosc¢u i montiranjem. Narocito, montiranje se mora
izvrsiti u skladu sa propisima lokalne kompanije za snabdevanje elektricnom energijom.

Uverite se da je napon koji je naveden na natpisnoj plocici na dnu aparata isti kao napon u kudi.

Propisi nalazu da uredaj bude uzemljen: koristite isklju¢ivo provodnike (uklju¢ujuci provodnik uzemljenja) odgovarajuce velicine.
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HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE INDESIT =
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj ~ \Jﬂ
= proizvod putem www.indesit.com/register. SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM =

UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE | EEE
f‘i Pazljivo protitajte bezbednosna uputstva pre INFORMACIJA “
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1. Dugme za Ukljucivanje/Iskljucivanje 6. Indikator za vreme kuvanja 10. Dugme Roditeljska blokada - 3 sekunde
2. [zabrani nivo kuvanja 7. Dugme za aktiviranje tajmera
3. Indikator izbora zone 8. Dugme za napajanje i podesavanje vremena
4. lkona posebne funkcije kuvanja
5. Aktivni indikatori tajmera za izabranu zonu 9. Svetlosniindikator - funkcija je aktivna
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PRIBOR

Koristite samo $erpe i tiganje napravljene od feromagnetnog materijala koji je
podesan za koris¢enje sa indukcionim plocama za kuvanje. Da biste utvrdili da

li je Serpa podesna, potrazite simbol (uglavnom utisnut na dnu). Moguce je
koristiti i magnet za proveru da li su osnove posuda magnetne.

POSUDE MATERIJAL SVOJSTVA
Preporuceno Osnova je napravljena od | Obezbeduje optimalnu
posude nerdajuceg Celika u sendvic | efikasnost, brzo se zagreva i

konstrukciji, emajliranog ¢elika | ravnomerno rasporeduje toplotu.

b i livenog gvozda.

Pogodno posude | Osnova nije potpuno | Zagreva se samo feromagnetna
feromagnetna (magnet se lepi | oblast. To moze dovesti
samo za deo osnove posuda). do sporijeg zagrevanja i
neravnomernije distribucije
toplote.
Pogodno posude | Feromagnetna osnova sadrzi | Feromagnetna oblast je manja

oblasti od aluminijuma ili ima|od stvarne oblasti osnove
udubljenje u sredini. posuda. Ovo moze dovesti do
manje izlazne snage i posude se
mozda nece dovoljno zagrejati.

Posude mozda nece biti
detektovano.
Posude koje nije | Normalno tanak celik, staklo, | Posude nije detektovano i nece
pogodno glina, bakar, aluminijum i drugi | se zagrejati.

neferomagnetni materijali,
posude sa gumenim stopicama.

NAPOMENA: Sve posude mora imati ravnu osnovu. Redovno proveravajte da
li na osnovi postoje znakovi savijanja jer se neko posude moze iskriviti usled
visoke toplote.

ADAPTERI ZA SERPE/TIGANJE KOJI NISU POGODNI ZA INDUKCIJU

Koris¢enje adapterskih ploca utice na efikasnost i stoga povecava vreme
potrebno za zagrevanje vode ili hrane. Uverite se da je feromagnetni pre¢nik

PRVA UPOTREBA

osnove posuda u skladu sa precnikom adapterske ploce i pre¢nikom zone
za kuvanje. Ako se ove dimenzije ne poklapaju, to moze znacajno smanijiti
efikasnost i performanse. Nepostovanje ovih smernica moze dovesti do
nagomilavanja toplote koja se ne prenosi efikasno na Serpu ili tiganj, sto moze
dovesti do pocrnjenja ploce i ringle.

PRAZNE SERPE | TIGANJI

Ringla je opremljena unutrasnjim bezbednosnim sistemom koji aktivira funkciju
Lautomatskog iskljucivanja” kada se detektuje previsoka temperatura. Ne
preporucuje se upotreba praznih 3erpi i tiganja sa tankom osnovom. Medutim,
moze se desiti da temperatura raste brze nego sto se ,automatsko iskljucivanje”
aktivira i postoji opasnost da se tiganjili povrsina ringle ostete. Ako do toga dode,
ne dodirujte tiganj ni povrsinu ringle i sacekajte da se sve komponente ohlade.
Ako se prikaze bilo koja poruka o gresci, pozovite servisni centar.

POGODNA VELICINA OSNOVE TIGANJA/SERPE ZA RAZLICITE ZONE ZA
KUVANJE

Da biste obezbedili pravilan rad ringle, koristite posude odgovarajuceg
prec¢nika osnove (pogledajte tabelu u nastavku). Imajte u vidu da proizvodaci
posuda cesto navode veli¢inu gornjeg precnika posuda, a ne precnika osnove.
Da biste osigurali da ringla radi uz ocekivane performanse, uvek koristite zonu
za kuvanije koja je veli¢ine koja odgovara feromagnetnoj velic¢ini osnove posuda.
Tiganj/Serpu postavite vodeci ra¢una da je dobro nacentrirana na zoni za
kuvanje koja se koristi. Preporucuje se da se ne koristi posude koje je vece od
zone za kuvanje.

UPOTREBA POSUDA PO ZONAMA

2 ) 4 Zona Pogodan oblik Pogodna feromagnetna
c - 12 posuda osnova (cm)

1 Okrugli 10

2 Okrugli 15
1 ' 3 3 Okrugli 12

4 Okrugli 10

POWER MANAGEMENT (PODESAVANJE SNAGE)

U vreme kupovine, plo¢a za kuvanje je pode$ena na maksimalnu mogucu snagu.
Prilagodite podesavanje u skladu sa ogranicenjima elektri¢cnog sistema u vasem
domu kao $to je opisano u narednom paragrafu.

NAPOMENA: U zavisnosti od izabrane snage ploce ta kuvanje, neki nivoi
snage i funkcije zone za kuvanje (npr. kljucanje ili brzo zagrevanje) mogu biti
automatski ograniceni, kako bi se sprecilo da se prekoraciizabrano ogranicenje.

Da biste podesili snagu ploce za kuvanje:

Kada ste uredaj povezali na elektri¢cnu mrezu, mozete da podesite nivo snage u
roku od 60 sekundi.

Pritisnite i zadrzite dugme “+” najmanje 3 sekunde. Na displeju se prikazuje
"PL".

&
Pritisnite 5= za potvrdu.
Koristite "+" i =" dugmad da biste izabrali zeljeni nivo snage.
Nivoi snage koji su dosni su: 2,5 kW -4,0kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdite pritiskom na 5=.

Izabrani nivo snage ¢e ostati u memoriji ¢ak i u slucaju prekida napajanja
elektricnom energijom.

Da biste promenili nivo snage, iskljucite uredaj sa elektricne mreZe za napajanje na
barem 60 sekundi, zatim ga ponovo prikljucite i ponovite gorenavedene korake.

Ukoliko dode do greske tokom postupka podesavanja, pojavice se “EE” simbol i
Cucete zvucni signal. Ako do toga dode, ponovite postupak.
Ukoliko se greska nastavi, obratite se postprodajnom servisu.

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

Za aktivaciju/deaktivaciju zvu¢nog signala:

+  Prikljucite plocu za kuvanje na napajanje;

«  Sacekajte sekvencu ukljucivanja;

«  Uroku od 60 sekundi, pritisnite dugmad "+" i 5., istovremeno na najmanje
5 sekundi.

REZIM ZA DEMONSTRACIU (zagrevanje deaktivirano, vidite odeljak
"Otklanjanje problema”)

+  Prikljucite plocu za kuvanje na napajanje;

+  Sacekajte sekvencu ukljucivanja;

« U roku od 60 sekundi pritisnite dugmad za biranje zone za kuvanje
u gornjem levom i gornjem desnom uglu istovremeno na najmanje
3 sekunde (kao sto je prikazano u nastavku);

+  "DE" se prikazuje na displeju.

3 sek.

|

e
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Priruénik vlasnika

SVAKODNEVNA UPOTREBA
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[
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUVANJE

Da biste ukljucili plo¢u za kuvanje, pritisnite dugme napajanja na oko 1
sekundu. Da biste ugasili plocu za kuvanje, pritisnite ponovo isto dugme i sve
zone za kuvanje e se iskljuciti.

POSTAVLJANJE

Odredite poloZaj Zeljene zone za kuvanje, gledajuci simbole polozaja.
Ne pokrivajte simbole kontrolne table Serpom za kuvanje.

Molimo vas obratite paznju na sledece: U zonama za kuvanje blizu kontrolne
table, preporucuje se da drZite Serpe i tiganje unutar oznaka (vodeciracuna
i o dnui o gornjoj ivici Serpe, jer je ona obicno veca).

Ovo sprecava pregrevanje table osetljive na dodir. Prilikom grilovanja ili
przenja, koristite zadnje zone kuvanja kada god je moguce.

- —

_AKTIVIRANJE/DEAKTIVIRANJE ZONA ZA  KUVANJE |
PODESAVANJE NIVOA SNAGE

Za aktiviranje zona za kuvanje:

Izaberite predizabranu zonu za kuvanje pritiskom dugmeta za biranje
odgovarajuce zone. Na displeju se prikazuje nivo "0".

Svaka zona za kuvanje ima razli¢ite nivoe snage koji se mogu podesiti
pomocu dugmadi "+"/"-", od minimalno 1 do maksimalno 9.

Neke zone za kuvanje imaju funkciju brzog zagrevanja (Booster), koja se na
displeju prikazuje slovom "P".

. I — | Displej indikatora napajanja

'-l + ——| Indikator odabrane zone kuvanja
Za deaktiviranje zona za kuvanje:

Izaberite zonu za kuvanje koju Zelite da iskljucite pritiskom na odgovarajuce

dugme za biranje zone (tacka pocinje da svetli na displeju, u donjem desnom
uglu indikatora nivoa snage). Pritisnite dugme "-" da biste podesili nivo na "0".

INDIKATORI

Zatrenutno iskljucivanje, pritisnite i zadrZite dugme za biranje zone 3 sekunde.
Zona za kuvanje je deaktivirana, a indikator preostale toplote "H"” se pojavljuje
na displeju.

ZAKLJUCAVANJE KONTROLNE TABLE

Da biste zakljucali podesavanja i sprecili da se slu¢ajno ukljuce, pritisnite i
zadrzite dugme "Roditeljska blokada” na 3 sekunde. Zvu¢ni signal i signalna
lampica iznad simbola oznacavaju da je ova funkcija aktivirana. Kontrolna
tabla je zaklju¢ana, sa izuzetkom funkcije "isklju¢eno” ([@). Da biste otkljucali
komande, ponovite postupak aktiviranja.

TAJMER

Tajmer omogucava da se vreme kuvanja podesi za sve zone.

Za aktiviranje tajmera:

Izaberite i aktivirajte zonu za kuvanje za koju Zelite da podesite tajmer.
Pritisnite dugme sa ikonom sata i podesite Zeljeno vreme pomocu dugmadi
"+"i"-", LED svetlo tajmera za zonu koja se koristi sveli.

Nekoliko sekundinakon poslednjeg dodirivanja, tajmer pocinje odbrojavanje,
a tacka na displeju koja pokazuje da sekunde prolaze treperi.

Kada istekne podeseno vreme, oglasice se zvucni signal, a zona za kuvanje ¢e
se automatski iskljuciti.

Kada se izaberu zona i ikona sata, vreme se moze promeniti u bilo kom
trenutku, a istovremeno se moze aktivirati nekoliko tajmera.

Tajmer uvek prikazuje podeseno vreme za izabranu oblast ili najkrace preostalo
vreme.

Kada je aktivno vise od jednog tajmera, LED svetlo koje treperi pokazuje zonu
za koju se vreme kuvanja moze videti na displeju.

Da biste podesili tajmer za drugu zonu, ponovite prethodno navedene korake.

Za deaktiviranje tajmera:

Izaberite zonu za kuvanje za koju Zelite da deaktivirate tajmer.

Pritisnite dugme sa ikonom sata ( O ) na 3 sekunde. Takode, mozete pritisnuti
dugme sa ikonom sata, a zatim pritisnite i zadrzite dugme "-" dok se na displeju
ne prikaze "0:0".

(M
I | PREOSTALA TOPLOTA

Ako se na displeju pojavi “"H”, to znadi da je zona za kuvanje vrela. Indikator
svetli ¢ak i ako zona nije aktivirana, ali se zagrejala usled kori$¢enja susednih
zona ili zato Sto je vrela posuda stavljena na nju.

Kada se zona za kuvanje ohladi, "H" se gubi.

“\ $ERPA NEPRAVILNO POSTAVLJENA ILI NEDOSTAJE

Ovaj simbol se pojavljuje ako Serpa nije podesna za indukciono kuvanje, nije
pravilno postavljena ili nije odgovarajuce veli¢ine za izabranu zonu za kuvanje.
Ako se Serpa ne detektuje u roku od 30 sekundi nakon izbora, zona za kuvanje
se iskljucuje.

(D) inpesit



TABELA ZA KUVANJE

U tabeli za kuvanje je predstavljen primer tipa kuvanja za svaki nivo snage. Stvarna isporucena snaga svakog nivoa snage zavisi od dimenzije zone za kuvanje.

NIVO SNAGE VRSTA KUVANJA _ NIVOKORISCENJA =~
(ukazuje na iskustvo i navike u kuvanju)
p Brzo grejanie/Booster Idealno za brzo povecanje temperature hrane do brzog klju¢anja u slu¢aju vode
Maksimalna grejan) ili brzog zagrevanja te¢nosti za kuvanje.
snaga — " - T - —
g 8-9 Prsenje - kuvanje ::jealnp za zapicanje, pocetke u kuvanju, przenje zamrznutih namirnica, brzo
uvanje.
7_g Zapicanje - sporo przenje — kuvanje |Idealno za sporo przenje, odrzavanje intenzivnog klju¢anja, kuvanje i grilovanje
. - grilovanje (kratko, od 5 do 10 minuta).
Velika snaga — - - T P Y - - —
67 Zapicanje —kuvanje - kuvanjena |Idealno za sporo przenje, odrzavanje kljuanja niskog intenziteta, kuvanje i
pari — kratko przenje - grilovanje | grilovanje (srednje, od 10 do 20 minuta).
4_5 Kuvanje - dinstanje V sporo przenje | Idealno za dinstanje, odrzavanje laganog vrenja, kuvanje i grilovanje
- grilovanje (dugotrajno).
Srednia snaga 3.4 o di . ickor Idealno za dugotrajno kuvanje (pirinac, sosevi, meso, riba) sa te¢nostima (npr. voda,
) 9 Kuvanje —dinstanje na niskoj vino, supa, mleko), kremasta pasta.
temperaturi — pecenje — kremasta - - - - - — .
2-3 pasta Idealno za dugotrajno kuvanje (zapremine manje od litar: pirinac, sosovi, pecenje,
riba) sa te¢nostima (npr. voda, vino, ¢orba, mleko).
1-2 Idealno za omeksavanje putera, sporo topljenje cokolade, topljenje malih
Topljenje - odmrzavanje - proizvoda i ¢uvanje toplote nedavno spremljene hrane (npr. sosevi, supe).
Mala snaga odrZavanje hrangv toplom - kremasta | Idealno za odrzavanje upravo pripremljene hrane toplom, za pripremanje rizota i
1 rizota odrzavanije pribora za serviranje toplim (pomocu pribora pogodnog za indukcione
sisteme).
Nema napajanja 0 Povréina za odlaganje Ploca za kuvanje u rezimu prvlpravnol?tl”lll isklju¢ena (moguca preostala toplota
po zavrsetku kuvanja, naznaceno sa “H").

CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE
- Nemojte koristiti uredaje za cis¢enje parom.
- Preciscenja, uverite se da su zone za kuvanje iskljucene i da se ne prikazuje indikator preostale toplote ("H”).

Vazno:

- Nemojte koristiti abrazivne sundere ili strugace, jer bi mogli da ostete

staklo.

+ Nakon svake upotrebe, ocistite plocu za kuvanje (kada je hladna) da biste ~ *

uklonili naslage i fleke od ostatka hrane.

«  Povrsina koja se ne odrzava dovoljno ¢istom moze umanijiti osetljivost ~ °

dugmadi kontrolne table.

«  Koristite struga¢ samo ako su ostaci zalepljeni za plocu za kuvanje. Sledite ~ *

uputstva proizvodaca strugaca da biste izbegli grebanje stakla.

« Secer ili hrana sa velikom kolicinom $ecera mogu da ostete plotu za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

«  So,Seceripesak mogu da izgrebu staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijaju¢i ubrus ili posebno sredstvo za cisc¢enje

ploce za kuvanje (pratite uputstva proizvodaca).

Prosipanja te¢nosti u zonama za kuvanje mogu da izazovu pomeranje ili

vibriranje Serpi.

Dobro osusite plocu za kuvanje nakon ¢is¢enja.

ZVUCI KOJI SE PROIZVODE TOKOM RADA

Indukcione ploce za kuvanje mogu da piste ili Skripe tokom normalnog rada.
Ovi zvuci u stvari dolaze od posuda i povezani su sa karakteristikama dna

Ovizvuci mogu da variraju u skladu sa tipom posuda koje se koristii od koli¢ine
hrane koje sadrzi i nisu znak da je nesto pogresno.

posuda (na primer, kada su dna napravljena od razli¢itih slojeva materijala ili

su nepravilna).
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Priruénik vlasnika

OTKLANJANJE PROBLEMA

. SR

«  Proverite da li je prekinuto elektri¢no napajanje.

« Ako me mozete da iskljucite plocu za kuvanje nakon upotrebe, iskljucite je
iz elektricne mreze.

«  Ako se na displeju pojave alfanumericke sifre dok je ploca za kuvanje
uklju¢ena, uputstva potrazite u sledecoj tabeli.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Prisustvo vode, te¢nosti prosute iz Serpi
ili drugih predmeta koji se nalaze na bilo kom od dugmadi ploce za kuvanje,
moze slucajno da aktivira ili deaktivira funkciju zaklju¢avanja kontrolne table.

SIFRA ZA PRIKAZ OPIS MOGUCI UZROCI RESENJE
Posude je detektovano, ali nije | Posude nije dobro postavljeno na zoni za | Dvaput pritisnite  dugme On/Off (Ukljuci/
kompatibilno sa trazenom operacijom. | kuvanje ili nije kompatibilno sa jednom ili | Iskljuci) da biste uklonili Sifru FOET i obnovili
FOE1 vise zona za kuvanje. funkcionalnost zone za kuvanje. Zatim pokusajte
da koristite posude sa drugom zonom za kuvanje
ili koristite drugo posude.
Pogresno povezivanje kabla za Povezivanje kabla za napajanje nije|Podesite vezu kabla za napajanje u skladu sa
FOE7 napajanje. tatno poput onog oznacenog u pasusu [ pasusom “PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO
"PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO | NAPAJANJE".
NAPAJANJE".
FOEA Kontrolna tabla se isklju¢uje zbog |Unutrasnja temperatura elektronskih | Sacekajte da se plo¢a za kuvanje ohladi pre
previsoke temperature. delova je previsoka. ponovne upotrebe.
FOE9 Zona za kuvanje se iskljucuje kada su | Unutrasnja  temperatura  elektronskih | Pre ponovnog koriséenja, sacekajte da se oblast
temperature previsoke. delova je previsoka. za kuvanije ohladi.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Iskljucite plocu za kuvanje sa elektri¢cne mreze.

Sacekajte nekoliko sekundii zatim ponovo prikljucite plocu za kuvanje sa strujnim napajanjem.
Ukoliko se problem nastavi, pozovite servisni centar i navedite kod greske koja se pojavljuje na displeju.

[Nivo snage nizi od

- bi obezbedila da se zona za kuvanje
zahtevanog nivoa]

moze koristiti.

F7E5, F7E6
dE Plo¢a ne ukljucuje zagrevanje. REZIM ZA DEMONSTRACIJU ukljucen. Sledite uputstva u paragrafu "REZIM ZA
[kada je plo¢a za kuvanje | Funkcije se ne ukljucuju. DEMONSTRACIU” .
iskljucena]
P g Ploca za kuvanje  automatski | Regulator snage ogranic¢ava nivoe snage | Vidite paragraf "Podesavanje snage”.
npr. podesava minimalni nivo snage kako |u skladu sa maksimalnom vrednoi¢u

podesenom za plocu za kuvanje.

POSTPRODAJNI SERVIS

U cilju dobijanja sveobuhvatne pomoci i podrske, registrujte proizvod na
www.indesit.com/register.

PRE NEGO STO POZOVETE POSTPRODAJNI SERVIS:

1. Proverite da li mozete da redite problem sami uz pomoc saveta datih u
odeljku OTKLANJANJE PROBLEMA.
2. Ukljucite pa iskljucite uredaj i proverite da li je kvar i dalje prisutan.

UKOLIKO I NAKON GORENAVEDENIH PROVERA KVAR | DALJE POSTOJI,
OBRATITE SE NAJBLIZEM POSTPRODAJNOM SERVISU.

Za dobijanje podrske, pozovite broj prikazan na garantnoj knjizici, ili sledite
instrukcije na veb stranici www.indesit.com.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa za kupce potrebno je da
navedete:

-+ kratak opis kvara;

« tipita¢an model uredaja;

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

T o O T o
A0000000X [q s

«  serijski broj (broj iza re¢i SN na plocici sa podacima koja se nalazi ispod
uredaja). Serijski broj je takode naveden u dokumentaciji;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

F
=9
oFE
23
o
D.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  svoju punu adresuy;
svoj broj telefona.

Ukoliko su potrebne bilo kakve popravke, obratite se ovlas¢éenom
postprodajnom servisu (kako biste bili sigurni da ce se koristiti originalni
rezervni delovii da ¢e popravke biti izvedene na pravi nacin).

U slucaju instaliranja koje je u nivou radne povrsine, pozovite postprodajni
servis da biste zatraZili komplet zavrtnjeva 4801 211 00112.

U slucaju ugradnje koja nije iznad ugradne pecnice, mozete da pozovete
postprodajni servis da biste kupili komplet razdelnika C00628720 (ploca za
kuvanje od 60i 65 cm) ili C00628721 (ploca za kuvanje od 77 cm).

Ako ne zelite da kupite komplet razdelnika, vodite racuna da separator bude
instaliran u skladu sa uputstvima za instalaciju.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadi:

+ Pomocu QR koda na uredaju;
«  Nanasem veb-sajtu docs.indesit.eu;

Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom kontaktiranja
naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

' DA
VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL
LASES OG OVERHOLDES

Download den fulde instruktionsvejledning pa
http://docs.indesit.eu eller du kan ringe pa det
telefonnummer der er vist i garantibogen.

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages i
brug. Opbevar dem i neerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med
vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar for
manglende overholdelse af disse sikkerhedsregler, for
uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

N\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er revnet
ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske stad.

N\ ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

M\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kort tilberedningsproces skal overvages konstant.

N ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstoffer - brandfare.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kveel herefter flammen, for
eksempel med et lag eller et brandtaeppe.

&\ Kogesektionen ma ikke anvendes som arbejdsbord
eller understatning. Hold klude eller andre braendbare
materialer vaek fra apparatet, indtil alle apparatets dele
er fuldstaendig afkglede - brandfare.

A\ Der mé ikke anbringes genstande af metal, som f.eks.
knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens overflade.
De kan blive meget varme.

M\ Meget sma born (0-3 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet. Sma bern (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af bgrn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller med manglende erfaring og viden, hvis disse
er under opsyn eller er opleert i brugen af apparatet pa
en sikker made og, hvis de forstar de involverede farer.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
vedligeholdelse ma ikke udfares af barn, medmindre
de er under opsyn.

MNEfter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.

N\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele kan
blive varme, ndr apparatet er i brug. Der bgr udvises
forsigtighed, for at undga at rgre apparatets opvarmede
dele. Barn under 8 ar skal holdes veek fra ovnen,
medmindre de er under konstant opsyn.

M\ Retten ma ikke efterlades i eller p& produktet i over
en time, for eller efter tilberedningen.

TILLADT BRUG

M\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnettil at blive startet
ved hjzelp af et eksternt teendingssystem, som f.eks. en
timer, eller af et separat flernbetjent system.

M\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer og/
eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af kunder
pa hoteller, moteller, bed & breakfast og andre
beboelsesomgivelser.

A\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning af
rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug. Brug
ikke ovnen udendars.

N\ ADVARSEL: Induktions-kogesektionen kan udsende

et akustisk signal, hvis noget efterlades pa
betjeningspanelet. Sluk for kogepladen ved at trykke pa
knappen TAND/SLUK.

INSTALLATION

M Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to
eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandsker under udpakning og installation
- snitfare.

M lnstallation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udfgres af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskiftingen af apparatets
dele,medmindredettespecifikteranfartibrugsvejledningen.
Hold bern veaek fra installationsomradet. Kontrollér, at
apparatet ikke er blevet beskadiget under transporten.
Kontakt forhandleren eller Serviceafdelingen, hvis der er
problemer. Efter installation skal emballagen (plastik-,
flamingodele etc.) opbevares udenfor barns raekkevidde -
kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten fer, der
udfares enhver form for installationsindgreb - risiko for
elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger el-
kablet underinstallationen - brandfare eller risiko for elektrisk
stad. Aktiver kun apparatet, nar installationen er fuldendt.
A\ Skeer kokkenelementet til, s& det passer, for apparatet
installeres i skabet, og flern omhyggeligt eventuel
savsmuld og traespaner.

N\ Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal der
installeret et skillepanel (medfglger ikke) i rummet
under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A\ Strgmforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt far stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse
med nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk
materiel.

MNDer mé ikke anvendes forlaengerledninger eller
multistikddser. Efter endt installation ma der ikke veere
direkte adgang til de elektriske dele. Rer aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fadder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stromkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.

M Installation ved hjeelp af et stremkabelstik er ikke
tilladt, medmindre produktet allerede er udstyret med
det, der leveres af producenten.




A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af en
autoriseret tekniker eller af en tilsvarende kvalificeret
person, for at undga fare for personskade - risiko for
elektrisk stgd.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

N\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og at
stikket er trukket ud af stikkontakten, for der udfares
nogen form for vedligeholdelsesindgreb; Anvend aldrig
damprensere - risiko for elektrisk stad.

MBrug ikke slibende, eetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet ?6179
Emballagens forskellige dele ber derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljaregler for bortskaffelse af affald. Kontakt de
lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor apparatet
er kabt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling, genvinding
og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat er maerket i
overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE) og med forskrifterne for affald af elektrisk og elektronisk udstyr
2013 (som zendret).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Symboletg pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver, at dette
produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det skal afleveres
pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

F& mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er feerdig.

Bunden pa din gryde eller pande bgr daekke hele kogepladen; kogegrej, som er
mindre end kogepladen, vil medfere spild af energi.

Dzek dine gryder og pander til med teetsluttende lag under tilberedningen, og
brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden ldg foreger energiforbruget i
betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene til miljgvenligt design i den europaeiske
forordning 66/2014 og 2019 Forordninger om miljgvenligt design af
energirelaterede produkter (£ndring) (Udtreeden af EU), i overensstemmelse
med den Europaeiske standard EN 60350-2.

BEMARK

Beerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i naerheden af denne induktionskogeplade, ndr den er teendt. Det
elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr. Kontakt
din lzege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk udstyr, for at
indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens elektromagnetiske
felters pavirkning af udstyret.

I




TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

Den elektriske forbindelse skal udfares, for apparatet sluttes til stramforsyningen.

Installationen skal udfgres af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er szerdeles vigtigt, at
installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstremsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte storrelse.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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TAK FORDI DU HAR K@BT ET INDESIT PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.indesit.com/register,

for at modtage en mere komplet assistance. SCAN QR-KODEN PA DIT
APPARAT, FOR AT INDHENTE

Lees sikkerhedsanvisningernemed omhu, forapparatet FLERE OPLYSNINGER
tagesibrug.
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PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kogesektion

/ \ 2. Betjeningspanel

O noesit :

BETJENINGSPANEL

7 10
1 3 ................ 8 ................
On/Off-tast 6. Tilberednings varighedens indikator 10. Knappen Bgrnesikring - 3 sekunder
Valgt tilberednings niveau 7. Timer aktiveringsknap
Zonevalgs indikator 8. Justeringsknapper til effekt og

Kogezonens markeringsknap tilberedningstid
Aktive timer-indikatorer for den valgte zone 9. Kontrollampe - aktiv funktion

mpwN=
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TILBEH@R

Brug kun gryder og pander af ferromagnetisk materiale, der er egnet fil

induktionskogeplader. Kontrollér for symbolet
bunden), for at finde ud af, om gryden er velegnet . Man kan ogsa bruge en
magnet til at kontrollere, om kogegrejets bund er magnetisk.

(seedvanligvis preeget pa

KOGEGREJ MATERIALE EGENSKABER
Anbefalet Bunden er af rustfrit stdl med | Sikrer optimal effektivitet, varmer
kogegrej sandwichdesign, emaljeret stdl, | hurtigt op og fordeler varmen

\ stobejern. jeevnt.

Egnet kogegrej Bunden er ikke helt ferromagnetisk | Kun det ferromagnetiske omrade
(magneten sidder kun fast paen del | opvarmes. Som felge heraf kan
af kogegrejets bund). opvarmningen tage leengere tid,

og varmen kan blive fordelt mindre
jeevnt.

Egnet kogegrej Ferromagnetisk bund | Det ferromagnetiske omrade er
indeholder ~ omrader  med | mindre end selve kogegrejets
aluminium eller har et indcunket | bundareal. Resultatet kan veere,

X % omrade i midten. at der leveres mindre stram,
og at kogegrejet ikke bliver
tilstraekkeligt varmt. Kogegrej
registreres muligvis ikke.

Ikke egnet Almindeligt tyndt stal, glas, ler, | Kogegrejet registreres ikke og
kobber, aluminium og andre | varmes ikke op.
ikke-ferromagnetiske  materialer,
kogegrej med gummifgdder.

BEMAERK: Alt kogegrej skal have en flad bund. Tjek jeevnligt bunden for tegn
pa skaevhed, da noget kogegrej kan blive deformeret pa grund af hgj varme.

ADAPTERE TIL GRYDER/PANDER, SOM
INDUKTION

Brug af adapterplader pavirker effektiviteten og eger derfor den tid, det
tager at opvarme vand eller mad. Serg for, at kogegrejets ferromagnetiske
diameter flugter med bade adapterpladens diameter og kogezonens

IKKE EGNER SIG TIL

FORSTEGANGSBRUG

diameter. Hvis disse madl ikke stemmer overens, kan det reducere effektiviteten
og ydeevnen betydeligt. Hvis disse retningslinjer ikke falges, kan det fore til
varmeophobning, der ikke overfores effektivt til gryden eller panden, hvilket
kan forarsage sortfarvning af pladen og kogesektionen.

TOMME GRYDER OG PANDER

Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem, der aktiverer
funktionen "Automatic off" (automatisk slukning), nar der registreres en
temperatur, der er for hgj. Brug af tomme gryder og pander med en tynd bund
frarddes. Men hvis man ger det, kan temperaturen stige hurtigere end den
tid, der er ngdvendig for at udlgse den automatiske slukning, med risiko for
at beskadige gryden eller kogesektionens overflade. Skulle dette ske ma man
ikke rgre ved panden eller kogesektionens overflade, men man skal vendte
indtil alle komponenterne er kelet af. Ring til servicecenteret hvis der vises en
fejlmeddelelse.

PASSENDE ST@RRELSE PANDE-/GRYDEBUND TIL DE FORSKELLIGE
KOGEZONER

Brug gryder med en passende diameter til de forskellige omrader (jfr.
nedenstaende tabel), for at sikre at kogesektionen fungerer korrekt. Bemaerk,
at producenter af kogegrej ofte angiver stgrrelsen pa den gverste diameter af
kogegrejet i stedet for bunddiameteren.

For at sikre, at kogesektionen fungerer med den forventede ydelse, skal man altid
bruge en kogezone med en starrelse, der svarer til kogegrejets ferromagnetiske
bundstgrrelse.

Anbring panden/gryden og kontrollér, at den er centreret pa den anvendte
kogezone. Det anbefales ikke at bruge gryder, der er storre end kogezonen.

BRUG AF KOKKENGREJ EFTER ZONE

2 4

- Y ) Zone Egl?:; Z;r:i af Egnet ;zrr:gr(r:::?)netisk
1 Rund 10
2 Rund 15

1 3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (INDSTILLING AF EFFEKT)

Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt. Justér indstillingen
i funktion af begraensningerne for el-systemet i dit hjem, som beskrevet i det
efterfalgende afsnit.

BEMARK: Afhaengigt af den effekt, der er valgt til kogesektionen, kan der
vaere en automatisk begraensning af visse af kogezonernes effektniveauer
og funktioner (f.eks. kogning eller hurtig genopvarmning), for at forebygge,
at den valgte greense overskrides.

Sddan indstilles kogesektionens effekt:

Nér man har forbundet anordningen til ledningsnettet kan effektniveauet
indstilles indenfor 60 sekunder. .

Tryk og hold knappen "+ trykket i mindst 3 sekunder. Displayet viser “PL".

Tryk pa @ for at bekreefte.
Brug knapperne "+" og "-" til at markere det gnskede effektniveau.
Disponible effektniveauer: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bekraeft ved at trykke pa .

Det valgte effektniveau opretholdes i
stromforsyningen afbrydes.

Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og saet det
herefter i igen og gentag de ovenstdende trin, for at aendre effektniveauet.

hukommelsen, ogsa selvom

Hvis der opstar en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet “EE” blive vist,
og der lyder et bip. Gentag handlingen hvis dette sker.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

«  Forbind kogesektionen til stramforsyningen;

«  Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk samtidig, inden 60 sekunder og i mindst 5 sekunder, pa knapperne

"+" 0g .

DEMOFUNKTION (inaktiveret genopvarmning, se afsnittet om "Fejlfinding”)

Teending og slukning af demofunktionen:

+  Forbind kogesektionen til stramforsyningen;

«  Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk samtidig, inden 60 sekunder og i mindst 3 sekunder, pa kogezonens
markeringsknapper for oven til venstre og for oven til hgjre (som vist
herunder);

- Padisplayet vises "DE".

‘ 3sek. ‘
&) &
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I
TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, for at teende for kogesektionen. Tryk
igen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle kogezonerne
vil blive inaktiverede.

PLACERING

Find den enskede kogezone ved at referere til positionssymbolerne.
Serg for ikke at daekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemeerk:l kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes
bund og evre kant, som har tendens til at vaere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING AF
EFFEKTNIVEAUERNE

Aktivering af kogezonerne:

Markér den forvalgte kogezone ved at trykke pa den tilsvarende
zonemarkeringsknap. Displayet viser niveau "0".

Hver enkelt kogezone har forskellige effektniveauer, som kan justeres pa
mellem 1 og 9 ved hjzelp af knapperne "+"/"-".

Visse kogezoner har en hurtig genopvarmningsfunktion (Booster), der
angives pa displayet med bogstavet "P.

. I —| Indikatordisplay for stremtilslutning
'-l + ——| Angiver den valgte kogezone

Inaktivering af kogezonerne:

Veelg den kogezone, der skal slukkes, ved at trykke pd den tilsvarende
zonemarkeringsknap (der teender et punkt pa displayet, forneden til hgjre for
effektniveauindikatoren). Tryk pa tasten "—”, for at indstille niveauet pa "0".

INDIKATORER

Tryk og hold zonens markeringsknap trykket i 3 sekunder, for at slukke
gjeblikkeligt. Kogezonen slukkes, og restvarmeindikatoren "H" vises pa displayet.

LASNING AF TASTATURET

TrykogholdknappenBearnesikringtrykketi3sekunder,foratlaseindstillingerne
og forebygge teending ved et uheld. Et bip og en advarselslampe over
symbolet angiver at funktionen er aktiveret. Betjeningspanelet er last med
undtagelse af slukningsfunktionen ( () ). For at deaktivere bgrnesikringen
gentages aktiveringsproceduren.

MINUTUR

Minuturet giver mulighed for at indstille tilberedningens varighed for alle
zonerne.

Aktivering af minuturet:

Markér og aktiver den kogezone som du vil indstille minuturet for.

Tryk pa knappen med urets ikon og indstil det gnskede tidsrum med
knapperne "+" og "—". Minuturets lysdiode til den anvendte zone vil blive
teendt.

Minuturet starter nedtaellingen fa sekunder efter det sidste tryk og punktet pa
displayet, som angiver at tiden gar, blinker.

Nar den indstillede tid er gaet lyder der et akustisk signal, og kogezonen
slukker automatisk.

Efter markering af zonen og urets ikon kan tidsindstillingen sendres nar
som helst og man kan aktivere flere minuture pa samme tid.

Minuturet viser altid det indstillede tidsrum for det valgte omrade, eller det
korteste af de tilbagevaerende tidsrum.

Hvis flere minuture er aktive, angiver den blinkende lysdiode zonen for hvilken
tilberedningens varighed er synlig pa displayet.

Gentag de ovenstdende trin, for at indstille minuturet for en anden zone.

Inaktivering af minuturet:

Markér den kogezone som du vil slukke minuturet for.

Tryk og hold knappen med urets ikon ((9) trykket i 3 sekunder. Som alternativ,
kan man trykke pa knappen med urets ikon og derefter trykke og holde
knappen " trykket, indtil "0:0” vises pa displayet.

(M
I | RESTVARME

Hvis der vises et "H" pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren teender
0gsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm pa grund
af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet sat herpa.
Nar kogezonen er kglet af, forsvinder bogstavet “H".

()

- UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Dette symbol vises hvis gryden ikke er velegnet til induktionstilberedning, hvis
den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har den rette storrelse til den
valgte kogezone. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30 sekunder efter
markeringen, slukker kogezonen.

(D) inpesit



TILBEREDNINGSTABEL

Tilberedningstabellen giver et eksempel pa tilberedningstypen for hvert effektniveau. Den faktiske leverede effekt af hvert effektniveau, afhaenger af dimensionen

pa kogezonen.

EFFEKTINDSTILLING TILBEREDNINGSTYPE . ANVENDELSE | .
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
p Hurtig opvarmning/Booster Ideell( tl! Iqurtlglt at gge madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden
Maksimal indstilling Veeske 1X0g.

8-9 Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, hurtigkogning.

7-8 Bruning - svgljtrslrr:lr:%— kogning = | | jeel tl at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter).

Hgj indstilling - - - - - - — — -
6—7 Bruning - kogning - stuvning — | Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10-20 minutter), forvarme
svitsning — grilning tilbeher.
4_5 Stegning - stuvning - svitsning | Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks.
—grilning olie eller parmesan.
. - _ . L Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (eks. vand, vin, bouillon,
LT 3-4 _Stegning -simring - maelk), vende pastaretten til sidst.
indkogning — vending med - - - — — -
2_3 afsluttende ingrediens Ideel til opskifter med en lang tilberedningstid (mindre end en liter i omfang: ris, sovse,
steg, fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
122 . . Ideel til bladgering af smer, blid smeltning af chokolade, optgning af sma produkter ot
N Smeltning - optaning - til at holde netop feerdiglavede retter varme (f.eks. sovs, suppe, minestrone).
Lav indstilling varmholdning - afsluttende - - - - - -
1 vending Ideel til varmholdning af netop faerdige retter, vending af risotto med de sidste
ingredienser og varmholdning af serveringsfade (med tilbeher egnet til induktion).

Ingen varme OFF Stotteflade Efegte:lsHe’ll;tionen eristandby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, angives

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL
« Anvend ikke damprensere.
- Forrengoringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren ("H") er slukket.

Vigtigt:

+  Brugikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige

glasset.

+ Renger altid kogesektionen efter brug (nar den er kold) sa alle aflejringer

og pletter af madrester elimineres.

« Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere

falsomheden for betjeningspanelets knapper.

« Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen. Falg

skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

LYDE UNDER BRUG

«  Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal fiernes med det samme.

«  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.
Brug en blgd klud, kgkkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet
specifikt til rengering af kogesektionen (fglg producentens anvisninger).

«  Spildt vaeske i kogezonerne kan medfere at gryderne flytter sig eller
vibrerer.

- Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug.
Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik,

der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte

grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere lag af
materialer eller hvis den er ujaevn).

Disse lyde aendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden af
fedevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

mens
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Ejerens instruktionsbog I

FEJLFINDING

+ Kontrollér, at der ikke er stremafbrydelse.
« Huvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks
tages ud af stikkontakten.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt vaeske fra en gryde, eller genstande, der hviler
pa tasterne, kan eventuelt aktivere eller inaktivere betjeningspanelets lasning.

- Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstaende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, nar der taendes for kogesektionen.

DISPLAYKODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAGER

LASNING

Kokkenudstyr er registreret, men
det er ikke kompatibelt med den

Kokkenudstyret er ikke godt placeret i
kogezonen, eller det er ikke kompatibelt

Tryk to gange pa On/Off-knappen for at ferne
FOE1-koden og genoprette funktionaliteten

FOE1 forespurgte operation. med en eller flere kogezoner. af kogezonen. Prgv derefter at bruge
keokkenudstyret med en anden kogezone eller
brug andet kgkkenudstyr.

Forkert netledningstilslutning. Stremforsyningens tilslutning er|Justér  stromforsyningens tilslutning i

FOE7 ikke ngjagtigt som angivet i afsnittet [ henhold til afsnittet "TILSLUTNING TIL

"TILSLUTNING TIL STRAMFORSYNINGEN”. | STROMFORSYNINGEN".

FOEA Betjeningspanelet  slukker,  nar [ Temperaturen i de indre elektroniske | Vent til kogesektionen er afkglet, for den bruges

temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. igen.

FOE9 Kogezonerne slukker, nar Temperaturen i de indre elektroniske | Vent indtil kogeomradet er kelet af, fer det

temperaturerne er for hgje. komponenter er for hgj. bruges igen.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Fjern stremforsyningen til kogesektionen.
Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stramforsyning til igen.
Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet var

er ved.

[Lavere effektniveau end
det pdkreevede niveau]

en minimumseffektniveau, for at sikre
at kogezonen kan bruges.

dE Kogesektionen teender ikke for | DEMOTILSTAND er sldet til. Folg anvisningerne i afsnittet "DEMOTILSTAND”.
[ndr kogesektionener | opvarmningen.
slukket] Funktionerne starter ikke.
feks. P — § Kogesektionen indstiller automatisk | Effektregulatoren begraenser effektniveauet | Se afsnittet "Indstilling af effekt”.

i overensstemmelse med den maksimale
vaerdi, der er indstillet for kogesektionen.

KUNDESERVICE

Registrér venligst dit produkt pd www.indesit.com/register, for at modtage
en mere komplet assistance.

FOR SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1. Undersag, om det er muligt selv at rette fejlen ved at folge anvisningerne
i afsnittet FEJLFINDING.

2. Slukogteend igen for apparatet, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG

FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Ring til det nummer, der star i garantihaeftet, eller fglg anvisningerne pa
websitet www.indesit.com, for at anmode om assistance.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
« Enkort beskrivelse af fejlen.
«  Apparatets type og model;

«  serienummeret (nummeret efter SN pa typepladen, er placeret under
apparatet). Serienummeret er ogsa angivet i dokumentationen;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

z
=9
OFE
33
grx
EQ

Z

XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- Dinfulde adresse.
«  Telefonnummer.

Hvis det er ngdvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret
servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt
reparation).

Kontakt serviceafdelingen, for at bestille kittet 4801 211 00112 med skruer i
tilfeelde af flugtende installation.

| tilfeelde af installation uden en indbygget ovn under, kan du ringe til
kundeservice, for at kebe det adskillende seet C00628720 (kogeplade 60 og 65
cm) eller C00628721 (kogeplade 77 cm).

Hvis du foretraekker ikke at kebe det adskillende saet ber du forsikre dig om at
der installeres en separator i henhold til installationsanvisningerne.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

- Bruge QR-koden pa dit apparat;
«  Besgge vores website docs.indesit.eu;

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter
vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

(D) inpesit
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SIKKERHETSINSTRUKSER

. ' NO
VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Last ned den komplette instruksjonsmanualen pa
http://docs.indesit.eu eller ring telefonnummeret vist
pa garantihandboken.

Les disse sikkerhetsinstruksene fer du tar i bruk
apparatet. Oppbevar de i naerheten for fremtidig
referanse.

Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet er
utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse ma
alltid leses og felges. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for unnlatelse av & folge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av apparatet
eller feil innstilling av kontroller.

AN ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare for
elektrisk stat.

N\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander pa
kokeoverflatene.

AN FORSIKTIG: Vaer alltid tilstede ved matlagingen. Ved
rask tilberedning ma en alltid veere tilstede.

/N ADVARSEL: Steking uten tilsyn p& komfyrtoppen kan
veere farlig -fare for brann. Du ma ALDRI forsgke a slukke
ilden med vann: i stedet ma du sla av apparatet og
dekke over flammene feks. med et lokk eller et
brannteppe.

A\ Ikke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller statte.
Hold klzer eller andre brennbare materialer borte fra
apparatet, inntil alle komponenter er fullstendig avkjalt
- fare for brann.

&\ Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer og
lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan bl
sveert varme.

A\ Svaert sma barn (0-3 &r) ma holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn fra 8
ar og oppover og personer med nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller manglende
erfaring og kunnskap kan kun bruke dette apparatet
under tilsyn eller hvis de har fatt opplaering i trygg bruk
av apparatet og forstar farene det innebaerer. Barn ma
ikke leke med apparatet. Barn ma ikke foreta
rengjerings- eller vedlikeholdsoppgaver uten a vaere
under tilsyn.

A\ Etter bruk m3 du sl3 av komfyrtoppen med bryteren
og ikke stol pa grytedetektoren.

N\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler kan
bli varme ved bruk. Vaer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 ar ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.

&\ Maten ma3 ikke std i eller p produktet i mer enn én
time for eller etter tilberedning.

TILLATT BRUK

A\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til 3 betjenes ved
hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et separat
fiernkontrollsystem.

A\ Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger
og pa lignende steder som for eksempel: selvbetjente
kjokken for butikkansatte, pa kontorer eller pa andre
arbeidsplasser; garder; av kunder pa hotell, motell, bed
& breakfast og andre overnattingssteder.
MIngen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).
M\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utenders.
N\ ADVARSEL: Induksjonstoppen kan skape en akustisk
lyd ndr noe blir staende igjen pa kontrollpanelet. Sld av
koketoppen ved a bruke PA/AV-knappen.
MONTERING
A\ Flytting og montering av produktet ma utfares av to
eller flere personer - fare for skade. Bruk beskyttende
hansker for & pakke ut og installere - fare for kutt.
M Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis dette
er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner ma
utfares av kvalifiserte teknikere. Forsgk aldri & reparere
eller skifte ut noen av delene til apparatet dersom det
ikke uttrykkelig oppfordres til dette i bruksanvisningen.
Hold barn unnainstallasjonsomradet. Pakk utapparatet
og forsikre deg om at det ikke er blitt skadet under
transporten. Dersom du oppdager problemer, ma du
kontakte forhandleren eller naermeste serviceavdeling.
Nar apparatet er installert ma emballasje (plast, deler i
isopor osv.) oppbevares utenfor barnas rekkevidde -
fare for kvelning. Apparatet ma alltid frakobles
stramnettet for installasjonen - fare for elektrisk stot.
Under monteringen ma du pase at stremledningen
ikke kommer i klem og blir skadet - fare for brann eller
elektrisk stot. Bare aktivere apparatene narinstallasjonen
er fullfert.
A\ Utfer alt utskjeeringsarbeid far du plasserer apparatet
i innbyggingsmgabelet, og fjern trefliser og sagmugg.
Dersom apparatet ikke er installert over en ovn, ma
et eget panel (felger ikke med) installeres i rommet
under apparatet.
ELEKTRISKE ADVARSLER
MNDet md vere mulig 3 koble apparatet fra
stramforsyningen ved & trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av en flerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler for
montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.
M kke bruk skjsteledninger, multi-stikkontakter eller
adaptere. De elektriske komponentene ma ikke vaere
tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke apparatet
nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette apparatet
dersom strgmledningen eller stgpselet er skadet, hvis
det ikke fungerer som det skal, eller dersom det er
skadet eller har falt ned.
M Installasjon med en kabelplugg er ikke tillatt med
mindre produktet allerede er utstyrt med den som er
levert av produsenten.




M\Huvis strgmledningen er skadet, ma den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for & unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stot.

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

N\ ADVARSEL: Pase at apparatet er slatt av og koplet fra
stramforsyningen for du utfgrer vedlikehold; Bruk aldri
damprengjeringsutstyr - fare for elektrisk stat.

A\ Ikke bruk slipende eller etsende produkt, klorholdige
midler eller stalull.

AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymbolet Q%‘
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifelge gjeldende
lokale miljeforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT

Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om igjen.
Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser angdende
avfallsbehandling. For mer utfyllende informasjon om behandling, gjenvinning
og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du kontakte de
kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket eller butikken der
du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet er merket i samsvar med det
europeiske direktivet 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) og med reglene som gjelder for Avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
av 2013 (og senere endringer).

Ved & serge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til a
forhindre de negative miljz- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering av
dette produktet kan forarsake.

Symbolet g pa produktet eller pa de vedlagte dokumentene, indikerer at det
ikke ma behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres til en
innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sla den av et par minutter fgr
du er ferdig med matlagingen.

Bunnen til kjelen eller gryten din ber dekke den varme platen helt; en beholder
som er mindre enn den varme platen vil fare til energislasing.

Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk s lite
vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.

Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene til miljovennlig design i den europeiske
forskriften 66/2014 og okodesign for energirelaterte produkter og
energiinformasjon (endring) (EU Exit) Forskrifter 2019, i overensstemmelse med
den europeiske standarden EN 60350-2.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma veere forsiktige
nar de star i naerheten av denne induksjonstoppen nar den star pd. Det
elektromagnetiske feltet kan pavirke pacemaker eller lignende utstyr. Be din
lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller lignende medisinsk utstyr
for ekstra informasjon om virkningene av de elektromagnetiske feltene til
induksjonstoppen.

I




ELEKTRISK TILKOPLING

Elektriske tilkoblinger ma foretas for du kobler apparatet til stramforsyningen.

Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utferes i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten, som befinner seg pa bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i hjemmet.

Det er pabudt a jorde apparatet: bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.
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niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-
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Eierens handbok

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET INDESIT-

@ PRODUKT
= For & motta en mer fullstendig assistanse, vennligst

registrer produktet ditt pd www.indesit.com/register.

fﬁ For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

ngye.

VENNLIGST SKANNER QR-KODEN
PA DITT APPARAT FORA FA
YTTERLIGERE INFORMASJON ‘\\

PRODUKTBESKRIVELSE

(D npesit ;

BETJENINGSPANEL

1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel

Pa/Av-knappp

Valgt varmeniva

Sonevalgindikator

Knapp for valg av tilberedningssone

PWiN=

. Timer-indikatorene er aktive for den valgte

sonen

. Indikator for tilberedningstid
. Knapp for aktivering av timer

®g
w0

8.

9.

10.

3sec

10

Effektknapp og knapp for regulering av
tilberedningstid

Indikatorlampe - aktiv funksjon

Knapp Barnesikring

(D) inpesit



TILBEH@R

Bruk kun kjeler og panner av jernmagnetisk materiale som er egnet for
induksjonstopper. Se etter symbolet (vanligvis er det trykt inn i bunnen) for
a fastsette om kjelen egner seg. En magnet kan ogsa brukes til a kontrollere om
kokekarets bunn er magnetisk.

KOKEKAR MATERIAL EGENSKAPER

Anbefalte kokekar | Bunnen er laget av rustfritt stal | Sikrer ~ optimal  effektivitet,
med sandwichdesign, emaljert | rask oppvarming og jevn

b stal, stopejern. varmefordeling.

Egnede kokekar | Bunnen er ikke helt jernmagnetisk | Kun det jernmagnetiske omradet
(magneten sitter bare fastien delav | varmes opp. Dette kan fere til at
kokekarets bunn). den varmes opp langsommere og

at varmen fordeles darligere.

Egnede kokekar | Jernmagnetisk bunn inneholder | Det jernmagnetiske omradet
omrader med aluminium eller [ er mindre enn selve kokekarets

- har et forsenket omrade i midten. | grunnflate. Dette kan fere til at
. e det leveres mindre strem og at
kokekaret ikke blir tilstrekkelig
varmt. Kokekar blir kanskje ikke
oppdaget.

Ikke egnet Vanlig tynt stal, glass, leire, | Kokekaret registreres ikke og
kobber, aluminium og andre | varmes ikke opp.
ikke-jernmagnetiske materialer,
kokekar med gummifgtter.

kokesonen. Hvis disse malingene ikke stemmer overens, kan dette redusere
effektiviteten og ytelsen betydelig. Dersom disse retningslinjene ikke fglges,
kan det fore til at varmen ikke overfores effektivt til kjelen eller pannen, noe
som kan fore til sverting av platen og koketoppen.

TOMME KJELER OG PANNER

Kokeplaten er utstyrt med et internt sikkerhetssystem som aktiverer funksjonen
"Automatisk av" nar for hgy temperatur registreres. Bruk av tomme kjeler og
panner med tynn bunn anbefales ikke. Det kan imidlertid skje at temperaturen
stiger raskere enn den tiden som trengs for at "Automatisk av" raskt utlgses, med
fare for a skade pannen eller platetoppen. Dersom dette skjer, ma du ikke ta
pa kjelen eller platetoppen og vente til alle komponentene er nedkjglte. Ring
servicesenteret hvis det vises en feilmelding.

PASSENDE ST@RRELSE PA KJELE-/GRYTEBUNN FOR DE ULIKE
KOKESONENE

For & sikre at platetoppen fungerer pa riktig mate, ma du bruke kjeler med bunn
som passer diameteren til hver sone (se tabellen nedenfor). Veer oppmerksom
pa at produsenter av kokekar ofte oppgir stgrrelsen pa den gvre diameteren til
kokekaret i stedet for bunnens diameter.

For a sikre at koketoppen fungerer som forventet, ma du alltid bruke en
kokesone med en stgrrelse som samsvarer med den jernmagnetiske sterrelsen
pa kokekarets bunn.

Plasser kjelen/pannen og serg for at den star sentralt pa kokesonen som
er i bruk. Det anbefales ikke a bruke kjeler som er stgrre enn storrelsen pa
kokesonen.

MERK: Alle kokekar ma ha en flat bunn. Kontroller med jevne mellomrom om
det er tegn til skjevhet i bunnen, siden noen kokekar kan deformeres pa grunn
av hgy varme.

ADAPTERE FOR KJELER/PANNER SOM IKKE EGNER SEG FOR INDUKSJON

Brukavadapterplater pavirker effektiviteten og eker derfortiden det tara varme
opp vann eller mat. Sgrg for at den jernmagnetiske diameteren pa kokekarets
bunn er pa linje med bade diameteren pa adapterens plate og diameteren pa

FORSTE GANGS BRUK

BRUK AV KOKEKAR ETTER SONE

2 4 Sone Egnet form pa Eget jernmagnetisk
c -] kokekaret bunn (cm)
1 Rund 10
2 Rund 15
1 3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (EFFEKTINNSTILLING)

Nar du kjgper platetoppen er den innstilt pa maksimal effekt. Juster
innstillingene i overensstemmelse med begrensningene i det elektriske
systemet i hjemmet ditt slik det er beskrevet i avsnittet nedenfor.

N.B: Avhengig av effekten som er valgt for platetoppen, er det mulig at noen
av tilberedningssonenes effektniva og funksjoner (f.eks. koking og hurtig
oppvarming) begrenses automatisk, for a hindre at den valgte grensen
overskrides.

For a stille inn platetoppens effektniva:
Nar du har koplet apparatet til hovedstremforsyningen, kan du stille inn
effektnivaet i lgpet av 60 sekunder.
Trykk hold nede "+” knappen i minste 3 sekund. Displayet vil vise “PL".
&

Trykk 57 for @ bekrefte.
Bruk "+"og "—" knappene for a velge @nsket effektniva.
Effektnivdene som er tilgjengelige er: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW - 7,2 kW.

Bekreft ved a trykke @ .

Effektnivdet som er valgt vil bli veerende i minnet selv om stremforsyningen
oppharer.

For & endre effektniva, ma apparatet koples fra hovedstremforsyningen i minst
60 sekund, sett deretter stgpselet inn i kontakten igjen og gjenta trinnene
ovenfor.

Dersom det oppstar en feil i lapet av innstillingssekvensen, vil “EE” symbolet
fremkomme, og du vil hare et pip. Gjenta operasjonen hvis dette skjer.
Huvis feilen vedvarer, ta kontakt med Ettersalgsservicen.

AKUSTISK SIGNAL PA/AV

For a sla det akustiske signalet pa/av:

«  Koble kokeflaten til stramnettet;

« Vent pa sekvensen for paslaing;

« Innen 60 sekunder, trykk pd knappene "+” og .. samtidig i minst
5 sekund.

DEMO MODUS (oppvarmingen er deaktivert, se avsnittet vedr.
"Problemlgsning”)

For a sld demo modus pa og av:

«  Koble kokeflaten til stramnettet;

«  Vent pa sekvensen for paslaing;

«  |lgpet av 60 sekund, trykk pa knappene for valg av tilberedningssone i
overst til venstre og everst til hgyre samtidig i minst 3 sekund (slik det
vises nedenfor);

- "DE"vil vises pa display.

\
&)

3 sek.

G
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DAGLIG BRUK

' NO

I .. o
FORA SLA PLATETOPPEN PA/AV

For & sl pa platetoppen, trykk pa effektknappen i omtrent 1 sekund. For 3 sla
av platetoppen, trykk pa den samme knappen igjen, og alle kokesonene vil bli
deaktiverte.

PLASSERING

Finn @nsket kokeleringssone ved a radfere posisjonssymbolene.
Kjelen ma ikke dekke til kontrollpanelets symbol.

Merk: | kokesonen neer kontrollpanelet er det tilradelig a holde kjeler og
panner innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og
den @vre kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og
frityrsteking bar en benytte kokesonene bak ndr dette er mulig.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONENE OG REGULERING
EFFEKTNIVAER

For d sld pa en kokesone:

Velg den forhandsvalgte tilberedningssonen ved & trykke pa knappen for
valg av tilhgrende sone. Display vil vise niva "0".

Hver tilberedningssone har forskjellige effekt-trinn, som kan reguleres med
"+"/"—"-knappene, fra et minimum pa 1 til et maksimum pa 9.

Noen tilberedningssoner er utstyrt med hurtigkok-funksjonen (Booster),
som vises pa displayet med bokstaven "P".

. I — | Stremindikatordisplay
'-l . Indikator for valgt kokesone

For d sla av kokesonene:

Velg tilberedningssonen som skal slds av ved & trykke pa den tilhgrende
knappen for valg av sone (et punkt vil lyse pa display, nede til hgyre for
indikatoren for effektniva). Trykk pa "—" for a stille inn nivaet pa "0".

INDIKATORLAMPER

For a sla av umiddelbart, trykk og hold nede knappen for valg av sone i 3
sekund. Tilberedningssonen er deaktivert og indikatoren "H” for restvarme,
vises pa display.

KONTROLLPANELETS SPERRE

For & sperre innstillingene og hindre at de utilsiktet slas pa, trykk og hold
nede Knapp Barnesikring i 3 sekund. En pipe-lyd og en varsellampe indikerer
at denne funksjonen er aktivert. Alle funksjonene péd betjeningspanelet
er blokkerte, bortsett fra Av-funksjonen ( (@) ). For a frigjare bryterne, gjenta
prosedyren for aktivering.

TIMER

Timeren aktiverer en tilberedningstid som stilles inn for alle sonene.

For d aktivere timeren

Velg og aktiver tilberedningssonen som du ensker 3 stille inn ved timeren.
Trykk pa knappen med ikonet som viser en klokke og still inn gnsket tid, ved
a benytte knappene "+” og "—". Timerens LED-lampe for sonen som er i bruk
vil lyse.

Noen fa sekund etter siste bergring, vil timeren starte nedtellingen og punktet
pa display som indikerer at sekundene passerer vil blinke.

Nardeninnstilte tiden nas, vil du hgre et akustisk signal og tilberedningssonen
vil sla seg av automatisk.

Etter 4 ha ikonet for sone og klokke, kan tiden endres til enhver tid, og flere
timere kan aktiveres samtidig.

Timer viser alltid tiden som er stilt inn for det valgte omradet, eller den korteste
gjenvaerende tiden.

Nar mer enn én timer er aktiv, indikerer den blinkende LED-lampen hvilken
sone som har tilberedningstiden synlig pa display.

Gjenta trinnene over for a stille inn timeren for en annen sone.

For d deaktivere timeren:

Velg tilberedningssonen som du gnsker & deaktivere timeren for.

Trykk pa knappen med ikonet som viser klokken () i 3 sekund. Alternativt,
trykk pa knappen med ikonet som viser en klokke og deretter trykk og hold
nede knappen "—" helt til display viser "0:0".

(M
I | GJENVARENDE VARME

Dersom “H" vises pa display, betyr dette at kokesonen er varm. Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm fordi sonene ved
siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den.

Nar kokesonen har kjglt seg ned, forsvinner “H".

]

- KIJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER

Dette symbolet kommer til syne dersom kjelen ikke er egnet for
induksjonstilberedning, dersom den ikke er plassert riktig eller dersom
storrelsen pd kjelen ikke er egnet for storrelsen for valgt kokesone. Dersom
det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra valget er gjort, vil
kokesonen koble seg ut.
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TABELL FOR TILBEREDNING

Koketabellen gir et eksempel pa type koking for hvert effektniva. Den virkelige effekten som leveres ved hvert effektniva avhenger av kokesonens dimensjoner.

EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING ANBEFALT BRUKSOMRADE
(avhengig av erfaring og kokevaner)
) . Ideell for & gke temperaturen til maten ved hurtig koking dersom det brukes
Maksimal effekt P Hurtig oppvarming/Booster vann eller vaeske som raskt koker.
. . . Egner seg best for bruning, starten av kokeprosessen, steking av dypfryste
8-9 Frityrsteking — koking p?o dukte?, rask koking. 9 P 9 ypIry
. . . - Ideell for a brase, holde noe kokende, tilberede og grille (i et kort tidsrom, 5-10
7-8 Bruning - sautering — koking - grilling minutter)
Haoy effekt -
id 6—7 Bruning - koking - stuing - sautering | Ideell for & sautere, smakoke, koke og grille (i et middels tidsrom, 10-20
—grilling minutter), forvarm kokeredskap.
. . . - Egner seg best for stuing, lett koking over tid, og smakoking (over lengre
4-5 Koking - stuing - sautering — grilling ti?:i). Tykn?ng av pastasau%er. 9 9 9 9
. _ Egner seg best for retter som skal koke lenge (ris, sauser, steker, fisk) med vaesker
Middels effekt 3-4 Koking — smakoking - jevning — (f.eks. vann, vin, kraft, melk), samt tykning av pastasauser.
2-3 tykning av sauser Egner seg best for retter som skal koke lenge (under 1 liter: ris, sauser, steker,
fisk) med vaesker (f.eks. vann, vin, kraft, melk).
122 Egner seg best til 8 mykne smer, smelte sjokolade, tine sma matvarer og til &
Lavt stremniva Smelting - tining — holde mat varm — | holde maten varm ndr den er ferdigkokt (f.eks. sauser, supper, minestrone).
1 tykning av sauser Egner seg best til 3 holde maten varm nér den er ferdigkokst, til 3 tykne risottoer
og til & varme servise (kun for servise som taler induksjon).
Null effekt OFF Statteoverflate rKT:)ergfél;t?legen star i klarstilling eller er slatt av (ev. restvarme etter koking vises

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

ADVARSEL
+  lkke bruk damprengjgringsutstyr.
- Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser restvarmeindikatoren ("H”).

Viktig:

«  Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.

+  Rengjer og flern matrester fra platetoppen (nar den er kald), etter hver
bruk.

«  Enoverflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere falsomheten til
kontrollpanelets knapper.

-« Bruk en skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Fglg instruksene til
produsenten av skraperen for a unnga a lage riper i glasset.

LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Sukker, og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og ma
fiernes umiddelbart.

«  Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

« Bruk en myk Kklut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (falg produsentens anbefalinger).

«  Vaeskesol i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.

+  Tork platetoppen grundig etter rengjering.

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har sin
opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes bunn
(for eksempel, ndr bunnene er laget av forskjellige lag med material eller nar
de ikke er jevne).

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes og
hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

(D) inpesit



Eierens handbok

PROBLEML@SNING

' NO

- Kontroller at strammen ikke er avslatt.

« Huvis du ikke kan sla av platetoppen etter bruk, kobler du fra strammen.

«  Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pd displayet nar du slar pa
platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
pa platetoppens knapper, kan dette fore til at lasen til kontrollpanelet utilsiktet
aktiveres eller deaktiveres.

DISPLAY KODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER L@ASNING

Det er registrert en gryte, men den | Gryten er ikke godt plassert pa kokesonen, [ Trykk pa On/Off (Av/Pd) - knappen to ganger

FOE1 er ikke kompatibel med gnsket|eller den er ikke kompatibel med en elle | for a fierne FOE1 - koden og for & gjenopprette
handling. flere av kokesonene. kokesonens funksjon. Deretter prov gryten pa

en annen kokesone, eller bruk et annet utstyr.

Feil stramledningstilkopling. Stremledningstilkoplingen er ikke akkurat | Reguler strgmtilkoplingen i overensstemmelse

FOE7 som beskrevet i avsnittet "ELEKTRISK|med avsnittet "ELEKTRISK TILKOPLING".

TILKOPLING".

FOEA Kontrollpanelet slér seg av pga. sveert | De interne temperaturene i elektronikken er | Vent til komfyrtoppen er avkjelt for du bruker
hoye temperaturer. for hoy. denigjen.

FOE9 Platesonen slar seg av  ndr|Deinterne temperaturene i elektronikken er | Vent til platesonen kjgler seg ned far du bruker
temperaturene er for hgye. for hoy. denigjen.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koble apparatet fra stromtilfgrselen.

Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

F7E5, F7E6
dE Kjelen farer ikke til at bryteren slar seg | DEMO MODUS pa. Folg instruksene i "DEMO MODUS" avsnittet.
[ndr kokeplaten er sléitt | pa og varmer.
avl Funksjonene slar seg ikke pa.
feks. P — § Platetoppen stiller automatisk inn | Effektregulatoren begrenser effektnivaene | Se avsnittet "Effektinnstilling”.
[Effektnivéeterlavere | €T Minste effektniva for & sikre at|i henhold til den maksimale verdien som er
enn nivéet som onskes] tilberedningssonen kan benyttes. stilt inn for platetoppen.

ETTERSALGSSERVICE

For & motta en mer fullstendig assistanse, vaer vennlig a registrere produktet
ditt pa www.indesit.com/register.

FOR DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN:

1. Se om du kan lgse problemet selv ved hjelp av forslagene gitt i
PROBLEML@SNING.

2. SIa husholdningsapparatet av og pa igjen for & se om problemet har Igst
seg.

TA KONTAKT MED NARMESTE ETTERSALGSSERVICE DERSOM
PROBLEMET FORTSATT VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE.

For & motta assistanse, ring nummeret vist i garantiheftet eller folg instruksene
pa nettstedet www.indesit.com.

Nar du kontakter var Kundeservice, ma du alltid spesifisere:
- enkort beskrivelse av feilen;
+  noyaktig type og modell av apparatet;

Wod XK
00NN

«  serienummeret (nummeret etter teksten SN pa typeskiltet under apparatet).
Serienummeret indikeres ogsa i dokumentasjonen;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
ﬂ.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- dinfulle adresse;
. ditt telefonnummer.

Dersom du har behov for en reparasjon, ma du henvende deg til en autorisert
ettersalgsservice (for & garantere at originale reservedeler vil bli brukt og at
reparasjoner utferes pa riktig mate).

Hvis komfyrtoppen skal monteres pa samme niva som benkeplaten, ta kontakt
med Ettersalgstjenesten for & be om skruesettet 4801 211 00112.

For installasjon som ikke skjer over en innebygd ovn, kan du ringe
Ettersalgsservicen for a kjope skillesettet C00628720 (platetopp 60 og 65 cm)
eller C00628721 (platetopp 77 cm).

Dersom du foretrekker ikke a kjgpe skillesettet ma du sgrge for at en separator
installeres i henhold til installasjonsinstruksene.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Bruke QR-koden i apparatet ditt;
- Ved 3 besgke vart nettsted docs.indesit.eu;

- Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pad produktets typeskilt.

(D) inpesit
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SAKERHETSANVISNINGAR

—— SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Ladda ner den kompletta instruktionsmanualen pa
http://docs.indesit.eu eller ring telefonnumret som
finns i garantihaftet.

Innan du anvander apparaten ska du ldasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjalva apparaten ges viktiga
sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela tiden.
Tillverkaren fransdger sig allt ansvar for underlatenhet
att folja dessa sakerhetsinstruktioner, for olamplig
anvandning av apparaten eller vid felaktig installning av
kontrollerna.
AVARNING: Om spishéllens yta &r sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.

VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
A\ FORSIKTIGHET: Tillagningen ska dvervakas. Kortvarig
tillagning ska 6vervakas hela tiden.
MAVARNING: Tillagning pa spishéllen med fett och olja
utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand. Forsok
ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang istallet av
apparaten och tack 6ver lagorna med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.
M Anvind inte spishillen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har svalnat
helt - risk for brand.
&\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
farinte laggas pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
&\ Mycket sma barn (0-3 ar) ska héllas pé avstand fran
apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa avstand fran
apparaten forutom om de halls under standig tillsyn.
Barn fran 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formdga, eller bristande
erfarenhet och kunskap far lov att anvanda produkten
om de halls under uppsikt eller om de har fatt
instruktioner om hur produkten ska anvandas pa ett
sakert satt och forutsatt att de forstar vilka faror det
innebar. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn utan
tillsyn.
AN Efter anvindning, stang av spishéllen med hjilp av
knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
MVARNING: Denna produkt och dess &tkomliga delar
blir heta under anvandning. Var noga med att inte
vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder ska
hallas pa avstand forutom om de halls under standig
tillsyn.
A\ Livsmedel far inte lamnas kvar i eller pd produkten i
mer an en timme fore eller efter tillagningen.
TILLATEN ANVANDNING
AN FORSIKTIGHET: Apparaten ar inte avsedd att drivas
med hjalp av en extern omkopplingsanordning, sdésom
en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.

M\ Den hir apparaten &r avsedd for hushallsbruk och
liknande typ av anvandning, som t.ex: | personalrum i
butiker, kontor och andra arbetsplatser Pa
lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och andra
inkvarteringsanlaggningar.
M lngen annan anvindning &r tilldten (tex. for att
varma rummet).
&\ Denna apparat dr inte avsedd for professionellt bruk.
Anvand inte apparaten utomhus.
MAVARNING: Induktionshallen kan avge ett ljud om
nagot lamnas kvar pa kontrollpanelen. Stang av hallen
med PA/AV-knappen.
INSTALLATION
ANFor att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
A Installation,inklusivevattentillforsel (ifdrekommande
fall), elektriska anslutningar och reparationer ska utforas
av behorig tekniker. Reparera och byt inte ut delar pa
produktenomdettaintedirektangesibruksanvisningen.
Hall barn pa avstand fran installationsplatsen. Nar
apparaten har packats upp, kontrollera att den inte har
skadats under transporten. Kontakta din aterforsaljare
eller narmaste kundservice om du upptacker nagot
problem.Efterinstallationenskaférpackningsmaterialet
(delar av plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for
barn - risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort
franstromforsorjningeninnannagoninstallationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.
AUtfor alla  skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.
A\ Om apparaten inte monteras dver en ugn &r det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer inte) i
utrymmet under apparaten.
ELEKTRISKA VARNINGAR
A\ Det méste alltid kunna g3 att koppla bort apparaten
fran elnatet, antingen genom att ta ut stickproppen fran
eluttaget, om atkomligt, eller med hjalp av en flerpolig
strombrytare som installeras fore eluttaget enligt
kabeldragningsbestammelserna. ~ Dessutom  ska
Kparatenjordas ienlighet med nationella elstandarder.
Anvand inte forlangningskablar, grenuttag eller
adaptrar. Nar installationen ar klar ska inte anvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
denska ellerom den har skadats eller fallit ned pa golvet.
M Installation med hjilp av en nitkabelkontakt &r inte
tillaten om produkten inte redan ar utrustad med en
sadan som tillhandahalls av tillverkaren.




A\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent eller
liknande kvalificerad tekniker for att undvika fara - risk
for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

MANVARNING: Forsikra dig om att apparaten aravstingd
och bortkopplad fran stromforsdrjningen innan ndgon
form av underhdllsatgard paborjas.Anvand aldrig
angtvatt - risk for elchock.

M Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengéringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan 3atervinnas till  100%, vilket framgér av

atervinningssymbolen ﬁ
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt satt
ochienlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas.
Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, atervinning och ateranvandning av elektriska hushallsapparater,
var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller
butiken dar apparaten inhandlades. Denna apparat ar markt i enlighet med
direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors av eller innehaller elektrisk och
elektronisk utrustning (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE) och
med regleringen for elektrisk och elektronisk utrustning 2013 (i dess andrade
betydelse).

Genom att sakerstalla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt hjalper du
till att forhindra negativa konsekvenser pa miljén och méanniskors halsa.

h:¢

Symbolen = pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produktinte far kasseras som hushallsavfall, utan skaldmnas in till en miljostation
for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja vdrmeplattans restvérme genom att sténga av den nagra minuterinnan
tillagningen &r klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tacka plattan helt.Ett kdrl som dr mindre
an varmeplattan kommer att slosa energi.

Tack overdinakastruller och stekpannor med lock undertillagningen och anvand
sa lite vatten som mdjligt. Vid tillagning utan lock 6kar energiférbrukningen.
Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven fér ekodesign enligt Europeiska forordningen
66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade produkter och
energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med den Europeiska
standarden EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara forsiktiga
nar de star ndra denna induktionshéll medan den &r pa. Det elektromagnetiska
faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater. Radfraga din lakare eller
tillverkaren av pacemakern eller liknande medicinsk utrustning for ytterligare
information om dess effekter med induktionshallens elektromagnetiska falt.

I




ELEKTRISK ANSLUTNING

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.

Installationen ska utféras av en behérig fackman som har kdinnedom om géllande sakerhets- och installationsbestammelser. Det &r sérskilt viktigt att installationen
utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten dr samma som natspanningen.

Enligt lag &r det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Agarhandbok | SV

KIITOS SHTA, ETTA OSTIT INDESIT-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessa

www.indesit.com/register. SKANNAA TUOTTEESSASI S
OLEVA QR-KOODI LISATIETOJA = -2
Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen VARTEN =3

/ ﬂ \ kaytto.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Spishall

/ \ 2. Kontrollpanel

(D npesit 2
S
KONTROLLPANEL
2 4 — [ yp— 9
8 3?ec
7 10
1 3 ............... 8

1. On/Off-knappen 5. Timerindikatorer aktiva for den valdazonen 9. Kontrollampa - aktiv funktion
2. Vald kokniva 6. Indikering for tillagningstid 10. Knapp Barnsparr - 3 sekunder
3. Zonvalindikator 7. Timeraktiveringsknapp
4. Valknapp for kokzon 8. Justeringsknappar for effekt och tillagningstid
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TILLBEHOR

Anvand endast kastruller och stekpannor av ferromagnetiskt material som ar
ldmpliga for induktionshéllar. For att faststélla om kastrullen kan anvéndas, se om

den har symbolen (@r vanligtvis tryckt pa dess botten). En magnet kan ocksa

anvandas for att kontrollera om kokkérlets botten dr magnetisk.

LS

emaljerat stal, gjutjarn.

KOKKARL MATERIAL EGENSKAPER
Rekommenderade | Botten &r tillverkad av rostfritt | Garanterar optimal effektivitet,
kokkarl stdl  med sandwichdesign, | snabb uppvarmning och jamn

varmefordelning.

Lampliga kokkarl

Bottenérinte helt ferromagnetisk
(magneten fastnarendastien del
av kokkérlets botten).

Endast det ferromagnetiska
omradet varms upp. Detta kan
leda till att uppvarmning inte

-

Lampliga kokkarl

Ej lampligt

sker lika snabbt och att varmen
inte fordelas lika jamnt.

Det ferromagnetiska omradet
ar mindre dn kokkarlets hela
botten. Detta kan leda till
att mindre effekt avges och
att kokkarlet inte varms upp
tillrdckligt. Kokkarlet kanske inte
kanns av.

Den ferromagnetiska botten
innehdller ~ omraden  med
aluminium  eller har en
forsankning i mitten.

Kokkarlet kéanns inte av och
varms inte upp.

Normalt tunt stal, glas, lera,
koppar, aluminium och andra
icke-ferromagnetiska material,
kokkarl med gummifétter.

kokzonens diameter. Om dessa matt inte stammer Gverens kan det leda till
att effektiviteten och prestandan forsdmras avsevart. Om dessa riktlinjer inte
respekteras kan det leda till att varmen inte 6verfors effektivt till kastrullen eller
stekpannan, vilket kan leda till att plattan och hallen blir svarta.

TOMMA KASTRULLER OCH STEKPANNOR

Hallen &r utrustad med ett internt sékerhetssystem som aktiverar funktionen
"Automatisk avstdngning" nar for hdg temperatur detekteras. Anvandning av
tomma kastruller och stekpannor med tunn botten rekommenderas inte. Om
sadana anvands kan det handa att temperaturen stiger snabbare dn vad som
kravs for att "Automatisk avstangning" ska aktiveras, med risk for att kastrullen
eller hdllens yta skadas. Om detta intréffar ska du inte rora kastrullen eller hallens
yta, utan bara vénta pa att alla delar svalnar. Om nadgot felmeddelande visas,
kontakta servicecentret.

LAMPLIG STORLEK PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN FOR DE
OLIKA KOKZONERNA

For att sakerstdlla att hallen fungerar korrekt ska du anvanda kastruller vars
botten har lamplig diameter for varje kokzon (se tabellen nedan). Observera
att kokkarlstillverkare ofta anger storleken pa kokkarlets Gvre diameter i stéllet
for bottens diameter.

For att sékerstélla att héllen fungerar med forvantad prestanda ska du alltid
anvanda en kokzon vars storlek stammer Gverens med det ferromagnetiska
omradet pa kokkarlets botten.

Placera kastrullen/stekpannan sé att det &r i mitten pa kokzonen som anvands.
Det avrades fran att anvanda kastruller som &r storre an storleken pa kokzonen.

OBS! Alla kokkarl maste ha en platt botten. Kontrollera regelbundet att dess
botten inte ar skev, eftersom vissa kokkéarl kan deformeras pa grund av hog
varme.

ADAPTRAR FOR KASTRULLER/STEKPANNOR SOM INTE PASSAR FOR
INDUKTION

Anvéndning av adapterplattor paverkar effektiviteten och det tar saledes
langre tid att vdrma vatten eller mat. Se till att den ferromagnetiska diametern
pa kokkarlets botten stdmmer med bdde adapterplattans diameter och

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

KOKZONER FOR ANVANDNING AV KOKKARLEN

[2 ¥ 4 Kokzon Lamﬁgz Itg:lm pa Lﬁmpligoftet:r:‘)z\:gnetisk
1 Rund 10
2 Rund 15

1 3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (STALLA IN EFFEKTNIVA)

Nar spishdllen kops &r den instdlld pa hogsta mojliga effekt. Justera
installningen i forhallande till granserna for elsystemet i ditt hem enligt
beskrivningen i féljande stycke.

OBS: Beroende pa vilken effekt som ar vald for spishdllen kan vissa
av kokzonens effektnivder och funktioner (t.ex. kokning eller snabb
ateruppvarmning) automatiskt begréansas for att forhindra att den valda
gransen overskrids.

For att stdlla in spishdillens effektniva:

Efter att ha anslutit produkten till elndtet kan du stélla in effektnivan inom 60
sekunder.

Tryck pa knappen "+” och hall den intryckt i minst 3 sekunder. Pa displayen
visas “PL".

Tryck pd 5= for att bekrafta.

Anvand knapparna "+" och "—" for att valja 6nskad effektniva.
Tillgéngliga effektnivaer &r: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 KW.

Bekrafta med knappen .

Den valda effektnivan stannar kvar i minnet aven om strommen bryts.
For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnatet i minst 60
sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under instaliningssekvensen visas symbolen “EE” och en
ljudsignal avges. Om detta hander, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjdnst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:
«  Anslut kokplattan till elnatet;
«  Vaénta pa paslagssekvensen;

«  Tryck pd knapparna "+" och 57 samtidigt i &tminstone 5 sekunder inom
60 sekunder.

DEMOLAGE (dteruppvarmning avaktiverad, se avsnitt i "Felsékning”)

For att koppla pa och fran demoldget:

«  Anslut kokplattan till elnatet;

- Vanta pa paslagssekvensen;

« Tryck pa valknapparna for kokzonen uppe till vanster och uppe till hbger
samtidigt i dtminstone 3 sekunder inom 60 sekunder (sdsom visas nedan);

- Padisplayen visas "DE".

|

3 sek.

3sec
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Agarhandbok
DAGLIG ANVANDNING

SV

| P <
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sld pa spishéllen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund. For att stdnga
av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.

PLACERING

Hitta 6nskad kokzon med hjalp av positionssymbolerna.
Se till att pannan inte skymmer kontrollpanelens symboler

Observera:l kokzonerna ndra manodverpanelen boér du halla kokkarlen
innanfoér markeringarna (ta hansyn bade till kokkarlets botten och den 6vre
kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger dverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bor du
om mojligt anvénda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA  KOKZONERNA OCH  JUSTERA
EFFEKTNIVAER

For att aktivera kokzonerna:

Véljdenforvaldakokzonen genom atttrycka pa motsvarande zonvalsknapp.
Pa displayen visas niva "0".

Varje kokzon har olika effektnivder som kan justeras med knapparna
"+"/"=", fran minst 1 till hogst 9.

Somliga kokzoner &r utrustade med en snabb ateruppvarmningsfunktion
(Booster), som visas pa displayen med bokstaven "P".

e Strémindikatordisplay
'-' . Indikerar vald kokzon

For att avaktivera kokzonerna:

Vdlj den kokzon som ska stdngas av genom att trycka pa motsvarande
zonvalknapp (en punkt ténds pa displayen, langst ner till hoger pa
effektnivaindikatorn). Tryck pa "—" tills nivan ar pa "0".

INDIKATORER

For att stanga av omedelbart, tryck pa och hall ner kokzonens knapp intryckt
under 3 sekunder. Kokzonen stdngs da av och pa displayen visas "H" for
restvarmevakt.

LASA KONTROLLPANELEN

For att lasa installningarna och forhindra att spishallen oavsiktligen slas pa,
ska man trycka pa knappen Barnsparr och halla den intryckt i 3 sekunder.
En ljudsignal och ett varningsljus ovanfér symbolen anger att funktionen
har aktiverats. Kontrollpanelen &r last, med undantag for aktiverings
funktionen (). Fér att Idsa upp knapparna, gér pd samma sitt som fér att
aktivera knapplaset.

TIMER

Timern gor det mojligt att stélla in en tillagningstid for alla zonerna.

For att aktivera timern:

Vélj och aktivera den kokzon som du vill stélla in timern for.

Tryck pa knappen med klockikonen och stéll in 6nskad tid med knapparna
"+" och "=". Timerns LED-lampa fér den zon som anvands kommer att tdndas.
Négra sekunder efter den senaste beréringen kommer timern att starta
nedrakningen och punkten pa displayen som indikerar att sekunderna
passerar kommer att blinka.

Nar tiden ar ute ljuder en signal och kokzonen stangs av automatiskt.

Nar du har valt zon och klockikon kan tiden dndras nar som helt och flera
timers kan aktiveras samtidigt.

Timern visar alltid instélld tid for det valda omradet, eller den kortaste
aterstaende tiden.

N&r mer dn en timer ar aktiv, indikerar den blinkande LED-lampan vilken zon
vars tillagningstiden visas pa displayen.

Upprepa proceduren for att stalla in timern for en annan kokzon.

For att avaktivera timern:

Vaélj den kokzon som du vill avaktivera timern for.

Tryck pa knappen med klockikonen () i 3 sekunder. Alternativt trycker du
pa knappen med klockikonen och héller sedan in knappen "-" tills displayen
visar "0:0".

[l
I | RESTVARME

Om “H" visas pa displayen &r kokzonen varm. Indikatorn tdnds dven om zonen
inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angransande zonernas
anvandning eller eftersom ett varmt kokkarl har placerats pa den.

Nar kokzonen har svalnat férsvinner bokstaven “H".

Y KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Denna symbol visas om kastrullen inte passar for induktionshéllar, har placerats
felaktigt eller inte har rétt storlek for den valda kokzonen. Om ingen kastrull
detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts sténgs spishéllen av.

(D) inpesit



TILLAGNINGSTABELL

Tillagningstabellen ger ett exempel pa tillagningstypen for varje effektniva. Den faktiska effekten som avges for varje effektniva beror pa storleken pa kokzonen.

2 ANVAND NIVA
EEKTNIVA TYP AVTILLAGNING (indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina tillagningsvanor)
p Virma upp snabbt/Booster Perfekt for att sna?bt fa matratten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att
Maxeffekt snabbvdrma kokvatskor.
8-9 Fritera — koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka.
7-8 Bryna —frasa — koka — griljera | Perfekt for att frasa, halla ratter kokande, tillaga och griljera (kortvarigt, 5-10 minuter).
Hog effekt 6_7 Bryna - koka —anga —frasa— | Perfekt for att frasa, halla ratter smakokande, tillaga och grilla (i medellang tid, 10-20
griljera minuter), forvarma tilloehor.
4_5 Koka — 8nga - bryna — griljera Perfek} for att stuva, halla ratter smakokande, tillaga (langvarigt). Frasa ihop pasta
med sdsen.
_ Perfekt for Iangre kokning (ris, saser, grytor, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin, buljong,
Medeleffekt 3-4 Koka — smakoka — koka ihop — | mjolk), for att frésa ihop pasta med sasen.
9_3 frasaihop pasta med sdsen | Perfekt for recept som ska koka lange (mindre 4n tre liter i volym: ris, saser, grytor, fisk)
med vétska (t.ex. vatten, vi, buljong, mjolk).
122 Perfekt for att mjukgora smor, smalta choklad forsiktigt, tina sma mangder livsmedel
. Smilta — tina — varmhalla - frisa | eller bara halla varmrétter varma (t.ex. saser, soppa, minestrone).
Lag effekt : : " . - " - - ~ .
1 ihop risotto Perfekt for att varmhdlla nytillagade matrdtter, vdrma risotto, och for att halla
temperaturen pa uppldggningsfat (med tillbehoret for induktion).
Nolleffekt OFF Avstillningsyta Spishéllen &r i stalr’ld;by eller avstangd (det kan finnas vdarme kvar i plattorna, detta
markeras med ett “H").

RENGORING OCH UNDERHALL

VARNING
« Anvénd inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna dr avstingda och att restvarmeindikatorn (“H”) ar slackt innan du rengor den.

Viktigt:

«Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan

forstora glaset.

+  Rengor héllen efter varje anvandning (né@r den har svalnat) for att ta bort -

matrester och flackar.

+  En yta som inte hdlls tillrdckligt ren kan minska kansligheten for

kontrollpanelens knappar.

« Socker och mat med hogt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska
torkas bort omedelbart.

+  Salt, socker och sand kan repa glasytan.

Anvandenmjuktrasa, hushallspapperellersarskildarengéringsprodukter

for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

Om vétska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller vibrera.

«  Torka av spishéllen noga efter reng6ring.

« Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshdllar kan avge vasande och knastrande ljud under normal
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkdrlen och beror pa

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av

flera lager material eller &r ojamn).
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Agarhandbok
FELSOKNING

SV

« Kontrollera att stromforsorjningen fungerar korrekt.

« Omduinte kan stdnga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort
den fran elndtet.

« Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishdllen slas pa ska du
kontrollera koderna och anvisningarna i fljande tabell.

Observera: Det kan handa att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras
eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller andra foremal
hamnar pa héllens knappar.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Koksredskap detekteras men det ar inte | Kksredskapet ar inte vél placerat pa |Tryck tva ganger pa On/Off-knappen knappen
kompatibelt med 6nskad operation. kokzonen, eller det ar inte kompatibelt | for att ta bort FOET-koden och aterstilla
FOE1 med en eller flera kokzoner. kokzonens funktionalitet. Forsok sedan anvanda
koksredskapet med en annan kokzon eller
anvand ett annat koksredskap.
Felaktig anslutning av natsladden. Natanslutningen &r inte exakt sa|Justera natanslutningen enligt avsnittet
FOE7 som anges i avshittet "ELEKTRISK ["ELEKTRISK ANSLUTNING".
ANSLUTNING".
Kontrollpanelen sténgs av pa grund av | Den invandiga temperaturen ar for hog | Vanta tills spishéllen har svalnat innan du
FOEA N . - w .
for hog temperatur. vid de elektroniska delarna. anvander denigen.
Kokzonen stdangs av nar temperaturen ar | Den invandiga temperaturen ar for hog | Vanta tills kokomradet har svalnat innan du
FOE9 L . . - .
for hog. vid de elektroniska delarna. anvander den igen.

FOE2, FOE4, FOE6, Koppla bort hillen fran elnatet.

FOE8, FOEC, F1E1, Vanta nagra sekunder och anslut sedan hallen igen.
F2E1, F6E1, F6E3, Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.
F7E5, F7E6
dE Kokplattan varms inte upp. DEMOLAGE pa. Folj instruktionerna i "DEMOLAGE" -avsnittet.

[ndir héllen dir avscingd] | Funktionen kopplas inte pa.
tex. P —§ Spishdllen staller automatiskt in en | Effektregulatorn begransar effektnivan i| Se avsnittet "Stélla in effektniva".
[Effektnivé Iéigre in den minsta effektniva for att sakerstalla att | enlighet med det maximala vardet som

begdirda nivén] kokzonen kan anvandas. installts for spishallen.

KUNDTJANST

Forenbéttrekundservice, registreradinapparat pd www.indesit.com/register.
INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att [6sa problemet pa egen hand med hjalp av anvisningarna i
FELSOKNING.
2. Stangav apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

For teknisk service, ring numret som star i garantihaftet eller f6lj anvisningarna
pa webbplatsen www.indesit.com.

Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:

« serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under
apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
Ok
23
8!!
Q.E

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ dinfullstandiga adress
- ditt telefonnummer.

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nédvandigt
med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att

En kort beskrivning av felet.
Typ av apparat och exakt modell;

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

T T
aD300000 CeE

reparationen utfors pa korrekt satt).

Ring kundservice for att bestalla skruvsats 4801 211 00112 om apparaten ska
monteras i jdmnhojd med bankskivan.

| T7pe X0

Om den inte installeras dver en inbyggd ugn kan du ringa kundservice for att
kdpa uppdelningskitet C00628720 (spishall 60 och 65 c¢m) eller C00628721
(spishall 77 cm).

Om du foredrar att inte kopa uppdelningskitet ska du forsdkra dig om att
installera en avskiljare i enlighet med installationsanvisningarna.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

- Anvdnda QR-koden pa din apparat;
«  BesoOka var webbplats docs.indesit.eu;

«  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna

som star pa produktens typskylt.

(D) inpesit
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TURVALLISUUSOHJEET

|
' FI
TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lataa taydellinen ohjekirja osoitteesta
http://docs.indesit.eu tai soita takuutodistuksessa
kuvattuun puhelinnumeroon.

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayttoa.
Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Naissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita turvallisuutta
koskevia varoituksia, joita on noudatettava aina.
Valmistaja kieltaytyy kaikesta vastuusta, jos naita
turvallisuusohjeita ei noudateta tai jos laitetta kaytetaan
sopimattomasti tai saatimet asetetaan virheellisesti.
MVAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kayttaa — sahkoiskun vaara.
MAVAROITUS: Tulipalon vaara: dl3 sailytd esineita
keittopintojen paalla.
MAHUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
Lyhytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvasti.
VAROITUS: Rasvassa tai 6ljyssa kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista — tulipalon vaara. ALA
KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedella: sammuta
sen sijaan laite ja peita liekit sitten esimerkiksi kannella
tai palopeitteella.
A\ Al kéyta liettd tyd- tai laskutasona. Pida vaatteet ja
muut palonarat materiaalit etaalla laitteesta, kunnes
kaikki osat ovat kokonaan jadhtyneet - tulipalon vaara.
M Al3 laita keittotasolle metalliesineits, kuten veitsis,
haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat kuumentua.
A\ Pikkulapset (0-3-vuotiaat) on pidettdva loitolla
laitteesta. Hieman isommat lapset (3-8-years) on
pidettava loitolla laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.
Laitetta voivat kdyttdaa 8-vuotiaat ja sitda vanhemmat
lapset seka henkilot, joiden fyysinen, henkinen tai
aistitoimintojen suorituskyky on rajoittunut taikka joilla
ei ole riittavaa kokemusta ja tietoja vain, jos heita
valvotaan tai heille on annettu turvallista kdyttoa
koskevat ohjeet ja he ymmartavat mahdolliset
vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus- tai huoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.
M\ Kytke liesitaso kdyton jilkeen pois pailtd sen
kytkimesta alaka luota yksinomaan keittoastian
tunnistimeen.
MVAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo koskettamasta
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava
loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
M\ Ruokaa ei saa jittaa tuotteen sisille tai sen paalle yli
tunniksi ennen kypsentamista tai sen jalkeen.
SALLITTU KAYTTO
AHUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkopuolisen kytkimen, kuten esimerkiksi ajastimen, tai
erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
MANTama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon ja
vastaaviin  kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittictiloihin  kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistoissa; maatiloille; asiakaskayttoon

hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja
muissa asuinymparistoissa.

A Miki tahansa muu kayttd on kiellettyd (esimerkiksi
huoneiden lammittaminen).

AN\Tita laitetta ei ole tarkoitettu ammattikdyttoon. Ala
kayta laitetta ulkona.

MVAROITUS: Induktioliedesti saattaa kuulua 3dnt, jos
jotain jatetdan kayttopaneelin paalle. Laita keittotaso
pois paalta VIRTA-painikkeesta.

ASENNUS

M\ Laitteen siirtdmisessd ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkiloa — loukkaantumisen vaara.
Kayta suojakasineita purkamisen ja asennuksen aikana
— leikkaantumisvaara.

A\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennit (jos niita on),
sahkokytkennat ja korjaukset on annettava patevan
asentajan tehtaviksi. Ala korjaa tai vaihda mitaan laitteen
0say, ellei kayttdohjeessa nimenomaan nain kehoteta.
Pida lapset loitolla asennuspaikasta. Purettuasi laitteen
pakkauksestaan tarkista, ettei se ole vahingoittunut
kuljetuksen aikana. Jos ilmenee ongelmia, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai lahimpaan huoltopisteeseen.
Asennuksen jalkeen pakkausjatteet (muovi, styroksiosat,
jne) on sdilytettava lasten ulottumattomissa -
tukehtumisvaara. Laite on kytkettava irti sahkoverkosta
ennen mitadan asennustoimenpiteita — sahkoiskun vaara.
Varmista asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita
virtajohtoa - tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke laite
paalle vasta, kun asennus on valmis.

M Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
Koittamistaja poista kaikki lastut ja sahanpuru.

Jos laitetta ei asenneta uunin ylapuolelle, on laitteen
alla olevaan tilaan asennettava valipaneeli (ei kuulu
toimitukseen).

SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

A\ Laite on voitava kytked irti sahkéverkosta irrottamalla
pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on saavutettavissa,
tai pistorasian edelle asennetusta moninapaisesta
kytkimestd, minka lisaksi laite on maadoitettava
kansallisten  sahkoista  turvallisuutta  koskevien
maaraysten mukaisesti.

M\ Al3 kiyta jatkojohtoja, jakorasioita tai adaptereita.
Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa olla kayttajan
ulottuvilla. Al kayta laitetta kun olet marka tai kun olet
paljain jaloin. Ala kayta tata laitetta, jos virtajohto tai
pistoke on vahingoittunut, jos laite ei toimi kunnolla tai
jos se on vaurioitunut tai pudonnut.

A\ Asennusta virtajohdon pistokkeen kanssa ei sallita,
ellei valmistaja ole varustanut uotetta valmiiksi
pistokkeella.

M\ Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkil® tai vastaava pateva henkild — sahkoiskun
vaara.




PUHDISTUS JAHUOLTO

M\VAROITUS: Varmista, etti laite on sammutettu ja sen
virtakytkenta on katkaistu ennen kuin ryhdyt mihinkaan
huoltotoimenpiteisiin; ala koskaan kayta
puhdistamiseen hoyrypesuria — sahkoiskun vaara.
ANA3 kiytd hankaavia tai syOvyttivid aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierrdtettavasta materiaalista ja siina

on kierratysmerkki ﬁ
Pakkauksen osat on hdvitettdva asianmukaisella tavalla ja paikallisten
jatehuoltoviranomaisten maardysten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA
HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierrdtettdvasta tai uusiokdyttoon kelpaavasta
materiaalista. Havitd laite paikallisten jatehuoltomdardysten mukaisesti.
Lisatietojasahkokayttoisten kodinkoneidenkasittelystd, materiaalin kerddmisestd
ja kierratyksestd saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuollosta tai liikkeest3, josta
laite on ostettu. Tama laite on merkitty EU:n sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin 2012/19/EU (WEEE) seka sahko- ja elektroniikkaromusta
vuonna 2013 annetun asetuksen mukaisesti (sellaisena kuin se on muutettu).
Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kaytosta asianmukaisesti, voidaan auttaa
estdmaan ymparisto- ja terveyshaittoja.

Symboli E tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittaa
kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava sahko- ja
elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Hyodynnd lammityslevyn jalkildmpdd sammuttamalla se muutama minuutti
ennen kypsennyksen padttymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittad lammityslevy kokonaan; lammityslevya
pienemman astian kdyttaminen tuhlaa energiaa.

Peitd kattilat ja pannut tiiviisti sulkevilla kansilla kypsennyksen ajaksi ja kayta
mahdollisimman vdhdn vettd. llman kantta tapahtuva kypsennys nostaa
huomattavasti energian kulutusta.

Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Téama laite noudattaa EU:n asetuksen 66/2014 ekosuunnitteluvaatimuksia seka
energiaan liittyvien tuotteiden ja energiatietojen ekosuunnitteluvaatimuksia
(muutettu) (EU Exit) koskevia asetuksia vuodelta 2019, eurooppalaisen EN
60350-2 standardin mukaisesti.

HUOM

Henkildiden, joilla on syddmentahdistin tai muita vastaavia ladkinnallisia laitteita,
on noudatettava erityista varovaisuutta oleskellessaan téman induktiolieden
laheisyydessd sen ollessa kdynnissa. Sahkdmagneettinen kenttd saattaa
vaikuttaa sydamentahdistimeen tai vastaaviin laitteisiin. Pyyda ladkariltasi tai
sydamentahdistimen tai kyseisen ladkinnallisen laitteen valmistajalta lisatietoja
induktiolieden sahkdmagneettisten kenttien vaikutuksesta laitteeseen.

I




SAHKOLIITANTA

Sahkaliitanta on tehtéva valmiiksi, ennen kuin laite kytketadn sahkoverkkoon.

Asennuksen saa suorittaa vain pateva henkilosto, joka on perehtynyt voimassa oleviin turvallisuus- ja asennussaadoksiin. Erityisen tarkeda on, ettd asennus
suoritetaan paikallisen sahkdyhtion maardysten mukaisesti.

Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asunnon sahkoverkon jannitetta.

Laitteen maadoitus on lakisaateinen: kdytd ainoastaan oikean kokoisia johtimia (mukaan lukien maadoitusjohto).
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KIITOS SHTA, ETTA OSTIT INDESIT-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava
= osoitteessak na www.indesit.com/register.

Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.
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LISAVARUSTEET

Kaytd vain induktioliedelle sopivasta ferromagneettisesta materiaalista
valmistettuja kattiloita ja pannuja. Saat selville kattilan sopivuuden tarkastamalla

onko siind -symboli (yleensd painettu pohjaan). On myds mahdollistaa
tarkistaa magneetilla, onko keittoastian pohja magneettinen.
KEITTOASTIAT MATERIAALI OMINAISUUDET
Suositellut Pohja on valmistettu Se  varmistaa  optimaalisen
keittoastiat ruostumattomasta terdksestd, | tehokkuuden, lédmpiaa nopeasti
jossa on monikerroksinen jajakaa lammon tasaisesti.
pohja, emaloidusta terdksesta
tai valuraudasta.
Sopivat Pohja ei ole taysin Vain ferromagneettinen alue
keittoastiat ferromagneettinen (magneetti | ldmpenee. Taman seurauksena
tarttuu vain osaan astian astia saattaa [dmmeta
pohjasta). vahemman nopeasti ja ldmpo
voi jakautua epatasaisemmin.
Sopivat Ferromagneettinen pohja siséltéé | Ferromagneettinen  alue  on
keittoastiat alueita, joissa on alumiinia, tai sen | pienempi  kuin  varsinainen
keskelld on syvennys. keittoastian pohjapinta-ala.
Téman seurauksena teho voiolla
< % pienempi ja keittoastia ei ehka
kuumene riittavasti. Keittoastiaa
ei ehka havaita.
Ei sovellu Normaali ohut teras, lasi, savi, | Keittoastiaa ei tunnisteta eika se
kupari, alumiini ja muut ei- | kuumene.
ferromagneettiset materiaalit,
keittoastiat, joissa on kumijalat.

HUOM.: Kaikissa keittoastioissa on oltava tasainen pohja. Tarkista saannéllisesti,
ettei pohja ole vaantynyt, silla jotkin keittoastiat voivat vdantya korkean
kuumuuden vaikutuksesta.

INDUKTIOLLE SOPIMATTOMIEN KATTILOIDEN/PANNUJEN VALILEVYT

Vélilevyjen kdyttd vaikuttaa tehokkuuteen ja pidentdd siten veden tai
ruoan lammittdmiseen kuluvaa aikaa. Varmista, ettd keittoastian pohjan
ferromagneettinen halkaisija on linjassa seka valilevyn halkaisijan etta

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

keittoalueen halkaisijan kanssa. Jos ndma mittaukset eivat vastaa toisiaan,
tehokkuus ja suorituskyky voivat heikentyd merkittavasti. Naiden ohjeiden
noudattamatta jattdminen voi johtaa siihen, ettd [ampo ei siirry tehokkaasti
kattilaan tai pannuun, jolloin levy ja keittotaso voivat mustua.

TYHJAT KATTILAT JA PANNUT

Keittotaso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmallg, joka aktivoi automaattisen
sammutustoiminnon, kun havaitaan liian korkea lampétila. Ohutpohjaisten
tyhjien kattiloiden ja pannujen kaytt6a ei suositella. Jos néin kuitenkin tehddan,
ldmpdtila saattaa nousta nopeammin kuin automaattisen sammutustoiminnon
laukeamiseen tarvitaan, jolloin vaarana on astian tai keittolevyn pinnan
vahingoittuminen. Jos ndin tapahtuu, ld koske keittoastiaan tai keittolevyn
pintaan, vaan anna kaikkien osien jadhtya. Jos nakyviin tulee jokin virheviesti,
soita huoltokeskukseen.

ERIKEITTOALUEILLE SOPIVAN KOKOINEN KATTILAN/PANNUN POHJA

Kayta lieden asianmukaisen toiminnan varmistamiseksi halkaisijaltaan sopivia
keittoastioita (ks. alla oleva taulukko). Huomaa, ettd keittoastioiden valmistajat
ilmoittavat usein keittoastian ylemmén halkaisijan koon eiké pohjan halkaisijan.
Varmistaaksesi, ettd keittotaso toimii odotetulla suorituskyvylld, kayta aina
keittoaluetta, jonka koko vastaa keittoastian pohjan ferromagneettisen osan
kokoa.

Sijoita kattila/pannu siten, etta se on kunnolla kdytdssa olevan keittoalueen
keskelld. Keittoaluetta suurempien kattiloiden kaytto ei ole suositeltavaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO ALUEITTAIN

2 4 Alue Sopiva keittoastian | Sopiva ferrqmagneettinen
c -2 muoto pohja (cm)
1 Pyored 10
2 Pyored 15
1 3 3 Pydres 12
4 Pyored 10

POWER MANAGEMENT (TEHON ASETTAMINEN)

Ostohetkelld lieden tehotasoksi on asetettu maksimiarvo. Saada asetus kotisi
sahkoverkon rajoitusten mukaisesti seuraavassa kappaleessa kuvatulla tavalla.

HUOMAA: Liedelle valitusta tehosta riippuen toisissa keittoalueen
tehotasoissa ja toiminnoissa (esim. keittdmisessa tai pikakuumennuksessa)
saattaa olla automaattisia rajoituksia, jotka estavat valitun rajan ylittymisen.

Lieden tehon asettaminen:

Kun laite on kytketty verkkovirtaan, voidaan sen tehotaso asettaa 60 sekunnin
kuluessa.

Paina “+"-painiketta vahintadn 3 sekunnin ajan. Nayttoon tulee “PL".

Vahvista painamalla .
Kaytd halutun tehotason valintaan "+ ja "—" -painikkeita.
Valittavissa olevat tehotasot ovat: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Vahvista painikkeella ...

n_n

Valittu tehotaso pysyy muistissa vaikka virta katkeaisikin.

Tehotason muuttamista varten on laitteen kytkenta verkkovirtaan katkaistava
vahintddn 60 sekunnin ajaksi, minka jalkeen se kytketdan uudelleen ja ylla
olevat vaiheet toistetaan.

Jos asetusvaiheiden aikana tapahtuu jokin virhe, ndkyviin tulee “EE“-symboli ja
kuuluu danimerkki. Jos ndin tapahtuu, toista toimenpide.
Jos virhe ilmenee uudelleen, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

AANIMERKKI KAYTTOON/POIS KAYTOSTA

Adnimerkin ottaminen kayttoon/pois kdytdsta:
«  Kytke liesi sahkoverkkoon;
«  Odota kdynnistysjaksoa;

+ Paina 60 sekunnin sisélld samanaikaisesti “+" ja s.-painikkeita vahintdén
5 sekunnin ajan.

ESITTELYTOIMINTO
"Vianetsinta")

Esittelytoiminnon kdynnistdminen ja sammuttaminen:

«  Kytke liesi sahkdverkkoon;

+  Odota kdynnistysjaksoa;

«  Paina 60 sekunnin sisdlld keittoalueen valintapainikkeita ylhaalla
vasemmalla ja ylhaalla oikealla samanaikaiseti vahintdan 3 sekunnin ajan
(kuten alhaalla on naytetty);

« Nayttoon tulee "DE".

\
®)

(kuumennus deaktivoituna, katso kohdasta

3 sek.

G
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PAIVITTAINEN KAYTTO

. FI

| .
LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesitaso kytketadn paalle painamalla virtapainiketta noin 1 sekunnin ajan.
Liesitaso sammutetaan painamalla samaa painiketta uudelleen, jolloin kaikki
keittoalueet sammuvat.

SUOITTAMINEN

Etsi haluttu keittoalue symbolien avulla.
Ald peitd ohjauspaneelin merkkeja keittoastialla.

Huomaa: Kattilat ja pannut on hyvé pitdéd ohjauspaneelin I&helld
keittovydhykkeen merkityn alueen sisalld (ottaen huomioon sekd pannun
pohja etta yldreuna, koska ylareuna on yleensa suurempi).
Ndain estetddn kosketuslevynylikuumeneminen. Grillattaessatai paistettaessa
tulee kayttaa takakeittovydhykkeitd aina kun mahdollista.

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN/POIS TOIMINNASTA
SEKA SAATAMINEN TEHOTASOT

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan:

Valitse esivalittu keittoalue painamalla vastaavan alueen valintapainiketta.
Naytto nayttaa tason "0".

Kullakin keittoalueella on eri tehotasoja, joita voidaan sadtaa painikkeista
“+"/“=", minimiarvosta 1 maksimiarvoon 9.

Joillakin keittoalueilla on pikakuumennustoiminto (Booster), jonka nakyy
ndytossa kirjaimesta "P".

—
L.,

Tehoilmaisimen ndyttd
Keittoalueen valinnan osoitin

Jos haluat sammuttaa valittdmasti, paina alueen valintapainiketta ja pida sita
painettuna 3 sekunnin ajan. Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta, ja ndyttéon
tulee jalkilammon merkkivalo "H".

OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Liesitason puhdistamista, asetusten lukitsemista ja vahingossa tapahtuvan
kdynnistdmisen estamistd varten paina Lapsilukko ja pida sitd painettuna
3 sekunnin ajan. Ainimerkki ja symbolin yldpuolelle syttyvd varoitusvalo
ilmoittavat, ettd tdma toiminto on aktivoitu. Ohjauspaneeli on lukittu
poiskytkenta-toimintoa lukuun ottamatta ( (@) ). Lukitus poistetaan kaytosta
toistamalla sen aktivointimenettely.

AJASTIN

Ajastimella voidaan asettaa kypsennysaika kaikille alueille.

Ajastimen kdynnistdminen:

Valitse ja kytke paalle keittoalue, jolle haluat asettaa ajastimen.

Paina kellokuvakkeella varustettua painiketta ja aseta haluttu aika
painikkeista “+" ja “—". Kdytossa olevan alueen ajastimen LED syttyy.
Muutama sekunti viimeisen kosketuskerran jélkeen ajastin alkaa laskea aikaa
taaksepain ja sekuntien kulumista tarkoittava piste ndytolla vilkkuu.

Kun aika on kulunut loppuun, annetaan danimerkki ja keittoalue sammuu
automaattisesti.

Alueen ja kellokuvakkeen valitsemisen jdlkeen aikaa voidaan muuttaa
milloin tahansa ja useampi ajastin voidaan kdynnistaa samanaikaisesti.
Ajastin ndyttad aina valitulle alueelle asetetun ajan tai lyhyimman jaljella
olevan ajan.

Kun useampi kuin yksi ajastin on aktivoituna, vilkkuva LED tarkoittaa aluetta,
jonka kypsennysaika nakyy naytolla.

Ajastin asetetaan jotakin toista aluetta varten toistamalla ylla kuvatut
toimenpiteet.

Ajastimen kytkeminen pois toiminnasta:

Valitse keittoalue, jonka ajastimen haluat sammuttaa.

Paina kellokuvakkeella varustettua painiketta ( O ) 3 sekunnin ajan.
Vaihtoehtoisesti voit painaa kellokuvakkeella varustettua painiketta ja

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta: sitten “—" painiketta pitden sitd painettuna, kunnes ndytdssa nakyy “0:0".
Valitse sammutettava keittoalue painamalla  vastaavan alueen

valintapainiketta (ndyttdon syttyy piste tehotason osoittimen oikealle sivulle

alhaalle). Aseta taso arvoon "0" painamalla “—".

Ll u

1 JALKILAMPO

Jos ndytdssa nakyy “H”, se tarkoittaa, etta keittoalue on kuuma. Merkkivalo syttyy
my®s silloin, jos aluetta ei ole aktivoitu, mutta se on kuumentunut viereisten
alueiden kdyton johdosta tai koska kuuma keittoastia on ollut sen paalla.

Kun keittoalue on jaahtynyt, “H” katoaa.

L VAARIN SIJOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA

Tama symboli tulee nakyviin, jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle, sita
ei ole sijoitettu oikein tai jos se ei ole kooltaan sopiva valitulle keittoalueelle.
Jos keittoastiaa ei tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan suorittamisesta,
keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

(D) inpesit



PAISTOTAULUKKO

Kypsennystaulukossa on esimerkki kullekin tehotasolle sopivasta kypsennystyypista. Kunkin tehotason todella tuottama teho riippuu kypsennysalueen koosta.

TASON KAYTTO
TEHOTASO TOIMINTO (viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kdyttoon)
P Nopea kuumentaminen/Booster Sopii ruoan !ampo.tllan nopeaan nostamiseen, veden kiehumispisteeseen
Maksimiteho saattamiseen tai nesteiden nopeaan kuumentamiseen.
8_9 Paistaminen — keittaminen Sopii  ruskistamiseen, keittamisen  aloittamiseen, ~pakasteiden paistamiseen,
voimakkaaseen kiehumiseen.
7_8 Ruskistus — soteeraus — keittdminen | Ihanteellinen kuullottamiseen, kiehunnan yllapitoon, keittdmiseen ja grillaamiseen
—grillaus (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia).
Korkea teho - — - - - — e -
6—7 Ruskistus — keittdminen — haudutus - | Ihanteellinen  kuullottamiseen, kevyen kiehunnan ylldpitoon, keittdmiseen ja
soteeraus - grillaus grillaamiseen (jonkin aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumennukseen.
4_5 Keittdminen - haudutus — karistys — | Sopii hauduttamiseen, miedolla [ammolla keittamiseen, keittamiseen (pitkia
grillaus aikoja). Pastakastikkeiden valmistaminen.
Keskitason teho 3-4 o Sopii pltkga kyps.ytxst.a \./aat!wlle.reseptellle (r|]5|, Ifastlkkeet,. paistit, kala) nesteiden
Keittaminen — haudutus — saennus — | kanssa (esim. vesi, viinit, liemi, maito), pastakastikkeiden valmistus.
9_3 kastikkeiden valmistus Ihanteellinen pitkazn kypsennettaviin ruokiin (maara alle litran: riisi, kastikkeet, paistit,
kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viinit, liemi, maito).
1-2 Sopii voin pehmentdmiseen, suklaan sulattamiseen, pienien pakasteiden
Alhainen teho Sulatus - lampimané pito - sulatukseen ja pitdmaan ruoka lampimana (esim. kastikkeet, keitot).
1 kastikkeet Sopii  ruoan lampimana pitdmiseen, risottojen saostamiseen, astioiden
lammittdmiseen (induktiojérjestelman kanssa yhteensopivat astiat).
Nollateho OFF Alustaso L_I|_|e:ls)|taso valmiustilassa tai poiskytketty nd (mahdollista jalkilampod, merkkina

LAITTEEN PUHDISTUS JA HUOLTO

VAROITUS

. Ald kdyta hoyrypesuria.
- Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, etta keittoalueet on sammutettu ja etta jalkilammaon ilmaisin (H) ei ole nakyvissa.

Térkedd:

- Ald kiytd hankaavia sienid, terésvillaa tai vastaavia, silli ne saattavat

vahingoittaa lasia.

«  Puhdista liesitaso aina kdyton jalkeen (sen jaahdyttyd) ja poista silta kaikki ~ «

tahrat ja ruokaja@mat.

« Jos pintaa ei pidetd riittdvan puhtaana, ohjauspaneelin painikkeiden -

herkkyys saattaa laskea.

+ Kaytd kaavinta ainoastaan jos jatteet ovat juuttuneet lieteen. Noudata -

kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei naarmuuntuisi.

«  Sokerija runsaasti sokeria sisdltavat ruoat saattavat vahingoittaa liesitasoa
jane on poistettava heti.

«  Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kaytd pehmedd liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityista lieden

pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtda keittoastioita tai aiheuttaa

niiden tarinaa.

Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Induktioliedet saattavat sihistd tai naksahdella normaalin toiminnan aikana.
Namad aanet kuuluvat itse asiassa keittoastioista ja ne liittyvat pannujen

Ainet vaihtelevat kiytettyjen keittoastioiden tyypin seka niiden siséltiman
ruokamaaran.

pohjan ominaisuuksiin  (esimerkiksi kun pohjat valmistettu erilaisista
materiaalikerroksista tai niissa on epatasaisuuksia).

(D) inpesit




Omistajan opas

VIANETSINTA

. FI

«  Tarkista, ettd kyseessa ei ole séhkdkatko.

«Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se sahkoverkosta.

« Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettaessa tulee aakkosnumeerinen koodi,
toimi seuraavan taulukon mukaan.

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason saatdnuppien
kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytosta ohjauspaneelin
lukitustoiminnon.

NAYTTOKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUS
Keittoastia havaittu, mutta se ei sovellu | Keittoastiaa ei ole asetettu oikein | Poista FO31-koodi ja tallenna keittoalueen
FOE1 valittuun toimintoon. keittoalueelle tai se ei sovellu yhdelle tai | toiminto ~ painamalla ~ On/Off-painiketta
useammalle keittoalueelle. kahdesti. Yritd sitten kdyttdad keittoastiaa
toisella keittoalueella tai kdyta eri keittoastiaa.
FOE7 Viara virtajohtoliitants. Virtaliitants ei vastaa "SAHKOLITANTA"|Siida  virtaliitintd  "SAHKOLITANTA"
-kappaleen maaritelmia. -kappaleen mukaisesti.
FOEA Kayttopaneeli sammuu liian korkeiden | Elektronisten osien sisdinen lampdtila on | Odota liesitason jaahtymistd, ennen kuin kaytat
lampatilojen vuoksi. liian korkea. sitd uudelleen.
Keittoalue sammuu, kun ldmpoétilat | Elektronisten osien sisdinen lampotila on | Odota kunnes keittoalue on jadhtynyt tdysin
FOE9 - o - e e
nousevat liian korkeiksi. lilan korkea. ennen kuin kdytat sitd uudelleen.

FOE2, FOE4, FOE6, Kytke liesi irti sahkdverkosta.

FOE8, FOEC, F1E1, Odota muutama sekunti, ja kytke sitten liesitaso uudelleen virtaan.
F2E1, F6E1, F6E3, Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita ndytélld nakyva virhekoodi.
F7E5, F7E6
dE Liesi ei kdynnisty eika kuumene. ESITTELYTOIMINTO paalla. Noudata kappaleessa "ESITTELYTOIMINTO"
[liesi pois pdiciltéi] Toiminnot eivat kdynnisty. annettuja ohjeita.
esim. P — § Liesi asettaa automaattisesti | Tehonsdadin rajoittaa tehotasoja liedelle | Katso kappale "Tehon asettaminen”.
[Tehotaso on pyydettydi minimitehotason, joka varmistaa, ettd | asetetun maksimiarvon mukaisesti.
pienempi] keittoaluetta voidaan kayttaa.

HUOLTOPALVELU

Tdyden tuen saamiseksi on tuote rekisterditdvd  osoitteessa

www.indesit.com/register.

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan nahdaksesi, onko
hairié poistunut.

JOS VIKA El OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Avun saamiseksi voit soittaa takuukortissa olevaan puhelinnumeroon tai voit
seurata ohjeita, jotka on annettu sivustolla www.indesit.com.

Kun otat yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita aina:
+  lyhyt kuvaus viasta;
- laitteen tyyppi ja malli;

| Type 00— Moa X0

« sarjanumero (laitteen alla olevassa arvokilvessa sanan SN jalkeen oleva
numero). Sarjanumero on ilmoitettu myos asiakirjoissa;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
Q.E

=]

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ tdydellinen osoitteesi;
puhelinnumerosi.

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun (ndin
voit olla varma, ettd kdytetyt varaosat ovat alkuperdisid ja ettd korjaukset
suoritetaan oikein).

Jos kyseessa on tdysin tasoon tehty asennus, ota yhteyttd huoltopalveluun ja
tilaa tarvittava ruuvipakkaus 4801 211 00112.

Jos asennusta ei suoriteta sisddnrakennetun uunin yldpuolelle, ota yhteytta
huoltopalveluun ja osta eristyssetti C00628720 (60 cm:n ja 65 cmin liesille) tai
00628721 (77 cmin liesille).
Jos et halua ostaa eristyssettid, varmista, etta kohtaan on asennettu valilevy
asennusohjeiden mukaisesti.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdtiedot ovat saatavissa osoitteesta:

«  Laitteesi QR-koodin kdyttaminen;
«  Kdymalla sivustollamme docs.indesit.eu;

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

(D) inpesit

400011724241



IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU
BE3MEKU

- UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY CJ1IA NPOYUTATU TA

AKOI g AOTPUMYBATUCA

3aBaHTaX<Te NOBHY IHCTPYKLIO 3 ekcrinyaTauil 3 canty
http://docs.indesit.eu abo 3atenedoHyinTe 3a
HOMepomTenedoHy, BKa3aHUMY rapaHTilHOMY GyKreTi.

[Nepen BUMKOPWUCTAHHAM Mpwiagy npounTante Ui
IHCTPYKUii 3 TexHikn Ge3nekn. 36epexiTb X anA
BUKOPWCTaHHA Y MailbyTHbOMy.

Y umMx iHCTPYKUiAX Ta Ha camoMmy npwniagi MICTATbCA
BaXNMBI nonepemkeHHA Npo Hebesneky, Aki cnif
3aBXKON BMKOHYBaTW. BUpPOOHMK He Hece »opHOI
Bi4MNOBIJANbHOCTI 3@ HeJOTPUMAHHA LMX IHCTPYKLIN 3
TEXHIKM 6e3neKkn, 3a HEeHaNeXXHe BUKOPWUCTAHHSA
npwnagy abo HenpaBWibHE HaNALITYBAHHA €M1EMEHTIB
yrpaBniHHA.

ANNOMNEPEMPKEHHSA:  flkwo BapwibHa NoBepXHA
TPpiCHYNa, He KOPUCTYUTeCA NPUIALOM - iCHYE PU3NK
YPaXKeHHs enekTpUYHNM CTPYMOM.

MOMNEPEOKEHHA: W06 YHWMKHYTM noXexi, He
36epiraiTe OOHVMX MNpeaMETIB Ha MOBEPXHAX 1A
KMFOT}/BaHHﬂ.

OBEPEXHO:cnigHarnagatM3anpoueCcomroTyBaHHs.
3a KOpPOTKOYACHUM MpPOLEeCcOM rOTyBaHHA g
HarnsaaTy NOCTINHO.

AN NONEPEQPKEHHSA: HeobepexHe NpuUroTyBaHHA ki
i3 BMICTOM »Mpy abo onii Ha BapWibHil MaHeni Moxe
6yt Hebe3neyHMM - Le MOXe MpU3BecTn [0
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIM  He HamaramTeca
3aracuT BOroHb BOAOK: HaToMICTb, BUMKHITL npwnag
Ta HakpuiTe MOMYyM'A, HaNpuKnaZ, KpUWKol abo
NPOTUMOXEKHNM MOKPVBANIOM.

N\ He BrikopyicToByiiTe BapuibHy NaHenb Ak pobouy
noBepXxHto abo AK MigcTaBky. He Knagitb ogar abo iHLwi
NErko3arMnCTi mMaTepiany nobnuly npwnagy, AOKU
MOBHICTIO HE OXOJIOHYTb BCi NOrO KOMMOHEHTU - ICHY€E
PU3MK BUHUKHEHHA MOXeXi.

MHe knapitb MeTanesi npegmeTn, 30Kpema HOXI,
BULENKM, NIOXKKN ab0 KPULIKMA Ha BapWibHY MaHesb,
OCKifTIbK/ BOHV MOXKYTb HarpiBaTucA.

N\ He po3Bonaiite ManeHbKuM aitam (Big 0 go 3 POKiB)
nigxogut o npunagy. He possonante ManeHbKUM
Aitam (Big 3 oo 8 poki) nigxoanT HagTo GN3bKO A0
npunagy 6e3 nocriiHoro Harnagy. [1o KOpUCTyBaHHA
NpUIagom JOMYCKAKTLCA ATV BIKOM Bif 8 poKiB, 0cobu
3 Gi3NYHUMK, CEHCOPHVIMU UM PO3YMOBVIMY BaaMK, a
TaKOX 0CO0W, AKi He MaloTb [OCBIAY UM 3HAHb LOAO
BMKOPWCTAHHA LbOro npuiagy, TiflbKy 3a YMOBW, WO
Taki 0cobM OTpUManm iHCTPYKLUi Wwoao 6e3neyHoro
BUKOPWUCTaHHA Npuiagy, po3yMitoTb MOXINBUIA PU3NK
abo BMKOpPWCTOBYIOTb Mpwnag nig Harnagom. He
[A03BONANTE QITAMrPaTUCA 3Npunagom.Hegossonante
AiTAM YNCTUTI Ta 06CTyroByBaTK Npunag 6e3 Harnagy.
MMicna  BUKOpUCTaHHA  BUMMKalATe KOHOpPKY 3a
[LOMOMOTrOI0 iT eNlemMeHTa KepyBaHHs, He NMOKNagalounchb
Ha [leTeKTop nocyay.

AN MOMEPEOMEHHS: Mig yac BUKopUCTaHHA npunag, i
MOro [OCTYMHi YacTvHWM HarpiBatotbeA. Cnig 6yTw
obepeXkHUMK, o6 He TOPKHYTUCA HarpiBanbHUX
enemeHTiB. [liten 4o 8 poKiB He MOXKHa 3anmLwaT NopyY
i3 Nprnagom 6e3 NoCTIHOro HarnAgy.

He 3anuwante npoayktn abo rotoBi ctpasu y BUPOOi
UM Ha HbOMY OinbLue HiXK NPOTArOM OfHI€El FOANHN [0
abo nicna NpuroTyBaHHA.

AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

AN OBEPEXHO: Lleln npunap He npusHaueHo afiA
ynpasniHHA 30BHILLHIM NPUCTPOEM ANA NepeMUKaHHS,
Hanpvknag, TaMepoM abo OKpeMol CUCTEMOID
AVICTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

MLei npunag npusHaueHo NA BUKOPUCTAHHA B
noOyTOBMX i NOAIGHMX yMOBax, HaMpUKIag Takux: y
KYXOHHMX 30HaxX Mara3uHiB, oQiCiB Ta iHLINX poboumx
cepefoBul;, y  depmMepCbKUX  rOCNOAAPCTBaX;
KNiEHTaMn B TOTeNAx, MOTenAx, XocTtenax i iHWmx
MKUTNOBUX MPUMILLIEHHSAX.

N\ 3360poHAETbCA  BUKOPWCTOBYBaT Npunag i
iHLWWX Uinen (HanpwvKnag, oA onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Leih npucTpiit He npu3Hauerui ana NPodeciiiHoro
BUKOPUCTaHHA. He BuKopucToBynTe npwuiag nosa
NPUMILLEHHAM.

A\ NOMEPEQPKEHHS: |[HOyKUiHa BapwibHa nNaHesnb
MOXe BWAABATN 3BYKOBWIN CUMHaM, AKWO Ha MaHeni
KepyBaHHA Oyae 3anvweHo Oyab-AKMA  npegmer.
BUMKHITL BapwiibHY naHenb 3a AOMOMOMOK KHOMKM
YBIMKH./BVUMKH.

YCTAHOBJIEHHA

A\YctaHoBneHHa i 06cyroByBaHHA Npunafy MaioTb
BUKOHYBAT/ MNPVHaMHIi [Bi 0COOM - iCHYE puU3MK
TpaBMyBaHHS. i Yac po3naKyBaHHA Ta BCTAHOBJIEHHA
npunagy BUKOPUCTOBYMTE 3aXWUCHi PYKaBULi - iCHYE
PU3KK Mopisis.

YcTaHOBNEHHS, BK/TIOYA0UM NigKMIoYeHHA
BOLOMOCTAYaHHA (3@  HAfABHOCTI),  BWKOHAHHS
eNeKTPUYHNX 3'€fHaHb, | PEMOHT Ma€E BUKOHYBaTU
KBanipikoBaHU nepcoHan. He pemoHTynTe Ta He
3aMiHANTE »KOOHY YacTHY Npunagy, AKLWO B IHCTPYKLUII
3 eKcnyataujii NpAMO He BKa3aHo, Lo Lie HeobXiaHo
3pobuT. He no3sonainTe Aitam HabnmKaTcb Ao MicuA
yCTaHoBneHHA. Po3nakyBaBLuv npunag, nepesipTe, un
HeMa€ Ha HbOMY MOLLKOKEHb NiC/IA TPAHCMOPTYBAHHSA.
Y BUMNagKy BWHMKHEHHA npobnem 3BepHiTbcA [0
npopaaBLA abo HabVKYOro LIeHTPY NICIANPOAAKHOTO
00cnyroByBaHHA.  [licnA  yCTaHOBNEHHA,  3aNMLUKK
YNaKOBKM (NNACTVK, NiIHOMONICTUPOSOBI €NeMeHTH i T.N.)
NOBWHHI 36epiraTica B HEAOCTYMHOMY AfA AiTel MicLi
- icHye Hebe3neka ypyweHHs. lNepen npoBeaeHHAM
Oyab-AKnx pob6IT 3 yCTaHOBNEHHA npwiag g
BIOKMIOUATN  Bif enekTpomepexi - IiCHye pusmk
ypaxeHHA  enektpuyHum  ctpymom.  [lig  4ac
YCTaHOBJEHHA Npunagy nepekoHanTecs, WO BiH He




NnepeTnuckae Kabenb >KMBMEHHA - iCHYE pU3KK
BUHUKHEHHA NOXeXKi ab0 YparKeHHs eNeKTPOCTPYMOM.
BmumkanTe npunagnuie nicna 3aBepLUeHHA npoLeaypu
MNOro BCTAHOBJEHHS.

AN Mepen BOYQOBYBaHHAM Npunagy i BUKOHATMK BCi
cTonApHi poboT, NpubpaT! AepeB’sAHy CTPYXKKY Ta
TMpCy.

M\ Akuwo npunag He BCTaHOB/IEHUW Hag Mivyio, TO
HeoOXiJHO BCTAHOBWTK PO3A4iNOBaNIbHY MNaHenb (He
BXOAWTb B KOMIJIEKT) Y BifZiNeHHi nig npynagom.

MOMNEPEAMEHHA NMPO HEBE3NEKY YPAXKEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

N\ Cnip 3a6e3neunTvi MOXIMBICTb Bif € AHAHHS npvnagy
Bif [PKepena X BNeHHA 3@ PaxyHOK BUTAAHHA BUSKK,
AKWO BOHA € [OCTyrnHOw, abo 3a [OMOMOroo
6araTornonCcHOro MNepemMmnkaya, AKUA BCTAHOBNEHO
nepen PO3eTKOK 3rigHO 3 HOPMaMK MPOKMafeHHsA
€NEeKTPONPOBOAKK, KpiM TOro, npunag Mae Oytu
3a3eM/1eHUI BiANOBIAHO A0 HaLOHANbHMX CTaHOAPTIB
eNeKTPUYHOI 6e3neKn.
M\ He BuKopucTOBYIiTe NOAOBXYBaYi, Po3ranyKysaui
abo apantepu. [icnA NigKNOYEHHA  ENEeKTPUYHI
KOMMOHEHTN MaloTb OyTV HeJOCHKHi KOPUCTYBaYeBi.
Mepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO, AKLLO BU MOKpPi ab0
60COHIXK.  3abOpPOHAETbCA  KOPWUCTYBATMCA LM
NPWIagoM Yy pasi NOWKOOMKEHHA NPOBOAA *KUBMEHHSA
ab0 BUIKK, HEHANEXHOI PO6OTM ab0 NOLLKOAPKEHHS UK
naaiHHA.
A\ YcraHosneHHs BPo6y 3i LITENCeNbHOI BUMKOIO Ha
KiHLi Kabento »MBNEHHA JOMYCKAETbCA, TiNIbKN AKLLO
BUPIO y»Ke OCHALLIEHO BUMKOIO Bifl BUPOOHNKA.
MNAkwo kabenb eneKTPOXMBIEHHA MOLIKOMKEHNI,
i 3BEPHYTUCA [0 BUPOOHMKA, MNOro CepBiCHOroO
areHta abo ocobu 3 nopgibHow Keanidikauiero ana
3aMiHV NOLLKOPKEHOrO Kabeslio Ha iIEHTUYHWI Kabenb,
WO6 YHUKHYTU MOXIMBOI Hebe3nekn -icHye pusmk
YparKeHHA eNeKTP1UYHUM CTPYMOM.
YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
ANNOMNEPEIMEHHSA: Mepen BUKOHaHHAM TeXHIYHOrO
06CnyroByBaHHA Npunagy NepekoHanTeca B TOMY, LLO
BiH BUMKHEHWI | BIGKMIOYEHNI Bif, IKepena »MBNeHHS;
HIKOMIM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YMLLEHHA Mapoio -
ICHY€E PV3MK YpaXKeHHS eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

He BuKopuctoByiiTe abpa3uBHi um igki MaTepiany,
OUMCHVIKI Ha OCHOBI XJ10PY ab0 MeTaneBi LWITKN.
YTUNIBALIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIB

MakyBanbHUI MaTepian Ha 100% nignArae BTOPUHHIN nepepo6Lii Ta no3HaueHui

cumBoriom B,
Tomy pi3Hi YaCTVHW YNaKoBKM CITig YTUAI3yBaTy BiANOBIAaNbHO Ta BiANOBIAHO A0
MicLieBUX NPaBUA LWOAO YTwAi3avil Bigxogis.

YTUNIBAUIA NOBYTOBUX NMPUJIAAIB

Lle# npunap BUroTOBNEHO 3 MaTepianis, AKi Nif/IAraloTb BTOPUHHI nepepobLy
abo npvaaTHi 4nA NOBTOPHOrO BUKOPWCTaHHA. YTWAi3yiiTe 1A0ro BiAnosigHo Ao
MicLieBMX NpaBw yTuAi3auii Bigxogis. [Ina oTpymMaHHA fopatkosol iHGopmauii
MPO MOBOIKEHHA 3 MOGYTOBUMYM ENIEKTPUYHUMM MpuUiagamu, ixX yTuniadiio
Ta BTOPVHHY NepepobKy 3BEPHITbCA [0 MiCLIEBYX OpraHiB, cny»k6u yTunisavji
noGyToBKX BiaxodiB abo B Mara3vH, e Bv npuabany npwnag. Llen npunag
MapKOBaHO BiAMOBIAHO J0 €BponeicbKoi anpekTman 2012/19/€C, AnpeKkTran
OO BiANpPaLbOBaHOrO eNEKTPUYHOTO 11 enekTPOHHOro obnaaHaHHA (WEEE)

Ta go PernameHty 2013 poKy Npo BiAXOAW €NeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOrO
0o6nafiHaHHA (3i 3MiHamn).

3abe3neuvBLUY MPaBWIbHY YTWI3aLilo LbOro npunagy, BU OOMOMOXeTe
3ano6irT HeraTVBHVIM HaCiaKam A JOBKiNIA Ta 300POB'A Nogen.

CumBon )?_{ Ha npogfyKTi abo B CyMnpoBIHI AOKYMeHTaLii BKa3ye Ha Te, WO
npunag He MOXHa yTuniyBaTu AK MOOGYTOBI BiAxoaW, i WO MOro MoTpibHO
34TV Ha yTuni3aLio 4o BigMoBigHOTO LIeHTPY 360py Ta BTOPVHHOI NepepobKn
€MIEKTPUYHOTIO 11 €NIEKTPOHHOIO 00NIagHaHHA.

NMOPAAM WWOAO EHEPTO3BEPEXKEHHSA

CkopucTanTeca 3anULKOBUM TEMIOM BaLlOi MANTK, BUMKHYBLUM MPWIag 3a
KinbKa XBUVH A0 KiHLA NPUroTyBaHHA iKi.

OcHoBa BaLLOi KacTpysi abo naTenbHi Ma€ 3akpWBaTh MMTY MOBHICTIO; MOCYA,
MEHLUWIA 33 NAUTY, CNPUATUME BATPATI eHepril.

HakpvBaiite KacTpyni Ta naTenbHi WiNbHUMM KPULLKaMKX Mif Yac roTyBaHHA
Ta BUKOPVCTOBYViTe AKOMOra MeHLue Bofy. MpuUrotyBaHHaA cTpaB 6e3 KpyLKK
3HaYHO 36iNbLUNTb CMOXKVBaHHA EHeprii.

BurKopucToByTe TiNbKM KacTpyii Ta CKoBOPOAM 3 MIOCKMM JHOM.

AEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llei npvnag signosigae Bumoram wwopo ekoaum3saiiHy PernameHty €C 66/2014,
B/MOraM LLUOAO eKoAu3aliHy 1A BMPOOGIB, WO CMOXVBAIOTb eHeprito, Ta
MonoxeHHAM npo eHepreTnyHy iHpopmauito (Monpaeka) (Buxig 3 €C) 2019
POKy, BiANOBIOHO [0 €BpONecbKoro ctaHgapTy EN 60350-2.

MPUMITKA

TNioay 3 KapaioCTUMYNATOPOM ab0 aHANOTYHIM MEAVYHVIM NPUTaA0M NMOBUHHI
6yTY fy»Ke 06epeXxxHMI NoPYyY 3 IHAYKLIIHOK BapUIbHOIO NMOBEPXHEHD, KON
BOHa YBIMKHeHa. EnekTpomarHiTHe none moxe BrimBaTh Ha KapaioCTUMYNATOP
abo nogibHuin nprnag,. MPoKoHCYNbTYATECA 3i CBOIM JlikapeM abo BUPOOHUKOM
KapAioCTUMyNATOpa UM aHanoriyHoro MeguyHoro npunagy AnA OTPYMMaHHA
[0AaTKOBOI  iHGOpMaLii MPO BMAMB Ha HLOrO ENeKTPOMAarHiTHUX nonis
BapWIbHOI MOBEPXHI.

I




NIAKIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnexTpuryHi NigKnoYeHHA MaloTb BUKOHYBATVCA JO NIAKIIOYEHHA Npunagy [0 eneKTpoMepesi.

YcTaHoBREHHA Npunagy Mae 34iNcHIoBaTH KBanidikoBaHWii cnewianicT, AK1IA 03HaMOMIEHWI i3 MOTOYHMMI HOPMaMi 6e3MeKn Ta MOHTaXy. 30Kpema, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOAUTIACA 3riHO 3 HOPMAMM MiCLIEBOI KOMMaHIT e1eKTPOonocTayaHHs.

MepekoHalTecs, WO Hanpyra, BKasaHa Ha TabnuLi OCHOBHYMX NapaMeTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Npwiagy, Bignosigae Hanpysi 6yaisni.

BignoBigHO A0 HOpPMATVBHUX BUMOT NpUag Ma€e 6yTI 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYITE MPOBIAHMKY (BKMOYHO 3 MPOBIAHNKOM 3a3eMIeHHS) 1LLE BiAnoBiAHOro

po3mipy.
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sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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AAKYEMO 3A MPUABAHHA BUPOBY INDESIT
AnA oTprMaHHsA GinblL NOBHOT AOMOMOTI 3apEECTPYNTE CBIN

BIACKAKYWTE QR-KOJ HA

npunag Ha caiiti www.indesit.com/register. CBOEMY NPUNAAI WLOB S
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‘I 3 ................................

1. KHonka YBiMKHEHO/BUMKHEHO 5. IHAMKaTOpM Talmepa aKTVBHI AN ob6paHoi 8. KHOMKM perynioBaHHA MOTYXKHOCTI i vacy
2. BubpaHWii piBeHb roTyBaHHsA KOHGOPKN NPUroTyBaHHsA
3. IHavKaTOp BUGOPY 30HK 6. I|HAMKaTOp Yacy roTyBaHHA 9. CsiTnoBuw iHAMKaToOp — ¢yHKLu|o aKTVBOBAHO
4. KHonka Bn6opy KoHGOpPKH 7. KHonka akTuBaLii Tanivepa 10. KHonka bnokyBaHHs Bif AiTe — 3 ceKyHAn
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NPUNALAA

BukopucToByiTe nuLle KacTpyni Ta CKOBOPIAKY 3 depomarHiTHoro mMatepiany,
AKi MigXoAATb [0 BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHYMW MOBEPXHAMM.

o6 Br3HauMTVX, Ui MiXOAMTb KacTpyrs, NepeBipTe HasABHICTb CMBOSTY
(3a3BMyal BALITaMMYBaHWIA Ha fiHi). TaKOXK MOXKHa CKOPWCTaTCA MarHITOM, o6
nepeBipuUTY, Y MarHiTHe HO NoCyay.

KYXOHHUN
nocya MATEPIAN BJIACHOCTI
PexomenpoBaHuin | OcHoBa BUroTOB/EHa 3 | 3abe3neuye onTUManbHy
[10 BUKOPUCTAHHA | HEPKaBItouoi CTani 3 CeHABiY- | epeKTUBHICTb, WBMAKO
nocyg KOHCTPYKLI€l0,  emanboBaHoi | HarpiBaETbCA Ta PIBHOMIPHO
CTani, yaByHy. posnoginAae Tenno.
MpupatHuin o [Ho He noBHicTio pepomarHiTHe | HarpiBaeTbca Tinbku pepomarHiTHa
BUKOPUCTaHHA (MarHiT npununae  nvwe  Jo [ 30Ha. AK Hacnifok, mocyn mMoxe
nocyg YaCTWHY fHa nocyay). HarpiBaTucA MOBINbHilLe, a Tenmo
PO3MOAINAETHCA MEHLL PIBHOMIPHO.
MpugatHuii no QepomarHitTHa ocHoBa MicTuTb | MNnowa depomarHiTHoro
BUKOPWCTaHHA AOMIHIEBI YaCTVHM abGO Ma€ | MOKPUTTA MeHLUA 3a GaKTUUHy
nocyg 3arNVGNEeHHA B LIEHTPI. noLLy AHa nocygy. K HacnipokK,
MOTYXHICTb MOeE 6y TV MEHLLIO,
a nocys MoXe HarpiBatuca
A BE HeflocTaTHbOWO  Mipoto. [Mocyn
MOXe He pO3ri3HaBaTUCA.
He nipxopute po | 3BMuaiiHa TOHKa CTanb, CKO, | Mocya He BWABNEHO i BiH He
BMKOPUCTaHHA rMNHA, Mifb, aMlOMIHIN Ta iHLWI | HarpiBaETbCA.
HedepomarHiTHi - matepianu,
NOCy[, Ha NYMOBVIX HiXKKaX.

MPUMITKA: Becb nocyn noBMHEH MmaTu piBHY OcHoBy. [lepioguyHo
nepeBipATe AHO Ha HaABHICTb O3HaK AedopmaLii, OCKINbKM feaknin nocyn
Mo>e AedopMyBaTVCSA Mif BMIMBOM BUCOKUX TEMMEPATYP.

AODANTEPU ONA KACTPYJNb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXOAATb ANA
IHAYKUII
BUKOpWCTaHHA nepexigHWX MNacTMH BrAMBAaE Ha e(deKTVBHICTb, a OTXe,

36inbLUye yac, HeobXigHWIA ANA HarpiBaHHA Boawy abo ixi. MepekoHaiTecs, Wwo
depomarHiTHUIA fjiameTp [Ha nocypy 36iraeTbca AK 3 fiameTpom apanTepa,

NMEPLWIE BUKOPUCTAHHA

Tak i 3 giameTpom KoHpOpKWU. AKWO Ui BUMIipIOBaHHA He 36iraloTbcs, Le
MOXe 3HAUHO 3HM3UTU ePEKTUBHICTb i MPOAYKTUBHICTb. HefoTpumaHHA umx
pekoMeHzaLlill MOXe NPU3BECTY [0 HaAMIpHOT akyMynaALii Tenna, sike He byae
edeKTMBHO NepeAaBaTyCA KacTpysi abo CKOBOPIALY, LLO, B CBOIO Yepry, MoXe
CMPUYNHUTI NOYOPHIHHA NAUTY Ta BapWUIIbHOI MOBEPXHI.

MOPOXKHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKIU

BapunbHa MoBepXHA OCHallleHa BHYTPILWHBbOIO cuUcTemMoto Ge3neku, Aka
aKTvBye QyHKUil0 "ABTOMAaTMuUHE BUMKHEHHA" y pasi BWABNEHHA 3aHaAToO
BMCOKOI Temnepatypu. He pekomMeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU MOPOXHI
KacTpyni Ta CKOBOPIAKW 3 TOHKMM AHoM. OfHaK npu Lbomy TemnepaTtypa
MOXe NiABMLLYBaTVCA LUBMALLE, HXK 33 Yac, HeOOXioHWA AN LUBMAKOIO
cnpaupboByBaHHA  QyHKUil  "ABTOMaTMUYHE  BUMKHEHHA", 3  PU3UKOM
MOLLKOIPKEHHA KacTpyni abo MoBepxHi BapwibHOI MOBepxHi. fKWO Take
TPANIAETLCA, HE TOPKANTECA aHi CKOBOPIAKW, aHi MOBEPXHI BapubHOI NaHeri,
CrioyaTKy 3ayeKaiiTe, MoK BCi KOMMOHEHTW OXOMOHYTb. Y pasi NoABM Byb-AKMX
MOBIAOMEHb NMPO MOMWUIKM 3BEPHITLCA 1O CEPBICHOrO LIEHTPY.

BIAMOBIAHUI PO3MIP HA KACTPY/1I/CKOBOPOAW AJ1A1 PI3HUX
KOH®OPOK

[na 3abe3neyeHHs HaNeXHOT POOOTY BapUIbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiZNOBIAHWMM AiaMeTpOM AHa N KOXHOI 30HM (gMB. Tabnuuo
HUXKYe). 3BEpHITb yBary, WO BUMPOOHMKM MOCYyAy 4acTo BKasyloTb PO3Mip
BEPXHbOrO fiaMeTpa nocyay, a He AiameTp OCHOBMW.

LLlo6 BapunbHa NoBepxHA NpaLioBarna 3 OYikyBaHO NMPOAYKTUBHICTIO, 3aBXAu
BUKOPWCTOBYITe KOHPOPKY 3 PO3MipoM, LIO BianoBigae dbepomarHitHomy
pOo3Mipy AHa nocyay.

BcTaHOBITb KacTpyo/ckoBopogy TaK, LWob BoHa byna fo6pe BigLeHTpoBaHa
Ha BMKOPWCTOBYBaHI KOHdoOpLi. He pekomeHOyeTbcs BMKOPWCTOBYBATY
KacTpyni, po3mip AKNX HinbLUMA 33 PO3MIP KOHDOPKM.

BUKOPUCTAHHA NOCyAY No 30HAM

2 " BignosigHui
¢ - 4 3oHa nlnxoﬂgu;;¢opma depomarHiTHUI
cyay Matepian ocHoBa (cm)
1 Kpyrna 10
. 2 Kpyrna 15
1 3 3 Kpyrna 12
4 Kpyrna 10

PErYNIOBAHHA NOTYXHOCTI
Y HoBOMY LLOVHO NpuabGaHOMY Npunagi A1Aa BapuibHOI NaHeNi BCTaHOBIEHO
MaKCUMaNbHO ~ MOMIIMBY — MOTYXHICTb.  Bigperynioiite  HanaluTyBaHHA

BIiMOBIAHO [0 MeX eneKkTpomepexi y BalwoMmy OyAuHKy, AK OMMcaHO B
HacTynHomy naparpadi.

3BEPHITb YBATY: 3anexHo Bifi MOTY>XHOCTi, 06paHoi ana BapusibHOI naHeni,
AedAKi piBHi NOTYyKHOCTi i GYHKLji KOHOOPKM (HanpuKnag, KMM'ATIHHA abo
LIBMAKE HarpiBaHHA) MOXyTb 6yTV aBTOMaTUUHO 0OMexeHi, o6 3anobirtu
nepeBULLEHHIO0 0OPaHOT MeX.

YcmaHoeneHHA nomyxHocmi eapunvHoi naHeni:

Mpotarom nepLumx 60 cekyHA NiCAA NiAKNOYEHHA Npuaagy A0 eNekTpUYHoT
Mepexi MOXXHa BCTaHOBUTU GaxkaHWI piBeHb MOTYHOCTI.

HaTucHiTb Ta yTpumyiiTe KHOMKY “+” WoOHaMeHLe 3 cekyHan. Ha ancnnei
Bigobpasntbes "PL".

. 6] .
HaTnCHITb KHOMKY 5.2 AnA MiATBEPAXKEHHS.
BcTaHOBITb 6aXaHWI piBeHb MOTY>KHOCTi 38 LJOMOMOFOI KHOMOK "+ i
Mo>Ha BCTaHOBUTM HACTYMNHI PiBHI NOTYXXHOCTI: 2,5 KBT - 4,0 KBT - 6,0 KBT
- 7,2 KBT.

n_n

[inA nigTBepAYKeHHA HAaTUCHITb KHOMKY ...

BnbpaHwuit piBeHb NOTY>KHOCTi 36epiraTUMeTbCA B Mam'ATi Npunagy HasiTb y
pasi BUMKHEHHA eNeKTPOXUBNEHHS.

LLlo6 3miHUTK piBeHb MOTYXHOCTI, Bif'€QHaMTe Npunag Bif enekTpoMepexi
LOHaMeHWwe Ha 60 CeKyHA, MOTiIM 3HOBY MiAKIIOYITE MOTO i MOBTOPHO
BMIKOHaTe HaBe[EHi BMLLE KPOKM.

Y pasi BUHMKHEHHA NOMUIKW Mif YaC BUKOHAHHA MOCNILOBHOCTI Ha/laLITYyBaHHA
Ha ekpaHi 3'ABuTbcA cumson "EE” i nmponyHae 3ByKoBMI curHan. AKWo ue
CTanocs, NoBTOPITb onepaLito.

AIKWO MOMWIKa He 3HWKaE, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy nicnanpopakHoro
006CnyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBIMKHYTI/BUMKHYTI 3BYKOBUI CTHaI:

«  [igkntoyiTb BapunbHY NaHenb Jo eneKTpoMepexi;

- [loyekanteca NOCNIAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

« [lpoTarom 60 cekyHA HAaTUCHITb Ta OAHOYACHO YTPUMYWITE He MeHLle 5

ALG]
CeKyHA KHoNKM "+ i .

DEMOHCTPALIAHUIA PEXXUM (HarpisaHHA A€aKTUBOBaHO, [VB. PO3AIN
"TMoCi6HMK 3 yCYHeHHA HecrnpaBHOCTelh")

[InA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA AEMOHCTPALLINHOIO peXrmy:

«  [igkntouiTb BapubHY NaHenb A0 eneKTpomepexi;

«  JloyeKkanTeca NOCNIBOBHOCTI YBIMKHEHHS;

« [MpotArom 60 ceKyHs OAHOYACHO HaTWCKalTe KHOMKU BUGOpPY
KOHPOPKM Yy BEPXHbOMY NIBOMY i BEPXHbOMY MPaBOMY KyTi He MeHLue
3 ceKkyH[ (AK NOKa3aHo HMKYE);

«  Ha gucnnei Bigobpasntbca "DE”.

3 cek.

|

— 3sec
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

- UK

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPWIbHOI MAHENI

o6 yBiMKHYTW BapwibHy MaHesb, HaTUCHITb i mpoTArom 1 cekyHan
YTPUMYITE KHOMKY YBIMKHEHHA. LL06 BMMKHYTVM BapuibHy MNaHesb,
HaTWCHITb Ty X CaMy KHOTKY LLie pa3, BCi KOHPOPKYM OYAyTb AeaKTVBOBaHI.

PO3MILLEHHA

BunbepiTb NoTpibHy KOHPOPKY 33 JONOMOrOl0 CUMBOJTIB MOMOMEHHS.

He 3aKkpuBaiTe cMBONN NaHesi KepyBaHHA KacTpyeto.

3BepHiTb yBary: bina KOHPOPOK, PO3TaLlOBaHUX NOOMM3Y NaHeni KepyBaHHs,
[oLiNbHO 30epiraTvi KacTPyi Ta CKOBOPIAKM 33 0OMEXyBafbHNMY MO3HaUYKaMK
(BPaxXoBYyHOUM HUXKHIO YaCTVHY CKOBOPIAKYM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKISIbKIA BOHM
MatoTb TeHAEHLI0 36inbLUYBaTICA).

Lle 3anobirae neperpisaHHio ceHcopHol naneni. Mig yac NpuroTyBaHHaA Ha rpuni
ab0 CMaXKeHHA 3a MOXSMBOCTI BUKOPUCTOBYIMTE 3afHi KOHGOPKH.

AKTMBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOHOOPOK |
HACTPOIOBAHHA PIBHIB MOTYXXHOCTI

Lljo6 yeimkHymu KoH¢hopku:

Brbepitb nonepeaHbo 06paHy KOHPOPKY, HATUCHYBLLN BiiNOBigHY KHOMKY
BMb6opy KoHdopKNM . Ha amcnnei Binobpasutbcsa piseHb "0”.

KoxxHa KoHbOpKa Ma€e pi3Hi piBHI MOTYXHOCTI, AKI MOXHA HanawTyBaTh
KHonkamu "+"/"=", Big 1 0o 9.

Jeaki KoHpopKM NiATPUMYIOTb YHKLiO LBMAKOTO HarpiBaHHA (3a
HaABHOCTI nigcunioBayva/Booster), Aka no3HavaeTbcA nitepoto “P*.

IHAMKaTOP PiBHA HarpiBaHHA KOHPOPKU
IHaMKaTop 06paHOT KOHPOPKN

—

Lljo6 sumkHYmu KOH¢hopKu:
Bnbepitb KOHMOPKY, AKYy MOTPIOHO BWMMKHYTW, HATUCHYBLUW BignoBigHY
KHOTKy B16opy KOHPOPKY (Ha Ancrnel B paBoMy HVKHbOMY KyTi iHAMKaTopa

IHAUKATOPU

n_n

piBHA MOTY>KHOCTi 3aCBITUTLCA TOUKA). HaTUCHITL
noTy»kHocTi "0”.

LLlo6 HeraHO BUMKHYTV KOHGOPKY, HAaTUCHITb i yTPUMYIATe KHOMKY BUGOPY
KOHdOpKM npoTarom 3 cekyHp. KoHdopka feakTvBoBaHa, i Ha aucrnei
BifOOpaXKaeTbCA iHAMKATOP 3anuLLKoBoro Tenna “H”.

, l06 BCTAaHOBWTY PiBEHb

BNNOKYBAHHA AOCTYMNY AO NAHEJI KEPYBAHHA

LLlo6 3abnokyBaTV HanalTyBaHHA i 3amobirTu BUMaAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapWbHOI NaHeni, HAaTUCHITb | yTpUMyiiTe KHOMKY “BnokyBaHHA Big giten”
NPOTAroM 3 ceKyH[,. 3BYKOBWI CUrHasn i CUrHanbHa namna Haf CMMBOJSIOM
BKaXyTb Ha Te, O LA GyHKLUiA byna akTBoBaHa. [aHenb KepyBaHHA Tenep
3a6110K0BaHa, 3a BUHATKOM OYHKLii BUMKHeHHA ( (&) ). LLlo6 po36nokysatn
KHOMKW, NOBTOPITb MpoLeaypy akTusaLlii.

TAAMEP

Talimep [O3BONAE HANALLTYBATV Yac NPUrOTYBaHHS [15 BCiX KOHGOPOK.

Lljo6 akmueysamu matimep:

BrbepiTb Ta akTVBYBaTV KOHPOPKY, AN1A AKOI NOTPIGHO BCTaHOBUTM TaiMep.
HaTUCHITb KHOMKY 3i 3HAauKOM FOAVMHHMKA i BCTAHOBITb GaxaHUin yac
KHomkamu "+" i "—". CBiTnogioa TaiMepa 418 BUKOPUCTOBYBaHOI KOHGOPKI
nigcBivyBaTUMETbCA.

Yepes Kinbka cekyHA Mic/is 0OCTaHHbOrO TOPKaHHA TaliMep MOYHEe 3BOPOTHUN
BiANIK, i TOUKa Ha AMcnnei, AKa BKasye BifNiK CEKYHA, MOYHe 6nvmaTu.

Konu BcTaHOBNEHMIN Yac MUHe, MPOJTYHAE CUrHan i KOHGOPKA aBTOMATUUHO
BUMKHETbCA.

Micna Bnbopy KOHPOPKM Ta 3HaUKa rOAMHHMKA Yac MOXKHa 3MiHUTK B GyAb-
AKNIA MOMEHT, a TaKOXK MOXKHa OHOYACHO aKTVBYBaTM KiflbKa TalmepiB.
Taimep 3aBxaun BigoOpa)kae yac, BCTAHOBMEHWUI AiA BMOPaHOI KOHMOPKN,
a60 HaliKopOTLUMIA 3a/MLLIOK Yacy.

AKLLO aKTVBHI KinbKa TaliMepiB, CBITNOAIOAHNI iHAMKATOP, WO 6NMMAE, BKa3ye
KOHOPKY, ANA AKOI Ha Ancniel BifobpaxaeTbca Yac NpUroTyBaHHS.

o6 ycTaHoBWTM Taiimep AnA iHLWOI KOHPOPKY, MOBTOPITb OMUCaHI BuLle
KPOKW.

Lljo6 deakmusysamu matimep:

Bunbepitb KOHGOPKY, 15 AKOI MOTPIOHO [leaKTMBYBaTV TaliMep.

HaTuCHITb | yTprMyIiTe KHOMKY 3i 3HaUKoM roauHHMKa ((J) NpoTarom 3 cekyH.
AGO HaTUCHITb KHOMKY 3i 3HAYKOM rOAIMHHWKA, a MOTIM HaTUCHITb | yTpUMyiiTe

n_n

KHOMKyY "—" Ao NosABK Ha gucnnei nosigomneHHa “0:0”.

(N
I | 3ANUIKOBE TENNO

Alkwo Ha paucnnel BifgoOpaxaeTbca cumBon "HY, Ue o03Hauag, wWo
KOHOpKa rapsaya. |HAMKATOP BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHPOPKA He
BMKOPWCTOBYBaslacA, afie HarpinacA BHaCNifOK BUKOPWUCTAHHA CyCigHIX
KoHbOpOoK abo Bif MOCTaBNEHOrO Ha Hel rapsaYyol nocyay.

Konu koHpopKa oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

il
- Y KACTPYJNA HENPABWI1bHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpynA He MigXoauTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTaHHAM iHIYKLii, AKWO BOHa BCTAHOBMEHa HenpaBuibHO abo AKLLO
BOHa MA€ Po3Mip, WO He BiAnosifae BUOpaHii koHdopui. AKWo npunag

npoTarom 30 ceKyHA He BUABMUTb KacTPYIio, KOHGOPKa BUMKHETbCS.

(D) inpesit



TABJINUA MPUTOTYBAHHA

TabnuuAa NpuUroTyBaHHA MPOMOHYE NPVKIaZ, TUMY NPUrOTYBaHHA 1A KOXKHOIO PiBHA MOTYHOCTI. DakTyHa 3aaHa MOTYKHICTb KOXHOrO PIBHA MOTY>KHOCTI
3aNeXuTb Bif PO3MIpY KOHHOPKM.

BUKOPUCTAHHA PIBHA MOTYXKHOCTI
PIBEHb MOTY>KHOCTI TUNFOTYBAHHA . - .
(i3 3a3HaYEHHAM 3BUYHUX KyNiHAPHUX METOAIB)
. laeanbHO nigxoanTb ANA pisKoro NiABULLEHHA TemnepaTypu CTPaBy, Lo NPU3BOANUTb
P LLiBngKe HarpisaHHs/Booster AanbHO MIAXOANTD ANA PI| ABNLY paTypu CTpaBw, WO NP13BOA
MakcumanbHa [0 KUM'ATIHHA (AKLLO MOBa e Npo Bofy) abo LWBMAKOrO HarpiBaHHA PiavH.
NOTYXHiCTb . lpeanbHO MigxoanTb ANA OOCMaXKeHHs, MOYaTKy MPUrOTYyBaHHA, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMarkeHHsA — KUM'ATIHHA A ) MIAXOA e C ! Ky mpuroty P P
NPOAYKTIB, LUBUAKOIO KUM'ATIHHA.
|peanbHo nigxoanTb AN1A TYLLKYBaHHA, NIZTPUMAHHA NPOLECY KUM'ATIHHA HA BENTMKOM:
O6CMaxeHHA — TYLLIKYBaHHA — Acar IAXOAVITE ANA TYLLIKY!  MIATP A rpoLecy M . Y
7-8 o BOTHi, BapiHHA Ta MPUrOTYBaHHA Ha PO (3aliMaE He3HAYHWUIA MPOMIXKOK vacy,
KUM'ATIHHA — NPUrOTYBaHHA Ha rputo
Bucoka Hanpuknag, 5-10 xBunuH).
NOTYXHICTb O6CcMaXKeHHA — BapiHHA — |peanbHo nigxoauTb ANA TYWKyBaHHA, MIATPUMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLWKYBaHHA — MPUrOTYBaHHA Ha He3HaYyHOMY BOTHi, BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rPWIo (3aiMa€e cepefiHil MPOMIMKOK
rpunio yacy, Hanpwknag, 10-20 XBUAVH), HarpiBaHHA NEBHVIX KOMMOHEHTIB CTpaBMu.
. lpeanbHO MigxoanTb ANA TyWKYBaHHA, MiATPYMaHHA NPOLECy KUM'ATIHHA Ha Manom:
4-5 BapiHHA — TyLLIKyBaHHA éuorHi Ba iHﬂﬂ (gaﬂmz‘augsHTa{le)l/Z ne ié,q ti)f) Mpuro pBal;l-mﬂyco Cy ANA Maka OHHVI§
NPUroTyBaHHA Ha rPUo »Bap P y). ipuroty yey P
CTpaB.
Cepents |aeanbHo NigxoauTb ANA CTpaB, NTPUroTyBaHHA AKNX 3aIMaE YMMano Yacy (puc, coycu,
no P HicTh 3-4 neyeHs, pvba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHUX PiaUH (BOAQ, BUMHO, OYNbIAOH, MOMOKO),
: BapiHHA — KnM'ATIHHA (Ha Manomy | NPUrOTYBaHHA COyCy 1A MakapOHHWX CTPaB.
BOTHi) — 3ryLLeHHA — YTBOPEHHA NiHU | |neanbHo nigxoanTb ANs CTpaB, NPUroTyBaHHA AKKX 3aliMa€e Ymmano yacy (06'em Lmx
2-3 CTpaB, 3a3B1Yali, MEHLLIE OAHOrO JIiTPa: PYC, COYCH, MeyeHs], puba), 3 BUKOPUCTaHHAM
piavH (Boaa, BUHO, 6ynbIAOH, MOJIOKO).
|aeanbHO NigxoAnTb ANA PO3TOMIEHHA Maca, WOKOaAy, PO3MOPOXKEHHA HE3HAUHIX
1-2 3a PO3MiPOM MPOAYKTIB i po3irpiBaHHA i (CoyciB, CyniB, CyMiB i3 BENIMKOIO KiNbKicTio
Husbka PO3TOMMEHHSA — PO3MOPOXYBaHHA — | IHTPEEHTIB).
MOTYHICTb NIZIFPIBaHHA — yTBOPEHHA MIHN loeanbHO migxopuTb ANA MIOTPMMaHHA LOWHO MPUFOTOBAaHVX CTPaB rapAvuvMM,
1 NPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPVCTAHHAM KyXOHHOIO NPUNaags, CyMiCHOTO 3 iHOYKLUiIHOK
BapPWIbHOIO MAHENI).
HynboBa BapunbHa naHenb BMMKHeHa abo B nepebyBae pexuMi OuikyBaHHA (micnA
noy HicTb 0 MigTpumKa NnoBepxHi HeLLOAABHbOIrO 3aBepLUEHHA MPUIroTyBaHHA CTPaB MOXe BUAINATU Tenno, npo Lo
TyX CBIgUUTD iHgMKaTop “H").

OYULWLEHHA 1 OBCJZTYTOBYBAHHA

MOMEPEAMEHHA

+  Hikonu He 3acTocoByiiTe NpUCTPOI YMLLEHHA NapoMm.
+ Mepep ouniieHHAM Npunagy nepeKoHalTecs, Wo KOHPOPKN BUMKHYTO, a ifeHTudikaTop ocraTouHoro TennosuaineHHs ("H”) He

CBITUTbCA.

Baxknueo:

+  Lykop abo npoAyKT1 3 BUCOKVM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLUKOfKYBaTM

He BuKkopucToByiiTe MeTanesi ckpebky abo abpasvsHi ryoKu, ocKinbKu
BOHV MOXYTb MOLUKOAWTM CKIO.

[Micna KOXHOro BMKOPUCTAHHA OUMLLYINTE BapusibHY NaHenb (KON BOHa
OXOJIOHE) Bif, N/IAM Ta 3a/IMLLIKIB iKi.

YyTnmBIiCTb KHOMOK MaHeni ynpaBAiHHA MOXe MOoripwutnca yepes
HefoCTaTHbO YNCTY NOBEPXHIO.

BuKkopricToByiiTe CKPeOOK, TiNbKI AKLLO 3aILLIKV XKi MPUIMMAN O KOHPOPKU.
[JoTpumyiiTecs iHCTPYKLIi BUPOGHIKa CKpebKa, LWob He NoapAnaT CKo.

MOBEPXHI0 BapUIbHOI NaHeni, ToMy iX Cif HeranHo BUAANATW.

Cinb, LyKop i MiCOK MOXYTb MOAPANATU CKIAHY MOBEPXHIO.
BurkopucToByiiTe M'IKY raHuipKy, KyXOHHY CEpPBETKY, L0 BOUpaE BoONory,
abo cneujanbHW 3aci6 unLeHHA ANA BapWbHOI NaHeni (AoTpumMyiTech
IHCTPYKLUil1 BUPO6OHYIKA).

MponuTta Ha KOHOPKYM PiAMHA MOXKe CNIPUYMHWTK BibpaLlilo Ta 3CyBaHHA
nocyay.

MMicna ynLeHHA peTenbHO BUCYLLYTE BapUilbHY MaHesb.

3BYKWU, AKI NPUNIAA BUPOBNIAE NiA YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro GYHKLIOHYBaHHA iHAYKUIHOI BapwibHOI naHeni
MOXHa 4yTW CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymyn BUHMKalOTb B
KYXOHHOMY Mocyfi i BOHW MNOB'A3aHi 3 XapakKTepHVMW O3HaKaMn [Ha

Lli wymm MOXKyTb 3MiHIOBATMCA B 3aN€XHOCTI Bif TUMY BUKOPUCTOBYBAHOIO
KYXOHHOTrO Nocyfy, a TakoX KinbKOCTI i, AKY BOHW MIiCTATb. TaKi 3ByK/ He €
03HAKOI0 HeCnpaBHOi poboTi.

CKOBOPIAOK (HanpvKnag, AHO Moxe 6yTy 6araTolapoBuM abo HepPIBHIM).
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Moci6Huk Kopucmyeaya

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNTPABHOCTEW

- UK

«  [lepesipTe, un He NEPEKPUTO MOCTAYAHHS XKUBMEHHS.

. HKLLlO HE BHAAETbCA BUMKHYTU BapWibHY MNaHeNb nicnAa BUKOPUCTAHHA,

Bif'€nHaniTe il Bif [PKEPena XMUBNEHHS.

+  fKwo Ha gucnnei BigobpaxaroTbea uydpy Ta Gyksm nicnA BBIMKHEHHA

BapWIbHOI NaHeni, nepernaHbTe iHCTPYKLIl B Tabnuui Huxye.

3BepHiTb yBary: HasBHICTb 3anu1LLKiB BOAKW, NPOANTOI 3 KacTPy/b PignHN um

iHLIKX 06'EKTIB Ha KHOMKax BapUIbHOI MaHesi MOXe CMPUYMHUTA BUMNAZIKOBE

YBIMKHEHHsi ab0 BUMKHEHHA OYHKLii 6nOoKyBaHHA [OCTYyry [O MNaHeni

KepyBaHHs.

TeMnepartypa 3aHaaTo B1UCOKa.

YaCTUH NaHeni 3aBMCoKa.

Koa Ancnnea onuc MOXJNBI NPNYUHA PILLEHHA
Mocyn posnisHaetbca, ane BiH €|[llocys noraHo po3miweHo B 30Hi|HaTucHiTe  ABiYi  KHOMKY  “YBiMKHeHO/
HeCyMiCHMM 3 3aM1TaHOLo onepaLli€ro. rotyBaHHA abo BiH € HeCcyMiCHMM 3 |BuMmKHeHO”, wWwo6 Bupganut kop FOE1 Ta
FOE1 OfHi€r0 abo KinbKoMa 30HaMM roTyBaHHs. | BIGHOBUTU YHKLIOHYBAHHA 30HM FOTYBaHHH.
MoTim cnpobyiiTe BUKOPWCTAT NOCYA B iHLLIN
30Hi roTyBaHHsA ab0 BUKOPUCTATV iHLLUWIA Nocy .
HenpaswnbHe nigkItoyeHHs WHyp MigknioueHHA »KMBNEHHA He Bignosigae | Hanawtywte MigKIIoYeHHA >KMBNIEHHA
FOE7 PKUBNEHHS. TOMY, WO 3a3Ha4yeHO B Po3Aini|3rigHo 3  posginom “MIAKMOYEHHA [0
“MIAKNKOYEHHA OO ENTEKTPOMEPEXK”. | EIEKTPOMEPEX".
MaHenb KepyBaHHA BMMUMKAETbCA Yepes | BHyTpilwHA TemnepaTypa enekTpoHHUX |[leplu HiX 3HOBY BMKOPWCTOBYBATV BapwiibHY
FOEA Haf3BMYalHO  BWCOKY  BHYTPILLHIO | YaCTUH NaHeni 3aBUCOKa. naHesb, 3a4eKainTe, MoK BOHa OXOJOHE.
Temneparypy.
FOE9 KoHbopKM BUMMKaOTbCS, SIKLLO BHYTpilIHA TemnepaTypa eneKTPOHHYIX | 3aueKariTe, MOKM KOHMOPKa OXONIOHe, NepLu HiX

BUKOPWCTOBYBATW ii 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Bin'eqHanTe BapunbHy NaHenb Bif fpkepena *XUBMEHHS.
3ayeKariTe Kiflbka ceKkyHg, NOTiM 3HOBY MiAKIIOYITb BapWIIbHY NMaHesb [0 eNeKTpoMepesKi.
AKwwo Nnpobnema 3anuwumnacs, 3atenedoHyiiTe A0 CEPBICHOrO LIEHTPY i NOBIZOMTE KOA MOMUSIKY, AKNIA BiROOPaKaeTbCA Ha Ancnnei.

F7ES5, F7E6
dE BapunbHa naHenb He BM1Kae HarpisaHHs. | IEMOHCTPALIIHAIA PEXUM | JoTpumynTecb  iHCTPYKUin B po3Aini

[konu eapunsHa natene | OYHKLT HE BMUKAOTbCA. YBIMKHEHWI. “OEMOHCTPALINHNIN PEXXINM".

BUMKHeHd]

HanpuvKnag: BapunbHa naHenb aBToMaTM4HO Perynatop noTy»KHOCTi 06Mexye [nB. po3ain “PerynioBaHHA MOTYKHOCTI".
— BCTAHOB/IOE MiHIManbHUI PiBEHb PiBHI NOTY>XHOCTI BiANOBIAHO
[PigeHb nomyxHocmi | NOTYXHOCTi AnA BUKOPUCTaHHSA 710 MaKCManbHOro 3HaYeHHs,

HWK4e HeobxiOHoz0 pieHsl] | KOHGOPKM. BCTAHOB/IEHOr O [J19 BapWibHOI NaHeni.
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NICNANPOAAXHE ObBCJIYTOBYBAHHA

[inAa oTprMaHHA GinbLu NOBHOI JOMOMOT Y 3apPeeCTpyiTe CBill Npunag Ha CcanTi
www.indesit.com/register.

MEPW HPK 3BEPTATUCA [0 LEHTPY NICAANPOAAXHOIO
OBC/YrTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. TepeBipTe, uM MOXHa BMPIWMTA NPOONEMY CaMOCTIMHO  3a
fgornomoroto nopag, HaseaeHux y po3sgini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEW.

2. BumvkHiTb npunap i 3HOBY YBIMKHITb 1Oro, Wo6 nepesipuT, uu
HeCrnpaBHiCTb 3aNMLLIAETbCA.

AKLLO MICnA BI/ILI.I,EBKAU3AHO'I' NEPEBIPK/ HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBIUKYOIrO LEHTPY MICNANPOAAMKHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA.

LLlo6 oTprmaTyt SOMOMOTY, 3BEPHITLCA 33 HOMEPOM, LLIO BKa3aHWIA Y rapaHTiHoMy
TasIoHi, ab0 JOTPVIMYIATECh IHCTPYKLI Ha caliTi www.indesit.com.

Mip yac 38'A3Kky 3 Hawwm Cepsicom NiCIANPOAAKHOrO 06C/TYroByBaHHS
3aBXAW YTOUHIONTE:

+  KOPOTKMIA OMNWC HECMPABHOCTI;

+ TV iTOYHY MoAenb npunagy;

«  CepiHnin Homep (Homep micna cnoBa SN Ha MACMOPTHIN Tabnnuwj,
posTawwoBaHiii nig npunagom). CepiliHUA HOMepP BKa3aHWIA TaKoX Yy
[OKyMeHTaLii;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
T
gx
£2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHa aApeca BaLLOro MiCLiA NPOXKMBaHHS;
+  Ball HoMep TenedoHy.

AKLWONOTPIGEH PEMOHT, 3BEPHITbCABABTOPV30BAHNIA LIEHTP NICAANPOAAMKHOIO
06cnyroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTW, WO OyAyTb BUKOPUCTaHI OpuriHanbHi
3aMnyacTVHM Ta PEMOHT Gy/ie BUKOHAHO MPaBifIbHO).

Y pasi BCTaHOBNEHHA BUPOOY BPiBEHb 3BEPHITHCA 10 LIEHTPY NICIAMNPOAAKHOTO
00CyroByBaHHS, OO OTPYMATL MOHTaXXHUIA Habip rBmHTIB 4801 211 00112,

Y pasi BCTaHOBMEHHA He Haj BOYJOBAHOW AYXOBOW LWAdOK BU MOXeTe
3aTenedoHyBaTM [0 LEHTPY RiCnANpofaXHoro obcyroByBaHHs, LWoO6
nprabaT KOMMNeKT po3ginbHKiB C00628720 (BapunbHa noBepxHs 60 i 65 cm)
a60 C00628721 (BapunbHa NOBEPXHS 77 CM).

AKLLO BY He GaxaeTe KyryBaT\ KOMMIEKT PO3AINbHIIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
pOo3AinoBayY BCTaHOB/IEHWI BiAMOBIAHO [0 iHCTPYKLIil 3i BCTAaHOBNEHHSA.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLi€l0 Ta A0AaTKOBOIO iHpopmaLi€lo Npo BMpi6 Mo)KHa 03HallOMUTICS

HacTYNHUM YNHOM:
+  3aponomoroto QR-Koay Ha Balomy nobyToBoMy npunagi;
- BigBigasww Halww Be6-canTt docs.indesit.eu;

+  ab0 3BepHYBLUNCb A0 HALLOrO LIEHTPY NiCNANPOAAXKHOI0 06C/NyroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep TenepoHy
3a3HayeHo y rapaHTifiHOMy TanoHi). 3BepTalounChb [0 LeHTPY NicnAnpoaaXHoro o6CcnyroByBaHHs, NoBigoMTe Koau,

3a3HayeHi Ha Tabnnyui 3 NaCNOPTHUMM JaHUMN BUPOOY
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