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Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Fan and circular heating
element (not visible)

3. LamP

4, Shelf guides

(the level'is indicated on the wall
of the cooking compartment)

5. Door

6. Top heating element/grill

7. ldentification plate

(do not remove)

8. embossing for drinking
water

sTEAMDY

°C

0/AUTO

=
250 60
220 80
200 <4100
180 120+
N :
[ :

m 160 140

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
O to turn the oven compartment
lamp on or off.

23 4

3.SETTING THE TIME

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.
For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

6
6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.

Whjr/lﬁool



ACCESSORIES

DRIP TRAY *

WIRE SHELF

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

Other accessories, like the baking tray
inserted horizontally, letting them slid

runners.

are to be
e on the

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the S|IdlnE runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
the support and the two internal pins from the
lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its
lodging, insert the support, and firmly press towards
the wall of the cavity to make sure the shelf guide is
properly secured.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on
the appliance for the first time: Press @ until the ©
icon and the two digits for the hour start flashing
on the display.

N

7=

7 .

Q
Use + or - to set the hour and press & to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
+ or - to set the minutes and ﬁress to confirm.
Please note: When the ® icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before startin% to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
filmdfrqtm the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The
oven must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

) Whjr/lﬁool



FUNCTIONS

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
-~~|RISING

—l|For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

«s |FORCED AIR

**" IFor cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

y |PIZZA
<l For baking different types and sizes of pizza and
bread. Itis a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

<tz [ECO FORCED AIR

S Jror cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively Igy gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing .

<~ |GRILL

For griIIin%steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

~|TURBO GRILL

o’

=* _IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of

drinking water.

DAILY USE

| MAXI COOKING
XL —For cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.
BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes.
Function also recommended for slow cooking, to
finish cooking dishes with a very liquid consistency or
concentrate sauces and gravies.

[<>|BREAD AUTO
A—IThis function automatically selects the ideal

temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ Auto position as the temperature
is set automatically by the function.

|£ PASTRY AUTO

A—This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AUTO position as the temperature
is set automatically by the function.

\\:} STEAM+

The Steam+ function allows to obtain excellent
performances thanks to the presence of steam in the
cooking cycle. This function automatically manages
the ideal temperature for cooking a wide range of
recipes; the cooking times of the main dishes are
shown in the relative cooking table. Always activate
the steam function when the oven is cold, and after
pouring 200 ml of drinking water into the bottom

of the cavity. To activate Steam+ function, the
thermostat knob needs to be turned in to position of
icon.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

N\
VA

§

Please note: During cooking you can change the function

by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on 07 AuTo position. You can set the
cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; if the oven is set to a
different temperature, the function will not start.
Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

To start the Steam function, pour
200 ml of drinking water in the oven
bottom. Select the function turning
clockwise the selection knob on the
relevant icon, and the thermostat
knob in any position between 160
and 180°C (as suggested by the icon).
The function will start and the display
will show the current time of the day.
No preheating is needed. To end the
cooking, turn the selection knob on
0 position. During Steam cooking do
not open the door and never top up
the water.

Please note: To set a specific duration, according to
the related cooking table, follow the instruction in the
"Programming Cooking” paragraph.

Whjr/lﬁool



3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon £ on the display indicate that the
Weheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.
Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.
After cooking and with the function deactivated, the
icon é‘@ may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.
Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat” 0"

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.
DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

N 4
hnin'ning
LI

>

Co

Use + or - to set the cooking time you require, then
press - to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the (& icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00" This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press @ until the & icon and the current time
start flashing on the display.

N —
mlghsly
i
Y 2

4>

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press @ to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the O position.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

Il

Turn the selection knob to select a different function
orto O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
dlf,lfring while a function is active or when the oven is
off.
Keeﬁ.pressin% until the © icon and “00:00” start

[

flashing on the display.
T
,/l_ll_l |_|!_!\\
@\\

Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing © until the © icon
starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".

4 Whjr/lﬁool



COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
= Yes 170 30-50 e
Leavened cakes Yes 160 30-50 _\é,
Yes 160 40 - 60 - 3
Filled cake = Yes 160 - 200 35-90 L2,
(cheese cake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40 - 90 .\él,. .\é,.
=] Yes 160 25-35 L3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 L3
Yes 150 35-45 A2
= Yes 180 - 210 30 - 40 L3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 A2
Yes 180 - 200 35-45 L2y 3,1
=] Yes 90 150-200 .3,
Meringues Yes 90 140 - 200 LA, 2,
Yes 90 140-200 5 ,.3 .. 1.
Pizza / Focaccia EI ves 190250 15-50 \Er
Yes 190 - 250 20-50 N
Frozen pizza EI Yes 250 10-20 @
Yes 230-250 10- 25 2 2
=] Yes 180 - 200 40 - 55 =
i/aelg);tc;ki(lzspie,quiche) Yes 180 - 200 45 - 60 A2
Yes 180 - 200 45 - 60 N
=] Yes 190 - 200 20 - 30 3
Vols au-vents / pulff pastry Yes 180 - 190 20-40 A 2
Yes 180 - 190 20 - 40 2 Lo
rgne aedpaste = Yes | 190-200 | 4s-es 2,
Lamb / veal / beef/ 1 kg =] Yes 190 - 200 80 - 110 L3
Roast with crackling 2 kg = Yes 180 - 190 110 - 150 @
Chicken / rabbit / duck 1 kg = Yes 200 - 230 50 - 100 L2
Turkey / goose 3 kg = - 190 - 200 100-160 2,
'%Tl'éif m)l/e?” papillote = Yes 170 - 190 30-45 2,
(Stt)urg:g\else,gcg?rgleetstes, aubergines) Yes 180 - 200 >0-70 '\‘%“‘
Toasted bread ﬁ 5' 250 2-6 q_é,_F
Fish fillets / slices el - 230 - 250 15-30* 4. 3,
Ao AFn g — T oo
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish on the wire EZE'.ES gias)klu/g:fhtgaxi?; Drip tray / Baking tray D" tray/ Baking tray with

shelf

shelf

200 ml of water

=

Conventional

g
(J
als
\obs

FUNCTIONS

Forced air

XL

Maxi cooking

]

Grill

Turbo grill

3
e\.;'o‘/

Eco forced ir

Whj;lﬁool




RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
agxggsgsérl;ebabs / spare ribs / =] _ 250 15 - 30 * -\..5..,- \i@
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** a_,%,_,: @-
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50% 3,
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* 3 |
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 ji,
Vegetable gratin - 200 - 210 25-55 @
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45-100*** 4 1
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** ,\éﬁ ;’
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** ,\é, ;,
Complete meal:
fruit tart (level 5) / lasagne (level 3) Yes 180 - 190 40 - 120 *** _\“fj‘;b_ _\“.3‘;1_’_ ;,
/ meat (level 1)
jl'\;c;f:: meat / stuffed roasting Iy ) 170 - 180 100 - 150 ;ﬂ

*Turn food halfway through cooking

**Turn food two thirds of the way through cooking

*** Estimated length of time: dishes can be removed
from the oven at different times depending on personal

(if necessary). preference.
N
COOKING TABLE STEAM+
FOOD RECIPE QUANTITY TIME (min) ACCESSORIES LEVEL WATER
Small breads 80-100 g 30-45 | I
S Sandwich loaf in tin 300-500 g 40-60 —J
BREAD Bread 500g-2 kg 50-100 7
Baguettes 200-3009g 30-45 —
Roast 1 kg 60-110 —J
> Ribs 5009-1,5 kg 50-75 —
Chicken/Turkey 3 kg 100 - 140 _f
Fillet Steak 0.5-2cm 15-25 —
Q@ Fillet Steak 2-4cm 20-35 —J 2 6\3
FISH Whole Fish 300- 600 g 20-30 [ — 5 |
Whole Fish 600 -1200 g 25-45 [— 00m
Steamed Potatoes 0.5-1.5 kg 45 - 60 —J
%@ Stuffed Peppers 1-2 kg 35-55 | I
VEGETABLES Steamed BFOCC(?|I' 0.3-1kg 30-50 | I
Steamed Zucchini 0.5-1.5 kg 30-50 7
Cookies atray 25-35 | S
=3 Muffin 30-60 g 25-45 —
PASTRIES Sponge Cake 500-700 g 30-50 AFr
Tart atin 35-55 AF=n
Start the STEAM+ function only when the oven is cold. Opening
the door and topping up the water during cooking may have an
adverse effect on the final cooking result.
Aueeens ~ AR==lr —J | f |
ACCESSORIES . . . Baking tray/Drip tray or . . .
Wire shelf Baking dish on the wire baking dish on the wire Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

shelf

200 ml of water

shelf
s 8 B El - o
rncrions | | —] F & ]
Conventional Forced air Pizza Maxi cooking Grill Turbo grill Eco forced ir
Whj I
6 rpoo




CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and

then clean it, preferably while it is still warm,

to remove any deposits or stains caused by

food residues. To dry any condensation that

has formed as a result of cooking foods with

a high water content, leave the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

- To remove the remaining limescale from the bottom
of the cavity after B =] cooking, we recommend
to clean the cavity with the products provided

by After Sales Service (please follow instructions
attached to the product).

Cleaning is recommended at least every 5 to 10
cooking cycles.

- The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

- Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

CLEANING THE CATALYTIC PANELS (ONLY IN SOME MODELS)

This oven could be equipped with special catalytic liners
that facilitate cleaning of the cooking compartment
thanks to their special self-cleaning coating, which is
highly porous and able to absorb 1grease and grime.
These panels are fitted to the shelf guides: When
repositioning and then refitting the shelf guides, make
sure that the hooks at the top are slotted into the
appropriate holes in the panels.

To make best use of the catalytic panels’self—cleaning
Properties, we recommend heating the oven to 200 °C
or around one hour using the “Convection Bake”
function. The oven must be empty during this time.
Then leave the oven to cool down before removing any
remaining food residues using a non-abrasive sponge.
Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents, stiff
brushes, pan scourers or oven sprays could damage the
catalytic surface and compromise its self-cleaning properties.
Please contact our After-sales Service if you require
replacement panels.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that
it lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

WhWOOI 7



REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on thelight.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES
1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2, Liftand firmIK hold the inner
glass with both hands, remove it and place it on a soft
surface before cleaning it.

TROUBLESHOOTING

3. Refit the intermediate pane (marked with “R")
before refitting the inside pane: To position the
panes of glass correctly, make sure that the “R” mark
can be seen in the left-hand corner. First insert the
Ion? side of the glass marked “R” into the support
seafs, then lower it into position. Repeat this
procedure for both panes of glass.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

Problem Possible cause Solution
Power cut §Ch§ck r1:or ﬁhe %resence of mains elgctric}?I p(l)wer
. : N s :and whether the oven is connected to the electricity
The oven is not working. ;Ej';icr?snned'on from the supply. Turn off the oven and restart it to see if the
,,,,,,,,,,,,,,,,,, ‘ fault persists. ..
The display shows the letter “F” Contact you nearest Client After-sales Service Centre

followed by a number o letter, ©Oven failure.

:and state the number following the letter “F".

The display is showing the
message “Hot” and the selected Temperature too high.
function will not start. %

Allow the oven to cool down before activating the
function. Select a different function.

The display shows unclear text

and appears to be broken. %Another language set.

fContact your nearest Client After-sales Service
Center.

;.;E":.

Visiting our website docs.whirlpool.eu
Using QR Code

plate.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

oo

Whjr/lﬁool



. CS

Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@\ ZNACKY WHIRLPOOL
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

pokyny.

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

2. Ventilatorové a kruhové topné
téleso (nenf vidét)

3. Osvétleni

4. Vodici mfizky

(Uroven je vyznacena na sténé
vnitfniho prostoru trouby)

5. Dvirka

6. Horni topné téleso/grill

7. ldentifika¢ni Stitek
(neodstranujte)

8. d prohluben na pitnou
vodu

POPIS OVLADACIHO PANELU

sTEAMDY

......... .
: O o
:

°C

0/AUTO

=
250 60
220 80
200 <4100
180 120+
N :
[ :

m 160 140

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy O.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka O se zapina nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

23 4

3. NASTAVENI DENNiHO CASU

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ
5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

6

6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozrnéni: Typy ovladacl se mohou lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li ovladace aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed

je z polohy usazeni uvolnite.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

| S

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
7aruvzdorné nadobi.

Pouzit: jako plech pro

Ucely pec¢eni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladanf
a vyjmuti pfislusenstvi,

PLECH NA PECENI*

Pouzitl: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mUzZe v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru,

ficemZ nejprve polozte zvySenou zadni stranu
Emerujla nahoru).

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich [ist, a to
co nejvice dozadu.

Dalsi pfislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do

drazek.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list
ochrannou pasku [a] a poté ochrannou fdlii [b].
p
[

[a]
VYJMUTi VYSUVNYCH LIST[c] )
Zatahneéte za spodni Cast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hacka (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni Cast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vngjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem
k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitini hacky
z pfislusnych otvord.

2. P¥i vraceni vodicich mtizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvord. Poté nastavte
vnéjsi ¢ast k prislusnému otvoru, zasunte podpéru
a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENi DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset
nastavit cas: Podrzte &, dokud na displeji neza¢ne
blikat ikona © a dvé Cislice nastaveni hodin.

N

E2

Co

7

S~z

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - apro 5
potvrzeni stisknéte & . Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
+ nebo - apro potvrzeni stisknéte © .

Upozrnéni: Kdyz blika ikona ®, napf. v disledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
ZNOovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfovat pachy, které
souvise |vsvprp_behll)yvm procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev. Pred zapocetim vareni ted
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.
Z trouby odstrante vsechny ochranne kartony nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
Erlslvgse.nstw. o ]
ahrivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny.V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozrnéni: Pri prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vétrat.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu. )
/> |KYNUTI
=—INapomaha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Funkce se zapina oto¢enim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.
«s | HORKY VZDUCH
** IPro pripravu rdiznych druht jidel, které vyzaduiji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné ﬁnaximélné tfech). 6 této funkce nedochazi
k vzajemnému pienosu vini mezi jednotlivymi jidly.

y |PIZZA
==K peteni pizzy a chleba rGiznych druhd
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plech
v poloviné doby peceni.

<t [ECO S HORKYM VZDUCHEM

(a1 Y v . v v , . . .
; Pro,Eecenl pecené a nadivaného masa na jedné
arovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chraneno pted nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce ECO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
eceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
<~ | GRIL

Ke grilovani steaku, kebabu a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

~~7| TURBO GRIL

o’
=2 1K peceni velkych kusi masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tadv doporucujeme
Eouéivat odkapavaci plech: Plech umistéte na

tearoukoli uroven pod roStem a pfidejte 200 ml pitné
vody.

KAZDODENNI POUZ{VANI

| MAXI COOKING
XL —ISlouzi k peceni velkych kustd masa (nad 2,5 kg).
Béhem ptipravy doporucujeme masem otacet, aby
bglo zajisténo ddkladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo kjeFl)\o pfiliSnému vysuseni.
VYHRIVANI SPODNI CASTI
Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrm
dozlatova. Pouziti této funkce doporucujeme také
pro pomalé peceni, k dokonceni peceni pokrm,
které maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi $tav a omacek.

|® AUTOMATICKE PECENI CHLEBA
A—Tato funkce automaticky zvoli ideélni teplotu
a dobu peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich
vysledku se disledné fidte receptem. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zGstat v poloze o/ AuTo, nebot teplota se v ramci
funkce nastavuje automaticky.

|£ CUKROVIi A DORTY

A—ITato funkce automaticky zvoli ideélni teplotu

a dobu peceni pro dorty a kolace. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zlstat v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

§} FUNKCE PARA+

Funkce ,Para+" (Steam+) umozniuje dosahnout
vynikajiciho vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim
cyklu. Tato funkce automaticky ridi idealni teplotu pro
pfipravu nejriiznéjsich receptl; doby vafeni hlavnich
pokrmu jsou uvedeny v pfislusné tabulce. Funkci pary
aktivujte vzdy, je-li trouba studend, a na dno trouby
nalijete 200 ml pitné vody. Pro aktivaci funkce ,Para+"
je treba otocit ovladac termostatu do polohy na
symbolu [3].

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otolenim ovladace vybéru na symbol
poZadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNiIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

§

N\ 7
77\

Upozornéni: BEhem peceni mizete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude ovladac
termostatu v poloze 0/ Auto. MUZete nastavit dobu pfipravy,
¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce ,Kynuti” otocte ovladac
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupni(l) a ovladac
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni; je-li
trouba nastavena na jinou teplotu, funkce se nespusti.
Upozrnéni: Mlzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukoncenti
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a Casovac.

Pro spusténi funkce pary nalijte

na dno trouby 200 ml pitné vody.
Funkci zvolte otac¢enim ovladace
vybéru ve sméru hodinovych ruci¢ek
na prislusnou ikonu a ovladace
termostatu do libovolné polohy mezi
160 a 180 °C (podle pfislusné ikony).
Funkce se spusti a na displeji se
zobrazi aktudlni denni ¢as. Pfedehrev
neni nutny. Prejete-li si peceni
ukoncit, otocte ovladac vybéru do
polohy ,0”. Béhem tepelné Upravy

v pére neotevirejte dvirka a nikdy
nedoplriujte vodu.

Upozrnéni: Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle pfislusné
tabulky tepelné Upravy postupujte podle pokynd v odstavci
,Programovani peceni”.
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3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukov?/ signal a blikajici
ikona 2f na displeji indikuji, Ze faze pfedehtivani je
aktivni.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zlstane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, ze je
mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vafeni.
Upozmeénti: VioZeni jidla do trouby pred uplynutim doby
predehfevu mize nezadoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muze z(stat
ikona 2421 viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventildtoru, na znameni toho, ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozrnéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé
faktorQ, jako je teplota okolnfho prostredi ¢i pouzita funkce.
V kazdém pripade je vyrobek vypnuty, pokud je ukazatel na
ovladaci vybéru otocen na, O *

4. PROGRAMOVANI PECENI

fPFeﬂ zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkgci.

DOBA TRVANI

Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @
a ,00:00".
_

Nulnlnly

LI
K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo
- a potvrzeni provedte stiskem - .
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, Ze je peceni ukonceno.
Upozrnénf: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ®, poté tlacitkem -
vynulujte dobu pecenina,00:00" Tato doba peceni zahrnuje
fazi predehrevu.

NAPRQGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte
, dokud na displeji nezalne blikat ikona A a aktualni
cas.

N\ —
Ml
Ll
4 A

4>

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouzijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem ©.
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena
tak, aby priprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.

Upozrnéni: Nastaveni se zrusi vypnutim trouby otoc¢enim
ovladace vybéru do polohy 0.

UKONCENI PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze funkce
e ukoncena.

N
It
¢
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim O vypnéte troubu.
Upozrnéni: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stiidave
zobrazuje ,END" a zbyvajici Cas.
5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje peceni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Podrzte tlacitko stisknuté, dokud nezacne blikat
ikona ©® a ,00:00"

Nnlninint

LILFLIL
N 7

Vs
IOt

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte

otvrzeni stisknutim .

o ukonceni odpocitavani zvoleného Casu
samglstatného Casového spinace bude znit akusticky
signal.

Pogzna’mk : Casovac zrudite tak, Ze tisknete &, dokud
nezac¢ne blikat ikona ©, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

N N . o UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 e
Kynuté kolace Ano 160 30-50 =
Ano 160 40-60 -
Kola¢ s naplni = Ano 160-200 35-90 L2
(tvarohovy kold¢ — cheesecake, 4 5
zé&vin, ovocny kolac) Ano 160-200 40-90 AFs AEs
= Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 42
= Ano 180-210 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-200 35-45 42
Ano 180-200 35-45 Lo, 3, 1
= Ano 90 150200 .3,
Snéhové pecivo Ano 90 140200 4, .2,
Ano 90 140-200 (2 ,.3 . .1
Pizza/focaccia (typ chlebového = Ano 190-250 15-50 J/2
peciva) &) Ano 190-250 20-50 2
ragens o = Ano 250 10-20 L3
razena pizza
P Ano 230-250 10-25 4, 2
= Ano 180-200 40-55 =
Slané kolace 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 SFe aFs
Ano 180-200 45-60 e o L
R _ 3
Vols-au-vent (plnéné pecivo = Ano 190-200 20-30 —
z listového tésta) / drobné pecivo Ano 180-190 20-40 _\ép 2
z listového tésta Ano 180-190 20-40 5 3 1
- - A~ ___J -
Lasagne / zapecené téstoviny /
plnéné téstoviny ,canneloni”/ =] Ano 190-200 45-65 t 2 j
pecené pudingy typu ,flan”
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg =l Ano 190-200 80-110 1 3 j
Veprova pecené s kzi 2 kg = Ano 180-190 110-150 1 3 j
Kure/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 L2
Kréita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2,
Pecend ryba / v papiloté 2
(flety, veolku) =] Ano 170-190 30-45 L2
PInéna zelenina 3
(rajcata, cukety, liky) Ano 180-200 50-70 e
Opeceny chléb e 5' 250 2-6 .\__§,_,.
Rybi filé / platky d - 230-250 15-30 * LA U3y
e . Aeeeees ~ AR L J L T
PRISLUSENSTVI Rot Pecici ndadoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech
ost Y . ., Y v . v .
na rost odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
= P O &)
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril Eco s horkym
vzduchem
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pﬁgﬁ‘é’:z STVI
ﬁgor:ga/gk:rk;aby/zeblrka/ | _ 250 15-30 * . 5’. pimr
Pecené kufe 1-13 kg Ano 200-220 55-70* 2 1,
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50** 3 |
Jehné¢i kyta/koleno Ano 200-210 60-90** | 3 |
Pe¢ené brambory Ano 200-210 35-55 L2,

Zapékana zelenina 200-210 25-55 L3

Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** _\_f‘q, Q

Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %% 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** 4 1
Kompletni jidlo:

ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** '\%ﬁ _\é”_ ;j
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)

Pecené maso / nadivané maso &8 - 170-180 100-150 éﬂ

*V poloviné doby peceni jidlo obratte

**\e dvou tfetinach pecenijidlo obratte (v pfipadé potreby).

DY,

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli

TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCi PARA+

vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.

JIDLO RECEPT MNOZSTVI CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN  VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 | I
= Sendvié ve formé 300-500 g 40-60 [—
(FSE%LI\E/E)) CHLEB (pecivo) 500 g a2 2 kg 50-100 17
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
@ Zebirka 500gaz1,5kg 50-75 —J
MASO Dribez 1-1,5kg 55-80 —J
Kure/krita 3 kg 100-140 _f
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J
<X Platek masa 2-4cm 20-35 —_J 2 6\'3
RYBA Celd ryba 300-600 g 20-30 —J 200 ml
Cela ryba 600-1200 g 25-45 [— m
Brambory v pére 0,5-1,5 kg 45-60 —J
%@ PInéné papriky 1-2 kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolice v’rv)are 0,3-1kg 30-50 | I
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 )
Susenky plech 25-35 |
=y Muffiny 30-60g 25-45 - J
PEC|VO PigkOtOV)'/ kolac 500-700 g 30-50 aRF=r
Kolac plech 35-55 AFln
Funkci PARA+ pouzivejte pouze tehdy, kdyz je trouba studena.
Otevieni dvefi a pfidani vody béhem peceni mize mit
nepfiznivy vliv na konecny vysledek.
.. N R Aveenns ~ A=~ J | )
PRISLUSENSTVI Rott Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech  Odkapavaci plech / plech
o na rost odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
= s O )
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril Eic;ds:Cc;r:&m
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CISTENI A UDRZBA

Pired provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni cistice. spotebice.

VNEJSi POVRCHY

Povrch Cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedk% pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idealné v dobé, kdyZ je
jesté tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny

a zbytky jidla. K vysuseni veSkerého kondenzatu,
ktery se vytvofil v disledku vareni jidel s vysokym
obsahem vody, nechte troubu dplné vychladnout
a poté ji vytrete hadfikem nebo houbickou.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrické sité.

« K odstranéni zbylého vodniho kamene ze spodni

¢asti dutiny po B =] vafeni doporucujeme dutinu

vycistit produkty dodavanymi poprodejnim servisem

(postupujte podle pokynd, které jsou k' produktu
Filoéenyj). q | g .
oporucujeme provadeét ¢isténi alespon jednou za

az ?O p%éicich cykl. pon)

+ Dvirka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla

vysadit a znovu nasadit

« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

CISTENI KATALYTICKYCH PANELU (POUZE U NEKTERYCH MODELU)

Tato trouba mUze byt vybavena specialnimi
katalytickymi vlozkami, které usnadnuji ¢isténi vnitini
¢asti trouby diky specidlnimu samocisticimu povrchu,
jez je vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu
a necistotu. Tyto panely jsou upevnény k vodicim
miizkam: Pfi vkladani a nasledném upevniovani vodicich
mfizek dbejte na to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvorl v panelech.
[e]

> _©

Pro co nejleﬁéi vyuziti samocisticich vlastnosti
katalytickyc Eanel& doporucujeme zahfivani trouby na
200 °C pro dobu pfiblizné jedné hodiny prostfednictvim
funkce ,Tradi¢ni peceni”. V této dobé musi byt trouba
prazdna. Poté, pred odstranovanim veskerych zbytk
jidel (pomocijemné houbicky, nechejte troubu
vychladnout.
Upozrnéni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich
Erostfedkﬁ, drsnych kartackd, dratének nebo sprejd do trouby
mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici
vlastnosti.
Potfebujete-li ndhradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Pfejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevfete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k Jejich odjisténi.

2. Dvitka dobre uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvifka na stranu na mékky povrch.

3. Dvirka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubg,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvirka posunte smérem doll a poté je naplno
otevrete.

Posunte zapadky smérem dol{ do jejich pavodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
doraz.

5. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vySe uvedeny postup opakujte.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozrnéni: Pouzivejte halogenové zarovky 25 W / 230V, typ
G9,T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena
pro domaci spotiebice a neni vhodna pro vseobecné
osvétleni mistnosti v domacnostech (smeérnice EU 244/2009).
Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku. Zarovky nechytejte
holyma rukama, protoze otisky prsti mohou byt pfic¢inou
zniceni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu
zarovky.

CISTENI SKLA DVIREK
1. Po V)g'mutl' dvifek je polozte na mekky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé

zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitfni Lo
sklo obéma rukama, pfeneste sklo na mekky povrch.
Poté zac¢néte s cisténim.

ODSTRANOVANI ZAVAD

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (ozna¢enou
pismenem ,R”) pfed nasazenim vnitini tabule: P¥i
spravném usazeni tabule je symbol ,R” v levém rohu.

ejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
pismenem ,R” do ramecku a poté sklo sklopte do
spravné polohy. Tento postup opakujte s obéma
tabulemi skla.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje _
spravnou montaZ. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

Reseni

Problém Mozna pricina
. Preruseni napajeni.
Trouba nefunguje. Odpojeni o eIJektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
'zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo
pismenem.

iTrouba je rozbita.

%Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb IPro
:zdkazniky a uvedte ¢islo nasleduyici za pismenem ,F*.

Na displeji se zobrazi zprava
~Horke" azvolena funkce se
nespusti.

iTepIota je prilis vysoka.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout.
:Zvolte jinou funkci.

Text na displeji se zobrazuje
nezietelné a zda se, ze je

gNastavem’jiného jazyka.
poskozeny. %

evvs

%Obrat’te se na nejblizsi zdkaznické stredisko
§poprodejn|’ch sluzeb.

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

qzl:_jl_:

n Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruc¢nim listé). Pfi
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.

oo
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

..............

1. Kezel6lap

2. Ventilator és kor alaku
fatéelem (nem lathato)

3. Vilagitas

4. Polctarté sinek

(a szint jelzése a sutétér oldalan
lathato)

5. Ajto

6. Felsé ftéelem/grill

7. Azonosito tabla

(ne tavolitsa el)

8. ivoviztalca parolashoz

sTEAMDY

°C

0/AUTO

=
250 60
220 80
200 <4100
180 120+
N :
[ :

m 160 140

1. VALASZTOGOMB

Funkcié kivalasztasa és a sutd
bekapcsolasa.

A sité6 kikapcsolasahoz forgassa
0 allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt siténél nyomja meg a
O: gombot a sutétér vilagitasanak
be- vagy kikapcsolasahoz.

23 4 5

3.AZIDO BEALLITASA

A sitési idd, a késleltetett inditas és
az id6zitd beallitasara szolgal.
Kikapcsolt siitébnél a pontos id6t
jelzi.

4.KIJELZO

5. BEALLITOGOMBOK

A sUtési id6 bedllitasara szolgal.

6

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manuadlis funkcidk hasznalatakor
forgassa el a kivant h6mérséklet
kivalasztasahoz.

Ne feledje: A gombitipus a modelltipustol figgben eltérd lehet. Ha a gombok nyoméssal aktivalhatok, a gomb kiolddséhoz

nyomja meg annak kozepét.
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TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA*

SUTORACS

T

Etel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sttéforma és egyéb
h&allo edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sttétepsiként hus,
hal, z6ldségek, focaccia stb.
készitéséhez, vagy a sttéracs ala
helyezve a sttéskor lecsdopdgd
szaft OsszegyUjtésére.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

KIHUZHATO TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét segiti.

SUTEMENYES TEPSI*

Hasznélhato kulonféle
kenyerek és stitemények,
valamint siltek, sitépapirban
sUlt hal stb. készitéséhez.

A készllékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE

Helyezze a sutéracsot a megfelel szinthez, enyhén
dontse felfelé és el6szor a (felfelé nézd) kiugrod
hatsé oldalt ilfessze a helyére.

Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezetdsineken
utkozésig.Az egyéb tartozékokat, mint példaul a
sutétepsit, vizszintesen kell becsusztatni a
vezetdsinek segitségével.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a sutét hasznalja, vegye ki a védészalagot [a],
majd a védoéféliat [b] a kihizhato sinekrél.
3

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihuzhato sinek alsoé részét, hogy
kioldhassa az als6 kampokat (1), majld huzza meg a
kihuzhato sineket felfelé, hogy tavolithassa 6keta

felsé kampokbol (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampdokat a kihtizhato sinekre (1),

maIJd nyomja a kihtizhaté sinek alsé részéta
olcvezet6khoz, majd az alsé kampodk a helyikre nem

erllnek (2).

ELSO HASZNALAT

/ ;‘Wm

I

[d]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES VISSZAHELYEZESE
1. A vezetdsinek eltavolitasahoz fogja meg
hatdrozottan a vezetdsin kiilsé részet, majd huzza
maga felé, hogy kiakassza a tamasztot és a két belsé
rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetdsin visszahelyezéséhez illessze a sint

a mélyedéshez, és el6szor a két rogzitépecket
pattintsa a helytkre. Ezutan illessze a sin kilsé részét
az illesztékéhez, tegye helyére a tamasztét, majd
hatarozottan tolja a stit6tér fala felé, hogy a vezetésin
megfeleléen rogzitve legyen.

1. AZ IDO BEALLITASA

A készilek els6 bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos idét: Nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig'az © ikon és az érat jelz6 két
szamjegy villogni nem kezd a kijelzon.

S

LI
o}

A + vagy - gomb segitségével dllitsa be az 6rat,
majd nyomja meg a & gombot a mentéshez. A
kijelz6n villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A
+vagy - gomb segitsegével dllitsa be a percet,
majd nyomja meg a & gombot a mentéshez.

Ne feledje: Ha az ® ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas
utan), Ujra be kell allitani az iddt.

2. ASUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbol visszamaradt szagot
bocsathat ki ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a
sutot étel készitésére hasznalna, azt javasoljuk, hogy
melegitse fel Gresen a lehetséges szagok
eltavolitasa érdekében. Tavolitson el minden
véddkartont vagy atlatszo filmréteget a stitérol, és
tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Mukodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6érdan at.
Ezalatt a stit6 legyen Ures.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.
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FUNKCIOK

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
Tetszdleges étel egyetlen szinten torténé sutése.
-~~\|KELESZTES

—l56s vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
elésegitése. A funkcié aktivalasahoz forgassa el a
hémérséklet-szabalyozé gombot a megfeleld ikonra.
«s |HOLEGBEFUVAS

A Ug)éanazt az elkészitési hémérsékletet igényls,
de kiilonbo6z6 ételek tobb (le felfjebb harom) szinten
torténd eg?/idejl'j sttése. Ezzel a funkcidéval ugy
készithet el kiilonb6zd ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik at egymas illatat.

y |PIZZA
==IKiilsnbdz4 tipust és méret(i kenyerek és pizzak
sUtéséhez. A siités felénél ajanlott felcserélni a
sutétepsiket. o

4%, ECO HOLEGBEFUVAS
S Isiiltek és toltott siltek egyetlen szinten torténd
stitéséhez. A kiméletes, szakaszos h6légbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznélatakor a IamEa kikapcsolva
maragba Isijtés ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a O:
ombbal.

~~|GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott
zoldségek sutése és kenyérpiritas.

Husok Igzrillezésekor cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a sutés kozben lecsdpbgo szaft
0sszegyUjtésére: helyezze a talcat a siitéracs alatt 1évd
barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

~%| TURBO GRILL

a%s
=t _INagy egybesilt husok sitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogo talca haszndlatat
ajanljuk a stités kézben Iecsépé?c") szaft
0sszegyujtéséhez: helyezze a talcat a sutéracs alatt
lévé barmelyik szintre, és ontson bele 200 ml vizet.

NAPI HASZNALAT

.-

| MAXI COOKING
XL — Nagyobb darab hus (2,5 kg felett) sitése
egyben. Javasoljuk a hus forgatasat a sttés ideje
alatt, hogg mindkét fele egyenletesen megbarnuljon.
A hus tobbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkeriilése érdekében.

ALSO MELEGITES

Az ételek aljanak piritasahoz. A funkcié javasolt
lassu stitéshez, nagyon folyékony allagu ételek stitésének
befejezéséhez vagy szészok és szaftok slritéséhez is.

|® AUTOMATIKUS KENYER

A—IEzzel a funkcidval automatikusan beallithaté a kenyér
sttéséhez optimalis hémérséklet és stitési id6. A legjobb
eredmény érdekében kovesse a receptet . A funkciot akkor
kapcsolja be, ha a suité kihdlt. A hdmérséklet-szabalyozé
gombnak o/ auto allasban kell maradnia, mivel a funkcié
automatikusan beallitja a hémérsékletet.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A—Ezzel a funkciéval automatikusan beallithato
a sitemények stitéséhez optimalis hémérséklet és
sttési id6. A funkciot akkor kapcsolja be, ha a stité
kihdlt. A h6mérséklet-szabalyozé gombnak 0/ AuTo
allasban kell maradnia, mivel a funkcié automatikusan
bedllitja a hémérsékletet.
\\\:} GOZOLES +

A Steam+ funkcidval kivalo teljesitmény érhetd
el annak kdszonhetéen, hogy az ételkészitési ciklusban
g6zt is hasznal. Ez a funkcié automatikusan kezeli az
idedlis hdmérsékletet sokféle recept elkészitéséhez;
a fébb ételek ételkészitési idejei a kapcsolddd
ételkészitési tablazatban lathatéak. Mindig akkor
kapcsolja be a g6z funkciét, amikor a siité hideg,
miutdn beledntott 200 ml csapvizet az aljra. A Steam+
funkcio aktivaldasahoz a hémérséklet-szabalyozo

.« s s

gombot a ikon poziciéjaba kell forgatni.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkci¢ kivalasztasahoz for%assa a vdlasztégombot a
kivant funkciot jelzé szimbdlumra: a kijelzd kigyullad,
és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkci6 inditdsahoz forgassa el a

hémérséklet-szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§

N\ 7
7"\

Megjegyzés: SUtés kdzben is moddosithatd a funkcid a
valasztogomb elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a
hémeérséklet-szabalyozd gomb elforgatasaval. A funkcid
nem kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozé gomb o/ AuTo
allasban van. Bedllithato a sttési id6, a sttési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sUtési idét) és az idézitd.

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcio inditasahoz allitsa a hémérséklet-
szabdlyozé gombot Kelesztés pozicioba (40 fok) és a
funkciogombot a Alsé és felso siités pozicidba; Ha
mas hdmérséklet van bedllitva, a funkcié nem indul el.
Ne feledje: Bedllithatd a sutési id6, a sttési idd vége (csak
akkor, ha bedllitja a sttési id6t) és az idézitd.

A GOz funkcié elinditasahoz

ontson 200 ml csapvizet a siitd

alsoé részére. Vélassza ki a funkciot

a valasztégombot az dramutato
jarasaval megegyezd iranyba
elforgatva a megfelel6 ikonra, és

a termosztat gombjat barmely
helyzetbe 160 és 180°C kdzé (@ahogy
az ikon mutatja). A funkcio elindul,
és a kijelzé mutatni fogja az aktualis
idépontot. Elémelegitésre nincs
sziikség. A stités befejezéséhez
forgassa a valasztdgombot 0 allasba.
GBz06lés sordn soha ne nyissa ki az
ajtét, vagy toltse fel az egységet vizzel.

Ne feledje: Specidlis id6tartam beallitdsahoz, a kapcsolddd
ételkészitési tablazatnak megfeleléen, kdvesse az, Etelkészités
programozasa” cim fejezetben megadott utasitasokat.
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3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkci¢ indulasa utan hangjelzés és a kijelz6n
lathato £J) ikon villogasa jelzi, hogy az eldmelegités
szakasz aktiv.

Ha elérte a beallitott hémérsékletet, az ikon allandora
valt, és Uj hangjelzés hallhatd, ami jelzi, hogy az étel
betehetd, az ételkészités pedig megkezdhetd.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt
teszi a sutdbe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.
Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcidval, az £
tovabbra is lathaté marad a kijelzén akkor is, ha'a
hité ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben
maradék hé van.

Ne feledje: Az az id6, ami utén az ikon kikapcsol, eltéré lehet,
mivel szamos tényez6tdl fligg, mint példaul a kornyezeti
hémérséklet és a hasznalt funkcié. Mindenesetre a

terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
vélasztogombon az” 0 "-on éll.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott stités inditasa el6tt ki kell valasztani
eqgy funkciot.

IDOTARTAM

Tartsa nyomva a © gombot, amig a kijelz6n me

nem jelenik az & ikon, és villogni nem kezd a ,00:00”
felirat.

ikon

S
HINANIN
LI

A + vagy - gomb segitségével allitsa be a kivant

sutési idot, majd nyomja meg a
jovahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-

gombot a

szabdlyozoé gombot a kivant hémeérsékletre: hangjelzés

hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a sUtés befejezodott.
Ne feledje: A kordbban bedllitott sttési idd torléséhez tartsa
nyomva a & gombot, amig a kijelzén villogni nem kezd

az ® ikon, majd nyomja meg a — gombot a sutési idd
visszaallitdsahoz,00:00"-ra. A sttési id6be beleszamit az
elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES
BEALLITASA

A sutési id6étartam beallitasat kovetden késleltethetd
a funkcié bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a
befejezési idét: tartsa nyomva a © gombot, amig a
ki{'elzén meg nem jelenik az A ikon, és a pontos id6
villogni nem kezd.

m
0

N —
=

X4

2

\@;’

A + vagy - gombbal allitsa be a sttési idé
kivant végét, majd nyomja meg a © gombot a
jovahagyashoz.

apcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: a funkcio
szunetel, majd automatikusan bekapcsol, amikor
letelik a sutés elkészultéhez megadott idépont
alapjan kiszamitott id6tartam.
Ne feledje: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sttét ugy,
hogy a vélasztégombot O alldsba forgatja.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a funkcié
befejezddott.

AN
—r

Forgassa el a vdlasztégombot eqgy masik funkcié
kivalasztasahoz, vagy forgassa O allasba a stité
kikapcsolasahoz.

Ne feledje: Ha az idézité aktiv, a kijelzdn felvaltva latszik az
,,END”feHirat és a hatralevd idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a beadllitds nem a siités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgdl, hanem segitségével a
kijelz6 id6zitéként hasznalhaté (aktiv funkcié vagy
kikapcsolt siité mellett).

Nyomja meg és tartsa lenyomva az & gombot, amig
az © ikon és a ,00:00” érték villogni nem kezd a
kijelzén.

Nnlninint

LILFLIL
N 7
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IOt

A + vagy - gombbal dllitsa be a kivant idét, majd
nyomja meg a & gombot a jéovahagyashoz.

Amikor az id6zitén beallitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhaté.

Megjegyzés: Az idézitét Ugy kikapcsolhatja ki, hogy addig
tartja nyomva a © gombot, amig az © ikon villogni nem
kezd. Ezutdn a - gombbal visszadllithatja az idét,00:00"-ra.
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FOZESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT ES TARTOZEKOK
= lgen 170 30-50 e
Kelt tésztak lgen 160 30-50 vy
lgen 160 40-60 -
Toltstt torta = Igen 160-200 3590 2,
(sajttorta, rétes, gylimolcstorta) lgen 160-200 40-90 -\éu- .\é,.
= Igen 160 25-35 NE
Kekszek/aprésiitemények Igen 160 25-35 3
Igen 150 35-45 A2,
= lgen 180-210 30-40 L3
Képviselsfank Igen 180-200 35-45 A2
lgen 180-200 35-45 L2, 3 1
= lgen 90 150-200 .3,
Habcsok lgen 90 140200 4, .2,
Igen 90 140-200 (2 ,.3 .. 1.
Pizza/Focaccia = 'gen 190-250 1530 uf
lgen 190-250 20-50 2
Fagyasztott pizza EI Igen 250 10-20 ;j
lgen 230-250 10-25 2 2
=] lgen 180-200 40-55 .
oldséges o, cuiche Igen 180-200 45-60 A2,
lgen 180-200 45-60 N
= lgen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta lgen 180-190 20-40 _‘é'_ L2
lgen 180-190 20-40 N I
e b sl it = gen 190200 | ases 2,
Barany/borjt/marha/sertés 1 kg =] lgen 190-200 80-110 L3
Siilt, bdrds sertéshs 2 kg = lgen 180-190 110-150 L3
Csirke/nyul/kacsa 1 kg = lgen 200-230 50-100 L2
Pulyka/liba 3 kg =] - 190-200 100-160 L2,
(Sﬁ(ljét'/;ggggapirban stlt hal = Igen 170-190 30-45 @
(Tr?altggczs(()algws,ec%ill:ini, padlizsan) Igen 180-200 50-70 -u%u-
Piritott kenyér had 5' 250 2-6 q_é,_F
Halfilé/szeletek el - 230-250 15-30* 4. 3,
N ~=r [ I |S)
TARTOZEKOK Siitéracs Siitéedény a sitéracson  ta iﬁﬁ;?iﬁﬂ:ﬁf& a CSEPZL?,('ZZSF?SF”“ / sgfgtzzfjgzgérr:ﬂ/ci:z/el
sutéracson
FUNKCIOK EI lil éEI
Also és felsé sutés Hélégbefuvas Pizza Maxi Stités Grill Turb6 grill Eco hélégbefuvas
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) = IDOTARTAM (perc) = SZINT ES TARTOZEKOK
ﬁgkézzrglg;ebab/oldalas/ had ) 250 15-30 * -\..;5...,- \Vivr
Siilt csirke 1-1,3 kg lgen 200-220 55-70* 2 1,
Marhasiilt angolosan 1 kg lgen 200-210 35-50 ** L3
Bardnycomby/labszar lgen 200-210 60-90** |3 |
Pirftott burgonya lgen 200-210 35-55 2
Rakott z6ldség - 200-210 25-55 L3
Husok és burgonya lgen 190-200 45100 4 1
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 *** ,\éﬁ ;,
Lasagne és husok Igen 200 50-100 *** ,\é, ;,
Teljes fogas:
gyimolcstorta (5. szint)/lasagne (3. Igen 180-190 40-120 *** _\“fj‘;b_ _\“.3‘;1_’_ ;,
szint)/hus (1. szint)
Siilt hus/tsItott siltek &) - 170-180 100-150 3 |

*Forditsa meg az ételt a sttési idé felénél

** Forditsa meg az ételt a sUtési idd kétharmadanal

(ha szUkséges).

DY,

STEAM+ SUTESI TABLAZAT

*** Az id6 becsult hossza: Az ételek kiveheték a sutébdl ettd!
eltéré idépontokban is, személyes preferenciaktol figgden.

ETEL RECEPT MENNYISEG IDO (perc) TARTOZEKOK SZINT Viz
Kis kenyerek 80-100 g 30-45 | I
) Szendvicskenyérformaban 300-500 g 40-60 —J
KENYER Kenyér 500 g-2 kg 50-100 7
Baguette 200-3009g 30-45 —
Sult 1 kg 60-110 —J
(> Oldalas 500g-1,5 kg 50-75 —J
HUS Csirke 1-1,5kg 55-80 —J
Csirke/Pulyka 3 kg 100-140 _f
Marhasult 0,5-2cm 15-25 —J
<X Marhasilt 2-4cm 20-35 —_J 2 6\3
HAL Egész hal 300-600 g 20-30 —
Egész hal 600-1200 g 25-45 [— 200 ml
Pérolt burgonya 0,5-1,5 kg 45-60 —J
%@ Toltott paprika 1-2 kg 35-55 | I
7OLDSEGEK Parolt brokkoli 0,3-1kg 30-50 | I
Parolt cukkini 0,5-1,5 kg 30-50 )
Aprosiitemények tepsi 25-35 |
ﬁ Muffin 30-60g 25-45 S
APROSUTE-  piskéta 500-700 g 30-50 R
MENYEK Torta egy forma 35-55 AR
A STEAM+ funkcidt csak akkor inditsa el, ha a stité hideg.
Ha sutés kozben kinyitja az ajtét, és utantolti a vizet, az
kedvezétlenil befolyasolhatja a stitési eredményt.
Aeeenns ~ Ab=lr —J ) oS
= Sutétepsi/zsirfogd
TARTOZEKOK Sutéracs Sutéedény a slitéracson talca \c/)ags si/jtéec?égny a CSEpF;?:g?gssrélca / S((j:tsgtzzfjlzc())?)érntf\llci:z/el
sttéracson
FUNKCIOK E El e
Also és felsé sutés Hélégbefuvas Pizza Maxi Stités Grill Turbo grill Eco hélégbefuvas
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka elo6tt gy6zodjon
meg arrodl, hogy a siito6 teljesen

kihiilt. tisztitoszereket, mert ezek
- « s karosithatjak a késziilék
Ne hasznaljon go6zzel tisztito o .
berendezéseket. feliileteit.
KULSO BURKOLATOK

A fellileteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha erésen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitdszert tegyen a kenddre. Torolje
szarazra.

Ne hasznaljon maré vagy surold hatdasu
tisztitészereket. Ha ezek kozil barmelyik termék
véletlentl kapcsolatba keril a késziilék feliiletével,
azonnal tisztitsa meg a késziléket egy nedves,
mikroszalas torlékendével.

BELSO BURKOLATOK

+ Minden hasznalat utan varja meg, amig a suté
lehdl, majd tisztitsa meg a belsejét, lehetéleg ami
még nem hilt ki teljesen, mert akkor még knnyebb
eltavolitani az ételfoltokat és lerakédasokat. A nagy
viztartalmu étel sitése soran kialakulé kondenzacio
megszaritasahoz hag)ﬁ'a teljesen lehdlni a stit6t,
majd torolje ki egy ruhaval vagy szivaccsal.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroloparnat
vagy mard/surolé hatasu

Viseljen védokesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi
munka elo6tt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

- Ahhoz, hogy a visszamaradt vizkovet eltavolithassa a
sttd aljarol a sutést kovetben, azt javasoljuk,
hogy hasznalja a vevdszolgalatnal megvasarolhatd
termékeket (kérjik, tartsa be a termékhez csatolt
utasitasokat).

Javasoljuk, hogy a tisztitdst minden 5-10
(pérolasos) shtesi ciklus utan végezze el.

« Az Uiveg egyszerlbb tisztitasa erdekében a sutbajtod
konnyen levehetd és visszahelyezhetd

- Az ajt6 Uvegét megfeleld folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan dztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon siitékesztydt, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

A KATALITIKUS PANELEK TISZTITASA (CSAK BIZONYOS MODELLEK ESETEBEN)

Ez a sit6 olyan specialis katalitikus panelekkel
rendelkezhet, amelyek megkonnyitik a stitérész
tisztitdsat a specidlis Ontisztitdé bevonatnak
koszonhetben. Ez a kiilondsen pordzus anyag felszivja
a zsirt és az egyéb szennyezédéseket. A panelek a
vezetdsinekhez illeszkednek: Amikor kiveszi, majd
visszahelyezi a vezetésineket, Gigyeljen arra, ho?y
a felsé kamgék beakadjanak a panelek megfeleld
mélyedéseibe.

[e]

Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek Ontisztitd
képessége maximalisan érvényesUIjén,H’avasoljuk, hogy
mukodtesse a sutdt kb. 1 6ran keresztil 200 °C-on a
,Légkeveréses slités” funkcidval. Ezalatt a sitd legyen
Ures. Ezutan hagyja lehdlni a stit6t, majd tavolitsa el az

ételmaradékokat egy nem surolé szivaccsal.

Ne feledje: Ne hasznéljon maro vagy surold hatasu
tisztitdszereket, durva kefét, edénysuroldt vagy sttdtisztitd
spray-t, mivel ezek kérosithatjak a katalitikus fellletet és annak
Ontisztitd képességét.

Ha Uj panelekre van sziiksége, forduljon vevészolgalatunkhoz.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nYissa ki teljesen, és engedlje le
a kallantyukat, amig kio

—

¢

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudﬂ'a.
Fogja meg erésen az ajtot két kézzel — ne a
fogantyunal fogva tartsa.

Egyszer(ien vegye le az ajtot ugy, hog?/ folytatja a
becsukasat, és ezzel eﬂyldejl'jleg felfelé huzza(a),
amig ki nem ugrik az illesztésbdl (b).

dasi helyzetbe nem keriilnek.

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha feliileten.

3. Helyezze vissza az ajtot ugy, hogy a sité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampoit a helyikre, és
rogzitse a felsd részt a helyén.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
fontos, hogy teljesen leengedje Sket.

5. Probdlja meg becsukni az ajtoét, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdil,
ismételje meg a fenti Iépéseket.

WhWOOI 7



A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Vélassza le a siit6t az elektromos halozatrol.
2. Csavarozza le a burat a lampardél, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.
3. Csatlakoztassa vissza a sttt az elektromos
halozatra.

Ne feledje: Hasznaljon 25 W/230 V tipusu G9, T300 °C
halogénizzot.

A termékben lévé izzot kifejezetten haztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvildgitadsara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol. - Ne

nyuljon az izzokhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
karosithatjak az izzot. Ne mUkddtesse a sttdt, ha a ldmpabura
nincs visszahelyezve.

AZ AJTOUVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha fellletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
rogzitékapcsot, majd hizza maga felé’és vegye le az
ajto felsé élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa o
erésen a belsé Uveget, majd vegye ki, és a tisztitashoz
helyezze egy puha feluletre.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

3. Helyezze vissza a k6zépsé keretet (,R"-rel jelolve) a
belsd keret visszahelyezése eldtt: A keretek helyes
elhelyezéséhez lgyeljen arra, hogy az ,R” jelzés a bal
oldali sarokba keruljon. EI6sz6r csusztassa az Gveglap
hosszanti, ,R” jelzésu oldalat az illesztékekbe, majd
engedje le a helyére. Ismételje meg a miveletet
mindkeét Gveglappal.

4. Szerelje vissza a felsd élet: A megfeleld poziciot
kattanas jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellenérizze,
hogy a tomités a helyén van-e.

Probléma

Lehetséges ok

Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

Ellendrizze, hogy van-e halézati fesztiltség, és hogy a
sUt6 elektromos bekotése megtortént-e. Kapcsolja ki a
stt6t, majd kapcsolja be ujra, hogy lassa, fennall-e

A kijelz6n az ,F” betl, majd egy

szam vagy egy bet lathato. ESUtéhiba-

Hivjaa legkézelebbi ligyfélszolgalatot, és olvassa be az
.,F" betl utan lathatd szamot.

A kijelz6n a ,Hot” (forro) felirat
latszik, és a kivalasztott funkcid
nem indul el.

Tdl magas a hémérséklet.

A funkci6 aktivalasa el6tt varja meg, amig a stit6 lehdil.
‘Vélasszon egy masik funkciét.

A kijelzé torottnek tlinik és

hornélyos rajta a szoveg. gMa5|k nyelv bedllitva.

gFordquon a legkozelebbi vevészolgalathoz.

alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
« adocs.whirlpool.eu honlapon
a QR-kéd segitségével

qzl:_jl_:

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.

oo
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Skrécona instrukcja obstugi | PL
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

Wrc():seilri ugi:?er;itargg?c,pﬁlz(sg\;’eer{ igz?(s)tcr)énie A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
= \alww vzhirlpjool eu/regis?er instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

_ ; \lj\}JIpit fterujqcy Hea okraal

LI . Wentylator i grzatka okragta
@ (nievvido)c/zne)

— = — — 3. Oswietlenie

4. Prowadnice potek

-1 6 (poziom jest zaznaczony na

o sciance komory piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Grzatka gorna/grill

7. Tabliczka znamionowa

(nie usuwad)

8. wgtebienie na wode

.7
. 8
°C
DIA.UTO
E-o-o-o-cc{@} + 0... 220 80
STEAM D] ‘::::
g H o . - - § 180 ;2;)‘...:
; g z § 160 140 g
1 23 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU
Stuzy do wiaczania urzadzenia Stuzy do zmiany ustawien czasu W przypadku funkcji ustawianych
poprzez wybranie funkgji. pieczenia, op6znionego startu i recznie, obréci¢, aby wybrac
Obréci¢ do pozycji 0, by Czasomierza. zadana temperature.
wytaczy¢ urzadzenie. Gdy piekarnik jest wytaczony,
2. SWIATLO wyswietla godzine.

Naciéniecie tego przyciskuQ: przy | 4- WYSWIETLACZ

wtaczonym urzadzeniu powoduje q
w’rgczenlye lub V\?yiqczenlpe Iamkai w | 2 PRZYCISKI USTAWIEN

komorze piekarnika. Stuzg do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisnac srodek pokretta, aby je zwolnic.
Whirigool 1



AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

T

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focacdii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
Zbierania ociekajacego ttuszczu
i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wkfadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem
(skierowana ku gorze).

Nastepnie przesuna¢ ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo W szyny.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usungc¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.
b

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociggngc dolnahcze;s'c’ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (3 i pociagnac prowadnice
wysuwane do gory, zdejmujac je z gérnych hakow (2).
PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pofek (1), a
nastepnie docisna¢ dolng czes$¢ prowadnic wysuwangch
do prowadnic potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

i
l
[

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzng
czesc¢ drabinek i pociggnac ja do siebie, w?/jmtg'qc z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowa¢ drabinki, nalezy umiescic
je w poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia.
Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu,
zamontowac wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki
komory, aby upewnic sie, ze drabinki s3 odpowiednio
zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalez?/ wybrac

jezyk i czas: Naciska¢ ¢ do czasu, az na wyswietlaczu
edzie migac ikona @ i dwie cyfry godziny.

N e
mrmn
JILILIL
o)

Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac @ . Zaczng migac dwie cyfry
minut. Uzy¢ + lub - ,aby ustawi¢ minuty, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac & .

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie zdarzy¢
na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne. Dlatego przed przystgpieniem do
przygotowywania potraw zaleca sie rozgrzanie pustego
piekarnika, co utatwi pozbycie sie niepozadanego
zapachu. Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajgce i zdja¢ przezroczysta folie, a
takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250°C na okoto godzine. W tym
czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

) Whjr/lﬁool



FUNKCJE

KONWENCJONALNE

—I Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

/> |WYRASTANIE

=—IUfatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢
pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.
«s |TERMOOBIEG
**" IDo gotowania réznych potraw meaga'qc ch
tej samej temperatury gotowania na kilku potkac
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkgja ta pozwala
na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

g |PIZZA
<= Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
pofowy czasu pieczenia.

<z |TERMOOBIEG ECO

S Ipo pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa

na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysgchaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdil ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wylaczona przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis
czas wigczyc¢ z powrotem, naciskajac Ox.

~~ |GRILL

Do pieczenia kawatkdéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na
Sciekajacy ttuszcz mozna umiescic na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

~%” |TURBOGRILL

** Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajgcy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

.-

=»|MAXI COOKING
XL — Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5
kg). Zaleca sie obracanie migsa podczas pieczenia tak, aby
Eleczer'l z kazdej strony przyrumienita sie rownomiernie.
alecamy réowniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

GRZALKA DOLNA

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja
zalecana réwniez do wolnego pieczenia, koncowego
pieczenia potraw o bardzo ptynnej konsystencji lu
skoncentrowanych soséw.

[—<| CHLEB AUTO
A—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsz

temperature i metode pieczenia chleba. Aby uzyskac
optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen przepisu.
Funkcje te nalezy wigczac, gdy piekarnik jest zimny. Pokretto
termostatu musi pozostac w pozycji 0 / AuTo, poniewaz
temperatura jest ustawiana automatycznie przez funkcje.

|£ CIASTO AUTO
A—Ta funkcja automatycznie wybiera najlepszg
temperature i metodef(pieczenia ciast. Funkcje te nalezy
wilacza¢, gdy piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu musi
pozostac w pozycji 0/ AUTO, poniewaz temperatura jest
ustawiana automatycznie przez funkcje.
§} STEAM+

Funcja Steam+ pozwala uzyska¢ doskonate rezultaty,

dzieki obecnosci pary w cyklu gotowania. Ta funkcja
automatycznie zarzadza idealna temperaturg pieczenia dla
szerokiej gamy przepisow; czasy pieczenia dan gtéwnych
Erzedstawiono w odnosnej tabeli czaséw pieczenia.

awsze W’f%czac' system pary przy zimnym piekarniku i
po wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika. W celu
wigczenia funkgji Steam+ pokretto termostatu musi by¢
obrécone do potozenia ikony .

1. WYBRAC FUNKCIJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obrécic pokretfo wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji:
wyswietlacz zadwieci sie | bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WEACZANIE FUNKCJI
RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrang funkdje, nalezy obrocic pokretto
termostatu, by ustawic zadana temperature.

1
_

Y
7

8

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawionga temperature za pomocg
pokretfa termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretfo termostatu bedzie ustawione w pozycji o / AuTo. Mozna
ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko jesli
ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE
Aby wiaczy¢ funkcje ,,\\/AV)/rastanie”, obrdcic pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawic

pokretto funkgji w pozycji Konwencjonalne;fJes’Ii piekarnik
ustawiono do pracy w innej temperaturze,

wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

STEAM

unkcja nie

Aby wiaczyc funkcje Steam, nalac¢ 200
ml wody pitnej na dno piekarnika.
Wybrac funkcje, obracajac w pokretto
wyboru w prawo i ustawiajac na
odpowiednia ikone, a pokretto
termostatu na jakakolwiek pozycje
pomiedzy 160 a 180°C (zgodnie ze
wskazaniem ikony). Funkcja wiaczy
sie i wyswietlacz pokaze biezaca
godzine. Nie ma potrzeby wstepnego
nagrzewania. Aby zakonczy¢

otowanie, obroci¢ pokretfo wyboru

o pozycji 0. Podczas gotowania na
parze nie wolno otwiera¢ drzwiczek ani
dolewac wody.

Uwaga: Aby ustawic okreslony czas, zgodnie z odpowiednig
tabelg pieczenia, postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie
,Programowanie pieczenia”
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3. PODGRZEWANIE WSTEPNE I CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwiekowy i milgajq}ca na wyswietlaczu ikona £

, poinformuja, Ze zostafa wiaczona faza nagrzewania
wstepnego.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury ikona staje sie
stata i rozlega sie nowy sygnat dzwiekowy wskazujacy, ze
potrawe mozna umiescic w $rodku i mozna kontynuowac
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotovvyvva nych potraw.

£)) Po zakonczeniu pieczenia i przy wytgczonej funkgji,
ikona moze pozostac¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wytaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowac, ze w
komorze znajduje sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rozny, poniewaz
zalezy od szeregu czynnikodw, takich jak temperatura otoczenia
i uzywana funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za
vvy’chzong, gdy wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w
pozycji"0 "

4, PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkdje.

CZAS TRWANIA
Nacisnac i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu pojawi si
ikona & ir?mig)éjqc)é ,00:00". Y Po €

C3

A\ 4
T
_l\\

4

Z
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2

Zapomocy + lub - ustawi¢ wlasciwy czas pieczenia i
W{therdzm, wciskajac

czy¢ te funkcje, ustawiéjqc pokretto termostatu w pozydji

wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzymac ©, az na wyswietlaczu zacznie migac ikona , a
nastepnie za pomoca przycisku - zresetowac czas pieczenia

do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania

wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdznic¢ wigczenie
funkgji, programujac czas jej zakonczenia: wcisng¢ © i

przytrzymac do czasu, az na wyswietlaczu pojawi sie ikona

A¥ i zacznie migac aktualny czas.

aran’
JCLITIL

Paut
Zapomocy + lub - ustawic czas zakonczenia pieczenia i
zatwierdzic przyciskiem ©.

Wiaczy¢ te funkdje, ustawianc pokretto termostatu w pozycji

wybranej temperatury: funkcja pozostanie zatrzymana do
czasu jej automatycznego uruchomienia po uptynieciu
czasu obliczoneqo tak, by pieczenie zakonczyto sie o
ustawionej godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgcz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji“ 0"

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

I
¢
Obracic¢ pokretfo W{boru, by wybrac inna funkgje, lub do
pozydji “ 0, by wytaczyc piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wiaczony, wyswietlacz bedzie

pokazywac komunikat,END"lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.
5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opdja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zarowno gdy W’ra}czona jest jakas funkgja, jak i kiedy
iekarnik jest wytaczony.
acisng€ i przytrzymac © , az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona © iimigajace “00:00".

N 7
minteln
LI

Zapomocy + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .

Gdy éylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisnac i
przytrzymac ©, azikona © zacznie migac, a nastepnie za
pomoca przycisku — zresetowac ustawienie czasu do,00:00"
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE = TEMPERATURA (°C) = CZAS TRWANIA (Min) | POZIOM | AKCESORIA
= Tak 170 30-50 e
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 e
Tak 160 40-60 s,
Ciasto z nadzieniem = Tak 160 - 200 35-90 2
(sernik, strudel, ciasto owocowe) Tak 160 - 200 40 -90 él é
=] Tak 160 25-35 L3,
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 A2
= Tak 180 - 210 30-40 3.
Ptysie Tak 180 - 200 35-45 A2
Tak 180 - 200 35-45 Lo, 31
= Tak 90 150-200 .3
Bezy Tak 90 140-200 4 ,.2 .
Tak ) 140-200 > ,.3 1.
o = Tak 190-250 15-50 172
zzalFocaccia Tak 190-250 20-50 A, 2
rosona o =] Tak 250 10- 20 L3
rozona pizza
Tak 230-250 10-25 2 2
= Tak 180 - 200 40 - 55 s
Stone ciasta = _ 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 AR AFn
Tak 180 - 200 45-60 e e L
=] Tak 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupiace = _ _ 4 2
basstecik Tak 180 - 190 20-40 —
Tak 180 - 190 20 - 40 2 Lo, ]
Lasagne / zapiekany makaron / _ _ 2
cannelloni / zapiekanki = Tak 190 - 200 45-65 —
Jagniecina/cielecina/wotowina/ _ _ 3
wienreowina 1 ka = Tak 190 - 200 80- 110 L3
Kotlety wieprzowe z chrupiaca ) _ 3
Skbrka 2 kg =) Tak 180 - 190 110-150 3,
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50-100 1 2 )
Indyk/ges 3 kg = - 190 - 200 100-160 | 2
Ryba pieczona/ potrawy
pieczone w papierze =] Tak 170 - 190 30-45 L2
(filet, w catosci)
Nadziewane warzywa P _ _ 3
(pomidory, cukinie, bakfazany) Tak 180 - 200 50-70 A=
Areenns ~ A=~ —J T Tonnd
Blacha do pi ia/ s
AKCESORIA Ruszt Forma do pieczenia BIachzcn:éc?eﬁlaigismszcz Blacha na sSciekajacy ttuszcz BIathe: nisCéekaJ_qcyth_xszcz
usz umieszczona na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia ?c' a 3(;))(|)ecz|en|a:j
umieszczone na ruszcie napeiniona m1wody
s i B &
FUNKCJE El . XL Ifl é:l
Konwencjonalne (TForced ar Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Termoobieg eco
ermoobieq)
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PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE | TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) = POZIOM | AKCESORIA
Tosty [ 5' 250 2-6 o
Filety rybne / kawalki ~] - 230- 250 15-30* .\__,‘!,_,. \mivf
Kietbaski/kebaby/zeberka/ % 5 4
hamburgery EI - 250 15-30 Aureenn P SN )
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200 - 220 55-70 ** 2 1 :1: v
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200 - 210 35-50* 3 |
Udziec barani/golonka Tak 200 - 210 60 -90 ** L 3 j
Pieczone ziemniaki Tak 200 - 210 35-55 . 2 .
Zapiekane warzywa - 200 - 210 25-55 1 3 j
Migsa i ziemniaki Tak 190 - 200 45-100** 4 1
Ryby i warzywa Tak 180 30 - 50 *** -uéu- %ﬂz
Lazania i mieso Tak 200 50-100** 4 1
Petne danie:
tarta owocowa (poziom 5)/lasagne Tak 180 - 190 40 - 120 *** _\;’_ _\;J_ | 1 |
(poziom 3)/mieso (poziom 1) e
Pieczer/nadziewane kawatki miesa & - 170-180 100 - 150 \ 3 |
* Obrocic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia *** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferendji.
potrzeby).
N
TABELA PIECZENIA STEAM+
POTRAWA PRZEPIS ILOSC  MozEmigdARARtYWNY WRK(WSBRIANCOWY WO CZan@DA
Mate chleby 80-100 g 30-45 _J
S Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB  Chleb 5009-2 kg 50-100 7
Bagietki 200-300g 30-45 7
Pieczen 1 kg 60-110 —J
> Zeberka 5009-1,5 kg 50-75 [—
M|ESO Drob 1—1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3 kg 100-140 | —
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —_J
X Poledwica 2-4cm 20-35 (I \3
RyBY  Rybaw cafosci 300-600 g 20-30 [— 2 °
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 [ — 200 ml
Ziemniaki na parze 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | S
WARZYWA Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 | I
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 )
Ciasteczka taca 25-35 7
=3 Babeczka 30-60 g 25-45 [
CIASTA FRAN- Biszkopt 500-700 g 30-50 R e
CUSKIE  Tarta forma do piecze- 3555 e
nia
Wiaczac funkcje STEAM+ tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.
Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia
Aueeenn ~ AR—=lr | S | f oS
Blacha do pieczenia/ Blach ¢ciekaiacy th
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha na Sciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz acha na sciekajacy tiuszcz
Ruszt - . X : f ] / Blacha do pieczenia
umieszczona na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia .
; - napetniona 200 ml wody
umieszczone na ruszcie
e | = had &
Konwencjonalne (TZ?r:]csgbaigq) Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Termoobieg eco
[ ]
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen B
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry. Jedli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.
Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac
za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

- Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie
i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz jest ciepty), usuwajac

z niego wszystkie osady | zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby osuszyc skropliny, ktére powstaty w wyniku
gotowania potraw o duzej zawartosci wody, nalezy
pozostawi¢ piekarnik do ca’fkowitePo ostggniecia, a
nastepnie przetrze¢ go Sciereczka lub gabka.

zracych srod

Nie stosowac wetny szklanej,

szorstkich gibek lub sciernych/
6w do czyszczenia,

poniewaz mogq one uszkodzi¢

owierzchnie urzadzenia.

zywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

« Aby usuna¢ kamien pozostaty na dnie komory po
STEAM gotowania, zalecamy wyczyszczenie komor
przy uzyciu produktow dostarczonych przez dziat obstugi
posprzedaznej (nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
dotaczonymi do produktu).

Zaleca sie czyszczenie co najmniej co 5 do 10 cykli
gotowania .

« Aby ufatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposob
zdjac drzwiczki, a nastepnie zatozyc je ponownie

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH (W NIEKTORYCH MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne panele
katalityczne ufatwiajace czyszczenie komory piekarnika
dzieki specjalnej samoczyszczacej powtoce, ktdra jest wysoce
porowata i moze absorbowac ttuszcz i brud. Pa neﬂe tesg
zamontowane na prowadnicach pétek: W przypadku zmiany
potozenia i ponownego zamontowania prowadnic pofek,
nalezy upewnic¢ sie, czy znajdujace sie w gérnej czesci haki
zostaK/ umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

[®) 5 —

Aby mdc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wiasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C na okoto godzine, przy
zastosowaniu funkgji,,Piecz. konwekcyjne” W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty. Nastepnie pozostawi¢ piekarnik do
ostygniecia przed usunieciem wszelkich pozostatych resztek
jedzenia przy uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac deter%entévv antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkoéw w aerozolu do mycia piekarnikow, poniewaz
mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i pozbawic ja
wiasciwosci samoczyszczacych.

Jedli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy skontaktowac sie
z serwisem technicznym.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposob zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie Wyd?) ajac do gory (), az
wysung sie z miejsc zamocowania ( ?

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podfozu.

3. Zatozyc drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i
wyréwnujgc haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania
oraz blokujac gérna czes¢ na swoim miejscul.

4. Opuscic drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewnié¢
sie, ze zostaty opuszczone do konca.

5. Sprobowac zamknac drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtérzy¢ powyzej opisane czynnosci.
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WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Uwaga: UZCyvyac' zaréwek halogenowych 25 W/230V typu
2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymienic zaréwke i G9, T300 °C. Zardwka stosowana w tym piekarniku jest
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki. przeznaczona do urzadzer domowych i nie nadaje sie

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania. do ogdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie

domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie dotykac
zarowek gotymi rekami - $lady palcow pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zardwek. Nie
uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie ponownie

zamontowana.
CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH 3. Ponownie zamontowac srodkowy panel (oznaczony
1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej literg "R") przed przyst?pieniem do montazu panelu
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dofowi, nalezy wewnetrznego: Aby wiasciwie umiesci¢ szyby, nalezy

réwnoczednie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdja¢  upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w lewym rogu. W
gorng czes¢ drzwiczek, wyciagajac ja ku sobie. plerwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czeﬁc szyby

oznaczona litera ,R” w odpowiednich uchwytach, a
nastepnie obnizgc' ja dg wihasciwej pozycji. Powtérzyc te
u'szyb.

procedure dlao

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema
rekami wewnetrzna szybe, wyjac jg i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

4. Zamontowac ponownie gorng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sig, ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanje
Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektrycznej
‘Awaria zasilania. i czy piekarnik jest prawidtowo podfaczony

Urzadzenie nie dziata. ‘Urzadzenie odtgczone od  .do sieci elektrycznej. Wytaczy¢ urzadzenie'i
zasilania. .uruchomic je ponownie, aby sprawdzic¢ czy

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
o ktérej nastepuje liczba lub  Awaria piekarnika.

itera.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi
Klienta i poda¢ numer nastepujacy po literze ,F".

Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik

Zbyt wysoka temperatura. ostygnie. Wybra¢ inng funkcje.

Wyswietlacz pokazuje niewyrazny A

. Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
tekst i wyglada na uszkodzony. zlnny zestaw jezykowy. QK y

Posprzedazowej Klienta.

P
| ey Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
: - - Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.whirlpool.eu
P
H

Uzywajac kodu QR

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
kody z tabliczki znamionowej produktu.

oo
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Ghid de referinta rapida | RO

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL A
Pentru a beneficia de servicii complete de A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
=) asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe privind siguranta.

www.whirlpool.eu/register

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda

Tl T 2. Ventilator si rezistenta
@ circulara (nu sunt vizibile)
—( = et —_— 3. Bec
4. Ghidaje pentru gratar
-1 6 (nivelul este indicat pe peretele
° compartimentului pentru
preparare)
5. Usa ]
6. Rezistenta superioara/grill
7. Placuta cu date de identificare
(a nu se demonta)
7 8. locas pentru apa
potabila
. 8
°C
0/AUTO
:
250 60
3.........{@; + ....‘ 220 ‘ "
sTEAM N : .
e I 200 YAt
© 180 N 120
160 140
1 23 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru accesarea setdrilor duratei de Rotiti pentru a selecta temperatura
selectarea unei functii. preparare, pornirii temporizate si a dorita la activarea functiilor manuale.
Rotiti in pozitia O pentru a opri temporizatorului.
cuptorul. Pentru afisarea orei cand cuptorul
2. BEC este oprit.

Cu cuptorul pornit, apasati O pentrua | 4- AFISAJ
aprinde sau stinge becul din interiorul 5. BUTOANE DE REGLARE

compartimentului cuptorului. . o .
P P Pentru modificarea setarilor duratei de
preparare.

Va rugam sa retineti: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apdsate pentru a fi activate,
apasati pe centrul selectorului pentru a-l elibera din locas.

WhWOOI 1



ACCESORII

GRATAR METALIC

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

T

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.

sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE *

==

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT*

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,

mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in jos mai
intai partea din spate care este ridicatd (orientata in sus).

Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul sinelor, cat mai in
spate posibil.

Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe
orizontalq, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [biO

de pe
ghidajele culisante. P

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a
decupla carligele inferioare (g%l t(aPe’g ghidajele
culisante in sus, scotandu-le din carligele superioare (2).
REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar
(1?{ 3poi apadsati partea inferioard a ghidajelor culisante pe
ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se
cupleaza sonor (2?.

PRIMA UTILIZARE

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati

ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-| spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru grdtar, pozitionati-
le in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini
in locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara
langa locasul sdu, introduceti suportul si apasati ferm spre
peretele cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apasati pe @ pana cand pictograma © si
cele doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

Y 7
(1
[

7,
g
\

L
7

S~

10}

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati @ pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe
sa clipeasca. Utilizati + sau - pentru a seta minutele si
apasati © pentru a confirma.

Vd rugam sa retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemply,
dupa intreruperi indelungate ale alimentdrii electrice, va fi

necesar sa resetati ora.
2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
Brpcesulw de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
rin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,

va recomanddm sa incalziti cuptorul gol pentru a
{ndeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugam sa retineti: Se recomandd sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

) Whjr/lﬁool



FUNCTII

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur

nivel.
/~~+|DOSPIRE

= IPentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci

sau picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma

aferenta pentru activarea acestei functii.

«ts | AER FORTAT

\od/ . . . v
Pentru prepararea diferitor alimente care necesita

aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri

(maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita

pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa

treaca de la un aliment la altul.

s |PIZZA
=

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza
si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor
de copt la jumatatea duratei de preparare.

<z |[AER FORTAT ECO

e\CO' . . . . . .
Pentru prepararea frlf)turllor simple si a fripturilor

umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv

datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane

stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi

aprinsa din nou prin apasarea pe .

~~ |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigérui si carnati, pentru a
gratina legume sau pentru a prdji painea.

tunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.
~~ |TURBO GRILL

e
** I Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi

de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

UTILIZAREA ZILNICA

.-

=»|MAXI COOKING

XL — Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5
kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepararii
pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe ambele
parti. De asemenea, va recomandam sa stropiti carnea din
cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

REZISTENTA INFERIOARA

Utila pentru rumenirea partii inferioare a preparatelor.
Functia este recomandata si pentru preparare lenta, pentru
finalizarea prepararii alimentelor cu o consistenta foarte
lichida sau a sosurilor si sucurilor proprii concentrate.

|® FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

A—Aceasta functie selecteazd automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii. Pentru
rezultate optime, respectati cu atentie reteta . Activati functia
cand cuptorul este rece. Butonul termostatului trebuie sa
ramana in pozitia o 7 Auto in timp ce temperatura este setata
automat de functie.

|£ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A IPATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala si
durata de coacere corespunzatoare a prajiturilor. Activati
functia cand cuptorul este rece. Butonul termostatului
trebuie sa ramana in pozitia 0 / Auto in timp ce temperatura
este setata automat de functie.

§} STEAM+

Functia Steam+ permite ob}inerea unor performante
excelente datorita prezentei aburilor in ciclul de preparare.
Aceasta functie gestioneaza automat temperatura ideala
pentru prepararea unei game variate de retete; duratele

de preparare ale felurilor de mancare principale sunt
indicate in tabelul cu informatii privind prepararea aferent.
Activati intotdeauna functia de preparare cu aburi atunci
cand cuptorul este rece si dupa ce ati turnat 200 ml de

apa potabild in partea inferioara a cavitatii. Pentru a activa
functia Steam+, butonul termostatului trebuie rotit in pozitia

pictogramei [3].

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi
emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

N\ 7
77\

§

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va porni
daca butonul termostatului va fi in pozitia 0 7 AuTo. Puteti seta
durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare
(numai daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul termostatului
in pozitia Dospire (40 de grade) si aduceti selectorul de
functii in pozitia Conventional; in cazul in care cuptorul este
setat la alta temperatura, funcha nu va porni.

Vd rugam sd retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de

finalizare a procesului de preparare (numai daca setati o durata
de preparare) si un temporizator.

STEAM

Pentru a porni func%ia Preparare la

aburi, turnati 200 ml de apa potabila in
artea inferioara a cuptorului. Selectati
unctia rotind butonul de selectare

in sens orar la pictograma aferentd,

si butonul termostatului in orice

pozitie intre 160 si 180 °C (conform

recomandarii pictogramei). Functia va

Rlorni si pe afisaj va aparea ora actuala.
u este necesara preincalzirea. Pentru

a finaliza prepararea, rotiti butonul

de selectare Iin pozitia 0. In timpul

prepararii cu aburi, nu deschideti usa si

nu completati niciodata cu apa.

Va rugdm sd retineti: Pentru a seta o durata specifica, respectand
tabelul cu informatii privind prepararea, urmati instructiunile din
paragraful ,Programarea prepararii”.

Whjr/lﬁool



3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si
aprinderea intermitenta a pictogramei £ pe aﬁ_s,aj.

Cand temperatura setata este atinsd, pictograma ramane
fixa si va fi emis un nou semnal sonor pentru a indica faptul
ca alimentele pot fiintroduse in interiorul aparatului si ca
procesul de preparare poate incepe.

Vd rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului final al procesului de preparare,

Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma 2/ ar
putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa
oprirea ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in
interiorul aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sa retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori
precum temperatura ambientald si functia utilizata. In orice

caz, se poate considera ca aparatul este dezactivat atunci

cand indicatorul de pe butonul de selectare se afla in dreptul
simbolului, 0"

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

Apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma® si
cifrele,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

A R
nintuly
JLILFLILL

Utilizati + sau - pentru a seta durata de preparare dorita,
apoi apasati pe - pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea procesului de preparare.

Vd rugam sa retineti: Pentru a anula durata de preparare setata,
apasati iIn mod repetat pe © pand cand pictograma (® incepe
sd clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata fe
preparare la,00:00" Durata de preparare cuprinde o etapa de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizata rin programarea orei de finalizare
a prepararii: apésa}i & pana cand pictograma Assi ora
curenta incep sa clipeasca pe afisa;.

L

N —
=

X4

K

R

4

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru finalizarea
duratei de preparare si apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: Functia va ramane in CJoauzé\ pana la Tpornirea
automata dupa o perioada de timp care a fost calculata
astfel incat prepararea sa fie finalizata la ora setata.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind
butonul de selectare in pozitia 0.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

AN
—r

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau O pentru a opri cuptorul.

Va rugam sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intreru]EI)e sau programeaza prepararea,
dar va permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator,
atat in timp ce o functie este activa, cat si atunci cand
cuptorul este oprit.
Apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma © si
cifrele’,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.
) —

I [

l

— 7
nintuln
L

N

7
Utilizati +sau - pentru a seta ora si apasati pe © pentru a
confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.
Note: Pentru a anula temporizatorul, apasati in mod repetat pe
pana cand pictograma © incepe sa clipeascd, apoi utilizati

- pentru a reseta ora la,00:00"
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RE]‘ETi\ FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30-50 e
Torturi dospite Da 160 30-50 N
Da 160 40 - 60 -
Prajiturd umpluta = Da 160 — 200 35-90 L2
(prajitura cu branza, strudel,
placinta cu fructe) Da 160 - 200 40-90 .\éﬁ .\éﬁ
= Da 160 25-35 3.
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 A2
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Choux a la créme Da 180 - 200 35-45 A2
Da 180 - 200 35-45 L2, 3,1
= Da 90 150-200 3
Bezele Da 90 140 - 200 4,2
Da 90 140-200 > ,.3 .. 1,
Pizza/Focaccia EI ba 190 - 250 15-50 u
Da 190 - 250 20 - 50 = 2
Pizza congelata EI Da 250 10-20 @
Da 230-250 10-25 2
=] Da 180 - 200 40 - 55 =
Z!(’Iiécclir:teé cu legume, quiche) Da 180 - 200 45-60 -\...4;!;- '\..%_...r
Da 180 - 200 45 - 60 N N Y
= Da 190 - 200 20 - 30 3
\égl:c-)?;t—;ents/pateuridin aluat Da 180 - 190 20 - 40 .\é,. L
Da 180 - 190 20 - 40 N N
e et 5 Os | 190-200  4s-es 2,
Miel/vitel/vita/porc 1 kg =] Da 190 - 200 80- 110 L3
Friptura de porc cu sorici 2 kg =] Da 180 - 190 110 - 150 %
Pui/iepure/rata 1 kg =l Da 200 - 230 50-100 @
Curcan/gasci 3 kg = - 190 - 200 100-160 2,
E’ﬁfgtfif?n‘;‘r‘e%t)°r/ in papiota = Da 170 - 190 30-45 2,
I(}?)?isrgsvlljer?g,lg/}cﬁete) Da 180 - 200 50-70 -\...3;!,-
Paine préjita e 5 250 2-6 "2
Fileuri/medalioane de peste i - 230 - 250 15-30*% .‘_”‘!,_,. \viwf
A A - J T TS
Tavi de copt/tava de .
metalic vas de c:qr;ttsﬁcgratarul picturilor / tavé de copt 200 ml de apé
FUNCTII =] ] L& |
Conventional Aer fortat Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Aer fortat Eco
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE, TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
Carnati / Frigarui / Cotlete / ) _ 5 4
Hamburgeri = 250 15-30* Aeeeeer b
Friptura de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 55-70 ** a_,%,_F \WLVI
Rosbif - putin facut 1 kg Da 200 - 210 35-50%¢ 3 |
Pulpa de miel/but Da 200 - 210 60-90** 3 |
Cartofi copti Da 200 - 210 35-55 2,
Legume gratinate - 200 - 210 25-55 1 3 j
Carne si cartofi Da 190 - 200 45-100*** 4 1
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** _\ép \ 2 |
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** ,\éﬁ , 1 u
Masa completa:
tartd cu fructe (nivelul 5)/Lasagna Da 180 - 190 40 - 120 *** % é \ 1 |
(nivelul 3)/carne (nivelul 1) " o "
Fripturi simple/fripturi umplute e8] - 170 - 180 100 - 150 \ 3 j

*Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi

din durata de preparare (daca este necesar).

DY,

personale.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU FUNCTIA STEAM+

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

ALIMENTE RETETA CANTITATE DURATA (min) ACCESORII NIVEL APA
Paini mici 80-100 g 30-45 _f
—) Chifla sandvis in tava de copt 300-500 g 40 - 60 —J
PAINE Paine 500 g-2 kg 50-100 7
Baghete 200-3009g 30-45 —
Friptura 1 kg 60-110 —J
(> Coaste 500 g-1,5 kg 50-75 —J
CARNE Pui 1-1,5 kg 55-80 —J
Pui/curcan 3 kg 100 - 140 _f
Filet mignon 0,5-2 cm 15-25 —J
O Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 5\3
PESTE Peste intreg 300-600g 20-30 R — 200 ml
Peste intreg 600-1200 g 25-45 —J
Cartofi preparati la aburi 0,5-1,5 kg 45-60 —J
)%@ Ardei umpluti 1-2 kg 35-55 | I
LEGUME Broccoli preparati la aburi 0,3-1kg 30-50 _f
Dovlecei preparati la aburi 0,5-1,5 kg 30-50 7
Fursecuri o tava 25-35 _f
=3 Briosa 30-60 g 25-45 —J
PRODUSE DE  pandispan 500-700 g 30-50 S
PATISERIE  "Tart3 o forma de copt 35-55 AFln
Porniti functia STEAM+ numai atunci cand cuptorul este rece.
Deschiderea usii si completarea cu apa in timpul prepararii pot
avea un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.
Avennnn P A=~ J 1 T oS
Tavd de copt/tava de «
ACCESORII < . Vas de copt pe gratarul colectare a picaturilor sau Tava de colectare a . vTav'a de col?ctare 2
Gratar metalic . « e - picaturilor / tava de copt cu
metalic vas de c&p;tt:ﬁcgratarul picdturilor / tava de copt 200 mi de ap3
FUNCTII EI lfl e@
Conventional Aer fortat Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Aer fortat Eco
[ ]
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti-
le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu suﬁprafe’;ele
aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din microfibre
umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, Iasafl cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Pentru a elimina calcarul rdmas in partea inferioara a
cavitatii dupa preparare BIEMI >], va recomandam sa
curatati cavitatea cu produsele furnizate de serviciul

de asistenta tehnica post-vanzare (va rugam urmati
instructiunile atasate de produs).

Curatarea este recomandata cel putin la fiecare 5 - 10 cicluri
de preparare B =].

- Usa poate fi demontata si remontatd cu usurinta pentru a
se facilita curatarea geamului din sticla

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare
pot fi indepdrtate cu o perie de curatare sau cu un burete.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE (NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice speciale care

faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare,

datorita stratului special cu autocuratare, deosebit de poros

si care absoarbe grasimea si murdaria. Aceste panouri

sunt montate pe ghidajele gratarului: La repozitionarea

si remontarea ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca

clemele din partea superioara sunt introduse in orificiile

corespunzatoare din panouri.
(@)

0 0
[ [
0 0

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale
panourilor catalitice, va recomandam sa incalziti cuptorul la
200 °C timp de aproximativ o ora, folosind functia,Coacere
convectie”. Cuptorul trebuie s fie gol in acest interval

de timp. Apoi, lasati cuptorul sa se raceasca inainte de
indepartarea oricdror resturi de alimente cu ajutorul unui
burete non-abraziv.

Vd rugam sd retineti: Folosind agenti de curatare corozivi sau
abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor,
puteti deteriora suprafata catalitica si puteti compromite
proprietatile de autocurdtare.

Va rugdm sa contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare
daca este necesara inlocuirea panourilor.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati

gis Iozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
eblocare.

=

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
dinlocasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Cobordti usa si apoi deschideti-o complet. _
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-
va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
sus.

WhWOOI 7



INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati la
loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati becuri cu halogen de 25 W/230V,
de tip G9,T300°C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incdperi dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta tehnica
post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile neprotejate
deoarece varfurile degetelor dumneavoastra le-ar putea
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost
montat la loc.

CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a
usii, tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si ﬁi.ne’;i ferm cuambele .
maini geamul interior, demontati-l si amplasati-I pe o
suprafata moale inainte de a-I curata.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu ,R”) inainte
de a remonta panoul interior: Pentru a pozitiona corect
panourile de sticld, asigurati-va ca marcajul ,R” poate fi
observat in coltul din partea stanga. Mai'intai, introduceti
latura lunga a geamului marcata cu litera ,R” in locasurile
de sustinere, apoi coborati-o in pozitie. Repetati aceasta
procedura pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corectd
se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca
garnitura este fixatd sigur inainte de a remonta usa.

Problema

Cauza posibila

Pana de curent.
Deconectare de la reteaua
electrica.

gAsiguraﬁi-vé ca nu este intrerupt curentul electric, iar
.cuptorul este conectat la reteaua electrica. Opriti si

‘reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.,

Pe afisaj apare litera ,F”

urmata de - -
un nuUMAar sau o litera. Defectiune cuptor.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti si
‘precizati numarul care este prezentat dupa litera ,F".

Pe afisaj apare mesajul ,Hot", iar

functia selectata nu porneste. %Temperatura prea ridicata.

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa
functia. Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare un text neclar,

pare -
sa fie 0 defectiune. gAIt set de limbi.

fCo_ntactg'gi cel mai apropiat centru de servicii de
asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti.

Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
Utilizand codul QR

;l:_jl_:

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

oo
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[nsi OTprMaHHA GiNbLU MOBHOT LONMOMOT M
ZS ) 3apeecTpywiTe CBill Npuniaj Ha canTi

www.whirlpool.eu/register

- UK

A MNepep BMKOPNCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoymnTanTe
iHCTPYKLUIT 3 TeXHiKu 6e3neKkn.

ornnc BuPObBY

1. lMaHenb KepyBaHHA

2. BeHTunATOp i KPyrosumm
HarpiBanbHUI eNnemeHT (He BMAHO)
3. Jlamnouka

—< I < )
4. HanpAmHi gna pewitku
2.0 Feqe 6 (piBeHb BKa3aHo Ha CTiHLi poboyoi
e /, s o Kamepw)
3. 4L 5. [lBepusra
6. BepxHin HarpiBanbHU enemeHT/
rpwnb
7. lpeHTndikauiHa Tabnunuka
(He 3HIMaTW)
7 8. 3arnM6neHHs A8 NUTHOI
4 BOAV
5 i&{ Ijﬁ . 8
L [ |
Oonunc NAHENI KEPYBAHHA
°C
0/AUTO
.
250 60
c-o-o-o-oc{@:. + 220 80
sTEAMDY
200 «4100
g ....... @ _ 180 \ 120"-.§
§ 160 140 g
1 23 4 6
1. PYUYKY BUBOPY 3. HAJIALUTYBAHHA YACY 6. PYYKA TEPMOCTATA

LLo6 yBimMmKHY TV flyxoBy Lwady, BUbepiTh
6yab-AKy GyHKLtO.

LLlo6 BMMKHY TV ayxoBy wwady,
MOBEPHITb KHOMKY Y nonoxeHHsA 0.

2.CBITNO

Konu pyxoBy wady BBIMKHEHO, HAaTUCHITb
1%, o6 YBIMKHYTV 260 BUMKHYTU namry
B AyXOBiN wadi.

ﬂ,ﬂﬂ [OCTyny A0 HanawTyBaHb Yacy
I'Ip‘!/IFOTyBaHHﬂ, 3aTPUMKK 3anycKy Ta
Tanmepa.

na BigobparkeHHA vacy, Konu
AyxoBYy Wady BUMKHEHO.

4. ANCIJIEN
5. KHOMKW PEr'YNIOBAHHA

[nA 3miHW HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA.

MoBepHiTb, 1106 BUOPaTH GarkaHy
TemnepaTypy, KOnu akTMBOBaHO QyHKLIT
PYYHOTO PeXunmy.

3BEpHITb yBary: Tun pyyki Moxe Bifpi3HATVCA 3aMeXHO Bif TUMYy Moaeni. AKWIO PyYKM € pydKamm HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb

Ha LEHTP Py4KM, OO BMBECTW Ti 3 rHi3aa.
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NPUNAQAA

PELLITKA

BrkopuCTOBYETHCA ANA
MPUroTyBaHHA CTpae abo
AK NiaCcTaBKa Ana KacTpynb,

niaaoH*

T

B1KOPWCTOBYETLCA Y AKOCTI
AeKa AnA NpUroTyBaHHA M'ACa,
prbK, 0BOUIB, GoKaUYi TOLLO

AEKO ANA BUNIKAHHA*

BrkopuctosyeTbca and
NPUroTyBaHHA XNIOOOYNOUHMX
| KOHAWUTEPCHKMX OOPOLIHAHNX

TEJIECKOMIYHI HANPAMHI
*

[lna nonerweHHA
BCTaHOBNEHHA abo
BUTATYBaHHA MPUNagas.

abo AK NiACTaBKM Mif peLiTKo
LN COKY, WO
BWTIKAE Nif YacC roTyBaHHA.

bopm Ans BUNiKaHHS TOPTIB
Ta IHWOrO XapOoCTinNKoro
KyXOHHOTO Mmocyay.

* [loCTyNHO AKLE Ha AeAKNX MOAEeNax

BUPOOIB, a TAKOX MeyeHi,
3aneyeHol B NeprameHTi pubu
TOLLO.

KinbKicTb Ta TMN NpUnagan MoXe BiApI3HATUCA 3aneXHO Bifg npuadaHoi mogeni.
[HWIi akcecyapy MOXHa NpUAOaTV OKPEMO B LEHTPI NiCANPOAaKHOro 06CyroByBaHHs.

BCTAHOBJIEHHA PELWLITKW TA IHLLOIO NPUNAAAA
Cnouatky BCTaBTe PeLLiTKY Ha 6axkaHOMy PiBHI, yTpUMytoum Ti
TPOXW HAaXUSIEHOIO Bropy, | HATUCHITb Ha MIGHATY 3afHI0
CTOPOHY (CNPAMOBaHyY Bropy) JOHM3Y.

MMicna uboro NOCyHbTe i FOPU30HTaIbHO B3A0BXK HANPAMHMUX
AKomMora aani.

[HWe npunagas, HaNpyYKnag, Aeko AN BUNiKaHHA, cig
BCTaBJIATY FOPV30HTANbHO, MPOCYBatoUM Oro MO HAMPAMHUM.

TEJIECKOMIYHI HAMPAMHI TA HANMPAMHI 414 PELLITKU

lNepen BMKOPUCTaHHAM QyXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIYKY [a], a

3HATTA TENECKOMYHUX HAMPAMHUX [c]

MOTArHITH HVXKHIO YAaCTUHY TeNEeCKONiYHOT HanpPAMHOI, Wo6
BiAYENUTU HWKHI raukm (1), | NOTATHITL TeNneckomniyHi HanPAMHI
Bropy, 3HABLUN iX i3 BEPXHIX raukis (2).

MNOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3aveniTb BEPXHi raykin Ha HANPAMHUX AnA pewiTku (1), noTim
MPUTUCHITb HVPKHIO YaCTUHY TeNeCKONIYHMX HAaMPAMHMX [0
HaNPAMHUX A1 PELUiTKY, MOKW HVXKHI FaUYKn Yy THO He
3adikcytoTbeA (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHIWX ANA PEWLITKA

1. LLo6 3HATN HaNpAMHI 4N1A PELLiTKK, MiLHO TPMMaKUunchb

3a 30BHiLLHIO YaCTVHY HANPAMHOI, MOTArHITb ii Ha cebe, o6
BUTArTY OMOPY i ABa BHYTPILLHI WTUTK 3i CBOIX rHi3.

2. o6 BcTaHOBUTK Ha MicLie HANPAMHI AN1A PeLUiTKY,
po3TaLuyiiTe ix 6ind 3arnnbneHb, nonepeaHbO BCTaHOBMBLLN
Ha Micua wtndTw. Nicna Yoro PO3MICTITb 30BHILLHIO YaCTUHY
6in1Aa 1i rHi3aa, BCTaBTe ONopy i MiLLHO MPUTUCHITB 1T 40 CTiHKN 3
3arnMOGNEHHAMY, WO6 BNEBHUTICS, L0 HAaNPAMHA HaNeXHNM
YNHOM 3aKpinseHa.

NMEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HAJTALUTYBAHHA YACY

Mpwv Nnepwomy BBIMKHEHHI Npuagy NoTpibHO BCTAHOBUTY Yac:
Hatuckarite & , nokm 3HauoK @ Ta ABi Undpu rogriH He NOYHYTb
6nMmaT Ha gucnnei.

N
il
L
o

3a JONOMOrY KHOMKK + abo — BCTAHOBITb 3HAYEHHA FOAVH i
HaTUCHITL & AnA nigTBepaXeHHs. MNoyHyTb 6nmumatn agi undpu
XBWIMH. 32 JONOMOTM KHOMKW + ab0 — BCTAHOBITb 3HAUEHHS
XBUIIH | HATUCHITb & ANA NiATBEPAKEHHA.

3BepHITb yBary: AKLLO 3Ha4YoK @ OAMMaE, Hanpuknag, nicns

TpuBanux nepebois y Nofadi enekTpoeHeprii, NoTPiIoHO
BCTAHOBWTYM Yac.
2.MPOrPIBAHHA AYXOBOI LLA®W

HoBa gyxoBa wada moxe BULINATY 3anaxu, Lo 3anmLWmnamnca
nicnA 1 BUrotoBneHHs: Lle 1inkom HopmanbHo. Tomy, nepLu Hixk
roTyBaTU XKy, PEKOMEHZYEMO NPOrpiTV MOPOXKHIO yXOBY LWady,
o6 ycyHy T Byab-AKi MOXMBI 3anaxu. 3HIMITb i3 AyX0BOI Wadu
3aXMCHY KapTOHHY YNaKoBKY abo Npo30opy MAiBKY Ta BUTATHITb 3
Hel Bce npunapgad. Harpinte gyxosy wady fo 250 °C npotarom
NpnbAM3HO ofHiel roguHu. Mpun uboMy AyxoBa Wwada Mae 6yTu
MOPOXKHbOIO.

3BEPHITb YBary: pekoMeHayeTbCA MPOBITPUTN MPUMILLEHHSA
nic/1A NepLIOro BUKOPUCTaHHA Npuniagy.
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OYHKUIT
— |CTAHAAPTHUN

Jna npuroTyBaHHsA 6yAb-AKOI CTPaBY NMILLE Ha OAHIl
nonuui.

/7| MAHIMAHHA TICTA

P ——— . o

Ana cnpyaHHA edeKTMBHOMY MiHIMaHHIO CONOAKOro abo
nikaHTHOro TicTa. [loBepHITb pyuKy TepMoCTaTa Ha MO3HAUKY,
Wo6 aKTMBYBaTM Lito GYHKLitO.

s | MPUMYCOBA BEHTUNALLIA

il [na npyroTyBaHHA PisHNX NPOAYKTIB 3 OHAKOBOIO
TeMnepaTyporo NPUroTyBaHHA Ha AEKIiNIbKOX MOMYKax
(MakcmyMm Tpbox) ogHouacHo. Lia GyHKuia fae 3mory
OfHOYaCHO roTyBaTK Pi3Hi CTPaBy i NPY LibOMY YH/KATU
3MiLlyBaHHA apomaris.

s |MILA
= [ns BuNikaHHA niuwy Ta xniéa pisHUX TMnis i po3mipis. Y
cepenviHi npouecy NpUroTyBaHHA 6aXaHo MOMIHATY MicLAMY
JeKa AnA BUNiKaHHA.

<*s |[ECO FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUNALIA ECO)

e\'.' .

[lNA NpUroTyBaHHsA neyeHi Ta GbapLuMpoBaHyX
LUMATKIB M'Aica Ha OAHIN nonuui. Ky 3axmLIae Big HagMipHOro
nepecrxaHHA nepiogmnyHa nerka umMpKynauisa nositpa. [Mpu
BUKopUcTaHHi dyHKLUiT ECO iHaMKaTop 3anmlLaeTbCs BAMKHEHUM
NPOTArOM rOTYBaHHS, asie Noro MO»KHa 3HOBY BBIMKHYTH,
HaATUCHYBLUM KHOMKY O,
~~ | TPUJIb

[InA cMaXkeHHs CTelKiB, kebabiB i KOBOACOK, 3anikaHHA
OBOUIB i NPUrOTYBaHHA rPIHOK.

Mig yac cmaxeHHA M'Aca Ha rpyii peKOMEHAYEMO
KOPUWCTYBATUCSA NiALOHOM A 30MpaHHA COKY: MOCTaBTe MigaoH
Ha Byab-AKOMY PiBHI Mig peLUiTKo Ta HanuiTe y Hboro 200 M
MUTHOI BOAWN.

¥ ITURBO GRILL (TYPBOIPUJIb)

e

** | 1N cMax<eHHA BeNMKMX LUIMATKIB M'Aca (HiXKOK, pocThidis,
KYpPOK). PekomeHayeMO BUKOPUCTOBYBATY NiaA0H AnsA 36rpaHHA
coKy: [MocTaBTe niggoH Ha 6yab-AKoMy piBHi Mif PELLiTKO Ta
HanuiTe y Hboro 200 M NUTHOT BOAW.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

.-

&®| BEJIUKI LUMATKU M'ACA

XL [InA roTyBaHHA BeNMKKMX LUMATKIB M'Aca (MoHag 2,5 Kr).
PekomeHayeMo noBepTaTyi M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, Wob yci
60KM NiACMaXKyBanmca pPiBHOMIPHO. TaKOX peKoMeHAYEMO Yac
Bi YacCy NOMBATU LIMATOK M'ica COYCOM, L6 BiH He OyB HaiTO
CYXUM.

HUMHE HATPIBAHHA

KopucHa dyHKUia gna nigpym'AHIOBaHHS CTPaBU 3HN3Y.
PekomeHAy€eTbCA TaKOX BUKOPUCTOBYBATH L0 GYHKLO AnA
MOBINbHOIO MPUFOTYBaHHS, LWOG HAMPUKIHLi NPUrOTYBaHHSA
CTpaB YTBOPIOBABCA y»e PiAKMiA a0 KOHLIEHTPOBaHWI CiK Ta
nignvBeKa.

|® ABTOMATUYHE BUMIKAHHA XJ1IBY

A——ILIa pyHKLiA aBTOMATUYHO BUOKPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i yac BunikaHHA xniba. [na focArHeHHaA
HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB YBaXKHO AOTPUMYMNTECH peLIenTy.
YBIMKHITb GYHKLIitO, Konu AyxoBa Wwada xonogHa. Pyuka
TepMoCTaTa MOBMHHA 3a/IMLIATMCA B MOSIOXKEHHI 0 / AUTO

, OCKINIbKM TemnepaTtypa 3afaETbCA aBTOMATUYHO CaMOI0
dyHKLUi€to.

|£ ABTOMATUYHE BUMNMIKAHHA OECEPTIB

A—lqa dpyHKUin aBTOMATNYHO BUGKPAE igeanbHy
Temnepatypy i Yac BMnikaHHA NMPOTiB. YBIMKHITb GYHKLit0, KON
ZyxoBa wada xonofHa. Pyuka TepmocTaTa NOBMHHA 3aMLWIATACA
B MOJSI0XeHHi 0 / AUTO, OCKiNbKM TemnepaTypa 3aJaETbcA
ABTOMATUYHO CaMOto QYHKLIELO.
\S} MAPA+

QOyHKUiA «[Tapa+» Aa€ 3Mory fOCArTv BigMiHHMX
pe3ynbTaTiB 3aBAAKM BUKOPUCTaHHIO NMapw Mig Yac LKy
roTtyBaHHs. Lia pyHKLiA aBTOMaTUYHO NiATPUMYE ifeanbHy
TemnepaTypy 418 NPUroTyBaHHA LUMPOKOro CNeKTPY CTPaB;
yac NPUroTyBaHHA OCHOBHMX CTPAaB 3a3HayeHo Y BiAMNOBIAHIN
Tabnuui NprroTyBaHHA. 3aBXan BMUKaliTe GyHKLi0 napu, Konu
ZyxoBa wada xonogHa, i nicna gogasaHHA 200 Mn NUTHOT BOAM
Ha aHo wadw. LLlo6 akTrByBaTh dyHKUit0 «[lapa+», NOBEPHITb
PyYKy TePMOCTaTa B MONIOXKEHHSA 3i 3HAUKOM b

1. BUBIP ®YHKLIT

LLlo6 06paTh PpyHKLItO, BCTAHOBITb pyyKy 8U6GOPY Ha CUMBOJT, LLIO
BignoBifae 6axaHin QyHKLii: 3aCBITUTLCA ANCNNEN | NponyHae
3BYKOBWIA CUrHA.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLIT

PYYHUW PEXXUM

[na noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GpyHKLIT NOBEPHITb pyyKy
mepmocmama, o6 BCTaHOBUTY GaxkaHy TemnepaTypy.

N\
[c =]
77\

Ygaral [ig yac NpUroTyBaHHA MOXHa 3MIHWUTI QYHKLIiIO,
noBepTaouM pyyKy BrOOpPY, abo BiaperynosaTy Temneparypy,
noBepTatouM pyyky Tepmoctata. QyHKLio He Oyae 3anyLieHo,
AKLIO py4Ka TEPMOCTaTa NepedyBaE B MNONOKEHHI 0 / AUTO

. MoxHa HanalTyBaTW Yac roTyBaHHS, Yac 3aBepLIeHHs
roTyBaHHA (TiNbKN y pasi BCTAHOBEHHA YacCy roTyBaHHS) i
Tavmep.

MAHIMAHHA TICTA

LWo6 3anyctuty dyHKLito «[ligHIMaHHA TicTay, NogepHIMb pyyky
mepmocmama B nonoxeHHs «fligHimaHHA TicTa» (40 rpapycis) i
BCTaHOBITb PyUKY BMOOPY GYHKLIT B NONOXKEHHA «TPagULiHNIAY,
AKWo B AyXOBil1 Wadi BCTaHOBMEHO iHLY TemnepaTypy, GyHKLi0
He byge 3anyLyeHo.

3BEPHITb YBary: MOXXHa HanaLLTyBaTV Yac rOTyBaHHS, Yac
3aBepLIeHHA roTyBaHHA (TiNbKK B pa3i BCTaHOBIEHHA Yacy
rOTYyBaHHA) | Tanmep.

[Ina 3anycky OyHKLUiT napoBoi 06pobKu
Hanute 200 M NUTHOI BOAM Ha AHO
AyxoBoi Wwadu. Bubepitb GyHKLito,
obepTatoun 3a rogMHHNKOBOIO CTPINKOO
Py4Ky BMOOPY Ha BiAMOBIAHOMY 3HaUKy

i pyuKy TepmocTaTa B 6yb-AKOMy
MOJIOXKEHHI B Aiiana3oHi Biag 160 go 180
°C (AK NOKa3aHo Ha 3HauKy). OyHKLinA
3anycTUTbCS, | Ha gucnnei BigobpasnTbea
noToYHUI Yac. lMonepegHe NporpiBaHHA
He NoTpibHe. [1nA 3aBepLUeHHA
NPUroTyBaHHA NOBEPHITb PYUKY BUOOPY
B nonoxeHHA 0. ig yac NpuroTyeaHHA
3a JONOMOTO0 Napw He BiJUMHANTe
ABepuATa i HIKonv He gonvBaiTe Body.

3BEPHiTb yBary: Wob yCTaHOBMTM NEBHY TPUBANICTb 3MAHO 3
TabNMLEI0 NPUrOTYBaHHA, AOTPUMYITECH IHCTPYKLIM Y pO34ini
«[TporpamyBaHHA MPOLIECY MPUrOTYBaHHAY.
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3. NONEPEAHE NPOIrPIBAHHA | 3AJINLLKOBE
TENJO

[pw yBIMKHEHHI PEXMy JIYHA€ 3BYKOBUI CVrHan, @ Ha ancnnel
6NMMaE 3HaUOK =] , o BKA3ye Ha YBIMKHEHHS NPOrpiBaHHA.
Micna pocsarHeHHA 3agaHol TemnepaTypu 3HaUOK QiKCY€eTbCA,

a TaKOX JTyHA€ HOBUI 3BYKOBUI CUMHAN, AKWI BKa3ye Ha Te,

Lo MOXHa CTaBMTM CTPaBy B AyxOBY LWady i NPOAOBXKyBaTH
NPWroTyBaHHsA.

3BEPHITb yBary: AKLIO NOKNACTV NPOAYKTI B AyXOBY Liady

10 3aKiHUeHHs Ga3m nonepeaHbOro NPOrpiBaHHS, LIe MOXeE
NOMPLUUTY OCTAaTOYHWNIA PE3YNETAT FOTyBaHHS.

MMicnA 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHA | NPW BiAKIIOYEHin GyHKLT
3HAYOK -34] MOXKE 3aN1LIATUCA BUANMMM Ha ANCMNEl HaBiTb
nicnA TOro, AK OXONOLXKYBabHUIN BEHTUNATOP BUMKHYBCA, W06
BKasaTw, WO Y BiAAiNeHHI 3a51LLAETbCA 3aNnLIKOBE Tenso.
3BepHITb yBary: Yac, IpOTAroM AKOrO 3HAYOK BiAKMIOYAETHCA,
BaPIIOETBCA, TOMY LLIO BiH 3aNeXKWTb Bif pAAY GaKTopiB, TakuXx
AK TemnepaTypa HaBKONMLLHBOrO CepefoBULLa | GyHKLA, LLIO
BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oy/1b-AKOMY BUMAKY BMPIO BBAKAETHCA
BUMKHEHVIM, KOSV MOKaX4YMK Ha pyyLli BUOOPY 3HaXOAUTLCA B
nonoxeHHi « O »,

4, NPOrPAMYBAHHA FOTYBAHHS

lNepep NoyaTKOM NporpamyBaHHA roTyBaHHA NOTPIGHO B1OpaTK
byHKLUito.

TPUBANICTb

HaTtucHiTb i yTpymMynTe KHONKY €, NOKM Ha AnChnel He MoYHe
6nmmati 3Hayok O i «00:00».

g

3a 4ONOMOro0 KHOMKN + abo — BCTAHOBITb OaXkaHWIN yac
rOTYBaHHS, MOTIM HATUCHITb - ANA NiATBEPAMKEHHS.
AKTUBYWTE GYHKLIIO, BCTAHOBMBLLM PYYKy mepmocmama

Ha 6akaHy Temniepatypy: [ponyHae 3ByKOBUI CMrHan i Ha
ancnnei 3'ABUTbCA NOBILOMIIEHHA NPO Te, WO NPUrOTYBaHHA i
3aBepLLEHO.

3BepHiTb yBary: LL|ob ckacyBaTi BCTaHOBREHWIA Yac roTyBaHHS,
HaTUCKalTe KHOMKy © , MOKM Ha AUCTINET He NMoYHe bnnmaTn
3Ha4yoK (B, MOTIM 3a AOMOMOTM KHOMKM — CKUHbLTE Yac
rOTyBaHHA Ha 3HadeHHsA «00:00». Ller yac rotyBaHHA BKIIOYaE
dbazy nonepeHbOro HarpiBaHHs.

NPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKW 3AMYCKY

MMicnAa Toro AK 3aaaHoO Yac NPUroTyBaHHA, 3anyck QyHKLT MOXHa
BiKNaCTK, 3aNporpamyBaBLUM Yac 3aBepLUEHHA iT BUKOHaHHSA:
Hatnckarite KHOMKY © , NOKM Ha gucniei He noyHe 6ammati
3HaYoK A¥ | 3HaYEHHsA MNOTOYHOrO Yacy 3anycKy.

3a 4ONOMOro0 KHOMKN + abo — BCTAHOBITb OaXkaHMIN yac
3aBepLUEHHA rOTYBaHHA i HATUCHITb & ANA NiATBEPAMKEHHA.
AKTMBYINTe GYHKLit0, BCTAHOBWMBLLN pyYKy mepmocmama

Ha 6akaHy TemniepaTypy: GyHKLito byae npusynuHeHo o ii
ABTOMATMYHOrO 3anycKy MicnA nepiody Yacy, AKUA PO3paxoBaHO
TaK, W00 3aKiHUMTV NPUroTyBaHHA Y BCTaHOBEHWI Yac.
3BEPHITb yBary: [Ina CKacyBaHHA LbOrO HaNallTyBaHHA BUMKHITb
AyxOBY Liady, BCTAHOBMBLLM PyUKy BUOOPY Yy nonoxerHs O .

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUI CUMHan i Ha gucnnei 3'ABnUTbCA
MOBIZOMJIEHHA MPO Te, L0 BUKOHaHHA GpyHKLii 3aBepLUeHO.
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MoBepHiTb pyyKy subopy, W06 obpatu iHWy dyHKLi0, abo 'y
nonoxeHHs O, 1wo6 BUMKHY TV gyxoBy Wwady.

3BEPHITb YBary: AKLIO TanmMep YBIMKHEHO, Ha ancnnel
nonepemiHHO 3'ABNATMMETbCA HanmMc END i yac, Wo 3anmwmBcs.
5. HANALUTYBAHHA TAMEPA

Lia onuis He nepeprBae Ta He Nporpamye GyHKLii roTyBaHHS,
arne a€ 3MOry BUKOPUCTOBYBATU AVCTIEN ANA BiloOpaKeHHA
Talrimepa nif Yac BUKOHaHHA GyHKLiT abo konu ayxoBy wady

BUMKHEHO.
HaTucHiTb i yTpun
6n1maTy 3HaUOK

l\glﬁTe KHOMKY &) , NOKW Ha AUCnnel He NovHe
S,

i «00:00».

N
M
L

Vs

Las

4

XN

7

A~

3a JONOMOTY KHOMKK + abo — BCTAaHOBITb OaXKaHWM yac i
HaTUCHITb & ANA NiATBEPAPKEHHSA.

Micns Toro SK TaiMep 3aBepLUMTb 3BOPOTHMWI Bignik 06paHoro
yacy, NPonyHae 3BYKOBUI CUTHar.

Mpunmitky: LLo6 BUMKHY TV TanMep, HaT1UCKalTe KHOMKY &), MOKK
3HAYOK ) He NoyHe 6IMMaTH, NMOTIM 3a JONOMOTO KHOMKK =
CKMHbTE Yac Ao 3HaveHHA «00:00».
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TABJINUA TOTYBAHHA

PELIENT OYHKLIA n'l%?:r:f:: q TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJNICTb (x8) PIBEHb | MPUNALAA
= Tak 170 30—50 e
Muporu 3 gpixka»koBoro TicTa Tak 160 30—50 _\éﬁ
Tak 160 40 - 60 - 3
Mupir i3 HaunHKo =] Tak 160-200 35-90 L2
(Uvi3KelK, LUTPYaens, QPyKTOBUIA MUPIT) Tak 160-200 40-90 _‘“.4;!’_ -\...%—...,-
=] Tak 160 25—35 3.
Meunso/TapTaneTkn Tak 160 25—35 . 3 ;
Tax 150 3345 4, 2,
=] Tak 180-210 30-40 3
3aBapHi TicTeuka Tak 180-200 35 - 45 42
Tak 180-200 35— 45 Lo .31
=] Tax 90 150-200 3,
Bese Tak 90 140 - 200 L4, 2
Tak 90 140-200 2 ;.3 1
e /6 = Tak 190—250 15—50 172
iua / dokaua
Tak 190—250 20—50 a2
; _ =] Tak 250 10-20 L3
arioponiera fitia Tak 230 - 250 10-25 a2
= Tak 180-200 40-55 =
ConoHi nuporwu 5 B _ 4 2
(0BOYEBWIA NUPIr, KiLL) Tak 180-200 45 -60 SFe aFs
Tak 180-200 45 - 60 e e
= Tak 190 - 200 20 - 30 3
BonosaHu / neunso 3 o _ B 4 2
JINCTKOBOTO TiCTa Tak 180-190 20-40 Abedr
Tak 180-190 20 - 40 = 3]
JlazaHbA / 3anikaHku 3
MaKapOHaMI1 / KaHenoHi / = Tak 190 - 200 45 - 65 L2
BioKpuUTi Nuporun
ArnaTMHa/TenATUHa/ANoBMYNHA/ 3
i 1 ke = Tak 190 - 200 80 - 110 L3
CmarkeHa CBMHIHA 3i CKOPUHKOIO 2 KI = Tak 180-190 110-150 1 3 )
KypAtuHa / kponatuHa / L : 2
catama | r = Tak 200—230 50 - 100 L2
IHAMYKa / rycKa 3 Kr =] - 190 - 200 100-160 L2
3aneueHa pnba/y neprameHTi B B 2
bine, Lino) =] Tak 170 - 190 30 - 45 2
MapLmpoBaHi oBoYi : : 3
(nomigopw, Kabaukw, bakiakaHw) Taxk 180-200 20-70 AR
Areenns ~ AR—=lr ‘ZJ | f oS
MPUNALLA Pewitka ®opma gna B'Vll'li'KaHHﬂ Ha g%?ﬂ;&ﬁ;?:::(éﬂ? NianoH (,E\GKO ana Ijlig,q0H / nexo gna
pewiTyi Ha pewitui BUMiKaHHA BUMikaHHA 3 200 mn Boan
EI = El e¥
OYHKLIT Moumveose Maxi cooking Eco forced ir
TpapunuinHmn HaI'Hi'IF')aHH)Sl’I I'IOOBiTpﬂ Pizza (Miua) (Benmlvr;;?an;lamm lpunb Typ6o rpunb (:g:lre):(cl-z:?

Whj;lﬁoo




PELLENT OYHKLIA nll?)l::r:f:: 5 TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJICTb (x8) PIBEHb | NMPVNIAAAA

MincmakeHnin xni6 hd 5' 250 2—6 ,\_é._,
PuGHe dine / ckN6KM hd - 230 - 250 15-30* LA 3
Koebacku/kebabu/nopebprHa/ ) _an* 5 4
rambyprepu El 250 15-30 IR VNS ]
CmaxeHe Kypuya 1-1,3 kr Tak 200 - 220 55 -70 ** \__Z__, 1 1 f
PoCT6id 3 KpOB'0 1 K Tak 200-210 35-50 ** L3
Hora ArHATM / rominka Tak 200-210 60-90 ** L3
CmaxxeHa KapTonns Tak 200-210 35-55 2
OBoueBa 3anikaHKa - 200-210 25-55 L 3 j
M’sico Ta kKapTonns Tak 190 - 200 45 - 100 *** _\é“_ 1 1 )

y . 2
Pu6a i oBoui Tak 180 30-50% 4
JNa3aHbs Ta M'ACO Tak 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ‘ 1 ,
MoBHOWiHHa cTpaBa:
DpyKTOBMV NPT (piBeHb 5) / Tak 180-190 40-120%* o5 3 1
nasaHba (piBeHb 3) / MACO (piBeHb 1)
CmakeHe M'aco/dapumpoBaHi = ) B B 3
LMATKI M'ACa o] 170 - 180 100-150 3

*[lepeBepHiTb CTPaBY, KON MUHE MOMOBKHA Yacy
NPUroTyBaHHA

** [epeBepHIiTb CTpaBy Yepes ABi TOETUHM Yacy
NPUroTyBaHHsA (AKLLIO HeOOXiAHO).

DY,

0COOMCTOro CMa KY.

TABJINLUA NMPUTOTYBAHHA 3 OYHKUIAMU «MAPA+»

*** MNepenbauyBaHa TpMBaNiCTb YacCy: CTPABM MOXHA BUMATY
3 IyXOBOI LWadu vepes pi3Hi MPOMIXKIA Yacy, 3aNeXHO Bif

MPOOYKT PELIEMT KIJ1bKICTb YAC (xB.) MPIIAOAOA PIBEHb BOOA
Bynoukm 80—100Tr 30-45 7
a0 Xni6 ana ceHagivis B dopmi 300—500r 40 -60 -
XJ1B Xni6 500 r—2 Kr 50-100 )
baretn 200—300Tr 30 -45 | )
MNeyeHs 1 Kr 60—110 —J
(> Pe6epust 500 r—1,5 Kr 50—75 —
M’ICO Kypka 1—1,5 kr 55—80 —J
Kypka/iHanyka 3Kr 100—140 7
Bupiska 0,5—2cm 15—25 —J _\B
X Bupiszka 2—A4cm 20—35 —J 5 Y,
PUBA Llina pnba 300—600r 20-30 | —
Llina pn6a 600—1200r 25—45 S 200 mn
KapTtonns, 3BapeHa Ha napi 0,5—1,5Kkr 45 - 60 —J
%@ MapwrpoBaHi nepui 1—2 Kr 35-55 I
OBOI Bpokoni Ha napi 0,3—1kr 30—50 _J
LlykiHi Ha napi 0,5—1,5 kr 30—50 7
Meunso nigaoH 25—35 7
= Kekc 30—60r 25—45 [S—
BUMIYKA  DickeiTHuii TopT 500—700r 30—50 N
MicoyHum nupir dopma 35-55 =N
3anyckawite pexum «[TAPA+», nuLe Konm fyxoBa Lada OXONoHyNa.
BigkpuTTA ABEpUAT i ONMBAHHA BOAW Mif YaC rOTYBaHHA MOXe
MaTW HeraTMBHU BNIMB Ha OCTaTOYHWI Pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA.
Aveennn ~ A=~ J | f oS
MPUNALAA Pewitka ®opma ana B!/Il'li-KaHHﬂ Ha i%lzodiq;;n:amz;:a:::i/KZTHZK MigaoH / neKo ana Ijli,q;:wH / peko pna
pewiTui . BUMiIKaHHA BUMiKaHHA 3 200 mn BOAU
Ha pewiTLl
= e 5
OYHKUIT Npumycose Maxi cooking Eco forced ir
TpapguuinHnin HarHiTaHHA noBiTpA Pizza (Miya) (BenuKi WmaTKm lpunb Typ6o rpunb (npmmycqsa
m'saca) KOHBEKLiA)
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Aornaal TEXHIYHE ObCJ1YTOBYBAHHA

MepL Hi>K BUKOHYBaTN
o6cnyroByBaHHA a60 OuMLLEeHHS,
nepeKoHaiTecs, Lo AyxoBa wada
oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTU
napoouviiyBadi.

30BHILIHI NOBEPXHI

MpoTpiTb NOBEPXHI BOMOro TKAHNHO 3 MiKpodibpu. AKLLIO
BOHU Ay»Ke OpyaHi, fodaiiTe Kinbka Kpanenb pH-HelTpanbHOro
MUIAHOTO 3acoby. Ha 3aBepLUeHHA NPOTPITb CYXOH FaHYipKOIOo.
He KopucTyinTecs KoposiiHumm abo abpasvBHUM 3acobamm Ans
ymLeHHs. AKLo 6yab-AKi 3 LMX 3aCo6iB BMMAAKOBO NOTPanIATb
Ha NOBEpPXHi Npuagy, HerarHo 3iTPiTb iX BOMOrOK raHUiPKOIO 3
MiKPOBOJIOKHa.

BHYTPILUHI NOBEPXHI

« Micna KOXHOro BUKOPUCTAHHA JalTe AyXO0Bil LWadi OXONoHYTH,
a noTim ouncTiTh ii Big 6yab-AKOro ocagy um nnAm Bif NPOAYKTIB,
Lie 6aXaHo 3pobuTK, MOKM BOHa e Tensa. LLlo6 BucywmnTm
KOHZEeHCcaT, WO YyTBOPUBCA B pe3ynbTaTi MpUroTyBaHHA CTpaBsu

3 BUCOKMM BMiCTOM BOAW, faliTe AyxOBil Wwadi NOBHICTIO
OXOJIOHYTH, @ MOTIM NPOTPITb i TKAHNHOI ab0o ryoKoto.

npunapgy.

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
APOTAHI Movankm a6o 3acobm

ANA YNLEHHA 3 abpa3nBHOIO UM
KOPO3illHOI0 Ai€l0, OCKINIbKN BOHN
MOXYTb MOLWKOAUNTUN NOBEPXHi

HapgAarainTte 3axncHi pykaBu4ku.

Mepepn BUKOHAHHAM 6yAb-AKNX
onepauii 06cnyroByBaHHsA
Heo6XxigHoO Big'egHaTN AyXxoBy wWady
Bif eneKTpomepexi.

« [1nA BUaneHHaA 3anuiLKiB HaKMMy 3 AHA NOPOXHWHK MicnA
MPUroTYBaHHA Ki M1 PEKOMEHAYEMO OUMLLYBaTY
NOPOXXHUHY NpoAyKTaMu, Lo HafatoTbcA LieHTpom
nicnAnponaHoro 06cyroByBaHHsA (QOTPUMYTECH IHCTPYKLIN,
JOOaHMX [0 NPOAYKTY).

OuWLLIEHHS PEKOMEHAYETbCA MPUHAMMHI KOXHi 5-10
LMKAIB NPUroTyBaHHS.

« [1nA nonerweHHaA oumMLLEHHA CKNa ABepuUATa JIerko 3HIMaloTbCA
i NOTiM BCTAHOB/IOIOTHCSA Ha MicLie

« CKNo ABEPLAT MUIATE BigNOBIAHMM PiAKUM MUIOYMM 3aCOO0M.

nPUNALALA

3amouyiTe Npunagaa y BOAHOMY PO3UMHI MUIAHOTO 3aco0y
Bipasy nicnsA BUKOPUCTaHHA, TPUMAaoUM NOro 3a JOMOMOroto
NPUXBATKK, AKLLO BOHO A0Ci rapaye. 3anmnLKu iXki MoXKHa
BUZANNTY LWiTKOO abo rybkoto.

OUMLLEHHA KATANITUYHUX NAHENEW JT/LLE B AEAKMX MOAESAX)

Lis ayxoBa wada Moxe 6yT1 OCHaLLeHa cnewianbHUMY
KaTaNiTUYHMKM BTYNIKaMU, AKi MONErLUyoTb YMLLIEHHA
BiOAiNEeHHA ANA roTyBaHHA 3aBAAKN HAABHOCTI criewiasibHoro
CaMOOUMNCHOTO MOKPUTTA, AKE € Ay»Ke NPOHUKHUM i
AKe 34aTHe BOMpaTU »KMpP Ta CaxKy. 3a3HauyeHi naHeni
BCTaHOBMIOKTLCA Ha HANPAMHUKX ANA pewwiTku: [pu 3miHi
NOJSIOXKEHHSA 11 MOBTOPHIN YCTAHOBL HAMPAMHUX ANA PELLiTOK
CNig BCTaBNATY raukm y BEPXHil YaCTUHI 4O BiANOBIgHNX
OTBOPIB MaHenen.
[e)

3 MeTOto HalbinbL epeKTUBHOrO BUKOPUCTaHHSA
B/TACTUBOCTEN CAMOOUMLLEHHS KaTaNiTUYHWX NaHenemn
pekomeHayeMO nporpiBaTh AyxoBy wady [0 TemmnepaTtypu
200 °C npoTarom Npubv3HO OAHIET roanHN 3
BMKOPUCTaHHAM GYHKLT «BrnikaHHSA 3 KOHBeKUi€to». Mpu
LiboMy AyxoBa Wada Mae Oy Tv NOPOXKHbOL. MNoTiM, NepLu
Hi>K BUZanATY Oyab-AKi 3aNULLKM 1XKi 3 BUKOPUCTaHHAM
Heabpa3vBHOI r'yoKu, falTe OyXOBil Wadi OXONOHYTH.
3BepHiTb yBary: He BUKOPUCTOBYITE KOPO3iiHi ab0 abpa3mBHi
MUHI 32CO0M, )XOPCTKI LWITKK, METaNeBi MOYanku Ana YnLLEHHS
KacTpysib abo 3acobu oumLLieHHs (PO3NMoBaY) 15 AyXOBUX
wad, SIKi MOXYTb MOLIKOAUTU KaTaiTUUHY MOBEPXHIO Ta 3iNCyBaTy

1T CAMOOYMCHI BNACTVBOCTI.

AKLO NOTPIOHO 3aMIHNT MaHeN, 3BEPHITLCA 0 CITyKOM
MiCNANPOAAXKHOTO 0OC/YrOBYBaHHS KIIEHTIB.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

1. LLo6 3HATK ABepLATA, MOBHICTIO BIQUMHITB iX | onyckanTe
3aCyBKM, NOKM BOHU He 6yayTb 3HaXOANUTUCA B MONOXKEHHI
pO36110KyBaHHA.

/|

2. 3auuHiTb ABEpLATa JO Yropy.

MilHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLATa 060Ma pyKamu, He TPUMAIATE iX
32 PYYKYy.

LLlo6 3HATY ABEPLATA, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TAMHITH iX yropy (a),
NMOKWM BOHW HE BUBINbHATLCA i3 ONMOPHNX MiCLib.

MoknagiTb 3HATI ABEPLATA HA M'AKY NMOBEPXHIO.

3. LLo6 BcTaHOBMTM ABEPLATA Ha MicLie, NiAHECITb X A0 AyXOBOI
wadwu, BUPIBHANTE rauky neTesb 3 iXHiMM Na3amu Ta 3akpiniTb
BEPXHIO YaCTUHY B Nasi.

4, OnycTiTb ABEPLATa, @ NOTIM MOBHICTIO BiJUMHITB iX.
OnycTiTb 3aCyBKU B MOYaTKOBE MONOXEHHSA: [lepekoHanTecs, Wo
BOHW NOBHICTIO OMYLLEHi.

5. CnpoOyiiTe 3auMHNTY ABEPLIATA 11 NepeBipTe, um
nepebyBatoTb BOHW Ha OZHIN liHii 3 NaHen o KepyBaHHA. AKLIO
Lie He TaK, 3HOBY BUKOHalTe ONcaHi BULLE KPOKN.

WhWOOI 7



3AMIHA TAMIMOYKA

1. Bigkntouitb oyxoBy wady Bif enekTpomepexi. 3BEPHITb yBary: BUKOpUCTOBYITE ranoreHoBi namnu tuny G9,

2. BigkpyTiTb NnadoH iHAMKaTOPa, 3aMiHiTb namny Ta 25B1/230B,T300°C.

NPUKPYTITb NNadoH Ha micue. J1amna, 1o BMKOPUCTOBYETLCA Y BUPODI, po3pobneHa

3. 3HoBy nigKntouiTh AyxoBy Wady [O eneKTpoMepesi. creuianbHO AnA NOBYTOBMX ENEKTPUYHMX NPUNaais i He
nigxoauTb ANnA NoOYTOBOroO OCBITIEHHA NpMMiLLEHD (TTocTaHoBa
EC 244/2009).

Jlamnu moxkHa npwadaT B LieHTpi nicnanpogaKHoro
0bCNyroByBaHHsA. — He TopKalTecs namn OroneHMm
PYKaMW, OCKINbKI BIOUTKM NasbLiiB MOXYTb MOLIKOAUTL ix. He
KOPUCTYMTECA AYXOBOO Ladoto, AOKM He BCTaHOBUTE MNadoH

Ha micue.
OYNLLEHHA CKJIA OBEPUAT 3. BcTaHOBITb MPOMIXKHY MaHesnb (Mo3HaueHy «R»)
1. Konwu 3HimeTe aBepuATa i NOKNageTe iX Ha M'AKY MOBEPXHIO nepeg BCTAaHOBNIEHHAM BHYTPILWHbOI naHeni: LLlo6 npaBunbHO
PYUKOIO JOHM3Y, OAHOUYACHO HATUCHITL ABa dikcaTopa i 3HIMITb BCTaHOBUTM CKNAHI NaHerni, NepeKkoHanTecs, Wo MapKyBaHHA «R»

MOXHa nobaunTL y niBoMy KyTKy. CnoyaTKy BCTaBTe JOBry
CTOPOHY CKNa, MO3HaueHy CMMBONOM «R», B OMOPHI rHi3ga, NoTim
ONYCTiTb NOro Y BiANOBiAHE NONOXeHHA. [TOBTOPITD L0
npoteaypy Ana 060X CKNAHNX NaHenen.

2. TligHiMiTb | MiLHO yTpUMynTe
BHYTPILLUHE CKNO 060Ma pyKamu, Af1A OUULLEHHSA 3HIMITb i
MOKIaAiTb MOro Ha M'AKY NOBEPXHIO.

4. BCTaHOBITb Ha MiCLie BEPXHIO KPOMKY: KnauaHHA CBigunTb
Npo NpaBuibHe BCTaHOBEHHS. [1epLu HiX BCTAaHOBUTU
ABEPLATa, NepeKoHanTeca y HaAiNHOCTI YLLifIbHEHHS.

MOLWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema MoxnuBa npnunHa PiweHHA

TepeBipTe, UM € HaNpyra B eIeKTPOMEPEXKI, @ TAKOXK Ui

[lyxoBa Wwada He MpaLyioe. gE:ﬂEﬂﬁ;ﬁ::gﬁ”B”eHHﬂ' NiAKIOYEHO AyX0BY Wady AO enekTpomepesi. BUMKHITb
an eKTPOMEpEX. AyxoBy Wady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, o6 nepesipnTy, 4n
""""""""" z :3MWINNACcA HECMPaBHICTb,
Ha aucnnei Binobpakaetbca :3BEPHITbCA O HANGNXKYOTO LIEHTPY MICIANPOAAKHOIO
nitepa F i uncno um iHwa nitepa ‘HecnpaBHicTb ayxoBoi wadu. 06cyroByBaHHA KMIEHTIB i NOBigOMTE iM YMCNO, AKe
nicna Hei. ‘BigobpaxaeTbea nicna nitepu F.

Ha gucnnei BinobpakaeTbca :
noigomneHHs «<Hot» Ta obpaHa  3aBMCOKa Temnepatypa.
byHKLUIA He 3anycKaeTbCA. f

§3an|/|LUTe AyXoBY Wady OXONOHYTK, NiCNA YOro
‘akTuByITe dyHKLUi0. O6epiThb iHWY dyHKLitO.

Ha gucnnei BinobpaxaeTbca :
HEUITKWI TEKCT, 30a€TbCA, Ancnnen BcTaHOBITb iHLIY MOBY.
3/1aMaBCA. :

§3BepHinCﬂ [0 HaNBAMXKYOro LIeHTpa NICANPOAAXKHOIo
:06cnyroByBaHHSA KITIEHTIB.

3 npaBuiamu, CTaHAAPTHOIO JOKYMEHTaLi€l0 Ta AOAATKOBOI iHpOopMaLli€io npo BMpPi6 moxkHa
M| osHailomuTnca 3a appecoto:

P

ml--
- Bigsigaiite Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
«  Bukopuctante QR-kog

P

[

+  AGO 3BepHiTbCA A0 HALIOT LLEeHTPY NicnANpofa)XHoro o6cnyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep
TenedoHy 3a3HaYeHO y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEeHTPY NiCNANPOAAKHOrO
06cnyroByBaHHs, NOBIAOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3 nacnopTHUMU AaHUMU BUPOOY.
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Kratke upute | HR
ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA
WHIRLPOOL
Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢, A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
= ) registrirajte svoj uredaj na adresi uredaja.
www.whirlpool.eu/register
_ 1. \L/Jpra\llljac“:kakploéa (
L I 2. Ventilator i kruzni grijac (ne
@ vidi_se)
—( = et —_— 3. Zarulja
4. Vodilice reSetke o
-1 6 (razina je oznacena na stijenci
° odjeljka za pecenje)
5. Vrata
6. Gornji grijac/rostilj
7. ldentifikacijska plocica
(ne skidati)
8. udubljenje za pitku
L7 vodu
. 8
°C
0/AUTO
.
250 60
0...0.0.00{@} + 220 80
sTEAMDY
200 «4100
g ....... @ _ 1o \ 120"..§
§ 160 140 §
1 23 4 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 6. GUMB TERMOSTATA

Za ukljucivanje pec¢nice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj O za
iskljucivanje pecnice.
2.SVIJETLO

Kada je pe¢nica ukljucena,

.....

iskljucili svjetlo u pecnici.

Za pristupanje postavkama
vremena pecenja, odgodenog
pokretanja i mjeraca vremena.
Za prikaz vremena kada je
pecnica iskljucena.
4.ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
rucno upravlja.

Napominjemo: Vrsta gumba moZe se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz lezista.
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DODATNI PRIBOR

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE SOKOVA*

T

Upotrebljava se kao posuda

za pec¢nicu za pecenje mesa,
ribe, povréa, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane resetke
za prikupljanje sokova pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatne opreme.

LIM ZA PECENJE*

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA

Resetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica
koliko god je moguce. Ostali dodatni pribor, kao $to {'(e
plitica za pecenje, trebaju se umetnuti vodoravno tako

da klize na vodilicama resetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [CJ

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1& i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim
pritisnite doniji dio kliznih vodilica na vodilice reSetki
sve dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[d]

?Rlé!.'sll)ﬁllgi"s I PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da biste
potporu i dva interna zatika izvukli iz leZista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i Cvrsto ga pritisnete prema
stijenci unutradnjosti da biste provijerili je li vodilica
resetke dobro ucvriéena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put )
ukljucujete uredaj: pritisnite © sve dok ikona @ i
dvqe znamenke sata ne zapocnu treperiti na
zaslonu.

N\ 2

T

UL
Upotrijebite + ili - za postavljanje sata i pritisnite
za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ¢e )
treperiti. Upotrijebite +ili - za postavljanje minuta i

pritisnite & za potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon
duljeg nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela’pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogucdi
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice
i izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C.
Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.
Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
-~~.|DIZANJE TIJESTA

—IKako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta
za kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na
ikonu kako biste ukljucili ovu funkciju.

< |FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

" [Za istovremeno pecenje razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

y |PIZZA
<= 7a pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha.
Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje
na polovici pecenja.

4%, ECO TERMOVENTILACLJA
e 174 peéen{(e pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj reetki. Pretjerano isusivanje namirnica
slgorciﬂ'eéenoje blagim, intervalnim kruzenjem zraka.

ada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo Ce ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na Cx.
~~ | GRILL (ROSTILJ)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
Eripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.
od rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti
L)Iiticu za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
uhanja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

~|TURBO GRILL

o’
** 17a rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporu¢ujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

SVAKODNEVNA UPORABA

.-

=»|MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)
XL — Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5
kg). Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja
kako biste osigurali da se obje strane ravhomjerno
zaEeku. Preporucujemo i da meso ¢esto premazujete
kako bi se izbjeglo da se pretjerano isusi.

GRIJANJE S DNA

Korisno za stvaranje korice na dnu jela.

Funkcija se takoder preporucuje za sporo kuhanje, za
dovrsavanje kuhanja jela iznimno tekuce konzistencije
ili koncentriranih sosova i umaka.

[<>|AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

A—IQva funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kruh. Pazljivo
slijedite recept kako biste ostvarili najbolje rezultate
. Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna. Gumb
termostata mora ostati u polozaju 0/ auto sve dok
funkcija automatski ne postavi temperaturu.

|£ AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A—Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kolace. Funkciju
ukljucite dok je pe¢nica hladna. Gumb termostata
mora ostati u polozaju 0/ Auto sve dok funkcija
automatski ne postavi temperaturu.
\S} STEAM (KUHANJE NA PARI) +

Steam+ (kuhanje na pari) omogucuje postizanje
odli¢nih rezultata zahvaljujudi pari u ciklusu
pripremanje hrane. Ova funkcija automatski upravlja
idealnom temperaturom za pripremu hrane po
velikom broju recepata; vremena pripreme glavnih
jela prikazana su u odgovarajucoj tablici pripreme.
Aktivirajte funkciju pare kad je pec¢nica hladna i nakon
$to ste ulili 200 ml pitke vode na dno unutrasnjosti. Za
ukljucivanje funkcije Steam+ (kuhanje na pari) gumb
termostata treba okrenuti u polozaj ikone [S].

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

N\ 7
77\

§

Napominjemo: Tijekom pecenja moZete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se ne moze
pokrenuti ako ¢e gumb termostata biti u polozaju 0/ AuTo.
MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (Dizanje) okrenite gumb

termostata u polozaj za ispiranje (40 stupnjeva) i stavite

gumb u klasicni polozaj; ako je ec’nicafpostavljena na
rugu temperaturu, nece se pokrenuti funkcija.

Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i
mjerac vremena.

Za pokretanH'e funkcije Steam (para)
ulijte 200 ml pitke vode na dno pe¢nice.
Funkciju odaberite okretanjem gumba
za odabir u smjeru kazaljke na satu na
odgovarajucu ikonu, a zatim okrenite
gumb termostata u bilo koji polozaj
izmedu 160 i 180°C (kako je predlozeno
ikonom). Funkcija e se ukljuciti, a na
zaslonu ce se prikazati trenuta¢no
vrijeme. Nije potrebno zagrijavanje.
Kuhanje zavrsite tako da okrenete
(R;umb za odabir u polozaj 0. Prilikom
uhanja na pari nemoH'te otvarativratai
nikada nemojte nadolijevati vodu.

Napominjemo: Za postavljanje trajanja, sukladno
odgovarajucoj tablici pripreme hrane, pogledajte upute u
odlomku,,Programiranje pecenja”
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3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona £
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.
Kad se dostigne postavljena temperatura, ikona
Eo_éne stalno svijetliti i oglasava se novi zvucni signal
oji oznacava da se namirnice mogu staviti u pecnicu i
priprema hrane moze poceti.
Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.
Nakon zavrietka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije,
ikona é‘@ moze i dalji biti vidljiva na zaslonu cak i
nakon $to se ventilator iskljudi, Sto znaci da u pecnici
jos ima zaostale topline.
Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje,
razli¢ito je jer ovisi 0 nizu ¢cimbenika, kao $to su temperatura
okoline i funkciji koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju,
proizvod se smatra isiljuéemm kad je strelica na gumbu za
odabir okrenutana“0”

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim © sve dok ikona & i “00:00”
zapoc<nu treperiti na zaslonu.

N —
M
ju

ll—l_
N0y

N
)G
Upotrijebite + ili - za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite - za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu Ce se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme kuhanja koja ste
postavili, pritis¢ite ©@ sve dok ikona (& zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00" To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu
predgrijanja.
PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze se odgoditi programiranje
vremena zavrsetka: pritisnite © sve dok ikona A i
trenutacno vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

N —
mlghsly
i
Y 2

4>

Upotrijebite + ili - za postavljanje zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata

na potrebnu temperaturu: fun ciH'a se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izraCunatog vremena kako bi pelenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Postavku ponistite tako da iskljucite pec¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaditi
da je funkcija zavriena.

N
It
¢
Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju iliu O kako biste iskljucili pecnicu.
Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu
¢e se naizmjenicno prikazivati “END"i preostalo vrijeme.
5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotreblﬂ'avate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
iskljucena. ) )
Nastavite pritiskati @ sve dok @ ikona i “00:00” ne
pocnu treperiti na zaslonu.

T
,/l_l Y l_l\\
Upotrijebite + ili - za postavljanje vremena i

fzritisnlte za potvrdu.

ada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
Napomene: Mjerac¢ vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto & dok ikona & ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite - za ponovno postavljanje vremena na “00:00"
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TABLICA PECENJA

RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) RAZ"\:::‘:::RDATNI
= Da 170 30-50 N
Kolati od dizanog tijesta Da 160 30 -50 N
Da 160 40 - 60 2
Punjeni kola =] Da 160 - 200 35-90 L2
(torta od sira, Strudl, vo¢ni kolac) Da 160 - 200 40 - 90 é é’
= Da 160 25-35 3
Keksi / vocne tortice Da 160 25-35 - 3 ,
Da 150 35 - 45 42
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Peciva za princes krafne Da 180 - 200 35-45 A2,
Da 180 - 200 35 - 45 L2 3,
= Da 90 150-200 3,
Poljupci Da 90 140-200 4 ,.2,
Da 90 140-200 (2 ;.3 .
o Focacc =] Da 190 - 250 15 - 50 172
fzza/Focacdia & Da 190 - 250 20-50 a2
c . =] Da 250 10-20 L3
mrznuta pizza Da 230-250 10-25 4 2
=] Da 180 - 200 40 - 55 =
Slani kolaci P _ B 4 2
(pita od povréa, quiche) Da 180 - 200 45 - 60 NS
Da 180 - 200 45-60 2 3 1
= Da 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog Da 180 - 190 20 - 40 4 2
tijesta Y
Da 180 - 190 20 - 40 N
Lazanje / zapecena tjestenina / 2
kaneloni / kola¢i s voéem =] Da 190 - 200 45 -65 —
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinjeting 1 ko =] Da 190 - 200 80 - 110 L3
Pecena svinjetina s hrskavom = 3
koicom 2 ku el Da 180 - 190 110-150 |3
Pile / zec / patka 1 kg = Da 200 - 230 50 - 100 L2
Puran/guska 3 kg = — 190 - 200 100-160 2,
Pecena riba/en papillote 2
e, ijela) =] Da 170 - 190 30 - 45 L2
Nadjeveno povrce P B _ 3
(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180 - 200 50-70 ~=n
Prepeceni kruh hd 5' 250 2-6 .\__ﬁ,_,.
DODATNI Avveenn ~ A= —J r T SN
) e ) Pliticg za peée.rjje/plitice,a.za » o Pliti kuplianie vick
resetki
FUNKCLE El X Ifl é:|
Kooty Termoventilaciia  Pizza(Pizza)  qnopiSoSng ) GrillRostity TS 9E (Turbo  Feo foreed ol Lk
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RECEPT FUNKCLJA ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) RAZ'NP?{: : : RDATN'
Riblji fileti/komadi [ - 230 - 250 15-30 * LA L3,
g:}::;;eic/erazmla / rebarca/ =] ) 250 15-30 * -\..ﬁ..,- \viwf
Pe¢eno pile 1 - 1,3 kg Da 200 - 220 55-70 ** .\_Z,_,. '@'
Slabije pe¢eno govede pecenje 1 kg Da 200 - 210 35-50 ** @
Janje¢i but/koljenica Da 200 - 210 60-90** 3 |
Peceni krumpir Da 200 - 210 35-55 L2,
Zapeceno povrée - 200 - 210 25-55 @
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45100 4 1,
Riba i povrce Da 180 30 - 50 *** _\__éb_ ;ﬂ
Lasagne i meso Da 200 50-100%** 4 1,
Kompletno jelo:
Voc¢na torta (razina 5)/lasagne Da 180 - 190 40 - 120 *** _‘%’_ _\%’_ ‘;]
(razina 3)/meso (razina 1)
Peceno meso/punjeno peceno meso &a - 170 - 180 100 - 150 @

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u
razli¢ita vremena, ovisno o zeljama.

(po potrebi).
o
TABLICA PRIPREME HRANE ZA FUNKCIJU STEAM+
NAMIRNICA RECEPT KOLICINA VRIJEME (min) DODATNI PRIBOR RAZINA = VODA
Peciva 80-1009g 30 - 45 _J
S Sendvi¢ kruh u kalupu 300-500¢g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g - 2 kg 50 - 100 7
Bageti 200-300¢g 30-45 7
Roast (Pecenja) 1kg 60-110 —
(> Rebra 5009-1,5kg 50-75 L
MESO  Piletina 1-1,5kg 55-80 S
Piletina / Puretina 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —_J
X Filet mignon 2-4cm 20-35 —J D) 6\%
RIBA Cijela riba 300 - 600 g 20-30 —J
Cijela riba 600-1200 g 2545 (— 200 ml
Krumpir pripremljen na pari 0,5-1,5kg 45 -60 —J
R@ Punjene paprike 1-2kg 35-55 | S
POVRCE Brokula pripremljena na pari 0,3-1kg 30-50 _f
Tikvice pripremljene na pari 0,5-1,5kg 30-50 7
Cookies (Kolacici) plitica 25-35 7
=3 Mufin 30-60g 25-45 [
SLASTICE  Biskvit 500-700g 30-50 r
Pita kalup 35-55 =
Funkciju STEAM+ pokrecite samo dok je pecnica hladna.
Otvaranje vrata i dolijevanje vode tijekom pripreme hrane mogu
nepovoljno utjecati na zavrine rezultate.
DODATNI Aueeenn ~ AR—=lr | J | | f oS
Plitica za pecenje/plitica za . .
resetki
FUNKCLJE = % i e o]
Konvekcik) _ Termoventilaciia  Pizza(Pizza)  iitlSOSKRS)  GrillRostiy)  TPOIEE U0 ECO BEee A Ky
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢iS¢enja.

Ne upotrebljavajte parne Cistace. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
Eeutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suhom
rpom.
Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cisc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

» Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se
ohladi i zatim je ocistite, po moguénosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
rouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili
ondenzaciju koja se stvorila kao rezultat peéer(\j'a
s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Ne upotrebljavajte celi¢cnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

« Da biste uklonili preostali kamenac s dna
unutrasnjosti nakon kuhanja, preporucujemo
da unutrasnjost ocistite proizvodima dostupnima u
postprodajnom servisu Bratite upute na proizvodu).
CiS¢enje se preporucuje barem nakon svakih 5 — 10
BEF > ciklusa kuhanja.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olak3alo ciscenje stakla

- Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdZzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako moZete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA (SAMO NA NEKIM MODELIMA)

Ova je pecnica opremljena posebnim katalitickim
oblogama kako bi se olak3alo ¢is¢enje odjeljka za
kuhanje zahvaljujuéi njihovom posebnom premazu s
funkcijom samociscenja koji je visoko porozan i moze
upiti masnocu i prljavstinu. Te su ploce postavljene
na vodilice reSetki: prilikom premjestanja i ponovnog
postavljanja vodilica resetki provjerite jesu li kukice na
vrhu umetnute u odgovarajuce otvore na plo¢ama.

° . ©

Kako biste na najbolji nacin iskoristili svojstva
samociscéenja katalitickih ploc¢a preporucujemo da
pecnicu oko jedan sat zagrijavate na 200 °C pomocu
funkcije ,Konvekcijsko pecenje”. Za to vrijeme pecnica
mora biti prazna. Zatim pustite da se pecnica ohladi
prije no sto uklonite ostatke jela neabrazivnom
spuzvom.

Napominjemo: Upotreba nagrizajucih ili abrazivnih sredstava
za CiS¢enje, hrapavih Cetki, sredstva za ribanje ili rasprsivaca za
Cis¢enje pecnice mogla bi ostetiti kataliticku povrsinu i unistiti
njena svojstva samocis¢enja.

Obratite se nasem postprodajnom servisu ako trebate
zamjenske ploce.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

= /|
—d

\N
)
/

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s leZistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li .
poravnata s uEravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

WhWOOI 7



ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte Eec’nicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene zarulje od 25
W/230V, tip G9, T300 °C.

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu
(Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne rukuge goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.

CISCENJE STAKLENIH VRATA
1. Nakon skidanja vrata i na(ihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢ckom okrenutom prema dolje,

istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite
unutarnje staklo s obje ruke, izvadite ga i postavite na
meku povrsinu prije Cis¢enja.

RJESAVANJE PROBLEMA

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznaceni slovom “R”) prije postavljanja unutarnje
staklene plohe: Kako biste pravilno postavili staklene
Elohe provjerite moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom
utu. Na}'lgrije umetnite dugu stranu stakla oznacCenu
slovom “R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u
polozaj. Ponovite postupak za obje staklene plohe.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti toc¢no
postavljanje. Prov%eriteje li brtva pri¢vriéena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Problem Mogucdi uzrok

Nestalo je struje.
Doslo je do iskljucenja iz
mreze.

‘Provjerite ima li struje u mrezi i{e li pe¢nica ukopcana
‘u struju. Iskljucite i ponovno ulg'uéite pecnicu kako
‘biste provijerili javlja li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F*

iza kojeg slijedi broj ili slovo. %Kvar pecnice.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za
‘korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F*.

Na zaslonu se prikazuje poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se

iPrevisoka temperatura.
funkcija ne pokrece. ;

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
:Odaberite drugu funkciju.

Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini se iPostavaenje neki drugi jezik

daje u kvaru.

fObratite se najblizem postprodajnom servisnom
centru.

posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
upotrebom QR koda

qzl:_jl_:

proizvoda.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozZete pronaci tako:

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

oo
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejSo pomog, vas prosimo,
=) daizdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS IZDELKA

1. Nadzorna plo3ca

2. Ventilator in okrogli grelnik (ni
viden)

3. Lu¢

4, Vodila za pekace

(visina je navedena na steni
notranjosti aparata)

5. Vrata

6.7 orn#'i grelnik/zar

7. ldentifikacijska ploscica
ostati mora namescena)

8. nisa za pitno vodo

sTEAMDY

......... .
: O o
:

°C

0/AUTO

=
250 60
220 80
200 <4100
180 120+
N :
[ :

m 160 140

1. 1ZBIRNI GUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj O.

2.LucC

Ko je pecica vklopljena, pritisnite
1, Ce zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice.

23 4

3. NASTAVITEV CASA

Za dostop do nastavitve Casa
priprave, zamika vklopa in
casovnika.

Za prikaz Casa, ko je pecica
izklopljena.

4,ZASLON

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev Casa
priprave.

6

6. GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v polozaj Zelene
temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se

Sprosti.
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PRIBOR

RESETKA

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna

PRESTREZNI PEKAC*

| S

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace 0z. ga namestite
pod resetko za prestrezanje

UNIVERZALNI PEKAC*

Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

DRSNA VODILA *

=

Za lazje vstavljanje ali
odstranjevanje pribora.

sokov.

na toploto.

*Na voljo le pri doloc¢enih modelih

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

Resetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je na primer pekag, vstavite v
vodoravnem poloZaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
vodilih.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni
trak [a] in nato $e zascitno folijo [b].

DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da
jih odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se
spodnji zatici pritrdijo (253.

PRVA UPORABA

[c] [d]
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
VODIL ZA PEKACE
1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite

zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz
lukenjizvlecCete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji
vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne luknje
postavite zunanji del, vstavite nosilec in mocno
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate,
da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti cas:
Pritisnite &, dokler ne zacnejo utripati simbol ® in
Stevki za ure na zaslonu.

\ 7,

ity
QLI
ol

Za nastavitev ure uporabite + ali - in pritisnite © za
potrditev. Stevki za minute zaCneta utripati. Za
nastavitev minut uporabite + ali - in pritisnite © za
potrditev.

Opomba: Ko simbol © utripa, na primer po daljsem izpadu
elektri¢nega toka, boste morali znova nastaviti Cas.

4

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale
med izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave. .

S pécice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C pribliZzno eno uro.
V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve,

) Whjr/lﬁool



FUNKCIJE

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
~~>|RISING (VZHAJANJE)

—l7a boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.
Za vklop funkcije %(umb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj ikone.

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi
in na vec visinah hkrati (najmanﬂ' na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

s | PIZZA

<=|7a peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj
pekacda.
<5, | TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA ECO
S 74 pripravo pecenk in polnjenih pecenk na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za
njeno pripravo skrbi nezno in ob¢asno krozenje zraka.
o uporabljate funkcijo ECO, je lucka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
ritiskom na =Cr.
~~|ZAR
Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na zaru
tker ﬁa pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
ruha.
Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli viSino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

7| TURBO GRILL (HITRI ZAR)

o’
** 17a peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporocamo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
viSino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

.-

, g
)
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VSAKODNEVNA UPORABA

&>|MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV
xt —IHRANE)
Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate, da
zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s Cimer preprecite izsusevanje.
SPODNJI GRELNIK
Za porjavitev jedi s spodnje strani. Funkcija je
priporocljiva tudi za pocasno kuhanje, za zaklju¢ni
del priprave zelo tekocih jedi ali zgos¢evanje omak in
prelivov.
|® SAMODEJNA PEKA KRUHA

A—ITa funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept. Program
vklopite 3ele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata
mora ostati v poloZaju 0/ AuTo, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

|£ SAMODEJNA PEKA PECIVA

A—ITa funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program
vklopite 3ele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata
mora ostati v polozaju 0/ AuTo, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.
E\:} PARA +

Funkcija Para+ vam zaradi prisotnosti pare v
ciklu priprave omogoca, da dosezete odli¢ne rezultate.
Ta funkcija samodejno upravlja najprimernejso
temperaturo za pripravo Sirokega nabora jedi; ¢asi
priprave osnovnih jedi so prikazani v ustrezni preglednici
za pripravo jedi. Funkcijo uporabe pare vedno vklopite,
ko je pecica hladna in ste na dno vdolbine vlili 200
ml pitne vode. Za vklop funkcije Para+ je treba gumb
termostata obrniti v polozaj ikone [33].

1.1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
ielenlte funkcije: zaslon zasveti in"oglasi se zvo¢ni
signal.

2. VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite Zeleno temperaturo.

N\
VR

§

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo
zgumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo
vklopila, ¢e je vrtljiv gumb za nastavitev temperature v
poloZaju 0/ auTo. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca
priprave (samo, e nastavite ¢as priprave) in asovnik.

RISING (VZHAJANJE)
Za zagon funkciﬂ'e ~zhajanje” obrnite gumb

termostata v polozaj ,Vz ajan{e” (40 stopinj) in
postavite gumb funkcije v'polozaj ,Klasicno”; e je

pecica nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija
ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, e nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

Pred vklopom funkcije uporabe
pare na dno pecice nalijte 200 ml
pitne vode. Izberite funkcijo, tako

da izbirni gumb zavrtite v smeri
urinega kazalca na ustrezni simbol,
gumb za nastavitev temperature pa
v poljubni polozaj med 160 in 180 °C
(kot prikazuje simbol). Funkcija se bo
zagnala, na zaslonu pa bo prikazan
trenutni ¢as v dnevu. Predgretje

ni potrebno. Za koncanje pecenja
zavrtite izbirni gumb v polozaj 0. Med
kuhanjem s paro ne odpirajte vrat in
nikoli ne dolivajte vode.

Opomba: Ce Zelite nastaviti doloceno trajanje v skladu
s pripadajoco preglednico priprave sledite navodilom v
odstavku,Nastavitev priprave hrane”
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3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvo¢ni signal in utripajo¢ simbol
2[ na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Ko je dosezena nastavljena temperatura, simbol
neprekinjeno sveti in zaslisi se nov zvocni signal, ki
oznacuje, da je hrano mogoce postaviti v pecico in
nadaljevati s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lanko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
Po zakIjuéEu priprave in pri izklopljeni funkciji

lahko simbol £f ostane viden na zaslonu tudi po
izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v
notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek

"

izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju, 0 “
4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE
Pritisk%te , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

ikona & in prikaz ,00:00".
SN
AL
JRINEINY

Za nastavitev zahtevanega Casa priprave uporabite +
ali - in nato pritisnite - za potrditev.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v poloZaj zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaZe
sporocilo, da {'e priprava hrane koncana.

Opomba: ce Zelite preklicati nastavljeni ¢as priprave,
pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢ne utripati ikona
,.nato uporabite - za ponastavitev ¢asa priprave na,00:00"
Cas priprave vkljuCuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
pritisnite © , dokler na zaslonu ne zalneta utripati
ikona A in trenutni ¢as vklopa.

\\_l =_l//
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Za nastavitev ¢asa konca priprave uporabite + ali -
in nato pritisnite © za potrditev.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku ¢asa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj, 0 "

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

&
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v poloZaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END” in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskte, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

ikona © in prikaz ,00:00".
SN
FrLr
LI
Za nastavitev Zelenega uporabite + ali - in nato

fzritisnite za potrditev .

o se nastavljen cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , doklerikona
ne zacne utripati, nato uporabite - za ponastavitev ¢asa na
,00:00"
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCLJA PREDGRETJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 2
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 _\é,
Da 160 40-60 =
Polnjeno pecivo = Da 160 - 200 35-90 L2
(skutino pecivo, zavitek, sadna pita) Da 160 = 200 40-90 él é
=] Da 160 25-35 L3,
Piskoti/kolaci Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 A2
= Da 180-210 30-40 L3
Princeske Da 180-200 35-45 A2,
Da 180-200 35-45 5,.3 .1
= Da 90 150200 .3 .
Beljakovi poljubcki Da 90 140-200 LA 2
Da 90 140-200 2 ;.3 . 1
e forat = Da 190-250 15- 50 172
ica/fokaca
Da 190-250 20-50 = 2
o =] Da 250 10-20 L3
Zamrznjena pica Da 930-250 10-25 .\é,. 5
=] Da 180-200 40-55 =
Slane torte 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 180-200 45-60 AN=e A
Da 180-200 45 - 60 N
=] Da 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega _ B 4 2
tosta Da 180 - 190 20-40 —
Da 180 - 190 20-40 a2 Lo ]
Lazanja / pecene testenine / 2
kaneloni / narastki =] Da 190-200 45-65 —
Jagnjetina/teletina/govedina/ 3
svinjina 1 kg =] Da 190-200 80-110 \ |
Svinjska pecenka s hrustljavo ) 3
k020 2 kg = Da 180 - 190 110-150 L3
Pig¢anec/kunec/raca 1 kg = Da 200-230 50-100 L2
Puran/gos 3 kg =] - 190-200 100-160 { 2 j
Pecena riba/v lastnem soku 2
flej, celo) = Da 170-190 30-45 L2
Polnjena zelenjava 3
(paradizniki, bucke, jajcevci) Da 180-200 50-70 A
Avvennn r~ A=~ o KZVJ ) r 7 Tonnd
PRIBOR Retetka Peka na retetki poerll(g'én::P;g:gj:/gis;r(?:;Prestrezni pekaé{univerzalni Prestrezni pekac¢/pekac z
P pekac 200 ml vode
resetki
FUNKCIJE c ti | F d Ai Maxi cooking Eco forced air
onverllona orce '|r Pizza (Pecenje velikih Crisp (Zar) Turbo grill (Hitri zar) (Termoventilacijsko
(Klasicno) (Termoventilac.) kosov hrane) pecenje Eco)
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RECEPT FUNKCLJA PREDGRETJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Popecen kruh ] 5' 250 2-6 .\__5,_,.
Ribji fileji/kosi ] - 230-250 15-30 * L4 L3y
ﬁgonlzgzergr:rzjrima/rebrca/ = _ 250 15-30 * -\..fj...,- pimr
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70 ** .\__%,_, @
Goveja pecenka, malo pec¢ena 1 kg Da 200-210 35-50 ** ;g
Jagnjecje stegno/kraca Da 200-210 60-90 ** ;g
Pecen krompir Da 200-210 35-55 L2
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55 éﬂ
Meso in krompir Da 190-200 45-100 *** 4 1
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 % 4 2
Lazanja in meso Da 200 50-100** 4 1
Celoten obrok:
sadni kola¢ (5. visina)/lazanja (3. Da 180 - 190 40 - 120 *** _\%’_ _\%’_ ;j
visina)/meso (1. visina)
Pecenke/polnjene pecenke ) - 170-180 100-150 3 |

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

** Hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave (po potrebi).

DY,

*** Ocena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar

PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI S FUNKCIJO PARA+

koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

ZIVILO RECEPT KOLICINA CAS (min) PRIBOR RAVEN VODA
Majhni kruhi 80-100 g 30-45 I
D) Struca za sendvi¢ na pekacu 300-500 g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g-2 kg 50-100 | E—
Bagete 200-300g 30-45 | I
Pecenke 1kg 60-110 | S—
(>  Rebrca 500 g-1,5 kg 50-75 R
MESO Pis¢anec 1-1,5 kg 55-80 —J
Piscanec/puran 3kg 100-140 7
Zrezek 0,5-2 cm 15-25 —J \B
X Zrezek 2-4cm 20-35 J 2 O\
RIBE Celariba 300-600 g 20-30 —J
Cela riba 600-1200 g 25-45 [— 200 ml
Dusen krompir 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
’Q@ Polnjene paprike 1-2 kg 35-55 7
Dusen brokoli 0,3-1kg 30-50 I
ZELENJAVA Dusene buc¢ke 0,5-1,5 kg 30-50 7
Piskoti na pladenj 25-35 _J
=3 Mafini 30-60 g 25-45 [—
SLASCICE  Biskvitna torta 500-700 g 30-50 =
Pite na model 35-55 s Ta
Funkcijo PARA+ vklopite zgolj, ko je pecica mrzla. Odpiranje vrat
in dodajanje vode med pripravo slabo vpliva na kon¢ni rezultat
priprave.
Aueennn ~ AF==r o lzvl ' | f |
PRIBOR Retetka Peka na retetki O;Lglén::im Esgs:/;aresglizz:;Prestrezni pekac/univerzalni Prestrezni pekac¢/pekac z
P pre§etki P pekac 200 ml vode
= R ]
FUNKCIJE c tional F d Ai Maxi cooking Eco forced air
(z;l\/ehvlor;a (T orce t'llr ) Pizza (Pecenje velikih Crisp (Zar) Turbo grill (Hitri zar) (Termoventilacijsko
asieno ermoventiiac. kosov hrane) pecenje Eco)
hj I
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine Cistite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so

povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic

EH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
oncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih cistilnih

sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno

pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z

vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi,

Sele nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je

Se nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze

ostankov hrane. Ce zelite posusiti morebitni

kondenzat, ki nastane kot posledica priprave zivil

z visoko vsebnostjo vode, pocakajte, da se pelica

popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali gobico.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

- Ce zelite po pripravi odstraniti preostali
vodni kamen iz dna votline, priporo¢amo, da votlino
Cistite z izdelki, ki jih nudi servisna sluzba (upo3tevajte
navodila, prilozena izdelku).

Cis¢enje priporo¢amo najmanj vsakih 5 do 10
ciklov priprave jedi v pecici.

- Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in
znova namestiti, da si tako olajsate CiScenje stekla

« Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim Cistilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namodite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

CISCENJE KATALITICNIH PLOSC (SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)

Pecica je lahko opremljena s posebnimi kataliti¢nimi
oblogami, ki lajsajo Cis¢enje notranjosti pecice zaradi
samodistilne prevleke, ki je visokoporozna in vpija
mascobo ter umazanijo. Te plosc¢e so pritrjene na vodila
za pekace: ko premikate in nato znova names¢ate vodila
za pekace, se prepricajte, da sta kavlja na zgornjem delu
ustrezno vstavljena v Huknji v plo§éag1.

° ©

[e]

0 0
[ 0
; 0

Da bi kar najbolje izkoristili samocistilne sposobnosti
kataliticnih plos¢, priporo¢amo, da vklopite funkcijo
.Konvekcijska peka” in pecico priblizno eno uro pustite
delovati pri 200 °C. V tem ¢asu mora biti pecica prazna.
Nato Eocakajte, da se pecica ohladi, preden odstranite
morebitne ostanke hrane z neabrazivno ¢istilno gobico.
Opomba: uporaba korozivnih ali abrazivnih Cistilnih sredstey,
grobih krtac, cistil za pekace ali razprsil za ¢iscenje pecic lahko
poskoduje kataliticne povrsine in zmanjsa njihove
samocistilne sposobnosti.

Ce potrebujete nadomestne plosc¢e, se obrnite na naso
servisno sluzbo.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce. 5

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drZite jih za
rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih e naprej zaEirate in jih istocasno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki teCajev z vpetjem in
pric¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plosco. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

WhWOOI 7



MENJAVA ZARNICE V PECICI

1. Pecico izkljucite iz elektri¢cnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z luci, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektri¢cno omrezje.

%%%rg(k:)a: uporabite halogenske zarnice 25 W/230V tipa G9,
Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate
in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES
244/2009). 5

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova Zarnice.

CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z roCajem navzdol, istoCasno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in
¢vrsto drzite notranje steklo, ga odstranite in polozite
na mehko povrsino, preden ga ocistite.

ODPRAVLJANJE TEZAV

3. Ponovno namestite vmesno steklo (ozna¢eno z ,R”)
pred ponovnim namesc¢anjem notranjega stekla: Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna €rka ,R". V
drzali najpreﬂ' vstavite dolgo stranico stekla, oznaceno
z ,R” in steklo nato spustite v ustrezni polozaj. Ta
postopek ponovite za obe stekli.

4. Ponovno namestite zgornji rob: Ce zaslidite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Mozen vzrok

Izpad elektri¢ne energije.
Prekinitev napajanja.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljena na elektri¢no napajanje. Z izklopom in_
‘ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka Se

Na zaslonu f’e prikazana ¢rka ,,

F' ki ’
ji sledi Stevilka ali ¢rka. éNapaka pedice.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite
Stevilko, ki sledi crki ,F*,

Na zaslonu je prikazano sporocilo ) )
,,\ll(lioce” in izbrana funkcija se ne  :Temperatura je previsoka.
vKIopl.

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
‘Izberite drugo funkcijo.

%ajseki/? erghe;gtrgsar;fjasno besedilo %Nastavljen je drug jezik.

fStopite v stik s svojim najbliZjim servisnim centrom za
§poprodajne storitve.

Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
z uporabo kode QR

qzl:_jl_:

izdelka.

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici

oo
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE

@\ WHIRLPOOL
Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

. SR

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaj na www.whirlpool.eu/register uredaja.
~ 1. Kontrlolna t?(bla :
L I 2. Ventilator i kruzni grejac (nije
@ vidljiv)
—— 7= = — 3. Lampica
4, Precke
b 2000 00 (R --{-- 6 (nivoi su prikazani na zidu
° / s ° unutrasnjeg dela pecnice)
3-1elt 5. Vrata
6. Gornji grejac/rostilj
(7. PIEI(:ica za id)entifikaciju
ne uklanjajte je
8. prorez za vodu za pice
.7
4 4
&I . 8
=
] ]
OPIS KONTROLNE TABLE
°C
0/AUTO
.
250 60
E ........ .{Q} 4o 220 ‘ "
sTEAMDY
:.--' 200 . ‘19?.
....... © _ " N o
§ 160 140 é
1 23 4 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije.

Okrenite prekidac u 0 polozaj
kako biste iskljucili pec¢nicu.

2. OSVETLJENJE
Kada je pecnica ukljucena, pritisnite
Ox da biste ukljucili ili iskljucili

svetlo odeljka pecnice.

Koristi se za podesavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesSavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. DISPLEJ

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu podes$avanja
vremena za pripremu jela.

Ukljucite ga da biste izabrali Zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranju
funkcija.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da varira od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredidnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.
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DODATNI PRIBOR

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

|

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrcéa, fokace itd.
ili je moZete postaviti ispod
Zicane reSetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

PLEH ZA PECENJE* KLIZNE VODICE*

=

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite resetku na Zeljeni nivo tako $to cete je lagano
iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu
(usmerenu nagore).

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po
vodicama do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajuci duz

vodica.

Pre koriéc’:enﬂ'a pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim
i zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

UKLANJANJE KLIZNIH VOBICA [c] . -
Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1& i povucite klizne vodice nagore,

skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim
pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva
unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu lezista, umetnite nosac
i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pric¢vrstila.

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte © sve dok ® idve
cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere na ekranu.

N Y

T

UL
Koristite + ili - da biste podesili sate i pritisnite & za
potvrdu. Pocece da trepere dve brojke koje N
oznacavaju minute. Koristite + ili - da biste podesili

minute i pritisnite © za potvrdu.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikona
treperi, na primer usled duzeg nestanka struje, morate
ponovo podesiti vieme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica mozZe ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre
nego $to zapocnete pripremu hrane, o
Erepor_ucwemo_ vam da zagrejete praznu pecnicu
ako biste eliminisali sve neprijatne mirise.
Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite
sav dodatan pribor iz unutradnjosti pecnice.
Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.
Molimo Vas obratite paZznju na sledece: Preporucuje se
provetravanje prostorije nakon prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj redetki.
-~~.|RISING (NARASTANJE TESTA)

—IKoristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite duEme termostata na odgovarajucu ikonicu
kako biste aktivirali ovu funkciju.

«s |VRELI VAZDUH

**" 17a istovremenu pripremu razli¢itih jela na isto{(
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija
moze da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da
se mirisi ne mes$aju medusobno.

w |PIZZA
<IKoristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza
i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija plehova za
pecenje na polovini pecenja. ;

a3 ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
e Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze ponovo
ukljuciti pritiskom na Cx.
>~ |GRIL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
povréa au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude
za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite
pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml
vode za pice.

~7 | TURBO GRIL

a%s
** IKoristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje
posude za kaﬁanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod redetke i dodajte
200 ml vode za pice.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

.-

=»|MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANJE
xt —_IHRANE)

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete
kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode
preporucujemo cesto prelivanje mesa te¢nosc¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

DONJI GREJAC

Korisno da bi se donja strana jela zapekla. Funkcija
se takode preporucuje za sporo pecenje, za zavrietak
pecenja jela koja su veoma tecna ili koncentrovanih
soseva i preliva.

[<|HLEB (AUTOMATSKI)

A——Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna. Dugme termostata
treba da ostane na poloZzaju 0/ AuTo, jer temperaturu
automatski podesava funkcija.

|£ KOLACI (AUTOMATSKI)

A—JOvom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju
kada je pec¢nica hladna. Dugme termostata treba da
ostane na polozaju 0/ AUTO, jer temperaturu automatski
podesava funkcija.
§} PARA +

Funkcija Steam+ omogucava postizanje izvanrednih
performansi zahvaljujuci prisustvu pare u ciklusu pecenja.
Ova funkcija automatski uspostavlja idealnu temperaturu
za pecenje najrazlicitijih recepata; vreme pecenja glavnih
jela je prikazano u odgovarajucoj tabeli za pecenje. Uvek
aktivirajte funkcif'u pare kada je pecnica hladna i nakon
Sto sipate 200 ml vode za pice na dno pecnice. Da biste
aktivirali funkciju Steam+, dugme termostata treba da
okrenete na polozaj ikone .

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasice se zvucni signal.

Lin

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

I
g |
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija
nece otpoceti ako je dugme termostata u poloZaju o/ AuTO.
MoZete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme
(samo ukoliko ste podesili vieme pripreme) i tajmer.

RISING (NARASTANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,,Risin?” (Narastanje),
okrenite dugme termostata na polozaj Rising 6Narastanje)
(40 stepeni) i stavite duEme na polozaj Conventional
(Konvencionalno); ukoliko je pecnica podesena na
drugaciju temperaturu od potrebne, funkcija se nece
pokrenuti.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: MoZete podesiti
vreme ,oripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste
podesili vieme pripreme) i tajmer.

STEAM

——>

Da biste pokrenuli funkciju Steam (Para),
sipajte 200 ml vode za pice na dno
rerne. Izaberite funkciju okretanjem
dugmeta za biranje u smeru kretanja
kazaljki na satu na zeljenu ikonu,

a dugmeta termostata na bilo koji
polozaj izmedu 160 180 °C (kao Sto
pokazuje ikona). Funkcija se pokrece, a
na displeju se prikazuje trenutno doba
dana. Nije potrebno predzagrevanje.
Za privodenje Eeéenja kraju okrenite
dugme za odabir u polozaj 0. Tokom
kuvanja na pari, ne otvarajte vrata i
nikada ne dolivajte vodu.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Da biste podesili
odredeno trajanje, u skladu sa odgovaraju¢om tabelom za
pecenje, sledite uputstva iz poglavlja,Programiranje pecenja”

WhWOOl 3



3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon sto se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja
treperi £J na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesSena temperatura, ikona postaje

fiksna i oglasava se nov zvucni signal koji pokazuje da

se hrana moze staviti unutra i da pecenje moze da se
nastavi.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u
ecnicu pre zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati
ontraefekat na konacan rezultat pecenija.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona £f

moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se

ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog

se ikona iskljucuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao Sto

su ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena.

U svakom slucaju, proizvod treba smatrati iskljuc¢enim kada

pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na, 0 "

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.
TRAJANJE

Pritiskajte © dok ikona @ i,00:00” ne po¢nu da trepere
na displeju.

S
min'mln
JLILPLILL
&l
Koristite + ili - da biste podesili Zeljeno vreme

pecenja, a zatim pritisnite - za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto cete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Molimo Vas obratite paznju na sledece: Da biste otkazali
podedeno vreme pecenja, pritiskajte © dok ikona (® ne
pocne da treperi na displeju, a zatim koristite — da biste
resetovali vreme pecenja na,00:00". Ovo vreme trajanja
pripreme hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja
pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Kada se podesi trajanje pecenja, pocetak funkcije
moze da se odlozi programiranjem vremena zavrsetka:

pritiskajte © dok ikona A i trenutno vreme ne poc¢nu da

trepere na displeju.

S e e
L
JELFOL
Pa
Koristite + ili - da biste podesili vreme kada Zelite da

se Eeéenje zavrsi i pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto cete okrenuti dugme

termostata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e biti

pauzirana i pokrenuce se automatski nakon izra¢unatog

vremenskog perioda koji je potreban da bi hrana bila

gotova u vreme koje ste podesili.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Da biste otkazali

Bodeéavanje, iskljucite pec¢nicu okretanjem dugmeta za
iranje na polozaj 0 .

END OF COOKING (ZAVRSETAK PRIPREME HRANE)

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada
je funkcija zavrsena.

i

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ilida O biste iskljucili pe¢nicu.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer
aktivan, displej ¢e prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i
preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na pode$avanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je pecnica
iskljucena.

Nastavite da pritiskate @ sve dok ikona © i ,00:00" ne
pocnu da trepte na displeju.

S 2
minlnln
|
% -
O

Korisite + ili — da biste podesili Zeljeno vreme i

pritisnite & za potvrdu.

Oglasic’e se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, pritiskajte © dok ikona
ne pocne da treperi, a zatim koristite - da biste restovali
vreme na,00:00"
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TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE, TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO I DODATNI PRIBOR
=] Da 170 30-50 e
Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 _\é,_
Da 160 40-60 -
Torte i kolaci sa filom =l Da 160-200 35-90 L2
(Cizkejk, Strudla, vocna pita) Da 160-200 40-90 -\éu- -\én
=l Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3.
Da 150 35-45 4, 2,
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Princes krofne Da 180 - 200 35— 45 A2
Da 180 - 200 35-45 Lo, 3,1
= Da 90 150-200 3,
Puslice Da 90 140-200 4, .2,
Da 90 140-200 > , .3 . . 1,
bica/Fokat =] Da 190-250 15-50 /2
) Da 190-250 20-50 a2
Smrznuta pica EI Da 250 10-20 @
Da 230-250 10-25 2 2
=] Da 180 - 200 40 - 55 =
(Spi?tre]isggvréem, kis) Da 180 - 200 45-60 -\...4;1,- -\..%—...,-
Da 180 - 200 45-60 e e L
= Da 190-200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog testa Da 180-190 20-40 _\é’_ L
Da 180-190 20-40 NENE L
e peteratwtena/ | ] o2 w0 asees 2
iiig]nr}jei?Lnaa]/tE(!etina/govedina/ El Da 190-200 80-110 ‘;‘9
porieko pacenje sa hrskavom @ Da 180-190 110-150 3,
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg =] Da 200-230 50-100 ;,
Curetina/guscetina 3 kg = - 190-200 100 - 160 L2
Focena fibalu foll = Da 170 - 190 30-45 L2,
(paracap thuice,pavi patician) Da 180 - 200 s0-70 23,
DODATNI Tt R Pleh za ;gT‘rué/pleh za — bleh Z}:T: Fanic
RROR | Zcanaresena  PeCeniennenadconol sauplniemunoce il Menzsskunlinie | masnoce peh a pecere
zi¢anoj reSetki
= ] e
Ut Konvencionalno  Kruzenje vazduha  Pizza (Pizza) N(‘fnxtlecnoz?\lfr']r;g Grill Turbo rostilj Eco kruzenje
spremanje hrane)

Whj;lﬁool




RECEPT FUNKCLJA PREDZAGREVANJE| TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) | NIVO | DODATNI PRIBOR
Tostirani hleb hd 5' 250 2-6 .‘__;r{._,.
Riblji fileti / komadi hd - 230- 250 15-30 % LA \viwf
gﬁlg:ks;/eic/ecevapl / rebarca/ El . 250 15-30 * -\.E..,- \vimr
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 s5-70% 2 .1,
Krvavi biftek 1 kg Da 200 - 210 35-50 ** L3
Jagnjedi but / kolenica Da 200 - 210 60 -90 ** @
Peceni krompir Da 200 - 210 35-55 Wi,
Gratinirano povrce - 200 - 210 25-55 %
Meso i krompir Da 190-200 45-100% 4 1,
Riba i povrce Da 180 30-50% 4 2
Lazanje i meso Da 200 50-100** 4 1
Kompletan obrok:
vocéni kolac (nivo 5) / lazanje (nivo Da 180-190 40 - 120 *** '\%’ q%ﬁ ;l
3) / meso (nivo 1)
Efg_f:o meso / punjeno peceno I3 _ 170-180 100 - 150 @

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je

*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj
Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

potrebno).
TABELA PECENJA STEAM+
HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100g 30-45 _J
a0 Sendvi¢ vekna u kalupu 300-500 g 40-60 -
HLEB Hleb 500 g-2 kg 50-100 7
Bageti 200-300 g 30-45 1
Roast (Pecenje) 1 kg 60-110 —_J
(> Ribs (Rebarca) 500 g-1,5 kg 50-75 —J
MESO Piletina 1-1,5 kg 55-80 —J
Piletina/¢uretina 3kg 100-140 7
File minjon 0,5-2cm 15-25 —J _\B
X File minjon 2-4cm 20-35 —J 2 Y,
RIBA Celariba 300-600 g 20-30 —_J
Cela riba 6001200 g 25-45 — 200 ml
Krompir na pari 0,5-1,5 kg 45-60 —J
’%@ Punjene paprike 1-2 kg 35-55 _J
. Brokoli na pari 0,3-1kg 30-50 I
POVRCE Tikvice na pari 0,5-1,5 kg 30-50 _J
Cookies (Keks) pleh 25-35 )
= Mafin 30-60 g 25-45 L
PECIVA PatiSpanj 500-700 g 30-50 =
Pita kalup 35-55 =N
Funkciju STEAM+ pokrenite samo kada je rerna hladna.
Otvaranje vrata i dopunjavanje vode tokom pecenja moze da
ima nezeljeni efekat na krajnji rezultat pecenja.
Aeenns ~ ~F=r —J L | SEE)
DODATNI Pleh za pecenje/pleh za Pleh kupliani
« Pecenje hrane na Zi¢anoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje  za sakupljanje
PRIBOR Zicana resetka : resetki posudJa zJa pecenje na masnoce/pleh zaJpeéenje masnc;gez/oglrif} \z/(a)g:cen)e
zi¢anoj resetki
E = El e¥
FUNKCLE Maxi cooking 5
Konvencionalno  KruZenje vazduha Pizza (Pizza) (intenzivno Grill Turbo rostilj Ec\?alg;julfﬁanje
spremanje hrane)
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj ohladio
pre nego to zapocnete odrzavanje
ili ¢iS¢enje.

Nemojte da koristite uredaje za
ciS¢enje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine ¢istite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom krpom.
Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom krpom
sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

» Nakon svake upotrebe, ostavite peénicu da se
hladi, a zatim je ocistite, ukolikoH'e moguce dok je
jos uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili
mrlje nastale od ostataka hrane. Da biste osusili
pecnicu od isparenja nastalih tokom pripreme
jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno

ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

Ne koristite vunene zice, abrazivhe Uredaj mora da bude iskljucen iz
sundere ili abrazivna/korozivna
sredstva za ciS¢enje, jer oni mogu
da ostete povrsinu uredaja.
Koristite zastitne rukavice.

struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

« Da biste uklonili preostali kamenac sa dna Supljine
nakon pecenja, preporucujemo da Supljinu
Cistite proizvodima koje dostavlja postprodajni servis
(sledite uputstva priloZzena uz proizvocB.

Cis¢enje se preporucuje najmanje na svakih 5 do 10
ciklusa pecenja.

« Za 5to jednostavnije CiS¢enje stakla na vratima, mozete
lako skinuti vrata i nakon ¢iscenja ih ponovo postaviti

« Staklo na vratima cCistite odgovarajuéim te¢nim
deterdZzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA (SAMO KOD NEKIH MODELA)

Ova rerna moze biti opremljena specijalnim katalitickim
oblogama koje olak3avaju Ciscenje odeljka za pecenje
zahvaljujudi svojoj specijalnoj povrsini sa sposobnoscu
samociscenja, koja je veoma porozna i moze da
apsorbuje masti i prljavstinu. Ove ploce su postavljene
na vodicama: Prilikom promene polozaja i ponovnog
postavljanja vodica, vodite racuna da kuke na vrhu udu
u odgovarajuce otvore na plo¢ama.

(o] - @

Za najbolje koris¢enje funkcije samocis¢enja katalitickih
ploca, preporu¢ujemo grejanje rerne na 200 °C oko

sat vremena pomocu funkcije ,Konvekciono Pecenje”.
Tokom ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna. Zatim
ostavite rernu da se ohladi pre nego $to neabrazivnim
sunderom skinete sve ostatke hrane.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: KoriS¢enje korozivnih
ili abrazivnih deterdZenata, ¢vrstih Cetki, Zivce za sudove ili
spreja za cis¢enje rerne moze da osteti kataliticku povrsinu i
ugrozi njene karakteristike samocis¢enja.

K?njaktirajte postprodajni centar ako je potrebna zamena
ploca.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

J

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da ih
zatvarate dok ih istovremeno povladite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezZista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako sto cete ih podi¢i ka
rerni, poravnajte kuke sarki sa lezistem i postavite gornji
deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: proverite
da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj
ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore
opisane korake.

WhWOOI 7



ZAMENA LAMPICE

1. Diskonektujte pecnicu iz elektricne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite pecnicu na elektricnu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana
za kuc¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/20009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon sto ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata povlacedi
je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite
unutrasnje staklo sa obe ruke, skinite ga i postavite na
mekanu povrdinu pre nego $to pocnete sa Cis¢enjem.

OTKLANJANJE PROBLEMA

3. Ponovo postavite srednje okno (obelezeno slovom
,R") pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste pravilno
postavili staklena okna, vodite ra¢una da oznaka ,R”
moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu stranu
stakla obelezenu slovom ,R” u lezista, a potom ga
spustite na polozaj. Ovu proceduru ponovite za oba
staklena okna.

4. Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrséena
pre nego 5to vratite vrata na mesto.

Moguci uzrok

Resenje

%Nestanak struje.

‘Iskljucenije iz elektri¢ne mreze.

‘Proverite da li postoji dovod elektri¢ne ener?ije idalije
J

‘pecnica priklju¢ena na elektricnu mrezu. Iskljucite
‘pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da i je

Na displeju se prikazuje slovo ,F”

uz -~
slovo ili broj. éKvar pecnice.

%Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i
‘recite im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F*.

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija se
nece pokrenuti.

iTemperatura previsoka.

%Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
‘lzaberite drugu funkciju.

Na displeju se prikazuje nejasan

tekst i ¢ini se da je pokvaren. gPodeéen Je drugi jezik.

%Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
klijente.

sa nase internet stranice docs.whirlpool.eu
ilipomocu QR koda

qzl:_jl_:

proizvoda.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadéi:

Takode, mozZete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju

oo
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

..............

1. Ovladaci panel

2. Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok (nie je viditel’n%

3. Ziarovka

4, Vodiace list

(Uroven je uvedena na stene vo
vnutri rdry)

5. Dvierka

6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Vyrobny stitok

neodstranujte)

8. nadoba na pitnud vodu

sTEAMDY

......... .
: O o
:

°C

0/AUTO

=
250 60
220 80
200 <4100
180 120+
N :
[ :

m 160 140

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2,SVETLO

Ked'je rura zapnuta, stlatenim O
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

23 4

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie Casu pripravy jedla,
odloZeného Startu a ¢casomera.
Na zobrazenie Casu, ked'je rura
vypnuta.

4.DISPLEJ

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia Casu pripravy
jedla.

6

6. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych
funkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méze 1i5it od typu modelu. Ak st gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T

PouZiva sa ako pekac na
pecenie mdsa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytdvanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecCenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov,
ale tieZ pe¢eného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prislusenstva sa moézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rodt na pozadovanu uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv uloZite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujicu nahor).

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY

Potom ho yodorovne zasunte po vodiacich listach az
na doraz. Dalsie prislusenstvo, ako napriklad plech na
pecenie, musi byt vlozené vodorovne. Zasunte ho do

vodiacich list.

Pred pouzitim rary odstrante ochrannu pasku [a]
gpvotom stiahnite ochrannu f6liu [b] z posuvnych
€ZCcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu cast posuvného beZzca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
beZce nahor a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).
NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte

spodn Cast posuvnych beZcov proti vodiacim listam, az
spodné haciky kliknu (2).

PRVE POUZITIE

[c] [d]
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST

1. Ak chcete vodiace liSty vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru
rary a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu
a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk
a Cas: Stlacajte @, kym na displeji nezacne blikat
ikonka ® a dve cislice oznacujuce hodiny.
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Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stla¢te & na
otvrdenie. Za¢nu blikat Cislice oznacujuce minuty.
omocou + alebo - nastavte minuty a stlacte @ na

potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka ®, napriklad po dlhsom

vypadku prudu, bude potrebné resetovat cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naJorézdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte raru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE

STATICKY OHREV

_ 'Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/> |KYSNUTIE

=—INa u¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.
«s |VHANANY VZDUCH
* INa pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aroma jedného jedla neprendsala na druhé.

w |PIZZA
=

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu
plechov na pecenie.

< |VHANANY VZDUCH ECO

e\CO' v . . . ’ .
~—INa pecenie mdsa i plnenych kusov masa na
jedinej drovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
yzgluc u sa zabranuje nadmernému vysusSovaniu
jedla. . .

Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale moZno ho znova zapnut
stlacenim :C:.

>~ | GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
8ratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba.

ri grilovani masa pouZivajte odkvapkavaciu nadobu
na zachytdvanie stavy z pecenia: Umiestnite nddobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.
~~| TURBO GRIL

e
** INa pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie stavy z pec¢enia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml

pitnej vody.

KAZDODENNE POUZIVANIE

.-

| MAXI COOKING
XL —Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovnomerne. Odporucame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.
SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia
odporucana tiez na pomalé varenie, na dovarenie
jedal velmi tekutej konzistencie alebo zhustenie Stiav
a omacok.

[<>| CHLIEB AUTO
A—ITato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu

a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete dosledne postupovat podla receptu

. Funkciu aktivujte, ked je rura studend. Gombik
termostatu musi zostat v polohe o/ auto, lebo teplotu
automaticky nastavuje funkcia.

|£ MUCNIKY AUTO
A—T4to funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked je rura
studend. Gombik termostatu musi zostat v polohe
0/ AuTO, lebo teplotu automaticky nastavuje funkcia.
\S} PARA+

Funkcia Para+ umoznuje dosiahnut vyborné
vysledky vdaka pare pri varnom cykle. Tato funkcia
automaticky upravuje idealnu teplotu pre pripravu
Sirokej Skaly receptov; Cas pripravy hlavnych jedal je
uvedeny v prislusnej tabulke pripravy jedal. Funkciu
s parou vzdy aktivujte, ked'je rara chladna a po naliati
200 ml pitnej vody na dno. Pre aktivovanie funkcie
Para+ musi byt gombik termostatu otoceny do polohy

ikonky [S3].

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte g{omb/'kom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N\ 7
77\

§

Upozornenie: Pocas pecenia modzete funkciu zmenit
otoc¢enim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe 0/ Auto. MdZete nastavit dobu pecenia,
¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia)

a ¢asomer.

KYSNUTIE

Na spustenie funkcie Kysnutie otocte gombik
termostatudo |oolohy Kysnutie (40 stupniov) a gombik
funkcie do polohy Staticky ohrev; ak je rdra nastavena

na inu teplotu, funkcia sa nespusti. .
Upozornenie: Mézete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia) a casomer.

Pred spustenim funkcie Para nalejte
na dno rury 200 ml pitnej vody.
Otocenim voliaceho gombika
doprava na prislusnu ikonku zvolte
funkciu a gombik termostatu otocte
do ktorejkolvek polohy medzi 160

a 180 °C (ako naznacuje ikonka).
Funkcia sa spusti a na displeji sa
zobrazi aktudlny ¢as. Predohrev nie
je potrebny. Ak chcete pripravu jedla
ukoncit, otocte voliaci gombik do
polohy 0. Pocas pripravy jedla s parou
dvierka neotvarajte a nikdy vodu
nedoplnajte.

Upozornenie: Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla
prislusnej tabulky pripravy jedal, postupuijte podfa pokynov
v Casti Programovanie pecenia.
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3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka =f na displeji informujq, ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zac¢ne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, méze to mat nepriaznivy ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moze ikonka 2] na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, o znamena, ze
vnutri rary je eSte zvyskové teﬁlo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, moze byt rozny

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzita funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
na znacke, 0 "

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
@ a ,,(J)O:OO”.

N\ Y,

Nuln'nind

JLILPLILL

Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu
Eeéenia a potom stlacte - na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastaveny cas pecenia,
stlacajte @, a7z kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®,

potom pomocou — resetujte ¢as pecenia na,00:00".V tomto

Case pecenia je zahrnuta aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu Jeégkoncema: Stlacajte

. kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka A a aktualny
cas.

N
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Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
Eeéenia a stlacte © na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastavili.
Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otoc¢enim voliaceho gombika do polohy O.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Ze
funkcia je ukoncena.

&
Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy O, ¢im rdru vypnete.
Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazf
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit dis[r()lt(aji ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rdra vypnuta.

Drzte stlacené tlacidlo ©, kym na displeji nezacne
blikat © ikona a ,00:00"

Nnlninint
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Pomocou + alebo - nastavte pozadovany ¢as

a stlacte © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Pozndmky: Casovac zrusite stlacanim ©, az kym nezacne
blikat ikonka &, potom pomocou - resetujte ¢as na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRI'l;II.‘l(J);IEESSTVO
=] Ano 170 30 - 50 e
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 ,‘_nzq,
Ano 160 40 - 60 - S
Pineny kol4¢ =] Ano 160 - 200 35-90 L2
(Syrovy kola¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 = 200 40 - 90 -\...i—...,- _\%}
= Ano 160 25 - 35 3
Sugienky / kogicky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35 - 45 42
=] Ano 180 - 210 30 - 40 L3
Odpalované cesto Ano 180 - 200 35-45 42
Ano 180 - 200 35 - 45 L2 g3, 1
= Ano 90 150-200 .3,
Snehové pusinky Ano 90 140-200 4, 2
Ano 90 140-200 (2 ;.3 .1,
Pizza / focaccia El Ano 190 = 250 15-50 u
& Ano 190 - 250 20 - 50 a2
Mrazend pizza EI /f\no 250 1020 u;x
Ano 230 - 250 10 - 25 N
=] Ano 180 - 200 40 - 55 =
(Szlglr;iil:w?al\?;ioléé, ki) Ano 180 - 200 45-60 L o
Ano 180 - 200 45 - 60 NI
=] Ano 190 - 200 20 -30 3
Listkové cesto /odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 _\ép L
Ano 180 - 190 20 - 40 N I
inend cot sivitkyndlyy = Ano 190 -200 45-65 L2,
IJoe:r;\\r“/\cfxcf\i/r;a]/l;cgI'acina / hovadzie / = Ano 190 — 200 80— 110 @
Brav¢ové pecené s kozou 2 kg g Ano 180 - 190 110 - 150 @
Kuréa/kralik/kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50-100 2,
Morka/hus 3 kg = - 190 - 200 100-160 2,
e ey e = Ao 10190 30-a5 (2,
Fggfarzjé:aﬁ/l,ectll?eaty, baklazany) Ano 180 - 200 20-70 "---3‘;’-"
e A — T | SSSS)
na roste

e | =) = = =

Eko vhanany
vzduch

WhWOOI 5
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. . UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
Opeceny chlieb ] 5' 250 2-6 .\__5,,_,.
Rybie filé/platky e - 230 - 250 15-30* 4 3y
Klobasky/kebaby/rebierka/ _ _ 5 4
hamburgery ﬁ 250 15 30 * [ S P VY )
Pe¢ené kuréa 1 - 13 kg Ano 200 - 220 55 - 70 ** “__Z__, \VLN;
Krvavy roastbeef 1 kg Ano 200 - 210 35 - 50 ** L 3 j
Jahnacie stehno/koleno Ano 200 - 210 60 — 90 ** L3
Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 2
Gratinovana zelenina - 200 - 210 25-55 L 3 j
Méso a zemiaky Ano 190 - 200 45-100*** 4 1

. = " 2
Ryby a zelenina Ano 180 30 - 50 *** ,\éﬁ : |
Lasagne a maso Ano 200 50 - 100 *** _\é, \ 1 |
Uplné jedlo: )
ovocna torta (Uroven 5)/lasagne Ano 180 - 190 40 - 120 *** _\;’_ _\;’_ : 1 ,
(Uroven 3)/maso (Groven 1) | T e
Pecené maso/plnené kusy masa & - 170 - 180 100 - 150 L 3 J

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby

*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z rdry vybrat

vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

obratit.
\S} ., -
TABULKA PRIPRAVY JEDAL PARA+
JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 7
a0 Sendvi¢ vo forme 300-500¢g 40 -60 -
CHLIEB Chlieb 500 g -2kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 | -
Pecené 1 kg 60-110 —J
(> Rebierka 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MASO Kurca 1-1,5kg 55 -80 —_J
Kuréa / morka 3kg 100 - 140 7
Filé 05-2cm 15-25 —J _\B
X Filé 2-4cm 20-35 — 2 I3,
RyBy  Celaryba 300 -600g 20-30 [—
Cela ryba 600 - 1200 g 25-45 [E— 200 ml
Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 - 60 —J
%@ PInena paprika 1-2kg 35-55 I
Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 I
ZELENINA Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 _J
Susienky plech 25-35 __J
= Muffin 30-60g 25-45 L
PECIVO Piskotovy kolac 500-700¢g 30-50 =
Kolaciky forma 35-55 =N
Funkciu PARA+ zapnite, iba ked'je rura studena. Ak budete
otvarat dvierka a dolievat vodu pocas pecenia, moéze to
nepriaznivo ovplyvnit konecny vysledok pecenia.
Areeenn r AF=lr —J \ f T

PRISLUSENSTVO

Droéteny rost

Nadoba na pecenie na

roste

Plech na pecenie/

odkvapkavacia nadoba

alebo néddoba na pecenie

na roste

Nadoba na odkvapkévanie/
plech na pecenie

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie s 200 ml
vody

FUNKCIE

=

Konvencny

g
e
Y

Vhéanany vzduch

§
==

Pizza

XL

Maxi varenie

i

Gril Turbo g

s
owe

Eko vhanany
vzduch
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.
spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY
Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak

Le povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
vapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

- Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie vietkého kondenzatu, ktory
sa vytvoril v désledku pripravy jedal s vil]sok)'/m
obsahom vody, nechajte raru Uplne vychladnut

a potom ju utrite utierkou alebo hubkou.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

+ Na odstranenie zvysného vodného kamena zo

spodnej Casti dutiny po vareni odporuc¢ame
utinu vycistit vyrobkami dodavanymi popredajnym

servisom (postupujte podla pokynov, ktoré su

k vyrobku prilozené).

Odporu¢ame cistit minimalne po kazdych 5 az 10

cykloch prl'pravyf'edla S .

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka

¢omu sa sklo lahSie Cisti

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi

prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa fahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV (IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

Tato rura by mohla byt vybavend Specialnou
katalytickou vlozkou uI’aK(“:ujucou Cistenie vnutra rary
vdaka Specidlnej samocistiacej vrstve, ktora je velmi
poérovita a absorbuje mastnotu a necistoty. Tieto
panely su vsadené do vodiacich list: Pri premiestiovani
a opatovnom zasuvani vodiacich list dbajte, ab?/ haciky
navrchu zapadli do prislusnych otvorov v paneloch.

o 5 ©

Pre najlepSie vyuzitie samocistiacich vlastnosti
katalytickych panelov odporuc¢ame zohrievat rdru na
200 °C zhruba jednu hodinu s funkciou ,Konvekéné
pecenie”. Rura musi byt pritom prazdna. Potom nechajte
rdru vychladnut a odstrante zvysky jedla pomocou
neabrazivnej $pongie.

Upozornenie: PouZivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kief, dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

———— /]

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat'a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (bg).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

WhWOOI 7



VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte raru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Rdru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové ziarovky 25 W/230
V typu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne
ur¢end pre domdace spotrebice a nie je vhodnd na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky

prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE SKLA DVIEROK
1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky

2. Zdvihnite a pevne drzte
vnutorné sklo oboma rukami, vyberte ho a pred
Cistenim polozte na makky povrch.

RIESENIE PROBLEMOV

3. Nasadte strednu tabulku (oznac¢enu ,R”) Potom
nasadte vnutornu tabulku: Aby ste sklené tabulky
umiestnili spravne, znac¢ku ,R” musi byt vidiet v lavom
rohu. Najprv vlozte do opornej podlozky dlhu stranu
skla oznacenu ,R", potom ju spustite na svoje miesto.
Zopakujte tento postup pri oboch tabulkach skla.

4. Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Vypadok prudu.

Odpojenie od elektrickej siete.

‘Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je
rura pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova
zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha odstranila.

Na displeji svieti pismeno ,F*

aza ’
nim ¢islo alebo pismeno. éPorucha rury.

Obratte sana najblizsi popredajny servis a uvedte
Cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F*.

Displej zobrazuje spravu ,Hot”
(horuca) a zvolena funkcia sa
nespusta.

iTepIota je prilis vysoka.

Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
-Zvolte inu funkciu.

Text na displeji sa zobrazuje
nezretelne a zda sa, ze je
poskodeny.

gNastavenie iného jazyka.

%Obrét’te sa na svoje najblizSie zakaznicke stredisko
‘popredajnych sluzieb.

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu

qzl:_jl_:

spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
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