Owner's Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

iﬂi Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION
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1. LEFT-HAND DISPLAY 5. ROTARY KNOB / 6t SENSE 7. TIME
2. PAUSE BUTTON For setting the time as well as
. Turn this to navigate through the setting or adjusting the cooking
;O EZ?E a cooking cycle. functions and adjust all of the time.

For returning to the previous screen.

4. ON/OFF

For switching the oven on and off
and for stopping an active function
at any time.

cooking parameters. Press to select,
set, access or confirm functions or
parameters and eventually start the
cooking program.

6. START

For starting functions and
confirming settings.

8. POWER
To adjust the microwave power.
9. RIGHT-HAND DISPLAY
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ACCESSORIES

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used
as a base for other containers or accessories.

TURNTABLE SUPPORT
Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on the
support.

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
lb your dish.
\'J Place the wire rack on the turntable,

making sure that it does not come
into contact with other surfaces.

The number and the type of accessories may vary depending
on which model is purchased.

There are a number of accessories available on the
market. Before you buy, ensure they are suitable for
microwave use and resistant to oven temperatures.

Metallic containers for food or drink should never be
used during microwave cooking.

CRISP PLATE
Only for use with the designated
functions.

The Crisp plate must always be
placed in the centre of the glass

turntable and can be pre-heated

when empty, using the special function for this purpose
only. Place the food directly on the Crisp plate.
HANDLE FOR CRISP PLATE

Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.

Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn freely
before starting the oven. Take care not to unseat

the turntable whilst inserting or removing other
accessories.
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FUNCTIONS

' EN

6 6" SENSE

**7 These functions automatically select the best
cooking method for all types of food.

(s 6™ SENSE REHEAT

For reheating ready-made food that is either
frozen or at room temperature. The oven automatically
calculates the settings required to achieve the best
results in the shortest amount of time. Place food on a
microwave-safe and heatproof dinner plate or dish.

FOOD L WEIGHT(9)
} | DINNER PLATE 250 -

| 50 - 500
=@ FroZEN PORTION 250 - 500
-] FROZEN LASAGNA 250 - 500

I £, soups 200 - 800
5% BEVERAGES 100 - 500

I, 6" SENSE COOK

For cooking foods quickly and achieving
optimal results. Use a heatproof container suitable for
microwave use.

FOOD | WEIGHT (g)

| = BAKED POTATOES
200-1000

l (Turn when prompted)
_ FRESH VEGETABLES
= @ (Cutinto pieces of equal size and add 2 to 4 200 - 800

tablespoons of water. Cover)
T FROZEN VEGETABLES
- 200 - 800
- @‘ (Turn when prompted. Cover)
@ CANNED VEGETABLES 200 - 600
15, poPCORN 100

I, 6" SENSE CRISP

For quickly reheating and cooking frozen foods
and giving them a golden, crunchy top. Only use this
function with the crisp plate provided. Turn the food
when prompted.

FOOD e WEIGHT (g)
FRENCH FRIES
| %
| W (Spread out in a single layer and sprinkle with 200 - 500
salt before cooking)
=%
|:I@ P1ZzzA, THIN CRUST 200 - 500
=) %
:= P1ZZA, THICK CRUST 200 - 800
(S CHICKEN WINGS, CHICKEN PIECES
B 200 -500
l 6/% (Lightly oil the plate)
~ FISH FINGERS
-5 200 - 500
-) == (Crisp plate must be preheated)

Required accessories: Crisp plate, handle for crisp plate

MICROWAVE
For quickly cooking and reheating food or drinks.

POWER (W) RECOMMENDED FOR
Quickly reheating drinks or other foods with a high
1000
water content.
800 Cooking vegetables.
650 Cooking meat and fish.
Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese
500 A ;
or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes.
Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or
350
chocolate.
160 Defrosting frozen foods or softening butter and
cheese.
920 Softening ice cream.

ACTION .. FOOD ) JOWER (W) | DURATION (min.)
Reheat 2 cups 1000 1-2
Reheat Mashed potatoes 1000 9-11

(1kg)
Defrost Minced Meat (500 g) 160 13-14
Cook Sponge cake 800 6-7
Cook Egg custard 650 1-12
Cook Meat loaf 800 18- 20
GRILL

For browning, grilling and gratins. We recommend
turning the food during cooking.

FOOD DURATION (min.)
Toast 10-12
Prawns 18-22

Recommended accessories: Wire rack

GRILL+MW

For quickly cooking and gratinating dishes,
combining the microwave and grill functions.

FOOD POWER (W) DURATION (min.)
Potatoes gratin 650 20-22
Roast chicken 650 40-45
Recommended accessories: Wire rack
sss | CRISP

For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

FOOD DURATION (min.)
Leavened cake 7-10
Hamburger 8-10*

*Turn food halfway through cooking.
Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate
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JET DEFROST

For quickly defrosting various different types of food
simply by specifying their weight. Food should be

placed directly on the glass turntable. Turn the food
when prompted.

FOOD WEIGHT (g)

i%a ?r/:wlf:;:re cutlets, steaks, roasting joints) 100 - 2000

IE' b Fvs)huol\_glzzicken, pieces, fillets) 100 - 2500
:i @ ;:vlvshtl\e, steaks, fillets) 100 - 1500
l_i %% E/WEESAVEIQ-E;U%, peas, broccoli etc) 100-1500
lElfS‘D (B|§aE\:L\eS, buns, rolls) 100 - 1000

FIRST TIME USE

. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

Y
A

A

s I o

The two digits for the hour will start flashing: Turn
the rotary knob to set the hour and then press & to
confirm.

DAILY USE

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the rotary knob to set the minutes and press @ to
confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold © for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above.

You may need to set the time again following lengthy
power outages.

1. SELECT A FUNCTION
When the oven is off, only the time is shown on the

display. Press and hold @ to switch the oven on.Turn the
rotary knob to view the main functions available on the
left-hand display. Select one and press @) .

2

A W

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press & to confirm and go to
the function menu.

§9

Turn the rotary knob to select from amongst the
subfunctions available on the right-hand display and
then press @ to confirm.

2. SET A FUNCTION

.6™ SENSE / DEFROST
FOOD CLASS

Once you have chosen one of the automatic functions,
you will need to select a category for the food you are
cooking.

1)
S—1

N

1

When the {| icon flashes, turn the rotary knob to select
the category you require and then press (§) to confirm.

WEIGHT

To achieve the best results, the 6™ Sense (and Jet
Defrost) require you to enter the weight of the food,
selecting from amongst the default settings: the oven
will calculate the ideal length of time for the function to
run for each category of food.
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When the default setting appears on the display and the
g icon flashes, turn the rotary knob to set the weight
and then press & to confirm.

. MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you can
change its settings.

The display will show the settings that can be changed
in sequence.

MICROWAVE POWER

W,

4|

N_7

S mn
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When the W icon flashes on the display, turn the rotary
knob to adjust the power setting and then press @) to
confirm and continue to alter the settings that follow (if
possible).

Please note: Once the function has been activated, the power
can be changed by pressing w= to access the settings menu,
then turning the rotary knob to change the setting.

DURATION

——
U4

]

3\

When the ¢ icon flashes on the display, use the rotary
knob to set the cooking time you require and then
press (& to confirm or press [ to confirm and start the
function.

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the rotary knob; each time you press [ , the cooking
time increases by 30 seconds.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
@ to activate the function.

Every time the [5] button is pressed again, the cooking

time will be increased by a further 30 seconds.

Please note: You can press [@ at any time to stop the function

that is currently active.

.JET START

When the oven is switched off, it is possible to press ©
to activate cooking with the microwave function set at
full power (1000 W) for 30 seconds.

' EN
.SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being switched on accidentally.

Open and close the door, then press [ to start the
function.

4. PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press @] .
AUTOMATIC PAUSE
(TURN OR STIR FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or stir
the food.

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing & to
continue with cooking.

5. COOKING END

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the rotary knob to set a new cooking time
and press & .

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold « for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress. For safety reasons, the oven can be switched off
at any time by pressing and holding [@ .
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CLEANING

Make sure that the appliance has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At reqular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a regular
basis.

TROUBLESHOOTING

Never use steam cleaning equipment.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and a
mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with a
cloth. Always leave the Crisp plate to cool down before
cleaning.

Problem

Power cut.
The oven is not working.

Possible cause

Disconnection from the mains.

Solution

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The oven makes noises, even when it is

switched off. Cooling fan active.

Open the door or hold or wait until the cooling process has
finished.

The display shows the letter “F” followed

by a number, Software fault.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

The display shows unclear text and

appears to be broken. Another language set.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using the QR code in your appliance
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Si desea recibir asistencia y soporte adicionales, registre
z= ) su producto en www.whirlpool.eu/register ESCANEE EL CODIGO QR DE SU APARATO
PARA OBTENER MAS INFORMACION

Antes de utilizar por primera vez el aparato lea
detenidamente la Guia de higiene y seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control
1 ceeeefececcnnnnns 2. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
& 4 3. Puerta
4. Resistencia superior/grill
5. Ligera
.......... 5 6. Plato giratorio
2 .o
.......... 6
I Ve S N\

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

s I, 8,

6 9 O

I ¢
H v
; = ¢
& E Ralcol 3=
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PANTALLA DE LA IZQUIERDA 5. SE,LECThOR ROTATIVO / 7. TIEMPO
2. PAUSA BOTON 6™ SENSE Para configurar la hora y ajustar o
Para detener un ciclo de coccion. fGl'reI'o para dgsplazarscje pc|>r las modificar el tiempo de coccion.
3. ATRAS unciones y ajustar todos los 8. POTENCIA
| parametros de coccidn. Pulse para p . | i del
Sirve para volver a la pantalla seleccionar, programar, acceder ara aJusC';ar a potencia de
anterior. o confirmar las funciones o microondas.
4. ENCENDIDO/APAGADO pardmetros, y, eventualmente, para 9. PANTALLA DE LA DERECHA
Para encender o apagar el hornoy iniciar el programa de coccion.
para detener una funcién activa en 6. INICIO
cualquier momento. Para iniciar funciones y confirmar los
ajustes.
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ACCESORIOS

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar
colocado en su soporte y puede
utilizarse en todos los métodos de
coccion.
El plato giratorio siempre debe utilizarse como base
para los contenedores o accesorios.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO

Q Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal.

No coloque otros accesorios en el
soporte.

PARRILLA

Con ella podra colocar los alimentos
mas cerca del grill para obtener un
dorado perfecto.
\'J Coloque la parrilla en el plato
giratorio, asegurandose de que no
entre en contacto con otras superficies.

NS

El nimero y el tipo de accesorios puede variar dependiendo
del modelo comprado.

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metadlicos para alimentos o bebidas
no deben utilizarse nunca para la coccién con el
microondas.

PLATO CRISP
Utilizar solo con las funciones
indicadas.

La bandeja Crisp debe colocarse
‘ siempre en el centro del plato

giratorio y puede precalentarse
vacia utilizando la funcién especial para ello. Coloque la
comida directamente en la bandeja Crisp.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

Muy practica para sacar la bandeja
Crisp caliente del horno.

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el
Servicio Postventa.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno. Tenga
cuidado de no desencajar el plato giratorio cuando
introduzca o saque otros accesorios.
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FUNCIONES

' ES

6 6t SENSE
===/ Estas funciones seleccionan automaticamente

MICROONDAS
Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas con

EZAS

el mejor método de coccion para todos los tipos de rapidez.
alimentos. POTENCIA (W)  RECOMENDADA PARA
59 6" SENSE RECALENTAR 1000 Recalentar répidamente bebidas u otros alimentos
Sirve para recalentar alimentos precocinados que con alto contenido en agua.
estén congelados o a temperatura ambiente. El horno 800 Coccion de verduras.
calcula automaticamente la configuracién requerida 650 Coccién de carne y pescado.
parg obtener los meJo".es resultados en el mepor tiempo Coccidn de salsas con carne, o salsas que contengan
posible. Coloque los alimentos en una bandeja o plato 500 queso o huevo. Acabado de pasteles de carne o pasta
aptos para microondas. al horno.
ALIMENTO ~ PESO(g) 350 Coccidn lenta y suave. Perfecta para derretir
\ mantequilla o chocolate.
} @ BANDEJA COMIDA 250 - 500 A A
. 160 Descongelar alimentos o ablandar mantequilla o
=] PORCION CONGELADA 250 - 500 queso.
o . 920 Ablandar helados.
-|&&> LASANA CONGELADA 250 - 500
. POTENCIA DURACION
H sopas 200-800  ACCION  AUMENTO W) min)
|:l sLﬁP BEBIDAS 100 - 500 Recalentar 2 tazas 1000 1-2
) Recalentar Puré de patatas 1000 9-1
s COCCION 6t SENSE (1 kg)
Para cocer rapidamente alimentos y conseguir Descongelar  Carne picada (500 g) 160 13-14
unos resultados éptimos. Utilice un recipiente resistente  Cocinar Bizcocho 800 6-7
al calor y apto para el microondas. Cocinar Flan de huevo 650 m-12
ALMENTO PEO@) .. Cocinar Pastel de carne 800 18-20
| PATATAS ASADAS 200 - 1000
l (Gire cuando se indique) GRILL
o) VCE,R?TJRASt FRESS'AlS o tamar o 200 - 800 Para dorar y gratinar. Es recomendable girar los
- éeog e ;;‘j;”?a;ga”o y anada alimentos durante la coccidn.
o) *@ VERDURAS CONGELADAS 500 - 800 ALIMENTO DURACION (min.)
- (Gire cuando se indique. Tape) Tostada 10-12
@ VERDURAS EN LATA 200 - 600 Gambas 18-22
g ) Accesorios recomendados: Parrilla
-5 PALOMITAS DE MAIZ 100

I, 6" SENSE CRISP

Para recalentar y cocinar rapidamente alimentos
congelados y darles un gratinado crujiente. Utilice esta
funcion solamente con la bandeja Crisp . Remueva los
alimentos cuando lo indique.

ALIMENTO (PESO(9) .
PATATAS FRITAS
| %
) W (Extiéndalas en una sola capa y anada sal antes 200 - 500
de frefrlas)
=%
|:I@ PIZZA, MASA FINA 200-500
=) %
- <= PIZZA, MASA GRUESA 200 - 800
(1% ALAS DE POLLO, PRESAS DE POLLO
= 200-500
l 6/% (Ponga un poco de aceite en la bandeja)
(Z*¢g PALITOS DE PESCADO
TE 200 - 500
-) == (La bandeja Crisp se tiene que precalentar)

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp

GRILL + MW

Para cocinar y gratinar rapidamente, combinando
las funciones de microondas y las de grill.

ALIMENTO fv%TENC'A DURACION (min.)
Patatas gratinadas 650 20-22
Pollo asado 650 40-45
Accesorios recomendados: Parrilla
sss | CRISP

Para dorar perfectamente un alimento, tanto por
arriba como por abajo. Con esta funcidn es necesario
utilizar siempre la bandeja crisp.

ALIMENTO DURACION (min.)
Bizcocho 7-10
Hamburguesas 8-10*

* Girar el alimento a mitad de la coccién.
Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp
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JET DEFROST

Para descongelar rapidamente diversos tipos de
alimentos simplemente especificando su peso. Los
alimentos deben colocarse directamente en el plato
giratorio. Remueva los alimentos cuando lo indique.

ALIMENTO PESO (9)
i%a (Cc/;:wNeEpicada, chuletas, filetes, asados) 1002000
'El b /(Ap\ﬁlf) entero, en piezas o filetes) 100- 2500
Ei @ Z(Ersﬂ(inwoteros o en filetes) 1001500
l_i %@ XE?(EJL:azA;Sariadas, guisantes, brocoli, etc.) 100-1500
5?59 (PpAa’:es, bollos) 1001000

PRIMER USO

.AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora.

S

Y
A

A

7

Los dos digitos de la hora empezaran a parpadear: Gire
el selector rotativo para establecer la hora y pulse @
para confirmar.

USO DIARIO

Los dos digitos de los minutos empezaran a parpadear.
Gire el selector rotativo para establecer los minutos y
pulse (@ para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora mas adelante, mantenga pulsado
© durante como minimo un segundo con el horno apagado
y repita el procedimiento anterior.

Después de un corte de suministro prolongado, es
posible que tenga que volver configurar la hora.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Cuando el horno esta apagado, la pantalla solo muestra
la hora. Mantenga pulsado [@ para encender el

horno. Gire el selector rotativo para ver las funciones
principales disponibles en la pantalla de la izquierda.
Seleccione unay pulse @ .

Z\Y

Para seleccionar una subfuncién (en caso de que la
haya), seleccione la funcién principal y después pulse
(@) para confirmar e ir al menu de la funcién.

§9

Gire el selector rotativo para seleccionar una de las
subfunciones disponibles en la parte derecha de la
pantalla y después pulse @ para confirmar.

2. PROGRAMAR UNA FUNCION

.6™ SENSE / DESCONGELAR
TIPO DE ALIMENTO

Cuando escoja una de las funciones automaticas, tendra
que seleccionar una categoria para los alimentos que
cocine.

1)
S—1

N

Cuando el icono {| parpadee, gire el selector rotativo
para seleccionar la categoria deseada y pulse (§ para
confirmar.

PESO

Para conseguir los mejores resultados, las funciones

de 6™ Sense (y Jet Defrost) requieren que introduzca el
peso de los alimentos seleccionando entre los ajustes
preestablecidos: el horno calculard la duracién ideal de
la funcion en uso para cada tipo de alimento.
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Cuando los valores preestablecidos aparezcan en
pantallay el icono 9 parpadee, gire el selector para
programar el peso y después pulse & para confirmar.

. FUNCIONES MANUALES

Cuando haya seleccionado la funcion que desee, puede
cambiar la configuracién correspondiente.

En la pantalla aparecera la configuracién que se puede
cambiar por orden.

POTENCIA DEL MICROONDAS

W,

4

’

\

ol

Cuando el icono W parpadee en la pantalla, gire el
selector rotativo para ajustar la configuracion de
potencia, pulse @ para confirmary siga modificando la
configuracion siguiente (si es posible).

Nota: Una vez activada la funcién, la potencia se puede
modificar pulsando = para acceder al menu de configuracion
y después girando el selector rotativo para cambiar la
configuracion.

DURACION

-7

3

N

Cuando parpadee el icono ¢: en la pantalla, utilice

el selector rotativo para ajustar el tiempo de coccién
necesario y luego pulse & para confirmar o pulse [
para confirmar e iniciar la funcién.

Nota: Durante la coccion, puede ajustar el tiempo de coccién
girando el selector rotativo; cada vez que pulse © , el tiempo
de cocciéon aumenta en 30 segundos.

3. ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracién deseada,
pulse [ para activar la funcién.

Cada vez que pulse el botén (5], el tiempo de coccidén
se incrementara en otros 30 seqgundos.

Nota: Puede pulsar @ en cualquier momento para detener la
funcién que esté activada en ese momento.

.JET START

Cuando el horno esté apagado, puede pulsar & para
activar la coccién con la funciéon microondas a la
potencia maxima (1000 W) durante 30 segundos.

|
- ES
. BLOQUEO DE SEGURIDAD

Esta funcion se activa automaticamente para evitar la
activacion accidental del horno.

Abray cierre la puerta, y pulse © para activar la
funcion.

4. PAUSA

Para detener una funcién activa, por ejemplo para
mover o girar la comida, solamente tendra que abrir la
puerta.

Para reanudar la funcién, cierre la puerta y pulse . [
PAUSA AUTOMATICA
(GIRAR O REMOVER EL ALIMENTO)

Algunas funciones se detendrdn para que pueda
remover o girar los alimentos.

Cuando el horno se haya detenido, abra la puerta'y
lleve a cabo la accidon que se le solicite antes de volver a
cerrar la puerta y pulsar [3 para seguir con la coccién.

5. FINALIZACION DE LA COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicard que la
coccién ha terminado.

Para alargar el tiempo de coccidn sin cambiar los
ajustes, gire el selector rotativo para programar un
nuevo tiempo de coccién y pulse [&.

. CIERRE

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado <9 durante
al menos 5 segundos.

Para desbloquearlo, siga el mismo proceso.

Nota: El bloqueo de teclas también se puede activar mientras
la coccion esté en proceso. Por motivos de seguridad, el
horno se puede apagar en cualquier momento pulsando el
botén .
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LIMPIEZA

Asegurese de que el aparato se haya enfriado antes
de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o
limpieza.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

« Limpie las superficies con un pafio himedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafo seco.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos
ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que
podrian danar las superficies del aparato.

ACCESORIOS

Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas,
excepto la bandeja Crisp.

La bandeja Crisp debe limpiarse con aguay un

- Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

- Con regularidad, o en caso de salpicaduras, quite

el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de comida.
+ No es necesario limpiar la resistencia del grill puesto
que el calor intenso quemara toda la suciedad. Utilice
esta funcién con regularidad.

detergente suave. Para la suciedad mas resistente,
frote suavemente con un pafno. Deje enfriar siempre la
bandeja Crisp antes de limpiarla.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa Solucién

Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el
horno esté enchufado a la toma de electricidad.

Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si
se ha solucionado el problema.

Corte de suministro.
El horno no funciona.

Desconexion de la red eléctrica.

El horno hace ruido, incluso cuando esta
apagado.

Ventilador de refrigeracién
activado.

Abra la puerta o espere a que finalice el proceso de
enfriamiento.

En la pantalla aparecera la letra «F»
seguida de un namero.

Pdngase en contacto con el Servicio Postventa mas cercano

Fallo del software. LT . .
e indique el nimero que aparece detras de la letra «F».

La pantalla muestra un texto poco
claroy parece estar rota.

Péngase en contacto con el Centro de atencién al cliente

Otro idioma configurado. .
mas cercano

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar y informacion adicional sobre productos mediante alguna de las
siguientes formas:

« Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu

+ Usando el cédigo QR

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de la garantia).
Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, debera indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su

Whjr/lﬁool
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Instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

I;l W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

URZADZENIU

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA

OPIS PRODUKTU

—_

. Panel sterowania

Tabliczka znamionowa
(nie usuwacd)

Drzwiczki

Grzatka gorna / grill
Oswietlenie

Talerz obrotowy

™

o v kW

OPIS PANELU STEROWANIA

6 9 O

M @

. | w— —

il o [ P
H - — S -— g ﬂ
o IZNZNZNZ) 5 ¢
Pem'es

5 49

i, Y,

1 2

1. LEWY WYSWIETLACZ

2. PAUZA

Do wstrzymania cyklu gotowania.
3. POWROT

Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu.

4. WLACZANIE/WYLACZANIE
(ON/OFF)

Do wiaczania i wytaczania kuchenki

oraz do wytaczania aktywnych
funkcji w dowolnym momencie.

5. POKRETLO/PRZYCISK
FUNKCJI 6" SENSE

Stuzy do wyboru funkgcji i requlacji
wszystkich parametréw gotowania.
Nacisna¢, aby wybra¢, dokonac
ustawien, uzyskac dostep do funkgji
oraz parametréw, potwierdzic je
oraz rozpocza¢ program gotowania.

6. START
Aby wybiera¢ funkcje i potwierdzaé
ustawienia.

9

7. CZAS

Aby ustawi¢ godzine lub okresli¢
czas gotowania.

8. MOC

Do ustawienia mocy kuchenki
mikrofalowej.

9. PRAWY WYSWIETLACZ

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce szklany

talerz obrotowy moze by¢ uzywany

do wszystkich metod gotowania.

Pojemniki i naczynia musza by¢
stawiane na talerzu obrotowym.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

Q Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym.

Na podstawce nie nalezy umieszczac
innych naczyn.

PODSTAWKA DRUCIANA

Pozwala umiesci¢ potrawe blizej
grilla, utatwiajac jej doskonate
przypieczenie.

Umiescic¢ ruszt na talerzu
obrotowym, upewniajac sie, ze nie
styka sie z innymi powierzchniami.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.

Na rynku dostepnych jest wiele r6znych akcesoriéw.
Przed ich zakupem nalezy upewni¢ sie, czy nadaja sie
do uzycia w kuchence mikrofalowej i czy sa odporne
na dziatanie temperatur panujacych w jej komorze.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nigdy
nie powinno sie uzywa¢ metalowych pojemnikéw na
jedzenie lub napoje.

TALERZ CRISP

Moze by¢ uzywany tylko z

wybranymi funkcjami.

Talerz Crisp musi by¢ zawsze

‘ umieszczany na srodku szklanego
talerza obrotowego i, kiedy jest

pusty, moze by¢ wstepnie ogrzewany przy uzyciu

specjalnej funkcji przeznaczonej tylko do tego celu.

Umiesci¢ potrawe bezposrednio na talerzu Crisp.

UCHWYT DO TALERZA CRISP
Stuzy do wyjmowania goracego
talerza Crisp z kuchenki.

Akcesoria dodatkowe, ktdrych nie ma w zestawie, mozna
kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze potrawy i naczynia nie
stykaja sie z wewnetrznymi $ciankami kuchenki.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obracad. Przy wktadaniu i wyjmowaniu naczyn nalezy
uwazad, aby nie odtaczyc talerza obrotowego.
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FUNKCJE

6 6" SENSE

sense

Te funkcje automatycznie wybierajg najlepsza

metode przyrzadzania wszystkich rodzajow potraw.

¢y 6™ SENSE - PODGRZEWANIE

Do podgrzewania gotowych potraw -
zamrozonych lub w temperaturze pokojowej.
Urzadzenie automatycznie oblicza wartosci ustawien
potrzebne do osiggniecia najlepszych mozliwych
rezultatéw w jak najkrotszym czasie. Potrawe nalezy
umiesci¢ na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.

POTRAWA L WAGA(9)
} @ GoTOWE DANIE OBIADOWE 250 - 500
=@ MROZONE DANIE 250 - 500
-]<&» MROZ.LASAGNE 250 - 500
& zupy 200 - 800
IEI*E‘AP NAPOJE 100 - 500

5, 6" SENSE - GOTOWANIE
Do szybkiego gotowania potraw z uzyskaniem

optymalnych rezultatéw. Uzy¢ zaroodpornego naczynia

dostosowanego do kuchenek mikrofalowych.

MIKROFALE

Do szybkiego gotowania oraz odgrzewania

potraw i napojow.

ZASILANIE (W) ZALECENIA
1000 Szybkie podgrzewanie napojéw lub potraw o duzej
zawartosci wody.
800 Gotowanie warzyw.
650 Pieczenie miesa i ryb.
Gotowanie soséw miesnych lub soséw zawierajacych
500 ser lub jaja. Dogotowywanie tart miesnych lub
zapiekanych makaronéw.
Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do
350 .
rozpuszczania masta lub czekolady.
160 Rozmrazanie mrozonych owocéw lub zmiekczanie
masta i sera.
90 Zmiekczanie lodow.
DZIALANIE POTRAWA ZASILANIE  CZAS TRWANIA
Odgrzewa- 5 Gklanki 1000 1-2
nie
Odgrzewa-  Ziemniaki tfuczone 1000 9. 11
nie (1 kg)
Rozmrazanie g/l)leso mielone (500 160 13-14
Gotowanie Biszkopt 800 6-7
Gotowanie Krem jajeczny 650 11-12
Gotowanie Pieczen rzymska 800 18-20
GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca
sie obraca¢ potrawy podczas gotowania.

POTRAWA WAGA(Q)
| = PIECZONE ZIEMNIAKI )
| (Obroci¢, gdy pojawi sie odpowiedni komunikat) 200-1000
- SWIEZE WARZYWA
= % (Pokroi¢ na réwne kawatki i dodac 2-4 tyzki 200 - 800
stotowe wody. Przykry¢)
- ZAMROZONE WARZYWA
) @ (Obroci¢, gdy pojawi sie odpowiedni 200 - 800
komunikat. Przykry¢)
@ WARZYWA KONSERWOWE 200 - 600
|-, & pOPCORN 100

11 6th SENSE - CRISP

Do szybkiego podgrzewania i zapiekania mrozonych

potraw, aby zapewni¢ ztocisty, chrupigcy wierzch potrawy.
Do tej funkgji nalezy uzywac wytacznie talerza Crisp

dostarczonego w zestawie. Po pojawieniu sie odpowiedniego

komunikatu obréci¢ potrawe na druga strone.

RS Lia o L WAGA(9) .
FRYTKI
£
) w (roztozone w jednej warstwie i posypane sola 200 - 500
przed smazeniem)
S )
|:|@ P1ZZA, NA CIENKIM CIESCIE 200 - 500
:= <= PIZZA, GRUBE CIASTO 200 - 800
1 SKRZYDELKA KURCZAKA, KAWALKI
I’&2 kurczaka 200 - 500
(posmarowac talerz niewielka iloscig oleju
(Z*(Ox PALUSZKI RYBNE
T 200 - 500
- =2 (talerz Crisp musi by¢ podgrzany)

Wymagane akcesoria: talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

POTRAWA CZAS TRWANIA (min.)
Tosty 10-12
Langustynki 18-22

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana
GRILL+MIKROFALE

Stuzy do szybkiego pieczenia i zapiekania potraw
dzieki potaczeniu funkcji mikrofal i grilla.

POTRAWA (ZV’\\/?'LAN'E CZAS TRWANIA (min.)
Zapiekanka 650 20-22
zlemniaczana

Pieczony kurczak 650 40-45

Zalecane akcesoria; Podstawka druciana

555 CRISP

Umozliwia idealnie przyrumienienie potrawy —
zaréwno z wierzchu, jak i od spodu. Tej funkcji mozna
uzywac tylko przy zastosowaniu specjalnego talerza Crisp.

POTRAWA CZAS TRWANIA (min.)
Ciasto drozdzowe 7-10
Hamburger 8-10*

* Obrdcic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.
Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

Whj;lﬁool



JET DE

Do szybkiego rozmrazania réznych rodzajéw zywnosci,

FROST

na podstawie okreslenia ich wagi. Potrawy powinny
by¢ umieszczone bezposrednio na szklanym talerzu
obrotowym. Po pojawieniu sie odpowiedniego

komunikatu obréci¢ potrawe na drugg strone.
POTRAWA WAGA (9)
:%E] Z\r/:iEei?ne, kotlety, steki, kawatki pieczeni) 100-2000
'EI b I(?jijak w catosci, w kawatkach, filety) 100-2500
Ei @ (F\{/j/(i;(’ros’ci, steki, filety) 1001500
l_i %@ Y\ngrRzitv\;Vﬁwieszane, groszek, brokuty itp.) 100-1500
IEI?SD FCIPEICGEYQ/L\J/E rogaliki) 100-1000

PIERWSZE UZYCIE

. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy wybra¢
jezyki czas.

Y
A

A

s I o

Zaczng migac dwie cyfry godzin: Obrdci¢ pokretto, aby
wybraé godziny i wcisna¢ @ , aby potwierdzic.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Zacznag migac dwie cyfry minut. Obréci¢ pokretto, aby
wybra¢ minuty i wcisng¢ & , aby potwierdzi¢.

Uwaga: Aby zmieni¢ ustawienie czasu pézniej, wcisngc i
przytrzymac © przez co najmniej jedng sekunde przy
wytgczonej kuchence i powtdrzyc kroki przedstawione
powyze).

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze
zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

1. WYBOR FUNKCJI

Jezeli kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu
pokazany jest tylko biezacy

czas. Nacisnac i przytrzymad [@, aby wtgczy¢ kuchenke.

Obréci¢ pokretto, aby wyswietli¢ gtéwne funkcje
dostepne na wyswietlaczu z lewej strony. Wybra¢
odpowiednig opcje i wcisngé @) .

2

P2 w

Aby wybra¢ funkcje podrzedne (jezeli s3 dostepne),
wybra¢ gtéwna funkcje, a nastepne nacisna¢ & , aby
zatwierdzic¢ i przejs¢ do menu funkgji.

§9

Obréci¢ pokretto, wybierajac jedng z funkgji
podrzednych, dostepnych na prawym wyswietlaczu, a
nastepnie potwierdzi¢, naciskajac @ .

2. USTAWIC FUNKCJE

.6™ SENSE / ODMRAZANIE
KATEGORIA POTRAWY

Podczas uzywania niektérych funkcji automatycznych,
konieczne bedzie wybranie kategorii przygotowywanej
potrawy.

1)
S—1

N

1

Gdy na ekranie miga ikona || , nalezy obracajac
pokretto wybra¢ zadang kategorie, a nastepnie
potwierdzi¢ naciskajac @ .

WAGA

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty, funkcja 6™ Sense (i
funkcja szybkie rozmrazanie - Jet Defrost) wymaga
wprowadzenia wagi potrawy, ktérag nalezy wybra¢ w
ustawieniach domyslnych: kuchenka obliczy wtasciwy
czas trwania funkcji dla potrawy danej kategorii.
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Gdy na wyswietlaczu pojawia sie ustawienie domysine
i miga ikona 9, nalezy obréci¢ pokretto, ustawiajac
wage potrawy a nastepnie potwierdzi¢, wciskajac @ .
. FUNKCJE USTAWIANE RECZNIE

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic¢ jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia,
ktore mozna zmieniac.

MOC MIKROFAL

W,

4|

N_7

e
(Il
N

Kiedy na wys$wietlaczu miga ikona W , obroécic
pokretto, aby ustawi¢ moc, a nastepnie nacisng¢ @

, aby potwierdzi¢. Powtarzad te czynnosci, aby zmienic
kolejne ustawienia (jesli to mozliwe).

Uwaga: Po wigczeniu funkcji mozna zmieni¢ moc poprzez
nacisniecie w=, aby uzyska¢ dostep do ustawier menu, a
nastepnie obrdéci¢ pokretto, aby zmieni¢ ustawienie.

CZAS TRWANIA

——
U4

]

3\

Gdy na ekranie miga ikona ¢, uzy¢ pokretta, aby
ustawi¢ wiasciwy czas gotowania i nacisng¢ @ , aby
potwierdzi¢ lub nacisna¢ [, aby potwierdzi¢ i wiaczy¢
funkcje.

Uwaga: Obracajgc pokretto, mozna wyregulowac czas
gotowania rowniez wtedy, gdy proces gotowania juz sie
rozpoczat; Kazde kolejne nacisniecie przycisku © , wydtuza
czas gotowania o 30 sekund.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po zastosowaniu wymaganych ustawien nacisng¢ [© ,
aby witaczy¢ funkcje.

Za kazdym razem, gdy przycisk [ zostanie ponownie
wcisniety, czas gotowania zwiekszy sie o kolejne 30
sekund.

Uwaga: Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisnac [@ .

.JET START

Kiedy kuchenka jest wytagczona, nacisng¢ ®, aby na 30
sekund uruchomi¢ prace urzadzenia z funkcjg mikrofal z
petng moca (1000 W).

|
: . PL
. BLOKADA BEZPIECZENSTWA

Ta funkcja jest aktywowana automatycznie, by zapobiec
przypadkowemu wigczeniu sie kuchenki mikrofalowej.

Otworzy¢ i zamknga¢ drzwiczki, a nastepnie nacisng¢ =1,
aby wiaczy¢ wybrang funkcje.
4. PAUZA

Aby zatrzymac aktywna funkcje, na przyktad w celu
wymieszania lub obrécenia potrawy na druga strone,
nalezy po prostu otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

Aby witaczy¢ jg ponownie, zamkna¢ drzwiczki i nacisnac

AUTOMATYCZNE WSTRZYMANIE PRACY
(OBRACANIE LUB MIESZANIE PRODUKTU)

Wykonywanie niektorych funkcji automatycznych
zostanie wstrzymane, aby umozliwi¢ obrécenie lub
zamieszanie potrawy.

Gdy kuchenka wstrzymuje gotowanie, nalezy otworzy¢
drzwiczki i wykonac¢ czynnosci zgodnie z komunikatem
na wyswietlaczu, a nastepnie ponownie zamknga¢
drzwiczki i nacisng¢ [, aby kontynuowad gotowanie.

5.ZAKONCZENIE GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze gotowanie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawi¢ nowy czas gotowania za pomoca pokretfa i
nacisna¢ [©.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac przyciski, nacisna¢ i przytrzymac¢ <
przez co najmniej 5 sekund.

Powtérzenie tej procedury spowoduje zdjecie blokady
klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania. Ze wzgleddw bezpieczenstwa kuchenke
mozna w kazdym momencie wytaczy¢, naciskajac i
przytrzymujac przycisk [@.
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CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sie, ze
urzadzenie ostygto.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE
« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka

z mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

+ Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Regularnie, a w szczegdlnosci po wylaniu sie ptynow,
nalezy wyjmowac talerz obrotowy oraz jego podstawke
i czysci¢ dno urzadzenia, usuwajac ewentualne resztki
potraw.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen.
Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgji.

USUWANIE USTEREK

Nigdy nie czyscic urzadzenia goraca para.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/ zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, moga
by¢ myte w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec Sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

Problem

Awaria zasilania.
Kuchenka nie dziata.

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie odtaczone od zasilania.

Rozwiazanie
Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtgczone do sieci.
Wytaczy¢ kuchenke i wtaczy¢ je ponownie, aby sprawdzi¢,
czy usterka nie ustapita.

Kuchenka wydaje gtosne dzwieki, nawet
jesli jest wytgczona.

Wentylator chtodzacy jest
wiaczony.

Otworzy¢ czy przytrzymac drzwiczki lub odczeka¢, az
kuchenka mikrofalowa zakonczy proces chtodzenia.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktérej

nastepuije liczba. Bfad oprogramowania.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
poda¢ numer nastepujacy po literze ,F"

Wyswietlacz pokazuje niewyrazny tekst i

wyglada na uszkodzony. Inny zestaw jezykowy.

Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi
Posprzedazowej Klienta.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

«  Korzystajac z kodu QR na produkcie
«  Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.whirlpool.eu

- Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki

znamionowej produktu.
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IHcmpykuyis 3 ekcnnyamayii

WHIRLPOOL

[nsa oTpuMaHHA 6inbL NOBHOT AOMOMOT Y 3apPeECTPYTE CBill
npunag Ha cainti www.whirlpool.eu/register

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY ®IPMU

ihf Mepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTaiTe

iHCTPYKLUIT 3 TeXHiKu 6e3neKku.

BIACKAHYWTE QR-KOJ, HA CBOEMY
nPUNAAI, LWWLOB OTPUMATHU
AOAATKOBY IHOOPMALIIO

onnc BUPObY

3.y(/ .....

A

1. NaHenb KepyBaHHA

2. lpeHTudikauinHa Tabnuuka
(He 3HiIMaTN)

3. [BepuAra

4. BepxHil HarpiBanbHUN enemeHT/
rpunb

5. Nlamna

6. O6epToBe 6500

OMUC NAHEJI KEPYBAHHA

wilE e
6 . i
z”"&l_:l_i-l_il_i o 1
ﬁl_ I l_ S &
o8 ;
: i ’
1 2 4 5 6 7 9

1. NIBUA QUCNNEN

2.TAY3A

AnAa npusynnHeHHA unukny
NPUroTyBaHHA.

3. HA3A[

[nA noBepHeHHA A0 NonepegHbOro
eKpaHy.

4. YBIMKHEHHA / BAMKHEHHA
YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA AYXOBOT
wadwm AnA 3yNUHKN akTUBHOT QYHKLIT
B OyAb-SKUI MOMEHT.

5. MOBOPOTHA KHOIMKA /
KHOMKA 6t SENSE

lNosepTanTe ii 4nA nepexoay Mixk
bYHKLiAMM Ta HanalTyBaHHA BCiX
napameTpiB NPUroTyBaHHA. HaTuckante
ANA BUOOPY, BCTAHOBIEHHA, OTPYMaHHSA
pocTyny ao GyHKUin abo napameTpiB Ta
X NigTBEpAXKEHHSA, @ TAKOX AJ1A 3aMnycKy
nporpamu NpUroTyBaHHsA.

6. MYCK
3anyck QyHKUIN i nigTBEpAXKEHHA
HanawTyBaHb.

7. YAC

[lnA BCTaHOBNEHHA Yacy, a TakoX
HanawTyBaHHA abo perynioBaHHA
yacy NpuUroTyBaHHs.

8. MOTYXHICTb

Ana perynioBaHHA pPiBHA NOTY>KHOCTI
MiKPOXBW/b.

9. MPABUW AUCNJIEN
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NPUNAAASA

OBEPTOBE BJ1IO10

CknaHe obepToBe 6511040, WO
pO3TallOBYETHCA Ha NiANOPI, MOXKHA
BUKOPUCTOBYBATW 3i BCiMa
MeTOoA4aMMN FOTYBaHHA.

ObepToBe 6M0A0 3aBXKAM CNifl BUKOPUCTOBYBATU

Yy AKOCTi OCHOBW A/1A ONOPU iHWMKX KOHTENHEPIB Ta

npunagas.

MiAanoOPA OBEPTOBOIO BJIIOAA

BukopucToByinTe nignopy nuie ana
CKnAHoro obepTtoBoro 6stoaa.

He knagitb Ha nignopy iHwi
akcecyapu.

PELIITKA

[lo3BonAae po3milyBaTn NPOAYKTY
6nuxxue go rpuna anA igeanbHoro
niapym’AHIOBaHHA CTPaBM.
\'J MomicTiTb pewiTky Ha obepToBe
6100, cNigKyroun 3a TM, Wob6 BOHO
He KOHTaKTyBaJsio 3 iHWMMW NOBEPXHAMMU.

NS

KinbKicTb Ta TMN Npunagaa Moxke BiARI3HATUCA 3aNeXHO BifJ
npunabaHoi Mmogeni.

Ha puHKy npepcraBneHa Lina HU3Ka npunagas.
MNepep npuabaHHAM NepeKoHanTecs, WO BOHU
niaAXo4ATb ANA BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBUIIbOBI Nneyi
Ta BUTPMMYIOTb TeMnepaTypy AyXoBoi wadu.

Hikonun He BUKOPUCTOBYNTE MeTasieBi KOHTeNHepu

AnA Ki Ta HaNoIB NiJg Yac roTyBaHHA B
MiKPOXBW/1bOBIN neui.

OYHKLUII

IOEKO CRISP

JInwe gnAa BUKOPUCTaHHA 3
BiZMOBIiAHUM QYyHKLiAMM.
Heko Crisp (ana XpycTKOi CKOPUHKK)
; 3aBXAW CNif pO3MillyBaTh y LeHTpi
cknaHoro obeptoBoro 6ntoaa, Ta
MNOro MoXHa nornepefHbOo HarpiTh, MOKN BOHO MOPOXKHE,
BMKOPUCTOBYIOUM crielianbHy GYHKLi0 MpU3HayeHy
TiNbKY ANA uiei metn. Knagite npoayktn 6e3nocepefHbo
Ha geko Crisp.

PYYKA ONnA AEKA CRISP
3aCTOCOBYETLCA ANA BUTATYBaHHA

rapa4voro geka Crisp 3 yxoBoi
wadu.

[HWi BWAW Npunaaaa He BXOAATb A0 KOMIMEKTY NOCTaYaHHA,
MpoTe X MOXHa NpuAdaTU OKPEMO B LIEHTPI
NiCNANPOAaXHOro 0OCYroByBaHHS.

3aBXAan nepeBipANTe, YN He TOPKAETbCA TXKa
aKcecyapu BHYTPILWIHiX CTIHOK AyxoBoi wadu.

Mepepn nyckom neuyi 3aBxau nepeBipAnTe, Woo6
obepToBe 651040 BiNnbHO ob6epTanocsa. bygbre
obepexHi, Wob He 3cyHyTuU 3 MicuA obepToBe 65t0f0,
yCTaBNAUYM Y/ 3HIMaloum iHWI akcecyapw.

6" SENSE

Lli dyHKUiT nepenbayatoTb aBTOMaTUUHKIA Niaodip
HalKpaLloro cnocoby rotyBaHHA As1A BCiX BMAIB NPOOYKTIB.

s PO3ITPIB 6" SENSE

BrkopurcToByeTbCA ANA pO3irpiBaHHA rOTOBUX
CTpaB, AKi MaloTb KiMHaTHY TemnepaTypy abo
3amopoxeHi. [lyxoBa wada aBTOMaTUYHO BM3HAYaE
HeoOXigHi NapaMeTpu AnA AOCATHEHHA HaKpalLnx
pe3ynbTaTiB 3a HankopoTWwui Yac. [loknagite cTpaBy
Ha TepMOCTIlNKy Tapinky abo MUCKY, Npu3HayveHy ana
BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBWJIbOBI MNeuyi.

[TIPOAYKTV XAPHYBAHHA .. CMACAD .
| | osiaHa TAPINKA 250 - 500
= 3AMOPOXEHA MOPLYA 250 - 500
-|&&> 3AMOPOXEHA JIA3AHbS 250 - 500
<, cym 200 - 800
5& HAnoi 100 - 500

I, MPUTOTYBAHHA 6™ SENSE

Ana wenAKOro NpUroTyBaHHA Ta AOCATHEHHA
OonTMManbHUX pe3ynbTaTiB. Bukopnctosynte
TEePMOCTINKNI KOHTENHep, NnpuaaTHUN anA
MiKpOXBWIbOBOT Meui.

[MPOLYKTV XAPHYBAHHA L MACA(D)

\ = MEYEHA KAPTOIJIA
200-1

l (MeperopHy T, KOV 3ABUTHCA 3aMUT) 00-1000
- CBIKI OBOMUI
. (MopizaTn Ha WMaTouKKM ofHakosoro posmipy 200 - 800

Ta AoAat 2-4 CTONOBI NOXKKM BOAW. Hakpntn)
=), 3AMOPOEHI OBOYI
- 200 -
- @ (MeperopHyTH, KONV 3ABUTHCA 3aNUT. HakpUTH) 00-800
@ KoHCEPBOBAHI OBOUI 200 - 600
& nonkopH 100

VVhHﬁﬁxﬂ



I, 6" SENSE CRISP

[na wemgkoro posirpiBaHHA i NPUroTyBaHHA
3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB i HAAAHHA TM 30710TUCTOI,
XPYCTKOT CKOPUHKU. BukopurcToBynTe wio dyHKLito
nuwe 3 gexkom Crisp, WO BXOANTb 40 KOMMNEKTY neyi.
MepeBepHiTb NpoAyKTM, KON 6yae 3anponoHOBaHoO.

MPOOYKTU XAPYYBAHHA

KAPTOMNA OPI

| %
) W (Nepen NpwroTysaHHAM BUcTeNUTA B oamH wap 200 - 500
i nocunatk Cinsmo)

..MACA (D)

=%

|:I.. MILA, TOHKA 31 CKOPMHKOIO 200-500

=) %

:} <= [ILUA, TOBCTA KIPKA 200 - 800
# KYPAYI KPUbLA, LUIMATOYKN KYPKI

e bUA, 4 200 - 500

(Tpox1 3mMacTiTb Tapinky onieio)
~ PVBHI MATNYKN
4 d 200 - 500

(Leko Crisp noTpibHo nigirpiti)
HeobxiaHi akcecyapu: neko Crisp, pyyka ana aeka Crisp
MIKPOXBWUII

OnA wBmMAKoro NpUroTyBaHHA Ta Po3irpiBaHHA TXKi
Ta Hanois..

(”BCT’)T YHHICTD ek OMEHAOBAHO A1

1000 LLiBmake posirpiBaHHA Hanois abo CTpas i3 BUCOKMM
YMICTOM BOAN.

800 [OTyBaHHA OBOUIB.

650 MpurotyBaHHA M'Aca Ta prbw.

MpuroTyBaHHA MACHKUX COYCiB abo COYCiB, O MICTATb
500 cnp abo anua. [loBeaeHHs 10 rOTOBHOCTI MMPOriB 3
M'ACOM ab0 3anikaHKM 3 MaKapoHamu.

MpUroTyBaHHsA Ha NOBINILHOMY BOTHiI. laeansHo

350 NiAXOANUTb ANA PO3NNaBfeHHA Macna abo WoKonagdy.
160 Po3MOpOoXKyBaHHA 3aMOPOXKEHX MPOAYKTIB abo
PO3MAKLLEHHA Macsa Ta cupy.
90 Po3m'aKLLEHHA MOPO3KBa.
MNPOAYKTU NOTYX- TPUBANICTb
OTEPAN XAPUYBAHHA  HICTb @Y Ge)
MigirpiBaHHA = 2 Yyawku 1000 1-2
MigirpisaHHA Kapronnae niope 1000 9-1
(1 Kr)
POIMOPOXY- s cinin bapu (500 1) 160 13- 14
BaHHA
[oTyBaHHA BickBiTHUN TOPT 800 6-7
loTyBaHHA Aleurni 3asapHum 650 11-12
Kpem
[oTyBaHHA M’acHun pynet 800 18-20

PUJIb
@ A

A NigPyM'AHIOBAHHA, YTBOPEHHA CKOPUHKM
Ta NPUroTyBaHHA Ha rpusi. Mu pekomeHayemo
nepesepTaTy XKy Ni YaCc NPUroTyBaHHA.

MNPOOYKTUN XAPHYYBAHHA  TPUBAJIICTb (xB.)

TocT 10-12

KpeBeTku Benuki 18-22

PekomeHO0BaHI akcecyapu: PelwiTka

- UK
FTPUNb+M/XBWJ1b

[nA wemngkoro NpUroTyBaHHA Ta 3anikaHHA CTpas i3
BUKOPUCTAHHAM MIKPOXBWb Y MOEAHAHHI 3 GyHKLUiaMY rpuns.

NPOLYKTU NOTYX-
Kap.TOI'IJ'IﬂHa 650 50-9
3anikaHKa

CmaxeHe Kypya 650 40 - 45
PekomeHaoBaHi akcecyapu: Pelwitka

4, KPICI

[na igeanbHoOro Nigpym’AHIOBaHHA CTPaBU AK
3BepXxy, TaK i 3HU3y. Lo dyHKUilo cnig BUKOpMCTOBYBaTH
nnwe i3 cneuianbHum geko Crisp.

NPOAYKTU XAPYYBAHHS TPUBATIICTb (x8.)
OpixkpxoBun nupir 7-10
Fambyprep 8-10*
* [NepeBepHiTb CTpaBy Yepes MoOBKHY Yacy NPUroTyBaHHA.
HeobxiaHi akcecyapu: feko Crisp, pyyka ana aeka Crisp

JET DEFROST

BrKOpMCTOBYETLCA AN LWBMAKOTO PO3MOPOXKYBAHHS Pi3HNX
TMNiB Xi. HeobxiaHO nuwe BKasaTu Bary. Xy HeobxigHO
Knactu 6e3nocepenHbo Ha CKIisHe 0bepToBe 6M10Aa0.
MNepeBepHiTb NpoayKTY, Konu 6yae 3anponoHOBaHoO.

MPOAYKTU XAPHYYBAHHA MACA (r)
H%E ?c]/llaﬂpCLuo,KomeTm, CTENKIW, M'ACO 418 3aniKaHHS) 100 -2000
'El b I(-LILLMaLIi?/pKa, wmatku abo ¢ine) 100 - 2500
Ei @ I(DulflnBaéCTeMKm abo dine) 100- 1500
l-i*% (?)I\B/ISLI:IHi 0BOUI, ropoX, 6pokoni ToLwo.) 100-1500
IE'*® z(pr(l)ll’EaﬂVIKl/I Ta OynouKw) 100 - 1000

Whj;lﬁool



NEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HAJIAWUTYBAHHA YACY

Mpwn nepwomy yBiMKHEHHI neyi HeobXif4HO BCTaHOBUTY
yac.

MoyHyTb MmuroTiTh ABi undpn roguHm: O6epHITbL
NOBOPOTHY KHOMKY ANA HanawTyBaHHA FOAUH i NOTIM
HaTWUCHITL @ ans nigTBepaXeHHA.

OBi undpu ona XxBUAMH NOYHYTb 6nmmaTn. O6epHiTh
NMOBOPOTHY KHOMKY A1A HanawTyBaHHA XBUMH i NOTIiM
HaTWUCHITb &) AnA nigTBepAXKEHHA.

Ygaral LL|o6 3MiHWUTK Yac nisHille, HATUCHITL | yTpuMyiTe @
NPUHANMHI OfIHY CEKYHLY, MOKM AYXOBa Wada BUMKHEHA |
MOBTOPITb KPOKM BULLE.

Micna TpmBanoro nepioay BiACYTHOCTI XXMBIEHHA MOXKe
3HapOOUTMCA BCTAHOBMUTM YacC MOBTOPHO.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

2. BCTAHOBUTU YKPATHCbKY MOBY
LLlo6 3MiHWTW HanalTYBaHHA MOBY AUCTIEA:

* YBIMKHIiTb Npunag, HaTUCHYBLUN KHOMKY .

+ 3ayeKaunTe TPW CEKYHAM Ta BUMKHITb Npunag, 3HOBY
HaTUCHYBLUW KHOMKY .

+ HatucHiTb i yTpumyinTe pyuky, OKN He nouyeTe
3BYKOBWI CUrHan, a NoTiM BiANYCTITb Ti.

* Tpwui HaTUCHITb NikTOorpamy <4 .

+ TicnAa 3BykoBOro curHany Bigobpakaerbca i 6nmae
NMOTOYHA MOBQ, aHriNcbKa (A) abo yKpaiHcbKa (B).

U

)

Sqmm z
()
o >

A B

BukopuctoByiiTe pyuky Brbopy, wob BnbpaTn H6axkaHy
MOBY, NMOTIM HaTUCHITb NiKTOrpamy @ ana
nigTBEpaKEHHS.

3BepPHiITh yBary: AKLIO BUKOHAHHA ONWCaHNX BULLE
Ail1 3aliMe y BacC 3aHaATo HGaraTo vacy i BM nepepseTe
HaNaLTyBaHHs MOBW, MOXIVBO, MOTPIOHO Oyae
3anyCTUTK NOTO 3HOBY.

1. BUBIP ®YHKLIT

Ha gucnnei BUMKHeHOT neyi BigobpaKa€eTbca nuile vac
HaTucHiTb i yTpumynTe @, Wwo6 yBIMKHYTK AyXOBY
wady. ObepTaliTe NOBOPOTHY KHOMKY ANA nepernagy
OCHOBHUX OYHKUIiN, BOCTYNMHWX Ha NiBOMY Auncnnei.
O6epiTb ofHy QyHKLII0 Ta HAaTUCHITL @) .

2\

s ™ w

Ona Bnbopy gpyropAagHoi GyHKUIT (AKLWO AOCTYMNHA),
06epiTb OCHOBHY dyHKL0, a NOTIM HaTUCHITb (& ans
niaTBEPAKEHHA | NepenfiTb A0 MeHo QYHKL.

=

MoBepHITb NOBOPOTHY KHOMKY, W06 ob6paTn 0aHY 3
ApyropagHux GyHKLiN, BOCTYNMHWX Ha NpaBoMy AnUcnnel,
Ta NOTIM HaTUCHITb (@) ANA NiaTBepPAXKEHHS.

2. HAJIAWLUTYBATU OYHKLIIO

.6™ SENSE / PO3MOPO3KA

KNAC NMPOAOYKTIB

AK TinbKM B 0b6epeTe OAHY 3 aBTOMATUYHUX GYHKLN,
Bam 6yne HeobXxigHO obpaTu KaTeropito ana ixi, AKy Bu
roTyere.

9
[—]

AR
Py

Konu nouHe muroTitn 3Hauok {| , noBepHiTb NOBOPOTHY
KHOMKY, WwWob obpaTn NoTpibHYy Bam KaTeropito, Ta NoTiM
HaTWUCHITb (§ ANA NiATBEPLKEHHS.

BATA

[nsA [OCATHEHHS HalKpalymx pe3ynbTaTis, anisa 6
Sense (1a Jet Defrost) HeobxigHoO, Wo6 BY BBENM Bary
NPOAYKTIB, 06paBLUV OA4MH 3i CTAHAAPTHUX MNAPaAMETPIB:
LyxoBa Wada po3paxye igeanbHnin Yac poboTu GyHKLiT
ONA KOXKHOI KaTeropii cTpas.
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Konu Ha gucnnei 3'aBnATbCA CTaHAAPTHI NapameTpu

Ta MOYHE MUTOTITM 3Ha4YOK 9 , MOBEPHITb MOBOPOTHY
KHOMKY, W06 BCTAaHOBMUTU Bary, i TO4i HATUCHITb @ pna
nigTBepaXEHHA.

. PYYHI OYHKUIT

Brnbpaswu HeobxigHy GyHKUIO, BU MOXKETe 3MIHUTH Ti
HanawTyBaHHA.

Ha ancnnei noyeproso 3’ABNATUMYTbCA HaNalTyBaHHA,
AKI MOXKHa 3MIHUTN.

NMOTYXHICTb MIKPOXBWUTIbOBOI EHEPTII

w,

4

’

\

ol

Konu 3Hayok W MuroTiTume Ha gucnnel, NoBepHiTb
NOBOPOTHY KHOMKY, Wo6 BigperynioBaty napameTp, Ta
noTim HaTUCHITL & ana nigTBepaXeHHA, nicna uboro
MO»Ha HanawTyBaTW HAaCTYNMHUIN NapameTp (AKLWO Le
MOXNMBO).

Ygara! Ak Tinbkn GyHKLUA Oyne akTMBOBAHA, MOTYKHICTb MOXHa
3MIHUTK, HATUCHYBLUN 7 ANIA NEPEXOMY B MEHIO HANALITYBaHb,
a NOTIM HAaTUCHYBLWW MOBOPOTHY KHOMKY A1 3MiHM
napameTpy.

TPUBAJICTb

-
.
LU <
- Vi

3

N

Konwu Ha gucnnei 6nnmae 3HauyoK ¢ , BAKOPUCTOBYTE
NMOBOPOTHY PYUKY A/ HanawTyBaHHA NOTPiGHOro

yacy NPUroTyBaHHA, a NOTIM HaTUCHITb (&) ans
niaTBepaXeHHsa abo HaTUCHITb [ AnA 3anycky GyHKUiT.
MpumiTKa: Tig Yac NPUroTyBaHHA ki B MOXeTe Nerko
HanawTyBaTy Yac NPUroTyBaHHA, MOBEPHYBLUM NMOBOPOTHY
KHOMKY; KOXHe HaTUCKaHHA [ 30inbluye Yac MpUroTyBaHHs
Ha 30 cekyHa.

3. AKTUBYBAHHA OYHKUII

3acTocyBaBLWM NOTPiOHI HaNaWTYBaHHA, HATUCHITL [,
Wwo6 akTMBYBaTK PyHKLiO.

3 KOXHMM HACTYMHUM HaTUCKAHHAM KHOMKN [&] Yac
NPUroTyBaHHA 36inbwyBaTUMETbCA Ha 30 CEKYHA.
YBara! Bu moxeTe B Oyfb-AKMI YaC HAaTUCHYTK [@, 06
3YMUHWUTY aKTUBHY YHKLO.

4. JET START

Konu gyxoBy wady BUMKHYTO, HaTUCHITb KHOMKY [,
Wwo6 3anyCcTUTV NPUTroTyBaHHA 3 GYHKLIEI0 MIKPOXBUIIb
3a NOBHOI NOTY>HOCTI (1000 BT) npotarom 30 cekyHA.

|
- UK
4. BJIOKYBAHHS BE3MEKM

Lia dyHKUia aBTOMaTUYHO aKTUBYETbCA, Wo6 3anobirtu
BMNAaAKOBOMY BMUKaHHIO AyXOBOT Wwadu.

BigkpunTe Ta 3akpuinTe gBepuATa, a NOTIM HAaTUCHITb
KHOMKy [®] ana 3anycky GyHKLT.

5.MAY3A

o6 npn3ynnHUTK akTUBHY PYHKLil0, HanpuKnaga,
wo6 nomiwaTtr abo nepeBepHYTN NPOAYKTU, NPOCTO
BiAKpUiTe ABepLUATa.

[na noBTopHOro 3anycky GyHKUii 3aKpuinTe gBepuATa Ta
3HOBY HaTUCHITb KHOMNKY [B].

ABTOMATUYHA 3YTNTNHKA

(MEPEBEPTAHHA ABO PO3MILLYBAHHA NMPOOYKTY)
MeBHi GpyHKLUIiT 6yayTb NpM3ynumHeHi, Wob Bm manu
MOXNMBICTb NepeBepHyTM abo nepemiluaT CTpaBy.

Konu poboTy gyxoBoi wadu 6yae npusynnHeHo,
BiAKpUITE ABepLATa Ta BUKOHANTE 3aNpPONOHOBaHY Aito
nepeg TUM, K 3HOBY 3aKpUTW ABEPLUATA, | HATUCHITb
KHOMKY [, W06 NpOoAOBXUTA FOTYBAHHS.

6. 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

[MponyHae 3ByKOBUI CUrHanN, a Ha gucnnei 3'aBUTbCA
CMNOBIilLEHHA NPO 3aBePLUEHHA NPUTrOTYBaHHA.

o6 npoaoBXnTK Yac NpUroTyBaHHA 6e3 3MiHu
HanalwTyBaHb, 06epTaTe NOBOPOTHY PYUKy ANis
HanalwTyBaHHA HOBOMO Yacy NPUroTYBaHHSA, i HATUCHITb
]

7. BJIOKYBAHHA KHOIMOK

LLlo6 3a6nokyBaTy KnaBiaTypy, HaTUCHITb | yTpuMyiTe
KHOMKY X nNpoTArom WoHanmeHLwe N'ATn CEKYHA,.

MosTOPITb WO Aito, W06 Po36N0OKyBaTN KHOMKMN.

YBaral bnoKyBaHHS KHOMOK TaKOX MOXe akTUBYBATUCA Mif Yac
roTyBaHHs. 3 MipKyBaHb 6e3meku AyxoBy Wady MOXKHa
BUMKHYTW OY/1b-KOMM, HATUCHYBLIW A YTRUMYOUM KHOMKY (@) .

Whjr/lﬁool



OYULLEHHA

Mepw HiXX BUKOHYBaTN 06C/1lyroByBaHHA a60 OUNLLEHHS,
nepeKoHanTecs, LWo NpuIag OXONOoHYB.

BHYTPILWIHI TA 30BHIWHI MOBEPXHI

+ [IpOTPiTb NOBEPXHi BOSIOTrOI0 raH4YipKoto 3
MiKpOBOJOKHa. fIKLo BOHY AyXe 6pyAaHi, popanTe
Kinbka Kpanenb pH-HelTpanbHOro mmiiHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOI raHuipKolo.

» OumynTe CKNO ABEPUAT 3 BUKOPUCTAHHAM
BiANOBIAHOIo PiAKOro MutoYoro 3acoby.

« MepiognuHo abo B pasi po3nuBy pianHU cnig 3HiMaTn
obepToBe 600 Ta Noro nignopy, WwWob matu 3mory
OUNCTUTW AHO AyXOBOT Wadu, BUAANMBLLM 3 Hel YCi
3aNNLWKN TXKi.

« He noTpi6bHO ounwlyBaTy rpusb, OCKiNbKK

BHaCNiJOK CUJIbHOTO HarpiBaHHA BeCb 6pyn BUropae.
BukopucTtoByinTe Lo ¢yHKLiO perynapHo.

Hikonn He 3acTocoByliTe MPUCTPOI YNLLEHHA NapOIo.
3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU APOTAHI MOYaiku abo
3aco6u AnA YnLeHHA 3 abpasnBHOIO UM KOPO3ilHOIO Ai€lo,
OCKiNIbKN BOHWN MOXYTb NOLIKOAUTN NOBEPXHi Npunaay.

nPUNAAAOA

Y noCcyfoOMUIAHIN MalWWHI MOXHa 6e3neyHo MUTK yce
npunagga 3a BuknoveHHam geka Crisp.

Heko Crisp cnig MUTK PO3UYMHOM M'AAKOFO MUIOYOTO
3acoby y Bogi. [1nA BupganeHHsa 6pyay obepexHo
NPOTPITb NOro TKaHMHOH. MNepw Hixk MuTn geko Crisp,
3aBXAuW fante NOMy crnepluy OXONOHYTU.

NOLWYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

MNpo6nema

JyxoBa wada He npauioe.

MoxxnuBa NpU4YnHa

BinkntoueHHs XMUBNEHHA.

Bin'eqHaHHA Big enekTpomepexi.

PiweHHA
MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPoOMepeXi, a TaKOX Yun
nigKnoyeHo AyxoBy Wady Ao eneKTpomepei.

BUMKHIiTb fiyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb ii, w06
nepeBipuTK, YN 3aNULINIACA HECMPABHICTb.

JyxoBa wada WwymMmnTb, HaBiTb KON BOHA

BUMKHEHa. BEHTUNATOP.

Mpautoe oxonopKyBanbHUN

BigkpuiiTe aBepuATa i nputpumaiiTe ix abo 3auekanTe, 4OKN
3aBePLIMTHCA NPOLEC OXONOAXKEHHS.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcs nitepa F i
yncno nicna Hei.

Momwunka nporpamHoro
3abe3neyvyeHHs.

3BEPHITLCA A0 HAMGAMXKYOr0 LEeHTPY NiCNANPOAaXHOro
o6cnyroByBaHHA KNieHTIB i noBigomTe iM uncno, ake
BifjobpakaeTbcA nicna nitepu F.

LLlo6 3aBaHTa»XKUTK iIHCTPYKLii 3 TeXHiKN 6e3neKu, iIHCTPYKLilo 3 ekcnnyaTauii, 4O0BiAKOBUI NNCTOK TEXHIYHUX

AaHUX Ta AaHi 3 e/IeKTPpOoCNnOoXXNBaHHA:

- BigsiganTe Haw Beb-canT docs.whirlpool.eu
+  Bukopucrtante QR-kopg

+  Abo,3BepHiTbcA [0 HalwoOI cNyK6u nicnanpopgaxkHoro o6cnyroByBaHHA KnieHTiB (Homep TenedoHy 3a3HayeHo y
rapaHTiiHOMY TasioHi). 3BepTaloynch A0 LEHTPY NiCIANPOAAXKHOIro 06CIyroByBaHHS, MOBIAOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha

TabnuyLi 3 NaCNOPTHUMYK AAHUMU BUPOGY.
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