Strucny ndvod k obsluze I CS

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@\ ZNACKY WHIRLPOOL o Pred pouzitim spotiebice si peclivé pectéte Bezpeénostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register pokyny.
1. Ovladaci panel
1. 2. Ventilator
3. Zarovka
2.. -6 4. Vodici mrizky
N (Uroven je vyznacena na sténé
3. e 7 vnitiniho prostoru trouby)
5. Dvirka
6. Horni topny ¢lanek / gril
ot .8
447, 7. Kruhové topné téleso
: (neni vidéet)
8. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)
-9 9. Spodni topné téleso
A= (neni vidét)
] [
OVLADACI PANEL
°C
’
1 2 3 4
1. OVLADAC VYBERU 2. KNOFLIiK CASOVANI 4.LED KONTROLKA
Pro zapinani trouby vybérem Pouziva se jako ¢asovac. TERMOSTATU/PREDEHREVU
funkce. Nezajistuje spusténi ani pferueni | Zapina se béhem faze vyhfivani
Prejete-li si troubu vypnout, otoCte | vareni. trouby. Po dosazeni pozadované
do polohy 0. . teploty zhasina.
3. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci zvolené funkce.

Upozornént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu spotfebice. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazenf uvolnite.

Vezméte prosim na védomi: VloZeni jidla do trouby pfed dokoncenim pfedehfivani mdze mit negativni vliv na konec¢ny

vysledek pfipravy pokrmu.
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PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé

(Epww z webovych strének docs.whirlpool.eu.

HLUBOKY PLECH*

T r

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust pfislusenstvi se mze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

Vlozte rost do pozadované urovné. Pritom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvysenou zadni stranu (sméfujici
nahoru). Nasledné jej posunte horizontalné podél
vodici mfizky co nejdale.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se
vklada horizontalné zasunutim do vodicich mrizek.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize vodici mfizky
vymontovat: aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatahnéte za né.

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

#
F U N KC E (Bivww z webovych stranek docs.whirlpool.eu.
0 VYPNUTO 7| TURBO GRILL
vs

Slouzi k vypinani trouby.
:O’_ OSVETLENI
“="" Pro zapnuti osvétleni uvnitf trouby.
TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu. Nejlepsi je pouzivat 2. Uroven drazek
pro rost.
@ SMART CLEAN

Diky pusobeni pary, ktera se uvolfuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Za ucelem
aktivace Ccistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici

knoflik a knoflik termostatu na symbol &1, Poloha ikony
neodpovida teploté dosahované béhem cyklu Cisténi.

TRADICNI PECENI

Pro peceni kolacl s tekutou naplni uprostied na
jednom rostu. Tato funkce je idedlni také pro peceni
na dvou urovnich. Doporucujeme vyménit polohu
jidel, dosahnete tak rovnomérnéjsiho propeceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabt a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolniujicich se stav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli uroven pod rostem a pfidejte
200 ml pitné vody.

ol
0

S~

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné
vody.

X | ROZMRAZOVANI

O™ Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.
VYHRIVANIi DOLNI CASTI
Pro opékani spodni ¢asti pokrm( dozlatova.
Funkci Ize vyuzit také pro pomalé peceni, dokonceni

peceni pokrmU s vysokym obsahem tekutin (sladkych
i slanych) nebo pro zahusténi omacéek a masovych $tav.

HORKY VZDUCH*

Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné trech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pienosu vini mezi jednotlivymi jidly.
s |PIZZA

=/ peceni pizzy a chleba rlznych druh(
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plecht
v poloviné doby peceni.

/.\
ale
\od/

* Funkce pouZitd jako referenc¢ni pro Ucely prohlaseni
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
¢. 65/2014
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjmeéte rovnéz i veSkeré uvniti ulozené pfislusenstvi.

KAZDODENNI POUZIVANI

Nejlépe zvolte funkci ,Tradi¢ni peceni” a zahrejte
troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Poznamky: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vetrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro vybér funkce otocte volicim knoflikem na symbol
funkce, kterou pozadujete.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte
ovladacem vybéru a knoflikem termostatu na ()

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte
na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol [&].
Nejlepsi je pouzivat funkci v délce 35 minut.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces predehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, ze trouba dosahla nastavené
teploty: v tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomt: Vlozeni jidla do trouby pfed
dokoncenim pfedehfivani mdze mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

4. NASTAVENI CASOVACE

Knoflik ¢asovace umozniuje nastaveni ¢asu v rozmezi
od 1 do 120 minut. Chcete-li nastavit dobu peceni,
zvolte nejprve pozadovanou funkci trouby, pak otocte
volicem po sméru hodinovych rucicek az nadoraz a
pak ho preto¢enim opa¢nym smérem nastavte na
pozadovanou dobu peceni. Po uplynuti nastavené
doby peceni se trouba vypne a voli¢ zlistane v poloze

(0 . Budete-li chtit pouzivat troubu v manualnim
rezimu, tj. bez nastaveni doby peceni, musite otocit
knoflikem casovace na symbol .

DULEZITE: Pokud je knoflik ¢asovace v poloze na
symbolu () , trouba se nezapne. Troubu zapnete
uvedenim knofliku do polohy na symbolu ¥,
popfipadé nastavenim doby peceni.

Whjr/lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

- . TEPLOTA DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV °C) (MIN) A PRISLUSENSTVi
=] Ano 150-170 30-90 2.
Kynuté kolace 4 1
Ano 160-180 30-90 o
Kola¢ s naplni = Ano 160-200 35-90
(cheesecake (tvarohovy kolac), zavin,
ovocny kolée) Ano 160-200 40-90 2
) =] Ano 160-180 15-35
Cajové pecivo / ovocné kolacky . 5
&5 Ano 150-170 20-45 ~
Ano 150-170 20-45 >, 21
Odpalované pecivo El A 180200 2060 5
no - - 1 )
Ano 170-190 35-50 0, 2
Snéhové pecivo
P =] Ano 90 150-200 2 |
Ano 90 140-200 Y, °
Pizza/chléb — s 3 ]
%, Ano 90 140-200 -, > '
Sendvice 80 =] Ano 220-250 10-25 /2
Bochnik chleba (500 g) Ano 200-240 20-45  _* 2
Chléb < Ano 180-200 30-45 %,
< Ano 180 50-70 /2
Mrazena pizza 4 5
Ano 180-200 30-80 .+ °
Pikantnikolace E’ Ano 250 10-20 “:”2
(zeleninovy kolad¢, quiche) Ano 230-250 10-25 4 2
=] Ano 180-200 30-45 2
Pecivo z listového tésta 2 5
Ano 180-200 35-50 2
Lasagne / zapékané téstoviny / o N B 5 3 1
masové cannelloni / nakypy Ano 180-200 35-50 AEERe AERe AEe
Maso jehnéi/teleci/hovézi 1 kg =] Ano 190-200 20-30 2,
Veprové pedené s kiizi 2 kg Ano 180-190 mno-150 - %,
Kufe/kralik/kachna 1 kg Ano 200-230 50-100 o . >,
Kriita/husa 3 kg =] Ano 180-200 150200 2,
Pecena ryba / v papiloté 0,5 kg B B 2
B =] Ano 170-190 30-45 2,
4 Whiripool




RECEPT FUNKCE PREDEHREV TE'(’O"C?TA DOB&TI:;'AN" Apﬁgtg‘iffESSTvi

Eala?cea?aa szﬁgt"y'ﬁ‘lf’ky) Ano 180-200 50-70 2
Opeceny chléb e 5 250 2-6 q,..s...,

Rybi filé/platky ] 5 250 15-30% 4 \3_W,
EL(:\?@;):gl(eergaby/iebirka/ had 5 250 15-30 * _\5 . \W4_Wr
Pecené kufe 1-1,3 kg - 200-220 6o-gox 3 1.
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-50% 3
Jehné&éi kyta/koleno - 200 60-90 ** z;u
Opékané brambory - 200-220 35-55** z;
Zapékana zelenina - 200-220 25-55 u;u

Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** _\é,, ‘;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %0 4 u;x
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** .‘”é, ‘;
e o 9 (B ano wotso 00

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte

** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

PRISLUSENSTVI
M¥izka

Nédoba na peceni

miizce

—J
Odkapavaci plech /

nebo pecici plech na mélky plech / plech pro Odkapévaci plech
peceni na rostu

I

.\V‘_M’{ T~ r
kapévaci plech )
Odkapdvaciplec PLECH NA PECENI
s 200 ml vody

FUNKCE El

Tradi¢ni

]

Gril

Turbogril

PN
a%
\ods

Horky vzduch

§8§

Tradi¢ni peceni Chléb

Whjr/lﬁool




UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé

(Epww z webovych strének docs.whirlpool.eu.

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven,
kterou je treba pouzit pro pfipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla
do trouby bez zapocitani doby pfedehfevu (ktery je

u nékterych receptd nutny). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé

CISTENI A UDRZBA

zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENIi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mizete najednou

péct rlizna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(napfiklad: ryba nebo zelenina), v riznych drovnich.
Jidlo vyZzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte dfive

a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte jesté v troubé.

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.whirlpool.eu.

(Evww

Nepouzivejte parni cistic.
Vsechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.

napajeni.
VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

+ Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNI POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté
tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
Chcete-li vysusit pfipadnou zkondenzovanou vlhkost,
ktera se vytvofila v disledku pripravy potravin

s vysokym obsahem vody, nechte troubu zcela
zchladnout a poté ji vytfete hadiikem nebo houbou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotrebice.

+ Pro optimalni ¢isténi vnitfnich povrchi zapnéte
Cistici funkci ,Smart Clean”.

« Dvitka je mozné pro uleh¢eni ¢isténi skla snadno
vysadit a znovu nasadit. (Zvww

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dolu,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vliozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

SNIZENIi VYSKY HORNIHO TOPNEHO CLANKU*

1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

* Dostupné pouze u urcitych modeld

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je radné usazen.




DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfte uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dol{i a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pivodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpoijte troubu ze sité, odsroubujte kryt Zarovky,
vymeénte ji a naSroubujte kryt zpét. Znovu pfipojte
troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

Vezméte prosim na vedomi: Pouzivejte pouze halogenoveé
Zarovky 25 W/230 ~V, typ G9, T300 °C. Zarovka, kterou

je spotfebic¢ vybaven, je specidlné navrzena pro domaci
spotfebice a nenfvhodna pro véeobecné osvetleni mistnosti
v domacnostech. Zarovky |ze zakoupit v servisnim stredisku.

CISTENI SKLA DVIREK

Vysazena dvitka polozte na mékky povrch madlem
dol. Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci
pojistky (1) a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte
horni listu dvifek.

Zvednéte a obéma rukama pevné drzte vnitini sklo.
Vysadte je a polozte na mékky povrch. Poté zacnéte
s ¢isténim (3).

@\

3

Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R” a zda Cisty
(nepotistény) povrch sméruje nahoru. Nejprve zasadte
delsi stranu skla ozna¢enou pismenem ,R” do ulozeni,
a poté sklo posunte smérem doll do spravné polohy
(4). Namontujte horni liStu (5) zpét: zacvaknuti
indikuje spravnou montaz. Pfed nasazenim dvirek
zkontrolujte tésnéni.

Whj;lﬁool



\| i i i Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé
0 DST RA N OVA N I ZAVA D (Zpww z webovych stranek docs.whirlpool.eu.

. Problém - Mozna pficina Reseni
Trouba nefunguje. - Prerueni napajeni - Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
: - Odpojeni od elektrické - trouba pfipojena k elektrickému napajeni.

- site. - Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,

- zda porucha stale trva.

W Stdhnéte si Navod k pouZiti a udrzbé z webovych stranek docs.whirlpool.eu, kde naleznete tabulku otestovanych
recept, které byly sestaveny pro certifika¢nf organy v souladu s normou IEC 60350-1.

P — P
Hi-=-|0 Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
«  nanasi webové strance docs.whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,
— pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruc¢nim listé). Pfi
[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.

oo
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