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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INVCH 0SB JE VELMI DOLEZITA

V tomto navode a na samotnom spotrebici si uvedené ddleZité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vidy dodrZiavat.

Toto je symbol nebezpecenstva upozorfiujdci pouzivatelov na mozné rizikd, ktoré im a inym osobdm hrozia.
) V3etky bezpecnostné upozornenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi vyrazmi:

C NEBEZPE CEN STVO 0znacuje nebezpednu situdciu, ktora spdsobi vazne poranenia, ak sa jej nepredide.
C VAROVANIE 0Oznacuje nebezpecnui situaciu, pri ktorej moze dojst k vaznemu poraneniu, ak sa jej nevyhnete.

Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuju potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju,
ako zniZit rizikd poranenia, Skody a elektrického Soku, ktoré vzniknd nesprdvnym pouZzivanim
spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujdce pokyny:

Pred vykondvanim instalacnych prac musite spotrebi¢ odpojit od elektrického napdjania.
Indtaldciu a idrzbu smie vykondvat iba kvalifikovany technik, v silade s pokynmi vyrobcu
a platnymi miestnymi bezpecnostnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouzivanie.

Vymenu napéjacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho
umiestneni do vyklenku, aby dosiahol aZ k napdjacej elektrickej zasuvke.

Pri instalcii v sulade s bezpecnostnymi predpismi namontujte na dostupné miesto
vypinac, ktory dokaze vypnat vietky pély, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.
NepouZivajte rozdvojky ani prediZovacie kable.

Pri vytahovani zastrcky zo zsuvky elektrickej siete netahajte za elektricky kabel.

Po in3taldcii spotrebica nesmu byt jeho elektrické Casti pristupné pouZivatelom.
Nedotykajte sa varného panelu vihkymi Castami tela a nepouzivajte rdru, ak ste naboso.
Spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domdcnosti na pripravu jedal. Nie je povolené jeho
Ziadne iné pouZitie (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost' v pripade nevhodného pouZitia alebo nespravneho nastavenia

ovladacich prvkov.

Tento spotrebi¢ moZu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skiisenosti a znalosti,
pokial'si pod dozorom alebo dostali pokyny tykajtice sa pouZivania spotrebica bezpecnym
spdsobom a chdpu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom nesmd hrat.

Cistenie a pouzivatelskd idrzbu nesmi vykonavat deti bez dozoru.

Pristupné Casti sa pocas pouzivania mozu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili

k spotrebicu a dohliadnite, aby sa s nim nehrali.
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Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas pouZzivania zahrievaju. Budte opatrni,

aby nedoslo ku kontaktu s ohrevnymi clankami. Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali
zdrZiavat' v dostatocnej vzdialenosti od spotrebica, pokial nie si pod dozorom.

Pocas pouZivania spotrebica a po jeho skonceni sa nedotykajte ohrievacich clankov ani
vnitorného povrchu — hrozi nebezpecenstvo popélenin. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal
do kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym materidlom, kym sa komponenty
dostatocne neochladia.

Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Hortcu paru
nechajte pred pristupom do rury postupne unikndt. Ked'su dvierka spotrebica zatvorené,
horuci vzduch unikéa otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

Na odloZenie hrncov a prisluSenstva pouZivajte rukavice alebo chiapky a ddvajte pozor,
aby ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov.

Do spotrebica ani do jej blizkosti neumiestriujte horlavé materidly: V pripade ndhodného
zapnutia spotrebica by mohlo déjst k poziaru.

Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavdracich pohéroch
alebo nddobdch. Tlak vytvoreny teplom vo vnitri nddoby by mohol spdsobit, Ze nddoba
vybuchne a poskodi spotrebic.

NepouZivajte nadoby zo syntetickych materialov.

Prehriate tuky a oleje sa moZzu lahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov
a oleja na ne vzdy dohliadajte.

Pocas susenia potravin nenechdvajte spotrebic nikdy bez dozoru.

Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napr. rum, konak, vino), nezabudnite,
ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MoZe tym vznikndt riziko, Ze uvolnené
alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

NepouZivajte Cistiace zariadenia vyuzivajlce paru.

Pocas cyklu pyrolyzy sa nedotykajte rary. Pocas cyklu pyrolyzy sa deti nesma zdrZiavat

v blizkosti rdry (iba pri rdrach s funkciou pyrolyzy).

PouZivajte len teplotna sondu urcenu pre tuto ruru.

NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie
skla dvierok rury, pretoze mdzu poskriabat povrch, o moZe sposobit znicenie skla.

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty, aby ste zabranili moznému
zasahu elektrickym prudom.

Nepouzivajte alobal na prekrytie potravin v nadobe na pecenie (len v pripade rar s
dodanou nadobou na pecenie).

Pri rozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné rukavice.
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Likvidacia domacich spotrebicov
- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v silade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Pred likvidaciou odrezte privodny elektricky kabel.
- Podrobnejsie informacie 0 zaohchadzani, obnove a recykldcii tohto spotrebica dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach alebo v obchode,
kde ste spotrebic kupili.

INSTALACIA

Po vybaleni riry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka spravne zatvaraju. V pripade problémov sa obrétte na predajcu alebo popredajny servis.
Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri indtaldcii riru iba vyberte z polystyrénove;j zdkladne.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE
« Diely kuchynskej linky, ktoré si v kontakte s riirou, musia odolavat teplu (min. 90 °C).
Pred vsadenim rary urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstraiite odrezky a piliny.
Po instalcii nesmie byt spodna cast riry pristupnd.
Pre spravnu prevadzku spotrebica musi byt zaru¢end volnd minimdlna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rdry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE
Skontrolujte, ¢i napétie uvedené na vyrobnom $titku zodpovedd napatiu v elektrickej sieti vasej domdacnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji rry
(viditelny pri otvorenych dvierkach).

Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F3x 1,5 mm? smie vykonat iba kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA
Pred pouZivanim:
- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prisluSenstva.
- Zrdry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstrénil pach a dym z izolacného materiélu a konzervacného tuku.
Pocas pouZivania:
- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.
- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.
- Vndtro rdry nevykladajte alobalom.
- Dovndtra hordcej riry nelejte vodu; spdsobilo by to poskodenie smaltu.
- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riiry, mohol by sa tym poskodit smalt.
- Skontrolujte, ¢ elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej hortcimi castami, alebo ¢i sa nemézu zachytit do jej dvierok.
- Riru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA [%|

Likvidacia obalovych materialov

Tento obalovy materidl je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbolom recyklacie (&). Rozne Casti obalu likvidujte zodpovedne, v plnom stlade s platnymi

predpismi o likvidacii odpadov.

Likviddcia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stlade s Eurdpskou smernicou o likvidécii elektrickych a elektronickych zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

- Zabezpetenim spravneho postupu pri jeho likviddcii pouZivatel prispieva k tomu, Ze likvidécia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a
zdravie obyvatelov.

- Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchddzat ako s domacim odpadom, ale je potrebné

odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

Uspora energie

- Predohrev rdry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIE O EKODIZAJNE
Tento spotrebi¢ spliia poziadavky na ekologicky dizajn podla nariadeni Eurépskeho parlamentu ¢ 65/2014 a 66/2014 v zhode s eur6pskou normou EN 60350-1.
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PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Rira nefunguje:
Skontrolujte, i je elektrickd siet pod napatim a ¢ je rdra pripojend k elektrickej sieti.
Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstrénil.
Dvierka sa neotvoria:
Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstrénil.
« DOLEZITE: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedaj otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujii automaticky (pozrite si odsek, Cyklus distenia rdry
pyrolitickou funkciou®).

Elektronicky programator nefunquje:

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavolate servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokdZete problém vyriesit sami podfa bodov popisanych v ¢asti, Odstrafiovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opét zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.

Nahldste tieto ddaje:
strucny opis poruchy;
typ a presny model rdry,
servisné dislo (Cislo uvedené po slove,, Service” na typovom $titku) umiestnenom vpravo na vnitornom okraji rdry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné Cislo je uvedené aj na zdrucnom liste;
vasu pInu adresu;
« vase telefonne cislo.

AT
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Ak je nevyhnutné rdru opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym pouZitie originalnych ndhradnych dielov a spravny postup pri oprave).

CISTENIE

C VAROVANIE - ngogii\fajteviisti'ac‘e zariadeni’a vyuZivajtice paru.
- Rurudistite az po jej vychladeni.
- Pred vykonanim udrzby odpojte napajanie.

Povrch riry
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane netimyselne do kontaktu so

spotrebicom, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.
+ Povrchy distite vihkou utierkou z mikrovidkna. Ak je velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek cistiaceho prostriedku na riad. Poutierajte suchou utierkou.
Vnutro riry
DOLEZITE: Nepouzivajte drsné 3pongie ani kovové Skrabky i drétenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riry.
Po kazdom poufiti nechajte riru vychladndt a potom ju vycistite, kym je este vlazna, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvny spdosobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedél s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte $pecidlne Cistiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok ofistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. Dvierka rdry sa dajd vybrat, &im sa ulahti Cistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Horny ohrevny ¢lanok grilu (pozrite si ¢ast UDRZBA) mdZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vycistit horna stena rry.
POZNAMKA: Pocas dihého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni
moZe tvorit skondenzovana voda. Vnitornu stranu dvierok po vychladnuti riry oistite handrou alebo Spongiou.
Prislusenstvo rury:
Ihned'po poutZiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je prislusenstvo hortice, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky jedal sa fahko daju odstranit kefkou alebo 3pongiou.
Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych panelov riry (ak si k dispozicii):
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na cistenie riry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
Nechajte prazdnu riru pusten s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
Potom, pred odstranenim v3etkych zvy3kov jedla Spongiou, nechajte spotrebic ochladndit.
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UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
A VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujucich ikonov sa uistite, Ze rira vychladla.

- Pred vykonanim udrzby odpojte napajanie.
VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka tplne otvorte.

2. Nadvihnite dchytky a co najviac ich potlacte dopredu (Obr. 1).

3. (o najviac zatvorte dvierka (), nadvihnite ich (B) a otocte (C), aby sa uvolnili (D) (Obr. 2).
Montaz dvierok:

1. Vsuiite zvesy na miesto.

2. Dvierka Gplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Iatvorte dvierka.

0Obr. 1 0Obr.2
ODSTRANENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte botné mriezky na zasunutie prisludenstva (Obr. 3).
2. Povytiahnite ohrevny clanok (Obr. 4) a spustte ho (Obr. 5).
3. Aby ste ohrevny clanok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drziaky.

— <<

72

(®)

0Obr.3
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 6), vymeiite Ziarovku (idaje o type st v pozndmke) a opét zaskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 7).
3. Rru opétzapojte k elektrickému napajaniu.

E—/ A =—
), ),

o, o,

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:

- PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40 W/230 V typu E-14, T300 °C alebo halogénové Ziarovky s vikonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C (v zdvislosti
od modelu).

- Tiarovka poufitd v spotrebici je Specificky navrhnuté pre elektrické spotrebice a nie je vhodnd pre osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES)
€. 244/2009).

- Tiarovky dostanete v naSom autorizovanom servise.

DOLEZITE:

- Vpripade pouzitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Ruru nepouzivajte, kjm nenamontujete kryt Ziarovky.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJEN NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII
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Ovladaci panel

Horny ohrevny ¢lédnok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny Stitok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)

Otocny raZen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢ldnok (nie je viditelny)

Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadnd stena

POZNAMKA:

- Chladiaci ventildtor moze ostat v cinnosti urcity cas aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.
- Produkt sa moze mierne IiSit od vyobrazeného vyrobku.
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KOMPATIBILNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)

0 0
” [
0
0
Obr. 4
| — ca}

0br.9

Nadoba na odkvapkavanie (Obr. 1

Pouziva sa na zachytavanie odkvapkavajdceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod ro3t alebo sa pouZiva ako plech na pecenie mdsa, hydiny, ryb atd., s alebo bez
zeleniny. Do nddoby na odkvapkavanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (Obr. 2

Na pecenie susienok, kolcov a pizze.

Droteny rost (Obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedal alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nadoby pouZivanej na pecenie v rire. MoZete ho vsunit na
[ubovolnd droven v rdre. Rost méZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bo¢né katalytické panely (Obr. 4

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikroporéznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odportca vykonat
automaticky &istiaci cyklus (pozrite Cast CISTENIE).

Otocny razeii (Obr. 5)

Otocny razen pouZivajte podla pokynov na (Obr. 9). Odportcania ndjdete aj v Casti ,Odportcania a rady pri pouZivani”.

Suprava na grilovanie (Obr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovant nddobu (6b). Tdto stipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (Obr. 7)

Pouzivajte iba pri priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadn stenu vnutra riry, oproti ventiltoru. MoZe sa umyvat'v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventilatorom.

Zasuvné listy (Obr. 8)

Umoziiuju vytiahnut rosty a pekdce pocas pecenia. St vhodné pre vetky casti prisluSenstva, mozu sa umyvat' v umyvacke riadu.
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OPIS OVLADACIEHO PANELA

Produkt sa moze mierne IiSit od vyobrazeného vyrobku.

1. Ovladaci gombik pre vyber funkcie

2. Analdgové hodiny

3. Ovladaci gombik termostatu

AKO ZAPNUT RURU

AKO ZAPNUT RURU

Otocte ovladaci gombik pre volbu funkcii na Zeland funkciu. Rozsvieti sa osvetlenie riry.

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu; po dosiahnuti poZadovanej

teploty pripravy jedla sa vypne. Po ukonceni pripravy jedla otocte gombiky do polohy ,,0“.

ANALOGOVE HODINY

Tento elektromechanicky programator umoZfiuje:

1. Zobrazovanie presného ¢asu. Cas nastavite stlaenim tlaidla (B) a jeho ota¢anim proti smeru hodinovych rudiciek.

2. Programovanie zaciatku pripravy jedla max. 12 hodin vopred (napr. ak chcete, aby sa priprava jedla zacala 0 7.00, nenastavujte cas
020.00, pretoze rdra by sa zapla 0 8.00).

3. Naprogramovat ¢as varenia od minimaine 5 mindt po maximélne 180 mindt.

MANUALNE NASTAVENIE PRiPRAVY JEDLA

1. Otdcajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa symbol nezobrazi v okienku @ .

2. Stlacte tlacidlo (A) a otdcajte nim dolava, aZ kym trojuholnik (D) p» neukazuje na cas zobrazeny na hodindch (hodinova rucicka). Pri dosiahnuti spravnej
polohy zaznie kliknutie.

3. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie. Rozsvieti sa osvetlenie rdry.

4. Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu.

5. Po ukonceni pripravy jedla otocte gombiky do polohy OFF (0- +), pretoZe v manudlnom reZime sa rtira NEVYPNE automaticky.

MANUALNE NASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA S NASTAVENIM CASU ZACIATKU

1. Otddajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa symbol nezobrazi v okienku {T] .

2. Stlacte tlacidlo (A) otacajte nim dolava kym trojuholnik(D) p neukazuje na cas, kedy sa md priprava jedla zacat (napr. na obrazku: 11.30).
3. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie.
4
5

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.
Po ukonceni pripravy jedla otocte gombiky do polohy OFF (0- <), pretoZe v manudlnom rezime sa rdra NEVYPNE automaticky.
PROGRAMOVANA PRiPRAVA JEDLA S CASOM ZACIATKU A TRVANIM PRIiPRAVY
Otécajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa v okienku (C) nezobrazi poZadovand doba trvania pripravy jedla (5 — 180 min.).
Stlacte tlacidlo (A) otacajte nim dolava kym trojuholnik(D) p» neukazuje na ¢as, kedy sa md priprava jedla zacat (napr. na obrézku: 11.30).
Otocte ovladaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie.
Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.

Vi =

ho stlacali), kjm sa v okienku nezobrazi symbol £ .

6. Ak po ukonceni pripravy jedla chcete prediZit predtym nastavent dobu, vykonajte hore uvedené kroky ako pri programovani alebo pri
manualnom nastaveni pecenia.

PROGRAMOVANA PRIPRAVA JEDLA S TRVANIM PRIPRAVY

1. Otddajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa v okienku (C) nezobrazi pozadované doba trvania pripravy jedla (5 — 180 min.).

2. Stlacte tlacidlo (A) a otacajte nim dolava, az kym trojuholnik (D) p» neukazuje na cas zobrazeny na hodinach (hodinové rucicka). Pri dosiahnuti spravnej
polohy zaznie kliknutie.

3. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie. Rozsvieti sa osvetlenie rdry.

4. Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu.

5. Po uplynuti nastavenej doby pripravy jedla zaznie zvukovy signdl a rira sa vypne automaticky. Aby ste zrusili zvukovy signal, otacajte tlacidlom (B) dolava
(bez toho, aby ste ho stlacali), kym sa v okienku nezobrazi symbol £ .

6. Ak po ukonceni pripravy jedla chcete prediZit predtym nastavent dobu, vykonajte hore uvedené kroky ako pri programovani alebo pri
manualnom nastaveni pecenia.
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Po ukondent pripravy jed|a zaznie zvukovy signél a rira sa vypne automaticky. Aby ste zrusili zvukovy signal, otdcajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste



TABULKA S OPISOM FUNKCIi

FUNKCIA

OPIS

VYPNUT

Na ukoncenie pecenia a vypnutie rdry.

Ovo

OSVETLENIE

Zapnutie vnitorného osvetlenia rdry.

D :

STATICKY OHREV

Na pripravu [ubovolného jedla iba na tirovni jedného rostu. PouZite 2. Groven. Rdru predhrejte na Zeland teplotu. Vypnutie kontrolky
termostatu indikuje, Ze rira je pripravend na vloZenie potravin.

Pal

KONVENCNE
PECENIE

Na pecenie mdsa a kolacov s tekutou pInkou (slanou i sladkou) na jednej drovni a pizze na jednej alebo dvoch trovniach. Pri tejto
funkii sa jedlo prepecie rovnomere, dozlatista a dochrumkava zhora i zospodu. Na pripravu jeddl na dvoch drovniach, po uplynuti
polovice doby pecenia polohu jedél obratte, aby sa upiekli rovnomerne. Druht Groven pouZite iba na pecenie na jednej drovni.

Pri peceni jedal na dvoch tirovniach odporicame pouzivat 1. a 3. trovefi. Rdru predhrejte na Zelanu teplotu a potraviny viozte do rdry
po indikdcii dosiahnutej nastavenej teploty.

GRIL

Na grilovanie platkov mdsa, kebabov a klobésok; na zapekanie zeleniny alebo hrianok. Odportca sa vloZit jedlo na 4. Grover.
Pri grilovani mésa pouzivajte nddobu na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju na 3. roven a prilejte do nej priblizne pol litra
vody. Rdru predhrejte pocas 3 — 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka rdry zatvorené.

Egle

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov mésa (stehna, biftek, kurca). Jedlo vlozte na stredni roven. Odportca sa pouzivat nadobu na
odkvapkavanie tuku na zachytenie Stavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. Groven a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
Pocas pecenia odporticame maso otocit, aby sa lepsie opieklo. Rdru netreba predhriat. Pocas pecenia musia zostat dvierka rdry
zatvorené. Pri tejto funkcii moZete pouZivat otocny razen, ak je k dispozicii.

&

ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odpordda sa vloZit jedlo do strednej polohy v rdre. Odporticame nechat potraviny v svojom
obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

@

TURBOVENTILATOR

Na pripravu jedla s chrumkavym spodkom a mékkym vrchom. IdeédIne na pripravu nepredpecenyich jedal s tekutou plnkou
(napr. tort, slivkovych kolacov, zakuskov s ricottou a pizze s bohatou pokryvkou) na jednej drovni. Vlozte jedlo na 2. droven.
Pred pecenim ridru predohrejte. Tato funkcia je idedIna aj pre hotové mrazené jedld (napr. pizza, zemiakové lupienky, Stridla,
lasagne). Postupujte podla pokynov na obale vyrobku.

®

HORUCI VZDUCH

Na pripravu roznych jedal, ktoré potrebuju tu istt teplotu, na dvoch rostoch zaroven (napr. ryba, zelenina, kolace). Tito funkciu
mozno pouZit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla neprendsala na druhé. Druhd trovefi pouZite iba na pecenie
na jednej Grovni. Pri peceni jedal na dvoch trovniach odporicame pouzivat 1. a 3. trovei a rru pred pecenim predhriat.

B

SPODNY OHREV

Tuto funkciu pouZite po upeceni na zaistenie zhnednutia spodnej ¢asti jedla. Jedlo vdm odporicame umiestit na 1./2. troven.
Tuto funkciu médZete pouZit aj na pomalé pecenie, napriklad zeleniny, a na dusenie mdsa; v takomto pripade umiestnite jedlo na 2.
Groven. Rdru netreba predhriat.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept Funkca |Predohrev| Uroven Teplota | Cas |Prislusenstvo
drazok (zdola)| (°C) (min)
@ fino 2 160—180 | 35-55 |[Forma na tortu narodte
Kysnuté kolace — -
. U 3:fi tort i(
fno 1-3 150-170 | 30—90 'rovervl orma na orunaro§e
Uroven 1: forma na tortu na roste
Nddoba na odkvapkdvanie/plech na
PInené kolié hov Kolaé. strid: Ano 2 150-190 | 30-85 |pecenie zdkuskov alebo forma na
ja:;::; yT( :|:',ea )(tvaro ovy kolac, strudla, fortu na roste
) Uroven 3: f tort 3t
fno 1-3 150-190 | 35-90 'rovervm orma na orunaro?e
Uroven 1: forma na tortu na roste
@ fino 3 170-180 | 15—40 Nafjopa na odkvapkavanie/plech na
pecenie
Susienky/kosicky Urovef 3: rost
fno 1-3 150-175| 20-45 |Uroven 1: Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
@ fino 3 180 30-40 Naiiob‘a na odkvapkavanie/plech na
pecenie
Odpalované cesto Uroven 3: peka na roite
Ano 1-3 170-190 | 35-45 [Groven 1: Nadoba na
odkvapkdvanie/plech na pecenie
@ fno 3 %0 120130 Nafiob‘a na odkvapkavanie/plech na
pedenie
Snehové pusinky Uroven 3: peka na roste
Ano 1-3 90 | 130~150 [Uroven 1: Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
@ fino ) 190-250 | 15—50 Nafjopa na odkvapkavanie/plech na
pecenie
Chlieb/pizza/postch Uroven 3: pekac na rodte
no 1-3 190-250 | 25-50  [Groven 1: Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
@ fino ) 250 0-15 Uroven 2: Oiikv.apkavasla nadoba /
plech na pecenie na roste
Mrazena pizza Uroven 3: pekéc na roste
fino 1-3 250 10-20 |Uroveri 1: Nadoba na
odkvapkdvanie/plech na pecenie
X fino 2 175-200 | 40-50 |Formanatortu na roite
Slané plnené kolace (zeleninové kolace, kis) ) Urover 3 forma na tortu na roite
ino 1-3 175-190 | 50-65 L -
Uroven 1: forma na tortu na roste
@ fno 3 180-200 | 20-30 Nasioha na odkvapkavanie/plech na
pecenie
Slané a sladké odpalované cesta Urove 3: peka na roste
ino 1-3 175-200 | 25-45 [Groven 1: Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
I.asagne/z.ape'cene cestoviny/ C] fino ) 190-200 | 40— 65 Nadf)vba na ?dkvapkavanle alebo
cannelloni/nakypy pekdc na roste
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcové 1 kg @ Ano 2 190-200 | 90-110 Nad?P ana ?dkvapkavame alebo
pekdc na roste
Kuréa/kralik/katica 1 kg O fino 2 190200 | 65-gs |\acobanaodkiapkdvanielebo
pekd¢ na roste
Moriak/hus 3 kg O fino 1/2 | 190-200 | 140150 |Madobana odkiapkdvanie alebo
pekac na roste
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Recept

Funkcia

Predohrev

Uroveii
drazok (zdola)

Teplota
O

(Cas
(min)

Prislusenstvo

Pecené ryby/ryby pecené v alobale
(filé, vcelku)

fno

2

180 - 200

40-60

Nadoba na odkvapkdvanie alebo
pekac na roste

Plnena zelenina
(paradajky, cukety, baklazany)

fino

175-200

50-60

Pekac na roste

Hrianka

fino

200

Rost

Rybie filé/filety

fino

200

30-40

Urover 4: o3t (v polovici pecenia
jedlo obratit)

Uroven 3: nddoba na
odkvapkdvanie s vodou

Klobasy/kebab/rebierka/hamburgery

OO ORD

Ano

200

30-50

Uroven 4: rost (v polovici pecenia
jedlo obrétit)

Uroven 3: nadoba na
odkvapkavanie s vodou

Pecené kurca hmotnosti 1- 1,3 kg

=

200

55-70

Urove 2: rost (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo podla
potreby obratit)

Urovefi 1: nddoba na
odkvapkévanie s vodou

Pecené kurca hmotnosti 1- 1,3 kg

1

200

60 - 80

Urover 2: otoény razefi (ak je
k dispozicii)

Urovefi 1: nddoba na
odkvapkdvanie s vodou

Krvavy biftek 1 kg

1

200

35-50

Pekdc na roste (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo podla
potreby obratit)

Jahnacie stehno/koleno

1

200

60-90

Nddoba na odkvapkdvanie alebo
pekac na rote (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo podla
potreby obrétit)

Pecené zemiaky

1

200

45-55

Nédoba na odkvapkavanie/plech na
pecenie (po uplynuti dvoch tretin
Casu pecenia jedlo podla potreby
obrtit)

Gratinovana zelenina

1

200

20-30

Pekac na roste

Lazane a maso

®

fno

200

50 -100*

Uroveri 3: peka na roste

Uroveri 1: nadoba na
odkvapkévanie alebo pekd¢ na
roste

Maso a zemiaky

®

fino

200

45-100%

Uroven 3: peka na roste

Uroven 1: nddoba na
odkvapkévanie alebo pekd¢ na
roste

Ryby a zelenina

Ano

175

30-50%

Uroven 3: peka na roste

Urovefi 1: nddoba na
odkvapkdvanie alebo pekac na
roste

* Doba pecenia je priblizna. Jedlo moZete z riiry vybrat v rdznych ¢asoch podla vasej osobnej volby.

Casy varenia mdzu byt v zvislosti od nadob dihgie.

POZNAMKA: Casy pecenia a teplota platia priblizne pre 4 porcie.
POZNAMKA: Symboly funkci varenia sa mozu od nakresu miemne odliSovat.
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ODPORUCANIA A TIPY
Ako ¢itat tabulku pripravy jedla

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viacerych drovniach siicasne. Cas pecenia sa zacina viozenim potravin do riry, bez zaratania

doby predhrievania (ked'sa vyzaduje). Teploty a Cas pecenia st iba priblizné a zvisia od mnoZstva jedla a typu pouZitého prisluenstva. Na zaciatku pouZite najnizie odporicané

hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmavé kovové pekace alebo plechy. Okrem toho méZete pouZit nadoby

aprislusenstvo zvamého skla alebo kameniny, nezabudnite viak, 7e pecenie sa trochu prediZ. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odportcania vtabulke

pripravy jedél a volte dodané prisluSenstvo, ktoré samd vloZit na rozne trovne.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouzitim funkcie ,HORUCI VZDUCH” mozZete sucasne piect rdzne jedIa, ktoré si vyZaduju rovnaku teplotu pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote a na

roznych trovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie krat3ie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Zakusky

- Jemné zdkusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia iba na jednej trovni. PouZivajte tmavé kovové pekdce a vZdy ich ulozte na dodany ro3t. Pri peceni na viacerych
Grovniach zvolte funkciu pecenia s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimaina cirkuldcia horticeho vzduchu.

- Priskuske, €ije kysnuty kolac upeceny, vpichnite do stredu koldca drevené Sparadlo. Ak bude $pajla po vybrati Cistd, koldc je hotovy.

- Ak poutzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov nemusel dvihndt rovnomerne.

- Akkoldc¢ pocas pecenia klesne”, nabuduce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnoZstvo tekutiny v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Prikoldoch s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) poufite funkciu, KONVENCNE PECENIE”, Ak je zéklad koldca vihky, pecte ho na niZsej trovni a pred
pridanim pInky posypte korpus koldca strhankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusu mésa, ktoré sa ma piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru
a pocas pecenia maso podlievajte. Po upeceni nechajte méso odstat'v riire pocas dalsich 10 — 15 miniit alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat méso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzaduju dlhsi Cas pripravy. Aby sa predislo
spaleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v rre, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte.

Na zachytdvanie Stavy z mésa sa odportca vsundt priamo pod rost s pec¢enym masom nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otocny raZer (iba pri niektorych modeloch)

Ttito Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasurite méso na otocny razefi, v pripade kur¢ata méso zviazte a pred vsunutim razfia na

miestov stene rtirya jeho opretim na drziak skontrolujte, & méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy sa odporica vloZit na prva droveri v riire nédobu,

do ktorej ste vliali pol litra vody. Razer ma plastovt rukovat, ktor musite pred pecenim vybrat, a pouzit ju na vybratie jedla z rtiry po peceni, aby ste predisli popleninam.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.
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