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e ‘ puissance maximale pendant 30 secondes,
. — . appuyez simplement sur le bouton Jet Start.
'\ 7 & = <@ (0] Sivous avez déja choisi une fonction de
Microwave Grill Combi Dual Crisp Chef Menu Auto Clean w o . . .
‘=’_I*_|U_I@ _;“’ cuisson (par exemple: Gril), appuyez sur Jet
‘EI - {j:!:' {j E Start (Démarrage rapide) pour lancer la
% ¥ <& © N @) e = @ & g fonction choisie.
STOP Jet Defrost Bread Defrost Keep Warm Steam | Boil Special Menu @S:iz)s:‘sr“ JET START A Chaque preSSiOn, Vous augmentez ladurée
de cuisson de 30 secondes.
Touchez le nom de la fonction pour la choisir. Utilisez le bouton rotatif et le bouton Confirmation pour Touchez le nom ou I'icdne sur le bandeau de commandes pour sélectionner la fonction. Vous trouverez
régler les parameétres de cuisson. davantage d'informations sur les fonctions spéciales dans les Instructions d'emploi.
, . Accessoires suggérés /Catégories Fonction Icéne Remarques
Fonction Icéne d'ali p
aliments Pour consulter la liste des 20 recettes automatiques disponibles
. — JJNS = . sur ce produit, rendez-vous a la derniére page de ce Guide de
Microwave (Micro-ondes) I\ ZE)  Platallantaux micro-ondes etau four ChefMenu (Menu Chef) @ référence rapide. Une description compléte de chaque recette
se trouve dans les Instructions d'emploi.
Grill (Gril) \vwvid i']l"' Grille métallique . . - —
Auto Cl Le cycle de nettoyage automatique aidera a nettoyer I'intérieur
Combi < (Nuetoto ga: = du four pour éliminer les mauvaises odeurs. Les fagons
(Grill +Microwave) A\S Grille haute Aut y tg . d'utiliser et les conseils d'utilisation sont inclus dans le Mode
(Gril +Micro-ondes) utomatique) d'emploi
&> PlatCris .
Dual Crisp (Double crisp) I, N P Special Menu(Menu é Ce menu spécial permet de faire lever la pate, de ramollir et de
- % Poignée crisp spécial) faire fondre le beurre, le chocolat, le fromage, etc.
Jet Defrost 9'6 @ @ @({ >y Stop turntable Cette fonction vous permet d'utiliser de grands récipients, qui
(Décongél.rapide) 6 1% 2% 3% A% 5% (Arréter le plateau (C/J] ne peuvent pas tourner librement dans le four. Disponible
. uniquement pour certaines fonctions de cuisson.
Bread Defrost 3 &> PlatCrisp tournant) d P
Décongélation du pain D &
( g pain) ° W Poignée crisp o o
écouvrez nos accessoires !
KEEP WARM (GARDER AU § o .
CHAUD) — Plat allant aux micro-ondes et au four
Steam/Boil (Vapeur/Faire Om ' , Visitez notre site
bouillir) I L7 Cuitvapeur Internet

432E15A003713

MICROWAVE
(MICRO-ONDES)

* La fonction Micro-ondes vous permet de cuire ou de
réchauffer rapidement les aliments et les boissons.

e Appuyez sur le bouton Microwave (Micro-ondes) ,
puis utilisez le bouton et le bouton Confirmation pour
choisir le niveau de puissance, en vous référant au

[~~] GRILL (GRIL)

»  Cette fonction utilise un puissant tube métallique
pour griller les aliments et apporter aux aliments une
parfaite couleur dorée. Appuyez sur le bouton Grill
(Gril), tournez le bouton pour choisir le niveau de
puissance selon le tableau ci-dessous, appuyez sur
le bouton Confirmation pour confirmer et tournez le
bouton pour régler le temps de cuisson. Appuyez sur
le bouton Jet Start (Démarrage rapide) pour lancer la
cuisson.

tableau.
PUISSANCE UTILISATION CONSEILLEE:
Réchauffage de boissons, eau, potages, café,
900W |thé ou autres aliments a haute teneur en eau.
Pour les plats préparés avec des ceufs ou de la
créme, choisir une puissance inférieure.
750 W |Cuisson de poisson, Iégumes, viandes, etc.
Cuisson de plats qui ne peuvent pas étre
650 W remués.
Cuisson attentive, par ex. des plats préparés
500 W |avec de la sauce, du fromage et des ceufs et
fin de cuisson des ragodts.
350 W Cuisson lente de ragolts, ramollissement de
beurre.
160 W  |Décongélation.
90 W Ramollissement de beurre, de fromages et de
créme glacée.

NIVEAU DE PUISSANCE
1 Faible
2 Intermédiaire
3 Elevé

COMBI MICROWAVE +
GRILL (COMBI MICRO-
5X) ONDES+ GRIL)
¢ Cette fonction combine la chaleur des Micro-ondes

et du Gril, ce qui vous permet de réaliser un gratin
en un tour de main.

*  Appuyez sur le bouton Confirmation, puis
sélectionnez le niveau de puissance en vous
référant au tableau ci-dessous.

FL\lllJ\I/SEéA\AUN%EE UTILISATION CONSEILLEE:
650 W Légumes
500 W Lasagne
350 W Volaille et poisson
160 W Viande
0w Fruits gratinés

DUAL CRISP
(DOUBLE CRISP)

»  Cette fonction exclusive Whirpool vous permet
d'obtenir des plats dorés sur le dessus et le
dessous des aliments. En utilisant les cuissons
combinées de micro-ondes et gril, le plat Crisp
permet d'atteindre rapidement la température
voulue et permet de dorer et de rendre croustillant
les aliments.

e Les accessoires suivants sont a utiliser avec la
fonction Crisp:

Accessoires :

=

-Plat Crisp

=

-Poignée crisp

» Utilisez cette fonction pour réchauffer et cuire
les pizzas et autres aliments similaires. C'est
I'idéal également pour la cuisson d'ceufs au
bacon, de saucisses, de pommes de terre, de
frites, de hamburgers, etc. sans devoir ajouter
d'huile (ou en ajoutant une quantité infime
d'huile).
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JET DEFROST

(DECONGELATION RAPIDE)

* Lafonction Décongélation permet de décongeler
rapidement des aliments surgelés. Appuyez sur le
bouton Defrost (Décongélation), puis utilisez le bouton
et le bouton Confirmation pour choisir une des options
proposées dans le tableau.

FAMILLE D'ALIMENTS
1':';' Viande
F'L:’ Poulet
/DE’ Poisson
;':' L,' Légumes
F’S Pain

*  Pour obtenir le meilleur résultat possible, le four vous
invitera a :
- réglerlavaleur de poids des aliments
- retourner/remuer les aliments lorsque cela est
nécessaire




BREAD DEFROST
(] (DECONGELATION DU PAIN)

» Cette fonction exclusive Whirlpool vous permet de
décongeler et réchauffer du pain congelé. En
combinant les technologies des fonctions
Décongélation et Crisp, votre pain aura le go(t et la
texture du pain frais. Utilisez cette fonction pour
décongeler et chauffer rapidement les petits pains,
baguettes et croissants congelés.

* Les accessoires suivants sont a utiliser avec cette
fonction :

Accessoires :

CHEF MENU (MENU CHEF)

STOP TURNTABLE
(ARRETER LE PLATEAU

* Le Menu Chef est un guide simple et intuitif qui
propose des recettes automatiques. Les résultats
sont a chaque fois parfaits.

» Utilisez ce menu pour préparer les plats indiqués a
la derniére page de ce Guide rapide. Appuyez sur le
bouton Chef Menu (Menu Chef), puis sélectionnez
une recette et suivez les instructions sur l'afficheur :
La fonction Menu va automatiquement ajuster les
paramétres de cuisson pour obtenir les meilleurs
résultats. Une description compléte de toutes les
recettes Menu se trouve dans le Mode d'emploi.

TOURNANT)

e Utilisez cette fonction lorsque vous souhaitez utiliser
un trés grand récipient qui ne pourrait pas tourner
librement dans le four.

» Lafonction "Stop plateau tournant" ne fonctionne
que pour les fonctions de cuisson suivantes :

- Combi (micro-ondes+ gril)

e Cette fonction permet également d'accéder au
mode de Réglage de I'horloge en maintenant

Loss )
]'\....fr

STEAM/BOIL (VAPEUR/
FAIRE BOUILLIR

Cette fonction vous permet d'obtenir des plats sains,
naturels et golteux en les cuisant avec la fonction
vapeur et faire bouillir. Utilisez cette fonction avec le
cuit-vapeur fourni pour cuire des aliments a la vapeur,
comme les légumes ou le poisson. Ou en utilisant le
méme accessoire (sans la grille intermédiaire), vous
pouvez cuire des pates ou du riz.

Le menu Quinoa est également adapté aux autres
types de graines, comme le boulgour, le sarrasin,

1
['amarante.

. ce bouton enfoncé pendant 3 secondes.
=
-Plat Crisp -Poignée crisp SPEC'AL MENU FAMILLE D'ALIMENTS
z [ ] .
(MENU SPECIAL) KEEP WARM P! Ri
§ o0 J A
AUTO CLEAN (NETTOYAGE * Le menu spécial est un bouton pratique qui contient [:] (GARDER AU CHAU D) Ly~ Pate
différentes fonctions prenant en charge le processus 03 .
AUTOMATIQU E) de cuisson. Ce qui permet de faire lever la pate, de «  Cette fonction permet de garder au chaud les e Epeautre
e |le Cyc|e de nettoyage automatique aidera a ramollir et de faire fondre le beurre, le chocolat, le aliments frais cuits. ‘D Ll' Quinoa
nettoyer l'intérieur du four pour éliminer les fromage, etc.
mauvaises odeurs. oc
FAMILLE D'ALIMENTS 2 Pommes de terre vapeur
* Les fagons d'utiliser et les conseils d'utilisation sont METHODE  FAMILLE D'ALIMENTS _ ] ]
inclus dans le Mode d'emploi. Veuillez ajouter s'il faut utiliser les PE Legumes surgeles
) R . R ,':' ] accessoires pour ceci (comme le plat vapeur
Levée de pate Levée de pate Crisp)
' P Escalopes de poisson
JET START Ramollr eurre PE Vienderote F'Ev' Filets de poulet
> (DEMARRAGE RAP'DE) =3 Ramoliir Créme glacée =Y=]
i | Fruits
] . s . -
* Réchauffage de boissons, eau, potages, café, thé A1 Ramoliir Fromage ala créme =1
ou autres aliments a haute teneur en eau. O . _ - Fi o Saint-Jacques
*  Appuyez sur le bouton Jet Start pour lancer = 2| Ramollir | Jusde fruit congelé
automatiquement la fonction micro-ondes a o C
puissance maximale (900W) pendant 30 secondes. /= 0| Faire fondre Beurre
A chaque pression, vous augmentez la durée de k]
cuisson de 30 secondes. Vous pouvez également I~ 1| Fairefondre | Pépites de chocolat
augmenter ou diminuer la durée en tournant le Y=
bouton une fois la fonction lancée. FPE Faire fondre Des fromages
I ':7 Faire fondre Guimauves
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1-VEGETABLES 4-FISH/SEAFOOD
e Tomates % &> | Crevettes panées
Poissons panés/
< Pommes de terre % A .
8 © Batonnets de poisson
% =S Morceaux de pommes de
terre
Sy & | Frites 5-PIZZA/ QUICHE
S5y & | Pizzamaison
2-CHICKEN 5y & | Quiche Lorraine
% @ Cuisses de poulet % @ Pizza épaisse
S5y & | Filetsde poulet Sy & | Pizzafine
N &> | Nuggets de poulet
S5y © | Allesde poulet 6-DESSERTS/PASTRIES
% &> | Scones, pains aulait
3-MEAT Ty & | Gateau
.ﬂ_lli Entrecote % &> | Noixgrillées
e | Baoon . Yogour
= NS @ Une description compléte de
Plat allant ) Plat Crisp et toutes les recettes Menu Chef se
atallantauxmicro- attrisp e ille matalli trouve dans le Mode d'emploi.
ondes et au four poignée Crisp Grille métallique P
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