Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL

PRODUCT

www.whirlpool.eu/register

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS
For switching the oven on by selecting For accessing the cooking time settings,  For changing the cooking time settings.

a function. Turn to the 0 position to
switch the oven off.

delayed start and timer.
For displaying the time when the oven

6. THERMOSTAT KNOB
Turn to select the temperature you

is off.
4. DISPLAY

2. LIGHT _
With the oven switched on, press £x
to turn the oven compartment lamp on
or off.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

require when activating manual
functions.

Before using the oven remove the protective tape [a] and then
remove the protective foil [b] from the sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the lower
hooks (1) and pull the the sliding runners upwards, removing
them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press the
lower part of the sliding runners against the shelf guides, until

[b]

FIRST TIME USE

the lower hooks are clicking (2).
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[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external part of
the guide, and pull it towards you to extract the support and
the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the cavity
and initially insert the two pins into their lodgings. Next,
position the external part near its lodging, insert the support,
and firmly press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press until the ® icon and the
two digits for the hour start flashing on the display.
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Use + or — to set the hour and press to confirm. The
two digits for the minutes will start flashing. Use + or — to
set the minutes and press to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. SET THE POWER CONSUMPTION

By default the oven is programmed to work at a power
higher than 3 kW (Hi): To operate the oven at a power that is
compatible with a domestic power supply less than 2,9 kW
(Lo), you will need to change the settings.

To go to the change menu, turn the selection knob to @
then turn it back to
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Press and hold + and — for five seconds immediately
afterwards.
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Use + or — to change the setting, then press and hold &) for
at least two seconds to confirm.

FUNCTIONS & DAILY USE

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend heating
the oven with it empty in order to remove any possible
odours. Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be
empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

FORCED AIR

“J For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum three) at
the same time. This function can be used to cook different
foods without odours being transferred from one food to
another.

PIZZA

For baking different types and sizes of pizza and bread.
Itis a good idea to swap the position of the baking trays
halfway through cooking.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any of the
levels below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a dripping pan to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below the
wire shelf and add 200 ml of drinking water.

--~] RISING
For helping sweet or savoury dough to rise effectively.
Turn the thermostat knob to the icon to activate this function.
ECO FORCED AIR
s

For cooking roasts and stuffed roasting joints on a
single shelf. Food is prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation.

When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on again by

pressing & .

7} AUTOMATIC CLEANING - PYRO
For eliminating cooking spatters using a cycle at very
high temperature.

STEAM

FISH 55 MEAT %5 BREAD %5

The functions provide excellent results thanks to
the addition of steam in cooking cycles. Only when the oven
is cold, pour drinking water on the bottom of the oven and
select the specific function for your preparation. The optimal
water quantities and temperatures for each food category are
listed in the relative cooking table. Do not preheat the oven
before inserting food.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol
for the function you require: the display will light up and an
audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the thermostat
knob to set the temperature you require.
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Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by turning the
thermostat knob. The function will not start if the thermostat knob
will be on @ . You can set the cooking time, cooking end time (only
if you set a cooking time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob to the
relevant symbol; if the oven is set to a different temperature,
the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time (only if
you set a cooking time) and a timer.

Only when the oven is cold, fill
the embossing of the cavity
with the quantity of drinking
water suggested in the relative
cooking table. Place the food
in the oven.

Set and activate the
function: At the end, carefully
open the door and let steam
escape slowly.

Please note: During steam
cooking, do not open the door
and never top up the water.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing icon
[ilﬁ on the display indicate that the preheating phase has
been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon
&2 on the display will indicate that the oven has reached

the set temperature: at this point, place the food inside and
proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.
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After cooking and with the function deactivated, the icon J2
may continue to remain visible on the display even after the

cooling fan has switched off to indicate that there is residual

heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at
0"

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.
DURATION

Keep pressing until the (: icon and “00:00" start flashing
on the display.
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Use 4+ or — to set the cooking time you require, then press

to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the

temperature you require: an audible signal will sound and the

display will indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep pressing
until the ¢ icon starts flashing on the display, then use — to
reset the cooking time to “00:00". This cooking time includes a
preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/

DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the function can be
delayed by programming its end time: press until the &3
icon and the current time start flashing on the display.
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Use 4+ or — to set the time you want cooking to end and
press to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused until
it starts automatically after the period of time that has been
calculated in order forcooking to finish at the time you have
set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill and
Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will indicate that
the function has finished.

Turn the selection knob to select a different function orto 0
to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END"
alternately with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking but
allows you to use the display as a timer, either during while a
function is active or when the oven is off.

Keep pressing until the © icon and “00:00” start flashing
on the display.
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Use + or — to set the time you require and press to
confirm. An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.
Notes: To cancel the timer, keep pressing until the © icon
starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

6. AUTOMATIC CLEANING FUNCTION - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven during
and after (until the room has finished airing) running
the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from the oven
before activating the function. If the oven is installed below

a hob, make sure that all the burners or electric hotplates are
switched off while running the selfcleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove excessive residuals
inside the cavity and clean the inner door glass before using
the pyrolytic function.

Avoid activating the pyro cycle cleaning in the presence of
limescale residues.

We recommend only running the Pyro function if the
appliance contains heavy soiling or gives off bad odours
during cooking.

To activate the automatic cleaning function, turn the selection
knob and the thermostat knob to the [X:3] icon. The function
will be activated automatically, the door locked and the light
inside the oven switched off: The display will show the time
remaining to the end, alternating with “Pyro”.
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Once the cycle has been completed, the door remains locked

until the temperature inside the oven has returned to a safe
level. Air the room during and after running the Pyro cycle.
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COOKING TABLE

o DURATION LEVEL AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) (MIN) ACCESSORIES
= Yes 170 30-50 .
Leavened cakes Yes 160 30-50 _\éﬁ
= 4 1
& Yes 160 40 - 60 e e
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets @ Yes 160 25-35 3
Yes 150 35-45 4 2
= Yes 190 - 250 15-50 1/2
Pizza / Focaccia 4 2
Yes 190 - 250 20-50 e
Lasagne / baked pasta / 2
cannelloni / flans = ves 190-200 45-65 S
Lamb / veal / beef / pork 1 kg @ Yes 190 - 200 80-110 \ 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg = Yes 200 - 230 50- 100 L
Toasted bread @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
_____ ’ . .=, Bakingdish or cake tin Baking tray/Drip tray or ! Drip tray /
ACCESSORIES o a Wire shelf o d on the wire shelf | —— Baking dish on the wire shelf e Baking tray
STEAM
RECIPE FUNCTION | ~3WATER (ML)  PREHEAT B TEMPERATURE (°C) CDURATION (MIN ?CCLE;’SE&Q':?
Fish fillets / cutlets 0.5 - 2 cm SE s 250 - 190-210 15-25 3
Whole fish 300 - 600 g ) 250 - 190-210 15-30 L3
Whole fish 600 g - 1.2 kg S 250 - 180 - 200 25-45 L3
Roast Beef rare 1 kg 8@ 250 - 190-210 40-55 3
Lamb shank 500 g - 1.5 kg B3 250 - 170-190 60-75 2
Chicken / guinea fowl /duck s N IOV I 5
Whole 1-15kg. . e 20 2007220 A e
Chicken / guinea fowl / duck o) 3
250 - 200 - 220 40 - 60
Pleces 5009 15kg =R e R O B —
Chicken / turkey / duck _ S 2
Whole 3ka. ... gl I i 0 —
Lamb / Beef / Pork 1 kg D@ 250 - 170-190 60-100 3
Small bread 80 - 100 g D@ 200 - 200 - 220 30-45 3
Sandwich loaf in tin 300 - 500 g 23 250 - 170-190 45 - 60 3
Bread loaf 500 g - 2 kg S ) 250 - 160 - 170 50 - 100 2
Baguettes 200 - 300 g SE s ) 250 - 200 - 220 30-45 3

The time indicated includes the preheating phase: we recommend
placing the food in the oven and setting the cooking time when
starting the function.

To remove the remaining limescale from the bottom of the
cavity after the cooking, just pour 250 ml of white
vinegar onto the embossing of the cavity (alternatively, use a
specific descaling product. For availability please contact the
After Sales Service). Leave it to work at room temperature for
30 minutes, then clean the cavity with warm drinking water
and a soft cloth. Cleaning is recommended at least for every 5
to 10 cooking cycles.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The oven is not working.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

: Power cut.
Disconnection from the mains.

: Oven failure.

The display is showing the
message “Hot"and the selected : Temperature too high.

function will not start.

The display shows unclear text
and appears to be broken.

. Another language set.

Check for the presence of mains electrical power and
¢ whether the oven is connected to the electricity supply.

- Allow the oven to cool down before activating the function.
: Select a different function.

. Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

W Download the complete Use and Care Guide from docs.whirlpool.eu for more informations about your product

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Visiting our website docs.whirlpool.eu
«  Using QR Code

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

plate.
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Kpamko pvkoeodcmeo
BJIATOOAPUM BU, YE SBAKYIMUXTE

3a ga nonyuvaBaTe No-MbJIHO CbAENCTBME,
pernctpupanTe Bawma npogyKTt Ha
www.whirlpool.eu/register

A Mpean ga nsnonseate ypefa, npoyetete BHUMATENHO

MHCTPYyKUUNTE 3a 6e3onacHocCT.

MPOAYKT HA WHIRLPOOL
OMUCAHUE HA KOHTPOJIHUAA NAHEN
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1. BYTOH 3A U3BUPAHE

3a BKNouBaHe Ha dypHaTa C M3bupaHe
Ha dyHKLWA. 3aBbpTeTe Ha no3uuma 0,
3a fa n3Kknounte GpypHaTa.

2. OCBETJIEHUE _
Mpwu BKNtoueHa pypHa HaTucHeTe £
, 32 fia BKJOYMTE WU U3KIOYNTE
oTheneHneTo Ha ¢pypHaTa.

€ U3KNKYeHa.

4. ANCMNEN

MAb3rALLY CE PAOTOBE U BOAAYM

3. HACTPOUKA HA YACOBHUKA
3a gocTbN JO HACTPOWKUTE Ha BpeMme 3a
rOTBEHE, OT/IOXKEH CTapT U TalMep.

3a M3BEXAaHe Ha yaca, Korato dpypHara

5. BYTOHW 3A PETYJINPAHE
3a NpoMsiHa Ha HaCTPOWKKTe Ha Bpeme
3a roTBeHe.

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMO-
CTATA

3aBbprTeTe, 3a fa n3bepeTte
HeobxoaMmaTa TemnepaTypa npu
aKTUBMPAHE Ha PbUYHU GYHKLUN.

Mpenwn na n3nonssate dypHaTa, OTCTpaHeTe NpefnasHaTta
nexTa [a] n cnep ToBa NpegnasHoTo ponuo [b] oT nib3raumTe.

[a]
CBAJTAHE HA MNTDB3rAMUTE [c]

M3TerneTte gonHaTa yacT Ha Nib3raya 3a OTKavyaHe Ha JonHuTe
Kyku (1) n nsternete nab3raumTe Harope, KaTo rm ceanuTe ot
ropHuTe Kyku (2).

MOBTOPEH MOHTAX HA MNB3rA4YUTE [d]

3akaueTe ropHUTE KyKu Bbpxy Bogauute (1) n cnepg toBa
HaTUCHeTe J0oJIHaTa YacT Ha Niib3raunTe KbM BOJauunTe JOKATO

OONHUTE KyKU He npuuipakar (2).

N3MOJI3BBAHE 3A MBbPBU MNMbT

[b]
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[c] [d]

MN3BAXXAAHE U NMOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a na n3BaguTe BoJava, XBaHeTe 3[paBo BbHILIHATA YacT Ha
BOZlaua 1 ro nsabpnanTte kbm cebe cu, 3a Ja OTKauUTe ornopara
1 ABaTa BbTPELUHY WNdTa OT rHE3A0TO UM.

2. 3a fa nocTaBUTE OTHOBO BOAAYUNTE, Pa3nofoxeTte rn 6513o
[0 BbTpellHaTa 4acT Ha dypHaTa 1 MbPBO BKapanTe ABaTa
wmndTa B rHe3gata um. Criefs TOBa Pa3nosioXKeTe BbHIIHATA YacT
651130 fo rHespoTo X, noctaBeTe onopara v i HATUCHETE KbM
BbTPeLUHaTa CTEHA, 33 a CTe CUTYPHY, Ye BodaunTe ca gobpe
3aKperneHu.

1. HACTPOVKA HA YACOBHUKA

KoraTo BKounTe ypesa 3a MbpBU MbT, TPAGBa Ja cBepuTe
yacoBHuKa: Hatuckaite , BOKaTOo MKOHaTa 6‘3 n aBeTe
undpm 3a Yaca 3anoyHaT Aa MuraT Ha ancnnes.
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Upes + unu — ceepeTe yaca n noTebpaere ¢ . OBeTe
UMdPU 33 MUHYTWTE Le 3anoYHaT Aa murat. Ypes + nan —
cBepeTe MUHYTUTE 1 NoTBbpheTe ¢ &) .

Mons nmaiite npengug;: Korato nkorata & mura, Hanprimep
cnep Obro NPeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO, Wie TpAbea Aa
HynvpaTe BpeMeTo.

2.3AAABAHE HA KOHCYMWUPAHATA MOLWLWHOCT

Mo nogpasbupaHe dypHaTa e NnporpammpaHa aa paboTum c
MOLLHOCT, no-Bucoka ot 3 kW (Hi): 3a ga paboTu ¢pypHaTa ¢
MOLLHOCT, CbBMeCTMMa C eJflIeKTpO3axpaHBaHe B joma Bu,
no-manko ot 2,9 kW (Lo), e Heob6xoanMO fa NpomMeHUTe
HacTpolKuTe. 3a fa Bie3eTe B MEHIOTO 3a MPOMSA a
HacTpoliKaTa, 3aBbpTeTe OyTOHA 3a n3bupaHe HaTS, cnen
KOETO ro BbpHeTe 06paTHO Ha
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BegHara cnep ToBa HaTUCHETE eJHOBPEMEHHO U1 3apbXKTe 3a
net cekyHau + un —.

3 4

4 3

M3nonssante + nnn —, 3a ga NMPOMEeHMUTE HaCTpOWKaTa, cnef
KOETO HaTUCHeTe 1 3aApbXTe &) 3a Hall-MaNko iBe CeKyHAM,
3a fa noTBbpaunTe.

OYHKUUUN U BCEKUWAHEBHA YNOTPEBA

3.3ATPABAHE HA OYPHATA

HoBaTa dpypHa Moxke fa n3nycka Mupusmm, octaHanu ot
npoueca Ha HeMHOTO NPOMN3BOACTBO: TOBA € HaMbJIHO
HopMmaJsHo. Mpean Aa 3anoyHeTe Aa roTBUTE XpaHa BbB
¢dypHaTa, npenopbyBame fa s HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemMaxHeTe oCcTaTbyHUTe MUpr3mn. CBaneTe npeanasHua
KapToH nnu npo3payHoTo bonuo ot dypHaTa 1 n3BageTe
HaMupaLyunTe ce B HeA NpUHaaNeXHoCTW. 3arpenTte ¢pypHata fo
250°C 3a okoJi0 yac. B ToBa Bpeme dpypHaTa TpsabBa Aa e npasHa.

Mons nmaiTe npeasua: Cnef mbPBOTO M3MOM3BaHe Ha ypepa ce
npernopbyBa f1a NPOBETPUTE MOMeELLEHNETO.

KOHBEHLIMOHAJIHO TOTBEHE
3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTVA CAMO Ha e[JHO HMBO.

FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3AYX)

3a eJHOBPEMEHHO FOTBEHE Ha HAKONIKO ACTUA (Hal-
MHOFO TpU) NpY efiHa 1 Cblla TeMnepaTypa Ha Pa3fIMyHM HUBA.
Tazm GyHKUMA MOXKe a ce M3MO0JI3Ba 33 FOTBEHE Ha Pa3INYHM
XpaHu 6e3 NnpemMrnHaBaHe Ha MUPU3MIUTE OT eHaTa XPaHa KbM
Apyrara.

PIZZA

3a neueHe Ha NuLa 1 X156 C Pa3fIMYHN BUAOBE 1
pasmepwu. [lobpe e fa ce CMeHM No3nuuATa Ha TaBuTe 3a
neueHe, cfief KaTo NosioBrHaTa OT BPEMETO 3a FOTBEeHe n3Teue.

GRILL (rpun)

3a neyeHe Ha rpus Ha MbPXKONN, Keban, HageHuLK,
NPUroTBsIHE HAa 3eJ/IEHUYYKOB OTPETEH U MpPenmnyaHe Ha xJiab.
KoraTo neueTe meco, npenopbyBame fa U3Mosi3BaTe TaBaTa 3a
neveHe, 3a ga cbOMpaTe oTAENAHUTE COKOBE: MOCTAaBETE TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBATa NOJ pPeLWeTbYHMA PadT U HanelnTe B Hed
200 ml nuTeliHa BoAa.

TYPBO rPUN

3a nevyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (g KoJaH, roBeXxao
neueHo, nune). NpenopbyBame Aa U3non3parte TaBa 3a
CbbUpaHe Ha OTAENAHWTE NPY rOTBEHETO COKOBE: MOCTaBeTe
TaBaTa Ha HsIKOe OT HMBaTa Nof peleTbyHUs padT 1 HanenTe B
HeA 200 ml nuTeinHa BoAa.

~] RISING (BTACBAHE)

3a ,qo6po BTaCBaHe Ha CJlafKO 1 apoOMaTn3npaHo
TecTo. 3a aa aKTUBMpaTe Ta3n (I)yHKLlI/Iﬂ, 3aBbpTeTE KJIl0Ya Ha
TepmMocTaTa KbM MKOHaTa.

EKO ®OPCUPAH Bb3AYX

3a nevyeHe Ha e[1HO HUBO Ha napyeTa meco C NabHKa

-
!

unu 6e3. NpekomepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npefoTeBpaTtABa Nnopaaun cnabata, NpeKkbcBallya OT Bpeme Ha
Bpeme uMmpKynauma Ha Bb3gyxa. [1pu nsnonssaHe Ha Ta3n
¢oyHKuma EKO namnuykaTa He CBETY MO BPeMe Ha rOTBEHETO,
HO MOXe Aa Ce BK/IoUYM OTHOBO Ype3 HaTUCKaHe Ha byToHa

B .

ABTOMATUYHO MOYNCTBAHE YPE3 NMAPOJIU3A

3a npemMaxBaHe Ha 3aMbpPCABAHNA, NPUYNHEHWN OT
rOTBEHE, Ype3 UKD/ C MHOIO BUCOKa TeMnepaTtypa.

STEAM

PUBA 5 MECO %5 XN196 25

OyHKuUnTE oCuUrypsABaT OTINYHM pe3ynTaTu
6narofapeHune Ha [o6aBAHETO Ha Napa KbM Nporpamute

3a roteeHe. Korato gypHaTa e CTyaeHa, HanenTte nuteiHa

BOAA Ha A bHOTO Ha PpypHaTa 1 n3bepete GpyHKUUATA, KOATO
OTroBaps Ha MeTOAa Ha NPUrOTBsAHE Ha XpaHaTa. OnTuManHuTe
KonuuecTsa 1 TemnepaTypy Ha BofaTa 3a BCAKa KaTeropumsa
XpaHa ca NoCoYEeHM B CbOTBETHATa roTBapcka Tabnumua. He
3arpsBaiiTe npeaBaputenHo dbypHaTta, npeaun Aa NnocTaBuTe
XpaHarta.

1. U3SBBUPAHE HA OYHKLU WA

3a pa usbepete PpyHKLMATa, 3aBbpPTETE OYTOHA 3a N3bUpPaHe [0
CMMBOJIa 32 HeobxoMaTa GYHKLKA: YUyBa Ce 3BYKOB CUTHaN U
OVCNNeAT cBeTBa.

2. AKTUBUAPAHE HA OYHKLWNA

PBYEH PEXXUM

3a fa cTapTuparte n3bpaHaTa GpyHKLUA, 3aBbPTETE Kiloua Ha
TepmocTaTa 3a 3afjlaBaHe Ha Heobxoaumata TemnepaTtypa.
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Mona nmante npeasua: o Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe fa MPOMEHUTe
GYHKUMATA, KaTo 3aBbPTUTe BYMOoHA 3a U3bupaHe, Vv fia perynmnpare
TemnepaTypara, KaTo 3aBbpTrTe BYMOoHd Ha mepmocmama. Tasw
dYHKLWA HAMa fla CTapTUPa, ako 6ymoHsm Ha mepmocmamae Ha 8 .
MoxeTe fa 3a1afeTe BPeMeTO 3a roTBeHe, KParHWA Yac 3a roTBeHe
(camo aKko 3aafeTe BpemMe 3a roTBeHe) U Tamep.

RISING (BTACBAHE)
3a pa ctaptupare ¢yHKumMATa "BTracBaHe', 3aBbpTeTe OyTOHa Ha

TepMocCTaTa Ha CbOTBETHUA CUMBOJ; ako dypHaTa e 3ajafeHa
Ha Apyra TemnepaTypa, GyHKLUMATA HAMA Aa CTapTupa.

Mona nmainTe npensma: MoxeTe fa 3agafieTe BpemeTo 3a FOTBEHE,
KpalHMA Yac 3a roTBeHe (Camo ako 3aajieTe Bpeme 3a roTBeHe) 1
Tavmep.

STEAM

Korato ¢pypHata e cTyfeHa,
HanenTe NOCOYEHOTO B
CbOTBETHATa roTBapcKa
Tabnu1ua KonmyecTso BoJa B
onpeneneHoTo 3a TOBa MACTO.
MNMocTaBeTe xpaHaTa BbB
¢dypHarTa.

3agaBaHe 1 aKTMBMpPaHe Ha
OVGRIVENEN STEAM RIRE@GIE]
Kpas Ha nporpamaTa oTBopeTe
BHMMATEIHO BpaTUYKaTta 1
OoCTaBeTe napaTa fia usnese
NMoCTErNeHHo.

Mona nmante npengug;: 1o Bpeme Ha rotTeeHe Ha napa He
OTBapAWTe BPaTLYKaTa U HMKOra He JONMBanTe BOAA.
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3. MPEABAPUTEJIHO 3ArPABAHE NN OCTATbYHA
TOMJIMHA

Cnep cTapTvpaHe Ha QyHKUMATA Ce YyBa 3BYKOB CUrHaN U

Ha gucnes ce nokassa Muralla MKoHa @2 , MOKa3Balla, ye
¢dasaTta Ha NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe e akTUBMPaHa.

Korato Ta3u ¢asza npukIoum, ce 4yBa 3ByKOB CUTHaN 1
MKOHaTa §* CBETU HEMPEKbCHATO Ha AWCresn, 3a Aa NoKaxe,
ye pypHaTa e JOCTUrHANA 3alafleHaTa TeMnepaTypa: Ha To3u
eTan noctaBeTe NPOAYKTUTE BbB dypHaATa 1 NPOABITKETE C
roTBeHeTO.

Mons nmaiite Nnpeasua: AKO NOCTaBMTe XpaHaTa BbB QypHaTa,
npeav NpeABapuUTeNHOTO 3arpABaHe [a 3aBbpLUn, pes3ynTaTsT OT
FOTBEHETO MOXe ia He € 3a0BONUTENEH.

Cnep Kpas Ha roTBeHeTO 1 Npu AeakTBUpaHa GyHKLMA
MKOHaTa & MOXe Ja NPOoAbJIKU fia Ce MOKa3Ba Ha Aucnnes,
[OpW Clef, KaTo BEHTUIATOPBT 3a OXNaXK4aHe ce e U3Kuun,
3a [la YKake, ye BbB dypHaTa MMa ocTaTbyHa TOMMHA.

Monsa nmanTe npensua: BpemeTo, cnea KOeTo MKOHaTa M3racea, e
Pa3MYHO, 3aLLOTO 3aBMCK OT peanLia GakTOpw, KaTo OKOMHaTa
TemnepaTtypa v 13nonsgaHata GyHKUMA. BbB BCUUKK Cydan
NPOAYKTHT TPAOBa [1a Ce CMATA 3a U3KJTII0UEH, KOraTo nokasaneust
Ha OyTOHa 3a 13brpaHe coun kbm "0".

4. MPOrPAMNPAHE HA TOTBEHETO

Llle e Heobxoaumo pa ns3bepete GyHKUUA, Npean Aa
CTapTupaTe NPOrpamMmpPaHeTo Ha roTBEHETO.
NMPOOBIIKUTENHOCT

HatuckanTe , JOKaTo MKoHaTa (v 1,00:00” 3ano4HaT ga
MuraT Ha gucnnes.

Ay N 4
nintuly
LI

&

Upes + nnu — unzbepeTte HEOOXOLMMOTO BpeMe 3a FOTBEHE U
crefi TOBa HaTUCHeTe 3a MOTBbPXKAEHME.

3a pa akTuBmMpate QyHKLMATA, 3aBbpTETE KItoYa Ha
TepmocTaTa o HeobxoaMmaTa TemrnepaTypa: UyBa ce 3ByKOB
CUTHAN M Ha Ancnies ce n3Bexga MHGopMaLMs, ue roTBEHETO
€ 3aBbpLUEHO.

Monsa nmante npeasua: 33 1a OTMeHuTe 33[1a[1eHOTO Bpeme 3a
roteBeHe, HaTuckaite € , nokato vkoHata (%t 3anouHe fa Mura Ha
O1Cnnen, cnef KoeTo C MOMOLLTA Ha — HYIMpanTe BpeMeTo 3a
roteeHe 10 ,00:00". BpemeTo 3a roteeHe He BKIloYBa dpasa Ha
noarpaeaHe.

NMPOrPAMUPAHE HA KPAUHUA YAC HA TOTBEHE/
OTNOXEH CTAPT

Cnep KaTto 3afiafieTe BpemMe 3a roTBEHE MOXKETE [la OT/IOKMTE
cTapTa Ha GpyHKLUATA, KaTo NporpaMmpare KpanHus vac:
HaTUCKaiTe © , AOKATO MKOHATA f§3 ¥ TEKYLMSA Yac 3anoyHaT
[a mMurat Ha gucnnes.

_II_I arv
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Ypes 4 unu — 3aganTe yaca, B KOMTO UCKaTe Aa 3aBbpLun
roTBEHETO, U MOTBbpAETE C .

3a pa akTuBMpaTte GyHKLMATA, 3aBbpTeTE Kitova Ha
TepMocTaTa 4o HeobxoammaTa TemnepaTtypa: GyHKLMATaA
LLie OCTaHe Ha nay3a, [OKaTo CTapTUpa aBTOMATUYHO cej
nepuoaa oT Bpeme, KOMTO e U3UNCIIEeH, 3a Aa 3aBbpLn
roTBEHETO B 33aeHMs yac.

Mona nmanTte npeaBuA;: 3a fia OTMEHWTe HAaCTPOWKaTa, U3KYeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE ByTOHa 3a M3bupaHe fo nosuurs 0 .

CTapTupaHeTo CbC 3aKbCHEHNME He ce npesara 3a GyHKunnte
Grill n Turbo Grill.

KPAN HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CMTHan 1 Ha Aucnnes ce n3Bexaa
UHPopMaL A, ye GYHKLMATA e 3aBbpLUEHA.

3aBbpTeTe OyTOHa 3a M3bupaHe, 3a Aa n3bepeTe gpyra
byHKumA, unu Ha no3muma U, 3a ga nsknoumte dypHara.

Monsa nmanTe npeasmna: AKO TaMepbT PaboTu, Ha AnUcinen LWwe
ce penyBa END v ocTaBalloTo Bpeme.

5.HACTPOMKA HA TAUMEPA

Tasu onuus He NpeKbCBa UM NPOrpammupa roTBEHETO, HO BYU
no3BoJiABa fa M3Mo3BaTe AUCnen KaTo TalMep No Bpeme Ha
paboTela pyHKLMA UK NpY N3KUYeHa dypHa.
HaTuckainte & , qokaTo MKOHaTa 8] n,00:00” 3anoyHart aa
MUraT Ha gucnnes.

7
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Ypes + unn — 3a,qa|7|Te Heob6X04MMOTO Bpeme 1 NoTebpaeTe
¢ © .Korato 3ajafieHOTO BpeMe 13Teue, Le ce Yye 3BYKOB
curHan.

3abenexky: 3a Aa OTMeHUTe TalMepa, HaTUCKanTe ®  nokato
NKoHaTa & 3amnouHe [a MUra, Cnef KoeTo ¢ NoMoLTa Ha —
HynvpawnTe BpemeTo Ao ,00:00"

6. OYHKL A 3A ABTOMATUYHO NOYNCTBAHE
- PYRO

He pokocBaiTe pypHaTa no Bpeme Ha NUPONIUTUYHNA
LUKDBI.

He ponyckanite geua v >KUBOTHU fo PpypHaTa no Bpe-
Me Ha NUPOJINTNYHNA UKD U cej TOBa, A0 NbJIHOTO
npoBeTpABaHEe Ha NOMeLleHNEeTO.

M3BageTe BCMUKM MPUHALIEKHOCTY - BKITIOUUTESTHO 1
HocauuTe - OT pypHaTa, Npeau Aa akTuempate GyHKuUMATa. AKo
dypHaTa e VHCTanupaHa nof nJoT 3a FOTBEHE, BCUYKMN TOPesKu
N eNeKTPUYECKMN KOTNOHY TpABBa Aa ca U3KJIIOUEHW No Bpeme
Ha LUMKbJIAa Ha CAaMOMOYNCTBaHe.

3a onTUManHu pesyntaTi NPU NOYNCTBAHETO OTCTPaHEeTe
ocTaTbLmMTe B KyXMHaTa 1 3abbplueTe BbTPELWHOTO CTHKIIO

Ha BpaTuyKaTa npeau U3MnoJsi3BaHeTO Ha MMPONINTUYHATA
byHKUMA.

Mpu HanMuMeTo Ha OCTaTbLM OT KOT/IEH KaMbK 1M3bArealiTe Aa
aKTMBMpaTe NOYNCTBALMA LMKDBI C nuponm3a Pyro.

M3non3Bante dyHKUMATa Pyro camo KoraTo pypHaTa e CUMIHO
3aMbpceHa 1av oTaena HenpuATHa MUPU3Ma Mo Bpeme Ha
roTBeHe.

3a fa akTUBMpaTe aBTOMaTUYHaTa noumncTaalla GyHKLmMA,
3aBbpTeTe 6yTOHa 3a N3bMpaHe 1 OyTOHa Ha TepMocTaTa

[0 MKOHaTa . OyHKLMATA We ce aKTUBKPa aBTOMATUYHO,
BpaTMyUKaTa Le ce 3aKJIun 1 OCBETNIEHNETO BbB PpypHaTa e
nsracHe: Ha gucnnes ce n3nucea oCcTaBalloTo Bpeme [0 Kpas,
KoeTo ce pepgyBa c "Pyro”.

8 TICC

Cnep 3aBbplUBaHe Ha LMKba BpaTMyKaTa OCTaBa 3ak/iloyeHa,
[OKaTo TeMnepaTypaTa BbTpe BbB PpypHaTa ce BbpHe 10
6e30nacHo HMBO. [IpoBeTpsABaNTe NOMELLEHMETO MO BPeMe Ha
n cnef NUPONNTUYHNA LNKDBI.
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FOTBAPCKA TABJIULUA

PELIENTA OYHKLNA nPgnAl;ﬁﬂPg;ElgHo TEMH(EE';\WPA nponb?ﬂ(m)EnHOCT I'IPI/IH:}.!I,AJ'?EO)KVII-MCTVI
= a 170 30- 50 .
Kerkose c man fa 160 30-50 ,\éﬁ
& fla 160 40- 60 —
= fla 160 25 - 35 3
Buckeutn / Taptanetn Na 160 25-35 1;
fla 150 35 - 45 A2
= fla 190 - 250 15-50 12
flaa / porasa fla 190 - 250 20-50 —_ 2
JNazaHAa/nacta Ha dypHa/KaHenoHu/dnaH @ [a 190 - 200 45 -65 ;ﬂ
é\gl;if:g]/lgnemko / ToBexpo / @ a 190 - 200 80-110 ;g
Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg = na 200-230 50- 100 L
MpeneueH xna6 @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
MPUHALJIEXXHOCTH novovn PeweTBUEH AR Tii?)ini o kedikma | L1 TaBa°3Ta”2§“;eaT*ee/"'T1a"?a " - orliiié’ie/
: pagr peweTbuua padt ;:uﬂ::bﬁi:azHSaFgT TaBa 3a NeueHe
PELIEMTA oyHkuua |~ *>BOMA  MPEMBAPUTENHO § TEMMEPATYPA l'IPOJZl,'bJ'I)l?IZTEHHOCT Eituso v
(ML) 3ATPABAHE C) (M) NPUHALNEXHOCTM
PU6HM dunera / crekose 0,5 - 2 cm 95 20 - | 190-210 | 15-25 MR
Usnapu6a300-600g | BENEGy 250 - 190-210  15-30 R
Liana pu6a (600 g - 12 ko) 95 250 - 180-200 | 25-45 M
[oBeXA0 neveHo anarrme 1 kg B9 250 . 190-210 | 40-55 3
ArHewku kpaueta 500 g - 15 kg B9 250 - 170-19%0 | 60-75 2
oo 10k ) | 250 ] RO | 8575 2
A O i O R ot I S B - T
B it = A =
?C;HEIJJKO / ToBexno / CBUHCKO 1 STEAM I g}@ 250 ) 170 - 190 60 - 100 '\ir
Xne6ue 80 - 100 g e Uy 200 . 200-220  30-45 3
Campenu pyno s Taga300-500g | BENESTs 250 - 170-190  45-60 3
Camynxna6500g-2kg | BEWETS 250 . 160-170 | 50-100 N
Bare200-300g S5 250 - 200-220 | 30-45 3

MocoyeHoTo Bpeme BKIIOYUBA hasaTa Ha NpeaBapuTenHO 3arpasaHe:

NPENoPbUNTENHO € Aa NMOCTaBMTE XpaHaTa BbB dypHaTa 1 a
3a/jlaileTe BpemMeTo Ha roTBeHe, KoraTo CTapTipate GpyHKUMATa.

3a fja OTCTpaHMTe OCTaHanMA No AbHOTO Ha GypHaTa Hakun
cnep rotBeHeTo ¢ B ], NpoCTO HanenTe 250 mn 6an ouet
B MACTOTO 3a BOAaA (KaTo anTepHaTMBa MOXeTe Aa 13nosi3Bate
npenapar 3a NpemMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK. 3a HaJIMYHOCT Ha
TaKbB Npenapar ce CBbpXKeTe C OTAeNa 3a cnegnpopfaxobeHo
obcnyxBaHe). OcTaBeTe Aa paboTun Ha CTallHa TemnepaTypa 3a

30 MUHYTW, Cllef KOETO NoymncTeTe BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa €
Tonsa Bofa 1 MeKa Kbpna. [lpenopbunTesiHO e Aa noyncTeaTe
dypHaTa Han-manko Ha Bcekn 5 o 10 unKbna Ha roTBeHe ¢
dyHKUMATa BE ).
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OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTWU

Mpo6nem

. Bb3morKHa npuumnHa

: PewneHune

QypHaTa He paboTu.

Ha ancnnes ce nssexpga “F’, 5
. HemsnpaBHOCT Ha dypHaTa.

nocneaBaHo ot uubpur nunm
6yKBW.

Ha aucnnes ce nosBsABa
cbobueHmneto “Hot” n nsbpaHata
dyHKUMA He cTapTupa.

Auncnneat nokassa HeACEH TEKCT |
¢ HactpoeH e gpyr e3uk.

nn3rnexna e noppeneH.

. Hama 3axpaHBaHe C
| enekTpoeHeprus.

. YpeabT e U3KITIYEH OT

| MpeaTa.

TBbpAe BrCOKa TemnepaTypa.

: MpoBepeTe fanu Mma HanpexXeHne B MpexaTa 1 Janu

i pypHaTa e BK/IloUEHa KbM MpeKaTa.

¢ U3kntoveTe 1 BK/OYETE ypeaa OTHOBO, 3a Aa BUAWTE Aanu
{ MPOGNIEMBT HE € OTCTPaHEH.

. CBbpXeTe Ce C Hal-6N13KIA LeHTHP 3a cneanpoaax6eHo
. 06Cny»KBaHe Ha KNMeHTW 1 CbobLLeTe YACIOTO ceq
. bykBaTaF.

. OcTaBeTe dypHaTa fla Ce OXNaau, NPeau f1a akTUBMpaTe
- dyHKumaTa. Mi36epeTe paznuuHa GyHKUUA.

- CBbpKeTe Ce C Hal-6/IM3KMA LeHTbP 33
. C1enpoaak6eHo 06CyKBaHe HA KIMEHTN.

W VI3Ternete Lenva HapbyHKK 3a ynotpeba 1 rpmxa ot docs.whirlpool.eu 3a noseue nHdopmauma 3a Bawms NpoayKT

- QDupmeHUTe NONUTUKK, CTaHAAPTHaTa fOKYMEHTaLuA 1 JoNbJIHNTeNHa uHGopmauus 3a ypeaa
| TEN MoOXKeTe fla HamepuTe, KaTo:
«  ToceTtute Hawwus yebcant docs.whirlpool.eu
. M3non3eate QR koga
. Kato anTepHaTiBa MOXeTe fia Ce CBbpKeTe C OTAeNa 3a cneanpopaxK6eHo o6cnyKBaHe (B/XKTe
[ | TenedoHHMA HOMEp B rapaHUMOHHAaTa KHUKKA). [pu KOHTaKT c oTaena 3a cnegnpopak6eHo

O6CJ'Iy)KBaHe cbobLaBaliTe KOJOBETE, MOCOYEHN Ha VIAEHTI/I(I)I/IKaLl,I/IOHHaTa Tabenka Ha Bawwus ypea.
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Kratke upute
ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
pomo, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

PROIZVODA WHIRLPOOL
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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1. GUMB ZA ODABIR
Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije. Okrenite u polozaj 0 za
isklju¢ivanje pecnice.
2.SVJETLO
Kada je pecnica ukljucena, pritisnite

£ da biste ukljucili ili iskljucili svjetlo
u pednici.

mjeraca vremena.

iskljucena.
4. ZASLON

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

3. POSTAVLJANJE VREMENA
Za pristupanje postavkama vremena
pecenja, odgodenog pokretanja i

Za prikaz vremena kada je pecnica

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja
funkcija kojima se ru¢no upravlja.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim
skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke (1) i
klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim pritisnite
doniji dio kliznih vodilica na vodilice resetki sve dok donje

kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[b]

@)
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[c] [d]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI
1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski

dio vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva
interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
leziSta, umetnete nosac i ¢vrsto ga pritisnete prema stijenci
unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica resetke dobro
ucvrééena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj:
pritisnite sve dok ikona @ i dvije znamenke sata ne
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

N
nininln
JILCLIL
Q
Upotrijebite + ili — za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.
Upotrijebite =+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona & treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pec¢nica je, prema zadanim postavkama, programirana tako da
radi pri snazi viSoj od 3 kW (Hi): da bi pec¢nica mogla raditi s
elektricnom strujom koja odgovara napajanju kucanstva koje
je nize od 2,9 kW (Lo), morat ¢ete promijeniti postavke.

Za to idite na izbornik promjene, okrenite gumb za odabir na
(Z) zatim ga vratite na

Whj;lfz?ool




Odmah nakon toga pritisnite i drzite 4+ i — pet sekundi.
s

Q
I
//l l_lx\

Upotrijebite + ili — za promjenu postavke, a zatim pritisnite i
drzite & najmanje dvije sekunde za potvrdu.

FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela peénicu
zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni mirisi. Uklonite
zastitne kartone ili prozirne folije iz pe¢nice i izvadite pribor
koji se nalazi u pecnici. Otprilike jedan sat pec¢nicu zagrijavajte
na 250 °C. Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.
Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
S KRUZENJE ZRAKA

£ Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija
mozZe se upotrebljavati za pripremu razlicitih vrsta hrane, a da
se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane na drugu.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo
bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici
pecenja.

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti pliticu za
sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja: posudu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml
vode.

TURBO GRILL

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska
tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte
200 ml vode.

~) DIZANJE

\

Kako bi se omogucilo uc¢inkovito dizanje tijesta za
kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu kako
biste ukljucili ovu funkciju.

@ EKO TERMOVENTILACIJA

Za pecenje pecenkii punjenih komada mesa na jednoj
resetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim,
intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moze se ponovno ukljuciti
pritiskomna & .
AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo visoke
temperature.

-
!

STEAM
RIBA 35 MESO S5 KRUH %5

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljujudi
dodavanju pare u cikluse kuhanja. Iskljucivo kada je pecnica
hladna dodajte pitku vodu na dno pecnice i odaberite funkciju
koja odgovara vasem nacinu pripreme. Optimalna koli¢ina
vode i temperature za svaku od kategorija namirnica navedeni
su u odgovarajucoj tablici kuhanja. Nemojte zagrijati pe¢nicu
prije stavljanja jela.

1. ODABERITE FUNKCUJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e
se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

NN
VIR

§

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem
gumba termostata. Funkcija se ne moze pokrenuti ako je ukljucen
gumb termostata 8 . Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac
vremena.

DIZANJE

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovarajuc¢em simbolu; ako je pecnica

postavljena na drugu temperaturu, nece se pokrenuti funkcija.

Napominjemo: Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

Tek kada je pe¢nica hladna,
napunite udubljenje u pecnici
koli¢cinom vode navedenom u
odgovarajucoj tablici pecenja.
Namirnice stavite u pecnicu.
Postavite i ukljucite funkciju
B ©1: Na kraju pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
polako izade.

Napominjemo: Prilikom kuhanja
na pari nemojte otvarati vrata i
nikada nemojte nadolijevati vodu.

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona @2 koja
treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljucena faza zagrijavanja
pecnice.

Po zavrsetku te faze, zvu¢ni signal i stalno uklju¢ena ikona

@2 na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu
temperaturu: tada stavite jelo u unutrasnjosti i nastavite s
pecenjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrietka
zagrijavanja moZe nepovoljno utjecati na zavrine rezultate pecenja.

Whj;lﬁool



Nakon zavrsetka pripreme hrane i iskljucenja funkcije, ikona
[ﬂ: moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon $to se
ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici jo$ ima zaostale
topline.
Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razlicito je
jer ovisi 0 nizu ¢imbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji
koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra
isklju¢enim kad je strelica na gumbu za odabir okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANIJE

Drzite pritisnutim & sve dok ikona (¥: i“00:00” zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

N
HM}I

il
JHLPLILL

Upotrijebite + ili — za postavljanje potrebnog vremena
peclenja i pritisnite za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se
oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili,

pritiscite sve dok ikona (¥ zapoc¢ne treperiti na zaslonu, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena kuhanja na
“00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu predgrijanja.
PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje

funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena zavrsetka:

pritisnite sve dok ikona % i trenutacno vrijeme zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

1“7“
L

Yayd
END,
A

Upotrijebite 4+ ili — za postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija se priviemeno prekida dok se
automatski ne ukljuci nakon isteka izracunatog vremena kako
bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Postavku ponistite tako da iskljucite pe¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaditi da je
funkcija zavriena.

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili
u 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ce se
naizmjeni¢no prikazivati “END" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam
da zaslon upotrebljavate kao mjerac¢ vremena dok je funkcija
uklju¢ena ili kada je pe¢nica isklju¢ena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona © i“00: 00" zapocnu
treperltl na zaslonu.

'E_
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Upotrijebite + ili — za postavljanje vremena i pritisnite

za potvrdu. Kada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene; Mjerac vremena ponistite tako da drZite pritisnuto
dok ikona & ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite — za
ponovno postavljanje vremena na “00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA -
PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok se
prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, uklju¢ujudi i vodilice
polica, prije pokretanja funkcije. Ako je pecnica postavljena
ispod ploc¢e za kuhanje, provjerite jesu li svi plamenici ili
elektri¢ne ploce iskljuceni tijekom ciklusa samociséenja.

Za optimalne rezultate cis¢enja, prije pokretanja funkcije
pirolize uklonite $to je vise moguce ostataka iz unutrasnjosti i
ocistite unutarnje staklo na vratima.

Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus ¢is¢enja dok ima
ostataka kamenca.

Preporuc¢ujemo da funkciju Pyro primjenjujte samo ako je
uredaj jako prljav ili stvara neugodne mirise prilikom kuhanja.
Da biste ukljucili funkciju automatskog cis¢enja, okrenite
gumb za odabir i gumb termostata na ikonu %X
e se automatski uk|JUCItI zakljucati vrata i ISk|JUCItI svjetlo
u pecnici: Na zaslonu ce se prikazivati vrijeme preostalo do
zavrsetka, naizmjeni¢no s “Pyro”

& O
O
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¢
Kada ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se temperatura

u pecnici ne spusti na prihvatljivu sigurnu razinu. prostoriju
prozracujte tijekom i nakon rada ciklusa Pyro.

Whj;lﬁool



TABLICA KUHANJA

PRETHODNO ° RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA 50 GRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) PRIBOR
= Da 170 30-50 _\__.é!,_
Koladi od dizanog tijesta Da 160 30-50 _\éﬁ
4 1
¢ Da 160 40 - 60 P a—n
= Da 160 25-35 3
Keksi / voc¢ne tortice @ Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
() Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanje/zapecena tjestenina/ B _ 2
kaneloni/koladi s vo¢em @ Da 190 - 200 45-65 —J
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinjeting 1 kg () Da 190 - 200 80-110 Lo
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg = Da 200 - 230 50 - 100 L
Prepeceni kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
DODATNI : Plitica za pecenje / plitica za Elljtic? za
. J— Posuda za pecenjeiili skupljanje viska tekucineiili prikupljanje
PRIBOR T g Redetka ne ” kalup za torte na regetki: lim za pe¢enje na Zi¢anoj " viska tekucine /
: Lim za pecenje
PRETHODNO
RECEPT FUNKCUJUA  »3VODA (ML) | 7acriavANJE 8 TEMPERATURA (°C)| CTRAJANJE (MIN) DO?ATR,QIZL';’:\B'OR
Riblji fileti/odresci 0,5 - 2 cm SE ) ) 250 - 190-210 15-25 L3y
Cijela riba 300 - 600 g e ERES) 250 - 190-210 15-30 L3
Cijela riba 600 g - 1,2 kg B 250 - 180 - 200 25-45 L3
i;abo peceno govede pecenje 1 STEAM I g}@ 250 ) 190 -210 40 - 55 3
Janjeca koljenica 500 g - 1,5 kg s ) 250 - 170-190 60 - 75 2
bile 7 biceria / patka o - . USSR R ‘=f2 ,,,,,,,,,,,,,
Ciiela 1~ 15k L I R 2002 SN —
Pile /biserka/patka o, 3
STEAM ] 250 - 200 - 220 40-60 \ J
Komadi 2009 1.2Kg. . = R R . O S R
Pile / pura / patka ) . ) 2
Cielaskg . |BESE 20 0 et - —
Janjetina / teletina / govedina / S ) ) _ 3
svinjetina | kg L I R o 0% —
Mali krusci¢i 80 - 100 g E}@ 200 - 200 - 220 30-45 3
Sendvi¢ kruh u kalupu 300 - 500 g 8’@ 250 - 170 - 190 45 -60 3
Kruh 500 g - 2 kg BEmE Uy 250 - 160 - 170 50-100 2
Bageti 200 — 300 g steau B 5}@ 250 - 200 - 220 30-45 3

Navedeno trajanje ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da
jelo stavite u pecnicu i postavite vrijeme kuhanja kada pokrecete

funkciju.

Da biste uklonili preostali kamenac s dna unutradnjosti
nakon pecenja BEM =], samo ulijte 250 ml alkoholnog

octa u udubljenje (ili mozete upotrijebiti neki od proizvoda

za uklanjanje kamenca. Dostupne proizvode potraZite u
postprodajnom servisu). Pustite da djeluje 30 minuta, a

unutradnjost zatim odistite toplom vodom i mekom krpom.

Cisc¢enje se preporucuje barem nakon svakih 5 - 10

ciklusa kuhanja.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

RjesSenje

Pecnica ne radi.

Na zaslonu se prikazuje slovo,,F*
iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Na zaslonu se prikazuje poruka

Moguci uzrok

Nestalo je struje.

. Doslo je do isklju¢enja iz mreze. :
f - javija li se kvar i dalje.

¢ Kvar pecnice.

“Hot” (Vruce) i odabrana se Previsoka temperatura.

funkcija ne pokrece.

Tekst na zaslonu nije jasan i

¢ini se da je u kvaru. - Postavljen je neki drugi jezik.

. Provjerite ima li struje u mreZi i je li pe¢nica ukopcana u
i struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
. Odaberite drugu funkciju.

Obratite se najblizem postprodajnom centru za kupce.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu sa stranice docs.whirlpool.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
«  upotrebom QR koda

«  Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

proizvoda.
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Zuvtouog oényog
ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ArOPAXATE
MNa va Aafete mANpn TeXVIKNA UTTOOTAPIEN,

TIAPAKOANOUE VO KATAXWPIOETE TN CUCKEUN GAG
otnv lotooeAiba www.whirlpool.eu/register

A\

. EL

AlaBacTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV
XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEUN.

ENA MPOION WHIRLPOOL
NEPIFPA®OH TOY NINAKA ENETXOY
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1. KOYMNI ENIANOTHXZ

la TNV evepyoroinon Tou golpvou
eMA&yovTag pia Aettoupyia. MeplotpéPte o
B¢on U ywa amevepyormoinon Tou goupvou.
2.00x =

Me To poUpvo avaupévo, méote £x yla
va avayete i va oRoeTe TN Aduma oto
poupvo.

2YPOMENA PAO®IA KAl OAHIOI PAOION

XPOVOOSIaKOTTN.

eival of3notoc.
4. OOONH

3. PYOMIZH XPONOY
MNa mpodofaong oTig pUOUICEIS XpOvou
Pnoipatog, kaBuoTtépnon évapeng Kat

MNa gpedvion TG wpag étav o Youpvog

5. KOYMIMIA PYOMIZHX
MNa aAkayn Twv pubuicewv Pnaipatoc.

6. AIAKONTHZ ©EPMOXTATH
MeploTPEYPTE TOV Yia va eMAEEETE TN
Bepuokpaaia mmou embupeite OTav
EVEPYOTIOLEITE TIG YN AUTOUATEG
Aertoupyiec.

Mpv xpNOIUOTIOINOETE TO GOUPVO, APAIPECTE TNV
TIPOOTATEUTIKN Tatvia [a] Kal 0Tn OUVEXELD APALPECTE TO
TPOCTATEVUTIKO QUANO [b] amd Toug Kivntoug odnyouc.

[a]
AOQAIPEXH TQN KINHTQN OAHIQN [c]

Tpapnéte 1o kKdtw pépog Tou cupduevou odnyou yla va
ammOoUVOECETE TA KATW AyKloTpa (1) kat Tpafnéte Toug
oupduevouc 0dnyol¢ MPOC TA TAVW, APAIPWVTAC TOUC Ao Td
avw aykiotpa (2).

EMNANATOMNMOOGETHZH TQN ZYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE T Avw AyKIoTPA 0TOUG 0dNnyouc pagiwv (1) kal
OTN CUVEXELD TTIEOTE TO KATW PEPOC TWV CUPOUEVWV 0SNywV
KOVTPA 0TOUG 08NyouC pa@Iwy, £wWG OTOU AKOUOTE( TO KALIK aTTO

Ta KATW Ayklotpa (2).

NMPQTH XPHZH
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[c] [d]

AOAIPEXZH KAI ENANATONOOGETHZH OAHIQN PA®IOY
1. Na va agaipéoete Toug odnyoug pagiwy, mMdAote oTabepd 10
€EWTEPIKO TUAMA TOU 08NyoU Kal TPAPBNETE TO TPOC TO HEPOC
0aG Yla VA aQalpECETE TO OTAPLYHA KAl TOUG SUO E0WTEPIKOUG
meipoug amo tnv urmodoxn.

2. Na va emavatomofeTrioete Toug 0dNyous paglwy,
TOTOOETAOTE TOUG KOVTA OTNV KOIAOTNTA KAl ApXIKA
gloaydyete Toug SUo TEIPOUC OTIG UTTOSOXEG TOUG. 3TN
OULVEXELD, TOTTOBETAOTE TO §WTEPLKO PEPOG KOVTA GTNV
urtodoxr, TOTTOBETNOTE TO OTHPIYHA Kal TIIECTE 0TABEPA TIPOC
TO ToiYWUA TNG KOINGTNTAC Yia va BeBaiwBeite ét1 0 0dnyog
TOU pa@loL ival oTaBepomoinuévog Kahd.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaotei va pubuicete TN YAWood Kal TNV wpa 0Tav
QVAYETE TN CUOKEYD Yo TPpWTn @opd: Nathote To WG
OTOU TO €lKOVidlo (‘8 kal Ta Vo Yneia NG wpag apxicouv va
avapoofrivouv otnv 06évn.

N e
nlwily
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Xpnotyomoiiote To + 110 — yla va pubpiceTe TNV wpa Kal
TMEOTE TO yia emPePaiwon. Ta Vo Yneia Twv Aenmtwv Ba

apxioouv va avaBooBrjvouv. Xpnolpomomoteto + A1o —
yla va puBuioste Ta AemTd Kal TMECTE TO yla empBePaiwon.
Tnueiwon: Otav 1o eikovidio & avaPoopPrvel, yia mapdadetypa
EMEITa amd PEYANEC SIAKOTTEC peVATOC, Ba XpelaoTel va
puBuioete Eavd TNV Wea.

2. PYOMIZTE THN KATANAAQXZH ENEPTEIAX

Qc¢ mpoemAoyrj, 0 oVPVOC Eival TTPOYPAUUATIOMEVOC

va Aeltoupyei pe 1ox0 peyaAutepn amo 3 kW (Hi): Na va
XPNOIUOTIOINOETE TO POUPVO O LoXV TTOU €ival cupfatr ue
TOTIKN TPo@odoaia 1oXVoG UIKpOTEPN TwV 2,9 kW (Lo), Ba
XpelaoTei va ahhd&ete TG pubuioelc. Na va petafeite oto
MEVOU aANayng, TEPIOTPEYPTE TOV SLAKQTITN EMAOYNE OTO @,
META TTEPIOTPEYTE TOV TTAAL THOW OTO
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Kpatfiote matnuéva to + kat 1o — yla mévte deutepdAemnta
AMEOWG PETA.

i
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Xpnotuomolnote To 41 To0 — yia va aAa&ete ) puBuion,
META TTATAOTE KAl KPATAOTE TATNUEVO TO &) yla TOUAAXIOTOV
Ouo Seutepodhenta yia emPBePaiwon.

AEITOYPIIEXZ KAl KAOHMEPINH XPHZH

3. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag kKavoUpylog gpoUpvog UTTOPEL VA EKAUEL OCUEG TTOU

€xouv Tapapeivel amo tnv Sladikacia Kataokeung: AuTo sival
amdAUTA GUOIOAOYIKOS. MpIv EEKIVACETE TO PHOIKO GaynTou,
ouvioTdtal va (eoTaiveTte To PoUpVo ASELo £TOL WOTE va
AmopaKkpuUVBOUV TUXOV OCMEG. AQalpEoTe Ta XapTOVLA 1 TUXOV
TAQOTIKO QA ATTO TO POUPVO KAl APaAIPEOTE Amd HEoA TA
e€aptrpata. ZeOTAVETE TO POUPVO 0ToUC 250 °C yia mepinmou
pia wpa. O ovpvoc Katd TN SIAPKELA AUTAE TN AstToupyiag
Tipémel va ivat adelog.

2 nuelwon: 2uvIoTAaTal va aEPICETE TO XWPEO PETA TN XPNoN TNG
OUOKELNG Yla TTOWTN POPA.

WYHZIMO NANQ KATQ

lNa 1o YPriopo omotoudnmote €idoug paynTtou o€ éva
HOVO pa@L.

(&S] E=ANATK. AEPAZ

=) Ta PriCIHO SIAPOPETIKDV TPOPIHWY TTOU ATTAITolV TNV
610 Oepuokpacia o dla@opeTikd emimeda (UéyloTo Tpia)
Tautoxpova. Autn n Aettoupyia Pmmopei va xpnotpomolnBei yia
TO PAGCIUO SIAPOPETIKWY PAYNTWV XWPIC va PETAPEPOVTAL
OOUEC ammd TO éva paynTd 6To AANO.

NITZA

MNa va Proete S10QOoPETIKOUE TUTTIOUC KAl UEYEDN TTiToag
Kal Pwpiov. Mia kaAn 16€a gival va alalete tn 6éon Twv
TaPlwv Pnoipatog otn péon Tou Pnoipatod.

FKPIA

MNa va Prioete o1o YKPIA umplloAeg, couPAdkia,
Aoukdvika, Aayavikd oykpatéy, Kabwg Kal yla va gpuyavioete
Pwui. Otav PrAvete KPEAG 0TO YKPIA, CuVICTATAL VA
XPNOIUOTIOLEITE TO AITTOGUAAEKTN 1A TN CUAAOYH TWV XUUWV
Pnoipatoc: TomoBetriote 1o TAYi o€ omolodrmote eminedo
KATW amd Tn oxapa Kat mpooBéote 200 ml mooiuo vepod.

FPHIOPO IKPIA

MNa va Proete peydAa Koppdtia kpéatog (UmouTia,
POGT YT, KOTOTIOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLE(TE
TO AITOGUANEKTN yia TN CUANOYH TWV XUUWV PNoilatoc:
TomoBetriote 10 TAYi o€ omolodrimoTe eminmedo KATW amoé ™
oxapa kal mpooBéote 200 ml méoto vepod.

--~] RISING (DOYZKQMA)

Ma va OUCKWOEL ATTOTEAECUATIKA N YAUKIA Kal aApupn
COun. MNa va evepyomolnoeTe autr T AelToupyia, OTPEPTE TO
Kouumi Tou BeppoaoTtdTn.

@ ECO ME EZANATKAXMENO AEPA

Ma T0 PriOIU0 YEUIOTWY KOUUATIWV KAl QIAETWV KPEATOC
o€ €va HOVOo pAPL. To OTEYVWHA TOU QayNTOU ATTOTPETTETAL PE
SlaKEKOUMEVN, armalr] KUKAO®Opia agpal.

‘Otav xpnotpomoleital auti n Aettoupyia ECO, 10 pwg
TIAPAMEVEL 6BNOTO KATA TN SIAPKEIA TOU HAYEIPEUATOG AN
pmopeite va to avayete ava mélovtag 1o 5.

AYTOMATOZ KAGAPIZMOXZ - MYPOA. KAGAPIZMA

= 10 Tov KaBapIlopo Twv akabapaoiwy Tou mapdyovTal
and paysipepa pe évav KUKAo uPnAng Beppokpaciag.

STEAM

WAPI 25 KPEAZ %3 yoMI B3

Ot Aertoupyieg Sivouv e€alpeTikd amoteléopata
Xapn otnv mpocBnikn aTpoL 0Toug KUKAOUG YNnoipaToc.

Movo 6tav o poupvog gival KpLog, pi§te MOCIHO VEPO 0TV
KATW ETMIPAVELN TOU POUPVOU Kal eMAEETE TN AslToupyia

TTOU AVTIOTOIXEl OTOV TPOTO TIpoeTOoIHaciac. Ot BENTIOTEC
TOOOTNTEC Kal OgpUOKPATieS vePOU yia KABe katnyopia
TPoYipwyv mapatiBevtal cTov avtioTol o THivaKa HAyELPEUATOG.
Mnv mpoBepaivete To YoUPVO TPV TPOCOECETE TO AYNTO.

1. EMAOIH AEITOYPTIAZ

MNa va emAé€eTe pia Aertoupyia, mepIOTPEYTE TOV SIAKOTITN
€MAOYNC 0TO CUUPBOAO yla TN AElTOUPYia TTOU amalteitat: n
0006vn Ba avayel kat Ba akouoTei éva nXNTIKO orua.

2. ENEPTONOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EeKIVAOETE pia AelToupyia ou eMAEEATE, TEPIOTPEYTE
Tov eMAoYéa BepooTdTn yia va pubuicete Tnv emBuunti
Bepuokpaoia.
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Y nuelwon: Katd t Sidpkela Ynoipatog umopeite va ardEeTe
Aeltovpyia yupilovTag To Kouuri emAoynG i va pUBUIcETE TN
Bepuokpacia yupilovtag Tov emAoyéa Bspuootdrn. H Aeitoupyia
Oev Eekvdel av To Kouurti Bepuootdtn sival evepyd B . Mmopeite va
PUBLIOETE TO XPOVO PNOIUATOG, TO XPOVO TEAOUG PNOiaTOC (UdVO
edv pUBLICETE TO XPOVO PNGIUATOC) KAl TO XPOoVOSIaKOTTN.

RISING (DOYZKQMA)

MNa va Eekivnoel n Aertoupyia “OoloKwua’, TEPIOTPEPTE TOV
emAoyéa BepuooTtdtn oTo OXETIKO CUMPBOAO. AV 0 POUPVOG EXEL
pubuiotei oe StapopeTiki Beppokpaaia, n Asitoupyia Sev Ba
EeKIVNOEL.

Y nuelwon: Mmopeite va pubuiceTe To ¥pdvo PNCIUATOC, TO XPOVO

TENOUC PNo{UaToC (LOVO €V pUBUICETE TO XPOVO PNGILATOC) Kal TO
XpovoSIaKomTN.

Movo étav o poupvog gival
KPUOG, YEHiOTE TNV €00XNA TOU
BaAdpouv Ye TNV TPOTEIVOUEVN
moodTNTA VEPOU OTOV
avTtioTolyo Tivaka.
TomoBetnote TO PAYNTO OTO
poupvo.

PuBuiote kat evepyomolote
TN A&rtoupyia 1 Y10
TENOC, AVOIETE MPOGEKTIKA TNV
mopTaA Kal aprioTe va Slapuyel
0 aTUOG apyd.

> nueiwon: Katd 1o payeipepa pe
ATUO, NV aVOIYETE TNV TTOPTA Kal

TIOTE N CUUIMANQWVETE VEPO.

3.MMPOOGEPMANZH KAI YIIOAEINMOMENH
OEPMOTHTA

MOAIG Eekvioel n AerToupyia, éva NXNTIKO CHpa Kal éva

a

€lkovidlo mou avaPoofrivel #2 otnv 066vn umodeikviouy OTL
n @don mpoBépuavong evepyormolidnke.

370 TENOG AUTAG TNG PACNG, £va NXNTIKO OAMa Kat pa otabepn
€lkova J2 otnv 08d6vn Ba unmodelkviouv 6TL 0 POUPVOC
€@Taoce 0T BepUokpacia Tou: ZTo onueio auto, TomoBeTAOTE

TO PAyNTO PEOQ Kal TIPOXWPNOTE OTO MAYEIPEMQ.
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Y nuelwon: H tomoBétnon Tou @ayntol 6To GoUEVO TPV
ONOKANPWOEL N TPOBEPAVON EVOEXETAL VA EXEL AVEMBUUNTA
QTTOTEAEOUATA YIA TO TEAIKO UaYElpEUQ.

Metd 1o Y1) otpo Kal pE TN A&rToupyia amevepyomoinpevn, 1o
€lkovidlo HITOPEL va TAPAPEVEL 0paTO 0TV 0Bovn akdpa
Kal JETA TNV ATTEVEPYOTIOINON TOU aveULoTHPA YPUENG yia va
umodei€el 0TI umApxel UTTOAEITTOUEVN BgppodTNTA 0TO BdAaO.
Y nueiwon: O xpodvog LETA TOV OTTo{o TO EIKOVISIO aTTEVEQYOTTOLETAl
TIOIKIAAEL €TTE1OR) €€apTATAL ATTO WIA CEIPA TTAPAYOVTWY OTTWE N
Bepuokpacia mepIBANOVTOC Kal N AEIToupyia Mmou XpnCIUoTolE(Tal.
Y€ K&Be mepimTwon, To mpoidv Ba pénel va Bewpeital ATl ival
QITEVEPYOTTOINUEVO GTAV 0 SEIKTNG GTOV OIAKOTTTN ETMAOYNAS
Bploketal oo “0".

4. MPOrPAMMATIZMOX WHXZIMATOXZ

Oa xpelaotei va emAéEeTe pia Aertoupyia pIv EEKIVAOETE TOV
TIPOYPAUUATIONO YNnoipatog.

AIAPKEIA

ZuvexioTe va méleTe 1O éwg 6oL TO £1Kovidlo (¥ Kal TO
“00:00" apxioouv va avapoofrivouv atnv 08dvn.

N
I—I I_I IN I
LI
&
Xpnotyomotote 1o + 1 10 — yla va pubuioeTe To XpOvo
YNoipatog Kal mMaTRoTE TO yla empBePaiwon.
Evepyomolinote Tn Aeltoupyia otpépovTag Tov emAoyéa
BepuooTdtn otnv emBuunTtr Bepuokpacia: EkméumeTal éva
NXNTIKS onua kat otnv 08ovn epgavietal n évdeién 6ti 10
payeipepa oOAOKANPWONKE.
ZNHEIWON: YIa VA OKUPWOETE TO XPOVO PNGILATOG TIOU EMMAELATE,
ouvexioTe va meélete T0 éwe GTou 10 elkovidlo ¢ apyioel va
avaBooPrivel otnv 086vn, 0T CLVEXELQ XPNOLLOTIOINOTE TO — Yl
Va EMAVAPEPETE TO XpOVO 0To “00:00". O XpOvog Ynoiuatog
niepIAauBavel pia gdon mpoBépuavonc.

MPOrPAMMATIZMOXZ XPONOY TEANOYX
MATEIPEMATOZX/

KAOYXTEPHXH ENAP=HX

Metd T puBLIoN Tou Xpovou Ynaiuatog, n évapén Tne Aettoupyiag
popei va kabuoTeprioel mpoypappaziovtag Tov Xpovo Téhoug:
Miéote 10 © £wE GTOU TO EIKOVISIO FB KAl N TPEXOUOA WPA
avaBoanvouv otnv 00ovn.

—
.01
) lll

S—
| |_|

payy
JEND_

Xpnowomoote 0 + R 10 — yia va pubuiocete TNV wpa mou BéAete
VO TEAEIWOEL TO YAYEIPEUA Kl TIIECTE TO yla empePaiwon.

Evepyomolrote Tn Aettoupyia otpé@ovTtag Tov emAoyéa BepUOaTATN
otnv embuuntn Beppokpacia: H Aettoupyia Ba mapapeivel og
avapovn £wg 6Tou Eekvoel aUTOUATA PETE OTTO TO XPOVIKO

S1A0TN A TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA TEPUATIOTEI TO
Mayeipepa oTo XpOvo Tou emMAEEATE.

Znpeiwon: la va akupwoeTe T pubuion, anore T0 QOUPVO
TIEQIOTPEPOVTAC TO KOUUTT eMAOYNG 0Tn Béon *

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng dev sivat StaBéotun yia Tig
Aetrtoupyiec Grill kat Turbo Grill.

TEAOX WHXIIMATOX

Ekméumetal éva nxnTiko onpa Kat otnv 00ovn epgavifetal n
€vdelfn o1L n Aettoupyia oAokANPWONKE.

MNeploTpéYPTe TO KOLYTT sm)\oyr‘bc yla va emAé€eTe pia
Sragpopetiki Asrtovpyia i oto U yia va ofricete 1o poupvo.

Y nueiwon: Av o xpovodIlakdTTNG ival evepydc, otnv 08ovn
epeaviCetal o "END” eVAANACOOUEVO LIE TOV ATIOLEVOVTA XPOVO.

5. PYOMIZH XPONOAIAKOMNTH

Auth n emAoyn dev dlakomtel i mpoypappatifel To Prioipo
oA eMTPETEL TN XPNON TNG 000VNC WC XPOVOUETPNTH, EiTE
otav n Asttoupyia givat evepyn gite 6tav o poupPvoC gival
opnoToc.

Yuveyiote va mélete 1o © £wg dTou TO ekovibio &9 ® kaito
“00:00" ClelOOUV va avaBoanvouv otnv 00ovn.

Ei

I
Xpnotpomojote o + 1 1o — yia va pubuioste tnv
AMmAITOVUEVN WPA KAl TIIECTE TO yia empBePaiwon.

Oa mapayBei éva nxntikd orjpa HOAIG 0 XpovodlakomTng
OANOKANPWOEL TNV AVTIOTPOPN UETPNON TOU EMAEYUEVOU
XpOvou.

ZNPEWCELC: T10 VAl AKUPWOETE TO XPOVQOIKOTTTN, OUVEXIOTE Va
meCetarto © © ¢wc dtou To elkovidlo & apyioel va avaBoofrivel,
OTN CUVEXELQ XPNOILOTIOINOTE TO = YIA VA ETMTAVAPEPETE TO XPOVO
0T0 “00:00",

6. AEITOYPTIA AYTOMATOY KAGAPIZMOY -
NYPOA. KAGAPIZMA

Mnv ayyilete 10 oUpPVO Katd Tov KUKAO mupoAuong.
Alatnpeite Ta maidid kai ta {Wa pakpid amd to eoup-
VO Katd tn S1dpKela Kat LETA ToV KUKAO TupOAuong
(éwg 6TOU OAOKANPWOEI 0 £€aEPIOUAG TOU XWPOU).

AgalpéoTte O\a Ta e€apTrAATA ATTO TO POUPVO TIPLV
EVEPYOTTOINOETE TN AElTOoUpyia MUPOoA. KaBaplopou (Kat Toug
odnyou¢ paglwv). Edv o poupvoc gival TomoBeTNUEVOC KATW
amo povada eotiwy, BePaiwbeite 0TI GAOL Ol KAVOTAPES ) OL
NAEKTPIKEG E0TIEC £XOUV amevepyoTTolnOei katd tn Aettoupyia
autopatou kabaptopou.

MNa BéAtioTa anmote Aéopata KaBapIiopoU, aQalpEoTE TA
uTtEPBOAIKA LUTTOAEIUATA HEGA OTOV POUPVO Kal KaBapioTte
TO €0WTEPLKS TCAML TNG TTOPTACG TIPLV XPNOIUOTIOINOETE TN
Aertoupyia mupoAuonc.

ATIOQEUYETE TNV EVEPYOTIOINGCN TOU KUKAOU TTUPOA.
KaBaplopol AV UTTAPXOUV UTTOAEIUUATA AAATWV.
JUVIOTOUE TNV EvEpyoTioinon TNG Aeltoupyiag mupoA.
kaBaplopoL edv n cuokeun meplexel SUOKOAEG BPOUIEG 1
avaduovTal KOKEG OOMEC KATA TO PAOIUO.

Mo va evepYOTIOIOETE TN AglToUpYia autopatou kabapiopou,
TEPIOTPEYTE TO KOLUTTT EMAOYNG Kat ToV S1akomtn Beppootdn
oto ekovidio %X . H Aertoupyia Oa evepyornolnBei autoparta,
n mopTa 6a KAEWOWOEL KAl TO YW OTO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU
Ba oBrost: Ztnv 006vn gp@aviletal 0 UTTOAEITTOEVOC XPOVOC
HEXPL TO TENOG Kal evaAdooeTal pe Tnv €vOelén “Pyro”

® MCC ® L

MOAIG ohokANpwBei 0 KUKAOG, N TOPTA TTAPAUEVEL KAEWBWUEVN
£€WC¢ OTOU N BEPUOKPATCIA OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU
EMOTPEYPEL O€ €va amodekTd aoalég emimedo. Aepilete TO
XWPEO KATA TN StdpKELa Kal LETA TNV OAOKAIpwon TOU KUKAOU
TUPOAUONG.

Whj;lﬁool



MINAKAZ YHZIMATOX

0 AIAPKEIA EMINEAO KAI
ZYNTATH NEITOYPTIA : MPOGEPMANXZH | ©EPMOKPAXZIA (°C) (AEMTA) EZAPTHMATA
= Na 170 30-50 e
K€k TTou pouokwvouv Nat 160 30-50 _\éﬁ
& Nat 160 40 - 60 —
= Nau 160 25-35 3
MmiokoTa/TapTEG @ Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
= Nat 190 - 250 15-50 /2
MNitoa/®okdtola 2 5
Nat 190 - 250 20-50 e
Nalavia/Zupapikd oto poupvo/ ) ) 2
Kavelovia/Ohav @ Nau 190 -200 45-65 —J
Apvi/Mooxdapl/BoSivo/Xolptvo 1 KNG @ Nat 190 - 200 80-110 \ 3 j
Kotémouho/KouvéyMama 1 kixé (- Nau 200 - 230 50-100 %,
Ynuévo Ywui @ 5' 250 2-6 _\_”5“’

AZESOYAP s ~ Txdpa aee=~ Toviynoipatog A Tapi I\?Ttlgo%?\ggﬂ;%% AmoGuNAéKTNC/
= yla KEIK Tavw oTn oxdpag Tayi Ynoipatoc ot oxépa Tayi Wnoipatog
STEAM

ZYNTATH AEITOYPTIA | ~3>NEPO (ML) MPOGEPMANZH § ©EPMOKPAZIA (°C) (% AIAPKEIA (MIN) EE:E:P'?:Q%(:'

OAéTa Paplot / KOTOAETEC 0,5 -2 O ST Ton o1n | ) T 3
M e B T 0 [ —
ONGKANPO Yapt 300 - 600 g 5}@ 250 — 190-210 15-30 L3
ONOKANPO Yapt 600 g - 1,2 kg ) 250 — 180 - 200 25-45 L3
Wnto Bodvé 1 kg srea B 250 — 190 -210 40 - 55 3
Apvnolo kétol 500 g - 1,5 kg E}@ 250 — 170-190 60-75 2
Kotomoulo / ppaykokota / mama’ B U S JOUEUEE I >
ONokAnpn 1-1,5kg R Mt L A A 200220 b T i —
Kotomoulo / ppaykdkota / mamia o) 3

STEAM & 250 — 200 - 220 40 - 60 1 j
Kopwam 500 vp. - 1,5 kg =R N . S RN S —————
Kotémoulo / yalomoUAa / mamia - . ) ) 2
ONOMNPEOIKG. o S B0 1008 g - —
Apvaxt / Bodvo / Xoipvé 1 kg E}@ 250 — 170-190 60 - 100 3
Ywpdki 80 - 100 g E}@ 200 — 200 - 220 30-45 3
PWUAKI Yia GAVTOUITC OF KOUTAKL O ST ) U 3
300-5009 P T o B o
Youi 500 g - 2 kg STEAM B 5}@ 250 — 160 - 170 50-100 2
Mmnaykéteg 200 - 300 g STEAM I &5@_] 250 — 200 - 220 30-45 3

O UMOSEIKVUOUEVOC XPOVOC TIEPIANAUPBAVEL TN pAon TTPOBEpuavonc:
OUVIOTOUE VA TOTIOBETE(TE TO payNnTd OTO POUPVO Kal va pubuiCeTe
TO XPOVO PnoiuaTog dTav EEKIVAEL N AslTOUpYIAL.

MNa va apaipéoete Ta UMOAEIUHATA AAdTWV armd TO KATW
HEPOG TOU PoUpVOoU PeTA To B SIpaYEipepa, anmAwg pigTe
250 ml Aeukd EUSI 0TV €00xN Tou BaAdpou (EVOANAKTIKG,
XPNOIUOTIOINOTE £VA OUYKEKPLPEVO TTPOIOV apaldtwond. MNa
N O1aBECIPOTNTA EMIKOWVWVAOTE UE TO TUAMA EUTTNPETNONG
meAatwv). AQrOTE TO va AelToupynoel o€ Bepuokpaaia
Swpartiov yta 30 Aentd Kal petd kabapiote Tov Balapo

pe (0TO MOGIUO VEPO Kal éva palako mavi. O kabaplopdg
ouvioTtdrtal Touldyiotov KdBe 5 éwg 10 KUKAOUC

Ynoipatoc.
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ANTIMETQIIZH NPOBAHMATQN

MNpofAnua MOavn artia Nuon
. BePaiwbeite 611 0 polpvoC TpopodoTeital pe peVUA Kal OTL
, , AIGKOT"] peuuapc. . gival owotd ouvdedepévog otnv mpida.
O @oUpvo¢ dev Aertoupyei. : AmooUvdeon amd TNV MAPOXH

>Tnv 086vn epgaviletal To
© BAAPN poupvou.
€vav aplOuo 1 éva ypappua. §

ypauua “F” akohouBoupevo armo

>Tnv 006vn gugavietal n
€voelén “Hot” kat n emAgypévn

H oGovn su(pOlVlel aoacpsc
KE(UEVO Kal gaiveTal va gival
OTIACMEVN.

. PEOHOTOG.

MoAu upnAr Bepuokpacia.
)\EIToupyla Sev Ba &_Klvr]osl

AN\O O€T YAwOoOoaC.

2Prote kat avayte ava To ovpVo yia va S1amoTwWoETe

. EMKOIVWVAGCTE P To MANGIEGTEPO KévTpo EEunnpétnonc
i Mehatwv kat avagépete Tov aplBuod Petd To ypdpua “F.

A@PNOTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV EVEPYOTIOINOETE TN
- Aerroupyia. EmAECTE wia SiagopeTikn Aertoupyia.

Emkowvwvriote pe To minotéotepo Kévtpo
. E€uninpgtnong Melatwv.

W KatefaoTe tov mArpn O8nyo xpriong kat epovtidag and tTnv 1otocehiba docs.whirlpool.eu yia meplocdtepeg
TTANPOPOPIEC OXETIKA UE TO TIPOIOV

] - ] Mrloparra va Bpeite MOMTIKEG, TUTIKA TEKUNPiwoN Kal TpoaBeTteg mMAnpo@opisg mpoiovTog:
Tnv 1otooeliba pag docs.whirlpool.eu
m;:'. «  XpnotgomoiwvTtag Tov Kwdiko QR
«  EVOAMOKTIKG, HTTOPEITE VA EMKOIVWVHOETE PE TNV YTInpeoia e§unnpétnong meAatwv (BA.
™ TNAEPWVIKO aptBuo oto BiBAlapdkt eyyunong). Otav emKkovwveite pe To Kévtpo e§unnpétnong
TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWOIKOUE TTOU AvaypA@OVTAL 0TNV ETIKETA AvVAyvVWPELoNG TTPOIOVTOC.
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Ghid de referinta rapida

VA MUL;’UMIM CA A'[I ACHIZITIONAT UN
PRODUS WHIRLPOO

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

de siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

,:
¢ B
() FRRIES oY + .
@ g X _
@ 5
1 2 3 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii. Rotiti in pozitia
pentru a opri cuptorul.

2.BEC _

Cu cuptorul pornit, apasati €x pentru
a aprinde sau stinge becul din interiorul
compartimentului cuptorului.

temporizatorului.

oprit.
4. AFISAJ

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a

Pentru afisarea orei cand cuptorul este

Pentru modificarea setarilor duratei de
preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura
doritd la activarea functiilor manuale.

GRATARE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Tnainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe
ghidajele culisante.

[a]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a
decupla carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in
sus, scotandu-le din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar

(1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe
ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se
cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[c] [d]
DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de
partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra
pentru a scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le
in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in
locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa
locasul sau, introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat
corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apasati pe pana cand pictograma ) si cele
doud cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

N -
nlwily

S
o}

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru
a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

Vi rugam sa retineti: Cand pictograma & clipeste, de exemplu,
dupa intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi
necesar sa resetati ora.

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

In mod implicit, cuptorul este programat sa functioneze
la o putere mai mare de 3 kW (Hi - Ridicat): Pentru a utiliza
cuptorul la o putere care este compatibila cu o retea de
alimentare cu energie a locuintei mai mica de 2,9 kW (Lo -
Redus), va trebui sa modificati setarile.

Pentru a accesa mepiul de modificare, rotiti butonul de
selectare in pozitia |—J, apoi rotiti-l inapoi in pozitia

Whj;lfz?ool




Apasati si mentineti apasate 4+ si — timp de cinci secunde
imediat dupa aceasta.

N P
1 _
I

X4 -l\\

Utilizati 4+ sau — pentru a modifica setarea, apoi apasati si
mentineti apasat &) cel putin doua secunde pentru a
confirma.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

3. iNCALZI]’I CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomanddm sa incalziti cuptorul gol pentru a indepdrta
posibilele mirosuri neplacute. Indepartati elementele de
protectie din carton sau foliile transparente ale cuptorului si
scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

@ CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
e Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

<) AER FORTAT

=/ Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita
pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sd treaca
de la un aliment la altul.

PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza
si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de
copt la jumatatea duratei de preparare.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a
gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

TURBO GRILL

Pentru a frige bucdti mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

--~] DOSPIRE
Pentru a ajuta la dospirea eficientd a aluaturilor dulci
sau picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma

aferenta pentru activarea acestei functii.

@ AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv
datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa
pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din
nou prin apdasarea pe { .

CURATARE AUTOMATA - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii prin intermediul unui ciclu de curdtare la
temperatura inalta.

STEAM
PESTE 25 CARNE 33 PAINE"S)

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente
datorita adaugarii aburilor la ciclurile de preparare. Numai
cand cuptorul este rece, turnati apa potabila in partea
inferioara a cuptorului si selectati functia specifica pentru
preparatul dumneavoastra. Cantitatile si temperaturile
optime ale apei pentru fiecare categorie de alimente sunt
indicate in tabelul aferent cu informatii privind prepararea. Nu
preincalziti cuptorul inainte de a adauga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi
emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

(111
(1 1
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Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului va
fipe @ .Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de

preparare (numai daca setati o duratd de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia,Dospire’, rotiti butonul termostatului spre
simbolul corespunzator; in cazul in care cuptorul este setat la alta
temperaturd, functia nu va porni.

Va rugam sa retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai dacd setati o duratd de preparare) si un
temporizator.

Numai cand cuptorul este rece,
umpleti locasul cavitatii cu
cantitatea de apa potabila
recomandatd in tabelul aferent cu
informatii privind prepararea.
Introduceti alimentele.

Setati si activati functia
:La final, deschideti cu grija usa si
lasati aburii sa iasa usor.

Va rugam sa retineti: In timpul
prepardrii cu aburi, nu deschideti
usa si nu completati niciodata cu
apa.

3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntatd prin emiterea unui semnal sonor si clipirea
pictogramei [iz pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntatd prin emiterea unui semnal
sonor si prezentarea fixa a pictogramei @2 pe afisaj: In acest
moment, introduceti alimentele si incepeti procesul de
preparare.

Va rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.
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Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma ﬂ’ ar
putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa
oprirea ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in
interiorul aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Va rugdm sd retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveazd variazd deoarece depinde de o serie de factori
precum temperatura ambientald si functia utilizatd. In orice caz, se
poate considera ca aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul
de pe butonul de selectare se afla in dreptul simbolului 0"

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma (% si
cifrele ,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare dorita,
apoi apasati pe pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
doritd: se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea procesului de preparare.

Vd rugam sa retineti: Pentru a anula durata de preparare setatg,
apasati in mod repetat pe €& pana cand pictograma & incepe s&
clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de
preparare la ,00:00". Durata de preparare cuprinde o etapa de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizatd prin programarea orei de finalizare a
prepararii: Apdsati pe pana cand pictograma £ siora
curentd incep sa cIipeascé pe afisaj.

_IW
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Utilizati + sau — pentru a seta ora dorita pentru finalizarea
duratei de preparare si apasati pe pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: functia va ramane intrerupta pana la pornirea
automata dupa o perioada de timp care a fost calculata astfel
incat prepararea sa fie finalizata la ora setatad.

Va rugdm sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind
butonul de selectare in pozitia 0 .

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibila
pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau 0 pentru a opri cuptorul.

Vd rugdm sd retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar
vd permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atat in
timp ce o functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este
oprit.

apasati in mod repetat pe © panéa cand pictograma & © si
C|frele,,00 00"incep sa clipeasca pe afisaj.

e

Ei
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Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a
confirma. Se va emite un semnal sonor odatd ce temporizatorul
a finalizat numardtoarea inversa a duratei de timp selectate.
Note: Pentru a anula tem(gorizatorul, apasati in mod repetat pe
pana cand pictograma & incepe sd clipeasca, apoi utilizati —
pentru a reseta ora la ,00:00".

6. FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea cup-
torului in timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro
(pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele pentru

gratar, inainte de a activa functia. In cazul in care cuptorul este

montat sub o plitd, asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau

zonele de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului

de autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, indepartati

reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati geamul

usii interioare inainte de a utiliza functia de piroliza.

Evitati activarea ciclului de curatare Pyro in prezenta

reziduurilor de calcar.

Va recomanddm sa activati functia Pyro numai in cazul in

care aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri

neplacute in timpul procesului de preparare.

Pentru a activa functia de curatare automata, rotiti butonul de
selectare si butonul termostatuluila pictogramd. Functia

va fi activata automat, usa va fi blocata si becul din interiorul

cuptorului se va stinge: Pe afisaj este prezentata durata de

timp ramasa pana la finalizarea programului, alternativ cu

#Pyro”.

® Tl I_ I_ ® |
LI .

¢

Odata cu finalizarea ciclului, usa raméane blocata pana cand

temperatura din interiorul cuptorului revine la o valoare de

siguranta. Aerisiti incaperea in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro.

1O
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) | DURATA (MIN) : NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30-50 _\__.é!,_
Torturi dospite Da 160 30-50 _\éﬁ
& Da 160 40 - 60 —
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte @ Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
= Da 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 A
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
cannelloni / budinci @ Da 190 -200 45-65 —J
Miel/vitel/vité/porc 1 kg (= Da 190 - 200 80-110 L2
Pui/iepure/rata 1 k (- Da 200 - 230 50- 100 L
Paine préjita ™) 5 250 2-6 o
; ; i Tavi de
; < Vas de copt sau forma Tava de copt/tava de colectare:
ACCESORII L PR ~ Gratalz'r A=~ pentru prajituripe | L—J a picaturilor sau ; grécglri?itizifse/
; metalic gratarul metalic vas de copt, pe gratarul metallc Tava de copt
STEAM
RETETA FUNCTIE  +3APA (ML) A PREINCALZIRE 8 TEMPERATURA (°C) :DURATA (MIN) AECE‘E‘QELRISI'
Flzlecurgl/medalloane de peste 0,5 SIEAN. 5}@ 250 o 190 -210 15-25 3
Peste lntreg 300 600 9 STEAM ] E}@ 250 — 190 21 O 15-30 1 3 )
Peste lntreg 600 g-1 2 kg STEAM ] i}@ 250 — 180 200 25-45 1 3 )
Muschi de vita, in sange | kg S s o) 250 — 190 21 o 40- 55 3
Pulpa de miel 500 g-15kg steau B g@ 250 — 170 190 60 - 75 2
PU|/b|b|I|ca/ra'ga o SRS S S G R ‘—’2 ,,,,,,,,,,,,,
Intreg 1-1,5kg STEA < 250 200 220 """""" 3375 A
Pui/bibilicé/ra;é o 3
250 — 200 - 220 40 - 60
Bucati de 500 g - 1,5 kg B Tt A N A A — .
Pui/curcan/rata FTeAm BIR - ) 2
Intreg 3 kg STEA & B 250 ,1 60-180 ol ‘1.‘00 Mool B
Miel/vita/porc 1 kg E}@ 250 — 170 190 60-100 3
Paine mica 80-100g 8’@ 200 — 200 220 30-45 3
F?égéqpe“”“ f’{a‘”dm la tava 300 e - B3 Lo - 170-190 45-60 N
Franzela 500 g - 2 kg srea IS 250 — 160 - 170 50- 100 2
Bagheta frantuzeasca 2OO 300 9 STEAV B tﬁt@ 250 — 200 220 30-45 3

Durata de timp indicata cuprinde etapa de preincalzire: va
recomandam sa asezati alimentele in cuptor si sa setati durata de

preparare la pornirea functiei.

Pentru a elimina calcarul rdmas in partea inferioara a cavitatii
dupa preparare B =], pur si simplu turnati 250 ml de otet
alb in locasul cavitatii (ca alternativa, utilizati un produs de
decalcifiere specific. Pentru a verifica disponibilitatea acestuia,
va rugam sa contactati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare). Lasati sa actioneze la temperatura camerei timp de
30 de minute, apoi curatati cavitatea cu apa potabila calda si o
laveta moale. Curatarea este recomandata cel putin la fiecare
5-10 cicluri de preparare.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema - Cauza posibila Solutie

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
i cuptorul este conectat la reteaua electrica.

© Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

¢ defectiunea persista.

¢ Pana de curent.

Cuptorul nu functioneaza. . Deconectare de la reteaua
. electrica.

% Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
Defectiune cuptor. tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati numadrul care
este prezentat dupa litera ,F"

Pe afisaj apare litera,,F” urmata
de un numar sau o litera.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot", iar
functia selectata nu porneste.

¢ Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.

 Temperaturd prea ridicata. . Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare un text neclar,
pare sa fie o defectiune.

. Contactati cel mai apropiat centru de servicii de

Alt set de limbi. asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

" m Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi-=-|N «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
«  Utilizand codul QR
«  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ | vanzare, vd rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD

KOMPANIJE WHIRLPOOL

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte
svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register

. SR

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
A uredaja.

OPIS KONTROLNE TABLE
,:
> B
1 5 +
= _ _
: - B
: s
1 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 5.TASTERI ZA PODESAVANJE

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije. Okrenite na polozaj 0 da biste
iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje starta i
podesdavanje tajmera.

Prikazuje vreme kada je pecnica

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA
Ukljucite ga da biste izabrali zeljenu

ugasena.
4. DISPLEJ

Kada je pec¢nica ukljucena, pritisnite

0 da biste ukljucili ili iskljucili svetlo
odeljka pecnice.

KLIZNE POLICE | VODICE POLICA

temperaturu pri ru¢nom biranju
funkcija.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1)
i povucite klizne vodice nagore, skidajudi ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
doniji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne

kliknu (2).
PRVA UPOTREBA

[b]

@)
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[c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva
unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i
prvo umetnite dva pina u leZiste. Zatim, postavite spoljasnji
deo blizu lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu
Supljine da bi se vodica pravilno pricvrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte sve dok ) i dve cifre koje oznacavaju
sat ne zatrepere na ekranu.

S

nininly

LI
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Koristite + ili — da biste podesili sat i pritisnite da
potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju _
minute. Pomo¢u =+ ili — podesite minute i pritisnite da
potvrdite.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko (@ ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je podrazumevano programirana da radi na snazi
vecoj od 3 kW (Hi): Da biste rukovali pe¢nicom na jacini

struje koja je kompatibilna sa ku¢nim dovodom elektri¢ne
energije manjim od 2,9 kW (Lo), potrebno je da promenite
podesavanja.

Da biste presli na meni za promenu, okrenite dugme za biranje
na @ a zatim ga ponovo okrenite na
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Pritisnite i zadrzite + i — pet sekundi odmah nakon toga.
s

Q
I
//l l_lx\

Upotrebite + or — za promenu podesavanja, a zatim
pritisnite i drzite &) na najmanje dve sekunde da biste
potvrdili.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

3. ZAGREVANJE RERNE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporuc¢ujemo vam
da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve neprijatne
mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti rerne.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

KRUZ.VAZDUHA

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze
da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne
mesaju medusobno.

PIZZA

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i
hleba. Preporuc¢ujemo menjanje pozicija plehova za pecenje
na polovini pecenja.

GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica, povréa
au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

TURBO ROSTIL)J

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pec¢ena
govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

¢

--~) RISING (DIZANJE TESTA)

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako
biste aktivirali ovu funkciju.

EKO KRUZENJE VAZDUHA

€ Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujudi blagom i
naizmeni¢nom kruzZenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo
ostaje isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze ponovo
ukljuciti pritiskom na "% .

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu ciklusa na
veoma visokoj temperaturi.

STEAM
RIBA 35 MESO S5 HLEB 75

Funkcije obezbeduju izvanredne rezultate
zahvaljujuci dodatnoj pari u ciklusima pecenja. Kada je
pecnica hladna, sipajte vodu za pic¢e na dno pecnice i izaberite
odgovarajucu funkciju za svoj nacin pripreme. Optimalna
koli¢ina i temperatura vode za svaku kategoriju hrane je
navedena u odgovarajucoj tabeli za kuvanje. Peé¢nicu ne
zagrevajte pre stavljanja hrane.

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir simbola
koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasice se
zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

§
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozZete
promeniti funkciju tako Sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija nece
otpoceti ako je dugme termostata ukljuceno @ . MozZete podesiti
vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste
podesili vreme pripreme) i tajmer.

RISING (DIZANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju,Narastanje testa“, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko je pecnica
podesena na drugaciju temperaturu od potrebne, funkcija se
nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vreme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

STEAM

Samo kada je pec¢nica hladna,
napunite prorez Supljine
koli¢cinom vode za pice koja je
navedena u odgovarajucoj
tabeli pecenja. Stavite hranu u
pecnicu.

Podesite i aktivirajte funkciju
B ©1: Na kraju, pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
lagano izade.

Obratite paznju na sledece:
Tokom kuvanja na pari, ne
otvarajte vrata i nikad ne

dosipajte vodu..

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon sto se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona koja

treperi @. na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica 2
na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
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temperaturu: sada mozZete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na konacan
rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona @2 moze i
dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se ventilator za
hladenje iskljuci da bi pokazala da ima preostale toplote u
odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona iskljucuje
varira, jer to zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna
temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod
treba smatrati isklju¢enim kada pokaziva¢ dugmeta za biranje bude
na 0"

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok (¥ ikona i,00:00" ne
pocnu da trepere na displeju.

\3
nln'nind
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Pomocu 4+ ili — podesite vreme pripreme hrane koje Zelite,
potom pritisnite da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme termostata

na zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na ekranu
Ce se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme
trajanja pr|preme hrane, nastavite da pritiskate & sve dok ikona
¢ ne pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme
hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/
ODLOZENI START

Nakon 3to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako $to cete podesiti
vreme zavrsetka pripreme hrane: pritisnite i drzite sve dok
& ikona i trenutno prikazano vreme ne poé¢nu da trepere na
displeju.

N —
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Pomocu < ili — podesite vreme kada zelite da hrana bude

gotova i pritisnite za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto cete okrenuti dugme termostata
na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e biti pauzirana i pokrenuce
se automatski nakon izracunatog vremenskog perioda koji je
potreban da bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje, iskljucite
pecnicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada je
funkcija zavriena.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu funkciju ili
da 0 biste isklju¢ili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na podesavanje pripreme hrane ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je bilo koja
funkcija aktivna, kao i kada je pecnica iskljucena.

Nastavite da pritiskate © sve dok © ikona i,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.

N\
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Koristite 4 ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite

za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene; Da biste otkazali tajmer, nastavite da pr|t|skate sve
dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu — resetujte
vreme na ,00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA - PYRO

Ne dodirujte pe¢nicu tokom ciklusa Pyro.
Decu i zivotinje drzite dalje od pecnice tokom i nakon
(dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro (pirolize).

Uklonite sav dodatni pribor — ukljucujuci vodice - iz pecnice
pre aktiviranja funkcije. Ako je peénica postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa samociséenja.

Za optimalne rezultate ¢iS¢enja, uklonite ostatke iz pe¢nice

i ocistite unutrasnje staklo na vratima pomocu piroliticke
funkcije.

Izbegavajte aktiviranje pyro ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca.

Preporucujemo pokretanje funkcije Pyro samo ako uredaj
sadrzi tvrde naslage ili ukoliko se tokom pecenja stvaraju
neprijatni mirisi.

Da biste aktivirali funkciju automatskog ¢is¢enja, okrenite
dugme za biranje i dugme termostata na ikonu | Funkcua
se aktivira automatski, vrata se zakIJucavaJu a svetlo u pecnici
se iskljuCuje: Na displeju se naizmeni¢no prikazuju preostalo
vreme do kraja i oznaka ,Pyro”.

® nr| O _
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Kada se ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se

temperatura u pecnici ne spusti na bezbedan nivo. Provetrite
prostoriju nakon ciklusa Pyro.
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TABELA PRIPREME HRANE

RECEPT FUNKCIJA  PREDZAGREVANJE 'EMPERATURA 1pajanse miny - NIVQLDODATNI
= Da 170 30-50 —
Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 _\éﬁ
&= Da 160 40-60 —
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice (&) Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 A2
= Da 190 - 250 15-50 12
Pica/Fokaca
Da 190 - 250 20 - 50 —_ 2
e apeten eenina = R R R
1a£;gnjetina/teletina/govedina/svinjetina @ Da 190 - 200 80-110 ‘;J
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 ‘;‘
Tostirani hleb ™ 5' 250 2-6 Lo
Pleh za
DOONN e o e rompeen sl L SSRRY
: reetki : Plehjieeen?enje
...................................... . e
RECEPT FUNKCUUA | +3VODA (ML) PREDZAGREVANJE § TEMPERATURA (°C) @T&AI:\SNJE DOD?TRI“;‘CI;IIBOR
RIleI f||et|/kot|et|0 5- 2 cm i}@ I 250 """""""""" _ 1 90—210 15—25 ;ﬂ
Cela r|ba 300- 600 g STEA E}@ I 250 """""""" _ 190 2']0 15_30 ;ﬂ
Cela r|ba 600 g 1 2 kg H STEA E}@ I 250 """""""""" - H'| 80- 200 25 45 l;ﬂ
Krvav| b|ftek ] kg STEA 8@ I 250 """""""" _ ’| 90—2']0 40 55 '\ir
Jagnjeca koIemca 500 g- 1 5 kg STEA 8@ I 250 """""""""" I 1 70- 190 60—75 '\Lr
pletine) Sieerka pacetne e ) 20 - 00220 | 5575 ) L2,
o e Ty 0 - A o o
bk ety | 0 - om0 | oo 2
_]lakggnjetlna / govedlna / svaetlna SIEENR E}@ 250 _ 170-190 60-100 1;
Mali h'I‘eb 80- oo g 55 200 - 200-220 o '362';{5“” 3
endV|c vekna u kaIupuSOO SOO g STEA E}@ 1 250~~ R I "1 70-1 90 - 45 60 Wir
Vekna hleba soo 9-2kg ST 23 20 - "160 170 w50 100 ‘ir
Baget| 2007300 g STEA 8}@ I 250 """""""""" _ 200 220 30—45 '\ir

Navedeno vreme ukljucuje fazu predzagrevanja: preporucujemo da
hranu stavite u pec¢nicu i da podesite vreme pecenja prilikom
pokretanja funkcije.

Da biste uklonili preostali kamenac sa dna odeljka nakon
pecenja, sipajte 250 ml belog sirceta u prorez Supljine
(ili koristite namensko sredstvo za uklanjanje kamenca. za
dostupnost kontaktirajte Postprodajni servis). Sacekajte da
odstoji na sobnoj temperaturi 30 minuta, potom ocistite
unutra$njost toplom vodom i mekanom krpom. Cid¢enje

se preporucuje najmanje na svakih 5do 10 ciklusa
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok Resenje
. Proverite da i postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
eénica ne radi i Nestanak struje. i pecnica priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.
P ’ Isklju¢enje iz elektri¢ne mreze. Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili

da li kvar i dalje postoji.

Na displeju se prikazuje slovo,,F* - Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite

uz slovo ili broj. Kvar pecnice.

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija ;| Temperatura previsoka.
se nece pokrenuti. :

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
- Izaberite drugu funkciju.

Na displeju se prikazuje
nejasan tekst i cini se da je @ Pode3en je drugijezik.
pokvaren. :

Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
- klijente.

W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa docs.whirlpool.eu da biste dobili dodatne informacije o

proizvodu
] - ] Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nacdi:
«  sanaleinternet stranice docs.whirlpool.eu
m;:'. « ilipomocu QR koda
- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
™ kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
proizvoda.
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Kratka navodila
HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
WHIRLPOOL

Ce Zelite celovitej$o pomog, vas prosimo,

=_/ daizdelek registrirate na spletni strani
www.whirlpool.eu/.register

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

,:
> B
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1 2 3 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za Za dostop do nastavitve ¢asa priprave, Za spreminjanje nastavitev ¢asa
izklop pecice zavrtite gumb v polozaj zamika vklopa in ¢asovnika. priprave.
0. B Za prikaz Casa, ko je pecica izklopljena. 6. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERA-
2.LUC 4.ZASLON TURE

Ko je pecica vklopljena, pritisnite ¥o!
, Ce zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev
notranjosti pecice.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb
zavrtite v poloZaj Zelene temperature.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a]
in nato Se zascitno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zati¢e (1)

in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z
zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del
drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodnji zatici pritrdijo

(2).
PRVA UPORABA

[b]

@)

X
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[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, €vrsto primite zunaniji
del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete
nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekac¢e ponovno vstaviti, jih postavite
blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica.
Nato blizu ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite
nosilec in moc¢no pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite ,
dokler ne za¢nejo utripati simbol in Stevki za ure na

zaslonu.
N_
NN
LI
Q
Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za

potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali
— za nastavitev minut in pritisnite za potrditev.

Opomba: Ko simbol &) utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. NASTAVITE PORABO ELEKTRICNE ENERGIJE

Pecica je privzeto programirana za delovanje z mo¢jo vec

kot 3 kW (,Hi"): Za delovanje pecice pri moci, ki je zdruZljiva

z domacim elektri¢nim napajanjem pod 2,9 kW (,Lo"), boste
morali spremeniti nastavitve.

Za dostop do menija za spreminjanje, zavrtite izbirni gumbna
@, nato pa ga zavrtite nazaj na
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Takoj zatem pritisnite in drzite pet sekund =+ in —.
s

Q
I
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Za spremembo nastavitev uporabite =+ ali — in nato pritisnite
in drzite vsaj dve sekundi &)za potrditev.

FUNKCIJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo
aparata: to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico,
da tako odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite
ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti
odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V tem casu
mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

KLASICNO

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in
na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko

uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi
prenasal z ene na drugo.

PIZZA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po
preteku polovice Casa priprave, spremenite polozaj pekaca.

GRILL

Za pripravo zrezkov, raznjic¢ev in klobas na zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli
viSino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

HITRI ZAR

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
piscanec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod resetko in
dodajte 200 ml pitne vode.

¢

~) VZHAJANJE

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop
funkcije gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj

ikone.
TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

S za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.
Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo
skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lucka med pripravo hrane
i'z&opljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na

[t

SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITIENO

Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo cikla
pri zelo visoki temperaturi.

STEAM

RIBA 33 MESO S5 KRUH %5

Funkcije zagotavljajo odli¢ne rezultate zahvaljujo¢
dodajanju pare k ciklom priprave. Samo ko je pecica hladna,
na dno pecice vlijte pitno vodo in izberite posebno funkcijo
za vaso pripravo. Optimalne koli¢ine vode in temperature za
vsako kategorijo Zivil so navedene v ustrezni preglednici za
pripravo jedi. Pred dodajanjem zivil pecice ne segrejte.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

N
PEIN
1

§

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da
zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za
nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za
nastavitev temperature v polozaju @ . Nastavite lahko ¢as priprave,
Cas konca priprave (samo, ¢e nastavite ¢as priprave) in casovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za nastavitev
temperature v polozaj ustreznega simbola; Ce je pecica
nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

Samo ko je pecica hladna,
napolnite niso s koli¢ino pitne
vode, ki je navedena v ustrezni
preglednici za pripravo jedi.
Zivila polozite v pe¢ico.
Nastavite in vklopite funkcijo
B =1: Na koncu pazljivo
odprite vrata in pocakajte, da
para pocasi uide.

Opomba: Med kuhanjem s paro
ne odpirajte vrat in nikoli ne
dolivajte vode.

3. PREDGRETIJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zaZene, zvocni signal in utripajo¢ simbol @2 na
zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca ikona @2
na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na nastavljeno
temperaturo: v tem trenutku polozite hrano v aparat in
nadaljujte s pripravo.

Opomba: e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko
to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
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Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol

* ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za
ohlajanje, kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.
Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen,
ko je kazalec na izbirnem gumbu v poloZaju ,0".

4, NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.
TRAJANJE

Pritiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
(v in prikaZ,,OO:OO”.

,(m
Uporabite 4 ali —, da nastavite Zelen cas priprave, in nato
pritisnite ¢ , da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj Zelene temperature: zaslisi se zvocni signal
in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane
koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte © , dokler
ikona (% ne zacne utripati na zaslonu. Nato z gumbom —
ponastavite ¢as kuhanja na ,00:00". Cas priprave vklju¢uje
predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/

ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete

tako, da nastavite c¢as konca priprave: drzite , dokler na
zaslonu ne za¢neta utripati simbol &3 in trenutni ¢as.

N

rud
2 Q;

X4

|

Ne |2

JEND

Za nastavitev
potrditev © .
Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v poloZzaj Zelene temperature: funkcija ostane v nacinu
premora, dokler se samodejno ne zazene po preteku ¢asa, ki je
bil izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

asa konca priprave pritisnite 4+ ali — in za

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni
gumb zavrtite v polozaj , 0 “

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
funkcija koncana.

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: Ce je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pecici.
‘tlskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol

& in prlkaz,,OO 00"

Anln'nln I
l L ll I
&
Za nastavitev Zzelenega ¢asa pritisnite 4 ali — in za potrditev

. Ko se nastavljen Cas izteCe, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , dokler simbol ne
zacne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na ,00:00".

6. FUNKCIJA SAMODEJNEGA CISCENJA -
PIROLITICNO

Med piroliticnim ciklom se pecice ne dotikajte.

Med delovanjem piroliti¢cnega ¢is¢enja in po njem ot-
rokom in Zivalim ne dovolite dostopa do pecice (dok-
ler se ne zakljuci prezracevanje v notranjosti pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite iz peCice ves pribor,
vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica namescena pod
kuhalno plosco, poskrbite, da so vsi gorilniki ali elektri¢ne
kuhalne plos¢e med delovanjem samocistilnega cikla
izklopljeni.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja odstranite odvecne ostanke
iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat, preden uporabite
piroliti¢no funkcijo.

Izogibajte se vklopu cistilnega piroliti¢cnega cikla v prisotnosti
ostankov vodnega kamna.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost aparata
mocno umazana ali kadar med pripravo hrane nastaja
neprijeten vonj.

Ce zelite vklopiti funkcijo samodejnega ¢ii¢enja, zavrtite
izbirni gumb in gumb za nastavitev temperature na ikono %S
. Funkcija se bo vklopila samodejno, vrata se bodo zaklenila in
lucka v pecici se bo izklopila: na zaslonu se bosta izmeni¢no
prikazovala preostali ¢as do konca in ,Pyro”.

@ I'II-I
[y

¢
Ko se cikel zakljuci, ostanejo vrata zaprta, dokler se

temperatura v pecici ne vrne na varno raven. Med uporabo
piroliti¢cnega ¢is¢enja in po njem zracite prostor.
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PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE | TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN): VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 _\_”i_n_,_
Kvadeno pecivo Da 160 30-50 ,\éﬁ
4 1
& Da 160 40-60 A a—r
3
= Da 160 25-35
Piskoti/kolai Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
1/2
= Da 190 - 250 15-50
Pica/fokaca 4 2
Da 190 - 250 20-50 A
Lazanja/pecene testenine/ 2
kaneloni/narastki @ Da 190-200 45-65 [ S—)
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 3
Ty = Da 190 - 200 80-110 Lo
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 L 2 J
Popecen kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
: Posoda za peko ali Originalni peka¢/prestrezni Prestrezni
PRIBOR P r Redetka ARAr model za pecivona pekac ali ~ - pekac/
: resetki posoda za peko na resetki Pekaé&
STEAM
RECEPT FUNKCIJA | «3VODA (ML) PREDGRETJE = § TEMPERATURA (°C) *TRAJANJE (MIN) Eg’éfg’gﬁ'”
Ribji fileti/kotleti 0,5-2 cm E}@ 250 - 190-210 15-25 1 3 ]
Cela riba 300-600 g i}@ 250 - 190-210 15-30 1 3 ]
Cela riba 600 g-1,2 kg ) 250 - 180-200 25-45 L3
quvej? peee“"ﬁ?' ma'°upeée”a ] st B3 om0 190-210 40-s5 NE
Jagnjetina 500 g-1,5 kg B3 250 - 170-190 60 - 75 2
Pis¢anec/pegatka/raca s N Sanoan | I 5
Celi1-15kqg ) e ) 20 200-220 ) > .
Pis¢anec/pegatka/raca S 3
250 - 200-220 40-60
K0si500g-1,5ka . = R A o T D — ..
PiS¢anec/puran/raca — 2
Celi 3 kg e D | P 100 O —
Jagnjetina/govedina/svinjina 1 kg 8@ 250 - 170-190 60-100 3
Majhen kruh (80-100 g) E}@ 200 - 200-220 30-45 3
Hiebec za sendvi¢ v modeluza s N ) PO 3
peko 300-500 g ) BRIy 20 170-1%0 60 o
Struca kruha 500 g-2 kg S s ) 250 - 160-170 50-100 2
Francoske $truce 200-300 g STEAM E:@ 250 - 200-220 30-45 3

Navedeni ¢as vkljucuje fazo predgretja: priporoc¢amo, da Zivila
vstavite v pecico in ¢as priprave nastavite ob zagonu funkcije.

Za odstranjevanje kamna z dna vdolbine po pripravi hrane s
funkcijo v niso preprosto nalijte 250 ml belega kisa
(Uporabite lahko tudi poseben izdelek za odstranjevanja
vodnega kamna. Za razpolozljivost se obrnite na servisno
sluzbo). Na sobni temperaturi pustite delovati 30 minut in
nato niso oéistite s toplo pitno vodo in mehko krpo. Cid¢enje
priporo¢amo najmanj vsakih 5 do 10 B =Iciklov priprave

jedi v pecici.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja

: Mozen vzrok

Resitev

Pecica ne deluje.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*,
Na zaslonu je prikazano

sporocilo,Vroce” in izbrana
funkcija se ne vklopi.

Zaslon prikazuje nejasno
- Nastavljen je drug jezik.

besedilo in je videti v
okvari.

Izpad elektri¢ne energije.
. Prekinitev napajanja.

ki ji sledi Stevilka ali rka, - Napaka pecice.

Temperatura je previsoka.

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica

i priklopljena na elektri¢no napajanje.

: Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
. napaka Se vedno prisotna.

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite tevilko,

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
- Izberite drugo funkcijo.

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom
. za poprodajne storitve.

W Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne strani docs.whirlpool.eu za dodatne informacije o izdelku

H e H Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
m;:'. «  zuporabo kode QR
«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske Stevilke so navedene v servisni knjizici).
™ Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
izdelka.
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

®IPMU WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

[lns oTpumaHHA 6inbL NOBHOT JOMOMOTHU
3apeecTpyiTe CBill BUPIO Ha canTi

- UK

A Mepep BUKOPUCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUYMNTaNTe

iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

ONMUC NAHEJTI KEPYBAHHA

1. PYYKA BUBOPY

o6 yBiMKHY T fyxoBY Lady, 06epiTb
6ynb-aky dyHKuito. LLIob BUMKHY TV fyxoBy
wady, noBepHiTb KHonKky y nonoeHHs 0 /F.

3. HAJIAWUTYBAHHA YACY

Ona gpocTyny fo HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHSA, 3aTPUMKM 3aMYCKY i
Talimepa. [1nA Bigo6paxkeHHA yacy, Konwu

° 3
(C) FTTETRR e} +
: .@ § o-oc _
= :
H PR H H :
1 2 3 4 5 6

5. KHOMKW PET'YNIOBAHHA
[nAa 3miHM HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA.

6. PYYKA TEPMOCTATA

2.CBITJIO

Konu gyxoRra wady yBiMKHeEHa,
HaTUCHITb £ , WO6 YBIMKHYTUN abo
BVIMKHYTW lamny y [yxoBii wadi.

4. ANCNNEN

BUCYBHI NOJIMUI TA TPUMAYI NOJINLD

AyxoBy wady BUMKHEHO.

MoBepHiTb, W06 0bpaTn HaxkaHy
TeMnepaTtypy, KOnn akTMBOBaHO GyHKLUT
PYYHOrO pexunmy.

MNepen BUKOPUCTaHHAM AYXOBKW 3HIMITb 3aXUCHY CTPIUKY
[a], a noTiM BUAanitb 3axucHy ¢onory [b] 3 TeneckoniyHmx
HanpAMHMX.

[a]
SHATTA TENECKONMIYHUX HANPAMHUX [c]

MOTArHITE HUXKHIO YaCTUHY TeIeCKOMNiYHOT HAaNPAMHOI, LWo6
BifUENUTN HUXHI raukuy (1), i NOTArHITL TeneckonivyHi HaNPAMHI
Bropy, 3HABLUW iX i3 BEPXHixX raukis (2).

MOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3aueniTb BEPXHi rauky Ha HaNPAMHUX AnA pewitku (1), noTim
NPUTUCHITb HUMXHIO YaCTMHY TeNeCKOMiYHMX HaNPAMHUNX

[0 HAaNPAMHUX ANA PELWiTKM, MOKN HUXKHI FauKn YyTHO He

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[b]

3adikcyoTbes (2).

[c] [d]
3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX A4 PEWLITKU

1. o6 3HATW HanpsIMHI ANs PeLiTKN, MiLLHO TPVMMAUNCh 3a
30BHILLHI0 YaCTMHY HaMPaBAYOoi, NOTArHITL Ti Ha cebe, W06
BUTATTW OMNOpPY i fiBa BHYTPIiWHI WTUdTK 3i CBOIX rHi3a.

2. o6 BCTaHOBWTM Ha MicLie HaNPAMHI AnA peLuiTky,
po3TawyiTe ix 6inA 3arnnbneHb, NonepeAHbO BCTAHOBMBLUN
Ha micuA wndTu. Micna Yoro Po3micTiTb 30BHILLHIO YaCTUHY
6inA ii rHi3ga, BCTaBTe ONOPY i MiLLHO MPUTUCHITH 1i 4O CTIHKN 3
3arnnbeHHAMM, WOo6 BNEBHUTUCA, L0 HANPAMHA HANEXHUM
UYMHOM 3aKpinneHa.

1. HAJJAWUTYBAHHA YACY

Mpw neplomy yBiMKHEHHi npunagy HeobXiAHO BCTaHOBUTH
yac: Hatuckanre , MOKM 3HAYOK Ta ABi UMdp roanH He
MOYHYTb 6MMATK Ha Ancnel.

N
minteln

)L
JO

3a fonomoru KHonkn + abo — BCTaHOBITb 3HAYEHHA rogWH
i HATUCHITb ana nigreepmaxeHHA. MoyHyTb 6nmumatn

ABi UMdPW XBUAKH. 3a gonomoru KHornok + a6o — .
BCTAHOBITb 3HAYEHHA XBUIVHW Ta HATUCHITb KHOMKY ansa
nNigTBEPAKEHHA.

3BEPHITb yBary: AKLIO 3HaUOK ® 6nnmae, Hanpvknag, nicna
TpYBaNuMx NepeboiB y nofavi enekTpoeHeprii, HeobxiaHo
BCTaHOBMTM Yac.

2. BCTAHOBITb CNMOXXWUBAHHA MOTYXHOCTI

CraHpapTHO ayxoBa wWwada 3anporpamoBaHa Ha poboTy

3 NOTYXKHicTio 6inblue 3 KBT («Hi» — BUCoKWiA piBeHb):
lo6 gyxoBa wada byna cymicHa 3 gOMaLLHIM Npynagaam
NOTY>KHICTIO HMXYe 2,9 KBT («Lo» — HM3bKMI piBeHD),
Heo6XiAHO 3MIHUTN HaNaLITYBaHHSA.

Whj;lfz?ool



o6 nepeiiti 1o MeHI0 3 HanawTyBaHb, MOBEPHITb
nepemukay y I'IOJ'IO)KeHHﬂNEj, a NoTiM Ha3ag y NoNoXeHHA

.HatucHitb Ta ytpumyiite + Ta — npoTarom n'atn cekyHa
opApasy nicns uboro.

N P

X4 _l\\

3a ONOMOrolo KHOMoK 4 60 — 3MiHiTb HafalWTYBaHHA,
NOTIM HAaTUCHITb Ta YTPUMYINTe KHOMKY &) npnHanMHi ABi
CeKyHAW ANA NiATBEPAKEHHSA.

3. MPOTrPINTE JYXOBY LLA®Y

Hosa pgyxoBa Wwada Moxe BUAINATA 3anaxu, WO 3anuwmnnmca
nicnA ii BUrOTOB/IEHHA: Lie He € HeCNPaBHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu XXy, peKOMeHAYEMO NPOrpiTu
NMOPOKHIO AYXOBY LWady, WoOb yCyHYTN Oyab-aKi MOXNBI
3anaxu. 3HiMiTb i3 AyXOBOI Wadu 3aXMCHY KAPTOHHY YNaKoBKY
abo npo3opy NAiBKy Ta BUTATHITb 3 HEl BCe Npunagaa.

HarpinTte gyxoBy wady go 250 °C npoTArom npubnnsHo ogHiei
roauHu. Mpwu ubomy ayxoBa Wwada mae 6yTV MOPOXKHBLOIO.

3BEPHITb yBary: PekomeHAyeTbCA NPOBITPUTY NPUMILLEHHA MiCNA
NepLoro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

4. BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY
o6 3MiHUTWN HanawTyBaHHA MOBU AuMCnen:
« MosepHiTb pyuky B160pY B nonoxeHHa O
« MNoBepHITb pyuKy BMOOPY 3a rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO,
o6 BMO6paTH NepLuy AOCTYMHY GYHKLiI0 NPUroTyBaHHA.
« MoBepHiTb pyuky BU6OPY Ha3zaa y nonoxerHs
* HaTtucHiTb i yTpumynTe nikrorpamy B, DOKM He
nouyeTe 3ByKOBUIN CUIHaM, a NOTiM BigNyCTiTb T1.
+ Tpunui HaTUCHITb NikTOrpamy ©

OYHKLII | LLIOAEHHE BUKOPUCTAHHA

Micna 3ByKOBOro cUrHany BigobpakaeTbcs i 6nvmae
MOTOYHa MOBA, aHriNcbKa (A) abo ykpaiHcbKa (B).

- 3 - H
A B

B1KOPUCTOBYINTE KHOMKM NiKTOrpam +, — wo6 Bubpatu

6a’kaHy MOBY, a MOTIM YyTPUMYINTE HATUCHYTO &, W06

I'Ii,D,TBep,D,I/ITI/l, OOKN He novyeTe 3ByKOBI/IVI CUrHan, AKnn BKa3sye
Ha Te, Lo MOBa BCTaHOBJIEHA.

3BepHiTb yBary: AKWO BUKOHAHHA OMNMCaHUX BULLe Ail 3ame y
BaC 3aHaATo 6araTo yacy i BU nepepseTe HanawTyBaHHA MOBW,
MO>KJIMBO, NOTPiIGHO By e 3anyCcTUTN NOro 3HOBY.

CTAHOAPTHUN

Ona npuroTtyBaHHA GyAb-AKOI CTPaBU NULLE Ha OfHIN
nonuui.

4] MNPUMYCOBA BEHTUNALIA

2 [na npurotyBaHHA Pi3HUX NPOAYKTIB i3 O4HAaKOBO
TeMnepaTypolo NPUroTyBaHHA Ha AeKiNbKOX NONYKax
(MakcumMyMm Tpbox) ogHouacHo. La dyHKuia no3sonse
OfHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTPaBM i NPU LbOMY YHUKATK
3MillyBaHHA apoMaTiB.

PIZZA

[na BunikaHHA niyw Ta xniba pi3HMx TMNiB i po3mipis. Y
CcepeavHi npouecy NPUroTyBaHHA 6akaHO MOMIHATY MiCLAMM
L,eKO ONA BUMiKaHHA.

rPUJb

[na cMa)keHHA Ha rpuni cTelkis, kebabis i kKOBH6ACOK;
ANA NPUroTyBaHHA OBOYEBUX 3aMiKaHOK i FPIHOK.
Mig yac cmakeHHA M’Aca Ha rpusi peKomMeHOYEMO
KOpUCTYyBaTKCA NigAOHOM ANA 36UpaHHA COKY: NOCTaBTe
niaAoH Ha 6yfb-AKOMY PiBHI Mif pewwiTKkolo Ta HannTe Y HbOro
200 mn NUTHOI BOAOMW.

TYPBOIPWUJ1b

[nAa cma)keHHA BENMKMX LWMATKIB M'Aca (Hi>KoK,
pocTbidiB, KypoK). PekomeHIyeEMO BUKOPUCTOBYBATM MiAA0H
Ins 306MpaHHsA coky: MNocTaBTe NigAoH Ha Oyab-AKOMY piBHI Nig
peLwiTKoto Ta HanunTe y Hboro 200 M NUTHOT BOAN.

--~] MAHIMAHHA TICTA
Ona cnpuaHHA epeKTUBHOMY NiAHIMaHHIO CONOAKOrO
abo nikaHTHOro TicTa. [ToBEPHIiTb pyuKy TepMOCTaTa Ha

NO3HauKy, W06 aKTMBYBaTU L0 GYHKLt0.

NMPUMYCOBA BEHTUNALIA EKO

[na npurotyBaHHA neveHi Ta GapluMpoBaHnX WMATKIB
M'Aca Ha OfHI nonuui. Ky 3axuwae Big HaAMipHOro
nepecrxaHHA nepiognyHa nerka LMpKynauia nositps.

Mpwu BuKopurcTaHHi dyHKLIT «<EKO» iHgnKaTop 3anuiwaerbea
BMMKHEHVIM NMPOTArOM rOTYBAHH#A, aJie ioro MOXHa 3HOBY
YBIMKHY TV, HATUCHYBLUW KHOMKY & .

ABTOMATUYHE YMNLLEHHA - NIPOJI3

[nAa ycyHeHHs 6pr30K, Lo yTBOPUAUCA Nif Yac
roTyBaHHA 3 BUKOPUCTAaHHAM LIMKNY 33 AyXe BUCOKOI
TemnepaTtypu.

PUBA %5

M'ACO T3 RS

Ll byHKUiT 3a6e3neyytoTb YyaoBi pe3ynbraTy
3aBAAKM JoJaBaHHIO Mapu B LMKNax rotyBaHHA. Jlnwe

Konu gyxoBsa wada xonofHa, HaNnMnTe NUTHY BOAY Ha AHO

Ta BMOepiTb PyHKLiI0, WO BigNoBigae Bawomy cnocoby
npurotyBaHHA. ONTManbHa KinbKiCTb BOAM Ta TeMnepaTtypa
ONA KOXHOI KaTeropii NpoAyKTiB HaBedeHa y BifnoBigHin
Tabnuui rotyBaHHsA. Nepeg BCTaHOBNEHHAM CTPaB He
posirpiBainTe gyxoBy wadoy.
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1. BUBIP OYHKLIT

LLlo6 obpaTtu dyHKLi, BCTAaHOBITb PyUYKy BUOGOPY Ha CMMBON,
Lo BignoBigae 6axkaHin GpyHKuii: 3acBiTUTbCA ancnnen i
NPOnyHaE 3ByKOBUI CUTHaN.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUI PEXUM

[nsa noyatKy BUKOHaHHs 06paHoi GyHKLiT NOBEPHITb pyuKy
TepmocTaTa, Wob BCTaHOBUTK BaxaHy TemnepaTypy.

N\ 7
(=)
VA

3BepHiTb yBary: Iig yac NPUroTyBaHHA MOXHA 3MIHUTY GyHKLO,
noBepTatloun pyuky subopy, abo BigperymniosaT Temneparypy,
nosepTatoun py4yky mepmocmama. OyHKLUiA He OyAe 3anyLieHa,
AKLLO pyYKa mepMocmama 3HaxoauTbCA B nonoxeHH 8 . MoxHa
HanalTyBaTV Yac roTyBaHHA, Yac 3aBEpPLUEHHA roTyBaHHA (TiNbKK y
pa3i BCTaHOBJ/IEHHA Yacy roTyBaHHA) i TanmMep.

RISING (NIAHIMAHHA TICTA)

LLlo6 po3noyaTy BUKOHaHH:A GpyHKUiT «[ligHiMaHHA», BCTAHOBITb
pyyKy TepmocTaTa Ha BiANoOBiAHWI CUMBON; AKLLO Yy AYXOBIl
wadi BCTAHOBNEHO iHWY TeMmnepaTypy, GyHKLio He byae

3anyLeHo.

3BepHiTb yBary: MoxHa HanaLTyBaTh Yac roTyBaHHA, Yac
3aBePLIEHHA rOTyBaHHA (TiNbKM Y pa3i BCTAHOBIEHHA Yacy
roTyBaHHs) i Taimep.

STEAM

Jlnwe konu gyxoa wada
OXOJNOHE, 3aNOBHITb
3arnn6IeHHs MUTHOI BOAO!10,
HeoObXigHa KiNbKiCTb 3a3HayeHa
y BignosigHin Tabnuui
rotyBaHHA. [Noknagitb
NpoayKTu B AyxoBy wady.
HanawTynTe Ta akTuBymnTe
dyHkuio T >): B

KiHLi 06epexHo BigKkpuiiTe
ABepuATa i fanTe napi
NOBINbHO BUNTWN.

3BepHiTb yBary: i vac
NPWroTyBaHHA Ha Napy He BiAKPMBANTE ABEPI Ta HIKOMM He
LONBanTe BOLY.

3. NOMEPEAHE NPOTPIBAHHA | 3SAJINLKOBE
TEMO

Konu nouHeTbca BUKOHaHHA GYHKLiT, 3ByKOBUIA CUTHan
i 6nMaloumni 3HaYoK Ji* Ha gucniel BKaXyTb Ha Te, Wo

aKkTnBOBaHO da3y nonepenHbOro NPOrpiBaHHA.

Y KiHUi Wi€l pa3u nponyHae 3BYKOBUIN CUTHAN | 3HAYOK [!12 Ha
amcnnel noyHe NOCTIMHO CBITUTUCA, Le BKa3yBaTMMe Ha Te, Wo
ZyxoBa Wwada focArna 3agaHoi Temnepatypu: Y ueii MOMeHT
NoKNagiTb Ky BCepeauHy i nepexofbTe [0 roTyBaHHA.
3BEPHITb yBary: AKLLO NOCTaBUTK XXy B Wady [0 3aKiHUEHHA
nonepeaHbOoro MPOrpiBaHHA, Lie MOXKe MOTipLNTY OCTaTOYHNN
pe3ynbTaT roTyBaHHA.

Micna 3aBeplUeHHA NPUrOTYBaHHA | Npu BigKNoueHin GyHKuii
3HAYoK @ﬁ MO>e 3annwaTmnca BUAVMUM Ha gUCnnel HaBiTb
NicnA TOro, AK OXON0AXKYBaNlbHUI BEHTUIATOP BUMKHYBCH,
Wwo6 BKasaTy, WO Y BiAAiNeHHi 3annwaeTbca 3anunLKoBe Tenso.
3BEPHITb yBary: Yac, NPOTArOM AKOIO 3HAYOK BIAKIIIOUYAETHCA,
BAPIOETLCA, TOMY LLO BiH 3aNeXNTb Bif pAay GakToPIB, TakWX AK
TemnepaTypa HaBKONMMLLIHBOTO CepeoBuLLa i GYHKLIS, Lo
BUKOPUCTOBYETHCA. Y Byb-AKOMY pa3i BUPIO BBAXKAETHCA
BUMKHEHVIM, KOS MOKaXKUMK Ha pyuL|i BUOOPY 3HaxoanTbCs B
MONOXEHHI «0».

4. NMPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen NoYyaTKOM NPOrpamyBaHHA rOTYBaHHS HEOOXigHO
BM6paTn dyHKLUito.

TPUBANICTb

HaTucHiTb i yTpuMyinTe KHOMKY , MOKM Ha ancnnei He NoyHe
6nvmaty 3Hauok (¥: i «00:00.

Anln'ulnd
LI
&
3a IONOMOrol0 KHOMKN <+ abo — BCTaHOBITb 6aXkaHUI Yac
roTyBaHHsA, MOTIM HAaTUCHITb ANA NigTBEPOYKEHHA.
AkTuBYyITEe PYHKLiI0, BCTAHOBMBLLM PYyYKY TepMOCTaTa Ha
6axkaHy TemnepaTypy: [NponyHae 3ByKOBUIA CUTHas i Ha

ancnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMIIEHHA NPO Te, WO NPUroTyBaHHA
>Ki 3aBepLueHoO.

3BepHiTh yBary: LLlob ckacyBaTu BCTaHOBAEHWIA YaC roTyBaHHA,
HaTVCKalTe KHOMKy & , NOKM Ha Aucnnei He noyHe bnvMmaty
3Hauok (¥, NOTIM 3a AOMOMOTY KHOMKM = CKUHBTE Yac roTyBaHHA
Ha 3HauyeHHsa “00:00". Llei yac rotyBaHHA BKIOYAE dasy
nonepeaHboro HarpiBaHHA.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKU 3ANYCKY

lNicna BCcTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA MOYaTOK BUKOHAHHA
byHKLIT MOXe 6yTV BiaKNaaeHo 3a paxyHOK NporpamyBaHHA
yacy 3aBepLUeHHA Ti BUKOHaHHA: HaTncKanTe KHOMKyY &)

, MOKM Ha gucnnei He noyHe 6AMMaTN 3HAYOK fxp | 3HAUEHHSA
MOTOYHOrO Yacy 3anyckKy.

St
JCLFIL

\\:/,
JEND

3a gonomoroto KHomnku + abo — BCTAHOBITb H6aXaHW yac
3aBepLUeHHA roTyBaHHA | HATUCHITb ONA NigTBEpAKEHHA.
AkTUBYITEe PYHKL 0, BCTAHOBMBLUM PYyYKy TepMOCTaTa

Ha 6axkaHy Temnepatypy: OyHKuito 6yae NpnsynuHeHo

[0 1l aBTOMaTUYHOro 3anycky nicna nepiogy vacy, AKUN
pO3paxoBaHO TakK, W06 3aKiHYNTN NPUTOTYBaHHA Y
BCTAaHOBNEHWI Yac.

3BepHiTb yBary: Ana ckacyBaHHA LbOro HanalTyBaHHA BUMKHITb
Ayx0BY Wady, BCTAHOBMBLLM PyyKy BLMOOPY y nonoxerHs 0 .
DyHKLiA 3aTPUMKI 3aMycKy HeflocTynHa Ana GyHKLIN
«pynb» Ta «Typborpunb.
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3AKIHYEHHA TOTYBAHHA 6. DYHKLIA ABTOMATUYHOIO YNLLEHHA -
MponyHae 3ByKOBUWIA CUrHan i Ha gucnnei 3'ABUTbcA niPONI3
MOBIJOMEHHSA MPO Te, WO BUKOHAHHA QYHKL i 3aBepLUeHO.

MoBepHITb pyuKy BUGOPY, o6 0bpatu iHWY GyHKUit0, abo y He Topkanteca gyxoBoi wadu nig yac uukny niponisy.

nonoxenHs 0, wo6 BUMKHY TV AyxoBy Wwady. He nignyckarniTe giten i TBapuH Ao gyxoBoi wadu nig
3BepHiTb yBary: AKWO TanmMep yBIMKHEHWI, Ha AUCrel Yac uukny niponisy Ta nicnA HbOro (NOKM NPUMILLEH-
nonepemiHHO 3ABAATUMETLCA Hannc «END» Ta vac, o HA He NPOBITPUTbCA).

3aNMULLINBCA.

BunmiTb yci akcecyapu — BKNIOYHO 3 HAaNPAMHMMUN PELLiTKUN — 3

5. HANAWTYBAHHA TAMMEPA nyxoBoi wadwu, nepu Hixk akTMByBaTh GyHKLl0. AKLO AyXOBa

Lia onuia He NepepuBac Ta He NPorpamye GyHKLii roTysaHHs, 'Uada BCTaHOBNEHa M BapuibHOK NoBepxHeio, Nepesipre, uu
ane JO3BONAE BUKOPUCTOBYBATI ANCTNEN N7 BinobpaeHHs BYMKHEHO BCi rasoBi NanbHKM Ui eneKTpUYHi KoHGOPKY Nia
TaliMepa nif Yac BUKOHaHHA GyHKLITi abo konu ayxoBy wady 1ac UMKIY CAMOOUMLLEHHH.

BUMKHEHO. [na onTManbHOro OUYMLLEHHA BUAANITb 3a/IULWIKK TXi
HaTucHiTb | yTpumyiite KHonky © , noku Ha gucnnei He nouHe BCEPEAVHI KAMEPU Ta OUNCTITD BHYTPILIHE CKNO ABEPUAT
GNUMaTV 3HAYOK &) i «00:00». nepep 3anyckom MipoaiTUYHOTO LINKAY.
< p MNpn HaABHOCTI 3aNMNLLKIB BaMHAHWX BifKNageHb, yHUKanNTe
\|—| . |—|’ NpoBeAeHHA OUNLLEHHA LWIAXOM aKTUBaLil Nipo-LMKy.
TN Mwn pekomeHAYEMO BMKOPUCTOBYBATU QYHKLO Miponisy,
X4 N TiINbKU AKLLO NpuUnag cCunbHo 3abpyaHeHn abo Buainse
J &N HernpueEMHi 3anaxm Mig Yyac rotyBaHHA.
3a gorniomoru KHonkn +abo — BCTaHOBITb GaXkaHWI Yac i LLlo6 aKTVByBaTh GYHKLi10 aBTOMATUYHOIO OUMLLEHHS,
HaTUCHITb & AnA niaTeeppxeHHs. [icna Toro AK Tanmep HOBeleTbe_ryﬂﬂTOP_BVl60py Ta py4Ky TepmocTaTa Ha
3aBepLWnTb 3BOPOTHUI Bif/lik 06paHOro yacy, NponyHae MO3HAYKYy |1, (DyH'KU.Iﬂ Qyne aKTMBOBaHa aBTOMaTN4HO,
3BYKOBUIA CUrHa. [BepuATa 3a4MHeHi Ta CBITNO BcepeAuHi AyxoBoi wadu

BUMKHeHe: Ha ancnnei BinobpakaTUmMeTbCs yac o
3aBepLUeHHA BUKOHaHHA GYHKLii monepemiHHO 3 Hannmcom
«Pyro».

MoumiTky: LLIoO BUMKHYTI TaliMep, HaTUCKanTe KHOMKY © , noku
3HauoK &9 He nMoyHe GMVMATK, MOTIM 3@ AOMOMOTO0 KHOMKU —
CKMHbTE Yac A0 3HayeHHA «00:00».

® MCC ® DL
1 A
&
Micna 3aBeplueHHA UMKNY ABepLATa 3a/MLWA0TbCA
3a6/10K0BaHVIMK, MOKM TEMNepaTypa BcepeanHi AyxoBoi wadu
He NoBepHeTbCs A0 6e3nevyHoro piBHs. [MpoBiTplonTe

NPVMILLeHHA NPOTArOM LMKAY NipOi3HOro YMLWEeHHA Ta nicna
Or0 3aBepLUEHHS.

TABJINLUA NPUTOTYBAHHA

NMOMEPEOHE TPUBAJIICTb

PELENT OYHKUIA MPOTPIBAHHS TEMMEPATYPA (°C) (XB) PIBEHb I MPUNALAA
= Tak 170 30 - 50 s
Muporn 3 opiXka>»KOBOro TicTa Q Tak 160 30-50 -....i—...,-

TaK 160 40 - 60 '\;ll‘ '\%ﬁ
Tak 160 25-35 3
MeunBo/TapTaneTku ¢ Tak 160 25-35 3

Tak 150 35-45 4 2
= Tak 190 - 250 15-50 /2
Miua / pokaua
Tak 190 - 250 20 - 50 — 2
JlazaHbA/3anikaHKKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHesoHi/BigKpuTi nuporu @ Tak 190 - 200 45-65 —J
ArHATUHA/TeNATUHA/ANOBNYNHA/ 3
e = Tak 190 - 200 80-110 Lo
KypaTtunHa / KponATuHa / KayaTnHa 1 Kr @ Tak 200 - 230 50-100 L 2 J
MigcmarkeHUn xni6 @ 5' 250 2-6 _\__.5.__,_
i H ®opma ana BUNikaHHA [eko gna BunikaHHA / NoTok Mippon/
MPUNALAA A TR r Pewitka @ AaF=~ a6o dopmagnaToptie : L__J abo popma gns BUMiKaHHAHA | - [eko ana
H : Ha pewiTui pewiTuyi BUNIKAHHSA
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BKa3aHui1 yac BKOYAE eTan nornepeHboro HarpiBaHHA: PeKOMeHAYEMO KNacTu Ky 10 [AyXOBOI LadH i

BCTAHOBMIOBATY YaC rOTyBaHHA NPpw 3anycKy GyHKLIT.

o6 BuaanvTt 3 Ha HAKWM, WO 3aNWNBCA NiCAsA NPUrOTyBaHHSA , MIPOCTO BUNNTE B

3arnmbneHHs 250 mn 6inoro outy (B AKOCTi anbTepHaTMBU BUKOPUCTOBYIMTE cneLianbHui
NpoAyKT AnA BuaaneHHsa Hakuny. LLlo6 pisHaTuca npo goCTynHiCTb, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy
nicnANpofa)KHOro 00CyroByBaHHs). 3anuviuTe NOro Npu KiMHaTHI TemnepaTypi npotarom 30
XBW/VH, MOTIM OUUCTITb 3arnnbneHHsa
Tenao0 NUTHOIO BOAOIO | M'AKOIO TKaHNHOI0. OunLeHHA PeKOMEHAYETbCA MPUHANMHI KOXKHi 5 —

10 B &

LlI/IKﬂiB NPUroTyBaHHA.

NMOLWYK TA YCYHEHHA HECMTPABHOCTEN

Mpo6nema

MoxnvuBa npnynHa

PiweHHA

JyxoBa wada He npaLtoe.

Ha gucnnei BigobparkaeTbcs :
¢ HecnpaBHicTb fyxoBoi wadwu.

niTepa F i uncno um iHwa nitepa
nicna Hei.

Ha avcnnei BIAOﬁpaN(aGTbCﬂ 3
| 3aBnCOKa Temnepatypa.

nosigomneHHs «Hot» Ta o6paHa
d)yHKLI,Iﬂ He 3aI'IyCKa€TbCﬂ

Ha avicnnei Blno6pa>KaETbca

HEUITKNIN TEKCT, 30a€TbCA,
ancnnen 3naMaBcs.

¢ BigK/lOUeHHA KUBNEHHS.
. Big'epHaHHA Bif
| eneKkTpomepexi.

. MepeBipTe, UM € HanNpyra B eNeKTPOMEPEXIi, a TAKOX UK
¢ nigKaoyeHo gyxoBy Wwady A0 enekTpomepexi.

¢ BUMKHITb gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITB T, wob
nepeB|p|/|T|/| 4 3anuwmnaca HeCI'IpaBHICTb

. 3BepHiTbCA A0 Ham6n|/|>|<qoro LeHTpY NicnAnpogaxHoro
. obcnyroByBaHHA KNiEHTIB | NoBigomTe IM Uncno, Ake
: Blﬂ06pa)Ka€TbCﬂ nicns nitepu F.

3anuwTe fyxoBy wady OXONOHYTU, NICNA YOrO aKTUBYTE
¢ dyHKuUito. O6epiTb iHWY PyHKL;I0.

BcTaHOBITD iHLWY MOBY.

© 3BepHITbCA 4O HANGNMXKYOTO LIeHTPY NICAANPOAAXKHOTO
i 06cnyroByBaHHsA KIiEHTIB.

W 3aBaHTaxTe NOBHWI «[lOBIAHVIK i3 BUKOPWCTaHHA Ta fornaay» 3 Beb-canty docs.whirlpool.eu 18 oTprmaHHs
A0AaTKOBOT iHbOpMaLiT Npo Ball BMPIO

T

- 3 npaBuNamu, CTaHAAPTHOIO OKYMeHTaLi€lo Ta A0fAaTKOBOI iHpopmaLli€to npo Bupi6 moxKHa
=10 0O3HalloMNTNCA 3a aAPeCoio:

BinBipainTe Haw Be6-cainT docs.whirlpool.eu
BukopucTtante QR-koa

- A60 3BepHiTbCA A0 HaWOi CNyK6M nicnanpopa)KHOro o6¢cnyroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep
[ | TenedoHy 3a3HaUEHO Y rapaHTIHOMY TasnoHi). 3BepTalumnCh A0 LUEHTPY NiCNANPOAAKHOrO
o6cnyroByBaHHA, NOBIAOMTE KOAM, 3a3HayeHi Ha TabnmyLi 3 NacCnOPTHUMW JaHUMKU BUPOGY.
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