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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Whirlpool. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wyso-
kiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosé. W tym celu nalezy uwaznie prze-
czytac niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj niniejszg instrukcje bezpieczenstwa. Zachowaj ja w
poblizu, aby moc z niej skorzystac w przysziosci.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

WAZNE DO PRZECZYTANIA |
OBSERWOWANIA

ATe instrukcje sg wazne, jesli
na urzgdzeniu znajduje sie sym-
bol kraju. Jesli symbol nie poja-
wia sie na urzadzeniu, nalezy za-
poznac sie z instrukcjg instala-
cji, ktéra powinna zawierac nie-
zbedne instrukcje dotyczace
modyfikacji urzadzenia do wa-
runkow uzytkowania obowigzu-
jacych w danym kraju.

A\ UWAGA: Uzytkowanie urza-
dzenia do gotowania gazowego
powoduje wytwarzanie ciepta,
wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest
zainstalowane. Upewnij sie, ze
kuchnia jest dobrze wentylowa-
na, zwtaszcza gdy urzgdzenie
jest w uzyciu: pozostaw otwarte
naturalne otwory wentylacyjne
lub zainstaluj urzadzenie wenty-
lacji mechanicznej (mechanicz-
ny okap kuchenny). Dtugotrwate,
intensywne uzytkowanie urza-
dzenia moze wymagac¢ dodatko-
wej wentylaciji, takiej jak otwar-
cie okna, lub bardziej efektywne;j
wentylacji, na przyktad zwiek-
szenia poziomu wentylacji me-
chanicznej (jesli to mozliwe), w
celu bezpiecznego usuniecia
produktéw spalania do powie-
trza zewnetrznego (zewnetrzne-

go), zapewniajgc jednoczesnie
wymiane powietrza w pomiesz-
czeniu z dodatkowa wentylacja.
Skonsultuj sie z profesjonalistg
przed zainstalowaniem dodatko-
wej wentylaciji.

A Nieprzestrzeganie doktadnie
informacji zawartych w niniej-
szej instrukcji moze spowodo-
wac pozar lub wybuch, powodu-
jac uszkodzenie mienia lub obra-
zenia ciata.

A Przed uzyciem urzadzenia
nalezy zapoznac si¢ z niniejszy-
mi instrukcjami bezpieczenstwa.
Trzymaj je w poblizu na przy-
sztosé.

A To urzgdzenie powinno byé
instalowane zgodnie z obowig-
Zujgcymi przepisami i uzywane
wytgcznie w dobrze wentylowa-
nym pomieszczeniu. Przeczytaj
instrukcje przed instalacjg lub
uzytkowaniem tego urzadzenia.

A Jesi ptomienie palnika zo-
stang przypadkowo zdmuchnie-
te, przekreé pokretto palnika do
pozycji wytgczonej i nie probuj
go ponownie zapalac przez co
najmniej 1 minute.

Niniejsza instrukcja i samo urza-
dzenie zawierajg wazne ostrze-
zenia dotyczgce bezpieczen-
stwa, ktorych nalezy zawsze
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przestrzegac. Producent nie po-
nosi zadnej odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie niniejszych
instrukcji bezpieczenstwa, nie-
wiasciwe uzytkowanie urzadze-
nia lub nieprawidtowe ustawie-
nie elementéw sterujgcych.

A UWAGA: Jesli powierzchnia
ptyty jest peknieta, nie uzywaj
urzadzenia — ryzyko porazenia
pradem.

A UWAGA: Niebezpieczenstwo
pozaru: Nie przechowywaé
przedmiotéw na powierzchniach
do gotowania.

A UWAGA: Proces gotowania
musi by¢ nadzorowany. Kroétki
proces gotowania musi by¢ sta-
le nadzorowany.

A\ UWAGA: Pozostawienie ptyty
bez nadzoru podczas gotowania
z ttuszczem lub olejem moze
by¢ niebezpieczne - ryzyko po-
zaru. NIGDY nie prébuj gasic¢
ognia wodg, ale wytacz urzadze-
nie, a nastepnie przykryj ptomie-
nie np. pokrywka lub kocem ga-
sniczym.

A Nie uzywaj ptyty jako po-
wierzchni roboczej ani podpory.
Ubrania lub inne tatwopalne ma-
teriaty nalezy trzymac z dala od
urzadzenia, az wszystkie ele-
menty catkowicie ostygng — ry-
zyko pozaru.

A\ Bardzo mate dzieci (0-3 lata)
nalezy trzymacé z dala od urza-
dzenia. Mate dzieci (3-8 lat) na-
lezy trzymac z dala od urzadze-
nia, chyba ze sg pod statym nad-
zorem. Dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o ograniczo-
nych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z tego urzadze-
nia tylko wtedy, gdy sg nadzoro-
wane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzytko-
wania i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie moga
bawic¢ sie urzadzeniem. Czysz-
czenie i konserwacja przez uzyt-
kownika nie moga by¢ wykony-
wane przez dzieci bez nadzoru.
A UWAGA: W przypadku sttu-
czenia szkta ptyty grzejnej: na-
tychmiast wytgcz wszystkie pal-
niki i wszelkie elektryczne ele-
menty grzejne oraz odtgcz urza-
dzenie od zasilania; nie dotykaj
powierzchni urzagdzenia; Nie uzy-
waj urzadzenia.

® Szklana pokrywka moze sie
wtamag, jesli zostanie podgrza-
na. Wytgcz wszystkie palniki i
ptyty elektryczne przed zamknie-
ciem pokrywy. Nie zamykaj po-
krywy, gdy palnik sie zapala.
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A\ UWAGA: Urzadzenie i jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac ele-
mentow grzejnych. Dzieci poni-
zej 8 roku zycia muszg by¢ trzy-
mane z daleka, chyba ze sg pod
statym nadzorem.

A Nigdy nie pozostawiaj urza-
dzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Jesli urzadzenie
nadaje sie do uzytku z sondg,
nalezy uzywac wytgcznie sondy
temperatury zalecanej do tego
piekarnika - ryzyko pozaru.

A\ Ubrania lub inne tatwopalne
materiaty nalezy trzymac¢ z dala
od urzadzenia, az wszystkie ele-
menty catkowicie ostygng - ryzy-
ko pozaru. Zawsze zachowu;j
czujnosc¢ podczas gotowania
potraw bogatych w ttuszcz, olej
lub podczas dodawania napo-
jow alkoholowych - ryzyko poza-
ru. Uzyj rekawic kuchennych, aby
wyjac patelnie i akcesoria. Pod
koniec gotowania nalezy ostroz-
nie otworzy¢ drzwiczki, pozwala-
jac gorgcemu powietrzu lub pa-
rze stopniowo uciekac przed
uzyskaniem dostepu do komory
- ryzyko poparzenia. Nie zasta-
niaj otworow wentylacyjnych go-
rgcego powietrza z przodu pie-
karnika - ryzyko pozaru.

A Zachowaj ostroznosé, gdy
drzwiczki piekarnika sg w pozy-
cji otwartej lub opuszczonej, aby
unikngé uderzenia w drzwi. Zyw-
nosci nie wolno pozostawia¢ w
produkcie ani na nim dtuzej niz
godzine przed lub po ugotowa-
niu.

A UWAGA: Ulatniajacy sie gaz
moze sie zapali¢. Urzgdzenie nie
moze byC¢ uzywane dtuzej niz 15
sekund. Jesli po 15s palnik sie
nie zapali, przerwij prace urza-
dzenia i otworz drzwiczki komo-
ry i/lub odczekaj co najmniej 1
minute przed prébg dalszego za-
ptonu palnika.

DOZWOLONY UZY-

1.1
A TEK

A UWAGA: Urzadzenie nie jest
przeznaczone do obstugi za po-
moca zewnetrznego urzgdzenia
przetgczajgcego, takiego jak ti-
mer lub oddzielny system zdal-
nego sterowania.

A To urzadzenie jest przezna-
czone do uzytku w gospodar-
stwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, takich jak: kuch-
nie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach
pracy; gospodarstwa rolne;
przez klientéw w hotelach, mote-
lach, pensjonatach i innych sSro-
dowiskach mieszkalnych.
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A\ UWAGA: To urzadzenie stuzy
wytgcznie do gotowania. Nie na-
lezy go uzywac do innych celéw,
na przyktad do ogrzewania po-
mieszczen.

A To urzadzenie nie jest prze-
znaczone do uzytku profesjonal-
nego. Nie uzywaj urzadzenia na
zewnatrz.

A Nie przechowywac substan-
cji wybuchowych lub tatwopal-
nych (np. kanistréw z benzyna
lub aerozolami) wewnatrz lub w
poblizu urzadzenia - ryzyko po-
zaru.

A Uzywaj garnkow i patelni z
dnem o tej samej szerokosci co
palniki lub nieco wiekszym
(patrz konkretna tabela). Upew-
nij sie, ze garnki na rusztach nie
wystajg poza krawedz ptyty.

A Niewtasciwe uzytkowanie
rusztow moze spowodowaé
uszkodzenie ptyty: nie nalezy
ustawiac rusztéw do gory noga-
mi ani przesuwac ich po ptycie.
A Nie pozwol, aby ptomien pal-
nika wystawat poza krawedz pa-
telni.

A\ Nie uzywaj: Patelni zeliw-
nych, kamieni ollar, garnkéw i
patelni z terakoty. Dyfuzory cie-
pta, takie jak metalowa siatka

lub inne typy. Dwa palniki jedno-
czesnie do jednego pojemnika
(np. Czajnik na ryby).

Aw przypadku, gdy szczegol-
ne warunki miejscowe dostar-
czanego gazu utrudniajg zapton
palnika, zaleca sie powtdérzenie
operacji z pokrettem przekreco-
nym na ustawienie matego pto-
mienia.

Aw przypadku montazu okapu
nad ptyta kuchenng nalezy zapo-
znac¢ sie z instrukcjag okapu, aby
uzyskac¢ informacje na temat
prawidtowej odlegtosci.

A\ Ochronne gumowe nézki na
rusztach stwarzajg ryzyko zadta-
wienia dla matych dzieci. Po
zdjeciu kratek upewnij sie, ze
wszystkie nézki sg prawidtowo
zamontowane.

/N\1.2 INSTALACJA

A Urzadzenie musi by¢ obstugi-
wane i instalowane przez dwie
lub wiecej oséb - ryzyko obra-
zen. Do rozpakowywania i mon-
tazu uzywaj rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

A Potgczenia elektryczne i ga-
zowe muszg by¢ zgodne z lokal-
nymi przepisami.

A Instalacja, w tym zaopatrze-
nie w wode (jesli wystepuije), po-
tgczenia elektryczne i naprawy

PL/7




muszg by¢ wykonane przez wy-
kwalifikowanego technika. Nie
naprawiaj ani nie wymieniaj zad-
nej czesci urzadzenia, chyba ze
jest to wyraznie okreslone w in-
strukcji obstugi. Trzymaj dzieci z
dala od miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw skon-
taktuj sie ze sprzedawcag lub naj-
blizszym serwisem posprzeda-
zowym. Po zamontowaniu odpa-
dy opakowaniowe (plastik, cze-
$ci styropianowe itp.) nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci - ryzyko udu-
szenia. Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek instalacji urzadze-
nie nalezy odtgczyc¢ od zasilania
- ryzyko porazenia prgdem. Pod-
czas instalacji upewnij sie, ze
urzadzenie nie uszkodzi zasilaja-
cego - ryzyko pozaru lub poraze-
nia pradem. Urzadzenie nalezy
aktywowac dopiero po zakon-
czeniu instalacji.

Urzadzenie musi by¢ zainstalo-
wane w mieszkaniu domowym
w celu wykonywania typowych
funkcji porzgdkowych.

UWAGA: Modyfikacja urzadze-
nia i sposéb jego instalacji sg
niezbedne, aby mozna byto bez-

piecznie i prawidtowo korzystaé
z urzadzenia we wszystkich do-
datkowych krajach.

Uzywaj regulatoréw cisnienia
odpowiednich do cisnienia gazu
wskazanego w instrukciji.
Pomieszczenie musi by¢ wypo-
sazone w system wyciggu po-
wietrza, ktéry odprowadza
wszelkie opary spalania.
Pomieszczenie musi rowniez
umozliwia¢ odpowiednig cyrku-
lacje powietrza, poniewaz po-
wietrze jest potrzebne do nor-
malnego spalania. Przeptyw po-
wietrza nie moze by¢é mniejszy
niz 2 m3/h na kW zainstalowanej
mocy.

System cyrkulacji powietrza mo-
ze pobieraé powietrze bezpo-
srednio z zewnatrz za pomoca
rury o wewnetrznym przekroju
poprzecznym co najmniej 100
cm?; Otwor nie moze by¢ podat-
ny na zablokowanie.

System moze rowniez dostar-
czac powietrze potrzebne do
spalania posrednio, tj. z sasied-
nich pomieszczen wyposazo-
nych w rury cyrkulacyjne powie-
trza, jak opisano powyzej. Po-
mieszczenia te nie mogg byé
jednak pomieszczeniami wspél-
nymi, sypialniami lub pomiesz-
czeniami, ktére mogg stwarzac
zagrozenie pozarowe.
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Ciekty gaz ropopochodny opada
na podtoge, poniewaz jest ciez-
szy od powietrza. Dlatego po-
mieszczenia, w ktorych znajduja
sie butle LPG, muszg byc¢ row-
niez wyposazone w otwory wen-
tylacyjne umozliwiajgce uciecz-
ke gazu w przypadku wycieku.
Oznacza to, ze butle LPG, zaréw-
no czesciowo lub catkowicie na-
petnione, nie moga by¢ instalo-
wane ani przechowywane w po-
mieszczeniach lub pomieszcze-
niach magazynowych znajduja-
cych sie ponizej poziomu gruntu
(piwnice itp.). Zaleca sig, aby w
pomieszczeniu znajdowata sie
tylko uzywana butla, umieszczo-
na w taki sposdb, aby nie byta
narazona na dziatanie ciepta wy-
twarzanego przez zrédta ze-
wnetrzne (piekarniki, kominki,
piece itp.), ktére mogtoby pod-
nies¢ temperature cylindra po-
wyzej 50°C.

W przypadku trudnosci z prze-
kreceniem pokretet palnika nale-
zy skontaktowac sie z serwisem
posprzedazowym, ktéry moze
wymieni¢ kran palnika, jesli oka-
ze sieg, ze jest uszkodzony.
Nigdy nie wolno zakrywac¢ otwo-
réw stuzgcych do wentylaciji i
rozpraszania ciepta.

A Nie zdejmuj urzadzenia z
podstawy z polistyrenu do czasu
instalaciji.

A Nie instaluj urzadzenia za
ozdobnymi drzwiami - ryzyko po-
Zaru.

/& Jesli kuchenka jest umiesz-
czona na podstawie, nalezy ja
wypoziomowac i przymocowac
do Sciany za pomocg dostarczo-
nego tancucha mocujgcego, aby
zapobiec zsunieciu sie urzadze-
nia z podstawy.

UWAGA: Aby zapobiec prze-
wroceniu sie urzadzenia, nalezy
zainstalowac dostarczony fan-
cuch mocujacy. Zapoznaj sie z
instrukcjg instalaciji.

A'I .3 PRZYLACZE GAZO-
WE

A\ UWAGA: Przed instalacja
upewnij sie, ze lokalne warunki
dystrybucji (rodzaj gazu i ci$nie-
nie gazu) oraz konfiguracja urza-
dzenia sg zgodne.

A\ UWAGA: Warunki regulacji
tego urzagdzenia sg podane na
tabliczce znamionowej produk-
tu.

A Sprawdz, czy cisnienie zasi-
lania gazem jest zgodne z war-
tosciami wskazanymi w tabeli
"Specyfikacja palnika i dyszy".
A UWAGA: To urzadzenie nie
jest podtgczone do urzadzenia
do odprowadzania produktéw
spalania. Musi by¢ zainstalowa-
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ny i podtgczony zgodnie z obo-
wigzujgcymi przepisami instala-
cyjnymi. Szczegolng uwage na-
lezy zwrdci¢ na odpowiednie wy-
magania dotyczgce wentylacji.
A Jesi urzadzenie jest podta-
czone do ciektego gazu, Sruba
regulacyjna musi by¢ dokrecona
tak mocno, jak to mozliwe.

A\ WAZNE: Po zainstalowaniu
butli gazowej lub zbiornika na
gaz nalezy jg odpowiednio osa-
dzi¢ (orientacja pionowa).

A UWAGA: Ta operacja musi
by¢ wykonana przez wykwalifi-
kowanego technika.

A\ Do podtgczenia gazu nalezy
uzywac wytgcznie elastycznego
lub sztywnego metalowego we-
za.

A Podtaczenie za pomoca
sztywnej rury (miedzianej lub
stalowej): Podtgczenie do insta-
lacji gazowej nalezy wykonac¢ w
taki sposdb, aby nie obcigzac
urzadzenia. Na rampie zasilaja-
cej urzadzenie znajduje sie regu-
lowana ztgczka rurowa w ksztat-
cie litery L, ktéra jest wyposazo-
na w uszczelke zapobiegajaca
wyciekom. Uszczelke nalezy za-
wsze wymienia¢ po obréceniu
ztgczki rurowej (uszczelka jest
dostarczana z urzadzeniem).
Ztgczka rury doprowadzajgcej

gaz jest gwintowanym cylin-
drycznym nasadkg meska 1/2
gazu.

A Podtgczanie elastycznej bez-
spoinowej rury ze stali nierdzew-
nej do nasadki gwintowanej:
Ztgczka rury doprowadzajgcej
gaz jest gwintowanym cylin-
drycznym nasadkag meskag 1/2
gazu. Rury te muszg by¢ instalo-
wane tak, aby nigdy nie byty
dtuzsze niz 2000 mm po catko-
witym rozciggnieciu. Po wykona-
niu potgczenia upewnij sie, ze
elastyczna metalowa rura nie
dotyka zadnych ruchomych cze-
Sci i nie jest Scisnieta. Uzywaj
wytgcznie rur i uszczelek, ktére
sg zgodne z obowigzujgcymi
przepisami krajowymi.

A\ WAZNE: Jesli uzywany jest
waz ze stali nierdzewnej, nalezy
go zainstalowac tak, aby nie do-
tykat zadnej ruchomej czesci
mebla (np. szuflady). Musi
przejs¢ przez obszar, w ktérym
nie ma przeszkdéd i gdzie mozli-
we jest sprawdzenie go na catej
dtugosci.

A Urzadzenie powinno by¢
podtgczone do gtéwnego zrddta
gazu lub do butli gazowej zgod-
nie z obowigzujgcymi przepisa-
mi krajowymi. Przed wykona-
niem potgczenia upewnij sie, ze
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urzadzenie jest kompatybilne z
zasilaniem gazowym, ktérego
chcesz uzyc.

A Jesli tak nie jest, postepuj
zgodnie z instrukcjami wskaza-
nymi w paragrafie "Dostosowa-
nie do réznych rodzajéw gazu".
A Po podtgczeniu do zrodta ga-
zu sprawdz, czy nie ma wycie-
kow wodg z mydtem. Zapal pal-
niki i przekre¢ pokretta z pozyciji
max 1* do pozycji minimalnej 2%,
aby sprawdzi¢ stabilnosc¢ pto-
mienia.

A Podtaczenie do sieci gazo-
wej lub butli gazowej mozna wy-
konaé za pomocg elastycznego
weza gumowego lub stalowego,
zgodnie z obowigzujgcymi prze-
pisami krajowymi.
DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH
RODZAJOW GAZU

(Ta operacja musi by¢ wykona-
na przez wykwalifikowanego
technika.)

A Aby dostosowac urzadzenie
do innego rodzaju gazu niz typ,
dla ktérego zostato wyproduko-
wane (wskazane na etykiecie
znamionowej), postepuj zgodnie
z dedykowanymi krokami poda-
nymi po rysunkach instalacyj-
nych.

1.4 OSTRZEZENIA ELEK-
TRYCZNE

A\ WAZNE: Informacje o pobo-
rze pradu i napiecia znajdujg sie
na tabliczce znamionowe;j.

A\ Tabliczka znamionowa znaj-
duje sie na przedniej krawedzi
piekarnika (widoczna, gdy
drzwiczki sg otwarte).

A\ Musi istnie¢ mozliwosé odta-
czenia urzgdzenia od zasilania
poprzez odtgczenie go, jesli
wtyczka jest dostepna, lub za
pomocag przetgcznika wielobie-
gunowego zainstalowanego
przed gniazdkiem zgodnie z
przepisami dotyczgcymi okablo-
wania, a urzgdzenie musi by¢
uziemione zgodnie z krajowymi
normami bezpieczenstwa elek-
trycznego.

A zasilajgcy musi by¢ wystar-
czajgco dtugi, aby podtgczy¢
urzgdzenie, po zamontowaniu w
obudowie, do gtéwnego zrodta
zasilania. Nie ciggnij za zasilaja-
cy.

A Nie uzywaj przedtuzaczy,
wielu gniazd ani adapteréw. Ele-
menty elektryczne nie mogag by¢
dostepne dla uzytkownika po in-
stalacji. Nie uzywaj urzadzenia,
gdy jestes mokry lub boso. Nie
uzywaj tego urzadzenia, jesli ma
uszkodzony zasilajacy lub
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wtyczke, jesli nie dziata prawi-
dtowo lub jesli zostato uszko-
dzone lub upuszczone.

A Jesi przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wy-
mieniony na identyczny przez
producenta, jego przedstawicie-
la serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby
unikng¢ zagrozenia - ryzyka po-
razenia prgdem.

A Jesli zasilajgcy wymaga wy-
miany, skontaktuj sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.
A\ UWAGA: Upewnij sig, ze
urzadzenie jest wytgczone przed
wymiang lamp aby unikng¢ moz-
liwosci porazenia pradem.

A\ Montaz za pomocg wtyczki
zasilajgcego jest niedozwolony,
chyba ze produkt jest juz wypo-
sazony w wtyk dostarczony
przez Producenta.

1.5 CZYSZCZENIEI
KONSERWACJA

A\ UWAGA: Upewnij sig, ze
urzadzenie jest wytgczone i
odtgczone od zasilania przed
wykonaniem jakichkolwiek czyn-
nosci konserwacyjnych. Aby
uniknac ryzyka obrazen ciata,
nalezy uzywac rekawic ochron-
nych (ryzyko skaleczenia) i obu-
wia ochronnego (ryzyko kontu-
zji); upewnij sie, ze sg obstugi-

wane przez dwie osoby
(zmniejsz obcigzenie); Nigdy nie
uzywaj sprzetu do czyszczenia
parg (ryzyko porazenia pragdem).
Nieprofesjonalne naprawy, ktére
nie zostaty autoryzowane przez
producenta, mogg spowodowacé
zagrozenie dla zdrowia i bezpie-
czenstwa, za ktore producent
nie ponosi odpowiedzialnosci.
Wszelkie wady lub uszkodzenia
powstate w wyniku nieprofesjo-
nalnych napraw lub konserwacji
nie bedg objete gwarancjg, kto-
rej warunki sg okreslone w doku-
mencie dostarczonym z urzg-
dzeniem.

A Nie uzywaj ostrych, scier-
nych srodkéw czyszczacych ani
metalowych skrobakéw do
czyszczenia szyby drzwi, ponie-
waz mogga one porysowac po-
wierzchnie, co moze spowodo-
wac pekniecie szkta.

A Nie uzywaj produktow Scier-
nych lub, srodkéw czyszczacych
na bazie chloru ani druciakéw
do patelni.

A Upewnij sig, ze urzadzenie
ostygto przed czyszczeniem lub
konserwacja. - ryzyko poparze-
nia.

A UWAGA: Wytgcz urzadzenie
przed wymiang lamp - ryzyko po-
razenia pragdem.
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A Aby uniknagé uszkodzenia
elektrycznego urzadzenia zapto-
nowego, nie uzywaj go, gdy pal-
niki nie znajduja sie w obudowie.

2 Instrukcje srodowiskowe

UTYLIZACJA MATERIALOW OPAKOWA-
NIOWYCH

Materiat opakowaniowy w 100% nadaje sie
do recyklingu i jest oznaczony symbolem

recyklingu ?: W zwigzku z tym poszcze-
golne czesci opakowania nalezy utylizowaé
w sposéb odpowiedzialny i w petnej zgod-
nosci z lokalnymi przepisami dotyczgcymi
utylizacji odpadoéw.

UTYLIZACJA SPRZETU AGD

To urzadzenie jest produkowane z materia-
téw nadajacych sie do recyklingu lub wielo-
krotnego uzytku. Zutylizuj go zgodnie z lo-
kalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadow. Aby uzyskac wiecej informaciji na
temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
domowych urzadzen elektrycznych, skon-
taktuj sie z lokalnymi wtadzami, firma zaj-
mujgca sie zbiorka odpadéw domowych
lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadze-
nie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE, Zuzy-
ty sprzet elektryczny i elektroniczny (WEEE)
oraz z przepisami dotyczgcymi zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (z pdzniejszymi zmianami). Zapew-
niajgc prawidtowa utylizacje tego produktu,
pomozesz zapobiec negatywnym konse-
kwencjom dla srodowiska i zdrowia ludz-

kiego. Symbol § na produkcie lub w dota-
czonej dokumentacji oznacza, ze nie nalezy
go traktowac jako odpadéw domowych, ale

nalezy go oddaé do odpowiedniego punktu
zbiérki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego.

WSKAZOWKI DOTYCZACE 0SZCZEDZANIA
ENERGII

Rozgrzej piekarnik tylko wtedy, gdy jest to
okreslone w tabeli pieczenia lub przepisie.
Uzywaj ciemnych lakierowanych lub ema-
liowanych blach do pieczenia, poniewaz le-
piej pochtaniajg ciepto.

Uzyj szybkowaru, aby zaoszczedzi¢ jeszcze
wiecej energii i czasu.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia: wymagania dotycza-
ce ekoprojektu okreslone w Rozporzadze-
niu Europejskim 66/2014; Rozporzadzenie
65/2014 w sprawie etykietowania energe-
tycznego; Przepisy dotyczgce ekoprojektu
dla produktéw zwigzanych z energig i infor-
macji o energii (zmiana) (wyjscie z UE) z
2019 r., zgodnie z norma europejska EN
60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania Ekopro-
jektu Rozporzadzenia Europejskiego
66/2014 oraz Ekoprojektu dla Produktéw
Zwigzanych z Energig i Przepiséw o Infor-
macjach Energetycznych (Poprawka) (Wyj-
$cie UE) 2019 zgodnie z norma europejska
EN 30-2-1.

Ten produkt moze zawiera¢ swiatto haloge-
nowe (klasa efektywnosci energetycznej G)
lub Zrédto $wiatta LED (klasa efektywnosci
energetycznej F).

e
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3 Produkt

W tej sekcji mozna znalez¢ przeglad i pod-
stawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. W zaleznosci od rodzaju produk-
tu moga wystepowac réznice w obrazach i
niektérych funkcjach.

3.1 Opis produktu

©)6) OO0O0O0+—»3

v
(8]

Goérna pokrywa
Sekcja ptyty
Panel sterowania
Uchwyt

Drzwi

oA W N =

Czes$¢ dolna

3.1.1 Pole grzejne kuchenki elektrycz-

nej
| |
7 <
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2
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1 Gérna grzatka

2 Pétka druciana

3 Silnik wentylatora (za stalowa ptyta)

4 Zbiornik wodny do gotowania wspomaganego
parg

5 Umieszczenie potek

6 Oswietlenie

7 Otwory wentylacyjne

* R6zni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z
druciang podstawka.

**  ROozni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

3.1.2 Sekcja plyty

{ N )
1 <« - 4
&>
\ 7 \. J

1
2
3
4

Lewa tylna - Normalny palnik

Lewa przednia - Palnik do woka
Prawa przednia - Palnik pomocniczy
Prawa tylna - Normalny palnik

3.2 Wprowadzenie do panelu sterowa-
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1 Lampka pieczenia wspomaganego
parag / czyszczenia parowego

3 Pokretto wyboru funkcji
5 Timer
7 Oswietlenie termostatu

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te mogg wysuwacé sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

Pokretto wyboru funkgji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybraé
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej), aby
wybrac.

Pokretto wyboru temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomoca pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazowek zega-
ra od pozycji zamknietej (gornej), aby wy-
braé.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna od-
czyta¢ z lampki temperatury. Lampka ter-
mostatu znajduje sie na panelu sterowania.
Lampka termostatu wtgcza sig, gdy produkt
zaczyna dziatac¢, a lampka termostatu wyta-
cza sie, gdy osiggnie ustawiong temperatu-

r@ B
) L@ * Bl

\
6

B r©
: f%

2 Przycisk pieczenia wspomaganego
parag / czyszczenia parowego

4 Pokretto sterowania ptytami
6 Pokretto sterowania ptytami
8 Pokretto wyboru temperatury

re. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
lampka termostatu ponownie sie zaswieci.
Pokretto sterowania ptytami

Plyte kuchenng mozna obstugiwa¢ za po-
mocg pokretet sterujgcych ptyty. Kazde po-
kretto obstuguje odpowiedni palnik. Z sym-
boli na panelu sterowania mozna wywnio-
skowac, ktérym palnikiem steruje.
Przycisk pieczenia wspomaganego para /
czyszczenia parowego

Uzywany do gotowania i czyszczenia na pa-
rze. Nie bedzie dziata¢ w przypadku awarii
zasilania.

Lampka pieczenia wspomaganego parg /
czyszczenia parowego

Wskazuje, ze funkcja jest aktywowana po
nacisnieciu przycisku w celu gotowania lub
czyszczenia na parze. Nie bedzie dziataé w
przypadku awarii zasilania.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
kg mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pracy mo-
ze roznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.
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Opis funkcji

Zakres tempe-
ratury (°C)

Opis i uzycie

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.

Gorne i dolne ogrzewa-
nie

Zywno$é jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze. Tej funkcji nalezy uzy-
wac réowniez do gotowania na parze.

R RYES

+
&

Dolne ogrzewanie

Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sig do potraw, ktére
wymagajq przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
niez uzy¢ do tatwego czyszczenia parg.

Dolne/gérne ogrzewa-
nie wspomagane wen-
tylatorem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez gérne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane réwno-
miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.

Ogrzewanie wentylato-

Gorace powietrze ogrzane przez termowentylator jest réwno-
miernie i szybko rozprowadzane po catym piekarniku za pomo-
cg wentylatora. Nadaje sig do pieczenia na wielu blachach na

I

rem roznych poziomach. Tej funkcji nalezy uzywac réwniez do go-
towania na parze.
Wiaczone s3 funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
Funkcja 3D * nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Duzy grill . Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-

nia wiekszych kawatkéw.

%

Wentylator wspomaga-
ny matym grillem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
je sie do grillowania mniejszych kawatkow.

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-

tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym

rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone

akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-

ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
ulec deformacji pod wptywem cie-

pta. Nie ma to zadnego wptywu na
funkcjonalnos¢. Deformacja znika

po schtodzeniu blachy.

®

Standardowa taca

Stosuje sie go do wypiekéw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.
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Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub umieszczania zyw-
nosci do pieczenia, smazenia i duszenia na
zadanej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urza-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomoéw umieszczenia potek w

piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-

wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

N
.L-‘ er)
.
I 9
]
g 1
\J)
W modelach bez pétek drucianych :
l— . 4
| ~—~— 3
— =~ 2
- ~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-

si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzié przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng $ciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sig z przodu.

Umieszczanie tacy na pétkach do gotowa-
nia

W modelach z pétkami drucianymi :
Wazne jest rowniez, aby prawidtowo umie-
$ci¢ tace na bocznych pétkach drucianych.
Umies¢ tace miedzy rusztowymi pétkami,
jak pokazano na rysunku. Aby uzyskac¢ do-
bra wydajnos¢ gotowania, tace nalezy
umiesci¢ na ruszcie w taki sposéb, aby pa-
sowata do szczeliny korka. Nie nalezy go
umieszczac przy tylnej Scianie piekarnika,
omijajac otwor blokujacy.
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Funkcja zatrzymania grilla drucianego umiescic tace i druciane pétki na telesko-
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra powych szynach, jak pokazano na poniz-
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane- szym rysunku.

go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyjaé jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociaggnac¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

>

| '\'7
2

W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy - W modelach
z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej pétki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz omina¢ to gniazdo zatrzy-

Prawidlowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych -W
modelach z pétkami drucianymi i prowad-
nicami teleskopowymi

Dzieki teleskopowym szynom tace lub dru-
ciane potki mozna tatwo instalowac i usu-
wacé. Nalezy zachowac ostroznosé, aby
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3.6 Specyfikacje techniczne

0golne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokosc/

gtebokosé) (mm) 850 /500 /600
Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~ 50 Hz

Typ i'przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
dzenia !
Catkowite zuzycie energii (kW) 2,4

Catkowite zuzycie gazu (kW) 7,5 kW (545 g/h - G30)
Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Strefy gotowania

Lewa przednia Palnik do woka
Zasilanie 2,5kW (182 g/h - G30)
Prawa przednia Palnik pomocniczy
Zasilanie 1,0 kW (73 g/h - G30)
Lewa tylna Normalny palnik
Zasilanie 2,0 kW (145 g/h — G30)
Prawa tylna Normalny palnik
Zasilanie 2,0 kW (145 g/h - G30)

Rodzaj gazu / cisnienie, na jakie nastawiony jest produkt:

G20 20 mbar

Kategoria produktu gazowego

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Rodzaje gazu / ci$nienia, na jakie mozna przekonwertowa¢ produkt:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Esas: Ev tipi elektrikli firinlarda, enerji etiketi bilgileri EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardina gore verilmistir. Degerler,
standart ylik ile Gorne i dolne ogrzewanie veya Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem (var ise) fonk-
siyonlarinda saptanir.

Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin triinde bulunup bulunmamasina bagli olarak asagidaki 6nceliklendirme
sirasina gore belirlenir: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem , 3-Dolne/gérne ogrzewa-
nie wspomagane wentylatorem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.
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W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne mogg ulec zmianie bez wcze-
$niejszego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg

Kategorie/rodzaje/cisnienie gazu w kraju
W ponizszej tabeli mozna znalez¢ rodzaj, cisnienie i kategorie gazu, ktére mozna zastoso-

wac w kraju, w ktérym produkt zostanie zainstalowany.

KODY KRAJOW KATEGORIA RODZAJ GAZU | CISNIENIA

FR Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 02028 30 163137 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Enigrzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 1634 37 mpar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

T Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cYy Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar (30,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) 20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  {G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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KODY KRAJOW KATEGORIA RODZAJ GAZU | CISNIENIA
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Cat | 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H G20,20 mbar
LV Catl 2H G20,20 mbar
LU Catl 2E (20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar
Tabela wtryskiwaczy

Ponizsza tabela podaje wartosci wtryskiwaczy dla wszystkich rodzajéw gazéw materiatéw
palnych do konwersji na gaz. Wartosci wtryskiwaczy mozna uzyskaé, przegladajac tabele
techniczna zawierajgca rodzaje gazu, ktére mozna przeliczy¢ w zaleznosci od materiatu
palnego i kraju. Wiryskiwacze moga nie by¢ dostarczane z produktem. Mozna go uzyskac¢
w autoryzowanych serwisach lub w miejscu zakupu produktu.

Strefy gotowania
G20,20 |G30,28 30
Zasilanie mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1 kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,5 kW 118 81 137 132 108 118 153 78 71

PL/ 21



4 Instalacja

A Informacje ogélne

+ Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowa-
nym serwisem w celu zainstalowania
produktu. Zanim wezwiesz pracownika
autoryzowanego serwisowego w celu
przygotowania produktu do pracy, upew-
nij sie, ze instalacja elektryczna i gazowa
jest na swoim miejscu. Jesli nie, wezwij
wykwalifikowanego elektryka i instalatora
w celu wykonania niezbednych ustalen.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody, ktére moga powstac¢ w wyniku
wykonywania procedur przez osoby nie-
uprawnione, co moze réwniez uniewaznic¢
gwarancje.

+ Klient jest odpowiedzialny za przygoto-
wanie miejsca, w ktérym produkt zosta-
nie umieszczony, a takze przygotowanie
przytgcza energetycznego i/lub gazowe-
go.

+ Podczas instalacji produktu nalezy prze-
strzegac¢ zasad okreslonych w lokalnych
normach dotyczacych instalaciji elek-
trycznych i/lub gazowych (przepisy praw-
ne dotyczace instalacji). /Paragraf

+ Przed instalacjg sprawdz, czy urzadzenie
nie jest uszkodzone.

4.1 Odpowiednie miejsce instalacji

+ Umies¢ produkt na twardej powierzchni
ze wzgledu na kanaty powietrzne znajdu-
jace sie pod produktem. Nie nalezy go
stawia¢ na podstawie ani cokole. Nozki
produktu nie powinny sta¢ na miekkich
powierzchniach, np. dywan itp.

+ Podtoga kuchni musi by¢ w stanie unies¢
ciezar urzadzenia oraz dodatkowy ciezar
naczyn kuchennych, naczyn do pieczenia
i zZywnosci.

+ Ten produkt jest urzadzeniem klasy 1
zgodnie z norma EN 30-1-1. Mozna go
umiesci¢ przy scianach kuchennych, me-
blach kuchennych lub dowolnym innym
produkcie w dowolnym wymiarze od tytu

+ Mozna go uzywa¢ z szafkami po obu

stronach, ale aby zachowa¢ minimalna
odlegtos¢ 400 mm nad poziomem ptyty
grzewczej, nalezy pozostawi¢ odstep
boczny wynoszacy 65 mm pomiedzy
urzadzeniem a dowolng $ciang, przegro-
da lub wysoka szafka.

Hood
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+ Mozna go uzywac takze w pozycji wolno-

stojgcej. Nalezy zachowa¢ minimalng od-
legtos$¢ 750 mm nad powierzchnig ptyty.

+ Jezeli nad kuchenkg ma by¢ montowany

okap kuchenny, nalezy zapoznac sie z in-
strukcjag producenta okapu dotyczaca wy-
sokosci montazu (min. 650 mm).

+ Meble kuchenne stojgce obok urzadzenia

muszg by¢ odporne na ciepto (min. 100
°C).

Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia,
nalezy zainstalowac srodki stabilizujgce.
Zapoznaj sie z instrukcjami instalac;ji.

i jednej krawedzi. Meble lub sprzet ku-
chenny po drugiej stronie moga by¢ tylko
tej samej wielkosci lub mniejsze.
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tancuch bezpieczenstwa
Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed nad-
miernym wywazeniem za pomocg dostar-
czonego fancucha zabezpieczajgcego.
Jesli Twaj produkt ma 2 tancuchy bezpie-
czenstwa;

Przymocuj hak (1) za pomocg odpowied-
niego kotka do $ciany kuchni (6) i potacz
tancuch zabezpieczajacy (3) z hakiem za
pomocg mechanizmu blokujgcego (2).

Hak
Mechanizm zamykajacy
tancuch bezpieczenstwa

AW N =

Mocno przymocuj taricuch do tylnej czesci pro-
duktu

Tyt produktu
Sciana kuchenna

Jesli Twaj produkt ma 1 tancuchy bezpie-
czenstwa;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed nad-
miernym wywazeniem za pomocg dostar-
czonego fancucha zabezpieczajgcego.
Wykonaj ponizsze czynnosci przedstawio-
ne na ilustracji, aby przymocowac tancuch
bezpieczenstwa do produktu.

a1+ '

4
3 > > .
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tancuch stabilizujgcy powinien by¢

@ tak krotki, jak to mozliwe, aby unik-
nac¢ przechylenia piekarnika do
przodu i po przekatnej, aby zapo-
biec przechylaniu sie piekarnika na
bok. tancuch stabilizujacy przezna-
czony jest do kuchenek bez szczeli-
ny zaczepowej wspornika.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pokoje wymagaja otwieranego
okna lub jego odpowiednika, a niektdre po-
koje wymagajag rowniez statego otworu
wentylacyjnego. Powietrze do spalania po-
bierane jest z powietrza w pomieszczeniu,
a spaliny emitowane sg bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest nie-
zbedna do bezpiecznej pracy urzadzenia.
Pokoje z drzwiami i/lub oknami otwieraja-
cymi sie bezposrednio na srodowisko ze-
wnetrzne

Drzwi i/lub okna otwierajgce sie bezposred-
nio na otoczenie zewnetrzne muszg mie¢
catkowity otwér wentylacyjny o wymiarach
okreslonych w ponizszej tabeli, ktéra opiera
sie na catkowitej mocy gazu urzadzenia
(catkowite zuzycie energii gazu przez urza-
dzenie pokazano w tabela specyfikacji
technicznych niniejszej instrukcji obstugi).
Jezeli drzwi i/lub okna nie majg catkowite-
go otworu wentylacyjnego odpowiadajgce-
go catkowitemu zuzyciu gazu przez urza-
dzenie, jak okreslono w ponizszej tabeli,
wowczas W pomieszczeniu musi koniecz-
nie znajdowac sie dodatkowy staty otwor
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wentylacyjny, aby zapewni¢ catkowitg mini-
malng wentylacje spetnione sg wymagania
dotyczace catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staty otwdr wentylacyjny moze
obejmowac otwory na istniejgce pustaki,
wymiar otworu kanatu wyciggowego itp.

Catkowite zuzycie ga- Min. otwér wentylacyjny

zu (kW) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pomieszczenia, ktére nie maja otwiera-
nych drzwi i/lub okien otwierajacych si¢
bezposrednio na srodowisko zewnetrzne
Jezeli pomieszczenie, w ktérym zainstalo-
wane jest urzadzenie, nie posiada drzwi i/
lub okna otwierajgcego sie bezposrednio
na srodowisko zewnetrzne, nalezy poszu-
ka¢ innych produktéw, ktére zdecydowanie
zapewniajg staty, nieregulowany i niezamy-
kany otwdr wentylacyjny, spetniajacy catko-
wite minimum wymagania dotyczace otwo-
réw wentylacyjnych w odniesieniu do catko-
witego zuzycia gazu przez urzadzenie, jak
wskazano w powyzszej tabeli. Nalezy takze
przestrzegaé odpowiednich zalecen przepi-
s6w budowlanych.

Jezeli w pomieszczeniu lub przestrzeni we-
wnetrznej znajduje sie wiecej niz jedno
urzadzenie gazowe, nalezy zapewnic¢ dodat-
kowag przestrzen wentylacyjng oprécz wy-
magan podanych w powyzszej tabeli. Wiel-
kos¢ dodatkowej powierzchni wentylacyjnej
powinna by¢ dostosowana do przepisow in-
nych urzadzen gazowych.

Nalezy réwniez zachowa¢ minimalny prze-
$wit wynoszacy 10 mm na dolnej krawedzi
drzwi otwierajacych sie na otoczenie w po-

mieszczeniu, w ktérym urzadzenie jest za-
instalowane. Nalezy upewnic sie, ze przed-
mioty takie jak dywany i inne wyktadziny
podtogowe itp. nie wptywajg na przeswit,
gdy drzwi sg zamkniete.

Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni, kuch-
ni/jadalni lub pokoju dziennym, ale nie w
pomieszczeniu, w ktérym znajduje sie wan-
na lub prysznic. Kuchenka nie moze by¢ in-
stalowana w pomieszczeniu sypialnym o
kubaturze mniejszej niz 20 m3.

Nie nalezy instalowac tego urzadzenia w
pomieszczeniu ponizej poziomu gruntu,
chyba ze jest ono otwarte na poziom grun-
tu z co najmniej jednej strony.

4.2 Potaczenie elektryczne

+ Przed przystapieniem do jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Ryzyko po-
razenia prgdem.

+ Podtacz produkt do uziemionego gniazd-
ka /linii zabezpieczonej wytgcznikiem
nadpragdowym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne”. Uzie-
mienie do urzadzenia uzywane z lub bez
transformatora powinno by¢ zamontowa-
ne przez wykwalifikowanego elektryka.
Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno-
$ci za jakiekolwiek szkody wynikajace z
tego, ze produkt nie zostat uziemiony
zgodnie z lokalnymi przepisami.

+ Produkt moze zosta¢ podtgczony do sie-
ci elektrycznej tylko przez upowazniong i
wykwalifikowang osobe, a gwarancja na
produkt rozpoczyna sie dopiero po prawi-
dtowym zainstalowaniu. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekol-
wiek szkody, ktére moga wystgpi¢ w wy-
niku czynnosci wykonywanych przez oso-
by niewykwalifikowane.

+ Kabla nie wolno zgniataé, sktadaé, zaci-
nac. Nie moze réwniez dotykac gorgcych
czesci urzadzenia. Jesli kabel zasilania
zostanie uszkodzony, musi zostaé wy-
mieniony przez elektryka. Ryzyko poraze-
niem pradem lub pozarem!
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+ Dane dotyczace zasilania sieciowego
muszg odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej produktu. Tablicz-
ka znamionowa jest widoczna po otwar-
ciu drzwiczek lub dolnej pokrywy urza-
dzenia lub znajduje sie na tylnej $cianie
urzadzenia, w zaleznosci od typu urza-
dzenia.

+ iuzywac tylko odpowiedniego gniazda/li-
nii i wtyczki do piekarnika. W przypadku,
gdy ograniczenia mocy produktu wykra-
czajg poza obcigzalnos¢ pragdowg wtycz-
ki i gniazdka, produkt nalezy podtgczyc¢
bezposrednio poprzez statg instalacje
elektryczng, bez korzystania z wtyczki i
gniazdka.

+ Jesli produkt zostanie podiaczony bez-
posrednio do zrodta zasilania: Jesli nie
jest mozliwe odtgczenie wszystkich bie-
gunow zasilania, nalezy odtgczy¢ roztacz-
nik o luzie stykéw co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, wytgczniki bezpieczen-
stwa, styczniki), a wszystkie bieguny tego
roztgcznika muszg sgsiadowac (nie po-
wyzej) z produktem zgodnym z dyrekty-
wami IEE. Nieprzestrzeganie niniejszej in-
strukcji moze spowodowac problemy w
dziataniu urzadzenia i uniewazni¢ gwa-
rancje.

« Zalecane jest dodatkowe zabezpieczenie
wytgcznikiem réznicowoprgdowym.

Jesli produkt jest produkowany z kablem i

bez wtyczki:

Podtacz przewéd do zasilania w sposob

opisany ponizej:

lacji gazu i wartosci produktu znajduja
sie na etykietach (lub na tabliczce zna-
mionowe;j).

+ Jesli kod kraju nie znajduje sie na etykie-

cie, nalezy postepowac zgodnie z lokal-
nymi instrukcjami technicznymi dla dane-
go kraju dotyczgcymi podtgczenia i kon-
wersji gazu.

+ Produkt moze by¢ podtgczony do instala-

cji gazowej tylko przez upowazniona/li-
cencjonowana/wykwalifikowana osobe
lub technika.

+ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za szkody powstate w wyniku zabiegow
przeprowadzonych przez nieupowaznio-
na/nielicencjonowana/niewykwalifikowa-
ng osobe lub technika.

+ Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac

przy instalacji gazowej nalezy odtgczyé
doptyw gazu. Istnieje ryzyko wybuchu!

+ W przypadku koniecznosci pdzniejszego

uzytkowania produktu z innym rodzajem
gazu, nalezy skonsultowac sie z upowaz-
niong/licencjonowana/wykwalifikowana
osobag lub technikiem w celu przeprowa-
dzenia odpowiedniej procedury konwer-
sji.

+ Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu dobrze

sprawdzono szczelnos¢ przytgcza gazo-
wego. Producent nie ponosi odpowie-
dzialnosci za szkody powstate w wyniku
wycieku gazu, ktéry moze nastgpi¢ w wy-
niku podtaczenia gazu lub przebudowy
wykonanej przez osoby nieupowaznione/
nieposiadajgce uprawnien.

+ Jesli podtaczenie nie zostanie wykonane

4.3 Przylacze gazowe

+ Istnieje ryzyko eksplozji, pozaru i zatru-
cia, jesli instalacja, naprawa lub podta-
czenie zostang wykonane przez nieupo-
wazniong/nielicencjonowang/niewykwa-
lifikowang osobe lub technika.

 Przed umiejscowieniem produktu nalezy
upewni¢ sie co do lokalnych warunkéw
dystrybucji (rodzaj i ci$nienie gazu) oraz
czy ustawienie gazu w produkcie jest
zgodne z tymi warunkami. Warunki regu-
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zgodnie z ponizszymi instrukcjami, istnie-
je ryzyko wycieku gazu i pozaru. Nasza
firma nie ponosi odpowiedzialnosci za
wynikte z tego szkody.

+ Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane

wytgcznie przez upowazniong/licencjo-
nowang/wykwalifikowang osobe lub
technika.

+ Upewnij sig, ze waz gazowy, ktéry ma byc¢

uzyty w przytaczu gazowym, spetnia lo-
kalne normy gazowe.



+ Elastyczny waz gazowy musi by¢ podta-
czony w taki sposob, aby nie stykat sie z
ruchomymi czesciami i gorgcymi po-
wierzchniami (pokazanymi na ponizszych
rysunkach) wokét niego oraz nie byt
uwieziony podczas przesuwania rucho-
mych czesci. (np. szuflady). Poza tym nie
nalezy umieszczac go w przestrzeniach,
w ktorych mogtby zostac Scisniety.

+ Nie nalezy przenosic¢ produktu, ktérego
przytagcze gazowe jest zakonczone. Jesli
zostanie przeniesiony, moze wystgpic ry-
zyko wycieku gazu.

+ Do podtaczenia i konwersji gazu nalezy
uzy¢ klucza.

Wybor strony przytacza gazowego

+ Waz gazowy nalezy podtgczac wykonu-
jac szerokokatne obroty, aby nie dopu-
$ci¢ do zerwania i zagiecia w trakcie ta-
czenia.

+ Przed podtgczeniem gazu upewnij sie, ze
gtéwne zasilanie gazem i wylot weza ga-
zowego produktu, ktéry ma by¢ podta-
czony do gazu, znajduja sie po tej samej
stronie.

+ Waz gazowy nie powinien by¢ zgniatany,
zaginany, Sciskany, dotykany ostrymi
kantami, ani nie powinien mie¢ kontaktu
z gorgcymi czesciami produktu i naczy-
niami kuchennymi na produkcie.

\
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Czesci do podtaczenia gazu

Ponizej przedstawiono wizualizacje czesci i
narzedzi, ktére moga by¢ wymagane do
podtaczenia gazu. W zaleznosci od modelu,
czesci te moga nie by¢ dostarczone z pro-
duktem. Czesci przytaczy gazowych, ktdre
nalezy zastosowac, moga sie rézni¢ w za-
leznosci od rodzaju gazu i przepiséw obo-
wigzujgcych w danym kraju.

Uszczelnienie wycieku :

Element tgczacy EN 10226 R1/2":

tacznik do gazu ptynnego (G30,G31):

7

Element przytgczeniowy wylotu gazu:

!

Wykonanie przytacza gazowego - NG

+ Instalacja gazu ziemnego musi by¢ odpo-
wiednio przygotowana do montazu przed
zainstalowaniem produktu. Na wylocie in-
stalacji gazowej, ktéra ma by¢ podtaczo-
na do produktu, musi znajdowac sie za-
woOr gazu ziemnego.

+ Upewnij sie, ze zaw6r gazu ziemnego jest
tatwo dostepny.

+ Podtacz produkt do instalacji gazu ziem-
nego w domu za pomoca elastycznego
weza gazowego zgodnego z lokalnymi
normami.

+ Podczas wykonywania przytgcza gazo-
wego nalezy zastosowac nowa uszczel-
ke.
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+ Zasilanie gazem musi by¢ podtgczone za
pomoca rury gazowej lub bezpiecznego
weza gazowego z gwintowanymi ztgcz-
kami na obu koncach.

Przylacze typu EN ISO 228 G1/2"

1. W16z nowa uszczelke do weza/rury ga-
zu zabezpieczajgcego. Upewnij sie, ze
uszczelka jest prawidtowo osadzona.

2. Zabezpiecz kréciec gazowy na urzadze-
niu za pomoca klucza 22 mm i umies¢
kréciec przytagczeniowy w krééeu za po-
moca klucza 24 mm.

NG: G20,G25

3. Po podtfaczeniu nalezy sprawdzié¢
szczelnos$é czesci przytaczeniowe;.
Przylacze typu EN 10226 R1/2"

1. Umies¢ nowg uszczelke w elemencie ta-
Czacym i upewnij sie, ze jest ona prawi-
dtowo osadzona.

2. Przytrzymujac wylot przytgcza gazu pro-
duktu zamocowany za pomocag klucza
22, potgcz element tgczacy z wylotem
gazu produktu za pomoca klucza 24 i
mocno dokre¢.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Wtbéz nowa uszczelke do weza/rury ga-
zu zabezpieczajgcego. Upewnij sie, ze
uszczelka jest prawidtowo osadzona.

4. Podtacz gwintowang czes¢ bezpieczne-
go weza/rury gazowej do ztgcza za po-
moca klucza 24 mm i mocno dokre¢,
przytrzymujac ztgcze za pomoca klucza
24 mm.

5. Po podtgczeniu nalezy sprawdzié

szczelnos$é czesci przytgczeniowe;.

Wykonanle przylacza gazowego - LPG
+ Twdj produkt powinien by¢ podtagczony w
taki sposob, aby znajdowat sie blisko
przytagcza gazowego, aby zapobiec wycie-
kowi gazu.

+ Przed wykonaniem przytagcza gazowego
nalezy zaopatrzy¢ sie w plastikowy waz
gazowy i odpowiedni zacisk montazowy.
Srednica wewnetrzna plastikowego weza
gazowego musi wynosi¢ 10 mm, a dtu-
gos¢ nie powinna by¢ wieksza niz 150
cm. Waz z tworzywa sztucznego musi
by¢ szczelny i umozliwiajacy kontrole.

+ Urzadzenia i systemy gazowe musza by¢
regularnie sprawdzane pod katem prawi-
dtowego funkcjonowania. Regulator, waz
i jego zacisk muszg by¢ regularnie spraw-
dzane i wymieniane w okresach zaleca-
nych przez producenta lub w razie potrze-
by.

+ Podczas wykonywania przytgcza gazo-
wego nalezy zastosowaé nowg uszczel-
ke.

+ Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane za
pomoca weza gazowego lub przytgcza
statego.

Podlaczenie za pomoca zacisnietego (bez

gwintu) weza gazowego

1. Umies¢ nowg uszczelke w kréccu przy-
taczeniowym dla gazu ptynnego i upew-
nij sie, ze uszczelka jest prawidtowo
osadzona.

2. Zabezpiecz wylot przytacza gazowego
produktu za pomoca klucza 22 mm,
podtacz element taczacy do wylotu gazu
produktu za pomoca klucza 24 mm i
mocno dokre¢.
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LPG: G30,G31

3. Zamontuj zacisk montazowy na jednym
koncu weza gazowego. Zmiekcz kon-
céwke przewodu gazowego, do ktérej
przymocowano zacisk, umieszczajac ja
we wrzgcej wodzie na jedng minute.

4. Zmiegkczony waz gazowy wtoz do korca
w element tagczacy. Mocno dokrec¢ za-
cisk za pomocg $rubokreta.

5. Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢
szczelno$é czesci przytaczeniowe;.

Kontrola szczelnosci w miejscu przytacze-
nia

+ Upewnij sig, ze wszystkie pokretta na pro-
dukcie sg wytgczone. Upewnij sie, ze do-
ptyw gazu jest otwarty. Przygotuj piane
mydlang i nanies jg na miejsce podtacze-
nia weza w celu kontroli wycieku gazu.

+ Czes¢ mydlana spieni sie, jesli nastgpi
wyciek gazu. W takim przypadku nalezy
jeszcze raz sprawdzi¢ przytacze gazowe.

+ Zamiast mydta mozna uzy¢ dostepnych
w handlu sprayéw do sprawdzania wycie-
kéw gazu.

+ W przypadku wycieku gazu nalezy odcigé
doptyw gazu i przewietrzy¢ pomieszcze-
nie.

+ Nigdy nie uzywaj zapatek ani zapalniczki
do kontroli wycieku gazu.

4.4 Umieszczenie produktu

1. Dopchnij produkt do Sciany kuchni.

2. Przymocuj fancuch zabezpieczajacy
podtaczony do produktu do $ciany.

3. Wyreguluj nézki piekarnika

Regulacja nozek piekarnika

Wibracje wystepujace podczas uzytkowa-
nia moga powodowac przesuwanie naczyn
do gotowania. Tej niebezpiecznej sytuacji
mozna uniknag, jesli produkt jest wypozio-
mowany i wywazony.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie,
ze produkt jest wypoziomowany, regulujgc
cztery nozki na dole, obracajgc w lewo lub
w prawo i dopasowujgc poziom do blatu ro-
boczego.

Kontrola konncowa

1. Ponownie podtgcz produkt do pradu.

2. Sprawdz funkcje elektryczne.

3. Wiacz doptyw gazu.

4. Sprawdz, czy przytgcza gazowe sg do-
brze zamocowane i czy nie ma wycie-
kow.

5. Wiacz palniki i sprawdzi¢ wyglad pto-
mienia.

Ptomien musi by¢ niebieski i mie¢
@ regularny ksztatt. Jesli ptomien jest
z6ttawy, sprawdz, czy nasadka pal-

nika jest dobrze osadzona lub wy-
czys¢ palnik.

4.5 Konwersja na gaz

A Informacje ogélne
+ Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej nalezy odtgczyé
gtéwny doptyw gazu. Istnieje ryzyko wy-
buchu!

+ Nalezy wymieni¢ wszystkie wtryskiwacze
gazu, a regulacje spalania na kranach ga-
zu nalezy przeprowadzi¢ przy zmniejszo-
nym przeptywie, aby produkt nadawat sie
do stosowania z innym gazem.

+ Po zmianie rodzaju gazu nalezy naklei¢
nowg etykiete rodzaju gazu znajdujgca
sie na torbie zapasowej na aktualng ety-
kiete znajdujaca sie na tylnej Sciance pro-
duktu.
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+ Typ gazu konwertorowego i kategorie ga-
zu dla Twojego produktu w zaleznosci od
kraju sg podane w sekc;ji ,Kategorie/ro-
dzaje/cisnienie gazu w danym kraju”.
Sprawdz w tabeli, jakie rodzaje gazu
mozna konwertowac¢ w Twojej okolicy. W
tej tabeli nie mozna konwertowac na nie-
okreslone typy gazu.

+ Zapasowy wtryskiwacz odpowiedni do
rodzaju gazu, ktéry ma by¢ konwertowa-
ny, moze nie by¢ dostarczony z produk-
tem. Wtryskiwacze mozna naby¢ w auto-
ryzowanym serwisie lub w miejscu zaku-
pu urzadzenia.

+ Wartosci wtryskiwaczy i rodzaje gazu,
ktére powinny by¢ stosowane w palni-
kach, podano na koncu rozdziatu. Wyko-
naj podtgczenie rodzaju gazu, ktéry ma
zostac przerobiony, zgodnie z opisem w
czesci dotyczacej podtaczenia gazu.

Czesci do konwersji gazu

Elementy wizualne czesci i narzedzi, ktére

moga by¢ wymagane do konwers;ji gazu,

podano ponizej. W zaleznosci od modelu,
czesci te moga nie by¢ dostarczone z pro-
duktem.

Dysza obejsciowa:

(7

Wtryskiwacz palnika:

(=2
i,

Wymiana wtryskiwacza do palnikéw

1. Przekre¢ wszystkie pokretta sterujgce
do pozycji wytgczonych na panelu stero-
wania.

2. Odetnij doptyw gazu.

3. Zdejmij wsporniki patelni, pokrywke i
gtowice palnikéw piyty.
4. Zdejmij wtryskiwacze gazowe, obraca-

jac je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. (klucz 7)

5. Jesli Twoj produkt posiada palnik woka
z wtryskiwaczem z bocznym wejsciem,
wyjmij wtryskiwacz za pomoca klucza
numer 7.

Na niektorych palnikach ptytowych
@ wtryskiwacz jest przykryty metalo-
wym elementem. Ta metalowa

ostona musi zosta¢ usunieta w celu
wymiany wtryskiwacza.

6. Zamontuj nowe wtryskiwacze gazowe.
(Moment dokrecenia 4 Nm)

7. Sprawdz wszystkie potgczenia, aby
upewnic sig, ze sg one zainstalowane
bezpiecznie i pewnie.

Nowe wtryskiwacze majg swoje po-

@ tozenie zaznaczone na opakowaniu
lub mozna zapoznaé sie z tabela
wtryskiwaczy.

8. Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢
szczelnos¢ wtryskiwaczy.

O ile nie wystagpig nietypowe warun-
@ ki, nie prébuj zdejmowacé kurkéw

palnikéw gazowych. Jesli koniecz-

na jest wymiana kranéw, nalezy we-

zwac autoryzowanego agenta ser-
wisowego lub technika z licencja.

Zmniejszone ustawienie natezenia prze-
ptywu gazu dla kurkow plyty grzewczej

1. Wiacz palnik, ktory ma by¢ regulowany i
obré¢ pokretto do pozycji zredukowane;.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.
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3. Uzyj srubokreta o odpowiedniej wielko-

$ci, aby wyregulowac srube regulacji na-
tezenia przeptywu.

. W przypadku LPG (butan - propan) ob-
ré¢ srube w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. W przypadku gazu
ziemnego nalezy jeden raz obréci¢ Sru-
be w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara.

= Normalna dtugos¢ prostego pto-
mienia w pozycji zredukowanej po-
winna wynosi¢ 6-7 mm.

. Jesli ptomien jest wyzszy niz zgdana po-
zycja, przekre¢ srube w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazéwek zegara. Jesli
jest mniejsza, obré¢ w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara.

. W ramach ostatniej kontroli nalezy usta-
wi¢ palnik zaréwno w pozycji wysokie-
go, jak i zredukowanego ptomienia i
sprawdzi¢, czy ptomien jest wigczony,
czy wytgczony.

. W zaleznosci od typu zaworu gazowego

zastosowanego w urzadzeniu potozenie
$ruby regulacyjnej moze sie réznic.

/1

1 Sruba regulacji przeptywu

1 Sruba regulacji przeptywu

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy

Przed przeprowadzeniem konwersji w pro-

dukcie upewnij sig, ze wszystkie pokretta

sterujgce sg wytgczone. Po prawidtowej
konwersji wiryskiwaczy, dla kazdego wtry-
skiwacza nalezy sprawdzi¢ szczelnosc¢ ga-
zu.

1. Upewnij sie, ze doptyw gazu do produk-
tu jest wigczony, nadal utrzymujac
wszystkie pokretta sterowania w pozy-
cji wytaczone;j.

2. Kazdy otwér wtryskiwacza jest bloko-
wany palcem przyktadajgcym odpo-
wiednig site, aby zatrzymac¢ wyciek ga-
zu, gdy odpowiednie pokretto sterujgce
jest wigczone i przytrzymywane w po-
tozeniu wcisnietym, aby umozliwi¢ ga-
zowi dotarcie do wtryskiwacza.

&

3. Umiesc¢ przygotowang wode z mydtem
na ztgczy witryskiwacza za pomoca
matej szczotki, jesli dojdzie do wycieku
gazu na ztgczu wtryskiwacza, woda z
mydtem zacznie sie pieni¢. W takim
przypadku dokre¢ wiryskiwacz z odpo-
wiednig sitg i powtdrz krok 3 ponownie.
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4. Jesli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytgczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwacé autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajgcego licencje. Nie uzywaj pro-
duktu, dopdki autoryzowany serwisant
nie zajmie sie produktem.

5 Pierwsze uzycie

&

&

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

5.1 Pierwsze ustawienie godziny
Zawsze ustawiaj pore dnia przed

@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie
ustawisz, w niektérych modelach
piekarnikéw nie mozna piec.

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

Klawisz programu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zwigkszania

A W N =

Przycisk ustawien
Wyswietl symbole
|—)| Symbol czasu pieczenia

QI Symbol zakoriczenia pieczenia *
L'} Symbol alarmu

An i
) Symbol ciasta czasu

eco Symbol trybu ekologicznego
D) Symbol poziomu gtosnosci
@ Symbol pory dnia

I.E.I Symbol wtgczonej blokady

* R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Przy kazdej regulacji na wyswietla-
@ czu migaé bedg odnosne symbole.
Naciskaj przyciski 4-/—, abynastawi¢ go-

dzine, o ktorej piekarnik zostanie zatgczony
po raz pierwszy.

W przypadku modeli ze sterowa-

niem dotykowym najpierw dotknij
=, a nastepnie za pomocg +/—
ustaw godzine.

Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu
(© i poczekaj 4 sekundy, nie dotykajac zad-
nych klawiszy, aby potwierdzic.

Jesli nie ustawiono godziny poczat-
@ kowej, zegar zacznie dziata¢ poczy-
najac od godziny 12:00 i wyswietli

sie symbol (O. Symbol ten zniknie
po ustawieniu godziny.
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W przypadku zaniku zasilania usta-
@ wienia biezacej godziny zostaja

skasowane. Trzeba je ustawi¢ na
nowo.

5.2 Czyszczenie wstepne

1.
2.

Usun wszystkie materiaty opakowania.

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzadzeniem.

Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposob pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozosta¢ w piecu
podczas produkcji, sg spalane i czysz-
czone.

Podczas korzystania z urzagdzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie

grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka”. W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
chow, ktore sie tworza.
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6 Jak uzywac ptyty kuchennej

6.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

+ Garnki i patelnie nalezy stawia¢ w taki
sposob, by uchwyty nie znajdowaty sie
nad palnikami. Pozwoli to zapobiec ich
nagrzaniu.

+ Unikaj uzywania nieréwnych i tatwo prze-
chylajacych sie garnkéw/patelni na ku-
chence.

) ]

v 2 2 4

+ Unikaj podgrzewania garnkéw/patelni i
pustych garnkéw. Garnki i urzgdzenie
moga zostaé¢ uszkodzone.

+ Nie zapalaj palnikéw, gdy nie ma na nich
garnka/patelni.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytaczaj ptyty.

+ W garnkach/patelni nalezy umiescic¢ od-
powiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkow/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czysci¢.

+ Unikaj zaktadania pokrywek garnkow i
patelni na palniki/pola grzejne.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawi¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-

nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.

Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

+ Rozmiar garnkéw/patelni powinien odpo-
wiadac wielkosci ptomienia. Ptomienie
nie powinny wystawac za garnek/patel-
nig, a samo naczynie nalezy ustawic¢ na
$rodku palnika. Nie uzywaj duzych patel-
ni/garnkow do przykrywania wigcej niz
jednego palnika.

1

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

Typ palnika ptyty

Srednica naczynia - cm

Palnik pomocniczy 12-18
Normalny palnik 18 - 20
Szybki palnik - Palnik do woka 22-24

Nie uzywaj garnkéw/patelni, ktére przekra-
czajg podane powyzej wymiary. Uzywanie
garnkow/patelni wigkszych niz okreslone
moze spowodowac zatrucie tlenkiem we-
gla i przegrzanie pobliskich powierzchni
oraz pokretta. Ponadto, jesli powierzchnia
do gotowania produktu jest szklana, na tej
powierzchni nastgpi przegrzanie i produkt
zostanie uszkodzony. Korzystanie z mniej-
szych patelni / garnkéw moze spowodo-
wac poparzenie ptomieniami.

6.2 Obstuga plyt grzewczych
Pokretlo sterujace plyta grzejng

el Pozycja wytgczona
& Maty ptomien: najnizsza moc gazu

@ Duzy ptomien: Najwyzsza moc gazu

PL/33



Ptyte grzejng mozna obstugiwac za pomo-
cg pokretet sterujgcych ptyty. Kazde pokre-
tto obstuguje odpowiedni palnik. Mozesz
wywnioskowacg, ktérg nagrywarka steruje, z
symboli na panelu sterowania.

Po wytgczeniu (gérna pozycja) palnik nie
jest zasilany gazem. Po zapaleniu palnika
mozna gotowad, ustawiajgc poziom gazu
na pokretle. Ustaw zgdang moc gotowania,
ustawiajgc pokretto do odpowiedniego
symbolu.

Zapalanie palnikow gazowych

v’ Zapalanie palnikéw gazowych odbywa
sie za pomoca pokretet sterujgcych.

1. Nacisnij pokretto palnika.

2. Naciskajgc pokretto, obré¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra, do symbolu duzego ptomienia.

3. Powstata iskra powoduje zapalenie ga-
zu.

4. Po pierwszym zaptonie naciskaj pokre-
tto przez 3-5 sekund.

5. Jezeli po nacisnieciu i puszczeniu po-
kretta gaz nie zapala sig, nalezy powto-
rzy¢ te sama czynnos¢, przytrzymujac
pokretto przez 15 sekund.

Zwolni¢ przycisk, jesli palnik nie zo-
@ stanie zapalony w ciggu 15 sekund.
Przed ponowng prébg odczekaj co
najmniej 1 minute. Istnieje ryzyko
gromadzenia sie gazu i eksplozji!
6. Dostosuj zadany poziom mocy.
Wytaczenie palnikéw gazowych
Ustaw pokretto palnika w pozycji wytgczo-
nej (na gorze).
Jezeli ptomienie palnika przypadko-
@ wo zgasnag, nalezy wytaczy¢ pokre-
tto regulacji palnika. Nie prébuj po-

nownie zapalac¢ palnika przynaj-
mniej przez 1 minute.

Mechanizm zabezpieczajacy odciecie gazu
Jako zabezpieczenie przed wydmuchiwa-

niem gazu z powodu przelewania sie przez

goérne palniki, uruchamia sie mechanizm
bezpieczenstwa, ktéry natychmiast odcina

doptyw gazu.

1 Bezpiecznik odciecia gazu

Aby aktywowac zabezpieczenie odcinajgce
gaz, nalezy po witaczeniu ptyty przytrzymac
pokretto sterujgce jeszcze przez 3-5 se-
kund.

Po zamknieciu lub zdjeciu goérne;j
@ pokrywy szklanej z produktu do-
ptyw gazu do palnikéw ptyty zosta-
nie odciety. Z tego powodu nie
mozna uzywac palnikéw ptyty, gdy
szklana pokrywa gdérna jest za-
mknieta lub zdjeta z produktu.

Palnik do woka

Palniki do woka pomagaja szybciej goto-
wac. Wok, szczegolnie stosowany w kuchni
azjatyckiej, to rodzaj gtebokiej i ptaskiej pa-
telni wykonanej z blachy, na ktérej w krot-
kim czasie przygotowuje sie warzywa i mie-
SO na mocnym ogniu.

Poniewaz potrawy gotuje sie na mocnym
ogniu i w bardzo krétkim czasie na patelni,
ktdéra szybko i rownomiernie przewodzi cie-
pto, wartosci odzywcze potrawy zostajg za-
chowane, a warzywa pozostajg chrupigce.
Palnika do woka mozna réwniez uzywac¢ do
zwyktych rondli.

PL/34



7 Korzystanie z piekarnika

7.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( Rézni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wtacza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przéd urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Unikaj zakrywa-
nia otworéw wentylacyjnych. W przeciw-
nym razie piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z uzy-
ciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytgczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie mo-
ze ustawi¢ czasu pracy wentylatora chto-
dzacego. Wiacza sie i wytagcza automatycz-
nie. To nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest witgczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytacza sie po pew-
nym czasie.

7.2 Obstuga panelu sterowania pie-

karnika
4 3
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Klawisz programu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zwiekszania

A W N =

Przycisk ustawien

Wyswietl symbole
[®] Symbol czasu pieczenia

9' Symbol zakoriczenia pieczenia *
ﬂ Symbol alarmu

4AA  Symbol ciasta czasu

eco Symbol trybu ekologicznego
D) Symbol poziomu gtosnosci

@ Symbol pory dnia

I.E.I Symbol wtgczonej blokady

* R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Przy ustawianiu kazdej wartosci na

@ wyswietlaczu miga¢ bedg odnosne
symbole. Trzeba odczekaé chwile,
az ustawienia zaczna dziatac.

Jesli nie nastawi sie zadnych usta-
wien pieczenia, nie mozna ustawié
godziny.

Jesli na poczatku pieczenia usta-
wiono czas jego trwania, wyswietli
sie czas pozostaty.

Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomoca pokretta
temperatury, piekarnik zaczyna dziata¢.
Wylaczanie piekarnika

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajgc
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).
Wybor temperatury i funkcji pracy piekar-
nika.

Mozesz piec, wykonujac sterowanie reczne
(pod wtasng kontrolg), wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy wtasciwg dla twojej po-
trawy.
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1. Wybierz funkcje za pomocg pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomoca
pokretta temperatury.

= Twoj piekarnik zacznie natychmiast
pracowac w wybranej funkcji i tempe-

raturze, a lampka termostatu zapali sie.

Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie zadang temperature, lampka
termostatu wytaczy sie. Piekarnik nie
wytgczy sie sam po zakonczeniu pie-
czenia. Pieczenie trzeba kontrolowac i
wytgczac¢ samodzielnie. Po zakoncze-
niu pieczenia wytacz piekarnik, obraca-
jac pokretto wyboru funkciji i pokretto
temperatury do pozycji wytgczenia (w
gore).

Pieczenie o nastawionej godzinie;

v Nastawiajgc na czasomierzu czas
trwania pieczenia mozna tak ustawi¢
piekarnik, aby wytgczyt sie po jego
uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (®, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol ||, aby ustawi¢ czas piecze-
nia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sie
przyciskami =4/ —.

= Po nastawieniu czasu trwania pie-
czenia na wys$wietlaczu na state
pojawi si¢ symbol |2] oraz wycinek
czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokre-
ttem temperatury nastaw temperature.
Rozpocznie sie pieczenie.

= Odliczenie czasu pieczenia na wy-
$wietlaczu rozpoczyna sie wraz z
jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu

Ustawiony czas pieczenia podzie-
lony jest na cztery réwne czesci, a
po uptywie czasu kazdej czesci jej
symbol gasnie. Mozna wiec tatwo
$ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w
stosunku do catkowitego czasu je-
go trwania.

5. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietla-
czu pojawia sie “koniec” a czasomierz
wydaje dzwiekowy sygnat ostrzegaw-
czy.

= Dzwiegk alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wytaczy¢ alarm, wy-
starczy nacisnag¢ dowolny przy-
cisk. Alarm ucichnie i wyswietli sie
biezgca godzina.

Po nacisnieciu dowolnego przyci-

@ sku na koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponow-
nie sie zatgczy. Obré¢ pokretto tem-
peratury i pokretto funkcji w pozy-
cje “0" (wyl.), aby wytgczy¢ piekar-
nik zapobiegajgc jego ponownemu
zatgczeniu na konierc sygnatu
ostrzegawczego.

7.3 Gotowanie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje pie-
czenia na parze. Lepsze rezultaty pieczenia
uzyskuje sie dzieki wspomaganiu parowym.
Funkcja wspomagania parowego zapewnia
jasniejszg powierzchnie wypiekdéw, bardziej
chrupigca skorke i wieksza objetos¢. Po-
nadto wspomaganie parowe zmniejsza
utrate wilgoci z zywnosci, takiej jak mieso, i
sprawia, ze podczas pogotowania staje sie
bardziej soczyste w srodku i smaczniejsze.

Informacje ogélne

* Pieczenie wspomagane parg mozna wy-
kona¢ tylko przy uzyciu funkcji pieczenia
na parze opisanych w instrukcji obstugi.

+ Skropliny powstajace na drzwiczkach pie-
karnika po pieczeniu na parze moga ka-
pac po ich otwarciu. Po otwarciu drzwi-
czek piekarnika, wytrzyj skropliny.
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+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
trzymaj sie z daleka, poniewaz para i cie-
pto moga ulatnia¢ sie podczas i po za-
konczeniu pieczenia na parze. Para moze
poparzyc rece, twarz i/lub oczy.

+ Jesli woda pozostaje w piekarniku po
kazdym pieczeniu na parze, wytrzyj pozo-
statg wode suchg szmatka, gdy piekarnik
ostygnie. W przeciwnym razie resztki wo-
dy moga prowadzi¢ do zwapnienia.

+ Jesli produkt jest wyposazony w sonde
do miesa, upewnij sig, ze ostona sondy
do miesa jest zamknieta przed gotowa-
niem ze wspomaganiem parowym. W
przeciwnym razie z gniazda sondy do
miesa moze wydobywac sie para.

Pieczenie na parze:

1. Po sprawdzeniu rusztu do pieczenia na
parze i ustawieniu funkcji, okresl tempe-
rature, czas i ilo§¢ wody do dodania w
zaleznosci od potrawy, ktérg chcesz
przygotowac. Mozesz samodzielnie
ustawic te wartosci dla wypiekéw nie-
uwzglednionych w tabeli.

2. Do naczynia na dnie piekarnika wlej
ilos¢ wody, ktdéra zuzyjesz w zaleznosci
od potrawy.

Unikaj wody destylowanej lub filtro-
@ wanej. Uzywaj wytacznie gotowych
wod.

3. Nacisna¢ przycisk gotowania na parze /
czyszczenia parowego na panelu stero-
wania.

= Lampka gotowania/czyszczenia z
wykorzystaniem pary na panelu
sterowania zaswieci sie.

4. Ustawic¢ pokretto funkcji na odpowiedni
tryb z uzyciem pary.

5. Ustaw pokretto temperatury na odpo-
wiednig temperature.

6. Umiesc¢ jedzenie w piekarniku na zaleca-
nej potce.

= Rozpoczyna sie pieczenie.

7. Po zakonczeniu pieczenia wytgcz pie-
karnik, ustawiajgc pokretta funkcji i tem-
peratury w pozycji wytaczonej.

Jesli po kazdym gotowaniu ze

@ wspomaganiem parowym na dnie
piekarnika pozostaje woda, po osty-
gnieciu piekarnika wytrzyj ja sucha
$ciereczky. W przeciwnym razie
woda pozostawiona na dnie piekar-
nika moze doprowadzi¢ do zwap-
nienia.

7.4 Ustawienia

Aktywacja blokady przyciskow

v Uruchamiajac funkcje blokady przyci-
skéw, mozna zapobiec zmianom w
ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj =, az na wyswietlaczu pojawi

sie symbol &
= Na wyswietlaczu pojawi sie “OFF”
[WYL].

2. Nacisnij 4, aby aktywowac¢ blokade
przyciskéw.

3. Po wtaczeniu blokady przyciskéw na wy-
$wietlaczu pojawi sie “On” [Zat.], a sym-
bol & bedzie sie nadal $wiecit.

Po zataczeniu blokady przyciskow

@ przyciski piekarnika nie dziatajg. W

razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wylaczenia blokady dotknij przyci-

sku

1. Dotykaj =, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &

= Na wyswietlaczu pojawi sie “On”
[zat].
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2. Wytacz blokade przyciskow, naciskajac
klawisz —.

= Po wytgczeniu blokady wyswietli sie
“OFF”" [WYL].

Ustawianie alarmu czasowego

v Poza programowaniem pieczenia zega-
ra w piekarniku mozna uzy¢ do nasta-
wiania dowolnych ostrzezen lub przy-
pomnien. Alarm czasowy nie wptywa
na inne funkcje piekarnika. Uzywa sie
go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obréci¢ po-
trawe w piekarniku o okreslonej godzi-
nie. Po uptywie nastawionego czasu
odezwie sie alarm dzwiekowy.

1. Dotykaj (®, az na wys$wietlaczu pojawi
sie symbol A.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy 4/

Przyciski funkcyjne dZzwieku alar-
@ mu, godziny dnia, jasnosci wyswie-

tlacza i temperatury powinny by¢

ustawione na 0 (OFF) (WYL.).

= Symbol A bedzie sie nadal swiecit,
a gdy ustawi sie godzine alarmu,
pojawi sie na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A za-
czyna migac i odzywa sie sygnat alar-
mowy.

Wytaczanie alarmu

1. Dzwiek alarmu rozlega sie przez 2 minu-
ty. Aby wytgczy¢ alarm, wystarczy naci-
sna¢ dowolny przycisk.

= Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca
godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wylgczyé alarm, dotykaj (©, az na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol A.

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz —, az wy-
Swietli sie “00:00".

Wyswietli sie czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czas pieczenia, wyswietli
sie krotszy z nich.
Zmiana dzwieku alarmu
1. Dotykaj =, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol Q).

2. Ustaw gtosnos¢ a alarmu przyciskami
+/—.
3. Za krétka chwile odezwie sie dZzwiek
alarmu o nastawionej gtosnosci.
= Wybrane dzwieki alarmy wyswietlg sie
na ekranie jako “b-01", “b-02" lub
Mb_03".
Changing the time of the day
v Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie go-
dziny:
1. Dotykaj =, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol ®.

2. Godzine nastawia sie przyciskami =+/—.

3. Za krotka chwile wyswietli sie nastawio-
na godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszcze-

dza¢ energie przy pieczeniu przez czas

ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koniczy sie przy

utrzymaniu temperatury wewnatrz piekarni-

ka przez wytaczenie grzatek przed koficem

pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego
1. Dotykaj symbolu =, az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol eco.
= Na wyswietlaczu pojawi sie “Off”
[WYL].
2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajgc przy-
cisku 4.
= Po zatgczeniu blokady przyciskéw na
wyswietlaczu pojawi sie “On”, a symbol
eco pali sie nadal.

PL/38



Wytaczanie trybu ekonomicznego

1. Dotykaj symbolu i=Z, az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol eco.

= Na wyswietlaczu pojawi sie “On”
[zat].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknie-
ciem przycisku —.

= Po wytaczeniu blokady przyciskéw wy-
Swietli sie “Off” [Wyt.].

8 O0golne informacje o gotowaniu

Ustawianie jasnosci ekranu Rozni sie w za-
leznos$ci od modelu produktu. Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.

1. Dotykaj = az na wyswietlaczu pojawi
sie “d-01”, “d-02" lub “d-03" jako miara
jasnosci wyswietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami 4+/—.

= Po krétkiej chwili wyswietli sie nasta-
wiona godzina.

W tej sekcji znajdziesz wskazoéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

8.1 Ogolne informacje o pieczeniu w
piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

« Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Kondensacja lub para wodna mogg poja-
wi¢ sie jako pot lub krople na wewnetrz-
nej szybie piekarnika, w zaleznosci od ro-
dzaju zywnosci. To czeste zjawisko mo-
ze wystgpic¢ podczas gotowania. Zaleca
sie uzycie wilgotnej Sciereczki do wytar-
cia wewnetrznej szyby, gdy produkt osty-
gnie po gotowaniu.

« Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

« W przypadku potraw, ktére beda pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Uzywanie dostarczonych akcesoriow za-
pewnia najlepsze rezultaty gotowania.
Zawsze przestrzegaj informacji poda-
nych przez producenta dla zewnetrznych
naczyn kuchennych, ktérych bedziesz
uzywac.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktdry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktory
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-
nia. Nalezy uzyé papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

+ Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wia-
sciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

8.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogolne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na
ciepto naczynia.
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+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ Swieze i w temperaturze
pokojowe;.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rwnomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie rézni¢ od poda-
nych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na poétka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,

umiesc je na dolnej potce, obniz tempera-

ture i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-

perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.

Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w

,Sosie” sktadajacym sie z mleka, olejuy, ja-

jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta

nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-

wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,

upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktdrg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto réwnomierne sie zarumienito, sprébuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spéd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyro-

bow piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze ftandardowa taca|Gome i dqlne 175 30..45
ogrzewanie
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  |na ruszcie drucia- |2 2 175 30..50
o tylatorem
nym
Ciasta w papierze ftandardowa taca|Gome i dqlne 3 160-170 20..30
ogrzewanie
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy PEN
Ciasta biszkopto- | )" =~ 0 Gorne i dolne 3 180-200 10 .20
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta* |Cormeidoine g 160-170 20..30
ogrzewanie
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Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto ftandardowa taca|Gornei dqlne 3 200 20 .30
ogrzewanie
Butka Standardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 190 20 .35
* tylatorem
C'lasto na zaczy- ftandardowa taca |Gorne i dqlne 3 190 20 40
nie ogrzewanie
Prostokatna
Lazania szklano-metalowa Goérne i dqlne 2 180 25 45
forma naruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Pizza ftandardowa taca|Goérnei dqlne 1 200 10 .20
ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

8.1.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania
+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.
+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i
drobiu

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 220/max, 30 . 100
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Udziec jagniecy  |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 220/max,
X 70..90
(zapiekanka) * magane wentyla- po 190
torem
Dolne/gérne
Smazony kurczak |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 15 min. 250/max, 55 65
(1,8-2 kg) * magane wentyla- po 190
torem
Smazony kurczak |Standardowa taca . 15 min. 220/max,
(1,82 kg) * Funkcja 3D 2 p0180..190 |0~ 6%
Dolne/gérne
Indyk (mieso w Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 220/max,
70..120
kostkach) * magane wentyla- po 190
torem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Indyk (mieso w Standardowa taca . 25 min. 220/max,
kostkach) * Funkcja 3D po 180 .. 190 60 .-100
Dolne/gérne
Ryby Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 200 20 .30
* magane wentyla-
torem
Ryby Standardowataca |, ia 3p 200 20..25

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.

8.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe

podczas grillowania szybko brgzowiejg,

majg piekng skorke i nie wysychajg. Mieso

filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-

czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa

szczegolnie polecane do grillowania.

Informacje ogoélne

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar-
tych drzwiach piekarnika.

Przyciski grillowania

* Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-

cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-
nic.

Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc ta-
ce na dolnej potce, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Tabela grillowania

Zywnoséé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) * | Czas pieczenia (min.)

(ok.)
Ryby Ruszt do grilla 250/max 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..35
Klopsik (cielecina) - | gt do grilla 4 250/max 25..35
12 ilos¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 20..25
Stek - (migsowkost- o/t do grilla 4-5 250/max 25..30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

ratury.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

* Jesli nie da sie regulowac¢ temperatury grillowania, funkcja grilla bedzie dziata¢ przy maksymalnej wartos$ci tempe-
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8.1.4 Gotowanie na parze

Informacje ogélne

+ Gotowanie na parze mozna wykonac tyl-
ko przy uzyciu funkcji gotowania na pa-
rze opisanych w instrukcji obstugi. Patrz
rozdziat ,Funkcje obstugi piekarnika”
[» 15], aby zapozna¢ sie z funkcjami goto-
wania na parze.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

wstepnym podgrzaniu. Czas trwania po-
dany w momencie dostarczania wody
wskazuje na czas, jaki uptyngt po wstep-
nym podgrzaniu.

Tabela gotowania zawiera sprawdzone
przez producenta zalecenia dotyczgce
gotowania. Mozesz ustawic¢ ilos¢ wody,
temperature, funkcje gotowania na parze
i czas dla potraw, ktorych nie ma w tabe-
li.

Gotuj na parze przy uzyciu jednej tacy.

Zywnos$é |Akcesoria |Pozycja |Funkcja Tempera- |llo§é wody do |Czas po- |Czas piecze- |Przyblizona
potki operacyjna |tura (°C) |uzycia (ml) bierania |nia (min.) waga zywno-
wody (ok.) $ci (g)
Standar- Ogrzewanie p:)zcezd _roz—
Chleb dowa taca |3 wentylato-  |200 150 pocze d 35..45 820
. rem ciem pod-
grzewania
Standar- Gérne i dol- p;z:zd roz
Chleb dowa taca |3 ne ogrzewa- (200 250 pocze d 35..45 820
. nie ciem pod-
grzewania
Caly kur- |Standar- Goérneidol- |15 min. p:)zcezd _roz—
czak z wa- [dowa taca |2 ne ogrzewa- |250/max, |250 p' \ 70..80 2000
X ) ciem pod-
rzywami |* nie po 190 X
grzewania
(Ze:::jke:]_ Standar- Ogrzewanie |15 min. p:)zcezd _roz—
POIEAYN™ | 4o a taca |3 wentylato-  |250/max, |300 pocze- g5 75 1000
czy kawa- ciem pod-
* rem po 180 X
tek) grzewania
toso$z |Standar- Ogrzewanie pngzd _roz—
warzywa- |dowa taca |3 wentylato- |180 250 pocze” 195 35 500
i * ciem pod-
mi rem -
grzewania
toso$z |Standar- Gérne i dol- pLZ:Zd _roz-
warzywa- |[dowa taca |3 ne ogrzewa- |180 250 poczg 25..35 500
: * ) ciem pod-
mi nie -
grzewania
Ciastka | Standar- Ogrzewanie p(r)z;d _roz-
dowa taca |3 wentylato- |170 200 pocze” 195 35 500
kokosowe |, rem ciem pod-
grzewania
Butka Standar- Ogrzewanie p(r)zcezd _roz-
drozdzo- |dowa taca |3 wentylato- 180 200 pocze 4 2030 1200
wa N rem ciem pod-
grzewania
Podgrze- Chleb 250
wanle Gl 1 gtandar- Ogrzewanie przed roz- Butka :500
. utka :
sta} (_chleb, dowa taca |3 wentylato- {120 50 pocze 15..25
bajgiel, |, rem ciem pod- Bazlama :250
ciasto, ba- grzewania
zlama) Bajgiel :300
* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
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8.1.5 Test zywnosci

Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-
nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecina) - | g7t do grilla 4 250/max 25..35

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1..3

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obrécié¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.

9 Czyszczenie i konserwacja

9.1 Ogolne informacje dotyczace

czyszczenia

Informacje ogélne

*+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowac oparzenia!

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-

wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w

kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
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do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscic resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-
warce, chyba ze instrukcja obstugi stano-
wi inaczej.

Dla piyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Palniki typu Wok stosowane w wysokich
temperaturach mogg zmieniac kolor.
Jest to normalne.

Przesuwanie niektérych naczyn moze
spowodowacg, ze na uchwytach garnkow
pojawig sie metalowe slady. Nie przesu-
waj patelni i garnkéw po powierzchni.
Naktadki na ptyty grzejne stykajg sie bez-
posrednio z ogniem i sg wystawione na
dziatanie wysokich temperatur, dlatego
zmiana i utrata koloru z czasem jest zja-
wiskiem normalnym. Nie stanowi to pro-
blemu podczas uzytkowania ptyty.



Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienié kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygnaé przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta wodg i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [» 48]".)
Powierzchnie katalityczne

« Sciany boczne plyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany majg lekkg matowa i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swiecié, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

« Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
sucha Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostanag resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sSciereczkg z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czy$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potgczeniach moze wystgpi¢ korozja.

9.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie myj akcesoriow produktu w zmywarce,
chyba ze instrukcja obstugi stanowi ina-
czej.
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9.3 Czyszczenie plyty grzewczej

Czyszczenie palnikéw

1.

Przed czyszczeniem ptyty nalezy zdja¢ z
niej podktadki kuchenne, naktadki na
palnik i gtowice.

Wyczys¢ ptyte zgodnie z zaleceniami za-
wartymi w ogélnych informacjach doty-
czgcych czyszczenia w zaleznosci od
rodzaju powierzchni (emaliowana, szkla-
na, inox itp.).

Wyczys$¢ komore palnika szmatka nasa-
czong detergentem lub nierysujaca po-
wierzchni miekkg szczoteczkg. Upewnij
sig, ze nie zostaty zadne resztki jedze-
nia.

Wyczys¢ swiece zaptonowe i elementy
termiczne (w modelach z zaptonem i
elementem termicznym) dobrze wyci-
$nietg szmatka. Nastepnie osusz czystg
szmatka. Pamietaj, aby $wieca zaptono-
wa i element termiczny byty catkowicie
suche.

Po kazdym uzyciu wyczysé naktadki na
palnik i gtowice palnikéw woda z deter-
gentem, a nastepnie je wysusz.

W przypadku uporczywych plam pozo-
stawi¢ naktadki na palnik i gtowice w
wodzie z detergentem lub cieptej wo-
dzie z mydtem przez co najmniej 15 mi-
nut. Uzyj niemetalowej i nierysujacej po-
wierzchni szczotki.

Do wnetrza piekarnikéw i rusztow moz-
na uzywac srodkow czyszczacych Qu-
ick&Shine, stosowanych do powierzchni
emaliowanych i zalecanych przez auto-
ryzowany serwis, zwtaszcza do trwatych
plam na emaliowanych pokrywach palni-
kow.

Podczas czyszczenia naktadek do palni-
kéw nie uzywaj agresywnych srodkow
czyszczacych, takich jak srodki do
czyszczenia wnetrza piekarnika, odka-
mieniacze, poniewaz moga spowodo-
wac przebarwienia.

9. Po kazdym uzyciu wyczys¢ podktadki
kuchenne woda z detergentem i nierysu-
jaca powierzchni miekka szczotka, a na-
stepnie wysusz.

10.Uzywanie wilgotnych naktadek na palni-
ki i podktadek kuchennych moze spowo-
dowacé pojawienie sie trwatych plan wa-
piennych. Nalezy upewnic¢ sie, ze przed
uzyciem zostaty wysuszone.

11.Umies¢ w odpowiednim miejscu gtowi-
ce i naktadki na palniki oraz podktadki
kuchenne.

12.Nalezy upewnic sie, ze podktadki znaj-
duja sie na srodku palnikéw. W mode-
lach z kotkami dopasuj kotki na ptycie
palnika do otworéw na kotki w uchwy-
tach garnkéw.

Montaz czesci palnika

1. Po wyczyszczeniu palnikédw umiesé cze-
$ci jak na rysunku.

2. Gtowica palnika powinna przechodzi¢
przez $wiece zaptonowa palnika (4). Ob-
ré¢ gtowice palnika w prawo i w lewo,
aby upewni¢ sig, ze jest osadzona w ko-
morze palnika.

3. Umies¢ nasadke palnika na gtowicy.

Naktadka na palnik

Gtowica
Komora palnika

AW N =

Swieca zaptonowa (w modelach z zaptonem)
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9.4 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli ze sterowa-
niem pokrettem, przetrzyj panel i pokretta
wilgotng, miekka $ciereczka i osusz su-
cha sciereczka. Nie usuwaj pokretet i
uszczelek znajdujacych sie pod spodem,
aby wyczyscié panel. Panel sterowania i
pokretta moga zostaé uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali nie-
rdzewnej ze sterowaniem pokrettem, nie
uzywaj srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretta. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

9.5 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdIne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .
Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
p6tka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni $cianek bocznych.
Aby wyjaé boczne pétki druciane:
1. Zdejmij przéd potki drucianej, ciagnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

3. Aby ponownie przymocowacé potki, nale-
zy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

Czyszczenie naczynia znajdujacego sie na
podstawie piekarnika

W zaleznosci od czestotliwosci gotowania
na parze - w zaleznosci od czestotliwosci
czyszczenia parg i twardosci uzytej wody w
naczyniu z wodg na podstawie piekarnika
moga pojawi¢ sie plamy z wapna.

Aby usuna¢ osad wapienny, ktéry moze
pojawic sie w naczyniu z woda na podsta-
wie piekarnika po gotowaniu na parze na-
lezy ustawié czyszenie parg po 2 lub 3 uzy-
ciach:

1. Dodaj 350 cm3 biatego octu (kwaso-
wos¢ octu nie powinna przekraczac 6%)
do naczynia z woda na dnie piekarnika.

gl 1

2. Odczekaj co najmniej 30 minut, aby ocet
rozpuscit pozostatosci wapna w tempe-
raturze otoczenia.

3. Wyczys¢ naczynie miekka wilgotna
szmatka, a nastepnie wytrzyj sucha
Sciereczka.

W celu zwiekszenia skutecznos$ci odka-

mieniania naczynia, oprocz powyzszych

czynnosci, po kazdych 10 uzyciach nalezy:
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Wybierz funkcje pracy, w ktérej aktywna
jest dolna grzatka i uruchom piekarnik w
temperaturze 100°C na 2-3 minuty. Nastep-
nie wytacz piekarnik i spryskaj wnetrze pie-
karnika srodkiem do czyszczenia grilla za-
lecanym na stronie internetowej marki Two-
jego produktu do naczynia z wodg na dnie
piekarnika i pozostaw na 5 minut. Po 5 mi-
nutach wytrzyj naczynie z woda na dnie pie-
karnika wilgotng $ciereczka z mikrofibry i
WYSUuSsZz.

9.6 tatwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usunag¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Napetnij naczynie na dnie piekarnika
200 ml wody.

Unikaj wody destylowanej lub filtro-
@ wanej. Uzywaj wytgcznie gotowych
wod.

3. Nacisnac przycisk gotowania na parze /
czyszczenia parowego na panelu stero-
wania.

= Lampka gotowania/czyszczenia z
wykorzystaniem pary na panelu
sterowania zaswieci sie.

4. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszcze-
nia parg i temperature 100°C na 20 mi-
nut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotng gabka lub Sciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzac ryzyko poparzenia. Nale-
zy zachowac ostroznosc¢ podczas otwiera-
nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-
dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-
czyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszyé suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmigkczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WYSUSZ.

|\

4

9.7 Czyszczenie drzwiczek piekarni-
ka

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscic¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki piekarnika.
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2. Otworz zaczepy w ghiezdzie zawiasu z 8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gére,

przodu drzwi po prawej i lewej stronie, aby zwolnic je z prawego i lewego za-
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry- wiasu, a nastepnie je zdejmij.
sunku. Aby ponownie przymocowaé

3. Rodzaje zawiaséw réznia sie jako (A), @ drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk- wyjmowania, ale od korica do po-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo- czatku. Podczas montowania drzwi
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu. pamietaj o zamknieciu zatrzaskow

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal- w gniezdzie zawiasu.

nych typach drzwi. 9.8 Zdejmowanie wewnetrznej szyby

A drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdjgé w celu wyczyszczenia.
= ,
< 1. Otworz drzwiczki.

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

el

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot- 1 Zaczep
otwartej. 2 Rama
3 Profil

"
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2. Przycisnij zaczepy (1) i jednoczesnie po-
ciggnij profil (3) do siebie, tak jak poka-
zano na powyzszych ilustracjach. W ten
sposéb wyciaggniesz profil zamocowany
do gornej krawedzi przednich drzwi-
czek.

Szyba wewnetrzna
Szyba wewnetrzna*
Szyba zewnetrzna

* W ON =

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3. Podnies lekko szybe wewnetrzng (1)
w kierunku “A” i pociagnij ja w kierunku
“B", tak jak pokazano na ilustracji.

4. Jesli urzadzenie jest wyposazone w szy-
be wewnetrzng: pociggnij ztgcza uchwy-
tu szyby posrodku, aby je wyciggnac, tak
jak pokazano na ilustracji.

4 Ztgcze uchwytu szyby*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

5. Powtdrz te czynnosé, aby wyjaé szybe
wewnetrzng (2). Pierwszy krok do prze-
grupowania drzwiczek to ponowne zato-
zenie szyby wewnetrznej (2).

6. Umies$¢ szybe w plastikowej szczelinie,
tak jak pokazano na ilustraciji.

W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedoktadnie i moze
ulec uszkodzeniu na skutek wibra-
Cji.

7. Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upew-
nij sie, ze strona z nadrukiem zwrocona
jest ku szybie drugiej.

8. Dolne narozniki szyby wewnetrznej mu-
szg by¢ osadzone w plastikowych
szczelinach.

W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedoktadnie i moze
ulec uszkodzeniu na skutek wibra-
Cji.

9. Pamietaj o umieszczeniu ztgczy uchwy-
tu szyby w odpowiednich szczelinach.

10.Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby
ponownie osadzi¢ je w szczelinach.

9.9 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i migkkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic¢ j3, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazdéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Informacje ogélne

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczyc¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenows z

PL /50



gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze ré6zni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

=",

3. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

10 Rozwiagzywanie problemow

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca srubokreta. Najpierw wykreé sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

PL/ 51




Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

W

ody

Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-
dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

u

Czesci metalowe moga sie rozszerzad i
wydawacé dZzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

rzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub

przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do

gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski

na panelu sterowania nie dziataja. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.
« Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-

na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest

sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiagcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.
+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na

okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest

sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Nie ma iskry zaptonowej.
+ Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpieczniki

w skrzynce bezpiecznikéw.

Nie ma gazu.
+ Gtéwny zawor gazu jest zamkniety. >>>

Otworz zawor gazu.

+ Rura gazowa jest wygieta. >>> Zainstaluj

prawidtowo rure gazowa.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Whirlpool toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud kdrge kvaliteedi
ja tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetottu lugege see juhend ja k&ik
teised kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega
ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Enne seadme kasutamist lugege labi need ohutusjuhised. Hoidke neid edaspidiseks
kasutamiseks ldhedal.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 OHUTUSJUHISED

OLULINE LUGEDA JA JALGIDA

A Need juhised kehtivad, kui
seadmel on riigi simbol. Kui
siimbol ei ilmu seadmele, on
vaja tutvuda paigaldusjuhendiga,
mis peaks sisaldama vajalikke
juhiseid seadme muutmiseks
riigi kasutustingimustele
vastavaks.

A\ ETTEVAATUST!
Gaasikiipsetamisseadme
kasutamine pdhjustab soojuse,
niiskuse ja pdlemissaaduste
tekkimist ruumis, kuhu see
paigaldatakse. Veenduge, et
kook on hasti ventileeritud, eriti
kui seade on kasutusel: hoidke
loomulikud ventilatsiooniavad
lahti voi paigaldage mehaaniline
ventilatsiooniseade
(mehaaniline véljatdmbekapp).
Seadme pikaajaline intensiivne
kasutamine vdib nduda
taiendavat ventilatsiooni, naiteks
akna avamist, voi tdhusamat
ventilatsiooni, naiteks
mehaanilise ventilatsiooni
suurendamist (vdimaluse
korral), et eemaldada
podlemissaadused ohutult
valiséhku, pakkudes samal ajal
ruumidhu vahetamist tdaiendava
ventilatsiooniga. Enne tdiendava
ventilatsiooni paigaldamist
konsulteerige professionaaliga.

A Kéaesolevas juhendis esitatud

teabe tapne eiramine voib
pdhjustada tulekahju voi
plahvatuse, mis vdib pohjustada
varalist kahju vdi kehavigastusi.

A Enne seadme kasutamist
lugege neid ohutusjuhiseid.
Hoidke neid edaspidiseks
kasutamiseks laheduses.

A\ Seade tuleb paigaldada
vastavalt kehtivatele
eeskirjadele ja seda tohib
kasutada ainult hasti
ventileeritavas ruumis. Enne
seadme paigaldamist voi
kasutamist lugege juhiseid.

A Kui poleti leegid on
kogemata labi pdlenud, keerake
pdleti juhtnupp valjaldlitatud
asendisse ja arge proovige seda
uuesti stiidata vahemalt 1
minuti jooksul.

Need juhised ja seade ise
annavad olulisi ohutushoiatusi,
mida tuleb alati jargida. Tootja ei
vastuta kaesolevate
ohutusjuhiste eiramise, seadme
ebadige kasutamise voi
juhtseadiste vale seadistamise
eest.

A\ HOIATUS: kui pliidi pind on
pragunenud, arge kasutage
seadet — elektriloogi oht.
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A\ HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamise pinnal.

A\ ETTEVAATUST:
kiipsetusprotsessi tuleb jalgida.
Lihikest kiipsetusprotsessi
tuleb pidevalt jalgida.

A\ HOIATUS: Pliidiplaadi
jarelevalveta jatmine rasva voi
oliga kiipsetamisel voib olla
ohtlik - tuleoht. ARGE KUNAGI
puddke kustutada tuld veega,
vaid lilitage seade valja ja
seejarel katke leegid, nt kaane
vOi tuletorjetekiga.

A\ Arge kasutage pliidi
toopinnana ega toena. Hoidke
riildeid voi muid tuleohtlikke
materjale seadmest eemal, kuni
kdik komponendid on taielikult
maha jahtunud - tuleoht.

A Véaga vaikesi lapsi (0-3-
aastased) tuleb seadmest eemal
hoida. Védikesed lapsed (3-8-
aastased) tuleb seadmest eemal
hoida, vélja arvatud juhul, kui
nad on pideva jarelevalve all.
Vahemalt 8-aastased lapsed ja
vahenenud flusiliste,
sensoorsete vdi vaimsete
vOimetega voi kogemuste ja
teadmisteta isikud tohivad
seadet kasutada ainult siis, kui
neid jalgitakse voi kui neile on
antud juhised seadme ohutuks
kasutamiseks ja nad moistavad

sellega kaasnevaid ohte. Lapsed

ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada seadet.

A ETTEVAATUST:
Kuumutusplaadi klaasi
purunemise korral: lilitage kohe
vdlja koik poletid ja kdik
elektrilised kiitteelemendid ning
isoleerige seade toiteallikast;
arge puudutage seadme pinda;
arge kasutage seadet.

® Klaaskate v6ib soojenedes
sisse tungida. Enne kaane
sulgemist lllitage kdik pdletid ja
elektrilised plaadid vélja. Arge
sulgege kaant, kui poleti poleb.

A\ HOIATUS: Seade ja selle
ligipadsetavad osad
kuumenevad kasutamise ajal.
Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kiittekehade puudutamist. Alla
8-aastaseid lapsi tuleb hoida
eemal, valja arvatud juhul, kui
nad on pideva jarelevalve all.

A\ Arge jitke seadet
kasutamise ajal jarelevalveta.
Kui seade sobib sondi
kasutamiseks, kasutage ainult
sellele ahjule soovitatud
temperatuuriandurit - tuleoht.
A\ Hoidke riideid v&i muid
tuleohtlikke materjale seadmest
eemal, kuni kdik komponendid
on taielikult maha jahtunud -
tuleoht. Olge alati tahelepanelik,
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kui valmistate rasva- voi
Olisisaldusega toite voi lisate
alkohoolseid jooke - tuleoht.
Pannide ja tarvikute
eemaldamiseks kasutage
ahjukindaid. Keetmise |16pus
avage uks ettevaatlikult, lastes
kuumal 6hul véi aurul enne
oonsusesse sisenemist jark-
jargult valja voolata - see vdib
pdhjustada pdletusi. Arge katke
ahju esikdljel olevaid kuuma
Ohuavasid - tuleoht.

A Olge ettevaatlik, kui ahjuuks
on avatud voi all, et valtida ukse
|66mist. Toitu ei tohi jatta toote
sisse ega peale rohkem kui
Uheks tunniks enne voi parast
kiipsetamist.

A\ HOIATUS: viljuv gaas v&ib
suttida. Seadet ei tohi kasutada
kauem kui 15 sekundit. Kui 15
sekundi parast poleti ei siitti,
|6petage seadme kasutamine ja
avage sahtli uks ja/voi oodake
vahemalt 1 minut, enne kui
proovite poleti uuesti siiidata.

A'I .1 LUBATUD
KASUTAMINE

A ETTEVAATUST! Seade ei ole
moeldud kasutamiseks valise
[Ulitusseadme, naiteks taimeri
vOi eraldi kaugjuhtimissiisteemi
abil.

A\ See seade on méeldud
kasutamiseks majapidamises ja
sarnastes rakendustes, naiteks:
personali kodgi ruumid
kauplustes, kontorites ja
muudes tookeskkondades;
talumajad; klientide poolt
hotellides, motellides,
kodumajutustes ja muudes
elukeskkondades.

A\ ETTEVAATUST! See seade
on moeldud ainult
toiduvalmistamiseks. Seda ei
tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumide
kitmiseks.

A\ See seade ei ole mdeldud
professionaalseks
kasutamiseks. Arge kasutage
seadet valitingimustes.

A\ Arge hoidke seadmes véi
selle laheduses
plahvatusohtlikke voi
tuleohtlikke aineid (nt bensiini
vOi aerosoolpurke) - tuleoht.

A Kasutage potte ja panne,
mille péhjad on pdletiga sama
laiad voi veidi suuremad (vt
konkreetset tabelit). Veenduge,
et restidel olevad potid ei
ulatuks Ule pliidi serva.

A\ Vorede ebadige kasutamine
voib pliiti kahjustada: arge
asetage voresid tagurpidi ega
libistage neid dle pliidi.

ET /58



A\ Arge laske pbleti leegil
ulatuda dle panni serva.

A\ Mitte kasutada: malmist
vored, ollarikivid, terrakotapotid
ja pannid. Soojushajutid, naiteks
metallvérk voi mis tahes muud
tldpi. Kaks poleti samaaegselt
the anuma jaoks (nt veekeetja).

A\ Kui tarnitava gaasi kohalikud
tingimused muudavad pdleti
stiitamise raskeks, on
soovitatav toimingut korrata,
keerates nupu vaikese leegi
asendisse.

A Kapoti paigaldamisel
pliidiplaadi kohale vaadake dige
vahemaa saamiseks kapoti
juhiseid.

A\ Varede kaitsvad kummist
jalad kujutavad endast
vaikelaste jaoks tdkestusohtu.
Parast vore eemaldamist
veenduge, et kodik jalad on
oigesti paigaldatud.

/\1.2 PAIGALDAMINE

A\ Seadet peab kasitsema ja
paigaldama kaks vdi enam
inimest - vigastuste oht.
Kasutage lahtipakkimiseks ja
paigaldamiseks kaitsekindaid -
sisseldigete oht.

A\ Elektri- ja gaasiiihendused
peavad vastama kohalikele
eeskirjadele.

A Paigaldamist, sealhulgas
veevarustust (kui see on
olemas), elektriiihendusi ja
remonti peab teostama
kvalifitseeritud tehnik. Arge
parandage ega asendage uhtki
seadme osa, vélja arvatud juhul,
kui see on kasutusjuhendis
eraldi valja toodud. Hoidke
lapsed paigalduskohast eemal.
Parast seadme lahtipakkimist
veenduge, et see ei ole
transportimise ajal kahjustatud.
Probleemide korral votke
uhendust edasimiiiija voi lahima
mudgijargse teenindusega.
Parast paigaldamist tuleb
pakendijaatmeid (plast,
vahtplastist osad jne) hoida
lastele kattesaamatus kohas -
lambumisoht. Seade tuleb enne
paigaldamist vooluvorgust lahti
uhendada - elektril6ogi oht.
Paigaldamise ajal veenduge, et
seade ei kahjustaks toitekaabilit -
tulekahju voi elektril6ogi ohtu.
Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on |6petatud.
Tulpilisteks
majapidamisfunktsioonideks
tuleb seade paigaldada
eluruumidesse.

HOIATUS: seadme ja selle
paigaldusmeetodi muutmine on
oluline seadme ohutuks ja
korrektseks kasutamiseks koigis
lisariikides.
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Kasutage juhistes naidatud
gaasirdhule vastavaid
rohuregulaatoreid.

Ruum peab olema varustatud
ohu valjatdbmbesusteemiga, mis
eemaldab koik pdlemisgaasid.
Ruum peab véimaldama ka
nduetekohast dhuringlust, kuna
polemiseks on vaja dhku.
Ohuvool ei tohi olla vaiksem kui
2 m3/h paigaldatud véimsuse
kW kohta.

Ohuringlussiisteem vdib vétta
ohku otse valjastpoolt toru
kaudu, mille sisemine ristldige
on vahemalt 100 cm2; ava ei
tohi olla ummistuskindel.
Slisteem voib pakkuda
pdlemiseks vajalikku 6hku ka
kaudselt, st kiilgnevatest
ruumidest, mis on varustatud
ulalkirjeldatud
ohuringlustorudega. Need
ruumid ei tohi siiski olla
Uhisruumid, magamistoad ega
toad, mis voivad kujutada
endast tuleohtu.

Vedel naftagaas vajub
porandale, kuna see on 6hust
raskem. Seetdttu peavad
veeldatud naftagaasiballoone
sisaldavad ruumid olema
varustatud ka 6huavadega, mis
voimaldavad lekke korral gaasi
valjuda. See tahendab, et LPG
balloone, kas osaliselt voi
taielikult tais, ei tohi paigaldada

ega ladustada ruumides voi
ladustamisaladel, mis on
maapinnast allpool (keldrid jne).
Soovitatav on hoida ruumis
ainult kasutatavat silindrit, mis
on paigutatud nii, et see ei
puutuks kokku valistest
allikatest (ahjud, kaminad, ahjud
jne) parineva soojusega, mis
vOib tosta silindri temperatuuri
ule 50 °C.

Kui teil on raske pdleti nuppe
keerata, votke ihendust
mudgijargse teenindusega, kes
vOib vigase pdleti kraani vélja
vahetada.

Ventilatsiooniks ja soojuse
hajutamiseks kasutatavad avad
ei tohi kunagi olla kaetud.

A\ Arge eemaldage seadet
vahtpoliistiireenist alusest enne
paigaldamist.

A\ Arge paigaldage seadet
dekoratiivukse taha - tuleoht.

/A kui vahemik asetatakse
alusele, tuleb see tasandada ja
kinnitada seinale kaasasoleva
kinnitusketi abil, et valtida
seadme libisemist alusest.

HOIATUS: seadme
kallutamise valtimiseks tuleb
paigaldada kaasasolev
kinnituskett. Vaadake
paigaldusjuhendit.
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/\1.3 GAASIUHENDUS

A\ HOIATUS: Enne paigaldamist
veenduge, et kohalikud
jaotustingimused (gaasi tiilip ja
rohk) ning seadme
konfiguratsioon on uhilduvad.

A\ HOIATUS: Selle seadme
reguleerimistingimused on
margitud toote andmeplaadile.

A Kontrollige, kas
gaasivarustuse rohk vastab
tabelis ,Pdleti ja otsaku
tehnilised andmed" toodud
vaartustele.

A\ HOIATUS: seade ei ole
Uhendatud polemissaaduste
evakuatsiooniseadmega. See
tuleb paigaldada ja iihendada
vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Erilist
tahelepanu tuleb pooérata
asjakohastele
ventilatsiooninduetele.

A\ Kui seade on iihendatud
vedelgaasiga, tuleb
reguleerimiskruvi voimalikult
tihedalt kinnitada.

A\ OLULINE: Kui gaasiballoon
vOi gaasimahuti on paigaldatud,
peab see olema digesti
paigutatud (vertikaalsuunas).

A\ HOIATUS: Selle toimingu
peab labi viima kvalifitseeritud
tehnik.

A Kasutage gaasiihenduseks

metallvoolikut.

A\ Unhendamine jiga toruga
(vask voi teras): Uhendamine
gaasislisteemiga peab toimuma
viisil, mis ei tekita seadmele
mingeid pingeid. Seadme
toiteraamil on reguleeritav L-
kujuline toruliitmik ja see on
varustatud tihendiga, et valtida
lekkeid. Tihend tuleb alati valja
vahetada parast toruliitmiku
pooramist (tihend tarnitakse
koos seadmega).
Gaasivarustuse toruliitmik on
keermestatud 1/2
gaasisilindriline isane
kinnitusdetail.

A\ Paindliku liigenditeta
roostevabast terasest toru
uhendamine keermestatud
kinnitusega:

Gaasivarustuse toruliitmik on
keermestatud 1/2
gaasisilindriline isane
kinnitusdetail. Need torud tuleb
paigaldada nii, et need ei oleks
kunagi pikemad kui 2000 mm,
kui need on taielikult valja
sirutatud. Parast Gihendamist
veenduge, et painduv metalltoru
ei puutuks kokku thegi liikuva
osaga ega oleks kokku surutud.

ET/ 61



Kasutage ainult torusid ja
tihendeid, mis vastavad
kehtivatele riiklikele eeskirjadele.

A\ OLULINE: Kui kasutatakse
roostevabast terasest voolikut,
tuleb see paigaldada nii, et see
ei puudutaks moobli liikkuvaid osi
(nt sahtlit). See peab labima ala,
kus ei ole takistusi ja kus seda
on voimalik kogu pikkuses
kontrollida.

A\ Seade tuleb iihendada
peamise gaasivarustuse voi
gaasiballooniga vastavalt
kehtivatele riiklikele eeskirjadele.
Enne Gihendamist veenduge, et
seade uhildub gaasivarustusega,
mida soovite kasutada.

A\ Kui see nii ei ole, jargige
jaotises "Kohanemine eri tuipi
gaasidega" toodud juhiseid.

A Parast gaasivarustusega
uhendamist kontrollige lekkeid
seebiveega. Leegi stabiilsuse
kontrollimiseks lilitage poletid
sisse ja keerake nupud max
asendist 1* miinimumasendisse
2%,

A Gaasivorgu voi
gaasiballooniga ihendamiseks
vOib kasutada painduvat
kummist voi terasest voolikut
vastavalt kehtivatele
siseriiklikele digusaktidele.
KOHANEMINE ERINEVAT TUUPI
GAASIDEGA

(Selle toimingu peab labi viima
kvalifitseeritud tehnik.)

A\ Seadme kohandamiseks
muule gaasitilbile kui see, mille
jaoks see on valmistatud
(tahistatud termomargistusega),
jargige spetsiaalseid samme,
mis on esitatud parast
paigaldamisjooniseid.

A1 4 ELEKTRIHOIATUSED

A OLULINE: Andmesildil on
teave voolu- ja pingekulu kohta.

A Andmesilt on ahju esiservas
(nahtav, kui uks on avatud).

A\ Seadet peab olema voimalik
vooluvorgust lahti Gihendada, kui
pistik on ligipaasetav, voi
mitmepooluselise liliti abil, mis
on paigaldatud pistikupesast
ulesvoolu vastavalt juhtmestiku
reeglitele ja seade peab olema
maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

A\ Toitekaabel peab olema
piisavalt pikk, et ihendada
seade, kui see on oma
korpusesse paigaldatud,
peamise toiteallikaga. Arge
tdmmake toitekaablit.

A Arge kasutage
pikendusjuhtmeid, mitut
pistikupesa ega adapterit.
Elektrikomponendid ei tohi
parast paigaldamist olla

ET /62



kasutajale kattesaadavad. Arge
kasutage seadet, kui olete marg
vdi paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui sellel on kahjustatud
toitekaabel voi pistik, kui see ei
toota korralikult voi kui see on

kahjustatud vo6i maha kukkunud.

A Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb see asendada identsega
tootja, tema teenindaja voi
sarnase kvalifikatsiooniga
isikute poolt, et valtida
elektriloogi ohtu.

A\ Kui toitekaabel tuleb vdlja
vahetada, votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.

A\ HOIATUS: Enne lambi
vahetamist veenduge, et seade
on valja lulitatud, et valtida
elektril6ogi voimalust.

A Paigaldamine toitekaabli
pistiku abil ei ole lubatud, valja
arvatud juhul, kui toode on juba
varustatud tootja poolt
pakutavaga.

1.5 PUHASTAMINE JA
HOOLDUS

A\ HOIATUS: Enne
hooldustddde tegemist
veenduge, et seade on vélja
lGlitatud ja vooluvorgust lahti
uhendatud. Kehavigastuste ohu
valtimiseks kasutage

kaitsekindaid (vigastuste oht) ja

turvajalatseid (porutusoht);

kasitsege kindlasti kahte inimest
(vdhendage koormust); drge
kunagi kasutage
aurupuhastusseadmeid
(elektriloogi oht). Tootja poolt
volitamata
mitteprofessionaalsed
remondit6od voivad ohustada
tervist ja ohutust, mille eest ei
saa tootjat vastutusele votta.
Mitteprofessionaalsest
remondist voi hooldusest
tingitud defektid voi kahjustused
ei kuulu garantii alla, mille
tingimused on toodud
seadmega kaasasolevas
dokumendis.

A Arge kasutage ukseklaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need
voivad pinda kriimustada, mis
vOib pdhjustada klaasi
purunemist.

A Arge kasutage abrasiivseid
ega soovitavaid tooteid,
klooripdhiseid
puhastusvahendeid ega
pannipuhastusvahendeid.

A Veenduge, et seade on enne
puhastamist vdi hooldustoid
maha jahtunud. - pdletusoht.

A\ HOIATUS: Lulitage seade
enne lambi vahetamist valja -
elektrilodgi oht.
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A\ Elektrilise siiiiteseadme
kahjustamise valtimiseks arge
kasutage seda, kui pdletid ei ole
oma korpuses.

2 Keskkonnaalased juhised

PAKKEMATERJALIDE UTILISEERIMINE
Pakendimaterjal on 100% taaskasutatav ja

tahistatud ringlussevétu simboliga Q:
Seetottu tuleb pakendi erinevad osad
korvaldada vastutustundlikult ja taielikus
kooskdlas kohalike omavalitsuste
jaatmekaitluseeskirjadega.
KODUMASINATE UTILISEERIMINE

Seade on valmistatud taaskasutatavatest
vOi korduvkasutatavatest materjalidest.
Korvaldage see vastavalt kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Lisateabe
saamiseks kodumajapidamises
kasutatavate elektriseadmete t66tlemise,
taaskasutamise ja ringlussevétu kohta
votke Ghendust kohaliku omavalitsusega,
olmejaatmete kogumise teenusega voi
kauplusega, kust te seadme ostsite. See
seade on margistatud vastavalt Euroopa
direktiivile 2012/19/EL, elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) ja
2013. aasta elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete maarustele
(muudetud kujul). Veendudes, et toode
korvaldatakse nduetekohaselt, aitate
valtida negatiivseid tagajargi keskkonnale

ja inimeste tervisele. § siimbol tootel voi
kaasasolevatel dokumentidel naitab, et
seda ei tohi kdidelda olmejaatmetena, vaid

3 Teie toode

see tuleb viia elektri- ja
elektroonikaseadmete ringlussevotuks
sobivasse kogumiskeskusesse.
ENERGIASAASTU NOUANDED

Kuumutage ahju ainult siis, kui see on ette
nahtud toiduvalmistamislauas vdi retseptis.
Kasutage tumedaid lakitud v&i emailitud
kiipsetusplaate, kuna need neelavad
soojust paremini.

Kasutage survekeetjat, et sadsta veelgi
rohkem energiat ja aega.
VASTAVUSDEKLARATSIOONID

K&esolev seade vastab: Euroopa maaruse
66/2014 okodisaini nduetele;
energiamargistuse maarusele 65/2014;
2019. aasta energiamdjuga toodete ja
energiateabe 6kodisaini (muudatus) (EList
véljumise) eeskirjadele kooskdlas Euroopa
standardiga EN 60350-1.

Kaesolev seade vastab Euroopa méaaruses
66/2014 ja 2019. aasta energiamdjuga
toodete 6kodisaini ja energiateabe
(muudatus) (EList valjumise) eeskirjades
satestatud okodisaini nduetele kooskdlas
Euroopa standardiga EN 30-2-1.

See toode voib sisaldada
halogeenvalgustust (energiatdhususe klass
G) voi LED-valgusallikat(energiatGhususe
klass F).

e

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja
moned funktsioonid erineda.
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3.1 Toote tutvustus Traadist riiulid

Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)

Veebassein auruga toiduvalmistamiseks
Riiulite positsioonid

Lamp
Ventilatsiooniavad

Y oo WN

Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on
nditena toodud traatrestiga toode.

**  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
@)@ OO00O0O+—r3 pruugi olla varustatud lambiga v6i lambi tiip ja

asukoht vdivad erineda joonisel kujutatust.

3.1.2 Hobuse osa

; 5 4 aYd 3
N
1« p—— ¢
—» 6 < 17\ >
2 € \__Jj » 3
1 Ulemine kaas > = =
2 Hobuse osa . . o
1  Tagumine vasakpoolne - Tavaline pdleti
3 Kontrollpaneel . o
L 2 Eesmine vasakpoolne - Vokipdleti
4  Kaepide ) .
5 Uk 3 Eesmine parempoolne - Lisapdleti
s
. 4 Tagumine parempoolne - Tavaline pdleti
6  Alumine osa

3.1.1 Toiduvalmistamise seade 3-2 Ahju juhtpaneeli tutvustamine

7 <
e [
sk > 1
6 <
la| » O*
5+ >3
&
4 <
1 Ulemine kiitteseade

ET /65



C

@ | ii

N

1 Aurureziimiga kiipsetamise/
puhastamise lamp

3 Funktsiooni valimise nupp
5 Taimer
7 Termostaadi lamp

Kui teie toodet reguleerivad nupud on
olemas, siis monel mudelil vdivad need olla
nii, et need tulevad valja, kui neid vajutada
(maetud nupud). Nende nuppude abil
tehtavate seadete tegemiseks liikake
kodigepealt vastav nupp sisse ja tommake
nupp vélja. Parast reguleerimist liikake see
uuesti sisse ja asetage nupp tagasi.
Funktsiooni valimise nupp
Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
toofunktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.

Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake péripaeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Ahju sisetemperatuuri indikaator
Temperatuurilambi jérgi saate aru ahju
sisetemperatuurist. Termostaadi lamp
asub juhtpaneelil. Termostaadi lamp lilitub
sisse, kui toode hakkab t60le, ja
termostaadi lamp kustub, kui see saavutab
seatud temperatuuri. Kui temperatuur ahjus
langeb alla seatud temperatuuri, lilitub
termostaadi lamp uuesti sisse.

r@ B
) L@ * Bl

\
6

B r©
: f%

2 Aurureziimiga kiipsetamise/
puhastamise nupp

4 Pliidiplaadi juhtnupud
6 Pliidiplaadi juhtnupud
8 Temperatuuri valiku nupp

Pliidiplaadi juhtnupud

Pliidiplaati saab juhtida pliidi juhtnuppude
abil. Iga nupp kaitab vastavat pdletit.
Juhtpaneelil olevatest simbolitest voite
jareldada, millist poletit see juhib.
Aurureziimiga kiipsetamise/puhastamise
nupp

Kasutatakse auruga toiduvalmistamiseks ja
puhastamiseks. Ei to6ta elektrikatkestuse
korral.

Aurureziimiga kiipsetamise/puhastamise
lamp

Naitab, et funktsioon aktiveeritakse, kui
vajutada nuppu auruga kiipsetamiseks voi
puhastamiseks. Ei toota elektrikatkestuse
korral.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
toofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin néidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.
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Funktsioo
ni siimbol

Funktsiooni kirjeldus

Temperatuuriv
ahemik (°C)

Kirjeldus ja kasutamine

To06 ventilaatoriga

Ahju ei kdeta. To6tab ainult ventilaator (tagaseinas).
Graanulitega kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
toatemperatuuril, kiipsetatud toit jahutatakse. Terve lihatiiki
sulatamiseks kuluv aeg on pikem kui teraviljaga toitude puhul.

Ulemine ja alumine
kuumutus

Toitu soojendatakse korraga ilevalt ja alt. Sobib kookidele,
kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
Kipsetamine toimub tihe kandikuga. Seda funktsiooni tuleks
kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.

[ ES

+
&

Alumine kuumutus

Ainult madalam kiite on sisse liilitatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pohja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks
kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.

Ulemine/alumine
kuumutus ventilaatori

Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum &hk
jaotub koos ventilaatoriga iihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.

toel Kiipsetamine toimub {ihe kandikuga.
Ventilaatoriga soojendatav kuum 6hk jaotub koos
Kuumutus ventilaatoriga Uhtlaselt ja kiiresti kogu ahjus. See sobib mitmel

ventilaatoriga

alusel kiipsetamiseks erinevatel riiulitasanditel. Seda
funktsiooni tuleks kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.

3D-funktsioon

Tootavad llemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vérdselt ja
kiiresti. Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.

I EI

Grillimine
taisvoimsusel

Ahju laes olev suur grill téotab. Sobib suures koguses
grillimiseks.

%

Grillimine madalal
voimsusel ventilaatori
toel

Viikese grilliga soojendatud kuum 6hk jaotub ventilaatoriga
kiiresti ahju. Sobib vdiksemate koguste grillimiseks.

* Teie toode t66tab temperatuurinupul
maaratud temperatuurivahemikus.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

®

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse méjul
deformeeruda. See ei mojuta

funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.
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Traatriiuliga mudelitel :

lima traatriiuliteta mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
i 5
= ) £
.
[ 9
[ 1
w)
lima traatriiuliteta mudelitel :
— ] 4
=" ~—~— 3
4; ~ 2
=~ 1

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Kandiku asetamine
toiduvalmistamisriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada alused digesti
kilgtraadist riiulitele. Asetage alus
traatriiulite vahele, nagu joonisel naidatud.
Hea kipsetusvdime tagamiseks tuleb alus
asetada traadiriiulile nii, et see sobitub
piduripessa. Seda ei tohi asetada vastu
ahju tagaseina, minnes modda korgipesast.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist vélja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti Gletama.
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Traatriiuliga mudelitel :

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist valja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jéuab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
tile minema, et see téielikult eemaldada.

Traatvore ja aluse Gige paigutamine
teleskoopsiinidele -Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Tanu teleskoopsiinidele saab kandikuid voi
traatriiuleid lihtsalt paigaldada ja
eemaldada. Hoolikalt tuleb asetada
kandikud ja traatriiulid teleskoopsiinidele,
nagu on naidatud alloleval joonisel.

~ 7 SN

- T 7 T
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused
Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm ) |850 /500 /600
Pinge/Sagedus 220-240 V ~ 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

A vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 2,4
Gaasi kogutarbimine (kW) 7,5 kW (545 g/h - G30)
Ahju tidp Multifunktsionaalne ahi

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Vokipdleti

Voimsus 2,5 kW (182 g/h - G30)
Eesmine parempoolne Lisapdleti

Voimsus 1,0 kW (73 g/h - G30)
Tagumine vasakpoolne Tavaline pdleti
Voimsus 2,0 kW (145 g/h - G30)
Tagumine parempoolne Tavaline pdleti
Véimsus 2,0 kW (145 g/h - G30)

Gaasi tiiiip/rohk, millega toode on seadistatud:

G20 20 mbar

Gaasitoote kategooria

Kat. Il 2H3B/P

Kat. [l 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Kat. | 2H

Gaasitiilibid/rohud, milleks toodet saab muundada:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

PGhitded: Elektriahjude energiamargistuse teave on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / [EC 60350-1. Need
vaartused maéaratakse standardkoormusel Ulemine ja alumine kuumutus / Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori
toel

Energiatbhususe klass mééaratakse vastavalt jargmisele prioriteedile s6ltuvalt sellest, kas tootel on vastavad
funktsioonid olemas voi mitte: 1-Saastlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Ulemine/alumine
kuumutus ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.
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Riigi gaasikategooriad/tiiiibid/rohk

Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
Uhtida.

Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.

Allpool esitatud tabelist leiate gaasi tiilibi, rohu ja gaasikategooria, mida saab kasutada
riigis, kus toode paigaldatakse.

RIIKLIKUD KATEGOORIA GAASI TUUP JA ROHK
KOODID

FR Kat. Il 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar g?a'rzg 30 G31,37 mbar

BE Kat. Il 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar i?)g'rzg 30 G31,37 mbar

RU Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Kat. Il 2EK3B/P G25.3,25 mbar |{G20,20 mbar  {G30,30 mbar

GB Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Kat. Il 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

ES Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar (30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Kat. Il 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Kat. Il 2E3P(B/P) G20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Kat. Il 2E3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

AT Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,50 mbar

SE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

LT Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

El Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

MK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
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RIIKLIKUD KATEGOORIA GAASI TUUP JA ROHK
KOODID

XK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Kat. Il 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
DK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Kat. | 3B/P (30,30 mbar
IS Kat. | 2H (20,20 mbar
LV Kat. | 2H G20,20 mbar
LU Kat. | 2E G20,20 mbar
BG Kat. | 2H G20,20 mbar

Kat. | 3B/P G30,30 mbar

Kat. | 2H G20,25 mbar
HU Kat. | 3B/P G30,30 mbar
Injektori tabel

Allolevas tabelis on toodud pihustite vaartused koikide gaasitiitipide pdlevmaterjalide
jaoks gaasi muundamiseks. Pihusti vaartuste saamiseks vaadake tehnilist tabelit
gaasitlilipide kohta, mida saate vastavalt oma pdlevmaterjalidele ja riigile teisendada.
Injektorid ei pruugi teie tootega kaasas olla. Saate selle hankida volitatud teenindusest voi
kohast, kust toote ostsite.

Toiduvalmistamise tsoonid
G20,20 |G30,28 30
V8imsus mbar mbar G20,70 | G20,13 | G20,25 | G25.325 |G2.350,13| G30,37 | G30,50
62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,5 kw 118 81 137 132 108 118 153 78 71
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4 Paigaldamine

A Uldine teave

+ Poorduge toote paigaldamiseks lahima
volitatud teenindusagentuuri poole.
Veenduge, et elektri- ja
gaasiinstallatsioonid on paigas, enne kui
helistate volitatud teenindajale, et toode
oleks kasutusvalmis. Kui see ei ole sobiv,
kutsuge kvalifitseeritud elektrik ja
paigaldaja vajalike toode labiviimiseks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad mittevolitatud isikute teostatud
toimingutest, mis vdivad samuti garantii
kehtivust tlihistada.

Klient vastutab toote paigalduskoha
ettevalmistamise eest ning elektri- ja/voi
gaasivarustuse ettevalmistamise eest.
Toote paigaldamisel tuleb jargida
kohalikes elektri- ja/voi
gaasiinstallatsiooni kasitlevates
standardites satestatud eeskirju
(seaduslikud paigaldusreeglid)./Punkt
Kontrollige enne paigaldamist, kas seade
on kahjustatud.

4.1 Oige paigalduskoht

+ Asetage toode kovale pinnale, sest toote
all on 6hukanalid. Seda ei tohi asetada
alusele voi pjedestaalile. Toote jalad ei
tohi vajuda pehmetele pindadele, nt
vaipadele jne.

Koogiporand peab olema voimeline
kandma seadme raskust ja lisaks veel
koogitarvete, kiipsetusvahendite ja toidu
kaalu.

See toode kuulub klassi 1 vastavalt
standardile EN 30-1-1. Seda saab
paigutada kodgi seinte, koogimodbli voi
mis tahes muu toote kiilge mis tahes
modtmes tagant ja lihest servast. Teisel
pool asuv ké6gimoobel voi -seadmed
voivad olla ainult sama suured voi
vaiksemad.

Seda vo6ib kasutada mdlemal kiiljel
asuvate kappidega, kuid selleks, et
pliidiplaadi tasapinnast oleks vahemalt

400 mm kaugus, peab seadme ja mis
tahes seina, vaheseina voi kdrge kapi
vahel olema 65 mm vahemaa.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
_— DD OO

+ Seda saab kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Lubage minimaalne kaugus 750
mm pliidipinnast kérgemal.

+ Kui pliidi kohale tuleb paigaldada
pliidipuhasti, vaadake pliidipuhasti tootja
juhiseid paigalduskdrguse kohta (min.
650 mm).

+ Seadme korval olev kodgimdobel peab
olema kuumakindel (vahemalt 100 °C).

Seadme Gimbermineku véltimiseks tuleb
paigaldada see stabiliseerimisvahend.
Vaadake paigaldusjuhendit.

Turvakett

Seade tuleb kindlustada ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Kui teie tootel on 2 turvaketti;
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Kinnitage konks (1) sobiva tapiga kéogi
seina kiilge (6) ja Ghendage @
lukustusmehhanismi (2) abil konksu kiilge

turvakett (3).

Stabiilsuskett peab olema
voimalikult lihike, et véltida ahju
kallutamist ettepoole ja diagonaal,

et véltida ahju kilgmist kallutamist.

Stabiilsuskett on m&eldud pliidile,
millel puudub klambrite
kinnitamisava.

Ruumi ventilatsioon

Koik ruumid vajavad avatavat akent voi
samavaarset ning mdned ruumid vajavad
ka pisivat ventilatsiooni. P6lemisdhk
vOetakse ruumidhust ja heitgaasid
paisatakse otse ruumi. Hea ventilatsioon
on seadme ohutuks t60ks hadavajalik.
Ruumid, mille uksed ja/voi aknad
avanevad otse viliskeskkonda

Otse valiskeskkonda avanevate uste ja/voi
akende ventilatsiooniava peab olema

1 Konks modtmetega, mis on esitatud alljargnevas
2 Lukustusmehhanism tabelis, mis p&hineb seadme kogu

3 Ohutusahel gaasivéimsusel (seadme kogu

4 Kinnitage kett kindlalt toote tagaosa kiilge gaasivdimsus on esitatud kdesoleva

5 Toote tagaosa kasutusjuhendi tehniliste andmete tabelis).
6 K&6gi sein Kui uksed ja/véi aknad ei ole varustatud

seadme kogu gaasitarbimisele vastava

Kui teie tootel on 1 turvaketti;

ventilatsiooniavaga vastavalt allpool

Seade tuleb kindlustada ulekaalu vastu, esitatud tabelile, siis peab ruumis kindlasti
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti. olema taiendav fikseeritud
Jérgige pildil olevaid samme, et kinnitada ventilatsiooniava, et tagada seadme kogu

turvakett toote kiilge. gaasitarbimisele vastava minimaalse

jne.
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Gaasi kogutarbimine

(kw)
02
23
3-4
4-6
6-8
8-10
10-11,5
11,5-13
13155
15,517

ventilatsioonindude taitmine. Fikseeritud
ventilatsiooniava voib sisaldada
olemasolevate Shupiirete avasid,
valjatdmbekapuute kanalite avade modtu

Min. ventilatsiooniava (cm2)

100
120
175
300
400
500
600
700
800
900



17-19
19-24

1000
1250

Ruumid, millel ei ole avatavaid uksi ja/voi
aknaid, mis avanevad otse viliskeskkonda
Kui ruumis, kuhu seade on paigaldatud, ei
ole otse valiskeskkonda avanevat ust ja/voi
akent, tuleb otsida muid tooteid, mis
kindlasti tagavad fikseeritud, reguleerimata
ja sulgemata ventilatsiooniava, mis vastab
seadme kogu gaasitarbimisele vastavale
minimaalsele ventilatsiooniavale, nagu on
naidatud eespool esitatud tabelis. Samuti
tuleks jargida asjakohaseid ehitusndudeid.
Kui ruumis voi siseruumis on rohkem kui
liks gaasiseade, tuleb lisaks (laltoodud
tabelis esitatud nduetele ette naha tdiendav
ventilatsioonipind. Taiendava
ventilatsiooniala suurus peab vastama
teiste gaasiseadmete eeskirjadele.

Samuti peab seadme paigaldusruumi
sisekeskkonda avaneva ukse alumises
servas olema vahemalt 10 mm suurune
vahemaa. Te peate tagama, et sellised
esemed nagu vaibad ja muud
pdrandakatted jms ei mojutaks ukse
sulgemisel ruumi.

Pliit vbib asuda kddgis, kook-sdogisaalis
vOi magamistoas, kuid mitte ruumis, kus on
vann voi duss. Pliiti ei tohi paigaldada
vahem kui 20 m3 suurusesse voodikohta.
Arge paigaldage seda seadet maapinnast
madalamal asuvasse ruumi, kui see ei ole
vahemalt thelt kiiljelt maapinnale avatud.

4.2 Elektriline iihendus

+ Enne elektriihendusega seotud t66de
alustamist lahutage seade elektrivorgust.
Voib tekkida elektriloogi oht.

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa/liiniga, mis on kaitstud
sobiva véimsusega minikaitselilitiga,
nagu on margitud tabelis "Tehnilised
andmed". Olenemata sellest, kas seade
on ihendatud trafoga voi ilma, laske
maandus paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul. Meie ettevdte ei vastuta

kahjude eest, mis tekivad toote
kasutamisel ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduspaigalduseta.

+ Toote voib elektrivorku Ghendada ainult

volitatud ja kvalifitseeritud isik ning toote

garantii algab alles parast nduetekohast
paigaldamist. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis voivad ilmneda volitamata
isikute teostatud toimingute tagajarjel.

Elektrikaablit ei tohi purustada, voltida,

kinni suruda ega puudutada toote kuuma

osa. Kui toitejuhe on kahjustada saanud,
peab selle asendama selle tootja voi
tema teeninduspartner Vastasel juhul
vobi tulemuseks olla elektril6ok, llihis voi
tulekahju!

Toiteallika andmed peavad vastama

toote tiilibisildil tapsustatud andmetele.

Margistusplaat on nahtav kas siis, kui

seadme uks vOi alumine kate on avatud,

vOi asub see soltuvalt seadme tiibist
seadme tagaseinas.

+ ja peab kasutama ahju jaoks sobivat
pistikupesa/liini ja pistikut. Kui toote
voolupiirangud on pistiku ja pistikupesa
voolu kandevdimest valjas, tuleb toode
Gihendada otse fikseeritud
elektripaigaldise kaudu, ilma et
kasutataks pistikut ja pistikupesa.

+ Kui toode iihendatakse otse
toiteallikaga: Kui koiki toitevorgu poolusi
ei ole voimalik lahti ihendada, tuleb
tihendada lahtilihendusiiksus, mille
kontaktide vahemaa on véhemalt 3 mm
(kaitsmed, liinikaitselilitid, kontaktorid) ja
selle lahtilihendusiiksuse koik poolused
peavad olema IEE direktiivide kohaselt
toote kdrval (mitte selle kohal). Selle
juhise eiramine voib pdhjustada
probleeme kasitsemisel ja tiihistada
toote garantii.

+ Soovitatav on kasutada
rikkevoolukaitseliilitit tdiendavana
kaitsena.

Kui toode on valmistatud kaabliga ja ilma

pistikuta:

Uhendage toote juhe toiteallikaga, nagu

allpool naidatud:
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4.3 Gaasiiihendus

+ Kui seadme paigaldust, remonti voi
tihendust teostab volitamata/loata/
ebapadev isik voi tehnik, voib tekkida
plahvatus-, tule- ja mirgistusoht.

+ Enne toote paigaldamist veenduge, et
kohalikud jaotustingimused (gaasitiip ja
-réhk) ja toote gaasi seadistus vastab
nendele tingimustele. Gaasi
reguleerimise tingimused ja toote
vaartused asuvad etikettidel (vOi
tudbisildil).

+ Kui Teie riigi kood ei ole sildil, jargige
oma riigi kohalikke tehnilisi juhiseid
gaasilihenduse ja imbermineku kohta.

+ Toote tohib gaasivorku tihendada ainult
volitatud/litsentseeritud/padeyv isik voi
tehnik.

+ Tootja ei vastuta volitamata/litsentsita/
ebapéadeva isiku voi tehniku teostatud
toimingutest tuleneva kahju eest.

+ Enne mis tahes gaasiseadme
paigaldustéodega alustamist ihendage
toode gaasivorgust lahti. Voib tekkida
plahvatusoht!

+ Kui Teil on vaja oma toodet hiljem
kasutada teistsuguse gaasiga, peate
konsulteerima volitatud/litsentseeritud/
padeva isiku v&i tehnikuga, kes valmistab
vastava imberehituse protseduuri.

+ Veenduge, et gaasilihenduse tihedust
kontrollitakse parast iga kasutuskorda.
Tootja ei vastuta volitamata/ebapéadeva
isiku poolt teostatud gaasilihenduse voi
Umberehituse tagajérjel tekkida vdiva
gaasilekke tottu tekkida voivate kahjude
eest.

+ Kui Te ei teosta tihendust vastavalt
allpool toodud juhistele, tekib gaasilekke
ja tuleoht. Meie ettevote ei vastuta sellest
tulenevate kahjude eest.

+ Gaasilihenduse peab teostama ainult
volitatud/litsentsiga/pédev isik voi
tehnik.

+ Veenduge, et gaasitihenduses kasutatav
gaasivoolik vastab kohalikele
gaasistandarditele.

+ Paindlik gaasivoolik tuleb ihendada nii,

et see ei puutuks kokku Gimbritsevate

liikuvate osade ja kuumade pindadega
(néidatud joonistel allpool) ning ei jaédks

likuvate osade liikumise ajal kinni. (nt

sahtlid) Pealegi ei tohiks seda paigutada
kohtadesse, kus seda voidakse kokku

suruda.

+ Arge liigutage toodet pérast

gaasitihenduse I6puleviimist. Selle
teisaldamisel voib tekkida gaasilekke oht.

+ Gaasilihenduse teostamisel ja

Umberehitamisel tuleb kasutada
mutrivotit.

Gaasiiihenduse kiilje valimine
+ Gaasivoolik tuleb ihendada jargmiselt:

ihendamisel tuleb teha p6ordeid laia
nurga all, valtimaks voimalikku
purunemist ja murdumist.

+ Enne gaasitoitega tihendamist veenduge,

et gaasitoide ja gaasivooliku
véljalaskeava asuvad samal kiiljel.

==

+ Gaasivoolikut ei tohi purustada, kokku

voltida, pigistada, puudutada teravate
nurkadega ega see tohi puutuda kokku
toote kuumade osade ja kddgindudega
tootel.
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Gaasiiihenduse osad

Osad ja tooriistad, mis voivad olla vajalikud
gaasilihenduseks, on esitatud allpool.
Soltuvalt mudelist ei pruugi need osad olla
tootega kaasas. Kasutatavad
gaasilihenduste osad vdivad erineda
vastavalt gaasi tubile ja riigi eeskirjadele.
Lekkevastane tihend:

Uhendustiikk EN 10226 R1/2":

=

Liitmik vedelgaasi jaoks (G30,G31):

7

Gaasi valjalaske liitmik:

!

Gaasiiihenduse teostamine - maagaas

+ Maagaasi paigaldis tuleb enne toote
paigaldust sobivalt ette valmistada.
Tootega lihendatava gaasististeemi
valjalaskeava juures peab olema
maagaasiventiil.

+ Veenduge, et maagaasiventiil on kergesti
ligipdasetav.

+ Uhendage toode oma kodu
maagaasisiisteemiga paindliku ja
kohalikele standarditele vastava
gaasivooliku abil.

+ Gaasilihenduse loomisel tuleb kasutada
uut tihendit.

+ Gaasitoide peab olema lihendatud
gaasitoru voi turvavooliku kaudu, mille
mdlemas otsas on keermestatud
liitmikud.

EN ISO 228 G1/2" tiiiipi iihendus

1. Asetage uus tihendustihend
turvagaasivooliku/toru sisse. Veenduge,
et tihend on Gigesti paigaldatud.

2. Kinnitage gaasiliitmik seadme kiilge 22
mm mutrivdotmega ja asetage liitmik 24
mm mutrivotmega liitmikku.

NG: G20,G25

3. Pérast ihendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

ISO 10226 G1/2" tiiiipi iihendus

1. Paigaldage uus tihend liitmikku ja
veenduge, et see on digesti paigas.

2. Hoides toote gaasiiihenduse
valjalaskeava kinni 22 mutrivétmega,
Uhendage liitmik 24 mutrivdtmega toote
gaasi vdljalaskeava kiilge ja pingutage
korralikult kinni.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Asetage uus tihendustihend
turvagaasivooliku/toru sisse. Veenduge,
et tihend on Gigesti paigaldatud.

4. Uhendage turvavooliku/-toru
keermestatud osa 24 mm mutrivotmega
litmiku kiilge ja pingutage korralikult
kinni, hoides liitmikku paigal 24 mm
mutrivétmega.

NG: G20,G25
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5. Pdrast iihendamist tuleb liitmikku 4,
kontrollida lekete suhtes.

Gaasiiihenduse teostamine - vedelgaas

+ Teie toode tuleks iihendada nii, et see
oleks gaasilekke valtimiseks
gaasilihenduse ldhedal.

+ Enne gaasiilihenduse loomist hankige
plastmassist gaasivoolik ja sobiv
paigaldusklamber. Plastmassist
gaasivooliku siseldbimdot peab olema 10
mm ja pikkus ei tohi olla iile 150 cm. 5.
Plastmassist voolik peab olema

+ Gaasiseadmete ja -slisteemide
nduetekohast toimimist tuleb
korraparaselt kontrollida. Regulaatorit,
voolikut ja selle klambrit tuleb
korraparaselt kontrollida ja tootja
soovitatud ajavahemike jarel voi
vajaduse korral vélja vahetada.

+ Gaasilihenduse loomisel tuleb kasutada
uut tihendit.

+ Gaasilihendus peab toimuma
gaasivooliku voi pisilihenduse kaudu.

Uhendus klambriga (keermeta)
gaasivoolikuga

1. Paigaldage uus tihend vedelgaasi
liitmikku ja veenduge, et see on digesti
paigas. 4

2. Kinnitage toote gaasilihenduse
véljalaskeava 22 mm mutrivtmega,
tihendage liitmik toote gaasi 2.
vdljalaskeava 24 mm mutrivotmega ja
pingutage korralikult kinni. 3

3. Paigaldage kinnitusklamber
gaasivooliku lihele otsale. Pehmendage
gaasivooliku ots, mille kiilge olete
kinnitanud klambri. Selleks pange see
liheks minutiks keevasse vette.

Sisestage pehmendatud gaasivoolik
I6puni liitmiku sisse. Pingutage klamber
kindlalt kruvikeerajaga.

Parast tihendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

lekkekindel ja kontrollitav. Uhenduskoha lekkekontroll

+ Veenduge, et koik toote nupud on
asendis ,Valjas". Veenduge, et gaasivool
on vaba. Valmistage seebivaht ja kandke
seda gaasilekke kontrollimiseks vooliku
Uhenduskohale.

+ Gaasilekke korral seebistatud osa hakkab

vahutama. Sellisel juhul kontrollige veel
kord gaasiilihendust.

+ Seebi asemel saab gaasilekke

kontrollimiseks kasutada kaubanduslikult
saadaolevaid pihuseid.

+ Gaasilekke korral sulgege gaasivarustus

ja ventileerige ruum.

« Arge kunagi kasutage gaasi lekke

kontrollimiseks tikku voi tulemasinat.

.4 Toote paigutamine

1. Likake toode koogi seina poole.

Kinnitage toote kiilge tihendatud
turvakett seina kiilge.

. Reguleerige ahju jalad

Ahju jalgade reguleerimine

Kasutamise ajal tekkivad vibratsioonid
voivad pohjustada
toiduvalmistamisanumate liikkumist. Seda
ohtlikku olukorda saab valtida, kui toode on
tasane ja tasakaalustatud.

Teie enda ohutuse tagamiseks veenduge,
et toode on tasane, reguleerides neli jalga
allosas vasakule vdi paremale keerates ja
joondades need t00pinnaga tasandile.

Loppkontroll

1. Uhendage toode uuesti vooluvérku.
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2. Kontrollige elektrilisi funktsioone.

3. Avatud gaasivarustus.

Kontrollige, kas gaasitihendused on
kindlalt kinnitatud ja kas on lekkeid.

Siitidake pdletid ja kontrollige leegi
vdljanagemist.

Leek peab olema sinine ja
@ korraparase kujuga. Kui leek on

kollakas, kontrollige, kas pdleti kork
istub kindlalt vdi puhastage pdleti.

4.5 Gaasi muundamine

A Uldine teave

Enne mis tahes gaasiseadme
paigaldustéodega alustamist ihendage
toode gaasivorgust lahti. Voib tekkida
plahvatusoht!

Kdik gaasiinjektorid tuleb vélja vahetada
ja gaasikraanide pdlemise reguleerimine
tuleb teha vahendatud vooluhulga
asendis, et toode oleks sobilik teise
gaasiga kasutamiseks.

Parast gaasitiitibi muutmist tuleb
varukoti uus gaasitiilibi etikett kleepida
juba toote tagakiiljel oleva senise etiketi
peale.

Teie tootele sobivad muud gaasittiiibid ja
gaasikategooriad riigiti on esitatud
jaotises "Riikide gaasikategooriad/
tulbid/rohk". Vaadake sellest tabelist,
millistele gaasitiilipidele saate oma
piirkonnas iile minna. Te ei saa iile minna
kdesolevas tabelis loetlemata
gaasitlilipidele.

Toode ei pruugi sisaldada varupihustit,
mis sobib gaasi tiilibile, millele soovite
le minna. Pihusteid saab volitatud
teenindusest voi sealt, kust te toote
ostsite.

Pihusti vaartused ja gaasitiilibid, mida
tuleks poletite puhul kasutada, on
esitatud jaotise 16pus. Tehke
Uimberkujundatava gaasittitibi ihendus,
nagu on kirjeldatud gaasiiihenduse osas.

Osad muu gaasitiiiibile iileminekuks

Allpool on esitatud osad ja todriistad, mida
tleminekul v&ib vaja minna. Soltuvalt
mudelist ei pruugi need osad olla tootega
kaasas.

Moodavoolukruvi otsik:

(7

Poleti pihusti:

&
Poleti pihusti viljavahetus

1. Keerake koik juhtnupud juhtpaneelil
vdljalllitatud asendisse.

2. Katke gaasivarustus.

3. Eemaldage panni toed, pliidipdletite kork

ja pea.

4. Eemaldage poletite pihustid, keerates
neid vastupdeva. (mutrivéti 7)

5. Kui Teie tootes on kiilgmise
sisselaskepihustiga wok-pdleti,
eemaldage pihusti mutrivotmega nr.7.

Médnede pliidipdletite puhul on
@ pihusti kaetud metallosaga. See

metallkaitse tuleb pihusti

vdljavahetamiseks eemaldada.
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6. Paigaldage uued gaasipihustid.
(pingutusmoment 4 Nm)

7. Kontrollige kdiki ihendusi, veendumaks,
et need on turvaliselt ja korralikult
paigas.

Uute pihustite asukoht on margitud
nende pakendil voi pihustite tabelis,
kust saab vastavat teavet.

8. Pérast thendamist tuleb siistikuid
kontrollida lekete suhtes.

Kui ei ole tegemist ebanormaalse
@ olukorraga, arge piitidke gaasipdleti

kraane eemaldada. Kui kraanide

vahetamine on vajalik, peate

kutsuma volitatud teenindaja voi
litsentseeritud tehniku.

Vahendatud gaasivooluhulga seadistus
pliidikraanide jaoks

1. Stilidake reguleeritav pdleti ja keerake
nupp vahendatud asendisse.

2. Eemaldage gaasikraanilt nupp.

3. Kasutage vooluhulga reguleerimiskruvi
reguleerimiseks sobiva suurusega
kruvikeerajat.

4. Veeldatud naftagaasi (butaan - propaan)
puhul keerake kruvi paripdeva.
Maagaasi puhul tuleb kruvi keerata iiks
kord vastupéeva.

= Tavaline sirge leegi pikkus
vahendatud asendis peaks olema
6-7 mm.

5. Kui leek on soovitud asendist kdrgemal,
keerake kruvi paripdeva. Kui see on
vaiksem, keerake vastupaeva.

6. Viimase kontrollimiseks viige poleti nii
suure leegi kui ka vahendatud asendisse
ja kontrollige, kas leek on sisse voi vélja
[ilitatud.

7. Soltuvalt teie seadmes kasutatavast
gaasikraani tiilibist voib
reguleerimiskruvi asend erineda.

/1

1 Vooluhulga reguleerimise kruvi

Q
20

1 Vooluhulga reguleerimise kruvi

Lekkekontroll injektorites

Enne toote vahetamist kontrollige, et kdik

juhtimisnupud oleksid valjaliilitatud

asendis. Parast injektorite korrektset
vahetamist tuleb kontrollida iga injektori
gaasi leket.

1. Veenduge, et toote gaasivarustus on
sisse lilitatud, samal ajal kuii kdik
juhtimisnupud on endiselt valjaliilitatud
asendis.

2. lga injektori ava blokeeritakse
sOrmega, kasutades mdistlikku joudu,
et peatada gaasi leke, samal ajal kui
vastav juhtimisnupp on sisseliilitatud
asendis ja seda vajutatakse, et gaas
jouaks injektorisse.
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3. Kandke ettevalmistatud seebivett
injektori thendussele vaikese harjaga.
Kui injektori thenduses on gaasi leke
olemas, hakkab seebivesi vahutama.
Pingutage sel juhul injektorit,
kasutades moistlikku joudu, ja korrake
3. samm veel kord.

4. Kuivaht pisib endiselt, peate toote
gaasivarustuse viivitamatult vélja
[ilitama ja kutsuma volitatud

5 Esmakasutus

teeninduse esindajat vi tehnikut. Arge
kasutage toodet enne, kui volitatud
teenindus on toote kontrollinud.

&

&

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

5.1 Esmaseadistus
Enne ahju kasutuselevottu
seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei 6nnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

& © a)eco
Slndiehd -
CELCE

| |

O e

1 Programmiklahv

2 Véahenda klahv

3 Suurendamisklahv
4 Seadete klahv

Kuva slimbolid

|| Kipsetusaja simbol

9' Kiipsetamise Idpuaja siimbol *
ﬂ Haire siimbol

== Ajapiruka siimbol

eco Okoreziimi siimbol

Jy) Helitugevuse taseme simbol
@ Kellaaja siimbol

I.E.I Klahviluku siimbol

* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Muudatuste tegemise ajal vilguvad
ekraanil vastavad tahised.

Parast ahju esmakordset sissellilitamist
vajutage kellaaja sisestamiseks klahvi =4/

Puutejuhtimisega mudelite puhul
@ puudutage esmalt klahvi i= ja

seejdrel kasutage kellaaja

maaramiseks klahvi 4/— .

Vadrtuse kinnitamiseks puudutage tahist ©
ja oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma
htki klahvi puudutamata.
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Kui algusaega pole maaratud,
@ hakkab kell t66le 12:00 ning

kuvatakse tahis (. Kui kell on

0igeks pandud, téhis kaob.

Voolukatkestuse korral kellaaja
@ satted kustuvad. Need tuleb uuesti
paika seada.

5.2 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

N

Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil pOletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jaada.

6 Pliidiplaadi kasutamine

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja toofunktsioon, millega
kdik Teie kuumutuselemendid t66tada
saavad. Vt "Ahju to6funktsioonid.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Puhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskdsnaga.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vdib

suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Véltige

suitsu ja tekkivate Idhnade otsest

sissehingamist.

6.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

+ Asetage keedupotte ja panne nii, et
kaepidemed ei oleks pdletite kohal,
valtimaks nende ulekuumenemist.

« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti kalduvaid

potte/panne.
v 2 ¢ D ¢

+ Valtige pottide/pannide ja tiihjade pottide
kuumutamist. Potid ja seade voivad
kahjustuda.

« Arge siiiidake pdleteid iima keedupoti/
pannita vastaval pdletil.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate viltida
toiduainete keedupottidest
valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

+ Arge asetage pottide ja pannide katet
poletitele/tsoonidele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kbigepealt liles ja
pange siis teise pdleti peale.

+ Keedupottide/pannide suurus peab
vastama leegi suurusele. Seadke
gaasileegid nii, et need ei ulatuks
keedupottide/pannide pohjast vilja, ja
asetage keedupotid/pannid selle hoidiku
keskele. Arge kasutage suuri panne/
potte rohkem kui ihe pdleti katmiseks.
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Soovitatavad keedupottide/pannide
suurused

Pdleti titp Poti 1abimd6t - cm
Lisapdleti 12-18
Tavaline pdleti 18 - 20
Kiirpdleti - Vokipoleti 22-24

Arge kasutage keedupotte, mis iiletavad
eespool nimetatud modtmeid. Maaratust
suuremate pannide/keedupottide
kasutamine vdib pdhjustada
vingugaasimirgituse ning laheduses
asuvate pindade ja nuppude
tilekuumenemise. Lisaks, kui teie toote
kiipsetuspind on klaas, tekib sellel pinnal

llekuumenemine ja toode saab kahjustada.

Vaiksemate pannide/keedupottide
kasutamine voib leegi tottu tekitada
poletusi.

6.2 Pliidiplaatide t60
Pliidi juhtnupp

el Viljas asend
& Viike leek: madalaim gaasivdoimsus

@ Suur leek: kérgeim gaasivéimsus

Pliidiplaati saab juhtida pliidi
juhtnuppudega. Iga nupp t66tab vastava
pdletiga. Saate juhtpaneelil olevate
stiimbolite pdhjal tuletada, millist pdleti see
juhib.

Kui pdleti on vilja lilitatud (lilemises
asendis), ei tdideta seda gaasiga. Parast
poleti slilitamist saate kiipsetada,
seadistades gaasitasemed nupule.
Seadistage soovitud kiipsetusvéimsus,
joondades nupu vastava siimboliga.

Gaasipoletite siiiitamine

v Gaasipoletid siitidatakse juhtnuppude
abil.

1. Vajutage pdleti nupule.

2. Vajutades nuppu, keerake seda
vastupdeva suure leegisiimbolile.

3. Tekkiv sade stilitab gaasi.

4. Parast esmast slititamist vajutage
nuppu 3-5 sekundit.

5. Kui gaas ei siittinud parast nupu

vajutamist ja vabastamist, korrake sama
protsessi, vajutades nupule 15 sekundit.

Vabastage nupp, kui pdleti ei ole 15
@ sekundi jooksul stitidatud. Oodake
vahemalt 1 minut, enne kui proovite

uuesti. On olemas gaasi
kogunemise ja plahvatuse oht!

6. Reguleerige soovitud voimsuse tase.
Gaasipoletite valjaliilitamine

Viige pdleti nupp valjalllitatud asendisse
(tleval).

Kui poleti leek kustub kogemata,
@ lillitage pdleti juhtnupp vélja. Arge

putdke pdletit uuesti siilidata

vahemalt 1 minuti jooksul.

Gaasi valjaliilitamise ohutusmehhanism

Ulemiste péletite iilevoolust tingitud
labipuhumise valtimiseks kaivitub
turvamehhanism, mis sulgeb gaasi kohe.

1 Gaasi véljalllitamise ohutus

Gaasi valjalllitamise turvamehhanismi
aktiveerimiseks hoidke juhtnuppu parast
pliidi stititamist veel 3-5 sekundit all.
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Kui klaasist Gilemine kaas suletakse

@ vOi eemaldatakse tootelt,
lilitatakse pliidi poletitele tulev
gaas viélja. Seetdttu ei saa
pliidipdletit kasutada, kui klaasist
tilemine kaas on suletud voi
eemaldatud.

Vokipoleti

Wokipdletid aitavad teil kiiremini
kiipsetada. Wok, mida kasutatakse
eelkdige Aasia koogis, on mingi siigav ja

7 Ahju kasutamine

lame plekist praepann, mida kasutatakse
hakkliha ja -kddgivilja liihikese aja jooksul
tugeval leegil kiipsetamiseks.

Kuna toidud kiipsetatakse tugeva leegi
juures ja vdga liihikese aja jooksul sellistes
praepannides, mis juhivad kuumust kiiresti
ja Uihtlaselt, sailib toidu toitevaartus ja
koogiviljad jadvad krobedaks.

Wok-pdletit saate kasutada ka tavaliste
kastrulite jaoks.

7.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lulitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Valtige nende
ventilatsiooniavade kinnikatmist. Vastasel
juhul v6ib ahi le kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tdotamise
ajal voi ka parast ahju valjalilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t00aega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lilitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Mdnedes mudelites valgustus
jaab pdlema kiipsetusajal, teistes
mudelites lilitub see teatud aja moddudes
vélja.

7.2 Ahju juhtseadme t60

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

Programmiklahv
Véahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Kuva stimbolid

AW N =

|| Kipsetusaja siimbol

9' Kiipsetamise I6puaja siimbol *
ﬂ Haire siimbol

== Ajapiruka siimbol

eco Okoreziimi siimbol

D) Helitugevuse taseme siimbol

@ Kellaaja siimbol

I.E.I Klahviluku siimbol

* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil

@ vastavad tahised. Satete
rakendumiseks peate mdne hetke
ootama.
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Kui kiipsetamissatteid pole valitud,
ei saa kellaaega maarata.

Kui on méaaratud kiipsetusaeg, siis
@ naidatakse kiipsetamise ajal
jarelejaanud aega.
Ahju sisseliilitamine
Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi tédle.
Ahju viljaliilitamine
Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,véljas” (lles).
Temperatuuri ja ahju toofunktsiooni
valimine.
Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (voimaluste piires), valides
toidule vastava temperatuuri ja
toofunktsiooni.

P / C

o / [

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
to6funktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
slittib termostaadi méargutuli. Kui
temperatuur ahjus jéuab seatud
tasemeni, termostaadi margutuli
kustub. Ahju ei lilitu parast
kiipsetamist iseenesest vilja. Teie
peate kiipsetamist kontrollima ja
seejarel ahju vélja lilitama. Kui
kiipsetamine on I6ppenud, lilitage ahi
vélja, keerates funktsioonivaliku nupu
ja temperatuuri nupu asendisse
,valjas” (st Glemisse asendisse).

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

v Ahju saab seadistada nii, et see
I6petab etteantud aja moddumisel t60.
Selleks méaaratakse taimeri abil
kiipsetusaeg.

1. Valige kiipsetusfunktsioon.

2. Puudutage klahvi (9, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja téhis 9]

3. Maédérake kiipsetusaeg klahviga 4/—.

= Kui kiipsetusaeg on méaaratud,
jaab tahis I3l koos aja siimboliga
ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur.
Kiipsetamise algab.

= Kiipsetamise alguses, kui kdik aja
tahise osad on siittinud, algab
kiipsetusaja poordarvestus.
Maaratud kiipsetusaeg on jagatud
neljaks vordseks osaks. Iga osa
aja taitumisel lulitub selle osa tahis
vélja. Tanu sellele on teil hea
lilevaade kui palju aega on jaanud
kiipsetamise [6puni vorreldes kogu
kiipsetusajaga.

5. Kui kiipsetamine on [6ppenud, ilmub
ekraanile teade “End” (Lopp) ning kdlab
taimeri marguandesignaal.

= Marguandesignaal kestab 2
minutit. Marguandesignaali
vaigistamiseks vajutage suvalist
klahvi. Marguandesignaal
vaigistatakse ning ekraanile ilmub
jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali

@ I6ppedes suvalist klahvi, alustab ahi
uuesti t66d. Keerake
temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse “0”
(Valjaliilitatud), et ahi liilituks valja
ega hakkaks parast mérguande
I6ppu uuesti tdodle.
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7.3 Auruga toiduvalmistamine

Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Auruga saavutatakse paremaid
kiipsetustulemusi. Auru kaasamine
toiduvalmistamisel tagab, et kiipsetiste
pind oleks heledam, nende koorik
krobedam ja nad oleksid mahulisemad.
Samuti véahendab auru abil
toiduvalmistamine toiduainete, néiteks liha,
niiskuskadu ja aitab neid seestpoolt
mahlakamalt ja maitsvamalt kiipsetada.

Uldine teave

Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
moeldud funktsioonide puhul.

Parast auruga toiduvalmistamist voib
ahjuuksele tekkinud kondensaat
ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui
avate ahjuukse, piihkige see
kondensaadist kuivaks.

Hoidke ahjuukse avamisel eemal, kuna
auruga toiduvalmistamisel ja parast seda
voib ahjust paiskuda auru ja kuumust.
Aur voib poletada kési, ndgu ja/voi silmi.
Kui auruga toiduvalmistamisel jaab iga
kord ahju sisse vett, plihkige jarelejaanud
vesi parast ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib jadkvesi viia
lupjumiseni.

Kui teie tootel on lihasond, veenduge, et
lihasondi kaas oleks enne auruga
kiipsetamist suletud. Vastasel juhul vdib
lihasondi pesast lekkida auru.

Auruga toiduvalmistamiseks:

1. Pdrast auruga kiipsetamise nduannete

tabeli kontrollimist ja funktsiooni
valimist maarake temperatuur, aeg ja
lisatav veekogus vastavalt soovitud
roale. Tabelist vélja jadvate roogade
puhul saate maarata neid vaartusi ise.

Valage vastavalt roale kasutatav
veekogus ahju pdhjas olevasse
slivendisse.

Hoiduge destilleeritud voi
filtreeritud veest. Kasutage ainult

valmisvett.

. Vajutage juhtpaneelil aurureziimiga
kiipsetamise/puhastamise nuppu.
= Juhtpaneelil siittib auruabiga

toiduvalmistamise/puhastuse
lamp.

. Seadke funktsiooni valikunupp soovitud
auruga toiduvalmistamise tooreziimile.

. Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

. Pange valmistatav roog ahju soovitatud
riiuli positsioonile.
= Algab kiipsetamine.
. Kui kiipsetamine on I6ppenud, liilitage

ahi vélja, keerates funktsiooni nupu ja
temperatuuri nupu asendisse ,véljas”.

Kui auruga toiduvalmistamisel jaab
@ iga kord ahju pdhjasse vett, plihkige

jarelejaanud vesi parast ahju
jahtumist kuiva lapiga. Vastasel
juhul voib ahju pdhja jaav vesi
pohjustada lupjumist.

7.4 Satted
Klahviluku sisseliilitamine

v Ahju kasutamist saab tokestada,
aktiveerides klahviluku funktsiooni.

. Puudutage klahvi :Z, kuni ekraanile
ilmub tahis &.

= Ekraanile ilmub tahis “OFF”
(valjaldlitatud).
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2. Klahviluku sisseliilitamiseks vajutage
klahvi < .

3. Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis “On” (Sisselilitatud) ja
téhis & jaab polema.

Kuni klahviluku funktsioon on sisse

@ lilitatud, ei saa ahju klahve
kasutada. Voolukatkestuse korral
klahvilukku ei tihistata.

Klahviluku valjaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
ilmub tahis &.

= Ekraanile ilmub tdhis “On”
(Sisselilitatud).

2. Klahviluku véljaliilitamiseks vajutage
klahvi — .

= Kui klahvilukk on vélja lilitatud, ilmub
ekraanile tahis “OFF” (Valjaldlitatud).

Marguandekella seadmine

v Seadme kella saab kasutada
marguande vdi meeldetuletuse
funktsioonis kiipsetusprogrammist
sOltumatult. Marguandekella
funktsioon ei mdjuta ahju t60d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks
vOib seda kasutada, kui soovite
kiipsetist teatud aja méddudes timber
poorata. Maaratud aja moddumisel
edastab taimer hoiatussignaali.

1. Puudutage klahvi (®, kuni ekraanile
ilmub tahis A.

Maksimaalne dratusaeg voib olla
@ 23 tundi 59 minutit.

2. Maarake marguande kestus klahviga =/

Marguandesignaali, kellaaja ja
@ ekraani heleduse funktsiooniklahvid
ning temperatuuri klahvid peavad

olema valjalilitatud asendis 0
(OFF).

= Pdrast marguande aja sisestamist
jaab tahis A pdlema ja ekraanile
ilmub méarguande aeg.

3. Kui marguande aeg on moddas, hakkab
téhis A vilkuma ning kolab
marguandesignaal.

Marguandesignaali valjaliilitamine

1. Mérguandesignaal kestab 2 minutit.
Marguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.

= Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Marguande tiihistamiseks puudutage
klahvi (®, kuni ekraanile ilmub tahis A.

2. Vajutage pikalt klahvi —, kuni ekraanile
ilmub “00:00".

Ekraanile ilmub méarguande aeg.
@ Kui korraga on seatud marguande

aeg ning kiipsetusaeg, ndidatakse

ekraanil [ihemat ajavahemikku.

Mairguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
ilmub tahis <.

2. Seadistage klahviga 4/— soovitud
marguandesignaal.

3. Maaratud signaal aktiveeritakse veidi
aja parast.

= Valitud marguandesignaali ndidatakse
ekraanil kujul “b-01", “b-02" voi
Mb_03" .
Kellaaja muutmine
v' Varem sisestatud kellaaja muutmine
1. Puudutage klahvi i= dutage klahvi ©® .

2. Maérake kellaaeg klahviga 4/— .

B

Maaratud aeg aktiveeritakse veidi aja
parast.

Saastureziim

Saastureziimi abil saate energiat kokku
hoida, méaarates ahju kiipsetusaja.

Sellel reziimil liilitatakse kiittekehad enne
kiipsetusaja I16ppu vélja ning kasutatakse
ahju jaaksoojust.
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Saadstureziimi maaramine
1. Puudutage tahist :=, kuni ekraanile
ilmub saastureziimi tahis eco.
= Ekraanile ilmub tahis “Off”
(valjalilitatud).
2. Sadstureziimi sisseliilitamiseks
puudutage klahvi 4 .

= Kui klahvilukk on aktiveeritud, iimub
ekraanile tdhis “On” (Sisselilitatud) ja
sddstureziimi tahis jaab polemaeco.
Saastureziimi valjaliilitamine
1. Puudutage tahist :=, kuni ekraanile
ilmub saastureziimi tahis eco.

= Ekraanile ilmub t&his “On”
(Sisselllitatud).

8 Uldteave kiipsetamise kohta

2. Saastureziimi valjalulitamiseks
puudutage klahvi — .
= Kui klahvilukk on vélja lilitatud, ilmub
ekraanile tahis “Off” (Valjalllitatud).
Ekraani heleduse maaramine See varieerub

soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

1. Puudutage klahvi =, kuni ekraanile
ilmub selle heledust naitav “d-01",
“d-02" voi “d-03" .

2. Maéérake soovitud heledus klahviga=/

= Maaratud aeg aktiveeritakse veidi aja
pérast.

Sellest jaotisest leiate ndpunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on @ratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

8.1 Uldteave ahjus kiipsetamise
kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
pérast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib poletada kési, ndgu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kiipsetamise kéaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli

llaosadele. See on normaalne ja fiiisiline

nahtus.

+ Olenevalt toidust voib ahju siseklaasile
tekkida kondensaat vdi veeaur
higistamise voi tilkumisena. See tavaline
nahtus voib juhtuda toiduvalmistamise
ajal. Kui toode on parast kiipsetamist
maha jahtunud, on soovitatav siseklaasi
puhtaks piihkida niiske lapiga.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab teile parima toiduvalmistamise.
Jargige alati tootja poolt kasutatavate
valiste koogindude kohta antud teavet.

+ Loigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tiikkideks. Kdgianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada
pdletusi ja mdjutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenahtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.
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8.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada viliseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek vdib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu thtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal taheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
vGib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on méaaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage véikest
kogust vedelikku v&i vdhendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi ilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
valjast on kleepuyv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja lihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 8li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

+ Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui p&hi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja
ahjuroogade jaoks
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Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 175 30..45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus 175 30..50
traatrestil ** ventilaatoriga
Kooaid Ulemine ja
9 . Standardne salv * |alumine 3 160-170 20..30
pabervormides
kuumutus
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 3 180 -200 10..20
traatresti kuumutus
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat * alumine 3 160-170 20..30
kuumutus
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 3 200 20..30
kuumutus
kukkel Standardne salv * Kuumutus 190 20..35
ventilaatoriga
Ulemine ja
Juuretis Standardne salv * |alumine 3 190 20 ..40
kuumutus
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkiilikukujuline [alumine 2 180 25..45
anum traatrestil ** | kuumutus
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 1 200 10..20
kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

ET /90



8.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid
+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga

enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tdhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vélja liha Idikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja

minutit toiduvalmistamise aega. linnuroogade jaoks
Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

Ulemine/alumine )

Praad (terve) / Standardne salv * |kuumutus 2 2? min. 220/mayx, 80 ... 100

Praad (1 kg) b ) pérast 180 ... 190
ventilaatori toel

) Ulemine/alumine .

I(_a;jabrilsn)ts Standardne salv * |kuumutus 2 22;:3'?'1(23%0/“13)(‘ 70..90

paj 9 ventilaatori toel P
Ulemine/alumine .

Praetud kana Standardne salv * |kuumutus 2 1? min. 250/mayx, 55..65

(1,8-2 kg) - ’ parast 190
ventilaatori toel

Praetud kana . . 15 min. 220/max,

(1,82 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 2 pérast 180 .. 190 50 ... 65
Ulemine/alumine .

kglkun . Standardne salv * |kuumutus 3 2.5.’ min. 220/mayx, 70..120

(lihakuubikud) . ) pérast 190
ventilaatori toel

kalkun . g . 25 min. 220/max,

(lihakuubikud) Standardne salv * |3D-funktsioon 2 pérast 180 .. 190 60 .. 100
Ulemine/alumine

Kala Standardne salv * |kuumutus 3 200 20..30
ventilaatori toel

Kala Standardne salv * |3D-funktsioon 3 200 20..25

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

8.1.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kodgiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldine teave

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.

Grillimise pohipunktid

+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest valjapoole.

+ Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

+ Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus

soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav

+ Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
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tootega komplektis. Valage hdlpsa

Grillimise nouannete tabel

puhastamise tagamiseks ahjualusele

veidi vett.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) *  |Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 250/max 20..25

Kana tiikid Traatgrill - 250/max 25..35

%g‘zzi'ng‘;agka"ha) ~ | Traatgrill 4 250/max 25..35

Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250/max 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250/max 25..30

Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250/max 25..30

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..3

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Poorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

* Kui Teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, kasutab Teie grillimisfunktsioon suurimat temperatuuri.

8.1.4 Aurutamine

Uldteave

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
mdeldud funktsioonide puhul.
Aurutamiseks moeldud funktsioonide
teabe saamiseks vt jaotist ,Ahju

té6funktsioonid"”

[» 66].

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis .
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Veevarustuse ajal maaratud kestus
tahendab parast eelsoojendamist
moddunud aega.

Toiduvalmistamise nduannete tabel
sisaldab tootja poolt katsetatud
soovitusi. Tabelist valja jadvate toitude
puhul saate ise maarata veekoguse,
temperatuuri, aurutamise funktsiooni ja
kestuse.

Aurutamisel kasutage thte ahjuplaati.

Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio |Temperat |Kasutatav vee |Veetarbim |Kiipsetusaeg |u. toidu kaal
tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) ise aeg (min) (9)
(umbes)
Standardn Kuumutus enne
Leib e saly * 3 ventilaatorig {200 150 eelkuumut |35 ... 45 820
a amist
Ulemine ja enne
Leib Standardn | 5 alumine  |200 250 eelkuumut |35 ... 45 820
e salv )
kuumutus amist
Terve Ulemine ja 15 min. enne
kana  |Standardn ), alumine 250/max, |55 eelkuumut |70 .. 80 2000
kodgivilja |e salv* K pérast )
uumutus amist
dega 190
Kuumutus 15 min. enne
R.!bl pf.aad Standardn 3 ventilaatorig 2§O/max, 300 eelkuumut |65 ... 75 1000
(Uiks tikk) |e salv * pérast )
a amist
180
Ldhe Standardn Kuumutus enne
koogivilia |y |3 ventilaatorig [ 180 250 eelkuumut (25 ... 35 500
dega a amist
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Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio | Temperat |Kasutatav vee |Veetarbim |Kiipsetusaeg |u. toidu kaal
tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) ise aeg (min) (9)
(umbes)
Léhe Standardn Ulemine ja enne
kodgivilja - 3 alumine 180 250 eelkuumut |25 ... 35 500
e salv )
dega kuumutus amist
. Kuumutus enne
Kookoskil | Standardn |5 ventilaatorig |170 200 eelkuumut |25 ... 35 500
psised esalv* A
a amist
. Kuumutus enne
Parmiga | Standardn |5 ventilaatorig [180 200 celkuumut |20 ... 30 1200
kukkel esalv* )
a amist
Kiipsetiste .
kuumuta Leib :250
:glr?ea(sl:?i' Standardn Kuumutus enne ukkel 500
ad 9 e saly * ventilaatorig | 120 50 eelkuumut |15 ... 25 Bazlama :250
S a amist
kiipsetise Réngassai
d, :300
bazlama)

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

8.1.5 Katsetatud road Toiduvalmistamise tabel katsetatud

. . . " roogadega
+ Selles toiduvalmistamise nduannete gadeg

tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
holbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

I1_21apall (vasikaliha) - Traatgrill 4 250/max 25..35

summa

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..3

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Keerake toitu, kui mé6dunud on 2/3 kogu grillimisajast.

9 Hooldus ja puhastus

9.1 Uldteave puhastamise kohta + Mdned pesu- véi puhastusvahendid

kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiitrimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja

Uldine teave

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad voivad
pdhjustada poletusi!

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, véaltimaks nende jaakide
korbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid véhenevad.
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kriimustavad ktrimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

+ Valtige seadme mis tahes osa pesemist
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Pludlplaatlde kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja dli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage &ra
ilevoolanud vedelikud kohe pérast selle
jahtumist.

+ Korgel temperatuuril kasutatavad wok-
tllpi poletid vbivad varvi muuta. See on
normaalne.

+ Koogindude teisaldamine véib
potihoidikutesse jatta metalljalgi. Arge
libistage panne ja keedupotte lile pinna.

+ Kuna pliidiplaadi ala kaaned puutuvad
kokku lahtise tule ja korge
temperatuuriga, on varvimuutus ja
varvikaotus normaalne. See ei tekita
pliidiplaadi kasutamisel probleeme.

Roostevabast terasest pinnad

+ Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat todkorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, pihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
piihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie seadmel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplisiva mustuse hdlpsasti auruga
dra puhastada. Vt Holbus aurupuhastus
P 97]

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliiitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju kataliditilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalidtilised pinnad imavad 6li téanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kdillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad
+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele m&eldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, plihkige see maha kiilma
veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel todkorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal

kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.
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« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v&i kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Veenduge, et seadme osade
tihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

9.2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

9.3 Pliidiplaadi puhastamine
Gaasipoletite puhastamine

1. Enne pliidiplaadi puhastamist
eemaldage pliidilt potihoidikud,
pdletikaaned ja -pead.

2. Puhastage pliidiplaadi pind vastavalt
jaotises ,Uldteave puhastamise kohta"
toodud soovitustele, vottes arvesse
pinna tilpi (emailitud, klaas, roostevaba
jne).

3. Puhastage péletikamber
puhastusvahendis leotatud lapiga voi
mittekriimustava, pehme harjaga.
Veenduge, et toidujadke ei jadks jarele.

4. Puhastage siiltekiiiinlad ja
termoselemendid (sidlitaja ja
termoelemendiga mudelitel) niiskeks
pigistatud lapiga. Seejarel piihkige

kuivaks puhta lapiga. P6orake
tahelepanu sellele, et siititekiinal ja
termoelement oleksid taielikult kuivad.

5. lga puhastuse kdigus puhastage
pdletikaaned ja -pead
puhastusvahendiga ning seejérel
piihkige need kuivaks.

6. Pusivate plekkide korral leotage
pdletikaasi ja -pdid puhastusvahendis
vOi soojas seebivees vahemalt 15
minutit. Puhastage mittemetallist ja
mittekriimustava harjaga.

7. Ahju siseseintel ja restidel voite
kasutada Quick & Shinei
puhastusvahendeid, mida kasutatakse
emailitud pindadel ja mida volitatud
teenindus soovitab, eriti plsivate
plekkide korral emailitud poletikaantel.

8. Arge laske tugevatel puhastuvahenditel,
naiteks ahju siseseinte jaoks mdeldud
puhastusvahendid voi
katlakivieemaldajad, pdletikaantega
kokku puutuda, kuna see voib
pohjustada varvimuutusi.

9. Iga puhastuse kaigus puhastage
potihoidikud puhastusvahendi ja
mittekriimustava pehme harjaga ning
seejarel plihkige need puhtaks.

10.Kui poletikaasi ja potihoidjaid
kasutatakse méargana, vdivad kuumuse
tagajarjel tekkida pusivad lubjaplekid.
Enne kasutamist veenduge, et need on
kuivad.

11.Paigaldage poletikroonid, -kaaned ja
potihoidjad Gigesti kohale.

12.Potihoidikuid paigaldades veenduge, et
need asuvad poéletite suhtes keskel.

Poletite kokkupanek

1. Pérast poletite puhastamist paigaldage
osad kohale nagu joonisel naidatud.

2. Paigaldage pdletikroon nii, et see laheks
labi stlitekiiinla ava (4). Keerake
poletikroon paremale ja vasakule,
veendumaks, et see on paigas
poletikambris.
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3. Paigaldage pdletikaas poletikroonile.

Pdletikaas

1
2 Pdletikroon

3 Pdletikamber

4 Suutekiunal (sttitajaga mudelitel)

9.4 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nupujuhtimisega paneele puhastades
puhkige paneeli ja nuppe niiske pehme
lapiga ning kuivatage kuiva lapiga.
Paneeli puhastamiseks drge eemaldage
all olevaid nuppe ja tihendeid. Juhtpaneel
ja nupud voivad olla kahjustatud.

* Inox paneelide puhastamisel nupuga
juhtnupuga hoiduge inox-
puhastusvahendite kasutamisest nupu
{imber. Nupu imber olevaid indikaatoreid
saab kustutada.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

9.5 Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jérgige jaotises "Uldteave puhastamise

kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiilpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalldtilised. See varieerub =g
mudeliti. Kui on olemas katalttiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliiditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tltpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

Ahju pohjas asuva veekausi puhastamine
Soltuvalt aurutamise ja hdlpsa
aurupuhastuse sagedusest ning kasutatava
vee karedusest vdivad ahju pohjas asuvas
veekausis tekkida lubjaplekid.

Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide
eemaldamiseks parast iga 2-3
kasutamiskorda:

1. Valage 350 cc valget dadikat (dadika
happesus ei tohi iiletada 6%) ahju
pbhjas asuvasse veekaussi.

ET /96



2. Oodake vahemalt 30 minutit, et 4adikas
lahustaks lubijadgid toatemperatuuril.

3. Puhastage veekauss pehme mairja lapi
ja siis kuiva lapiga.
Veekaussi tekkiva lubjakive eemaldamise
tohususe suurendamiseks lisaks eespool
kirjeldatud meetmetele tehke jargmist iga
10 kasutuskorra jarel:
Valige téofunktsioon, mis kasutab alumist
kuumutuselementi, ja lilitage ahi 2-3
minutiks sisse 100 °C juures. Seejarel
lilitage ahi vélja ja pihustage ahju pdhjas
olevasse veekaussi Teie seadme margi
puhul soovitatud ahju- ja
grillpuhastusvahendit ning jatke see 5
minutiks seisma. Viie minuti parast piihkige
ahju pohjas asuv veekauss niiske
mikrokiudlapiga ja siis plihkige see kuivaks.

9.6 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hdlbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Taitke ahju pohjas olev veekauss 200 ml
veega.

Hoiduge destilleeritud voi
filtreeritud veest. Kasutage ainult
valmisvett.

3. Vajutage juhtpaneelil aurureziimiga
kiipsetamise/puhastamise nuppu.

= Juhtpaneelil siittib auruabiga
toiduvalmistamise/puhastuse
lamp.

4. Lilitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimile ja laske tal t66tada 20 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja plihkige ahju

sisepinnad marja kdsna voi lapiga. Ukse

avamisel ahjust valjub aur. See voib
tekitada pdletusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.

Pisivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi

voi kdsnaga ning plihkige see kuivaks kuiva

lapiga.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, piihkige
see kondensaadist kuivaks.

(See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See
ei pruugi teie tootel saadaval olla.) Parast
kondenseerumist ahju sees vdib ahju all
olevasse siivendi kanalis tekkida lomp voi
niiskus. Parast kasutamist puhastage see
stivendi kanal niiske lapiga ja plihkige see
kuivaks.
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9.7 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks vdite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
»~Ahjuukse eemaldamine” ja ,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
piihkige klaasi dadikaga ja loputage.
Ahjuukse eemaldamine

1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.

3. Hingetiilbid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tlupi hingeid.

4. A-tlipi hinge on saadaval tavaliste
uksetiitpide puhul.

A
/

5. B-tiilipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiilipide puhul.

6. C-tllpi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiitipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

"

8. Tdémmake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks
@ tuleb selle eemaldamisel teostatud

toimingud vastupidises jarjekorras

korrata. Ukse paigaldamisel

sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

9.8 Ahjuukse siseklaasi
eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.
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4. Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga, Tommake keskel
asuvaid klaasihoidiku ihenduselemente
nende vabastamiseks klaaspaneeli
kiiljest, nagu joonisel ndidatud.

.:!H*.i-’]

Sakk
2 Raam
3 Profiil
4 Klaasihoidiku tihenduselement*
* See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei

pruugi teie tootel saadaval olla.

5. Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel

).
2. Nagu on eespool toodud joonisel 6. Nagu joonisel ndidatud, asetage
néidatud, vajutage eesukse lilemise osa klaaspaneel nii, et see siseneb
kiilge kinnitatud profiili eemaldamiseks plastpessa.
korraga sakke (1) ja tdmmake profiili (3) o e 1
Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
enda poole. . S
paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga voi puruneda.

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel* . )
Valimine klaaspaneel 7. Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1)

See varieerub séltuvalt toote mudelist. See ei p?'galqamlsel ]atke tr_Uk'ga kU|g
pruugi teie tootel saadaval olla. sisemise klaaspaneeli suunas.

* W ON =

8. Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

3. Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi tdhise “A” suunas
ja tdmmake see téhise “B” suunas vilja,
nagu joonisel naidatud. Muidu ei ole klaaspaneel taielikult

@ paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga voi puruneda.
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9. Pange klaasihoidiku ihendusosad
kindlasti nende pesadesse.

10.Lopuks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jélle pesades.

9.9 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riilde voi kdasna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti viljavahetamine

Uldine teave

+ Elektriloogi ohu véltimiseks hendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti valjavahetamist.
Kuumad pinnad véivad pohjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud hodglambiga
véimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja labimddduga alla 30 mm, vdi G9-
sokliga halogeenlambiga voimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril ile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht vdib erineda joonisel
ndidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid néha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
flusilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. Uhendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

~" .

3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tilpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel nadidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiilip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga liles. Eemaldage
kodigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.
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10 Veaotsing

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib parast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miilija voi volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.

« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Klpsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad voivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane v&i labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
thendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, vdib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp vdib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

« Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Ahi ei kiita.

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

« Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on todkorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Siiiitesddet ei ole.

+ Vool puudub. >> > Kontrollige
kaitsmekarbi kaitsmeid.

Bensiini ei ole.

+ Peamine gaasiklapp on suletud. >> >
Avage gaasiklapp.

+ Gaasitoru on paindunud. >>> Paigaldage
gaasitoru digesti.

ET /101












	Başlık Sayfası
	Polski
	 Witamy!
	 Spis treści
	1 INSTRUKCJE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 DOZWOLONY UŻYTEK
	1.2 INSTALACJA
	1.3 PRZYŁĄCZE GAZOWE
	1.4 OSTRZEŻENIA ELEKTRYCZNE
	1.5 CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

	2 Instrukcje środowiskowe
	3 Produkt
	3.1 Opis produktu
	3.1.1 Pole grzejne kuchenki elektrycznej
	3.1.2 Sekcja płyty

	3.2 Wprowadzenie do panelu sterowania piekarnika
	3.3 Funkcje obsługi piekarnika
	3.4 Akcesoria
	3.5 Zastosowanie akcesoriów urządzenia
	3.6 Specyfikacje techniczne

	4 Instalacja
	4.1 Odpowiednie miejsce instalacji
	4.2 Połączenie elektryczne
	4.3 Przyłącze gazowe
	4.4 Umieszczenie produktu 
	4.5 Konwersja na gaz

	5 Pierwsze użycie
	5.1 Pierwsze ustawienie godziny
	5.2 Czyszczenie wstępne

	6 Jak używać płyty kuchennej 
	6.1 Ogólne informacje na temat użytkowania płyty
	6.2 Obsługa płyt grzewczych

	7 Korzystanie z piekarnika
	7.1 Ogólne informacje dotyczące korzystania z piekarnika
	7.2 Obsługa panelu sterowania piekarnika
	7.3 Gotowanie na parze
	7.4 Ustawienia

	8 Ogólne informacje o gotowaniu
	8.1 Ogólne informacje o pieczeniu w piekarniku
	8.1.1 Ciasta i wypieki
	8.1.2 Mięso, ryby i drób
	8.1.3 Grill
	8.1.4 Gotowanie na parze
	8.1.5 Test żywności


	9 Czyszczenie i konserwacja
	9.1 Ogólne informacje dotyczące czyszczenia
	9.2 Czyszczenie akcesoriów
	9.3 Czyszczenie płyty grzewczej
	9.4 Czyszczenie panelu sterowania
	9.5 Czyszczenie wnętrza piekarnika (strefa pieczenia)
	9.6 Łatwe czyszczenie parą
	9.7 Czyszczenie drzwiczek piekarnika
	9.8 Zdejmowanie wewnętrznej szyby drzwiczek piekarnika
	9.9 Czyszczenie lampki piekarnika

	10 Rozwiązywanie problemów

	Estonian
	 Tere tulemast!
	 Sisukord
	1 OHUTUSJUHISED
	1.1 LUBATUD KASUTAMINE
	1.2 PAIGALDAMINE
	1.3 GAASIÜHENDUS
	1.4 ELEKTRIHOIATUSED
	1.5 PUHASTAMINE JA HOOLDUS

	2 Keskkonnaalased juhised
	3 Teie toode
	3.1 Toote tutvustus
	3.1.1 Toiduvalmistamise seade
	3.1.2 Hobuse osa

	3.2 Ahju juhtpaneeli tutvustamine
	3.3 Ahju tööfunktsioonid
	3.4 Toote tarvikud
	3.5 Toote lisaseadmete kasutamine
	3.6 Tehniline kirjeldus

	4 Paigaldamine
	4.1 Õige paigalduskoht
	4.2 Elektriline ühendus
	4.3 Gaasiühendus
	4.4 Toote paigutamine 
	4.5 Gaasi muundamine

	5 Esmakasutus
	5.1 Esmaseadistus
	5.2 Seadme esmane puhastamine

	6 Pliidiplaadi kasutamine
	6.1 Üldteave pliidiplaadi kasutamise kohta
	6.2 Pliidiplaatide töö

	7 Ahju kasutamine
	7.1 Üldteave ahju kasutamise kohta
	7.2 Ahju juhtseadme töö
	7.3 Auruga toiduvalmistamine
	7.4 Sätted

	8 Üldteave küpsetamise kohta
	8.1 Üldteave ahjus küpsetamise kohta
	8.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud
	8.1.2 Liha, kala ja linnuliha
	8.1.3 Grill
	8.1.4 Aurutamine
	8.1.5 Katsetatud road


	9 Hooldus ja puhastus
	9.1 Üldteave puhastamise kohta
	9.2 Tarvikute puhastamine
	9.3 Pliidiplaadi puhastamine
	9.4 Juhtpaneeli puhastamine
	9.5 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise ala) puhastamine
	9.6 Hõlbus aurupuhastus
	9.7 Ahjuukse puhastamine
	9.8 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine
	9.9 Ahjuvalgusti puhastamine

	10 Veaotsing


