DAILY REFERENCE
GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING A WHIRLPOOL You can download the Safety Instructions and
PRODUCT the Use and Care Guide by visiting our website
To receive more comprehensive help and l ‘WWW docs.whirlpool.eu and following the instructions
=_J support, please register your product at = on the back of this booklet.

www.whirlpool.eu/register

' Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.
[ J

PRODUCT DESCRIPTION

APPLIANCE

Ice Device *
Quick Freezer *
Freezer And Storage Compartment

. Food Care Zone 0 °C / Safe
—— Defrost *
oy — —_— . Control Panel
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6. Shelves*

7. Bottle Rack *

8. Fruit And Vegetable Bin *
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. Movable Shelves *

. Dairy Shelf *

11. Temperature Indicator *
12. Bottle Shelf

13. Levelling Feet
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*Varies by number and/or position,
13 available only on certain models.

CONTROL PANEL
2 1. ON/STANDBY Button and
Temperature Buton
2. |Indicator LEDs to display the
current temperature setpoint or
the Fast Freezing function.
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ACCESSORIES

EASY ICE

BOTTLE RACK

FIRST TIME USE

HOW TO START THE APPLIANCE

After plugging the appliance to the mains, it starts the
operation automatically. After starting the appliance, wait at
least 4-6 hours before placing food into the fridge and into
the freezer compartment.

When the appliance is connected to the power supply, the
display lights up and all the icons appear on the display for
approximately 1 second. The default (factory) values of the
fridge - freezer compartment settings light-up.

DAILY USE

See Use and Care Guide for more details on functions / see last
page for information on how to obtain the Use and Care Guide

FUNCTIONS

ON/STANDBY

To put the product in Stand-by, press and hold the
On/Standby button for 3 seconds. All the temperature
indicators turn off. Press again to reactivate the appliance (see
the Instructions for Use).

TEMPERATURE SETTING

Press the Temperature button on the control panel to adjust
the temperature from the warmest through the lower to the
coldest level.

Pressing the Temperature button, the temperature setting
will change cyclically.

0 high temp
:] med-high temp
:J medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

At first plug-in of appliance temperature setpoint is present
at medium position (factory setting).

FAST FREEZING

The use of the Fast Freezing function is recommended: to
increase the cooling capacity of the freezer compartment
when placing a very high quantity of food within it.

To activate the Fast Freezing function, press the Temperature
button cyclically on the control panel till all the 3 LEDs blink
and remain on.

The function is automatically deactivated after 48 hours and
return to previous selected set point. The function can be
manually deactivated by press Temperature button on the
control panel.

TEMPERATURE INDICATOR *

Temperature indicator informs you if the temperature in this
cavity is cold enough for storage with the word “OK".

1. Check that OK appears clearly on the indicator light (see

the picture below).

2. If the word “OK" does not appear it means that the
temperature is too high: set a lower temperature and wait
approximately 10 hours until the temperature has been
stabilised.

3. Check the indicator light again: if necessary, readjust it
following the initial process. If large quantities of food have
been added or if the refrigerator door has been opened
frequently, it is normal for the indicator not to show OK.
Wait at least 10 hours before adjusting the REFRIGERATOR
OPERATION knob to a higher setting.

FOOD CARE ZONE 0°C / SAFE DEFROST *

A compartment designed to keep delicate food such as meat
and fish fresh. The low temperature in the compartment
makes it possible to store the food for up to one week -
tests performed on meat products - without changing its
nutrients, appearance and flavour.

The compartment is also very suitable for healthy food
defrosting, as low-temperature defrosting prevents any
proliferation of microorganisms, while protecting its taste
and organoleptic properties.

It is not suitable for fruit, vegetables and green salad. But it
can be used for stuffed fresh pasta and even cooked food or
leftovers.
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FRUIT AND VEGETABLE BIN *

The salad crispers fitted inside the fridge have been specially
designed for the purpose of keeping fruit and vegetables
fresh and crisp. Open the humidity regulator (position B)

if you want to store food in a less Kumid environment like
fruit, or close it (position A) to store food in a more humid

' EN
ICE DEVICE *

After pouring water in the special ice cups, place them in their
places in the ice device. After about 2 hours, the ice cubes will
be ready. In order to get the ice cubes, it will be sufficient to
turn the two buttons to the right. The ice cubes will fall in to
the tray below, ready to be used.

environment like vegetable.

A A
<+ HUMIDITY CONTROL ¢———
Vegetable — Fruit
G L o
—_— —_—
B B
SHELVES *

Due to the special guides the shelves are removable and the
height is adjustable, allowing easy storage of large containers

and food.

ALARM TABLE

ALARM TYPE SIGNAL

CAUSE

SOLUTION

Door open alarm.

Refrigerator Light blinks.
Alarm Indicator blinks.

The door has remained open
for more than 2 minutes.

Close the door.

Door open alarm.

Refrigerator Light OFF.

The door has remained open
for more than 4 minutes.

Close the door.

Malfunction.
blinks.

Any temperature indicators

Product malfunction.

Contact the After-sales Service.

SOME OF THE FUNCTIONAL SOUNDS
YOU MIGHT HEAR

A hissing sound when switching on the
appliance for the first time or after a long
pause.

A gurgling sound when refrigerant fluid
enters into the pipes.
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BRRR sound is from the compressor
running.
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Brrrr

Buzzing sound when water valve or fan
start working.

Buzzz

A cracking sound when compressor
starts.
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The CLICK is from the thermostat which
adjusts how often the compressor is
running.
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HOW TO STORE FOOD
AND BEVERAGE

Legend

COOL ZONE

Suggested for the storage of beverage, milk and
food as dairy food, delicatessen, yogurt, eggs,
butter, sauces, pickles, desserts

COOLER ZONE:

FOOD CARE ZONE 0 °C / SAFE DEFROST *
Suggested for the storage of meat, fish, cold cuts,
stuffed fresh pasta, cooked food, leftovers.

This zone is also suggested for food defrosting.

O 7/// FRUIT & VEGETABLE DRAWER
4

I 5 & [ - FAST FREEZING ZONE DRAWER
“ g Max cool zone suggested to freeze fresh food and
I ‘@u & ’ | cooked food.
: 2 NORMAL FREEZER DRAWERS
= 7 - Suggested for the storage of frozen food and ice
cream.

' Do T
///A E ICE CREAM LOADING IN THE BALCONIES AREA

— Note: The Grey tone of the legend doesn't match with

= = the color of drawers
FRIDGE COMPARTMENT Foods which give off a large amount FREEZER COMPARTMENT
Use recyclable plastic, metal, aluminum ethy!te_ne ?a:lﬁnd those Lhat ]?re.t The freezer is the ideal storage location
and glass containers and cling film to sensl Ivbel ° g gals,dsuch asidrull ’ for store frozen food, make ice cubes
wrap foods. vegetables and salaq, should always and freeze fresh food in the freezer

be separated or wrapped so as not to
Always use closed containers for liquids reduc% the storage Iﬁg; for example do compartment.

and for food that may give off or be not store tomatoes together with kiwi l? ferégﬁ)}mléq]hgl;gae{)g mg]rm;m
tainted by odor or flavor transfer or fruits or cabbage. S ar Sart b
cover them. ‘ . a 24-hour period is indicated on the
. . To avoid bottles falling over, you can rating plate (...kg/24h).

If you have a little quantity of food to use the bottle holder (available on If you have a little quantity of food to
:tore w;r']cher:eil’rlgerelaotor, V¥ﬁ recpmm?nd selected models). store in the freezer, we recommend to

0 use the shelves above the crisper for use the coldest areas of your freezer
fruits and vegetables since this is the Do not store food too close togetherto - - -0 2" el ozdin to the

enable sufficient air circulation p ' p 9

coolest area of the compartment. : middle area.

PRODUCT FICHE CONTACTING AFTER-SALES SERVICE
(&www The product fiche with energy data of this You can find our contact details in the warranty
appliance can be downloaded from Whirlpool website manual. When contacting our Client After-sales
docs.whirlpool.eu Service, please state the codes provided on your

product’s identification plate.

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> (@www Download the Use and Care Guide -

from our website docs.whirlpool.eu(you can u i u

use this QR Code), specifying the product’s
commercial code

> Alternatively, contact our Client After-sales [ (;;’

Service.

19514339802

Printed in Italy
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KURZANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL- Die Sicherheitshinweise und die
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN Gebrauchsanleitung konnen auf unserer
Fiir eine umfassende Hilfe und Unterstiitzung, l ‘WWW Internetseite docs.whirlpool.eu runtergeladen
=/ registrieren Sie bitte Ihr Gerat unter — werden, bitte die Anweisungen auf der Riickseite
www.whirlpool.eu/register des Heftes befolgen.

' Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerits sorgfiltig die Sicherheitshinweise.
[ J

PRODUKTBESCHREIBUNG

GERAT

Eiswirfelvorrichtung*
Schnell-Gefrierer *
Gefrierer und Aufbewahrungsfach

. FRISCHHALTEFACH 0°C / SICHERES
— ABTAUEN*
] : _— . Bedienfeld

5
e 6. Ablagen*

7

8
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Flaschenfach*
Obst- und Gemiusebehalter*
Schubfacher*

. TUreinsatze*

11. Temperaturanzeiger *

12. Abstellfach fiir Flaschen

13. StellfilRe
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*Variiert je nach Anzahl und/oder Position,
13 verflgbar nur fir bestimmte Modelle.

BEDIENTAFEL
2 1. ON/STANDBY Taste und
Temperaturtaste
2. LEDs zur Anzeige der aktuellen
Temperatureinstellung oder der
Schnellgefrierfunktion.
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ZUBEHORTEILE

EISBEHALTER

. FLASCHENFACH

ERSTER GEBRAUCH

INBETRIEBNAHME DES GERATES

Den Netzstecker in die Steckdose stecken; das Gerat startet
automatisch. Warten Sie nach der Inbetriebnahme des
Gerates mindestens 4-6 Stunden mit dem Einlegen von
Lebensmitteln in den Kihlschrank und in das Gefrierfach.

Nach dem Anschluss an das Stromnetz leuchtet das Display
auf und ungefdhr 1 Sekunde lang werden alle Symbole
angezeigt. Die werkseitigen Einstellwerte des Kiihlschranks -
Gefrierfachs werden eingeblendet.

TAGLICHER GEBRAUCH

Weitere Einzelheiten zu den Funktionen finden Sie in der
Gebrauchsanleitung / auf der letzten Seite erfahren Sie wie Sie
zur Gebrauchsanleitung gelangen

FUNKTIONEN

ON/STANDBY

Halten Sie die Taste On/Stand-by 3 Sekunden lang gedrickt,
um das Gerat in den Stand-by-Modus zu schalten. Alle
Temperaturanzeigen schalten ab. Erneut driicken, um das
Gerat wieder einzuschalten (siehe Gebrauchsanweisungen).

TEMPERATUREINSTELLUNG

Dricken Sie die Temperaturtaste auf dem Bedienfeld, um
die Temperatur von der warmsten bis zur kaltesten Position
einzustellen.

Mit der Temperaturtaste kann zyklisch durch die
Temperatureinstellungen hindurchgeschaltet werden.

0 high temp
:] med-high temp
:J medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

Beim ersten Einschalten ist die Temperatur auf die mittlere
Stellung eingestellt (Werkseinstellung).

SCHNELLGEFRIEREN

Die Verwendung der Schnellgefrierfunktion wird empfohlen:

zur Erhéhung der Fassungsvermogens des Gefrierfachs beim
Platzieren groBer Lebensmittelmengen.

Um die Schnellgefrierfunktion zu aktivieren missen Sie

mit der Temperaturtaste zyklisch durch die Einstellungen
schalten, bis alle 3 LEDs blinken und dauerhaft aufleuchten.

Die Funktion wird nach 48 Stunden automatisch deaktiviert
und kehrt zum zuvor eingestellten Einstellpunkt zurlick. Die
Funktion kann durch Driicken der Temperaturtaste auf dem
Bedienfeld manuell deaktiviert werden.

TEMPERATURANZEIGER *

Die Temperaturanzeige informiert Sie mit der Meldung "OK",

wenn die Temperatur in dem Innenraum kalt genug ist, um

Lebensmittel zu lagern.

1. Priifen, dass OK klar auf dem Anzeigelicht erscheint (siehe
die folgende Abbildung).

&

2. Wenn das Wort “OK" nicht erscheint, bedeutet dies, dass
die Temperatur zu hoch ist: eine niedrigere Temperatur
einstellen und etwa 10 Stunden warten bis die Temperatur
sich stabilisiert hat.

3. Das Anzeigelicht erneut priifen: bei Bedarf erneut
einstellen unter Durchflihrung des Startvorgangs.

Wenn grof3e Mengen an Lebensmitteln zugegeben
wurden oder wenn die Kiihlschranktir haufig gedffnet
wird, ist es normal, dass die Anzeige kein OK anzeigt.
Mindestens 10 Stunden warten, bevor der Knopf flr den
KUIaILSCHRANKBETRIEB auf einen hoheren Wert eingestellt
wird.

FRISCHHALTEFACH 0°C/ SICHERES ABTAUEN *

Ein Fach, das entwickelt wurde um empfindliche Lebensmittel
wie Fleisch und frischen Fisch aufzubewahren. Die niedrige
Temperatur in dem Fach ermdglicht es, die Lebensmittel

fur eine Zeit von Uiber einer Woche aufzubewahren - Tests
wurden an Fleischprodukten durchgefihrt - ohne Anderung
der Nahrwerte, Erscheinung und des Geschmacks.

Das Fach ist aulBerdem sehr gut geeignet fir

gesundes Abtauen von Lebensmitteln, da die niedrige
Temperaturabtauung die Reifung von Mikroorganismen
verhindert, und gleichzeitig den Geschmack und die
organoleptischen Eigenschaften schiitzt.

Es ist nicht fir Obst, Gemiise und griinen Salat geeignet. Aber
es kann fur frische gefullte Teigwaren und sogar gekochte
Lebensmittel oder Reste verwendet werden.
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OBST- UND GEMUSEBEHALTER *

Die Salatfacher im Kihlschrank wurden speziell dazu
entworfen, Obst und Gemiise frisch und knackig zu halten.
Den Feuchtigkeitsregler (Position B) 6ffnen, wenn Speisen wie
Obst in einer weniger feuchten Umgebung gelagert werden
sollen oder den Feuchtigkeitsregler schlieBen (Position A),

um Speisen wie Gemiise in einer feuchteren Umgebung zu

I

- . DE
EISWURFELVORRICHTUNG *
Nachdem Wasser in die speziellen Eiswirfelbehalter gegeben
wurde, diese in ihre Sitze in der Eiswiirfelvorrichtung legen.
Nach etwa 2 Stunden sind die Eiswiirfel fertig. Einfach die
beiden Tasten auf der rechten Seite drehen, um die Eiswiirfel
heraus zu holen. Die Eiswirfel fallen in den Behalter darunter
und sind bereit, entnommen zu werden.

lagern.

A

HUMIDITY CONTROL €———

A

Vegetable

| o0l ]
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ABLAGEN *

Dank der speziellen Fiihrungen kénnen die Ablagen
herausgenommen werden und die Hohe ist einstellbar, dies
ermdoglicht eine einfache Lagerung von groen Behéltern

und Lebensmitteln.

ALARMTABELLE

ALARMTYP ANZEIGE

URSACHE

ABHILFE

Alarm ,Tir offen”.

Kuhlschrankbeleuchtung blinkt.
ALARM-Anzeige blinkt.

Die Tiir war langer als
2 Minuten gedffnet.

SchlieBen Sie die Tar.

Alarm ,Tur offen”.

Kuhlschrankbeleuchtung ist AUS.

Die Tiir war langer als
4 Minuten geoffnet.

SchlieBen Sie die Tur.

Stérung.

Eine Temperaturanzeige blinkt.

Produktstorung.

Kontaktieren Sie den Kundendienst.

MOGLICHERWEISE HORBARE
BETRIEBSGERAUSCHE

Zischgerdusch beim ersten Einschalten
oder nach einer langen Betriebspause.

Ein Gluckern, wenn Kaltemittel in die
Leitungen flief3t.

BRRR Gerausch entsteht durch den
laufenden Kompressor.

W =
) 1 ssﬂ[:ta

Brrrr

Ein Summen, wenn Wasserventil oder
Geblase anlaufen.

Buzzz

Ein Knackgerausch, wenn der
Kompressor startet.

Der KLICK kommt von dem Thermostat,
der einstellt wie oft der Kompressor
lduft.

Click
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AUFBEWAHREN VON LEBENSMITTELN UND GETRANKEN

Legende

KUHLER BEREICH

Empfohlen fiir die Lagerung von Getranken,
Milch und Lebensmittel fiir den tdglichen Verzehr,
Delikatessen, Joghurt, Eier, Butter, Saucen,
eingelegtes Gemuse, Nachtische

KUHLER BEREICH :
FRISCHHALTEFACH 0°C/ SICHERES ABTAUEN *

Empfohlen fiir die Lagerung von Fleisch, Fisch,
Wurstwaren, frische gefiillte Teigwaren, gekochte
Lebensmittel, Reste.
O Dieser Bereich ist auch empfohlen fiir das Abtauen
T = von Lebensmitteln.
y OBST- UND GEMUSEFACH

I 2 | | ///A

J ‘@u@’ L e

g 2 - SCHNELL-EINFRIEREN-FACH

: = = . Max Kiihlbereich empfohlen zum Einfrieren von
frischen und gekochten Speisen.

> - NORMALE SCHUBFACHER DES GEFRIERRAUMS
Empfohlen fiir die Lagerung von gefrorenen

‘ Lebensmitteln und Eis.
| A rF r \ """""""""""""""""""""""""""
— SPEISEEIS IN DIE VORSTEHENDEN ABLAGEN
- - E FULLEN
Hinweis: Der Grauton der Zeichenerkldrung stimmt
nicht mit der Farbe des Fachs tberein
KUHLSCHRANKFACH dem Obst- und Gemiisefach, da es sich GEFRIERFACH

Wenn Sie es bevorzugen, Ihre
Lebensmittel einzupacken, verwenden
Sie hierfiir bitte Behalter aus recyceltem
Kunststoff, Metall, Aluminium und Glas
sowie Frischhaltefolie.

Verwenden Sie stets verschlossene
Behalter fiir Fliissigkeiten sowie flir
Lebensmittel, die zu Geruchsbildung
flihren oder hierdurch verderben
konnen bzw. bei denen es zu
Geschmacksubertragung kommen kann,
oder decken Sie diese ab.

Wenn Sie eine geringe Menge an
Lebensmitteln im Kihlschrank
aufbewahren mochten, empfehlen
wir die Verwendung der Regale Gber

hierbei um den kaltesten Bereich im
Kihlschrankinneren handelt.
Lebensmittel, die eine gro3e Menge
an Ethylengas abgeben und solche,
die empfindlich darauf reagieren, wie
Obst, Gemiise und Salat, missen immer
getrennt voneinander oder verpackt
aufbewahrt werden, um die Lagerzeit
nicht zu verkiirzen; bewahren Sie zum
Beispiel keine Tomaten mit Kiwi oder
Kohl zusammen auf.

Verwenden Sie den Flaschenhalter
(modellabhangig erhaltlich), um ein
Umkippen von Flaschen zu vermeiden.

Lagern Sie Lebensmittel nicht zu
nah aneinander, um ausreichende
Luftzirkulation zu ermdglichen.

Das Gefrierfach ist der ideale Ort, um
TiefkUhlkost aufzubewahren, Eiswiirfel
zuzubereiten und frische Lebensmittel
einzufrieren.

Die Hochstmenge an Kilogramm frischer
Lebensmittel, die in einem Zeitraum von
24 Stunden eingefroren werden kann, ist
auf dem Schild angegeben. (...kg/24h).
Wenn Sie nur geringe
Lebensmittelmengen im Gefrierfach
aufbewahren, empfehlen wir die
Verwendung des kaltesten Bereichs lhres
Gefrierfachs, der dem mittleren Bereich
entspricht.

PRODUKTDATENBLATT

(www Das Produktdatenblatt mit Angabe der Energiedaten
flr dieses Gerat kann auf der Whirlpool Internetseite
docs.whirlpool.eu runtergeladen werden

WIE IST DAS NUTZUNGS- UND

PFLEGEHANDBUCH ERHALTLICH?

> (&vww Die Gebrauchsanleitung von der

Internetseite docs.whirlpool.eu runterladen
(es kann der QR-Code verwendet werden), unter m:-’j"

Angabe des Handelscode fiir das Produkt.

> Alternativ unser Kundendienstzentrum
kontaktieren

CEicaX

KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

Unsere Kontaktdaten sind im Garantiehandbuch
zu finden . Wenn Sie den Kundendienst
kontaktieren, geben Sie bitte die Codes auf dem
Typenschild des Produkts an.

&=
I

19514339802

Gedruckt in Italien
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GUIDE D'UTILISATION QUOTIDIENNE

MERCI D'AVOIR CHOISI UN PRODUIT Vous pouvez télécharger les Consignes de sécurité
WHIRLPOOL et le Guide d'utilisation et d'entretien en visitant
Afin de recevoir un service et un support complet, ‘WWW notre site Web docs.whirlpool.eu et en suivant
= merci d'enregistrer votre appareil sur = les consignes au dos de ce livret.

www.whirlpool.eu/register

' Avant d'utiliser I'appareil, lisez attentivement les Consignes de sécurité.
[ J
DESCRIPTION DU PRODUIT
APPAREIL
= = 1. Disposition a glagons *

6

es [ ﬁr 2. Congélation rapide *
m— g 3. Compartiment de congélation et
de conservation
— 4. Zone fraicheur 0 °C/ Décongélation
T sécuritaire *

5. Panneau de commande
6. Clayettes*
7
8

Porte-bouteilles *

Bacs a fruits et Iégumes
Clayettes amovibles *

10. Clayette pour produits laitiers *
11. Voyant Température *

12. Clayette a bouteilles

13. Support de réglage
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* Le nombre ou les positions peuvent varier,
13 disponible sur certains modeéles seulement.

PANNEAU DE COMMANDE
2 1. Touche MARCHE/VEILLE et touche
Température
2. Voyants DEL (pour afficher la
température actuelle ou la fonction
Congélation rapide).
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ACCESSOIRES

BAC A GLAGONS

PORTE-BOUTEILLES

PREMIERE UTILISATION

MISE EN MARCHE DE L'APPAREIL

L'appareil se met automatiquement en marche une fois
branché. Apreés avoir démarré l'appareil, attendez au
moins 4 a 6 heures avant de placer des aliments dans les
compartiments réfrigérateur et congélateur.

Lorsque I'appareil est branché a l'alimentation électrique,
I'afficheur s'illumine et toutes les icones s'illuminent pendant
environ 1 seconde. Les valeurs par défaut (réglées en usine)
des compartiments réfrigérateur - congélateur s'illuminent.

UTILISATION QUOTIDIENNE

Voir les Consignes d'utilisation pour davantage d'informations
sur les fonctions / voir la derniére page pour toute information
sur l'obtention des Consignes d'utilisation

FONCTIONS

MARCHE/VEILLE

Pour mettre l'appareil en Veille, appuyez sur la touche
Marche/Veille pour 3 secondes. Tous les voyants de
température s'éteignent. Appuyez de nouveau pour rallumer
l'appareil (voir les Consignes d'utilisation).

REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Appuyez sur la touche Température sur le panneau de
commande pour régler la température de la moins froide a la
plus froide.

En appuyant sur la touche Température, le réglage de la
température changera de maniere cyclique.

CT) high temp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

Lors du premier branchement, la valeur préréglée de la
température est a la position moyenne (réglage en usine).

CONGELATION RAPIDE

Lutilisation de la fonction Congélation rapide est
recommandée : pour augmenter la capacité de
refroidissement du compartiment congélateur lorsque vous y
placez une trés grande quantité d'aliments.

Pour activer la fonction Congélation rapide, appuyez de
maniére cyclique sur la touche Température sur le panneau
de commande jusqu'a ce que les 3 voyants DEL clignotent et
restent allumés.

La fonction est automatiquement désactivée apres 48 heures
et retourne au point de réglage précédent. La fonction peut
étre désactivée manuellement en appuyant sur la touche
Température sur le panneau de commande.

VOYANT TEMPERATURE *

Le voyant Température vous indique si la température a

I'intérieur de l'appareil est assez froide pour la conservation

en affichant le mot « OK ».

1. Assurer-vous que OK est clairement visible sur le voyant
(voir l'illustration plus bas).

&

2. Sile mot « OK » n'apparait pas, cela signifie que la
température est trop élevée : réglez une température plus
basse et attendez environ 10 heures pour que la
température se soit stabilisée.

3. Vérifiez le voyant de nouveau : au besoin, réajustez en
suivant le processus mentionné plus haut. Si de grandes
quantités d'aliments ont été ajoutées, ou si la porte du
réfrigérateur est ouverte fréquemment, il est normal
que le mot OK ne soit pas affiché. Attendez au moins 10
heures avant d'ajuster le bouton FONCTIONNEMENT DU
REFRIGERATEUR a une valeur plus élevée.

ZONE FRAICHEUR 0 °C / DEGIVRAGE SECURITAIRE *

Un compartiment concu pour conserver des produits comme
la viande et le poisson plus frais. La basse température du
compartiment permet de conserve les aliments jusqu’a une
semaine — tests effectués avec de la viande - sans changer les
nutriments, l'apparence, et la saveur.

Le compartiment est aussi adéquat pour une saine
décongélation des aliments ; une décongélation a

basse température prévient la prolifération de micro-
organismes tout en protégeant les saveurs et les propriétés
organoleptiques.

Pas conseillé pour les fruits, les Iégumes, et la salade verte.
Mais elle peut étre utilisée pour les pates fraiches farcies, et
méme les plats préparés ou les restes.

2 Whjr/lﬁool



BAC A FRUITS ET LEGUMES *

Les bacs a salade installé dans le réfrigérateur sont
spécialement congus pour garder les fruits et [égumes frais
et croquants. Ouvrez le régulateur d'humidité (position B) si
vous désirez conserver des aliments dans un environnement
moins humide (p. ex. des fruits), ou fermez-le (position A)
pour conserver les aliments dans un environnement plus
humide (p. ex. des légumes).

A A

HUMIDITY CONTROL €—

Vegetable M 7~ Fruit
| o0l L) ]0&.@
—_—
B B
ELA}E}}E;; ...................................................................

Grace a leurs glissiéres spéciales, les clayettes sont amovibles
et leur hauteur est ajustable, vous permettant de conserver
de gros récipients ou de grandes quantités d‘aliments plus
facilement.

I

: . FR
DISPOSITIF A GLACONS *
Apres avec versé de I'eau dans les récipients a glacons
spéciaux, placez-les dans le dispositif a glagons. Aprées environ
2 heures, les glagons sont préts. Pour accéder aux glacons, il
suffit de tourner les deux boutons vers la droite. Les glacons
tombent alors dans le récipient qui se trouve dessous, ils sont

préts.

TABLEAU D'AVERTISSEMENTS

TYPE

D'AVERTISSEMENT SIGNAL

CAUSE

SOLUTION

Alarme porte
ouverte.

La lumiére du réfrigérateur clignote.
Voyant Alarme clignote.

La porte est restée ouverte
plus de 2 minutes.

Fermez la porte.

Alarme porte
ouverte.

Le voyant du réfrigérateur est éteint.

La porte est restée ouverte
plus de 4 minutes.

Fermez la porte.

Dysfonctionnement. Un des voyants de température

clignote.

Mauvais fonctionnement
de l'appareil.

Contactez le Service aprés-vente.

QUELQUES BRUITS DE
FONCTIONNEMENT QUE VOUS
POURRIEZ ENTENDRE

Un sifflement la premiére fois que vous
mettez l'appareil en marche ou apres
une interruption de fonctionnement
prolongée.

Un gargouillement quand le fluide
réfrigérant s'écoule dans les tuyaux.

bfw' E

Un grondement qui correspond au
fonctionnement du compresseur.

e
P

! :

)

| E“[L_a

Un bourdonnement lorsque le robinet
d'eau ou le ventilateur se met en marche.

Buzzz

72\

Un craquement lorsque le compresseur
se met en marche.

Le CLIC vient du thermostat qui ajuste
la fréquence de fonctionnement du
compresseur.

Click

o )




COMMENT CONSERVER LES ALIMENTS ET LES BOISSONS

= [“oB—0—"] <

Légende

ZONE FROIDE

Recommandée pour la conservation des
breuvages, lait et produits laitiers, charcuteries,
yaourt, ceufs, beurre, sauces, marinades, desserts

ZONE LA PLUS FROIDE:

ZONE FRAICHEUR 0 °C/ DEGIVRAGE
SECURITAIRE *

Recommandée pour la conservation de la viande,
le poisson, les viandes froides, les pates fraiches
farcies, les plats préparés, les restes.

Cette zone est aussi recommandée pour la
décongélation des aliments.

BAC A FRUITS & LEGUMES

BAC DE LA ZONE CONGELATION RAPIDE
Zone froide max est recommandée pour congeler
les aliments frais/cuits.

BACS DU CONGELATEUR NORMAUX
Recommandée pour la conservation des aliments
congelés et la creme glacée.

O
i [EW'_|[E\
THERE
T ELF
JV ML
Y/
T I LL

CHARGEMENT DE LA CREME GLACEE DANS LES
ZONES SUSPENDUES

Remarque : Le ton gris de la légende ne correspond
pas a la couleur du bac

COMPARTIMENT REFRIGERATEUR

Utilisez des récipients en plastique,

en métal, en aluminium, et en verre
recyclable, et une pellicule autocollante
pour envelopper les aliments.

Utilisez toujours des récipients fermés
pour les liquides et les aliments qui
pourraient laisser échapper ou absorber
des odeurs, ou couvrez-les.

Pour la conservation d'une petite
quantité d'aliments dans le
réfrigérateur, nous vous conseillons
d'utiliser les tablettes situées au-
dessus du bac a fruits et légumes
car cette zone est la plus froide du
compartiment.

Les aliments qui laissent échapper

une grande quantité de gaz éthylene,
et ceux qui sont sensibles a ce gaz,
comme les fruits, les légumes, et la
salade, doivent toujours étre séparés ou
enveloppés de facon a ne pas réduire

la durée de conservation ; par exemple,
n'entreposez pas les tomates avec les
kiwis ou les choux.

Afin d'éviter que les bouteilles ne
tombent, vous pouvez utiliser le porte-
bouteilles (disponible sur certains
modeles).

Afin de permettre une circulation d'air
suffisante, ne placez pas les aliments
trop prés les uns des autres.

COMPARTIMENT CONGELATEUR

Le congélateur est le compartiment
idéal pour la conservation des aliments
surgelés, faire des glacons, et congeler
des aliments frais.

La quantité maximale (en kilogrammes)
d'aliments frais pouvant étre congelés
dans une période de 24 heures est
indiquée sur la plaque signalétique (...
ka/24h).

Si vous avez une petite quantité
d'aliments a conserver dans le
congélateur, nous vous recommandons
d'utiliser les zones les plus froides de
votre compartiment, qui correspondent
a la zone centrale.

FICHE TECHNIQUE

(@www La fiche technique, incluant les données énergétiques
de l'appareil, peut étre téléchargée sur le site Web de

Whirlpool docs.whirlpool.eu

COMMENT OBTENIR LES CONSIGNES

D'UTILISATION

> (®vww Téléchargez le Guide d'utilisation et

d'entretien a partir de notre site Web

docs.whirlpool.eu (vous pouvez utiliser le
code QR), en précisant le code commercial de

l'appareil.

> Une autre facon est de contacter notre Service

Aprés-vente

CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE

Vous pouvez trouver les informations pour nous
contacter dans le livret de garantie. Lorsque
vous contactez notre Service Aprés-vente,
veuillez indiquer les codes visibles sur la plaque
signalétique de l'appareil.

=L Cefle o

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

19514339802
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SNELLE REFERENTIE
GIDS

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN U kunt de Veiligheidsinstructies en de Gids voor
WHIRLPOOL PRODUCT Gebruik en Onderhoud downloaden van onze
Voor meer informatie en support, gelieve uw ‘WWW website docs.whirlpool.eu en de instructies aan
=) product te registreren op = de achterzijde van dit boekje opvolgen.

www.whirlpool.eu/register

' Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken zorgvuldig
° de gids voor Gezondheid en Veiligheid .

PRODUCTBESCHRUVING

APPARAAT
= = e 1. Usmaker
ee ﬁr /@ 2. Snelvriezer
m— g 3. Vriezer en Opbergvak
Qm 4. Food Care Zone 0 °C/ Veilig
— ontdooien
'—i_,: 5. Bedieningspaneel
e 6. Schappen*
7. Flessenrek *
8. Groenten- en fruitbak *

Beweegbare schappen
. Zuivelschap *
11. Temperatuurlampje *
12. Flessenvak
13. Stelpootjes

O
H
0
1 Y | .o

o ©oe

u;/égk‘

@E)?@TQQ@
ﬂ

* Afhankelijk van aantal en/of positie, alleen
13 voor bepaalde modellen verkrijgbaar.

BEDIENINGSPANEEL
2 1. Aan/Stand-by-toets en

Temperatuurtoets
2. LED-controlelampjes voor het
weergeven van de huidige

temperatuurwaarde of de functie
Snel vriezen.

Whjr/lﬁool ‘



ACCESSOIRES

EASY ICE

. FLESSENREK

EERSTE GEBRUIK

IN WERKING STELLEN VAN HET APPARAAT

Nadat de stekker in het stopcontact is gestoken, begint
het apparaat automatisch te werken. Wacht nadat u
het apparaat heeft ingeschakeld, minstens 4-6 uur
voordat u levensmiddelen in de koelkast en in het
diepvriescompartiment legt.

Wanneer het apparaat wordt aangesloten op de

netvoeding wordt het display verlicht en worden alle
pictogrammen gedurende circa 1 seconde weergegeven. De
standaardwaarden (fabriekswaarden) van de instellingen van
het koel - diepvriescompartiment lichten op.

DAGELIJKS GEBRUIK

Zie de Handleiding voor Gebruiksaanwijzing voor meer details
over de functies / zie de laatste pagina voor informatie over het
verkrijgen van de Gebruiksaanwijzing

FUNCTIES

AAN/STAND-BY

Om het product in Stand-by te zetten, houdt u de

toets Aan/Stand-by 3 seconden ingedrukt. Alle
temperatuurcontrolelampjes worden uitgeschakeld. Druk
nogmaals op de toets om het apparaat opnieuw in te
schakelen. (zie de Gebruiksaanwijzing).

TEMPERATUURINSTELLING

Druk op de toets Temperatuur op het bedieningspaneel om
de temperatuur van het hoogste, via het minder hoge naar
het laagste niveau in te stellen.

Door op de Temperatuur toets te drukken, wordt de
temperatuurinstelling steeds opnieuw gewijzigd.

T hightemp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:J Fast Cooling

Bij de eerste keer aansluiten van het apparaat staat de
temperatuurwaarde in de middenstand (fabrieksinstelling).

SNEL VRIEZEN

Het gebruik van de functie Snel vriezen wordt aanbevolen:-
voor het verhogen van de koelcapaciteit van het
koelkastcompartiment als zeer veel levensmiddelen in het
koelvak wordt geplaatst.

Druk voor het activeren van de functie Snel vriezen steeds
opnieuw op de toets Temperatuur op het bedieningspaneel
tot alle drie Leds knipperen en blijven branden.

De functie wordt automatisch gedeactiveerd na 48 uur en er
wordt teruggekeerd naar de eerder geselecteerde waarde.
De functie kan handmatig worden gedeactiveerd door te
drukken op de toets Temperatuur op het bedieningspaneel.

TEMPERATUURLAMPJE

Het temperatuurlampje informeert u als de temperatuur in

deze ruimte koud genoeg is voor opslag, met het woord "OK".

1. Controleer of er duidelijk OK op het lampje verschijnt (zie
de afbeelding hieronder).

&

2. Als het woord "OK" niet verschijnt betekent dit dat de
temperatuur te hoog is: stel een lagere temperatuur in en
wacht ongeveer 10 uur, totdat de temperatuur
gestabiliseerd is.

3. Controleer het controlelampje opnieuw: eventueel na het
eerste proces opnieuw afstellen. Als er grote hoeveelheden
voedsel zijn toegevoegd, of als de koelkastdeur vaak is
geopend is het normaal dat het lampje geen OK aangeeft.
Wacht ten minste 10 uur voordat de knop WERKING
KOELKAST naar een hogere instelling wordt gezet.

FOOD CARE ZONE 0°C/ VEILIG ONTDOOIEN *

Een compartiment dat is ontworpen om kwetsbaar voedsel
als vlees en vis vers te houden. De lage temperatuur in het
compartiment maakt het mogelijk om op te slaan het voedsel
maximaal een week op te slaan - testen uitgevoerd op
vleesproducten - zonder dat de voedingsstoffen, het uiterlijk
en de smaak veranderen.

Het compartiment is ook zeer geschikt voor het ontdooien
van gezond voedsel, omdat ontdooien op een lage
temperatuur eventuele verspreiding van micro-organismen
voorkomt, terwijl de smaak en de organoleptische
eigenschappen worden beschermd.

Het is niet geschikt voor fruit, groenten en groene sla. Maar
het kan voor gevulde verse pasta worden gebruikt en zelfs
voor gekookt voedsel of restjes.

2 Whjr/lﬁool
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IJSMAKER *

Nadat er water in de speciale ijsvakjes is gegoten moet u
deze op hun plaatsen in de ijsmaker zetten. De ijsblokjes
zijn na ongeveer 2 uur klaar. Om ijsblokjes te krijgen is het
voldoende om de twee knoppen naar rechts te draaien. De
ijsblokjes vallen in de lade eronder, klaar voor gebruik.

GROENTEN- EN FRUITBAK *

De salade crispers die in de koelkast zijn gemonteerd zijn
speciaal ontworpen om fruit en groenten fris en knapperig te
houden. Open de vochtregelaar (positie B) voor het opslaan
van voedsel in een minder vochtige omgeving, zoals fruit,

of sluit het (positie A) voor het opslaan van voedsel in een
vochtiger omgeving, zoals groente.

A A

¢ HUMIDITY CONTROL ¢——

Vegetable — Fruit
@5 L o
—_— —_—
B B
SCHAPPEN *

Vanwege de speciale geleiders zijn de schappen uitheembaar
en is de hoogte instelbaar, waardoor grote bakken en voedsel

eenvoudig opgeslagen kunnen worden.

ALARM TABEL

minuten open gestaan.

ALARMTYPE SIGNAAL OORZAAK OPLOSSING

Alarm deur open. Koelkastverlichting knippert.  De deur heeft langer dan 2 Sluit de deur.
Alarmcontrolelampje knippert. minuten open gestaan.

Alarm deur open. Koelkastverlichting UIT. De deur heeft langer dan 4 Sluit de deur.

Functiestoring.
knipperen.

Alle temperatuurlampjes

Storing in het product.

Neem contact op met de
consumentenservice.

EEN AANTAL FUNCTIONELE GELUIDEN
DIE U ZOU KUNNEN HOREN

Een sisgeluid bij het voor de eerste keer
of na een lange pauze inschakelen van
het apparaat.

Een borrelgeluid wanneer koelmiddel de
leidingen instroomt.

[ o

BRRR geluid van de compressor die

loopt..
R -i*.
ﬂ%
-

Brrrr

‘;\1"“ r,

Een zoemgeluid wanneer de waterklep of
de ventilator begint te werken.

Buzzz

Een kraakgeluid wanneer de compressor
start.

= e
o \ ¢ |
. : "‘f r;w 1

De KLIK is van de thermostaat die afstelt
hoe vaak de compressor draait..

W e

7
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OPSLAAN VAN ETENSWAAR EN DRANKEN

Legenda

/.

KOUDE ZONE

Aanbevolen voor het bewaren van dranken, melk en
voedsel als zuivelproducten, delicatessen, yoghurt,
eieren, boter, sauzen, augurken, desserts

KOUDERE ZONE:

FOOD CARE ZONE 0 °C/ VEILIG ONTDOOIEN *
Aanbevolenvoorhetbewarenvanvlees, vis, vleeswaren,
gevulde verse pasta, gekookt voedsel, restjes.

Deze zone wordt ook aanbevolen voor het ontdooien
van voedsel.

FRUIT & GROENTELADE

L o — | S—
0
Ao ;1

LADE SNELVRIESGEDEELTE
Max koelzone aanbevolen voor het invriezen van
verse en gekookte levensmiddelen.

NORMALE DIEPVRIESLADEN
Aanbevolen voor het bewaren van ingevroren
voedsel en ijs.

HET LADEN VAN LJS IN HET BALKONGEBIED

Opmerking: De grijsschakering van de legenda komt niet
overeen met de kleur van de laden

KOELVAK

Gebruik houders van recyclebaar
plastic, metaal, aluminium en glas, of
wikkel de levensmiddelen in folie.

Gebruik altijd afsluitbare houders voor
vloeistoffen en etenswaar die geuren of
smaken kunnen afgeven of opnemen,
of dek de vloeistoffen of etenswaar af.

Indien u een kleine hoeveelheid
etenswaar in de koelkast opslaat, raden
wij aan de platen boven de crisperlade
voor groente en fruit te gebruiken,
aangezien dit de koelste plek in het
koelvak is.

Levensmiddelen die een grote
hoeveelheid ethyleengas afgeven en
de levensmiddelen die gevoelig zijn
voor dit gas, zoals fruit, groenten en
salade, moeten altijd worden zodanig
worden gescheiden of verpakt dat

de houdbaarheid niet achteruit gaat;
bijvoorbeeld geen tomaten samen met
kiwi's of kool bewaren.

Om te voorkomen dat flessen
omvallen, kunt u gebruik maken van
de flessenhouder (beschikbaar op
bepaalde modellen).

Bewaar verschillende etenswaar niet
te dicht bij elkaar om voor voldoende
luchtcirculatie te zorgen.

DIEPVRIESCOMPARTIMENT

De vriezer is de ideale opslagplaats
voor het opslaan van ingevroren
levensmiddelen, het maken van
ijsblokjes en het invriezen van verse
levensmiddelen in het vriesvak.

De maximale hoeveelheid verse
levensmiddelen die in 24 uur kan
worden ingevroren wordt aangegeven
op het typeplaatje (...kg/24h).
Wanneer u een kleine hoeveelheid
voedsel heeft om in de vriezer

te bewaren is het aan te bevelen

om de koudste gedeeltes van uw
diepvriescompartiment te gebruiken,
het middelste gebied..

PRODUCTFICHE

(&www De productfiche met energiegegevens van dit
apparaat kunnen gedownload worden van de Indesit website

docs.whirlpool.eu

HOE DE GIDS VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD

VERKRIJGEN

> (@wwwDownload de Gids voor Gebruik en

Onderhoud op onze website

docs.whirlpool.eu (u kunt deze QR code

gebruiken), onder vermelding van de
handelscode van het product.

> U kunt ook contact opnemen met onze

Consumentenservice

CEicaX

CONTACT OPNEMEN MET
CONSUMENTENSERVICE

Onze contactgegevens staan in de
garantiehandleiding. Wanneer u contact neemt
met de Consumentenservice gelieve de codes te
vermelden die op het identificatieplaatje van het

apparaat staan.

et

19514339802

Gedruktin Italié
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN
@ PRODOTTO WHIRLPOOL

Z ) Perricevere un‘assistenza piu completa, registrare

il prodotto su www.whirlpool.eu/register

(Evww

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le istruzioni
per l'uso collegandosi al sito docs.whirlpool.eu e
seguire la procedura indicata sul retro.

' Prima di utilizzare I'apparecchio leggere con attenzione le Istruzioni per la sicurezza.
[ ]

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

APPARECCHIO

= = 1. Zona ghiaccio *
@ c8 Tl /@ 2. Congelatore rapido *
@,/-, g Wr Comparto congelamento e
conservazione
A — Qm 4. Vano alimenti freschi 0 °C/Vano di
@/“ scongelamento *
=1 5. Pannello comandi
@/-— E— ———————— 6. Ripiani*
7. Mensola bottiglie *
(J /@ 8. Cassetto frutta e verdura *
@ I 2= Y — 9. Ripiani rimovibili *
g it 10. Ripiano latticini*
@<\1\ =7 E /@ 11. Indicatore di temperatura *
I Sih = | 12. Balconcino bottiglie
@\ ; — : 13. Piedini di regolazione altezza
®
*Varia a seconda di numero e/o posizione,
disponibile soltanto su determinati modelli.
13
PANNELLO COMANDI
2 1. Tasto ON/STANDBY e tasto di
temperatura
2. |Indicatori LED per visualizzare

l'impostazione della temperatura o
la funzione Congelamento rapido.

Whjr/lﬁool



ACCESSORI

ZONA GHIACCIO EASY ICE

MENSOLA PORTABOTTIGLIE

PRIMO UTILIZZO

ACCENSIONE DELL'APPARECCHIO

L'apparecchio si avvia in modo automatico, una volta
collegato l'apparecchio alla rete di alimentazione. Dopo avere
acceso l'apparecchio, attendere almeno 4-6 ore prima di
introdurre alimenti nei comparti frigorifero e congelatore.

Quando l'apparecchio viene collegato all'alimentazione
elettrica, il display si illumina e tutte le icone appaiono sul
display per circa 1 secondo. Appaiono i valori predefiniti e
impostati in fabbrica per il comparto frigorifero - congelatore.

USO QUOTIDIANO

Per maggiori informazioni sulle funzioni, vedere le Istruzioni per
l'uso / Per informazioni su come ricevere le Istruzioni per ['uso,
vedere l'ultima pagina

FUNZIONI

ON/STANDBY

Per impostare l'apparecchio in modalita di Stand-by, tenere
premuto il tasto Accensione/Standby per 3 secondi. Tutti gli
indicatori di temperatura si spengono. Premere nuovamente
per riattivare il funzionamento dell'apparecchio (vedere le
Istruzioni per 'uso).

IMPOSTAZIONE DELLA TEMPERATURA

Premere il tasto Temperatura sul pannello comandi per
regolare la temperatura dal livello piu caldo a un livello
inferiore, fino al livello piu freddo.

Premendo il tasto Temperatura, I'impostazione della
temperatura cambia ciclicamente.

0 high temp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

Al primo collegamento dell'apparecchio, la temperatura viene
impostata sulla posizione intermedia (impostazione di fabbrica).

CONGELAMENTO RAPIDO

L'uso della funzione Congelamento rapido é consigliata: per
aumentare la capacita di raffreddamento quando si introduce
una quantita molto elevata di alimenti nel comparto
congelatore.

Per attivare la funzione Congelamento rapido, premere
ciclicamente il tasto Temperatura sul pannello comandifino a
quando tutti e tre i LED lampeggiano e rimangono accesi.

La funzione viene automaticamente disattivata dopo 48

ore e viene ripristinata I'impostazione precedentemente
selezionata. La funzione pud essere disattivata manualmente
premendo il tasto Temperatura sul pannello comandi.

INDICATORE DI TEMPERATURA *

Attraverso la visualizzazione della parola "OK", l'indicatore

di temperatura segnala quando il livello delle temperatura

all'interno del vano in questione é sufficientemente basso per

la conservazione degli alimenti.

1. Verificare che la parola OK appaia chiaramente
sull'indicatore in questione (vedere I'immagine sotto

riportata).
&

2. Se la parola “OK” non compare, significa che il livello della
temperatura e eccessivamente elevato: impostare quindi
una temperatura inferiore e attendere circa 10 ore che il
livello della temperatura si sia stabilizzato.

3. Verificare nuovamente lo stato dell'indicatore: se
necessario, regolare nuovamente la temperatura
come gia descritto. Nel caso in cui siano state riposte
nell'apparecchio grandi quantita di alimenti oppure
la porta del frigorifero sia stata aperta di frequente, &
normale che sull'indicatore non compaia "OK". Prima di
regolare la manopola FUNZIONAMENTO FRIGORIFERO su
di un valore superiore, attendere pertanto almeno 10 ore .

VANO ALIMENTI FRESCHI 0°C/ VANO DI
SCONGELAMENTO *

Un vano progettato per mantenere la freschezza di cibi
delicati come carne e pesce. Grazie alla bassa temperatura
del vano gli alimenti possono essere conservati fino a una
settimana (test effettuato su prodotti carnei) mantenendo
inalterati componenti nutrizionali, aspetto e aroma.

Questo vano ¢ inoltre particolarmente indicato per
scongelare i cibi in modo salutare, in quanto, lo
scongelamento a bassa temperatura inibisce la proliferazione
di microrganismi, preservando il gusto e le proprieta
organolettiche del cibo.

Non e adatto per frutta, verdura e insalate, ma puo essere
adatto per: pasta fresca, pasta fresca ripiena e volendo anche
i cibi cotti o gli avanzi.
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CASSETTO FRUTTA E VERDURA *

| cassetti a umidita controllata del frigorifero offrono
condizioni ottimali per la conservazione di frutta e verdura.

Il regolatore di umidita puo essere aperto (posizione B) per
ridurre il grado di umidita e favorire cosi la conservazione
della frutta, oppure chiuso (posizione A) per creare condizioni
pit umide per la verdura.

A A
HUMIDITY CONTROL e
Vegetable N — Fruit
swonl 0Ol
—_—
B B
RIPIANI *

Grazie alle guide progettate specificamente, i ripiani sono
rimovibili e regolabili in altezza, consentendo la facile
conservazione di contenitori e cibi di grandi dimensioni.

I

AT
ZONA GHIACCIO *
Dopo aver versato I'acqua nelle apposite bacinelle per il
ghiaccio, sistemarle nelle relative sedi all'interno della zona
ghiaccio. La formazione dei cubetti di ghiaccio richiede circa
2 ore. Per prendere i cubetti & sufficiente ruotare verso destra
i due tasti. | cubetti di giaggiolo cadono a questo punto nel
ripiano inferiore, pronti per l'uso.

TABELLA ALLARMI

TIPO DI ALLARME SEGNALE CAUSA SOLUZIONE
Allarme porta La spia Frigorifero lampeggia. La porta é rimasta aperta per  Chiudere lo sportello.
aperta. La spia di allarme lampeggia.  piu di 2 minuti.

Allarme porta
aperta.

La spia frigorifero & spenta.

La porta é rimasta aperta per

Chiudere lo sportello.

piu di 4 minuti.

Malfunzionamento.

Uno degli indicatori di
temperatura lampeggia.

Malfunzionamento del Contattare il Servizio Assistenza.

prodotto.

ECCO ALCUNI DEI SEGNALI ACUSTICI
FUNZIONALI CHE POSSONO ESSERE
EMESSI

Un sibilo alla prima accensione
dell'apparecchio o dopo un lungo
periodo di inutilizzo.

o= 18

Hissss

Un gorgoglio quando il liquido
refrigerante penetra nei tubi.

Un suono tipo "BRRR" dovuto al
funzionamento del compressore.

(L ol

=
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Brrrr

Un brusio quando si attivano la valvola
dell'acqua o la ventola.

Buizz

Un crepitio quando si avvia il
compressore.

2\

[l CLIC & dovuto al termostato che regola
il funzionamento del compressore.
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COME CONSERVARE ALIMENTI FRESCHI E BEVANDE

Legenda

ZONA FREDDA

Indicata per la conservazione di bevande, latte e
cibo come latticini, dolci, yogurt, uova, burro, salse,
sottaceti, dessert

ZONA FREDDA:

VANO ALIMENTI FRESCHI 0 °C/ VANO DI
SCONGELAMENTO *

Indicato per la conservazione di carne, pesce, cibi
freddi, pasta fresca ripiena, cibo cotto, avanzi.
Tale vano é indicato anche per lo scongelamento
degli alimenti.

CASSETTO FRUTTA E VERDURA

L o — | S—
il
Ao ;1

CASSETTO ZONA CONGELAMENTO RAPIDO
Zona di massimo freddo: consigliata per il
congelamento di alimenti freschi o cucinati.

CASSETTI CONGELATORE NORMALI
Indicato per la conservazione di surgelati e di gelati.

CARICAMENTO DEI GELATI NEGLI APPOSITI
BALCONCINI

Nota: Il colore grigio della legenda non combacia con il
colore dei cassetti

COMPARTO FRIGORIFERO

Utilizzare contenitori di metallo,
alluminio, vetro e plastica riciclabile e
avvolgere gli alimenti con una pellicola
trasparente.

Utilizzare sempre contenitori chiusi per i
liquidi e per gli alimenti che potrebbero
emettere odori o essere contaminati da
odori o aromi.

Se gli alimenti da conservare nel
frigorifero occupano solo una parte
dello spazio disponibile, si consiglia di
utilizzare i ripiani sopra il cassetto frutta
e verdura in quanto é la zona piu fredda
del comparto.

Gli alimenti che emanano grandi
quantita di etilene o che sono sensibili
a questo gas, come frutta, verdura e
insalate, dovrebbero essere separati o
avvolti per favorirne una conservazione
pil lunga; ad esempio, non conservare i
pomodori insieme a cavoli o kiwi.

Per evitare la caduta delle bottiglie,
usare l'apposito accessorio di tenuta
(disponibile in alcuni modelli).

Non disporre gli alimenti a distanza
troppo ravvicinata, in modo da
consentire una sufficiente circolazione
dell'aria.

COMPARTO CONGELATORE

Il congelatore ¢ il luogo ideale per la
conservazione di alimenti congelati, la
produzione di cubetti di ghiaccio e il
congelamento di alimenti freschi nel
comparto congelatore.

La quantita massima in kg di alimenti
freschi che e possibile congelare in

24 ore é riportata sulla targhetta (...
kg/24h).

Se gli alimenti da conservare occupano
solo una parte dello spazio disponibile,
si raccomanda di utilizzare le zone

piu fredde del comparto congelatore,
corrispondenti alla zona centrale.

SCHEDA TECNICA

(@www La scheda tecnica del prodotto con i dati del consumo
energetico ¢ scaricabile dal sito web docs.whirlpool.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> (@www Scaricare le Istruzioni per |'uso dal sito .-
web docs.whirlpool.eu(é possibile utilizzare
il presente codice QR), specificando il codice

prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio Assistenza |l

CEicaX

PER CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA

et

Le informazioni di contatto sono riportate

sul libretto di garanzia. Prima di contattare il
Servizio Assistenza, prepararsi a fornire i codici
riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

19514339802

Stampatoin Italia
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GUIA DE CONSULTA
DIARIA

OBRIGADO POR TER ADQUIRIDO UM PRODUTO Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e o
@ WHIRLPOOL ‘WWW Guia de Utilizacdo e Manutencéo visitando o
Z ) Parareceber mais informacoes e assisténcia, registe 0 | nosso website docs.whirlpool.eu e sequindo as

seu produto em www.whirlpool.eu/register instrucdes no verso do presente guia.

' Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente o guia de Saude e Seguranca.
[ J

DESCRICAO DO PRODUTO

APARELHO

= == 1. Dispositivo do gelo *
&8 i 2. Congelador Rapido *
m— g Wr 3. Compartimento do congelador e
de armazenamento
— 4. ZonaFood Care 0°C/
“i Descongelagao Segura*

5. Painel de controlo
6. Prateleiras *
7
8

6

Suporte para garrafas *
Gaveta de frutas e legumes *
Prateleiras amoviveis *

10. Prateleira para laticinios *
11. Indicador da temperatura *
12. Prateleira para garrafas

13. Pés de nivelamento

O
H
0
1 Y | .o
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*Varidvel consoante o nimero e/ou a
posicéo, disponivel apenas em modelos
13 selecionados.

PAINEL DE CONTROLO

2 1. Botdo Ligado/Modo de repouso e

da temperatura
2. OsLEDs indicadores apresentam a

atual temperatura programada ou
a funcdo Congelacao Rapida.

Whjr/lﬁool ‘



ACESSORIOS

GELO FACIL

GRELHA PARA GARRAFAS

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

COMO LIGAR O APARELHO

Apo6s ligar o aparelho a eletricidade, este comeca a trabalhar
automaticamente. Depois de ligar o aparelho, aguarde

pelo menos 4-6 horas antes de colocar alimentos nos
compartimentos do frigorifico e do congelador.

Quando o aparelho é ligado a corrente elétrica, o visor
ilumina-se e todos os simbolos aparecem no visor durante
cerca de 1 segundo. Os valores predefinidos (de fabrica) do
compartimento frigorifico/congelador acendem-se.

UTILIZACAO DIARIA

Consultar o Guia de Utilizacdgo e Manutengéo para mais detalhes
sobre as fungdes/ consultar a tltima pdgina para mais informagées
sobre como obter o Guia de Utilizagdo e Manuten¢éGo

FUNCOES

LIGADO/MODO DE REPOUSO

Para colocar o produto em modo de repouso, prima e mantenha
premido o botdo Ligado/Em repouso durante 3 segundos.
Todos os indicadores de temperatura se apagam. Prima
novamente para reativar o aparelho (consulte as Instru¢des de
Utilizacao).

PROGRAMACAO DA TEMPERATURA

Prima o botao da Temperatura no painel de comandos para ajustar
atemperatura desde o nivel mais quente até ao nivel mais frio.

Ao premir o botao da Temperatura, faz mudar ciclicamente a
temperatura programada.

0 high temp
:] med-high temp
:J medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

A primeira vez que o aparelho é ligado, a temperatura encontra-
se na posicdo média (programada de fabrica).

CONGELAGAO RAPIDA

A utilizacdo da funcao Congelacdo Rapida é recomendada para:
aumentar a capacidade de arrefecimento do compartimento
do congelador, quando coloca nele uma grande quantidade de
alimentos.

Para ativar a funcao Congelagao Rapida, prima o botdo da
Temperatura ciclicamente no painel de comandos até que os 3
LEDs pisquem e permanecam acesos.

A funcéo sera desativada apds 48 horas e voltara ao nivel de
temperatura previamente selecionado. A fun¢do pode ser
desativada manualmente premindo o botao Temperatura no
painel de comandos.

INDICADOR DA TEMPERATURA *

O indicador da temperatura indica se a temperatura

existente no interior do produto é baixa o suficiente para o

armazenamento de alimentos, apresentando a palavra "OK".

1. Verifique se a palavra "OK" é apresentada claramente no
indicador luminoso (ver a imagem abaixo).

&

2. Se a palavra "OK" ndo for apresentada, tal significa que a
temperatura é demasiado elevada: defina uma
temperatura mais baixa e aguarde cerca de 10 horas até
que a temperatura esteja estabilizada.

3. Verifique o indicador luminoso novamente: Se necessario,
reajuste a temperatura seguindo o procedimento inicial. Se
tiver adicionado grandes quantidades de alimentos ou se a
porta do frigorifico tiver sido aberta com muita frequéncia,
€ normal que o indicador nao apresente a palavra "OK".
Aguarde, pelo menos, 10 horas antes de ajustar o botao de
FUNCIONAMENTO DO FRIGORIFICO para uma definicao de
temperatura mais baixa.

ZONA ALIMENTOS DELICADOS 0 °C / DESCONGELACAO
SEGURA *

Trata-se de um compartimento especialmente concebido
para conservar alimentos delicados, como carne e peixe
frescos. A temperatura baixa do compartimento possibilita
o armazenamento de alimentos até uma semana (testes
realizados em produtos de carne) sem que estes percam
quaisquer nutrientes, o seu aspeto e o seu sabor.

O compartimento também é muito adequado para efetuar
uma descongelagao saudavel dos alimentos, uma vez que a
baixa temperatura evita a proliferacdo dos micro-organismos
protegendo, em simultaneo, o sabor e as caracteristicas
organolépticas dos alimentos.

Nao é adequado para o armazenamento de frutas, legumes
e verduras. Contudo, pode ser utilizado para massas frescas
recheadas ou mesmo alimentos cozinhados ou sobras de
alimentos.

2 Whjr/lﬁool



GAVETA DE FRUTAS E LEGUMES *

A gaveta para frutas e vegetais estdo especialmente
concebidas para manter as frutas e os vegetais frescos. Abra o
regulador da humidade (posicao B) caso pretenda armazenar
alimentos, tais como frutas, num ambiente menos humido
ou feche o mesmo (posicao A) para armazenar alimentos, tais
como vegetais, num ambiente mais humido.

A A
HUMIDITY CONTROL e
Vegetable N — Fruit
@ [ o
—_—
B B

PRATELEIRAS *

Gragas as guias especiais, as prateleiras sdo amoviveis e a sua
altura pode ser ajustada, permitindo o facil armazenamento
de recipientes e alimentos de grandes dimensoes.

I

- PT
DISPOSITIVO DO GELO *
Depois de encher os recipientes de gelo especiais com dgua,
coloque-os no dispositivo do gelo. Os cubos de gelo estardo
prontos apoés cerca de 2 horas. Para obter cubos de gelo,
basta rodar os dois botdes existentes do lado direito. Os
cubos de gelo caiem no tabuleiro abaixo, prontos a utilizar.

TABELA DE ALARME

TIPO DE p
ALARME SINAL CAUSA SOLUCAO
Alarme de porta A luz do frigorifico pisca. A porta permaneceu aberta Feche a porta.
aberta. Alarme indicador a piscar. durante mais de 2 minutos.

Alarme de porta A luz do frigorifico esta

A porta permaneceu aberta

Feche a porta.

aberta. DESLIGADA. durante mais de 4 minutos.

Mau Algum dos indicadores de Mau funcionamento do Contacte o Servico Pés-Venda.
funcionamento.  temperatura pisca. produto.

ALGUNS DOS SONS DE i

FUNCIONAMENTO QUE PODERA

OUVIR

Um som sibilante quando liga o aparelho
pela primeira vez ou apés uma longa
paragem.

o=

Hissss

Um som gorgolejante resultante da
entrada do liquido refrigerante na
tubagem.

bf' E

Um som tipo "BRRR" resultante do
funcionamento do compressor.

W
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Brrrr

Um zumbido quando a valvula da agua
ou a ventoinha comecam a funcionar.

Buzzz

Um som de rachar quando o compressor
arranca.

%\J‘} %;w

O som tipo "clique" é resultante do
termostato que ajusta a frequéncia de
funcionamento do compressor.

Te




COMO ARMAZENAR ALIMENTOS

E BEBIDAS

Legenda

ZONA FRESCA

Recomendada para o armazenamento de bebidas,
leite e alimentos, tais como laticinios, charcutaria,
iogurtes, ovos, manteiga, molhos, picles e
sobremesas

ZONA MAIS FRIA: .
ZONA FOOD CARE 0 °C/ DESCONGELACAO
SEGURA *

Recomendada para o armazenamento de carne,
peixe, carnes frias, alimentos cozinhados, sobras
de alimentos.

Esta zona também é adequada para a
descongelacdo de alimentos.

GAVETA DE FRUTAS E VEGETAIS

TR R —7
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GAVETA DA ZONA DE CONGELAGCAO RAPIDA
Max. zona fresca recomendada para congelar
alimentos frescos/cozinhados.

GAVETAS NORMAIS DO CONGELADOR
Recomendadas para o armazenamento de gelados
e de alimentos congelados.

ACUMULACAO DE GELADOS NA AREA DAS
PRATELEIRAS

Nota: O tom cinza da legenda nao corresponde a cor
das gavetas

COMPARTIMENTO FRIGORIFICO

Use recipientes de plastico reciclavel,
metal, aluminio e vidro e pelicula
aderente para embrulhar os alimentos.

Feche sempre bem ou cubra os
recipientes de liquidos e alimentos
que possam entornar ou que possam
ser contaminados por transferéncia de
outros odores ou sabores.

Se tiver uma pequena quantidade

de alimento para guardar no
compartimento frigorifico,
recomendamos que utilize as prateleiras
acima da gaveta de vegetais pois esta é
a area mais fresca do compartimento.

Os alimentos que libertem uma grande
quantidade de etileno e que sao
sensiveis a este gas, tais como as frutas
e os vegetais, devem ser armazenados
em separado ou cobertos de forma a
nao reduzir o seu prazo de validade;
por exemplo, ndo armazene tomates
juntamente com kiwis ou couves.

Para evitar que as garrafas caiam, pode
usar o suporte para garrafas (disponivel
em modelos selecionados).

Nao guarde alimentos muito perto um
dos outros para permitir uma suficiente
circulacdo de ar.

COMPARTIMENTO DO CONGELADOR

O congelador é o local ideal para
armazenar alimentos congelados, fazer
cubos de gelo e congelar alimentos
frescos.

O niimero maximo de quilogramas de
alimentos frescos que pode congelar
num periodo de 24 horas esta indicado
na placa de caracteristicas (...kg/24
horas).

Se desejar armazenar uma pequena
quantidade de alimentos no
congelador, recomenda-se a utilizacao
das areas mais frias do compartimento
do congelador, nomeadamente, a 4rea
do meio.

FICHA DE PRODUTO

(@www A ficha do produto contendo os dados energéticos
para este aparelho, pode ser transferida a partir do website

da Whirlpool docs.whirlpool.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E

MANUTENCAO

>@www Transfira o Guia de Utilizacdo e
Manutencao a partir do nosso website

docs.whirlpool.eu (pode utilizar este codigo
QR), especificando o cédigo comercial do

produto

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pos-

Venda.

CONTACTAR O SERVICO DE POS-VENDA

et

Pode encontrar os nossos contactos no manual
de garantia. Ao contactar o nosso Servico Pos-
Venda, indique os cédigos fornecidos na placa
de identificacdo do seu produto.

19514339802
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PbKOBOACTBO 3A
BCEKMAHEBHA CIMPABKA

BJIATOOAPUM BU, YE SAKYNUXTE NPOAYKT MoxeTe ga ceanute ,IHCTpyKLMK 3a 6e3onacHoCT”
HA WHIRLPOOL 1 ,PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 noaapbKKa“ ot
3a fa nonyvaBate MO-MbJIHO CbAeNCTBME U l iWWW HawwA yebcant docs.whirlpool.eu, kakto 1 fa
=_ nopApbXKKa, pernctpupante Bawwms ypes Ha cnefBaTe VHCTPYKLMMTE Ha 3aHaTa Kopuua Ha
www.whirlpool.eu/register Tasm KHWXKKa.
' Mpean pa nsnonsBare ypepa, npoyetetTe BHUMaTENHO PbKOBOACTBOTO
A 3a 3apaBe 1 6e3onacHOCT npm pabora.

ONMUCAHUE HA NMPOAYKTA

YPEA

= == 1. YcTtpowncTso 3anep *
o9 ﬁ 2. bbp3 Ppuzep *
|| ——on—— g 3. @OpusepHo oTgeneHue 3a
CbXpaHeHue
A — . 3oHa "Tpuxa 3a xpaHu" 0 °C/
“t be3onacHo pa3mpasaBaHe *

KoHTponeH naHen
PadTose *
MocTaBKa 3a 6y TUNKK *

OTneneHne 3a NnogoBe n
3eneHuyum *

9. [opswxHu padToBe *

10. PadT3a mneyHmn npoaykTn *

11. WHpukaTop 3a Temnepatyparta *
12. Padt3a 6yTHIKM

13. Kpaueta 3a nogpaBHsABaHe
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* Pasznnyasa ce no bpowt u/mnu
Pa3NoNOKEHME 1 € HAIMUYHO CaMO 3a HAKOU
Mopenu.

13

KOHTPOJIEH NMAHEN
2 1. ByToH BKJ1./B TOTOBHOCT 1 6yTOH

"TemnepaTtypa"
2. (CBeToAMOAHM MHAMKATOPY 33
MoKa3BaHe Ha TeKyLLO 3ajajieHaTa

Temnepatypa uin GyHKumMATa
,bbp30 3aMpa3sBaHe”.
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NMPUHAANEXHOCTU

BbP3 JIEA,

MOCTABKA 3A BYTUJIKA

YINOTPEBA 3A MbPBU MNDBT

KAK OA BKJIIOMUTE YPEAA

Cnep BKNIOYBAHETO Ha ypefa B eflekKTpuyeckata Mpeka
TOW 3anoyBa Aa pabotn aBTomaTnuHo. Cnep Kato ypenbt
3apaboTu, n3yakainTe Hain-mManko oT 4 fo 6 yaca, npeau aa
nocTaBuTe XpaHa B XNagWIHNKA UK B OTAENIEHNETO Ha

dpuzepa.

KoraTo ypefbT ce CBbp»Ke KbM 3aXpaHBAHETO, ANCMEAT
CBETBA 1 BCUUKM MKOHW Ce MOABABAT Ha AUCMJIEnA 3a OKOJO
1 cekyHga. CroiHocTUTe No nogpasbupare (pabpryHm)
Ha HaCTPOVKNTE Ha XNaAWHMKA/XNaguIHOTO OTaeneHmne
CBeTBaT.

BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

3a no-nodpobHO onucarue Ha lyHKUUUME 8. pKoBoACmMaeomo
"Ynompeba u no0OpwKa"/ 8. Noc1eOHamMa cmpaHuyd 3a UHgopmayus
Kak 0d ce c0obueme ¢ ppkoB8oOCMBomo "Ynompeba u nooopwka”

OYHKUUN

BKJ1./B rOTOBHOCT

3a fja NnocTaBMTe NPOAYKTa B PEXKMM Ha FOTOBHOCT, HaTCHeTe
1 3apbxKTe 6yTOHa "BKn./B roToBHOCT" 3a 3 ceKyHAu. Bcnukum
TemnepaTypHU NHANKATOPW Cce U3KJtoYuBat. HatncHeTe
OTHOBO, 3a [la aKTMBUpaTe ypefa OTHOBO (BX. "IHCTpyKumn
3a ynoTpeba").

HACTPOMKA HA TEMMNEPATYPATA

HatucHeTe 6yTOHa "TeMnepatypa’ Ha KOHTPONHNUA NaHen,

3a [la perynupare Temnepartyparta oT Hali-Tonsa npes no-
HMCKaTa Jo Hal-CTYAEHOTO HMBO.

Mpu HaTCKaHeTo Ha 6yToHa "Temnepatypa" HacTpolikaTta Ha
Temneparypara Lie ce NPOMEHSA LUMKINYHO.

0 high temp
:] med-high temp
:J medium temp
:] med-low temp
T 0w temp
:] Fast Cooling

Mpv MbPBOTO BKJIIOUYBAHE Ha Ype[a 3aaafeHaTta TeMnepaTypa
€ HaCTpoeHa Ha cpefHa nosnums (pabpryHaTa HaCTPONIKa).

6bP30 3AMPA3ABAHE

M3non3eaHeTo Ha PpyHKLMATa ,Bbp30 3ampasnaBaHe” ce
npenopbyBa 3a: yBennyaBaHe Ha KanauuTeTa Ha oxnakaaHe
Ha OoTAeneHneTo Ha dprsepa NpU NOCTaBsAHE Ha roNAMO
KOMMYECTBO XPaHW B Hero.

3a pa aktmBuMpate dyHKUmATa ,bbp30o 3ampasnaBaHe”,
HaTCHeTe HEKONKOKpaTHO ByToHa "Temnepatypa” Ha
KOHTPOMHWA NaHen, AoKaTo BCMYKKTe 3 cBeToAnoaa
npemMurHaTt 1 ocTaHaT CBETHATMU.

QyHKUMATA Cce feakTrBUpa aBTOMATUYHO cnef 48 yaca u

Ce Bpblua Ha NpeayHaTa n3bpaHa cTonHocT. OyHKUMATA
MO>Ke [la ce JeakTUBMPaA 1 PbYHO Ype3 HaTCKaHe Ha 6y ToHa
TemnepaTtypa Ha KOHTPONHMA NaHen.

MHAOUKATOP HA TEMNEPATYPATA *

NHpanKaTopbT 3a TemnepaTypata AaBa MHPopMaLma ¢ gymata

“OK” ganu Temnepatypata BbTpe B ype[a € JOCTaTbYHO

HM1CKa 3a CbXpPaHeHre Ha XpaHMu.

1. MNposepeTe ganu gymata OK ce nosssABa ACHO Ha
CBETIMHHUA NHAMKATOP (BX. KAPTMHKaTa No-gony).

&

2. Ako gymata “OK” He ce nosABABa, TOBa 3Hauw, Ye
TemnepaTtypara B TBbpfe BMCOKa: 3afanTe No-H1CKa
TemnepaTypa 1 n3yakarnTe okono 10 yaca, fOKaTo
Temneparypara ce ctabunumsnpa.

3. NpoBepeTe OTHOBO CBETIMHHUA MHANKATOP: aKko e
Heo6X0AUMO, ro NPeHaCTPOWTe, KAaTo M3MbJIHUTE ONMCAHMSA
npouec. AKO ca NOCTaBEHU rofieMm KOSIMYeCTBa XpaHu
WS aKo BpaTMuKaTa Ha XJlaguiiHMKa ce OTBapA YecTo, e
HOPMaJTHO MHAMKATOPBbT Aa He nokasBa OK. M3vakanTe
noHe 10 yaca, npean ga HactpouTe kntova PABOTA HA
XNAOWJTHUKA Ha no-BuCOKa CTOMHOCT.

30HA IPUKA 3A XPAHATA 0 °C/ BE3OINACHO
PA3SMPA3ABAHE *

OTpeneHve, Cb3JafeHo a 3anasBa NPecHU AennKaTHY XPaHu
KaTo mMeco U puba. HickaTa Temnepatypa B OTAeNEHNETO
Mo3BOJIABA CbXPaHEHMETO Ha XpaHU 0 efHa ceaMumLa

- NpOBefeHV Ca TeCTOBE C MECHU NMPOAYKTY - 6e3 Te Aa
NPOMEHSAT XPaHUTENIHUTE CY KAaYeCTBa, BbHLUEH BUJ U BKYC.
OcBeH TOBa OTfe/NIeHMETO € MHOTO NMOAXOAALLO 3a
3[pPaBOC/IOBHO pa3MpassABaHe Ha XPaHu, Tbil KaTo
pa3mpassBaHeTo MNPy H1UCKa TeMMnepaTtypa He Nno3BosnsBa
pa3BUTMETO Ha MUKPOOPraHK3MM B XpaHKTe, KaTo B CbLIOTO
BpeMe 3ana3Ba TeXHVA BKYC M OPraHONenTUYHN KauecTBa.
OTheneHneTo He e NOAXOAALLO 3a NJIOAOBE, 3eMeHUYLM

1 3eneHun canatu. To obaye Moxe Aa ce 13Mnosn3Ba 3a
CbXpaHsBaHe Ha NPsACHa NacTa U AOpPU CrOTBEHU UK
HeLoV3A4EHUN XPaHU.

2 Whjr/lﬁool



YEKMELXKE 3A NNOAOBE U 3EJIEHYYLIU *
YekmeprkeTtaTta 3a canatu Crisper B xnaguiHmka ca
cneuranHo NPOoeKTMPaH C Liesl 3ana3BaHeTo Ha NiofgoBeTe
1 3eieHYyLMTe CBEXM 1 Xpynkasu. OTBOpeTe perynatopa 3a
BnaraTa (no3mums B), ako kenaeTte Aa CbxpaHABaTe XpaHu B
no-cyxa cpefa, Hanp. NJI0JoBe, UK ro 3aTBopeTe (No3unuma
A), 3a fa CbxpaHABaTe XpaHU B NO-BNaXHa cpepna, Hanp.
3eneHuyLm.

A A
HUMIDITY CONTROL ¢+———
Vegetable o — Fruit
ey 0[] | Jm
—p
B B
PAOTOBE *

BbnarogapeHune Ha cneumanHuTe Bogauu, paprosere
Ca NOABVIXXHMU, @ BUCOUMHATA VM € Peryvpyema, Koeto

Nno3BOJIABa JIECHOTO CbXPaHEHWE Ha ronemMun CboBe 1 XpaHu.

I

- . BG
YCTPOUCTBO 3A JIE] *
Cnep KaTo CTe Hanenu Bofa B cneumanHutTe GOpPMIMUKM 3a
nep, NocTaBeTe MM Ha MecTaTa MM B YCTPOWCTBOTO 3a fnep,.
Cnep okono 2 yaca negeHute KybyeTa e ca rotosu. 3a aa
B3eMeTe KybueTa nef, e 4OCTaTbyHO [a 3aBbpTuTe 4BaTa
6yTOHa HafAcHo. JlegeHuTe KybyeTa e nagHaT B TaBMYKaTa
oTA0NY, TOTOBU 3a KOHCYyMaLluA.

WS/ SE|

i

TABJINLUA CbC 3BYKOBU CUTHAJIA

BUA3BYKOB  cpryanusauma MPUYMHA PELUEHUE

CUTHAN

Anapma 3a OcBeTneHneTo Ha xnagunHnka BpaTtuukaTta e octaBeHa 3aTBOpeTe BpaTuyKara.

OTBOpEHa npummurea. OTBOpEHa 3a noseye ot 2

BpaTUuKa. NHavKkaTopbT 3a anapma Myra.  MUHYTW.

Anapma 3a OcBeTneHneTo Ha xnagunHnka BpaTuukaTta e octaBeHa 3aTBOpeTe BpaTnyKaTa.

OTBOpEHa N3KJ1. OTBOpEeHa 3a noBeye OT 4

BpaTuuKa. MUHYTW.

HeunsnpaBHocT. Hako oT TemnepaTypHuTe HewnznpaBHOCT Ha ypega. CBbpKeTe ce c OThena 3a
NHAMKaTOPW Mura. cnepgnpogaxbeHo obcnyxBaHe.

HAKOU OT LUYMOBETE NPU PABOTA,

KOUTO MOXKETE AA YYETE

CBucTeHe Npwn BKJIOYBaHE Ha ypeaa 3a
NbPBU NBbT WK Cneg Abiira rnaysa.

0= - E

KnokoueHe, koraTo oxsaxpaluara
TEYHOCT BNM3a B TPbOUTE.

[ 5 o

3BykK "BPPP" npu pabota Ha
KoMnpecopa.

Hissss
prmque, KOrato BOAHa Kiana nnau
BEHTW/1ATOpP 3aMoyHe aa pa6OTV|.

Sy

Buzzz

LLlpakaHe, KOraTo KOMMPECOPBT Ce
BKJTIOUN.

LlpakBaHeTo e OT TepmOCTaTa, KOWTO
perynupa yectoTaTta Ha paboTaTta Ha

KomMmnpecopa.
N . l
= B

e )




KAK AA CE CbXPAHABAT XPAHU U HATNMUTKA

JleceHoa

aeceptu

= =l

= &

.

XJIAOHA 30HA

MpenopbyBa ce 3a CbXpPaHEHWE Ha HaMUTKKU, MIAKO 1
XPaHU KaTo MIEYHN NPOAYKTY, AenKaTeCc, KUCeno
MIAKO, AL, Macsio, COCOBE, KUCENM KpacTaBUYKM,

XJIAQHA 30HA:

30HA I'PUXKA 3A XPAHATA 0 °C/ BE3ONACHO
PA3MPA3ABAHE *

MpenopbyBa ce 3a CbXpaHaBaHe Ha Meco, prba,
CTy#eHu konbacy, NpsACHa NacTa C MbJHEX, FTOTBEHU
ACTUA, OCTATbLUN.

Ta3u 30Ha ce NpenopbYBa CHLLO 33 Pa3mMpasaBaHe Ha
NPOayKTU.

YEKMEKE 3A NNOAOBE U 3ENIEHYYLA

= 7]

= <
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YEKMEKE HA 30HATA 3A 6bP30 3AMPA3ABAHE
Makc. cTyfgeHa 30Ha - [penopbysa ce 3a 3aMpasaBaHe
Ha MPECHN 1 CrOTBEHN XPaHMW.

YEKMEQETA 3A HOPMAJTHO 3AMPA3ABAHE
MpenopbyBa ce 3a CbXpaHABaHe Ha 3aMpPaseHy XpaHu
n cnagonep.

(/7

[=] a

3APEXXOAHE HA C/TAJOJIEA B 30HATA C
PAOTOBE

3abenexka: CUBUAT TOH Ha nereHata He CbOTBETCTBa Ha

LiBeTa Ha YekMeakeTaTta

OTAENEHUE HA XJIAAWITHUKA

M3non3Balite NnacTMacoBu, MeTaHu,

ANYMUHWEBM U CTBKIEHW KOHTEHEpH,
KOMTO MOraT fa Ce PeLMKINPAT, KaKTo
1 OMaKkoBbYHO oMo 3a 06BUBAHE Ha
XpaHuTe.

BuHarm nsnonssanTe 3aTBOpPEHU
KOHTEHEePW 3a TEYHOCTU 1 3a XPaHu,
KOWTO OTAENAT WK MOraT Aia moemar
MUPU3MU U BKYC, WS TV MTOKPUBaNTe.

AKO MMaTe Masko KONMYeCTBO XpaHa

3a CbXpPaHeHue B XJIaAWHIKa,
npenopbyBame fa 13Mnos3BaTe
padToBeTe Haf YeKMELKETO 3a NI0J0Be
1 3ef1eHYyLM, TbI KaTo TOBa B Hall-
CTyAeHaTa 0bnacT oT OTAeNIEHNETO.

XpaHu, KOUTO OTAABAT FOMIAMO
KOJMYECTBO €TUNEH, U XPaHW, KOUTO

Ca YyBCTBUTESTHY KbM TO3M ras,

KaTo M/I0A0BE, 3e/IeHYYLIV U CanaTi,
TpA6Ba BMHary Aa 6bAaT pasaenaHn

WY yBYBaHM BbB $OSINO, 3a Aa He ce
HaMassiBa TAXHATa roAHOCT; Hanpumep,
He CbXpaHABalTe OMATU 3aeHO C K1BU
Wnv 3ene.

3a n3bArsaHe Ha NagaHeTo Ha By TUNKK
MOXeTe [1a 13Mnon3BaTe NoCcTaBKaTa 3a
Oy TUIKM (HANMYHW NPV ONpeaeneHn
mopenu).

He cbxpaHsaBaliTe xpaHuTe NpeKkaneHo
611130 egHa [0 Apyra 3a No3BoNABaHe Ha
JOCTaTbYHO LMPKYNaLWA Ha Bb3ayX.

OTAENEHUE HA ®PU3EPA

Dpri3epbT e NAeanHOTO MACTO 3a
CbXpaHEeHMe Ha 3aMpaseHu XpaHu,
npaBeHe Ha flefleHN KybueTa 1
3amMpassiBaHe Ha MPEeCHW XpaHy B
oTAeneHneTo Ha dppusepa.
MaKCMManHOTO KONMYEeCTBO B KO pamMm
OT MPECHU XpaHW, KOUTO MOraT Aia ce
3aMpa3AT B paMK1Te Ha neprog ot
24 Yaca, e NoCcoYeHo Ha Tabenkara ¢
OCHOBHUTE faHHU (...kg/24 u).

AKO 1MaTe Masko KomyecTso
XpaHa 3a CbxpaHeHe BbB ppursepa,
npenopbyBamMe Aa 13nos3saTte Hal-
CTyfeHuTe 061acT Ha OTAENEeHNETO
Ha ¢pur3epa, KOMTO CbOTBETCTBAT Ha
CpefHaTa obnacr.

ETUKET C AAHHU 3A YPEJA

(®vww NncToskaTa C AaHHM 3a KOHCyMaLUMATa Ha eHepriyia
Ha TO31 ype[ MoXe fa 6bje n3TerneHa oT yebcanTta Ha

Whirlpool docs.whirlpool.eu

KAK OA CE CAOBUETE C PbKOBOACTBOTO 3A

YNOTPEBA U NOAAPDXKKA

> (Zwww M3Ternete PbKOBOACTBOTO 3a

ynoTpeba 1 NogapbKKa OT HawmA yebcanTt
docs.whirlpool.eu (moxxeTe ga nsnonseate
To3n QR Kopf), KaTo NOCoUMTE ThbProBCKNUSA KOf

Ha NpoAyKTa.

> ,Elpyra BBb3MOXHOCT € la Ce CBbpPKeTe C HalWlnA

CBBbP3BAHE C OTAEJIA 3A CJIEANPOAAXKBEHO

- BalWnA ypea.

it

oThen 3a cnegnpopaxbeHo 06cnyKBaHe Ha KINEHTM.

CEicaX

OBCJIYKBAHE

NHpopmaumaTa 3a KOHTaKT e MocoyeHa B
PbKOBOLCTBOTO 3@ rapaHLMOHHO 06C/TyKBaHe.
lNpy KOHTaKT ¢ oTAena 3a cneanponaxxoeHo
obcny»BaHe Ha KIMeHTX cbobLyaBanTe
HomepaTa, NoCcoYeH Ha 3aBoAcKaTa Tabeska Ha

<L)
Q0T L

19514339802

OrtneyvataHo B Utanua
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PRIRUCKA -
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME VAM ZA NAKUP VYROBKU ZNACKY Na nasich webovych strankach docs.whirlpool.eu

WHIRLPOOL. si mUzete stahnout bezpecnostni pokyny a navod
Pro komplexnéjsi pomoc a podporu zaregistrujte l ‘WWW k pouziti a udrzbé, pficemz se drzte pokynt
= prosim svUj vyrobek na webovych strankach — uvedenych na zadni strané této brozury.
www.whirlpool.eu/register

' Predtim, nez zarizeni pouzijete, peclivé si proctéte prirucku s nazvem Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

SPOTREBIC

Zafizeni na tvorbu ledu *
Oddil rychlého zmrazovani*
Mrazici a ulozny oddil

. Nulova zéna 0 °C/ bezpecné
- rozmrazovani *
oy — — . Ovladaci panel

Policky *
Drzak na lahve *
Zasuvka na ovoce a zeleninu *
Nastavitelné policky *
. Poli¢ka na mlé¢né vyrobky *
11. Kontrolka pro teplotu *
12. Pfihradka na lahve
13. Nastavitelné nozicky
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* Lisi se podle poctu a/nebo umisténi — tyka
13 se jen urcitych model(.

OVLADACI PANEL
2 1. Tlagitko ,ZAPNUTO /

POHOTOVOSTNI REZIM” a tlacitko
J1eplota”

2. Kontrolky LED zobrazujici aktudlni
nastaveni teploty nebo funkci
.Rychlé zmrazovani”.

Whjr/lﬁool ‘



PRISLUSENSTVI

~EASY ICE” - SNADNA PRIPRAVA LEDU

POLICE NA LAHVE

PRED PRVNIM POUZITIM

ZAPNUTI SPOTREBICE

Po zapojeni do sité se spotfebi¢ automaticky spusti. Po
spusténi spotfebice pockejte alespon 4-6 hodin a teprve pak
vloZte potraviny do chladiciho i mraziciho oddilu.

Po pfipojeni spotiebice k elektrickeé siti se rozsviti displej

a na 1 sekundu se zobrazi vSechny ikony. Rozsviti se hodnoty
vychoziho nastaveni (tovérni nastaveni) chladiciho/mraziciho
oddilu.

V4 V4

BEZNE POUZIVANI

Vice podrobnosti o funkcich je uvedeno v pfirucce PouZivdni
a udrzba / na posledni strané naleznete informace o moznosti
ziskdni prirucky Pouzivdni a udrzba

FUNKCE

ZAPNOUT / POHOTOVOSTNI REZIM

K uvedeni spotfebice do pohotovostniho rezimu standby
podrzte stisknuté tlacitko Zapnout / pohotovostni rezim
po dobu 3 sekund. Vsechny kontrolky teploty zhasnou.
Stisknutim tlacitka spotfebi¢ znovu aktivujete (viz navod
k pouziti).

NASTAVENI TEPLOTY
K nastaveni teploty od nejteplejsi pres stfedni az
po nejchladnéjsi pouzijte tlacitko teploty na ovladacim
panelu.
Nastaveni teploty se po stisknuti tohoto tlacitka cyklicky
méni.

] hightemp

:] med-high temp

:] medium temp

:] med-low temp

:] low temp

:] Fast Cooling

PFi prvnim zapojeni spotfebice se teplota nastavi na stfredni
hodnotu (nastaveni z vyroby).

RYCHLE ZMRAZOVANI

Funkci ,Rychlé zmrazovani” se doporucuje pouzivat: ke
zvyseni kapacity chlazeni mraziciho oddilu pfi ulozeni
velkého mnozstvi potravin.

Chcete-li aktivovat funkci ,Rychlé zmrazovani”, stisknéte
opakované tlacitko Teplota na ovladacim panelu, dokud se
vsechny 3 LED kontrolky nerozblikaji a nezlistanou zapnuté.

Funkce se automaticky deaktivuje po 48 hodinach a teplota
se vrati zpét na prfedchozi nastavenou hodnotu. Funkci
muzete deaktivovat také ru¢né stisknutim tlacitka Teploty na
ovladacim panelu.

KONTROLKA PRO TEPLOTU *

Kontrolka pro teplotu vas zpravou ,OK" informuje

o skutecnosti, Ze teplota v tomto oddilu dostate¢né klesla
a ze je do néj mozné vlozit potraviny.

1. Zkontrolujte, zda se zprava ,OK" na kontrolce objevila

zietelné.

2. Pokud se zprava ,OK” neobjevi, znamena to, Ze teplota je
stale pfilis vysoka: nastavte nizsi teplotu a vyckejte
pfiblizné 10 hodin, dokud se teplota nestabilizuje.

3. Opét ovérte stav kontrolky: v pfipadé potreby upravte
nastaveni podle vychoziho postupu. Pokud jste do
chladnicky ulozili velké mnozstvi potravin nebo ¢asto
otevirali dvitka, neni chybou, Ze se zprava ,OK" neobjevi. _
Vyckejte alespon 10 hodin, nez pomoci OTOCNEHO VOLICE
CHLADNICKY nastavite vy3si teplotu.

NULOVA ZONA 0 °C / BEZPECNE ROZMRAZOVANI *

Od(dil, ktery je urcen k udrzeni ¢erstvosti choulostivych
potravin, jako je maso a ryby. Nizka teplota v tomto oddilu
umoznuje skladovat potraviny po dobu az jednoho tydne
(testovani bylo provedeno u masovych vyrobku), aniz by
doslo ke zméné nutri¢nich hodnot, vzhledu a chuti.

Tento oddil je rovnéz velmi vhodny pro zdravé rozmrazovani
potravin, nebot rozmrazovani pfi nizkych teplotach brani
mnozeni mikroorganismd a soucasné pomaha uchovat jejich
chut a organoleptické vlastnosti.

Neni urcen pro skladovani ovoce, zeleniny a listovych

salatd. Lze jej vsak vyuzit pro skladovani plnénych cerstvych
téstovin, pravé uvareného jidla nebo nedojedenych jidel.

2 Whjr/lﬁool
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ZASUVKA NA OVOCE A ZELENINU * ZARIZENI NA TVORBU LEDU *

Zasuvky na ovoce a zeleninu umisténé uvnitf chladnicky Do specialnich tvoritek na led napustte vodu a uloZte je
byly specialné navrzeny tak, aby uchovavaly cerstvost na ur¢ené misto do zafizeni na tvorbu ledu. Pfiblizné po
a krehkost ovoce a zeleniny. Oteviete reguldtor vihkosti 2 hodinach budou ledové kostky pfipraveny k pouZiti.
(poloha B), pokud si prejete skladovat potraviny pfi mensi Prejete-li si vyjmout ledové kostky, postaci otocit obéma
vlhkosti okolniho vzduchu, jako napf. ovoce, nebo jej zaviete | tlacitky doprava. Ledové kostky vypadnou do nadoby
(poloha A) pro skladovani potravin, jako napf. zelenina, pfi umisténé vespod a jsou jiz pfipraveny k pouZziti.

vyssi vihkosti okolniho vzduchu.

A A
HUMWIDITY CONTROL ¢+—————
Vegetable M 7~ Fruit
ww| o0 [ ]m
—_—
B B
POLICKY *

Diky specialnim vodicim drazkam jsou policky vyjimatelné
a jejich vysku lIze pfizplsobit, aby bylo mozné uskladnit
i velké nadoby a potraviny vétsich rozméra.

TABULKA VYSTRAZNYCH SIGNALU

TYP VYSTRAHY SIGNALIZACE PRICINA RESENI

Upozornéni na Svétlo v chladnicce blika. Dvitka byla oteviena déle nez  Zavfete dvirka.

oteviend dvitka.  Blika kontrolka alarmu. 2 minuty.

Upozornéni na Svétlo v chladnic¢ce se vypnulo. Dvitka byla oteviena déle nez  Zaviete dvirka.

otevienad dvirka. 4 minuty.

Zavada. Bliké néktera z kontrolek Jednd se o zavadu produktu.  Kontaktujte zdkaznickou linku.
teploty.

NEKTERE Z PROVOZNICH ZVUKU,
KTERE MOHOU BYT SLYSET

Sycivy zvuk pfi prvnim zapnuti spotiebice| Bublavy zvuk pfi vlévani chladici Vrcivy zvuk vydava bézici kompresor.
nebo opétovném zapnuti po delsi kapaliny do trubek.
prestavce.

N
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Bzuceni pfi zahajeni ¢innosti vodniho Praskani pfi spusténi kompresoru. Cvaknuti termostatu, ktery Fidi zapinani
ventilu nebo ventilatoru. kompresoru.
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JAK UCHOVAVAT CERSTVE POTRAVINY A NAPOJE

Vysvétlivky

L o — | S—
0
Ao ;1

CHLADNA ZONA

Je vhodna pro skladovani napojt, mléka, mlécnych
vyrobkd, lahtdek, jogurt(, vajec, masla, omacek,
nalozené zeleniny, mouc¢nikl a zakuskd

CHLADNEJSi ZONA: L

NULOVA ZONA 0 °C / BEZPECNE
ROZMRAZOVANI *

Je vhodna pro skladovani masa, ryb, studenych
narezd, ¢erstvych plnénych téstovin, uvarenych
jidel a nedojedenych jidel.

Tuto zénu doporucujeme pouzit i pro
rozmrazovani.

ZASUVKA NA OVOCE A ZELENINU

ZASUVKA ZONY RYCHLEHO ZMRAZOVANI
Maximalné chladnd zéna je urcena pro zmrazovani
Cerstvych nebo varenych pokrm.

BEZNE ZASUVKY MRAZNICKY
Jsou vhodné pro skladovani zmrazenych jidel
azmrzlin.

LAHVE

UKLADANI ZMRZLINY DO ULOZNEHO BOXU NA

Poznamka: Sedy odstin legendy neodpovidé barve

zasuvek

ODDILY CHLADNICKY

K zabaleni potravin pouzivejte
recyklovatelné plastové, kovové,
hlinikové a sklenéné nadoby a pfilnavé
félie.

Tekutiny nebo potraviny, které 3ifi
nebo pohlcuji pach nebo vini, vzdy
uchovavejte v uzavienych nadobach
nebo piikryté.

Pokud v chladnicce skladujete malé
mnozstvi potravin, doporucujeme
pouzit police nad zasuvkou na
ovoce a zeleninu, protoze se jedna
o nejchladnéjsi oblast.

Potraviny, které uvolnuji velké mnozstvi
ethylenu a které jsou citlivé na tento
plyn, jako napf. ovoce, zelenina a salaty,
by vzdy mély byt oddéleny nebo
zabaleny, aby se nezkracovala jejich
zivotnost; napfiklad neskladujte rajska
jablicka spolec¢né s kiwi nebo se zelim.

Aby se zabranilo prevrzeni lahvi, mlzete
pouzit ptihradku na lahve (k dispozici

u vybranych modeld).

Neukladejte potraviny pfilis blizko

u sebe, aby byla zajisténa dostatecna
cirkulace vzduchu.

MRAZICi ODDIL

Mraznicka je idedlnim mistem

pro uchovavani mrazenych potravin,
vyrabéni kostek ledu a zamrazeni
Cerstvych potravin v mrazicim oddilu.
Na typovém stitku je uveden maximalni
pocet kilogram cerstvych potravin,
které Ize zmrazit béhem 24 hodin
(.kg/24h).

Skladujete-li v mrazdku jen malé
mnozstvi potravin, doporucujeme
pouzivat nejchladnéjsi ¢ast, kterd se
nachazi uprostred mrazaku.

PRODUKTOVY LIST VYROBKU

(&www Produktovy list s energetickymi udaji tohoto
spotiebice Ize stdhnout z nasich webovych stranek docs.

whirlpool.eu.

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE
> (®www Stahnéte si Navod k pouziti a udrzbé

z nasich webovych stranek

docs.whirlpool.eu (mUzete pouzit tento QR

kod) a zadejte kod vyrobku.

> Pfipadné kontaktujte centrum poprodejovych | Il

sluzeb pro zakazniky.

CEicaX

OBRACITE-LI SE NA SERVISNi STREDISKO

it

Podrobné kontaktni Udaje mlzete najit v zaru¢ni
pfirucce. Pfi kontaktovani naseho centra
poprodejnich sluzeb pro zakazniky prosim
uvedte kody na identifika¢nim Stitku produktu.

19514339802

Vytisténo v Italii
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KAOHMEPINOXZ OAHIOxZ ANAOOPAX

ZAX EYXAPIZTOYME NOY ArOPAZATE ENA Mmopeite va katefdaoete Ti¢ "Odnyiec aopdaAeiac”
MPOION WHIRLPOOL Kal Tov "0dnyo xpriong kat gpovtidac" pe ouvdeon
@ Ma va Aafete ohokAnpwpuévn Bondeia ‘WWW otnv 1otooeAida pac docs.whirlpool.eu kat
Z ) kalunooTtipién, MapaKaAoUpE l — : akoAouBwvTag TIg 08nyieg 0TV Tiow MAEUPAd TOU

KATOXWPNOTE TO TPOIov oag oTn Slevbuvon TTAPOVTOC yxelpIdiou.
www.whirlpool.eu/register

' Mpiv XPNOIMOTIOINCETE TN OUCKEUN S10BA0TE MPOCEKTIKA
° Tov "Odnyo vyeiag kat acpaleiag”.

NMEPIFPA®H NMPOIONTOX

2YZKEYH

= = 1. MayoBnkn*
=) m 71 2. Tayeia katapuén *
| ——oo g Wr 3. Awpépiopa katdaypuéng kal
— . Zwvn ouvtipnong tpo@iuwv 0 °C/
i Ac@alng anoypuén *

Mivakag eAéyxou
Paopia *
Pag! pmoukaAiwy *

Juptdapt Slatpnong ePOUTWYV Kal
Aaxavikwv *

9. Kivnta pagia méptag katapuktn *
10. PA@1 yOAOKTOKOMIKWY *

11. ‘Evdei€n Beppokpaoiag *

12. Pa@i1 mépTag yla YmoukdaAla

13. Modapdkia opilovTiwong
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* Ala@épel avaloya He Tov aplBud ri/kat
13 Béon, dlatiBetal udvo o€ 0plouéva LOVTENQ.

MINAKAX EAEFXOY
2 1. Koupni Evepyomnoinong/Avapovng
Kal Kouuri Ogppokpaaciag
2. EvdelkTikéG AuyVviec oTnV 006VN TOU
TPEXOVTOG emméSou Bepuokpaciag
1 TN AerToupyiag Taxeiag Yuénc.
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A=ZEZOYAP

EYKOAOZ NArox

AIAXQPIZTIKO MNOYKAAIQN

NMPQTH XPHXH

NQx NA EKKINHZETE TH ZYZKEYH

MOoAi¢ ouvbéoeTe Tn cuokeun oty Tpila, N Asrtoupyia Eekiva
auTtopata. Metd Tnv €KKivnon TNG CUOKEUNG, TIEPIUEVETE
TOUNAXLOTOV 4-6 WPEC TIPIV TOTIODETHOETE TPOPIUA OTO
Slapéplopa KatayukTn.

‘Otav n ouokeur cuvdeBel oTnV Mapoxr pevHATOC, avafel

n 086vn kat epgaviovtal 6Aa Ta €lkovidla yia mepimou 1
beutepOAemTO. AvABouv ot TTPOETIAEYUEVEC (EPYOOTACIAKEC)
TIMEC YIa TO Slapéplopa Yuyeiou - KATayukTn.

KAOHMEPINH XPHZH

[1a TEPIOOOTEPEC ASTITOUEPEIEG OXETIKA LUE TIC AEITOUPYIEC, OeiTe
Tov O8nyo xpriong kat ouvtripnong/Seite tnv teAcutaia oelida yia
TIANPOPOPIEG OXETIKA e To WG Ba Adfete Tov Odnydg xpriong Kat
ouvtrpnong

AEITOYPTIEZ

ENEPFOMOIHMENO/ANAMONH

la va Béoete 1o MPOIGV 0TN AelToupyia Avapuovnc,
KPaTNOTE Matnuévo To Koupri Evepyomoinon/Avauovn yia
3 deutepolemnta. Oheg ot evoeifelg Beppokpaaiac ofrivouv.
Miéote Eava yla ek véou evepyormoinon TNG cuokeunc (BA.
Obnyieg xpriong).

PYOMIZH OEPMOKPAZIAX

MNatriote To KoupTi OgppoKkpaciag oTov Mivaka XEIPIoPOoU yia
va puBpicete TN Beppokpaacia amd To UPNAOTEPO OTO UECAIO
Kat £éw¢ To XapnAdTtepo emimedo,.

MatwvTag To Kouuri Beppokpaciag, N pLOUION TNG
Beppokpaciac Ba aAAACEL KUKAIKA.

0 high temp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

Tnv mpwtn @opd mou cuvdéeTal N CUCKEUR N Beppokpaaia
TiBeTal oTNn peoaia Béon (epyooTtaciakn pubuion).

TAXEIA WY=H

H xpnon tng Aettoupyiag Taxeia Yuén cuvioTtdtat: yia

va au€AOETE TNV IKAVOTNTA PUENC TOU KaTtaPuKTn éTav
TOTMOBETEITE TTOAU PHEYAAN TTOCOTNTA TPOPIUWV.

la va evepyomolnoeTe Tn Asttoupyia Taxeiog Yuéng, matnote
TO KOUUTT BEpOKpaciag KUKAIKA oTov THivaka EAEYXOU

€w¢ 6tou Kkal ta 3 LED mou avafoofirivouv va mapapieivouv
avappéva otabepd.

H Aeltoupyia amevepyomolEital auTtopaTa LETA amo 48 wpeC
KAl EMOTPEPEL OTO TENEUTAIO EMAEYUEVO ONEio pLOUIONG.
Mrmopeite va amevepyoTOIOETE TN AEITOUPYIA TTATWVTAC TO
Kouuri Oeppokpaciag oTov Tivaka XeIPLoHOoU.

ENAEIZH OEPMOKPAZIAX *

H évdeién Bepuokpaciac oag minpogopei edv n Beppokpacia

ot1o Bdhapo gival apkeTd xaunAn yla amobrikeuon

Xpnolpomolwvtag Tn AéEn “OK”.

1. BeBaiwBeite 611 To OK eppaviletal kabBapd otnv eVOEIKTIKA
Auyvia (BA. TapakaTw EIKOVO).

&

2. Av n Aé€n “OK"” dev eppavileTal, auto onuaivel 6tin
Bepuokpacia gival oAU uPnAn: EmAEETE xaunAoTepn
Beppokpacia Kat epIéveTe TePimou 10 WPEC €wC OTOU N
Beppokpacia otabepormoinOei.

3. EAéy€re Eavd tnv evoelkTIK Auyvia: Av gival amapaitnTo,
puBuiote Eava cupPWVA Pe TNV opXIKA Sladikaaia.

Av éxouv TIPooTeDEl HeYAAE TTOCOTNTEC TPOPIMWY I

N TTOPTA TOU KATAYUKTN AvolEe TTOANEC POpPEE, Eival
ouvnBiopévo @aivouevo n évoelén va unv oeifel to OK.
Mepiuévete ToulaxloTov 10 wpeC TPV PUBUIOETE TO KOUTTI
AEITOYPTIAZ WYTEIOY o€ upnAdTEPN pLOUION.

ZQONH XYNTHPHZHZ TPOOIMQN 0 °C/ AXODANHZ
AMOWYZ=H *

‘Eva Siapépiopa mou poopiletal yia tn dlatripnon
€VAICONTWV TPOPIPWY OTTIWC TO KPEAC Kal Ta ppeoka Ydpta. H
XOUNAR Beppokpacia Tou dlapepiopatog kabiotda duvatn tn
@LAAEN TPOYIPWY Yia €W Kal pia eBdouada - SoKIUES Eyivay
O€ TIPOIOVTA KPEATOC - XWPIG va aAAolwOoUV ot OpeMTIKEC
OUOIEG, N EPPAVION Kal N yeLON.

To Slapéplopa auto ival emiong KAatdAAnAo yia tnv

LyLelvA amoPuén Tpoipwy, KaBwg n anduén e

XapNnAn Bepupokpacia epmodilel Tov TOANATTAACIAC O

TWV PIKPOOPYAVIOUWY, EVW TTPOOCTATEVEL TN YEVON KAl TIG
OPYAVOANTITIKEG IOIOTNTEC.

Agv gival KATAAANAO yia @poUuTa, Aaxavikd Kal Tpdoivn
ocalaTa. Mmopei wotdoo va xpnolpornolndei yla yepota
@péoka CUHAPIKA KAl LOYEIPEUEVO PAYNTO 1) TTEPIOCEUATA.

2 Whjr/lﬁool



ZYPTAPI ®POYTQN KAI AAXANIKQN *

Ta ouptdpla dlatripnong caldtag mou gival TPOCAPUOCHEVA
péoa oto Yuyeio Exouv eIBIKA oxedlaoTel yia va dlatnpouv
TA PPOUTA KAl T AAXAVIKA pPECKA Kal Tpayavd. Avoiéte To
pubuioTr vypaciac (Béon B) av BéAete va anmobnkevoeTe
TPOPIUA UE AlYOTEPN LYPACIA, OTIWE PPOUTA, | KAEIOTE TOV
(Béon A) yia va anmoBnkeVoETE TPOPIUA UE TIEPIOCOTEPN
uypaoia, OTIwE Ta AaxavIKA.

A A
HUMWIDITY CONTROL ¢+—————
Vegetable M 7~ Fruit
ww| o0 [ ]m
—_—
B B
PAOIA *

AOyw Twv €I8IKWY 08Nywv Tad pAQIa UITopouV va agalpebouv
Kal va puBUIoTEL TO UPOC TOUC, ETIITPETTOVTAC TNV EUKOAN
amoBrikeuon peyaAwv Soxeiwv Kat TPOPipwy.

I

. EL
MATOOHKH *

A@oU pifeTe vePO OTIC IOIKEC BrKEC yia TTAYAKIa,
TOTOBETAOTE TIC OTIC £101KEC B€oelg oTNn Orikn TTayou. MeTd
amno 2 wpeg, Ta maydkia Ba ival étolpa. Ma va emTUxeTe Ta
maydklia, apkei va meplotpéPete ta SUo kKouumid otn deid
TAeupd. Ta maydkia Ba meécgouv oTo SioKo TTou UTIAPXEL aTTd
KATW, £TOLMA YIa XPrioN.

MINAKAZ 2YNATEPMQN

QAVOLXTNG TOPTAG.

TYNOX
SYNATEPMOY ZHMA AITIA AYZH
JUVayEPUOG To w¢ Tou Yuyeiou avapBoofrivel. H mopta éxel peivel avoiytn yia  KAgiote Tnv mépTa.
avolxtng méptac.  H évdelén ouvayeppol mapanavw améd 2 Aenmtd.
avapoofnvel.
S UVAYEPUOC Qwc Yuyeio ofnotoé (OFF). H mopta éxel peivel avolxtn yla  KAgiote tnv mopta.

napanavw améd 4 Aenmtd.

BAGPBN. Avafoofrvel kamola évoeién

Bepuokpaciag.

Avoheltoupyia Tou TpoidvTOoC.

EmikolvwvAoTE PE TO TUAUA
e€UTTNPETNONG TTEAATWV.

MEPIKOI AlNO TOYZ HXOYZ
AEITOYPTIAZ NMOY MMNOPEI NA
AKOYZETE

2 @UPLYHA KATA TNV EVEPYOTTOINON TNG
OUOKEUNG yla TTPWTN POopdA N UETA amod
mapatetapévo Sldotnua S1aKomnG
Aertoupyiac.

0= 1=

Hissss

Kehdpuopa katd tnv eicodo tou
PYUKTIKOU UYPOU OTOUG OWANVEC.

bf' E

O nxo¢ BRRR npogpyetal amod tov
CUUTTIEOTH O€ A&lTOLpYIQ.

T

Brrer ‘l M‘ : ' %F%

N

Boppocg katd tnv évapén Aeitoupyiag tng
BaABidag vepou N Tou aveploTrpa.

B, e

A

Buizz

KpoTtdAiopa katd tnv évapén tg
AelToupyiag Tou CUPTTIEDTH.

O Rxo¢ CLICK mpoépxeTatl amod 1o
Beppoaotatn mou pubuilel méoo cuxvd
Ba Aertoupyei 0 CUUTIIECTNAC.
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NQz NA ANOOHKEYETE TA OPEZKA TPO®IMA KAINOTA

Nelavta

v/
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MNEPIOXH ME KANONIKH WY=H

MpoteiveTal yla TNV amoBnKeLoN AVAPUKTIKWY,
YAAOKTOG KAl YOAAKTOKOMIKWY TIPOIOVTWY,
VTEAIKATEDEVY, YIOOUPTL, Auyd, BoUTupo, AOUKAVIKA,
Toupoi, emdodpmia

YYXPOTEPH NMEPIOXH:

ZONH XYNTHPHXZHZ TPOOIMQON 0 °C/ AZOANHZ
ANOWYZ=H*

Mpoteivetal yia va anmoBbnkevoeTe Kpéag, PAapia,
AANQVTIKA, YEUIOTA, @PEOKA (UUAPIKA, MAYEIPEUEVO
paynTo, MEPIOCEVUATA.

AuTn TIEPLOYXH TIPOTEIVETAL ETTIONG YLa TNV ATTOYPUEN
TPOPIUwWV.

ZYPTAPI OPOYTQN KAI AAXANIKQN

TYPTAPI ZONHXZ TAXEIAX KATAWY=HX
H {wvn péylotng Yuéng mpoteivetal yia tnv Yoén
PPECKWV KAl LAYEIPEUEVWV TPOPWV.

ZYPTAPIA KATAWYKTH
MpoteiveTal yla TNV amoBnKeLon KATEYUYUEVWY
TPOPIUWVY KAl TTAyWTOU.

PAOIQN

TOMOGETHXH NArQTOY XTHN NEPIOXH TQN

> nueiwon: H ykpt amoxpwon otn Aelavta dev taiptdlel
HE TO XPWHA TwV OUPTAPLLV

WYYTEIO

Xpnotuornoljote doxeia amod
QAVOKUKAWOLO TTAACTIKS, WETAANO,
aAoupivio kal yuahi kabwc kat dtagpavry
MeUBPAVN yia va TUNEETE Ta TPOGIMA.

Xpnolpornoleite mavta KAeloTd Soxeia

yla uypd Kat yla @ayntd mou Umopei va
avaduouv HUpwAId 1 va XaAouv ypriyopa
1 KOAUYTE Ta.

Av EXETE MIKP) TTOCOTNTA TPOPIUWY TTIPOG
amoBrikeuon oto Yuyeio, cuvioTdTal va
XPNOOTIOLEITE Ta pAPIa TIAVW OTTO TO
TUAMA YIa T PEOUTA KAl AOXAVIKA KABwE
auTn givat n YuxpoTePN TIEPLOXT TOU
Yuyeiou.

Ta TPO@IUA TTOU EKAUOUV HEYANEC
TTOOOTNTEC A€PIoU AlBUAEVIOU Kal auTd
Tou gival evaioBnta o€ autd To Aéplo,
OMWG Ta PPOUTA, TA AAXAVIKA KAl Ol
OOMATEC, TIPEmeL TTAvTa va Slayxwpilovtal i
VA TUNYOVTOL £TOL WOTE VA NV LEIWVETAL
0 XpoOvoG PUAAEAC Touc. Na mapddelyua,
pnv TormoBeTeital padi VIOUATES HE
akTvidia rj Addyavo.

Mo va amo@UyETe TNV Avatpor)

TWV UITOUKOAIWVY, UTTOPEITE Va
XPNOOMOIROETE TN OrKN UMOUKANIWY
(OlaTiBeTal og emAeyUéVA LOVTENQ).

Mnv TomoBeTeite Ta TPOPIUA TTOAD KOVTA
TO €va 0TO AANO YL VA ETTITPETIETE TNV
ETIOPKI KUKAOPOpIia Tou aépa.

KATAWYKTHZ

O katauKTNG givat n 18avIkn TEPLoxN
@UAAENC KATEYUYHUEVWVY TPOQPIHWY, YIa va
@TIAEETE TTAYAKIA KAl Yla VA KaTtapUEeTe
PPEOKA TPOPIUA 0To BANAO TOU
KOTapuKTN.

O HEYIOTOC APIOOC KINDV PPECKWV
TPOILWV TTOU PTTOPEITE va KataPuEeTe
Méoa o€ pia XpoviKn TiEpiodo 24-wpwv
QVOAQEPETAL OTNV ETIKETA TEXVIKWV
XOpaKTNPELOTIKWV (...kg/24h).

Av €XETE MIKPR) TTOCOTNTA PaynToU yla va
N BANETE OTOV KATAYUKTN, CUVIOTOUE
Va XPNOUUOTTIOOETE TOUG PUXPOTEPOUG
XWPOUE Tou SlapePiopaTog KATaPuKTn,
TIOU QVTIOTOKEL 0TN pecaia meploxn.

AEATIO MPOIONTOX

(&www Mnopeite va kateBdoeTe To SeATIO IPOIGVTOC YE Ta
EVEPYELAKA OTOIKEIQ TNG CUOKEUNG ATTO TNV IOTOCENISA TNG

Whirlpool docs.whirlpool.eu

NQx OA NABETE TON OAHIO XPHZHZ KAl

2YNTHPHZHX

> (&vww KateBdaote tov "O8nyo xpriong Kat

@povTidac" amod TNV loTooeAida
docs.whirlpool.eu (umopsite va
Xpnotuormolioete autév Tov Kwdiko QR)
UTTOSEIKVUOVTAC TOV EUTTOPIKO KWSIKO
TpoidvTOoC.

EMNIKOINQNIA ME TO KENTPO
EZEYNHPETHZHZ NEAATQN

Mmopeite va Bpeite Ta oTolxEla EMKOIVWVIAC
oto BiAlapdki eyyunonc. Otav EMKOWVWVEITE PUE
T0 Kévtpo €€umnpETnong meAATWwy, avaQEépate
TOUG KWSIKOUC TTOU avaypAPOVTaAl OTNV ETIKETA
avayvwplong mpoidvTod.

et

> EVAANOKTIKA, ETKOIVWVAOTE UE To Kévtpo e€umnpétnong

NN YA

Ceiess 19514339802
— TunmwOnke otnv Itahia

4
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MINDENNAPI HASZNALATI
UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET A Biztonsagi Gtmutato, valamint a Hasznalati és

VALASZTOTTA! kezelési utmutatd a docs.whirlpool.eu honlaprél
A teljes kor(i tamogatas és szolgaltatas érdekében l ‘WWW tolthetd le. Kbvesse a flizet hatuljan talalhato
=) regisztralja készilékét a — informaciokat.
www.whirlpool.eu/register oldalon!

' A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el az
° Egészségvédelmi és biztonsagi utmutatot.

A TERMEK BEMUTATASA

KESZULEK

Jégkészito *
Gyorsfagyaszto *
Fagyaszto- és tarolorekesz

. Nulla fokos zéna / Biztonsagos
— kiolvasztas *
oy — _— . Vezérlpanel

5

6. Polcok *

7. Palacktarto racs *

8. Zoldség-gylimolcs fiok *
Allithaté polcok *

. Tejtermék polc *

11. H6mérséklet jelz6lampa *

12. Palacktarté polc

13. Vizszintez6 labak
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* Szamuk és/vagy helyUk valtozd, csak
13 bizonyos modelleknél elérhetdk.

VEZERLOPANEL
2 1. BEKAPCSOLAS/KESZENLETI

ALLAPOT gomb és Homérséklet
gomb

2. LED-jelz6fények az aktudlis
hémérsékleti érték vagy a
Gyorsfagyasztas funkcio jelzésére.

Whjr/lﬁool



TARTOZEKOK

JEGKOCKAKESZITO

PALACKTARTO

ELSO HASZNALAT

A KESZULEK BEKAPCSOLASA

Miutan a késziiléket csatlakoztatta az elektromos halézathoz,
automatikusan mdkodni kezd. A késziilék bekapcsolasa utan
varjon legalabb 4-6 6rat, miel6tt az élelmiszert a hiitészekrénybe
és a fagyasztotérbe helyezné.

Az elektromos hélézatra valé csatlakoztataskor a kijelz6
vilagitani kezd, és korilbellil egy masodpercre az 6sszes ikon
megjelenik a kijelzén. A hiit6tér és a fagyasztotér bedllitasainak
alapértelmezett (gyari) értékei vilagitani kezdenek.

MINDENNAPI HASZNALAT

A funkcidkkal kapcsolatos tovdbbi részleteket Idsd a Haszndlati
és kezelési utmutatdban / a Haszndlati és kezelési ttmutatd
beszerzésével kapcsolatos informdcidkat Idsd az utolsé oldalon

FUNKCIOK

BE/KESZENLET

Ha a készuléket készenléti izemmodba szeretné allitani,
tartsa lenyomva 3 masodpercig a Bekapcsolas/Készenléti
allapot gombot. Minden hémérsékletjelzé kikapcsol.
Nyomja meg ismét, hogy Ujra bekapcsolja a késziiléket (lasd
Hasznalati utmutato).

A HOMERSEKLET BEALLITASA

A vezérl6panelen [évé Hémérséklet gomb megnyomasaval
igény szerint a legmelegebb és a leghidegebb szint k6zott
allithatja a hdmérsékletet.

A Hémérséklet gomb megnyomasara a hémérséklet
bedllitasa ciklikusan valtozik.

0 high temp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

A késziilék elsé alkalommal torténé bekapcsolasakor a
hémérséklet kdzépsd pozicidba van dllitva (ez a gyari beallitas).

GYORSFAGYASZTAS

A gyorsfagyasztas funkciot javasoljuk: ha novelni szeretné
a fagyasztotér h(itési kapacitasat, mivel egyszerre nagyobb
mennyiségU élelmiszert tesz ebbe a rekeszbe.

A Gyorsfagyasztas funkcié bekapcsoldsahoz nyomja

meg egymas utan tdbbszér a Homérséklet gombot a
vezérlépanelen addig, amig mind a 3 LED jelzéfény villogni,
majd vilagitani nem kezd.

A funkcio 48 ora elteltével automatikusan kikapcsol, és
visszatér az el6zbleg kivalasztott értékre. A funkciot igény
szerint manualisan is kikapcsolhatja a vezérl6panelen [évé
Hémérséklet gomb megnyomasaval.

HOMERSEKLET KIJELZESE *

A hémérséklet kijelzéjén az ,OK” jelzés lathatd, ha az adott
hitotér kelléen lehdilt az élelmiszerek tarolasdhoz.

1. Ellenérizze, hogy az ,OK" jelzés lathato-e a jelzéfényen

(lasd az alabbi abrat).

2. Ha nem lathat6 az ,OK" jelzés, a h(it6tér hémérséklete tul
magas: allitson be alacsonyabb hémérsékletet, és varjon
kb. 10 érat, hogy a hémérséklet stabilizalodjon.

3. Ellenérizze ismét a jelz6fényt: ha szlikséges, ismételje meg
az el6z6 beallitasi Iépéseket. Ha nagyobb mennyiségu
ételt tesz a h(it6be, vagy gyakran kinyitja a hitd ajtajat,
eléfordulhat, hogy a kijelz6n nem lathaté az ,OK” felirat.
Varjon legalabb 10 6rat, miel6tt a HUTO BEKAPCSOLASA
gombbal magasabb értéket allitana be.

0 °C-0S ZONA / BIZTONSAGOS KIOLVASZTAS *

Ezt a rekeszt az er6sen romlandd ételek (pl. hus, hal) frissen
tartasara terveztlk. A rekesz alacsony hémérséklete révén

a romlandé élelmiszerek akar egy hétig is eltarthatok — ezt
huskészitményeken teszteltik — anélkil, hogy azok tapértéke,
megjelenése vagy ize megvaltozna.

A rekesz kifejezetten alkalmas tovabba fagyasztott

ételek egészséges felengedésére is, mivel az alacsony
hémérsékleten torténd kiolvasztassal megel6zhetd a
mikroorganizmusok elszaporodasa, mikozben az ételek ize és
megjelenése megdrzddik.

Ez a rekesz gylimolcsok, zoldségek és zold salatak tarolasara
nem alkalmas. Viszont kivaléan hasznalhato toltott friss
tésztak, fott ételek és maradékok tarolasara.

2 Whjr/lﬁool



ZOLDSEGES ES GYUMOLCSOS REKESZ
A h(itészekrénybe illesztett salatasrekesz

arra a célra készllt, hogy frissen és ropogdsan tartsa a

gyumolcsoket és zoldségeket. Nyissa ki a

szabdalyzot (B 4llas), ha kevésbé pards kornyezetben szeretné
tarolni az élelmiszert, vagy zérja be azt (A allas), ha parasabb
kornyezetben szeretné tarolni az élelmiszereket, példaul a

zoldségeket.

A

HUMIDITY CONTROL €———

*
kifejezetten

JEGKESZITO *

paratartalom-

' HU

Miutdn a specialis jégkészité poharakat feltoltotte vizzel,
helyezze 6ket a jégkészitébe. Nagyjabdl 2 6ra mulva
elkésziilnek a jégkockak. Ezutan forgassa a két gombot
jobbra. A jégkockdak ekkor lepotyognak az alsé télcara, és
maris fel lehet ket hasznalni.

A

Vegetable M 7~ Fruit
| o0l L) ]063@
—_—
B B
; OLCOK* .........................................................................

A specialis tartosinek révén a polcok kiveheték és mas

magassagba helyezheték, igy konnyedén
méret( edények, ételek is.

tarolhaték nagyobb

RIASZTASOK TABLAZATA

FIGYELMEZTETES

TiPUSA JELZES

OK

MEGOLDAS

Nyitott ajto riasztas.

A hitészekrény vilagitasa villog.
A riasztas jelzéfénye villog.

Az ajtd 2 percnél tovabb
maradt nyitva.

Zarja be az ajtot.

Nyitott ajtd riasztas.
kikapcsol.

A h(it6észekrény vilagitasa

Az ajtd 4 percnél tovébb
maradt nyitva.

Zarja be az ajtot.

Hibas mikodés.

villognak.

A hémérséklet jelzéfényei

A készulék hibas mikodése.

Vegye fel a kapcsolatot a
vevdszolgalattal.

A KESZULEK MUKODESEVEL JARO
ZAJOK

Sipolé hang, amikor elsé alkalommal vagy
hosszu id6 utan kapcsolja be a késziiléket,

Csorgedezd hang, amikor a
hitéfolyadék befolyik a csovekbe.

Zug6 hang, amikor a kompresszor
mukodik.

G
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Bugd hang, amikor a vizszelep vagy a
ventilator aktivalédik.

Buizz

Recsegé hang, amikor a kompresszor
elindul.

-

P &

72 \¢

Kattano6 hang, amikor a termosztat
bedllitja, milyen gyakran kapcsoljon be a
kompresszor.
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ELELMISZEREK ES ITALOK TAROLASA

Jelmagyardzat

HUVOS ZONA

Italok, tej, tejtermékek, csemegedruk, joghurt,
tojas, vaj, sz0szok, savanyusagok és desszertek
tarolasdhoz ajanljuk.

HIDEG ZONA: i )

0 °C-OS ZONA / BIZTONSAGOS KIOLVASZTAS *
Hus, hal, felvagottak, toltott friss tésztak, fott
ételek és maradékok tarolasahoz ajanljuk.

Ezt a zonat javasoljuk fagyasztott ételek
felengedéséhez is.

ZOLDSEGES ES GYUMOLCSOS REKESZ

L o — | S—
0
Ao ;1

GYORSFAGYASZTO ZONA REKESZE
Ez a leghidegebb zdna, ezért friss és fott ételek
gyorsfagyasztasahoz ajanljuk.

NORMAL FAGYASZTOREKESZEK
Fagyasztott ételek és jégkrém tarolasahoz ajanljuk.

FAGYLALTTAROLO AZ AJTOBAN

Megjegyzés: A jelmagyarazatban hasznalt szlrke

arnyalatok nem a rekeszek valodi szinét jelzik.

HUTOTER

Az ételek csomagolasdhoz hasznaljon
Ujrahasznosithato, mianyagbdl, fémbdl,
aluminiumbdl és tivegbdl késziilt
taroldedényeket, illetve haztartasi foliat.

Mindig zart taroléedényeket
hasznaljon azokhoz a folyadékokhoz
és élelmiszerekhez, amelyek erételjes
szagokat vagy izeket bocsatanak ki, és
é'f(vehetik egymas szagat, vagy fedje be
Oket.

Ha a hitétérben kis mennyiségd
élelmiszert szeretne tarolni, azt
javasoljuk, hogy a gyiimolcsos és
z0ldséges rekesz feletti polcokat
hasznalja, mivel a hiitétérnek ez a
leghidegebb része.

A nagy mennyiségu etilént

kibocsato és az erre érzékeny
élelmiszereket (pl. gyimolcsok,
z0ldségek, salata) egymastol
elkiilonitve vagy becsomagolva kell
tarolni eltarthatésaguk megérzése
érdekében; példaul ne taroljon egyiitt
paradicsomot kivivel vagy fejes
kaposztaval.

Az uvegek felboruldsa megel6zhetd
a palacktarté segitségével (bizonyos
modellek esetén elérhetd).

Ne tegye tul kozel egymashoz
az élelmiszereket, hogy a levegé
megfeleléen tudjon aramlani.

FAGYASZTOTER

A fagyaszto a fagyasztott ételek
tarolasara, jégkockak készitésére és

friss élelmiszerek lefagyasztasara
hasznalhato.

A készlilék adattablajan megtekintheté,
hogy 24 6ra alatt maximum hany
kilogramm friss élelmiszer lefagyasztasa
lehetséges (... kg/24 6ra).

Ha csak kis mennyiség( élelmiszert
kivan tarolni a fagyasztdban, javasoljuk,
hogy a fagyasztétér leghidegebb részét,
azaz a kdzépsé zénat hasznalja.

TERMEKSPECIFIKACIO

(@vww A késziilék energiafogyasztési adatait tartalmazé
termékspecifikacié a Whirlpool weboldalarél tolthetd le:

docs.whirlpool.eu.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGEI

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO

BESZERZESE

> (vww Toltse le a Hasznalati és kezelési
utmutatot a honlapunkrol:
docs.whirlpool.eu (hasznalhatja ezt a

QR-kodot), és adja meg a termék cikkszamat.

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a
vevészolgalattal.

CEicaX

et

Elérhetéségeinket a garancialevélen taldlja. A
vevdszolgalat hivasakor kérjlik, hogy készitse el
a termék azonosito lemezén talalhaté adatokat!

19514339802

Nyomtatva Olaszorszagban
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- KZ
KYHOEJIKTI AHbIKTAMAIJIbIK HY¥CKAVYII bllK

WHIRLPOOL ©HIMIH CATbIN Kayincisaik Typanbl Hyckaynapapl xsHe
ANFAHbIHbLI3FA PAXMET NarpanaHy MeH KyTin ycTtay HyckaynbifblH
. KocbimMLia Kemek neH kongay any yLliH ‘WWW 6i3aiH docs.whirlpool.eu Be6-canTbimMbIsfa
= ) eHimiHi3gi www.whirlpool.eu/register Be6- Kipin, ocbl KiTaniaHblH apTKbl XafblHAafbl
CanTbiHAA TIPKEHI3 HyCcKaynapAblH KeMeriMeH XyKTen anyfa
6onagsbl.
' AcnanTbl nanganaHy anabiHaa deHcaynbik neH
° Kayincisgik HycKaynbIfblH MYKUAIT OKbIHbI3.

©HIM CUMNATTAMACHI

K¥PbIJfbl

My3 kypanbl *
Kbingam my3gatkbiw *
MysgaTy xaHe cakTay

" BernimLIeci
— . Tafam cakTtay anmarbl
iN 0 °c / Kayinci3 xibiTy *

backapy naHeni

Cepenep *

LLlenmek ycTtaTkpiwwbl *
Kemic-xuaek neH kekeHic
Xowwiri *

9. JKbimxbimanbl cepenep *
10. CyT1 Taramgapsl cepeci *

11. TemnepaTypa nHaukatopsbl *
12. Wenmek cepeci

13. [eHrewnneriw Tipeynep
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* CaHbl XoHe (Hemece) opHanacybl ap
Typni 6onagpl, Tek kenbip ynrinepae
faHa 6ap.

13

BACKAPY TAKTACbHI
2 1. ON/STANDBY Tynmeci meH

TemnepaTtypa Tynmeci
2. WHaukaTopablH Xapblk
AvoaTapbl afrbiMaarbl
TemnepaTypaHblH OpHaTbINIFaH
MaHAepiH Hemece Te3 my3gaTy

' ‘ — 1 YHKUUACBIH KepceTyre
apHanfaH.

Whjr/lﬁool



KEPEK-XXAPAKTAP

OHAN M¥3

. BOTEIKE COPECI

K¥Pb1FblHbl KOCY XOJbl

KypbInfbIHbI >kenire KockaHHaH KeniH on aBToMatThbl Typae
XyMbIC icTern 6acTtangpl. KypbinfbiHbl iCKe KOCKaHHAH
KeriH Taramapl My34aTKbILLKA XXoHe My3aaTKbIw 6enimiHe
canygaH OypblH kem gereHae 4-6 caFat KyTe TypbIHbI3.

KypbInfbl KyaT ke3iHe KOCblfiFaH4a AUCniien xxaHaabl XKaHe
Gapnblk 6enrilenep gucnnenge wamameH 1 cekyHz 6ovibl
kepceTinei. ToHa3bITKbILW - My34aTKbIL GeniMiuienepi
napameTpriepiHiH agenki (3aybITTbIK) MoHAEPI XXaHadbl.

KYHOENIKTI NTAWOATNAHY

@yHkyusinap 6olbiHwa monbiKk Manimemmi NatidanaHy
MeH Kymin ycmay HyCcKaynblfbiHaH KapaHbi3 /
lMatidanaHy MeH Kymin ycmay HyckayrblfbiH Kanad any
myparsibl COHfFbl 6emmeH KapaHbi3

OYHKLUANAP

ON/STANDBY (KOCY/KYTY PEXWI)

KypbInfblHbI KYTY pexmuMiHe opHaTy yLwiH, On/Standby
TYWMeCiH 3 cekyHA b6acbin TypbiHbI3. Bapnbik Temnepatypa
nHankaTopnapsbl ewipineni. KypbinfblHbl KanTagaH icke
KOCy VLWiH kanTagaH 6acbiHpl3 ([anganaHy HyckaynbiFbiH
KapaHbiI3).

TEMIMEPATYPA NAPAMETPI
TemnepaTypaHbl €H Xblifbl AEHIEeAeH eH CyblK AeHrenre
AeviH banTtay ywiH, 6ackapy naHeniHaeri TemnepaTypa
TYWMMELLIriH 6aCbIHbI3.
Temnepatypa TyimeLuiriH 6acy apKbinbl, TeMnepaTypaHbiH
opHaTbINybl LMKNAIK TYpAe aybicabl.
g Y ﬁ high temp

:] med-high temp

:] medium temp

:] med-low temp

T owtemp

:] Fast Cooling

KypbinfbiHbl BipiHLLE peT KOCKaH Ke3ae TeMnepaTypaHbliH
OpHaTbIfFaH MaHi opTalla kyriae 6onaabl (3aybITTbIK
napametp).

XbINNOAM M¥3OATY

Te3 my3aaTy PYHKUMACHIH nanganady Keneci
argarnnapga yCbiHbinaapl: My3aaTkbiw 6enimiiere
TafaMHbIH ©Te Kern MesepiH canfaH Ke3ae OHbIH
cankblHOATY KerneMiH apTTbIpy YLUiH.

Tes my3gaTy OYHKUMACHIH iCKe KOCY YLUiH 6apnbik 3 XapblK
Anoapl XbINbINbIKTar, XaHblN TYpFaH Kynae KkanfaHwa
Gackapy naHeniHgeri TemnepaTypa TYMMECIH KalTa-KkanTa
0acblIHbI3.

®yHKUMA 48 caraTTaH KeliH aBToMaTThbl TYpAE eLwipinin,
anabliHaa TaH4anbin opHaTbIfFaH MaHre KaMTagbl.
Backapy naHeniHgeri Temnepatypa TynmeLliriH 6acy
apKblnbl PYHKUMSIHBI KONMEH eLipyre 6onaabl.

TEMMNEPATYPA UHOUKATOPDBI *

Temnepatypa UHOUKATOPbI OHbIH, iLiHAET

TemnepartypaHblH, TaFraMabl CakTanTbiHAAN CYbIK EKEHIH

“OK” cesi apkbinbl xabapnanabl.

1. MnankaTop wambiHaa OK cesiHiH aHbIK KepiHETIHIH
TEKCepiHi3 (TemeHaeri CypeTTi KapaHbI3).

&

2. Erep “OK” cesi kepiHOece, Oyn Temnepartypa Tbim
XOfapbl Aereni bingipeni: ToemeHipek TemnepartypaHbl
OpHaTbIHpI3 A4a, 0N 864eH TypakTaHFaHLwa wamameH 10
caraTTanm KyTiHi3.

3. lngukaTop WaMblH KanTagaH TEKCEPIHi3: erep KaxeT
Bonca, 6acTankbl epeKkeTTi opblHAaM, OHbl KaMTagaH
peTTeHi3. Erep Taram ken mernwepne canbiHca Hemece
TOHa3bITKbILUTBIH, €CIri XWi allblnca, MHauKaTop
wamaa OK ce3siHiH, kepiHbeyi - kanbInTbl XXafgan.
TOHASbBITKbILU XX¥MbICbI TeTiriH >xofapbipak
napameTpre aybICTblpMac bypiH kem aereHae 10 carat
KYTiHi3.

TAFAM CAKTAY AMUMAFbI 0 °C / KAYIMNCI3 XIBITY *
ET neH BanbIk CUSKTbI XKac Taramabl CaKTayfa apHarfaH
GeniMmwe. BeniMLeHiH iwiHaeri TeMeH Temnepartypa
TaFaMHbIH HOPNINIriH, CbIPTKbI TYPI MEH A8MiH
eareptnecTeH Oip antara gewniH caktayra MyMKiHAIK 6epeni
- CblHaK €T TaramaapbIMEH Xy prisingi.

Byn GenimMLie coHan-ak TaraMmbl AeHCayrblKKa 3USIHCbI3
Typae xibiTyre konannbl, cebebi TomeH TemnepaTypaga
XIBITY MUKPOOPraHn3MaepaiH ecin-eHyiHe xon 6epmen,
TaFaMHbIH J9Mi MEH opraHonenTuKanblk cunaTTapbiH
KopFangbl.

Byn GenimMLue xxeMic-Knaekke, KOKeHIC NEH Kok canaTka
Xapamawngbl. Ananga oHbl TONTbipMackl 6ap xaHa nickeH
MaKapOH >kaHe TiNTi NiCKeH Tamak HEMecCe KarnfaH Tamak
YLWiH nanganaHyra 6onaabl.

2 Whjr/lﬁool



XEMIC-XKWOEK NMNEH KOKOHIC XXaLliri *
ToHa3bITKbIWTBIH iWiHAEr canat KOHTeNHepnepi
KOKOHICTep MEH XeMicTepi Xac KeHe conmaraH KyniHae
cakTayfa apHanfaH. Erep »xxemic cusikTbl Taramabl
bINFangblblifbl TOMEHAEY OpTaja CaKTafblHbI3 Kerice,
bINFanabINbIKThl PETTENILWTI awbiHpI3 (B OafbIThbl) HEeMece

I

- KZ
M¥3 K¥PAIlbI *
ApHanbl My3 TOCTakTapfa Cy KyiraHHaH KeniH onapabl My3
KypanbIHbIH iWiHAeri opbiHAapbiHa KOMbIHbI3. LLlamameH
2 caFaTTaH KeliH My3 Tekwenepi aavibiH 6onagpl. Mys
TeKLenepiH any yLWiH eki TYMMEHi OH >kakka kapan bypaca
XeTkinikTi. JanblH My3 Tekwenepi acTblHOaFbl Hayara

TafaMibl binifangay optaga CaktafblHbI3 KEJ1ICe OHbl

XabbIHbI3 (A 6aFbIThI).

Tycenqi.

A A i
HUMWIDITY CONTROL ¢+————
Vegetable M — Fruit ,
Gy ﬂ L ]06&@ / 4
—_—
B B
COPEIEP *

ApHalribl 6afblTTaybILITapbiHbIH kKEMETiMeH cepenepai
anbin woifyfa bonapgpl xxaHe BMiKTiri petTenin, kenemi
YIKEH bIAbIC NEH TafaMAbl OHal cakTayFra MyMKIHIK

Oepesi.

0w,

OABbUIOAP KECTECI

OABbIJT TYPI CUTHAN CEBEBI LWHELLIMI

Ecik awbIk TOHa3bITKbIL LAMbI Ecik 2 MUHYTTaH apTblK EcikTi >kabblHbI3.

nabbinbl. KbIMNbINbIKTAKObI. albIK Typ.
[abbin nHankaTopsl
KbIMNbINbIKTANObI.

Ecik awblk ToHa3bITKbILL LLaMbl Ecik 4 MUHYTTaH apTbIK EcikTi »abblHbI3.

nabbinbl. oLwiPyni albIK Typ.

Akaynbik. Kes kenreH Temnepartypa OHiIMHIH akaynblfbl. Keningik 60MbIHLWA KbIBMET KepceTy
MHAMKaTopnapsbl GenimiHe xabapnacbIHbi3.
XKbIMNbINbIKTaNgbl

X¥MbICbIHA BAANAHbBICTbI ECTIYI MYMKIH KEMBIP ObIEbICTAP

KypblifFbiHbI GipiHWi peT Hemece
y3aK ipKinicTeH KemniH Kocy kesiHgeri
biCblngaraH ablobIC.

fﬂ: B

Hissss

XnapareHT CyMbIKTbIFbl TYTiKTEpre
KipreH kesgeri OynkingereH gbiobic.

[ B oD

XKyMbic icTen TyprFaH koMmnpeccopaaH
wbifaTbiH "6ppp" ObIGbICHI.

e
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Cy KpaHbl Hemece xenaeTKiLl
XYMBbICTbI 6acTaFaH ke3aeri
ObXKblngaraH AblObIC.

Buizz

Komnpeccop icke KocbinfaH Ke3aeri
caTblpnaraH ablbbic.

.
b

A
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CoblpTbingafaH ablbbic
KomrpeccopablH KaHLWarnbIKTbl
XWi XKYMBbIC ICTENTIHIH peTTENTIH
TepMmocTaTTaH LWhbifagbl.

af




TAFAMOAP MEH CYCbIHOAPAObI CAKTAY

= [“0B—0—~] <

= LWlapmmsi 6enzinep

XIBITY *
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CAJNIKbIHOATY AMMAFbI

CycblHaapabl, CYTTi XKeHe CYTTEH XacarnfaH,
XEHCIK Taramgap, KaTblK, XXyMbIPTKa, capbl MaMn,
Ty34blKTap, Ty3AblKTanfaH KekeHic, TaTTinep
CUSIKTbl TaFamaapAbl cakTay YLUiH YCbIHbINaapl

CANKbIHOATKbIL AUMAK:
TAFAM CAKTAY AUMAFbI 0 °C / KAYIMNCI3

ETTi, GanbIKThl, TypanfaH eTTi, TonTbipMachl 6ap
MakapoHAbl, TyMLIaneLlke nickeH Taramaapabl,
KanfaH TaMakTbl caKTay YLUiH YCbiHbINnagbl.

Byn arimak coHgan-ak Taramapl XibiTyre apHarnfaH.

Y XXEMIC XXOHE K©KOHIC TAPTNACHI
.

- TE3 M¥3OATY AUMAFbIHbIH TAPTIMNACDI

BapblHLWa cankblH anMak xaHa MicKkeH Tafam
MeH TyMLUaneLlKe NiCKeH Taramapbl My3gaTyra
apHarnfaH.

KANbINTbI M¥3OATKbILL TAPTMAJAPDI
My3snaTbinFaH TaFaM MeH 6anmMy3akTbl caKTayfa
apHanfaH.

E ECIK COPEJIEPIHE BAJIM¥3[AK CAITY

Eckeptne: WapTTbl 6enriHiH cyp peHki
TapTnanapablH TyCiHe can emec

TOHA3DbITKbILW BOIMI

KanTta eHaene anatblH NNacTuk,
MeTarnn, arlloMUHUN XXeHe aHeK
KOHTENHepnepai, coHaan-akx,
Taramzbl opay YLiH ac nneHkKacblH
nanganaHblHbI3.

CyMbIKTbIKTap XaHe WNICTi WblFapybl
He CiHipyi MyMKiH TaFamgap YLiH
apKalLaH >abblK KOHTeNHepnepai
nanganaHblHbl3 HeMece OeTiH
»KabblHbI3.

Erep ToHasbITKbILWITA cakTanaTblH
TaMakTblH MeriLepi a3 6onca, Xxemic
)XOHe KeKeHicTepai caktay 6eniMiHiH
YCTiHAEri COpeHiH narnganaHybliH
yCblHaMbI3, cebebi 6yn - Genimaeri
€H CyblK anmak.

OTUWNEH rasblHblH YNKEH MerLIEpiH
DOepeTiH xaHe ocbl rasfa cesimTan
XeMic, KeKeHicTep xaHe canag
CUSAKTbI Tafamaap caktay Mep3iMiH
KblCKapTnay makcaTtbiHaa 6enek
opanbin cakTanybl kepek; Mbicanbl,
Kbl3aHaKTapAbl KMBU XXeMiCiMeH
XoHe opamanblpakneH bipre
cakTamaHbl3.

BeTenkenepain aygapbinibin

KeTyiH bonabipmay yLiH 6eTenke
YCTafbILWbIH NaraanaHyra 6onaapl
(kemBip ynrinepge Konxetimai).
XKeTkinikti aya UMpKYyNauUnAChbIH
KaMmTamachl3 €Ty yLiH Taramabl 6ip-
OipiHe XaKblH cakTaMaHbI3.

KATbIPFbILL Berimi

KaTbipfbil KaTbIpblNiFaH Taram, My3
KeceKTepiH xacay xoHe 6anfbiH
Taramgbl My3gaTtkbllw 6enimiHge
cakTayfa apHanfaH Tamalla OpbiH.
24 cafaTTblK Ke3eHae cakayra
OonaTtblH 6anfblH TaFaMHbIH,
Kunorpammablk menwepi
TEXHUKanbIK JepekTep TaKkTacbiHAa
KepceTinreH (...kr/24 car).

Erep kaTblpfFbilUTa cakTanaTblH
TaraM Meriliepi a3 faHa bonca,
KaTbIpFblll GeniriHiH eH cankblH
GeniriH (s4eTTe opTaHfbl 6enik)
navganaHyabl yCbiHaMbI3.

K¥PblJ1FbIHbIH TEXHUKATbIK NMAPAKLUACDI

(@www Ocbl KypbInFbiHbIH KyaT GOMbIHIIA AepekTepi
XasblfnfaH TexHuKarnblk napakwacelH docs.whirlpool.eu

Beb-canTbIHaH XXyKkTen anyra 6onagbl

NAWOANAHY MEH KYTIN ¥CTAY

H¥CKAYIbIFblH AITY XOJlbl

> (ZvwwKypbInFbiHbIH KOMMEPLMSATbIK KOAbIH
KepceTe oTblpbin, [ManganaHy MeH KyTin
ycTay HyckaynbifblH docs.whirlpool.eu
BeO-calTbIHaH XXyKTen anbiHbi3 (ocbl QR

KoAblH nanganaHyra 6onaabl).

> Hemece Keningi KblameT kepceTy
opTanbifbiHa XxabapnacblHbl3.

CEicaX

KENNAl KbISBMET KOPCETY
OPTAIbIFbIHA XABAPJIACY

bisaiH 6annaHbic aknapaTbiMbl3gbl KEMiNgik
HyckaynblfbiHaH Tabyra 6onagbl. Keningi
KbI3MET KepceTy opTanblfbiHa xabapnackaH
Ke3ae, OHIMHIH TeEXHUKarbIK KecTeciHae

KepCGTiJ'I reH kograpAabl anTbIHbI3.

.

19514339802

Wtanuspa 6aceinfan
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PRZEWODNIK
UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU
WHIRLPOOL

Aby uzyska¢ bardziej kompleksowa pomoc i
wsparcie techniczne, prosimy zarejestrowac
swoje urzadzenie na stronie
www.whirlpool.eu/register

Z=

(vww

Instrukcje bezpieczenstwa oraz Instrukcje
obstugi i konserwacji mozna pobra¢ odwiedzajac
nasza strone internetowq docs.whirlpool.eu i
postepujac zgodnie z poleceniami podanymi na
odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie
° sie z Zasadami bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

URZADZENIE
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11.
12.
13.

Kostkarka do lodu *
Komora szybkiego zamrazania *

Komory zamrazania i
przechowywania

Komora swiezosci 0 °C/ Bezpieczne
rozmrazanie *

Panel sterowania
Potki *
Stojak na butelki*

POJEMNIK NA OWOCE |
WARZYWA *

Po6tki wyjmowane *
Pé6tka na nabiat*
Kontrolka temperatury *
Pétka na butelki

No6zki poziomujace

* Liczba akcesoriow i/lub potozenie moga
byc rézne; dostepne tylko w niektérych
modelach.

PANEL STEROWANIA

Przycisk W£./TRYBU CZUWANIA i
przycisk Temperatury

Wskazniki LED wys$wietlaja biezaca
wartos¢ temperatury lub informuja
o funkgji Szybkiego chtodzenia.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

POJEMNIK NA LOD

POLKA NA BUTELKI

PIERWSZE UZYCIE

URUCHOMIENIE URZADZENIA

Po podtaczeniu do zasilania urzadzenie zaczyna dziata¢
automatycznie. Po wtgczeniu urzadzenia nalezy odczekac
co najmniej 4-6 godzin przed wtozeniem zywnosci do
chtodziarki i komory zamrazarki.

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania wyswietlacz zostaje
podswietlony i przez okoto 1 s widoczne sg wszystkie
ikony. Zostajg podswietlone domysine (fabryczne) wartosci
ustawien komory chtodziarki - zamrazarki.

CODZIENNA
EKSPLOATACIJA

Wiecej szczegdtédw na temat funkcji mozna znalez¢ w Instrukcji
obstugi i konserwacji urzqdzenia / na ostatniej stronie podano
informacje, w jaki sposéb mozna otrzymac Instrukcje obstugi i
konserwacji urzqdzenia

FUNKCJE

WL./TRYB CZUWANIA

Aby ustawi¢ tryb czuwania, naci$nij przycisk Wt./Tryb
czuwania i przytrzymaj przez 3 sekundy. Wszystkie kontrolki
temperatury zgasnga. Nacisnij ponownie, aby ponownie
wigczy¢ urzadzenie (patrz Instrukcja obstugi).

USTAWIANIE TEMPERATURY

Nacisniecie przycisku Temperatura na panelu sterowania
umozliwia ustawienie temperatury od najwyzszej do
najnizszej.

Kazdorazowe nacisniecie przycisku Temperatury powoduje
zmiane ustawienia temperatury.

E righ temp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
[+ 0 o

low temp

EETE Fast cooing

Po pierwszym wtaczeniu urzadzenia ustawiona jest srednia
wartos¢ temperatury (ustawienie fabryczne).

SZYBKIE ZAMRAZANIE

Uzycie funkcji Szybkie zamrazanie zaleca sie aby: zwiekszy¢
wydajnos¢ chtodzenia, gdy w komorze chtodziarki zostanie
umieszczona znaczna ilos¢ zywnosci.

Aby wtaczy¢ funkcje Szybkiego chtodzenia, nalezy
kilkakrotnie nacisna¢ przycisk Temperatury na panelu
sterowania, az 3 diody LED zaczng migac i nastepnie zaswieca
sie w sposob ciagty.

Po 48 godzinach funkcja jest automatycznie wytaczana i
chtodziarka powraca do poprzednio wybranej wartosci
ustawienia. Funkcje mozna wytaczy¢ recznie przez nacisniecie
przycisku Temperatury na panelu sterowania.

WSKAZNIK TEMPERATURY *

Wskaznik temperatury informuje uzytkownika, ze

temperatura w tej komorze jest wystarczajgco niska do

przechowywania zywnosci, poprzez wyswietlenie ,OK".

1. Nalezy zwréci¢ uwage, ze ,OK" pojawia sie doktadnie na
lampce kontrolki (patrz ilustracja nizej).

&

2. Jesli komunikat ,OK” nie pojawia sie, oznacza to, ze
temperatura jest zbyt wysoka: nalezy ustawi¢ nizsza
temperature i odczeka¢ okoto 10 godzin do czasu, az
temperatura sie ustabilizuje.

3. Sprawdzi¢ ponownie lampke kontrolki: jesli to konieczne,
dokonac¢ ponownej zmiany ustawien, powtarzajac
poczatkowe dziatania. Jesli do chtodziarki wtozono duze
ilosci jedzenia lub jej drzwiczki byty ostatnio czesto
otwierane, niewyswietlanie komunikatu OK jest zjawiskiem
normalnym. Nalezy odczeka¢ przynajmniej 10 godzin
przed zmiang potozenia pokretta PRACA CHLODZIARKI do
wyzszego ustawienia.

KOMORA SWIEZOSCI 0°C / BEZPIECZNE ROZMRAZANIE *
Komora zaprojektowana z mysla o utrzymywaniu $wiezosci
delikatnych potraw, takich jak mieso czy swieze ryby. Niska
temperatura komory umozliwia przechowywanie zywnosci
az do jednego tygodnia (testowane na produktach miesnych),
bez zmiany ich wartosci odzywczych, wygladu i smaku.
Komora doskonale nadaje sie réwniez do zdrowego
rozmrazania zywnosci, poniewaz rozmrazanie w niskich
temperaturach zapobiega ewentualnemu rozprzestrzenianiu
sie mikroorganizmoéw, zachowujac jednoczesnie smak i
wiasciwosci organoleptyczne dania.

Nie nadaje sie do przechowywania owocéw, warzyw i
zielonej sataty. Moze by¢ uzywana do przechowywania
$wiezego, nadziewanego makaronu, a nawet dan
gotowanych i resztek jedzenia.

2 Whjr/lﬁool



POJEMNIK DO PRZECHOWYWANIA WARZYW |

OWOCOWw *

Pojemniki satatkowe zainstalowane w lodéwce zostaty
zaprojektowane specjalnie z mysla o utrzymywaniu $wiezosci
owocow i warzyw. Otworzy¢ regulator wilgotnosci (pozycja

|

. PL
KOSTKARKA DO LODU *
Po wlaniu wody do specjalnych pojemnikéw do tworzenia
kostek lodu, umiescic je na swoich miejscach w kostkarce. Po
okoto 2 godzinach kostki lodu beda gotowe. Aby wyjac kostki
lodu, wystarczy przekreci¢ w prawo dwa pokretta. Kostki lodu

B), aby przechowywac zywnos¢ (np. owoce) w mniej
wilgotnych warunkach lub zamkna¢ go (pozycja A), aby
zapewnic¢ bardziej wilgotne warunki (np. warzywom).

spadna na znajdujaca sie nizej tace, gotowe do uzycia.

A A
HUMWIDITY CONTROL ¢+—————
Vegetable M 7~ Fruit
ww| o0 [ ]o@@
—_—
B B
POLKI *

Zastosowanie specjalnych prowadnic umozliwia wyjmowanie
potek, a takze regulacje ich wysokosci, co umozliwia tatwe
przechowywanie duzych pojemnikéw i produktow.

TABELA ALARMOW

TYP ALARMU SYGNAL PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Alarm otwartych  Oswietlenie chfodziarki miga.  Drzwi sa otwarte przez ponad Zamkna¢ drzwi.

drzwiczek. Kontrolka Alarmu miga. 2 minuty.

Alarm otwartych  Oswietlenie chtodziarki NIE Drzwi sg otwarte przez ponad  Zamkna¢ drzwi.

drzwiczek. DZIALA. 4 minuty.

Usterka. Miga dowolna kontrolka Usterka urzadzenia. Skontaktowac sie z serwisem.
temperatury.

NORMALNE ODGLOSY PRACY

URZADZENIA

Syczenie po wigczeniu urzadzenia po raz
pierwszy lub po dtuzszej przerwie.

Bulgotanie, gdy ciecz chtodzaca
przechodzi do przewodoéw rurowych.

NE

“, @

;6\1!

Odgtos ,BRRR" wydawany przez
pracujaca sprezarke chtodziarki.

he

Brrrr

Brzeczenie, gdy zaczyna pracowac zawor
wody lub wentylator.

Buizz

Trzaskanie, gdy zaczyna dziata¢
sprezarka.

=\

Odgtos KLIKNIECIA wydawany przez
termostat, ktéry wtacza sie za kazdym
uruchomieniem sprezarki.

T

o )




PRZECHOWYWANIE SWIEZEJ ZYWNOSCI | NAPOJOW

Legenda

L o — | S—
0
Ao ;1

STREFA NISKIEJ TEMPERATURY

Zalecana do przechowywania napojéw, mleka i
zywnosci takiej jak nabiat, produkty delikatesowe,
jogurty, jaja, masto, sosy, marynaty, desery

STREFA NISKIEJ TEMPERATURY:

KOMORA SWIEZOSCI 0 °C / BEZPIECZNE
ROZMRAZANIE *

Zalecana do przechowywania miesa, ryb, wedlin,
Swiezych nadziewanych makaronow, potraw
gotowanych i resztek jedzenia.

Ta strefa dobrze nadaje sie rowniez do
rozmrazania Zywnosci.

SZUFLADA NA WARZYWA | OWOCE

SZUFLADA SZYBKIEGO MROZENIA
Strefa najzimniejszej temperatury, zalecana do
mrozenia Swiezej i gotowanej zywnosci.

SZUFLADY ZAMRAZARKI - ZWYKLE MROZENIE
Zalecana do przechowywania mrozonej zywnosci
i lodéw.

POLKA NA DRZWI DO PRZECHOWYWANIA
LODOW

Uwaga: Odcienie szarosci kolejnych pozycji legendy nie
odpowiadaja kolorom szuflad

KOMORA CHLODZIARKI

Uzywac pojemnikéw wielokrotnego
uzytku — plastikowych, metalowych,
aluminiowych i szklanych lub folii
samoprzylegajace;j.

Zywnos¢ i napoje, ktére moga wydziela¢
lub przyjmowac zapachy, nalezy

zawsze przechowywac w zamknietych
pojemnikach lub pod przykryciem.

Produkty zywnosciowe wydzielajace
duze ilosci gazu etylenowego i produkty
wrazliwe na ten gaz, takie jak owoce,
warzywa, w tym sataty, nalezy zawsze
umieszczaé lub opakowywac osobno,
aby zapobiec skracaniu ich terminu
przydatnosci do spozycia; na przyktad
nie przechowywac¢ pomidoréw razem z
owocami kiwi lub kapusta.

KOMORA ZAMRAZARKI

Komora zamrazarki jest doskonatym
miejscem do przechowywania mrozonej
Zywnosci, przygotowywania kostek lodu i
zamrazania $wiezej zywnosci.
Maksymalny ciezar zywnosci, jaka mozna
zamrozi¢ w ciggu doby, przedstawiono na
tabliczce znamionowej (...kg/24 godz.).
Jesli w zamrazarce ma by¢
przechowywana niewielka ilos¢

Gdy w chiodziarce przechowywana
jest niewielka ilos¢ zywnosci, zaleca sie
korzystanie z potek nad pojemnikiem
na owoce i warzywa, poniewaz jest to
najzimniejszy obszar w komorze.

Aby zapobiec przewracaniu sie butelek,
mozna umiescic je w specjalnym
uchwycie (wystepuje w wybranych
modelach).

Aby zapewni¢ dostateczng cyrkulacje
powietrza, nie nalezy przechowywac
artykutow spozywczych zbyt blisko
siebie.

produktéw, zaleca sie umieszczenie
ich w najzimniejszym miejscu komory
zamrazarki, tzn. w jej Srodkowej czesci.

KARTA PRODUKTU

(8vww Karte produktu z parametrami poboru energii dla tego
urzadzenia mozna pobrac ze strony internetowej Whirlpool

docs.whirlpool.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |

KONSERWACJI

> @wwwPobra¢ Instrukcje obstugi i konserwac;ji .-

Z naszej strony internetowe;j

docs.whirlpool.eu(mozna uzy¢ tego kodu QR), mqjl'

podajac kod handlowy produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym [

serwisem technicznym.

CEicaX

KONTAKT Z SERWISEM TECHNICZNYM

Informacje kontaktowe znajduja sie w
instrukcjach gwarancji. Kontaktujac sie z naszym
serwisem technicznym nalezy podac kody z
tabliczki znamionowej swojego urzadzenia.

19514339802

Wydrukowano we Wtoszech
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GHID DE REFERINTA }
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind siguranta si
PRODUS WHIRLPOOL Ghidul de utilizare si intretinere accesand site-
Pentru a putea beneficia de asistentd, va rugam sa l ‘WWW ul nostru web docs.whirlpool.eu si urmand
= vdinregistrati produsul la = instructiunile de pe coperta din spate a acestei
www.whirlpool.eu/register brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

°
APARATUL
O = = 1. Dispozitiv de preparat gheata *
1 S [ Compartiment de congelare
= L M /@ rapida *
@/ 3. Compartiment congelator si de
- depozitare
@f/“t 4. Zonade pastrare in stare proaspata
a alimentelor 0 °C/ Decongelare
— [e——| sigura *
@/” 5. Panoul de comanda
6. Rafturi*
@ == % /@ 7. Raft pentru sticle *
= L 8. Sertar pentru fructe si legume *
@< I 5] & | | /@ 9. Rafturi mobile *
“j\ == [ 10. Raft pentru produse lactate *
b - q 11. Indicator de temperatura *
@\ 7 12. Raft pentru sticle
N l /@ 13. Picioruse de echilibrare
®
*Variaza In functie de numadr si/sau pozitie,
13 disponibil numai pe anumite modele.
PANOUL DE COMANDA
2 1. Buton PORNIT/STANDBY si buton

Temperatura
2. LED-uriindicatoare pentru afisarea

valorii curente de temperatura sau
a functiei Congelare rapida.

Whjr/lﬁool ‘



ACCESORII

TAVITA PENTRU CUBURI DE GHEATA

RAFT PENTRU STICLE

PRIMA UTILIZARE

PUNEREA IN FUNCTIUNE A APARATULUI

Dupa ce ati conectat aparatul la reteaua electrica, acesta
incepe sa functioneze automat. Dupad pornirea aparatului,
asteptati cel putin 4-6 ore inainte de a introduce alimentele in
frigider si in compartimentul congelator.

Cand aparatul este racordat la reteaua de alimentare cu
energie electricd, afisajul se lumineaza si toate simbolurile
apar pe acesta timp de aproximativ 1 secunda. Valorile
implicite (din fabricatie) ale setarilor pentru compartimentul
frigider/congelator se aprind.

UTILIZAREA ZILNICA

Consultati Ghidul de utilizare si intretinere, pentru detalii
suplimentare privind functiile / consultati ultima pagind, pentru
informatii privind obtinerea Ghidului de utilizare si intretinere

FUNCTII

PORNIRE/STANDBY

Pentru a pune produsul in standby, apdsati si tineti

apasat butonul Pornire/Standby timp de 3 secunde. Toate
indicatoarele de temperatura se sting. Apasati din nou pentru
a reactiva aparatul (consultati Instructiunile de utilizare).

SETAREA TEMPERATURII

Apasati pe butonul Temperatura de pe panoul de comanda
pentru a regla temperatura, de la cea mai ridicata, la o
temperatura mai scazutd, panad la cea mai rece.

Apasand butonul Temperatura, setarea de temperaturd va
alterna in mod ciclic.

0 high temp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

La prima introducere in priza a aparatului, valoarea
temperaturii este presetata la pozitia medie (setare din
fabrica).

CONGELARE RAPIDA

Utilizarea functiei Congelare rapida este recomandata: pentru
a creste capacitatea de rdcire a compartimentului congelator
la introducerea unei cantitati foarte mari de alimente.

Pentru a activa functia de Congelare rapida, apasati repetat
butonul Temperatura de pe panoul de comanda pana cand
toate cele 3 LED-uri clipesc, apoi raman aprinse.

Functia se dezactiveaza automat dupa 48 de ore si se revine
la valoarea de temperatura selectata anterior. Functia se
poate dezactiva manual apasand pe butonul Temperatura de
pe panoul de comanda.

INDICATOR DE TEMPERATURA *

Indicatorul de temperatura va informeaza daca temperatura

din interior este suficient de scazuta pentru depozitare, prin

afisarea cuvantului ,OK".

1. Asigurati-va ca OK apare clar pe indicatorul luminos
(consultati imaginea de mai jos).

&

2. Daca nu apare cuvantul ,OK”, inseamna ca temperatura
este prea mare: setati o temperatura mai mica si asteptati
aproximativ 10 ore pand cand temperatura se stabilizeaza.

3. Verificati din nou indicatorul luminos: daca este necesar,
reglati din nou urmand procesul initial. Daca s-au addugat
cantitati mari de alimente sau daca usa frigiderului a fost
deschisa frecvent, este normal ca indicatorul sa nu afiseze
OK. Asteptati cel putin 10 ore inainte de a regla butonul de
ACTIONARE FRIGIDER la o setare mai mare.

ZONA DE PASTRARE iN STARE PROASPATA A
ALIMENTELOR 0 °C / DECONGELARE SIGURA *

Un compartiment conceput pentru pastrarea alimentelor
delicate, precum carnea si pestele proaspat. Temperatura
joasa din compartiment face posibila depozitarea alimentelor
pe o perioada de pana la o saptamana - testari efectuate

cu produse pe baza de carne - fara modificarea cantitatii de
nutrienti, aspectului si gustului.

Compartimentul este de asemenea adecvat pentru
decongelarea in sigurantd a alimentelor, deoarece
decongelarea la temperatura joasa previne proliferarea
microorganismelor, conservand de asemenea gustul si
proprietdtile organoleptice.

Acesta nu este adecvat pentru depozitarea fructelor,
legumelor si salatei verzi. In schimb, poate fi utilizat pentru
depozitarea pastelor proaspete umplute si a alimentelor
gatite sau a resturilor de alimente.

2 Whjr/lﬁool



COMPARTIMENT PENTRU FRUCTE $I LEGUME *
Sertarele pentru salatd montate in interiorul frigiderului
au fost concepute special pentru depozitarea fructelor si
legumelor proaspete si crocante. Deschideti regulatorul
de umiditate (pozitia B) daca doriti sa depozitati alimente
precum fructele, intr-un mediu cu umiditate redusd, sau
inchideti-1 (pozitia A) pentru a depozita alimente precum
legumele, intr-un mediu cu umiditate mai ridicata.

A A
HUMWIDITY CONTROL ¢+—————
Vegetable M 7~ Fruit
ww| o0 [ ]m
—_—
B B
RAFTURI *

Datorita ghidajelor speciale, rafturile pot fi demontate, iar
inaltimea poate fi reglatd, permitand depozitarea usoard a
recipientelor si alimentelor de dimensiuni mari.

I

: ' RO
DISPOZITIV DE PREPARAT GHEATA *
Dupa turnarea apei in formele speciale pentru gheata,
amplasati-le in locurile corespunzatoare din interiorul
dispozitivului de preparat gheata. Dupa aproximativ 2 ore,
cuburile de gheata vor fi gata. Pentru obtinerea cuburilor
de gheata, este suficient sa rotiti spre dreapta cele doua
butoane. Cuburile de gheata vor cadea in tava din partea
inferioard, fiind gata pentru a fi utilizate.

TABELUL CU ALARME

TIP DEALARMA SEMNAL CAUZA SOLUTIE
Alarma de usa Becul frigiderului clipeste. Usa a ramas deschisd mai mult inchideti usa.
deschisa. Indicatorul de alarma clipeste. de 2 minute.

Alarma de usa
deschisa.

Becul frigiderului este STINS.

Usa a ramas deschisa mai mult
de 4 minute.

Inchideti usa.

Defectiune.

Oricare dintre indicatorii de

Defectarea produsului.

temperatura clipeste.

Contactati serviciul de asistenta tehnicd
post-vanzare.

CATEVA SUNETE EMISE LA
FUNCTIONARE PE CARE LE PUTETI AUZI

Suieraturi la pornirea aparatului pentru
prima data sau dupa o pauza lunga.

0= 1=

Hissss

Un clipocit cand lichidul de racire intra in
conducte.

bf' E

Zbarnaitul este produs in timpul
functionarii compresorului.

W

ﬁ\ f’?,. =

W

Brrrr

Bazaituri cand supapa de apa sau
ventilatorul incep sa functioneze.

Buizz

Pocnituri cand compresorul porneste.

z\Y B

Sunetul asemanator unui clic este
produs de termostatul care regleaza
functionarea compresorului.

af




DEPOZITAREA ALIMENTELOR SI A BAUTURILOR

Legenda

ZONA RECE

Recomandata pentru depozitarea bauturilor,
laptelui si alimentelor precum produsele lactate,
delicatesele, iaurtul, oudle, untul, sosurile,
muraturile, deserturile

ZONA MAIRECE: -
ZONA DE PASTRARE IN STARE PROASPATA A

ALIMENTELOR 0 °C / DECONGELARE SIGURA *
Recomandata pentru depozitarea carnii, pestelui,
mezelurilor, pastelor proaspete umplute,
O alimentelor gatite, resturilor de alimente.
— — Aceasta zona este, de asemenea, recomandata
= = pentru decongelarea alimentelor.
I & & [ Y SERTAR PENTRU FRUCTE SI LEGUME
: | ////
=] =] | o
: 4 SERTAR ZONA DE CONGELARE RAPIDA
= 7 - Zona de racire maxima este recomandata pentru
congelarea alimentelor proaspete si gatite.
o - SERTARELE NORMALE ALE CONGELATORULUI
Recomandate pentru depozitarea alimentelor
» 4 ‘ congelate si inghetatei.
\_ PP
- - m— DEPOZITAREA INGHETATEI iN ZONA

RAFTURILOR

Notd: Nuanta de gri a legendei nu corespunde culorii
sertarelor

COMPARTIMENTUL FRIGIDER

Folositi recipiente din plastic reciclabil,
metal, aluminiu si sticld, precum si
folie transparenta pentru a ambala
alimentele.

Pentru lichidele si alimentele care
degajeaza miros sau pot prinde miros
sau gust, folositi doar recipiente cu
capac sau acoperiti-le.

Daca aveti o cantitate mica de alimente
de pastrat in frigider, va recomandam sa
folositi rafturile de deasupra sertarului
pentru fructe si legume, avand in
vedere ca aceasta este zona cea mai
rece din compartiment.

Alimentele care produc o cantitate mare
de gaz etilenic si cele care sunt sensibile
la acest gaz, precum fructele, legumele
si salata, trebuie sa fie separate
intotdeauna sau ambalate pentru a

nu se reduce durata de depozitare; de
exemplu, nu depozitati rosii impreuna
cu kiwi sau varza.

Pentru a evita rasturnarea sticlelor,
folositi suportul pentru sticle (disponibil
doar la anumite modele).

Nu apropiati alimentele prea mult unele
de celelalte, pentru a permite circularea
corespunzdtoare a aerului.

COMPARTIMENTUL CONGELATOR

Congelatorul este locul ideal pentru
depozitarea produselor congelate,
producerea cuburilor de gheata si
congelarea alimentelor proaspete.
Numarul maxim de kilograme de
produse alimentare proaspete care pot
fi congelate intr-un interval de 24 de ore
este indicat pe placuta cu date tehnice
(...kg/24h).

Daca dispuneti de o cantitate mica de
alimente care trebuie depozitate in
congelator, vd recomandam sd folositi
cele mai reci zone ale compartimentului
congelator, corespunzatoare zonei din
mijloc.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

(®www Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul

web Whirlpool docs.whirlpool.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I

INTRETINERE

> (www Descarcati Ghidul de utilizare si
intretinere de pe site-ul nostru web

docs.whirlpool.eu(poate fi utilizat acest cod
QR), specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru §| Il

de asistenta tehnica post-vanzare.

CEicaX

CONTACTAREA SERVICIULUI DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in
manualul de garantie. Cand contactati serviciul
nostru de asistenta tehnicad post-vanzare, va
rugam sa precizati codurile specificate pe
placuta cu date de identificare a produsului

- dumneavoastra.
-

&=
I

19514339802

Tiparitin Italia
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KPATKOE CIMMPABOYHOE
PYKOBOAOCTBO

BJIATOAAPUM BAC 3A NMPUOBPETEHUE Bbl Take MokeTe 3arpy3uTb MHCTPYKLMIO MO
U3[ENNA MAPKU WHIRLPOOL 6e30MacHOCTU 1 PYKOBOACTBO “Vcnonb3oBaHue 1
[ns nonyuyeHna 6onee NOHON TEXHUYECKON ‘WWW yxop” c Hawero cavita docs.whirlpool.eu cnepys
=_J nopnepKun 3apernctTpupynte Baw nprbop Ha yKa3zaHuAM, nprBeAeHHbIM Ha 06paTHOI CTOPOHe
www.whirlpool.eu/register 3TOro byknera.
' Mepep Hauanom ncnonb3oBaHUA Npu6opa BHUMATENbHO
A NpouTNTE PYKOBOACTBO “3a0poBbe 1 6e30nacHOCTL”.

ONMUCAHUE N3AENNA

NMPUBOP

= == 1. TleHepatop nbga *
68 ﬁr 2. OrTpeneHue GbICTPO 3aMOPO3KK *
|| —— g 3. Mopo3unbHuK 1 oTgeneHune gna
XpaHeHus
— 4. 3oHa cBexectun 0°C/ be3sonacHan
11 pa3moposka *

5. [aHenb ynpaBneHus
6. [lonku*
7
8

6

MopacTtaBka ana 6yTbinok *

Awmk gna osowen n GppyKkTos *
MepecTaBnAaemble NoAKn *

10. [lonka Ana MONMOYHbIX NPOAYKTOB *
11. NHaukaTtop TemnepaTtypbl *

12. lMonka gns GyTbIOK

13. Perynupyemble HOXKM
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* Hannune, KONMMYeCTBO 1 PacnonoXxeHue
MOET BapbMpPOBaTbCA B 3aBMCMMOCTH OT
MOAEeNM.
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MAHEJIb YINIPABJIEHUA
2 1. Kxonka “BKJ1./OXUOAHWUE" n

KHonka “Temnepatypa”
2. (CBeToamoabl NOKa3biBaOT
OeNCTBYIOLLYIO HACTPOKY

TemnepaTtypbl UK yKa3blBalOT
Ha paboTy ¢yHKUMK “BbicTpas

' ‘ — 3amMopo3Ka’”.
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NMPUHABNEXKHOCTU

BbICTPbIV JIE

MOJIKA ANA BYTbINIOK

NMEPBOE NCMOJIb3OBAHUE

BKJIOYEHUE NMPUBOPA

Mpw BKAOUEHNM NPUBOPa B CETb OH HAUMHAET PaboTaTb
aBToMaTnuecku. Mocne BKoUeHUsA Nprbopa NoaoxanTe
He MeHee 4-6 4acoB Nepep TeM, Kak MOMeLLATb NPOAYKTbI B
XonoanSibHOE 1 MOPO3WJIbHOE OTAENEHNE,

Mpw BKlOUEHNU NPUBOPA B CETb ANCIIEN 3aropaeTcs, U B
TeyeHvie NPUMEPHO 1 CEKYH/bI Ha HEM BbICBEUMBAIOTCA BCE
cmBOnbI. Ha naHenu 6yayT ropetb 3aiaHHbIE MO YMOMUYaHWIO
(3aBOACKME) HACTPOVIKM XONOAMSIbHOIO I MOPO3WIIbHOTO
oTaeneHus.

EXXEQHEBHOE
UCNOJIb30OBAHUE

[ModopobHasa uHgopmayua o yHKYUAX CO0epXUmcs 8
pykogodcmae “Vcnosnb3osaHue u yxo0”/ cnocob nosyveHus
pykogodcmaa “Vicnone3osarue u yxo0” ykasaH Ha nocsedHel
cmparuye

OYHKUUAN

BKJ1./OXWAAHUE

[lna nepeBoaa Nprbopa B peXxmm OXKMAAHUA HAKMIUTE 1
yAepKuBanTe KHONKy “Bkn./OxunpaHre” B TeueHme 3 cekyHa.
lMpw 3TOM NoracHyT BCe MHAVKATOPbI TeMmnepaTypbl. YTo6bI
CHOBA BK/OUMTb NPUOOP, MOBTOPHO HAXKMUTE 3TY XKe KHOMKY
(cM. “MIHCTPYKLMM NO NCNONb30BaHMIO”).

YCTAHOBKA TEMNEPATYPbI

Haxkmute kKHOMKy “Temnepatypa” Ha naHeny ynpasneHus,
yTOObI OTPEryNMpoBaTb TeMMepaTypy.

Mpu HaxaTnm KHonKK “TemnepaTypa’ NponcxoauT
LIMKNMYEeCKoe U3MeHeHVe HaCTPOVKI TemnepaTypbl.

T hightemp
:] med-high temp
:] medium temp
:] med-low temp
[+ 0 o

low temp

EETE Fast cooing

Mpwn nepBom BKIOUEHUN NprOOpPa BbIGNPaeTCA cpeaHUIA
YpOBeHb TeMrepaTypbl (3aBoACKasa HaCTPONKa).

BbICTPAA 3AMOPO3KA

OyHKUKMA “BbicTpan 3aMopo3Ka” NO3BONAET yBENUNTD
NPOn3BOANTENBHOCTb OXNAXKAEHVA MOPO3WIIbHOMO OTAENEeHA
Npw NOMELLEHMI B HEro GOMbLLIOrO KOMYeCcTBa NPOAYKTOB.
[na BknoueHna GyHKUMN “BbiCTpas 3aMOpo3Ka” HaXkmuUTe
KHOMKy “TemnepaTypa” Ha MaHenu ynpas/ieHNA HECKOSbKO
pas, Noka Bce 3 CBETOAMOAA HE MUTHYT 1 OCTaHYTCA ropeTb
MOCTOAHHO.

DOyHKLMA OTKI0YAEeTCA aBTOMaTNYeCKM yepes 48 vaca ¢
BO3BPATOM K paHee 3afjlaHHOW HacTpolke. OyHKLMIO MOXHO
OTKJ/IOUNTb BPYYUHYIO HaxKkaTeM KHOMKK “Temnepatypa” Ha
naHenu ynpassieHns.

MHOAWKATOP TEMIMEPATYPbI *

NHankaTop TemMnepatypbl MHGOPMUPYET NONb30BaATENA O TOM,
yTO TEMMNepaTypa B Kamepe JOCTaTOYHO H3KAA ANA XPaHeHUA
NPOAYKTOB: B 3TOM C/lyyae Ha HeM BbicBeumBaeTca csioso “OK”,
1. Y6enmtecn, 4To Ha MHAMKATOPE YeTKo BMAHbI 6ykBbl “OK” (cM.

PUCYHOK HUKE).

2. Ecnm cnoso "OK” oTcyTCTBYeT, TemnepaTtypa CIMLLKOM
BbICOKa: YCTAaHOBUTE Honee HM3Koe 3HaUeHNe 1 MogoXanTe
nprmepHo 10 Yacos, 4ToObl TeMNepaTypa Bbillla Ha HOBBbI
PaBHOBECHbIN YPOBEHb.

3. CHoBa NpoBepbLTE MHAMKATOP 1 NPU HEOBXOAMMOCTA
noBTOpUTE NpoLeaypy perynmposku. Ecnv B npnbop 6bino
nomeLleHo 60mbLLOe KONMYECTBO NPOAYKTOB UK ABepLa
XONOAWIIbHNKA OTKPbIBAETCA CAIMLLKOM YacTo, OTCYTCTBME
“OK" aBnaeTca HopmasnbHbIM ABNeHVEM. [ogoXKauTe He
MeHee 10 YacoB, nepep Tem Kak yCTaHaBNMBaTb PyUKy
MOLLHOCTW OXJTAXOEHWA Ha 6onee BbicoKkoe 3HaueHue.

30HA CBEXKECTW 0 °C/ BE3OMNACHAA PA3BMOPO3KA *
OT0 oTheneHne npefHa3HaueHo A1A NoAAePKaHUA CBEXKNMU
CKOPOMOPTALLMXCA NPOAYKTOB, TaKUX Kak MACO 1 pbiba. Hu3kas
TemrepaTtypa B OTAeNeHNV NO3BOMAET XPaHUTb MPOAYKTbI

[10 ofiHOW Hepflenu 6e3 3MeHeHUA NX NTaTeNbHbIX CBOCTB,
BHELLHero B1Aa v 3anaxa (TectMpoBaHue NpoBogMaoChb ANA
MACHbIX MPOJYKTOB).

OTpeneHve MOXET TaK»Ke MCNOMb30BaTbCA ANA 30POBOro
pPa3MOpaXKMBaHWA: HU3KOTEMIMEPaTypPHOe pa3MopakmBaHue
NCKMOYaeT pa3MHOMEHVe MUKPOOPraHU3MOB, MpeaoxpaHsaeT
BKYC 1 OpraHonenTMyecKmne Kayectsa NpoayKTOB.

OTneneHve HeNPUroaHO ANA XpaHeHWsA oBoLLel, GPYKTOB

1 3eneHun. OgHaKo ero MoXHO UCMOMb30BaThb AJ1A
bapLUMpPOBaHHbIX N3AENNI U3 CBEXKETO TECTa, FTOTOBbIX MM
HegoeaeHHbIX 6o,

2 Whjr/lﬁool
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AWK ANA OBOLLEA U OPYKTOB * FEHEPATOP JIb[JA *

CanaTtHble KOHTENHEPDI, YCTaHAB/BAEMbIE B XONOAMIbHOM Hanelite Bogy B cneuvanbHble KOHTENHePb! 414 fibaa U
OTAENIEHNM, MO3BONAIOT NMOAAEPKMBaTb GPYKTbI 1 OBOLLM MOMecCTUTE 1X B reHepaTop Nbfa. Kyorku nbga 6yayT rotosbl
CBEXUMU U XPYCTALLMMU B TEUEHVIE [NINTENIBHOTO BPEMEHU. NpuMepHo Yyepes 2 yaca. Ytobbl foctatb KyOuKkm Nibaa,
OTKpoiiTe perynaTop BnaKHOCTY (MonoxeHve B), ecnn [OCTAaTOYHO NOBEPHYTb ABE PYUKM BMNpaBo. Kyorku nbaa
npogyKTam (Hanpumep, GpyKTam) HEOOXOANMO XpPaHeHMe ynagyT B PacrofioeHHbI BHW3Y JIOTOK: TEeNepb X MOXHO

B YC/IOBUAX MOHWMKEHHOW BNAXKHOCTW, U 3aKPOVITE €ro MCMOJb30BaTh.

(nonoxeHwue A), ecnn NpogyKTam (Hanprmep, OBOLLam)
TpebyeTcA NOBbILEHHAA BAXKHOCTb.

A A
HUMIDITY CONTROL +———
Vegetable — — Fruit
s o0l [ Jbé‘aa
—e
B B
MOJIKA *

5narop,apﬂ cneymanbHbIM HanpaBnAKLWMUM NMOJIKN MOXKHO NETrKo
CHMaTb N YCTaHaBNMBaTb Ha HY)KHOVI BbICOTE, YTO NO3BOJIAET
Pa3meLlaTb Ha HAX KPYMHble eMKOCTU W NPOAYKTbI.

TABJINLUA CUTHAJIOB

T™™Mn CUTHAN NMPUYNHA CNOCOBb YCTPAHEHUA
[Bepua oTkpbiTa. OcBelleHve XONoauIbHOro otaeneHa  [iBepua xonoaubHKKa 3akpoiTe aBepuy.
MUraer. OTKpbITa B TeueHue 6onee 2
Mwraet nngukatop “lpegynpexneHne”. MUHYT.
IBepua oTkpbiTa. OcCBeLleHMe XONOAUBbHOIO OTaeNeHns [iBepua XonoaunbH1Ka 3akponTe aBepuy.
He ropuT. OTKpbITa B TeUeHue 6onee 4
MUHYT.
HeuncnpaBHocTb.  Mwuraet no6on nHpmKaTop HewncnpasHocTb npnbopa. ObpaTtutech B CEpBUCHbIV LIEHTP.
Temneparypbl.

HEKOTOPbBIE 3BYKU, KOTOPbIE MOXXET U3 ABATb PABOTAIOLL MPUBOP

CBMCTALMI 3BYK NPY BKITIOYEHNM bynbkatowwnin 3s8yK Bo Bpems TapaxTeHue paboTatowero
npubopa Bnepsble UK nocsne 3anonHeHWA TPYOOK XnafjareHToMm. Komnpeccopa.
ANUTENIbHOrO NnepepblBa.

R - WU B

Hissss

PKy»>KalLmia 3ByK, COMPOBOXKAAIOLLMNIA Tpeck npu BKNOUYEHMM KOMMPeccopa. LLlenukn TepmocTaTa, perynmpytouero
Hayasno paboTbl BEHTUNSATOPA UK YacToTy NYCKOB KOMMpeccopa.

BOAAHOIO KJianaHa.
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p \ & ,'f
£ L, Oy 1

I~ % | rds m

(oo )

Buzzz

Click




XPAHEHME NPOAYKTOB N HAMATKOB

[ O603HavyeHus
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XOJIOAHAA 30HA

PekomeH[0OBaHa Ans XpaHeHVA HaNMTKOB, MOJIOKa
1 MOJIOYHbIX NPOAYKTOB, 3aKYCOK, NOTYpPTOB, ANL,
CNIMBOYHOTIO Mac/a, COyCOB, CONEHUIA, AeCePTOB

BOJIEE XOJIOAHAA 30HA:

30HA CBEXKECTU 0 °C/ BE3ONACHAA
PA3MOPO3KA *

PekomeHz0BaHa Ana xpaHeHWA MACa, pblObl,
MSACHbIX Hape30K, GapLUMPOBaHHbIX U3ennii 13
CBEXero TecTa, roTOBbIX UM HeloeleHHbIX 6htof,.
JlaHHasA 30Ha TakXe NpPUroHa AnsA Pa3MopPOo3Ku
NPOAYKTOB.

AWK ANA OBOLWEN U DPYKTOB

AWMK 30HbI BbICTPOI0O 3SAMOPAXUNBAHUA
3oHa HanbonbLLero Xonoaa, peKomeHAoBaHHasA 1A
3aMOPO3KMN CBEXXNX/MPUrOTOBEHHbIX NPOYKTOB.

OBbIYHbIE AWK MOPO3UJIbHUKA
PekomeH0OBaHbl 4519 XpaHEHWA 3aMOPOXKEHHbIX
NPOAYKTOB 1 MOPOXEHOTO.

ABEPHDIE NMOJIKWN ANA XPAHEHUA
MOPOEHOIO

Mpumeyarye: OTTEHKM CepOro LUBETa, UCMOMb3yemble 1
0003HaueHWA 30H, He COOTBETCTBYIOT LIBETY ALIMKOB

XonoaunbHOE OTAENEHUE

[lna xpaHeHnA NpoayKTOB NCMONb3ynTe
MHOropa3oBble MacTMKOBbIE,
MeTannnyeckne, anioMMHNEBbIe,
CTEK/NAHHblE eMKOCTY UV NULLEBYIO
NNeHKYy.

MpoayKTbl 1 HAMUTKY,
pacnpocTpaHaioLme 1
nornoLarLme 3anaxu, Bcerga XxpaHuTe
MAOTHO 3aKPbITbIMU.

Ecnu KonuuecTBo NPOAYKTOB HEBENMKO,
peKkoMeHZyeM XPaHUTb KX Ha NOJIKax
HemnocpeACTBEHHO Haf ALMKOM AA
oBoOLLEN N GPYKTOB, MOCKONbKY 3Ta
30Ha — CaMas XoNofiHasA B OTAENEHUN.

[nAa yBennueHnA cpoka xpaHeHusa
NPoAyKTbI, BblgensawoLmne 6osnbLioe
KONMMYeCTBO 3TUMIEH], a TakKe
NPOAYKTbl, BOCMPUMMUMBbIE K STOMY
rasy, Takve Kak GpyKTbl, OBOLLU 1
canartbl, JOSHbI XPaHUTbCA pa3fenbHO
WAy B NLWEBON NieHKe. Hanprmep, He
XpaHUTe NOMUAOPbI BMECTe C KUBW NN
KanycTomn.

Y106bI Oy TbINKM HE OMPOKUABIBANCD,
nonb3ynTechb fepxatenem ana 6yTbinok
(MMeeTCA B HEKOTOPbIX MOAENAX).

He pa3meLuarite npoayKTbl CIMLKOM
65113KO ApYr K Apyry, 4Tobbl He
3aTPYZAHATb UMPKYNALMIO BO3ayXa.

MOPO3WJ/IbHOE OTAEJIEHUE

MoposunbHoe oTaeneHne aBnaeTcs
naeanbHbIM MeCTOM A5l XPaHEeHUA
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB,
NPUroTOBIEHUS KYOUKOB fbAa, a

TaKKe A1 3aMOpaKMBaHWA CBEXMX
NPOAYKTOB.

MakcnmanbHoe KONMYecTBO CBEXNX
NPOAYKTOB B KAOrpaMMax, KOTopoe
MO>KHO 3aMOpPO3UTb 3a 24 Yaca, ykasaHo
Ha MAcnopPTHOW Tabnnuke (...Kr/24 u).
Ecnun konnuecTBo NPOAYKTOB,
TpeObyoLWNX XpaHeHA B
MOPO3UIIbHIKE, HEBESINKO, UCMONb3yNTe
CPenHIoI0 30HY Kak CaMyto XONOAHYH0
30HY B MOPO3UIbHOM OTAENEHUMN.

TEXHUYECKU NUCT U3JENUA

(Zvww TexHnueckmit nIUCT Npubopa C ykasaHneM JaHHbIX
SHepronoTpebreHna MOXHO 3arpy3uTb ¢ carita Whirlpool

docs.whirlpool.eu

OBPALLEHUE B CEPBUC

Haluy KOHTaKTHble AaHHble MOXKHO HATV B
rapaHTuiHom bykneTe. Mpun obpalyeHnm B
Cny»06y noaaepKKu KINMEHTOB cOobLLUTE Koapbl,
YKa3aHHble Ha MacrnopTHON 3TUKETKe npubopa.

CNoCobBbl NOJIYYEHNA PYKOBOACTBA

MCMNOJIb3OBAHUE N YXOA

> (&www 3arpy3sute pyKoBoaCTBO
“Micnonb3oBaHme 1 yxoa” C Hawwero canTa
docs.whirlpool.eu (ncnonbsynte
npegcTtaBneHHbin QR-kop), ykasas
KOMMepYeCKUii Ko n3aenus.

> PYKOBOACTBO MOXKHO TaK>ke MonyYnTb,
ob6paTmBLKMCh B HaLw CepBUCHBbIN LEHTP.

CEicaX

ql..':_jl_-'l

19514339802

HaneyvataHo B Utanun
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PRI'RVU,CKA NA KAZDODENNE
POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK Bezpecnostné pokyny a Navod na pouzivanie
WHIRLPOOL a udrzbu si mozete stiahnut na nasej webovej
Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc a podporu, l ‘WWW stranke docs.whirlpool.eu a postupovat podla
=_J zaregistrujte svoj spotrebi¢ na = pokynov na zadnej strane tejto brozurky.
www.whirlpool.eu/register

' Pred pouzivanim spotrebica si starostlivo precitajte
° Prirucku o ochrane zdravia a bezpecnosti.

OPIS SPOTREBICA

SPOTREBIC

Vyrobnik fadu *
Rychlomraziaca priehradka*
Mraziaci a ulozny priestor

. Zasuvka na uchovavanie Cerstvych
- potravin 0 °C/ Bezpecné
“t rozmrazovanie*

5. Ovladaci panel
6. Police*
7
8

\@
il
PWN =

Polica na flase*

Zasuvka na ovocie a zeleninu
Posuvatelné police *

10. Policka na mlie¢ne vyrobky *
11. Indikator teploty*

12. Priehradka na flase

13. Vyrovnavacie nozicky
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* |i3ia sa poctom a/alebo polohouy,
dostupné iba pri niektorych modeloch.
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OVLADACI PANEL
2 1. Tlagidlo ZAP/POHOT. REZIM

a tlac¢idlo Teplota
2. LED kontrolky zobrazuju prave
nastavenu hodnotu teploty alebo
funkciu Rychle mrazenie.

Whjr/lﬁool ‘



PRISLUSENSTVO

VYROBNIK LADU

POLICA NA FLASE

PRVE POUZITIE

ZAPNUTIE SPOTREBICA

Zapojenim do siete sa spotrebic¢ automaticky uvedie do
prevadzky. Po spusteni spotrebica pockajte aspon 4 — 6
hodin, az potom vloZte potraviny do chladni¢ky a do
mraziaceho priestoru.

Po zapojeni spotrebica do elektrickej siete sa displej rozsvieti
a na priblizne 1 sekundu sa zobrazia vietky ikony. Rozsvietia
sa predvolené hodnoty (z vyroby) mraziaceho priestoru
chladnicky.

KAZDODENNE POUZI{VANIE

Viac informdcii o funkcidch ndjdete v Ndvode na pouZivanie
a udrzbu/na poslednej strane ndjdete informdcie o tom, ako
ziskat Ndvod na pouZivanie a udrzbu

FUNKCIE

ZAP./POHOT. REZIM

Podrzanim tlacidla Zap./Pohot. reZim na 3 sekundy spotrebic
uvediete do pohotovostného rezimu. Vsetky indikatory
teploty sa vypnu. Opatovnym stlacenim spotrebi¢ znova
aktivujete (pozri Navod na pouzivanie).

NASTAVENIE TEPLOTY

Stlacte tlacidlo Teplota na ovladacom paneli, aby ste nastavili
teplotu od najteplejsej po nizsiu a az po najchladnejsiu
uroven.

Stlacenim tlacidla Teplota sa bude cyklicky menit nastavenie
teploty.

0 high temp
:] med-high temp
:J medium temp
:] med-low temp
:] low temp
:] Fast Cooling

Pri prvom zapojeni spotrebica bude prednastavena teplota
spotrebica na stredovu polohu (vyrobné nastavenie).

RYCHLE ZMRAZOVANIE

Pouzitie funkcie Rychle zmrazovanie sa odporuca: na
zvysenie rychlosti chladenia v mraziacom priestore, ked do
neho davate velmi velké mnozstvo jedla.

Funkciu Rychle zmrazovanie spustite cyklickym stla¢anim
tlacidla Teplota na ovldadacom paneli, kym nezablikaju vietky
3 LED kontrolky a nezostanu rozsvietené.

Funkcia sa automaticky deaktivuje po 48 hodinach a vrati
sa na predoslu nastavenu hodnotu. Funkcia sa da manualne
deaktivovat stlacenim tlacidla Temperature (Teplota) na
ovladacom paneli.

INDIKATOR TEPLOTY *

Indikator teploty vas slovickom ,OK” informuje, ¢i je teplota
vo vnutri dost nizka na skladovanie.

1. Skontrolujte, ¢i na kontrolke indikatora jasne vidiet OK

(pozri obrazok nizsie).

2. Ak sa slovicko ,OK" nezobrazi, znamena to, Ze teplota je
prili$ vysoka: nastavte nizsiu teplotu a pockajte cca 10
hodin, kym sa teplota stabilizuje.

3. Znovu skontrolujte kontrolku indikatora: v pripade potreby
znovu nastavte podla ivodného postupu. Ak bolo do
chladnicky pridané velké mnozstvo jedla alebo sa dvere
chladnicky casto otvarali, je normalne, Ze sa na indikatore
nezobrazuje OK. Pockajte aspon 10 hodin a potom zvolte
ovladacom PREVADZKA CHLADNICKY vyssie nastavenie.

ZASUVKA NA UCHOVAVANIE CERSTVYCH POTRAVIN 0 °C
/ BEZPECNE ROZMRAZOVANIE *

Priehradka urcena na uchovanie ¢erstvosti chulostivych
potravin, ako st maso a ryby. Vdaka nizkej teplote v tejto
priehradke je mozné skladovat jedlo az jeden tyzden

bez zmeny vyzZivnych latok, vzhladu a chuti. Testy boli
uskuto¢nené na masovych vyrobkoch.

Priehradka je velmi vhodna aj na zdravé rozmrazovanie
potravin, pretoZe rozmrazovanie pri nizkej teplote

zabranuje Sireniu mikroorganizmov a zaroven chrani chut

a organoleptické vlastnosti potravin.

Nie je vhodna na ovocie, zeleninu a zeleny Saldt. M6Ze sa viak
pouzit na uskladnenie cerstvych plnenych cestovin a dokonca
aj vareného jedla a zvyskov.

2 Whjr/lﬁool



ZASUVKA NA OVOCIE A ZELENINU *

Zasuvka na Cerstvé potraviny namontovana vo vnutri
chladnicky bola Specidlne navrhnuta na ucel zachovania
Cerstvého a svieZzeho ovocia a zeleniny. Ak chcete skladovat
potraviny, ako napriklad ovocie, v menej vihkom prostred;,
otvorte regulator vihkosti (poloha B). Alebo ho zatvorte
(poloha A), ak chcete potraviny skladovat vo vihkejsom
prostredi, ako napriklad zeleninu.

A A
HUMWIDITY CONTROL ¢+—————
Vegetable M 7~ Fruit
ww| o0 [ ]o@@
—_—
B B
POLICE *

Vdaka $pecialnym vodiacim listdm su police vyberatelné
a mozno nastavovat ich vysku, a tak lahko uskladriovat velké
nadoby a potraviny.

|

—— - SK
VYROBNIK LADU *
Po naliati vody do $pecialnych poharikov ich vloZte na miesto
do vyrobnika ladu. Zhruba po 2 hodinach su kocky ladu
hotové. Ked chcete kocky ladu vybrat, staci otocit dvoma
gombikmi doprava. Kocky ladu vypadnu do nddoby pod nimi
a su pripravené na pouZzitie.

TABULKA ALARMOV

DRUH ALARMU  SIGNALIZACIA PRICINA RIESENIE

Alarm pri Svetlo v chladnicke blika. Dvere zostali otvorené dlhSie  Zatvorte dvierka.

otvorenych Kontrolka alarmu blika. ako 2 minuty.

dverach.

Alarm pri Vyplo sa svetlo chladnicky. Dvere zostali otvorené dlhsie  Zatvorte dvierka.

otvorenych ako 4 minut.

dverach.

Porucha. Blika ktorykolvek indikator Porucha spotrebica. Obrétte sa na servis.
teploty.

NIEKTORE Z FUNKCNYCH ZVUKOV,
KTORE MOZETE POCUT

Zvuk syc€ania pri prvom zapnuti
spotrebica alebo po dlhom vyradeni
z prevadzky.

rozvodov.

Zvuk bublania, ked chladivo vstupuje do

Zvuk BRRR vydava beziaci kompresor.

@

Brrir

ot g

Bzukot, ked'sa do prevadzky uvedie
vodny ventil alebo ventilator.

Buzzz

Praskavy zvuk pri spustani kompresora.

Klikanie sa ozyva z termostatu, ktory
nastavuje ako ¢asto sa ma spustit
kompresor.

T
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AKO USKLADNOVAT POTRAVINY A NAPOJE

Legenda

L o — | S—
0
Ao ;1

CHLADNA ZONA

Odporuca sa na uskladnenie napojov, mlieka
a mlie¢nych vyrobkov, lahédok, jogurtu, vajec,
masla, omacok, nakladanej zeleniny, zakuskov

CHLADNEJSIA ZONA: } ;
ZASUVKA NA UCHOVAVANIE CERSTVYCH
POTRAVIN 0 °C/BEZPECNE ROZMRAZOVANIE *
Odporuca sa na uskladnenie masa, ryb, studenych
narezov, plnenych cerstvych cestovin, vareného
jedlo, zvyskov.

Tato zéna sa odporica aj na rozmrazovanie
potravin.

ZASUVKA NA OVOCIE A ZELENINU

ZASUVKA ZONY RYCHLEHO ZMRAZOVANIA
Maximalne chladna zéna, odportcana sa na
mrazenie Cerstvych/varenych potravin.

OBYCAJNE ZASUVKY MRAZNICKY
Odporuca sa na skladovanie mrazenych potravin
a zmrzliny.

UKLADANIE ZMRZLINY DO POLICIEK

Poznameka: Sivé sfarbenie v legende sa nezhoduje so
skuto¢nou farbou zasuviek

PRIEHRADKA CHLADNICKY

Na balenie potravin pouzivajte nadoby
z recyklovatelnych plastov, kovu, hlinika
a skla a prilnavu féliu.

Tekutiny a potraviny vydavajuce silny
pach alebo nachylné na absorpciu
pachov vzdy skladujte v uzatvorenych
nadobach alebo ich prikryte.

Ak v chladnicke skladujete malé
mnozstvo potravin, odporic¢ame
pouzit policky nad zasuvkou pre ovocie
a zeleninu, pretoze je to najchladnejsia
oblast chladnicky.

Potraviny, ktoré vypustaju velké
mnozstvo etylénu, a tie, ktoré su citlivé
na tento plyn, ako je ovocie, zelenina

a saldt, by mali byt vzdy oddelené alebo
zabalené, aby neskracovali trvanlivost
uskladnenych potravin; napriklad
neskladujte paradajky spolu s kivi alebo
kapustou.

Aby ste sa vyhli prevrhnutiu flias,
mozete pouzit drziak na flase (dostupny
pre niektoré modely).

Potraviny neskladujte prili$ blizko pri
sebe, aby sa zabezpecila dostato¢na
cirkulacia vzduchu.

MRAZIACI PRIESTOR

Mraznicka je idedlne miesto na
uchovavanie mrazenych potravin,
vyrobu kociek ladu a mrazenie
Cerstvych potravin v priestore
mraznicky.

Maximalne mnozstvo kilogramov
Cerstvych potravin, ktoré mozno
zmrazit pocas 24 hodin, je uvedeny na
vyrobnom stitku (...kg/24 h).

Ak chcete v mraznicke ulozit malé
mnozstvo potravin, odporicame pouzit
najchladnejsiu strednu cast priestoru
mraznicky.

TECHNICKE UDAJE VYROBKU

(@wwwTechnické udaje vyrobku s energetickymi idajmi tohto
spotrebica si moZzete stiahnut na webovej stranke Whirlpool

docs.whirlpool.eu.

AKO ZiSKAT A POUZIVAT NAVOD NA

POUZIVANIE A UDRZBU

> (®www Stiahnite si Navod na pouzivanie

a udrzbu z nasej webovej stranky

docs.whirlpool.eu (mo6zete pouzit tento QR
kod), s uvedenim obchodného koédu vyrobku.

> Pripadne kontaktujte nds popredajny servis. |l

CEicaX

KONTAKTOVANIE POPREDAJNYCH

SLUZIEB

spotrebica.

.

Nase kontaktné udaje najdete v zaru¢nej knizke.
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu
uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho

19514339802

Vytlacené v Taliansku
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LWOAEHHUIN JOBIAHUK
[NOCIBHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA NPOAYKLII Bn moXkeTe 3aBaHTaUTW IHCTPYKLiT 3 TEXHIKK
WHIRLPOOL 6e3neKu 11 NoCibHMK 3 ekcrnyaTadii Ta gornagy,
o6 oTprmaTy AOKNaAHiWy gonomory Ta l ‘WWW BiABigaBWY Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu Ta
=_J nigTpuUMKy, 3apeecTpyiTe CBill BUPi6 Ha = OOTPVIMYIOUNCH IHCTPYKLUIN Ha 3BOPOTHBOMY 6oL
www.whirlpool.eu/register Lboro byknety.
' nepen BUKOPUCTAHHAM nNpunaagy yBa*KHO npoqvnal?rre NoCiGHNK
° «TexHika 6e3neKn Ta OXOpOHa 340POB'A».

OMUC NMPOAYKTY

nPUNAA

= = 1. [pwucTpin Ana samopoxyBaHHA *
c8 Tl 2. lUBuaKe 3aMOPOXyBaHHA *
m— g Wr 3. BigaineHHA onA 3aMOPOXKYBaHHA i
36epiraHHA

S — Qm 4. 3oHa pbannueoro 36epiraHHa 0°C/
“t be3neuHe po3moporKyBaHHA *
5. T[laHenb KepyBaHHA
6. [lonuui*
7
8

6

JIoTOK ons naswok *

MippoH pnsa oBouiB Ta GpyKTiB *
MNepecysHi nonwnui *

10. [Nonnua gna MonoYvHMX NPoayKTiB *
11. IHgmkaTop Temnepatypm *

12. lMonnua gnAa NAawWwokK

13. BupiBHIOBaHHA HIXKOK

u;/égk‘

O
H
0
0 1] | |

o ©oe

@E)?@TQQ@
ﬂ

* 3aNeXHO Bifj KiNbKOCTi Ta/ab0 NONOXKEHHS,
[OCTYMHO NULLIE Ha AeAKUX MOAENsX.

13

MAHEJIb KEPYBAHHA
2 1. KHornka «<YBIMKHEHO/PEXM

OUYIKYBAHHS» i KHoMKa
«TemnepaTypa»
2. (CeitnopiogHi iHguKaTopu
BioOpakatoTb MOTOYHY YCTaBKY
' Temnepatypu abo BKaslyloTb Ha Te,
‘ —1 U aKTMBOBaHO OyHKLUito «LLIBngke
3aMOPOXKYBaHHAY.

Whjr/lﬁool ‘



AKCECYAPU

JIETKE 3AMOPOXXYBAHHA

JIOTOK ANd iAok

3ANYCKNPUNARY

AKLLIO NigKNIOUMTN NpUNag 4o enekTpoMepeXXi, BiH aBTOMAaTUYHO
pO3noyHe poboTy. 3aueKariTe NPUHANMHI 4—6 roguH nicns
3anycKy XONOAWSIbHMKA, NepPLL HiX 3aNOBHIOBATU XONOAUSIbHUK
Ta MOPO3WITbHY Kamepy NpoayKTamm XapuyBaHHs.

Micna nigknioyeHHA Npyiagy A0 eneKTpoMepeXi Noro gucnnen
3aCBITUTBCA, | NPUGNN3HO NPOTAroM 1 CEKYHAN HAa HbOMY
Bigo6parkaTUMyTbCA BCi 3HaUKW. HeBaoB3i 6yae BinobpaxkeHo
napameTpu XONIOQUIIbHOIO - MOPO3USIbHOTO BifdiNeHHs,
YCTaHOBJIEHI 32 3aMOBYYBaHHAM (3aBOACHKI NapameTpwm).

LLOAEHHE
BUKOPUCTAHHSA

binew doknadHy iHhopmauiro npo yHKUIT dugimsca y
«MocibHUKY 3 BUKOpUCMAHHA ma 002/1a0y» / iHghopmayito npo
me, Ak ompumamu «[1ocibHUK 3 BUKOPUCMAHHA Ma 002/150Y»,
o0usimbCs Ha OCMAHHIU cmMopiHyi

OYHKLIT

YBIMKHEHO/PEXXUM OYIKYBAHHA

LLlo6 yBIMKHY T peXKUM OUiKyBaHHS, MPOTArOM 3 CEKYHA
YTPUMYINTE HATUCHYTOIO KHOMKY «YBIMKH./Pexnm ouikyBaHHs».
Yci inamkaTopu TeMnepaTypu BUMKHYTbCA. LLIo6 BigHOBUTK
po6OTY NpWagy, HaTUCHITb KHOMKY 3HOBY (AVB. «IHCTPYKLIiT 3
BMIKOPVICTaHHS).

HAJIALUTYBAHHA TEMIMEPATYPU
Ha naHeni kepyBaHHA HaTUCHITb KHOMKY TemnepaTtypa, Lwob
HaCTPOITK piBeHb TeMnepaTypu B Aiana3oHi Big HaUBULLOro A0
HaHWXKYOro.
[Micna KOXKHOro HaTUCKaHHA KHOMKK TemMnepaTtypa 3HaYeHHs
Temnepatypu LMKNIYHO 3MiHIOBAaTUMETbCA.
high temp

:] med-high temp

:J medium temp

:] med-low temp

D towtemp

:] Fast Cooling

Micna nepLuoro BBIMKHEHHA Npunagy Ha ancnnei BinobpasmTbca
nonepeaHbO BCTaHOB/EHe CcepefiHE 3HAaUEHHs (3aBOACbKa
HaCcTpoIKa).

WBUAKE 3SAMOPO>KYBAHHA

PekomeHayemo 3acTtocoByBaTy GyHKLito «LLBuake
3aMOPOXKYBaHHY, LLO6: 36iNbLUNTY LIBUAKICTb OXONOAPKEHHS Y
MOPO3MSIbHOMY BifAiNE€HHI, AKLLO 4O HbOrO NOTPIOHO MOKNACTM
BENMKY KinbKiCTb NPOAYKTIB.

LLlo6 akTrBYBaTK OYHKLtO «LLIBMAKE 3aMOPOXKYBaHHS», Ha
NaHeni KepyBaHHA HAaTUCKalTe KHOMKY «TemnepaTypa, MoKu He
3a61MMatoTb | MOTIM MOYHYTb MOCTINHO CBITUTMCA 3 CBITNOAIOAHI
iHOMKaTopW.

Yepes 48 rognH GyHKLiA BUMKHETbCA aBTOMATUYHO, @ 3HAYEHHSA
TemnepaTypy NOBepHETLCA 10 BUOpaHOI paHilue yctaBku. LLIo6

BUMKHYTU Lto GYHKLit0 BPYUHY, Ha NaHeni KepyBaHHA HAaTUCHITb
KHoMKy «Temp.» (Temnepatypa).

IHOUKATOP TEMMEPATYPU *

IHaMKaTop TemnepaTtypu iHGOPMYE NpPo Te, Lo TemnepaTtypa 'y

Ui Kamepi [OCTaTHbO HU3bKA AN 36epiraHHs, Bijobparkaroun

cnoso «OK».

1. MepekoHanTecs, wo cnoeo «OK» UiTKo BigoOpaKaeTbcsi Ha
iHOVKaTOPI (OUB. Mar. HUKYE).

&

2. Axwo cnoso «OK» He 3'ABUIOCA, Lie 03HaYaE, Lo TemrnepaTypa
3aHaATO BMCOKA: BCTAHOBITb GiNbLL HM3bKY TemnepaTypy i
3avekarite NpmbaM3HO 10 roguH, MOKK Temnepatypa
CTabinisyeTbcA.

3. 3HOBY NepeBipTe iHAMKATOP: 33 HeOOXiAHOCTI BigperynioriTe
MOro nicia NoYaTKoBOro npotecy. AKLWo JogaHo
HaZTO BENMKY KiNbKICTb NPOAYKTIB ab0 AKLLO ABepLUATa
XONoAWIbHMKA YacTo BiAKPMBaNy, BiACYTHICTb Ha iHAMKATOPI
Hanucy «OK» € HopMarnbHOI0. 3aueKanTe LWoHanmeHLle
10 roguH, NepLu Hixk BCTaHOBUTK pyuKkoto «YTPABJIIHHA
Xonoau1bHNKOM» 6inblLue 3HaueHHS.

30HA ABAVNTNBOIO 36EPIFAHHA 0 °C / BE3MNEYHE
PO3MOPOXKYBAHHA *

BioaineHHs npusHaueHo ans 36epiraHHA nerkoi iki, Takol

AK M'ACO i prnba, cBixkoto. H3bKa Temnepatypa y BigaineHHi
[03BONAE 36epiraT NPoJYKTM NPOTArOM OLHOFO TUMHA - NPO
Lie cBifuaTb TeCTW, NPOBeAEHi i3 M'ACHUMUW NpoayKTamMu - 6e3
BTPATW iX NOKUBHUX PEYOBVH, 30BHILLHbOIrO BUMMAZY | CMaKy.
BigaineHHa TakoxX Ay»ke NiAXOAUTb AA PO3MOPOXKYBaHHA
3[0POBOI 1>Ki, TOMY LLIO PO3MOPOXYBaHHA 3a HU3bKOT
TemnepaTypu 3anobirae NOLMPEHHIO MIKPOOPraHi3MmiB, Y TOW e
yac 3axuLLaloyn it CMaK i opraHonenTUYHi BIaCTUBOCTI.

BoHo He nigxoanTb Ana 36epiraHHs GpyKTiB, OBOYIB i 3eNI€eHOro
canaty. Anie BOHO Moe 6y T BUKOPUCTaHE ANA CBIXOi
dapLUMpOBaHOi MaKapOHHOI CTPaBy Ta HaBiTb AA NPUrOTOBAHOI
CTpaBu abo 3aNMLLKIB iKi.

2 Whjr/lﬁool



niga0H As1a OBOYIB TA OPYKTIB *

KoHTeHepu ana canaty, AKi BCTaHOBIOIOTLCA ycepeanHy
XONOAUNBbHOTO BiaAineHHs, MatoTb By Tu creLianbHO
po3pobneHnMK gna NigTPUMaHHA GPYKTIB Ta OBOYIB CBIXKMMMU.
BUMKHITb perynatop BonorocTi (MonoxeHHs B), AKLLo 6axaeTe
36epiraTvi NPOAYKTM Y MEHLL BOSIOrOMY CepefioByLLi, Lo 6inbLu
nigxoauTb ana GpyKTis, abo YBIMKHITb NOro (MOMoXKeHH:A

A), AKLLO 6axaeTe 36epiraTvi NPoAyKTX y GinbLL BOSIOroMy
cepenoBuLLi, WO Ginblue NigXoanTb Aa OBOYIB.

A A
HUMIDITY CONTROL +———
Vegetable m — Fruit
s o0l [ Jo@;
—e
B B
nonuui *

3aBAAKM 3aCTOCYBaHHIO CrneviasibHMX HANPAMHMX MOXHa
3HIMaTV NONUL | perynioBaTy BUCOTY, LLO JO3BOJIAE 3pYyUHO
36epiratv BeNVKi KOHTENHEPW | XapyoBi NPOAYKTU.

I

- - UK
MPUCTPIV ANA 3AMOPOKYBAHHA *
HanuBLlum Boay y cnewjianbHi cCTakaHUMKK An1A Nbogy, NOCTaBTe
X Ha BignoBigHe Micue y nbogoreHepatopi. MpnbnmnsHo yepes
2 roaviHu Kyoukn nbogy 6yayTb rotosi. LLIo6 Bunyuntu kyomkn
Nnbogy, il NPOCTO NOBEPHYTU ABI PyUYKM BNpaso. [0ToBI A0
BMKOPUCTaHHA KYOUKIM Nibody BUMaayTb Y IOTOK, PO3TallOBaHUI
HKYe.

TABJINUA NOMNEPEOXKEHD

TN
MOMEPEAMEHHSA CUTHAN NMPUYUHA PILLEHHA
MNonepea)keHHA NpPO bnnmae 3HayOK OCBITNEHHA  [lBepuATa 3anuLIeHO 3auvHiTb ABepuATa.
BiKPUTI ABEpUATA.  XONOAUSIbHOIO BiAAINEHHA.  BigUMHEHMW MPOTArOM NOHaz
IHOVKaTOp NonepeaKeHHA 2 XBUSIUH.
6nmMmae.
MNonepenkeHHA NPO  3HAYOK OCBIT/IEHHA [BepuATta 3anvweHo 3aunHiTb gBepuATa.
BiAKPWTI ABepUATA.  XONOAWUAbHOIO BigAiNeHHA BiAUMHEHMMW NPOTArOM NoHag
BMMKHYTO. 4 XBUAWH.
HecnpaBHicTb Bbnvmae oguH 3 iHgMKaTtopiB  HecnpaBHicTb BUpoOy. 3BepHiTbca o LleHTpy
TemnepaTypu. nicNANPoAaXKHOro 06CNyroByBaHHA.
AEAKI 3BYKU NMPUNTARY, AKI
MOHA NoYyTu/ Nig YAC oro
OYHKLUIOHYBAHHA
LLunniHHA nig yac nepworo BBIMKHEHHA | 3BYK OYNIbKOTIHHA, KONW PigKui 3ByK «Op-p-p» NyHaE nig yac poboTu
npunagy abo BBIMKHEHHs nics XONOAWUSIbHUI areHT HaaXxoanTb y Tpyou | Komnpecopa.
TpMBanoro nepiogy NpPocTolo. XOnoAusbHMKa.

0=

[31KYaHHA, KON NOYMHAE npauyBaTtn HOTpiCKyBaHHﬂ, Konn

NOoYnHae KnauaHHsA TepMOCTaTa, AKNI peryntoe

BOAOMNPOBIAHUIN BEHTUSIb | BEHTUNIATOP. | MpaLloBaThi KOMMpecop. YyacToTy poboTn Komnpecopa.

e
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3BEPIFTAHHA NPOAYKTIB | HANOIB

= [“0B—0~] <

[=) YmoeHi nosHayku

30HA OXOJIOAKEHHA

PekomeHayeTbCA Ans 36epiraHHs HaMoiB, MOMIOKA Ta
MOJIOUYHMX NPOAYKTIB, AeniKaTecis, NOrypTy, A€Lib,
Macsa, COyCiB, CONiHb, flecepTiB

30HA OXOJIOAKEHHA:

30HA OBAUNTNBOIO 3BEPIFTAHHA 0 °C/ BE3MNMEYHE
PO3MOPOXXYBAHHA *

PekomeHayeTbca ana 36epiraHHA m'Aca, prbu, MACHOI
Hapi3Ku, CBIXOT PpapLUMpPOBaHOI MaKapOHHOI CTpaBy,
NPUroTOBaHOI CTPaBW, 3aNNLLIKIB Ki.

Tako Ljto 30HY peKOMeHAY€ETbCA 3aCTOCOBYBATU ANA
[PO3MOPOXKYBaHHA XapUOBUX NMPOAYKTIB.

KOHTEMHEP AN ®PYKTIB | OBOYIB

KOHTEVHEP 30HU LLIBUAKOIO
3AMOPOXYBAHHA

30HY MaKCVIManbHOTO OXONOAMEHHSA PEKOMEHYETbCA
BUKOPWUCTOBYBATY AJ1A 3aMOPOXKYBaHHA CBiXKNX Ta
NPUroTOBaHNX MPOAYKTIB.

3BUYAUHI KOHTEMHEPU MOPO3UJIbHOIO
BIAAVIEHHA

PekomeHpyeTbCA BUKOPUCTOBYBaTY ANA 30epiraHHA
3aMOPOMEHMX NPOAYKTIB | MOPO3KBa.

—

3ABAHTAXKEHHA MOPO3UBA [0 ABEPHOI 30HU

MpumiTka: Cipuir Konip YMOBHOI MO3HAYUKM He CriBMafae 3
KOMbOPOM KOHTEHEepIB

XONnoAWbHE BIAAVIEHHA

[lna 36epiraHHA NPoAYKTiB
BMKOPWCTOBYITE NNIacTMKOBI, METASEBI,
ANOMIHIEBI Ta CKNAHI KOHTENHEPY, LLO
nigaaTbCA BTOPUHHIN NepepobLi, a
TaKOX Xap4oBY MJIiBKY.

BrkopucToBYyITE repMeTUYHO 3aKPUTI
KOHTelHepw anA 36epiraHHA piauvH i i,
AKa MOXKe BUAINATY cneundiyHmi 3anax
abo MoxKe 3incyBaTnCA Yepes Takui
cneyndivHMiA 3anax.

AKLLO KinbKicTb NpoayKTiB Ana 36epiraHHA
B XONIOQWIIbHUKY HEBESVIKA, PEKOMEHIYEMO
BMKOPWCTOBYBATY A4J1A LibOro NOuLi Hag,
KOHTEMHEPOM /151 OBOMIB | GPYKTIB, afxe

B LIi1 30Hi XONOAWbLHOTO BiAaiNeHHA
CNOCTepIraeTbCA HaMHWKYa TemnepaTypa.

MpoayKTtw, Wo BUZINAITb BENNKY
KinbKiCTb eTuneny, Ta Ti, AKi € Yy TIMBUMN
[0 LbOro rasy, Hanpuknag, ppyKTu,
OBOUi Ta canar, 3aBan HeobxigHo
36epiraTii oKpeMo abo 3aropTaTy, LWo6
He CKOPOTUTY CTPOK iXHbOro 36epiraHHs;
HanpviKnag, He 36epiranTe nomigopu
pa3om 3 KiBi UM KanycToto.

o6 yHWKHY TN NagiHHA Y BUNaJAHHA
NAAWOK, BUKOPUCTOBYNTE MiACTaBKy ANA
NAAWOK (BOCTYMHO B OKPEMMX MOAESIAX).

He 36epiraiite npoayKTyi HaATO 6NN3bKO
OfIVIH 10 OfHOTO, W06 3a6e3neunTi
HaneXHy LMpKynALito NOoBITpsA.

MOPO3WJIbHE BIAAUIEHHA

Mopo3unbHe BiggineHHA XonogubHMKa
ineanbHO NigxoauTb AN 36epiraHHs
3aMOPOMKEHVX NMPOAYKTIB XapuyBaHHS,
NPWroTyBaHHA KyOuKiB ibogy Ta
3aMOPOXKYBaHHA CBIXKMX MPOAYKTIB.
MakcrmarnbHy Bary CBiXKnX NPOAYyKTiB,
AKY MOXHa 3aMOPO3UTU NPOTArom fobu,
YKa3aHO Ha Tabnmuui 3 TeXHIYHUMUN
OaHUMWU (... Kr/24 rop).

AKLLIO BaM HEOOXiAHO NOKACTK

Y MOPO3UIIbHY KaMepy HeBennKY
KiNbKiCTb MPOAYKTIB, PeKOMEHYETbCA
BMKOPUWCTOBYBATW HANXONOAHILLi 30HM
MOPO3UNbHOrO BiAAiNEeHHA B cepeHil
YacTUHI.

AOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYHUX BAHUX

(&www MacnopT BUPO6Y, AKMIT MICTUTb AaHi 3
€NeKTPOCMOXKNBAHHA AN LbOro npunagy, MoXxHa
3aBaHTaXuTu Ha Beb-canTi Whirlpool docs.whirlpool.eu

AK OTPUMATU NOCIBHUK «EKCIJTYATALIA TA

OBCJ1IYTOBYBAHHA»

> (Zwww 3aBaHTaxTe «[I0BIAHMK i3

BMKOPUCTaHHA Ta Jornagy» 3 Haworo Be6-
canty docs.whirlpool.eu (MoxHa BrkopucTatu mgj"
uen QR-koa), BKa3aBLUM KOMEPLIHNIA KOZ,

NPoAYyKTY.
> AGO 3BepHITbCA 10 HALWOT CY»K6M nicnA
Npofa*Horo o6cyroByBaHHA KiEHTIB.

CEicaX

3BEPHEHHA 4O LEHTPY NICNANPOAAMXHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA

KoHTaKTHY iHbopMaLito MOXKHa 3HaNTLK B
rapaHTiHOMY KepiBHULTBI. ¥ pa3i 3BepHeHHA
[0 LeHTpY nicnanpopa<Horo o6cnyroByBaHHA
BKaXiTb KOAMW, AKi HaBeJeHOo Ha Tabnuyui 3
MacnopTHUMM AaHMK BUPOOGY.

1951433980

HappykoBaHo B ITanii

N .
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