1528835 : MWP 338 & MWP 339 ( IrEl )

HAEK
CWRIFR. HEREY. AW, RO, B0, MASHKE.
R A ASHR (K x 55=210mm x 145mm) 22 +5mm, 70 3/F 77 K.
. Rk T #0245,
R i B R,
A& AT T Ex TRoOHSHEA W (RiEH) E XK.

[ N

@

% S R A ChED 6 AE R A
HWE Mo ErmE | KW POI009I2 ( TREmE ) R R EE S IR

ol ek weemm | & 5| AW | 1 ] 1:1
™/ B ® TR 1 % B 1 %
1 .

B & W XL 4%

R diLl d T werss432E15A004258A




SUPREI\/IECHEF@

For model MWP 338 and MWP 339

Gebrauchsanweisung
Instruction for use

Mode d’emploi
Gebruiksaanwijzing
Istruzioni per I'uso

Obnyieg xpriong

Instrukcje uzytkowania
Hasznalati utasitas
MHCTpyKuma 3a nsnonssaHe
IHCTpYKUiA 3 ekcnnyaTauii

Brugsanvisning
Bruksanvisning

Kayttoohje

Manual De Instrugdes
Instrucciones para el uso
Navod k pouziti

Navod na pouzitie
Instructiuni de utilizare
NHCTpyKuma no skcnnyaTaumn
a&dw\a U‘uﬂ“—’tﬂ‘e
KongaHy GorbiHLa HyCcKayIblK

www.whirlpool.eu

Whj;lfz?ool

SENSING THE DIFFERENCE



INDEX

INSTALLATION

Installation 3
SAKERHET

Viktiga Sakerhetsinstruktioner 4
Felsokning 5
Forsiktighetsatgarder 6
TILLBEHOR OCH UNDERHALL

Tillbehor 7
Underhall Och Rengdring 8
KONTROLLPANEL

Kontrollpanel 9
Displaybeskrivning 1
ALLMAN ANVANDNING

Standby - Lage 12
Startskydd / Barnspérr 12
Avbryta Eller Stoppa Tillagningen 12
Lagg Till / Rér Om / Vand Mat 12
Stoppa Roterande Tallriken 13
Cloke (Klocka) 14
TILLAGNINGSINSTRUKTIONER

Jet Start (Snabbstart) 15
Microwave (Mikrovagor) 16
Grill 17
Forced Air (Varmluft) 18
Dual Crisp (Dubbel Crisp) 19
Jet Defrost (Snabbupptining) 23
Jet Reheat (Snabbuppvarmning) 24
Combi (Microwave + Grill) (Kombi (Mikrovagor + Grill)) 25
Combi (Microwave + Forced Air) (Kombi (Mikrovagor + Varmluft)) 26
Keep Warm (Varmhallning) 27
Dual Steam (Dubbel Anga) 28
Dual Crisp Fry (Dubbel Crisp Fritering) 32
Chef Menu (Kockmeny) 34
6th Sense Chef Menu (Sjatte Sinnets Kockmeny) (MWP 339) 39
Auto Clean (Automatisk Rengoring) 44
Special Menu (Specialmeny) 45
MILJOTIPS

Miljétips 47
Tekniska Specifikationer 48




INSTALLATION

INNAN ANSLUTNING

Placera mikrovagsugnen pa avstand fran andra varmekal-
lor. Det skall vara minst 30 cm fritt utrymme ovanfor mik-
rovagsugnen for att tillracklig ventilation skall kunna garan-
teras.

Mikrovagsugnen far inte placeras i ett koksskap. Denna mik-
rovagsugn ar inte avsedd att placeras eller anvandas pa en
arbetsyta som arlagre &n 850 mm ovanfdr golvet. Vand INTE
mikrovagsugnens vanstra sida (sedd framifran) mot vaggen!

* Ta inte bort skyddsplattorna som sitter pa ugnsutrymmets sidovagg. Skyddsplattorna hindrar fett
och matsmulor att trdnga in i mikrovagskanalerna.

* Kontrollera att spanningen pa typskylten dverensstammer med spanningen i ditt hem.

* Placera mikrovagsugnen pa ett stabilt och plant underlag som haller fér mikrovagsugnens vikt och
de kokkarl du stéller in i den. Hantera ugnen varsamt.

* Forsakra dig om att utrymmet under, ovanfor och runt mikrovagsugnen ar tomt sa att luften kan
cirkulera.

* Kontrollera att mikrovagsugnen inte &r skadad. Kontrollera att mikrovagsugnens lucka gar att stanga
ordentligt och att luckans kontaktytor mot ugnen ar oskadade. Tém mikrovagsugnen och rengér
insidan med en mjuk, fuktig trasa.

* Anvand inte denna apparat om elsladden eller stickproppen ar skadad, om ugnen inte fungerar
som den skall eller om den skadats eller tappats. Doppa aldrig elsladden eller stickproppen i vat-
ten. Kontrollera att elsladden inte ligger mot heta ytor. Elektriska stétar, brand och andra tillbud kan
annars bli foljden.

* Anvand inte en forlangningssladd: Om elsladden ar for kort 1at en kvalificerad elektriker eller servi-
cetekniker installera ett uttag i nérheten av apparaten.

A\ VARNING:

* Felaktig anvandning av den jordade kontakten kan resultera i risk for elektriska stotar.
* Radfraga en kvalificerad elektriker eller servicetekniker om instruktionerna for jordning
inte forstas fullstandigt eller om det ar osékert om mikrovagsugnen &r korrekt jordad.

Q NOTERA:

Innan mikrovagsugnen anvands for forsta gangen rekommenderas det att ta bort skyddsfilmen fran
kontrollpanelen och kabelkldmman fran elsladden.

EFTER ANSLUTNING

* Mikrovagsugnen fungerar endast nar luckan ar ordentligt stangd.

* Dalig TV-mottagning och radiostdrningar kan uppsta om mikrovagsugnen &r placerad i narheten av
en TV, radio eller en antenn.

* Jordning av denna apparat &r obligatoriskt. Tillverkaren patar sig inget ansvar for personskador eller
for skador pa djur eller egendom som uppkommer pa grund av att ugnen inte jordats pa korrekt sétt.

* Tillverkaren ansvarar inte for problem som orsakas av att anvandaren inte har féljt dessa anvisningar.
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— SAKERHET
VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Las noga igenom och spara for framtida referens

* Om det borjar brinna i eller utanpa mikrovagsugnen eller om det kommer rok fran den, hall
luckan 6ppen och sting av mikrovagsugnen. Dra ur sladden eller sting av strommen vid
sakringsskapet.

* Lamna inte mikrovagsugnen obevakad, speciellt inte om papper, plast eller andra brannbara
material anvands under tillagningen. Papper kan forkolna eller borja brinna och vissa plas-
ter kan smalta nar mat varms.

A\ VARNING:

* Om luckan eller luckans tatningslist ar skadad far inte ugnen anvéandas innan den har repa-
rerats av en kompetent person.

A\ VARNING:

* Att utfora service eller reparation som kréver att kapor som skyddar mot mikrovagsenergi
avldgsnas ar farligt for alla obehoriga som saknar erforderlig utbildning.

A\ VARNING:

* Viatskor och andra livsmedel far inte vdrmas i forslutna behallare eftersom de kan explodera.

A\ VARNING:

* Nar apparaten anvands i kombinationslage far barn endast anvanda ugnen under uppsyn av
vuxna pa grund av temperaturen som genereras.

A VARNING:

* Apparaten och dess atkomliga delar blir heta under anvéndning. Undvik att vidréra heta
element inuti mikrovagsugnen.

* Atkomliga delar kan bli varma under anvandning. Barn under 8 ar bér hallas borta savida
inte de 6vervakas hela tiden.

* Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck. Torkning av mat eller klader
och uppvarmning av dynor, tofflor, svamp, fuktiga klader och liknande kan leda till risk for
skador, gnistbildning eller brand.

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller personer utan erfarenhet och kunskap om de &r under
uppsikt eller har fatt instruktioner for att anvanda produkten pa ett sakert sétt och forstar
farorna som kan uppsta.

* Rengoring och anvandarunderhall skall inte goras av barn savida inte de ar 8 ar eller &ldre
och dvervakas. Barn skall ocksa dvervakas for att se till att de inte leker med apparaten. Hall
apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

* Anvand inte mikrovagsugnen for att koka eller varma upp hela dgg, med eller utan skal, ef-
tersom de kan explodera, aven efter att uppvarmningen &r avslutad.
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A\ VARNING:

* Anvénd inte mikrovagsugnen for att varma mat eller vatskor i lufttita behallare. Om det ska-
pas overtryck i behallaren kan den explodera eller orsaka skador nar den dppnas.

A\ VARNING:

* Kontrollera regelbundet att luckans tatningslister och omradet runt luckan inte ar skadade.
Om skador upptacks i dessa omraden skall ugnen inte anvandas forran den har reparerats
av en behorig servicetekniker.

@ NOTERA:

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

* Lamna inte mikrovagsugnen utan tillsyn nar du anvander mycket fett eller olja som kan éverhettas
och fatta eld!

* Brandfarligt material far inte varmas eller forvaras i eller néra mikrovagsugnen. Avgivna gaser och
angor kan medféra brand- eller explosionsrisk.

* Anvand inte mikrovagsugnen for att torka textilier, papper, kryddor, orter, tra, blommor, frukt eller
andra bréannbara material. Det kan bdrja brinna.

* Anvand inte fratande kemikalier eller sprayer i apparaten. Mikrovagsugnar av denna typ ar endast
avsedda for varmning och tillagning av mat. De &r inte avsedda for industri- eller laboratoriedndamal.

* Tunga foremal far inte hangas eller laggas pa ugnsluckan, da det kan skada mikrovagsugnens 6pp-
ning och gangjarn. Luckhandtaget far inte anvéandas till att hanga saker pa.

FELSOKNING

0 NOTERA:

Om mikrovagsugnen inte fungerar, kontrollera nedanstaende punkter innan du tillkallar ser-
vice:

* Att glasplattan och rullstodet ar pa plats.

* Att stickproppen sitter ordentligt | eluttaget.

* Att luckan ar ordentligt stdngd.

* Att sékringarna ar hela och att det inte ar strémavbrott.

* Kontrollera att mikrovagsugnen har god ventilation.

* Vénta tio minuter och prova sedan om mikrovagsugnen fungerar.

* Oppna och stang luckan innan du forsoker igen.

Detta for att undvika onddiga samtal som du kommer att debiteras.

Uppge mikrovagsugnens typnummer och serienummer nar du kontaktar service (se serviceetiket-
ten).

Se garantisedeln for ytterligare information.

Om elsladden maste bytas far den endast ersattas med en originalelsladd som kan bestéllas genom
var serviceorganisation. Elsladden far endast bytas ut av en behérig servicetekniker.

A\ VARNING:

* Avlagsna aldrig nagon kapa eller nagot holje.
* Service far endast utforas av en behorig servicetekniker. Att utfora service eller reparation
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som kraver att kapor som skyddar mot mikrovagsenergi avldgsnas ar farligt for alla som
saknar erforderlig utbildning.

FORSIKTIGHETSATGARDER
ALLMANNA ANVISNINGAR

Denna apparat &r avsedd att anvandas i hushallet och liknande anvdandningsomraden sasom:
* Personalkok i affarer, pa kontor och andra arbetsmiljoer;

* Bondgard;

* Av kunder pa hotell, motell och andra bostadsmiljéer;

* Bed and breakfast miljéer.

Ingen annan anvandning &r tillaten (t.ex. varma rum).

@ NOTERA:

* Apparaten far inte startas utan att det finns mat i mikrovagsugnen nar mikrovagor anvands. Annars
ar risken stor att ugnen skadas.

* Mikrovagsugnens ventilationsoppningar far inte tackas éver. Att blockera luftintag och luftutlopp kan
skada mikrovagsugnen och medféra daliga resultat i matlagningen.

* Stall in ett glas vatten nar du skall éva pa mikrovagsugnen. Vattnet absorberar mikrovagsenergin sa
att mikrovagsugnen inte skadas.

* Anvand inte och forvara inte mikrovagsugnen utomhus.

* Anvand inte denna produkt nara diskhon i koket, i fuktiga kallarutrymmen, nara simbassénger eller
liknande.

* Anvand inte ugnsutrymmet for forvaring.

* Tag bort forslutningsklammor av metall fran pappers- eller plastpasar innan pasarna placeras i
mikrovagsugnen.

* Anvand inte mikrovagsugnen for fritering, eftersom oljans temperatur inte kan kontrolleras.

* Anvand grytlappar eller grytvantar for mikrovagsugn for att undvika brannskador nar du tar ut behal-
lare, mikrovagsugnens delar och formar efter tillagning.

VATSKOR

+ T. ex. drycker eller vatten. Vatskan kan bli dverhettad till en temperatur 6ver kokpunkten

utan att det syns att den kokar. Det finns da risk att den heta vatskan plotsligt kokar dver.

Folj anvisningarna nedan for att undvika detta:

* Anvand inte karl med raka sidor och smala halsar.

* Ror om vatskan innan du placerar kérlet i mikrovagsugnen.

* Lat karlet sta en kort stund efter uppvarmningen och rér igen innan du forsiktigt tar ut kérlet ur mik-
rovagsugnen.

FORSIKTIGHET

Efter uppvarmning av babymat eller vatskor i en nappflaska eller i barnmatsburkar maste du
alltid réra om i maten och kontrollera temperaturen innan det serveras. Da férdelas varmen
jamnt samtidigt som risken for skallning och brannskador undviks.

Ta av lock och nappar innan maten varms!



TILLBEHOR OCH UNDERHALL
TILLBEHOR

* Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehdr. Kontrollera att de &r Iampade for mikrovagsugnar innan
du gor nagra inkdp.

* Se till att de kérl som du tanker anvénda fér matlagning ar mikrovagsugnssékra och later mikrovagor passera
genom den innan tillagning.

* Kontrollera att den mat och de tillbehdr som stélls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt med mikrovagsugnens
vaggar eller tak.

* Detta galler speciellt tillbehdr som helt eller delvis ar tillverkade av metall. Om tillbehdr som innehaller metall
kommer i kontakt med mikrovagsugnens vaggar eller tak nar mikrovagsugnen anvands kan det bildas gnistor
och mikrovagsugnen kan skadas.

* Behallare i metall for mat eller dryck &r inte tilldtna under mikrovagstillagning.

* Kontrollera alltid att den roterande tallriken kan snurra fritt innan du startar ugnen. Om den roterande tallriken

inte kan snurra fritt bor du anvanda en mindre skal eller funktionen Stop turntable (Stoppa rotering) (se Stora
skalar).

Mattillbehor Tips

Rullstod for roterande tall-| Anvand glastallrikens stod under glastallriken. Placera aldrig na-
riken got annat tillbehdr pa rullstodet. Placera rullstodet i ugnen.

Anvand glastallriken med alla tillagningsmetoder. Den samlar upp
droppande vatskor och matpartiklar som annars skulle flacka och

@ Roterande glastallrik smutsa ned ugnens interior. Placera roterande glastallriken pa
rullstédet for roterande glastallriken.

wremseraser| DUDDEI @ngkokare (endast| Dubbel angkokare tillagar mat med sensorkontroll. Placera alltid
e | fOr modell MWP 339) angkokaren pa glastallriken.

Hag stéllning Anvind den hdga stallningen vid tillagning med grillkombi (mik-
rovagor + grill). Anvénd den laga staliningen vid tillagning med
Lag stallning varmluft eller kombi (mikrovagor + varmluft).

Lagg maten direkt i crisppannan. Crisppannan kan forvarmas inn-
an den anvands (max. 3 min). Anvénd alltid glastallriken som un-
Crisppanna derlag nér du anvander crisppannan. Placera inga tillbehér pa
crisppannan, eftersom den snabbt blir mycket het och det finns
risk att tillbehoret skadas.

% Crisphandtag Anvand det medfdljande crisphandtaget for att lyfta ut den heta

crisppannan ur ugnen.




UNDERHALL OCH RENGORING

* Om mikrovagsugnen inte halls ren kan ugnsytorna ta skada, vilket i sin tur kan reducera ugnens
livslangd och orsaka farliga situationer.

* Anvand inte metallskurkuddar, slipande rengéringsmedel, stalull, grusiga trasor etc. vilka kan skada
kontrollpanelen och mikrovagsugnens inre ytor. Anvénd en trasa och ett milt rengdringsmedel eller
hushallspapper fuktat med fonsterputs. Spreja fonsterputsmedlet pa hushallspapperet.

* Vid regelbundna intervaller, sarskilt om det spillts i ugnen, ta bort glastallriken, tallriksstodet och torka
ren basen i ugnen.

* Anvand en mjuk och fuktig trasa med milt reng6ringsmedel for att gora rent de inre ytorna, fronten
och baksidan av luckan och lucképpningen.

* Anvand inte angrengorare for att rengéra mikrovagsugnen.

* Ugnen bor rengdras regelbundet och matrester tas bort.

* Rengdring av ugnen ar normalt det enda underhall som kravs. Dra alltid ut sladden ur eluttaget innan
mikrovagsugnen rengors.

* Spraya inte direkt pa mikrovagsugnens ytor.

* Glasplattan skall alltid vara pa plats nar denna mikrovagsugn anvénds.

* Anvand inte mikrovagsugnen nar tallriken har tagits bort for rengdring.

* Se till att det inte samlas fett och matpartiklar pa runt dorren. Svara flackar gar lattare att fa bort om
du stéller in en kopp med vatten och later koka i 2-3 minuter. Steam (Angan) mjukar upp flickarna.

*Obehaglig lukt i ugnsutrymmet kan motverkas genom att ett glas vatten med citronsaft stélls pa
glastallriken och far koka i ett par minuter.

* Grillelementet behdver inte rengéras eftersom den hdga varmen forbranner eventuella stankflackar,
men taket ovanfor elementet maste rengéras da och da. Rengdr med en mjuk och fuktig trasa och
ett milt rengdringsmedel.

* Om grillen inte anvands regelbundet bor den kéras i ungefar 10 minuter per manad for att branna
bort eventuella stank for att minska risken for brand.

NOTERA:
* Det kan hénda att viss avdunstning/kondens uppstar vid matlagningen. Detta paverkar inte
matlagningsresultatet.

MILD RENGORING:

* Crisppannan skall rengdras med vatten och ett milt diskmedel. Kraftigt smutsiga omraden kan ren-
goras med en skurtrasa och ett milt rengéringsmedel.

* Lat alltid crisppannan svalna innan du rengér den.

* Doppa inte ned eller skélj crisppannan med vatten nér den &r het. Den skadas om den kyls for
shabbt.

* Anvand inte stalull. Stalull repar crisppannans yta.

DISKMASKINSAKER
- Rullstod for roterande tallriken - Stallning - Crisphandtag
- Roterande glastallrik - Angtillbehér
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((Q] STANDBY - LAGE

* Nar du har tryckt pa knappen Stop (Stopp) eller om du inte interagerar med produkten inom 2 minu-
ter, kommer mikrovagsugnen att dverga till standby-lage. Vrid ratten eller tryck pa valfri knapp for
att avsluta.

(8] STARTSKYDD/BARNSPARR

* Denna automatiska sakerhetsfunktion ar aktiverad en minut efter att ugnen atergatt till "Standby-
lage”.
* Nar sakerhetsfunktionen ar aktiv maste luckan 6ppnas och stangas for att starta tillagningen, i annat

fall kommer displayen att visa:.
door

@ AVBRYTA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

Avbryt tillagningen sa har:

« Tillagningen kan pausas for att kontrollera, I&gga till, vénda eller réra om i maten genom att luckan
oppnas. Installda funktioner bibehalls i 5 minuter.

Gor sa har om du vill fortsatta tillagningen:

+ Sténg luckan och tryck pa knappen Jet start (Snabbstart). Tillagningen fortsétter da fran den punkt
dar programmet avbrots.

Om du inte vill fortsatta tillagningen kan du:

+ Ta bort maten, stang luckan och tryck pa knappen Stop (Stopp).

Nér tillagningen &r klar:

+ En ljudsignal hors en gang i minuten i 10 minuter nar tillagningen ar klar, vilket ar normalt och &r av-
sett for att produkten ska svalna.

+ Beroende pa produkten, kan nagot eller allt av fdljande fortsatta under avkylningsprogrammet: flakt,
innerlampa, glastallrikens rotation. Om sa énskas, trycka bara pa knappen STOP (STOPP) eller 6pp-
na luckan for att avbryta signalen och stopp avkylningstiden.

+ Notera att reducering eller stopp av denna programmerade avkylningscykel inte har nagon negativ
paverkan pa produktens funktion.

[@ LAGG TILL / ROR OM / VAND MAT

+ Beroende pa vilken funktion som valts kan det behdvas lagga till/réra om/vanda maten under tillag-
ningen. | dessa fall kommer ugnen att pausa tillagningen och be dig utféra den nédvandiga handlingen.
+ Nér s& krévs bor du:

* Oppna luckan.

* L agag till, rér om eller vand maten (beroende pa nodvandig atgard).

* Stang ugnsluckan och starta om genom att trycka pa knappen Jet Start (Snabbstart).

12 @



@ NoTERA:

* Om luckan inte Gppnas inom 2 minuter vid begaran om att réra om i eller vanda maten, kommer
mikrovagsugnen att fortsatta tillagningsprocessen (i detta fall kommer inte slutresultatet att bli
optimalt).

* Om luckan inte 6ppnas inom 2 minuter vid begaran om att lagga till ndgon mat, kommer ugnen att
gain i Stand-by.

STOPPA ROTERANDE TALLRIKEN

« For att fa basta tankbara resultat ska den roterande glastallriken rotera under tillagningen.

+ Om du behéver anvanda mycket stora skalar som inte kan rotera fritt i ugnen &r det mojligt att stop-
pa rotationen av glastallriken med funktionen Stoppa rotationen.

« Denna funktion fungerar med féljande tillagningsfunktioner:

* Forced Air (Varmluft)

* Combi (Microwave + Forced Air ) (Kombi (mikrovagor + varmluft))




CLOCK (KLOCKA)

A = % <, @ @)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
“LIC
Dt s % (e
x* & < &, A
sToP Jet Defrost Combi Keepwarm  Dual Crisp Fry Special Menu JET START

Forsta gangen som ugnen kopplas in (eller efter ett stromavbrott) eller tryck pa knappen Stop TT
(Stoppa TT) och hall den intryckt i 3 sekunder, dppnar produkten klockinstallningslaget.

@ Vrid pé ratten for att stélla in timmar.

@ Tryck pa knappen Jetstart (Snabbstart). Minutsiffrorna borjar blinka.
(3) Vrid pa ratten for att stélla in minuter.

@ Tryck pa knappen Jetstart (Snabbstart). Klockan ar installd.

O Tips och forslag:

+ Om du trycker pa knappen Stop (Stopp) under installningen av klockan eller om instéllningen inte
fullféljs under en l&ngre tid kommer ugnen att [dmna instéliningsléget och installiningen blir ogiltig,

“”

displayen kommer att visa “:".
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(] JET START (SNABBSTART)

Anvénd denna funktion for snabb uppvarmning av mat med hdg vattenhalt sasom klara soppor, kaffe eller te.

2\ g ¥ < < @]
Microwave Gl Forced Alr Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
o] ~ 029 =
bcd o [ e Y
5 N = &, Jay @
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Specalteny  siop T JET START
(1) Tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart).

* Tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) mikrovagsfunktionen startar p4 maximal effekt i 30 sek-
under och ytterligare tryckning pa knappen Jet Start (Snabbstart) kommer att 6ka tillagningstiden
med 30 sekunder.

* Nar funktionen har startat kan du ocksa anvanda ratten for att 6ka eller minska tillagningstiden.

6 Tips och forslag:

« Nar ugnen ar i standby-lage &r det mdjligt att anvanda Jet Start-funktionen genom att vrida pa
ratten for att stalla in Jet Start-tiden, och trycka pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att star-
ta funktionen.



MICROWAVE (MIKROVAGOR)

Mikrovagsfunktionen méjliggér snabb tillagning eller uppvarmning av mat och dryck.

= % a, @ &)
Grill Forced Alr Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
g% 1Mo
ed , ”o [ )
* & < & ay @
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Orressasec

@ Tryck péa knappen Microwave (Mikrovags). 750 W kommer att visas pa displayen och watt-ikonen bor-
jar blinka.

@ Vrid ratten for att justera effektvardet, och tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta).
@ Displayen visar standardtiden for tillagning (30 sekunder). Vrid ratten for att stélla in tillagningstiden.
@ Tryck pa knappen Confirmation /Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

EFFEKT FORESLAGEN ANVANDNIG

900 W Uppvarmning av drycker, vatten, klara soppor, kaffe, te eller annan mat med hdgt
vatteninnehall. Om ratten innehaller &gg eller gradde bor ett [agre effektlage véljas.

750 W Tillagning av fisk, kétt, gronsaker etc.

650 W Tillagning av ratter som det inte gar att rora om i.

500 W Mer forsiktig tillagning t.ex. sas med hdg proteinhalt, ost- och aggratter samt for att
avsluta tillagningen av grytratter.

350 W Sjuda stuvningar, smalta smor.

160 W Upptining.

90 W Gora glass, smor och ost mjuk.

o Tips och forslag:

+ For att anvanda mikrovagsfunktion pa maximal effekt, ar produkten utrustad med snabbstartfunk-
tionen. Du kan enkelt starta mikrovagsugnen pa hdgsta effekt genom att trycka pa knappen Jet
Start (Snabbstart). Varje ytterligare tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) kommer att 6ka tids-
langden pa funktionen med 30 sekunder. Fér mer information, se snabbstartfunktionen pa sidan 15.
« Det gar att andra effektnivan och tidslangden aven efter att tillagningen har pabérjats. For att justera
effektnivan trycker du helt enkelt pa mikrovags knappen och vrider vredet for att justera vardet. Om
du vill &ndra tidslangd, vrid pa ratten eller tryck pa knappen Ok / Jet Start (snabbstart) for att 6ka
tidslangden med 30 sekunder.



[~] GRILL

Denna funktion anvander ett kraftfullt metallrér for att bryna mat, skapa en grill- eller gratineringseffekt. Grill-
funktionen anvands for att bryna mat sdsom ostsmorgasar, varma smorgasar, potatiskroketter, korvar, gronsa-
ker.

Avsedda tillbehor: Hog stallning
A k3 <
A ==
|
El - 3 [>]
B y/@ = &, Fay # 2]

SsTOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Specalerw sop T JET START

(1) Tryck pa knappen Grill.

@ Vrid ratten for att vélja effektniva (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekréafta)
for att bekréafta.

@ Vrrid ratten for att stélla in vikten, och tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for
att starta tillagningsprogrammet.

EFFEKTNIVA
! Lag
c Medium
5 Hog

O Tips och forslag:

+ For mat som ost, rostat brod, kott och korvar, placera maten pa den hdga stallningen.

+ Se till att redskapen som anvands &r varmetaliga nar du anvénder denna funktion.

+ Anvand inte plastredskap nar du grillar. De kommer att smalta. Tra och papper ar inte heller [aBmp-
liga material.

« Var forsiktig och vidror inte ugnstaket ovanfér grillelementet.

+ Det gar att &ndra tidslangden dven efter att tillagningen har paborjats.

+ Om du vill andra tidslangd, vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att cka
tidslangden med 30 sekunder.



FORCED AIR (VARMLUFT)

Med denna funktion kan du fa ugnsbakade ratter. Med anvandning av ett kraftfullt virmeelement och flakt ar tillag-
ningscykeln precis som i en traditionell ugn. Anvand denna funktion for mat sasom gronsaker, fisk, ris och pasta.
Tillagningen foregas av forvarmning av ugnen for att uppna basta méjliga tillagning.

Sérskilda till-
behor:

Lag stallning

2 = e @ ]
Microwave Grill Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
mlm
= “C
& I H Il
B o % ) 1|
Ky & - % A @

& m
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
©press 3sec

@ Tryck pa knappen forcerad Varmluft.

@Vrid vredet for att stalla in temperaturen for forvarmning, tryck pa bekréftelseknappen for att bekréafta.
Innan temperaturen har uppnétts kan forvarmningen justeras mellan 40 till 200 °C genom att trycka pa FC-
knappen och vrida vredet. Nar temperaturen har uppnatts kommer ett pip att signalera och be om att satta
in mat for nésta matlagningscykel.

@ Nar du lagt till maten, vrid ratten for att stalla in tiden.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet. .

@ NOTERA:

Nér tillagningen har bérjat:
*For att 0ka eller minska tillagningstiden: Vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart)
for att oka tillagningstiden med 30 sekunder.

@) Tips och forslag:

+ Anvand den laga stallningen for att placera maten pa for att luften ska kunna cirkulera ordentligt
runt maten.

+ Se till att redskapen som anvands ar ugnstaliga nar du anvander denna funktion.

+ Du kan anvand crisppannan som bakplat nar du bakar mindre poster, sasom kakor eller muffins.
Placera pannan pa den laga stéllning.
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DUAL CRISP (DUBBEL CRISP) (FOR MODELL MWP 338)

Denna exklusiva Whirlpool-funktion ger perfekt gyllenbrunt resultat bade pa ovan- och undersidan av maten. An-
vandning av bade mikrovagor och grilltillagning gor att crisppannan snabbt nar rétt temperatur och bérjar bryna
och géra maten krispig.

Foljande tillbehor maste anvéndas med dubbel crisp-funktionen:

* Crisppannan

* Crisphandtaget for att hantera den heta crisppannan

Anvand denna funktion for att varma och tillaga pizza och annan degbaserad mat. Den &r ocksa bra till att steka
bacon och &gg, korvar, potatis, pommes frites, hamburgare och annat kott etc. utan att lagga till olja (eller genom
att tillféra mycket lite olja).

Sarskilda tillbe- _— Crisppanna Crisphandtag
hor: \@) %

o~ Dot )
Micronave e Forcui AT Cheftens  Aud Clean
@ I-I I ! E
vk s
* P = i, Jay @ =
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
S

Opress

For dubbel crisp-funktion:
@ Tryck pa knappen Dual Crisp (Dubbel crisp), tryck pa knappen Confirmation (Bekréfta) for att bekrafta.
@ Vrid ratten for att stélla in tillagningstiden.

@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.
For dubbel crisp brodupptining:
@ Tryck pa knappen Dual Crisp (Dubbel crisp).

@ Vrrid ratten for att valja P2 for dubbel crisp brddupptining, och tryck pa knappen Confirmation (Bekréafta) for
att bekréafta.

(3) Vrid pa ratten for att stélla in viktvardet.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Anvand den avsedda crisppannan. Andra crisppannor som finns p& marknaden ger inte korrekta resultat med
denna funktion.

Tips och forslag:

+ Se till att crisppannan ar korrekt placerad i mitten pa glastallriken.

+ Ugnen och crisppannan blir mycket heta nér denna funktion anvéands.

+ Placera aldrig den heta crisppannan pa varmekansliga underlag.

« Var forsiktig och vidror inte ugnstaket ovanfér grillelementet.

+ Anvénd grillvantar eller crisphandtaget nar crisppannan tas bort.

+ Fore tillagning av mat som inte kréver lang tillagningstid (pizza, kakor- - ), rekommenderar vi att
crisppannan forvarms 2-3 minuter i forvag.
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DUAL CRISP (DUBBEL CRISP) (FOR MODELL MWP 339)

Denna exklusiva Whirlpool-funktion ger perfekt gyllenbrunt resultat bade pa ovan- och undersidan av maten. An-
vandning av bade mikrovagor och grilltillagning gor att crisppannan snabbt nar rétt temperatur och bérjar bryna
och géra maten krispig.

Foljande tillbehor maste anvéndas med dubbel crisp-funktionen:

* Crisppannan

* Crisphandtaget for att hantera den heta crisppannan

*den hdga stallningen (nér man tillagar med dubbel crisp fritering

Anvand denna funktion for att varma och tillaga pizza och annan degbaserad mat. Den &r ocksa bra till att steka
bacon och &gg, korvar, potatis, pommes frites, hamburgare och annat kdtt etc. utan att 1agga till olja (eller genom
att tillféra mycket lite olja).

Sarskilda till- — Cripspanna Crisphandtag
behér: @ %

Hdg stallning (endast
tillganglig for dubbel
crisp friteringsrecept)

i
\EI y

*

STOP Jet Reheat Jet Defrost. Combi Dual Ste

P
15

eam Special Menu ~ Stop TT JET START
©press 3sec

For dubbel crisp-funktion:
@ Tryck pa knappen Dual Crisp (Dubbel crisp), tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta.
@ Vrrid ratten for att stélla in tillagningstiden.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.
For dubbel crisp brédupptining:
@ Tryck pa knappen Dual Crisp (Dubbel crisp).

@ Vrrid ratten for att valja P2 for dubbel crisp brédupptining, och tryck pa knappen Confirmation (Bekréafta) for
att bekréfta.

(3) Vrid pa ratten for att stélla in viktvardet.

@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.
For dubbel crisp fritering-funktion:
@ Tryck pa knappen Dual Crisp (Dubbel crisp).

Vrrid ratten for att valja dubbel crisp friteringsrecept (P3-P9), tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for
att bekréfta.

(3) Vrid pa ratten for att stalla in viktvardet.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Anvénd den avsedda crisppannan. Andra crisppannor som finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med
denna funktion.
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@) Tips och forslag:
+ Se till att crisppannan ar korrekt placerad i mitten pa glastallriken eller hoga stéllningen.
+ Ugnen och crisppannan blir mycket heta nar denna funktion anvands.
+ Placera aldrig den heta crisppannan pa varmekansliga underlag.
« Var forsiktig och vidror inte ugnstaket ovanfor grillelementet.
+ Anvand grillvantar eller crisphandtaget nar crisppannan tas bort.
+ Fore tillagning av mat som inte kraver lang tillagningstid (pizza, kakor--), rekommenderar vi att
crisppannan forvarms 2-3 minuter i forvag.

Guider till P1-P9:

TILLAGNINGS-
MATKATEGORI METOD VIKT ELLER TID TIPS
) @ . I Varm och tillaga mat som pizza, quiche lor-
- Manuell dubbel DI BE) G Sty raine och andra degbaserade réatter.
crisp
TS @ Tina upp och varm frusna bullar, baguet-

ter och croissanter. Ugnen véljer automa-

o3 . i -
"] Dubbel crisp | Dubbelcrisp - 50-5009 iy viken tilagningsmetod, tid och effekt
brodupptining om behévs.
. Smérj crisppannan latt. Strd 6ver salt fore
P3 % E:;;erad el 300-600g |tillagningen. Vand nar ugnen uppmanar dig
Pommes frites P att gora det.
Py &2 Friterad dubbel 200 - 600 Smorj crisppannan latt. Vand nar ugnen
Kycklingnug- | crisp g uppmanar dig att géra det.
gets
T riterad dubbel : Smorj crisppannan latt. Vand maten nar
PS5 . 250 - 600g did att aéra det
Panerad fisk | ¢1SP ugnen uppmanar dig att géra det.
- . Krydda kycklingvingarna. Smérj crisppan-
PG g Err;;erad dubbel 200-600g |nan. Vand nar ugnen uppmanar dig atf
Kycklingvingar P gora det.

Skala och skar potatisen med en tjocklek

S . pa ca 1,5 cm och krydda med salt
Pl o Frierad dubbel 500 g0gg och ofia, Smérj kispplaten och ligg
Potatisklyftor | "1SP ut potatisklyftorna Rér om nar ugnen

uppmanar dig att gora det.




DUAL CRISP (DUBBEL CRISP)

TILLAGNINGS-
MATKATEGORI METOD VIKT ELLER TID TIPS

Blanda kikartor med persilja, salt, pep-
par, malen kummin och korianderfron. Lat
via i kylen i ca 30 min. Blanda mj6l med
£ . vatten for att fa en blandning som ar som
FE 8 (I:rril;erad o 4 portioner | en smet, forma burgare och doppa forst i
Falafel P mjélsmeten och darefter i skorpmjél. Lagg
pa crisppannan som smorts med extra vir-

gin olivolja (2 matskedar).
Blanda skorpmjél, paprika, vitlokspulver,
gurkmeja, salt och peppar med aggvita i en
oo &= Friterad dubbel 4 vortioner skal, tack torskfiléerna med det smaksatta
- Kryddig pane- | crisp por skorpmijélet och tryck till dem med hander-

rad torsk

na, lagg filéerna pa crisppannan.
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JET DEFROST (SNABBUPPTINING)

Denna funktion later dig snabbt tina mat automatiskt.
Anvand denna funktion for upptining av kétt, kyckling, fisk, grénsaker och bréd.

AT N e
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean pa
(o] e 0 [>]
bdd an
< * 7¢ © A @
STOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START

@ Tryck pa knappen Jet Defrost (Snabbupptining).

@ Vrid ratten for att valja matkategori (se nedanstaende tabell).
@ Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta, och vrid ratten for att justera viktvardet.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

MATKLASSER VIKT TIPS
=¥ @ 100 - 2000 Kottfars, kotletter, kottskivor, stekar. Efter tillagningen, lat
K}*;tt 9 | maten sta i minst fem minuter for béttre resultat.

= @ 100 - 2000 Kyckling, hel, delar eller filéer. Efter tillagningen, lat kyck-
- * 9 llingen st i 5-10 min.

Kyckling
P3 * 100 - 1500g | Fisk, hel, delar eller filéer. Efter tillagningen, lat sta i 5 min.
Fisk
oy % i Blandade gronsaker, blomkal, morotter. Efter tillagningen,
m H 100-1500g lat st& i 5 min.
Gronsaker
=T C? 50 - 550 Frysta smabrdd, baguetter och gifflar. Efter tillagningen,
. g lat sta i 3 min.
Bréd
O Tips och forslag:

+ For basta resultat rekommenderar vi Upptining direkt pa glastallriken. Om sa behdvs, anvand en be-
hallare av latt plast som &r lamplig for mikrovagsugnar.

+ Kokt mat, stuvningar och kéttfarssaser tinar battre om du rér om i dem under upptiningen.

« Separera delarna nar de borjar tina. Enskilda skivor tinar snabbare.

« Vand/rér om stora matportioner efter halva upptiningstiden.



JET REHEAT (SNABBUPPVARMNING) (ENDAST TILLGANGLIG PA MWP 339)

Denna funktion méjliggor automatisk uppvarmning av matratterna. Mikrovagsugnen kommer automatiskt att beréak-
na den mikrovagseffekt och tid som behdvs for att fa basta mdjliga resultat pa kortast tid.

Anvand denna funktion for uppvarmning av tillagad mat som ar antingen fryst, kyld eller rumstempererad.
Placera maten pa en mikrovags- och ugnsséker tallrik eller skal.

e o % a, o 0

= se| - -7 [>]
e P - -

STOP Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu Smp R JET START

@ Tryck pa knappen Jet Defrost (Snabbuppvarmnings).
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@) Tips och forslag:

+ Nettovikten far vara 250 - 600g nar denna funktion anvands.

+ Se till att ugnen har rumstemperatur innan denna funktion anvéands for att fa basta resultat.

« L&gg de tjockare, kompaktare delarna av maten i ytterkant av pannan och de tunnare eller mindre
kompakta delarna i mitten.

+ Placera tunna kottskivor ovanpa varandra eller "flata" dem.

« Tjockare matstycken, sasom kéttfarslimpor och korvar, ska placeras néra varandra.

+ Genom att vanta 1-2 minuter innan servering forbattras resultatet, sarskilt nar det galler fryst mat.
« Gor hal i plastfolie med en gaffel eller liknande sa att trycket kan utjdmnas nar anga bildas i be-
hallaren under tillagningen.
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COMBI (MICROWAVE + GRILL) (KOMBI (MIKROVAGOR + GRILL))

Denna funktion kombinerar mikrovagor och Grill-uppvarmning, vilket gor att du kan tillaga graténger pa kortare tid.

Avsedda tillbehor: Hog stalining
7\ ~ w =
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
pr—
El e i [>]
¥ . &, ay @ m
STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

(1) Tryck pa knappen Combi (Kombi):
(2) Displayen visar: "1", tryck pa knappen Confirmation (Bekréafta) for att 6ppna instaliningslaget kombi grill.

(3) Vrid ratten for att vélja effektnivan (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta)
for att bekrafta.

4 Vrrid ratten for att stélla in tillagningstiden.
(5:‘, Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Nar tillagningen har borjat:
for att oka eller minska tillagningstiden: vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att ka ti-
den med 30 sekunder.

EFFEKTNIVA | FORESLAGEN ANVANDNIG
650 W Gronsaker
500 W Lasagne
350 W Fagel och fisk
160 W Kott
90 W Gratinerad frukt

O Tips och forslag:

+ Lamna inte ugnsluckan éppen under langre perioder nar grill anvands eftersom temperaturen kom-
mer att sjunka.

+ Om du tillagar stora graténger som kraver att glastallrikens rotation stoppas, vand pa matratten ef-
ter ungefar halva tiden. Detta ar nddvandigt for att fa farg pa hela évre ytan.

+ Settill att redskapen som anvands ar mikrovagssakra och ugnssakra nar du anvander denna funktion.
+ Anvand inte plastredskap nar du grillar. De kommer att smalta. Tra och papper ar inte heller [amp-
liga material.

« Var forsiktig och vidror inte ugnstaket ovanfér grillelementet.
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COMBI (MICROWAVE + FORCED AIR) (KOMBI (MIKROVAGOR + VARMLUFT))

Denna funktion kombinerar mikrovagor och varmluftstillagning vilket gér att du kan bereda ugnsbakade matrat-

ter pa kortare tid.
Kombi (mikrovagor + vamluft) ger dig méjlighet att tillaga matrétter som stekt kétt, fagel, bakad potatis, tillagad

fryst mat, fisk, kakor och bakverk.

Avsedda tillbehér: L&g stélining
v = a, o 8
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
]
(o] . % c [>]
* . - 3 A @ v

STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START

Dpress 3sec

(1) Tryck pa knappen Combi (Kombi):

@Vrid ratten for att visa siffran "2", och tryck pa nappen Confirmation (Bekréafta) for att dppna instaliningslaget
kombi varmluft.

@ Vrid pa ratten for att visa temperaturen, tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta.

@Vrid ratten for att vélja effektnivan (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta)
for att bekrafta.

(5) Vrid ratten for att stélla in tiden.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Nér tillagningen har bérjat:
for att oka eller minska tillagningstiden: vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att oka ti-

den med 30 sekunder.
EFFEKTNIVA | FORESLAGEN ANVANDNIG

Fagel, bakad potatis, lasasagne,
350W " fisk och stekt kot

160 W Fruktkakor
90 W Kakor och bakverk

@) Tips och férslag:
+ Anvand den laga stéllningen for att placera maten pa for att luften ska kunna cirkulera ordentligt

runt maten.
+ Setill att redskapen som anvénds &r mikrovagssakra och ugnssakra nar du anvander denna funktion.
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KEEP WARM (VARMHALLNING) (AVSEDD KNAPP PA MWP 338)

Denna funktion gor det mojligt att varmhalla nytillagad mat.

O s % o, < ()
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
(o] e SR [>]
* & &, yay @ -
sToP Jet Defrost Combi Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

@Tryck pa knappen Keep Warm (varmhallnings) ( For modell MWP 339, tryck p& knappen Special Menu (Spe-
cialmeny) for att valja varmhallningsfunktionen, se kapitlet "Specialmeny” fér detaljer).

@Vrid ratten for att justera temperaturintervallet fran 60°C till 80°C, och tryck pa knappen Confirmation (Be-
krafta) for att bekrafta (se nedanstaende tabell for rekommenderade recept).

@Tillagningsprogrammet startar med 30 min. nedrékning, och tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Be-
krafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Né&r varmhallningen har bérjat:

* Oppna luckan for att pausa varmhallningsprogrammet, och stang luckan for att fortsatta programmet
med den aterstaende tiden.

*Tryck pa knappen Stop (Stopp) for att stoppa hela varmhallningsprogrammet.

MATKATEGORI VIKT TEMP | (Den maximglg tiden ar 30 KARL
min.

Pizza 300 - 800g 80°C |tiden kan justera)s Cripspanna
Stekt kott 800 - 15009 80°C |tiden kan justeras ugnssaker form
Brod 100 - 500g 60°C |tiden kan justeras Cripspanna
Muffins 3369 (289*12 st.) 60°C |tiden kan justeras Cripspanna
Pannor 220-620g 70°C |tiden kan justeras ugnssaker form
Porslinsfat 250-850g 70°C |tiden kan justeras ugnssaker form




5/ DUAL STEAM (DUBBEL ANGA) (ENDAST TILLGANGLIG PA MWP 339)

Denna funktion mojliggor att fa halsosam och naturlig smak pa matratter genom tillagning med anga.

Anvand denna funktion for att angtillaga mat sdsom gronsaker och fisk.

Denna funktion arbetar i 2 steg.

*Den forsta fasen far snabbt vatten till kokningstemperatur, tillagningstiden beréknas av en sensor.

*Under det andra steget justeras sjudningstemperaturen automatiskt sa att maten inte kokar Gver.
Displayen visar angtiden som stalldes in fore anvandning och raknar ned i detta steg.

Sarskilda til- & . Dubbel angkokare
behér: % i (&ngare i dubbla lager)
EAS 7 w = D
Vionse
¢ Mone
\E] y D L Kot | I S \E]
sToP .emia‘ ngjiigs\ ;{.}E‘ - Spe;%/\enu Os%?n o JET START

@Tryck pa knappen Dual Steam (Dubbel anga).
@Vrid ratten for att stélla in tillagningstiden.
@Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréfta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@) Tips och férslag:

« Angkokaren ar avsedd att anvandas enbart med mikrovagor!

+ Det avsedda angtillbehdret maste alltid anvandas med denna funktion.

+ Dubbel &nkokare kan anvandas vid automatisk rengéring, mikrovagor och dubbel angkokare. Om
angkokaren anvands med nagon annan funktion kan skador uppsta.

+ Placera alltid angkokaren pa glastallriken.

« Starttemperaturen for vattnet ligger mellan 3-27°C, lagg alltid till minst 5 minuters vantetid fore ser-
vering.
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DUAL CRISP FRY (DUBBEL CRISP FRITERING) (AVSEDD KNAPP PA

MWP 338)

Denna funktion ger perfekt krispiga resultat bade pa ovan- och undersidan av maten.

pa inre delar av maten. Nar du anvander mikrovagor, grill och FC-tillagning, placera samtidigt alltid
crisppannan pa den hdga stallningen.

Foljande tillbehér maste anvandas med denna funktion:

* Crisppannan
* Crisphandtaget for att hantera den heta crisppannan

* den hdga stéllningen

Sarskilda till- @ Crisppanna \ Crisphandtag Hdg stéllning
behbr: L 5
A Nt & o, < &)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
oo
(2] 5 , « P10 [
STOP Jeu?gios( c%m% KeepEWavm - Spe;%/\enu ms(%n = & o JET START

Placera den tomma crisppannan pa den hoga stallningen i ugnen.

@ Tryck pa knappen Dual Crisp Fry (dubbel crisp fritering).
@ Vrid pa ratten for att valja matkategori, tryck pa knappen Confirmation (Bekréfta) for att bekrafta.

(3) Vrid pa ratten for att stélla in viktvérdet.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

OTips och forslag:
« Se till att crisppannan ar korrekt placerad pa den héga stéllningen i ugnen.
« Den hoga stallningen och crisppannan blir mycket heta nar denna funktion anvénds.
+ Placera aldrig den heta crisppannan pa varmekansliga underlag.
« Anvand grillvantar eller crisphandtaget nar crisppannan tas bort.

+ Anvand endast den avsedda crisppannan tillsammans med denna funktion. Andra crisppannor som

finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med denna funktion.
« For detaljer om att lagga till / rora om / vanda maten, se tabell pa sidan 12.
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DUAL CRISP FRY (FRITERAD DUBBEL CRISP)

Guide till matkategori:

MATKATEGORI VIKT TIPS
=] % 300-600g Smarj crisppannan latt. Stré over salt fore tillagningen.
Pommes frites Vand nar ugnen uppmanar dig att géra det.
f=}= <5 200-600g Strpogracrése;ipannan latt. Vand nér ugnen uppmanar dig
Kycklingnuggets 9 '
&= : morj crisppannan latt. Vand maten nér ugnen uppma-
P3 , ASELLY nar dig att gora det.
Panerad fisk
(=10 g 200-600 Krydda kycklingvingarna. Smarj crisppannan. Vand narn
o 9 ugnen uppmanar dig att gora det.
Kycklingvingar
Skala och skar potatisen med en tjocklek pa ca 1,5 cm
pS 300-800 och krydda med salt och olja. Smorj krispplaten och
' ; g lagg ut potatisklyftorna Ror om nar ugnen uppmanar
Potatisklyftor diq att adra det.
Blanda kikartor med persilja, salt, peppar, malen kum-
. min och korianderfron. Lat vila i kylen i ca 30 min. Blan-
o5 & 4 vortioner da mj6l med vatten for att fa en blandning som ar som
Falafel P en smet, forma burgare och doppa forst i mjolsmeten
aiaie och darefter i skorpmjol. Ldgg pa crisppannan som
smorts med extra virgin olivolja (2 matskedar).
(Y Blanda skorpmiol, paprika, vitldkspulver, gurkmeja, salf
57 4 vortioner och peppar med aggvita i en skal, tack torskfiléerna
Kryddig panerad P med det smaksatta skorpmjélet och tryck till dem med
torsk handerna, lagg filéerna pa crisppannan.




CHEF MENU (KOCKMENY)

Kockmenyn &r en enkel och intuitiv guide som erbjuder automatiska recept som garanterar perfekt resultat var

gang.
Anvand denna meny for att forbereda matrétterna som listas i foljande tabell. Valj helt enkelt ett recept och folj in-

struktionerna pa displayen: Kockmenyn kommer automatiskt att justera tillagningsparametrarna for att fa det bés-
ta resultatet.

S s % & @
Microvave Gl forced A Dual Crisp Auto Clean =
@ | E
s I
@

%
o (i3]
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry JET START

@ Tryck pa knappen Chef Menu (Kockmeny).
@ Vrid ratten for att vélja matkategori (se nedanstaende tabell).
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att bekrafta.

@ Virid ratten for att justera vikten, och tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréfta / Snabbstart) for att
starta tillagningsprogrammet.

@) Tips och férslag:

« Pa grund av variationer hos maten stalls tillagningstiden in pa ett medelvérde. Vi rekommenderar all-
tid att kontrollera om maten ar klar, i annat fall bor tillagningstiden forlangas till maten ar helt tillagad.
+ For detaljer om att lagga till / rora om / vdnda maten, se tabell pa sidan 12.

« For angrecept i kockmenyn, anvand enkel angkokare (lock, nedre stallning och botten). For ris, pas-
ta, spelt och quinoa anvands ankokare enbart med lock och pa botten).

NOTERA:

+ Det kan handa att viss avdunstning/kondensering uppstar vid matlagningscyklerna. Detta paverkar
inte matlagningsresultatet, eftersom det inte beror pa kvalitet/hantverksfragor.

TILLBEHOR
= NS ) % Vs )
e L= . Angkokare i
Mikrovagssakra Mikrovags- och Crisppanna och (nederst med nedre Angkokare
karotter ugssakra karotter crisphandtag galler och lock) (botten och lock)

J
J

Lag stalining Hog stallning
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CHEF MENU (KOCKMENY) (MWP 338)

TILLAGNINGSRE- " TILLAG- “ . .
MANGD TILLBEHOR GOR SAHAR
CEPT NINGSTID
1-GRONSAKER
=
Fu O 2009 - 55- Skar potatisen i halvor langs med. Tillsatt ost pa
! Fyllda 1000 g 21,5min = potatisytan ndr ugnen uppmanar till det.
potatisar
Passande for potatis: 200 - 300 g vardera. Tvétta
07 200 g- 65- — de fBr potats:. .
rCc . < och stick hal. Vand nar ugnen uppmanar dig att
Potatis 10009 18,5min gora det,
] 3009- ) ~ s o
F3 %r 800 g 12 - 16min Skar i halvor, krydda och str6 dver ost
2-KYCKLING
Smarj crisppannan latt. Krydda och lagg i fi-
=] ‘ 200g- 14,1 - @ ~ léerna nér férvarmningen av crisppannan ar
! — 10009 24,6min klar. Vand maten ndr ugnen uppmanar dig att
Kycklingfiléer gora det.
(.\ 400 6 E[ydqabkycklingbgpeq. Sm@rj crisppar)nan.
g- - E 4gg i benen nér forvarmningen av crisppan-
PE’ . 1000 g 29,6min © nan &r klar och vénd néar ugnen uppmanar dig
Kycklinglar att gora det.
Forbered 4 kycklingbrost (100 g for varje), 100
g skolrpn?jél, 2:) g rEjél, 1 éggb3 mast. e)ﬁra vir-
J . : ; gin olivolja, salt och peppar. Doppa kycklingen
P" Crispig tunn | 4 portioner 15min. © \ imjolet sa det tacker bada brostsidorna, doppa
panerad sedan de mjélade brosten i dgget och tick dem
kyckling med skorpmjél, lagg brosten pé crisppannan.
- RS Skala dgget/dggen, stick hal pa dggulan med
P4 C> 1-4st 1-5min en tandpetare och hall i en mikrovagsugnséker
Aggréra skal.
3-KOTT
Ta ut kottet fran kylskédpet 30 min fore tillagning,
krydda med olja, salt och peppar och placerai
en mikrovagsugns- och ugnsséker behallare och
P C@f@ 800g- 249 - sattien kall ugn.
! Biff 15009 41min Vrid pa steken nar ugnen forfragar detta.
Nar tillagningen ar fardig, lat kottet ligga
i aluminiumfolie i minst 15 minuter fore
servering.
S .
= (=) Usig {0
------ 4 ags- och Crisppanna och Angiokare Angkokare Lag stillning Hog stallning
karotter ugssakra karotter crisphandtag ("Z‘;ﬁgo"c'ﬁdlo"ci‘;re (botten och lock)
35
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CHEF MENU (KOCKMENY) (MWP 338)

TILLAGNINGSRE- . TILLAG- « ) ,
MANGD TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
3-KOTT
Ta ut kottet fran kylskapet 30 min fore tillagning,
krydda med olja, salt och peppar och placera
) i en mikrovagsugns- och ugnssaker behéllare
PE’ ﬁ 110500009 32 - 40min och sétti en kall ugn. Vrid pé steken nér ugnen
Lamm 9 forfragar detta. Nér tillagningen &r fardig, 1at
kottet ligga i aluminiumfolie i minst 15 minuter
fore servering.
F!3 @ 150 g- 14,9 - Krydda entrecoten, vand nar ugnen sa upp-
Entrecote 600 g 25min manar.
=S } Légg i kottet nér forvarmningen av crisppan-
F’Ll’ == ?gdq 7-10,5min @ \\ nan ar klar, vand ndr ugnen uppmanar dig att
Bacon 9 gora det.
Mikrovagsséker form pa lag stallning. Anvand
Frq 200 g- 13 - 19min 2 farska fardigkopta kottbullar eller anvand dina
- Kéttbullar 4009 favoritrecept, 15 g for varje, vand nar ugnen
uppmanar.
4-Fisk/Skaldjur
o) 200g - . Smorj crisppannan létt. Lagg i maten nar ]
| Ervst d 600 13 - 23min forvarmningen av crisppannan ar klar. Vand ma
s ]fi’lznera 9 ten ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
SO Anvénd stora, panerade rdkor. Smorj crisppan-
[ ] “o'%;/u‘ 2009 - 10,5 - © S nan latt. Légg i maten nar férvarmningen av
re Panerade 600 g 22,1min crisppannan ar klar. Vand maten nar ugnen upp-
rakor manar dig att gora det.
5-PIZZA/QUICHE
Gor en deg pa 150 ml vatten, 15 g jést, 200-225
g mjol, salt och olja. Lat den jésa dvertackt med
TR it den pa den smorca krispbiten ach stick
P Hemmagjord | 8509 18min. | SN s P PP
pizza Forbered toppningen med 150 g tomatsas, 10
g olivolja och 1,5 g salt och sprid ut den dver
degen. Tillsatt 100 g hackad mozzarellaost.
Rulla ut den férdiga smérdegen pa krispplaten
tillsammans med dess bakpapper och

@ stick hél pa den. Blanda 4 dgg, 150 ml

: . matlagningsgradde, 130 g riven ost (typ
Pe Quiche 900g 20min. St gruyereost).

Lorraine Tillsétt 100 g tarnad bacon pa smordegen och
tdck 6ver med gradde. Sésong med svartpeppar
och muskotnot.

S —
= &5 = Vg @
Mikrovagssakra Mikrovags- och Crisppanna och Angkokare Angkokare Lag stéllning Hog stéllm;g

karotter
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CHEF MENU (KOCKMENY) (MWP 338)

TILLAGNINGSRE- . TILLAG- . " .
MANGD TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
5-P1ZZA/QUICHE
3009- 10 - Ta ut frén férpackningen och placera p3
& 9 % a utfrantorp 9 p p
F'3 Pan pizza 700 g 14,1min @ krispplaten
ol 250 g- i . @ & Ta ut fran férpackningen och placera pa
P Tunn pizza 4009 10 13min krispplaten
GOr en deg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200 - 225
g mjol och salt och olja. Lat den jasa Gvertackt
med en duk i minst en timme i rumstemperatur.
Dra ut den pa den smorda krispplaten och stick
- G=> hél pd den.
F’h 900 g 21min. Férbered toppningen med 150 g tomatsas, 10
Férsk pizza g olivolja och 1,5 g salt och sprid ut den dver
degen. Tillsétt 100 g hackad mozzarellaost.
Nar forvarmningen &v ugnen ar klar, stoppa in
den mikrovagsugns- och ugnssakra tallriken i
mikrovagsugnen pa det laga gallret.
6-PASTA/LASAGNE
Tillaga enligt ditt favoritrecept.
Borja med att sprida ut lite bechamelsas Gver
— skalens botten och ldgg sedan ett lager av
] ;;y 7A . lasagneplattor. Tack med bechamelsas och med
F" Farsk lasaane 12009 28min. kottfarssas. Upprepa detta tre ganger.
9 Tack det sista lagret med bechamelsas och stré
Gver riven ost for att fa en perfekt gyllenbrun
yta.
PE_’ g 300g - 19 - 34min S (209 | Tabort ev. aluminiumfolie.
1000
Fryst lasagne 9
7-DESSERT/BAKVERK
£ Q Lagg ut mordegen pa krispplaten, stick hal
] ) pa den och strd brodsmulor pa botten for att
Pi Hemgjord 12009 29min. @ = absorbera saften frén frukten. Fyll med hackade
frukipaj applen som blandats med socker och kanel.
S 275 1ill 300 g starkt mjol, 10 g bakpulver, 4 g
) & salt, 50 g smalt margarin, 200 ml mjolk blandas
PE’ S@cori 5609 15min. @ val. Forma till ett stycke med 20 cm diameter i
smord crisppanna.
S —
= (=) Usig {0
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CHEF MENU (KOCKMENY) (MWP 338)

TILLAGNINGSRE- p TILLAG- " ) ,
MANGD TILLBEHOR R SA HAR
CEPT ¢ NINGSTID 0 GORS
7-DESSERT/BAKVERK
Tillsatt i en skal 170 g socker och 2 stora dgg och
mixa i hog hastighet, minska hastigheten och
03 & . s | tillsatt 50 g smalt margarin, 170 g vitt mjdl, 10
rd Kak 6009 10,5min. @ g bakpulver och 100 g mjélk. Smorj krispplaten
aKa och strd 6ver brodsmulor. Hall smeten pa
krispplaten.
S 50g - ) N Tillsatt notter nar Crisppannan ar forvarmd. Ror
i Rostade 200g 5,7-75min | & om nar ugnen uppmanar dig att géra det.
nétter
% 250 g mjol, 15 g bakpulver, 250 g socker, 50 g
F’E 900 g 46min. smalt margarin, 100 ml mjolk blandas val. Hall i
Sockerkaka en form med bakpapper.
(1att)
Vispa samman 170 g margarin och 170 g socker
tills det blir mjukt och néstan vitt. Vispa 3 &gg,
D ett at gdngen. Véand forsiktigt ner 225 g siktat
FIE “oi"‘l’ 350 23min mjol med 7 g bakpulver och 0,25 g salt. Vég upp
4 9 ' 28 g av blandningen i pappersformar och pla-
Muffins cera dem jamnt Gver bakplaten. Nar forvarmni-
ngen av ugnen ar klar, satt in crisppannan i mik-
rovagsugnen pa den laga stallningen
Blanda 250 g mjdl, 100 g socker och 1,5 g salt.
Gnid in 125 g margarin. Vispa 1 dgg och tillsatt
till blandning. Blanda alla ingredienser, véag upp
o7 . D =z 20 g for varje, rulla till en boll, och anvdnd en ga-
A 2509 18,5min. = 8 ffel for att trycka tva ganger i kors dver bollarna
Smakakor Nar forvarmningen av ugnen ar klar, satt in den
mikrovégs- och ugnssékra formen i mikrovag-
sugnen pa den laga stallningen
Vispa 2 dggvitor och 80 g socker. Smaksatt med
W vanilj och mandelessens. Forma till 10 - 12 styc-
] ’ ~ ken pa crisppannan. Nér forvarmningen av
'Lb L 1009 39,5min. =8 ugnen ar klar, satt in den mikrovags- och ugn-
Maranger ssakra formen i mikrovagsugnen pé den laga
stallningen
Légg 62 g yoghurt i 4 porslinskoppar (15,5 g i
—— | varje), tillsatt 125 ml mjdlk i varje kopp (anvand
PE’ @ (16530 94) 6 tim. @ :@“ mjolk med lang hallbarhet, i rumstemperatur,
Yoghurt 9 fet 3,5 %), tack skalen med plastfilm och placera
9 i en cirkel pa glastallriken.
S —
= &5 = Vg @
Mikrovagssakra Mikrovags- och Crisppanna och Angkokare Angkokare Lag stéllning Hog stéllning

karotter
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6TH SENSE CHEF MENU (SJATTE SINNETS KOCKMENY) (MWP 339)

TILLAGNINGSRE- MANGD TILLAGNINGS- TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT TID
1-GRONSAKER
R Passande for potatis: 200 - 300 g vardera.
P:’ % 12%%8 6,5 - 18,5min B3 Tvatta och stick hal. Vand nar ugnen uppma-
Potatis g nar dig att gora det.
PE’ 3500099_ 12 - 16min B Skar i halvor, krydda och stré éver ost
Tomater
] & 150 g - ) Légg pa dngkokarens galler och tillsatt 100
F3 Morbtter 500 ¢ sensor N ml vatten i botten. Tack med locket.
W] @ 150 g - I Lagg pa dngkokarens galler och tillsatt 100
P ! B i 500 g sensor v ml vatten i botten. Tack med locket.
roccoli
FIS 150 g - sensor ) Lagg pa dngkokarens galler och tillsatt 100
Potat 500 g N ml vatten i botten. Tack med locket.
otatis
oC ﬁ 150 g - I Lagg pa dngkokarens galler och tillsatt 100
= Frysta 50049 sensor /) ml vatten i botten. Tack med locket.
gronsaker
2-KYCKLING
Smorj den mikrovagsakra och ugnsfasta for-
t B men latt. Krydda filéerna och ldgg i dem ndr
F’/ &= ?00008 14,1 - 24,6min @ \\ den mikrovégssakra och ugnsfasta formen &r
Kycklingfiléer 9 forvarmd. Vand maten nér ugnen uppmanar
dig att gora det.
6“ Krydda kycklingbenen. Smérj den mikro-
2 4009 - ) vagsakra och ugnsfasta formen. Tillsétt be-
PE’ . 1000g 16 - 29,6min @ = nen nér den mikrovagssékra formen &r
Kycklinglar forvarmd, vand nar ungen uppmanar.
R Krydda och placera pa anggallret. Hall 100
F'S' Q 155000g sensor ey ml vatten i angkokarens underdel och tack
Kycklingfiléer g med lock.
3-KOTT
Ta ut kottet fran kylskapet 30 min fore
tillagning, krydda med olja, salt och peppar
och placera i en mikrovagsugns- och
‘Cn @ 8004 - 25 - 41min = ugnsséker behallare och sétt i en kall ugn.
! Biff 15009 = Vrid pé steken nér ugnen forfragar detta.
Nar tillagningen ar fardig, lat kottet ligga
i aluminiumfolie i minst 15 minuter fore
servering.
S —
= (=) Usig {0
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6TH SENSE CHEF MENU (SJATTE SINNETS KOCKMENY) (MWP 339)

Mikrovagssékra

40

karotter

Mikrovags- och
ugssakra karotter

Crisppanna och
crisphandtag

(nederst med nedre
galler och lock)

@®

TILLAGNINGSRE- p TILLAG- .. . .
MANGD TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
3-KOTT
Ta ut kottet fran kylskapet 30 min fore tillagning,
krydda med olja, salt och peppar och placera
- } i en mikrovagsugns- och ugnsséker behallare
F’C, K 11 050809 32 - 40min och sétt i en kall ugn. Vrid pa steken ndr ugnen
Lamm 9 forfragar detta. Nér tillagningen ar fardig, lat
kottet ligga i aluminiumfolie i minst 15 minuter
fore servering.
P3 @ 1;000g - ;;19 - Krydda entrecoten, vand nar ugnen sa upp-
Entrecote g min manar.
[m] % 509- . & Tillsatt kott nar krispplaten forvarms och vénd
PH Bacon 150 g 7-10,5min @ nar ugnen forfragar detta.
4-Fisk/Skaldjur
) Krydda och placera pa anggallret. Hall 100 ml
Pll g’ 1509 sensor ENAY vatten i &ngkokarens underdel och tack med
Fiskfiger | 2009 — lock,
A
2 Smorj crisppannan latt. Légg i maten nér nar
P_ Fryst arad 2600009 ) 13 - 23min @ \ forvérmningen av crisppannan &r klar. Vand
ry glé 9 maten ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
3 @ b 150¢g- 5 Lagg i durkslaget. Hall 100 ml vatten i angkoka-
P3 5009 sensor N rens underdel och tack med lock.
Rakor
o ,‘,}g‘é’j 200g- 105- Anvénd stora rakor. Smorj crisppannan latt.
I L’ 2 ) @ \ Tillsétt mat nar krispplaten &r forvarmd. Vand
600 22,1min
Panerade Y ' maten ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
rakor
- ) Krydda och placera pé dnggallret. Hall 100 ml
F"J @ 1550009 sensor Vg vatten i &ngkokarens underdel och tick med
Fiskkotletter g lock.
oc @ 150 g - sensor 5 Lagg pa anggallret. Hall 100 ml vatten i angko-
o Musslor 500 g g karens underdel och téck med lock.
S
= S © ™
Angkokare Hog stéllm;g
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6TH SENSE CHEF MENU (SJATTE SINNETS KOCKMENY) (MWP 339)

TILLAGNINGSRE- p TILLAG- “ " "
MANGD TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
5-PIZZA/QUICHE
GOr en deg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200 - 225
g mjol och salt och olja. Lat den jasa dvertackt
med en duk i minst en timme i rumstemperatur.
o — ’ Dra ut den pa den smorda krispplaten och stick
=1 | Hemmagjord | 8509 18min. S hal pa den‘p PP
pizza Forbered toppningen med 150 g tomatsas, 10
g olivolja och 1,5 g salt och sprid ut den éver
degen. Tillsétt 100 g hackad mozzarellaost.
Rulla ut den férdiga smordegen pa krispplaten
tillsammans med dess bakpapper och

@ stick hal pa den. Blanda 4 dgg, 150 ml

03 - ) matlagningsgradde, 130 g riven ost (typ
'Ud Quiche 900g 20min. @ \' gruyereost).

Lorraine Tillsétt 100 g tarnad bacon pa smordegen och
tack over med gradde. Sésong med svartpeppar
och muskotnét.

03 300g- 10- .

::'_1 Pan pizza 700 g 14.1min © S | Tabort férpackningen.

—=> _
P4 Fryst tunn 245000gg 10-13min | €2 | Tabort forpackningen.
pizza

Gor en deg pa 150 ml vatten, 15 g jst, 200 - 225
g mjol och salt och olja. Lat den jasa Gvertackt
med en duk i minst en timme i rumstemperatur.
Dra ut den péa den smorda krispplaten och stick

E= hal pa den.

F’S 900 g 21min. Forbered toppningen med 150 g tomatsas, 10

Farsk pizza g olivolja och 1,5 g salt och sprid ut den dver
degen. Tillsétt 100 g hackad mozzarellaost.
Nar forvarmningen av ugnen ar klar, stoppa in
den mikrovagsugns- och ugnssakra tallriken i
mikrovagsugnen pa det laga gallret.
6-PASTA/LASAGNE
Tillaga enligt ditt favoritrecept.
Borja med att sprida ut lite bechamelsas 6ver
— skalens botten och ldgg sedan ett lager av

[m]] &= h lasagneplattor. Tack med bechamelsas och med

" Farsk lasagne 12009 28min. kottfarssas. Upprepa detta tre ganger.
Tack det sista lagret med bechamelsas och stré
oOver riven ost for att fa en perfekt gyllenbrun
yta.

Pc = f%%g ~ | 19-34min Ta bort ev. aluminiumfolie.

Fryst lasagne 9
S —
= = s Uy
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6TH SENSE CHEF MENU (SJATTE SINNETS KOCKMENY) (MWP 339)

TILLAGNINGSRE-

CEPT

MANGD

TILLAGNINGS-
TID

TILLBEHOR

GOR SAHAR

6-PASTA/LASAGN

E

(NN]

_Uﬂ
o || 4
o '\®

1-3
portioner

4 - 9min +
klockinstallning

Lo
J

Placera 1 till 3 portioner med pasta pa underde-
len (basen) pa angaren, berakna varje portion
till 70q. Tillsatt vatten upp till limplig nivé som
visas i angkokaren, under texten "Pasta +Wa-
ter" (Pasta+Vatten) (1 =1 portion, 2 = 2 portio-
ner osv.).

Tack med angarens lock. Anvand inte mellan-
gallret till angaren.

Sésom uppmanas pa displayen, valj antal por-
tioner som skall tillagas (L1 = 1 portion, L2 =2
portioner etc.). Valj tillagningstid manuellt bero-
ende pa forpackningen.

7-RIS/SPANNMAL

P!

1-4
portioner

2,5-7min +
klockinstallning

-
J

Placera 1 till 4 portioner med ris pa underdelen
(basen) pa angaren, berdkna varje portion till
100 g. Tillsatt vatten upp till passande niva som
visas i angkokaren, under texten "Rice+ Water"
(Ris+Vatten) (1 =1 portion, 2 = 2 portioner osv.).
Anvénd inte mellangallret till angaren.

Sasom uppmanas pa displayen, valj antal por-
tioner som skall tillagas (L1 = 1 portion, L2 =2
portioner etc.). Vdlj tillagningstid manuellt bero-
ende pa férpackningen.

P
gi@%

Spelt

100 - 400 g

20,5 - 50,5min

g

Placera fran 100g till 400g spelt pa (basen) eller
angbaten, vardera 100g tillsatt 180ml vatten
och 1ml salt, blanda val och téack med angburk.
Anvénd inte mellangallret till angaren.

0
L

é?‘;o
® 8%

Quinoa

1-4
portioner

22,5 - 42min

§59

Placera fran 100g till 400g quinoa pa botten
(basen) av angbaten, varje 100g tillsatt 200ml
vatten, 0,2ml salt och 20g torkade tomater,
blanda val och tdcka med angburk. Anvénd inte
mellangallret till &ngaren.

8-DESSERT/BAKVERK

=

Hemgjord
fruktpaj

1200g

29min.

L
S

Lagg ut mordegen pa krispplaten, stick hal

pa den och stré brodsmulor pa botten for att
absorbera saften fran frukten. Fyll med hackade
dpplen som blandats med socker och kanel.

@@9

Scones

560 g

15min.

(-
S

Blanda 275 - 300 g starkt mjél, 10 g bakpulver,
4 g salt, 50 g smélt margarin, 200 ml mjélk val,
forma till ett stycke pa 20 cm diameter pa en
smord mikrovagsséker och ugnsfast form.

Mikrovagssékra

karotter

42

Mikrovags- och
ugssakra karotter

S
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Crisppanna och
crisphandtag

)

g

E
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g
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6TH SENSE CHEF MENU (SJATTE SINNETS KOCKMENY) (MWP 339)

TILLAGNINGSRE- . TILLAG- . " "
MANGD TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
8-DESSERT/BAKVERK
Tillstt i en skal 170 g socker och 2 stora dgg
och mixa i hdg hastighet, minska hastigheten
] % . S och tillsatt 50 g smalt margarin, 170 g vitt
F3 Krispiq kaka 6009 10,5min. @ mjol, 10 g bakpulver och 100 g mjolk
Pig Smorj krispplaten och stro dver brédsmulor.
Hall smeten pa krispplaten.
U SO 50- Tillsatt nétter nar den mikrovagssikra och
PY Rostade 20(? 5,7 -7,5min © % | ugnsfasta formen &r forvarmd. Ror om nér
nétter g ugnen uppmanar dig att gora det.
) Skala och skar i klyftor, placera pa anggall-
PS5 @ 1550009 sensor Vg ret. Hall 100 ml vatten i &ngkokarens underdel
Frukt g och tack med lock.
% 250 g mjol, 15 g bakpulver, 250 g socker, 50 g
F'E 900 g 46min. smalt margarin, 100 ml mj6lk blandas val. Hall
Sockerkaka i en form med bakpapper.
Vispa samman 170 g margarin och 170 g soc-
ker tills det blir mjukt och néstan vitt. Vispa 3
agg, ett at gangen. Vand forsiktigt ner 225 g
o @;Qi”’ \ siktat mjol med 7 g bakpulver och 0,25 g salt.
) \{[ [/ 3509 23min. =8 Vag upp 28 g av blandningen i pappersformar
Muffins och placera dem jamnt dver bakplaten.
Nar forvarmningen av ugnen ar klar, sétt in
den mikrovags- och ugnssakra formen i mik-
rovagsugnen pa den laga stallningen
Blanda 250 g mjél, 100 g socker och 1,59
salt. Gnid in 125 g margarin. Vispa 1 4gg och
tillsatt till blandning. Blanda alla ingredienser,
o @ Vg upp 20 g for varje, rulla till en boll, och an-
I B q& 250 g 18,5min. vand en gaffel for att trycka tva ganger i kors
Smakakor 6ver bollarna
Nar forvarmningen av ugnen ar klar, sétt in
den mikrovags- och ugnssékra formen i mik-
rovagsugnen pa den laga stallningen
Vispa 2 dggvitor och 80 g socker. Smaksatt
W med vanilj och mandelessens. Forma till 10 -
] . ™ 12 bitar pa den mikrovagssékra och ugnsfasta
P ] 100 g 39,5min. =B) | formen. Nar forvarmningen av ugnen ar klar,
Marénger satt in crisppannan i mikrovagsugnen med
hjélp av den laga stallningen.
Ldgg 62 g yoghurt i 4 porslinskoppar (15,5 g
—— | ivarje), tillsdtt 125 ml mjolk i varje kopp (an-
IDI' B 6 12%0 94 6 tim. 67 vand mjolk med lang hallbarhet, i rumstem-
Yoahurt (150 g*4) peratur, fet 3,5 %), tack skalen med plastfilm
9 och placera i en cirkel pa glastallriken.
= n = IS m =
= 5 = Uiy 0 A
5 g Cri Angkokare % ’ T N
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AUTO CLEAN (AUTOMATISK RENGORING)

Detta automatiska rengdringsprogram kommer att hjélpa dig att rengéra mikrovagsugnens insida och ta bort
obehagliga lukter.

2 als
S e o o, <
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu

¢ |
Il i 1300 . [
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu E:T,H( JET START
INNAN DU STARTAR CYKELN:

@ Hall 235 ml vatten i rumstemperatur i en behallare (se vara rekommendationer i det nedanstaende avsnit-
tet "Tips och forslag").

(2) Placera behallaren direkt pa glastallriken.

FOR ATT STARTA CYKELN:
@ Tryck pa knappen Auto Clean (Automatisk rengdring), rengdringscykelns varaktighet kommer vara synlig
pa displayen.
@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta funktionen.

NAR CYKELN AR KLAR:
(1) Tryck péa knappen Stop (Stopp).
(2) Ta bort behallaren.
@ Anvand en mjuk trasa eller en pappershandduk med milt rengéringsmedel for att rengdra de inre ytorna.

@) Tips och férslag:
« For battre rengoringsresultat rekommenderas att anvanda en behallare med en diameter pa 17-20 cm
och en hojd som &r lagre &n 6,5 cm. For modeller som har angkokare som tillbehdr anvander du bara

angkokarens botten for att starta funktionen.
« Nar behallaren blir varm efter rengoringscykeln ar klar, rekommenderas du att anvanda en grytvante

nar du tar ut behallaren fran mikrovagsugnen.

« For en battre rengdrande effekt och avldgsnande av obehagliga lukter, tillsétt lite citronsaft i vattnet.
« Grillelementet behdver inte rengoras eftersom den hoga vérmen forbranner eventuella sténkflack-
ar, men taket ovanfor elementet maste rengéras da och da. Rengér med en mjuk och fuktig trasa och

ett milt rengéringsmedel.
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SPECIAL MENU (SPECIALMENY)

Specialmenyn ar en praktisk knapp som har flera funktioner till hjélp i tillagningsproceduren. Ger dig méjlighet att
tillaga ris, mjuka upp och smalta smoér, géra glass, mjukost osv.

v
Grill

oo
A

STOP Jet Combi

ChefMenu  Auto Clean

[>]

JET START

Stop TT
Orress3sec

@ Tryck pa knappen Special Menu (Specialmeny).

@ Vrid ratten for att valja typ av mat (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekréafta)

for att bekrafta.

@ Vrid pa ratten for att stélla in viktvérdet.

@ Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

TILLAGNINGSRE-

CEPT METOD VIKT TIPS
For pizza deg: méat upp 37 ° C vatten direkt i be-
) hallaren och 16s jasten i vattnet. Tillsétt 250 g
=¥ 'Q Degjésning 250-500 g TTUO', 2 r?sk. vegetabilisk olja, 2 tsk. salt. Knada
Deg]asmng tills du far en deg.
Det gar att géra med andra favoritdegrecept.
Anvand inte plastbehallare.
Anvand denna funktion genom att trycka pa den
| se varmhalininas- avsedda knappen pa modell MWP 338; genom att
P2 —— | Varmhallning tabellen g trycka pa knappen Special menu (Specialmeny)
Varmhalining pa modell MWP 339. Se kapitlet "Varmhallning”
for mer information.
= ﬁ Mjukgéra 50 - 500g F[an k_yll(skapl)(eutl, packa upp och placera i en mikro-
Smér vagssaker ska
Py @ Mjukgéra 100-1000 g Eran frysen, placera glassbehallaren pa glastall-
riken.
Glass
[=l= — Mjukgéra 50500 g F[an k_yll(ska;;ﬁtl, packa upp och placera i en mikro-
Bredbar ost VEGREIET 5@
P& ﬁ Mjukgora 2501 .000 g (har ar Fran frysen, ta bort locket fran behallaren,
. 1 mllika med 1 g)
Fryst juice
= p Smalta 50-500 g F[an k'ylskap%t, pa}.cka upp ogh placera i en mikro-
Smér vagssaker skal. Rér om vid signalen.
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TILLAGNINGSRE-

CEPT METOD VIKT TIPS

= o o . . o " o
Smélta 50-500 g Frfm kyls!(aplet, placera i en mikrovagsséker skal.
Ost Rér om vid signalen.
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MILJOTIPS

* Forpackningsmaterialet kan atervinnas, vilket framgar av atervinningssymbolen. Folj
lokala bestammelser om avfallshantering. Férvara material som kan innebara
risker for barn (plastpasar, polystyren och dylikt) utom réckhall for barn.

* Denna apparat &r markt i enlighet med Europadirektiv 2012/19/EU om Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE/Elektriskt- och elektroniskt
utrustningsavfall). Genom att sakerstalla en korrekt kassering av denna
produkt bidrar du till att forhindra potentiella, negativa konsekvenser for var miljé och
var hélsa, vilket daremot kan bli féliden om produkten inte hanteras pa ratt satt.

* Symbolen pa produkten eller i dokument som medféljer den, visar att denna produkt
inte far behandlas som hushallsavfall. Den skall istallet IAmnas in vid en atervinnings-
central for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

* Produkten maste kasseras enligt lokala miljobestdmmelser om avfallshantering.

* For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
denna produkt, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens sop-
hanteringstjanst eller butiken dér produkten inhandlades.

* GOr ugnen obrukbar genom att klippa av elsladden innan den skrotas.

| >4 2
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I enlighet med IEC 60705, utgava 4, 2010-04.

+ IEC, International Electrotechnical Commission har utvecklat en standard for jamférande provning av
uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande for denna mikrovagsugn:

TEST MANGD | CIRKATID EFFEKTNIVA KARL
(Lzr:nl) 7504 13min. 750W Pyrex 3 222-R
(Solﬁjéka) 759 | 7min.30s. 750W Pyrex 3.827
(Kétsé'éii?r’n | 9008 16min. 750W Pyrex 3.838
12.3.4 . .
(Potatisgraténg) 1200 g 26min. Grill + 500 W Pyrex 3.827
12.3.5 , g
(Kyckling) 1200 g 45min. Varmluft 200 “C + 90W Pyrex 3.827
12.3.6 , 0 S
(Citronkaka) 800¢ 38min. Varmluft 200 “C + 350W | Glasskal fran Schott
13.3 Placera pa glastallriken
(Snabbuppti- 5009 5min. 13 s. SNABBUPPTINING med 3 mm tjock plast-
ning) tallrik
TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Databeskrivning MWP 338 MWP 339
Natspanning 220-230V~50Hz 220-230V~50Hz
Ineffekt mikrovagor 1650 W 1650 W
Effektforbrukning 2000 W 2000 W
Grill 1250 W 1250 W
Varmluft 1750 W 1750 W
Utvandiga matt (HXWXD) 373 x 490 x 540 373 x 490 x 540
Inre matt (HXWXD) 225 x 395 x 370 225 x 395 x 370

Whirlpool ér ett registrerat varumérke som tillhér Whirlpool USA
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