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POPIS SPOTREBICA

Ovladaci panel
2. Chladiaci ventilator (nevidno ho)
Cinnost’ ventilatora je viazana na dosiahnutu

teplotu rary a moze pokracovat’ aj po vypnuti

rdry, pocas niekolkych minut.

Vrchny ohrevny ¢lanok (mozno ho znizit')
Zadné osvetlenie

Boc¢né osvetlenie

Okruhly ohrevny ¢lanok (nevidno ho)
Ventilator

. Zadna katalyticka prepazka

Spodny ohrevny ¢lanok (nevidno ho)

0 Chladné dvierka rury
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1. Ovladaci gombik pre vyber funkcie
2. Elektronicky programator
3. Ovladaci gombik termostatu
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Zasuvacie ovladacie gombiky

* Aby ste gombik mohli pouzit’, stlacte ho v strede.
e Ovladaci gombik sa vysunie.

¢ Otocte ho do zelanej polohy.

Po ukonc&eni varenia oto¢te gombik do polohy 0 a
stlacte ho v strede, aby sa vratil do pdvodnej polohy.

Tabulka funkcii rary

Funkcia

Nastavena
teplota

Rozsah
teplot

Popis funkcie

Vypnuta rara

P

OSVETLENIE

Zapnutie vnatorného osvetlenia rary

0

DUAL 35°/60°

35C - 60C

Na udrziavanie stalej teploty vnutri rary.

35°C: na kysnutie cesta, chleba a pizze.

60°C: na udrzanie teploty jedla po vareni.
Odporu¢ame Vam pouzivat’ prvu Uroven vodiacej listy.

STATICKA

200C

50°C - 250°C

Na pripravu masa, ryb a hydiny na jednej urovni.

Ruru predohrejte na Zelanu teplotu varenia a viozte
potraviny do vnutra rury, ked su rozsvietené vSetky
indikatory sk # 4 4 & teplomera.

* Odporucame Vam pouzivat’ druhu alebo tretiu troveri listy
Vv rure.

B O

S VENTILATOROM

175C

50°C - 250°C

* Na pripravu jedal na max. 2 drovniach.
Ak je to potrebné, odporiéame zmenit’ polohu jedal, aby
boli jedla uvarené rovhomernejsie.

%

NUTENY OBEH

TEPLEHO VZDUCHU

160C

50°C - 250°C

* Na varenie jedal, ktoré vyzaduju rovnaku teplotu v rre,
bez predohrevu, na jednej alebo viacerych urovniach
(napr.: ryby, zelenina, kolag) bez prenosu vone z jedného
jedla na druhé.

TURBOVENTILATOR

160C

50°C - 250°C |°

Na pripravu jedla na jednej Urovni (napr.: ovocie, torty,
babovky, zelenina, pizza, hydina).

O

GRIL

¢ Na grilovanie rebierok, $pizov, klobasok, gratinovanie
zeleniny a na zapecenie chleba.

* Funkciu mozno nastavit' na réznu uroven vykonu
(1 min. - 5 max.).

* Ruru predohrejte poc€as 3 - 5 min.

* Pocas varenia musia ostat’ dvierka rury zatvorené.

e V pripade grilovania mésa nalejte do nadoby na
odkvapkavanie, umiestnenej v prvej polohe, trochu vody,
znizi sa tym mnoZstvo dymu a tuk nebude vystrekovat’.

¢ Odporu¢ame otocit’ potraviny pocas pripravy.

TURBOGRIL

¢ Na grilovanie velkych kusov méasa (roast beef, pe¢ené
masa).

* Funkciu mozno nastavit' na réznu uroven vykonu
(1 min. - 5 max.).

* Ruru predohrejte po€as 3 - 5 min.

* Pocas varenia musia ostat’ dvierka rary zatvorené.

* V pripade grilovania mésa nalejte do nadoby na
odkvapkavanie, umiestnenej v prvej polohe, trochu vody,
znizi sa tym mnoZstvo dymu a tuk nebude vystrekovat'.

e Odporu¢ame otogit’ potraviny pocas pripravy.
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PIZZA/CHLIEB

P1-260°C
P2- 220°C

Na pecenie pizze, chleba, posuchov.

S

DOPLNKOVY

OHREVNY CLANOK

200C

50°C - 250°C |,

* Na rychly predohrev rary.

* Pocas ohrevu sa indikatory teplomera & & & & &
postupne rozsvietia.

Pri dosiahnuti nastavene;j teploty sa funkcia vypne
automaticky a zaznie zvukové znamenie, ktoré indikuje
automaticky prechod rary do funkcie STATICKA.

Whirlpool is a registered trade mark of Whirlpool USA
© Copyright Whirlpool Europe S.r.l. All rights reserved




TABULKY VARENIA

: Uroveri Uroven Teplota Doba pripravy
POTRAVINY Funkcia Predohrev (od spodu) Zhnednutie (°C) (mintty)
(=) X 2 2 200 95 - 110
MASO <
Jahiia, kozla, baranina ) X 8 2 200 100- 110 Uroven Uroven Teplota Doba pripravy
X 2 - 200 100 - 110 POTRAVINY Funkcia Predohrev (od spodu) | Zhnednutie (°C) (mindty)
(=) X 2 2 200 95-110 (=) X 2 - 200 40 - 50
Pecené maso
(telacie, bra(\:{%o%é, hovadzie) X 3 3 200 100 - 110 Slané torty X 2 - 190 40 - 50
X 2 - 200 90 - 100 X 2 - 190 40 - 50
3 X 2 3 200 80-90 X 2 1 200 45 - 60
Kuréa, kralik, =
Kaica X 2 3 190 80 - 90 Lasagne X 2 1 200 45 - 60
X 2 = 200 85-95 X 2 - 200 45 - 60
X 1 3 200 160 - 180 X 2 - 190 50 - 60
ora Plnené ovocné tort =
kg 4-6) + troveri 3 ) - Vi W < B _
kg zhrlgdlrjmt\i’e L % [ g 220 LEORALE0 napr. s. ananasom, broskynami & X 2 190 40-50
X 1 - 210 180 - 190 X 2 - 190 40 - 50
= X 2 3 210 100 - 130 X 2 - 120 120 - 150
Hus (kg. 2) . X 1 3 200 100 - 130 Snehové susienky &) - 1-3 - 120 120 - 150
ry X 2 - 200 100 - 130 - 2 - 120 120 - 150
RYBY (VCELKU) = X 2 1 200 45-55 X 2 - 200 35- 45
1-2 k < . . . =
o Z( acc? r%) uniak, X 3 1 190 45-55 Zakusky z listkového cesta X -3 5 190 35- 45
losos, treska
X 2 - 200 50 - 60 X 2 - 190 35 - 45
i (=) X 2 2 200 40 - 50 X 2 - 200 40 - 50
RYBY (FILE) =)
(1kg) = X 3 2 190 40 - 50 Suflé o= X 2 - 190 45 -55
Mecéun, tuniak .
= X 3 - 200 40 - 50 X 2 - 190 45 - 55
=) X 2 . 220 50-60 TABULKA GRILOVANIA
PaprikaZaE ;I)-InEeNntlé’\lpgradajky % 2 . 200 20hiCO Uroven Uroven Doba pripravy
X P _ 200 50- 60 POTRAVINY Funkcia Predohrev (od spodu) vykonu (minaty)
X 2 3 220 50 - 60 Rebierka (i) X 4 5 35-45
Pecené zemiaky
X 2 3 200 50 - 60 Kotlety (i) X 4 5 30 - 40
() X 2 - 190 40 - 50 Klobasky (] X 3-4 5 30 - 40
KOLACE, ZAKUSKY A POD. = <
Kysnuté kolade & X 1 - 180 40-50 Rostenka ) X 4 5 35- 45
X 2 = 180 40 - 50 Ryby (filé) (] X 3-4 5 35-45
(= X 2 - 190 80-90 Kuracie stehna & X 3-4 5 40 -50
Plnené kolace — -
s tvarohom X 2 : 180 70-80 Spizy (d] X 3-4 5 40 - 50
% 2 - S0 B0R00 Rebierka = X 3-4 5 35-45
= X 2 - L0 o) 1/2 kurdata () X 2 5 45-55
Linecké kolace = X 2 - 180 40 - 50
1/2 kuréat'a @ X 3 5 45-55
X 2 - 180 40 - 50
Kuréa vcelku @ X 3 5 60 - 70
() X 2 - 200 50 - 55 ERrr—
ecene maso
Zaviny ® X 1-3 - 200 50 - 55 (bravéové, hovadzie) @ i 2 ° 60-70
X 2 B 200 50-55 Kagica @ X 2 5 70 - 80
=@ X 2 = 170 20 - 30 Jahnacie stehno @ X 3 5 70 - 80
Susienky X 1-3 - 200 20 - 30 Pecené hovadzie méaso @ X 3 5 50 - 60
X 2 - 200 20-30 Pegené zemiaky @ X 3 5 50 - 60
X 2 - i $9-48 Ryby (prazma, pstruh) @ X 3 5 50 - 60
Odpalované cesto X 1-3 - 180 35-45 L . N K , . R R oz v o K .
= Poznamka.: pri priprave mésa pri funkcii s ventilatorom a v statickej funkcii Vam odporu¢ame pridat’ funkciu Zapekanie, s
@ X 2 - 180 40 - 50

urovriou od 1 po 3.

Teploty a doby varenia su iba priblizné.




NAVOD NA POUZITIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

Elektronicky Displej
programator
: Udrziavanie v
: Kontrolky teple

zvySovania

_j | J teploty
|

Gombik zapnutia/vypnutia - Voli¢ funkcii
Tlagidlo pre potvrdenie a vyber

Extra
zapekanie

programu

Ovladac na zmenuAvopred “ Doba Cas ukongenia  Hodiny
nastavenych hodnét (teplota, ¢as, . . .

drovne) pripravyjedla varenia

Rychla aktivacia rary

Po prvom zapojeni rury do elektrickej siete alebo po preruseni dodavky elektrickej
energie sa na displeji zobrazuje ‘Eiaats -

Pri aktivacii rary:

1. Otocte ovladaci gombik@ do polohy “0”.

2. Stlacte tlacidlo @ Displej zobrazuje “--:=-".

Nastavenie a uprava nastavenia hodin:

1. Stlagte tlagidlo (2) trikrat.

2. Otocte ovladaci gombl'k@ do 15 sekund, aby sa nastavil presny ¢as.
Na displeji budu blikat’ €islice hodin.

3. Stlacte tlacidlo @ alebo pockajte 15 sekund, aby sa nastavenie automaticky potvrdilo.

Zmena presného ¢asu:

Stlacte dvakrat tlacidlo @ na displeji blika ). Zopakujte horepopisané tkony.

Nastavenie funkcie pripravy jedla:

1. Otocte ovladaci gombik@ do polohy zelanej funkcie: na displeji blika teplota alebo
nastavena uroven grilu.

2. Ak je uvedena hodnota spravna, stlacte tlagidlo @ na jej potvrdenie alebo pockajte 10
sekund, aby sa nastavenie potvrdilo automaticky.

Aby ste zmenili predvolenu teplotu alebo uroven grilu:

1. Otocte ovladaci gombik@: na displeji bliké teplota (alebo uroven grilu, ked je

ovladaci gombik (1) v polohe @)

2. Stlacte tlagidlo @ na potvrdenie alebo poc€kajte priblizne 10 sekund, aby sa nastavenie
potvrdilo automaticky.

Rura sa zapne priblizne 5 sekund po potvrdeni: na displeji sa postupne rozsvietia

kontrolky zvy$ovania teploty §, indikujic stupnicu v °C a postupné zvy3ovanie teploty.

Poznamka.: -

Nastavené hodnoty sa daju zmenit’ aj po€as pripravy jedla.

Po ukonéeni pripravy jedla:

Ruru vypnite oto¢enim ovladacieho gombika@ do polohy “0”. Na displeji sa znovu

zobrazi presny €as.

Upozornenia:

Aby ste zrusili akékolvek nastavenie, otocte ovladaci gombik@ do polohy “0”.

Ak 5 sekund podrzite stlacené tlacidlo @ zrus$i sa zvukovy signal spojeny s pohybmi ovladacich gombikov a s

tlacidlami.

Zvukovy signal sa znovu aktivuje opatovnym stlacenim tlacidla @ na 5 sekund. Z bezpeénostnych dévodov sa

rdra, po 4,30 hodinach nepretrzitej dinnosti, vypne automaticky (s vynimkou funkcif (=3 > a (1))

Obsluha rury pouzitim elektronického programatora

Nastavenie doby varenia:

Dizka pripravy jedla umozfiuje nechat’ rdru v &innosti (pri akejkolvek funkcii) pogas
nastavenej doby, po uplynuti ktorej sa rura automaticky vypne. Maximalna
naprogramovatelna doba pripravy jedla je 3 hodiny a 59 minut.

1. Nastavte funkciu a teplotu alebo uroven grilu (pozrite Cast’: “Rychla aktivacia rury” a
“Nastavenie funkcie pripravy jedla”).

2. Opakovane stlacajte tlacidlo @ na displeji blika symbol @ zobrazi sa “-0:00”.

3. Otocte ovladaci gombl'k@ smerom vpravo: na displeji sa zobrazi blikajuca nastavena
doba. Zobrazenie poml¢ky “-” znamenad, Ze nastavena doba sa bude skracovat’, az kym
nedosiahne “0”.

4. Po 20 sekundach od nastavenia sa rura zapne automaticky a na displeji sa zobrazi
zostavajuce doba pripravy jedla.
Poznamka.: Aby ste zobrazili alebo zmenili vopred nastavenu teplotu, otocte o jednu

polohu ovladaci gombik @ Aby sa znovu zobrazovala zostavajuce doba, pockajte 20
sekund alebo stlatte tlagidlo (2).

Postup na pouzivanie funkcii Extra zapekanie E’ a Udrziavanie v teple El najdete v Casti
“Specidlne funkcie”.

Aby ste zmenili predvolenu teplotu alebo uroven grilu:
Otocte ovladaci gombl’k@ a potvrdte stlacenim tlacidla @ alebo pockajte priblizne 10
sekund, aby sa nastavenie potvrdilo automaticky.

Zobrazenie E na displeji:

Po uplynuti vopred nastavenej doby (ukoncenie pripravy jedla) sa na displeji zobrazi ¥
a pocas 15 minut bude pravidelne zaznievat’ zvukovy signal. Rura sa vypne automaticky a
osvetlenie rury ostane svietit’ priblizne 25 min.

1. Stlacte tlacidlo @ , 6im zvukové znamenie zrusSite.
2. Otocte ovladaci gombik@ znovu do polohy “0”. Osvetlenie zhasne.

Na displeji sa znovu zobrazi presny ¢as.



Nastavenie ¢asu ukoncenia varenia

Tato operacia umozriuje nastavenie hodiny ukonéenia varenia s predstihom. Maximalna
naprogramovatelna doba je 23 hodin a 59 minut.

1. Nastavte funkciu a teplotu alebo uroven grilu. Pozri €ast’: “Rychla aktivéacia rary”, odsek:
“Nastavenie funkcie pripravy jedla”.

2. Napriklad, je 10:00 hodin: stlacte tlacidlo @ symbol @ blika a na displeji sa zobrazi
“-0:00”.

3. Nastavte dobu pripravy jedla (napr. 45 minut) oto¢enim ovladacieho gombika@:
na displeji blikd nastavena doba.

4. Stlacte tlacidlo @ na potvrdenie nastavenia (napr. 45 minut):
symbol { = blika a na displeji sa zobrazuje presny ¢as plus doba pripravy jedla
(napr.: ¢as 10:00 + 45 minut = ¢as 10:45).

5. Zvolte Cas, kedy sa méa doba pripravy jedla ukoncit’ oto€enim ovladacieho gombl’ka@
(napr.: ¢as 12.30).

6. Opakovane stlacajte tlacidlo @ kym sa znovu nezobrazi presny ¢as (€as 10:00), alebo
pockajte priblizne 20 sekund, aby sa nastavenie potvrdilo automaticky.

Rura sa zapne automaticky v éase, kedy sa ma priprava ukonéit' po odpoéitani dizky doby
pripravy (napr. o 11:45): na displeji sa rozsvietia @ ,:'_:J@ .

Aby ste skontrolovali nastavenu teplotu alebo uroven grilu, otocte ovladaci gombik@ o]
jednu polohu.

Aby ste skontrolovali alebo zmenili dobu pripravy jedla (napr.: 45 min.), ako aj ¢as
ukonéenia pripravy (napr.: 12:30) stlacte tladidlo @

Specialne funkcie: (Extra zapekanie [ a Udrziavanie v teple [ii])

Tieto funkcie su k dispozicii iba s nastavenim doby pripravy jedla alebo ¢asu ukonéenia pripravy.
Je mozné nastavit’ obe Specialne funkcie sii¢asne alebo jednotlivo.

Extra zapekanie [

Tato funkcia umozriuje zapekanie a zhnednutie jedal (napr.: pe¢ené méaso) pocas pripravy. Je mozné nastavit’
uroven zapekania 1-2-3, kde ¢islica 1 predstavuje minimalne a 3 maximalne zapekanie.

Tuto funkciu mbzete nastavit’ iba v kombinécii s funkciami @ mf\\.
L/

Nastavenie Specialnej funkcie Extra zapekanie [=:

1. Nastavte dobu pecenia alebo €as ukon&enia pripravy jedla. Pozrite “Rychla aktivacia rury”
a “Nastavenie funkcie pripravy jedla”.

2. Opakovane stlacajte tlacidlo @ az na displeji bude blikat’ symbol @ a zobrazi sa “0”.

3. Otocte ovladaci gombik@, aby ste nastavili uroven zapecenia jedla: 1, 2 alebo 3.

4. Stlacte tlacidlo @ dvakrat alebo pockajte 20 sekund, aby sa nastavenie potvrdilo
automaticky.

Udrziavanie v teple [
Tato funkcia umoznuje udrziavat' teplotu 60°C po ukonéeni priprvy jedla pri automatickej ¢innosti
rary.

Funkciu “Udrziavanie v teple” mdzete nastavit’ iba v kombinacii s funkciami @ mﬁ .

Nastavenie Specialnej funkcie udrziavania v teple f:
1. Nastavte dobu pripravy jedla alebo ¢as ukoncenia pripravy. Pozri ¢ast’: “Rychla aktivacia
rary” a “Nastavenie funkcie pripravy jedla”

2. Opakovane stlagaite tlagidio (2), na displeji blika symbol [iii] a zobrazi sa “~- C”.

3. Otocte ovladaci gombik@ do polohy “60C”.

4. Stlacte tlacidlo @ alebo pockajte 20 sekund na automatické potvrdenie nastavenia.

Ovladaci gombik ¢asomiery

Casomieru mOzete pouzivat', iba ak rura nie je v €innosti, priom umozhuje nastavenie
maximalnej doby 3 hodiny a 59 minut.

Nastavenie casomiery:
1. Ovladaci gombik@ nechajte na “0”. Na displeji sa zobrazi presny Cas.

2. Stlacte tlacidlo @ na displeji blika symbol @

3. Otocte ovladaci gombl’k@ smerom vpravo. Na displeji blikd nastavena doba. Zobrazenie
poml¢ky “-” znamend, Zze nastavena doba sa bude skracovat’, az kym nedosiahne “0”.

4. Stlacte tlacidlo @ alebo pockajte priblizne 20 sekund, aby sa nastavenie potvrdilo
automaticky.

Po uplynuti nastavenej doby:
Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi [EE¥e.
Stlacte tlacidlo @: zvukové znamenie sa preru$i. Na displeji sa znovu zobrazi presny ¢as.



