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BRUKSANVISNING

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN WHIRLPOOL.

For en battre kundservice, registrera din apparat pa www.whirlpool.eu/register.
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Hdlsa och scikerhet

SAKERHETSANVISNINGAR

SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjalva apparaten ges viktiga
sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela tiden.
Tillverkaren fransager sig allt ansvar for underlatenhet
att folja dessa sakerhetsinstruktioner, for olamplig
anvandning av apparaten eller vid felaktig installning
av kontrollerna.
AVARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
Xparaten inte anvandas - risk for elchock.

VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
A\ FORSIKTIGHET: Tillagningen ska évervakas. Kortvarig
tillagning ska Gvervakas hela tiden.
M\VARNING: Tillagning pa spishéllen med fett och olja
utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand. Forsok
ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang istallet av
apparaten och tack 6ver ldagorna med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.
M\ Anvind inte spishillen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har svalnat
helt - risk for brand.
&\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
M Mycket smé barn (0-3 &) ska hallas pa avstand fran
apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa avstand fran
apparaten forutom om de halls under standig tillsyn. Barn
fran 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller bristande erfarenhet och
kunskap far lov att anvanda produkten om de halls under
uppsikt ellerom de harfattinstruktioner om hur produkten
ska anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de forstar
vilka faror det innebar. Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och anvandarunderhall far inte utforas av barn
utan tillsyn.
A\ Efter anvandning, stang av spishillen med hjilp av
knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
M\ VARNING: Denna produkt och dess dtkomliga delar
blir heta under anvandning. Var noga med att inte
vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder ska
hallas pa avstand forutom om de halls under standig
tillsyn.
TILLATEN ANVANDNING
M\ FORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att drivas
med hjalp av en extern omkopplingsanordning, sdésom
en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
MDen hir apparaten dr avsedd for hushallsbruk och
liknande typ av anvandning, som tex: | personalrum i
butiker, kontor och andra arbetsplatser Pa lantgardsboende

Av  kunder pa hotel, motell och andra
inkvarteringsanlaggningar.

M Ingen annan anvindning &r tilldten (tex. for att
varma rummet).

A\ Denna apparat ir inte avsedd for professionellt bruk.
Anvand inte apparaten utomhus.

INSTALLATION

AN\ For att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.

A Installation, inklusivevattentillférsel (ifSrekommande
fall), elektriska anslutningar och reparationer ska utforas
av behorig tekniker. Reparera och byt inte ut delar pa
produktenomdettaintedirektangesibruksanvisningen.
Hall barn pa avstand fran installationsplatsen. Nar
apparaten har packats upp, kontrollera att den inte har
skadats under transporten. Kontakta din aterforsaljare
eller ndrmaste kundservice om du upptacker nagot
problem.Efterinstallationen skaforpackningsmaterialet
(delar av plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for
barn - risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort
franstromforsorjningeninnanndgoninstallationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sdgspan.

M\ Om apparaten inte monteras dver en ugn ar det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer inte) i
utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

& Det méste alltid kunna ga att koppla bort apparaten
fran elndtet, antingen genom att ta ut stickproppen
fran eluttaget, om atkomligt, eller med hjdlp av en
flerpolig strombrytare som installeras fore eluttaget
enligt kabeldragningsbestammelserna. Dessutom ska
Kparatenjordas ienlighet med nationella elstandarder.

Anvand inte forlangningskablar, grenuttag eller
adaptrar. Nar installationen ar klar ska inte anvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa

olvet.

Installation med hjalp av en natkabelkontakt ar inte
tilldten om produkten inte redan ar utrustad med en
sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

&\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent eller
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liknande kvalificerad tekniker for att undvika fara - risk
for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

M VARNING: Forsikra dig om att apparaten aravstangd
och bortkopplad fran stromforsorjningen innan nagon
form av underhdllsatgard pabdrjas.Anvand aldrig
angtvatt - risk for elchock.

M Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

atervinningssymbolen &
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas.
Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering. For mer
information om hantering, atervinning och dteranvandning av elektriska
hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna apparat
ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgdrs av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och elektronisk utrustning
2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sékerstalla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt hjalper
dutill att férhindra negativa konsekvenser pa miljén och manniskors hélsa.

hi¢

Symbolen = pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvdrme genom att sténga av den nagra minuter
innan tillagningen ar klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tacka plattan helt.Ett kdrl som &r
mindre an varmeplattan kommer att slésa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvdnd sd lite vatten som mdjligt. Vid tillagning utan lock &kar
energiférbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven for ekodesign enligt Europeiska férordningen
66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade produkter och
energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med den Europeiska
standarden EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star ndra denna induktionshall medan den &r pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din ldkare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande medicinsk
utrustning for ytterligare information om dess effekter med induktionshéllens
elektromagnetiska falt.

Hdlsa och scikerhet
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Anvdindning och skotsel

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

SV

1. Spishall
2. Kontrollpanel
= 1
] © 7 I 2
KONTROLLPANEL
12 3 4 s
. .
OFF 1ttt rrinrinnnnninnnnnnni8 P
é 7 8 9 10
1. Pa/Av-knapp 4. Kontrollampa - knappldsen aktiva 8. Pekfilt
2. Kontrollampa - spishéllen paslagen 5. Knapplas 9. Knapp for snabb uppvarmning
3. Knappen 6™ Sense (specialfunktioner) 6. Display for val av kokzon 10. Display for "funktionshantering”
7. Knapp for att stanga av kokzonen
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TILLBEHOR

Anviindning och skotsel

STEKPANNOR OCH KASTRULLER
Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av

ferromagnetiskt material som passar for anvéandning
AN ><  painduktionshall. For att faststélla om kastrullen kan

anvandas, se om symbolen finns (star vanligtvis
pa dess botten). Anvand annars en magnet for att se
om kastrullen dr magnetisk.
Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa héllen nar den ar pa.

Hallen &r forsedd med ett inre sakerhetssystem som Overvakar
temperaturen hela tiden och aktiverar funktionen “automatisk
avstangning” nar hog temperatur detekteras. Om kastrullen ar tom eller
har tunn botten kan temperaturen hgjas valdigt snabbt och funktionen
"automatisk avstangning” kanske utloser nagot senare, vilket kan skada

ANVANDNING AV APPARATEN

kastrullen eller stekpannan. Om detta intréffar ska du inte réra nagonting,
utan bara vanta tills delarna svalnar.
Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN
FOR OLIKA KOKZONER

For att garantera héllens korrekta funktion ska kastrullen alltid tacka en
eller flera av de referenspunkter som ar markerade pa hallens yta och ska
alltid ha lamplig diameter.

Tillbehorets placering Minimidiameter

centrerad pa 1 punkt 10cm
2 punkter tackta 19cm
3 punkter tackta fiskgryta/galler

4 punkter tackta (horisontellt)
4 punkter (2 + 2) tackta (vertikalt)

fiskgryta/galler
24cm

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

Hallensinstallningar kan @ndras ndrsom helst. Forattdndrainstallningarna,
IS
klicka pa symbolen ¥ som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

Fran instéliningsmenyn kan foljande goras:

« Viélja spraket.

« Justera ljusstyrkan.

« Justera volymen pa varningsljuden.

» Justera knappljuden.

«Justera spishillens effekt.

«  Aterstélla till hallens fabriksinstallningar.

»  Kontrollera installerad programvaruversion.

Installningarna bevaras om strommen gar.

DAGLIG ANVANDNING

JUSTERA SPISHALLENS EFFEKT

Hallens maximala effektniva kan stéllas in i instéllningsmenyn pa dnskat
satt eller med timertiden.
Tillgangliga effektnivaer ar: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

|
O SLA PA/STANGA AV HALLEN

For att sl pa hallen, tryck pa knappen ON i cirka 1 sekund tills displayerna
tands.

Hallen avaktiveras automatiskt efter 30 sekunder om ingen funktion valjs
inom denna tid.

Hallen stangs av om du trycker in ndgon av knapparna i mer an 10 sekunder.
Tryck in samma knapp tills displayen slacks for att stanga av spishéllen. Alla
kokzoner inaktiveras.

Om spishéllen har anvants kommer alla kokzoner att avaktiveras nar den
stangs av och restvarmeindikatorn “H” forblir tand tills kokzonerna har svalnat.

VAL AV KOKZON

Den 6nskade kokzonen kan véljas pa vanster display genom att trycka pa
motsvarande ruta. P3 alla zoner som inte &r valda visas en tunn rand.

VAL AV FLEXIBELT OMRADE

Det flexibla omradet ar ett omrade dar flera kokzoner Overlappas for att
anvandas som en enda kokzon.

For att skapa ett flexibelt omrdde:
Valj flera rutor eller dra fingret Gver dem sa att rutorna sammanfogas.

For att separera ett flexibelt omrdde:

Tryck pd rutan som motsvarar zonen som ska separeras och hall intryckt
i 3 sekunder. Eller, tryck pa knappen “separera zoner” (M som visas i
funktionshanteringsdisplayen.

Nar kokzonen separeras stalls samma effektniva in for vardera av de separata
zonerna.

Om alla valda kokzoner inte tdcks med en kastrull inom 30 sekunder visas en
tjock rand pa vénster display. Omradet kan ateraktiveras med kommandot
“Tillsdtt en gryta” pa héger display.




Anvdindning och skotsel

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONER OCH JUSTERA EFFEKTEN

For att aktivera kokzonerna:

1. Slapaspishdllen.Om ettkarl redan star pa plats detekteras det automatiskt
av hallen. Valj den foreslagna zonen for att valja effekten.

2. Placerakastrullen pa den valdazonen och seftill att den tdcker en eller flera
av referensmarkena pa hallens yta.

*P3 detta satt utnyttjas maximal uteffekt.

Observera: Tack inte displayen eller pekfaltet med tillbehér. Om ett redskap técker
en av displayerna kan det hdnda att hallen inte fungerar korrekt. Pa hoger display
visas meddelandet "KONTROLLERA PEKFALTET, ta bort féremalet inom en minut”.
Ta bort foremalet och vénta tills meddelandet forsvinner. Om problemet kvarstar
kopplar du ifran strommen till spishéllen och kopplar sedan tillbaka den igen.

I kokzonerna néra mandverpanelen bor du halla kokkarlen innanfér markeringarna
(ta hansyn bade till kokkarlets botten och den &vre kantens diameter, eftersom
den brukar vara storre).

Detta forebygger dverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bor du om

mojligt anvanda de bakre kokzonerna.

Vlj kokzonen eller det flexibla omrédet pa héger display.
Stall in 6nskad effektniva genom att trycka eller skjuta fingret horisontellt
over pekfaltet.

OFFIIIIIIIIIIIIIII@IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18 P

Installd effektniva visas i rutan for den valda kokzonen.

W

Varje kokzon har flera olika varmeinstéllningar som gar fran “1” (minimal
effekt) till “18” (maximal effekt).

Med hjélp av pekféltet kan du ocksa vélja snabbvarmefunktionen, vilken visas
pa displayen med bokstaven “P”.

Observera: Kokzonens ruta blinkar om kastrullen inte passar for induktionshallar,
har placerats felaktigt eller inte har rétt storlek. Om ingen kastrull detekteras inom
30 sekunder efter att valet har gjorts stangs spishallen av.

For att avaktivera kokzonerna:

Valj kokzonen pa vanster display och tryck pa knappen “OFF” (AV) langst upp
pa pekfaltet. Om kokzonen fortfarande ar varm visas restvarmeindikatorn “H”
i motsvarande ruta.

Hi!H

————t————

SV

L+ TILLSATTENGRYTA

N&r man anvander ett kokomrade bestaende av flera kokzoner kan kastrullen
placeras var som helst pa det aktiva omradet. Hallen detekterar automatiskt
var kastrullen har placerats.

Om du vill lagga till en extra kastrull pa det aktiva kokomradet, tryck pa

kommandot “Tillsatt en gryta” T+ s3 att hallen detekterar den nya kastrullen.

KNAPPLAS

For att forhindra att hdllen slas pa av misstag under rengoring, eller att
kontrollerna mandvreras av misstag under tillagning, tryck pd knappen
“Knapplds” [ & | i 3 sekunder: En ljudsignal och en kontrollampa anger att
funktionen har aktiverats.

Kontrollpanelen &r Iast, med undantag foér avstangningsknappen.

For att ateraktivera knapparna, tryck in knappen “Knapplas” igeni3
sekunder. Kontrollampan slacks och hallen kan anvandas igen.

X TIMER

Nér héllen ar avstangd kan héger display anvandas som timer.

For att aktivera timern:

1. Sla pa spishéllen.

2. Tryck patimglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.
3. Anvand knapparna “+7/"-" for att stélla in tiden.

4. Narden installda tiden 16per ut avger spishallen en ljudsignal.

For att dndra eller avaktivera timern:

1. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

2. Anvand knapparna "+ och “-" for att stélla in 6nskad tid eller tryck pa
knappen “STOP” for att stanga av timern.

@ STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN
Kokzonerna kan programmeras sd att de stdngs av automatiskt.

For att stdlla in tillagningstiden:
1. Valj kokzonen och stall in 6nskad effektniva.

Tryck pa stoppursikonen () som visas pa funktionshanteringsdisplayen.
Anvand knapparna “+7/"-" for att stalla in tiden.

Nér den instéllda tiden har I6pt ut hors en ljudsignal och kokzonen stangs
av automatiskt.

PUWN

For att dndra eller avaktivera tillagningstiden:

1. Valjden aktiva kokzonen

2. Tryck pa stoppursikonen @ som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

3. Anvand knapparna "+ och “-" for att stdlla in 6nskad tid eller tryck pa
knappen “STOP“ for att radera installd tillagningstid.

Det gar att stéllain en tillagningstid for varje zon eller flexibelt omrade genom
att folja punkterna ovan.
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SPECIALFUNKTIONER

Anviindning och skotsel

6" SENSE

Knappen “6" Sense” tillater anvandaren att anvanda en rad specialfunktioner:
+  Végledd Tillagning

+  Chef Control

«  Flexifull

Pa hoger funktionshanteringsdisplay kan du bladdra bland de olika
specialfunktionerna och valja 6nskat alternativ.

Med hjilp av pilarna /\ \/ kan du bladdra bland de olika alternativen.

Tryck pa knappen O for att bekréfta valet och p& dubbelpilen <<l for att g&
tillbaka till tidigare meny.

VAGLEDD TILLAGNING

Denna funktion tilldter dig att vélja en av de forinstéllda funktionerna som
hjélper dig att tillaga manga olika slags matratter pa basta satt.

Hallen hjélper anvandaren genom att tillhandahalla perfekta férhallanden for
attvarma kastrullen och steka smakbasen. Den ger dven instruktioner som ska
foljas under de olika tillagningsstegen for att erhalla basta resultat.

For att aktivera funktionen Végledd Tillagning:
1. Tryck pa knappen “6" Sense”.
2. Vilj “Véagledd Tillagning” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

&TH SEMSE-MEMY

AN @ Vv
K Ok,

Matlagningshidle

3. Vélj den matkategori som ska tillagas och bekrafta.
WYLAT L IVEMEDEL

&

) (it
Grom=alker )

<K

4. Viljtillagningsmetod och bekréfta.
WALT LAGE

——— Vv
Grillmnino

Stebning i parma| _

<K Fokming Ok

5. Vilj tillagningsforhdllanden och bekrafta.
VALT TIOCHLER

AN \V
It ium o
K Tiock Ok

6. Fyra kokzoner &r nu tillgangliga. Satt kastrullen pa plats och forsakra dig
om att den técker minst tva av referensmérkena pa héllens yta.

Tillagningsmetoden “Mokabryggare” &r den enda som tillater att ett enda
referensmarke tacks.

Nedan féljer exempel pé placering for olika tillbehor.

o

7. Valj 6nskad kokzon fran vanster display. Ett “A” visas pa den valda zonen.

"

8. Pahogerdisplay visas instruktionerna som ska foljas (t.ex. “Tillsatt matolja
eller “tillsatt mat”). Anvandaren maste bekrafta i slutet av varje steg for att
kunna fortsatta med tillagningen.

9. Om nodvéndigt kan den forinstéllda effektnivan dndras ndr som helst
med knapparna “+" och “-".

10. Nér tillagningen &r klar, tryck pd knappen “STOPP” for att stdnga av
kokzonen. Om flera zoner har anvénts under tillagningen maste du forst
vdlja kokzonen som ska stangas av.

@ Fa=ta SR

— Folkming —|_

Observera: Funktionen “Vagledd Tillagning” kan aktiveras dven om en eller flera
kokzoner redan &r aktiva.

For att aktivera funktionen Vdgledd Tillagning for mer éin en kokzon:

Efter att ha aktiverat funktionen “Vagledd Tillagning” fér den forsta kokzonen
skamantryckaaterpaknappen“6™ Sense” och upprepaaktiveringsproceduren
for en ny kokzon. Zoner som redan &r aktiva kan inte valjas.

Observera: Du kan anvénda upp till 4 zoner med funktionen “Vagledd Tillagning”,
forutsatt att detta tilldts av installd effektniva.
Zonerna kan inte kombineras for att bilda ett storre omrade.

For att tillaga pa traditionellt sdtt nér Funktionen Vigledd Tillagning dr
aktiv:

Nér funktionen “Vagledd Tillagning” ar aktiv kan du vélja kokzonen som du vill
aktivera pa vanster display och stélla in effektnivan for denna zon innan den
anvands pa normalt satt.

Tillvalsfunktioner
MATKLASS TILLAGNINGSMETOD

9 Kott Grillning, Stekning i panna, Kokning

@3 Fisk Grillning, Stekning i panna, Kokning

@‘ Gronsaker Grillning, Stekning i panna, Kokning

Saser, sky, Saser (Tomat, Béchamel)

% soppor Soppor (Bryning, Sjudning, Krdmiga soppor)
Vaniljkram, Pannacotta, Smélt choklad, Pannkaka,

@ Dessert Rispudding

@ A Stekta dgg, Omelett, Kokning (Kokta dgg, Loskokt),

99 Frittata, Aggrora

@ Ost Grillning, Stekning i panna, Fondue

é Pasta Kokning, Stekning i panna, Risotto, Rispudding

8%

tp Dryck Mjolk, Vatten, Moka

Eﬂ Anpassad Kokning, Grillning, Stekning i panna, Sjudning, Sméltning

HUVUDTILLAGNINGSMETODER
(De olika metoderna kan inkludera extra tillval)

1_nF SMALTNING

For att varma livsmedel till perfekt smalttemperatur och bibehalla livsmedlets
tillstand utan risk for att brannas vid.

Denna metod tillater att dmtaliga livsmedel, sasom choklad, inte forstors och
inte fastnar i kastrullen.

Tillagningsvardet kan justeras ndr som helst med hjalp av knapparna “+“ och
“~"pa hoger display.

=7 sJjupbnNiNG

For langkok och for langsam férangning av vétska genom att bibehalla
matens tillstand utan risk for att brannas vid. Med denna metod forstérs inte
maten och den fastnar inte i kastrullen.

Kastrullens kvalitet och typ kan paverka prestandan eller tillagningstiden.
Tillagningsvardet kan justeras nar som helst med hjalp av knapparna “+" och
“~"pad hoger display.
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Anvdindning och skotsel

KOKNING*

For att snabbt vdrma vatten och varna anvandaren nar det borjar koka via en
ljudsignal och en kontrollampa.

Medan systemet véntar pa bekraftelse fran anvandaren halls vattnet sjudande
for att undvika stéank och sloseri med energi. Medan funktionen ar aktiv avges
en ljudsignal for att varna anvandaren om kastrullen dr tom (inget vatten) eller
om vattnet har kokat bort.

Tillsatt salt efter att kokpunktslarmet har avgetts.

\—— STEKNING | PANNA*

For att forvdarma en tom stekpanna eller kastrull och steka smakbasen. En
ljudsignal och en kontrollampa anger att perfekt temperatur har uppnatts
for att tillsdtta maten i stekpannan eller kastrullen. Medan systemet véntar
pa bekréftelse fran anvandaren halls tilloehoret pa kontrollerad varme for
att forhindra att stekpannan uppnar farliga temperaturer och for att undvika
sléseri med energi.

For basta resultat ska denna funktion anvdandas med rumstempererade
stekpannor och ingredienser.

For den har funktionen ska sarskilda tillbehor anvandas.

Anvénd inte locket - anvand ett stankskydd for att forhindra stank.

Vi rekommenderar att anvénda olja som ar lamplig for att steka ndr denna
funktion anvands, sasom froolja av olika slag. Vid anvandning av olika oljor,
var alltid extra forsiktig och dvervaka tillagningen vid forsta anvandningen.

'm]' GRILLNING*

Denna funktion tillater perfekt grillning av olika livsmedel baserat pa deras
tjocklek. Nar perfekt temperatur har uppnatts for att tillsatta livsmedlet avger
héllen en ljudsignal. Sedan stabiliserar héllen temperaturen och haller den
konstant under hela tillagningen. Ndr anvandaren har bekréftat att maten har
tillsatts startar tillagningen.

Virader till att forbereda maten under uppvarmningsfasen och tillsdtta den sa
snart som ljudsignalen avges.

For basta resultat ska denna funktion anvdndas med rumstempererade
stekpannor och ingredienser.

Om du inte anvander gallret som dr sarskilt avsett for detta ska du vara sarskilt
forsiktig i borjan ndr du anvander grillfunktionen eftersom kvaliteten pa
botten kan paverka uppvarmningstiderna. Tillbehér med mycket tunn botten
kan uppna mycket hog temperatur pa kort tid.

QD MOKA*

Denna funktion tilldter automatisk uppvarmning av sarskilda kaffebryggare
“Moka" avsedda att stallas pa spisplattan. Uppvarmningscykeln kan aktiveras
genom att vélja funktionen i menyn och en ljudsignal avges nar kaffet &r klart.
Funktionen stdngs av automatiskt for att undvika spill. Nar den anvands for
forsta gangen, kontrollera alltid att angivna villkor uppfylls. For basta resultat
ska denna funktion anvdndas med rumstempererade kaffebryggare och
vatten.

* For dessa funktioner rekommenderas anvindning av avsedda tillbehé6r:
. foratt kokning: WMF SKU: 07.7524.6380

«  foratt stekning: WMF SKU: 05.7528.4021

«  grillning: WMF SKU: 05.7650.4291

. for Mokabryggare, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Observera: Forsok inte att flytta pa kastrullen eller stekpannan under de forsta
minuterna vid uppvarmning for att tilldta optimal funktion av hallen.

SV
CHEF CONTROL

Denna funktion delar upp héllen i fyra kokzoner och aktiverar dem samtidigt
pa en forinstalld effektniva. Pa s satt kan du flytta kastrullen fran ett omrade
till ett annat for att tillata tillagning i olika temperaturer.

For att aktivera funktionen Chef Control:

1. Sattkastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen “6" Sense”.

3. Valj “Chef Control” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

=TH SEHSE-MEMY
A C \V;
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Chef Contirol

4. Rutornaforde fyrakokzonerna visas pa vanster display, med motsvarande
effektniva (lag, medel, hog).

5. Om du vill tillsdtta flera kastruller, anvéand kommandot “Tillsatt en gryta”
L+

6. Forattlamna denna funktion, tryck pa “STOPP”.

CHEF COMTROL o
O] T+

Flacers enoaruta

o
O STORF

For att dndra effekten pa en kokzon:

1. Valjkokzonen.

2. Vilj 6nskad effektniva genom att dra fingret over pekfaltet, vilket visas i
1 sekund.

3. Ordet som motsvarar den valda effektnivan (lag, medel, hog) visas.

Observera: De andrade instéllningarna sparas tills de andras igen eller aterstalls.

FLEXIFULL
Denna funktion tillater att anvanda hela héllen som ett enda kokomrade.

For att aktivera funktionen Flexifull:

1. Sattkastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen “6'" Sense”.

3. Valj “Flexifull” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

& TH SEMSE—-MEMY
VAN V
]
<K L Ok

Fle«ifull

4, Stall in onskad effektnivd med pekfaltet. Instélld effektniva visas pa
vanster display.

5. Om du vill tillsétta flera kastruller, anvéand kommandot "Tillsatt en gryta”
L+

6. Forattlamna denna funktion, tryck pa “STOPP”.,

@ FLESTIFULL -L__—i-

o
© STOPP
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Anviindning och skotsel

INDIKATORER

RESTVARMEINDIKATOR

Nar bokstaven "H” visas i en av kokzonernas displayrutor betyder det
att motsvarande kokzon fortfarande ar varm. Nar kokzonen har svalnat

forsvinner bokstaven "H”.

TILLAGNINGSTABELL
EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING ~ REKOMMENDERAD ANVANDNING
Anger matlagningserfarenhet och vanor
Max p Vérma upp snabbt Perfekt for att snabbt 6ka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
varmeinstéllning eller for att snabbt vdarma vatska.
Steka, koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vatska snabbt.

: - frésa, koka, grill

= Bryna, frasa, koka, grilla . . L .

= 4 gr Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.

E Bryna, koka, stuva, frésa, grilla - . . . .

- Perfekt for att sautera, lata smakoka, tillaga och grilla och

- for att varma tillbehoren.

- 10-14

- Koka, stuva, sautera, grilla,

- koka tills den blir kramig Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under lang tid).

- Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten,
- Koka, sjuda, tjockna, vin, buljong, mj6lk) och fér att géra pasta kramig.

- 5-9 gora krdmig

Z Perfekt for recept med langkok (mindre an 1 liter: ris, saser, stekar, fisk) med
- vétska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).

- Smailta, tina Perfekt for att mjukgora smor, smalta choklad férsiktigt, tina mindre livsmedel.
- 1-4

- Halla maten varm, Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matratter eller for att

gora risotto krdmig varmhalla varmratter och varma risotto.
Noll effekt Off i Spishéllen &r i stand-by eller avstéangd (det kan finnas varme kvar i plattorna,
detta markeras med H).

UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
- Anvédnd inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna dr avstingda och att restvarmeindikatorn ("H”) &r sldackt innan du rengér den.

Viktigt:

- Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de
kan forstora glaset.

« Rengor héllen efter varje anvandning (ndr den har svalnat) for att ta
bort matrester och flackar.

«  En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kansligheten for
kontrollpanelens knappar.

«Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

+ Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishallen och
ska torkas bort omedelbart.

+  Salt, socker och sand kan repa glasytan.

«  Anvandenmijuktrasa,hushallspapperellersérskildarengéringsprodukter
for denna typ av spishall (fol;j tillverkarens anvisningar).

« Om vétska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller
vibrera.
«  Torka av spishéllen noga efter rengéring.

Om glaset har logotypen iXelium™ har spishéllen behandlats med
iXelium™, en exklusiv ytbehandling fran Whirlpool som garanterar perfekt
rengoringsresultat och att spishallen behaller dess blanka yta langre tid.

Gor pa foljande satt for att rengora spishéllar med iXelium™:
Anvéand en mjuk trasa (mikrofiber ar bast) som fuktats med vatten
eller med glasrengdringsmedel.

- For basta resultat, lamna en vat trasa pa hallens yta i nagra minuter.

10 Whj;lﬁool



Anvdindning och skotsel

FELSOKNING

SV

«  Kontrollera att strémforsérjningen fungerar korrekt.

«  Omduintekan stanga av spishéllen efter anvandning, koppla genast

bort den fran elnatet.
« Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slds pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan handa att kontrollpanelens knapplds oavsiktligt
aktiveras eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna
eller andra féremal hamnar pa hallens knappar.

Felkod Beskrivning Méojliga orsaker Atgard
81,82 Kontrollpanelen stangs av pa Den invandiga temperaturen &r for Vanta tills spishallen har svalnat innan
: i grund av for hog temperatur. . hogvid de elektroniska delarna. du anvander den igen.
FO2, FO4 ¢ Felanslutningsspénning. Sensorn detekterar en awvikelse Koppla bort héllen fran elnatet

elndtets spanning.

. FO1, FO6, F12, F13,

mellan apparatens spanning och

anslutningen.

© F25, F34, F35, F36, Koppla bort héllen fran elnatet. Vanta nagra sekunder och anslut sedan hallen igen.

. F37,F41, F47, F58, F61,
F76

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

och kontrollera den elektriska

Hallar kan avge ljud under normal anvandning.

Nar kastrullen detekteras kan héllen avge ett klickande ljud och under
tillagning kan det horas ett vasande eller knastrande ljud. Vasningar
och knaster kommer egentligen fran kastrullerna och de beror pa

KONTROLLERAD TILLAGNING

egenskaperna pa botten pa kastrullen som anvands (till exempel om
botten ar gjord av flera lager material eller om den &r ojamn). Dessa ljud
kan variera beroende pa vilka tillbehor som anvands och hur mycket mat
de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att
anvanda vara produkter.

Kontrollerad tillagning

Lagen for kontrollerad tillagning

Véarmefordelningstest "Pannkakor” enligt
EN 60350-2 §7.3

Vérmeprestandatest "Pommes frites" enligt
EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, "choklad"

Sjuda, "risgrynsgrot"

EKODESIGN: Testet genomfdrdes i enlighet med bestdimmelserna, genom att vélja alla kokzoner pa héllen sa att ett enda omrade bildas,

eller genom att anvanda funktionen Flexifull.

Whj;lﬁool
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Anviindning och skotsel

KUNDTJANST

INNAN DU RINGER KUNDTJANST: « serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under
1. Forsok att [6sa problemet pa egen hand med hjélp av anvisningarna apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;

i FELSOKNING.
2. Sting v apparten och s pé denigen forat se om et kst K ARGV

Mod. XXX XXX

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER, Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST. Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX
For teknisk service, ring numret som star i garantihéftet eller folj
anvisningarna pa webbplatsen www.whirlpool.eu. « din fullstdindiga adress;

- ditt telefonnummer.
Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:
«  Enkort beskrivning av felet; Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nédvéandigt
«  Typ av apparat och exakt modell; med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att
reparationen utfors pa korrekt satt).

Ring kundservice for att bestélla skruvsats 4801 211 00112 om apparaten
ska monteras i jamnhojd med bankskivan.
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Whj;lﬁool 13



Whj;lﬁool

14



380-415V 3 N~
380-415V 2 N~

220-240V~  [AU-UK-IRL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
220-240V~

@ R
@ :
@ N
@ T
@@ E

@l
E

ZE
E
@]
@[]
2=

T T
H

@[
@2

@
@@

=i

Z m o4 VX

black-nero-negro-preto-paupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHOo-UpH-Crna-crno-4yepHbln-4opHUn-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadaB-6paoH-rjava-smed-KopuYHEBbIN-KOPUYHEBUI-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
mélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CVHbO (cMBO)-nnasa (cusa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHui (cepblin)-CUHIN (Cipuit)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-z6tty/zielony-gelb/grin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3EeNEH0-XyTo/3erneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbl/3eneHbli-gul/grenn
XOBTU/3eneHumn-xacoin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zold-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-p1TAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo
nnaBa-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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