DELAR OCH FUNKTIONER

1. Ldstagbar iskopp 5. Fint knivblad

2. Iskoppsmatare 6. Knivblad for grova isflingor
3. Ovre huvudhélie 7. Iskoppshylsa

4. Praktisk forvaringslada 8. Isform av plast med lock (x4)
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PRODUKTSAKERHET

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in era sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt. Las och fol;
alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller
skada dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden nns att hitta efter varningssymboler
som innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord
betyder:

AFARA

Om du inte omedelbart foljer
instruktionerna kan det leda till
allvarlig skada eller dod.

Om du inte foljer instruktionerna kan
det leda till allvarlig skada eller dod.

AVARNING

Alla sakerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om
hur risken for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan handa om
instruktionerna inte foljs.

) VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska apparater ska alltid
grundlaggande sdkerhetsregler foljas, bland annat foljande:

1.

2.
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Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt kan det
leda till personskador.

Endast EU: Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, och av personer utan
erfarenhet och kunskap, om de Gvervakas eller instrueras i en
saker anvandning av apparaten och forstar de faror som kan
uppsta.

Endast EU: Den har apparaten far inte anvandas av barn. Hall
apparaten och natsladden utom rackhall for barn.




No

10.
1.

12.

13.

14.

15.
16.

Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer,
inklusive barn med reducerad fysisk, kdnslomassig eller
mental férmaga eller med bristande erfarenhet och kunskap,
savida de inte far vagledning eller instruktioner om
anvandningen av apparaten av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

Apparaten kan anvandas av barn fran atta ars alder och
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet,
och av personer utan erfarenhet och kunskap, om de
Overvakas eller instrueras i en séker anvandning av apparaten
och forstar de faror som kan uppsta. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring eller underhall av apparaten ska inte
utféras av ett barn utan dverinseende av en vuxen.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Lamna aldrig produkten obevakad nar den ar i drift.

Stang av apparaten (OFF/0), dra ut kontakten och ta bort delen
fran apparaten fore rengéring och nar den inte anvands. Stang
av apparaten och se till att motorn stannar helt innan du satter
dit eller tar bort delar.

Anvandning av tillbehor och delar som inte rekommenderas av
tillverkaren kan leda till brand, elektriska stotar eller
personskador.

Anvand inte apparaten utomhus.

Undvik kontakt med rérliga delar. Hall fingrarna borta fran
tdmningsoppningen.

Anvand aldrig en apparat med skadad natsladd eller
stickkontakt, som inte fungerar korrekt eller som har tappats
eller har skadats pa nagot satt. Returnera apparaten till
narmaste auktoriserade servicecenter for undersokning eller
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

Se aven avsnittet "Viktiga sakerhetsforeskrifter” i
anvandarhandboken till koksmaskinen.

Lat apparaten svalna helt innan du satter pa eller tar av delar
och innan du rengor den.

Knivbladen ar vassa. Var forsiktig.

| avsnittet "Skotsel och rengoring” finns instruktioner for hur du
rengor ytor som varit i kontakt med livsmedel.
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17. Den har apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och
liknande tillampningar, till exempel:
B i personalkok i affarer, pa kontor och i andra arbetsmiljoer;
B pa bondgardar
B pa hotell eller motell och i andra typer av bostadsmiljéer
eller
B i miljder av bed and breakfast-typ.

SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA

Fullstandig information om produktinformation, instruktioner och
videor, inklusive garantiinformation finns www.KitchenAid.eu.
Detta kan spara kostnaden for ett servicesamtal. For att fa en
kostnadsfri tryckt kopia av informationen online,

ring 00 800 381 040 26.

KOM IGANG

Isskararen ar kompatibel med alla kéksmaskiner for hushallsbruk fran KitchenAid. Stall in
knivbladen pa isflingor enligt behov.

AVSEDD
NAMN DEL IKON ANVANDNING HASTIGHET
Knivblad for -;L For grovre
grova isflingor v isflingor/ischips.
10

— For en fin, fluffig,

snoéliknande
isstruktur.

Fint knivblad

OBS! Detaljerade instruktioner om hur du byter knivblad finns i avsnittet "BYTA KNIVBLAD".

TEMPERERA ISPUCKARNA

Temperering av is betyder att isen anpassas till rumstemperatur sa att den far en

glansigt, vatt utseende och ar klar fran alla sidor. Temperering ar ett viktigt steg '
for att skapa den lattaste och fluffigaste granitén. Manga faktorer avgor hur lang =
tid det tar att temperera isen. | de flesta fall bor din ispuck vara klar att skara inom =
10 minuter eller mindre.

OBS: Ispuckar som gdrs med vanligt vatten kraver temperering. For recept med blandade
ingredienser finns mer information om temperering i receptinformationen.

Isformarna anvands fér basta prestanda for bade grov och fin isskarning. Det ar latt att skara
tempererad is i formarna.

TIPS! For att fa de fluffigaste isflingorna rekommenderar vi att du tempererar ispucken i 10
minuter och sedan anvander det fina knivbladet.
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PRODUKTANVANDNING

FORBEREDELSE AV ISPUCK

1. Fyllisformen med vatten eller en smaksatt isbasblandning efter eget tycke.

OBS! For att formen inte ska svamma 6ver nar du fryser den ska du se till att inte fylla den
over fyllningslinjen som syns precis under kanten av formen.

2. Fastlocket pa formen och stall den i frysen i 12 till 24 timmar.

OBS! Frystiden kan variera och beror bade pa temperaturen i frysen samt pa
blandningens socker- eller alkoholhalt.

&-/ ’4

OBS: Se avsnittet "Tips for fantastiska resultat” nedan fér mer information om beredning
av ispuckar.

INSTALLATION OCH MONTERING — FORBEREDA FOR ATT SKARA
IS

Innan du anvander iskrossen rengér du den genom att félja de detaljerade anvisningarna i
avsnittet "SKOTSEL och RENGORING”.

1. Nar du har tagit ut isformarna ur frysen trycker du hart pa undersidan och sidorna for att
frigdra pucken fran formen.
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2. For vanliga isrecept later du isen vila i upp till 10 minuter. Det kallas "temperering” och
rekommenderas for att uppna perfekt resultat av isskarningen.

3. Satt kdksmaskinen i la

4. For koksmaskiner med frontfaste for delar med kapa och gangjarn: Vand uppat for att
oppna.
For koksmaskiner med delar med kapa och gangjarn: Vrid vredet moturs for att ta bort
kapan for frontfastet.

5. Forin huvudenheten i frontfastet. Se till att drivaxeln hamnar i det fyrkantiga uttaget pa
frontfastet. Om det behdvs vrider du delen fram och tillbaka for korrekt montering. Sprinten
pa delhdljet passar i skaran pa kanten av fronthéljet nar den ar i ratt 1age.

UL
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6. Dra vredet pa kbksmaskinens frontfaste medurs tills delen sitter fast ordentligt pa
kéksmaskinen.

N S
i

LUl

7. Settill att enhetens dvre spak har vridits hela vagen at vanster. Vrid den annars at vanster
tills den klickar pa plats. Pa sa satt forbereder du delen f6r anvandning, och det maste
goras innan du lagger ispucken i iskoppen och faster koppen pa holjet.

NS
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8. Ta bortiskoppen fran holjet genom att vrida den at hdger och dra den nedat. Notera den
lilla indikatorpilen som maste vara i linje med symbolerna Las och Las upp pa hdljet.

TILLVAL: Om du vill byta blad tar du tag i det underifrdn och vrider det at hoger for att 1asa
upp och ta bort det.
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MONTERING

1.

2,

3.

160

Ta tag i knivbladet underifran och for langsamt in det i den nedre delen av iskoppen genom
att rikta in lasflikarna. Nar du har satt i knivbladet laser du fast det ordentligt genom att
vrida det at vanster tills du hor ett klickljud.

OBS! Var och en av lasflikarna &r unik i storlek, vilket sakerstéller att knivbladet endast
kan installeras i ratt lage.

NG
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Satt i hylsan till iskoppen i den I6stagbara iskoppen och satt sedan i en forberedd ispuck.
Var noga med att satta in ispucken med rutménstret uppat.

Fast den lostagbara iskoppen langst ned pa huvudfastet genom att vrida den at vanster for
att Iasa den pa plats.

OBS! Den lilla indikatorpilen pa den I6stagbara iskoppen som ska vara i linje med
symbolerna Las och Las upp pa huvudhdljet.




4. Slapp den dvre spaken genom att forsiktigt vrida den at hoger. Fjadern aktiveras nar
ismataren klammer ned ispucken. Isskararen ar ratt isatt och klar att anvandas.

‘\HHHHHH‘HH\HM\H\H‘ 9
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SKARA IS

Placera en valfri serveringsskal under isskararen. Goér det innan du startar k6ksmaskinen.

S
T {4
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1
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AVARNING

Risk for elektriska stotar
Anslut till ett jordat uttag.
illm Ta inte bort jordstiftet.
‘ Anvand inte en adapter.

Anvand inte en férlangningskabel.

Underlatenhet att félja dessa instruktioner kan resultera i dodsfall,
brand eller elektriska stétar.

2. Anslut koksmaskinen till ett jordat uttag. Stéll in maskinen pa hégsta hastighet for att borja
skara is.

OBS! For basta resultat kan du vrida skalen allteftersom isen skars for att skapa en
jamnare, konformad hog av is.

@n@\\i «

3. Narisen ar skuren stanger du av kéksmaskinen och for tillbaka den évre spaken till det
lasta laget 1angst till vanster.
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4. Ta bort iskoppen fran holjet genom att vrida den at hdger och dra den nedat. Kassera
eventuell kvarvarande is.

5. Slutfor din dessert med isflingor med valfri Snskad smakséattning eller garnering.

Nedan finner du ytterligare tips, knep och recept som hjalper dig att fa ut det mesta méjliga
av isskararen.

For annu fler recept och inspiration kan du bestka www.KitchenAid.com
BYTA KNIVBLAD
1.

Ta tag i knivbladet underifran och vrid det at hoger for att ta bort det eller at vanster for att
installera det.

Nar du har satt i knivbladet laser du fast det ordentligt genom att vrida det at vanster tills
du hor ett klickljud.

| »WUW)W
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2. Allalasflikar ar unika i storlek, vilket sakerstaller att knivbladet endast kan installeras i ratt
lage.

SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT: Lat apparaten svalna helt innan du satter pa eller tar av delar och innan du rengor
den.

OBS! Montera isar enheten ordentligt fére reng6ring. Instruktioner finns i avsnittet
INSTALLATION och MONTERING steg 7, 8 och tillval.

1. Foljande delar ar maskindisksdkra, endast i det 6vre stallet: Lostagbar iskopp, fina
och grova knivblad, isformar i plast, iskoppsmatare, iskoppshylsa och lock.

o )
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2. Sankinte ned enheten i vatten eller annan vatska. Torka rent med en varm, fuktig duk och

torka noggrant med en mjuk duk innan du ateranvander eller forvarar delen. De kan aven
rengdras noggrant i varmt vatten med lite diskmedel och skéljas fore torkning.
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TIPS FOR FANTASTISKA RESULTAT

Stalla in din isskarare

Vi rekommenderar att du forst monterar
isskararen pa koksmaskinen innan du
vidtar nagra andra installationssteg.

For enkel montering av den genomskinliga
iskoppen i plast i det 6vre holjet ska du titta
efter den lilla svarta indikatorpilen. Pilen
maste vara i linje med ikonerna for Las/Las
upp pa det 6vre holjet.

Nar du byter knivblad, notera att
knivbladen har tre unika flikar som maste
vara i linje med deras motsvarande spar i
botten av iskoppen. Om flikarna ar felaktigt

uppstallda monteras knivbladet inte korrekt.

Forbereda dina isformar

Det ar viktigt att notera den harfina
fyliningslinjen precis under den évre
kanten av isformarna. Fyll inte formarna
Over denna linje eftersom det kan paverka
frysningen negativt.

Lat isformarna frysa i minst 12 timmar.
Observera att vissa recept med blandade
ingredienser kan krava langre frystid pa
grund av en mangd olika ingredienser.

| recept med socker ar det en kanslig
balans mellan en blandning som ar sét till
smaken men anda kan frysas tillrackligt
hart for att skaras. Folj recepten sa noga
som mojligt for att sékerstalla bra resultat.
Recept med alkohol bor inte dverstiga dver
8 % i blandningen. Det sakerstaller att
blandningen fryser tillrackligt mycket for att
kunna skaras.

Overvag att ta ut frysta ispuckar ur
formarna och férvara dem i en annan
behallare i frysen. Det kallas "isskérd” och
sakerstaller att du alltid har is till hands nar
tillifallet kraver isflingor.

Gora isflingor

B Temperering &r viktigt for att géra bra
isflingor eftersom en ispuck som
kommer direkt ur frysen faktiskt ar for
kall for att skara. Temperering innebar
att ispucken varms upp nagot vid
rumstemperatur, tills utsidan av pucken
har en fin glans. Det tar normalt cirka
10 minuter.

OBS! Ispuckar som gérs med vanligt
vatten kraver temperering. For recept
med blandade ingredienser finns mer
information om temperering i
receptinformationen.

B Vissa recept med isflingor, sarskilt de
med ingredienser som fryses in i
ispucken, skars eventuellt battre med
antingen det fina eller grova knivbladet.
Virekommenderar att du provar recept
med varje knivblad for att se vilket som
ger Onskat resultat.

Felsokningstips for isskédraren

B Fint knivblad ger grov is — det kan
intraffa om isen fortfarande ar for kall.
Overvag att férlanga tempereringstiden.
Alternativt kan du kontrollera att
knivbladet inte har nagra skador
eftersom det kan paverka skarningen.

B Pucken skars inte — det kan intraffa nar
en receptblandning ar fér mjuk eller for
hard. Om blandningen ar for mjuk kan
den innehalla for mycket socker eller
alkohol for att frysa ordentligt. Overvag
att ga igenom receptet igen. Om
blandningen ar fér hard kan pucken
behéva tempereras langre. Se "Goéra
isflingor”.

B Om problemet kvarstar kontaktar du
kundtjanst for KitchenAid. Besok
www.KitchenAid.com for
kontaktinformation som ar specifik for
din region.

MER INFORMATION OM HUR DU ANVANDER ISSKARAREN

Besok www.KitchenAid.com fér mer anvisningar, videor, inspirerande recept och tips om hur
du anvander isskararen.
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RECEPT MED ISFLINGOR

Gor den till din egen!

ISFLINGOR VARJE DAG

Gor puckarna. Hall vatten i isformar av plast och frys i 12—24 timmar.

Ingredienser:

B 1 frystispuck

B Valfri isflingesirap

Lat ispucken vila i rumstemperatur (temperera) tills puckens utsida har fin glans. Légg
ispucken i KitchenAid-isskararen. Satt en skal under isskéraren, vrid hastigheten till 10 och

skar isen. Packa isen i en liten skal eller kopp (en skal som ar 10 cm bred och 5 cm hog ar
perfekt) sa tatt som mojligt, ringla sedan énskad mangd sirap éver. Njut.

For en kramigare variant med isflingor:

Lagg en liten skopa vaniljglass i behallaren (en behallare pa 4 x 2 cm ar perfekt) och packa
sedan isflingorna runt och ovanpa den. Garnera med valfri sirap, och ringla sedan éver lite
sotad kondenserad mjolk.

KREATIV ANTECKNING: Tillsatt ytterligare garnering, t.ex. ett stdnk matcha, farsk tarnad
frukt, kolasas, gelégodis, vispad gradde.

Anpassa den mer!

KAFFE OCH GRADDE AV ISFLINGOR

Ingredienser:

B 1 puck fryst kaffe

B 1 kopp valfri mjolk, kall

B En skopa vaniljglass

Instruktioner:

Gor ispuckarna. Hall éver kaffe som blivit dver i isformarna av plast och frys i 12—-24 timmar.
Det har receptet kraver inte temperering.

Lagg kaffepucken i KitchenAid-isskararen. Satt en skal under isskararen, vrid hastigheten till
10 och skar kaffet.

Fordela kaffeflingorna jamnt mellan tva koppar. Tillsatt 1 kopp mjolk till varje kopp och vispa
snabbt med en gaffel. Tillsatt en skopa vaniljglass och servera med en sked.

KREATIV ANTECKNING: Du kan ocksa gora detta utan mjolk for en mer traditionell godsak
med isflingor. Lagg bara en skopa glass i skalen forst. Skar kaffet och packa sedan
kaffeflingorna runt och éver glassen. Garnera med lite hardvispad gradde eller sétad
kondenserad mjolk. (1 puck = 1 kaffe med isflingor)

Slapp loss kreativiteten!

SLUSHEE GJORD PA JUICE

1 fryst puck = 0,3-3 dl slushee

Ingredienser:

B 1 juicepuck (8pple, apelsin, tranbar — inget fruktkott)
B Kolsyrat vatten, kylt

Instruktioner:

Gor ispuckarna. Hall juice i isformarna av plast och frys i 12—-24 timmar. Det héar receptet kraver
inte temperering.
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Lagg den frysta juicepucken i KitchenAid-isskararen. Rikta in pilen pa behallaren med den
olasta symbolen och vrid sedan moturs for att Iasa fast den. Satt en skal under isskéraren, vrid
hastigheten till 10 och skar juicen.

Lagg ijuiceflingorna i ett glas, tillsatt % kopp kolsyrat vatten och vispa snabbt med en gaffel.
Njut.

Prova nagot nytt!

FRUKTIG FRYST LASK

Frysta fruktpuckar (blir 2):

B Ca 2,4 dl valfri frukt (fryst eller farsk)
B 1 kopp vatten

B 1 msk honung

Instruktioner:

For frysta puckar: Blanda 2,4 dl av valfri frukt med 1 kopp vatten och 1 msk honung. Hall
blandningen genom en tradsil fér att ta bort eventuellt fruktkott eller fron. Hall sedanideni
isformarna av plast och frys i 12—24 timmar. Det har receptet kraver inte temperering.

For lask:
1 fryst fruktpuck
Valfri lask, kall

Lagg fruktpucken i KitchenAid-isskararen. Rikta in pilen pa behallaren med den olasta
symbolen och vrid sedan moturs for att Iasa fast den. Séatt en skal under isskararen, vrid
hastigheten till 10 och skar fruktpurén.

Lagg puréflingorna i ett valfritt glas. Tillsatt % kopp lask och vispa snabbt med en gaffel. Ha sa
kul!

KREATIV ANTECKNING: Du kan ersatta lasken med ditt favoritiste.

AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK
UTRUSTNING

SOPSORTERING AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet ar atervinningsbart och markt med symbolen for atervinning 5. De
olika delarna av forpackningen maste darfor kasseras pa ett ansvarsfullt sétt och i enlighet
med de lokala myndighetsbestammelserna som reglerar avfallshantering.

ATERVINNING AV PRODUKTEN

B Genom att kassera den har produkten pa ett korrekt satt bidrar du till att vdrna om miljé och
hélsa.

Mer detaljerad information om hantering, atervinning och ateranvandning av den har
produkten kan du fa fran lokala myndigheter, avfallsentreprendren eller fran butiken dar
du kopte produkten.
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FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

FOR EU

Den har apparaten har designats, tillverkats och distribuerats i enlighet med sakerhetskraven i
EU-direktiven: 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2011/65/EU (RoHS-direktivet) och féljande
andringar.

GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
(“GARANTI”)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Stromik-Bever, Belgien (“garantiutfardare”) beviljar slutkunden, som ar
konsument, en garanti i enlighet med féljande villkor.

Garantin géller utdver och paverkar inte slutanvandarens lagstadgade garantirattigheter gentemot aterforsaljaren av produkten. |

korthet galler Konsumentkdpslagen (1990:932) som anger att produkter vid leverans maste vara &ndamalsenliga, lampligt forpackade

och av tillfredsstéllande kvalitet enligt beskrivning. Dina juridiska rattigheter beréttigar dig till foljande om produkten har nagra defekter

och anses vara felaktig (dvs. inte i enlighet med vad som beskrivs ovan vid tidpunkten for leveransen):

® Upp till sex manader: Eventuella defekter som uppstar inom sex manader antas i allmanhet ha funnits vid leveranstillféllet och i de
flesta fall har du ratt att fa din produkt reparerad, levererad pa nytt eller fa erséattning for reparation eller upphévande av képet. Du
kan ocksa ha ratt att halla inne betalningen eller fa skadestand.

B Upp till tre ar: Nér ett fel uppstar maste du meddela séaljaren om detta inom rimlig tid och visa att felet fanns nar produkten
levererades (darav foljer att produkten var felaktig). Da har du i de flesta fall ratt att fa produkten reparerad, levererad eller fa
ersattning for reparation eller upphdvande av képet. Du kan ocksa ha ratt att halla inne betalningen eller fa skadestand.

Dessa réattigheter géller med vissa undantag. Mer information finns pa Konsumentverkets webbplats www.konsumentverket.se eller
pa 0771-42 33 00.

1. OMFATTNING OCH VILLKOR FOR GARANTI
a) Garantiutfardaren beviljar garanti for de produkter som ndmns i avsnitt 1.b) som en konsument har kopt fran en aterforsaljare
eller ett foretag i KitchenAid Group inom landerna i Europeiska ekonomiska samarbetsomradet, Moldavien, Montenegro,
Ryssland, Schweiz eller Turkiet.

b) Garantitiden beror pa vilken produkt som kopts och ar foljande:

Tva ars fullstéandig garanti réknat fran inkdpsdatum.

C

Garantiperioden inleds pa inkdpsdatum, dvs. det datum da en kund képte produkten fran en aterforsaljare eller ett foretag i
KitchenAid-Group.
d) Garantin omfattar produkt utan defekter.
e) Garantiutfardaren ska tillhandahalla foljande tjanster till kunden enligt denna garanti, enligt garantiutfardarens gottfinnande, om
en defekt uppstar under garantiperioden:
B Reparation av den defekta produkten eller produktdelen, eller
B utbyte av den defekta produkten eller produktdelen. Om en produkt inte l&ngre ar tillgénglig har garantiutfardaren ratt att
byta ut produkten mot en produkt med samma eller hégre varde.
f)  Om kunden vill gora ansprak enligt garantin maste kunden kontakta den landsspecifika kundtjansten for KitchenAid eller
garantiutfardaren direkt pa KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strobeek-Bever, Belgien, e-postaddress:
CONSUMERCARE.SE@kitchenaid.eu/ telefonnummer: 00 800 381 040 26
Kostnaderna for reparation, inklusive reservdelar samt portokostnader for leverans av en felfri produkt eller produktdel ska
betalas av garantiutfardaren. Garantiutfardaren ska ocksa betala portokostnaderna for retur av den defekta produkten eller
produktdelen om den defekta produkten om garantiutfardaren eller den landsspecifika kundtjansten for KitchenAid begar att
den defekta produkten eller produktdelen returneras. Kunden ska dock betala kostnader for Iamplig forpackning for retur av
den defekta produkten eller produktdelen.
h) For att kunna géra ansprak enligt garantin maste kunden visa upp kvitto eller faktura for inkp av produkten.
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2. BEGRANSNINGAR AV GARANTIN

a) Garantin géller endast produkter som anvénds for privat bruk och inte for yrkesmassiga eller kommersiella andamal.

b) Garantin géller inte vid normalt slitage, felaktig eller olamplig anvéndning, underlatenhet att félja anvisningarna for anvandning,
anvandning av produkten vid fel elektrisk spanning, installation och drift i strid med géllande elektriska foreskrifter och hardhant
hantering (t.ex. slag).

Garantin galler inte om produkten har modifierats eller konverterats, t.ex. konvertering av 120 V-produkter till

220-240 V-produkter.

Tillhandahallandet av garantitjénster forlanger inte garantiperioden och initierar inte heller boérjan pa en ny garantiperiod.
Garantiperioden for installerade reservdelar upphdr samtidigt som garantiperioden for hela produkten.

C

d

Efter att garantiperioden 16pt ut eller fér produkter dar garantin inte galler ar har slutkunden fortfarande tillgang till kundtjanst for
KitchenAid vid fragor och for information. Mer information finns dven pa var webbplats: www.kitchenAid.eu
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PRODUKTREGISTRERING

Registrera din nya KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

©2023 Med ensamratt.
KITCHENAID och kéksmaskinens design ar varumarkesskyddade i USA och i andra lander.
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