La frusta piatta con bordo flessibile e progettata allopuscolo “GUIDA PER OTTENERE RISULTATI

esclusivamente per 'uso con tutti i robot da cucina PROFESSIONALI" fornito con il mixer. Lopuscolo contiene
con corpo motore mobile. Per informazioni complete inoltre informazioni sulla regolazione dello spazio tra
sullinstallazione della frusta, fare riferimento frusta e ciotola e sulla sicurezza del robot da cucina.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare sempre le misure di sicurezza di base. Fare riferimento alle
Importanti indicazioni di sicurezza di base delineate nella “Guida per ottenere risultati professionali”inclusa con
il robot da cucina.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Questo prodotto non € inteso per uso commerciale.

Utilizzo dell’accessorio KitchenAid™

La frusta piatta a bordo flessibile permette di amalgamare gli ingredienti durante la miscelazione, senza dover
fermare il motore e usare una spatola.

La frusta piatta a bordo flessibile puo essere usata per composti da normali a densi:

torte biscotti glasse cremose
pani rapidi dolciumi polpettone di carne
pasticcini pure di patate impasti per torte

La frusta a bordo flessibile mescola e amalgama meglio il composto e rende superflua la pulitura manuale delle
pareti della ciotola.
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