GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT

rugam sa va inregistrati produsul la
www.indesit.com/register

Puteti descarca Instructiunile privind

UN PRODUS INDESIT siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
Pentru a putea beneficia de asistenta, va S WWW accesand site-ul nostru web

docs.indesit.eu si urmand instructiunile de

pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
L I @ @ 2. Ventilator
— — 3. Becul
4. Ghidaje pentru gratar
2.0 ... 6 (nivelul este indicat pe peretele
° ° compartimentului pentru
3eege .7 preparare)
5. Usa
6. Rezistenta superioara/grillul
7. Rezistenta circulara
a i .. 8 (nu este vizibild)
a 8. Plicuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)
9. Rezistenta circulara inferioara
-9 (nu este vizibild)
5.5 s
] C
PANOUL DE COMANDA
F ‘C
.o Q +
§ ...... .. @ - /2R T :
1 23 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.BEC

Cu cuptorul pornit, apasati pentru
a aprinde sau stinge lampa din
interiorul compartimentului
cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISA)

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale. Pentru functia ,Turn &
Go”, mentineti apasat @ .

Vd rugam sa retineti: Butoanele sunt la
nivelul panoului. Apasati pe mijlocul
butoanelor pentru a le face sa iasa din
locasul lor.
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ACCESORII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Zjww docs.indesit.eu pentru mai multe informatii
) : TAVADE COLECTARE @ _ L
GRATARUL METALIC : APICATURILOR (DACA : TAVA DE COPT : GRATARE CULISANTE

INTRA TN DOTARE)

g YR val é \ ‘

—

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-I
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din
spate care este ridicata (orientata in sus). Apoi culisati-I pe
orizontala de-a lungul ghidajului, cat mai in spate posibil.
Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse
orizontal prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor

pentru gratar.

- Ghidajele pentru gratar pot fi demontate pentru a facilita
curatarea cuptorului: trageti-le pentru a le scoate din
locasuri.

. Gréltarele culisante pot fi demontate sau montate pe orice
nivel.

FUNCTII

Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Evww

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

MULTI-NIVEL

=/ Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

MENTINERE LA CALD
Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci

sau picante. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
finalizarea unui ciclu de preparare.

XL COOKING
< Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste

2,5 kg). Vd recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepardrii pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe
ambele parti. De asemenea, va recomandam sa stropiti
carnea din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

FREASY COOK
Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate,

garantand distributia constanta si uniforma a caldurii in
intregul cuptor. Preincalzirea nu este necesara pentru acest
mod de preparare. Acest mod se recomanda in special
pentru prepararea rapida a semipreparatelor (congelate
sau preparate in prealabil). Puteti obtine rezultate optime
daca folositi un singur nivel de preparare.

a PIZZA

< Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de
pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia
tdvilor de copt la jumatatea duratei de preparare.

ECO AER FORTAT
Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor

umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va rdmane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apdsarea pe () .

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de copt
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

GRATIN

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif,
carne de pui). Va recomanddm sa utilizati o tava de copt
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

HYDROCLEANING
Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui

ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a
resturilor de alimente. Turnati o cantitate de 200 ml de apad
potabild in partea inferioara a cuptorului si utilizati functia
timp de 35’ la 90°C. Activati functia atunci cand cuptorul
este rece, iar dupa incheierea ciclului, lasati-l sa se raceasca
timp de 15",

@ TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o
temperatura si o durata ideale pentru prepararea unei
game largi de retete, inclusiv carne, peste, paste, prajituri si
legume. Activati functia cand cuptorul este rece.
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati () pana cand pictograma
© si cele doua cifre aferente orei incep sa clipeasca
pe afisaj.
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Utilizati + sau — pentru a seta ora si apdsati pe ©
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati + o — pentru a seta
minutele si apasati ) pentru a confirma.

V3 rugdm s& retineti: Cand pictograma (® clipeste, de
exemplu, dupad intreruperi indelungate ale alimentarii
electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2.iINCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri radmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepadrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora
folosind functia ,XL Cooking”. Cuptorul trebuie sa fie
gol in acest interval de timp.

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sd retineti: Se recomandd sd aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

N\ 7
=
77\

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului.

Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi pe @
Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului
de preparare (numai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

TURN & GO @

Pentru a porni functia ,Turn & Go”, selectati functia
rotind butonul de selectare la pictograma aferenta,
mentinand butonul termostatului in pozitia @®.

Pent(;u a finaliza prepararea, rotiti butonul de selectare
pe ,O".

Vd rugdm sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepardrii si
temporizatorul.

Pentru a obtine rezultate optime in timpul folosirii functiei
Jurn & Go', respectati greutdtile recomandate pentru fiecare
tip de aliment din tabelul urmator.

Alimente Reteta Greutate (kg)
Carne Friptura de vitel, muschi de )
vitd, in sange 06-07
Carne de pui/ pulpa de miel 10-12
tdiatd in bucati ~o
Fish (Peste) File de somon / peste la )
cuptor (intreg) 09-10
Peste in papiota 08-1,0
Legume Legume umplute 1,8-25
Tarta cu legume 1,5-25
LS Quiche Lorraine / budinca 1,0-1,5
Paste Lasagna / timbald de paste )
sau orez 15-20
Pastry : _
(Patiserie) Tort dospit / plumchec 09-1.2
Mere coapte 1,0-15
Paine Paine 05-06
Baghete 05-08

MENTINERE LA CALD

Pentru a porni functia ,Mentinere la cald”, rotiti
butonul termostatului spre simbolul corespunzator; in
cazul in care cuptorul este setat la alta temperatura
(sau daca temperatura din interiorul cuptorului este
de peste 65 °C), functia nu va porni.

Va rugam sa retineti: Puteti seta durata de preparare, ora
de finalizare a procesului de preparare (numai daca setati o
duratd de preparare) si un temporizator.
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3. PREINCALZIREA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei §# pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
B2 pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
fnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

.PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe & pana cand pictograma
(:si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apasati pe ® pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

2
|
l\\

Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati

in mod repetat pe & pana cand pictograma (% incepe sa
clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de
preparare la,00:00" Durata de preparare cuprinde o etapd de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe () pana cand
pfictograma &2 si ora curentd incep sa clipeasca pe
afisaj.
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Utilizati + sau— pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe (%)
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: functia va ramane intrerupta pana
la pornirea automata dupa o perioada de timp care a
fost calculata astfel incat prepararea sa fie finalizata la
ora setata.

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia O.

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

.
i

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
sau pozitie diferita , O” pentru a opri cuptorul.

Vd rugdm sa retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul
va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp
ramasa.

. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator, fie in timp ce o functie este activa
sau cand cuptorul este gprit. i
Apasati in mod repetat () pana cand pictograma & si
,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

\\I_I l—l:— —
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Utilizati + sau— pentru a seta ora si apasati pe &
pentru a confirma.

Cand temporizatorul finalizeaza numaratoarea inversa
setatd, se va emite un semnal sonor.

Note: Pentru a anula temporizgtorul, apdsati in mod repetat
pe & pana cand pictograma & incepe sa clipeasca, apoi
utilizati — pentru a reseta ora la,00:00".

(D inpesit



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

. : "PREINCALZI-| TEMPERATURA . DURATA NIVEL
RETETA ~ FUNCTIE. "pea °C) : (MIN) $I ACCESORII
©  Da 160 - 180 30-90 23
Torturi dospite > § 4 1
i Da 160 - 180 30-90 PR
Prajiturs umplut ©  Da 160 - 200 35-90 %
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu : 2 >
fructe)  Da 160 — 200 40-90 & 2
©  pa 160 - 180 20- 45 3
Biscuiti / Tarte mici  Da 150 - 170 20-45 4 2
@)  Da 150 - 170 20-45 2, 2 1
©  Dpa 180 - 210 30 - 40 3
Choux a la creme @  Da 180 - 200 35-45 A4 2
%)  Da 180 - 200 35-45 2, o
©  Dpa 90 150-200 > |
Bezele  Da 90 140-200 & 2.
%)  Da 90 140-200 >, > ',
©  Dpa 190 - 250 15-50 /2
Pizza / paine 2 ] ] 2 5
@)  Da 190 - 250 20-50 2, 2
©  Da 250 10-20 3
Pizza congelata > 4 D)
i : Da 230-250 10 -25 . y
©  Dpa 180 - 200 40-55 3
Placinte N i i 4 2
(o= | legume quiche) ~ Da 180 - 200 45-60 o
2  Da 180 - 200 45-60 o o 1
3
© - 190 - 200 20 - 30 ,
Vols-au-vents/ n i ) _ 4 2
pateuri din aluat de foietaj @ 180 - 190 20-40 A= L
2 - 180 - 190 20-40 o o
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
canneloni / budinci @ Da 190 - 200 45-65 —J
5 6 ® ® @ @
FUNCTII ,
Convent!onal Grill Gratin Pizza Multi-nivel XL Cooking Eco aer fortat
(Conventional)
Areenns ~ AF—=lr —J J— Tonnd
ACCESORIILE Vas de copt sau forma Tavé de copt/tava de Tavé de colectare a

Gratar metalic

pentru pradjituri
pe gratarul metalic

colectare a picaturilor sau
vas de copt pe gratarul
metalic

Tava de colectare a
picaturilor / tava de copt

picaturilor / tava de copt
cu 200 ml de apa
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RETETA FUNCTIE PREi;IéZ\LZI- TEMPI(EOI::I;\TURIT\ D(IIJVIRIAN';A ) Aﬂlc‘gb .

Miel / vitel / vita / porc 1 kg © Da 190 - 200 go-10 3

Friptura de porc cu sorici 2 kg & Da 180 - 190 110-150 u;x
Pui/iepure/rata 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 u;x
Curcan/ gasca 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 u;x
gﬁfgjﬁllfr\]tcr:gr;torlln papiota @ Da 170 - 190 30 - 50 u;x

Legume umplute @ 0 w0 s 7
Paine prajita ) . 250 2-6 >
Fileuri/medalioane de peste @ - 230-250 20 - 30% _\__f_’_ \miNr
Constelhamburgeri © : 250 -3 2
Fripturs de pui 113 kg % Da 200 - 220 ss-zoe 2 1
Muschi de vits, in sange 1 kg Y Da 200 - 210 35-50% 3

Pulpa de miel / But Y Da 200 - 210 60-90% 3

Cartofi copti % Da 200 - 210 35-550 3
Legume gratinate @ - 200 - 210 25-55 u;x

Carne si cartofi & Da 190 - 200 45-100%* 4 K1:,
Peste si legume S Da 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lasagna si carne : & Da 200 50 - 100%** _\;, K1=,
vedcompeE LI @ oe  woowo  somo S 31
Fripturi simple/fripturi umplute - 170 - 180 100 - 150 u;x

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincdlzire: Este recomandat sd introduceti alimentele in cuptor si sd setati

durata de preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

***Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale.

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevazut pentru autoritdtile de certificare in conformitate cu
standardul IEC 60350-1.

A Z Pd vl e
© © 2 ® D ®
FUNCTII o
onventiona
X Grill Gratin Pizza Multi-nivel XL Cooking Eco aer fortat
(Conventional)
Aueennn ~ AF==r —J J S— | )
Tavd de copt/tava de
ACCESORIILE Vas de copt sau forma p oo ; Tavé de colectare a
. . . colectare a picaturilor sau Tava de colectare a o N
Gratar metalic pentru prajituri L R picaturilor / tava de copt
. . vas de copt picaturilor / tava de copt .
pe grdtarul metalic . . cu 200 ml de apa
pe grdtarul metalic
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INTRETINEREA
SI CURATAREA

(Evww

|

. RO

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curdtati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picdturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu o laveta
uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un asemenea
produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curatati-l imediat cu o laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

» Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se rdceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente. Pentru
a indeparta condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati cuptorul sa

se raceasca complet si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la
reteaua electrica.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

burete. Activati functia ,Hydrocleaning” pentru curatarea optima
a suprafetelor interne.

« Usa poate fi demontata si remontatd cu usurinta pentru a se
facilita curatarea geamului din sticla (Zvww

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta geamul
usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata pentru a
curdta panoul superior al cuptorului: Trageti in afara rezistenta
din locasul sdu, apoi coborati-o. Pentru a readuce rezistenta

la pozitia sa, ridicati-o, tragefi-o putin cdtre dumneavoastra si
asigurati-va ca suportul clapetei este in locasul corespunzator.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
sunt inca fierbinti. Resturile de mancare pot fiindepartate cu o
perie de curdtare sau cu un burete.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

\\{

f4ﬂﬁ/i\

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatd moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-
va cd le-ati coborat complet.

5. incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaz cu

panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
sus.

CLICPENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI DIN
STICLA

1. Dupé demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apdsati simultan cele
douad cleme de fixare si demontati marginea superioara a
usii, tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-I pe o suprafata moale inainte de
a-l curdta.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-
va ca litera ,R" este lizibila in coltul din partea stanga si
ca suprafata complet transparenta (neimprimata) este
orientata in sus. Mai intai, introduceti latura lunga a
geamului, marcatad cu litera ,R”, in locasurile de sustinere,
apoi coborati-o in pozitie.

4., Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corectd
se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca
garnitura este fixatd sigur inainte de a remonta usa.

(D) inpesit



REMEDIEREA DEFECTIUNILOR®ww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

- Intreruperea curentului

¢ electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Pe afisaj este prezentats litera
- ,F” urmata de un numar.

- Pe afisaj apare un text neclar,
- pare s fie o defectiune.

Solutie

. Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
© iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
- asistentd tehnica post-vanzare si precizati litera sau
- numarul care este prezentat(a) dupd litera,,F"

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
. asistenta tehnicd post-vanzare pentru clienti.

RECOMANDARI UTILE

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatjii

Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente.

Duratele de coacere incep din momentul in care
alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua

in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si depind de cantitatea de alimente si de
tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele
mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele
nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se
recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum
si tavi de copt si forme pentru prajituri din metal, de
culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite

si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Functia ,Multi-nivel” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI
(Rvww Fisa tehnica a produsului, care include datele

energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web docs.indesit.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> @www Descarcati Ghidul de utilizare E ‘=]
si intretinere de pe site-ul nostru web
docs.indesit.eu (puteti utiliza acest cod QR), 4 x
specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CEMedr

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie . Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta E%
tehnica post-vanzare,

va rugam sa precizati
codurile specificate

pe placuta cu date de | ™ R AR

identificare a produsului

dumneavoastra.
400011597598

Tiparit in Italia

(D inpesit



GUNLUK REFERANS

KILAVUZU

BiR INDESIT URUNU SATIN ALDIGINIZ

ICIN TESEKKUR EDERIZ
Daha kapsaml yardim ve destek icin, lGtfen
=/ {iriniinUzu asagidaki adresten kaydedin
www.indesit.com/register

docs.indesit.eu internet adresimizi ziyaret
ederek ve bu kitap¢igin arkasinda yer alan
liWWW talimatlara uyarak, Guvenlik Talimatlarini

ve Kullanim ve Bakim Kilavuzu'nu

indirebilirsiniz.

' Cihazi kullanmadan once, Saglik ve Giivenlik kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
[ J

URUN TANIMI

|

Kontrol paneli

Fan

Lamba

Raf kilavuzlari

(seviye, pisirme bdlmesinin
duvarinda gosterilir)

Kapak

Ust 1sitma elemani/izgara

Yuvarlak isitma elemani
(gértinmez)

8. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

9. Altisitma elemani
(gértinmez)

hWh=

N oW

KONTROL PANELI

oo

o

1. SECiM DUGMESINiI

Bir islev se¢cmek suretiyle firini
acmak icin kullanihr.

Firini kapatmak icin, O konumuna
cevirin.

2.LAMBA

Firin acikken, firin bélmesinin
lambasini agmak veya kapatmak
icin basin.

23 4 5

3. SAATIN AYARLANMASI
Pisirme suresi ayarlarina, gecikmeli
baslatmaya ve zaman ayarina
erismek icin kullanilir.

Firin kapaliyken saati
goruntilemek icin kullanilir.

4. EKRAN

5. AYARLAMA DUGMELERI

Pisirme suresi ayarlarini
degistirmek icin kullanilir.

6. TERMOSTAT DUGMESI

Manuel islevleri etkinlestirirken
istediginiz sicakhgr segcmek icin
cevirin. “Turn & Go” islevi icin @'nin
uzerinde tutun.

Lutfen dikkat edin: Dugmeler geri

cekilebilir. Ortadaki dugmelere
bastiginizda bunlar acilr.

(D) inpesit



AKSESUARLAR

Daha fazla bilgiicin docs.indesit.eu

Zyvww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin
RAF

TABAK (VARSA)

FIRIN TEPSISi

KAYAR RAFLAR

Aksesuar sayisi ve tdrd, satin alinan modele bagl olarak degisebilir.

Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

AKSESUARLARIN KULLANIMI

- Rafi, hafif yukari egimli tutarak ve yukseltilmis
olan arka tarafini (yukari bakan) 6nce yerlestirerek
istediginiz seviyeye takin. Ardindan, raf kilavuzu
boyunca mimkiin oldugunca yatay olarak kaydirin.
Firin tepsisi gibi diger aksesuarlar, raf kilavuzlarinin
uzerinde kaydirilarak yatay olarak takilir.

« Raf kilavuzlari, firinin temizligini kolaylastirmak
amaciyla ¢ikarilabilir: yuvalarindan ¢ikarmak icin ¢ekin.
- Kayar raflar ¢ikarilabilir veya herhangi bir seviyede
takilabilir.

ISLEVLER

Daha fazla bilgi icin docs.indesit.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Evww

@ ALT VE USTTEN ISITMA

Yalnizca bir rafta her turli yemegi pisirmek icin
kullanilir.

COK SEVIYELI

=/ Birden fazla rafta (en fazla {i¢) ayni pisirme sicakhg
gerektiren farkli yiyecekleri ayni anda pisirmek icin
kullanilir. Bu islev, farkl yiyecekleri, kokulari birbirlerine
karistirmadan pisirmek icin kullanilabilir.

@ SICAKTUTMA
Tath veya tuzlu hamurun etkili bir sekilde

kabarmasina yardimci olmak icin kullanilir. Kabartma
kalitesini korumak icin, islevi, bir pisirme ¢evriminden sonra
firnn hala sicak iken etkinlestirmeyin.

XL COOKING
<~ Biiyiik et parcalarini (2,5 kg'nin iizerinde) pisirmek

icin kullanilir. Her iki tarafinin da Ustiiniin esit bir

sekilde kizarmasi icin, pisirme sirasinda etin ¢evrilmesini
oneriyoruz. Ayni zamanda asiri kurumasini 6nlemek tizere
et parcasinin lzerinde ara ara su gezdirilmesini &neriyoruz.

FREASY COOK
Tim 1sitma elemanlari ve fan devreye girerek, 1sinin

firnin icinde dengeli ve esit bir sekilde dagilimini garanti
eder. Bu pisirme modu icin 6n isitma gerekli degildir. Bu
mod, 6zellikle dnceden paketlenmis yiyeceklerin hizli

bir sekilde pisirilmesi icin dnerilir (dondurulmus veya
dnceden pisirilmis). En iyi sonuclar, yalnizca bir pisirme rafi
kullandiginizda elde edilir.

PIZZA
<~ Farkl tiplerde ve boyutlarda pizza ve ekmek

pisirmek icin kullanilir. Pisirme isleminin yarisinda firin
tepsilerinin konumunu dedistirmek iyi bir fikirdir.

EKO FANLI HAVA
Rostolari ve ici doldurulmus rostoluk et parcalarini

tek bir rafta pisirmek icin kullanilir. Nazik, aralikli hava
dolasimi sayesinde yemegin asiri kurumasi engellenir. Bu
EKO islevi kullanilirken, pisirme boyunca isik kapali kalacak,
ancak ‘() 'e basmak suretiyle tekrar agilabilecektir.

GRILL

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze ograten
pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullanilir. Et 1zgara
yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan sivilari toplamasi icin
Firin tepsisi kullaniimasini éneriyoruz: Tavayi, rafin altindaki
seviyelerden herhangi birine konumlandirin ve 200 ml
icme suyu ekleyin.

HYDROCLEANING
Bu 6zel dustiik sicaklikta temizleme ¢evrimi sirasinda

salinan buharin etkisiyle, kirlerin ve yemek artiklarinin
kolayca temizlenmesi saglanir. Firinin tabanina 200 ml icme
suyu dokin ve islevi 90°C'de 35" boyunca kullanin. Islevi
firin soguk iken etkinlestirin ve cevrim sona erdiginde 15'
sogumaya birakin.

3GRATIN
“% Blytk et parcalarini kizartmak icin kullanilir (butlar,

rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari toplamasi
icin bir Firin tepsisi kullanilmasini 6neriyoruz: Tavays, rafin
altindaki seviyelerden herhangi birine konumlandirin ve
200 ml icme suyu ekleyin.

@ TURN & GO

Bu islev, et, balik, makarna, tath ve sebzeler de dahil
olmak lizere genis kapsamli yemek tariflerini pisirmek icin
ideal sicaklik ve streyi otomatik olarak secer. Firin soguk

iken islevi etkinlestirin.

(D inpesit



CiHAZIN iLK KULLANIMI

1. SAATIN AYARLANMASI

Cihazi ilk actiginizda saati ayarlamaniz gerekecek: ()
simgesi ile saate ait iki rakam ekranda yanip sdnmeye
ba§layana kadar (®'e basin.

I
l
Saatj ayarlamak icin + veya —'i kullanin ve onaylamak
icin O’e basin. Dakikaya ait iki rakam yanip sdnmeye

baslayacaktir. Dakikayi ayarlamak icin + veya —'i
kullanin ve onaylamak icin ()'e basin.

Lutfen dikkat edin: Ornegin uzun sireli glic kesintilerinden
sonra (® simgesi yanip sénerken, saati sifirlamaniz
gerekecektir.

2. FIRINI ISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi
kokulari gidermek icin firinin i¢i bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

Firini tercihen "XL Cooking" islevini kullanarak yaklasik
bir saat boyunca 250 °C'de isitin. Firin, bu stire
boyunca bos olmalidir.

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Lutfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandiriimasi tavsiye edilir.

GUNLUK KULLANIM

1.BiR ISLEV SECIN

Bir islev se¢cmek icin, se¢cim diigmesini istediginiz isleve
karsilik gelen simgeye cevirin: Ekran aydinlatilacak ve
sesli bir sinyal duyulacaktir.

2.BiRISLEVI ETKINLESTIRIN

MANUEL
Sectiginiz islevi baslatmak icin, istediginiz sicaklig
ayarlamak Uzere termostat diigmesini cevirin.

§

N
7

Latfen dikkat edin: Pisirme sirasinda, se¢im diigmesini cevirerek
islevi degistirebilir veya termostat diigmesini cevirerek sicakligi
ayarlayabilirsiniz.

Islev, termostat digmesi @ 'nin Uzerinde ise baslatiimaz.
Pisirme sUresini, pisirme bitis saatini (yalnizca bir pisirme stresi
ayarlamissaniz) ve zaman ayarini ayarlayabilirsiniz.

TURN & GO @

“Turn & Go” islevini baslatmak igin, se¢im diigmesini ilgili
simgenin Uzerine cevirerek ve termostat diigmesini ®
konumunda tutarak islevi secin.

Pisirme islemini sonlandirmak icin, se¢im diigmesini “O
"nin Uzerine gevirin .

Litfen dikkat edin: Pisirme bitis saatini ve bagimsiz zamanlayicryi
ayarlayabilirsiniz.

“Turn & Go"islevini kullanirken en iyi sonuglari elde etmek igin,
asagidaki tabloda her yiyecek tirl icin onerilen agirliklara uyun.

Yiyecek Yemek tarifi Agirlik (kg)
Et Dana firin, Rozbif az pismis 06-07
Tavuk / Parcalanmis kuzu )
budu 1,0-1,2
Balik Somon fileto / Firinda balik )
(biittin) 09-10
Kagitta balik 08-1,0
Sebze Dolmalar 1,8-25
Sebzeli tart 1,5-25
Tuzlu .
oastalar Kis / Pide 1,0-1,5
Makarna Lazanya / Makarna veya 15-20
piring boredi '
Pasta Mayali kek / Erikli kek 09-1,2
Elma firn 1,0-15
Ekmek Somun ekmek 05-06
Baget ekmegi 05-08

SICAK TUTMA

“Sicak Tutma” islevini baslatmak icin, termostat diigmesini
ilgili sembole cevirin; firin farkl bir sicakhga ayarliysa
(veya i¢ kismin sicakligi 65°C'den fazla ise), islev
baslatiimayacaktir.

Latfen dikkat edin: Pisirme stresini, pisirme bitis saatini
(yalnizca bir pisirme sUresi ayarlamissaniz) ve zaman ayarini
ayarlayabilirsiniz.

(D) inpesit



3.0ONISITMA

islev baslatildiginda, sesli bir sinyal ile ekranda
yanip sonen bir §2 simgesi, 6n 1sitma asamasinin
etkinlestirilmis oldugunu belirtir.

Bu asamanin sonunda, sesli bir sinyal ile ekrandaki
sabit simge §2, firnin ayarlanan sicakhga ulastigini
bildirecektir: Bu noktada, yiyecedi iceri yerlestirin ve
pisirme islemi ile devam edin.

Lutfen dikkat edin: On 1sitma bitmeden yemegin firina veriimesi,
nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

. PISIRMEYi PROGRAMLAMA

Pisirmeyi programlamaya baslamadan 6nce bir islev
secmeniz gerekecektir.

SURE

Ekranda & simgesi ile “00:00” yanip sénmeye baslayana
kadar (“#'e basmaya devam edin.

N - —
|
M

2
[
_l\\

Cl

istediginiz pisirme siiresini ayarlamak icin + veya —'i
kullanin ve ardindan onaylamak i¢in ®'e basin.
Termostat diigmesini istediginiz sicakliga cevirerek

islevi etkinlestirin: Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda
pisirmenin tamamlandigi gosterilecektir.

Notlar: Ayarladiginiz pisirme stresini iptal etmek icin, ekranda ®©
simgesi yanip sénmeye baslayana kadar (%*e basmaya devam
edin, ardindan pisirme stresini “00:00" olarak sifirlamak icin —'i
kullanin. Bu pisirme stresine, n 1sitma asamasi dahildir.

PISIRME BITIS SAATI/GECIKMELI BASLATMANIN
PROGRAMLANMASI

Bir pisirme siresi ayarlandiktan sonra, islevin
baslatiimasi, bitis saatini programlamak suretiyle
geciktirilebilir: ) simgesi ve simdiki saat ekranda yanip
sonmeye baslayana kadar £g'e basin.

NN 2

ML
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Pisirmenin sona ermesini istediginiz saati segmek icin +
veya —'i kullanin ve (%)'e basin.

Termostat diigmesini istediginiz sicakhga cevirerek islevi
etkinlestirin: islev, pisirme isleminin ayarladiginiz saatte
sona ermesi icin hesaplanan siireden sonra otomatik
olarak baslayana kadar duraklatilacaktir.

Notlar: Ayari iptal etmek icin, se¢im diigmesini O konumuna
cevirmek suretiyle firini kapatin.

Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve Turbo Izgara
islevleri icin kullanilabilir degildir.

PISIRME SONU
Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda islevin sona erdigi
gosterilecektir.

I
¢
Se¢im diigmesini farkli bir islev se¢mek icin veya firini
kapatmak icin “O” konumuna cevirin.

Litfen dikkat edin: Zaman ayari etkin ise, ekranda, kalan sure ile
degisimli olarak "END”" ifadesi gosterilecektir.

. ZAMAN AYARININ AYARLANMASI

Bu secenek, pisirmeyi kesintiye ugratmaz veya
programlamaz; ancak, bir islev etkin iken veya firin kapali
durumdayken ekrani zaman ayari olarak kullanmanizi
saglar.

Ekranda O e “00:00” simgesi ile “00:00” yanip sénmeye
baslayana kadar &'e basmaya devam edin.

A} eV
Mo
LI

2}

Istediginiz saati ayarlamak icin + veya —'i kullanin ve
onaylamak icin 'e basin.

Zaman ayari secilen siireyi geri saymayi bitirdiginde sesli
bir sinyal duyulacaktir.

Notlar: Zaman ayarini iptal etmek icin, & simgesi yanip

sénmeye baslayana kadar &'e basmaya devam edin, ardindan
saati “00:00" olarak sifirlamak icin —'i kullanin.

(D inpesit



PiSIRME TABLOSU

. TR

- . Lo ; SICAKLIK SURE SEVIYE
YEMEK TARIFi ISLEV  ONISITMA Q) (DK.) VE AKSESUARLAR
- Evet 160 - 180 30-90 23
Mayah kekler > P 1
i Evet 160 — 180 30-90 e o
2
Kremalt pasta © Evet 160 - 200 35 -90
(cheesecake, strudel, meyveli turta) 4 2
N> Evet 160 = 200 40 - 90 abl=r a3,
3
© Evet 160 — 180 20 - 45
Corekler/kiiciik tartlar Evet 150 - 170 20 - 45 _\'_f_, . 2 ,
2 Evet 150 - 170 20-45 2, 2 1
3
© Evet 180 - 210 30- 40
Profiterol ¢oregi c Evet 180 - 200 35-45 _\é,, . 2 ,
7 5 3 1
iy Evet 180 - 200 35-45 AR A, | j
3
© Evet 90 150-200 > |
Beze Evet 90 140-200 A %2
& Evet 90 140-200 2, =, .,
© Evet 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Ekmek > 2 >
& Evet 190 - 250 20-50 — |
3
. © Evet 250 10-20 3
Dondurulmus pizza > 2 5
&L Evet 230 - 250 10 -25 \ |
© Evet 180 - 200 40-55 3
Tuzlu pastalar N 4 2
(sebzeli turta, kis) Evet 180 - 200 45-60 AR AR
R Evet 180 - 200 45-60 o o 1
3
© i 190 - 200 20-30
Milfoy tathsi / N 4 2
milfoy krakerleri @ ) 180 - 190 20-40 AR L
D : 180 - 190 20-40 2 o
Lazanya / firnda makarna / firin ) ) 2
rulo makarna / pide @ Evet 190 - 200 45-65 —J
% @ 2 2 o
iSLEVLER @ @ & > ~ .
Alt ve Ustten 1sitma Grill Gratin Pizza Cok seviyeli XL Cooking Eco Fanli Hava
Areeenn ~ A=~ —J — T
AKSESUARLAR Rafin iizerinde firmn kab Rafin lizerinde firin tepsisi/ icerisine 200 ml su
Raf ann uzer;(n ki |Ir|kr)1 ab! tabak Tabak / Firin tepsisi konulmus tabak / firin
veya ek kalibt veya firin kabi tepsisi

(D) inpesit



YEMEK TARIFi iSLEV ONISITMA S'C(‘:(':()"'K fgl':')i VE AKSSEE‘QJII-E\RL AR

Kuzu / dana/ sigir / domuz 1 kg @ Evet | 190 - 200 80-110 u;x

Kabugu kizartilmis domuz firin 2 kg & Evet 180 - 190 110 - 150 u;x
Tavuk/tavsan/6rdek 1 kg © et 200 - 230 50-100 | 2

Hindi / kaz 3 kg o - 190 - 200 100-160 2 |

finnda balk/kagitta © et 170 - 190 30-50 2,
8gm?éi,rkabak, patlican) & Evet 180 - 200 50-70 u;x

Kizarmis ekmek @ - 250 2-6 _\'_5_,_

Balik fileto/dilim & - 230 - 250 20-30 4 3
:‘i)rszlzllak/el?:ngléurger @ ) 250 15- 307 -\-E--r \wiNf
Tavuk firin 1-13 kg @ FEvet 200 - 220 ss-zoe 2 1
Rozbif, az pismis 1 kg %)  Evet 200 - 210 35-50% 3

Kuzu budu/paca $)  Evet 200- 210 60-90% 3

Firin patates Y Evet 200 - 210 35 - 55%% u;x

Sebze graten % . 200 - 210 25-55 3

Et ve patates P Evet 190 - 200 as-1000+ A T
Balik ve sebzeler & Evet 180 30-500%* 4 K;
Lazanya ve et @ Evet 200 50-100% A 1
ooy ) @ w0 o ST
Eg:;gll;grildoldurulmu5 rostoluk et _ 170 - 180 100 - 150 u;x

Belirtilen stre, 6n isitma asamasini icermez: Yemedin firina yerlestirilmesini ve pisirme siresinin, ancak istenilen sicakliga

ulasildiktan sonra ayarlanmasini éneriyoruz.

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedi cevirin.
**Pisirme isleminin Ucte ikisine gelindiginde yemedi cevirin
(gerekirse).

*** Tahmini stre: Kisisel tercihe gore yemekler firindan farkli
zamanlarda cikarilabilir.

Kullanim ve Bakim Kilavuzunu IEC 60350-1 standardi
uyarinca sertifikasyon makamlarina yénelik hazirlanmis olan
test edilmis yemek tarifleri tablosu icin docs.indesit.eu
adresinden indirin.

| © © % 2 & 2
ISLEVLER
Alt ve Ustten 1sitma Grill Gratin Pizza Cok seviyeli XL Cooking Eco Fanli Hava
Aeeenn ~ A= J rr )
AKSESUARLAR - Rafin tizerinde firin tepsisi/ icerisine 200 ml su
Rafin tzerinde firin kabi .
Raf tabak Tabak / Firin tepsisi konulmus tabak / firin
veya kek kalibi .
veya firin kabi tepsisi

(D inpesit




BAKIM
VE TEMIZLIK

|
. TR
Daha fazla bilgi icin docs.indesit.eu

[ 2 ) o
[;WWW adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Buharh temizleme cihazlari
kullanmayin.

Tiim islemler sirasinda koruyucu

eldiven kullanin. cekin.

DIS YUZEYLER

Yiizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin. Cok
kirli ise, birka¢ damla pH agisindan nétr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tur
Urlnlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
yuzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

iC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin. Su icerigi yUksek yiyeceklerin pisirilmesi
sonucu olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini
tamamen sogumaya birakin ve ardindan bir bez

Gereken islemleri, firin soguk
iken gergeklestirin.

Cihazin elektrik fisini prizden

Cihazin yuizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik
teli, asindiriai tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri
kullanmayin.

veya stingerle silin. I¢ ylzeyleri optimum sekilde
temizlemek i¢cin “Hydrocleaning” islevini etkinlestirin.
« Kapak, camin temizligini kolaylastirmak icin kolayca
cikarihp takilabilir (Zvww

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.
«lzgaranin Gst 1sitma elemani, firinin Gst panelini
temizlemek Uzere algaltilabilir: Isitma elemanini
yuvasindan ¢ikarin ve ardindan algaltin. Isitma
elemanini tekrar eski konumuna yerlestirmek icin,
kendinize dogru hafifce ¢ekin ve tirnak desteginin
dogru yuvada oldugundan emin olun.

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin
eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya suinger kullanilarak c¢ikarilabilir.

KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi cikarmak icin, tamamen acin ve mandallari kilit
a¢cma konumuna gelene kadar alcaltin.

o~ N\

2. Kapadi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapag her iki elinizle sikica tutun - tutma kolundan
tutmayin.

Kapagi, yuvasindan (b) kurtulana kadar yukari dogru (a)
cekerken ayni anda kapatmayi stirdirrerek ¢ikarabilirsiniz.

Kapagi, yumusak bir ylzey tzerine dayayarak bir tarafa
koyun.

3. Firina dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve Ust
kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi yerine takin.

4, Kapad alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallari, orijinal konumlarina gelecek sekilde alcaltin:
Tamamen alcalttiginizdan emin olun.

5. Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile hizali
oldugundan emin olmak icin kontrol edin. Degilse,
yukaridaki adimlari tekrarlayin.

TEMIZLEMEK ICIN KLIK SESI - CAMIN
TEMIZLENMESI

1. Kapagi cikardiktan ve tutma kolu asagi bakacak
sekilde yumusak bir ylizeyin tizerine koyduktan sonra, iki
tespit klipsine ayni anda basin ve kapagin Ust kenarini,
kendinize dogru cekerek cikarin.

2. ic cami kaldirin ve her iki elinizle sikica tutun, cikarin
ve temizlemeden 6nce yumusak bir ylizeyin lizerine
koyun.

3. ic cami dogru sekilde yeniden konumlandirmak icin,
sol kosesinde “R” harfinin goriindligiinden ve temiz
yuzeyinin (baskili olmayan) yukari baktigindan emin
olun. Once, camin “R" ile isaretli olan uzun tarafini destek
yuvalarina takin, ardindan konumuna algaltin.

4. Ust kenari yerine takin: Bir klik sesi, konumun dogru
oldugunu bildirecektir. Kapagi yerine takmadan 6nce
sizdirmazlik yerinin glvenli oldugundan emin olun.

(D) inpesit



ARIZA GIDERME

Daha fazla bilgiicin docs.indesit.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Sorun Olasi neden

Firin calismiyor - Guc kesintisi.
- Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

- Ekranda “F” harfi ve ardindan
- bir rakam gértnuyor.

- Ekranda gériintlilenen metin
- net deg|I ve bozuk gibi

Coziim

- Sebeke elektrik glicti olup olmadigini ve finnin

- elektrik beslemesine bagl olup olmadigini kontrol
- edin.

- Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek icin, firni
¢ kapatip yeniden agin.

. Size en yakin Satis Sonrasi Servis Merkezi ile irtibata
- gecin ve "F" harfini takip eden harf veya rakami
- belirtin.

. En yakin Musteri Satis Sonrasi Servis Merkezi ile
- iletisime gegin.

FAYDALI iPUCLARI

Daha fazla bilgi icin docs.indesit.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Evww

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkl tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin en
iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir.

Pisirme sureleri yemegin firina konuldugu andan
itibaren baslar, on 1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur.
Pisirme sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak verilmistir
ve yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar tlrline
gdre degisir. ilk basta énerilen en disiik ayarlar
kullanin, eger yemek yeterince pismezse o zaman
daha yl'jksek ayarlara gecin. Verilen aksesuarlari
kullanin ve koyu renkli metal kek kaplarini ve firin
tepsilerini tercih edin. Ayrica atese dayanikh (payreks)
veya kumlu tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da
kullanabilirsiniz, ancak bunlarda pisirme stresinin
biraz daha uzun olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSiRME

"Cok seviyeli” islevi, farkl turlerdeki yiyecekleri (balik
ve sebze gibi) ayni anda farkli raflarda pisirmenizi
saglar. Daha kisa pisirme siiresi gerektiren yemegi
¢ikarin ve daha uzun sure gerektiren yemegi firinda
tutmaya devam edin.

URUN Fisi
@www By cihazin enerji verilerini iceren Griin fisi,
docs.indesit.eu internet adresinden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA NASIL

ULASILABILIR
> @ (Jriiniin ticari kodunu belirterek, E
Kullanim ve Bakim Kilavuzunu,

docs.indesit.eu internet adre5|m|zden

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Musteri Servisimizle
irtibata gecin.

indirin (bu kare kodu kullanabilirsiniz).

CEMedr

SATIS SONRASI SERVIiSIMIZLE iLETiSIM

Irtibat bilgilerimize garanti kilavuzundan
ulasabilirsiniz. Satis

Sonrasl Musteri

Servisimizle iletisim

kurarken, ltutfen

Urindnuzdn tanitim

levhasinda yer alan

kodlari belirtin. [ el

400011597598

italya'da basilmistir
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