Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS INDESIT

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe
www.indesit.com/register
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i”i Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

de siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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1. BUTONUL DE SELECTARE

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii. Rotiti in pozitia O.

2. LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasati pentru a
aprinde sau stinge lampa din interiorul
compartimentului cuptorului.

PRIMA UTILIZARE
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3. SETAREA OREI

temporizatorului.

4. AFISA)J

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a

Pentru afisarea orei cand cuptorul este opirit.
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5. BUTOANE DE REGLARE
Pentru modificarea setarilor duratei de
preparare

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura dorita la
activarea functiilor manuale. Pentru functia
»urn & Go”, mentineti apasat ./@.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima

data: Apasati pe () pana cand pictograma (@) si cele doua cifre
aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati + sau — pentru a seta ora si

\\I—l l—l/’l—l u apasati pe & pentru a confirma. Cele
L1 |=| (L] doua cifre aferente minutelor vor incepe

o sa clipeasca. Utilizati + sau — pentru
© a seta minutele si apasati entru a
L slap p

confirma.

V4 rugam sa retineti: Cand pictograma (%) clipeste, de exemplu, dupa
intreruperi indelungate ale alimentdrii electrice, va fi necesar sd resetati ora.

FUNCTII S UTILIZAREA ZILNICA

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte
de aincepe sa preparati alimentele, va recomandam sa incalziti
cuptorul gol pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia. Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugdm s retineti: Se recomanda sd aerisiti incaperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima datd.

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

MULTI-NIVEL

Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesitd aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

XL COOKING

<~ Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomanddm sd intoarceti carnea in timpul prepardrii pentru a va
asigura cd se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea,
va recomandam sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se
usca excesiv.

PIZZA

< Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si
paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la
jumatatea duratei de preparare.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de copt pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml

de apa potabila.
GRATINARE

¥/ Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de copt pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml
de apa potabila.
@ MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat gatite.

REZISTENTA INFERIOARA

Utilizati aceasta functie pentru a rumeni partea inferioara a
preparatelor. Se recomanda amplasarea alimentelor pe primul sau
al 2-lea nivel. Aceastd functie poate fi utilizata si pentru prepararea
lentd, de exemplu, in cazul tocanitelor de legume sau cu carne; in
acest caz, utilizati nivelul 3. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

@ FREASY COOK

Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate, garantand
distributia constanta si uniforma a caldurii in intregul cuptor.
Preincalzirea nu este necesara pentru acest mod de preparare.
Acest mod se recomanda in special pentru prepararea rapida a
semipreparatelor (congelate sau preparate in prealabil). Puteti
obtine rezultate optime daca folositi un singur nivel de preparare.
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AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute, pe
un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia
ECO, lumina va rdmane stinsa pe parcursul procesului de preparare,
dar poate fi aprinsa din nou prin apdsarea pe Q.

TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o temperatura
si o durata ideale pentru prepararea unei game largi de retete,
inclusiv carne, peste, paste, prajituri si legume. Activati functia cand
cuptorul este rece.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul aferent
functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.
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Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul, rotiti
butonul de selectare si butonul termostatuluila O si
Vé rugam sd retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica functia
rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind butonul
termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului este orientat
spre 0 °C. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de
preparare (humai daca setati o duratd de preparare) si un temporizator.
TURN & GO
Pentru a porni functia ,Turn & Go”, selectati functia rotind
butonul de selectare la pictograma aferenta, mentinand butonul
termostatului indreptat spre pictograma @ /
Pentru a finaliza prepararea, rotiti butonul de selectare pe , O ”.
Vd rugam sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepararii si
temporizatorul. Pentru a obtine rezultate optime in timpul folosirii
functiei,Turn & Go', respectati greutdtile recomandate pentru fiecare
tip de aliment din tabelul urmator.

Alimente Reteta Greutate (kg)
Friptura de vitigr:g?chi de vit3, in 06-07
Carne - - e
Carne de pui/pulpa de miel tdiatd 10-12
in bucdti o
File de somon/peste la cuptor )
Peste (intreg) 09-10
Peste In papiotd 08-1,0
Legume umplute 18-25
Legume »
Tartd cu legume 15-25
Placinte Quiche Lorraine/budinca 1,0-15
Paste fainoase Lasagna/timbala de paste sau orez 1,5-20
Produse de Tort dospit/plumchec 09-12
patiserie Mere coapte 10-15
. Franzeld 05-06
Paine
Baghete 05-08

MENTINERE LA CALD

Pentru a porni functia ,Mentinere la cald”, rotiti butonul
termostatului spre simbolul corespunzator; in cazul in care cuptorul
este setat la alta temperatura (sau daca temperatura din interiorul
cuptorului este de peste 65 °C), functia nu va porni.
Vd rugam sd retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai dacd setati o duratd de preparare) si un
temporizator.
3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA
Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
nuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei
= pe afisaj. La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor
si prezentarea fixd a pictogramei [ﬂ: pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.
Va rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea
preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.

Dupad preparare si cu functia dezactivata, pictograma @: ar putea
ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in interiorul
aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sd retineti: Durata de timp dupd care pictograma se dezactiveaza
variaza deoarece depinde de o serie de factori precum temperatura
ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera cd aparatul este
dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare se afla in dreptul
simbolului,0”

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA .

apasati in mod repetat pe Q) pana cand pictograma &~ si cifrele
,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare dorit3, apoi
apasati pe () pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
procesului de preparare.
te: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in mod repetat pe
pana cand pictograma (\.{}Tncepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati —
pentru a reseta durata de preparare la,00:00" Durata de preparare cuprinde o
etapa de preincalzire.
PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/PORNIRII
TEMPORIZATE
Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepararii: Apdsati
pe () pana cand pictograma &3 si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.
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Utilizati + sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei
de preparare si apasati pe () pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioada de timp care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizatd la ora setata.

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul de selectare in
pozitia O.

Note: Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibild pentru
functjile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei.
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Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie sau pozitie
diferita , O ” pentru a opri cuptorul.

Vé rugam sd retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va prezenta
mesajul, END" alternativ cu durata de timp rédmasa.

(D) inpesit



5.SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atat in timp ce o
functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este opirit.

apéasati in mod repetat pe () pana cand pictograma &9 si cifrele
,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe @ pentru a
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversd a duratei de timp selectate.

Note: Pentrunula temporizatorul, apasati in mod repetat pe @ pand cand
pictograma 2 incepe sd clipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta ora la
,00:00"

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMP'(EORCI)*TURA D&WA Aﬁlc\gbsRlu
@ Da 170 30- 50 2
Torturi dospite * Da 160 30-50 -\éu-
& Da 160 s0-60 A 1
@ Da 160 25-35 3
Biscuiti/Tarte mici &N Da 160 25-35 3
R Da 150 35-45 A2
@ Da 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia = o 190 - 250 20-50 2 L
= [V ==
oo oudimet ™" - Da 190- 200 45-65 %
Miel/vitel/vita/porc 1 kg @ Da 190 - 200 go-1m0 3
Pui/iepure/rata 1 kg @ Da 200-230 50-100 ;l
(Pﬁelgetlfril?ircrtjrgtg(;mn papiota 0,5 kg @ Da 170 - 190 30 - 45 ;ﬂ
Paine prajit @ 5 250 2-6 P
Cartofi copti ;’g Da 200-210 35- 55 ** 3

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare
(daca este necesar). Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru
preparare.

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este
recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sa setati durata de
preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate, prevazut
pentru autoritatile de certificare in conformitate cu standardul IEC
60350-1.

SN ~ A= J | f oS
ACCESORII Vas de copt sau formé pentru  Tava de copt/tava de colectare Tava de colectare a Tava de colectare a
Gratar metalic prajituri a picaturilor sau vas de copt, pe icaturilor/Tava de copt picaturilor/Tava de copt
pe gratarul metalic gratarul metalic P P cu 200 ml de apa

PANOURI CATALITICE

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri
catalitice speciale care faciliteaza curatarea
compartimentului pentru preparare, datorita
stratului special cu autocuratare, deosebit de
poros si care absoarbe grasimea si murdaria.
Aceste panouri sunt montate pe ghidajele
gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va

ca clemele din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale
panourilor catalitice, va recomandam sa incalziti cuptorul la 200
°C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie sa fie gol in acest
interval de timp. Apoi, ldsati cuptorul sa se raceasca inainte de
indepdrtarea oricaror resturi de alimente cu ajutorul unui burete
non-abraziv.

(D) inpesit




Vd rugam sa retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau abrazivi, Va rugam sa contactati serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare daca
perii aspre, bureti de sarmad sau sprayuri pentru cuptor, puteti deteriora  este necesara inlocuirea panourilor.
suprafata catalitica si puteti compromite proprietdtile de autocuratare.

CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul Nu utilizati bureti de sarma, bureti A o

inainte de efectuarea oricaror abrazivi sgu pro}iuse de curatare ! cC’ull)toruI trebulle s»ta.ﬁvefiec.o:letc’tat
activitati de intretinere sau curatare. abrazive/corozive, deoarece acestea ar e fa rte;eau:a e fecl crjlca fnainte de
Nu utilizati aparate de curatare cu putea deteriora suprafata aparatului. ?n‘:rgci::r‘emce S RpSIatieEs
aburi. Purtati manusi de protectie. t *

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de deblocare (1).
Inchideti usa cat de mult posibil (2). Apucati bine usa cu ambele
maini - nu o tineti de maner. Demontati pur si simplu usa (3),
continuand sa o inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior, demontati-I
si amplasati-l pe o suprafata moale inainte de a-I curata.

Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-va ca litera
,R” este vizibila in coltul din partea dreapta si ca suprafata complet

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatd moale. Remontati transparenta (neimprimata) este orientata insus. B
usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele balamalelor cu Mai intai, introduceti latura lungd a geamului, marcata cu litera ,R’,
locasurile si fixand partea superioara in locas. Coborati usa si apoi in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

deschideti-o complet. Coborati dispozitivele de oprire in pozitia
initiala: Asigurati-va ca le-ati coborat complet. Incercati sa inchideti
usa si asigurati-va ca se aliniaza cu panoul de comanda. In caz
contrar, repetati etapele de mai sus.

CLICK & CLEAN - CURATAREA GEAMULUI DIN STICLA

Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul orientat
in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele doua cleme de
fixare (1) si demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra (2).

Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura este
fixata sigur inainte de a remonta usa.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila Solutie
Cuptorul nu Intreruperea curentului electric. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
functioneaza. . Deconectare de la reteaua electrica. : este conectat la reteaua electrica.
‘ ¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
© persista.
Pe afisaj apare litera ,F” Problema de software. Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
urmatd de un numar. : i tehnica post-vanzare si precizati litera sau numarul care este

¢ prezentat(a) dupa litera ,F".

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.indesit.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

+  Vizitand site-ul nostru web docs.indesit.eu

«  Utilizand codul QR

« Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numadrul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

(D) inpesit




Hizli kilavuz

BiR INDESIT URUNU SATIN ALDIGINIZ iCiN
TESEKKUR EDERIz

Daha kapsamli yardim icin, litfen

Urliiniinuizl asagidaki adresten kaydedin
www.indesit.com/register
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i”i Cihazi kullanmadan 6nce, Giivenlik Talimatini dikkatli bir

sekilde okuyun.

KONTROL PANELi ACIKLAMASI
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1. SECiM DUGMESINI

Bir islev se¢cmek suretiyle firini agmak
icin kullanilir. Firini kapatmak icin O
konumuna ¢evirin.

2. ISIK
Firin agikken, firin boélmesinin lambasini
acmak veya kapatmak icin basin.

ILK KULLANIM

kullanilr.

kullanilir.
4. EKRAN

3. SAATIN AYARLANMASI
Pisirme suresi ayarlarina, gecikmeli
baslatmaya ve zaman ayarina erismek icin

Firin kapaliyken saati goriintilemek icin

5. AYARLAMA DUGMELERI
Pisirme suresi ayarlarini degistirmek icin
kullanilir

6. TERMOSTAT DUGMESI

Manuel islevleri etkinlestirirken istediginiz
sicakligi segmek icin cevirin. “Turn & Go”
islevi icin @ /@'nin Gizerinde tutun.

1. SAATIN AYARLANMASI

Cihazi ilk actiginizda saati ayarlamaniz gerekecektir: (~) simgesi
ile saate ait iki rakam ekranda yanip sénmeye () baslayana
kadar 'e basin.

Saati ayarlamak icin 4- veya —'i
\ 7
\|—| i kullanin ve onaylamak icin &'e basin.
LI Dakikaya ait iki rakam yanip sénmeye
7, N T baslayacaktir. Dakikayi ayarlamak icin
JOI -+ veya —'i kullanin ve onaylamak icin

(™'e basin.

Litfen dikkat edin: Ornegin uzun stireli giic kesintilerinden sonra (*)
simgesi yanip sonerken, saati sifirlamaniz gerekecektir.

iSLEVLER VE GUNLUK KULLANIM

2. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek kokular
yayabilir: Bu tamamen normaldir. Dolayisiyla yemek pisirmeye
baslamadan 6nce, olasi kokulari gidermek icin firinin ici bos
halde isitilmasini 6neriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf filmleri ve
icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

Firini yaklasik bir saat 250° C'de isitin. Firin, bu siire boyunca bos
olmalidir.

Lutfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin havalandiriimasi
tavsiye edilir.

ALT VE USTTEN ISITMA
Yalnizca bir rafta her tiirli yemegi pisirmek icin kullanilir.

GOK SEVIYELI

=/ Birden fazla rafta (en fazla ti¢) ayni pisirme sicaklig
gerektiren farkli yiyecekleri ayni anda pisirmek icin kullanilr.
Bu islev, farkli yiyecekleri, kokulari birbirlerine karistirmadan
pisirmek icin kullanilabilir.

XL COOKING

— Bliylk et parcalarini (2,5 kg'nin lizerinde) pisirmek icin
kullanilir. Her iki tarafinin da Gstiinlin esit bir sekilde kizarmasi
icin, pisirme sirasinda etin ¢evrilmesini dneriyoruz. Ayni zamanda
asirt kurumasini 6nlemek lizere et parcasinin lizerinde ara ara su
gezdirilmesini dneriyoruz.

ay\ PIZZA
Farkli tiplerde ve boyutlarda pizza ve ekmek pisirmek icin
kullanilir. Pisirme isleminin yarisinda firin tepsilerinin konumunu
degistirmek iyi bir fikirdir.
IZGARA
Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze ograten
pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullanilir. Et 1zgara yaparken,

pisirme esnasinda cikan sivilari toplamasi icin Firin tepsisi
kullanilmasini 6neriyoruz: Tavays, rafin altindaki seviyelerden
herhangi birine konumlandirin ve 500 ml igme suyu ekleyin.

GRATEN

&/ Buyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir (butlar,
rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari toplamasi icin
bir Firin tepsisi kullaniimasini dneriyoruz: Tavayi, rafin altindaki
seviyelerden herhangi birine konumlandirin ve 500 ml icme suyu
ekleyin.
@ SICAK TUTMA

Yeni pisirilen yemedi sicak ve gevrek tutmak icin kullanilir.

ALTTAN ISITMA

Yemeklerinizin tabanini kizartmak icin bu islevi kullanin.
Yemegin 1./2. seviyeye yerlestirilmesi dnerilir. islev, sebze ve
et gliveg gibi yemekleri yavas pisirmek icin de kullanilabilir;
bu durumda 3. seviyeyi kullanin. Firina 6n i1sitma uygulamak
gerekmez.

@ FREASY COOK

Tudm 1sitma elemanlari ve fan devreye girerek, isinin firinin
icinde dengeli ve esit bir sekilde dagilimini garanti eder. Bu
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pisirme modu icin 6n i1sitma gerekli degildir. Bu mod, 6zellikle
onceden paketlenmis yiyeceklerin hizli bir sekilde pisirilmesi icin
onerilir (dondurulmus veya dnceden pisirilmis). En iyi sonuclar,
yalnizca bir pisirme rafi kullandiginizda elde edilir.

ECO FANLI HAVA

Rostolari ve ici doldurulmus rostoluk et parcalarini tek bir
rafta pisirmek icin kullanilir. Nazik, aralikli hava dolasimi sayesinde
yemedgin asiri kurumasi engellenir. Bu EKO islevi kullanilirken,
pisirme boyunca isik kapali kalacak, ancak Qe basmak suretiyle
tekrar acilabilecektir.

TURN & GO

Bu isley, et, balik, makarna, tath ve sebzeler de dahil
olmak tizere genis kapsamli yemek tariflerini pisirmek icin ideal
sicaklik ve siireyi otomatik olarak secer. Firin soguk iken islevi
etkinlestirin.

1. BIRISLEV SECIN

Bir islev secmek icin, secim diigmesini istediginiz isleve karsilik gelen
simgeye cevirin: Ekran aydinlatilacak ve sesli bir sinyal duyulacaktr.
2. BIRISLEVI ETKINLESTIRIN

Sectiginiz islevi baslatmak icin, istediginiz sicakhigi ayarlamak
Uzere termostat diigmesini gevirin.

N
[C=)
EN

Islevi herhangi bir zamanda duraklatmak icin, firini kapatin, se¢im
diigmesi ve termostat diigmesini O ve @ 'e cevirin.
Lutfen dikkat edin: Pisirme sirasinda, segim diigmesini cevirerek islevi
degistirebilir veya termostat digmesini cevirerek sicakligr ayarlayabilirsiniz.
Islev, termostat digmesi 0 °C'nin Ustlindeyken baslamayacaktir. Pisirme
sUresini, pisirme bitis saatini (yalnizca bir pisirme stresi ayarlamigsaniz) ve
zaman ayarini ayarlayabilirsiniz.

TURN & GO

“Turn & Go” islevini baslatmak icin, secim diigmesini
ilgili simgenin (izerine cevirerek ve termostat diigmesini @
/@ simgesinin Uzerinde tutarak islevi secin. Pisirme islemini
sonlandirmak icin, secim diigmesini “O "nin lizerine cevirin .
Lutfen dikkat ec?m Pisirme b|t|? saatini ve zaman ayarin

ayarlayabilirsiniz."Turn & Go” I% evini kullanirken en'iyi sonuglari

elde etmek icin, asagidaki tabloda her yiyecek turd icin 6nerilen
agrrliklara uyun.

Yiyecek Yemek tarifi Agirlik (kg)
e Dana firin, Az pismis rozbif 06-0,7
Tavuk / Parcalanmis kuzu budu 1,0-12
Balik Somon fileto / Firinda balik (bittin) 09-1,0
ali
Kagitta balik 08-1,0
Dolmalar 1,8-25
Sebze
Sebzeli turta 1,5-25
Tuzlu pastalar Kis / Pide 10-15
Makarna Lazanya / Makarna veya piring boregi 1,5-20
Mayali kek / Erikli kek 09-1.2
Pasta
Elma firn 1,0-15
Somun ekmek 05-06
Ekmek
Baget ekmegi 05-038

SICAK TUTMA

“Sicak Tutma” islevini baslatmak icin, termostat diigmesini ilgili
sembole cevirin; firin farkh bir sicakliga ayarliysa (veya i¢ kismin
sicakhgi 65°C'den fazla ise), islev baslatiimayacaktir.

Lutfen dikkat edin: Pisirme slresini, pisirme bitis saatini (yalnizca bir pisirme
slresi ayarlamissaniz) ve zaman ayarini ayarlayabilirsiniz.

3. ONISITMA VE KALAN ISI

islev baslatildiginda, sesli bir sinyal ile ekranda yanip sénen bir @:
simgesi, 6n 1sitma asamasinin etkinlestirilmis oldugunu belirtir.
Bu asamanin sonunda, sesli bir sinyal ile ekrandaki sabit simge
@2, firnin ayarlanan sicakliga ulastigini bildirecektir: Bu noktada,
yiyecedi iceri yerlestirin ve pisirme islemi ile devam edin.

Lutfen dikkat edin: On isitma bitmeden yemegin firina verilmesi, nihai
pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

Pisirme isleminden sonra ve islev devre disi iken, béimede isi

kaldigini gostermek icin, sogutma fani kapatildiktan sonra dahi
= simgesi ekranda gorintilenmeye devam edebilir.

Lutfen dikkat edin: Ortam sicakligi ve kullanilan islev gibi bir dizi faktore

bagl oldugu icin, simge kapanana kadar ge¢mesi gereken sire degisiklik

gostermektedir. Her durumda, secim digmesindeki isaretci “0” konumunda

iken, Urin kapali olarak degerlendirilmelidir.

4. PiSIRMEYi PROGRAMLAMA

Pisirmeyi programlamaya baslamadan 6nce bir islev se¢meniz

gerekecektir.

SURE

Ekranda simgesi ile® “00:00” yanip sonmeye baslayana kadar

(¥:'e basmaya devam edin.

T
JHIL

v

istedlglnlz pisirme stiresini ayarlamak icin + veya —'i kullanin
ve ardindan onaylamak i¢in ()'e basin.

Termostat diigmesini istediginiz sicakliga cevirerek islevi
etkinlestirin: Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.

Notlar; Ayarladiginiz pisirme suresini iptal etmek icin, ekranda @ simgesi
yamp(\' 'sonmeye baslayana kadar ‘e basmaya devam edin, ardindan
pisirme suresini “00:00" olarak sifirlamak icin —'i kullanin. Bu pisirme
stresine, On Isitma asamasi dahildir.

PiSIRME BITiS SAATI/GECIKMELI BASLATMANIN
PROGRAMLANMASI

Bir pisirme siiresi ayarlandiktan sonra, islevin baslatiimasi, bitis
saatini programlamak suretiyle geciktirilebilir: simgesi Ove
simdiki &asaat ekranda yanip sonmeye baslayana kadar 'e basin.

_IIIII_I
I_llll
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JEND(

Pisirmenin sona ermesini istediginiz saati secmek icin + veya —
'i kullanin ve @ e basin.

Termostat diigmesini istediginiz sicaklia cevirerek islevi
etkinlestirin: islev, pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona
ermesi icin hesaplanan siireden sonra otomatik olarak baslayana
kadar duraklatilacaktir.

Notlar: Ayari iptal etmek icin, secim diigmesini O konumuna cevirmek
suretiyle firni kapatin.

Notlar: Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve Turbo Izgara islevleriicin
kullanilabilir degildir.

PISIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda islevin sona erdigi
gosterilecektir.

It
@
Secim diigmesini farkli bir islev secmek icin veya firini kapatmak

icin “ O” konumuna cevirin.
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Lutfen dikkat edin: Zaman ayari etkin ise, ekranda, kalan sure ile degisimli S

7
olarak "END" ifadesi gsterilecektir. Il |:| 1IN
5.ZAMAN AYARININ AYARLANMASI //l_l LI l-l\
Bu secenek, pisirmeyi kesintiye ugratmaz veya programlamaz;

ancak, bir islev etkin iken veya firin kapali durumdayken ekrani
zaman ayari olarak kullanmanizi saglar.

Ekranda simgesi ile() “00:00” yanip sénmeye baslayana kadar
'e basmaya devam edin.

istediginiz saati ayarlamak icin + veya —'i kullanin ve onaylamak
icin @'e basin. Zaman ayari secilen siireyi geri saymay!i
bitirdiginde sesli bir sinyal duyulacaktir.

Notlar: Zaman ayaria iptal etmek igiﬂ,@ simgesi yanip sonmeye
baslayana kadar'e basmaya devam edin, ardindan saati “00:00" olarak
sifirlamak icin —'i kullanin.

Pi$iRME TABLOSU
- - . ONISITMA | SICAKLIK SURE . SEVIYEVE
YEMEK TARIFI - BBV Tisiemi °C) (DK.) . AKSESUARLAR
©  Eer 170 | 30-50 .
Mayali kekler & - Bvet 160 30-50 e
R Evet 160 40- 60 —_
@ . Evet 160 25-35 NERS
Gorek/klguk tartlar & . Evet 160 25-35 L3
2 Evet 150 35-45 A 2
@ Evet |  190-250 15-50 L 2,
Pizza/italyan Ekmegi : : : 2 5
& Evet 190 - 250 20-50 a—,. —
Lazanya / firnda makarna/ @ )
finn rulo makarna / pide Evet 190-200 4>-65 ) —
Kuzu / dana / sigir / domuz 1 kg @ Evet 190 - 200 80-110 3
Tavuk / tavsan / 6rdek 1 kg @ Evet 200-230 50-100 : 2 ,
Firinda balik/kagitta 0,5 kg @ ) i 2
(fileto, biitdin) Evet 170-190 30-45 \ ;
Kizarmis ekmek @ 5 250 2-6 _\.”5“_'.
Firin patates \é@' Evet 200-210 35-55** '\ir

**Pisirme isleminin gte ikisine gelindiginde yemedi cevirin (gerekirse).
Seviye, pisirme bolmesinin duvarinda gdsterilir.

Belirtilen slre, 6n 1sitma asamasini icermez: Yemedin firina

W Komple Kullanim ve Bakim Kilavuzunu, IEC 60350-1 standardi
uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik hazirlanmis olan test
edilmis yemek tarifleri tablosu icin docs.indesit.eu adresinden

yerlestirilmesini ve pisirme siresinin, ancak istenilen sicakliga indirin.
ulasildiktan sonra ayarlanmasini dneriyoruz.
Aveeens ~ A —J | | o
AKSESUARLAR -
Tel raf Rafin tzerinde firin kabi Tel rafin Gzerinde firin tepsisi/  Damlama tepsisi / Pisirme Igenigﬁquouml su
veya kek kalibi tabak veya Firin kabi tepsisi tabak / firin te§psisi
Bu firin, olduk¢a gozenekli olan ve yag panellerde uygun deliklere gegirildiginden emin olun.

ve kirleri emebilen 6zel kendi kendini
temizleyen kaplamasi sayesinde, pisirme
bolmesinin temizligini kolaylastiran 6zel
katalitik kaplamalarla donatilmis olabilir.
Bu paneller, raf kilavuzlarina takilir: Raf
kilavuzlarini yeniden konumlandirir

ve yerine takarken, Ustteki kancalarin
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Katalitik panellerin kendi kendini temizleme 6zelliklerinden
en iyi sekilde yararlanmak icin, firinin yaklasik bir saat
boyunca 200 °C'de isitilmasini dneriyoruz. Firin, bu siire
boyunca bos olmalidir. Ardindan, asindirici olmayan bir
siinger yardimiyla yemek kalintilarini temizlemeden 6nce
firini sogumaya birakin.




Lutfen dikkat edin: Korozif veya asindirici temizlik maddeleri, sert
fircalar, bulasik telleri veya firin spreylerinin kullaniimasi, katalitik
ylzeye zarar verebilir ve kendi kendini temizleme &zelliklerini

TEMIZLiK VE BAKIM

bozabilir. Yedek panele ihtiyaciniz olursa Ittfen Satis Sonrasi
Servisimizle irtibata gegin.

Herhangi bir bakim veya temizlik
islemi yapmadan 6nce firinin
sogudugundan emin olun.

Buharh temizleyiciler kullanmayin.

KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

Kapagi ¢cikarmak icin, tamamen agin ve mandallari kilit agma
konumuna (1) gelene kadar alcaltin. Kapadi kapatabildiginiz
kadar kapatin (2). Kapagdi her iki elinizle sikica tutun - tutma
kolundan tutmayin. Kapadi (3), yuvasindan (b) kurtulana kadar
yukari dogru (a) cekerken ayni anda kapatmayi stirdiirerek
¢ikarabilirsiniz.

Kapadi, yumusak bir ylizey lizerine dayayarak bir tarafa koyun.
Firina dogru hareket ettirmek, menteselerin kancalarini yuvalari
ile hizal konuma getirmek ve st kismi yuvasina sabitlemek
suretiyle kapag yerine takin. Kapadi alcaltin ve ardindan
tamamen agin. Mandallari, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen alcalttiginizdan emin olun. Kapagi kapatmayi
deneyin ve kontrol paneli ile hizali oldugundan emin olmak icin
kontrol edin. Degilse, yukaridaki adimlari tekrarlayin.

CLICK & CLEAN - CAMIN TEMIZLENMESI

Kapadi c¢ikardiktan ve tutma kolu asagi bakacak sekilde yumusak
bir ylizeyin uzerine koyduktan sonra, iki tespit klipsine (1) ayni
anda basin ve kapagin Ust kenarini, kendinize dogru ¢ekerek (2)
cikarin.

Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden, bulasik teli,
asindirici tel veya asindirici/korozif
temizlik maddeleri kullanmayin.
Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestirilmeden 6nce, bu
firin sebeke elektrik kaynagindan
ayrilmahidir.

cami kaldirin ve her iki elinizle sikica tutun, ¢ikarin ve
temizlemeden 6nce yumusak bir ylizeyin Gizerine koyun.

ic cami dogru sekilde yeniden konumlandirmak icin, sag
kosesinde “R” harfinin gériindiglinden ve temiz ylizeyinin
(baskili olmayan) yukari baktigindan emin olun.

Once, camin “R” ile isaretli olan uzun tarafini destek yuvalarina
takin, ardindan konumuna alcaltin.

Ust kenari yerine takin: Bir klik sesi, konumun dogru oldugunu
bildirecektir. Kapagi yerine takmadan once sizdirmazlik yerinin
glvenli oldugundan emin olun.

ARIZA TARAMA
Sorun Olasi neden Coziim
Firin calismiyor. Gu¢ kesintisi. Sebeke elektrik glicti olup olmadigini ve firinin elektrik

- Sebeke baglantisinin kesilmesi.

© beslemesine bagl olup olmadigini kontrol edin.

¢ Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek igin, firini kapatip
© yeniden agin.

Ekranda “F” harfi ve . Yazilim sorunu.
ardindan bir rakam :

- Size en yakin Satis Sonrasi Servis Merkezi ile irtibata gegin ve “F”
. harfini takip eden harf veya rakami belirtin.
goriniyor. ; :

W Uriininiz hakkinda daha fazla bilgi icin docs.indesit.eu adresinden komple Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

+ docs.indesit.eu web sitemizi ziyaret ederek
«  Kare Kodu kullanarak

Politikalar, standart dokiimantasyon ve ilave iiriin bilgileri suradan bulunabilir:

Alternatif olarak, Satis Sonrasi Servisimizle iletisime gecebilirsiniz (Telefon numarasina
garanti kitap¢igindan ulasabilirsiniz). Satis Sonrasi Servisimizle iletisim kurarken, liitfen
Urindnuzin tanitim levhasinda yer alan kodlari belirtin.
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