Kratke upute

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA INDESIT

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
pomog, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.indesit.com/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.
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1. GUMB ZA ODABIR 3. TIPKA ZA POSTAVLJANJE VREMENA 6. LED SVJETLO TERMOSTATA /
Za ukljucivanje pecnice odabirom Za odabir raznih postavki: trajanje, mjera¢ ~ ZAGRIJAVANJE

funkcije. Okrenite u polozaj O za
iskljucivanje pecnice.

2. GUMB +/-

Za smanjenje ili povecanje vrijednosti
prikazane na zaslonu.

vremena.
4.ZASLON

PRVA UPOTREBA

5. GUMB TERMOSTATA
Okrenite za odabir potrebne temperature.

Ukljucuje se tijekom zagrijavanja.
Iskljucuje se kada se dosegne Zeljena
temperatura.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini kako bi
iskocili.

1. POSTAVLJANJE VREMENA
Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put uklju¢ujete uredaj:
“AUTO” i “0.00" trepere na zaslonu.
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Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite tipke —i
~+: Postavite to¢no vrijeme pomocu tipki +i—.

Napominjemo: Za naknadno mijenjanje vremena, na primjer nakon
duljeg nestanka struje, vrijeme morate ponovno postaviti.

2. POSTAVLJANJE ZVUKA

Nakon odabira Zeljenog trajanja, pritisnite tipku za postavljanje
vremena: na zaslonu se prikazuje “ton 1".
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Za odabir Zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim pritisnite
tipku za postavljanje vremena za potvrdu.
3.ZAGRIJAVANJE PECNICE
Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga preporucujemo da
prije pocetka pripreme jela zagrijete praznu pecnicu kako bi se
uklonili mogudi neugodni mirisi.
Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i izvadite
pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme
pecnica mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

0 ISKLJUCENO

Iskljucivanje pecnice.
SVJETLO
Ukljucivanje svjetla u pecnici.
KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
KONVEKCIJSKO PECENJE
<—/ Za istovremeno kuhanje razli¢itih namirnica na vise razina
(najvise dvije). Preporucuje se da na pola kuhanja zamijenite
polozaj resetki.

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha. Kod rostiljanja mesa
upotrijebite pliticu za pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju
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tijekom pecenja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

GRATIN

@) 7a rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica).
Preporucujemo upotrebu plitice za pecenje za sakupljanje
sokova koji nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

@ ODLEDBIVANJE
Brze odledivanje namirnica.
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1. ODABERITE FUNKCIJU
Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako da
iskljouéitg pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb termostata
naQ i

3.ZAGRIJAVANJE

Nakon ukljucivanja funkcije, ukljucit ¢e se LED svjetlo termostata
oznacavajudi da je postupak zagrijavanja zapoceo.

Po zavrSetku postupka iskljucuje se LED svjetlo termostata
oznacavajuci da je pecnica dosegla postavljenu temperaturu:
tada stavite jelo u unutradnjosti i nastavite s pecenjem.
Napominjemo: Postavljanje namirnica u peénicu prije zavrietka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Nakon sto odaberete i ukljucite funkciju, mogu se postaviti
vrijednosti trajanja.

TRAJANJE
Y Pritisnite gumb vremena : simbol () treperi.
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Ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena: na zaslonu se
prikazuje DUR, a AUTO treperi.
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Postavite trajanje pomocu tipki + i —. Nakon nekoliko sekundi

na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a AUTO ostaje uklju¢eno,
¢ime se potvrduje postavka.

(.2
(i N

Preostalo trajanje moZete prikazati tako da na najmanje dvije
sekunde pritisnete tipku vremena.

Da biste ga promijenili trebate je ponovno pritisnuti i gumbima
=+ i — promijeniti trajanje.
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Po zavrsetku kuhanja gasi se simbol 11”1, oglasava se alarm, a na

zaslonu treperi AUTO.
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Pritisnite bilo koji gumb kako biste iskljucili alarm.

Gumb funkcije i gumb termostata vratite na Oi@®, zatim
pritisnite gumb vremena na najmanje 2 sekunde da biste
ukljucili pec¢nicu.

(9 POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali omogucuje
vam da zaslon upotrebljavate kao mjera¢ vremena dok je
funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica isklju¢ena.

Za ukljucivanje mjeraca vremena, pritisnite tipku za postavljanje
vremena: simbol [} treperi na zaslonu.
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Pomocu tipki + i — postavite Zeljeno trajanje: odbrojavanje
zapocinje nakon nekoliko sekundi.
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Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol 0 ostaje
ukljucen, ¢ime se potvrduje da je mjerac vremena postavljen.
Napominjemo: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja

i promijenili ga prema potrebi, ponovno pritisnite tipku za
postavljanje vremena na 2 sekunde.
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TABLICA KUHANJA

resetki ili lim

i . PRETHODNO = TEMPERATURA  TRAJANJE RAZINA|
RECEPT FUNKCUA  7aGRIJAVANJE °C) ~ (MIN)  DODATNIPRIBOR
E3 Da ~ 1s0-170  30-9%0 2
Kola¢i od dizanog tijesta —~ 4 ]
3 Da 150-170  30-90* T
@ Da 160-180 = 15-35 273
Keksi/vo¢ne tortice —~ 4 5
@ Da 220-250  10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ ; 4 >
* Da 200 - 240 15 — 30 *** ae—r 1 |
tglz:éryse{/z;ép;?rc]ena tjestenina/kaneloni/ @ Da 190 — 200 45 - 65 2
J1al?éetina / teletina / govedina / svinjetina @ Da 190 - 200 80— 110 2
Pile / zec / patka 1 kg @ Da 200-230  50-100 2
Pecena riba/en papillote 0,5 kg (file, @ ) i 2
cijela) Da 170 - 190 30-45 | |
Prepeceni kruh @ 5 250 2-6 -\...5...,-
e . . , 5 4
Kobasice/raZnji¢i/rebarca/pljeskavice @ : 5 250 : 15-30* ——r
Peceni krumpir @) - 200-220  35-55% 3
DODATNI T R PI ecene/pl -
itica za pecenje/plitica za - L
PRIBOR Retetka Lim za pecenje na zi¢anoj skupljanje suvisne tekucine plitica za sakupljanje viska tPeIILtL:%?nZ:/;S)?iléiucg“zznrjjz\c“/vlssri(jae

za pecenje na zicanoj tekucine/plitica za pecenje
redetki

5200 ml vode

* Okrenite hranu na polovici pecenja

** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).
**Promijenite razinu kad je napola ispeceno.

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice:
preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja

CISCENJE | ODRZAVANJE

postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.
Razina je oznacena na stijenci odjeljka za pecenje.

W Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na docs.indesit.eu
kako biste dobili tablicu isprobanih recepata sastavljenu za ovlastena
tijela za certificiranje u skladu s normom IEC 60350-1.

Provjerite je li se uredaj ohladio prije

obavljanja zahvata odrzavanja ili
cisScenja.
Ne upotrebljavajte parne cistace.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,

zastitne rukavice.

abrazivne zZice ili abrazivna/korozivna

sredstva za cis¢enje jer bi to moglo
ostetiti povrsinu uredaja. Nosite

i spustite zasune dok

ne dodu u polozaj za odbravljivanje (1). Zatvorite vrata koliko

god to mozete (2). Cvrsto uhvatite vrata

s obje ruke; ne drzite

ih za rucku. Vrata (3) jednostavno skinite tako da ih nastavljate
ma gore (a) dok se ne

zatvarati dok ih istovremeno vucete pre
otpuste iz svog lezZista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajudi ih na meku povrsinu. Ponovno

postavite vrata pomicudi ih prema pecén

ici, poravnavajuci kuke

sarki s lezistima i u¢vrs¢ujuci gornji dio na njegovo leziste.

Pecnicu morate iskopcati iz napajanja
prije bilo kakvih zahvata odrzavanja.

Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. Sarke spustite u njihov
pocetni polozaj: provjerite jeste li ih do kraja spustili. Pokusajte
zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata s upravljackom
plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane korake.
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CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA li se oznaka ,R” pro¢itati u lijevom kutu i je li jasna povrsina

Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku povrsinu (neispisana) okrenuta prema gore. Umetnite dugu stranu stakla
s ruckom okrenutom prema dolje, istovremeno pritisnite oznacenu slovom ,R” u potporna leZista, pa je zatim spustite
dvije pri¢vrsne kopce (1) i izvadite gornji rub vrata tako da ga u polozaj (4). Namjestite gornji rub (5): Klik ¢e oznaciti to¢no
povucete prema sebi (2). postavljanje.
\ Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena prije ponovnog postavljanja
vrata.

Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje ruke, izvadite
ga i postavite na meku povrsinu prije ¢is¢enja (3).

Y\

3
Za ispravno postavljanje unutarnjeg stakla provjerite moze
RJESAVANJE PROBLEMA
Problem Moguéi uzrok Rjesenje
Pecnica ne radi Nestalo je struje : Provjerite ima li elektri¢ne
. Odspajanje : strujeije li pe¢nica priklju¢ena na elektri¢no
i struje i napajanje.
: i Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako
. biste provijerili javlja li se kvar i dalje
Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini se Postavljen je %Obratite se najblizem postprodajnom centru
daje u kvaru. gneki drugi jezik. :za kupce.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu i odrZavanje sa stranice docs.indesit.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
«  posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu
« upotrebom QR koda
Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjiZici
jamstva). Kada se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na
identifikacijskoj plocici proizvoda.
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Zuvtouog oényog
2AX EYXAPIZTOYME NMOY AFOPAXATE ENA
NMPOION INDESIT

MNa va Aafete AR pn TeXVIKN uTTOOTAPIEN,
=/ TOPAKANOULE VA KATAXWPIOETE TN GUOKEUN GAG
otnv lotooehida www.indesit.com/register
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i”i AlaBaoTe TIG 0dnYigg yia TNV AGPANEIA TPOGEKTIKA TPV

XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN.

NMEPITPA®H MNMINAKA EAEMXoy
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1. KOYMMI EMINOTHZ 3. KOYMIMI QPAX
la TNV evepyomoinon Tou poupvou

eMAEyovVTaC pia AstToupyia. MeplotpéPte

o1n eEO'I'] yua GTTSVEpYOTTOiI’]O'I’] TOU 4. OOONH
@oupvou. 5. AIAKOIMTHE OEPMOXTATH
2. KOYMII +/-

Ma avénon A peiwon TNG TIUAG TToV
eppaviCetat otnv 0Bdvn.

NMPQTH XPHZH

+
& @

Ma emAoyn Twv Sla@opwv pubuicewy:
S1dpkela, XpovodlakdmTNG.

ZTPEYPTE TO Yla VA EMAEEETE TNV
amaitovpevn Beppokpaaia.

4 5 6

6. LED OEPMOZXTATH / MPOGEPMANZXH
AvdBel katda tn Siadikacia Bépuavonc.

> BrAvel LOAIG O POoUpPVOC PTACEL OTNV
emBuuntn Beppokpaaia.

Y nueiwon: Ot dlakoémTec eival Bubilduevol.
MNatroTe Toug SIAKOTTTEC OTO KEVTPO YIa Va
Byouv &w.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubuioeTe TN YAWood KAl TNV wpa 6tav
avAYETE TN CUOKELN Yia TTpwTn @opd: Ta “AUTO” kat “0.00”
avapoofrivouv otnv 006vn.

e alxl
N N

4 N

Ma va pubuiceTe TNV WPA, TTATHOTE TAUTOXPEOVA TA KOUUTTIA —

Kat +: PuBioTe TNV Wpa XPNOIOTOIOVTAC Ta KOUMTIA + kat —.

Y nueiwon: Na va aMAEETE TNV wpa TNG EMOUEVNS NUEPAC, Yia
TAPASEIYUA LETA amd PEYANEC SIAKOTTEC PEVHATOC, B XPEIAOTEL
VA EMAVAPEPETE TNV WEA.

2.PYOMIZH TONOY

A@oU emé€eTe TNV EMOLPNTA WPA, TTATAOTE TO KOUUTTI WPAG:
>tnv 086vn gugaviletal to “ton 1",

AEITOYPIIEZ

.- . D, '
NG R B B |
MNa va emAé€ete Tov emMOBUUNTO TOVO, TTATHOTE TO KOUUTTi —, 0N
OUVEXEL TTATNOTE TO Kouurmi wpag yia emPePaiwon.
3. OEPMANZIH ®OYPNOY
‘Evag Kavoupylog ¢poUpvog UTOPE( va EKAUEL OOUEG TTOU €XOUV
mapapeivel amd Tnv Sladikacia KAaTaokeung: AuTto ivat amdAuta
PUOIONOYIKO. [MpLv EEKIVACETE TO PRCILIO GayNTOU, CUVIOTATAL VA
(eoTaiveTe TO POUPVO ASEIO £TOL WOTE VA ATIOUAKPUVOOUV TUXOV
OOUEG. AQAIPEDTE TA XAPTOVIA 1) TUXOV TTAACTIKO @IAU aTd TO
(POUPVO Kal agalpéoTe amd pYéoa Ta e€apTrHUATA.
ZeoTdveTe TO PoUPVO 0Toug 250 °C yla repimou pia wpa. O
oUPVOC KATA TN SIAPKELA AUTAC TNG AEITOUPYIAC TTPETTEL Va gival
adeloc.
2 NUEIWOoN: 2uVIoTATAl VA AEPIOETE TO XWPO UETA TN XPNon TNS
OUOKEUNC YIa TTPWTN POPA.

AMENEPTOMOIHEH
la 1o ofro1o Tou Povpvou.
Y 00z
Ma va avayel 1o pw¢ oto Balapo.
WHXIMO NMANQ KATQ
Ma to Yrioipo omotoudrmoTte €idoug @ayntou o€ éva Povo
pa®L.
>YMBATIKO WYHxIMO
< [a payeipepa SIapOoPETIKWY YaynTwy o€ TTOANA emineda
(w¢ Vo) TauTtoxpova. ZuvioTdtal va aANAleTe TIG BETEIC OTIC
OXAPEG OTN MEON TOU PAYEIPEUATOC.
TKPIA
la va Yroete 0to YKPIA UrpllOAeC, GOUBAAKIA, AOUKAVIKA,
Aaxavikd oykpatév, Kabwg Kal yla va @puyavioete Pwui. Otav

Privete Kpé€ag oTo grill, cuviotatal va xpnotpormoleite To Tagi
PNoiHaTOC Yia TN CUANOYH TWV XUUWV Pnoipatog: TomoBetriote
10 TaYi og omolodnmote eninedo KATw amod Tn oxdpa Kat
npocBéote 200 ml mooIpo VEPO.

GRATIN

2/ Tla va PrioeTe PeYANA KOPUATIA KpEaTOoC (UmouTia, pooT
pITip, KOTOTIOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO TAWI
PNoIHaTOC Yia TN CUANOYA TWV XUUWV Pnoipatog: TomoBetriote
To TaYi og omolodnmote eminedo KATW amod Tn oXdpa Kat
mpooBéote 200 ml méoIpo vEPO.

@ AMNOYY=H
MNa amoyuén eayntou Mo ypryopa.
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1. EMIAOTH AEITOYPTIAX
MNa va emAéEeTe pia Aeltoupyia, OTPEPTE TO KOUUTT EMAOYNG OTO
OUUBOAO Ue TN AslToupyia Tou EMOUEITE.

2. ENEPTOMOIHXTE MIA AEITOYPTIA

MNa va ekivoeTe pia Aertoupyia ou emAEEATE, TEPIOTPEYTE
Tov emAoyéa BepUOOTATN yia va pubuiceTe TNV emBuunth
Beppokpaacia.

MNa va dlakdéyete TN Asttoupyia omoladimoTe oTiyur, onoTte
TO QOUPVO, nsplor(gs'tprs TO KOUMTT( EMAOYNG Kal ToV eMAoyéa
Beppootdtnoto O kat @.

3.MPOGEPMANZH

MOoAi¢ evepyomoinBei n Aertoupyia, To LED Tou Beppootdatn
Ba avdyel emonuaivovtag ot Eekivnoe n Stadikacia
npoBépuavonc.

210 TéNo¢ Tn¢ Sladikaaiag, To LED Bgpupootdtn ofrjvel
uTTOSEIKVUOVTAG OTL O POUPVOG EPTACE OTNV ETMAEYUEVN
Bepuokpacia: ZTo onueio auTtd, TOMOBETHOTE TO PAYNTO HETA
KOl TIPOXWPNOTE OTO YAYEIPEUQ.

> nueiwon: H tomoBétnon tou @aynTtou GTo poupvo TPV
olokAnpwBei n mpoBépuavon evdéxeTal va €xel avemBuunTa
AMOTEAEOUATA YIA TO TEMKO YPrCIUO.

4.MPOrPAMMATIZMOZ WHXIMATOX
A@OU eMAEEETE KAl EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYIA, UITOPEITE VA
puBuioete TIc TIPEG SidpKelag.

AIAPKEIA
MaTtNOoTE TO KOUUTT WPAG: TO OUUPBOAO A avafoofnvel.

NN
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77N

Méote Eava To kouumi wpag: otnv 08dévn gugaviletal to DUR kat
1o AUTO avafoofrivel.

X3

R

,-
PuBuioTe Tn S1dpKela pe To KoupTi + kat — . MeTd amd pepikd

SeutepOAemTa, 0TNV 006VN eupavileTal n wpa TNG NUEPAS Kal TO
AUTO mapapével avappévo, empePatwvovtag tn puouion.

=Ty

.

MNa va deite TNV amopévouaoa StapKela Pnoiuatog maTHoTE TO
KOUWUTT wpag yia TOUAAxIoTov 2 SeutepdAemTa.

MNa va Tnv aANa€eTe, av gival amapaitnto, TATAoTE yia SeUTEPN
@OpPA, XPNOILOTIOIWVTAE TA KOUUTA + Kat — yia va aAN&&eTe T
Sldpkela.

o
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‘Otav Mgl o xpovog Ynoipatog, To cuPPolo M oPrvey,

EVEPYOTIOLEITAL O CLVAYEPUOC Kal N évdelEn AUTO avapoofrvel
otnv 0Bovn.
7
A -y -—", .-
v 0, 101

AR I B gy N

2o
MatAoTe éva omoloSHTIOTE KOUUTTI VIO VOl ATTEVEPYOTTOINOETE TO
ouvayepUo.

MeploTpéPte Tov SlakdTTN AElToupyiag Kal Tov SIaKOTTN
Beppootatn oto Okal @, peTd matAoTe TO KOUUT WPAC YIa
TOUAAXLOTOV 2 SEUTEPONETITA Yl VA OB OETE TOV YOUPVO.

@ PYOMIXZH XPONOAIAKOMTH

Autn n emioyn Sev SlakoOmTEl To MPOYPApUA Pnaoipatog
A\ oag EMTPETEL va XPNOIMOTIOINOETE TNV 006vVN WG
XPOVOUETPNTH, €iTe 0TO S1AoTNMA TTOU N AglToupyia gival evepyn
1 étav o oupvoc gival ofnoToc.

Ma va evepyoTToINoETE TO XPOVOSIOKOTITN, TIIECTE TTOPATETAUEVA
T0 KoL WPAC: To cupPoNo () avaBooPrivel oTny 086vn.
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XPNOLUOTIONOTE T KOUUTIA + Kat — yia va puBpiceTe Ty
emOupunT didpkela: H avtiotpopn pétpnon ekivd peta amo
Aiya Seutepdhenta.

(.
() iy N

>tnv 086vn gugaviletal n wpa Kal To A TIAPAUEVEL AVAUUEVO
w¢ empPePaiwon TG pUBUIONG TOU XPOVOSIAKOTITN.

> nueiwon: Na va efte TNV avtiotpoen YETPNoN Kal TNV alhayr| av
elval amapaitnTo, MEOTE TO KOUUT WPAG yia 2 OeUTEPOAETTA EAVA.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

: : . OEPMOKPAXZIA = AIAPKEIA EMINEAO KAI
ZYNTATH ; AEITOYPTIA ; NMPOGEPMANZH ; (°C) : (AEMTA) ESAPTHMATA
E3 Nau 150 - 170 30-90 2
KEIK TTOU POUOKWVOUV — 4 ]
+x Nau 150 - 170 30-90%
@ Nat 160 - 180 15-35 273
Mmiokota/TdpTteg —~
Nat 150 - 170 20-40% A2,
@ Na 220 - 250 10-25 /2
MNitoa/®okdtola — 4 >
* Nai 200 - 240 15 - 30 *** A=\ |
Aalavia/Zupapikd oTo eovpvo/ @ ) ) 2
Kavehovia/Ohav Nat 190 - 200 45-65 |
Apvi/Mooyapt/Bodo/Xoipo 1 kg @ Na 190 - 200 80-110 2
Kotomoulo/KouvéN/Mama 1 kg @ Naut 200-230 50-100 : 2 )
Yapt 1o poUpvo/ae AadokoAa 0,5 KING @ ) i 2
((pl}\éTO, O?\OK)\r]pO) Nai 170 - 190 30-45 | |
Wnuévo Yo ) 5 250 2-6 L2
Noukavika/couBAdakia/ maidaxia/ @ ; 2 5 4
XAUITOUPYKEP 3 250 15-30 Aveees r S
WnTéc maTdTeC ey - 200 - 220 35-55% 3
Avveren ~ A== J _ TS
A=EZOYAP Sy Mato Ynoipatog otn YKevog N Tagi Ynoipatog AmoGUANEKTNG / Tayi AmooUANEKTNG / Tayi
Xapd oxdpa otn oxdpa ynoipatog Ynoipatog pe 200 ml vepo

*TuploTe TO PayNTd OTO UECO TOU GUVOAIKOU XPOVOU PNC{LaToC
**TuploTte To PaynTd ota SVUO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU
pnofuatog (av eival amapaitnto).

*** ANAETE OXAPEG OTO PECO TOU CUVONIKOU XPOVOU PNnailaToc.

O uTOSEIKVLOLEVOC XPOVOC SV TIEPINALBAVEL TN Ao
TPoBEpuavong ouVIoTATAL VA TOTTOBETE(TE TO PayNTd GTO POUEVO
Kal va puBuiCeTe To XpOvo PNoiatog dvo agol 0 poUPVOG PTACEL

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

OTNnV anarroupevn Beppokpacia.
To enimedo unmodelkvueTal 0TO TolXWUA Tou Baidpou Pnaoiuatoc.

W KateBdoTte tov mAfpn "O8nyd xpriong kat gpovTidag” anod
NV 10100€Aiba docs.indesit.eu yia Tov Tiivaka SOKIUACUEVWY
OLVTAYWY, TIOU KaTapTi(eTal yia TIG ApXEG MIOTOTIOINONG

oup@wva pe to poturo IEC 60350-1.

BefaiwOeite 0TI N CUGKEUN £XEL KPUWOEL
TIPIV MPOXWPIOETE GE CUVTRPNON

i kaBapiopé. Mnv xpnopomnolgite
atpokabapiotég. Mnv xpnoiponoleite

AQAIPEZH KAI ENANATOMNOOETHZH MOPTAX

Ma va apalpéoete TNV mOPTA, AVOIETE TNV EVTEAWC KAl KATERAOTE
Ta AYKIOTPA €w¢ OTOU PTAoouv og Béon amac@diiong (1).
KA\eioTte TNV mOpTa 600 TIEPICOOTEPO UMopEiTe (2). Mdote

KaAA TNV épTa Kat pe Ta SUo Xépla — unv tnv Kpatdte amd
XElpoAafry. ATAG a@alpéoTe TNV OPTA (3) VW TNV KAEiveTE
TPARWVTAC TPOG Ta EMAVW (a) TAUTOXPOVA £WC OTOU PByEL Ao TNV
£6pa NG (b).

AKOUUTTNOTE TNV TOPTA 0TN Wia MAEVPAd, TTAVW O€ Mia JAAAKN

HETAANIKA GQOUYYaPAKIa, AEIAVTIKA
GUPHATAKLA I} AELOVTIKA/S1aBpwTIKA
KafapioTikd, KaBwg pmopei va
KATAoTPEYPOUV TIG EMPAVELEG TNG

OUOKeVNG. DOPATE IPOCTATEVTIKA
yavtia. H cuckeun npémnel va anocuvdeOei
amo TNV MApoxn PEVHATOG TIPIV ATI0
OTIOIASNITOTE Epyacia cuvThENoNG.

em@avela. EmavatonoBeTioTe TNV mOPTA PETAKIVWVTAG

TNV TPOC TNV TAEUPA TOU YoUpPVOU, euBUYpaupi{ovTag TOUG
yavtloug Twv PeVTECESWV UE TIC £8pEC TOUC Kal acpaAilovTag
TNV eMdvw MAgUPA 0NV €8pA TOU KABE HEVTETE. XAUNAWOTE

TNV MOPTA KAl TN CUVEXELD AVOIETE TNV eVTEAWG. XAUNAWOTE Ta
AYKIOTPA 0TNV apXIKN Toug B¢on: BeBaiwbeite 611 Ta katefdoate
EVTEAWC KATW. AOKIUAOTE VA KAEIOETE TNV TTOPTA Kal BePaiwBeite
O eival euBUYpAUUIOHEVN HE ToV THivaKa EAEYXOU. AlAQOPETIKA,
emavaldfete Ta mapamavw Brpata.
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CLICK & CLEAN - KAGAPIZMOX TZAMIOY
A@OoU BYANETE TNV TOPTA KAL TNV OKOUUTTOETE OE UIa LAAAKE
ETMPAVELD PE TN XELPOAAP TTPOC TA KATW, TIIECTE TAUTOXPOVA
Ta 6V0 KAIIT cLUYKPATNONG (1) KAl AQaIpECTE TNV AVW YWVia TNG
TTOPTAC TPABWVTAC TTPOC TNV TTAEUPA 0aC (2).

2NKWOTE KAl KPATAOTE 0TAOEPA TO E0WTEPIKO TCAML KAl IE TA
U0 xépla, apalpE0TE TO KAl TOTTOOETAOTE TO OE Id MAAAKN

EM@PAVELD TIPIV TO KaBapioeTe (3).

@\

3

la va emavatonoBetnoete cwotd to (AL, BeBaiwbeite 6T

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

pmopeite va dtafBdacete 1o “R” TNV aplotepn ywvia kat 0Tt n
kaBapr em@dvela (Un TuMwPEvn) gival yupiopévn mpog Ta
emavw. Eloaydyete mpwta tn Hakpld mieupd tou T(apiov mou
untodelkvUeTal pe To “R” oTig umodoxég cUyKPATNONG Kal 0Tn
OULVéxela kateBdoTe To oTn B€on Tou (4). EmavatomoBetiote TNV
avw ywvia (5): éva KAk Seixvel 0TI TomoBetriBnke cwoTd.
BeBaiwBeite 611 n TOIHOUXA €ival KON oTaBEpOTOINUEVN TPV
EMAVATOTOOETACETE TNV TIOPTA.

MNpoBAnua

MOavn artia

Nuon

O @oupvocg dev Aertoupyei

ALOKOTIH) PEVHUATOC
Amoouvéeon anod
TTAPOXN PEVHATOG

BefaiwBOeite 0TI UTTAPYXEL TAON OTO OIKIAKO
SikTuo

PEVMATOG Kal EGV 0 POUPVOG Eival
ouvOeSEUEVOC OTNV TAPOXT NAEKTPIKOU
pevUATOC.

> BnoTte kat avayte Eavd to @oupvo yla va
SlamoTwoeTe €av N BAAPN mapapével

H 086vn ep@avifel acagég Keipevo
Kal @aivetatl va gival oTmacuevn.

AM\o o€t YAwooac.

Emkowvwvriote pe 1o minotéotepo Kévtpo
E€unnpétnong Mehatwv.

W KatePdoTte Tov minpn Odnyo xpr']orf
TIAN

kat ppovtidac amd Tnv 10Tooehida docs.indesit.eu yia meploocdTeEPEC
POPOPIEG OXETIKA HE TO TIPOIOV

Mmopeite va Bpeite MOMTIKEG, TUTTIKI TEKUNPIWON KAl TPOGOETEC MANPOPOPIiEC

MPOIOVTOG:

«  Tnviotooehida pag docs.indesit.eu

«  Xpnoipomolwvtag Tov Kwdiko QR

«  EVOANOKTIKG, MTTOPEITE VA EMKOIVWVAOETE HE TNV YITINpPEeoia e§unmnpétnong mehatwv
(BA. TnAe@wviké aptBuo oto BiAlapdkt eyyunonc). Otav emkolvwveite pe To Kévtpo
€€UTTNPETNONG TTEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWALIKOUGE TTOU AvaypA@oVvTal OTNV ETIKETA

avayvwplong mpoiovTog.
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Brzi vodi¢

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte

HVALA STO STE KUPILI INDESIT PROIZVOD
=/ svoj uredaj na www.indesit.com/register

uredaja.

. SR

i”i Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

OPIS KONTROLNE TABLE

.o

.o
oo

- oG +
© © Q

1. DUGME ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice biranjem funkcije.

Okrenite prekida¢ u O polozaj kako biste
iskljucili pe¢nicu.

2. DUGME +/-

Za smanjivanje ili povecavanje vrednosti

2 3 4
3. DUGME ZA VREME
Za biranje razli¢itih podesavanja: trajanja,
tajmera.
4. DISPLE)

5. DUGME TERMOSTATA
Okrenite da biste odabrali Zeljenu

5 6
6. LED TERMOSTAT / PREDZAGREVANJE
PECNICE
Ukljucuje se tokom procesa zagrevanja

rerne. Iskljucuje se nakon Sto se postigne
zeljena temperatura.

Obratite paznju na slede¢e: Dugmad se

prikazane na displeju. temperaturu.

PRVA UPOTREBA

uvlaci. Pritisnite dugmad u sredini da bi
iskocili.

1.PODESAVANJE VREMENA
Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: ,AUTO" (Automatski) i ,0.00" trepere na displeju.

N e N e ix]
RN
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(o

Da biste podesili vreme, pritisnite dugmad— i+ istovremeno:
Vreme podesite pomoc¢u dugmadi+i—.

Obratite paznju na sledece: Da biste promenili vreme posle na
primer, duZeg prekida u napajanju, moracete da resetujete
vreme.

2.PODESAVANJE ZVUKA

Kada izaberete Zeljenu vrednost za vreme, pritisnite dugme za
vreme: Na displeju se prikazuje ,ton 1“

FUNKCLE

.- . D, '
NG N B B
Da biste izabrali Zeljeni ton, pritisnite dugme —, a zatim
pritisnite dugme za vreme za potvrdu.
3.ZAGREVANJE RERNE
Nova pecnica mozZe ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego $to zapocnete
pripremu hrane, preporu¢ujemo vam da zagrejete praznu
pecnicu kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.
Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite sav dodatan
pribor iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat viemena. Tokom ovog
procesa, pecnica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

0 ISKLJUCENO

Koristi se za iskljucivanje rerne.
€Y SVETLO

Koristi se za paljenje svetla unutar rerne.

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj redetki.
KONVEKCIONO PECENJE
—/ Za pecenje razlicitih vrsta hrane na nekoliko resetki
(maksimalno dve) istovremeno. Preporucuje se da promenite
polozaj reSetki na polovini pecenja.

GRILL

Koristi se za grilovanje kotleta, raznji¢a i kobasica, povréa
au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju. Kada pecete meso,
koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove od pecenja:

postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml
vode za pice.

GRATIN

&/ Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina). Predlazemo vam da koristite pleh za pecenje
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo koji
nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

@ ODMRZAVANJE
Koristi se za brze odmrzavanje.
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1.1ZABERITE FUNKCJU
Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na simbol
koji oznacava Zeljenu funkciju.

2. AKTIVIRANJE FUNKCLJE

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

Da biste prekinuli funkciju u bilo kom trenutku, iskljucite rernu,

okrenite dugme za odabir i dugme termostatana Oi @

3. PREDZAGREVANJE

Nakon 3to aktivirate funkciju, ukljucice se LED termostat koji
oznacava pocetak procesa predzagrevanja.

Na kraju ovog procesa, LED termostat ce se ugasiti Sto znaci da je
rerna dostigla Zeljenu temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i
poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu

pre zavrsetka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA
Nakon biranja i aktiviranja funkcije, mozete da podesite
vrednosti trajanja.

TRAJANJE
> Pritisnite dugme za vreme: simbol A treperi.

M.
RNy

77N

Ponovo pritisnite dugme za vreme: na displeju trepere DUR i
AUTO.

X3
A

R

,-
Podesite trajanje pomoc¢u dugmeta + i —. Nakon nekoliko

sekundi displej prikazuje vreme, dok AUTO (Automatski) ostaje
osvetljeno, potvrdujudi podesavanje.

o

N>

(.2
(G N

Da biste videli preostalo vreme pecenja, pritisnite dugme za
vreme najmanje 2 na sekunde.

Da biste ga po potrebi promenili, pritisnite ga ponovo po drugi
put, pomoc¢u dugmadi + i — da biste izmenili trajanje.

o-Hc>»

Po zavrietku pecenja, simbol ™ se iskljucuje, oglasava se alarm,
a na ekranu treperi tekst AUTO (Automatski).

.3

(0 L

Pritisnite bilo koje dugme kako biste deaktivirali alarm.

Vratite dugme za biranje funkcije i dugme termostatana Oi @,
a zatim pritisnite dugme za vreme na najmanje 2 sekunde da
biste iskljucili pe¢nicu.

o-HcCc>»

7N

@ PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utiCe na podesavanje pripreme hrane, ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer i kada je bilo koja
funkcija aktivna, i kada je rerna isklju¢ena.

Da biste aktivirali tajmer, dugo pritisnite dugme za vreme:
simbol 0 treperi na displeju.

KL
Lt L
Koristite dugmad —+ i — da biste podesili Zeljeno trajanje:
Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekundi.

(.
e I

Na displeju se prikazuje vreme i A ostaje osvetljeno, sto
potvrduje da je tajmer podesen.

Obratite paznju na sledece: Da biste videli odbrojavanje i izmenili
ga ako je potrebno, ponovo pritisnite dugme za vreme na 2
sekunde.

(D) inpesit



TABELA PRIPREME HRANE

i i . TEMPERATURA | TRAJANJE NIVO I DODATNI
RECEPT FUNKCLA EPREDZAGREVANJEE (°C) (MIN) PRIBOR

Da 150170 30-90

Koladi sa kvascem - -
Da 150-170 ¢ 30-90 ***

Da . 160-180 . 15-35

Biskviti / Tortice ; ;

Da 220250  10-25

Pica/Fokaca

*)
F)
> ‘ ‘ 4 2
: * Da 200-240 15-30 *** - | |
Lazanje / zapecena testenina / kaneloni / @ 2
zapeceni kolaci Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjetina @ 2
1 kg Da 190-200 80-110 \ |
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 |,
N . . 2
Pecena riba / u foliji 0,5 kg (fileti, cela) @ Da 170-190 30-45 : |
Tostirani hleb ) 5 250 2-6 Ny
o . , , 5 4
Kobasice / ¢evapi / rebarca / pljeskavice @ : 5 : 250 : 15-30* P S
Peceni krompir B - . 200-220 35-55% 3
DODATNI T R Pleh za pegenje/pleh -~
- Gyl énh za pecenje/plen za - Pleh za sakupljanje
« Pecenje hrane na zi¢ano sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje ) S
PRIBOR Zicana resetka ! resetki : posudja zJa pecenje na masnoce/pleh zaJpeéenje masnc;gez/oglrenf} \Z/(a)dp:cenje
Zi¢anoj resetki

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme temperature.
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je Nivo je naznacen na zidu unutrasnjeg dela pec¢nice.
potrebno).

% Zamenite nivoe na pola pripreme W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrzavanje
' sa veb sajta docs.indesit.eu za tabelu isprobanih recepata,

Podeégno vremene uklju_éuje vreme fazg predzagrev_anja: sastavljenih za nadlezne organe za sertifikaciju u skladu sa
predlazemo vam da ubacite hranu u pecnicu i podesite vreme standardom IEC 60350-1.

trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do Zeljene

CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj ohladio pre Ne koristite vunene Zice, abrazivne Koristite zastitne rukavice. Uredai mora
negostozapocnete odrzavanjeili  sundere li abrazivna/korozivna e e
Ciscenje. Nemojte da koristite uredaje za srvedstva za Ciscenje, jer oni mogu da bilo kakvih radova na odrZavaniju.
ciséenje parom. ostete povrsinu uredaja.
SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite kvacice sve poravnajte kuke Sarki sa leZistem i postavite gornji deo vrata
dok ne budu u otklju¢anom poloZaju (1). Zatvorite vrata koliko u njihovo leziste. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
god je moguce (2). Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: proverite da li ste
za dréku. Jednostavno skinite vrata (3) tako $to ¢ete nastavitida  ih spustili potpuno. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i oslobadate i su u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite
iz njihovog lezista (b). gore opisane korake.

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj povrsini.
Ponovo postavite vrata tako Sto cete ih podiéi ka pec¢nici,

(D) inpesit



CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA je znak ,R” vidljiv u levom uglu a da je ¢ista povrsina (ne ona sa

Nakon Sto ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu povrsinu sa natpisima) okrenuta ka gore. Prvo ubacite duzu stranu stakla
drskom okrenutom nadole, istovremeno pritisnite dva drzaca (1)  obelezenu sa ,R” sa strane, a potom ga spustite u polozaj (4).
i skinite gornju ivicu vrata povlacedi je ka sebi (2). Vracanje gornje ivice vrata (5): kliknuce ukoliko ste je pravilno
\ postavili.
Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena pre nego Sto vratite vrata na
mesto.

RO

Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe ruke, skinite
ga i postavite na mekanu povrsinu pre nego $to pocnete sa
¢is¢enjem (3).

Y\

3
Da biste ispravno vratili unutrasnje staklo, obratite paznju da
OTKLANJANJE PROBLEMA
Problem Moguci uzrok Resenje
Pecnica ne radi i Nestanak struje . Proverite da li postoji napajanje sa elektri¢ne
i Iskljucivanje sa i mreze i dali je pec¢nica povezana na elektri¢no
i elektricne mreze : napajanje.
: ¢ Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite da biste
¢ proverili da li je greka ponavlja
Na displeju se prikazuje nejasan Podesen je drugi jezik. Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni
tekst i Cini se da je pokvaren. . centar za klijente.

W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb sajta docs.indesit.eu za vise informacija o proizvodu

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naci:

«  Nanasem veb sajtu docs.indesit.eu

« ilipomocu QR koda

. Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici).
Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici
za identifikaciju proizvoda.
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Kratka navodila

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE
INDESIT

Aparat registrirajte na spletni strani
www.indesit.com/register, da vam bomo lahko
nudili celovit servis in podporo

navodila.

i”i Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

F c
Q °
® C
veo® B G ® n
1 : : : : :
2 4 5 6
1.1ZBIRNI GUMB Za izbiro razli¢nih nastavitev: 6.LED-DIODA ZA TEMPERATURO/
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za izklop  trajanja, ¢asovnika. PREDGRETJE

petice zavrtite gumb v polozaj O.

2. GUMB +/-

Za zmanjsanje ali povecanje vrednosti,
prikazane na zaslonu.

3. GUMB ZA NASTAVITEV CASA

4.ZASLON

temperaturo.

PRVA UPORABA

5.GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERATURE
Zavrtite, da izberete zahtevano

LED-dioda med segrevanjem sveti. Ko se
aparat segreje na zeleno temperaturo,
LED-dioda ugasne.

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite na
sredino gumba, da izskodi.

1.NASTAVITEV CASA
Ko aparat prvic vklopite, morate nastaviti ¢as: Na zaslonu
utripata “AUTO” in “0.00".

N e N e ix]
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Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba —in—+: Nastavite uro z
gumboma +in—,

Opomba: ¢e Zelite naknadno spremeniti ¢as, na primer po daljsih
izpadih elektri¢cnega toka, mora ponastaviti ¢as.

2.NASTAVITEV ZVOKA

Ko izberete Zeleno vrednost za cas, pritisnite gumb za nastavitev
casa: na zaslonu se prikaze ,ton 1” (zvok 1).

.- . D, '
NG R B B |
Za izbiro zelenega zvoka pritisnite gumb — in nato gumb za
nastavitev casa, da potrdite.
3. OGREVANJE PECICE
Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo
aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo, da pred pripravo
hrane segrejete prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave.
S pecice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno folijo ter iz
njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem casu
mora biti pecica prazna.
Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

FUNKCILJE

0 IZKLOP za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod
Zaizklop pecice. reSetko in dodajte 200 ml pitne vode.

€y Luc GRATINARANA
Za vklop osvetlitve notranjosti pecice. 2/ Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
KLASICNO pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

KONVENKCIJSKA PEKA
<—/ Za pripravo razli¢ne hrane na vec kot eni visini hkrati (najvec
na dveh). Po polovici ¢asa priprave je priporocljivo zamenjati
visino.

ZAR

Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite pekac

sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

@ ODMRZOVANJE
Za hitrejse odmrzovanje hrane.
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1. 1ZBIRA FUNKCLJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj simbola Zelene
funkcije.

2. VKLOP FUNKCUJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite Zeleno temperaturo.

Za prekinitev funkcije lahko pecico kadar koli izklopite ter
obrnete izbirni gumb in gumb za nastavitev temperature v
polozaja Oin@®.

3. PREDGRETIJE

Ko ste vklopili funkcijo, LED-dioda za temperaturo zasveti, kar
pomeni, da se je zacelo predgretje aparata.

Po kon¢anem predgretju LED-dioda za temperaturo ugasne, kar
pomeni, da se je pecica ogrela na nastavljeno temperaturo: v
tem trenutku poloZite hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.
Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Po tem, ko izberete in vklopite funkcijo, lahko nastavite razlicno
trajanje.

TRAJANJE
> Pritisnite gumb za nastavitev ¢asa: simbol A utripa.

M.
RNy

77N

Znova pritisnite gumb za nastavitev ¢asa: zaslon kaze DUR in
AUTO utripa.

X3
A

R

U ol -
= PN

\¥

Trajanje nastavite zgumbom —+in —. Po nekaj sekundah se na
zaslonu prikaze ura, medtem ko prikaz AUTO 3e naprej sveti, kar
potrjuje nastavitev.

(.2
(G N

o-Hc>»

Za ogled preostalega casa priprave pritisnite gumb za nastavitev

Casa za vsaj 2 sekundi.
Ce ga Zelite spremeniti, pritisnite $e enkrat ter uporabite gumba
in —, da spremenite trajanje.

Ob koncu priprave se simbol ] izklopi, oglasi se alarm in na
zaslonu utripa prikaz AUTO.

0.3

Ry Gy N

Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm.

Vrnite funkcijski gumb in gumb za nastavitev temperature v
Oin®, nato pa pritisnite gumb za nastavitev ¢asa za vsaj 2
sekundi, da izklopite pecico.

o-HcC>»

A

NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali vklopi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer tako
med delovanjem funkcije kot ob izklopljeni pecici.
Za vklop casovnika pritisnite in drzite gumb za nastavitev casa:
na zaslonu utripa simbol 0.

I
Ll:@';'_' il

Uporabite gumba + in —, da nastavite Zeleni ¢as trajanja:
odstevanje se za¢ne po nekaj sekundah.

(. 1
e, I

Na zaslonu je prikazan cas in 0 ze naprej sveti, kar potrjuje, da
je ¢asovnik nastavljen.

Opomba: Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite
tako, da ponovno za 2 sekundi pritisnete gumb za nastavitev ¢asa.
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PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

resetki

RECEPT FUNKCIJA . PREDGREVANJE TEMP'(E,,RC‘)‘TURA TR(AN{I’;I")”E VISINA IN PRIBOR

E3 Da . 150-170 30-90 2

Kva$eno pecivo — 4 ]
+ Da . 150-170 30-90%%
@ Da . 160-180 15-35 2B

Piskoti/kolaci —~ 4 >
@ Da 220-250 10- 25 2

Pica/fokaca — : 4 >
* Da 200-240 15-30 *** A=\ |

Lazanja/pecene testenine/kaneloni/ @ 2

narastki Da 190-200 45-65 \ |

Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina @ _ _ 2

1 kg Da 190-200 80-110 \ |

Piscanec/kunec/raca 1 kg | @ Da 200230 50-100 |, |

Riba, pe¢ena v lastnem soku 0,5 kg (fileji, @ B ~ 2

cela) Da 170-190 30-45 \ |

Popecen kruh @ 5 250 2-6 -\...5...,-

, , 5 4
Klobase/kebab/rebrca’/hamburger;ji @ 5 : 250 15-30 * o S
Pecen krompir @) . 200-220 35-55%% 3

Avveren ~ A== _ TS
Originalni pekac/prestrezni . . . N .
PRIBOR Resetka Peka na resetki pekac¢ ali posoda za peko na E:ﬁ\slteréé?r'ﬂpslgssé Prestrezzonol ﬁﬁﬁ%gekac z

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino.

Prikazan ¢as ne vklju¢uje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje
na zeleno temperaturo, in Sele nato polozite hrano v pecico ter

nastavite ¢as priprave.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Visina je navedena na steni v notranjosti aparata.

strani docs.indesit.eu.

W 7a preglednico preizkusenih receptoy, ki je bila sestavljena
za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1,
prenesite popolna Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem se
prepricajte, da se je pecica ohladila.
Ne uporabljajte parnih cistilcev.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in zaporna vzvoda
premaknite v polozaj za sprostitev (1). Vrata zaprite, kolikor je
mogoce (2). Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih
za rocaj. Vrata (3) boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih $e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete navzgor

(a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Ne uporabljajte jeklenih gobic, povrsine aparata. Uporabljajte
abrazivnih dCistilnih gobic ali zascitne rokavice.
abrazivnih/korozivnih ¢istilnih Pred vzdrzevalnimi deli pecico vedno
sredstev, saj bi ti lahko poskodovali odklopite iz elektricnega omrezja.

opisane korake.

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino. Vrata ponovno
montirajte tako, da jih pomaknete proti pecici, poravnajte
kljuki tecajev z vpetjem in pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

Spustite vrata in jih popolnoma odprite. Zaporna vzvoda
poklopite v prvotni poloZaj: prepricajte se, da ste ju popolnoma
poklopili. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana
z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso poravnana, ponovite zgoraj

(D) inpesit



CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA prepricajte, da je ,R” v levem vogalu berljiv in da je prazna

Ko vrata demontirate in jih odlozite na mehko povrsino z (nepotiskana) stran zgoraj. Dolgo stranico stekla, ki jo oznacuje
rocajem navzdol, isto¢asno pritisnite na pritrdilni sponki (1) in ,R" najprej vstavite v drzali in steklo nato spustite v pravi
odstranite zgornji rob vrat tako, da ga povlecete proti sebi (2). polozaj (4). Ponovno namestite zgornji rob (5): e zaslisite klik, to
1 \ — pomeni, da se je rob pravilno zaskocil.
\ Prepricajte se, da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje steklo, ga
odstranite in polozite na mehko povrsino, preden ga ocistite (3).

@\

3
Za pravilno ponovno namestitev notranjega stekla se
ODPRAVLJANJE TEZAV
Motnja Mozen vzrok Resitev
Pecica ne deluje Izpad elektri¢ne energije Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni
i Prekinitev i tok in ali je pecica priklopljena na elektri¢no
i napajanja i napajanje.
? i Zizklopom in vnovi¢nim vklopom pecice
: preverite, ali je napaka Se vedno prisotna
Zaslon prikazuje nejasno besedilo . Nastavljen je drug jezik. . Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim
in je videti v okvari. : centrom za poprodajne storitve.

W Za dodatne informacije o izdelku prenesite navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne strani docs.indesit.eu

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na

voljo na:

«  zobiskom nase spletne strani docs.indesit.eu

« zuporabo kode QR

.  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v
servisni knjizici). Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na

identifikacijski ploscici izdelka.
°
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