Ghid de referinta rapida
VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN

PRODUS INDESIT
Pentru a beneficia de servicii complete de
=_J asistentd, vd rugam sa va inregistrati produsul pe
www.indesit.com/register
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i”i Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

de siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

F

1 2 3
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI
Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii.
Rotiti in pozitia O.
2. LUMINA
Cu cuptorul pornit, apasati pentru a
aprinde sau stinge lampa din interiorul
compartimentului cuptorului.

temporizatorului.

4. AFISA)

preparare

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate sia

Pentru afisarea orei cand cuptorul este oprit.

5. BUTOANE DE REGLARE
Pentru modificarea setarilor duratei de

5 6
6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura doritd la

activarea functiilor manuale. Pentru functia
LJurn & Go”, mentineti apdsat @ .

Va rugam sa retineti: Butoanele sunt la nivelul
panoului. Apasati pe mijlocul butoanelor pentru
a le face sd iasa din locasul lor.

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie a acestuia
[al, apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele culisante.

[a] [b]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-le
din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi
apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru
gratar, pana cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE
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[c] [d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de partea
exterioard a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastrd pentru a scoate
suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioard langa locasul sau,
introduceti suportul si apdsati ferm spre peretele cavitatii pentru a va
asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:
Apasati pe (¥) pana cand pictograma CED si cele doua cifre aferente
orei incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati 4 sau — pentru a seta ora si

1 I—l”l—l I apasati pe ©) pentru a confirma. ACeIe
L) |=| (L doua cifre aferente minutelor vor incepe
S sa clipeasca. Utilizati 4 sau— pentru
@ a seta minutele si apasati () pentrua

confirma.

Va3 rugam sd retineti: Cand pictograma (&) clipeste, de exemplu, dupa
intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar sd resetati
ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte de
aincepe sa preparati alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul
gol pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile transparente
ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incélziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie
sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugdam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.
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FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

MULTI-NIVEL

Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesitd aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

XL COOKING

<~ Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepararii pentru a va
asigura ca se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va
recomanddm sd stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca
excesiv.

PIZZA
. Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine.
Este recomandat sa interschimbati pozn;la tavilor de coptla Jumatatea
duratei de preparare.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si carnatilor,

pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci cand frigeti
carne, va recomandam sa utilizati o tava de copt pentru a colecta
zeama rezultatd in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml de apa potabila.

GRATINARE

2/ Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vitd, carne
de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de copt pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

@ MENTINERE LA CALD
Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat gatite.

REZISTENTA INFERIOARA

Utilizati aceasta functie pentru a rumeni partea inferioara a
preparatelor. Se recomanda amplasarea alimentelor pe primul sau al
2-lea nivel. Aceastd functie poate fi utilizata si pentru prepararea lenta,
de exemplu, in cazul tocanitelor de legume sau cu carne; in acest caz,
utilizati nivelul 3. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

FREASY COOK

Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate, garantand
distributia constanta si uniforma a caldurii in intregul cuptor.
Preincalzirea nu este necesara pentru acest mod de preparare.
Acest mod se recomanda in special pentru prepararea rapida a
semipreparatelor (congelate sau preparate in prealabil). Puteti obtine
rezultate optime daca folositi un singur nivel de preparare.

AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute, pe
un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datoritd circulatiei
delicate si intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO,
lumina va rdmane stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar
poate fi aprinsa din nou prin apdsarea pe Q.

TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o temperatura si o
duratd ideale pentru prepararea unei game largi de retete, inclusiv
carne, peste, paste, prajituri si legume. Activati functia cdnd cuptorul
este rece.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal
sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura doritd.
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Pentru a intrerupe func’;la in orice moment, oprl’;l cuptorul, rotiti
butonul de selectare si butonul termostatului la Osi@.
Va rugam sa retineti: in timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului.
Functia nu va porni dacd butonul termostatului este orientat spre 0 °C.
Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare
(numai dacd setati o duratd de preparare) si un temporizator.

TURN &GO

Pentru a porni functia ,Turn & Go", selectati functia rotind
selectorul la pictograma aferenta, mentinand butonul termostatului
indreptat spre pictograma
Pentru a finaliza prepararea, rotl';l butonul de selectare pe , O ”.
Va rugdm sd retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepardrii si
temponzatorul Pentru a obtme rezultate optime in timpul folosirii functiei

,Turn & Go', respectati greutatwle recomandate pentru fiecare tip de
aliment din tabelul urmator.

Alimente Reteta Greutate (kg)
Fripturd de yite[, muschi de vita, 06-07
in sénge
Carne - < -
Carne de pui/pulpa de miel
o ™ 1,0-12
tdiatd in bucdti
File de somon/peste la cuptor
y 09-10
Peste (intreg)
Peste in papiota 08-1,0

Legume umplute 1,8-25

Legume -
Tarta cu legume 15-25
Placinte Quiche Lorraine/budinca 1,0-15
Paste fiinoase Lasagna/timbald de paste sau 15-20

orez
Produse de Tort dospit/plumchec 09-1.2
patiserie Mere coapte 10-15
. Franzela 05-06
Paine

Baghete 05-08

MENTINERE LA CALD

Pentru a porni functia ,Mentinere la cald”, rotiti butonul termostatului
spre simbolul corespunzator; in cazul in care cuptorul este setat la alta
temperatura (sau dacd temperatura din interiorul cuptorului este de
peste 65 °C), functia nu va porni.

Va rugdm sa retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai dacd setati o duratd de preparare) si un
temporizator.

3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odatd ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei

@2 pe afisaj. La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate

in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal

sonor si prezentarea fixa a pictogramei @2 pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma @l’ ar putea
ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in interiorul aparatului
incd mai exista cdldurd reziduala.

Va rugam sa retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori precum
temperatura ambientald si functia utilizatd. In orice caz, se poate considera
cd aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de
selectare se afla in dreptul simbolului,0”
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4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sd porniti
programarea prepararii.

DURATA .

apasati in mod repetat pe ®© pand cand pictograma i si cifrele
,,OO:OO" incep sa clipeascé pe afisaj.

c
Utilizati =+ sau — pentru a seta durata de preparare dorité, apoi
apasati pe ) pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
procesului de preparare.

Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in mod repetat pe
& pana cand pictograma (Viincepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati
— pentru a reseta durata de preparare la,00:00" Durata de preparare
cuprinde o etapd de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/PORNIRII
TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepararii: Apasati
pe (¥) pana cand pictograma &3 si ora curentd incep sa clipeasca pe
afisaj.

N, — —

Utilizati+ sau— pentru a seta ora dorit pentru finalizarea duratei de
preparare si apasati pe () pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioada de timp care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizatd la ora setata.

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul de selectare in
pozitia O.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Note: Intarzierea de pornire a functionalititii nu este disponibild
pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei.

M
&

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie sau pozitie diferita
, O " pentru a opri cuptorul.

Vd rugam sa retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va prezenta
mesajul END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5.SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atat in timp ce o
functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe () pana cand pictograma &) si cifrele
,,00'00” incep sa cIipeascé pe afisaj.

Utilizati + sau— pentru a seta ora si apasati pe @ pentru a confirma.
Se va emite un semnal sonor odatd ce temporizatorul a finalizat
numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temponzatorul apasatiin mod repetat pe & pana
cand pictograma & incepe s clipeasca, apoi utilizati — pentru a reseta
orala,00:00"

. TEMPERATURA DURATA NIVEL SI
RETETA FUNC]’IE PREINCALZIRE o) (MIN) ACCESORII
@ Da 170 30-50 2
Torturi dospite P Da 160 30-50 _\;b_
£ Da 160 40 - 60 —_
3
Da 160 25-35 3
Biscuiti/Tarte mici &) Da 160 25-35 3
&) Da 150 35-45 A2,
@ Da 190 - 250 15-50 V2,
Pizza/Focaccia —~ 2 5
2 Da 190 - 250 20- 50 —_ 2
Lasagna / paste la cuptor / @ i i 2
cannelloni / budinci Da 190 - 200 45-65 ) —
Miel/vitel/vita/porc 1 kg @ Da 190 - 200 80-110 2
Pui/iepure/ratd 1 kg @ Da 200- 230 50- 100 L2
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Peste la cuptor/in papiota 0,5 kg @ i ) 2

lour intros) Do 170 - 190 30- 45 L2
Paine prajita & s 250 2-6 P
Cartofi copti @) | Da 200-210 35 - 55 % 3

**Tntoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de
preparare (daca este necesar).
Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare.

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este
recomandat sd introduceti alimentele in cuptor si sa setati durata de
preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere de pe docs.indesit.eu
pentru a consulta tabelul cu retete testate, prevazut pentru autoritatile
de certificare in conformitate cu standardul [EC 60350-1.

Aernna, Al —J | f oo
ACCESORIl Vas de copt sau formd pentru  Tava de copt/tava de colectare Tava de colectare a Tava de colectare a
Gratar metalic prajituri a picéturilor sau vas de copt, pe icaturilor/Tava de copt picaturilor/Tava de copt
pe gratarul metalic gratarul metalic P P cu 200 ml de apa

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare, datorita
stratului special cu autocuratare, deosebit de
poros si care absoarbe grasimea si murdaria.
Aceste panouri sunt montate pe ghidajele
gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca
clemele din partea superioara sunt introduse
in orificiile corespunzatoare din panouri.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale panourilor
catalitice, va recomandam sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de
aproximativ o ora. Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Apoi, lasati cuptorul sa se rdceasca inainte de indepartarea oricaror
resturi de alimente cu ajutorul unui burete non-abraziv.

V@ rugam sa retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau abrazivi,
perii aspre, bureti de sarmd sau sprayuri pentru cuptor, puteti deteriora
suprafata catalitica si puteti compromite proprietdtile de autocuratare. Va
rugam sa contactati serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare daca este
necesara inlocuirea panourilor.

Problema Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu
functioneaza.

- Intreruperea curentului electric.
. Deconectare de la reteaua electrica.

Pe afisaj apare litera ,F”
urmatd de un numar.

. Problema de software.

¢ Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
© este conectat la reteaua electrica.

i Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
¢ persista.

. Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
i tehnica post-vanzare si precizati litera sau numarul care este
¢ prezentat(a) dupa litera ,F".

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.indesit.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

. Utilizand codul QR

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
+  Vizitand site-ul nostru web docs.indesit.eu

« Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numadrul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Hizli kilavuz

BiR INDESIT URUNU SATIN ALDIGINIZ iGiN
TESEKKUR EDERIZ

Daha kapsamli yardim icin, lutfen

Uriiniinlizl asagidaki adresten kaydedin
www.indesit.com/register
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Cihazi kullanmadan 6nce, Giivenlik Talimatini dikkatli bir
sekilde okuyun.

KONTROL PANELI ACIKLAMASI

F

1 2 3 4
1. SECiM DUGMESINI
Bir islev secmek suretiyle firini agmak igin

kullanilir.

Firini kapatmak icin O konumuna cevirin. kullanilir.

2. ISIK

Firin agikken, firin bélmesinin lambasini kullanilir.
acmak veya kapatmak icin basin. 4, EKRAN

3. SAATIN AYARLANMASI
Pisirme suresi ayarlarina, gecikmeli
baslatmaya ve zaman ayarina erismek icin

Firin kapaliyken saati goriintiilemek icin

6
6. TERMOSTAT DUGMESI
Manuel islevleri etkinlestirirken istediginiz
sicakh@i se¢mek icin gevirin.
“Turn & Go” isleviicin @ Uzerinde tutun.

Lutfen dikkat edin: Ddgmeler geri cekilebilir,
Ortadaki dugmelere bastiginizda bunlar agilir.

5. AYARLAMA DUGMELERI
Pisirme suiresi ayarlarini degistirmek icin

kullanilir

KAYAR RAYLAR VE RAF KILAVUZLARI

Firini kullanmadan 6nce koruyucu bandi [a] sokin ve ardindan

[b]
KAYAR RAYLARIN SOKULMESi [c]

Kayar rayin alt kismini gcekerek alt kancalari (1) ayirin ve kayar raylar
yukari dogru cekerek tist kancalardan (2) ¢ikarin.

KAYAR RAYLARIN YENIDEN TAKILMASI [d]

Ray kilavuzlarindaki Ust kancalari (1) takin; ardindan, alt kancalar (2)
ses cikarana kadar kayar raylarin alt kismini ray kilavuzlarina bastirin.

ILK KULLANIM

[c]
RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE TAKILMASI

1. Raf kilavuzlarini ¢ikarmak icin, kilavuzun dis kismini siki bir

sekilde kavrayin ve destegi ve iki dahili pimi yerinden cikarmak igin
kendinize dogru cekin.

2. Raf kilavuzlarini yeniden konumlandirmak igin, boslugun yaninda
konumlandirin ve 6nce iki pimi yerine takin. Ardindan dis kismi
yuvasinin yanina yerlestirin, destegi takin ve raf kilavuzunun yerine
saglam tespit edildiginden emin olmak icin i¢ kismin duvarina
dodru sikica bastirin.

[d]

1. SAATIN AYARLANMASI
Cihazi ilk actiginizda saati ayarlamaniz gerekecektir: (~) simgesiile
saate ait iki rakam ekranda yanip sénmeye (~)baglayana kadar 'e

basin.
N “= Saati ayarlamak icin + veya —'i
ﬂ r“ I ﬂ kullanin ve onaylamak icin ™'e basin.
Y Sl e Dakikaya ait iki rakam yanip sénmeye
o baslayacaktir. Dakikayr ayarlamak icin 4
= veya —'i kullanin ve onaylamak icin ()
'e basin.

Lutfen dikkat edin: Ornegin uzun streli giic kesintilerinden sonra ()
simgesi yanip sonerken, saati sifirlamaniz gerekecektir.

2. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek kokular yayabilir:
Bu tamamen normaldir. Dolayisiyla yemek pisirmeye baglamadan
once, olasi kokulari gidermek icin firinin ici bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf filmleri ve
icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

Firini yaklasik bir saat 250° C'de isitin. Firin, bu stire boyunca bos
olmalidir.

LUtfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandiriimasi tavsiye edilir.
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ISLEVLER VE GUNLUK KULLANIM

ALT VE USTTEN ISITMA
Yalnizca bir rafta her tiirlii yemedi pisirmek icin kullanilir.

COK SEVIYELI

L/ Birden fazla rafta (en fazla tig) ayni pisirme sicakligi gerektiren
farkl yiyecekleri ayni anda pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkh
yiyecekleri, kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

XL COOKING

<~ BuyUk et parcalarini (2,5 kg'nin Uzerinde) pisirmek icin
kullanilir. Her iki tarafinin da Gsttn(n esit bir sekilde kizarmasi
icin, pisirme sirasinda etin ¢evrilmesini 6neriyoruz. Ayni zamanda
asir kurumasini 6nlemek lizere et parcasinin Gizerinde ara ara su
gezdirilmesini 6neriyoruz.

PizzA
< Farkli tiplerde ve boyutlarda pizza ve ekmek pisirmek icin
kullanilir. Pisirme isleminin yarisinda firin tepsilerinin konumunu
degistirmek iyi bir fikirdir.

IZGARA

Biftek, kebap ve sosis izgara yapmak, sebze ograten pisirmek
veya ekmek kizartmak icin kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme
esnasinda ¢ikan sivilari toplamasi icin Firin tepsisi kullaniimasini
Oneriyoruz: Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml igme suyu ekleyin.

GRATEN

2/ Buylk et parcalarini kizartmak icin kullanilir (butlar, rozbif,
tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari toplamast icin bir Firin tepsisi
kullanilmasini 6neriyoruz: Tavayi, rafin altindaki seviyelerden
herhangi birine konumlandirin ve 500 ml igme suyu ekleyin.

@ SICAK TUTMA
Yeni pisirilen yemedi sicak ve gevrek tutmak icin kullanilir.

ALTTAN ISITMA

Yemeklerinizin tabanini kizartmak icin bu islevi kullanin.
Yemegin 1./2. seviyeye yerlestirilmesi onerilir. Islev, sebze ve et
glvec gibi yemekleri yavas pisirmek icin de kullanilabilir; bu
durumda 3. seviyeyi kullanin. Firina 6n 1sitma uygulamak gerekmez.

FREASY COOK

Tum 1sitma elemanlari ve fan devreye girerek, 1sinin firinin
icinde dengeli ve esit bir sekilde dagilimini garanti eder. Bu pisirme
modu icin 6n 1sitma gerekli degildir. Bu mod, 6zellikle 6nceden
paketlenmis yiyeceklerin hizli bir sekilde pisirilmesi icin dnerilir
(dondurulmus veya dnceden pisirilmis). En iyi sonuclar, yalnizca bir
pisirme rafi kullandiginizda elde edilir.

ECO FANLI HAVA

Rostolari ve ici doldurulmus rostoluk et parcalarini tek bir rafta
pisirmek icin kullanilir. Nazik, aralikli hava dolagimi sayesinde yemegin
asin kurumasi engellenir. Bu EKO islevi kullanilirken, pisirme boyunca
15tk kapali kalacak, ancak Q''e basmak suretiyle tekrar acilabilecektir.

TURN & GO

Bu islev, et, balik, makarna, tatl ve sebzeler de dahil olmak lizere
genis kapsamli yemek tariflerini pisirmek icin ideal sicaklik ve surreyi
otomatik olarak secer. Firin soguk iken islevi etkinlestirin.

1. BIRISLEV SECIN

Bir islev secmek icin, se¢im diigmesini istediginiz isleve karsilik gelen
simgeye cevirin: Ekran aydinlatilacak ve sesli bir sinyal duyulacaktir.
2. BIRISLEVIETKINLESTIRIN

Sectiginiz islevi baslatmak icin, istediginiz sicakligi ayarlamak tizere
termostat diigmesini cevirin.
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islevi herhangi bir zamanda duraklatmak icin, firni kapatin, secim
diigmesi ve termostat diigmesini O ve @ 'e cevirin.
Lutfen dikkat edin: Pisirme sirasinda, secim digmesini cevirerek
islevi degistirebilir veya termostat digmesini cevirerek sicakhigi
avyarlayabilirsiniz.
Islev, termostat diigmesi 0 °C'nin Ustlindeyken baslamayacaktir. Pisirme
sdresini, pisirme bitis saatini (yalnizca bir pisirme stresi ayarlamissaniz)
ve zaman ayarini ayarlayabilirsiniz.

TURN & GO

“Turn & Go” islevini baslatmak icin, se¢im diigmesini ilgili
simgenin (izerine cevirerek ve termostat diigmesini @ simgesinin
Uzerinde tutarak islevi secin.
Pisirme islemini sonlandirmak icin, secim diigmesini “ O ” nin
Uzerine cevirin.
Lutfen dikkat edin: Pisirme bitis saatini ve zaman ayarin
ayarlayabilirsiniz."Turn & Go”ijevini kullanirken en'iyi sonuclar elde
etmek icin, asagidaki tabloda her yiyecek tird icin dnerilen agirliklara
uyun.

Yiyecek Yemek tarifi Agirlik (kg)
et Dana firin, Az pismis rozbif 06-0,7
Tavuk / Parcalanmis kuzu budu 10-12
Somon fileto / Firinda balik
Balik (bitin) 09-10
Kagitta balik 08-1,0

Dolmalar 1,8-25
Sebze -
Sebzeli turta 1,5-25
Tuzlu pastalar Kis / Pide 1,0-15
Lazanya / Makarna veya piring )
Makarna boredi 1,5-20
Mayali kek / Erikli kek 09-1.2
Pasta
Elma firin 10-1,5
Somun ekmek 05-06
Ekmek -
Baget ekmegi 05-08

SICAK TUTMA

“Sicak Tutma” islevini baslatmak icin, termostat diigmesini ilgili
sembole cevirin; firn farkl bir sicakliga ayarliysa (veya i¢ kismin
sicakhdi 65°C'den fazla ise), islev baslatiimayacaktir.

Lutfen dikkat edin: Pisirme sdresini, pisirme bitis saatini (yalnizca bir
pisirme suresi ayarlamigsaniz) ve zaman ayarini ayarlayabilirsiniz.

3. ONISITMA VE KALANISI

Islev baslatildiginda, sesli bir sinyal ile ekranda yanip sonen bir@ﬁ
simgesi, on 1sitma asamasinin etkinlestirilmis oldugunu belirtir.

Bu asamanin sonunda, sesli bir sinyal ile ekrandaki sabit simge

@2, firnin ayarlanan sicakliga ulastigini bildirecektir: Bu noktada,
yiyecedi iceri yerlestirin ve pisirme islemi ile devam edin.

Lutfen dikkat edin: On 1sitma bitmeden yemegin firina verilmesi, nihai
pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

Pisirme isleminden sonra ve islev devre disi iken, bélmede isi
kaldigini géstermek icin, sogutma fani kapatildiktan sonra dahi [ﬂ:
simgesi ekranda goruintiilenmeye devam edebilir.

Lutfen dikkat edin: Ortam sicakligi ve kullanilan islev gibi bir dizi faktore
bagli oldugu icin, simge kapanana kadar ge¢cmesi gereken stire
degisiklik gostermektedir. Her durumda, secim digmesindeki isaretci
“0”konumunda iken, tGrin kapali olarak degerlendiriimelidir.
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4. PiSIRMEYi PROGRAMLAMA

Pisirmeyi programlamaya baglamadan énce bir islev segmeniz
gerekecektir.

SURE .
Ekranda simgesi ile “00:00" yanip sénmeye baslayana kadar ('e
basmaya devam edin.
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istediginiz pisirme siiresini ayarlamak icin =+ veya —'i kullanin ve
ardindan onaylamak icin (*)'e basin.

Termostat diigmesini istediginiz sicakliga cevirerek islevi etkinlestirin:
Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin tamamlandig
gOsterilecektir.

Notlar: Ayarladiginiz pisirme stresini iptal etmek icin, ekranda )
simgesi yanip (%:sonmeye baslayana kadar 'e basmaya devam edin,
ardindan pisirme suresini“00:00" olarak sifirlamak icin —'i kullanin. Bu
pisirme stresine, On isitma asamasi dahildir.

PISIRME BITiS SAATI/GECIKMELI BASLATMANIN PROGRAMLANMASI
Bir pisirme suiresi ayarlandiktan sonra, islevin baslatiimasi, bitis
saatini programlamak suretiyle geciktirilebilir: simgesi ve simdiki
Lasaat ekranda yanip sonmeye baslayana kadar 'e basin.
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Pisirmenin sona ermesini istediginiz saati secmek icin + veya —'i
kullanin ve @'e basin.

Termostat diigmesini istediginiz sicakliga cevirerek islevi etkinlestirin:
islev, pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi icin
hesaplanan siireden sonra otomatik olarak baslayana kadar
duraklatilacaktir.

Notlar: Ayari iptal etmek icin, se¢im diigmesini O konumuna cevirmek
suretiyle finni kapatin.

Notlar: Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve Turbo Izgara islevleri icin

kullanilabilir degildir.
PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda islevin sona erdigi

gOsterilecektir.

M
@

Sec¢im diigmesini farkh bir islev se¢mek icin veya firini kapatmak igin

O " konumuna cevirin.

]

Lutfen dikkat edin: Zaman ayar etkin ise, ekranda, kalan stre ile

degisimli olarak "END" ifadesi gosterilecektir.

5.ZAMAN AYARININ AYARLANMASI
Bu secenek, pisirmeyi kesintiye ugratmaz veya programlamaz;
ancak, bir islev etkin iken veya firin kapali durumdayken ekrani
zaman ayari olarak kullanmanizi saglar.
Ekranda simgesi ile() “00:00” yanip sénmeye baslayana kadar &) 'e

basmaya devam edin.

N —
min'nln
L
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8.

icin()'e basin.

isteginiz saati ayarlamak icin + veya —'i kullanin ve onaylamak

Zaman ayari secilen stireyi geri saymay! bitirdiginde sesli bir sinyal

duyulacaktir.

Notlar: Zaman ayarini iptal etmek iin, ©) simgesi yanip snmeye
baslayana kadar 'e &)basmaya devam edin, ardindan saati“00:00"

olarak sifirlamak icin —'i kullanin.

PISIRME TABLOSU
- P ONISITMA = SICAKLIK SURE . SEVIiYEVE
YEMEK TARIFI - BBV Tisiemi °C) (DK.) . AKSESUARLAR
@ Evet 170 30- 50 2
Mayali kekler & Evet 160 30-50 =
D\ : 4 1
2R Evet 160 40 - 60 e e
@ Evet 160 25-35 3
Corek/kuicuk tartlar & Evet 160 25-35 3
R Evet 150 35-45 A 2
@ Evet 190 - 250 15-50 2,
Pizza/italyan Ekmegi 2 5
& Evet 190 - 250 20- 50 — 2
Lazanya / firnda makarna/ @ P2
firin rulo makarna / pide Evet 190-200 45-65 P
Kuzu / dana / sigir / domuz 1 kg @ Evet 190 - 200 80- 110 3
Tavuk / tavsan / 6rdek 1 kg @ Evet 200-230 50-100 \ 2 |
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Firinda balik/kagitta 0,5 kg @ : i ) 2

(fileto, biitiin) Evet 170 - 190 30-45 l )
Kizarmis ekmek @ 5 250 2-6 _\_”5“_,_
Firin patates %) | Evet 200 - 210 35 - 55 ** 3

**Pisirme isleminin Ggte ikisine gelindiginde yemedi cevirin (gerekirse).
Seviye, pisirme bolmesinin duvarinda gosterilir.

Belirtilen stire, 6n 1sitma asamasini icermez: Yemegin firina
yerlestirilmesini ve pisirme suresinin, ancak istenilen sicakliga
ulasildiktan sonra ayarlanmasini dneriyoruz.

W Komple Kullanim ve Bakim Kilavuzunu, IEC 60350-1 standardi
uyarinca sertifikasyon makamlarina yénelik hazirlanmis olan test
edilmis yemek tarifleri tablosu icin docs.indesit.eu adresinden
indirin.

Avvenes ~ A —J J |
AKSESUARLAR S
Tel raf Rafin Gzerinde firin kabi Tel rafin Gzerinde firin tepsisi/  Damlama tepsisi / Pisirme |§el’|il:r?u2|2]0um| su
veya kek kalibi tabak veya Firin kabi tepsisi tabak / finn te§psisi

Bu firin, oldukca gézenekli olan ve yag ve kirleri emebilen 6zel kendi
kendini temizleyen kaplamasi sayesinde, pisirme bolmesinin
temizligini kolaylastiran 6zel katalitik
kaplamalarla donatiimis olabilir.

Bu paneller, raf kilavuzlarina takilir: Raf
kilavuzlarini yeniden konumlandirir ve yerine
takarken, Ustteki kancalarin panellerde
uygun deliklere gecirildiginden emin olun.

ARIZA TARAMA

Katalitik panellerin kendi kendini temizleme 6zelliklerinden en
iyi sekilde yararlanmak icin, firinin yaklasik bir saat boyunca 200
°C'de isitilmasini 6neriyoruz. Firin, bu siire boyunca bos olmalidir.
Ardindan, asindirict olmayan bir stinger yardimiyla yemek
kalintilarini temizlemeden 6nce firini sogumaya birakin.

Lutfen dikkat edin: Korozif veya asindirici temizlik maddeleri, sert fircalar,
bulasik telleri veya firin spreylerinin kullanilmasi, katalitik yizeye zarar
verebilir ve kendi kendini temizleme 6zelliklerini bozabilir. Yedek panele
ihtiyaciniz olursa lUtfen Satis Sonrasi Servisimizle irtibata gegin.

Sorun Olasi neden

Coziim

Gu¢ kesintisi.

Firin calismiyor. A
. Sebeke baglantisinin kesilmesi.

Ekranda “F” harfi ve
ardindan bir rakam
gorunuyor.

. Sebeke elektrik gticti olup olmadigini ve firinin elektrik

. beslemesine bagli olup olmadigini kontrol edin.

¢ Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek icin, firini kapatip

: yeniden agin.

. Size en yakin Satis Sonrasi Servis Merkezi ile irtibata gecin ve “F”
i harfini takip eden harf veya rakami belirtin.

W Uriininiz hakkinda daha fazla bilgi icin docs.indesit.eu adresinden komple Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

«  Kare Kodu kullanarak

Politikalar, standart dokiimantasyon ve ilave iiriin bilgileri suradan bulunabilir:
+ docs.indesit.eu web sitemizi ziyaret ederek

Alternatif olarak, Satis Sonrasi Servisimizle iletisime gecebilirsiniz (Telefon numarasina
garanti kitapgigindan ulasabilirsiniz). Satis Sonrasi Servisimizle iletisim kurarken, liitfen
Urintnuzin tanitim levhasinda yer alan kodlari belirtin.
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