Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN INDESIT-
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Fir eine umfassendere Unterstiitzung
melden Sie lhr Produkt bitte unter
www.indesit.com/register an
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i”i Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise

aufmerksam durch.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS
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1. AUSWAHLKNOPF

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl.

Auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2. LAMPEN

Bei eingeschaltetem Ofen driicken, um die
Lampe im Garraum ein- oder auszuschalten.

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

ausgeschaltet ist.
4. DISPLAY

3. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Fir den Zugang zu Garzeiteinstellungen,
Startverzdgerung und Timer.

Zur Anzeige der Zeit, wenn der Ofen

5. EINSTELLTASTEN
Zum Andern der Garzeiteinstellungen

6. THERMOSTATREGLER

Drehen, um die gewiinschte Temperatur
bei Aktivierung der manuellen
Funktionen auszuwahlen.

Fiir die ,Turn & Go” Funktion auf @ /@ halten.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a] entfernen und
anschlieBend die Schutzfolie [b] von den Backausziigen.

[b]
ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um die unteren
Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die Backausziige nach oben
und entfernen Sie sie aus den oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]
Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein.
Druicken Sie dann den unteren Teil der Backausziige gegen die

Seitengitter, bis die untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH
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ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den duf3eren Teil
des Gitters fest und ziehen Sie es zu sich hin, um die Halterung
und die zwei inneren Stifte aus dem Gehause herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubringen, positionieren Sie sie in
der Nahe des Garraums und fiihren Sie zunachst die beiden Stifte
in ihre Aufnahme ein. Als nachstes positionieren Sie den duBeren
Teil in die Nahe seiner Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein und
driicken Sie fest auf die Wand des Garraums, um sicherzustellen,
dass die Seitengitter ordnungsgemal3 befestigt ist.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die Zeit
eingestellt werden: () driicken, bis das Symbol () erscheint und die
beiden Ziffern fiir die Stunden auf dem Display zu blinken beginnen.
Mit 4 oder — die Stunde einstellen

\\|'| |'|//|—| 1 und & zur Bestitigung driicken. Die
[HjERE N beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen

7, N zu blinken. Mit 4+ oder — die Minuten
QO einstellen und () zur Bestétigung

driicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol (%) blinkt, zum Beispiel nach langerem
Stromausfall, mUssen Sie die Zeit zurtickstellen.

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gertiche freisetzen, die bei der Herstellung
zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor dem Garen von
Speisen wird daher empfohlen, den Ofen in leerem Zustand
aufzuheizen, um mdgliche Geriiche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen und die
Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen. Der Ofen

muss wahrend dieser Zeit leer sein.
Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten Gebrauch
des Gerats zu luften.
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FUNKTIONEN UND TAGLICHER GEBRAUCH

OBER- & UNTERHITZE
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

BACKEN MIT UMLUFT

< Um auf maximal zwei Einschubebenen gleichzeitig zu
garen. Es wird empfohlen, die Position des Backblechs nach der
Halfte der Garzeit zu wechseln.

GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspieen und Bratwdirsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot. Beim Grillen von
Fleisch wird die Verwendung eines Backblechs zum Aufsammeln
der Garfliissigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufligen.

GRATIN

Zum Garen groBer Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung eines Backblechs zum
Aufsammeln der Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne
unter eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen und
500 ml Trinkwasser zufligen.

UNTERHITZE

Diese Funktion verwenden, um den Boden der Speisen zu
braunen. Es wird empfohlen, das Gargut auf die 1./2. Garebene
zu geben. Diese Funktion kann auch fiir langsames Garen
verwendet werden, wie fiir Gemiise- und Fleischeintopfe;
Verwenden Sie in diesem Fall die 3. Ebene. Ein Vorheizen des
Backofens ist nicht notwendig.

FREASY COOK

Alle Heizelemente und der Lifter schalten sich ein und
garantieren eine dauerhafte und gleichmaBige Warmeverteilung
im Ofen. Beim Programm Freasy Cook ist kein Vorheizen des
Backofens notig. Es eignet sich besonders zum schnellen
Garen von Fertiggerichten (tiefgekihlt oder nicht). Die besten
Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie nur einen Rost verwenden.

ECO UMLUFT

Zum Garen von Braten und gefiillten Bratenstiicken auf einer
Einschubebene. Durch eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation

wird ein GlbermaBiges Austrocknen der Speise vermieden. Bei der
Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die Beleuchtung wahrend
des Garvorgangs ausgeschaltet, aber sie kann durch Driicken der
Taste O wieder eingeschaltet werden.

TURN & GO

Diese Funktion wahlt automatisch die ideale Temperatur und

Zeit zum Backen zahlreicher Rezepte aus, darunter Fleisch,
Fisch, Nudeln, Desserts und GemUse. Aktivieren Sie die Funktion,
wenn der Backofen kalt ist.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwdhlen, den Auswahlknopf auf das Symbol fuir
die gewtinschte Funktion drehen: die Anzeige leuchtet auf und ein
Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

Um die Funktion zu aktivieren, miissen Sie den Thermostatregler
auf die gewiinschte Temperatur drehen.
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Um die Funktion jederzeit zu unterbrechen, den Ofen
ausschalten, den Auswahlknopf und den Thermostatregler auf O
und @ drehen.

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Funktion dndern,
indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die Temperatur durch Drehen
des Thermostatreglers anpassen.

Die Funktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf 0 °C steht. Sie
konnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine Garzeit ausgewahlt
wurde) und einen Timer einstellen.

TURN & GO

Um die ,Turn & Go"-Funktion zu aktivieren, den
Auswahlknopf auf das entsprechende Symbol drehen und den
Thermostatregler auf dem Symbol @ /@ lassen.
Zum Beenden des Garvorgangs, den Auswahlknopf anschalten ,, o
Bitte beachten: Sie konnen die Garzeit, das Garzeitende und einen
Timer einstellen. Um beste Garergebmsse mit der,Turn & Go'-

Funktion zu erhalten, verwenden Sie die empfohlenen Gewichte
fur jede Speise, wie in der folgenden Tabelle angegeben.

Lebensmittel Rezept Gewicht (kg)
Fleisch Kalbsbraten, Roastbeef englisch 06-0,7
Huhnchen / Lammkeule in Sticken 1,0-1.2
Fisch Lachsfilet / gebackener Fisch (ganz) 09-1,0
Fisch in Folie gebacken 08-1,0
Gemilse Gefllltes GemUse 1,8-25
GemdUsetorte 15-25
Salzige Kuchen Quiche Lorraine / Pudding 1,0-15

Nudelgerichte Lasagne / Pastete aus Nudeln oder Reis 15-20
Backwaren/ Hefekuchen / Marmorkuchen 09-12
Torten Backipfel 10-15
Brotlaib 05-06

Brot
Gebackstangen 05-08

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton und ein
blinkendes Symbol @: auf der Anzeige an, dass das Vorheizen
aktiviert wurde. Nach dieser Phase, ertont ein akustisches
Signal und das feststehende Symbol @2 auf dem Display zeigen
an, dass der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht

hat: An diesem Punkt die Speise in den Ofen stellen und den
Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen
beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das endgultige
Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter Funktion,
kann das Symbol }§§*, selbst nachdem sich das Kiihlgeblase
ausgeschaltet hat, weiter auf dem Display sichtbar bleiben, um
die Restwarme im Garraum anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol ausschaltet,
variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie Raumtemperatur

und verwendeter Funktion abhangt. Auf jeden Falls sollte das Gerét als
ausgeschaltet betrachtet werden, wenn der Zeiger am Auswahlknopf auf
"0’ steht.

4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens missen Sie eine
Funktion auswahlen.

DAUER
@ solange driicken, bis das Symbol (‘_’.S und ,00:00” auf der
Anzeige blinkt.

S
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(v
—~+ oder — zum Einstellen der gewlinschten Garzeit verwenden,
anschlieBend () zur Bestatigung driicken.
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Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die
gewlinschte Temperatur aktivieren: Es ertdnt ein akustisches
Signal und das Display zeigt an, dass der Garvorgang beendet
ist.

Hinweise: Um, die eingestellte Garzeit zu andern, ®© gedruckt halten, bis

das Symbol (¥ auf der Anzeige blinkt, dann mit — die Garzeit auf,00:00"
zurlickstellen. Diese Garzeit enthalt eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/ STARTVERZOGERUNG
Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, kann die Aktivierung
der Funktion durch die Programmierung der Abschaltzeit
verzdgert werden: (©) driicken, bis das Symbol &g und die
aktuelle Zeit auf der Anzeige blinken.

N — 7
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oder + verwenden — zum Einstellen der Abschaltzeit und &)

zur Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die

gewiinschte Temperatur aktivieren: Die Funktion ist angehalten,

bis sie automatisch nach der berechneten Zeit startet, damit der

Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

Hinweise: Um die Einstellung abzubrechen, den Auswahlknopf auf O

drehen, um den Ofen auszuschalten.

Hinweise: Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fiir Grill- und
Turbo Grill-Funktionen nicht verfigbar.

mu
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ENDE DES GARVORGANGS
Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an, dass
die Funktion beendet ist.

i
(&
Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwdhlen, oder auf,, O ” drehen, um den Ofen auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige abwechselnd
,LEND"und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das

Garen, aber ermoglicht es lhnen die Anzeige als Timer zu
verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert ist als auch bei
ausgeschaltetem Ofen.

(™ solange driicken, bis das Symbol &) und ,00:00” auf der

Anzeige blinkt.

N e
nran
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=+ oder — zum Einstellen der gewiinschten Zeit verwenden und
(™ zur Bestitigung driicken.
Es ertont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Rickzahlen der ausgewdhlten Zeit beendet hat.

vveise: Um den Timer abzubrechen, @ gedrickt halten, bis das Symbol
€ zu blinken beginnt, dann mit — die Zeit auf,00:00" zuriickstellen.

GARTABELLE
REZEPT FUNKTION %VORHEIZEN% TEMEC TR N URD TS aE s
© Ja 170 30-50 .
Hefekuchen £ Ja 160 30-50 .
£ Ja 160 40 - 60%** —_
@ Ja 160 25-35 N
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 wir
® Ja 150 20 - 35%%* A 2
@ Ja 190 - 250 15-50 1V=2r
Pizza / Fladenbrot = B 190 250 2o 5o 2 5
S N —
e/ Uhetodenetudel Q) kw0 s 2
Lamm/Kalb/ Rind/Schwein 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 ;j
Hahnchen / Kaninchen / Ente 1 kg @ Ja 200-230 50-100 ;ﬂ
Fisch gebacken/in Folie 0,5 kg (Filets, ganz) @ Ja 170 - 190 30-45 ;ﬂ
Getoastetes Brot @ 5 250 2-6 a...s...F
Bratkartoffeln Y Ja 200-210 35- 55 * =,

**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).
***\ertauschen Sie die Einschubebenen nach halber Garzeit.
Die Einschubebene wird auf der Wand des Garraums angezeigt.

Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird

empfohlen die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit
einzustellen, wenn die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

(D) inpesit



WDie vollstindige Gebrauchsanleitung fir die Tabelle
der erprobten Rezepte, die fiir die Zertifizierungsstellen in

Ubereinstimmung mit der IEC-Norm 60350-1 zusammengestellt
wurden, auf docs.indesit.eu runterladen.

N nF=r

ZUBERHORTEILE

Backform oder Kuchenform
auf Rost

Backblech / Fettpfanne oder
Backform auf Rost

|SSS)

Fettpfanne / Backblech
mit 200 ml Wasser

7
Fettpfanne / Backblech

—J

REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungs- oder Reinigungsarbeiten
sicherstellen, dass der Ofen abgekiihlt
ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

SELBSTREINIGENDE KATALYTISCHE WANDE

Der Ofen kdnnte mit katalytischen Auskleidungen
ausgestattet, welche die Reinigung des Garraums, dank ihrer
speziellen selbstreinigenden
Beschichtung, die hochpords ist und in
der Lage ist, Fett und Schmutz
aufzunehmen, vereinfachen.

Diese Wande sind an den Laufschienen
angebracht: Beim erneuten Positionieren
und Anbringen der Laufschienen,
sicherstellen, dass die Haken im

oberen Bereich in die entsprechenden
Offnungen in den Winden eingehingt sind.

LOSEN VON PROBLEMEN

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder
aggressive/atzende Reinigungsmittel
verwenden, da diese die Flachen des
Gerates beschadigen kénnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der Ofen von
der Stromversorgung getrennt sein.

Um die selbstreinigenden Eigenschaften der katalytischen
Wande bestmdglich zu nutzen, wird empfohlen, den Ofen
fir ungefahr eine Stunde auf 200 °C aufzuheizen. Der Ofen
muss wahrend dieser Zeit leer sein. Dann den Ofen abkihlen
lassen, bevor verbleibende Speisereste mit einem nicht
scheuernden Schwamm entfernt werden.

Bitte beachten: Keine dtzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel, harte Bursten, Topfkratzer oder Backofensprays
verwenden, da dadurch die katalytische Emaillierung beschédigt
werden und die selbstreinigenden Eigenschaften beeintrachtigt
werden konnen. Bitte unseren Kundendienst kontaktieren, wenn
Ersatzwande erforderlich sind.

Problem Maogliche Ursache

AbhilfemaBnahme

Der Backofen funktioniert Stromausfall.
nicht.

Das Display zeigt ein - Softwareproblem.
.F“ gefolgt von einer :

Nummer an.

. Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen an
¢ Trennung von der Stromversorgung. :
: ¢ Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um festzustellen,
. ob die Stérung erneut auftritt.

. Den nichsten Kundendienst kontaktieren und den Buchstaben
- oder die Nummer nach dem Buchstaben ,F* angeben.

das Netz angeschlossen ist.

W Fur weitere Informationen Uber Ihr Produkt die vollstdndige Gebrauchsanleitung auf docs.indesit.eu runterladen

unter:

. Verwenden Sie den QR-Code

des Produkts angeben.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.indesit.eu

. Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild

(D) inpesit



Snelle Referentiegids
WILJ DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN
@ PRODUCT INDESIT
Z ) Voor een meer volledige assistentie kunt u uw
apparaat registeren op www.indesit.com/register

fi Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

gebruikt.

BESCHRIJVING VAN HET BEDIENINGSPANEEL
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1. SELECTIEKNOP

Om de oven in te schakelen door het
selecteren van een functie.

Op O zetten om de oven uit te schakelen.
2. LAMP

Druk erop als de oven is ingeschakeld
om de lamp in de ovenruimte in of uit te
schakelen.

kookwekker.

4. DISPLAY

SCHUIFRAILS EN ROOSTERGELEIDERS

3. DETUDINSTELLEN
Voor toegang tot de instellingen van
de bereidingstijd, uitgestelde start en

Om de tijd weer te geven wanneer de
oven is uitgeschakeld.

5. REGELKNOPPEN
Voor het wijzigen van de bereidingstijd

6. THERMOSTAATKNOP

Draai om de gewenste temperatuur te
selecteren wanneer handmatige functies
ingesteld worden.

Laat de knop staan op @ /@ voor de
functie "Turn & Go".

Verwijder voor het gebruik van de oven de beschermtape [a] en
de beschermende folie [b] van de schuifrails.

[b]
DE SCHUIFRAILS VERWIJDEREN [c]

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de onderste
haakjes (1) los te halen en trek de schuifrail naar boven, zodat
ook de bovenste haakjes (2) loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]
Haak de bovenste haakjes vast aan de roostergeleiders (1) en
druk vervolgens het onderste deel van de schuifrail tegen de

roostergeleiders, totdat de onderste haakjes vastklikken (2).

EERSTE GEBRUIK

[c]

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN EN
TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste deel van de
geleider stevig vast te pakken en naar u toe te trekken, zodat de
steun en de twee interne pinnen uit hun behuizing komen.

2. Plaats de geleiders in de buurt van de opening en schuif de
twee pinnen in hun behuizing, om de roostergeleiders weer
terug te zetten. Plaats vervolgens het buitenste deel in de
buurt van de behuizing, plaats de steun en druk stevig richting
de wand van de opening om te zorgen dat de geleider goed
vastzit.

[d]

1.DETIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet: Druk
op () tot het pictogram () en de twee cijfers van de uren
beginnen knipperen op het display .

Gebruik 4+ of— om de uren in te stellen

\\|—| |—|/’|—| 1 en druk op ) om te bevestigen. Op
IR het display gaan de twee cijfers die de
7, minuten aangeven knipperen. Gebruik
JOI -+ of—om de minuten in te stellen en

druk op () om te bevestigen.

Let op: Wanneer het pictogram (%) knippert, bijvoorbeeld na een
langdurige stroomuitval, moet de tijd gereset worden.

2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen normaal.
Het is raadzaam om de oven leeg te verhitten voordat u de
oven daadwerkelijk in gebruikt neemt, om mogelijke luchtjes te
verwijderen.

Verwijder alle beschermende karton of transparante film uit de
oven en verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.
Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur. De
oven moet leeg zijn gedurende deze tijd.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik van het
apparaat te luchten.

(D) inpesit



FUNCTIES & DAGELIJKS GEBRUIK

CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

TURBO HETE LUCHT

— Om tegelijkertijd op maximaal twee roosters te bereiden.
Verwissel halverwege de bereiding de positie van de
ovenplaten.

GRILL

Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het gratineren
van groenten of het roosteren van brood. Voor het grillen van
vlees wordt geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de niveaus
onder de rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

GRATIN

Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten,
rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd de bakplaat te gebruiken
om het braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de
niveaus onder de rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

ONDERWARMTE

Gebruik deze functie om de onderzijde van de gerechten
goudbruin te bakken. Het is raadzaam voedsel op de 1e/2e
steunhoogte te plaatsen. De functie kan ook worden gebruikt
voor langzaam koken, zoals groenten- en vleesstoofschotels;
gebruik in dit geval de derde steunhoogte. De oven hoeft niet
voorverwarmd te worden.

FREASY COOK

Alle verwarmingselementen en de ventilator gaan aan en
garanderen zo een correcte en uniforme verspreiding van de
warmte in de hele oven. Voorverwarmen is niet nodig in deze
modaliteit. Deze modaliteit is vooral aangewezen voor het
snel bereiden van voorverpakte etenswaren (diepgevroren of
voorgekookt). De beste resultaten worden verkregen wanneer
maar één niveau tegelijk gebruikt wordt.

ECO CONVECTIEBAKKEN

Gevulde braadstukken en stukken vlees op één steunhoogte
bereiden. Door zachte, intermitterende luchtcirculatie wordt
voorkomen dat het voedsel teveel uitdroogt. Wanneer deze functie
in gebruik is zal het ECO licht tijdens de bereiding uitgeschakeld
blijven, maar het kan weer tijdelijk worden ingeschakeld door te
drukkenop Q.

TURN & GO

Deze functie selecteert automatisch een ideale temperatuur

en tijd voor het bereiden van een groot aantal recepten zoals
vlees, vis, pasta, zoetigheden en groenten. Activeer de functie
wanneer de oven koud is.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op het symbool van
de gewenste functie: de display licht op en er is een geluidssignaal
hoorbaar.

2. EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

Om de geselecteerde functie te starten, draai de
thermostaatknop op de gewenste temperatuur.

NG
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Om de functie te onderbreken, zet de oven uit, draai de
keuzeknop en de thermostaatknop opOen @
Let op: Tijdens de bereiding kan de functie gewijzigd worden door de
keuzeknop te draaien of de temperatuur te regelen met de thermostaatknop.
De functie zal niet starten als de thermostaatknop op 0 °C staat. U kunt
het einde van de bereiding (alleen wanneer een bereidingstijd ingesteld
wordt) en een kookwekker selecteren.

TURN & GO

Om de functie "Turn & Go" te starten, selecteert u de functie
door de keuzeknop op het bijbehorende pictogram te draaien.
Laat de thermostaatknop op het pictogram @ /@ staan.
Om de bereiding te eindigen, zet de keuzeknop op “O".
Let op: U kunt het einde van de bereiding en een kookwekker
selecteren. Om de beste resultaten te verkrijgen met de functie

Heel brood 05-06

Brood
05-08

Baguettes

3. VOORVERWARMEN EN RESTWARMTE

Zodra de functie gestart is, klinkt een geluidssignaal en
knippert het pictogram @‘ op de display om aan te geven dat
het voorverwarmen begonnen is. Na deze fase is een signaal
hoorbaar en toont het vaste pictogram ﬂi op de display dat

de oven de ingestelde temperatuur bereikt heeft: plaats het
voedsel in de oven en ga verder met het bereiden.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de
voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben op het
uiteindelijk resultaat van de bereiding.

Nade bereiding kan het pictogram le‘zichtbaar blijven op het
display, ook nadat de koelventilator is uitgeschakeld, om aan te
geven dat de ovenruimte nog warm is.

Let op: Hoe lang het pictogram blijft branden hangt af van meerdere
factoren, zoals de omgevingstemperatuur en de gebruikte functie. Het
product kan als uitgeschakeld worden beschouwd wanneer de wijzer van
de keuzeknop op "0" staat.

4. PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING

Selecteer een functie om de bereiding te programmeren.

DUUR .
Blijf drukken op O tot het pictogram (¥} en “00:00” knipperen
op de display.

"Turn & Go", volg de aanbevolen gewichten voor elk soort van N P
etenswaar in de volgende tabel. \I—I min I—l’
Gerecht Recept Gewicht (kg) //|_| |_| |_| |_|\\
vi Gebraden kalfsvlees, Rosbief rosé 06-0,7 (v
ees =
Kip / Lamsbout in stukken 10-12 Gebruik + of — om de gewenste bereidingstijd in te stellen en
‘ Zalmfilet / Gebakken vis (heel) 09-10 druk danop (® omte bevestigen. )
Vis Vis i 08-10 Activeer de functie door de thermostaatknop te draaien op de
Is In papiliote Gl gewenste temperatuur: er klinkt een geluidssignaal en op de
Gevulde groenten 18-25 display wordt aangegeven dat de bereiding klaar is.
Groenten . ) 4 » -
Groentetaart 15-25 Opmerkingen: Om de ingestelde bereidingstijd te annuleren, blijf drukken
- : - op (M tot het pictogram (V begint te knipperen op de display, en gebruik
Hartige taarten Quiche lorraine / Flan 10-15 dan — om de bereidingstjd te resetten op "00:00" Deze bereidingstijd
Pasta Lasagne / Pasta- of rijsttimbaaltje 1,5-20 behelst een voorverwarmingsfase.
Gerezen taart / Plumcake 09-12
Gebak
Gebakken appels 1,0-15
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PROGRAMMEREN VAN EINDE BEREIDING/ UITGESTELDE START
Nadat een bereidingstijd ingesteld is, kan de start uitgesteld
worden door de eindtijd te programmeren: druk op () tot het
pictogram &a en de huidige tijd beginnen knipperen op de
display.

M|

4

M.
LI

P

Gebruik + of — om de gewenste eindtijd van de bereiding te
regelen en druk op () om te bevestigen.

Activeer de functie door de thermostaatknop te draaien op

de gewenste temperatuur: de functie blijft in pauze en start
automatisch na een periode die berekend is om de bereiding te
laten eindigen op het door u gekozen tijdstip.

Opmerkingen: Om de instelling te annuleren, zet de oven uit door de
keuzeknop in de stand O te draaien.

Opmerkingen:Startuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill en
Turbo Grill.

EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt aangegeven
dat de functie klaar is.

4
>

)
i
¢

Draai de keuzeknop om een andere functie te selecteren of in de
stand “O " om de oven uit te zetten.

Let op: Als de kookwekker actief is, toont de display “END" afgewisseld met
de resterende tijd.

5.INSTELLEN VAN DE TIMER

Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft u de
mogelijkheid om de display te gebruiken als kookwekker (timer),
zowel wanneer een functie actief is als wanneer de oven uit
staat.

Blijf drukken op () tot het pictogram &) en “00:00” knipperen
op de display.

@;//

Gebruik + of — om de tijd te regelen en druk op ) om te
bevestigen.

U hoort een geluidssignaal eens de kookwekker afgeteld heeft
tot aan de geselecteerde bereidingstijd.

Opmerkingen: Om de kookwekker te annuleren, druk op @ tot het
pictogram {&) knippert en gebruik dan — om de tijd te resetten op “00:00".

BEREIDINGSTABEL
. TEMPERATUUR DUUR NIVEAU EN
RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN °C) (MIN) ACCESSOIRES
@ Ja 170 30-50 2
Luchtig gebak @ Ja 160 30-50 .
2 Ja 160 s0-600 - 4 1
@ Ja 160 25-35 3
Koekjes / taartjes 2 Ja 160 25-35 3
2 Ja 150 20-35% 4 2
@ Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza's/focaccia's 2 5
& Ja 190 - 250 20 - 50%** a—, —
Lasagne / gebakken pasta / @ i i )
cannelloni / kleine vlaaien Ja 190 - 200 45-65 I
Lamsvlees / kalfsvlees / rundvlees / @ 3
varkensvlees 1 kg Ja 190 -200 80-1M0 ~ ,
Kip / Konijn / Eend 1 kg @ Ja 200-230 50-100 : 2 ,
Vis in de oven/in folie 0,5 kg @ . ) 2
(filet, heel) Ja 170- 190 30-45 Lo
Geroosterd brood @ 5 250 2-6 _\_”5“_’_
Geb. aardappelen ?g Ja 200-210 35-55 % 1 3 r

**Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).
***Verwissel de steunhoogtes halverwege de bereiding.
Het niveau staat aangegeven op de wand van de bereidingsruimte.

De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase: het is

aangeraden het voedsel in de oven te doen en de bereidingstijd
pas in te stellen nadat de gewenste temperatuur bereikt is.

W Download de volledige handleiding van docs.indesit.eu
voor de tabel met geteste recepten, ingevuld voor de
certificatieoverheden in overeenstemming met de norm
IEC 60350-1.
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ACCESSOIRES

Bakplaat of taartvorm op het
rooster

Bakplaat/Druipplaat of
ovenschaal op rooster

| )

Druipplaat / Ovenschaal
met 200 ml water

Druipplaat / Ovenschaal

REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld
is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

KATALYTISCHE PANELEN

Deze oven kan uitgerust zijn met speciale katalytische
panelen, waardoor de ovenruimte gemakkelijker te reinigen
is dankzij de speciale zelfreinigende
coating, die zeer poreus is en vet en vuil
kan opnemen.

Deze voeringen zitten op de
roostergeleiders: Wanneer de
roostergeleiders opnieuw worden
geplaatst en vastgezet zorg er dan voor
dat de haken aan de bovenkant worden
in de daarvoor bestemde openingen in
de voeringen worden geplaatst.

STORINGEN VERHELPEN

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/bijtende
reinigingsproducten, omdat deze het
oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen. Draag beschermende

handschoenen.

De oven moet worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

Om optimaal gebruik te maken van de zelfreinigende
eigenschappen van de katalytische panelen raden we aan de
oven te verwarmen tot 200 °C gedurende ongeveer een uur.
De oven moet leeg zijn gedurende deze tijd. Laat de oven
daarna afkoelen en gebruik een niet-schurende spons om
eventuele etensresten te verwijderen.

Let op: Bijtende of schurende reinigingsmiddelen, ruwe borstels,
pannensponsjes of ovensprays kunnen het katalytische opperviak
beschadigen, waardoor dit zijn zelfreinigende eigenschappen
verliest. Neem contact op met onze Consumentenservice wanneer
u de voeringen wilt vervangen.

Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

Stroomonderbreking.
i Losgekoppeld van de
stroomvoorziening.

De oven werkt niet.

Op de display verschijnt
de letter "F" gevolgd door :
een nummer. :

¢ Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de oven
i is aangesloten.

¢ Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het probleem
. opgelost is.

: Neem contact op met de dichtstbijzijnde klantenservice en
- vermeld de letter of het nummer dat volgt op de letter "F".

W Download de volledige handleiding van docs.indesit.eu voor meer informatie over uw product

. Onze website docs.indesit.eu
«  Gebruik makend van de QR-code

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:

- Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het
garantieboekje). Wanneer u contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te
vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.
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Kpamko pskoeodcmeo

BJIATOAAPUM BU, YE 3BAKYMUXTE MNPOAYKT
HA INDESIT

3a pa nonyyaBaTte NO-MbJIHO CbAENCTBYE,
pernctpupante Bawma ypeg Ha
www.indesit.com/register

i”i Mpean ga usnonseate ypepa, npoyerete BHUMATENHO

MHCTPpyKUUNTE 3a 6e3onacHocT.

OMMNCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEN

F
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. 220.
------- - o : 200 -
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1 2 3 4 5 6

1. BDBPTAL CE BYTOH 3A U3BUPAHE
3a BK/toUBaHe Ha dpypHaTa c n3burpaHe Ha

byHKUmA.

3aebpreTe Ha O No3KLMA 3a U3KNOUBaHe

Ha ¢ypHara. M3KJTI0YeHa.

2. OCBETJIEHME 4. nmcnnEn

Mpw BKNtoueHa ¢ypHa HaTHCHeTE, 3a Aa
BKJTIOUUTE UL N3KJTIOUMTE OCBET/IEHNETO
Ha dypHara.

3. HACTPONKA HA YACOBHUKA

3a 4OCTbN [0 HAaCTPOMKUTE Ha Bpeme 3a
roTBeHe, OTNIOXKEH CTapT 1 Talmep.

3a usBexpaHe Ha yaca, korato ¢ypHaTta e

5. BYTOHW 3A PETYNIUPAHE
3a NpomsAHa Ha HAaCTPONKNTE Ha BpeMe 3a
rotBeHe

6. BDbPTALL CEBYTOH HA TEPMOCTATA
3aBbpTeTe, 3a Aa n3bepete
HeobxopMMmaTa Temnepatypa npu
aKTMBMPaHe Ha PbYHM GYHKLMM.

3a dyHkumATa “Tumn & Go” ocTaseTe Ha @ /@.

NAb3rAwA CE BOAELWN ENEMEHTUA U BOAAYN

Mpean na nsnonssate dypHaTa, OTCTPaHeTe NpeAnasHaTa JieHTa
[a] n cnep ToBa NpepnasHoTo ¢onuo [b] oT nab3raunTe.

[b]
CBAJTAHE HA NMUTBb3rAMUTE [c]

M3Ternete gonHaTa yacT Ha Njib3raya 3a paskadaHe Ha JOJHUTE
Kyku (1) n n3ternete nib3raynTe Harope, KaTo rv ceanuTe ot
ropHuTe KyKu (2).

MOBTOPEH MOHTAX HA MNBb3rA4YUTE [d]

3akaueTe ropHuTe KyKn Bbpxy Bogauute (1), cnep KoeTto
HaTMCHeTe JoJHaTa YacT Ha NMAb3raynTe KbM BOAauMTe JOKATO

OONHUTE KYKW He npuLipakart (2).

N3MNONI3BAHE 3A MNMPDHB NMNbT

@)

X
N

/|
Tl

gLinn|

=

(L

[c] [d]
U3BAXXAAHE N MOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a fa M3BaauTe BOJAYa, XBaHeTe 3[1paBo BbHLUHATA YacT Ha
BOZaya U ro n3gbpnante Kbm cebe cu, 3a a OTKaumMTe onopara u
ABaTa BbTPeLHN WrdTa OT rTHE3LOTO UM.

2.3a fja nocTaBriTe OTHOBO BOAaUuTe, pasronioxere rv 6,130 ao
BbTPeLUHaTa YacT Ha dpypHaTa v MbpBO BKapalTe ABaTa WrdTa B
rHesgata M. Cnef TOBa pasnosioxeTe BbHLUHATA YacT 651130 4o
rHe3goTo 1} NocTaBeTe ornopaTta 1 A HaTMCHeTe KbM BbTpeLlHaTa
CTEHa, 3a ja CTe CUrYPHU, ue BoJaunTe ca 4obpe 3aKperneHu.

1. HACTPOUKA HA YACOBHUKA

Korato BKJlounTe ypena 3a mbpeu NbT, TpA6Ba Ja cBepuTe
uacoBHuKa: Hatuckainte (%) , nokato ukonata (%) n asete undpu
3a Yaca 3arnoyHaT fa MuraT Ha gucnes.

Ypes + nnm — ceepete yaca u
N 2
mImimin notebpaete ¢ . [lsete uudpm 3a
L MVHYTUTE L 3aMoYHaT Ja Murar.
7, N Ypes 4 nnim — cBepete MUHYTUTE 1
JOX notebpaete ¢ (0.
P

Mons, nmarTe npensua;: KoraTto MkoHata @ MWra, Hanpumep cnem gbaro
NpeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, e TpAdBa Aa HynMpaTe BPemeTo.

2.3ATPABAHE HA ®YPHATA

HoaTa ¢pypHa Mmoxe Aia M3nycka M1pr3mmu, ocTaHanu ot
npotieca Ha HeMHOTO NPOU3BOACTBO: TOBA € HAMbJIHO
HopmarsHo. lNpeau aa 3anoyHeTe fa roTBUTE XpaHa BbB GpypHaTa,
npenopbyBame Aia A HarpeeTe Npa3Ha, 3a ja NpemaxHeTte
OCTaTbyHUTE MUPU3MU.

CBarnete npeAnasHUs KAPTOH UM MPO3PAYHOTO GONNO OT
dypHaTa 1 n3BaieTe HamMpaLuTe ce B HeA NPUHALNEXHOCTH.
3arpeinTe dypHata fo 250°C 3a okono yac. B ToBa Bpeme

¢dypHaTa TpAbBa fa e npasHa.
Mons, nmante npeasma: Cnea nbpPBOTO M3MON3BaHE Ha ypeaa ce
npenopbyBa fja NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.
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OYHKUUU N BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

KOHBEHLMOHAJTHO
3a roTBeHe Ha BCAKAKBW ACTWA CAMO Ha €[JHO HMBO.

MEYEHE C KOHBEKL WA

3a roTBeHe Ha MaKCMMyM AiBa padTa eJHOBPEMEHHO.
[Jobpe e fa ce cMeHV NO3MLUATa Ha TaBUTE 3a NEYEHE, (e[ KaTo
MOJSIOBMHATA OT BPEMETO 3a FOTBEHE n3Teye.

rPUN

3a neveHe Ha rpus Ha CTeKOBe, Kebar, HageHuuw,
NPUroTBAHE HA 3e/IeHUYYKOB OFPETEH 1 NpenuyaHe Ha xnso.
KoraTo neuete meco, npernopbyBamMe Ja U3nosi3sarTe TaBaTa 3a
neueHe, 3a a cCbbupaTe oTaENAHKTE cCoKoBe: MocTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOE OT HKBaTa Noj PeLeTbYHNUA PadT 1 HaneinTe B Hes
MOMOBUH NINTHP NUTENHa Boaa.

OlPETEH

2/ 3a neuyeHe Ha eipy NapyeTa Meco ([ K0saH, roBeX 40
neueHo, nuse). MNpenopbuBame Aa 13MOM3BaTe TaBaTa 3a NeveHe,
3a fja cbbupaTe oTaenAHNTE NpY rOTBEHETO coKoBe: MocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa MNoj pelleTbuHKA padT 1 HanenTe B
Hes NOMOBUH NUTBP NUTENHA BoAA.

@ DONMHO HATPABAHE

M3non3garite Tasn GpyHKLMA, 3a Ja MOXKe ACTUATa Aa
XBaHaT Kopuyka otgony. lpenopbuBa ce NoCTaBAHEe Ha XpaHaTa
Ha 1-BOTO/2-pOTO HUBO. Ta3n GyHKLMUA MOXKe CbLLO TaKa Ja

ce 13non3Ba 3a 6aBHO rOTBEHE Ha XPaHU KaTo 3eNeHYyLn
3aAyLleHn ACTUA ¢ Meco; B To3u cnyuait nsnonseaiTe 3-To HMBO.
He e Heo6xoanmo NpeaBapuTenHO 3arpsaBaHe Ha dypHaTa.

FREASY COOK
Bcnukn HarpeBaTenHu efiemMeHTu 1 BEHTUNATOPBT

Ce BKJI0YBAT, OCUTYPABaNKN MOCTOSIHHO U PaBHOMEPHO
pasnpepensHe Ha TonMHaTa BbB dypHaTa. 3a TO3U pexnm Ha
roTBeHe He e HeEO6XOAUMO NpeABapUTENTHO 3arpABaHe. To3u
peXunm ce npenopbyBa 0cobeHO 3a 6bP30 NPUFOTBAHE Ha
nakeTMpaHW XpaHu (3ampaseHun unu nonyrotosu). Han-gobpwu
pe3ynTaTu ce NOCTWraT, ako roTBuTe CaMo Ha eivH padT.

ECO NEYEHE C KOHBEKLIA

3a neyeHe Ha ejHO HVBO Ha MapyeTa Meco C NiTbHKa KUK
6e3. [pekoMepHOTO U3CbXBaHE Ha XpaHaTa ce NpejoTBPaTABa
nopaaw cnabarta, NpeKkbcBalla OT BpeMe Ha Bpeme LIMpKynaLuma Ha
Bb3ayxa. [pw nsnonssaHe Ha Ta3n GpyHKuma EKO namnnykata He
CBETM MO BpeMe Ha rOTBEHeTO, HO MOXe [la Ce BKJII0UM OTHOBO upes
HaTuCKaHe Ha ByToHa Q.

TURN & GO

Ta3u ¢yHKUMA aBTOMATUYHO U36Mpa upeanHata TemrnepaTypa

1 BpeMe 3a NneyeHe Ha WNPOK 1360p OT ACTYS, BKIIOYBALLM
Meco, p1ba, NacTa, Cnagku 1 3eneHuyumn. AKTuBMpaiTe GyHKUMATA,
KoraTto ¢ypHaTa e cTygeHa.

1. U3BUPAHE HA OYHKLUUA

3a pa usbepete dyHKUNMA, 3aBbPTETE BYMOH 3a U3bUpaHe fO CMBOJA
3a HeobxognmaTa GyHKUMSA: YyBa Ce 3BYKOB CUrHa U AUCMenT CBeTBa.
2. AKTUBUWPAHE HA OYHKLUUA

3a pa cTapTupaTte n3bpaHaTa GyHKUNMA, 3aBbPTETE BYMOHA HA
mepmMocmama 3a 3afilaBaHe Ha HeobxofMmaTa Temneparypa.

N
(=)
77

3a fja cnpeTe dyHKUMATA MO BCAKO Bpeme, U3KnoueTe dypHaTta v
3aBbpTeTe 6ymoHa 3d usbupare n 6ymora Ha mepmocmama ao O n
Mons nmamte npensna: [To Bpeme Ha roTBeHE MOXeTe [ia NpomMeHnTe
dYHKUWMATA, KaTo 3aBbPTUTE OyTOHa 3a M3bvpaHe 1nK fa perynvpare
TemrepaTypara, KaTo 3aBbpTute 6yTOHa Ha TepMocTaTa.
DyHKLMATA Le Ce CTapTMpa Camo ako OyTOHBT Ha TepmocTaTa e Ha 0°C.
MoxeTe [a 3alafieTe BPEMETO 3a roTBeHe, Kpal7IHVIF| Yac 3a roreeHe (CaMO
aKo 3afjafieTe BpemMe 3a FOTBeHe) N Ta Vw\ep.

TURN & GO

3a pa ctaptupate ¢pyHkumATa “Turn & Go”, n3bepete
dYHKLMAT], KaTo 3aBbPTUTE OyTOHa 3a N3brpaHe Ha
CbOTBETHATA MKOHA, KaTo B CbLLOTO Bpeme OYTOHBT Ha
TepMmocTaTa Tpsibsa Aa e Bbpxy @ /@ vikonara.
3a Kpali Ha rOTBEHeTO 3aBbpTeTe 6yToHa 3a n3bupaHe Ha “ O ” .
Monsa nmante npeasua: MoxeTe fa 3aaafeTe KpanHMa vac 3a
roTBeHe 1 TanmMep. 3a Aa NonyuynTe Hanu-1oopKn pesyntatu ot
roTBeHeTo C dyHKUmATa “Turn & GO, cna3gawTe NpenopbyaHoTo
TErno 3a BCeKM BUJ XPaHa, AafeHo B CriefBallaTa Tabnuua.

XpaHa PeuenTa Terno (kr)
[NeyeHo Teneuwko, [NeueHo ropex o 06-07
Meco CypOBO ! !
Mune / ArHewko 6yTye Ha napyeTa 10-12
Pub ®une ot cbomra / MeveHa prba (Lana) 09-10
1nba
P1nba, 06B1Ta B XapTua 3a neyeHe 08-10
[MbNHeHW 3eneruyum 1,8-25
3eneHyyum -
3e1eHYyKoB nam 15-25
ConeHwu Kelikose Kuw JlopeH / MNnoposa nuta 10-15

[MacTa J1azaHA / Tumban oT nacTa unv opms 1,5-20
Kelk ¢ nimcTi oT Tecto / Kelk oT civen 09-1.2
Cnagkumm
NeueHn AObNKM 1,0-15
CamyH xnq6 05-06
Xna6
baretu 05-08

3. NPEABAPUTENIHO 3AITrPABAHE M OCTATDHbYHA
TOMJIMHA

Cnep ctapTupaHe Ha pyHKLMATa ce YyBa 3BYKOB CUTHaN v

Ha Aucniea ce NokasBa Muralla MKoHa !ﬂ‘, rnokassaula, ue

¢dazata Ha NnpefBapuTesHO 3arpABaHe e akTuBMpaHa. Korato

Ta3u $paza NPUKIIUK, Ce YyBa 3BYKOB CUTHaJ 1 UKOHATa ﬂﬁ

CBETW HENPEKbCHATO Ha AMUCMIes, 3a la NoKaxe, ye pypHaTa e

[OoCTUrHana 3afajeHara Temneparypa: Ha To31 eTarn nocraseTe

npoayKTuTe BbB PpypHaTa U NPOABIIKETE C TOTBEHETO.

Mons, umaiite npeasua: AKO NOCTaBUTE XpaHaTa BbB dypHaTa, npeau

npeABapUTENHOTO 3arpABaHe [1a 3aBbpLUK, Pe3yTaThT OT FOTBEHETO MOXe

N1a He e 3a10BONTENEH.

Cnep Kpas Ha FOTBEHETO U NPU AeaKTUBMpPaHa QYHKLUsS NKOHaTa
* MOXKe 1a NPOABIIXKM [1a Ce NMOKa3Ba Ha Aucnen, 4opw cnef

KaTo BEHTUIAaTOPBT 3a OXJ1aXAaHe ce e U3KIoUNI, 3a la yKaxe,

Ye BbB PpypHaTa MMa oCTaTbyHa TOMIMHA.

Monsa, nmaiTe npeasua: BpemeTo, cnef KOeTo MKOHaTa 13racBa, € PasfinyHo,

3alL0TO 3aBWICK OT peavua GakTopu, KaTo OKOMIHAaTa TemrepaTypa v

n3non3BaHaTta GyHKUMA. BbB BCUUKM Clydau ypeasT TpAbBa Aa ce cMATa 3a

M3KII0YEH, KOraTo NoKa3anewLsT Ha OyToHa 3a 1n3bupare coum kbm 0"

4. MPOrPAMUPAHE HATOTBEHETO

Llle e HeobxoguMmo fa nsbepete GyHKUNWA, Npeamn aa ctapTmpaTe

nporpaMmmpaHeTo Ha roTBeHeTo.

MNPOOBITKATENHOCT

HaTtuckante @ JOKaTO MKOHaTa (‘_’,E 1 ,00:00” 3anoyHaTt ga murat

Ha gucnnes.

2
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Ypes + nnu — nsbepeTe HEOGXOANMOTO BPEME 3a FOTBEHE W

cnep ToBa HaTucHete () 3a NOTBbPXKAEHNE.

3
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3a pa akTuBmpate GyHKLUAT], 3aBbPTETE BYMOHA Ha mepmocmama
[10 HeobxoMMaTa TemrnepaTtypa: YyBa ce 3ByKOB CUMIHas 1 Ha
avcnnes ce n3sexaa MHGopmaLuma, ye roTBEHETO e 3aBbPLLEHO.
3abenexku: 3a la QTMeHWTe 33[1afleHOTO BpeMe 3a roTBeHe, HaT1CKaiTe @
, I0KATO MKOHaTa (V 3aMoYHe fa MuUra Ha AVCMes, Cnef KoeTo C MoMoLLTa
Ha — HynuMparTe BpemMeTo 3a roteeHe A0,00:00". BpemeTo 3a roteeHe He
BK/OYBa da3a Ha NoArpsABaHe.

MPOrPAMWPAHE HA KPAVIHMA YAC HA TOTBEHE/ OT/IOMKEH CTAPT
Cnep KaTo 3afafeTe BPeMe 3a FOTBEHE MOXKETE [a OT/IOKMTE
cTapTa Ha GYHKLMATA, KaTo NMporpamMmpare KpanHus yac:
HaTucKaliTe (%), [OKaTo MKOHaTa & 1 TEKYLLMA Yac 3anoyHaT aa
MUraT Ha gucnnes.

| 7
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END,

Ypes =+ wnu — 3apaiiTe yaca, B KOTO UCKaTe Aa 3aBbpLun
roTBeHeTo, U notBbpAaeTe ¢ ().

3a pa akTusmpate GyHKLMATA, 3aBbPTETE BYMOHA Ha mepmocmama
[10 HeobxouMmaTa TemnepaTtypa: PyHKUMATA LLe OCTaHe Ha nay3a,
[l0KaTo CTapTMpa aBTOMATUYHO Cfief neproga OT Bpeme, KOUTO e
W34YMNCIIEH, 3a ia 3aBbPLUM FOTBEHETO B 3afaAeHNs Yac.

3abenexku: 3a la OTMeHUTe HaCcTpoliKaTa, U3KaoveTe GpypHaTa, KaTo
3aBbpTUTE BYMOHA 3a u3bupaHe Ha No3nLKs 0.

3abenexku: CTapTUpaHETO CbC 3aKbCHeHVe He ce npeanara 3a GyHKUumnmTe
Grill v Turbo Grill.

KPAW HA TOTBEHETO
YyBa ce 3BYKOB CMrHan 1 Ha gucnnes ce nssexga nHdopmauus,
ye GyHKUMATA e 3aBbpLUEHa.

3aBbpTeTe bymoHa 3a usbupaHe, 3a fa n3bepeTte gpyra no3muus,
nnu Ha nosuuwma “ O 7, 3a ga nskniounte GypHara.

Mons, umarite npeasua: AKO TalMepsT PaboTy, Ha Ancnen e ce peayBsa
END v ocTtaBauloTo Bpewme.

5. HACTPOVKA HA TAUMEPA

Ta3u onumA He NpPeKbCBa UK NPOrpammupa roTBEHETO, HO BU
Nno3B0JIABA [a M3Mos3BaTe Ancnies Kato Tanmep no Bpeme Ha
paboTela GyHKLMA UK Npu nskoveHa dypHa.

Hatuckaie (%), gokaTo nkoHata &) 1 ,00:00” 3anouHat ga murat
Ha gucnnes.

| S 4
nintuly
JILFLILL

&

Ypes + nnn — 3apaiite HeobxoanmoTo Bpeme 1 notebpaete ¢ ().
KoraTto 3aiafeHOTO BpeMe 13Teue, Lije Ce Yye 3BYKOB CUTHall.

3abenexkut: 3a la OTMeHWTe TaMepa, HaTUCKaliTe @ [I0KaTO MIKOHaTa
3aMouHe Aa M1ra, Cef KOeTo C MOMOLLTa Ha — HynvpaiTe BpemeTo A0,00:00"

FOTBAPCKA TABJINLUA
MPEABAPUTENIHO TEMMEPATYPA MPOABIPKUTENIHOCT: HUBO U MPU-
PELIENTA OYHKUMA " 3arpaBAHE °C) - (MUHYTW) HALJIEXXHOCTY
@ ' fla 170 30-50 .
. 2
KeikoBe c man & Ja 160 30-50 R
% 4 1
2 Na 160 40 - 60*** —
@ Ia 160 25-35 NER
BucksuTn/Tapranetn B Ja 160 25-35 L3,
& fa 150 20 - 35%% A 2
@ Ia 190 - 250 15-50 NCS
Muua / okaua —~ 4 5
Ha 190 - 250 20 - 50%** a—,. —
NasaHa / MeueHa nacta / @ ) ) P2
KaHenoHM / KpeM Kapamern fla 190 -200 45-65 N S
ArHewwko/Tenewko/loBex o/ @ ) i 3
CBUHCKO 1 KF Ha 190 - 200 80-110 Fy !
Munewko / 3aewko / MNMaTtewko 1 Kr @ Ha 200-230 50-100 \ 2 |
MeyeHa pr6a/Pnba B xapTiiA 3a @ ) i 2
neveHe 0,5 kr ¢pune, uana) Aa 170-190 30-45 —J
MpeneueH xnsa6 @ 5 250 2-6 _\_”5“_'.
MNeyeHun kKapTodU ?’: Ha 200-210 35-55** 1 3 i

** ObbpHeTe xpaHaTa Npw 13TMyaHe Ha [iBe TPeTH OT BPEMETO 3a roTBEHe.
*** CMmeHeTe HMBaTa NPV M3TMYaHe Ha NOMOBMHATa OT BPEMETO 3a rOTBEHE.
HVBOTO e yKa3aHO Ha CTeHaTa Ha OTAeNeHKeTo 3a roTBeHe.

MocoueHaTa NPOABMKUATENHOCT He BK/OYBa pa3aTa Ha
npeaBapuTeNHO 3arpsABaHe: NpenopbyBame NPoayKTMTE Aa ce
MoCTaBAT BbB pypHaTa v BPeMeTOo 3a roTBeHe Aa ce 3aAaje eaga
cnep JoCTUraHe Ha HeobxogumaTta Temneparypa.
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W Cganete MbjHOTO PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 NoaApbKKa
ot docs.indesit.eu 3a Tabnuuara C M3NUTaHN peLenTn, CbCTaBeHa

3a cepTMULMpPaHKTe OpPraHy B CbOTBETCTBME CbC cTaHAapT IEC

60350-1.

nF=r
MPUHALJIEHOCTU TaBa 3a neyeHe unm popma
3a Kelk
Ha peweTbyYHMA padT

PeweTbueH padt

TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a
oTUEeXAaHe UK Cbj 3a NevyeHe Ha
pelweTbyHmA padT

|SSS)

TaBa 3a oTuexkpaHe / TaBa
3a neyeHe
¢ 200 mn BoAa

| -

TaBa 3a oTuexpgaHe / TaBa
3a neveHe

—J

MOYUCTBAHE MU NOAAPDMKKA

Mpepn Aa npncTbNnTe KbM
noAApbKKa N NoYncTBaHe Ha
dypHaTa, ce y6epeTe, ue He e ropetya.
He nsnonspaite ypeam sa
nouncTBaHe c napa.

KATAJINTUYHU NAHENN

Ta3u ¢ypHa e obopyaBaHa CbC cneumanHn KaTannuTuiH
naHesnu, KOUTO ynecHsABaT NOYNCTBAHETO Ha OTAENEHMETO 3a
roTBeHe 6narogapeHune Ha cneymanHoTo
CaMOMoYKCTBALLO NOKPUTUE, KOETO €
MHOTIO NMOpPecTo 1 MoXe Aa abcopbupa
Ma3HUHW N 3aMbPCABAHNA.

MaHennTe ca CBbP3aHU C HocauuTe

3a nonuuuTe: Korato pasmectaaTe 1
3aKpenBaTe HoCcauuTe 3a NoauyuTe, ce
yBeEpeTe, ue KyKnuTe OTrope ca BMbKHATU
B CbOTBETHUTE OTBOPU B NaHeNMUTe.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTHU

He nsnonssainrte cromaHeHa

BbJIHA, CTbpranku unu abpasmsxu/
KOpPO3MBHW NOYMCTBAaLLM NpenapaTy,
Tbi1 KaTo Te Morar ja NoBpeaAT
noBbpXHOCTUTE Ha ypeaa. HoceTe

npeanasHyN pbKaBuLW.
QypHaTta TpA6Ba fa ce n3KNUYM

OT eNleKTpuyecKaTa Mmpexa npegmu
N3BbpPLUBAHE Ha KAKBUTO 1 aa 6uno
BeHOCTU MO NoAAPbKKA.

3a fja ce Bb3Mnosi3BaTe Hall-fobpe OT camonouncTBaluTe
CBOWCTBA Ha KaTalMTUYHNTE NaHenu, npenopbysBame fia
HarpeeTe pypHaTa go 200°C 3a okono yac. B Toa Bpeme
dypHaTa TpAbBa fga e npasHa. Cnep ToBa ocTaBeTe PpypHaTa
[la ce oxnajn 1 c HeabpasnBHa rb.ba NpemaxHeTe ocTaHanNuTe
3aMbpCABaHNA OT XpaHara.

Mons nmaiTte npensua: 13non3saHeTo Ha KOPO3UBHM MK
abpasviBHY NpenapaTk, rpyou YeTKu, Ten 3a TbpKaHe Uin cripeliose
3a dypHa, MOXe Aa NOBPEeAM KaTanuTiyHaTa NoBbPXHOCT U Aa
B/IOLLM CaMOMOUMCTBALLMTE Vi cBOMCTBA. CBbPKETE Ce C OTaeNa 3a
cneanpofakbeHo 0bCnyxBaHe Npv HEOOXOAMMOCT OT 3amAHa Ha
naHenure.

Mpo6nem Bb3morkHa npuinHa

PeweHune

. Hama 3axpaHBaHe ¢
i efleKTpoeHeprus.
; YpenbT e U3KIOUeH OT MpexarTa.

DypHaTa He paboTu.

- Mpo6nem ¢ nporpamHOTO
. ocurypssaHe.

Ha pucnnes ce nnmncea
6ykBata F 1 uncno.

¢ MNpoBepeTe fanu Ma HanpeXeHre B MpeXxaTa 1 fanu gypHata
{ e BKJ/IloYeHa KbM Mpe»KaTa.

. Mi3knoyeTe 1 BKlOYETE ypeaa OTHOBO, 33 Aa BUAMTE Aanu

| NPOGNEMBT He e OTCTPaHEH.

- CBbpKETE Ce C Hal-6/M3KMA LEHTBP 3a CleaAnpoaax6eHo
¢ obcnyxBaHe 1 cbobleTe 6ykBaTta unu uudpata cnep "F".

W 33 [JOoNbIHUTENHA MHGOPMALWS 13TerneTe PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbxka ot docs.indesit.eu

(DI/IPMEHIIITE NOJINTUKN, CTAHAAPTHATa AOKYMEeHTaUuuA N AOoONMbJ/IHNTE/THa I/IH(I)OPMalWIiI 3a

ypeaa MoxeTe fla HaMmepuTe, KaTo:
+ MocetnTe Hawwms yebcanT docs.indesit.eu
- V3non3sate QR Kopa

« KaTo anTepHaTiBa MOXeTe [la Ce CBbpKeTe C oTAeNa 3a cnegnpogaK6eHo
o6cnyKBaHe (BVKTe TeNePOHHUA HOMEP B rapaHLMOHHATa KHUXKKA). [py KOHTaKT
C oTAena 3a cegnpoaax6eHo 06cyKBaHe CbobLlaBaiTe KOJOBETE, MOCOUYEHN Ha

naeHTUdMKaLoHHaTa Tabenka Ha Bawus ypep.
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Kratke upute

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA INDESIT

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
pomog, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.indesit.com/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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1. GUMB ZA ODABIR
Za ukljucivanje pecnice odabirom

3. POSTAVLJANJE VREMENA
Za pristupanje postavkama vremena
pecenja, odgodenog pokretanja i mjeraca

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena pripreme
jela

funkcije.

Okrenite u polozaj O za isklju¢ivanje vremena.
pecnice.

2. SVIJETLO isklju¢ena.
Kada je pecnica ukljucena, pritisnite kako 4, zZASLON

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Za prikaz vremena kada je pecnica

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja
funkcija kojima se ru¢no upravlja.

Za funkciju “Turn & Go” zadrzite @ /@.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim skinite
zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[b]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke (1)

i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice reSetki (1) pa zatim pritisnite
donji dio kliznih vodilica na vodilice reSetki sve dok donje kuke
ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

=)

=

=
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[c] [d]
SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI
1. Vodilice redetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio
vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva interna
zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu unutrasnjosti i
najprije umetnete dva zatika u njihova lezista. Zatim vanjski dio
postavite u blizinu njegovog lezZista, umetnete nosac i ¢vrsto

ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste provjerili je li
vodilica reSetke dobro u¢vrscena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat éete postaviti vrijeme kada prvi put uklju¢ujete uredaj:
pritisnite () i drzite tako sve dok ikona () i dvije znamenke sata
ne pocnu treperiti na zaslonu .

< p Upotrijebite 4-ili — za postavljanje

T sata i pritisnite & za potvrdu. Dvije
O znamenke minuta zapocet ce treperiti.

7, Upotrijebite 4 ili— za postavljanje
JOX minuta i pritisnite (~) za potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona (%) treperi, primjerice nakon duljeg nestanka
struje, morat Cete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga preporucujemo da
prije pocetka pripreme jela zagrijete praznu pecnicu kako bi se
uklonili moguci neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pec¢nice i izvadite
pribor koji se nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme

pecnica mora biti prazna.
Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe
uredaja.
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FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

KONVENKCIJSKO

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
KONVEKCIJSKO PECENJE
< Zaistovremeno pecenje na najvie dvije razine. Bilo bi
dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici
pecenja.

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povré¢a ili tostiranje kruha. Kod rostiljanja mesa
upotrijebite pliticu za pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju
tijekom pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 500 ml vode.

GRATIN

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pili¢a).
Preporucujemo upotrebu plitice za pecenje za sakupljanje
sokova koji nastaju tijekom pecenja: pliticu postavite na bilo koju
razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode.

GRIJANJE S DNA

Upotrebljavajte ovu funkciju kako biste zapekli dno
jela. Preporucujemo da jelo stavite na 1./2. razinu za kuhanje.
Funkciju mozZete upotrijebiti i za sporo kuhanje hrane poput
povrtnih i mesnih gulasda; u tom slucaju upotrijebite 3. razinu za
kuhanje. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.

FREASY COOK
Ukljucuju se svi grijaci i ventilator koji jamce stalnu i

ravnomjernu raspodjelu topline u pecnici. Zagrijavanje nije
potrebno za ovaj nacin pripreme hrane. Ovaj se nacin tada
posebice preporucuje za brzu pripremu polugotovih proizvoda
(zamrznutih ili unaprijed pripremljenih). Najbolji se rezultati
postizu pecenjem na samo jednoj razini.
KONVEKCIJSKO PECENJE ECO

Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj
resetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim,
intervalnim kruZenjem zraka. Kada je ova ECO funkcija u upotrebi,
svjetlo ce ostati iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na Q.

TURN & GO - UKLJUCI | KRENI

Ova funkcija automatski odabire idealnu temperaturu i

vrijeme pecenja za cijeli niz recepata ukljucujuci meso, ribu,
tjesteninu, kolace i povrce. Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate: ukljucit ce se zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.
2. UKLJUCIVANJE FUNKCLUJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

N\
(=)
AN

Funkciju mozZete prekinuti u bilo kojem trenutku tako da
iékljg(:ite pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb termostata na
i
Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju okretanjem
gumb za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem gumba termostata.
Funkcija ¢e zapoceti samo ako je gumb termostata na 0 °C. MoZete
postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili
vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

TURN & GO - UKLJUCI | KRENI

Funkciju “Turn & Go” ukljucite okretanjem gumba u poloZzaj
odgovarajuce ikone, a gumb termostata ostavite u polozaju
ikone @ /@.
Pripremu zavrsite okretanjem gumba za odabir u polozaj “ O ”.
Napominjemo: Mozete postaviti vrijeme zavrsetka pripreme i
mjera¢ vremena. Za ostvarivanje najboljih rezultata pripremanja

hrane pomocu funkcije “Turn & Go" pridrzavajte se predlozenih
teZina za sve vrste namirnica u sljedecoj tablici.

Namirnica Recept Tezina (kg)
e Pecena telztgr\]/aegilggue pecena 06-07
Piletina/Komadi janjeceg buta 1,0-12
Riba Fileti lososa/Pecena riba (cijela) 09-10
Riba u ovitku 08-1,0
Povrce Punjeno povrée 18-25
Povrtna pita 15-25
Slani kolaci Quiche lorraine / otvorena pita 1,0-15
Tjestenina Lasagne / sloéiﬁr%ai(é od tjestenine 15-20

Kolaci od dizanog tijesta/kolaci sa 09-12
Koladi Sljivama o
Pecene jabuke 1,0-15
Struca kruha 05-06
Kruh .
Bageti 05-038

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona [ﬂ: koja treperi
na zaslonu oznacavaju da je ukljucena faza zagrijavanja pecnice.
Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljuc¢ena ikona

@2 na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu
temperaturu: tada stavite jelo u unutrasnjosti i nastavite s
pecenjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pe¢nicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.
Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije, ikona ﬂ:
moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon sto se ventilator
iskljuci, $to znaci da u pecnici jo$ ima zaostale topline.
Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razlicito je jer ovisi
0 nizu ¢imbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji koja je bila u
upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra iskljuc¢enim kad je strelica
na gumbu za odabir okrenuta na 0",

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no Sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE .

Drzite pritisnutim @ sve dok ikona (" i “00:00” zapoc¢nu
treperiti na zaslonu.

T
LI
Upotrijebite =+ ili — za postavljanje potrebnog vremena

pecenja i pritisnite (%) za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se
oznaciti da je pecenje zavrieno.
pomene: Kako bjste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili, pritis¢ite
sve dok ikona (V} zapocne treperiti na zaslonu, a zatim upotrijebite —
za ponovno postavljanje vremena kuhanja na“00:00” To vrijeme kuhanja
ukljucuje fazu predgrijanja.
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PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/ ODGODE
POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena zavrsetka:
pritisnite (©) sve dok ikona &3 i trenuta¢no vrijeme zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

Upotrijebite + ili— za postavljanje Zzeljenog vremena zavrietka i
pritisnite () za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: funkcija se priviemeno prekida dok se automatski

1t
&
Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili u
polozaj “ O " kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu ce se
naizmjeni¢no prikazivati “END"i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam
da zaslon upotrebljavate kao mjera¢ vremena dok je funkcija
uklju¢ena ili kada je pec¢nica isklju¢ena.

Drite pritisnutim (&) sve dok ikona &) i “00:00” zapo¢nu treperiti
na zaslonu.

ne ukljuci nakon isteka izracunatog vremena kako bi pecenje 7

zavrsilo u vrijeme koje ste postavili. |_| AN

Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pe¢nicu okretanjem | 1) |\

gumba za odabir u polozaj casd

Napomene: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i L

Turbo rostil]. Upotrijebite =+ ili— za postavljanje vremena i pritisnite @ za
ZAVRSETAK PRIPREME HRANE potvrdu.

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti da je
funkcija zavrsena.

Kada mjera¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem odabranog
trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
NapomenexMjera¢ vremena ponistite tako da drzite pritisnuto @

dok ikona ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite — za ponovno
postavljanje vremena na “00:00".

TABLICA KUHANJA
. PRETHODNO : TEMPERATURA TRAJANJE : RAZINAI
RECEPT FUNKC”A ZAGRUAVANJE °C) (MIN) . DODATNI PRIBOR
@ Da 170 30- 50 .
Kola¢i od dizanog tijesta 2 Da 160 30-50 _\é’_
N 4 1
B Da 160 40 - 60*** e =
@ Da 160 25-35 3
Keksi/vocne tortice Da 160 25-35 wir
a XKk 4 2
& Da 150 20-35 S
@ Da 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 4 5
& Da 190 - 250 20 - 50*** a—. —
Lazanje/zapecena tjestenina/ @ _ _ 2
Cannelloni/pite . Da 190 -200 45-65 ) S—
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina: @ B B 3
1kg § Da 190 - 200 80-110 Fy !
Pile / zec / patka 1 kg @ Da 200-230 50 - 100 2
Pecena riba/en papillote 0,5 kg @ i ) 2
(file, cijela) Da 170-190 30-45 \ |
Prepeceni kruh @ 5 250 2-6 _\_”5“_'.
Peceni krumpir \%g Da 200 -210 35 - 55** 1 3 r
** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi). postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

** Promijenite razinu kad je napola ispeceno.

Razina je oznacena na stijenci odjeljka za pecenje.

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice:
preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja

W Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na docs.indesit.eu
kako biste dobili tablicu isprobanih recepata sastavljenu za
ovlastena tijela za certificiranje u skladu s normom IEC 60350-1.
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DODATNI PRIBOR
Pecenje jelaili

Resetka plitica za pecenje na resetki

Plitica za pecenje/plitica za
skupljanje suvisne tekucine ili lim
za pecenje na zicanoj resetki

| )

Plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje
5200 ml vode

-

plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje

—J

CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio prije
obavljanja zahvata odrzavanja ili
cisScenja.

Nemojte upotrebljavati parne cistace.

KATALITICKE PLOCE

Ova je pecnica opremljena posebnim katalitickim folijama kako
bi se olaksalo ¢is¢enje odjeljka za kuhanje zahvaljujuci njihovom
posebnom premazu s funkcijom
samociscéenja koji je visoko porozan i moze
upiti masnocu i prljavstinu.

Te su ploce postavljene na vodilice
reSetki: prilikom premjestanja i
ponovnog postavljanja vodilica

reSetki provjerite jesu li kukice na vrhu
umetnute u odgovarajuce otvore na
plo¢ama.

RJESAVANJE PROBLEMA

Nemojte upotrebljavati celi¢cnu vunu,
abrazivne zZice ili abrazivna/korozivna
sredstva za cis¢enje jer bi to moglo
ostetiti povrsine uredaja. Nosite

zastitne rukavice.
Pecnicu morate iskopcati iz napajanja
prije bilo kakvih zahvata odrzavanja.

Kako biste na najbolji nacin iskoristili svojstva samociscenja
katalitickih ploca preporucujemo da pec¢nicu oko jedan sat
zagrijavate na 200 °C. Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.
Zatim pustite da se pecnica ohladi prije no $to uklonite
ostatke jela neabrazivhom spuzvom.

Napominjemo: Upotreba nagrizajucih ili abrazivnih sredstava za
Ciscenje, hrapavih cetki, sredstva za ribanje ili rasprsivaca za ¢iscenje
pecnice mogla bi ostetiti kataliticku povrsinu i unistiti njena
svojstva samocis¢enja. Obratite se nasem postprodajnom servisu
ako trebate zamjenske ploce.

Problem Moguéi uzrok

Rjesenje

- Nestalo je struje.
- Doslo je do iskljucenja iz mreze.

Pecnica ne radi.

Ako zaslon pokazuje
slovo “F” iza kojeg slijedi
broj.

Provjerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukopcana u struju.
¢ Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili javlja
. li se kvar i dalje.

- Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru i
. navedite broj koji se nalazi iza slova “F".

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje sa stranice docs.indesit.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

« upotrebom QR koda

identifikacijskoj plocici proizvoda.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
«  posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu

«  Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici
jamstva). Kada se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY INDESIT

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi

podporu, zaregistrujte si svlj vyrobek na
www.indesit.com/register

. CS

i”i Pied pouzitim spotiebice si peclivé pirectéte Bezpecnostni

pokyny.

POPIS OVLADACIHO PANELU

F
0
@. - O 250 ,
........... O +..
. . 220.
------- - o : 200+
; . . . @ ..... @ — . E
©
1 2 3 4 5 6

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem funkce.
Prejete-li si troubu vypnout, otocte do
polohy O.

2. SVETLO

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka se zapina nebo vypina svétlo
vnitfniho prostoru.

4. DISPLEJ

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

3. NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby pfipravy

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Pokud jde o funkci ,Turn & Go*, podrzte
stisknuté tlacitko @ /@.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[b]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhdknuti ze
spodnich hackul (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru, ¢imz
dojde k vysazeni z hornich hack (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a ndsledné oproti ni zatlacte
spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

PRVNIi POUZITI

&N

B,
RNl

B

—

|

b3

/
1]

ju
@

[c] [d]
DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz boc¢nich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi
¢ast mfizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry
a dva vnitini hacky z pfislusnych otvord.

2. Pfi vraceni vodicich mtizek na misto nejprve zasurite hacky

do prislusnych otvorU. Poté nastavte vnéjsi cast k prislusnému
otvoru, zasunte podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé
trouby, aby se vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotfebi¢e budete muset nastavit cas:
Podrzte (), dokud na () displeji neza¢ne blikat ikona a dvé
Cislice nastaveni hodin.

Pro nastaveni hodin pouzijte 4

\\|—| |—|//|—| 1 nebo — a pro potvrzeni stisknéte &
| |_|:|_| I . Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice
7 . N nastaveni minut. Pro nastaveni minut
Q pouzijte + nebo — a pro potvrzeni

stisknéte ().

Upozornéni: Kdyz blika ikona (%), napf. v daisledku delstho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jednd se o zcela bézny jev. Pied
zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat prazdnou troubu
za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veSkeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahrivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornént: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.
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FUNKCE A KAZDODENNI POUZiVANI

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

KONVEKCNI PECENI
< Pro peceni na maximalné dvou urovnich soucasné.
V poloviné doby peceni doporucujeme prohodit polohu plech.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebab a uzenin, k zapékani ¢i
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat
plech na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
ro$tem a pridejte 500 ml pitné vody.
GRATINOVANI

@ K peceni velkych kus masa (kyt, rostbif(, kufat).

K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem
a pridejte 500 ml pitné vody.

VYHRIVANI DOLNI CASTI

Tuto funkci pouzijte k zhnédnuti spodku pokrmu.
Doporucujeme pouzivat 1./2. Groven drazek. Tuto funkci Ize
vyuzit rovnéz k pomalé tepelné tGpravé jako napf. u zeleniny
a duseného masa; i vtomto pfipadé pouzivejte 3. Uroven drazek.
Troubu neni tfeba predehfivat.

FREASY COOK

Vsechny topné ¢lanky a ventildtor se zapnou, ¢imz je
zaruceno trvalé a rovnomeérné rozlozeni tepla v celém prostoru
trouby. Pro tuto pecici funkci neni tfeba troubu predehfivat.
Tuto funkci doporucujeme pouzivat predevsim pro rychlou
pfipravu balenych polotovard (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete pouze jeden
rost.
TRADICNI PECENI - USPORNY REZIM (ECO)

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné urovni.
Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno pred
nadmérnym vysusenim. Je-li tato L’Jsporné funkce EKO pouil’véna
kontrolka zdstane po celou dobu pfipravy vypnutd. BéEhem peceni
je ale mozné ji opét zapnout stisknutim Q.

TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedlni teplotu a dobu

peceni u Siroké skaly recept(, véetné pfipravy masa, ryb,
téstovin, moucnikl a zeleniny. Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte oto¢enim ovladace vybéru na symbol pozadované funkce:

Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

N
(=)
77

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte ovladacem
vybéru a knoflikem termostatuna O a @
Upozornéni: BEhem peceni mlizete zménit funkci oto¢enim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace termostatu.
Funkce se nespusti, pokud ovladac termostatu je na 0 °C. Mzete nastavit
dobu pfipravy, ¢as ukoncenf (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
TURN & GO
Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze otocite vybérovym
knoflikem na pfislusnou ikonu a kolec¢ko termostatu ponechate
v poloze @/

Pfejete-li si pe¢eni ukondit, oto¢te vybérovym knoflikem na, O .

Upozornéni: Mlzete nastavit ¢as ukonceni a ¢asovac. Pro dosazeni
co nejlepsich vysledkd s funkci,Turn & Go” dodrzujte doporucenf
tykajici se hmotnosti potravin, kterd naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hmotnost (kg)
Teleci pecené / krvavy rostbif 06-0,7
Maso
Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Rvb Filet z lososa / pecena ryba (vcelku) 09-10
Y Ryba pecena v papiloté 08-1,0
PInéna zelenina 1,8-2,5
Zelenina
Zeleninovy kolac¢ 1,5-2,5
Slané kolace Lotrinsky kolac / peceny puding 10-15
(Flan)
. : Lasagne / téstovinovy nebo ryzovy N
Testoviny timbal 1,5-2,0
) Kynuty koldc¢ / Svestkovy koldc 09-1,2
Cukrovi
Pecena jablka 1,0-1,5
) . Bochnik chleba 0,5-0,6
Chléb (pecivo)
Bagety 0,5-0,8

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signdl a blikajici ikona ﬂ‘ na
displeji indikuji, ze faze predehtivani byla aktivovana. Na konci
této faze zazni zvukovy signal a ikona ﬁﬁ na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do
trouby a pokracujte v peceni.

Upozornénti: Viozeni jidla do trouby pred uplynutim doby predehfevu
mUze nezddoucim zpdsobem ovlivnit konecny vysledek.

Po dokonceni vafeni a deaktivaci funkce m(ize zGstat ikona ﬂ:
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventilatoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale zbytkové teplo.
Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord,
jako je teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita funkce. V kazdém pfipadé je
sp/gtfebié vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku oto¢en do polohy
4. PROGRAMOVANI PECENI

Pred zahajenim naprogramovani vaieni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte @ dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (‘_’.S a ,00:00".

N I_I Il I

J L
@

K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo —,

poté potvrdte stisknutim ().

Aktivujte funkci otocenim oviadace termostatu na pozadovanou

teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je

peceni ukonceno.

Poznamky: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim @ dokud na

displeji neza¢ne blikat ikona (V , poté tlacitkem — vynulujte dobu peceni
na,00:00" Tato doba peceni zahrnuje fazi predehtevu.
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NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI/ ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonéeni: Stisknéte (&), dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona & a aktualni ¢as.

S — =
r.rt

JLPTL

Y
END,

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte +
nebo — a potvrzeni provedte stiskem ).

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se automaticky po
urcité dobé, kterd byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokon¢ena ve vdmi nastaveném case.

Pozndmky: Pokud chcete nastaveni zrusit, vypnéte troubu oto¢enim
ovladace vybéru do polohy .

Pozndmky: Funkce odloZzeného startu nenf k dispozici pro funkce Gril a
Turbo Gril.

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze funkce je
ukoncena.

.
i
(&
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim

, O “vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave zobrazuje ,END”
a zbyvajici cas.

5.NASTAVENI CASOVACE

Tato volba neprerusi nebo nenastavuje vareni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby. .

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &) a ,00:00".
N e o
L
LI

28
K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni
stisknutim @
Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze podrzite @ dokud nezacne blikat ikona
&), poté tlacitkem — vynulujte ¢as na,00:00"

TABULKA TEPELNE UPRAVY

o scv.  TEPLOTA = DOBATRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE  PREDEHREV. o MIN) APRISLUSENSTVI
: L2
© Ano 170 30-50 -
Kynuté kolace £ Ano 160 30-50 _\“.2;!’_
£ Ano 160 40 - 60%** —_
@ Ano 160 25-35 NER
Cajové petivo / ovocné kolacky 2 Ano 160 25-35 N
2 Ano 150 20 - 35%++ A2
@ Ano 190-250 15-50 2,
Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva) —~ 2 5
® Ano 190-250 20 - 50%** A—. —
Lasagne / zapecené téstoviny/ @ Ano 190-200 45-65 2
cannelloni/pudingy ) S—
Jehn&i/teleci/hovézifveptové 1 kg © Ano 190-200 80-110 2
Kute/krélik/kachna 1 kg © Ano 200-230 50-100 L2
Pecena ryba / v papiloté 0,5 kg @ 2
(filety, vcelku) Ano 170-190 30-45 Lo
Opeceny chléb @ 5 250 2-6 _\_”5“_,_
Opékané brambory Y Ano 200-210 35-55 ** ] 3 '

**Ve dvou tfetindch pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).

***\/ poloviné doby peceni Urovné vyménte.

Uroven je vyzna¢ena na sténé vnitfniho prostoru trouby.

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme
vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

poZzadované teploty.

W Stahnéte si Navod k pouziti a tdrzbé z webovych stranek
docs.indesit.eu, kde se nachazi i prehled odzkousenych receptt
sestavenych pro potreby certifikacnich organt v souladu se

standardem IEC 60350-1.
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PRISLUSENSTVI Odkapavaci plech / plech

« Plech na pe¢eninebo dortovéd  Plech na peceni/ odkapévaci Odkapavaci plech / plech L
Rost forma na rostu plech na rostu na peceni se gggﬁaﬁe\,n;dy
CISTENI A UDRZBA
Pied provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
a isténi se ujistéte, Ze trouba stihla houbicky ani abrazivni/ziravé Pred provadénim jakékoliv udrzby
vychladnout. prostiedky, nebot by tim mohlo dojit  musi byt trouba odpojena od
Nepouzivejte parni Cistice. k poskozeni povrchu spotiebice. elektrické sité.
KATALYTICKE PANELY

Pro co nejlepsi vyuziti samodisticich vlastnosti katalytickych
panell doporucujeme zahfivani trouby na 200 °C pro dobu
pfiblizné jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Poté, pfed odstranovanim veskerych zbytkd jidel pomoci
jemné houbicky, nechejte troubu vychladnout.

Tato trouba muze byt vybavena specidlnimi katalytickymi
vlozkami, které usnadnuji ¢iSténi vnitini ¢asti trouby diky
specidlnimu samocisticimu povrchu, jez
je vysoce porézni a schopny pohlcovat
mastnotu a nedistotu.

Tyto panely jsou upevnény k vodicim Vezmeéte prosim na vedomi: Pouzivani agresivnich nebo

miizkam: Pfi vkladani a nasledném abrazivnich cisticich prostredkd, drsnych kartackd, dratének nebo
upeviiovani vodicich miizek dbejte na sprej do trouby by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho
to, aby ha¢ky na horni ¢asti zapadly do samocistici vlastnosti. PQtFebujete—li ndhradni panely, obratte se na
ptisluinych otvorti v panelech. nase stfedisko poprodejnich sluzeb.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pFi¢ina Reseni
Trouba nefunguije. Preruseni napajeni. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojena
. Odpojeni od elektrickeé site. . k elektrickému napajeni.
: © Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
i trva.
Na displeji je pismeno ,F* Softwarovy problém. - Kontaktuijte nejbliz3i stfedisko poprodejnich sluzeb a uvedte
nasledované cislem. : ¢ pismeno nebo dislo, které nasleduje za pismenem ,F”.

W Pro vice informaci o vyrobku si stahnéte kompletniho privodce PouZiti a Udrzba z webovych stranek docs.indesit.eu

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych
strankach:
« navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;
pomoci naskenovani QR kodu;
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
produktu.
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Kvikguide

TAK FORDI DU HAR K@BT ET INDESIT
PRODUKT

Registrér venligst dit produkt pa
www.indesit.com/register, for at modtage en
mere komplet assistance

' DA

i”i Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

tagesibrug.

BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET
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1 2 3 4 5 6
1. VALGEKNAP 3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT 5. JUSTERINGSKNAPPER

Bruges til at teende og slukke for ovnen,
ved at veelge en funktion.

Sluk for ovnen, ved at dreje knappen over  minutur.

pa O.
2. OVNLYS slukket.
Tryk med ovnen taendt for at taende eller 4. DISPLAY

slukke for lyset i ovnrummet.

GLIDESKINNER OG STYRESKINNER

Adgangsgivende til indstilling af
tilberedningstid, udskudt start og

Til visning af klokkeslaettet nar ovnen er

Til @&endring af tilberedningstidens
indstillinger

6. TERMOSTATKNAP

Drej herp3, for at veelge den gnskede
temperatur, nar de manuelle funktioner
aktiveres.

Hold den, for “Turn & Go” funktionen, pa
0@

Fjern den beskyttende tape [a] for ovnen tages i brug og aftag
herefter den beskyttende folie [b] pa glideskinnerne.

UDTAGNING AF GLIDESKINNERNE [c]

Traek den nedre del af glideskinnen for at frakoble de nedre
kroge (1) og treek glideskinnerne opad sa de loftes fri af de gvre
kroge (2).

GENMONTERING AF GLIDESKINNERNE [d]

Seet de gvre kroge fast pa rillerne (1) og tryk herefter den nedre
del af glideskinnerne imod rillerne indtil de nedre kroge klikker (2).

FORSTEGANGSBRUG

[c] [d]
AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

1. Rillerne kan tages ud ved at tage forsvarligt fat om den ydre
del af skinnen og traekke den mod dig selv sa understgtningen
og de to interne stifter traekkes ud af saedet.

2. Rillerne genmonteres ved at anbringe dem ved ovnrummet
og starte med at saette de to stifter i deres saeder. Placér herefter
den udvendige del ved dets saede, indseet understgtningen og
tryk med fast hand i retning af siden af ovnrummet, for at veere
sikker pa at rillen er forsvarligt fastgjort.

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslzettet forste gang, man
taender for apparatet: Tryk pa (&) indtil ikonet () og timernes to
cifre begynder at blinke pa displayet.

< p Benyt - eller — til at indstille timerne

T og tryk p& © for at bekraefte.
HIEyEIN Minutternes to cifre begynder at

7 ,0N blinke. Benyt + eller — til at indstille
Q minutterne, og tryk pa () for at

bekraefte.

Bemaerk: Nar ikonet (¥) blinker, for eksempel efter et laengerevarende
stromsvigt, vil du skulle genindstille klokkeslaettet.

2.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales derfor at
varme ovnen tom for at flerne eventuelle lugte, for du begynder
at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra ovnen,
og tag alt tilbehgret ud.

Opvarm ovnen til 250 °Ci cirka en time. Ovnen skal veere tom i

dette tidsrum.
Bemazerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet for
forste gang.
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FUNKTIONER & DAGLIG BRUG

OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

VARMLUFTSBAGNING

< Til tilberedning pa hgjst to plader pa samme tid. Det er en
god ide at bytte om pa bagepladernes placering, nar halvdelen
af tilberedningstiden er gaet.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af brad. Nar du griller kad,
anbefaler vi at anvende en bradepande til at opsamle saften fra
kadet: Stil bakken hvor som helst under risten, og tilsaet 500 ml
drikkevand.

GRATIN

& Til stegning af store kadstykker (kgller, oksesteg, kylling).
Vianbefaler at anvende en bradepande til at opsamle saften fra
kodet: Stil bakken hvor som helst under risten, og tilseet 500 ml
drikkevand.

UNDERVARME

Brug denne funktion til at brune bunden af retterne. Det
anbefales at anbringe maden pa 1. eller 2. ribbe. Funktionen kan
ogsa anvendes til langsom tilberedning af f.eks. grensager og
ragout; brug den 3. ribbe til dette formal. Det er ikke ngdvendigt
at forvarme ovnen.

FREASY COOK

Alle varmeelementerne og blaeseren teendes, hvilket
sikrer en konsistent og ensartet varmefordeling i hele ovnen.
Forvarmning er ikke ngdvendig til denne tilberedningsmetode.
Denne metode er sarlig velegnet til hurtig tilberedning af
feerdigretter (frosne eller forkogte). Man opndr de bedste
resultater, hvis man kun bruger en ribbe.

@KO VARMLUFTSBAGNING

Til tilberedning af hele stege og farserede stege pa én
ribbe. Maden undgar at terre for meget ud med skdnsom,
intermitterende luftcirkulation. Nar denne @KO-funktion er i brug,
er lyset slukket under hele tilberedningen, men kan taendes igen
ved at trykke pd .

TURN & GO

Denne funktion veelger automatisk en ideel temperatur og

varighed til tilberedning af en raekke opskrifter, heriblandt
kad, fisk, pasta, kager og grgnsager. Ovnen skal vaere kold, nar
funktionen aktiveres.

1. VALGEN FUNKTION

Man veaelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen over pa den
onskede funktions symbol: Displayet teender og der lyder et signal.
2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

N\
(=)
AN

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje
veelgeknappen og termostatknappen over pd O og@®.

Bemaerk: Under tilberedningen kan man andre funktionen, ved at

dreje pa veelgeknappen, eller justere temperaturen, ved at dreje pa
termostatknappen.

Funktionen starter ikke, hvis termostatknappen star pa 0 °C. Man kan
indstille tilberedningstiden, tilberedningens sluttid (kun hvis man indstiller
en tilberedningstid) og timeren.

TURN & GO

Veelg funktionen “Turn & Go” ved at dreje vaelgeknappen
over pa det relevante ikon, mens termostatknappen star pa
ikonet @ /@, for at starte denne funktion.
Drej veelgeknappen over pa “ O, for at afslutte tilberedningen.
Bemaerk: Man kan indstille tilberedningens sluttid og timeren. Falg
de anbefalede vaegtangivelser, for de forskellige fodevaretyper i

den nedenstdende tabel, for at opnd de bedste resultater med
funktionen “Turn & Go"

Madvare Opskrift Veegt (kg)
Kad Kalvesteg, Oksesteg rad 06-0,7
2
Kylling / Udskdret lammekglle 10-12
Fisk Laksefilet / fisk (hel) 09-1,0
is
Fisk ifad 08-1,0
Fyldte grentsager 1,8-25
Grontsager
Vegetarteerte 15-25
Madtaerter Quiche lorraine / Teerte 1,0-15
Pasta Lasagne / Ovnret med pasta eller ris 1,5-20
) Kager med haevemiddel / Plumkage 09-12
Bagning
Bagte aebler 1,0-15

Brad 05-06

Brod

Flute 05-08

3. FORVARMNING OG RESTVARME
Nar funktionen starter, lyder der et signal og et blinkende ikon

= pa displayet angiver, at forvarmningsfasen er aktiveret. Nar
denne fase er afsluttet, lyder der et signal, og det fast lysende
ikon @2 pa displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur: Saet nu retten i ovnen, og begynd tilberedningen.
Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet,
kan det endelige resultat blive pavirket pd en negativ made.
Efter tilberedning og med funktionen deaktiveret, kan ikonet
[ﬂ: stadig vaere synligt pd displayet, selv efter keleblaeseren er
slukket, for at indikere at der er restvarme i rummet.
Bemaerk: Tiden efter hvor ikonet slukket varierer, fordi det afhaenger af flere
faktorer, sdsom omgivelsestemperatur og hvilken funktion der er brugt.
Moel%g)roduktet ses som veerende slukket, ndr pilen pa veelgerknappen star
pa“0”"
4. PROGRAMMERING AF TILBEREDNING
Du skal veelge en funktion, for du kan begynde at programmere
tilberedningen.

VARIGHED
Hold & trykket indtil ikonet (¥} og “00:00” begynder at blinke
pa displayet.

N 7

nintaly

LI
©

Anvend —+ eller — til at indstille den gnskede tilberedningstid
og tryk herefter pa () for at bekreefte.

Aktivér funktionen ved at dreje termostatknappen over pa den
ognskede temperatur: Der lyder et hgrbart signal og displayet vil
angive, at tilberedningen er fuldfert.

Bemeerk: Du kan slette den indstillede tilberedningstid ved at holde ®
trykket indtil ikonet (:{} begynder at blinke pa displayet; brug herefter —
til at nulstille tilberedningstiden til “00:00". Denne tilberedningstid omfatter
en forvarmningsfase.

(D) inpesit



PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID/ UDSKUDT
START

Efter indstilling af en tilberedningstid kan funktionens start
udskydes ved at programmere sluttiden: Tryk p& () indtil ikonet
& og det nuvaerende klokkeslzet begynder at blinke pé displayet.

St
CLFOL

4

Y
END,
A

P

Anvend + eller — til at vaelge det klokkeslaet, du gnsker at
afslutte tilberedningen pa, og tryk pa (), for at bekrzefte.
Aktivér funktionen ved at dreje termostatknappen over pa den
gnskede temperatur: Funktionen forbliver i pausetilstand, indtil
den automatisk starter efter den beregnede periode for at
tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har indstillet.
Bemaerk: Indstillingen kan slettes ved at slukke for ovnen, ved at dreje
vaelgeknappen over i positionen” Q .

Bemaerk: Funktionen Udskudt start star ikke til rddighed for Grill og
Turbo Grill funktionerne.

ENDT TILBEREDNING

Der lyder et harbart signal og displayet vil angive, at funktionen
er faerdig.

i
i
(C&
Drej pa veelgeknappen, for at veelge en anden funktion, eller over

pa positionen “ Q”, for at slukke ovnen.

Bemaerk: Hvis minuturet er aktiveret viser displayet "END” skiftevis med den
tilbageveerende tid.

5. INDSTILLING AF TIMEREN

Denne funktion hverken afbryder eller programmerer
tilberedningen, men lader dig bruge displayet som et minutur,
enten under en aktiv funktion eller ndr ovnen er slukket.

Hold () trykket indtil ikonet &) og “00:00” begynder at blinke
pa displayet.

N e
min'nln
LI

&

Brug + eller — for at indstille det gnskede klokkeslzet, og tryk pa
(™ for at bekraefte.

Der lyder et signal, ndr minuturet er faerdig med nedtzellingen til
det valgte tidspunkt.

Bemaerk: Minuturet nulstilles ved at holde @ trykket indtil ikonet
begynder at blinke; brug herefter — til at nulstille tiden til “00:00".

TILBEREDNINGSTABEL
. TEMPERATUR :  VARIGHED NIVEAU OG
OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING °C) (MIN) TILBEH@R
@ Ja 170 ' 30-50 2
Kager med haevemiddel £ Ja 160 30-50 -\...l—i.—'..,-
2 Ja 160 40 - 60%** —_
@ Ja 160 25-35 3
Smakager/portionstaerter 2 Ja 160 25-35 '\;r
2 Ja 150 20 - 35 AL 2
@ Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 2 >
& Ja 190 - 250 20 - 50%** a—,. —
Lasagne / Bagt pasta / @ ) i P2
Cannelloni / Grgnsagstaerter Ja 190-200 45-65 P
Lammekad / kalvekgd / oksekad / @ 3
svinekad 1 kg Ja 190 - 200 80-110 fy |
Kylling, kanin, and 1 kg @ Ja 200-230 50-100 : 2 )
Fisk i fad 0,5 kg @ ) ) 2
(fleter, hele) Ja 170 - 190 30-45 \ |
Ristet brad ) 5 250 2-6 ey
Steg kartofler Yy Ja 200-210 35 - 55 ** T

**Vend maden, nar 2/3 af tilberedningstiden er gaet (om ngdvendigt).
*** Byt om pa ribberne efter halvdelen af tilberedningstiden.
Niveauet vises pa vaeggen i ovnrummet.

Tilberedningens anferte varighed inkluderer ikke forvarmningsfasen:

Vianbefaler, at retten forst saettes i ovnen, og at tilberedningstiden
forst indstilles, nar den gnskede temperatur er naet.

W Download den komplette Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen
fra docs.indesit.eu med tabellen over afprevede opskrifter, der er
udarbejdet til certificeringsmyndighederne i overensstemmelse med
standarden [EC 60350-1.
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TILBEHZR Aveeees ~ | S— | [
Rist Bradepande eller kageform  Bradepande / Dryppebakke eller Dryppebakke / Dryppebakke / Bradepande
pa risten bageform pa risten bradepande med 200 ml vand

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse eller
renggring.

Brug ikke damprensere.

KATALYTUSJE PANELER

Denne ovn kan veere udstyret med specielle katalytiske
beleegninger, som letter rengering af ovnrummet i kraft af
deres specielle, selvrensende
beklaedning, der er meget porgse og i
stand til at absorbere fedt og snavs.
Disse paneler er fastgjort til skinnerne:
Serg for at krogene for oven anbringes
i de korrekte huller i panelerne, nar
skinnerne saettes pa plads igen.

Brug ikke metalsvampe,

skuremidler eller slibende/eetsende
renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader. Brug

beskyttelseshandsker.

Ovnens stremforsyning skal afbrydes
far enhver form for vedligeholdelse.

Vi anbefaler at varme ovnen op til 200 °Cii cirka en

time, for at fa det bedste ud af de katalytiske panelers
selvrensningsegenskaber. Ovnen skal vaere tom i dette
tidsrum. Derefter skal ovnen afkgle inden resterende
madrester fjernes ved brug af en bled svamp, som ikke ridser.

Bemaerk: Brug af skrappe eller ridsende rengaringsmidler, grove
barster, grydesvampe eller ovnrens, kan beskadige den katalytiske
overflade og kompromittere dens selvrensende egenskaber.
Kontakt venligst vores serviceafdeling, hvis du har behov for nye
paneler.

FEJLFINDING
Problem Mulig arsag Lasning
Ovnen varmer ikke op. Ingen strgm. Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder i
. Afbrydelse fra lysnettet. . stikkontakten.
: ¢ Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
¢ afhjulpet.

Displayet viser bogstavet : Softwareproblem.
"F", efterfulgt af et :
nummer.

. Kontakt det naermeste servicecenter og angiv det bogstav eller
: nummer, der star efter bogstavet “F".

W Download den komplette brugs- og plejevejledning fra docs.indesit.eu for flere oplysninger om dit produkt

«  Besgge vores website docs.indesit.eu
+  Ved hjzelp af QR-koden

produkts identifikationsskilt.

Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i
garantihaeftet). Nar du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit
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1. VALIKUNUPP
Ahju sisselilitamiseks ja funktsiooni

valimiseks. maaramiseks.
Ahju vdljalilitamiseks keerake nupp

asendisse O. kellaaega.

2. VALGUSTUS 4. KUVA

Kui ahi on sisse lulitatud, saate seda
vajutades lilitada sisse voi vilja ahju
valgustuse.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

3. KELLAAJA SEADISTAMINE
See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja taimeri

Kui ahi on vadlja lUlitatud, naitab see

5. SEADENUPUD
Kupsetusaja satete muutmiseks

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.
“Turn & Go” funktsiooni sisselllitamiseks
hoidke sees @ /@.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja
seejarel kaitsefoolium [b].

[b]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Témmake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1)
kuljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake liugsiine Ules, et need
Ulemiste konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kilge ja seejarel
vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni
alumised konksud kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESMAKORNE KASUTAMINE

¢
=)

=

halll

3

[c] [d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini valisosast ja
tommake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist
tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause lahedal
ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige valine
osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse
seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg: Hoidke
all nuppu (® , kuni ekraanil hakkavad vilkuma ikoon () ja kaks
numbrit.

< p Tundide seadmiseks vajutage

\|—| |—|/|—| [ nuppe 4 voéi — ja kinnitamiseks
IR vajutage nuppu (). Hakkab vilkuma

7 ,0N kahekohaline minutite naidik. Minutite
JO! seadmiseks vajutage + voi —ja

kinnitamiseks vajutage ().

Pange tahele: Kui ikoon (%) vilgub (naiteks pérast pikka voolukatkestust),
peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on tdiesti
tavapdrane. Soovitame seetdttu enne esimest kiipsetamist ahju
tihjalt kuumutada, et eemalduksid voimalikud [6hnad.
Eemaldage ahju pealt kdik kile- ja pappkatted ja seest koik
tarvikud.

Kuumutage ahju umbes ks tund temperatuuril 250 °C. Ahi peab

sel ajal olema tiihi.
Pange téhele: Pdrast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.
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FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

TAVAPARANE KUPSETAMINE
Mis tahes tuitipi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

KONVEKTSIOONKUPSETUS

< Kuni kahel tasandil korraga kiipsetamiseks. Soovitatav
on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise ajal
omavahel vahetada.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine vai leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks kiipsetusplaadi:
paigutage nérgumispann resti alla Uikskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

GRATAAN

2/ Suurte lihatukkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada kiipsetusmahlade kogumiseks
kiipsetusplaadi: paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett.

ALUMINE KUUMUTUS

Kasutage seda funktsiooni roogade altpoolt
pruunistamiseks. Toit on soovitatav asetada 1./2.
kipsetustasandile. Funktsiooni saab kasutada ka aeglaseks
kiipsetamiseks, nditeks koogiviljade ja lihahautiste
valmistamiseks; sel juhul kasutage 3. kiipsetustasandit. Ahju ei
ole vaja eelkuumutada.

FREASY COOK

Ventilaatori kiittelemendid lulituvad sisse, mis tagab
soojuse Uhtlase jaotumise kogu ahjus. Selle kiipsetamisreziimi
puhul ei ole ahju vaja eelnevalt sooja panna. Seda reziimi
soovitatakse kasutada eelkdige pakendatud toidu kiireks
kiipsetamiseks (kilmutatud voi pooltooted). Parima tulemuse
saavutamiseks kasutada ainult Ghte kiipsetusresti.

ECO CONVECTION BAKE (OKOKONVEKTSIOONKUPSETUS)

Uhes tiikis praadide voi tdidisega lihaldikude kiipsetamine
iihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei siitti tuli ECO, kuid selle saab
sisse lulitada, vajutades nuppu Q.

TURN & GO

Selle funktsiooni abil valitakse automaatselt ideaalne

klpsetustemperatuur ja -aeg eri retseptide jaoks, muu
hulgas liha-, kala-, pastatoidud, magusad kiipsetised ja kodgiviljad.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kalm.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pddrake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: stittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake termostaadinuppu, et
maadrata soovitud temperatuur.

W/
[ =}
VAR

Funktsiooni katkestamiseks suvalisel hetkel lilitage ahi vilja,
keerake valikunupp ja termostaadinupp asenditesse Oja @.
Pange téhele: Kiipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, pdorates
valikunuppu véi muutes temperatuuri termostaadinupuga.
Funktsioon ei kdivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 °C. Saate mddrata
kiipsetusaja, kiipsetamise I6puaja (@inult siis, kui madrate kiipsetusaja) ja taimeri.
TURN & GO
Funktsiooni ,Turn & Go” kdivitamiseks suunake valikunupp
asjakohasele ikoonile, jattes termostaadinupu ikoonile @ /

Kiipsetamise I6petamiseks, podrake valikunupp asendisse , O .

Panckge tahele: Saate madrata klipsetamise I6puaja ja taimeri.

Funktsiooniga,Turn & Go" parima kipsetustulemuse saamiseks
kasutage jargmises tabelis toodud toitude soovitatud koguseid.
Toit Retsept Kaal (kg)
Lih Vasikapraad, poolkips veisepraad 06-0,7
iha
Tukeldatud kana / lambakoot 1,0-1,2
Kal Lohefilee / kiipsetatud kala (terve) 09-1,0
ala
Kala klpsetuspaberis 08-1,0
o Taidetud koogiviljad 18-25
Kéogiviljad R
Koogiviljapirukas 15-25
Soolased pirukad |  Lotringi pirukas / lahtine pirukas 1,0-15
Pasta Lasanje / pasta- vai riisitimbal 15-20
o Pdrmitainast kook / ploomitort 09-12
Kondiitritooted - N
Kipsetatud dunad 1,0-15
Saiapats 05-06
Leib
Bagetid 05-08

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsjoon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva

ikooniga §* marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on I6ppenud, kélab helisignaal ja pisivalt

polev ikoon ﬂﬁ ekraanil annab teada, et ahi on jéudnud seatud

temperatuurini: niilid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tdhele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise I6ppemist, voib

see klipsetustulemusele halvasti méjuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, voib ikoon
= ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on vélja

lilitunud, et viidata sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon vdlja lulitub, oleneb erinevatest

teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon. Toote voib

igal juhul lugeda valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on asendis, 0"

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni

funktsioon.

KESTUS
Hoidke nuppu @ all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (} ikoon ja
,00:00".

SN
min'mln
LI
&
Maarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu (.
Aktiveerige funktsioon, p&orates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.
Markused: Madratud kipsetusaja tihistamiseks hoidke nuppu @ all, kuni

ikoon (‘_’} hakkab ekraanil vilkuma. Seejdrel kasutage nuppu —, et madrata
kUpsetusajaks,00:00" See kipsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
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KUPSETAMISE LOPUAJA/ VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE
Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kdivitamise
aega edasi lukata, programmeerides selle Idpuaja: vajutage
nuppu (), kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon &g ja praegune
kellaaeg.

N —
a0
g |
v 3
Y
JEND,

Kiipsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu =+ véi —ja
kinnitamiseks vajutage ®.

Aktiveerige funktsioon, p&orates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: funktsioon jaab ootele ja hakkab toole
automaatselt parast arvutatud aja méddumist, et kiipsetamine
|16peks seatud ajal.

Markused: Selle sétte tUhistamiseks lllitage ahi vélja, poorates valikunupu
asendisse”Q "

Markused: Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
16ppenud.

A
i
(&
P6orake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi valige asend

, O " ahju viljaliilitamiseks.

Pange téhele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool vaheldumisi teksti
END ja jarelejaanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid
voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja lUlitatud).

Hoidke nuppu () all, kuni ekraanil hakkab vilkuma &) ikoon ja
,00:00".

N N 4
min'nln

LI
J A

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu =+ véi —ja
kinnitamiseks vajutage ().

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli, kdlab
helisignaal.

Mérkused: Taimeri tUhistamiseks hoidke nuppu @ all, kuni ikoon
hakkab vilkuma. Seejdrel ldhtestage nupuga — aeg vadrtusele ,00:00".

KUPSETUSTABELID
. TEMPERATUUR KESTUS TASE JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS. CO) (MIN) TARVIKUD
@ Jah 170 30-50 2
Parmitainast koogid @ Jah 160 30-50 .
> 4 1
2 Jah 160 40 - 60*** e
@ Jah 160 25-35 NE
Kiipsised / korvikesed E) Jah 160 25-35 3.
2 Jah 150 20-350¢ L4 2,
@ Jah 190 - 250 15-50 2,
Pitsa/focaccia 2 5
& Jah 190 - 250 20 - 50%** —,
Lasanje / kiipsetatud pasta / @ i ) P2
kannelloonid / karamellipuding Jah 190-200 45-65 A S |
Lammas/vasikas/veis/siga 1 kg @ Jah 190 - 200 80-110 F 3 ,
Kana/kuulik/part 1 kg @ Jah 200-230 50-100 : 2 )
Kiipsetatud kala / en papillote 0,5 kg @ ) ) 2
(floe, tarve kala) Jah 170 - 190 30-45 Lo
Rostitud sai/leib ) 5 250 2-6 Ny
Ahjukartulid Y Jah 200-210 35 - 55 ** Lo

**Vajadusel pdorake toit Umber pérast 2/3 kiipsetusaja méodumist.
***Vahetage tasemeid poole kiipsetusaja méddudes.
Tase on toodud kUpsetussektsiooni seinal.

Margitud kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame

panna toidu ahju ja maarata kiipsetusaja alles parast vajaliku
temperatuuri saavutamist.

W Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla veebisaidilt
docs.indesit.eu. Sellest leiate kontrollitud retseptide tabeli, mis
on loodud sertifitseerimisasutuse jaoks vastavalt standardile IEC
60350-1.
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TARVIKUD
Ahjundud voi kiipsetuspann

Traatrest restil

Ahjunéud / nérgumispann voi
kiipsetuspann restil

| )

Nérgumispann /
kiipsetusplaat
200 ml veega

-

Nérgumispann /
kiipsetusplaat

—J

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha jahtunud.
Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

KATALUUTILISED PANEELID

Ahi voib olla varustatud spetsiaalsete katalidtiliste
paneelidega, mis hdlbustavad ahju sisemuse puhastamist.
Neil on eriline, vaga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja
tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele.
Riiulisiinide Umbertdstmisel ja nende
uuesti paigaldamisel veenduge,

et Gilaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiiiirimispastasid
ega abrasiivseid/s66vitavaid
puhastusvahendeid, kuna need

voivad kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb ahi
vooluvorgust lahti iihendada.

aukudes.

Kataludtiliste paneelide isepuhastustoime tohusaks
kasutamiseks soovitame ahju kuumutada umbes tund aega
200 °Cjuures. Ahi peab sel ajal olema tiihi. Enne jarelejaanud
toidujadkide eemaldamist pehme svammiga laske ahjul maha
jahtuda.

Pange tihele: Arge kasutage sodvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid, mis
voivad katallutilist pinda kahjustada ja selle enesepuhastusvoime
rikkuda.Kui vajate asenduspaneele, pdorduge teenindusse.

VEAOTSING
Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvorku

- Vooluvérgust lahti tihendatud.

Ekraanil on kuvatud taht
F ja selle jarel number.

Votke Ghendust Iahima hoolduskeskusega ja 6elge neile tahele
¢ F jargnev taht voi number.

© (ihendatud.
- Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige veebisaidilt docs.indesit.eu alla taielik kasutus- ja hooldusjuhend

- Kilastage veebisaiti docs.indesit.eu
+  QR-koodi kasutamine

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt
telefoninumbrit garantiikirjas). Kui votate thendust miigijargse teenindusega, siis teatage
neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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Pikaopas
KITOS SITA, ETTA OSTIT INDESIT-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava
=/ osoitteessa www.indesit.com/register

" FI

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kadyttoa.

KAYTTOPANEELIN KUVAUS

F
0
@. : @ 250 ,
........... O +..
. 220.
------- - o : 200 -
; . . @ ..... @ — - E
©
1 2 3 4 5 6

1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

O -asentoon kaantaminen laittaa uunin
pois paalta.

2. VALO

Uunin ollessa paalla painaminen sytyttaa
tai sammuttaa uunitilan lampun.

4. NAYTTO

LIUKUKISKOT JA HYLLYKKOOHJAIMET

3. AJASTIMEN ASETTAMINEN
Tarvitaan kypsennysaikojen, viivastetyn
kdynnistyksen ja ajastimen asettamiseen.
Kun uuni ei ole paalla, nayttaa ajan.

5. SAATOPAINIKKEET
Muuttaa kypsennysajan asetukset

6. LAMPOTILAN VALITSIN
Kaantamalla valitaan haluttu lampétila
manuaalisia toimintoja aktivoitaessa.
“Turn & Go” -toimintoa varten pida
kohdassa @ /@.

Ennen uunin kayttamista on poistettava suojateippi [a] ja sitten
suojakalvo [b] liukukiskoilta.

[b]
LIUKUKISKOJEN POISTAMINEN [c]

Veda liukukiskon alaosaa alakoukkujen (1) irrottamiseksi ja veda
liukukiskoja ylospdin irrottaen ne ylakoukuista (2).
LIUKUKISKOJEN LAITTAMINEN TAKAISIN [d]

Kiinnita ylakoukut hyllykkdohjaimiin (1) ja paina sitten
liukukiskojen alaosaa hyllykkdohjaimia vasten, kunnes alakoukut
naksahtavat (2).

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

=)

=

=

A,
—

il

ol

3

[c] [d]
HYLLYKKQOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA
KIINNITTAMINEN

1. Hyllykkdohjaimet irrotetaan tarttumalla tukevasti ohjaimen
ulkopuoliseen osaan ja vetamalld sitd itsedsi kohden tuen ja
kahden sisatapin irrottamiseksi sijoiltaan.

2. Hyllykkdohjaimet asetetaan takaisin paikalleen asettamalla
ne uunitilan lahelle ja laittamalle ensin kaksi tappia paikoilleen.
Seuraavaksi ulkopuolinen osa sijoitetaan ldhelle sille tarkoitettua
tilaa, tuki asetetaan paikalleen, ja painetaan tukevasti uunitilan
seinaa kohden, jotta hyllykkdohjain tulee tukevasti paikalleen.

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen paalle ensimmadisen kerran, on tehtava
kelloasetukset: Paina (~) kunnes kuvake () ja kaksi tuntia
tarkoittavaa merkkia alkavat vilkkua naytolla.

Aseta tunnit - tai —-painikkeella

\\|—| |-|//|—| 1 ja vahvista painamalla ®). Kaksi
[ |_|:|_| L minuutteja tarkoittavaa merkkia
% ., 3 alkaa vilkkua. Aseta minuutit +- tai —
Q. -painikkeella ja vahvista painamalla
®©.

Huomaa: Kun (%)-kuvake vilkkuu, esimerkiksi pitemman sahkokatkon
jalkeen, aika on asetettava uudelleen.

2.LAMMITA UUNI

Uudesta uunista saattaa tulla valmistuksesta jadneita
voimakkaita tuoksuja: tdma on tdysin normaalia. Suosittelemme
taman vuoksi, etta lammitat uunin tyhjana ennen ruoan
valmistamista mahdollisten tuoksujen poistamiseksi.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista myds
kaikki sen sisdlld olevat varusteet.

Lammita uunia 250 °C:seen noin tunnin ajan. Tana aikana uunin

tulee olla tyhja.
Huomaa: Laitteen ensimmaisen kadytdn jalkeen on suositeltavaa tuulettaa
huone.
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TOIMINNOT & PAIVITTAINEN KAYTTO

PERINTEINEN
Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella tasolla.

PERINTEINENLEIVONTA

— Korkeintaan kahdella tasolla kypsentaminen
samanaikaisesti. Vinkkina kerrotaan, etta leivinpeltien paikkoja
on hyva vaihtaa kypsennyksen puolivélissa.

GRILLI

Pihvien, kebablihan ja makkaroiden tai kasvisgratiinien
grillaukseen tai leivan paahtamiseen. Lihaa grillattaessa
suosittelemme kdyttamaan leivinpeltid valuvien nesteiden
kerdaamiseksi: aseta pelti mille tahansa ritilan alla olevalle tasolle
ja lisda 500 ml juomakelpoista vetta.

GRATIINI

&) suurten lihanpalojen paahtamiseen (jalat, paahtopaisti,
kana). Suosittelemme kdyttamaan leivinpeltia valuvien
nesteiden kerdamiseksi: aseta pelti mille tahansa ritilan alla
olevalle tasolle ja lisdd 500 ml juomakelpoista vetta.

ALALAMPO

Kayta tata toimintoa ruokien pohjan ruskistamiseen.
Ruoka on suositeltavaa asettaa kannatintasolle 1 tai 2. Tata
toimintoa voidaan kdyttdaa myos hitaaseen kypsyttamiseen
esimerkiksi vihanneksille ja lihapadoille; kayta tassa tapauksessa
kannatintasoa 3. Uunia ei tarvitse esilammittaa.

FREASY COOK

Kaikki lampovastukset ja puhallin kdaynnistyvat taaten
[dammon kunnollisen ja tasaisen jakautumisen uunissa.
Esikuumentaminen ei ole tarpeen tassa kypsennystavassa. Tama
kypsennystapa on erityisesti suositeltu valmisruokien nopeaan
kypsentamiseen (pakastetut ruoat tai puolivalmisteet). Parhaat
tulokset saadaan kayttamalla vain yhta kypsennystasoa.

ECO-PERINTEINEN LEIVONTA
Kypsentaa tavallisia tai taytettyja paisteja yhdelld tasolla.

Ruoka ei kuiva liikaa helldn ja jaksollisen ilmankierron ansiosta.
Taman sadstotoiminnon aikana valo pysyy sammuneena
kypsennyksen ajan, mutta se voidaan laittaa uudelleen paalle
painamalla Q.

TURN & GO

Tama toiminto valitsee automaattisesti monille erilaisille

liha-, kala-, pasta- ja vihannesruoille seka makeille ruoille
sopivimman lampétilan ja ajan. Aktivoi toiminto, kun uuni on
kylma.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

Haluamasi toiminto valitaan kdaantamalla valintanuppi kyseisen
toiminnon symbolin kohdalle: ndytto6n tulee valo ja kuuluu
aanimerkki.

2. AKTIVOI TOIMINTO

Valitsemasi toiminto kdynnistetdaan kaantamalla ldmpétilan
valitsin halutun lampatilan kohdalle.

N2
(=}
VA

Toiminto voidaan keskeyttad milloin tahansa sammuttamalla
uugi, kdantaen valintanupin ja léimpétilan valitsimen asentoon O
a@.
JHuomaa: Kypsennyksen aikana voit vaihtaa toiminnon kaantamalla
valintanuppia tai sadtda lampotilaa kdédntamalld lampdtilan valitsinta.
Toiminto ei kdynnisty, jos lampdtilan valitsin on kohdassa 0 °C. Voit asettaa
kypsennysajan, kypsennyksen pdattymisajan (vain, jos olet asettanut
kypsennysajan) sekd ajastimen.

TURN & GO

“Turn & Go” -toiminto kdynnistetdan valitsemalla se
kaantden valintanuppi kyseisen kuvakkeen paélle, pitden
lampotilan valitsimen @ /@ -kuvakkeen kohdalla.
Kypsennys lopetetaan kaantamalla valintanuppi kohtaan “ O .
Huomaa: Voit asettaa kypsennyksen pdattymisajan ja ajastimen.
Saat parhaat kypsennystulokset “Turn & Go”-toiminnosta
noudattamalla kullekin ruokatyypille seuraavassa taulukossa
suositeltuja painoja.

Ruoka Resepti Paino (kg)
Liha Vasikanpaisti, raaka paahtopaisti 06-0,7
Broileri / Lampaanviulu paloina 1,0-12
Kala Lohifile / Paistettu (kokonainen) kala 09-1,0
Foliossa paistettu kala 08-1,0
) Taytetyt vihannekset 1,8-25

Vihannekset

Kasvispiiras 15-25
Suolaiset piiraat Kuﬁgﬂ#g;;%%ifg / 1,0-1,5
Pasta Lasagne / Pasta- tai riisitimbaali 15-20

Hiivalla kohotettu kakku / 09-12
Leivonnaiset Luumukakku Y
Uuniomenat 1,0-15
o Leipd, limppu 05-06
Leipa ;
Patonki 05-08

3. ESIKUUMENNUS JA JALKILAMPO

Kun toiminto kaynnistyy, kuuluu ddnimerkki ja naytolla vilkkuva
kuvake ﬂ: ilmoittaa, ettd esikuumennusvaihe on kdynnistynyt.
Taman vaiheen lopussa kuuluu aanimerkki ja vilkkumaton
kuvake @2 ndytolla ilmoittaa, ettd uuni on saavuttanut

asetetun lampétilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa
kypsennyksen.

Huomaa: Ruoan laittaminen uuniin ennen esildmmitysta saattaa vaikuttaa
haitallisesti lopulliseen kypsennystulokseen.

Kypsennyksen jadlkeen ja kun toiminto on kytketty pois,

kuvake [ﬂ); saattaa jaada nakyviin ndytolle senkin jalkeen kun
jaahdytyspuhallin on sammunut; sen tarkoituksena on ilmoittaa,
ettd osastossa on jalkilampoa.

Huomaa: Kuvakkeen sammunmisaika vaihtelee, silld se riippuu eri tekijoista,
kuten esimerkiksi ympadriston ldmpotilasta ja kdytetystad toiminnosta. Joka
tapauksessa tuotteen katsotaan olevan pois paaltd kun valintanupin osoitin
on kohdassa 0"

4. KYPSENNYKSEN OHJELMOINTI

Ennen kypsennyksen ohjelmoinnin aloittamista on valittava
toiminto.

KESTO .

Pida painettuna @ kunnes (‘_’}-kuvake ja “00:00" alkavat vilkkua
naytolla.

NS —
InVuly
LI

Se.
v
PDATIRY

Aseta haluamasi kypsennysaika kayttamalld + tai — ja vahvista
sitten painamalla ).

Kdynnista toiminto kddntamalla ldmpétilan valitsin haluamasi
lampétilan kohdalle: kuuluu danimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta
kypsennys on paattynyt.

Huomautuksia: Asetettu kypsennysaika peruutetaan painamalla ™ kunnes
("} -kuvake alkaa vilkkua ndytolld, minka jalkeen kypsennysaika asetetaan

arvoon "00:00" kadyttden — -painiketta. Tama kypsennysaika sisaltaa
esikuumennusvaiheen.

2
>
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KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN / VIIVASTETYN
KAYNNISTYKSEN OHJELMOIMINEN

Kun kypsennysaika on asetettu, toiminnon kdynnistymista
voidaan viivyttida ohjelmoimalla sen paattymisaika: paina )
kunnes & kuvake ja nykyinen kellonaika alkavat vilkkua naytolla.

_II_I art
I_I7I_I

Yayd
END,

Valitse haluamasi kypsennyksen paattymisaika +- tai —
-painikkeella ja vahvista sitten painamalla

Kdynnista toiminto kaantamalla Idmpdtilan valitsin haluamasi
lampétilan kohdalle: toiminto jaa taukotilaan kunnes

se kaynnistyy automaattisesti kypsennyksen asetetun
paattymisajan perusteella lasketun odotusajan kuluttua.
Huomautuksia: Asetus peruutetaan sammuttamalla uuni kdédntamalla
valintanuppi asentoon QO

Huomautuksia: Toiminnon alkamisviive ei ole kaytettavissa grilli- ja
turbogrillitoiminnoissa.

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu d@nimerkki ja ndytto ilmoittaa, ettd toiminto on

paattynyt.

)
i
¢

Valitse jokin toinen toiminto kaantamalla valintanuppia tai
sammuta uuni asettamalla se asentoon “ Q.

Huomaa: Jos ajastin on pdalld, ndytdssa nakyy “END” vuorotellen
jaljelldolevan ajan kanssa.

5. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama vaihtoehto ei keskeyta tai ohjelmoi kypsennystd, mutta
sen ansiosta voit kayttaa nayttoa ajastimena, joko jonkin
toiminnon ollessa paalla tai yunin ollessa sammuneena.

Pida painettuna () kunnes &3-kuvake ja “00:00” alkavat vilkkua
naytolla.

N, —
ML
LU
7

Aseta haluamasi aika =+ tai — -painikkeella ja vahvista
painamalla )

Asnimerkki ilmoittaa, kun ajastin on lopettanut asetetun ajan
kaanteisen laskennan.

Huomautuksia: Ajastin peruutetaan pitamalld painettuna @ kunnes

kuvake alkaa vilkkua, aseta sitten aika takaisin arvoon “00:00"—
-painikkeella.

KYPSENNYSTAULUKKO
I . LAMPOTILA KESTO TASO JA
RESEPTI TOIMINTO ESILAMMITYS °C) (MIN) VARUSTEET
) f 2
@ Kylla 170 30-50 —
—~ ._ 2
Kohoavat kakut ® Kylla 160 30-50 J—
£ Kylla 160 40 - 60%** —_
@ Kylla 160 25-35 if
Pikkuleivit/tortut Kylla 160 25-35 NE
2 Kylla 150 20 - 35%%* A2
@ Kylla 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia — 2 5
B Kylla 190 - 250 20 - 50%** a—, —
Lasagne / Uunipasta / @ . i B 2
cannelloni/ paahtovanukkaat Kylla 190-200 45-65 ) S
Lammas/vasikka/nauta/porsas 1 kg @ Kylla 190 - 200 80-110 ‘ 3 |
g , 2
Broileri/kani/ankka 1 kg @ Kylla 200 -230 50-100 \ |
Uunissa / foliossa paistettu kala 0,5 kg @ , i _ 2
(flee, kokonainen) Kylla 170-190 30-45 —
Paahdettu leipa ) 5 250 2-6 L2
Uunissa paistetut perunat ;’g Kylla 200- 210 35-55** 1 3 r

** K@anna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).
***Vaihda tasoja kypsennyksen puolivalissa.

Taso ilmoitetaan kypsennystilan seindssa.
lImoitettuun aikaan ei sisélly esikuumennusvaihetta:

suosittelemme laittamaan ruoan uuniin ja asettamaan
kypsennysajan vasta kun tarvittava lampdtila on saavutettu.

W | ataa kayttod- ja huolto-opas kokonaisuudessaan sivustolta
docs.indesit.eu ja saat testattujen reseptien taulukon; se

on koottu standardin IEC 60350-1 vaatimusten mukaisesti
sertifiointiviranomaisille.
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A [ j | f oo
VARUSTEET it A o - |
. Leivinastia tai kakkuvuoka Leivinpelti / Uunipannu tai . . Uunipannu/ leivinpelti
Ritila ritilall leivinastia ritilan paalla Uunipannu/uunivuoka ja 200 ml vetta

Varmista, etta uuni on jaahtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.

Al3 kdyta hoyrypuhdistimia.

KATALYYTTISET PANEELIT

Tama uuni on saatettu varustaa erityiselld katalyyttiselld
vuorauksella, joka erityisen itsepuhdistuvan pinnoituksensa
ansiosta helpottaa kypsennystilan
puhdistamista; pinnoitteen huokoisuus
imee rasvaa ja likaa.

Paneelit on asennettu hyllykkdohjainten
varaan: Kun hyllykkdohjaimia siirretaan
ja asetetaan takaisin paikalleen, on
varmistettava, ettd yldosan koukut
tulevat niille tarkoitettuihin aukkoihin
paneeleissa.

Al3 kdyta terdsvillaa, hankaussienii
tai hankausaineita/syovyttavia
puhdistusaineita, koska ne saattavat
vaurioittaa laitteen pintaa. Kayta

suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti sahkoverkosta
ennen minkaan tyyppisten
huoltotoiden aloittamista.

Katalyyttisten paneelien itsepuhdistusominaisuudet toimivat
parhaiten, kun uuni lammitetdaan 200 °C:een noin tunniksi.
Tana aikana uunin tulee olla tyhja. Anna uunin sitten jadhtya
ennen kuin pyyhit ruoantdhteet naarmuttamattomalla
sienella.

Huomaa: Sydvyttavien tai hankaavien puhdistusaineiden,
karkeiden harjojen, kattilasienien tai uuninpuhdistussuihkeiden
kdyttdaminen saattaa vahingoittaa katalyyttistd pintaa ja heikentaa
itsepuhdistusominaisuuksia. Ota yhteytta huoltopalveluun, jos
tarvitset vaihtopaneeleja.

VIANETSINTA
Ongelma Mahdollinen syy Korjaus
Uuni ei toimi. Sahkokatkos. Tarkista, etta verkossa on jannite ja etta uuni on kytketty

. Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Naytolle ilmestyy “F"-
kirjain ja numero.

i verkkoon.
¢ Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja tarkista, onko vika
¢ poistunut.

- Ota yhteyttd Iahimp&an huoltopalveluliikkeeseen ja ilmoita “F’-
¢ kirjaimen jaljessa oleva kirjain tai numero.

W |ataa kdytto- ja huolto-opas kokonaisuudessaan sivustolta docs.indesit.eu saadaksesi lisdtietoja tuotteestasi

saatavissa osoitteesta:
«  Verkkosivustolta docs.indesit.eu
«  QR-koodin kaytto

T

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun
. otat yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Zuvtouog oényog
2AX EYXAPIZTOYME NMOY AFOPAXATE ENA
MPOION INDESIT

MNa va Aafete AR pn TeXVIKN UTTOOTAPIEN,
=/ TOPAKANOULE VA KATAXWPIOETE TN GUOKEUN GAG
otnv lotooehida www.indesit.com/register

. EL

i”i AlaBacTe TIG 08Nyigg yia TNV AGPANEIA TPOGEKTIKA PV

XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEVN.

NMEPITPA®H MNMINAKA EAEMXOY
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1. AIAKONTHZ ENINOTHZ

lta Tnv evepyomoinon Tou poupvou
EMAEYOVTAC pia AslToupyia.

MepotpéYte otn Béon Oyia
QTTEVEPYOTIOINOT TOU (POUPVOU.

2, 0Oz

Mée 1o OUPVO AVAUEVO, TIIECTE KAl AVAPTE
1 oBNoTE To Pw¢ 0To BAAAKO TOU PoUpPVoL.

XPOVOOSIAKOTITN.

gival ofnoToc.
4. OOONH

3. PYOMIZH XPONOY
MNa mpoofaong oTig pubuiocelg xpovou
Ynoiuatog, kabuoTtépnon évapéng Kat

Ma gpedavion tTng wpag étav o Youpvog

5. KOYMMIA PYOMIZHZ
Ma aA\ayn Twv pubuicewv Ynoipatog

6. AIAKOMNTHX GEPMOXTATH
MePIOTPEYTE TOV YIa VA EMAEEETE TN
Bepuokpaaia mou embupeite Otav
EVEPYOTIOIEITE TIC LN QUTOUATEC AEITOUPYIEC.
la ™ Aettoupyia “Turn & Go” cuvexiote
oo 0/@.

2YPOMENA AYAAKIA OAIZOHZHZ KAl OAHIOI PAOIQON

Mpv XpNOIMOTOINOETE TO POUPVO, APAIPECTE TNV
TIPOOTATEUTIKN Tavia [a] Kal 0Tn CUVEXEIQ APAIPEDTE TO
TIPOOTATEUTIKO QUAMO [b] amd ta avAdkia oAicBnonc.

AQAIPEZH TQN AYAAKIQN ONIZOHZHE [c]

Tpapnéte To KATW PEPOC TOU AUAAKIOU OAicBnong yia va
anmoouvdéoete Ta Katw aykiotpa (1) kal Tpapréte Ta avdkia
OANieBNoNCE TTPOC TA TIAVW, APAIPWVTAC TA ATTO TA AVW AYKIOTPA (2).
EMNANATOMOOETHXZH TQN AYAAKIQN OAIZOHZHZ [d]
AYKIOTPWOTE TA AVW AYKIOTPA 0TOUG 0dnyoug paglwv (1) Kat
OTN OUVEXELD TIIEOTE TO KATW PEPOC TWV AUAAKLIWY OAioBnong
KOVTPA 0TOUG 08NyoUG paglwy, WG OTOU AKOUOTEL TO KAIK aTto
TA KATW AYKIOTPA (2).

NMPQTH XPHZH

4

N

(L

[c] [d]
AOQAIPEZH KAI ENANATOMOG®ETHXZH OAHIQN PA®IOY
1. Na va agaipéoete Toug 08nNyoug pagiwy, mMAcTe oTabepd To
€WTEPIKO TUNRUA TOL 08NYoL Kal TPABNETE TO TPOC TO HEPOC
00 YA VA AQAIPECETE TO OTHPLYMA KAl TOUG SU0 E0WTEPIKOUC
nieipoug ané tnv umrodoxn.

2. Tla va emavaTtomoBeToeTe TOug 0dnNyous papLwy,
TOMOBETHOTE TOUG KOVTA OTNV KOINGTNTA KAl ApXIKA

€lo0ayayete Toug SUo TIEIPOUG OTIG UTTOOOXEC TOUG. 2TN CUVEXELD,
TOMOBETAOTE TO EWTEPIKO PEPOC KOVTA 0TV UTTOdOXH,
TOMOBETAOTE TO OTAPLYMA KAl TIIEOTE 0TABEPA TIPOG TO TOIXWHA
NG KOINOTNTAC Yia va BeRaiwbeite 0TI 0 08Nyd¢ Tou pagiov givat
otaBepomoinuévog Kahd.

1.PYOMIZH XPONOY
Oa xpelaoTei va puBUIcETE TN YAWOoOod Kal TV Wpa OTav avAPETE TN
OuoKeUn yia TpWTN @opd: MatAoteto () £wc dTou To ekovidio ()

kaita SVo YPneia TG wpag apxicouv va avafBooPrivouv otnv 08ovn.

Xpnoluomoljote 1o+ To—yla va

N3 Y

\l—l |—|:/|—| 1 puBuioeTe TNV wpa kat méote 10 &

/|_| |_|\|_| Il yia emPeBaiwon. Ta Svo Pneia Twv

Yot Aerrtv Ba apyicouv va avaBooBrvouv.
O Xpnoluomoljote 1o+ To—yla va

puBuioceTe Ta AenTd kat MéoTe 10 (%) yia emPBePaiwon.

¥ nueiwon;: Otav 1o eikovidio () avaBoopPrivel, yia opadetya Emerta and
HeYANeG OloKOTIEG peupaTog, Ba xpelaoTel va puBioETe Eavd TNV Wpa.

2. 0EPMANZH ®OYPNOY

‘Evag Kalvoupylog poUpvog UMOPEL va EKAUEL OOUEC TTOU €XOUV
napapeivel amd tnv Stadikaoia KAaTaokeung: AuTto ival amdAuta
@UOIONOYIKO. M1V EEKIVAOETE TO PrOILO PpayNnToU, CLVICTATAL VA
(eoTtaiveTe TO POUPVO AOELD £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV TUXOV
OOCLEG.

A@aIpEDTE TA XOPTOVIA I TUXOV TTAAOTIKO QIAU aTTO TO OUPVO
Kal a@alpéoTe anmd péoa ta eaptripata.

ZeOTAVETE TO POUPVO oToug 250 °C yia miepimou pia wpa. O povpvog
Katd tn SIGPKEIQ AUTAG TNG AEIToUpYIag TPETEL va eival Adelog.

> Nuelwon: ZuvioTaTal va agp(OETE TO XWPO UETA TN XPrion TNG OUCKEUNG
Yla TpWTN Poped.
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AEITOYPIIEZ KAl KAOHMEPINH XPHXH

WHXIMO NANQ KATQ
la To YPHo1o omoloudnToTe €idoug @aynTou o€ éva Uovo pAa@l.

>YMB. YHZIMO
< Ta Prioipo os 500 pdgia To TTOAU Tautdxpova. Mia kahr 16éa

€ival va aAaeTe Tn B€on Twv Taiwv Ynoipatog oTn Yéon Tou
Ynoipatoc.

TKPIA

MNa va ProeTe 0To YKPIA UMPILONEG, GOUBAAKIO, A\OUKAVIKQ,
AOXOVIKA OYKPATEY, KABWE Kal yla va @puyavioeTte Pwpi. Otav
Wrvete kpéag oTo grill, cuviotdat va xpnotpomoleite to Tapi
PNoiMaATOC yia TN GUANOYI TwV XUUWV PNnaoiuatoc: TormoBeTrioTe To
Tayi o onolodnoTte emimedo KATw amnd Tn oxdpa Kal TpooBéote 500
ml méoio vepo.

GRATIN
&) hava PAOETE PEYANA KOUUATIA KPEATOC (UTTOUTIA, POOT

ML, KOTOTIOUAO). ZUVIOTATAI VA XPNOILOTIOLETE TO TaWi PNnoiaTog
yla TN GUA\OYN TwV XUPWV Ynaoipatog: TormoBetrote To tayi oe
ornolodrjmote eninedo KAtw arnod Tn oxdpa kat TpocBéote 500 ml
TIOOIHO VEPO.

KATQ ANTIXTAZH

Xpnoluomoleite autr T Asttoupyia yia poSOKOKKIVIOUA TNG
KATWw MALUPAC TOL PayNnToU. ZUVIOTATAI VA TOTTOOETACETE TO PayNnTod
o710 10/20 eninedo. H Asrtoupyia autr| pmopei va xpnotpomolinBei
yla apyd payeipepa, 6mwg yia Aaxavikd kat otipado. tnv
TIEPIMTWON AUTH, XpNnolomolrioTe To 3o emimedo. Aev xpeldletal va
TIPOBEPUAVETE TO POUPVO.

FREASY COOK
'O\NeC O1L AVTIOTAGEIC KAl O AVEUICTAPAG EVEQYOTTOIOUVTA,
e€aopalifovtag Tnv Katavopr Tng BeppdtnTag oTabepd Kat
opolépop@a o GAo To poupvo. H mpoBéppavon Sev ival
QmapAitnTn Y10 TO CUYKEKPIUEVO TPOTIO YNOipaToG. AUt
™ Aettoupyia cuvioTdtal i8IKOTEPA YIa TO YPryopPo Y olpo
TIPOCUCKEUAOUEVWV TPOPIWV (KATEYUYHUEVWV 1] TIPOUAYEIPEUEVWVY).
Ta KaAUTEPA AMOTENECATA ETTITUYXAVOVTAL AV XPNOILOTIOIOETE
MOVO pia oxdpa.
OIKONOMIKO XYMBATIKO WHZIMO
M0t TO PAGCIUO YEUIOTWY KOMUATIWV KOl QINETWY KPEATOG O€ €éva

pOVo pAgL. To OTEYVWIA TOU PAYNTOU ATIOTPETIETA JIE SIOKEKOUUEVN,
amaAr} KukAogopia aépa. Otav xpnolomoleital auTr) n Asttoupyia
ECO, 0 pwg mapapével onotd Katd Tn SIGPKELC TOU LOYEIPEUATOG
OANG propeite va to avayete Eavamélovtagto Q.

TURN & GO

Autr n Asrtoupyia emAéyel autdpata Ty IGAVIKN

Beppokpacia Kal To XpOVo yia TO PrOIUO TTOAWY GUVTAYWY
miou TepAapBavouy Kpéag, Pdpt, CUHOPIKA, YAUKA Kal AdXQVIKA.
Evepyoroleite Tn Aertoupyia étav o poupvog gival Kpuog.

1. EMINOTH NEITOYPIIAX

Ma va emAé€eTe pia Aettoupyia, TEPIOTPEYTE TO KOUUTTI EMMAOYHE OTO
oupPoMo yia TN AetToupyia mou amaiteitat: n 08ovn Ba avayel kai Oa
OKOUOTEIL €va NXNTIKO OAua.

2. ENEPrOrMoOIHZTE MIA AEITOYPTIA

MNa va EekivrioeTe T Aettoupyia mou eMAEEATE, YupioTe Tov emAoyéa
Bepuootdt yia va pubuioste Tn Beppokpacia mou emOupEite.

NY
[c=)
77N

MNa va SiakoYete n Aettoupyia omoladnmote otiyun, oBAoTe
TO POUPVO, TIEPIOTPEYTE TO KOUUTT! EMAOYNG KAl TOV mAoyéa
Bepuootdtn oo Ok @.
Y nueiwon: Katd t Sidpkeia Pnoipatod urmopeite va aMALETE T
AETOLPYIA TTEPIOTPEPOVTAG TO KOUWTT EMAOYAG ) VA pUBUICETE TN
Beppokpacia MePIOTEEPOVTAC TOV EMAOYED BEPLIOOTATN.
H Aerroupyia Ba Eekivrioel povo av o emhoyéag Beppootdtn Bpioketal
oe 0 °C. Mmopeite va puBuioeTe To Xpdvo YNnaoluaTtog, To Xpovo
TENOUC PNGIHATOC (LOVO edv pUBUITETE TO XPOVO PNGILATOC) KAl TO
XPOVOOIAKOTITN.

TURN & GO

MNa va ekkivAoeTe TN Asttoupyia “Turn & Go”, emAé€Te TNV
TIEPIOTPEPOVTAG TO KOUUTT EMAOYHG OTO AVTIOTOLXO EIKOVIOIO,
SIATNPWVTAC TO KOUTTi BEPUOCTATN GTO £lkovidio @ /@.
Ma va TEPUATIOTEL TO PriOIUO, TTEPIOTPEPTE TO KOUWTTI EMAOYNAC
oto ekovidio “O .
Y nueiwon: Mmopeite va puBbuiceTe To XPOVO TEAOUS PNGCIUATOC Kal
TO XPOVOOIAKOTTN. a va €XETE TA KAOAUTEQA AMOTEAECUATA GTO
gr']omo e T Aertoupyia “Turn & GO, TNPNOTE TO TIPOTEIVOEVO

APOC Yla KABe ldouc paynTtd OTOV MAPAKATW TTVAKA.

ANUUPE KEIK Kic hopev / Ohav 1,0-15

ZupapIka AaCavia / Timbale pe Cupapikd ry pull 15-20

) Kéik pe payia / Kéik dapdoknva 09-12
Z0un

Yntd uiia 1,0-1,5

) Opatloha 05-06
Ywul

Mraykéteg 05-08

3. MPOGEPMANZH KAI YITOAEINNOMENH OEPMOTHTA

MO EeKvAOEL N AerToupyia, £va NXNTIKO Orjua Kal éva iKoviblo TTou

avapooprvel = atnv 086vn urodeikviouv OTi N edaon mpobépuavong

EVEPYOTTOINONKE. XTO TENOG AUTHE TNG PACNC, £€va NXNTIKO Orjpia Kal

i otabepn) €ikova ji2 otnv 086vn Ba urodeikviouv GTL 0 PoUPVOC

£PTO0E 0TN BEPUOKPATIA TOU: XTO ONUEId AUTO, TOMOBETHOTE TO

@ayNnTo YECA KA TIPOXWPNOTE OTO HAYEIPEUAL.

Y nueiwon: H tormoBétnon Tou eaynTtol GTo GoUpvo TPV OANOKANEWOE N

TIPOBEPAVON EVOEXETAL VA EXEL AVETTIOUUINTA ATOTEAEOUATA V1Al TO TEAKO

payelpepa.

META TO PriCIUO Kal LE TN AEITOUPYIa OTTEVEPYOTTOINIEVN, TO EIKOVIOIO
= umopei va mapapgivel opato otny 086V akdpa Kat UETA TV

ameVEPYOToinNoN TOU AVEUIOTAPA PUENG yia va umtodeiel dTL uTApKEL

umoAeimopevn Bepudtnta oto Balapo.

Y nueiwon: O xpdvoC UETA TOV 000 TO EIKOVIOIO arevepyoTTOLEiTal TTOIKIMEL

emeldr) e€apTaTal and Jia GEPA TapayovTwy Omwe n Beppokpacia mepBEAMovTog

Kall N A&moupyia mmou Xpnaotpomoleital. Y& kABe mepimwaon, To Tpoidv Ba mpérnel

va Bewpeltal o eivat amevepyoroinuévo otav o Oelktng aTov SIAKOTTTN EMAOYNAG

Bpioketal ot0"0"

4.MPOrPAMMATIZMOZ WHZIMATOXZ

Oa xpelaoTei va emAEEeTE pia Aertoupyia Tptv EEKIVAOETE TOV

TIPOYPAUUATIONO YNoipaToG.

AIAPKEIA

®aynté Zuvrayn BApog (kiAd) Yuveyiote va mié(eTe TO ®™ £WC OTOU TO EIKOVISIO (" Ka o “00:00”
o WN16 Hooxap!, POOUTIQp 06-07 apxioouv va avafBoofrivouv otnv oB6vn.
éag
P Kotémouhou / MmouTt apviol Gg KOpUATIa 1,0-12 \\I_ minlE
e JoMwHOC @INéTO / Wépt YnTO (0OANOKANPO) 09-1,0 L1 |:| 1K
apla I
P Wapt oe h\adokoMa 08-1,0 v ~(v,
) leloTd Aaxavikd 18-25 S . , .
Aayavika - - XPNOIHOTOIOTE TO + 1} TO — Y10 VO pUBICETE TO XPOVO
Mita Aaxavikv 15-25 Ynoiuatoc kai matote 1o ) yia emPBeBaiwon.
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Evepyormoliote Tn AslToupyia oTpépovTtag Tov emAoyéa
Bepuootdtn otnv embuuntr Beppokpacia: Ekméumetal éva
NXNTIKS onpa kat otnv 086vn epgaviletal n évdeién 6Ti 10
payeipepa o)\OK)\r]pd)er]Ks.

Znuslwoslc Y10 VAl AKUPQOETE TO XPOVO PNO{UATOC JTOU EMAECATE,
ouveyiote va mélete o () éwg dTou To €lkovidIo (V apxloetva
QVQBoanva otnv oeovn om ouvsxelq XPNOILOTIONOTE TO — yla va
EMAVAPEPETE TO XpOVo 0To “00:00” O xpdvoc Pnoiuatog mephauBAavel pia
(paon MpoBéppavonc.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ WHXIMATOX/ENAP=H
KAOYZTEPHIHX

Metd tn puBuIoN Tou XPOVoU YNnaipatog, n Evapén tng
Aeltoupyiag umopei va kaBuotepriosl mpoypaupati{ovtag
ToV XP6Vvo TéNouc: Migote To (DEwg GTOU TO EIKOVISIO F Kal N
TPéxouoa wpa avapoofrivouv atnv 00ovn.

St
Mg [NR

TEAOX WHXIMATOX
Exméumetal éva nxntikd orjua Kat otnv 08évn epgavifetat n
€vdelén 6T n Aettoupyia OAOKANPWONKE.

LT
T
¢

MNeplotpéPTte T KoUUTi emAoyriC yla va eMAEEETE LA
Slagopetikn Aettoupyia 1y otn Béon “ O ” yia va oproeTe T0
(poupvo.

Ynuelwon: Av 0 xpovodlakdmTng eival evepyog, otnv 08dévn epepaviletal To
"END" evaANACGOUEVO HIE TOV ATTOUEVOVTA XPOVO.

5.PYOMIZH XPONOAIAKONTH

Auti n emAoyn dev SlakomTel i mpoypauuatiCel To Yoo aAld
ETMITPEMEL TN xpr']or] ™e oec')vnc (Nle xpovopeTpnTr'], gite 6tav n
AetToupyia sival evepyn ite dtav o oupvog sival oBNoTdC.
Yuveyiote va mélete 1o (¥) wg dToL TO elkovidio &) kai To
“00:00” apyicouv va avapoofrivouv otnv 08ovn.

X4

Y
N

Xpnotpomnojote 1o + A 1o — yia va puBpiceTe Thv wpa

TTOU BEAETE VA TEAEIWOEL TO PAYEIPEUA KAL TTIECTE TO

empBeBaiwon.

yla

Evepyormoliote Tn AslToupyia oTpéPovTag Tov emAoyéa
Bepuootdatn otnv embupuntn Bepuokpacia: H Aettoupyia Oa
TTAPAEIVEL O avapovn €wg 6Tou EEKIVIIOEL AUTOUATA UETA
amo TO XPOVIKO S1ACTNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA

TEPUATIOTEL TO payeipepa 0To Xpdvo Tou eMAEEATE.

Y NUEIWCEIG 10 va aKUPWOETE TN pUBHION, GBROTE TO POUPVO

TEPIOTPEPOVTAC TO KouurTi emAoyri¢ otn O¢on O

Y nUEIoEIGH Aertoupyla kaBuatépnong évapéng Sev eival SlaBéaipn

yla Ti¢ Asttoupyieg Grill kat Turbo Grill.

I‘Il Inint
LI

Sav
L

Xpnmponomore 10+ 1 T0 — y1a va puBpiceTE TV anartovpEevn
wpa Kat narnore 0 (™) yia smBsBalwcn
Oa mapayBei éva nXNTiko orjpa HOAIG O XPOVOSIAKOTITNG
OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPO®N PETPNON TOU EMAEYUEVOU

Xpovou.

YNUEIWOELC Ma va aKUPWOETETO XPoVoSIaKOTTN, cuveyioTe va meéletal

TO £€W¢ GTOU TO EIKOVIOIO

apyioet va avapoofrjvel, 0tn cuvéxela

XOPNOIUOTIOINOTE TO = YIA VA EMAVAPEPETE TO XPOVO 0To “00:00"

MINAKAX WHZIMATOX
SYNTATH %I\EITOYPFIA% NPOGEPMANSH OEPMey A AEnTAY RO A
© Nat 170 0-50 =
K&k mTou @ouokwvouv 2 Nat 160 30-50 _\é’_
) Nau 160 40-60m* _
© Nau 160 25-35 3
Mmiokota/TdpTeg Nat 160 25-35 '\ir
) Nau 150 20-350% A, 2
@ Nau 190 - 250 15-50 '\1/_2r
Mitoa/®okatola = Nl 190 250 2o spee 2 5
Uz N — —
Aot St gospucu! © woxo aes 2
Apvi/Mooyxapt/BoSivé/Xolptvo 1 KNG @ Nat 190 - 200 80-110 § ;l
Kotomouho / kouvéN / mamia 1 kg @ Nat 200-230 50-100 ;l
z‘(’p‘l‘fé‘g%;\"g;’}\pa’gé o AadokoMa 0,5 kg © Nau 170 - 190 30-45 L2
Ynuévo Pwpi @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Ynteg matateg \@' Nat 200-210 35-55** \if
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** [upioTe To PaynTod ota VO TPITA TOU CUVOAIKOU XPdvou Pnaiuatoc (av
elval anapaftnto).

**% ANAETE OXAPEC OTO ECO TOU GUVONKOU XPOVOU PNoilaToc.

To enimedo umodelkvUETAl OTO TOlKWHA TOU BAAGUOU PN oipaTOoC.

O unodelkvudpevog xpdvog dev mephapBdavel Tn @don
MPOBEPUAVONG: CUVIOTATAL VA TOTTOBETEITE TO PAYNTO OTO

OoUPVO Kal va puBuileTe To XpOVO YNGIpaTOC HOVO agou o
POoUPVOC PTACEL TNV ATIAITOVUMEVN BeppoKkpaoia.

W KateBdaote Tov mAfpn "O8nyo xprong kat gpovtidag” amno
TnVv 1otooeida docs.indesit.eu yia Tov Tivaka SOKIUACUEVWY
ouVTAYWY, TTou KaTapTifeTal yia Tig apxEG mMoTomoinong
oupewva e to mpoéturo IEC 60350-1.

Aueernn ~ A=, —J | [ | )
A=EXOYAP . ;
Syépa Tayi ynoipatoc r tagi yia kék Tagi pnoipartog //\moou)\)\éKrr]c I /\lTlOOU)\)\lElKTI']C / Taypi Alnooqt:r)]\é[s:;?gc/ Tapi
ndvw otn oxapa Tayi Pnoipatog otn oxdpa ynoipatog g 200 ml vepd
BefaiwOeite 0TI n GUCKEUN €XEL Mnv xpnotpionioteite petarAikd TIPOCTATEVUTIKA YAVTIA.

KPUWOEL TIPIV IPOXWPNOETE GE
ouvtipnon | Kabapiopo.
Mnv xpnotponoleite atpokadaploTég.

KATAAYTIKA NMANEA

O @oUpvoc e€omAiCeTal e €18IKN KATANUTIKN emévduon mou
S1euKoAUVEL Tov KaBaptlopd Tou Baldpou payelpépatog Xapn
otnv €161kn autokaBapilouevn
emioTpwon, n omoia ival e€alpeTika
mopwdnc Kal givat oe Béon va
aAmopPPOPNOCEL TA AN Kat TN Bpwlid.
AuTtd ta kamdkia epapudélovtal

oToug 0dnyoug paQLwV:

‘Otav emavatomoBeTeite Kal
emavanpooapuolete Toug odnyoug
paglwy, va Befatwveote 611 o1 yavtol
oTNV KOopu®n €ival TomoBeTnUéVol OTIC KATAAANAEG OTTéC OTa
Kamakla.

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

GPOUYYAPAKLA, AEIAVTIKA CUPHATAKIA
A AslavTika/dapfpwTtikd KabaploTika,
KaOW¢ UmopEi va KatasTpéPouv TiG
EMPAVELEG TNG CUCKEVNG. Dopate

H ouokeun mpémnel va amoocuvdeOei
amod TNV mapoxrn PEVHATOG TIPLV AT
omoladnmote epyacia cuvtipnong.

Ma tnv KaAOTEPN XPrion Twv ISI0TATWY auToKaBapIoUoU
TWV KATTAKIWY, 060G TPOTEIVOUUE va (E0TAVETE TO GOUPVO
0Tou¢ 200 °C yia mepimou pia wpa. O @oupvog Katd tn
SlapKela auTng TNE Asttoupyiag mpémel va ival Ad€1o¢. XN
OUVEXELQ APROTE TO YOUPVO VA KPUWOEL TIPLV Kabapioete Ta
UTTOAEIUMATA TPOQWVY UE €va Un S1aBpwTIKS 0QOUYYapPAKI.
> nueiwon: H xprion SlaBpwTIKWY i amoeGTIKWY OUCIWY,
XOVTPEC BOVPTOEC, EUOTPEC YIa TTOUPI 1 OTTREL POUPVOU TIOU
UITOPOUV va TTPOKAAEGOUV (NULA OTNV KATAAUTIKE ETTIPAVELD KAl
Va KATAOTEEPOUV TIC IBIOTNTEC AUTOUATOU KABAPIOUOU TNG. Av
amalte{tal avtikataotaon Twv KATIAKIWY, ETIIKOWVWVHOTE [E TO
Kévtpo EEumnpétnong Mehatwv.

MpofAnua MOéavn artia Nuon
O poupvocg dev AlokoTt pEVPATOG. BeBaiwbeite 611 0 poupvog TpopodoTeital pe pevaA Kat OTL gival
AelToupyei. : Amoouvdeon amod Tnv mapoxn i owotd ouvdedepévoc otnv mpida.
¢ pevpaToC. ¢ IBRoTE Kal avayte Eavda To YoUPVO yia va SIATMIOTWOETE €AV N
' ¢ BAAPN mapapével.
>tnv 006vn gupavietal | MpdPANUa Aoylouikou. © EmkolvwvroTte pe To mnatéotepo Kévtpo ESunnpétnong
TO YPAuua “F” : - MENATWV Kal aVaQEPETE TO YPAUUA 1) TOV aplBué mou akoAouBei
akoAouBoUuEvVo amo évav | | TO yauua “F".
aplOpuo. : :

W KatefdoTte Tov minpn Oonyod xpr’]ﬁr&c kat ppovTidag amd Tnv 1oToceAida docs.indesit.eu yia meploodTeEPEC

T

NEOPOPIEC OXETIKA LE TO TTPOIOV

«  Tnviotooehida pag docs.indesit.eu
«  XpnopomowwvTtag Tov Kwdiko QR

avayvwplong mpoidvTog.

Mmnopeite va Bpeite MOMTIKEG, TUTTIKI TEKUNPIWGON KAl TTPOGOETEG MANPOYOPIEC TPOIOVTOG:

«  EVOANOKTIKQ, MTTOPEITE VA EMKOIVWVAOETE HE TNV YIINpPEeoia e§unmnpétnong mehatwv
(BA. TnAe@wviké aptBuo oto BiAlapdkt eyyunonc). Otav emkolvwveite pe To Kévtpo
€€UTTNPETNONG TTEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWALIKOUGE TTOU avaypA@oVvTal OTNV ETIKETA
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Rovid utmutato
KOSZONJUK, HOGY AZ INDESIT TERMEKET
VALASZTOTTA
Ahhoz, hogy atfogébb tdmogatasban
részesuljon, kérjuk, regisztralja készllékét a

www.indesit.com/register oldalon!

i”i A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

A KEZELOPANEL BEMUTATASA
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1. VALASZTOGOMB

Funkcié kivalasztasa és a siitd
bekapcsolasa.

A stit6 kikapcsolasahoz forgassa O
allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt stiténél nyomja meg a stitétér
vildgitasanak be- vagy kikapcsolasahoz.

4. KIJELZO

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

3. AZIDO BEALLITASA

A sutési id6, a késleltetett inditas és az
id6zitd beallitasara szolgal.

Kikapcsolt siiténél a pontos idét jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK
A siitési id6 beallitasainak
megvaltoztatasara szolgal

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manudlis funkciok hasznalatakor forgassa

el a kivant hémérséklet kivalasztasahoz.

A ,Turn & Go” funkcié hasznalatahoz

hagyja a gombot @ /@ alldsban.

Miel6tt a sttt haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a
védofoliat [b] a kihuzhatd sinekrél.

[a] (b]
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihuzhato sinek alsé részét, hogy kioldhassa az alsé6
kampokat (1), majd huzza meg a kihtizhat6 sineket felfelé, hogy

tavolithassa Oket a felsé kampokbol (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampadkat a kihtizhaté sinekre (1), majd nyomja
a kihuzhato sinek also részét a polcvezetékhoz, majd az alsé
kampok a helytkre nem keriilnek (2).

ELSO HASZNALAT

@)

=

~

[d]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltdvolitdsahoz fogja meg hatarozottan a
vezetOsin kilsé részét, majd hizza maga felé, hogy kiakassza a
tdmasztot és a két belsé rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetbsin visszahelyezéséhez illessze a sint a mélyedéshez,
és el8szor a két rogzitépecket pattintsa a helyikre. Ezutédn
illessze a sin kilsé részét az illesztékéhez, tegye helyére a
tdmasztot, majd hatarozottan tolja a stitétér fala felé, hogy a
vezetdsin megfeleléen rogzitve legyen.

1.AZ DO BEALLITASA
A késziilék els6 bekapcsolasakor be kell allitani a pontos id6t:
Nyomja meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az )
ikon és az orét jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelzén.
A+ és— gombokkal allitsa be a
S kivant 6rat, és nyomjamega &
ninnln fvant brét, és nyomjamega O
Iy gombot a jéviahagydashoz. A kijelzén
7, villogni kezd a percet jelzé két
O szamjegy. A+ vagy a— gombbal
allitsa be a kivant percet, és nyomja
meg a (%) gombot a jévahagyashoz.
Ne feledje: Ha az (%) ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas utan), Ujra be
kell dllitani az idét.

S

2.ASUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbol visszamaradt szagokat bocsathat ki:

ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a siit6t étel készitésére
haszndlng, azt javasoljuk, hogy melegitse fel Giresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé filmréteget a
sit6rél, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Mukodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy éran at. Ezalatt a stité

legyen Ures.
Ne feledje: A készulék elsé hasznalatat kdvetden érdemes kiszelléztetni a
helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT / FUNKCIOK

ALSO ES FELSO SUTES
Tetszbleges étel egyetlen szinten torténd sitése.

LEGKEVERESES SUTES
< Egyszerre legfeljebb két szinten torténd sutéshez. A siités
felénél ajanlott felcserélni a sttétepsiket.

GRILL

Steak, kebab és kolbdaszok grillezése, rakott zoldségek
sUtése és kenyérpiritds. Javasoljuk, hogy hus grillezésekor a siités
kozben lecsdopogd szaft 6sszegyUjtéséhez haszndlja a siit6tepsit:
helyezze a talcét a stitéracs alatt 1évé barmelyik szintre, és
ontson bele 500 ml vizet.

GRATIN

Nagy egybesilt husok sttése (baranycomb, marhahds,
csirke). Javasoljuk, hogy a sutés kdzben lecsépdgé szaft
0sszegyUjtéséhez haszndlja a stitétepsit: helyezze a talcat a
stitéracs alatt |évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml vizet.

ALSO MELEGITES

Ez a funkcié az ételek felliletének pirosra siitésére szolgal.
Javasoljuk, hogy az ételt az 1./2. szintre helyezze. Ez a funkcié
hasznélhaté lassu sttéshez, pl. z6ldségek, raguk siitéséhez
is; ez esetben hasznalja a 3. szintet. A stitét nem sziikséges
elémelegiteni.

FREASY COOK

Az 6sszes flitéelem és a ventilator bekapcsol, igy a hé
egyenletesen oszlik el a siitében. Ennél a stitési mddnal nincs
sziikség elémelegitésre. Ez az izemmod kifejezetten ajanlott
elére csomagolt (fagyasztott vagy eldsitott) ételek gyors
sutéséhez. A legjobb megoldas akkor érhet6 el, ha egyetlen
szinten sut.

ECO LEGKEVERESES SUTES

Sultek és toltott sultek egyetlen szinten torténd siitéséhez.
A kiméletes, szakaszos hélégbefivas megakadalyozza az étel
tulzott mérték kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a lampa
kikapcsolva marad a siités ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a G
gombbal.

TURN & GO

Ezzel a funkcidval szamos recepthez (hus-, hal-, tésztaételhez,

desszertekhez, z6ldségekhez) automatikusan bedllithaté az
optimalis hdmérséklet és siitési id6. A funkcidt akkor kapcsolja be,
ha a sit6 kih(ilt.

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztdsdhoz forgassa a vdlasztégombot a kivant funkciét
jelzé szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

A kivalasztott funkcié inditasdhoz forgassa el a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot, és llitsa be a kivant hémérsékletet.

N
(=)
77

A funkciot barmikor megszakithatja, ha kikapcsolja a stitét, a
vdlasztégombot a O, a hémérséklet-szabdlyozé gombot pedig a
@ illasba forgatja.
Ne feledje: Stités kozben is mddosithatd a funkcié a valasztégomb
elforgatasaval, illetve a hémérséklet a hémérséklet-szabalyozd gomb
elforgatasaval.
A funkcié nem kapcsol be, ha a hémérséklet-szabélyozd gomb 0 °C-ra van
allitva. Bedllithato a sttési id6, a sutési idé vége (csak akkor, ha bedllitja a
sUtési idot) és az idézfté.

TURN & GO

A ,Turn & Go" funkci6 inditasahoz allitsa a valasztdgombot
a megfeleld szimbdélumra ugy, hogy a hémérséklet-szabalyozd
gomb a @ /@ ikonon maradijon.
A siités befejezéséhez forgassa a valasztégombot , O ” dllasba.
Ne feledje: Bedllithatd a sutésiidé vége és az iddzité. A, Turn & Go”
funkcioval elérheté legjobb siitési eredmény érdekében kdvesse az
alabbi tablazatban a kllonboz6 ételtipusokhoz megadott sulyokat.

Etel Recept Suly (kg)
; Borjusult, marhasult angolosan 0,6-0,7
Husok
Darabolt csirkehts/baranycomb 1,0-1,2
Hal Lazacfilé/ (egészben) silt hal 09-1,0
a
Sutépapirban sdlt hal 08-1,0
o Toltott zoldség 1825
Zoldségek — -
Z6ldséges pite 1,5-2,5
Sos stitemények Quiche lorraine/felfujt 1,0-1,5
Fott tészta Lasagne/sult tészta vagy rizs 1,5-2,0
Kelt tésztds sitemény/szilvatorta 0,9-1,2
Tortak
Sult alma 1,0-1,5

Kenyér, vekni 0,5-0,6

Kenyér

Baguette 0,5-08

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathato ﬂ‘ ikon
villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz bekapcsolt. A
szakasz végén hangjelzés és a kijelzdn vilagito [%2 ikon jelzi, hogy
a suté elérte a megadott hémérsékletet: ekkor helyezze be az
ételt, és kezdje el a stitést.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt teszi a sitdbe,
a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utankikapcsolt funkcidval az [ﬂ: ikon tovabbra is
lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a hitéventilator kikapcsol,
igy jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id6, amely utan az ikon kikapcsol, eltéré lehet, mivel
szamos tényez6tdl figg, mint példaul a kornyezeti hémérséklet és a
hasznalt funkcié. Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak
tekinteni, amikor a jelzés a valasztégombon a“0"-an all.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sutés inditdsa el6tt ki kell valasztani egy
funkcidt.

IDOTARTAM
Nyomja meg és tartsa lenyomva az ®© gombot, amig az %} ikon
és a ,,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzdn.

S
mintulnl
LI
&L
Allitsa be a kivant siitési id6t a -+ és — gombokkal, majd nyomja
meg az (~) gombot a jévahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabdlyozé
gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés hallatszik, és a kijelzé
jelzi, hogy a siités befejez6dott.
Megjegyzés: A bedllitott sttési id6 torléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az () gombot, amig az (V ikon villogni nem kezd a kijelzén,
majd a — gombbal térodlje a sttési idét (,00:00" érték). A sttési idébe
beleszamit az elémelegitési szakasz.
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A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES BEALLITASA

A sltési id6 bedllitasat kdvetden késleltethetd a funkcid
bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét: nyomja
meg és tartsa lenyomva az (*) gombot, amig a &g ikon és az
aktualis id6 villogni nem kezd a kijelzén.

N —
.0
g |
v 3
Y
JENDy

Allitsa be a siitési idé végét a+ és — gombokkal, és nyomja
meg a () gombot a jovahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabdlyozd
gombot a kivant hémérsékletre: A funkcid sziinetel, majd
automatikusan bekapcsol, amikor letelik a slités megadott
befejezési idépontja alapjan kiszamitott idétartam.

Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sitét gy, hogy a vdlaszt
gombot O llasba forgatja.

Megjegyzés: A késleltetett inditds funkcid nem elérhetd a Grillezés és
Turbd Grillezés funkciokhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz jelzi, hogy a funkcid
befejezédott.

iy
It

&
Forgassa el a vdlasztégombot egy masik funkcio kivalasztdsahoz
vagy a sit6 kikapcsolasahoz (, O " allas).

Ne feledje: Ha az id6zitd aktiy, a kijelzén felvéltva latszik az ,END" felirat és a
hétralevo idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a beallitas nem a siités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a kijelzé
id6ézitéként hasznalhato (aktiv funkcié vagy kikapcsolt siitd
mellett). )
Nyomja meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az &) ikon
és a ,,00:00" érték villogni nem kezd a kijelzén.

N
L,
Allitsa be az id6t a+ és — gombokkal, és nyomja meg a ™)
gombot a jévahagydashoz.
Amikor az id6zitén beallitott id6tartam letelik, hangjelzés lesz
hallhato.
egjegyzés: Az idézité kikapcsoldsadhoz nyomja meg és tartsa lenyomva az
%’) gombot, amig az & ikon villogni nem kezd, majd a— gombbal tordlje

SUTES' TABLA'ZAT az idét (,00:00” érték).
C oA e HOMERSEKLET = IDOTARTAM SZINT ES
RECEPT FUNKCIO EELOMELEGITESE °C) (PERC) TARTOZEKOK
@ Igen 170 ' 30-50 2
Kelt tésztak @ Igen 160 30-50 .
2 Igen 160 40 - 60*** —_
© Igen 160 25-35 N
Kekszek/aprosiitemények 2 Igen 160 25-35 '\;r
2 Igen 150 20 - 35 A2
@ Igen 190-250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 4 >
& Igen 190-250 20 - 50*** a—, —
Lasagne / Sult tésztaétel / @ 2
cannelloni/ flan Igen 190-200 45-65 P
Barany/borju/marha/sertés 1 kg @ Igen 190 - 200 80-110 F 3 ,
Csirke/nyul/kacsa 1 kg @ lgen 200-230 50-100 : 2 ,
Sult/sttépapirban készilt hal 0,5 kg @ 2
(filé, egész) Igen 170-190 30-45 |
Piritott kenyér @ 5 250 2-6 _\_”5“_’_
Siilt burgonya Yy Igen 200-210 35- 55 ** Lo

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadandl (ha sziikséges).
A sutés felénél cserélje meg a szinteket.
A szint jelzése a sutétér oldalan lathato.

A jelzett id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz:

javasoljuk, hogy csak azt kdvetéen helyezze az ételt a stitdébe és
allitsa be a siitési id6t, hogy a sut6 elérte a kivant hdmérsékletet.

W Toltse le a Hasznalati és kezelési utmutatot a docs.indesit.eu
oldalrél, ahol megtaldlja a kiprébalt receptek tablazatat,
amelyet az engedélyezé hatésagok szamadra éllitottunk 6ssze az
IEC 60350-1 eurdpai szabvanynak megfeleléen.
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TARTOZEKOK s
Siitéra Sutéedény vagy sutéforma  SutStepsi/cseppfelfogé talca vagy Cseppfelfogé talca / Cseppffetlf(t)go talca/
utoracs a sttéracson sttéforma a sttéracson Suteményes tepsi 2056' rgls/?zszlel
TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Sarmiyeaarbanlrts 08y V! v psandon bl kiseitvagy | Viseljen védslesztyi.
hogy a siité teljesen kihiilt. ! egyéb suroléparnat vagy maré/sarolé A siitét barmilyen karbantartasi
Ne hasznalion aézzel tisztits hatasu tisztitoszereket, mert ezek munka elo6tt le kell valasztani az
berendezé:;ekgt karosithatjak a késziilék feliileteit. elektromos halézatroél.
KATALITIKUS PANELEK

Ez a stit6 olyan specialis katalitikus panelekkel is
rendelkezhet, amelyek megkdnnyitik a siitérész tisztitasat a

specialis ontisztité bevonatnak
koszénhetden. Ez a kiilobndsen pordzus
anyag felszivja a zsirt és az egyéb
szennyez6déseket.

A panelek a vezetésinekhez illeszkednek:
Amikor kiveszi, majd visszahelyezi a
vezetdsineket, Ugyeljen arra, hogy a
felsé kampok beakadjanak a panelek
megfeleld mélyedéseibe.

Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek dntisztito
képessége maximalisan érvényesiiljon, javasoljuk, hogy
mikodtesse a sttét kb. egy éran keresztiil 200 °C-on. Ezalatt a
stté legyen lres. Ezutan hagyja lehdlni a stit6t, majd tavolitsa
el az ételmaradékokat egy nem surolé szivaccsal.

Ne feledje: Ne hasznaljon mard vagy surold hatdsu tisztitoszereket,
durva kefét, edénysurolot vagy sttétisztitd spray-t, mivel ezek
karosithatjak a katalitikus felUletet és annak dntisztitd képességét.
Ha Uj panelekre van szlksége, forduljon vevészolgélatunkhoz.

HIBAELHARITAS
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A sité nem mukodik. - Aramkimaradas. . Ellendrizze, hogy van-e hélozati fesziiltség, és hogy a suité

. Nincs csatlakoztatva a halézathoz.

A kijelzén az ,F” betl és Szoftverhiba.

egy szam latszik.

. elektromos bekotése megtortént-e.
¢ Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa, fennall-e
: még a probléma.

- Hivja a vevészolgalatot, és diktalja be az ,F” betd utan lathatd
i betlit vagy szamot.

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informaciokeért toltse le a teljes Hasznalati és kezelési
Utmutatot a docs.indesit.eu weboldalrol

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
informacidk az alabbi elérhet6ségeken talalhatok:

+ adocs.indesit.eu honlapon
«  aQR-kdd segitségével

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a
garanciaflizetben). Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjiik, adja meg a termék

adattablajan feltlntetett kddokat.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES INDESIT
IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu,
[Gdzu, redistréjiet savu ierici vietné
www.indesit.com/register
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A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

VADIBAS PANELA APRAKSTS
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1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslegtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslegta, nospiediet,
lai ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns
nodalijuma apgaismojumu.

taimerim.

4. DISPLEJS

3. LAIKA IESTATISANA
Lai pieklGtu gatavosanas laika
iestatljumiem, aizkavétajai palaisanai un

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

5. PIELAGOSANAS POGAS
Lai mainitu gatavosanas laika iestatijumus

6. TERMOSTATA SLEDZIS

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperatiru
manualajam funkcijam.

Funkcijai ,Turn & Go” saglabajiet @ /@.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietosanas no slidosajam sliecem nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slidosas slieces apak3dalu, lai atvienotu apakséjos
akus (1), un velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas no
augsejiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slidoso
slie¢u apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apakséjie aki
fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE
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[c] [d]
PLAUKTU VADOTNU IZI}IEMgANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes aréjo
dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un abas
iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet tas
pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam
novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

1. LAIKA IESTATISANA
Pirmo reizi ieslédzot ierici, jaiestata laiks: Nospiediet () , lidz
displeja sak mirgot () ikona un divi skaitli, kas apzime stundas.

p Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu
\\|—| |—|’|—| 1 stundas, un nospiediet &, lai
L apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari,
S kas apzimés minates. [zmantojiet + vai
. —, lai iestatitu minates, un nospiediet

(), lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véral Ja mirgo (%) ikona, pieméram, pac ilgstosa
energoapgades partraukuma, bds nepieciesams atkartoti iestatit laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir parasta paradiba. Pirms sakat gatavot, ieteicams
iesildit tuksu cepeskrasni, lai tadéjadi atbrivotos no iespéjama
nevélama aromata.

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus

un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatira apméram vienu
stundu. Saja laika krasnij jabat tuksai.

LGdzu, nemiet véra! Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes ieteicams
izvédinat telpu.
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FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

STANDARTA REZIMS
Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai
uz viena plaukta.

CEPSANA AR KONVEKCIJU
< Lai vienlaikus gatavot uz ne vairak ka diviem plauktiem.
Ir ieteicams gatavosanas laika vida samainit cep3anas traukus
vietam.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu, izmantojiet
cepespannu, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet
taja 500 ml Gdens.

GRATIN

& Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Izmantojiet cepespannu, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas
sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml Gdens.

APAKSEJA KARSESANA

Izmantojiet $o funkciju péc gatavosanas, lai apbrininatu
&diena apaksu. Edienu ieteicams novietot 1./2. gatavo$anas
limeni. Si funkcija izmantojama ari Iénai gatavos$anai, pieméram,
gatavojot darzenu un galas sautéjumus; $ada gadijuma
izmantojiet 3. gatavosanas limeni. Cepeskrasni nav nepiecieSams
priekslaicigi uzkarsét.

FREASY COOK

Tiek ieslegti visi sildelementi un ventilators, nodrosinot
pastavigu un vienmérigu siltuma izplatisanos pa visu
cepeskrasni. Sim gatavosanas rezimam priekssildisana nav
nepiecie3ama. Sis reZims ir ipasi ieteicams pusfabrikatu (saldétu
vai ieprieks gatavotu) atrai pagatavosanai. Labako rezultatu
iesp&jams sasniegt, izmantojot tikai vienu no plauktiem.

ECO CONVECTION BAKE (EKO CEPSANA AR KONVEKCIJU)
Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.

Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj produktiem izz{t.
Izmantojot S0 EKO funkciju, lampina bus izslégta visa gatavo3anas
laika, tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot Q.

TURN & GO

Si funkcija automatiski atlasa piemérotako temperatdru un

laiku, lai pagatavotu dazadus édienus, tostarp galu, zivis,
makaronus, desertus un darzenus. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns
ir auksta.

1. FUNKCLJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas signals.
2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi, lai
iestatitu vélamo temperattru.

[ =}
VAR

N

Lai jebkura laika partrauktu funkcijas darbibu, izslédziet
cepeskrasni, pagrieziet atlases slédzi un termostata sléedzi stavokli
Oun®.
Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju, pagriezot
atlases slédzi, vai pielagot temperatlru, pagriezot termostata slédzi.
Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata slédzis bus pagriezts 0 °C.
Varat iestatit gatavo$anas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja
jestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

TURN & GO

Lai palaistu funkciju “Turn & Go", atlasiet to, pagriezot
atlases slédzi lidz attiecigai ikonai, turot termostata slédzi pie @
/@ ikonas.
Lai pabeigtu gatavo$anu, pagrieziet atlases slédzi stavokli “O .
LUdzu, nemiet véera: Varat iestatit gatavosanas beigu laiku un
taimeri. Lai panaktu labakos gatavosanas rezultatus, izmantojot
funkciju “Turn & Go', ievérojiet ieteiktas svara mérvienibas
gatavosanas tabula katram édienam.

Produkti Recepte Svars (kg)
- Cepta tela g?gas,imcgipnt:) liellopu gala 06-07
Vista/jéra ciskas gabali 1,0-1.2
Jivs Lasa fileja/cepta zivs (vesela) 09-1,0
Zivs pagatavota pergamenta 08-10
Pilditi darzeni 1,8-25

Darzeni - —
Darzenu pirags 15-25
Salas kakas Lotringas pirags/auglu torte 1,0-1,5
{\z/‘satgé%?uumi Lazanja/makaronu vai risu timbale 1,5-20

Miklas Rauga miklas kika/plumju kika 09-12
izstradajumi Cepti aboli 10-1,5
) Maizes klaips 05-06

Maize
Bagetes 05-08

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bis atlasita, tiks atskanots skanas signals un
displeja saks mirgot ﬂ: ikona kas noradis uz to, ka priekssildisana
ir aktivizéta. Tiklidz 31 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies @2 ikona, kas noradits uz to, ka
krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperatuarai: ievietojiet
produktus un saciet gatavosanu.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona@: displeja joprojam
var bat redzama — pat péc dzesésanas ventilatora izslégsanas, lai
noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

LUdzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izsleédzas, ir atkarigs no dazadiem
faktoriem, pieméram, vides temperatQras un izmantotas funkcijas. Jebkura
gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad raditajs uz atlases sledza
ir stavokli"0".

4, GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavo$anas ieprogrammeésanas jums jaatlasa vélama
funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest O, lidz displeja sak mirgot ikona % un “00:00”".

N - =7

nin'uly

JLILFLIL
“co::f

Izmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavo3anas laiku, bet
péc tam nospiediet (), lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lidz
vélamai temperatlrai: kad gatavosana pabeigta, tiks ieslégts
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

Piezimes: Lai atceltu iestatjto gatavosanas laiku, turpiniet spiest @

, lidz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu
gatavosanas laiku uz,00:00" Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisanas faze.
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GATAVOSANAS BEIGU LAIKA/AIZKAVETAS PALAISANAS
IEPROGRAMMESANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat aizkavét
programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku: nospiediet
(), lidz displeja sak mirgot ikona & un pasreizéjais laiks.

_II_I art
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END,
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Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu
laiku, un nospiedietb/lal apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi

lidz vélamai temperatirai: funkcija tiks apturéta, tacu tiklidz
bls pagajis laiks, kas aprekinats, lai gatavosana beigtos jusu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.
Piezimes: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet cepeskrasni, pagriezot atlases
slédzi stavokli O

Piezimes: Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bis beigusies, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

M
©

Pagrieziet atlases slédzi, lai atlasitu citu funkciju, vai iestatiet to
stavokli “ Q" lai izslégtu krasni.
Ladzu, nemiet véra! Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam paradisies
uzraksts “END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

Siiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet gan lauj
displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizéta kada

funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir izslégta.
Turpiniet spiest @ lidz displeja sak mirgot ikona &) un “00:00".

I—IIIIII
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Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet @

lai apstiprinatu.

Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas signals. _

Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest @ [idz displeja sak mirgot
ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku uz“00:00"

GATAVOSANASTABULA
¢cymiv . TEMPERATURA | DARBIBASLAIKS : LIMENIS UN
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDIT °C) (MIN.) PIEDERUMI
@ BT 170 30- 50 2
Kikas no raudzétas miklas EY Ja 160 30-50 _\;’_
= ] 4 1
ﬁ Ja 160 40 - 607** al=lr V===V
©  a 160 25-35 N
Cepumi/grozini 2) Ja 160 25-35 3
2) Ja 150 20 - 35%%* AL 2
@ Ja 190 - 250 15-50 2,
Pica/fokaca 4 2
& Ja 190-250 20 - 50%** A—, —
Lazanja/makaronu sacepums/ @ - ~ _ 2
kaneloni/auglu piragi Ja 190-200 45-65 ) —
Jéra gala/tela gala/liellopa gala/cikgala @ - B B 3
1kg Ja 190-200 80-110 fy |
Vistas/truza/piles gala 1 kg . @ Ja 200-230 50-100 2
Cepta zivs/papira pagatavota zivs, 0,5 kg @ - _ _ 2
(fileja, vesela) : Ja 170-190 30-45 —
Grauzdéta maize @ 5 250 2-6 _\_”5.._’_
Cepti kartupeli EYRN Ja 200-210 35-55%* T,

** Ja nepieciesams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas
treSdalas no gatavosanas laika.
*** Gatavosanas laika vida apmainiet plauktus vietam.

Limenis noradits uz gatavosanas nodalijuma sienas.

Darbibas laika nav ieklauta piriek3sildisanas faze: ievietot
produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams
tikai tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatiru.

W |ejupieladéjiet lieto3anas un apkopes pamacibu no vietnes
docs.indesit.eu, lai sanemtu parbauditu recepsu tabulu, kas
ir saskanota ar sertificésanas iestadém un atbilst standartam

IEC 60350-1.
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PIEDERUMI

Cepespanna vai kukas veidne
uz stieplu plaukta

StiepJu plaukts

Cepespanna/notekpaplate vai
cepsanas trauks uz stieplu plaukta

| )

Notekpaplate/cepespanna
ar 200 ml ddens

-

Skidrumu savaksanas
paplate/cepespanna

—J

TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

KATALITISKIE PANELI

So cepeskrasni var aprikot ar ipasam katalitiskajam platném,
kuras, pateicoties to pastirosajam parklajumam, kas ir |oti
porains un spéj absorbét taukus un
netirumus, lauj vieglak iztirit
gatavosanas nodalijumu.

Sis platnes ir piestiprinatas plauktu
stiprinajumiem: Mainot plauktu
stiprinajumu poziciju un ievietojot tos
atpakal, parliecinieties, ka augséjie aki ir
ieaketi attiecigajos platnu caurumos.

PROBLEMU NOVERSANA

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie var
sabojat ierices virsmas. Izmantojiet

virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

Lai nodrosinatu labako katalitisko pane|u pastiro3o ipasibu
sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C uz aptuveni
vienu stundu. Saja laika krasnij jabat tuks3ai. Pec tam laujiet
krasnij atdzist un tikai tad iztiriet édienu atliekas, izmantojot
maigu sukli.

L0dzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli, cietas
birstes, asi stkli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko virsmu
un ietekmeét ierices pastirosas Ipasibas. Ja nepieciesama platnu
nomaina, ldzu, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Problema lespéjamais célonis

Risinajums

Cepeskrasns nedarbojas. Stravas parravums.
. Atvienojiet no elektrotikla.

Ekrana redzams burts ,F” Programmataras problema.
un skaitlis. :

¢ Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir

i pievienota elektribas padevei.

¢ |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
¢ klime ir noversta.

W Lejupieladéjiet lietosanas un apkopes pamacibu no vietnes docs.indesit.eu, lai uzzinatu vairak par savu izstradajumu

«  Apmeklégjiet misu vietni docs.indesit.eu
+ QRkodaizmantosana

redzami izstradajuma datu plaksnite.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:

« Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits
garantijas bukleta). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas

(D) inpesit
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,INDESIT“ GAMIN]
@ Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti
Z ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje
www.indesit.com/register
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A Prie$s naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

instrukcijas.

VALDYMO PULTO APRASYMAS
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1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir pasirinkti

funkcija. atidétas paleidimas ir laikmatis.
Pasukite j padétj O ir isjunkite orkaite. Kai orkaité isjungta, rodomas laikas.
2. SVIESA 4. EKRANAS

Kai orkaité jjungta, paspauskite ir jjunkite
arba isjunkite orkaités lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS
Jjungiami gaminimo laiko nustatymai,

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus

6. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatira, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Naudojama su funkcija ,Turn & Go” @ /@.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Pries pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele
[a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folijg [b].

[b]
SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintuméte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles
aukstyn ir nuimkite jas nuo virSutiniy kabliuky (2).
SLANKIOJANCIY GROTELIY |[STATYMAS [d]

Uzkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1),

tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy

groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA
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[c]
SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Jei norite isSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir truktelékite j save, kad iStrauktuméte
atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos
ir jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine
dalj prie jos vietos, jstatykite atramg ir tvirtai spustelékite prie
sienelés, kad skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

[d]

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite
® , kol ekrane ims mirkséti piktograma ir du valandy

P skaitmenys.

\\|—| |'|/|—| 1 Naudodamiesi 4 arba — nustatykite
L1l |:| (L valandas ir patvirtinkite paspausdami
S (. Ekrane mirksés du minutéms skirti
JOX skaitmenys. Naudodamiesi 4- arba —

nustatykite minutes ir patvirtinkite
paspausdami ().
Atkreipkite demes;. Kai mirksi piktograma (%), pvz, atsinaujinus elektros
tiekimui, jums reikes nustatyti laikg i$ naujo.

2. |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: Tai
visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai,
prie$ pradedant gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti tuscig
orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo
metu orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvédinti kambarj.
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FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

KONVEKCINIS KEPIMAS

< Galima gaminti jvairaus tipo maista ant maks. dviejy
lentynéliy vienu metu. Jpuséjus gaminima rekomenduojame
sukeisti kepimo skardas vietomis.

KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.
Jei kepate mésa ant groteliy, rekomenduojame naudoti kepimo
padékla, kuriame susirinkty kepsnio sultys: skysciy surinkimo
padékla jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jj 500 ml geriamojo vandens.
APKEPAS

2/ Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir viStienos kepsniy)

kepimas. Rekomenduojame naudoti kepimo padékla, kuriame
susirinkty kepsnio sultys: skysciy surinkimo padéklg jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jj 500 ml
geriamojo vandens.

APATINIS SILDYMAS

Sig funkcija naudokite maisto apaciai paskrudinti.
Rekomenduojama maistg statyti ant 1/ 2 kepimo lentynélés. Sig
funkcija taip pat galima naudoti Iétam gaminimui, pvz., darzoviy
ir mésos troskiniams; tokiu atveju reikia naudoti 3 kepimo
lentynéle. Orkaités i$ anksto jkaitinti nereikia.

,FREASY COOK" GAMINIMAS

Veikia visi kaitinimo elementai ir ventiliatorius, kad baty
tolygiai paskirstomas karstas oras visoje orkaités kameroje.
Naudojant §j gaminimo rezima orkaités jkaitinti nebatina. 5j
rezimg rekomenduojama naudoti gaminant pusgaminius arba
Saldyta maista. Geriausiy rezultaty pasiekiama naudojant tik
kepimo groteles.

ECO CONVECTION BAKE (EKO KONVEKCINIS KEPIMAS)

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus su
jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzia isdziGti
kintamas oro srautas. Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka
i$jungta viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus Q.

TURN & GO

Si funkcija automatiskai parenka optimalius temperataros ir

gaminimo laiko nustatymus, tinkamus jvairiems meésos, Zuvies,
makarony, saldésiy ir darzoviy patiekalams gaminti. Aktyvinkite
funkcija, kai orkaité atvésusi.

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio: |sijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.
2. JJUNKITE FUNKCUA

Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiamg temperatara.

[ =}
VAR

N

Funkcijg galima pertraukti bet kuriuo metu - iSjunkite orkaite,
pgsu:ite pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle j padétis
ir®.

Atkreipkite déemesj. Sj nustatyma galite keisti gaminimo metu pasukdami
pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatdrg pasukdami termostato
rankenéle.
Funkcija nepasileis, jei termostato rankenélé bus padétyje,0 °C". JUs
galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos laikg (kai nustatytas
gaminimo laikas) ir laikmatj.

TURN & GO

Norédami jjungti ,Turn & Go” funkcija, pasirinkite ja
pasukdami pasirinkimo rankenéle iki atitinkamos piktogramos, o
termostato rankenélé turi bati ties @ /@ piktograma.
Baigiant gaminti, pasirinkimo rankenéle pasukite ties , O “.
Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo pabaigos laika ir
laikmatj. Siekdami geriausiy gaminimo rezultaty naudojant funkcija
Jurn & Go*, laikykites lenteléje siilomy maisto produkty svoriy.

Maistas Receptas Svoris (kg)
Versienos, jautienos kepsnys, B
Mésa puskepis 06-0.7
Vistiena / ériuko koja gabalais 1,0-1,2
. Lasisos filé / Kepta zuvis (visa) 0,9-1,0
Zuvis . .
Zuvis folijoje 0,8-1,0
L |darytos darzovés 1,8-2,5
Darzovés -
Darzoviy apkepas 1,5-2,5
- ' Lotaringiskas apkepas / pyragas su
Surus pyragai vaisiais 1,0-1,5
Makaronai Lazanija / makarony ar ryZiy pyragas 1,5-2,0

o Mieliniai pyragai / slyvy pyragas 09-1,2
Pyragaiciai - —
Kepti obuoliai 1,0-1,5
Duonos kepalas 0,5-0,6
Duona
Pranc. batonas 0,5-0,8

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane
mirksinti piktograma ﬂg nurodo, kad vykdomas jkaitinimas.
Pasibaigus $iai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma ﬂﬁ
ekrane nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatira: tuo
metu sudékite maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite demesj: Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net
ir i$sijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma §*
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso
nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatara ir naudota funkcija.
Bet kuriuo atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankenélés
indikatorius nustatytas j padétj,0"

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija pries pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME .

Spauskite @ kol ekrane ims mirkséti piktograma (‘,’} ir ,00:00".

3 —
min"uln
L)

v _lx\
“:

Naudodamiesi + arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko
trukme, tada paspausdami (¥) patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcijg, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatura: pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad gaminimas baigtas.

Pastabos:Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo laika, spauskite @ kol

ekrane mirksés piktograma (V tada naudodamiesi — nustatykite ,00:00"
gaminimo laika. | bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo fazé.
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GAMINIMO PABAIGOS LAIKO / ATIDETO PALEIDIMO
PROGRAMAVIMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika: spauskite &), kol
ekrane ims mirkséti piktograma &g ir dabartinis laikas.

_II_I art
I_I7I_I

Yayy
END,

P

Naudodamiesi + arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika, o
paspausdami & patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcijg, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatira: funkcija bus pristabdyta, kol
automatiskai jsijungs praéjus tiek laiko, kad gaminimas buty
baigtas jusy nustatytu laiku.

Pastabos:Jei norite atSaukti nustatyma, isjunkite orkaite pasukdami
pasirinkimo rankenéle | padetj O

Pastabos:Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant
groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo

pabaiga.
GAMINIMO LENTELE

I
(C&
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita funkcija,
arba nustatykite jg j padétj,, O “ ir isjunkite orkaite.

Atkreipkite démesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis rodomi
LEND" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai

veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra iSjungta.
Spauskite (), kol ekrane ims mirkséti piktograma &) ir ,00:00".

L |
L l I\
1
Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o paspausdami &)
patvirtinkite.
Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, isgirsite garso signala.

Pastabos: Jei porite atsaukti laikmatj, spauskite @ kol ekrane mirkses
piktograma &%, tada naudodamiesi — nustatykite,,00:00" laika.

. TEMPERATURA TRUKME LYGIS IR
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS °C) (MIN.) PRIEDAI
H H ] H : 2
@ Taip 170 30-50 s
S . T . 2
Mieliniai pyragai @ Taip 160 30-50 R
@ Taip 160 40 - 60*+ —_
@ Taip 160 25-35 '\ir
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 NE
2 Taip 150 20 - 35#%# A2
@ Taip 190 - 250 15-50 2,
Pica / fokacija —~ 2 5
B Taip 190 - 250 20 - 50%** a—, —
Lazanija / makarony apkepas / i 2
darytl makaronai (vamzdeliai) / apkepas @ Taip 190-200 45-65 Y y
su vaisiais ar striu ~
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena 1 @ . 3
kg Taip 190-200 80-110 L |
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200-230 50-100 \ 2 |
Kepta Zuvis / Zuvis folijoje 0,5 kg @ . B _ 2
(file, visa) Taip 170-190 30-45 \ |
Skrudinta duona @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Keptos bulvés Y Taip 200-210 35-55 ** =,

** Pragjus dviem trec¢daliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
*** Praéjus pusei gaminimo laiko pakeiskite kepimo skardos lyg.

Lygis rodomas ant kepimo skyriaus sienelés.
] trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis: rekomenduojame

sudeéti maista j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei
pasiekus reikiama temperatra.

W Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i§ docs.indesit.eu
ir perzidrékite patikrinty recepty lentele, sudaryta sertifikuoty
institucijy vadovaujantis IEC 60350-1 standartu.
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BT Al —J | f oo
PRIEDAI : . s .
Grotelés Kepimo sk?g?ﬁqzrba pyragy Kepimo / skysciy surinkimo skarda Skysciy surinkimo skysciy sursll?:rlcrgo / kepimo
ant groteliy arba pyragy forma ant groteliy ~ padéklas / kepimo skarda su 200 ml vandens

PrieS vykdydami prieziuaros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais jrenginiy.

KATALIZINIAI |DEKLAI

Sioje orkaitéje gali bati naudojami kataliziniai jdéklai, kurie
palengvina kepimo skyriaus valymg, nes yra padengti
specialia savaime nusivalancia danga,
kuri be viso to yra poringa ir geba
sugerti riebalus ir neSvarumus.

Sie jdéklai tvirtinami prie skersiniy
groteliy. Jei pakeiciate skersiniy groteliy
padetj ir vél jas jstatote, jsitikinkite, kad
virsutiniai kabliukai jstatyti j atitinkamas
angas jdékluose.

GEDIMUY SALINIMAS

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy
valymo priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius. Mavékite

apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius prieziuros
darbus, orkaite batina atjungti nuo
elektros tinklo.

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio valymosi
savybes, orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir
palikti veikti apytikriai vieng valanda. Tuo metu orkaité turi
bati tuscia. Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likucius kempine.

Atkreipkite demesj. naudojant korozijg sukeliancias ar abrazyvias
valymo priemones, kietus sepetélius, puody Sveitiklius ar orkaités
purskiklius galima pazeisti katalizinj pavirsiy, dél ko pablogeés jo
savaiminio valymosi savybés. Dél jdékly pakeitimo kreipkités |
techninés prieZidros centra.

Problema Galima priezastis

Sprendimas

- Netiekiamas maitinimas.
- I3junkite i$ elektros tinklo.

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma raidé ,F*
su skaiciais.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei

¢ prijungtas elektros maitinimas.

. Orkaite ijunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.
- Kreipkités j artimiausig techninés prieziros centra ir nurodykite
¢ raide arba skaiciy po raidés ,F”.

W Naudojimo ir priezidros vadova atsisiyskite i$ docs.indesit.eu dél issamesnés gaminio informacijos

toliau nurodytus veiksmus:

Naudodami QR koda

ploksteléje nurodytus kodus.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami
+  Apsilanke svetaingje adresu docs.indesit.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos
lankstinuke). Kreipiantis j techninés prieZitros centrg butina pateikti gaminio duomeny
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Hurtigveiledning

TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET INDESIT-
PRODUKT

For & motta mer fullstendig assistanse,
vennligst registrer produktet ditt pa
www.indesit.com/register

' NO

i”i For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

ngye.

BESKRIVELSE AV KONTROLLPANELET

F
0
@. @ 250,
........... e +.
. © : 220.
...... : 200 -
E . @ ..... @ _
: . 180 * :
©
1 2 3 4 5 6
1. BRYTERFOR VALG 3. INNSTILLING AV TID 5. REGULERINGSKNAPPER
For & sld pa ovnen ved a velge en For & fa tilgang til innstillingene av For & endre innstillingene for
funksjon. steketid, utsatt start og timer. tilberedningstid
Vri til O posisjonen for a sla av ovnen. For & vise tiden nar ovnen er avslatt. 6. TERMOSTATBRYTER
2. LYs 4. DISPLAY Vri for & velge temperaturen du gnsker ndr

Nar ovnen er slatt pd, trykk for a sla
lampen i ovnsrommet pa eller av.

GLIDESKINNER OG HYLLENES SPOR

du aktiverer de manuelle funksjonene.
For “Turn & Go"-funksjonen hold pé @ /@.

For du tar i bruk ovnen, flern den beskyttende tapen [a] og flern
deretter den beskyttende folien [b] fra glideskinnene.

[b]

FJERNING AV GLIDESKINNENE [c]

Trekk i den nedre delen av glideskinnen for & koble fra de nedre
krokene (1) og trekk glideskinnene oppover, for a fierne dem fra
de gvre krokene (2).

NY MONTERING AV GLIDESKINNENE [d]

Fest de gvre krokene i hyllenes spor (1) trykk deretter den nedre
delen av glideskinnene mot hyllenes spor, til de nedre krokene

hektes pa plass ved et klikk (2).
FORSTE GANGS BRUK

=)

=

=

A,
—

v

3

[c] [d]
DEMONTERING OG INSTALLASJON AV HYLLENES SPOR
1. For & flerne hyllenes spor, ta godt tak i den utvendige delen av
skinnen, og dra den mot deg for a ta ut stetten og de to interne
stiftene fra feste.

2. For a plassere hyllenes spor tilbake pa plass, plasser de naer
hulrommet og sett de to stiftene inn i de tilhgrende festene.
Plasser deretter den eksterne delen neer festet, sett inn stetten,
og trykk bestemt mot veggen i ovnsrommet for a sikre at hyllens
spor er godt festet.

1.STILLE INN TIDEN

Du ma stille inn tiden nar du slar apparatet pa for farste gang:
Trykk pd ) helt til () ikonet og de to sifrene for time begynner
a blinke pa display.

Bruk + eller— for a stille inn timen

‘\|—| |—|/’|—| w og trykk pd © for & bekrefte. De
IR to sifrene minuttene vil begynne

7N a blinke. Bruk 4 eller — for & stille
JOI inn minuttene og trykk pa () fora

bekrefte.

Merk: Nar (%) ikonet blinker, for eksempel etter lengre strambrudd, ma du
stille inn tiden pa nytt.

2.VARM OVNEN

En ny ovn vil kanskje gi fra seg lukt som har blitt igjen etter
produksjonen: dette er helt normalt. For du begynner a
tilberede mat, anbefaler vi derfor at du varmer opp ovnen nar
den er tom for a flerne eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig film fra
ovnen og flern eventuelle tilbehgr i den.

Varm ovnen til 250 °C i omtrent én time. | lgpet av denne tiden

ma ovnen vaere tom.
Merk: Det er lurt & lufte rommet etter bruker apparatet for fgrste gang.
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FUNKSJONER & DAGLIG BRUK

TRADISJONELL
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa kun énrille.

KONVEKSJONSBAKING
< For a steke pa maksimalt to rister samtidig. Det er en god
idé og bytte posisjonen til bakebrettene halvveis under steking.

GRILL

For grilling av biff, kebab og pelser, tilberedning av
grgnnsaker au gratin eller ristet bred. Ved grilling av kjett,
anbefaler vi & bruke et bakebrett for 8 samle inn stekesjyen:
Plasser pannen pa et av nivdene under risten og ha i 500 ml
drikkevann.

GRATIN
&) For grilling av store kjottstykker (larstek, roastbiff, kylling).

Vi anbefaler a bruke et bakebrett for & samle inn stekesjyen:
Plasser pannen pa et av nivaene under risten og ha i 500 ml
drikkevann.

UNDERVARME

Bruk denne funksjonen for & brune bunnen av rettene. Det
anbefales a sette maten inn pa 1. /2. niva. Funksjonen kan ogsa
benyttes ved langsom steking, som grgnnsaker og kjattstuinger;
bruk i dette tilfellet 3. niva. Ovnen trenger ikke a forvarmes.

FREASY COOK (TILBEREDNING AV FROSNE MATVARER)

Alle varmeelementene og viften slar seg pa, og garanterer
jevn og enhetlig fordeling av varmen i hele ovnen. Det er ikke
ngdvendig med forvarming for denne tilberedningsmaten.
Denne modaliteten anbefales spesielt for rask tilberedning av
ferdigpakket mat (frossen eller ferdiglaget). De beste resultatene
oppnas dersom du bruker kun énrille.

ECO-OVER/UNDERVARME

For tilberedning av ovnsstekte steker og stuede kjattstykker
pa ett enkelt niva. Mat forhindres fra a tarke ut for mye ved hjelp av
en mild, forbigdende luftsirkulasjon. Nar denne ECO funksjonen er i
bruk, vil lyset veere slatt av under hele tilberedningen, men det kan
slas pd igjen ved a trykke pa g

TURN & GO

Denne funksjonen velger automatisk en ideell temperatur

og tid for baking av en rekke oppskrifter inkludert, kjott,
fisk, pasta, kaker og grennsaker. Aktiver funksjonen ndr ovnen er
avkjolt.

1. VELGEN FUNKSJON

For a velge funksjonen, vri knotten for valg til symbolet til funksjonen
du gnsker: display tennes og du vil here et akustisk signal.

2. AKTIVEREN FUNKSJON

For a starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten for a
stille inn temperaturen du gnsker.

=
7"\

W/

For & avbryte funksjonen til enhver tid, sld av ovnen, vri pa
knotten for valg og termostatknotten til O og @ .
Merk: Under tilberedningen kan du endre funksjonen ved & vri knotten for
valg eller regulere temperaturen ved a vri pa termostatbryteren.
Funksjonen vil ikke starte dersom termostatbryteren er pa 0 °C. Du kan
stille inn tilberedningstiden, tilberedningens sluttid (kun dersom du stiller
inn tilberedningstiden) og et varselur.

TURN & GO

For & starte “Turn & Go"-funksjonen, velg funksjonen
ved & vri knotten for valg til det aktuelle ikonet, ved & holde
termostatbryteren pa O /@ ikonet.
For & avslutte tilberedningen, vri knotten for valg pa “O .
Merk: Du kan stille inn tilberedningens sluttid og varseluret. For &
oppna best mulig tilberedningsresultat ved a benytte funksjonen
“Turn & Go’, folg de anbefalte veide mengdene for hver type mat i
tabellen nedenfor.

Mat Oppskrift Vekt (kg)
. Lammestek, Roastbiff ra 06-0,7
Kjott - —
Kylling / Lammelar i stykker 1,0-1,2
Fisk Laksefilet / Bakt fisk (hel) 09-1,0
is
Fisk en papillote 08-1,0
Fylte grennsaker 1,8-25
Grennsaker
Grgnnsakspai 1,5-25
Salte kaker Quiche lorraine / Flan 1,0-15
Pasta Lasagne / Timballo av pasta eller ris 1,5-20
Gjeerbakst / Plumkake 09-12
Bakverk
Bakte epler 1,0-15
Bradskive 05-06
Brad
Baguettes 05-08

3. FORVARMING OG RESTVARME

Nar funksjonen starter, vil et akustisk signal og et blinkende
ikon #§* pa display indikere at fasen for forvarming er aktivert. P&
slutten av denne fasen, vil et akustisk signal og det faste ikonet
ﬂﬁ pa display indikerer at ovnen har nadd innstilt temperatur:
pa dette punktet kan maten legges inn og fortsett med
tilberedningen.

Merk: Hvis maten settes i ovnen far forvarmingen er ferdig, kan det ha
negativ innvirkning pa sluttresultatet.

Etter steking og med funksjonen deaktivert, er det mulig at
ikonet f{*fortsatt er synlig pa display selv etter at viftene for
nedkjgling er slatt av for & indikere at det er restvarme igjen i
ovnsrommet.

Merk: Hvor lang tid det tar etter at ikonet slukkes varierer fordi det
avhenger av en rekke faktorer som omgivelsestemperaturen og hvilken
funksjon som er brukt. Uansett ma produktet anses a vaere av nar pekeren
pa knotten for valg star pa 0"

4. PROGRAMMERING AV TILBEREDNING

Du ma velge en funksjon for du starter og programmere
tilberedningen.

VARIGHET
Hold nede @ helt til : ikonet og “00:00” starter a blinke pa
display.

N 7
min"nln
L

Vs 2
&

Bruk —+ eller — for & stille inn steketiden du ensker, trykk
deretter (%) for & bekrefte.
Aktiver funksjonen ved a vri pa termostatbryteren til
temperaturen du gnsker: Et lydsignal hares, og displayet vil
indikere at matlagingen er ferdig.
Anmerkninger: For & slette tilberedningstiden du stilte inn, hold nede@
helt til (¥: ikonet begynner & blinke p4 display, bruk deretter — for 4 stille

tilberedningstiden tilbake til “00:00" Denne tilberedningstiden inkluderer
en fase for forvarming.
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PROGRAMMERING AV TIDSPUNKT FOR AVSLUTTET
TILBEREDNING/ UTSATT START

Etter at en steketid er stilt inn, kan start av funksjonen utsettes
ved & programmere tiden for avsluttet steking: trykk () helt til
& ikonet og den aktuelle tiden starter & blinke pa display.

N e e
AL
L
4 >
Bruk + eller — for & velge nar du gnsker stekingen skal avsluttes
og trykk pa (for a bekrefte.

Aktiver funksjonen ved a vri pa termostatbryteren til
temperaturen du gnsker: funksjonen vil sta pa pause helt til den
starter automatisk etter den tidsperioden som er beregnet for at

tilberedningen skal vaere ferdig pa det tidspunktet du har angitt.

Anmerkninger: For & slette innstillingen, sla av ovnen ved & vri knotten for
valg til posisjonen” Q"

Anmerkninger: Funksjonen utsatt start er ikke tilgjengelig for
funksjonene Grill og Turbo Grill.

ENDT STEKING

Du vil hare et akustisk signal og display vil indikere at
funksjonen er avsluttet.

M
©

Vri pd knotten for valg for & velge en annen funksjon eller til
posisjon “ O " for a sla av ovnen.

Merk: Dersom timer er aktiv, vil display vise “END" vekselvis med tiden som
gjenstar.

5.INNSTILLING AV TIMER

Denne opsjonen avbryter ikke et stekeprogram men tillater deg
a bruke display som en timer, enten mens en funksjon er aktiv
eller ndr ovnen er slatt av.

Hold nede () helt til &) ikonet og “00:00” starter & blinke pa
display.

N —
L
L

Bruk + eller — for & stille inn tiden du trenger og trykk pa ™ for
a bekrefte.
Et lydsignal vil heres nar varseluret har avsluttet nedtellingen.

Anmerkninger: For & slette timer, hold nede @ helt til ikonet begynner
a blinke, bruk deretter — for nullstille tiden til “00:00".

TILBEREDNINGSTABELL
. TEMPERATUR VARIGHET NIVA OG
OPPSKRIFT [FUNKSJON FORVARM 0 (MIN) TILBEH@R
. . . )
@ Ja 170 30-50 s
. = 2
Gjeerkaker & Ja 160 30-50 S
— . 4 1
& Ja 160 40 - 60*** A
@ Ja 160 25-35 3
Kjeks/smakaker ED Ja 160 25-35 ir
) Ja 150 20 - 350 A2
@ Ja 190 - 250 1550 2,
Pizza/focaccia 4 5
& Ja 190 - 250 20 - 50%** e,
Lasagne / Bakt pasta / @ ) B )
Cannelloni/ Flan Ja 190 - 200 45-65 I
Lammekjott / kalvekjott / storfekjatt / @ ) B 3
svinekjott 1 kg Ja 190 - 200 80- 110 o
Kylling/kanin/and 1 kg © Ja 200 - 230 50 - 100 L2
Bakt fisk/en papillote 0,5 kg @ ) ) 2
liet. hel Ja 170 - 190 30-45 L
Ristet brod ) 5 250 2-6 o
Stekte poteter Y Ja 200-210 35 - 55 ** T,

**Snu maten ndr 2/3 av tiden er gatt (hvis nedvendig).
*** Bytt nivdene etter halv tilberedningstid.
Nivaet indikeres péd veggen i ovnsrommet.

Tiden som indikeres inkluderer ikke fasen for forvarming:
vi anbefaler at du setter maten i ovnen og stiller inn

tilberedningstiden kun etter at temperaturen som kreves, er nadd.

W | ast ned Bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for tabellen over testede oppskrifter, fylt ut for
sertifiseringsorganet i samsvar med standardene IEC 60350-1.
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TILBEHZR Aveeees ~ f | S— | [
. Bakebrett eller bakeform Bakebrett / Langpanne eller Langpanne / Bakebrett
Rist pa risten bakebrett pa risten Langpanne/Bakebrett med 200 ml vann

RENGJO@RING OG VEDLIKEHOLD

Pass pa at ovnen er avkjolt for du
utforer vedlikehold eller rengjoring.
Bruk ikke damprengjgringsutstyr.

KATALYTISKE PANEL

Denne ovnen kan veere utstyrt med en spesiell katalytisk
kledning som letter rengjering av ovnsrommet takket vaere
dets spesielle selvrensende belegg, som
er svaert porgs og i stand til & absorbere
fett og sot.

Disse panelene er monterte pa
ristskinnene: Nar du plasserer og
monterer ristskinnene tilbake pa plass,
pase at krokene pa toppen er festet inn i
de riktige hullene i panelene.

FEILSOKING

Bruk ikke stalull, skuresvamper eller
slipende/etsende rengjgringsmidler,
da disse kan skade apparatets
overflate. Bruk vernehansker.

Ovnen ma alltid frakobles stramnettet
for du utfor noe vedlikeholdsarbeid.

For & utnytte de selvrensende egenskapene til de katalytiske
panelene best mulig, anbefaler vi a varme opp ovnen til 200°
Ciomtrent en time. | lgpet av denne tiden ma ovnen vaere
tom. La deretter ovnen kjoles ned fer du fjerner gjenvaerende
matrester ved d benytte en ikke-slipende svamp.

Merk: Ved d benytte etsende eller slipende produkter, stive bearster,
gryteskrubb eller ovnsspray, kan en skade de katalytiske overflatene
og frata dem den selvrensende evnen. Vennligst ta kontakt med var
Ettersalgs-service dersom du gnsker & skifte ut panelene.

Problem Mulig arsak

Lasning

Strembrudd.
- Den er koplet fra nettet.

Ovnen virker ikke.

Displayet viser bokstaven : Programvareproblem.
“F" etterfulgt av et :
nummer.

Kontroller at det ikke er strembrudd og pase at ovnen er
¢ tilkoblet stramnettet.
¢ Sla av og pa ovnen og se om problemet har lgst seg.

¢ Ta kontakt med nzaermeste Ettersalgs-servicesenter og oppgi
. bokstaven eller nummeret som fglger bokstaven “F”.

W Last ned den fullstendige Bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra docs.indesit.eu for ytterligere informasjon om
produktet ditt

«  Ved a benytte QR-koden

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
Ved a besgke vért nettstede docs.indesit.eu

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar
du kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.indesit.com/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

F
0
@. : © 250 |
@ N e} +-. .
,,,,, 200 -
. . @ ..... @ — 5o - E
©
1 2 3 5 6

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do witaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji.

Obroéci¢ do pozycji O, aby wytaczy¢
urzadzenie.

2. OSWIETLENIE

Nacisniecie tego przycisku przy wigczonej
kuchence powoduje wtgczenie lub
wytaczenie lampki w komorze piekarnika.

czasomierza.

godzine.

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opdznionego startu i

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla

4. WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuzag do zmiany ustawien czasu pieczenia

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych recznie,
obroci¢, aby wybrac zadana temperature.
Aby ustawic funkcje “Turn & Go”, nalezy
przytrzymac¢ @ /@.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronna [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[b]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagna¢ dolna czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociagna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gornych hakow (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie
docisnag¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic
potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzna czes¢
drabinek i pociagnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic je w
poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie
nalezy umiescic czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki komory, aby
upewnic sie, ze drabinki s odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawi¢ czas:
Naciska¢ (%) do czasu, az na wyswietlaczu (&) bedzie miga¢
ikona i dwie cyfry godziny.

Uzy¢+ lub —, by ustawic¢ godzing, a
\\|—| |—|/’|—| 1 nastepnie zatwierdzi¢ wciskajac é
IR . Zaczna miga¢ dwie cyfry minut. Za
7N pomoca 4 lub — ustawi¢ minuty i
Q nacisna¢ () , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wy$wietlaczu miga ikona(¥), co moze sie zdarzy¢ na
przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie
ustawic czas.

2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgiji: jest to zjawisko catkowicie normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw

zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie
niepozadanego zapachu.

Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze usungc wszystkie
znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc¢ pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

PIECZENIE KONWEKCYJNE
< Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwdch pdtkach.

Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu pieczenia.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabdw i kietbasek, do zapiekania
warzyw lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania migsa
zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy
thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢
do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

ZAPIEKANKA
@ Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).

Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na
$ciekajacy thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nalac do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

GRZALKA DOLNA

Uzywac tej funkgji do przyrumieniania powierzchni potraw. Zaleca
sie umieszczenie potrawy na pierwszym lub drugim poziomie pieczenia.
Funkgji tej mozna réwniez uzy¢ do wolnego pieczenia np. gulaszu
miesnego lub warzywnego; w tym przypadku potrawe nalezy umiescic
na trzecim poziomie. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

FREASY COOK
Wiaczone zostaja wszystkie elementy grzejne i wentylator
urzadzenia, gwarantujac state i rbwnomierne rozprowadzanie ciepfa
w komorze piekarnika. Przy tym trybie pieczenia nie jest wymagana
faza nagrzewania wstepnego. Ten tryb jest szczegdlnie zalecany
do szybkiego pieczenia zywnosci paczkowanej (mrozonej lub
podgotowanej). Najlepsze rezultaty uzyskuje sie uzywajac tylko jednego
rusztu do pieczenia.
PIECZ. KONWEKCYJNE ECO
Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na jednym ruszcie.
Potrawy sa zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem, dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkgja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona przez caty czas pieczenia,
ale mozna ja na jaki$ czas wiaczy¢ z powrotem, naciskajac Q.
TURN &GO
Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i czas
pieczenia wielu przepiséw np. na miesa, ryby, makarony, stodycze i
warzywa. Funkgje te nalezy wigczac, gdy piekarnik jest zimny.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybrac¢ funkcje, nalezy obrdci¢ pokretto wyboru do pozycji
zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz zaswieci sie i
bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrécic pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

NY
[c=)
77N

Aby wytgczyc funkcje, ustawic pokretto wyboru funkcji oraz
pokretto termostatu odpowiednio w potozeniach O oraz @.
Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca pokretta
wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca pokretta
termostatu.
Funkcja nie wiaczy sie, jesli pokretto termostatu ustawione jest na 0 °C.
Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia (tylko jesli
ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

TURN & GO

Aby uruchomic funkcje ,Turn & Go”, wybrac funkcje,
ustawiajac pokretto wyboru na odpowiednia ikone, upewniajac
sie, ze pokretto termostatu pozostaje ustawione na ikonie @ /%

Aby zakonczy¢ pieczenie, obréci¢ pokretto wyboru do pozycji “ O ”.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia
i timer. Aby uzyskac najlepsze rezultaty przy uzyciu funkgji,Turn &

G0, nalezy przestrzegac¢ sugerowanych gramatur kazdego rodzaju
potrawy, zamieszczonych w ponizszej tabeli.

) Ciasto drozdzowe / Ciasto $liwkowe 09-12
Ciasta kruche - -
Pieczone jabtka 1,0-1,5
Bochenek chleba 05-06
Chleb o
Bagietki 05-08

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat
dZzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona ﬂ‘, poinformujg, ze
zostata wigczona faza nagrzewania wstepnego. Pod koniec tej
fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu
ikona [ﬂﬁ poinformujg, ze zostata osiggnieta ustawiona
temperatura: W tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w
piekarniku i rozpocza¢ jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu wstepnego
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ przygotowywanych potraw.

Po zakonczeniu pieczenia i przy wytgczonej funkgji, ikona ﬁlﬁ
moze pozostac¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wyfaczeniu
wentylatora chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w komorze znajduje
sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikow, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkgcja.

W kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na
pokretle wyboru znajduje sie w pozycji "0"

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybra¢
funkcje.

CZAS TRWANIA .

Nacisna¢ i przytrzymac ®, az zadana ikona (i migajace

Potrawa Przepis Waga (kg) " a~ i Pleytie v <
- — - 00:00” pojawia sie na wyswietlaczu.
Pieczen jagnieca, Befsztyk krwisty 06-0,7 P
. \3
Migso Kurczak / Udziec barani w } \|—| min |—|/
1,0-12 .
kawatkach YN
tosos pieczony / Ryba pieczona (w 09-10 N >
Ryby catosci) o &
Ryba pieczona w papierze 08-10 Za pomoca + lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i
Warzywa faszerowane 18-25 pOtWIEI’,dZIC, Wcskajqc @ .
Warzywa Wiaczyc funkcje, ustawiajac pokretto termostatu na zadang
Tarta warzywna 15-25 temperature: sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
Stone ciasta Placek lotarynski / Baza do ciasta 10-15 0znaczaja, ze pieczenie zostato zakoriczone.
Lasagne / Zapiekanki timbale z %vagi: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
Makaron makaronu lub ryzu 15-20 , az ikona (¥ zacznie migac¢ na wyéwietlaczu, a nastepnie za pomocg

przycisku — Zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00” Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.
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PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op6znic¢ wiaczenie funkgji,
programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ ©), do czasu az na
wyswietlaczu pojawi sie ikona &g i bedzie miga¢ aktualny czas.

St
CLFOL

4

Y
END,
A

Za pomoca Hub —ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem ®.
Wiaczyc¢ funkcje, ustawiajac pokretto termostatu na zadana
temperature: funkcja pozostanie zatrzymana do czasu

jej automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu
obliczonego tak, by pieczenie zakonczyto sie o ustawione;j
godzinie.

Uwagi: Aby anulowac¢ ustawienie, wytgczy¢ piekarnik, ustawiajac pokretto
wyboru na pozycji O

Uwagi: Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkcji Grill i
Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

T
i
(&
Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inna funkcje, lub do pozycji

“0O", by wylgczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jedli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie pokazywac
komunikat,,END" lub czas pozostaty do konca cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go, pozwala
tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy
wiaczona jest jakas funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.
Nacisna¢ i przytrzymac é az zadana ikona &) i migajace
“00:00" pojawig sie na wyswietlaczu.

N e 7
nintnln
LI

]
LI

]
VX

&
Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ + lub —, by ustawi¢ wiasciwy
czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac ().
Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie
wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwagi: A,b&anulovvac' ustawienie czasomierza, nacisngc @ i przytrzymac,

az ikona &) zacznie migac, a nastepnie za pomocg przycisku —
zresetowac ustawienia czasu do “00:00"

TABELA PIECZENIA
. TEMPERATURA @ CZAS TRWANIA POZIOM
PRZEPIS FUNKCJA ENAGRZEWANIEE °C) (MIN) | AKCESORIA
@ Tak 170 ' 30-50 =
Ciasta drozdzowe 2 Tak 160 30-50 .
N 4 1
& Tak 160 40 - 60%** e o
@ Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki E) Tak 160 25-35 '\;r
2 Tak 150 20 - 35%%+ AL 2
@ Tak 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 2 >
& Tak 190 - 250 20 - 50%** A—, —
Lasagne / Zapiekany makaron / @ i . )
Cannelloni / Zapiekanki Tak 190-200 45-65 A S |
Jagniecina / cielecina / wotowina / @ ) ) 3
wieprzowina 1 kg Tak 190 - 200 80-110 fy |
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg @ Tak 200- 230 50- 100 L2
Ryba pieczona/en papillote 0,5 kg @ ) ) 2
(Blet, w catotci) Tak 170 - 190 30-45 \ ]
Tosty ) 5 250 2-6 Ny
Pieczone ziemniaki ?g Tak 200-210 35- 55 ** 1 3 r

** Obrécic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

*¥*¥* Zamienic¢ poziomy potozenia potek w potowie pieczenia.

Poziom jest zaznaczony na scianie komory piekarnika.
Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego:
zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu
pieczenia dopiero po osiggnieciu zgdanej temperatury.

W Pobrac¢ Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
docs.indesit.eu, aby uzyska¢ dostep do tabeli sprawdzonych
przepisdw, opracowanej przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze

standardem IEC 60350-1.
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AKCESORIA
Naczynie do pieczenia
lub tortownica na ruszcie

Blacha do pieczenia / Blacha na
sciekajacy ttuszcz lub forma do
pieczenia umieszczone na ruszcie

| )

Blacha na $ciekajacy ttuszcz
/ Blacha do pieczenia
napetniona 200 ml wody

-

Blacha na $ciekajacy
ttuszcz / blacha do
pieczenia

—J

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci serwisowych
lub czyszczenia upewnic¢ sie, ze

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci serwisowych
upewnic sie, ze piekarnik zostat
odtaczony od zasilania.

piekarnik ostygt. poniewaz moga one uszkodzi¢
Nie stosowac urzadzen czyszczacych  powierzchnie urzadzenia. Uzywa¢
para. rekawic ochronnych.

PANELE KATALITYCZNE

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne panele
katalityczne utatwiajace czyszczenie komory piekarnika
dzieki specjalnej samoczyszczacej
powtoce, ktéra jest wysoce porowata i
moze absorbowac ttuszcz i brud.

Panele te s3 zamontowane na
prowadnicach potek: W przypadku
zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic potek, nalezy
upewnic sie, czy znajdujace sie w gornej
czesci haki zostaty umieszczone w
odpowiednich otworach paneli.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Aby méc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wiasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C przez okoto godzine. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty. Nastepnie pozostawic
piekarnik do ostygniecia przed usunieciem wszelkich
pozostatych resztek jedzenia przy uzyciu nierysujacej gabki.
Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub $ciernych,
twardych szczotek lub szorstkich gagbek do mycia naczyn ani
srodkow w aerozolu do mycia piekarnikow, poniewaz mogtyby
one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i pozbawic ja wiasciwosci
samoczyszczacych. Jedli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

¢ Awaria zasilania.
i Urzadzenie odfaczone od zasilania.

Piekarnik nie dziafa.

- Problem zwigzany z
: oprogramowaniem.

Wyswietlacz pokazuje
litere ,F", po ktorej
nastepuje liczba.

¢ Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektrycznej i czy piekarnik
i jest prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej.

: Wylaczy¢ piekarnik i uruchomic go ponownie, aby sprawdzic

¢ czy usterka nadal wystepuje.

- Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem
- technicznym i poda¢ numer nastepujacy po literze ,F".

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

znalez¢:

« Uzywajac kodu QR

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna
«  Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.indesit.eu
Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz

numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga
posprzedazoway, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida | RO

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN

PRODUS INDESIT inainte d tili tul. cititi cu atentie instructiunil
Pentru a beneficia de servicii complete de f A E nain Z e a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
=/ asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe privind siguranta.

www.indesit.com/register

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea  Pentru accesarea setdrilor duratei de Pentru modificarea setarilor duratei de

unei functii. preparare, pornirii temporizate si a preparare

Rotiti in pozitia O. temporizatorului.

2. LUMINA Pentru afisarea orei cand cuptorul este 6. BUTONUL TIIERMOSTATULUI dorits
. L oprit Rotltl.pentru a sef_\cta temperatura dorita

Cu cuptorul pornit, apasati pentru a ) la activarea functiilor manuale.

aprinde sau stinge lampa din interiorul 4. AFISA) Pentru functia ,Turn & Go”, mentineti

compartimentului cuptorului. apasat @/@®.

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe
ghidajele culisante.

ll-|m

8

=S

[c] [d]
DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de
partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra
pentru a scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le

in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a
decupla carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in
sus, scotandu-le din carligele superioare (2).

REMONTA_REA GH'DAJELOR C_UL_|SANTE [d] 3 locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), locasul sau, introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
apoi apasati partea inferioard a ghidajelor culisante pe ghidajele cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat
pentru gratar, pand cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).  corespunzitor.

PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI 2.INCALZITI CUPTORUL

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul
data: Apasati pe () pana cand pictograma (&) si cele doua cifre  procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj. Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
N P Qtili29§i —|— sau — pentru a seta ora recqmandém sa iqcélzi;[cuptorul gol pentru a indeparta
mimiin si apasati pe ® pentrua cpnﬁrma. p05|b|1ele mirosuri neplacute. o )
UL Cele doua cifre aferente minutelor vor  Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
7, N T incepe sa clipeasca. Utilizati 4 sau — transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
JOI pentru a seta minutele si apasati () acestuia.
pentru a confirma. Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ord. Cuptorul
Va rugdm s retineti: Cand pictograma () clipeste, de exemplu, dupd trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar s resetati ora, ~ ¥a rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.
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FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

COACERE PRIN CONVECTIE

= Pentru prepararea pe maxim doua niveluri in acelasi timp.
Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la
jumatatea duratei de preparare.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o tava de copt pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml
de apa potabila.
GRATINARE

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita,
carne de pui). Va recomanddm sa utilizati o tava de copt pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml
de apa potabila.

REZISTENTA INFERIOARA

Utilizati aceasta functie pentru a rumeni partea inferioara a
preparatelor. Se recomanda amplasarea alimentelor pe primul sau
al 2-lea nivel. Aceasta functie poate fi utilizata si pentru prepararea
lentd, de exemplu, in cazul tocanitelor de legume sau cu carne; in
acest caz, utilizati nivelul 3. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

FREASY COOK

Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate, garantand
distributia constanta si uniforma a caldurii in intregul cuptor.
Preincalzirea nu este necesara pentru acest mod de preparare.
Acest mod se recomanda in special pentru prepararea rapida a
semipreparatelor (congelate sau preparate in prealabil). Puteti
obtine rezultate optime daca folositi un singur nivel de preparare.

COACERE CONVECTIE ECO
Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute, pe

un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia
ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul procesului de preparare,
dar poate fi aprinsa din nou prin apasarea pe Q.

TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o temperatura si

o durata ideale pentru prepararea unei game largi de retete,
inclusiv carne, peste, paste, prajituri si legume. Activati functia cand
cuptorul este rece.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal sonor.
2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

[ =}
VAR

N

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul, rotiti
butonul de selectare si butonul termostatuluilaOsi @ .

V& rugam s retineti: In t|mpu| procesului de preparare, putetl modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului.

Functia nu va porni dacd butonul termostatului este orientat spre 0 °C.
Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare
(numai daca setati o duratd de preparare) si un temporizator.

TURN & GO

Pentru a porni functia ,Turn & Go”, selectati functia rotind
butonul de selectare la pictograma aferenta mentinand butonul
termostatului indreptat spre pictograma @ /@
Pentru a finaliza prepararea, rotiti butonul de selectare pe , O .
Va rugdm sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepardrii si
temporizatorul. Pentru a obtine rezultate optime in timpul folosirii

functiei, Turn & Go’, respectati greutatile recomandate pentru
fiecare tip de aliment din tabelul urmétor.

Alimente Reteta Greutate (kg)
Friptura de vitel, muschi de vitd, in sange 06-0,7
Carne Carne de pui/pulpa de miel taiata in 10-12

bucati oo
Pest, File de somon/peste la cuptor (intreg) 09-1,0
este
: Peste in papiotd 08-1,0
Legume umplute 1,8-25
Legume -

Tartd cu legume 1,5-25
Placinte Quiche Lorraine/budinca 1,0-15
Paste fainoase Lasagna/timbala de paste sau orez 1,5-2,0

Produse de Tort dospit/plumchec 09-12
patiserie Mere coapte 10-15
. Franzeld 0,5-06

Paine
Baghete 0,5-08

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA
Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei
= pe afisaj. La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
n interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si prezentarea fixa a pictogramei @2 pe afisaj: In acest
moment, introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.
Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.
Dupa preparare si cu functia dezactivatad, pictograma ﬂ‘ ar putea
rdmane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul cd in interiorul
aparatului inca mai exista caldura reziduala.
Vé rugam sd retineti: Durata de timp dupa care pictograma se dezactiveaza
variaza deoarece depmde de o serie de factori precum temperatura
ambientala si functia utilizata. In orice caz, se poate considera ca aparatul
este dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare se afld
in dreptul simbolului,0”
4. PROGRAMAREA PREPARARII
Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA
apasati in mod repetat pe ®© pana cand pictograma (Vi si cifrele
,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

N 7
min'mln
LI
©f
Utilizati =+ sau — pentru a seta durata de preparare dorits, apoi
apasati pe ® pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea procesului de preparare.
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Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in mod repetat pe @
pand cand pictograma (V incepe sa clipeascd pe afisaj, apoi utilizati — pentru
a reseta durata de preparare la,00:00” Durata de preparare cuprmde oetapdde
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/PORNIRII
TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepararii: Apasati pe
(® pana cand pictograma & si ora curenta incep sa clipeascé pe afisaj.

7“ arv
Ujl

END\

Utilizati+ sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei de
preparare si apasati pe () pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioada de timp care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul de selectare in pozitia

Note: Intarzierea de pornire a functionalitdtii nu este disponibila
pentru functiile Grill si Turbo Grill.
FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea

functiei.

AN
=
¢

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie sau pozitie
diferita , O " pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sa retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va prezenta mesajul
L,END"alternativ cu durata de timp rdmasa.

5.SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va

permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atat in timp ce o
functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este oprit.
apasati in mod repetat pe@ pana cand pictograma &) si cifrele
,00:00" incep sa cllpeasca pe afisaj.

N

Ei

4

\\-/,
,

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe@ pentru a confirma.
Se va emite un semnal sonor odatd ce temporizatorul a finalizat

numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru g ‘anula temporlzatorul apasati in mod repetat pe @ pand cand

plctog rama g

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

incepe sa clipeasca, apoi utilizati— pentru a reseta ora la,00:00".

. TEMPERATURA DURATA NIVEL SI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE °C) (MIN) ACCESORII
2
@ Da 170 30-50 —
. . o : 2
Torturi dospite £ Da 160 30-50 J—
= : 4 1
2 Da 160 40 - 60%*** NS
@ Da 160 25-35 3
Biscuiti/Tarte mici E Da 160 25-35 L
3 Da 150 20 - 35%** A 2
@ Da 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia —~ 2 5
Da 190 - 250 20 - 50*** a—, —
Lasagna / paste la cuptor / @ ) i P2
cannelloni / budinci Da 190 -200 45-65 I S |
Miel/vitelvita/porc 1 kg @ Da 190 - 200 go-10 >
Pui/iepure/rata 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ 2 !
Peste la cuptor/in papiota 0,5 kg @ ) ) 2
(fileuri, intreg) Da 170- 190 30-45 Lo
Paine prajita @ 5 250 2-6 n...s...,
Cartofi copti Y Da 200 - 210 35- 55 T,

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de
preparare (dacd este necesar).
*** Schimbati nivelurile la jumatatea procesului de coacere.

Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare.
Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire:
Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sa setati

durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevazut pentru autoritatile de certificare in conformitate cu

standardul IEC 60350-1.
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ACCESORII Vas de copt sau forma pentru
prajituri
pe gratarul metalic

Gratar metalic

Tava de copt/tava de colectare
a picaturilor sau vas de copt, pe

| )

Tavd de colectare a
picaturilor/Tava de copt
cu 200 ml de apa

-

Tava de colectare a
picaturilor/Tavd de copt

—J

gratarul metalic

CURATAREA SIiNTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul inainte
de efectuarea oricaror activitati de
intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

PANOURI CATALITICE

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare,
datorita stratului special cu autocuratare,
deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murdaria.

Aceste panouri sunt montate pe
ghidajele gratarului: La repozitionarea

si remontarea ghidajelor pentru gratar,
asigurati-va ca clemele din partea
superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea ar
putea deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale
panourilor catalitice, va recomandam sa incalziti cuptorul la
200 °C timp de aproximativ o ord. Cuptorul trebuie sa fie gol
in acest interval de timp. Apoi, lasati cuptorul sa se raceasca
fnainte de indepartarea oricaror resturi de alimente cu
ajutorul unui burete non-abraziv.

Va rugam sa retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau
abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor,
puteti deteriora suprafata catalitica si puteti compromite
proprietatile de autocuratare. Va rugam sa contactati serviciul
de asistentd tehnicd post-vanzare daca este necesard inlocuirea
panourilor.

Problema Cauza posibila

Solutie

- Intreruperea curentului electric.
i Deconectare de la reteaua electrica.

Cuptorul nu
functioneaza.

Pe afisaj apare litera ,F”
urmata de un numar.

Problema de software.

¢ Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
i este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
¢ persista.

¢ Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
: tehnica post-vanzare si precizati litera sau numarul care este
i prezentat(a) dupa litera ,F".

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.indesit.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Vizitand site-ul nostru web docs.indesit.eu

«  Utilizand codul QR

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numadrul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
INDESIT

Aby sme vdm mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na
www.indesit.com/register

. SK

i”i Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA
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1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie riry volbou funkcie.

Ruru vypnete otocenim ovladdaca do
polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked'je rdra zapnutd, stlacenim zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

4. DISPLEJ

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.

Na zobrazenie casu, ked je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA
Na zmenu nastavenia doby pripravy jedla

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite poZadovanu teplotu
pri aktivovani manualnych funkcii.

Pre funkciu ,Turn & Go” drzte stlacené
°/®.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a] a potom
stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych bezcov.

[b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné
haciky (1), a potiahnite posuvné beZce nahor a vytiahnite ich

z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte spodnu cast
posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné haciky kliknu (2).

PRVE POUZITIE
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[c]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu

Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva
vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, priloZte ich k priestoru rary

a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom umiestnite
vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte

k stene priestoru rury tak, aby bola vodiaca lista pevne osadena.

[d]

1. NASTAVENIE CASU
Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a ¢as:
Stlacajte ) dovtedy, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ()
a dve ¢islice oznacujuce hodiny.
Pomocou + alebo — nastavte hodinu
\\|—| mi astla¢cte © na potvrdenie. Za¢nu
L blikat cislice oznacujuce minuty.

7, N Pomocou -+ alebo — nastavte minuty

Ol a stla¢te (©) na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka (%), napriklad po dlhdom vypadku prudu,
bude potrebné resetovat cas.

7

2.ZOHREJTE RURU

Z novej riry mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je
to Uplne normalne. Preto este skor, ako v nej zacnete pripravovat
jedlo, odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu féliu

a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rara musi byt
pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporica miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Grovni jedného rostu.

KONVEKCNE PECENIE
= Na pecenie na maximalne dvoch drovniach stc¢asne. Je
dobré v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani mdsa pouzivajte
plech na pecenie na zachytavanie tuku a $tavy z pecenia:
Umiestnite nddobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody.

. GRATIN

@ Na pecenie velkych kusov madsa (stehnd, rozbif, kurca).

Odporucame pouzivat nddobu na zachytavanie tuku a stavy
z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru Groven pod rost

a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

SPODNY OHREV

Pouzite tuto funkciu na zapecenie spodnej Casti jedal.
Jedlo vam odporuicame umiestit na 1./2. Groven. Tuto funkciu
mozete pouzit aj na pomalé pecenie, ako napriklad zeleniny,
a na dusenie masa; v takomto pripade umiestnite jedlo na 3.
uroven. Ruru netreba predhrievat.

FREASY COOK

Vsetky ohrevné ¢lanky a ventilator sa zapnu, ¢im je
zarucené stale rovnomerné rozptylenie tepla v rure. Pri tomto
rezime pripravy jedla nie je nutny predohrev. Tento rezim sa
zvlast odporuca na rychlu pripravu balenych jedal (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak pouzivate
iba jednu uroven.

EKO KONVEKCNE PECENIE
Na pecenie madsa i plnenych kusov masa na jedinej Urovni.

Miernou prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie
zostane svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova
zapnut stlacenim Q.

TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a ¢as pecenia

pre celt skalu receptov, vratane masa, ryb, cestovin, zdkuskov
a zeleniny. Funkciu aktivujte, ked'je rura studend.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.
2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom termostatu
a nastavte poZadovanu teplotu.

N
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Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite raru, otocte
voliacim gombikom a gombikom termostatunaO a @
Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit otoc¢enim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu oto¢enim gombika termostatu.
Funkcia sa nespusti, ak je gombik termostatu na 0 °C. MéZete nastavit
dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia)
a casomer.

TURN & GO

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go* zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prlslusnu ikonku a gombik
termostatu ponechajte na ikonke @ /@.
Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci gombik na ,, O

Eozomeme MbZete nastavit Cas ukoncenia pecenia a casomer.
chcete s pouzitim funkcie ,Turn & Go" dosiahnut najlepsie

vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle odporucané hmotnosti podla
nasledujucej tabulky

Jedlo Recept Hmotnost (kg)
Vi Pecend telacina, krvavy roastbeef 06-0,7
dso
Kurca / kusky jahnacieho stehna 1,0-1.2
Rvb Filety z lososa/ Pecené ryby (celé) 09-10
Y Ryby pecené v alobale 08-1,0
Plnena zelenina 1,8-25
Zelenina
Zeleninovy kolac¢ 1,5-25
Slané kolace Sland torta Lorraine/Nakyp 1,0-15
) Lasagne/Zapekané cestoviny alebo B
Cestoviny ryza vo formicke 15-20
o Kysnuté kolace/Slivkovy kolac 09-12
Sladké kolace
Pecené jablka 1,0-15

Bochnik chleba 05-06

Chlieb

Bagety 05-08

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajica ikonka ﬂ‘ na
displeji informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. Po
skonceni tejto fazy zvukovy signdl a svietiaca ikonka @2 na
displeji informuju, ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte
jedlo do rdry a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy Gcinok na konecny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze

ikonka #*na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho
ventildtora, ¢o znamena, Ze vnutri rary je este zvyskové teplo.
Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méze byt rézny v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota a pouzitd funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povaZovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke 0"

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE .
Stlacajte @ az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ("

a ,00:00".
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Pomocou + alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlac¢te )
na potvrdenie.

Funkciu aktivujete otoc¢enim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Ozve sa zvukovy signél a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlacajte ®, az kym

na dISp|eJ\ nezacne blikat ikonka (V ;, potom pomocou — resetujte dobu
pecenia na,00:00" V tomto ¢ase pecenia je zahrnuté aj faza predhrievania.
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PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/POSUNUTEHO
STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim c¢asu jej ukonéenia: Stlacajte (), kym na
displeji neza¢ne blikat ikonka &g a aktualny ¢as.

N —
a0
g |
v 3
Y
END.

2

Pomocou + alebo — nastavte zelany ¢as ukoncenia pecenia

a stlac¢te ) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete otoc¢enim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Funkcia zostane pozastavena, az kym sa nespusti
automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava
jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste nastavili.

Pozndmky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru oto¢enim voliaceho
gombika do polohy O .

Pozndmky: Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Gril
a Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Zze funkcia je
ukoncena.

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

i
i
&

Otocte volidcim gombikom na inu funkciu alebo do polohy , O *,

¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobraz,END"
striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vam
pouzit displej ako casomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je

rdra vypnuta.

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka

a ,00:00"

S -
/'Q

Pomocou + alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte ) na

potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonc¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa

zvukovy signal.

Poznamky: Casovac zrusfte stla¢anim @ az kym ikonka & nezacne blikat,
potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00"

. TEPLOTA TRVANIE . UROVEN A
RECEPT  FUNKCIA PREDOHREV 0) MIN)  PRISLUSENSTVO
@ Ano 170 30-50 .
Kysnuté kolace @ Ano 160 30-50 .
£ ) : 4 1
2 Ano 160 40 - 60*** NS
@ Ano 160 2535 NER
Susienky/kosicky 2 Ano 160 25-35 N
£ Ano 150 20 - 35%%* AL 2
@ Ano 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 4 >
& Ano 190 - 250 20 - 50%** a—,. —
Lasagne/zapekané cestoviny/ @ i _ _ )
cannelloni/flan Ano 190 - 200 45-65 I S|
Jahnacina/telacina/hovédzie/bravéové @ ; 3
1kg Ano 190 - 200 80-110 oy |
Kura/kralik/kacica 1 kg @ Ano 200 - 230 50 - 100 2
Pecené ryby/ryby pecené v alobale @ 0 B B 2
05 ko (et cold) Ano 170 - 190 30-45 L
Opeceny chlieb @ 5 250 2-6 _‘_”5“_’_
Pecené zemiaky Y Ano 200-210 35 - 55 ** 1 3 r

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obrétit.

*** Po uplynuti polovice ¢asu pecenia vymente Urovne.

Urover je uvedend na stene vnutri rdry.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania:
Odporucame vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po
dosiahnuti pozadovanej teploty.

W Stiahnite si kompletny navod na pouzivanie a tdrzbu
na docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov
zostavenych pre certifikacné organy podfa normy IEC 60350-1.
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Aueernn ~ A=, | GE— | [ | )
PRISLUSENSTVO Nadoba na pecenie alebo Plech na pecenie/Odkvapkavacia Nadoba na Nadoba na odkvapkavanie/
Dréteny rost tortova fo?ma na roite nadoba alebo nddoba na pecenie odkvapkavanie/plech na plech na pecenie
na roste pecenie s 200 ml vody

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.
Nepouzivajte parné cistice.

KATALYTICKE PANELY

Tato rara by mohla byt vybavena Specidlnou katalytickou
vlozkou ulah¢ujucou Cistenie vnutra rury vdaka Specialnej
samodistiacej vrstve, ktord je velmi
poérovitd a absorbuje mastnotu

a nedistoty.

Tieto panely su vsadené do vodiacich
[iSt: Pri premiestriovani a opatovnom
zasUvani vodiacich list dbajte, aby haciky
navrchu zapadli do prislusnych otvorov
v paneloch.

RIESENIE PROBLEMOV

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace
potreby alebo abrazivne/korozivne
Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite riru
odpojit od elektrickej siete.

Pre najlepsie vyuzitie samocistiacich vlastnosti katalytickych
panelov odporicame zohrievat ridru na 200 °C zhruba jednu
hodinu. Rura musi byt pritom prazdna. Potom nechajte ruru
vychladnut a odstrante zvysky jedla pomocou neabrazivnej
Spongie.

Upozornenie: pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych ¢istiacich
prostriedkov, drsnych kief, droteniek na riad alebo sprejov

na Cistenie rdry by sa mohli poskodit katalytické panely a ich
samocistiace vlastnosti.V pripade, Ze potrebujete panely vymenit,
obréatte sa na nas popredajny servis.

Problém Mozna pricina

Riesenie

Vypadok pradu.
i Odpojenie od elektrickej siete.

Rura nefunguje.

Na displeji svieti pismeno Softvérovy problém.
.F*azanim ¢islo. ‘

¢ Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a i je rara

i pripojena k elektrickej sieti.

¢ Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
i odstranil.

- Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte pismeno
¢ alebo cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F”.

W Ak potrebujete dalsie informécie o vyrobku, stiahnite si kompletny ndvod na pouZivanie a osetrovanie na stranke
docs.indesit.eu

« Pomocou QR kédu

vasho spotrebica.

Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:
«  Navstivte nasu webovu stranku docs.indesit.eu

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefénne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, koédy z vyrobného Stitku
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Kratka navodila

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE

INDESIT
Aparat registrirajte na spletni strani

www.indesit.com/register, da vam bomo lahko
nudili celovit servis in podporo

i”i Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

F
0
@. : @ 250 ,
........... O +..
. 220.
------- - o : 200 -
; . . @ ..... @ — . E
©
1 2 3 5 6

1. I1ZBIRNI GUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije.

Za izklop pecice zavrtite gumb v polozaj O.
2. Luc

Ko je pecica vklopljena, s pritiskom na

ta gumb vklopite ali izklopite osvetlitev
notranjosti pecice.

4. ZASLON

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

3. NASTAVITEV CASA

Za dostop do nastavitve casa priprave,
zamika vklopa in ¢asovnika.

Za prikaz ¢asa, ko je pecica izklopljena.

5. NASTAVITVENA GUMBA
Za spreminjanje nastavitev ¢asa priprave

6. VRTLJIVIGUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite

v polozaj Zelene temperature.

Za funkcijo ,Turn & Go” uporabite @ @.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a] in
nato Se zascitno folijo [b].

[b]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1) in
nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z zgornjih
zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del

drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodniji zati¢i pritrdijo (2).

PRVA UPORABA

=)

=

=
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[c] [d]
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite zunanji
del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete
nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite blizu
vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica. Nato
blizu ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite nosilec in
mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate, da je
vodilo pravilno pritrjeno.

1.NASTAVITEV CASA
Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite (%),

dokler ne zagnejo utripati simbol (%) in $tevki za ure na zaslonu .

< P Uporabite 4 ali— za nastavitev ure

\|—| o in pritisnite & za potrditev. Stevki za
RN minute za¢neta utripati. Uporabite 4

7 ,0N ali — za nastavitev minut in pritisnite
Q. (™ za potrditev.

Opomba: Ko simbol () utripa, na primer po daljiem izpadu elektri¢nega
toka, boste morali znova nastaviti cas.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo
aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo, da pred pripravo
hrane segrejete prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz
njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem casu
mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.
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FUNKCLJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

VENTILACIJSKA PEKA
< Za pripravo na najve¢ dveh nivojih hkrati. Po preteku
polovice Casa priprave, spremenite polozaj pekaca.

ZAR

Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod
reSetko in dodajte 500 ml pitne vode.

GRATINARANA

@ Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod reetko in dodajte
500 ml pitne vode.

SPODNJI GRELNIK

To funkcijo uporabite za porjavitev jedi s spodnje strani.
Priporo¢amo, da hrano postavite na 1. ali 2. viSino. Ta funkcija
je prav tako primerna za pocasno pripravo, npr. za zelenjavo in
enolonc¢nice; v tem primeru uporabite 3. visino. Pecice ni treba
predhodno segrevati.

FREASY COOK

Vklopijo se vsi grelni elementi in ventilator, kar zagotovi
konsistentno in enakomerno porazdelitev toplote po celi pedici.
Za ta nacin peke ni potrebno predhodno segrevanje pecice.
Nacin je e zlasti priporocljiv za hitro precenje predpripravljene
hrane (zamrznjene ali delno pripravljene). Najboljse rezultate
boste dosegli z uporabo le ene police za pecenje.

VENTILACIJSKA PEKA ECO

Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini. Hrana
se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo skrbi nezno in
obcasno kroZenje zraka. Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med
pripravo hrane ugasnjena. Lahko jo priZzgete s pritiskom na Q.

TURN & GO

Ta funkcija samodejno izbere idealno temperaturo in ¢as

za pecenije Stevilnih receptov, vklju¢no z mesom, ribami,
testeninami, pecivi in zelenjavo. Program vklopite 3ele, ko se pecica
ohladi.

1. 1ZBIRA FUNKCUJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene funkcije: zaslon
zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2. VKLOP FUNKCIUJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite Zeleno temperaturo.

N
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Za prekinitev funkcije lahko kadar koli izklopite pecico in zavrtite
izbirni gumb ter gumb za nastavitev temperature v polozaja O in

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da zavrtite
izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za nastavitev
temperature.
Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za nastavitev temperature v
polozaju za 0 °C. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in casovnik.

TURN & GO

Za vklop funkcije ,Turn & Go" izberite funkcijo tako, da
zavrtite izbirni gumb na ustrezno ikono in ohranite vrtljiv gumb
termostata na ikoni @ /@.
Za kon¢anje pecenja zavrtite izbirni gumb na, O “.
Opomba: nastavite lahko ¢as konca priprave in ¢asovnik. Za
doseganje najboljsih moznih rezultatov priprave jedi s funkcijo
JJurn & Go” upostevajte priporocene teZe za vsako vrsto Zivil, ki so
navedene v naslednji preglednici.

05-06
05-08

Struca kruha

Kruh

Bagete

3. PREDGRETIJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zaZzene, zvocni signal in utripajoc simbol ﬂ‘ na
zaslonu naznanita vklop predgretja. Po zaklju¢enem predgretju
zvocni signal in svetleca ikona [ilﬁ na zaslonu naznanita, da se

je pecica ogrela na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku
polozite hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

Po zaklju¢ku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol @:
ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za ohlajanje,
kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je odvisen od
vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in uporabljena funkcija. V
vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen, ko je kazalec na izbirnem
gumbu v poloZaju,0"

4.NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.

TRAJANJE
Pritiskajte @, dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati simbol (‘.’,3 in
prikaz ,00:00".

Zivilo Recept Teza (kg)
Tele¢ja peCenka, goveja pecenka 06-07
Meso (malo pecena) s
Pis¢anec/jagnjecje stegno v kosih 1,0-1,2
Rib File lososa/pecena riba (cela) 09-1,0
ibe
Riba, pecena v lastnem soku 08-1,0
) Polnjena zelenjava 1,8-2,5
Zelenjava - i
Zelenjavna pita 1,5-2,5
Slane torte Narastek s Sunko in sirom/kolac 1,0-1,5
Testenine Lazanja/narastek iz riza ali testenin 1,5-2,0
) Kvaseno pecivo/slivov kolac 09-1.2
Peciva
Pecena jabolka 1,0-1,5

N e o
mintulnl
LI
¢l
Uporabite + ali —, da nastavite Zelen ¢as priprave, in nato

pritisnite (), da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj Zzelene temperature: zaslisi se zvocni signal in
na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane koncana.
Opombe; da prekinete nastavljeni ¢as priprave, pritiskajte @ dokler
simbol (V ne zacne utripati na zaslonu. Nato zgumbom — ponastavite
¢as priprave na,00:00". Cas priprave vkljucuje predgretje.
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NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/ZAMIKA VKLOPA
Ko ste nastavili Cas priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete
tako, da nastavite ¢as konca priprave: drzite (), dokler na
zaslonu ne za¢neta utripati simbol & in trenutni ¢as.

‘—n—l‘lrl
CLFL

vy
D,

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite + ali— in za
potrditev @

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj zelene temperature: funkcija ostane v nacinu
premora, dokler se samodejno ne zazene po preteku casa, ki je
bil izra¢unan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.
Opombe: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni gumb
zavrtite v polozaj ,

Opombe: Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
funkcija koncana.

PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

I
¢
Izbirni gumb zvrtite, da izberete drugo funkcijo ali izklopite
pecico, za kar ga zavrtite v polozaj , O “.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no prikazujeta
beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogocdi uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol &) in
prlkaz »,00:00"

Za nastavitev ielenega ¢asa pritisnite + ali — in za potrditev ().
Ko se nastavljen Cas iztece, se zasliSi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte @ dokler simbol &) ne za¢ne
utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na,00:00"

. TEMPERATURA TRAJANJE VISINA IN
RECEPT FUNKCIJA PREDGREVANJE °C) (MIN) PRIBOR
@ Da 170 30-50 2
Kvaseno pecivo Y Da 160 30-50 _\;’_
N 4 1
2 Da 160 40 - 60%*** e o
@ Da 160 25-35 N
Piskoti/kolacki ® Da 160 25-35 N
£ Da 150 20-350 4, 2,
@ Da 190-250 15-50 2,
Pica/fokaca 2 5
& Da 190-250 20 - 50%** A—, —
Lazanja/pecene testenine/ @ _ B 2
kaneloni/flan Da 190-200 45-65 o
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 1 kg @ Da 190-200 80-110 F 3 |
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 : 2 )
Riba, pe¢ena v lastnem soku 0,5 kg @ _ _ 2
(fileji, cela) Da 170-190 30-45 \ |
Popecen kruh @ 5 250 2-6 _\_”5“_’_
Pecen krompir \%’é’ Da 200-210 35-55 ** 1 3 r

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino.

Visina je navedena na steni v notranjosti aparata.

Prikazan ¢as ne vklju¢uje predgretja: pocakajte, da se pecica
segreje na Zeleno temperaturo, in Sele nato polozite hrano v
pecico ter nastavite ¢as priprave.

W 7a preglednico preizkusenih receptov, ki je bila sestavljena
za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1,
prenesite popolna Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne
strani docs.indesit.eu.
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Avveenn ~ ARlr L I ]
PRIBOR . . . . . )
Posoda za peko ali tortni Univerzalni pekac/prestrezni Prestrezni . . N .
N L5 pekac/ Prestrezni pekac/pekac
Resetka n?rggggki pekac ali p?esgoetiﬁiza pekona univerzalni pekac 2200 ml vode
vvvvv Ne uporabljajte jeklenih gobic, povrsine aparata. Uporabljajte

prepricajte, da se je pecica ohladila.
Ne uporabljajte parnih distilcev.

KATALITICNE PLOSCE
Pecica je lahko opremljena s posebnimi kataliti¢nimi
oblogami, ki lajsajo c¢is¢enje notranjosti pecice zaradi

samocistilne prevleke, ki je
visokoporozna in vpija mas¢obo ter
umazanijo.

Te plosce so pritrjene na vodila za
pekace: ko premikate in nato znova
namescate vodila za pekacde, se
prepricajte, da sta kavlja na zgornjem
delu ustrezno vstavljena v luknji v
ploscah.

ODPRAVLJANJE TEZAV

abrazivnih Cistilnih gobic ali
abrazivnih/korozivnih ¢istilnih
sredstev, saj bi ti lahko poskodovali

zascitne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico vedno
odklopite iz elektricnega omrezja.

Da bi kar najbolje izkoristili samocistilne sposobnosti
kataliticnih plos¢, priporo¢amo, da pustite pecico priblizno
eno uro delovati pri 200 °C. V tem ¢asu mora biti pecica
prazna. Nato pocakajte, da se pecica ohladi, preden
odstranite morebitne ostanke hrane z neabrazivno distilno
gobico.

Opomba: uporaba korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev, grobih
krtac, cistil za pekace ali razprsil za ¢iscenje pecic lahko poskoduje
kataliti¢ne povrsine in zmanjsa njihove samocistilne sposobnosti.
Ce potrebujete nadomestne plosce, se obrnite na naso servisno

sluzbo.

Motnja

Mozen vzrok

Resitev

Pecica ne deluje.

Izpad elektri¢ne energije.
. Prekinitev napajanja.

¢rka ,F*, ki ji sledi $tevilka.

¢ Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica

i priklopljena na elektri¢no napajanje.

¢ Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka
¢ Se vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana

- Obrnite se na najbliZjo servisno sluzbo in navedite ¢rko ali
i stevilko, ki sledi ¢rki ,F”.

W 7a dodatne informacije o izdelku prenesite navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne strani docs.indesit.eu

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na
voljo na:
z obiskom nase spletne strani docs.indesit.eu

z uporabo kode QR

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v

identifikacijski ploscici izdelka.
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Snabbguide

@ TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-

PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat
pa www.indesit.com/register

fhf Las sdakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

apparaten.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

F
0
@. i @ 250 ,
........... O +..
. 220.
........ o o : 200 -
. @ ..... @ — a0 - :
@ 160 140
1 2 3 5 6

1. VALJARRATT

For att sdtta pa ugnen genom att vélja en
funktion.

Vrid till Iaget O for att stanga av ugnen.
2. BELYSNING

Néar ugnen ar avstangd, tryck pa knappen
for att tdnda eller slacka ugnslampan.

4. DISPLAY

GLIDSKENOR OCH UGNSSTEGAR

3. STALLA KLOCKAN

For att komma till ugnsklockans
installningar, fordrojd start och timer.
For att visa tiden nar ugnen ar avstangd.

5. JUSTERINGSKNAPPAR
For att andra instéliningen av
tillagningstiden

6. TERMOSTATRATT

Vrid for att vélja onskad temperatur nar
de manuella funktionerna aktiveras.
Anvind liget @ /@ for att anvénda
funktionen Turn & Go.

Innan ugnen anvands ska man ta bort skyddstejpen [a] och
sedan plastfilmen [b] fran glidskenorna.

[b]
TA BORT GLIDSKENORNA [c]

Dra i den nedre delen av glidskenan for att koppla loss de nedre
krokarna (1) och dra glidskenorna uppat sa att de avlagsnas fran
de 6vre krokarna (2).

SATTA TILLBAKA GLIDSKENORNA [d]

Hakta fast de Ovre krokarna pa ugnsstegen (1) och tryck sedan
den nedre delen av glidskenan mot ugnsstegen tills de nedre
krokarna klickar fast (2).

ANVANDNING FORSTA GANGEN

[c]

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

1. FOr att ta bort ugnsstegarna ska man ta ett stadigt tag i
ugnsstegens yttre del och dra den mot dig sa att hallaren och de
tva inre tapparna lossnar fran satet.

2. For att satta tilloaka ugnsstegarna placerar man dem nara
ugnsvaggen och satter forst in de tva tapparna i deras saten.
Placera sedan den yttre delen ndra dess sate, for in hallaren och
tryck kraftigt mot ugnsvaggen for att sdkerstalla att ugnsstegen
sitter fast ordentligt.

[d]

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa apparaten
for forsta gangen: Tryck pa () tills ikonen (%) och de tva
siffrorna for timmen borjar blinka pa displayen.

Anvand + eller — for att stalla

\\|—| |—|//|—| 1 in timmen och tryck p& © for
LI att bekrafta. De tva siffrorna for
7 N minuterna bérjar blinka. +—()

JOX Anvand eller for att stalla in minuterna

och tryck pa for att bekrafta.

Observera: Nar ikonen (%) blinkar, till exempel efter 13nga stromavbrott,
maste tiden aterstallas.

2.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du bérjar laga dina
ratter, rekommenderar vi darfor att du varmer den tomma
ugnen forst for att ta bort eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och
avldgsna eventuella tillbehor fran dess insida.

Varm ugnen till 250 °C i minst en timme. Ugnen maste vara tom

nar detta gors.
Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter att ha anvant
apparaten for forsta gangen.
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FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

OVER/UNDERVARME
For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals.

CONVECTION BAKE (OVER/UNDERVARME & FLAKT)
< Fortillagning pa max. tvé plan samtidigt. Det ar en bra idé
att vaxla plats pa bakplatarna halvvags genom tillagningen.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gronsaker
eller rosta brod. Vid grillning av kétt rekommenderar vi att
anvdnda en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
ldngpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt 500 ml
kranvatten.

GRATANG

For ugnsstekning av stora kottstycken (ben, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att anvénda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av falsarna under
gallret och tillsdtt 500 ml kranvatten.

NEDRE UGNSELEMENT

Anvand denna funktion for att bryna undersidan av
matratterna. Vi rader till att placera maten pa 1:a eller 2:a
ugnsfalsen. Funktionen kan ocksa anvandas for langkok, sdsom
gronsaker och kottgrytor. Anvand i sa fall den 3:e ugnsfalsen. Du
behdver inte varma upp ugnen.

FREASY COOK

Alla varmeelement och flakten slas pa for att garantera
att varmen sprids ut jamnt 6ver hela ugnen. Féruppvarmning
behover inte goras for denna typ av tillagning. Detta
funktionslage rekommenderas sarskilt for snabb tillagning av
forpackad mat (fryst eller fardiglagad). Basta resultat erhalls om
du bara anvédnder ett galler.

ECO OVER/UNDERV. & FLAKT

For tillagning av kottbitar och fyllda stekar pa en enda fals.
Med hjélp av en forsiktig, intermittent luftcirkulation hindras
maten fran att torka ut alltfor mycket. Nar ECO-funktionen anvands
kommer lampan att vara slackt under tillagningen, men kan tandas
tillfélligt igen genom att trycka pa Q.

TURN & GO

Denna funktion valjer automatiskt den perfekta temperaturen

och tiden for att laga manga olika ratter sasom kott, fisk,
pasta, efterratter och gronsaker. Aktivera funktionen nar ugnen har
svalnat.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen fér dnskad
funktion: Displayen tands och en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten for att
stalla in 6nskad temperatur.

N
(=)
77

For att avbryta funktionen nar som helst, stdng av ugnen, vrid
véiljarratten och termostatratten till O och @ .
Observera: Under tillagningen kan du byta funktion genom att vrida
véljarratten eller justera temperaturen genom att vrida termostatratten.
Funktionen startar inte om termostatratten star pa 0 °C. Du kan stélla
in tillagningstiden, tillagningens sluttid (bara om du staller in en
tillagningstid) och en timer.

TURN & GO

For att starta funktionen "Turn & Go”, vélj funktionen
genom att vrida valjarratten till motsvarande ikon och halla kvar
termostatratten pa ikonen @ /@
For att avsluta tillagningen, vrid vljarratten till “ O ".
Observera: Du kan stalla in tillagningens sluttid och en timer. Folj de
basta matlagningsresultaten med funktionen "Turn & Go" genom
att félja de foreslagna vikterna for varje slags ratter i foljande tabell.

Mat Recept Vikt (kg)
it Grillat kalvkott, Rostbiff blodig 06-07
6
Kyckling / Lammldgg i bitar 1,0-12
Fisk Laxfiléer / Ugnsstekt fisk (hel) 09-10
is
Inbakad fisk 08-1,0
. Fyllda gronsaker 18-25
Gronsaker
Gronsakspaj 15-25
Pajer Quiche lorraine / Flan 1,0-15
Pasta Lasagne / Gratdng av pasta eller ris 15-20
Tartor / Plum cake 09-12
Bakverk
Ugnsbakade dpplen 1,0-15
Limpa brod 05-06
Brod
Baguette 05-08

3. FORVARMNING OCH RESTVARME

Nar funktionen startar avges en ljudsignal och en blinkande ikon
[ﬂ: pa displayen anger att férvarmningsfasen har aktiverats. Nar
denna fas ar klar avges en ljudsignal och den fasta ikonen @2 pa
displayen anger att ugnen har natt installd temperatur: Ldgg in
maten och fortskrid med tillagningen.
Observera: Att placera maten i ugnen innan férvarmningen &r klar kan ha
en negativ inverkan pa slutresultatet.

Efter tillagning och med funktionen inaktiverad kan ikonen

= fortsatta att visas pa displayen aven efter att kylflakten har
stangts av for att indikera att det finns kvar varme i ugnen.
Observera: Tiden efter vilken ikonen stangs av varierar eftersom det
beror pa ett antal faktorer som t.ex. omgivningstemperatur och funktion.
I vilket fall som helst bér produkten anses vara avstangd ndr visaren pa
valjarknappen star pd "0".
4. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste valja en funktion innan du kan programmera
tillagningen.
TIDSLANGD .

Hall @ intryckt tills ikonen & och “00:00” borjar blinka pa
displayen.

Sz

v

Anvand -|- eIIer — for att stélla in 6nskad tillagningstid och tryck
sedan pa () for att bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten till dnskad
temperatur: En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Anmarkningar: For att radera den installda tillagningstiden, tryck pd ®

tills ikonen (v borjar blinka pa displayen och anvand sedan — for att

aterstalla tillagningstiden pa “00:00” Denna tillagningstid inbegriper en
forvarmningsfas.
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PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/ FORDROJD START
Nar en tillagningstid har stéllts in kan funktionen férdrojas
genom att programmera dess sluttid: Tryck pd (D tills ikonen &
och aktuell tid borjar blinka pa displayen.

“n‘ ari
|_|1|

Y
JEND,

Anvind + eller — for att stélla in tiden som du vill att
tillagningen ska vara klar pa och tryck pa O for att bekrafta.
Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten till 6nskad
temperatur: Funktionen forblir pausad och startar automatiskt
efter den tid som har berdknats for att tillagningen ska vara klar
vid installd tid.

Anmadrkningar: For att radera installningen, stdng av ugnen genom att
vrida vdljarratten till lage

Anmaérkningar: Funktionen fordrojd start &r inte tillganglig for funktionerna
Grill och Turbo Grill.

TILLAGNINGENS SLUT
En ljudsignal avges och displayen talar om att funktionen &r klar.

Vrid véljarratten for att vélja en annan funktion eller till laget “ O
" for att stanga av ugnen.

Observera: Om timern ar aktiv kommer det att sta "END” omvéxlande med
dterstdende tid pa displayen.

5.STALLA IN TIMERN

Detta alternativ kommer inte att avbryta eller programmera
tillagningen, men tilldter dig att anvdanda displayen som en
timer, antingen medan en funktion ar aktiv eller nar ugnen ar
avstangd.

Hall &) intryckt tills ikonen &) och “00:00” borjar blinka pa
displayen.

Anininint
||_|||||\\

N
'/I\\

Anvind + eller — for att stélla in 6nskad tid och tryck pa & for
att bekrafta.

En ljudsignal avges nar timern har slutat rékna ner den valda
tiden.

Anmadrkningar: For att radera timern, hall @ intryckt tills ikonen & borjar
blinka. Anvand sedan — for att nollstalla tiden till “00:00"

TILLAGNINGSTABELL
- . TEMPERATUR : TIDSLANGD NIVA OCH
RECEPT FUNKTlONERE FORVARMNING °C) (MIN) TILLBEHOR
2
@ Ja 170 30-50 R
Jista kakor @ Ja 160 30-50 =
@ Ja 160 s0-600¢  * o 1
@ Ja 160 25-35 3
Smakakor & Ja 160 25-35 3,
£ Ja 150 20-350x 4 2,
@ Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia —~ 2 5
Ja 190 - 250 20 - 50%** ae—, —
Lasagne / Pastagraténg / @ ) i 2
cannelloni / Pajer Ja 190-200 45-65 P
Lamm/kalv/nét/flask 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 ‘ 3 |
Kyckling / kanin / anka 1 kg @ Ja 200-230 50-100 \ 2 |
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 @ 2
(flé eller hel) Ja 170 - 190 30-45 \ ]
Rostat brad ) 5 250 2-6 ey
Ugnsstekt potatis @ Ja 200-210 35- 55 ** ] 3 '

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

*** Byt nivder halvvégs genom tillagningen.

Nivan anges pa vaggen i ugnsutrymmet.

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas. Vi
rekommenderar att ldagga in maten i ugnen och stélla in
tillagningstiden forst nar den dnskade temperaturen har
uppnatts.

W |Ladda ner den kompletta anvdandnings- och
skotselhandboken fran docs.indesit.eu for tabellen 6ver testade
recept som har sammanstallts for certifikatufardare i enlighet
med standard IEC 60350-1.
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TILLBEHOR

Bakform eller tartform
pa galler

Bakplat/Langpanna eller bakplat

| )

Langpanna/Bakplat
med 200 ml vatten

pa galler Langpanna/Bakplat

RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan
du utfor underhall eller rengoring.
Anvand inte angtvaitt.

KATALYTISKA PANELER

Denna ugn kan forses med en sarskild katalytisk bekldadnad
som underlattar rengdringen av ugnsutrymmet tack vare
deras sjalvrengdrande belaggning, som
ar poros och kapabel att absorbera fett
och smuts.

Dessa paneler ar monterade pa
sidostegarna: Nar sidostegarna placeras
och sedan monteras tillbaka ska man
kontrollera att hakarna langst upp ar
inférda i de avsedda hdlen i panelerna.

FELSOKNING

Anvand inte stalull, slipsvampar eller
slipande/fratande rengoéringsmedel,
eftersom dessa kan skada apparatens
ytor. Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnédtet innan du utfér nagon form av
underhallsarbete.

For optimal anvdandning av de katalytiska panelernas
sjalvrengorande egenskaper rekommenderar vi att varma
ugnen till 200 °C i cirka en timme. Ugnen maste vara tom
nar detta gors. Lat sedan ugnen svalna innan kvarvarande
matrester avlagsnas med en icke-repande svamp.

Observera: Anvand aldrig slipande eller fratande rengéringsmedel,
harda borstar, stalull eller ugnsrengoéringsspray, eftersom dessa
kan skada de katalytiska panelernas férmaga till sjdlvrengéring.
Kontakta var kundservice om du behdéver ersattningspaneler.

Problem Médijlig orsak

Atgérd

. Stromavbrott.
. Frankopplad fran elnatet.

Ugnen fungerar inte.

Kontrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till eInatet.

Wl adda ner den kompletta anvandnings- och skotselhandboken fran docs.indesit.eu for mer information om din produkt

«  Gain pa var webbplats docs.indesit.eu
- Anvanda QR-koden

Policyer, standarddokumentation och ytterligare produktinformation hittar du pa:

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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