GUIA DE CONSULTA
DIARIA

Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e

l‘w: ww ° Guia de Utilizacao e Manutencao visitando
— 0 nosso website docs.indesit.eu e seguindo

UM PRODUTO INDESIT
Para receber mais informacdes e assisténcia,

OBRIGADO POR ADQUIRIR

registe o seu produto em
www.indesit.com/register

as instrucdes no verso do presente guia.

' Antes de utilizar o produto, leia atentamente as instru¢oes de seguranca.
[ J

DESCRICAO DO PRODUTO

..............

Painel de controlo
Ventoinha
Lampada

Guias de nivel

(o nivel estd indicado na parede
do compartimento de cozedura)

Porta

Resisténcia superior / grill
Resisténcia circular
(invisivel)

8. Placa de identificacao
(ndo remover)

9. Resisténcia inferior
(invisivel)
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PAINEL DE COMANDOS

1

1. BOTAO SELETOR

Para ligar o forno selecionando
uma funcao.

Para desligar o forno, rode o botao
para a posicao O.

2.LUz

Com o forno ligado, prima o
botdo para desligar a lampada do
compartimento do forno.

2 3

3. AJUSTE DA HORA

Para aceder as defini¢des do
tempo de cozedura, de inicio
diferido e do temporizador.

Para apresentar o tempo em que o
forno estd desligado.

4.VISOR

5.BOTOES DE AJUSTE

Para aceder as definicdes do
tempo de cozedura.

4

6. BOTAO DO TERMOSTATO

Rode o botdo para selecionar a
temperatura pretendida ao ativar
as funcdes manuais. Para utilizar
a funcao "Turn & Go" mantenha o
botdéoem @ .

Lembre-se: Os botdes sdo retrateis.
Carregue no centro de cada manipulo
para que este fique saliente.
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ACESSORIOS

3 Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
(Rivww docs.indesit.eu para obter mais informagoes

: TABULEIRO COLETOR
: (CASO EXISTA)

GRELHA METALICA

|

TABULEIRO PARA ASSAR :

. PRATELEIRAS
DESLIZANTES

O numero e o tipo de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pés-venda.

UTILIZACAO DOS ACESSORIOS

«Insira a grelha metadlica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para

cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro. Faca-a deslizar na
horizontal pelas guia de nivel tanto quanto possivel.
Os outros acessoérios, como o tabuleiro para assar,

devem ser introduzidos horizontalmente, fazendo-os
deslizar pelas guias.

« As guias de nivel podem ser removidas para facilitar
a limpeza: puxe-as para remové-las dos seus assentos.
« As guias deslizantes podem ser instaladas em
qualquer nivel.

FUNCOES

S Transﬁra o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
vww docs.indesit.eu para obter mais informagoes

CONVENCIONAL

Para cozinhar qualquer tipo de alimento utilizando
apenas um nivel.

MULTINIVEL
2/ Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a

mesma temperatura de cozedura, em diferentes niveis (trés,

no maximo) e em simultaneo. Esta funcdo permite cozinhar

alimentos diferentes sem transmitir odores de uns alimentos
para os outros.

XL COOKING
<~ Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima de 2,5

kg). Recomendamos que vire a carne durante a cozedura,
para assegurar que fica uniformemente dourada de ambos
os lados. Também recomendamos que regue a carne
esporadicamente, para evitar que fique excessivamente seca.

MANUTENCAO DO CALOR
Para uma levedacao eficaz de massas doces ou
salgadas. Para manter a qualidade da levedacao, nao ativar

afuncdo se o forno ainda estiver quente apds um ciclo de
cozedura.

FREASY COOK
Todas as resisténcias, bem como a ventoinha sao

amoviveis, garantindo uma distribuicao de calor consistente
e uniforme em todo o forno. Nao é necessario pré-aquecer
o forno para este modo de cozedura. Este modo esta
especialmente recomendado para cozinhar alimentos pré-
embalados rapidamente (congelados ou pré-cozinhados).
Podera obter os melhores resultados se utilizar apenas um
nivel de cozedura.

PIZZA

< Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pédo e
pizza. Recomendamos que troque a posicao dos tabuleiros de
assar a meio do processo de cozedura.

GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a
utilizacdo de um tabuleiro para assar, para recolher os sucos
da cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
gue se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de dgua
potavel.

AR FORCADO ECO
Para assar pecas de carne/pecas de carne recheadas

num Unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem
excessivamente, através de uma circulagao de ar suave e
intermitente. Quando esta funcao esta a ser utilizada, a
luz mantém-se apagada ao longo da cozedura, mas pode
acender-se temporariamente, premindo ¢ .

GRATIN

& Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizacado de um tabuleiro coletor,
para recolher os sucos da cozedura: posicione o tabuleiro em
qualquer um dos niveis que se encontram abaixo da grelha e
adicione 200 ml de dgua potavel.

HYDROCLEANING
A acao do vapor libertado durante este ciclo de

limpeza a baixa temperatura especial permite a facil remogao
de residuos de comida. Deite 200 ml de agua potavel no
fundo do forno e ative a funcao durante 35 minutos a 90°C.
Ative a funcao quando o forno estiver frio e deixe-o arrefecer
durante 15 minutos apos terminar o ciclo.

@ TURN & GO

Esta funcao seleciona automaticamente a temperatura
e a duracao ideais para cozinhar uma grande variedade de
pratos, incluindo carne, peixe, doces e legumes. Ative esta
funcao apenas quando o forno estiver frio.
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PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

1. AJUSTE DA HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, terd de definir
a hora: prima () até que o icone ( e os dois digitos
da hora comecem a piscar no visor.

SR A
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Utilize + ou — para acertar a hora e prima © para

confirmar. Os dois digitos dos minutos comecam a

piscar. Utilize 4 ou — para definir os minutos e prima
() para confirmar.

—_—

Lembre-se: Quando o icone () estd a piscar, por exemplo,
durante cortes de energia prolongados, é necessario acertar
a hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para
eliminar eventuais odores.
Remova do forno qualquer elemento de protecao
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.
Aqueca o forno a 250 °C durante cerca de uma hora,
utilizando preferencialmente a funcao "XL Cooking". O
forno deve estar vazio durante o aquecimento.

Siga as instrugOes para programar corretamente a

funcao.

Lembre-se: E aconselhével arejar a cozinha apds a primeira
utilizacdo do aparelho.

UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcdo, rode o botdo seletor para
o simbolo da fungao que pretende selecionar: o visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNCAO

MANUAL
Para iniciar a funcao selecionada, rode o botdo do
termostato para definir a temperatura requerida.

N
7

§

Lembre-se: Durante a cozedura € possivel e alterar a funcao
rodando o botdo seletor ou regular a temperatura rodando o
botdo do terméstato.

A funcéo so é iniciada se o botdo do termdstato estiver na
posicdo @ . Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim
da cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e
um temporizador.

TURN & GO @

Para iniciar a funcdo "Turn & Go", selecione a mesma
rodando o botdo seletor para o icone relevante e mantendo
o botdo do termdstato na posicao @.

Para terminar a cozedura, rode o botdo seletor para “O".

Lembre-se: Para obter os melhores resultados de cozedura
usando a fungdo "Turn & Go', siga 0s pesos sugeridos para cada
tipo de alimento contidos na tabela seguinte.

Alimento Receita Peso (kg)
Carne Vitela assada, carne de vaca )
mal passada 06-07
Frango / Perna de borrego 10-12
em pedacos ~o
Peixe Filete de salmao / peixe 09-10
assado (inteiro) ' !
Peixe em papelote 08-10
Legumes Legumes recheados 1,8-25
Tarte de legumes 1,5-25
E;jlgjsdos Quiche lorraine / Flan 1,0-15
Massa Lasanha / Timbale de massa 15-20
ou de arroz o
Bolos Bolo fermentado / Bolo de 09-12
frutas secas o
Macas assadas 1,0-1,5
Pao Pdo de forma 05-06
Baguetes 05-08
MANUTENCAO DO CALOR

Para dar inicio a funcdo "Manutencao do calor", rode o
botdo do termdstato até ao icone relevante; se o forno
estiver configurado para uma temperatura diferente (ou se
a temperatura da cavidade do forno for superior a 65 °C)
nao sera possivel ativar esta funcao.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim
da cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e
um temporizador.
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3. PRE-AQUECIMENTO

Uma vez iniciada a funcao, é emitido um sinal sonoro

e o icone §# a piscar no visor indica que a faze de pré-
aquecimento foi ativada.

Terminada a fase de pré-aquecimento, é emitido um sinal
sonoro e o icone 2 fixo no visor indicam que o forno
atingiu a temperatura definida: nessa altura, coloque os
alimentos no interior do forno e dé inicio a cozedura.

Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes de o pré-
aguecimento estar concluido pode ter um efeito adverso no
resultado final da cozedura.

.PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcao antes de programar a
cozedura.

DURACAO ..
Mantenha o icone & premido até que o icone Fie a
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.
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Utilize + ou — para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima () para confirmar.

Ative a funcdo rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o visor
indica que a cozedura esta concluida.

Notas: Para cancelar o tempo de cozedura definido, mantenha
premido o botdo &) até que o icone (% comece a piscar no
visor e, em seguida, prima — para repor o tempo de cozedura
para "00:00" Este tempo de cozedura inclui uma fase de pré-
aguecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO DA
COZEDURA

Apos definir um tempo de cozedura, o inicio da funcao
pode ser diferido, programando o tempo de fim: prima
() até que o icone & € a hora atual comecem a piscar no
visor.
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Utilize + ou— para definir o tempo de fim da cozedura
pretendido e, em seguida, prima () para confirmar.

Ative a funcdo rodando o botdo do terméstato para a
temperatura requerida: a funcdo ird permanecer em pausa
até ser iniciada automaticamente apés o periodo de tempo
calculado para concluir a cozedura a hora programada.

Notas: para cancelar a definicao, desligue o forno rodando o
botdo seletor para a posicao O.

A funcionalidade de atraso de arranque ndo esta
disponivel para as funcoes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA
E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a funcao
esta concluida.

e
I
&
Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao ou
para a posicao " O " para desligar o forno.

Lembre-se: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica a
mensagem "END" alternada com o tempo restante.

.PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcdo nao interrompe, nem programa a cozedura
mas permite-lhe utilizar o visor como temporizador, quer
enquanto uma funcao esta ativada, quer quando o forno
esta desligado. A
Mantenha o icone @ premido até que oicone D e a
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

A} e
Mo
LI

2}

Utilize + ou — para definir o tempo pretendido e prima
™ para confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente
do tempo programado, ouvir-se-a um sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temrizador, mantenha premido o
botdo ) até que o icone &) comece a piscar e, em seguida,
utilize — para repor o tempo para "00:00".
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TABELA DE COZEDURA

. PT

. PRE-AQUECI-. TEMPERATURA = DURAGAO NIVEL
RECEITA | FUNCAO ___MENTO °C) (MIN.) E ACESSORIOS
©  sim 160 - 180 30-90 23
Bolos com levedura : 4 1
&) sim 160 - 180 30-90 .~
. ] ] 2
S0l recheado © ~sim 160 — 200 35-90
(cheesecake, strudel, tarte de frutas) Sim 160 - 200 40 -90 -\ér -\”.2;!’
. 3
© sim 160 - 180 20-45
Biscoitos/queques Sim 150 - 170 20 - 45 _\'_f_, . 2 ,
@) sim 150 - 170 20-45 2 2 1
. 3
© sim 180 - 210 30 - 40
Massa choux @  sim 180 - 200 35-45 A 2
@) sim 180 - 200 35-45 2, o
. 3
© sim 90 150-200 > |
Merengues Sim 90 140 - 200 _\é,, ! 2 :
@) sim 90 140-200 2, =, .,
©  sim 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Pao ~ 2 4 5
&)  Sim 190 - 250 20-50 n— L
T 3
© sim 250 10-20 3
Pizza congelada - 4 2
B Sim 230 - 250 10 -25 , —
©  sim 180 - 200 40-55 3
Bolos salgados ) - i i 4 2
(tarte de legumes, quiche) = Sim 180 - 200 4> - 60 N AR
@) Sim 180 - 200 45-60 o o
3
© - 190 - 200 20-30 ,
Vol-au-vents/ N i ) 3 4 2
salgadinhos de massa folhada & 180 - 190 20-40 A= L
e i 180 - 190 20-40 2 o
Lasanha/massa no forno/ . 2
canelones/flans @ Sim 190 - 200 45-65 [—
% @ 2 2 ¥
FUNCOES @ @ & > ~ .
Convencional Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Ar forcado Eco
Aveennn ~ A=~ —J J S Tonndf
ACESSORIOS . Tabuleiro para assar ou Tabuleiro para assar / Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor /
relha P tabuleiro coletor ou forma : tabuleiro para assar com
orma de bolos na grelha tabuleiro para assar !
para assar na grelha 200 ml de agua
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]B%rego / vitela / vaca / porco @ Sim 190 - 200 80-110 u;x
Lombo assado estaladico 2 kg & Sim 180 - 190 110 - 150 u;x
Frango/coelho/pato 1 kg ©  sim  200-230 50-100 | 2
Peru/ganso 3 kg © - 190-200 100-160 2 |
Feixe no fornojem papelote © Sim 170 - 190 30-50 2
Legumes rchendos ® sm wowe w0 7
Pao tostado @ - 250 2-6 _\'_5_,_
Filetes/postas de peixe @ - 230 - 250 20 - 30* _\__f_’_ \miNr
hamburgueres oot O - 20 1s-300 LA
Frango assado 1-13 kg £y Sim 200 - 220 55 - 70** _\'_%“’_ \v;vr
Rosbife mal passado 1 kg @ Sim 200 - 210 35 - 50%* -\...i—...,-
Perna de borrego/pernis Y Sim 200 - 210 60 - 90** u;x
Batatas assadas Y Sim 200 - 210 35 - 55%* u;x
Gratinado legumes @ - 200 - 210 25-55 u;x
Carne e batatas &) Sim 190-200 45-100%* 4 K1:,
Peixe e legumes S Sim 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lasanha e carne &L Sim 200 50 - 100*** _\;, K1=,
el complets e @ smo wow0 oo LS 2, 1
:Z::I:l:aa:;»:ada/carne assada ) 170 — 180 100 - 150 u;x

O tempo indicado ndo inclui a fase de pré-aguecimento: recomendamos que coloque os alimentos no forno e defina o

tempo de cozedura apenas apds 0 mesmo ter alcancado a temperatura requerida.

*Vire o alimento a meio da cozedura.

**Vire 0 alimento quando atingir dois tercos do tempo de
cozedura (se necessario).

***Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser
retirados do forno quando o desejar, dependendo da
preferéncia de cada um.

Transfira o Guia de Utilizagado e Manutencdo em
docs.indesit.eu para consultar a tabela de receitas testadas,
compiladas para as autoridades de certificacao de acordo
com a norma IEC 60350-1.

_ © © % @ 2
FUNCOES
Convencional Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Ar forcado Eco
Aeeenn ~ AR=lr | E— rr )
ACESSORIOS Tabuleiro para assar ou Tabuleiro para assar / Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor /
Grelha forma de bglos na arelha tabuleiro coletor ou forma tabuleiro para assar tabuleiro para assar com
9 para assar na grelha P 200 ml de 4gua
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LIMPEZA E
MANUTENCAO

£27

I

- PT
Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencgéo a partir do website
ww docs.indesit.eu para obter mais informacdes

Nao utilize aparelhos de limpeza a

vapor. com o forno a frio.

Use luvas de protecao durante

todas as operacoes. elétrica.
SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra himido. Se
estiverem muito sujas, acrescente alguns pingos de detergente
com PH neutro. Termine a limpeza com um pano seco.

Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se algum
destes produtos entrar, inadvertidamente, em contacto com as
superficies do aparelho, limpe imediatamente com um pano
de microfibra imido.

SUPERFICIES INTERIORES

« Apds cada utilizacao, deixe que o forno arrefeca e limpe-o, de
preferéncia enquanto estiver morno, para remover eventuais
depdsitos ou manchas causados por residuos de alimentos.
Para secar qualquer condensacao que se tenha formado
devido a cozedura de alimentos com elevado teor de 4gua,
deixe o forno arrefecer completamente e limpe-o com um
pano ou uma esponja. Ative a funcdo "Hydrocleaning" para

Realize as operacoes requeridas

Desligue o aparelho da corrente

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, uma vez

que estes podem danificar as
superficies do aparelho.

obter os melhores resultados de limpeza das superficies
internas do forno.

« A porta pode ser removida facilmente e instalada novamente
para facilitar a limpeza do vidro (Zvww

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« A resisténcia superior da grelha pode ser baixada para limpar
o painel superior do forno: Retire a resisténcia do respetivo
suporte e baixe-a. Para voltar a colocar a resisténcia na sua
posicao original, levante-a, puxe-a ligeiramente para sie
certifique-se de que o suporte estd na posicao correta.

ACESSORIOS

Apos a utilizacao, coloque os acessérios numa solucao liquida
de limpeza, pegando nos mesmos com luvas de forno, caso
ainda estejam quentes. Os restos de alimentos podem ser
retirados com uma esponja ou escova de limpeza.

REMOVER E REPOR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as linguetas
até ficarem na posicao de desbloqueio.

\(\\

9

N

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as maos — nao a segure
pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a fechd-la
enguanto a puxa (@), simultaneamente, para cima, até se libertar
do respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma superficie
suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcio do forno e
alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos suportes,
fixando a parte superior aos suportes.

4, Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original: assegure-se
de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta alinhada com o
painel de controlo. Se ndo estiver, repita os procedimentos acima.

CLICK&CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Apés remover a porta e pousé-la sobre superficie suave, prima
simultaneamente os dois grampos de retencao e remova a
extremidade superior da porta, puxando-a na sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com ambas as
maos, removendo-o e colocando-o sobre uma superficie suave
antes de proceder a sua limpeza.

3. Para voltar a instalar o vidro interior, certifique-se de que a

letra "R" esta visivel no canto esquerdo e que a superficie limpida
(ndo impressa) esta voltada para cima. Insira primeiro a parte mais
longa do vidro com a indicagdo "R" nos suportes e, em seguida,
baixe-a até a posicao correta.

4. |nstale novamente a extremidade superior: ird ouvir um clique,
indicando que esta bem posicionado. Certifique-se de que a
vedagdo estd segura antes de montar novamente a porta.
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RESOLU(,'AO DE PROBLEMAS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
docs.indesit.eu para obter mais informagoes

(vww

Problema

- O forno néo funciona. Cortede energia.

- O visor apresenta a letra :
.~ apresenta a letra "F", seguida de
umnumero. :

%O monitor mostra um texto
‘pouco claro e parece estar

Causa posswel

¢ Desconexdo da rede elétrica.

Problema de software.

Definir outro idioma.

Solucao

- Verifique se existe energia elétrica proveniente da
- rede e se o forno esta ligado a tomada elétrica.

- Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o
- problema ficou resolvido.

- Contacte o Servico Pés-Venda mais proximo e :
- indique a letra ou 0 numero que acompanha a letra
: ”F".

_Contacte o Centro de Assisténcia Pés-venda ao
:Cliente mais proximo.

CONSELHOS UTEIS

Transﬁra o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
docs.indesit.eu para obter mais informacgdes

(Bvww

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE
COZEDURA

A tabela indica a funcao, os acessorios e o nivel mais
adequados para utilizar na confeccao dos diferentes
tipos de alimentos.

Os tempos de cozedura comecam a partir do
momento em que o alimento é colocado no

forno, excluindo o pré-aquecimento (sempre que
necessario).

As temperaturas e os tempos de cozedura sdo
aproximados e dependem da quantidade de alimento
e do tipo de acessério utilizado. Comece por utilizar as
definic6es mais baixas recomendadas e, se o alimento
nao ficar bem cozinhado, mude para defini¢cdes

mais elevadas. Utilize os acessorios fornecidos e, de
preferéncia, formas para bolos e tabuleiros para assar
metalicos e de cor escura. Também podera utilizar
recipientes e acessorios em ceramica ou pirex, mas
tenha em conta que os tempos de cozedura serao
ligeiramente superiores.

COZINHAR DIFERENTES ALIMENTOS EM
SIMULTANEO

A funcao "Multilevel" permite-lhe cozinhar,
simultaneamente, diferentes alimentos (como peixe
e legumes) em diferentes niveis. Retire os alimentos
que necessitam de um tempo de cozedura mais curto
e deixe no forno os alimentos que necessitam de um
tempo de cozedura mais longo.

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto, incluindo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a

partir do website docs.indesit.eu
]
5
E !

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda.

CEMedr

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E
MANUTENCAO

> @ Transfira o Guia de Utilizacao e
Manutencao a partir do nosso website
docs.indesit.eu (pode utilizar este c6digo
QR), especificando o cédigo comercial do
produto.

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA
Pode encontrar os nossos contactos no manual de
garantia. Ao contactar o
nosso Servico Pés-Venda,
indique os codigos =
fornecidos na placa de E
identificacao do seu
produto.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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GUIA

DE CONSULTA DIARIA

GRACIAS POR HABER ADQUIRIDO

UN PRODUCTO INDESIT
Si desea recibir asistencia y soporte
=/ adicionales, registre su producto en
www.indesit.com/register

' Antes de utilizar por primer

Puede descargarse las Instrucciones de
seguridad y la Guia de uso y cuidado

liWWW en nuestro sitio web docs.indesit.euy
siguiendo las instrucciones del dorso de este
folleto.

a vez el aparato lea detenidamente la guia de Higiene

y seguridad y de Uso y cuidado.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control

L @ @ 2. Ventilador

— — 3. Lampara

4. Guias para los estantes

2.0 ..l..6 (el nivel estd indicado en la pared

3. “ 9 del compartimento de coccién)

-7 5. Puerta
6. Resistencia superior / grill
7. Resistencia circular
(no visible)
4 - 8 8. Placa de caracteristicas
a (no debe retirarse)
9. Resistencia inferior
(no visible)
.9
5.5 5
— -
PANEL DE CONTROL
F C
& .
ot © -
1 2 4
1. SELECTOR 3.AJUSTE DE LA HORA 6. SELECTOR DEL TERMOSTATO /

Para encender el horno
seleccionando una funcion.
Péngalo en la posicion O para
apagar el horno.

2.LUz

Con el horno encendido, pulse
para apagar o encender la
bombilla del compartimento del
horno.

Para acceder a la configuraciéon
del tiempo de coccidn, el inicio
diferido y el temporizador.
Para mostrar la hora cuando el
horno estd apagado.

4. PANTALLA

5. BOTONES DE AJUSTE

Para cambiar la configuracién del
tiempo de coccion.

PRECALENTAMIENTO

Gire para seleccionar la
temperatura deseada cuando
active las funciones manuales. Para
la funcién «Turn & Go» mantenga la
posicion @ .

Nota: Los selectores son retractiles.
Presione en el centro para extraerlos de
su alojamiento.
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ACCESORIOS

Para méas informacioén, descargue la Guia de uso y cuidado de
Zww docs.indesit.eu

REJILLA

- GRASERA (SI LA HAY)

El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

BANDEJA PASTELERA

ESTANTES DESLIZANTES

=

Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio Postventa.

USO DE LOS ACCESORIOS

« Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero

la parte trasera elevada (orientada hacia arriba). Luego
deslicela horizontalmente por la guia lo mas que pueda.
Los demas accesorios, como la bandeja pastelera, se
introducen horizontalmente deslizandolos por las guias.

« Las guias para estantes se pueden quitar para facilitar
la limpieza del horno: tire de ellas para sacarlas de su
alojamiento.

- Los estantes deslizantes se pueden extraer o montar en
cualquier nivel.

FUNCIONES

Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de
Zww docs.indesit.eu

CONVENCIONAL
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un nivel.

MULTINIVEL

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccion en diferentes
estantes (maximo tres) al mismo tiempo. Esta funcion
puede utilizarse para cocinar diferentes alimentos sin que
se mezclen los olores.

MANTENER CALIENTE

Para hacer que las masas dulces o saladas
fermenten bien. Para garantizar la calidad del leudado,
no active la funcion si el horno esta caliente después de
un ciclo de coccion.

Z» ) XL COOKING
Para cocinar piezas de carne de gran tamano

(mas de 2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a la
carne durante la cocciéon para que los dos lados se doren
uniformemente. También le recomendamos rociar las
piezas de carne de vez en cuando para que no se seque
demasiado.

FREASY COOK
Todas las resistencias y el ventilador se encienden

para garantizar que el calor se distribuya por el horno

de manera consistente y uniforme. Este modo de
coccién no requiere precalentamiento. Este modo esta
especialmente recomendado para cocinar alimentos
preenvasados rapidamente (congelados o precocinados).
Los mejores resultados se obtienen si se utiliza solo una
rejilla.

PIZZA
< Para cocinar distintos tipos y formatos de pan

y pizza. Es recomendable cambiar la posicion de las
bandejas pasteleras a medio proceso de coccion.

ECO AIRE FORZADO
Para cocinar asados y carne rellena en un solo

estante. Para evitar que los alimentos se resequen, el aire
circula de manera suave e intermitente. Cuando se utiliza
esta funcion ECO, la luz permanece apagada durante la
coccion, pero se puede volver a encender pulsando () .

GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras al gratin o tostar pan. Cuando ase
carne, le recomendamos colocar la bandeja pastelera
debajo para recoger los jugos de la coccion: Coloque el
recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la rejilla
y ahada 200 ml de agua potable.

GRATIN

& Para asar grandes piezas de carne (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la
bandeja pastelera para recoger los jugos de la coccién:
Coloque el recipiente en cualquiera de los niveles debajo
de la rejilla y afada 200 ml de agua potable.

HYDROCLEANING
La accion del vapor liberado durante este ciclo

especial de limpieza a baja temperatura permite eliminar
la suciedad y los residuos de alimentos con facilidad.
Vierta 200 ml de agua potable en el fondo del horno y
utilice la funcién durante 35'a 90 °C. Active la funcién
con el horno frio y déjelo enfriar durante 15' una vez
terminado el ciclo.

@ TURN & GO
Esta funcion selecciona automaticamente la

temperatura y tiempo ideales para hornear una gran
variedad de recetas, incluyendo carne, pescado, pasta,
dulces y verduras. Active la funcién con el horno frio.
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora: Pulse () hasta que el icono ) y los
dos digitos de la hora empezaran a parpadear en la
pantaIIa.

Utilice + o — para ajustar la hora y pulse © para
confirmar. Los dos digitos de los minutos empezaran

a parpadear. Utilice + o — para ajustar los minutos y
pulse ) para confirmar.

Nota: Cuando el icono (%) parpadee, por ejemplo, después
de un corte de suministro prolongado, tendra que volver a
configurar la hora.

2. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacion: es
completamente normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos
c?lentar el horno en vacio para eliminar cualquier
olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios
de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante aproximadamente
una hora utilizando preferiblemente la funcién

«XL Cooking». Durante este tiempo, el horno debe
permanecer vacio.

Siga las instrucciones para configurar la funcion
correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcién, gire el selector hasta el simbolo
de la funcion deseada: la pantalla se encenderd y se oird una
senal.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL
Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

N\ 7
=
77\

Nota: Durante la coccién puede cambiar la funcién girando

el selector o regulando la temperatura con el selector del
termostato.

La funcion no se iniciara si el selector del termostato estéd a @ .
Puede programar el tiempo de coccidn, el tiempo de finalizaciéon
de la coccion (solo si selecciona un tiempo de coccién) y un
temporizador.

TURN & GO

Para iniciar la funcién «Turn & Go», seleccione la funcién
girando el selector hasta el icono correspondiente
manteniendo el selector del termostato en la posicion @.
Para finalizar la coccion, gire el selector hasta O” .

Nota: Para obtener los mejores resultados de cocciéon con la
funcion «Turn & Gow, siga el peso sugerido para cada tipo de
alimento en la siguiente tabla.

Alimentos Receta Peso
Carne Ternera asada, Rosbif poco )
hecho 06-07
Pollo / Pierna de cordero a
trozos 10-1.2
Pescado Filete de salmén / Pescado al 09-10
horno (entero) ' !
Pescado 08-1,0
Verduras Verduras rellenas 1,8-25
Tarta de verdura 1,5-25
Iglratgi]s Quiche lorraine / Tarta 1,0-15
Pasta Lasafa / Timbal de pasta o 15-20
arroz
Tartas Bizcocho / Pastel de ciruela 09-1.2
Manzanas asadas 1,0-15
Pan Barra de pan 05-06
Baguettes 05-08

MANTENER CALIENTE

Para activar la funcién «Mantener caliente», gire el selector del
termostato hasta el simbolo correspondiente; Si el horno se
configura a una temperatura diferente (o la temperatura de

la cavidad es superior a 65 °C) la funcién no se iniciara.

Nota: Puede programar el tiempo de coccion, el tiempo de
finalizacion de la coccidn (solo si selecciona un tiempo de
Coccion) y un temporizador.
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3.PRECALENTAMIENTO

Una vez iniciada la funcién, una sefal acustica y un icono
parpadeando §# en la pantalla le indicaran que la fase de
precalentamiento se ha activado.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonard una
sefal acustica y el icono fijo §2 en la pantalla le indicara que
el horno ha alcanzado la temperatura programada: en ese
momento, coloque los alimentos dentro y proceda con la
coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccion.

.COCCION PROGRAMADA

Antes de comenzar la coccidn, debera seleccionar una
funcion.

DURACION .
Mantenga pulsado & hasta que el icono % y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.

S
AL
MILLIL
&
Utilice + 0 — para configurar el tiempo de coccién deseado
y después pulse ) para confirmar.
Active la funcién girando el selector del termostato hasta la

temperatura deseada: Sonard una sefal acustica y la pantalla
indicara que la coccién ha terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccion programado,
mantenga pulsado &) hasta que el icono & empiece a
parpadear en la pantalla y después use — para reconfigurar el
tiempo de coccion a «00:00». Este tiempo de coccidn incluye una
fase de precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA COCCION/
INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccidn, se puede
retrasar el inicio de la funciéon programando su hora de
finalizacion: pulse (*) hasta que el icono &8 y la hora actual
empiecen a parpadear en la pantalla.

N, —
.30
JCLFTL
pay
END(

Utilice+o— para ajustar el tiempo deseado de finalizacién
de coccidn y pulse (para confirmar.

Active la funcién girando el selector del termostato

hasta la temperatura deseada: la funcién se iniciara
automaticamente cuando haya transcurrido el periodo

de tiempo calculado para que la coccion termine a la hora
programada.

Notas: Para cancelar la programacion, apague el horno girando el
selector hasta la posicion O.

La funcién de inicio retardado no esté disponible para las
funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION
Sonard una sefal acustica y la pantalla indicara que la
funcién ha terminado.

.
i
@
Gire el selector para seleccionar una funcién diferente o
pdngalo en la posicion « O » para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activado, la pantalla mostrara la
palabra «<END» alternada con el tiempo restante.

.AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcion no interrumpe ni programa la coccion, pero le
permite utilizar la pantalla como temporizador, tanto si la
funcion estd activada como si el horno estg apagado.
Mantenga pulsado ) hasta que el icono & y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.

Utilice+o0— para configurar la hora y pulse ) para
confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonard una sefal
acustica.

Notas: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado ™ hasta
que el icono &) empiece a parpadear y después use — para
reconfigurar el tiempo a «00:00».
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TABLA DE COCCION

| ES

: .. . PRECALEN- | TEMPERATURA DURACION NIVEL
RECETA ~ FUNCION TAMIENTO (°C) (MIN) Y ACCESORIOS
© st 160-180 3000 23
Bizcochos > 2 1
& Si 160-180 3090
, 2
Bizcocho relleno @ S 160-200 35-90 S—
(tarta de queso, strudel, tarta de frutas) , 4 2
& Si 160-200 40-90 e
, 3
© i 160-180 20-45
Galletas, tartaletas Si 150-170 20-45 -\.f..,-u 2 ,
20 Si 150-170 20-45 =2 S 1
, 3
© i 180-210 30-40
Lionesas @ Si 180-200 35-45 A2
< Va 5 3 1
& Si 180-200 35-45 N
, 3
© i 90 150200 3
Merengues Si 90 140-200 _\é,,u 2 ,
& Si 90 140200 =2, > '
, 1/2
. © i 190-250 1550 /2
Pizza / pan = 2 5
& Si 190-250 20-50 .
, 3
© i 250 1020 3
Pizza congelada _ 4 2
& Si 230-250 10-25 , —
© Si 180-200 40-55 o
Tartas saladas N . 4 2
(tarta de verdura, quiche) NG Si 180-200 45-60 AR AR
& Si 180-200 4560 o > 1
3
© i 190-200 20-30
Volovanes/ N 4 2
hojaldres & - 180-190 20-40 L
@ . 180-190 20-40 > 3 ]
Lasaiia / pasta al horno / canelones ‘ ) } 2
Lasafa | O s 190-200 45 - 65
& ® 22 E) *
FUNCIONES @ @ & S ~ .
Convencional Grill Gratin Pizza Multinivel XL Cooking Eco aire forzado
Avveenn ~ A=~ —J J S T
ACCESORIOS ) Bandej telera / ) G / Bandej
Rejlla Pons A IO Grasers bandeapara TSRO pastlea con 200 ml e
ornear sobre la rejilla agua
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Cordero/ternera/ buey/cerdo 1 kg @ | Si | 190-200 80-110 u;x
Cerdo asado con torreznos? kg E) Si 180-190 110-150 u;x
Pollo/conejo/pato 1 kg © i 200230 50400 2

Pavo / oca 3 kg @ - 190-200 100-160 u;x
gﬁ?estcezfi;?elrg)orno / en papillote @ Si 170-190 30-50 u;x
Xgrrr(wjalgsscglealtjzrc‘ﬁwses, berenjenas) & Si 180-200 >0-70 ﬂ;x

Pan tostado @ - 250 2-6 _\'_5_,_
Filetes/rodajas de pescado @ - 230-250 20-30* _\__f_’_ \miNr
Salchichas pinchosmorunes, () s w504
Pollo asado 1-13 kg % i 200220  ss7o 2 1
Rosbif poco hecho 1 kg Y Si 200210 3550 2
Pierna de cordero / codillo Y Si 200-210 60-90%** u;x
Patatas al horno % i 200210 35550 3
Verduras al gratin Y - 200-210 25-55 u;x
Carnes y patatas & Si 190-200 45-100%% 4 K1:,
Pescados y verduras & Si 180 30-50%** _\é,,_ K;
Lasafas y carnes * Si 200 50-100%%* 4 K1=,
Vs el Scamemel @ ST 180190 40420 e
Carne asada / carne rellena asada - 170-180 100-150 u;x

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: le recomendamos poner la comida en el horno y programar el
tiempo de coccion después de que haya alcanzado la temperatura necesaria.

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion.
**Darle la vuelta al alimento en el sequndo tercio de la
coccion (si fuera necesario).

***Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden
extraer del horno antes o después segun los gustos
personales.

Descargue la Guia de uso y cuidado en nuestra pagina
web docs.indesit.eu para consultar la tabla de recetas
probadas, cumplimentada por los érganos de certificacion
de conformidad con la norma IEC 60350-1.

© ) 3 @ 2 2
FUNCIONES
Convencional Grill Gratin Pizza Multinivel XL Cooking Eco aire forzado

Aeeenn ~ A= J rr )

ACCESORIOS i i
" Bandeja para hornear o Bandeja pastel.era / Grasera / Bandeja Grasera / Bandeja
Rejilla " Grasera o bandeja para pastelera con 200 ml de
molde sobre rejilla " pastelera
hornear sobre la rejilla agua
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LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO

I

. ES
Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de

v docs.indesit.eu

No utilice aparatos de limpieza al
vapor.

Utilice guantes de proteccion

para todas las operaciones. eléctrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un paino himedo de microfibra. Si
estan muy sucias, ahada unas gotas de detergente neutro al
agua. Seque con un paio seco.

No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de esos
productos entra accidentalmente en contacto con la superficie
del aparato, limpielo de inmediato con un pafo himedo de
microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso deje que el horno se enfrie y, a
continuacion, limpielo, preferiblemente cuando aun esté tibio,
para quitar los restos o las manchas causadas por los residuos de
los alimentos. Para secar la condensacién que se haya podido
formar debido a la coccién de alimentos con un alto contenido
en agua, deje que el horno se enfrie por completo y limpielo con

Lleve a cabo las operaciones
necesarias con el horno frio.

Desconecte el aparato de lared

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

un pano o esponja. Active la funcién «Hydrocleaning» para unos
resultados de limpieza 6ptimos de las superficies internas.

- La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente para
facilitar la limpieza del cristal @vww

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

« Laresistencia superior del grill se puede bajar para limpiar

el panel superior del horno. Extraiga la resistencia de su
alojamiento y después bajela. Para volver a colocar la resistencia
en su posicion, levantela y tire con cuidado hacia usted

para asegurarse de que el soporte de la lenglieta esté en su
alojamiento.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucién liquida
con detergente, utilice guantes si ain estan calientes. Los
residuos de alimentos pueden quitarse con un cepillo o esponja.

EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA
1. Para quitar la puerta , abrala por completo y baje los
pestillos hasta que estén en posicién desbloqueada.

\(\\

2. Cierre la puerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos; no la sujete por el
asa.

Simplemente extraiga la puerta cerrdndola mientras tira de
ella hacia arriba (a) hasta que salga de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una superficie
blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el horno,
alineando los ganchos de las ranuras con sus alojamientos
y fijando la parte superior en su alojamiento.

4. Baje la puerta y abrala por completo.
Baje los pestillos a su posicidn original: asegurese de
haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que estd alineada
con el panel de control. Si no lo est3, repita los pasos de
arriba.

CLICK&CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

1. Después de desmontar la puerta y colocarla sobre

una superficie blanda con las asas hacia abajo, pulse
simultaneamente los dos enganches de retencion y
extraiga la parte superior de la puerta tirando hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las dos
manos, extraigalos y coléquelos sobre una superficie
blanda antes de limpiarlos.

3. Para volver a colocar los cristales interiores
correctamente, asegurese de que «R» se pueda leer en la
esquina izquierda y la superficie lisa (no impresa) esté cara
arriba. Primero introduzca el lado largo del cristal marcado
con una «R» en los soportes y después bajelos hasta su
posicion.

4. Vuelva a colocar la parte superior: un clic indicara la
posicion correcta. Asegurese de que el precinto esté
asegurado antes de volver a montar la puerta.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para méas informacioén, descargue la Guia de uso y cuidado de
Zww docs.indesit.eu

- El horno no funciona. - Corte de suministro.

: eléctrica.

- En la pantalla aparecera la letra | Problema de software.

. «F» seguida de un numero.

%Otro idioma configurado.

:La pantalla muestra un texto
.poco claro y parece estar rota.

¢ Desconexién de la red

- Solucién

- Compruebe que haya corriente eléctricaen la

. red y que el horno esté enchufado a la toma de
- electricidad.

. Apague el horno y vuelva a encenderlo para

¢ comprobar si se ha solucionado el problema.

. Péngase en contacto con el Servicio Postventa méas
- cercano e indique la letra o nUmero que aparece
- después de la letra «F».

‘Péngase en contacto con el Centro de atencioén al
‘cliente mas cercano

CONSEJOS UTILES

s Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de
Zww docs.indesit.eu

COMO UTILIZAR LA TABLA DE COCCION

La tabla indica la mejor funcién, accesorios y nivel
para cocinar los diferentes tipos de alimentos.

Los tiempos de coccion inician en el momento en
que se coloca el alimento en el horno, excluyendo el
precalentamiento (cuando sea necesario).

Las temperaturas y los tiempos de coccion son
orientativos y dependen de la cantidad de alimentos
y del tipo de accesorio utilizado. En principio, aplique
los valores de ajuste recomendados mas bajos y, si

la coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los
accesorios suministrados y, si es posible, moldes

y bandejas pasteleras metalicas de color oscuro.
También puede utilizar recipientes y accesorios

tipo pirex o de cerdmica, aunque debera tener en
cuenta que los tiempos de coccidn serdn ligeramente
mayores.

COCCION DE VARIOS ALIMENTOS A LA VEZ

La funcion «Multinivel» le permite cocinar diferentes
alimentos (pescado y verduras) en diferentes estantes
al mismo tiempo. Retire del horno los alimentos que
requieran menor tiempo de coccién y deje los que
necesiten una coccion mas prolongada.

TARJETA DE DATOS DEL PRODUCTO

@www ficha del producto, que incluye los datos de
energia de este aparato, se puede descargar en el sitio
web docs.indesit.eu

COMO OBTENER LA GUIA DE USO Y CUIDADO

> (Zvww Descarguese la Guia de uso y E 'E
cuidado en el sitio web docs.indesit.eu (se &

puede usar este cédigo QR) indicando el x
codigo del producto.

> También puede ponerse en contacto con nuestro
Servicio Postventa.

COMO PONERSE EN CONTACTO CON NUESTRO
SERVICIO POSTVENTA

Encontrarad nuestros datos de contacto en el manual
de garantia. Cuando
se ponga en contacto
con nuestro Servicio E%
Postventa , debera E ©
indicar los cédigos que
figuran en la placa de

caracteristicas de su
producto.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

CEMedr
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DAILY REFERENCE

GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING
AN INDESIT PRODUCT
To receive more comprehensive help and
=/ support, please register your product at
www.indesit.com/register

You can download the Safety Instructions
l‘w: ww and the Use and Care Guide by visiting our
— website docs.indesit.eu and following the
instructions on the back of this booklet.

' Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.
[ J

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
Tod, @ @ 2. Fan
— — 3. Lamp
4. Shelf guides
2.0 ... 6 (the level is indicated on the wall
3. ° 9 of the cooking compartment)
-7 5. Door
6. Upper heating element/grill
7. Circular heating element
(non-visible)
4 - 8 8. Identification plate
&b
; (do not remove)
9. Bottom heating element
(non-visible)
.9
5.5 5
- -
CONTROL PANEL
F c
.o Q +
§ ...... .. @ - /2R T :
1 23 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.
For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions. For “Turn & Go” function
keepon @.

Please note: The knobs are retractable.
Press the knobs in the middle and they

Pop up.
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Download the Use and Care Guide from

ACCESSO RI ES (Zww docs.indesit.eu for more information
WIRE SHELF

. DRIP TRAY (FF PRESENT)

BAKING TRAY

SLIDING SHELVES

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

USING THE ACCESSORIES

«Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first. Then
slide it horizontally along the shelf guide as far as
possible.

The other accessories, such as the baking tray, are

inserted horizontally by sliding them along the shelf
guides.

+ The shelf guides can be removed to facilitate the
oven cleaning: pull them to remove from their seats.
iTh‘T sliding shelves can be removed or fitted on any
evel.

FUNCTIONS

Download the Use and Care Guide from
docs.indesit.eu for more information

Evww

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

MULTILEVEL

Z/ For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

XL COOKING
<~ For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).

We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

KEEP WARM
For helping sweet or savoury dough to rise

effectively. To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot following
a cooking cycle.

FREASY COOK
All the heating elements and the fan come on,

guaranteeing the distribution of heat consistently
and uniformly throughout the oven. Pre-heating is
not necessary for this cooking mode. This mode is
especially recommended for cookingpre-packed
food quickly (frozen or pre-cooked). The best results
are obtained if you use one cooking rack only.

PIZZA
< For baking different types and sizes of pizza

and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a Baking
tray to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

ECO FORCED AIR
For cooking roasts and stuffed roasting joints

on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will
remain switched off during cooking but can be
switched on again by pressing Q.

GRATIN
® For roasting large joints of meat (legs, roast

beef, chicken). We recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

HYDROCLEANING
The action of the steam released during this

special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour
200 ml of drinking water on the bottom of the oven
and use the function for 35" at 90°C. Activate the
function when the oven is cold and let it cool down
for 15" once the cycle ends.

@ TURN & GO
This function automatically selects an ideal

temperature and time for baking a wide range of
recipes including meat, fish, pasta, sweets and
vegetables. Activate the function when the oven is

cold.
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press (%) until the ® icon
and the two digits for the hour start flashing on the
display.

A
i
LI

N\

|
LI

S —
I
,/!_
Q
Use + or — to set the hour and press © to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Use
-+ o — to set the minutes and press () to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour,
preferably using the “XL Cooking” function. The oven
must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL
To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

§

N
7

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob will be on
@ You can set the cooking time, cooking end time (only if
you set a cooking time) and a timer.

TURN & GO @

To start the “Turn & Go” function, select the function
turning the selection knob on the relevant icon,
keeping the thermostat knob on the @ position.

To end the cooking, turn the selection knob on “O” .

Please note: To obtain the best cooking results using the
“Turn & Go" function, follow the suggested weights for each
kind of food in the following table.

Food Recipe Weight (kg)
Meat Roast veal, Roast Beef rare 06-07
Chicken/ Leg of lamb in 10-12
pieces
Fish Salmon fillet / Baked fish )
(whole) 09-10
Fish en papillote 08-1,0
Vegetables Stuffed vegetables 18-25
Vegetable pie 1,5-25
Salty cakes Quiche lorraine / Flan 1,0-1,5
Pasta Lasagne / Timbale of pasta .
orrice 15-20
Pastry Leavened cake / Plum cake 09-1.2
Baked apples 1,0-1,5
Bread Bread loaf 05-06
Baguettes 05-08

KEEP WARM

To start the “Keep Warm” function, turn the
thermostat knob to the relevant symbol; if the oven

is set to a different temperature (or if the cavity
temperature is above 65°C) the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.
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3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon § on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon @ on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

. PROGRAMMING COOKING
You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION .
Keep pressing ® until the ¢ icon and “00:00” start
flashing on the display.

_
[
l\\

N
l
)

Use + or — to set the cooking time you require, then
press ) to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing & until the (& icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00". This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press () until the &3 icon and the current time
start flashing on the display.

S 7
o030
//_I‘l _I_\\

JEND

Use + or — to set the time you want cooking to end
and press () to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Notes: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the O position.

Delay to start functionality is not available for Grill and
Turbo Grill functions.

END OF COOKING
An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

1
&
Turn the selection knob to select a different function
or to position “O” to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off. R

Keep pressing © until the & e “00:00” icon and
“00:00” start flashing on the display.

A} eV
Mo
LI

2}

Use T or — to set the time you require and press &)
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing & until the &) icon
starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

(D inpesit



COOKING TABLE

' EN

: : :  TEMPERATURE DURATION LEVEL
RECIPE FUNCTION PREHEATING °C) : (MIN) AND ACCESSORIES
© Yes  160-180 30-90 23
Leavened cakes : 4 1
& Yes  160-180 30-90
) i 2
Filled cake N © Yes 160200 35-90
(cheese cake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40 -90 -\..i;,- -\”.2;!’
3
© Yes  160-180 20-45
Biscuits/tartlets Yes  150-170 20-45 4 2
20 Yes  150-170 20-45 2, 2
3
© Yes  180-210 30 - 40
Choux buns @ Yes  180-200 35-45 4 2
2 Yes  180-200 35-45 2, o
3
© Yes 90 150-200 3 |
Meringues Yes 90 140 - 200 _\,é,, . 2 ,
R Yes 90 140-200 2, =, .,
© Yes  190-250 15-50 /2
Pizza / Bread = ; 2 7
® Yes . 190-250 20-50 —
3
© Yes 250 10-20 3
Frozen pizza - 4 2
B Yes  230-250 10 -25 p—
© Yes  180-200 40-55 3
Salty cakes N i i 4 2
(vegetable pie,quiche) NG Yes 180 - 200 45-60 A, AEe
R Yes  180-200 45-60 > 3 ]
3
© - 190-200 20-30
Vols-au-vents / N i i 4 2
puff pastry crackers & ) 180 - 190 20 - 40 s N
@ - 180-190 20-40 2> 3 1
Lasagne / baked pasta / canneloni ) ) 2
[asag O Yes  190-200 45 - 65
&Y 8 e 2 ¥
FUNCTIONS @ @ % - = @
Conventional Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Eco Forced Air
Aveeenn ~ A=~ —J J S— [
ACCESSORIES . . . Baking tray/Drip tray or . . .
Wire shelf Baking dish or cake tin baking dish Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

on the wire shelf

on the wire shelf

200 ml of water
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RECIPE FUNCTION %PREHEATING% TEMP?,'Z‘)‘TURE DU(':VI‘:IT“';) N AND AIEEc‘llsE;omEs

Lamb / veal / beef /pork 1 kg @ Yes | 190 - 200 80- 110 u;x

Roast pork with crackling 2 kg & Yes 180 - 190 110-150 u;x
Chicken/rabbit/duck 1 kg © e 200 - 230 50-100 2,

Turkey / goose 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 u;x
gﬁ'e‘gdvfﬁg/;“ papillote © e 170 - 190 30-50 2

(Stg:nfg?ge\s,,e c%eutrglg:teess, aubergines) ® ves 180 - 200 >0-70 “;’

Toasted bread @ - 250 2-6 _\'_5_,_

Fish fillets/slices & - 230 - 250 20-30+ 4 3
ﬁ:l:ggf;él:c:babs/spare ribs/ @ ) 250 15 - 30* -\..ﬁ..,- \v;r
Roast chicken 1-1,3 kg @ e 200 - 220 ss-zoe 2 1
Roast beef rare 1 kg Y Yes 200 - 210 35 - 50%* -\...i—...,-

Leg of lamb/knuckle Y  Yes 200 - 210 60 - 90** u;x

Roast potatoes Y Yes 200 - 210 35 - 55%* u;x
Vegetable gratin % - 200 - 210 25-55 3

Meat and potatoes & Yes 190 - 200 45-100%* 4 K1:,

Fish and vegetables S Yes 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lasagne and meat & Yes 200 50 - 100%** _\;, K1=,
Comletemet IS @ v woowo a0 LS, D1
Roast meat/stuffed roasting joints - 170 - 180 100 - 150 u;x

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the

cooking time only after the required temperature has been reached.

*Turn food halfway through cooking.

**Turn food two thirds of the way through cooking (if
necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed
from the oven at different times depending on personal
preference.

Download the Use and Care Guide from docs.indesit.eu
for the table of tested recipes, compiled for the certification
authorities in accordance with the standard IEC 60350-1.

on the wire shelf

© © 6 0 & 2
FUNCTIONS
Conventional Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Eco Forced Air
[ VP ~ s  J T oS
ACCESSORIES Baking tray/Drip tray or
Baking dish ke ti Drip t Baking t ith
Wire shelf axing dish orcake tin baking dish Drip tray / Baking tray rip tray / Baking tray wi

200 ml of water
on the wire shelf W
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MAINTENANCE
AND CLEANING

I
" EN
Download the Use and Care Guide from

(Rvww docs.indesit.eu for more information

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge. Activate the “Hydrocleaning” function for

Carry out the required
operations with the oven cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

optimum cleaning of internal surfaces.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass (@vww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

- The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven: Extract the
heating element from its seating, then lower it. To
return the heating element to its position, lift it up,
pull it slightly towards you and make sure that the tab
support isin its proper seating.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR
1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

v

A

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICKTO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

N

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make sure
that the “R” is visible in the left-hand corner and the
clear surface (not printed) is facing up. First insert
the long side of the glass indicated by “R” into the
support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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Download the Use and Care Guide from

T RO U B L E S H o OTI N G (Zjww docs.indesit.eu for more information
Problem P055|ble cause Solution
- The oven does not work. Povver cut. . Check for the presence of mains electrical power
5 - Disconnection from the - and whether the oven is connected to the
© mains. - electricity supply.
' - Turn off the oven and restart it to see if the fault
¢ persists.
The display shows the letter “F” - Software problem. - Contact you nearest After-sales Service Centre and
- followed by a number. . state the letter or number that follows the letter “F".
The display shows unclear text Another language set. Contact you nearest Client After-sales Service
. and appears to be broken. f . Centre. f
USEFUL TIPS s Download the Use and Care Guide from
= ocs.indesit.eu for more information
Evww docs.indesi f ‘

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level
to use to cook various different types of food.
Cooking times start from the moment food is placed
in the oven, excluding preheating (where required).
Cooking temperatures and times are approximate
and depend on the amount of food and the type

of accessory used. Use the lowest recommended
settings to begin with and, if the food is not cooked
enough, then switch to higher settings. Use the
accessories supplied and preferably dark-coloured
metal cake tins and baking trays. You can also use
Pyrex or stoneware pans and accessories, but bear in
mind that cooking times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

The “Multilevel” function enables you to cook
different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
docs.indesit.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @www Download the Use and Care Guide EE

from our website docs.indesit.eu (you can

use this QR Code), specifying the product’s
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service.

CEMedr

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact details in the warranty
manual. When
contacting our Client
After-sales Service,
please state the codes
provided on your
product’s identification
plate.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

8
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PRIRUCKA PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI Navod k pouziti a udrzbé si muzete stdhnout

VYROBEK ZNACKY INDESIT z nasich webovych stranek
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate liWWW docs.indesit.eu. Ridte se téz pokyny
=/ registraci produktu na internetovych uvedenymi na zadni strané obalu této
strankdch www.indesit.com/register pfirucky.

' Predtim, nez spotrebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
I @ @ 2. Ovladaci panel
— — 3. Osvétleni
4. Vodici mrizky
2. .-+ 6 (Uroven je vyznacena na sténé
;. C 9 vnitfniho prostoru trouby)
e 7 5. Dvirka
6. Horni topné téleso / gril
7. Kruhové topné téleso
(neni vidét)
4 - 8 8. Identifika¢ni stitek
a:f. v .
: (neodstranujte)
9. Spodnitopné téleso
(neni vidét)
.9
5.5 5
- -
OVLADACI PANEL
F 'C
-y .
...... . © — "-....
1 23 4 5 6
1. OVLADAC VYBERU 3. NASTAVENI DENNiHO CASU | 6. OVLADAC TERMOSTATU
Pro zapinani trouby vybérem Pro pfistup k nastaveni doby Otocenim se voli teplota pfi
funkce. pfipravy, odlozeného startu aktivaci manudlnich funkci. Pokud
Chcete-li troubu vypnout, otocte a Casovace. jde o funkci, ktera sama voli
jej do polohy O. Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté nejvhodnéjsi program — ,Turn &
2. OSVETLENI trouby. Go" - drzte stisknuté @ .
Kdy? je trouba zapnuta, stisknutim | 4- DISPLEJ Upozornénf: Ovladace jsou
tlacitka se zapina nebo vypina 5. TLACITKA NASTAVENI zamackavaci. Stisknete-li je uprostied,
svétlo vnitfniho prostoru. . , vyskoci ven.
Pro zménu nastaveni doby
pripravy.
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PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
Rivww z webovych stranek docs.indesit.eu

. ODKAPAVACI PLECH
| (JE-LI SOUCASTY)

|

: PLECH NA PECENI

VYSUVNE KOLEJNICKY

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITi PRISLUSENSTVI

« Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici
nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél
vodicich mfizek co nejvice dozadu.

Dal3i pfislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se

vklada horizontalné zasunutim do vodicich mfizek.
« Pro usnadnéni cisténi trouby Ize vodici mrizky
vymontovat: aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatdhnéte za né.

« Vysuvné kolejnicky Ize odstranit nebo nainstalovat
do kterékoli urovné.

FUNKCE

Pro dalsf informace si stdéhnéte Navod k pouZiti a Udrzbé
vww z webovych stranek docs.indesit.eu

@TRADlCNl’
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na

jednom rostu.

MULTILEVEL

=/ Pro pripravu rlznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika Urovnich soucasné
(maximalné trech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vani mezi jednotlivymi jidly.

XL COOKING
<~ Slouzi k pe¢eni velkych kus(i masa (nad 2,5 kg).

Béhem pfipravy doporucujeme masem otdacet, aby
bylo zajisténo dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.

UDRZOV. JiDLA V TEPLE
Napomaha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Chcete-li zachovat kvalitu

vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokonceni cyklu peceni.

FREASY COOK (SNADNE PECENI)

VSechny topné ¢lanky a ventilator se zapnou,
¢imz je zaruceno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla
v celém prostoru trouby. Pro tuto pecici funkci neni
tfeba troubu predehfivat. Tuto funkci doporucujeme
pouzivat pfedevsim pro rychlou pfipravu balenych
polotovar(l (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete
pouze jeden rost.

PIZZA
< K peceni pizzy a chleba riznych druht

a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plecht
v poloviné doby peceni.

@ GRILL
Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli uroven pod
roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.

EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni pecené a nadivaného masa na
jedné urovni. Diky pozvolné a stiidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zlstane po celou dobu pfipravy vypnuta.
Béhem peceni je ale mozné ji opét zapnout
stisknutim Q.

“ GRATIN
@ K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,

kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tav
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

HYDROCLEANING
PUsobenim pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto

Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje snadno
odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno trouby
nalejte 200 ml pitné vody a na 35 minut zapnéte
funkci na teplotu 90 °C. Funkci zapinejte, jakmile se
trouba ochladi, a po skonéeni cyklu ji nechejte jesté
15 minut ochlazovat.

@ TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedlni teplotu
a dobu peceni u Siroké skaly recept(, véetné pfipravy
masa, ryb, téstovin, moucniku a zeleniny. Pfed

spusténim cyklu musi trouba vychladnout.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotiebi¢e budete muset nastavit
cas: Podrzte (), dokud na displeji neza¢ne blikat
ikona () a dvé ¢islice nastaveni hodin.

SR A

S
I
)
7 ,

Q
Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro
potvrzeni stisknéte (). Na displeji za¢nou blikat dvé

Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
+ nebo — a pro potvrzeni stisknéte ().

N

Upozornéni: Kdyz blika ikona (%), napt. v dlisledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

2. ZAHRATIi TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstranite vSechny ochranné kartény nebo
foélie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Doporucujeme zvolit funkci ,XL Cooking” a zahtat
troubu na 250 °C na dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: PFi prvnim poufZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.

y ¢ r 4

BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otoCenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM
Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

N
7

§

Upozornénti: Behem peceni mizete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu.

Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze
@ . MUzZete nastavit dobu piipravy, ¢as ukoncenf (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

TURN & GO @

Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze vybérovym
knoflikem otocite na pfislusnou ikonu a kolecko
termostatu ponechate v poloze @.

Prejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym
knoflikem na ,0".

Upozornéni: Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl s funkci

,turn & Go" dodrzujte doporuceni tykajici se hmotnosti
potravin, kterd naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hm(%r)wost
Maso Teleci pecené / krvavy rostbif | 0,6-0,7
Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Ryba Filet z lososa / pecend ryba B
(vcelku) 05-10
Ryba pecena v papiloté 08-1,0
Zelenina PInéna zelenina 1,8-2,5
Zeleninovy kolac 1,5-2,5
Slané koldce Lotrinsky koldc / peceny 10215
puding (Flan) oo
Téstoviny Lasagne / téstovinovy nebo 1590
ryzovy timbal o
Pastry Kynuty kolac / Svestkovy 09-12
(pecivo) kolac o
PecCena jablka 1,0-1,5
Chléb Bochnik chleba 0,5-0,6
Bagety 0,5-0,8

UDRZOV. JIDLA V TEPLE

Pro spusténi funkce ,Udrzeni teploty” otocte koleckem
termostatu na prislusny symbol; je-li trouba nastavena
na jinou teplotu (nebo pokud je teplota uvnitf trouby
vyssinez 65 °C), funkce se nespusti.

Upozornéni: Mlzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
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3. PREDEHREV

Po spusténi funkce zazni zvukovy signal a na displeji
blika ikona §?, coz ukazuje, Ze se aktivovala faze
pfedehfati.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona §2 na
displeji indikuje dosazeni nastavené teploty: V tomto
okamziku vlozte jidlo do trouby a pokracujte v peceni.

Uvédomte si prosim: Vlozenf jidla do trouby pfed
dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

.NAPROGRAMOVANI VARENI
Pred zahdjenim naprogramovani vareni musite zvolit
funkci.

DOBA TRVANI )
Tisknéte &, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (:
a ,00:00".

2
[

N
I
)

C3

_l\\

K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte +
nebo —, poté potvrdte stisknutim ).
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na

pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, Ze je peceni ukonceno.

Poznamka: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

(), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (% poté tlacitkem
— vynulujte dobu peceni na,00:00" Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI / ODLOZENEHO
STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte
(), dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona &3

a aktudlni cas.

NN 2

ML
LI

X4 D>

S,
'm)
,/U

NI

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouZijte + nebo — a potvrzeni provedte stiskem ().
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobég, ktera byla vypoctena
tak, aby priprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.

Pozndmka: Nastaven( se zrusi vypnutim trouby otoc¢enim
vybérového knofliku do polohy O.

Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

.
i

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim , O “ vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidavé
zobrazuje ,KONEC" a zbyvajici ¢as.

NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Drzte stisknuté tlacitko ), dokud na displeji neza¢ne
blikat ikona & a ,00:00".

K nastaveni ¢asu pouzijte 4+ nebo — a provedte
potvrzeni stisknutim ).

Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu
samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky
signal.

Poznamka: Casova& zruiite tak, Ze tisknete (), dokud
nezacne blikat ikona &), poté tla¢itkem — vynulujete ¢as na
,00:00".

(D inpesit



TABULKA TEPELNE UPRAVY

 CZ

. . . DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) (MIN) A PRISLUSENSTVI
©  Ano 160-180 30-00 23
Kynuté kolace ~ 2 4 1
¥  Ano 160-180 30-90 e A
Kol&¢ s naplni © Ao 160-200 35-90 2
(tvarohovy kold¢ ,cheesecake”, zavin, - ; 2 >
ovocny koléd)  Ano 160200 40-90 & 2
3
©  Ano 160-180 20-45
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 150-170 20-45 -\...%..,-u 2 :
@) Ano 150-170 20-45 2 21,
3
©  Ano 180-210 30-40
Odpalované pecivo c Ano 180-200 35-45 _\é,u 2 :
@) Ano 180-200 35-45 2
3
©  Ano 90 150-200 > |
Snéhové pecivo Ano 90 140-200 _\é,u 2 |
@ Ano 90 140-200 2, 2. ',
1/2
. Ano 190-250 15-50 \ ;
Pizza/chléb ~ 4 2
® ~ Ano 190-250 20-50 n—r L
3
o © Ao 250 1020 3,
Zmrazena pizza = 4 5
&L Ano 230-250 10-25 \ A
© Ao 180-200 40-55 3
Slané kolace 2
(zeleninovy kol4¢, slany kol4¢ typu  Ano 180-200 45-60 A2,
,quiche”)
@ Ano 180-200 45-60 o e
3
. R © - 190-200 20-30 ,
ols-au v vent (plnéné pecivo ~ ; ~
z listového tésta) / drobné pecivo @ g - 180-190 20-40 _\Hf;,u 2 |
z listového tésta : 5 3 1
\/,\ - 180-190 20-40 aFr a1 | J
Lasagne / zapecené téstoviny / D)
pInéné téstoviny ,canneloni” / @ Ano 190-200 45-65
pecené pudingy typu ,flan”
5 6 ® ® @ @
FUNKCE ,
Tradi¢ni Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Etz;uhczr:zjm
L. . B Aveeens ~ e J I o
PRISLUSENSTVI Rokt Plech na peceni nebo Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapéavaci plech / plech
0 dortova forma na rostu odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOB:VITI:;’AM APR?ST.%:ESTW
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg @ Ano | 190-200 80-110 u;x
e cent s kiupavou &  Ano 180-190 10-150 2 |
KuFe/kralik/kachna 1 kg © Ao 200-230 50-100 | 2
Krata/husa 3 kg o - 190-200 100-160 2 |
e Yoa/v papliots © Ao 170-190 30-50 2.

PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) S Ano 180-200 50-70 u;,

Opeceny chléb @ - 250 2-6 _\'_5_,_

Rybi filé/platky & - 230-250 2030+ 4 3
by kebabyiebiral S m w4
Pecené kufe 1-1,3 kg @  Ano 200-220 ss7o 2 1
Krvavy rostbif 1 kg %)  Ano 200-210 35-50%* 3

Jehnééi kyta/koleno @  Ano 200-210 60-90%* 3 |

Peéené brambory Y Ano 200-210 35-55%* u;x
Zapékana zelenina & - 200-210 25-55 3

Maso a brambory & Ano 190-200 45-100%** ,\éﬁ K1:,
Ryby a zelenina S Ano 180 30-50%** _\é,_ K;
Lasagne a maso &L Ano 200 50-100*** _\;, K1=,
Kompletni jidlo: ovocny dort = 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) / maso & - Ano 180-190 40-120""* = e
(Uroven 1)

Pecené maso / nadivané maso - 170-180 100-150 u;

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehrevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte.

**\le dvou tfetinach pecentjidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli
vytdhnout, zalezi na vasich pozadavcich.

Stahnéte si Navod k pouZiti a Udrzbé z webovych stranek
docs.indesit.eu, kde se nachazi i pfehled odzkousenych
receptl sestavenych pro potreby certifika¢nich organd

v souladu s IEC 60350-1.

© © & £ o) )
FUNKCE =
Tradi¢ni Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking o s horkym
vzduchem
Aeeenn ~ aFir L | f 1 r
PRISLUSENSTVI Rokt Plech na peceni nebo Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech
dortova forma na rostu odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
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UDRZBA
A CISTENI

I

. CZ

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu

(Evww

Nepouzivejte parni cistic.
Béhem vsech ukonii pouzivejte

ochranné rukavice.
site.

VNEJSi POVRCHY

Povrch Cistéte vlhkym hadiikem z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek

pH neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otrete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

Provadéjte vSechny pozadované
ukony pri studené troubé.

Odpojte spotiebic od elektrické

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu
spotrebice.

a poté kondenzat setfete hadfikem nebo houbou. Pro
optimalni vycisténi vnitinich povrch( aktivujte funkci
¢isténi vodou ,Hydrocleaning”.

- Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
@www vysadit a znovu nasadit

« Sklo dveti Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Aby bylo mozné vycistit horni desku trouby, horni
topné téleso grilu lIze posunout smérem dol{: Vyjméte
topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej posurite
smérem dolu. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je Fadné usazen.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li je5té horké,
pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zapadky smérem dol{i, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

N

"

2. Dvitka dobre uzavfete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete nepretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, e je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni &ast.

4, Dvitka posurite smérem doli a poté je zcela otevrete.
Posurite zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doli az na doraz.

5. Zkuste dvitka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse

uvedeny postup opakujte.

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvitek je polozte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci
pojistky a zatazenim smérem k sobé sejméte horni litu
dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s isténim.

3. Pro spravné opé&tné nasazeni vnitniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R" a Cisty
(nepotistény) povrch sméfuje nahoru. Nejprve zasadte
delsi stranu skla ozna¢enou pismenem ,R” do ramecku
a poté sklo sklopte do spravné polohy.

4. Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pfed nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu

Evww

- Problém - Mozna pfi¢ina

Trouba nefunguje:

- Na displeji je pismeno ,F*
. nasledované cislem.

. Text na displeji se
. zobrazuje nezretelné

~azda se, ze je poskozeny.

Preruseni napdjeni.
- Odpojeni od elektrické sité.

Softwarovy problém.

Nastaveni jiného jazyka.

- Reseni

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
. pfipojena k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda

© porucha stale trva.

. Kontaktujte nejblizi stredisko poprodejnich sluzeb
- a uvedte pismeno nebo Cislo, které nasleduje za
. pismenem,F"

. poprodejnich sluzeb.

UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stdhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu

Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel.

Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla do
trouby bez doby predehfati (které je u nékterych
receptl nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla
doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste. Pouzijte
dodané prislusenstvi a nejlépe tmaveé zbarvené
kovové dortové formy a plechy na peceni. Miizete
pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo
kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné
prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Multilevel” Ize ptipravovat rlizné druhy
pokrm (jako jsou ryby a zelenina) na vice rlznych
miizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotfebice Ize stahnout z nasich internetovych
stranek docs.indesit.eu

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZIiVANI A PECI

> @ww Navod k pouziti a udrzbé si sta’hnéteE 'E
z nasich webovych stranek docs.indesit.eu ¢
(mUzete pouzit tento QR kod) - zadejte x
pfitom obchodni kéd produktu. [u]

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zédkazniky.

KONTAKTOVANi CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni udaje mUzete najit v zarucni
prirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra
poprodejnich sluzeb pro E%
zdkazniky prosim uvedte ©
kody z identifikac¢niho
Stitku produktu.

CEMedr
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PRIRUCKA NA

KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI

VYROBOK INDESIT

Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc ‘

a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj —

vyrobok na adrese

www.indesit.com/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na

pouzivanie a udrzbu spotrebica si mbzete
WWW stiahnut na nasej webovej stranke
docs.indesit.eu a podla pokynov na zadnej

strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
I @ @ 2. Ventilator
— — 3. Svetlo
4. Vodiace listy
2.0 -4+ 6 (Uroven je uvedend na stene vo
3. C 9 vnutri rdry)
-7 5. Dvierka
6. Horny ohrevny ¢lanok/gril
7. Okruhly ohrevny ¢lanok
. (nie je viditelny)
2 - 8 8. Vyrobny stitok
: (neodstranujte)
9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditeny)
.9
5.5 5
— L
OVLADACI PANEL
F 'C
.y .
o s I S :
1 23 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASU 6. OVLADACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete oto¢enim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnutd, stlacenim
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

Na nastavenie Casu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.
Na zobrazenie casu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLE)J

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia doby
pripravy jedla.

TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manudlnych
funkcii. Pre funkciu ,Turn & Go”
drzte stlacené @ .

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie.
Stla¢enim gombikov v strede sa
vynoria.

(D) inpesit



PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

. ODKVAPKAVACIA

ROST

. NADOBA(AK JE PRILOZEN/A) i PLECH NA PECENIE

: POSUVNE BEZCE

Mnozstvo a typy prislusenstva sa moézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

« Vlozte rost na pozadovanu Uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkévanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po

vodiacich listach.

« Na ulahcenie ¢istenia rdry mozno vodiace listy
vybrat: Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

« Posuvné bezce mozno vybrat alebo nasadit na
hociktoru uroven.

FUNKCIE

Stiahnite si Nadvod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informécii

Evww

STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

@ VIACUROVNOVA PRIiPRAVA

=/ Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

XL COOKING
< Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie

ako 2,5 kg). Odporuc¢ame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

PI1ZZA

< Na pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit
polohu plechov na pecenie.

GRILL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte plech na pecenie na
zachytavanie tuku a 3tavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

GRATIN
@ Na pecenie velkych kusov masa (stehna,

biftek, kur¢a). Odporu¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do

UDRZIAVANIE V TEPLE
Na ucinné vykysnutie sladkého alebo

pikantného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este horuca po cykle
pripravy jedla.

FREASY COOK
Vsetky ohrevné ¢lanky a ventilator sa zapnu,

¢im je zarucené stale rovnomerné rozptylenie
tepla v rure. Pri tomto rezime pripravy jedla nie je
nutny predohrev. Tento rezim sa zvlast odporuca
na rychlu pripravu balenych jedal (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak
pouzivate iba jednu uroven.

EKO S VENTILATOROM
Na pecenie masa i plnenych kusov madsa na

jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane
svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova zapnut stla¢enim Q.

HYDROCLEANING
Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto

$peciadlneho cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoziuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno rdry a pouzite
funkciu 35 min. pri 90 °C. Funkciu aktivujte, ked'je
rdra studend, a po skonceni cyklu ju nechajte 15 min.
vychladnut.

@ TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu
a Cas pecenia pre celu $kalu receptov, vratane masa,
ryb, cestovin, zakuskov a zeleniny. Funkciu aktivujte,

nej 200 ml pitnej vody.

ked je rura studena.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

| SK

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapn%i spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a Cas. Stlacajte O, kym na displeji nezac¢ne blikat
ikonka () a dve ¢&islice oznacujuce hodiny.

L.
I
[

Vi

Q

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te O na

potvrdenie. Za¢nu blikat &islice oznacujuce minuty.

Pomocou + alebo — nastavte minuty a stlacte ) na

potvrdenie.

.
.
I-I\\

Upozornenie: Ked bliké ikonka (%), napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat Cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.
Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.
Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu,
najlepsie s funkciou ,XL Cooking”. Rura musi byt
pritom prazdna.
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozoriujeme, Ze: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER
Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N\ 7
7\

8

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatuna @
MaoZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a Casomer.

TURN & GO @

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go*, zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku

a gombik termostatu ponechajte v polohe @.

Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci
gombik na , 0" .

Upozornenie: Ak chcete s pouzitim funkcie ,Turn & Go”
dosiahnut najlepsie vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle
odporucané hmotnosti podla nasledujucej tabulky.

Potraviny Recept Hm(ig;ost
Méso Pecend telacina, krvavy B
roastbeef 06-07
Kurca / kusky jahnacieho
stehna 10-12
Ryby Filety z lososa/ Pecené ryby B
(celé) 05-10
Ryby pecené v alobale 08-10
Zelenina Plnenéd zelenina 1,8-25
Zeleninovy kolac 15-25
Slane kolace Slana torta Lorraine/ nakyp 1.0-15
Cestoviny Lasagne / Zapekané
cestoviny alebo ryza vo 1,5-20
formicke
Sladké Kysnuté kolace/ Slivkovy 09-12
koldce kolac ' ’
Pecené jablka 10-15
Chlieb Bochnik chleba 05-06
Bagety 05-08

UDRZIAVANIE V TEPLE

Na spustenie funkcie ,Udrziavanie v teple” otocte
gombik termostatu na prislusny symbol; ak je rdra
nastavena na inu teplotu (alebo teplota v rure je

vyssia ako 65 °C), funkcia sa nespusti.

Upozornenie: MdZete nastavit dobu pelenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia) a asomer.

(D) inpesit



3. PREDOHREV

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca
ikonka 88 na displeji informuju, ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca
ikonka §# na displeji informuju, Ze rdra dosiahla
nastavenu teplotu. VlozZte jedlo do rury a pokracujte
v peceni.

Upozorhujeme, ze: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

.PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
*~:a ,00:00".

\\____l//

C3

Yo S
&
Pomocou 4 alebo — nastavte dobu pecenia a potom
stlacte () na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na

pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte (9, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%,
potom pomocou — resetujte dobu pecenia na,00:00" V tejto
dobe pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukonéenia. Stlacajte O,
kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka &3 a aktualny
cas.

NN 2

ML
LI

X4 D>

S,
'm)
,/U

NI

Pomocou + alebo — nastavte Zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stla¢te ) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Poznamky: Nastavenie zrusite, ak riru vypnete otoc¢enim
voliaceho gombika do polohy O .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.

UKONCENIE PECENIA
Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

.
i

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy , O* ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

. NASTAVENIE CASOMERU

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked'je rdra vypnuta.

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
a 00:00.

Pomocou + alebo — nastavte pozadovany cas

a stlacte () na potvrdenie.

Ked' ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného Casu,
ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casomer zrusite stla¢anim ©, az kym ikonka
nezac¢ne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00".

(D inpesit



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

| SK

; ; ; TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV o (min) A PRISLUSENSTVO
© Ao 160-180 30-90 23
Kysnuté kolace : - : 4 1
&  Ano  160-180 30-90 e A
L _ ~ 2
Plneny kolé © Ao 160-200 35 -90
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) : ¢ : 4 2
i .~ Ano 160 -200 40-90 L
 he 3
© Ao 160-180 20 - 45
Susienky/kosicky ~ Ano 150-170 20-45 4 2
® Ao 150-170 20-45 2> 2 1
P 3
© ~ Ano 180-210 30 - 40
Odpalované cesto c  Ano | 180-200 35-45 _\é,, : 2 ,
z 4 5 3 1
&L Ano 180 - 200 35-45 A, AT,
A 3
© Ao 9 150 - 200
Snehové pusinky  Ano 90 140 - 200 _\é,, : 2 |
® Ao 90 140-200 2, > . ",
©  Ano  190-250 15-50 /2
Pizza/chlieb = ; - ; 2 7
®)  Ano  190-250 20-50
VS 3
o © Ao 250 10 - 20
Mrazena pizza > - 4 5
&L Ano 230 - 250 10 -25 \ :
© Ao 180-200 40-55 3
Slané kolace n g 4 2
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 180 - 200 45 - 60 AFe AR
o ‘ p ‘ 5 3 1
e Ano 180 - 200 45 - 60 A A | ,
3
© - 190-200 20 - 30
Listkové cesto / N ‘ 4 2
odpalované cesto @ ; ) 180 - 190 20 - 40 AR L
2 : 5 3 1
\,\ - . 180 - 190 20-40 aFr a1 | J
Lasagne/zapecené cestoviny/ A 3 3 2
plnené cest. zavitky/nakypy @ Ano 5 190 - 200 45-65 J
- © @ @ @ 2
FUNKCIE L
Staticky ohrev Grill Gratin Pizza Vla;;:;:\r;:va XL cooking Eko s ventildtorom
Areennn ~ AF—=lr —J — Tonndf
p N Plech na pecenie// [ .
PRISLUSENSTVO . Nadoba na pecenie alebo Odkvapkavacia nddoba Na,dob.a na Na’dob.a na
Rost ) . ) odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
tortova forma na roste alebo nadoba L L.
L. . pecenie pecenie s 200 ml vody
na pecenie na roste

(D) inpesit



TEPLOTA TRVANIE UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV °0) § (min) A PRISLUZENSTVO
Jahinacina/telacina/hovédzie/ ' L 3
e ©  Ano 190-200  80-110
Pecené bravcové s chrumkavou =\ i i i 2
korkou 2 kg & Ano 180 - 190 110 - 150 | :

Kuréa/kralik/kaica 1 kg Ano  200-230  50-100

Morka/hus 3 kg 190 - 200 100 - 160

OO O
[N

Pecené ryby/ryby pecené v alobale

(filety, celé) Ano 170 - 190 30-50

PInena zelenina
(paradajky, cukety, baklazany)

\
>

Ano  180-200  50-70

[

Opeceny chlieb - 250 2-6 -\..ﬁ..p
Rybie filé/platky 230-250  20-30* o
Klobasky/kebaby/ . _ 5 4
rebierka/hamburger 250 15 -30* Aeeeer b
. . " i i 2 1
Pecené kurca 1 - 1,3 kg Ano 200 - 220 55 — 70** o Tt

Krvavy roastbeef 1 kg

Ano  200-210  35-50% 3

A}

Jahnacie stehno/koleno

@@ Q00

Ano  200-210  60-90*

[

Pecené maso/Plnené kusy masa

Peéené zemiaky Y Ano 200 - 210 35-55% 7
Gratinovana zelenina @ - 200 - 210 25-55 u;x

Méso a zemiaky @) Ano  190-200  45-100%** 4 K1:,

Ryby a zelenina * Ano 180 30-500 4 K;
Lasagne a méso & Ano 200 50 - 100%** _\;, K1=,
Uphsjedoseie Do @ Ao wo-wo  ao-mv 5,21

170-180 100 - 150

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia. Odporicame vlozit jedlo do riry a nastavit dobu pecenia az po
dosiahnuti pozadovanej teploty.

*V polovici pripravy jedlo obratte Stiahnite si Navod na pouzivanie a idrzbu na

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby ~ docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov
obratit. zostavenych pre certifikacné organy podla normy IEC 60350-
***0Odhadovany cas trvania: Jedla mdZete z rdry vybrat 1.

vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

© © @ @ & 2

Viacurovriova
Staticky ohrev Grill Gratin Pizza priprava XL cooking Eko s ventildtorom

FUNKCIE

Aeeenn ~ AR=lr J J TS

Plech na pecenie//

PRISLUSENSTVO \ . o Nédoba na Nadoba na
. Nadoba na pecenie alebo  Odkvapkavacia nddoba ) . | .
Rost 3 . ) odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
tortova forma na roste alebo nadoba L L.
pecenie pecenie s 200 ml vody

na pecenie na roste

(D inpesit



UDRZBA

| SK

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

g Zww docs.indesit.eu, kde najdete viac informécif
Nepouzivajte cistiace zariadenia  Pozadované operacie Nepouzivajte drétenku, drsné

vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych cinnostiach

pouzivajte ochranné rukavice. napajania.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekol'ko
kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepl3, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla. Na
vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte
rdru uplne vychladnut a potom utrite handri¢kou

vykonavajte, ked'je rura studena.
Odpojte ruru od elektrického

Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

alebo Spongiou. Vnutorné povrchy optimalne vycistite
aktivovanim funkcie ,Hydrocleaning”.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie Cisti (Zwww

- Sklo dvierok odistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

+Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary. Vytiahnite ohrievacie
teleso zo sedla, potom ho spustite. Ohrievacie

teleso vratite na miesto tak, Zze ho zdvihnete, trochu
potiahnete k sebe a presveddite sa, ¢i je podpera
spravne v sedle.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite
uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolhia zo
sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno

s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
kroky.

KLIKNITE A VYCISTITE - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na mikky povrch rukovitou
nadol, zaroven stlacte dve fixa¢né svorky a odstrante
horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

¢

2. Zdvihnite a pevne drzte vnitorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky povrch.

3. Aby ste spravne vlozili vnutorné sklo na miesto, dbajte,
aby bolo v lavom rohu viditelné ,R" a Cisty (nepotlaceny)
povrch bol hore. Najprv vlozte do opornej podlozky

dlhu stranu skla ozna¢enu ,R”, potom ju spustite na svoje
miesto.

4, Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.
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RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

Problém
Rdra nefunguje. Vypadok prudu.

: siete.

- Na displeji svieti pismeno ,F”
- azanim dislo.

- Text na displeji sa zobrazuje
‘nezretelne a zda sa, ze je

- Mozna pri¢ina

- Odpojenie od elektrickej

Softvérovy problém. A

Nastavenie iného jazyka.

' Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ci je
© rura pripojena k elektrickej sieti.

- Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

¢ problém odstranil.

- Obrétte sa na najblizéi popredajny servis a uvedte
: pismeno alebo ¢islo, ktoré nasleduje po pismene ,F”.

EObrét’te sa na svoje najblizsie zakaznicke
stredisko popredajnych sluZieb.

UZITOCNE TIPY

Stiahnite si Nadvod na pouzivanie a Udrzbu na

[zwww docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informécif

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
pr(l'jslrﬁenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
Jeaal.

Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do rury,
bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a Cas pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite vsak, ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Viacuroviova priprava” vam umoziuje
pripravovat rézne jedla (ako su ryby a zelenina) na
réznych urovniach zaroven. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratSie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na nasej webovej
stranke docs.indesit.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @vww Navod na pouzivanie a udrzbu si E 'E
stiahnite z nasej webovej stranky -
docs.indesit.eu (mbzete pouzit tento QR x
kod), pricom uvedte kéd vyrobku. [u]

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny
servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje najdete v servisnej knizke.
Pri kontaktovani

nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kod z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

CEMedr
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GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT

rugam sa va inregistrati produsul la
www.indesit.com/register

Puteti descarca Instructiunile privind

UN PRODUS INDESIT siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
Pentru a putea beneficia de asistenta, va S WWW accesand site-ul nostru web

docs.indesit.eu si urmand instructiunile de

pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
L I @ @ 2. Ventilator
— — 3. Becul
4. Ghidaje pentru gratar
2.0 ... 6 (nivelul este indicat pe peretele
° ° compartimentului pentru
3eege .7 preparare)
5. Usa
6. Rezistenta superioara/grillul
7. Rezistenta circulara
a i .. 8 (nu este vizibild)
a 8. Plicuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)
9. Rezistenta circulara inferioara
-9 (nu este vizibild)
5.5 s
] ]
PANOUL DE COMANDA
F ‘C
.o Q +
§ ...... .. @ - /2R T :
1 23 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.BEC

Cu cuptorul pornit, apasati pentru
a aprinde sau stinge lampa din
interiorul compartimentului
cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISA)

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale. Pentru functia ,Turn &
Go”, mentineti apasat @ .

Vd rugam sa retineti: Butoanele sunt la
nivelul panoului. Apasati pe mijlocul
butoanelor pentru a le face sa iasa din
locasul lor.

(D) inpesit



ACCESORII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Zjww docs.indesit.eu pentru mai multe informatii
) : TAVADE COLECTARE @ _ L
GRATARUL METALIC : APICATURILOR (DACA : TAVA DE COPT : GRATARE CULISANTE

INTRA TN DOTARE)

g YR val é \ ‘

—

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-I
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din
spate care este ridicata (orientata in sus). Apoi culisati-I pe
orizontala de-a lungul ghidajului, cat mai in spate posibil.
Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse
orizontal prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor

pentru gratar.

- Ghidajele pentru gratar pot fi demontate pentru a facilita
curatarea cuptorului: trageti-le pentru a le scoate din
locasuri.

. Gréltarele culisante pot fi demontate sau montate pe orice
nivel.

FUNCTII

Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Evww

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

MULTI-NIVEL

=/ Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

MENTINERE LA CALD
Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci

sau picante. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
finalizarea unui ciclu de preparare.

XL COOKING
<~ Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste

2,5 kg). Vd recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepardrii pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe
ambele parti. De asemenea, va recomandam sa stropiti
carnea din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

FREASY COOK
Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate,

garantand distributia constanta si uniforma a caldurii in
intregul cuptor. Preincalzirea nu este necesara pentru acest
mod de preparare. Acest mod se recomanda in special
pentru prepararea rapida a semipreparatelor (congelate
sau preparate in prealabil). Puteti obtine rezultate optime
daca folositi un singur nivel de preparare.

a PIZZA

< Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de
pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia
tdvilor de copt la jumatatea duratei de preparare.

ECO AER FORTAT
Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor

umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va rdmane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apdsarea pe () .

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de copt
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

GRATIN

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif,
carne de pui). Va recomanddm sa utilizati o tava de copt
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

HYDROCLEANING
Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui

ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a
resturilor de alimente. Turnati o cantitate de 200 ml de apad
potabild in partea inferioara a cuptorului si utilizati functia
timp de 35’ la 90°C. Activati functia atunci cand cuptorul
este rece, iar dupa incheierea ciclului, lasati-l sa se raceasca
timp de 15",

@ TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o
temperatura si o durata ideale pentru prepararea unei
game largi de retete, inclusiv carne, peste, paste, prajituri si
legume. Activati functia cand cuptorul este rece.

(D inpesit



PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati () pana cand pictograma
© si cele doua cifre aferente orei incep sa clipeasca
pe afisaj.

—
LI
L1

A

L -
I
LI IL

Q
Utilizati + sau — pentru a seta ora si apdsati pe ©
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati + o — pentru a seta
minutele si apasati ) pentru a confirma.

V3 rugdm s& retineti: Cand pictograma (® clipeste, de
exemplu, dupad intreruperi indelungate ale alimentarii
electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2.iINCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri radmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepadrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora
folosind functia ,XL Cooking”. Cuptorul trebuie sa fie
gol in acest interval de timp.

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sd retineti: Se recomandd sd aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

N\ 7
=
77\

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului.

Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi pe @
Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului
de preparare (numai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

TURN & GO @

Pentru a porni functia ,Turn & Go”, selectati functia
rotind butonul de selectare la pictograma aferenta,
mentinand butonul termostatului in pozitia @.

Pent(gu a finaliza prepararea, rotiti butonul de selectare
pe ,O".

Va rugam sa retineti:

Pentru a obtine rezultate optime in timpul folosirii functiei
Jurn & Go', respectati greutdtile recomandate pentru fiecare
tip de aliment din tabelul urmator.

Alimente Reteta Greutate (kg)
Carne Friptura de vitel, muschi de )
vitd, in sange 06-07
Carne de pui/ pulpa de miel 10-12
tdiatd in bucati ~o
Fish (Peste) File de somon / peste la )
cuptor (intreg) 09-10
Peste in papiota 08-1,0
Legume Legume umplute 1,8-25
Tarta cu legume 1,5-25
LS Quiche Lorraine / budinca 1,0-1,5
Paste Lasagna / timbald de paste )
sau orez 15-20
Pastry : _
(Patiserie) Tort dospit / plumchec 09-1.2
Mere coapte 1,0-15
Paine Paine 05-06
Baghete 05-08

MENTINERE LA CALD

Pentru a porni functia ,Mentinere la cald”, rotiti
butonul termostatului spre simbolul corespunzator; in
cazul in care cuptorul este setat la alta temperatura
(sau daca temperatura din interiorul cuptorului este
de peste 65 °C), functia nu va porni.

Va rugam sa retineti: Puteti seta durata de preparare, ora
de finalizare a procesului de preparare (numai daca setati o
duratd de preparare) si un temporizator.

(D) inpesit



3. PREINCALZIREA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei §# pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
B2 pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
fnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

.PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe & pana cand pictograma
(:si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

A}

1
-

7
¢

Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apasati pe ® pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

2
|
l\\

Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati

in mod repetat pe & pana cand pictograma (% incepe sa
clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de
preparare la,00:00" Durata de preparare cuprinde o etapd de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe () pana cand
pfictograma &2 si ora curentd incep sa clipeasca pe
afisaj.

N o —
] buly
CLATL

|

X4

%

D

'm|
O

>

Utilizati + sau— pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe (%)
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: functia va ramane intrerupta pana
la pornirea automata dupa o perioada de timp care a
fost calculata astfel incat prepararea sa fie finalizata la
ora setata.

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia O.

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

.
i

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
sau pozitie diferita , O” pentru a opri cuptorul.

Vd rugdm sa retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul
va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp
ramasa.

. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator, fie in timp ce o functie este activa
sau cand cuptorul este gprit. i
Apasati in mod repetat () pana cand pictograma & si
,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

\\I_I l—l:— —

4
M
LILILIL]

4

Utilizati + sau— pentru a seta ora si apasati pe &
pentru a confirma.

Cand temporizatorul finalizeaza numaratoarea inversa
setatd, se va emite un semnal sonor.

Note: Pentru a anula temporizgtorul, apdsati in mod repetat
pe & pana cand pictograma & incepe sa clipeasca, apoi
utilizati — pentru a reseta ora la,00:00".

(D inpesit



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

. : "PREINCALZI-| TEMPERATURA . DURATA NIVEL
RETETA ~ FUNCTIE. "pea °C) : (MIN) $I ACCESORII
©  Da 160 - 180 30-90 23
Torturi dospite > § 4 1
i Da 160 - 180 30-90 PR
Prajiturs umplut ©  Da 160 - 200 35-90 %
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu : 2 >
fructe)  Da 160 — 200 40-90 & 2
©  pa 160 - 180 20- 45 3
Biscuiti / Tarte mici  Da 150 - 170 20-45 4 2
@)  Da 150 - 170 20-45 2, 2
©  Dpa 180 - 210 30 - 40 3
Choux a la creme @  Da 180 - 200 35-45 A4 2
%)  Da 180 - 200 35-45 2, o
©  Dpa 90 150-200 > |
Bezele  Da 90 140-200 & 2.
%)  Da 90 140-200 >, > ',
©  Dpa 190 - 250 15-50 /2
Pizza / paine 2 ] ] 2 5
@)  Da 190 - 250 20-50 2, 2
©  Da 250 10-20 3
Pizza congelata > 4 D)
i : Da 230-250 10 -25 . y
©  Dpa 180 - 200 40-55 3
Placinte N i i 4 2
(o= | legume quiche) ~ Da 180 - 200 45-60 o
2  Da 180 - 200 45-60 o o 1
3
© - 190 - 200 20 - 30 ,
Vols-au-vents/ n i ) _ 4 2
pateuri din aluat de foietaj @ 180 - 190 20-40 A= L
2 - 180 - 190 20-40 o o
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
canneloni / budinci @ Da 190 - 200 45-65 —J
5 6 ® ® @ @
FUNCTII ,
Convent!onal Grill Gratin Pizza Multi-nivel XL Cooking Eco aer fortat
(Conventional)
Areenns ~ AF—=lr —J — Tonnd
ACCESORIILE Vas de copt sau forma Tavé de copt/tava de Tavé de colectare a

Gratar metalic

pentru pradjituri
pe gratarul metalic

colectare a picaturilor sau
vas de copt pe gratarul
metalic

Tava de colectare a
picaturilor / tava de copt

picaturilor / tava de copt
cu 200 ml de apa

(D) inpesit



RETETA FUNCTIE PREi;IéZ\LZI- TEMPI(EOI::I;\TURIT\ D(IIJVIRIAN';A ) Aﬂlc‘gb .

Miel / vitel / vita / porc 1 kg © Da 190 - 200 go-10 3

Friptura de porc cu sorici 2 kg & Da 180 - 190 110-150 u;x
Pui/iepure/rata 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 u;x
Curcan/ gasca 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 u;x
gﬁfgjﬁllfr\]tcr:gr;torlln papiota @ Da 170 - 190 30 - 50 u;x

Legume umplute @ 0 w0 s 7
Paine prajita ) . 250 2-6 >
Fileuri/medalioane de peste @ - 230-250 20 - 30% _\__f_’_ \miNr
Constelhamburgeri © : 250 -3 2
Fripturs de pui 113 kg % Da 200 - 220 ss-zoe 2 1
Muschi de vits, in sange 1 kg Y Da 200 - 210 35-50% 3

Pulpa de miel / But Y Da 200 - 210 60-90% 3

Cartofi copti % Da 200 - 210 35-550 3
Legume gratinate @ - 200 - 210 25-55 u;x

Carne si cartofi & Da 190 - 200 45-100%* 4 K1:,
Peste si legume S Da 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lasagna si carne : & Da 200 50 - 100%** _\;, K1=,
vedcompeE LI @ oe  woowo  somo S 31
Fripturi simple/fripturi umplute - 170 - 180 100 - 150 u;x

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincdlzire: Este recomandat sd introduceti alimentele in cuptor si sd setati

durata de preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

***Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale.

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevazut pentru autoritdtile de certificare in conformitate cu
standardul IEC 60350-1.

A Z Pd vl e
© © 2 ® D ®
FUNCTII o
onventiona
X Grill Gratin Pizza Multi-nivel XL Cooking Eco aer fortat
(Conventional)
Aueennn ~ AF==r —J J S— | )
Tavd de copt/tava de
ACCESORIILE Vas de copt sau forma p oo ; Tavé de colectare a
. . . colectare a picaturilor sau Tava de colectare a o N
Gratar metalic pentru prajituri L R picaturilor / tava de copt
. . vas de copt picaturilor / tava de copt .
pe grdtarul metalic . . cu 200 ml de apa
pe grdtarul metalic

(D inpesit




INTRETINEREA
SI CURATAREA

(Evww

|

. RO

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curdtati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picdturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu o laveta
uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un asemenea
produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curatati-l imediat cu o laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

» Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se rdceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente. Pentru
a indeparta condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati cuptorul sa

se raceasca complet si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la
reteaua electrica.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

burete. Activati functia ,Hydrocleaning” pentru curatarea optima
a suprafetelor interne.

« Usa poate fi demontata si remontatd cu usurinta pentru a se
facilita curatarea geamului din sticla (Zvww

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta geamul
usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata pentru a
curdta panoul superior al cuptorului: Trageti in afara rezistenta
din locasul sdu, apoi coborati-o. Pentru a readuce rezistenta

la pozitia sa, ridicati-o, tragefi-o putin cdtre dumneavoastra si
asigurati-va ca suportul clapetei este in locasul corespunzator.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
sunt inca fierbinti. Resturile de mancare pot fiindepartate cu o
perie de curdtare sau cu un burete.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

\\{

f4ﬂﬁ/i\

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatd moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-
va cd le-ati coborat complet.

5. incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaz cu

panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
sus.

CLICPENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI DIN
STICLA

1. Dupé demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apdsati simultan cele
douad cleme de fixare si demontati marginea superioara a
usii, tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-I pe o suprafata moale inainte de
a-l curdta.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-
va ca litera ,R" este lizibila in coltul din partea stanga si
ca suprafata complet transparenta (neimprimata) este
orientata in sus. Mai intai, introduceti latura lunga a
geamului, marcatad cu litera ,R”, in locasurile de sustinere,
apoi coborati-o in pozitie.

4., Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corectd
se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca
garnitura este fixatd sigur inainte de a remonta usa.

(D) inpesit



REMEDIEREA DEFECTIUNILOR@VWW

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Problema Cauza p05|b|Ia

- Cuptorul nu functioneaza. ,
: - electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.
- Pe afisaj este prezentats litera
- ,F” urmata de un numar.

- Pe afisaj apare un text neclar,
- pare s fie o defectiune.

Intreruperea curentulw

Problema de software.

- Atsetdelimp

Solutie

. Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
© iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
- asistentd tehnica post-vanzare si precizati litera sau
- numdrul care este prezentat(d) dupa litera ,F"

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
. asistenta tehnicd post-vanzare pentru clienti.

RECOMANDARI UTILE

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatjii

Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente.

Duratele de coacere incep din momentul in care
alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua

in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si depind de cantitatea de alimente si de
tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele
mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele
nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se
recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum
si tavi de copt si forme pentru prajituri din metal, de
culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite

si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Functia ,Multi-nivel” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI
(Rvww Fisa tehnica a produsului, care include datele

energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web docs.indesit.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> @www Descarcati Ghidul de utilizare E ‘=]
si intretinere de pe site-ul nostru web
docs.indesit.eu (puteti utiliza acest cod QR), 4 x
specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CEMedr

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie . Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta E%
tehnica post-vanzare, ©

va rugam sa precizati
codurile specificate

pe placuta cu date de

identificare a produsului
dumneavoastra.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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VODIC ZA
SVAKODNEVNU UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI

PROIZVODA INDESIT
Kako biste dobili potpuniju pomoc i
=/ podrsku, svoj proizvod registrirajte na
www.indesit.com/register

Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje mozete
l‘w: ww preuzeti tako da posjetite nase web-mjesto
— docs.indesit.eu i slijedite upute na poledini
ove knjizice.

' Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte vodic za zdravlje i sigurnost.
[ J

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
2. Ventilator

3. Zarulja

4. Vodilice resetke

(razina je oznacena na stjenci
odjeljka za kuhanje)

Vrata

Gornji grijac/grill

Kruzni grijac

(ne vidi se)

8. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

9. Doniji grijac

(ne vidi se)

N oW

KONTROLNA PLOCA

oo

o

1 23 4 5

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pec¢nice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj O za
iskljucivanje pecnice.

2. SVIJETLO

Kada je pecnica ukljucena,

.....

3. POSTAVLJANJE VREMENA
Za pristupanje postavkama
vremena kuhanja, odgodenog
pokretanja i mjeraca vremena.

Za prikaz vremena kada je pecnica
isklju¢ena.

4.ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
kuhanja.

iskljucili zarulju odjeljka.

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
ru¢no upravlja. Za funkciju “Turn &
Go” zadrzite @.

Napomena: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini
kako bi iskocili.

(D) inpesit



D 0 DAT N I P R I Bo R Eww Za vi_ée imforma_cija preuzmite Vodic za upot.rebu

i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

) . PLITICA ZA SKUPLJANJE : )
RESETKA . SUVISNE TEKUCINE (AKO : PLITICAZAPECENJE  : KLIZNE RESETKE
. JEUREDAJ OPREMLIEN) :

A ~ : 1 [ : -

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UPOTREBA DODATNOG PRIBORA

« ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite ~ vodoravno umetnite na zicanu resetku.
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite  «Radi lakseg ¢iS¢enja, moZete izvaditi vodilice resetki:
podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je povucite ih kako biste ih izvadili iz njihovih sjedista.

vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice reSetke + Klizne reSetke mogu se izvudi ili postaviti na bilo koju
koliko je moguce. razinu.
Ostalu dodatnu opremu, kao 5to je plitica za pecenje,
Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
F U N KC I J E vww i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu
@ KONVENCIONALNO @ ODRZAVANJE TOPLINE
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj Kako bi se omogucilo ucinkovito dizanje tijesta
razini. za kolace ili slastice. fZa odrzavanje kvalitete dizanja
~ tijesta ne ukljucujte funkciju ako je pecnica vruca
;’IU_L;”LEVEL Lo liitih el stoi nakon ciklusa kuhanja.
a istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova FREASY COOK
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih Ukljucuju se svi grijaci i ventilator jamcedi
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste stalnu i ravnomjernu raspodjelu topline u pecnici.
hrane na drugu. Zagrijavanje nije potrebno za ovaj nacin kuhanja.
P Ovaj se nacin tada posebice preporucuje za brzo
XL COVOK_ING . B kuhanje polugotovih proizvoda (zamrznutih ili
Za pecenje velikih komada mesa (vecih unaprijed skuhanih). Najbolji se rezultati postizu
od 2,5 kg). Preporucujemo da meso okrecete kuhanjem na samo jednoj razini.
tijekom pecenja kako biste osigurali da se obje
strane ravnomjerno zapeku. Preporuc¢ujemo i da EKO TERMOVENTILACLA
meso Cesto premazujete kako bi se izbjeglo da se Za peclenje pecenki i punjenih komada mesa
pretjerano isusi. na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
2N\ PIZZA sprijeceno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
S . . o Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo Ce ostati
<~ Za pecenje razli¢itih vrsta i velicina pizza i iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za ukljugiti pritiskomna .
ecenje na polovici pecenja.
PECENIE.NA POIOYVIEL PSS HYDROCLEANING
@ GR”": o ) ) Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
—/ Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
pripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha. omogucuje lako otklanjanje prljavétine i ostataka
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje hrane. Ulijte 200 ml pitke vode na dno pe¢nice i na
za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja: 35' upotrijebite funkciju na 90 °C. Ukljucite funkciju
pliticu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dok je pecnica hladna i ostavite da se, po zavrietku
dodajte 200 ml vode. ciklusa, hladi 15".
GRATIN @ TURN & GO
2/ Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, Ova funkcija automatski odabire idealnu
rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za temperaturu i vrijeme pecenja za cijeli niz recepata
pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom uklju¢ujuci meso, ribu, tjesteninu, kolace i povrée.
kuhanja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod Funkciju uklju¢ite dok je pe¢nica hladna.

reSetke i dodajte 200 ml vode.
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PRVA UPOTREBA PECNICE

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite (%) sve dok ikona () i dvije
znamenke sata ne zapocnu treperiti na zaslonu.

SR A

S
I
I

7,

Q

%Sotrijebite —+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite

za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ¢e

treperiti. Upotrijebite + ili — za postavljanje minuta i
pritisnite () za potvrdu.

N

Napomena: Kada ikona () treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2..ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni

mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.
Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena

koristeci funkciju “XL Cooking”. Za to vrijeme pecnica
mora biti prazna.
Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

N\ 7
VA

§

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata.

Funkcija se ne moze pokrenuti ako je uklju¢en gumb
termostata @ . Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i
mjeraC vremena.

TURN & Go @

Funkciju “Turn & Go” ukljucite tako da okrenete gumb
za odabir na odgovarajucu ikonu zadrzavajuci pritom
gumb termostata u polozaju @.

Kuhanje zavrsite okretanjem gumba za odabir u
polozaj “O.

Napomena: Za ostvarivanje najboljih rezultata kuhanja
pomocu funkcije “Turn & Go” pridrzavajte se predloZzenih
teZina za sve vrste namirnica u sljedecoj tablici.

Namirnica Recept Tezina (kq)
Meso Pecena teletina, slabije .
pecena govedina 06-07
Piletina/Komadi janjeceg .
buta 10-12
Riba Fileti lososa/Pecena riba )
(cijela) 09-10
Riba u ovitku 08-1,0
Povrce Punjeno povrce 1,8-25
Povrtna pita 1,5-25
Slani kolaci Quiche lorraine / otvorena
X 1,0-15
pita
Tjestenina Lasagne / slozenac od 15-20
tjestenine ilirize o
Kolaci Kolaci od dizanog tijesta/ 09-12
koladi sa ljivama o
PecCene jabuke 1,0-1,5
Kruh Struca kruha 05-06
Bageti 05-08

ODRZAVANJE TOPLINE

Pokrenite funkciju “Odrzavanje topline” tako da
okrenete gumb termostata prema odgovarajuc¢em
simbolu; ako je peénica postavljena na drugu
temperaturu (ili ako je temperatura u unutrasnjosti

visa od 65°C), nece se pokrenuti funkcija.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavréetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i

mjerac vremena.
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3. ZAGRIJAVANIJE

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i treptajuca
ikona §2 na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena faza
predgrijanja.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljuc¢ena
ikona §# na zaslonu oznatit ¢e da je peénica
dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

.PROGRAMIRANJE PECENJA
Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE .
Drzite pritisnutim &) sve dok ikona (i “00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

_
[
l\\

3
i
//l

Upotrijebite + ili — za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite  za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: Oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napomene: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritiscite & sve dok ikona (% zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu
predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena kuhanja, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena
zavrsetka: pritisnite () sve dok ikona &g i trenuta¢no
vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

N —
ML
CLFIL

v
Y

END,

Upotrijebite +ili—za postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite () za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata

na potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izracunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj O.

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK KUHANJA
Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti
da je pecenje zavrieno.

.
i

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju ili u polozaj “O " kako biste iskljucili pec¢nicu.

Napomena: Ako je uklju¢en mjerac¢ vremena, na zaslonu ¢e
se naizmjeni¢no prikazivati “END”i preostalo vrijeme.

.POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta se opcija ne prekida ili programira kuhanje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
iskljuc¢ena. )

Drzite pritisnutim & sve dok ikona & “00:00” i “00:00”
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

S 7
mintuly
ML
8
Upotrijebite +ili—za postavljanje vremena i

pritisnite &) za potvrdu.
Kada mjera¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto & dok ikona & ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena na “00:00".
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TABLICA PECENJA

' HR

: . ZAGRIJAVA- | TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA
RECEPT . FUNKCLA NJE ' (°C) (min) | DODATNI PRIBOR
© Da 160 - 180 30-90 23
Kolaci od dizanog tijesta > 2 1
i Da 160 - 180 30-90 e
2
punjen kolat © Da 160 - 200 35-90
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) 4 2
s Da 160 - 200 40 -90 NS T
© Da 160 - 180 20- 45 3
Keksi/voéne tortice Da 150 - 170 20-45 _\'_f_, . 2 ,
e Da 150 - 170 20-45 2, 2
© Da 180 - 210 30 - 40 3
Peciva za princes krafne c Da 180 - 200 35-45 _\é,, ! 2 |
& Da 180 — 200 35-45 2 2 1
© Da 90 150-200 > |
Poljupci Da 90 140-200 & 2%
En Da 90 140-200 >, > ',
© Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/kruh > 2 5
& Da 190 - 250 20-50 — |
© Da 250 10 - 20 3
Smrznuta pizza > 2 5
e Da 230 - 250 10 -25 : A
© Da 180 - 200 40-55 3
Slani kolaci ) 4 2
(pita od povrca, quiche) Da 180 - 200 4> - 60 N A
£ Da 180 - 200 45-60 o e L
3
© - 190 - 200 20 - 30
Vols-au-vent/ 0 4 2
krekeri od lisnatog tijesta @ - 180 - 190 20-40 L
2 - 180 - 190 20-40 2 2. 1
Lazanje / zapecena tjestenina / 3 ) 2
kaneloni / koladi s voéem @ Da 190 - 200 45 -65 L
2 k) P & ¥
FUNKCIJE @ @ & S ~ ‘
Konvencionalno Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking termO\I/Eek:tiIacija
Avveenn ~ A= —J r oS
DODATNI Plitica za pecenje/plitica Plitica za sakuplianie vitka
PRIBOR Retetk Pecenjejelailipliticaza  zaskupljanje suvisne  plitica za sakupljanje vi§kat II(I az y I.t.UPJ Je visk
esetia pecenje na redetki tekucine ili lim za pecenje tekucine/plitica za pecenje € ucmezgol |c|a zadpecenje
na Zi¢anoj resetki s mivode
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. ZAGRIJAVA-  TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA
RECEPT  FUNKCUA - NJE ' (°C) (min) | DODATNI PRIBOR

Janjetina / teletina / govedina / ; ) 3
svinjetina 1 kg @ Da 190 - 200 80-110 J
Pecena svinjetina s hrskavom = 2
kozicom 2 kg 2 Da 180 - 190 110 - 150 | :
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 \ 2 |
Puran / guska 3 kg © - 190 - 200 100-160 2
Pecena riba/en papillote 2
Apgidd © Da 170 - 190 30-50 2,
Nadjeveno povrce ) 2
(raj¢ice, tikvice, patlidzani) 3 Da 180 - 200 0-70 L
Prepeceni kruh @ - 250 2-6 _\'_5_,_
Riblji fileti/komadi ) - 230 - 250 20-30+ 4 3
Kobasice/kebab/ 5 4
rebarca/pljeskavice @ B 250 15 - 30 EP I SONS
Peceno pile 1- 13 kg % Da 200 - 220 ss-7oe 2 1
Slabije peceno govede pecenje 1 kg Da 200 - 210 35 - 50** -\...i—...,-
Janjedi but/koljenica | Y Da 200 - 210 60 - 90** 3 |
Peéeni krumpir % Da 200 - 210 35550 3
Zapeéeno povrée @ - 200 - 210 25-55 u 3 |
Meso i krumpiri & Da 190 - 200 45— 1000 4 1
Riba i povrée & Da 180 30-500% 4 ]
Lasagne i meso (& Da 200 50 - 100%** _\;, I ! ,
Kompletno jelo: Voc¢na torta (razina 5)/ ) 3 3 5 3 1
lasagne (razina 3)/meso (razina 1) 5&’ Da 180 - 190 40 - 1207 0 e J
Peceno meso/punjeno peceno e _ } ) 2
Pecer 170 - 180 100 - 150

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite

tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja.
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na
docs.indesit.eu kako biste dobili tablicu isprobanih

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u

razli¢ita vremena, ovisno o zeljama.

skladu sa standardom IEC 60350-1.

recepata sastavljenu za ovlastena tijela za certificiranje u

© © % @ & 2
FUNKCIJE Ek
o
Konvencionalno Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking o
termoventilacija
Aueeenn ~ AR—=lr | E— s oS
DODATNI Plitica za pecenje/plitica Plitica za sakublianie vigka
PRIBOR ; Pecenje jela ili plitica za za skupljanje suvisne  plitica za sakupljanje viska - L pljan] .
Resetka oo, Lo L L. L. . .. tekucine/plitica za pecenje
pecenje na resetki tekucine ili lim za pecenje tekucine/plitica za pecenje 5200 ml vode
na zicanoj resetki

(D1

noesIT




ODRZAVANJE
| CISCENJE

|
. HR
Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu

v i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Ne upotrebljavajte pribor za
parno CiSc¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzZenta. Na kraju obriSite suhom
krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cisc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah odistite vlaznom
krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe ostavite pe¢nicu da se ohladi

i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila
kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna.

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celi¢cnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu
uredaja.

krpom ili spuzvom. Ukljucite funkciju “Hydrocleaning”
za optimalno ¢is¢enje unutarnjih povrsina.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢is¢enje stakla Evww

« Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdzentom.

« Gornji grill grija¢ moze se spustiti kako bi se ocistila
gornja ploca pecnice: Izvucite grijac iz njegovog
sjedista pa ga spustite. Grija¢ vratite u njegov polozaj
tako da ga podignete, lagano povucete prema sebi i
provjerite je li nosac jezi¢ca u odgovarajuc¢em sjedistu.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

v

A

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pricvrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢iscenja.

3. Zaispravno postavljanje unutarnjeg stakla
provjerite moze li se oznaka “R” procitati u lijevom
kutu i je li jasna povrsina (neispisana) okrenuta prema
gore. Umetnite dugu stranu stakla oznacenu slovom
“R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u polozaj.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pric¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

(D) inpesit



RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodic¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

Problem
Pecnica ne radi. . Nestalo je struje.

© mreze.

. Ako zaslon pokazuje slovo “F”
. iza kojeg slijedi broj.

Tekst na zaslonu nije jasan i

- Cinise daje u kvaru.

Moguci uzrok

- Doslo je doisklju¢enja iz

Softverski problem.

RjesSenje

- Provjerite ima li struje u mreZi i je li pecnica

- ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste
- provjerili javlja li se kvar i dalje.

. Obratite se najblizem postprodajnom servisnom
- centru i navedite broj koji se nalazi iza slova“F".

Postavljen je neki drugi jeziké Obratite se najblizem postprodajnom centru

. za kupce.

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu

(Zjww i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja
se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno).

Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni

i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji
upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno,
podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne, metalne
kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ¢e vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Funkcija “Multilevel” omogucuje vam istovremenu
pripremu razli¢itih jela (primjerice ribe i povrca) na
razli¢itim policama. Izvadite jelo koje zahtijeva krace
vrijeme kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva
dulje vrijeme kuhanja.

OBRAZAC PROIZVODA

@www Obrazac proizvoda s podacima o potrosnji
energije moze se preuzeti na web-mjestu tvrtke
Indesit docs.indesit.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |

ODRZAVANJE
> @ww \/odi¢ za upotrebu i odrzavanje E 'E
preuzmite s naSeg web-mjesta -

docs.indesit.eu (mozZete upotrijebiti ovaj E x
> Ili kontaktirajte nas postprodajni servis za korisnike.

QR kod) navodeci prodajnu Sifru proizvoda.

CEMedr

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA

Podatke za kontakt mozete pronadi u priru¢niku
jamstva. Kada se
o bracate nasem
postprodajnom servisu E%
za korisnika navedite E ©
kodove navedene na
identifikacijskoj plocici
proizvoda.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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KAOHMEPINOZ OAHIOZ
ANAOOPAX

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ArOPAZATE Mmopeite va katefdaoete T "Odnyiecg
ENA MPOION INDESIT ao@alelag” kat tov "Oényod xpriong Kat
Mpokelpévou va AapuBdavete oAokAnpwpévn I‘W: ww @povTidac" pe ouvdeon otnv IoTocEAda
Z ) PBonBela kat umooTRPIEN, KAaTaXwPIoTE TO — pag docs.indesit.eu kal akoAouBwvTag TIC
TPOIOV 0a¢ 0TNV LIOTOoEAISA odnyiec otnVv miow mMAeupd Tou MAPSOVTOC
www.indesit.com/register gyxetpidiovu.

' Mpiv xpnopomolceTe Tn OUCKEUR, S1afacte MPooeKTIKA Tov "O8Nnyo vyeiag kat acpdaleiag'.
°

NEPIFTPA®H NMPOIONTOX

1. [ivakag eAéyxou
Tk, @ @ 2. Avepiotipag
— — 3. AaumTtripag
4. Odényoi pagiov
2. --1-- 6 (to eninedo unodelkvueTal OTO
° ° Tolywua ToL Barduou PnoiuaTod)
3eedee .
e 7 5. Mopta
6. Emdvw avtiotaon/grill
7. KukAikn avtiotaon
(Gev eivat opatn)
a it - 8 8. Mwakida avayvwpiong
: (va unv agatpeital)
9. Kdtw avtiotaon
(bev eival opatn)
.9
5.5 5
] L
MINAKAZX EAEFXOY
F ‘C
.. .
........ s i
1 23 4 5 6
1. KOYMMI EMNIAOITHZ 3. PYOMIZH XPONOY 6. AIAKONTHXZ OEPMOXTATH
Ma tnVv evepyomoinon Tou @oupvou | lMa mpoécfaong oTic pubuioelg MeploTPEPTE TOV YIa VA ETMIAEEETE
€MAEyovTaG Hla AslToupyia. XpOvou Ynoipatog, kabuotépnon Tn Beppokpaacia mou embupeite
MeplotpéPte otn Béon Oyia €vapnc kat XpovoSIlakomTn. OTAV EVEPYOTIOLEITE TIC KN
ATEVEPYOTTIOINON TOU YOUPVOU. Ma epedvion Tng wpag 6Tav o AUTOMATEC AelToupyiec. Na tn
2. 003 @OoUpVoC gival ofNoTOC. Aertoupyia “Turn & Go” ouveyiote
Me TO POUPVO AVAUUEVO, TIIECTE 4.0OONH ot0 @
yla va avayeTte  va oBRoeTe TN 5. KOYMMIA PYOMIZHZ >nueiwon: Ta koupmid eivat BuBilopeva.
Aduma oto polpvo. ) , , [NaTrOTe Ta KOUPTTIG OTO KEVTPO YIa va
Ma q)\)\ayn TwV pubuicswv FETAYTOUV TIPOC Tal £€W.
Ynolyatocg.

(D) inpesit



AZEZOYAP

Katepaote Tov "0dnyo xpriong kat ppovtidac” armd tnv 10TooeAida
Rivww docs.indesit.eu yia mepI006TEPEC MANPOPOPIEC

© NINOXYAAEKTHE
i (EAN YTTAPXE)

|

: TAWI
| ZAXAPOMAAZTIKHE

. SYPOMENA PAOIA

O apIBu6C Kat 0 TUTTOC TWV £EAPTNHATWY UIoPEl va Slagépel avANoya UE TO OVTENO TTIOU AyOPAOaTE.
ANOQ agecoudp UTOPOLY VA ayOPACTOUV XWPIOTA Ao TO KEVTPO ECUTTNPETNONG TTEAQTWV.

XPHZH TQN AZEZOYAP

- TomoBeTAOTE TN OXAPA OTO ATMAITOUEVO eMimedo
KPOATWVTAG TNV PE KAION EAAPPWC TPOG TA EMAVW
KAl OKOUUTTAOTE TTPWTA KATW TNV avuPwpévn miow
TMAELPA (TTOV Eival YUPIOHEVN TTIPOC TA ETTAVW). 2TN
OULVEXEld oLPETE opLlOVTIa KATA UAKOG TOU 0&nyou
oXApag HEXPL TEPUA.

Ta dAAa a&eooudp, 6TwG To TaYi (axapOTMAACTIKAG,

tormoBeTouvTal opt{OVTIa CUPOVTAC TA KATA PUAKOC TWV
odnNywv Tw pa@lwv.

« Na va dleukoAuvBei 0 kaBaplopo¢ Tou polpvou, oL
odnyoi pagwv pumopouv va agalpedolv: TpaBréte
TOUC YIa VA TOUC apalpéoeTe amod TIC €0pEC TOUC.

« OL KvnToi 0ényoi umopouv va agaipebolyv 1 va
TomoBeTnBoUvV o€ omolodrmoTe PAPL.

AEITOYPTIEZ

KatePdote Tov "08nyo xpriong kat epovtidag” amé tnv 10TooeAiba
vww docs.indesit.eu yia epI006TEPEC TANPOPOPIEC

@ SYMBATIKO
la to Yoo omoloudnmoTe gidoug payntoul o€ éva
HOvo pdagt.

él@ MULTILEVEL

[0 To payeipepa SIaQOoPETIKWY GAyNTWY TTOU ATTAITOUV
TNV id1a Bepuokpacia payelpépatog o€ SIOPOPETIKA
pagla (€wg Tpia) TauTtoxpova. AuTh n Asttoupyia pmopei va
XPNnolomoinBei yia To payeipepa SIOPOPETIKWY GayNTwY
XWPIC VOl LETAPEPOVTAL OOEC aTd TO €va GayNnTO 0TO AANO.

Y XL COOKING

< Ma va Prioete Peyaha KOPUATIO KPEATOC (Avw TwV 2,5
KIAWV). ZuvioTdTal va yupilete To Kpéag Katd tn SlapKela
Pnoipatog yia va e€ac@alioete 6Tt 0a poSOKOKKIVIGOUV Kal
01 800 TIAEVPEC OUOIOOPPA. ZUVIOTATAI ETTIONG VOl ANEIPETE
OLXVA TNV ApBPWON YIa VA PNV 0TEYVWOEL UTIEPBOAIKA.

PIZZA
< la va Pnoete S1apopeTIKoUC TUTIOUC Kal eyEDN pizza

Kat Ywpiov. Mia kaAr 16€a sivatl va aANaete tn B¢on twv
TPV PnoipaTog 0Tn Péon Tou YNoipatoc.

@ GRILL

la va Yrioete oo grill umpi{dAeg, couBAdkia,
Aoukdvika, Aaxavikd gratin, KaBwg Kat yla va ¢puyavioete
Pwui. Otav Yrvete kpéag ato grill, cuviotdral va
XPNOIUOTIOLEITE TO TAYi PNOIHATOC YA TN GUANOYHA TWV XUUWV
Pnoipatoc: TomoBetrioTte To TaWi o€ omolodrmoTe eminedo
KATW amo tn oxdpa Kai mpoobéoate 200 ml mooio vepo.

GRATIN

® Mo va Poete PeydAa KOPUATIO KPEATOC (UMoUTIa,
POOT Ui, KOTOTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOIETE TO
Tai Pnoipatog yia tn GUANOYRA TwV XUMWY YNoiHaTtoc:
TomoBeTrOTE TO TAYI O€ OTTOIOOATIOTE EMIMENO KATW OO TN
oxdpa kat mpooBéote 200 ml mdoipo vepod.

AIATHPHEH GEPMO
M0 VO (POUCKWOEL AMOTEAECUATIKA N YAUKIA Kal aApupn

(Oun. Ta va e€ao@alicETe TNV TOIOTNTA POUCKWUATOC, NV
EVEPYOTIOLEITE TN AEITOUPYia av 0 POUPVOC Eival akOUN (E0TOC
HETA ammo évav KUKAO YNnoiuaToc.

FREASY COOK
'ONeC 0L AVTIOTACEIC KAl O AVEUIOTHPAC

evepyomolouvtal, €ao@aii(ovtag TNV KATavoun TG
BeppotnTag 0TabepA Kal OUOIOOPPA G GAO TO POUPVO.

H mpoBépuavon dev gival amapaitnTn yia To CUYKEKPIUEVO
TPOMO Pnoipatoc. Auth Tn Aettoupyia cuviotatal el0IKOTEPA
yla T0 YP YOO YHOIUO TIPOCUCKEVACUEVWY TPOPIWY
(katePuypévwy N pouayelpepévwy). Ta KaAUTeEPA
QMOTEAEOUATA EMTUYXAVOVTAL AV XPNOIUOTIOINCETE UOVO Wia
oxapa.

EZANATKAZMENOZXZ AEPAZ ECO

M0 T0 PAGIMO YEUIOTWY KOUUATIWV KAl PINETWV
KPEATOG O€ éva LOVo pA@L. To OTEYVWHA TOU payntou
QmOTPEMETAL e SlAKEKOUMEVN, amaAr] KUKAO@opia agpa.
Otav xpnotuonoleitat autr n Aetrtoupyia ECO, 10 pwg
TIAPAPEVEL OBNOTO KATA Tr SIAPKEID TOU PHAYEIPEUATOC OANG
umopeite va to avaypete Eavd méloviacto G .

HYDROCLEANING
H 6pdon tou atpoU mou aneleuBepwveTal KATd TOV

€161K6 KUKAO KaBaplopoU Ue xaunAr Beppokpaaia, mTpémnel
NV €0KOAN APaipeon TN BPWUIAC KAl TWV UTTOAEIUUATWY
TPOQipwV. Pi€Te 200 Ml mooIU0 VEPS OTNV KATW EMPAVELA TOU
(@OUPVOU Kal XPNOIMOTOINOTE TN AetToupyia yia 35" aToug 90
°C. EvepyomoinoTe Tn Asttoupyia tav o poupvog eival KpUog
KOl 0PrjOTE TOV VA KPUWOEL yla 15" HETA TO TENOC TOU KUKAOU.

@ TURN & GO

AuTi n Aertoupyia emAéyel auTOUATA TNV I6AVIKNA
Beppokpaacia Kal To XpAvo yla To PACILO TTOANWY CUVTAYWY
miou mepdapdavouv kpéag, Pdpt, UUapIKd, YAUKA Kalt
Aayavikd. Evepyomoleite tn Aettoupyia étav o ¢oUupvoc gival

KpUog.
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XPHZH THXZ XYZKEYHZ I'A MPQTH ®OPA

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubpioete TN Y\wooa Kat TNV wpa
OTav avAyEeTe TN OUOKEUN yla Tpwtn gopd: Nathote
10 () £w¢ otou To elkoviblo () kat ta dVo Yneia Tng
wpag apxioouv va avaBoaofrivouv otnv 00o6vn.

v
I
L

Nem

\— —
)

Yo
XPNOLIUOTIOINOTE TO J@f] TO —Yla va puBuioete TNV
wpa kat matiote 1o O yia emPBePaiwon. Ta Svo
Yneia Twv Aemtwv Ba apyicouv va avafoofrivouv.
XpNOIMOTOINOTE TO + 1) TO —Yla va pubuiceTe Ta
Aemtd kat matote 1o () yla empPePaiwon.

Y
;
|l

N\

Ynueiwon: Otav To eikovidio (&) avaBoofrvel yia
TAPAOEY A ETTEITA ATTO UEYANES SIAKOTTEG PEVIATOC, Ba
XPEIaoTEl va pubuioete Cavd tTnv wea.

2. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag KaivoUpylog @oUpvoc UTOPEl va EKAUEL OCUEC
TTOU €XOUV TTapapEivel amd Tnv O1adIKaoia KATAOKEVAG:
AuTo ival amoAuTa QUOCIOAOYIKO.

Mpiv EeKIVAOETE TO PAOIUO @aynToU, CUVICTATAL

va (eoTaiveTe TO PoUPVO AOELO £TOL WOTE Va
AmmOMAaKPuUVOOUV TUXOV OCUEG.

AQalp€oTE TO XAPTOVIA | TUXOV TTAACTIKO GIAU ATt TO
(POUPVO Kal aQalpéoTE amo péoa Ta e€apTAPATA.
ZeoTtdvete TO Youpvo otoug 250 °C yia mepimou pia
wpa xpnotpomolwvtag tn Asttoupyia “XL Cooking”.

O @oupvoc Katd tn SIdpKELa AUTAC TNG AslToupyiag
TpEMeL va gival ddeloc.

AkohouBnote Tig 0dnyieg yia TN cwoTh PUOUION TNG
A&lToupyiag.

2 NUElwon: 2uvIoTATal Va agPICETE TO XWPO LETA TN XPNon
TNC OUOKEUNG YIa TTPWTN pOPAL.

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPIIAX

Ma va emAéEeTe pla AelToupyia, TEPIOTPEYTE TO
Kouuri emAoyri¢ 0to cUUPBOAO yla TN AelToupyia Tou
amatteital: n 086vn Ba avdayel kat Ba akouoTei éva

NXNTIKO orua.
I
l

2. ENEPTOMOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EekiviioeTe pia Asttoupyia mou emAEEaTe,
TEPLOTPEYTE TOV emAoyéa BepuooTdTn yia va
puBuioete TNV emBuunth Beppokpacia.

N\ 7
77N

8

Y nueiwon: Katd tn Sidpkela Ppnoipatog pmopeite va aMacete
Aertoupyia yupilovtag To Kouuri emAoyn¢ r) va pubuicesTe T
Beppuokpaocia yupilovtag Tov emAoyéa Bepuootdrn.

H }\slTougyia Oev EekIvAel av To Kouurmi Bepuootdrn sival
evepyd @ . Mmopeite va puBUICETE TO XPOVO PNoiuaTog,

TO XPOVO TENOUG YNO{HaTOC (HOVO €AV pUBUIOETE TO XPOVO
Pnoiuartocg) kat To Xpovodlakom .

TURN & GO @

Ma va ekKIvAoeTe TN Aeltoupyia “Turn & Go”,
EMAEETE TNV TIEPIOTPEPOVTAG TO KOUUTTI EMAOYAG

OTO avTioTolXOo €1KoVidlo, SlatnpwvTag T0 Kouumni
Bepuootdrn otn Oéon @ .

la va TeppaTtioTei TO wrgluo, TIEPIOTPEYTE TO KouuTTi
emoyric oto elkovidio “ O.

Ynuelwon: MNa va éxete Ta KAAUTEPA ATTOTEAECUATA OTO
PriOIHO PE TN

Aertoupyia “Turn & Go', TNENOTE TO TPOTEIVOLEVO BAPOG YIa
Kd&Be €idouc paynTd oTov MAPAKATW TTiVAKAL.

Oaynto Juvtayn Bapog (k&)
Kpgag YnTod HooXAp!, POOUTTIp 06-0,7
Kotomouhou / MmouTt apviov 10-12
O€ KOPUATIO ! !
Yapt SOAWHOG @INETO / WapL pnTd )
(0NOKANPO) 09-10
Wépl oe A\addkola 08-1,0
Aayavikd FeoTé Aaxav 1,8-25
Mita Aayavikwy 15-25
AALUPG KEIK Kic Aopév / Dhav 1,0-1,5
ZUUaPIKG Aalavia / Timbale pe 15-20
Cupapika ry pudl o
Z0un KEIK pe payla / Keik )
dapdoknva 09-1.2
Yntd unia 1,0-15
Yol Opatloia 05-06
Mmaykéta 05-08

AIATHPHEH OEPMO

Ma va ekivioet n Aertovpyia “Alatripnon Bepud”,
TEPLOTPEYTE TOV emAoyéa OepUOOTATN OTO OXETIKO
oUUBOoAO Av 0 POUPVOG €XEL pUBUILOTEL 0 SLAPOPETIKNA
Bepuokpaacia (R av n Beppokpacia Tou @oupvou eival
mavw amd 65 °C), n Aeitoupyia dev Ba ekivnoel.

Y nueiwon: Mmopeite va puBuicete To xpdvo Pnaoiuatog,
TO XPOVO TEAOUC YNOILATOC (UOVO €AV pUBLICETE TO XPOVO
Pnoiuatoc) Kat To Xpovodiakom .

(D) inpesit



3.NMPOOEPMANZH

MOAIC Eekiviioel n AelToupyia, €va NXNTIKO onua

Kal éva eikovidlo §2 mou avaBoofrivel otnv 006vn
urmodelkvUoULV OTL €xel evepyomolnOei pia gaon
npoBépuavonc.

MOAIC oAoKANpwOEl auth n @don, ekméumeTal éva
NXNTIKO ORUA KAl To 0TaBePO elkovidio §2 otnv 0Bbvn
UTTOOEIKVUOUV OTL O POUPVOG EPTACE OTNV EMAEYHUEVN
Bepuokpaacia: ZTo onueio auto, TomoBeTAOTE TO
PaynTo PECA KAl TTIPOXWPNOTE OTO YAOIUO.

Y nueiwon: H tomoBétnon Tou gpaynTtou GTo GoUPVO TIpIV
ONOKANPWOEL N TTPoBEpuavon evOExeTal va Exel avemBuunta
QTTOTEAEOUATA YIa TO TEAIKO Payeipeua.

.MPOrPAMMATIZMOZ WHZIMATOX

Oa xpelaotei va emAEEeTe pla Aettoupyia mpLv
EEKIVNOETE TOV MPOYPAUUATIONO YNnoipaToc.

AIAPKEIA

>uveyiote va meleTe 10 ™ éwc 6Tou TO €lKOVISI0
(} kal T0 “00:00” apyiocouv va avaBooBrivouv oTnv
006vn.

L R

ML

JLILFLIL
©

XPNOILOTIOICTE To + 1§ TO — yla va puBpiceTe

TO XPOVO HAYELPEUATOG KAl TATAOTE TO () yla
empPePaiwon.

Evepyomolote Tn AelToupyia mepIoTpEPoOVTaC

Tov emAoyéa Bepuootdrn otn BeppoKkpaacia mou
emOupeite: EKméumetal €va nxnTiké crpa Kat otnv
006vn gpgaviCetal n €voelEn 0TI TO payeipepa
ONOKANPWONKE.

2 NUEIWOEIC YIA VA AKUPWOETE TO XpOVO PNCiuatog mou
emAe€ate, ouveyiote va mélete 1o ) €wg 6Tou To elkovidlo
(: apxioel va avaBooRrvel oty 08évn, 0Tn CUVEXEID
XPNOILOTIOINOTE TO — YIA VA ETTAVAPEPETE TO XPOVO OTO
“00:00". O xpdvog YNoiuaToC mePIAAUBAVEL Ia @Aon
npoBépuavonc.

MPOrPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYX

MATEIPEMATOX/KAGYXTEPHXZH ENAP=HX

MeTd tn pUBPIoN Tou XpOvou YNoiuaTtog, n

évapén Tn¢ Aettoupyiag umopei va kabuoteproel

npoypappatifovtag tov Xpovo téAoug: Migote To
€W OTOU TO €1KOVIOI0 £ Kal N TPEXOVOA wPa

avafoofrivouv otnv 00o6vn.
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D

XPNOIUOTIOINOTE TO + 1 To — yla va puBuiocete

TNV WPA oV DEAETE VA TEAEIWOEL TO HAYEIPEUA Kal
natAoTe 1o () yla emPBePaiwon.

Evepyomoiote TN Aeitoupyia mepioTpéPovtag

Tov emAoyéa BepuooTtdtn otn BeppoKkpaacia mou
emBupeite: H Aettoupyia Ba mapapeivel o€ avapovn
€wg 0Tou EeKIVAOEL AUTOMATA PETA ATIO TO XPOVIKO
140 TNUA TTOL UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIPEVOL Va
TEPMUATIOTE TO HAYEIPEUA OTO XPOVO TTOU EMAEEATE.

> NUEWOEIC MNa akVpwaon TNS PUBUIONC, OBHOTE TO POUPVO
TEPIOTPEPOVTAC TO Kouurti emAoyr¢ ot 6¢on O .

H Aeitoupyia kaBuotépnong évapéng Sev eival
S1a0€o1un yia T Asrtoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TEAOZ MATEIPEMATOX

Ekmépmetal éva nxnTiko orpa Kal otnv
006vn gpgaviCetal n €voelgn otTL n Aettoupyia
OAOKANPWONKE.

— I
i
@
MeplotpéPTe TO KOUUTTI EMAOYNAC yia va eMAEEeTE
uta SlapopeTikn Aettoupyia R otn Béon “O” yia va
oBnoete TO Youpvo.

Y nuelwon: Av o xpovoSlakonTng ival evepyoc, otnv 0Bdvn
eppavietal o "END” evaAACOOUEVO LUE TOV ATTOEVOVTA
XPOVO.

.PYOMIZH XPONOAIAKONTH

Autn n emAoyn dev SlakoMTEL A MpoypapuatiCel

TO YPOIPO aAAA eMITPETEL TN XPrION TNG 006vVNC WG
XPOVOUETPNTH, €iTE OTAV N AelToupyia gival evepyn

€lte 6TAV 0 POUPVOC Eival oNoTOC. .

Yuveyiote va mélete 1o &) €wg 6TOL TO €lKOVIOI0
“00:00” kat o “00:00” apxicouv va avapBoofrivouv

otnv oBovn.

N
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XpPNOIMOTIOINOTE TO + 1 TO — yla va pubuiceTe TNV
anaitouPevn wpa kat matiote 1o &) yia emPBePaiwon.
©a mapaxBei éva NxNTIKO onua POAIG O
XPOVOOSIaKOTITNG OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPOPN
METPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.

Y NUEWOEIC MA VA AKUPWOETE TO XPOVoSIaKOTTN, CUVEXIOTE
va méletal 1o &) €wg dTou To ikovidlo & apyioel va
avaBoofrvel, 0T CUVEXELQ XPNOILOTIOOTE TO — Yla Va
EMAVAPEPETE TO XPOvo 0TO “00:00”

(D inpesit
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MINAKAZ YHZIMATOZ

: MPOGEPMAN-: OEPMOKPAZIA AIAPKEIA EMINEAO
ZYNTATH NEITOYPTIA IH § (°C) § (NEMTA) KAI EEAPTHMATA
©  Na  160-180  30-90 23
Kéik mou ¢(pouoKwvouv = : : 4 1
& Nau 160 - 180 30-90
2
Kt yemoTs © Nau 160 - 200 35 - 90
(TollKEIK, OTPOUVTEN, PPOUTOTITA) en Nau 160 - 200 40 - 90 4 2
- : : : alFr aFr
©  Na  160-180  20-45 3
MmoK6Ta/TapTeC @  Na  150-170  20-45 4 2
®  Na  150-170  20-45 > 3 1
©  Na  180-210  30-40 3
ouddKia #  Na  180-200  35-45 4 2
®  Na  180-200 = 35-45 > 3 T
©  Na 90 150-200 3
Maos 4 2
apéyka 105 5 Nai 5 90 .~ 140-200 A | |
®  Na 90 ©10-200 2 2 1
©  Na  190-250  15-50 /2
Pizza / Ypwpi - 4 2
#)  Na  190-250  20-50 i ,
©  Na 250 . 10-20 3,
Katepuypévn pizza = 4 5
®  Na  230-250 = 10-25
©  Na  180-200  40-55 3
AANUUPA KEIK N 4 2
(Mol pe Aaxavikd, KIC) A Nai 180 - 200 45-60 nFRn e
#  Na  180-200 = 45-60 o, .o |
3
© - 190-200  20-30
BoA-o-Bav / Z@oMaTe( B - ~ 180-190  20-40 -\..éu- u 2 ,
@& - . 180-190 = 20-40 > .3 1
Aalavia/Zupapika oto @ovpvo/ ) ) 2
KaveAévia/OAav @ Nau 190 - 200 -6
Apvi/Mocxapt/ Bodivo/Xoiptvo 1 kihd @ Nat 190 - 200 80-110 : 3 :
WNT6 XOIPIV6 pE KPOUGTA 2 KNG 2 Na 180 - 190 110 - 150 2

© © % @ & 2
AEITOYPTIEX
Juppatikd Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking E€av. aépag Eco
Aveeenn ~ A= J J S TS
ESAPTHMATA Tvé00 Taypi ynoipatog ) Tayiyia Zkevog i Tapi pnoipatog  AmooulékTng / Tagi AmooUANEKTNG / Tawi
xap KEIK TAVW 0T oxdpa otn oxdpa ynoipatog Ynoipatog pe 200 ml vepod

(D) inpesit



Kotémoulo/KouvéN/Mama 1 kiAo @ Naut 200-230 50-100 u;x
Fahomovha / Xfva 3 ki © . 190 - 200 100-160 2|
;'(;&g;gg‘; é‘é‘ih’%f” oe Aadokohra © Nau 170 - 190 30-50 2
(rfo‘ﬂdc;c‘(:‘,,ﬁg%g:&ggmo, peNTCAVEC) & Nau 180 - 200 50-70 ﬂ;
Ynuévo Ywpi @ - 250 2-6 -\.E..,-
O\éta/koppdtia Papiov @ - 230- 250 20 - 30% _\__f_,_ \mi~r
naibakia/xamovpYep O : 250 15-300 L0,
WNT6 KOT6MOUNO 1-13 KiMd 3 Nau 200 - 220 ss-zoe 2 1
Ynté pooy. oev. 1 K\O Y Nat 200 - 210 35 - 50** _\”.3;!,_
MmoUTI apvioU/KoTot Y Nat 200- 210 60 - 90** u;x
Matatec @ovpvou % Nau 200 - 210 35-550 3

Aay. yKpatév Y - 200 - 210 25-55 u;x
Kpéag Kat maTaTeC &2 Nat 190 - 200 as-1000 A T
Wapl Kat Aaxavika & Nat 180 30-50% 4 K1:,
Aalavia kat kpéata &2 Nat 200 50-100% A 1
TS (T @) N w0 s LS T 1
$2:g Kpéag/Fepiotd Koppatia ) 170 — 180 100 - 150 u;x

O umodelkvuoPEVOG Xpovog Sev TTeEpINaPBAVEL TN @aon TPoBEPHIAvVoNG: CLVIOTATAL VA TOTTOBETE(TE TO PayNTO OTO POUPVO KAl
va puBuileTe TO XPOVO PNOIUATOC GVO Aol O POUPVOC PTACEL OTNV AmalToupevn Bepuokpacia.

* TupIoTE TO PayNTO OTO PECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU
bnoiuatoc.

**TupioTe To PaynTo oTa VO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
pnoiuatoc (av eivat amapaitnto).

* ERTIpWPEeVN Xpovikn Siapkela: Mmopeite va agaipeite 1o
@aynTo and To poupPVo Ot SIAPOPETIKOUCS XpOVOUC, avahoya
LE TNV TIDOOWTIIKT TTPOT{UNON.

Katefdaote Tov "Odnydc xpriong kat @povtidag” amd Tnv
lotooeAiba docs.indesit.eu yia Tov mivaka SOKIUACHEVWY
ouvtaywy, mou kataptileTal yia TIG apxEg OoTomoinong
oLpPwva pe To mpoturo IEC 60350-1.

© © % @ 2
AEITOYPTIEX
JuppaTtiko Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking E€av. aépac Eco
A ~ AR=lr | E— J E— | )
E=APTHMATA Svéoa Taypi Ynoipatog i tagiyia Ikevog  tapi Ynoipatog  AmooUANEKTNG / Tawi AmoouANéKTNG / Tawi
xap KEIK TTAVW 0T oXapa otn oxdpa ynoipatog Ynoipatog pe 200 ml vepod
6
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2YNTHPHZzH
KAl KAGAPIZMOZz

I

. EL
* KateBaaote tov "O8nyd xpriong kat ppovtidac” amo tnyv (0Tooehida
yww docs.indesit.eu yia epl00dTEPEC TANPOPOPIEC

Mn xpnotpomnoteite eEomAiopno

KaBapiopov pe atpo. (poUpVo KpUo.

Xpnotuomoleite yavria Katda t

S1apKela OAWV TWV EPYaciwv. NAEKTPIKO ikTUO.

EZQTEPIKEX ENIOANEIEX

KaBapioTe TIC em@AVEIEC UE Eva LYPO TIAVi AT UIKPOTVEC.
Edv umdpyouv moANéG akaBapaoieg, mpooBéaTe 0TO veEPO
Ayec oTayovec amoppumavTikol pe oudétepo pH. Zkoumiote
M€ éva OTEYVO TTAVI.

Mn xpnotpomoleite SlafpwTika f AelavTikd kabaplotikd. Edv
KAmolo amd autd Ta mpoidvta £pBel katd AdBo¢ og emagn ue
TIG EMPAVELEG TNG OUOKEVNG, KABaPIOTE TO APEOWE E Eval
UYPO Tavi YE HIKPOivec.

EZQTEPIKEZ ENMIOANEIEX

« MeTd TN Xprion, a@noTE TO YOUPVO Va KPUWOEL Kal
KaBapioTe Tov, Katd mPoTipnon evw givat akdopn (eoToc,
Y10 VO aQalp€0ETE TIC EMKABIOELC I} TOUC AeKEDEC TTOU
onutouvpyolvTal amé Ta UMoAEippaTa Tpo@wv. MNa va
QTMOUOKPUVETE TUXOV OCUUTTUKVWHA TTOU OXNUATIOTNKE amo
TO HOYEIPEUA QAYNTWY PE UPNAR TTEPIEKTIKOTNTA OE VEPO,
AP OTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWC KL OTN CUVEXELD
kaBapiote pe éva Deaoua i ogouyydpl. Evepyomotnote

Kavte Tig amapaitnteg evépyeleg Ue TO

Amoouvd£aTE TN CUCKEUH amo To

Mnv xpnotponolgite petaAAika
OPOUYYAPAKIA, AEIAVTIKA CUPHATAKIA
N AslavTika/diapwTtika KadaploTika,
KaBw¢ pmopei va KataotpéPouv Tig
EMPAVELEC TG CUCKEUNG.

N Aettoupyia “Hydrocleaning” yia téAeto kabdpiopa Twv
EOWTEPIKWV ETTIPAVELWV.

« H mopta pumopei ebkola va agaipebei kat va
emavatonoBetnOei yia va dieukohuvOei 0 kaBapitopdg Tou
tCapiov (Bvww

« KaBapilete 1o KpUoTaANo TN MOPTAC e €I6IKO LYPO
OTTOPPUTIAVTIKO.

« H emavw avtiotaon Tou grill pmopei va katePei yia va
KaBaploTei n Avw em@dvela Tou oupvou: BydAte tnv
avtiotaon amé tnv €5pa TNG, OTN CUVEXELD XAUNAWOTE TNV.
Mo va emavagépeTte tTnv avtiotaon otn Béon tne, Tpafréte
eAa@Pa TPOC TNV MAeupd oac Kai Befaiwbeite 0TI TO
YAwaooidt otApIEnc BpiokeTal o€ Kavovikn Béon.

AZEZOYAP

AQAROTE Ta VA HOUAIAOOULV OE VEPO LIE ATTOPPUTIAVTIKO UETA
N XPRon. XpnotuonolnoTe yavtia ¢oupvou yid TO XEIPIOUO
TOUC, €AV gival akoun (eotd. Ta umoAgippaTa eaynTwyv
umopoUlv va agaipeBolv eUKola pe KatdAAnAn Bovptoa i
OQOLYYAPAKL.

AQAIPEZH KAI EMANATONOOETHXH NOPTAZ
1. Tia va aatpéoete TV MEPTa, AVOIETE EVTENGC Kall KATERAOTE Ta
AykioTpa €W 6Tou QTacouv o€ Béon amacpaAiong.

2. K)\eioTe TV mopTa 00 MEPIGOOTEPO LMOPEITE.

MAoTe KaAd TV TOPTA KAl e Tal SUO XEPIa — NV TNV KPATATE Ao T
XElpohapn.

AmAd agaipéote TV mOPTA V) TNV KAEiveTe TpapwvTag mpog Ta endvw
(a) Tautoxpova éwc 6Tou Byt amd v édpa g (b).

AxouumioTe T mopTa 0T Hia MAevpd, MAvw G LA LOAAKY ETMQAVELQ.

3. EnavatonoBETHOTe Ty MOPTA HETAKIVIVTOS TV TIPOC TV TAEVPA TOU
®oUpvou, evBuypappilovtag Toug Yavt{oug Twv PEVTETEDWV e TIC €DpEC
TOUC Kat ao@ai{ovTag T endvw mAeupd otV €0pa Tou KABE pevTETE.

4, Xapun\qoTe Ty MOPTA Kall 0T GUVEEID QVOIETE TNV EVTEAGC,
XaunAwoTe Ta aykioTpa otnv apxIkn Tou Béon;: BePaiwbeite 6ti Ta
KaTeAoaTe EVTEAWC KATW.

5. AokipdoTe va kheioeTe TV mépTa Kat BeBatwbeite 6Tt givat
€UBUYPAUMIOUEVN e ToV Tivaka EAEyXOU. Ala@opeTIKd, emavaldBete Ta
mapanavw Bruata.

KAIKTIA KAGAPIZMO - KAGAPIZMOX TZAMIOY

1. Apov BydeTe TV OPTA KAt TNV OKOUUTTGETE GE ial HONAKN
EM@Avela pie T XELPohaBr mpog Ta KATw, MEDTE TAUTOXPOVA Ta 600
KAUT GUYKPATNONG KAl AQALPEDTE TV VW Ywvia TS mopTag TpapwvTag
mPo¢ TV MAeupd oag.

2. InKOOTE Kat KPOTAOTE GTABEPE TO ECWTEPIKO TLAML KAt e T SUO
XEPIa, AQAIPEDTE TO KAl TOMOBETAOTE TO € Ia MOAAKE EMIQAVELT TPV
T0 KaBapioeTe.

3. la va enavatomoBeTioeTe owotd To T{ap, BePaiwBeite i unopeite
va dlaBaoete 10 “R” 0TV aploTEPN ywvia Kalt 0Tt N KaBapr EM@Avela
(un Tumwpévn) eivar yupiopévn mpog Ta emdvw. Elcaydyete mpwta
Hakpid meupd tou T¢apol mou umodelkveTal pe T0 “R” 0TI uodoxég
OUYKPATNONG KAl 0TN OUVEYELD KATERAOTE TO 0T B€0n TOU.

4, EnavatonoBeTioTe Ty dvw ywvia: éva kA Seiyvel 6Tt
TonoBeTriBnke owotd. BeBaiwbeite 41 n totpovya eivat kaha
otabepomoinpévn mptv emavatomoBeToeTe TV MOPTa.

(D) inpesit



ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN

Katepaote Tov "0dnyo xpriong kat ppovtidac” armd tnv 10TooeAida
docs.indesit.eu yia mepI006TEPEC MANPOPOPIEC

-~ Nakorr| peVpaToG,

- Amoouvdeon and Ty mapoxr

- peduarog,

- >tV 086vn gpgaviletal To
- ypaupa “F” akohouBolpuevo
. amo évav aploud.

'H 086vn epgavilel acagég A)\)\o O€T YAWOOAC.
‘Keipevo Kkal gaivetal va

‘elval omaouévn.

Noon

- BePawbeite 611 0 povpvog TpopodoTteital Ye pedua |
Kat OTl eival owotd ouvdedepévog otny mpida. :

¢ YBAoTe Kal avayTe £ava To goupVo yia va

- SlOTOTWOETE €8V N BAABN MapaApEVeL

EmkovwvrioTe pe To mAnoleotepo Kévtpo
- E€unnpétnong MNehatwy kal avapEpeTe TO YRAUA
- 1 Tov ap1Buo mou akohouBel To yappa “F.

EMKOWWVAOTE He To TANCIEcTEPO KéVTpo
'E€unnpétnong Melatwv.

XPHZIMEZ 2YMBOYAEXZ

KatePdote Tov "08nyo xprionc kat epovtidag' amd tnv 1I6TooeAida
docs.indesit.eu yia mepioodTepeg mAnpopopieg

Evww

TPONOZ ANAINQZHZ TOY MNMINAKA
MATEIPEMATOZ

2ToV mivaka avagépetal N KaAUTepN AelToupyia,
e€apTrApaTa Kal emimedo mou MPEMEL va
XpNoomoinBouv yla Toug S1a@opPETIKOUS TUTTOUG
gayntou.

H Sidpkela Ynoipatog ekiva amod Tn OTIyUr Tou
TomoBeteital To eaynTd 6TO YOUPVO, XWPIG va
nmephapBavetal n mpoBépuavon (edv xpetaletan).

O1 Beppokpaacieg kat ol Xpovol Ynoipatog givat
eVOEIKTIKA Kal e€apTwvTal anod Tnv moodTNTA

TOU @aynToU Kal ToV TUTIO Tou €€APTAHUATOC TTOU
XpNnotluomoleital. XpnOIUOTOINOTE APXIKA TIG EAAXIOTEC
OUVIOTWUEVEC TIUEC Kal, €AV TO paynTo dev €xel
MOYEIPEVTEI APKETA, TPOXWPNOTE O UEYAANVTEPEC
TIMEG. XPNOIUOTIOIROTE Ta aEGOUAP TTIOU TTAPEXOVTAL
KAl KATA TTPOTIUNON OKOUPOXPWHUEG METAANIKEG
POPUEG YAUKOU Kal TaPtd YeVIKNAG Xprong. Mmopeite
€TMIONG va XPNOIUOTIOINCETE OKELN Kal a&eooudp amnod
mMPEE  OTEATITN, WOTOCO TMPETEL va AAPBETE uTTOYN OTI
0 XPOVOC payelpépatog Oa eival Aiyo peyaAutepoC.

TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN
OATHTQN

H Aeitoupyia “Multilevel” oag bivel Tn duvatotnta
va payelpePeTe SlapopeTika @ayntd (dnwc Ydpla
Kal Aaxavikd) o€ S1a@opeTIKA pdgla Tautdxpova.
A@alpEOTE TO PAYNTO TTIOU ATTAITEL LIKPOTEPO XPOVO
Ynoipatog Kat agnoTe 0TO YoUPVO TO PAyNnTO TTOU
ATTAITEl TO HEYAAUTEPO XPOVO YNoinatod.

AEATIO MPOIONTOZX

@wvww Mmopeite va KateBAoETe To SEATIO TPOIOVTOC
pe Ta Sedopéva evEpYELAC TNE CUOKEUNG Artd TNV
1otooelida docs.indesit.eu

NQx ©A AABETE TON OAHIO XPHZHZX KAI

2YNTHPHZHZ
EEE
E L

> @vw KareBdote Tov "O8NYo Xpnong Kat
@povTidac" amod Tnv 1IoTooeAida Hag
docs.indesit.eu (umopeite va
XPNOIUOTIOINOETE AUTOV TOV KWOIKO

QR), avagpépovTtag Tov EUMopLkd KwdIKO
TTPOIOVTOG.

> EVOANQKTIKA, ETTIKOIVWVAOTE E TO KEVTPO
egumnpétnong meAatwv

CEMedr

EMIKOINQNIA ME TO KENTPO EEYNMHPETHZHZ
NEAATQN

Mmopeite va Bpeite TIC MANPOYOpPIEC EMKOIVWVIAC
OTO £YXELPidlo eyyunong.
‘Otav eMKOIWWVEITE PE
TO KEVTPO €EUTINPETNONG
TTEAATWY, VO AVOQEPETE
TOouC KWSIKOUC TTOU
avaypagovtal otnv
TMvakida Tou mpoiovTog
oag.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

8
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VODIC ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

HVALA STO STE KUPILI
INDESIT PROIZVOD

Da biste dobili sveobuhvatnu pomo¢ i
Z ) podrsku, molimo vas da registrujete svoj

proizvod na veb stranici

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za

upotrebu i odrzavanje mozete preuzeti na
liWWW nasoj veb stranici docs.indesit.eu i tako
$to Cete slediti uputstva sa poledine ove

www.indesit.com/register brosure.
' Pre upotrebe uredaja, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.
°
1. Komandna tabla
L @ @ 2. Ventilator
— — 3. Lampica
4. Precke
2.0, -4+ 6 (nivoi su prikazani na zidu
3. @ 9 unutrasnjeg dela rerne)
-7 5. Vrata
6. Gornji grejac / grill
7. Kruznigrejac
(nije vidljiv)
44 - 8 8. Plotica za identifikaciju
a4 . )
(ne uklanjajte je)
9. Doniji grejac
(nije vidljiv)
.9
5.5 5
— -
KONTROLNA TABLA
F c
.y )
e o L S :
1 23 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Koristi se za ukljucivanje rerne
odabirom funkcije.

Okrenite dugme u O polozaj kako
biste iskljucili rernu.

2. OSVETLJENJE
Koristi se kada je rerna uklju¢ena,

.....

iskljucili sijalicu u unutrasnjosti
rerne.

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je rerna
ugasena.

4. DISPLE)J

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

Ukljucite ga da biste izabrali
Zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija. Za funkciju ,Turn &
Go” ukljucite @ .

Molimo Vas obratite paznju na sledece:
Dugmad se uvlaci. Pritisnite dugme u
sredini da bi iskocilo.

(D) inpesit



Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

D o DACI Rivww i odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

© (AKO POSTOJ))

|

. RERNI

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Dodaci se mogu nabaviti i posebno, preko postprodajnog servisa za korisnike.

KORISCENJE DODATNOG PRIBORA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako sto cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore). Potom je lagano
postavite da klizi horizontalno po preckama za reSetke
do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se

horizontalno tako da skliznu niz vodice.

+ Vodice se mogu izvaditi kako bi se olak3alo Cis¢enje
rerne: povucite ih kako bi izasle iz lezista.

« Klizne reSetke se mogu izvaditi, a ujedno i postaviti
na bilo koji nivo.

FUNKCIJE

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Evww

@ KONVENCIONALNO

Koristi se za konvencionalnu pripremu svih
vrsta jela na samo jednom nivou.

MULTILEVEL

=/ Koristi se za istovremenu pripremu razlicitih
jela na istoj temperaturi na nekoliko nivoa (najvise
tri). Ova funkcija moze da se koristi za spremanje
razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju
medusobno.

Y XL COOKING

<=/ Koristi se za pripremu velikih komada mesa
(preko 2,5 kg). Preporucujemo da tokom pripreme
meso okrecete kako bi se ravhomerno zapeklo sa
obe strane. Takode preporucujemo Cesto prelivanje
mesa te¢nos¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse
Suvo.

PIZZA

< Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina
pica i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

@ GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
gratiniranog povrca ili tostiranje hleba na rostilju.
Kada pecete meso, koristite pleh za pecenje da biste
prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo
koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

GRATIN
@ Koristi se za pecenje velikih komada mesa

(but, peCena govedina, piletina). Predlazemo vam
da koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod

@ ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet nadolazenja testa,
nemojte aktivirati ovu funkciju ukoliko je rerna jos
uvek topla nakon ciklusa pripremanja hrane.

FREASY COOK (BRZA PRIPREMA HRANE)
Ukljucuju se svi grejaci kao i ventilator, ¢ime se
postize ravnomerno rasporedivanje toplote u rerni.
Predzagrevanje nije potrebno za ovaj nacin pripreme
hrane. Ovaj nacin se narocito preporucuje kada je u
pitanju brza priprema unapred zapakovane hrane
(zamrznute ili ve¢ spremljene). Najbolji rezultati se
postizu ako se hrana stavi samo na jednu resetku.

EKO KRUZENJE VAZDUHA
Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog

mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruZenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove
EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno tokom procesa
pripreme ali se moZe ponovo ukljuditi pritiskom na
o .

HYDROCLEANING
Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na

niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi
kojoj se svi ostaci hrane unutar rerne mogu
jednostavno otkloniti. Sipajte 200 ml vode za pice na
dno rerne i aktivirajte funkciju na 90°C i 35 minuta
trajanja. Aktivirajte funkciju kada je rerna hladnai
ostavite je da se ohladi 15 minuta nakon sto se ciklus
zavrsi.

reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

@ TURN & GO

Ova funkcija vrsi automatski odabir idealne
temperature i potrebnog vremena za pripremu
velikog broja recepata koji ukljucuju meso, ribu,
pastu, slatkise i povrce. Aktivirajte funkciju kada je
rerna hladna.
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvo
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte () sve dok ) idve
cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere na ekranu.

SR A

N\
N
)
7
Q
Koristite 4 ili — da biste podesili sat i pritisnite ©
da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje

oznacavaju minute. Pomocu + ili — podesite minute i
pritisnite () da potvrdite.

N

Obratite paznju na sledece: Ukoliko () ikonica treperi, na
primer usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti
vreme.

2. ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,

preporucujemo vam da zagrejete praznu rernu kako
biste eliminisali sve neprijatne mirise.
Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.
Zagrejte rernu na 250 °C na otprilike sat vremena,

najbolje koriste¢i funkciju ,XL Cooking”. Tokom ovog
procesa, rerna mora biti prazna.
Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Preporucuje se
provetravanje prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. 1ZABERITE FUNKCUJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetleti i oglasic¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCILJE

PRIRUCNIK
Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

N\ 7
77\

8

Molimo vas obratite paznju na sledece: Tokom pripreme
hrane mozZete promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti
dugme za odabir ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme
termostata.

Funkcija nece otpoceti ako je dugme termostata ukljuc¢eno
@ . Mozete podesiti vieme pripreme, vieme zavrsetka
pripreme (samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

TURN & GO @

Da biste pokrenuli funkciju ,Turn & Go”, potrebno

je da odaberete ovu funkciju tako $to ¢ete usmeriti
dugme za odabir na odgovarajucu ikonicu, i zadrzati
dugme termostata na polozaju @.

Za p(sivodenje pecenja kraju, okrenite dugme za odabir
na y II.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Za najbolje rezultate
prilikom pripreme hrane uz pomoc¢ funkcije ,Turn & Go", uvek
imajte na umu predloZenu tezinu, koja je navedena u tabeli,
za svaku vrstu hrane.

Hrana Recept Tezina (kg)
Meso Pecena teleting, slabo pecena )
govedina 06-07
Piletina / Jagnjedi but u 10-12
komadima o
Riba Fileti lososa / Pecena riba (u )
komadu) 09-10
Riba u foliji 08-1,0
Povrce Punjeno povrce 1,8-25
Pita od povrcéa 15-25
Slane pite Kis-loren / Karamel krem 10-15
(flan) oo
Testenina Lazanje /,Timbale” od 15-20
testenine ili pirinca o
Pecivo Kolac sa kvascem / Pita sa
Sljivama 09-1.2
PecCene jabuke 1,0-1,5
Hleb Vekna hleba 05-06
Baget 05-08

ODRZAVANJE HRANE TOPLOM
Da biste pokrenuli funkciju ,Odrzavanje toplote”,

okrenite dugme termostata na odgovarajuci simbol;
ukoliko je rerna podesena na drugu temperaturu (ili

ako je temperatura rerne preko 65°C), funkcija se nece
pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

(D) inpesit



3. PREDZAGREVANJE

Nakon $to se funkcija pokrene, zvuéni signal i ikonica
koja treperi §# na displeju ozna¢avaju da je aktivirana
faza predzagrevanja rerne.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i pode$ena ikonica §
na displeju oznacice da je rerna dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u rernu pre
zavrsetka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

.PODESAVANJE PROGRAMA PRIPREME HRANE

Morate odabrati zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE .
Nastavite da pritiskate & sve dok ¢: ikonica i ,00:00"
ne poc¢nu da trepere na displeju.

_
[
l\\

3
i
//l

Pomocu + ili — podesite vreme pripreme hrane koje
Zelite, potom pritisnite ) da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako sto cete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.

Napomene: Da biste ponistili podeSeno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate & sve dok (% ikonica
ne pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na,00:00". Ovo vreme trajanja
pripreme hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja rerne.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/

ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako 3to cete
podesiti vreme zavrietka pripreme hrane: pritisnite

i drzite () sve dok & ikonica i trenutno prikazano
vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

N —

7

4, ==

v >

JEND,

Pomocu T ili — podesite vreme kada Zelite da hrana
bude gotova i pritisnite (%) za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto cete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.

Napomene: Da biste ponistili podeSavanje, iskljucite rernu
tako Sto cete okrenuti dugme za odabir na poziciju O.

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

.
i
@
Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu
funkciju ili ga okrenite na poziciju , O “ da iskljucite
rernu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END” i preostalo vreme.

.PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na podesSavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer,
i kada je bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna
isklju¢ena. i

Nastavite da pritiskate O sve dok & ikonica ,00:00" i
»,00:00” ne pocnu da trepere na ekranu.

N e oy
ninteln
LI

&

Koristite 1 ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
(™ za potvrdu.

Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste ponistili tajmer, nastavite da pritiskate
® sve dok & ikonica ne po¢ne da treperi, onda pomocu —
resetujte vreme na,00:00",

(D inpesit



TABELA PRIPREME HRANE

: : PREDZAGRE-: TEMPERATURA TRAJANJE NIVO
RECEPT FUNKCUR " vame °C) (MIN) | DODACI
©  Dpa  10-18  30-90 23
Kolaci sa kvascem 5 2 E 4 1
#®  Da  10-180  30-90 _* 1
] ) 2
Torte i kolaci sa filom @ ~ ba 160-200 35-90 —
(Cizkejk, strudle, vocne pite) : % % 4 2
&  Da  160-200  40-90 =+ 2
©  Dpa  160-180 20-45 3
Biskviti / kolacici  Da  150-170  20-45 4 2
%  Da  10-170  20-45 > 3 1
©  Dpa  180-210  30-40 3
Princes krofne c Da 180 - 200 35-45 _\é, ! 2 ,
#®  pa  180-200  35-45 > 3 1
©  pa 90 150-200 3
Puslice . Da 0  140-200 2 2.
®)  Da 90 - 140-200 2 2 1,
©  ba  190-250  15-50 /2
Pica/hleb > : : 2 4 >
®)  Da  190-250  20-50 = L
© ba 250  10-20 3
Smrznuta pica ~ 4 5
#®  Da  230-250  10-25 4
©  Da  180-200  40-55 3
Slane pite NN ) i 4 2
(pite od povrca, kis) Da 180 - 200 4> - 60 N AR
®  Dpa  180-200  45-60 o ST
© - 190-200  20-30 3
Volovani / N _ A i i 4 2
pecivo od lisnatog testa @ 180 - 190 20-40 e
2 - 180-190  20-40 > > 1.
Lazanje / zapecena testenina / ) ) 2
kaneloni / zapeceni kolaci @ % Da % 190- 200 % 4>-65 —J

Sed A —
© © @ £) 2 2
FUNKCIJE o brezen
Konvencionalno Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking o kruzenje
vazduha
Aveeenn ~ A=~ L J ) o~
Pleh cenje / pleh
DODACI S €h 2a pecene [ pe? . Pleh za sakupljanje
. Posuda za pecenje ili za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje i .
Zi¢ana reSetka ey L , . . _masnoce / pleh za pecenje
modla na zicanoj resetki ili posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje
Gy sa 200 ml vode
Zi¢anoj resetki

(D) inpesit



RECEPT FUNKCUA PRE‘z\zl\ﬁiRE- TEMPI::?CI-;TURA TR(AN:III\\JI\)UE IDI\g‘I;(I-)\CI
isian}jeetfinnaa]/lfsletina / junetina / @ Da 190 - 200 80- 110 u;x
Fomjske pesen)e sa hrskavom &  Da 180 - 190 10-150 2 |
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 u;x
Curetina / guséetina 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 u;x
pecena ribafu folij ©  a 170 - 190 30-50 2
Pueropoe e @ 01 woowo s 2
Tostirani hleb @ - 250 2-6 _\'_5_,_

Riblji fileti/komadi & - 230 - 250 20-300 4 3
febaréa! plieskavice © - 250 15-300 22
Peceno pile 1-1,3 kg @  Da 200 - 220 ss-zoe 2 1
Slabo peéen rozbif 1 kg @  Da 200 - 210 35-50% 3
Jagnje¢i but / kolenica Y Da 200 - 210 60 - 90** u;x
Peéeni krompir % Da 200 - 210 35-550 3
Gratinirano povrée & - 200 - 210 25-55 3

Meso i krompir &) Da 190 - 200 45-100% 4 K1:,
Riba i povrée S Da 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lazanje i meso @ o 200 50-100% A 1
Kompleandbrok IO 10T @) o2 om0 avomo LS. 31
PmeeE:;lo meso / punjeno peceno ) 170 - 180 100 - 150 u;x

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u rernu i podesite vreme trajanja

pripreme tek nakon $to se rerna zagreje do zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.

** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je
potrebno).

*** Predvidena duZina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj
zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb stranice
docs.indesit.eu kako biste dobili listu isprobanih recepata,
sastavljenih za nadlezne organe za sertifikaciju u skladu sa
standardom [EC 60350-1.

© © @ ) 2 )
FUNKCIJE o bren
Konvencionalno Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking o kruzenje
vazduha
[ VR ~ == L J .l—r \ﬂ]
Pleh za pecenje / pleh
DODACI P z p . jerp , - Pleh za sakupljanje
. Posuda za pecenjeiili za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje i L
Zi¢ana reSetka Gl L 3 . . masnoce/ pleh za pecenje
modla na zi¢anoj reSetki ili posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje
S sa 200 ml vode
zicanoj resetki
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ODRZAVANJE
| CISCENJE

I
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

3 . . : ! . .
Zww i odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Nemojte koristiti uredaje za
cis¢enje parom. kad je hladna.
Koristite zastitne rukavice dok
Cistite.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdZenta. Obrisite suvom krpom.
Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos uvek
topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale
od ostataka hrane. Da biste osusili rernu od isparenja
nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom obrisite krpom

ili sunderom. Za najefektnije ¢is¢enje unutrasdnjih

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj iz elektricne
mreze za napajanje.

Ne koristite vunene zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu
uredaja.

povrsina, koristite funkciju ,Hydrocleaning”.

« Za $to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo
postaviti @vww

« Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

« Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
ocistili gornji deo rerne: Izvadite grejac iz lezZista, a
potom ga spustite. Da biste vratili grejac na svoju
poziciju, podignite ga, povucite lagano ka sebi i
proverite da li je zljeb na svom lezistu.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su
jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

o~ N\

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podiéi ka
rerni, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon 3to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

N
N
N

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocCnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutrasdnje staklo, obratite
paznju da je znak ,R” vidljiv u levom uglu a da je Cista
povrsina (ne ona sa natpisima) okrenuta ka gore. Prvo
ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa ,R” sa strane,
a potom ga spustite na poziciju.

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknu¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

(D) inpesit



Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

OTKLA NJA NJ E P Ro B LE MA Rivww i odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu
Problem Moguci uzrok Resenje
Rerna ne radi. Nestanak struje. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da
5 - Iskljucenje iz elektri¢ne - lije rerna priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu. :

- mreze. - Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste

' - proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Na displeju se prikazuje slovo Problem sa softverom. Kontaktirajte najbliZzi postprodajni servisni centar i
- ,F" uz broj. : - navedite slovo ili broj koji se javljaju uz slovo, "
Na displeju se prikazuje nejasan Podesen je drugi jezik. Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni
- tekst i ¢ini se da je pokvaren. - centar za klijente.

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

Ko R I S N I SAV ETI vww i odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i nivo
koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta jela.
Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od

trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno).

Temperature i vreme trajanja pripreme hrane su

dati okvirno i zavise od koli¢ine hrane i vrste pribora
koji se koristi. Po¢nite sa najnizim preporucenim
podesavanjima i, ako hrana nije dovoljno spremljena,
predite na visa podesavanja. Koristite dodatke koje ste
dobili uz rernu i po mogucstvu tamno obojene limene
plehove i plehove za pecenje u rerni. Mozete koristiti

i posude i dodatke i pribor od vatrostalnog stakla i
keramike, ali imajte u vidu da je tada vreme pripreme
jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA
JELA

Funkcija ,Multilevel” omogucava istovremenu

pripremu vise razlicitih jela (poput ribe i povréa), na

vise nivoa. Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno

(I;rac’e vreme pripreme, a ostavite ono koje se priprema
uze.

DOKUMENTACIJA UREDAJA

@www Dokumentaciju proizvoda koja ukljucuje i
podatke o energetskoj potrosnji mozete preuzeti na
veb stranici docs.indesit.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |

ODRZAVANJE
EEE
E L

> (@ww Uputstvo za upotrebu i odrzavanje
mozete preuzeti na nasoj veb stranici

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis
za klijente.

docs.indesit.eu (mozete da koristite ovaj QR
CEMleex

proizvoda.

STUPANJE U KONTAKT SA POSTPRODAJNIM
SERVISOM ZA KLIJENTE

Nase kontakte mozete pronadi u garantnom
listu. Molimo vas da
prilikom kontaktiranja
Postprodajnog servisa
za klijente, navedete
Sifre koje se nalaze na
identifikacionoj plocici
vaseg proizvoda.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

kod), tako Sto Cete navesti komercijalnu Sifru
8
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NAVODILA ZA VSAKODNEVNO

UPORABO

HVALA, KER STE KUPILI IZDELEK

ZNAMKE INDESIT
Da vam bomo lahko nudili vsestransko
=/ pomoc in podporo, registrirajte svoj aparat
na spletni strani www.indesit.com/register

Varnostna navodila in navodila za uporabo
in vzdrzevanje lahko prenesete z nase

liWWW spletne strani docs.indesit.eu, za kar
upostevajte navodila na zadnji strani te
knjizice.

' Pred uporabo aparata pozorno preberite navodila za varovanje zdravja in varnost.
[ J

OPIS IZDELKA

1. Nadzorna plosca
L @ @ 2. Ventilator
— — 3. Luc
4. Vodila za pekace
2.0, -4+ 6 (visina je navedena na steni
3. ° 9 notranjosti aparata)
-7 . Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
7. Okrogli grelnik
(ni viden)
4 - 8 8. Identifikacijska plos¢ica
A (ostati mora namescena)
9. Spodnji grelnik
(ni viden)
.9
5.5 5
- -
UPRAVLJALNA PLOSCA
F c
.. .
o s R R :
1 23 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice ga zavrtite v
polozaj O.

2.LUC

Ko je pecica vklopljena, s pritiskom
na ta gumb vklopite ali izklopite
osvetlitev notranjosti pecice.

Za dostop do nastavitve Casa
priprave, zamika vklopa in
casovnika.

Za prikaz Casa, ko je pecica
izklopljena.

4,ZASLON

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev casa
priprave.

TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v polozaj zelene
temperature. Za funkcijo ,Turn &
Go" uporabite @ .

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite
na sredino gumba, da izskodi.

(D) inpesit



PRIPOMOCKI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s

Zvww spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije
" . PRESTREZNI PLADENJ N
RESETKA (CE JE NAVOLJO) PEKAC DRSNA VODILA
Neeeeon ~ \ ‘

Stevilo in vrsta pribora se Iahko’razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

UPORABA PRIBORA

« ReSetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. Nato

jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢ je
mogoce.

Drug pribor, kot je npr. peka¢, vstavite tako, da ga

potisnete vodoravno po vodilih.

« Za lazje CisCenje pecice lahko snamete vodila za
pladnje: povlecite jih, da se snamejo z lezisca.

+ Drsna vodila lahko odstranite ali namestite na
vsakem nivoju.

FUNKCIJE

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s
spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Evww

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

MULTILEVEL

=/ Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki
temperaturi in na vec viSinah hkrati (najmanj na
treh). To funkcijo lahko uporabite za pripravo
razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z
ene na drugo.

XL COOKING
<~ Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).

Priporo¢amo, da med kuhanjem obracate meso in
tako zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s Cimer preprecite izsuSevanje.

KEEP WARM
Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.

Funkcije ne vklopite, e je pecica po zakljuceni
pripravi hrane $e vedno vroca. Tako boste zagotovili
kakovostno vzhajanje testa.

FREASY COOK
Vklopijo se vsi grelni elementi in ventilator, kar

zagotovi konsistentno in enakomerno porazdelitev
toplote po celi pecici. Za ta nacin peke ni potrebno
predhodno segrevanje pecice. Nacin je Se zlasti
priporocljiv za hitro precenje predpripravljene
hrane (zamrznjene ali delno pripravljene). Najboljse
rezultate boste dosegli z uporabo le ene police za
pecenje.

Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite
polozaj pekaca.

PIZZA
< Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.

GRILL

Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na
Zaru, za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo,
da uporabite pekac za prestrezanje sokov: pekac
vstavite na katero koli visino pod resSetko in dodajte
200 ml pitne vode.

TERMOVENTILACIJSKO PECENJE EKO

Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj
za njeno pripravo skrbi nezno in ob¢asno krozenje
zraka. Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med
pripravo hrane ugasnjena. Lahko jo prizgete s
pritiskomna Q' .

GRATIN
® Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja

pecenka in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje sokov: pekac vstavite na
katero koli visino pod resetko in dodajte 200 ml
pitne vode.

HYDROCLEANING
Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem

pri nizki temperaturi, omogoca preprosto
odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. Na
dno pecice zlijte 200 ml pitne vode, funkcija pa naj
nato 35 minut deluje pri 90 °C. Funkcijo vklopite, ko
je pecica Se hladna, in dovolite, da se po kon¢anem
ciklu ohlaja 15 minut.

@ TURN & GO
Ta funkcija samodejno izbere idealno

temperaturo in ¢as za pecenje Stevilnih receptoy,
vklju¢no z mesom, ribami, testeninami, pecivi in

zelenjavo. Program vklopite 3ele, ko se pecica ohladi.

(D inpesit



PRED PRVO UPORABO PECICE

| SL

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti Cas:
Pritisnite () , dokler ne za¢nejo utripati ikona ®) in
Stevki za ure na zaslonu.

SR A

S
I
[

7,

Q

%Sorabite -+ ali — za nastavitev ure in pritisnite

za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.

Uporabite + ali — za nastavitev minut in pritisnite )
za potrditev.

N

Opomba: Ko ikona (&) utripa, na primer po dalj$em izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite pecico priblizno eno uro delovati pri 250 °C,
pri Cemer po moznosti vklopite funkcijo ,XL Cooking”.
Pecica mora biti v tem c¢asu prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
Zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni
signal.

2. VKLOP FUNKCLJE

ROCNO
Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

N
7

§

Ne pozabite: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo
z gumbom za nastavitev temperature.

Funkcija se ne bo zacela, Ce je vrtljiv gumb termostata v
polozaju @ . Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite as priprave) in ¢asovnik.

TURN & GO @

Za vklop funkcije ,Turn & Go” izberite funkcijo tako,
da zavrtite izbirni gumb na ustrezno ikono in ohranite
vrtljiv gumb termostata v polozaju @.

Za konc¢anje pecenja zavrtite izbirni gumb na “O .

Ne pozabite: Za doseganje najboljsih moznih rezultatov pri
pecenju s funkcijo ,Turn & Go" upostevajte priporocene teze
za vsako vrsto hrane, ki so navedene v naslednji preglednici.

Zivilo Recept Teza (kg)
Meso Tele¢ja pecenka, goveja 06-07
pecenka (malo pecena) ' !
PisCanec / jagnjecje stegno v 10-12
kosih oo
Riba File lososa / pecena riba (cela) 09-10
Riba, pecena v lastnem soku 08-1,0
Zelenjava Polnjena zelenjava 1,8-25
Zelenjavna pita 15-25
Slane torte Narastek s Sunko in sirom /
v 1,0-15
kolac¢
Testenine Lazanja / narastek iz riza ali 15-20
testenin ! !
Peciva Kvaseno pecivo / slivov kolac 09-1.2
Pecena jabolka 1,0-15
Kruh Struca kruha 05-06
Bagete 05-08

OHRANJANJE JEDI TOPLIH
Za zagon funkcije ,Ohranjanje jedi toplih” zavrtite

gumb za nastavitev temperature v polozaj ustreznega
simbola; e je pecica nastavljena na drugo
temperaturo (ali ¢e temperatura v pecici presega 65
°C), se funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

(D) inpesit



3. PREDOGREVANJE

Ko se funkcija zazene, zvo¢ni signal in utripajoca ikona
§2 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona [iﬁ na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncen rezultat priprave hrane.
.NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE
Pritiskajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
ikona (i in prlkaz ,00:00".

N

Ei

X4

Uporabite =+ ali —, da nastavite Zelen ¢as priprave, in
nato pritisnite (9, da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v poloZaj zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opombe: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte ),
dokler ikona (. g ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato z gumbom
— ponastavite ¢as kuhanja na,00:00". Cas priprave vkljucuje
predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as kuhanja, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite njen kon¢ni cas: drzite
(), dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati ikona & in
trenutni Cas.

NN 2

ML
LI

X4 D>

S,
'm)
,/U

NI

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite +ali—
za potrditev

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nac¢inu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku ¢asa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opombe: za preklic funkcije, pecico izklopite tako, da izbirni
gumb zavrtite v poloZaj

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija konc¢ana.

e
I
¢
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.
izklopite pecico, za kar izbirni gumb zavrtite v polozaj

”

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

.NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte &, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
ikona & in prikaz ,00:00".

nln
MU

ANIN I
Mt I

,@l
Za nastavitev zelenega Casa pritisnite +ali—

potrditev
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.

in za

Opombe za preklic ¢asovnika pritiskajte &), dokler ikona
) ne zacne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na
,00:00"
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RAZPREDELNICA ZA PECENJE

: : PREDOGRE- : TEMPERATURA TRAJANJE VISINA
RECEPT FUNKCUR " vame °C) (MIN) IN PRIBOR
©  Dpa  0-180 3090 23
Kvaseno pecivo : : E
%  pa  160-180 3090 4 1~
R S 2
Polnjeno pecivo @ § Da ~ 160-200 35-90 —
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) : % % 4 2
%)  Dpa 160200  40-90 24 2
©  Dpa  160-180 = 20-45 3
Piskoti/kolacki  Dpa 1504170  20-45 4 2
%  Da  1s0-170  20-45 > 3 T
©  pa 180210  30-40 3
Princeske @  pa 180200 3545 A 2
®  Dpa 180200 = 3545 > 3 T
©  pa 90 ~1s0200 3
Beljakovi poljubéki . Da 0  140-200 2 2.
®)  Da 90 10200 2 2 1,
©  pa  190-25%0  15-50 /2
Pica / kruh > ; 2 2 4 >
®)  Da  190-250 = 20-50 n—r L
© ba 250 1020 3
Zamrznjena pica ~ 4 5
®  Da 230250 1025 4
©  Dpa  180-200 4055 3
Slane pite NN 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 180-200 4>-60 N AR
®  pa 180200 4560 o S T
© - 10200 2030 3
Maslene pastetke/ N _ ‘ 4 2
krekerji iz listnatega testa @ 180-190 20-40 A= L
2 - 180-190  20-40 >, > 1.
Lazanja / pecene testenine / 3 ) 2
kaneloni / narastki @ % Da : 190-200 % 45-65 —J

© ) 3 @ & 2
FUNKCIJE Obicai ) T dlaciisk
'cajna priprava Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking ermc.>ven flacljska
hrane priprava Eko
Areennn ~ AF—=lr —J J S— |-
Peka¢ t i pladenj
PRIBOR . Posoda za peko ali model € ac./pres rezni pladen) . X ., Prestrezni pladenj/ pekac
Vodilo . L ali posoda za peko Prestrezni pladenj / pekac
za pecivo na resetki na reetki 2200 ml vode
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RECEPT FUNKCIJA PR‘EIi(I:JGERE- TEMPI(EOI::I;\TURA TR(I-\N:II-I\\JI\)UE |erl>ilgg .

i?/?nr}{ﬁg?akg/] teletina / govedina / @ : Da 190-200 80 - 110 u;x
Ik’geéena svinjina s hrustljavo kozo 2 £ Da 180-190 110-150 u;x
Pis¢anec/ kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 u;x

Puran / gos 3 kg @ - 190-200 100-160 u;x
gﬁ?eéjslg:k;iba /v lastnem soku @ Da 170-190 30-50 u;x
roljenazeleniot ® o w0 s 2
Popecen kruh @ - 250 2-6 _\'_5_,_

Ribji fileji/kosi ) . 230-250 2030+ 4 3
:((:g?:as‘/el/\:r?\%aulz'éerji @ ) 250 15-30% -\-E--r \wiNf
Pecen piséanec 1-13 kg % Da 200-220 ss7o 2 1
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg @ Da 200-210 35-50%* -\...i—...,-
Jagnjecje stegno/kraca Y Da 200-210 60-90** u;x

Peéen krompir % Da 200-210 35550 3
Gratinirana zelenjava @ - 200-210 25-55 u;x

Meso in krompir & Da 190-200 45-100%% 4 z1=x
Ribe in zelenjava & Da 180 30-50%% 4 K;
Lazanja in meso &2 Da 200 so-100%¢ 4 1
Clotenobiok oKLY @ pa oo oo 22 1
Pecenke/polnjene pecenke - 170-180 100-150 u;x

Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na zeleno temperaturo, in Sele nato polozite hrano v

pecico ter nastavite Cas priprave.

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar

koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

Za preglednico preizkusenih receptov, ki je bila sestavljena
za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1,
prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani

docs.indesit.eu.

© ) 3 @ 2 2
FUNKCIJE Obica ) T dlaciisk
Icajna priprava Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking ermc'Jven flacijska
hrane priprava Eko
A ~ AR=lr | E— J E— | )
Peka¢ t i pladenj
PRIBOR . Posoda za peko ali model ¢ ac./ prestrezni pladen) . . . Prestrezni pladenj/ pekac
Vodilo ) _ ali posoda za peko Prestrezni pladenj / pekac
za pecivo na resetki na reetki 2200 ml vode

(D inpesit




VZDRZEVANJE
IN CISCENJE

I
- SL
Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s

v spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

Povriine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so povriine
zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH nevtralnega
sredstva za pomivanje posode. Na koncu povrsine obrisite s
suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih sredstev.
Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride v stik

s povrsino aparata, jo takoj ocistite z vlazno krpo iz
mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato
jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se nekoliko topla,
da odstranite obloge in madeZe ostankov hrane. Da se
morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica priprave
hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se
pecica popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

gobico. Vklopite funkcijo ,Hydrocleaning” za optimalno
cis€enje notranjih povrsin.

« Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in znova
namestiti, da si tako olajsate ¢is¢enje stekla (Zvww

« Steklo na vratih odistite z ustreznim tekoc¢im Cistilnim
sredstvom.

« Zgorniji grelnik zara je mogoce spustiti, da lazje ocistite
zgornjo plosco pecice: Grelnik izvlecite iz vpetja in ga
spustite. Da grelnik znova namestite v prvotni polozaj, ga
dvignite in rahlo potegnite proti sebi, pri Cemer mora biti
jezicek v pravem vpetju.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite zas¢itne
rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco
ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
roca;j.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih 3e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pricvrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj:
prepricajte se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plosco. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

S KLIKOM DO CISTOCE - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, istocasno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Za pravilno ponovno namestitev notranjega stekla
se prepricajte, da je ,R” v levem vogalu berljiv in da
je prazna (nepotiskana) stran zgoraj. Dolgo stranico
stekla, ki jo oznacuje ,R” najprej vstavite v drzali in
steklo nato spustite v pravi polozaj.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s
spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Evww

Motnja Mozen vzrok
Petica ne deluje.
: . Prekinitev napajanja.

. Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*,
ki ji sledi Stevilka.

- Zaslon prikazuje nejasno

A éNastavljen je drug jezik.
‘besedilo in je videti v okvari.

Izpad elektricne energije.

Motnja programske opreme.

Resitev

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
- priklopljena na elektri¢cno napajanje.
¢ Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite,
- ali je napaka $e vedno prisotna. :

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite
- ¢rko ali stevilko, ki sledi ¢rki,F".

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim
.centrom za poprodajne storitve.

UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s

vww spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najboljse funkcije, pribor in
ravni, ki jih lahko uporabite pri kuhanju razli¢nih vrst
hrane.

Cas priprave se Steje od trenutka, ko zivilo vstavite v
pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano).
Temperatura in c¢as priprave so okvirne vrednosti, ki
so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega
pribora. Najprej uporabite najnizje priporocene
nastavitve. Ce zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje
vrednosti. Uporabite prilozen pribor ter po moznosti
temne kovinske modele za pecivo in univerzalne
pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno
posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo
Cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Multilevel” omogoca istocasno pripravo
razli¢nih jedi (npr. ribe in zelenjava) na razli¢nih
visinah. Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi
Cas priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa
pustite v pedici.

PODATKOVNA KARTICA IZDELKA

@www podatkovno kartico izdelka skupaj z
energetskimi podatki za ta aparat lahko prenesete s
spletne strani docs.indesit.eu

KAKO DO NAVODIL ZA UPORABO IN
VZDRZEVANJE

> @vww 7 nage spletne strani
docs.indesit.eu prenesite Navodila za
uporabo in vzdrZevanje (uporabite lahko to
kodo QR), pri cemer vnesite prodajno kodo
izdelka.

00

x

> Lahko se obrnete tudi na naso servisno sluzbo.

CEMedr

KADAR SE OBRNETE NA NASO SERVISNO
SLUZBO

ceve

stopite v stik z naso
servisno sluzbo, navedite
kode, ki so zapisane na
identifikacijski plos¢ici
izdelka.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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INSTRUKCJA CODZIENNE)J

EKSPLOATACII

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP
PRODUKTU INDESIT

Aby méc korzysta¢ z programu
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie
www.indesit.com/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje

obstugi i konserwacji urzagdzenia mozna
l’w: ww pobra¢ odwiedzajac naszg strone
— docs.indesit.eu i postepujac zgodnie ze
wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

'Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
[ ]

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wentylator
Oswietlenie piekarnika

Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na
sciance komory piekarnika)

Drzwiczki
Grzatka gorna/grill

Grzatka okragta
(niewidoczna)

8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

9. Dolna grzatka
(niewidoczna)

hWh=

N oW

PANEL STEROWANIA

oo

o

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obréci¢ do pozycji O, by wytaczy¢
urzadzenie.

2. LEKKIE

Naci$niecie tego przycisku przy
wiaczonej kuchence powoduje
wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

23 4 5

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opoznionego startu i
timera.

Gdy piekarnik jest wytaczony,
wyswietla godzine.

4, WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybrac
zadang temperature. Aby ustawic
funkcje “Turn & Go”, nalezy
przytrzymac @ .

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.

(D) inpesit



AKCESORIA

Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
Rivww ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

. BLACHA NA SCIEKAJACY :
. BLACHA DO PIECZENIA

: TEUSZCZ(JESLI JEST
: DOSTEPNA)

. PROWADNICE POLEK

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

STOSOWANIE AKCESORIOW

+ Umiescic ruszt na zagdanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylna z zawinietym brzegiem
(skierowana ku gérze). Nastepnie wsunac ruszt poziomo
wzdtuz prowadnicy, tak daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s3 wsuwane

poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

« Aby utatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, prowadnice
potek mozna zdemontowac: pociaggnac je, wyjmujac z
uchwytow.

« Prowadnice pdtek moga by¢ zamontowane na dowolnym
poziomie i z niego zdjete.

FUNKCJE

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacdj,
vww ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

@ KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

WIELOPOZIOMOWE

32/ po pieczenia réznych potraw w tej same;j
temperaturze, jednoczesnie na kilku potkach (maksymalnie
trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachdéw pieczonych potraw.

XL COOKING
<~ Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5

kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby
pieczen z kazdej strony przyrumienita sie rbwnomiernie.
Zalecamy rowniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

UTRZYM. W CIEPLE
Utatwia wyrastanie ciast, stodkich i stonych. Aby

zachowac doskonatg jakos¢ wyrastania, nie nalezy
wigczac tej funkgji, kiedy piekarnik jest wcigz goracy po
poprzednim cyklu pieczenia.

@ FREASY COOK

Wiaczone zostajg wszystkie elementy grzejne i
wentylator urzadzenia, gwarantujac state i rownomierne
rozprowadzanie ciepta w komorze piekarnika. Przy tym
trybie pieczenia nie jest wymagana faza nagrzewania
wstepnego. Ten tryb jest szczegdlnie zalecany do
szybkiego pieczenia zywnosci paczkowanej (mrozonej lub
podgotowanej). Najlepsze rezultaty uzyskuje sie uzywajac
tylko jednego rusztu do pieczenia.

&0\ PIZZA

< Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
potowy czasu pieczenia.

GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykdw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache
na Sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok.
200 ml wody pitnej.

ECO TERMOOBIEG
Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa

na jednym ruszcie. Potrawy sa zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkgja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona przez
caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis czas wtaczyc z
powrotem, naciskajac () .

GRATIN

& Do pieczenia duzych kawatkow miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy thuszcz: blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

HYDROCLEANING
Dziatanie pary uwalnianej podczas specjalnego

niskotemperaturowego cyklu czyszczenia pozwala na
tatwe usuniecie zanieczyszczen oraz resztek potraw. Na
dno piekarnika wla¢ 200 ml wody pitnej i uruchomic
funkcje na 35 min w temperaturze 90°C. Wiaczy¢ funkcje,
gdy piekarnik jest zimny i pozwoli¢ mu sie ochtodzi¢ przez
15 minut po zakonczeniu cyklu.

@ TURN & GO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i czas pieczenia wielu przepiséw np. na miesa,
ryby, makarony, stodycze i warzywa. Funkcje te nalezy

wiaczad, gdy piekarnik jest zimny.
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Naciska¢ () do czasu, az na
wyswietlaczu bedzie miga¢ ikona () i dwie cyfry
godziny.

4

S AR
(]
LIt

N\
T
//l\_,l l\\ [
Uzy¢ + lub —, by usta\%gc' godzine, a nastepnie
potwierdzi¢ wciskajac ). Zaczna migac dwie cyfry
minut. Za pomoca + lub — ustawi¢ minuty i nacisna¢

(), aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona (), co moze sie
zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic¢ czas.

2. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgcji: jest to zjawisko

normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usung¢ wszystkie znajdujgce sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250 ° C i pozostawi¢ wiaczony
na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji
XL Cooking". W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy

postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby witaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

N\ 7
77\
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomocg pokretta termostatu.

Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu
bedzie ustawione w pozycji @®.Mozna ustawic¢ czas
pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono
czas pieczenia) i timer,

TURN & GO @

Aby uruchomi¢ funkcje “Turn & Go”, nalezy wybrac
funkcje, obracajac pokretto wyboru na odpowiednia
ikone, upewniajac sie, ze pokretto termostatu
pozostaje ustawione w pozycji @

Aby zakonczy¢ pieczenie, obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji “O" .

Uwaga:

Aby uzyskac najlepsze rezultaty przy uzyciu funkgji“Turn &
Go’, nalezy przestrzegac¢ sugerowanych gramatur kazdego
rodzaju potrawy, zamieszczonych w ponizszej tabeli.

Produkt zyw- , Waga (kg)
nosciowy Przepis
Mieso Pieczen jagnieca, Befsztyk )
krwisty 06-07
Kurczak / Udziec barani w 10-12
kawatkach oo
Ryby tosos pieczony / Ryba )
pieczona (w catosci) 09-10
Ryba pieczona w papierze 08-10
Warzywa Nadziew.warzywa 1,8-25
Tarta warzywna 1,5-25
Stone ciasta Placek lotarynski / Baza do 10-15
ciasta ! !
Makaron Lasagne / Zapiekanki timbale 15-20
z makaronu lub ryzu T
Ciastek Ciasto drozdzowe / Ciasto 09-12
Sliwkowe o
Pieczone jabtka 1,0-1,5
Chleb Bochenek chleba 05-06
Bagietki 05-08

UTRZYM. W CIEPLE

Aby witaczyc funkcje ,Utrzym. w cieple”, nalezy
obrdci¢ pokretto termostatu do pozycji oznaczonej
odpowiednim symbolem; jesli piekarnik ustawiono
do pracy w innej temperaturze (lub temperatura
komory piekarnika jest wyzsza niz 65°C), funkcja sie

nie wiaczy.
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Uwaga: Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas zakoriczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i timer.

3. NAGRZEWANIE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu
ikona §#, poinformuja, ze zostata wigczona faza
nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona §2 poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: w tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem

procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
pieczonych potraw.

. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

CZAS TRWANIA .
Nacisna¢ i przytrzymaé¢ ), az zadana ikona (i i
migajace “00:00” pojawig sie na wyswietlaczu.

N —

Cl

s
[
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Za pomocg t lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac ©.

Wiaczy¢ te funkcje poprzez ustawienie pokretta
termostatu w pozycji wybranej temperatury: sygnat
dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze
pieczenie zostato zakonczone.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisng¢ i
przytrzymac¢ ), az ikona i zacznie migac na wyswietlaczu,
a nastepnie za pomoca przycisku — zresetowac czas
pieczenia do postaci “00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze
nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op6znié
wiaczenie funkcji, programujac czas jej zakonczenia:
naciskac¢ (), do czasu az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona &g i bedzie migac aktualny czas.

S 7
°030
//_I‘l _I‘\\

JEND

Za pomoca +lub —ustawi¢ czas i potwierdzic¢
przyciskiem ().

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego
uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by pieczenie zakonhczyto sie o ustawionej godzinie.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie, wylgcz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji O.

Funkcja op6Znienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill'i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

A
It
¢
Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub

do pozycji “O", by wylaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jedli timer jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END"lub czas pozostaty do konca
cyklu pieczenia.

. USTAWIANIE TIMERA

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako timera,
zarowno gdy wiaczona jest jakas funkgja, jak i kiedy
piekarnik jest wytaczony. .
Nacisna¢ i przytrzymac 9, az zadana ikona & i
migajace “00:00” pojawig sie na wyswietlaczu.

N
uintnly

LI
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4

Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ +lub —, by ustawic
wiasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (.
Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego

czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie timera, nacisnac i
przytrzymac (), az ikona &) zacznie migac, a nastepnie za
pomocy przycisku — zresetowac ustawienia czasu do “00:00"
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TABELA GOTOWANIA

. PL

; | NAGRZEWA- | TEMPERATURA | CZASTRWANIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA NIE ' (°C) ' (MIN.) I AKCESORIA
© T 160 - 180 30-90 23
Ciasta drozdzowe > ; 4 1
& Tak 160 - 180 30-90 e A
_ i 2
Ciasto z nadzieniem @ § Tak 160 - 200 35-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) : 4 2
L 5 Tak 160 - 200 40-90 L
© Tk 160 - 180 20 - 45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 150 - 170 20-45 -\.f..,- . 2 ,
@) Tak 150 - 170 20-45 2, 2
© Tk 180 - 210 30 - 40 3
Ptysie ® T 180 - 200 35-45 4 2
5 5 3 1
& Tak 180 - 200 35-45 e A | |
© Tk 90 150-200 3
Bezy O Tak 90 140-200 2 2.
&) Tak 90 140-200 2, =, .,
© Tk 190 - 250 15-50 /2
Pizza / chleb = ; 2 7
®)  Tak 190 - 250 20-50 —
© T 250 10- 20 3
Mrozona pizza > 4 5
& Tak 230- 250 10 -25 \ :
O  Tak 180 - 200 40-55 3,
Ciasta wytrawne N i i 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 AFEA aRTe
4 f 5 3 1
& Tak . 180 - 200 45 - 60 A A | ,
© - 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / N _ ‘ i i 4 2
chrupiace paszteciki @ ; 180 - 190 20-40 s L B
4 ; 5 3 1
\,\ - 180 - 190 20-40 s AR | J
Lasagne / zapiekany makaron / ) ) 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190 - 200 45-65 J
63 & 22 \ -
FUNKCJE @ @ % ~ S ‘
Konwencjonalne Grill Gratin Pizza Wielopoziomowe XL cooking Wym. obieg Eco
Avveenn ~ A=~ —J — Tonnf
Blacha do pieczenia/ . Blacha na sciekajacy
AKCESORIA Naczynie do pieczenia  Blacha na sciekajacy ttuszcz Blacha na Sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt K . . . ttuszcz / Blacha do . K .
lub tortownica na ruszcie lub forma do pieczenia ) ] pieczenia napetniona 200
. . pieczenia
umieszczone na ruszcie ml wody
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PRZEPIS FUNKCJA NAGI:::WA- TEMPI(EOF::I;\TURA CZAS( n':'ll;tlzll\.l)l-\NlA POZII(:\I\QCPI!ESAR:ZA\IIKA

‘Jlsliggire;%i‘r,lvai\n/aci]e;gcina / wotowina / @ Tak 190 - 200 80 - 110 u;x

e Weprzowa z chruplaca ® Tk 180 - 190 10-150 2
Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg © Tk 200 - 230 50-100 2,

Indyk / ges 3 kg | © - 190 - 200 100-160 2 |
hepleconapotamypieonew (St moow om0 2

N warzyva, ®  w wme w0 2

Tosty @ - 250 2-6 -\..ﬁ..,-

Filety rybne/kawatki & - 230 - 250 20-300 4 3
hamburgery © - 0 is-300 04,
Pieczony kurczak 1-1,3 kg £y Tak 200 - 220 55 - 70%* _\'_%“’_ \v;vr
Befsztyk krwisty 1 kg @ Tk 200 - 210 35-50% 3

Udziec barani/golonka Y Tak 200 - 210 60 - 90** u;x

Pieczone ziemniaki Y Tak 200 - 210 35 - 55%* u;x

Zapiekane warzywa (typu gratin) @ - 200 - 210 25-55 u;x

Miesa i ziemniaki &) Tak 190 - 200 45-100% 4 K1:,
Ryby i warzywa S Tak 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lazania i mieso D Tek 200 s0-100%¢ A4 T
oo (oo s ooy @ Tk so-10  40-120me B 2L T
Pmiieec:aer'l/nadziewane kawatki ) 170 - 180 100 - 150 u;x

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: Zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

* Obroéci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

**Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika

Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
docs.indesit.eu , aby uzyskac dostep do tabeli
sprawdzonych przepiséw, opracowanej przez osrodki
certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.

A ed Pq Dy e
© © 5 0 D 2
FUNKCJE
Konwencjonalne Grill Gratin Pizza Wielopoziomowe XL cooking Wym. obieg Eco
[ W ~ === — J S— b
Blacha do pieczenia/ Blacha na éciekaiac
AKCESORIA ) ) ) Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy Jacy
Naczynie do pieczenia ttuszcz / Blacha do
Ruszt . . ttuszcz lub forma do ttuszcz / Blacha do . ) )
lub tortownica na ruszcie . ) ) . , pieczenia napetniona 200
pieczenia umieszczone na pieczenia
R ml wody
ruszcie

(D inpesit




KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

I

- PL
Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,

(v ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Nie wolno stosowac¢ urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania piekarniku.

wszystkich czynnosci nalezy
uzywac rekawic ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha Sciereczka.
Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone po
powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac¢ za
pomocg wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie
i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duza zawartoscig wody,
nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia,

a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka. Wtaczy¢
funkcje ,Hydrocleaning” dla optymalnego czyszczenia

zasilania.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac¢ przy zimnym

Odtaczy¢ urzadzenie od

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

wewnetrznych powierzchni.

« Aby ufatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdjac¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie (Zwww

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

« Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng ptyte piekarnika: Zdja¢ element grzewczy
z uchwytu i obnizy¢ go. Aby przywréci¢ poprzednia
pozycje elementu grzewczego, nalezy go podnies¢,
pociggna¢ delikatnie do siebie i upewnic sie, ze znalazt sie w
odpowiednich uchwytach.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace. Resztki
zywnosci mogg by¢ fatwo usuniete za pomoca szczoteczki
lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

)
ﬂ

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie trzymac
ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac drzwiczki, dociskajac

je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do gory (a), az
Wysuna sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewnic sie,
ze zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
rownoczesnie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdja¢
gorng czes¢ drzwiczek, wyciagajac ja ku sobie.

\ \
N N
\ N, J—
s \
: \

2. Unieé¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna szybe,
wyjac ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiescic¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Aby prawidtowo zamontowa¢ ponownie wewnetrzna
szybe, nalezy upewnic sig, ze litera ,R” znajduje sie w lewym
narozniku, i ze szyba skierowana jest czysta (niezadrukowana)
powierzchnig ku gérze. W pierwszej kolejnosci nalezy umiescic
dtuzsza czesc szyby oznaczona literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ ja do wiasciwej pozycji.

4, 7Zamontowac ponownie gorng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sig, ze uszczelka nie
zostanie uszkodzona.

(D) inpesit



o Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,

U S U WA N I E U ST E R E K £ ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
- Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania. - Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
5 - Urzadzenie odtaczone od - prawidtowo podtaczony do sieci.
- zasilania. - Wylgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie,

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F”, - Problem zwigzany z
- po ktorej nastepuje liczba. . oprogramowaniem.

- niewyrazny tekst i wyglada na
¢ uszkodzony.

- Wyswietlacz pokazuje - Inny zestaw jezykowy.

. sprawdzajac, czy usterka nie ustgpita.

- Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
- serwisem technicznym i poda¢ numer nastepujacy
- po literze F" :

. Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi
. Posprzedazowej Klienta.

PRAKTYCZNE PORADY

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
Rvww ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i
poziom do gotowania réznych rodzajéw zywnosci.
Czasy pieczenia sg liczone od momentu witozenia
potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i
zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridow.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane
ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco
dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriow dotaczonych w zestawie lub,
w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia
i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkcja ,Termoobieg” umozliwia pieczenie ré6znych
potraw (takich jak ryby, warzywa) na ré6znych pétkach,
w tym samym czasie. Potrawy wymagajace krétszego
pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej, pozostawiajac te,
ktore powinny piec sie dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze
strony docs.indesit.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> (Zvww Instrukcje obstugi i konserwacji E 'E
mozna pobrac z naszej strony -
docs.indesit.eu (mozliwe jest uzycie tego E x

kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

CEMedr

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjne;j.
Kontaktujac sie z naszym
serwisem technicznym, =
nalezy podac kody z E
tabliczki znamionowej
swojego urzadzenia.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400011708290
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