Brzi vodi¢

INDESIT

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomoc, registrirajte
svoj uredaj na adresi www. indesit.eu/register

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

uredaja.

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

OPIS PROIZVODA

; ¢ 1. Upravljacka ploca
LI O O - O - 2. Ventilator
- - — 3. Zarulja
4. Vodilice reSetke iz dodatne
2.... - 6 opreme
° 9 (razina je oznacena na stjenci
3o odjeljka za kuhanje)
5. Vrata
6. Gornji grijac/grill
7. ldentifikacijska plocica
4 .7 (ne skidati)
“ 8. Donji grija¢
(ne vidi se)
.8
5.0 S
] [
UPRAVLJACKA PLOCA
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1 2 3 2 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. TIPKA ZA POSTAVLJANJE 6. LED SVJETLO TERMOSTATA/

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije.

Okrenite O u polozaj za
iskljucivanje pecnice.

2.GUMB +/-
Za smanjenje ili povecanje
vrijednosti prikazane na zaslonu.

VREMENA

Za odabir raznih postavki: trajanje,
mjerac vremena.

4.ZASLON

5. GUMB TERMOSTATA

Okrenite za odabir potrebne
temperature.

ZAGRIJAVANJE

Ukljucuje se tijekom zagrijavanja.
IskljuCuje se kada se dosegne
Zeljena temperatura.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini
kako bi iskodili.
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DO DATN I P RI Bo R o Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i

odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

) : PLITICA ZA SKUPLJANJE : .
RESETKA : SUVISNE TEKUCINE (AKO : PLITICA ZA PECENJE
| JEUREDAJ OPREMLIEN)

f

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UPOTREBA DODATNOG PRIBORA

- ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite ~ Ostalu dodatnu opremu, kao 3$to je plitica za pecenje,
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite =~ vodoravno umetnite na Zi¢anu redetku.

podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je

vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice resetke

koliko je moguce.

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i
F U N KC I J E ivww odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu
O ISKLJUCENO @ ROSTILJ
Iskljucivanje pecnice. Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
' pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Y SVJETLO Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje
Ukljugivanje svjetla u pecnici. za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
@ KONVENCIONALNO dodajte 200 ml vode.
~/ Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj GRATIN

razini. Najbolje bi bilo da upotrijebite 2. razinu. F* Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,

“\ KONVEKCIJSKO PECENJE rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za
Pecenje kolaca sa so¢nim punjenjem na jednoj pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
razini. Ova sJe funkcija moze koristitiJi zfa kuharfje ) kuvhzirkua; ghgcgt pgéBaWtIe ng bilo koju razinu ispod
na dvije razine. Mijenjajte polozaj jela radi sto resetie tdodajte mi vode.

ujednacenijeg pecenja. @ ODLEDIVANJE
Brze odledivanje namirnica.
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

" HR

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: “AUTO” i “0.00” trepere na zaslonu.

R s M alxi
R NIN)

Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno
pritisnite tipke — i +: Postavite to¢no vrijeme pomocu
tipki +i—.

Napominjemo: naknadno vrijeme dana mozete promijeniti

(primjerice nakon duljeg nestanka struja) tako da vrijeme
poNovNo postavite istovremenim pritiskom na gumbe —i+.

2. POSTAVLJANJE ZVUKA

Nakon odabira Zeljenog trajanja, pritisnite tipku za
postavljanje vremena: na zaslonu se prikazuje “ton 1”.

.- D, . '
UG N N B |
Za odabir Zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim
pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

Napominjemo: postavke naknadno mozete promijeniti tako
da istovremeno pritisnete gumbe — i + i ponovite gore
navedene zahvate.

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koristeci funkciju “Konvekcijsko pecenje”. Za to
vrijeme pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCLJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako
da iskljucite pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb
termostatanaOi@.

3. ZAGRIJAVANJE

Nakon ukljucivanja funkcije, ukljucit ¢e se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je postupak zagrijavanja
zapoceo.

Po zavrsetku postupka iskljucuje se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je pecnica dosegla
postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pec¢enjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.

.PROGRAMIRANJE PECENJA
Nakon $to odaberete i ukljucite funkciju, moze se
postaviti trajanje.

@ TRAJANJE
Na najmanje dvije sekunde prbtisnite tipku za
postavljanje vremena: simbol 3 treperi.

M
Lt 0

77N

Ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena: na
zaslonu se naizmjence prikazuje DURi 0.00, a bljeska i
poruka AUTO.

S 2

U of
T

N

R

-

Postavite trajanje pomocu tipki + i —. Nakon nekoliko
sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a
AUTO M ostaje uklju¢eno, ¢ime se potvrduje
postavka.
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@ POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac

- o 5 . _ vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
Napominjemo: Preostalo trajanje mozete prikazati tako dana | jsklju¢ena.

o-Hc>»
am
N
L
-
D e

najmanje dvije sekunde pritisnete tipku za postavijanje Mjera¢ vremena ukljucite tako da na najmanje 2
vremena. o . o sekunde pritisnite tipku za postavljanje vremena:
Da biste ga promijenili trebate je ponovno pritisnuti i simbol [ treperi na zaslonu.

gumbima -+ i — promijeniti trajanje.

........................................................................................ .' .'.‘

KRAJ KUHANJA ' = , ' , '
Po zavr$etku kuhanja ugasit ¢e se simbol M, oglasit ¢e ,- \\Q Y Ve
se alarm, a na zaslonu ¢e treperiti AUTO. d
57 - — Pomocu tipki + i — postavite Zeljeno trajanje:
N | -' . -' (] odbrojavanje zapocinje nakon nekoliko sekundi.
LN RO B Gy N | B —
r 4ER. 4R
s ( . 101

Pritisnite bilo koji gumb kako biste iskljucili alarm. ' '- 0 -’ ,-'

Vratite gumb funkcije i termostata u polozaj O i @, zatim
na najmanje 2 sekunde pritisnite tipku za postavljanje
vremena da biste iskljucili pe¢nicu.

Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol 0
ostaje ukljucen, ¢cime se potvrduje da je mjerac
vremena postavljen.

Napominjemo: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja
i promijenili ga prema potrebi, ponovno na najmanje 2
sekunde pritisnite tipku za postavljanje viemena.
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TABLICA KUHANJA

" HR

:  PRETHODNO : TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA
RECEPT § FUNKCLJA : ZAGRUJAVANJE | (°C) (MIN) I DODATNI PRIBOR
%)  Da  150-170 30-90 2
Kolaci od dizanog tijesta —~ 4 ]
* Da 150 - 170 30 - 90 *** e o
2
Punjeni kola¢ . @ Da 160 - 200 35-90
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) Da 160 — 200 35 . gQ *** -\”i_ﬂ’ -\”.2&_:!’
© Da 160 — 180 15-35  2/3
Keksi/voéne tortice —~ 2 5
Da 150-170  20-40% 4 2
© Da 180 - 200 40-60 2,
Peciva za princes krafne — 2 5
* Da 170 - 190 35 — 50 *** \ 1 r
2
o © Da 90 o 1s0-200 %
Poljupci —~ 5 7 5
3 Da 90 140 - 200 *** -
© Da 220 - 250 10-25 172
Pizza/Focaccia —~ 4 5
Da 200 - 240 15300 4 2
. 2
Mali kruh 80 g © Da 180 - 200 30-45 2
N 1/2
Struca kruha 500 g @ Da 180 50-70 g
Kruh Da 180 - 200 30-goxex 4 2
2
Smrznute pizze @ o2 20 10720
Da 250 10-20% 4 2
TN 2
S[ani kolaci | * Da 180 - 200 30 - 45 i
(pita od povrca, quiche) T Da 170 - 190 40 — 60 *** -\...i—...,- -‘”.2;!’.
2
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog @ Da 190 - 200 20-30 1
tijesta E3 Da 180 - 190 15-40%x 4 2
Lazanje /zapecena tjestenina/ B B 2
kaneloni / koladi s voéem @ Da 190 - 200 45 - 65 -
Janjetina / teletina / govedina/ @ D 190 — 200 80 — 110 2
svinjetina 1 kg a - - L
Eg;iecrzani»\élgetma s hrskavom T Da 180 - 190 110 = 150 2
ol g v 4. v 4. 2
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50 -100 \ y
Puran/guska 3 kg © Da 180-200  150-200 2
FUNKCIJE @ @ E
Konvekcijsko Rostilj Gratin Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)
DODATNI Aveenen ~ AF=n - J | f | )
Y litica za pecenje/plitica za L. T litica za sakupljanje viska
PRIBOR resera  Povdtzpetenie ol aa uplnc S tuchen 12 shplanie ke akuinilgita e pecene
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: PRETHODNO | TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA
ZAGRUJAVANJE (°C) (MIN) | DODATNI PRIBOR

Da  170-190 = 30-45

RECEPT ; FUNKCLJA

Pecena riba/en papillote 0,5 kg
(file, cijela)
Nadjeveno povrcée

Da 180 - 200 50-70

S
(rajcice, tikvice, patlidzani) k3 e
Prepeceni kruh @ 5’ 250 2-6 -\.E..,-
Riblji fileti/komadi ) 5 250 15-30¢ 4 3
b ababl O s m s S f
Peéeno pile 1 - 13 kg - 200 - 220 60-go* 3 T
Slabije pe¢eno govede peéenje 1 kg - 200 35-50** .\,.;,.
Janjedi but/koljenica - 200 60 - 90 ** “;J
Peceni krumpir - 200 - 220 35 - 55 ** \if
Zapeceno povrcée - 200 - 220 25-55 \if
Lasagne i meso £ Da 200 50 - 100 *xxx 4 31:;
Meso i krumpiri z Da 190-200  45-100% 4 T
Riba i povrée * Da 180 30 - 50 *x** -\én z;

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite
tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja. Vodic za upotrebu i odrZavanje preuzmite na docs.indesit.eu kako
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi). biste dobili tablicu isprobanih recepata sastavljenu za oviastena tijela
** Promijenite razinu kad je napola ispeceno. za certificiranje u skladu sa standardom IEC 60350-1.

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pec¢nice
u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama. Razinu promijenite na
dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

© © £
FUNKCIJE
Konvekcijsko Rostilj Gratin Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)
LY
DODATNI Areennn r | S | [ o
PRIBOR . Posuda za pecenje ili kalup za Pl|t|§a za pecsnje/plltlsa z Plitica za sakupljanje viska Pl'tl,c.a za s_al_(upljanjevws!(a
Resetka < s skupljanje suvine tekucineili o . - tekucine/plitica za pecenje s
torte na resetki . g o . tekudine/plitica za pecenje
lim za pecenje na zicanoj resetki 200 ml vode

(D inpesit



ODRZAVANIJE
| CISCENJE

Evww

|

. HR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Ne upotrebljavajte pribor za
parno cisc¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana. Ako
su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzZenta. Na kraju obrisite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda sluc¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi i
zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako biste
uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima hrane.
Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat
pecenja s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna..

Iskopcajte uredaj iz struje.

Do Ne upotrebljavajte celicnu
vunu, abrazivne zZice ili
abrazivna/korozivna sredstva za
cisScenje jer bi to moglo ostetiti
povrsinu uredaja.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢is¢enje stakla @vww

» Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekucim deterdzentom.
- Gornji grill grija¢ moze se spustiti kako bi se ocistila
gornja ploca pecnice: Izvucite grijac iz njegovog
sjedista pa ga spustite. Grija¢ vratite u njegov polozaj
tako da ga podignete, lagano povucete prema sebi i
provjerite je li nosac jezi¢ca u odgovarajuc¢em sjedistu.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite

zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.
=

—
—

A

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pricvrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
ciséenja.

3. Unutarnje stakle ispravno je postavljeno ako je
slovo “R” vidljivo u donjem lijevom kutu. Umetnite

dugu stranu stakla oznacenu slovom “R” u potporna
leziSta, pa je zatim spustite u polozaj.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

(D inpesit



RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

. Problem
Pecnica ne radi. NestaIOJe SUUJe

. mreze.

Mogua uzrok

- Dodlo je doisklju¢enja iz

Rjesenje

. Provjerite ima li struje u mreZii je li pe¢nica

- ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste
- provijerili javlja li se kvar i dalje.

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Funkcija “Convection Bake” (Konvekcijsko pecenje)
omogucuje vam istovremenu pripremu razlicitih jela
(primjerice ribe i povréa) na razlicitim razinama.
Razinu promijenite na dvije tre¢ine pecenja (po
potrebi).

Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme kuhanja i
ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme
kuhanja.

mozete preuzetl tako da:
posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu
upotrebom QR koda

plocici proizvoda.

Sigurnosne upute, korisnicki prirucnik, obrazac proizvoda i podatke o potrosnji energije

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj

(D inpesit



Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ATOPAXZATE ENA
NPOION INDESIT

Mo va Aafete mApn TeXVIKNA UTTOOTAPIEN,
TIAPOKANOULE VA KATAXWPIOETE TN CUCKEUN 0OG OTNV
1otooeAiba www.indesit.com/register

. EL

A AwaBaoTe TIg 08NYieg yla TNV ACQPANEIA TPOGEKTIKA TIPIV
XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN.
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1. KOYMMI ENINOIHX 3. KOYMII QPAX 6. LED OEPMOXTATH/
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eMAEyovTag pla Aeltoupyia.
MeplotpéPte otn Béon Oyia
ATEVEPYOTIOINGN TOU YOUPVOU.

2. KOYMII +/-
Ma av€non N peiwon TG TIMAC oV
ep@aviletal otnv 00ovn.

puBuicewv: S1dpKelq,
Xpovodlakonng.
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Avdpel katd tn Stadikacia
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@OoUpPVOC PTACEL 0TNV emMOLUNTNA
Bepuokpaaia.
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s KateBaote tov "Odnyod xpriong kat ppovtidac” amd tnv
vww 1otooeriba docs.indesit.eu yia eplocdTePEC TANPOPOPIEC

2XAPA

| —

AINOZYAANEKTHEX (EAN YTIAPXEI) TAYI WHZIMATOX

O ap1Bu6C Kal 0 TUTTOC TWY £EAPTNUATWY UImopEl va Slagépel avAloya UE TO OVTENO TTOU AyOPAOaTE.
AN aEECOUAP UMOPOUV VA AYOPATTOUV XWEIOTA ard TO KEVTPO ECUTTNEETNONG TIEAATWV.

XPHZH TQN AZEZOYAP

- TomoBeTAOTE TN OXAPA OTO ATTAITOUHEVO ETiMedO
KPATWVTAC TNV PE KAION EAAQPWC TPOC TA EMAVW
KAl OKOUMTTAOTE TPWTA KATW TNV avuPpwpévn miow
TAgUPA (TTOV €ival yuplopévn TPo¢ Ta EMAVW). 2TN
OULVEXELD OLPETE OPL{OVTIA KATA HAKOG TOU 0&nyou
oXApag PEXPL TEPUA.

Ta aAa a&eoovdp, 6TWG To TaYi (aXapPOTMAACTIKAG,
tormoBeTouvTal opt{OVTIa CUPOVTAC TA KATA PUAKOC TWV
odNywv Tw pa@lwv.

AEITOYPTIEX

s Katedote Tov "Odnyod xpriong kait povtidag” amd tnv
yyww 1otooeriba docs.indesit.eu yia eplocdTEREC TANPOPOPIEC

OAI‘IENEPFOI‘IOIHZH
la 1o of3ricIho Tou Youpvou.

Y 00x
Ma va avayet 1o ew¢ oto BdAapo.

@ SYMBATIKO
la 1o YPrioipo omoloudnmote €idoug

@ayntou o€ €va puoévo pdol. Eival kaAuTtepa va
XPNOIUOTIOINOETE TO 20 PAPL.

2YMBATIKO WHXIMO
< [1a 10 PACIUO KEIK PE VYpPn YEULION | O€ dia

pOVo oxapa. Autn n Aettoupyia pmopei emiong va
Xxpnotpomoindei kat yla Yriotpo oe duo emimeda.
AAN\GETe Béon ota okeLN yla va PACETE TO GAyNTO
TTLO OPOLOPOPPA.

@ GRILL (TKPIA)

Ma va Yroete oto YKPIA umplldAeg, couPBAdKIa,
Aoukdvika, Aaxavikd oykpaTéyv, KaBwg Kat yia va
@puyavioete Ywpi. Otav Yrvete kpéag oto grill,
OuVIOTATAL VO XPNOolPoTolEiTe To Tai YnoipaTog yia
TN GUANOYN TWV XUPWV Pnoipatog: TomoBetrote TO
Tayi og omolodrmote eminmedo KATW amo Tn oxdpa Kal
npooBéote 200 ml moéGIHO VEPO.

GRATIN
* Ma va PAoeTe peydla KOUUATIA KPEATOC

(umoUTIa, POOT pTTiQ, KOTOTMOUAO). ZUVIcTATAl Va
XPNOIYOTOIEITE TO TaYi PNCiKaTOC yia TN CUAAOYA
TWV XMWV Pnoipatoc: TomoBetrote To TAYi OE
omotodnmote eninedo KATw anmd Tn oxdpa Kal
npooBéote 200 ml moéoIuo vepPod.

ANOWY=H
Ma améPuén eayntou o ypriyopa.

(D inpesit
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XPHXH THZ ZYZKEYHZ IlA NPQTH OOPA

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubuioete TN Y\wooa Kal Tr]ly wpa

otav avAayeTe TN CUOKELN yla mpwtn gopa: Ta “AUTO”

kat “0.00” avafBoof3rivouv otnv 006vn.
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Mo va puBpiceTe TNV WpPa, TATAOTE TAUTOXPOVA Ta
Kouumd — kat + : PuBuioTe TNV wpa xpnoipomolvtag
TO KOuuma + kat —.

O -

Y nueiwon: MNa va aAAEETE TNV WEA TNG EMOUEVNS NLEPAS
(yla mapddetypa HETA amd PeyAheC SIAKOTTEC AelTovpyiac) Ba
XQEIQOTEl VA EMAVAPERETE TNV WPaA TTIECOVTAC T KOUTTIA —
Kal + TauTtodxpova.

2. PYOMIZH TONOY

Ao emAé€eTe TNV eMOLUNTH WPA, TTATHOTE TO
Kouuri wpag: Xtnv 08évn gpgaviletal To “ton 1”.
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lia va emAECeTe TOV EMBUUNTO TOVO, TATAOTE TO KOUWTT —,
OTHN CUVEXELD TTATAOTE TO KoUuri wpag yia emPBeRaiwon.

Y nueiwon: MNa va aAAgeTe TIC pubpuioelg oe SeUTEPO XPOVO,
TIATIOTE TA KOUUTTIA — Kall + Tautdxpova Kat EmavaraBeTe TIC
TIAPATIAVW EVEPYELEG.

3.0EPMANZIH ®OYPNOY

‘Evag KawvoUpylog @oUpvog UTOPED va EKAUEL OCUEC
TTOU €XOUV TTapapEivel amd Tnv 1adIkaoia KATAOKEVAG:
AuTo €ival amoAuTa QUOCIOAOYIKO.

Mpiv EeKIVAOETE TO PAOIUO @aynToU, CUVICTATAL

va (eoTaiveTte TO PoUPVO ABELD £TOL WOTE Va
ATTOPOKPUVOOUV TUXOV OCHEG.

AQalp€O0TE TO XOPTOVIA | TUXOV TTAACTIKO QIAU aTtd TO
(OUPVO Kal aQalpéoTe amo péoa ta e€apTAPATA.
ZeOTAVETE TO PoUpvo oTou¢ 250 °C yia mepimou pia
WP XPNOIUOTIOIWVTAG TN AslToupYyia “ZupBatiko
Yrioluo”. O @olpvoc Katd tn SIAPKELD AUTAC TNG
Aeltoupyiag mpémel va gival adeloc.

AkohouBnoTe Tig 0dnyieg yia TN owoTh PUOUIoN TNG
A&ltoupyiag.

2 NUElwon: 2uvIoTATal Va agPIOETE TO XWPO LETA TN XPron
TNC OUOKEUNG YIa TTPWTN POoPAL.

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

MNa va emAE€eTe Yla Aettoupyia, oTPEYTE TO Kouun(
emAoyri¢ 0To cUUPBOAO e TN AslToupyia Tou eMOUEITE.

2.ENEPIrOMOIHXTE MIA AEITOYPTIA

Ma va Eekiviioete Tn AelToupyia mou emAEEQTe,
yupiote Tov emAoyéa Bepuootdtn yia va pubuicete Tn
Bepuokpaacia mou embupeite.

MNa va dlakoPete TN Aeltoupyia omoladAMoTE OTIYUN,
oBAO0TE TO POUPVO, TTEPIOTPEPTE TO KOUUTT EMAOYAS
Kal Tov emAoyéa Oepuootdarn oto Okal@.

3.MPOOGEPMANZH

MOoAI¢ evepyomoinBei n Aettoupyia, To LED tou
Bepuootdtn Ba avdyel emonuaivovtag 0TL Eekivnoe n
Sadikaoia mpoBépuavong.

210 Té€No¢ TG Sladikaociag, To LED Beppootdtn

oBrvel umodelkviovTag OTL 0 POUPVOC EPTACE

oTnVv emMAgyuévn Bepuokpacia: XTo onUeio auTo,
TOTOOETAOTE TO PAYNTO HECA KAl TIPOXWPNOTE OTO
payeipepa.

2Nnueiwon: H tomoBétnon Tou paynTtol GTo GoUPVO TPV
ONOKANPWOEl N TPoBEpUavon evOEXETAL va EXEL aveTBUUNTA
QTTOTEAECUATA YIA TO TEAIKO HAYEIPEUQL.

.MPOrPAMMATIZMOXZ MATEIPEMATOX
A@oU emAEECETE KAl EVEPYOTIOINOETE TN AEITOLPYIQ,
umopeite va puBuioete tn Sl1ApKEla.

@ AIAPKEIA
MNatAote To Kouumi WPag yla éou)\dxlorov 2
SeutepoAenta: To cuuBoro B avafoofrvel.

RN
UM SR

Miéote ava To kouumi wpag: otnv 006vn eugavifovtal
S1adoyika DUR kat 0.00 kat avafoofrivel n évdelén
AUTO.
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PuBuiote tn Si1dpkela pe Ta kouumid + kal —. Metd
amd YEPIKA SeVTEPOAETITA, OTNV 000VN ep@avileTal n
Wwpa NS NUépag kat o AUTO M mapapével avappévo,
empPefaiwvovtag tn pvOUION.
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> nueiwon: MNa va deite Tnv amopévouoa SIAPKEID PNOIUATOC
TIATAOTE TO KOUUTTI WPAG Y1 TOUAAXIOTOV 2 SEUTEPONETTTAL.
Ma va v alAgeTe, av eival amapaitnto, maTAoTE yid
SelTEPN POPAY, XPNOILOTIOWVTAC TA KOUKMA + Kal — yia va
aMAEeTE TN SIAPKELQL.

OAOKAHPQZXZH MATEIPEMATOX

Otav AAeL o xpovog Pnoipatog, To cUUPBoAO T
oBNVEL, EVEPYOTTOLEITAL O CUVAYEPUOC Kal N €vOelén
AUTO avafoofrvel otnv 00o6vn.
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Matriote éva omoloSAMOTE KOUWUTT yla va
QATTEVEPYOTIOIOETE TO CUVAYEPUO.

Enavagépete Tov emAoyéa Aeltoupyiag kat Tov
emAoyéa Bepuootdtn oto Okal 010 @, peTd MATACTE
TO Kouuri wpag yla TouAaxtotov 2 SsutepOAenta yia
va of3RoeTE TOV PoUpVO.

@ PYOMIZH XPONOAIAKONTH

Autn n emAoyn d&v S10KOTTEL TO TTPOYPAUMA
PYNnoinaTog aAAd oag EMTPETEL VA XPNOIUOTIOIOETE
TNV 006vN W¢ XPOVOUETPNTH, €iTe 0TO SldoTNUaA TTOV
n A&lToupyia €ival evepyn 1) 0Tav o @oupvoc gival
oBnoToc.

Ma va evepyormoloeTe TOV XPOoVOSIOKOT TN, TTATAOTE
TO KouuTi WpPag yla TOUAAaxIotov 2 SsutepOAenta: TO
ovuporo O avapBooPrivel atnv 006vn.
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XPNOIUOTIOINOTE TA KOUUTIA + Kal — yla va puBuicete
tnv emBupuntn didpkela: H avtiotpogn pétpnon
Eekiva petda amd Aiya deutepolenta.

(. 1
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YTnVv 00846vn eppaviletal n wpa kat 1o L) mapapével
avappévo we empeBaiwon tng puBUIoNG TOU
XpovodSlakoémn.

Y nueiwon: MNa va deite TV avtioTpoen UETPNON Kal TV
adayr eav eival anapaitnTo, Méate {avda To KoUTTI wpag yia
TOUNGXIOTOV 2 GEUTEQOAETTTAL

(D inpesit



MINAKAZ YHZIMATOZ
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SYNTATH . AEITOYP- | MPOOEP- OEPMOKPAZIA AIAPKEIA ENINEAO
rA MANZH (°C) (NEMTA) KAI EEAPTHMATA
+ Nat 150 - 170 30- 90 2
K&K Tou (ouoKwvouv -
£ Nau 150 - 170 30- 90 R
2
Kt yepioTd © Nai 160 - 200 35-90
(TOIKEIK, OTPOUVTEA, PEOUTOMITA) Nat 160 — 200 35 . 9 *** 4 2
© Nai 160 - 180 15-35  2/3
MmokoTa/TapTeg —~ 2 5
Nat 150-170  20-40% 4 2
2
, © Nai 180 - 200 40-60 2,
Zouvdakia —~ 2 5
X%
* Nau 170 - 190 35-50 \ x r
2
Menévma © Nai 90 1s0-200 %
~ 4 2
* Nau 90 140 - 200 *** \ 1 r
© Nai 220 - 250 10-25 /2
Nitca/®okatcia —~ 4 5
Nat 200-240  15-30% 4
Wopaki 80 g © Nau 180 - 200 30 - 45 2
®patléha Pwhi 500 kA6 © Nat 180 s0-70 /2
Wopi Nai 180 - 200 30-goxx 4 2
2
Katepuypéveg mitoeg @ e 20 10-29
Nau 250 10-200 42
TN 2
AMIUPG KEK * Naui 180 - 200 30 -45 i
(miTal pe AaxaVvIKd, KIC) T Nal 170 - 190 40 - 60 *** 4 2
© Nau 190 - 200 20-30 2,
BoA-o-Bav / Z¢poAiateg —~ 7 5
* %%
* Nau 180 - 190 15-40 a—n L ,
Aalavia/Zupapika oto @ovpvo/ ) ) 2
KaveAovia/DAav @ Nau 190 - 200 45-65 -
Apvi/Mocyapt/ BoSiva/Xoipvo 1 ki\o: @ Nat 190 - 200 80-110 \ 2 y
Ynto Xo1pivo pe Kpovota 2 kg * Nat 180 - 190 110-150 | 2 !
Kotomoulo / KouvéAll / mama 1 kiAo @ Nat 200 - 230 50 - 100 \ 2 y
Falomouha/Xiva 3 kAd © Na 180 - 200 150-200 . 2
ey *
NEITOYPIIEX @ @
SupPatikd Grill Oykpatév Jupfat. Yoo
_ Aveenen ~ A= J | f | )
ASEZOYAP Ty Tayi ynoipatog i tagi yia Tagi Ynoipatog /AmocuAEKTNG  AtmoGUANEKTNG / Tapi AUTOGUANEKTNG / Tayi
Xapa KEIK TAVW 0T oxdpa A TaYi Ynaoipatog otn oxdpa ynoiyatog Ynoipatog pue 200 ml vepod

(D inpesit
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SYNTATH . NEITOYP- | MPOOEP- . OEPMOKPAZIA AIAPKEIA ENINEAO
rA MANSH (°C) (AENTA) KAI EEAPTHMATA

WYapi oto poupvo/ce A\adokoAAa 0.5 ) ) 2
KIAO (QINETO, OAOKANO) 1 @ Nau 170-190 30-45 -
Fepiota Aayavika = ) ) 2
(topaTeg, kohokuBakia, UeNTCAVEQ) e Nai 180 - 200 30-70 ~n
Wnuévo Ywpi ) 5 250 2-6 >
OW\éta/koppartia papiov @ 5’ 250 15-30*% _\'_f_,_ 1 3 :
Noukavika/couBAakia/ maidakia/ , a0 * 5 4
XAUTTOUPYKEP @ > 250 15-30 P S
WnTé KoT6MmouAo 1-13 KiAd . 200 - 220 60-gox 3 1.
Polumiep wpé 1 kMo - 200 35-50% 3
MmouTi apviou/koTot — 200 60-90* 3 |
WYntég matateg - 200 - 220 35 - 55 ** ) 3 '
Aay. yxpatév . 200 - 220 25-55 .3,
Aalavia kat Kpéata * Nat 200 50 - 100 **** ,\éﬁ : ! |
Kpéag Kat maTaTeC S Nat 190-200  45-100 %+ 4 1
Yapt kat Aayavika +* Nat 180 30 - 50 **** ,\éﬁ u 2 |

O uTOSEIKVUOUEVOC XPOVOC Oev TTEPIAAUBAVEL TN GACN TTPOBEPUAVONG: CUVIOTATAL VA TOTTOBETE(TE TO PayNTO OTO POUEVO Kal
va puBUIiCeTe TO XPOVO PNOIUATOC OVO Aol O POUEVOC PTACEL OTNV ATTAITOUpEVN Bepuokpacia.

* TuploTe TO PayNTO OTO PEDCO TOU OUVOAIKOU XPOVOU
bnoiuatoc.

** TuploTe 1o aynTéd ota SUO TPITA TOL GUVOAIKOU XPOVOU
pnoiuatoc (av eival amapaitnto).

% ANAETE OXAPEC OTO ECO TOU GUVOAIKOU XpOVou
pnoluaroc.

X ERTIMWPEVN XPOVIKH Sldpkela: Mmopeite va agpalpeite
TO PAyNTO amd TO POVPVO OE SIAPOPETIKOUG XPOVOUC,
AvAAOYQ E TNV TTPOCWTTIKA TTEOTILNON. ANAETE eminedo

oTa SUO TPITa TOU GUVOAIKOU XPOVOU HAYEIREUATOC, AV Eival

Katedaote Tov "Odnydc xpriong kat @povtidag” amd Tnv
lotooehida docs.indesit.eu a Tov mivaka SokiuaopEvwY
ouvtaywy, mou KatapTiletal yia TIg apyég moTomoinong
oVupewva pe To mpotumno IEC 60350-1.

anapairnro.
© © £
NEITOYPTIEX
Conventional (ZupfaTtikd) Grill Oykpatév Jupufat. Ynoipo
_ Aveennn P~ A= _J T r | )
AZEXOYAP , , , , , , , , . , .
Svdoa Taypi Ynoipatog N tagi yia Tagi Ynoipatog /AmocUANEKTNG  AMOCUANEKTNG / Tayi ATTOOUANEKTNG / Tayi
Xap KEIK TAVW 0T oxdpa 1 TaYi Ynoipatog otn oxdpa ynoipartog Ynoigatog pue 200 ml vepo
6
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2YNTHPHZH
KAl KAGAPIZMOZ

|
 EL
KarteBdaote Tov "O8nyod xpriong kat povtidag" and v

v 1otooeAiba docs.indesit.eu yia EpIC0OTEPEC TTANPOPOPIEC

Mn xpnowonoieite e§omhiopo

KaBapiopoU pe atpo. @OoUpPVO KpUo.

Xpnotpomolgite yavtia Kata tn

S1apKela OAWV TWV EPYacIwvV. NAEKTPIKO SikTUO.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEZ

KaBapioTe TIC em@AvelEC e Eva UYPO TTAVI ATTd UIKPOIVEC.
Edav unapyxouv moANég akaBapaieg, mpoobéote 0TO

VEPO AYEC OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU UE oudéTEPO pH.
2KkoumioTte Ye éva oTeyvo Tavi.

Mn xpnotpomoleite S1afpwTIKA A AelavTiKA KaBapIoTIKA.
Eav kdmoto amoé autd ta mpoiovta £pBet katd AdBoc¢ og
ETTAPN ME TIG EMPAVELEG TNG CUOKEUNG, KaBapioTte To
AUEOWG PE Eva LYPO AV PE MIKPOTVEG.

EZQTEPIKEX ENIOANEIEX

« MeTd TN ¥Xprion, aprioTE TO POUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTe Tov, KATA MPOTiKUNON VW €ival akoun (0T,
yla vVa a@QalpEoETe TIG EMIKABDIOEIC 1] TOUC AeKESEC TTOU
OnuioupyovvTal amd Ta UTTOAEIPPATA TPOPWV. Na va
QTTOMAKPUVETE TUXOV CUMTTUKVWHA TTOU OXNUATIOTNKE amo
TO MAYEIPEUA @AYNTWY LE UPNAR TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO,
AQPNOTE TO GOUPVO VA KPUWOEL EVTEAWC KAL OTN CUVEXELQ
kaBapioTe pe éva Leaoua r; ceouyydpl. .

Kavte Ti¢ amapaitnteg eVEPYELEC A€ TO

Anocuvd£aTe T GUGKEUN Ao To

Mnv xpnotpomolgite peTaAMka
GPOLYYAPAKIA, AEIAVTIKA CUPHATAKIA
N AslavTika/SiaBpwTtika kabapioTika,
KaBw¢ Pmopei va KataotpéPouy Tig
EMPAVELEG TG CUOKEVIG.

« H mépta pmopei ebkoha va agaipebei kat va
emavatonoBeTnOei yia va SdieukohuvBOei o kKaBaplopog Tou
tlapiov (Zwww

+ KaBapilete 10 kKpUoTAANO TNG TTOPTAC UE EIIKO LYPO
ATMOPPUTIAVTIKO.

« H emdvw avtiotaon tou grill pmopei va katefei yia va
kabaplotei N dvw em@avela Tou ovpvou: BydAte tnv
avtiotaon amd Tnv €6pa TNG, 0TN CUVEXELD XAUNAWOTE TNV.
Ma va emava@épeTe TNV avtiotaon otn Béon tng, tpapnéte
eNa@pd mpo¢ TNV MAeupd oag Kal BePalwbeite 0TI TO
YAwooidl otnpiénc Bpioketal o€ kavovikr Béon.

AZEZOYAP

A@QriOTE TA VA POUAIACGOUV O€ VEPO E ATTOPPUTTAVTIKO PETA
™ xpRon. XpnolHomotoTe YAvTia oUupvou Yid TO XEIPIOPO
Toug, €AV gival akoun (eotd. Ta UTTOAEippATA PAYNTWV
pmmopoUV va agalpebolv eUKoAd Ye KATAAANAN BolpToa N
o@pouyYapdAKl.

AQAIPEZH KAI ENANATONOGETHXZH NOPTAZ

1. [l va a@aip€oeTe TNV TOPTA, AVOoIETE EVTEAWC Kall KATERAOTE
Ta AYKIOTPA £WC OTOU PTACOLV Ot B€0n amacPANoNG.

2. KAgiote TNV MOPTA 00O TTEPIOCOTEPO UMOPEITE.
Midote KAAA TNV TTOPTA Kal HE Ta VO XEpLa — PNV

NV Kpatdte amd TN XelpoAafry. AmMAd agalpéoTe TNV
TTOPTA EVW TNV KAEIVETE TPAPWVTAC TTPOC TA EMAVW (a)
TAUTOXPOVA WG OTOU Byel amd Tnv €dpa tng (b).

AkouuTAOTE TNV MOPTA OTN Wia TTAEUPA, TTAVW CE UId
MOAGKN ETIPAVELQ.

3. EmavatonoBetrote TNV MdpTa UETAKIVWVTAG TNV TIPOC TNV
TAEUPA TOU PoUpVou, euBuypauuilovTag Toug yavt{oug Twv
MeVTECESWV LE TIC E5pEC TOUC Kal ao@ali(ovtag Tnv eMAvw
TAEUPd oTNV £8pa Tou KADE PEVTEDE.

4, XaunAwoTe TNV MOPTA Kal 0T CUVEXELA avoiETe TNV
EVTEAWC. XAUNAWOTE TA AYKIOTPA OTNV ApXIKNA Toug Béon;:
BePaiwbeite 0TI Ta KateBAoaTe EVIEAWC KATW.

5. AoKINAOTE va KAEIOETE TNV TTOPTA Kal Bagalwesire
OTI €ival EUBUYPAUUIOUEVN PE TOV TTIVOKA EAEYXOU.
Ala@OopPETIKA, emavaldPfeTe Ta mapamavw Pruata.

CLICK & CLEAN - KAOAPIZMOX TZAMIOY

1. ApoU ByAAeTe TNV MOPTA KAl TNV OKOUUTIOETE O€ HId
MaAakn em@Avela Pe TN xelpoAaPn mpog Ta KATw, MEoTE
TaUTOXPOVA Ta SUO KAITT CUYKPATNONG KAl APaIpEDTE
TNV dvw ywvia tTng mépTac TIpafwvTac mpog TNV MAEUpd

2. 2NKWOTE KAl KpATAOTE 0TaOgPA TO £0WTEPIKO TAI
Kal pe ta SUo Xépla, apalpéoTe TO KAl TOMOOETAOTE TO O€
pia poAakn em@Aavela mplv 1o kabapioete.

3. la va TonoBeTroeTE CWOTA TO E0WTEPLKO TLANL,
BeBaiwBeite 611 TO “R” €ival opatd oTNV APIOTEPH Ywvia.
Elcaydayete mpwta TN pakpld mAgupd tou T¢auiov Tou
umodelkvUeTal Pe To “R” 0TI umodoxég ouyKpATNONG Kal
01N OUVEXELD KATEBAOTE TO 0TN B€0N TOU.

4, EmavatomoBeTAOTE TNV Avw Ywvid: éva KAIK O€ixVel
oTI TomoBeTNONKe cwoTd. BeBaiwbeite 611 n To1MoLXA
eival kaAd otabepomoinuévn MPIV EMAVATOTTOOETACETE
v mopta.

(D inpesit



ANTIMETQNIZH NIPOBAHMATQON ®ww

KateBaote tov "Odnyod xpriong kat ppovtidac” amd tnv
1otooeriba docs.indesit.eu yia eplocdTePEC TANPOPOPIEC

AIOKOTIT) PEVUATOG,

- Amoouvdeon amd v mopoxr

. pevparog,

- Noon

- BeBawwbelte 611 0 povpvog Tpopodoteital pe pevua
Kat OTl eival owotd ouvdedepévog oty Tpida. :

- Y[3note kat avayte avd To poupvo yla va

- SlamoTWwoETE €@V N BAAPBN mapapével

XPHZIMEZ X YMBOYAEXZ

KateBaote tov "O8nyod xpriong kat gppovtidac” amd tnv
lotooeriba docs.indesit.eu yia eplocdTEREC TANPOPOPIEC

Evww

TPOMNOZ ANAINQZHZ TOY MNMINAKA
MATEIPEMATOZ

JToV Mivaka ava@épeTtal N KaAUTepN AElToupyia,
e€aptrpaTa Kal emimedo mou TPETEL val
XpnotpomoinBouv yia Toug S1agopeTIKOUG TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Ynoipatog Eekiva amo tn

OTlypn mou TomoBeTeiTal To @aynTtd 0TO POUPVO,
Xwpig va mepthaufBavetal n mpoBepupavon (eav
xpetaletat). O1 Bepuokpacieg Kal ol xpovol YPnoinatog
elval evOEIKTIKA Kal e€apTwvTal and tTnv moocotnTad
TOU @aynToU Kal Tov TUTTO Tou €€APTHHATOC TTOU
Xpnotpomoleital. XpnoIUOTIOIROTE apXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWHMEVEC TIPEC Kal, EAV TO @ayNnTo SV €XEl
MOYEIPEVTEL APKETA, TPOXWPNOTE O HEYANVTEPES
TIMEG. XPNOIUOTIOIROTE Ta aEGOUAP TTOU TTAPEXOVTAL
Kal KATA TTPOTIUNON OKOUPOXPWUEG METAANIKEG
POPUEG YAUKOU Kat TaPtd YeVIKAG Xprong. Mmopeite
€mioNg va XpNOIMOTIOINOETE OKELN Kal aecoudp amd
mMPEE 1 OTEATITN, WOTOCO TPETEL va AABETE uTTOYN OTI
0 XpOVvoC payelpépatog Ba gival Aiyo peyaluTtepoc.

TAYTOXPONO WHXZIMO AIAOOPETIKQN
OATHTQN

H "Xuppat. Aertoupyia” oag divel tn SuvatdTnTa va
HayelpéPeTe SlapopeTIKA @aynTd (6w Ydpla Kal
Aayavikd) og Sla@opeTikd pd@la Tavtdxpova.
AANNGETe emimedo ota SO TPiTA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
MOYEIPEPATOG, av gival amapaitnTo.

A@alpEoTE TO PAyNTO TTIOU ATTAITEL LIKPOTEPO XPOVO
YNoiuatog Kal aprioTe 0TO POUPVO TO PAYNTO TTOU
aTaITEl TO HEYAAUTEPO XPOVO YNoinaTtod.

npouovroc Kal EVEPYEIOKWV §eSopévwy amo:
Tnv 1otooehida pag docs.indesit.eu
Xpnotomotwvtag Tov Kwdiko QR

Mnopslts va kateaoete Ti¢ Odnyisg ya ™my ac@alela, to Eyxeipidio xpriong, to AeAtio

EVOANOKTIKE, PTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE HE TNV YTINpecsia e§umnpétnong mehatwv (BA.
TNAEQWVIKO ap1Bud oo PIBAlapdkt yyunonc). Otav emkovwveite pe to Kévtpo e€umnpétnong
TENATWV, Ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPLONG TTPOIOVTOC.
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI INDESIT PROIZVOD

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

uredaj na www.indesit.com/register

uredaja.

. SR

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

OPIS PROIZVODA

.............

Kontrolna tabla

Ventilator

Lampica

Dodatne vodice resetke

(nivo je prikazan na zidu

unutrasnjeg dela pec¢nice)

Vrata

Gornji grejac/rostilj)

7. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)

8. Donji grejac

(nije vidljiv)

hPWN=

o w

KONTROLNA TABLA

.o

- 006 +
YooYW

1. DUGME ZA BIRANJE

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije.

Okrenite prekidac u polozaj O

kako biste iskljucili pe¢nicu. 4. DISPLE)

2. DUGME +/- o 5. DUGME TERMOSTATA

Za smanjivanje ili povecavanje Okrenite da biste odabrali Zeljenu
vrednosti prikazane na displeju. temperaturu.

1

2 3 24

3. DUGME ZA VREME

Za biranje razli¢itih podesavanja:
trajanja, tajmera.

5 6

6. LED TERMOSTAT /
PREDZAGREVANJE RERNE

Ukljucuje se tokom procesa
zagrevanja rerne. Iskljucuje se
nakon $to se postigne Zeljena
temperatura.

Obratite paznju na sledec¢e: Dugmad se
uvlaci. Pritisnite dugmad u sredini kako
bi iskocila.

(D inpesit



DODATNI PRIBOR

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

(Eprww odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu
71¢ E . POSUDA ZAKAPANJE 3
ZICANA RESETKA  (AKO POSTOJ) PLEH ZA PECENJE
I %
......

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

KORISCENJE DODATNOG PRIBORA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako sto cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore). Potom je lagano

postavite da klizi horizontalno po preckama za reSetke

do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se
horizontalno tako da skliznu niz vodice.

FUNKCILJE

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

3 . ) : . .
ivww odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

O ISKLJUCENO
Koristi se za iskljuCivanje rerne.

Y OSVETLJENJE
Koristi se za paljenje svetla unutar rerne.

@ KONVENCIONALNO
Koristi se za pripremu bilo kog jela na samo

jednom nivou. Najbolje je da koristite drugu policu.

@ ROSTILJ
Koristi se za grilovanje kotleta, raznji¢a i

kobasica, povréa au gratin ili za tostiranje hleba na
rostilju. Kada pecete meso, koristite pleh za pecenje
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh
na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode
za pice.

-\ KONVEKCIONO PECENJE
Koristi se za pecenje kolaca/peciva sa tecnim

filom na jednom nivou. Ova funkcija se takode
moze koristiti i za pecenje na dva nivoa. Promenite
polozaje jela kako biste ih ravnomernije ispekli.

GRATIN
* Koristi se za pecenje velikih komada mesa

(but, peCena govedina, piletina). Predlazemo vam
da koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

@ ODMRZAVANJE
Koristi se za brze odmrzavanje.

(D inpesit



PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: ,AUTO” (Automatski) i ,0.00"
trepere na displeju.

R s alxi
ot

Da biste podesili vreme, pritisnite dugmad — i +
istovremeno: Vreme podesite pomoc¢u dugmadi +i—.

Obratite paznju na sledece: Da biste promenili vreme
posle (na primer, duzeg prekida u napajanju) moracete da
resetujete vreme istovremenim pritiskom na dugmad — i+

2. PODESAVANJE ZVUKA

Kada izaberete zeljenu vrednost za vreme, pritisnite
dugme za vreme: Na displeju se prikazuje ,ton 1“

.- __J ./ '

G B
Da biste izabrali Zeljeni ton, pritisnite dugme —, a
zatim dugme za vreme za vreme.

Obratite paznju na sledece: Da biste naknadno promenili
postavke, istovremeno pritisnite dugmad — i + i ponovite
gore navedene operacije.

3.ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporuc¢ujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pec¢nice i uklonite
sav dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.
Zagrejte rernu na 250 °C na otprilike sat vremena,
najbolje koristeci funkciju ,Konvekciono pecenje”.
Tokom ovog procesa, pecnica mora biti prazna.
Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na
simbol koji oznacava Zeljenu funkciju.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

Da biste prekinuli funkciju u bilo kom trenutku,
iskljucite rernu, okrenite dugme za odabir i dugme
termostatana O i @.

3. PREDZAGREVANJE

Nakon $to aktivirate funkciju, ukljucice se

LED termostat koji oznacava pocetak procesa
predzagrevanja.

Na kraju ovog procesa, LED termostat ¢e se ugasiti $to
znaci da je rerna dostigla Zeljenu temperaturu: sada
mozete ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat
na konacan rezultat pecenja.

. PODESAVANJE PROGRAMA PRIPREME HRANE
Nakon biranja i aktiviranja funkcije, mozete da
podesite trajanje.

O TRAJANJE
Pritisnite dugme za vreme barem 2 sekunde: simbol 0
treperi.

M
Lt ll’l

Ponovo pritisnite dugme za vreme: na displeju se
redom prikazuje DUR (Trajanje) i 0.00, dok AUTO
(Automatski) treperi.

S 2

U of
N

N

’/

\\
’/

R

-

Podesite trajanje pomoc¢u dugmadi + i —. Nakon
nekoliko sekundi displej prikazuje vreme, dok AUTO
(Automatski) ? ostaje osvetljeno, potvrdujuci
podesavanje.

(D inpesit
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Obratite paznju na sledece: Da biste videli preostalo trajanje
kuvanja, pritisnite dugme za vreme barem 2 sekunde.

Da biste ga po potrebi promenili, pritisnite ga ponovo po
drugi put, pomoc¢u dugmadi + i — da biste izmenili trajanje.
ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Po zavrsetku pripreme hrane ugasice se simbol ™,
oglasice se alarm, dok ¢e na ekranu treptati tekst AUTO.

[ e B N |

R I gy N

Pritisnite bilo koje dugme kako biste deaktivirali
alarm.

Vratite dugme za funkcije i dugme termostata u
polozaj O i @, zatim pritisnite dugme za vreme barem
2 sekunde da biste iskljucili rernu.

@ PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane,
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
i kada je bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna
iskljuc¢ena.

Da biste aktivirali tajmer pritisnite dugme za vreme
barem 2 sekunde: simbol 0 treperi na displeju.

.1,
Lt 0

Koristite dugmad + i — da biste podesili zeljeno
trajanje: Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko
sekundi.

(.

e I

Na displeju se prikazuje vreme i () ostaje osvetljeno,
$to potvrduje da je tajmer podesen.

L

O

7

Obratite paznju na sledece: Da biste prikazali odbrojavanje i
izmenili ga po potrebno, ponovo pritisnite dugme za vreme
na 2 barem sekunde.

(D inpesit



TABELA PRIPREME HRANE

SR

; . PREDZAGRE- TEMPERATURA TRAJANJE NIVO
RECEPT FUNKCUA =~ yanse (°C) (MIN) I DODATNI PRIBOR
%)  Da 150-170 30-90 2
e A=l
Kolaci sa kvascem —~ 4 ]
* Da 150-170 30-90 *** e o
2
Torte i kola¢i sa filom @ Da 160-200 3>-90 S
(Cizkejk, strudle, vo¢ne pite) D *xx 4 2
+ a 160-200 35-90 I
© Da 160-180 1535 2/3
Biskviti / kolacici —~ 2 5
Da 150-170 20-40%%% 4 2
2
. © Da 180-200 s0-60 2,
Princes krofne —~ 7 5
* Da 170-190 35-50 *** \ 1 r
2
. © Da 90 150200 | 2,
Puslice —~ 7 5
* Da 90 140-200 *** o r
© Da 220-250 025 /2
Pica/Fokaca —~ 4 5
Da 200-240 15-30% 4 2
.. 2
Manji hleb (80 9) © Da 180-200 30-45
1/2
Vekna hleba 500 g @ Da 180 50-70 g
Hleb Da 180-200 30-goxe 4 2
2
Smrznute pice @ o 20 10729
Da 250 10-20% 42
= 2
Slane pite £3 Da 180-200 30-45 <
(pite od povrca, kis) T Da 170-190 40-60 *** 4 2
O Da 190-200 20-30 2,
Volovani/pecivo od lisnatog testa ——— 7 5
: * Da 180-190 15-40 *** a—n L ,
Lazanje/zapecena testenina/ B _ 2
kaneloni/zapeéeni kola¢i @ Da 190-200 45-65 L
Jagnjetina/teletina /govedina/ @ D 190-200 80-110 2
svinjetina 1 kg a B B —
fomJsko pecenje sa hrskavom ES Da 180-190 10-150 2,

_— . . 2
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ y
Curetina/gusetina 3 kg © Da 180-200 150-200 2

% £3
FUNKCIJE @ @
Konvencionalno Rostilj Gratin Konvekciono pecenje
DODATNI [ ~ A=~ Iv=3 1T r M ,
PRIBOR zicanaresetka PO Tpetemelimodis gl masnoce i posuda "e" 3upliente masnote/ it o o0
za pecenje na Zicanoj resetki vode

(D inpesit



RECEPT . FUNKCUA PRE\z\ZI\ﬁiRE' 5 TEMP':BCI;TURA TR{\N:&TJE | DODA"\lrIr\IVI(;RIBOR
Eﬁ?eiflg:'ar)iba/u foliji 0,5 kg @ Da 170-190 30-45 “i)
Z)ggc?e:]‘; t?k(\)/‘i’crec,i)lavi patlidzan) &3 Da 180-200 >0-70 '\---‘;!"
Tostirani hleb @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Riblji fileti/komadi ) 5 250 1s-30¢ 43
febarea, pljeskavice © 5 250 15-30% 22,
Peéeno pile 1-13 kg - 200-220 60-go* 3 1.
Slabo pecen rozbif 1 kg - 200 35-50 ** .\,;,.
Jagnjeéi but / kolenica — 200 60-90 % 3
Peéeni krompir . 200-220 35-55% 3
Gratinirano povrée - 200-220 25-55 \if
Lazanje i meso £ Da 200 50-100 **x+ 4 31:;
Meso i krompir z Da 190-200  4s-100%x A T
Riba i povrée * Da 180 30-50 **** -\én z;

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u rernu i podesite vreme trajanja

pripreme tek nakon $to se rerna zagreje do Zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.

** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je
potrebno).

*** Zamenite nivoe na pola pripreme.

**** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj
Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme. Promenite nivo
reSetke na dve trecine procesa pripreme, po potrebi.

Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb stranice
docs.indesit.eu kako biste dobili listu isprobanih recepata,
sastavljenih za nadlezne organe za sertifikaciju u skladu sa
standardom [EC 60350-1.

© © £
FUNKCIJE
Konvencionalno Rostilj Gratin Konvekciono pecenje
LY
DODATNI Areennn r | S | [ TS
PRIBOR } P Pleh za pecenje / pleh za - .., Plehzasakupljanje masnoce
Zicana resetka Posu(;!]aazi?égige_rsjeeéélékrrodIa sakupljanje masnoce ili posuda Plehza slzélauzggljazjéee:jgsnoce/ / pleh za pecenje sa 200 ml
) za pecenje na zicanoj resetki P P ) vode

(D inpesit




ODRZAVANIJE
| CISCENJE

|
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

3 . . . . .
v odrZavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Nemojte koristiti uredaje za
CiS¢enje parom. kad je hladna.
Koristite zastitne rukavice dok
Cistite. napajanja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. ObriSite suvom krpom.
Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a zatim
je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos uvek topla, kako
biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka
hrane. Da biste osusili rernu od isparenja nastalih tokom
pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obirisite krpom ili sunderom.

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj sa elektri¢nog

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za CiS¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu
uredaja.

« Za $to jednostavnije cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢isc¢enja ih ponovo
postaviti @vww

« Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

- Gornji grejac rostilja mozZete spustiti, kako biste
ocistili gornji deo rerne: Izvadite grejac iz lezZista, a
potom ga spustite. Da biste vratili greja¢ na svoju
poziciju, podignite ga, povucite lagano ka sebi i
proverite da li je zljeb na svom lezistu.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su
jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

=

T N\
—

A

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da

ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podiéi ka
rerni, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon 3to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocCnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutrasnje staklo, obratite
paznju da je znak ,R” vidljiv u levom uglu. Prvo
ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa ,R” sa strane,
a potom ga spustite na poziciju.

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknu¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

(D inpesit



OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Evww

. Problem
Rerna ne radi. Nestanak strUJe

. mreze.

Mogua uzrok

- Iskljucenje iz elektri¢ne

Resenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da
- li je rerna priklju¢ena na elektricnu mrezu.

- Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste

- proverili da li je kvar i dalje prisutan.

KORISNI SAVETI

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Evww

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujuci
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana

nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.

Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA
JELA

Funkcija ,Konvekciono pecenje” omogucava
istovremenu pripremu vise razlicitih jela (poput ribe i
povrca), na vise nivoa.

Promenite nivo reSetke na dve trecine procesa
pripreme, po potrebi.

Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno krace vreme
pripreme, a ostavite ono koje se priprema duze.

energlje mozete preuzeti:
sa nase internet stranice docs.indesit.eu
ilipomocu QR koda

identifikaciju proizvoda.

Bezbednosna uputstva, korisni¢ko uputstvo, dokumentaciju proizvoda i podatke o potrosnji

Pr|I|kom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru ko;a se nalazi na p|OCICI za

(D inpesit



Kratka navodila I SL
HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE INDESIT
@ Aparat registrirajte na spletni strani www.indesit. Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna
Z= ) com/register, da vam bomo lahko nudili celovit servis iy
in podporo
: : 1. Nadzorna plosca
1l O DO O - 2. Ventilator
— — 3. Luc
4. Vodila za pekace
2.0, -6 (visina je navedena na steni v
3 ° 9 notranjosti aparata)
5. Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
7. Identifikacijska plos¢ica
(ostati mora namescena)
4 -7 8. Spodniji grelnik
. (ni viden)
.8
5.5 5
] (]
NADZORNA
F <
0 H
’ ’ C
- 0o o+ i .
1 2 3 24 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. GUMB ZA NASTAVITEV CASA | 6. LED-DIODA ZA

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj O.

2.GUMB +/-
Za zmanjSanje ali povecanje
vrednosti, prikazane na zaslonu.

Za izbiro razli¢nih nastavitev:
trajanja, Casovnika.

4.ZASLON

5.GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Zavrtite, da lahko izberete
zahtevano temperaturo.

TEMPERATURO/PREDGRETJE

LED-dioda med segrevanjem sveti.
Ko se aparat segreje na zeleno
temperaturo, LED-dioda ugasne.

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite
na sredino gumba, da izskodi.

(D inpesit



P RI Bo R ww Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s

spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

: . PRESTREZNI PLADEN) 3
RESETKA : (CE JENAVOLJO) . PEKAC

f

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

UPORABA PRIBORA

« Redetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite Drug pribor, kot je npr. pekac, vstavite tako, da ga
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila potisnete vodoravno po vodilih.

najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. Nato

jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢ je

mogoce.

F U N KCIJ E ww Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s

spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

O IZKLOP @ ZAR
Za izklop pecice. Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru
' 5 ter za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
‘Q’ LUC kruha. Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo,
Za vklop osvetlitve notranjosti pecice. da uporabite pekac za ptgstrezanjevsokov_: pekac
vstavite na katero koli viSino pod resetko in dodajte
OBICAJNA PRIPRAVA HRANE 200 ml pitne vode.
— Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini. GRATIN
Priporocamo, da uporabite 2. visino. * Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
“\ KONVEKCIJSKA PEKA pecenka in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite
K . “nimi nadevi g pekac za prestrezanje sokov: pekac vstavite na
Za peko peciva s socnimi nadevi na eni visini. | atero koli vigino pod regetko in dodajte 200 ml
To funkcijo je mogoce uporabiti tudi za pripravo jedi pitne vode
na dveh visinah. Polozaj jedi lahko spremenite, da '

doseZete enakomernejse pecenje. @ ODMRZOVANJE
Za hitrejse odmrzovanje hrane.

(D inpesit



PRED PRVO UPORABO PECICE

- SL

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Na
zaslonu utripata “AUTO” in “0.00".

R s M alxi
RN

%N 7 N

(ol |

Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba — in +:
Nastavite uro zgumboma +in —.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti uro (na primer
po dolgotrajnih izpadih elektricne energije), morate ¢as
ponastaviti tako, da hkrati pritisnete gumba —in +.

2. NASTAVITEV ZVOKA

Ko izberete Zeleno vrednost za cas, pritisnite gumb za
nastavitev ¢asa: na zaslonu se prikaze ,ton 1” (zvok 1).

.- A, . '

NG N B
Za izbiro Zelenega zvoka pritisnite gumb — in nato
gumb za nastavitev asa, da potrdite.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti nastavitve, hkrati
pritisnite gumba — in + ter ponovite zgornje postopke.

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

PriporoCamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite pecico priblizno eno uro delovati pri

250 °C, pri ¢emer po moznosti vklopite funkcijo
+KONVEKCIJSKO PECENJE". V tem ¢asu mora biti pecica
prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
simbola Zelene funkcije.

2. VKLOP FUNKCIJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite Zeleno temperaturo.

Za prekinitev funkcije lahko kadar koli izklopite
pecico in zavrtite izbirni gumb ter gumb za nastavitev
temperature v polozaja O in@®.

3. PREDGRETJE

Ko ste vklopili funkcijo, LED-dioda za temperaturo
zasveti, kar pomeni, da se je zacelo predgretje
aparata.

Po kon¢anem predgretju LED-dioda za temperaturo
ugasne, kar pomeni, da se je pecica ogrela na
nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

.NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Po tem, ko izberete in vklopite funkcijo, lahko
nastavite trajanje.

@ TRAJANJE
Pritisnit&za vsaj 2 sekundi gumb za nastavitev casa:
simbol (3 utripa.

M
Lt 0

77N

Znova pritisnite gumb za nastavitev ¢asa: na zaslonu se
v zaporedju prikazeta prikaza DUR in 0.00, prikaz
AUTO pa utripa.

S 2

R

U ol b
L)

N

Trajanje nastavite zgumboma + in —. Po nekaj
sekundah se na zaslonu prikaze ura, medtem ko
prikaz AUTO ! 3e naprej sveti, kar potrjuje nastavitev.

(D inpesit
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Opomba: Za ogled preostalega ¢asa trajanja priprave,
pritisnite gumb za nastavitev casa za vsaj 2 sekundi.

Ce ga Zelite spremeniti, pritisnite e enkrat ter uporabite
gumba + in —, da spremenite trajanje.

KONEC PRIPRAVE HRANE

Ob koncu priprave se simbol Tl izklopi, oglasi se
alarm, prikaz AUTO pa utripa na zaslonu.

[ e B N |

R I gy N

Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm.

Gumb za nastavitev funkcije in gumb termostata vrnite
v polozaja O in @ ter nato pritisnite za vsaj 2 sekundi
gumb za nastavitev ¢asa , da izklopite pecico.

@ NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali vklopi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer tako med delovanjem funkcije kot
ob izklopljeni pecici.

Za vklop casovnika pritisnite gumb za nastavitev ¢asa
za vsaj 2 sekundi: na zaslonu utripa simbol 0.

.1,
Lt 0

Uporabite gumba + in —, da nastavite zeleni cas
trajanja: odstevanje se za¢ne po nekaj sekundah.

( 1. 1
G N

Na zaslonu je prikazan ¢as in 0 $e naprej sveti, kar
potrjuje, da je ¢asovnik nastavljen.

L

O

7

Opomba: Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi
spremenite tako, da ponovno za 2 sekundi pritisnete gumb
za nastavitev casa.

(D inpesit



PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

; ; © TEMPERATURA TRAJANJE VISINA
RECEPT § FUNKCUJA § PREDGRETJE § c) (MIN) iyt
+ Da 150-170 30-90 2
b4 . A=l
Kvaseno pecivo — 4 1
* Da 150-170 30-90 *** e
2
Polnjeno pecivo @ Da 160 - 200 3>-90 S
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) Da 160 — 200 35_9Q *** 4 2
© Da 160-180 15-35 273
Piskoti/kolacki —~ 2 5
Da 150-170 20-40%%% 4 2
2
. © Da 180-200 s0-60 2,
Princeske —~ 2 5
* Da 170-190 35-50 *** 1 :
2
Da 90 150-200 ) '
Beljakovi poljubcki CE) 2 5
* Da 90 140-200 *** | . r
© Da 220-250 10-25 1/2
Pica/focaccia —~ 2 5
Da 200-240 15-30% 4 2
. 2
Majhen kruh (30 o) © Da 180-200 30-45
N 1/2
Struca kruha 500 g @ Da 180 50-70 g
Kruh Da 180-200 30-gower 4 2
2
Zamrznjene pice @ o2 20 10-29
Da 250 10-20%% 4 2
5 2
Slane pite * Da 180-200 30-45 i
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Z Da 170-190 40-60 *** 4 2
| ..i..l‘ ArTrree a
Vol-au-vents/krekeriji iz listnatega @ Da 190-200 20-30 T
testa ' R 4 2
+*+ Da 180-190 15-40 ***
ey Y ———V Y S—
Lazanja/pecene testenine/ ) 3 2
kaneloni/narastki @ Da 190-200 45-65 -
Jagnjetina/teletina/govedina/ @ D 190-200 80-110 2
svinjina 1 kg a i - —
xgena svinjina s hrustljavo kozo T Da 180-190 110-150 2
. 2
Piscanec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ y
Puran/gos 3 kg © Da 180-200 150-200 2
FUNKCIJE @ @ E
Klasi¢no Zar Gratin Konvekcijska peka
Aveenen ~ A=~ J L Teond
PRIBOR tetk Posoda za peko ali model za Univerzalni pekac/prestrezni Prestrezni pekac¢/univerzalni Prestrezni pekac¢/pekac z
Resetka pecivo na resetki pekac ali posoda za peko na resetki pekac 200 ml vode

(D inpesit



; ; . TEMPERATURA TRAJANJE VISINA
RECEPT FUNKCIJA  PREDGRETJE Q) (MIN) IN PRIBOR

Riba, pecena v lastnem soku 0,5 kg B B 2
fiba, pe O Da 170-190 30-45 %
Polnjena zelenjava N ) B 2
(paradizniki, bucke, jaj¢evci) e Da 180-200 50-70 el
Popecen kruh @ 5 250 2-6 _\‘E__'_
Ribji fileji/kosi ) 5 250 15-30¢ 4 3
Klobase/raznjici/ ' 5 4
rebrca/hamburgerji @ > 250 15-30* P S
Peéen pis¢anec 1-13 kg . 200-220 60-go* 3 1.
Rostbif, anglesko pecen 1 kg - 200 35-50 ** ,\,;,
Jagnjedje stegno/kraca - 200 60-90 ** | 3 |
Peéen krompir . 200-220 35-550% 3
Gratinirana zelenjava - 200-220 25-55 1 3 '
Lazanja in meso £ Da 200 50-100 **x+ 4 x 1 |
Meso in krompir S Da 190-200  45-100%xx A4 1
Ribe in zelenjava * Da 180 30-50 **** ,\éﬁ u 2 |

Prikazan c¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v

pecico ter nastavite ¢as priprave.

* Zivilo po polovici ¢asa priprave obrnite.

**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino.

Za preglednico preizkusenih receptov, ki je bila sestavljena
za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1,
prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani

**¥** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar docs.indesit.eu.
koli, odvisno od vasih osebnih Zelja. Po potrebi zamenjajte
viSino po dveh tretjinah ¢asa priprave.
© © z
FUNKCIJE
Klasi¢no Zar Gratin Konvekcijska peka
PRIBOR Aveeenn r AR=r J | [ o
0 Reetk Posoda za peko ali model za Univerzalni pekac/prestrezni Prestrezni pekac¢/univerzalni Prestrezni pekac¢/pekac z
esetka
pecivo na resetki pekac ali posoda za peko na resetki pekac 200 ml vode

(D inpesit




VZDRZEVANJE
IN CISCENJE

|
- SL
Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s

v spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

Povriine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na koncu
povrsine obridite s suho krpo. Ne uporabljajte korozivnih
ali abrazivnih ¢istilnih sredstev. Ce kateri koli od teh
izdelkov nenamerno pride v stik s povrsino aparata, jo
takoj ocistite z vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato

jo odistite. To po moznosti storite, ko je e nekoliko topla,

da odstranite obloge in madeze ostankov hrane. Da se
morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica priprave hrane
z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obirisite s krpo ali gobico.

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih distilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

« Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in znova
namestiti, da si tako olajsate ¢i¢enje stekla Evww

« Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

« Zgornji grelnik Zara je mogoce spustiti, da lazje ocistite
zgornjo plosco pecice: Grelnik izvlecite iz vpetja in ga
spustite. Da grelnik znova namestite v prvotni polozaj,
ga dvignite in rahlo potegnite proti sebi, pri cemer mora
biti jezi¢ek v pravem vpetju.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in

zaporna vzvoda premaknite v poloZzaj za sprostitev.
=

T N\
—

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
roca;j.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih 3e naprej zapirate in jih istocasno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pricvrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so

poravnana z upravljalno plosco. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, istocasno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Za pravilno postavitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem kotu vidna ¢rka ,R”. Dolgo
stranico stekla, ki jo oznacuje ,R” najprej vstavite v
drzali in steklo nato spustite v pravi polozaj.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.
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Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s
= spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

- |zpad elektricne energije.
- Prekinitev napajanja.

Resitev

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
. priklopljena na elektri¢cno napajanje. :
- Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite,

- alije napaka Se vedno prisotna.

UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s
spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Evww

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije,
pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi
razli¢nih vrst Zivil. Cas priprave se Steje od trenutka,
ko zZivilo polozite v pecico, brez predgretja (kadar je
zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje
priporocene nastavitve. Ce zivilo ni dovolj peceno,
uporabite visje vrednosti. Uporabite priloZeni pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali

lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte,

da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Konvekcijska peka” omogoca isto¢asno
pripravo razli¢nih jedi (npr. ribe in zelenjava) na
razli¢nih visinah.

Po potrebi zamenjajte visino po dveh tretjinah ¢asa
priprave.

Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi Cas priprave,
jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa pustite v
pedici.

prenesete na naslednje nacine:
z obiskom nase spletne strani docs.indesit.eu
z uporabo QR-kode

ploscici izdelka.

Varnostna navodila, navodila za uporabo, kartico izdelka in podatke o porabi energije lahko

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni
knjizici). Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski

(D inpesit |
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