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Brugs- & vedligeholdelsesvejledning

Generelle oplysninger

DA

Lysdiode-belysning

Hvis lysdiode-belysningssystemet ikke fungerer, skal det udskiftes af serviceafdelingen.

Vigtigt: Koleafdelingens lys taender, nar lagen abnes. Hvis ldagen holdes dben i mere end 8 minutter, slukkes lyset automatisk.

Lyssystemer (afhaengigt af model)

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse F

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse G

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse G

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse G

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse G

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse F

Dette produkt indeholder en
lyskilde med energiklasse G

Hylder og hylder i dgren

Alle hylder, klapper og kurve kan tages ud. Maengden af disse komponenter kan variere i funktion af modellen.

Luge

Lagevending

Bemaerk: Ldgen kan vendes, s& den dbner i modsatte side. Hvis serviceafdelingen udferer vending af ldgen, daekkes det ikke af garantien.

Det anbefales, at &ndring af ldgens dbningsretning udfares af to personer. Fglg anvisningerne i Installationsvejledningen.

Stop frost tilbehor*

Tilbeharet STOP FROST er designet til at opsamle noget af den is, der dannes i fryseren. Tilbeharet er let at fjerne og renggre,
hvilket gor det hurtigere at afise fryseren.

* Kun disponibel pa visse modeller
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Procedure til renggring af STOP FROST tilbehor

- Abn daren til fryseafdelingen og fjern den gverste skuffe (figur 2).

- Friger STOP FROST-tilbehgaret (figur 3) og tag det ud (figur 4). Pas pa ikke at
tabe det pa glaspladen nedenfor.

Bemeerk: Hvis tilbeharet sidder fast eller er sveert at fjerne, skal du ikke blive ved med
at prove at fijerne det, men i stedet foretage en fuldstaendig afisning af fryseren.

- Luk deren til fryseafdelingen.

- Fjern is pa tilbehgret ved at skylle det under rindende (ikke varmt) vand
(figur 5).

- Lad tilbehgret drypterre og ter plastdelene af med en blgd klud.

- St tilbeharet tilbage pa plads ved at placere den bageste del pa
fremspringene, som vist i figur 7 A, og fastger derefter handtaget pa
tilbehgret i klemmerne ovenfor (figur 7-B).

- Seet den gverste skuffe tilbage pa plads og luk deren til fryseafdelingen.
Det er muligt at renggre STOP FROST-tilbehgret separat uden fuldstaendig
afisning af fryseren. Regelmaessig renggring af STOP FROST-tilbehgret
reducerer behovet for at afise hele fryseren.
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Brug af apparatet

Forstegangsbrug

Efter installationen skal du vente mindst to timer, for du tilslutter apparatet til stremforsyningen. Nar det er tilsluttet, vil det
automatisk begynde at fungere. De ideelle temperaturindstillinger er forudindstillet fra fabrikken af. Efter at have taendt for
apparatet, skal du vente 4-6 timer, for det har opnaet den korrekt temperatur for opbevaring af madvarer.

Kole- og fodevareopbevaringsafdeling

Koeleafdelingen er velegnet til opbevaring af friske mad- og drikkevarer. Afrimningen af keleafdelingen er fuldautomatisk.
Dannelse af vanddraber pa kaleafdelingens bagvaeg betyder, at den automatiske afrimning er i gang. Afrimningsvandet ledes
automatisk via en aflgbskanal ud i en beholder, hvor det fordamper.

Bemaerk: Rumtemperaturen, hvor ofte dgrene dbnes og apparatets placering kan pavirke temperaturen i de to afdelinger. Indstil
temperaturen afhaengigt af disse faktorer. Der kan dannes kondens i kgleafdelingen, iseer pa glashylderne, hvis luftfugtigheden er meget
hgj. Hvis dette skulle forekomme, anbefales det at lukke alle beholdere med vaeske (f.eks. gryder med suppe eller bouillon), pakke madvarer
med et hgjt indhold af vaesker ind (f.eks. grantsager) og taende for blaeseren, hvis der er en. Alle skuffer, derhylder og opbevaringshylder kan
fiernes.

Luftventilation

Den naturlige luftcirkulation i keleskabet danner zoner med forskellige temperaturer. Det er koldest lige over frugt- og
grensagsskuffen og ved bagvaeggen. Det er varmest gverst foran i keleskabet. Utilstraekkelig ventilation resulterer i en stigning
i energiforbruget og en reduktion af kgleeffektiviteten.

Opbevaring af friske fadevarer og drikkevarer

Fadevarer, som afgiver store maengder aetylen gas (eebler, abrikoser, paerer, ferskner, avokadofrugter, figner, blommer, blabezer,
meloner, bgnner), eller dem som er falsomme overfor dette, sd som frugt, grensager og salat, ber altid opbevares separat
eller indpakket, sa deres holdbarhed ikke forkortes; for eksempel, bar tomater ikke opbevares sammen med kiwifrugter eller
kal. Opbevar ikke fadevarer for taet sammen for at tillade tilstraekkelig luftcirkulation. Brug genanvendelige plast-, metal-,
aluminiums- og glasbeholdere og film til at pakke fedevarer ind. Hvis der kun opbevares en lille maengde fedevarer i kgleskabet,
anbefaler vi at bruge hylderne lige over frugt-/grensagsskuffen, da dette er det kgligste omrade. Brug altid lukkede beholdere
til drikkevarer og fadevarer, der kan afgive eller vaere behaeftet med staerk lugt eller smag eller tildeek dem. Brug flaskeholderen
for at undga, at flasker veelter (tilgaengelig pa udvalgte modeller).

Fryse - og fadevareopbevaringsafdeling

Fryseafdelingen tillader opbevaring af frosne madvarer og indfrysning af friske feademadvarer. Maengden af friske madvarer,
der kan indfryses i lgbet af et specifikt tidsrum, er anfart pa typepladen. Anbring friske madvarer, der skal indfryses, midt i
indfrysningsrummet og serg for fri luftcirkulation mellem dem. Undga at anbringe friske madvarer i direkte bergring med frosne
madvarer. Graenserne for fyldning er betinget af kurve, flapper, skuffer, hylder etc. Kontrollér, at disse komponenter stadig er
nemme at lukke, efter at de er blevet fyldt. Fryseafdelingen kan anvendes uden skuffer, for at optimere indfrysningshastigheden
og fa mere opbevaringsplads.

Udtagning af fryseskuffens beholder

«  Abnfryserenslage.
« Traek den gvre beholders hgjre og venstre hjgrner (1) opad. —
«  Tag skuffen ud (2). <+ [
« Installér den gvre beholder i den omvendte raekkefalge.

Tips til indfrysning og opbevaring af friske madvarer

«  Vianbefaler, at maerke og datere alle dine frosne fedevarer. Med en maerkat er det lettere at identificere dine fadevarer og
vide, hvornar de skal bruges, for deres kvalitet forringes. Nedfrys ikke opteede fadevarer.

«  Forindfrysningen skal de friske madvarer pakkes i: Stanniol, plastfilm, vandtaette plastbeholdere, polyaetylenbeholdere m.
lag eller fryseemballage, som er egnet til de pagaeldende madvarer.

e Madvarerne skal vaere friske, modne og af bedste kvalitet.

«  Frugt og grent skal indfryses sa hurtigt som muligt efter hasten for at bevare nzeringsstofferne, konsistensen, farverne og
smagen af de pdgeeldende madvarer sd intakte som muligt. Visse kadtyper, iszer vildt, skal haenge far indfrysning.

«  Varm mad skal kele af, for det placeres i fryseren.

«  Helt eller delvist opteede madvarer bgr anvendes straks. Frys ikke optaede madvarer ned igen, medmindre de ferst er
blevet tilberedt. Optgede madvarer kan indfryses efter tilberedning.

+  Frysikke flasker med vaeske.




Frosne foadevarer: indkabstips
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Ved kab af frostvarer skal man:

«  Sikre sig, at emballagen eller pakken er intakt, da varen kan forringes. Hvis en pakke er bulet eller har fugtige pletter, har
den ikke veeret opbevaret under optimale betingelser og kan have veeret udsat for delvis optening.

« Underindkeb bgr de frosne fadevarer vaelges i slutningen af indkgbsturen, og transporteres i en isoleret kgletaske.
«  Kom varerne i fryseren umiddelbart efter hjemkomsten.
«  Hvis en madvare har vaeret opteet, 0gsa kun delvist, ma den ikke nedfryses igen. Brug den inden 24 timer.
« Undga eller begraens temperaturudsving mest muligt. Overholde udlgbsdatoen pa emballagen.

»  Fglg altid anvisningerne pa emballagen vedrgrende opbevaring af frostvarer.

Madvarernes holdbarhed ved forskellige temperaturer

FROSSET AFSNIT

Produkt Opbevaringsperiode (- Anbefalet Opbevaringsperiode (-
12°C) opbevaringsperiode (- 24°C)
18°C)
Smer eller margarine 1 maned 6 maneder 9 maneder
Fisk 1 maned 1-3 maneder 6 maneder
Frugt (bortset fra 1 maned 8-12 maneder 12 maneder
citrusfrugter) & gransager
Kad- Skinke- palse 1 maned 2 maneder 12 maneder
Steg (okse-svin-lam) 8-12 maneder
Steg eller koteletter (okse- 4 maneder
lam-svin)
Mazelk, Frisk vaeske, Ost, 1 maned 1-3 maneder 5 maneder (anbefales ikke
Fladeis eller sorbet for fledeis)
Fjerkrae (kylling-kalkun) 1 maned 5-7 maneder 9 maneder

IKKE-FROSSET AFSNIT

og frugt (bortset fra tropiske
frugter og citrusfrugter)

Produkt Opbevaringsperiode 0-3°C | Opbevaringsperiode (3- Opbevaringsperiode 6-8°C
6°C)

Daser, drinks, aer, palser, 3-4 uger 3-4 uger 3-4 uger

pickles, smar, syltetgj

Tropiske frugter Ikke anbefalet 2-4 uger 3-4 uger

Ost, maelk, mejeriprodukter, | 2-5 dage 2-5 dage 2-5 dage

delikatessevarer, yoghurt

Palaeg, desserter, ked og fisk | 3-5 dage 1-2 dage Ikke anbefalet

og hjemmelavet mad

Opbevaring af grgntsager 15 dage 10-12 dage 4-7 dage

Driftsrelaterede lyde

Det er normalt, at der hares forskellige lyde fra dine apparater, da de har en raekke blaesere og motorer til at requlere funktioner,
der automatisk teendes og slukkes.
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Nogle af de funktionelle lyde kan reduceres ved at:

«  Saette apparatet i vater og opstille det pa en jeevn overflade.

+  Undga kontakt mellem apparatet og andre kakkenelementer.
»  Kontrollere, at de interne dele er placeret korrekt.

«  Sorge for, at flasker og beholdere ikke bergrer hinanden.

Nogle af de funktionelle lyde der kan hgres

1. En hvislende lyd, ndr apparatet teendes fgrste gang eller efter en lang
pause.

2. Engurglende lyd, nér kaleveesken kommer ind i rgrene.

3. BRRRIlyden kommer fra kompressoren.

4. Ensummende lyd, ndr vandventilen eller ventilatoren gdr i gang.

5. Enknagende lyd, nar kompressoren starter.

6. KLIKKET kommer fra termostaten, der justerer
kompressorfunktionens hyppighed.

Anbefaling nar apparatet ikke er i brug

DA

| tilfelde af slukning af apparatet

Apparatet skal kobles fra stramforsyningen, temmes, afrimes (efter behov) og rengeares.
Lad dgrene sta pa klem, sa luften kan cirkulere i rummene. Dette vil forhindre dannelsen af mug og darlig lugt.

| tilfelde af stromafbrydelse

Hold derene lukket, da det holder madvarerne kolde laengst muligt. Frys aldrig optgede eller delvist opteede fedevarer igen.

"Blackout-alarmen™ kan ogsa blive aktiveret ved en leengerevarende stremafbrydelse (i produkter med elektronik).
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Renggring og vedligeholdelse

For enhver form for vedligeholdelse eller renggring skal stikket tages ud af stikkontakten eller strammen afbrydes
pa hovedafbryderen.

Brug aldrig skurremidler. Rengor aldrig kele-/fryseskabsdele med braendbare vaesker.

Anvend ikke damprensere.

Betjeningspanelets taster og display ma ikke renggres med produkter, der indeholder alkohol eller afledte produkter,
men kun med en tgr klud.

» Renger apparatet regelmaessigt med en svamp fugtet med en
oplgsning af lunkent vand og neutralt renggringsmiddel beregnet
til kaleskabe.

» Renger apparatets yderside og derpakningen med en fugtig klud og
tor af med en blad klud.

» Renger kondensatoren pa bagsiden af apparatet med stgvsugeren
eller en barste.

Vigtigt:

> Betjeningspanelets taster og display ma ikke renggres med produkter, der indeholder alkohol eller afledte produkter, men
kun med en tor klud.

» Kolesystemets kolergr er placeret naer afrimningsbakken, og de kan blive varme. Rengar dem regelmaessigt med
stgvsugeren.

For at sikre konstant og korrekt udlgb af afrimningsvandet skal

aflebshullet pd keleskabets bagveeg nazer frugt- og grensagsskuffen,

rengeres regelmaessigt indvendigt med det medfelgende veerktgj.
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Udskiftning af pakning
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Overdreven dosering

INDEN EFTERSALGSSERVICEN KONTAKTES
1. Undersgg, om det er muligt selv at rette fejlen ved at felge anvisningerne i afsnittet FEJLFINDING.
2. programmet kerer ikke.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE
KONTROLLER

Ring til det viste nummer i garantihaeftet, for at anmode om assistance.
Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:

«  Enkort beskrivelse af fejlen;

»  Apparatets type og model

«  Servicenummeret (nummeret star efter ordet Service pa typepladen).
Servicenummeret star ogsa i garantibeviset; SR Ee s 0000 000 00000

: dinfuldeadresse AT O
«  Tem altid vandet ud, for du dbner lagen.

Hvis det er ngdvendigt at reparere apparatet, kontaktes en autoriseret eftersalgsservice (som garanti for brug af originale
reservedele og en korrekt reparation).

Reservedele vil sta til radighed i en periode pa op til 7 eller op til 10 ar, i overensstemmelse med Forordningens specifikke krav.
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