Oversigtsvejledning

TAK FORDI DU HAR K@BT ET INDESIT PRODUKT

@\ Registrér venligst dit produkt pa
Z ) www.indesit.com/register, for at modtage en mere

komplet assistance

' DA

A Lzes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

tagesibrug.

FORSTEGANGSBRUG

VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra fremstillingen:
Det er helt normalt. Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at
flerne eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden. Fjern
eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og tag alt

tilbehgret ud. Varm ovnen op til 250 °Cii cirka en time: Oven skal veere
tom i dette tidsrum. Felg anvisningerne, for at indstille funktionen
korrekt.

Bemazerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet for
forste gang.
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1. VALGEKNAP
Bruges til at teende og slukke for ovnen, ved at veelge en funktion. Sluk
for ovnen, ved at dreje knappen over pa 0.

2. TERMOSTATKNAP

Drej for at veelge en @nsket temperatur og aktivere den valgte funktion.

TILBEH@R

3. KONTROLLAMPE FOR TERMOSTAT/FORVARME
Den teender under opvarmningen.
Den slukker, ndr den gnskede temperatur er ndet.

Antallet og typerne af tilbeher kan variere afhaengigt af, hvilken model
der er kgbt. Yderligere, ikke medfglgende, tilbehar kan kabes separat hos
Kundeservice.

RIST Bruges til at tilberede mad eller som statte til
pander, teerteforme og andet ovnfast kogegre;j.

DRYPPEBAKKE* Bruges som en bradepande til at
tilberede kod, fisk, grentsager, focaccia etc., eller til at
anbringe under risten for at opsamle safter.

FUNKTIONER & DAGLIG BRUG

BAGEPLADE* Bruges til at tilberede brgd og teerter,
men ogsa til stege, fisk i fad, etc.

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs skinnerne og sarg for,
at siden med den ophgjede kant vender opad. Andet tilbehar sdsom
drypbakken og bagepladen isaettes vandret pa samme made som risten.

*Kun disponibel pa visse modeller.

1. VALGEN FUNKTION
Man vealger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen over pa den
onskede funktions symbol.

OFF
Til at slukke for ovnen.

Q OVNLYS
Til at teende for lyset i ovnrummet.

UNDERVARME
Funktionen kan anvendes til at afslutte tilberedningen af
ostetaerter eller til at gore supper tykkere. Anvend funktionen de sidste
10 til 15 minutter af tilberedningen.

OVER-/UNDERVARME

Funktion beregnet til tilberedning af enhver ret pa en enkelt
ribbe. Forvarm ovnen til den gnskede temperatur, og anbring
madvarerne i ovnen, nar den indstillede temperatur er ndet.
Det anbefales at anvende anden eller tredje ribbe fra neden til
tilberedningen. Denne funktion er ogsa velegnet til tilberedning af
frosne feerdigretter. Folg anvisningerne pa emballagen.

GRILL

Til grillstegning af beffer, grillspyd, medisterpeglse, til gratinering
af grentsager og til ristning af brgd. Forvarm ovnen i 3-5 min. Under
tilberedningen skal ovndgren vaere lukket. For at undga at det oser og
sprojter med fedtstof, nar der steges kead, kan der kommes lidt vand i
dryppebakken (anbringes pa nederste ribbe). Det anbefales at vende
kadet under tilberedningen.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede temperatur og
starte den valgte funktion. Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved
at dreje vaelgeknappen og termostatknappen over pa O og

3. FORVARME

Efter aktivering af funktionen vil termostatens kontrollampe

teende, hvilket signalerer, at forvarmningsprocessen er startet. Ved
afslutningen af denne proces slukker termostatens kontrollampe,
hvilket angiver, at ovnen har ndet den indstillede temperatur: Seet nu
retten i ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemazerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet,
kan det endelige resultat blive pavirket pa en negativ made.
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RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden du foretager vedligeholdelse eller rengering. Anvend ikke damprensere. Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/aetsende renggringsmidler, da disse kan beskadige apparatets overflader. Brug beskyttelseshandsker.
Ovnens stromforsyning skal afbrydes for enhver form for vedligeholdelse.

UDVENDIGE OVERFLADER

Renger overfladerne med en fugtig mikrofiber klud. Tilfgj et par drdber
neutralt rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor efter med
en tor klud. Brug aldrig setsende rengeringsmidler eller slibemidler.
Hvis et af ovennaevnte produkter uforvarende kommer i kontakt med
apparatet, skal det straks renggres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa rengeres, fortrinsvist, nar den
stadig er lun for at flerne eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at torre eventuel ter kondens, der har dannet sig som
folge af tilberedning af mad med et hgjt vandindhold, skal du lade
ovnen kgle helt af og derefter tarre den af med en klud eller svamp.
Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til rengering af ruden i
ovnens lage.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplasning efter brug. Brug
ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig er varmt. Madrester fjernes let med
en opvaskebgrste eller en svamp.

SANK DET @VRE VARMEELEMENT (Kun pa visse modeller)

Grillens gvre varmeelement kan saenkes, for at lette rengeringen

af ovnens gvre panel. Fjern sidetilbehgrets sidehylder. Traek
varmeelementet en smule ud (1) og seenk det (2). Varmelegemet szettes
pa plads igen ved at lgftedet, idet du traekker det lidt mod dig selv.
Serg for, at varmelegemet anbringes korrekt i sidestotten (3).

-

Y
=

-"Q'L \‘\\
“-_—‘!
= ——

@

FEJLFINDING

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

For at flerne lagen skal du dbne den helt, lofte speerhagerne og skubbe
dem fremad, indtil de er i den ulaste position (1). Luk lagen, sa meget
du kan. Tag godt fat om ldagen med begge haender - hold den ikke i
handtaget. Fjern ldagen ved ganske enkelt at fortseette med at lukke
den, mens du samtidigt traeekker den opad, indtil, den frigares fra lejet
(2). Leeg lagen pa den ene side pa en blad overflade.

Montér lagen igen, ved at flytte den hen imod ovnen og lade
haengslernes kroge flugte med deres lejer og fastgore den gverste
del pa lejet. Seenk lagen, og dbn den helt. Seenk spaerhagerne til deres
oprindelige position (3): Kontrollér at de er lagt helt ned. Udgv et let
tryk for at tjekke, at spaerhagerne er i den rigtige position.

3 \'//,.
Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den flugter
betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfeldet, skal du gentage
ovenstdende trin: Lagen kan tage skade, hvis den ikke fungerer korrekt

UDSKIFTNING AF PAREN

Frakobl ovnens stremforsyning, skru lampeglasset af lampen,
udskift paeren, og skru lampeglasset pa lampen igen. Saet stikket i
stikkontakten igen. Ovnen ma ikke tages i brug, for lampeglasset er
blevet genmonteret.

Bemeerk: Brug udelukkende halogenpaerer 20-40 W/230 ~V af typen G9,
T300 °C. Pzeren i produktet er specielt designet til husholdningsapparater
og er ikke egnet til almindelig belysning i hjemmet (Radets forordning EF
244/2009). Paererne kan kgbes hos eftersalgs-serviceafdelingen. Ror ikke
ved paererne med bare haender, hvis du bruger halogenpaerer, da dine
fingeraftryk kan medfere beskadigelse. Ovnen ma ikke tages i brug, for
lampeglasset er blevet genmonteret.

Fejlfinding Mulige arsager

Lasninger

. Ingen strem.

Ovnen fungerer ikke. .
i Afbrydelse fra lysnettet.

¢ Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket sidder i
: stikkontakten.
© Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

ved at:
+  Besgge vores website docs.indesit.eu
«  Ved hjalp af QR-koden

Du kan downloade Sikkerhedsanvisningerne, Brugsvejledningen, Databladet og Energidataene,

. Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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Pikaopas

KIITOS SIITA, ETTA OSTIT INDESIT-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessa www.indesit.com/register

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti lapi ennen laitteen

kayttoa.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jadneet siihen
valmistuksen aikana: tama on tdysin normaalia. Tdman vuoksi ennen
ruokien kypsennystd suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana,
jotta poistetaan mahdolliset hajut. Poista mahdollinen suojapahvi

tai kalvo uunista ja poista my0s kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uuni 250 °C:een noin tunnin ajaksi: Uunin on oltava tyhjana
tanad aikana. Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen ensimmaisen kaytdn
jalkeen.

KAYTTOPANEELI
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1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin péalle valitsemalla toiminnon. Asentoon O kaantaminen
laittaa uunin pois paalta.

2. LAMPOTILAN VALITSIN

Haluttu lampatila valitaan kdaantamalld, jolloin valittu toiminto
aktivoituu.

VARUSTEET

3. TERMOSTAATIN / ESIKUUMENNUKSEN LED
Syttyy kuumennusprosessin ajaksi.
Sammuu kun haluttu lampatila on saavutettu.

Varusteiden madra ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan. Muita
lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILA: Kdytetddn ruoan kypsentdmiseen seka tasona
pannuille, kakkuvuoille sekd muille uuninkestaville
keittoastioille.

UUNIPANNU*: Kaytetadn uunipeltind lihan, kalan,
vihannesten, focaccian, jne. paistoon tai ritilan alle
asetettuna valuvien nesteiden keraamiseen.

TOIMINNOT & PAIVITTAINEN KAYTTO

LEIVINPELTI*: Kdytetdan leivdn ja leivonnaisten, mutta
myos paistien, foliossa kypsennettavan kalan jne.
paistamiseen.

Aseta ritild vaakasuoraan tydontamalla se hyllykkoéohjaimiin ja varmista, ettd
kohotetulla reunalla varustettu puoli osoittaa ylospdin. Muut lisdvarusteet,
kuten uunipannu ja leivinpelti, laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon
samalla tavalla kuin ritila.

* Saatavana vain erdissa malleissa.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO
Toiminto valitaan kddantamalla valintanuppi haluamasi toiminnon
symbolin kohdalle.

POIS PAALTA
Sammuttaa uunin.

VALO
Sytyttaa valon uuniin.

ALALAMPO

Toimintoa voidaan kdyttaa piirakoiden kypsentamisen
viimeistelyyn tai keittojen saostamiseen. Toimintoa kdytetddn
kypsennyksen viimeisten 10-15 minuutin aikana.

PERINTEINEN

Toiminto sopii kaikenlaisten ruokien kypsentamiseen yhdella
tasolla. Esikuumenna uuni haluttuun ldmpétilaan ja laita ruoka uuniin
heti, kun uuni on kuuma. Ruoanlaitossa kannattaa kdyttaa toista tai
kolmatta tasoa. Tama toiminto sopii myds valmiiden pakasteiden
kypsentdmiseen. Noudata pakkauksen ohjeita.

GRILL

Pihvien, lihavartaiden ja makkaroiden paistaminen, vihannesten
gratinointi ja leivdn paahtaminen. Esikuumenna uunia 3-5 minuuttia.
Uunin luukun tulee olla suljettu kypsennyksen ajan. Jos paistat lihaa,
kaada vahan vetta (ensimmaiselld tasolla olevalle) uunipannulle. Ndin
véltyt rasvaroiskeilta ja karylta. Kddnna ruokaa kypsennyksen aikana.

N Qz

2. AKTIVOITOIMINTO
Valitsemasi toiminto kdynnistetdaan kaantamalla Idmpétilan valitsin
halutun lampétilan kohdalle. Toiminto voidaan keskeyttda milloin
tahansa sammuttamalla uuni, kddntaden valintanupin ja ldmpétilan
valitsimen asentoon Oja

3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto on aktivoitu, termostaatin LED syttyy ilmoittaen ndin
esikuumennusprosessin alkamisesta. Prosessin loputtua termostaatin
LED sammuu ilmoittaen ndin, ettd uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus
on paattynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

(D inpesit



PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etti uuni on jadhtynyt, ennen kuin aloitat huolto- tai puhdistustoimenpiteet. Al kiyta hdyrypesuria. Al kiyta terésvillaa,
hankaavia kaapimia tai hankaavia/sydvyttavia puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa laitteen pintaa. Kdyta suojakasineita.
Uuni on kytkettava irti sahkoverkosta ennen minkdan tyyppisten huoltotdiden aloittamista.

ULKOPINNAT

Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne ovat erittdin likaisia,
voit lisatd muutaman pisaran neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa
pinnat lopuksi kuivalla liinalla. Ald kdyta sydvyttavia tai hankaavia
puhdistusaineita. Jos mitdan tallaista ainetta paasee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya ja puhdista se sitten,
mieluiten sen ollessa vield hieman lammin, jotta poistetaan kaikki
ruoantdhteiden muodostamat kerrostumat ja tahrat. Jotta kuivataan
mahdollinen erittdin vesipitoisten ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi, anna uunin jadhtya kokonaan ja pyyhi se
sitten liinalla tai sienelld.

Puhdista luukun lasi nestemaiselld erikoispesuaineella.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kdyton jalkeen ja kasittele
niitd uunikintailla, jos ne ovat vield kuumia. Ruoantahteet voidaan
poistaa harjalla tai sienelld.

YLEMMAN LAMMITYSVASTUKSEN LASKEMINEN ALAS (Vain
joissakin malleissa)

Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea alemmas siten, etta
uunin ylapaneeli saadaan puhdistettua. Irrota sivutasot. Veda
lammitysvastusta hieman ulospadin (1) ja laske sitd alas (2). Aseta vastus
takaisin paikalleen nostamalla sita ja vetamalla hieman itseesi pdin.
Varmista, ettd se on kohdallaan sivutuessa (3).

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

Luukku poistetaan avaamalla se kokonaan ja nostamalla varmistimia
niitd eteenpdin tyontaen kunnes niiden lukitus vapautuu (1). Sulje
luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote luukusta molemmilla
kasilla — ala pida siita kiinni vain yhdelld kadelld. Yksinkertaisesti irrota
luukku jatkamalla sen sulkemista ja vetamalla sita samalla yl6spdin,
kunnes se vapautuu paikaltaan (2). Laita luukku sivuun ja aseta se
pehmedlle pinnalle.

Aseta luukku takaisin liikkuttamalla sitd uunia kohden ja linjaamalla
saranoiden koukut niiden paikalleen ja varmistamalla ylempi osa
paikalleen. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske varmistimet
takaisin niiden alkuperaiseen asentoon (3): Varmista, etta lasket ne
taysin alas. Paina hieman tarkastaaksesi, etta varmistimet ovat oikeassa
asennossa.

Yrita sulkea luukku ja tarkista, ettd se osuu kohdalleen ohjauspaneelin
kanssa. Jos se ei ole oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet: luukku
saattaa vahingoittua, jos se ei toimi kunnolla.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Katkaise uuni virrasta, ruuvaa auki lampun suojus, vaihda lamppu ja
ruuvaa suojus takaisin paikalleen. Kytke uuni sahkéverkkoon. Ala kayta
uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin paikalleen.

Huomaa: Kaytd ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40 W/230V tyyppi G9,
T300 °C. Tuotteessa kdytetty lamppu on suunniteltu erityisesti kodinkoneita
varten eikéd se sovellu yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o
244/2009). Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta. Jos kdytetdan
halogeenilamppuja, dla kdsittele niitd paljain kasin, koska sormenjaljet
voivat vahingoittaa niitd. Ald kdytd uunia ennen kuin valon suojus on
asetettu takaisin paikalleen.

VIANETSINTA
Vianmaaritys Mahdolliset syyt Korjauskeinot
Uuni ei toimi. Sahkokatkos. Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty verkkoon.

| Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

i Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja tarkista, onko vika
i poistunut.

tavalla:
«  Verkkosivustolta docs.indesit.eu
«  Kayttamalla QR-koodia

Voit ladata itsellesi turvaohjeet, kdyttooppaan, tuoteselosteen ja energiatiedot seuraavalla

«  Vaihtoehtoisesti ottamalla yhteytta huoltopalveluumme (katso puhelinnumero takuuvihkosesta).
Kun otat yhteyttd huoltopalveluun, ilmoita tuotteen tunnistekilvessa olevat koodit.
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Hurtigveiledning

TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET INDESIT-PRODUKT
For @ motta en mer utfyllende assistanse, vennligst

registrer produktet ditt pa www.indesit.com/register

' NO

A Les sikkerhetsinstruksene ngye for du bruker apparatet.

FORSTE GANGS BRUK

VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under fabrikasjonen: Dette

er helt normalt. Fer du begynner a lage maten, anbefaler vi at du
varmer opp ovnen nar den er tom for a fierne eventuell lukt. Fjern
eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig film fra ovnen og fjern

eventuelle tilbehgr i den. Varm ovnen opp til 250°C i omtrent én time:
I lopet av denne tiden ma ovnen vaere tom. Falg instruksjonene for &
stille inn funksjonen pa riktig mate.

Vennligst merk deg: Det er lurt & lufte rommet etter bruker apparatet for
forste gang.

KONTROLLPANEL
F c @
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1 2 3

1. BRYTERFORVALG

For & sla pa ovnen ved & velge en funksjon. Vri til posisjonen O forasla
av ovnen.

2. TERMOSTATBRYTER

Vri pa denne for a velge gnsket temperatur, ved & aktiverer funksjonen
som er valgt.

TILBEH@R

3. LED TERMOSTAT / FORVARMING
Sl&r seg pa under oppvarmingsprosessen.
Slar seg av nar gnsket temperatur er nadd.

Antall og type tilbeher kan variere avhengig av hvilken modell som du
kjopt. Annet tilbehar som ikke medfglger kan kjgpes separat gjennom

panner, kakeformer og andre ildfaste former.

LANGPANNE* For bruk som ovnspanne ved
tilberedning av kjott, fisk, grennsaker, focaccia, etc.
eller for a plasseres under risten for @ samle opp
stekesjyen.

FUNKSJONER & DAGLIG BRUK

BAKEBRETT* Bruk for a steke alle bred og andre
bakverk, men ogsa for steker, fisk i pakke (en papillote)
osV.

Sett risten horisontalt ved a skyve den over ristens skinner, og pass pa at
siden med den opphgyde kanten er vendt oppover. Annet tilbehar, som
langpannen og stekebrettet settes inn horisontalt pa samme mate som
risten.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller.

1. VELGEN FUNKSJON
For a velge funksjonen, vri knotten for valg til symbolet til funksjonen
du gnsker.

AV
For asla av ovnen.

@ LYS
For & sla pa lyset i ovnsrommet.

NEDERSTE
Funksjonen kan benyttes for & avslutte stekingen av fylte kaker
eller for & gjere supper fyldigere. Funksjonen brukes i de siste 10/15
minuttene av tilberedningen.

TRADISJONELL STEKING

Funksjon som egner seg til tilberedning av alle typer retter pd én
rille. Forvarm ovnen til ensket temperatur og plasser maten i den nar den
innstilte temperaturen er nadd. Vi anbefaler at du bruker andre eller tredje
rille til tilberedningen. Denne funksjonen egner seg ogsa til tilberedning
av frosne, ferdig tilberedte matvarer; folg anvisningene pa emballasjen.

GRILL

For grilling av biff, kebab og pglser, til steking av grennsaker au
gratin og risting av bred. Forvarm ovnen i 3-5 min. Under tilberedning
skal ovnsdgren vaere lukket. Ved tilberedning av kjott ber det helles
litt vann i en langpanne (pa den ferste rillen) for & redusere matos og
fettsprut. Snu maten under grillingen.

2. AKTIVEREN FUNKSJON

For & starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten for a stille inn
temperaturen du gnsker. For a avbryte funksjonen til enhver tid, sla av
ovnen, vri pa knotten for valg og termostatknotten til ) og

3. FORVARMING

Nar funksjonen er aktivert, vil LED-termostaten tennes og varsle at
prosessen for forvarming er startet. Pa slutten av denne prosessen,
slukkes LED-termostaten og indikerer at ovnen har nddd den innstilte
temperaturen: pa dette punktet kan maten legges inn og fortsett med
tilberedningen.

Vennligst merk deg: Plassere maten i ovnen for forvarming er ferdig kan ha
en negativ effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Pass pa at ovnen er avkjolt for du utferer vedlikehold eller rengjaring. lkke bruk damprengjgringsutstyr. Ikke bruk stalull,
skuresvamper eller slipende/etsende rengjeringsmidler, da disse kan skade apparatets overflate. Bruk vernehansker. Ovnen ma

alltid frakobles stremnettet for du utfer noe vedlikeholdsarbeid.

UTVENDIGE OVERFLATER

Gjer overflatene rene med en fuktig mikrofiberklut. Hvis de er sveert
tilsmussede, tilsettes noen draper neytralt rengjoringsmiddel. Tork
med en torr klut. Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom

et slikt produkt ved en feiltakelse skulle komme i kontakt med
ovnens overflater, md man umiddelbart terke det av med en fuktig
mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

Etter hvert bruk, la ovnen avkjgles og gjer den deretter ren, helst mens
den fortsatt er varm, for & fierne eventuelle avleiringer eller flekker
forarsaket av matrester. For a terke eventuell kondens som har oppstatt
som felge av tilberedningen av matvarer med hgyt vanninnhold, la
den avkjoele helt og terk den med en klut eller svamp.

Rengjor derglasset med et egnet flytende vaskemiddel.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel hver gang det har
veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis det fortsatt er varmt. Matrester kan
lett flernes med en egnet barste eller med en svamp.

SENK DET @VRE VARMEELEMENTET (Kun ved noen modeller)

Det @vre varmeelementet til grillen kan senkes for & gjore rent

det gvre panelet i ovnen. Fjern siderillene til tilbehgret pa siden.
Trekk varmeelementet litt ut (1) og senk det (2). For 8 omplassere
varmelementet, ma det lgftes opp og dra det litt mot deg, pase at det
blir sittende riktig i sporene pa sidene (3).
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FEILSOKING

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN

For & fierne daren, dpne den helt opp og senk sperrene ved a dytte de
framover helt til de er i apen stilling (1). Lukk dgren sa mye du kan. Ta
et fast tak i deren med begge hender - ikke hold den i handtaket. Fjern
ganske enkelt dgren ved a fortsette a lukke den mens du trekker den
oppover samtidig helt til den er lgs fra sitt feste (2). Sette dgren til den
ene siden, la den hvile pa et mykt underlag.

Sett tilbake degren ved a flytte den mot ovnen, rette inn krokene pa
hengslene med setene og sikre den gvre delen pa sin plass. Senk dgren
og deretter apne den helt. Senk sperrene slik at de gar tilbake i sine
opprinnelige stillinger (3): Vaer oppmerksom pa at du ma senke de helt.
Pafor et lett trykk for & sjekke at sperrene er i riktig posisjon.

Proval
kontrollpanelet. Hvis den ikke gjer det, gjenta trinnene ovenfor: Dgren
kan paferes skade dersom den ikke fungerer som den skal

SKIFTE LYSPARE

Kutt stremforsyningen fram til ovnen, skru av dekselet fra lyset, bytt
paere og skru lokket tilbake pa lyset. Koble ovnen til stramnettet igjen.
Bruk ikke ovnen far lysets deksel er satt tilbake pa plass.

Vennligst merk deg: Bruk kun 20-40 W/230V type G9, T300°C
halogenpaerer. Paeren som er brukt i produktet er spesielt fremstilt for
bruk i husholdningsapparater, og skal ikke brukes til vanlig innenders
opplysning (Kommisjonens forordning (EF) nr. 244/2009). Paerer kan fas fra
kundeservice. Hvis du bruker halogenpaerer, skal du ikke hdndtere dem
med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan skade dem. Bruk ikke ovnen
for lysets deksel er satt tilbake pa plass.

Hva ma gjores, hvis ... Mulig arsaker

Lasninger

Ovnen virker ikke. Strembrudd.

¢ Den er koplet fra nettet.

¢ Kontroller at det ikke er strembrudd og pase at ovnen er tilkoblet
i stremnettet.
. Sla av og pa ovnen og se om problemet har Igst seg.

«  Ved a besgke vart nettsted docs.indesit.eu
+  Ved 3 benytte QR-koden

Du kan laste ned Sikkerhetsinstruksene, Brukerhandboken, Produktkortet og Energidata ved:

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgsservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat pa

www.indesit.com/register

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder

apparaten.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har [dmnats kvar under tillverkningen.
Detta ar helt normalt. Innan du borjar laga mat rekommenderar vi att
du vdarmer ugnen utan innehall fér att avldagsna eventuella lukter. Ta
bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och avlagsna

eventuella tillbehor fran dess insida. Hetta upp ugnen till 250 °C och
Iat den sta pa i en timme: Ugnen ska vara tom nér detta gors. Folj
instruktionerna for att stélla in funktionen pa ratt satt.

Obs! Virekommenderar att du vadrar rummet efter att du anvant
apparaten férsta gangen.

KONTROLLPANEL
F c @
©. 0 '
@ @ 200" T 150
1 2 3

1. VALJARRATT
For att satta pa ugnen genom att vélja en funktion. Vrid till laget O for
att stanga av ugnen.

2. TERMOSTATRATT
Vrid for att vélja 6nskad temperatur och aktivera den valda funktionen.

TILLBEHOR

3. LAMPA TERMOSTAT/FORVARMNING
Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar dnskad temperatur har uppnatts.

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
Andra tillbehdr som inte medfoljer kan kdpas separat. Vand dig till var
kundservice.

> GALLER Anvands for att tillaga mat eller som stéd till
ugnsformar, bakformar och andra ugnssakra karl.

LANGPANNA* Anvands som ugnsplat for tillagning av
kott, fisk, gronsaker, focaccia etc. eller for att samla
upp kottsafter placerad under gallret.

FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

BAKPLAT* Anvinds for att baka bréd och bakverk,
men dven for kottstekar, inbakad fisk, etc.

Sattin gallret vagratt genom att skjuta det dver sidostegarna och se till att
sidan med den upphojda kanten &r vénd uppat. Ovriga tillbehor, sdsom
ldngpannan och bakpldten, sétts in horisontellt pa samma sétt som gallret.

* Endast pa vissa modeller.

1. VALJONSKAD FUNKTION
For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen fér 6nskad
funktion.

OFF
For att stanga av ugnen.

BELYSNING
For att tdnda belysningen i ugnsutrymmet.

UNDERVARME

Funktionen kan anvandas for att avsluta tillagningen av fyllda
pajer eller for att géra soppor tjockare och simmigare. Anvand
undervarmen de sista 10 eller 15 minuterna av koktiden.

OVER/UNDERVARME

Denna funktion kan anvédndas for alla typer av tillagning pa en niva.
Forvarm ugnen till 5nskad temperatur och stéll in maten nar den installda
temperaturen har uppnatts. Det ar [ampligt att anvanda den andra eller
tredje ugnsfalsen for tillagningen. Denna funktion &r dven lamplig for
tillagning av fryst fardigmat. Folj instruktionerna pa matférpackningen.

GRILL

For att grilla kott, grillspett och korv. For att gratinera gronsaker
och rosta bréd. Férvarm ugnen i 3-5 minuter. Ugnsluckan ska vara
stangd under tillagningen. Hall lite vatten i langpannan nér du
steker kott sa blir det mindre matos och fettstank. Langpannan skall
sta pa den nedersta hyllan. Det basta ar att vanda pa kottet under
tillagningen.

5

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten for att stélla in
onskad temperatur. For att avbryta funktionen ndr som helst, stang av
ugnen, vrid vdljarratten och termostatratten till U och 0.

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens lysdiod for att
signalera att forvarmningsfasen har borjat. | slutet av fasen slacks
termostatens lysdiod for att ange att ugnen har uppnatt den instéllda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med tillagningen.

Obs! Att satta in maten i ugnen innan férvarmningen ar klar kan ha en
negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

(D inpesit



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan du utfér underhall eller reng6ring. Anvénd inte angtvéatt. Anvand inte stalull, slipsvampar eller
slipande/fratande reng6ringsmedel, eftersom dessa kan skada apparatens ytor. Ha pa dig skyddshandskar. Ugnen maste kopplas

bort fran elndtet innan du utfor nagon form av underhallsarbete.

UTSIDAN

Rengér ytorna med en fuktig mikrofiberduk. Om de ar mycket
smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-neutralt rengéringsmedel. Torka
med en torr duk. Anvand inte fratande eller slipande rengéringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengora med en fuktig trasa av mikrofiber.

INSIDAN

Efter varje anvandning, Iat ugnen svalna och rengér den sedan, helst
medan den fortfarande ar varm, for att ta bort eventuella avlagringar
eller flackar som orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av mat med hog
vattenhalt, 1at ugnen svalna helt och torka sedan av den med en trasa
eller svamp.

Rengdr luckans glas med ett lampligt flytande rengéringsmedel.

TILLBEHOR
Blotlagg tillbehoren i en I16sning med handdiskmedel efter

anvandning. Hantera dem med grytlappar om de fortfarande ar varma.

Matrester kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

SANKA DET OVRE VARMEELEMENTET (Endast pa vissa modeller)

Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for att rengéra ugnens
ovansida. Ta bort tillbehérets sidohyllor. Dra ut grillelementet en aning
(1) och sé@nk det (2). For att satta tillbaka varmeelementet, lyft det, dra
det en aning mot dig och se till att det hamnar pa dess sidostod (3).

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

For att ta bort luckan, 6ppna den helt och lyft upp sparrarna, tryck dem
framat tills de ar i olast lage (1). Stang luckan sa mycket som det gar. Ta
ett fast tag i dorren med bada hdnderna - hall inte i handtaget. Ta helt
enkelt av luckan genom att fortsdtta att stdnga den samtidigt som du
drar den uppat tills den lossnar fran fastet (2). Ldgg ned luckan pa sidan
pa ett mjukt underlag.

Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot ugnen, rikta in
gangjarnens krokar i h6jd med dess fasten och sakra den 6vre delen

i fastet. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank sparrarna till
ursprungligt lage (3): Se till att det ar helt nedsankta. Tryck forsiktigt for
att kontrollera att hakarna ar i ratt lage.

N~

Testa att stanga luckan och kontrollera att den ar i linje med
kontrollpanelen. Om den inte &r det, upprepa stegen ovan: Dorren kan
skadas om den inte fungerar som den ska.

BYTE AV LAMPA

Dra ur ugnens stromkabel fran uttaget, skruva av locket fran lampan,
byt ut glédlampan och skruva tillbaka locket pa lampan. Anslut
ugnen till elndtet igen. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

Obs! Anvand endast halogenlampor av typ 20-40 W/230V, typ G9,

T300 °C. Glédlampan som anvands i produkten &r sarskilt utformad for
hushallsapparater och ldmpar sig inte for allmén rumsbelysning i hemmet
(EG-férordning 244/2009). Glodlamporna finns att kdpa av var kundservice.
Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem med bara
hdnderna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka skador. Anvénd inte
ugnen forrdn du har satt tillbaka lamplocket.

FELSOKNING
Fels6kning Médjliga orsaker Losningar
Ugnen fungerar inte. ¢ Strémavbrott. ¢ Kontrollera att strém finns och att ugnen &r ansluten till elnitet.

i Inte ansluten till elnatet.

. Stang av ugnen och sla pa den igen fér att se om felet kvarstar.

att:
«  Gainpavarwebbplats docs.indesit.eu
«  Anvdnda QR-koden

Du kan ladda ner Sdakerhetsinstruktioner, Bruksanvisning, Produktblad och Energidata genom

. Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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