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1. VANSTER DISPLAY 5.RATT /6TH SENSE-KNAPP 7.TID

. Vrid pa reglaget for att rulla For att stélla in eller dndra tiden
2.LATT funktionerna och stilla in alla % och justera tillagningstiden.
For att tinda och sldcka lampan. tillagningsparametrar. Tryck pa

. P for att valja, stalla in, fa dtkomst 8: START .
3. PA/AV till och bekrafta funktioner eller For att starta funktioner och

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiv
funktion nar som helst.

4. TILLBAKA
For att ga tillbaka till féregaende
meny ndr man gor installningar.

parametrar och for att starta
tillagningsprogrammet.

6. TEMPERATUR
For att stalla in temperaturen.

bekrafta installningar.
9. HOGER DISPLAY
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TILLBEHOR

GALLERHYLLA LANGPANNA

: . | GLIDSKENOR *
| BAKPLAT : (ENDAST FOR VISSA
: . MODELLER)

STEKTERMOMETER
(ENDAST FOR VISSA MODELLER)

GO

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kopas separat. Vand dig till var
kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR
Satt in gallret vagratt genom att skjuta det 6ver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphdjda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sdsom ldngpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pa samma satt som gallret.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA VISSA
MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rérliga skenorna.

Fast den rorliga skenans Gvre
klamma pa ugnsstegen och
lat den glida in sa ldangt som
—j den gdr. Sank ner den andra
3, kldmman pa plats.

For att sakra sidostegen,
tryck den nedre delen

av klamman stadigt mot
sidostegen. Se till att de
rorliga skenorna kan rora
sig fritt. Upprepa dessa steg
pa den andra sidostegen pa
samma niva.

Observera: De rorliga skenorna kan monteras pd alla nivaer.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

. For att ta bort sidostegarna, lyft upp dem och
ta forsiktigt ut den undre delen fran dess faste:
Sidostegarna kan nu tas bort.

. For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst
in dem i deras Ovre faste. Hall kvar dem uppe, skjut in
dem i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa plats i
det undre fastet.
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FUNKTIONER

OVER/UNDERVARME
For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.

SPECIALFUNKTIONER

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av kott
rekommenderar vi att anvanda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera ldangpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

@: SNABBUPPVARMNING

For snabb férvarmning av ugnen. Nar .
forvarmningen ar klar valjer ugnen funktionen "Over/
undervarme" automatiskt. Vanta tills forvarmningen
ar fardig innan du lagger in maten i ugnen.

<2 VARMLUFT
&)

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hdgst
tre) pa samma gang. Funktionen gor det maojligt att
tillaga olika slags mat utan risk att de drar at sig lukt
fran varandra.

OVER/UNDERV.& FLAKT

——/ For att laga kott, baka tartor med fyllningar
eller steka fyllda gronsaker pa en enda fals. Denna
funktion anvander mild, intermittent luftcirkulation
for att forhindra att maten torkar ut.

vwv) TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp steksky: Placera
langpannan pad en av falsarna under gallret och
tillsatt 500 ml kranvatten. Det roterande grillspettet
(om sadant finns) kan anvandas med den har
funktionen.

sssss 6™ SENSE-FUNKTIONER

GRYTOR

Denna funktion valjer automatiskt den
basta temperaturen och tillagningsmetoden for
pastaratter.

EKO VARMLUFT*

For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer pa
en enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut
alltfor mycket. Nar denna ECO-funktion ar aktiv ar
lampan slackt under tillagning. For att anvanda
ECO-funktionen och sdledes minska elférbrukningen
ska man inte 6ppna ugnsluckan férran maten ar
fardiglagad.

KOTT

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for kott.
Denna funktion aktiverar flakten da och da med lag
hastighet for att undvika att kottet torkar ut.

(§{ VARMHALLNING

- [5r att halla nylagade ratter varma och
knapriga.

MAXI COOKING

X Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for att
tillaga stora kottstycken (6ver 2,5 kg). Vand garna
kottet under tillagningen for att fa jamnare bryning.
Det ar bra att 6sa matratten da och da for att den
inte ska torka ut.

~~, JASNING

“m='For optimal jasning av st eller salt deg.
FoOr att garantera bra resultat ska funktionen inte
aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

SMARTCLEAN
= (ENDAST FOR VISSA MODELLER)

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengoringsprogram med lag temperatur
tilldter enkel borttagning av smuts och matrester.
Hall 200 ml kranvatten pa ugnens botten och

BROD

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for alla typer
av brod.

aktivera funktionen nar ugnen ar kall.

g PIZZA

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for alla typer
av pizza.

é BAKVERK

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for alla typer
av tarta.

* Funktionen anvands som referens i forklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014
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FORSTA ANVANDNING

1. STALLA KLOCKAN
Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

s P>
- I- !- I-

De tva siffrorna for timmen borjar blinka: Vrid ratten for
att stalla in timmen och tryck pa @ for att bekrafta.

De tva siffrorna for minuterna bdérjar blinka. Vrid
ratten for att stalla in minuterna och tryck pa (g) for
att bekrafta.

Observera: For att dndra tiden vid ett senare tillfélle, tryck pa

® och hall den intryckt i minst en sekund nar ugnen ar
avstangd och upprepa stegen ovan. Du kan behdva stélla in
klockan igen efter ldnga strémavbrott.

2. INSTALLNINGAR

Om sa Onskas gar det att andra standardmattenheten,
temperaturen (°C) och markstrom (16 A). Med
avstangd ugn, tryck pa §# och hall den intryckt i
minst 5 sekunder.

z

S
- g

CEL-~
) U Nem

Vrid pa valjarratten for att vdlja mattenhet och tryck
sedan pa (g) for att bekrafta.

Vrid pa valjarratten for att vdlja den nominella
strommen och tryck sedan pa (g) for att bekrafta.

Observera: Ugnen ar programmerad for att forbruka

en mangd elektrisk strom som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar dver 3 kW (16 A): Om
ditt hushall anvander en lagre effekt ska detta varde sénkas
(13 A).

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/élzma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnotlen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm ugnen till 200°C i cirka en timme, helst med
hjalp av en funktion med luftcirkulation (t.ex. “Forced
Air” ("Varmluft")eller “Convection Bake” ("Over/
underv.& flakt")).

Folj instruktionerna for att stélla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter
att ha anvant apparaten for forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Nar ugnen ar avstangd visas bara tiden pa displayen.
Tryck pd (O och hall den intryckt for att sitta

pa ugnen. Vrid ratten for att visa de tillgangliga
huvudfunktionerna pa vanster display. Valj en och
tryck pa (§)

=

For att valja en underfunktion (om tillganglig), valj
en huvudfunktion och tryck sedan pa (g) for att
bekrafta och ga till funktionsmenyn.

-
h

>, Y
(= =

Vrid ratten for att visa de tillgangliga
underfunktionerna pa hoger display. Valj en och tryck
pa (¢ for att bekrafta.

2.STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

TEMPERATUR/GRILLNIVA

7%

mlmms

Nar ikonen °C/°F blinkar pa displayen, vrid pa ratten
for att andra vardet och tryck pa (¢) for att bekréfta
och fortsatta andra efterfoljande installningar (om
mojligt).
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Du kan aven stalla in grillnivan (3 = hég, 2 = medel,
1 =13g) samtidigt.

-— -y .
=

Anm.: Nar funktionen har startat kan du andra temperaturen
eller grillnivan genom att trycka pd f§¢ eller vrida pa ratten.

TIDSLANGD

) @

N
2

VA

Nar ikonen ¢ blinkar p& displayen, anvand
justeringsratten for att stalla in onskad tillagningstid
och tryck sedan pa (g) for att bekrafta.

Du behover inte stalla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pa () for att
bekrafta och starta funktionen.

| sa fall kan du inte stdlla in sluttiden genom att
programmera en fordrojd start.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden
under tillagningen genom att trycka pd (& :Vrid ratten for
att andra timmen och tryck pa (g) for att bekrafta.

INSTALLNING AV TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORDROJD START

| manga av funktionerna kan du fordrdja starten
efter att ha stallt in tillagningstiden genom att
programmera dess sluttid. Dar det gar att andra
sluttiden kommer displayen att visa klockslaget som
funktionen forvantas vara klar pa medan ikonen (%)
blinkar.

Om nodvandigt, vrid ratten for att stalla in tiden du

vill att tillagningen ska vara klar pa och tryck sedan pa
[> for att bekrafta och starta funktionen.

Satt in maten i ugnen och stang luckan. Funktionen

startar automatiskt efter den tid som har beraknats

for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.

Observera: Nar en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens forvarmningsfas. Ugnen kommer att uppna 6nskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre dn de som listas i tillagningstabellen.

Under vantetiden kan du anvanda ratten for att &ndra den
programmerade sluttiden.

Tryckpa [ eller (& foratt dndra installningen for
temperatur och tillagningstid. Tryck sedan pa (g) for att
bekrafta.

Observera: Funktionen fordrojd start ar inte tillganglig for
funktionerna Grill och Turbo Grill.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN
Nar du har angivit alla installningar som behdvs, tryck
pa [> for att aktivera funktionen.

Du kan nar som helst trycka pa () och halla den
intryckt for att pausa funktionen som ar aktiv for
tillfallet.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en férvarmningsfas:
Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur.

Oppna dé luckan, ligg in maten i ugnen, sting luckan
och starta tillagningen genom att trycka pa

Observera: Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar
klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

Om luckan 6ppnas under férvarmningsfasen kommer den
att pausas.

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas.

Du kan alltid andra temperaturen som ska uppnas med hjalp
av ratten.

5. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att andra
installningarna, vrid ratten for att stalla in en ny
tillagningstid och tryck pa > .
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. 6" SENSE-FUNKTIONER

TEMPERATURATERSTALLNING

Om temperaturen inuti ugnen sjunker under ett
tillagningsprogram pa grund av att luckan 6ppnas,
aktiveras en specialfunktion automatiskt for att
aterstalla den ursprungliga temperaturen.

Medan temperaturen aterstalls visar displayen en
animerad "orm" tills den instdllda temperaturen har
uppnatts.

<

- - "'EI'E °C

Medan ett programmerat tillagningsprogram pagar
kommer tillagningstiden att 6ka, baserat pa hur l[ange
luckan 6ppnas, for att garantera optimalt resultat.

. SPECIALFUNKTIONER

SMARTCLEAN

For att aktivera "SmartClean”-funktionen, lagg 200 ml
vatten pa ugnens botten nar ugnen ar kall och stang
sedan ugnsluckan.

Vilj specialfunktionerna &, vilj @ i menyn genom att
vrida pa ratten och bekrafta sedan med (g, .

Tryck pd > for att starta rengéringscykeln
omedelbart, eller tryck pé (§) for att stilla in
avslutningstiden/fordrojd start.

Ta bort allt vatten som ar kvar i ugnen nar

programmet ar fardigt efter att ugnen har svalnat och

rengoér med en svamp fuktad med hett vatten (om du

\k/)éntar mer an 15 minuter gar det inte att rengora lika
ra).

Observera: Rengdringsprogrammets tid och temperatur kan
inte stallas in.

. ANVANDA KOTTERMOMETERN (I FOREKOMMANDE
FALL)

Med den medféljande kottermometern kan man mata
matens exakta inre temperatur under tillagningen.
Kottermometern kan bara anvandas i vissa
tillagningsfunktioner (6ver- och undervarme,
varmluft, dver- och undervarme & flakt, Turbogrill, 6th
Sense Kott och 6th Sense Maxicooking).

Det ar viktigt att kottermometern
placeras korrekt for ett optimalt
1L resultat. For in kottermometern helt
i den tjockaste delen av kottstycket,
undvik ben och fett.

For kyckling skall kottermometern
foras in fran sidan till mitten av
brostet, se till att spetsen inte
hamnar i tomrummet. Om kottets
tjocklek ar oregelbunden boér du
kontrollera att kottet ar fardigkokt
innan du tar ut det ur ugnen. Anslut
anden pa termometern i halet i ugnens hogra
innerpanel. Nar kottermometern ansluts till

ugnsutrymmet avges en summer och displayen visar
ikonen och maltemperaturen.

Om kottemperaturen ansluts medan en funktion valjs
vaxlar displayen till kottermometerns
standardmaltemperatur.

Tryck p& @ for att starta instéllningen. Vrid pa ratten
for att stalla in kottermometerns maltemperatur. Tryck
pa (@ foratt bekrafta.

I
°C
)

=
N

fl

Ao
B

Vrid pa ratten for att stélla in dnskad ugnstemperatur.
Tryck pad @ eller > for att bekrafta och starta
tillagningsprogrammet.

Under tillagningsprogrammet visar displayen
kottermometerns maltemperatur. Nar kottet
uppnar den installda maltemperaturen stoppar
tillagningsprogrammet och displayen visar "End”.
For att starta om tillagningsprogrammet fran "End”,
vrid pa ratten for att justera kottermometerns
maltemperatur enligt beskrivningen ovan. Tryck

pa @ eller > foratt bekrafta och starta om
tillagningsprogrammet.

Observera: Under ett tillagningsprogram med
kottermometer kan man vrida pa ratten for att dndra
kottermometerns maltemperatur. Tryck pd 8¢ for att justera
ugnstemperaturen.

Kottermometern kan sattas in nar som helst, dven under ett
tillagningsprogram. | sa fall ar det nédvandigt att stalla in
tillagningsfunktionens parametrar igen.

Om kottermometern inte ar kompatibel med en funktion
stanger ugnen av tillagningsprogrammet och avger en
varningssignal. Koppla i sa fall bort kottermometern eller
tryck pa << for att stalla in en annan funktion. Fordrojd
start och féruppvarmning ar inte kompatibla med
kottermometern.

. KNAPPLAS

For att ldsa knappsatsen, tryck pa << och hall den
intryckt i minst 5 sekunder.

Gor det igen for att [dsa upp knappsatsen.

Observera: Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar.

Av sdkerhetsskal kan ugnen stangas av nar som helst genom
atttryckapa (ly .
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GODA RAD

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN
Tabellen listar den basta funktionen, tillbehodren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta instadllningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du overga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta
platar i mork metall. Det gar dven att anvanda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men
tillagningstiderna blir en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT SAMTIDIGT
Med funktionen "Varmluft" kan du tillaga olika
sorters mat samtidigt (t.ex. fisk och gronsaker) pa
olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver kortare
tillagningstid och 13t tillagningen fortsatta for
matratter som kraver langre tid.

MEAT (KOTT)

Anvand alla slags ugnsfasta formar eller pyrexformar
som passar till storleken pa kottstycket som skall
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du haller lite
buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kdttet under
tillagningen for att ge det smak. Se upp for dngan
som skapas ndr detta gors. Nar steken ar klar, lat den
vila i ugnen i ytterligare 10-15 minuter, eller sld in den
i aluminiumfolie.

Nar du ska grilla kott blir tillagningen mer jamn om
du anvander bitar som ar lika tjocka. Kottbitar som

ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att
undvika att de branns pa ytan, placera dem pa storre
avstand fran grillen genom att satta gallret pa en
lagre ugnsfals. Vand pa kottet nar 2/3 av tiden har
gatt. Var forsiktig nar du 6ppnar luckan eftersom anga
kommer ut.

For att samla upp kottsaften rekommenderar vi

att placera en langpanna fylld med en halvliter
kranvatten strax under gallret dar maten ligger. Fyll
pa om noédvandigt.

EFTERRATTER
Baka bakverk med 6ver- och undervarme pa en enda
ugnsfals.

Anvand bakformar i mérk metall och placera dem
alltid pa det medfoljande gallret. For tillagning pa
flera nivaer, valj varmluftsfunktionen och placera
kakformarna pa avstand fran varandra pa gallren for
att hjalpa optimal cirkulation av varmluften.

For att se om ett jast bakverk ar klart, for in en sticka i
den hogsta delen av kakan. Om tandpetaren kommer
ut ren ar kakan fardig.

Om du anvander teflonformar ska du inte smorja
kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur ndsta gang och minska eventuellt
mangden tillsatt vatska eller blanda smeten mer
forsiktigt.

For efterratter med flytande fyllning (sdsom
cheesecake eller fruktpaj), anvand funktionen "Over/
underv. & flakt". Om bakverket far en fuktig botten,
byt till Iagre ugnsfals och sprid brédsmulor eller
smulade kakor pa botten av formen innan du tillsatter
smeten.

PIZZA

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza
aven i botten. Sprid ut mozzarellaost 6ver pizzan da
den bakats 2/3 av tiden.

JASNING

Vi rekommenderar att du alltid tacker 6ver deg som

ska jasas innan du placerar den i ugnen. Jasningstiden

med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel

jamfort med jasningstid i rumstemperatur (20-25 °C).

éésningstiden for pizza ar ungefar en timme for 1 kg
eg.
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT FUNKTION %Ff)RVI‘-iRMNING.% TEMP(OEE)ATUR T""'A(GN':L'\")GST'D ocH T'\I'I'_YQEH(..)R
= - 1w 30-5 2
Jasta tartor/sockerkakor E Ja 160 30-50 _\é’_
a0 30-50 A1
Tartor med fyllning = . 160 - 200 30-85 *if
(cheesecake, dppelstrudel, dppelpaj) Ja 160 — 200 35-90 “;F “11“’
= - 160-170 = 20-40 3
Kakor/smakakor %)  Ja  150-160  20-40 3
 Ja 150-160  20-40 4 T
= - 180-200  30-40 3
Petit-chouer | Ja ~180-190 35-45 _\é’_ ;
Ja 180-190  35-43 > 3 1
© . 0 mo-150 3
Maringer Ja 0  130-150 4 1
. 90 0-160+ > 3 T
- 20-250  20-40 _*
Pizza (Tunn, tjock, focaccia) &  Ja  20-240 20-40 A T
 Ja 20-240  25-50+ 5 3 1
Brédlimpa 05 kg = - 180-220  50-70 2
Smabrod = - 180-220  30-50 3
Brod &  Ja  180-20  30-60 A T
. - 20  10-20
rrystpizza . 250  1w0-20 A T
%)  Ja  180-190 = 45-60 2
(onespay e " & . w0-190 as-e0 L
~ Ja  180-190  4s-70¢+ > 3 T
©  sa  190-200  20-30 3
Vol-au-vent/Mérdegsbakning ~Ja 180-190  20-40 4T
~Ja 180-1%0  20-40¢+ > 3 1
Lasagne/pajer = - 190 - 200 40 - 65 ;
Tillagad pasta/cannelloni - 190 - 200 25-45 ;
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TEMPERATUR : TILLAGNINGSTID

NIVA

RECEPT FUNKTION %FéRVKRMNING.% “C) (Min) OCHTILLBEHOR

Lamm / kalv / not / flisk 1 kg < - - 190-200 60 - 90 Lo
Ugnsstekt flaskstek med knaprig =) ) )
sval 2 kg OF 170 10-150 | © |
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg < - 200 - 230 50-80** |~
Kalkon / Gas 3 kg e - 190 - 200 90-150 ‘|
Ugnsbakad fisk / inbakad fisk
i Sl = Ja 180 - 200 40-60 | > |
Fylida gronsaker - ) )
(tomater, zucchini, aubergine) £ Ja 180 - 200 50 -60 ~F=ln
Rostat brod @ - 3 (H6g) 3-6 e

. . 3
Fiskfiléer/kotletter @ - 2 (medel) 20-30%** | . L
Korv/Grillspett/Revbensspjall/ @ ) 2-3 15 - 30%** 4
Hamburgare (medel — hdqg) I Sev |

. > 1

Ugnsstekt kyckling 1-1,3 kg - 2 (medel) 55 - 70** eeteer Ynf
Rostbiff, blodig 1 kg - 2 (medel) 35-50% o,
Lammligg/Flaskligg - 2 (medel) 60-90%* >
Ugnsbakad potatis - 2 (medel) 35 - 55** | |
Gronsaksgratang — 3 (Hog) 10-25 : ,
Komplett maltid: Frukttartor (niva ry ) 3 1
5)/ lasagne (niva 3)/kott (niva 1) Ja 190 40-120% o e L
Lasagne och kott Ja 200 50-120% . —. ! ,
Kott och potatis Ja 200 45-120% ., ! |
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50 a—r | ! |
Fyllda ugnsstekta stekar - 200 80-120*% | |
Kottbitar
(kanin, kyckling, lamm) ) 200 °0-120% | 7,

* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

***\/and maten efter halva tiden

Observera: 6th Sense-funktionen "Bakverk” anvander bara dver- och undervédrme, utan varmluft. Ingen uppvarmning behévs.

ow Z 4 _—
= il &
FUNKTIONER @ tional (Over/ C tion Bak Eco F d Air (Ek
onventional (Over, onvection Bake co Forced Air (Eko
Grill Turbo Grill F d Air (Varmluft) .
undervarme) " urbo &t orced Air (Varmluft) (Over/underv.& flakt) Varmluft)
AUTOMATISKA = < = =
FUNKTIONER . ) ) . .
Grytor Kott Maxi Cooking Brod Pizza Bakverk
[ ~ (Y ===V | | .\_r M
TILLBEHOR . . . . s
Bakplat eller kakform pa Langpanna/bakplat eller . . Langpanna med 500 ml
Galler Y Langpanna/Bakplat
galler ugnsfast form pa galler vatten
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UNDERHALL OCH RENGORING

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengdra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

« Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka eventuell kondens
som bildas som ett resultat av tillagning av mat med
hog vattenhalt, 1at ugnen svalna helt och torka sedan
av den med en trasa eller svamp.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

Anvands skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elndtet innan du utfér nagon
form av underhallsarbete.

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

- Aktivera funktionen “SmartClean” (i forekommande
fall) for optimal rengoéring av de inre ytorna.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengodring av ugnen.

- Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengora ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

RENGORA DE KATALYTISKA PANELERNA
(ENDAST FOR VISSA MODELLER)

Denna ugn ar forsedd med sarskilda katalytiska
paneler som underlattar rengdringen av
ugnsutrymmet tack vare deras sjalvrengorande
beldaggning, vilken ar pords och kapabel att absorbera
fett och smuts.

Dessa paneler ar monterade pa sidostegarna: Nar
sidostegarna placeras och sedan monteras tillbaka ska
man kontrollera att hakarna langst upp ar inférda i de
avsedda halen i panelerna.

[e]

0 (8]

I :

(=)

For basta bruk av de katalytiska panelernas
sjalvrengorande egenskaper rekommenderar vi att
varma ugnen till 200°C i ungefdr en timme med
funktionen "Over/underv.& flakt". Ugnen ska vara tom
nar detta gors.

Lat sedan apparaten svalna innan eventuella
kvarvarande matrester avlagsnas med en icke-
repande svamp.

Observera: Anvand aldrig slipande eller fratande
rengdringsmedel, harda borstar, stalull eller
ugnsrengoringsspray, eftersom dessa kan skada de
katalytiska panelernas férmaga till sjélvrengoring.

Kontakta var kundservice om du behover ersattningspaneler.

ATT BYTA GLODLAMPA
1. Koppla bort ugnen fran elnitet.

2. Skruva av lampans képa, byt ut glédlampan och
skruva fast kapan pad lampan igen.

3. Anslut ugnen till elnitet igen.

Anmark: Anvand endast 25-40 W/230 ~V typ E-14,

T300°C glédlampor, eller 20-40 W/230 ~ V typ G9, T300°C
halogenlampor. Glédlampan som anvands i produkten ar
sarskilt utformad for hushéllsapparater och ldampar sig inte for
allman rumsbelysning i hemmet (EG-forordning 244/2009).
Glodlamporna finns att kdpa av var kundservice.

- Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera

dem med bara hédnderna eftersom dina fingeravtryck kan
orsaka skador. Anvand inte ugnen forrdn du har satt tillbaka
lamplocket.

10 Whjr/lﬁool



SANKA VARMEELEMENTET
(ENDAST FOR VISSA MODELLER)

1. Ta bort sidostegarna.

3. For att satta tillboaka elementet, lyft det, dra det
en aning mot dig, och se till att det vilar i sina
sidostod.

VN

TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sénk
Sférrarna tills de ar i olast lage.

. Stang dorren sa mycket som mgjligt.
Ta ett fast tag i dorren med bdda handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar
fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt
underlag.

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sanka
dem helt.

Tryck en aning pa dem for att kontrollera att sparrarna
ar i korrekt lage.

5. Forsok att stinga luckan och kontrollera att den &r
i linje med kontrollpanelen. Upprepa annars de
ovannamnda stegen: Luckan kan skadas om den inte
fungerar korrekt.

WhWOOI 1



FELSOKNING

Problem - Mojlig orsak Losning
- Ugnen fungerar inte. - Strémavbrott. - Kontrollera att spanningen kommer fram till

~Inte ansluten till elnatet.  eluttaget da ugnen ar ansluten till elnatet.
: - Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se
- om felet kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" Programvaruproblem. Kontakta narmaste kundservice och ange
foljt av ett nummer eller en numret efter bokstaven "F".

- bokstav. 5 ?
Displayen visar oklar text och Stall in ett annat sprak. Kontakta ditt narmsta kundtjanstcenter

- verkar vara trasig.

P
Hi=-= Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom

att: =
«  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu E
[

Anvanda QR-koden
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

» Whirlpool |INRINIV
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