Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

@ WHIRLPOOL

Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvéander

Z ) Forattfa en mer omfattande support, vanligen A apparaten.
registrera din produkt pa www.whirlpool.eu/register

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

..............

1. Kontrollpanel

2. Belysning

3. Sidostegar

Nivderna som gallret och
andra tillbehor kan
placeras pa ar numrerade,
dar 1 dr den lagsta och 4
den hogsta nivan.

4. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

5. Temperatursensor
6. Tank
7. Lucka
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1.PA/AV 3. FAVORIT 6. FJARRSTYRNING
For att sdtta pa och stanga av For att visa en lista 6ver dina For att aktivera anvandning av 6
ugnen. favoritfunktioner. Sense Live Whirlpool-appen.
2. HEM 4. DISPLAY 7. AVBRYT
For snabb atkomst till 5.VERKTYG For att stoppa alla ugnsfunktioner,
huvudmenyn. For att vilja mellan olika alternativ | forutom Klocka, Kkstimer och

och aven andra instdllningarna hos
och preferenserna for ugnen.

Reglagelas.
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TILLBEHOR

GALLERHYLLA

Detta tilldter den varma luften att
cirkulera pa ett effektivt satt. Placera
maten direkt pa gallret eller anvand
det som underlag till bakplatar och
bakformar eller andra

varmebestdndiga karl. Nar du lagar mat direkt pa gallret,
placera ldangpannan pa nivan under det. Den kan ocksa
placeras ovanpa antingen langpannan eller angtraget pa
samma niva.

Den anvéands som en plat i funktionen
"Varmluft” och "Varmluft + Anga” for
att tillaga kott, fisk, gronsaker eller olika
typer av bréd och bakverk. Den kan
ocksa anvandas som underlag for
varmebestandiga karl for att undvika att placera féremal
pa ugnsbottnen. Den samlar upp steksky nar den
placeras under gallret eller dangtraget.

ANGNINGSLADA

Det gor det lattare for angan att

~ cirkulera, vilket hjalper till med att
tillaga maten jamnt. Placera en
ldangpanna under for att samla upp

stekvatskor.
INSTICKSTERMOMETER

For att mata karntemperaturen pa
maten under tillagningen.

Antalet och typen av tillbehor kan variera beroende pa vilken
modell du képer.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det dver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den upphdjda
kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sésom langpannan och angtraget, satts
in horisontellt pa samma satt som gallret.

Innan du képer andra tillbeh6r som finns tillgangliga
pa marknaden, forsdkra dig om att de dr varmetaliga
och lampliga for angtillagning.

TANK

Fyll med kranvatten varje gdng du anvander
en av angfunktionerna.

Tanken kan latt nas genom att 6ppna luckan.

Ta bort den genom att lyfta den ndgot uppat

och dra den sedan mot dig. Innan tanken satts
in i sin hallare ska man forsakra sig om att vattenslangen
ar korrekt placerad i 6ppningen langst upp pa kanten av
tanken.

Fyll tanken upp till "MAX"-markeringen och satt in den

i hdllaren: Den 6vre och den hogra sidan av tanken ska
vidrora hallarens sidor. For in tanken helt och skjut sedan
nedat tills den klickar pa plats. Tom tanken efter varje
anvandning. Var noga med att aven halla ut vatten fran
roret.

RENGORINGSSVAMP

: For att ta bort eventuell kondens som
bildas under tillagningen. Ldmna inte
| / kvar den i tanken.

T

Andra tillbehor som inte medféljer kan kdpas separat fran var
kundtjanst.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

« For att ta bort ugnsstegarna, skjut dem framat och dra
dem mot dig for att haka loss dem fran fastena. (a)

« For att montera tillbaka ugnsstegarna, haka fast dem
i fastena genom att trycka ner dem forsiktigt tills de
klickar pa plats. (b)

Se till att det finns ett utrymme pa minst 30 mm
mellan toppen av behallaren och vdaggarna i
tillagningsavdelningen sa att angan kan fléda
tillrackligt.
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FUNKTIONER

@ MANUELLA FUNKTIONER

- ANGA

For tillagning av naturliga och halsosamma matratter
med anga for att bibehalla livsmedlens naringsvarde. Den
har funktionen ar sarskilt lampad for tillagning av
gronsaker, fisk och frukt, och daven for blanchering. Om
inget annat anges ska forpackningsmaterialet och
plastfilm avlagsnas innan maten stalls in i ugnen.

fol e ¢ H

Gnocchi 90-100 10-15 19_29; ‘L
Fiskterrin 75-80 60-90 ;‘éf
Kokade &gg 90 20-25 i,
Rodbeta 100 50-60 3, 1
Rodkal 100 30-35 31
Vitkal 100 2530 3 T
Vita bénor 100 75-90 3 21
« VARMLUFT

For tillagning av ratter pa ett satt som ger liknande
resultat som med en konventionell ugn. Vi
rekommenderar att du anvander gallret med den har
funktionen eftersom den tillater luften att cirkulera
effektivt. Anvand bakplaten for att baka bullar eller kakor.

fol 2 e ¢ H
Bakverk (kakor/tartor) Ja 160 35-40 %i»:
Kakor Ja | 150-165 | 12-15 | 2
Petit-chouer Ja | 190-200 | 25-30 | %
Rulltartor Ja 230 78 | 2
Pajer Ja | 180-190 | 35-40 | 2
Smérdegskakor Ja 180-190 | 15-20 | 2
Frysta buffalo wings Ja 190 - 200 15-18 _2’

«  VARMLUFT + ANGA

For att tillaga ratter som ar krispiga pa utsidan, men mora
och saftiga pa insidan. Den ar sarskilt lamplig for att laga
stekar av kott eller fagel, fisk, potatis, fryst fardigmat,
tartor och efterratter.

fo B N ¢ H
Brod 180-190  Lag-medel 35-40 2
Kalkonbrost 200-210  Medel | 50-60 2 1
Revbensspjall 160 - 170 Lag go-90 2 1
Stekt fisk 190 - 200 Lig 15-25 2 1
Grillade gréonsaker 200-210 | Medel-H6g | 20-30 “_E_’ \L,

« SPECIALFUNKTIONER

» ANGA UPPTINING

Upptining av all sorts mat. Mat sdsom kott och fisk ska
tas ur sin forpackning/pase och placeras pa angtraget
pa niva 3. Placera langpannan nivan under for att
samla upp vattnet. For basta resultat ska du inte

tina maten helt utan lata processen avslutas under
statiden. Vi rekommenderar att lamna brodet inslaget
for att forhindra att det blir alltfor mjukt.

to| ] G & |l
Kottfars 30-35
. - 500 25-30

Kott Skivor 20-25

Bratwurst 450 10-15 | 10-15

Hel 1000 60-70 40-50
Fagel Filéer 25-30 20-25

- 500

Lar 30-35  25-30

Hel 600 30-40 25-30
Fisk Filéer 300 10-15 10-15

Portion 400 20-25 20-25 60

. Portion 300 25-30  20-25

Gronsaker

Delar 400 10-15 5-10

Brédlimpa 500 15-20 25-30

Skivor 8-12 5-10
Brod 5 250

Kuvertbrod / 10-12 5-10

bullar

Tarta 400 8-10 15-20

Blandad 400 10-15 | 5-10
Frukt -

Bar 250 5-8 3-5

» ANGA UPPVARMNING

For varma fardiglagad mat som antingen ar fryst, kylt
eller vid rumstemperatur. Denna funktion anvander
anga for att varma maten forsiktigt utan att torka

ut den och for att bevara dess originalsmak. Statid
ger battre resultat. Vi rekommenderar att placera

de mindre eller tunnare matbitarna i mitten och de
storre eller tjockare bitarna runt den yttre kanten. Vid
anvandning av ugnstraget ska du satta langpannan
under den for att samla upp eventuell vatska som
rinner ut frdn maten.
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» JASNING

For optimal jasning av s6ta bakverk och matbrod.
For att garantera ett bra resultat ska funktionen inte
aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

» KONSERVERING

For att gora konserverad frukt och gronsaker.

Anvand alltid farska frukter och gronsaker

av hog kvalitet. Fyll burkarna med frukt eller
gronsaker (forkokta, om majligt) och fyll dem med
konserveringsvatska eller konserveringssirap och
lamna ungefar 2 cm upptill. Satt sedan pa locken 16st
utan att dra at dem.

Placera gallret pa niva 2 med langpannan pa nivan
under och placera burkarna pa gallret. Alternativt kan
du placera burkarna direkt pa langpannan. Aktivera
funktionen. Nar du ar klar, dra at locken pa burkarna
helt (anvand grytlappar eller skydda handerna med
en varmetalig duk nar du gor det) och Iat dem sedan
svalna till rumstemperatur.

»  YOGHURT

For framstallning av yoghurt. Innan du aktiverar
funktionen, tillsatt ca. 100 g kommersiellt tillganglig
farsk standardyoghurt till en liter standardmjoélk vid
rumstemperatur.

Observera: Om du anvénder opastoriserad mjolk, varm den
tills den sjuder innan du ldmnar den att svalna till
rumstemperatur.

Hall blandningen i varmebestandiga burkar, tack dem
med varmetaliga lock eller plastfilm och placera dem
sedan pa gallret, som forts in pa niva 2. Valj funktion
och stéll in tidslangden pa fem timmar (temperaturen
kan inte dndras). Nar funktionen ar klar, lat yoghurten
svalna i kylskapet i flera timmar fére servering.

»  DESINFICERING

For desinficering av nappflaskor eller burkar med
anga. For in gallret eller ldangpannan pa niva 1 och
placera foremalen pa det/den. Sakerstall att det finns
tillrackligt med utrymme fér angan att na till alla
delar.

»  AVSLUTNING

For att optimera tillagningen av fardiglagad mat
samtidigt som ratten halls mjuk och saftig. Denna
funktion tilldter en jamn uppvarmning av fardig
eller delvis fardiglagad mat, sa som stekar, fisk

och gratanger. Vi rekommenderar att du placerar
maten i dess behallare pa gallret pa niva 3 eller
placerar maten direkt i angtraget pa niva 3 med en
langpanna placerad pa nivan under . Du bor stélla in
ugnstemperaturen pa den slutliga temperaturen du
vill att maten ska ha.

fol e ©s =
Halvfabrikat 100 18- 25 19_2.p_r ﬂ
Soppa / buljong 100 20-25 n;:,
Gronsaker 100 20-25 10':’_0_; ﬂ
Ris / pasta 100 | 15-20 3 21
Potatis 100 20-25 3 21
Kott i skivor 100 | 15-20 3 21
Kott i sas 100 25-30 a;,,
Fiskfiléer 100 10-15 1o§2r ﬂ

. 6% SENSE

sense

Tillaga flera olika matratter pa basta satt,
bade snabbt och enkelt. Folj anvisningarna i lamplig
tillagningstabell for att anvanda funktionen pa basta satt.

SA HAR LASER DU TILLAGNINGSTABELLERNA
Tabellerna listar:

recept Yo, om férvarmning behévs 2§, temperatur g#ec,

angnival & , vikt £ tillagningstid ¢, vilotid & , tillbehdr och féreslagen
nivé [ for tillagning.

Tillagningstiderna startar frdn den tidpunkt du satter in maten i ugnen, men
inbegriper inte uppvarmning (nar sddan kravs).

Tillagningstemperaturer och tider ar ungeférliga och beror pd mangden mat
och pa vilka tillbehér som anvands.
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GOR SA HAR FOR ATT ANVANDA PEKSKARMEN

For att skrolla genom en meny eller lista:

Svep helt enkelt ditt finger 6ver displayen for att
skrolla genom objekten eller vérdena.

For att vdlja eller bekrafta:

@ Tryck pa skarmen for att valja vardet eller
menyalternativet du behover.

IBRUKTAGNING

For att ga tillbaka till foregaende skarm:

Tryckpa < .

For att bekrafta en installning eller ga till nasta skarm:
Tryck p& "STALL IN" eller "NASTA".

Du maste konfigurera produkten nar du slar pa
apparaten for forsta gangen.

Du kan dven dndra instdliningarna genom att trycka pa & for
att dppna menyn "Verktyg".

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behdva stélla in sprak och tid nar du slar

pa apparaten for forsta gangen.

+ Svep Over skarmen for att skrolla genom listan Gver
tillgangliga sprak.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

« Tryck pa spraket du behover.

EAAVIKA
Greek, Modern

English

English g v

Espanol
Spanish

Tryckning € kommer att for dig tillbaka till foregaende skarm.

2.STALLA IN WIFI

6" Sense Live-funktionen tillater dig att fjarrstyra
ugnen fran en mobil enhet. For att du ska kunna
fijarrstyra produkten maste du forst och framst slutféra
anslutningsprocessen. Denna process dar nédvandig
for att registera din produkt och ansluta den till ditt
hemnatverk.

. Tryck pd "STALL IN NU" fér att uppratta anslutningen.

Wifi-uppkoppling

Stéll in WiFi nu for att automatiskt uppdatera
klockslag, datum och for att aktivera
kopplingen till din smartphone.

Om du hoppar 6ver detta kan du finna detta
val senare i din Verktygsmeny.

Tryck i annat fall p& "HOPPA OVER" for att ansluta din produkt
senare.

FOR SA HAR FOR ATT UPPRATTA ANSLUTNINGEN

For att anvanda denna funktion behodver du: En
smartphone eller surfplatta och en tradlos router
ansluten till internet. Anvand din smarta enhet for att
kontrollera att signalen pa ditt trddldsa hemnatverk ar
stark nara produkten.

Minimikrav.

Smart enhet: Android med en 1280x720- (eller hogre) skarm
eller iOS. Kontrollera appkompabiliteten med olika Android-
eller iOS-versioner i appbutikerna.

Tradlos router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.
1. Ladda ned 6% Sense Live-appen

Forsta steget for att ansluta din produkt ar att ladda ned
appen pa din mobila enhet. 6™ Sense Live appen kommer
att guida dig genom alla steg som listas har. Du kan ladda
ned 6™ Sense Live appen fran iTunes Store eller Google
Play Store.

2. Skapa ett konto

Om du inte redan har gjort det maste du skapa ett konto.
Detta gor att du kan ansluta dina produkter och dven visa
och styra dem pa avstand.

3. Registrera din produkt

Folj instruktionerna i appen for att registrera din produkt.
Du kommer att behdva till Smart Appliance IDentifier-
(SAID) nummer for att slutfora registreringsprocessen.
Dess unika kod (numret som féljer ordet SERVICE pa
typskylten som finns pa produkten).
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4. Ansluta till WiFi

Folj installningsforfarandet scanna-for att-ansluta. Appen
kommer att guida dig genom processen for att ansluta
din produkt till det tradlosa natverket i ditt hem.

Valj "MANUELL" och tryck sedan pa "Instdllning av WPS"
om din router stodjer WPS 2,0: Tryck pa WPS-knappen pa
din tradlosa router for att uppratta en anslutning mellan
de tva produkterna.

Vid behov kan du dven ansluta produkten manuellt med
"Leta efter ett natverk"

SAID-kod anvands for att synkronisera en smart enhet med din
produkt.

MACadressen visas for WiFi-modulen.
Anslutningsprocessen behover endast utforas igen om
du andrar dina routerinstallningar (t.ex. natverksnamn
eller 16senord eller dataleverantor).

3.STALL IN KLOCKSLAG OCH DATUM

Klockslag och datum stalls in automatiskt nar ugnen
ansluts till ditt hemnatverk. | annat fall maste du stélla in
dem manuellt

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in klockslaget.

«  Tryck“STALL IN” fér att bekréafta.

Nar du har stallt in klockslaget maste du stalla in datumet
« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in datumet.

. Tryck“STALL IN”for att bekrifta.

Efter ett Idngvarigt stromavbrott behover tid och datum
stallas in igen.

4. STALLA IN KOKPUNKTEN

For att gora det maojligt for ugnen att producera anga
effektivt maste den kalibreras innan den anvands for
matlagning.

Nar du har fyllt vattentanken och satt den pa dess stalle,
valj [ “Fler lagen” och valj sedan “Kalibrering av
kokpunkt”.

Tryck pa "START" for att starta kalibreringen, sakerstall
sedan att ugnsluckan forblir stangd tills processen ar
avslutad.

Anmadrkning: En stor mangd anga kan alstras under denna
process: Detta ar helt normalt.

5.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi att du
varmer ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avldgsna eventuella tillbehor fran dess insida.
Varm upp ugnen till 200 °C, helst med funktionen
“Varmluft”.

Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att du anvant
apparaten forsta gangen.
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DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

« Tryck pa eller ror var som helst pa skarmen for att
starta ugnen.

Displayen tillater dig att vélja mellan manuella och 6%
Sense-funktioner.

+ Tryck pa huvudfunktionen du behover for att 6ppna
motsvarande meny.

12:35

Manuella funkt@

6th Sense-funktioner

« Skrolla upp och ned for att utforska listan.

Manuella funktioner

Anga Varmluft

Varmluft a SPECIALFUNKTIONER

« Valj funktionen du behover genom att trycka pa den.

2.STALL IN MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar. Displayen visar de instéllningarna som kan
andras.

TEMPERATUR / ANGNIVA

« Skrolla genom foreslagna varden och valj det som du
behover.

<  Vilj en varmluftstemperatur.

55 160° 16!

Stal ningstid

Om funktionen tilldter det kan du trycka »f§ for att
aktivera forvarmning.

<  Vilj en varmluftstemperatur.

55 160° (%

Stall tillagningstid

VARAKTIGHET

Du behdver inte stalla in tillagningstiden om du vill

hantera tillagningen manuellt. | tidinstallt Iage ar ugnen

igang sa lange som du stallt in den att vara. | slutet av

tillagningstiden stanger ugnen av sig automatiskt.

« Tryck pa "Stéll tillagningstid" for att stalla in
tidslangden.

< Vilj en varmluftstemperatur.

75 180°18:
@illagningstid

« Tryck pa relevanta siffror for att stélla in
tillagningstiden du behover.

Mata in varmluftstiden.

. Tryck pé "NASTA" for att bekrafta.

For att avbryta en instélld tidslangd och hantera slutet av
tillagningen manuellt trycker du pa tidslangdsvardet och vdljer
"STOPP"

3. STALL IN 6" SENSE-FUNKTIONER

6" Sense-funktionerna gor att du kan tillaga ett brett
utval av ratter genom att valja bland dem som visas i
listan. Produkten vdljer de flesta tillagningsinstallningarna
automatiskt for att uppna bast resultat.

« Vilj entillagningstyp fran listan.

« Valj en funktion.

Funktioner visas efter matkategori i 6" SENSE MAT-menyn (se

bertrda tabeller) och efter funktioner i LIFESTYLE-menyn.

« Nar du har valt en funktion indikerar du helt enkelt
matens egenskaper (mangd, vikt etc.) som du vill
tillaga for att uppna perfekt resultat.

Vissa av 6 Sense-funktionerna kraver att du anvander

instickstermometern. Koppla in den fore du véljer funktionen.

For de bdsta resultaten med instickstermometern, folj forslagen

i den relevanta sektionen.

«+ Folj anvisningarna pa skarmen som leder dig igenom
tillagningsprocessen.

4. STALL IN FORDROJD STARTTID

Du kan fordroja tillagningen fore du startar en funktion:
Funktionen startar vid klockslaget som du har stallt in i
forvag.

. Tryck p& "FORDROJ" fér att stélla in dnskad starttid.

TILLAGNING:

For samtidig tillagning av olika

rétter som krdver samma .!‘
temperatur pa flera nivaer Fa
(maximalt tre). Programmet

« Nar du har stéllt in 6nskad fordrojning, tryck
“FORDROJD START”for att starta vantetiden.
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. Sattin maten i ugnen och stang luckan: Denna
funktion startas automatiskt efter tidsperioden som
har beraknats.

Nér en fordrojd start programmeras avaktiveras ugnens
forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna 6nskad temperatur
gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar ndgot langre an
de som listas i tillagningstabellen.

Tryck p& ® for att aktivera funktionen direkt och avbryta
programmerad fordrojningstid.

5. STARTA FUNKTIONEN

« Tryck pa "START" for att aktivera funktionen nar du har
konfigurerat installningarna.

Du kan ndr som helst anda vérdena som har stallts in under

tillagningen genom att trycka pa vardet som du vill andra.

Om ugnen &r varm och en specifik maxtemperatur kravs for

funktionen visas ett meddelande pa displayen

« Tryck pa for att nar som helst stoppa den aktiva
funktionen.

6. FORVARMNING

Om aktiverad, ndr funktionen har startat anger displayen
att forvarmningsfasen har aktiverats.
Nar denna fas har avslutats avges en ljudsignal och
displayen anger att ugnen har natt installd temperatur.
. Oppna luckan.
+ Sattin mateniugnen.
« Stang luckan och starta tillagningen.
Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen &r klar kan ha
en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om luckan
Oppnas under forvarmningsfasen kommer den att pausas.
Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.
Du kan dndra forvarmningsalternativets
standardinstallning for de tillagningsfunktioner som
tillater att gora det manuellt.
« Valj en funktion som tillater att vélja
forvarmningsfunktionen manuellt.
. Tryck paikonen ™8 for att aktivera eller avaktivera
foruppvarmningen.
Den kommer att stallas in som standardval.

7. PAUSA TILLAGNING

Vissa av 6" Sense-funktionerna kraver att maten rérs om
under tillagningen. Nar en dtgard maste utforas avges en
ljudsignal och informationen visas pa displayen.

8. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Vissa funktioner, da tillagningen val ar avslutad, kan du
spara som favoriter och anvanda snabbt i framtiden
behallandes samma installningar eller forlanga
tillagningstiden.

00:01 sedan fardig

Varmluft
ELET
KLAR

\2)

« Tryck pa @ for att spara den som en favorit.
« Tryckpad @ for att forlanga tillagningen.

9. FAVORITER

Favorit-funktionen lagrar ugnens installningar for dina
favoritrecept.

Ugnen detekterar automatiskt funktionerna som du anvénder
mest. Efter ett visst antal tillampningar uppmanas du att ldgga
till funktionen till dina favoriter.

GOR SA HAR FOR ATT SPARA EN FUNKTION

Na&r en funktion har avslutats kan du trycka pa @ for
att spara den som en favorit. Detta gor sd att snabbt
kan anvanda den i framtiden och behalla samma
installningar.

Displayen tillater dig att spara funktionen genom att
ange upp till 4 favoritmaltider inklusive frukost, lunch,
snack och middag.

« Tryck pa ikonerna for att vdlja minst en.

<1.Varmluft
Halrumstemperatur: 180 °C
Tillagningstid: 05:00
Forvdarmning: Avstangd

a’e
vd

<1.Varmluft
Halrumstemperatur: 180 °C
Tillagningstid: 05:00
Forvdarmning: Avstangd

NAR DEN AR SPARAD

Nar du har sparat funktionerna som favoriter kommer
huvudskadrmen att visa funktionerna som du har sparat
for aktuellt tid pa dagen.
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FORDIG
Manuella e MIDDAGSFORSLAG
GE funktioner Pizza -

220,

00:11:00 <
6th Sense- X
funktioner

v

For att visa menyn med favoriter trycker du pa Q) :
Funktionerna kommer att delas in efter olika maltider och
vissa forslag kommer att erbjudas.

+ Tryck pa maltidsikonen for att visa relevanta listor

< ©
Lu

Pizza

Letar du efter ndgot annat?
Se forslagen nedan.

A | A |
Om dutrycker pa kan du dven visa din historik dver de
senast anvanda funktionerna.

« Skrolla pa listan som kommer upp.

« Tryck pa receptet eller funktionen du behdver.
+ Tryck pa "START" for att aktivera tillagningen.
ANDRA INSTALLNINGARNA

Pa skarmen med favoriter kan du ldgga till en bild eller
ett namn till varje favorit for att anpassa den till dina
preferenser.

« Valj funktionen som du vill andra.

« Tryck pd "REDIGERA".

- Vadlj attributet som du vill andra.

. Tryck pd "NASTA": Displayen kommer visa de nya
attributen.

+ Tryck pa“SPARA” for att bekrafta dina andringar.

Pa skarmen med Favoriter kan du dven radera funktioner
som du har sparat:

.« Tryck pad € pa relevant funktion.

« Tryckpa "TAUT"

Du kan aven andra klockslaget nar de olika maltiderna

ska visas:

. Tryckpé & .

- Vilj (8 "Preferenser".

. Vailj "Klockslag och datum".

+ Tryck pa "Dina tidpunkter for maltid".

« Skrolla genom listan och tryck pa det 6nskade
klockslaget.

« Tryck pa relevant maltid for att andra den.

Varje tidslucka kan endast kombineras med en maltid.

10. VERKTYG

Tryck nar som helst p& & menyn "Verktyg".
Denna meny tillater dig att valja mellan flera olika
alternativ och dven @ndra installningarna eller
preferenserna for din produkt eller displayen.

Verktyg

© 0O

Fjarrstyrning

. Kokstimer
Aktivera

Ugnslampa

AKTIVERA FJARRSTYRNING
For att aktivera anvandning av 6™ Sense Live Whirlpool-
appen.

@ KOKSTIMER

Denna funktion kan antingen aktiveras nar
tillagningsfunktionen anvands eller ensam for att halla
tiden.

Nar den har startats, fortsatter att rakna ned helt
oberoende utan att paverka sjdlva funktionen.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion.

Timern kommer att fortsdtta rdkna ned langst upp i det hogra
hornet av skarmen.

For att hamta eller andra kdkstimern:

. Tryckpa & .

. Tryckpd © .

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rdkna ner fran den valda tiden.

+ Tryck pa "AVVISAS" for att avbryta timern eller stalla in
en ny varaktighet pa timern.

« Tryck pd "STALL IN NY TIMER" fér att stilla in timern
igen.

UGNSLAMPA
For att tanda eller slacka ugnslampan.

@INSTICKSTERMOMETER

Med stektermometern kan du mata karntemperaturen
pa maten under tillagningen for att forsdakra dig om att
optimal temperatur uppnas. Ugnens temperatur varierar
beroende pa funktionen som har valts, men tillagningen
programmeras alltid sa att den ar klar nér den angivna
temperaturen har uppnatts.

Placera maten i ugnen och anslut instickstermometern
till sockeln. Hall insticksdelen s& borta som méjligt fran
varmekallan. Stang ugnsluckan.

Tryck p& © . Du kan vélja mellan de manuella (efter
tillagningsmetod) och 6" Sense-(efter typ av mat)
funktionerna om anvandning av instickstermometern
tillats eller kravs.

Whj;lﬁool



Hur vill du programmera
instickstermometern?

<
EFTER TILLAGNINGSMETOD

EFTERTYP AV MAT

D3 en tillagningsfunktion val har blivit startad kommer den att
avslutas om insticksdelen tas bort. Koppla alltid ur och ta bort
insticksdelen fran ugnen nér du tar ut maten.

Termometern kan fjérrstyras med appen Bauknecht Home Net
pa din mobila enhet.

ANVANDNING AV INSTICKSTERMOMETERN
Med termometern kan du mata karntemperaturen hos
maten under tillagningen.

Satti termometern djuptini
kottet, undvik ben eller feta
omraden:

Fagel: Satt in spetsen i mitten
av brostet och undvik ihaliga
omraden.

Stycken eller Iar: FOr in spetsen i
den tjockaste delen.

Fisk (hel): Placera spetsen i

den tjockaste delen, undvik
ryggraden.

@SJALVRENG(")RING

Effekten av dngan som sldapps ut under detta
specialrengdringsprogram tillater enkel borttagning av
smuts och matrester.

@T(")MNING

Forhindra att vatten blir kvar i kokaren med hjalp

av tdmningsfunktionen. Det ar klokt att alltid utfora
“Tomning” efter att ugnen blivit anvand. Du kommer att
se pa displayen nar kokaren har tomts helt. Denna atgard
maste utforas efter ett visst antal anvandningar och det
kommer inte att vara mgjligt att starta en dngfunktion
fore den ar utford.

Efter att du har valt “TOMNING"sfunktionen eller
displayen foreslagit det, tryck pa “START” och utfor de
givna atgarderna.

Nar du ar klar, hall bort vattnet och skélj tanken med
kranvatten.

Observera: Om kokaren ar for het kommer funktionen inte att
aktiveras.

AVKALKA

Med den har specialfunktionen som aktiveras

med regelbundna intervall hdller du kokaren och
vattenkretsloppet i basta skick.

Funktionen har flera faser: témning, avkalkning, skéljning.
Nar funktionen har startat, folj alla de steg som displayen
ger och tryck pa “START” nar du dr klar for att starta varje
fas.

For de basta resultaten rekommenderar vi att du fyller
tanken med vatska som tillhandahalls av Kundservice (var
god folj instruktionerna som kom med vatskan).

Stang inte av ugnen forran processen ar slutford.
Tillagningsfunktioner kan inte aktiveras under
rengdringscykeln.

Observera: En pdminnelse om att utféra denna dtgard visas pa
displayen med jamna mellanrum.

eLJUD AV

Tryck pa ikonen for att tysta eller satta pa alla ljud och
larm.

REGLAGELAS

"Reglagelaset" tillater dig att lasa knapparna pa
pekplattan sa att de inte kan tryckas ned av misstag.

For att aktivera laset:

« Tryck péd ® ikonen.

For att inaktivera laset:

+ Tryck pa displayen.

« Svep upp pa meddelandet som visas.

Reglagelas
Apparaten ar last.
Svep uppat for att lasa upp.

FLER LAGEN

For att stalla in “Kalibrering av Kokpunkt”

E PREFERENSER
For att andra flera ugnsinstallningar.

WIFI

For att dndra instéllningarna eller konfigurera ett nytt
hemnatverk.

INFO

For att stdnga av “Spara Demoldge”, aterstalla produkten
och erhalla mer information om produkten.
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GODA RAD

TARTOR OCH BROD

ENERGIBESPARING

Vi rekommenderar att du anvander funktionen
"Varmluft" for tartor och "Varmluft + Anga" for
brodprodukter.

Anvand tartformar i mork metall och placera dem
alltid pa det medféljande gallret.

Det gar dven bra att anvanda bakplaten eller annat
karl, som lampar sig for ugnsbruk, for att baka till
exempel kakor eller kuvertbrod.

For att kontrollera om bakverket ar fardigt, stick in en
sticka i mitten: Om den kommer ut ren ar kakan eller
brodet klart.

Om du anvander teflonformar ska du inte smorja
kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur ndsta gdng och minska
eventuellt mangden tillsatt vatska eller blanda
smeten mer forsiktigt.

Om botten pa en tdrta ar blot, sa sank hyllan och str6
brod- eller kaksmulor pa kakbotten fore du tillsatter
fyllningen.

PIZZA

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza
aven i botten.

JASNING

Tack bunken dar degen ligger med en fuktig duk och
lagg den pa ldangpannan. Satt in den i ugnen pa niva
1 eller 2.

Vi rekommenderar att jasa degen i ugnen eftersom
den ger en mer konstant temperatur an i rummet. Vi
rader dock till att kontrollera degen tidigt (ungefar
efter en tredjedel av jasningstiden) for att undvika att
den jaser for mycket.

Det gar dven att jasa kavlad eller skuren deg som
redan delvis har jast: Tack bakplaten med en duk och
stall in den pa niva 2 eller 3. Tiden som kravs for detta
ar ungefar halften av den normala jasningstiden.
Jasningstiden for pizza ar ungefar en timme for 1 kg
deg.

Se till att ugnsluckan ar helt stangd nar ugnen ar
paslagen och hall den stangd sa mycket som mojligt
under tillagningen.

Om majligt, satt in maten direkt pad de medféljande
tillbehdren och anvand inte extra kokkarl.

Forvarm inte ugnen fore tillagningen om det inte ar
nodvandigt.

Om maten skars i sma, lika stora stycken kan
tillagningstiden reduceras och foljaktligen sparar du
energi.

Vid langvarig tillagning (d.v.s. i mer an 30 minuter)
rekommenderar vi att sanka temperaturen i slutfasen:
Restvdarmen inne i ugnen ar tillracklig for att fortsatta
tillagningen.

Anvand denna restvarme for att vdirma annan mat.

vvqwﬁbo| i
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6 TILLAGNINGSTABELL

= 2 Tillaga enligt ditt favoritrecept. Hall béchamelsds ovanpa och strd éver ost for att fa en perfekt
{ Lasagne = A
= gratinering
T 00 SO 3000000000000 0000000000000 000 00000000 eeeeOpOOOOO SRSt
Sc
Cx
% @ Lasagne % _\,_%,_ Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
zZ
(U]
)
Vitt ris 3
— T~ r
= PRI e SRS
§ Raris 3 Hall saltat vatten och ris pd bakplaten. Anvand ett och ett halvt matt vatten for varje matt ris
7 O S e
< .
o Basmatiris 3
e reeees U SO
5: Burghul 3 Hall saltat vatten och ris pa bakplaten. Anvénd 2 koppar vatten for varje kopp burghul
D] reeeves U BT UOO T OSU OO
Couscous 3 Hall saltat vatten och ris pa bakplaten. Anvand 2 matt vatten for varje matt couscous
. 2 2 Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med vitlék och &rter efter tycke och smak.
Rostbiff o . ; e e e ) . L
Areeees ~ ~ Nartillagningen dr fardig, lat std minst 15 minuter fére uppskérning
Kalvstek S— 2 2 Pensl'a med 9|Ja eller sma!t smor. Massera med salt och peppar. Nér tillagningen ar fardig, Iat std minst
Auennn ~ ~— 15 minuter fore uppskarning
Flaskstek S— 2 2 Penslla med 9|Ja eller sma!t smor. Massera med salt och peppar. Nar tillagningen dr fardig, lat std minst
Areeenn ~ ~ 15 minuter fore uppskarning
Grillat lamm S— 2 2 E§n§la rpedooqu eller smglt SMOr. Massera lmgd salt, peppar och hackad vitlok. Nar tillagningen ar
Aeeenns s~ fardig, |3t std minst 15 minuter fore uppskarning
—  Grillad kyckling 2 2 Penslamed olja och krydda efter tycke och smak. Massera med salt och peppar. Satt in i ugnen med
:'5 S Avenees r - brostsidan upp
<
Kyckling i bit 1 g of 1 Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. Fordela jamnt pa angtraget med skinnet nedat
Grillad anka F— 2 2 Pe‘hslaAmed olja eller smalt smor. Massera med salt, peppar och paprika. Placera i ugnen med
Aeenes s ~ - brostsidan ned
Ang filéer 1:2__‘::___@[ L Fordela jamnt pa dngtraget
Varmkorv '152..3..:2[ 1 Fordela jdmnt pé angtraget
Kottfarslimpa 2 Tillaga enligt ditt favoritrecept, ldgg i en brodform och tryck till for att undvika luftfickor
aF==r
Grillad hel fisk =
Pensla med olja. Krydda med pressad citron, vitlok och persilja
- Angad hel fisk 1.’@..:;’...@[ E\;
>
é - Angade fiskfiléer ngf 1; ) o
< ] Fordela jamnt pd dngtraget
& . Angade fiskkotletter 1:»___3;’_.5@[ 1
T L Wi o
S . u 2 . . . ) )
é Fiskgratdng — - Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
e S
Musslor - 3 . 3 Krydda med olja, peppar, citron, vitlok och persilja fore tillagningen. Blanda ordentligt
Rakor - 3 . 3 Fordela jamnt pa dngtraget
. [ ~ A==~ ~ r 'W&I}f}f q\
TILLBEHOR 5 2
Galler Ugnsplat e@!lae”rel?akform pa Bakplat Angtrag Instickstermometer
* Fryst

Matklass / recept

Niva och
tillbehor

Tillagningsinformation
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Niva och
Matklass / recept tilll\gecl:c(”)r Tillagningsinformation
Skar i bitar, krydda med olja och salt och smaksatt med orter innan de sétts i ugnen
Fordela jamnt pa bakplaten
Potatis stekt Skala och skar i klyftor. Bl6tlagg i saltvatten i 30 minuter. Skolj, torka och vég. Blanda med olja, ca 10 g
E N ; per 200 g torr potatis. Férdela jamnt pa bakplaten
2 Fvild paprika 2 Skér paprikorna i halvor och ta ur kdrnorna. Nar du rengjort paprikorna, fyll dem med en mix av
‘g ylid pap A= kottfars, brodsmulor och riven ost. Krydda med vitlok, salt och orter efter tycke och smak
e Fvild squash 2 Grop ur squashen och finhacka fruktkottet. Mixa squashkuberna med kottfars, brodsmulor och riven
= y q A== ost. Krydda med vitlok, salt och orter efter tycke och smak
v Grop ur dggplantan och koka fruktkéttet tills det blir mycket mjukt. Lat svalna. Nar det ar fardigt, fyll
med en mix av den kokade dggplantan med kottférs, agg, brédsmulor och riven ost. Krydda med
vitlok, salt och orter efter tycke och smak
Skar av toppen av tomaterna och satt dem till sidan. Grop ur tomaternas innanmaéte och koka riset inne
i dem. Krydda med orter / buljong enligt dina egna preferenser. Nér riset ar mjukt, later kallna och fyll
tomaterna frikostigt med risotton. Satt tillbaka tomattopparna ovanpa fore tillagning
@ Potatisgratdng -\J:...i...:u- Skar i bitar och lagg i en stor behallare. Salta och peppra och hall 6ver gradde. Stré Gver ost
3
c
[]
o © | Gronsaksgrating % -u:-.-i.-.:u- Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
§ (V)
&
Z: i . 1 " 2 °
:8 Hel potatis .o Fordela jamnt pé angtraget
Ok :
. iPotatis i bitar e % of 1 Skir grénsakerna i bitar. Férdela jamnt pa dngtraget
gArtor oo Fordela jdmnt pé angtraget
E Moré 3 1
: Morotter Teoe
E Brokoli 12__3?__2[ T skar gronsakerna i bitar. Fordela jdmnt pa angtraget
E 4~ I
F 2 I
.5 Blomkal ool o
, [o)) PN
O . '| . 2 2 Iy
3 ESparrls Te.o.sf Fordela jamnt pa dngtraget
=y e/ O S
£ :Squash e 3 of 1 Skirgrénsakerna i bitar. Férdela jamnt pa dngtraget
Kronartskockor T z of 1 Skirihalvor. Férdela jamnt pa angtraget
Brysselkal 1 2 of 1 Fordela jamnt pé angtraget
Majskolv T % of 1 Fordela jamnt pa dngtraget
Paprika oo 1 Skar grénsakerna i bitar. Fordela jamnt pa angtrdget
Angade grénsaker % 19:..?2.53[ 1 Fordela jamnt pa angtraget
s %Quiche lorraine - 2 . Kl& bakformen med degen och nagga med en gaffel. Gor en quiche lorraine-blandning fér 6 portioner
= eeetererereretetetetetetetesessarbetes ot es s er e et seesasetetetasenes fobeteteteteseetete st tet et et et et et eseres e et et et et esesesesee NSNS e s esesesese et e saeA s s Saseseseteseseetetata s teseteb et et et esesteee st et et et et et et et erer e Rttt et e s et eseseseAeAeA AR seseseseseseanasanana s sasaras .
< < :
¥ & Quiche lorraine * 2, Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
R [ T -~ a/=r ~r e.e.ef %\
TILLBEHOR 2 2
Galler Ugnsplat eller kakform pa Bakplat Angtrég Instickstermometer
galler
* Fryst
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Niva och
Matklass / recept ti;;:)aezcér Tillagningsinformation
Bullar 2 Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. Forma till rullar innan jésning. Anvand ugnens
~—r sarskilda jasningsfunktion
Bullar % 2
<] Smorgaslimpaiform _ 2 Ta ur forpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
& Brodbullar 2
-forbakade ~
Scones 2 Forma till en stor scone eller till mindre bitar pa en smord bakplat
Brodbullar pa burk 2 Ta ur férpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
Gor en pizzadeg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200-225 g mjdl, olja och salt. Lat den jasa med ugnens
Pizza 2 sarskilda jasningsfunktion. Rulla ut degen pa en latt smord bakplat. Tillsatt garnering sdsom tomater,
mozzarella och skinka
<
: : 2
N  Tunnpizza *
a
‘Tjock pizza % 2 Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
Kyld pizza 2
Sockerkaka i form 2 . Gor en fettfri sockerkakssmet pa 700-800 g. Héll i en smord och broad bakform
Kakor 2 Gor en sats med 250 g mjol, 100 g saltat smor, 100 g socker och 1 d4gg. Smaksatt med fruktessens. Lat
X ~ svalna. Bred ut smeten till 5 mm tjocklek, forma efter behag och fordela jamnt pa bakplaten
~ Maranger 2 GOr en sats pa 2 dggvitor, 80 g socker och 100 g kokosflingor. Krydda med vanilj och mandelarom.
ﬁ 9 ~ Forma till 20-24 stycken pa en smord bakplat
o
T Fuktoai 2 Gor en deg pa 180 g mjol, 125 g smor och 1 dgg. Kld en bakform med degen och fyll med 700-800 g
8 Pa) L r skivad farsk frukt blandad med socker och kanel
[a's
9 ‘ Fruktpaj % _\_“2.”'_ Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
o : evesteetesteieeteesersessesseetheereoreeeteraatee eteteebesbessetes beesessestesseetseaseeteets ettt eeas et s e beeheebses s et eessersee b e b e et s ensesseetsensers e beer s et s e s eeksers et et e eas et s eabeehe et s e s et eessers et eareets e b ebeebe et entebeere et b eabeetaensenseetaersersebeerentne
= Muffin 2 Gor en smet for 10-12 stycken enligt ditt favoritrecept och foérdela den i pappersformar. Fordela jamnt
pu— pa bakplaten
Sufflé - : . Gor en sufflésmet med citron, choklad eller frukt och hall smeten i en ugnsséker form med héga kanter
o Bakade dpplen 2 Ta ur kdrnhusen och fyll dpplena med marsipan eller kanel, socker och smor
= Al
=
'é Fruktkompott T 3 of 1 Skala och kérna ur frukten. Skér i bitar och fordela sedan jamnt pa angtraget
T S Wheior; vt —_
£ Créme Brulée 3 1 Blanda 2 dggulor och 2 hela dgg med 3 matskedar socker och vanilj. Varm en mix pa 100 ml grddde
- 12.8.2f ~— och 200 ml mjolk och blanda in dem varsamt i &ggen. Héll blandningen i 4 enskilda serveringskarl
Medelhart 4gg '193@‘1' 1;
)
:::'J Hart dgg oo 1 Om dggen ska atas kalla skoljer du dem i kallt vatten
Mjukt agg 1:@..3..52[ x;
. [ ~ A== ~ r 228l q\
TILLBEHOR 2 2 .
Galler Ugnsplat 2§{ekrakform pa Bakplat Angtrag Instickstermometer
* Fryst
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Niva och
Matklass / recept t”ll\{:ezcﬁr Tillagningsinformation
Helt kott 2
Neeeens ~
Hackat kott 2
MNeseens ~
s 2
FaQEI MNeeenns ~
Fisk 2
b TR ~
S Mollusk L2
5 Fordela paketen jamt runt gallrets mitt. Sakerstall att paketen ar under vakuum
,E' Skaldjur 2
LIDJ Neseens ~
> Gronsaker 2
g MNeeennn ~
8 Frukt 2
MNeseses ~
Sot gradde 2
MNeeeens ~
Salt gradde 2
MNeeeens ~
V] 2
=z FrySt Lo Y ~
=z
= . .
= Fordela paketen jamt runt gallrets mitt
> iKyld 2
& Neseens 7~
>
_ — == - . ..o B
TILLBEHOR 2 :
Galler Ugnsplat 2Iae”rekrakform pa Bakplat Angtrag Instickstermometer
* Fryst
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RENGORING OCH UNDERHALL

Forsummelse att regelbundet rengora apparaten
kan orsaka att dess ytor forstors. Detta i sin tur kan
medfora att apparatens livslangd forkortas och ger
upphov till farliga situationer.

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller rengdring.

UTSIDAN

« Rengor ytorna med en fuktig mikrofiberduk. Om de
ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-neutralt
rengoringsmedel. Avsluta med en torr trasa.

« Rengor luckans glas med ett specifikt flytande
rengdringsmedel.

INSIDAN

- Efter varje anvandning, Iat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester.

- For att ta bort fukt som genereras av angan, lat
ugnen svalna och torka sedan ugnsutrymmet

med en trasa eller den medféljande svampen.

Vi rekommenderar att anvanda funktionen
"Angrengoring” regelbundet.

ATT BYTA GLODLAMPA
« Skilj ugnen fran elnatet.

« Skruva av locket fran lampan och ta forsiktigt bort
tatningarna och brickan.

« Byt ut lampan och skruva tillbaka locket.Var noga
med att montera tatningarna och brickan korrekt.

+ Anslut ugnen till elnatet igen.

*@@@ @

Anvand inte stalull, skursvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

Apparaten maste kopplas bort fran elnatet innan du
utfor nagon form av underhallsarbete.

Ha pa dig skyddshandskar.

Anvand inte angtvatt.

TILLBEHOR

. De flesta tillbehoren kan diskas i diskmaskinen,
inkluderat ugnsstegarna.

« Rengor tanken forsiktigt med en svamp och lite pH-
neutralt rengdringsmedel. Skélj med kranvatten.

Anmadrkning: Anvdand 10 W/12 V typ G4, T300° C
halogenlampor. Glédlampan som anvands i apparaten

ar sarskilt utformad for hushallsapparater och lampar sig
inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-férordning
244/2009). Lamporna finns att kdpa av var kundservice.
Hantera inte glédlamporna med bara handerna eftersom
dina fingeravtryck kan skada dem. Anvédnd inte ugnen forran
lampkapan har satts tillbaka pa sin plats.
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WIFI FAQs

Vilka WiFi-protokoll stods?

WiFi-adaptern som ar installerad stodjer WiFi b/g/n i
europeiska lander.

Vilka installningar maste konfigureras i routerns
mjukvara?

Foljande installningar i routern kravs: 2,4 GHz
aktiverad, WiFi b/g/n, DHCP och NAT aktiverad.

Vilken version av WPS stods?

WPS 2.0 eller hégre. Kontrollera routerns
dokumentation.

Finns det nagra skillnader mellan att anvanda en
smartphone (eller surfplatta) eller Android eller iOS?

Du kan anvanda det operativsystemet du foredrar,
det spelar ingen roll.

Kan jag anvdanda 3G-anslutning i stéllet for en router?

Ja, men molntjanster ar utformade for permanent
anslutna enheter.

Hur kan jag kontrollera att internetanslutningen i
mitt hem fungerar och att den tradldsa funktionen ar
aktiverad?

Du kan leta efter ditt natverk pa din smarta enhet.
Inaktivera andra dataanslutningar innan du férsoker.
Hur kan jag kontrollera om min produkt ar ansluten
till mitt tradl6sa natverk i hemmet?

Oppna routerkonfigurationen (se routerns manual)
och kontrollera om produktens MAC-adress ar listad
pa sidan for den tradlost anslutna enheten.

Var hittar jag produktens MAC-adress?

Tryck pd & och tryck sedan p& & WiFi eller titta pa
din produkt: Det finns en etikett som visar SAID- och
MAC-adresser. Mac-adressen MAC-adress bestar av en
kombination av siffror och bokstaver som borjar med
“88:e7".

Hur kan jag kontrollera om enhetens tradlosa
funktion ar aktiverad?

Anvand din smartapparat och 6™ Sense Live appen
for att kontrollera om apparatens natverk ar synligt
och anslutet till molnet.

Finns det nagot som kan forhindra signalen fran att na
produkten?

Kontrollera att enheterna som du har anslutit inte
anvander upp all tillganglig bandbredd.
Sakerstall att dina WiFi-aktiverade enheter inte
overskrider maximalt antal som routern tillater.

Hur langt fran ugnen bor routern vara?

Normalt ar WiFi-signalen stark nog for att tacka
nagra rum, men det beror mycket pa vad vaggarna
ar gjorda av for material. Du kan kontrollera
signalstyrkan genom att placera din smarta enheten
bredvid produkten.

Vad kan jag gora om min tradlésa anslutning inte nar
produkten?

Du kan anvanda specifika enheter for att utoka WiFi-
tackningen i ditt hem, sdsom atkomstpunkter, WiFi-
repeaters och kraftledningsbryggor (foljer inte med
produkten).

Hur hittar jag namnet pa och lésenordet till mitt
tradlosa natverk?

Se routerns dokumentation. Det finns vanligtvis

en etikett pa routern som visar informationen du
behover for att na enhetens installningssida med
anvandning av en ansluten enhet.

Vad ska jag géra om min router anvander grannens
WiFi?

Tvinga routern att anvanda WiFi-kanalen i ditt hem.
Vad gor jag om =" dyker upp péa displayen eller om
produkten inte lyckas uppratta en stabil anslutning
till min hemmarouter?

Enheten kan ha anslutit till routern, men kan inte
na internet. FOr att ansluta till internet behover du
kontrollera routerns och/eller bararens installningar.

Routerinstallningar: NAT maste vara pa, brandvagg och DHCP
maste vara korrekt konfigurerade. Losenordskryptering som
stods: WEP, WPAWPA2. Se routerns manual for att testa en
annan krypteringstyp.

Carrier-installningar: om din internetleverantdr har faststallt
antal MAGadresser som kan ansluta till internet kan du
eventuellt inte ansluta din produkt till molnet. MAGadressen
pa din enhet &r dess unika identifierare. Fraga din
internetleverantdr om hur du kan ansluta andra enheter an
datorer till internet.

Hur kan jag kontrollera om data 6verfors?

Stang av strommen, vanta 20 sekunder och starta
sedan ugnen nar du har stallt in natverket: Kontrollera
att appen visar Ul-status pa produkten.

Det tar flera sekunder for vissa installningar att visas i appen.
Hur kan jag andra mitt Whirlpool-konto men halla
mina produkter anslutna?

Du kan skapa ett nytt konto, men kom ihag att ta bort
dina produkter fran ditt gamla konto innan du flyttar
dem till ditt nya.

Jag har bytt router - vad maste jag géra?

Du kan antingen behalla samma installningar
(natverksnamn och I6senord) eller radera foregdende
installningar fran produkten och konfigurera
installningarna igen.

Whjr/lﬁool !



FELSOKNING

Problem

- Mbjlig orsak

Losning

Stromavbrott.

Ugnen fungerar inte.

‘Inte ansluten till elnatet.

%Kontrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
“elnatet. Stang av ugnen och sl pa den igen for att se om

Displayen visar :
bokstaven "F" féljt av |
ett nummer eller en
bokstav.

‘Fel pd ugnen.

felet kvarstér.

%Kontakta narmaste kundservice och ange numret efter
- bokstaven "F".

Ugnen avger ljud,
aven nar den ar
avstangd.

Kylflakten ar pa.

:Oppna luckan eller vanta tills kylningsprocessen ar klar.

Ugnen producerar
ingen anga.

Tanken sitter fel.
Tanken ar tom.

Kontrollera om tanken har placerats i ratt lage och
huruvida den ar fylld med kranvatten upp till "MAX"-

Funktionen startar
inte.
Funktionen &r inte
tillganglig i demo-
lage.

%Demolége kors.

markeringen, starta sedan 6nskad funktion igen.

éTryck pa & , tryck pa @ "Info” och valj sedan “Spara
‘Demoldge” for att ga ur.

‘WiFi-routern ar av.

'Routerinstallningarna har
-andrats.

Ilkonen =" visas pa
displayen.

Den tradlgsa anslutningen
‘nar inte produkten.
‘Ugnen kan inte uppratta

-en stabil anslutning till
“hemnatverket.
‘Anslutningen stdds inte.

‘Kontrollera att WiFi-routern &r ansluten till internet.
Kontrollera att WiFi-+signalen néra produkten &r stark.
 Forsok starta om routern

Se avsnittet “WiFi FAQs".

'Om instéllningarna i ditt trddldésa hemnétverk har
“andrats ansluter du till natverket: Tryck pa & , tryck pa

=~

@ "WiFi” och valj sedan “Koppla till natverk”.

Anslutningen stods
inte.

Fjarrstyrning &r inte tilldten
‘i ditt land.

_Kontrollera om ditt land tillater fjarrstyrning av
_elektroniska produkter innan kopet.

5

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation
genom att:

Besoka véar webbsida docs.whirlpool.eu
Anvénda QR-koden

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

XXX/XXX ‘

—
« Il

Whjr/lﬁool

‘(6_

400011627175



